
Küchenmaschine, MUM5, 1000 W, Schwarz
MUM5XC4E

Zubehör
1 x Deckel, 1 x Durchlaufschnitzler, 1 x Edelstahl-Rührschüssel,
1 x Fleischwolf, 1 x Knethaken, 1 x Mixeraufsatz Kunststoff,
1 x Raspelwendescheibe grob/fein, 1 x Reibscheibe grob, 1
x Reibscheibe fein, 1 x Schneidwendescheibe dick/dünn, 1 x
Zubehörtasche dunkelgrau, 1 x Lochscheibe 5 mm, 1 x Premium
Schlagbesen, 1 x Premium Rührbesen

Zusätzlich erhältliches Zubehör
MUZ45AG1 Asia-Gemüse-Scheibe, MUZ45FV2
Fruchtpressenvorsatz zu MUM4/5, MUZ45KP1 Kartoffelpuffer-
Rösti-Scheibe, MUZ45LS1 Lochscheibensatz, MUZ45MX1
Glasmixer, MUZ45PS1 Pommes-Frites-Scheibe, MUZ45RS1
Reibscheibe, MUZ45SV1 Spritzgebäckvorsatz, MUZ45XCG1 3-
in-1 Mühle / Zerkleinerer, MUZ45XTM1 TastyMoments, MUZ5BS1
BakingSensation, MUZ5CC2 Würfelschneider, MUZ5EB2
Speiseeisbereiter, MUZ5ER2 Rührschüssel, MUZ5FW1 Fleischwolf,
MUZ5GM1 Getreidemühle, MUZ5KR1 Rührschüssel, MUZ5MM1
Multi-Mixer, MUZ5MX1 Mixeraufsatz, MUZ5NV1 Lasagne-Vorsatz,
MUZ5NV2 Tagiatelle-Vorsatz, MUZ5NV3 Spaghetti-Vorsatz,
MUZ5PP1 PastaPassion, MUZ5VL1 VeggieLove, MUZ5ZP1
Zitruspresse

Flexible Küchenmaschine für die
Zubereitung verschiedenster Gerichte.
Jetzt noch einfacher mit integrierter
Waage.
● Perfekte Ergebnisse: kraftvoller 1.000 Watt Motor –

erfüllt hohe Ansprüche auch bei schweren Teigen und
Kuchenmischungen.

● Große 3,9l Edelstahlschüssel: mit spezieller Innenform für
eine optimale Zubereitung der Teige. (bis zu 2,7 kg Rührteig /
1,9 kg Hefeteig)

● Integrierte Waage: alle Zutaten können direkt in der Schüssel
oder im Zubehör gewogen werden.

● 3D PlanetaryMixing: schnelles und perfektes Vermischen
sämtlicher Zutaten.

● Vielseitig einsetzbar: dank der Vielfalt von optionalem
Zubehör.

● BPA-frei: gesund, sicher und komfortabel Gerichte zubereiten.
● Langlebiger Mixeraufsatz: aus bruchsicherem,

temperaturbeständigem und BPA-freiem Tritan-Material

Technische Daten
Abmessungen des Gerätes :  282 x 280 x 271  mm
Abmessungen des verpackten Gerätes :  360 x 393 x 594  mm
Abmessung der Palette :  195.0 x 80.0 x 120.0
Anzahl Geräte pro Palette :  20
Nettogewicht :  7,7  kg
Bruttogewicht :  9,0  kg
EAN-Nummer :  4242005347520
Anschlusswert :  1000  W
Spannung :  220-240  V
Frequenz :  50/60  Hz
Länge Anschlusskabel :  110,0  cm
Steckerart :  Gardy-/K.stecker ohne Erdung
Approbationszertifikate : 
CE, EAC-Eurasian, Morocco, Ukraine, VDE
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Küchenmaschine, MUM5, 1000 W, Schwarz
MUM5XC4E

Flexible Küchenmaschine für die
Zubereitung verschiedenster Gerichte. Jetzt
noch einfacher mit integrierter Waage.

Exzellente Ergebnisse

- 1000-Watt-Motor

- 3D PlanetaryMixing: schnelles und perfektes Vermischen
sämtlicher Zutaten.

- 7 Schaltstufen/Arbeitsgeschwindigkeiten plus Momentstufe /
Momentschalter

- Elektronische Drehzahl-Regelung für eine konstante Drehzahl
während des Arbeitsvorgangs

Vielfalt

- Ausbaufähig mit individuellem Sonderzubehör

Komfort

- Easy storage: Kabelaufrollautomatik zur einfachen und
schnellen Verstauung des Kabels

- EasyArmLift: Einfache und kraftsparende Ein-Knopf-Bedienung
des multifunktionalen Rührarms mit 3 Antriebsstellen

- Parkposition: leichte Befüllung durch automatische
Parkposition des Werkzeugs im hinteren Schüsselteil.

- Reinigungsfreundlich durch glatte Flächen und teilweise
spülmaschinengeeignetes Zubehör

- Sanftanlauf gegen Spritzer und Mehlwolken

- LED-Betriebs- und Fehleranzeige

Material / Design

- Große Schüssel 3,9 l aus Edelstahl - für bis zu 2,7 kg Rührteig
oder 1,9 kg Hefeteig

Enthaltenes Zubehör

- Profi Patisserie-Set: Schnee-, Rührbesen und Knethaken aus
Voll-Edelstahl für perfekte Ergebnisse.

- Durchlaufschnitzler inkl. 4 Edelstahlscheiben (Schneid-,
Raspelwendescheibe, Reibscheibe mittelfein und Reibscheibe
grob)

- Fleischwolf

- Mixer-Aufsatz Tritan 1,25 l

- Mit der praktischen Zubehörtasche dunkelgrau kann das
Patisserie-Set platzsparend in der Schüssel verstaut werden

- transparenter Deckel mit Einfüllöffnung

- QR-Code zum Rezept-Download

Sicherheit

- Hohe Sicherheit durch Überlastungsschutz

- Wiedereinschaltsicherung verhindert unbewußtes Anlaufen
des Motors

- Sichere Nutzung: Gummifüße für Stabilität. Hoher
Sicherheitsstandard durch Abdeckung der Zahnräder.
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