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BACKEN & FRITTIEREN

DESIGN HEISSLUFTFRITTEUSE

Produktdaten

Art. Nr. 3191

EAN 4038437031911

Maße (BxHxT) 420 x 195 x 377 mm

Leistung 2850 W

Spannung 220-240 V; 50-60 Hz

Prüfzeichen CE, GS

VPE 1

+ 	Kompakte und flache Heißluftfritteuse mit ca. 6 l großem 
	 Frittierkorb – Platz für eine ganze Pizza bis 30 cm Ø
+ 	Bis zu 1 kg Pommes frites in 20 min zubereiten
+ 	Nahezu fettfreie Zubereitung für eine bewusste und 
	 gesunde Esskultur
+ 	Frittierkorb mit hochwertiger PFAS-freier Keramik-
	 beschichtung
+ 	Multifunktional: Frittieren, rösten, aufwärmen & dörren
+ 	Praktisches Dual-Heizelement – gart das Frittiergut 
	 gleichzeitig von oben und unten
+ 	Bis zu 50% schneller und bis zu 70% energiesparender als 
	 ein Backofen

+ 	Individuell einstellbare Temperatur und Timer
	 · 50 - 230 °C in 5 °C-Schritten
	 · Timer von 1 - 60 min in 1-min-Schritten
+ 	Mit 11 praktischen Voreinstellungen: Pommes frites, 
	 Hühnchen, Steak, Wurzelgemüse, Gemüse, Fisch, Bacon,
	 Dörren, Aufwärmen sowie zwei Pizzafunktionen
+ 	Mit SHAKE-Reminder – piept nach der Hälfte der Garzeit, 
	 um das Frittiergut zu wenden
+ 	Garfortschritt jederzeit im Blick dank Sichtfenster
+ 	Sicher dank automatischer Abschaltung beim Entnehmen
	 des Korbs und Cool-Touch-Griff
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