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Funktionstiichtigkeit Verlass ist \)
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Produktdaten

Art. Nr. 1384
EAN 4038437013849
MaBe (BXxHXT) 380x88x 178 mm
H H Gewicht 1,8k
Mit innovativer ewic 9
CASO Food Manager App — Pumpe Ca. 9 Ltr. /min.
; ) . Leistung 120 Watt
Fleisch, Fisch oder Gemiise lassen
Kostenlose App Spannung 220-240V; 50 Hz

sich im Vakuumbeutel garen. Der
Vorteil: Die Lebensmittel garen im
eigenen Saft und werden beson- : VPE 2
ders zart und schmackhaft. :

Einfache Verwaltung Priifzeichen GS
Mit Erinnerungsfunktion ()
Schnelle Vorratskontrolle

SAVE FOOD - weniger Lebensmitteln wegwerfen

+ + + + +

VAKUUMIERSYSTEM

GourmetVAC 180

+ Sicher Vakuumieren mit doppelter Schweifnaht + Vielseitige Funktionen: manuelles Verschweif3en,
+ Funktionales, flaches Design fiir sehr ruhiges Arbeiten automatisches Vakuumieren und Schweif3en
+ Schweif3naht bei max. 30 cm bei beliebiger Lange, ideal + Inkl. 10 Beutel 20 x 30 cm + Vakuumierschlauch
fiir Fisch und Fleisch
+ Einfach zu reinigen dank herausnehmbarer
Vakuumkammer
+ Vakuumregulierung: per Stopptaste regulieren Sie die

Vakuumstarke
+ Kolbenpumpe (9L/min) und kraftvoller Motor
Patentierter Verschlussgriff fiir einfaches VerschlieBen
+ Elektronische Temperaturiiberwachung

+

*Bei Registrierung auf www.caso-design.de
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