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= Always read the safety8use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual must be always included
® Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerat immer beigelegt sein.
® Pfed uvedenim vyrobku do provozu si diikladné proctéte tento ndvod a bezpec¢nostni pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musf byt vzdy pfiloZen k pfistroji

= Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dokladne precitajte tento ndvod a bezpecnostné pokyny, ktoré st v tomto ndvode obsiahnuté. Navod musf byt vzdy prilozeny k pristroju.
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English

1. Head shaft

Release lever for multifunction
head

3. Touch control panel
4.  Stainless steel bowl
5. Kneading hook

6. Mixing whisk
7.

8

9

g

Beater
Removable bowl cover
Accessory bracket with locking

screw
10. Multifunctional head
11. Base

Meat grinder + accessories for

sausages and pasta

M1 Tamper

M2 Meat bowl

M3 Machine with funnel

M4 Screw conveyor

M5 Lock nut

M6 Blade

M7 Meat grinder sieves - fine (3
mm), medium (5 mm) and
coarse (8 mm)

S1  Sausage attachment holder

S2  S2-1 attachment for thick
sausages, S2-2 for medium size,
S2-3 for thin sausages

P1 Pastashapes

Grater

V1 Tamper

V2 Grater machine with funnel
V3  Fine grater

V4 Coarse grater

V5 Slicer

Deutsch

1. Schachtkopf

2. Entriegelungshebel fur
Multifunktionskopf

3. Beruhrungsdisplay

4. Schale aus rostfreiem Stahl
5. Knethaken

6. Rihrbesen

7. Quirl

8. Abnehmbare

Schisselabdeckung
9. Zubehorhalterung mit
Feststellschraube
10. Multifunktionaler Kopf
1. Geréatebasis

Fleischwolf + Zubehor fiir Wurst

und Nudeln

M1 Stopfer

M2 Fleischschissel

M3 Mahlwerk mit Hals

M4 Schnecke

M5 Sicherungsmutter

M6 Klinge

M7 Fleischwolfsiebe - fein (3 mm),
mittel (5 mm) und grob (8 mm)

S1  Halter fur Wurstaufsatz

S2  S2-1 Aufsatz furr dicke Wiirste,
S2-2 fur mittelgroBe, S2-3 fur
diinne Wiirste

P1 Pasta-Schablone

Reibe

V1 Stopfer

V2 Mahlwerk der Reibe mit Hals
V3 Feine Reibe

V4  Grobe Reibe

V5 Reibe fir Scheiben

Cestina

1. Hridel hlavy

2. Uvolnovaci packa multifunkéni
hlavy

3. Dotykovy ovladaci panel
4. Nerezové misa

5. Hnétaci hak

6. Misici metla

7. Slehaci metla

8. Odnimatelny kryt na misu
9. Zéslepka unasece pro
prislusenstvis areta¢nim

Sroubem
10. Multifunkéni hlava
11. Zéakladna

Mlynek na maso + pfislusenstvi
na klobasy a téstoviny

M1 Péchovadlo

M2 Miska na maso

M3 Strojek s jicnem

M4 Snek

M5 Pojistnd matice

M6 Cepel

M7 Sitka k mlynku na maso - jemné
(3 mm), sttedné hrubé (5 mm) a

hrubé (8 mm)

S1  Drzék nastavce na klobasy

S2 S2-1 nastavec na na tlusté
klobasy, S2-2 na stfedni
velikost, S2-3 na tenké klobdsy

P1  Tvofitko na téstoviny

Struhadlo

V1 Péchovadlo

V2 Strojek struhadla s jicnem
V3 Jemné struhadlo

V4 Hrubé struhadlo

V5  Struhadlo na platky

Slovencina
1. Hriadel'hlavy
2. Uvolnovacia paka

multifunkénej hlavy
Dotykovy ovladaci panel
Misa z nehrdzavejucej ocele
Hnetaci hak

Miesiaca metla

Slahacia metla
Odnimatelny kryt misy
Drziak prislusenstva s poistnou
skrutkou

10. Multifunk¢nad hlava

1. Zakladna

CENO VAW

Mlynéek na méaso + prislusenstvo

na klobasy a cestoviny

M1 Zatlacadlo

M2 Miska na méso

M3 Strojcek s mlecou komorou

M4 Zavitovka

M5 Poistna matica

M6 Cepel

M7 Sitd na mletie masa - jemné (3
mm), stredné (5 mm) a hrubé (8
mm)

S1  Drziak nadstavca na klobasy

S2 Nastavec S2-1 na hrubé klobasy,
S2-2 na stredne hrubé klobasy,
S2-3 na tenké klobasy

P1  Formicky na cestoviny

Struhadlo

V1 Zatldcadlo

V2 Strojcek struhadla s mlecou
komorou

V3 Jemné strihadlo

V4  Hrubé strihadlo

V5 Strahadlo na platky



English

STAND MIXER

m SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained in this
manual, do not include all conditions and situations possible. The user
must understand that common sense, caution and care are factors
that cannot be integrated into any product. Therefore, these factors
shall be ensured by the user/s using and operating this appliance. We
are not liable for damages caused during shipping, by incorrect use,
voltage fluctuation or the modification or adjustment of any part of
the appliance. To protect against a risk of fire or electric shock, basic
precautions shall be taken while using electrical appliances, including
the following:

1.

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage
provided on the appliance label and that the socket is properly
grounded. The outlet must be installed in accordance with
applicable electrical codes according to EN.

Never use the appliance if the power cable is damaged. All repairs,
including cord replacements, must be carried out at a professional
service centre! Do not remove the protective covers from the
appliance; there is a risk of electric shock!

Do not allow the power cord to touch hot surfaces or run the cord
over sharp edges.

Protect the appliance from direct contact with water and other
liquids to prevent electric shock.

Do not use the appliance outdoors and in wet environment and do
not touch the power cable or the appliance with wet hands. Risk of
electric shock.

The appliance is not intended for use with timers or other remote
control systems. There is a risk of fire if the appliance is covered or
incorrectly positioned at the time of start-up.

Do not immerse the motor base and power cord in water or other
liquids. Do not rinse under running water. Prevent liquids getting
into the unit with the motor.
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8. Pay closer attention when using the appliance near children.

9. The appliance should not be left unattended during operation.

10.We recommend that you do not leave the appliance with plugged
in power cable unattended.

11.Before carrying out maintenance, assembly / disassembly, changing
accessories or when the appliance is no longer in use, switch off the
appliance and unplug it. Do not remove the power cord from the
outlet by yanking the cord. Unplug the power cord from the outlet
by grasping the plug.

12.Always wait for all parts to come to a complete stop before
disassembling. The appliance needs approximately 20 minutes to
cool down for safe handling and cleaning.

13.Do not use the appliance close to a source of heat, e. g. oven. Protect
it against direct sunlight.

14.Do not put the appliance on the wall or on top of other appliances.
Leave at least 10 cm of free space on the back and on the side and
10 cm of free space above the appliance.

15.Always use the appliance on an even and stable surface. Do not
place any objects on the appliance. Make sure that the appliance
is placed at least 10 cm from the edge of the kitchen counter. Also,
that no openings are blocked.

16.Before the first use, we recommend washing all parts that come into
contact with food, see the section "Cleaning and maintenance”.

17.Never cover the appliance during operation and do not use it close
to flammable materials, e. g. curtains, etc.

18.Do not touch the moving parts.

19.Long hair, loose clothing or accessories and jewelry can be caught
by the rotating parts of the appliance. Make sure that your hair,
clothing and accessories do not come in dangerous proximity to
rotating parts!

20.Do not switch on the appliance without food inserted (empty)!

21.Clean the appliance immediately after each use. Wipe the body
of the appliance only with a damp cloth when cleaning. Do not
immerse it in water.
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English

22.Use accessories only advised by the manufacturer, otherwise you
risk losing the warranty.

23.Do not exceed the maximum continuous running time of the
appliance. Allow the appliance to cool down sufficiently before
using it again. :Note for each accessory these times are determined
differently, see the information in the manual below.

24.Use this appliance only in accordance with the instructions in this
manual.

25.This appliance is designed for domestic use only. It is also designed
for use in kitchen areas for employees, shops, offices and other
work environments. It also applies to hotels, motels, hostels and
residences. It is not intended for commercial use.

26.The manufacturer is not liable for any damage caused by the
improper use of this appliance.

27.Always use only one function of the appliance. Never start more
functions in the same time.

28.This appliance should not be used by children. Keep the appliance
and its power supply out of reach of children. The appliance may be
used by persons with reduced physical, sensory or mental capacities
or lack of experience and knowledge, if they are supervised or if they
were instructed how to use the appliance safely and understand
potential dangers. Children shall not play with the appliance.

29.Risk of property damage: The appliance may only be used if it is
properly and completely assembled.

30.Before replacing accessories that move during use, switch off the
appliance and disconnect it from the power supply.

31.Allow the appliance to cool down before cleaning and storing. Use
damp cloth for cleaning and maintenance. Do not use chemical
agents. Pay special attention to surfaces that come into direct
contact with food when cleaning.

32.Pay special attention when handling the cutting blades, especially
when removing the blades from the container and during cleaning.

Do not immerse in water!
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DANGER TO CHILDREN: Children must not play with the packaging
material. Do not let the children play with
plastic bags. Risk of suffocation.

SAFETY INSTRUCTIONS FOR ACCESSORIES

1. Assemble the accessory machines exactly according to the instructions in the manual; any other
combination of machine assembling is not permitted in terms of correct function!

2. Only fasten and remove the assembled accessory machine when the appliance is switched off and
unplugged.

3. Never use the accessory if it does not work properly, if it has fallen on the ground and been damaged. In
such cases, take the accessory machine to a service center to check that it is safe and working properly.

4. Never assemble accessory machines on the motor unit!

5. Take extra care when handling the cutting and mixing blades and graters (especially during cleaning); the
blades and graters are very sharp and can cause injuries.

=

IS

Engl

Kneader and whisk

This accessory is intended for kneading leavened or poured dough and whipping foods.

+ Due to the size of the work bowl, please note that the appliance cannot whip / knead very small amounts
of ingredients. For optimal results, choose ingredients with a total weight of at least 300 g. At the same
time, the maximum weight of all ingredients must not exceed 1.5 kg.

« Under no circumstances should any objects be inserted when the whisk / kneader is in operation. First
switch off the appliance and then you can remove the trapped food from the kneading hook or whisk with
a spatula. Always use the lid.

- Before replacing accessories that move during use, switch off the appliance and disconnect it from the
power supply.

«  Pay special attention when handling the cutting blades, especially when removing the blades from the
container and during cleaning.

+  Allow the appliance to cool down before cleaning and storing. Use damp cloth for cleaning and
maintenance. Do not use chemical agents.

Meat grinder / Sausage filling machine

These accessories are intended for processing meat without bones, tendons and fat. Do not try to grind bones,

poppy seeds, nuts or other hard objects. Never grind frozen meat.

«  Take extra care when handling the cutting blades (especially when removing them and cleaning them),
the blades are very sharp and can cause injuries.

- Before replacing accessories that move during use, switch off the appliance and disconnect it from the
power supply.

«  Pay special attention when handling the cutting blades, especially when removing the blades from the
container and during cleaning.

- Tighten the locking ring of the machine carefully before starting. Never overtighten the nut!

- Never use your fingers, kitchen utensils or other objects to stuff food into the grinder! Use only the tamper
supplied with the accessories. Use reasonable force. Excessive pressure could damage the appliance.

«  Grind meat with tendons and bones removed and cut into pieces about 2.5 cm large.

«  If the grinder gets jammed, switch off the appliance immediately and disconnect it from the mains. Only
then disassemble and clean the grinder.

« Allow the appliance to cool down before cleaning and storing. Use damp cloth for cleaning and
maintenance. Do not use chemical agents.

Grater

This accessory is designed for slicing and grating fruits, vegetables, nuts, chocolate and hard cheeses. Not
suitable for slicing extremely hard products (such as nutmeg, coffee beans or cereal grains).
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English

Never use your fingers, kitchen utensils or other objects to push food into the grater! Use only the tamper
supplied with the accessories. Use reasonable force. Excessive pressure could damage the appliance.

If food residues get stuck in the grater, switch off the appliance immediately and disconnect it from the
mains. Only then remove and clean the grater.

Before replacing accessories that move during use, switch off the appliance and disconnect it from the
power supply.

Use damp cloth for cleaning and maintenance. Do not use chemical agents.

ASSEMBLING THE STAND MIXER

Before first use, clean all accessories with lukewarm water with detergent, rinse and dry thoroughly. Do not
immerse the body of the appliance in water. Wipe it with a damp cloth. Do not use any abrasive or other
aggressive cleaning agents.

Place the appliance on a flat, clean and dry table so that it has enough space around it.

Press the multifunction head release lever (2) while lifting the multifunction head (10) with your other
hand until you hear a click. The head is now locked in the top position (see figure 2).

Place a stainless steel bowl| with ingredients on the base of the appliance and secure it in place by turning
it clockwise.

Make sure that the total amount of ingredients does not exceed 1.5 kg.

Insert the bowl cover (8) on the multifunction head first and then the required accessories (5, 6, 7) on
the head shaft (1). Push the accessory up and then turn it a quarter turn counterclockwise to the locking
position (Figures 4 and 5).

Press the multifunction head release lever (2) while lowering the multifunction head (10) to a horizontal
position. The head must "click" into the base.

Insert the plug into the socket and the control panel display will light up.

Select the speed and time on the control panel. After the set time has elapsed, the stand mixer
automatically shuts off. Note: For more information on operation, see the section "DESCRIPTION OF THE
CONTROL PANEL AND DISPLAY".

Press the release lever of the multifunction head (2) and lift the head (10) (see figure 2), turn the bowl
counterclockwise, remove and remove the finished dough.

Note: When the head is tilted, the control panel display turns off. Lights up again when the head is tilted back.

Note: It is not possible to use two accessories at the same time (e.g. whisk with a grinder, etc.).

WARNING: Do not leave the appliance running continuously for more than 15 minutes. Allow it to cool for at

least 30 minutes before starting again.
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DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL AND DISPLAY

Turning the appliance on/off

1. When the appliance is plugged in, the (') symbol will flash on the
display. This means that the machine is in standby mode.

2. Ifitisin standby mode without any action for 1 minute, the display turns
off and the appliance enters hibernation mode.

3. Pressthe (D button in hibernation mode, the display will light up again
and the machine will enter standby mode.

Speed setting:
Set the required speed using the buttons +/-. Touch PPl to start the machine
and display speed. Touch it again and the operation stops.

Timer setting function:

Touch the SET button. Use the +/- buttons to set the required time. The set speed will be shown on the display.
Start the appliance using the PPl button. When the set timer time expires, the appliance stops automatically.
Press the PPl button during operation to pause the machine and adjust speed using the +/- buttons. Confirm
selection by pressing SET and the appliance starts again.

Selection of accessory

Use Picture Speed Time (min) Max. amount | Instructions
Kneading hook 1-3 3-5 1000 g flour and | 1st speed for 30
538 g water s, 2nd speed for
30 s and then
3rd speed for

2 min to 3 min
to knead the
dough.
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English I

Use Picture Speed Time (min) Max. amount Instructions
Mixing whisk 2-7 3-10 660 g flourand | 2nd speed for
840 g water 20s, 7th speed
at least 2 min.
and 40s.
Beater 8-10 3-10 3 egg whites 8th /10th speed
(minimum) at least 3 min.
Meat grinder
M1 Tamper ; " . .
M2 Meat bowl M1 M2 M3 MA ME MT 5
M3 Machine with funnel

M4 Screw conveyor 4
M5 Lock nut

M6 Blade ¥ -
M7 Hole plate i [

- To install the meat grinder, first place the M6 blade on the M4 screw conveyor and insert it into the M3
machine. Insert the hole plate M7 (depending on whether you require coarse, medium or fine grinding).
Make sure that the grooves in the hole plate fit correctly into the grooves in the machine and tighten
everything with the M5 lock nut (see figure PG1).

Note: Do not tighten the lock nut too hard. Make sure that the cutting blade is oriented correctly (flat, sharp
edge towards the hole plate - forwards). If you put it on incorrectly, it will not grind the meat.

«  Loosen the locking screw and remove the plug (9) (see figure PG2).
« Insert the machine into the multifunction head mechanism so that the groove on the machine fits into the
groove in the head. Secure with locking screw, see figure PG3.

Note: This step is the same for installing the sausage machine and the grater.

«  Attach the M2 meat bowl to the M3 funnel. Place a suitable container under the grinder outlet.

«  Connect the appliance to the mains, switch on and select the time and speed. Start the program. Insert
meat cleansed from tendons and bones cut into pieces about 2.5 cm.

«  Put the meat in the bowl of the grinder. Use the M1 tamper to gently push the meat into the grinder's
funnel. (Grind the meat twice for tartar steak.)

- After use, switch off the appliance and disconnect it from the mains.

WARNING: Never use your fingers to push the mixture into the machine.

WARNING: Do not let the appliance running continuously for more than 5 minutes. Allow it to cool for at least
15 minutes before starting again.
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Making sausages
M1 Tamper

M2 Meat bowl

M3 Machine with funnel
M4 Screw conveyor

M2

M5 Lock nut 1
S1  Sausage attachment holder e e
S2-1 Attachment for thick sausages Q\t ;::_:\??

S2-2 Medium size attachment B e
S2-3 Thin sausages attachment

«  Place the S1 sausage attachment holder and the S2 sausage attachment on it on the M4 screw conveyor.
Tighten lock M5 to M3. Attach the assembled machine to the multifunction head. Proceed in the same way
as described in the "Meat grinder" section. Note: Do not tighten the lock nut too hard.

«  Soak the sausage casing in lukewarm water for 10 minutes. Then thread the moist casing onto the S2
sausage filling attachment and close it with a knot.

« Connect the appliance to the mains, switch on and select the time and speed. Start the program.

«  Prepare a mixture of minced meat and spices in an M2 bowl. With the M1 tamper, gently push it into the
funnel of the machine and at the same time hold the filled casing at the outlet opening.

«  If the casing sticks to the attachment, moisten it with water.

- Recommendation: Allow the sausages dry for some time after filling.

WARNING: Never use your fingers to push the mixture into the machine.

WARNING: Do not let the appliance running continuously for more than 5 minutes. Allow it to cool for at least
15 minutes before starting again.

Makmg pasta
Tamper
M2 Bowl

M3 Machine with funnel
M4 Screw conveyor

M5 Lock nut

P1  Pasta shapes

«  Place the selected pasta template P1 on the M4 screw conveyor. Tighten lock M5 to M3. Note: Do not
tighten the lock nut too hard. Attach the assembled machine to the multifunction head. Proceed in the
same way as described in the "Meat grinder" section.

«  Attach the M2 bowl.
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English

Connect the appliance to the mains. Set the speed and time
Insert the dough, pre-cut into strips, into the funnel of the machine. Use the tamper if required. The
machine will push out the pasta in the desired shape.

WARNING: Never use your fingers to push the mixture into the machine.

WARNING: Do not let the appliance running continuously for more than 10 minutes. Allow it to cool for at least

30 minutes before starting again.

Grating and cutting vegetables

\Al
V2
V3
V4
V5

Tamper
Grater machine with funnel T Vf v v S

Fine grater
Coarse grater

Slicer m

Insert the selected attachment (fine grater V3, coarse grater V4 or slicer grater V5) into the grater V2 (see
figure PG1).

Attach the assembled machine to the multifunction head (see figures PG2, PG3). Proceed in the same way
as described in the "Meat grinder" section.

Place a suitable container under the grinder outlet.

Cut the potatoes or other vegetables into pieces that are the same size as the grater feed.

Connect the appliance to the mains, switch on and select the time and speed. Start the program.

Use tamper V1 to push the vegetables into the funnel of the machine (see figure PG4).

WARNING: Never use your fingers to push the mixture into the machine. Be careful not to injure yourself when

handling the graters - the graters are sharp.

WARNING: Do not let the appliance running continuously for more than 5 minutes. Allow it to cool for at least

PG1 | PG2 PG3 PG4 ﬁ

12

15 minutes before starting again.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The appliance suddenly stops
working during use.

The appliance may have run

for too long or the ambient
temperature may be too high,
resulting in the appliance's motor
temperature being too high. The
overheat protection program and
automatic switch-off start.

Switch off the appliance and
disconnect the power supply, wait
for the appliance to cool down

to room temperature and restart
it (generally it is necessary to let
the appliance cool down for 15-30
minutes depending on the room
temperature).

The appliance will not start even
after setting the speed.

The plug is not properly inserted
into the socket.

Make sure the plug is firmly
inserted in the socket.

Power outage.

Wait until the electricity is on
again.

The appliance's head is not seated
properly.

Check that the appliance head is
firmly seated.

Excessive noise when the
appliance is running.

1. At high speed level the
appliance will work louder
than at low level.

2. The amount of mixed food is

too large, which overloads the

appliance.

The voltage is unstable.

4. Operating time is too long.

w

1. Choose the right food mixing
accessories as recommended
in the manual.

2. Make less dough at one time.

3. |Ifthe voltage is unstable, wait
until it stabilizes before use.

4. If the operating time is too
long, let the appliance cool
down for a while.

The appliance speed is decreasing
or unstable.

—_

Check that the room
temperature is not too low,
which causes the lubricant in
the appliance to solidify.

2. The dough is mixed at too
high speed and in too large
an amount, which overloads
the appliance.

3. Thereisasuddendropin

voltage.

1. Remove the bowl and let the
appliance idle for 5 minutes
to loosen the lubricant in the
appliance and restore speed
stability.

2. Reduce the mixing volume
and let the appliance run
according to the normal
working speed.

3. Oncethe voltage is stable, try
restarting the appliance.

The appliance sways and shakes
during operation.

—_

Make sure that the feet are
firmly attached to the base of
the appliance.

2. The appliance is not placed on
a smooth and level worktop.

J—

Make sure that the feet are
firmly attached to the base of
the appliance.

2. Always place the appliance on
a smooth and level surface.

MAINTENANCE AND CLEANING

Clean immediately after each use. Always wait for all parts to come to a complete stop before disassembling.
The appliance needs approximately 20 minutes to cool down for safe handling and cleaning.

Before cleaning the appliance, first switch it off and unplug it.
Take extra care when cleaning, the blades and graters are very sharp.
« Do not use thinner, petrol, vinegar or other aggressive or abrasive cleaners or sharp and coarse tools such

as wire scrapers.
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- «  Protect from direct sunlight, humid and dusty environment.

English

Accessories

Roughly clean the meat caught in the grinder by grinding a bun or a slice of bread.

Disassemble all parts of the machines in individual parts, remove from the appliance whisks and kneading
hook incl. the plastic cover.

Wash the accessories in hot water with detergent. Rinse them with clean warm water and wipe them
immediately and let them dry properly.

We recommend coating the inside of the grinder, blades and sieves with edible oil, which prevents their
oxidation

Note: Do not wash any parts or accessories of this appliance (except the stainless steel bowl) in the dishwasher.

Appliance body

After it was used, wipe the body of the appliance with wet cloth and then dry thoroughly with dry cloth.
Protect the appliance

from water and high humidity! Do not immerse it in water.

The shaft (1) forms slightly black marks when the machine is operating due to high rotation speeds and friction.
Clean it immediately after each use and keep the part dry.

TECHNICAL DATA
Nominal voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Nominal input power: 1800 W

Stainless steel bowl volume: 6.51

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into plastic
recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.

Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative

impacts on human health and the environment by properly recycling your product. Recycling contributes to

preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your local authority, [
domestic waste processing organization or store, where you purchased the product. 08/05

This product complies with the requirements of the EU directives on electromagnetic compatibility
and electrical safety and the issue of heavy metals in electrical and electronic equipment.
Furthermore, it meets the relevant energy requirements and requirements for direct contact with

food.

The operating manual is available at www.ecg-electro.eu.
Changes of text and technical parameters reserved.
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KUCHENMASCHINE

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Warnung:DieindieserAnleitungangefiihrtenSicherheitsvorkehrungen
und Hinweise umfassen nicht alle Umstande und Situationen, zu denen
es kommen konnte. Der Anwender muss begreifen, dass der gesunde
Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt zu Faktoren gehoéren, die
sich in kein Produkt einbauen lassen. Diese Faktoren mussen durch
den Anwender bzw. mehrere Anwender bei der Verwendung und

Bedienung dieses Gerdtes gewahrleistet werden. Wir haften nicht

flr Schaden, die durch Transport, eine unsachgemafle Verwendung,

Spannungsschwankungen sowie eine Anderung oder Modifikation

des Gerates entstehen. Um das Risiko von Branden oder Stromschlagen

zu vermeiden, sollten bei der Verwendung elektrischer Gerate immer
grundlegende VorsichtsmaBnahmen befolgt werden, einschliel3lich
der folgenden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose mit
der Spannung auf dem Etikett Gibereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemal
geltender elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Gerat niemals verwenden, falls das Netzkabel beschadigt ist.
Samtliche Reparaturen und das Auswechseln des Netzkabels
muss ein Fachservice durchfiihren! Demontieren Sie niemals die
Schutzabdeckungen des Gerates. Dies konnte zu einem Stromunfall
flhren!

3. Das Netzkabel darf nicht mit hei3en Teilen in Beriihrung kommen
oder Uiber scharfe Kanten fiihren.

4. Schitzen Sie das Gerat vor direktem Kontakt mit Wasser und
sonstigen Fllssigkeiten, um Stromunfallen vorzubeugen.

5. Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien oder in einer feuchten
Umgebung. Netzkabel oder Gerat nicht mit nassen Handen
bertihren. Es kdnnte zu einem Stromunfall kommen.

6. Das Gerat ist nicht fir die Verwendung mit einer Zeitschaltuhr
und anderen Fernbedienungssystemen vorgesehen. Es besteht
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Brandgefahr, wenn das Gerat bei der Inbetriebnahme abgedeckt
oder am falschen Ort aufgestellt ist.

. Basis mit Motor und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten tauchen. Nicht unter flieBendem Wasser abwaschen.
Vermeiden Sie, dass Fliissigkeiten in die Motoreinheit gelangen.

8. Seien Sie aufmerksam, falls Sie das Gerat in der Nahe von Kindern

verwenden.

9. Das Gerat sollte wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt

gelassen werden.

10. Das Gerat sollte nicht unbeaufsichtigt gelassen werden, falls dieses

an das Stromnetz angeschlossen ist.
11.Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor
Sie Wartungs-, Montage oder Demontagearbeiten durchfiihren,
das Zubehor auswechseln oder wenn Sie das Gerat nicht mehr
benutzen. Ziehen Sie nicht am Kabel, um den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie am Stecker, um das Kabel aus der
Steckdose zu ziehen.

12.Warten Sieimmer, bis alleTeile vollstandig zum Stillstand gekommen
sind, bevor Sie sie demontieren. Der Verbraucher benétigt etwa 20
Minuten zum Abkuhlen. Halten Sie diese Zeit ein, um eine sichere
Manipulation und Reinigung zu gewabhrleisten.

13.Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen verwenden (z.B.
Kochherd). Gerat vor direkter Sonnenstrahlung schiitzen.

14.Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand oder auf andere Gerate.
Sorgen Sie fur mindestens 10 cm Freiraum auf der Riick- und
Seitenseite und fiir 10 cm Freiraum tber dem Verbraucher.

15.Gerat stets auf einer geraden und stabilen Oberflache verwenden.
Platzieren Sie auf den Verbraucher keine Gegenstande.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat mindestens 10 cm vom
Rand der Kiichenarbeitsplatte aufgestellt ist. Auch sollten keine
Offnungen blockiert sein.

16.Vor der Erstverwendung empfehlen wir, alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen, zu waschen, siehe Kapitel
,Reinigung und Wartung”.

Deutsch I
~

16 eca



17.Gerat niemals wahrend des Betriebs zudecken oder in der Nahe
von brennbaren Materialien verwenden (z.B. Gardinen).

18.Niemals die beweglichen Gerateteile berihren!

19.Lange Haare, lose Kleidung oder Accessoires und Schmuck kénnen
durch die rotierenden Teilen des Gerats erfasst werden. Achten Sie
darauf, dass Ihre Haare, Kleidung und Accessoires nicht gefahrlich
nahe an die rotierenden Teile kommen!

20.Gerat niemals ohne eingelegte Lebensmittel (leer) einschalten!

21.Reinigen Sie das Gerat unmittelbar nach jedem Gebrauch. Wischen
Sie den Gerdtekorper nur mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie
es nicht in Wasser ein.

22.Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen
wurde. Dies konnte zur Nichtanerkennung der Garantie fihren.

23. Uberschreiten Sie nicht die maximale Dauerbetriebszeit des Gerits.
Lassen Sie das Gerat vor dem ndchsten Gebrauch gut abkihlen.
Bemerkung: fiir jedes Zubehor gelten andere Zeiten, siehe
Informationen im Handbuch unten.

24.Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich gemaB den in dieser
Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen.

25.Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den Haushaltsgebrauch
vorgesehen. Es ist auch fur den Gebrauch in Kiichenbereichen fir
Mitarbeiter, Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen
geeignet. Das Gilt auch fir Hotels, Motels, Herbergen und
Wohnheime. Sie ist nicht flir kommerzielle Zwecke bestimmt.

26.Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden, die auf eine
unsachgemale Verwendung zurtickzufiihren sind.

27.Nutzen Sie immer nur eine Funktion des Gerats. Nutzen Sie niemals
mehr als eine Funktion gleichzeitig.

28.Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Gerat sowie
Netzkabel aufler Reichweite von Kindern halten. Personen mit
verminderten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
sowie mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen, kénnen dieses
Gerat nur unter Aufsicht benutzen, oder nachdem diese Uber
einen gefahrlosen Gebrauch belehrt und mit méglichen Gefahren
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bekannt gemacht wurden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Il 00 Gefahr von Sachschiden: Das Gerit darf nur dann verwendet

Deutsch

werden,wennesordnungsgemaBundvollstaindigzusammengebaut
ist.

30.Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von dem Stromnetz,
bevor Sie Zubehor auswechseln, die sich wahrend des Gebrauchs
bewegt.

31.Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung oder Lagerung abkihlen.
Wartung und Reinigung sollten mit einem feuchten Tuch
durchgefiihrt werden. Verwenden Sie niemals chemische Praparate
und Reinigungsmittel. Achten Sie bei der Reinigung besonders auf
Oberflachen, die direkt mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

32.Gehen Sie wahrend der Manipulation mit den Hackmessern
besonders vorsichtig vor, insbesondere beim Herausnehmen
Hackmesser aus dem Behalter und wahrend der Reinigung.

Do not immerse in water! - Nicht ins Wasser tauchen!

GEFAHR FUR KINDER: Kinder dirfen nicht mit dem
Verpackungsmaterial spielen. Kinder dirfen
nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen.
Erstickungsgefahr.

SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZUBEHOR

1. Setzen Sie Zusatzgerate genau nach den Angaben in der Betriebsanleitung zusammen, andere
Kombinationen beim Zusammensetzen der Zusatzgerate sind fiir eine einwandfreie Funktionsweise nicht
zulassig!

2. Befestigen und entfernen Sie das Zusatzgerat nur dann, wenn das Gerét ausgeschaltet und vom Stromnetz
getrennt ist.

3. Verwenden Sie niemals ein Zusatzgerat, das nicht richtig arbeitet, zu Boden gestiirzt ist oder beschadigt ist.
Bringen Sie das Zusatzgerat in solchen Fallen zu einer fachlichen Kundendienststelle, um seine Sicherheit
und richtige Funktionsweise zu tGberprifen.

4. Setzen Sie die Zusatzgerate niemals auf der Antriebseinheit zusammen!

5. Seien Sie beim Umgang mit den Hack- und Mixmessern und Reiben besonders vorsichtig (vor allem bei
der Reinigung), da die Messer und Reiben sehr scharf sind und Verletzungen verursachen kénnen.

Knethaken und Schneebesen

Dieses Zubehor ist zum Kneten von Hefe- oder Backteig und zum Schlagen von Lebensmitteln vorgesehen.
Bitte beachten Sie, dass das Gerat aufgrund der grof3en Arbeitsschiissel sehr kleine Mengen an Zutaten
nicht ausreichend schlagen/kneten kann. Damit Sie ein optimales Ergebnis erzielen, sollten Sie daher
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Zutaten mit einem Gesamtgewicht von mindestens 300 g wéhlen. Gleichzeitig darf das maximale Gewicht
aller Zutaten nicht 1,5 kg tiberschreiten.

+  Legen Sie niemals Gegenstande hinein, wenn der Schneebesen/Knethaken in Betrieb ist. Schalten Sie
zuerst das Gerét aus, bevor Sie die am Knethaken oder am Schneebesen aufgefangenen Lebensmittel mit
einer Spatel entfernen. Benutzen Sie immer den Deckel.

«  Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von dem Stromnetz, bevor Sie Zubehor auswechseln, die
sich wahrend des Gebrauchs bewegt.

+  Gehen Sie wahrend der Manipulation mit den Hackmessern besonders vorsichtig vor, insbesondere beim
Herausnehmen Hackmesser aus dem Behalter und wahrend der Reinigung.

«  Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung oder Lagerung abkiihlen. Wartung und Reinigung sollten mit einem
feuchten Tuch durchgefiihrt werden. Verwenden Sie niemals chemische Praparate und Reinigungsmittel.

Fleischwolf/Fiillwolf fiir Wurst

Dieses Zubehor ist furr die Verarbeitung von Fleisch ohne Knochen, Sehnen und Fett vorgesehen. Versuchen

Sie nicht, Knochen, Mohn, Nisse oder andere harte Gegenstande zu zerkleinern. Zerkleinern Sie niemals

gefrorenes Fleisch.

«  Seien Sie beim Umgang mit den Hackmessern besonders vorsichtig (vor allem beim Herausnehmen und
Reinigen), da die Messer sehr scharf sind und Verletzungen verursachen kénnen.

«  Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von dem Stromnetz, bevor Sie Zubehor auswechseln, die
sich wahrend des Gebrauchs bewegt.

«  Gehen Sie wahrend der Manipulation mit den Hackmessern besonders vorsichtig vor, insbesondere beim
Herausnehmen Hackmesser aus dem Behdlter und wéahrend der Reinigung.

«  Ziehen Sie die Sicherungsmutter des Geréts vor der Inbetriebnahme sorgféltig an. Ziehen Sie die Mutter
niemals mit Gewalt an!

«  Benutzen Sie niemals lhre Finger, Kiichenutensilien und andere Gegenstande, um Lebensmittel in das
Gerat zu stopfen! Verwenden Sie ausschlieB8lich den mit dem Zubehor mitgelieferten Stopfer. Verwenden
Sie angemessene Kraft. Ein zu hoher Druck kann das Gerdt beschadigen.

«  Zerkleinern Sie Fleisch, das von Sehnen und Knochen befreit und in etwa 2,5 cm groRe Stiicke geschnitten
wurde.

- Wenn das Mahlwerk stecken bleibt, schalten Sie das Gerat sofort aus und trennen Sie es vom Stromnetz.
Erst dann kénnen Sie das Mahlwerk demontieren und reinigen.

«  Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung oder Lagerung abkiihlen. Wartung und Reinigung sollten mit einem
feuchten Tuch durchgefiihrt werden. Verwenden Sie niemals chemische Praparate und Reinigungsmittel.

Reibe

Dieses Zubehor ist zum Schneiden und Reiben von Obst, Gemiise, Nissen, Schokolade und Hartkdse geeignet.

Es ist nicht zum Schneiden von extrem harten Produkten geeignet (z.B. Muskatnisse, Kaffeebohnen oder

Getreide).

«  Benutzen Sie niemals Ihre Finger, Kiichenutensilien und andere Gegenstande, um Lebensmittel in die
Reibe zu stopfen! Verwenden Sie ausschlie8lich den mit dem Zubehor mitgelieferten Stopfer. Verwenden
Sie angemessene Kraft. Ein zu hoher Druck kann das Gerat beschadigen.

«  Wenn Lebensmittel in der Reibe stecken bleiben, schalten Sie das Gerat sofort aus und trennen Sie es vom
Stromnetz. Erst dann kdnnen Sie die Reibe demontieren und reinigen.

«  Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von dem Stromnetz, bevor Sie Zubehor auswechseln, die
sich wahrend des Gebrauchs bewegt.

« Wartung und Reinigung sollten mit einem feuchten Tuch durchgefiihrt werden. Verwenden Sie niemals
chemische Praparate und Reinigungsmittel.

ZUSAMMENSETZEN DER KUCHENMASCHINE

+ Reinigen Sie vor der Erstverwendung samtliches Zubehor mit lauwarmem Wasser und einem
Geschirrsplreiniger, waschen Sie es dann ab und wischen Sie es trocken. Tauchen Sie den Geratekorper
nicht in Wasser. Wischen Sie ihn mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine abrasiven oder
aggressiven Reinigungsmittel.
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Stellen Sie die Klichenmaschine auf einen geraden, sauberen und trockenen Tisch auf, so dass sie um sich
herum ausreichend Platz hat.

Driicken Sie den Entriegelungshebel des Multifunktionskopfes (2) und heben Sie gleichzeitig mit der
anderen Hand den Multifunktionskopf (10) an, bis Sie einen Klickton horen. Jetzt ist der Kopf in der oberen
Position abgesichert (siehe Abbildung 2).

Setzen Sie die Geratebasis auf die Edelstahlschiissel mit den Zutaten und sichern Sie sie durch Drehen im
Uhrzeigersinn.

Achten Sie darauf, dass die Gesamtmenge der Lebensmittel nicht 1,5 kg tiberschreitet.

Setzen Sie zuerst den Schisseldeckel (8) auf den Multifunktionskopf und dann das gewiinschte Zubehér (5,
6, 7) auf die Kopfwelle (1). Driicken Sie das Zubehor nach oben und drehen Sie es dann ein Vierteldrehung
gegen den Uhrzeigersinn in die Verriegelungsposition (Bilder 4 und 5).

Driicken Sie den Entriegelungshebel des Multifunktionskopfes (2) und kippen Sie gleichzeitig mit der
anderen Hand den Multifunktionskopf (10) nach unten in die waagerechte Position. Der Kopf muss in die
Gerétebasis einrasten, so dass Sie einen Klickton horen.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, das Bedienfeld-Display leuchtet auf.

Wahlen Sie im Bedienfeld die Geschwindigkeit und Zeit aus. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit schaltet
sich die Kiichenmaschine automatisch aus. Bemerkung: Weitere Informationen (iber die Bedienung
finden Sie im Kapitel ,BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES UND DES DISPLAYS”.

Driicken Sie den Entriegelungshebel des Multifunktionskopfes (2) und heben Sie den Kopf (10) an (siehe
Abbildung 2), drehen Sie die Schiissel gegen den Uhrzeigersinn, entfernen Sie sie und nehmen Sie den
fertigen Teig heraus.

Bemerkung: Das Bedienfeld-Display erlischt, sobald der Kopf runtergekippt wird. Er leuchtet wieder auf, wenn

er wieder zurlick in Position gekippt wird.

Bemerkung: Es ist nicht moglich, zwei Zubehorteile gleichzeitig zu verwenden (z.B. Schneebesen mit

Mahlwerk usw.).

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht im Dauerbetrieb langer als 15 Minuten arbeiten. Lassen Sie das Gerat vor
der nachsten Verwendung mindestens 30 Minuten abkuhlen.
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BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES UND DISPLAYS

Ein-/Ausschalten der Kiichenmaschine:

1. Sobald das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen wird, blinkt auf
dem Display das Symbol (D Das bedeutet, dass sich die Maschine im
Standby-Modus befindet.

2. Wenn sie sich 1 Minute lang im Standby-Modus befindet, ohne dass
irgendeine Aktion durchgefiihrt wird, schaltet sich das Display aus und

die Kiichenmaschine geht in den Schlafmodus tber.

3. Driicken Sie im Schlafmodus die Taste (') das Display leuchtet erneut

auf und das Gerat geht in den Standby-Modus tber.

Geschwindigkeitseinstellung:

Verwenden Sie die Tasten +/-, um die gewilinschte Geschwindigkeit
einzustellen. Bei Beriihrung Pl startet das Gerit und zeigt die Geschwindigkeit an. Bei wiederholter

Berlihrung stoppt das Gerat.

Einstellung der Timer-Funktion:
Beriihren Sie die Taste SET. Verwenden Sie die Tasten +/-, um die gew{inschte Zeit einzustellen. Die eingestellte
Geschwindigkeit wird auf dem Display angezeigt. Starten Sie die Kiichenmaschine mit der Taste PPl Sobald
die voreingestellte Timer-Zeit abgelaufen ist, schaltet sich die Klichenmaschine automatisch aus. Wenn Sie die
Taste ’" bei laufender Kiichenmaschine driicken, kénnen Sie sie anhalten und die Geschwindigkeit mit den
Tasten +/- andern. Bestatigen Sie die Wahl mit der Taste SET und die Klichenmaschine startet erneut.

Auswahl von Zubehor

Funktionen

Bild

Geschwindig-
keitsstufe

Zeit (Min.)

Max. Menge

Hinweise

Knethaken

1-3

3-5

1000 g Mehl
und 538 g
Wasser

1. Stufe fur 30
Sekunden, 2.
Stufe fiir 30
Sekunden und
dann 3. Stufe fir
2 bis 3 Minuten,
um den Teig zu
kneten.

Rihrbesen

2-7

660 g Mehl und
840 g Wasser

2. Geschwindig-
keit ftir 20s, 7.
Geschwindig-
keit fir mindes-
tens 2 Min. und
40 Sek.

Quirl

8-10

3 Eiweil
(mindestens)

8./10. Ge-
schwindigkeit
far mindestens
3 Min.
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Elektrischer Fleischwolf
M1 Stopfer

M2  Fleischschussel

M3 Mahlwerk mit Hals

M4 Schnecke

M5 Sicherungsmutter

M6 Klinge

M7  Sieb

+ Um den Fleischwolf zu montieren, stecken Sie zunéchst die Klinge M6 auf die Schnecke M4 und setzen Sie
sie in das Mahlwerk M3 ein. Setzen Sie den Sieb M7 auf (je nachdem, ob Sie einen groben, mittleren oder
feinen Mahlgrad benétigen). Vergewissern Sie sich, dass die Nuten im Sieb in die Nuten des Mahlwerks
passen und ziehen Sie alles mit der Kontermutter M5 fest (siehe Abbildung PG1).

Bemerkung: Ziehen Sie die Kontermutter nicht zu fest an. Achten Sie darauf, dass das Schneidemesser richtig
ausgerichtet ist (flache, scharfe Kante in Richtung Sieb - nach vorne). Wenn Sie es nicht richtig
montieren, kann das Fleisch nicht gemahlen werden.

«  Losen Sie die Sicherungsschraube und entfernen Sie die Abdeckung (9) (siehe Abbildung PG2).
«  Setzen Sie das Mahlwerk so in den Mechanismus des Multifunktionskopfes ein, dass die Nut am Gerét in
die Nut des Kopfes passt. Sichern Sie es mit der Sicherungsschraube gemaf3 Abbildung PG3.

Bemerkung: Dieser Schritt ist wie fiir die Installation des Fiillwolfs fiir Wurst, so fiir die Installation der
Reibe gleich.

- Befestigen Sie die Schissel M2 am Hals des Mahlwerks M2. Stellen Sie einen geeigneten Behdlter unter
den Auslass des Mahlwerks.

«  SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an das Stromnetz an, schalten Sie sie ein und wahlen Sie Zeit sowie
Geschwindigkeit aus. Starten Sie das Programm. Geben Sie das Fleisch hinein, das von Sehnen und
Knochen befreit und in 2,5 cm grofe Stiicke geschnitten wurde.

«  Geben Sie das Fleisch in die Schiissel des Fullwolfs. Driicken Sie das Fleisch mit dem Stopfer M1 vorsichtig
in den Hals des Fullwolfs. (Fir Beefsteak-Tatar muss das Fleisch zweimal gemahlen werden.)

«  Schalten Sie die Kiichenmaschine nach dem Gebrauch aus und trennen Sie sie vom Stromnetz.

HINWEIS: Driicken Sie die Mischung niemals mit den Fingern in das Mahlwerk.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht im Dauerbetrieb langer als 5 Minuten arbeiten. Lassen Sie das Gerat vor
der nachsten Verwendung mindestens 15 Minuten abkuhlen.

PG1 PG2 | P63 | PG4

Sowe,
\-B_,—.

pitwad
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Herstellung von Wurst und Wiirstchen

M1 Stopfer

M2  Fleischschissel M1 M2 M3 4 521 5

M3 Mahlwerk mit Hals J | 522

M4 Schnecke ; af;s

M5 Sicherungsmutter | | | ——)

S1  Halter fiir Wurstaufsatz Lo

S2-1 Aufsatz fur dicke Wiirste i %5 q\_' J@:{m & ‘O:% —

S2-2 Aufsatz fiir mittlere Wiirste — |

S$2-3 Aufsatz flr diinne Wrste -
——

Setzen Sie den Halter des Wurstaufsatzes S1 auf die Schnecke M4. Setzen Sie dann auf den Wurstaufsatz
S1 den Wurstaufsatz S2 auf. Ziehen Sie die Sicherung M5 am Mahlwerk M3 fest. Befestigen Sie das
zusammengesetzte Mahlwerk am Multifunktionskopf. Gehen Sie gleich wie im Kapitel ,Fleischwolf* vor.
Bemerkung: Ziehen Sie die Kontermutter nicht zu fest an.

Weichen Sie die Wursthaut 10 Minuten lang in lauwarmem Wasser ein. Setzen Sie dann die feuchte
Wursthaut auf den Aufsatz zum Befiillen der Wiirstchen S2 auf und machen Sie einen Knoten.

SchlieBen Sie das Gerdt an das Stromnetz an, schalten Sie es ein und wahlen Sie Zeit sowie Geschwindigkeit
aus. Starten Sie das Programm.

Geben Sie die Hackfleischmischung mit den Gewtrzen in die Schiissel M2. Driicken Sie den Stopfen M1
vorsichtig in den Hals des Mahlwerks, wahrend Sie die gefiillte Wursthaut am Auslass festhalten.

Wenn die Wursthaut am Aufsatz kleben bleibt, befeuchten Sie sie mit Wasser.

Empfehlung: Lassen Sie die befiillten Wiirstchen eine Weile trocknen.

HINWEIS: Driicken Sie die Mischung niemals mit den Fingern in das Mahlwerk.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht im Dauerbetrieb ldnger als 5 Minuten arbeiten. Lassen Sie das Gerdt vor

der ndchsten Verwendung mindestens 15 Minuten abkihlen.

Herstellung von Pasta

M1
M2
M3
M4
M5
P1

Stopfer

Schissel
Mahlwerk mit Hals
Schnecke
Sicherungsmutter
Pasta-Schablone

€e
@G
66 -

Setzen Sie die ausgewdhlte Pasta-Schablone auf die Schneke M4 auf. Ziehen Sie die Sicherung M5
am Mahlwerk M3 fest. Bemerkung: Ziehen Sie die Kontermutter nicht zu fest an. Befestigen Sie das
zusammengesetzte Mahlwerk am Multifunktionskopf. Gehen Sie gleich wie im Kapitel ,Fleischwolf” vor.
Befestigen Sie die Schissel M2.

SchlieBen Sie die Klichenmaschine an das Stromnetz an. Stellen Sie Geschwindigkeit und Zeit ein.

Fuhren Sie den in Streifen geschnittenen Teig in den Hals des Mahlwerks ein. Falls n6tig, benutzen Sie den
Stopfer. Die Maschine driickt Pasta in der gewtinschten Form heraus.

HINWEIS: Driicken Sie die Mischung niemals mit den Fingern in das Mahlwerk.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht im Dauerbetrieb langer als 10 Minuten arbeiten. Lassen Sie das Gerat vor

der nachsten Verwendung mindestens 30 Minuten abkuhlen.
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Raspeln und Schneiden von Gemiise

V1  Stopfer
Mahlwerk der Reibe mit Hals
Feine Reibe

V4 Grobe Reibe

V5  Reibe flr Scheiben

|

Il

. Setzen Sie den gewahlten Aufsatz (feine Reibe V3, grobe Reibe V4 oder Scheibenreibe V5) in das Mahlwerk
der Reibe V2 ein (siehe Abbildung PGT).

+  Befestigen Sie das zusammengesetzte Mahlwerk am Multifunktionskopf (siehe Abbildungen PG2, PG3).
Gehen Sie gleich wie im Kapitel ,Fleischwolf” vor.

«  Stellen Sie einen geeigneten Behalter unter den Auslass des Mahlwerks.

. Schneiden Sie die Kartoffeln oder anderer Gemiise in Stiicke, die so groB sind wie die Offnung der Reibe.

«  SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an das Stromnetz an, schalten Sie sie ein und wéhlen Sie Zeit sowie
Geschwindigkeit aus. Starten Sie das Programm.

«  Dricken Sie das Gemiise mit dem Stopfer V1 in den Hals des Mahlwerks (sieche Abbildung PG4).

HINWEIS: Driicken Sie die Mischung niemals mit den Fingern in das Mahlwerk. Seien Sie beim Umgang mit
den Reiben vorsichtig, damit Sie sich nicht verletzen - die Reiben sind scharf.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht im Dauerbetrieb langer als 5 Minuten arbeiten. Lassen Sie das Gerat vor

der nachsten Verwendung mindestens 15 Minuten abkuhlen.

PG1
(

PGZ
-—‘*‘

PROBLEMBEHEBUNG

PG3

PG4 m

Problem

Ursache

Losung

Die Kiichenmaschine hort
plotzlich auf zu arbeiten.

Es kann vorkommen, dass die
Kiichenmaschine zu lange lauft
oder die Umgebungstemperatur
zu hoch ist, was zu einer zu hohen
Temperatur fiir den Motor des
Geréts fiihrt. Das Programm

fiir Uberhitzungsschutz und

die automatische Abschaltung
werden aktiviert.

Schalten Sie das Gerét aus

und trennen Sie es vom
Stromnetz. Warten Sie, bis

die Klichenmaschine auf
Raumtemperatur abgekiihlt

ist, und starten Sie sie erneut
(im Allgemeinen muss die
Kiichenmaschine je nach
Raumtemperatur 15-30 Minuten
abkuhlen).
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Problem

Ursache

Losung

Die Klichenmaschine startet nicht,
auch wenn die Geschwindigkeit
eingestellt ist.

Der Stecker ist nicht richtig in die
Steckdose eingesteckt.

Priifen Sie, ob der Stecker richtig
in die Steckdose eingesteckt ist.

Stromausfall.

Warten Sie, bis der Strom wieder
eingeschaltet ist.

Der Kopf der Kiichenmaschine ist
nicht richtig aufgesetzt.

Priifen Sie, ob der Kopf der
Kiichenmaschine richtig
aufgesetzt ist.

UbermiBiger Lirm wihrend des
Betriebs der Klichenmaschine.

_

Die Kiichenmaschine wird
bei hoher Geschwindigkeit
mehr Larm als bei niedriger

Geschwindigkeit verursachen.

2. Die Menge der gemischten
Zutaten ist zu grof3, wodurch
die Kiichenmaschine
Uberlastet ist.

Die Spannung ist instabil.

4. Die Betriebszeit ist zu lang.

w

1. Wahlen Sie das richtige
Zubehor zum Mischen
von Lebensmitteln gemaf
den Hinweisen in der
Bedienungsanleitung.

2. Bereiten Sie weniger Teig auf
einmal zu.

3. Wenn die Spannung instabil
ist, warten Sie, bis sie sich
stabilisiert hat, bevor Sie sie
verwenden.

4, Wenn die Betriebszeit
zu lang ist, lassen Sie die
Klchenmaschine eine Weile
abkuhlen.

Die Geschwindigkeit der
Kiichenmaschine nimmt ab oder
ist instabil.

1. Vergewissern Sie sich, dass
die Raumtemperatur nicht
zu niedrig ist, wodurch
das Schmiermittel in der
Kiichenmaschine hart werden
konnte.

2. Der Teig wird zu intensiv
und in zu grof3en
Mengen gemischt, was
zu einer Uberlastung der
Kiichenmaschine fiihrt.

3. Plétzlicher Spannungsabfall.

1. Entfernen Sie die Schissel
und lassen Sie die
Kiichenmaschine 5 Minuten
lang im Leerlauf laufen, damit
das Schmiermittel in der
Kiichenmaschine gel6st und
die Geschwindigkeitsstabilitat
wiederhergestellt wird.

2. Reduzieren Sie das
Mischvolumen und lassen Sie
die Klichenmaschine gemaf3
der normalen Arbeitslast
arbeiten.

3. Sobald die Spannung
stabil ist, versuchen Sie die
Kiichenmaschine erneut zu
starten.

Die Kiichenmaschine wackelt und
rittelt wahrend des Betriebs.

—_

Priifen Sie, ob die FliBe
fest am Sockel der
Klchenmaschine sitzen.
2. Die Kiichenmaschine
befindet sich nicht auf
einer glatten und ebenen
Klchenarbeitsplatte.

1. Prifen Sie, ob die FiBe
fest am Sockel der
Kichenmaschine sitzen.

2. Stellen Sie die
Kichenmaschine immer auf
eine glatte und ebene Flache.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerdt unmittelbar nach jedem Gebrauch. Warten Sie immer, bis alle Teile vollstandig zum
Stillstand gekommen sind, bevor Sie sie demontieren. Der Verbraucher bendtigt etwa 20 Minuten zum
Abkihlen. Halten Sie diese Zeit ein, um eine sichere Manipulation und Reinigung zu gewdhrleisten.

Bevor Sie das Gerdt reinigen, schalten Sie es aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

Seien Sie bei der Reinigung besonders vorsichtig, da die Klingen und Reiben sehr scharf sind.

«  Verwenden Sie zur Reinigung keine Verdiinner, Benzol, Essig oder andere aggressive oder abrasive
Reinigungsmittel sowie scharfe oder grobe Utensilien wie Topfkratzer.

- Schutzen Sie das Gerat vor direkter Sonnenstrahlung und feuchter Umgebung.

Zubehor

Das im Fleischwolf aufgefangene Fleisch kann grob gereinigt werden, indem ein Brotchen oder eine Scheibe
Brot im Fleischwolf gemahlen wird.

Demontieren Sie alle Teile des Gerats in Einzelteile, entfernen Sie die Schneebesen und Knethaken einschlief3lich
der Kunststoffabdeckung von der Kiichenmaschine.

Waschen Sie das Zubehor im warmem Wasser mit Reinigungsmittel. Spilen Sie es mit sauberem, warmem
Wasser ab, wischen Sie es sofort ab und lassen Sie es gut trocknen.

Wir empfehlen, die Innenseite des Mahlwerks, die Klingen und den Sieb mit Speisedl zu bestreichen, um
Oxidation zu vermeiden

Bemerkung: Waschen Sie keine Teile oder Zubehér dieses Geréts (auBer der Edelstahlschissel) in der
Spulmaschine.

Geratekorper

Gerat nach dem Gebrauch mit einem feuchten Tuch abwischen und anschlieBend mit einem Kiichentuch
trocken wischen. Gerat

vor Wasser und hoher Feuchtigkeit schiitzen! Tauchen Sie es nicht in Wasser ein.

Die Welle (1) hinterlasst beim Betrieb der Kiichenmaschine aufgrund der hohen Geschwindigkeit und der
Reibung leichte schwarze Spuren. Reinigen Sie sie sofort nach jedem Gebrauch und halten Sie das Teil trocken.

TECHNISCHE ANGABEN

Nennspannung: 220-240V~ 50-60 Hz
Anschlusswert: 1800 W

Volumen der Edelstahlschiissel: 6,51
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VERWERTUNG UND ENTSORGUNG VON ABFALL

Verpackungspapier und Wellenpappe an einer Sammelstelle abgeben. Verpackungsfolie, PET-Beutel und Kunststoffteile

gehdren in Sammelcontainer fir Kunststoff.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Entsorgung von gebrauchten elektrischen und elektronischen Gerédten (giiltig in den Mitgliedslandern
der EU und anderen europdischen Landern, in denen das Abfalltrennungssystem eingefiihrt ist)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht
in den Hausmiill gehort. Das Produkt sollte an einem Ort abgeben werden, der fiir die Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen Geréten bestimmt ist. Eine richtige Entsorgung des Produktes beugt negativen
Einflissen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt vor. Die Wiederverwertung tragt zum Schutz der
Naturressourcen bei. Weitere Informationen tber die Wiederverwertung des Produktes erhalten Sie tiber das
Gemeindeamt, eine Organisation, die sich mit der Behandlung von Hausmill befasst, oder die Verkaufsstelle, an
der das Produkt erworben wurde.

Dieses Produkt erflllt die Anforderungen der EU-Richtlinien zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit und elektrischen Sicherheit sowie zur Schwermetallproblematik in Elektro- und
Elektronikgeraten. Darlber hinaus erfillt es die einschldgigen Anforderungen in Bezug auf
Energieeffizienz und Lebensmittelkontakt.

Die Bedienungsanleitung ist der Website www.ecg-electro.euzu entnehmen.
Anderungen des Textes und der technischen Parameter sind vorbehalten.
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KUCHYNSKY ROBOT

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!

Varovani: BezpecCnostni opatreni a pokyny uvedené v tomto navodu
nezahrnuji vsechny mozné podminky a situace, ke kterym muze dojit.
Uzivatel musi pochopit, ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného
z vyrobkd, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi
byt zajistény uzivatelem/uzivateli pouzivajicimi a obsluhujicimi toto
zarizeni. Neodpovidame za 3Skody zpuUsobené béhem prepravy,
nespravnym pouzivanim, kolisanim napéti nebo zménou ¢i upravou
jakékoliv ¢asti zafizeni. Aby nedoslo ke vzniku pozaru nebo k urazu
elektrickym proudem, méla by byt pfi pouzivani elektrickych zafizeni
vzdy dodrzovana zakladni opatfeni, véetné téch nasledujicich:

1.

28

Ujistéte se, ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému
na Stitku zafizeni a Ze je zasuvka fadné uzemnéna. Zasuvka musi byt
instalovana podle platné elektrotechnické normy CSN.

Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud je pfivodni kabel poskozen.
Veskeré opravy vcetné vymeény napdjeciho privodu svéfte
odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zafizeni, hrozi
nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Pfivodni kabel se nesmi dotykat horkych ¢asti ani vést pres ostré
hrany.

Chrante spotiebi¢ pfed pfimym kontaktem s vodou a jinymi
tekutinami, aby nedoslo k pfipadnému urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte spotfebi¢ venku a ve vlhkém prostfedi, ani se
nedotykejte pfivodniho kabelu nebo spotfebice mokryma rukama.
Hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem.

Spotiebic¢ neni ur¢en pro pouzivani s ¢asovymi spinaci ani jinymi
systémi dalkového ovladani. Hrozi nebezpeli vzniku poziru v
pripadé, ze by v okamziku spusténi byl spotrebic zakryt ¢i nespravné
umistén.

Zakladnu s motorem a napajeci $ndru neponofujte do vody ani
jiné kapaliny. Neoplachujte pod tekouci vodou. Zabrarite vniknuti
kapaliny do jednotky s motorem.
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8. Dbejte zvySené pozornosti, pokud pouzivate spotiebi¢ v blizkosti
déti.

9. Spotrebi¢ by nemel byt ponechan béhem chodu bez dozoru.

10. DoporucCujeme nenechdvat spotiebi¢ se zasunutym pfivodnim
kabelem v zasuvce bez dozoru.

11. Pfed udrzbou, montazi/demontazi, vyménou pfislusenstvi, nebo
nebudete-li spotfebi¢ dale pouzivat, spotiebic vypnéte a vytahnete
privodni kabel ze sitové zasuvky. Vidlici nevytahujte ze zasuvky
tahanim za kabel. Kabel odpojte ze zasuvky uchopenim za vidlici.

12. Pfed rozebiranim vzdy vyckejte uplného zastaveni viech Ccasti.
Spotiebi¢ potiebuje pfiblizné 20 minut na vychladnuti pro
bezpecnou manipulaci a ¢isténi.

13. Nepouzivejte spotiebic v blizkosti zdroje tepla, napt. trouby. Chrarite
jej pred pfimym slune¢nim zafenim.

14. Neumistujte spotfebi¢ na sténu ani na jiné spotrebice. Ponechejte
alespon 10 cm volného mista na zadni a bocni strané a 10 cm volny
prostor nad spotiebicem.

15. Spotfebi¢ vzdy pouzivejte na rovném a stabilnim povrchu. Na
spotiebi¢ neumistujte zadné predméty. Ujistéte se, Ze spotiebic je
umistén alespon 10 cm od okraje kuchyriské linky. Déle, ze nejsou
blokovany zadné otvory.

16. Pfed prvnim pouzitim doporucujeme viechny Casti, které pfichazeji
do styku s potravinami omyt viz kapitola ,Cisténi a idrzba”.

17. Spotfebi¢ v zadném piipadé béhem provozu nezakryvejte ani
nepouzivejte v blizkosti hoflavych material(, napf. zaclon a podobné.

18. Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti!

19. Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplhky a Sperky mohou byt
zachyceny rotujicimi ¢astmi spotiebice. Dbejte na to, aby se Vase
vlasy, odév a doplnky se nedostaly do nebezpecné blizkosti rotujicich
casti!

20. Nezapinejte spotiebic bez vloZzenych potravin (naprazdno)!

21. Spotiebic Cistéte bezprostfedné po kazdém pouziti. Télo spotiebice
pii Cisténi otirejte pouze vihkym hadfikem. Nenamacejte jej do vody.
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22.Nepouzivejte pfisludenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, jinak
se vystavujete riziku ztraty zaruky.

23.Neprekracujte maximalni dobu nepretrzitého chdu spotiebice.
Pfed dalsim pouzitim nechte spotiebi¢ dostatecné zchladnout.
Poznamka: u kazdého pfisluenstvi jsou tyto doby urceny jinak viz
informace v manualu dale.

24. Spotrebi¢ pouzivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto
navodu.

25.Tento spotiebi¢ je uren pouze pro domaci pouziti. Dale pak je
uréen pro pouziti v kuchyrskych prostorech pro zaméstnance, v
obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostiedich. Plati téz
pro hotely, motely, ubytovny a rezidence. Neni uréen pro komer¢ni
ucely.

26.Vyrobce neodpovida za Skody zpusobené nespravnym pouZitim
tohoto zafizeni.

27. Vzdy vyuzivejte jen jednu funkci spotiebice. Nikdy nespoustéjte vice
funkci soucasné.

28.Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte spotiebi¢ a jeho
pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouZivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivéni spotfebi¢e bezpe¢nym zplsobem a
rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

29. Nebezpeci skody na majetku: Spotiebic¢ smi byt pouzivan pouze
tehdy, je-li radné a kompletné sestaven.

30.Pfed vymeénou pfislusenstvi, které se pfi pouzivani pohybuje,
vypnéte spotrebi¢ a odpojte ho od napdjeni.

31. Pfed ¢isténim a uloZenim nechte spotiebi¢ vychladnout. Udrzbu a
Cisténi provadéjte navlihenym hadfikem. NepouzZivejte chemické
pfipravky a prostfedky. Zvlastni pozornost pfi cisténi vénujte
povrchlm, které prichazeji do pfimého styku s potravinou.

32.Vénujte zvlastni pozornost pfi manipulaci se sekacimi Cepelemi,
zvlast pfi vyjimani ¢epeli z nddoby a béhem ¢isténi.

Do not immerse in water! - Neponorovat do vody!
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NEBEZPECI PRO DETI: Déti si nesméji hrat s obalovym materialem.

Nenechte déti hrat si s plastovymi sacky.
Nebezpedi uduseni.

BEZPECNOSTNI POKYNY K PRISLUSENSTVi

1.

2.

Pfidavné strojky sestavte pfesné podle pokynl v ndvodu k obsluze, jakékoli jiné kombinace sestaveni
strojkd nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

Sestaveny pfidavny strojek upeviujte a odnimejte jen tehdy, je-li spotfebi¢ vypnut a odpojen od
elektrické sité.

Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil se. V
takovych pfipadech zaneste pridavny strojek do odborného servisu k provéreni bezpecnosti a spravné
funkce.

Pridavné strojky nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

Pfi manipulaci se sekacimi a mixovacimi ¢epelemi, a struhadly (zvlasté béhem cisténi) dbejte zvysené
opatrnosti, cepele a struhadla jsou velmi ostré a mohou zpUsobit poranéni.

Hnétac a Slehac
Toto pfislusenstvi je ur¢eno k hnéteni kynutého nebo litého tésta a Slehani potravin.

Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, ze spotfebi¢ nedokaze dostate¢né vyslehat/
uhnétat velmi malé mnozstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte suroviny o celkové hmotnosti
alespor 300 g.Zaroven maximalni hmotnost vech surovin nesmi pfesdhnout hmotnost 1.5 kg.
Je-lidleha¢/hnétac v provozu, v zadném pfiipadé nevkladejte dovniti zadné pfedméty. Nejprve spotiebic
vypnéte a poté muzete zachycené potraviny z hnétaciho haku nebo Slehace odstranit pomoci stérky.
Vzdy pouzivejte viko.

Pfed vyménou pfislusenstvi, které se pfi pouzivani pohybuje, vypnéte spotfebi¢ a odpojte ho od
napajeni.

Vénujte zvlastni pozornost pfi manipulaci se sekacimi ¢epelemi, zvlast pfi vyjimani ¢epeli z nadoby a
béhem ¢isténi.

Pred ¢isténim a ulozenim nechte spotiebi¢ vychladnout. Udrzbu a ¢isténi provadéjte navlhéenym
hadfikem. Nepouzivejte chemické pfipravky a prostiedky.

Mlynek na maso/Strojek na pInéni klobas

Toto pfislusenstvi je urcené ke zpracovani masa bez kosti slach a tuku. Nepokousejte se mlit kosti, mak, ofisky
ani jiné tvrdé predméty. Nikdy nemelte zmrzlé maso.

Pfi manipulaci se sekacimi cepelemi (zvlasté pfi jejich vyjimani a béhem cisténi) dbejte zvysené
opatrnosti, Cepele jsou velmi ostré a mohou zpusobit poranéni.

Pred vyménou prislusenstvi, které se pii pouzivani pohybuje, vypnéte spotiebi¢ a odpojte ho od
napéjeni.

Vénujte zvlastni pozornost pfi manipulaci se sekacimi ¢epelemi, zvlast pfi vyjimani ¢epeli z nadoby a
béhem cisténi.

Pred spusténim pozorné utahnéte pojistnou matici strojku. Nikdy matici nepretahujte nasilim!

K péchovéni potravin do mlynku nikdy nepouzivejte prsty, kuchynské nacini nebo jiné predméty!
Pouzivejte vyhradné péchovadlo dodavané s prislusenstvim. PouZijte pfiméfenou silu. Pfi pfilisném
tlaku by mohlo by dojit k poskozeni spotiebice.

Melte maso zbavené slach a kosti, predem roziezané na cca 2,5 cm velké kousky.

Jestlize dojde k zaseknuti mlynku, okamzité spotiebi¢ vypnéte a odpojte od elektrické sité. Teprve poté
mlynek demontujte a vycistéte.

Pred ¢isténim a uloZenim nechte spotiebi¢ vychladnout. Udrzbu a ¢iéténi provadéjte navlihéenym
hadiikem. Nepouzivejte chemické pripravky a prostredky.
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Struhadlo

Toto piisluenstvi je urené ke krajeni, a strouhdni ovoce, zeleniny, ofechd, ¢okolady a tvrdych syrd. Neni
vhodny ke krajeni extrémné tvrdych produktl (napiiklad muskatového ofisku, kédvovych zrnek nebo
obilovin).

SE

K péchovani potravin do struhadla nikdy nepouzivejte prsty, kuchyrnské nacini nebo jiné predméty!
Pouzivejte vyhradné péchovadlo dodéavané s piislusenstvim. Pouzijte pfiméfenou silu. Pfi pfilisném
tlaku by mohlo by dojit k poskozeni spotrebice.

V ptipadé, Ze ve strojku struhadla uviznou zbytky potravin, okamzité spotrebi¢ vypnéte a odpojte od
elektrické sité. Teprve poté struhadlo demontujte a vycistéte.

Pfed vyménou pfislusenstvi, které se pfi pouzivani pohybuje, vypnéte spotfebi¢ a odpojte ho od
napajeni.

Udrzbu a ¢isténi provadéjte navihéenym hadfikem. Nepouzivejte chemické pfipravky a prostiedky.

STAVENi ROBOTA

Pfed prvnim pouzitim ocistéte veskeré prislusenstvi vlaznou vodou s jarem, oplachnéte a fadné osuste.
Télo robotu nenamacejte do vody. Otfete jej vihkym hadfikem. Nepouzivejte zaddné abrazivni ¢i jiné
agresivni cistici prostiedky.

Umistéte robot na rovny, Cisty a suchy stul, tak, aby mél okolo sebe dostatek mista.

Stisknéte uvolnovaci packu multifunkéni hlavy (2) a zaroven druhou rukou zvednéte multifunkéni hlavu
(10), dokud neuslysite cvaknuti. Nyni je hlava v horni poloze zajisténa (viz obrazek 2).

Nasadte na zakladnu spotiebice nerezovou misu s ingrediencemi a zajistéte ji na misté otocenim po
sméru hodinovych rucicek.

Dbejte na to, aby celkové mnozstvi surovin nepteséahlo 1,5 kg.

Na multifunk¢ni hlavu nasadte nejprve kryt na misu (8) a teprve pak pozadované pfislusenstvi (5, 6, 7)
na htidel hlavy (1). Zatlacte pfislusenstvi nahoru a poté otocte o Ctvrt otacky proti sméru hodinovych
rucic¢ek do zajistovaci polohy (obrazky 4 a 5).

Stisknéte uvoliovaci pac¢ku multifunkéni hlavy (2) a zaroven sklopte multifunkénihlavu (10) do vodorovné
polohy. Hlava musi do zékladny ,zacvaknout”.

Zapojte zastrcku do zasuvky a displej ovladaciho panelu se rozsviti.

Na ovlddacim panelu zvolte rychlost a c¢as. Po uplynuti nastaveného ¢asu se robot automaticky zastavi.

Stisknéte uvolnovaci pac¢ku multifunkeni hlavy (2) a hlavu (10) zvednéte (viz obrazek 2), otoc¢te misu proti
sméru hodinovych rucicek, vyjméte a vyjméte hotové tésto.

Poznamka: Pfi odklopeni hlavy displej na ovladacim panelu zhasne. Rozsviti se znovu pti zaklopeni hlavy

zpét.

Poznamka: Neni mozné pouzit dvoji piislusenstvi soucasné (napiiklad metly s mlynkem atd.).

UPOZORNENI: Nenechévejte spotiebi¢ nepretrzité v ¢innosti po dobu delsi nez 15 minut. Pfed dal$im

£

spusténim jej nechte alespon 30 minut vychladnout.
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POPIS OVLADACIHO PANELU A DISPLEJE

Zapnuti/vypnuti robotu:

1. Po zapojeni stroje do zasuvky bude na displeji blikat symbol Q) To
znameng, Ze stroj se nachazi v pohotovostnim rezimu.

2. Pokud bude v pohotovostnim rezimu bez jakékoli akce po dobu 1
minuty, displej zhasne a robot prejde do rezimu hibernace.

3. Vrezimu hibernace stisknéte tlacitko (D displej se znovu rozsviti a stroj
pfejde do pohotovostniho rezimu.

Nastaveni rychlosti:
Pozadovanou rychlost nastavte pomoci tlacitek +/-. Dotykem Pl se stroj
spusti a zobrazi rychlost. Opétovny dotyk chod stroje zastavi.

Nastaveni funkce ¢asovace:

Dotknéte se tlacitka SET. Pomoci tlacitek +/- nastavte pozadovany ¢as. Nastavena rychlost bude zobrazena
na displeji. Spustte chod robotu pomoci tlacitka Pl Jakmile vypréi nastavena doba ¢asovace, robot se
automaticky zastavi. Stisknutim tlacitka Pl behem chodu miizete stroj pozastavit a upravit rychlostni
stupen pomoci tlacitek +/-. Potvrdte volbu tlacitkem SET a robot se opét spusti.
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Vybér prislusenstvi

Pouziti

Obraz

Rychlostni
stupen

Cas (min)

Max. mnozstvi

Pokyny

Hnétaci hak

1-3

3-5

1000 g mouky a
538 g vody

1. rychlost po
dobu 305, 2.
rychlost po
dobu30sa
poté 3. rychlost
po dobu 2 min
az 3 min, aby se
tésto uhnétlo.

Misici metla

660 g mouky a
840 g vody

2. rychlost

po dobu 20s,
7.rychlost
alespon 2 min.
a40s.

Slehaci metla

8-10

3 vajecné bilky
(minimalné)

8./10. rychlost
alespon 3 min.

Mlynek na maso

M1 Péchovadlo

M2  Miska na maso
M3 Strojek s jicnem

M4 Snek

M5 Pojistnd matice
M6 Cepel

M7 Sitko

M2

I ME

M7 M5

)

«  Chcete-li nainstalovat mlynek na maso, nejprve nasadte ¢epel M6 na 3nek M4 a vlozte do strojku M3.
Nasadte sitko M7 (podle toho, zda pozadujete hrubé, stredni nebo jemné mleti). Dbejte na to, aby drazky
v sitku spravné zapadly do drazek ve strojku a vie utahnéte pojistnou matici M5 (viz obrazek PG1).

Poznamka: Pojistnou matici pfilis nepfetahujte. Dbejte na spravnou orientaci sekaci ¢epele (plochou, ostrou
hranou smérem k sitku - dopfedu). Nasadite-li jej nespradvné, maso se neumele.

«  Povolte aretacni sroub a odstrante zaslepku (9) (viz obrazek PG2).

«  Nasadte strojek do mechanismu multifunkéni hlavy tak, aby drazka na strojku zapadla do drazky v hlavé.
Zajistéte aretacnim sroubem viz obrazek PG3.

Poznamka: Tento krok je stejny pro instalaci strojku na vyrobu klobas i pro struhadlo.

«  Kjicnu strojku M3 pfipevnéte misku na maso M2. Pod vystup mlynku umistéte vhodnou nadobu.
«  Zapojte robot do elektrické sité, zapnéte a zvolte ¢as a rychlost. Spustte program. Vkladejte maso

ocisténé od Slach a kosti rozfezané na cca 2,5 cm velké kousky.

«  Maso pfipravte na misku mlynku. Péchovadlem M1 jemné zatlacujte maso do jicnu mlynku. (Na tatarsky

biftek melte maso dvakrat.)

- Po poufziti robot vypnéte a odpojte od elektrické sité.

UPOZORNENI: K pé&chovéni smési do strojku nikdy nepouzivejte prsty.
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UPOZORNENI: Nenechévejte spottebi¢ nepretrzité v ¢innosti pfi po dobu del$i nez 5 minut. Pred dal$im

PG1 PG2 | P63 PG4

spusténim jej nechte alespon 15 minut vychladnout.

= e —_—

Eﬂw@l

Vyroba klobas a parkt

M1
M2
M3
M4
M5
S1
S2-1

S2-2 Nastavec na stiedni velikost
$2-3 Nastavec na tenké klobasy

Péchovadlo

Miska na maso

Strojek s jicnem

Snek

Pojistnd matice

Drzdk nastavce na klobdsy

Na snek M4 nasadte drzak nastavce na klobasy S1 a na néj nastavec pro vyrobu klobés S2. Utahnéte
pojistku M5 ke strojku M3. Sestaveny strojek pfipevnéte do multifunkéni hlavy. Postupujte stejné, jako je
popsano v kapitlole ,Mlynek na maso”. Poznamka: Pojistnou matici pfilis nepfetahujte.

Namocte stfivko na 10 minut do vlazné vody. Pak vihké stfivko navlec¢te na nastavec na pInéni klobds S2
a uzavfete jej uzlem.

Zapojte robot do elektrické sité, zapnéte a zvolte cas a rychlost. Spustte program.

Smés mletého masa s kofenim pfipravte na misku strojku M2. Péchovadlem M1 ji jemné zatlacujte do
jicnu strojku a zaroven naplnéné stiivko u vystupniho otvoru pridrzujte.

Jestlize se stfivko pfichyti k ndstavci, zvlhcete je vodou.

Doporuceni: Parky po naplnéni nechte po urcitou dobu susit.

UPOZORNENI: K p&chovéni smési do strojku nikdy nepouzivejte prsty.

UPOZORNENI: Nenechévejte spottebi¢ nepretrzité v ¢innosti pfi po dobu del3i nez 5 minut. Pred dal$im

spusténim jej nechte alespon 15 minut vychladnout.

Vyroba téstovin

M1

M2
M3
M4
M5
P1

Péchovadlo M1 M2
Miska |
Strojek s jicnem ==

§nek ——

Pojistnd matice
Tvofitka na téstoviny
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Na $nek M4 nasadte zvolenou Sablonu na téstoviny P1. Utahnéte pojistku M5 ke strojku M3. Poznamka:
Pojistnou matici pfrilis nepfetahujte. Sestaveny strojek pfipevnéte do multifunkéni hlavy. Postupujte
stejné, jako je popsano v kapitole ,Mlynek na maso”.

Pripevnéte misku M2.

Zapojte robot do elektrické sité. Nastavte rychlost a cas.

Tésto predem nakrdjené na prouzky vkladejte do jicnu strojku. V pfipadé potieby pouzijte péchovadlo.
Pristroj bude vytlacovat téstoviny v pozadovaném tvaru.

UPOZORNENI: K pé&chovéni smési do strojku nikdy nepouzivejte prsty.

UPOZORNENI: Nenechévejte spotiebi¢ nepretrzité v ¢innosti pfi po dobu delsi nez 10 minut. Pfed dal3im

spusténim jej nechte alespor 30 minut vychladnout.

Strouhani a krajeni zeleniny

\Al
V2
V3
V4
V5

Péchovadlo

Strojek struhadla s jicnem
Jemné struhadlo

Hrubé struhadlo
Struhadlo na platky

Vlozte vybrany nastavec (jemné struhadlo V3, hrubé struhadlo V4 nebo struhadlo na platky V5) do
strojku struhadla V2 (viz obrazek PG1).

Sestaveny strojek pfipevnéte do multifunkéni hlavy (viz obrazky PG2, PG3). Postupujte stejné, jako je
popsano v kapitlole ,Mlynek na maso”.

Pod vystup mlynku umistéte vhodnou nadobu.

Nakrajejte brambory nebo jinou zeleninu na kousky, jejichz velikost odpovida podavacimu otvoru
struhadla.

Zapojte robot do elektrické sité, zapnéte a zvolte ¢as a rychlost. Spustte program.

Zeleninu pomoci péchovadla V1 zatlacujte do jicnu strojku (viz obrazek PG4).

UPOZORNENI: K péchovani smési do strojku nikdy nepouzivejte prsty. Pfi manipulaci se struhadly budte

opatrni, abyste se nezranili - struhadla jsou ostra.

UPOZORNENI: Nenechavejte spotiebi¢ nepretrzité v ¢innosti pfi po dobu delsi nez 5 minut. Pfed dal$im

P
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spusténim jej nechte alespor 15 minut vychladnout.
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RESENI POTIZi

Problém Pricina Reseni

Robot béhem pouzivani ndhle Mdze se stét, ze robot bézi Spotrebi¢ vypnéte a odpojte

prestane fungovat. pfilis dlouho nebo je okolni napajeni, pockejte, az se robot
teplota pfilis vysokd, coz ma ochladi na pokojovou teplotu a
za nasledek pfili$ vysokou znova spustte (obecné je robot

teplotu motoru robotu. Spusti se | zapotiebi nechat zchladit 15-30
program ochrany proti prehfatia | minut v zavislosti na teploté v

automatické vypnuti. mistnosti).
Robot se nespusti ani po Zéstr¢ka neni dobfe zasunutd do | Zkontrolujte, zda je zastrcka
nastaveni rychlosti. zasuvky. dobfe zasunutd do zasuvky.
Vypadl proud. Vyckejte, az bude elekttina opét
Vv provozu.

Hlava robotu neni dobfe usazend. | Zkontrolujte, zda je hlava robotu
dlkladné usazena.

Nadmeérny hluk pfi chodu robotu. | 1. Pfivysokém rychlostnim 1. Zvolte spravné prislusenstvi
stupni bude robot pracovat pro michani potravin podle
hlasitéji nez pfi nizkém doporuceni v prirucce.
stupni. 2. Pfipravujte méné tésta

2. Mnozstvi michanych potravin najednou.
je pilis velké, coz vede k 3. Pokud je napéti nestabilni,
pretizeni robotu. pockejte pred pouzitim, az se

3. Napétije nestabilni. stabilizuje.

4. Provozni doba je piilis 4. Pokud je doba provozu piilis
dlouha. dlouhd, nechte robot chvili

vychladnout.

Rychlost robotu klesa nebo je 1. Zkontrolujte, zda teplota v 1. Vyjméte misu a nechte robot
nestabilni. mistnosti neni pfilis nizka, coz 5 minut bézet naprazdno, aby
zplsobuje tuhnuti maziva v mazivo v robotu povolilo a
robotu. obnovila se stabilita otacek.
2. Tésto se micha pfilis 2. Snizte objem michania
intenzivné a v pfilis velkém nechte robot pracovat podle
mnozstvi, coz vede k bézného pracovniho zatizeni.
pretizeni robotu. 3. Jakmile je napéti stabilni,
3. Dochazi k ndhlému poklesu zkuste robot znova spustit.
napéti.
Robot se béhem provozu kymaci | 1. Zkontrolujte, zda jsou nozi¢ky | 1.  Zkontrolujte, zda jsou nozi¢ky
atrese. pevné nasazeny na zakladné pevné nasazeny na zakladné
robotu. robotu.
2. Robot neniumistén na hladké | 2. Robot vzdy umistéte na
a rovné pracovni desce. hladky a rovny povrch.
UDRZBA A CISTENI

Cisténi provéadéjte bezprostiedné po kazdém pouziti. Pfed rozebiranim vzdy vyckejte Gplného zastaveni
vsech casti. Spotrebic potiebuje pfiblizné 20 minut na vychladnuti pro bezpe¢nou manipulaci a ¢isténi.

Pred cisténim spotiebice jej nejprve vypnéte a odpojte privod ze zasuvky.
Pri ¢isténi dbejte zvysené opatrnosti, Cepele a struhadla jsou velmi ostré.
- K isténi nepouzivejte fedidlo, benzen, ocet a jiné agresivni ¢i abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré a

hrubé nastroje, jako jsou draténky.
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«  Chrante pred pifimym sluncem, vihkym a prasnym prostredim.

Prislusenstvi

Maso zachycené v mlynku vycistite nahrubo semletim rohliku nebo krajice chleba.

Demontujte veskeré casti strojkl na jednotlivé dily, metly a hnétaci hak v¢. plastového krytu vyndejte z

robotu.

Prislusenstvi umyjte v horké vodé se saponatem. Oplachnéte je cistou teplou vodou a ihned je otfete a

nechte fadné vysusit.

Doporucujeme potfit vnitiek mlynku, ¢epele a sitka jedlym olejem, ktery zabrani jejich oxidaci

Poznamka: Zadné dily ani pfislusenstvi tohoto spottebice (s vyjimkou nerezové misy) nemyjte v myécce
nadobi.

Télo spotiebice
Po pouziti ocistéte télo spotiebice vihkym hadfikem a poté diikladné osuste suchou utérkou. Spotfebic
chrante pred vodou a vysokou vlhkosti! Nenamacejte jej do vody.

Hridel (1) vytvafri pfi praci stroje v disledku vysokych otacek a tfeni lehce cerné stopy. Po kazdém pouziti jej
ihned vycistéte a udrzujte dil v suchu.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50-60 Hz
Jmenovity pfikon: 1800 W

Objem nerezové misy: 6,51

VYUZITI A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych
kontejnert na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi.

Recyklace materidlG prispiva k ochrané pfirodnich zdrojh. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam [
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti a problematiky tézkych kovi v elektrickych a elektronickych zatizenich. Dale pak
splnuje pfislusnou energetickou naro¢nost a pozadavky pro ptimy styk s potravinami.

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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KUCHYNSKY ROBOT

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budicu potrebu!

Varovanie: Bezpecnostné opatreniaa pokyny uvedené vtomto navode
nezahfnaju vietky mozné podmienky a situacie, ku ktorym méze dojst.
Pouzivatel musi pochopit, ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat il
do ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.
Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi
pouzivajucimi a obsluhujiucimi toto zariadenie. Nezodpovedame za
Skody spbsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim, kolisanim
napatia alebo zmenou ¢&i Upravou akejkolvek Casti zariadenia. Aby
nedoslo k vzniku poziaru alebo k urazu elektrickym pradom, mali
by sa pri pouzivani elektrickych zariadeni vzdy dodrziavat zakladné
opatrenia, vratane tych nasledujucich:

1. Uistitesa,Cinapatievovasejzasuvkezodpovedanapatiuuvedenému
na Stitku zariadenia a Ci je zasuvka riadne uzemnena. Zasuvka musi
byt inStalovana podla platnej elektrotechnickej normy STN.

2. Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak je privodny kabel poskodeny.
Vietky opravy vratane vymeny napajacieho privodu zverte
odbornému servisu!l Nedemontujte ochranné kryty zariadenia,
hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!

3. Privodny kabel sa nesmie dotykat horucich ¢asti ani viest cez ostré
hrany.

4. Chrante spotrebi¢ pred priamym kontaktom s vodou a inymi
tekutinami, aby nedoslo k pripadnému urazu elektrickym pradom.

5. Nepouzivajte spotrebi¢ vonku a vo vlhkom prostredi, ani sa
nedotykajte privodného kabla alebo spotrebi¢a mokrymi rukami.
Hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom.

6. Spotrebic nie je ureny na pouzivanie s Casovymi spinac¢mianiinymi
systémami dialkového ovladania. Hrozi nebezpeclenstvo vzniku
poZziaru v pripade, Ze by v okamihu spustenia bol spotrebic zakryty
Ci nespravne umiestneny.

Slovencina
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7. Zakladhu s motorom a napajaci kabel neponarajte do vody ani inej
kvapaliny. Neoplachujte pod tecucou vodou. Zabrante vniknutiu
kvapaliny do jednotky s motorom.

8. Dbajte na zvysenu pozornost, ak pouzivate spotrebi¢ v blizkosti
deti.

Il O. Spotrebi¢ by nemal byt ponechany pocas chodu bez dozoru.

10.0dporuc¢ame nenechavat spotrebi¢ so zasunutym privodnym
kablom v zdsuvke bez dozoru.

11.Pred udrzbou, montazou/demontazou, vymenou prislusenstva,
alebo ak nebudete spotrebic dalej pouzivat, vypnite ho a vytiahnete
privodny kabel zo sietovej zasuvky. Vidlicu nevytahujte zo zasuvky
tahanim za kébel. Kabel odpojte od zasuvky uchopenim za vidlicu.

12.Pred rozoberanim vzdy vyckajte na uplné zastavenie vsetkych
Casti. Spotrebi¢ potrebuje priblizne 20 minut na vychladnutie na
bezpenu manipulaciu a Cistenie.

13.Nepouzivajte spotrebic v blizkosti zdroja tepla, napr. rary. Chrante
ho pred priamym slne¢nym ziarenim.

14.Neumiestriujte spotrebic¢ na stenu ani nainé spotrebice. Ponechajte
aspon 10 cm volného miesta na zadnej a bocnej strane a 10 cm
volny priestor nad spotrebicom.

15.Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovhom a stabilnom povrchu. Na
spotrebi¢ neumiestrujte Ziadne predmety. Uistite sa, Ze spotrebic
je umiestneny aspor 10 cm od okraja kuchynskej linky. A tiez, Ze nie
su blokované ziadne otvory.

16.Pred prvym pouzitim odportcame vsetky Casti, ktoré prichadzaju
do styku s potravinami umyt, pozrite kapitolu,Cistenie a Udrzba“.

17.Spotrebi¢ v Ziadnom pripade pocas prevadzky nezakryvajte ani
nepouzivajte v blizkosti horlavych materidlov, napr. zaclon a
podobne.

18.Nedotykajte sa pohybujucich sa Casti!

19.DIhé vlasy, volny odev alebo doplnky a Sperky sa mézu zachytit
rotujucimi ¢astami spotrebica. Dbajte na to, aby sa vase vlasy, odev
a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti rotujucich Casti!

20.Nezapinajte spotrebic bez vlozenych potravin (naprazdno)!

Slovencina

40 eca



21.Spotrebic Cistite bezprostredne po kazdom pouziti. Telo spotrebica
pri Cisteni utierajte iba vlhkou handrickou. Nenamacajte ho do vody.

22.Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporucané vyrobcom,
inak sa vystavujete riziku straty zaruky.

23.Neprekracujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebica.
Pred daldim pouzitim nechajte spotrebi¢ dostato¢ne vychladnut. I
Poznamka: pri kazdom prislusenstve su tieto ¢asy uréené inak,
pozrite informacie v manuali dalej.

24.Spotrebic¢ pouzivajte iba v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto
navode.

25.Tento spotrebi¢ je ureny iba na domace pouzitie. Je ureny
aj na pouzitie v kuchynskych priestoroch pre zamestnancov, v
obchodoch, kancelariach a inych pracovnych prostrediach. Plati
aj pre hotely, motely, ubytovne a rezidencie. Nie je urCeny na
komercné ucely.

26.Vyrobca nezodpoveda za skody sp6sobené nespravnym pouzitim
tohto zariadenia.

27.Vzdy vyuzivajte len jednu funkciu spotrebica. Nikdy nespustajte
viac funkcii sucasne.

28.Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrzujte spotrebi¢ a jeho
privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢&i mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skuisenosti a znalosti, ak su pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym spésobom
a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

29.Nebezpecenstvo skody na majetku: Spotrebi¢ sa smie pouzivat
iba vtedy, ak je riadne a kompletne zostaveny.

30.Pred vymenou prislusenstva, ktoré sa pri pouzivani pohybuje,
vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od napajania.

31.Pred ¢istenim a uloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnut. Udrzbu
a Cistenie vykondvajte navlhéenou handrickou. Nepouzivajte
chemické pripravky a prostriedky. Zvlastnu pozornost pri Cisteni

Slovencina
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venujte povrchom, ktoré prichddzaju do priameho styku s
potravinou.

32.Venujte zvlastnu pozornost pri manipulacii so sekacimi ¢epelami,

zvl&st pri vyberani Cepeli z nddoby a pocas Cistenia.
Do not immerse in water! - Neponarat do vody!

NEBEZPECENSTVO PRE DETI: Deti sa nesmu hrat s obalovym

materialom. Nenechajte deti
hrat sa s plastovymi vrectskami.
Nebezpeclenstvo udusenia.

BEZPECNOSTNE POKYNY K PRISLUSENSTVU

1.

2.

Pridavné stroj¢eky zostavte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek iné kombinacie
zostavenia stroj¢ekov nie su z hladiska spravnej funkcie pripustné!

Zostaveny pridavny stroj¢ek upevnujte a odoberajte len vtedy, ak je spotrebic¢ vypnuty a odpojeny od
elektrickej siete.

Nikdy nepouzivajte pridavny strojcek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil sa. V takych
pripadoch zaneste pridavny stroj¢ek do odborného servisu na preverenie bezpecnosti a spravnej funkcie.
Pridavné strojceky nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!

Pri manipuldcii so sekacimi a mixovacimi ¢epelami, a strihadlami (obzvlast pocas cistenia) dbajte na
zvy$enu opatrnost, cepele a strihadla su velmi ostré a mézu spdsobit poranenie.

Hneta¢ a Slahac¢
Toto prislusenstvo je uréené na hnetenie kysnutého alebo liateho cesta a slahanie potravin.

Vzhladom na velkost pracovnej misy vezmite na vedomie, Ze spotrebi¢ nedokaze dostatocne vyslahat/
uhniest velmi malé mnozstvo surovin. Pre optimalny vysledok zvolte suroviny s celkovou hmotnostou
aspon 300 g. Zaroven maximalna hmotnost vsetkych surovin nesmie presiahnut hmotnost 1,5 kg.

Ak je Slahac¢/hnetac v prevadzke, v Ziadnom pripade nevkladajte dovnutra Ziadne predmety. Najprv
spotrebi¢ vypnite a potom moézete zachytené potraviny z hnetacieho haka alebo $lahaca odstranit
pomocou stierky. Vzdy pouzivajte veko.

Pred vymenou prislusenstva, ktoré sa pri pouzivani pohybuje, vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od napdjania.
Venujte zvlastnu pozornost pri manipuldcii so sekacimi ¢epelami, zvIast pri vyberani ¢epeli z nddoby a
pocas Cistenia.

Pred ¢istenim a uloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnut. Udrzbu a ¢istenie vykonavajte navlihéenou
handrickou. Nepouzivajte chemické pripravky a prostriedky.

Mlynéek na maso/Strojéek na plnenie klobas

Toto prislusenstvo je ur¢ené na spracovanie masa bez kosti Sliach a tuku. Nepokusajte sa mliet kosti, mak,
oriesky ani iné tvrdé predmety. Nikdy nemelte zmrznuté méso.
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Pri manipulécii so sekacimi ¢epelami (obzvlast pri ich vyberani a pocas cistenia) dbajte na zvysenu
opatrnost, cepele su velmi ostré a mozu spdsobit poranenie.

Pred vymenou prislusenstva, ktoré sa pri pouzivani pohybuje, vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od napéjania.
Venujte zvlastnu pozornost pri manipulécii so sekacimi ¢epelami, zvlast pri vyberani ¢epeli z nadoby a
pocas cCistenia.

Pred spustenim pozorne utiahnite poistnd maticu mlecej komory. Nikdy maticu nepretahujte nasilim!

Na zatldcanie potravin do mlync¢eka nikdy nepouzivajte prsty, kuchynské nacinie alebo iné predmety!
Pouzivajte vyhradne zatld¢adlo dodavané s prislusenstvom. Pouzite primeranu silu. Pri prilisnom tlaku by
mohlo dojst k poskodeniu spotrebica.
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Melte méso zbavené sliach a kosti, vopred rozrezané na cca 2,5 cm velké kusky.

Ak dojde k zaseknutiu mlynceka, okamzite spotrebi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete. Az potom
mlyn¢ek demontujte a vycistite.

Pred ¢istenim a uloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnat. Udrzbu a Eistenie vykonavajte navlhéenou
handrickou. Nepouzivajte chemické pripravky a prostriedky.

Struhadlo

Toto prislusenstvo je urcené na krajanie a strihanie ovocia, zeleniny, orechov, ¢okolddy a tvrdych syrov. Nie
je vhodny na kréjanie extrémne tvrdych produktov (napriklad muskatového orieska, kavovych zrniek alebo
obilnin).

Na zatldcanie potravin do struhadla nikdy nepouzivajte prsty, kuchynské nacinie alebo iné predmety!
Pouzivajte vyhradne zatlacadlo dodavané s prislusenstvom. Pouzite primeranu silu. Pri priliSnom tlaku by
mohlo dojst k poskodeniu spotrebica.

V pripade, ze v strojceku struhadla uviaznu zvysky potravin, okamzite spotrebic¢ vypnite a odpojte od
elektrickej siete. Az potom strihadlo demontujte a vycistite.

Pred vymenou prislusenstva, ktoré sa pri pouzivani pohybuje, vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od napéjania.
Udrzbu a ¢istenie vykonavajte navlhéenou handri¢kou. Nepouzivajte chemické pripravky a prostriedky.

ZOSTAVENIE ROBOTA

Pred prvym pouzitim ocistite vietky prislusenstva vlaznou vodou s jarou, opléchnite a riadne osuste. Telo
robota nenamacajte do vody. Utrite ho vihkou handri¢ckou. Nepouzivajte Ziadne abrazivne ¢i iné agresivne
Cistiace prostriedky.

Umiestnite robot na rovny, ¢isty a suchy stol, tak, aby mal okolo seba dostatok miesta.

Stlacte uvolhovaciu packu multifunkénej hlavy (2) a zaroven druhou rukou zdvihnite multifunként hlavu
(10), kym nezacujete cvaknutie. Teraz je hlava v hornej polohe zaistend (pozrite obrazok 2).

Nasadte na zakladnu spotrebica antikorovi misu s ingredienciami a zaistite ju na mieste oto¢enim v smere
hodinovych ruciciek.

Dbajte na to, aby celkové mnozstvo surovin nepresiahlo 1,5 kg.

Na multifunk¢nt hlavu nasadte najprv kryt na misu (8) a az potom pozadované prislusenstvo (5, 6, 7)
na hriadel hlavy (1). Zatlacte prislusenstvo nahor a potom otocte o Stvrt otacky proti smeru hodinovych
ruciciek do zaistovacej polohy (obrazky 4 a 5).

Stlacte uvolnovaciu packu multifunkénej hlavy (2) a zéroven sklopte multifunként hlavu (10) do vodorovnej
polohy. Hlava musi do zékladne ,zacvaknut”.

Zapojte zastr¢ku do zasuvky a displej ovladacieho panelu sa rozsvieti.

Na ovladacom paneli zvolte rychlost a ¢as. Po uplynuti nastaveného casu sa robot automaticky zastavi.
Poznamka: Blizsie informacie o ovlddani najdete v kapitole ,POPIS OVLADACIEHO PANELU A DISPLEJA",
Stlacte uvolhovaciu packu multifunkénej hlavy (2) a hlavu (10) zdvihnite (pozrite obrazok 2), oto¢te misu
proti smeru hodinovych ruciciek a vyberte hotové cesto.

Poznamka: Pri odklopeni hlavy displej na ovladacom paneli zhasne. Rozsvieti sa znovu pri zaklopeni hlavy

spat.

Poznamka: Nie je mozné pouzit dvojaké prislusenstvo stcasne (napriklad metly s mlyn¢ekom atd').

UPOZORNENIE: Nenechavajte spotrebi¢ nepretrzite v ¢innosti dlhsie nez 15 minut. Pred dal$im spustenim ho

nechajte aspon 30 minut vychladnut.
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POPIS OVLADACIEHO PANELU A DISPLEJA

Zapnutie/vypnutie robota:

1. Po zapojeni stroja do zasuvky bude na displeji blikat symbol (') To
znamena, Ze stroj sa nachadza v pohotovostnom rezime.

2. Ak bude v pohotovostnom rezime bez akejkolvek akcie 1 minutu, displej
zhasne a robot prejde do rezimu hibernacie.

3. Vrezime hiberndcie stlacte tlacidlo Q) displej sa znovu rozsvieti a stroj
prejde do pohotovostného rezimu.

Nastavenie rychlosti:
Pozadovanu rychlost nastavte pomocou tlacidiel +/-. Dotykom P sa stroj
spusti a zobrazi rychlost. Opatovny dotyk chod stroja zastavi.

Nastavenie funkcie ¢asovaca:

Dotknite sa tlacidla SET. Pomocou tlacidiel +/- nastavte pozadovany cas. Nastavena rychlost bude zobrazena
na displeji. Spustite chod robota pomocou tlacidla Pl Hned ako vyprsi nastaveny cas ¢asovaca, robot sa
automaticky zastavi. Stla¢enim tlacidla [ ] pocas chodu mozete stroj pozastavit a upravit rychlostny stupen
pomocou tlacidiel +/-. Potvrdte volbu tlac¢idlom SET a robot sa opét spusti.
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Vyber prislusenstva

M6

Pouzitie Obraz Rychlostny Cas (min) Max. mnozstvo | Pokyny
stupen
Hnetaci hak 1-3 3-5 1000 g mukya |1.rychlostna
538 g vody 30, 2. rychlost
na 30 s apotom
3. rychlost na 2
min. az 3 min.,
aby sa cesto
uhnietlo.
Miesiaca metla 2-7 3-10 660 g muky a 2. rychlost na
840 g vody 205, 7. rychlost
aspon 2 min. a
40s.
Slahacia metla 8-10 3-10 3 vajecné bielky | 8./10. rychlost
(minimalne) aspon 3 min.
Mlynéek na méaso
M1 Zatlacadlo
1 A Y] 4 AT i
M2 Miska na méso M M M i ¥
M3 Strojcek s mlecou komorou — ﬁ
M4 Zévitovka |
M5 Poistna matica Q

M7

I| ll'n

o Si= g AW ¥

==

i

Ak chcete nainstalovat mlyncek na méso, najprv nasadte cepel M6 na zavitovku M4 a vlozte do strojceka
M3. Nasadte sitko M7 (podla toho, ¢i pozadujete hrubé, stredné alebo jemné mletie). Dbajte na to, aby
drazky v sitku spravne zapadli do drazok v strojéeku a vietko utiahnite poistnou maticou M5 (pozrite
obrazok PG1).

Poznamka: Poistnu maticu prilis nepretahujte. Dbajte na spravnu orientaciu sekacej ¢epele (plochou, ostrou

hranou smerom k sitku — dopredu). Ak ho nasadite nespravne, mdso sa nepomelie.

Povolte aretacnu skrutku a odstrante zaslepku (9) (pozrite obrazok PG2).
Nasadte strojcek do mechanizmu multifunkénej hlavy tak, aby drazka na stroj¢eku zapadla do drazky v
hlave. Zaistite aretac¢nou skrutkou, pozrite obrazok PG3.

Poznamka: Tento krok je rovnaky pre instalaciu stroj¢eka na vyrobu klobas aj pre strihadlo.

K mlecej komore strojceka M3 pripevnite misku na maso M2. Pod vystup mlynceka umiestnite vhodnu
nadobu.

Zapojte robot do elektrickej siete, zapnite a zvolte cas a rychlost. Spustite program. Vkladajte maso
ocistené od Sliach a kosti rozrezané na cca 2,5 cm velké kusky.

Maso pripravte na misku mlynceka. Zatla¢adlom M1 jemne zatlacajte mdso do mlecej komory mlynceka.
(Na tatdrsky biftek melte maso dvakrat.)

Po pouziti robot vypnite a odpojte od elektrickej siete.

UPOZORNENIE: Na zatld¢anie zmesi do stroj¢eka nikdy nepouzivajte prsty.
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UPOZORNENIE: Nenechdvajte spotrebic¢ nepretrzite v ¢innosti dlhsie nez 5 minut. Pred dals$im spustenim ho

PG1 PG2 | P63 PG4

Vyroba klobas a parkov

M1
M2
M3
M4
M5
S1

S2-1 Nadstavec na hrubé klobasy
S2-2 Nadstavec na strednu velkost
$2-3 Nadstavec na tenké klobasy

nechajte aspon 15 minut vychladnut.

= e —_—

Eﬂw@l

Zatlacadlo

Miska na maso

Stroj¢ek s mlecou komorou
Zavitovka

Poistnd matica

Drziak nadstavca na klobasy

Na zavitovku M4 nasadte drziak nadstavca na klobasy S1 a nan nadstavec na vyrobu klobas S2. Utiahnite
poistku M5 k strojceku M3. Zostaveny strojcek pripevnite do multifunkénej hlavy. Postupujte rovnako, ako
je opisané v kapitole ,Mlyncek na maso”. Poznamka: Poistnt maticu prilis nepretahujte.

Namocte ¢rievko na 10 minut do vlaznej vody. Potom vlhké ¢rievko navlecte na nadstavec na plnenie
klobas S2 a uzavrite ho uzlom.

Zapojte robot do elektrickej siete, zapnite a zvolte ¢as a rychlost. Spustite program.

Zmes mletého masa s korenim pripravte na misku strojceka M2. Zatld¢adlom M1 ju jemne zatldcajte do
mlecej komory stroj¢eka a zaroven naplnené ¢rievko pri vystupnom otvore pridrzujte.

Ak sa ¢rievko prichyti k nadstavcu, zvlh¢ite ho vodou.

Odportcanie: Parky po naplneni nechajte urcity cas susit.

UPOZORNENIE: Na zatlacanie zmesi do stroj¢eka nikdy nepouzivajte prsty.

UPOZORNENIE: Nenechdvajte spotrebic nepretrzite v ¢innosti dlhsie nez 5 minut. Pred dalsim spustenim ho

nechajte aspon 15 minut vychladnut.

Vyroba cestovin

M1
M2
M3
M4
M5
P1
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Za\.tlééadlo M1 M2
Miska |
Strojéek s mlecou komorou ==
Zavitovka —

Poistna matica
Formicky na cestoviny
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« Na zavitovku M4 nasadte zvolenu 3ablonu na cestoviny P1. Utiahnite poistku M5 k strojceku M3.
Poznamka: Poistni maticu prili§ nepretahujte. Zostaveny strojcek pripevnite do multifunkénej hlavy.
Postupujte rovnako, ako je opisané v kapitole ,Mlyncek na méso”.

«  Pripevnite misku M2.

«  Zapojte robot do elektrickej siete. Nastavte rychlost a cas.

«  Cesto vopred nakrajané na pruzky vkladajte do mlecej komory stroj¢eka. V pripade potreby pouzite
zatlacadlo. Pristroj bude vytlacat cestoviny v pozadovanom tvare.

UPOZORNENIE: Na zatlacanie zmesi do strojc¢eka nikdy nepouzivajte prsty.

UPOZORNENIE: Nenechdvajte spotrebi¢ nepretrzite v ¢Cinnosti dlhsie nez 10 minut. Pred dalsim spustenim ho
nechajte aspon 30 minut vychladnut.

)
=
B
=
]
=
<2
A

Struhanie a krajanie zeleniny
V1  Zatld¢adlo
V2  Strojcek struhadla s mlecou komorou T Vf v v S

V3 Jemné strihadlo
V4 Hrubé strihadlo

V5  Struhadlo na platky m

«  Vlozte vybrany nadstavec (jemné strihadlo V3, hrubé strihadlo V4 alebo struhadlo na platky V5) do
strojceka struhadla V2 (pozrite obrazok PG1).

«  Zostaveny strojcek pripevnite do multifunkénej hlavy (pozrite obrazky PG2, PG3). Postupujte rovnako, ako
je opisané v kapitole ,Mlyncek na maso”.

«  Pod vystup mlynceka umiestnite vhodnu nadobu.

«  Nakrajajte zemiaky alebo int zeleninu na kusky, ktorych velkost zodpoveda podavaciemu otvoru struhadla.

- Zapojte robot do elektrickej siete, zapnite a zvolte cas a rychlost. Spustite program.

«  Zeleninu pomocou zatlacadla V1 zatlacajte do mlecej komory strojceka (pozrite obrazok PG4).

UPOZORNENIE: Na zatlacanie zmesi do strojceka nikdy nepouzivajte prsty. Pri manipuldcii so strihadlami
budte opatrni, aby ste sa nezranili — struhadla su ostré.

UPOZORNENIE: Nenechavajte spotrebi¢ nepretrzite v ¢innosti dlhsie nez 5 minut. Pred dalSim spustenim ho
nechajte aspon 15 minut vychladnut.

PG1 | PG2 PG3 PG4 ﬁ
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RIESENIE TAZKOSTI

Problém

Pricina

RieSenie

Robot pocas pouzivania ndhle
prestane fungovat.

Méze sa stat, ze robot bezi prilis
dlho alebo je okolitd teplota prilis
vysoka, ¢o ma za nésledok prilis
vysoku teplotu motora robota.
Spusti sa program ochrany proti

prehriatiu a automatické vypnutie.

Spotrebic vypnite a odpojte
napéjanie, pockajte, az sa robot
ochladi na izbovu teplotu a znova
spustite (vSeobecne je robot
potrebné nechat schladit na 15 -
30 minut v zavislosti od teploty v
miestnosti).

Robot sa nespusti ani po nastaveni
rychlosti.

Z&strcka nie je dobre zasunutd do
z&suvky.

Skontrolujte, ¢i je zastr¢ka dobre
zasunutd do zasuvky.

Vypadol prud.

Vyckajte, az bude elektrina opat v
prevadzke.

Hlava robota nie je dobre
usadena.

Skontrolujte, ¢i je hlava robota
dokladne usadena.

Nadmerny hluk pri chode robota.

1. Privysokom rychlostnom
stupni bude robot pracovat
hlasitejsie nez pri nizkom
stupni.

2. Mnozstvo miesanych potravin

je prilis velké, ¢o vedie k

pretazeniu robota.

Napétie je nestabilné.

4. Prevéadzkovy cas je prilis dihy.

w

1. Zvolte spravne prislusenstvo
na miesanie potravin podla
odporucania v prirucke.

2. Pripravujte menej cesta naraz.

3. Ak je napétie nestabilné,
pockajte pred pouzitim, az sa
stabilizuje.

4. Ak je cas prevadzky prilis
dlhy, nechajte robot chvilu
vychladnut.

Rychlost robota klesa alebo je
nestabilna.

—_

Skontrolujte, ¢i teplota v
miestnosti nie je prilis nizka,
¢o spbsobuje tuhnutie maziva
v robote.

2. Cesto sa miesa prilis
intenzivne a v prilis velkom
mnozstve, ¢o vedie k
pretazeniu robota.

3. Dochédza k ndhlemu poklesu

napatia.

1. Vyberte misu a nechajte robot
5 minut bezat naprazdno, aby
mazivo v robote povolilo a
obnovila sa stabilita otacok.

2. Znizte objem miesania a
nechajte robot pracovat
podla bezného pracovného
zatazenia.

3. Hned ako je napétie stabilné,
skuste robot znova spustit.

Robot sa pocas prevadzky kyva a
trasie.

—_

Skontrolujte, ¢i st n6zky
pevne nasadené na zakladni
robota.

2. Robot nie je umiestneny na
hladkej a rovnej pracovnej
doske.

1. Skontrolujte, ¢i su ndzky
pevne nasadené na zakladni
robota.

2. Robot vzdy umiestnite na
hladky a rovny povrch.

UDRZBA A CISTENIE

Cistite bezprostredne po kazdom pouziti. Pred rozoberanim vzdy vy¢kajte na tplné zastavenie vietkych casti.
Spotrebic potrebuje priblizne 20 minut na vychladnutie na bezpe¢nu manipuléciu a Cistenie.

Pred cistenim spotrebica ho najprv vypnite a odpojte privod od zasuvky.

Pri cisteni dbajte na zvy$enu opatrnost, cepele a struhadla su velmi ostré.

«  Nadistenie nepouzivajte riedidlo, benzén, ocot a iné agresivne ¢i abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré
a hrubé nastroje, ako su drotenky.
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«  Chrante pred priamym slnkom, vlhkym a prasnym prostredim.

Prislusenstvo

Méso zachytené v mlynceku vycistite nahrubo pomletim rozka alebo krajca chleba.

Demontujte vsetky casti strojcekov na jednotlivé diely, metly a hnetaci hdk vr. plastového krytu vyberte z

robota.

Prislusenstvo umyte v horucej vode so saponatom. Oplachnite ho cistou teplou vodou a ihned ho utrite a

nechajte riadne vysusit.

Odporucame potriet vnutro mlynceka, cepele a sitka jedlym olejom, ktory zabrani jeho oxidacii.

Poznamka: Ziadne diely ani prislusenstvo tohto spotrebica (s vynimkou antikorovej misy) neumyvajte v
umyvacke riadu.

Telo spotrebica
Po pouziti ocistite telo spotrebica vihkou handrickou a potom dékladne osuste suchou utierkou. Spotrebic
chrante pred vodou a vysokou vihkostou! Nenamacajte ho do vody.

Hriadel (1) vytvara pri praci stroja v dsledku vysokych otacok a trenia mierne cierne stopy. Po kazdom pouziti
ho ihned vycistite a udrzujte diel v suchu.

TECHNICKE UDAJE

Menovité napétie: 220 - 240V~ 50-60 Hz
Menovity prikon: 1800 W

Objem misy z nehrdzavejlcej ocele: 6,51

VYUZITIE A LIKVIDACIA ODPADU

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecuiska, plastové diely — do zbernych
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamena, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s

domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto ur¢ené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spréavnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na fudské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklécia

materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto produktu vam poskytne [
obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok spliia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpe¢nosti a problematiky tazkych kovov v elektrickych a elektronickych zariadeniach. Dalej
splna prislugnt energeticki ndro¢nost a poziadavky na priamy styk s potravinami.

Névod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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www.ecg-electro.eu

Deutsch

K+B Progres, a.s/AG.

Barbaraweg 2, DE-93413 Cham

Bei Beschwerden rufen Sie die Telefonnummer
09971/4000-6080 an. (Mo — Fr 9:00 — 16:00)

Cestina

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122111
25069 Klicany e-mail: ECG@kbexpert.cz
Slovencina

Distributor pre SR: K+B Progres, a. s., organiza¢né zlozka
Miynské Nivy 71

82105 Bratislava e-mail: ECG@kbexpert.cz

= The manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.

= Der Importeur haftet nicht fur Druckfehler in der Bedienungsanleitung des Produkts.
= Vyrobce nerudi za tiskové chyby obsazené v ndvodu k pouziti vyrobku.

= Dovozca neruci za tla¢ové chyby obsiahnuté v navode na pouzitie vyrobku.
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