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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dé&kujeme za wyhér produkiu Beko. Doufame, ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s wyuzitim vysoce kvalitni a modern technologie, dosahnete téch nejlepsich vysledka.
Proto si pfed pouzitim preduktu peclivé pfectéte cealy navod k pouZitl a jakékali
doplfujici dokumenty a uchovejte je pro budouc pouzit. Pokud produkt pfedate dalsi
osobeé, rovnéz jl predejte navod k pouzitl. Dodrzte vedkera varovani a informace
obsazens v navodu k pouiti.

Nezapomefite, Ze tento ndvod se mize vztahovat | k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely j[sou v navodu wyslovnd uvedeny.

Vysvétleni symboll

V celém navodu k pouZitl jsou pouzity nasledujici symboly:

o Dilezité informace o uzitednych tipech k pouZiti,
Varovani na nebezpedng situace vadi Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

cd <

Nebezpeli vzniku pozéaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/ Istanbul /TURKEY
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ostredi

Tento oddil obsahuje

bezpecnostni pokyny, které

vam pomohou predejit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokyn(

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zafizeni m0ze byt
pouzivano détmi starsimi 8 let
a osobami se sniZzenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi neto
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouziti
zafizeni bezpe&nym
zpUsobem a rozumi
zahrmutym rizikdm.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéna détmi bez dozoru.

« Spotrebi¢ neni uréen k pouZiti
osobami (vCetné deti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkusenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni,
Déti si nesmi se zafizenim
hrat.
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« Pokud je wrobek preddn jiné

0sobé za ucelem
soukromeho pouziti neto
nepfimeho pouziti, je treba
této cscbé poskytnout také
uzivatelskou piirucku, Stitky k
wyrobku a dalsi nezbytné
dokumenty a dily.

Produkt nikdy nepokladeijte
na podlahu zakrytou
kobercem. Nedostatek
vzduchu pod produktem
zpUsobi prehfati elektrickych
soucasti. To zpUsobi
problémy s vasim produktem.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadeét pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce necdpovida za
Skody vzniklé pfi procesech
provadénych necpravnénymi
osobami, m{ze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peclivé precCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné skody.

Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
viechna funkeni tlacitka
vypnuta.



Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku cpravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

« Produkt zapojte pouze do
uzemnéne zasuvky s danym
napétim a ochranou
uvedencu v "Technické

udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate wrobek s
transformatorem nebo bez
né&j. Nade spoleCnost nenese
zadnou zodpovednost za
problemy vyplyvajici z
neuzemnéni produktu v
souladu s mistnimi
smérnicemi.

« Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na ngj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

» Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

« Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jgj vyménit
wyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobnég
kvalifikovana cscba, aby se
predeslo riziku.

« Pouzijte pouze kabel uvedeni
v "Technicke udaje".

« Spotrebic musi byt

nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrékou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.
Zagdni povreh trouby se pii
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v kontakiu
se zadni sténou; jinak maze
doijit k poskozeni spoju.
Nezachycujte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
poZAaru.

« VSechny ¢innosti s

elektrickym zafizenim a
systémy mchou provadet jen
autorizované osoby.

« V pripadé jakychkoli

poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napéjeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.

» Zkontrolujte, zda je hodnota

pojistky kompatibilni s
wyrobkem.
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Bezpecénost produktu

« VAROVANI: Spotiebic a
dostupngé ¢asti se pii
pouzivani zahrivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 lst
veku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

« Nikdy nepouZivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovlivhuje pouziti
alkoholu a/nebo leka.

« Davejte pozor pii pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pii vysokych teplotach
vyparuje a mize zplsobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

+ Nestavte zadné horlavé
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pii
pouzivani zahreji.

« B&hem pouziti se spotiebid
zahteje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvkU.

« VSechny vétraci otvory museji
zQstat bez prekazek.

« Neohrivejte uzaviené

plechovky a sklenice v troubé.

Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.
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« Neumistujte pecici plechy,
nadoby ¢i alobal primo na
dno trouby. Nahromadéng
horko mize poskodit dno
trouby.

« Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protocze mohou
poskrabat povrch, coz mize
vest k poniceni skla.

« Na Cisténi spotrebice
nepouzivejte pami Cistice,
mohlo by dgojit k zasahu
elektrickym proudem.

« (LIS s& podle modelu
wyrobku.)

Spravné umisténi draténg
police a plechu na draténg
prinradky

Je nuing spravné umistit
polici a/nebo plech na
piinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby bylav
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici
obrazek).




« Nepouzivejte vyrobek bez
pfednich sklenénych dveri
nebo s prasklymi dvefmi.

« VZdy pouzivejte tepluvzdorne
rukavice pfi vkladani a
vyjimani nadob z horke
trouby.

+ PeCici papir dejte do pekace
nebo do piislusenstvi trouby
(plech, gril, atd.} spoleCné s
jidlem a potom vse zasunte
do predehraté trouby.
Qdstrante Casti peciciho
papiru precnivajici okraje
pekade nebo prislusenstvi,
abyste predesli nebezpedi
kontaktu s topnymi télesy v
troubé. Pedici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekracujici uvedenou
hodnotu na obalu peciciho
papiru. Pecici papir nedavejte
primo na ano trouby.

« VAROVANI: NeZ zagnete
zarovku vymenovat, ujistéte
se, z& napajeci kabel
spotrebice je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

« Spotrebic nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo
prehrati.

« Pristroj umistéte primo do
prostoru ur¢eného pro
instalaci. Nesmi byt na
podstavel nebo zakladné.

« VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pri kterem pouzivate
tuk nebo olej mize byt
nebezpedng a mize zpUsobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit chen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici
rouskou.

« VAROVANI: Proces vareni
musi byt pod dohledem.
Kratkodoby proces vareni
musi byt pod dohledem
nepretrzite.

« VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Na povrchu uréengm
k vareni neskladujte zadné
predmety.

TIGL



« VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
urazu elektrickym proudem.

« V pripadé rozbiti sklenéng
varné desky: Okamzité
vypnéte vsechny horfaky a
glekiricka topna télesa a
odpojte spotrebic z glekirické
site. Nedotykejte se povrchu
spotrebice. Spotrebic
nepouzivejte.

« Spotrebi¢ by se nemél spinat
pomoci externihe Casovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.

« Tlak pary vzniklé z dlvodu
vinkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni Casti konvice
muze zpUsobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch vame desky a dno
hrncd byly vZzdy suché.

« VAROVANI: Pouzivejte
pouze Srouby navrzene
vyrobcem kuchyrniskeho
spotrebiCe nebo uvedené
wyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou
zapojeneé do spotrebice.
Pouziti nevhodnych Sroubd
muze zpusobit nehody.

8/C7

Pro bezpecny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezplsobi vznik jiskry.

« Nepouzivejte poskozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

« Ujistéte se, zda je pii zapojeni
neni na zastréce zadna
vihkost ani kapalina.

UrCené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komeréni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jing ucely,
napriklad k vytapani mistnosti.

» Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifd pod grilem,
sugeni ruénikl a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapeni.

» Vyrobce nezodpovida za
zadné skody zpldsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

» Troubu Ize pouZit k
rozmrazeni, peceni, roznéni a
grilovani pokrmda.

Bezpeénost déti

« VAROVANI: Pristupné &asti
se mohou béhem pouzivani



rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

Obalove materidly jsou pro
déti nebezpedné. Udrzujte
déti mimo dosah cbalovych
materiall. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.
Elektrické vyrobky jscu
nebezpedné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud jg v
provozu, nedovolte jim hrat si
s vyrobkem.

Nad spotrebic nestavie
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnout.

Kdyz jsou oteviena dvirka
trouby, nevkladgjte na né
zadny tézky predmet a
nedovolte détem, aby na né
sedaly. M(Ze se prevratit
nebo by se poskodily zavésy
dvefi.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpada:

Tento produkt splfiuje smérmici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento wyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl wyroben z wysoce
kvalitnich soudasti a materiall, které lze
Znovu pouZit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Predukt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézneho domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elekironickyeh zafizeni. Informace o
téchto shérnych mistech ziskate na
rmistnich Ufadech.
Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupil splfiuje
srmérnicih EU RoHS {2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzang materidly, které jsou smérnici
zakazang.
Likvidace obalovych
materiala
* Obalové materidly jsou nebezpedné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpedném misté mimo dosah déti.
Obalove materialy wrobku jsou
wrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zikvidujte je spravné atfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s héznym doméacim cdpadem.

AHCL



1 Pfedni dvefe 8 Pohon ventildtoru (za ocelowym
2 Madlo platern)

3 Dolni zasuvka 9 Svétlo

4 Plech 10 Prvek whiivani grilu

5 Draténa police 11 Polohy polic

6 Ovladaci panel

7

Plotna

5%?

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Vystrazna kontrolka 8 Rozéifena varnd plocha Vzadu
2 Svétlo termostatu vpravo
3 Funkani spinas 9 Spinas termostatu
4 Plotha s jednim obvodem Vzadu

vievo

5 Plotna s dvéma obwaody Vpfedu
vievo

6 Digitalnl Casovad
7 Plotna s jednim obvodem Vpfedu
vpraveo

10/CZ



Obsah baleni
Dodévané piislugenstvi se mlze
ligit podle modelu vyrobku,
Viechna pifsludenstvi popisovana
v navodu k pouziti nemuseil byt
soucast vadeho vyrobku.

1.Néavod k pouziti

2 .Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

£

3.Plech na cukrovi
Slouzi na cukroviny, jako jsou kolade a
pigkoty.

4.Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hmei pecenych
pokrm{ na pozadovand Urovni.

5.Spravnsé umistdni draténé police a

plechu na teleskopické prihradky
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt
soudasti vadeho vyrobku.)
Teleskopické prihradky umoziuji
snadno vkladat a vyjmat plechy a
draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi prihradkarni,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
tasti stojanil na teleskopické prihradky
u okrajd draténé police a plechu.

11/C2



Technické parametry

OBECNE

Vn&i&l rozméry (wika/gifka/hlcubka)

850 mm/800 mm/600 mm

Napéti/frekvence

220-240V 1N ~/380-415V 5N ~
50/60 Hz

Celkova spotfeba energie

9.9 kW

Typ kabelu / prifez

min.HOSWW-FG
3x4mm?/5x2,5mm°

DESKA

Hofaky

Vzadu vlevo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 140 mm

Vyken 1200 W

Vpfedu vievo Plotna s dvéma ohvody
Rozméry 210120 mm

Vykon 2200/750 W

Vpfedu vpravo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 180 mm

Vyken 1700 W

Vzadu vpravo Roz&ifend vama plocha
Rozméry 170/265 mm

Vykon 1500/2400 W
TROUBA/GRIL

Hlavni trouba

Multifunkéni trouba

Vhitfni svétlo

1525w

Spotfeba energie grilu 2.2 kKW

’ Zaklady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hednoty jsou zjigtovany za
standardniho zatizen’ s homim-dolnim ohfevern nebo horkovzdugném provozu
{pokud existujs).
TFida energeticke udinnost! je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami
podle toho, zda na wyrobku existujl pfislugné funkce nebo ne. 1-Vafeni s eko-
ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/dolnl chfev &
ventildtorem, 5- Homi a dolni ohfev.

Technické parametry se mohou
ménit bez pfedchoziho
upozorméni za Udelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se
shodovat s vadim wyrobkem.
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Hodnoty na stitcich wyrobku nebo
v doprovodnég dokumentac jgou
zjistovany v laboratornich
podminkach podle pfisludnych
norem. Podle provoznich a
okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

13/CZ



Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
0oscba v souladu s plathymi pfedpisy.
Jinak nenl mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vznikle pfi
procasech provadénych neopravnénymi
osobami, mize dojit | k propadnut
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické

instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

A\f}’/robek musl byt instalovan
v souladu se viemi mistnimi
a/nebo elektrickymi wyhldskami.

Pred instalacl zkontrolujte
pfipadné vady na wrobku. Pokud
né&jaké objevite, neinstalujte jgj.
Poskozeng vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpetnost.

Pred montazi

Abyste zajistili pfitornnost vzduchowvych
priducht pod produktern,
doporudujeme upevnit vyrobek na
pevnou zakladnu s tim, ze nozky by se
nemeély ponofovat do koberce ani
meékkych podiahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopha
unést hmaotnaost zafizeni plus dalsi
hrmaotnost nadob a potravin.

14/CZ
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*) 750 mm min
| s

&3 i
R

-

A00 mm min

| s

* Spotfebid odpovida zafizenim tidy 1,
1j. 1z j&j umistit zadni a jednou
strancu ke sténé kuchyné,
kuchyfskému nabytku nebo zafizeni
libovolné velikosti. Kuchyiisky nabytek
nebo whaveni na druhé strané smi
byt pouze stejné velikosti nebo menél.

* | 7e jg pouzivat se skfinémi po obou
strandch, ale pro minimalni vzdalenost
400 mm nad urovni plotny poditejte
s boénim odstupem 65 mm mezi
spotfebidem a jakoukoli sténou,
pfickou nebo vysokou skFini.

* | ze je] pouZivat | jako samostatné
stojicl spotfebit. Nad povrchem desky
je nutno poditat s minimalni
vzddlenast! 750 mm.

* () Pokud nad sporakem instalujste
digestof, upravte vyiku instalace
podle pokyn( wrobce digestofe.
Pokud neni v pfitudoe k digestof
definovéna zadna velikost, méla by byt
tato vy&ka alespoft 650 mm.

* Jakykoli kuchyfisky nabytek vedle
spotfebite musl byt tepluvzdorny {do
100 *C min.).



Bezpeénostni popruh

Pokud va& produkt obsahuje 2
bezpednostni popruhy;

Spotfebid je nutno zajistit proti pfevazeni
pomoci dvou Fatézd dodanych s
troubou.

Hak (1) utahnéte pomodci spravreho
Capu ke kuchynske sténé (G) a
bezpednostni poprubh (3) plipojte k haku
pomoci uzamykacho mechanismu (2).

Stabilizagni hak

1

2 Uzamykacl mechanismus

3 Bezpedtnostni popruh

4 Upevnéte popruh k zadni strané
sporaku

5 Zadni strana sporaku

6 Sténa kuchyné

Pokud vas produkt cbsahuje 1

bezpenostni popruh;

Spotfebit je nutno zajistit proti pfevazeni

pomoci jednoho bazpetnostniho

popruhu dodangho s troubou.

Bezpednostni popruh pfipevnéte k

produktu podle postupu na nasledujicim

obrdzku.

Stabilni fetéz, ktery je maximalng
kratky a prakticky a diky tomu se
pfedchazi pfeklopeni dopfedu a
do strany a posunuti trouby.
Stabilni Fetéz pro vafiCe neni navrzen s
otvorem pro zapojeni konzole.
Instalace a pripojeni
Pristro] 1ze instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zékonnymi pfedpisy.
Neinstalujte pfistro] vedle
chladni¢ek &i mraznicek. Teplo
vyzafovane vyrabkem zvysi
spotfebu energie chladicich
Zafizenl.
» Pfistroj pfenadejte ngimeéné ve dvou.
* Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi
byt na podstavei nebo zakladné.

Nepouzivejte dvifka nebo madio k
pfenaseni ¢i pfesouvani wrobku.
Dwitka, madio nebo zavésy se
mcheu pogkodit.

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéng
zasuvee/vedeni chranéného miniaturnim
jistidem vhodného vykonu, jak je
uvedeno v tabulce , Technické
specifikace®. Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikédf, pokud pouZivate
wyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolecnost neodpovidd za Skody
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vzniklé z divodu pouzivani vyrobku bez

spravného uzemnénl v sculadu s

mistnimi pfedpisy.
Vyrobek smi piipojt k napgeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zarudni In(ita wyrobku
zading bézet az po fadné instalaci.
Vyroboe neodpovidd za Skody
vzniklé pii procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napéjeci katel je nutno
nepfiskiipnout, ohnout &
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi Castmi zafizeni.
Podkozeny napadjec kabel musf
wyménit kvalifikovany elektrikaf.
Jinak je zde nebezpedi zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul
Udaje napéjent musej odpovidat Uidajdm
na typovém $titku pfistroje. Stitek je
pistupny pi otevien! dvifek nebo
dolnho krytu, pfipadné se nachazi na

zadnf sténé pfistroje podle typu pfistroje.

Napdjeci kabel vadeho vyrobku musf
odpevidat hodnotam v rabulce
"Technicke parametry”.

NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napgjen.

Hrozl riziko zasahu elektrickym
proudem!
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Pfipojovani napajeciho kabelu
Bé&hem zapdjenl je nutné pouZit
narodni/mistnl elektrické pfedpisy
a musl se pouzit piisludna
zdsuvkasvedenl a zastréka pro
troubu. V plipadé, ze jsou limity
wykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zéasuvkyvedeni, musi byt wrobek
pfipcjen pfes pevnou elektrickou
instalaci pfimo bez pouzitf
zastréky a zasuvky/veden.

1.Pokud s vyrobkem neni dodan
napajeci kabal, napdec kabel
zvoleny podle tabulky {(Technicke
pararnetry, strang 12) v souladu s
elektroinstalaci ve vasem domé musi
byt pfipcjen k vagemu vyrocbku podle
pokyn( ve schématu ke kabelu.
Pckud nelze odpajit vechny poly v
napdjen, je nuino plipojit odpojovac
zafizeni s odstupem kontakt( ngiméné 3
mm {pojistky, bezpetnostni spinade,
stykade) a vdechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni musejl byt vedle
vyrobku (nikali nad wrobkemn) v souladu
se smarnicemi IEE. Nedodrzeni tohoto
pokynu mize vést k provoznim
problémim a neplatnosti zaruky na
wrobek,

Doporudujeme provést dalsi
ochranu cdpojovadem
zhytkoveho proudu.

2.Oteviete kryt bloku svorek
sroubovakem.

3.Zasuite napdjeci kabel do svorky
kabelu pod zakon&enim a upevnéte jgj
k hlavrimu trupu pliloZenym Sroubem
na svéraci soucastee.

4.PFipojte kabely podle pfilozengho
schérmatu.
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5.Po dokondgeni zapojeni kabelu
uzavfete kryt bloku svorek.

6.Vedte napdjeci kabel tak, aby nebyl v

kontaktu s vyrobkern a nedoslo k jeho

pfimacknutl mezi vyrobek a sténu.

Napdjeol kabel nesmi byt deldi nez
2 m z bezpatnostnich dlivodd.

o Zatladte vyrobek ke sténé kuchyné.

* Nastavovani noZek trouby
Vibrace béham pouzivani mohou vést
k pohyblim nadob. Této nebezpedné
situaci pfedejdete tim, kdyz bude
vyrobek v roving a wvazeny.
Z bezpecnostnich divodi zkontrolujte
vyvazenost wrobku tak, Ze upravite
Glyfi nozky vespod tak, Ze je otodite
doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Vyrobky s chladicim ventilatorem
{(Nemusi byt souéasti vaseho
vyrobku.)

:

T

1 Chladic ventilator

2 Ovladac panel

3 Dveoe

Ochlazovaci ventildtor chladi ovladaci

panel | predni stranu spotfebice.
Chladicl ventilator bézi je&té 20-30
minut, | kayz je trouba vypnuta.

Posledni kontrola
1.Zapojte wrobek znovu k napdjent.
2. Zkontrolujte funkee elektfiny.

Likvidace starého vyrobku

+ UUschovejte si originalni karton od
wyrobku a pfepravute vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
neméate origindlni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo siného
kartonu a pevné oblepte paskou.

* Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvifka trouby, umistéte
pdsku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Gastech, ktere odpovida)i poloze
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plechll. Pilepte dvitka trouby k Nevkladejte Zadné predméty na

pocnim stenam. vyrobek a posouvejte jej ve svislé
* Nepouzivejte dvifka nebo madlo ke poloze.

zvedani Gi pfesouvani vyrobku. .
Zkontrolujte vzhled wyrobku, zda

necbsahuje skody, k nimz mehlo
dojit pfi pfepravé.
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Tipy pro usporu energie
Nasledujiol informace vam pomohou
pouZivat zafizeni ekclogicky a udetfit
energi:

* PouZivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsl.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadgjte
pfedehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouziti nebo recept.

* Baham pedeni neotevirejte Casto
dvifka trouby.

* Zkuste péct vice nez jeden pokrm v
troubé socucasns, jakmile je to mozné.
Mlzete vafit tak, Zze na draténou polici
umistite dvé nadoby.

* Padte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

* Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pred koncem doby pedent.
Neotevirgjte dvifka trouby.

* Zmrazene potraviny pfed vafenim
rozmrazie.

* Pouzivejte panve/hmce s viky na
vafeni. Pokud neméate viko, spotfeba
energie mlze vzrist az Styfnasobné.

s Zvolte hofak, ktery je vhodny pro
rozmér dna hrnee. Vzdy zvolte
spravny rozméar hrnce pro
plipravovany pokrm. V&S hrmoe
vyzaduji vice energie.

s Davejte pozor a pouZivejte ploché
hrnce pii vafeni na elektrickych
deskdach.

Hrce se silnyrm dnerm zaruduji lepsi
vodivost tepla. Dosahnete tak Uspor
energie az o 1/3.

» Nadoby a hrnee museji byt vhodne
pro plotny. Dna nadob nebo hrnad
nesméjl byt menai nez plotna.

* Plotny a dna hrmel udrzujte Sisté,
Necistoty sniZi vodivost tepla mezi
plotnou a dnem hrmee.

+ U dlouhodohého vafeni vypnéte
plotnu 5 az 10 minut pfed koncem
doby vafeni. Pokud wuZijete
zhytkoveho tepla, dosdhnete dspor
energie a7 o 20%.

* Informace o energeticks Udinnost
podle EU 66/2014 naleznete na
produkiovém listu uvedenem u
wyrobkul.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

PH nastavovani blikaji prislugng
symbaoly na displeji.

Stisknutim kldves =/= nastavte Gas,

poté co troubu poprvé zapojite.

Denni dobu nastavte pemoc :&,
potom stladte 4= /= a nastavte
cas.
Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu
{~ a poCkejte 4 sekundy, aniz byste se
dotkli jinych klaves, 4 sekundy.
1 23 4 5 é

gead

1""'"'};."—17

I
1211

10. 9 8 7

Tladitko nastaveni
Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu
Symbol eko rezimu
Tlacitko plus

Tlagitko minus

Symbol dasového kolade
9 Symbaol Alarm

10 Symbol konce ¢asu pedeni™
11 Symbol doby pedeni

0o~ RN
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12 Tladitko prograrmu
{Li& se podle modelu wyrobku.)

Neni-li pocatetni Cas nastaven,
hodiny se spusti od 12:00 a

zobrazi se symbol . Jakmile ji
nastavite, tento symbol zmizi.

Aktudini nastaveni Sasu se zrudi v
pfipadé wpadku elektricke
enargie. Je nutno je znovu
nastavit.

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mdZe poskodit vivem
nékterych saponatd nebo disticich
matariald.
NepouZivejte agresivnl saponaty,
Sistic prasek/migko ani ostré
pfedméty pfi Cigténl,
1.8¢jméte viechny obaly.
2.3etfete povrch wyrobku vihkym
hadfikem nebo houbi¢kou a osuste
hadfikem.
Vychozi ohiev
Zahfivejte wyrobek cca 30 minut, pak je
wypnéte. Tim dojde k odpéleni a

odstranéni zbytk( nebo vrstev z wroby.
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Horké povrchy zplisohuj
popaleniny!
Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hofakd,
vnitfnich casti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.
Vidy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horke trouby.
Elektricka trouba
1.Vyjméte v8echny pedici plechy a
draténou polici z trouby.
2. Zavfete dvifka trouby.
3. Zvalte statickou pozici.,
4. Zvalte nejvySE vwkon grilu; viz
Pouzivani efekiricke frouby, sfrana 25.
5. Zapnéte troubu asi na 30 minut.
6.Vypnéte troubu; viz Pouzivanf
elektrické trouby, strana 25
Trouba s grilem
1.Vyjméte v8echny pedici plechy a
draténou polici z trouby.
2. Zavfete dvifka trouby.
3. Zvalte nejvyEE vwkon grilu; viz
Oviadani grilu, strana 33.
4. Zapnéte troubu asi na 15 minut.
5. Mypinani grilu; viz Oviadani gritu,
strana 33
PH prvnim pouzitl se mize na par
hedin uvolficvat kouf a zapach.
To je normani. Zkontrolujte, zda je
mistnost Fadné ocdvétrana, abyste
odstranili kouf | zapach. Vyhnéte
se primemu vdechovani koufe a
zdpachu.



Nikdy neplitte panev olejem do
vice naz jedné tfetiny. P
nahifvani oleje nenechavejte
vamou desku bez dozoru.
PfehFaty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se
nesnazte mozny ohefi uhasit
vodou! Kdyz se olgj vzniti,
pfikryite jg) pozarmi dekou nebo
vihkyrm hadrem. Vypnéte
varmou desku, pokud je to
bezpedné, a zavolgjte haside.

* Potraviny pfed smazenim pedlivé
osuste a opatrné vlozte do horkého
olgje. Pred smazenim zkontrolujte, zda
zmrazené potraviny zoela rozmrzly.

* Nezaknyvejte nadobu, v niz zahfivate
olej.

* Panve a hrnce umistujte tak, aby jgjich
rukojeti nebyly nad varmou deskou a
nemohlo dojit k jejich spaleni. Na
desku neumistujte nevyvazend a
snadno preklopiteing nadoby.

* Na zapnuté vameé cblasti nepokladejte
prazdné nadoby a hmee. Mohly by se
poskodit.

s Provoz varnych oblasti naprdzdno bez
nadoby nebo hrmee mize poskodit
wyrobek. Jakmile dovafite, vypnéte
varné oblasti.

e JelikoZ povrch wrobku miiZze byt
horky, nepokladsjte na ngj plastové
ani hlintkkové nadohby.

Jakékoli roztavené materialy z povrchu
ihned cdstranite.

Takové nadoby by nemély byt
pouzivany k uchovavani potravin.

* Pouzivejte pouze hmoe a nadoby s
plochym dnhem.

* Do hrnel a panvi vikiladejte piiméfend
mnoZstv potravin. Takto nebudete

muset provadét zbytedneg Sisténi z
divodu pretecen.

Nepokladejte poklice hrned nebo
panv na vame oblasti.

Pokladejte hrnce do stfedu vamé
oblasti. Pokud choete hrmec posunout
ha jinou varnou oblast, zvednéte jej a

postavte ho tam, neposunuijte jim.

Tipy pro sklokeramické varné

desky

* Sklokeramicka deska je odolna proti
horku a nechirozl ji ani velké teplotni
rozdily.

* Sklokeramickou desku nepouzivejte k
ukladani vé&ci ani jako krajec prkénko.

* Pouzivejte pouze hrnce a panve se
strojové upravenym dnem. Ostré
okraje mohou zplsobit poskrabant
povrchu.

* Nepouzivejte hlinkové hmee a panve.
Hlinik pogkozuje skiokeramickou
plochu.

Rozlité potraviny
mohou podkadit
sklokeramickou
desku a zplsobit
POZar.
Nepouzivejte
nadoby s
konkavnim nebo
konvexnim dnem.
Pouzivelte pouze
hrnce a panve s
plochym dnhem.
Ty zajistuji snazsi
pfenos tepla.
Pokud je primér
panve pilig maly,
budete plytvat
energil.
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Pouzivani varnych desek

1 Plotha s jednim obvodem 14-16cm

2 Plotha s dvéma obvody 21-23/12-
14¢m

3 Plotha s jednim obvodem 18-20cm

4 Rozsifena varna plocha 17-18/26-
28cm je seznam doporudenyoeh
primérd pro hrnce nebo panve na
pfislugng hofaky.

Nedovolte, aby cokoli padio na
varnou desku. | malé pfedméty,
jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.
NepouZivejte prasklé varng desky.
Témito prasklinarni mize
prosakovat voda a zplsobit zkrat.
V pfipadé jakéhokoli poskozeni na
povrohu (napf. viditelng praskliny
okamZité wpnéte zafizeni, abyste
snizill riziko zasahu elektrickym
proudem.
Sklokeramicka deska je whbavena
kontrolkou provozu a kontrolkou horké
plotny.
Kontrolka horké plotny oznaduje stav
aktivni zony a zlstane svitit i po wpnuti
plotny. Blikani kontrolky horké plotny
neni vadoLl.
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AV zéavislosti na pouziti se povrch
varné desky miZe ochlazovat v
rliznou dobu trvani. Povrch vamé
desky mize byt horky, i kdyz
kontrolky nesviti. Pred dotykern se
Ujistéte, Ze je povrch ochlazen.
Jinak byste si mohli spalit ruky!

Sklokeramicke desky s rychlym
ohfevem vyzafujl jasné svétlo,
jakmile je zapnete. Nedivejte se

do jasnéhc svétla

Zapinani keramické desky
Ovladade plotny se pouZivaji k obsluze
ploten. Pro dosazenl pozadovangho
vykonu ofodte oviadade vame desky na

Fislusnou Groven

zahfivani| duseni, |varfeni,
zahtivani | smazeni

vafen,

zahfvani | dusgeni
zahfivani | smazeni

Vypinani keramické desky
Otocte tlagitkem desky do polohy
vypnuto {(nahofe).



Pouziti délenych varnych oblasti (nahofe), abyste vypnuli troubu.

Délene vamé oblasti umozhiujl varit v V&echny Casti délené vamé oblasti se

hrncich rizné velikcsti na stejné vamé ou.

oblasti. Po zapnutl téchto vamych o

oblastl se ngjprve zapne vnitfnl varna

oblast.

1.Pro zménu praméru vamé oblasti v
provozu otodte oviadacs tladitke ve _
sméru hodinovych rudicek. : i3 3

2.Pfi zméné praméru plotny se ozve :
"ovak’”.

1 Poloha 1
2 Poloha 2
3 Poloha 3

Polohy 2 a 3 délenych varnych
obast nefunguji nezavisle.

Vypnuti délenych varnych oblasti
1.0todte tladitkemn proti sméru
hodinowych rucitek do polohy vypnuto
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Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani

Horké povrchy zplisobujf
popaleniry!

Vyrobek mize byt bdham
pouzivan horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hofakd,
vnitfnich ¢asti trouby, topnych
prvki atd. Udrzujte déti mimo
dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorng
rukavice pii vikladani a vyjimani
nadob z horke trouby.

Davejte pozor phi otevirani dvifek
trouby, mize unikat para.

Unik péry vam miize oparit ruce,
oblice) a/nebo odi.

Tipy pro peéeni

* Pouzivelte neprilnavé kovové plechy
nekbo hinkove nadoby nebo
tepluvzdorma silikcnové formy.

* Co ngjlépe wuzijte misto na polici,

* Padici formu vkladeijte doprostfed
piihradiy.

» Zvolte spravnou pozicl pfihradky, nez
trocubu nebo gril zapnete. Neménte

pozici prihradky, kdyz je trouba horka.

» Udréujte dvitka trouby zavfena.

Tipy na roznéni

¢ Pokud na celé kufe, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
gtavu a Camy pepf pfed padenim,
zvySite Ucinnost peden.

* Roznéni masa s kosti trva asi o 15 az
30 minut déle nez masa steiné
velikosti bez kosti.

» Karxdy centimetr tloustky masa
wyzaduje asi 4 az 5 minut pedent.

* Maso nechte v troubé jesté cca
10 minut po dobg pedeni. Stavy se
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pak lépe rozmisti po celém kusu masa

a nevytékaji pfi naffznuti.

* Ryby kladte na stfedni nebo dolni
pfibradku do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a dribe?,

rychle zhnédnou, maji péknou kirku a

nevysusuji se. Ploche kusy, roznéng

maso a klobasy jsou pro grilovani zviaste

vhodne, coz plati | pro zeleninu s

wysokym obsahem vody, jako jsou

raj¢ata a cibule.

¢ Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizee nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha nepfekracovala rozméry
ohfevu.

+ Posuite draténou paolici neto plech s
grilem na pozadovanou Uroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posunte na dolni pfinradku
pecicl plech pro zachytavani mastnoty.
Pecici plech musi byt takoveé velikosti,
aby zakryl celou grilovacl plochu.
Takowvy pleeh nemusi byt soucasti
produkiu. Do pediciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngisi Gistent.

Potraviny, které nejsou vhodng

ke grilovani, predstavuji

nebezped’ pozaru. PouZivejte

na grilovani jen ty potraviny,

kterg jsou vhodné pro

intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pilis

daleko dozadu grilu. Je to

nejteplejsi Cast a mastnég
potraviny se mohou vznitit.



Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

Provozni reZimy

Pofadr provoznich rezim( uvedené zde
se mdze li§it od wbavy vaseho pfistroje.

Heomi a dolni chfev jsou
zapnuté. Potraviny se

1 Funkdni spinad

2 Spinac termostatu

1.Nastavte funkéni tladitka na
pozadovany provozni rezim.

2.Nastavte tlacitko teploty na
pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfgje na nastavenou

taplotu a udrzuje ji. P hazfivani zlstane

svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elektrickou troubu

Pfepnéte funkeni tladitko a tladitko

teploty do polohy vwpnout (nahofe).

Polohy piihradek {pro modely s

draténou mrizkou}

Je nezbytng umistit draténou mfizku

spravné na piihradku. Draténou miizku

je nutné zasunout mezi piihradky podle

obrdzku.

Nenechte draténou miizku stat opfenou

0 zadni sténu trouby. Draténou mfizku

posufite do pfedni éasti police a

wrovhejte pomaoci dvifek, abyste dosahli

idediniho vykonu grilu.

{Li& se podle modell

zahFivajl soucasné shora i
zdola. Vhodné napf. pro
koldde, susenky &i koladky
a rendliky v pecicich
formdach. PouzZivejte vidy
jen jeden plech.

Pracuje jen spodni ohiav.
Je to vhodné pro pizzu a
nasledné cpeteni potravin
zespodu.

Tato funkee musi byt
pouzita rovnéZz pre snadné
parni Cistén.

crni chfev, dolni ohfev s
ventildatorem (v zadni sténé)
jsou zapnuté. Ventilator
rychle a rovnomémeé
rozvadi horky vzduch v
troubé. PouZivejte vzdy jen
jeden plech.
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Trouba se nezahfiva.
Funguje pouze ventilator {v
zadni sténé). Zmrazeng

Je zapnuty velky gril ve
stropu trouby. Hodl e na
grilovani velkého mnozstl

potraviny se rozmrazuje masa.

pornalu pii pokojové » Viozte velke nebo stfedné
teploté, upetené potraviny velké ¢asti na spravnou
se ochladi. Cas potfebny na polici ped gril pro
rozmrazeni celeho kusu grilovani.

masa je deldl nez v pfipadé * VY poloving doby grilovani
potravin se zmy. potraviny otodte.

% Funguje ohfev s
N4 ventilatorem (v zadnf sténd). Grilovani neni tak vykonng

Ventilator rychle a jako u piného grilu
_— rovnomarné rozvadi horky * Viozte malé nebo stfedné
@{,’ vzduch v troubé. Ve vétsing velke Casti na spravrou
=T phpadd nent predehiivant polici pod gril pro
nutné. Vhodné pro pedeni grilovani.
vasich pokrmi na riznych * V poloving doby grilovani
Grovnich pfihradek. Vhodné potraviny otodte.
pro pouzitl vice plech(l. Pouzivani hodin trouby

Tato funkoe musi byt
pouZita rovnéz pro snadné
parni Sisténl.

Horni ohfev, dolni ohfev a ‘i- ;
ohfev s ventildtorem (v 12 11 109 B 7
zadni sténé) jsou zapnute.
Pokrm je rovnomérné a
rychle upeden ze viech
stran. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Tladitko nastaveni
Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu *
Symbol eko rezimu
Tlacitko plus

Tlagitko minus

Symbol Easového koldce
9 Symbaol Alarm

10 Symbol konce ¢asu pedeni™
11 Symbol doby pedeni

R~ R W
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12 Tladitko prograrmu
{Li& se podle modelu wyrobku.)

Maximalni ¢as pro nastaveni
konge varfen( je 5 hodin a 59
roirut.

Program se zrudl v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Béhern provadéni nastaveni na se
displeji zobrazl souvissjici
symboly. Musite chvili pockat, nez
nastaven bude Uéinné.

Neni-li nastavenc zadné peden,
nelze nastavit aktudlni ¢as.
Zobrazi se zbyvajicl Cas je-li Cas
vareni nastaven jakmile vafen
zacne.

Peéeni s uréenim doby peceni:
Troubu mizete nastavit tak, aby se
Zastavila na konci specifikovaneho Sasu,

a to nastavenim doby vareni na Casovadi.

1. Vyberte funkoi vafeni.

2.Stisknéte (= dokud se na displeji
nezobrazl symbol P .

3.Nastavte ¢as vafeni pomoci klaves 4 /
]

» » Po nastaveni ¢asu vafeni se na

displeji zobrazl symbol I a ¢cas se

odpoditava.

4.Do trouby viozte nadobi a teplotu
nastavte pomoc tladitka nastaveni
teploty. Spusti se vafeni.

» Cas vareni se zatne odpoditavat na

displeji, jakmile zadne vafeni a vSechny

Casti casového symbolu se rozsviti,

Nastavend doba vafeni se rozdéli do 4

stejnych ¢asti, a kayz Cas kazdé Sasti

skondi, symbol takové Casti se vypne.

Tak snadno zjistite odpovidajici ¢as

vafeni a vie bude snazsi.

Nataveni konce doby vaFeni na

volitelnd. Nemusi byt soudéasti

vasSeho vyrobku.)

Po nastaveni éasu vafeni na Sasovadi

mUzata nastavit konec Sasu varent.

1. Vyberte funkei vafen.

2.Stisknéte (2 dokud se na displgji
nezobrazi symbol 21 .

3.Cas vafeni nastavte pomoci klaves 4 /

» » Jakmile je Cas vafeni nataveny, na

displeji se rozsviti symbol I,

4.Stisknéte (= dokud se na displgji
nezobrazi symbol 2 .

5.Stisknéte kldvesy 4 ™ g nastavie
konec Sasu vafen!.

» Po nastaveni ¢asu vareni se na displeji

zobrazi symbol 12| a symbol 2. Jakmile

vareni zatne, symbol = zmizi.

6.Do trouby vioZzte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tladitka nastaven(
teploty. Spusti se varen’.

» Casovaé trouby vypodte &as

spuéténi odeétem &asu vafeni od

konce ¢asu, ktery jste nastavili.

Vybrany provozni rezim se aktivuje, kdyz

nadejde ¢as spudténi vafeni a frouba se

rozehfeje na nastavenou teplotu. Udrzi

tuto teplotu az do konce Casu vafeni.

» Cas varen se zadne odpoditéavat na

displeji, jakmile zacne vareni a vdechny

casti tasového symbolu se rozsvit.

Nastavena doba vafeni se rozdéli do 4

stejnych Sasti, a kdyz Gas kazdé Cast

skondl, symbol takové Cdsti se vypna.

Tak snadno zjistite odpovidajici Cas

vareni a vde bude snazdi.

7.Po dokongéeni vafeni se na displgii
zobrazi "End" a Sasovad vyda
zvukoveé upozornéni.

8. Audio upozornéni zazni na dobu 2
minut. Cheete-li toto upozoméni
vypnout, stisknéte libovolnou kldvesu.
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Budik se ztlumi a zobraz se aktualni

cas.
Pokud na kona zvukového
varovani stisknete libovolnou
klavesu, trouba se znovu spust.
Otodte tladitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0"
fuypnuto) a vypnéte troubu,
abyste pfedesli opétovnému
spusteni trouby po konei
upozorméni.

Aktivace zamku

PouZitim tlacitek trouby miZete zabranit

aktivaci funkce zamku,

1.Stisknéte = dokud se na displgi

nezobrazl symbol & .

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2.Pro aktivaci zamku stisknéte ¥ .

» Jakmile je zamek aktivovany, na

displeji se zobrazi "Zap." a symbol &

zlstane rozsviceny.
Klavesy trouby po aktivach zamku
nefungujl. Zamek se nezrudi ani v
pfnadé vwpadku napdjen.

Chcete-li zamek deaktivovat

1.Stisknéte & dokud se na displgi
nezobrazl symbol (5.

» Na displgji se zobraz/ "On" .

2.7Zamek deaktivujte stisknutim klavesy

» "VYPNOQUT" se zobrazi po vypnuti

zarnkl.

Nastaveni budiku

Hodiny na pfistroji mizate pouZivat k

upozoméni nebo pfipomenutl | mimo

peden.

Budik nema zadny vliv na funkce trouby.

Pouziva se jako upozoméni. Napfiklad to

mdzZe byt uZitecné, cheete-li pokrm v

troubé v urditou chvili oboratit. Po uplynuti

nastavens doby zazni alarm.

1.Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazl symbol 4 .
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Maxirmani doba budiku miize byt
23 hodin a 59 minut.

2.Délku trvani nastavte pomoci kldaves 4
f-
Funkéni tladitka pro ton alarmu,
denni dobu, jas displeje a
nastaven teploty musl byt v pozici
0 (OFF).
» Na displeji se rozsvit! symbaol budiku £
a jakmile bude budik nastaveny, na
displeji se zobrazl Gas bhudiku.
3.Na konci ¢asu budiku zadne blikat
symbol Gasu budiku & a ozve se signdl
budiku.
Vypinani alarmu
1.Audio upozomeéni zazni na dobu 2
minut. Cheete-li toto upozoméni
vypnout, stisknéte libovolnou kldvesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni
¢as.
ZruSeni budiku:
1.8tisknéte 2 dokud se na displeji
nezobrazl symbol & a budik zruste.
2.3tisknéte a pfidréte kldavesu == dokud
se nezobrazi "00:00" .

Zobrazi se €as budiku. Pokud je
Gas hudiky a das vafeni nastaven
soucasng, zobrazi se kratsi Cas.

Zména ténu budiku

1.8tisknéte iz dokud se na displeji
nezobrazl symbol 9 |

2.Pozadovany tén alarm nastavie
Klavesarmi == / -

3.Ton, ktery nastavite, se akfivuje
behern kratke chvilky.

» Zvoleny tén budiku se zobrazi na

displeji jake "b-01", "b-02" nebo "b-03".

Zména denni doby

Choete-li zménit Cas, ktery jste nastavili

dfive:

1.8tisknéte = dokud se na displeji
nezobrazl symbol .

2 Nastavte ¢as pomoci kldves == /.



3.Cas, ktery nastavite, se za chvil
aktivuje.

Usporny rezim

MOzete Setfit energii v Uspomém rezimu,

budete-li vafit s nastavenim Casu vafeni.

Tento rezim dokondl vafeni pffi vnitfni

teploté trouby a vypnutych toprych

prvcich pfed kencem Casu vareni,

Nastaveni asporného rezimu

1.8tisknéte symbol := dokud se na
displeji nezobrazi symbol dsporného
rezimul.

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Aktivujte Usporny rezim stisknutim
klavesy 4.

w» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji

se zobrazi "On" a symbol Uspornégho

rezimu zlistane rozsviceny.

Deaktivace asporného rezimu.

1.Stisknéte symbol 3= dokud se ha
displefi nezobrazl symbol Usporného
rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On".

2. Usporny rezim deaktivijte stiskrutim
klavegy ™.,

» "Off" se zobrazi jakmile se zarmek

deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt

soudasti vadeho vyrobku.)

1.5&tisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi d-01 nebo d-02 nebo d-03
a nastavte jas.

2.Pozadovany jas nastavte pomoci
kldves = fm.

» Cas, ktery nastavite se aktivuje za

chwili.

Tabulka ¢ast vafeni

Casy v této tabulce jsou minény
jako privodce. Casy ge mohou
li3it v zavislosti na teploté potravin,
tlousgtce, typu a vasich viastnich
preferencich vafeni,

Peceni a roznéni
1. police v troubd je spodni
police.

Kalade na J\"aden ' Standardnl plech® = 3 180 25...30
plechu Zasobnik
Kalas ve Jeden Forma na kolag na = 2 180 40 .. 50
farma Zasobnik drat&né polici** ==
Malg kolace J?c‘jen Standardnl plech® r= 3 160 25 ... 35
Fasubnik
L) [
i:&?skr;nﬂ( Standardni plech® = = 150 80... 40
2 1-Plech na cukrow® B 1-3 150 35 .50
7dsobniky 3-Standardni ploech”
3 1-Standardni plech® 1-3-5 150 35 .80
7asobniky 2-Ploch na oukrovi® o
S-Hiuboky plech®
Kl & Joddon Kulatd dortova forrmia 3 160 25 .35
ZAasobnik o praméru 26 cm ha —
drat&né polici**
Jeden Kulata dartové farma 2 150 30 .40
7asohnik o priméng 26 om na o
draténg polic™

29/G2



2 1-Kulata dodova 1-1
7asohniky forma o praméru 26
cm na draténg polici**
A-Kulaté dortovd =
forma o praméru 26
cm na plechu na
cukrond
Susenky J?c‘jen Plach na cLkrow® r= 3 180 25...30
Fasubnik
2 1-Plech na cukrow® @ 1-3 180 30 .40
7dsobniky 3-Standardni ploech” i
3 1-Plech na cukrow® 1-3-5 180 35 .45
7Asobniky 3-Standardni ploch” ]
S-Hiub:oky plech”
Podivo \_I{'_:don ' Standardni plooh” = ? 200 A0 A0
zasohbnik
2 1-Plech na cukrow™ o 1-5 200 A5 ... 55
zasobniky 5-Standardni plech® b
3 1-Plech na cukrow™ 1-3-5 200 . 8BS
Zasobniky 3-Standardni plech® i
S-Hiub:oky plech”
HuE_ne J?c‘jen Standardnl plech® r= 2 200 25 ... 35
podive 7asohnik
2 1-Plech na cukrow™® = 1-3 200 35 ...45
7dsobniky 3-Standardni ploech”
3 1-Plech na cukrow® 1-3-5 190 45 ... 55
7Asobniky 3-Standardni ploch” ]
S-Hiuboky plech®
Kuvasnico \_I{'_:don ' Standardni plooh” = ? 200 a5 .15
zasohbnik
| asagne Jdeden Sklendénd / kovovd #-3 200 30 .10
ZAasobnik abdélhikova farma na —
draténg polic™
Pizza J?c‘jen Standardnl plech® = 2 200 ... 220 15... 20
Fasubnik
Haowezi Jeden 3 25 min. 250/ max, 100 ...
stoak (coly) | 7dsobnik Standardni ploech® Z patom 180 ... 190 120
£ Honiéng
John s Jodon 3 25 min. 250/max, | 70 .90
kyta v zasobnik Standardni plech® e potom 190
himcii
Jeden . . g 3 2o min, 250/max, | 80 ... 80
ZAscbnik Standardni plech i botom 190
Rozngne Jeden 2 15 min. 250/max, | 60 ... 80
kufe (1,8-2 | zasobnik Standardni plech® = patar 180 .., 190
k)
Joddon " . . P ? 15 min. 250/max, | 60 .. 80
Sdsubnik standardni plech & potom 180 . 190
Furgulic (5.5 ] Jodan N P = 1 25 min. 250 meax, 150 ..
kej) wet rdsobnik Standardni pleeh = potom 180... 190 | 210
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Jodon SRR = rmin. A0/ meax 150

dsobnik Standardni plech potam 180 ... 190 210
Hytwa Jodon SRR ey 200 2030

Sdsubnik standardni plech Y

Jodon SRR = 200 2030

saacbnik standardni plech &

Doporudujems provadit pfedehifvant o vEoch potravin,
* PRialudenstvi se nemusi dedévat spolu se spotfebidem.

** Pligluienstyl se nedodava spalu se spotfebicem. Jsou to komeréng dastupné wirchky.

Tabulka pro pfipravu kontrolnich
jidel
Jidia v této tabulce jsou piipravena v

zkousky produktu pro kontrolni instituce
zZjednodusujl.

Susenka

Jeden zasobnik

Standardni plech®

140

20,30

Jodon zésobnik

Standardni plech®

)

110

20030

7 7dsohniky

1-Standardni
plooh®
3-Flech na cukrov®

1-3 110

20030

3 zasobniky

1-Standardni
plech”
3-Floch na aukrow
S-Hiub:oky plech”

1-3-5 140

Wald KolAadeo

Joden zésobnik

Standardni plech®

160

Jeden zasobnik

Standardni plech®

160

2 zasobniky

1-Flech na cukrov®
3-Btandardni
plooh”

3 160

3 7dsobniky

1-Standardni
plech”
3-Flech na cukrov®
S-Hiub:oky plech”

1-3-5 150

a5 0580

Kaolas

Jeden zasobnik

Kulata dortava
forma ¢ praménu
26 ¢ na draténg

palici**

[

160

Jeden zasobnik

Kulata dortava
farma o praméru
P8 om ona drdtiing

palic**

30 .40
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1-Kulata dortova
farma o pramig
P8 om ona drdtiing

palici**
A-Kulats dortova
farma ¢ priméng
26 cm na plechu
na Gukrow™

Kulata cema
kervtvd formea o
priméry 20 omna
drat&né polici**

Jabledny Jeden zasobnik

kel

2 180 o0 L B0

Kulata o
kavovd farma a
priméry 20 omna
draténg polic™

Jodon zésobnik

2 170 5080

1-Kulatd Sormdé
kavowva farma a
primém 20 cm na
draténg polic™
A-Kulaté Somé
kavowva farma a
priméry 20 omna
plizchu na cukro™

7 7dsohniky

170 5080

Doporudujems provadit pfedehifvant o vEoch potravin,
* Pislugenstd se nomust dodédvat spolu so spotfebidom.
** Pligluienstyi se nedodava spalu se spotfebicem. Jsou to komeréng dastupné wirohky.

Tipy pro pefeni

» pokud je kolag pfilig suchy, zvysta
teplotu © cca 10°C a zkratte dobu
peden.

* Pokud je kold¢ vinky, pouzite méné
tekutiny a snizte teplotu o 10°C.

» Pokud je kolaé na povrchu pfilis tmawy,
polczte ho na niz&i polici, sniZte
teplotu a prodiuZzte dobu pedeni.

* Pokud je dobfe peden uvnitf, ale
lepkavy na povrohu, pouZite méns
tekutiny, snizte teplotu a prodiuzte
dobu petent.

Tipy pro peceni petiva

e Pokud je pecivo pflis suche, zvyste
teplotu © cca 10°C a zkratte dobu
pedeni. Navihete vrstvy tésta
ormadkou z migka, oleje, vajec a
jogurtu.
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* Pokud se pecivo paeCe pfilis diouho,
davejte pozor, aby tloustka tésta
nepresahla hloubku plechu.

* Pokud je povrch peliva tmavne, ale
spodnl ¢ast neni pedenad, zkontrolujte,
zda mnoZstvi omacky, kiterou jste
pouzili, neni na spodni strané pediva
pflid velké. Snazte se rozprostiit
omacku rovnomérnd mezi vrstvy tésta
a na né pro rovnoméarme zharven.

Peivo pelte v souladu s rezimem
a teplotou uvedenymi v tabulce
pedeni. Pokud spodni Sast stale
neni dostatecné zabarvena,
umnistéte je prsgté o jednu droven
nize.

Tipy na pedeni zeleniny

* Pokud zeleninove jidlo ztraci stavu a
zadina byt vysuseng, vaite ho v panvi
s poklici misto na plechu. v



uzavfenych nadobdch jidlo zlistane
Stavnata.

* Pokud se zeleninové jidlo nemize
dovarit, uvafte zeleninu nebio ji
pfipravte jako konzervovans jidlo a
pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

Zavirejte dvifka trouby béham
grilovani.

Herké povrchy mchou
zplisobovat popdleniny!

Zapinani grilu

1.Nastavte funkéni tladitka na
pozadovany symbol grilu.

2.Pak zvolte pozadovanou teplotu
grilovan.

Tabulka ¢asl peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem

3.Podle potfeby pfedehfivejte asi 5
minut.

» Kontrolka teploty se rozsvitl.

Vypinani grilu

1.0todte funkénim tlacitkern do polohy
wphout {nahofe).

Patraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, pfedstavujf
nebezped’ pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
kieré jsou vhodna pro
intenzivri Zar grilu.
Neumistujte potraviny pFlig
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejdi ¢ast a mastné
potraviny se mohou vznitit.,

Hyta réténg police .8 2a0/max 225 min.
Krdjond kufe Dréténg police R3] 2a0/max 25,35 min.
Kausky réténg police A 2a0/max 2025 min.
jehn&ding

Hoasthboof réténg police .8 2a0/max 2530 min. *
Kausky telscha Draténa police L8 250/max 25...30 min. ~
loastowy chidt réténg police 2a0/max 1.3 min.

¥ podle Houstiy
*Troubu pfedehffvejte po dobu 5 minut.

*Pokud teplotu grilu vaSeho wirabku nelze nastavit, bude gril fungovat pfi doporuené teploté.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v
souladu s normou EN 80350-1, &imz se

zkousky produktu pro kontrolni instituce
ziednodusuii.

VY 2] o .
Masave kulicky Draténa police 250/max 25...35 min.
ihowézl - 12
kousky

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby pe&eni.
Doporutuje se 5 min ohfev vEech potravin ke grilovani.
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mace

Zivotnost wrobku se prodlouzi a
pfipadné problémy se omezl, pokud je
vyrobek pravidelng Sistén.
Odpojte zafizeni od napéjeni, nez
zaGnete s Udrzbou a &isténim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

Pred isténim nechte pristroj
wychladnout.

Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

» Vyrobek po kazdém pouzitl pedlivé
wiistéte. Takto snadnéji odstranite
necistoty z peceni, kieré se takto
nebudou pi pAstim pouzZit piistroje
déle pfipalovat.

* Pro ¢igténi pfistroje nejsou potfeba
zadnd zvidstni Sistida. Vyrobek omyijte
vodou s mycim pfipravkem a
hadfkem nebo houbou a osuéte ji
suchym hadrem.

s Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakali
zbyla kapalina po Gistén’ pedlive
otfena a a pfipadna wiita kapaliny
vysusena.

s K Cisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepcuzivejte Cistidla obsahujic
kyselinu nebo chlord. K otfeni téchto
casti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédliem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mdZe poskodit vivem
nékterych saponatd nebo disticich
matariald.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici pragek/mléko ani ostré
pfedméty pfi Cigténl,
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Na gisténi spotfebite nepouzivejte

pami Eistice, mohlo by dojit k

zasahu elektrickym proudem.
Cisteni varné desky
Sklokeramicky povrch
Sklokeramicky povrch {sklokeramiku)
offete studenou vodou, dejte pozor,
abyste nezanechali zadné zioytky
Sisticho prostfedku a osudte suchym
hadfikern. Zoytky Cistidia by mohly
poni¢it sklokeramickou desku pfi jgjim
pFStm pouZiti.
Zaschlé zbytky na skickeramické ploge
(sklokeramice) za Zadnyoh okonosti
nestrhéveite nozem, ocelovou vinou &
podobnymi nastroji.
Véapenaté usazeniny Zluté skvrmy)
odstrante komeréné dostupnym
odstrafovacem vedniho kamens, jako
napfiklad octem nebo citronovou Stavou.
Pckud je povrch silng znedistén, naneste
Sistiéd houbou a wyikejte, dokud se
nevsdkne. Poté vydistéte povrch dasky
vihkym hadrem.

Patraviny na bazi cukru, jako je
husty krém nebo sirup, je nutho
ihned setfit a nedekat, az povreh
yychladne. Jinak miize byt
sklokeramicky povrch nevratné
poskozeny.
Casem mize barva natéru nebo na
jinych plochach mirmé whlednout. To
nema viv na funkci spotiebice.
Blednuti barev a skvmy na
sklokeramicke desce jsou normalnim
jevem, ne vadou.

Cisténi ovladaciho panelu
Vytistéte oviddac panel a tladitka
vihkym hadfikem a otfete je do sucha.



Pokud je VA$ vyrobek vyhaven
tlag&itky/knofliky, phi Sisténl
ovladacho panelu oviadaci
knofliky nesundavejte.
Ovladaci panel by se moh!
poskodit.
Cisténi trouby
Cisténi boéni stény(Lisi se podle
modelu vyrobku.)
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucdsti vadeho vyrobku.)
1.8¢jméte pledni stranu bodni police tak,
Ze |i zatahnete v opadném sméru od
bocni stény.
2.Myjméte bodni polici zcela tim, Ze ji

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucdsti vadeho vyrobku.)

Vnitfni bodni stény (A) a/nebo zadni
sténa (B) vaseho vyrobku mohou byt
potazeny Katalytickym smaltem.
Katalyticke stény maji svétle matovanou
barvu a porézni povrch. Katalytické

ze maj perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuji tuk, a kdyz
je takovy povreh tukem zapinén, zaéina
se lesknout. V takovém piipadé se
doporuéuje tyto soudasti vyménit.

Snadné parni gisténi

Zajistuje snadne Sisténi, protoze

nedistota {pokud neni pfilig stara) se

zmEkST parou, kierd se wytvofi uprostfed

trouby a zkondenzovang kapky vody

omyjl vnitfni powvrch trouby.

1.2 frouby vyjméte viechna phisludenstvi.

2.Do plechu nalifte 500 ml vody a
umistrite plech na druhy regdl v
troubé

3.Nastavte troubu do rezimu snadné
Cigténi parou a béh na 100 © C po
dobur 25 minut.
4. Oteviete dvefe a vihkou houbou nebo
hadfikern otfete vnitini povrchy troukby.
5. Vyrobek omyjte vodou s mycim
pfipravkem a hadfikem nebo houbou
a osudte ji suchym hadrem.
V reZimu snadného Sisténi parou
se voda, kierd byla nalita do
zésobniku ke zmékdeni zbytk(
jidladgpiny uvnitf trouby, buds
vypafovat a kondenzovat se na
vnitfnich powr&ich trouby a skla
dvifek trouby, takZe pii otevien
dvifek trouby miize dochézet ke
stékanf vody. Utfete kondenzat
hned po otevienr dvifek.
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Cisténi dvifek trouby

Cheeteli wyéistit dvitka trouby, pouzijte
teplou vodu se sapconatem, mékky
hadfik nebo houbicku a vyaistéte
wyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.
Sklo otfete octern a poté ho oplachnéte
proti zbytk(m vapna, kterd se mohou
vyskytnout na skle trouby.

K Cigténi dvifek trouby
nepouzivejte Zadna hruba brusnd
Sistidia ani draténky. Mohou
pogkrabat povrch a poskodit sklo.

Cisténi dvifek trouby

K Cigténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte dreng akbrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo balici Sinidla.

Dvitka trouby a skio dvifek mlzete za
Udselern Sidténi vyimout. Postup wyjmutl
dvifek a skel je wysvétlen v Castech
HMyjmutl dvifek trouby® a ,Vyjmuti
wnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po wymutl vydistéte pormoct prostiedku
na myti nadob, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a csuste je suchym
hadfikern. Sklo offete octermn a poté ho
oplachnéte proti zbytklim vépna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Odstranéni dviika trouby
1.Otevfete pFedni dvifka {1).
2.0Otevfete svorky v Krytu pantu (2) ha
prave a leve strané plednich dvefi tim,
Ze zatladite dle znazornéni na obrazku.
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1 Dvege

2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
4

4.Demontujte pfedni dvifka tak, Ze je

zatla&ite nahoru, pokud je choete

uvolnit z praveho a levého zavésu.
Ffi instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi jejich
odstranéni, jen v cbraceném
pofadi. Nezapomente zavfit
svorky u krytu zavésu pii
opétovng montazi dvefi.



Odstranéni vnitiniho skla
dvifek

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt
souéasti vageho vyrobku.}

Vhitfni tabuli skla dvifek trouby 1ze
demontovat z dlvodu vydistén.
1.0Otevfete dvitka trouby.

2 Pfitahnéte k sobé a sgjméte plastovou
Gast na horni asti pFednich dvifek.

g

3.Podle obrazku zvednéte vnitfni
sklengnou tabuli (1) ve smémnu A a
- wytdhnéte ji ve sméru B.

1 Vnitfni sklenénd tabule

2* Vnitfni sklené&na tabule (Nemusi byt

soucasti vagsho wyrobku.)

4. Je-li vas wrobek wbaveny vnitfnim
sklenénym panelem (2); tento postup
zopakujte pfi demontadzi vnitfni
sklenéne tabule {2).

5.Prvnim krokem pfi montazi dvifek je
nainstalovani vnitfni sklenéné tabule (2).
Aby z0stal ve skosengm rohu
plastového otvoru. (Je-li vas wrobek
whaveny vnitfnim sklengnym
panelem). Vnitini sklenénou tabuli (2)
j&e nutno instalovat do plastového
otvoru U nejwnitfnéj&i sklenéne tabule
{1).
6.P¥i instalaci vnitfni sklenéné tabule (1},
zkontrolujte, zda potidténa strana
tabule sméfuje k nejvnitingjsi sklenéng
tabuli. Je nutné usadit dolni rohy
viech wnitinich sklengnyeh tabuli (1)
do dolnich plastowych otvord.
7. Zatlacte plastovou dast k ramu, dokud
hezacvakne.
Vyména vnitini zarovky
Pred wyménou zdrovky trouby
zkontrolujte, zda je wyrobek
odpcjen a vychladl, aby nedecslo k
Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou
zpUsobovat popdleniny!

V této troubé se pouziva Zarovka
s vykonermn mengim nez 40 W,
vyikou mendi nez 60 mm,
primérem mensim naz 30 mm
nebo halogenovou Zarovkou
objimkou typu G3, vwkonem
mendim nez 60 W. Zérovky jsou
vhodné pro provoz phi teplotach
nad 300 © C. Lampy do trouby |ze
ziskat od autorizovanych
senvisnich zastupcd nebo
technikl s licenci.

Poloha zarovky se mize ligit
oproti obrazku.

Zarovka pouzita v tomto
spotfebidi nenl vhodna k osvétlent
mistnostl. Zamyslenym Udelem
této zarovky je pomoci uzivateli
vid&t na potraviny.
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3.Jestlize je vade svétlo v troubé typu (A),
spotfebili mus vydrZet extrémni ktery je vyobrazen nize, vyjmate svatlo
fyzické podminky, napf. teploty ctoCenim {viz obrézek) a wwmérite ho.
nad 50 °C. Jestlize je svétlo typu (B), zatahnéte a

Pokud je vase trouba vybavena E}gr."nete svétlo {viz obrazek) a vyménte

kulatou Zarovkou: @

1.0dpojte vyrobek na napajeni.
2.3gjméte sklenény kryt otoCenim proti
s ~, i Y }- o k

Zérovky pouzité v tomto

4.Nainstalujte sklenény kryt.
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Z trouby 2a provozu vychazi par

* le normalni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nefde o zavadu.

Pri:zahrivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

s Kdyz se zahfeji kovové soudastky, mohou se rozpihat a zpdsobovat hluk. >>>
Nejde o zavadt..

Nyrobek:nehreje.

e Hiavni pojistka je vadnd nebo uvonéna. >»> Zkontrofufte pofistky v pojistkové
skfini. Pokud je to nutné, vyménite je nebo znovu aktivujte.

s Vyrobek neni zapojen do (Uzemnéné) zasuvky. »>» Zkontrolujte zapojeni zastrCky.

Svetlo trouby nefunguje,
e le vadnd zarovka v troubgé. =>> Vymente Zarovku v troubé.
s Elektfina je odpojend. ==> Zkontrolufte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolufte
__pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutng, vymeérite je nebo znovu aklivujte.
Trouba nehreje.
* Mozna neni nastavena na uréitou funkci pedeni neto teplotu. >»> Nastavte
troubu na urcitou funkci pedeni nebo tepiotu.
eV typech vyhavenych Gasovadern neni nastaven Gasovad. >»» MNastavie Cas.
{U wyrobk(l s mikrovinnou troubou Sasovad fidi pouze mikrovinnou troubu.)
s Elektfina je odpojend. ==> Zkontrolufte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolufte
pojistky v pofistkove skifnl. Pokud je to nutng, vymenite fe nebo znovu aktivuite.
M typech s casovacem) Disple; hodin blika nebo svitt symbel hodin.
* Doslo k wpadku energie. =>»> MNastavie Cas/Pristrof vypnéte a znovu zapnéte.
Pokud nemlizete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovall pode pokyn(
obsazenych v této ¢asti, cbratte
se na autorizovangho servisniho
pracovnika nebo prodejce, U
néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKD SPOLKA AKCYINA, arganizanil sleZka, Baclarova 1423/5, 158 00 Praha 5 - Stoddiky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
noradi nebo pomiiZe vyiedit zarudhl, pipadhd pozarutn opravy virobkl Beko

tel, kontakt 222 525222
tel, kontakt 800 350333
o-rmidil zakaznickecentrumdabekosa.cz
online abjedndvka opravy spatiehife wwws bakaer.oz
Sletzdruky-podminky aregistrace L Wintnd Bk acnr.
ZARUCNIPODMINKY CR

Plztny & Zitelnw r
opraviuje Evatele:
Meni-li stenomeera firkk,
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kle g cejsou wyoaveny pfivedrinn elekieicky:n Kabiclde 2akonieryin vidicl, Zapojeni spotfebife je shugbou
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k prfimiyshoveim poufitl a poskylovéni slufeb. Spotfebite, ki@ neso. pouZivny vdoméonos: . nejsou
predrmétam zaruky {hatelovd. Skolskd & restauracaizatizani, oo dova lirry eld)

Prava ze rodpovednosti za vady weobku s uplatfie o pradavajicihag, Zaredni oprava se vetahuje wyhradné na
Fivady, <terd wnioan v deb® glatnesth 2irtss M0ty o to wyrobnl vadow, 13Kt vapikle 23ualy jo oprdvidn
adslrenil pouss dulurigovdny servis,
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Wrnbku.
Opravnl list 5360zl kprokazovan! prév kupulicing, proto |e ve viastnim 2d)mu kupujiciho si zkontrolovat piad

pOApIsem val
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e eriilek 4 jepcikombinadd jo earutend ph okolnd teplot® gd $10°C diz +3290
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padminek uvedenych na wses sk

0 Gdstrar@ni vat vitahkl wpsodlsizand erEni INGtE e kupiiel aprdvndny po¥dtat Zakaznické centrum Beko
rd telefonnlm Cisle: 222 526222, 800 350333 nebn online na bigs:y

erd gaje, Zarucni Ita se vpiipaderh, kdy zdvada znemeinila.payzivan virobku, prodblgufe o

Spgde

PYI oprave v rame prodicuiang zdruky @ uzivatel pruinen adtoizovangme senvish predlo?lt platay cartifikat
prodionfens z8ruky & prodejné doklad,

Y diobé trudnl prodicufend zaniky bude cpravnied rekiamace fefena opravau nebo dodanim nahradnihe dilu.
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spEsitek,
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Predukt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zurn zukinftigen Nachschlagen autbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
natlrlich in der Anleitung erwihnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder nltzliche Tipps zum Gebrauch.

PO

Warnung vor gefahrliichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kormmen kann,

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B> B>

Warnung vor heien Héachen,

Arcelik A.S,
Karacgag caddesi No:2-6
34445 Sotliee/ Istanbul /[ TURKEY

C€ Made in TURKEY



ﬂ Wichtige Sicherheits- und

Umwelthinweise 4
Allgemeine Sicherheit............ 4
Elektrische Sicherheit........ooo. 5
Produktsicherheit ............coo 5]
Bestimmungsgemihs Venvendung ... G
Sicherheit von Kindearm. ... 10
Altgerate entsorgen.....ocoov i 10
Verpackungsmaterialien entsorgen ... 1

E Allgemeine Informationen 12

Gerdtelbersicht ...l 12
Ligfarumfang......coooov 13
Technische Daten .......cooviiiiiiinn 14
5 Installation 16
Vor der Ingtallation. ... 16
Einbauen und AnschlieBen..................... 17
Transport ..o 20
ﬂ Vorbereitungen 21
Tipps zum Energiesparen.........o.oooooenn. 21
Erste Inbetriebmnahme......., 21
Zeiteinstellung ..o 21
Erstreinigung des Gerates...........ccccoens 22
Erstaufheizung oo 22

5 Bedienung Kochfeld 24
Allgemeaing Hinweise zum Kochen......... 24
Kochfeld verwenden ... 25

(A Bedienung des Backofens 27

Allgemeaine Hinweise zum Backen, Braten

une Grillen ..o 27
5S¢ bedienen Sie den Backofen.............. 28
Betriebsarten.............ccocc 28
Cfenuhr verwenden .. 30
Garzeitentabelle. ... 33
S0 bedienen Sie den Grill ... 36
Garzeitentabelle zum Grilen................... 37

Reinigung und Wartung 38

Allgemeine Hinweise ..............c. 38
Kochfeld reinigen. ..o 38
Bedignfald reinigen ... 39
Backofen reinigen......o.oooiin 39
Reinigung der Ofentldr ... 40
Tirinnenscheibe aushauen................. 41

Beleuchtung des Backofens auswechselnd 2

@ Problemldsungen 44

3/DE



il wichtige Sich

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit s
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erléschen
samitliche Garantieanspruche.

Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von

Kindern (ab acht Jahren) oder

Personen bedient werden,
die unter kdrperlichen,
sensarischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit sclchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grindlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.

Kinder dirfen nicht mit dem
(Gerat gpielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten dlrfen

4/DE

Aufsicht eines BErwachsenen
durchgefuhrt werden.
+ Das Gerét darf nicht von

Personen genutzt werden,
die unter kdrperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann moglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Gber den richtigen
Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natlrlich auch fOr Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Geréat
spielen.

« Falls das Produkt an jemand

anderen zur persénlichen
oder Secondhand-Benutzung
ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.

» Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen.



Andemfalls kann die geringe
Luftzirkulation unter dem
Produkt eine Uberhitzung der
elektrischen Teile zur Folge
haben. Dies fuhrt zu
Problemen mit dem Produkt.

« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

« Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

« Nach jeder Benutzung prifen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

SchlieBen Sie das Produkt
nur an eing geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen gualifizierten
Elektriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen hatftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen cder schutten!
Es besteht
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Perscnen ausgetauscht
werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische
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Daten® angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermdglicht werden.
Die Ruckseite des Ofens wird
im Betrieb heiB. Achten Sie
darauf, dass der
Elektrocanschluss die
Ruckseite nicht beruhrt;
andernfalls kann der
Anschluss beschadigt
werden.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen BackofentUr
und Rahmen ein; flhren Sie
es nicht Uber heil3e
Oberflachen. Andernfalls
kann die Kabelisclierung
schmelzen und in Folge eines
Kurzschlusses einen Brand
verursachen.

Jegliche Arbeiten an
elektrischen Ger&ten und
Systemen soliten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
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« Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betricbs heil3. Keine
Heizelemente berdhren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

« Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

» Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hchen
Temperaturen und kann
durch Entziinden bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

» Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten



wahrend des Gebrauchs heil
werden konnen.,

« Wahrend des Gebrauchs
wird das Gerat heil3. Keine
Heizelemente im Inneren des
Backofens beruhren.

« Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.

« Keing geschlossenen Dosen
und GlasgefaBe im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
GlasgefaB entstehende Druck
konnte Dose/Glasgefald
bersten lassen.

« Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den

Boden des Backofens stellen.

Der Hitzestau kann den
Boden des Backofens
beschadigen.

« Zur Reinigung der Backofen-
Glastlr keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
kénnen.

« ZUr Reinigung des Gerétes
keine Dampfreiniger
verwenden: andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.

« (Variiert je nach
Produktmodell.)

o
+ Produkt nicht verwenden,

Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost
und/oder Blech richtig in den
EinschUben sitzen. Schieben
Sie Rost oder Blech
zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost
gerade sitzt, bevor Sie
Lebensmittel darauf legen;
bitte schauen Sie sich die

falls das Glas der FronttGr
entfernt ader gesprungen ist.
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« Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von
Gerichten in den/aus dem
hei3en Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier
mit den Lebensmitteln in
eginem Kochtopf oder auf
ginem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus
und geben Sie alles
zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen
Sie Uberschussige Bereiche
des Backpapiers, die Uber
das Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keing
Heizelemente des Ofens
berUhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche
dlie fir das Backpapier
angegebenen Werte
Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf
dem Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor
dem Lampenwechsel sicher,
dass das Netzkabel des
Gerates getrennt oder die
Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag
moglich ist.
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« Damit es nicht zu

Uberhitzung kommit, darf das
Gerat nicht hinter
Zierklappen/Zierturen
aufgestellt werden

« Das Gerat muss direkt auf
dem Boden stehen. Es darf
nicht auf Sockeln oder
anderweitig erhoht aufgestellt
werden.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu 1&schen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
giner Feuerldschdecke
abdecken.

+ VORSICHT: Das Gerét muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerét standig im Auge
behalten werden.

» WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

+ WARNUNG: Falls die

Oberflache gesprungen ist,

Gerét zur Vermeidung



maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
glektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berthren! Gerat nicht
benutzen.

Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer cder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.
Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an
der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fUhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Stellen
Sie daher sicher, dass die
Kochfeldoberflache und der
Boden der Tépfe immer
trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet

angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

» Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

+» Dieses Gerat wurde fUr den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

» VORSICHT: Dieses Gerét
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.
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« Benutzen Sie das Gerat nicht
zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine
Kuchentucher, HandtUcher
und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an
die Griffe.

« Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

« Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten
und Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern
« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden

wéahrend des Gebrauchs heil3.

Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
kdnnen eine Gefahr fUr
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

+ Elektrische Produkte kénnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
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fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

« Wenn die Ofentlr gedfinet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerat kann Kippen oder
die Ofentur oder die
Tarscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgerdten:

Dieses Produkt erflllt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive {(2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbaol fUr elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recyoelt werden
kdnnen. Entsorgen Sie das Gerét am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
regul&ren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeréten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
uber geeignete Sammelstellen in lhrer
Néhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbeneg Produkt erfullt
die Vorgaben der EUJ-BoHS Direktive
(2011/85/EL)). Es enthalf keine in der



Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.
Verpackungsmaterialien
entsorgen

* Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.

Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem

normalen Hausmoll.
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1 Backofentur 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Luftermotor (hinter der Metallplatte)
3 Bodenschublade 9 Beleuchtung

4 Backblech 10 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 11 Einschubpositionan

6

Bedienfeld

2 3 4 5 6 7 8 9
Warmnleuchts

1

1

2 Temperaturleuchte

3 Funktionsknopf

4 Einzelkochplatte Hinten links

5 Doppelkochplatte Vome links

6 Digitaltimer

7 Einzelkochplatte Vorne rechts

8 Erweiterte Kochplatte Hinten rechts
9 Temperaturknopf
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht
sémtliches in der Anleitung
erwdhntes Zubehdr mit hrem
Gerét geliefert wird.

1.Bedienungsanleitung
2.Backblech
Flir Backwaren, Tiefklihlgerichte und

5.Gitterrost und Backblech richtig in
die Teleskopeinschibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei lhrem Modell méglicherweise

nicht vorhanden.)

Durch die Teleskopeinschibe lassen

sich Bleche und Rost besonders leicht
3.Gebdckblech einlegen und entfernen.

Fur Geback wie Kekse: Biskuits und Achten Sie beim Eingatz von
Backblech und Gitterrost mit den
Teleskopeinschiben darauf, dass die
Stifte am rlckwartigen Teil des
Teleskepeinschubs die Kanten von
Backblech und Gitterrost berlhren.

Zum Roésten und Grillen und als

Unterlage flr Behalter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden konnen.
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Technische Daten

ALLGEMEIN
AuBenabmessungen [Hohe/Breite/Tiefe) 850 mm/600 mm/600 mm
Spannung/Freguenz 220-240V AN ~/380-415V 3N ~

50/60 Hz

| eistungsaufhahme gesamt

9.9 kW

Kakbeltyp/Kabelguerschnitt

MinimumHOSW-FG
3x4mm?/5x2,5mm°

KOCHFELD
Kochzonen
Hinten links Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W
Vorng links Doppelkochplatte
Abmessungen 210120 mm
Leistung 2200/750 W
Vorme rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1700 W
Hinten rechts Erweiterte Kochplatte
Abmessungen 170/265 mm
Leistung 1500/2400 W
BACKOFEN/GRILL
Hauptofen Multifunktionsofan
Garraumlguchte 1525 W

2.2 kKW

L eistungsauthahme Grill
#

Allgemeine Hinweise: Energisangaben von Elektrodfen werden gemal des
Standards EN 60350-1 / IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte
werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im

Umiluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das
Gerat mit den entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-
Umiluft, 2. Turto-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze

mit Umiluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der
Qualithtsverbassarung kénnen
sich technische Daten ohne
Vorankindigung andern.
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Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und konnen
etwas vom tatséchlichen
Aussehen des Geréates
abweichen.




Angaben am Produkt oder in der
begleitendan Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kinnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerétes
abweichen.
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Gerat
autorisierten Kundendienst geman
gultigen Bestimmungen installieren
lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht flr Schaden,
die durch Aktivitdten nicht autorisierter
Pearsonen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungscrtes und der
elektrischen Anschllisse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerétes muss
in Ubereinstimmung mit
sarntlichen zutreffencen
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerét vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
instaliert werden.

Beschéadigte Gerdte mUssen
grundséizlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem
Produkt gentigend Abstand zur
Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert
wird und dass die FURe nicht auf einen
Teppich oder eine andere weiche
Oberflache gestellt werden.

Der Klchenboden muss das
Gerategewicht sowie zusétzlich das
Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen miihelos tragen
kérmen.
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* Das Gerédt entspricht der Geréteklasse
1, d. h. es kann mit der Rickwand
und einerSeitenwand an
Kichernwande, Klichenmaébel oder
Geréte belisbiger Hohe gestellt
warden. An der anderen Seitenwand
dirfen nur Kiichenmébel oder
(Geréte mit gleicher oder geringerer
Hohe stehen.

* Der Ofen kann mit Schréanken an
beiden Seiten benutzt werden. Ein
Abstand von mindestens 400 mm
uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Gerat und Wand
oder Hochschrank muss eingehalten
werden.

* Das Kochfeld kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
rminimalen Abstand von 750 mm
cbearhalb des Kochfeldes.

* () Wenn eine Dunstabzugshaube (ber
demn Kochfeld installiert werden soll,
beachten Sie die Anweisungen des
Herstellers zur Installationshéhe., Wenn
im Handbuch der Haube keine Grofie
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.



e Angrenzende Klchenmébel missen
hitzebesténdig sein {bis mindestens
100 °C).

Sicherheitskette

Falls Ihr Gerit zwei Sicherheitsketten

besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte

Kette gegen Umkippen gesichert

werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem

geeignaten Hering an der Klchenwand

{6), verbinden Sie die Sicherheitskette (3)

per Verschlussmechanismus {2) mit dem

Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlckseite fixieren
Herdrlickseite

& Klchenwand

Falls Ihr Gerét sine Sicherheitskette
besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden
mitgelisferten Ketten gegen Umkippen
gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der
Schritte in der Abbildung an lhrem Gerét
an.

oM =

Die Haltekette sollte so kurz wie
maoglich sein, damit der Ofen nicht
nach vorne umkippt; sie sollte
diagonal verlaufen, damit der Ofen
nicht zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fur Herde, dis Ubear

keinen Schilitz zur Halterbefestigung
verflgen.

Einbauen und AnschlieBen
Das Gerat darf nur nach den
gesetzlichen Installationsvorschriften
angeschlossen und installiert werden.

Stellen Sie das Gerét nicht neben
Kuhl- oder Gefriergerdten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates fuhrt

zuU steigendem Energieverbrauch

der Klhlgerate.

* Tragen Sie das Gerdt grundsétzlich
mit mindestens zwei Parsonen.

* Das Gerdt muss direkt auf dem
FuBBboden stehen. Es darf nicht auf
einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tur/den
Turgriff nicht zurm Anheben oder
Bewegen des Gerétes. TUr, Griff
und Scharniere kénnen
beschadigt werden.
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Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine
geerdste
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
Kapazitdt gemahl der ,Technische
Daten®-Takelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteler haftet nicht
bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch Aktivitdten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmit, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Gerateteilen in
Beruhrung kemmen.
Beschadigte Netzkabel miissen
durch einen zugelassensan
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlégen, Kurzschllssen
und Branden komrmen!

Die Netzanschlussdaten mussen mit
den Daten auf dem Typenschild des
Gerates ubersinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen
der TUr oder der unteren Abdeckung; je
nach Modell kann es sich auch an der
Rickwand des Gerdtes befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt ., Technische
Daten” entsprechen.
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Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBBen

Beim AusfUhren der
Elektroinstallation missen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch fir den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls bei Inrem Produkt kein
Netzkabel mitgeliefert wurde, wahlen
Sie bitte entsprachend der
Elektroinstallation bel lhnen zuhause
ein Netzkabel aus der
Tabelle(Technische Daten, Seite 14);
befolgen Sie zum Anschlieen lhres
Produktes die Anweisungen im
Kabheldiagrarmm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalter (Sicherung, Netzschalter
oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet
werden. Die einschlagigen
Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei
Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstorungen und zum Erldschen
der Garantie kommen.



Wir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter {FI-
Schutzschalter).

2.Offnen Sie die Anschlussabdeckung
mit einem Schraubendreher.

3.3tecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklernme unter dem Anschluss;
befestigen Sie es mit der an der
Kabkelklemmkomponente integrierten
Schraube am Hauptgerat.

4.3chlielien Sie die Kabel gemaéli
Abbildung an.

*Rupterbrlicl
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5.Nach Abschluss der Verkabelung
schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.
6.Verlegen Sie das Netzkabel so, dass
es weder das Produkt beriihrt noch
zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.
Die La&nge des Netzkabels darf
aus Sicherheitsgrinden nicht
mehr als 2 m betragen.
* Schieben Sie das Produkt an die
Klchenwand.
* FlBe des Cfens anpassen

Vibrationen wahrend des Betriebs
kdnnen das Kochgeaschirr in
Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermisden
werden, wenn das Produkt ebenerdig
steht.
Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
inderm Sie die vier FlRe an der
Unterseite nach links oder rechts
drehen und dadurch die Ebenerdigkeit
der Arbeitscberflache anpassen.

Bei Geriten mit Liifter (Es ist bei

lhrem Modell méglicherweise

nicht vorhanden.)

1 Llfter

2 Bedienfeld

3 Tur

Der Lufter kiihlt sowohl das Bedienfeld
als auch die Vorderseite des Gerétes.

Der Kuhlungslifter 1auft auch nach
dem Abschalten des Ofens noch
etwa 20 bis 30 Minuten lang
nach.

19/DE



Endkontrolle

1.5chlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2 .Elektrische Funktionen priifen.

Transport

* Bawahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Criginalkarton nicht mehr
basitzen sollten, verpacken Sie das
Gerét in Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlielfend gut mit
Klebeband sichern.

¢ Damnit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Cfent(r flhren,
schitzen Sie die Ofentlr von innen mit
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einern passenden Stick Karton.

Fixieren Sie die Ofentur mit Klebeband.
* Vorwenden Sie die Tur/den TOrgriff

nicht zum Anheben oder Bewegen

des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf
dem Gerét ab, bewegen Sie das
Gerat grundsétzlich in aufrechter
Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach
dem Transport genau,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.



Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie

Ihr Gerdt umweltbewusst und

energiesparend:

* Verwenden Sie am besten dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr — dies
leitet die Warme besser.

* | assen Sig den Backofen vorheizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder
Zubersitungsanleitung empfohlen wird,

* Verzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentir.

* Bereiten Sie mehrere Gerichte
gleichzeitig zu, sofern dies maglich ist.
Dazu stellen Sie einfach mehrere
Behéalter auf den Gitterrost.

» Gréfere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen sol, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backaofen ist
dann bereits vorgeheizt.

* Sie kannen zusétzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen &in paar
Minuten vor Ende der Garzeit bereits
abschalten. Verzichten Sie wéhrend
der Zuberseitung maglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

* Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

» Kochen Sle mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.

* Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kecchgeschirrs passende Kechstelle.
Entscheiden Sie sich immer far
Keechgeschirr in der passenden Grdbe.
Gréferes Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

* Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich

Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwanden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise kdnnen

Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.

+ Dig Grile des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
hicht kleiner als die Kochstelle sein.

* Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Varschmutzungen verschlechtemn die
Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrbodean.

* Wenn die Zubereitung etwas langer
dauert, schalten Sie die Kochzone 5 —
10 Minuten vor Ablauf der Garzeit ab.
Durch Ausnutzung der Restwérme
kdnnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.

* |nformationen zur Energieeffizienz
nach EUJ 86/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt.

Erste Inbetriebnahme

Zeiteinstellung

Wenn Sie Einstellungen andern,

blinken die entsprechenden

Symbole in der Anzeige.
Driicken Sie nach dem ersten
Einschalten des Ofens zum Einstellen
der Uhrzeit de/mm.

Berthren Sie bai

beruhrungsgesteusrten Modellen

zuerst 12 und verwenden Sie dann

zur Einstellung der Tageszeit ¥ /
Bestatigen Sie die Einstellung, indem Sie
das Symbol (5 ber(ihren oder 4
Sekunden warten, ohne gine Taste zu
berlhran.
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Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarm volume symbol ™
EcoMode-Symbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zaitscheibensymbaol

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol®

11 Garzeitsymbol

12 Programmitaste
{(Variiert je nach Produktmaodel.)
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Wurde die Zeit noch nicht
eingestellt, startet die Uhr bei
12:00 und das Z-Symbol wird
angezeigt. Das Symboal
verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
abgebrochen. Eine Neuginstellung
ist erforderlich.
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Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstéande bei der
Reinigung.

1.Entfarnen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

2. Geratecherfldchen mit einem feuchten
Tuch cder Schwamm abwischen und
rmit einern Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten

lang autheizen, schalten Sie es

anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmitliche Rlckstande und

Beschichtungen entfemt.

Verbrennungsgefahr durch heilfe
Flachen!

Das Gerét kann sich im Betrieb
stark aufheizen. Berdhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
s0 weiter. Halten Sie Kinder femn.
Tragen Sie grundséizlich
hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmer.

Backofen-Funktion

1.Nehmen Sie samtliches Zubehdr (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.5chlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wéhlen Sie die Einstelung ,Cber- und
Unterhitze®.

4. Wihlen Sie die hdchste
Backofentemperatur; siehe "So
bediensen Sie den Backofen, Seite 28".

5.Lassen Sie den Backofen etwa 30
Minuten lang heizen.



£.3chalten Sie den Backofen ab; siehe
"So bediensn Sfe den Backofen,
Saite 28"

Grill-Funktion

1.Nehmen Sie samitliches Zubehdr (z. B,

Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.
2.5chliefen Sie die Backaofentlr,

3.Wihlen Sie die Einstellung | Grill, groi®.

4 Wahlen Sie die hichste
Temperatureinstellung; sighe "So
bedienen Sie den Grll, Seite 36".

5.Lassen Sie den Gril etwa 15 Minuten
lang heizen.

6. Schalten Sie den Grrill ab; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 36"

Bei der ersten Inbetriebnahme
kann es Uber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
komrmen. Dies ist véllig normal.
Liften Sie den Raum gut durch,
damit Bauch und Gerliche schnell
abziehen kénnen. Atmen Sie die
Dampfe moglichst nicht ain.
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Kochen
A Flllen Sie Kochgeschirr

rmaximal big zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette koénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu léschen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrdos maglich ist. Rufen
Sie die Feuerwshr.

= Vor dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

* Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

* Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Griffe
oder Stigle nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

* Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

* Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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* Da sich die Oberflache des Gerdtes
erhitzt, legen Sie niemals
(Gegenstéande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmuolzens
Ruckstande solcher Materialien sofort
von der Oberflache.

Ubrigens soliten Lebensmittel
grundséizlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

* Verwenden Sie ausschlieflich
Kochgeschirr mit flachem Boden.

+ (Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jewellige
Kochgeschirr; nicht Gbarflllen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufends
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen machten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schéden der
Glaskeramik kemmit.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

* Glaskeramik ist hitzefest und
bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

+ Missbrauchen Sie die Glaskeramik
nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

* Verwenden Sie ausschlieflich
Kochgeschirr mit entsprachend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.



* Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus
Aluminium. Aluminium tbeschadigt die
Glaskeramik.
), Uberlaufende
Speigen kénnen
die Glaskeramik
baschadigen und
Bréande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewdlbtem
Baden
verwenden.
Ausschlief3lich
Kochgeschirr mit
sbenam Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.
Bei Kochgeschirr
mit zu geringem
Durchmesser
verschwenden
Sie Energie.

Kochfeld verwenden

Einzelkochplatte 14-16cm
Doppelkochplatte 21-23/12-14om
Einzelkochplatte 18-20cm
Erweiterte Kochplatte 17-19/26-
28cm ist eine Liste mit flir die
jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

B s R A

Lassen Sie keine Gegenstéande
auf das Kochfeld fallen. Seltbst
kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
baschéadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Springe kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Springe) bermerken soliten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer
Betriehsanzeige und einer
Heilizonenwarnanzeige ausgestattst.
Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den
Zustand der aktiven Kochzone an; sie
leuchtet auch nach dem Atschalten der
Kochstelle weiter und dient als
Restwarmeanzeige. Ein Flackerm der
Heilizonenwarnanzeige weist nicht auf
einen Fehler hin.

AAbhamgig von der Nutzung kann
sich die Kochfeldoberflache zu
unterschiedlichen Zeiten
abklihlen. Die Kochfeldoberflache
kann heil sein, auch wenn die
Anzeigelampen nicht leuchten.
Stellen Sie sicher, dass die
Oberfldche abgekihlt ist, bevor
Sie sie berthren. Anderenfalls
kénnten Sie sich die Hand
verbrennen!
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Glaskeramik-Schnellkochstellen
leuchten nach dem Einschalten
hell auf. Nicht in das helle Licht
schauen.

Keramikplatten einschalten

Die Kochstellen werden mit den
Koghfeldknépfen bedient. Zum Erzielen
der gewlnschten Garleistung drehen Sie
den Kochfeldknopf auf die
entsprachende Stufe.

Kochen

warm | dunsten

halte |, ,
n kocheln | Braten,

Sieden

Kochen

warm | dunsten

halte |, ,
n kocheln | Braten,

Sieden

auf derselben Kochzone. Wenn diese
Kochzonen aktiviert werden, schaltet
sich zuerst die innere Kochzone &in.
1.Drehen Sie den Regler zur Anderung
des Durchmessers der aktiven
Kochzone im Uhrzeigersinn.
2.Drehen Sie den Regler im
Uhrzeigersinn bis auf hichste Stufe,
dann Gber den Druckpunkt noch ein
Stuck bis es Klick macht.
Danach auf die gewlinschte Kochstufe
zurlckdrehen.

Mehrsegment-Kochzonen

abschalten

1.Drehen Sie den Regler zum
Ausschalten des Ofens gegen den
Uhrzeigersinn in die Aus-Stellung
{oben). Samtliche Segmente der
Kochzone werden abgeschaltet

12 3 2 1

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in
die Aug-Positicn {oben).
Mehrsegment-Kochzonen
verwenden

Die Mehrsegment-Kochzonen
ermdéglichen lhnen die Zubereitung mit
unterschiedlich groBem Kochgeschirr
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1 Position 1

2 Position 2
3 Position 3

Position 2 und 3 der
Mehrsegment-Kochzonen
arbeiten nicht unathangig
voneinander.



Backen, Braten und Grillen

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. Berlhren Sie
niernals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so welter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehrmen.

Offnen Sie die Backofentiir
vorsichtig: HeiBer Dampf kann
austreten.

Der austretends Dampf kann zu
Verbrihungen von Handen,
Gesicht und Augen fuhren.

Tipps zum Backen

* Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebesténdige Silikonformen.

» Nutzen Sie den Platz auf dem
Gitterrost gut aus.

» Stellen Sie Backformen in die Mitte
des Gitterrostes.

* Wahlen Sie die richtige
Einschubposition, bevor Sie Backofen
oder Grill einschalten. Wechseln Sie
die Einschubposition nicht, solange
der Backefen heil3 ist.

* Halten Sie die Backofentlr
geschlossen.

Tipps zum Résten

* Eine Wlrzmischung aus Zitronensaft
und schwarzern Pfeffer sorgt fiir eine
basonders schmackhafte Zubereitung

von ganzen Huhnern, Puten und

gréReren Fleischportionen.

* Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
— 30 Minuten langer zum Garen als
dieselbe Menge Fleisch ohne Knochen.

* Jeder Zentimeter an Fleischdlicke
braucht etwa 4 — 5 Minuten mehr an
Garzeit.

* [ assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Backofen ruhen. Der Fleischsaft
verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und |&uft beim Anschneiden
nicht aus.

* Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigern Teller méglichst in
der mittleren oder unteran
Einschubposition in den Backaofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefligel und Fisch werden

durch das Grillen schnell braun,

bekommen eine schdne Kruste und
trocknen dabei nicht aus. Insbasondere
flache Stlicke, FleischspieBe und

Wiirstchen sowie GemUse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder

Zwieheln) sind zum Grillen gut geeignet.

* Vorteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht (iber die
Kanten des Gitterrostes hinausragt.

+ Schigben Sie den Rost {mit darunter

eingeschobenem Backblech) in die

richtige Einschubposition. Vergessen

Sie nicht, das Backblech beim Grillen

in den untersten Einschub

einzuschielzen, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale

Mmuss so grof3 sein, dass sie den

gesamten Grilloereich bedeckt. Diese

Schale wird moglicherweise nicht mit

dem Produkt geliefert. Geben Sie

etwas Wasser in die Tropfschale — so
etleichtem Sie sich die Reinigung.
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Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kdnnen
sich im schlimmsten Fall
entziinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofennickwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grilgut kann in Brand
geraten.

So bedienen Sie den
Backofen

Temperatur und Betriebsart
einstellen

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1.5tellen Sie den Funktionswéhler auf
die gewunschie Betrisbsart ein.

2.5tellen Sie den Temperaturwéhler auf
die gewlinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte

Ternperatur auf und hélt diese aufrecht.

Wahrend des Autheizens bleibt die

Temperaturlsuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sle Funktions- und

Temperatureinstellungsknopf in die

obere Position (Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen

mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in

die Einschlbe eingesetzt wird. Setzen

Sie den Grillrost wig in der Abbildung

gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost

nicht die Rickwand des Ofens berGhrt.

Schieben Sie den Rost daher nur so
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weit ein, bis sich die Backofentlr
problemlos schlisBen ldsst — so
funktioniert der Grill am besten.
(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach
Gerdtemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze
werden eingesetzt. Das
Gargut wird gleichzeitig von
cben und unten erhitzt.
Diese Betriebsart  eignet
sich beispisleweise fur
Kuchen, Geback und
Aufldufe. Nur ein Blech
verwendan.

Bei dieser Betriebsart wird
lediglich das untere
Heizelernent eingesetzt.
Geeignet z. B. fiir Pizza und
zum Nachbréaunen von
urter.

Diese Funkticn muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendet
werden.




Bei dieser Betriebsart

werden Oberhitze,
Linterhitze und der Lifter (in
der Rickwand) eingesetzt.
Durch den Lifter wird heiBe
Luft schnell gleichmaiig im
Backofen verteilt. Nur ein
Blech verwenden.

Der Backofen wird nicht
beheizt. Nur der Lifter (in
der Rickwand) arbeitst.
Gefrorene Lebensmittel
werden langsam bel
Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe
Lebensmittel abgekihlt. Die
Zait, die bendtigt wird, um
ein ganzes Stiick Fleisch
aufzutauen, ist langer als
das Essen mit Getreide.

Der Ringheizkorper (in der
Rlckwand) arbsitet.
Durch den Lifter wird heiBe
Luft schnell gleichmaiig im
Backofen verteilt. Ein
Vorheizen ist meistens rnicht
erforderlich. Eighet sich
zum Garen auf
unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrers
Bleche kdnnen verwencet
werden.

Diese Funktion muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendst
werden.

Bei dieser Betrigbsart
werden Oberhitze,
Unterhitze und Heilluft
(hinteres Heizelament)
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichmé&Big und schnell
von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Der groBe Grill an der

Oberseite des Backofens ist

in Betrisb. Diese Betriebsart

eignet sich insbescndere
zurn Grilen gréferer

Fleischmengen.

+ Stellen Sie mittelgroBe bis
groBe Portionen auf dem
richtigen Einschutbs direkt
unter das Grillelement.

* Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der
Garzeit.

Der Grilleffekt ist nicht so

stark wie bei Flachengrill

» Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter
dern Grill-Heizkdrper
grillen.

* Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der
Garzeit.
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Ofenuhr verwenden
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Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarrm volume symbol *
EcoMode-Symbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeitscheibensymbol

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol™

11 Garzeitsymbol

12 Programmitaste
{(Variiert je nach Produktmaodel.)
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Die maximal einstellbare Zeit big
zum Garzeitende betrégt b
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausfallen wird die
aktuelle Betriebsart aufgehoben.
Sie mussen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wenn Sie Einstellungen &ndemn,
blinken die entsprachendesn
Symbole in der Anzeige. Bitte
warten Sie einen Moment ab, big
die Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstelungen
vorgenommen werdean, kann die
Uhrzeit nicht eingestellt werden.
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Bei eingesteltter Garzeit wird die
verbleibende Zeit angezesigt,
sobald das Ger&t arbeitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit
Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der
Garzeit so einstellen, dass Ihr Gericht zu
einer bestimmten Zeit servierbereit ist.
1.Wahlen Sie die Funktion zum Garen.
2.Beriihren Sie 3, bis das Symbol 5 fur
die Garzeit in der Anzeige erscheint.
3.5tellen Sie die Garzeit mit den Tasten
& fm=cin,
» » Nachdem Sie die Garzeit eingestelt
haben, erscheinen das Symbol Pl und
die Zeitscheibe kontinuierlich in der
Anzeige.
4.Geben Sie das Gericht in den Ofen
und stellen Sie die Temperatur Ulber
den Temperaturknopf ein. Das Garen
startst.
» Die am Display angezeigte Garzeit
wird heruntergezahlt, sobald das Garen
beginnt und alle Teile der Zeitscheibe
leuchten. Die eingestellte Garzeit wird in
4 gleiche Tele unterteilt; sobald die Zeit
eines Teils abgelaufen, erlischt das
Symbol dieses Teils. Dies zeigt
Ubersichtlich das Verhaltnis der
verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.
Ende der Garzeit verzogern:
(Dieses Merkmal ist optional. Es
ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)
Nach der Einstellung der Garzeit knnen
Sie das Garzeitende auf einen spateren
Zeitpunkt verschieben.
1.Wahlen Sie die Funktion zum Garen.
2.Berihren Sie 3, bis das Symbol P fur
die Garzeit in der Anzeige erscheint.
3.5tellen Sie die Garzeit mit den Tasten
o = cin,
» » Sobald Sie die Garzelt eingestellt
haben, erscheint das Symbol 2!
kontinuierlich in der Anzeige.



4.Beriihren Sie ® | bis das Symbol Sfur
das Garzeitends in der Anzeige
erscheint.
5.5tellen Sie das Garzeitende mit den
Tasten 4+ /== gin.
» Nachdem Sie die Garzsit singestellt
haken, erscheinen die Symtxole Bl und
-| sowie die Zeitscheibe kontinuierlich in
der Anzeige. Sobald das Garen startet,
verschwindst das —)|—Symbo|.
6.Geben Sie das Gericht in den Ofen
und stellen Sie die Temperatur Gber
den Temperaturknopf ein. Das Garen
startet.
» Der Ofentimer berechnet die richtige
Startzeit anhand von Garzsitende und
Garzeit. Beim Erreichen der Startzeit
wird der ausgewéhlte Betrighsmodus
automatisch eingestellt und der Ofen auf
die festgelegte Temperatur vorgeheizt.
Diese Temperatur wird bis zum
Garzeitende beibehalten,
» Die am Display angezeigte Garzeit
wird heruntergezéhlt, sobald das Garen
beginnt und alle Teile der Zeitscheibe
leuchten. Die eingestellie Garzeit wird in
4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit
eines Teils abgelaufen ist, erlischt das
Symbol dieses Teils. Dies zeigt
Ubersgichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7.Nach Abschluss des Garens erscheint
+End {Ende)” in der Anzeige, der
Timer gibt einen Alarm aus.

8.Der Signalton erklingt 2 Minuten lang.
Dricken Sie zum Beenden des

Signaltons einfach eine beliebige Taste.

Der Signalton verstummit, die akiuslle
Zelt wird angezeigt.

Wenn Sie nach Abschluss des
Alarms eine beliebige Taste
driicken, schaltet sich der Ofen
wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und
Funktionswahler zurm Abschalten
des Ofens in die Aus-Position {0);
dadurch wird verhindert, dass
sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die

unerwlnschte Bedienung des Ofens.

1.Beriihren Sie 38, bis das Symbol &in
der Anzeige erscheint.

» »OFF (Aus)" erscheint in der Anzeige.

2.Drlicken Sie zum Aktivieren der
Tastensperre .

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist,

erscheint ,,On (Ein}" in der Anzeige und

das f#-Symbol leuchtet weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre
sind die Bedientasten ohne
Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die
Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1.Berlihren Sie =, bis das Symbol fin
der Anzeige erscheint.

» 0N (Ein)" erscheint in der Anzeige.

2.Deaktivieren Sie die Tastensperre,
indern Sie die Taste == dricken.

» Nach dem Abschalten der

Tastensperre wird ,OFF

(Aus) angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kénnen die Alarmfunktion des

Gerdtes auch als Kurzzeitwecker

eingetzen, wenn Sie sich an stwas

erinnerm lagsen mochten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss

auf die Funktionen des Backofens. Er

wird lediglich zur Erinnerung eingesetzt.
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Dies ist beispielsweise sinnvoll, wenn Sie
Speigen hach einer bestimmten Zeit
wenden mussen. Nach Ablauf der
voreingestellten Zeit gibt der Timer einen
Alarm aus.
1.Bertihren Sie &, bis das Symbol £ in
der Anzeige erscheint.
Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

2 Stellen Sie die Alarmzeit mit == / == ein.

Funktionstasten fur Alarmton,
Uhrzeit, Anzeigehelligkeit und
Temperaturtasten scllten auf
Pecsition O {Aus) eingestellt sein.

» Das £3-Symbol leuchtet weiter und die

Alarmzeit erscheint in der Anzeige,

sobald die Alarmzeit eingestellt ist.

3.Am Ende der Alarmzeit beginnt das -
Symbol zu blinken und der Signalton
wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1.Der Signalton erklingt 2 Minuten lang.
Cricken Sie zum Beenden des

Signaltons einfach eine beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle
Zelt wird angezeigt.
Alarm abbrechen
1.Zum Abbrechen des Alarms berUhren
Sie (2, bis das Symbol & in der
Anzeige verschwindet,
2. Halten Sie die Taste == gedriickt, bis
#00:00% angezeigt wird.
Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls
Alarm- und Garzeit gleichzeitig
eingestellt sind, wird die klrzere
Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1.Beruhren Sie i, bis das Symboldiin
der Anzeige erscheint.

2.3tellen Sie den gewilnschten
Signalton mit den Tasten 4 / == ein.
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3.Der von Ihnen eingestellte Ton wird
nach kurzer Zeit aktiviert.

» Der ausgewdhlte Alarmton wird mit ,b-

01", ,b-02" oder ,b-03" angezeigt.

Uhrzeit &ndern

Sc andern Sie die zuvor eingestelite

Uhrzeit:

1.Berlihren Sie &, bis das Symbol {Z in
der Anzeige erscheint.

2.8tellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten
& /m=cin.

3.Die von lhnen eingestelite Zeit wird
kurz darauf aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie

wahrend des Garens Energie sparen,

indem Sie die Garzeit sinstellen.

Dieser Modus schlielt das Garen mit

der Innentemperatur des Ofens alb,

indern er die Heizelemente bereits vor

Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1.Berlhren Sie das Symbol i, bis das
eco-Symbol in der Anzeige erschaint.

» wOFF (Aus)' erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus
durch Beriihren der 4-Taste.

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert

ist, erscheint ,On (Ein)® in der Anzeige

und dag Energiesparen-Symbal leuchtst

weiter,

Energiesparmodus deaktivieren

1.Berlhren Sie das Symbol i, bis das
eco-Symbol in der Anzeige erscheint.

» 0N (Ein)" erscheint in der Anzeige.

2.Deaktivieren Sie den
Energiesparmodus durch Berlihren
der ==-Taste.

» 4Off {Aug)" erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei lhrem Modell méglicherwsise nicht

vorhanden.)



1.Berthren Sie i, bis ,d-01%, ,d-
02" oder ,d-03" fir die
Displayhelligkeit im Display erscheint,
2.8tellen Sie die gewinschte Helligkeit
mit = /== gin.
» Die von Ihnen eingestellte
Displayhelligkeit wird kurz darauf akfiviert,

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle
sollen als Richtwerte disnen.
Zeftangaben kdnnen aufgrund von
Temperatur, Dicke, Ty der
Lebensmittel und lhren eigenen
Vorlieben abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere
Einschub

Eg:[:;lr;:,{h h Baokblooh® ] : 180 75 .- 30
Kuishen, Fin Bloch Kuchenform aut Bost™ 2 180 A0 50
Form
Kleine: Fir Bloch Backbloch™ = 3 160 PH..35
KLk i
Fir Bloch Backblech® & 3 150 30 .10
it 1-Gobéckblooh® [@ 1-3 150 35 .80
Bleche 3-Backblooh™ i
1oroi Bloohe: 1-Backbiooh® 1-3-5 150 35 ...50
3-Gebéckbloch®
5-Tiefes
Backbloehs | ropfschalo”
Biskuitkuch | Ein Blech Runde Springfanm mit 3 160 25 .. 35
N aincm Durchmesser O
won 28 om auf Host™
Fin Bloch Hunde: Springform mit 7 150 30 .10
ginem Durchmesser &
woh 26 o auf Rost**
Del 1-Runde Springform 1-4 150 35 .45
Bleche it einem Durchmessar
won 28 om auf Host™
4-Punde Springform &
it einem Durchmessar
wON A6 o auf
Gebickblach®®
Kaokso Hin Bloch Gobdokblooh® 3 180 25 .30
it 1-Gobéckblooh® @ 1-3 180 30010
Bleche 3-Backblooh™ -
13rci Blooheo 1-Gebéckbloch® 1-3-5 180 35 .15
G-Hackblooh® s
5-Tiefes &
Backbloehs | ropfschalo”
l’e|ggebac Ein Blech Backblach” [ 2 200 30 .. 40
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it 1-Gebéckbloch® . 1-£ 200 A9 .55
Bleche 5-Backblech® =
13rci Blooheo 1-Gebéckbloch® 1-3-5 200 05 .85
3-Backblech®
5-licfos &
Hackbloehd | ropfschale”
| zilehon Fin Blech Backblooh™ [:Z:] - 200 25 ...35
Del 1-Gebéckblech? 1-3 200 35 .45
Bleche 3-Backblooh™
Crei Bleche 1-Gebéckblech? 1-3-5 180 45 ...55
3-Backblooh™
5-Tiefes &
Backblech/Tropfachale”
Sauerteig Ein Blech Backblech” [ 2 200 35 ...45
| asagne: Fin Bloch Heohteokige Glas- = 2-3 200 30 .10
/Metallfarm auf Rost*™*
Pirza Fir Bloch Backblooh™ =] 7 0. P2 | 15020
Rindorstea | Hin Bloch 3 25 Minute 100 ..
[ R = 250/max, 120
{ganz)/Brat Backblsch” 2 dann 180 ...
[*l 140
Lammkeuls | Ein Blach 3 25 Minute 70..80
{Auflau) Hackbloch™ ] 280/max,
dann 180
Fir Bloch 3 25 Minute 50 .80
Backblech® 250/max,
dann 180
Brathdhnch | Ein Blach 2 15 Minute 60 .. 80
enil,B-2 - e = 250/max,
k) Baokbleh = dann 180 ..
180
Fir Bloch 7 15 Minute 50 .80
B 250/max,
Backblech” = dann 180 ..
190
Pute (5.5 Firn Bloch 1 25 Minute 150 ..
kgl v PE0meax, 210
Backblach & dann 180 ...
190
Ein Blach 1 25 Minute 150 ...
. - PEO/max, 210
Backblooh dann 180
190
Fisoh Fin Bloch Hackblooh™ [Z] 3 200 20 .30
Fir Bloch Backblech® ] 3 200 20030
Wir cmpfehlen, den Ofon grundsatzlich vorzuhcizen.
* Dicses Aubohdr wird méoglichonsaciso nicht mit dem Produkd goliofort.
** Disses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsibliches Zubehdr.
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Zubereitungstabelle fir
Testgerichte

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle
werden entsprachend EN 60350-1
zubersitet, damit Prifeinrichtungen das

Gerdt leic

hter testen kénnen

Butterkeks
=]

Ein Blech

Backblech®

3 140

20

5]
[]

Ein Blech

Backblooh™

3 140

20

[]

Zwei Bleche

1-Backblech*
3-Gebickblech?

1-3 140

20

o) ]

[]

Drei Blache

1-Backblech*
3-Gebickblech?
5-licfos
Backblech/Tropfachale”

1-3-5 140

)
[

Klenirie:
Kuchen

Fin Blooh

Backblooh™

— 3 160
£

20

Fin Blooh

Backblech®

@ 3 180

30

A0

S Bloche

1-Gobéckblooh®
3-Backblech*

. 1-3 150

35

a0

1 Irizi Blocho

1-Backhloch®
3-Gebéckblech?
5-Tigfes
Hackbloehd | ropfschale”

1-3-5 150

35

a0

HiskLitkuch
o

Fin Blooh

Hunde: Springform mit
AR L IUrChmcssor won
26 £ auf Rost™

3 180

2500

Fin Blooh

Hunde: Springform mit
sinerm Durchmesser van
28 om aut Host™

2 150

30

A0

Zwei Bleche

1-Runde Springform mit
AR L IUrChmcssor won
28 om auf Host™
4-Runde Sprngferm mit
AR L IUrChmcssor won
28 omoaut
Gebéckblech*™

Apntolkuche
1

Fin Blooh

Rundos sohnwarzes
Metallgeschirr mit einem
Purchmesser won 20 om

alf Host™

2 180

50

£

Fin Blooh

Rundos sohnwarzes
Meztallgoschire mit cinem
Durchmesser van 20 cm

alf Host™

2 170

50

£
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€

alf Host™
A-Hundos schwarrzos

At Gobhackblooh*

Meztallgoschire mit cinem
Durchmesser van 20 cm

Metallgeschirr mit einem
Durchmesser van 20 cm

Wir ermptehlen, den Ofen grundséatzlich vorzuhcizon.

* Dieses Aubchar wird miglichonscise nicht mit dem Produkd gelicfort.
** Disses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsibliches Zubehdr.

Tipps zum Kuchenbacken

* Falls Geback zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit,

= YWarden Kuchsen zu feucht, reduzieren
Sie die Flussigkeiten oder senken die
Ternperatur um 10 *C.

* Sofern die Oberseite des Kuchens zu
stark gebraunt wird, backen Sie etwas
langer mit reduzierter Temperatur,

* YWann der Kuchen auRen gut gelingt,
innen jedoch noch klebrig ist, geben
Sie weniger Fllssigkeit hinzu, senken
die Temperatur und verléngem daflr
die Garzeit etwas.

Tipps fir Gebé&ck

» Falls Geback zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.
Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, O, Ei und
Joghurt.

* Sollte Gebdck sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass
das Gebdck nicht Uber die Oberkante
des Backblechs hinausragt.

* Wird Gebdck an der Oberssite gut
gebraunt, innen jedoch nicht richtig
gar, achten Sie darauf, dass sich
Flissigkeiten nicht am Boden des
Gebicks konzentrieren. Versuchen
Sie, Flussigkeitsmischungen
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gleichmaBig zwischen den
Teigschichten zu vertsilen; so
erreichen Sie eine gleichmdéBige
Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an
die Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
néchsten Mal den
nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemise

* Fals Gemlsegerichte zu trocken
werden, bereiten Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel statt auf dem
Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen dafur, dass nicht zu viel
Flissigkeit verloren wird.

* Falls GemUsegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das Gemlise
zuvor und geben es erst danach in
den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Backofentur beim Grillen
geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Fléchen!

Grill einschalten
1.Drehen Sie den Funktionswahler auf
das gewlnschte Grillsymibol.



2. Wéhlen Sie dann die gewlinschte ﬁ Lebensmittel, die nicht zum
Grilltemperatur. Grillen gesignet sind, kdnnen

3.Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 sich im schlimmsten Fall
Minuten vor. entzinden. Griller Sie nur

» Die Temperaturleuchte schaltet sich Lebensmittel, die bei der

ain. starken Hitze beirm Grillen

Grill ausschalten keinen Schaden nehmen.,

1.Drehen Sie den Funktionswahler in die Platzieren Sie das Grillgut nicht
Aus-Position (ohen). nahe der Backofenriickwand.

Dort wird es besonders hail3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill

Fiach Rast 4.5 250/max 20...25 Min.
Hithricrkloin Haost 1.5 2E0max 25...35 Min.
Lammkateletts Fast 4.5 250/max 20...25 Min.
Rinderraten Rast 4.5 250/max 25,30 Min, *
Kalbskotelstts Rast 4.5 250/max 25,30 Min, *
| pasthrot * Haost A 2E0max 1.3 min.
¥'je nach Dicke

*5 Minuten varhaeizen

*Wenn die Grillternperatur Ihres Produkds nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen
Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle zubereitet, damit Prifeinrichtungen das

Toast Bost 4 250/ max 1...3 Minute
Frikadellen Rast 4 250/ max 25...35 Minute
{Rindiflsischy -

12 Stlicks

Wenden Sie die Speige nach 2/3 der gesamten Grillzeit.

Wir empfehlen, das Geréit bai allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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Allgemeine Hinweise
Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerétes
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerét vor dem
Reinigen grundlich abklhlen.
Verbrennungsgefahr durch heife
Flachen!

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grindich. Dadurch lagsen
sich Speisereste leichter entfernen und
kénnen beim ndchsten Einsatz des
Gerates nicht einbrennen.

= ZUr Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmas YWasser mit etwas
herkdmrmilichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

* Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschiittete
FlUssigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flissigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am testen nur in
eine Richtung.
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Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstéande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Geréates — es
besteht Strormschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmeas Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurtickhleiben; anschlielend mit einem
weichan Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Rlckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andernfalls
kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rlckstands mit
Messern, Stahlwolle und dhnlichen
Hilfsrmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfemen.
Entfernen Sie Kalkflecken (heige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentfemer oder giner kleinen Menge
alternativer Kalkentfemer, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bel hartnackigen Verschrmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.



Stark zuckerhaltige Lebensmittel
missen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskerarnik abk(ihlt,
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik
und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrielr des
Produktes aus.

Farbverénderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt,

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Knodpfe mit
einem feuchten Tuch: anschlielFend
trocken reiben.

Falls |hr Produkt mit
mechanischen Tasten oder
Kndpfen ausgestattet ist, zishen
Sie die diese zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die

Seitenwand{Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei Ihrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)

1.L.&sen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Halterungen, indem Sie
diese von der Seitenwand wegziehen.

2.Zishen Sie die seitliche Halterung
komplett zu sich hin heraus.

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Innenwéande {A) und/oder Rlckwand
(B} des Gerates kdnnen mit
katalytischerm Emaille beschichtet sein.
Katalytische Wande erkennen Sie an der
matten Farbe und pordsen Oberflache.
Die katalytischen Ofenwénde sollten
nicht gerainigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren
katalytische Oberflachen Fett. Sobald
diese Flachen mit Fett geflllt sind,
beginnen sie zu gléanzen. Dann sollten

SimpleSteam Reinigung
Diese Funktion gewdhrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz {der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie samtliches Zubehdr aus
dern Garraum.
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2.Giefen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie esim 2.
Einschub des Ofens.

3.3tellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 *C 25 Minuten laufen.

4.Offmen Sie die Tir, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einern
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5 Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmrmilichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des
Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum
Aufweichen von
Verschrmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf
das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im
Garraum und am Innenglas der
Ofentlr und kann Wasser
heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentlir affnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der TUr
grundlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentlr am besten warmes Wasser
mit etwas herkdmmlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einerm Tuch trocknen.
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Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spllen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Verzichten Sie bei der Reinigung
der BackcfentUr auf aggressive
Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kénnen die
Oberflachen zerkratzen und das
Glas beschadigen.

Reinigung der Ofentur

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kdnnen die Ofentlr und das Tlrglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfarnen der Turen und Glasscheitben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentur” und "Entfemen der
Innenscheibben dar TUr" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrgplimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwarnm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spllen Sie es dann gegen Kalkreste ab),
die auf dem Ofenglas auftreten kodnnen.
Backofentiir ausbauen
1.0ffnen Sie die Backofentir (1).
2.0ffnen Sie die Clips am
Scharniergehause links und rechts der
Backofentur, indem Sie diese wie in
der Abbildung gezeigt nach unten
driicken.



Zurn Einbau fihren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrter
Reihenfolge aus. Vergessen Sie
nicht, die Clips am
Scharniergehause nach dem
Wiedereinsetzen der Tir wieder
Zu schlieBen.

Tirinnenscheibe ausbauen

1 2 3 (Dieses Merkmal ist optional. Es ist
: bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
1 Tor vorhanden.)
2 Schamiersperre {geschlossene Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung

Position) ausgebaut werden.

3 Ofen 1.0Offnen Sie die Backofentlr.
4 Schamiersperre{gedfinate Position) "

-

o A
mﬁm«

2.7Ziehen Sie das im oberen Bereich der
Fronttlr installierte Kunststoffteile zu
sich heraus.

Halfte

Ofentlr heraus, : 3.Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie

4.Nehmen Sie die
indem Sie diese etwas anheben und in der Abbildung gezeigt leicht in
von den Scharnieren rechts und links Richtung A an, ziehen Sie sie in
l&sen. Richtung B heraus.
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1 Innerste Scheibe
2* Innenscheibe (Es ist bei lhrem
Modell moglicherweise nicht
vorhanden.)

4.Falls Ihr Produkt mit einer inneren
Scheibe (2) ausgestattet ist;
Wiederholen Sie dieses Verfahren zum
Entfernen der inneren Scheibe (2).

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der Tir besteht
darin, die Innenscheibe (2} wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke der Scheibe, dass
sie in der abgeschréagten Ecke des
Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr
Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist). Die Innenscheibe (2)
muss im Kunststeffschlitz in der Nahe
der inrersten Scheibe (1) installiert
werden.

6.Achten Sie bei der Anbringung der
innersten Scheibe (1) darauf, dass die
bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der
innersten Scheibe (1) im unteren
Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7.Drlcken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen, bis es mit einem
Klickgerdusch einrastet.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Beveor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen
Sie dafUr, dass das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und
komplett abgeklhlt ist; ansonsten
droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Fléchen!

In dieserm Backofen wird eine
Gllnlarmpe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, ginem
Durchmesser von weniger als 30
mm oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung
von weniger als 60 W verwendet.
Bie Lampen sind flr den Betrieb
bei Temperaturen Uber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind
bei autorisierten Servicepartnem
oder Technikern mit Lizenz
erhaltlich,

Die Position der Belsuchtung
kann etwas von der Abbildung
abweichen.

Die in diesemn Gerat verwendete
Larmpe ist nicht zur
Raumbeleuchtung gesignat. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe
besteht darin, dass der Nutzer
Lebensmittel besser sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten
Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.



Wenn lhr Ofen mit einer runden gezeigten Typ (A) handelt, drehen Sie

Leuchte ausgestattet ist: sie wie abgebildet heraus und

1.Trennen Sie das Gerdt vollstandig von weachseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B)
der Strormversorgung. ist, ziehen Sie sie wie abgehildet

2.3chrauben Sie die Glasabdeckung heraus und wechseln Sig sie.

gegen den Uhrzeigersinn ab.

3.Wenn es sich bel lhrer Ofenlampe um
den in der nachstehenden Abbildung
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Aus dem Ba

* Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und: Abkiihlen sind metallische Gerausche zu horen:

* Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder
ziehen sich zusammen — dabel entstehen Gerdusche. »>>> Dies ist kein Fehler.

Bas Gerat funktioniert micht.

* Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. »»>> Konirofllieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei BedarT austauschern oder zurticksstzen.

» Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. »>>>
Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung: funktioniert nicht.

* Das Leuchtmittel ist defekt. »>> Tauschen Sie das { euchimitiel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. > Uberprﬁfen Sie die
Stromversorgung. Kontroffieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zunicksetzen.

* Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht gingestellt. >>= Steffen Sie den
Ofen auf die richiige Garfurtidion und/oder Temperatur ein.

* Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Steflen
Ste die richtige Zeit ein.

{Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

« Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>» Uberprtifen Sie die
Stromversorgung. Kontroffieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuricksetzen.

{Bei: Modellan mit Timer:} Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das

* E5 gab einen Stromausfall. »»>> Steflen Sie die akiuelle Uhrzelt ein, schaften Sie
das Gerétl aus und anschiieend wieder ein.

Falls sich ein Problern nicht mit
den cbigen Hinweisen l&sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst ocder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst
ZU reparieren.
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