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Important safety instruction

Read this important information carefully before you use the appliance and save

it for future reference.

Danger

- Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric

stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
being operated.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is being operated.
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Warning

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the pan.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

Before first use, the cord holder must be assembled onto the device.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber, Hot
heating element, edge of metal parts.

Do not plug in before taking out the packaging material and cord holder in
the drawer.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air released at the handle
position when you remove the pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

Since this Airfryer has a big chamber, its electric power is large. Do not
operate other powerful appliances on the same circuit at the same time (e.g.,
kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit breaker
in your house installation responds and the power at this socket fails.

Since this Airfryer has a big chamber, its weight is heavy when full of food.
Never just use one hand to hold the handle.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, divider, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
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Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions of the on-line
direction for use manual.

Do not use pan handle to hold the device.

The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation. Never remove this spacer.
Do not put the pan on Ul panel as it might fall down and cause hurt.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended

for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other

work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,

bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and

before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional

purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,

the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage

caused.

Always return the appliance to a service center authorized by Philips for

examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,

otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle

or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow

instead of dark or brown.

Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above

180°C (to minimize the production of acrylamide).

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the

accessories fall out.

When using the XXL pan, make sure that the left and right programs are the

same.

This appliance is provided with a short power supply cord to reduce the risk of

entanglement or tripping which can occur with a longer power-supply cord.

Extension cords may be used if care is exercised in the use. If an extension

cord is used:

- The marked electrical rating of the cord must be as great as the rating of
the appliance.
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- The cord should be arranged so that it will not drape over the edge of the
counter or table top where it could be pulled by children or tripped over
unintentionally.

- The extension cord should be a grounded type 3-wire cord.

- This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To
reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized
outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the
plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to
modify the plug in any way.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Recycling

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Versuni Netherlands B.V., registered at Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
offers a two-year warranty on this product after the date of purchase (or the
date of delivery, if later). This warranty is not valid if a defect is due to incorrect
use or poor maintenance. Our warranty does not affect your rights under law as
a consumer. For more information, for spare parts, or for invoking the warranty,
please visit our website home.id/support.

Introduction

Congratulations and welcome to the Philips Family!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.philips.com/welcome.

The dual baskets Airfryer with detachable divider provides you flexibility of
selecting different capacity pan, you can cook 1-2 food portion in 3.55L small
pan and large food portion for whole family in 7.1L XXL pan without divider.
Additionally, you could prepare two different ingredient with various cooking
temperature and cooking time, and have them finished at the same time.
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It comes with the HomelD app, which gives you step-by-step guidance and
hundreds of mouthwatering meals with specific settings for your dual basket
airfryer. Download the app by using the QR code on the pack.

General description

Main parts

Control panel

Detachable divider

MAX indication for ingredients

MAX indication for frozen potato based snacks
7.1L XXL pan

Bottom plates

Cord holder

Power cord

Air Outlets

OCo~NoOuUTh, WN —
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Control panel description

Temperature up
Temperature down
On/off button

Copy function button
Left pan button

Time function button
XXL pan button

Shaking reminder indication
Shaking reminder button
Right pan button

Back button

Start/pause button

Time down button

Time up button

Preset buttons

O >33 T~ TS "o a0 oW

Description of functions

Copy function
You can set the time and temperature for one pan and copy the setting with the

other pan by pressing the copy function button.

Time function
Automatically syncs the cook time to ensure both pans finish cooking at the

same time, even if there are different cook times.
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Shaking reminder
Press the shaking reminder button to enable or disable alerts that remind you to

shake or turn your food twice during cooking for more even results. You will
hear a “beep” and see a shaking icon flashing beside the time display.
Presets

You can choose from 6 presets. Presets are cooking programs that give
recommendation for temperature and cooking time based on a certain amount
of food. For further details see chapter "Cooking with Presets”.

& © 9 ® @ ©

Frozen fries Steak ChICkeh Mixed Cake/Muffin Reheat
drumsticks vegetables

XXL pan button
lﬂl You can cook in one 7.1L of XXL pan by removing the divider and pressing the

XXL pan button.

Back Button
Use the back button if you mistakenly chose the wrong preset/function.

Sound notifications

Sometimes you hear a sound, for example when the appliance has finished
cooking, or when there is an action required during cooking, e.g., shaking or
turning food.

Before first use

Remove all packing material.

Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").
Take out the cord holder from pan and attach it to the designated area on
the back of device by clicking it into place.

A WN =

Caution

- The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation.

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.
Note
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- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

- Do not place the operating appliance near or underneath objects that could
be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Caution

- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

- Do not touch hot surfaces. Handle the hot pan with oven-safe gloves.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.

Note

- During cooking or immediately after cooking, if you want to pull out the pan,
please hold the groove position of side handles to take out pan, to avoid
being scalded by the hot air flow coming out from appliance.

Cooking in the XXL pan

To cook a large portion of a single food, remove the divider and use the entire
cooking space of 7.1L XXL pan.

Cooking with food table

1 Take out the divider.
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2 Putthe bottom plates into the pan accordingly.
Note
- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.

3 Puttheingredients in the pan.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.
- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan into the Airfryer.
Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

5 Put the plug in the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.
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Press the XXL button.
Note

- Do not select the Left pan button @ or Right pan button @ for XXL pan
cooking without divider. It might result in undercooked results.

Press the temperature up/down button and time up/down button to choose

the needed time and temperature (please see food table).

Tip

- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To remind you of shaking the ingredients, press the
shaking reminder button "&" to enable this function.

Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Note

- Ifingredient require shaking or turning halfway through the cooking
time("beep" sound and shaking notification will flash if shaking reminder
enabled), pull out the pan with the basket, and shake it over the sink. Then
put the pan back into the appliance.

10 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

11 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the

ingredients are ready.
Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

- During cooking or immediately after cooking, if you want to pull out
the pan, please hold the groove position of side handles to take out
pan, to avoid being scalded by the hot air flow coming out from
appliance.

Note
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- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

12 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and oil may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

XXL pan food table

Food amount Temperature Time (min) Note
(°Q)
Thin frozen fries (7x7 11009 200 28 Turn off the shaking

mm/0.3x0.3 in)
Small portion

reminder and manually
shake or turn the food
promptly at 13, 17, 20,
and 24 minutes.

Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for small
portions of fries.

Thin frozen fries (7x7
mm/0.3x0.3 in)

Big portion

1650g 200 41 Turn off the shaking
reminder and manually
shake or turn the food
promptly at 19, 23, 29,
and 35 minutes.
Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of fries.

Homemade fries
(10x10mm/0.4x0.4 in
thick)

800g 180 28-33 Shake, turn or stir 2-3
times in between

Frozen chicken nuggets  800g 200 17-22 shake, turn or stir
halfway

Frozen spring rolls 800g 200 10-22 shake, turn or stir
halfway

Meat loaf 1000g 150 50-55 Use the baking accessory

Meat chops without 5 pieces 200 18-20 shake, turn or stir

bone (around 190g/702z) halfway
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Chicken drumsticks 8 pieces 180 25 shake, turn or stir

(around 125g/4.50z) halfway

Chicken breast (around 6 pieces 180 18-21 Turn halfway

1609/60z)

Whole fish (around 3-4 piece 200 16-20 Turn halfway

300-400g9/11-1402z)

Fish filet (around 5 pieces 200 15-20

200g/702)

Mixed vegetables 12009 180 18-22 Set the cooking time

(roughly chopped) according to your own
taste. Shake, turn or stir
halfway

Mixed vegetables 2000g 180 20 Turn off the shaking

(roughly chopped) reminder and manually

Big portion shake or stir the food
promptly at 10 and 15
minutes during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of mixed
vegetables.

Muffins (around 12 pieces 160 15

40g/piece)

Cake 5009 140 40-45 Use the baking
accessory. The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising, check the
doneness before you
take out the cake.

Pre-baked bread/rolls 8 pieces 180 8

(around 60 g/2.1 0z)

Homemade bread 500g 160 40-45 Use the baking

accessory. The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising, check the
doneness before you
take out the cake.




Whole chicken (1.4kg)

1 piece

180

40-50

English 15

Press the whole chicken
to keep its body in a
relatively flat state
before cooking. Try not
to make it exceed the
Max line to prevent the
whole chicken from
touching the heating
element during cooking.

Chicken legs with root
veggies

2 kg

180

45 -60

Shake/Turn chicken legs
halfway through the
cooking

Whole salmon filet

1.5 kg

180

20-30

n/a

2 x fresh baguette

1kg

170

25-40

n/a

Chocolate chip cookies

4509

180

15-25

n/a

Lasagne

2kg

170

40-50

Add cheese on top
halfway through the
cooking, you can use
baking accessory or any
form that fits the XXL
pan

Apple strudel

2 kg

170

30-45

n/a

Fresh bread rolls

600 g

170

20-35

n/a

Meatballs with baked
gnocch

2 kg

170

20-30

Meatballs are placed in
pan and gnochi are
placed together with
sauce and cheese in the
baking accessory; turn
meatballs around
halfway through the
cooking

Turkey roulade with
veggies

2 kg

180

45 -60

Shake/Turn everything
halfway through the
cooking

Cooking with a preset

1 Follow steps 1to 7 in section "Cooking with food table" to complete the

common steps firstly.
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Choose the preset.

Tip

- Tochange to another preset, press the Back button or deselect preset
button and select your needed preset.

Start the cooking process by pressing the Start/pause button.

XXL pan preset table

lcon Food Tempera- Time Note
amount ture default-
default’C  min

Frozen fries 8009 180 23 Shake, turn or stir 2-3 times in
between

Steak ( 150-200g/- 8 pieces 200 20

5-70z) @

Chicken drumpstick 10 pieces 180 24 shake1 time, turn or stir

(around halfway

1259/4.502)

Mixed Vegetables 12009 180 20 Roughly chopped , Shake,
turn or stir halfway

Cake/Muffin 500g 140 40 Cake:Use the baking

@ accessory,The shape should

be as flat as possible to avoid
that touches the heating
element when rising,check
the doneness before you take
out the cake

Reheat 160 15 Adjust time according to your

©

food type and food amount
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Cooking in dual pans

Cooking with Time function

If cooking two foods with different temperatures, and time, use the Time
function to finish both dishes at the same time.
1 Put the bottom plates into the pan accordingly.

Note

- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.

2 Putinthe divider.

3 Place the two ingredients, for example, frozen fries and chicken drumstick,

into different baskets.

Note

- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan into the Airfryer.
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5 Put the plug in the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

7 Select the left pan. The time and temperature indication on the left side starts
blinking.

®
Q@ ®e®

8 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.

9 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during the cooking
(For more information, see Note column in Food Table.).
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10 Select the right pan. The time and temperature indication on the right side
starts blinking.

11 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.

12 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during cooking. For
more information, see Note column in Food Table.

13 Press the Time function button to ensure both dishes finish cooking at the
same time.

Note

- If you are cooking two types of foods with different functions,
temperatures, and cooking times, and they do not need to finish at the
same time, you can skip this step.

- While cooking, if you adjust the time for one pan, the Time function will
be disabled, and both pans will operate separately. To reactivate the Time
function, press the Start/Pause button, then press Time function button,
and press Start/Pause button again to resume cooking.

14 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Tip

- To pause both pans, press the Start/Pause button. Press it again to
continue cooking for both pans.

- To pause only one pan, select that pan first, then press the Start/Pause
button. Press it again to continue cooking for that pan.

- You can use a preset in one pan and manual settings in the other.

- The device automatically pauses when you pull out a pan and resumes
cooking when you put it back in.
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15 When you hear the sound signal of the shaking reminder, pull out the pan by
holding side handle with both hands.

16 Shake the pan over the sink.

17 Put the pan back into the appliance.

18 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

19 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the
ingredients are ready, if not yet, simply slide the pan back into the Airfryer
and add a few extra minutes.
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20 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Cooking with Copy function

Copy function is used to cook a large amount of the same food or different food
using the same temperature and time.

1 Follow steps 1to 9 in chapter “Cooking with Time function”.

2 Press the Copy function button.

3 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Cooking in small single pan
To cook a small portion of a single food in a small single pan.

Cooking with food table

1 Putthe bottom plates into the pan accordingly.
l Note

- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.
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2 Putinthe divider.

3 Puttheingredients in the left pan.
Note

- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan into the Airfryer.
Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

5 Put the plug in the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

(‘ﬁ) @ (=) @
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Select the left pan. The time and temperature indication on the left side starts

blinking.

Note

Do not select “XXL pan” button for small single pan cooking with divider.
It might result in overcooked effect and more energy consumption.

D © @

8 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature (please see food table).

9 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during cooking. For

more information, see Note column in Food Table.

10 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

11 When you hear the sound signal of the shaking reminder, pull out the pan by

holding side handle with both hands.
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12 Shake the pan over the sink.

13 Put the pan back into the appliance.

14 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

15 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the
ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Tip

- Ifthe ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

16 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and water may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

Single pan food table
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Food amount Temperature Time (min) Note
(°C)

Thin frozen fries (7x7 5409 200 27 Turn off the shaking

mm/0.3x0.3 in) reminder and manually

Small portion shake or turn the food
promptly at 13, 16, 20,
and 23 minutes.
Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for small
portions of fries.

Thin frozen fries (7x7 800g 200 39 Turn off the shaking

mm/0.3x0.3 in) reminder and manually

Big portion shake or turn the food
promptly at 18, 23, 28,
and 33 minutes.
Shake 4 times during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of fries.

Homemade fries 400g 180 30-35 Shake, turn or stir 2-3

(10x10mm/0.4x0.4 in times in between

thick)

Frozen chicken nuggets  400g 200 20-22 shake, turn or stir
halfway

Frozen spring rolls 400g 200 15-20 shake, turn or stir
halfway

Meat loaf 600g 150 42-47 Use the baking accessory

Meat chops without 2 pieces 200 18-22 shake, turn or stir

bone (around 190g/702z) halfway

Chicken drumsticks 4 pieces 180 26 shake, turn or stir

(around 125g/4.50z) halfway

Chicken breast (around 3 pieces 180 21-23 Turn halfway

1609/60z)

Whole fish (around 1 piece 200 23-25 Turn halfway

300-400g9/11-1402z)

Fish filet (around 2 pieces 200 24-27

200g/70z)
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Mixed vegetables 860g 180 21 Turn off the shaking

(roughly chopped) reminder and manually
shake or stir the food
promptly at 10 and 16
minutes during the
cooking process to
achieve optimal cooking
performance for big
portions of mixed
vegetables.

Muffins (around 6 pieces 160 15
40g/piece)

Cake 3009 160 40-45 Use the baking
accessory.The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising,check the
doneness before you
take out the cake.

Pre-baked bread/rolls 4 pieces 180 8
(around 60 g/2.1 0z)

Cooking with presets
1 Follow steps 1to 7 in chapter “Cooking with food table”.
2 Choose the preset.
Tip
- Tochange to another preset, press the Back button or deselect preset
button and select your needed preset.

3 Start the cooking process by pressing the Start/pause button.

Single pan preset table

Icon Food Tempera- Time Note
amount ture default-
default’"C  min
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Frozen fries 4009 180 24 Shake, turn or stir 2-3 times in
between

Steak ( 150-200g/5- 4 pieces 200 22

-70z)

Chicken drumpstick 5 pieces 180 26 shake1 time, turn or stir

(around halfway

1259/4.502)

Mixed Vegetables 500g 180 18 Roughly chopped , Shake,

turn or stir halfway

Cake/Muffin 6 pieces 160 20 Muffin:Use muffin cup
(around 50g/20z) @
Reheat 160 16 Adjust time according to your

@O®VO®

food type and food amount

Tip:Keep Warm

- You can keep your food warm in the Airfryer by setting the temperature
to 80 degrees and adapt the time as long as you want to keep your food
warm. We recommend not to keep your food warm for more than 30
minutes as the quality of the food can decrease.

- If food like French fries loses too much crispness during the keep warm
mode, either shorten the keep warm time by switching off the appliance
earlier or crisp them up for 2-3 minutes at the temperature of 180°C.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

B WN =

For the XXL pan you need 800g /28 oz and for a single pan 400g /14 oz of
peeled potatoes.

Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.

It is best to air fry the fries in portions of up to 800 g / 28 oz for an even result.
Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.

Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).

Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bow! with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.

Note

Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the pan.

Put the sticks into the basket.
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Cleaning

Warning

Let the basket, pan and the inside of the appliance cool down
completely before you start cleaning.

The pan and basket of the appliance have a non-stick coating. Do not
use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials as this may
damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the
pan after every use.
1 Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug

from the wall outlet and let the appliance cool down.
Tip
- Remove the pan and basket to let the Airfryer cool down faster.

Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the pan, bottom plates, and divider in a dishwasher. You can also clean

them with hot water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see

"cleaning table").

Tip

- If food residues stuck to the pan or basket, you can soak them in hot water
and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the pan
or basket and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food

residues.
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5 To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an
unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

6 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Cleaning table

)

<
X

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
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3 Werap the cord around the designated cord holder on the backside of the

appliance.
Note

When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.
Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. removable
mesh bottom, etc. are fixed before you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.

Problem

Possible cause

Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All handles and
knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

/N

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.
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Solution

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug isinserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
Ve

The device is broken / has defects.

Call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

The device is too cold. Leave it at
room temperature for at least 60
minutes.

If the issue remains, call the Philips
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.
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Problem

Possible cause

Solution

The screen on the Airfryer shows
IIE2".

The divider is not assembled.

Assemble the divider.

"E2" alert will occur and stop
cooking when one small pan just
stop cooking and the other small
pot start cooking immediately.

Pull out the pan to let device cool
down for 2mins and put it back to
prepare cooking for the other
small pan.

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to plug out and plug in the
device. If this does not help please
call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dllezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani do jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického vafice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak drazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do nadoby, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte otvory pfivodu a vystupu vzduchu.

- Nadobu neplite olejem, hrozi nebezpeci pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastréce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitfni strany pristroje, pokud je v provozu.
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Varovani

Nikdy nevkladdejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalni mnozstvi
uvedené v nadobé.

Vzdy se ujistéte, Ze je ohtivac prazdny a Ze v ohfivaci nejsou zadné potraviny.
Pfed prvnim pouzitim musite k pfistroji pfipojit drzék na kabel.

PYi cisténi horni ¢asti varné komory ddvejte pozor na rozpdlené topné téleso
a okraje kovovych ¢asti.

Nezapojujte pristroj dfive, nez vyjmete obalovy material a drzak kabelu

z prihradky.

Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

Pristroj zapojujte pouze do radné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisticem.

Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

Pristroj neni uréen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Tento pfistroj mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani pfistroje a pokud byly obezndmeny s pfisluSnymi riziky.

Dé&ti si s pristrojem nesmf hrat. Cisténf a idrzbu smi provadét déti, pouze
pokud jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem.

Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pfistroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotfebi¢dm. Za pfistrojem, po obou
jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alespor 10 cm volného prostoru. Na
pristroj nic nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Pfi vytahovani nddoby z pfistroje davejte pozor také na
horkou péru a vzduch, které unikaji u rukojeti.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pecici papir.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odriidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Nikdy neplrite nddobu olejem.

Fritéza Airfryer ma velkou komoru a proto ma vysokou elektrickou spotiebu.
Nezapojujte dalsi vykonny spotiebic (napf. varnou konvici, elektricky gril atd.)
do stejné zasuvky. Maze dojit k padu elektrického jistice ve vasem domé

a zasuvka nebude fungovat.

Fritéza Airfryer ma velkou komoru, a proto je jeji hmotnost pfi napinéni
potravinami vysokd. Nikdy nedrzte rukojet pouze jednou rukou.
Nepouzivejte pfistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této pfirucce. Pouzivejte
pouze originalni prislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, prepazka a pfislusenstvi umisténé uvnitt varné komory se béhem
pouzivani pfistroje a po ném zahfivaji; vzdy s nimi proto manipulujte opatrné.
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Pfed prvnim pouzitim pfistroje dlikladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Ridte se pokyny uvedenymi v online ndvodu k pouZiti.
K drzeni pfistroje nepouzivejte rukojet nadoby.

Drzak kabelu slouzi také jako distan¢ni viozka; vytvorenim prostoru mezi
zafizenim a zdi zabranuje akumulaci tepla. Nikdy tuto vlozku neodstrarujte.
Nadobu nepokladejte na panel uzivatelského rozhrani, protoze by mohla
spadnout a zpUsobit zranéni.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Nenf urcen pro

pouzivaniv prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchodd, kancelare

nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostredich. Pfistroj neni urcen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se

snidani a jinych ubytovacich zatizenich.

PYi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,

uskladnénim nebo cisténim ho vzdy odpojte od napajeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni i

poloprofesiondini Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny v této

uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita

jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu autorizovanému

spolecnosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka

nebude platna.

Po pouzitf pfistroj vzdy odpojte ze sité.

Pfed manipulaci nebo cisténim piistroje pockejte alespor 30 minut, nez

pfistroj vychladne.

Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pristroji byly zlatozluté, a nikoli

tmavé nebo hnédé.

Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte p¥i teplotach nad 180 °C

(minimalizujete tak tvorbu akrylamidu).

Vzdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrmd a nenechte vypadnout zadné

prislusenstvi.

PYi pouziti nddoby XXL musi byt programy pro levou a pravou stranu stejné.

Pristroj je vybaven kratkym napajecim kabelem, aby se sniZilo riziko zamotani

nebo zakopnuti, ke kterému mUze dojit pfi pouziti delsiho napéjeciho kabelu.

Prodluzovaci kabely Ize pouzit, pokud jste pfi jejich pouzivani opatrni.

V pripadé pouziti prodluzovaciho kabelu:

- Vyznaceny jmenovity elektricky vykon kabelu musi odpovidat jmenovité
hodnoté pristroje.
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- Kabel umistéte tak, aby neprecnival pres okraj pultu nebo desky stolu, kde
by za néj mohly zatdhnout déti nebo by mohl zpUsobit nechténé
prevrhnuti pristroje jinym zpdsobem.

- Prodluzovaci kabel by mél byt uzemnéného trivodi¢ového typu.

- Pristroj ma polarizovanou zéstrcku (jeden kolik je Sirsi nez druhy). Aby se
snizilo riziko Urazu elektrickym proudem, je tato zastrcka urcena k zapojeni do
polarizované zasuvky pouze jednim smérem. Pokud zastrcka do zasuvky zcela
nezapadne, otocte ji. Pokud presto nezapadne, obratte se na kvalifikovaného
elektrikare. Nepokousejte se zastrcku jakkoli upravovat.

Elektromagneticka pole (EMP)

Recyklace

Tento pfistroj odpovidd platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.

- Tento symbol znamen3, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbé&r elektrickych vyrobka.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolecnost Versuni Netherlands B.V., se sidlem na adrese Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, poskytuje na tento produkt dvouletou zaruku od data ndkupu
(nebo od data dodani, pokud je pozdéjsi). Tato zaruka se nevztahuje na zavady
vzniklé v dUsledku nespravného pouZiti nebo $patné udrzby. Nase zaruka nema
vliv na vase zdkonna prava spotrebitele. Potfebujete-li dalsi informace, ndhradni
dily nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web home.id/support.

Gratulujeme a vitdme vds do rodiny Philips!

Chcete-li plné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.philips.com/welcome.

Fritéza Airfryer se dvéma kosiky a odnimatelnym rozdélovacem vam poskytuje
flexibilitu pfi vybéru naddoby s rliznou kapacitou. Mizete tak pfipravit 1-2 porce
jidla v malé nadobé o objemu 3,55 | a velkou porci jidla pro celou rodinu v XXL
nadobé o objemu 7,1 | bez prepéazky. Navic mlzete pfipravit dvé rlizné pfisady
s rtznou teplotou a dobou vafeni a nechat je dokoncit ve stejnou dobu.
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Soucasti je aplikace HomelD, kterd obsahuje podrobné rady a stovky receptli na
lahodné pokrmy, véetné konkrétnich nastavenf pro vasi horkovzdusnou fritézu se
dvéma kosiky. Stahnéte si aplikaci pomoci kédu QR umisténého na baleni.

Vseobecny popis

Hlavn
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Ovladaci panel

Odnimatelny rozdélovac

Oznaceni MAX pro pfisady

Oznaceni MAX pro pochoutky obsahujici smazené brambory
XXL nddoba o objemu 7,11

Spodni desky

Drzék kabelu

Napajeci kabel

Vystupy vzduchu



38 Cestina

Popis ovladaciho panelu
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Zvyseni teploty

Snizeni teploty

Tlacitko vypinace

Tlacitko kopirovani funkce
Tlacitko levé nadoby

Tlacitko funkce casu

Tlacitko XXL nadoby

Indikdtor upozornéni na protiepani
Tlacitko upozornéni na protiepani
Tlacitko pravé nadoby

Tlacitko zpét

Tlacitko pro spusténi/pozastaveni
Tlacitko snizeni ¢asu

Tlacitko zvyseni casu

Tlacitka predvoleb
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Popis funkci

Funkce kopirovani
MUzZete nastavit ¢as a teplotu pro jednu nddobu a pouzit toto nastaveni na

druhou nddobu stisknutim tlacitka kopirovani funkce.

Funkce ¢asu
Automaticka synchronizace doby vareni zajisti, Ze obé nddoby dokonci vareni ve

stejnou dobu, a to i v pfipadé, ze se Casy vareni lisi.
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Upozornéni na protrepani

Stisknutim tlacitka upozornéni na protfepani zapnete nebo vypnete upozornéni,
které vam pfipomene, abyste béhem vareni dvakrat protfepali nebo otodili jidlo
pro dosazeni rovhomérnéjsich vysledkl. Uslysite ,pipnuti” a vedle displeje ¢asu
se zobrazi blikajici ikona protfepani.

Predvolby

MUzZete si vybrat z 6 pfedvoleb. Pfedvolby jsou programy vareni, které obsahujf
doporuceni pro nastaveni teploty a doby vareni zaloZzené na mnozstvi jidla.
Podrobnéjsi informace najdete v kapitole ,Vareni pomoci predvoleb”.

@ ® @ @

Mrazené

hranolky Steak

Kufeci stehna Smés zeleniny  Kola¢/muffin Ohrev

Tlacditko XXL nadoby

MUZete vafit v jedné XXL nddobé o objemu 7,1 | tak, Ze vyjmete rozdélovac
a stisknete tlacitko XXL nadoby.

Tladitko zpét
Tlacitko zpét mizete pouzit, kdyZz omylem zvolite nespravnou predvolbu/funkci.
Zvukova upozornéni

Nékdy uslysite zvukové upozornéni, napftiklad kdyz pfistroj dokondi vafeni, nebo
kdyz je béhem vareni vyzadovana néjaka akce, napf. protfepat ¢i obratit pokrm.

Pred prvnim pouzitim

Odstrante veskery obalovy material.

Sejméte z piistroje vSechny (pfipadné) nalepky nebo stitky.

Pfed prvnim pouzitim ptistroj ddkladné vycistéte (viz kapitola ,Cist&ni”).
Vyjméte drzdk kabelu z nddoby a pfipevnéte jej na uréené misto na zadni
strané pristroje zacvaknutim na misto.

A WN =

Upozornéni

- Drzak kabelu slouzi také jako distancni vlozka; vytvoirenim prostoru
mezi zafizenim a zdi zabranuje akumulaci tepla.

Priprava pred prvnim pouzitim

Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti zaru.
Poznamka
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- Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo by to
narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

- Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod predmeéty,
které se mohou poskodit parou, naptiklad stény a skfin.

r v

Pouziti pristroje

Upozornéni

- Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu neplnte
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

- Nedotykejte se horkych povrchi. S horkou nadobou manipulujte
v kuchynskych rukavicich.

- Pristroj je uréen vyhradné k pouziti v domacnosti.

- PFi prvnim pouziti pfistroje z néj mize unikat slaby kouf¥. To je normalni
jev.

- Predehfivani pristroje neni nutné.

Poznamka

- Béhem vareni nebo okamzité po vareni, pokud chcete nddobu vytdhnout,
drzte pfi vytahovani nddoby polohu drazek bocnich rukojeti, abyste se
neopafili proudem horkého vzduchu vychazejiciho ze spottebice.

Vareni v XXL nadobé

Chcete-li uvafit velkou porci jednoho jidla, vyjméte rozdélovac a vyuzijte cely
varny prostor 7,11 XXL nddoby.

Vareni s tabulkou pokrmu

1 Vyjméte rozdélovac.
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2 Umistéte spodni desky do nadoby.
Poznamka
- Je bézné, Ze je tfeba vyvinout urcitou silu, abyste spodni desky vloZili do
nadoby.

3 Vlozte pfisady do nadoby.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spradvné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v , Tabulce pokrmd”.
- Neprekradujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani nadobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konecného vysledku.

4 Zasunte nadobu do fritézy Airfryer.
Upozornéni
- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

5 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

6 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.
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7 Stisknéte tlacitko XXL.
Poznamka
- Pro vateniv XXL nddobé bez rozdélovace nevolte tlagitko levé nadoby @
nebo pravé nadoby @. Mohlo by to mit za nasledek nedostate¢né uvarené
vysledné pokrmy.

8 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu (viz tabulka pokrm).
Tip
- Nékteré prisady je nutné v poloviné doby pfipravy protrepat (viz ¢ast
.Tabulka pokrmd”). Chcete-li si pfipomenout protfepani pfisad, stisknéte
tla¢itko upozornéni na protiepani &, abyste tuto funkci aktivovali.

9 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.
Poznamka
- Pokud pfisady vyzaduji protfepani nebo otoceni v poloviné doby pfipravy
(ozve se ,pipnuti” a upozornéni na protfepani bude blikat, pokud je
zapnuto pfipomenuti protfepani), vytdhnéte nddobu s kosikem
a protiepejte ji nad diezem. Poté kosik zasunte zpét do pfistroje.

10 AZ uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.
((g)) y pripravy uply

11 Podrzenim polohy drazek bo¢nich rukojeti vytdhnéte nadobu a zkontrolujte,
zda jsou prisady pripraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

- Béhem vareni nebo okamzité po vareni, pokud chcete nadobu
vytahnout, drzte pfi vytahovani nadoby polohu drazek bocnich
rukojeti, abyste se neopaifili proudem horkého vzduchu vychazejiciho
ze spotrebice.

Poznamka




Cestina 43

- Pokud pfisady jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasunte
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu nékolik
minut navic.

12 Opatrné vyjméte prisady z nadoby pomoci grilovacich klesti.

Upozornéni

- Nadobu pfi vyjimani pfisad nenaklanéjte, protoze by z ni mohl
vypadnout kosik a rozsttiknout olej.

- Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku ptistroje a pfisady horké.
Podle typu pfisad ve fritéze Airfryer mlize z nadoby unikat para.

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

Tabulka pokrmu — XXL nadoba

Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poznamka

potravin
Tenké mrazené hranolky 1100g 200 28 Vypnéte upozornéni na
(7x7 mm/ protfepani a jidlo ru¢né
0,3 x0,3 palce) protrepejte nebo otocte
Mald porce po 13,17,20

a 24 minutach.

Béhem procesu vareni
protrepejte 4krat, abyste
dosahli optimalniho
vykonu pfi pfipravé
malych porci hranolkd.

Tenké mrazené hranolky 1650 g 200 41 Vypnéte upozornéni na
(7x7mm/ protfepani a jidlo ru¢né
0,3x0,3 palce) protrepejte nebo otoclte
Velka porce po 19, 23,29

a 35 minutach.

Béhem procesu vareni
protrepejte 4krat, abyste
dosahli optimalniho
vykonu pfi pfipravé
velkych porci hranolkd.

Domaci hranolky (siiné 800 g 180 28-33 V prlibéhu 2-3krat

10x 10 mm / protrepejte, otocte nebo
0,4 x 0,4 palce) zamichejte

Mrazené kufeci 800 g 200 17-22 v poloviné protrepejte,
medailonky otocte nebo zamichejte
Zmrazené jarni zavitky 800 g 200 10-22 v poloviné protfepejte,

otocte nebo zamichejte

Sekand pecené 1000 g 150 50-55 Pouzijte pedici
prislusenstvi
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Kotlety bez kosti (zhruba 5 kust 200 18-20 v poloviné protrepejte,

190 g / 7 unci) otocte nebo zamichejte

Kureci stehna (zhruba 8 kust 180 25 v poloviné protfepejte,

125 g/ 4,5 unce) otocte nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 6 kust 180 18-21 V poloviné otocte

160 g / 6 unci)

Celd ryba (zhruba 3-4ks 200 16-20 V poloviné otocte

300-400 g/ 11-14 unci)

Rybi filety (zhruba 5 kust 200 15-20

200 g/ 7 unci)

Smés zeleniny (hrubé 12009 180 18-22 Cas pfipravy nastavte

krajena) podle chuti. V poloviné
protreste, otocte nebo
zamichejte

Smés zeleniny (hrubé 2000¢g 180 20 Vypnéte upozornéni na

krajend) protrepani a béhem

Velka porce vareni jidlo po 10
a 15 minutéach rucné
protrepejte nebo
promichejte, abyste
dosahli optimalniho
vysledku pfi pripravé
velkych porci
zeleninovych smési.

Muffiny (zhruba 40 g/ks) 12 kusd 160 15

Kolac 5009 140 40-45 Pouzijte pecici
prislusenstvi. Tvar by mél
byt co nejplossi, aby se
kolac pfi kynutf
nedotykal topného
télesa, a pred vyjmutim
zkontrolujte jeho
propecenost.

Pfedpeceny 8 kusu 180 8

chléb/rohliky (zhruba

60g/2,1unce)

Doméci chléb 5009 160 40-45 Pouzijte pecici

prislusenstvi. Tvar by mél
byt co nejplossi, aby se
kolac pfi kynutf
nedotykal topného
télesa, a pred vyjmutim
zkontrolujte jeho
propecenost.




Celé kute (1,4 kg)

1 kus

180

40-50
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Pred vafenim celé kute
stlacte, aby mélo télo

v relativné plochém
stavu. Snazte se, aby
nepresahovalo rysku
.Max", a celé kure se tak
béhem vareni
nedotykalo topného
télesa.

Kureci stehna
s kofenovou zeleninou

2kg

180

45-60

V poloviné peceni kureci
stehna
protrepejte/obratte

Cely filet z lososa

1,5 kg

180

20-30

neni k dispozici

2x Cerstva bageta

1kg

170

25-40

neni k dispozici

SuSenky s kousky
cokolady

4509

180

15-25

neni k dispozici

Lasagne

2 kg

170

40-50

V poloviné peceni
ptidejte navrch syr,
muUZete pouzit
pfislusenstvi na peceni
nebo jakoukoli formu,
kterd se hodi do XXL
nadoby

Jable¢ny zavin

2kg

170

30-45

neni k dispozici

Cerstvé chlebové rolky

600 g

170

20-35

neni k dispozici

Masové kulicky se
zapecenymi noky

2kg

170

20-30

Masové kulicky se vlozi
do nadoby a noky se
vlozi spole¢né s oméackou
a syrem do pfislusenstvi
na peceni; v poloviné
peceni se masové kulicky
otocf

Kriti rolada se zeleninou 2 kg

180

45-60

V poloviné peceni vse
protrepejte/obratte

Vareni pomoci predvolby

1 Postupujte podle krokd 1 az 7 v ¢asti ,Vareni s tabulkou pokrm(” a nejprve

dokoncete spolecné kroky.
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Vyberte predvolbu.

Tip

Chcete-li pfedvolbu zménit, stisknéte tlacitko Zpét nebo zruste vybér

predvolby a vyberte pozadovanou predvolbu.

Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.

Tabulka pfedvoleb XXL nadoby

lkona Mnozstvi Vychozi Vychozi Poznamka
potravin teplota °C  cas (min)

MraZené hranolky 8009 180 23 V priibéhu 2-3krat
protrepejte, otocte nebo
zamichejte

Steak (150-200 g / 8 kust 200 20

5-7 unci) 6

Kureci palicky 10 kust 180 24 1krat protfepejte, v poloviné

(zhruba 1259/ pfipravy obratte nebo

4,5 unce) zamichejte

Smés zeleniny 12009 180 20 Hrubé nasekejte, v poloviné
pfipravy protiepejte, obratte
nebo promichejte

Kold¢/muffin 5009 140 40 Kolac: PouZijte piislusenstvi

@ na peceni, tvar by mél byt co
nejplo3si, aby se pfi kynutf
nedotykal topného télesa,

a pred vyjmutim kolace
zkontrolujte jeho
propecenost

Ohtev 160 15 Nastavte Cas podle typu

©

a mnozstvi potravin
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Vareni ve dvojité nadobé

Vareni s funkci ¢asu
Pokud pfipravujete dva pokrmy s rliznymi teplotami a ¢asem, pouzijte funkci
casu, abyste oba pokrmy dokoncili soucasné.
1 Umistéte spodni desky do néddoby.
Poznamka
- Je bézné, Ze je tfeba vyvinout urcitou silu, abyste spodni desky vlozili do
nadoby.

2 VloZte rozdélovac.

3 Obé prisady, naptiklad mrazené hranolky a kureci stehna, vlozte do réiznych

kosika.

Poznamka

- Fritéza Airfryer dokdze pripravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
ptisad a pfibliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.

- Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani nddobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konecného vysledku.

4 Zasunte nadobu do fritézy Airfryer.




48 Cestina

5 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

6 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.

7 Vyberte levou nddobu. Indikace casu a teploty na levé strané zacne blikat.

8 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvySeni/snizeni casu.

9 Stisknéte tlacitko upozornéni na protfepani, abyste byli béhem varenf
upozornéni na protrepani pokrmu, pokud pfisady vyzaduji protfepat nebo
otodit béhem vareni (dalsi informace naleznete ve sloupci Poznamka
v tabulce pokrma).
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10 Vyberte pravou nddobu. Indikace casu a teploty na pravé strané zacne blikat.

11 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu.

12 Stisknéte tlacitko upozornéni na protrepani, abyste byli béhem vareni
upozornéni na protrepani pokrmu, pokud pfisady vyzaduji protfepat nebo
otodit béhem vareni. Dalsi informace naleznete ve sloupci s pozndmkami
v tabulce pokrma.

13 Stisknutim tlacitka funkce casu zajistite, ze se obé jidla dovali ve stejnou
dobu.

Poznamka

- Pokud vatite dva druhy pokrmd s riznymi funkcemi, teplotami a dobou
vafeni a neni nutné, aby byly hotové ve stejnou dobu, mdzete tento krok
vynechat.

- Pokud béhem vareni nastavite ¢as pro jednu z nddob, funkce ¢asu bude
deaktivovdna a obé nddoby budou pracovat samostatné. Chcete-li funkci
¢asu znovu aktivovat, stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni, poté
stisknéte tlacitko funkce ¢asu a opétovnym stisknutim tlacitka
spusténi/pozastaveni obnovte vareni.

14 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces varent.

Tip

- Chcete-li obé nadoby pozastavit, stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni.
Opétovnym stisknutim pokracujte ve vareni v obou nddobach.

- Chcete-li pozastavit pouze jednu nadobu, vyberte nejprve tuto nddobu
a poté stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim
tlacitka pokracujte ve vareni v této nadobé.

- Ujedné nddoby muZete pouzit pfedvolbu a u druhé ru¢ni nastaveni.

- Pristroj automaticky pozastavi vafeni, kdyz nddobu vytdhnete, a pokracuje
v ném, kdyz ji vlozite zpét.
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15 Jakmile uslysite zvukovy signél upozornéni na protrepani, vytahnéte nddobu
tak, ze obéma rukama pridrzite bo¢ni rukojet.

16 Protfepejte nadobu nad drezem.

17 Poté nadobu zasunte zpét do pfistroje.

18 AZ uslysite zvonek casovace, doba pfipravy uplynula.

19 PodrZzenim polohy drézek bocnich rukojeti vytdhnéte nddobu a zkontrolujte,
zda jsou pfisady hotové. Pokud jesté nejsou, jednoduse zasunte nddobu zpét
do fritézy Airfryer a pridejte nékolik minut navic.
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20 Opatrné vyjméte prisady z nadoby pomoci grilovacich klesti.

Vareni s kopirovanim funkci

Funkce kopirovani slouzi k vateni velkého mnoZzstvi stejného jidla nebo rdznych
jidel za pouziti stejné teploty a casu.
1 Postupujte podle krokd 1 az 9 v kapitole ,Vareni s funkci ¢asu”.

2 Stisknéte tlacitko Kopirovani funkce.

3 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.

Vareni v malé samostatné nadobé

Pro vareni malé porce jednoho jidla v malé samostatné nadobé.
Vareni s tabulkou pokrmu
1 Umistéte spodni desky do nadoby.
l Poznamka
- Jebézné, Ze je tfeba vyvinout urcitou silu, abyste spodni desky vlozili do
nadoby.
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2 Vlozte rozdélovac.

3 Vlozte pfisady do levé nddoby.
Poznamka

- Nepfrekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrmd”, ani nadobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konecného vysledku.

4 Zasunte nadobu do fritézy Airfryer.
Upozornéni

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

5 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

6 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.

O
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7 Vyberte levou nadobu. Indikace ¢asu a teploty na levé strané zacne blikat.
Poznamka
. oo & - Privareniv malé samostatné nddobé s rozdélovacem nevolte tlacitko ,XXL
nadoba”. Mohlo by dojit k pfilis dlouhému vafeni a vétsi spotiebé energie.

©

8 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu (viz tabulka pokrm).

9 Stisknéte tlacitko upozornéni na protrepani, abyste byli béhem varenf
upozornéni na protrepani pokrmu, pokud pfisady vyzaduji protfepat nebo
otodit béhem vareni. Dalsi informace naleznete ve sloupci s pozndmkami
v tabulce pokrma.

10 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.

«.)) 11 Jakmile uslysite zvukovy signdl upozornéni na protiepdani, vytdhnéte nddobu
- tak, ze obéma rukama pridrzite bo¢ni rukojet.
A
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12 Protrepejte nadobu nad drezem.

13 Poté nadobu zasunte zpét do pfistroje.

14 A7 uslysite zvonek ¢asovace, doba pripravy uplynula.

15 Podrzenim polohy drazek bocnich rukojeti vytahnéte nddobu a zkontrolujte,
zda jsou pfisady pripraveny.
Upozornéni
- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vafeni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.
Tip
- Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurite
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu nékolik
minut navic.
16 Opatrné vyjméte prisady z nddoby pomoci grilovacich klesti.
Upozornéni
- PFi vyjimani ptisad nadobu nenaklanéjte, protoze kosik by mohl
vypadnout a mohla by vystfiknout voda.
- Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku ptistroje a prisady horké.
Podle typu ptisad ve fritéze Airfryer mize z nadoby unikat para.
- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

Tabulka pokrmu - jedna nadoba
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Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poznamka
potravin
Tenké mrazené hranolky 5409 200 27 Vypnéte upozornéni na
(7x7mm/ protfepani a jidlo ru¢né
0,3x0,3 palce) protrepejte nebo otocte
Mala porce po 13,16, 20
a 23 minutach.
Béhem procesu vareni
protfepejte 4krat, abyste
dosahli optimalniho
vykonu pfi pfipravé
malych porci hranolkd.
Tenké mrazené hranolky 8009 200 39 Vypnéte upozornéni na
(7x7mm/ protfepani a jidlo ru¢né
0,3 x0,3 palce) protfepejte nebo otocte
Velkd porce po 18,23,28
a 33 minutach.
Béhem procesu vareni
protrepejte 4krat, abyste
dosahli optimalniho
vykonu pfi pfipravé
velkych porci hranolkd.
Domaci hranolky (siiné 4009 180 30-35 V priibéhu 2-3krat
10x 10 mm / protrepejte, otocte nebo
0,4 x 0,4 palce) zamichejte
Mrazené kufeci 400 g 200 20-22 v poloviné protrepejte,
medailonky otocte nebo zamichejte
Zmrazené jarni zavitky 4009 200 15-20 v poloviné protfepejte,
otocte nebo zamichejte
Sekand pecené 600 g 150 42-47 Pouzijte pedici
prislusenstvi
Kotlety bez kosti (zhruba 2 kusy 200 18-22 v poloviné protrepejte,
190 g/ 7 unci) otocte nebo zamichejte
Kureci stehna (zhruba 4 kusy 180 26 v poloviné protfepejte,
1259/ 4,5 unce) otocte nebo zamichejte
Kureci prsa (zhruba 3ks 180 21-23 V poloviné otocte
160 g / 6 unci)
Celd ryba (zhruba 1 kus 200 23-25 V poloviné otocte
300-400 g/ 11-14 unci)
Rybi filety (zhruba 2 kusy 200 24-27

200 g/ 7 unci)
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Smés zeleniny (hrubé 860 g 180 21 Vypnéte upozornéni na

krajena) protfepani a béhem
vafenf jidlo po 10
a 16 minutach ru¢né
protrepejte nebo
promichejte, abyste
dosahli optimalniho
vysledku pfi pfipravé
velkych porcf
zeleninovych smési.

Muffiny (zhruba 40 g/ks) 6 kust 160 15

Kolac 3009 160 40-45 PouZijte pfislusenstvi na
peceni, tvar by mél byt co
nejplossi, aby se chléb pfi
kynutf nedotykal
topného télesa, a pred
vyjmutim zkontrolujte
jeho propecenost.

Predpeceny 4 kusy 180 8
chléb/rohliky (zhruba
60g/2,1unce)

Vareni pomoci predvoleb
1 Postupujte podle krokd 1 az 7 v kapitole ,Varenis tabulkou pokrm”.
2 Vyberte predvolbu.
Tip
- Chcete-li predvolbu zménit, stisknéte tlacitko Zpét nebo zruste vybér
predvolby a vyberte pozadovanou predvolbu.

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.

Tabulka predvoleb pro jednu nadobu

lkona Mnozstvi Vychozi Vychozi Poznamka
potravin teplota °C  ¢as (min)
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Mrazené hranolky 400 g 180 24 V prliibéhu 2-3krat
protrepejte, otocte nebo
zamichejte

Steak (150-200 g / 4 kusy 200 22

5-7 unci)

Kureci palicky 5 kust 180 26 1krdt protfepejte, v poloviné

(zhruba 1259/ pripravy obratte nebo

4,5 unce) zamichejte

Smés zeleniny 5009 180 18 Hrubé nasekejte, v poloviné

pripravy protiepejte, obratte
nebo promichejte

Kola¢/muffin (asi 6 kust 160 20 Muffin: Pouzijte formicky na
509/ 2 unce) muffiny
Ohtev 160 16 Nastavte cas podle typu

COIONCANIONO

a mnozstvi potravin

Tip: Udrzovani teploty

- Jidlo mazete ve fritéze Airfryer udrzet teplé, kdyz nastavite teplotu na
80 stupnl a zvolite cas, po ktery chcete ponechat své jidlo teplé.
Doporucujeme, abyste své jidlo neponechdvali teplé vice nez pal hodiny,
protoze muze dojit ke snizeni kvality jidla.

- Pokud napfiklad hranolky ztrati béhem rezimu udrzeni teploty kfupavost,
zkratte dobu udrzeni teploty tak, Ze zafizeni dfive vypnete, nebo je
dopecte po dobu 2-3 minut pfi teploté 180 °C.

Piiprava domacich hranolka

Postup pfipravy skvélych doméacich hranolk( ve fritéze Airfryer:

Pro XXL nadobu potiebujete 800 g / 28 unci a pro samostatnou nddobu
400 g / 14 unci oloupanych brambor.

Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd, naptiklad cerstvé,
(mirné) moucné brambory.

Nejvhodnéjsi je fritovat horkym vzduchem hranolky v davkach po 800 g/

28 unci, aby se propekly rovhomérné. Vétsi mnozstvi hranolek zpdsobuje, ze
byvaji méné kiupavé nez mensi porce.

Brambory oloupejte a nakrajejte na hranolky (tloustka 10 x 10 mm /

0,4 x 0,4 palct).

Namocte bramborové hranolky alespori na 30 minut do misy s vodou.
Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

Nalijte do misy jednu IZici oleje, vloZte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby
prebytecny olej zlstal v mise.

Poznamka
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- Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vlozili vsechny hranolky najednou,
zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.
6 Vlozte hranolky do kosiku.

Varovani

- Nez zacnete s CiSténim, nechte kosik, nadobu a vnitini stranu pfistroje
uplné vychladnout.

- Nadoba a kosik pristroje maji neptilnavy povrch. Nepouzivejte zadné
kovové kuchyriské nacini ani abrazivni cistici materialy, protoze by
mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouziti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze

dna nadoby.

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti pfistroj vypnéte, odpojte zastrcku ze
sitové zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.

Tip
- Nadobu a kosik vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

2 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nddoby zlikvidujte.

3 Nadobu, spodni desky a rozdélova¢ umyjte v mycce na nadobi. MiZzete je také
umyt horkou vodou, cisticim prostfedkem na nadobfi a neabrazivni houbickou
(viz ,Tabulka ¢isténi”).

Tip

- Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mdzete je na
10-15 minut namocit do horké vody s Cisticim prostredkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolnfi a Ize je sndze odstranit. Dbejte,
abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nadobi, ktery dokaze rozpustit
olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo kosiku mastné skvrny a nepodafilo se
vam je odstranit horkou vodou s ¢isticim prostredkem na nadobi, pouZzijte
tekuty odmastovac.

- Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pfipadé potieby odstranit kartackem
s mékkymi nebo stfedné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi Stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu topného télesa.

4 Topné télisko vycistéte Cisticim kartdcem, abyste odstranili vSechny zbytky
potravin.




Cestina 59

5 Abyste zabranili poskrabani, jemné otrete vnéjsi povrch pfistroje Cistym
a meékkym hadfikem. Nejprve jej otiete vihkym hadfikem a poté jej podle
potieby osuste suchym hadiikem.

6 Vnitfek pfistroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

Tabulka cisténi

)

<
X

Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.

2 Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim cisté a suché.
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3 Omotejte kabel okolo drzéku na zadni strané pfistroje.
Poznamka
- Priprenaseni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontalni poloze, aby z ni
nevypadly nddoby a neposkodily se.
- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer (napf.
odnimatelné dno s m¥izkou atd.) pred prenasenim nebo ukladanim
zajisténé.

4 4 r V4 (o]

ResSeni problému
V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyfesit s pomoci nasledujicich informadi,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zakazniky ve své zemi.

Problém Mozna pfic¢ina Reseni
Vnéjsi povrch pristroje je pfi Vnitfni teplo vyzafuje do vnéjSich  To je normalini jev. VSechny
pouzivani horky. stén. rukojeti a knofliky ¢i otocné

ovladade, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.

Nadoba, kosik, a vnitfni ¢ast
pfistroje jsou vzdy horké, kdyz se
pfistroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji
pfilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pfistroji oznaceny nasledujici
ikonou:

/N

Pokud si stéle uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela

bezpecné.
Moje domdci hranolky nevysly Nepouzili jste spravny typ K dosazeni nejlepsich vysledkd
podle ocekavani. brambor. pouzijte ¢erstvé, moucné

brambory. Pokud potiebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostied, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichz obalu je uvedeno, ze jsou
vhodné k fritovani.
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Reseni

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

PYi pfipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Urcité typy suroviny je nutné
v poloviné doby vareni protrepat.

PYi pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenf pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojenad do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku
a zkontrolujte pojistky.

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nadoby v pristroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napiiklad béhem ¢isténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
kosiku).

Poskozeni zabranite tim, ze
budete vkladat kosik do nadoby
spravnym zplsobem. Vklddate-li
kosik naklonény, jeho bok mize
zavadit o sténu nadoby a zplsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vés
informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoze vsechny pouzité materialy
|ze bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.

Z pfistroje vychazi bily kouf.

Pripravujete tucné pfisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve varent.

Nadoba stéle obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivaji

v nddobé. Nadobu a kosik po
kazdém pouziti dikladné
vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kouf mohou zpdsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobfe pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo $tava
z masa stfikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vloZenim do kosiku potraviny
osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Pristroj je poskozeny /
porouchany.

Obratte se na servisni linku
spolec¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.
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Problém

v

Mozna pf¥ic¢ina

Reseni

Fritéza Airfryer mdze byt ulozena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pristroj je pfilis studeny. Nechte jej
minimalné na 60 minut odstat pfi
pokojové teploté.

Pokud bude problém pretrvavat,
obratte se na servisni linku
spolec¢nosti Philips nebo na
stfedisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E2".

Rozdélovac neni sestaven.

Sestavte rozdélovac.

Upozornéni ,E2" se zobrazf

a zastavi vareni, kdyz jedna mala
nadoba pravé prestane vafrit

a druhd mald nddoba zacne
okamzité vafit.

Vytahnéte nadobu, pfistroj nechte
2 minuty vychladnout a vratte ji
zpét, abyste pripravili vareni pro
druhou malou nadobu.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4-E12".

Pfistroj maze byt porouchany.

Zkuste pristroj odpojit a znovu
zapojit do zasuvky. Pokud to
nepom’ize, obratte se na servisni
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner

Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

- Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus eller en hvilken
som helst type elkomfur og elvarmeplader eller i en varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i beholderen for at forhindre
kontakt med varmelegemerne.

- Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i beholderen end det maksimale niveau, der er angivet
pa kurven.
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Advarsel

Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.
For forste brug skal ledningsholderen monteres pa enheden.

Veer forsigtig ved rengering af det everste omrade af tilberedningskammeret:
varmt varmelegeme, kanten af metaldelene.

Seet ikke stikket i, for du har taget emballagematerialet og ledningsholderen
ud af skuffen.

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

Serg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfelgende risici.

Lad ikke barn lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
foretages af barn, medmindre de er over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for reekkevidde af bern under 8 ar.
Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, der frigives i handtagspositionen, nar du
fierner beholderen fra apparatet.

Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i beholderen.

Da denne Airfryer har et stort tilberedningskammer, er dens elektriske energi
hej. Brug ikke andre kraftige apparater pa samme kredslgb pa samme tid
(f.eks. elkander, elgrill og lignende). Ellers kan det ske, HFI-relaeet reagerer
ved at afbryde stremmen til stikkontakten.

Da denne Airfryer har et stort tilberedningskammer, er den tung, nar den er
fuld af mad. Brug aldrig kun én hand til at holde handtaget.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeheor fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.

Beholderen, opdeleren og tilbehar placeret i tilberedningskammeret bliver
varme under og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.
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Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet ferste gang. Se brugsvejledningerne i online-
brugervejledningen.

Brug ikke pandens handtag til at holde enheden.

Ledningsholderen fungerer ogsa som et afstandsstykke ved at skabe afstand
mellem enheden og vaeggen for at forhindre varmeophobning. Afmontér
aldrig denne spacer.

Seet ikke beholderen pa betjeningspanelet, da den kan falde ned og
forarsage skade.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljger som personalekokkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller rengor det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.
Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune.

Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Veer forsigtig, nar du heelder den tilberedte mad ud, og pas p3, at tilbeharet
ikke falder ud.

Nar du bruger XXL beholderen, skal du sarge for, at programmerne til venstre
og hojre er ens.

Dette apparat er udstyret med en kort netledning for at reducere risikoen for
indvikling eller snublefare, hvilket kan forekomme med et laengere
stromforsyningskabel.
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- Forleengerledninger kan anvendes, hvis der udvises forsigtighed under brug.
Hvis der anvendes en forleengerledning:

- Den angivne elektriske veerdi for ledningen skal vaere lige sa stor som
apparatets nominelle veerdi.

- Ledningen skal placeres saledes, at den ikke falder over kanten af bordet
eller bordpladen, hvor bern kan hive i den, eller man utilsigtet kan snuble
over den.

- Forleengerledningen skal vaere en jordet type 3-leder ledning.

- Dette apparat har et polariseret stik (det ene blad er bredere end det andet).
For at reducere risikoen for elektrisk stad er dette stik kun beregnet til at
passe i en polariseret stikkontakt pa én made. Hvis stikket ikke passer helt ind
i stikkontakten, skal du vende stikket om. Hvis det stadig ikke passer, skal du
kontakte en autoriseret elektriker. Forsag ikke at aendre stikket pa nogen
made.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Genbrug

- Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
- Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Versuni Netherlands B.V., registreret pa Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
tilbyder to ars garanti pa dette produkt efter kebsdatoen (eller leveringsdatoen,
hvis den er senere). Garantien er ikke gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug
eller darlig vedligeholdelse. Vores garanti pavirker ikke dine rettigheder i
henhold til forbrugerlovgivningen. For yderligere oplysninger, reservedele eller
for at benytte garantien, besag vores hjemmeside home.id/support.

Indledning

Tillykke og velkommen hos Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.
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Din Airfryer med to kurve og aftagelig opdeler giver dig mulighed for at veelge
mellem forskellige sterrelser beholder. Du kan tilberede 1-2 portioner mad i en
lille beholder pa 3,55 | og stor portion mad til hele familien i en XXL-beholder pa
7,1 luden opdeler. Du kan desuden tilberede to forskellige ingredienser med
forskellige tilberedningstemperaturer og tilberedningstider og f& dem feerdige
pa samme tid.

Den leveres med HomelD-appen, som indeholder trinvis vejledning og
hundredvis af leekre maltider med specifikke indstillinger til din Airfryer med to
kurve. Download appen ved hjzelp af QR-koden pa pakken.

Generel beskrivelse

Hoveddele

Kontrolpanel

Aftagelig opdeler

MAX-markering til ingredienser

MAX-markering til frosne kartoffelbaserede snacks
XXL-beholder pa 7,11

Bundplader

Ledningsholder

Netledning

Luftudtag

OCo~NoOuUTh WN —
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Beskrivelse af kontrolpanel

Temperatur op
Temperatur ned
Teend-/sluk-knap

Knap til kopiering af funktion
Knap til venstre beholder
Knap til tidsfunktion
Knap til XXL-beholder
Rystepamindelse

Knap til rystepamindelse
Knap til hajre beholder
Tilbageknap
Start/pause-knap
Knappen tid ned
Knappen tid op
Forudindstillingsknapper

O >33 T~ TS "o a0 oW

Beskrivelse af funktioner

Kopiér funktion
Du kan indstille tid og temperatur for én beholder og kopiere indstillingen for

den anden beholder ved at trykke pa knappen til kopiering af funktion.

Tidsfunktion
Synkroniserer automatisk tilberedningstiden for at sikre, at begge beholdere

bliver faerdige med tilberedningen pa samme tid, selv hvis der er forskellige
tilberedningstider.
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Rystepamindelse

Tryk pa knappen til rystepamindelse for at aktivere eller deaktivere alarmer, der
minder dig om at ryste eller vende maden to gange under tilberedningen for at
f& mere ensartede resultater. Der lyder et "bip", og der vises et blinkende
rysteikon ved siden af tidsdisplayet.

Forudindstillinger

Du kan veelge mellem 6 faste indstillinger. Faste indstillinger er
tilberedningsprogrammer, der anbefaler temperatur og tilberedningstid baseret
pa en bestemt maengde mad. Du kan se yderligere oplysninger i kapitlet
"Madlavning med faste indstillinger".

@9 ® @ ©@

Frosne

pomfritter Okseked

. . Blandede ) )
Kyllingelar grontsager Kage/muffin Opvarmning

S

Knap til XXL-beholder

Du kan tilberede maden i en XXL-beholder pd 7,1 | ved at fjerne opdeleren og
trykke pa knappen til XXL-beholderen.

Tilbageknap
Brug tilbageknappen, hvis du ved en fejl har valgt den forkerte
indstilling/funktion.

Lydmeddelelser

Nogle gange hares en lyd, f.eks. nar apparatet er faerdig med at tilberede
maden, eller nar der er behov for handling under tilberedningen, f.eks. at ryste
eller vende maden.

For apparatet tages i brug

1 Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermeerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden du bruger det ferste gang (se kapitlet
"Rengering").

4 Tag ledningsholderen ud af beholderen, og fastger den til det dertil
beregnede omrade bag pa enheden ved at klikke den pa plads.

Forsigtig

- Ledningsholderen fungerer ogsa som et afstandsstykke ved at skabe
afstand mellem enheden og vaeggen for at forhindre varmeophobning.
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Forberedelser for forste anvendelse

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.
Bemaerk

- Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan blokere
luftstrammen og pavirke tilberedningsresultatet.

- Undlad at stille det kerende apparatet i neerheden af eller under genstande,
der kan tage skade af damp, sdsom murvaerk og skabe.

Sadan bruges apparatet

Forsigtig

- Dette er en Airfryer, der arbejder med varm luft. Haeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i beholderen.

- Undga at bergre varme overflader. Brug grydelapper, nar du handterer
den varme beholder.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

- Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug ferste gang.
Dette er normalt.

- Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

Bemaerk

- Hvis du vil treekke beholderen ud under tilberedningen eller umiddelbart
bagefter, skal du holde i rillepositionen for sidehandtagene for at tage
beholderen ud, s du undgar at blive skoldet af den varme luftstrem, der
kommer ud af apparatet.

Madlavning i XXL-beholderen

Hvis du vil tilberede en stor portion af en enkelt madvare, skal du fjerne
opdeleren og bruge hele madlavningsomradet for XXL-beholderen pa 7,1 .
Madlavning med madtabel

1 Tag opdeleren ud.
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2 Placer bundpladerne i beholderen.
Bemaerk

- Det er normalt at anvende lidt kraft for at placere bundpladerne i
beholderen.

3 Leegingredienserne i beholderen.
Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den mzengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 Szt beholderenidin Airfryer.
Forsigtig
- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

5 Seet stikket i stikkontakten.

6 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.
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7 Tryk pa XXL-knappen.
Bemaerk

- Veelg ikke knappen for venstre beholder @ eller knappen for hojre
beholder @ for tilberedning i XXL-beholder uden opdeler. Det kan
resultere i, at maden ikke bliver helt faerdigtilberedt.

8 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur (se madtabellen).
Tip
- Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lobet af tilberedningen (se
"Madtabel"). For at minde dig om at ryste ingredienserne skal du trykke pa
knappen for rystepamindelse @ for at aktivere denne funktion.

9 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Bemaerk
- - Hvisingrediensen skal rystes eller vendes halvvejs gennem tilberedningen
("bip"-lyd og rystemeddelelse blinker, hvis rystepamindelsen er aktiveret),
skal du traekke beholderen med kurven ud og ryste den over vasken. Saet
derefter beholderen tilbage i apparatet.

((g)) 10 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedning faerdig.

kontrollér, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

- Hvis du vil trekke beholderen ud under tilberedningen eller
umiddelbart bagefter, skal du holde i rillepositionen for
sidehandtagene for at tage beholderen ud, sa du undgar at blive
skoldet af den varme luftstrem, der kommer ud af apparatet.

Bemaerk

«‘)) 11 Hold i rillepositionen pa sidehdndtagene for at traekke beholderen ud, og
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- Huvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen

tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.
12 Fjern forsigtigt ingredienserne fra beholderen med grillteenger.

Forsigtig

- Undlad at vippe beholderen, nar ingredienserne fjernes, da kurven
kan falde ud, og der er risiko for oliesproijt.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

Madtabel for XXL-beholder

Madmaengde Temperatur Tid (min) Bemaerk
(°)
Tynde, frosne pomfritter 1100 g 200 28 Sluk for
(7x7/0,3%x0,3") rystepamindelsen, og
Lille portion ryst eller vend maden

manuelt med det samme
efter 13, 17,20 og 24
minutter.

Ryst fire gange under
tilberedningen for at
opna perfekt
tilberedning af sma
portioner pommes frites.

Tynde, frosne pomfritter 1650 g 200 41 Sluk for
(7x7/0,3%x0,3") rystepamindelsen, og
Stor portion ryst eller vend maden

manuelt med det samme
efter 19, 23,29 og 35
minutter.

Ryst fire gange under
tilberedningen for at
opna perfekt
tilberedning af store
portioner pommes frites.

Hjemmelavede pommes 800 g 180 28-33 Ryst, vend, eller omror

frites (10 x 10 mm/0,4 x 2-3 gange med jeevne

0,4" i tykkelse) mellemrum

Frosne kyllingenuggets 800 g 200 17-22 ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Frosne forarsruller 800 g 200 10-22 ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Farsbred 1000 g 150 50-55 Brug bagetilbehoret
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Koteletter uden ben (ca. 5 stk. 200 18-20 ryst, vend eller rer rundt

190 g/7 oz) halvvejs

Kyllingelar (ca. 125 g/4,5 8 stk. 180 25 ryst, vend eller rer rundt

0z) halvvejs

Kyllingebryst (ca. 160 g/ 6 stk. 180 18-21 Vend, nar halvdelen af

6 0z) tilberedningstiden er
gaet

Hele fisk (ca. 300-400 3-4 stykker 200 16-20 Vend, nar halvdelen af

g/11-14 oz) tilberedningstiden er
gaet

Fiskefilet (ca. 200 g/7 0oz) 5 stk. 200 15-20

Blandede grentsager 12009 180 18-22 Indstil tilberedningstiden

(grofthakkede) efter din egen smag.
Ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Blandede grentsager 2000g 180 20 Sluk for

(grofthakkede) rystepamindelsen, og

Stor portion ryst eller omrer maden
manuelt med det samme
efter 10 og 15 minutter
under tilberedningen for
at opna perfekt
tilberedning af store
portioner blandede
grentsager.

Muffins (ca. 40 g/styk) 12 stk. 160 15

Kage 500 g 140 40-45 Brug bagetilbehgret.
Formen skal veere sa flad
som mulig for at undga,
at bredet bergrer
varmelegemet, nar det
haever. Kontrollér, om
brodet er faerdigbagt,
inden du tager det ud.

Forbagt 8 stk. 180 8

bred/rundstykker (ca. 60
g/ 2,1 02)




Hjemmebagt brad

500 g

160

40-45
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Brug bagetilbehgret.
Formen skal veere sa flad
som mulig for at undga,
at brodet bergrer
varmelegemet, nar det
haever. Kontrollér, om
bredet er feerdigbagt,
inden du tager det ud.

Hel kylling (1.4 kg)

1 stk.

180

40-50

Tryk pa den hele kylling
foratholde denien
forholdsvis flad tilstand,
for du tilbereder den.
Undga at overskride
Max-linjen for at
forhindre, at den hele
kylling berarer
varmelegemet under
tilberedningen.

Kyllingelar med
rodfrugter

2 kg

180

45 -60

Ryst/vend kyllingelar
halvvejs gennem
tilberedningen

Hel laksefilet

1,5 kg

180

20-30

2 friske baguetter

1kg

170

25-40

Chokoladesmakager

4509

180

15-25

Lasagne

2 kg

170

40-50

Kom ost ovenpa halvvejs
gennem tilberedningen,
og brug bagetilbeher
eller enhver form, der
passer til XXL-
beholderen

Apfelstrudel

2kg

170

30-45

i/t

Friske rundstykker

600 g

170

20-35

i/t

Kodboller med bagte
gnocchi

2 kg

170

20-30

Kadboller placeres i en
beholder, og gnocchi
placeres sammen med
sauce og osti
bagetilbehgret. Vend
kedbollerne halvvejs
gennem tilberedningen

Kalkunroulade med
grentsager

2kg

180

45 -60

Ryst/vend alt halvvejs
gennem tilberedningen
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Tilberedning med en forudindstilling
1 Felgtrin 1 til 7 i afsnittet "Madlavning med madtabel" for at fuldfere de
faelles trin forst.
2 Veelg forudindstillingen.
Tip
- Hvis du vil skifte til en anden forudindstilling, skal du trykke pa
tilbageknappen eller trykke pa samme knap igen og vaelge den gnskede
forudindstilling.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

Forudindstillingstabel for XXL-beholder

lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
mangde  tur standard -
standard - min.

Frosne pomfritter 800¢g 180 23 Ryst, vend, eller omror 2-3
gange med jaevne
mellemrum

Steak ( 150-200 8 stk. 200 20

g/5-70z) @

Kyllingelar (ca. 125 10 stk. 180 24 Ryst 1 gang, drej eller omror

g/4,5 0z) halvvejs

Blandede 1200 g 180 20 Groft hakket , Ryst, vend,

grentsager eller rer halvvejs

Kage/muffin 5009 140 40 Kage: Brug bagetilbehgret.

@ Formen skal veere sa flad som

mulig for at undga, at den
rorer varmelegemet, nar
dejen haever. Kontroller, om
kagen er bagt feerdig, for du
tager den ud

Genopvarmning 160 15 Tilpas tiden i forhold til type

madvare og madmaengde

©
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Tilberedning i to beholdere

Tilberedning med tidsfunktion
Hvis du tilbereder to madvarer ved forskellige temperaturer og tider, skal du
bruge tidsfunktionen til at feerdiggere begge retter pa samme tid.
1 Placer bundpladerne i beholderen.
Bemaerk
- Det er normalt at anvende lidt kraft for at placere bundpladerne i
beholderen.

2 Szt opdelereni.

3 Leeg de toingredienser, for eksempel frosne pommes frites og kyllingelar, i

forskellige kurve.

Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
mangder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 St beholderenidin Airfryer.
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5 Seet stikket i stikkontakten.

6 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.

7 Vealg den venstre beholder. Tids- og temperaturvisningen i venstre side
begynder at blinke.

8 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
vaelge den gnskede tid og temperatur.

9 Tryk pa knappen til rystepdmindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis ingredienserne skal rystes eller vendes under
tilberedningen (se kolonnen Bemaerk i madtabellen for yderligere
oplysninger).

°®

®
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10 Vzelg den hgjre beholder. Tids- og temperaturvisningen i hgjre side begynder
at blinke.

11 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur.

12 Tryk pa knappen til rystepamindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis ingredienserne skal rystes eller vendes under
tilberedningen. Du kan finde flere oplysninger i kolonnen Bemaerk i
madtabellen.

13 Tryk pa knappen til tidsfunktion for at sikre, at begge retter er
faerdigtilberedte pa samme tid.

Bemaerk

- Hvis du tilbereder to typer mad med forskellige funktioner, temperaturer
og tilberedningstider, og de ikke behaver at slutte pa samme tid, kan du
springe dette trin over.

- Hvis du justerer tiden for én beholder under tilberedningen, deaktiveres
tidsfunktionen, og de to beholdere fungerer separat. Hvis du vil aktivere
tidsfunktionen igen, skal du trykke pa start/pause-knappen, derefter
trykke pa tidsfunktionsknappen og trykke pa start/pause-knappen igen
for at genoptage tilberedningen.

14 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Tip

- Tryk pa start/pause-knappen for at seette begge beholdere pa pause. Tryk
pa den igen for at fortsaette tilberedningen for begge beholdere.

- Hvis du kun vil seette én beholder pa pause, skal du vaelge den ferst og
derefter trykke pa start/pause-knappen. Tryk pa den igen for at fortseette
tilberedningen for den pagaeldende beholder.

- Dukan bruge en forudindstilling i den ene beholder og manuelle
indstillinger i den anden beholder.

- Enheden holder automatisk pause, nar du traekker en beholder ud, og
genoptager tilberedningen, nar du szetter den tilbage.



15 Nar du herer lydsignalet fra rystepamindelsen, skal du treekke gryden ud ved
at holde i sidehandtaget med begge hander.

16 Ryst beholderen over vasken.

17 Saet beholderen tilbage i din Airfryer.

18 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedning faerdig.

19 Hold i rillepositionen pa sidehdndtagene for at treekke beholderen ud, og
kontrollér, om ingredienserne er feerdigtilberedte. Hvis det ikke er tilfeeldet,
skal du blot skubbe gryden tilbage i din Airfryer og give det et par minutter
mere.
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20 Fjern forsigtigt ingredienserne fra beholderen med grilltzenger.

Tilberedning med kopieringsfunktion

Kopieringsfunktionen bruges til at tilberede en stor maengde af den samme mad
eller forskellige fodevarer ved samme temperatur og tid.

1 Folg trin 1 til 9 i kapitlet "Tilberedning med tidsfunktion".

2 Tryk pa knappen til kopieringsfunktion.

3 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Tilberedning i en lille beholder

Til tilberedning af en lille portion af en enkelt fodevare i en lille beholder.
Madlavning med madtabel
1 Placer bundpladerne i beholderen.

l Bemaerk

- Deter normalt at anvende lidt kraft for at placere bundpladerne i
beholderen.




2 Szt opdelereni.

3 Leegingredienserne i den venstre beholder.
Bemaerk

- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 Szt beholderenidin Airfryer.
Forsigtig
- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

5 Seet stikket i stikkontakten.

6 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.

(‘ﬁ) @ & o
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7 Vealg den venstre beholder. Tids- og temperaturvisningen i venstre side
begynder at blinke.

Bemaerk

- Veelg ikke knappen for XXL-beholder til madlavning i lille, enkelt beholder
med opdeler. Det kan resultere i overtilberedning og et starre
energiforbrug.

8 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur (se madtabellen).

9 Tryk pa knappen til rystepdmindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis ingredienserne skal rystes eller vendes under
tilberedningen. Du kan finde flere oplysninger i kolonnen Bemaerk i
madtabellen.

10 Tryk pa Start/Pause-knappen for at starte tilberedningen.

11 Nar du herer lydsignalet fra rystepdmindelsen, skal du treekke gryden ud ved
at holde i sidehandtaget med begge haender.
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12 Ryst beholderen over vasken.

13 Szet beholderen tilbage i din Airfryer.

14 Nar du herer timerklokken, er tilberedning fzerdig.

15 Hold i rillepositionen pa sidehandtagene for at traekke beholderen ud, og
kontrollér, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Tip

- Hvisingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede dem nogle minutter til.

16 Fjern forsigtigt ingredienserne fra beholderen med grillteenger.

Forsigtig

- Undlad at vippe beholderen, nar ingredienserne fjernes, da kurven
kan falde ud, og der er risiko for vandspraoijt.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

Madtabel for enkelt beholder
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Madmaengde Temperatur Tid (min) Bemaerk
(°C)

Tynde, frosne pomfritter 540 g 200 27 Sluk for

(7x7/0,3%x0,3") rystepamindelsen, og

Lille portion ryst eller vend maden
manuelt med det samme
efter 13,16, 20 og 23
minutter.
Ryst fire gange under
tilberedningen for at
opna perfekt
tilberedning af sma
portioner pommes frites.

Tynde, frosne pomfritter 800 g 200 39 Sluk for

(7x7/0,3%x0,3") rystepamindelsen, og

Stor portion ryst eller vend maden
manuelt med det samme
efter 18, 23,28 og 33
minutter.
Ryst fire gange under
tilberedningen for at
opna perfekt
tilberedning af store
portioner pommes frites.

Hjemmelavede pommes 400 g 180 30-35 Ryst, vend, eller omror

frites (10 x 10 mm/0,4 x 2-3 gange med jeevne

0,4" i tykkelse) mellemrum

Frosne kyllingenuggets 400 g 200 20-22 ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Frosne forarsruller 4009 200 15-20 ryst, vend eller rgr rundt
halvvejs

Farsbrod 600 g 150 42-47 Brug bagetilbehoret

Koteletter uden ben (ca. 2 stk. 200 18-22 ryst, vend eller rgr rundt

190 g/7 oz) halvvejs

Kyllingelar (ca. 125 g/4,5 4 stk. 180 26 ryst, vend eller rer rundt

0z) halvvejs

Kyllingebryst (ca. 160 g/ 3 stk. 180 21-23 Vend, nér halvdelen af

6 02) tilberedningstiden er
gaet

Hele fisk (ca. 300-400 1 stk. 200 23-25 Vend, nar halvdelen af

g/11-14 0z) tilberedningstiden er
gaet

Fiskefilet (ca. 200 g/7 0z) 2 stk. 200 24-27
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Blandede grentsager 860 g 180 21 Sluk for

(grofthakkede) rystepamindelsen, og
ryst eller omrer maden
manuelt med det samme
efter 10 og 16 minutter
under tilberedningen for
at opna perfekt
tilberedning af store
portioner blandede

grentsager.

Muffins (ca. 40 g/styk) 6 stk. 160 15

Kage 3009 160 40-45 Brug bagetilbehgret.
Formen skal veere sa flad
som mulig for at undga,
at bredet rerer
varmelegemet, nar dejen
heever. Kontroller, om
det er bagt feerdigt, for
du tager det ud.

Forbagt 4 stk. 180 8

bred/rundstykker (ca. 60

g/ 2,1 02)

Tilberedning med forudindstillinger
1 Folgtrin 1 til 7 i kapitlet "Madlavning med madtabel".
2 Veelg forudindstillingen.
Tip
- Hvis du vil skifte til en anden forudindstilling, skal du trykke pa
tilbageknappen eller trykke pa samme knap igen og veelge den gnskede
forudindstilling.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

Forudindstillingstabel for enkelt beholder

lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
maengde  tur standard -
standard - min.




Frosne pomfritter
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400 g 180 24 Ryst, vend, eller omror 2-3
gange med jeevne mellemrum

Steak ( 150-200 4 stk. 200 22

g/5-70z) @

Kyllingelar (ca. 125 5 stk. 180 26 Ryst 1 gang, drej eller omror

g/4,5 0z) halvvejs

Blandede 5009 180 18 Groft hakket , Ryst, vend,

grontsager eller rgr halvvejs

Kage/muffin (ca. 50 6 stk. 160 20 Muffin: Brug muffinform

g/2 oz) @

Genopvarmning 160 16 Tilpas tiden i forhold til type
madvare og madmeaengde

Tip: Hold varm

- Dukan holde maden varm i Airfryer ved at indstille temperaturen til 80
grader og indstille tiden til det tidsrum, hvor du vil holde maden varm. Vi
anbefaler ikke at holde din mad varm i mere end 30 minutter, da det kan
pavirke madens kvalitet.

- Hvis mad som pomfritter mister for meget af deres spredhed under hold
varm-tilstanden, skal du enten forkorte den periode, hvor maden holdes
varm ved at slukke for apparatet tidligere eller give dem en ekstra
spredhed ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur pa 180
°C.

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter
Sadan laver du leekre hjemmelavede pomfritter i Airfryeren:

A WN =

Til XXL-beholderen skal du bruge 800 g/28 oz og til den lille beholder 400

g/14 oz skreellede kartofler.

Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede

kartofler.

Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa

op til 800 g/28 oz. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede

end mindre pomfritter.

Skreel kartoflerne, og skeer dem i stave (8x8 mm tykkelse).

Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst 30 minutter.

Teom skdlen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kokkenrulle.

Haeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil

stavene er deekket med olie.

Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, sa

overskydende olie bliver i skalen.

Bemaerk

- Vend ikke kurven for at haelde alle stavene i pa én gang - sdledes undgar
du, at overskydende olie ender i beholderen.
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Renggaring

6 Kom staveneikurven.

Advarsel

- Lad kurven, beholderen og indersiden af apparatet kole helt af, inden
rengor dem.

- Beholderen og kurven i apparatet har en slip-let-belsegning. Brug ikke
kokkenredskaber af metal eller skuremidler, da det kan edelaegge slip-
let-beleegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen

efter hver brug.

1 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kole af.

Tip
- Fjern beholderen og kurven, sa din Airfryer kan kale hurtigere ned.

2 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

3 Renger beholderen, bundpladerne og opdeleren i en opvaskemaskine. Du
kan ogsa rengere dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende
svamp (se "rengeringsskemaet").

Tip

- Hvis madrester sidder fast i beholderen eller kurven, kan du stille dem i
bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opblgdning l@sner
madrester og gor det lettere at fjerne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplase olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
beholderen eller kurven, og de ikke kunne fjernes med varmt vand og
opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard berste. Brug ikke en stalberste eller en
barste med stive barstehar, da dette kan beskadige varmelegemets
belaegning.

4 Rengeor varmelegemet med en opvaskebarste for at fjerne evt. madrester.
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5 Forat undga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside af med en ren
og bled klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og folg op med en

tor, hvis det er nedvendigt.

Rengeor indersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.

)

<
X

Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
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3 Sno ledningen rundt om den dertil indrettede ledningsholder pa bagsiden af

Fejlfinding

apparatet.
Bemaerk

Nar du baerer Airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at beholderne falder ud ved et uheld, hvilket kan beskadige dem.

Serg altid for, at de aftagelige dele, f.eks. den aftagelige gitterbund osv.,
er fastgjort, inden du transporterer eller opbevarer din Airfryer.

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzlp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spergsmal pa
www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Problem

Mulig arsag

Lasning

Ydersiden af apparatet bliver varm Varmen indeni straler ud til de

under brug.

udvendige vaegge.

Dette er normalt. Alle handtag og
knapper, som du skal rgre ved
under brug, forbliver kalige nok til
at rore ved.

Beholderen, kurven og indersiden
af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver ordentligt tilberedt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.

Hvis du lader apparatet vaere
teendt i laengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rgre ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med folgende ikon:

/N

Sa lenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, ma du ikke opbevare
dem i et koldt miljg somi et
koleskab. Vaelg kartofler, der er
egnet til stegning.
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Lasning

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryeren har en hejt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsveerktejer
og/eller ved indsaetning af
kurven).

Du kan forebygge skader ved at
saenke kurven ned i beholderen pa
korrekt vis. Hvis du indsaetter
kurven i en vinkel, kan siden sla
mod beholderens vaegge, sa sma
stykker beleegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du veere
opmeaerksom p3, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Haeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.

Beholderen indeholder
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i beholderen.
Renger altid beholderen og
kurven grundigt efter hver brug.

Panering eller beleegning kleebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan fordrsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belsegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft
sprojter i det afsmeltede fedt.

Dup maden tor, inden du seetter
denikurven.

Skaermen pa Airfryeren viser "E1".

Enheden er i stykker/defekt.

Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt dit lokale Philips
Kundecenter.

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Enheden er for kold. Lad den sta
ved stuetemperatur i mindst 60
minutter.

Hvis problemet fortsaetter, bedes
du ringe til Philips' servicehotline
eller kontakte dit lokale Philips
Kundecenter.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Skaermen pa Airfryeren viser "E2".

Opdeleren er ikke samlet.

Saml opdeleren.

Alarmen "E2" vises og stopper
tilberedningen, nar den ene lille
beholder stopper tilberedningen,
og den anden lille beholder
begynder tilberedningen med det
samme.

Traek beholderen ud, sé enheden
kan kele af i 2 minutter, og seet
den tilbage for at gere klar til
tilberedning for den anden lille
beholder.

Skaermen pa Airfryeren viser
"E4-E12".

Enheden kan have en
funktionsfejl.

Prov at treekke stikket ud og seette
det i enheden igen. Hvis dette ikke
hjeelper, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.
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Wichtiger Sicherheitshinweis

Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fiir eine spatere Verwendung auf.

Achtung!

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spulen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die Pfanne, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen missen unabgedeckt bleiben, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

- Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

- Berthren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.
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Warnung

Beflllen Sie die Pfanne nie Uber den angegebenen Maximalpegel.

Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstande
oder Lebensmittel befinden.

Vor dem ersten Gebrauch muss der Kabelhalter am Gerat angebracht
werden.

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Garkammer
und achten Sie auf das heiBBe Heizelement und die Kante der Metallteile.
SchlieBen Sie das Gerat erst an, nachdem Sie das Verpackungsmaterial und
den Kabelhalter aus der Schublade entnommen haben.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschiitzt ist.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

Dieses Gerét ist nicht daflr geeignet, Giber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Gebrauchs heif3 werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Geréats erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden, auBer Sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerdt und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Geréate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittsdéffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, die am Griff ausstromen kénnen, wenn Sie
die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme tber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Da dieser Airfryer Gber eine groBe Kammer verflgt, ist seine elektrische
Leistung groB. Betreiben Sie keine anderen leistungsstarken Gerate
gleichzeitig am selben Stromkreis (z. B. Wasserkocher, Elektrogrills usw.).
Andernfalls kann es vorkommen, dass der Schutzschalter in threr
Hausinstallation reagiert und die Stromversorgung an dieser Steckdose
ausfallt.
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Da dieser Airfryer Uber eine groBe Kammer verflgt, ist er schwer, wenn er mit
Speisen gefullt ist. Verwenden Sie niemals nur eine Hand, um den Griff zu
halten.

Verwenden Sie das Gerat nie fur andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Trenner und die Zubehorteile werden wéahrend und nach
dem Gebrauch des Gerats heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Online-Bedienungsanleitung.

Verwenden Sie zum Festhalten des Gerats nicht den Schwenkgriff.

Die Kabelhalterung dient auch als Abstandhalter zwischen dem Gerat und
der Wand, der Warmestaus verhindern soll. Entfernen Sie niemals den
Abstandhalter.

Stellen Sie die Pfanne auf das Bedienfeld, da sie herunterfallen und
Verletzungen verursachen konnte.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fur die Verwendung in Personalkichen
von Geschéaften, Buros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

Bei unsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fir halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein von Philips
autorisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.
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- Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei einer
Temperatur von mindestens 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen).

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgieBen, und achten
Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen.

- Wenn Sie die XXL-Pfanne verwenden, stellen Sie sicher, dass die linken und
rechten Programme identisch sind.

- Dieses Gerat wird mit einem kurzen Netzkabel geliefert, um das Risiko von
Verwicklung oder Stolpern zu verringern, die bei einem ldngeren Netzkabel
auftreten kdnnen.

- Verlangerungskabel kénnen verwendet werden, wenn bei der Verwendung
mit Vorsicht vorgegangen wird. Bei Verwendung eines Verlangerungskabels:
- Die angegebenen elektrischen Nennwerte des Kabels missen so grof3 sein

wie die des Gerats.

- Das Kabel sollte so verlegt werden, dass es nicht Gber den Rand der
Arbeitsflache oder der Tischplatte gezogen werden kann und nicht
versehentlich dartber stolpert.

- Das Verlangerungskabel sollte ein geerdetes 3-adriges Kabel sein.

- Dieses Gerat verfligt Gber einen polarisierten Stecker (eine Klinge ist breiter
als die andere). Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, ist dieser
Stecker so ausgelegt, dass er nur in einer Richtung in eine polarisierte
Steckdose passt. Wenn der Stecker nicht vollstandig in die Steckdose passt,
drehen Sie ihn um. Wenn sie immer noch nicht passt, wenden Sie sich an
einen qualifizierten Elektriker. Versuchen Sie nicht, den Stecker auf
irgendeine Weise zu modifizieren.

Elektromagnetische Felder

Recycling

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beztglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

- Befolgen Sie die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Ricknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerdte konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kénnen. Enthaltene Rohstoffe kénnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate flr eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
maoglich. Informationen tGber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fiir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zurlicknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgeréte (keine duBere Abmessung groBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Rlcknahme im privaten Haushalt nur fir Warmeubertrager (Kuhl-
/Gefriergeréate, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Riicknahme mussen Versandhéndler Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tGber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
Maoglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabemaéglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie geméaB §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Rlcknahme. Fur Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Garantie und Support

Einfuhrung

Versspruch Netherlands B.V., registriert unter Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, Niederlande, bietet auf dieses Produkt nach dem Kaufdatum (bzw.
nach dem Lieferdatum) eine zweijahrige Garantie an. Die Garantie kommt nicht
zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung oder auf eine
mangelhafte Wartung zurlickzufiihren ist. Unsere Garantie beeintrachtigt Ihre
gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte unsere Website
unter home.id/support, um Informationen zu Ersatzteilen oder zur
Inanspruchnahme der Garantie zu erhalten.

Herzlichen Gluckwunsch und willkommen in der Philips Familie!

Um unseren Support vollstandig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr Produkt unter
www.philips.com/welcome registrieren.

Der Airfryer mit zwei Kérben und entnehmbarem Trenner gibt Ihnen die
Flexibilitat, Pfannen mit unterschiedlicher Kapazitat auszuwahlen. Sie kénnen
Speiseportionen fr 1 bis 2 Personen in der kleinen 3,55-Liter-Pfanne oder eine
grofBen Portion fur die ganze Familie in der groBBen 7,1-Liter-Pfanne ohne
Trenner zubereiten. AuBerdem kénnen Sie zwei unterschiedliche Zutaten mit
unterschiedlichen Gartemperaturen und Garzeiten zubereiten und sie
gleichzeitig fertigstellen.

Im Lieferumfang ist die HomelD App enthalten, die in Einzelschritte gegliederte
Anleitungen und Rezepte flr Hunderte kostliche Mahlzeiten speziell fur lhren
Airfryer mit zwei Kérben bereithalt. Sie konnen die App mithilfe des QR-Codes
auf dem Karton herunterladen.



Allgemeine Beschreibung

Hauptteile
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Bedienfeld

Entnehmbarer Trenner

MAX-Markierung fur Zutaten

MAX-Anzeige fir gefrorene Snacks auf Kartoffelbasis
7,1-Liter-XXL-Pfanne

Bodenplatten

Kabelhalterung

Netzkabel

Luftauslasse
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Beschreibung des Bedienfeldes

Temperatur erhdhen
Temperatur verringern
Ein-/Ausschalter

Kopier-Taste

Taste fur linke Pfanne
Timer-Taste

Taste fur XXL-Pfanne
Anzeige fur Schittelerinnerung
Schittelerinnerungstaste
Taste fur rechte Pfanne
Zurlck-Taste
Start-/Pausetaste

Taste zum Verringern der Zeit
Taste zum Erhéhen der Zeit
Voreinstellungstasten

O >33 T~ TS "o a0 oW

Funktionsbeschreibung

Kopierfunktion
Sie kénnen die Zeit und Temperatur flr eine Pfanne einstellen und diese

Einstellungen durch Driicken der Kopier-Taste flr die andere Pfanne

Ubernehmen.

Timer-Funktion
Synchronisiert automatisch die Garzeit, um sicherzustellen, dass beide Pfannen

auch bei unterschiedlichen Garzeiten den Garvorgang gleichzeitig beenden.
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Schiittelerinnerung

Driicken Sie die Schuttelerinnerungstaste, um Warnmeldungen zu aktivieren
oder zu deaktivieren, die Sie daran erinnern sollen, Ihr Essen wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln oder zu wenden, um gleichméaBigere
Ergebnisse zu erzielen. Sie horen einen Piepton und sehen ein blinkendes
Schittelsymbol neben der Zeitanzeige.

Voreinstellungen

Sie konnen aus sechs Voreinstellungen wahlen. Voreinstellungen sind
Kochprogramme, die Temperatur und Garzeit fir eine bestimmte Speisemenge
empfehlen. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel "Kochen mit
Voreinstellungen".

@9 ® @ ©

Tiefgekihlte

) Steak
Pommes frites

Hahnchenunter- Gemischtes

N Kuchen/Muffins  Aufwarmen
schenkel Gemuse

S

Taste flur XXL-Pfanne

Sie konnen in einer 7,1-Liter-XXL-Pfanne garen, indem Sie den Trenner entfernen
und die XXL-Pfanne-Taste drlicken.

Zurlick-Taste

Verwenden Sie die Zurlick-Taste, wenn Sie versehentlich eine falsche
Voreinstellung/Funktion ausgewahlt haben.

Benachrichtigungstone

Manchmal horen Sie einen Ton, z. B. wenn das Gerat den Garvorgang beendet
hat oder wenn wahrend des Garvorgangs eine Aktion erforderlich ist, z. B. die
Speisen geschuttelt oder gewendet werden sollen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerét.

3 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grtindlich (siehe Kapitel
,Reinigung”).

4 Nehmen Sie den Kabelhalter aus der Pfanne und befestigen Sie ihn am dafar
vorgesehenen Bereich auf der Rlickseite des Gerats, indem Sie ihn einrasten
lassen.

Achtung

- Die Kabelhalterung dient auch als Abstandhalter zwischen dem Gerat
und der Wand, der Warmestaus verhindern soll.
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Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestandige

Oberflache.
Hinweis

- Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann den
Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

- Stellen Sie das laufende Gerat nicht in der Ndhe von Wanden oder unter
Schranken und anderen Gegenstanden auf, die durch den Dampf beschadigt
werden konnen.

Das Gerat benutzen

Achtung

- Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit
Ol Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

- Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Beriihren Sie die heiBBe
Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.

- Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist
normal.

- Das Gerats muss nicht vorgeheizt werden.

Hinweis

- Wenn Sie die Pfanne wahrend des Garvorgangs oder unmittelbar danach
herausnehmen moéchten, halten Sie sie bitte an den seitlichen Griffrillen fest,
um Verbrihungen durch den heien Luftstrom aus dem Gerat zu vermeiden.

Garen in der XXL-Pfanne

Um eine grofRRe Portion einer einzelnen Mahlzeit zuzubereiten, entfernen Sie den
Trenner und nutzen Sie den gesamten Garbereich der 7,1-Liter-XXL-Pfanne.
Garen mit Lebensmitteltabelle

1 Entfernen Sie den Trenner.
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2 Legen Sie die entsprechenden Bodenplatten in die Pfanne.
Hinweis
- Esist normal, dass Sie etwas Kraft aufwenden missen, um die
Bodenplatten in die Pfanne zu legen.

3 Geben Sie die Zutaten in die Pfanne.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie die Pfanne nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

4 Schieben Sie die Pfanne in den Airfryer.
Achtung
- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.
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7 Dricken Sie die XXL-Taste.
Hinweis
- Wahlen Sie fur das Garen in der XXL-Pfanne ohne Trenner nicht die Tasten

: Linke Pfanne” @ oder ,Rechte Pfanne” @ aus. Dies kénnte zu
®® unzureichend gegarten Ergebnissen flhren.
_———

8 Drulcken Sie die Tasten zum Erhohen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewiinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen (siehe
Lebensmitteltabelle).

Tipp

- Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschiittelt oder gewendet
werden (siehe Lebensmitteltabelle). Um Sie daran zu erinnern, die Zutaten
zu schitteln, aktivieren Sie diese Funktion durch Driicken die
Schiittelerinnerungstaste &.

9 Drlicken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Hinweis
- Wenn die Zutaten nach der Halfte der Garzeit geschittelt oder gewendet
werden missen (wenn die Schittelerinnerung aktiviert ist, ertont ein
Piepton und eine Schittelbenachrichtigung blinkt), nehmen Sie die
Pfanne mit dem Korb heraus und schiitteln Sie sie Gber dem Spulbecken.
Setzen Sie die Pfanne dann wieder in das Gerét ein.

10 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.
() ? ?

«‘)) 11 Fassen Sie an den Rillen der Seitengriffe an, um die Pfanne herauszuziehen

und zu prifen, ob die Zutaten fertig sind.

Achtung

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Kochen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

- Wenn Sie die Pfanne wahrend des Garvorgangs oder unmittelbar
danach herausnehmen mochten, halten Sie sie bitte an den seitlichen
Griffrillen fest, um Verbriihungen durch den heiBen Luftstrom aus
dem Gerat zu vermeiden.

Hinweis
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- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurlick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

12 Nehmen Sie die Zutaten vorsichtig mit einer Grillzange aus der Pfanne.

Achtung

- Die Pfanne beim Herausnehmen der Zutaten nicht neigen, da der
Korb aus der Pfanne fallen und Ol verschiittet werden kénnte.

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehause und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

- Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

Lebensmitteltabelle fur die XXL-Pfanne

Lebensmittel- Temperatur  Zeit (Min.) Hinweis

menge (°Q)
Diinne gefrorene 11009 200 28 Schalten Sie die
Pommes frites (7 x 7 mm) Schittelerinnerung aus,
Kleine Portion und schitteln Sie die

Speisen umgehend
manuell nach 13, 17, 20
und 24 Minuten oder
drehen Sie sie um.

Schitteln Sie die Speisen
wahrend des
Garvorgangs 4 Mal, um
eine optimale Leistung
fur kleine Portionen
Pommes frites zu

erzielen.
Diinne gefrorene 1650 g 200 41 Schalten Sie die
Pommes frites (7 x 7 mm) Schittelerinnerung aus,
GroBe Portion und schitteln Sie die

Speisen umgehend
manuell nach 19, 23, 29
und 35 Minuten oder
drehen Sie sie um.

Schitteln Sie die Speisen
wahrend des
Garvorgangs 4 Mal, um
eine optimale
Garleistung fur groBe
Portionen Pommes frites

zu erzielen.
Hausgemachte Pommes 800 g 180 28-33 Zwischendurch 2-3 Mal
frites (10 x 10 mm) schutteln, wenden oder

umrihren
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Gefrorene Chicken 800 g 200 17-22 Nach der Hélfte der Zeit

Nuggets schitteln, wenden oder
umrihren

Gefrorene 800 g 200 10-22 Nach der Hélfte der Zeit

Frihlingsrollen schitteln, wenden oder
umrihren

Hackbraten 1000 g 150 50-55 Backzubehor verwenden

Fleischkoteletts ohne 5 Stlcke 200 18-20 Nach der Halfte der Zeit

Knochen (ca. 190 g) schitteln, wenden oder
umrlhren

Hahnchenunterschenkel 8 Stlicke 180 25 Nach der Hélfte der Zeit

(ca. 1259) schitteln, wenden oder
umrlhren

Hahnchenbrust (ca. 6 Stlicke 180 18-21 Nach der Halfte der

160 g) Garzeit wenden

Ganzer Fisch (ca. 300 — 3-4 Stlck 200 16-20 Nach der Hélfte der

400 g) Garzeit wenden

Fischfilet (ca. 200 g) 5 Stiicke 200 15-20

Gemischtes GemUse 12009 180 18-22 Stellen Sie die Garzeit

(grob gehackt) ganz nach lhrem
Geschmack ein. Nach der
Halfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrlhren

Gemischtes GemUse 2000 g 180 20 Schalten Sie die

(grob gehackt) Schittelerinnerung aus,

GroBe Portion und schitteln oder
rihren Sie die Speisen
umgehend nach 10 und
15 Minuten wéhrend des
Garvorgangs, um eine
optimale Garleistung fur
grofB3e Portionen
gemischtes Gemuse zu
erzielen.

Muffins (ca. 40 g/Stlick) 12 Stlcke 160 15
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Kuchen 5009 140 40-45 Verwenden Sie das
Backzubehor. Die Form
sollte so flach wie
maoglich sein, damit das
Brot beim Aufgehen
nicht das Heizelement
beriihrt. Uberpriifen Sie
den Garzustand, bevor
Sie den Kuchen

herausnehmen.
Vorgebackenes 8 Stlicke 180 8
Brot/Brotchen (ca. 60 g)
Hausgemachtes Brot 5009 160 40-45 Verwenden Sie das

Backzubehor. Die Form
sollte so flach wie
maoglich sein, damit das
Brot beim Aufgehen
nicht das Heizelement
beriihrt. Uberpriifen Sie
den Garzustand, bevor
Sie den Kuchen

herausnehmen.
Ganzes Hahnchen (1,4 1 Stuck 180 40-50 Dricken Sie den Korper
kg) des ganzen Hahnchens

vor dem Kochen
moglichst flach. Achten
Sie darauf, dass die
Markierung "Max" nicht
Uberschritten wird,
damit das ganze
Héhnchen wahrend des
Garvorgangs nicht das
Heizelement berthrt.

Hahnchenschenkel mit 2 kg 180 45-60 Schitteln/drehen Sie die
Wurzelgemuse Hahnchenschenkel nach
der Halfte der Garzeit

Ganzes Lachsfilet 1.5 kg 180 20-30 n.v.

2 frische Baguettes 1 kg 170 25-40 n.v.

Schokoladenkekse 4509 180 15-25 n.v.
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Lasagne 2kg 170 40-50 Geben Sie nach der
Hélfte der Garzeit Kase
hinzu. Sie kdnnen
Backzubehor oder eine
andere Form verwenden,
die in die XXL-Pfanne

passt
Apfelstrudel 2 kg 170 30-45 n.v.
Frische Brotchen 6009 170 20-35 n.v.
Fleischballchen mit 2kg 170 20-30 Die Fleischbéllchen
gebackenen Gnocchi werden in die Pfanne

gegeben, und Gnocchi
werden zusammen mit
Sauce und Kase in die
Backform gegeben.
Drehen Sie die
Fleischballchen nach der
Halfte der Garzeit um

Putenroulade mit 2kg 180 45-60 Schitteln/wenden Sie
Gemluse alles nach der Halfte der
Garzeit

Garen mit einer Voreinstellung
1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 7 im Abschnitt ,Garen mit
Lebensmitteltabelle”, um zuerst die allgemeinen Schritte durchzufthren.
2 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.
Tipp
- Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, driicken Sie die Zurtick-
Taste oder heben die Auswahl der Voreinstellung auf und wéhlen dann
die gewinschte Voreinstellung aus.

3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste drlcken.

Voreinstellungstabelle fir die XXL-Pfanne

Sym-  Lebensmit- Standard- Standard- Hinweis
bol telmenge tempera- zeit Min.
tur °C
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Tiefgekihlte 800¢g 180 23 Zwischendurch 2-3 Mal

Pommes frites schutteln, wenden oder
umrihren

Steak ( 150-200 g 8 Stlicke 200 20

Hahnchenschenkel 10 Stlicke 180 24 Einmal schitteln, nach der

(ca. 1259) Halfte der Zeit umdrehen

oder umrihren

Gemischtes GemUse 12009 180 20 Grob gehackt , nach der
Halfte der Zeit schitteln,

wenden oder riihren

Kuchen/Muffins 5009 140 40 Kuchen: Verwenden Sie das
Backzubehor. Die Form sollte
so flach sein wie moglich, um
zu vermeiden, dass das
Heizelement beim Aufgehen
beriihrt wird. Uberpriifen Sie
den Garzustand, bevor Sie

den Kuchen herausnehmen

©O@O®®

Aufwarmen 160 15 Passen Sie die Zeit je nach Art
und Menge des Lebensmittels

an

©

Garen in zwei Pfannen

Garen mit Timer-Funktion

Wenn Sie zwei Lebensmittel mit unterschiedlichen Temperaturen und Zeiten
zubereiten, verwenden Sie die Timer-Funktion, um beide Gerichte gleichzeitig
fertigzustellen.
1 Legen Sie die entsprechenden Bodenplatten in die Pfanne.
Hinweis
- Esist normal, dass Sie etwas Kraft aufwenden missen, um die
Bodenplatten in die Pfanne zu legen.
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2 Setzen Sie den Trenner ein.

3 Legen Sie die beiden Zutaten, z. B. tiefgekthlte Pommes frites und

Hahnchenunterschenkel, in unterschiedliche Korbe.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie die Pfanne nie tGber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintréchtigen kann.

4 Schieben Sie die Pfanne in den Airfryer.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Drlcken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.

(ﬁ) ® G e
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7 Wahlen Sie die linke Pfanne aus. Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der
linken Seite beginnt zu blinken.

® & @ @ ®
_———

8 Drulcken Sie die Tasten zum Erhohen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewiinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.

9 Drlicken Sie die Taste fir die Schittelerinnerung, um daran erinnert zu
werden, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs zu schitteln, wenn die Zutaten
wahrend des Garens geschiittelt oder gewendet werden mussen (weitere
Informationen finden Sie in der Spalte ,Hinweis” in der Lebensmitteltabelle).

10 Wahlen Sie die rechte Pfanne aus. Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der
rechten Seite beginnt zu blinken.

11 Drucken Sie die Tasten zum Erhdhen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.
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12 Dricken Sie die Taste fur die Schittelerinnerung, um daran erinnert zu
werden, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs zu schiitteln, wenn die Zutaten
wahrend des Garens geschittelt oder gewendet werden missen. Weitere
Informationen finden Sie in der Spalte ,Hinweis” in der Lebensmitteltabelle.

13 Driicken Sie die Timer-Funktionstaste, um sicherzustellen, dass beide Gerichte
gleichzeitig fertig gegart sind.

. Hinweis
t\ - Wenn Sie zwei von Arten von Lebensmitteln mit unterschiedlichen
XO) Funktionen, Temperaturen und Garzeiten zubereiten und diese nicht
=\ gleichzeitig fertig werden mussen, kénnen Sie diesen Schritt
== Uberspringen.

- Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Zeit fiir eine Pfanne einstellen,
wird die Timer-Funktion deaktiviert, und beide Pfannen arbeiten getrennt.
Um die Timer-Funktion erneut zu aktivieren, drlicken Sie die Start-/Pause-
Taste, dann die Timer-Funktionstaste und dann erneut die Start-/Pause-
Taste, um den Garvorgang fortzusetzen.

14 Dricken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.

Tipp

- Um beide Pfannen anzuhalten, driicken Sie auf die Start-/Pause-Taste.
Drlcken Sie die Taste erneut, um mit dem Garvorgang fur beide Pfannen
fortzufahren.

- Um nur eine Pfanne anzuhalten, wéhlen Sie zuerst diese Pfanne aus und
driicken dann auf die Start-/Pause-Taste. Drlicken Sie die Taste erneut, um
mit dem Garvorgang fur diese Pfanne fortzufahren.

- Sie kdnnen fur eine Pfanne eine Voreinstellung und fur die andere
manuelle Einstellungen verwenden.

- Das Gerat halt automatisch an, wenn Sie eine Pfanne herausziehen, und
setzt den Garvorgang fort, wenn Sie sie wieder einsetzen.

15 Wenn Sie das akustische Signal der Schittelerinnerung horen, ziehen Sie die
Pfanne heraus, indem Sie den Seitengriff mit beiden Handen anfassen.
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16 Schutteln Sie die Pfanne Uber einem Spulbecken.

17 Setzen Sie die Pfanne wieder in das Gerat ein.

18 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

19 Halten Sie die Seitengriffe an den Rillen fest, um die Pfanne herauszuziehen
und zu prifen, ob die Zutaten fertig sind. Wenn nicht, schieben Sie die
Pfanne einfach wieder in den Airfryer und warten Sie ein paar weitere
Minuten.

20 Nehmen Sie die Zutaten vorsichtig mit einer Grillzange aus der Pfanne.

Garen mit Kopierfunktion

Die Kopierfunktion wird verwendet, um eine groRe Menge desselben oder eines
anderen Lebensmittels bei derselben Temperatur und Zeit zu garen.

1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 9 im Kapitel ,Garen mit Timer-Funktion”.



14  Deutsch

2 Drucken Sie die Funktionstaste ,Kopieren”.

3 Dricken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.

Garen in einer kleinen Pfanne

Zum Garen einer kleinen Portion eines einzelnen Lebensmittels in einer kleinen
Pfanne.

Garen mit Lebensmitteltabelle

1 Legen Sie die entsprechenden Bodenplatten in die Pfanne.
Hinweis

- Esist normal, dass Sie etwas Kraft aufwenden mussen, um die
Bodenplatten in die Pfanne zu legen.

2 Setzen Sie den Trenner ein.
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3 Geben Sie die Zutaten in die linke Pfanne.
Hinweis
- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie die Pfanne nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

4 Schieben Sie die Pfanne in den Airfryer.
Achtung

- Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Drlcken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Geréat einzuschalten.

7 Wahlen Sie die linke Pfanne aus. Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der
linken Seite beginnt zu blinken.
Hinweis
- Wahlen Sie nicht die Taste ,XXL-Pfanne” flr das Garen mit einer kleinen
Einzelpfanne und Trenner. Dies kann zu einem Ubergarungseffekt und
einem hoheren Energieverbrauch fihren.
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°®

®

8 Drlcken Sie die Tasten zum Erhéhen/Verringern von Zeit und Temperatur,

um die gewunschte Zeit und Temperatur auszuwahlen (siehe
Lebensmitteltabelle).

9 Driicken Sie die Taste fur die Schittelerinnerung, um daran erinnert zu

werden, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs zu schitteln, wenn die Zutaten
wahrend des Garens geschittelt oder gewendet werden mussen. Weitere
Informationen finden Sie in der Spalte ,Hinweis” in der Lebensmitteltabelle.

10 Drucken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.

11 Wenn Sie das akustische Signal der Schittelerinnerung horen, ziehen Sie die
Pfanne heraus, indem Sie den Seitengriff mit beiden Handen anfassen.

12 Schitteln Sie die Pfanne Uber einem Splbecken.



Deutsch 117

13 Setzen Sie die Pfanne wieder in das Gerat ein.

14 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

«.)) 15 Fassen Sieﬂan den Ri!len der Seitengriffe an, um die Pfanne herauszuziehen
e und zu prifen, ob die Zutaten fertig sind.
— | Achtung
g - Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Kochen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Tipp

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurtick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

16 Nehmen Sie die Zutaten vorsichtig mit einer Grillzange aus der Pfanne.

Achtung

- Die Pfanne beim Herausnehmen der Zutaten nicht neigen, da der
Korb aus der Pfanne fallen und Wasser verschiittet werden kdnnte.

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehause und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

Lebensmitteltabelle fir die Einzelpfanne

Lebensmittel- Temperatur  Zeit (Min.) Hinweis
menge (°C
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Diinne gefrorene 5409
Pommes frites (7 x 7 mm)

Kleine Portion

200

27

Schalten Sie die
Schittelerinnerung aus,
und schitteln Sie die
Speisen umgehend
manuell nach 13, 16, 20
und 23 Minuten oder
drehen Sie sie um.

Schitteln Sie die Speisen
wahrend des
Garvorgangs 4 Mal, um
eine optimale Leistung
flr kleine Portionen
Pommes frites zu
erzielen.

Diinne gefrorene 800 g
Pommes frites (7 x 7 mm)

GroBe Portion

200

39

Schalten Sie die
Schittelerinnerung aus,
und schitteln Sie die
Speisen umgehend
manuell nach 18, 23, 28
und 33 Minuten oder
drehen Sie sie um.

Schitteln Sie die Speisen
wahrend des
Garvorgangs 4 Mal, um
eine optimale
Garleistung fir groBe
Portionen Pommes frites
zu erzielen.

Hausgemachte Pommes 4009
frites (10 x 10 mm)

180

30-35

Zwischendurch 2-3 Mal
schitteln, wenden oder
umrihren

Gefrorene Chicken 4009
Nuggets

200

20-22

Nach der Halfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren

Gefrorene 400 g
Frihlingsrollen

200

15-20

Nach der Halfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren

Hackbraten 6009

150

42-47

Backzubehor verwenden

Fleischkoteletts ohne 2 Stlicke
Knochen (ca. 190 g)

200

18-22

Nach der Halfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren

Hahnchenunterschenkel 4 Stlcke
(ca. 1259)

180

26

Nach der Halfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren
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Hahnchenbrust (ca. 3 Stlicke 180 21-23 Nach der Hélfte der
160 g) Garzeit wenden
Ganzer Fisch (ca. 300 — 1 Stlck 200 23-25 Nach der Hélfte der
400 g) Garzeit wenden
Fischfilet (ca. 200 g) 2 Stlcke 200 24-27

Gemischtes Gemuse 860¢g 180 21 Schalten Sie die

(grob gehackt) Schittelerinnerung aus,

und schitteln oder
rihren Sie die Speisen
umgehend nach 10 und
16 Minuten wahrend des
Garvorgangs, um eine
optimale Garleistung fur
grof3e Portionen
gemischtes Gemuse zu
erzielen.

Muffins (ca. 40 g/Stlck) 6 Stlicke 160 15

Kuchen 3009 160 40-45 Verwenden Sie das
Backzubehor. Die Form
sollte so flach sein wie
maoglich, um zu
vermeiden, dass das Brot
beim Aufgehen das
Heizelement berthrt.
Uberpriifen Sie den
Garzustand, bevor Sie
den Kuchen
herausnehmen.

Vorgebackenes 4 Stlcke 180 8
Brot/Brétchen (ca. 60 g)

Garen mit Voreinstellungen
1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 7 im Kapitel ,Garen mit der
Lebensmitteltabelle”.
2 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.
Tipp
- Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, driicken Sie die Zurtick-
Taste oder heben die Auswahl der Voreinstellung auf und wéhlen dann
die gewlinschte Voreinstellung aus.
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3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste driicken.

Voreinstellungstabelle fir die Einzelpfanne

Symbol Lebensmit- Standard- Standard- Hinweis
telmenge tempera- zeit Min.

tur °C

Tiefgeklhlte 400 g 180 24 Zwischendurch 2-3 Mal

Pommes frites schitteln, wenden oder
umrihren

Steak ( 150-200g ) 4 Stiicke 200 22

Hahnchenschenkel 5 Stlcke 180 26 Einmal schutteln, nach der

(ca. 1259) Halfte der Zeit umdrehen
oder umrihren

Gemischtes GemUse 5009 180 18 Grob gehackt , nach der
Halfte der Zeit schitteln,
wenden oder riihren

Kuchen/Muffins (ca. 6 Stlicke 160 20 Muffins: Muffinformchen

509) @ verwenden

Aufwarmen 160 16 Passen Sie die Zeit je nach Art
und Menge des Lebensmittels
an

Tipp: Warmhalten

- Sie kénnen lhre Speisen im Airfryer warm halten, indem Sie die
Temperatur auf 80 °C und den Timer auf die Zeit einstellen, Gber die Sie
Ihre Speisen warm halten mochten. Wir empfehlen, lhre Speisen nicht
ldnger als 30 Minuten warm zu halten, da die Qualitat der Speisen
abnehmen kann.

- Wenn Speisen wie z. B. Pommes frites nach der Warmhaltezeit nicht mehr
knusprig sind, verkirzen Sie die Warmhaltezeit, indem Sie das Geréat
friher ausschalten. Alternativ konnen Sie die Speisen 2 bis 3 Minuten lang
bei einer Temperatur von 180 °C nachgaren, bis sie wieder knusprig sind.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites
So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

- FUr die XXL-Pfanne benotigen Sie 800 g und fiir die Einzelpfanne 400 g
geschalte Kartoffeln.
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- Wabhlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

- Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 800 g, um ein
gleichmafiges Ergebnis zu erzielen. GroBere Mengen Pommes frites werden
in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

1 Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).

2 Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.

3 GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schiissel, sodass tberschissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Hinweis
- Beim Einflllen der Stifte in den Korb die Schissel nicht neigen, weil dabei
Uberschissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.
6 Geben Sie die Stifte in den Korb.

Reinigen

Warnung

- Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Geréts
vollsténdig abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

- Die Pfanne und der Korb des Gerats verfiigen lber eine Antihaft-
Beschichtung. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder

Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Drlcken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Tipp
- Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer schneller

abkuhlt.

2 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

3 Reinigen Sie die Pfanne, Bodenplatten und Trenner in der Spilmaschine. Sie
kénnen sie auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser
reinigen (siehe ,Reinigungstabelle”).

Tipp
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- Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen, weichen
Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel ein. Durch
das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich leichter
entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spilmittel verwenden, das Ol und
Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstande an der Pfanne oder dem
Korb befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen
lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

- Falls erforderlich konnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtbirste oder harte Blirste, da
dadurch die Beschichtung des Heizelements beschadigt werden kdnnte.

4 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um etwaige
Lebensmittelriickstdnde zu entfernen.

5 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBenseite des Gerats vorsichtig
mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem
trockenen Tuch nach.

6 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.
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Reinigungstabelle

ol

<
X

Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.

3 Wickeln Sie das Kabel um die vorgesehene Kabelhalterung auf der Riickseite
des Gerats.
Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Pfannen

nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.

< - Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B.

( der abnehmbare Siebboden usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen

) und/oder wegrdumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten knnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.philips.com/support eine Liste mit haufig gestellten
Fragen (FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Problem Mogliche Ursache Lésung
Die AuBenseite des Gerats wird Die Hitze im Inneren strahlt bis Das ist normal. Alle Griffe und
wahrend des Gebrauchs heif3. nach auBen zum Gehdause. Tasten, die Sie wahrend der

Verwendung betatigen mussen,
koénnen gefahrlos angefasst
werden.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die Pfanne, der Korb und die
Innenseite des Gerats werden
immer heil3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heil3 zum Anfassen.

Wenn Sie das Geréat Uber eine
l&ngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

YN

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie flr ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kahlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu
grof3.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Hélfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer l3sst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der

gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer hat eine hohe
Wattleistung. Verwenden Sie eine
andere Steckdose, und prifen Sie
die Sicherungen.
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Losung

Ich sehe, dass sich an einigen
Stellen im Inneren meines Airfryers
die Beschichtung ablost.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryers auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berUhrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in
einem schragen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen die
Pfanne schlagen und die
Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie Uiberschissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlckstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlickstdnde in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung grundlich.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlicke konnen
weilBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Auf dem Display des Airfryers wird
,E1" angezeigt.

Das Gerat ist beschadigt/defekt.

Rufen Sie die Philips Service-
Hotline an oder wenden Sie sich
an den Kundendienst in hrem
Land.

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Das Gerat ist zu kalt. Lassen Sie es
mindestens 60 Minuten bei
Raumtemperatur stehen.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, rufen Sie die

Philips Service-Hotline an oder
wenden Sie sich an das
Kundenservicecenter in Ihrem
Land.

Auf dem Display des Airfryers wird
,E2" angezeigt.

Der Trenner ist nicht montiert.

Montieren Sie den Trenner.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Der Alarm "E2" wird ausgeldst und
das Garen wird gestoppt, wenn
eine kleine Pfanne gerade aufhort
zu garen und der andere kleine
Topf sofort zu garen beginnt.

Nehmen Sie die Pfanne heraus, um
das Gerat 2 Minuten lang
abkuhlen zu lassen, und stellen Sie
sie wieder hinein, um das Garen
flr die andere kleine Pfanne
vorzubereiten.

Auf dem Display des Airfryers wird
,E4-E12" angezeigt.

Maoglicherweise liegt eine
Fehlfunktion des Gerats vor.

Versuchen Sie, das Gerat
auszustecken und wieder
anzuschlieBen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an die Philips Service-Hotline oder
an den Kundendienst in lhrem
Land.
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Olulised ohutusjuhised

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see

edaspidiseks alles.

Oht!

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,

elektrilistele kiipsetusplaatidele ega kuuma ahjuahju.

Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.
Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.
Asetage kipsetatavad toiduained alati pannile, et need ei puutuks vastu
kittekehasid.

Arge blokeerige seadme kasutamise ajal hu sissevoolu- ega
valjavooluavasid.

Arge taitke potti 6liga, kuna see vaib tekitada tuleohtliku olukorra.
Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seda kasutatakse.

Arge kunagi taitke panni tile suurima lubatud taseme.
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Hoiatus

Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kiilge kinni kleepunud.
Enne esimest korda kasutamist tuleb juhtmehoidik seadme kilge Ghendada.
Olge toiduvalmistamise kambri Glemise osa puhastamisel ettevaatlik:
kuumutuselement ja metallosade servad voivad olla kuumad.

Arge (ihendage vooluvérku enne, kui olete pakkematerjali ja juhtmehoidiku
sahtlist valja votnud.

Ohtlike olukordade véltimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga Ghendatud.

Seade ei ole moeldud vélise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.

Pinnad vdivad kasutamise ajal kuumaks muutuda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning flusiliste puuete
ja vaimuhdiretega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad moistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mdlemalt kiiljelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma éhuga klipsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Samuti olge poti seadmest eemaldamisel ettevaatlik kdepideme asendis
eralduva kuuma auru ja 6hu suhtes.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema lle 6 °C, et vdhendada toidus akritlamiidi teket.

Arge kunagi taitke panni 6liga.

Kuna see Airfryer on suure kipsetuskambriga, on selle elektrivdimsus suur.
Arge kéitage samal ajal teisi vdimsaid seadmeid (nt veekeetjad, elektrigrillid
jms). Teine, voib juhtuda, et kaitseldliti Idheb valja ja toide selles pistikupesas
ei toota.

Kuna see Airfryer on suure kiipsetuskambriga, on see toiduga taidetuna

raske. Arge kunagi kasutage kaepidemest hoidmiseks ainult tihte katt.
Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta tdéle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pott, jaotur ja tarvikud ldhevad seadme
kasutamise ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.
Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt kdik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Tutvuge kasutusjuhendi
juhistega veebis.
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Arge kasutage poti kiepidet seadme hoidmiseks.

Juhtmehoidik toimib ka vahetikina, luues seadme ja seina vahele kauguse, et
véltida kuumuse kogunemist. Arge kunagi eemaldage seda vahetikki.

Arge asetage potti kasutajaliidese paneelile, kuna see véib sealt alla kukkuda
ja teid vigastada.

Seade on moeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud

kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude

to6keskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks

klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.

Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,

lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.

Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadrkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel

eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab

garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud

kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud

hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub

garantii kehtetuks.

Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust valja.

Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.

Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

Eemaldage kdrbenud osad. Arge praadige tooreid kartuleid temperatuuril Gle

180 °C (et vahendada akritlamiidi teket).

Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

Olge kupsetatud toidu véljavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et

tarvikud vélja ei kukuks.

Véaga suure poti kasutamisel veenduge, et vasak ja parem programm oleksid

samad.

Seade on varustatud lUhikese toitejuhtmega, et véhendada takerdumise voi

komistamise ohtu, mis voib tekkida pikema toitejuhtme korral.

Ettevaatliku kasutamise korral voib kasutada pikendusjuhtmeid. Plkenduse

kasutamisel:

- peab juhtmele margitud elektrivdimsus olema sama suur kui seadme
nimivoéimsus;

- tuleb juhe paigutada nii, et see ei jaaks Ule leti voi lauaplaadi serva, nii et
lapsed voiksid seda tirida voi sellesse voiks kogemata takerduda;

- peab pikendusjuhe olema maandatud tldpi 3-sooneline juhe.
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- Sellel seadmel on polariseeritud pistik (Uks tera on teisest laiem). Elektril6ogi
ohu vahendamiseks sobitub see pistik polariseeritud pistikupessa ainult thel
viisil. Kui pistik taielikult pistikusse ei mahu, poorake pistik imber. Kui see ikka
ei sobi, vétke Ghendust kvalifitseeritud elektrikuga. Arge pitidke pistikut
mingil moel muuta.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Umbertootlus

- SeesUmbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni Netherlands B.V., registreeritud aadressil Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, Holland, annab sellele tootele alates ostukuupéaevast (voi
tarnekuupéaevast, kui see on hilisem) kaheaastase garantii. Garantii ei kehti, kui
defekt tuleneb valest kasutamisest voi puudulikust hooldusest. Meie garantii ei
mojuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe, varuosade voi garantii
saamiseks minge meie veebisaidile home.id/support.

Tutvustus

Onnitleme ja tere tulemast Philipsi perekondal

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Kahe korviga Airfryer koos eemaldatava jagajaga annab teile véimaluse valida
erineva mahuga panne, nii saate valmistada 1-2 toiduportsjonit 3,55-liitrise
vaikese panniga ja suure koguse toitu kogu perele ilma jagajata 7,1-liitrise XXL-
panniga. Lisaks saate valmistada kahte erinevat toiduainet erineva
klpsetustemperatuuri ja -ajaga ning lasta neil valmida thel ajal.

Sellel on kaasas rakendus HomelD, mis annab teile kahe korviga
kuumaohufrittri jaoks sammsammulisi juhiseid ja sadu retsepte suussulavate
roogade valmistamiseks tapsete seadistuste abil. Laadige rakendus alla,
kasutades pakendil olevat QR-koodi.
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Pohiosad
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Juhtpaneeli kirjeldus
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Temperatuur Ules
Temperatuur alla
Toitenupp

Kopeeri funktsiooninupp
Vasakpoolse panni nupp
Aja funksiooninupp

XXL panni nupp
Raputamise meeldetuletus
Varinaga meeldetuletuse nupp
Parempoolse panni nupp
Tagasiliikumise nupp
Kaivitus-/pausinupp

Aja vahendamise nupp
Aja suurendamise nupp
Seadistusnupud
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Funktsioonide kirjeldus

Kopeerimisfunktsioon
Saate seadistada Uhe panni aja ja temperatuuri ning kopeerida seadistuse teisele

pannile, vajutades kopeerimisfunktsiooni nuppu.

Ajafunktsioon
Stinkroonib kiipsetusaja automaatselt, et mélemad pannid [6petaksid

kUipsetamise samal ajal, isegi kui kipsetusajad on erinevad.
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Meeldetuletus varinaga
Vajutage meeldetuletus varinaga nuppu, et lubada voi keelata hoiatusi, mis

tuletavad teile meelde, et peate tGhtlasema tulemuse saavutamiseks toitu
klpsetamise ajal kaks korda raputama voi keerama. Kuulete piiksu ja ndete
ajanaidiku korval vilkumas raputamise ikooni.

Eelseadistused

Saate valida 6 eelseadistuse vahel. Eelseadistused on
toiduvalmistamisprogrammid, mis annavad soovitusi temperatuuri ja
kUpsetusaja kohta, mis pdhinevad teatud toidukogusel. Tdpsema teabe
saamiseks vt ptk ,Eelseadistustega kiipsetamine”.

& © @ &® @ ©

Kilmutatud

friikartulid Liha Kanakoivad Kodgiviljasegu  Kook/Muffin Soojendamine

XXL panni nupp
I%I Saate kipsetada the 7,1-liitrise XXL panniga, eemaldades jaoturi ja vajutades

XXL panni nuppu.

Tagasi nupp
Kasutage tagasinuppu, kui valisite kogemata vale eelseade/funktsiooni.

Heliteavitused

Kui seade on klipsetamise Idpetanud voi kui kiipsetamise ajal on vajalik méni
tegevus, nt toidu raputamine voi Umber keeramine, voite monikord kuulda heli.

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage koik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt k&ik kleebised ja sildid (kui neid on).

3 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattikki
Lpuhastamine”).

4 Votke juhtmehoidik panni seest vélja ja kinnitage see seadme tagakdljel
selleks ettenahtud kohta, klopsates selle oma kohale.

Ettevaatust

- Juhtmehoidik toimib ka vahetiikina, luues seadme ja seina vahele
kauguse, et valtida kuumuse kogunemist.

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.
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Markus

- Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See v&ib 8huvoolu
takistada ja frittimistulemust mé&jutada.

- Arge asetage tédtavat seadet esemete lahedusse, mida véib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Seadme kasutamine

Ettevaatust

- See Airfryer t66tab kuuma 6hu abil. Arge taitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

- Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kuuma poti kisitlemiseks
pajakindaid.

- Seade on moeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.

- Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

Markus

- Kuisoovite panni kiipsetamise ajal voi vahetult parast klipsetamist valja
tdmmata, hoidke panni valjavétmiseks kilgmiste kdepidemete soonte
asendit, et valtida enda kdrvetamist seadmest valjuva kuuma dhuga.

Kupsetamine XXL panniga

Suure koguse Uhe toidu valmistamiseks eemaldage jaotur ja kasutage kogu
7,1-liitrise XXL panni kiipsetusruumi.

Kipsetamine toidutabeli abil

1 Votke jagaja valja.
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2 Asetage pohjaplaadid vastavalt pannile.
Markus

- On normaalne rakendada pohjaplaatide pannile panemiseks veidi joudu.

3 Asetage toiduained pannile.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi Uletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi tle
MAX-téahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[dpptulemust.

4 Pange pann Airfryerisse.
Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vaga kuumaks.

5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.
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7 Vajutage nuppu XXL.
Markus
- Arge valige vasakpoolse panni nuppu @ vi parempoolse panni nuppu @
XXL panni jaoks ilma jagajata kipsetamiseks. See voib pdhjustada
ebapiisavalt kiipsenud toitu.

8 Vajaliku aja ja temperatuuri (vt toidutabelit) valimiseks vajutage temperatuuri
les/alla nuppu ja aja tles/alla nuppu.
Napunaide
- Moningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méddudes raputada voi
pborata (vt toitude tabelit). Toiduainete raputamise meeldetuletamiseks
vajutage selle funktsiooni lubamiseks raputamise meeldetuletuse nuppu

@

9 Kulpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Markus
- Kuitoiduaine vajab kipsetamise poole peal raputamist voi pdodramist (kui
raputamise meeldetuletus on sisse |ulitatud, kolab piiks ja vilgub
raputamise meeldetuletus), tdmmake pann koos korviga valja ja raputage
seda kraanikausi kohal. Seejarel libistage pott tagasi seadmesse.

((.)) 10 Kui kuulete taimerihelinat, siis tahendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
M saanud.

«‘)) 11 Panni valja tdmbamiseks hoidke kilgmiste kdepidemete soonte asendit ja
€ . kontrollige, kas toit on valmis.
& Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

- Kui soovite panni kiipsetamise ajal voi vahetult parast kiipsetamist
valja tommata, hoidke panni valjavotmiseks kiilgmiste kdepidemete
soonte asendit, et vdltida enda kdrvetamist seadmest véljuva kuuma
o6huga.

Markus
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Kui toiduained pole veel kiipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage

paar lisaminutit.

12 Votke toiduained ettevaatlikult grillimistangidega pannilt ara.

XXL panni toidutabel

Ettevaatust

Arge kallutage panni toiduainete vilja vétmisel, kuna korv vaib vilja
kukkuda ja 6li voib laiali pritsida.
Parast kiipsetusprotsessi Ioppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest

toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vdaga kuumaks.

Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus
(°C)
Ohukesed kilmutatud 1100 g 200 28 Lulitage raputuse
fritkartulid (7x7 meeldetuletus valja ning
mm?/0,3x0,3 tolli) raputage voi pdorake
Vaike portsjon toitu kohe, kui tditub 13,
17,20 ja 24 minutit.
Raputage
klpsetusprotsessi ajal
neli korda, et saavutada
vaikese friikartulikoguse
puhul optimaalne
kUipsetustulemus.
Ohukesed kilmutatud 1650 g 200 41 Lulitage raputuse
friikartulid (7x7 meeldetuletus valja ning
mm?/0,3x0,3 tolli) raputage voi pdorake
Suur portsjon toitu kohe, kui tditub 19,
23,29 ja 35 minutit.
Raputage
klpsetusprotsessi ajal
neli korda, et saavutada
suure friikartulikoguse
puhul optimaalne
kUipsetustulemus.
Kodused friikartulid 800 g 180 28-33 Raputage, keerake voi
(paksus 10x 10 mm / 0,4 segage vahepeal 2-3
x 0,4 tolli) korda
Kdlmutatud kanapihvid 800 g 200 17-22 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Kilmutatud kevadrullid 800 g 200 10-22 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Pikkpoiss 1000 g 150 50-55 Kasutage

kUpsetustarvikut
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Lihattkid ilma kondita 5 tkki 200 18-20 raputage, keerake voi

(umbes 190 g/7 0z) segage vahepeal

Kanakoivad (umbes 125 8 tukki 180 25 raputage, keerake voi

g/4,5 0z) segage vahepeal

Kanarind (umbes 160 6 tukki 180 18-21 Poora poolele teele

g/6 0z2)

Terve kala (umbes 3-4 tlkki 200 16-20 Poora poolele teele

300-400 g/11-14 oz)

Kalafilee (umbes 200 g/7 5 tukki 200 15-20

0z)

Kodgiviljade segu 1200 g 180 18-22 Klpsetusaja maaramisel

(jamedalt hakitud) jargige oma maitset.
Raputage, keerake voi
segage vahepeal

Kéogiviljade segu 20009 180 20 Lulitage raputuse

(jamedalt hakitud) meeldetuletus valja ja

Suur portsjon raputage voi segage
toitu kohe, kui taitub 10
ja 15 minutit, et
saavutada suure
koéogiviljasegu koguse
puhul optimaalne
kUipsetustulemus.

Muffinid (umbes 40 g/tk) 12 tukki 160 15

Kook 5009 140 40-45 Kasutage
kipsetustarvikut. Kuju
peaks olema voimalikult
lame, et kerkimisel ei
puutuks kook vastu
kuttekeha, kontrollige
kipsust enne koogi
valjavétmist.

Eelnevalt kiipsetatud 8 tukki 180 8

leib/saiakesed (umbes

60g/2,1 02)

Kodune leib 500 g 160 40-45 Kasutage

klpsetustarvikut. Kuju
peaks olema véimalikult
lame, et kerkimisel ei
puutuks kook vastu
kattekeha, kontrollige
kUipsust enne koogi
valjavotmist.




Terve kana (1,4 kg)

1 tkki

180

40-50
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Suruge terve kana
allapoole, et see oleks
enne kipsetamist
suhteliselt lapik. PGudke
valtida Max-joone
Uletamist, et terve kana
ei puudutaks
kiipsetamise ajal
kattekeha.

Kanakoivad juurviljadega 2 kg

180

45-60

Klpsetamise poole peal
raputage/poorake
kanakoibi

Terve |6hefilee

1,5 kg

180

20-30

Ei kohaldu

2 x varsket bagetti

1kg

170

25-40

Ei kohaldu

Sokolaadikiipsised

4509

180

15-25

Ei kohaldu

Lasanje

2kg

170

40-50

Pange juust peale
kiipsemise poole peal,
voite kasutada
klpsetustarvikut voi mis
tahes vormi, mis sobib
XXL pannile

Ounastruudel

2 kg

170

30-45

Ei kohaldu

Varsked saiakesed

600 g

170

20-35

Ei kohaldu

Lihapallid kiipsetatud
gnocchi'dega

2 kg

170

20-30

Lihapallid pannakse
pannile ja gnocchi'd
koos kastme ja juustuga
kUpsetustarvikusse;
keerake lihapallid
kipsetamise poole peal
Umber

Kalkunirulaad
koogiviljadega

2kg

180

45-60

Klpsetamise poole peal
raputage/poorake
toiduaineid

Eelsattega toiduvalmistamine
1 Jargige jaotise ,Kipsetamine toidutabeli abil” samme 1 kuni 7 ja I6petage

kdigepealt tavalised etapid.
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2 Valige eelseadistus.
Napunaide
- Teise eelseadistuse valimiseks vajutage tagasinuppu voi tihistage
eelseadenupu valik ja valige vajalik eelseadistus.

3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

g o XXL panni eelseadistuste tabel
©
————
lkoon Toidu Temperat- Vaikimisi  Markus
kogus uuri aeg - min
vaikevaart-
us °C

Kdlmutatud 800 g 180 23 Raputage, keerake voi segage

friikartulid vahepeal 2-3 korda

Steik (150-200 g / 8 tukki 200 20

5-7 0z) @

Kana poolkoivad 10 tukki 180 24 raputage 1 kord, keerake voi

(umbes 1259/ 4,5 segage poole peal

0z)

Koogiviljasegu 1200 g 180 20 Jamedalt tukeldatud;
raputage, pdorake voi segage
poole peal

Kook/Muffin 500 g 140 40 Kook: kasutage

@ klpsetustarvikut, kuju peaks
olema véimalikult lame, et
kerkimisel ei puutuks kook
vastu klttekeha, kontrollige
klpsust enne koogi
valjavotmist

Soojendamine 160 15 Reguleerige aega vastavalt

oma toiduainele ja -kogusele

©
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Kipsetamine kahel pannil

Ajafunktsiooni abil kiipsetamine

Kui klipsetate kahte toitu erineva temperatuuri ja ajaga, kasutage molema roa
Uheaegseks I6petamiseks ajafunktsiooni.
1 Asetage pohjaplaadid vastavalt pannile.

Markus

- On normaalne rakendada pohjaplaatide pannile panemiseks veidi joudu.

2 Pange jagaja sisse.

3 Pange kaks toiduainet, naiteks ktilmutatud friikartulid ja kana poolkoivad,
erinevatesse korvidesse.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi lletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi lle
MAX-téahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[6pptulemust.

4 Pange pann Airfryerisse.
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5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.

7 Valige vasakpoolne pann. Aja ja temperatuuri ndidik vasakul kiljel hakkab
vilkuma.

8 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja Ules/alla nuppu, et
valida vajalik aeg ja temperatuur.

9 Kui koostisaineid tuleb klipsetusprotsessi ajal raputada voi keerata, siis toidu
raputamise meeldetuletuse saamiseks vajutage varinaga meeldetuletuse
nuppu (Lisateavet leiate toidutabeli markuste veerust.).

°®

®
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10 Valige parempoolne pann. Aja- ja temperatuurinaidik paremal hakkab
vilkuma.

11 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja tles/alla nuppu, et
valida vajalik aeg ja temperatuur.

12 Kui koostisaineid tuleb klpsetusprotsessi ajal raputada voi keerata, siis toidu
raputamise meeldetuletuse saamiseks vajutage meeldetuletus varinaga
nuppu. Lisateavet leiate toidutabeli markuste veerust.

13 Vajutage ajafunktsiooninuppu, et tagada moélema toidu Gheaegne
valmimine.

Markus

- Kuivalmistate kahte eri toitu erineva funktsiooni, temperatuuri ja
klpsetusajaga ja toidud ei pea valmima samal ajal, voite selle sammu
vahele jatta.

- Kuireguleerite kiipsetamise ajal Ghe panni aega, lllitatakse ajafunktsioon
vélja ja mélemad pannid to6tavad eraldi. Ajafunktsiooni uuesti
aktiveerimiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu, seejarel vajutage
ajafunktsiooni nuppu ja toiduvalmistamise jatkamiseks vajutage uuesti
kaivitus-/pausinuppu.

14 Kupsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Napunaide

- Mblema panni klipsetamise peatamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Mélema panniga kipsetamise jatkamiseks vajutage seda uuesti.

- Ainult Ghe panni kiipsetamise peatamiseks valige esmalt see pann ja
seejdrel vajutage kaivitus-/pausinuppu. Selle panniga klpsetamise
jatkamiseks vajutage seda uuesti.

- Saate kasutada thel pannil eelseadistust ja teisel kasitsi seadistusi.

- Seade peatub automaatselt, kui panni vélja tombate, ja jatkab
kiipsetamist, kui selle tagasi panete.
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15 Kui kuulete meeldetuletus varinaga helisignaali, tommake pann vélja, hoides
kulgmist kdepidet mélema kéega.

16 Raputage panni valamu kohal.

17 Pange pann tagasi seadmesse.

18 Kui kuulete taimerihelinat, siis téhendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
saanud.

19 Panni vélja tdmbamiseks hoidke kilgmiste kdepidemete soonte asendit ja
kontrollige, kas toit on valmis. Kui mitte, siis libistage pann lihtsalt tagasi
Airfryerisse ja lisage veel moni minut.
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20 Votke toiduained ettevaatlikult grillimistangidega pannilt ara.

Kopeerimisfunktsiooni abil kiipsetamine

Kopeerimisfunktsiooni kasutatakse suure koguse sama toidu voi erineva toidu
valmistamiseks, kasutades sama temperatuuri ja aega.
1 Jargige peatlki ,Ajafunktsiooni abil kiipsetamine” samme 1 kuni 9.

2 Vajutage kopeerimisfunktsiooni nuppu.

3 KuUpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Kiipsetamine lhe vaikese panniga

Uhe toiduaine véikese portsjoni kiipsetamiseks vaikesel pannil.
Kipsetamine toidutabeli abil
1 Asetage pbhjaplaadid vastavalt pannile.

l Markus
- On normaalne rakendada pohjaplaatide pannile panemiseks veidi jdudu.
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l 2 Pange jagaja sisse.

3 Pange toiduained vasakpoolsele pannile.
Markus

- Arge kunagi iiletage toitude tabelis ndidatud kogust ega taitke korvi tile
MAX-téahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[6pptulemust.

4 Pange pann Airfryerisse.
Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vaga kuumaks.

5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.
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7 Valige vasakpoolne pann. Aja ja temperatuuri naidik vasakul kuljel hakkab

vilkuma.
o P, Markus
j o : - Arge valige nuppu ,XXL pann”, kui kasutate kipsetamiseks (ihte véikest
© @mﬁ% CNCRCO) jagajaga panni. See véib pdhjustada toidu Uleklpsemist ja suuremat

energiatarbimist.

8 Vajaliku aja ja temperatuuri (vt toidutabelit) valimiseks vajutage temperatuuri
les/alla nuppu ja aja tles/alla nuppu.

9 Kui koostisaineid tuleb klipsetusprotsessi ajal raputada voi keerata, siis toidu
raputamise meeldetuletuse saamiseks vajutage meeldetuletus varinaga
nuppu. Lisateavet leiate toidutabeli markuste veerust.

10 KUpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

© -0

11 Kui kuulete meeldetuletus varinaga helisignaali, tdmmake pann valja, hoides
kilgmist kdepidet mélema kaega.
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12 Raputage panni valamu kohal.

13 Pange pann tagasi seadmesse.

14 Kui kuulete taimerihelinat, siis tdhendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
saanud.

15 Panni valja tdmbamiseks hoidke kiilgmiste kdepidemete soonte asendit ja
kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Napunaide

- Kuitoiduained pole veel klipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.

16 Votke toiduained ettevaatlikult grillimistangidega pannilt ra.

Ettevaatust

- Arge kallutage panni toiduainete vilja vétmisel, kuna korv véib vilja
kukkuda ja vesi voib laiali pritsida.

- Pérast kiipsetusprotsessi Idppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vaga kuumaks.

Uhe panni toidutabel
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Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus
(°C)
Ohukesed kilmutatud 5409 200 27 Lulitage raputuse
fritkartulid (7x7 meeldetuletus valja ning
mm/0,3x0,3 tolli) raputage voi podrake
Vaike portsjon toitu kohe, kui taitub 13,
16, 20 ja 23 minutit.
Raputage
kUipsetusprotsessi ajal
neli korda, et saavutada
vaikese friikartulikoguse
puhul optimaalne
kipsetustulemus.
Ohukesed kilmutatud 800 g 200 39 Lulitage raputuse
fritkartulid (7x7 meeldetuletus valja ning
mm/0,3x0,3 tolli) raputage voi poorake
Suur portsjon toitu kohe, kui taitub 18,
23, 28 ja 33 minutit.
Raputage
kUipsetusprotsessi ajal
neli korda, et saavutada
suure friikartulikoguse
puhul optimaalne
klpsetustulemus.
Kodused friikartulid 400 g 180 30-35 Raputage, keerake voi
(paksus 10x 10 mm / 0,4 segage vahepeal 2-3
x 0,4 tolli) korda
Kdlmutatud kanapihvid 400 g 200 20-22 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Kilmutatud kevadrullid ~ 400g 200 15-20 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Pikkpoiss 600 g 150 42-47 Kasutage
kUpsetustarvikut
Lihattkid ilma kondita 2 tukki 200 18-22 raputage, keerake voi
(umbes 190 g/7 0z) segage vahepeal
Kanakoivad (umbes 125 4 tkki 180 26 raputage, keerake voi
g/4,5 0z) segage vahepeal
Kanarind (umbes 160 3 tukki 180 21-23 Poora poolele teele
g/6 0z)
Terve kala (umbes 1 takki 200 23-25 PO6ra poolele teele
300-400g/11-14 02)
Kalafilee (umbes 200 g/7 2 tikki 200 24-27

0z)




150 Eesti

Koéogiviljade segu 860 g 180 21 Lulitage raputuse

(jamedalt hakitud) meeldetuletus vélja ja
raputage voi segage
toitu kohe, kui taitub 10
ja 16 minutit, et
saavutada suure
koogiviljasegu koguse
puhul optimaalne
kUipsetustulemus.

Muffinid (umbes 40 g/tk) 6 tukki 160 15

Kook 300g 160 40-45 Kasutage
klpsetustarvikut. Kuju
peaks olema véimalikult
lame, et kerkimisel ei
puutuks kook vastu
kattekeha, kontrollige
kUipsust enne koogi
valjavotmist.

Eelnevalt kiipsetatud 4 tukki 180 8

leib/saiakesed (umbes

60g/2,1 02)

Eelsatete abil toiduvalmistamine
1 Jargige peatuki ,Kipsetamine toidutabeli abil” samme 1 kuni 7.
2 Valige eelseadistus.
Napunaide
- Teise eelseadistuse valimiseks vajutage tagasinuppu véi tihistage
eelseadenupu valik ja valige vajalik eelseadistus.

3 Kupsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Uhe panni eelseadistuste tabel

lkoon Toidu Temperat- Vaikimisi Markus
kogus uuri aeg - min
vaikevaart-

us °C
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oma toiduainele ja -kogusele

Kdlmutatud 4009 180 24 Raputage, keerake v6i segage

friikartulid vahepeal 2-3 korda

Steik (150-200 g / 4 tukki 200 22

5-7 0z) @

Kana poolkoivad 5 tukki 180 26 raputage 1 kord, keerake voi

(umbes 125g/4,5 segage poole peal

0z)

Koéogiviljasegu 5009 180 18 Jamedalt tikeldatud;
raputage, pdorake voi segage
poole peal

Kook/Muffin 6 tukki 160 20 Muffinid: kasutage

(umbes 50 g/ 2 0z) @ muffinivorme

Soojendamine @ 160 16 Reguleerige aega vastavalt

No6uanne: Soojana hoidmine

- Airfryeris saate hoida oma toitu soojana, seadistades temperatuuri 80
kraadini ja kohandades aega nii kaua, kui soovite oma toitu soojas hoida.
Soovitame mitte hoida oma toitu soojas kauem kui 30 minutit, sest toidu
kvaliteet vbib véheneda.

- Kuitoit (nt friikartulid) kaotavad soojas hoidmise reziimis oma krébedust,
voite véhendada soojas hoidmise aega. Selleks ltlitage seade varem vélja
voi muutke neid krébedamaks, kiipsetades neid 2-3 minutit temperatuuril
180 °C.

Koduste friikartulite valmistamine
Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.

A WN =

XXL panni jaoks vajate 800 g / 28 oz ja Uhe pannijaoks 400 g / 14 oz kooritud

kartuleid.

Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)

jahused kartulid.

Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 800-grammiseid (28-untsiseid)

portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt véhem krébedad kui vaiksed.

1Koorige kartulid ja Idigake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).

Pange kartuliribad vdhemalt 30 minutiks vette seisma.

Tlhjendage néu ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.

Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid

on oliga koos.

Votke kartuliviilud sérmede voi sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et

Uleliigne &li kausi pohja jaaks.

Markus

- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne 6li poti pdhja.

Asetage kartuliviilud korvi.
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Puhastamine

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske korvil, potil ja seadme sisemusel
taielikult maha jahtuda.

- Potil, korvil ja seadme sisemusel on mittenakkuv kattekiht. Arge
kasutage metallist ko6giriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna
need voéivad kiilgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti pdhjas olev dli ja rasv.

1 Lulitage seade sisse-/valjalUlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Napunaide
- Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott ja
korv.

2 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

3 Peske pott, pohjaplaadid ja jaotur ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid
pesta ka kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt
Lpuhastamise tabelit”).

Napunaide

- Kui poti voi korvi kilge on kinni jddnud toidujadke, voite neid leotada
10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine muudab
toidujaagid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
néudepesuvahendit, mis lahustab oli ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei 6nnestu kuuma vee ja ndudepesuvahendiga
eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kiuttekeha kilge jdanud toidujaagid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kdvade harjastega harja, kuna see vdib kittekeha pinda kahjustada.

4 Puhastage kiittekeha puhastusharjaga, et eemaldada kdéik toidujaagid.
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5 Kriimustuste valtimiseks puhkige seadme valispinda 6rnalt kortsutamata,

puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja vajadusel jatkake
kuiva lapiga.

6 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.

Puhastustabel

)

<
X

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
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3 Mahkige toitejuhe Umber seadme tagakuljel asuva maaratud juhtmehoidiku.
Markus
- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et valtida pannide
juhuslikku véljakukkumist, mis voib neid kahjustada.
- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad, nagu eemaldatav alusvore jne,
oleksid enne seadme transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing
See peatikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Probleemi pohjus Lahendus

Seadme valispind laheb Sisemine kuumus kiirgub See on normaalne. K&ik

kasutamise ajal kuumaks. valispindadele. kdepidemed ja nupud, mida tuleb

kasutamise ajal puudutada, peaks
plsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Pott, korv ja seadme sisemus
muutuvad seadme sisselUlitamisel
alati kuumaks, et tagada toidu
korralik kiipsemine. Need detailid
on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisseltlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

/N

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja véldite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud Te ei kasutanud &iget kartulisorti. ~ Parimate tulemuste saavutamiseks

digesti valja. kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge séilitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.
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Lahendus

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
kipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on (ihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivadimsus.
Proovige monda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri potti voivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/v6i korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see
tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist valja ja jatkate
kUipsetamist.

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajadke.

Potis olevad rasvajadgid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pott ja
korv péhjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jaanud
korralikult toidu kulge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
valja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Seade on katki/defektiga.

Helistage Philipsi
klienditeenindusele v6i votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Probleem

Probleemi p6hjus

Lahendus

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Seade on liiga kulm. Jatke see
vahemalt 60 minutiks
toatemperatuurile.

Kui probleem pusib, helistage
Philipsi teenindustelefonile voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E2".

Jagaja pole paigaldatud.

Paigaldage jagaja.

Hoiatus ,E2" ilmub ja kipsetamine
peatub, kui Uks vaike pann just
|6petab kipsetamise ja teine vaike
pott hakkab kohe kiipsetama.

Tédmmake pann vélja, et lasta
seadmel 2 minutit jahtuda, ja
asetage see teise vaikese panni
jaoks toiduvalmistamiseks tagasi.

Airfryeri ekraanil kuvatakse
JE4-E12".

Seadmel voib olla rike.

Puludke seade valja IUlitada ja
Uhendada. Kui see ei aita,
helistage palun Philipsi teeninduse
infotelefonile v6i votke Ghendust
oma riigi klienditoekeskusega.
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Instrucciones de seguridad importantes

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y

consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

Peligro

No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.
No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

No deje que entre agua ni ningun otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes que va a freir en el recipiente para evitar
que entren en contacto con las resistencias.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras se usa el aparato.
No llene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estdn dafados.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en uso.

No exceda nunca el nivel maximo indicado en el recipiente.
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Advertencia

Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

Antes del primer uso, el sujetacable debe instalarse en el dispositivo.

Tenga cuidado al limpiar la parte superior de la cdmara: la resistencia caliente
y el borde de las piezas metalicas.

No conecte el dispositivo hasta que haya retirado todo el material de
embalaje y el sujetacable del cajon.

Si el cable de alimentacidn presenta algun dano, deberd sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato puede ser usado por nifos a partir de 8 afnos y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma segura y siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifios jueguen con el aparato. Los niflos no deben llevar a
cabo la limpieza ni el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afios y
sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de

8 anos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire emitidos a la altura del asa al retirar el recipiente del
aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.
Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Dado que la Airfryer cuenta con una gran camara, su potencia eléctrica es
elevada. No utilice otros aparatos de alta potencia en el mismo circuito a la
vez (p. ej., hervidoras, parrillas eléctricas, etc.). Si lo hace, puede que el
diferencial de su instalacion doméstica se dispare y la alimentaciéon de esta
toma falle.



Precaucion

Espafiol 159

Dado que la Airfryer cuenta con una gran camara, el aparato es muy pesado
cuando estd lleno de alimentos. Nunca uses solo una mano para sostener el
asa.

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, el separador y los accesorios dentro de la cdmara de coccién se
calientan durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con
cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones de uso del
manual online.

No utilice el asa del recipiente para sostener el aparato.

El soporte del cable también sirve como espaciador, pues crea una separacion
entre el dispositivo y la pared que evita la acumulacion de calor. Nunca retire
este separador.

No coloque el recipiente sobre el panel de la interfaz de usuario, ya que
podria caerse y provocar lesiones.

El enchufe macho de conexidn debe ser conectado solamente a un enchufe
hembra de las mismas caracteristicas técnicas del enchufe en materia.

Este aparato se ha disefiado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacién si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningun dafo.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacidn y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos

30 minutos.

Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.
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Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a

180 °C (para reducir al maximo la produccién de acrilamida).

Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en

la Airfryer.

Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan

los accesorios.

Al utilizar la sartén XXL, asegurese de que los programas izquierdo y derecho

coincidan.

Este aparato se suministra con un cable de alimentacién corto para reducir el

riesgo de enredo o tropiezo que puede ocurrir con un cable mas largo.

Pueden utilizarse cables alargadores siempre que se haga con el debido

cuidado. Si se utiliza un cable alargador:

- La clasificacion eléctrica indicada para el cable debe serigual a la del
aparato.

- El cable debe colocarse de forma que no caiga por el borde de una mesa o
encimera, ya que los nifios podrian tirar de él o alguien podria tropezar.

- Elcable alargador debe ser de tipo 3 de conexion a tierra.

Este aparato cuenta con un enchufe polarizado (una hoja es més ancha que

la otra). Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, el enchufe estd disefiado

para que encaje en una toma polarizada en una unica posicién. Si el enchufe

no encaja completamente en la toma, pruebe a darle la vuelta. Si sigue sin

entrar, pdngase en contacto con un electricista cualificado. No intente

modificar el enchufe de ninguna manera.

Campos electromagnéticos (CEM)

Reciclaje

Este aparato cumple los estdndares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni Netherlands B.V., registrada en Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
ofrece una garantia de dos afios sobre este producto a partir de la fecha de
compra (o la fecha de entrega, si es posterior). Esta garantia no es valida si algin
defecto se debe al uso incorrecto o mantenimiento deficiente. Nuestra garantia
no afecta sus derechos bajo la ley como consumidor. Para obtener mas
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informacidn, solicitar repuestos o acogerse a la garantia, visite nuestro sitio web
home.id/support.

iEnhorabuena por unirse a la familia Philips!

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.philips.com/welcome.

La Airfryer con doble cesta con separador desmontable le ofrece la flexibilidad
de seleccionar recipientes de diferentes capacidades: puede cocinar 1-2 raciones
en el recipiente pequefo de 3,55 | y raciones grandes para toda la familia en el
recipiente XXL de 7,1 | sin separador. Ademas, puede preparar dos ingredientes
diferentes con diferentes temperaturas y tiempos de coccién, y terminarlos al
mismo tiempo.

Incluye la aplicacion HomelD, que ofrece orientacién paso a paso y cientos de
recetas deliciosas con ajustes especificos para su Airfryer con doble cesta.
Descargue la aplicacién con el cddigo QR del embalaje.

Descripcidon general
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Piezas principales

OCoo~NoOuUuTd, WN —

Panel de control

Separador desmontable

Indicacion MAX para ingredientes

Indicacion MAX para aperitivos a base de patatas congelados
Recipiente XXLde 7,1 |

Placas inferiores

Sujetacable

Cable de alimentacién

Salidas de aire

Descripcién del panel control

Subir temperatura

Bajar temperatura

Botdn de encendido

Botdn de funcidn de copia

Botdn de recipiente izquierdo
Botdn de funcidn de temporizador
Botdn de recipiente XXL

Indicacion de recordatorio de agitacion
Botdn de recordatorio de agitacion
Botdn de recipiente derecho

Boton atras

Botdn de inicio/pausa

Boton de disminuciéon de tiempo
Botdn de aumento de tiempo
Botones de preajustes

0O >33 T~ TS "o a0 oo

Descripcion de las funciones

Funcién de copia
Puede ajustar el tiempo y la temperatura para un recipiente y copiar la
configuracion para el otro recipiente pulsando el botén de funcién de copia.
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Funcién de temporizador

Sincroniza automaticamente el tiempo de coccidn para garantizar que ambos
recipientes se terminen de cocinar al mismo tiempo, incluso si hay diferentes
tiempos de coccion.

Recordatorio de agitacién

Pulse el botéon de recordatorio de agitacion para activar o desactivar las alertas
que le recuerdan que debe agitar o dar la vuelta a los alimentos dos veces
durante la cocciéon para obtener resultados mas uniformes. Oird un "pitido" y
verd un icono de agitar parpadeando junto a la pantalla de hora.

Preselecciones

Puede elegir entre 6 preselecciones. Las preselecciones son programas de
coccidon que ofrecen recomendaciones de temperatura y tiempo de coccion en
funcién de una cantidad determinada de alimentos. Para obtener mas
informacién, consulte el capitulo "Coccidn con un ajuste predeterminado".

@9 ® @ ©

Patatas fritas

Filete
congeladas

Verduras Bizcocho/tarta o

) Recalentar
variadas magdalena

Muslos de pollo

L=xXL—]

@l

Botdn de recipiente XXL

Puede cocinar en un recipiente XXL de 7,1 | quitando el separador y pulsando el
botdn de recipiente XXL.

Boton "Atras"

Utilice el botén "Atras" si ha elegido una preselecciéon o funcidn incorrecta por
error.

Notificaciones sonoras

A veces se oye un sonido, por ejemplo, cuando el aparato ha terminado de
cocinar o cuando es necesario realizar alguna accién durante el cocinado, por
ejemplo, agitar o dar la vuelta a los alimentos.

Antes del primer uso

1 Retire todos los materiales de embalaje.
Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").
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4 Retire el sujetacable del recipiente y coléquelo en el drea designada en la
parte posterior del dispositivo encajandolo en su lugar.

Precaucion

- El soporte del cable también sirve como espaciador, pues crea una
separacion entre el dispositivo y la pared que evita la acumulacion de
calor.

Preparativos antes del primer uso

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al

calor.
Note

- No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria interrumpir
el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

- No coloque el aparato en funcionamiento debajo o cerca de objetos a los que
pudiera perjudicarles el vapor, como paredes o armarios.

Uso del aparato

Precaucion

- Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite,
grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

- No toque las superficies calientes. Manipule el recipiente con guantes
para horno cuando esté caliente.

- Este aparato es solo para uso doméstico.

- Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

- No es necesario precalentar el aparato.

Note

- Durante la coccion o inmediatamente después, si desea extraer el recipiente,
mantenga la posicion de las ranuras de las asas laterales para extraerlo, para
evitar asi quemarse con el flujo de aire caliente que sale del aparato.

Coccidn en el recipiente XXL

Para cocinar una porcién grande de un solo alimento, quite el separador y utilice
todo el espacio de coccién del recipiente XXL de 7,1 I.
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Cocinar con la tabla de alimentos
1 Extraiga el separador.

2 Coloque las placas inferiores en el recipiente segun corresponda.
Note

- Esnormal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar las placas
inferiores en el recipiente.

3 Ponga los ingredientes en el recipiente.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccion aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccion "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

4 Introduzca el recipiente en la Airfryer.
Precaucion
- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.
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6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Pulse el botédn XXL.
Note

- No seleccione el botén de recipiente izquierdo @ ni el botén de recipiente
derecho @ para cocinar con el recipiente XXL sin separador. Puede que los
alimentos no se cocinen correctamente.

8 Pulse el boton de aumento o disminucion de temperatura y el botén de
aumento o disminucién de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios (consulte la tabla de alimentos).

Consejo

- Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la seccién "Tabla de alimentos"). Para
recordarle que debe agitar los ingredientes, pulse el botén de recordatorio
de agitacion "&" para activar esta funcion.

9 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.
Note
- Sies necesario agitar o girar el ingrediente a mitad del tiempo de coccion
(sonard un pitido y la notificaciéon de agitacién parpadeard si el
recordatorio de agitacion estd activado), extraiga el recipiente con la cesta
y agitelo sobre el fregadero. A continuacion, vuelva a colocar el recipiente
en el aparato.

((.)) 10 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
= coccion establecido.
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«.)) 11 Mantenga la posicion de las ranuras de las asas laterales para extraer el

) recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coloquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

- Durante la coccion o inmediatamente después, si desea extraer el
recipiente, mantenga la posicion de las ranuras de las asas laterales
para extraerlo, para evitar asi quemarse con el flujo de aire caliente
que sale del aparato.

Note

- Silosingredientes no estan listos aun, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afladir unos pocos minutos mas.

12 Retire con cuidado los ingredientes del recipiente con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta
podria caerse y salpicar el aceite.

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

Tabla de alimentos para el recipiente XXL
Cantidad de  Temperatura Tiempo (min) Nota

alimento (°C)

Patatas fritas de corte 11009 200 28 Desactive el recordatorio

fino congeladas de agitacién y agite o dé

(7x7mm/0,3x0,3") la vuelta manualmente a

Procién pequefa los alimentos a los 13,
17,20y 24 minutos.
Agite 4 veces durante el
proceso de coccién para
conseguir una coccién
uniforme de porciones
pequeias de patatas
fritas.

Patatas fritas de corte 16509 200 41 Desactive el recordatorio

fino congeladas de agitacién y agite o dé

(7x7 mm/0,3x0,3") la vuelta manualmente a

los alimentos a los 19,
23,29y 35 minutos.
Agite 4 veces durante el
proceso de coccién para
conseguir una coccién
uniforme de porciones
grandes de patatas fritas.

Porcién grande
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Patatas fritas caseras 800 ¢ 180 28-33 Agite, gire o remueva 2 o

(10x 10 mm/0,4x0,4" 3 veces durante la

de grosor) preparacion

Taquitos de pollo 800 g 200 17-22 Agite, gire o remueva a

congelados mitad del tiempo de
preparacion.

Rodillos de primavera 800 g 200 10-22 Agite, gire o remueva a

congelados mitad del tiempo de
preparacion.

Budin de carne 1000 g 150 50-55 Utilice un accesorio de
horneado

Chuletas de carne sin 5 piezas 200 18-20 Agite, gire o remueva a

hueso (de unos mitad del tiempo de

190 g/7 02) preparacion.

Muslos de pollo (de unos 8 piezas 180 25 Agite, gire o remueva a

125 9/4,5 0z2) mitad del tiempo de
preparacion.

Pechuga de pollo (de 6 piezas 180 18-21 Gire a mitad del tiempo

unos 160 g/6 0z) de preparacién

Pescado entero (de unos  3-4 unidades 200 16-20 Gire a mitad del tiempo

300-400g/11-14 0z) de preparacion

Filete de pescado (de 5 piezas 200 15-20

unos 200 g/7 oz)

Verduras variadas 12009 180 18-22 Ajuste el tiempo de

(cortadas en trozos coccidn a su gusto. Agite,

grandes) gire o remueva a mitad
del tiempo de
preparacion

Verduras variadas 2000g 180 20 Desactive el recordatorio

(cortadas en trozos de agitaciony agite o dé

grandes) la vuelta manualmente a

Porcién grande los alimentos alos 10y
15 minutos del proceso
de coccion para
conseguir una coccién
uniforme de porciones
grandes pequefas de
verduras variadas.

Magdalenas (de unos 12 piezas 160 15

40 g/pieza)




Bizcocho/tarta

500 g

140

40-45
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Utilice el accesorio de
horneado. La forma
debe ser lo mas plana
posible para evitar que el
pan toque la resistencia
al levantarlo. Compruebe
el nivel de coccién antes
de sacar el bizcocho o la
tarta.

Pan/bollitos
precocinados (de unos
60g/2,102)

8 piezas

180

Pan casero

500 g

160

40-45

Utilice el accesorio de
horneado. La forma
debe ser lo mas plana
posible para evitar que el
pan toque la resistencia
al levantarlo. Compruebe
el nivel de coccién antes
de sacar el bizcocho o la
tarta.

Pollo entero (1,4 kg)

1 pieza

180

40-50

Presione el pollo entero
para mantenerlo en un
estado relativamente
plano antes de
cocinarlos. Trate de no
superar la linea MAX
para evitar que el pollo
entero toque la
resistencia durante la
coccion.

Muslos de pollo con
verduras

2 kg

180

45-60

Sacuda los muslos de
pollo o girelos a mitad de
la coccion

Filete de salmdn entero

1,5kg

180

20-30

n/d

2 barras recién hechas

1kg

170

25-40

n/d

Galletas con pepitas de
chocolate

4509

180

15-25

n/d

Lasana

2 kg

170

40-50

Anada queso en la parte
superior a mitad de la
coccién; puede usar un
accesorio para hornear o
cualquier otro molde
que quepa en el
recipiente XXL
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Estrudel de manzana 2kg 170 30-45 n/d

Bollos de pan recién 600 g 170 20-35 n/d

hechos

Albéndigas con fioquis al 2 kg 170 20-30 Las albdndigas se

horno colocan en un recipiente
y los floquis, junto con la
salsay el queso, se
colocan en el accesorio
de horneado; dé la
vuelta a las albondigas a
mitad de la coccién

Rulade de pavo con 2 kg 180 45-60 Sacuda todos los

verduras ingredientes o girelos a

mitad de la coccién

Coccidn con un ajuste predeterminado

1 Siga los pasos del 1 al 7 de la seccion "Cocinar con tabla de alimentos" para
completar los pasos comunes primero.

2 Elija la preseleccion.
Consejo

Para cambiar a otra preseleccion, pulse el boton "Atras" o el mismo botdn

de preseleccidn, y seleccione la preseleccidn que necesite.

3 Parainiciar el proceso de coccién, pulse el botén de inicio/pausa.

©® -0

Tabla de preselecciones del recipiente XXL

Icono Cantidad Tempera- Tiempo Note
de tura predeter-
alimento predeter- minado en
minada en minutos
°C
Patatas fritas 800 g 180 23 Agite, gire o remueva 2 0 3
congeladas veces durante la preparaciéon
Filete 8 piezas 200 20
(150-200 g/5-7 07) 6




Muslo de pollo (de
unos 125 g/4,5 oz)
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10 piezas 180 24 agitar una vez, girar o
remover a mitad de coccién

Verduras variadas

12009 180 20 Picar en trozos grandes,
agitar, girar o remover a
mitad de coccion

Bizcocho/tarta o
magdalena

5009 140 40 Bizcocho o tarta: utilice el
accesorio para hornear. La
forma debe ser lo mas plana
posible para evitar que toque
la resistencia cuando suba.
Compruebe el nivel de
coccién antes de sacar el
bizcocho o la tarta

©@®

Recalentar

160 15 Ajuste el tiempo segun el tipo
de alimento y la cantidad

©

Coccion en dos recipientes

Coccién con funcién de temporizador
Siva a cocinar dos alimentos con diferentes temperaturas y tiempos, utilice la
funcion de temporizador para terminar ambos platos al mismo tiempo.
1 Coloque las placas inferiores en el recipiente seguiin corresponda.
Note

- Esnormal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar las placas
inferiores en el recipiente.

2 Coloque el separador.
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3 Coloque los dos ingredientes, por ejemplo, patatas fritas congeladas y muslos
de pollo, en cestas diferentes.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccion aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccién "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

4 Introduzca el recipiente en la Airfryer.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Seleccione el recipiente izquierdo. La indicacion de tiempo y temperatura del
lado izquierdo empieza a parpadear.
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8 Pulse el botdn de aumento o disminucion de temperatura y el botén de

aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios.

9 Pulse el botdn de recordatorio de agitacidn para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion si es necesario
agitar o girar los ingredientes durante la coccion (para obtener mas
informacién, consulte la columna Nota de la tabla de alimentos).

©
°®

®

®
'
©
©e ® ® o6

e

10 Seleccione el recipiente derecho. La indicacion de tiempo y temperatura del
lado derecho empieza a parpadear.

11 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el boton de

aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios.

12 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion si es necesario
agitar o girar los ingredientes durante la cocciéon. Para obtener mas
informacién, consulte la columna Nota de la tabla de alimentos.

°®

®

®
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13 Pulse el botén de la funcién de temporizador para garantizar que ambos
platos se terminen de cocinar al mismo tiempo.

Note

- Siestd cocinando dos tipos de alimentos con diferentes funciones,
temperaturas y tiempos de coccidn, y no es necesario que terminen al
mismo tiempo, puede omitir este paso.

- Durante la coccidn, si ajusta el tiempo para un recipiente, la funcion de
temporizador se desactivara y ambos recipientes funcionaran por
separado. Para volver a activar la funcion de temporizador, pulse el botén
de inicio/pausay, a continuacién, pulse el botdn de funcion de
temporizadory vuelva a pulsar el botdn de inicio/pausa para reanudar la
coccién.

14 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

Consejo

- Para pausar ambos recipientes, pulse el botdn de inicio/pausa. Vuelva a
pulsarlo para seguir cocinando en ambos recipientes.

- Para pausar solo un recipiente, seleccione primero ese recipientey, a
continuacioén, pulse el botdn de inicio/pausa. Pulselo de nuevo para seguir
cocinando para ese recipiente.

- Puede utilizar una preseleccién en un recipiente y ajustes manuales en el
otro.

- Eldispositivo se detiene automdticamente cuando extrae un recipiente y
continua con la coccién cuando lo vuelve a introducir.

15 Cuando oiga la sefial acustica del recordatorio de agitacion, extraiga el
recipiente sujetando el asa lateral con ambas manos.

16 Agite el recipiente sobre el fregadero.
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17 Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

18 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
coccion establecido.

19 Mantenga la posicion de las ranuras de las asas laterales para extraer el
recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos. Si no es asi, solo tiene
que volver a introducir el recipiente en la Airfryer y afladir unos minutos mas.

20 Retire con cuidado los ingredientes del recipiente con pinzas para barbacoa.

Coccidn con funcién de copia

La funcién de copia se utiliza para cocinar una gran cantidad del mismo alimento
o de alimentos diferentes con la misma temperatura y tiempo.
1 Siga los pasos del 1 a 9 de la seccién "Coccién con funcion de temporizador".

2 Pulse el botdn de funcion de copia.
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3 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

Coccidn en un recipiente pequehno

Para cocinar una pequefa porcién de un solo alimento en un recipiente
pequefo.
Cocinar con la tabla de alimentos
1 Coloque las placas inferiores en el recipiente seguiin corresponda.
Note
- Esnormal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar las placas
inferiores en el recipiente.

2 Coloque el separador.

3 Ponga los ingredientes en el recipiente izquierdo.

Note
17 s - No exceda la cantidad indicada en la seccion "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.
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4 Introduzca el recipiente en la Airfryer.
Nota
- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en

funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Seleccione el recipiente izquierdo. La indicacién de tiempo y temperatura del
lado izquierdo empieza a parpadear.
Note

- No seleccione el botdn de "recipiente XXL" para cocinar con recipientes
pequenos individuales con separador. Puede provocar un efecto de
coccidn excesiva y un mayor consumo de energia.

8 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el botén de
aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios (consulte la tabla de alimentos).
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9 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion si es necesario
agitar o girar los ingredientes durante la coccién. Para obtener mas
informacion, consulte la columna Nota de la tabla de alimentos.

10 Pulse el botén de inicio o pausa para iniciar el proceso de cocinado.

11 Cuando oiga la sefial acUstica del recordatorio de agitacién, extraiga el
recipiente sujetando el asa lateral con ambas manos.

12 Agite el recipiente sobre el fregadero.

13 Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.
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14 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
cocciodn establecido.

15 Mantenga la posicién de las ranuras de las asas laterales para extraer el
recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Nota

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coldquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Consejo

- Silosingredientes no estan listos aun, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afladir unos pocos minutos mas.

16 Retire con cuidado los ingredientes del recipiente con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta
podria caerse y salpicar el agua.

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

Tabla de alimentos para un solo recipiente

Cantidad de  Temperatura Tiempo (min) Nota
alimento (°Q)

Patatas fritas de corte
fino congeladas
(7x7mm/0,3x0,3")

Procion pequena

5409 200 27 Desactive el recordatorio
de agitaciény agite o dé
la vuelta manualmente a
los alimentos a los 13,
16,20y 23 minutos.

Agite 4 veces durante el
proceso de coccidn para
conseguir una coccién
uniforme de porciones
pequefas de patatas
fritas.
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Patatas fritas de corte 800 g 200 39 Desactive el recordatorio

fino congeladas de agitacién y agite o dé

(7x7mm/0,3x0,3") la vuelta manualmente a

Porcién grande los alimentos a los 18,
23,28y 33 minutos.
Agite 4 veces durante el
proceso de coccidn para
conseguir una coccién
uniforme de porciones
grandes de patatas fritas.

Patatas fritas caseras 400 g 180 30-35 Agite, gire o remueva 2 o

(10x 10 mm/0,4x0,4" 3 veces durante la

de grosor) preparacion

Taquitos de pollo 400 g 200 20-22 Agite, gire o remueva a

congelados mitad del tiempo de
preparacion.

Rodillos de primavera 400 g 200 15-20 Agite, gire o remueva a

congelados mitad del tiempo de
preparacion.

Budin de carne 6009 150 42-47 Utilice un accesorio de
horneado

Chuletas de carne sin 2 piezas 200 18-22 Agite, gire o remueva a

hueso (de unos mitad del tiempo de

190 g/7 0z) preparacion.

Muslos de pollo (de unos 4 piezas 180 26 Agite, gire o remueva a

125 9/4,5 0z2) mitad del tiempo de
preparacion.

Pechuga de pollo (de 3 piezas 180 21-23 Gire a mitad del tiempo

unos 160 g/6 0z) de preparacion

Pescado entero (de unos 1 pieza 200 23-25 Gire a mitad del tiempo

300-400g/11-14 02) de preparacién

Filete de pescado (de 2 piezas 200 24-27

unos 200 g/7 o0z)

Verduras variadas 860 g 180 21 Desactive el recordatorio

(cortadas en trozos
grandes)

de agitaciony agite o dé
la vuelta manualmente a
los alimentosalos 10y
16 minutos del proceso
de coccion para
conseguir una coccién
uniforme de porciones
grandes pequefas de
verduras variadas.




Espaiiol 181

Magdalenas (de unos 6 piezas 160 15

40 g/pieza)

Bizcocho/tarta 3009 160 40-45 Utilice el accesorio para
hornear. La forma debe
ser lo mas plana posible
para evitar que la tarta
toque la resistencia
cuando suba.
Compruebe el nivel de
coccion antes de sacar el
bizcocho o la tarta.

Pan/bollitos 4 piezas 180 8

precocinados (de unos

604g/2,1 0z)

Coccidn con ajustes predeterminados
1 Sigalos pasos del 1 a7 de la seccién "Cocinar con la tabla de alimentos".
2 Elija la preseleccién.

Consejo

- Para cambiar a otra preseleccion, pulse el botén "Atras" o el mismo botdn
de preseleccion, y seleccione la preseleccion que necesite.

3 Parainiciar el proceso de coccidn, pulse el botén de inicio/pausa.

Tabla de preselecciones para un solo recipiente

Icono Cantidad Tempera- Tiempo Note
de tura predeter-
alimento  predeter- minado
minada en en
°C minutos
Patatas fritas 400¢ 180 24 Agite, gire o remueva 2 0 3
congeladas veces durante la preparacion
Filete 4 piezas 200 22
(150-200 g/5-7 02) @
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Muslo de pollo (de
unos 125 g/4,5 oz)

5 piezas 180 26 agitar una vez, girar o
remover a mitad de coccién

Verduras variadas

500 g 180 18 Picar en trozos grandes,
agitar, girar o remover a
mitad de coccidn

Bizcocho/tarta o 6 piezas 160 20 Magdalenas: utilice moldes
magdalena para magdalenas

(alrededor de

509/2 0z2)

Recalentar 160 16 Ajuste el tiempo segun el tipo

© ®OY

de alimento y la cantidad

Sugerencia: conservacion del calor

- Puede mantener los alimentos calientes en la Airfryer ajustando la
temperatura a 80 grados y estableciendo el tiempo que desee mantener
calientes los alimentos. Recomendamos no mantener los alimentos
calientes durante mas de 30 minutos, ya que la calidad de estos puede
reducirse.

- Silos alimentos como las patatas fritas pierden su punto crujiente durante
el modo de conservacién del calor, reduzca el tiempo de conservacion del
calor apagando el aparato antes o dérelos durante dos o tres minutos a
180 °C.

Preparacién de patatas fritas caseras
Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Para el recipiente XXL, necesita 800 g/28 oz, y para un solo recipiente

400 g/14 oz de patatas peladas.

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas

y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 800 g/28 oz para obtener

unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mas grandes

tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

Pele las patatas y cortelas en tiras (10 x 10 mm/0,4 x 0,4" de grosor).

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al

menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o papel

de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el

bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de

aceite quede en el bol.

Note

- Noincline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una sola
vez; de este modo, evitard que el aceite sobrante acabe en el recipiente.

Coloque las tiras en la cesta.
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Limpieza

Advertencia

- Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se enfrien
completamente antes de limpiarlos.

- Elrecipiente y la cesta del aparato cuentan con una capa antiadherente.
No use utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza
abrasivos, ya que pueden danar esta capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo
del recipiente después de cada uso.
1 Pulse el botdn de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la
toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.
Consejo

- Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas
rapido.

2 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

3 Lave el recipiente, las placas inferiores y el divisor en el lavavajillas. También
puede lavarlos con agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no
abrasiva (consulte la "tabla de limpieza").

Consejo

- Sise pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede ponerlos
en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a 15 minutos. Al
hacerlo, los restos de alimentos se soltaran y resultard mas facil
eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver el
aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el recipiente o la cestay no
puede retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un
desengrasante liquido.

- Siesnecesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafar el
revestimiento de la resistencia.

4 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.
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5 Para evitar rayones, frote suavemente el exterior del aparato con un pano
limpio, suave y liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido y
continde con uno seco, si es necesario.

Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

)

<
X

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
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3 Enrolle el cable alrededor del sujetacable designado en la parte posterior del

aparato.

Note

- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicion horizontal para
evitar que los recipientes se caigan accidentalmente, ya que podrian
dafiarse.

- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la parte inferior de malla extraible) estén fijos antes de
transportarla o almacenarla.

Solucion de problemas

Este capitulo resume los problemas mds comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes, o pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente en su

pals.
Problema Posible causa Solucion
El exterior del aparato se calienta  El calor del interior sale por las Esto es normal. Todas las asas y los
durante el uso. paredes exteriores. botones que hay que tocar

durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.

El recipiente, la cesta y el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

YN

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.
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Problema

Posible causa

Soluciéon

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
frefr.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequenas
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arahazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir la cesta).

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequenos
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacién.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipientey la cesta
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedd bien adherido
alos alimentos.

Las pequefias particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.
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Soluciéon

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE’lll-

El dispositivo esta roto o
defectuoso.

Péngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pafs.

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

El dispositivo estd demasiado frio.
Déjelo a temperatura ambiente
durante al menos 60 minutos.

Si el problema persiste, pédngase
en contacto con el servicio técnico
de Philips o con el servicio de
atencion al cliente de Philips de su
pais.

La pantalla de la Airfryer muestra
”EZ".

El separador no estd montado.

Monte el separador.

Se activard la alerta "E2" y se
detendrd la coccién cuando un
recipiente pequefia deje de
cocinary el otro recipiente
pequeno empiece a cocinar
inmediatamente.

Saque el recipiente para dejar que
el aparato se enfrie durante

2 minutos y vuelva a colocarlo
para preparar la coccién para el
otro recipiente pequeno.

La pantalla de la Airfryer muestra
"E4-E12".

Puede que el dispositivo no
funcione correctamente.

Pruebe a desenchufary volver a
enchufar el dispositivo. Si esto no
sirve de ayuda, pdngase en
contacto con el servicio técnico de
Philips o con el servicio de
atencion al cliente de Philips de su
pars.
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Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniere chaude a gaz ou
électrique, quel que soit son type, de plaques de cuisson électriques, ou dans
un four chaud.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Placez toujours les aliments a frire dans la cuve afin d'éviter qu'ils entrent en
contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air pendant que I'appareil fonctionne.

- Neremplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.

- Nl'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou l'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.
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Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans la cuve.

Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

Avant l'utilisation initiale, le porte-cordon doit étre monté sur I'appareil.
Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la zone supérieure de la
chambre de cuisson, la résistance chaude et le bord des pieces métalliques.
Ne branchez pas I'appareil avant d'avoir retiré le matériau de I'emballage et
le porte-cordon du tiroir.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.

Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contrdle séparé.

Les surfaces accessibles peuvent devenir brilantes lorsque I'appareil
fonctionne.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a |'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont dgés de plus de 8 ans
et sous surveillance.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriére, sur les c6tés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brllante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds qui s'échappent au
niveau de I'emplacement de la poignée lorsque vous retirez la cuve de
I'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.
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Attention

Comme 'Airfryer est doté d'une grande chambre de cuisson, sa
consommation électrique est élevée. Ne faites pas fonctionner d'autres
appareils puissants sur le méme circuit en méme temps (par exemple :
bouilloires, grils électriques, etc.). Cela pourrait déclencher le disjoncteur de
votre installation domestique et la prise secteur utilisée ne serait plus
alimentée.

Lorsqu'il est rempli, I'Airfryer est lourd car il est doté d'une grande chambre
de cuisson. Ne le tenez jamais d'une seule main par la poignée.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le séparateur et les accessoires placés dans la chambre de cuisson
sont chauds pendant et aprées |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les
toujours avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation en ligne.

Ne tenez pas I'appareil par la poignée de la cuve.

Le porte-cordon sert également d'espaceur en créant une distance entre
I'appareil et le mur, afin d'empécher une accumulation de chaleur a cet
endroit. Ne retirez jamais cet espaceur.

Ne placez pas la cuve sur le panneau de l'interface utilisateur car elle pourrait
tomber et causer des blessures.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été concu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hdtes et autres environnements
résidentiels.

Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

S'il est employé de maniere inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer |'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.
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- Débranchez toujours I'appareil aprés utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

- Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.

- Enlevez les résidus brllés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a
une température supérieure a 180 °C (pour limiter la création d'acrylamide).

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

- Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne
pas laisser tomber les accessoires.

- Lorsque vous utilisez la cuve XXL, assurez-vous que les programmes de
gauche et de droite sont identiques.

- Cet appareil est fourni avec un cordon d'alimentation court pour réduire les
risques de formation de nceuds ou de trébuchement que pose un cordon
d'alimentation plus long.

- Vous pouvez utiliser des rallonges a condition de prendre des précautions. En
cas d'utilisation d'une rallonge :

- La puissance électrique indiquée sur le cordon doit étre aussi élevée que
celle indiquée sur l'appareil.

- Le cordon doit étre placé de facon a ne pas dépasser du plan de travail ou
de la table pour éviter que les enfants ne tirent dessus ou ne trébuchent.

- Larallonge doit étre composée de 3 fils et permettre une mise a la terre.

- Cet appareil est doté d'une fiche polarisée (une broche est plus large que
I'autre). Pour réduire le risque d'électrocution, cette fiche ne peut étre
branchée sur une prise polarisée que dans un sens. Si la fiche ne s'insere pas
correctement dans la prise, retournez-la. Si cela ne fonctionne toujours pas,
contactez un électricien qualifié. N'essayez pas de modifier la fiche de
quelque maniere que ce soit.

Champs électromagnétiques (CEM)

Recyclage

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
|'exposition aux champs électromagnétiques.

- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires YA
se recyclent €Y

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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Garantie et assistance

Introduction

Versuni Netherlands B.V., société établie a Claude Debussylaan 88, Amsterdam,
NL, offre une garantie de deux ans sur ce produit a compter de la date d’achat
(ou de la date de livraison, le cas échéant). Cette garantie n'est pas valide si un
défaut résulte d'une utilisation incorrecte ou d'un mauvais entretien de
I'appareil. Notre garantie n'a aucune incidence sur vos droits [égaux de
consommateur. Si vous avez besoin d'informations supplémentaires sur les
pieces détachées ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
home.id/support.

Félicitations et bienvenue dans la famille Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

L'Airfryer a double panier avec séparateur amovible vous offre la possibilité de
choisir la capacité de la cuve. Vous pouvez cuire 1 ou 2 portions d'aliments dans
la petite cuve de 3,55 | et une grande quantité d'aliments pour toute la famille
dans la cuve XXL de 7,1 | sans séparateur. De plus, vous pouvez préparer deux
ingrédients différents avec des températures et des temps de cuisson différents
pour qu'ils soient préts en méme temps.

L'appareil s'accompagne de I'application HomelD qui vous guide étape par
étape et vous propose des centaines de plats appétissants aux réglages
spécifiques adaptés a votre Airfryer a double panier. Téléchargez |'application
grace au QR code de I'emballage.
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Description générale

Pieces principales

Panneau de commande

Séparateur amovible

Indicateur MAX pour les ingrédients

Indicateur MAX pour les en-cas surgelés a base de pommes de terre
Cuve XXLde 7,11

Plaques inférieures

Porte-cordon

Cordon d'alimentation

Sorties d'air

OCo~NoOOUTh WN —
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Description du panneau de commande

Augmentation de la température
Diminution de la température
Bouton marche/arrét

Bouton de la fonction de copie
Bouton de la cuve de gauche
Bouton de la fonction de durée
Bouton de la cuve XXL

Voyant de rappel de secouage
Bouton de rappel de secouage
Bouton de la cuve de droite
Bouton Retour

Bouton marche/pause

Bouton de diminution de la durée
Bouton d'augmentation de la durée
Boutons de présélection

- K +h~m® o n o w
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Description des fonctions

Fonction de copie
Vous pouvez définir la durée et la température de I'une des cuves, puis copier le

réglage pour l'autre cuve en appuyant sur le bouton de fonction de copie.

Fonction de durée
Synchronise automatiquement les cuisson des deux cuves pour qu'elles

s'achévent en méme temps, méme si les durées de cuisson sont différentes.
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Rappel de secouage

Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour activer ou désactiver les
alertes qui vous rappellent de secouer ou de retourner vos aliments deux fois
pendant la cuisson pour des résultats plus homogenes. Vous entendrez un signal
sonore et verrez une icone de secouage clignoter a cété de I'affichage de la
durée.

Présélections

Vous avez le choix entre 6 présélections. Les présélection sont des programmes
de cuisson qui recommandent une température et un temps de cuisson en
fonction de la quantité d'aliments. Pour plus de détails, reportez-vous au
chapitre « Utilisation d'une présélection ».

@9 ® @ ©

Frites surgelées  Steak

Mélange de

. Gateau/muffin  Réchauffage
l[égumes

Pilons de poulet

|<—XXL—>|

e

Bouton de la cuve XXL

Vous pouvez utiliser la totalité de la cuve XXL de 7,1 | en retirant le séparateur et
en appuyant sur le bouton de la cuve XXL.

Bouton de retour
Utilisez le bouton de retour si vous avez malencontreusement sélectionné la
mauvaise présélection ou fonction.

Alertes sonores

Vous entendrez de temps en temps des signaux sonores, notamment a la fin
d'une cuisson ou lorsqu'une action est requise pendant la cuisson (par exemple
secouer ou tourner les aliments).

Avant la premiere utilisation

1 Retirez tous les emballages de I'appareil.
Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3 Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).

4 Sortez le porte-cordon de la cuve et clipsez-le a I'endroit désigné a l'arriére de
I'appareil.

Attention

- Le porte-cordon sert également d'espaceur en créant une distance entre
I'appareil et le mur, afin d'empécher une accumulation de chaleur a cet
endroit.
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Préparations avant la premiere utilisation

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la
chaleur.

Remarque

Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de I'appareil. Cela pourrait entraver la
circulation de I'air et affecter le résultat de friture.

Ne placez jamais I'appareil en marche a proximité ou en dessous d'objets qui
pourraient étre endommagés par la vapeur (murs, placards, etc.).

Utilisation de I'appareil

Attention

Cette friteuse Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas
la cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

Ne touchez pas les surfaces chaudes. Manipulez la cuve chaude avec des
gants de cuisine.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de cet
appareil. Ce phénoméne est normal.

Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

Remarque

Si vous souhaitez sortir la cuve en cours de cuisson ou immédiatement apres,
tenez-la au niveau des renfoncements des poignées latérales afin d'éviter que
I'air chaud s'échappant de I'appareil ne vous brle.

Cuisson dans la cuve XXL

Pour cuire une grande quantité d'un seul aliment, retirez le séparateur et utilisez
tout I'espace de cuisson de la cuve XXL de 7,1 .
Cuisson avec le tableau des aliments

1 Retirez le séparateur.



Francais 197

2 Placez les fonds dans la cuve, comme indiqué.
Remarque

- Il'est normal de devoir forcer Iégérement pour insérer les fonds dans la
cuve.

3 Mettez les aliments dans la cuve.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Placez la cuve dans I'Airfryer.
Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.

{O)b@ &= ©
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7 Appuyez surle bouton XXL.
Remarque
- Ne sélectionnez pas le bouton de la cuve de gauche @ ou le bouton de la
cuve de droite @ pour une cuisson dans la cuve XXL sans séparateur. Les
aliments pourraient étre trop peu cuits.

8 Appuyezsur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées (reportez-vous au tableau des aliments).

Astuce

- Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson (voir le
tableau de cuisson des aliments). Pour que l'appareil vous rappelle de
secouer les ingrédients, appuyez sur le bouton de rappel de secouage
afin d'activer cette fonction.

9 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.
Remarque
- Siuningrédient doit étre secoué ou retourné a mi-cuisson (un signal
sonore retentit et une notification de secouage clignote lorsque le rappel
de secouage est activé), sortez la cuve contenant le panier et secouez-la
au-dessus de |'évier. Ensuite, réinsérez la cuve dans I'appareil.

((.)) 10 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
N cuisson défini s'est écoulé.

«‘)) 11 Sortez la cuve en la tenant au niveau des renfoncements des poignées

. latérales et vérifiez si les ingrédients sont préts.

; ' Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de I'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

- Sivous souhaitez sortir la cuve en cours de cuisson ou
immédiatement aprés, tenez-la au niveau des renfoncements des
poignées latérales afin d'éviter que I'air chaud s'échappant de
I'appareil ne vous brile.

Remarque
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- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

12 Retirez délicatement les ingrédients de la cuve a I'aide d'une pince de cuisine.

Attention

- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
panier pourrait s'en échapper et de I'huile pourrait éclabousser.

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

Tableau des aliments pour cuve XXL
Quantité de  Température Temps (min) Remarque

nourriture (°Q)

Frites surgelées fines (7 x 1100 g 200 28 Désactivez le rappel de

7 mm /0,3 x0,3 pouce) secouage et secouez ou

Petite portion retournez manuellement
les aliments des que les
13,17, 20 et 24 minutes
de cuisson sont atteintes.
Secouez 4 fois en cours
de cuisson afin d'obtenir
un résultat optimal pour
les petites portions de
frites.

Frites surgelées fines (7x 16509 200 41 Désactivez le rappel de

7 mm /0,3x0,3 pouce) secouage et secouez ou

Grande portion retournez manuellement
les aliments des que les
19, 23, 29 et 35 minutes
de cuisson sont atteintes.
Secouez 4 fois en cours
de cuisson afin d'obtenir
un résultat optimal pour
les grandes portions de
frites.

Frites maison 8009 180 28-33 Secouez, retournez ou

(10x 10 mm / mélangez 2-3 fois en

0,4 x 0,4 pouce cours de cuisson

d'épaisseur)

Nuggets de poulet 800 g 200 17-22 secouez, retournez, ou

surgelés mélangez a mi-cuisson

Rouleaux de printemps 800 g 200 10-22 secouez, retournez, ou

surgelés

mélangez a mi-cuisson
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Pain de viande 1000g 150 50-55 Utilisez I'accessoire de
cuisson

Cotelettes désossées 5 pieces 200 18-20 secouez, retournez, ou

(environ 190g /7 0z2) mélangez a mi-cuisson

Pilons de poulet (environ 8 pieces 180 25 secouez, retournez, ou

1259 /4,502) mélangez a mi-cuisson

Blanc de poulet (environ 6 piéces 180 18-21 Retournez a mi-cuisson

160 g/ 6 02z)

Poisson entier (environ 3-4 pieces 200 16-20 Retournez a mi-cuisson

300-400g/ 11-14 02)

Filet de poisson (environ 5 piéces 200 15-20

200g/702)

Mélange de l[égumes 12009 180 18-22 Réglez le temps de

(hachés grossierement) cuisson selon vos
préférences. Secouez,
retournez, ou mélangez
a mi-cuisson

Mélange de légumes 2000¢g 180 20 Désactivez le rappel de

(hachés grossierement) secouage et secouez ou

Grande portion mélangez manuellement
les aliments des que les
10 et 15 minutes de
cuisson sont atteintes
afin d'obtenir un résultat
optimal pour les grandes
portions de mélange de
légumes.

Muffins (environ 12 pieces 160 15

40 g/piece)

Gateau 5009 140 40-45 Utilisez I'accessoire de
cuisson. La forme doit
étre aussi plate que
possible afin d'éviter que
le pain ne touche la
résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.

Pain / petits pains 8 pieces 180 8

précuits (environ 60 g /
2,1 02)




Pain maison

500 g

160

40-45
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Utilisez I'accessoire de
cuisson. La forme doit
étre aussi plate que
possible afin d'éviter que
le pain ne touche la
résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.

Poulet entier (1,4 kg)

1 piece

180

40-50

Appuyez sur le poulet
entier pour lui donner
une forme relativement
aplatie avant la cuisson.
Essayez de ne pas
dépasser la ligne Max
afin d'éviter que le
poulet entier ne touche
la résistance pendant la
cuisson.

Cuisses de poulet aux
l[égumes-racines

2kg

180

45 -60

Secouez/retournez les
cuisses de poulet a mi-
cuisson

Filet de saumon entier

1,5 kg

180

20-30

S.0.

2 baguettes fraiches

1kg

170

25-40

S.0.

Cookies aux pépites de
chocolat

4509

180

15-25

S.0.

Lasagnes

2 kg

170

40-50

Saupoudrez de fromage
a mi-cuisson. Vous
pouvez utiliser
['accessoire de cuisson
ou n'importe quel
récipient d'un format
adapté a la cuve XXL

Strudel aux pommes

2kg

170

30-45

S.0.

Petits pains frais

600 g

170

20-35

S.0.

Boulettes de viande avec 2 kg

gnocchi cuits au four

170

20-30

Les boulettes de viande
sont placées dans la cuve
et les gnocchi sont placés
avec lasauce et le
fromage dans
I'accessoire de cuisson ;
retournez les boulettes
de viande a mi-cuisson

Roulé de dinde avec
légumes

2kg

180

45 -60

Secouez/retournez le
tout a mi-cuisson
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Utilisation d'une présélection

1 Suivez les étapes 1 a 7 de la section « Tableau des aliments » pour commencer
par effectuer les étapes communes.
2 Sélectionnez la présélection.

Astuce

- Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour et
sélectionnez la présélection souhaitée.

3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de

marche/pause.

® @ ®
@ o Tableau des présélections pour cuve XXL
S——r—
Icone  Quantité Tempéra- Durée par Remarque
de ture par défaut
nourriture défaut (°C) (min)

Frites surgelées 800 g 180 23 Secouez, retournez ou
mélangez 2-3 fois en cours de
cuisson

Steak (150-200 g / 8 pieces 200 20

5-7 0z) @

Pilon de poulet 10 pieces 180 24 Secouez 1 fois, tournez ou

(environ 1259/ remuez a mi-cuisson

4,5 02)

Mélange de 12009 180 20 Grossierement coupés

l[égumes Secouez, tournez ou remuez
a mi-cuisson

Gateau/muffin 5009 140 40 Gateau : utilisez I'accessoire

@ de cuisson. La forme doit étre
aussi plate que possible afin
d'éviter que le gateau ne
touche la résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.

Réchauffage 160 15 Réglez la durée en fonction

©

de l'aliment et de la quantité.
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Cuisson dans deux cuves

Cuisson avec la fonction de durée

Sivous cuisez deux aliments en optant pour des températures et des durées
différentes, utilisez la Fonction de durée pour que les deux plats soient préts en
méme temps.
1 Placez les fonds dans la cuve, comme indiqué.
Remarque
- llest normal de devoir forcer |égérement pour insérer les fonds dans la
cuve.

2 Placez le séparateur.

3 Placez les deux ingrédients, par exemple les frites surgelées et les pilons de

poulet, dans des paniers différents.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Placez la cuve dans I'Airfryer.
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5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.

7 Sélectionnez la cuve de gauche. L'indicateur de durée et de température sur
le c6té gauche commence a clignoter.

8 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées.

9 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel de
secouage de vos aliments pendant la cuisson s'ils ont besoin d'étre secoués
ou retournés. (Pour plus d'informations, reportez-vous a la colonne Remarque
du Tableau des aliments.)

°®

®
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10 Sélectionnez la cuve de droite. L'indicateur de durée et de température sur le
cbté droit commence a clignoter.

11 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées.

12 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel si vos
aliments doivent étre secoués ou retournés pendant la cuisson. Pour plus
d'informations, reportez-vous a la colonne Remarque dans le Tableau des
aliments.

13 Appuyez sur le bouton de la fonction de durée pour vous assurer que les deux
cuissons se terminent en méme temps.
Remarque

- Sivous cuisez deux types d'aliments en utilisant des fonctions, des
températures et des durées de cuisson différentes mais qu'il n'est pas
nécessaire qu'ils soient préts en méme temps, vous pouvez ignorer cette
étape.

- Pendant la cuisson, si vous ajustez la durée pour une cuve, la fonction de
durée sera désactivée et les deux cuves fonctionneront séparément. Pour
réactiver la fonction de durée, appuyez sur le bouton de marche/pause,
puis sur le bouton de la fonction de durée, puis appuyez a nouveau sur le
bouton de marche/pause pour reprendre la cuisson.

14 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

Astuce

- Pour mettre en pause les deux cuves, appuyez sur le bouton de
marche/pause. Appuyez a nouveau sur ce bouton pour poursuivre la
cuisson dans les deux cuves.

- Pour ne mettre en pause qu'une seule cuve, sélectionnez-la d'abord, puis
appuyez sur le bouton de marche/pause. Appuyez a nouveau sur ce
bouton pour poursuivre la cuisson dans cette cuve.

- Vous pouvez utiliser une présélection pour une cuve et des réglages
manuels pour l'autre.
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- L'appareil s'arréte automatiquement lorsque vous retirez une cuve et
reprend la cuisson lorsque vous la remettez en place.
15 Lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de secouage, retirez la cuve
en la tenant a deux mains par les poignées latérales.

16 Secouez la cuve au-dessus de I'évier.

17 Replacez la cuve dans I'appareil.

18 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

19 Sortez la cuve en la tenant au niveau des renfoncements des poignées
latérales et vérifiez si les ingrédients sont préts. Si ce n'est pas encore le cas,
remettez simplement la cuve dans I'Airfryer et ajoutez quelques minutes
supplémentaires.
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20 Retirez délicatement les ingrédients de la cuve a l'aide d'une pince de cuisine.

Cuisson avec fonction de copie

La fonction de copie permet de cuire une grande quantité du méme aliment ou
d'aliments différents en utilisant la méme température et la méme durée.
1 Suivez les étapes 1 a 9 du chapitre « Cuisson avec fonction de durée ».

2 Appuyez sur le bouton de la fonction de copie.

3 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

Cuisson dans la seule petite cuve

Permet de cuire une petite portion d'un seul aliment dans une seule petite cuve.
Cuisson avec le tableau des aliments
1 Placez les fonds dans la cuve, comme indiqué.

l Remarque

- Il'est normal de devoir forcer Iégerement pour insérer les fonds dans la
cuve.
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2 Placez le séparateur.

3 Placez les aliments dans la cuve de gauche.
o —

Remarque
T - Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments

et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Placez la cuve dans I'Airfryer.
Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.
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7 Sélectionnez la cuve de gauche. L'indicateur de durée et de température sur
le c6té gauche commence a clignoter.
Remarque
- Ne sélectionnez pas le bouton de la cuve XXL pour une cuisson dans la
seule petite cuve avec séparateur. Cela augmenterait la consommation
d'énergie et risquerait de trop cuire les aliments.

8 Appuyezsur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées (reportez-vous au tableau des aliments).

9 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel si vos
aliments doivent étre secoués ou retournés pendant la cuisson. Pour plus
d'informations, reportez-vous a la colonne Remarque dans le Tableau des
aliments.

®©-6

10 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

11 Lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de secouage, retirez la cuve
en la tenant a deux mains par les poignées latérales.
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12 Secouez la cuve au-dessus de ['évier.

13 Replacez la cuve dans 'appareil.

14 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

15 Sortez la cuve en la tenant au niveau des renfoncements des poignées
latérales et vérifiez si les ingrédients sont préts.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de |'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Astuce

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

16 Retirez délicatement les ingrédients de la cuve a l'aide d'une pince de cuisine.

Attention

- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
panier pourrait s'en échapper et de I'eau pourrait éclabousser.

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

Tableau des aliments pour une seule cuve
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Quantité de  Température Temps (min) Remarque
nourriture (°Q)

Frites surgelées fines (7x 5409 200 27 Désactivez le rappel de

7 mm /0,3 x0,3 pouce) secouage et secouez ou

Petite portion retournez manuellement
les aliments des que les
13,16, 20 et 23 minutes
de cuisson sont atteintes.
Secouez 4 fois en cours
de cuisson afin d'obtenir
un résultat optimal pour
les petites portions de
frites.

Frites surgelées fines (7 x 800g 200 39 Désactivez le rappel de

7 mm /0,3 x0,3 pouce) secouage et secouez ou

Grande portion retournez manuellement
les aliments des que les
18, 23, 28 et 33 minutes
de cuisson sont atteintes.
Secouez 4 fois en cours
de cuisson afin d'obtenir
un résultat optimal pour
les grandes portions de
frites.

Frites maison 4009 180 30-35 Secouez, retournez ou

(10x 10 mm / mélangez 2-3 fois en

0,4x0,4 pouce cours de cuisson

d'épaisseur)

Nuggets de poulet 400 g 200 20-22 secouez, retournez, ou

surgelés mélangez a mi-cuisson

Rouleaux de printemps 400 g 200 15-20 secouez, retournez, ou

surgelés mélangez a mi-cuisson

Pain de viande 600 g 150 42-47 Utilisez I'accessoire de
cuisson

Cotelettes désossées 2 piéces 200 18-22 secouez, retournez, ou

(environ 1909/ 7 0z2) mélangez a mi-cuisson

Pilons de poulet (environ 4 piéces 180 26 secouez, retournez, ou

1259/ 4,502) mélangez a mi-cuisson

Blanc de poulet (environ 3 piéces 180 21-23 Retournez a mi-cuisson

160 g/ 6 0z)

Poisson entier (environ 1 piece 200 23-25 Retournez a mi-cuisson

300-400g/ 11-14 0z2)
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Filet de poisson (environ 2 piéces 200 24-27

200g /7 02z)

Mélange de l[égumes 8609 180 21 Désactivez le rappel de

(hachés grossierement) secouage et secouez ou
mélangez manuellement
les aliments des que les
10 et 16 minutes de
cuisson sont atteintes
afin d'obtenir un résultat
optimal pour les grandes
portions de mélange de
légumes.

Muffins (environ 6 pieces 160 15

40 g/piéce)

Gateau 3009 160 40-45 Utilisez I'accessoire de
cuisson. La forme doit
étre aussi plate que
possible afin d'éviter que
la préparation ne touche
la résistance lorsqu'elle
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant sa sortie.

Pain / petits pains 4 pieces 180 8

précuits (environ 60 g /

2,102)

Utilisation des présélections
1 Suivez les étapes 1 a 7 du chapitre « Cuisson avec le tableau des aliments ».
2 Sélectionnez la présélection.
Astuce
- Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour et
sélectionnez la présélection souhaitée.

3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
marche/pause.

Tableau des présélections pour une seule cuve
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de l'aliment et de la quantité.

Icbne Quantité Tempéra- Durée par Remarque
de ture par défaut
nourriture défaut (°C) (min)

Frites surgelées 4009 180 24 Secouez, retournez ou
mélangez 2-3 fois en cours de
cuisson

Steak (150-200g / 4 piéces 200 22

5-7 0z) 6

Pilon de poulet 5 piéces 180 26 Secouez 1 fois, tournez ou

(environ 1259/ remuez a mi-cuisson

4,5 0z)

Mélange de 5009 180 18 Grossierement coupés

légumes Secouez, tournez ou remuez a
mi-cuisson

Gateau/muffin 6 pieces 160 20 Muffins : utilisez des moules a

(environ 50 g/2 0z) @ muffin.

Réchauffage @ 160 16 Réglez la durée en fonction

Conseil : maintien au chaud

- Vous pouvez maintenir vos aliments au chaud dans I'Airfryer en réglant la
température sur 80 degrés et sélectionnant la durée correspondant au
temps pendant lequel vous souhaitez que les aliments restent chauds.
Nous vous recommandons de ne pas garder vos aliments au chaud
pendant plus de 30 minutes car la qualité de la nourriture pourrait s'en
ressentir.

- Sides aliments tels que des frites ramollissent trop en mode de maintien
au chaud, réduisez la durée de maintien au chaud en éteignant l'appareil
plus t&t ou redonnez-leur du croustillant en les repassant pendant
2-3 minutes a une température de 180° C.

Préparation de frites maison
Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

Comptez 800 g / 28 oz de pommes de terre épluchées pour la cuve XXL et
400 g / 14 oz pour une seule cuve.

Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de
frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.

Il est préférable de cuire les frites par portions de 800 g / 28 0z maximum
pour un résultat homogéne. Les frites cuites par grosses quantités sont
généralement moins croustillantes que les petites portions.

Epluchez les pommes de terre et découpez-les en batonnets (10x10 mm /
0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur).

Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli
d'eau pendant au moins 30 minutes.
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Nettoyage

Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a l'aide d'un torchon

de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.

Versez une cuillére a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les

batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.

Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a

égoutter, pour que I'excédent d'huile reste dans le saladier.

Remarque

- N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans le panier afin d'éviter qu'une trop grande quantité d'huile
se retrouve dans la cuve.

Mettez les batonnets dans le panier.

Avertissement

Laissez refroidir entierement le panier, la cuve et l'intérieur de I'appareil
avant de commencer le nettoyage.

La cuve et le panier de I'appareil ont un revétement antiadhésif.
N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits
nettoyants abrasifs afin d'éviter d'endommager le revétement
antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de
la cuve apres chaque utilisation.
1 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour éteindre I'appareil, débranchez

la fiche de la prise secteur et laissez I'appareil refroidir.
Astuce
- Retirez la cuve et le panier pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

Jetez la graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

Nettoyez la cuve, les fonds et le séparateur au lave-vaisselle. Vous pouvez
aussi les nettoyer avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge
non abrasive (voir le chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Astuce

- Sides résidus d'aliments adherent a la cuve ou au panier, vous pouvez les
laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle pendant 10 a
15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et pourront étre
facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du liquide vaisselle qui
peut dissoudre I'huile et la graisse. Si des taches de graisse persistent dans
la cuve ou le panier et que vous ne parvenez pas a les éliminer avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle, utilisez un produit dégraissant.

- Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car
vous risqueriez d'endommager le revétement de la résistance chauffante.
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4 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.

5 Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur de 'appareil avec un
chiffon doux, propre et non froissé. Commencez avec un chiffon légerement
humidifié et poursuivez avec un chiffon sec, si nécessaire.

6 Nettoyez 'intérieur de l'appareil a I'eau chaude avec une éponge non
abrasive.

Rangement

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
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Dépannage

2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger I'appareil.
3 Enroulez le cordon autour du porte-cordon a l'arriere de I'appareil.
Remarque
- Tenez toujours I'Airfryer a I'horizontale lorsque vous le transportez pour
éviter que les cuves ne tombent accidentellement, ce qui pourrait les
endommager.
- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer, par ex. le fond
alvéolé amovible, sont fixées avant de transporter et/ou de ranger
I'appareil.

Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a
|'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter la FAQ ou contactez le Service Consommateurs de votre pays.

Probléme Cause possible Solution
L'extérieur de 'appareil devient La chaleur interne chauffe les Ce phénomene est normal. Tous
chaud en cours d'utilisation. parois extérieures. les boutons et poignées que vous

étes amené(e) a toucher pendant
['utilisation resteront
suffisamment froids pour que vous
puissiez les toucher.

Lorsque I'appareil est allumé, la
cuve, le panier et I'intérieur de
I'appareil deviennent toujours
chauds, afin d'assurer une cuisson
correcte des aliments. Ces pieces
sont toujours trop chaudes pour
que vous puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront tres chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaitre ces zones :

YN

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones tres chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.
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Solution

Mes frites maison ne sont pas
comme je I'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
estindiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans le
panier est trop importante.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est tres puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple en nettoyant avec des
outils de nettoyage durs et/ou en
insérant le panier).

Vous pouvez éviter ces éraflures
en abaissant correctement le
panier dans la cuve. Si vous insérez
le panier de travers, le c6té peut
taper contre la paroi de la cuve et
abimer le revétement. Si cela se
produit, sachez que ce n'est pas
nocif car tous les matériaux utilisés
sont s(rs pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matieres grasses.

Videz avec précaution I'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de ['utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et le panier apres chaque
utilisation.

La chapelure n'adhere pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adheére.
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Probléme

Cause possible

Solution

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans le panier.

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».

L'appareil est cassé ou défectueux.

Appelez la hotline de la SAV
Philips ou contactez le
Service Consommateurs de votre

pays.

L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

L'appareil est trop froid. Laissez-le
a température ambiante pendant
au moins 60 minutes.

Si le probléme persiste, appelez la
hotline de la SAV Philips ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

L'écran de I'Airfryer indique « E2 ».

Le séparateur n'est pas installé.

Installez le séparateur.

L'alerte « E2 » se déclenche et
interrompt la cuisson lorsqu'une
petite cuve arréte de fonctionner
et |'autre petite cuve prend
immeédiatement la suite.

Retirez la cuve pour laisser
I'appareil refroidir pendant

2 minutes et remettez-la en place
pour préparer la cuisson dans
I'autre petite cuve.

L'écran de I'Airfryer indique
« E4-E12 ».

L'appareil dysfonctionne peut-
étre.

Essayez de débrancher puis de
rebrancher I'appareil. Si cela ne
résout pas votre probleme,
appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le

Service Consommateurs de votre

pays.
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Vazne sigurnosne upute

Opasnost

Prije uporabe aparata paZljivo procitajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.

Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski Stednjak, bilo koju vrstu elektri¢cnog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu.

Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u
aparat.

Sastojke za przenje obavezno stavite u posudu kako ne bi dosli u dodir s
grijac¢im elementima.

Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

Nemojte puniti posudu uljem jer to moZze uzrokovati poZzar.

Aparat nemojte upotrebljavati ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.
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Upozorenje

Nikad nemojte stavljati toliko hrane da prekoracite maksimalnu razinu
naznacenu na posudi.

Obavezno provjerite je li grija¢ slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

Prije prve uporabe na aparat se mora postaviti drzac kabela.

Budite pazljivi prilikom ¢iS¢enja gornjeg dijela komore za kuhanje, vruceg
grijaceg elementa, ruba metalnih dijelova.

Nemojte ukopcavati u utic¢nicu prije nego Sto izvadite ambalazu i drzac kabela
u ladici.

Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.
Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu, zasticenu sigurnosnim
prekidacem strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uticnicu.

Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizickim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati aparatom. Ci¢¢enje i korisni¢ko odrzavanje smiju
izvr3avati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

Aparat i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drzite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Takoder pazite na vrucu paru i
zrak koji izlaze iz podrucja drske kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenije.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Posudu nikad nemojte puniti uljem.

Bududi da ovaj Airfryer ima veliku komoru, njegova je elektri¢na snaga velika.
Nemojte rukovati drugim snaznim aparatima u istom strujnom krugu u isto
vrijeme (npr. kuhalima, elektri¢nim rostiljima i sli¢cnim aparatima). Ako to
¢inite, moglo bi se dogoditi da sigurnosni prekidac strujnog kruga u instalaciji
vaseg doma reagira i dode do prekida napajanja ove utic¢nice.

Bududi da ovaj Airfryer ima veliku komoru, njegova je masa velika kad je pun
hrane. Drsku nikad nemojte drzati samo jednom rukom.

Aparat upotrebljavajte isklju¢ivo u svrhe opisane u ovom prirucniku i
upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.
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Posuda, razdjelnik i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vruci
tijekom i nakon uporabe aparata pa njima uvijek paZzljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pregledajte upute u internetskom priru¢niku za uporabu.

Za drzanje uredaja nemojte upotrebljavati drsku posude.

Drzac kabela sluzi i kao razdjelnik, stvarajuci razmak izmedu aparata i zida
kako bi se sprijecilo nakupljanje topline. Nikad nemojte uklanjati taj
razdjelnik.

Nemojte stavljati posudu na sucelje jer moZze pasti i uzrokovati ozljede.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanija ili ¢iscenja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu stetu.

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
cistite.

Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svjeze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.
Pri upotrebi XXL posude lijevi i desni program moraju biti jednaki.

Ovaj aparat ima kratki kabel za napajanje kako bi se smanjio rizik od
zapetljavanja ili saplitanja do kojeg moze doci ako je kabel za napajanje duZi.
Produzni kabeli mogu se upotrebljavati ako se pazi prilikom uporabe. Ako se
upotrebljava produzni kabel:
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- Elektri¢na oznaka kabela mora odgovarati oznaci aparata.

- Kabel treba postaviti tako da ne pada preko ruba radne povrsine ili stola
kako ga djeca ne bi mogla povudi ili slu¢ajno zapeti za njega i pasti.

- Produzni kabel treba biti uzemljeni kabel s 3 Zice.

- Ovaj aparat ima polarizirani utikac (jedna iglica Sira je od druge). Kako bi se
smanjio rizik od strujnog udara, utikac je namjenski dizajniran tako da se
samo na jedan nacin moze ukopcati u polariziranu uticnicu. Ako utikac ne
ulazi do kraja u uti¢nicu, okrenite utikac. Ako i dalje ne odgovara uti¢nici,
obratite se kvalificiranom elektri¢aru. Nemojte pokusavati modificirati utikac
na bilo koji nacin.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ticu
izlozenosti elektromagnetskim poljima.

Recikliranje

- Ovaj simbol naznacuje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.

- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Versuni Netherlands B.V., tvrtka registrirana na adresi Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, pruza dvogodisnje jamstvo za ovaj proizvod od datuma kupnje
(ili datuma isporuke, ako je kasniji). Ovo jamstvo ne vrijedi ako je kvar posljedica
nepravilne uporabe ili loSeg odrzavanja. Ovo jamstvo ne utjece na vaSa zakonska
potrosacka prava. Ako trebate vise informacija, rezervne dijelove ili Zelite
iskoristiti jamstvo, posjetite nase web-mjesto home.id/support.

Uvod

Cestitamo i dobro dosli u obitelj Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.

Airfryer s dvije kosare i odvojivim razdjelnikom omogucuje vam izbor izmedu
posuda razlicitog kapaciteta. Mozete kuhati jednu do dvije porcije hrane u maloj
posudi od 3,55 | te veliku porciju hrane za cijelu obitelj u XXL posudi od 7,1 | bez
razdjelnika. Osim toga, mozete pripremati dva razlicita sastojka s razli¢itom
temperaturom i vr.emenom kuhanja tako da budu gotovi u isto vrijeme.
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Isporucuje se s aplikacijom HomelD koja vam daje upute u koracima i stotine
ideja za obroke od kojih rastu zazubice s posebnim postavkama za Airfryer s dvije
kosare. Preuzmite aplikaciju s pomocu QR koda na pakiranju.

Opdi opis

Glavni dijelovi

Upravljacka ploca

Odvojivi razdjelnik

Oznaka MAX za sastojke

Oznaka MAX za zamrznute grickalice na bazi krumpira
XXL posuda od 7,11

Donje ploce

Drzac kabela

Kabel za napajanje

Izlazi zraka

OCo~NoOuUTh, WN —
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Opis upravljacke ploce

Povecanje temperature
Smanjenje temperature

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Gumb funkcije kopiranja

Gumb lijeve posude

Gumb za funkciju vremena

Gumb XXL posude

Oznaka podsjetnika na protresanje
Gumb podsjetnika na protresanje
Gumb desne posude

Gumb za povratak

Gumb za pokretanje/pauziranje
Gumb za smanjenje vremena
Gumb za povecanje vremena
Gumbi za prethodne postavke

O >33 T~ TS "o a0 oW

Opis funkcija

Funkcija kopiranja
Mozete postaviti vrijeme i temperaturu za jednu posudu i kopirati postavku za

drugu posudu pritiskom gumba funkcije kopiranja.

Funkcija vremena
Automatski sinkronizira vrijeme kuhanja kako bi kuhanje u obje posude zavrsilo

u isto vrijeme, cak i ako su vremena razlicita.
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Podsjetnik na protresanje

Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako biste omogucili ili onemogucili
upozorenja koja vas podsjecaju na to da dvaput protresete ili okrenete svoju
hranu tijekom kuhanja kako biste dobili ujednacenije rezultate. Cut cete zvuk bip
i vidjeti bljeskanje ikone protresanja pokraj prikaza vremena.

Prethodne postavke

Mozete birati izmedu 6 prethodnih postavki. Prethodne postavke su programi
kuhanja koji daju preporuku za temperaturu i vrijeme kuhanja na temelju
odredene koli¢ine hrane. Dodatne pojedinosti potrazite u poglavlju ,Kuhanje s
prethodno postavljenim postavkama”.

@9 ® @ ©@

Zamrznuti

S Odrezak
krumpiri¢i

Piledi bataci Mijesano povrce Kola¢/muffin Podgrijavanje

L=xxL—]
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Gumb XXL posude
Mozete kuhati u jednoj XXL posudi od 7,1 | tako da uklonite razdjelnik i
pritisnete gumb XXL posude.

Gumb za povratak

Upotrijebite gumb za povratak ako ste nehotice odabrali pogresnu prethodnu
postavku / funkciju.

Zvucne obavijesti

Ponekad cete zacuti zvuk, npr. ako je aparat zavrsio s kuhanjem ili u slucaju kad
je tijekom pripreme hrane potrebno izvrsiti radnju, npr. protresti namirnice ili ih
okrenuti.

Prije prve uporabe

Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.

Prije prve uporabe temeljito o¢istite aparat (provjerite poglavlje ,Cis¢enje”).
Izvadite drzac kabela iz posude i pricvrstite ga na odredeno podrucje na
straznjoj strani aparata tako da ga pritisnete na mjesto.

A WN =

Oprez

- Drzac kabela sluzi i kao razdjelnik, stvarajuci razmak izmedu aparata i
zida kako bi se sprijecilo nakupljanje topline.
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Pripreme prije prve uporabe

Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
Napomena

- Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi moglo
omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para
mogla ostetiti, kao Sto su zidovi i kuhinjski ormarici.

Uporaba aparata

Oprez

- Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti uljem,
masdu niti nekom drugom tekuc¢inom.

- Nemojte dodirivati vruc¢e povrsine. Vrucu tavu primajte s kuhinjskim
rukavicama.

- Aparat je namijenjen iskljucivo ku¢noj uporabi.

- Prilikom prve uporabe mozda ¢ete primijetiti malo dima. To je normalno.

- Aparat ne treba prethodno zagrijavati.

Napomena

- Ako zelite izvaditi posudu, tijekom kuhanja ili neposredno nakon kuhanja
drzite utor rucki kako vas ne bi opekao vrudi zrak koji izlazi iz uredaja.

Kuhanje u XXL posudi

Za kuhanje velike porcije istog obroka izvadite razdjelnik i iskoristite ¢itav prostor
za kuhanje u XXL posudiod 7,1 I.

Kuhanje uz tablicu hrane

1 Izvadite razdjelnik.
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2 Stavite donje ploce u posudu.
Napomena
- Normalno je malo gurnuti donje ploce u posudu.

3 Sastojke stavite u posudu.
Napomena
- U aparatu Airfryer moZzete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce kolicine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.
- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moZe utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

5 Ukopcdajte utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.
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7 Pritisnite gumb za XXL posudu.
Napomena
- Nemojte odabrati gumb lijeve posude @ ni gumb desne posude @ za
kuhanje u XXL posudi bez razdjelnika. Hrana se u tom slu¢aju mozda nece
pravilno skuhati.

8 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu (pogledajte tablicu hrane).
Savjet
- Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola vremena

kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Za podsjetnik na protresanje sastojaka
pritisnite gumb podsjetnika na protresanje ,@" da biste omogucili tu
funkdiju.

9 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.
Napomena
- Ako sastojak zahtijeva protresanje ili okretanje na pola vremena kuhanja
(zvuk bip i treperit ¢e obavijest za protresanje ako je omogucen podsjetnik
na protresanje), izvadite posudu s koSarom i protresite je iznad sudopera.
Zatim posudu vratite u aparat.

10 Kad se oglasi zvono mjerac¢a vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.
((g)) 9 ) ) )a )

11 DrZite utor rucki da biste izvadili posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

- Ako zelite izvaditi posudu, tijekom kuhanja ili neposredno nakon
kuhanja drzite utor rucki kako vas ne bi opekao vrudi zrak koji izlazi iz
uredaja.

Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.
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12 Pazljivo izvadite sastojke iz posude s pomocu hvataljki za rostil;.

Op

rez

Nemojte naginjati posudu prilikom vadenja sastojaka jer bi kosara

mogla ispasti i ulje bi moglo prskati.

Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz

posude moze izlaziti para.

Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

Tablica za hranu za XXL posudu

Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Napomena
hrane (°Q)

Tanki zamrznuti 11009 200 28 Iskljucite podsjetnik na

krumpiri¢i (7x7 mm / 0,3 protresanje i ru¢no

x0,3 inca) protresite ili okrenite

Mala pordija hranu to¢no pri 13, 17,
20 i 24 minute.
Protresite 4 puta tijekom
kuhanja kako biste
postigli optimalne
performanse kuhanja za
male porcije krumpirica.

Tanki zamrznuti 16509 200 41 Iskljucite podsjetnik na

krumpiri¢i (7x7 mm / 0,3 protresanje i ru¢no

x0,3 inca) protresite ili okrenite

Velika porcija hranu to¢no pri 19, 23,
291 35 minuta.
Protresite 4 puta tijekom
kuhanja kako biste
postigli optimalne
performanse kuhanja za
velike porcije krumpirica.

Domacdi krumpiri¢i (10x 800 g 180 28-33 Protresite, okrenite ili

10 mm /0,4x0,4inca promijesajte 2 — 3 puta u

debljine) meduvremenu

Zamrznuti pileci 800g 200 17-22 nakon isteka pola

medaljoni vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Zamrznute proljetne 800¢g 200 10-22 nakon isteka pola

rolice vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Mesna Struca 1000 g 150 50-55 Upotrebljavajte dodatak

za pecenje
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Mesni kotleti bez kosti 5 komada 200 18-20 nakon isteka pola

(oko 1909/ 7 02) vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Pileci bataci (oko 1259/ 8 komada 180 25 nakon isteka pola

4,5 0z) vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Pileca prsa (oko 160 g/ 6 6 komada 180 18-21 Okrenite na pola

0z) vremena kuhanja

Cijela riba (oko 300 - 400 3 -4 komada 200 16-20 Okrenite na pola

g/ 11-1402) vremena kuhanja

Riblji filet (cko 200g /7 5 komada 200 15-20

0z)

MijeSano povrce (grubo 1200 g 180 18-22 Podesite vrijeme kuhanja

narezano) prema vlastitom ukusu.
Nakon isteka pola
vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Mijesano povrce (grubo 2000 g 180 20 Iskljucite podsjetnik na

narezano) protresanje i ru¢no

Velika porcija protresite ili promijesajte
hranu to¢no pri 101 15
minuta tijekom kuhanja
kako biste postigli
optimalne performanse
kuhanja za velike porcije
mijesanog povrda.

Muffini (oko 40 g po 12 komada 160 15

komadu)

Kola¢ 5009 140 40-45 Upotrebljavajte dodatak
za pecenje. Treba biti
oblikovan sto plosnatije
kako pri podizanju kola¢
ne bi dodirivao grijaci
element. Provjerite je li
gotov prije nego $to ga
izvadite.

Prethodno peceni 8 komada 180 8

kruh/peciva (oko 60 g /
2,102)




Domaci kruh

500 g

160

40-45
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Upotrebljavajte dodatak
za pecenje. Treba biti
oblikovan sto plosnatije
kako pri podizanju kola¢
ne bi dodirivao grijaci
element. Provjerite je li
gotov prije nego $to ga
izvadite.

Cijelo pile (1,4 kg)

1 komad

180

40-50

Pritisnite cijelo pile kako
bi bilo relativno plosnato
prije kuhanja. Pokusajte
ne prijeci oznaku
maksimalnog kapaciteta
kako biste sprijecili da
cijelo pile dodiruje grijaci
element tijekom
kuhanja.

Pileci bataci s
korjenastim povréem

2kg

180

45-60

Protresite/okrenite
pilece batake na pola
kuhanja

Cijeli filet lososa

1,5 kg

180

20-30

nije primjenjivo

2 x svjezi francuski kruh

1 kg

170

25-40

nije primjenjivo

Keksi s komadicima
cokolade

450 g

180

15-25

nije primjenjivo

Lazanje

2 kg

170

40-50

Na pola kuhanja dodajte
sir. MoZete upotrijebiti
dodatak za pecenje ili
bilo koji kalup koji
odgovara XXL posudi

Strudla od jabuka

2kg

170

30-45

nije primjenjivo

Svjeze pecivo

600 g

170

20-35

nije primjenjivo

Mesne okruglice s
pecenim njokima

2 kg

170

20-30

Mesne okruglice stavljaju
se u posudu, a njoki se
zajedno s umakom i
sirom stavljaju u dodatak
za pecenje. Mesne
okruglice okrenite na
pola kuhanja

Rolada od puretine s
povréem

2 kg

180

45-60

Protresite/okrenite sve
na pola kuhanja
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Kuhanje s prethodno postavljenom postavkom
1 Slijedite korake 1 do 7 u odjeljku ,Kuhanje uz tablicu hrane” da biste prvo
dovrsili uobicajene korake.
2 Odaberite prethodnu postavku.
Savjet
- Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za
povratak ili ponovo pritisnite gumb za prethodnu postavku i odaberite
prethodnu postavku koju trebate.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.

Tablica prethodnih postavki za XXL posudu

lkona Kolic¢ina Zadana Zadano Napomena
hrane temperat- vrijeme
ura (°C) (min)

Zamrznuti 800 g 180 23 Protresite, okrenite ili

krumpirici promijesajte 2 — 3 puta u
meduvremenu

Odrezak (150 - 200 8 komada 200 20

g/5-702) @

Pileci batak (oko 10 komada 180 24 protresite jednom, okrenite ili

1259/ 4,502) promijesajte na pola puta
pripreme

Mijesano povrce 1200g 180 20 Krupno narezano, protresite,
okrenite ili promijesajte na
pola puta pripreme

Kola¢/muffin 5009 140 40 Kola¢: upotrijebite dodatak

@ za pecenje. Treba biti

oblikovan sto plosnatije kako
pri podizanju ne bi dodirivao
grijaci element. Provjerite je li
gotov prije nego sto ga
izvadite

Podgrijavanje 160 15 Podesite vrijeme sukladno

vrsti i koli¢ini hrane

©
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Kuhanje u dvjema posudama

Kuhanje uz funkciju vremena
Ako kuhate dva obroka s razlic¢itim temperaturama i vremenom, upotrijebite
Funkciju vremena kako biste oba dovrsili u isto vrijeme.
1 Stavite donje ploce u posudu.
Napomena
- Normalno je malo gurnuti donje ploce u posudu.

2 Stavite razdjelnik.

3 Stavite dva sastojka, na primjer zamrznute krumpirice i pileci batak, u razlicite

koSare.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.

- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moze utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
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5 Ukopcdajte utikac u zidnu uti¢nicu.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

7 Odaberite lijevu posudu. Indikator vremena i temperature na lijevoj strani
pocinje bljeskati.

8 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.

9 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje
tijekom kuhanja (za vise informacija pogledajte stupac Napomena u Tablici
hrane).
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10 Odaberite desnu posudu. Indikator vremena i temperature na desnoj strani
pocinje bljeskati.

11 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.

12 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje
tijekom kuhanja. Za vise informacija pogledajte stupac Napomena u Tablici
hrane.

13 Pritisnite gumb za Funkciju vremena kako bi se oba obroka zavrsila u isto
vrijeme.

Napomena

- Ako kuhate dvije vrste obroka s razlicitim funkcijama, temperaturama i
vremenom kuhanja, a ne trebate ih zavrsiti istovremeno, mozete preskociti
ovaj korak.

- Ako tijekom kuhanja podesite vrijeme za jednu posudu, Funkcija vremena
onemogucit ¢e se i posude Ce raditi zasebno. Da biste ponovno aktivirati
Funkciju vremena, pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje, zatim gumb
za Funkciju vremena i ponovno pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje
da biste nastavili kuhanje.

14 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.
Savjet
- Za pauziranje obiju posuda pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje.
Ponovno ga pritisnite za nastavak kuhanja u obje posude.
- Da biste pauzirali samo jednu posudu, prvo je odaberite, a zatim pritisnite

gumb za pokretanje/pauziranje. Ponovno ga pritisnite za nastavak
kuhanja u toj posudi.

- Mozete kuhati s prethodnom postavkom u jednoj posudi i s ru¢nim
postavkama u drugoj posudi.
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- Aparat automatski pauzira kad izvadite posudu i nastavlja kuhati kad je
vratite.

15 Kad cujete zvucni signal podsjetnika na protresanje, izvadite posudu tako da

je objema rukama primite za rucku.

16 Protresite posudu iznad sudopera.

17 Vratite posudu u aparat.

18 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

19 Drzite utor rucki da biste izvadili posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi. Ako
nisu, jednostavno vratite posudu u Airfryer na jos nekoliko minuta.
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20 Pazljivo izvadite sastojke iz posude s pomocu hvataljki za rostilj.

Kuhanje uz funkciju kopiranja

Funkcija kopiranja upotrebljava se za kuhanje velike koli¢ine istog obroka ili
drugog obroka uz istu temperaturu i vrijeme.
1 Slijedite korake 1 do 9 u poglavlju ,Kuhanje uz funkciju vremena”.

2 Pritisnite gumb funkcije kopiranja.

3 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.

®
&
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Kuhanje u jednoj maloj posudi

Za kuhanje male porcije jednog obroka u jednoj maloj posudi.
Kuhanje uz tablicu hrane
1 Stavite donje ploce u posudu.

Napomena

- Normalno je malo gurnuti donje ploce u posudu.
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2 Stavite razdjelnik.

3 Sastojke stavite u lijevu posudu.
Napomena

- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moze utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

5 Ukopcdajte utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

(‘ﬁ) @ (=) @




Hrvatski 239

Odaberite lijevu posudu. Indikator vremena i temperature na lijevoj strani
pocinje bljeskati.

Napomena
Nemojte odabrati gumb ,XXL posuda” za kuhanje u jednoj maloj posudi s

razdjelnikom. Hrana se moze prekuhati uz preveliku potrosnju energije.

© -6
®
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8 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu (pogledajte tablicu hrane).

9 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje
tijekom kuhanja. Za vise informacija pogledajte stupac Napomena u Tablici

hrane.

10 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces

kuhanja.

11 Kad ¢ujete zvucni signal podsjetnika na protresanje, izvadite posudu tako da

je objema rukama primite za rucku.
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12 Protresite posudu iznad sudopera.

13 Vratite posudu u aparat.

((.» 14 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

«.)) 15 Drzite utor rucki da biste izvadili posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Savjet
- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.

16 Pazljivo izvadite sastojke iz posude s pomocu hvataljki za rostil].

Oprez

- Nemojte naginjati posudu prilikom vadenja sastojaka jer bi kosara
mogla ispasti iz nje i voda bi mogla prskati.

- Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz
posude moze izlaziti para.

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

Tablica hrane za jednu posudu
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Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Napomena
hrane (°Q)

Tanki zamrznuti 5409 200 27 Iskljucite podsjetnik na

krumpiri¢i (7x7 mm / 0,3 protresanje i ru¢no

x0,3 inc¢a) protresite ili okrenite

Mala pordija hranu to¢no pri 13, 16,
20 23 minuta.
Protresite 4 puta tijekom
kuhanja kako biste
postigli optimalne
performanse kuhanja za
male porcije krumpirica.

Tanki zamrznuti 800 g 200 39 Iskljucite podsjetnik na

krumpiri¢i (7x7 mm / 0,3 protresanje i ru¢no

x0,3 inca) protresite ili okrenite

Velika porcija hranu to¢no pri 18, 23,
28133 minuta.
Protresite 4 puta tijekom
kuhanja kako biste
postigli optimalne
performanse kuhanja za
velike porcije krumpirica.

Domacdi krumpiri¢i (10x 400 g 180 30-35 Protresite, okrenite ili

10 mm /0,4x0,4inca promijesajte 2 -3 puta u

debljine) meduvremenu

Zamrznuti pileci 4009 200 20-22 nakon isteka pola

medaljoni vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Zamrznute proljetne 4009 200 15-20 nakon isteka pola

rolice vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Mesna Struca 600 g 150 42 -47 Upotrebljavajte dodatak
za pecenje

Mesni kotleti bez kosti 2 komada 200 18-22 nakon isteka pola

(oko 1909/ 7 02) vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijesajte

Pile¢i bataci (oko 1259/ 4 komada 180 26 nakon isteka pola

4,5 0z)

vremena kuhanja
protresite, okrenite ili
promijeSajte
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Pileca prsa (oko 160g /6 3 komada 180 21-23 Okrenite na pola

0z) vremena kuhanja
Cijela riba (oko 300 - 400 1 komad 200 23-25 Okrenite na pola

g/ 11-1402) vremena kuhanja
Riblji filet (oko 200g /7 2 komada 200 24 -27

0z)

Mijesano povrée (grubo 860 g 180 21 Iskljucite podsjetnik na
narezano) protresanje i ru¢no

protresite ili promijesajte
hranu to¢no pri 10i 16
minuta tijekom kuhanja
kako biste postigli
optimalne performanse
kuhanja za velike porcije
mijeSanog povrca.

Muffini (oko 40 g po 6 komada 160 15

komadu)

Kola¢ 30049 160 40-45 Upotrijebite dodatak za
pecenje. Treba biti
oblikovan $to plosnatije
kako kola¢ pri podizanju
ne bi dodirivao grijadi
element. Provjerite je i
gotov prije nego $to ga
izvadite.

Prethodno peceni 4 komada 180 8

kruh/peciva (oko 60 g /

2,1 02)

Kuhanje uz prethodne postavke
1 Slijedite korake 1 -7 u poglavlju ,Kuhanje uz tablicu hrane”.
2 Odaberite prethodnu postavku.
Savjet
- Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za
povratak ili ponovo pritisnite gumb za prethodnu postavku i odaberite
prethodnu postavku koju trebate.
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3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.

Tablica prethodnih postavki za jednu posudu

lkona Kolic¢ina Zadana Zadano Napomena
hrane temperat- vrijeme
ura (°C) (min)

Zamrznuti 4009 180 24 Protresite, okrenite ili

krumpiri¢i promijesajte 2 — 3 puta u
meduvremenu

Odrezak (150 - 200 4 komada 200 22

g/5-702) g

Pileci batak (oko 5 komada 180 26 protresite jednom, okrenite ili

1259 /4,5 02) promijesajte na pola puta
pripreme

Mijesano povrée 5009 180 18 Krupno narezano, protresite,
okrenite ili promijesajte na
pola puta pripreme

Kola¢/muffin (oko 6 komada 160 20 Muffin: upotrijebite kalup za

509/ 2o0z) @ muffine

Podgrijavanje 160 16 Podesite vrijeme sukladno
vrsti i kolicini hrane

Savjet: odrzavanije topline

- Hranu mozete odrzavati toplom u aparatu Airfryer tako da postavite
temperaturu na 80 stupnjeva i prilagodavate vrijeme sve dok zelite
odrzavati hranu toplom. Preporucujemo da hranu ne drzite toplom duze
od 30 minuta jer joj kvaliteta moZze oslabjeti.

- Ako hrana poput przenih krumpirica previse omeksa u nacinu rada za
odrzavanje topline, skratite vrijeme odrzavanja topline ranijim
iskljucivanjem aparata ili ih ucinite hrskavima zagrijavanjem na
temperaturu od 180 °C kroz 2 — 3 minute.

Priprema domacih krumpirica

Priprema odli¢nih domacih krumpirica u aparatu Airfryer:

- Za XXL posudu potrebno je 800 g / 28 0z, a za jednu posudu 400 g / 14 oz
oguljenog krumpira.

- Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)
brasnaste krumpire.
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Kako bi se postigli ravhomjerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u
porcijama do 800 g / 28 oz. Vece koli¢ine krumpirica rezultiraju manje
hrskavim krumpiricima.

1 Ogulite krumpire i narezite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).
2 Namacite Stapice krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.
3 Ispraznite zdjelu i osusite Stapice krumpirica krpom ili papirnatim ru¢nikom.
4 U zdjelu ulijte jednu jusnu Zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mijesajte dok
se Stapici ne prekriju uljem.
5 Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi
visak ulja ostao u zdjeli.
Napomena
- Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u kosaru
jer ¢e visak ulja zavrsiti u posudi.
6 Stavite Stapice u kosaru.
Upozorenje

Prije ¢iS¢enja ostavite kosaru, posudu i unutrasnjost aparata da se
potpuno ohlade.

Posuda i ko3ara aparata imaju sloj koji sprjecava lijepljenje. Nemojte
upotrebljavati metalne ili abrazivne materijale za ¢is¢enje jer mogu
ostetiti sloj koji sprjecava lijepljenje.

Ocistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s
dna posude.

1

Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili aparat,
iskopcajte utikac iz zidne uti¢nice i pri¢ekajte da se aparat ohladi.
Savjet

- lzvadite posudu i kosaru iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

Posudu, donje ploce i razdjelnik operite u perilici posuda. MoZete ih oprati i

vru¢om vodom, sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom

(pogledajte ,Tablica za cis¢enje”).

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili kosaru, moZzete ih namoditi u
vrucoj vodi s deterdzentom za posude 10 — 15 minuta. Namakanjem ce se
odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakse ukloniti. Svakako upotrebljavajte
sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu. Ako na posudi
ili kosari ima masnih mrlja koje ne mozete ukloniti vru¢om vodom i
sredstvom za pranje posuda, upotrijebite tekucinu za odmascivanje.

- Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element mozete
ukloniti mekom ili srednje tvrdom ¢etkom. Nemojte upotrebljavati Zicanu
ili tvrdu Cetku jer njome biste mogli ostetiti premaz grijaceg elementa.
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4 Grijace elemente odistite Cetkom za ciscenje kako biste uklonili ostatke hrane.

5 Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite vanjski dio aparata
nenaboranom, ¢istom i mekom krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i
nakon toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.

6 Unutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

ol
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X

Pohrana

1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
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2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi ¢isti i suhi.
3 Omotajte kabel oko drzaca kabela na straznjoj strani aparata.
Napomena
- Prilikom noSenja Airfryer obavezno drZzite vodoravno kako biste sprijecili
slucajno ispadanje posuda kojim bi se mogle ostetiti.
- Prije noSenja i/ili spremanja obavezno provjerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer, primjerice odvojivo dno s mrezicom itd., fiksirani.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok Rjesenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat ~ Vrudina iznutra Siri se navanjsku  To je normalno. Sve drske i

ce se tijekom uporabe. povrsinu. regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda, kosara i unutrasnjost
aparata uvijek ¢e postati vruci
kada se aparat ukljuci kako bi se
osiguralo ispravno kuhanje hrane.
Ti dijelovi uvijek su previse vruci da
se dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrucja zagrijat ¢e
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrudja na aparatu
naznacena su sljede¢om ikonom:

YN

Sve dok znate za vruda podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domaci krumpirici nisu onakvi Niste upotrebljavali odgovaraju¢u  Za najbolje rezultate,

kakve sam ocekivala. vrstu krumpira. upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.
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Rjesenje

U kosari je prevelika koli¢ina
sastojaka.

Za pripremu domacih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisni¢kog prirucnika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provijerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uticnicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
cisc¢enja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
kosare).

Ostecenje mozete sprijeciti
ispravnim spustanjem kosare u
posudu. Ako koSaru umetnete pod
kutom, njezina boc¢na strana moze
udariti u stjenku posude,
uzrokujudi ljustenje malih
komadica povrsinskog sloja. Ako
se to dogodi, imajte na umu da
nije Stetno jer su svi materijali
sigurni za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jo$ uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i koSaru obavezno
temeljito operite nakon svake
uporabe.

KruSne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekudina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u kosaru
posusite tapkanjem.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Uredaj je ostecen/neispravan.

Nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.




248 Hrvatski

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Aparat je prehladan. Ostavite ga
na sobnoj temperaturi najmanje
60 minuta.

Ako se problem nastavi, nazovite
servisnu sluzbu tvrtke Philips ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E2".

Razdjelnik nije sastavljen.

Sastavite razdjelnik.

Upozorenje ,E2" prikazat ce se i
zaustaviti kuhanje kad jedna mala
posuda zavrsi kuhanje, a druga
mala posuda zapodéne kuhanje
neposredno nakon toga.

Izvadite posudu da se aparat hladi
2 minute i vratite je za pripremu
kuhanja u drugoj maloj posudi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E4-E12".

Mozda je doslo do kvara uredaja.

Pokusajte iskopcati i ukopcati
uredaj. Ako to ne pomogne,
nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.
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Importanti istruzioni sulla sicurezza

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni

importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non posizionare l'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni

riscaldati.

- Non immergere mail'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua

corrente.

- Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per

evitare scariche elettriche.

- Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel recipiente in modo da evitare

che vengano a contatto con le resistenze.
- Non coprire le prese d'aria mentre I'apparecchio e in funzione.

- Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.
- Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o

I'apparecchio stesso sono danneggiati.

- Non toccare mai I'interno dell'apparecchio mentre & in funzione.
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Avviso

Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
recipiente.

Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

Prima del primo utilizzo, il supporto del cavo deve essere montato sul
dispositivo.

Fare attenzione quando si pulisce la zona superiore della camera di cottura: la
resistenza e i bordi delle parti metalliche sono caldi.

Non collegare il cavo di alimentazione prima di estrarre il materiale di
imballaggio e il supporto del cavo nel cassetto.

Se il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da
Philips, da personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo
qualificato, al fine di evitare possibili danni.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
Questo apparecchio non e stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante |'uso.
Quest'apparecchio puo essere usato da bambini da 8 anni in su e da persone
con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non possono essere effettuate da bambini, a meno che siano
di eta superiore a 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo dalle prese d'aria.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria.
Fare attenzione al vapore e all'aria calda che fuoriescono dall'impugnatura
quando si rimuove il recipiente dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6 °C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

Non riempire mai il recipiente di olio.

Poiché Airfryer & dotato di un'ampia camera di cottura, la sua potenza
elettrica & elevata. Non utilizzare contemporaneamente altri apparecchi ad
alta potenza sullo stesso circuito (ad esempio, bollitori, griglie elettriche e
simili), poiché questo potrebbe attivare l'interruttore differenziale
interrompendo I'alimentazione.
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Poiché Airfryer e dotato di un'ampia camera di cottura, il suo peso & elevato
quando é pieno di cibo. Non utilizzare mai una mano sola per afferrare
I'impugnatura.

Non usare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente, il divisore e gli accessori all'interno della camera di cottura
diventano caldi durante e dopo 'utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli
sempre con attenzione.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gli ingredienti. Fare riferimento alle istruzioni del
manuale dell'utente online.

Non utilizzare l'impugnatura del recipiente per tenere I'apparecchio.

Il supporto del cavo funge anche da distanziatore, creando una distanza tra
I'apparecchio e la parete per evitare I'accumulo di calore. Non rimuovere mai
questo divisore.

Non posizionare il recipiente sul pannello dell'interfaccia utente poiché
potrebbe cadere e causare lesioni.

Questo apparecchio é stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.
Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

Posizionare |'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Se 'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

Dopo I'utilizzo, scollegare sempre I'apparecchio.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

Assicurarsi che gliingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).
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- Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.

- Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli
accessori.

- Quando si utilizza il recipiente XXL, assicurarsi che i programmi di entrambi i
cestelli siano gli stessi.

- Questo apparecchio e dotato di un cavo di alimentazione corto per ridurre il
rischio di intralci o inciampi che possono verificarsi con un cavo di
alimentazione pil lungo.

- E possibile utilizzare prolunghe a condizione che si presti la massima
attenzione. Se si utilizza una prolunga:

- La potenza elettrica del cavo deve essere pari a quella dell'apparecchio.

- Il cavo deve essere sistemato in modo da non pendere dal bordo del
bancone o del tavolo dove potrebbe essere tirato da bambini o causare
intralci o inciampi.

- Laprolunga deve essere di tipo a 3 fili con messa a terra.

- Questo apparecchio e dotato di una spina polarizzata (una lama € piu larga
dell'altra). Per ridurre il rischio di scosse elettriche, la spina deve essere inserita
in una presa polarizzata in una sola direzione. Se la spina non si inserisce
completamente nella presa, invertire la direzione. Se ancora non si inserisce,
rivolgersi a un elettricista qualificato. Non tentare di modificare la spina in
alcun modo.

Campi elettromagnetici (EMF)

Riciclaggio

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

- Questo simbolo indica che il prodotto non pud essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

- Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.
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- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni Netherlands B.V., con sede legale all'indirizzo Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, offre una garanzia di due anni su questo prodotto a partire dalla
data di acquisto (o data di consegna, se successiva). La garanzia non sara valida
in caso di malfunzionamenti dovuti a un utilizzo errato o a una scarsa
manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del consumatore previsti dalla
legge. Per altre informazioni, per le parti di ricambio o per invocare la garanzia,
visitare il nostro sito web home.id/support.

Introduzione

Congratulazioni! Ti diamo il benvenuto nella famiglia Philips.

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Airfryer con doppio cestello con divisorio rimovibile offre la flessibilita di
selezionare recipienti con capacita differente; & possibile cuocere 1-2 porzioni di
cibo nel recipiente piccolo da 3,55 | e porzioni grandi per tutta la famiglia nel
recipiente XXL da 7,1 | senza divisorio. Inoltre, € possibile preparare due diversi
ingredienti con temperature e tempi di cottura differenti e terminarne la cottura
contemporaneamente.

L'apparecchio viene fornito con I'app Home ID, che offre una guida dettagliata,
centinaia di deliziose ricette e impostazioni specifiche per Airfryer con doppio
cestello. Utilizzare il codice QR presente sulla confezione per scaricare I'app.
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Descrizione generale

Componenti principali

OCo~NoOOUTh WN —

Pannello di controllo

Divisorio rimovibile

Indicazione MAX per gliingredienti

Indicazione MAX per snack surgelati a base di patate
Recipiente XXLda 7,1 |

Piastre inferiori

Supporto del cavo

Cavo di alimentazione

Aperture di circolazione dell'aria
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Descrizione del pannello di controllo

Pulsante di aumento della temperatura

Pulsante di riduzione della temperatura
Pulsante on/off

Pulsante funzione copia

Pulsante recipiente di sinistra

Pulsante timer

Pulsante recipiente XXL

Indicazione promemoria di scuotimento del cibo

SKQ o o N T w

— = =

o > 3

Pulsante promemoria di scuotimento del cibo
Pulsante recipiente di destra

Pulsante indietro

Pulsante di avvio/pausa

Pulsante di riduzione del tempo

Pulsante di aumento del tempo

Pulsanti delle preimpostazioni

Descrizione delle funzioni

Funzione copia

Consente di impostare la temperatura e il tempo di cottura per un recipiente e di
replicare lo stesso per il secondo recipiente premendo il pulsante della funzione
copia.

Funzione timer

Sincronizza automaticamente il tempo di cottura per garantire che questa
termini contemporaneamente in entrambi i recipienti, anche se sono richiesti
tempi di cottura diversi.
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Premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo per attivare o
disattivare gli avvisi che ricordano di scuotere o girare il cibo due volte durante la
cottura per ottenere risultati pi omogenei. Viene emesso un "segnale acustico"
e I'icona di scuotimento del cibo lampeggia accanto al display del tempo.

@ Promemoria di scuotimento del cibo

Preimpostazioni

E possibile scegliere tra 6 preimpostazioni. Le preimpostazioni sono programmi
che forniscono consigli sulla temperatura e sui tempi di cottura in base a una
determinata quantita di ingredienti. Per ulteriori dettagli, consultare il capitolo
"Cottura con una preimpostazione".

© @ ® @ ©

Bistecca Cosce di pollo Verdure miste Torta/Muffin Riscaldamento

®

Patatine
surgelate

Pulsante recipiente XXL
I%I E possibile cuocere in un recipiente XXL da 7,1 | togliendo il divisorio e premendo
il pulsante recipiente XXL.

Pulsante indietro
Se per errore si sceglie la preimpostazione/funzione sbagliata, utilizzare il
pulsante indietro.

e

Notifiche audio

A volte Airfryer emette un segnale acustico, ad esempio quando ha terminato la
cottura oppure quando & necessario eseguire un'azione durante la cottura,
come scuotere o girare il cibo.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1 Rimuovere tutto il materiale diimballaggio.

2 Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

3 Pulire accuratamente I'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta
(vedere il capitolo "Pulizia").

4 Rimuovere il supporto del cavo dal recipiente e fissarlo all'area designata sul
retro del dispositivo facendolo scattare in posizione.

Attenzione
- Il supporto del cavo funge anche da distanziatore, creando una distanza
tra I'apparecchio e la parete per evitare I'accumulo di calore.
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Prima del primo utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e

termoresistente.
Nota

- non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

- Non posizionare 'apparecchio mentre e in funzione vicino o sotto a oggetti
che possono essere danneggiati dal vapore come pareti e armadietti.

Utilizzo dell'apparecchio

Attenzione

- lafriggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente di olio,
grasso per frittura o altri liquidi.

- Non toccare le superfici calde. Maneggiare il recipiente caldo con guanti
da forno.

- Questo apparecchio & esclusivamente per uso domestico.

- La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del
fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

- Non é necessario preriscaldare I'apparecchio.

Nota

- Durante la cottura o subito dopo, se si desidera estrarre il recipiente, tenere la
posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarlo, in modo
da evitare di scottarsi con il flusso di aria calda che fuoriesce dall'apparecchio.

Cottura nel recipiente XXL

Per cuocere una porzione grande di un singolo alimento, rimuovere il divisorio e
utilizzare l'intero spazio di cottura del recipiente XXLda 7,1 I.

Cottura con la tabella dei cibi

1 Estrarre il divisorio.
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2 Posizionare le piastre inferiori all'interno del recipiente.
Nota

- Enormale applicare una certa forza per posizionare le piastre inferiori nel
recipiente.

3 Mettere gliingredienti nel recipiente.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.

4 |nserire il recipiente all'interno di Airfryer.
Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.
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7 Premere il pulsante XXL.
Nota
- Per la cottura nel recipiente XXL senza divisorio, non selezionare il
pulsante del recipiente di sinistra @ o del recipiente di destra @, Cid
potrebbe risultare in una cottura insufficiente.

8 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari
(vedere la tabella dei cibi).

Suggerimento

- Alcuniingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per ricordare di scuotere gli ingredienti,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo "&" per attivare
tale funzione.

9 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.
Nota
- Se e necessario scuotere gliingredienti o girarli a meta cottura ("segnale
acustico" e notifica di scuotimento del cibo lampeggiante se ¢ attivato il
promemoria di scuotimento), estrarre il recipiente con il cestello e
scuoterlo sopra il lavandino. Quindi, reinserire il recipiente all'interno
dell'apparecchio.

((.)) 10 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
N impostato & trascorso.

«‘)) 11 Tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarre
Q& ) il recipiente e controllare che gli ingredienti siano pronti.
| >
A Attenzione

- Il recipiente di Airfryer € caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

- Durante la cottura o subito dopo, se si desidera estrarre il recipiente,
tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per
estrarlo, in modo da evitare di scottarsi con il flusso di aria calda che
fuoriesce dall'apparecchio.

Nota
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Se gliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

12 Estrarre con cautela gli ingredienti dal recipiente con le pinze da barbecue.

Tabella dei cibi con recipiente XXL
Quantita di

cibo

Attenzione

Non inclinare il recipiente quando si estraggono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere e I'olio fuoriuscire.

Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,

potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.

Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,

poiché diventano molto caldi.

(°Q)

Temperatura Tempo (min)

Nota

Patatine surgelate sottili 1100 g
(7 x 7 mm)

Piccole porzioni

200 28

Disattivare il promemoria
di scuotimento e
scuotere manualmente,
oppure girare
prontamente il cibo
quando scadonoi 13,17,
20 e 24 minuti.

Scuotere 4 volte durante
il processo di cottura per
ottenere una cottura
ottimale per piccole
porzioni di patatine.

Patatine surgelate sottili 1650 g
(7x7 mm)

Grandi porzioni

200 41

Disattivare il promemoria
di scuotimento e
scuotere manualmente,
oppure girare
prontamente il cibo
quando scadonoii 19, 23,
29 e 35 minuti.

Scuotere 4 volte durante
il processo di cottura per
ottenere una cottura
ottimale per grandi
porzioni di patatine.

Patatine fritte fatte in 800¢g
casa (10x10 mm/0,4x0,4
in di spessore)

180 28-33

Agitare, ruotare o
mescolare per 2-3 volte

Nuggets di pollo 800¢g
surgelati

200 17-22

Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura
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Involtini primavera 800 g 200 10-22 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Polpettone 1000 g 150 50-55 Utilizzare I'accessorio per
la cottura al forno

Braciole senza o0sso (circa 5 pezzi 200 18-20 Scuotere, agitare o

190 g) mescolare a meta
cottura

Bastoncini di pollo (circa 8 pezzi 180 25 Scuotere, agitare o

1259) mescolare a meta
cottura

Petto di pollo (circa 160 6 pezzi 180 18-21 Girare a meta cottura

9)

Pesce intero (circa 3-4 pezzi 200 16-20 Girare a meta cottura

300-400 g)

Filetto di pesce (circa 200 5 pezzi 200 15-20

9)

Verdure miste (tagliate 1200 g 180 18-22 Impostare il tempo di

grossolanamente) cottura in base ai propri
gusti Scuotere, girare o
mescolare a meta
cottura

Verdure miste (tagliate 2000 g 180 20 Disattivare il promemoria

grossolanamente) di scuotimento e

Grandi porzioni scuotere manualmente,
oppure mescolare
prontamente il cibo
quando scadonoi 10 e
15 minuti durante il
processo di cottura per
ottenere una cottura
ottimale per grandi
porzioni di verdure
miste.

Muffin (circa 40 g/pezzo) 12 pezzi 160 15

Torte 500 g 140 40-45 Utilizzare I'accessorio per

la cottura in forno. La
forma deve essere il piu
piatta possibile per
evitare che la torta tocchi
la resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta.
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Pane/panini precotti
(circa 60 g)

8 pezzi

180

Pane fatto in casa

500 g

160

40-45

Utilizzare I'accessorio per
la cottura in forno. La
forma deve essere il piu
piatta possibile per
evitare che la torta tocchi
la resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta.

Pollo intero (1,4 kg)

1 pezzo

180

40-50

Premere il pollo intero
per mantenerlo in una
posizione relativamente
piatta prima della
cottura. Non superare il
livello Max per evitare
che l'intero pollo tocchi
la resistenza durante la
cottura.

Cosce di pollo con
verdure

2kg

180

45 -60

Scuotere/girare le cosce
di pollo a meta cottura

Filetto di salmone intero

1,5kg

180

20-30

n/a

2 baguette fresche

1kg

170

25-40

n/a

Biscotti con scaglie di
cioccolato

4509

180

15-25

n/a

Lasagna

2kg

170

40-50

Aggiungere il formaggio
sopra a meta cottura; e
possibile utilizzare
I'accessorio per la cottura
al forno o qualsiasi forma
compatibile con il
recipiente XXL

Strudel di mele

2kg

170

30-45

n/a

Panini freschi

600 g

170

20-35

n/a




Polpette di carne con
gnocchi al forno
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2 kg 170 20-30 Le polpette sono
posizionate nel
recipiente e gli gnocchi
sono posizionati insieme
alla salsa e al formaggio
nell'accessorio per la
cottura al forno; girare le
polpette a meta cottura
circa

Rolle di tacchino con
verdure

2 kg 180 45 -60 Scuotere/girare tutto a
meta cottura

©©-o

Cottura con una preimpostazione
1 Seguireipassaggida 1 a7 nella sezione "Cottura con la tabella dei cibi" per
completare prima i passaggi pit comuni.
2 Scegliere la preimpostazione.
Suggerimento
- Per passare a un'altra preimpostazione, premere il pulsante indietro o
deselezionare il pulsante di preimpostazione e selezionare la
preimpostazione desiderata.

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

Tabella delle preimpostazioni con recipiente XXL

Icona Quantitadi Tempera- Tempo Nota
cibo tura predefini-
predefinita to-min
°C

Patatine surgelate 800¢g 180 23 Agitare, ruotare o mescolare
per 2-3 volte

Bistecca ( 150-200
9)

Cosce di pollo (circa
1259)

8 pezzi 200 20

10 pezzi 180 24 Scuotere 1 volta, girare o
mescolare a meta cottura
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Verdure miste 1200 g 180

20

Tagliate grossolanamente,
scuotere, girare o mescolare a
meta cottura

Torta/Muffin 500 g 140

40

Torta: utilizzare I'accessorio
per la cottura al forno. La
forma deve essere il pit piatta
possibile per evitare che
tocchi la resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta

Riscaldamento @ 160

Regolare il tempo in base al
tipo e alla quantita di alimenti

Cottura in due recipienti

Cottura con la funzione timer

Se si cucinano due alimenti con temperature e tempi differenti, utilizzare la
funzione timer per terminare contemporaneamente la cottura in entrambi i

recipienti.

Nota

recipiente.

2 Inserire il divisorio.

1 Posizionare le piastre inferiori all'interno del recipiente.

- Enormale applicare una certa forza per posizionare le piastre inferiori nel



Italiano 265

3 Posizionare i due ingredienti, ad esempio patatine surgelate e cosce di pollo,

in cestelli differenti.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.

4 |nserire il recipiente all'interno di Airfryer.

5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

7 Selezionare il recipiente disinistra. La spia della temperatura e del tempo di
cottura sul lato sinistro inizia a lampeggiare.




266 Italiano

8 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.

9 Sedgliingredientirichiedono di essere scossi o girati durante la cottura,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché venga

ricordato (per ulteriori informazioni, consultare la colonna Nota nella tabella
dei cibi).

©
°®

®

©® -0
®

9 ©

5
:

10 Selezionare il recipiente di destra. La spia della temperatura e del tempo di
cottura sul lato destro inizia a lampeggiare.

11 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.

12 Se gliingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché cio venga
ricordato. Per ulteriori informazioni, vedere la colonna Nota nella tabella dei
cibi.

©® -
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13 Premere il pulsante funzione timer per assicurarsi che la cottura di entrambi i
piatti termini contemporaneamente.
Nota

Se si cucinano due tipi di alimenti con funzioni, temperature e tempi di
cottura differenti e non & necessario che la cottura termini
contemporaneamente, & possibile saltare questo passaggio.

Durante la cottura, se si regola il tempo per un recipiente, la funzione
timer viene disattivata e i due recipienti funzioneranno separatamente.
Per riattivare la funzione timer, premere il pulsante di avvio/pausa, quindi
premere il pulsante funzione timer e premere nuovamente il pulsante di
awvio/pausa per riprendere la cottura.

14 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.
Suggerimento

Per mettere in pausa entrambi i recipienti, premere il pulsante di
awvio/pausa. Premerlo nuovamente per continuare la cottura in entrambi i
recipienti.

Per mettere in pausa un solo recipiente, selezionare il recipiente
interessato, quindi premere il pulsante di avvio/pausa. Premerlo
nuovamente per continuare la cottura in tale recipiente.

E possibile utilizzare una preimpostazione in un recipiente e impostazioni
manuali nell'altro.

Il dispositivo si mette automaticamente in pausa quando si estrae un
recipiente e riprende la cottura quando questo viene reinserito.

15 Quando viene emesso il segnale acustico del promemoria di scuotimento del
cibo, estrarre il recipiente afferrando le impugnature laterali con entrambe le
mani.

16 Scuotere il recipiente sopra il lavandino.
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17 Reinserire il recipiente nell'apparecchio.

18 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.

19 Tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarre
il recipiente e controllare che gli ingredienti siano pronti; in caso contrario,
reinserire il recipiente all'interno di Airfryer e aggiungere qualche minuto di
cottura.

20 Estrarre con cautela gli ingredienti dal recipiente con le pinze da barbecue.

Cottura con la funzione Copia

La funzione Copia viene usata per cuocere una grande quantita dello stesso
alimento o alimenti diversi utilizzando la stessa temperatura e lo stesso tempo.
1 Seguire i passaggi da 1 a9 nel capitolo "Cottura con la funzione timer".

2 Premere il pulsante funzione Copia.




Italiano 269

3 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.

Cottura nel singolo recipiente piccolo

Per cuocere una piccola porzione di un solo alimento nel singolo recipiente
piccolo.
Cottura con la tabella dei cibi
1 Posizionare le piastre inferiori all'interno del recipiente.
Nota
- Enormale applicare una certa forza per posizionare le piastre inferiori nel
recipiente.

2 |Inserire il divisorio.

3 Mettere gli ingredienti nel recipiente di sinistra.

Nota
17 s - Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.
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4 Inserire il recipiente all'interno di Airfryer.
Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Premere il pulsante on/off per accendere 'apparecchio.

7 Selezionare il recipiente di sinistra. La spia della temperatura e del tempo di
cottura sul lato sinistro inizia a lampeggiare.
Nota

- Non selezionare il pulsante "recipiente XXL" per la cottura nel singolo
recipiente piccolo con divisorio. Cio potrebbe produrre una cottura
eccessiva e un maggiore consumo di energia.

8 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari
(vedere la tabella dei cibi).
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9 Segliingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché cio venga
ricordato. Per ulteriori informazioni, vedere la colonna Nota nella tabella dei
cibi.

10 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.

11 Quando viene emesso il segnale acustico del promemoria di scuotimento del
cibo, estrarre il recipiente afferrando le impugnature laterali con entrambe le
mani.

12 Scuotere il recipiente sopra il lavandino.

13 Reinserire il recipiente nell'apparecchio.
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((.)) 14 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
N impostato & trascorso.

il recipiente e controllare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer € caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Consiglio

«‘)) 15 Tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarre

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

16 Estrarre con cautela gli ingredienti dal recipiente con le pinze da barbecue.

Attenzione

- Non inclinare il recipiente quando si estraggono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere e I'acqua fuoriuscire.

- Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,
potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

Tabella dei cibi con un solo recipiente
Quantita di Temperatura Tempo (min) Nota

cibo (°Q)
Patatine surgelate sottili 540 g 200 27 Disattivare il promemoria
(7x7 mm) di scuotimento e
Piccole porzioni scuotere manualmente,

oppure girare
prontamente il cibo
quando scadonoi 13, 16,
20 e 23 minuti.

Scuotere 4 volte durante
il processo di cottura per
ottenere una cottura
ottimale per piccole
porzioni di patatine.
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Patatine surgelate sottili 800 g 200 39 Disattivare il promemoria

(7x7 mm) di scuotimento e

Grandi porzioni scuotere manualmente,
oppure girare
prontamente il cibo
quando scadonoi 18, 23,
28 e 33 minuti.
Scuotere 4 volte durante
il processo di cottura per
ottenere una cottura
ottimale per grandi
porzioni di patatine.

Patatine fritte fatte in 4009 180 30-35 Agitare, ruotare o

casa (10x10 mm/0,4x0,4 mescolare per 2-3 volte

in di spessore)

Nuggets di pollo 4009 200 20-22 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Involtini primavera 400 g 200 15-20 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Polpettone 600 g 150 42-47 Utilizzare I'accessorio per
la cottura al forno

Braciole senza osso (circa 2 pezzi 200 18-22 Scuotere, agitare o

190 g) mescolare a meta
cottura

Bastoncini di pollo (circa 4 pezzi 180 26 Scuotere, agitare o

1259) mescolare a meta
cottura

Petto di pollo (circa 160 3 pezzi 180 21-23 Girare a meta cottura

9)

Pesce intero (circa 1 pezzo 200 23-25 Girare a meta cottura

300-400 g)

Filetto di pesce (circa 200 2 pezzi 200 24-27

9)
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Verdure miste (tagliate 8609 180 21
grossolanamente)

Disattivare il promemoria
di scuotimento e
scuotere manualmente,
oppure mescolare
prontamente il cibo
quando scadonoi 10 e
16 minuti durante il
processo di cottura per
ottenere una cottura
ottimale per grandi
porzioni di verdure
miste.

Muffin (circa 40 g/pezzo) 6 pezzi 160 15

Torte 3009 160 40-45

Utilizzare I'accessorio per
la cottura al forno. La
forma deve essere il piu
piatta possibile per
evitare che tocchila
resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta.

Pane/panini precotti 4 pezzi 180 8
(circa 60 g)

Cottura con preimpostazioni

1 Seguire i passaggi da 1 a 7 nel capitolo "Cottura con la tabella dei cibi".

2 Scegliere la preimpostazione.
Consiglio

preimpostazione desiderata.

- Per passare a un'altra preimpostazione, premere il pulsante indietro o
deselezionare il pulsante di preimpostazione e selezionare la

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

Tabella delle preimpostazioni con un solo recipiente
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Icona  Quantita Tempera- Tempo Nota
di cibo tura predefini-
predefinita to-min
°C
Patatine surgelate 4009 180 24 Agitare, ruotare o mescolare
per 2-3 volte
Bistecca ( 150-200 4 pezzi 200 22
9)
Cosce di pollo (circa 5 pezzi 180 26 Scuotere 1 volta, girare o

125)

mescolare a meta cottura

Verdure miste

500 g 180 18 Tagliate grossolanamente,
scuotere, girare o mescolare a
meta cottura

Torta/Muffin (circa 6 pezzi 160 20 Muffin: utilizzare gli stampi
509) per muffin
Riscaldamento 160 16 Regolare il tempo in base al

CIONGISIOIO

tipo e alla quantita di alimenti

Suggerimento: mantenere in caldo

- E possibile mantenere il cibo in caldo impostando la temperatura a 80
gradi e adeguando il tempo di conseguenza. Si consiglia di non
mantenere il cibo in caldo per piu di 30 minuti, poiché la qualita potrebbe
risentirne.

- Seingredienti come le patatine fritte diventano meno croccanti durante la
modalita di mantenimento della temperatura, spegnere |'apparecchio
prima per ridurre tale tempo oppure impostare una temperatura di 180 °C
per 2-3 minuti per rendere gli ingredienti di nuovo croccanti.

Preparazione di patatine fritte fatte in casa
Per preparare eccellenti patatine fritte con Airfryer:

Per il recipiente XXL occorrono 800 g di patate sbucciate; per quello singolo
400 g.

Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche
(leggermente) farinose.

E consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo 800 grammi circa
per risultati ottimali. Le patatine fritte in quantita maggiori tendono a essere
meno croccanti rispetto alle porzioni piu piccole.

Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (8x8 mm di spessore).

Mettere a bagno le patate a bastoncini in una ciotola con acqua per almeno
30 minuti.

Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta
da cucina.

Versare un cucchiaio di olio nel recipiente, aggiungere le patate a bastoncini
e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.
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5 Rimuovere le patate con le dita o con un utensile da cucina forato in modo
che I'olio in eccesso resti nel recipiente.
Nota
- Non inclinare la ciotola per versare le patate a bastoncini nel cestello in
una volta sola in quanto dell'olio potrebbe finire nel cestello.
6 Mettere le patate nel cestello.

Pulizia

Avvertenza

- Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il cestello, il
recipiente e l'interno dell'apparecchio.

- Il recipiente e il cestello dell'apparecchio hanno un rivestimento
antiaderente. Non usare utensili da cucina o materiali per la pulizia
abrasivi, in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del

recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Premere il pulsante on/off per spegnere I'apparecchio, scollegare la spina
dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Consiglio
- Rimuovere il recipiente e il cestello per lasciar raffreddare Airfryer piu
rapidamente.

2 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

3 Pulireil recipiente, le piastre inferiori e il divisore in lavastoviglie. E possibile
anche lavarli con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva
(vedere la "Tabella di pulizia").

Consiglio

- Seresidui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o al cestello, metterlia
bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15 minuti. In questo
modo i residui di cibo si scioglieranno e sara piu facile rimuoverli.
Assicurarsi di utilizzare un detersivo per piatti in grado di dissolvere I'olio e
il grasso. Se sono presenti macchie di grasso sul recipiente o sul cestello
che non e stato possibile rimuovere con acqua calda e detersivo per piatti,
utilizzare uno sgrassatore liquido.

- se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza con una
spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una spazzola in
acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero danneggiare il
rivestimento della resistenza.
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4 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.

5 Per evitare graffi, pulire delicatamente la parte esterna dell'apparecchio con
un panno morbido, pulito e non stropicciato. Iniziare con un panno
leggermente inumidito e proseguire con uno asciutto, se necessario.

6 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non
abrasiva.

Tabella di pulizia

4 ==

<
X

Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
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2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
3 Awvolgereil cavo attorno all'apposito supporto sul retro dell'apparecchio.
Nota
- Quando si trasporta Airfryer, tenerlo sempre in posizione orizzontale per
evitare che i recipienti cadano accidentalmente, con il rischio di
danneggiarli.
- Assicurarsi sempre che le parti smontabili di Airfryer, come il fondo in rete
rimovibile, ecc., siano ben fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pii comunilegati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di sequito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio
paese.

Problema Possibile causa Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa |l calore all'interno viene irradiato  Si tratta di un fenomeno normale.

caldo durante I'uso. alle pareti esterne. Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante |'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.

Il recipiente, il cestello e I'interno
dell'apparecchio diventano calde
quando l'apparecchio e acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti
sono sempre troppo calde da
toccare.

Se silascia I'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
parti sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

YN

Se si & consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, I'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.
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Soluzione

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono nel modo desiderato.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e eccessiva.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

I sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole screpolature in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
I'inserimento del cestello e/o la
pulizia con materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo il cestello nel recipiente
correttamente. Se si inserisce il
cestello inclinandolo, uno dei suoi
lati potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono per uso
alimentare.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Sistanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio o il
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degliingredienti cucinatiin
precedenza.

Il fumo bianco e prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e il cestello
accuratamente dopo ogni uso.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel cestello.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Il dispositivo e rotto/difettato.

Chiamare 'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Il dispositivo e troppo freddo.
Lasciarlo a temperatura ambiente
per almeno 60 minuti.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio paese.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E2".

Il divisorio non & installato.

Installare il divisorio.

Viene visualizzato |'avviso "E2" e la
cottura viene interrotta quando un
recipiente piccolo interrompe la
cottura e nell'altro recipiente
piccolo inizia subito la cottura.

Estrarre il recipiente per lasciare
raffreddare il dispositivo per 2
minuti, quindi reinserirlo per
preparare la cottura per I'altro
recipiente piccolo.

Sullo schermo di Airfryer viene

visualizzata la scritta "E4—-E12".

Il dispositivo potrebbe non
funzionare correttamente.

Provare a scollegare e ricollegare il
dispositivo alla presa di corrente.
Se non si riesce a risolvere il
problema, chiamare l'assistenza
telefonica Philips o rivolgersi al
centro assistenza clienti del
proprio paese.
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Svarigi drosibas noradijumi

Pirms ierices lietoSanas riipigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai

vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai uz jebkura veida elektriskas plits
un elektriskas plits virsmam vai to tuvuma, ka ari neievietojiet to karsta

cepeskrasni.

- Nekad neiegremdeéjiet ierici Gdeni, ka ari neskalojiet tekosa tdent.
- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust Gdens vai

kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmeér ievietojiet panna, lai tas nesaskartos

ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa iepltdes un izpltdes atveres ierices darbibas laika.

- Nepiepildiet pannu ar e|Ju, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati

ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei ierices darbibas laika.
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Bridinajums!

Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz panna noradito
maksimalo limeni.

Vienmeér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iespradusi partika.
Pirms pirmas izmantosanas reizes elektribas vada turétajs ir japiestiprina
iericei.

Uzmanieties, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts sildelements,
metala daJu mala.

Nepievienojiet stravas avotam, kamer no atvilktnes nav iznemts vada turétajs
un nav nonemti visi iepakosanas materiali.

Ja stravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai novérstu bistamibu.

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar nopludstravas aizsargslédzi.

Vienmeér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozeté.

Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevidku talvadibas
sistemu.

lerices darbibas laika saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodroSinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt berni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|tut bérni, kam
mazak par 8 gadiem.

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

CepSanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izpltdes atverém izplust karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Nonemot pannu no ierices, uzmanieties, jo pie roktura var izplst karsts tvaiks
un gaiss.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
Kartupelu glabasana: temperatdrai jaatbilst kartupe|u skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku iepriek$ sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar elu.

Sai Airfryer iericei ir liels gatavo3anas nodalijums, un tai ir liela elektriska
jauda. Vienlaikus nedarbiniet citas jaudigas ierices (piem., téjkannas,
elektriskos grilus u. tml. ierices), kas pieslégtas pie tas pasas elektriskas kédes.
Citadi jusu majas elektrosistémas jaudas sledzis var nostradat, un sai
kontaktligzdai vairs netiks pievadita elektriba.

Sai Airfryer iericei ir liels gatavo$anas nodalijums; ja iericé ir daudz édiena, ta
ir smaga. Nekada gadijuma neturiet rokturi ar vienu roku.

Neizmantojiet ierici citiem noltkiem, iznemot tos, kas aprakstiti Saja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
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Panna, sadalitajs un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamera, ierices
lietosanas laika uzkarst un péc lietosanas ir karsti, tapéc vienmer rikojieties
uzmanigi.

Pirms ierices pirmas lieto3anas, rupigi notiriet dalas, kas bus saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus tiessaistes lietosanas pamaciba.

Neturiet ierici, izmantojot pannas rokturi.

Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp ierici un
sienu, lai novérstu karstuma uzkraganos. So starpliku aizliegts nonemt.
Nelieciet pannu uz lietotaja saskarnes panela, jo panna var nokrist un radit
savainojumus.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzéta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms saliksanas, izjauksanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai ar ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespéjamiem bojajumiem.

Vienmer nododiet ierici Philips pilnvarotam servisa centram, ja nepiecieSsama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klUs
nederiga.

Péc lietosanas vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minGtes.
Gatavojiet sastavdalas, l1dz tas klUst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brinas.

Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupe|us temperatara,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

Vienmeér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.
Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

Izmantojot XXL pannu, kreisas un labas puses programmam jabut vienadam.
Sai iericei ir Tss stravas vads, lai samazinatu sapisanas vai aizkersanas risku, kas
bdtu iespéjams ar garaku stravas vadu.

Drikst izmantot pagarinatajus, ja lietosanas laika tiek ievérota piesardziba.
levérojiet talakos noradijumus, ja izmantojat pagarinataju.

- Vada elektriskajiem raksturlielumiem jaatbilst ierices parametriem.
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- Vads janovieto ta, lai tas nekaratos pari darbvirsmas vai galda malai, kur to
varétu raustit bérni, un lai kads nejausi nevarétu aizkerties un krist.
- Pagarinataja vadam jabat 3 dzislu vadam ar zeméjumu.

- Saiiericei ir polarizéta kontaktdaksa (viena tapa ir plataka par otru). Lai
samazinatu elektriskas stravas trieciena risku, So kontaktdaksu ir paredzéts
iespraust polarizéta kontaktligzda tikai viena veida. Ja kontaktdaksu nevar
pilniba iespraust kontaktligzda, apgrieziet kontaktdaksu otradi. Ja to
joprojam nevar iespraust, sazinieties ar kvalificétu elektriki. Neméginiet
nekada veida parveidot kontaktdaksu.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

STierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Otrreizeja parstrade

- Sis simbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- levérojiet jusu valstT spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

levads

Versuni Netherlands B.V., kas registréta adresé Claude Debussylaan 88,
Amsterdama, Niderlande, piedava divu gadu garantiju sim produktam péc
iegades datuma (vai piegades datuma, ja tas ir vélak). Garantija nav spéka, ja
defekts radas nepareizas lietosanas dé| vai neatbilstosas tehniskas apkopes dél.
Musu garantija neietekmeé jusu ka patéréetaja likuma noteiktas tiesibas. Plasaku
informaciju par garantijas izmanto3anu skatiet masu timek|a vietné
home.id/support.

Apsveicam un laipni lddzam Philips gimené!

Lai pilniba izmantotu mUsu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.philips.com/welcome.

Airfryer ierice ar sadalamo grozu un atvienojamo atdalitaju Jaus jums
gatavosanai izvéléties dazadas ietilpibas pannas — varat pagatavot 1-2 porcijas
maza 3,55 | panna vai, iznemot atdalitaju, maltiti visai gimenei pilnaja 7,1 | XXL
panna. JUs varat ari pagatavot divus dazadus édienus ar atskirigu gatavosanas
temperattru un laiku ta, lai tie abi bltu gatavi viena laika.
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lerici var parvaldit ar lietotni HomelD, kur pieejami detalizéti noradijumi un
simtiem kardinoSu recepsu ar Tpasiem iestatijumiem divu grozu Airfryer iericei.
Lejupieladéjiet lietotni, izmantojot kvadratkodu uz iepakojuma.

Visparigs apraksts

Galvenas dalas

Vadibas panelis

Atvienojams atdalitajs

Atzime "MAX" sastavdalam

Atzime "MAX" saldétam kartupe|u uzkodam
7,1 I XXL panna

Apakséjas platnes

Vada turétajs

Stravas padeves vads

Gaisa izpludes atveres

OCo~NoOuUTh, WN —



286 Latviedu

Vadibas panela apraksts
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Temperatdras palielinasana
Temperatlras samazinasana
leslegsanas/izslégsanas poga
Kopésanas funkcijas poga
Kreisas pannas poga

Laika funkcijas poga

XXL pannas poga

Sakratisanas atgadinajuma indikators
Sakratidanas atgadinajuma poga
Labas pannas poga

Poga Atpakal

Poga Sakt/pauzét

Laika samazinasanas poga

Laika palielinasanas poga

lepr. iestatijumu pogas
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Funkciju apraksts

Kopésanas funkcija
JUs varat iestatit laiku un temperattru vienai pannai un parkopét Sos iestatijumus

otrai pannai, nospiezot kopésanas funkcijas pogu.

Laika funkcija
Automatiski sinhronizé gatavosanas laiku, lai abas pannas gatavosana tiktu

pabeigta vienlaikus pat tad, ja gatavosanas laiks katra panna atskiras.
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SakratiSanas atgadinajums

Nospiediet sakratisanas atgadinajuma pogu, lai iespéjotu vai atspéjotu
bridinajumus, kas gatavosanas laika atgadina sakratit vai divreiz apgriezt édienu
vienmérigakam gatavosanas rezultatam. Atskanés skanas signals, un blakus laika
radijumam mirgos sakratisanas ikona.

Prieksiestatijumi
Izvélei pieejami 6 prieksiestatijumi. PriekSiestatijumi ir gatavosanas programmas,
kas iesaka temperatdru un gatavosanas ilgumu, balstoties uz noteiktu édiena

daudzumu. Plasaku informaciju skatiet nodala “Gatavosana ar
prieksiestatijumu”.

@9 ® @ ©@

Saldeti friteti
kartupeli

Cala stilbini Jaukti darzeni Kaka/kéeksini Uzsildisana

S

Pirms pirmas

XXL pannas poga

lznemot atdalitaju un nospiezot XXL pannas pogu, varat gatavot édienu viena
7,1 I XXL panna.

AtgrieSanas poga
lzmantojiet atgrieSanas pogu, ja k|Gdaini izvelgjaties nepareizo
prieksiestatijumu/funkciju.

Skanas pazinojumi

Reizém dzirdésiet skanu, pieméram, kad ierice ir pabeigusi gatavosanu vai kad
édiena gatavosanas laika ir nepiecieSams veikt kadu darbibu, pieméram, sakratit
vai apgriezt édienu.

lietosanas reizes

Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi iztiriet ierici (sk. nodaju “Tirisana”).
Iznemiet vada turétaju no pannas un iespiediet to paredzétaja pozicija ierices
aizmugure.

A WN =

Uzmanibu!

- Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp
ierici un sienu, lai novérstu karstuma uzkrasanos.
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Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.
Piezime

- Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa plismu un
ietekmét gatavosanas rezultatu.

- Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Uzmanibu!

- Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cep3anas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

- Nepieskarieties karstam virsmam. Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet
karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

- lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

Piezime

- JagatavoSanas laika vai uzreiz péc gatavosanas beigam velaties izvilkt pannu,
izvilkSanai izmantojiet sanu rokturu padzilinajumus, lai neapdedzinatos ar
karsto gaisu, kas pladis no ierices.

Gatavosana XXL panna

Lai pagatavotu lielu viena veida édiena porciju, iznemiet atdalitaju un
izmantojiet pilno 7,1 | XXL pannas ietilpibu.

Gatavosana, izmantojot partikas tabulu

1 Iznemiet atdalitaju.
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2 Pareizi ievietojiet apakséjas platnes panna.
Piezime
- Irnormali, ja apakséjas platnes panna jaiespiez ar nelielu spéku.

3 lelieciet produktus panna.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.
- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “"MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 |elieciet pannu atpakal iericé Airfryer.
Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi pec tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.
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7 Nospiediet pogu XXL.
Piezime
- Jaédienu gatavojat XXL panna bez atdalitaja, neizmantojiet kreisas
pannas pogu @) vaj labas pannas pogu @), §3da veida &diens var padoties
negatavs.

8 Spiediet temperaturas palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielindsanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperataru (skatiet partikas tabulu).

Padoms

- Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika vidd (skatiet
partikas tabulu). Lai ierice gatavosanas laika atgadinatu sakratit partiku,
nospiediet sakratisanas atgadinajuma pogu “®”, lai iesp&jotu %o funkciju.

9 Laisaktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.
Piezime
- Jaédienu gatavosanas laika vidl nepiecieSams sakratit vai apgriezt (ja ir
iespéjots sakratisanas atgadinajums, atskanés skanas signals un mirgos
sakratisanas atgadinajums), izvelciet pannu un grozu un pakratiet to virs
izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.

((.)) 10 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

11 Izvelciet pannu, izmantojot padzilinajumus sanu rokturos, un parbaudiet, vai
produkti ir gatavi.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

- Ja gatavosanas laika vai uzreiz péc gatavosanas beigam vélaties
izvilkt pannu, izvilkSanai izmantojiet sanu rokturu padzilinajumus, lai
neapdedzinatos ar karsto gaisu, kas pladis no ierices.

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minutes.
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12 Ar grila knaibléem uzmanigi iznemiet produktus no pannas.
Uzmanibu!

Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un iz$lakstities ella.

Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iekséjais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplust tvaiks.

Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

XXL pannas partikas tabula

Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime
daudzums (°Q)

Plani saldéti kartupeli
fritesanai (7 x 7 mm /
0,3x0,3 collas)

Maza porcija

11009

200 28 Izsledziet sakratisanas
atgadinajumu un
manuali sakratiet vai
apgrieziet édienu péc 13,
17,20 un 24 minutém.
Sakratiet 4 reizes
gatavosanas procesa
laika, lai nodrosinatu
optimalu édiena
gatavosanas rezultatu
mazam fritétu kartupelu
porcijam.

Plani saldéti kartupeli
fritésanai (7 x 7 mm/
0,3 x 0,3 collas)

Liela porcija

1650 g

200 41 Izslédziet sakratiSanas
atgadinajumu un
manuali sakratiet vai
apgrieziet édienu péc 19,
23,29 un 35 minatém.
Sakratiet 4 reizes
gatavosanas procesa
laika, lai nodrosinatu
optimalu édiena
gatavosanas rezultatu
lielam fritétu kartupeju
porcijam.

Majas gatavoti fritéti
kartupeli (10 x 10 mm)

800 g

180 28-33 Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 2—-3 reizes

Saldéti vistas gabalini
mikla

800 g

200 17-22 Gatavosanas procesa
vidl sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldétas pilditas
pankukas

800 g

200 10-22 Gatavosanas procesa
vidl sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet




292 Latviedu

Galas kukulttis 1000 g 150 50-55 Izmantojiet cepsanas
piederumu

Galas karbonades bez 5 gabali 200 18-20 Gatavosanas procesa

kaula (apméram vidU sakratiet, apgrieziet

190 g/7 unces) vai samaisiet

Cala stilbini (apméram 8 gabali 180 25 Gatavosanas procesa

125 g/4,5 unces) vidU sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Vistas kratina (apméram 6 gabali 180 18-21 Apgrieziet procesa vidl

160 g/6 unces)

Vesela zivs (apméram 3-4 gab. 200 16-20 Apgrieziet procesa vidu

300-400 g/11-14 unces)

Zivs fileja (apméram 5 gabali 200 15-20

200 g/7 unces)

Darzenu sajaukums (rupji 1200 g 180 18-22 Gatavosanas laiku

sagriezti darzeni) iestatiet péc savas
gaumes. Kad pagajusi
puse no gatavosanas
laika, sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Darzenu sajaukums (rupji 2000 g 180 20 Izslédziet sakratisanas

sagriezti darzeni) atgadinajumu un

Liela porcija manuali sakratiet vai
apmaisiet édienu péc 10
un 15 minutém
gatavosanas procesa
laika, lai nodrosinatu
optimalu édiena
gatavosanas rezultatu
lielam dazadu veidu
darzenu porcijam.

Kéksini (aptuveni 40 g) 12 gabali 160 15

Kaka 500 g 140 40-45 Izmantojiet cepsanas
piederumu. Formaijabat
péc iespéjas plakanai, lai
maize uzpusoties
nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
maizes gatavibu pirms
iznemsanas.

leprieks sagatavota 8 gabali 180 8

maize/smalkmaizites
(apt. 60 g/2,1 unce)




Majas gatavota maize

500 g

160

40-45
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Izmantojiet cepsanas
piederumu. Formai jabut
péc iespéjas plakanai, lai
maize uzpusoties
nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
maizes gatavibu pirms
iznemsanas.

Vesela vista (1,4 kg)

1 gab.

180

40-50

Saspiediet visu vistu, lai
pirms gatavosanas ta
batu relativi plakana.
Centieties, lai ta
neparsniegtu liniju
“Max", un vista édiena
gatavosanas laika
nepieskartos sildisanas
elementam.

Vistas kajas ar
saknaugiem

2kg

180

45-60

GatavoSanas procesa
vidU sakratiet/apgrieziet
vistas kajas

Vesela lasa fileja

1,5 kg

180

20-30

N. P.

2 gab. svaigas bagetes

1 kg

170

25-40

N.P.

Cepumi ar Sokolades
skaidinam

450 g

180

15-25

N.P.

Lazanja

2 kg

170

40-50

GatavoSanas procesa
vidu pievienojiet sieru.
Varat izmantot cepsanas
piederumu vai jebkuru
formu, kas der XXL
panna.

Abolu stridele

2kg

170

30-45

N. P.

Svaiga maize

600 g

170

20-35

N. P.

Galas bumbinas ar
ceptiem njokiem

2 kg

170

20-30

Galas bumbinas ievieto
panna un njokus kopa ar
merci un sieru ievieto
cepsanas piederuma;
gatavoSanas procesa
vidU apgrieziet galas
bumbinas.

Titara rulete ar
darzeniem

2kg

180

45-60

GatavoSanas procesa
vidU sakratiet/apgrieziet
visus produktus
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Gatavosana ar prieksiestatijumu
1 Izpildiet 1.-7. darbibu sadala “Gatavosana, izmantojot partikas tabulu”, lai
vispirms izpilditu pamata darbibas.
2 Izvélieties priekSiestatijumu.
Padoms
- Lai parslégtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgriesanas pogu vai
vélreiz nospiediet izvéleta prieksiestatijuma pogu, lai to nonemtu, un
izvélieties vajadzigo priekSiestatijumu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.

XXL pannas prieksiestatijumu tabula

lkona Partikas Nokluséju- Nokluséju- Piezime
daudzums ma ma ilgums
temperat- (min)
ara (°C)
Saldéti fritéti 800¢g 180 23 Gatavosanas laika sakratiet,
kartupeli apgrieziet vai samaisiet 2-3
reizes
Steiks 8 gabali 200 20
(150-200 g/5- @
7 unces)
Cala stilbini 10 gabali 180 24 GatavoSanas procesa vidu
(apméram 1 reizi sakratiet, apgrieziet vai
125 g/4,5 unces) samaisiet
Jaukti darzeni 1200 g 180 20 Rupji sagriezti, gatavosanas
procesa vidu sakratiet,

apgrieziet vai samaisiet
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Kaka/kéksini 5009 140 40 Kdka: izmantojiet cepsanas
@ piederumu. Formai jabut péc
iespéjas plakanai, lai kika
uzpasoties nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
klkas gatavibu pirms
iznemsanas.

Uzsildisana 160 15 Pielagojiet laiku partikas
produkta veidam un

daudzumam

Gatavosana divas pannas

Gatavosana ar laika funkciju
Ja gatavojat divus édienus ar atSkirigu gatavosanas temperattru un laiku,
izmantojiet Laika funkciju, lai abu édienu gatavoSana tiktu pabeigta viena laika.
1 Pareizi ievietojiet apakséjas platnes panna.

Piezime

- Irnormali, ja apakséjas platnes panna jaiespiez ar nelielu spéku.

2 levietojiet atdalitaju.

3 levietojiet atskirigos produktus, pieméram, saldétus fritétus kartupelus un
vistas stilbinus, katru sava groza dala.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.
- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.
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4 |elieciet pannu atpakal iericé Airfryer.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

7 lzvelieties kreiso pannu. Laika un temperaturas norade kreisaja pusé sak
mirgot.

© -0
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8 Nospiediet temperatUras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu.
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9 Ja produktu gatavosanas laika nepiecieSams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu
atgadinajumu sakratit édienu (plasaku informaciju skatiet partikas tabulas

= u

sadala "Piezime”.)

10 Izvélieties labo pannu. Laika un temperatlras radijums labaja pusé sak
mirgot.

11 Nospiediet temperatiras palielindsanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu.

12 Ja produktu gatavosanas laika nepieciesams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu
atgadinajumu sakratit édienu. Plasaku informaciju skatiet partikas tabulas
sadala "Piezime”.

13 Nospiediet laika funkcijas pogu, lai abu édienu gatavo3ana tiktu pabeigta

viena laika.

Piezime

- Varat izlaist So darbibu, ja gatavojat divus dazadus édienus, izmantojot
atskirigas gatavosanas funkcijas, temperataras un laikus, ta¢u abus
édienus nevajag gatavus viena laika.
Ja gatavosanas laika mainisiet vienas pannas gatavosanas laiku, laika
funkcija tiks atspéjota un abas pannas darbosies nesaistiti. Lai vélreiz
aktivizétu laika funkciju, nospiediet saksanas/pauzes pogu, tad nospiediet

laika funkcijas pogu un vélreiz nospiediet sakSanas/pauzes pogu, lai
atsaktu gatavosanu.



298 Latviedu

14 Lai saktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.
Padoms
- Lai pauzétu abas pannas, nospiediet saksanas/pauzes pogu. Nospiediet
abas pogas vélreiz, lai turpinatu gatavosanu ar abam pannam.
- Lai pauzétu tikai vienu pannu, vispirms atlasiet pannu un tad nospiediet
saksanas/pauzes pogu. Nospiediet So pogu vélreiz, lai turpinatu
= gatavo3anu ar attiecigo pannu.
- Iriespéjams vienai pannai izmantot prieksiestatijumu un otrai pannai
izmantot manualos iestatijumus.
- lerice automatiski pauzé gatavosanu, kad izvelkat pannu, un atsak
gatavosanu, kad ievietojat pannu atpakal vieta.
15 Kad atskan sakratisanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu, ar
abam rokam satverot sanu rokturi.

© -0

16 Turiet grozu virs izlietnes un sakratiet to.

17 lelieciet pannu atpakal iericé.

((.» 18 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.
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19 Izvelciet pannu, izmantojot padzilinajumus sanu rokturos, un parbaudiet, vai
produkti ir gatavi. Ja tie vél nav gatavi, iestumiet pannu atpakal iericé Airfryer
un nedaudz paildziniet gatavosanas laiku.

20 Ar grila knaiblem uzmanigi iznemiet produktus no pannas.

Gatavosana ar kopésanas funkciju

Kopésanas funkciju izmanto, lai pagatavotu lielu daudzumu viena veida édiena
vai dazadu édienu, izmantojot tos pasus temperatlras un laika iestatijumus.
1 Izpildiet 1.-9. darbibu nodala "Gatavosana ar laika funkciju”.

2 Nospiediet kopésanas funkcijas pogu.

3 Laisaktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.

Gatavosana viena mazaja panna

Lai pagatavotu nelielu viena veida édiena porciju viena mazaja panna.
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Gatavosana, izmantojot partikas tabulu
1 Pareizi ievietojiet apakséejas platnes panna.
Piezime
- Irnormali, ja apakséjas platnes panna jaiespiez ar nelielu spéku.

2 levietojiet atdalitaju.

3 lelieciet produktus kreisaja panna.
Piezime
- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 |elieciet pannu atpakal iericé Airfryer.
Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.



Latviesu 301

6 Nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

7 lIzvélieties kreiso pannu. Laika un temperatdras norade kreisaja pusé sak

mirgot.
R IR Piezime
3\ b o i - Jaizmantojat vienu mazo pannu ar atdalitaju, nespiediet XXL pannas
© flﬁm @000 pogu. Tas var izraisit édiena pargatavosanu un lielaku enerdijas patérinu.
e

8 Spiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu (skatiet partikas tabulu).

9 Ja produktu gatavosanas laika nepiecieSams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu

atgadinajumu sakratit édienu. Plasaku informaciju skatiet partikas tabulas
sadala "Piezime”.

10 Lai saktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.
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11 Kad atskan sakratiSsanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu, ar
abam rokam satverot sanu rokturi.

12 Turiet grozu virs izlietnes un sakratiet to.

13 lelieciet pannu atpakal iericé.

((.)) 14 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

15 Izvelciet pannu, izmantojot padzilinajumus sanu rokturos, un parbaudiet, vai
produkti ir gatavi.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Padoms

- Ja produkti vel nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minGtes.
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16 Ar grila knaiblem uzmanigi iznemiet produktus no pannas.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un iz$lakstities Gdens.

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iekséjais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplust tvaiks.

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

Vienas pannas partikas tabula

Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime
daudzums (°Q)

Plani saldéti kartupeli
fritesanai (7 x 7 mm /
0,3x0,3 collas)

Maza porcija

540 g

200

27

Izsledziet sakratisanas
atgadinajumu un
manuali sakratiet vai
apgrieziet édienu péc 13,
16, 20 un 23 minutém.
Sakratiet 4 reizes
gatavosanas procesa
laika, lai nodrosinatu
optimalu édiena
gatavosanas rezultatu
mazam fritétu kartupelu
porcijam.

Plani saldéti kartupeli
fritésanai (7 x 7 mm/
0,3 x 0,3 collas)

Liela porcija

800 g

200

39

Izslédziet sakratiSanas
atgadinajumu un
manuali sakratiet vai
apgrieziet édienu péc 18,
23,28 un 33 mindtém.
Sakratiet 4 reizes
gatavosanas procesa
laika, lai nodrosinatu
optimalu édiena
gatavosanas rezultatu
lielam fritétu kartupeju
porcijam.

Majas gatavoti fritéti
kartupeli (10 x 10 mm)

400 g

180

30-35

Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 2—-3 reizes

Saldéti vistas gabalini
mikla

400 g

200

20-22

Gatavosanas procesa
vidl sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldétas pilditas
pankukas

400 g

200

15-20

Gatavosanas procesa
vidl sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet




304 Latviesu

Galas kukulttis 600 g 150 42-47 Izmantojiet cepsanas
piederumu

Galas karbonades bez 2 gabali 200 18-22 Gatavosanas procesa

kaula (apméram vidU sakratiet, apgrieziet

190 g/7 unces) vai samaisiet

Cala stilbini (apméram 4 gabali 180 26 Gatavosanas procesa

125 g/4,5 unces) vidU sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Vistas krutina (apméram 3 gabali 180 21-23 Apgrieziet procesa vidu

160 g/6 unces)

Vesela zivs (apméram 1 gab. 200 23-25 Apgrieziet procesa vidu

300-400 g/11-14 unces)

Zivs fileja (apméram 2 gabali 200 24-27

200 g/7 unces)

Darzenu sajaukums (rupji 860 g 180 21 Izsleédziet sakratiSanas

sagriezti darzeni) atgadinajumu un
manuali sakratiet vai
apmaisiet édienu péc 10
un 16 minutém
gatavosanas procesa
laika, lai nodrosinatu
optimalu édiena
gatavosanas rezultatu
lielam dazadu veidu
darzenu porcijam.

Kéksini (aptuveni 40 g) 6 gabali 160 15

Kaka 300¢g 160 40-45 Izmantojiet cepsanas
piederumu. Formaijabat
péc iespéjas plakanai, lai
kuka uzpUsoties
nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
kukas gatavibu pirms
iznemsanas.

leprieks sagatavota 4 gabali 180 8

maize/smalkmaizites
(apt. 60 g/2,1 unce)

Gatavosana ar prieksiestatijumiem

1 Izpildiet 1.-7. darbibu nodala “Gatavosana ar partikas tabulu”.
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2 lzvelieties prieksiestatijumu.
Padoms
- Lai parslégtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgriesanas pogu vai
vélreiz nospiediet izvéléta prieksiestatijuma pogu, lai to nonemtu, un
izvélieties vajadzigo prieksiestatijumu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.

Prieksiestatijumu tabula gatavoSanai ar vienu pannu

lkona  Partikas Nokluséju- Nokluséj- Piezime
daudzums ma uma

temperat- ilgums

ara (°C) (min)
Saldeti friteti 4009 180 24 Gatavosanas laika sakratiet,
kartupeli apgrieziet vai samaisiet 2-3

reizes

Steiks 4 gabali 200 22
(150-200 g/5-
7 unces)
Cala stilbini 5 gabali 180 26 Gatavosanas procesa vidu
(apmeéram 1 reizi sakratiet, apgrieziet vai
125 g/4,5 unces) samaisiet
Jaukti darzeni 500 g 180 18 Rupji sagriezti, gatavosanas

procesa vidu sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

@O®O®®

Kdka/keksini 6 gabali 160 20 Keksini: izmantojiet kéksinu

(apmeéram formas

50 g/2 unces)

Uzsildisana 160 16 Pielagojiet laiku partikas
produkta veidam un
daudzumam

Padoms: uzturiet siltumu

- lericé Airfryer eédienu var uzturét siltu, iestatot temperataru lidz
80 gradiem un pielagojot laiku, cik ilgi vélaties uzturét édienu siltu.
lesakam neturét édienu siltuma ilgak ka 30 minates, jo tad var
pasliktinaties édiena kvalitate.



306 Latviesu

- Jaédiens, pieméram, fritéti kartupeli, siltuma uzturésanas rezZima
parmérigi zaudé kraukskigumu, samaziniet siltuma uzturésanas laiku,
izslédzot ierici agrak, vai 2-3 mindtes apgrauzdéjiet tos 180 °C
temperatura.

Majas gatavoti fritéti kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits

talak.

- XXL pannai nepieciesami 800 g/28 unces mizotu kartupelu, un mazajai
pannai nepieciesamais daudzums ir 400 g/ 14 unces.

- lzvélieties fritéSanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)
miltainus kartupelus.

- Vislabak gatavot fritétus kartupe|us porcijas lidz 800 gramiem/28 uncém
vienmérigam rezultatam. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik
kraukskigi ka mazakas porcijas.

1 Nomizojiet kartupelus un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu
biezuma).

2 lemeérciet kartupelu ndjinas tdens bloda vismaz uz 30 mindtém.

3 Iztuksojiet bJodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira
dvieli.

4 |elejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet nUjinas bjoda un maisiet,
[idz nGjinas ir parklatas ar elu.

5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai
lieka ella paliktu bjoda.

Piezime
- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas najinas vienlaikus, jo panna iepladis
lieka efla.

6 lelieciet ndjinas groza.

Tirisana

Bridinajums!

- Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat
tirisanu.

- lerices pannai un grozam ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet
metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat
nepiedegoso parklajumu.

Péc lietoSanas vienmér iztiriet ierici. PEc katras lietoSanas reizes iztiriet ellu un

taukus no pannas apaksdalas.

1 Nospiediet iesléegSanas/izslegsanas pogu, lai izslégtu ierici, iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un |aujiet iericei atdzist.

Padoms

- Iznemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.
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2 Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.
3 Mazgajiet pannu, apakséjas platnes un atdalitaju trauku mazgajamaja
masina. Varat tos arf mazgat karsta Gdent ar trauku mazgasanas lidzekli un

neabrazivu sakli (skatiet “Tirisanas tabula”).
Padoms

- Japannaivai grozam ir pielipusas édiena atliekas, varat tos iemeérkt karsta
ddent ar trauku mazgasanas lidzek|a piejaukumu uz 10-15 minttem.
Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.
lzmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var izskidinat e/lu un taukus. Ja
Uz pannas vai groza ir tauku traipi un nevarat tos notirit ar karstu ddeni un
trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet skidro attaukotaju.

- JanepiecieSsams, sildelementa iestregusas eédienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

4 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.

5 Lai noveérstu skrapéjumus, saudzigi noslaukiet ierices aréjas virsmas ar
neburzitu, tiru un mikstu dranu. Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu
dranu un péctam ar sausu dranu, ja vajadzigs.

6 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sukli.
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Tirisanas tabula

ol

<
X

Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
3 Aptiniet vadu ap tam paredzéto vada turétaju ierices aizmuguré.
Piezime
- Parnésajot Airfryer, vienmér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo ta pannas var sabojat.
- Vienmeér parliecinieties, ka Airfryer nonemamas dalas, pieméram,
iznemama sietina apaksa u. c., ir fiksétas, pirms parvietot ierici un/vai
novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat novérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valstl.
Probléma lespéjamais iemesls Risinajums
lerices arpuse lietosanas laika lekSpusé esosais siltums izstarojas  Tas ir normali. Visi rokturi un
sakarst. uz aréjam sieninam. pogas, kam japieskaras, ir

pietiekami vési, lai tiem pieskartos.
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Risinajums

Panna, grozs un ierices iekSpuse
vienmér k|Ust karsti, kad ierice ir
ieslégta, lai nodrosinatu, ka édiens
ir atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmér ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas kst parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atzimetas uz ierices ar
sadu ikonu:

YN

Ja jas zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka

cerets.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.

Groza ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepiecieSams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Nevar ieslegt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

Airfryer iekSpuse redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iekSpuse var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméeram,
tirisanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai groza ievietosanas
laika).

Varat noveérst bojajumus, pareizi
jevietojot grozu panna. Ja
ievietojat grozu lenki, ta sani var
atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var
atlobrties. Sada gadijuma nemiet
Vvéra, ka tas nav bistami, jo visi
izmantotie materiali ir drosi
partikai.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

No ierices izplUst balti dumi.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dumus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rapigi notiriet pannu un grozu péc
katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli pané&juma gabalini var
izraisTt baltus ddmus. Stingri
piespiediet pan&jumu vai
parklajumu pie édiena, lai tas
turetos.

Taukos izs|lakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms ievietosanas groza, nokratiet
partikas produkta lieko Skidrumu.

Airfryer ekrana redzams "E1".

lerice ir bojata / tai ir defekti.

Zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valst.

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

lerice ir parak auksta. Paturiet to
istabas temperatdra vismaz

60 minutes.

Ja probléma joprojam pastav,
zvaniet Philips klientu
apkalposanas nodalai vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valst.

Airfryer ekrana redzams "E2".

Nav ievietots atdalitajs.

levietojiet atdalitaju.

Ekrana bds redzams k|adas
zinojums “E2" un gatavosana tiks
partraukta, kad viena maza panna
tikko ir beigusi gatavosanu un otra
maza panna tikko sakusi
gatavosanu.

Izvelciet pannu un |aujiet iericei
2 min atdzist. Tad ievietojiet
pannu atpakal, lai sagatavotos
gatavosanai ar otru mazo pannu.

Airfryer ekrana redzams "E4-E12".

lericei, iespéjams, ir darbibas
traucéjumi.

Médiniet atvienot ierici no
elektrotikla un atkal pievienot tam.
Ja tas nepalidz, lGdzu, zvaniet uz
Philips klientu apkalposanas
nodalu vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jdsu valsti.
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Svarbios saugos instrukcijos

Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir

saugokite ja, nes jos gali prireikti ateityje.

Pavojus

Nedékite prietaiso ant arba Salia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.

Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$ ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

Siekdami iSvengti elektros smugio, neleiskite, kad j prietaisa patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

Norimus kepti produktus visada dékite j keptuva, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

Neuzdenkite oro jleidimo ir oro isleidimo angy, kol prietaisas veikia.
Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.
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Ispéjimas

Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant keptuvo nurodytas
didZiausias lygis.

Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra laisvas ir jame néra jstrigusio maisto.
PrieS naudodami pirma kartg, prie prietaiso pritvirtinkite laido laikiklj.
Bukite atsargds valydami virSutine gaminimo skyriaus dalj: karstas kaitinimo
elementas ir metaliniy daliy krastai.

Nejjunkite pries isimdami pakavimo medziaga ir laido laikiklj i$ stalciaus.

Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés priezitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad bty iSvengta
pavojaus.

Prietaisg junkite tik j jzeminta sieninj elektros lizda, apsaugota jzeméjimo
jungtuvu.

Visada jsitikinkite, kad kiStukas tinkamai jkistas j sieninj elektros lizda.

Sis prietaisas negali bati naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebejimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus priziGrimi ar iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir
supazindinti su susijusiais pavojais.

Vaikams negalima Zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir taisyti
prietaiso, nebent jie bty vyresni nei 8 mety ir priziGrimi.

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, is abiejy
prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

Kepant karstu oru, karsti garai iSleidZiami per oro iSleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro, issiskirianciy rankenos padétyje, kai iSimate
keptuva i$ prietaiso.

Niekada j prietaisa nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.

Bulviy laikymas: temperattra turi tikti laikomy bulviy veislei ir buti aukstesne
nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruosta maistg pateks akrilamido.
Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Kadangi ,AirFryer” yra didelé kamera, jo elektros galia yra didelé.
Nenaudokite kity galingy prietaisy tuo paciu metu prijunge prie tos pacios
grandinés (pvz., virduliy, elektriniy griliy ir pan.). PrieSingu atveju gali suveikti
namo elektros instaliacijoje jrengtas jungtuvas ir bus nutraukta elektros srové
i i lizda.

Kadangi ,AirFryer” yra didelé kamera, ja pilnai pridéjus maisto produkty,
prietaisas yra sunkus. Nelaikykite rankenos tik viena ranka.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

Keptuvas, skirtuvas ir priedai, esantys virimo kameros viduje, prietaiso
naudojimo metu ir po to yra karsti, todél visada elkités atsargiai.
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PrieS naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Vadovaukités internetiniame naudojimo instrukcijos vadove
pateiktais nurodymais.

Nenaudokite keptuvo rankenos prietaisui laikyti.

Laido laikiklis taip pat veikia kaip tarpiklis, kad tarp prietaiso ir sienos baty
tarpas ir ten nesikaupty siluma. Niekada nenuimkite Sio tarpiklio.
Nedékite keptuvo ant vartotojo sgsajos plokstés, nes jis gali nukristi ir jus
suzeisti.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, Gkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams viesbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisg be priezitros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada iStraukite maitinimo laidga i$ tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusig zala.

Prietaisg apzilréti ar taisyti pristatykite j ,Philips” jgaliotajj techninés
prieziros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, priesingu atveju
garantija nebegalios.

Baige naudoti prietaisa, btinai jj iSjunkite i$ maitinimo tinklo.

Pries valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.
PasirGpinkite iSimti Siame prietaise iSkeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsus ar rudi.

Pagalinkite sudegusius liku¢ius. SvieZiy bulviy nekepkite aukitesnéje nei

180 °C temperataroje (kad buty mazesnis akrilamido iSskyrimas).

Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iSkepes.
Bukite atsargus iSpildami paruostg maista ir saugokite, kad neiskristy priedai.
Naudodami XXL keptuva jsitikinkite, kad kairioji ir desinioji programos yra
vienodos.

Prietaiso maitinimo laidas trumpas, kad sumazéty jsipainiojimo ar uzkliuvimo
rizika, kuri gali kilti naudojant ilgesnj maitinimo laida.

Galima naudoti ilgintuvus, jei jais naudojamasi atsargiai. Jei naudojamas
ilgintuvas:

- Zyméta laido elektriné galia turi bati tokia pat didelé, kaip ir prietaiso galia.
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- Laidas turi bati pravestas taip, kad nekabéty ant stalvirsio ar stalo krasto,
kur jj galéty patraukti vaikai arba uz jo blty galima netycia uzkliati.
- llgintuvas turi bati jZemintas 3 laidy tipo kabeliu.

- Sis prietaisas turi poliarizuota kistuka (viena geleZté yra platesné uz kita).
Siekiant sumazinti elektros smdgio pavojuy, kistukas skirtas kisti j poliarizuota
kistukinj lizda tik j vieng puse. Jei kistukas nevisiskai telpa j lizdg, jkiskite jj
atvirksciai. Jei vis tiek netelpa, kreipkités j kvalifikuota elektrika. Nebandykite
modifikuoti kiStuko.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Perdirbimas

- Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

- Laikykités savo 3alyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Garantija ir pagalba

,Versuni Netherlands B.V.", jregistruota adresu Claude Debussylaan 88,
Amsterdamas, Nyderlandai, Siam gaminiui suteikia dvejy mety garantija nuo
jsigijimo datos (arba pristatymo datos, jei ji yra vélesné). Garantija negalioja, jei
defektas atsirado dél netinkamo naudojimo ar prastos priezitiros. Msy garantija
nepaveikia jasy kaip vartotojo jstatyminiy teisiy. Norédami gauti daugiau
informacijos, jsigyti atsarginiy daliy arba pasinaudoti garantija, apsilankykite
musy svetainéje home.id/support.

Jvadas

"y

Sveikiname prisijungus prie ,,Philips” Seimos!

Noredami pasinaudoti musy siiloma pagalba, uZregistruokite savo gaminj
adresu www.philips.com/welcome.

JAirfryer” su dviem krepseliais ir nuimama pertvara suteikia galimybe pasirinkti
skirtingos talpos keptuva, 3,55 | mazame keptuve galite kepti 1-2 maisto
porcijas, 0 7,1 | XXL keptuve be pertvaros — didele maisto porcija visai Seimai. Be
to, galite paruosti du skirtingus produktus su skirtinga maisto ruosimo
temperatUra ir laiku ir juos paruosti tuo paciu metu.
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Prietaisas veikia su programéle ,HomelD", kurioje teikiami iSsamts nurodymai ir
simtai pasakiskai skaniy patiekaly recepty su konkreciais nustatymais, skirtais
LAirFryer” su dviem krepseliais. Atsisiyskite programéle naudodami ant pakuotés
esantj QR koda.

Bendrasis aprasymas

Pagrindinés dalys

Valdymo skydelis

Nuimama pertvara

MAX indikacija produktams

MAX indikacija Saldytiems bulviy uzkandziams
7.1 1 XXL keptuvas

Apatinés lekstés

Laido laikiklis

Maitinimo laidas

Oro isleidimo angos

OCo~NoOOuUTh WN —
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Valdymo skydelio aprasas

Temperataros didinimas
Temperatlros mazinimas
Jjungimo / iSjungimo mygtukas
Kopijavimo funkcijos mygtukas
Kairiojo keptuvo mygtukas
Laiko funkcijos mygtukas

XXL keptuvo mygtukas
Priminimo pakratyti indikatorius
Priminimo pakratyti mygtukas
Desiniojo keptuvo mygtukas
Grjzimo atgal mygtukas
Paleidimo / pauzés mygtukas
Laiko maZinimo mygtukas
Laiko didinimo mygtukas
I$ankstinio nustatymo mygtukai

O >33 T~ TS "o a0 oW

Funkcijy aprasymas

Kopijavimo funkcija
Galite nustatyti laika ir temperattra vienam keptuvui ir nukopijuoti nustatyma

kitam keptuvui paspausdami kopijavimo funkcijos mygtuka.

Laiko funkcija
Automatiskai sinchronizuoja maisto ruosimo laika, kad abu keptuvai baigty

ruosti maistg vienu metu, net jei maisto ruosimo laikas skiriasi.
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Priminimas pakratyti

Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad jjungtuméte arba isjungtuméte
perspéjimus, primenandius, jog ruosiant maista reikia jj du kartus pakratyti arba
apversti, kad tolygiau apkepty. I3girsite pypteléjima ir pamatysite salia laiko
rodymo ekrano mirksincig pakratymo piktograma.

ISankstiniai nustatymai

Galite rinktis i$ 6 iSankstiniy nustatymy. ISankstiniai nustatymai yra maisto
ruosimo programos, kuriose teikiamos temperataros ir ruosimo laiko
rekomendacijos pagal tam tikra maisto kiekj. Daugiau informacijos skaitykite
skyriuje ,Maisto ruoSimas su iSankstiniais nustatymais”.

@9 ® @ ©@

Saldytos

bulvytés Kepsnys

Vistienos Pyragas /

.. vairios darzoves : Pasildymas
kulselés l keksiukas y

S

XXL keptuvo mygtukas

Galite ruosti maistg viename 7,1 | XXL keptuve nuéme pertvarg ir paspaude XXL
keptuvo mygtuka.

Grjzimo atgal mygtukas

Naudokite grjzimo atgal mygtuka, jei netycia pasirinkote netinkama isankstinj
nustatyma / funkcija.

Garsiniai pranesimai

Kartais isgirsite garsa, pvz., kai prietaisas baigs ruosti maista arba kai maisto
ruosimo metu reikés atlikti kokj nors veiksma, pvz., pakratyti ar apversti maista.

Pries naudojant pirma karta

1 Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2 Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).

3 Prie$ prima karta naudodami prietaisa, kruopsdiai jj iSvalykite (Zr. skyriy
,Valymas"”).

4 ISimkite laido laikiklj is keptuvo ir pritvirtinkite jj prie nustatytos vietos
prietaiso galinéje dalyje, spustelédami jj j vieta.

Démesio

- Laido laikiklis taip pat veikia kaip tarpiklis, kad tarp prietaiso ir sienos
buty tarpas ir ten nesikaupty Siluma.
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Paruosimas naudoti pirma kartg

Prietaisg pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir karsciui atsparaus

pavirsiaus.
Pastaba

- Nieko nedékite ant prietaiso virsaus ar is Sony. Tai trukdo oro srautui ir turi
jtakos kepimo karstu oru rezultatui.

- Nedékite veikiancio prietaiso 3alia arba po daiktais, kuriuos gali sugadinti
garai, pvz., prie sieny ir po spintelémis.

Prietaiso naudojimas

Démesio

- Sis ,AirFryer” prietaisas veikia naudodamas karstg ora. Nepilkite j
keptuva aliejaus, kepimo ar kito skyscio.

- Nelieskite karsty pavirsiy. Karsta keptuva imkite virtuvinémis
pirstinémis.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

- Pirma kartg naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek dimuy. Tai
normalu.

- Prietaiso jkaitinti nereikia.

Pastaba

- Maisto ruoSimo metu arba i$ karto po jo, jei norite istraukti keptuva, laikykite
soniniy rankeny griovelius, kad istraukdami keptuve nenusiplikytuméte
karsto oro srautu, iseinanciu is prietaiso.

Maisto ruosimas XXL keptuve

Jei norite kepti didele vieno patiekalo porcijg, nuimkite pertvara ir naudokite visa
7,1 I XXL keptuva.

Maisto ruoSimas pagal maisto lentele

1 ISimkite pertvara.
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2 |dékite apatines lékstes j atitinkama keptuva.
Pastaba
- Normalu, kad jdedant apatines lékstes j keptuva reikia Siek tiek jégos.

3 ]dékite produktus j keptuva.

Pastaba

- Naudojant ,AirFryer” galima paruosti jvairiausiy patiekaly. Vadovaukités
maisto lenteléje nurodyty kiekio ir maisto ruosimo laiko
rekomendacijomis.

- Nevirsykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, ir niekada nepripildykite
keptuvo virs zymeés ,MAX", nes dél to gali nukentéti galutinio rezultato
kokybé.

4 |statykite keptuva atgal j ,AirFryer”.
Démesio
- Nelieskite keptuvo ar krepselio ruoSdami maista ir kurj laika po to,
nes jie labai jkaista.

5 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.

6 Jjunkite prietaisa paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.
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7 Paspauskite mygtukg XXL.
Pastaba
- Nepasirinkite kairiojo keptuves mygtuko® arba deiniojo keptuves
mygtuko@ XXL keptuvui be pertvaros. Tai gali lemti nepakankamai
iskepta maista.

8 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperatlra (zr. maisto lentele),
paspauskite temperatdros didinimo / mazinimo mygtuka bei laiko didinimo /
mazinimo mygtuka.

Patarimas

- Tam tikrus produktus reikia pakratyti arba apversti jpuséjus maisto
ruosimo laikui (Zr. ,Maisto lentelé”). Norédami gauti priminima apie
produkty pakratima, paspauskite priminimo pakratyti mygtuka " kad
jjungtumete siag funkcija.

9 Pradékite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.

(pasigirs pypteléjimas ir mirksés priminimas pakratyti, jei jjungtas
priminimas pakratyti), iStraukite keptuva su krepseliu ir pakratykite jj virs
kriauklés. Tada jdékite keptuva atgal j prietaisa.

Pastaba
@\/ - Jeijpuséjus maisto ruosimo laikui produkta reikia pakratyti arba apversti

10 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.
((g)) ) pasig

11 Laikydami Soniniy rankeny griovelius istraukite keptuva ir patikrinkite, ar
produktai paruosti.

Démesio

- Pabaigus gaminti ,Airfryer” keptuvas yra karstas. Visada iSéme
keptuva is prietaiso dékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus (pvz.,
padéklo, kt.).

- Maisto ruosSimo metu arba is karto po jo, jei norite iStraukti keptuva,
laikykite Soniniy rankeny griovelius, kad iStraukdami keptuve
nenusiplikytuméte karsto oro srautu, iSeinanciu i$ prietaiso.

Pastaba

- Jeigu produktai dar neparuosti, paprasciausiai jstumkite keptuva atgal
JAirFryer” ir pridékite keleta papildomuy minuciy.
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12 Atsargiai iSimkite produktus i$ keptuvo znyplémis.
Démesio

ISimdami produktus nepakreipkite keptuvo, nes krepselis gali iSkristi
ir issilieti aliejus.

Pasibaigus gaminimo procesui, keptuvas, krepselis, vidinis korpusas ir
produktai yra karsti. Atsizvelgiant j ,,AirFryer” sudéty produkty tipa,
i$ keptuvo gali verztis garai.

Nelieskite keptuvo ar krepselio ruosdami maista ir kurj laika po to,
nes jie labai jkaista.

XXL keptuvo maisto lentelé

Maisto kiekis Temperatira Trukmé Pastaba
° (min.)
Plonos Saldytos bulvytés 1100 g 200 28 ISjunkite priminima

(7x7mm7/0,3x0,3in)
Maza porcija

pakratyti ir nedelsdami
rankiniu badu
pakratykite arba
apverskite maista, kai
praeina 13,17, 20ir 24
minutes.

Viso gaminimo proceso
metu pakratykite 4
kartus, kad pasiektumeéte
optimaly mazos bulvyciy
porcijos ruosimo

rezultata.

Plonos saldytos bulvytés 1650 g 200 41 ISjunkite priminima

(7x7mm/0,3x0,3in) pakratyti ir nedelsdami

Didelé porcija rankiniu bddu
pakratykite arba
apverskite maista, kai
praeina 19, 23, 29ir 35
minutes.
Viso gaminimo proceso
metu pakratykite 4
kartus, kad pasiektumeéte
optimaly didelés
bulvyciy porcijos ruoSimo
rezultata.

Naminés bulvytés (10x ~ 800g 180 28-33 Papurtykite, 2-3 kartus

10 mm /0,4 x0,4 col. pamaisykite

storio)

Saldyti vistienos 8009 200 17-22 pakratykite, pamaisykite

gabaliukai jpuséje gaminti

Saldyti suktinukai 80049 200 10-22 pakratykite, pamaisykite

jpuséje gaminti
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Mésos kepsnys 1000 g 150 50-55 Naudokite kepimo
prieda

Mésos pjausniai be kauly 5 vnt. 200 18-20 pakratykite, pamaisykite

(apie 190g /7 0z) jpuséje gaminti

Vistienos kulSelés (apie 8 vnt. 180 25 pakratykite, pamaisykite

1259/ 4,5unc) jpuseje gaminti

Vistienos kratinélé (apie 6 vnt. 180 18-21 Apverskite jpuséje ruosti

160 g/ 6 unc.) maista

Visa Zuvis (apie 300-400 3-4vnt. 200 16-20 Apverskite jpuséje ruosti

g/ 11-14 0z) maista

Zuvies filé (apie 200g /7 Svnt. 200 15-20

0z)

|vairios darzovés 12009 180 18-22 Gaminimo laika

(stambiai pjaustytos) nustatykite pagal savo
skonj. Pakratykite,
apverskite ar pamaisykite
jpuséjus kepimui

Jvairios darzoves 2000g 180 20 ISjunkite priminima

(stambiai pjaustytos) pakratyti ir nedelsdami

Didelé porcija rankiniu bddu
pakratykite arba
apverskite maista, kai
praeina 10 ir 15 minuciy,
kad pasiektumeéte
optimaly didelés jvairiy
darzoviy porcijos
ruosimo rezultata.

Keksiukai (apie 40 g / 12 vnt. 160 15

vnt.)

Pyragas 5009 140 40-45 Naudokite kepimo
prieda. Forma turi bati
kuo plokstesné, kad
pyragas kildamas
neliesty kaitinimo
elemento, pries iSimdami
pyraga patikrinkite, ar jis
iskepes.

I$ anksto paruosta duona 8 vnt. 180 8

/ suktinukai (apie 60 g /
2,1 02)




Naminé duona

500 g

160

40-45
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Naudokite kepimo
prieda. Forma turi bati
kuo plokstesné, kad
pyragas kildamas
neliesty kaitinimo
elemento, pries isimdami
pyraga patikrinkite, ar jis
iskepes.

Visas visciukas (1,4 kg)

1 vienetas

180

40-50

Pries kepdami visa vista,
ja Siek tiek prispauskite,
kad ji baty palyginti
plokscia. Stenkiteés, kad ji
nevirsyty ,Max" zymés,
kad kepimo metu vista
neliesty kaitinimo
elemento.

Vistienos Slaunelés su
Sakninémis darzovemis

2 kg

180

45 +-60

|puséjus ruosimui
vistienos Slauneles
pakratykite / apverskite

Visa lasisos filé

1,5kg

180

20-30

Neaktualu

2 vnt. Svieziy bagecdiy

1 kg

170

25+-40

Neaktualu

Sausainiai su Sokolado
gabaliukais

450 g

180

15+-25

Neaktualu

Lazanija

2kg

170

40-50

|puséjus ruosimui ant
virsaus uzdékite sario,
galite naudoti kepimo
prieda arba bet kokig

forma, kuri tinka XXL

keptuvui.

Obuoliy strudelis

2kg

170

30-45

Neaktualu

SvieZi duonos suktinukai

600 g

170

20-35

Neaktualu

Mésos kukuliai su
,Gnocchi” virtinukais

2 kg

170

20-30

Mésos kukuliai sudedami
j keptuve, o ,Gnocchi”
virtinukai kartu su
padazu ir striu sudedami
j kepimo prieda; jpuséjus
ruosimui mésos kukuliai
apverciami.

Kalakutienos apkepas su
darzovémis

2 kg

180

45 +-60

|puséjus ruosimui viska
pakratykite / apverskite.
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Maisto ruoSimas naudojant iSankstinj nustatyma
1 Atlikite 1-7 veiksmus, aprasytus skyriuje ,Maisto ruosimas pagal maisto
lentele”, kad pirmiausia atliktuméte bendruosius veiksmus.
2 Pasirinkite iSankstinj nustatyma.
Patarimas
- Norédami perjungtij kit iSankstinj nustatyma, paspauskite grjzimo atgal
mygtuka arba panaikinkite isankstinio nustatymo mygtuko pasirinkima ir
pasirinkite reikiama iSankstinj nustatyma.

3 Pradékite ruosti maistg paspausdami paleidimo / pauzés mygtuka.

XXL keptuvo isankstiniy nustatymy lentelé

Piktog- Maisto Numatyto- Numatyta- Pastaba
rama kiekis ji sis laikas
temperat- (min.)
ara (°C)

Saldytos bulvytés 800¢g 180 23 Papurtykite, 2-3 kartus
pamaisykite

Kepsnys (150-200 g 8 vnt. 200 20

/ 5-7 unc.) @

Vistienos kulSelés 10 vnt. 180 24 pakratykite 1 karta, apverskite

(apie 1259/ arba iSmaisykite ruosiant

4,5unc.)

|vairios darzovés 12009 180 20 Stambiai supjaustyta,
pakratykite, apverskite arba
iSmaisykite ruosiant

Pyragas / keksiukas 5009 140 40 Pyragas: Naudokite kepimo

@ prieda. Forma turi bati kuo

plokstesné, kad neliesty
kaitinimo elemento, pries
isimdami pyraga patikrinkite,
ar jis iSkepes

Pasildymas 160 15 Nustatykite laika pagal maisto

produkty rasj ir kiekj

©
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Maisto ruoSimas dvejuose keptuvuose

Maisto ruoSimas su laiko funkcija
Jei ruosiate du produktus su skirtingomis temperattromis ir laiku, naudokite
laiko funkcija, kad patiekalus uzbaigtumete ruosti vienu metu.
1 |dékite apatines lekstes j atitinkama keptuva.
Pastaba
- Normalu, kad jdedant apatines lékstes j keptuva reikia Siek tiek jégos.

2 |dékite pertvara

3 Du produktus, pavyzdziui, saldytas bulvytes ir vistienos blauzdeles, sudékite j
skirtingus krepselius.

Pastaba

- Naudojant ,AirFryer” galima paruosti jvairiausiy patiekaly. Vadovaukités
maisto lenteléje nurodyty kiekio ir maisto ruosimo laiko
rekomendacijomis.

- Nevirsykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, ir niekada nepripildykite
keptuvo virs zymés ,MAX", nes del to gali nukentéti galutinio rezultato
kokybeé.

4 |statykite keptuva atgal j ,AirFryer”.
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5 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.

6 |junkite prietaisg paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.

7 Pasirinkite kairjjj keptuva. Kairéje pradés mirkséti laiko ir temperataros
indikacija.

8 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperatura, paspauskite temperaturos
didinimo / mazinimo mygtuka bei laiko didinimo / mazinimo mygtuka.

9 Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad maisto ruosimo metu baty
priminta pakratyti maista, jei produktus reikia purtyti arba apversti (daugiau
informacijos rasite maisto lentelés skiltyje ,Pastaba”).

°®

®
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10 Pasirinkite desinjjj keptuva. Desinéje pradés mirkséti laiko ir temperatdros
indikacija.

11 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperatlra, paspauskite temperatdros
didinimo / maZzinimo mygtuka bei laiko didinimo / mazinimo mygtuka.

12 Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad maisto ruosimo metu bty
priminta pakratyti maista, jei produktus reikia purtyti arba apversti. Daugiau
informacijos rasite maisto lentelés skiltyje ,Pastaba”.

13 Paspauskite laiko funkcijos mygtuka, kad patiekalus uzbaigtuméte ruosti
vienu metu.

Pastaba

- JeiruoSiate dviejy rasiy maisto produktus su skirtingomis funkcijomis,
temperattromis ir maisto ruosimo laikais ir jie neturi bati baigti ruosti tuo
paciu metu, j veiksma galite praleisti.

- Jeiruosdami maistg nustatysite vieno keptuvo laika, laiko funkcija bus
iSjungta ir abu keptuvai veiks atskirai. Norédami vél jjungti laiko funkcija,
paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka, tada paspauskite laiko funkcijos
mygtuka ir vél paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka, kad testumeéte
maisto ruosima.

14 Pradékite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.

Patarimas

- Norédami sustabdyti abu keptuvus, paspauskite paleidimo / pauzés
mygtuka. Teskite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.

- Jeinorite pristabdyti tik vieng keptuva, pirmiausia pasirinkite ta keptuva,
tada paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka. Teskite maisto ruosima toje
keptuvéje, paspaude mygtuka dar karta.

- Viename keptuve galite ruosti maista naudodami isankstinj nustatyma,
kitame —rankinj nustatyma.

- Istraukus keptuva prietaisas automatiskai padaro pauze, o jdéjus keptuva
veél pradeda maisto ruosima.
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15 I3girde priminimo pakratyti garsinj signala, istraukite keptuve abiem rankomis
laikydami Sonine rankena.

16 Pakratykite keptuva virs kriauklés.

17 |dékite keptuva atgal | prietaisa.

18 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.

19 Laikydami Soniniy rankeny griovelius istraukite keptuva ir patikrinkite, ar
produktai paruosti, jei dar ne, tiesiog jstumkite keptuva atgal j ,Airfryer” ir
pridekite kelias papildomas minutes.
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20 Atsargiai isimkite produktus i$ keptuvo znyplémis.

Maisto ruoSimas su kopijavimo funkcija

Kopijavimo funkcija naudojama norint paruosti didelj kiekj to paties arba
skirtingo patiekalo, naudojant ta pacia temperatara ir laika.
1 Atlikite 1-9 veiksmus, apradytus skyriuje ,Maisto ruosimas su laiko funkcija”.

2 Paspauskite kopijavimo funkcijos mygtuka.

3 Pradékite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.

Maisto ruoSimas mazame keptuve
Norint mazame keptuve paruosti nedidele vieno patiekalo porcija.
Maisto ruoSimas pagal maisto lentele
1 |dékite apatines lékstes j atitinkama keptuva.
l Pastaba
- Normalu, kad jdedant apatines lékstes j keptuva reikia Siek tiek jégos.




330 Lietuviskai

2 |dékite pertvarg

3 ]dékite produktus j kairjjj keptuva.
Pastaba
- NevirSykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, ir niekada nepripildykite

keptuvo virs zymeés ,MAX", nes dél to gali nukentéti galutinio rezultato
kokybé.

4 |statykite keptuva atgal j ,AirFryer”.
Démesio
- Nelieskite keptuvo ar krepselio ruoSdami maista ir kurj laika po to,
nes jie labai jkaista.

5 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.

6 Jjunkite prietaisa paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.
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7 Pasirinkite kairjjj keptuva. Kairéje pradés mirkséti laiko ir temperattros
indikacija.
Pastaba
- Nepasirinkite XXL keptuvo mygtuko, jei ruosite maista mazame keptuve su
pertvara. Dél to maistas gali buti perkeptas ir sunaudojama daugiau
energijos.

8 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperatlra (zr. maisto lentele),
paspauskite temperatdros didinimo / mazinimo mygtuka bei laiko didinimo /
mazinimo mygtuka.

9 Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad maisto ruosimo metu bdity
priminta pakratyti maista, jei produktus reikia purtyti arba apversti. Daugiau
informacijos rasite maisto lentelés skiltyje ,Pastaba”.

10 Pradékite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.

11 I8girde priminimo pakratyti garsinj signala, istraukite keptuve abiem rankomis
laikydami Sonine rankena.
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12 Pakratykite keptuva virs kriauklés.

13 |dékite keptuva atgal j prietaisa.

14 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.
((.)) ] pasig

«.)) 15 Laikydam.i §oniniq'rankenq griovelius istraukite keptuva ir patikrinkite, ar
produktai paruosti.
Démesio
- Pabaigus gaminti ,Airfryer” keptuvas yra karstas. Visada i$éme
keptuva is prietaiso dékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus (pvz.,
padéklo, kt.).
Patarimas
- Jeigu produktai dar neparuosti, paprasciausiai jstumkite keptuva atgal
LAirFryer” ir pridékite keleta papildomy minudiy.
16 Atsargiai iSimkite produktus is keptuvo znyplémis.
Démesio

- Isimdami produktus nepakreipkite keptuvo, nes krepselis gali iSkristi
ir iSsilieti vanduo.

- Pasibaigus gaminimo procesui, keptuvas, krepselis, vidinis korpusas ir
produktai yra karsti. Atsizvelgiant j , AirFryer” sudéty produkty tipa,
i$ keptuvo gali verztis garai.

- Nelieskite keptuvo ar krepselio ruoSdami maista ir kurj laika po to,
nes jie labai jkaista.

Vieno keptuvo maisto lentelé
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Maisto kiekis Temperatira Trukmé Pastaba
(°Q) (min.)

Plonos Saldytos bulvytés 540 g 200 27 ISjunkite priminima

(7x7mm/0,3x0,3in) pakratyti ir nedelsdami

Maza porcija rankiniu budu
pakratykite arba
apverskite maista, kai
praeina 13, 16, 20 ir 23
minutés.
Viso gaminimo proceso
metu pakratykite 4
kartus, kad pasiektuméte
optimaly mazos bulvyciy
porcijos ruosimo
rezultata.

Plonos 3aldytos bulvytés 800 g 200 39 ISjunkite priminima

(7x7mm/0,3x0,3in) pakratyti ir nedelsdami

Didelé porcija rankiniu badu
pakratykite arba
apverskite maista, kai
praeina 18, 23, 28 ir 33
minutes.
Viso gaminimo proceso
metu pakratykite 4
kartus, kad pasiektumete
optimaly didelés
bulvyciy porcijos ruosimo
rezultata.

Naminés bulvytés (10x 4009 180 30-35 Papurtykite, 2-3 kartus

10mm /0,4x%x0,4 col. pamaisykite

storio)

Saldyti vistienos 400 g 200 20-22 pakratykite, pamaisykite

gabaliukai jpuséje gaminti

Saldyti suktinukai 400 g 200 15-20 pakratykite, pamaisykite
jpuséje gaminti

Meésos kepsnys 600 g 150 42-47 Naudokite kepimo
prieda

Mésos pjausniai be kauly 2 vnt. 200 18-22 pakratykite, pamaisykite

(apie 190g /7 0z) jpuséje gaminti

Vistienos kul3elés (apie 4 vnt. 180 26 pakratykite, pamaisykite

1259/ 4,5unc) jpuséje gaminti

Vistienos kratinélé (apie 3 vnt. 180 21-23 Apverskite jpuséje ruosti

1609/ 6unc.)

maista
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Visa zuvis (apie 300-400 1 vienetas 200 23-25 Apverskite jpuséje ruosti
g/ 11-14 0z) maistg

Zuvies file (apie200g/7 2vnt. 200 24-27

0z)

Jvairios darzoves 8609 180 21 ISjunkite priminima
(stambiai pjaustytos) pakratyti ir nedelsdami

rankiniu bddu
pakratykite arba
apverskite maista, kai
praeina 10 ir 16 minuciy,
kad pasiektuméte
optimaly didelés jvairiy
darzoviy porcijos
ruosimo rezultata.

Keksiukai (apie 40 g / 6 vnt. 160 15

vnt.)

Pyragas 300¢g 160 40-45 Naudokite kepimo
prieda.Forma turi bati
kuo plokstesné, kad
duona kildama neliesty
kaitinimo elemento,
pries isimdami pyraga
patikrinkite, ar jis iSkepes.

IS anksto paruosta duona 4 vnt. 180 8

/ suktinukai (apie 60 g /

2,1 02)

Maisto ruoSimas su iSankstiniais nustatymais
1 Atlikite 1-7 veiksmus, aprasytus skyriuje ,Maisto ruosimas pagal maisto
lentele”.
2 Pasirinkite iSankstinj nustatyma.
Patarimas
- Norédami perjungtij kita iSankstinj nustatyma, paspauskite grjzimo atgal
mygtuka arba panaikinkite isankstinio nustatymo mygtuko pasirinkima ir
pasirinkite reikiama iSankstinj nustatyma.
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3 Pradékite ruosti maistg paspausdami paleidimo / pauzés mygtuka.

Vieno keptuvo iSankstiniy nustatymy lentelé

Piktog- Maisto Numatyto- Numatyt- Pastaba
rama  kiekis ji asis laikas
temperat- (min.)
ara (°C)
Saldytos bulvytés 400 g 180 24 Papurtykite, 2-3 kartus
pamaisykite
Kepsnys (150-200 g 4vnt. 200 22
/ 5-7 unc.) g
Vistienos kulselés 5vnt. 180 26 pakratykite 1 kartg, apverskite
(apie 1259/ arba iSmaisykite ruosiant
4,5unc.)
|vairios darzovés 5009 180 18 Stambiai supjaustyta,
pakratykite, apverskite arba
iSmaisykite ruosiant
Pyragas / keksiukas 6 vnt. 160 20 Keksiukas: Naudokite
(apie 50 g/ 2 unc) @ keksiuky indelius
Pasildymas 160 16 Nustatykite laikg pagal maisto
produkty rasj ir kiekj

Patarimas: Silumos i$laikymas

- Maistas isliks siltas ,AirFryer”, jei nustatysite 80 laipsniy temperatarg ir
norima laika, kad maistas bty Siltas. Rekomenduojame nelaikyti maisto
Silto ilgiau nei 30 min., nes gali pablogéti maisto kokybé.

- Jeiveikiant kars¢io palaikymo rezimu, maistas, pvz., gruzdintos bulvyteés,
praranda traskuma, sutrumpinkite kars¢io palaikymo trukme anksciau
isjungdami prietaisg arba pakepkite jas 2-3 min. 180 °C temperaturoje.

Naminiy bulvyciy kepimas

Namuose ruosty bulvyciy kepimas ,Airfryer”

- XXL keptuvui reikés 800 g / 28 unc., vienam keptuvui — 400 g / 14 unc. skusty
bulviy.

- Pasirinkite bulves, tinkancias gruzdinti, pvz., Sviezias, (Siek tiek) miltingas
bulves.

- Kad apkepty vienodai, geriausia bulvytes gruzdinti porcijomis iki 800 g /
28 unc. Jdéjus daugiau bulvydiy, jos nebus tokios traskios kaip jdéjus maziau.
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1 Nuskuskite bulves ir supjaustykite lazdelémis (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 storio).

2 Bent 30 min. pamerkite bulviy lazdeles j dubenj su vandeniu.

3 I3pilkite bulvytes i$ dubens ir nusausinkite jas indy ranksluosciu arba
popieriniu ranksluosciu.

4 | dubenj jpilkite 1 valgomajj Sauksta aliejaus, suberkite bulviy lazdeles ir
maisykite, kol lazdelés pasidengs aliejumi.

5 ISimkite lazdeles i$ dubens pirstais arba virtuvés jrankiu su tarpais, kad aliejaus
perteklius likty dubenyje.
Pastaba
- Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles j krepsel; is karto,

nes aliejaus perteklius sutekeés j keptuvo dugna.
6 Sudékite lazdeles j krepsel].

Valymas

Ispéjimas

- Pries valydami palaukite, kol krepselis, keptuvas ir prietaiso vidus iki
galo atveés.

- Keptuvas, krepselis ir prietaiso vidus yra padengti nepridegancia danga.
Nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy ar siurks¢iy valymo medziagy
jiems valyti, nes galite pazeisti nepridegancia danga.

Po naudojimo visada isvalykite prietaisa. Pasalinkite aliejy ir riebalus i$ keptuvo

dugno kiekviena kartg panaudoje.

1 Norédami iSjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka,
iStraukite kistuka is sieninio lizdo ir leiskite prietaisui atvesti.

Patarimas
- ISimkite keptuva ir krepselj, kad , AirFryer” greiciau atvésty.

@_’Q 2 [3pilkite iSbégusius riebalus ar aliejy is keptuvo dugno.

3 ISplaukite keptuva, apatines lékstes ir skirtuva indaplovéje. Taip pat galite juos
plauti karstu vandeniu su indy plovikliu ir nesiurkscia kempine (zr. ,Valymo
lentelé”).

Patarimas

- Jeiant keptuvo ar krepselio yra prikibusiy maisto likuciy, galite juos 10-15
min. pamirkyti karStame vandenyje su indy plovimo skysciu. Pamirkius
atkimba maisto likuciai ir juos lengviau nuvalyti. Batina naudoti indy
plovimo skystj, kuris skaido riebalus. Jei ant keptuvo ar krepselio yra
riebaly démiy ir jy nepavyksta pasalinti karstu vandeniu ir indy plovimo
skysciu, naudokite riebalus salinantj skystj.

- Jeireikia, prie kaitinimo elemento prikepusius maisto likucius galima
pasalinti minkstu arba vidutinio kietumo sepetéliu. Nenaudokite plieninés
vielos Sepeciy arba Sepetéliy su kietais Sereliais, nes taip galite pazeisti
kaitinimo elemento danga.
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4 Nuplaukite kaitinimo elementa valymo Sepediu, kad pasalintuméte maisto
likucius.

5 Kad nesusibraizytumeéte, Svelniai nuvalykite prietaiso iSore nesuglamzyta,
Svaria ir minksta Sluoste. Pradékite valyti siek tiek sudrékinta Sluoste ir, jei
reikia, panaudokite sausa.

6 ISplaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine.

Valymo lentelé

Laikymas

1 Prietaisg isjunkite is elektros lizdo ir palikite atvésti.
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2 Prie$ padédami prietaisg sitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
3 Apvyniokite laidg aplink laido laikiklj prietaiso uzpakalinéje puséje.

Trikciy diagnostika ir Salinimas

Pastaba

Nesdami ,AirFryer”, visada laikykite jj horizontaliai, kad keptuvai netycia
neiskristy ir jy nesugadintuméte.

Pries neSdami ir (arba) padédami ,AirFryer”, visada jsitikinkite, ar
nuimamos dalys, pvz., iSimamas dugno tinklelis ir kt., yra tinkamai

Siame skyriuje trumpai aprasomos daZniausios problemos, kurios kyla naudojant
$j prietaisa. Jei toliau pateikta informacija nepadés isspresti problemos,
apsilankykite www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy
klausimy sarasa, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo centra.

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Sio prietaiso isoré naudojant
jkaista.

Viduje esantis karstis
perduodamas isorinéms

Tai normalu. Visos rankenélés ir
valdymo rankenélés naudojimo
metu nejkaista tiek, kad jy
negalétuméte paliesti.

Jjungus prietaisa, keptuvas,
krepselis ir prietaiso vidus visada
jkaista, kad maistas buty paruostas
tinkamai. Prilietus Sios dalys yra
karstos.

Jei jjungta prietaisa paliksite
ilgesniam laikui, kai kurios vietos
labai jkais ir jy nebus galima
paliesti. Tokios prietaiso vietos
pazymétos nurodyta piktograma:

YN

Jei saugosités Siy viety ir jy
neliesite, naudoti prietaisa bus
visiskai saugu.

Nepavyksta tinkamai paruosti
naminiy bulvyciy.

Naudojote netinkamos rasies

Kad pasiektumeéte geriausiy
rezultaty, naudokite Sviezias ir
miltingas bulves. Jei bulves reikia
laikyti, jokiu badu nelaikykite jy
saltoje vietoje, pvz., Saldytuve.
Rinkités tas bulves, ant kuriy
pakuotés nurodyta, kad jos
tinkamos gruzdinti.
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Sprendimas

Per didelis produkty kiekis
krepselyje.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

Tam tikry rasiy produktus reikia
pakratyti, kai jpuséja jy ruosimo
laikas.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

LAirFryer” nejsijungia.

Prietaisas nejjungtas j elektros
tinkla.

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas j sieninj lizda.

Vienu metu j elektros tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

JAirFryer” pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungtij kita elektros
tinklo lizda ir patikrinkite
saugiklius.

JAirFryer” viduje matosi kelios
Sveitimo démés.

LAirFryer” keptuvo viduje gali
atsirasti mazy démeliy dél
atsitiktinio prisilietimo ar dangos
subraizymo (pvz., kai valymui
naudojami astrus jrankiai arba
galima subraizyti jstatant krepselj).

Tokiy pazeidimy galite iSvengti
tinkamai jdéje krepselj j keptuva.
Jei krepselj jstatysite pakreipta
kampu, jo krastai gali liestis prie
keptuvo sieneliy ir palikti mazus
dangos jbrézimus. Jei taip nutiks,
atminkite, kad tai néra pavojinga,
nes visas medziagas galima saugiai
naudoti su maistu.

I$ prietaiso kyla balti ddmai.

Ruosiate riebius produktus.

Atsargiai ispilkite aliejaus ar
riebaly pertekliy is keptuvo ir
teskite gaminima.

Keptuve vis dar yra riebaly likuciy
nuo ankstesnio naudojimo.

Baltus dimus sukelia keptuve
kaistantys riebalai. Visada po
kiekvieno naudojimo kruopsciai
iSvalykite keptuva ir krepsel;.

Maistas netinkamai apvoliotas
dzitvéséliuose.

Dél ore sklandanciy smulkiy
dzitveseéliy gali kilti balty dumuy.
Tinkamai prispauskite dziGvésélius.

Ant riebaly patekes marinatas,
skystis ar mesos sultys taskosi.

Pries dédami j krep3elj maista
nusausinkite.

JAirFryer” ekrane rodoma ,E1".

Prietaisas yra sulUzes / sugedes.

Skambinkite j ,Philips” techninés
priezidros karstaja linijg arba
kreipkités j savo salies klienty
aptarnavimo centra.
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Problema

Galima priezastis

Sprendimas

LAirFryer” gali bati laikomas per
saltoje vietoje.

Prietaisas per Saltas. Palaikykite jj
kambario temperattroje bent 60
minutes.

Jei problema nedingsta,
skambinkite j ,Philips” techninés
priezitros karstaja linija arba
kreipkités j savo Salies klienty
aptarnavimo centra.

JAirFryer” ekrane rodoma ,E2".

Pertvara nesumontuota.

Sumontuokite pertvara.

,E2" jspéjimas pasirodys ir
sustabdys maisto ruosima, kai
vienas mazas keptuvas tiesiog
nustos veikti, o kitas mazas puodas
nedelsiant pradés veikti.

IStraukite keptuva, kad prietaisas 2
min. atvésty, ir jstatykite jj atgal,
kad pasiruostumete ruosti maistg
kitame mazame keptuve.

JAirFryer” ekrane rodoma
JE4-E12".

Gali bati, kad sutriko prietaiso
veikimas.

Pabandykite prietaisg atjungti nuo
elektros tinklo ir vél prijungti. Jei
tai nepadeda, kreipkités j ,Philips”
aptarnavimo karstaja linija arba j
savo Salies klienty aptarnavimo
centra.
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Fontos biztonsagi utasitas

A készilék haszndlata elStt figyelmesen olvassa el a fontos tudnivaldkat, és

6rizze meg késébbi hasznalatra.

Veszély

Ne helyezze a késziléket forrd gaztlizhelyre, elektromos tlizhelyre,
elektromos fézélapra, vagy ezek kdzelébe, illetve forrd stitébe.

Ne meritse a készlléket vizbe és ne Oblitse le vizcsap alatt.

Az dramutés elkerilése érdekében lgyeljen ra, hogy a készllékbe ne
juthasson viz vagy egyéb folyadék.

A sttnivalé alapanyagokat mindig a sitéedénybe tegye, hogy ne
érintkezhessenek a fltéelemekkel.

Uzemeltetés kdzben tilos a késziilék levegébemeneti és levegékimeneti
nyilasait letakarni.

Ne téltse fel a stitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

Ne haszndlja a készlléket, ha a halézati csatlakozddugd, a kabel vagy a
készllék sérult.

Uzemeltetés kdzben tilos a késziilék belsejét megérinteni.
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Figyelmeztetés

Soha ne helyezzen a stitéedénybe a maximdlis szintet meghaladé
ételmennyiséget.

Minden hasznalatkor ellenérizze, hogy a flitéelem szabadon van, és
nincsenek ételdarabok ratapadva.

Az elsé haszndlat elStt a kdbeltdroldt fel kell szerelni a készulékre.
Legyen dvatos a sttékamra felsd részének tisztitdsakor: tgyeljen a forrd
fltSelemre és a fém részek éleire.

Ne csatlakoztassa dramforrdshoz, amig ki nem veszi a fiokbodl a
csomagoldanyagot és a kabeltartot.

Ha a halozati kdbel meghibasodott, a kockazatok elkerilése érdekében a
Philips vagy annak a szervizképviseléje vagy egy hivatalos szakszerviz koteles
kicserélni.

A készuléket kizardlag olyan foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa, amelyet
féldzarlat-megszakitd véd.

Mindig gondoskodjon arrdl, hogy a csatlakozdédugdt megfeleléen helyezze
be a fali aljzatba.

A készlléket ne hasznalja kiilsé id6zitével, illetve kilon tavvezérlérendszerrel.
Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd feluletei felforrésodhatnak.

A készlléket 8 éven fellili gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a készilék mikodtetésében jaratlan
személyek is haszndlhatjdk, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készulék biztonsdgos mikodtetésének modjat és az azzal jard
veszélyeket.

Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel. A tisztitast és a
felhasznald altal is végezhetd karbantartast soha ne végezze 8 éven aluli
gyermek, és 8 éven fellli gyermek is csak feltigyelet mellett végezheti el
ezeket.

A készlléket és a vezetéket tartsa tdvol 8 éven aluli gyermekektdl.

Ne helyezze a készuléket fal vagy mas készilékek mellé. Hagyjon legaldbb 10
c¢m szabad helyet hatul, mindkét oldalon és a késziilék felett. Ne tegyen
semmit a készllékre.

Forrd levegds suités kozben a levegékimeneti nyildsokon at forréd géz tavozik.
Tartsa a kezét és az arcat a g6ztdl és a levegdkimeneti nyildsoktdl biztonsagos
tavolsagra. Akkor is ligyeljen a fogantyunal kidramlé forré gézre és

levegdre, amikor eltdvolitja a sitéedényt a készulékbdl.

Soha ne hasznéljon kénnyU alapanyagokat vagy sttépapirt a készilékben.
Burgonyafélék taroldsa: A hémérsékletnek megfelelének kell lennie a tarolt
fajtdhoz, és 6 °C-nal magasabbnak kell lennie, hogy minimalisra lehessen
csokkenteni az akrilamid-kitettség kockazatat az elkészilt ételben.

Soha ne toltson olajat a stitéedénybe.

Mivel az Airfryer készllék nagy sitékamraval rendelkezik, az elektromos
teljesitménye nagy. Ne mikodtessen ugyanarrdl az dramkorrél egyidejlileg
mas nagy teljesitményl készuléket (pl. vizforralodt, elektromos grillstitét vagy
hasonldkat). Ellenkezé esetben eléfordulhat, hogy a haz rendszerének
aramkori megszakitoja reagél erre, és ennek az aljzatnak az aramellatasa
megszakad.
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Mivel ez az Airfryer készllék nagy sutékamraval rendelkezik, nagy a sulya, ha
tele van étellel. Soha ne csak egy kézzel fogja a fogantyut.

Csak a jelen felhasznaldi kézikonyvben meghatarozott rendeltetés szerint
hasznalja a készUléket, és csak eredeti Philips tartozékokat hasznaljon.

Ne hagyja a mikodd késziléket feligyelet nélkdl.

A sutdedény, az ételelvalasztd és a sit6kamraba helyezett tartozékok a
készulék haszndlata kozben és utan felforrésodnak, ezért mindig dvatosan
kezelje Oket.

A készUlék elsé hasznalata elétt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek az étellel érintkezni fognak. Lasd az online hasznalati itmutatd
utasitdsait.

Ne a sttéedény fogantyujanal fogva emelje fel a késziléket.

A kdbeltartd egyben tévtartoként is szolgal. Tavolsagot tart az eszkdz és a fal
kozott, megakaddlyozva a hé felgyllemlését. Soha ne tavolitsa el a tavtartot.
Ne tegye a sUtéedényt a felhasznaldi felllet paneljére, mivel az onnan
leeshet, és sériilést okozhat.

A készlléket kizarélag normal haztartasi hasznalatra tervezték. Nem ajanlott
Uzletek, irodak, gazdasadgok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjaba.
Valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatéd-ipari
kornyezetekben vald hasznalatra sem ajanlott.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha feligyelet nélkil hagyja a készuléket,
tovabba mielbtt 6sszeszerelné, szétszerelné, eltenné vagy tisztitand azt.

A készUléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

A készllék nem rendeltetés- vagy szakszer(i hasznalata, illetve nem a
hasznalati utasitdsnak megfeleld hasznélata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vallal felel6sséget a keletkezett karért.

A készlléket kizadrdlag hivatalos Philips szakszervizbe vigye atvizsgalasra,
illetve javitasra. Amennyiben nem szakember prébélja megjavitani a
késziléket, a garancia érvényét veszti.

Hasznalat utan mindig huzza ki dugét az aljzatbdl.

Tarolds és tisztitds el6tt hagyja kb. 30 percig hdlni a késziléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett ételt aranysargan, nem pedig
sOtétre vagy sotétbarnara sttve vegye ki.

Tavolitsa el a megégett részeket. Ne slisson friss burgonyat 180 °C feletti
hémérsékleten (az akril-amid termelédésének minimalizaldsa érdekében).
Mindig gy6z4djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atfétt az Airfryer
készulékben.

Az elkészilt étel kiontésekor legyen dvatos, és lgyeljen arra, hogy a
tartozékok ne essenek ki.



344 Magyar

- Az XXL stitéedény hasznalatakor Ugyeljen ra, hogy a bal és jobb oldali
program azonos legyen.

- Akészulék rovid tdpkabellel rendelkezik, amely csokkenti a beakadas vagy a
megbotlas kockdzatat, amely hosszabb tapkabel esetén eléfordulhat.

- Hosszabbitokabel csak megfeleld koriltekintéssel hasznalhato.
Hosszabbitdkabel hasznalata esetén:

- Akabelen feltlintetett elektromos besoroldsnak meg kell egyeznie a
készllék besoroladsaval.

- Akabelt Ugy kell elhelyezni, hogy ne Iégjon le a pultrél vagy asztalrdl,
hogy a gyerekek ne ranthasséak le, és ne lehessen véletleniil megbotlani
benne.

- Ahosszabbitokabelnek haromeres foldelt tipustnak kell lennie.

- Akészulék polarizalt csatlakozddugodval rendelkezik (az egyik érintkezéje
szélesebb, mint a masik). Az dramtés veszélyének csokkentése érdekében a
csatlakozddugd csak egyféleképpen helyezhetd be a polarizalt aljzatba. Ha a
csatlakozédugd nem illeszkedik teljesen az aljzatba, forditsa meg. Ha még
mindig nem illeszkedik, hivjon szakképzett villanyszerel6t. Ne kisérelje meg
maddositani a csatlakozodugot.

Elektromagneses mez6k (EMF)

Akészulék megfelel az elektromagneses terekre érvényes vonatkozé
szabvanyoknak és el6irdsoknak.

Ujrahasznositas

- Ezaszimbdlum azt jelenti, hogy az elektromos termékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyttt hulladékba helyezni.

- Kovesse az elektronikus termékek elkildnitett gydjtésére vonatkozé orszagos
szabalyokat.

Garancia és terméktamogatas

A Versuni Netherlands B.V., amelynek székhelye Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, a vasarlas datumatdl (illetve — ha az késébbi — a szallitas
napjatél) szamitott két év garanciat biztosit erre a termékre. Ez a garancia nem
érvényes, ha a hiba helytelen hasznélatra vagy nem megfelel6 karbantartasra
vezethetd vissza. Ez a jotéllas nem érinti az On térvény adta fogyasztdi jogait.
Tovabbi informacidért, potalkatrészekért vagy a jotallas érvényesitéséhez
ldtogasson el webhelytinkre: home.id/support.
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Bevezetés

Gratuldlunk, és Udvozoljuk a Philips kozosségében!

Az altalunk biztositott tdmogatas teljes kord igénybevételéhez regisztralja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.

A levalaszthato elosztéval rendelkezd dupla kosaras Airfryer segitségével
rugalmasan valaszthat, hogy eltérd Urtartalmu sttéedényeket hasznal, igy 1-2
adag ételt elkészitve a 3,55 I-es kis stitéedényben, vagy egy nagy adagot az
egész csalddnak a 7,1 I-es XXL-es stitéedényben, elosztd nélkil. Emellett két
kilonb6zd hozzavalot is elkészithet eltéré héfokon és eltérd sutési idével dgy,
hogy mindkettd egyszerre siljon meg.

A készllékhez tartozd Home ID alkalmazas Iépésekre lebontott Utmutatdt és
tobb szaz inycsiklandd receptet tartalmaz a dupla kosaras Airfryer pontos
bedllitasaival egyltt. A csomagoldson 1évé QR-kddot hasznaélva toltheti le az
alkalmazast.

Altalanos leiras

F6 alkatrészek

1 Kezelépanel
2 Levélaszthatd elosztd
3 MAXjelzés a hozzavaldkhoz
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7,1 l-es XXL-es sutéedény
Alsé lemezek

Kabeltartd

Haldzati kabel
Levegékimeneti nyilasok

O 00 ~NOo Ul

A kezel6panel leirasa

MAX jelzés a fagyasztott burgonya alapu snackekhez

Héfok novelése

Héfok csokkentése
Be-/kikapcsolé gomb
Masolds gomb

Bal oldali stitéedény gomb
Id6zité gomb

XXL-es stitéedény gomb
Razasemlékeztetd jelzbje
Razasemlékezteté gomb
Jobb oldali sitéedény gomb
Vissza gomb
Inditas/szlineteltetés gomb
Id6 csdkkentése gomb

Id6 ndvelése gomb
El6beallitasi gombok

O >33 -~ T ISQ "o a0 oW

A funkcidk leirasa

Masolas

Miutan beallitotta az idét és a héfokot az egyik stitéedény esetében, a masolas
gomb megnyomasaval dtmasolhatja a beallitdsokat a masik stitéedényre is.

Id6zit6

Automatikusan 6sszehangolja az elkészitési idét, hogy mindkét edényben
egyszerre készUljon el az étel még akkor is, ha az elkészitési idok eltérnek

egymastol.
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Razasemlékeztetd

Nyomja meg a razasemlékezteté gombot, ha engedélyezni/tiltani szeretné
azokat a riasztasokat, amelyek emlékeztetik arra, hogy az egyenletes sttés
érdekében sttés kozben rézza 6ssze vagy forgassa at kétszer az ételt. Ekkor
hallani fog egy hangjelzést, és villogni fog a razas ikonja az idékijelzé mellett.

El6bedllitasok

6 el8beallitas kozul valaszthat. Az elébeallitasok olyan stitési programok,
amelyek adott mennyiségl ételnek megfeleléen tesznek javaslatot a sttési
hé&fokra és idére. Tovabbi részletekért lasd a ,SUtés az elébeallitdsok
hasznalataval” fejezetet.

@9 ® @ ©@

Fagyasztott

hasabburgonya steak

Vegyes Sttemény/muf-

Ceirkecomb | Jségek fin

Ujramelegités

S

XXL-es sutéedény gomb

Ugy stthet a 7,1 I-es XXL-es stitéedényben, ha kiveszi az elosztét, és megnyomja
az XXL-es stitéedény gombot.

Vissza gomb
Ha rossz elébedllitast/funkcidt valasztott ki, nyomja meg a vissza gombot.

Hangos értesitések

Néha hangot hall, példaul amikor a készulék befejezte a f6zést, vagy amikor
f6zés kdzben valamilyen beavatkozasra van sziikség, példaul meg kell rdzni vagy
meg kell forditani az ételt.

Teendok az els6 hasznalat elott

1 Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2 Tavolitsa el a készilékre ragasztott 6sszes matricat vagy cimkét (ha vannak
ilyenek).

3 Azelsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a készuléket (lasd a , Tisztitas” c.
részt).

4 Vegye ki a sttéedénybdl a kdbeltartot, és rogzitse a készulék hatuljan kijelolt
terlletre Ugy, hogy a helyére kattintja.

Vigyazat!

- Akabeltarté egyben tavtartoként is szolgal. Tavolsagot tart az eszkoz és
a fal kozott, megakadalyozva a hé felgylilemlését.
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Elokésziiletek az elsO hasznalat elott

A készlléket stabil, vizszintes, sik és héallé fellletre helyezze.
Megjegyzés

- Ne helyezzen semmit a készUlék tetejére vagy oldalaira. Ellenkezd esetben ez
akadalyozhatja a Iégaramlast, illetve befolyasolhatja a végeredményt.

- Ne helyezze a mikodd késziléket olyan targyak — példaul falak vagy
szekrények — kozelébe vagy ald, amelyekben kart tehet a géz.

A készulék hasznalata

Vigyazat!

- Ez egy Airfryer, amely forré levegével miikodik. A siitéedénybe ne
toltson olajat, sutézsirt vagy egyéb folyadékot.

- Ne érjen a késziilék felforrésodott részeihez! A forré siitéedény
megfogasahoz hasznaljon siutékesztyiit.

- A készilék kizarélag haztartasi hasznalatra késziilt.

- A készilék els6 hasznalatakor némi fust keletkezhet. Ez normalis

jelenség.
- Nem sziikséges elémelegiteni a késziiléket.
Megjegyzés

- Hasutés kozben vagy kdzvetlenll utédna ki akarja huzni a sttéedényt, alulrdl
fogja meg az oldalsé fogantyukat, hogy ne égesse meg magat a készulékbdl
kidramlo forré levegével.

Sutés az XXL-es stitéedényben

Ha egyetlen fajta ételbdl szeretne nagy adagot késziteni, vegye ki az elosztot, és
haszndlja a 7,1 l-es XXL-es stitéedény teljes stitSterét.

Sutés az élelmiszer-tablazat alapjan

1 Vegye ki az elosztot.
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2 Helyezze megfeleléen az alsé lemezeket a sitéedénybe.
Megjegyzés
- Nyugodtan fejtsen ki egy kis erét annak érdekében, hogy az alsé lemezek
a helylkre kertljenek a stitéedényben.

3 Tegye az alapanyagokat a sitéedénybe.

Megjegyzés

- Az Airfryer sitével szdmos kuldnbozé alapanyagu étel készithetd. Tekintse
meg az ,Elelmiszer-tébldzatot” a megfelel6 mennyiségek és a
hozzavetdleges sttési idok érdekében.

- Nelépje tul az ,Elelmiszer-tablazat” fejezetben megadott mennyiségeket,
tovabba ne toltse a stitéedényt a ,MAX" jelzésen tul, mert az ronthatja a
végeredmény mindségét.

4 Helyezze a sttéedényt az Airfryerbe.
Vigyazat!
- Hasznalat kézben és utan ne érintse meg a sitéedényt és a kosarat,
mivel nagyon felforrésodnak.

5 Csatlakoztassa a halozati dugdt a fali aljzatba.

6 Kapcsolja be a készuléket a be-/kikapcsold gombbal.
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7 Nyomja meg az XXL gombot.
Megjegyzés
- Ne vélassza ki a Bal oldali siitéedény gombot @ vagy a jobb oldali

8 sutéedény gombot @ az elosztd nélkiili XXL-es sitéshez. Ellenkezé
®® esetben elképzelhetd, hogy nem sil 4t megfelelen az étel.
———

8 Akivant sttési id6 és héfok bedllitdsahoz nyomja meg az id6t és a héfokot
noveld és csokkentd gombot (Iasd az élelmiszer-tablazatot).
Tipp
- Egyes alapanyagokat a stitési id6 felénél 6ssze kell rdzni (I4sd , Elelmiszer-
tablazatot”). Ha szeretne emlékeztetdt kapni a hozzavaldk dsszerdzasara,
a funkcié bekapcsoldsahoz nyomja meg a rézasemlékeztet gombot &,

9 AsUtés megkezdéséhez nyomja meg az inditds/szlineteltetés gombot.
Megjegyzés
- Ha ahozzéavaldt félidében dssze kell rézni vagy at kell forgatni (ha a
razasemlékeztetd engedélyezve van, hangjelzést fog hallani, és villogni
fog a rdzasemlékeztetd értesités), hlzza ki a stitéedényt a kosarral egyUtt,
és razza meg a mosogato folott. Ezt kovetden tegye vissza a sitéedényt a

készulékbe.
10 Amikor megszodlal az idézitd, letelt a sttési ido.

(M) °

«‘)) 11 A sUtéedény kivételéhez alulrél fogja meg az oldalsé fogantyukat, és
NSS! ellendrizze, elkésziiltek-e a hozzavaldk.
, =L Vigyazat!

A éé S gl - Asiitési folyamatot kovetSen az Airfryer siitGedénye forré. Amikor
Wy

| kiveszi a siit6edényt a késziilékbdl, mindig h6all6 munkafeliiletre (pl.

. | ¢ \ alatétre stb.) helyezze.
/Qf - Ha sutés kézben vagy kézvetleniil utana ki akarja hazni a siitéedényt,
alulrél fogja meg az oldalsé fogantyukat, hogy ne égesse meg magat
a készlilékbdl kiaramlé forré levegével.
Megjegyzés
- Haahozzavaldk még nem siltek meg, egyszerlien csusztassa vissza a
sutéedényt az Airfryerbe, és ndvelje néhdny perccel a sttési idét.
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12 Ovatosan vegye ki a hozzavaldkat a stitéedénybél egy grillfogdval.

Vigyazat!

- A hozzavalok kiszedésekor ne dontse meg a siitéedényt, mert akkor
kieshet beldle a kosar, és kifroccsenhet az olaj.

- Asiitési folyamatot koveten a slitéedény, a kosar, a belsé
késziilékhaz és a hozzavalok forrok. Az Airfryer késziilékben 1évé
alapanyagok tipusatdl fliiggéen a siitéedénybdl g6z csaphat ki.

- Hasznalat kozben és utan ne érintse meg a sitéedényt és a kosarat,
mivel nagyon felforrésodnak.

Elelmiszer-tablazat XXL-es serpeny6hoz

Etel . Héfok (°C) I1d6 (perc) Megjegyzés
mennyisége

Vékonyra vagott, 11009 200 28 Kapcsolja ki a

fagyasztott razasemlékeztetdt, és

hasabburgonya (7x7 azonnal rdzza meg vagy
mm/0,3x0,3 hivelyk) forditsa meg az ételt

Kis adag manudlisana 13.,17., 20.
és 24. percnél.

Sutés kozben 4-szer
rdzza meg, hogy
optimalis legyen a sttési
teljesitmény kis adag
hasabburgonya
esetében.

Vékonyra vagott, 1650 g 200 41 Kapcsolja ki a

fagyasztott razdsemlékeztetdt, és

hasabburgonya (7x7 azonnal rdzza meg vagy
mm/0,3x0,3 hivelyk) forditsa meg az ételt

Nagy adag manualisan a 19., 23., 29.
és 35. percnél.

SUtés kdzben 4-szer
rézza meg, hogy
optimalis legyen a sttési
teljesitmény nagy adag
hasabburgonya
esetében.

Hazi készitési 800¢g 180 28-33 2-3-szor razza Ossze,

hasabburgonya (10 x forgassa meg vagy

10 mm/0,4 x 0,4 huvelyk keverje meg

vastag)

Fagyasztott csirkefalatok 800 g 200 17-22 Rézza meg, forditsa meg
vagy keverje meg az idé
felénél

Fagyasztott tavaszi 800 g 200 10-22 Rézza meg, forditsa meg

tekercsek vagy keverje meg az idé

felénél
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Fasirt 1000 g 150 50-55 Hasznalja a
sttétartozékot

Csont nélkdli husszeletek 5 db 200 18-20 Rézza meg, forditsa meg

(kb. 190 g/7 uncia) vagy keverje meg az idé
felénél

Csirkecomb (kb. 125 8db 180 25 Razza meg, forditsa meg

g/4,5 uncia) vagy keverje meg az idé
felénél

Csirkemell (kb. 1609/6  6db 180 18-21 Félidében forgassa at

uncia)

Egész hal (kb. 300-400 3-4 darab 200 16-20 Félidében forgassa at

g/11-14 uncia)

Halfilé (kb. 5db 200 15-20

200 g/7 uncia)

Vegyes zoldség (durvdra 1200 g 180 18-22 Allitsa be a stitési id6t a

vagva) sajat izlése szerint. Razza
meg, forgassa at vagy
keverje meg félidében.

Vegyes z6ldség (durvédra 2000 g 180 20 Kapcsolja ki a

vagva) razasemlékeztetdt, és

Nagy adag azonnal rdzza meg vagy
keverje meg az ételt
manudlisan a sutés 10. és
15. percénél, hogy
optimalis legyen a sttési
teljesitmény nagy adag
vegyes z6ldség esetében.

Muffin (koralbeldl 12 db 160 15

40 g/db)

Stutemény 5009 140 40-45 Hasznalja a
sUtétartozékot. A lehetd
leglaposabb formara kell
torekedni, hogy a torta
kelés kdzben ne érjen a
fltéelemhez. Miel6tt
kivenné, ellendrizze,
atsult-e.

Elésutott kenyér/zsemle 8 db 180 8

(kb. 60 g/2,1 uncia)




Hazi készitésl kenyér

500 g

160

40-45
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Hasznalja a
sUtétartozékot. A lehetd
leglaposabb formara kell
torekedni, hogy a torta
kelés kdzben ne érjen a
fltéelemhez. MielStt
kivenné, ellendrizze,
atsult-e.

Egész csirke (1,4 kg)

1 darab

180

40-50

Sutés elétt nyomja le az
egész csirkét, hogy
viszonylag lapos
allapotban legyen.
Ugyeljen arra, hogy a
csirke ne nyuljon tul a
Max vonalon, nehogy a
hozzaérjen a
fltéelemhez sttés
kozben.

Csirkecomb
gyokérzoldségekkel

2kg

180

45-60

Félidében razza
Ossze/forgassa at a
csirkecombot

Lazacfilé egészben

1,5 kg

180

20-30

nincs

2 db friss bagett

1kg

170

25-40

nincs

Csokoladédarabos keksz

4509

180

15-25

nincs

Lasagne

2kg

170

40-50

Félidében szdrjon sajtot
a tetejére. Hasznalhatja a
sttétartozékot vagy
barmilyen egyéb
sutéformat, ami
illeszkedik az XXL-es
sutéedénybe

Almas rétes

2kg

170

30-45

nincs

Friss zsemle

600 g

170

20-35

nincs

Husgolyo sult gnocchival

2kg

170

20-30

Ahusgolyé a
sutéedénybe kerl, a
gnocchi pedig a szdsszal
és a sajttal egyUtt a
sUtétartozékba.
Félidében forgassa at a
husgolyokat

Pulykarolad zoldségekkel 2 kg

180

45-60

Félidében razzon
Ossze/forgasson at
mindent
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Sutés el6beallitasok segitségével
1 El8szor az dltaldnos lépéseket kell teljesiteni, ehhez kdvesse a ,Sutés az
élelmiszer-tablazat alapjan” fejezet 1-7. |épéseit.
2 Valasszon ki egy elébedllitast.
Tipp
- Egy masik el6bedllitasra torténd valtashoz nyomja meg a vissza gombot,
vagy nyomja meg Ujra a gombot, és valassza ki a szlikséges el6bedllitast.

3 Azinditas/szlineteltetés gomb megnyomasaval inditsa el a sttést.

El6beallitasi tablazat XXL-es serpenyéhoz

lkon  Etel Alapértel- Alapértel- Megjegyzés
mennyisé- mezett mezett id6
ge héfok °C  perc

Fagyasztott 800 g 180 23 2-3-szor rdzza 6ssze, forgassa

hasabburgonya meg vagy keverje meg

Steak (150-200 8 db 200 20

g/5-7 uncia) g

Csirkecomb (kb. 125 10db 180 24 félidében rdzza meg 1

g/4,5 uncia) alkalommal, forgassa at vagy
keverje meg

Vegyes zoldségek 12009 180 20 Durvara vagva, Félidében
rdzza meg, forgassa at vagy
keverje meg

Sttemény/muffin 500¢g 140 40 Sttemény. Hasznalja a

@ sttétartozékot. A lehetd

leglaposabb formara kell
torekedni, hogy a tészta kelés
kézben ne érjen a
fUtéelemhez. Mielbtt kivenné,
ellendrizze, atsilt-e

Ujramelegités 160 15 Allitsa be az id6t az étel

tipusanak és mennyiségének
megfeleléen

©
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Sutés két sitéedényben

Sutés idézit6 funkcioval
Ha eltéré héfokon és stitési idével készit el két kiilonbozé ételt, hasznalja az
1d6zit6 funkcidt, hogy mindkettd egyszerre stljon meg.
1 Helyezze megfeleléen az alsé lemezeket a stitéedénybe.
Megjegyzés
- Nyugodtan fejtsen ki egy kis er6t annak érdekében, hogy az alsé lemezek
a helytkre keruljenek a stitéedényben.

2 Helyezze be az elosztot.

3 Tegye a két hozzavalot, példaul a fagyasztott hasdbburgonyat és a csirke
alsbcombot két kilon kosarba.

Megjegyzés

- Az Airfryer stitével szdmos kilonbozé alapanyagu étel készithetd. Tekintse
meg az ,Elelmiszer-tablazatot” a megfeleld mennyiségek és a
hozzavetdleges sttési idok érdekében.

- Ne lépje tul az ,Elelmiszer-tdblazat” fejezetben megadott mennyiségeket,
tovabba ne toltse a sitéedényt a ,MAX" jelzésen tul, mert az ronthatja a
végeredmény mindségét.

4 Helyezze a sttéedényt az Airfryerbe.
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5 Csatlakoztassa a haldzati dugét a fali aljzatba.

6 Kapcsolja be a késziléket a be-/kikapcsold gombbal.

7 Valassza ki a bal oldali sutéedényt. Ekkor elkezd villogni a bal oldali id6- és
héfokjelzés.

8 Akivant sutési id6 és héfok bedllitdasahoz nyomja meg az id6t és a héfokot
novel és csokkentd gombot.

9 Nyomja meg a rdzasemlékezteté gombot, ha azt szeretné, hogy az eszkodz
sUtés kozben emlékeztesse az étel 6sszerazasara, ha a hozzavaldkat sutés
kozben at kell razni vagy at kell forditani (tovabbi informacidért lasd az
Elelmiszer-téblazat Megjegyzések oszlopat).

°®

®




Magyar 357

10 Valassza ki a jobb oldali sitéedényt. Ekkor elkezd villogni a jobb oldali idé- és
héfokjelzés.

11 A kivant sttési idé és héfok bedllitdsdhoz nyomja meg az idét és a héfokot
noveld és csdkkentd gombot.

12 Nyomja meg a razasemlékezteté gombot, ha azt szeretné, hogy az eszkoz
sUtés kozben emlékeztesse az étel Osszerdzasara, ha a hozzavaldkat stités
kozben &t kell razni vagy at kell forditani. Tovébbi informaciéért 1asd az
Elelmiszer-tablazat Megjegyzések oszlopat.

13 Nyomja meg az Idézité gombot, ha azt szeretné, hogy mindkét étel egyszerre
készlljon el.

Megjegyzés

- Haegyszerre kétféle ételt készit eltéré mdédon, héfokon és sttési idével, és
ezeknek nem kell egyszerre elkészilnilk, akkor dtugorhatja ezt a lépést.

- Ha sutés kozben mddositja az egyik sitéedény sttési idejét, az 1d6zitd
funkcid tiltva lesz, és a két stitéedény kildn fog Uizemelni. Az 1d6zitd Ujbdli
bekapcsoldsahoz nyomja meg az inditds/szlineteltetés gombot, majd az
Id6zité gombot, végll Ujra az inditds/szlineteltetés gombot a stités
folytatdsdhoz.

14 A sttés megkezdéséhez nyomja meg az inditas/szlineteltetés gombot.

Tipp

- Mindkét sitéedény sziineteltetéséhez nyomja meg az
inditds/szlineteltetés gombot. Nyomja meg ismét, hogy mindkét
sUtéedényben folytassa a sttést.

- Ha csak az egyik stitéedényben szeretné szlineteltetni a sttést, valassza ki
elészor az adott stitéedényt, majd nyomja meg az inditds/szlineteltetés
gombot. Nyomja meg ismét, ha folytatni szeretni a sitést az adott
sutéedényben.

- Haazegyik stitéedénynél elébedllitast hasznal, attdl figgetlendl
manualisan is beallithatja a masikat.
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- Akészilék mikodése automatikusan sztinetel, ha kihiizza az egyik
sUtéedényt, és folytatodik, ha visszateszi.

15 Amikor meghallja a rézédsemlékeztetd hangjelzését, hlzza ki a stitéedényt
ugy, hogy mindkét kezével fogja az oldalsé fogantyut.

16 Rdzza meg a sutéedényt a mosogato felett.

17 Helyezze vissza a sitéedényt a készllékbe.

18 Amikor megszdlal az id6zitd, letelt a sttési idd.

19 A sttéedény kihtizasdhoz alulrél fogja meg az oldalsé fogantyukat, és
ellendrizze, hogy elkésziltek-e a hozzavalok. Ha nem, csak csusztassa vissza a
sutéedényt az Airfryerbe, és stisse tovabbi par percig az ételt.
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20 Ovatosan vegye ki a hozzévaldkat a stitéedénybél egy grillfogdval.

Sutés masolassal

A masolds funkcid arra szolgal, ha ugyanolyan héfokon és ugyanannyi idé alatt
szeretne elkésziteni egy nagy adagot ugyanabbdl vagy mas ételbdl.
1 Kovesse a ,Sutés id6zitd funkcidval” cimU fejezet 1-9. [épéseit.

2 Nyomja meg a masolds gombot.

3 AsUtés megkezdéséhez nyomja meg az inditds/szlineteltetés gombot.

Sutés egyetlen kis stitéedényben

Ha egyetlen ételbdl szeretne kis adagot késziteni egyetlen kis sitéedényben.
Sutés az élelmiszer-tablazat alapjan
1 Helyezze megfeleléen az alsé lemezeket a stitéedénybe.
l Megjegyzés
- Nyugodtan fejtsen ki egy kis erét annak érdekében, hogy az alsé lemezek
a helylkre kertljenek a stitéedényben.
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2 Helyezze be az elosztot.

3 Tegye az alapanyagokat a bal oldali sitéedénybe.
Megjegyzés
- Nelépje tul az ,Elelmiszer-tablazat” fejezetben megadott mennyiségeket,
tovabba ne toltse a stitéedényt a ,MAX" jelzésen tul, mert az ronthatja a
végeredmény mindségét.

4 Helyezze a sttéedényt az Airfryerbe.
Figyelem!

- Hasznalat kézben és utan ne érintse meg a sitéedényt és a kosarat,
mivel nagyon felforrésodnak.

5 Csatlakoztassa a halozati dugdt a fali aljzatba.

6 Kapcsolja be a készuléket a be-/kikapcsold gombbal.

(‘ﬁ) @ & o
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7 Valassza ki a bal oldali sitéedényt. Ekkor elkezd villogni a bal oldali id6- és
héfokjelzés.
Megjegyzés
- Nevélassza ki az XXL-es sitéedény gombot, ha egyetlen kis sitéedényben
sUt elosztdval. Ellenkezd esetben eléfordulhat, hogy nem sul at
megfeleléen az étel, és nagyobb lesz a késziilék fogyasztasa.
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8 Akivant sttési id6 és héfok bedllitdsahoz nyomja meg az id6t és a héfokot
noveld és csokkentd gombot (lasd az élelmiszer-tablazatot).

9 Nyomja meg a rdzasemlékezteté gombot, ha azt szeretné, hogy az eszkoz
sUtés kozben emlékeztesse az étel Osszerdzasara, ha a hozzavaldkat stités
kozben &t kell razni vagy at kell forditani. Tovébbi informaciéért 1asd az
Elelmiszer-tablazat Megjegyzések oszlopat.

10 A stités megkezdéséhez nyomja meg az inditas/szlineteltetés gombot.

((.)) 11 Amikor meghallja a rdzédsemlékeztetd hangjelzését, huizza ki a stitéedényt
- ugy, hogy mindkét kezével fogja az oldalsé fogantyut.
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12 Rdzza meg a sttéedényt a mosogato felett.

13 Helyezze vissza a stitéedényt a készilékbe.

14 Amikor megszolal az idézité, letelt a sttési ido.

15 A stutéedény kivételéhez alulrél fogja meg az oldalsé fogantyukat, és
ellendrizze, elkésziltek-e a hozzavaldk.

Figyelem!

- Asiitési folyamatot kovetéen az Airfryer siit6edénye forré. Amikor
kiveszi a slitéedényt a késziilékbdl, mindig h6allé munkafeliiletre (pl.
alatétre stb.) helyezze.

Tipp

- Ha ahozzavaldk még nem siltek meg, egyszerlien cstsztassa vissza a
sutéedényt az Airfryerbe, és ndvelje néhany perccel a sttési idot.

16 Ovatosan vegye ki a hozzavaldkat a stitéedénybél egy grillfogéval.

Figyelem!

- A hozzavalok kiszedésekor ne dontse meg a siitéedényt, mert akkor
kieshet belSle a kosar, és kifroccsenhet a viz.

- Asiitési folyamatot kovetben a siitéedény, a kosar, a belsé
késziilékhaz és a hozzavalok forrdk. Az Airfryer késziilékben Iévé
alapanyagok tipusatol fligg6en a stitéedénybdl g6z csaphat ki.

- Hasznalat k6zben és utan ne érintse meg a sitéedényt és a kosarat,
mivel nagyon felforrésodnak.

Elelmiszer-tablazat egyetlen siitéedényhez
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Etel Héfok (°C) 1d6 (perc) Megjegyzés
mennyisége

Vékonyra vagott, 5409 200 27 Kapcsolja ki a

fagyasztott razasemlékeztetdt, és

hasdbburgonya (7x7 azonnal rdzza meg vagy
mm/0,3x0,3 hivelyk) forditsa meg az ételt

Kis adag manualisana 13., 16., 20.
és 23. percnél.

SUtés kdzben 4-szer
rézza meg, hogy
optimalis legyen a stési
teljesitmény kis adag
hasdbburgonya
esetében.

Vékonyra vagott, 800¢g 200 39 Kapcsolja ki a

fagyasztott razasemlékeztetdt, és

hasabburgonya (7x7 azonnal rdzza meg vagy
mm/0,3x0,3 hlvelyk) forditsa meg az ételt

Nagy adag manualisan a 18., 23., 28.
és 33. percnél.

Sutés kdzben 4-szer
rézza meg, hogy
optimalis legyen a sttési
teljesitmény nagy adag
hasabburgonya
esetében.

Hazi készitésu 400 g 180 30-35 2-3-szor razza 0ssze,

hasabburgonya (10 x forgassa meg vagy

10 mm/0,4 x 0,4 huvelyk keverje meg

vastag)

Fagyasztott csirkefalatok 400 g 200 20-22 Razza meg, forditsa meg
vagy keverje meg az idé
felénél

Fagyasztott tavaszi 4009 200 15-20 Rézza meg, forditsa meg

tekercsek vagy keverje meg az id6é
felénél

Fasirt 600 g 150 42-47 Hasznalja a
sUtétartozékot

Csont nélkuli husszeletek 2 db 200 18-22 Rézza meg, forditsa meg

(kb. 190 g/7 uncia) vagy keverje meg az idé
felénél

Csirkecomb (kb. 125 4db 180 26 Razza meg, forditsa meg

g/4,5 uncia)

vagy keverje meg az id6
felénél
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Csirkemell (kb. 160g/6 3 db 180 21-23 Félidében forgassa at
uncia)

Egész hal (kb. 300-400 1 darab 200 23-25 Félidében forgassa at
g/11-14 uncia)

Halfilé (kb. 2db 200 24-27

200 g/7 uncia)

Vegyes zoldség (durvdra  860g 180 21 Kapcsolja ki a

vagva) razasemlékeztetdt, és

azonnal rdzza meg vagy
keverje meg az ételt
manualisan a sttés 10. és
16. percénél, hogy
optimalis legyen a sttési
teljesitmény nagy adag
vegyes z6ldség esetében.

Muffin (kérdlbell 6 db 160 15

40 g/db)

Sttemény 3009 160 40-45 Hasznalja a
sUtétartozékot. A lehetd
leglaposabb formara kell
torekedni, hogy a tészta
kelés kdzben ne érjen a
flitéelemhez. MielStt
kivenné, ellenérizze,
atsilt-e.

El&sutott kenyér/zsemle 4 db 180 8

(kb. 60 g/2,1 uncia)

Sités az el6beallitdsok hasznalataval
1 Kovesse a ,Sutés az élelmiszer-tablazat alapjan” cim( fejezet 1-7. épéseit.
2 Valasszon ki egy elébedllitast.
Tipp
- Egy masik el6beadllitasra torténd valtdshoz nyomja meg a vissza gombot,
vagy nyomja meg Ujra a gombot, és valassza ki a szikséges elébedllitast.
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3 Azinditds/szlneteltetés gomb megnyomasaval inditsa el a sttést.

El6bedllitasi tdblazat egyetlen siitéedényhez

Ikon Etel Alapértel- Alapértel- Megjegyzés
mennyisé- mezett mezett
ge héfok °C id6 perc
Fagyasztott 400¢ 180 24 2-3-szor radzza 6ssze, forgassa
hasabburgonya meg vagy keverje meg
Steak (150-200 4db 200 22
g/5-7 uncia) @
Csirkecomb (kb. 125 5db 180 26 félidében rédzza meg 1
g/4,5 uncia) alkalommal, forgassa at vagy
keverje meg
Vegyes zoldségek 5009 180 18 Durvara vagva, Félidében
rdzza meg, forgassa 4t vagy
keverje meg
Sttemény/muffin 6db 160 20 Muffin: Hasznaljon
(kb. 50 g/2 uncia) @ muffinformat
Ujramelegités 160 16 Allitsa be az idét az étel
tipusanak és mennyiségének

megfeleléen

Tipp: Melegen tartas

- 80 fok beallitdsaval melegen tarthatja az ételt az Airfryerben. Az id6t
annak megfeleléen allitsa be, hogy meddig szeretné melegen tartani az
ételt. Nem javasolt 30 percnél tovdbb melegen tartani az ételt, mert azzal
romlik a minésége.

- Haaz étel - pl. a hasdbburgonya — tul sokat veszit a ropogdssagabdl a
melegen tartds kdzben, csokkentse a melegen tartds idejét tgy, hogy
kordbban kikapcsolja a készlléket, vagy stisse 180 °C-on 2-3 perc alatt
ropogdsra az ételt.

Hazi hasabburgonya készitése

Az Airfryer készilékben valé nagyszer(i hazi hasdbburgonya készitéséhez:

- Az XXL-es sutéedénybe 800 g/28 uncia, egyetlen sitéedénybe pedig 400
g/14 uncia hamozott burgonyat tegyen.

- Valasszon ki egy megfeleld fajta burgonyat a hasdbburgonya-készitéshez, pl.
friss (enyhén) lisztes burgonyakat.
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- Azegyenletes atsttés érdekében legjobb maximum 800 grammos (28 uncias)
adagokban suti a hasabburgonyat. Ha ennél tobbet st egyszerre, a
hasabburgonya altaldban nem lesz olyan ropogds, mintha kevesebbet stitne.

1 Hamozza meg és vagja hasabokra (10x10 mm/0,4x0,4 hivelyk vastagsagura)
a burgonyat.

2 Aztassa 30 percen keresztiil egy tal vizben a burgonyahasabokat.

3 Ontse ki a talbdl a vizet, és szaritsa meg a hasabburgonydkat egy konyharuha
vagy egy papirkendé segitségével.

4 Ontson egy evékandl stitéolajat a télba, tegye a burgonyahasabokat a talba,
majd addig keverje, amig a burgonyahasabokra ra nem tapad az olaj.

5 Tavolitsa el a burgonyahasabokat a talbdl az ujjai vagy egy lyukacsos konyhai
eszkoz segitségével, igy a felesleges olaj a tdlban marad.

Megjegyzés

- Ne dontse meg a talat annak érdekében, hogy a burgonyahasabok
egyszerre a kosarba essenek, ezaltal megeldzheti, hogy felesleges olaj
kikertljon a sutéedénybdl.

6 Tegye a burgonyahasdbokat a kosarba.

Tisztitas

Vigyazat!

- Tisztitas el6tt varja meg, hogy a kosar, a siitéedény és a késziilék belseje
teljesen lehdiljon.

- Aslitéedény és a kosar tapadasmentes bevonattal van ellatva. Ne
hasznaljon fém konyhai eszk6z6ket vagy karcolé tisztitéanyagokat,
mivel ezek kart tehetnek a tapadasmentes bevonatban.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziléket. Minden hasznalatot kovetéen

tavolitsa el az olajat és zsirt a stitéedény aljabdl.

1 Nyomja meg a be-/kikapcsolégombot a készulék kikapcsoldsahoz, hizza ki a
csatlakozddugédt a fali aljzatbdl, majd hagyja leh(lini a késziléket.

Tipp
- Az Airfryer gyorsabban lehdil, ha kiveszi bel6le a stitéedényt és a kosarat.

2 Ontse ki a felesleges zsirt vagy olajat a siitéedény aljabdl.

3 Tisztitsa meg mosogatdgépben a sitéedényt, az alsé lemezeket és az
elosztot. Forrd, mosogatodszeres meleg vizzel és karcoldsmentes szivaccsal is
tisztithatja Sket (lasd: ,tisztitasi tablazat”).

Tipp

- Ha ételmaradék ragad a sttéedénybe vagy a kosarba, 10-15 percig
aztassa forrd, mosogatdszeres vizben. Az dztatdsnak koszonhetéen
fellazulnak az ételmaradvényok, és kdnnyebbé vélik az eltdvolitasuk.
Ellendrizze, hogy a mosogatdszer oldja-e az olajat és zsirt. Ha zsiros foltok
vannak a sttéedényen vagy a kosaron, és nem tudta éket eltavolitani forré
vizzel és mosogatdszerrel, hasznaljon folyékony zsirolddszert.
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- Szlkség esetén —pl. ha a fitéelembe ételmaradvany ragadt — puha vagy
kozepes keménységli kefe is hasznadlhatd. Ne hasznaljon acél dréotkefét
vagy durva sortéju kefét, mivel ezzel kart tehet a flitéelem bevonatdban.

4 Egy tisztitokefével tavolithatja el a fltéelemrdl a lerakodott ételmaradékokat.

5 Akarcoldsok megel&zése érdekében dvatosan tordlje le a készllék kiilsejét
egy gylrddésektdl mentes, tiszta és puha ronggyal. Sziikség esetén kezdje a
tisztitast egy kissé nedves ronggyal, majd folytassa egy szarazzal.

6 A készulék belsejét forrd vizzel és karcoldsmentes szivaccsal tisztitsa.

)
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Tarolas

1 Huzza ki a készllék halozati csatlakozd dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja
lehdlni.
2 Miel6tt eltenné, gyéz&djon meg arrdl, hogy minden alkatrész teljesen szaraz.
3 Tekerje a kdbelt a készllék hatuljan kijelolt kabeltartd koré.
Megjegyzés
- Szallitdskor mindig tartsa vizszintesen az Airfryert, hogy véletlenil se
eshessenek ki beldle a stitéedények, mert akkor kér keletkezhet bennik.
- Mindig gondoskodjon réla, hogy az Airfryer készilék levehetd részei —pl. a
kivehetd, halds also rész stb. — rogzitve legyenek, mielétt mozgatja és/vagy
elteszi a készlléket.

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a késztlékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerlld problémakkal. Ha az aldbbi Utmutatd segitségével nem tudja
elharitani a hibat, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra a
gyakran ismétlédé kérdések listajaért, vagy forduljon az orszdgaban illetékes
vevdszolgalathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készulék a haszndlat sordn kivil A hd belllrél a kilsé falakra Ez normalis jelenség. Minden
is felforrésodik. sugarzik. olyan fogantyu és gomb tovabbra

is kelléen hideg marad, amelyet a
haszndlat sordn meg kell érintenie.

A sUtéedény, a kosar és a készulék
belseje mindig felforrésodik,
amikor a készlléket bekapcsoljak
annak érdekében, hogy az étel
kelléen megsuljon. Ezek az
alkatrészek mindig tul forrok
ahhoz, hogy megérintse Sket.

Ha hosszabb ideig bekapcsolva
hagyja a készlléket, néhdny része
tul forréva valik ahhoz, hogy
megérintse ¢ket. Ezen terlleteket
a kovetkezé ikon jelzi a
készlléken:

A\

Amennyiben odafigyel a forré
terlletekre, és nem érinti meg
6ket, a készulék hasznalata
teljesen biztonsagos.
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Megoldas

A hazi készitést hasdbburgonyaim
nem a vartnak megfelel&ek.

Nem megfeleld fajtaju burgonyat
hasznalt.

A legjobb eredmény érdekében
hasznaljon friss, lisztes
burgonyakat. Ha tarolni szeretné a
burgonyat, ne tegye hideg helyre,
pl. a hltészekrénybe. Valasszon
olyan burgonyat, amely
csomagolasan fel van tintetve,
hogy alkalmas sttésre.

Tul nagy mennyiség(i hozzévalot
tett a kosarba.

Kovesse a hasznalati Utmutatoban
szerepld, hazi készitésu
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozd utasitdsokat.

Bizonyos alapanyagokat az
elkészitésiid6 felénél meg kell
razni.

Kovesse a hasznalati Utmutatoban
szerepld, hazi készitésu
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozd utasitdsokat.

Az Airfryer készllék nem kapcsol
be.

Nem csatlakoztatta a készlléket.

Ellendrizze, hogy a csatlakozd
megfeleléen be van-e dugva a fali
aljzatba.

Ugyanazon fali aljzathoz tobb
készulék is csatlakozik.

Az Airfryer nagy
teljesitményfelvétellel mikodik.
Prébalkozzon egy masik fali
aljzattal, és ellendrizze a
biztositékokat.

Eszrevettem néhdany sérlési
pontot az Airfryer belsejében.

A bevonattal vald véletlen
érintkezések vagy surlédasok
kovetkeztében par apro folt
jelenhet meg az Airfryer
stitéedényének belsejében (ezt
okozhatja, hogy tisztitas kdzben
érdes tisztitoeszkdzoket hasznal
és/vagy a kosar behelyezésének
madja).

A karosodas elkerilése érdekében
megfeleléen engedje le a kosarat
a sutéedénybe. Ha nem megfeleld
szbgben helyezi be a kosarat,
annak oldala hozzautédhet a
stitéedény faldhoz, melynek
kovetkeztében apré darabok
pattoghatnak le a bevonatrol. Ez
esetben ne aggddjon, a
felhasznalt anyagok nem karosak
az egészségre.

A készulék fehér flistot bocsat ki.

Zsiros alapanyagokat sit.

Ovatosan éntse ki a sitéedénybdl
a felesleges olajat vagy zsirt, majd
folytassa a sttést.

A stitéedényben még vannak
maradvanyok az el6zéleg hasznalt
zsirbol.

A fehér fistot a sitéedényben
felhevllé zsiros maradvanyok
okozzak. Minden hasznélatot
kovetden alaposan tisztitsa meg a
sttéedényt és a kosarat.

A panir nem tapad megfeleléen az
ételre.

A lebegd, apré panirdarabok fehér
flstot okozhatnak. Erésen nyomja
az ételre a panirt, hogy
hozzatapadjon.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
Paclé, folyadék vagy huslé Itassa fel az ételrél a nedvességet,
csapddhat a felesleges zsirba. miel&tt a kosarba helyezné.
Az Airfryer kijelz6jén ,E1" felirat Az eszkdz Hivja a Philips szerviz forrédrétot,
lathato. elromlott/meghibdsodott. vagy forduljon az orszaga

vevdszolgalatahoz.

El6fordulhat, hogy az Airfryer A készUlék tul hideg. Hagyja
készlléket tul hideg helyen térolja. szobahémérsékleten legaldbb 60
percig.

Ha a probléma tovabbra is fennall,
hivja a Philips szerviz forrédrétjat,
vagy forduljon az orszdga
vevdszolgalatahoz.

Az Airfryer kijelzéjén ,E2" felirat Az elosztd nincs Osszeszerelve. Szerelje 6ssze az elosztot.
lathatd.

Megjelenik az ,E2" riasztas, és ledll HUzza ki a stitéedényt, és hagyja 2
a sttés, ha egy kis stitéedényben  percig htilni a készuléket, majd

befejezddott a sttés, és azonnal tegye vissza a sttéedényt, hogy
sutni kezd egy masik kis elkezdje a sttést a masik kis
stitéedényben. sttéedényben.
Az Airfryer kijelzéjén ,E4-E12" Elképzelhetd, hogy az eszkdz nem  Prébalja meg kihtzni és djra
felirat 1athato. mukodik megfelelen. csatlakoztatni az eszkodzt. Ha ez

nem segit, hivja a Philips szerviz
forrédrétjat, vagy forduljon az
orszaga vevdszolgalatahoz.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees deze belangrijke informatie zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.

Gevaar

- Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet gasfornuis of
elektrisch fornuis, hete elektrische kookplaat of in een warme oven.

- Dompel het apparaat nooit in water en spoel het nooit af onder de kraan.

- Zorg dat er geen water of een andere vloeistof in het apparaat terechtkomt

om een elektrische schok te voorkomen.

- Doe de etenswaren die u wilt bakken altijd in de pan om te voorkomen dat ze

met de verwarmingselementen in contact komen.

- Bedek de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen niet wanneer het apparaat in

gebruik is.

- Vul de pan niet met olie, want dit kan brandgevaar veroorzaken.
- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf

beschadigd is.

- Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan wanneer het in gebruik is.
- Overschrijd nooit het maximumniveau dat is aangegeven in de pan.
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Waarschuwing

Zorg dat het verwarmingselement niet bedekt is en dat er geen voedsel
tussen zit geklemd.

Voor het eerste gebruik moet u de snoerhouder op het apparaat bevestigen.
Wees voorzichtig bij het schoonmaken van het bovenste gedeelte van de
bereidingsruimte, het verwarmingselement en de randen van metalen
onderdelen.

Steek de stekker niet in het stopcontact voordat u het verpakkingsmateriaal
hebt verwijderd en de snoerhouder in de lade hebt geplaatst.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips,
een Philips-dealer of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact, beschermd door
een aardlekschakelaar.

Controleer altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.

Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of instructie
hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud
mogen alleen door kinderen worden uitgevoerd die ouder zijn dan 8 jaar en
alleen onder toezicht.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat
achter, boven en aan beide zijden van het apparaat een ruimte van ten
minste 10 cm vrij. Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom uit de luchtuitlaatopeningen.
Houd uw handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Pas ook op voor hete stoom en lucht bij het handvat
wanneer u de pan uit het apparaat haalt.

Doe nooit lichte ingrediénten of bakpapier in het apparaat.

Aardappels bewaren: Aardappels moeten worden bewaard bij een
temperatuur die past bij de aardappelsoort en die boven 6 °C ligt om het
risico op blootstelling aan acrylamide te minimaliseren.

Vul de pan nooit met olie.

Deze Airfryer heeft een groot elektrisch vermogen, dankzij de grote
bereidingsruimte. Gebruik geen andere krachtige apparaten tegelijkertijd op
dezelfde stroomkring (bijv. waterkokers, elektrische grillplaten etc.). Anders
kan de zekering in uw huis doorslaan en val de stroom op dit stopcontact uit.
Omdat deze Airfryer een grote bereidingsruimte heeft, is hij zwaar als er eten
in zit. Houd het handvat daarom altijd met twee handen vast.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze
gebruiksaanwijzing en gebruik alleen originele Philips-accessoires.
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Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

De pan, verdeler en accessoires in de bereidingsruimte worden heet tijdens
en na gebruik van het apparaat; wees altijd voorzichtig.

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat
u het apparaat voor de eerste keer gebruikt. Raadpleeg de instructies in de
online gebruikershandleiding.

Gebruik het handvat van de pan niet om het apparaat vast te houden.

De snoerhouder dient ook als afstandshouder en creéert ruimte tussen het
apparaat en de wand om oververhitting te voorkomen. Verwijder deze
afstandshouder nooit.

Plaats de pan niet op het gebruikersinterfacepaneel, omdat de pan dan kan
vallen en schade of letsel kan veroorzaken.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik binnenshuis. Het
apparaat is niet bedoeld voor gebruik in personeelskeukens van bijvoorbeeld
winkels, kantoren, boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook
niet bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed & breakfasts
en andere verblijfsaccommodaties.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
schoonmaakt.

Plaats het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond.

Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en bij gebruik dat niet
overeenkomt met de instructies in de gebruiksaanwijzing, vervalt de garantie
en weigert Philips iedere aansprakelijkheid voor hierdoor ontstane schade.
Breng het apparaat altijd naar een door Philips geautoriseerd servicecentrum
voor onderzoek of reparatie. Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
omdat uw garantie hierdoor komt te vervallen.

Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

Zorg dat de in dit apparaat bereide etenswaren goudgeel worden gebakken,
dus niet donker of bruin.

Verwijder verbrande resten. Frituur verse aardappelen niet bij een
temperatuur hoger dan 180 °C (om het ontstaan van acrylamide tot een
minimum te beperken).

Zorg altijd dat het voedsel in de Airfryer volledig wordt gegaard.

Wees voorzichtig als u het gekookte voedsel uitgiet en laat de accessoires er
niet uitvallen.
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- Wanneer u XXL-pan gebruikt, moeten de programma's voor links en rechts
hetzelfde zijn.

- Dit apparaat wordt geleverd met een korte voedingskabel om het risico op in
de knoop raken of struikelen dat kan voorkomen bij een langere kabel te
reduceren.

- Gebruik van een verlengsnoer is toegestaan mits u hier voorzichtig mee
omgaat. Als u een verlengsnoer gebruikt:

- Het elektrische vermogen van de kabel moet gelijk zijn aan het vermogen
van het apparaat.

- Zorgervoor dat de kabel niet over de rand van het aanrecht of de tafel
hangt waar kinderen erbij kunnen of iemand erover kan struikelen.

- Hetverlengsnoer moet een driedraads geaard type zijn.

- Dit apparaat heeft een gepolariseerde stekker (één pin is breder dan de
andere). Om het risico op elektrische schokken te verminderen past deze
stekker maar op één manier in een gepolariseerd stopcontact. Als de stekker
niet goed in het stopcontact past, draai de stekker dan om. Als de stekker nog
steeds niet past, neem dan contact op met een elektricien. Probeer de stekker
nooit zelf aan te passen.

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en voorschriften met
betrekking tot blootstelling aan elektromagnetische velden.

Recycling

- Dit symbool betekent dat u elektrische producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mag weggooien.

- Volg de regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische
producten.

Garantie en ondersteuning

Versuni Netherlands B.V., gevestigd aan de Claude Debussylaan 88, Amsterdam,
Nederland, biedt twee jaar garantie op dit product vanaf de aankoopdatum (of
de leveringsdatum, indien deze later valt). Deze garantie is niet geldig als het
defect is ontstaan door onjuist gebruik of slecht onderhoud. Onze garantie heeft
geen invloed op uw wettelijke rechten als consument. Voor meer informatie,
voor reserveonderdelen of om een beroep te doen op de garantie, kunt u
terecht op onze website home.id/support.
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Introductie

Gefeliciteerd en welkom bij de Philips-familie!

Registreer uw product op www.philips.com/welcome om optimaal gebruik te
kunnen maken van onze ondersteuning.

De Airfryer met dubbele manden en verwijderbare verdeler biedt u de
flexibiliteit om een pan met andere capaciteit te kiezen. U kunt 1-2 porties
bereiden in de kleine pan van 3,55 L en een grote portie voor het hele gezin in
de XXL-panvan 7,1 L zonder verdeler. Daarnaast kunt u twee verschillende
etenswaren bereiden met verschillende bereidingstijd- en temperatuur en ze
tegelijkertijd klaar hebben.

De meegeleverde Home ID-app biedt u stapsgewijze begeleiding en honderden
heerlijke recepten met speciale instellingen voor uw airfryer met twee manden.
Download de app met de QR-code op de verpakking.

Algemene beschrijving

Hoofdonderdelen

Bedieningspaneel

Verwijderbare verdeler

MAX-aanduiding voor ingrediénten

MAX-aanduiding voor bevroren snacks van aardappel

A wWN =
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7,1 LXXL-pan
Onderplaten
Snoerhouder
Voedingskabel
Luchtuitlaatopeningen

O o0 ~NOoO U

Beschrijving bedieningspaneel

Temperatuur verhogen
Temperatuur verlagen
Aan-uitknop

Knop voor kopieerfunctie
Knop voor linkerpan

Knop voor tijdfunctie

Knop voor XXL-pan
Indicator voor schudherinnering
Knop voor schudherinnering
Knop voor rechterpan
‘Terug'-knop
Start-/pauzeknop

Knop 'tijd verkorten'

Knop 'tijd verlengen'
Snelkeuzeknoppen

O >33 T~ TS "o a0 oW

Beschrijving van de functies

Kopieerfunctie
U kunt de tijd en temperatuur instellen voor één pan en de instelling kopiéren

voor de andere pan door op de knop voor kopieerfunctie te drukken.

Tijdsfunctie
Hiermee wordt de bereidingstijd automatisch gesynchroniseerd zodat beide

pannen tegelijkertijd klaar zijn met de bereiding, zelfs als deze verschillende

bereidingstijden hebben.
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Schudherinnering

Druk op de schudherinneringsknop om alarmen in- of uit te schakelen waarmee
u eraan wordt herinnerd uw voedsel tweemaal te schudden tijdens de bereiding
voor gelijkmatigere resultaten. U hoort een piepgeluid en ziet een
schudpictogram knipperen naast de tijdsaanduiding.

Voorinstellingen

U kunt kiezen uit 6 voorinstellingen. Voorinstellingen zijn kookprogramma's die
aanbevelingen geven voor temperatuur en bereidingstijd, afhankelijk van een
bepaalde hoeveelheid voedsel. Meer informatie vindt u in het hoofdstuk
'Voedsel bereiden met voorinstellingen'.

@9 ® @ ©@

Diepvriesfrites  Vlees

Kllppendrum— Gemengde Cake/Muffin Opnieuw
sticks groenten opwarmen

L=xxL—]

e

Knop voor XXL-pan

U kunt gerechten bereiden in één XXL-panvan 7,1 L door de verdeler te
verwijderen en op de knop voor XXL-pan te drukken.

'Terug'-knop
Gebruik de knop Back als u per ongeluk een onjuiste voorinstelling/functie hebt
gekozen.

Geluidsmeldingen

U kunt soms een geluid horen, bijvoorbeeld wanneer het apparaat klaar is met
de bereiding, of wanneer er een actie is vereist tijdens de bereiding, zoals het
schudden of draaien van eten.

Voor het eerste gebruik

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

2 Verwijder eventuele stickers of labels (indien van toepassing) van het
apparaat.

3 Maak het apparaat grondig schoon voordat u het voor de eerste gebruikt (zie
hoofdstuk 'Schoonmaken').

4 Haal de snoerhouder uit de pan en bevestig deze op het daarvoor bestemde
gebied op de achterkant van het apparaat door hem op zijn plek te klikken.

Let op

- De snoerhouder dient ook als afstandshouder en creéert ruimte tussen
het apparaat en de wand om oververhitting te voorkomen.
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Voorbereiding voor het eerste gebruik

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, vlakke en hittebestendige
ondergrond.
Opmerking
- Plaats geen voorwerpen op of op de zijkanten van het apparaat. Dit zou de
luchtstroom kunnen onderbreken en het eindresultaat kunnen beinvloeden.
- Plaats het ingeschakelde apparaat niet in de buurt van of onder voorwerpen
die door stoom kunnen worden beschadigd, zoals muren en kastjes.

Het apparaat gebruiken

Let op

- Ditis een Airfryer en dit apparaat werkt met hete lucht. Vul de pan niet
met olie, frituurvet of een andere vloeistof.

- Raak hete oppervlakken niet aan. Draag ovenwanten als u de hete pan
wilt verplaatsen.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u dit voor het eerst
gebruikt. Dit is normaal.

- Het apparaat hoeft niet te worden voorverwarmd.

Opmerking

- Als u tijdens de bereiding of onmiddellijk na de bereiding de pan eruit wilt
halen, houd dan de handgrepen bij de groeven aan de zijkant vast om te
voorkomen dat u brandwonden oploopt van de hete lucht die uit het
apparaat komt.

Voedsel bereiden in de XXL-pan

Om een grote portie van één soort voedsel te bereiden, verwijdert u de verdeler
en gebruikt u de volledige kookruimte van de XXL-panvan 7,1 L.

Voedsel bereiden met de tabel voor etenswaren

1 Verwijder de verdeler.
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2 Plaats de onderplaten navenant in de pan.
Opmerking
- Hetis normaal dat u enige kracht moet uitoefenen om de onderplaten in
de pan te plaatsen.

3 Doe de etenswaren in de pan.

Opmerking

- Met de Airfryer kunt u een grote verscheidenheid aan etenswaren
bereiden. Raadpleeg de ‘Tabel voor etenswaren’ voor de juiste
hoeveelheden en de kooktijden bij benadering.

- De hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren’ mogen niet worden
overschreden en de pan mag niet tot boven de 'MAX'-aanduiding worden
gevuld omdat dit een negatief effect op de kwaliteit van het eindresultaat
kan hebben.

4 Zetde panin de Airfryer.

Let op

- Raak de pan of mand tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want
deze worden heel heet.

5 Steek de stekker in het stopcontact.

6 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen.
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7 Druk op de XXL-knop.
Opmerking
- Selecteer de knop voor linkerpan @ of knop voor rechterpan @ niet om
voedsel in de XXL-pan te bereiden zonder de verdeler. Dit kan ervoor
zorgen dat de etenswaren niet gaar worden.

8 Druk op de knop 'temperatuur verhogen/verlagen' en de knop 'tijd
verlengen/verkorten' om de benodigde tijd en temperatuur te selecteren (zie
de tabel voor etenswaren).

Tip

- Sommige etenswaren moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud of gedraaid (zie 'Tabel voor etenswaren' ). Druk op de knop voor
schudherinnering '@’ om deze functie in te schakelen die u eraan
herinnert dat u de etenswaren moet schudden.

9 Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te starten.

gedraaid (piepgeluid en schudmelding knipperen als de schudherinnering
is ingeschakeld), trek dan de pan met de mand eruit en schud deze boven
de gootsteen. Vervolgens plaatst u de pan terug in het apparaat.

Opmerking
@\/ - Als het gerecht halverwege de bereidingstijd moet worden geschud of

((.)) 10 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd verstreken.

((‘)) 11 Houd de handgrepen bij de groeven vast om de pan eruit te halen en
controleer of de etenswaren gaar zijn.

Let op

- De pan van de Airfryer is heet na het koken. Plaats deze altijd op een
hittebestendige ondergrond (bijv. een onderzetter e.d.) wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

- Als u tijdens de bereiding of onmiddellijk na de bereiding de pan
eruit wilt halen, houd dan de handgrepen bij de groeven aan de
zijkant vast om te voorkomen dat u brandwonden oploopt van de
hete lucht die uit het apparaat komt.

Opmerking
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Als de etenswaren nog niet klaar zijn, schuift u eenvoudigweg de pan
terug in de Airfryer en voegt u wat extra minuten toe.

12 Neem de etenswaren voorzichtig uit de pan met een barbecuetang.

Let op

Kantel de pan niet terwijl u de etenswaren eruit haalt, omdat de
mand dan eruit kan vallen en er olie kan spetteren.

Na het bereidingsproces zijn de pan, de mand, de binnenkant van de
behuizing en de etenswaren erg heet. Afhankelijk van het type
etenswaren in de Airfryer kan er stoom uit de pan komen.

Raak de pan of mand tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want

deze worden heel heet.

XXL-pan met tabel voor etenswaren

Hoeveelheid Temperatuur
voedsel (°Q)

Tijd (min)

Opmerking

Dunne bevroren frites (7 1100g
x7 mm/0,3x0,3in)

Kleine portie

200

28

Schakel de
schudherinnering uit en
schud of draai de
etenswarenna 13,17, 20
en 24 minuten
handmatig om.

Schud tijdens het bakken
4 keer voor het beste
resultaat bij kleine
porties frites.

Dunne bevroren frites (7 1650g
x7mm/0,3x0,3in)

Grote portie

200

41

Schakel de
schudherinnering uit en
schud of draai de
etenswarenna 19, 23, 29
en 35 minuten
handmatig om.

Schud tijdens het bakken
4 keer voor het beste
resultaat bij grote porties
frites.

Zelfgemaakte frites 800g
(10x10 mm/0,4x0,4 inch
dik)

180

28-33

Schud, draai of roer 2-3
keer tussendoor

Diepvrieskipnuggets 800g

200

17-22

schud, draai of roer
halverwege

Bevroren loempia's 800g

200

10-22

schud, draai of roer
halverwege

Gehaktbrood 1000g

150

50-55

Gebruik het
bakaccessoire
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Karbonades zonder bot 5 stuks 200 18-20 schud, draai of roer
(ongeveer 190 g/7 0z) halverwege
Kipdrumsticks (ongeveer 8 stuks 180 25 schud, draai of roer
125 g/4,5 0z) halverwege

Kipfilet (ongeveer 160 6 stuks 180 18-21 Keer halverwege

g/6 0z2)

Hele vis (ongeveer 3-4 stuks 200 16-20 Keer halverwege

300-400g9/11-14 0z)

Visfilet (ongeveer 200 5 stuks 200 15-20

g/7 0z)

Gemengde groenten 12009 180 18-22 Stel de bereidingstijd

(grof gesneden) naar eigen voorkeur in.
Schud, draai of roer
halverwege

Gemengde groenten 2000g 180 20 Schakel de

(grof gesneden) schudherinnering uit.

Grote portie Schud of roer de
etenswaren tijdens het
bereidingsproces na 10
en 15 minuten
handmatig voor
optimale kookprestaties
bij grote porties
gemengde groenten.

Muffins (ongeveer 40 12 stuks 160 15

g/stuk)

Cake 500g 140 40-45 Gebruik het
bakaccessoire. De vorm
moet zo plat mogelijk
zijn om te voorkomen
dat de cake tijdens het
rijzen het
verwarmingselement
raakt. Controleer of de
cake gaaris voordat u
het eruit haalt.

Voorgebakken 8 stuks 180 8

brood/broodjes

(ongeveer 60 g/2,1 0z)




Zelfgemaakt brood

500q

160

40-45
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Gebruik het
bakaccessoire. De vorm
moet zo plat mogelijk
zijn om te voorkomen
dat de cake tijdens het
rijzen het
verwarmingselement
raakt. Controleer of de
cake gaaris voordat u
het eruit haalt.

Hele kip(1,4 kg)

1 stuk

180

40-50

Druk de hele kip plat
zodat deze véor het
bereiden zo vlak
mogelijk ligt. Zorg ervoor
dat de kip niet boven de
Max-lijn uitkomt om te
voorkomen dat deze
tijdens het bereiden het
verwarmingselement
raakt.

Kippenpoten met
wortelgroenten

2kg

180

45 -60

Schud/draai de
kippenpoten halverwege
de bereiding

Hele zalmmoot

1,5kg

180

20-30

n.v.t.

2 x verse baguette

1kg

170

25-40

n.v.t.

Chocolate chip cookies

450g

180

15-25

n.v.t.

Lasagne

2kg

170

40-50

Doe halverwege de
bereiding de kaas erop.
U kunt een bakaccessoire
of een vorm gebruiken
die in de XXL-pan past

Apfelstrudel

2kg

170

30-45

n.v.t.

Verse broodjes

600g

170

20-35

n.v.t.

Gehaktballen met
gebakken gnocchi

2kg

170

20-30

De gehaktballen gaan in
de pan en de gnocchi
gaan samen met de saus
en kaas in het
bakaccessoire; draai de
gehaktballen
halverwege de bereiding

Kalkoenrollade met
groenten

2kg

180

45 -60

Schud/draai alles
halverwege de bereiding
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Voedsel bereiden met een voorinstelling

1 Volgstappen 1t/m 7 in sectie 'Voedsel bereiden met de tabel voor
etenswaren' om de gewone stappen eerst af te ronden.

2 Kies de voorinstelling.

Tip

- Om een andere voorinstelling te kiezen drukt u op de Terug-knop of
maakt u de selectie van de snelkeuzeknop ongedaan en selecteert u uw
gewenste voorinstelling.

3 Start de bereiding door op de start-/pauzeknop te drukken.

XXL-pan met tabel met voorinstellingen

Picto- Hoeveel- Tempera- Tijd Opmerking
gram  heid tuur standaard
voedsel standaard in minuten
in °C
Diepvriesfrites 800g 180 23 Schud, draai of roer 2-3 keer
tussendoor

Vlees (150-200 8 stuks 200 20
g/5-7 0z) @
Kipdrumstick 10 stuks 180 24 schud 1 keer, draai of roer
(ongeveer 125 g/4,5 halverwege
0z)
Gemengde 12009 180 20 Grof gehakt, schud, draai of
groenten roer halverwege
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Cake/Muffin 500g 140 40 Cake: gebruik het
@ bakaccessoire. De vorm moet

zo plat mogelijk zijn om te
voorkomen dat de cake
tijdens het rijzen het
verwarmingselement raakt.
Controleer of de cake gaar s
voordat u hem eruit haalt

Opnieuw 160 15 Pas de tijd aan op het soort
opwarmen en de hoeveelheid voedsel

Voedsel bereiden in dubbele pannen

Voedsel voorbereiden met tijdsfunctie
Bij het bereiden van twee gerechten met verschillende temperaturen en tijd
gebruikt u de Tijdsfunctie om beide gerechten tegelijkertijd gaar te laten zijn.
1 Plaats de onderplaten navenant in de pan.
Opmerking
- Hetis normaal dat u enige kracht moet uitoefenen om de onderplaten in
de pan te plaatsen.

2 Plaats de verdeler.

3 Plaats de twee etenswaren, zoals bevroren frites en kippendrumstick, in de
verschillende manden.

Opmerking

- Met de Airfryer kunt u een grote verscheidenheid aan etenswaren
bereiden. Raadpleeg de ‘Tabel voor etenswaren’ voor de juiste
hoeveelheden en de kooktijden bij benadering.

- De hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren’ mogen niet worden
overschreden en de pan mag niet tot boven de 'MAX'-aanduiding worden
gevuld omdat dit een negatief effect op de kwaliteit van het eindresultaat
kan hebben.
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4 Zetde paninde Airfryer.

5 Steek de stekker in het stopcontact.

6 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen.

7 Selecteer de linkerpan. De tijd- en temperatuuraanduiding aan de linkerkant
begint te knipperen.

8 Druk op de knop 'temperatuur verhogen/verlagen' en de knop 'tijd
verlengen/verkorten' om de benodigde tijd en temperatuur te selecteren.
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9 Druk op de knop voor schudherinnering om eraan herinnerd te worden dat u
het voedsel moet schudden tijdens het bereidingsproces als de etenswaren
geschud of gedraaid moeten worden (zie kolom met opmerkingen in de
tabel voor etenswaren).

10 Selecteer de rechterpan. De tijd- en temperatuuraanduiding aan de
rechterkant begint te knipperen.

11 Druk op de knop 'temperatuur verhogen/verlagen' en de knop 'tijd
verlengen/verkorten' om de benodigde tijd en temperatuur te selecteren.

12 Druk op de knop voor schudherinnering om eraan herinnerd te worden dat u
het voedsel moet schudden tijdens het bereidingsproces als de etenswaren
geschud of gedraaid moeten worden. Zie de kolom met opmerkingen in de
tabel voor etenswaren.

13 Druk op de knop voor de tijdsfunctie om ervoor te zorgen dat beide
gerechten op hetzelfde moment klaar zijn.

Opmerking

- Sla deze stap over als u twee soorten etenswaren met verschillende
functies, temperaturen en bereidingstijden kookt, en ze hoeven niet
tegelijkertijd klaar te zijn.

- Alsutijdens de bereiding de tijd voor één pan aanpast, wordt de
Tijdsfunctie uitgeschakeld en zullen beide pannen afzonderlijk werken.
Om de tijdsfunctie opnieuw te activeren, drukt u op de start-/pauzeknop.
Druk daarna op de tijdsfunctie en druk nogmaals op de start-/pauzeknop
om door te gaan met voedsel bereiden.
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14 Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te starten.

Tip

- Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding in beide pannen te
onderbreken. Druk er nogmaals op om de bereiding in beide pannen
voort te zetten.

- Om slechts één pan te onderbreken, selecteert u eerst die pan en drukt u
op de start-/pauzeknop. Druk er nogmaals op om de bereiding in die pan
voort te zetten.

- Ukuntin de ene pan voedsel bereiden met een voorinstelling en in de
andere pan met handmatige instellingen.

- Het apparaat pauzeert automatisch wanneer u een pan uit het apparaat
haalt en gaat verder met de bereiding als u de pan terug plaatst.

15 Wanneer u het geluidssignaal van de schudherinnering hoort, trekt u de pan
eruit door de handgrepen aan de zijkant met beide handen vast te houden.

16 Schud de pan boven de gootsteen.

17 Plaats de pan filter terug in het apparaat.

18 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd verstreken.
((g)) g gstj
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19 Houd de handgrepen bij de groeven vast om de pan eruit te halen en
controleer of de etenswaren gaar zijn. Als de etenswaren nog niet gaar zijn,
schuift u de pan gewoon terug in de airfryer en zet u een paar extra minuten
op de timer.

20 Neem de etenswaren voorzichtig uit de pan met een barbecuetang.

Voedsel bereiden met kopieerfunctie

De kopieerfunctie wordt gebruikt om een grote hoeveelheid van hetzelfde

voedsel of verschillende etenswaren met dezelfde temperatuur en tijd te

bereiden.

1 Volg stappen 1t/m 9 in het hoofdstuk 'Voedsel voorbereiden met
tijdsfunctie'.

2 Druk op de knop voor de kopieerfunctie.

3 Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te starten.

Voedsel bereiden in één kleine pan

Om een kleine portie van één gerecht in één kleine pan te bereiden.
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Voedsel bereiden met de tabel voor etenswaren
1 Plaats de onderplaten navenant in de pan.
Opmerking

- Hetis normaal dat u enige kracht moet uitoefenen om de onderplaten in
de pan te plaatsen.

2 Plaats de verdeler.

3 Doe de etenswaren in de linkerpan.
Opmerking
- De hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren’ mogen niet worden
overschreden en de pan mag niet tot boven de 'MAX'-aanduiding worden
gevuld omdat dit een negatief effect op de kwaliteit van het eindresultaat
kan hebben.

4 Zetde panin de Airfryer.
Waarschuwing
- Raak de pan of mand tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want
deze worden heel heet.

5 Steek de stekker in het stopcontact.
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6 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen.

7 Selecteer de linkerpan. De tijd- en temperatuuraanduiding aan de linkerkant
begint te knipperen.
Opmerking
- Selecteer de knop voor de XXL-pan niet om met een enkele kleine pan
met verdeler te koken. Dit kan ervoor zorgen dat de gerechten te ver
doorgaren en dat er meer energie wordt verbruikt.

©
©
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8 Druk op de knop 'temperatuur verhogen/verlagen' en de knop 'tijd
verlengen/verkorten' om de benodigde tijd en temperatuur te selecteren (zie
de tabel voor etenswaren).

9 Druk op de knop voor schudherinnering om eraan herinnerd te worden dat u
het voedsel moet schudden tijdens het bereidingsproces als de etenswaren
geschud of gedraaid moeten worden. Zie de kolom met opmerkingen in de
tabel voor etenswaren.

10 Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te starten.
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B «.)) 11 Wanneer u het geluidssignaal van de schudherinnering hoort, trekt u de pan
- eruit door de handgrepen aan de zijkant met beide handen vast te houden.

12 Schud de pan boven de gootsteen.

13 Plaats de pan filter terug in het apparaat.

((.)) 14 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd verstreken.

15 Houd de handgrepen bij de groeven vast om de pan eruit te halen en

controleer of de etenswaren gaar zijn.

Waarschuwing

- De pan van de Airfryer is heet na het koken. Plaats deze altijd op een
hittebestendige ondergrond (bijv. een onderzetter e.d.) wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Tip

- Als de etenswaren nog niet klaar zijn, schuift u eenvoudigweg de pan
terug in de Airfryer en voegt u wat extra minuten toe.
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16 Neem de etenswaren voorzichtig uit de pan met een barbecuetang.

Waarschuwing

- Kantel de pan niet terwijl u de etenswaren eruit haalt, omdat de
mand dan eruit kan vallen en er water kan spetteren.

- Na het bereidingsproces zijn de pan, de mand, de binnenkant van de
behuizing en de etenswaren erg heet. Afhankelijk van het type
etenswaren in de Airfryer kan er stoom uit de pan komen.

- Raak de pan of mand tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want
deze worden heel heet.

Eén pan met tabel voor etenswaren

Hoeveelheid Temperatuur Tijd (min) Opmerking

voedsel (°Q)
Dunne bevroren frites (7 540g 200 27 Schakel de
x7 mm/0,3x0,3in) schudherinnering uit en
Kleine portie schud of draai de

etenswarenna 13, 16, 20
en 23 minuten
handmatig om.

Schud tijdens het bakken
4 keer voor het beste
resultaat bij kleine
porties frites.

Dunne bevroren frites (7 800g 200 39 Schakel de
x7mm/0,3x0,3in) schudherinnering uit en
Grote portie schud of draai de

etenswaren na 18, 23, 28
en 33 minuten
handmatig om.

Schud tijdens het bakken
4 keer voor het beste
resultaat bij grote porties

frites.
Zelfgemaakte frites 400g 180 30-35 Schud, draai of roer 2-3
(10x10 mm/0,4x0,4 in keer tussendoor
dik)
Diepvrieskipnuggets 400g 200 20-22 schud, draai of roer
halverwege
Bevroren loempia's 400g 200 15-20 schud, draai of roer
halverwege
Gehaktbrood 600g 150 42-47 Gebruik het
bakaccessoire
Karbonades zonder bot 2 stuks 200 18-22 schud, draai of roer

(ongeveer 190 g/7 0z) halverwege
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Kipdrumsticks (ongeveer 4 stuks 180 26 schud, draai of roer
1259/4,5 oz) halverwege
Kipfilet (ongeveer 160 3 stuks 180 21-23 Keer halverwege
g/6 0z2)

Hele vis (ongeveer 1 stuk 200 23-25 Keer halverwege

300-4009/11-14 0z)

Visfilet (ongeveer 200 2 stuks 200 24-27

g/7 0z)

Gemengde groenten 8609 180 21 Schakel de

(grof gesneden) schudherinnering uit.
Schud of roer de
etenswaren tijdens het
bereidingsproces na 10
en 16 minuten
handmatig voor
optimale kookprestaties
bij grote porties
gemengde groenten.

Muffins (ongeveer 40 6 stuks 160 15

g/stuk)

Cake 3009 160 40-45 Gebruik het
bakaccessoire. De vorm
moet zo plat mogelijk
zijn om te voorkomen
dat de cake tijdens het
rijzen het
verwarmingselement
raakt. Controleer of de
cake gaaris voordat u
het eruit haalt.

Voorgebakken 4 stuks 180 8

brood/broodjes

(ongeveer 60 g/2,1 0z2)

Voedsel bereiden met voorinstellingen
1 Volgstappen 1t/m 7 in het hoofdstuk 'Voedsel voorbereiden met tabel voor
etenswaren'.
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- Om een andere voorinstelling te kiezen drukt u op de Terug-knop of
maakt u de selectie van de snelkeuzeknop ongedaan en selecteert u uw
gewenste voorinstelling.

3 Start de bereiding door op de start-/pauzeknop te drukken.

Eén pan met tabel met voorinstellingen

Picto- Hoeveel- Tempera- Tijd Opmerking
gram  heid tuur standaard
voedsel standaard in
in°C minuten
Diepvriesfrites 4009 180 24 Schud, draai of roer 2-3 keer
tussendoor
Vlees (150-200 4 stuks 200 22
g/5-7 0z) @
Kipdrumstick 5 stuks 180 26 schud 1 keer, draai of roer
(ongeveer 125 g/4,5 halverwege
0z)
Gemengde 5009 180 18 Grof gehakt, schud, draai of
groenten roer halverwege
Cake/Muffin (circa 6 stuks 160 20 Muffin: gebruik de
50g/20z) @ muffinvorm
Opnieuw 160 16 Pas de tijd aan op het soort en
opwarmen de hoeveelheid voedsel

Tip: warmhouden

- Ukunt de etenswaren warm houden in de Airfryer door de temperatuur
op 80 graden te zetten en de warmhoudtijd in te stellen op zolang als u
wilt. We raden aan om etenswaren niet langer dan 30 minuten warm te
houden, omdat de kwaliteit van het voedsel dan achteruitgaat.
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- Als etenswaren zoals frites in de warmhoudmodus veel minder krokant
worden, kunt u de warmhoudtijd verkorten door het apparaat eerder uit
te schakelen of kunt u de etenswaren gedurende 2-3 minuten op 180°C
bereiden om ze weer wat krokanter te maken.

Zelfgemaakte frites maken
Ga als volgt te werk om zelfgemaakte frites in de Airfryer te bereiden:

Schoonmaken

Voor de XXL-pan hebt u 800 g/28 oz en voor één pan 400 g/14 oz geschilde

aardappelen nodig.

Kies een aardappelsoort die geschikt is voor het maken van frites,

bijvoorbeeld verse, (enigszins) kruimige aardappelen.

U kunt de frites het best bakken in porties van maximaal 800 g/28 oz voor

een gelijkmatig resultaat. Grotere hoeveelheden frites worden minder

krokant dan kleinere porties.

Schil de aardappelen en snijd ze in frites (10x10 mm / 0,4x0,4 inch dik).

Laat de aardappelstaafjes minimaal 30 minuten weken in een kom met

water.

Giet de kom leeg en droog de aardappelstaafjes met een theedoek of

keukenpapier.

Giet een eetlepel olie die geschikt is om te bakken en frituren in de kom, leg

de staafjes in de kom en meng het geheel totdat de aardappelstaafjes met

een laagje olie bedekt zijn.

Verwijder de aardappelstaafjes met de hand of met keukengerei uit de kom

zodat overtollige olie in de kom achterblijft.

Opmerking

- Kantel de kom niet om alle staafjes in één keer in de mand te doen. Zo
voorkomt u dat overtollige olie onder in de pan terechtkomt.

Leg de aardappelreepjes in de mand.

Waarschuwing

Laat de mand, de pan en de binnenkant van het apparaat volledig
afkoelen voordat u begint met reinigen.

De pan en de mand van het apparaat hebben een antiaanbaklaag.
Gebruik geen metalen keukengerei of schurende
schoonmaakmaterialen om te voorkomen dat de antiaanbaklaag
beschadigd raakt.

Maak het apparaat na ieder gebruik schoon. Verwijder na elk gebruik olie en vet
van de bodem van de pan.
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1 Druk op de aan-uitknop om het apparaat uit te schakelen. Haal vervolgens de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Tip
- Haal de pan en mand eruit als u de Airfryer sneller wilt laten afkoelen.

2 Haal het gesmolten vet of de olie van de bodem van de pan en gooi het weg.

3 Reinig de pan, bodemplaten en verdeler in een vaatwasmachine. U kunt ze
ook reinigen met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend sponsje (zie
de 'schoonmaaktabel).

Tip

- Alservoedselresten aan de pan of de mand vastzitten, kunt u deze 10 tot
15 minuten in heet water met afwasmiddel laten weken. Het weken
maakt de voedselresten los, waarna u deze gemakkelijk kunt verwijderen.
Gebruik een afwasmiddel dat olie en vet kan oplossen. Als er vetvlekken
op de pan of mand zitten en u deze niet met heet water en afwasmiddel
hebt kunnen verwijderen, gebruikt u een vloeibare ontvetter.

- Indien nodig kunt u voedselresten die vastzitten aan het
verwarmingselement verwijderen met een zachte tot middelharde borstel.
Gebruik geen staalborstel of een harde borstel, anders kunt u de
beschermlaag op het verwarmingselement beschadigen.

4 Maak het verwarmingselement schoon met een schoonmaakborsteltje om
etensresten te verwijderen.

5 Om krassen te voorkomen veegt u de buitenkant van het apparaat
voorzichtig schoon met een gladde, schone en zachte doek. Gebruik eerst
een licht bevochtigde doek en daarna een droge, indien nodig.
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6 Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en een niet-
schurend sponsje.

Schoonmaaktabel

e

)

<
X

Opbergen

1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.

3 Wikkel het snoer rond de speciale snoerhouder aan de achterkant van het
apparaat.

Opmerking

- Houd de Airfryer altijd horizontaal wanneer u deze draagt, om te
voorkomen dat de pannen er onbedoeld uitvallen, wat zou kunnen leiden
tot beschadigingen.

- Zorger altijd voor dat de verwijderbare onderdelen van de Airfryer

—~ (bijvoorbeeld de verwijderbare gaasbodem, etc.) vastzitten voordat u het

apparaat oppakt en/of opbergt.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen
tijdens het gebruik van uw apparaat. Als u het probleem niet met de
onderstaande informatie kunt oplossen, gaat u naar



Nederlands 399

www.philips.com/support voor een lijst met veelgestelde vragen of neemt u
contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De buitenkant van het apparaat
wordt heet tijdens gebruik.

De warmte in het apparaat straalt
uit naar de buitenwanden.

Dit is normaal. Alle handgrepen en
knoppen die u tijdens het gebruik
moet aanraken, blijven koel
genoeg om aan te raken.

De pan, de mand en de
binnenzijde van het apparaat
worden altijd heet wanneer het
apparaat is ingeschakeld. Hierdoor
wordt het gerecht goed gaar.
Deze onderdelen zijn altijd te heet
om aan te raken.

Als u het apparaat langere tijd
ingeschakeld laat, worden
bepaalde delen te heet om aan te
raken. Deze delen zijn op het
apparaat gemarkeerd met het
volgende pictogram:

A\

Zolang u zich bewust bent van de
hete delen en u deze delen niet
aanraakt, is het apparaat
volkomen veilig.

Mijn zelfgemaakte frites zijn niet
goed gelukt.

U hebt de verkeerde soort
aardappelen gebruikt.

Voor het beste resultaat gebruikt
u verse, kruimige aardappelen.
Bewaar de aardappelen niet op
een koude plaats zoals in de
koelkast. Kies aardappelen
waarvan op de verpakking staat
dat ze geschikt zijn voor frituren.

De hoeveelheid etenswaren in de
mand is te groot.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

Bepaalde etenswaren moeten
halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

De Airfryer kan niet worden
ingeschakeld.

De stekker van het apparaat zit
niet in het stopcontact.

Controleer of de stekker goed in
het stopcontact is gestoken.

Er zijn meerdere apparaten op één
stopcontact aangesloten.

De Airfryer heeft een hoog
wattage. Probeer een ander
stopcontact en controleer de
stoppen.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Ik zie wat afbladderingen in mijn
Airfryer.

In de pan van de Airfryer kunnen
kleine plekjes ontstaan wanneer u
de coating per ongeluk hebt
aangeraakt of bekrast,
bijvoorbeeld tijdens het reinigen
met agressieve
schoonmaakmiddelen en/of bij
het plaatsen van de mand).

U kunt beschadigingen
voorkomen door de mand correct
in de pan te plaatsen. Als u de
mand onder een hoek laat zakken,
kan de zijkant van de mand tegen
de wand van de pan stoten,
waardoor de coating beschadigd
kan raken. Dit is echter niet
schadelijk: alle gebruikte
materialen zijn niet gevaarlijk als
ze in uw voedsel terechtkomen.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette etenswaren.

Giet voorzichtig overtollige olie of
overtollig vet uit de pan en zet
vervolgens de bereiding voort.

Er zitten nog vetresten in de pan
van de vorige keer.

Witte rook wordt veroorzaakt
door vetresten die in de pan
worden verhit. Reinig de pan en
de mand grondig na elk gebruik.

Een paneerlaag of omhulling is
niet goed aan de etenswaren vast
blijven zitten.

Kleine rondzwevende stukjes van
een paneerlaag of omhulling
kunnen witte rook veroorzaken.
Druk een paneerlaag of omhulling
stevig op de etenswaren om er
zeker van te zijn dat deze goed
blijft zitten.

Marinade, vloeistof of vleessap
spat in de olie of het gesmolten
vet.

Dep het voedsel droog voordat u
het in het mandje plaatst.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E1' weergegeven.

Het apparaat is kapot/defect.

Bel de helpdesk van Philips of
neem contact op met het
Consumer Care Centre in uw land.

Mogelijk bewaart u de Airfryer op
een te koude plek.

Het apparaat is te koud. Laat het
apparaat ten minste 60 minuten
op kamertemperatuur staan.

Als het probleem zich blijft
voordoen, bel dan de helpdesk
van Philips of neem contact op
met het Consumer Care Centre in
uw land.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E2' weergegeven.

De verdeler is niet in elkaar gezet.

Zet de verdeler in elkaar.
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Oplossing

De waarschuwing 'E2' verschijnt
en de bereiding stopt waarbij één
kleine pan gewoon stopt met de
bereiding en de andere kleine pan
onmiddellijk begint met de
bereiding.

Trek de pan eruit en laat het
apparaat 2 minuten afkoelen.
Plaats de pan terug om de andere
kleine pan gereed te maken voor
bereiding.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E4-E12' weergegeven.

Het apparaat heeft mogelijk een
technische storing.

Trek de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en steek de
stekker vervolgens weer in het
stopcontact. Als dit niet helpt, belt
u de helpdesk van Philips of neemt
u contact op met het Consumer
Care Centre in uw land.
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Viktig sikkerhetsinstruksjon

Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den

for senere referanse.

Fare

- Ikke plasser apparatet pa eller i naerheten av en varm gassdrevet komfyr eller

alle slags elektriske komfyrer og elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet
ovn.
Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da dette kan fere til
elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i pannen. Dette er for &
hindre at de kommer i kontakt med varmeelementene.

Ikke dekk til dpningene for innluft og utluft mens apparatet brukes.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fore til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller selve apparatet er
odelagt.

Rer aldri innsiden av apparatet mens det brukes.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i pannen.
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Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og at mat ikke sitter fast i
det.

For forste gangs bruk ma ledningsholderen monteres pa apparatet.

Veer forsiktig nar du rengjor det evre omradet av stekekammeret,
varmeelementet og metallkantene.

Ikke koble til for du tar ut emballasjematerialet og ledningsholderen i skuffen.

Hvis nettledningen er edelagt, ma den byttes ut av Philips, en reparater eller
lignende kvalifisert personell for a unnga farlige situasjoner.

Apparatet ma bare kobles til en jordet stikkontakt, beskyttet av en
jordfeilbryter.

Pass alltid pa at stepselet er satt ordentlig inn i stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller et
separat fjernkontrollsystem.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet kan brukes av barn over atte ar og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over
risikoen.

Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal ikke rengjere eller vedlikeholde
apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. La det vaere minst
10 cm ledig plass bak, pa begge sider av og over apparatet. Ikke plasser
gjenstander oppé apparatet.

Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er i bruk. Hold
hender og ansikt pa trygg avstand fra dampen og luftuttakene. Veer forsiktig
nar du fjerner pannen fra apparatet, fordi varm damp kommer ut ved
apparatets handtaksposisjon.

Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i apparatet.

Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses potettypen som
oppbevares, og den ma vaere pa mer enn 6 °C for a redusere faren for
akrylamideksponering i den tilberedte matvaren.

Aldri fyll pannen med olje.

Siden denne Airfryeren har et stort kammer, krever den mye strom. Ikke bruk
andre kraftige apparater pa samme krets samtidig (f.eks. vannkokere,
elektriske griller og lignende). Ellers kan det veere at sikringen i huset gar og
du mister streammen i stikkontakten.

Siden denne Airfryeren har et stort kammer, er den tung nar den er full av
mat. Bruk alltid mer enn én hand for & holde i handtaket.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives i
brukerhandboken, og bruk kun originalt Philips-tilbehar.

Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Pannen, deleren og tilbeharet som plasseres i stekekammeret, blir varme
under og etter bruk av apparatet. Handter dette alltid forsiktig.

For du bruker apparatet for ferste gang, ma alle deler som kommer i kontakt
med mat, rengjeres grundig. Se instruksjonene i bruksanvisningen pa nettet.
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Forsiktig

Ikke bruk pannehandtaket for & holde enheten.

Ledningsholderen fungerer ogsa som en distansehylse ved a skape avstand
mellom enheten og veggen for & hindre varmeakkumulering. Du ma aldri
fierne spaceren.

Ikke legg pannen pa Ul-panelet da den kan falle ned og forarsake skade.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjgkken for ansatte i butikker, pa kontorer, pa garder eller
andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet pa bruk av gjester pa
hoteller, moteller eller andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stramnettet hvis du lar det sta uten tilsyn, fer du

setter det sammen, tar det fra hverandre, setter det bort eller rengjor det.

Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet brukes feil eller pd en mate som tilsvarer profesjonell bruk,

eller hvis bruksanvisningen ikke felges, blir garantien ugyldig, og Philips patar

seg da ikke noe ansvar for eventuelle skader.

Ta alltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse

eller reparasjon. lkke prov a reparere apparatet selv. Dette vil fore til at

garantien blir ugyldig.

Koble alltid fra apparatet etter bruk.

La apparatet avkjeles i ca. 30 minutter for du handterer eller rengjer det.

Kontroller at ingrediensene som tilberedes i apparatet, far en gyllen farge i

stedet for mark eller brun.

Fjern brente matrester. Ikke stek ferske poteter ved hoyere temperaturer enn

180 °C (for @ minimere dannelsen av akrylamid).

Du ma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.

Veer forsiktig nar du heller ut den kokte maten, og pass pa sa du ikke lar

tilbehoret falle ut.

Nar du bruker XXL-pannen, ma du passe pa at venstre og hegyre programmer

er like.

Enheten kommer med en kort stremledning for & minske risken for forvikling

eller snubling, noe som kan skje med en lengre stremledning.

Skjoteledninger kan brukes hvis du er forsiktig. Hvis du bruker en

skjoteledning:

- Den markerte elektriske vurderingen til ledningen ma veere like hoye som
enhetens vurdering.

- Ledningen bor legges slik at den ikke henger over kanten av benken eller
bordet, slik at ikke barn kan dra i den, eller den kan lett snubles over ved et
uhell.

- Skjoteledningen ber vaere en jordet type 3-leder.
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- Enheten har en polarisert plugg (ett blad er bredere enn det andre). Pluggen
er ment for & passe kun én veiinn i en polarisert stikkontakt for & redusere
risken for elektrisk stat. Hvis pluggen ikke passer stikkontakten helt, snur du
pluggen opp ned. Hvis den fortsatt ikke passer, ma du kontakte en kvalifisert
elektriker. Ikke prev @ modifiser pluggen pa noen mate.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om eksponering
for elektromagnetiske felt.

Resirkulering

- Dette symbolet betyr at elektriske produkter ikke skal kasseres som restavfall
- Folg nasjonale regler for avfallsdeponering av elektriske produkter.

Garanti og stotte

Versuni Netherlands B.V., registrert pa Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
tilbyr to ars garanti pa dette produktet fra kjgpsdatoen (eller leveringsdatoen,
dersom den er senere). Denne garantien er ikke gyldig hvis en defekt oppstar
grunnet uriktig bruk eller darlig vedlikehold. Garantien var pavirker ikke
lovfestede retter du har som forbruker. For mer informasjon, reservedeler eller
for & benytte garantien, besgk nettstedet vart pa home.id/support.

Innledning

Gratulerer, og velkommen til Philips-familien!

Hvis du vil dra full nytte av brukerstatten som vi tilbyr, kan du registrere
produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Airfryer med to kurver og avtakbar skillevegg gir deg fleksibilitet til & velge
panner med forskjellig kapasitet. Du kan lage 1-2 matporsjoner i en liten panne
pa 3,55 | og en stor porsjon for hele familien XXL-pannen pa 7,1 | uten skillevegg.
I tillegg kan du tilberede to forskjellige ingredienser med ulik
matlagingstemperatur og steketid, og fa dem ferdig samtidig.

Den leveres med HomelD-appen, som gir deg trinnvis veiledning og hundrevis av
appetittvekkende maltider med spesifikke innstillinger til airfryeren med to
kurver. Last ned appen ved & bruke QR-koden pa pakken.
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Generell beskrivelse

Hoveddeler

OCo~NoOOUTh WN —

Kontrollpanel

Avtakbar skillevegg

MAKS-indikasjon for ingredienser
MAKS-indikasjon for frosne potetbaserte snacks
7,11 XXL-panne

Bunnplater

Ledningsholder

Nettledning

Luftuttak



Norsk 407

Beskrivelse av kontrollpanel

Temperatur opp

Temperatur ned

Av/pa-knapp

Knapp for kopieringsfunksjon
Knapp for venstre panne
Tidsfunksjonsknapp

Knapp for XXL-panne
Indikator for paminnelse om risting
Knapp for padminnelse om risting
Knapp for hayre panne
Tilbakeknapp
Start/stopp-knapp

Tid ned-knapp

Tid opp-knapp

Forhandsinnstilte knapper

O >33 T~ TS "o a0 oW

Beskrivelse av funksjoner

Kopieringsfunksjon
Du kan angi tid og temperatur for én panne og kopiere innstillingen med den
andre pannen ved & trykke pa knappen for kopieringsfunksjon.

Tidsfunksjon

Synkroniserer steketiden automatisk for a sikre at begge pannene har maten
ferdig samtidig, selv om det er forskjellige steketider.
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Paminnelse om risting

Trykk pa knappen for paminnelse om risting for a aktivere eller deaktivere varsler
som minner deg pa a riste eller snu maten to ganger under matlagingen, for a
oppna jevnere resultater. Du herer et pip og ser et risteikon som blinker ved
siden av klokkeskjermen.

Forhandsinnstillinger

Du kan velge mellom seks forhandsinnstillinger. Forhandsinnstillinger er
tilberedningsprogrammer som anbefaler temperatur og tilberedningstid basert
pa en viss mengde mat. For ytterligere detaljer se avsnittet «Matlaging med
forhandsinnstillinger».

@9 ® @ ©@

Frosne pommes

frites Biff

. Blandede ) )
Kyllingklubber gronnsaker Kake/muffins Gjenoppvarm

S

Knapp for XXL-panne

Du kan tilberede matien 7,1 | XXL-panne ved a fjerne skilleveggen og trykke pa
XXL-panneknappen.

Tilboakeknapp
Bruk tilbakeknappen hvis du valgte feil forhandsinnstilling/funksjon.

Lydvarsler

Noen ganger harer du en lyd, for eksempel nar apparatet er ferdig med a lage
mat, eller nar det er nedvendig a utfere handlinger under matlagingen, slik som
a riste kurven eller snu maten.

For bruk ferste gang

1 Fjern all emballasje.

2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om gjeldende) fra apparatet.

3 Rengjer apparatet grundig for det brukes for forste gang (se avsnittet
«Rengjering»).

4 Tautledningsholderen fra pannen, og fest den pa det angitte omradet pa
baksiden av apparatet ved a klikke den pa plass.

Forsiktig

- Ledningsholderen fungerer ogsa som en distansehylse ved a skape
avstand mellom enheten og veggen for a hindre varmeakkumulering.
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Forberedelser for forste gangs bruk

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og varmebestandig overflate.
Merk

- Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet. Dette kan
forstyrre luftstrammen eller pavirke stekeresultatet.

- Ikke plasser apparatet i naerheten av eller under objekter som kan bli skadet
av damp, for eksempel vegger og skap.

Bruke apparatet

Forsiktig

- Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen med
olje, frityrfett eller annen vaeske.

- lkke bergr varme overflater. Handter den varme pannen med
grytevotter.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Dette apparatet kan avgi litt reyk nar du bruker det for forste gang.
Dette er normalt.

- Dutrenger ikke forvarme apparatet.

Merk

- Hvis du vil trekke ut pannen under eller rett etter matlagingen, holder du i
sporet pa sidehandtakene for a ta ut pannen, for a unnga at den varme
luftstrommen kommer ut fra apparatet.

Matlaging i XXL-pannen

Hvis du vil lage en stor porsjon av én rett, fierner du skilleveggen og bruker hele
stekeomradet til XXL-pannen pa 7,1 .

Matlaging med mattabell

1 Ta ut skilleveggen.
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2 Legg bunnplateniden lille pannen.
Merk
- Man ma gjerne bruke litt krefter for a plassere bunnplatene i pannen.

3 Leggingrediensene i pannen.
Merk
- Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i mattabellen
for riktige mengder og tilnaeermet steketid.
- Ikke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller overfyll pannen
over MAX-merket da det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

4 Sett pannen tilbake i Airfryer.
Forsiktig

- lkke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter fordi de
blir sveert varme.

5 Sett stopselet i stikkontakten.

6 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pad apparatet.

(‘ﬁ) @ & o
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7 Trykk pa XXL-knappen.
Merk
- Ikke velg knappen for venstre panne eller @ knappen for hoyre panne @

: for tilbereding med XXL-pannen hvis du ikke bruker skilleveggen. Det kan
YO fore til at maten blir for lite stekt.
——_——

8 Trykk pad opp/ned-knappen for temperatur og opp/ned-knappen for tid for a
velge gnsket tid og temperatur (se mattabellen).
Tips
- Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu dem etter
halve tilberedningstiden (se Mattabell). Trykk p& knappen «&» for
paminnelse om risting av ingrediensene for a sla pa funksjonen og minne
deg om a riste ingrediensene.

9 Trykk pa start/pause-knappen for & starte stekeprosessen.
Merk
- Hvis du trenger a riste eller snu maten halvveis i steketiden (det heres en
pipelyd, og riste-varsel blinker hvis du far en paminnelse om risting),
trekker du ut pannen med kurven og rister den over vasken. Deretter
setter du pannen tilbake i apparatet.

10 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.
() °

«‘)) 1 Hold i §poret pa sideh.éndtakene for a trekke ut pannen og se om
ingrediensene er ferdige.
7 —— | Forsiktig
éééé - ] - Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den alltid pa
-

| et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.) nar du fjerner

| y
. { < pannen fra enheten.
- /Qf - Hvis du vil trekke ut pannen under eller rett etter matlagingen,

holder du i sporet pa sidehandtakene for a ta ut pannen, for 3 unnga
at den varme luftstremmen kommer ut fra apparatet.

Merk

- Hvisingrediensene ikke er klare enna, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer og legger til noen ekstra minutter.
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12 Fjern ingrediensene forsiktig fra pannen med en grilltang.
Forsiktig

Mattabell for XXL-panne

Ikke vipp pannen nar du fjerner ingrediensene, da kurven kan falle ut

av pannen og sole olje.

Etter stekeprosessen er pannen, kurven, innsiden og ingrediensene
varme. Det kan komme damp fra pannen, avhengig av typen

ingredienser du har i Airfryer.
Ikke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter fordi de

blir sveert varme.

Matmengde Temperatur Tid (min) Merk
o

Tynne, frosne pommes 11009 200 28 Sla av paminnelse om

frites (7 x 7 mm / risting og rist eller snu

0,3x 0,3 tommer) maten manuelt ved 13,

Liten porsjon 17,20 og 24 minutter.
Rist 4 ganger under
matlaging for & oppna
optimal matlagingsytelse
for sma porsjoner
pommes frites.

Tynne, frosne pommes 1650 g 200 41 Sla av paminnelse om

frites (7 x 7 mm / risting og rist eller snu

0,3 x0,3 tommer) maten manuelt ved 19,

Stor porsjon 23,29 og 35 minutter.
Rist 4 ganger under
matlaging for 8 oppna
optimal matlagingsytelse
for store porsjoner
pommes frites.

Hjemmelaget pommes 800 g 180 28-33 Rist, snu eller ror 2-3

frites (10x 10 mm / ganger

0,4 x 0,4 tommer tykk)

Frosne kyllingbiter 8009 200 17-22 Rist, snu eller rar om
halvveis

Frosne varruller 800 g 200 10-22 Rist, snu eller rer om
halvveis

Kjettpudding 1000 g 150 50-55 Bruk baketilbehgret

Koteletter uten ben (ca. 5 stykk 200 18-20 Rist, snu eller rer om

190g/702z) halvveis

Kyllingklubber (ca. 8 stykk 180 25 Rist, snu eller rar om

1259/ 4,5 0z)

halvveis
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Kyllingbryst (ca. 160g/ 6 stykk 180 18-21 Vend etter halvgatt tid

6 02)

Hel fisk (rundt 3-4 stykker 200 16-20 Vend etter halvgatt tid

300-400 g/ 11-14 0z)

Fiskefilet (ca. 200 g / 5 stykk 200 15-20

7 0z)

Blandede grennsaker 12009 180 18-22 Still inn steketiden etter

(grovhakket) egen smak. Rist, snu eller
ror om halvveis

Blandede grennsaker 2000g 180 20 Sla av paminnelse om

(grovhakket) risting og rist eller snu

Stor porsjon maten manuelt ved 10
og 15 minutter under
matlaging for & oppna
optimal matlagingsytelse
for store porsjoner
blandede grennsaker.

Muffins (ca. 40 g per stk.) 12 stykk 160 15

Kake 5009 140 40-45 Bruk baketilbehgret.
Formen ber veere sa flat
som mulig for @ unnga at
kaken bergrer
varmeelementet nar den
heves. Sjekk om kaken er
stekt fer du tar den ut.

Forhandsstekte 8 stykk 180 8

bred/rundstykker (ca.

60g/2,102)

Hjemmelaget bred 5009 160 40-45 Bruk baketilbeharet.

Formen bor vaere sa flat
som mulig for @ unnga at
kaken bergrer
varmeelementet nar den
heves. Sjekk om kaken er
stekt for du tar den ut.
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Hel kylling (1,4 kg)

1 stykke

180

40-50

Press hele kyllingen for a
holde kroppenien
relativt flat tilstand fer
tilberedning. Prov a ikke
fa den til & overskride
Max-linjen for a
forhindre at hele
kyllingen bergrer
varmeelementet under
tilberedning.

Kyllinglar med
rotgrennsaker

2 kg

180

45 -60

Rist/snu kyllinglarene
halvveis gjennom
matlagingen

Hel laksefilet

1,5kg

180

20-30

I/T

2 x fersk bagett

1kg

170

25-40

I/T

Smakaker

450 g

180

15-25

/T

Lasagne

2 kg

170

40-50

Legg ost pa toppen
halvveis ut i
matlagingen. Du kan
bruke baketilbehor eller
et annet tilbehor som
passer til XXL-pannen.

Eplekake

2 kg

170

30-45

2

Ferske rundstykker

600 g

170

20-35

I/T

Kjottboller med gnocchi

2kg

170

20-30

Legg kjottbollene i
pannen og plasser
gnocchi sammen med
saus og ost i
baketilbehgret. Snu
kjottbollene halvveis
gjennom matlagingen.

Kalkunrull med
grennsaker

2kg

180

45 -60

Rist/snu alt halvveis
gjennom tilberedningen

Lage mat med en forhandsinnstilling

1 Folg trinn 1til 7 i avsnittet «Matlaging med mattabell» for & gjere ferdig de

vanlige trinnene forst.
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2 Velg forhandsinnstillingen.
Tips
- Hvis du vil bytte til en annen forhandsinnstilling, trykker du pa
tilbakeknappen eller opphever valget av forhdndsinnstillingsknappen og
velger gnsket forhandsinnstilling.

3 Start stekeprosessen ved & trykke pa start/pause-knappen.

Forhandsinnstilt tabell for XXL-panne

©©-o

lkon Matmeng- Standardt- Tid, Merk
de emperatur standard -
°C min.

Frosne pommes 800 g 180 23 Rist, snu eller rer 2-3 ganger
frites
Biff (150-200 g / 8 stykk 200 20
5-7 0z) @
Kyllingklubber (ca. 10 stykk 180 24 Rist én gang, snu eller ror
1259/ 4,502) halvveis
Blandede 12009 180 20 Grovhakket, rist, snu eller ror
grennsaker halvveis
Kake/muffins 5009 140 40 Kake: Bruk baketilbehgret.

@ Formen ber vaere sa flat som

mulig for & unnga at kaken
bergrer varmeelementet nar
den heves. Sjekk om kaken er
stekt for du tar den ut.

160 15 Juster tiden i henhold til
mattype og matmengde

Gjenoppvarm

©
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Matlaging i to panner

Matlaging med tidsfunksjon
Hvis du lager to matvarer med forskjellige temperaturer og tid, bruker du
Tidsfunksjonen til & fullfere begge rettene samtidig.
1 Legg bunnplateniden lille pannen.
Merk
- Man ma gjerne bruke litt krefter for a plassere bunnplatene i pannen.

2 Settinn skilleveggen.

3 Legg de toingrediensene, for eksempel frosne pommes frites og
kyllingklubber, i forskjellige kurver.
Merk
- Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i mattabellen
for riktige mengder og tilnzermet steketid.
- Ikke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller overfyll pannen
over MAX-merket da det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

4 Sett pannen tilbake i Airfryer.
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5 Sett stopselet i stikkontakten.

6 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pd apparatet.

7 Velg den venstre pannen. Indikatoren for tid og temperatur pa venstre side
begynner a blinke.

®
Q@ ®e®

8 Trykk pa opp/ned-knappen for temperatur og opp/ned-knappen for tid for a
velge gnsket tid og temperatur.

9 Trykk pa paminnelsesknappen for & bli minnet om 4 riste maten i lepet av
tilberedningsprosessen, hvis ingrediensene ma ristes eller snus under
matlagingen (se Merknad-kolonnen i mattabellen).
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10 Velg den heyre pannen. Indikatoren for tid og temperatur pa heyre side
begynner & blinke.

11 Trykk pa opp/ned-knappen for temperatur og opp/ned-knappen for tid for a
velge gnsket tid og temperatur.

12 Trykk pa paminnelsesknappen for a bli minnet om a riste maten i lepet av
tilberedningsprosessen, hvis ingrediensene ma ristes eller snus under
tilberedningen. Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se merknad-kolonnen i
mattabellen.

13 Trykk pa tidsfunksjonknappen for a sikre at begge rettene blir ferdige
samtidig.

Merk

- Hvis du tilbereder to typer mat med ulike funksjoner, temperaturer og
tilberedningstider, og de ikke trenger a veere ferdig samtidig, kan du
hoppe over dette trinnet.

- Hvis du justerer tiden for én panne under matlagingen, deaktiveres
Tidsfunksjonen, og begge pannene fungerer separat. Hvis du vil aktivere
tidsfunksjonen pa nytt, trykker du pa start/pause-knappen, deretter pa
tidsfunksjonsknappen og deretter pa start/pause-knappen igjen for a
fortsette matlagingen.

14 Trykk pa start/pause-knappen for & starte stekeprosessen.

Tips

- Du kan sette begge pannene pa pause ved a trykke pa start/pause-
knappen. Trykk den pa nytt for a fortsette a steke i begge pannene.

@ @

j)w - Hvis du bare vil sette én panne pa pause, velger du den pannen forst og
. trykker pa start/pause-knappen. Trykk pa den igjen for a fortsette
== matlagingen i den pannen.

- Du kan bruke en forhandsinnstilling i den ene pannen og manuelle
innstillinger i den andre pannen.

- Enheten stopper automatisk nar du trekker ut en panne, og fortsetter
tilberedningen nar du setter den innigjen.
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15 Nar du hgrer lydsignalet fra paminnelsen om risting, tar du ut pannen ved a
holde i sidehdndtaket med begge hender.

16 Rist pannen over vasken.

17 Sett pannen tilbake i apparatet.

18 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.

19 Hold i sporet pa sidehandtakene for & trekke ut pannen og se om
ingrediensene er ferdige. Hvis ikke de er ferdige enng, skyver du pannen
tilbake i airfryeren og legger til noen ekstra minutter.
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20 Fjern ingrediensene forsiktig fra pannen med en grilltang.

Matlaging med kopieringsfunksjon

Kopieringsfunksjonen brukes til & lage en stor mengde av samme mat eller
annen mat ved samme temperatur og med samme tid.
1 Folg trinn 1til 9 i avsnittet «Matlaging med tidsfunksjon».

2 Trykk pa knappen for kopieringsfunksjon.

3 Trykk pa start/pause-knappen for & starte stekeprosessen.

Matlaging i én liten panne
For a tilberede en liten porsjon av én rett i én liten panne.

Matlaging med mattabell

1 Legg bunnplateniden lille pannen.
l Merk

- Man ma gjerne bruke litt krefter for & plassere bunnplatene i pannen.
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2 Settinn skilleveggen.

3 Legg ingrediensene i den venstre pannen.
Merk

- Ikke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller overfyll pannen
over MAX-merket da det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

4 Sett pannen tilbake i Airfryer.
Merk

- lkke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter fordi de
blir sveert varme.

5 Sett stopselet i stikkontakten.

6 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pad apparatet.

(‘ﬁ) @ @ o
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Velg den venstre pannen. Indikatoren for tid og temperatur pa venstre side

7
begynner & blinke.
’ . Merk
SRR - Ikke velg knappen for XXL-pannen hvis du lager mat i én liten panne med

skillevegg. Det kan fore til at maten stekes for mye og et hgyere

energiforbruk.

8 Trykk pad opp/ned-knappen for temperatur og opp/ned-knappen for tid for a
velge gnsket tid og temperatur (se mattabellen).

Trykk pa paminnelsesknappen for a bli minnet om a riste maten i lepet av
tilberedningsprosessen, hvis ingrediensene ma ristes eller snus under
tilberedningen. Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se merknad-kolonnen i

mattabellen.

10 Trykk pa start/pause-knappen for a starte stekeprosessen.

11 Nar du herer lydsignalet fra pdminnelsen om risting, tar du ut pannen ved &
holde i sidehandtaket med begge hender.
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12 Rist pannen over vasken.

13 Sett pannen tilbake i apparatet.

14 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.

15 Hold i sporet pa sidehandtakene for & trekke ut pannen og se om
ingrediensene er ferdige.

Merk

- Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den alltid pa
et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.) nar du fjerner
pannen fra enheten.

Tips

- Hvisingrediensene ikke er klare ennd, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer og legger til noen ekstra minutter.

16 Fjern ingrediensene forsiktig fra pannen med en grilltang.

Merk

- lkke vipp pannen nar du fjerner ingrediensene, ettersom kurven kan
falle ut av pannen og sgle vann.

- Etter stekeprosessen er pannen, kurven, innsiden og ingrediensene
varme. Det kan komme damp fra pannen, avhengig av typen
ingredienser du har i Airfryer.

- lkke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter fordi de
blir sveert varme.

Mattabell for én panne
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Matmengde Temperatur Tid (min) Merk
(°C)

Tynne, frosne pommes 5409 200 27 Sla av paminnelse om

frites (7 x 7 mm / risting og rist eller snu

0,3 x 0,3 tommer) maten manuelt ved 13,

Liten porsjon 16, 20 0og 23 minutter.
Rist 4 ganger under
matlaging for & oppna
optimal matlagingsytelse
for sma porsjoner
pommes frites.

Tynne, frosne pommes 800 g 200 39 Sla av paminnelse om

frites (7 x 7 mm / risting og rist eller snu

0,3 x0,3 tommer) maten manuelt ved 18,

Stor porsjon 23,28 og 33 minutter.
Rist 4 ganger under
matlaging for & oppna
optimal matlagingsytelse
for store porsjoner
pommes frites.

Hjemmelaget pommes 4009 180 30-35 Rist, snu eller ror 2-3

frites (10x 10 mm / ganger

0,4 x 0,4 tommer tykk)

Frosne kyllingbiter 4009 200 20-22 Rist, snu eller rar om
halvveis

Frosne varruller 400 g 200 15-20 Rist, snu eller rer om
halvveis

Kjettpudding 600 g 150 42-47 Bruk baketilbehgret

Koteletter uten ben (ca. 2 stykk 200 18-22 Rist, snu eller rer om

190g/702z) halvveis

Kyllingklubber (ca. 4 stykk 180 26 Rist, snu eller ror om

1259/ 4,502) halvveis

Kyllingbryst (ca. 160 g/ 3 stykk 180 21-23 Vend etter halvgatt tid

6 0z)

Hel fisk (rundt 1 stykke 200 23-25 Vend etter halvgatt tid

300-400 g/ 11-14 0z)

Fiskefilet (ca. 200 g / 2 stykk 200 24-27

7 0z)




Norsk 425

Blandede grennsaker 860 g 180 21 Sla av paminnelse om

(grovhakket) risting og rist eller snu
maten manuelt ved 10
og 16 minutter under
matlaging for 3 oppna
optimal matlagingsytelse
for store porsjoner
blandede grennsaker.

Muffins (ca. 40 g per stk.) 6 stykk 160 15

Kake 3009 160 40-45 Bruk baketilbeharet.
Formen bor veere sa flat
som mulig for & unngé at
kaken bergrer
varmeelementet nar den
heves. Sjekk om kaken er
stekt for du tar den ut.

Forhandsstekte 4 stykk 180 8

bred/rundstykker (ca.

60g/2,102)

Matlaging med forhandsinnstillinger
1 Folg trinn 1 til 7 i avsnittet «Matlaging med mattabell».
2 Velg forhandsinnstillingen.
Tips
- Hvis du vil bytte til en annen forhandsinnstilling, trykker du pa
tilbakeknappen eller opphever valget av forhandsinnstillingsknappen og
velger gnsket forhandsinnstilling.

3 Start stekeprosessen ved a trykke pa start/pause-knappen.

Forhandsinnstilt tabell for én panne

lkon Matmeng- Standardt- Tid, Merk
de emperatur standard -
°C min.

Frosne pommes 4009 180 24 Rist, snu eller rer 2-3 ganger
frites
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mattype og matmengde

Biff (150-200 g / 4 stykk 200 22

5-7 0z) 6

Kyllingklubber (ca. 5 stykk 180 26 Rist én gang, snu eller ror
1259/ 4,502) halvveis

Blandede 5009 180 18 Grovhakket, rist, snu eller rer
grennsaker halvveis

Kake/muffins (rundt 6 stykk 160 20 Muffins: Bruk muffinsformer.
509/ 2o02) @

Gjenoppvarm @ 160 16 Juster tiden i henhold til

Tips: Hold varm

- Dukan holde maten varm i Airfryer ved 3 stille temperaturen til 80 grader
og tilpasse tiden til hvor lenge du @nsker & holde maten varm. Vi anbefaler
a ikke holde maten varm i mer enn 30 minutter, da kvaliteten pa maten
kan reduseres.

- Hvis mat som pommes frites mister for mye sprghet i Keep warm-
modusen, kan du enten korte ned Keep warm-tiden ved a sla av apparatet
tidligere eller gjore maten sproere ved & steke den i 2-3 minutter ved
180 °C.

Lage hjemmelaget pommes frites
Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

Til XXL-pannen trenger du 800 g / 28 0z og til den lille pannen 400 g / 14 oz

skrelte poteter.

Velg poteter som egner seg godt til 8 lage pommes frites av, for eksempel

nypoteter med en litt melaktig konsistens.

Det er best 4 luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil 800 g / 28 oz for &

fa et jevnt resultat. Store mengder pommes frites er ofte mindre sprg enn

mindre porsjoner.

Skrell potetene og kutt dem deretter i staver (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 tommer

tykke).

Blgtlegg potetstavene i en bolle med vann i minst 30 minutter.

Tem bollen, og terk potetstavene med et kjokkenhandkle eller terkepapir.

Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og bland dem godt slik

at de dekkes av oljen.

Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller ensilsleiv, slik at den

overfladige oljen forblir i bollen.

Merk

- For a unnga at den overfladige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i kurven.

Legg potetstavene i kurven.
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Advarsel

La kurven, pannen og innsiden av apparatet avkjoles helt for du rengjoer
delene.

Pannen og kurven til apparatet har klebefritt belegg. lkke bruk
kjokkenredskaper i stal eller slipende rengjgringsmidler. Det kan fore til
skade pa belegget.

Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av pannen etter
hver bruk.
1 Trykk pa av/pa-knappen for a sla av apparatet, fjern stopselet fra

stikkontakten, og la apparatet avkjoles.
Tips
- Fjern pannen og kurven for at Airfryer skal avkjoles raskere.

Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av pannen.

Rengjer pannen, bunnplatene og deleren i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa

rengjere dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en slipefri svamp (se

«Rengjeringstabell»).

Tips

- Dukan blatlegge pannen eller kurven i varmt vann med oppvaskmiddel i
10-15 minutter for a fjerne matrester som sitter fast. Matrester blir enklere
a fierne etter blgtlegging. Serg for at du bruker et oppvaskmiddel som
leser opp olje og fett. Hvis du ikke far til a fijerne matrester fra pannen eller
kurven med varmt vann og oppvaskmiddel, kan du bruke flytende
avfettingsmiddel.

- Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes med
en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en stalberste
eller en oppvaskberste med stive buster, da dette kan skade belegget pa
varmeelementet.

Rengjer varmeelementet med en rengjeringsberste for a fjerne eventuelle
matrester.
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5 Tork forsiktig pa utsiden av apparatet med en ren og myk klut for 8 unnga
riper. Begynn med en lett fuktet klut og bruk deretter en torr klut om
nedvendig.

6 Rengjorinnsiden av apparatet med varmt vann og en svamp uten
skureeffekt.

)

<
X

Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.
2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer dem.
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3 Vikle ledningen rundt den angitte ledningsholderen pa baksiden av

Feilsgking

apparatet.
Merk

Nar du baerer Airfryer ma du alltid holde den horisontalt for & hindre at
pannene faller ut, noe som kan skade dem.

Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer, f.eks. den avtakbare
maskenettingsbunnen, er festet for du baerer og/eller setter apparatet

bort.

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med
apparatet. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor,
kan du ga til www.philips.com/support for 3 se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstotten i landet der du bor.

Problem

Mulig arsak

Lesning

Utsiden av apparatet blir varm ved  Varmen pa innsiden straler ut til

bruk.

utsiden.

Dette er normalt. Alle handtak og
bryter som du ma ta pa, holder seg
kjolige nok til at du kan ta pa dem.

Pannen, kurven og innsiden av
apparatet blir alltid varme nar
apparatet er slatt pa for a serge
for at maten blir ordentlig
gjennomstekt. Disse delene er
alltid for varme a ta pa.

Hvis du lar apparatet sta pa over
lengre tid, blir noen deler for
varme a ta pa. Disse delene
markeres pa apparatet med
folgende ikon:

/N

Sa lenge du er oppmerksom pa
hvilke omrader som er varme, og
lar veere & ta pa dem, er apparatet
helt trygt & bruke.

De hjemmelagde pommes
fritesene blir ikke som forventet.

Du har ikke brukt riktig potettype.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat.
Hvis du ma oppbevare potetene,
ma du ikke oppbevare dem pa
kalde steder, som kjaleskapet.
Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til
steking.
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Det er for mye ingredienser i
kurven.

Folg instruksjonene i denne
brukerhandboken for 4 tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Visse typer av ingredienser ma
ristes halvveis i steketiden.

Folg instruksjonene i denne
brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Airfryer slas ikke pa:

Apparatet er ikke koblet til
veggkontakten.

Se om stopselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Flere apparater er koblet til
samme stikkontakt.

Airfryer har hgy wattstyrke. Prov
en annen stikkontakt og kontroller
sikringene.

Jeg ser at deler av innsiden pa
airfryeren skaller av.

Enkelte sma flekker med avskalling
pa innsiden av pannen til
airfryeren kan oppsta nar du
kommer borti belegget (f.eks. hvis
du rengjer med slipende
rengjeringsredskaper og/eller nar
du setter i kurven).

Du kan hindre avskallingen ved &
sette i kurven pa riktig mate. Hvis
du setter inn kurven i en vinkel,
kan den dunke borti panneveggen
og forarsake at sma deler av
belegget skaller av. Dette er ikke
skadelig. Alle materialene er
mattrygge.

Det kommer hvit reyk ut av
apparatet.

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Du kan forsiktig helle av overfladig
olje eller fett fra pannen og
deretter fortsette med
matlagingen.

Pannen inneholder fremdeles
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit reyk kommer av at fettrester
varmes opp i pannen. Rengjor
alltid pannen og kurven grundig
etter hver bruk.

Bradsmulene eller annet som
maten er vendt i, har ikke festet
seg godt nok.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit
royk. Press bredsmuler eller annet
godt rundt maten, slik at du er
sikker pa at det sitter fast.

Marinade, vaesker eller kjottsafter
spruter pa grunn av oljen eller
fettet.

Klapp maten terr for du legger
denikurven.

Skjermen pa airfryeren viser «E1».

Enheten er gdelagt/har feil.

Ring Philips'
servicetelefonnummer, eller
kontakt forbrukerstgtten i landet
du bori.

Airfryer kan veere lagret pa et sted
der den er for kald.

Apparatet er for kaldt. La det std i
romtemperatur i minst 60
minutter.

Ring Philips'
servicetelefonnummer eller
kontakt forbrukerstotten i landet
du bor i hvis problemet vedvarer.
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Lasning

Skjermen pa airfryeren viser «E2».

Skilleveggen er ikke satt inn.

Sett inn skilleveggen.

«E2»-varselet oppstar og stopper
stekingen akkurat nar en av de
sma pannene stopper stekingen,
og den andre pannen begynner
stekingen umiddelbart.

Trekk ut pannen for a la apparatet
kjoles ned i 2 minutter, og sett den
tilbake for & forberede
matlagingen for den andre lille
pannen.

Skjermen pa airfryeren viser
«E4—E12».

Enheten kan ha en funksjonsfeil.

Prov a koble fra og koble til
enheten. Hvis det ikke hjelper,
ringer du til Philips kundestatte
eller tar kontakt med
forbrukerstatten der du bor.
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Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie doktadnie z ta ulotka
informacyjna i zachowaj jg w razie potrzeby.

Niebezpieczenstwo

Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence
elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wktadaj go
tez do rozgrzanego piekarnika.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie pfucz go pod kranem.
Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaly sie do wnetrza urzadzenia, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

Zawsze wktadaj na patelnie sktadniki, ktére chcesz usmazy¢, tak aby nie
stykaty sie z elementami grzejnymi.

Podczas dziatania urzadzenia nie przykrywaj otworéw wlotowych i
wylotowych powietrza.

Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub
samo urzadzenie.
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Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

Nigdy nie wkfadaj na patelnie produktéw w ilosci, ktéra przekracza
maksymalny oznaczony na niej poziom.

Zawsze upewniaj sie, ze grzatka jest czysta i nie utkneta w niej zywnos¢.

Przed pierwszym uzyciem nalezy zamontowac na urzadzeniu uchwyt na
przewdd.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas czyszczenia gdrnej czesci komory gotowania —
goracy element grzejny, krawedzie metalowych czesci.

Nie podtaczaj urzadzenia przed wyjeciem opakowania i uchwytu na przewdéd
z szuflady.

Jedli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokona¢ firma
Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio wykwalifikowana osoba, tak aby
unikna¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.

Podtgczaj urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego,
zabezpieczonego wytacznikiem automatycznym.

Za kazdym razem sprawdzaj, czy wtyczka zostata prawidtowo wiozona do
gniazdka elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy podtaczac do zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy urzadzenia.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposéb
oraz zostana poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Urzadzenia nie moga czysci¢ ani
obstugiwac dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania
tych czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.

Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy Scianie ani przy zadnym innym
urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
urzadzeniu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez otwory wylotu powietrza uchodzi
goraca para. Zachowaj bezpieczng odlegtosc i nie zblizaj rak ani twarzy do
pary ani do otwordw wylotowych powietrza. Réwniez podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia nalezy uwazac na goraca pare i powietrze uwalniane w
poblizu raczki urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikéw ani papieru do pieczenia.
Przechowywanie ziemniakow: temperatura powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakow i powinna przekraczac 6°C w celu
zminimalizowania ryzyka wydzielania sie akrylamidu w przygotowanej
Zywnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.
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Przestroga

Poniewaz urzadzenie Airfryer ma duzg komore, wykazuje wysoki pobor
energii elektrycznej. Nie nalezy uzywac innych urzadzen o duzym poborze
energii w tym samym obwodzie w tym samym czasie (np. czajnikdw, grilli
elektrycznych itp.). W przeciwnym razie moze sie zdarzy¢, ze wytacznik w
instalacji domowej zareaguje i odfgczy to gniazdko elektryczne od zasilania.
Poniewaz urzadzenie Airfryer ma duza komore, jego waga znacznie wzrasta,
gdy komora jest petna zywnosci. Do podnoszenia urzadzenia za uchwyt
nalezy zawsze uzywac obu rak.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukgji,
i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoriéw firmy Philips.

Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia, separator i akcesoria umieszczone wewnatrz komory gotowania
nagrzewaja sie w trakcie i po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy
zawsze zachowywac ostroznosc.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia
stykajace sie z zywnoscia. Nalezy zapoznac sie z instrukcjami zawartymi w
internetowym podreczniku uzytkownika.

Nie nalezy podnosic urzadzenia, trzymajac za raczke patelni.

Uchwyt przewodu stuzy rowniez jako element rozporowy, zapewniajac
odstep miedzy urzadzeniem a $ciang, aby zapobiec gromadzeniu sie ciepta.
Nigdy nie nalezy usuwac tego elementu dystansowego.

Nie ktadZ patelni na panelu Ul, poniewaz moze spasc¢ i spowodowacd
obrazenia.

To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
kuchnie w sklepach, biurach, w gospodarstwach rolnych i w innych miejscach
pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach,
pensjonatach typu ,bed and breakfast” ani innych miejscach mieszkalnych.
Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia urzadzenia, a takze
wtedy, gdy chcesz je schowad lub pozostawi¢ bez nadzoru, odfacz je od
zrédfa zasilania.

Ustaw urzadzenie na pfaskiej, réwnej i stabilnej powierzchni.

Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub poétprofesjonalnych
badz w sposéb niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarangji. Firma Philips nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
takich przypadkach.
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- Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgfaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie podejmuj
samodzielnych préb naprawy urzadzenia. Spowoduje to uniewaznienie
gwarandji.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmuj wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

- Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj okoto 30 minut,
aby ostygto.

- Skfadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny mie¢ po wyjeciu
ztotawozdtty kolor, a nie ciemny lub brazowy.

- Usun spalone resztki. Nie smaz swiezych ziemniakdw w temperaturze
przekraczajacej 180°C (aby zminimalizowac produkcje akrylamidu).

- Zawsze upewniaj sie, ze jedzenie przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w pefni ugotowane.

- Zachowaj ostroznosc podczas wyjmowania przygotowanych positkdw i
uwazaj, aby nie dopusci¢ do wypadniecia akcesoridw.

- W przypadku korzystania z patelni XXL upewnij sie, ze lewy i prawy program
sg takie same.

- To urzadzenie jest wyposazone w krétki przewdd zasilajacy, aby zmniejszy¢
ryzyko zaplatania sie lub potkniecia, ktére moze wystapi¢ w przypadku
dtuzszego przewodu zasilajacego.

- Mozna korzysta¢ z przedtuzacza pod warunkiem zachowania ostroznosci. W
przypadku uzywania przedtuzacza:

- Oznaczona wartos¢ znamionowa przewodu musi by¢ taka sama jak
warto$¢ znamionowa urzadzenia.

- Przewdd powinien byc utozony w taki sposéb, aby nie wystawat poza
krawedz blatu lub stotu, gdzie mdgtby zostac pociagniety przez dzieci lub
spowodowac potkniecie.

- Przedtuzacz powinien by¢ 3-zylowym przewodem z uziemieniem.

- To urzadzenie ma spolaryzowana wtyczke (jedna krawedz jest szersza od
drugiej). W celu ograniczenia ryzyka porazenia pradem elektrycznym wtyczka
ta jest przeznaczona do podtaczenia do spolaryzowanego gniazdka tylko w
jeden sposodb. Jesli wtyczka nie pasuje do gniazdka, nalezy ja odwrdcic. Jesli
nadal nie pasuje, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
Nie nalezy w zaden sposéb modyfikowac wtyczki.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujacymi normami i przepisami dotyczgcymi
narazenia na dziatanie pol elektromagnetycznych.
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Recykling

Ten symbol oznacza, ze produktéw elektrycznych po okresie ich uzytkowania,
nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Uzytkownik ma obowigzek oddac zuzyty produkt do podmiotu
prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,
tworzacego system zbierania takich odpadow - w tym do odpowiedniego
sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze mie¢
szkodliwy wplyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna
zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspodlnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Wstep

Firma Versuni Netherlands B.V., z siedziba zarejestrowang pod adresem Claude
Debussylaan 88, Amsterdam, Holandia, udziela dwuletniej gwarancji na ten
produkt po dacie zakupu (lub po dacie dostawy, jesli przypada pdzniej).
Gwarancja nie sa objete usterki bedgce nastepstwem niewfasciwego
uzytkowania lub niedostatecznej konserwacji. Nasza gwarancja nie ma wptywu
na ustawowe prawa uzytkownika jako konsumenta. Aby uzyskac wiecej
informacji, zamaowic czesci zamienne lub skorzystac z gwarancji, odwiedz nasza
strone internetowa home.id/support.

Gratulujemy i witamy w rodzinie Philips!
Aby w petni skorzystac ze Swiadczonej przez nas obstugi, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Podwdjne kosze urzadzenia Airfryer z odtgczanym separatorem zapewniajg
elastycznosc wyboru naczyn o réznej pojemnosci, mozna przygotowac 1-2
porcje zywnosci w matym naczyniu o pojemnosci 3,55 | i duza porcje Zzywnosci
dla catej rodziny w naczyniu XXL o pojemnosci 7,1 | bez separatora. Dodatkowo
mozna przygotowac dwa rézne sktadniki o réznej temperaturze i czasie
gotowania, a nastepnie zakonczyc ich gotowanie w tym samym czasie.
Urzadzenie jest dostarczane z aplikacja HomelD, ktéra zapewnia wskazdowki krok
po kroku i setki pysznych positkdéw z okreslonymi ustawieniami dla Twojego
urzadzenia Airfryer zdwoma koszami. Pobierz aplikacje za pomoca kodu QR na
opakowaniu.



Opis 0ogdiny

Gtéwne czesci
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Panel sterowania

Odtaczany separator

Oznaczenie MAX dla sktadnikéw

Oznaczenie MAX dla mrozonych przekasek na bazie ziemniakdw
Patelnia XXL o pojemnosci 7,1 |

Plyty dolne

Uchwyt przewodu

Przewdd zasilajacy

Wyloty powietrza
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Opis panelu sterowania
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Podwyzszenie temperatury
Obnizenie temperatury
Wiacznik/wytacznik

Przycisk funkcji kopiowania

Przycisk lewej patelni

Przycisk funkgcji czasu

Przycisk patelni XXL

Wskaznik przypomnienia o potrzasaniu
Przycisk przypomnienia o potrzasaniu
Przycisk prawej patelni

Przycisk powrotu

Przycisk uruchomienia/wstrzymania
Przycisk skracania czasu

Przycisk wydtuzania czasu

Przyciski wstepnych ustawien

- K +h~m® o n o w

o 5 3 — ~7

Opis funkgji

Funkcja kopiowania
Mozesz ustawic czas i temperature dla jednej patelni i skopiowac ustawienia do

drugiej, naciskajac przycisk funkcji kopiowania.

Funkcja czasu
Automatycznie synchronizuje czas gotowania, aby zapewni¢, ze obie patelnie

zakoricza gotowanie w tym samym czasie, nawet jesli czasy gotowania sa rozne.



Polski 439

Przypomnienie o potrzasaniu

Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby witgczy¢ lub wyfaczyc
ostrzezenia przypominajgce o koniecznosci dwukrotnego potrzasniecia lub
obrdécenia potrawy podczas gotowania w celu uzyskania bardziej
réwnomiernych rezultatéw. Ustyszysz sygnat dzwiekowy i zobaczysz ikone
potrzasania migajaca obok wyswietlacza czasu.

Ustawienie zaprogramowane

Mozesz wybierac sposréd 6 zaprogramowanych ustawien. Zaprogramowane
ustawienia to programy gotowania, ktére podaja zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania w oparciu o okreslona ilos¢ zywnosci. Wiecej
informacji znajdziesz w rozdziale ,Gotowanie z zaprogramowanymi
ustawieniami”.

@ ® @ @

Mrozone frytki ~ Stek

Mieszanka Ciasto/babecz- Ponowne

Noézki kurczaka .
warzyw ka podgrzewanie

Przycisk patelni XXL

Mozna gotowac na jednej patelni 7,1L XXL, zdejmujac separator i naciskajac
przycisk patelni XXL.

Przycisk powrotu
Uzyj przycisku wstecz, jesli omytkowo wybierzesz niewtasciwy program/funkcje.

Powiadomienia dzwiekowe

Czasami rozlega sie dzwiek, np. po zakoriczeniu gotowania lub gdy podczas
gotowania trzeba wykona¢ odpowiednie czynnosci, np. potrzasna¢ sktadnikami
lub obrécic¢ produkt.

Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie elementy opakowania.
Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,Czyszczenie").

4 \Wyjmij uchwyt przewodu z patelni i przymocuj go do wyznaczonego miejsca
z tytu urzadzenia, klikajagc go w odpowiednim miejscu.

Przestroga

- Uchwyt przewodu stuzy réwniez jako element rozporowy, zapewniajac
odstep miedzy urzadzeniem a $ciang, aby zapobiec gromadzeniu sie
ciepta.
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Przygotowanie do pierwszego uzycia

Umiesc¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej powierzchni odpornej na

wysokie temperatury.
Uwaga

- nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu ani obok niego. Moze to
zaktécic przeptyw powietrza i wptynac na rezultaty smazenia.

- Nie stawiaj wigczonego urzadzenia w poblizu przedmiotéw, ktére mogtyby
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. sciany czy szafki — ani pod
takimi przedmiotami.

Zasady uzywania urzadzenia

Przestroga

- To urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorace powietrze. Nie napetniaj
patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani innym ptynem.

- Nie dotykaj goracych powierzchni. Do wyjmowania i podnoszenia
patelni nalezy uzywac rekawic ochronnych.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytfacznie do uzytku domowego.

- Podczas pierwszego uzycia z urzagdzenia moze wydostawac sie niewielka
iloé¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

- Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.

Uwaga

- Podczas gotowania lub bezposrednio po jego zakonczeniu, jesli chcesz wyjac
patelnie, trzymaj uchwyty boczne w rowkach, aby unikna¢ poparzenia
goracym powietrzem wydobywajacym sie z urzadzenia.

Gotowanie w patelni XXL

Aby ugotowac duza porcje jednej potrawy, usun separator i wykorzystaj catg
przestrzen do gotowania patelni XXL o pojemnosci 7,1 |.

Gotowanie z uzyciem tabeli zywnosci

1 Wyjmij separator.
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2 W16z odpowiednio dolne ptyty do patelni.
Uwaga
- Umieszczenie ptyt dolnych na patelni wymaga uzycia pewnej sity.

3 Widéz skfadniki na patelnie.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szeroka game sktadnikow.
Zapoznaj sie z , Tabelg zywnosci”, aby poznac prawidfowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekdji , Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj patelni powyzej oznaczenia ,MAX", poniewaz moze to
wptynac na jakos¢ efektu koncowego.

4 \Wiéz patelnie do urzadzenia Airfryer.
Przestroga
- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja sie do
bardzo wysokiej temperatury.

5 Widéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

6 Nacisnij wyfacznik, aby wigczy¢ urzadzenie.
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7 Nacisnij przycisk XXL.
Uwaga
- Nie wybieraj przycisku Lewa patelnia @ lub Prawa patelnia do gotowania
@ na patelni XXL bez separatora. Moze to spowodowacé niedogotowanie
potraw.

8 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydtuzania/skracania czasu, aby wybrac¢ zadany czas i temperature (patrz
tabela zywnosci).

Wskazéwka

- Niektorymi sktadnikami nalezy wstrzasnac lub obrécic je w potowie czasu
gotowania (patrz ,Tabela Zywnosci”). Aby przypomniec o potrzasaniu
sktadnikami, nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu L@ w celu
wiaczenia tej funkdji.

9 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpoczac¢ proces

gotowania.

Uwaga

- Jesli sktadnik wymaga potrzasniecia lub obrécenia w pofowie czasu
gotowania (,sygnat dzwiekowy” i powiadomienie o potrzasaniu beda
migac, jesli przypomnienie o potrzasaniu jest wiaczone), wyciagnij
patelnie z koszem i potrzasnij nig nad zlewem. Wtéz patelnie z powrotem
do urzadzenia.

((.)) 10 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony
= czas smazenia uptynat.

«‘)) 11 Trzymaj uchwyty boczne w rowkach, aby wyciggnac patelnie i sprawdzi¢, czy
) sktadniki sa gotowe.

Przestroga

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodporng (np. podstawke pod garnek).

- Podczas gotowania lub bezposrednio po jego zakonczeniu, jesli
chcesz wyjac patelnie, trzymaj uchwyty boczne w rowkach, aby
unikna¢ poparzenia goragcym powietrzem wydobywajacym sie z
urzadzenia.

Uwaga
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- Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do

urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.
12 Ostroznie wyjmij sktadniki z patelni za pomoca szczypiec do grilla.

Przestroga

- Nie przechylaj patelni podczas wyjmowania skfadnikéw, poniewaz
kosz moze wypas¢, a olej moze pryskac.

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
sktadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.

- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja sie do
bardzo wysokiej temperatury.

Tabela zywnosci na patelnie XXL

llos¢ Temperatura Czas (min) Uwaga

Zywnosci (°Q)
Cienkie mrozone frytki (7 1100g 200 28 Wytacz przypomnienie o
x7mm/0,3x0,3 cala) potrzasaniu i
Mata pordja samodzielnie potrzasnij

lub obréc¢ potrawe po
13,17, 201 24 minutach.

Podczas smazenia
potrzasnij 4 razy, aby
uzyskac idealny efekt
wysmazenia matych
porgji frytek.

Cienkie mrozone frytki (7 16509 200 41 Wylfacz przypomnienie o
x7mm/0,3x0,3 cala) potrzasaniu i
Duza porcja samodzielnie potrzasnij

lub obréc potrawe po
19, 23, 29 i 35 minutach.
Podczas smazenia
potrzasnij 4 razy, aby
uzyskac idealny efekt
wysmazenia duzych
porcji frytek.

Domowe frytki 800 g 180 28-33 Potrzasnij, obrdd lub
(10x10mm /0,4x0,4 wymieszaj 2-3 razy
cala grubosci)

Mrozone kawatki 8009 200 17-22 potrzasnij, obréc lub
kurczaka wymieszaj w potowie

Czasu smazenia

Mrozone sajgonki 8009 200 10-22 potrzasnij, obréc lub
wymieszaj w potowie
czasu smazenia
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Pieczen 1000 g 150 50-55 Uzyj akcesorium do
pieczenia

Kotlety miesne bez kosci 5 sztuk 200 18-20 potrzasnij, obréc lub

(okoto 190 g / 7 uncji) wymieszaj w potowie
czasu smazenia

Udka z kurczaka (okofo 8 sztuk 180 25 potrzasnij, obréc lub

125 g/ 4,5 uncji) wymieszaj w potowie
czasu smazenia

Piers z kurczaka (okoto 6 sztuk 180 18-21 Obré¢ w potowie czasu

160 g / 6 uncji)

Cata ryba (ok. 300-400g 34 sztuki 200 16-20 Obrdé¢ w potowie czasu

/ 11-14 uncji)

Filet rybny (okoto 200 g/ 5 sztuk 200 15-20

7 uncji)

Mieszanka warzyw 12009 180 18-22 Dostosuj czas gotowania

(grubo posiekana) do wiasnych preferencji.
Potrzasnij, obréd lub
wymieszaj w pofowie
czasu smazenia

Mieszanka warzyw 2000g 180 20 Wylfacz przypomnienie o

(grubo posiekana) potrzasaniu i

Duza porcja samodzielnie potrzasnij
lub wymieszaj potrawe
po 10 15 minutach
gotowania, aby uzyskac
idealny efekt podczas
przygotowywania
duzych porcji mieszanki
warzyw.

Muffiny (okoto 40 g / 12 sztuk 160 15

szt.)

Ciasto 5009 140 40-45 Uzyj akcesorium do
pieczenia. Ksztatt
powinien by¢ mozliwie
najbardziej ptaski, aby
chleb nie dotykat
elementu grzejnego
podczas wyrastania, a
przed wyjeciem ciasta
nalezy sprawdzi¢, czy jest
juz gotowe.

Wstepnie upieczony 8 sztuk 180 8

chleb/butki (okoto 60 g /
2,1 uncji)




Chleb domowy

500 g

160

40-45
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Uzyj akcesorium do
pieczenia. Ksztatt
powinien by¢ mozliwie
najbardziej ptaski, aby
chleb nie dotykat
elementu grzejnego
podczas wyrastania, a
przed wyjeciem ciasta
nalezy sprawdzic¢, czy jest
juz gotowe.

Caty kurczak (1,4 kg)

1 sztuka

180

40-50

Przed gotowaniem
kurczaka w catosci utéz
go, tak aby jego korpus
byt w miare pfaski. Staraj
sie, aby kurczak w catosci
nie wystawat poza linie
.Max", poniewaz
podczas gotowania
mégtby dotknagd
elementu grzejnego.

Udka kurczaka z
warzywami
korzeniowymi

2kg

180

45-60

Potrzasnij/obré¢ udka
kurczaka w pofowie
gotowania.

Filet z fososia w catosci

1,5 kg

180

20-30

nie dot.

2 x Swieza bagietka

1kg

170

25-40

nie dot.

Ciasteczka z kawatkami
czekolady

450 g

180

15-25

nie dot.

Lasagne

2kg

170

40-50

Dodaj ser na wierzch w
pofowie gotowania,
mozesz uzy¢ akcesoriow
do pieczenia lub
dowolnej formy
pasujacej do patelni XXL

Strudel jabtkowy

2kg

170

30-45

nie dot.

Swieze butki

600 g

170

20-35

nie dot.
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Klopsiki z pieczonym 2kg 170 20-30 Klopsiki umieszcza sie na

gnocchi patelni, a gnocchi
umieszcza sie razem z
sosem i serem w
akcesorium do pieczenia;
nalezy obrdci¢ klopsiki w
potowie gotowania.

Rolada indyka z 2 kg 180 45-60 Potrzasnij/obréd
warzywami wszystko w pofowie
gotowania

Gotowanie za pomocg zaprogramowanego ustawienia
1 Woykonaj kroki od 1 do 7 w sekcji ,Gotowanie z uzyciem tabeli zywnosci”, aby
najpierw wykonac typowe czynnosci.
2 Wybierz zaprogramowane ustawienie.
Wskazéwka
- Aby przejs¢ do innego ustawienia zaprogramowanego, nacisnij przycisk
Wstecz lub usun zaznaczenie przycisku ustawienia zaprogramowanego i
wybierz zadane ustawienie zaprogramowane.

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/wstrzymania.

Tabela ustawien zaprogramowanych patelni XXL

lkona llos¢ Domyslna Domyslne Uwaga
zywnosci  tempera- ustawienie
turaw°C czasuw

min
Mrozone frytki 800¢g 180 23 Potrzasnij, obréd lub
wymieszaj 2-3 razy
Stek (150-200 g / 8 sztuk 200 20
5-7 ungji) 6
Udka z kurczaka 10 sztuk 180 24 potrzasnij jeden raz, obréd
(okoto 1259 /4,5 lub wymieszaj w potowie

uncji) Czasu smazenia




Mieszanka warzyw 1200 g 180 20
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Z grubsza posiekane,
potrzasnij, obroc lub
wymieszaj w pofowie czasu
smazenia

Ciasto/babeczka 5009 140 40

Ciasto: uzyj akcesoriow do
pieczenia, ksztaft powinien
by¢ jak najbardziej ptaski, aby
uniknac¢ dotkniecia elementu
grzejnego podczas
wyrastania, sprawdz stopien
upieczenia przed wyjeciem
Ciasta.

Ponowne 160 15
podgrzewanie

Dostosuj czas do rodzaju i
ilosci potrawy

Gotowanie na dwdch patelniach

Gotowanie z funkcja czasu

W przypadku gotowania dwdch potraw z réznymi temperaturami i czasem, uzyj
funkcji czasu, aby zakonczy¢ gotowanie na obu potraw w tym samym czasie.

Uwaga

2 Widz separator.

1 W16z odpowiednio dolne ptyty do patelni.

- Umieszczenie ptyt dolnych na patelni wymaga uzycia pewnej sity.
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3 Umiesc dwa sktadniki, na przyktad mrozone frytki i ndzki kurczaka, w réznych
koszach.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szeroka game sktadnikow.
Zapoznaj sie z ,Tabelg zywnosci”, aby poznac prawidfowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekdji , Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj patelni powyzej oznaczenia ,MAX", poniewaz moze to
wptynac na jakos¢ efektu koncowego.

4 \Wtéz patelnie do urzadzenia Airfryer.

5 Widéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

6 Nacisnij wyfacznik, aby wigczy¢ urzadzenie.

7 Wybierz lewa patelnie. Wskazanie czasu i temperatury po lewej stronie
zacznie migac.
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8 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydfuzania/skracania czasu, aby wybra¢ zadany czas i temperature.

& (@
(O]
(48

9 Naciénij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby otrzymywac
przypomnienia o potrzasaniu potrawa podczas gotowania, jesli sktadniki
wymagaja potrzasania lub obracania podczas gotowania (wiecej informacji

5 2 mozna znalez¢ w kolumnie Uwaga w Tabeli zywnosci).
© ©
©c¢ ® @

——————— |

10 Wybierz prawa patelnie. Wskazanie czasu i temperatury po prawej stronie
zacznie migac.

11 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydfuzania/skracania czasu, aby wybrac¢ zadany czas i temperature.

12 Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby otrzymywac
przypomnienia o potrzasaniu potrawg podczas gotowania, jesli sktadniki
wymagaja potrzasania lub obracania podczas gotowania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w kolumnie Uwaga w Tabeli zywnosci.

°®

®
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13 Nacisnij przycisk funkgcji czasu, aby upewnic sie, ze obie potrawy zakorcza
gotowanie w tym samym czasie.
Uwaga

- W przypadku gotowania dwdch rodzajéw potraw o réznych funkcjach,
temperaturach i czasach gotowania, ktére nie musza zakonczy¢ sie w tym
samym czasie, mozna pominac ten krok.

- Jesli podczas gotowania ustawisz czas dla jednej patelni, funkcja czasu
zostanie wytgczona, a obie patelnie beda dziatac¢ oddzielnie. Aby
ponownie wigczyc funkcje czasu, nacisnij przycisk
uruchomienia/wstrzymania, nastepnie nacisnij przycisk funkcji czasu i
ponownie nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby wznowic
gotowanie.

14 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ proces
gotowania.

Wskazéwka

- Aby zatrzymad obie patelnie, nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania.
Nacisnij go ponownie, aby kontynuowac gotowanie na obu patelniach.

- Aby wstrzymad tylko jedna patelnie, najpierw wybierz te patelnie, a
nastepnie nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania. Nacisnij go
ponownie, aby kontynuowac gotowanie dla tej patelni.

- Mozna uzy¢ zaprogramowanych ustawien w jednej patelni i ustawien
recznych w drugiej patelni.

- Urzadzenie automatycznie wstrzymuje gotowanie po wyjeciu patelnii
wznawia je po jej ponownym wiozeniu.

15 Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego przypomnienia o potrzasaniu wyciagnij
patelnie, trzymajac oburgcz za boczny uchwyt.

16 Potrzasnij patelnig nad zlewem.
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17 W16z patelnie z powrotem do urzadzenia.

18 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.

19 Trzymaj uchwyty boczne w rowkach, aby wyciagna¢ patelnie i sprawdzic, czy
sktadniki sa gotowe. Jesli jeszcze nie, po prostu wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia Airfryer i wydtuz czas gotowania o kilka dodatkowych minut.

20 Ostroznie wyjmij sktadniki z patelni za pomoca szczypiec do grilla.

Gotowanie z funkcja kopiowania

Funkcja kopiowania stuzy do gotowania duzej ilosci tej samej lub réznych
potraw w tej samej temperaturze i czasie.
1 Wykonaj kroki od 1 do 9 opisane w rozdziale ,Gotowanie z funkcjag czasu”.

2 Nacisnij przycisk funkcji kopiowania.
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3 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpoczac proces
gotowania.

Gotowanie w matej pojedynczej patelni

Aby ugotowac mata porcje pojedynczej potrawy na matej patelni.
Gotowanie z uzyciem tabeli zywnosci
1 W16z odpowiednio dolne ptyty do patelni.

Uwaga

- Umieszczenie ptyt dolnych na patelni wymaga uzycia pewnej sity.

2 Widz separator.

3 Widz skfadniki na lewa patelnie.

Uwaga
17 Ho =) - Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekcji , Tabela Zzywnosci” ani nie
- przepetniaj patelni powyzej oznaczenia ,MAX", poniewaz moze to
wptynac na jakos¢ efektu koncowego.
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4 \W1éz patelnie do urzadzenia Airfryer.
Przestroga
- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewajq sie do
bardzo wysokiej temperatury.

5 Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

6 Nacisnij wytacznik, aby wiaczyc¢ urzadzenie.

7 Wybierz lewa patelnie. Wskazanie czasu i temperatury po lewej stronie
zacznie migad.
Uwaga
- Nie nalezy wybierac przycisku ,Patelnia XXL" do gotowania na matej
pojedynczej patelni z separatorem. Moze to skutkowac niedogotowaniem
potrawy i wiekszym zuzyciem energii.

8 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydtuzania/skracania czasu, aby wybrac¢ zadany czas i temperature (patrz
tabela zywnosci).
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9 Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzgsaniu, aby otrzymywac
przypomnienia o potrzasaniu potrawg podczas gotowania, jesli sktadniki
wymagaja potrzasania lub obracania podczas gotowania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w kolumnie Uwaga w Tabeli zywnosci.

10 Naciénij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpoczac proces
gotowania.

11 Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego przypomnienia o potrzasaniu wyciagnij
patelnie, trzymajac oburgcz za boczny uchwyt.

12 Potrzasnij patelnig nad zlewem.

13 W16z patelnie z powrotem do urzadzenia.
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((.)) 14 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony
= czas smazenia uptynat.

«‘)) 15 Trzyma.j .uchvvyty boczne w rowkach, aby wyciagnac patelnie i sprawdzi¢, czy
sktadniki sa gotowe.
| Przestroga
y - Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie

Ko
' zaroodporng (np. podstawke pod garnek).
>
' /Qf Wskazéwka

- Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.

16 Ostroznie wyjmij sktadniki z patelni za pomoca szczypiec do grilla.

Przestroga

- Nie przechylaj patelni podczas wyjmowania skfadnikéw, poniewaz
kosz moze wypas¢, a woda moze pryskac.

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
sktadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.

- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja sie do
bardzo wysokiej temperatury.

Tabela zywnosci dla pojedynczej patelni

llos¢ Temperatura Czas (min) Uwaga

Zywnosci (°Q)
Cienkie mrozone frytki (7 5409 200 27 Wytacz przypomnienie o
x7mm/0,3x0,3 cala) potrzasaniu i
Mata pordja samodzielnie potrzasnij

lub obréc¢ potrawe po
13,16, 201 23 minutach.
Podczas smazenia
potrzasnij 4 razy, aby
uzyskac idealny efekt
wysmazenia matych
porgji frytek.
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Cienkie mrozone frytki (7 800 g 200 39 Wyltacz przypomnienie o

x7mm/0,3x0,3 cala) potrzasaniu i

Duza porcja samodzielnie potrzasnij
lub obréc potrawe po
18, 23, 28 i 33 minutach.
Podczas smazenia
potrzasnij 4 razy, aby
uzyskac idealny efekt
wysmazenia duzych
porcji frytek.

Domowe frytki 4009 180 30-35 Potrzasnij, obrdd lub

(10x10mm /0,4x0,4 wymieszaj 2-3 razy

cala grubosci)

Mrozone kawafki 400 g 200 20-22 potrzasnij, obréc lub

kurczaka wymieszaj w pofowie
Czasu smazenia

Mrozone sajgonki 4009 200 15-20 potrzasnij, obréc lub
wymieszaj w potowie
Czasu smazenia

Pieczen 600 g 150 42-47 Uzyj akcesorium do
pieczenia

Kotlety miesne bez kosci 2 sztuk 200 18-22 potrzasnij, obroc lub

(okoto 190 g / 7 undji) wymieszaj w pofowie
czasu smazenia

Udka z kurczaka (okoto 4 sztuk 180 26 potrzasnij, obroc lub

125 g/ 4,5 undji) wymieszaj w pofowie
€zasu smazenia

Pier$ z kurczaka (okoto 3 sztuk 180 21-23 Obré¢ w potowie czasu

160 g / 6 uncji)

Catfaryba (ok.300-400g 1 sztuka 200 23-25 Obré¢ w pofowie czasu

/ 11-14 uncji)

Filet rybny (okoto 200 g / 2 sztuk 200 24-27

7 uncji)

Mieszanka warzyw 860 g 180 21 Wylfacz przypomnienie o

(grubo posiekana)

potrzasaniu i
samodzielnie potrzasnij
lub wymieszaj potrawe
po 10i 16 minutach
gotowania, aby uzyskac
idealny efekt podczas
przygotowywania
duzych porcji mieszanki
warzyw.
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Muffiny (okoto 40 g / 6 sztuk 160 15

szt.)

Ciasto 3009 160 40-45 Uzywaj akcesoriow do
pieczenia. Ksztaft
powinien by¢ mozliwie
najbardziej ptaski, aby
chleb nie dotykat
elementu grzejnego
podczas wyrastania, a
przed wyjeciem ciasta
nalezy sprawdzic, czy jest
juz gotowe.

Wstepnie upieczony 4 sztuk 180 8

chleb/butki (okoto 60 g /

2,1 uncji)

Gotowanie za pomocg zaprogramowanych ustawien
1 Postepuj zgodnie z krokami od 1 do 7 w rozdziale ,Gotowanie z uzyciem
tabeli zywnosci”.
2 Wybierz zaprogramowane ustawienie.
Wskazéwka
- Aby przejs¢ do innego ustawienia zaprogramowanego, nacisnij przycisk
Wstecz lub usun zaznaczenie przycisku ustawienia zaprogramowanego i
wybierz zadane ustawienie zaprogramowane.

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/wstrzymania.

@ Tabela ustawien zaprogramowanych dla pojedynczej patelni

lkona llos¢ Domyslna Domyslne Uwaga
zywnosci  tempera-  ustawie-
turaw °C  nie czasu
w min

Mrozone frytki 400 g 180 24 Potrzasnij, obrdc lub
wymieszaj 2-3 razy

Stek (150-200g / 4 sztuk 200 22

5-7 undji) 6
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Udka z kurczaka 5 sztuk 180 26 potrzasnij jeden raz, obréd lub

(okoto 1259 /4,5 wymieszaj w potowie czasu

uncji) smazenia

Mieszanka warzyw 5009 180 18 Z grubsza posiekane,
potrzasnij, obroc lub
wymieszaj w pofowie czasu
smazenia

Ciasto/babeczka 6 sztuk 160 20 Babeczka: uzyj foremek do

(okoto 509/ 2 @ babeczek

uncje)

Ponowne 160 16 Dostosuj czas do rodzaju i

podgrzewanie ilosci potrawy

Wskazowka: utrzymywanie ciepta

- Mozesz utrzymywac temperature jedzenia w urzadzeniu Airfryer,
ustawiajgc temperature na 80 stopni i okreslajgc czas, przez jaki chcesz
podgrzewac jedzenie. Zalecamy, aby nie podgrzewac potraw dtuzej niz 30
minut, poniewaz moze to obnizy¢ich jakos¢.

- Jesli jakas potrawa — np. frytki — traca chrupkosc w trybie utrzymywania
ciepta, skréd czas utrzymywania ciepta poprzez wytgczenie urzadzenia
wczesniej lub opiekaj je przez 2-3 minuty w temperaturze 180°C.

Przygotowanie domowych frytek
Aby przygotowac pyszne domowe frytki w urzadzeniu Airfryer:

Do patelni XXL potrzebujesz 800 g / 28 uncji, a do pojedynczej patelni 400 g /

14 uncji obranych ziemniakéw.

Wybierz odmiane ziemniakéw odpowiednia do frytek, np. Swieze, (delikatnie)

maczyste ziemniaki.

Najlepiej jest przygotowywac frytki w porcjach po maksymalnie 800 gramow

/ 28 uncji, co pozwoli usmazyc je w rownomierny sposob. Wieksze ilosci

frytek sa z reguty mniej chrupiace niz mniejsze porcje.

Obierz ziemniaki i pokréj na frytki (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 cala grubosci).

Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co najmniej 30 minut.

Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomoca papierowego recznika lub recznika

do naczyn.

Wilej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki ziemniaki i

mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuc¢cdw tak, aby nadmiar oleju

pozostat w misce.

Uwaga

- Nie wsypuj wszystkich stupkdw naraz do kosza, przechylajac miske, aby do
patelni nie wlafo sie za duzo oleju.

Przetdz ziemniaki do kosza.
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Czyszczenie

Ostrzezenie

- Kosz, patelnia oraz wnetrze urzadzenia musza kompletnie ostygnac
przed rozpoczeciem czyszczenia.

- Patelnia i kosz urzadzenia sg pokryte powtoka zapobiegajaca
przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyrzadéw kuchennych ani
Sciernych materiatéw do czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajaca przywieraniu.

Po uzyciu zawsze czys¢ urzadzenie. Po kazdym uzyciu nalezy usunac olej i ttuszcz

z dna patelni.

1 Nacisnij wytacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wskazéwka
- Wyjmij patelnie i kosz, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

2 Usun wytopiony tfuszcz lub olej z patelni.

3 Patelnie, dolne plyty i separator mozna my¢ w zmywarce. Mozna je rowniez
my¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca
delikatnej gabki niepowodujacej powstawania zarysowan (patrz ,Tabela
dotyczaca czyszczenia”).

Wskazéwka

- Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub kosza, pozostaw je w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na okofo 10-15 minut.
Namoczenie spowoduje odczepienie resztek jedzenia i utatwi ich
usuniecie. Uzyj ptynu do mycia naczyn, ktéry rozpuszcza olej i ttuszcz. Jesli
nie jestes w stanie usunac plam z ttuszczu pozostatych na patelni lub koszu
za pomoca gorgcej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzyj
ptynnego $rodka odttuszczajacego.

- W razie potrzeby resztki jedzenia, ktore przywarty do elementu grzejnego,
mozna usunac¢ szczotka o miekkim lub $rednim wiosiu. Nie uzywaj szczotki
ze stalowego drutu ani szczotki z twardym wtosiem, poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie powfoki elementu grzejnego.

4 \Wyczys¢ element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu
usuniecia wszelkich osaddw z resztek jedzenia.
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5 Aby zapobiec zarysowaniom, delikatnie przetrzyj zewnetrznag powierzchnie

urzadzenia czysta i miekka $ciereczka. Zacznij od lekko zwilzonej sciereczki, a
nastepnie w razie potrzeby uzyj suchej.

6 Wyczysc wnetrze urzadzenia gorgca woda i delikatng gabka niepowodujaca
powstawania zarysowan.

)

<
X

Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az

urzadzenie ostygnie.

Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze
wszystkie czesci sg czyste i suche.
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3 Owin przewdd wokdt uchwytu znajdujacego sie z tytu urzadzenia.

Uwaga

- Podczas przenoszenia urzadzenia Airfryer zawsze trzymaj je poziomo, aby
uniknac przypadkowego wypadniecia patelni, co potencjalnie mogfoby
doprowadzic¢ do ich uszkodzenia.

- Przed przeniesieniem i/lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy sie
upewnic, ze zdejmowane elementy (np. wyjmowane dno z siateczka itp.)
s3 przymocowane.

Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetknac,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do
rozwigzania problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktorej
znajduje sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
Zewnetrzna czes¢ urzadzenia Zgromadzone ciepfo promieniuje  Jest to zjawisko normalne.
mocno sie nagrzewa. na $cianki zewnetrzne. Uchwyty i pokretta, ktorych musisz

dotykad w trakcie uzytkowania,
nie nagrzewaja sie.

Patelnia, kosz i wewnetrzna czesc¢
pokrywki zawsze nagrzewaja sie
po wigczeniu urzadzenia, aby
zapewni¢ prawidfowe
przygotowanie jedzenia. Te czesci
s3 zawsze gorace i nie nalezy ich
dotykac.

Jesli urzadzenie jest wiaczone
przez diuzszy czas, niektére
obszary bardzo sie nagrzewaja. Te
obszary oznaczono na urzadzeniu
nastepujaca ikona:

/N

Uzytkowanie urzadzenia jest
catkowicie bezpieczne, jesli
uzytkownik wie, ktdre obszary sie
nagrzewajq i ich nie dotyka.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Moje domowe frytki nie spetniaja
moich oczekiwan.

Uzyto niewtfasciwego rodzaju
ziemniakdw.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj swiezych, macznych
ziemniakdw. Nie przechowuj
ziemniakdw w zimnym miejscu,
takim jak lodéwka. Wybieraj
ziemniaki, ktére maja na
opakowaniu informacje, ze nadaja
sie do smazenia.

Za duza ilos¢ sktadnikow w
koszyku.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi, aby przygotowacd
domowe frytki.

Niektérymi typami sktadnikow
trzeba potrzasnac w potowie
czasu gotowania.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi, aby przygotowac
domowe frytki.

Urzadzenie Airfryer nie daje sie
wiaczyd.

Urzadzenie nie jest podfgczone do
zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidfowo wtozona do gniazdka
elektrycznego.

Kilka urzadzen podtaczono do
jednego gniazdka.

Urzadzenie Airfryer ma duza moc.
Wyprobuj inne gniazdko i sprawdz
bezpieczniki.

W urzadzeniu Airfryer wystepuja
fragmenty ztuszczonej
powierzchni.

Ztuszczanie moze wystapic
wewnatrz patelni Airfryer na
skutek przypadkowego dotkniecia
lub zarysowania powtoki (np.
podczas czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub wkfadania
kosza).

Uszkodzeniom mozna zapobiec,
wktadajac kosz do patelni w
odpowiedni sposdb. Jesli wktadasz
kosz pod katem, jego boki moga
uderzac o sciane patelni,
powodujac odpryskiwanie
fragmentéw powtoki. W takim
przypadku nalezy pamietac, ze nie
jest to szkodliwe, poniewaz
wszystkie uzyte materiaty sa
bezpieczne dla zywnosci.

Z urzadzenia unosi sie biaty dym.

Potrawy smazone w urzadzeniu sg
tluste.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony ttuszcz z patelnii
kontynuuj smazenie.

Na patelni wciaz znajduja sie
resztki tfuszczu z poprzedniego
uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem sie ttustych
resztek na patelni. Zawsze po
zakonczeniu korzystania z
urzgdzenia doktadnie czysc¢
patelnie i kosz.

Panierka nie przywiera dobrze do
produktu.

Kawateczki unoszacej sie w
powietrzu panierki moga
powodowac biaty dym. Docisnij
panierke do produktu, aby dobrze
przywarta.
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Rozwigzanie

Marynata, ptyny lub soki z miesa
rozpryskuja sie w wytopionym
ttuszczu.

Osusz zywnos¢ przed wiozeniem
do koszyka.

Na ekranie urzadzenia Airfryer
pojawia sie komunikat ,E1".

Urzadzenie jest uszkodzone / ma
usterki.

Zadzwon na linie serwisowa
Philips lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju.

Urzadzenie Airfryer moze byc
przechowywana w miejscu, w
ktorym jest zbyt zimno.

Urzadzenie jest zbyt zimne. Zanim
go uzyjesz, pozostaw na najmniej
60 minut w temperaturze
pokojowej.

Zadzwon na linie serwisowa
Philips lub skontaktu;j sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju, jesli problem nadal
wystepuje.

Na ekranie urzadzenia Airfryer
pojawia sie komunikat ,E2".

Separator nie jest zamontowany.

Zamontuj separator.

Ostrzezenie ,E2" pojawi sie i
zatrzyma gotowanie, gdy jedna
mafa patelnia przestanie gotowac,
a drugie mate naczynie
natychmiast rozpocznie
gotowanie.

Wyciagnij patelnie, aby urzadzenie
ostygfo przez 2 minuty, a
nastepnie wtéz jg z powrotem, aby
przygotowac gotowanie dla
drugiej matej patelni.

Na ekranie urzadzenia Airfryer

pojawia sie komunikat ,E4-E12".

Urzadzenie moze dziata¢
nieprawidtowo.

Sprébuj odtaczyd i podtaczyd
zasilanie urzadzenia. Jedli to nie
pomoze, zadzwon na linie
serwisowa Philips lub skontaktuj
sie z Centrum Obstugi Klienta w
swoim kraju.
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Conteudo

Instrucdes de seguranca importantes

Perigo

Aviso

Atencao

Campos eletromagnéticos (CEM)

Reciclagem
Garantia e assisténcia

Introducao

Descricdo geral

Pecas principais

Descricdo do painel de controlo

Descricao das funcoes

Antes da primeira utilizacao

Preparacdes antes da primeira utilizacdo
Utilizar o aparelho

Cozinhar no recipiente XXL

Cozinhar nos dois recipientes
Cozinhar num Unico recipiente pequeno

Limpeza

Tabela de limpeza

Armazenamento

Resolucao de problemas

Instrucoes de seguranc¢a importantes
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Leia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de utilizar o aparelho

e guarde-o para uma eventual consulta futura.

Perigo

- N&o coloque o aparelho préximo ou em cima de um fogéo a gds ou qualquer

tipo de fogao elétrico ou de placas elétricas, nem num forno aquecido.
- Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem o enxague em agua corrente.

- Na&o permita que dgua ou qualquer substancia liquida penetre no aparelho

para evitar o perigo de choques elétricos.

- Coloque os ingredientes a fritar sempre dentro do recipiente, para evitar que

estes entrem em contacto com a resisténcia.

- Nao cubra as aberturas de entrada e saida de ar enquanto o aparelho estiver

em funcionamento.

- N&o encha o recipiente com dleo, pois tal pode provocar risco de incéndio.
- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o préprio aparelho

estiverem danificados.

- Nunca toque no interior do aparelho enquanto este estiver em

funcionamento.
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Nunca coloque uma quantidade de alimentos que exceda o nivel maximo
indicado no recipiente.

Certifique-se sempre de que o aquecedor esta vazio e de que ndo ha
alimentos presos no aquecedor.

Antes da primeira utilizacdo, o suporte do cabo tem de ser montado no
aparelho.

Tenha cuidado ao limpar a area superior da cdmara de preparacao:
resisténcia quente, rebordos de pecas metalicas.

N&o ligue a ficha antes de retirar da gaveta o material da embalagem e o
suporte do cabo.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, este deve ser substituido pela
Philips, pelo técnico de assisténcia da Philips ou por uma pessoa com
qualificacdo equivalente para evitar perigos.

Este aparelho sé deve ser ligado a uma tomada com ligacdo a terra, protegida
por um disjuntor diferencial.

Certifique-se sempre de que a ficha estd introduzida corretamente na
tomada elétrica.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado através de um temporizador
externo nem de um sistema de controlo remoto independente.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou
Ihes tenham sido dadas instrugdes relativas a utilizagdo segura do aparelho e
se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos.

As criancas ndo podem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
ndo podem ser efetuadas por criancas, a ndo ser que tenham idade superior a
8 anos e sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criancas com
idade inferior a 8 anos.

N&o encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos. Deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre na parte posterior, nas laterais e por cima do
aparelho. Nao coloque nada sobre o aparelho.

Durante a fritura com ar quente, é libertado vapor quente pelas aberturas de
saida de ar. Mantenha as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e
das aberturas de saida de ar. Tenha também cuidado com o vapor quente
libertado na posicdo da pega e o ar quando retirar o recipiente do aparelho.
Nunca utilize ingredientes leves ou papel vegetal no aparelho.
Armazenamento de batatas: A temperatura deve ser adequada a variedade
de batata armazenada e superior a 6 °C para minimizar o risco de exposicdo a
acrilamida nos alimentos preparados.

Nunca encha o recipiente com éleo.

Uma vez que esta Airfryer tem uma cadmara grande, o seu consumo de
energia elétrica é grande. Nao utilize outros aparelhos potentes no mesmo
circuito ao mesmo tempo (por exemplo, jarros elétricos, grelhadores elétricos
e similares). Caso contrario, pode acontecer que o disjuntor na instalagdo da
sua casa responda e a energia nesta tomada falhe.
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Atencao

Uma vez que esta Airfryer tem uma camara grande, torna-se pesada quando
estd cheia de alimentos. Nunca utilize apenas uma mao para segurar no
aparelho.

Né&o utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito neste manual e
utilize apenas acessorios originais Philips.

Né&o deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

O recipiente, o divisor e os acessorios no interior da cdmara de preparacdo
ficam quentes durante e apds a utilizagdo do aparelho. Manuseie-os sempre
com cuidado.

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez. Consulte as
instru¢cdes do manual de utilizacdo online.

Nao utilize a pega do recipiente para segurar no aparelho.

O suporte do cabo também funciona como espacador, criando uma distancia
entre o dispositivo e a parede para evitar a acumulacdo de calor. Nunca
remova este espacador.

Né&o coloque o recipiente no painel de IU pois pode cair e causar dor.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica normal. Nao se
destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de lojas, escritérios, quintas
ou outros ambientes de trabalho. Também nao deve ser utilizado por clientes
em hotéis, motéis, estalagens e outros ambientes residenciais.

Desligue sempre o aparelho da alimentacao se o deixar sem supervisao e
antes de o montar, desmontar, guardar ou limpar.

Coloque o aparelho na horizontal, sobre uma superficie estavel e nivelada.

Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins profissionais
ou semiprofissionais, ou se ndo for utilizado de acordo com as instrucdes no
manual do utilizador, a garantia torna-se invalida e a Philips rejeita qualquer
responsabilidade pelos danos causados.

Leve sempre o aparelho a um centro de assisténcia autorizado da Philips para
verificacdo ou reparacdo. Nao tente reparar o aparelho sozinho; caso
contrdrio, a garantia perde a validade.

Desligue sempre da corrente apos cada utilizagdo.

Deixe o aparelho arrefecer durante aproximadamente 30 minutos antes de o
manusear ou limpar.

Assegure-se de que os ingredientes preparados neste aparelho saem amarelo
dourado em vez de tostados ou castanhos.

Retire os residuos queimados. Nao frite batatas frescas a uma temperatura
superior a 180 °C (para reduzir a producao de acrilamida).
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- Certifique-se sempre de que os alimentos estdo totalmente cozinhados na
Airfryer.

- Tenha cuidado ao verter os alimentos cozinhados e para ndo deixar cair os
acessorios.

- Ao utilizar o recipiente XXL, certifique-se de que os programas da direita e da
esquerda ndo 0s mesmos.

- Este aparelho é fornecido com um cabo de alimentacdo curto para reduzir o
risco de emaranhamento e de tropecar que pode ocorrer com um cabo de
alimentacdo mais comprido.

- Podem ser usados cabos de extensdo se for exercido cuidado durante a sua
utilizagdo. Se for utilizado um cabo de extensao:

- Aclassificacdo elétrica do cabo deve serigual ou superior a classificacdo
do aparelho.

- O cabo deve ser colocado de forma a ndo cair sobre a extremidade da
banca ou da mesa, onde pode ser puxado por criangas ou alguém
tropecar nele sem querer.

- O cabo de extensdo deve ser um cabo com ligacdo a terra do tipo 3.

- Este aparelho tem uma ficha polarizada (uma palheta é mais larga que a
outra). Para reduzir o risco de choque elétrico, esta ficha destina-se a encaixar
na tomada polarizada de uma Unica forma. Se a ficha ndo encaixar
completamente na tomada, inverta a ficha. Se ainda assim nao couber,
contacte um eletricista qualificado. Nao tente modificar a ficha de alguma
forma.

Campos eletromagnéticos (CEM)

Este aparelho cumpre todas as normas e regulamentos aplicaveis relativos a
exposicdo a campos eletromagnéticos.

Reciclagem

- Este simbolo significa que os produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos comuns.
- Siga as normas do seu pais para a recolha seletiva de produtos elétricos.

Garantia e assisténcia

A Versuni Netherlands B.V., registada em Claude Debussylaan 88, Amesterd&o,
NL, oferece uma garantia de dois anos sobre este produto apds a data de
compra (ou a data de entrega, se for posterior). Esta garantia nao € valida se o
defeito tiver sido causado por utilizacdo incorreta ou manutencdo impropria. A
nossa garantia nao afeta os seus direitos legais ao abrigo da legislacdo enquanto
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Introducéo

consumidor. Para obter mais informagdes, para pecas de substituicdo ou para
invocar a garantia, visite o nosso website home.id/support.

Parabéns e bem-vindo(a) a familia Philips!
Para tirar o maximo partido da nossa assisténcia, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Esta Airfryer com cesto duplo e divisor amovivel permite-lhe selecionar
recipientes com capacidades diferentes, cozinhando alimentos para 1 a 2 doses
num recipiente pequeno de 3,55 litros e quantidades maiores num recipiente
grande XXL de 7,1 litros sem divisor. Além disso, também lhe permite preparar
dois ingredientes diferentes com vérias temperaturas e tempos de preparacao,
conseguindo que figuem prontos ao mesmo tempo.

Inclui a aplicacdo HomelD, que fornece orientacdes passo a passo e centenas de
refeicoes de fazer crescer dgua na boca com definicoes especificas para a sua
Airfryer com cesto duplo. Transfira a aplicagdo utilizando o cédigo QR na
embalagem.

Descricao geral
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Painel de controlo

Divisor amovivel

Indicacdo MAX para ingredientes

Indicagdo MAX para snacks congelados a base de batata
Recipiente XXL de 7,1 litros

Placas inferiores

Suporte para fio

Cabo de alimentacdo

Safdas de ar

Descricdo do painel de controlo
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Aumentar a temperatura
Diminuir a temperatura
Botdo de alimentacdo
Botdo de funcao de cépia
Botdo do recipiente do lado esquerdo
Botdo de funcdo de temporizador
Botdo do recipiente XXL
Indicagdo do lembrete de agitagao
Botdo do lembrete de agitagao
Botdo do recipiente do lado direito
Botdo Voltar
Botao iniciar/interromper
Botdo para diminuir o tempo
Botao para aumentar o tempo
Botoes predefinidos
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Descricao das func¢oes

Funcao de cépia
Pode definir o tempo e a temperatura para um recipiente e copiar a definicdo

para o outro recipiente, premindo o botdo de funcdo de cépia.
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Funcado de temporizador

Sincroniza automaticamente os tempos de cozedura para garantir que ambos os
recipientes terminam exatamente ao mesmo tempo, mesmo que tenham sido
definidos tempos de cozedura diferentes.

Lembrete de agitacdo

Prima o botdo do lembrete de agitacdo para ativar ou desativar os alertas de que
deve agitar ou virar os alimentos duas vezes durante a respetiva preparacao para
obter resultados mais uniformes. Vai ouvir um sinal sonoro e ver um icone de
agitacdo a piscar ao lado da indicacdo do tempo.

Predefinicoes

Pode escolher entre 6 predefinicdes. As predefinicdes sdo programas de
preparacao que fornecem recomendacoes de temperatura e tempo de
preparacao com base numa determinada quantidade de alimentos. Para obter
mais informacdes, consulte o capitulo "Cozinhar com predefini¢oes".

@9 ® @ ©

Batatas

congeladas Bife

Legumes

; Bolos/ A
variados olos/queques  Aquecer

Coxas de frango

S

Botao do recipiente XXL

Pode cozinhar num recipiente XXL de 7,1 litros, retirando o divisor e premindo o
botao do recipiente XXL.

Botdo de retroceder

Utilize o botao de retroceder se tiver selecionado por engano a
predefinicdo/funcao errada.

Notificacées sonoras

Por vezes, ouve um som, por exemplo, quando o aparelho termina a preparagdo
ou quando é necessaria uma acao durante a preparagao, por exemplo, agitar ou
virar um alimento.

Antes da primeira utilizacao

1 Retire todo o material da embalagem.
Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se aplicaveis) do aparelho.

3 Limpe bem o aparelho antes da primeira utilizacdo (consulte o capitulo
“Limpeza").
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4 Retire o suporte do cabo do recipiente e encaixe-o na area destinada para o
efeito na parte posterior do dispositivo até ouvir um clique.

Atencao

- O suporte do cabo também funciona como espacador, criando uma
distancia entre o dispositivo e a parede para evitar a acumulacdo de
calor.

Preparacdes antes da primeira utilizacao

Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal, nivelada e resistente ao
calor.

Nota

- Nao coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais deste. Isto
pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da fritura.

- N&o coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de objetos
que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e armarios.

Utilizar o aparelho

Atencao

- Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Nao encha o recipiente
com 6leo, gordura para fritar, nem qualquer outro liquido.

- Nao toque nas superficies quentes. Manuseie o recipiente quando
quente usando luvas de forno.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

- Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela primeira
vez. Isto é normal.

- Nao é necessario pré-aquecer o aparelho.

Nota

- Durante ou imediatamente apds a preparacao dos alimentos, se quiser retirar

o recipiente, segure pelas ranhuras das pegas laterais para o retirar, evitando
queimar-se devido ao ar quente que € libertado pelo aparelho.

Cozinhar no recipiente XXL

Para cozinhar uma grande por¢ao de um Unico prato, retire o divisor e aproveite
todo o espaco do recipiente XXL de 7,1 litros.
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Cozinhar de acordo com a tabela de alimentos
1 Retire o divisor.

2 Coloque as placas inferiores no recipiente.
Nota

- Enormal ter de aplicar alguma forca para colocar as placas inferiores no
recipiente.

3 Coloque os ingredientes no recipiente.

Nota

- AAirfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte as
quantidades corretas e tempos de preparacdo aproximados na "Tabela de
alimentos".

- N&o exceda a quantidade indicada na secgdo "Tabela de alimentos" nem
encha o recipiente além da indicacdo "MAX", visto que tal pode afetar a
qualidade do resultado final.

4 Coloque o recipiente na Airfryer.
Atencao
- Na&o toque no recipiente ou no cesto durante a utilizacdo e algum
tempo apds a utilizacdo, pois estes aquecem muito.

5 Ligue a ficha a tomada elétrica.
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6 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.

7 Prima o botdo XXL.
Nota
- Nao selecione o botdo @ do recipiente do lado esquerdo ou o botdo @ do
recipiente do lado direito para cozinhar no recipiente XXL sem divisor. Os
alimentos podem nao ficar bem cozinhados.

8 Prima o botdo de aumento/diminuicdo da temperatura e o botdo de
aumento/diminuicdo do tempo para selecionar o tempo e a temperatura
necessarios (consulte a tabela de alimentos).

Dica

- Algunsingredientes necessitam de ser agitados ou voltados a meio do
tempo de preparacdo (consulte a "Tabela de alimentos"). Para ndo se
esquecer de agitar os ingredientes, prima o botdo do lembrete de
agitacao @ para ativar esta funcao.

9 Prima o botdo de iniciar/interromper para iniciar o processo de preparacao.
Nota
- Seoingrediente tiver de ser agitado ou virado a meio do tempo de
preparagao (é emitido um sinal sonoro e uma notificacdo de agitacdo se o
lembrete de agitagdo estiver ativado), retire o recipiente com o cesto e
agite-o por cima do lava-loica. Em seguida, volte a colocé-lo no aparelho.

((.)) 10 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacdo
= terminou.
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«.)) 11 Segure pelas ranhuras das pegas laterais para retirar o recipiente e verifique

Oy se os ingredientes estdo prontos.

Atencao

- O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de preparacao.
Quando retirar o recipiente do dispositivo, coloque-o sempre numa
superficie resistente ao calor (por exemplo, base, etc.).

- Durante ou imediatamente apds a preparacao dos alimentos, se
quiser retirar o recipiente, segure pelas ranhuras das pegas laterais
para o retirar, evitando queimar-se devido ao ar quente que é
libertado pelo aparelho.

Nota

- Seosingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer e adicionar alguns minutos.

I

12 Retire cuidadosamente os ingredientes do recipiente com pingas de
churrasco.

Atencao

- Nao incline o recipiente ao retirar os ingredientes, pois o cesto pode
cair e salpicar dleo.

- Apos o processo de preparacdo, o recipiente, o cesto, a estrutura
interior e os ingredientes estdao quentes. Dependendo do tipo de
ingredientes na Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.

- Nao toque no recipiente ou no cesto durante a utilizacdo e algum
tempo apas a utilizacdo, pois estes aquecem muito.

Tabela de alimentos para o recipiente XXL

Quantidade Temperatura Tempo (min) Nota
de alimentos (°C)

Batatas fritas finas 11009 200 28 Desligue o lembrete de

congeladas (7 x 7 mm) agitacdo e agite ou rode

Dose pequena manualmente a comida
aos 13,17,20e 24
minutos.

Agite 4 vezes durante o
processo de preparagao
para obter os melhores
resultados para
pequenas doses de
batatas fritas.

Batatas fritas finas 1650 g 200 41 Desligue o lembrete de

congeladas (7 x 7 mm) agitacdo e agite ou rode

Dose grande manualmente a comida
aos 19, 23,29e 35
minutos.

Agite 4 vezes durante o
processo de preparagao
para obter os melhores
resultados para grandes
doses de batatas fritas.
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Batatas fritas caseiras 800 g 180 28-33 Agite, volte ou mexa 2 a

(10x 10 mm/0,4 x 0,4 p- 3 vezes a meio

ol. de espessura)

Nuggets de frango 800 g 200 17-22 Agite, vire ou mexa a

congelados meio

Crepes chineses 8009 200 10-22 Agite, vire ou mexa a

congelados meio

Rolo de carne 1000 g 150 50-55 Utilize o acessorio de
cozedura

Costeletas sem 0ss0 5 unidades 200 18-20 Agite, vire ou mexa a

(aproximadamente meio

190 g)

Coxas de frango 8 unidades 180 25 Agite, vire ou mexa a

(aproximadamente meio

1259)

Peito de frango 6 unidades 180 18-21 Vire a meio

(aproximadamente

160 g)

Peixe inteiro 3-4 unidades 200 16-20 Vire a meio

(aproximadamente

300-400 g)

Filetes de peixe 5 unidades 200 15-20

(aproximadamente

200 g)

Legumes variados 12009 180 18-22 Defina o tempo de

(picados grosseiramente) preparagao de acordo
com 0 seu gosto pessoal.
Agite, volte ou mexa a
meio

Legumes variados 2000 g 180 20 Desligue o lembrete de

(picados grosseiramente) agitacdo e agite ou rode

Dose grande manualmente a comida
aos 10 e 15 minutos
durante o processo de
preparagao para obter os
melhores resultados para
grandes doses de
misturas de vegetais.

Queques 12 unidades 160 15

(aproximadamente
40 g/unidade)
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Bolo

500 g

140

40-45

Utilize o acessorio de
cozedura. A forma deve
ser o mais plana possivel
para evitar que o bolo
toque na resisténcia ao
levedar; verifique a
cozedura antes de retirar
o bolo.

Paes pré-preparados

(aproximadamente 60 g)

8 unidades

180

Pao caseiro

5009

160

40-45

Utilize o acessério de
cozedura. A forma deve
ser o mais plana possivel
para evitar que o bolo
toque na resisténcia ao
levedar; verifique a
cozedura antes de retirar
o bolo.

Frango inteiro (1,4 kg)

1 unidade

180

40-50

Comprima o frango
inteiro para que fique
mais ou menos
espalmado antes de
cozinhar. Tente nao
exceder a linha Max para
evitar que o frango
inteiro toque na
resisténcia durante a
cozedura.

Pernas de frango com
tubérculos

2 kg

180

45 -60

Agite/vire as pernas de
frango a meio da
preparagao

Tranches de salmao
inteiras

1,5kg

180

20-30

n/a

2 baguetes frescas

1 kg

170

25-40

n/a

Bolachas com pepitas de
chocolate

450 g

180

15-25

n/a

Lasanha

2kg

170

40-50

Adicione queijo por cima
a meio da preparacao;
pode utilizar um
acessorio de cozedura ou
qualquer outra forma
que caiba no recipiente
XXL

Strudel de maca

2kg

170

30-45

n/a
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Paezinhos frescos 600 g 170 20-35 n/a
Alméndegas com 2 kg 170 20-30 As almondegas sao
gnocchi colocadas no recipiente e

os gnocchi sdo colocados
com o molho e o queijo
no acessério de
cozedura; vire as
almdéndegas a meio da

preparagao
Rolo de peru com 2kg 180 45 -60 Agite/vire tudo a meio
legumes da preparacao

Cozinhar com uma predefinicdo
1 Siga os passos 1 a 7 na secgao "Cozinhar de acordo com a tabela de
alimentos" para concluir primeiro os passos comuns.
2 Selecione a predefinicdo.
Dica
- Para mudar para outra predefinicdo, prima o botdo de retroceder ou
prima novamente o botdo de predefinicao e selecione a predefinicdo
pretendida.

3 Inicie o processo de preparacao premindo o botao de iniciar/interromper.

Tabela de predefinicdes do recipiente XXL

icone Quantida- Tempera- Tempo Nota
de de tura predefini-
alimentos predefini- do (min)
da (°C)
Batatas congeladas 8009 180 23 Agite, volte oumexa 2 a 3
vezes a meio

Bifes 8 unidades 200 20
(150-200 g/5-7 0z) @
Coxas de frango 10 unidades 180 24 Agite 1 vez, vire ou mexa a
(aproximadamente meio da preparacdo

125 /4,5 0z)
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Legumes variados 1200 g 180 20 Cortados grosseiramente,
Agite, vire ou mexa a meio da

preparacao

Bolos/queques 5009 140 40 Bolos: utilize 0 acessério de
@ cozedura. A forma deve ser o
mais plana possivel para
evitar que toque na
resisténcia ao levedar;

verifique a cozedura antes de
retirar o bolo

Aquecer 160 15 Ajuste o tempo de acordo
com o tipo e a quantidade de

alimentos

Cozinhar nos dois recipientes

Cozinhar com a funcao de temporizador
Se pretender cozinhar com diferentes temperaturas e tempos, utilize a fun¢do
de temporizador para que a preparagao termine ao mesmo tempo nos dois
recipientes.
1 Coloque as placas inferiores no recipiente.

Nota

- Enormal ter de aplicar alguma forca para colocar as placas inferiores no

recipiente.

2 Coloque o divisor.
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3 Coloque os dois ingredientes (por exemplo, as batatas fritas congeladas e as

coxas de frango) em cestos diferentes.

Nota

- AAirfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte as
quantidades corretas e tempos de preparacdo aproximados na "Tabela de
alimentos".

- N&o exceda a quantidade indicada na secgdo "Tabela de alimentos" nem
encha o recipiente além da indicacdo "MAX", visto que tal pode afetar a
qualidade do resultado final.

4 Coloque o recipiente na Airfryer.

5 Ligue a ficha a tomada elétrica.

6 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.

7 Selecione o recipiente do lado esquerdo. A indicagdo do tempo e da
temperatura no lado esquerdo comeca a piscar.
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8 Prima o botdo de aumento/diminuicdo da temperatura e o botédo de
aumento/diminuicdo do tempo para selecionar o tempo e a temperatura
necessarios.

9

Prima o botdo do lembrete de agitacdo para receber um lembrete para agitar
os alimentos durante o processo de preparagdo se os ingredientes tiverem de

ser agitados ou virados durante esse processo (para saber mais, consulte a
coluna Nota na Tabela de alimentos).

©
°®

®

®
'
©
©e ® ® o6

e

10 Selecione o recipiente do lado direito. Os digitos do tempo e da temperatura
no lado direito comecam a piscar.

11 Prima o botdo de aumento/diminuicao da temperatura e o botdo de

aumento/diminuicdo do tempo para selecionar o tempo e a temperatura
necessarios.

12 Prima o botdo do lembrete de agitacdo para receber um lembrete para agitar
os alimentos durante o processo de preparagdo se os ingredientes tiverem de

ser agitados ou virados durante esse processo. Para saber mais, consulte a
coluna Nota na Tabela de alimentos.

°®

®

®
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13 Prima a funcdo de temporizador para garantir que todos os alimentos ficam
prontos ao mesmo tempo.
Nota

- Seestiver a preparar dois tipos de alimentos com diferentes funcoes,
temperaturas e tempos de preparacdo e ndo for necessario termina-los ao
mesmo tempo, pode ignorar este passo.

- Durante a preparagdo, se ajustar o tempo num dos recipientes, a fungao
de temporizador fica desativada e ambos os recipientes funcionam em
separado. Para reativar a funcdo de temporizador, prima o botdo de
iniciar/interromper e, em seguida, prima o botdo da funcdo de
temporizador e prima novamente o botdo de iniciar/interromper para
retomar a preparagao.

14 Prima o botdo de iniciar/interromper para iniciar o processo de preparacao.

Dica

- Parainterromper a preparacdo em ambos os recipientes, prima o botdo de
iniciar/interromper. Prima novamente para retomar a preparacao em
ambos os recipientes.

- Parainterromper a preparacdo em apenas um recipiente, selecione
primeiro esse recipiente e, depois, prima o botdo de iniciar/interromper.
Prima novamente para retomar a preparacao nesse recipiente.

- Pode implementar uma predefinicdo num Unico recipiente e implementar
defini¢des manuais no outro recipiente.

- Odispositivo interrompe automaticamente a preparacdo quando retirar
um dos recipientes e retoma-a quando voltar introduzir o recipiente.

15 Quando ouvir o sinal sonoro do lembrete de agitacao, retire o recipiente
segurando a pega lateral com ambas as maos.

16 Agite o recipiente por cima do lava-loica.
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17 Volte a colocar o recipiente no aparelho.

18 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacdo
terminou.

19 Segure pelas ranhuras das pegas laterais para retirar o recipiente e verifique
se os ingredientes ja estdo prontos. Se ainda ndo estiverem, basta voltar a
introduzir o recipiente na Airfryer e adicionar mais alguns minutos.

20 Retire cuidadosamente os ingredientes do recipiente com pincas de
churrasco.

Cozinhar com a funcdo de copiar

A funcdo de copiar é utilizada para cozinhar uma grande quantidade do mesmo
prato ou de pratos diferentes com a mesma definicdo de tempo e temperatura.
1 Siga os passos 1 a9 no capitulo “Cozinhar com a fun¢do de temporizador”.

2 Prima o botdo da funcdo de copiar.
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3 Prima o botdo de iniciar/interromper para iniciar o processo de preparacao.

Cozinhar num unico recipiente pequeno

Para cozinhar uma pequena quantidade de um Unico prato num dnico

recipiente pequeno.
Cozinhar de acordo com a tabela de alimentos

1 Coloque as placas inferiores no recipiente.

Nota
- Enormal ter de aplicar alguma forca para colocar as placas inferiores no

recipiente.

2 Coloque o divisor.

3 Coloque os ingredientes no recipiente do lado esquerdo.

" Nota
o - Nao exceda a quantidade indicada na seccdo "Tabela de alimentos" nem
encha o recipiente além da indicacdo "MAX", visto que tal pode afetar a

qualidade do resultado final.
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4 Coloque o recipiente na Airfryer.
Nota

- Na&o toque no recipiente ou no cesto durante a utilizacdo e algum
tempo apds a utilizacdo, pois estes aquecem muito.

5 Ligue a ficha a tomada elétrica.

6 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.

7 Selecione o recipiente do lado esquerdo. A indicagdo do tempo e da
temperatura no lado esquerdo comeca a piscar.
Nota

- N&o selecione o botdo “Recipiente XXL" para a preparacdo num unico
recipiente pequeno com divisor. Os alimentos podem ficar demasiado
cozinhados e ha mais consumo de energia.

8 Prima o botdo de aumento/diminuicdo da temperatura e o botdo de
aumento/diminuicdo do tempo para selecionar o tempo e a temperatura
necessarios (consulte a tabela de alimentos).
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9 Prima o botdo do lembrete de agitacdo para receber um lembrete para agitar
os alimentos durante o processo de preparagdo se os ingredientes tiverem de
ser agitados ou virados durante esse processo. Para saber mais, consulte a
coluna Nota na Tabela de alimentos.

10 Prima o botdo de iniciar/interromper para iniciar o processo de preparacao.

11 Quando ouvir o sinal sonoro do lembrete de agitacao, retire o recipiente
segurando a pega lateral com ambas as maos.

12 Agite o recipiente por cima do lava-loica.

13 Volte a colocar o recipiente no aparelho.
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14 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacao
((g)) terminou.

se os ingredientes estdo prontos.

Nota

- O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de preparacao.
Quando retirar o recipiente do dispositivo, coloque-o sempre numa
superficie resistente ao calor (por exemplo, base, etc.).

Dica

((‘)) 15 Segure pelas ranhuras das pegas laterais para retirar o recipiente e verifique

- Se osingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer e adicionar alguns minutos.

16 Retire cuidadosamente os ingredientes do recipiente com pincas de
churrasco.

Nota

- Nao incline o recipiente ao retirar os ingredientes, pois o cesto pode
cair e salpicar agua.

- ApoOs o processo de preparacao, o recipiente, o cesto, a estrutura
interior e os ingredientes estdao quentes. Dependendo do tipo de
ingredientes na Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.

- Nao toque no recipiente ou no cesto durante a utilizacdo e algum
tempo apds a utilizacdo, pois estes aquecem muito.

Tabela de alimentos para um Unico recipiente

Quantidade  Temperatura Tempo (min) Nota
de alimentos (°C)

Batatas fritas finas 5409 200 27 Desligue o lembrete de

congeladas (7 x 7 mm) agitacdo e agite ou rode

Dose pequena manualmente a comida
aos 13,16,20e 23
minutos.

Agite 4 vezes durante o
processo de preparagdo
para obter os melhores
resultados para
pequenas doses de
batatas fritas.
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Batatas fritas finas 800 g 200 39 Desligue o lembrete de

congeladas (7 x 7 mm) agitacdo e agite ou rode

Dose grande manualmente a comida
aos 18, 23,28 e 33
minutos.
Agite 4 vezes durante o
processo de preparacdo
para obter os melhores
resultados para grandes
doses de batatas fritas.

Batatas fritas caseiras 4009 180 30-35 Agite, volte ou mexa 2 a

(10x 10 mm/0,4 x 0,4 p- 3 vezes a meio

ol. de espessura)

Nuggets de frango 4009 200 20-22 Agite, vire ou mexa a

congelados meio

Crepes chineses 400 g 200 15-20 Agite, vire ou mexa a

congelados meio

Rolo de carne 6009 150 42-47 Utilize o acessorio de
cozedura

Costeletas sem 0sso 2 unidades 200 18-22 Agite, vire ou mexa a

(aproximadamente meio

190 g)

Coxas de frango 4 unidades 180 26 Agite, vire ou mexa a

(aproximadamente meio

1259)

Peito de frango 3 unidades 180 21-23 Vire a meio

(aproximadamente

160 g)

Peixe inteiro 1 unidade 200 23-25 Vire a meio

(aproximadamente

300-400 g)

Filetes de peixe 2 unidades 200 24-27

(aproximadamente

200 9)

Legumes variados 8609 180 21 Desligue o lembrete de

(picados grosseiramente)

agitacdo e agite ou rode
manualmente a comida
aos 10 e 16 minutos
durante o processo de
preparagao para obter os
melhores resultados para
grandes doses de
misturas de vegetais.
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Queques 6 unidades 160 15
(aproximadamente
40 g/unidade)

Bolo 3009 160 40-45 Utilize o acessorio de
cozedura. A forma deve
ser o mais plana possivel
para evitar que o bolo
toque na resisténcia ao
levedar; verifique a
cozedura antes de retirar
o bolo.

Paes pré-preparados 4 unidades 180 8
(aproximadamente 60 g)

Cozinhar com predefini¢oes
1 Siga os passos 1a 7 no capitulo “Cozinhar de acordo com a tabela de
alimentos”.
2 Selecione a predefinicdo.
Dica
- Para mudar para outra predefinicdo, prima o botdo de retroceder ou
prima novamente o botdo de predefinicao e selecione a predefinicdo
pretendida.

3 Inicie o processo de preparacdo premindo o botao de iniciar/interromper.

Tabela de predefini¢ées para um Unico recipiente

Icone Quantida- Tempera- Tempo Nota
de de tura predefini-
alimentos predefini- do (min)

da (°C)

Batatas congeladas 4009 180 24 Agite, volte ou mexa 2 a 3
vezes a meio

Bifes 4 unidades 200 22
(150-200 g/5-7 02) @




Coxas de frango
(aproximadamente
125 /4,5 0z)
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5 unidades 180 26 Agite 1 vez, vire ou mexa a
meio da preparacao

Legumes variados 5009 180 18 Cortados grosseiramente,
Agite, vire ou mexa a meio da
preparagao

Bolos/queques 6 unidades 160 20 Queques: utilize formas para

(aproximadamente @ queques

509g/2 0z2)

Aquecer 160 16 Ajuste o tempo de acordo
com o tipo e a quantidade de
alimentos

Dica: manter quente

- Pode manter os alimentos quentes na Airfryer, requlando a temperatura
para 80 graus e adaptando o tempo consoante o periodo durante o qual
pretende manter os alimentos quentes. Recomendamos que n&o
mantenha os alimentos quentes durante mais de 30 minutos, uma vez que
a qualidade dos alimentos pode diminuir.

- Sealimentos, como batatas fritas, perderem demasiado as suas
caracteristicas crocantes durante o modo para manter quente, reduza o
tempo da fungdo de manter quente desligando o aparelho mais cedo ou
volte a tornar os alimentos estaladicos cozinhando-os durante 2 a
3 minutos a uma temperatura de 180 °C.

Preparar batatas fritas caseiras
Para preparar 6timas batatas fritas caseiras na Airfryer:

Sdo necessarios 800 g/28 oz de batatas descascadas para o recipiente XXL e

400 g/14 oz para o recipiente pequeno.

Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por exemplo,

batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.

E melhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até 800 g para um

resultado uniforme. Grandes quantidades de batatas fritas tendem a ficar

menos estaladicas do que por¢des mais pequenas.

Descasque as batatas e corte-as em palitos (10 x 10 mm de espessura).

Demolhe os palitos de batata numa taca com dgua durante 30 minutos, no

minimo.

Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da loica ou papel de

cozinha.

Verta uma colher de sopa de éleo de cozinha para uma taga, coloque os

palitos na taga e misture até os palitos estarem cobertos de éleo.

Retire os palitos da tagca com a mao ou um utensilio de cozinha com furos

para que o 6leo em excesso permaneca na taca.

Nota

- Naoincline a tacga para colocar todos os palitos no cesto de uma sé vez,
para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o recipiente.

Coloque os palitos no cesto.
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Limpeza

Avisos

- Deixe o cesto, o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem
completamente antes de comecar a limpar.

- Orecipiente e o cesto tém um revestimento antiaderente. Nao utilize
utensilios de cozinha em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois
isto pode danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apds cada utilizacdo. Remova o 6leo e a gordura do fundo do

recipiente apos cada utilizagao.

1 Prima o botdo ligar/desligar para desligar o aparelho, retire a ficha da
tomada elétrica e deixe o aparelho arrefecer.

Dica
- Retire o recipiente e o cesto para deixar a Airfryer arrefecer mais
rapidamente.

2 Elimine a gordura libertada ou o 6leo do fundo do recipiente.

3 Lave o recipiente, as placas inferiores e o divisor na maquina de lavar loica.
Também pode lava-los com dgua quente, detergente da loica e uma esponja
nao abrasiva (consulte "Tabela de limpeza").

Dica

- Seosresiduos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao cesto, pode
demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante 10 a 15
minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se, facilitando a
sua remocao. Assegure-se de que utiliza um detergente da loica que
consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o cesto tiverem manchas
de gordura que ndo conseguiu remover com dgua quente e detergente da
loica, utilize um anti-gorduras em liquido.

- Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia podem
ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias. Ndo utilize
uma escova de aco nem uma escova de cerdas duras, pois isto podera
danificar o revestimento da resisténcia.

4 Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para retirar quaisquer
residuos de alimentos.
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5 Para evitar riscos, limpe cuidadosamente o exterior do aparelho com um
pano macio, limpo e sem vincos. Comece com um pano ligeiramente
humedecido e, se necessario, passe um pano seco.

6 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

)

<
X

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.
2 Assegure-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de as arrumar.
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3 Enrole o cabo a volta do respetivo suporte na parte posterior do aparelho.
Nota
- Ao transportar a Airfryer, segure-a sempre na horizontal para evitar que os
recipientes caiam acidentalmente, uma vez que tal pode danifica-los.
- Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer, por exemplo,
fundo em rede amovivel, etc. estdo fixas antes de transportar e/ou
guardar o aparelho.

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho.
Se ndo conseguir resolver o problema com as informagdes fornecidas a seguir,
visite www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas
frequentes ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.

Problema Possivel causa Solucdo
O exterior do aparelho aquece O calor no interior irradia paraas  Isto é normal. Todas as pegas e os
durante a utilizagdo. paredes exteriores. botdes em que tem de tocar

durante a utilizagdo mantém-se
suficientemente frios ao toque.

O recipiente, o cesto e o interior
do aparelho aquecem sempre que
o aparelho é ligado para assegurar
que os alimentos sdo cozinhados
de forma adequada. Estas pecas
estdo sempre demasiado quentes
para lhes tocar.

Se deixar o aparelho ligado
durante um periodo de tempo
demasiado longo, algumas areas
ficardo demasiado quentes para
Ihes tocar. Estas dreas estao
identificadas no aparelho com o
seguinte icone:

/N

Se souber quais sdo as areas
quentes e evitar tocar-lhes, a
utilizacdo do aparelho é
completamente segura.
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Solucao

As minhas batatas fritas caseiras
nao apresentam o resultado que
eu esperava.

Nao utilizou o tipo correto de
batatas.

Para obter os melhores resultados,
utilize batatas frescas farinhentas.
Se precisar de armazenar batatas,
nao as guarde num ambiente frio
como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicagdo na
embalagem de que séo
adequadas para fritar.

A quantidade de ingredientes no
cesto é demasiado grande.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

Alguns tipos de ingredientes tém
de ser agitados a meio do tempo
de preparacéo.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

A Airfryer ndo liga.

O aparelho estd ligado a corrente.

Verifique se a ficha foi
corretamente introduzida na
tomada elétrica.

Ha varios aparelhos ligados a uma
tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia
elevada. Experimente outra
tomada e verifique os fusiveis.

Vejo algumas areas com
descascamento no interior da
minha Airfryer.

Podem surgir pequenos
descascamentos no interior do
recipiente da Airfryer devido a
toques ou arranhdes acidentais do
revestimento (por ex. durante a
limpeza com utensilios abrasivos
e/ao inserir o cesto).

Pode prevenir os danos inserindo
o cesto no recipiente de forma
adequada. Se inserir o cesto numa
posicao inclinada, a sua parte
lateral pode bater na parede do
recipiente, causando a remocao de
pequenos pedacos de
revestimento. Caso isto ocorra,
nao sera nocivo pois todos os
materiais sao seguros para os
alimentos.

Sai fumo branco do aparelho.

Estd a preparar ingredientes
gordurosos.

Esvazie cuidadosamente qualquer
6leo ou gordura em excesso do
recipiente e continue a cozinhar.

O recipiente ainda contém
residuos de gordura da utilizagdo
anterior.

O fumo branco pode ser causado
por residuos de gordura no
recipiente que estao a aquecer.
Limpe sempre cuidadosamente o
recipiente e o cesto apds cada
utilizagao.

Preparados de péo ralado ou
polmes ndo aderiram
corretamente aos alimentos.

Pequenas migalhas de péo ralado
a circular no ar podem causar
fumo branco. Pressione
firmemente o pao ralado ou
envolva cuidadosamente em
polmes para asseguram que estes
aderem.
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Problema

Possivel causa

Solucao

Marinadas, liquidos ou sucos da
carne estdo a ser salpicados na
gordura acumulada.

Remova a gordura dos alimentos
com papel de cozinha antes de os
colocar no cesto.

O ecré da Airfryer apresenta "E1".

O dispositivo esta
avariado/danificado.

Contacte a linha de assisténcia da
Philips ou contacte o centro de
apoio ao cliente no seu pais.

A Airfryer pode ser guardada num
local demasiado frio.

O aparelho estad demasiado frio.
Deixe-o a temperatura ambiente
durante, pelo menos, 60 minutos
antes de o usar.

Se o problema persistir, contacte a
linha de assisténcia Philips ou o
centro de apoio ao cliente do seu
pais.

O ecré da Airfryer apresenta "E2".

O divisor ndo esta montado.

Monte o divisor.

O alerta "E2" é emitido e 0
processo de preparacao é
interrompido quando termina o
tempo do recipiente pequeno,
comecando de imediato o tempo
do outro recipiente.

Retire o recipiente para que o
dispositivo possa arrefecer
durante 2 minutos e coloque-o
novamente para preparar a
cozedura no recipiente pequeno.

O ecré da Airfryer apresenta
"E4-E12".

O dispositivo pode ter uma avaria.

Experimente desligar e ligar o
dispositivo a corrente elétrica. Se o
problema persistir, contacte a
linha de assisténcia da Philips ou o
centro de apoio ao cliente no seu
pars.




Roméana 495

Cuprins
Instructiuni importante privind siguranta 495
Pericol 495
Avertisment 496
Atentie 497
Campuri electromagnetice (EMF) 498
Reciclarea 498
Garantie si asistenta 498
Introducere 499
Descriere generala 499
Piese principale 500
Descrierea panoului de control 500
Descrierea functiilor 500
inainte de prima utilizare 501
Pregatiri inainte de prima utilizare 502
Utilizarea aparatului 502
Prepararea in tava XXL 502
Prepararea in douad tavi 509
Prepararea intr-o singura tava mica 513
Curatarea 520
Tabel de curatare 522
Depozitarea 522
Depanare 522

Instructiuni importante privind siguranta

Pericol

Citeste cu atentie aceste informatii importante inainte de a utiliza aparatul si
pastreaza-le pentru a le putea consulta ulterior.

Nu aseza aparatul pe sau langa o sobad pe gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe
electrice si plite electrice sau intr-un cuptor incalzit.

Nu scufunda aparatul in apa si nici nu 1l clati la robinet.

Pentru a preveni electrocutarea, nu permite patrunderea apei sau a altor
lichide Tn aparat.

Pune intotdeauna Tn tavd ingredientele pe care doresti sa le prajesti, pentru a
nu permite contactul cu elementele de incalzire.

Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functiondrii
aparatului.

Nu umple tava cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de
incendiu.

Nu folosi aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau aparatul este
deteriorat.

Nu atinge niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.
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Avertisment

Nu introdu niciodata o cantitate de alimente care depdseste nivelul maxim
indicat pe tava.

Asigura-te intotdeauna ca elementul de incalzire este liber si ca nu exista
alimente blocate n acesta.

Tnainte de prima utilizare trebuie s& montezi suportul de cablu pe aparat.
Ai grija cand cureti partea superioard a camerei de preparare, elementul de
ncdlzire si marginile pieselor metalice sunt fierbinti.

Nu conecta la priza fnainte de a scoate materialul de ambalare si suportul
pentru cablu din cos.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
Philips, reprezentantul sau de service sau de personal calificat in domeniu
pentru a evita orice pericol.

Conecteaza aparatul numai la o priza de perete cu impamantare, protejata de
un fntrerupdtor cu scurgere n pamant.

Asigura-te intotdeauna ca stecarul este bine introdus in priza de perete.
Acest aparat nu este destinat operarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de telecomanda.

Este posibil ca zonele accesibile sa se ncalzeasca puternic in timpul utilizarii.
Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care sunt lipsite de experienta si cunostinte
si copii cu varsta minima de 8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de siguranta a aparatului si inteleg pericolele
implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat daca acestia au varsta de peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta de sub 8 ani.
Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de alte aparate. Lasa un spatiu liber
de cel putin 10 cm in spatele, in ambele parti laterale si deasupra aparatului.
Nu aseza nimic pe aparat.

in timpul prajirii cu aer fierbinte, se elibereazs abur fierbinte prin orificiile de
evacuare a aerului. Nu fti apropia mainile sau fata de abur si de orificiile de
evacuare a aerului. De asemenea, trebuie sd ai grija la aburul si la aerul
fierbinte eliberat in locul manerului atunci cand scoti tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de copt in aparat.

Depozitarea cartofilor: Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie sa fie
potrivitd pentru soiul de cartofi depozitati si mai mare de 6 °C pentru a
reduce la minimum riscul de expunere la acrilamida din produsul alimentar
preparat.

Nu umple niciodata tava cu ulei.

Deoarece acest Airfryer are o camera de preparare mare, puterea sa electricd
este mare. Nu utiliza alte aparate puternice pe acelasi circuit in acelasi timp
(de ex., fierbatoare, gratare electrice si altele asemenea). n caz contrar, se
poate ntampla ca intrerupdtorul din instalatia ta sa raspunda si alimentarea
la aceastd priza sa se defecteze.
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Deoarece acest Airfryer are o camera mare, greutatea sa este mare atunci
cand este plin de alimente. Nu utiliza niciodatd o singurd mana pentru a tine
manerul.

Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel descris in acest manual si foloseste
numai accesorii Philips originale.

Nu ldsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Tava, separatorul si accesoriile plasate in interiorul camerei de preparare se
Tncadlzesc in timpul si dupa utilizarea aparatului, intotdeauna manuieste-le cu
atentie.

Curata foarte bine componentele care vin in contact cu alimentele fnainte de
a utiliza aparatul pentru prima oard. Consulta instructiunile din manualul on-
line de utilizare.

Nu utiliza manerul tavii pentru a tine dispozitivul.

Suportul pentru cablu serveste, de asemenea, ca distantier, creand un spatiu
ntre dispozitiv si perete pentru a preveni acumularea de cdldura. Nu scoate
niciodata acest distantier.

Nu fmpinge tava pe panoul interfetei cu utilizatorul deoarece poate sa cada si
sd raneasca pe cineva.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu este conceput
pentru utilizarea Tn medii cum ar fi bucatarii ale angajatilor din magazine,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentjale.

Deconecteazd ntotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasi
nesupravegheat si Tnainte de a-l asambla, dezasambla, depozita sau curata.
Asaza aparatul pe o suprafata orizontala, plata si stabila.

Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia este anulatd, iar Philips refuza orice
raspundere pentru dauna provocata.

Pentru verificare sau reparatii, du intotdeauna aparatul la un centru de service
Philips autorizat. Nu incerca sa repari aparatul personal, deoarece acest lucru
va determina anularea garantjei.

Scoate Tntotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute inainte de a-l manevra
sau curata.

Prepard ingredientele Tn aparat pana cand devin galben-aurii si nu inchise la
culoare sau maronii.
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Indeparteazs resturile arse. Nu préji cartofi proaspeti la o temperaturs de

peste 180 °C (pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida).

Asigura-te intotdeauna ca alimentele sunt complet gatite in Airfryer.

Ai grijd cand torni mancarea gdtita si ai grija sa nu lasi accesoriile sa cada.

Cand folosesti tava XXL, asigura-te ca programele din stanga si din dreapta

sunt aceleasi.

Acest aparat este prevazut cu un cablu scurt de alimentare pentru a reduce

riscul de prindere sau Tmpiedicare care poate apdrea cu un cablu de

alimentare mai lung.

Cablurile prelungitoare pot fi utilizate daca se acorda atentie utilizarii. Daca

se utilizeaza un cablu prelungitor:

- Valoarea nominala electrica marcata a cablului trebuie sa fie la fel de mare
ca valoarea nominala a aparatului.

- Cablul trebuie aranjat astfel incat sa nu atarne peste marginea blatului sau
a tabliei mesei, unde ar putea fi tras de copii sau cauza impiedicarea
neintentionata.

- Cablul prelungitor trebuie sa fie un cablu cu 3 fire impamantat.

Acest aparat are un stecar polarizat (o lama este mai latd decat cealalta).

Pentru a reduce riscul de electrocutare, acest stecdr este destinat sa se

ncadreze tntr-o priza polarizata intr-un singur mod. Daca stecarul nu se

potriveste complet in priza, inverseaza stecdrul. Dacd tot nu se potriveste,
contacteaza un electrician calificat. Nu incerca sd modifici stecarul in niciun
fel.

Campuri electromagnetice (EMF)

Reciclarea

Acest aparat respectd standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.

Acest simbol inseamna ca produsele electrice nu pot fi eliminate impreuna cu
gunoiul menajer.

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a produselor
electrice.

Garantie si asistenta

Versuni Netherlands B.V., inregistrata la Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
oferd pentru acest produs o garantie de doi ani de la data achizitiei (sau data
livrarii, daca aceasta este ulterioard). Garantia nu este valabild daca un defect
este cauzat de utilizarea incorectd sau de intretinerea necorespunzatoare.
Garantia noastra nu afecteaza drepturile dvs. legale n calitate de consumator.
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Pentru mai multe informatii, pentru piese de schimb sau pentru invocarea
garantiei, vizitati site-ul nostru web home.id/support.

Felicitari si bun venit in familia Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, nregistreaza-ti
produsul la www.philips.com/welcome.

Cele doua cosuri ale aparatului Airfryer cu separator detasabil iti oferd
flexibilitatea de a selecta o tava de capacitate diferita, putand prepara 1-2 portii
de alimente in tava mica de 3,55 | si 0 portie mare de alimente pentru intreaga
familie in tava XXL de 7,1 |, fard separator. in plus, poti prepara dous ingrediente
diferite cu temperaturi si durate de preparare diferite si sa le ai gata in acelasi
timp.

Este livrat cu aplicatia HomelD, care 1t ofera indicatii pas cu pas si sute de retete
delicioase, cu setari specifice pentru Airfryer cu doua cosuri. Descarcd aplicatia
folosind codul QR de pe ambalaj.

Descriere generala
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Piese principale

Panou de control

Separator detasabil

Indicator MAX pentru ingrediente

Indicator MAX pentru gustari din cartofi congelati
Tava XXLde 7,1 |

Placi inferioare

Suport pentru cablu

Cablu de alimentare

Fante de evacuare a aerului

OCoo~NoOuUuTd, WN —

Descrierea panoului de control

‘%
00— oo ARG @ mEEe e
D900 0060E 0
| |
0

|
|
0900 00

Cresterea temperaturii
Reducerea temperaturii
Butonul de pornire/oprire
Buton pentru functia de copiere
Buton pentru tava din stanga
Buton pentru functia de timp
Buton pentru tava XXL
Indicator memento agitare
Buton memento agitare
Buton pentru tava din dreapta
Buton de revenire

Butonul Start/pauza

Buton de reducere a timpului
Buton de crestere a timpului
Butoane presetate

- K o o n o w

o 5 3 — ~7

Descrierea functiilor

Functia de copiere
Poti seta timpul si temperatura pentru o tavd si poti copia setarea pentru cealalta

tava apasand butonul functiei de copiere.
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Functia de timp

Sincronizeaza automat durata de preparare pentru a asigura ca prepararea se
incheie Tn acelasi timp fn ambele tavi, chiar dacd exista durate diferite de
preparare.

Mementoul pentru agitare

Apasa butonul de memento pentru agitare pentru a activa sau dezactiva alertele
care fti reamintesc sa agiti sau sa intorci alimentele de doud ori in timpul
prepararii, pentru rezultate mai uniforme. Vei auzi un semnal sonor si vei vedea o
pictograma de agitare luminand intermitent langa afisajul orei.

Presetarile

Poti alege din 6 presetari. Presetarile sunt programe de gatit care recomanda
temperatura si timpul de preparare pe baza unei anumite cantitati de alimente.
Pentru mai multe detalii, consulta capitolul ,Gatitul cu presetari”.

@9 ® @ @

Cartofi

congelati Friptura

Amestec de

Prajiturd/briose  Relncalzire
legume

Ciocanele de pui

L=xxL—]

e

Buton pentru tava XXL

Poti gati intr-o tava XXL de 7,1 | scotand separatorul si apasand butonul pentru
tava XXL.

Butonul de revenire

Foloseste butonul de revenire dacd ai ales din greseald o presetare/functie
gresita.

Notificarile sonore

Uneori este emis un sunet, de exemplu, atunci cand aparatul a terminat de gatit
sau cand este necesara o actiune in timpul prepardrii, cum ar fi agitarea sau
fntoarcerea mancarii.

inainte de prima utilizare

1 Indeparteazd toate materialele de ambalare.
Indep&rteazé toate autocolantele sau etichetele de pe aparat (daci este
cazul).

3 Curata bine aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ,Curatarea”).

4 Scoate suportul pentru cablu din tava si monteaza-l in zona desemnata de pe
spatele aparatului impingandu-l pana se fixeaza in pozitie cu un clic.

Atentie

- Suportul pentru cablu serveste, de asemenea, ca distantier, creand un
spatiu intre dispozitiv si perete pentru a preveni acumularea de caldura.
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Pregatiri inainte de prima utilizare

Aseaza aparatul pe o suprafata plang, stabila, orizontala si termorezistenta.

Nota
Nu aseza nimic pe partea superioara sau pe cele laterale ale aparatului.

Nu pune aparatul langa sau sub obiecte care se pot deteriora la contactul cu
aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

Utilizarea aparatului

Atentie

Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple tava cu
ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

Nu atinge suprafetele fierbinti. Manevreaza tava fierbinte cu manusi
pentru cuptor.

Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

in timpul primei utiliz&ri, acest aparat poate produce putin fum. Acest
lucru este normal.

Nu este necesara preincalzirea aparatului.

Nota

Tn timpul prepararii sau imediat dupa preparare, dacé vrei s& scoti tava, tine
manerele laterale aliniate cu canelura cand scoti tava, pentru a evita oparirea
din cauza fluxului de aer fierbinte care iese din aparat.

Prepararea in tava XXL

Pentru a prepara o portie mare dintr-un singur aliment, scoate separatorul si
utilizeaza Intregul spatiu de preparat din tava XXLde 7,1 .
Prepararea folosind tabelul cu alimente

1 Scoate separatorul.
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2 Introdu corect placile inferioare in tava.
Nota
- Este normal sa aplici putina forta pentru a fixa placile in tava.

3 Puneingredientele n tigaie.

Nota

- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente.
Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele de
preparare aproximative.

- Nu depasi cantitatea indicata in sectiunea ,Tabelul cu alimente” si nu
umple tava dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta poate afecta
calitatea rezultatului final.

4 Introdu tava in Airfryer.
Atentie
- Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa
utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

5 Introdu stecarul in priza.

6 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.
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7 Apasa pe butonul XXL.
Nota
- Nu selecta butonul pentru tava din stanga @ sau butonul pentru tava din
dreapta @) pentru a prepara in tava XXL fara separator. Aceastd actiune ar
putea avea ca rezultat alimente preparate insuficient.

8 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de
crestere/reducere a duratei pentru a alege durata si temperatura necesare
(consulta tabelul cu alimente).

Sfat

- Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumatatea timpului de
preparare (consulta ,Tabelul de alimente”). Pentru a primi memento de
agitare a ingredientelor, apasd butonul de memento de agitare ,&"
pentru a activa aceasta functje.

9 Apasa butonul de pornire/pauza pentru a porni procesul de preparare.
Nota
- Dacaingredientul necesita agitare sau intoarcere la jumdtatea duratei de
preparare (se va emite un sunet si notificarea de agitare se va afisa
intermitent dacd mementoul de agitare este activat), scoate tava cu cosul
si agitd cosul deasupra chiuvetei. Apoi, introdu tava Tnapoi n aparat.

((.)) 10 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.

11 Tine manerele laterale aliniate cu canelura cand scotj tava si verifica daca
ingredientele sunt gata.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte. Pune
intotdeauna tava pe o suprafata termorezistenta (de exemplu, un
suport pentru oale etc.) atunci cand o scoti din dispozitiv.

- in timpul prepararii sau imediat dup& preparare, daca vrei sa scoti
tava, tine manerele laterale aliniate cu canelura cand scoti tava,
pentru a evita oparirea din cauza fluxului de aer fierbinte care iese
din aparat.

Nota
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- Daca ingredientele nu sunt incd gata, gliseaza tava fnapoi in Airfryer si
adauga cateva minute n plus.

12 Scoate cu grija ingredientele din tava cu un cleste pentru gratar.

Atentie

- Nuinclina tava cand scoti ingredientele, deoarece cosul poate cadea
si se poate improsca ulei.

- Dupa procesul de preparare, tava, cosul, carcasa interioara si
ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din
Airfryer, este posibil sa existe emanatii de abur din tava.

- Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa
utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

Tabel cu alimente pentru tava XXL

Cantitate de Temperatura Timp (min) Nota
alimente (°Q)

Cartofi pai congelati
subtiri (7x7 mm/0,3x0,3
in.)

Portie mica

11009 200 28 Opreste mementoul
pentru agitare si agita
manual sau intoarce
alimentelela 13,17,20si
24 de minute.

Agitd de 4 oriin timpul
procesului de gatit ca sa
obtii performante
optime de gatit pentru
portii mici de cartofi
prajiti.

Cartofi pai congelati
subtiri (7x7 mm/0,3x0,3
in.)

Portie mare

16509 200 41 Opreste mementoul
pentru agitare si agita
manual sau intoarce
alimentele la 19, 23,29 si
35 de minute.

Agitd de 4 oriin timpul
procesului de gatit ca sa
obtii performante
optime de gatit pentru
portii mici de cartofi
prajiti.

Cartofi prdjiti de casa
(grosime 10x10
mm/0,4x0,4 in.)

800 g 180 28-33 Agita, Intoarce sau
amestecd de 2-3 oriin
timpul prepararii

Bucdti congelate de pui

800 g 200 17-22 agita, intoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gatire

Pachetele de primdvard
congelate

800 g 200 10-22 agita, intoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gatire




506 Romana

Chiftele 1000 g 150 50-55 Foloseste accesoriul de
copt

Cotlete fard os (circa 190 5 buc. 200 18-20 agitd, intoarce sau

g/7 0z) amestecad la jumatatea
timpului de gatire

Ciocanele de pui (circa 8 buc. 180 25 agita, intoarce sau

125 g/4,5 0z) amestecad la jumatatea
timpului de gatire

Piept de pui (circa 160 6 buc. 180 18-21 intoarce la jumé&tatea

g/6 0z2) timpului de preparare

Peste intreg (circa 3-4 bucati 200 16-20 Intoarce la jum&tatea

300-400 g/11-14 0z) timpului de preparare

File de peste (circa 200 5 buc. 200 15-20

g/7 0z)

Amestec de legume 1200 g 180 18-22 Seteazd timpul de

(taiate n bucati mari) preparare in functie de
preferintele personale.
Agitd, intoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gatire

Amestec de legume 2000¢g 180 20 Opreste mementoul

(taiate n bucati mari) pentru agitare si agita

Portie mare manual sau amesteca
alimentelela 10si 15
minute n timpul
procesului de gatire, ca
sa obtii performante
optime de gatit pentru
portii mari de legume
amestecate.

Briose (circa 40 g/buc.) 12 buc. 160 15

Prajitura 5009 140 40-45 Foloseste accesoriul de
copt. Forma trebuie sa
fie cat mai plata pentru a
evita contactul prajiturii
cu elementul de Incalzire
n timpul cresterii.
Verifica daca prajitura
este coapta inainte de a
0 scoate.

Paine/chifle precoapte 8 buc. 180 8

(circa 60 g/2,1 0z)




Paine preparata in casa

500 g

160

40-45
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Foloseste accesoriul de
copt. Forma trebuie sa
fie cat mai plata pentru a
evita contactul prajiturii
cu elementul de Tncalzire
n timpul cresterii.
Verifica daca prajitura
este coapta inainte de a
0 scoate.

Puiintreg (1,4 kg)

1 bucata

180

40-50

Apasa intregul pui
pentru a-i mentine
corpul intr-o stare relativ
plata tnainte de gatit.
Incearcs s& nu depasesti
linia Max pentru a
Tmpiedica tntregul pui sa
atinga elementul de
ncalzire In timpul
gatitului.

Pulpe de pui cu legume
rddacinoase

2 kg

180

45 -60

Agita/intoarce pulpele
de pui la jumatatea
duratei de preparare

File de somon intreg

1,5kg

180

20-30

n/a

2 baghete proaspete

1 kg

170

25-40

n/a

Fursecuri cu fulgi de
ciocolata

450 g

180

15-25

n/a

Lasagna

2kg

170

40-50

Adauga deasupra branza
la jumatatea duratei de
preparare. Poti folosi
accesoriul de copt sau
orice forma care se
potriveste in tava XXL

Strudel de mere

2kg

170

30-45

n/a

Chifle proaspete

600 g

170

20-35

n/a

Chiftelute cu gnocchi
coapte

2 kg

170

20-30

Pune chiftelutele in tava
si gnocchi cu sosul si
branza tn accesoriul de
copt; intoarce
chiftelutele aproximativ
la jumatatea duratei de
preparare

Rulada de curcan cu
legume

2 kg

180

45 -60

Agita/intoarce totul la
jumatatea duratei de
preparare
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Gatitul cu o presetare

1 Urmeaza pasiide la 1 la 7 din sectiunea ,Prepararea folosind tabelul cu
alimente” pentru a finaliza mai Intai pasii obisnuiti.

2 Alege presetarea.

Sfat

- Pentru a trece la altd presetare, apasa butonul de revenire sau
deselecteaza butonul pentru presetare si selecteaza presetarea necesara.

3 Porneste procesul de preparare apdasand butonul de pornire/pauza.

© -0

Tabel de presetari pentru tava XXL

Picto- Cantitate Tempera- Durata Nota
grama de tura implicita in
alimente implicita in minute
°C
Cartofi congelati 800¢g 180 23 Agita, Intoarce sau amesteca
de 2-3 oriin timpul prepararii
Friptura (150-200 8 buc. 200 20
g/5-7 0z) @
Ciocanele de pui 10 buc. 180 24 agita o data, Intoarce sau
(circa 125 g/4,5 oz) amestecd la jumatatea
duratei
Amestec de legume 1200 g 180 20 Bucati mari, agitd, intoarce
sau amestecd la jumatatea
duratei
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Prajitura/briose 5009 140 40 Prajiturd: utilizeaza accesoriul
@ pentru copt. Forma trebuie sa

fie cat mai plata pentru a
evita contactul prajiturii cu
elementul de incalzire in
timpul cresterii. Verifica daca
prajitura este coapta inainte
de a o scoate

Reincalzire 160 15 Ajusteaza durata in functie de
tipul si cantitatea de alimente

Prepararea in doua tavi

Prepararea cu functia de timp
Daca prepari doua alimente cu temperaturi si durate diferite, utilizeaza functia
de timp pentru a te asigura cd ambele preparate sunt gata n acelasi timp.
1 Introdu corect placile inferioare n tava.
Nota
- Este normal sa aplici putina forta pentru a fixa placile in tava.

2 Introdu separatorul.

3 Introdu cele doud ingrediente in cosuri diferite, de exemplu, cartofi prajiti

congelati si ciocanele de pui.

Nota

- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente.
Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele de
preparare aproximative.

- Nu depadsi cantitatea indicata in sectiunea ,Tabelul cu alimente” sinu
umple tava dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta poate afecta
calitatea rezultatului final.
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4 Introdu tava in Airfryer.

5 Introdu stecarul in priza.

6 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.

7 Selecteaza tava din stanga. Indicatorul de timp si temperatura de pe partea
stanga Tncepe sd clipeasca.

® & ) @ © ®
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8 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de
crestere/reducere a timpului pentru a alege timpul si temperatura necesare.

®
6
®
H©
@®
©)
@

&
©
o & a
®
®
@




Roméana 511

9 Apasa butonul de memento pentru agitare pentru a ti se reaminti sa agiti
alimentele n timpul procesului de preparare, in cazul in care ingredientele
trebuie sa fie agitate sau Intoarse in timpul prepararii (pentru mai multe
informatii, consulta coloana Nota din tabelul cu alimente).

10 Selecteaza tava din dreapta. Indicatorul de durata si indicatorul de
temperatura de pe partea stanga incep sa lumineze intermitent.

11 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de
crestere/reducere a timpului pentru a alege timpul si temperatura necesare.

12 Apasa butonul de memento pentru agitare pentru a ti se reaminti sd agiti
alimentele n timpul procesului de preparare, in cazul in care ingredientele
trebuie sa fie agitate sau Intoarse in timpul prepararii. Pentru mai multe
informatii, consultd coloana Nota din tabelul cu alimente.

13 Apasa butonul pentru functia de timp pentru a te asigura ca prepararea
ambelor feluri de mancare se incheie n acelasi timp.
Nota

- Daca prepari doud tipuri de alimente cu functji, temperaturi si durate de
preparare diferite si nu este necesar ca prepararea acestora sa se incheie in
acelasi timp, poti omite acest pas.

- Intimpul prepararii, daci reglezi durata pentru o tavd, functia de timp va fi
dezactivata, iar fiecare tava va functiona separat. Pentru a reactiva functia
de timp, apasa butonul de pornire/pauza, apoi apasa butonul pentru
functia de timp si apasa din nou butonul de pornire/pauza pentru a relua
prepararea.
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14 Apasa butonul de pornire/pauza pentru a porni procesul de preparare.

Sfat

- Pentru afintrerupe prepararea in ambele tavi, apasa butonul de
pornire/pauza. Apasa-I din nou pentru a continua prepararea in ambele
tavi.

- Pentru aintrerupe prepararea dintr-o singura tava, selecteaza mai intai
tava si apoi apasa butonul de pornire/pauza. Apasa din nou pentru a
continua prepararea n acea tava.

- Poti prepara cu o presetare intr-o tava si cu setari manuale in cealalta.

- Aparatul intrerupe automat prepararea cand scoti o tava si reia prepararea
cand introduci tava fnapoi.

15 Cand auzi semnalul sonor asociat mementoului pentru agitare, scoate tava

tinand de manerul lateral cu ambele maini.

16 Agita tava deasupra chiuvetei.

17 Reintrodu tava Tn aparat.

18 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.
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19 Tine manerele aliniate cu canelura cand scoti tava pentru a verifica daca
ingredientele sunt gata. Daca nu sunt gata, pur si simplu gliseaza tava Thapoi
n Airfryer si adauga cateva minute suplimentare.

20 Scoate cu grija ingredientele din tava cu un cleste pentru gratar.

Prepararea cu functia de copiere

Functia de copiere se utilizeaza pentru a prepara o cantitate mare de acelasi
aliment sau alimente diferite, folosind aceeasi temperatura si aceeasi durata.
1 Urmeaza pasii de la 1 1a 9 din sectiunea ,Preparare cu functia de timp".

2 Apasa butonul pentru functia de copiere.

3 Apasa butonul de pornire/pauza pentru a porni procesul de preparare.

Prepararea intr-o singura tava mica

Pentru a prepara o portie mica dintr-un singur aliment intr-o singura tava mica.
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Prepararea folosind tabelul cu alimente
1 Introdu corect placile inferioare n tava.
Nota
- Este normal sa aplici putina forta pentru a fixa placile in tava.

2 Introdu separatorul.

3 Puneingredientele in tava din stanga.
Nota
- Nudepdsi cantitatea indicata n sectiunea ,Tabelul cu alimente” sinu
umple tava dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta poate afecta
calitatea rezultatului final.

4 Introdu tava in Airfryer.
Atentie
- Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa
utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

5 Introdu stecarul in priza.
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6 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.

7 Selecteaza tava din stanga. Indicatorul de timp si temperatura de pe partea
stanga incepe s clipeasca.
| ‘ Nota

®-0
@

©
RO

Nu selecta butonul ,tavd XXL" pentru prepararea intr-o singura tava mica

me ® 0 6 cu . Ac ucru u VOC xcesiva si u

©@e @ CRCNO) separator. Acest lucru ar putea provoca prepararea excesiva si un
consum de energie mai mare.

8 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de

crestere/reducere a duratei pentru a alege durata si temperatura necesare
(consulta tabelul cu alimente).

Apasd butonul de memento pentru agitare pentru a ti se reaminti sd agiti
alimentele n timpul procesului de preparare, in cazul in care ingredientele
trebuie sa fie agitate sau Intoarse in timpul prepararii. Pentru mai multe
informatii, consulta coloana Nota din tabelul cu alimente.

10 Apasa butonul de pornire/pauza pentru a porni procesul de preparare.
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11 Cand auzi semnalul sonor asociat mementoului pentru agitare, scoate tava
tinand de manerul lateral cu ambele maini.

12 Agitd tava deasupra chiuvetei.

13 Reintrodu tava fn aparat.

14 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.

15 Tine manerele laterale aliniate cu canelura cand scoti tava si verifica daca

ingredientele sunt gata.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte. Pune
intotdeauna tava pe o suprafata termorezistenta (de exemplu, un
suport pentru oale etc.) atunci cand o scoti din dispozitiv.

Sfat

- Daca ingredientele nu sunt incd gata, gliseaza tava fnapoi in Airfryer si
adauga cateva minute n plus.
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16 Scoate cu grija ingredientele din tava cu un cleste pentru gratar.

Atentie

- Nuinclina tava cand scoti ingredientele, deoarece cosul poate cadea
si se poate improsca apa.

- Dupa procesul de preparare, tava, cosul, carcasa interioara si
ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din
Airfryer, este posibil sa existe emanatii de abur din tava.

- Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa
utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

Tabel cu alimente pentru o singura tava
Cantitate de Temperatura Timp (min) Nota

alimente (°Q)

Cartofi pai congelati 5409 200 27 Opreste mementoul

subtiri (7x7 mm/0,3x0,3 pentru agitare si agita

in.) manual sau Intoarce

Portie mic alimentelela 13, 16, 20 si
23 de minute.
Agitd de 4 oriin timpul
procesului de gatit ca sa
obtii performante
optime de gatit pentru
portii mici de cartofi
prajiti.

Cartofi pai congelati 800 g 200 39 Opreste mementoul

subtiri (7x7 mm/0,3x0,3 pentru agitare si agita

in.) manual sau Intoarce

Portie mare alimentelela 18, 23, 28 si
33 de minute.
Agitd de 4 oriin timpul
procesului de gatit ca sa
obtii performante
optime de gatit pentru
portii mici de cartofi
prajiti.

Cartofi prdjiti de casa 4009 180 30-35 Agitd, intoarce sau

(grosime 10x10 amesteca de 2-3 oriin

mm/0,4x0,4 in.) timpul prepararii

Bucdti congelatede pui 400 g 200 20-22 agita, intoarce sau
amestecd la jumatatea
timpului de gatire

Pachetele de primdvard  400g 200 15-20 agita, intoarce sau

congelate amestecd la jumatatea
timpului de gatire

Chiftele 600 g 150 42-47 Foloseste accesoriul de

copt
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Cotlete fard os (circa 190 2 buc. 200 18-22 agitd, intoarce sau

g/7 0z) amesteca la jumatatea
timpului de gatire

Ciocanele de pui (circa 4 buc. 180 26 agitd, intoarce sau

1259/4,5 oz) amesteca la jumatatea
timpului de gatire

Piept de pui (circa 160 3 buc. 180 21-23 Intoarce la jumatatea

g/6 0z) timpului de preparare

Peste Tntreg (circa 1 bucata 200 23-25 intoarce la jumé&tatea

300-400 g/11-14 02) timpului de preparare

File de peste (circa 200 2 buc. 200 24-27

g/7 oz)

Amestec de legume 860 g 180 21 Opreste mementoul

(taiate n bucati mari) pentru agitare si agitd
manual sau amesteca
alimentelela 10si 16
minute Tn timpul
procesului de gdtire, ca
sa obtii performante
optime de gatit pentru
portii mari de legume
amestecate.

Briose (circa 40 g/buc.) 6 buc. 160 15

Prajiturd 30049 160 40-45 Utilizeaza accesoriul
pentru copt. Forma
trebuie sa fie cat mai
plata pentru a evita
contactul prajiturii cu
elementul de Incélzire in
timpul cresterii. Verifica
daca prajitura este
coapta fnaintedeao
scoate.

Paine/chifle precoapte 4 buc. 180 8

(circa 60 g/2,1 0z)

Prepararea cu presetari
1 Urmeaza pasii de la 1 1a 7 din sectiunea ,Preparare folosind tabelul cu

alimente”.
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2 Alege presetarea.
Sfat

- Pentru a trece la altd presetare, apasa butonul de revenire sau
deselecteaza butonul pentru presetare si selecteaza presetarea necesara.

3 Porneste procesul de preparare apasand butonul de pornire/pauza.

Tabel de presetari pentru o singura tava

Picto- Cantitate Tempera- Durata Nota
grama de tura implicita
alimente  implicita in in minute

Cartofi congelati 400 g 180 24 Agitd, intoarce sau amestecd
de 2-3 oriin timpul prepararii

Friptura (150-200 4 buc. 200 22

g/5-7 0z) @

Ciocanele de pui 5 buc. 180 26 agitd o datd, intoarce sau

(circa 125 g/4,5 0z) amestecd la jumatatea
duratei

Amestec de legume 500 g 180 18 Bucati mari, agitd, intoarce
sau amesteca la jumatatea
duratei

Prajitura/briose (in 6 buc. 160 20 Briose: foloseste forme de

jurde 509/2 oz) @ briose

Reincalzire 160 16 Ajusteaza durata in functie de
tipul si cantitatea de alimente

Sfat: pastreaza la cald

- Tti poti mentine mancarea calda In Airfryer setdnd temperatura la 80 de
grade si adaptand timpul cat doresti s3 pastrezi mancarea cald. Tt
recomanddm sd nu tii mancarea la cald mai mult de 30 de minute,
deoarece calitatea acesteia se poate reduce.
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- Daca alimente precum cartofii prajiti devin prea putin crocante in modul
de pastrare la cald, fie poti scurta durata de pdstrare la cald oprind
aparatul mai devreme, fie le poti prepara timp de 2-3 minute la o
temperatura de 180 °C.

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

- Pentru tava XXL ai nevoie de 800 g/28 oz, iar pentru o singurd tava de 400
g/14 oz de cartofi curatati.

- Alege o varietate de cartofi adecvata pentru cartofi prajiti, de ex., cartofi
proaspeti, (usor) fainosi.

- Serecomanda prajirea cartofilor in aer fierbinte in portii de pana la 800 g/28
o0z, pentru un rezultat uniform. In cantitdti mai mari, cartofii tind sa fie mai
putin crocanti decat in portii mai mici.

1 Curdta cartofii de coaja si taie-i pai (10 x 10 mm/0,4 x 0,4 grosime).

Inmoaie cartofii tiiati intr-un bol cu ap4 timp de cel putin 30 de minute.

3 Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie pentru a usca
cartofii taiati.

4 Toarna o lingura de ulei de gatit in vas, pune cartofii taiati in vas si amesteca-i
pana cand sunt acoperiti cu ulei.

5 Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensild de bucatarie cu
crestaturi, astfel incat excesul de ulei raméane in vas.

Nota
- Nufinclina vasul pentru a turna cartofii taiati baghete in cos toti deodata,
pentru a nu ldsa uleiul sa curgd in tava in cantitati prea mari.

6 Pune cartofii taiati in cos.

Curatarea

Avertisment

- Lasa cosul, tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet inainte de
a incepe curatarea.

- Tava si cosul aparatului au o suprafata antiaderenta. Nu utiliza ustensile
de bucatarie din metal sau materiale de curatare abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata antiaderenta.

Cursta aparatul dupé fiecare utilizare. indeparteaza uleiul si grdsimea de pe

fundul tavii dupa fiecare utilizare.

1 Atinge butonul de Pornire/Oprire pentru a opri aparatul, scoate cablul din
priza si lasa aparatul sd se raceasca.

Sfat
- Scoate tava si cosul pentru a permite racirea mai rapida a aparatului
Airfryer.
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2 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a tavii.

3 Spald tava si placile inferioare Tn masina de spdlat vase. De asemenea, poti sa
le cureti cu apa fierbinte, detergent de vase si un burete neabraziv (consulta
,Tabelul de curatare”).

Sfat

- Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau cos, le poti inmuia fn apa
fierbinte cu detergent lichid de vase timp de 10-15 minute. Prin ifnmuiere
se slabesc resturile alimentare, devenind mai usor de Indepartat. Asigura-
te cd utilizezi un detergent de vase care poate dizolva uleiul si grdsimea.
Daca pe tigaie sau pe cos sunt pete de grasime care nu au putut fi
eliminate cu apa calda si detergent lichid de vase, utilizeaza o solutie de
degresant lichid.

- Daca este necesar, resturile de alimente lipite pe elementul de Tncalzire
pot fi indepartate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii. Nu utiliza o
perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta poate deteriora
fnvelisul elementului de Tncalzire.

4 Curatd elementul de Incdlzire cu o perie de curatare pentru a indepdrta toate
resturile de alimente.

5 Pentru a preveni zgarieturile, sterge usor exteriorul aparatului cu o carpa
nesifonatd, curatd si moale. Incepe cu o carpa usor umezita si continud cu una
uscatd, daca este necesar.

6 Curatd interiorul aparatului cu apa calda si un burete neabraziv.
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Tabel de curatare

ol

<
X

Depozitarea

1 Scoate stecarul din priza si lasd aparatul sa se raceasca.
2 Tnainte de depozitare, asigura-te c3 toate componentele sunt curate si uscate.
3 inf3soard cablul in jurul suportului de cablu de pe partea din spate a
aparatului.
Nota
- Cand transporti Airfryer, tine-l intotdeauna orizontal pentru a preveni
caderea accidentald a tavilor, ceea ce ar putea sa le deterioreze.
- Asigura-te Intotdeauna ca componentele detasabile ale aparatului
Airfryer, de ex., sita detasabila inferioara etc., sunt fixate nainte de
transport si/sau depozitare.

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la

utilizarea aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatjilor de

mai jos, acceseaza www.philips.com/support pentru o lista de intrebari

frecvente sau contacteazd centrul de asistentd pentru clienti din tara ta.
Problema Cauza posibila Solutie

Partea exterioard a aparatuluise ~ Caldura din interior radiazd inspre ~ Acest lucru este normal. Toate

fncinge n timpul utilizarii. peretii exteriori. manerele si butoanele rotative pe
care trebuie sa le atingi raman
suficient de reci pentru a putea fi
atinse.
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Solutie

Tava, cosul si interiorul aparatului
se Tncing Tntotdeauna la pornirea
aparatului, pentru a asigura
prepararea adecvatd a
alimentelor. Aceste piese sunt
intotdeauna prea fierbinti pentru
atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult
timp, unele portiuni devin prea
fierbinti pentru a fi atinse. Aceste
portiuni sunt marcate pe aparat cu
urmdtoarea pictograma:

YN

Cat timp cunosti care sunt zonele
fierbinti si eviti sd le atingi,
aparatul poate fi utilizat in
perfecta siguranta.

Cartofii mei prdjiti de casa nu ies

conform asteptarilor.

Nu ai folosit tipul corect de cartofi.

Pentru a obtine cele mai bune
rezultate, foloseste cartofi fainosi
proaspeti. Daca trebuie sa
depozitezi cartofii, nu-i depozita in
medii reci, precum frigiderul.
Alege cartofii din pachete care
contine indicatia ca sunt adecvati
pentru prdjire.

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeazd instructiunile din
acest manual de utilizare.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sd fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Aparatul Airfryer nu porneste.

Aparatul nu este conectat la priza.

Asigura-te cd stecdrul este bine
introdus Tn priza.

Mai multe aparate sunt conectate
la aceeasi priza.

Airfryer are o mare putere.
Incearcd o altd priza si verifica
sigurantele.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Tn interiorul Airfryerului se vad
unele zone exfoliate.

Mici zone pot aparea in interiorul
tavii aparatului Airfryer din cauza
atingerii sau a zgarierii accidentale
a stratului de acoperire (de ex., In
timpul curatarii cu unelte de
curatare dure si/sau in timpul
introducerii cosului).

Poti preveni deteriorarea prin
coborarea corespunzatoare a
cosului Tn tava. Daca introduci
cosul In pozitie inclinatd, partea sa
laterald se poate lovi de peretele
tavii, determinand exfolierea unor
mici portiuni de strat de acoperire.
Tn acest caz, retine cd nu este
niciun pericol, deoarece toate
materialele utilizate sunt
compatibile cu produsele
alimentare.

lese fum alb din aparat.

Prepari ingrediente grase.

Varsd cu atentie excesul de ulei
sau grasime din tava, apoi
continud prepararea.

Tava contine incd reziduuri grase
de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este produs de
reziduurile grase care se incdlzesc
n tava. Dupa fiecare utilizare,
curata bine intotdeauna tava si
cosul.

Stratul de acoperire sau de pane
nu s-a lipit Tn mod adecvat de
alimente.

Mici bucdti de pane aeriene pot
cauza fum alb. Atinge ferm stratul
de aluat sau de acoperire, pentru a
te asigura ca se lipeste.

Marinata, sucurile lichide sau de
carne stropesc din ulei sau
grasimea topita.

Usucd alimentele cu un servet
fnainte de a le introduce n cos.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E1".

Aparatul s-a stricat/este defect.

Apeleaza serviciul de asistentd
telefonica Philips sau contacteaza
centrul de asistentd pentru clienti
din tara ta.

Este posibil ca Airfryer s fie
depozitat intr-un loc prea rece.

Aparatul este prea rece. Lasa-l la
temperatura camerei timp de cel
putin 60 minute.

Daca problema nu se rezolva,
apeleaza serviciul de asistentd
telefonica Philips sau contacteaza
centrul de asistentd pentru clienti
din tara ta.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E2".

Separatorul nu este introdus.

Introdu separatorul.
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Solutie

Se va afisa alerta ,E2" si
prepararea se va opri imediat ce se
opreste prepararea dintr-o tava
mica si prepararea va incepe
imediat in cealalta tava mica.

Scoate tava pentru a ldsa aparatul
sa se raceasca timp de 2 minute si
introdu-o Thapoi pentru a pregati
prepararea pentru cealalta tava
micd.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E4-E12".

Este posibil ca dispozitivul sa aiba
o defectiune.

Incearcs s& deconectezi si
reconectezi dispozitivul la priza.
Daca aceasta nu rezolva problema,
apeleaza serviciul de asistentd
telefonica Philips sau contacteaza
centrul de asistenta pentru clienti
din tara ta.
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Udhézime té réndésishme sigurie

Lexoni me kujdes kété informacion té réndésishém pérpara se ta vini né puné
pajisjen dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

Rrezik

- Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané njé stufe té nxehté me gaz apo mbi té
gjitha llojet e stufave elektrike dhe pianurave elektrike ose né njé furré té
nxehté.

- Mos e zhytni kurré pajisjen né ujé dhe as mos e shpélani né cezmé.

- Mos lejoni futjen e ujit ose té ndonjé Iéngu tjetér brenda né pajisje, pér té
shmangur goditjen elektrike.

- Gjithmoné futini pérbérésit pér skugje brenda tiganit, pér té parandaluar
kontaktin e tyre me rezistencat.

- Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe té daljes sé ajrit ndérkohé qé pajisja éshté
duke u pérdorur.

- Mos e mbushni tiganin me vaj pasi ky veprim mund té pérbéjé rrezik pér zjarr.

- Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni elektrik ose veté pajisja éshté e
démtuar.
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Mos e prekni kurré pjesén e brendshme té pajisjes ndérkohé gé éshté duke u
pérdorur.

Mos futni kurré sasi mé té madhe ushgimi sesa niveli maksimal gé tregohet
né tigan.

Gjithmoné sigurohuni gé nxehési éshté i liré dhe brenda tij nuk ka ngecur
asnjé ushqim.

Pérpara pérdorimit té paré, mbajtésja e kordonit duhet té montohet né
pajisje.

Béni kujdes kur pastroni pjesén e sipérme té dhomés sé gatimit, rezistencén e
nxehté, skajet e pjeséve metalike.

Mos e futni né prizé pérpara se té nxirrni materialin e paketimit dhe mbajtésin
e kordonit né sirtar.

Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, ai duhet ndérruar nga “Philips”, agjenti
i tij i servisit apo persona me kualifikim té ngjashém, né ményré qgé té
shmangen rreziget.

Lidheni pajisjen vetém me njé prizé muri té tokézuar, té mbrojtur nga njé
ndérprerés i rrjedhjeve té tokeés.

Sigurohuni gjithnjé gé spina té futet sic duhet né prizé.

Kjo pajisje nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané té njé kohématési
té jashtém apo njé sistemi té vecanté pér komandimin nga distanca.
Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té& moshés 8 vjeg e lart dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore, apo gé kané
mungesé pérvoje dhe njohurish vetém nése ata mbikéqyren ose udhézohen
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét, pérveg nése jané mé té médhenj se 8
vjec dhe nén mbikéqyrije.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té arrihet nga fémijét e
moshés nén 8 vjec.

Mos e mbéshtetni pajisjen né mur ose né pajisje té tjera. Lini té paktén 10 cm
hapésiré té liré né pjesén e pasme, né té dyja ané e pajisjet dhe sipér saj. Mos
vendosni asgjé mbi pajisje.

Gjaté skugjes me ajér té nxehté del avull i nxehté nga vrimat e daljes sé ajrit.
Mbani duart dhe fytyrén né distancé té sigurt larg avullit dhe vrimave té daljes
sé ajrit. Gjithashtu béni kujdes ndaj avullit té nxehté dhe ajrit té ¢liruar né
pozicionin e dorezés kur nxirrni tiganin nga pajisja.

Mos pérdorni kurré pérbérés me peshé té lehté ose letér pjekjeje né pajisje.
Ruajtja e patateve: Temperatura duhet té jeté e pérshtatshme pér varietetin e
patates gqé ruhet dhe ajo duhet té jeté mbi 6°C pér té minimizuar riskun e
ekspozimit ndaj akrilamidit né ushgimet e pérgatitura.

Mos hidhni kurré vaj né tigan.

Duke gené se ky Airfryer ka dhomé té madhe, fugia e tij elektrike éshté e
larté. Mos pérdorni pajisje té tjera té fugishme né té njéjtin gark njékohésisht
(p.sh., cajniké, skara elektrike dhe pajisje té ngjashme). Pérndryshe, mund té
ndodhé gé siguresa né instalimet e shtépisé té reagojé dhe rryma né kété
prizé té ndérpritet.
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Kujdes

Duke gené se ky Airfryer ka dhomé té madhe, pesha éshté e réndé kur
mbushet me ushgim. Mos pérdorni kurré vetém njérén doré pér té mbajtur
dorezén.

Mos e pérdorni pajisjen pér asnjé géllim tjetér pérvec atij té pérshkruar né
kété manual dhe pérdorni vetém aksesoré origjinalé té Philips.

Mos e lini pajisjen né puné pa mbikéqyrje.

Tigani, ndarési dhe aksesorét e vendosur brenda hapésirés sé gatimit nxehen
gjaté dhe pas pérdorimit té pajisjes, manovrojini gjithmoné me kujdes.
Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastrojini miré pjesét gé bien
né kontakt me ushgimin. Shihni udhézimet e manualit té pérdorimit né
internet.

Mos e pérdorni dorezén e tiganit pér té mbajtur pajisjen.

Mbajtésja e kordonit shérben gjithashtu si ndarése, duke krijuar distancé
midis pajisjes dhe murit pér té parandaluar akumulimin e nxehtésisé. Mos e
higni kurré kété spesor.

Mos e vendosni tiganin né panelin e pérdorimit, pasi mund té bjeré dhe té
shkaktojé léndim.

Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim té zakonshém né shtépi. Ajo
nuk éshté menduar pér pérdorim né ambiente si kuzhinat profesionale apo
dygane, zyra, ferma ose ambiente té tjera pune. Ajo as nuk éshté menduar
pér pérdorim nga klientét né hotele, motele, ambiente pér fjetje dhe méngjes
dhe mjedise té tjera banimi.

Shképuteni gjithmoné pajisjen nga priza nése e lini t& pamonitoruar dhe
pérpara se ta montoni, cmontoni, ta vendosni né ruajtje ose pérpara se ta
pastroni.

Véreni pajisjen mbi njé sipérfage horizontale, té drejté dhe té géndrueshme.
Nése pajisja pérdoret né ményré té papérshtatshme apo pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale apo nuk pérdoret sipas udhézimeve né
kété manual pérdorimi, garancia béhet e pavlefshme dhe "Philips" refuzon
cdo lloj pérgjegjésie pér démin e shkaktuar.

Gjithmoné dérgojeni pajisjen né piké servisi té autorizuar nga Philips pér
kontroll ose riparim. Mos tentoni ta riparoni veté pajisjen, pérndryshe
garancia béhet e pavlefshme.

Higeni gjithnjé pajisjen nga priza pas pérdorimit.

Léreni pajisjen té ftohet pér rreth 30 minuta pérpara se ta pérdorni apo ta
pastroni até.

Sigurohuni qé pérbérésit e pérgatitur né kété pajisje té dalin né ngjyré té
verdhté té arté né vend té njé ngjyre té verdhé té errét apo ngjyré kafe.
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- Largoni mbetjet e djegura. Mos skuqni patate té freskéta né temperaturé mbi
180°C (pér té minimizuar prodhimin e akrilamidit).

- Sigurohuni gjithmoné qé ushgimi né Airfryer éshté skuqur plotésisht.

- Kini kujdes kur nxirrni ushgimin e gatuar dhe mos lejoni qé aksesorét té bien.

- Kur pérdorni tiganin XXL, sigurohuni qé programet majtas dhe djathtas té
jené té njéjta.

- Kjo pajisje vien me njé kordon té shkurtér elektrik pér té ulur rrezikun e
ngatérrimit ose té pengimit gé kané kordonét e gjaté elektriké.

- Mund té pérdoren kordoné zgjatues nése béni kujdes né pérdorim. Nése
pérdoret njé kordon zgjatues:

- Specifikimi elektrik i shénuar i kordonit duhet té jeté po aqilartésai
pajisjes.

- Kordoni duhet té vendoset né ményré gé té mos mbéshtillet mbi skajin e
syprinés apo té tryezés ku mund té térhiget nga fémijét apo té pengojé pa
dashje.

- Kordoni zgjatues duhet té jeté i tipit 3-telésh me tokézim.

- Kjo pajisje ka spiné té polarizuar (njéri teh éshté mé i gjeré se tjetri). Pér té
zvogéluar rrezikun e goditjes elektrike, kjo prizé éshté menduar té futet né
prizé té polarizuar njédrejtiméshe. Nése spina nuk futet plotésisht né prizé,
pérdoreni nga ana e kundért. Nése ende nuk pérshtatet, kontaktoni me njé
elektricist té kualifikuar. Mos u pérpigni té modifikoni spinén né ndonjé
menyreé.

Fushat elektromagnetike (EMF)

Kjo pajisje éshté né pérputhje me té gjitha standardet dhe rregulloret né fuqi pér
ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

Riciklimi
- Kysimbol do té thoté se produktet elektrike nuk duhet té hidhen me
mbeturinat normale té shtépisé.

- Ndigni rregullat shtetérore pér grumbullimin e vecuar té produkteve
elektrike.

Garancia dhe mbéshtetja

Versuni Netherlands B.V., e regjistruar né adresén Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, ofron njé garanci dy vjecare pér kété produkt pas datés sé
blerjes (ose datés sé dérgesés, nése éshté mé voné). Garancia nuk éshté e
vlefshme nése njé defekt shkaktohet pér shkak té pérdorimit té gabuar ose
mosmirémbajtjes. Garancia joné nuk ndikon té drejtat tuaja ligjore si
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Hyrje

konsumator, sipas ligjit. Pér mé shumé informacion, pér pjesé kémbimi ose pér té
shfaqur garancing, vizitoni fagen toné té internetit home.id/support.

Urime dhe miréseardhje né familjen Philips!

Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja gqé ofrojmé, regjistrojeni produktin né
fagen www.Philips.com/welcome.

Airfryer me dy kosha, me ndarése té hegshme ju ofron fleksibilitet né zgjedhjen e
tiganit me kapacitet té ndryshém, mund té gatuani 1-2 porcione ushgimi né
tigan té vogél 3.55L dhe pjesé té médha ushqgimi pér té gjithé familjen né tiganin
XXL 7.1L pa ndarése. Pér mé tepér, mund té pérgatisni dy pérbérés té ndryshém
me temperaturé dhe kohé gatimi té ndryshme dhe t'i pérfundoni né té njéjtén
kohé.

Vjen me aplikacionin HomelD qé ju jep udhézime hap pas hapi dhe gindra vakte
té shijshme me cilésime specifike pér AirFryer me dy kosha. Shkarkoni
aplikacionin duke pérdorur kodin QR né pako.

Pérshkrim i pérgjithshém
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Paneli i kontrollit

Ndarése e hegshme

Treguesi MAX pér pérbérésit

Treguesi MAX pér ushgimet me bazé patatesh té ngrira
Tigan XXL 7.1L

Pllakat e poshtme

Mbajtésja e kordonit

Kordoni elektrik

Daljet e ajrit
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Temperatura lart
Temperatura poshté
Butoni i ndezjes/fikjes
Butoni i funksionit té kopjimit
Butoni i tiganit té majté
Butoni i funksionit té kohés
Butoni i tiganit XXL
Treguesi i rikujtuesit té tundjes
Butoni i rikujtesés sé tundjes
Butoni i tiganit té djathté
Butoni i kthimit pas
Butoni i nisjes/pauzés
Butoni i uljes sé kohés
Butoni i rritjes sé kohés
Butonat e preseteve

0O >33 T~ TS "o a0 oo

funksioneve

Funksioni i kopjimit

Mund té vendosni kohén dhe temperaturén pér njé tigan dhe té kopjoni
cilésimin me tiganin tjetér duke shtypur butonin e funksionit té kopjimit.
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Funksioni i kohés

Sinkronizon automatikisht kohén e gatimit pér té siguruar qé té dy tiganét té
pérfundojné gatimin né té njéjtén kohé&, edhe nése ka kohé té ndryshme gatimi.

Rikujtesa e tundjes

Shtypni butonin rikujtues té tundjes pér té aktivizuar ose caktivizuar sinjalizimet
gé ju kujtojné té tundni ose ktheni ushqimin dy heré gjaté gatimit pér rezultate
mé té njétrajtshme. Do té dégjoni njé "bip" dhe do té shihni njé ikoné gé dridhet
qé pulson prané ekranit té orés.

Presetet

Mund té zgjidhni nga 6 presete. Presetet jané programe gatimi gé japin
rekomandime pér temperaturén dhe kohén e gatimit bazuar né njé sasi té
caktuar ushgimi. Pér detaje té métejshme shihni kapitullin “Gatimi me presete”.

@9 ® @ ©

Patate té ngrira  Biftek

Perime té Torté/kek me

pérziera kupé Ringrohje

Kofshé pule

S

Butoni i tiganit XXL
Mund té gatuani né njé tigan XXL 7.1L duke hequr ndarésen dhe duke shtypur
butonin e tiganit XXL.

Butoni prapa
Pérdorni butonin prapa nése keni zgjedhur gabimisht presetin/funksionin e
gabuar.

Njoftimet zanore

Ndonjéheré mund té dégjoni njé tingull, pér shembull kur pajisja ka pérfunduar
gatimin, ose kur kérkohet njé veprim gjaté gatimit, p.sh., tundja ose rrotullimii
ushgimit.

Pérpara pérdorimit té paré

1 Hignité gjithé materialin e paketimit.

2 Higni ¢cdo ngjitése ose etiketé (nése ka) nga pajisja.

3 Pastrojeni plotésisht pajisjen pérpara pérdorimit té paré (shih kapitullin
"Pastrimi").

4 Nxirreni mbajtésen e kordonit nga tigani dhe vendoseni né zonén e caktuar
né pjesén e pasme té pajisjes duke e klikuar né vend.

Kujdes
- Mbajtésja e kordonit shérben gjithashtu si ndarése, duke krijuar distancé
midis pajisjes dhe murit pér té parandaluar akumulimin e nxehtésisé.
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Pérgatitjet para pérdorimit té paré

Véreni pajisjen mbi njé sipérfage té géndrueshme, horizontale, té rrafshét dhe

rezistente ndaj nxehtésisé.
Shénim

- Mos vendosni asgjé sipér ose né anét e pajisjes. Kjo mund té ndérpresé
rrjedhén e ajrit dhe té ndikojé né rezultatin e skugjes.

- Mos e vendosni pajisjen e ndezur prané apo poshté objekteve qé mund té
démtohen nga avulli, si muret dhe dollapét.

Pérdorimi i pajisjes

Kujdes

- Kjo éshté njé Airfryer gé punon me ajér té nxehté. Mos e mbushni
tiganin me vaj, yndyré skugjeje apo ndonjé Iéng tjetér.

- Mos i prekni sipérfaget e nxehta. Kapeni tiganin e nxehté me doreza té
sigurta pér furré.

- Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak.

- Kjo pajisje mund té Iéshojé njéfaré tymi kur e pérdorni pér heré té paré.
Kjo éshté normale.

- Ngrohja paraprake e pajisjes nuk éshté e nevojshme.

Shénim

- Gjaté gatimit ose menjéheré pas gatimit, nése déshironi té nxirrni tiganin,
mbajeni pozicionin e brazdés té dorezave anésore pér té nxjerré tiganin, pér
té shmangur djegien nga rryma e ajrit té nxehté gé del nga pajisja.

Gatimi né tiganin XXL

Pér té gatuar njé pjesé té& madhe té njé ushgimi té vetém, higni ndarésen dhe
pérdorni té gjithé hapésirén e gatimit té tiganit XXL 7.1L.

Gatim me tabelén ushgimore

1 Hignindarésen.




2 Vendosni pjatat e poshtme né tigan sipas rastit.
Shénim
- Eshté normale té ushtroni pak forcé pér té vendosur pllakat e poshtme né
tigan.

3 Vendosini pérbérésit né tigan.
Shénim
- Friteza mund té pérgatisé njé larmi té gjeré pérbérésish. Shikoni "Tabelén
e ushgimeve" pér sasité e duhura dhe kohét e péraférta té gatimit.
- Mos e tejkaloni sasiné e pércaktuar né "Tabelén e ushgimeve" dhe mos e
tejmbushni tiganin pértej treguesit "MAX" pasi mund té ndikoni né
cilésiné e rezultatit pérfundimtar.

4 Vendoseni tiganin né Airfryer.
Kujdes
- Mos e prekni tiganin apo koshin gjaté dhe pér njéfaré kohe pas
pérdorimit, pasi nxehen shumé.

5 Futenispinén né prize.

6 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur pajisjen.
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7 Shtypni butonin XXL.
Shénim
- Mos zgjidhni butonin e tiganit t&é majté @ ose té tiganit té djathté @ pér
gatimin me tiganin XXL pa ndarése. Mund té rezultojé né mospérgatitjen
e duhur té ushgimit.

8 Shtypni butonin lart/poshté té temperaturés dhe butonin lart/poshté té
kohés pér té zgjedhur kohén dhe temperaturén e nevojshme (shihni tabelén
ushgimore).

Késhillé

- Disa pérbéré kérkojné tundje ose kthim né gjysmén e kohés sé gatimit
(shikoni "Tabelén e ushgimeve"). Pér té té kujtuar tundjen e pérbérésve,
shtypni butonin rikujtues té tundjes "®&" pér té aktivizuar kété funksion.

9 Shtypni butonin Start/Pause pér té filluar procesin e gatimit.
Shénim
- Nése pérbérési kérkon tundje ose kthim né gjysmé té kohés sé gatimit
(tingulli "bip" dhe njoftimi i tundjes do té pulsojné nése aktivizohet
rikujtimi i tundjes), térhigeni enén me koshin dhe tundeni mbi lavaman.
Mé pas vendoseni tiganin pérséri né pajisje.

10 Kur dégjoni zilen e kohématésit, koha e gatimit ka kaluar.
((g)) e] €]

«‘)) 11 Mbajeni pozicionin e brazdés sé dorezave anésore pér té nxjerré tiganin dhe
) kontrolloni nése pérbérésit jané gati.

Kujdes

- Tigani i fritezés éshté i nxehté pas procesit té gatimit. Gjithmoné
vendoseni mbi njé sipérfage pune rezistente ndaj nxehtésisé (p.sh.
triveté etj.) kur e higni tiganin nga pajisja.

- Gjaté gatimit ose menjéheré pas gatimit, nése déshironi té nxirrni
tiganin, mbajeni pozicionin e brazdés té dorezave anésore pér té
nxjerré tiganin, pér té shmangur djegien nga rryma e ajrit té nxehté
qé del nga pajisja.

Shénim
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- Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht rréshqitni tiganin pérséri né
Airfryer dhe shtoni disa minuta.

12 Higni me kujdes pérbérésit nga tigani me mashé skare.

Kujdes

- Mos e anoni tiganin kur higni pérbérésit, pasi koshi mund té bjeré
dhe vaji mund té spérkaté.

- Pas procesit té gatimit, tigani, koshi, hapésira e brendshme dhe
pérbérésit jané té nxehté. Né varési té llojit té pérbérésve né Airfryer,
mund té dalé avull nga tigani.

- Mos e prekni tiganin apo koshin gjaté dhe pér njéfaré kohe pas
pérdorimit, pasi nxehen shumé.

Tabela ushqimore né tigan XXL

Sasia e Temperatura Koha (min) Shénim

ushqimit (°Q)
Patate té hollaté ngrira 11009 200 28 Fikeni kujtuesin e tundjes
(7x7 mm/0.3x0.3 in) dhe tundeni ose ktheni
Racion i vogél ushgimin manualisht

menjéheré né 13,17, 20
dhe 24 minuta.

Tundeni 4 heré gjaté
procesit té gatimit pér té
arritur performancé
optimale té gatimit pér
racione té vogla patatesh

té skuqura.
Patate té hollaté ngrira  1650¢g 200 41 Fikeni kujtuesin e tundjes
(7x7 mm/0.3x0.3 in) dhe tundeni ose ktheni
Racion i madh ushgimin manualisht

menjéheré né 19, 23, 29
dhe 35 minuta.

Tundeni 4 heré gjaté
procesit té gatimit pér té
arritur performancé
optimale gatimi pér
racione té médha
patatesh té skuqura.

Patate té skuqura 800 g 180 28-33 Tundini, kthejini ose
shtépie trazojini 2-3 heré
(10x10mm/0.4x0.4 in ndérmjet

trashési)

Kroketa té ngrira pule 8009 200 17-22 Tundini, kthejini ose

trazojini deri né gjysmé

Role té ngrira 800 g 200 10-22 Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé
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Copé mishi 1000 g 150 50-55 Pérdorni aksesorin e
pjekjes

Thela mishi pa kocké 5 copé 200 18-20 Tundini, kthejini ose

(rreth 190 g/7 0z) trazojini deri né gjysmé

Kofshé pule (rreth 125 8 copé 180 25 Tundini, kthejini ose

g/4.5 0z) trazojini deri né gjysmé

Gjoks pule (rreth 160 g/6 6 copé 180 18-21 Kthejeni né gjysmé té

0z) kohés

Peshk i ploté (rreth 3-4 copé 200 16-20 Kthejeni né gjysmé té

300-400 g/11-14 0z) kohés

Fileté peshku (rreth 200 5 copé 200 15-20

g/7 0z)

Perime té pérziera (té 12009 180 18-22 Caktoni kohén e gatimit

prera trashé) sipas déshirés. Tundini,
kthejini ose trazojini deri
né gjysmeé

Perime té pérziera (té 2000g 180 20 Fikeni kujtuesin e tundjes

prera trashé) dhe tundeni ose pérzieni

Racion i madh manualisht ushgimin
menjéheré pas 10 dhe
15 minutash gjaté
procesit té gatimit pér té
arritur performancé
optimale gatimi pér
racione té médha
perimesh té pérziera.

Keké me kupé (rreth40 12 copé 160 15

g/copé)

Kek 5009 140 40-45 Pérdorni aksesorin e
pjekjes. Forma duhet té
jeté sa mé e rrafshét pér
té shmangur gé buka té
preké elementin ngrohés
kur bymehet, kontrolloni
gatishmériné pérpara se
té higni kekun.

Buké/simite té 8 copé 180 8

paragatuara (rreth 60
g/2,1 0z)
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Buké shtépie

500 g

160

40-45

Pérdorni aksesorin e
pjekjes. Forma duhet té
jeté sa mé e rrafshét pér
té shmangur gé buka té
preké elementin ngrohés
kur bymehet, kontrolloni
gatishmériné pérpara se
té higni kekun.

Pulé e ploté (1,4 kg)

1 copé

180

40-50

Shtypeni té gjithé pulén
pér ta mbajtur trupin e
saj né njé gjendje
relativisht té sheshté
para gatimit. Mundohuni
té mos e kaloni vijén
"Max" pér té parandaluar
gé e gjithé pula té preké
rezistencén gjaté gatimit.

Kémbé pule me perime
rrénjé

2kg

180

45 -60

Tundni/ktheni kémbét e
pulés né gjysmé té
gatimit

Fileté e ploté salmoni

1,5 kg

180

20-30

n/a

2 x bageta té freskéta

1 kg

170

25-40

n/a

Biskota me copéza
cokollate

450 g

180

15-25

n/a

Lazanja

2 kg

170

40-50

Shtoni djathé sipér né
gjysmé té gatimit, mund
té pérdorni aksesor pér
pjekje ose ¢cdo formé qé i
pérshtatet tiganit XXL

Shtrudel me mollé

2kg

170

30-45

n/a

Role buke té freskéta

600 g

170

20-35

n/a

Qofte me gnochi té
pjekura

2 kg

170

20-30

Qoftet vendosen né
tigan dhe gnochi
vendosen sé bashku me
salcén dhe djathin né
aksesorin e pjekjes;
ktheni qoftet rreth
gjysmeés sé kohés sé
gatimit

Role gjeldeti me perime

2kg

180

45 -60

Tundni/ktheni gjithcka
né gjysme té kohés sé
gatimit
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Gatimi me presete
1 Ndigni hapat 1-7 né seksionin "Gatimi me tabelén ushgimore" pér té
pérfunduar hapat e zakonshém fillimisht.
2 Zgjidhni presetin.
Késhillé
- Pérté kaluar né njé preset tjetér, shtyp butonin Back ose caktivizoni
butonin e paravendosjes dhe zgjidhni presetin e nevojshém.

3 Filloni procesin e gatimit duke shtypur butonin Start/Pause.

Tabela e preseteve té tiganit XXL

lkona Sasiae Temperat- Kohae Shénim
ushqimit urae parazgjed-
paragjedh- hur - min
ur-°C

Patate té ngrira

800¢g 180 23 Tundini, kthejini ose trazojini
2-3 heré ndérmjet

Biftek 8 copé 200 20

(150-200g/5-7 oz )

Kofshé pule (rreth 10 copé 180 24 tundeni 1 heré, kthejeni ose
125g9/4.502) pérziejeni né gjysmeé té kohés
Perime té pérziera 12009 180 20 Copétuar trashé, tundni,

PO®®

ktheni ose pérzieni né gjysmé
té kohés
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Torté/kek me kupé 5009 140 40 Torta: Pérdorni aksesorin e
@ pjekjes, forma duhet té jeté sa

mé e rrafshét pér té
shmangur prekjen e
elementit ngrohés kur
bymehet, kontrolloni
rezultatin pérpara se ta higni
tortén

Ringrohje 160 15 Rregulloni kohén sipas llojit
dhe sasisé sé ushgimit tuaj

Gatimi né dy tigané

Gatim me funksionin Time
Nése gatuani dy ushgime me temperatura dhe kohé té ndryshme, pérdorni
funksionin Time pér té pérfunduar té dyja gatimet né té njéjtén kohé.
1 Vendosni pjatat e poshtme né tigan sipas rastit.
Shénim
- Eshté normale té ushtroni pak forcé pér té vendosur pllakat e poshtme né
tigan.

2 Vendosni ndarésen.

3 Vendosni dy pérbérésit, pér shembull, patate té skuqura té ngrira dhe

kofshén e pulés, né kosha té ndryshém.

Shénim

- Friteza mund té pérgatisé njé larmi té gjeré pérbérésish. Shikoni "Tabelén
e ushgimeve" pér sasité e duhura dhe kohét e péraférta té gatimit.

- Mos e tejkaloni sasiné e pércaktuar né "Tabelén e ushgimeve" dhe mos e
tejmbushni tiganin pértej treguesit "MAX" pasi mund té ndikoni né
cilésiné e rezultatit pérfundimtar.
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4 Vendoseni tiganin né Airfryer.

5 Futenispinén né prizé.

6 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur pajisjen.

7 Zgjidhnitiganin e majté. Treguesi i kohés dhe i temperaturés né anén e majté
fillon té pulsojé.

8 Shtypni butonin lart/poshté té temperaturés dhe butonin lart/poshté té
kohés pér té zgjedhur kohén dhe temperaturén e nevojshme.
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9 Shtypni butonin rikujtues té tundjes pér té té kujtuar té tundni ushgimin gjaté
procesit té gatimit nése pérbérésit kérkojné tundje ose rrotullim gjaté gatimit
(Périnformacion té métejshém, shihni kolonén "Shénime" né "Tabelén
ushgimore".).

10 Zgjidhni tiganin e duhur. Treguesi i kohés dhe i temperaturés né anén e
djathté fillon té pulsojé.

11 Shtypni butonin lart/poshté té temperaturés dhe butonin lart/poshté té
kohés pér té zgjedhur kohén dhe temperaturén e nevojshme.

12 Shtypni butonin rikujtues té tundjes pér té té kujtuar té tundni ushgimin gjaté
procesit té gatimit nése pérbérésit kérkojné tundje ose kthim gjaté gatimit.
Périnformacion té métejshém, shihni kolonén "Shénime" né "Tabelén
ushgimore".

13 Shtypni butonin e funksionit Time pér té siguruar qé té dyja pjatat té
pérfundojné gatimin né té njéjtén kohé.

Shénim

- Nése jeni duke gatuar dy lloje ushgimesh me funksione, temperatura dhe
kohé gatimi té ndryshme dhe nuk kané nevojé té mbarojné né té njéjtén
kohé, mund ta kaloni kété hap.

- Gjaté gatimit, nése rregulloni kohén pér njé tigan, funksioni Time do té
caktivizohet dhe té dy tiganét do té funksionojné ve¢cmas. Pér té
riaktivizuar funksionin Time, shtypni butonin Start/Pause, pastaj shtypni
butonin e funksionit Time dhe shtypni pérséri butonin Start/Pause pér té
rifilluar gatimin.
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14 Shtypni butonin Start/Pause pér té filluar procesin e gatimit.

Késhillé

Pér té vendosur né pauzé té dy tiganét, shtypni butonin Start/Pause.
Shtypeni sérish pér té vazhduar gatimin pér té dy tiganét.

Pér té vendosur né pauzé vetém njérin tigan, zgjidheni fillimisht, pastaj
shtypni butonin Start/Pause. Shtypeni sérish pér té vazhduar gatimin pér
até tigan.

Mund té pérdorni njé preset né njé tigan dhe cilésime manuale né tiganin
tjetér.

Pajisja ndalon automatikisht kur nxirrni njérin tigan dhe rifillon gatimin kur
e vendosni pérseéri.

15 Kur dégjoni sinjalin zanor té rikujtuesit té tundjes, nxirreni tiganin duke
mbajtur dorezén anésore me té dyja duart.

16 Tundni tiganin mbi lavaman.

17 Vendoseni sérish tiganin né pajisje.

((g» 18 Kur dégjoni zilen e kohématésit, koha e gatimit ka kaluar.




19 Mbajeni pozicionin e brazdés sé dorezave anésore pér té nxjerré tiganin dhe
kontrolloni nése pérbérésit jané gati, nése ende jo, thjesht rréshqitni tiganin
pérséri né Airfryer dhe shtoni dhe disa minuta.

20 Higni me kujdes pérbérésit nga tigani me mashé skare.

Gatimi me funksionin Copy

Funksioni Copy pérdoret pér té gatuar njé sasi té madhe té té njéjtit ushgim ose
ushgim té ndryshém duke pérdorur té njéjtén temperaturé dhe kohé.
1 Ndigni hapat 1-9 né kapitullin "Gatimi me funksionin Time".

2 Shtypni butonin e funksionit Copy.

3 Shtypni butonin Start/Pause pér té filluar procesin e gatimit.

Gatimi né njé tigan té vogél

Pér té gatuar njé pjesé té vogél té njé ushgimi té vetém né njé tigan.
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Gatim me tabelén ushqimore
1 Vendosni pjatat e poshtme né tigan sipas rastit.
Shénim

- Eshté normale té ushtroni pak forcé pér té vendosur pllakat e poshtme né
tigan.

2 Vendosni ndarésen.

3 Vendosini pérbérésit né tiganin e majté.
Shénim
- Mos e tejkaloni sasiné e pércaktuar né "Tabelén e ushgimeve" dhe mos e

tejmbushni tiganin pértej treguesit "MAX" pasi mund té ndikoni né
cilésiné e rezultatit pérfundimtar.

4 \endoseni tiganin né Airfryer.
Kujdes

- Mos e prekni tiganin apo koshin gjaté dhe pér njéfaré kohe pas
pérdorimit, pasi nxehen shumé.

5 Futenispinén né prizé.
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6 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur pajisjen.

7 Zgjidhnitiganin e majté. Treguesi i kohés dhe i temperaturés né anén e majté
fillon té pulsojé.
Shénim
- Mos zgjidhni butonin “XXL pan” pér gatimin e vogél me njé tigan me
ndarése. Kjo mund té rezultojé né efektin e zierjes sé tepért e mé tej
konsum té energjisé.

8 Shtypni butonin lart/poshté té temperaturés dhe butonin lart/poshté té
kohés pér té zgjedhur kohén dhe temperaturén e nevojshme (shihni tabelén
ushgimore).

9 Shtypni butonin rikujtues té tundjes pér té té kujtuar té tundni ushgimin gjaté
procesit té gatimit nése pérbérésit kérkojné tundje ose kthim gjaté gatimit.
Périnformacion té métejshém, shihni kolonén "Shénime" né "Tabelén
ushgimore".

10 Shtypni butonin Start/Pause pér té filluar procesin e gatimit.
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11 Kur dégjoni sinjalin zanor té rikujtuesit té tundjes, nxirreni tiganin duke
mbajtur dorezén anésore me té dyja duart.

12 Tundni tiganin mbi lavaman.

13 Vendoseni sérish tiganin né pajisje.

14 Kur dégjoni zilen e kohématésit, koha e gatimit ka kaluar.
((g)) o] g

15 Mbajeni pozicionin e brazdés sé dorezave anésore pér té nxjerré tiganin dhe

kontrolloni nése pérbérésit jané gati.

Kujdes

- Tigani i fritezés éshté i nxehté pas procesit té gatimit. Gjithmoné
vendoseni mbi njé sipérfage pune rezistente ndaj nxehtésisé (p.sh.
triveté etj.) kur e higni tiganin nga pajisja.

Késhillé

- Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht rréshqitni tiganin pérséri né
Airfryer dhe shtoni disa minuta.
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16 Higni me kujdes pérbérésit nga tigani me mashé skare.

Kujdes

- Mos e anoni tiganin kur higni pérbérésit, pasi koshi mund té bjeré
dhe uji mund té spérkasé.

- Pas procesit té gatimit, tigani, koshi, hapésira e brendshme dhe
pérbérésit jané té nxehté. Né varési té llojit té pérbérésve né Airfryer,
mund té dalé avull nga tigani.

- Mos e prekni tiganin apo koshin gjaté dhe pér njéfaré kohe pas
pérdorimit, pasi nxehen shumé.

Tabela ushqimore me njé tigan

Sasia e Temperatura Koha (min) Shénim

ushqimit (°Q)
Patate té holla té ngrira 5409 200 27 Fikeni kujtuesin e tundjes
(7x7 mm/0.3x0.3 in) dhe tundeni ose ktheni
Racion i vogél ushgimin manualisht

menjéheré né 13, 16, 20
dhe 23 minuta.

Tundeni 4 heré gjaté
procesit té gatimit pér té
arritur performancé
optimale té gatimit pér
racione té vogla patatesh

té skuqura.
Patate té holla té ngrira 800 g 200 39 Fikeni kujtuesin e tundjes
(7x7 mm/0.3x0.3 in) dhe tundeni ose ktheni
Racion i madh ushgimin manualisht

menjéheré né 18, 23, 28
dhe 33 minuta.

Tundeni 4 heré gjaté
procesit té gatimit pér té
arritur performancé
optimale gatimi pér
racione té médha
patatesh té skuqura.

Patate té skuqura 400 g 180 30-35 Tundini, kthejini ose
shtépie trazojini 2-3 heré
(10x10mm/0.4x0.4 in ndérmjet

trashési)

Kroketa té ngrira pule 400 g 200 20-22 Tundini, kthejini ose

trazojini deri né gjysmé

Role té ngrira 4009 200 15-20 Tundini, kthejini ose
trazojini deri né gjysmé

Copé mishi 600 g 150 42-47 Pérdorni aksesorin e
pjekjes
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Thela mishi pa kocké 2 copé 200 18-22 Tundini, kthejini ose
(rreth 190 g/7 0z) trazojini deri né gjysmé
Kofshé pule (rreth 125 4 copé 180 26 Tundini, kthejini ose
g/4.5 0z) trazojini deri né gjysmé
Gjoks pule (rreth 160 g/6 3 copé 180 21-23 Kthejeni né gjysmé té
0z) kohés

Peshk i ploté (rreth 1 copé 200 23-25 Kthejeni né gjysmé té

300-400 g/11-14 02) kohés

Fileté peshku (rreth 200 2 copé 200 24-27

g/7 0z)

Perime té pérziera (té 8609 180 21 Fikeni kujtuesin e tundjes

prera trashé) dhe tundeni ose pérzieni
manualisht ushgimin
menjéheré pas 10 dhe
16 minutash gjaté
procesit té gatimit pér té
arritur performancé
optimale gatimi pér
racione té médha
perimesh té pérziera.

Keké me kupé (rreth 40 6 copé 160 15

g/copé)

Kek 3009 160 40-45 Pérdorni aksesorin e
pjekjes. Forma duhet té
jeté sa mé e rrafshét pér
té shmangur gé buka té
preké elementin ngrohés
kur té bymehet,
kontrolloni rezultatin
pérpara se té higni
kekun.

Buké/simite té 4 copé 180 8

paragatuara (rreth 60
g/2,1 0z)

Gatimi me presete

1 Ndigni hapat 1-7 né kapitullin "Gatimi me tabelén ushgimore".
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2 Zgjidhni presetin.
Késhillé

- Pérté kaluar né njé preset tjetér, shtyp butonin Back ose caktivizoni
butonin e paravendosjes dhe zgjidhni presetin e nevojshém.

3 Filloni procesin e gatimit duke shtypur butonin Start/Pause.

Tabela e preseteve me njé tigan

lkona Sasiae Temperat- Kohae Shénim
ushqimit urae parazgje-
paragjedh- dhur - min
ur-°C
Patate té ngrira 400 g 180 24 Tundini, kthejini ose trazojini
2-3 heré ndérmjet
Biftek 4 copé 200 22
(150-200g/5-7 0z ) @
Kofshé pule (rreth 5 copé 180 26 tundeni 1 heré, kthejeni ose
125g9/4.502) pérziejeni né gjysmé té kohés
Perime té pérziera 500¢g 180 18 Copétuar trashé, tundni,
ktheni ose pérzieni né gjysmé
té kohés
Torté/kek me kupé 6 copé 160 20 Kek me kupé: Pérdorni kupé
(rreth 50g/20z) @ keku
Ringrohje 160 16 Rregulloni kohén sipas llojit
dhe sasisé sé ushgimit tuaj

Késhillé: Mbajtja ngrohté

- Mund ta mbani ushgimin té ngrohté né Airfryer duke vendosur
temperaturén né 80 gradé dhe pérshtatni kohén pér aq kohé sa déshironi
té mbani ushgimin té ngrohté. Ju rekomandojmé té mos e mbani
ushgimin té ngrohté pér mé shumé se 30 minuta pasi cilésia e ushgimit
mund té ulet.
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- Nése ushgimet si patatet e skugura humbasin vetiné krokante gjaté
modalitetit té mbajtjes ngrohté, ose shkurtoni kohén e mbajtjes ngrohté
duke e fikur pajisjen mé herét ose béjini krokante pér 2-3 minuta né
temperaturé 180°C.

Skugja e patateve té shtépisé

Pér patate fantastike shtépie né Airfryer:

- Pértiganin XXL ju nevojiten 800g /28 o0z dhe pér njé tiganin 400g /14 oz
patate té géruara.

- Zgjidhni njé variete patatesh té pérshtatshme pér skugje, p.sh. patate té
freskéta, (pak) miellése.

- Eshté mé miré té skugni patate té skuqura né porcione deri né 800 g / 28 oz
pér njé rezultat té njétrajtshém. Sasi mé té médha té patatesh té skuqura
priren té jené mé pak krokante sesa pjesét mé té vogla.

1 Qérojini patatet dhe pritini né formé pér skugje (10x10 mm / 0,4x0,4 né
trashési).

2 Njomini patatet e prera né njé tas me ujé pér té paktén 30 minuta.

3 Zbrazeni tasin dhe thajini patatet e prera me njé peceté enésh ose letre.

4 Hidhni njé lugé gjelle vaj gatimi né tas, vendosini patatet né tas dhe trazojini
derisa patatet té vishen me vaj.

5 Higini patatet nga tasi me gishta ose njé kapése kulluese gé vaji té mbetet né
tas.

Shénim
- Mos e anoni tasin pér t'i hedhur té gjitha patatet e prera njéherésh né
kosh, gé té evitoni derdhjen e vajit té tepért né tigan.

6 Hidhini patatet e prera né kosh.

Pastrimi

Paralajmérim

- Léreni shportén, tiganin dhe pjesén e brendshme té pajisjes té ftohet
plotésisht pérpara se té filloni pastrimin.

- Tava dhe koshi i pajisjes kané njé shtresé qé nuk ngjit. Mos pérdorni ené
kuzhine metalike ose materiale gérryese pastrimi, pasi mund té démtoni
veshjen jongjitése.

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi. Higni vajin dhe yndyrén nga fundi i tiganit

pas ¢do pérdorimi.

1 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té fikur pajisjen, higni spinén nga priza
dhe léreni pajisjen té ftohet.

Késhillé
- Higni tiganin dhe shportén qgé Airfryer té ftohet mé shpejt.




Hidheni yndyrén ose vajin e pérdorur nga fundi i tiganit.

Pastroni tiganin, pllakat e poshtme dhe ndarésin né enélarése. Gjithashtu

mund t'i pastroni me ujé té nxehté, solucion pér larjen e enéve dhe njé

sfungjer jogérryes (shihni "Tabelén e pastrimit").

Késhillé

- Nése né tigan ose né kosh ka mbetje ushgimi, mund t'i njomni né ujé té
nxehté dhe detergjent enésh pér 10-15 minuta. Njomja i liron mbetjet
ushgimore dhe lehtéson hegjen e tyre. Sigurohuni qé té pérdorni njé Iéng
larés gé mund té shpérbéjé vajin dhe yndyrén. Nése ka njolla yndyre né
tigan ose né kosh dhe nuk keni pasur mundési t'i higni me ujé té nxehté
dhe detergjent enésh, pérdorni sgrasator.

- Nése éshté nevoja, mbetjet ushgimore té ngjitura pas rezistencés mund té
higen me njé furcé me fije té vuta deri mesatare. Mos pérdorni furcé me
tel apo me fije té forta, pasi mund té démtoni veshjen e rezistencés.

Pastroni elementin ngrohés me njé furcé pastrimi pér té hequr ¢do mbetje

ushgimore.

Pér té parandaluar gérvishtjet, fshijeni lehté pjesén e jashtme té pajisjes me
njé lecké té pa rrudhosur, té pastér dhe té buté. Filloni me njé lecké pak té
lagur dhe vazhdoni me njé té thaté, nése éshté e nevojshme.

Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé té nxehté dhe njé sfungjer jo
gérryes.



Tryeza e pastrimit

Vendruajtja

1 Higeni pajisjen nga priza dhe léreni té ftohet.

2 Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
ruani.

3 Mbéshtilleni kordonin rreth mbajtéses sé caktuar té kordonit né anén e
pasme té pajisjes.
Shénim

- Kur e transportoni Airfryer, mbajeni gjithmoné horizontalisht gé tiganét té
mos ju bien pa dashje, cka dhe mund t'i démtojé.

\ - Sigurohuni gjithnjé gé pjesét e hegshme té Airfryer, p.sh. rrjeta e heqshme

( fundore etj., té fiksohen pérpara se ta transportoni dhe/ose magazinoni.

Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta qé mund té hasni me pajisjen.
Nése nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém,
vizitoni www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose
kontaktoni me gendrén e shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja
Pjesa e jashtme e pajisjes nxehet Nxehtésia brenda rrezaton né Kjo éshté normale. Té gjitha
gjaté pérdorimit. muret e jashtme. dorezat dhe pullat gé duhet té

prekni gjaté pérdorimit géndrojné
mjaftueshém té ftohta pér t'i
prekur.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Tigani, koshi dhe brendésia e
pajisjes mund té nxehen gjithnjé
kur pajisja ndizet pér t'u siguruar
gé ushqgimi té gatuhet si¢ duhet.
Kéto pjesé jané gjithmoné shumé
té nxehta pér t'u prekur.

Nése e lini pajisjen té ndezur pér
njé kohé mé té gjaté, disa zona
nxehen shumé pér t'u prekur. Kéto
zona jané shénuar né pajisje me
ikonén e méposhtme:

YN

Pér sa kohé qgé jeni té vetédijshém
pér zonat e nxehta dhe shmangni
prekjen e tyre, pajisja éshté
plotésisht e sigurt pér t'u pérdorur.

Patatet e skuqura té shtépisé nuk
dalin ashtu si¢ i prisja.

Nuk keni pérdorur llojin e duhur té
patateve.

Pér rezultate optimale, pérdorni
patate té freskéta miellése. Nése ju
duhet t'i ruani patatet pér mé
voné, mos i mbani né ambient té
ftohté, si p.sh. frigoriferi. Zgjidhni
patate paketimi i té cilave pohon
se jané té pérshtatshme pér
skugje.

Sasia e pérbérésve né kosh éshté
shumé e madhe.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Pérbérés té llojeve té caktuara
mund té jeté nevoja té tunden deri
né gjysmeén e kohés sé gatimit.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Airfryer nuk ndizet.

Pajisja nuk éshté né prizé.

Kontrolloni nése spina éshté futur
sic duhet né prizén e murit.

Disa pajisje jané té lidhura né njé
prizé.

Airfryer ka fuqi té larté. Provoni njé
prizé tjetér dhe kontrolloni
siguresat.

Dalloj disa zona té rrjepura brenda
Airfryer sime.

Disa njolla té vogla mund té
shfagen brenda tiganit té Airfryer
pér shkak té prekjes ose
gérvishtjes sé rastésishme té
veshjes (p.sh. gjaté pastrimit me
mjete té forta pastrimi dhe/ose
gjaté futjes sé koshit).

Mund ta parandaloni démtimin
duke e ulur me kujdes koshin né
tigan. Nése e futni koshin me
kénd, ana e tij mund té pérpiget
kundér mureve té tiganit duke
shkaktuar ciflosjen e veshjes. Nése
ndodh dicka e tillé, vini re se kjo
nuk éshté e rrezikshme pasi té
gjitha materialet e pérdorura jané
té sigurta pér pérdorim ushgimor.
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Zgjidhja

Del tym i bardhé nga pajisja.

Po gatuani pérbérés té yndyrshém.

Derdheni me kujdes tepricén e
vajit ose té yndyrés nga tigani dhe
vazhdoni me gatimin.

Tigani pérmban ende mbetje té
yndyrshme nga pérdorimii
méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga
mbetjet e yndyrshme gé ngrohin
tiganin. Pastrojeni gjithnjé me
kujdes tiganin dhe koshin pas ¢do
pérdorimi.

Buka ose kuvertura nuk ngjitet
miré me ushgimin.

Thérrime té vogla buke mund té
shkaktojné tym té bardhé.
Shtypeni miré mbulimin me buké
ose kuverturén me ushgimin pér
t'u siguruar gé té ngjisin.

Marinadat, Iéngjet e ndryshme ose
té mishit spérkaten né yndyrén e
pérdorur.

Takojeni ushgimin derisa té thahet
pérpara se ta vendosni né kosh.

Ekrani i Airfryer tregon "E1".

Pajisja éshté e prishur / ka defekte.

Telefononi linjén e shérbimit té
Philips ose gendrén e shérbimit té
klientit pér shtetin ku ndodheni.

Airfryer mund té ruhet né njé vend
ku bén shumé ftohté.

Pajisja éshté shumé e ftohté.
Léreni né temperaturé ambienti
pér té paktén 60 minuta.

Nése problemi vazhdon,
telefononi linjén e shérbimit té
Philips ose kontaktoni me gendrén
e shérbimit té konsumatorit pér
shtetin ku ndodheni.

Ekrani i Airfryer tregon "E2".

Ndarésja nuk éshté e montuar.

Montoni ndarésen.

Alarmi "E2" do té shfaget dhe do
té ndalojé gatimin kur njé tigan i
vogél thjesht ndalon gatimin dhe
tenxherja tjetér e vogél fillon
gatimin menjéheré.

Nxirreni tiganin qé pajisja té ftohet
pér 2 minuta dhe vendoseni
pérséri pér té pérgatitur gatimin
pér tiganin tjetér té vogél.

Ekrani i Airfryer tregon "E4-E12".

Pajisja mund té keté defekt.

Mundohuni ta higni e rifutni né
prizé pajisjen. Nése kjo nuk
ndihmon, telefononi linjén e
shérbimit té Philips ose kontaktoni
me gendrén e kujdesit pér
konsumatorin né vendin tuaj.
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Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo aparata natan¢no preberite te pomembne informacije in jih
shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost

- Aparata ne postavljajte na vroc plinski Stedilnik, druge elektri¢ne Stedilnike in
elektri¢ne kuhalne plosce ali v njihovo blizino ter v segreto pecico.

- Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoc¢o vodo.

- Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to lahko povzrodi
elektri¢ni udar.

- Sestavine za cvrtje vedno polozite v posodo, da ne pridejo v stik z grelnimi
elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzrodi nevarnost pozara.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vti¢, napajalni kabel ali sam aparat.

- Med upravljanjem aparata se ne dotikajte njegove notranjosti.

- Nikoli ne vstavljajte zivil v koli¢ini, ki bi presegala oznako na posodi za
najvecjo dovoljeno koli¢ino.
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Vedno se prepricajte, da je grelnik prost in v njem ni zataknjenih zivil.
Pred prvo uporabo na aparat namestite drzalo za kabel.

Bodite previdni pri ¢iS¢enju zgornjega dela komore za pripravo jedi: vroc
grelni element, robovi kovinskih delov.

Aparata ne vkljucite v vti¢nico, dokler iz njegovega predala ne vzamete
embalaznih materialov in drzala za kabel.

Ce je omrezni kabel pokodovan, ga lahko zamenja samo druzba Philips, njen
servisni zastopnik ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.
Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico, zasciteno z
odklopnikom za ozemljitveni tok.

Vti¢ mora biti pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkusnjami in znanjem, Ce so prejele navodila glede varne uporabe aparata ali
jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne
nevarnosti.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci aparata ne smejo cistiti in
vzdrzevati, ¢e niso starejsi od 8 in pod nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Aparata ne postavljajte ob steno ali ob druge aparate. Na zadnji strani, ob
straneh in nad aparatom naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne postavljajte
predmetov.

Med cvrtjem z vro¢im zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja vroca
para. Pazite, da bodo vase roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in
odprtin za odvod zraka. Pazite tudi na vroco paro in zrak, ki se sproscata pri
rocaju, ko odstranjujete posodo iz aparata.

V aparatu nikoli ne uporabite lahkih sestavin ali papirja za peko.
Shranjevanje krompirja: temperatura mora biti primerna za sorto shranjenega
krompirja in mora znasati nad 6 °C, s ¢imer se zmanjsa nevarnost
izpostavljenosti akrilamidu v pripravljenem zivilu.

Posode nikoli ne napolnite z oljem.

Ta Airfryer ima veliko komoro za pripravo hrane, zato porablja veliko
elektri¢ne energije. Na istem tokokrogu isto¢asno ne uporabljajte drugih
velikih porabnikov elektri¢ne energije (npr. grelnikov vode, elektri¢nih zarov
ipd.). Sicer se lahko odzove elektri¢ni odklopnik v hisni instalaciji in vti¢nica
neha dovajati energijo.

Ker ima ta Airfryer veliko komoro, je tezak, ko je poln hrane. Rocaja nikoli ne
drzite samo z eno roko.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem priro¢niku, in
uporabljajte samo originalne Philipsove dodatke.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Posoda, delilnik in dodatki, ki so v komori za pripravo hrane, so med uporabo
aparata in po njej vrodi, zato z njimi vedno ravnajte previdno.
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Previdno

Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite vse dele, ki bodo prisli v stik s
hrano. Upostevajte navodila v spletnem prirocniku za uporabo.
Naprave nikoli ne drzite za rocaj ponve.

Drzalo za kabel sluzi tudi kot distan¢nik in zagotavlja razmik med aparatom in
steno, kar preprecuje kopicenje toplote. Nikoli ne odstranite tega distancnika.
Posode ne postavljajte na plosco uporabniskega vmesnika, saj lahko pade in
se poskoduije.

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen

uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, kmetijah in

drugih delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen uporabi s strani gostov v

hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

Ce aparata ne uporabljate, pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢ig¢enjem,

ga odklopite iz elektricnega omreZzja.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma

polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z uporabniskim

priro¢nikom, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne

odgovornosti za morebitno povzroceno skodo.

Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblaséeni servis.

Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vtic¢nice.

Preden aparat primete ali odistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

Sestavine, pripravljene v tem aparatu, morajo biti po cvrtju zlatorumene, in ne

temne ali rjave barve.

Odstranite zazgane ostanke. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi

nad 180 °C (da zmanjsate nastajanje akrilamidov).

Vedno se prepricajte, da so Zivila v cvrtniku Airfryer v celoti toplotno

obdelana.

Bodite previdni pri jemanju pripravljene hrane iz aparata in pazite, da iz

aparata ne padejo dodatki.

Ko uporabljate posodo velikosti XXL, se prepricajte, da sta programa za levo

in desno stran ista.

Ta naprava je opremljena s kratkim napajalnim kablom, da se zmanjsa

nevarnost zapletanja ali spotikanja, do katerega lahko pride pri daljsem

napajalnem kablu.

Podaljiki se lahko uporabljajo, ¢e ste pri njihovi uporabi previdni. Ce se

uporablja podaljsek:

- Oznacena nazivna elektri¢na napetost kabla mora biti enaka tisti od
naprave.
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- Kabel je treba namestiti tako, da ne bo segal ¢ez rob pulta ali mizne
plosce, kjer bi kabel lahko potegnili otroci ali se ¢ez njega nenamerno
spotaknili.

- Podaljsevalni kabel mora biti ozemljen trizilni kabel.

- Tanaprava ima polariziran vti¢ (eno rezilo je Sirse od drugega). Za zmanjsanje
nevarnosti elektricnega udara je ta vtic namenjen temu, da se v polarizirano
vti¢nico vstavi le v eno smer. Ce se vti¢ v celoti ne prilega v vti¢nico, ga obrnite.
Ce se $e vedno ne prilega, se obrnite na usposobljenega elektri¢arja. Vti¢a ne
poskusajte na noben nacin spreminjati.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta aparat ustreza veljavnim standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

Recikliranje

- Tasimbol pomeni, da elektri¢nih izdelkov ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.
- Upostevajte nacionalne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih izdelkov.

Jamstvo in podpora

Druzba Versuni Netherlands B.V., registrirana na naslovu Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, Nizozemska, za ta izdelek zagotavlja dveletno jamstvo od datuma
nakupa (oziroma od datuma dostave, Ce je ta poznejsi). Ta garancija ni veljavna,
Ce je vzrok za napako nepravilna uporaba ali nezadostno vzdrzevanje. Nase
jamstvo ne vpliva na vase zakonite pravice potrosnika. Za vec informacij, rezervne
dele ali uveljavljanje jamstva obisite nase spletno mesto home.id/support.

Uvod

Cestitamo in dobrodosli v Philipsovi druzinil

Da bi v celoti izkoristili vse prednosti nase podpore, izdelek registrirajte na
www.philips.com/welcome.

Airfryer z dvema koSarama in snemljivim locilnikom zagotavlja prilagodljivo
izbiro razli¢no velikih posod. V manjsi, 3,55-litrski posodi lahko pripravljate jedi
za 1 ali 2 osebi, medtem ko velika, 7,1-litrska posoda XXL brez locilnika omogoca
pripravo jedi za vso druzino. Poleg tega lahko pripravite dve razli¢ni sestavini z
razlicnima temperaturama in trajanjem priprave tako, da sta pripravljeni
istocasno.
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Na voljo je aplikacija HomelD, ki zagotavlja navodila po korakih in na stotine

slastnih jedi z ustreznimi nastavitvami za cvrtnik na vroc zrak z dvema kosarama.
Aplikacijo prenesite z uporabo kode QR na embalazi.

Splosni opis

Glavni deli

Nadzorna plosca

Snemljivi locilnik

Oznaka MAX za sestavine

Oznaka MAX za zamrznjene krompirjeve prigrizke
7,1-litrska posoda XXL

Spodniji plosci

Drzalo za kabel

Napajalni kabel

Odvodi zraka

OCo~NoOuUTh, WN —
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Opis nadzorne plosce

Opis funkcij

O >33 T~ TS "o a0 oW

Zvisanje temperature

Znizanje temperature

Gumb za vklop/izklop

Gumb za funkcijo kopiranja
Gumb za levo posodo

Gumb za funkcijo ¢asovnega nacrtovanja
Gumb za posodo XXL

Prikaz opomnika za stresanje
Gumb za opomnik za pretresanje
Gumb za desno posodo

Gumb za nazaj

Gumb za zagon/premor

Gumb za skrajsanje ¢asa

Gumb za podaljsanje casa

Gumbi za prednastavitve

Funkcija kopiranja
Cas in temperaturo lahko nastavite za eno posodo ter nastavitev kopirate za
drugo posodo s pritiskom gumba za funkcijo kopiranja.

Funkcija ¢asovnega nacrtovanja

Samodejno uskladi cas priprave tako, da sta jedi v obeh posodah pripravljeni
hkrati, tudi Ce se Cas priprave razlikuje.
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Opomnik za pretresanje

Pritisnite gumb za opomnik za pretresanje, Ce zelite vklopiti ali izklopiti
opozorila, ki vas med pripravo dvakrat opomnijo, da hrano pretresite ali obrnite
za enakomernejse rezultate. Slisali boste kratek pisk in poleg prikaza ¢asa videli
utripajoco ikono za tresenje.

Prednastavitve

Izbirate lahko med 6 prednastavitvami. Prednastavitve so programi priprave s
priporocilom temperature in ¢asa priprave glede na doloceno koli¢ino hrane. Za
vec podrobnosti glejte poglavje "Priprava s prednastavitvami".

@ ® @ @

Zamrznjen

krompircek Zrezek

Pis¢ancja bedra Mesaha Kola¢/mafin Pogrevanje
zelenjava

S

Gumb za posodo XXL

Jedilahko pripravljate v eni, 7,1-litrski posodi XXL, ¢e odstranite locilnik in
pritisnete gumb za posodo XXL.

Gumb za nazaj

Gumb za nazaj uporabite, e pomotoma izberete napacno
prednastavitev/funkcijo.

Zvocna obvestila

Vcasih boste zaslisali zvok, ko aparat na primer konca s pripravo ali ko je med
pripravo potrebno posredovati, npr. jed pretresti ali obrniti.

Pred prvo uporabo

Odstranite vso embalazo.

Z aparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.

Pred prvo uporabo aparat temeljito o¢istite (glejte poglavje "Cii¢enje").
Drzalo za kabel vzemite iz posode in ga pritrdite na namenski predel na
hrbtni strani aparata tako, da se zaskodi na mesto.

A WN =

Previdno

- Drzalo za kabel sluzi tudi kot distan¢nik in zagotavlja razmik med
aparatom in steno, kar preprecuje kopicenje toplote.

Priprava pred prvo uporabo

Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na vrocino odporno povrsino.
Opomba
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- Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira pretok
zraka in vpliva na rezultate cvrtja.

- Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Uporaba aparata

Previdno

- To je Airfryer, ki uporablja vro¢ zrak. Posode ne napolnite z oljem,
mascobo za pecenje ali drugo tekocino.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin. Vroco posodo prijemajte z zascitnimi
rokavicami za peko.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

- Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. To je normalno.

- Predhodno segrevanje aparata ni potrebno.

Opomba

- Ce zelite izvledi posodo med pripravo jedi ali takoj zatem, jo primite za utor v
rocajih ob strani, da se ne opecete zaradi vrocega zraka, ki izhaja iz aparata.

Priprava jedi v posodi XXL

Za pripravo vedjih porcij ene jedi odstranite locilnik in uporabite ves prostor v
7,1-litrski posodi XXL.

Priprava jedi s preglednico za hrano

1 Izvlecite lodilnik.
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2 Vposodo pravilno vstavite spodnji plosci.
Opomba
- Spodniji plos¢i morate ob vstavljanju v posodo nekoliko pritisniti.

3 PoloZite sestavine v posodo.
Opomba
-V Airfryerju lahko pripravljate najrazli¢nejse sestavine. Ustrezne koli¢ine in
priblizne Case priprave poiscite v "Preglednici z jedmi".
- Ne prekoracite koli¢in, navedenih v razdelku "Preglednica z jedmi", in ne
polnite posode prek oznake "MAX?", saj lahko to zniza kakovost
pripravljene hrane.

4 Posodo namestite v Airfryer.
Previdno

- Med uporabo in nekaj ¢asa po njej se ne dotikajte posode in kosare,
saj se zelo segrejeta.

5 Vtic¢ prikljucite v stensko vti¢nico.

6 Za vklop aparata pritisnite gumb za vklop/izklop.
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7 Pritisnite gumb XXL.
Opomba

- Ko jedi pripravljate v posodi XXL brez locilnika, ne izberite gumba za levo
posodo @) ali gumba za desno posodo ©, Zaradi tega so lahko jedi
premalo zapecene.

8 Izberite Zeleni cas in temperaturo s pritiskanjem gumba za zviSanje/znizanje
temperature in gumba za podaljSanje/skrajsanje Casa (glejte preglednico).
Nasvet
- Nekatere sestavine morate na polovici ¢asa priprave pretresti ali obrniti

(glejte "Preglednico z jedmi"). Ce Zelite opomnik za pretresanje sestavin,
ga vklopite s pritiskom gumba opomnika za pretresanje @,

9 Zazacetek priprave jedi pritisnite gumb za zagon/premor.
Opomba
- Ce morate sestavine na polovici priprave jedi pretresti ali obrniti (ko
zaslisite pisk in zacne utripati obvestilo za pretresanje, ¢e je opomnik za
pretresanje vklopljen), izvlecite posodo s kosaro in jo pretresite nad
lijakom. Nato dajte posodo nazaj v aparat.

10 Ko ¢asovnik zazvoni, je ¢as priprave potekel.
((g)) J prip p

11 Posodo primite za utor v rocajih ob strani, jo izvlecite in preverite, ali so
sestavine pripravljene.

Previdno

- Posoda Airfryerja je po pripravi vroca. Ko posodo vzamete iz aparata,
jo obvezno postavite na pult, ki je odporen na vrocino (npr. na
podstavek za posodo).

- Ce zelite izvledi posodo med pripravo jedi ali takoj zatem, jo primite
za utor v rocajih ob strani, da se ne opecete zaradi vrocega zraka, ki
izhaja iz aparata.

Opomba

- (e sestavine e niso pripravljene, enostavno potisnite posodo nazaj v
Airfryer in dodajte nekaj minut.
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12 Sestavine previdno vzemite iz posode s prijemalko za zar.

Preglednica z jedmi za posodo XXL

Previdno

Ko sestavine jemljete iz posode, je ne nagibajte, saj lahko kosara pade

iz nje in olje pljuskne.

Po koncani pripravi so posoda, kosara, notranje ohisje in sestavine
vroce. Glede na vrsto sestavin v Airfryerju lahko iz posode izhaja para.
Med uporabo in nekaj ¢asa po njej se ne dotikajte posode in kosare,

saj se zelo segrejeta.

Koli¢ina zivila Temperatura Cas (min) Opomba
(°C)
Tanek zamrznjen 1100 g 200 28 Izklopite opomnik za
krompircek (7 x pretresanje in nato
7 mm/0,3 x0,3 palca) hrano takoj ro¢no
Majhna porcija pretresite ali obrnite pri
13,17,20,in 24
minutah.
Pri majhni porciji
ocvrtega krompircka za
optimalne rezultate
pretresite Stirikrat med
pripravo.
Tanek zamrznjen 16509 200 41 Izklopite opomnik za
krompircek (7 x pretresanje in nato
7 mm/0,3 x0,3 palca) hrano takoj ro¢no
Velika porcija pretresite ali obrnite pri
19, 23,29,in 35
minutah.
Pri veliki porciji ocvrtega
krompircka za optimalne
rezultate pretresite
Stirikrat med pripravo.
Domaci ocvrt krompircek 800 g 180 28-33 Vmes dvakrat ali trikrat
(debeline 10 x pretresite, obrnite ali
10 mm/0,4 x 0,4 palca) premesajte.
Zamrznjeni pis¢andji 800 g 200 17-22 Na polovici pretresite,
kroketi obrnite ali premesajte.
Zamrznjeni 800 g 200 10-22 Na polovici pretresite,
spomladanski zavitki obrnite ali premesajte.
Mesna Struca 1000 g 150 50-55 Uporabite dodatek za
peko.
Kotleti brez kosti (pribl. 5 kosov 200 18-20 Na polovici pretresite,

190 g/7 0z)

obrnite ali premesajte.
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Pis¢andja bedra (pribl. 8 kosov 180 25 Na polovici pretresite,

125 g/4,5 oz) obrnite ali premesajte.

Pis¢andja prsa (pribl. 6 kosov 180 18-21 Na polovici obrnite.

160 g/6 02)

Cela riba (pribl. 3-4 kosi 200 16-20 Na polovici obrnite.

300-400g9/11-14 0z)

Ribji file (pribl. 5 kosov 200 15-20

200 g/7 0z)

MeSana zelenjava (grobo 1200 g 180 18-22 Cas priprave jedi

nasekljana) nastavite po svojem
okusu. Na polovici
pretresite, obrnite ali
premesajte.

Mesana zelenjava (grobo 2000 g 180 20 Pri veliki porciji mesane

nasekljana) zelenjave izklopite

Velika porcija opomnik za pretresanje
in nato hrano takoj
rocno pretresite ali
obrnite pri 10.in 15.
minuti priprave, da bodo
rezultati optimalni.

Mafini (pribl. 40 g/kos) 12 kosov 160 15

Kola¢ 5009 140 40-45 Uporabite dodatek za
peko. Oblika peciva mora
biti karseda ploska, s
¢imer preprecite, da bi se
ob vzhajanju dotaknil
grelnega elementa.
Preden ga vzamete iz
posode, preverite, ali je
gotov.

Predpripravljen 8 kosov 180 8

kruh/zemiljice (pribl.

60g/2,1 02)

Domaci kruh 5009 160 40-45 Uporabite dodatek za

peko. Oblika peciva mora
biti karseda ploska, s
¢imer preprecite, da bi se
ob vzhajanju dotaknil
grelnega elementa.
Preden ga vzamete iz
posode, preverite, ali je
gotov.
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Cel pis¢anec (1,4 kg)

1 kos

180

40-50

Celega pis¢anca pred
pripravo pritisnite
navzdol, da bo bolj plosk.
Po moznosti naj celi
pis¢anec ne sega prek
oznake "MAX", da se
med pripravo ne bo
dotikal grelnega
elementa.

Pis¢andja bedra s
gomoljnicami

2 kg

180

45-60

Pis¢andja bedra na
polovici priprave
pretresite/obrnite.

Cel lososov file

1,5 kg

180

20-30

Ni na voljo

2 svezi francoski Struci

1kg

170

25-40

Ni na voljo

Piskoti s koscki cokolade

4509

180

15-25

Ni na voljo

Lazanja

2kg

170

40-50

Sir dodajte na polovici
pecenja. Uporabite lahko
dodatek za peko ali vsak
model, ki pristaja v
posodo XXL.

Jabol¢ni zavitek

2kg

170

30-45

Ni na voljo

Sveze kruhove bombice

600 g

170

20-35

Ni na voljo

Mesne kroglice s
pecenimi njoki

2 kg

170

20-30

Mesne kroglice polozite
v posodo, njoke pa
polozite skupaj zomako
in sirom v dodatek za
peko. Mesne kroglice na
polovici priprave obrnite.

Puranova rulada z
zelenjavo

2 kg

180

45-60

Vse skupaj na polovici
priprave
pretresite/obrnite.

Priprava s prednastavitvijo

1 Najprej opravite korake od 1 do 7 v razdelku "Priprava jedi s preglednico za
hrano", ki so enaki pri obeh postopkih.



Izberite prednastavitev.

Nasvet
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- Za preklop na drugo prednastavitev pritisnite gumb za nazaj ali znova
pritisnite gumb za prednastavitev in nato izberite Zeleno prednastavitev.

Pritisnite gumb za zagon/premor, da se zacne postopek priprave.

©

Preglednica prednastavitev za posodo XXL
©
————
lkona Koli¢ina Privzeta Privzeti cas Opomba
zivila tempera- - najmanj
tura °C

Zamrznjen 800¢g 180 23 Vmes dvakrat ali trikrat

krompircek pretresite, obrnite ali
premesajte.

Zrezek 8 kosov 200 20

(150-200 g/5-7 0z) @

Pis¢andja bedra 10 kosov 180 24 Enkrat pretresite, obrnite ali

(pribl. 125 g/4,5 0z) premesajte na polovici
priprave.

Mesana zelenjava 1200 g 180 20 Grobo narezana; pretresite,
obrnite ali premesajte na
polovici priprave.

Kola¢/mafin 500 g 140 40 Kolac: uporabite dodatek za

@ peko. Oblika kolaca mora biti
karseda ploska, s ¢imer
preprecite, da bi se ob
vzhajanju dotaknil grelnega
elementa. Preden ga vzamete
iz posode, preverite, ali je
gotov.

Pogrevanje 160 15 Prilagodite ¢as glede na vrsto

in koli¢ino Zivila.
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Priprava jedi v dveh posodah

Kuhanje s funkcijo ¢asovnega nadrtovanja
Ce pripravljate dve jedi z razli¢tno temperaturo in ¢asom, lahko uporabite
Funkcijo ¢asovnega nadrtovanja, da bosta obe jedi pripravljeni istoc¢asno.
1 V posodo pravilno vstavite spodnji plosci.

Opomba

- Spodnji plos¢i morate ob vstavljanju v posodo nekoliko pritisniti.

2 Vstavite lodilnik.

3 Posameznijedi, npr. zamrznjen krompircek in pisc¢ancja bedra, postavite v

razli¢ni koSari.

Opomba

-V Airfryerju lahko pripravljate najrazli¢nejse sestavine. Ustrezne koli¢ine in
priblizne case priprave poiscite v "Preglednici z jedmi".

- Ne prekoracite kolicin, navedenih v razdelku "Preglednica z jedmi", in ne
polnite posode prek oznake "MAX", saj lahko to zniza kakovost
pripravljene hrane.

4 Posodo namestite v Airfryer.
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5 Vtic¢ prikljucite v stensko vti¢nico.

6 Za vklop aparata pritisnite gumb za vklop/izklop.

7 Izberite levo posodo. Utripati za¢ne indikator ¢asa in temperature na levi
strani.

8 |zberite zeleni cas in temperaturo s pritiskanjem gumba za zviSanje/znizanje
temperature in gumba za podaljSanje/skrajsanje casa.

9 Pritisnite gumb opomnika za stresanje, ¢e Zelite opozorilo, ko morate
sestavine med pripravo pretresti ali obrniti, ¢e je to potrebno (za dodatne
informacije glejte stolpec z opombami v preglednici z jedmi).
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10 Izberite desno posodo. Utripati zacne indikator ¢asa in temperature na desni
strani.

11 Izberite zeleni ¢as in temperaturo s pritiskanjem gumba za zvisanje/znizanje
temperature in gumba za podaljSanje/skrajsanje ¢asa.

12 Pritisnite gumb opomnika za stresanje, Ce Zelite opozorilo, ko morate
sestavine med pripravo pretresti ali obrniti, Ce je to potrebno. Za dodatne
informacije glejte stolpec z opombami v preglednici z jedmi.

13 Pritisnite gumb za funkcijo ¢asovnega nacrtovanja, Ce zelite, da sta jedi v obeh
kosarah gotovi istocasno.

Opomba

- Ce pripravljate dve vrsti jedi z razli¢nima funkcijama, temperaturo in
Casom priprave, in ni treba, da sta gotovi istocasno, potem lahko ta korak
izpustite.

- Ce med pripravo jedi spremenite ¢as za eno od posod, se funkcija
Casovnega nacrtovanja izklopi in jedi v obeh posodah se nato pripravljata
lo¢eno. Ce Zelite funkcijo ¢asovnega nacrtovanja znova vklopiti, pritisnite
gumb za zagon/premor, nato gumb za funkcijo ¢asovnega nacrtovanja in
za nadaljevanje priprave jedi znova pritisnite gumb za zagon/premor.

14 Za zacetek priprave jedi pritisnite gumb za zagon/premor.

Nasvet

- Zapremor priprave jedi v obeh posodah pritisnite gumb za zagon/premor.
Ko Zelite nadaljevati s pripravo jedi v obeh posodah, ga znova pritisnite.

- Zapremor priprave jedi samo v eni posodi najprej izberite zeleno posodo
in nato pritisnite gumb za zagon/premor. Ko Zelite nadaljevati s pripravo
jedi v tej posodi, ga znova pritisnite.

- Jed v eniposodilahko pripravljate s prednastavitvijo, v drugi pa z ro¢nimi
nastavitvami.

- Aparat samodejno prekine pripravo jedi, ko posodo izvlecete, in nadaljuje,
ko jo znova vstavite.
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15 Ko zaslisite zvo¢no opozorilo opomnika za stresanje, izvlecite posodo tako, da
jo z obema rokama primete za stranska rocaja.

16 Posodo pretresite nad lijakom.

17 Nato vstavite posodo nazaj v aparat.

18 Ko ¢asovnik zazvoni, je cas priprave potekel.

19 Primite posodo za utor v rocajih ob strani, jo izvlecite in preverite, ali so
sestavine pecene. Ce niso, enostavno potisnite posodo nazaj v Airfryer in
dodajte nekaj minut.
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20 Sestavine previdno vzemite iz posode s prijemalko za zar.

Priprava jedi s funkcijo kopiranja

Funkcija kopiranja je namenjena pripravi vedje kolicine iste jedi ali razli¢nih jedi z
enako temperaturo in casom.

1 Opravite korake od 1 do 9 iz poglavja "Kuhanje s funkcijo ¢asovnega
nacrtovanja".

2 Pritisnite gumb za funkcijo kopiranja.

3 Zazacetek priprave jedi pritisnite gumb za zagon/premor.

Priprava jedi v eni, majhni posodi

Za pripravo majhnega obroka z enim zivilom v eni, majhni posodi.
Priprava jedi s preglednico za hrano
1 V posodo pravilno vstavite spodnji plosci.

l Opomba

- Spodniji plos¢i morate ob vstavljanju v posodo nekoliko pritisniti.
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2 Vstavite lodilnik.

3 Sestavine polozite v levo posodo.
Opomba
- Ne prekoracite kolicin, navedenih v "Preglednici s hrano", in ne polnite
posode prek oznake "MAX", saj se lahko poslabsa kakovost pripravljene
hrane.

4 Posodo namestite v Airfryer.
Previdno

- Med uporabo in nekaj ¢asa po njej se ne dotikajte posode in kosare,
saj se zelo segrejeta.

5 Vtic¢ prikljucite v stensko vti¢nico.

6 Za vklop aparata pritisnite gumb za vklop/izklop.

O
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7 |zberite levo posodo. Utripati za¢ne indikator ¢asa in temperature na levi

strani.

Opomba

- Ko jedi pripravljate v eni majhni posodi z locilnikom, ne izberite gumba za
posodo XXL. To lahko povzroci prevec zapeceno jed in vecjo porabo
energije.

8 Izberite Zeleni cas in temperaturo s pritiskanjem gumba za zviSanje/znizanje

temperature in gumba za podaljSanje/skrajsanje Casa (glejte preglednico).

9 Pritisnite gumb za opomnik za pretresanje, Ce Zelite opozorilo, ko morate
sestavine med pripravo pretresti ali obrniti. Za dodatne informacije glejte
stolpec z opombami v preglednici z jedmi.

10 Za zacetek priprave jedi pritisnite gumb za zagon/premor.

11 Ko zaslisite zvocni signal opomnika za pretresanje, izvlecite posodo tako, da
jo z obema rokama primete za stranska rocaja.
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12 Posodo pretresite nad lijakom.

13 Nato vstavite posodo nazaj v aparat.

((.» 14 Ko casovnik zazvoni, je ¢as priprave potekel.

«.)) 15 Posodp primite za utor v rocajih ob strani, jo izvlecite in preverite, ali so

sestavine pripravljene.

Previdno

- Posoda Airfryerja je po pripravi vroca. Ko posodo vzamete iz aparata,
jo obvezno postavite na pult, ki je odporen na vrocino (npr. na
podstavek za posodo).

Nasvet

- Ce sestavine $e niso pripravljene, enostavno potisnite posodo nazaj v
Airfryer in dodajte nekaj minut.

16 Sestavine previdno vzemite iz posode s prijemalko za zar.

Previdno

- Ko sestavine jemljete iz posode, je ne nagibajte, saj lahko kosara pade
iz nje in voda pljuskne.

- Po koncani pripravi so posoda, kosara, notranje ohisje in sestavine
vroce. Glede na vrsto sestavin v Airfryerju lahko iz posode izhaja para.

- Med uporabo in nekaj ¢asa po njej se ne dotikajte posode in kosare,
saj se zelo segrejeta.

Preglednica z jedmi za pripravo v eni posodi
Koli¢ina Zivila Temperatura Cas (min) Opomba
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Tanek zamrznjen 5409 200 27 Izklopite opomnik za

krompircek (7 x pretresanje in nato

7 mm/0,3 x0,3 palca) hrano takoj ro¢no

Majhna porcija pretresite ali obrnite pri
13,16, 20,in 23
minutah.
Pri majhni porciji
ocvrtega krompircka za
optimalne rezultate
pretresite Stirikrat med
pripravo.

Tanek zamrznjen 800 g 200 39 Izklopite opomnik za

krompircek (7 x pretresanje in nato

7 mm/0,3 x0,3 palca) hrano takoj ro¢no

Velika porcija pretresite ali obrnite pri
18, 23,28,in 33
minutah.
Pri veliki porciji ocvrtega
krompircka za optimalne
rezultate pretresite
stirikrat med pripravo.

Domadi ocvrt krompiréek 400 g 180 30-35 Vmes dvakrat ali trikrat

(debeline 10 x pretresite, obrnite ali

10 mm/0,4 x 0,4 palca) premesajte.

Zamrznjeni pis¢angji 400 g 200 20-22 Na polovici pretresite,

kroketi obrnite ali premesajte.

Zamrznjeni 400 g 200 15-20 Na polovici pretresite,

spomladanski zavitki obrnite ali premesajte.

Mesna Struca 600 g 150 42-47 Uporabite dodatek za
peko.

Kotleti brez kosti (pribl. 2 kosa 200 18-22 Na polovici pretresite,

190 g/7 0z2) obrnite ali premesajte.

Pis¢andja bedra (pribl. 4 kosi 180 26 Na polovici pretresite,

125 g/4,5 0z2) obrnite ali premesajte.

Pis¢andja prsa (pribl. 3 kosi 180 21-23 Na polovici obrnite.

160 g/6 02)

Cela riba (pribl. 1 kos 200 23-25 Na polovici obrnite.

300-400g9/11-14 02)

Ribji file (pribl. 2 kosa 200 24-27

200 g/7 oz)
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Mesana zelenjava (grobo 860 g 180 21 Pri veliki porciji meSane

nasekljana) zelenjave izklopite
opomnik za pretresanje
in nato hrano takoj
rocno pretresite ali
obrnite pri 10.in 16.
minuti priprave, da bodo
rezultati optimalni.

Mafini (pribl. 40 g/kos) 6 kosov 160 15

Kola¢ 30049 160 40-45 Uporabite dodatek za
peko. Oblika peciva mora
biti karseda ploska, s
¢imer preprecite, da bi se
ob vzhajanju dotaknil
grelnega elementa.
Preden ga vzamete iz
posode, preverite, ali je
gotov.

Predpripravljen 4 kosi 180 8

kruh/Zemljice (pribl.

60g/2,102)

Priprava jedi s prednastavitvami

1 Opravite korake od 1 do 7 iz poglavja "Priprava jedi s preglednico za hrano".
2 |zberite prednastavitev.

Nasvet

- Zapreklop na drugo prednastavitev pritisnite gumb za nazaj ali izklopite
gumb za prednastavitev in nato izberite zeleno prednastavitev.

3 Pritisnite gumb za zagon/premor, da se zac¢ne postopek priprave.

Preglednica prednastavitev za eno posodo

@ ® \ ®

———

lkona Kolic¢ina Privzeta Privzeti Opomba
zivila tempera- cas -
tura °C najmanj
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in koli¢ino zivila.

Zamrznjen 400 g 180 24 Vmes dvakrat ali trikrat

krompircek pretresite, obrnite ali
premesajte.

Zrezek 4 kosi 200 22

(150-200 g/5-7 0z) @

Pis¢an¢ja bedra 5 kosov 180 26 Enkrat pretresite, obrnite ali

(pribl. 125 g/4,5 0z) premesajte na polovici
priprave.

Mesana zelenjava 5009 180 18 Grobo narezana; pretresite,
obrnite ali premesajte na
polovici priprave.

Kola¢/mafin 6 kosov 160 20 Mafin: uporabite modelcke za

(priblizno 50 g/2 02) @ mafine.

Pogrevanje @ 160 16 Prilagodite ¢as glede na vrsto

Nasvet: ohranjanje toplote

- Hrano lahko v Airfryerju ohranite toplo tako, da nastavite, kako dolgo naj
hrana topla ter temperaturo 80 stopinj. Priporoc¢amo, da hrane ne
ohranjate tople dlje kot 30 minut, saj se lahko poslabsa njena kakovost.

- Ce hrana (npr. ocvrt krompiréek) med ohranjanjem toplote izgubi preve¢
hrustljavosti, bodisi skrajsajte ¢as ohranjanja toplote tako, da prej izklopite
aparat, bodisi jo pozneje e za 2-3 minute cvrite/pecite na temperaturi
180 °C.

Priprava domacega krompircka

Za

pripravo odlicnega domacega krompircka v Airfryerju:

Za posodo XXL potrebujete 800 g/28 oz, za majhno posodo pa 400 g/14 oz

olupljenega krompirja.

Izberite vrsto krompirja, ki je primerna za prec¢en krompircek, na primer svez,

(rahlo) mokast krompir.

Za enakomeren rezultat je najbolje cvreti krompir z vro¢im zrakom v porcijah

do 800 g/28 oz. Vegje kolicine krompircka so obi¢ajno manj hrustljave od

manjsih.

Krompir olupite in ga nareZite na palcke (debeline

10x 10 mm/0,4 x 0,4 palca).

Krompirjeve palcke vsaj 30 minut namakajte v skledi z vodo.

Izpraznite skledo in osusite krompirjeve palcke s krpo ali papirnato brisaco.

V skledo dodajte zlico olja za cvrtje, vanjo polozite palcke in jih mesajte,

dokler niso vse prekrite z oljem.

S prsti ali kuhinjskim priborom palcke vzemite iz sklede, da odvecno olje

ostane v posodi.

Opomba

- Posode ne nagibajte, ¢e zelite v kosaro hkrati dati vse palcke, da odvecno
olje ne bo koncalo v posodi.
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6 Palcke polozite v kosaro.

Opozorilo

- Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se kosara, posoda in notranjost aparata
povsem ohladijo.

- Posoda in kosara aparata imata premaz proti sprijemanju. Ne
uporabljajte kovinskega ali hrapavega kuhinjskega pribora, saj lahko
poskodujete premaz proti sprijemanju.

Po vsaki uporabi aparat ocistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in mas¢obo z

dna posode.

1 Pritisnite gumb Vklop/izklop, da se aparat izklopi. Nato izvlecite vtic iz stenske
vti¢nice in pocakajte, da se aparat ohladi.

Nasvet
- Odstranite posodo in kosaro, da se bo Airfryer hitreje ohladil.

2 Zavrzite stopljeno mascobo ali olje, ki se je nabralo na dnu posode.

3 Posodo, spodniji plosciin razdelilnik pomijte v pomivalnem stroju. Lahko ju
pomijete tudi z vroco vodo, detergentom za pomivanje posode in mehko
gobico (glejte "Preglednico ciscenja").

Nasvet

- Cese ostanki hrane sprimejo s posodo ali ko3aro, jih za 10-15 minut
namocite v vroci vodi z dodatkom detergenta za pomivanje posode. Po
namakanju je ostanke hrane lazje odstraniti. Uporabite detergent za
pomivanje posode, saj raztopi olje in mas¢obo. Ce so na posodi ali ko3ari
mastni madezi, ki jih niste uspeli odstraniti z vroco vodo in detergentom za
pranje posode, uporabite razmascevalec v tekodi obliki.

- po potrebi lahko ostanke hrane na grelnem elementu odstranite s s¢etko z
mehkimi ali srednje trdimi $¢etinami. Ne uporabite Zi¢ne Scetke ali S¢etke s
trdimi s¢etinami, saj lahko poskodujete premaz grelnega elementa.

4 Grelni element odistite s Cistilno s¢etko, da odstranite ostanke hrane.
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5 Zunanjost aparata nezno obrisite z nezmeckano, cisto in mehko krpo, da
preprecite praske. Najprej obrisite z rahlo navlazeno krpo, nato po potrebi e
ssuho.

6 Notranjost aparata odistite z vroco vodo in gladko gobico.

)

<
X

Shranjevanje

1 Aparatizkljucite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi.
2 Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli ¢isti in suhi.
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3 Kabel ovijte okoli drzala za kabel na hrbtni strani aparata.
Opomba
- Airfryer med prenasanjem obvezno drzite vodoravno, da ne bi nenamerno
izpadli posodi, pri cemer bi se lahko poskodovali.
- Pred prenasanjem in/ali shranjevanjem vedno poskrbite, da so snemljivi
deli Airfryerja, kot je odstranljiva spodnja mrezica itd., pritrjeni.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani
www.philips.com/support pois¢ite seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev

Zunanjost aparata se med Notranja vrocina segreje zunanje  To je normalno. Vsi rocaji in

uporabo zelo segreje. stene. gumbi, ki se jih morate med
uporabo dotikati, ostanejo dovolj
hladni.

Posoda, kosara in notranjost
aparata se po vklopu aparata
vedno segrejejo, kar zagotavlja, da
je hrana ustrezno pripravljena. Ti
deli so prevroci, zato se jih ne
dotikajte.

Ce pustite aparat dolgo vklopljen,
bo na dolocenih mestih prevroc za
dotik. Ta mesta so na aparatu
oznacena z ikono:

/N

Ce poznate vrota mesta in se jih
ne dotikate, je aparat popolnoma
varen za uporabo.

Moj domadi krompircek nitaksen, Niste uporabili prave vrste Za najboljse rezultate uporabite

kot sem pricakoval. krompirja. svez, mokast krompir. Krompirja
ne hranite v hladnem okolju, kot je
hladilnik. Izberite krompir, na
embalazi katerega je oznaceno, da
je primeren za cvrtje.

Koli¢ina sestavin v kosari je Sledite navodilom za pripravo
prevelika. domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Dolocene sestavine morate med
pripravo pretresti.

Sledite navodilom za pripravo
domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.

Airfryer se ne vklopi.

Aparat ni priklju¢en v elektri¢no
omrezje.

Preverite, ali je vti¢ pravilno
vstavljen v stensko vti¢nico.

Na vti¢nico je prikljucenih vec
aparatov.

Airfryer ima visoko moc. Poskusite
drugo vti¢nico in preverite
varovalke.

V notranjosti Airfryerja so znaki
odstopanja premaza.

V posodi Airfryerja se lahko zaradi
nenamernega dotikanja ali
praskanja premaza (med
ciscenjem z grobim priborom in/ali
med vstavljanjem kosare) pojavijo
manjse lise.

Skodo lahko preprecite tako, da
kosaro previdno spuscate v
posodo. Ce vstavite kogaro pod
kotom, lahko z robovi zadene ob
steno posode in poskoduje
premaz. V tem primeru morate
vedeti, da to ni Skodljivo, saj so vsi
uporabljeni materiali varni za
Zivila.

Aparat oddaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Previdno odlijte odvecno olje ali
mascobo iz posode in nato
nadaljujete s pripravo.

V posodi so Se ostanki mascobe iz
prejsnje uporabe.

Bel dim povzrocajo ostanki
mascobe, ki se segrevajo v njej. Po
vsaki uporabi temeljito odistite
posodo in kosaro.

Drobtine ali premaz se niso
ustrezno prijeli hrane.

Drobci drobtin v zraku lahko
povzrocijo bel dim. Pritisnite
drobtine ali premaz ob hrano, da
se je zagotovo oprimejo.

Marinada, tekocina ali sokovi iz
mesa skropijo po stopljeni mascobi
ali masti.

Preden postavite hrano v kosaro,
jo osusite.

Na zaslonu Airfryerja je prikazano
Ve

Aparat je pokvarjen/okvarjen.

Poklicite Philipsovo Stevilko za stik
z uporabniki ali se obrnite na
center za pomoc¢ uporabnikom v
svoji drzavi.

Morda je Airfryer shranjen na
prehladnem mestu.

Aparat je prehladen. Vsaj 60 minut
ga pustite na sobni temperaturi.
Ce te¥ave ne odpravite, pokli¢ite
Philipsovo Stevilko za stik z
uporabniki ali se obrnite na center
za pomoc uporabnikom v svoji
drzavi.

Na zaslonu Airfryerja je prikazano
”EZ".

Locilnik ni vstavljen.

Vstavite locilnik.
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Mozni vzrok
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Resitev

Opozorilo "E2" se pojavi in
priprava jedi se ustavi, ko se je
pecenje v en, majhni posodi
pravkar koncalo in se bo takoj
nadaljevalo v drugi majhni posodi.

Izvlecite posodo in pocakajte

2 minuti, da se aparat ohladi. Nato
posodo znova vstavite in zacnite s
pripravo jedi v drugi majhni
posodi.

Na zaslonu Airfryerja je prikazano
"E4-E12".

Aparat je morda okvarjen.

Aparat izkljucite iz elektricnega
napajanja in ga nato znova
priklju¢ite nanj. Ce to ne pomaga,
poklicite Philipsovo stevilko za stik
z uporabniki ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v
svoji drzavi.
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Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim zariadenia si pozorne preditajte tieto dolezité informacie a odlozte
si ich na neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo

Zariadenie nepokladajte na hortci plynovy sporak, akykolvek elektricky
sporak, elektrické varné dosky alebo do rozohriatej rury a ani do ich blizkosti.
Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod tec¢tcou vodou.
Aby nedoslo k zésahu elektrickym prddom, nesmie do zariadenia preniknut
voda ani ind kvapalina.

Suroviny, ktoré idete smazit, vzdy vlozte do nddoby, aby neprisli do kontaktu
s ohrevnymi telesami.

Pocas pouzivania zariadenia nezakryvajte otvory pre privod a odvod vzduchu.
Do nadoby nenalievajte olej, inak hrozi nebezpecenstvo vzniku poZziaru.
Zariadenie nepouZivajte, ak je poskodena zastrcka, sietovy kabel alebo
samotné zariadenie.

Pocas pouzivania sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

Do nadoby vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby ste neprekrodili maximalnu
oznacenu Uroven.
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Vzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok miesta a ¢i v iom nezostalo jedlo.
Pred prvym pouzitim musi byt na zariadeni nainstalovany drziak kabla.

Pri ¢isteni hornej ¢asti komory na pecenie budte opatrni, ohrevné teleso

a okraje kovovych ¢asti st hortce.

Nezapadjajte do zasuvky pred vybratim obalového materidlu a drziaka kabla zo
zasuvky.

Ak je napdjaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit spolo¢nost Philips,
poskytovatel servisnych sluzieb vyrobcu alebo ind kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpelnym situdciam.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky s prerusovacom zemného
spojenia.

Vzdy sa uistite, ¢i je zastrcka riadne zasunutd v elektrickej zasuvke.

Toto zariadenie nema byt ovlddané pomocou externého casovaca ani
samostatného systému dialkového ovladania.

Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu zohriat na vysoku teplotu.
Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial st pod dozorom alebo im bolo
vysvetlené bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze
rozumeju prislusnym rizikam.

Deti sa nesmu hrat s tymto spotrebicom. Toto zariadenie smu Cistit a
udrziavat iba deti starSie ako 8 rokov a musia byt pritom pod dozorom.
Zariadenie a jeho kadbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie neopierajte o stenu ani iné zariadenia. Za zariadenim, po obidvoch
jeho strandch aj nad nim nechajte aspon 10 cm volného priestoru. Na
zariadenie nekladte Ziadne predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje zo vzduchovych otvorov horuca
para. Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych otvorov v bezpecnej
vzdialenosti. Na horucu paru a vzduch, ktoré sa uvolfiuju pri rukovati, si dajte
pozor aj pri vyberani nadoby zo spotrebica.

V zariadeni nikdy nepouZivajte [ahké prisady ani papier na pecenie.
Skladovanie zemiakov: Potrebna teplota skladovania zemiakov sa odvija od
skladovanej odrody ale nema klesnut pod 6 °C, aby sa minimalizovalo riziko
vystavenia pripravovaného jedla Ucinkom akrylamidu.

Do n&doby nikdy nenalievajte olej.

KedZe tato fritéza Airfryer ma velkd komoru, mé velkd spotrebu elektriny.
Nepouzivajte v tom istom c¢ase na rovnakom obvode spotrebice s velkou
spotrebou elektriny (napr., kanvicu, elektricky gril a pod.). V opacnom pripade
sa mozu vybit poistky, ¢im sa tato zasuvka vypne.

KedZe tato fritéza Airfryer ma velkd komoru, jej hmotnost je pri naplneni
jedlom vysokd. Nikdy nedrzte rukovat len jednou rukou.

Zariadenie nepouZivajte na iné Ucely ako tie, ktoré si opisané v tomto
navode, a pouzivajte iba originalne prislusenstvo od spoloc¢nosti Philips.
Pocas pouzivania nenechdavajte zariadenie bez dozoru.

Nadoba, priehradka a prislusenstvo v komore na pecenie sa pocas pouzivania
zohrievaju a zostavaju teplé aj po pouziti, preto s nimi vzdy manipulujte
opatrne.
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Upozornenie

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite vietky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami. Precitajte si pokyny v on-line ndvode na pouzitie.
Na drzanie zariadenia nepouzivajte rukovat nadoby.

Drziak kabla slizi aj ako distanéna vlozka, ktord urcuje vzdialenost medzi
zariadenim a stenou, aby sa zabranilo ndrastu tepla. Tuto distancnu vlozku
nikdy neodstranujte.

Nadobu nepokladajte na panel pouzivatelského rozhrania, pretoze by mohla
spadnut a sposobit zranenie.

Tento spotrebic je urceny len na bezné pouzivanie v domacnosti. Nie je
urceny na pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky pre zamestnancov

v obchodoch ¢i kanceldridch, na farmach ani v inych pracovnych priestoroch.
Takisto nie je uréeny pre klientov hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.

Pred montazou, demontazou, uskladnenim alebo cistenim, ako aj v pripade,
Ze zariadenie nechate bez dozoru, zariadenie vzdy odpojte od zdroja
napajania.

Zariadenie umiestnite na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

V pripade, Ze zariadenie pouzivate nevhodnym spésobom, na profesiondine
alebo na poloprofesiondlne tcely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi
v tomto ndvode, zaruka straca platnost a spolo¢nost Philips nenesie Ziadnu
zodpovednost za spdsobené Skody.

Zariadenie vzdy vratte do servisného centra autorizovaného spolo¢nostou
Philips, kde ho skontroluju alebo opravia. Nepokusajte sa zariadenie opravit
sami, inak zaruka straca platnost.

Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pred manipulaciou alebo ¢istenim nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

Dbajte na to, aby mali suroviny pripravené v tomto zariadenf zlatozItd farbu
a neboli tmavé ani hnedé.

Odstrante spalené zvysky. Cerstvé zemiaky nesmazte pri teplote nad 180 °C
(aby sa minimalizovala produkcia akrylamidu).

Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze Airfryer Gplne uvarilo.

Pri prekladani uvareného jedla budte opatrni, aby vdm nevypadlo
prislusenstvo.

Pri pouziti nddoby XXL musi byt lavy a pravy program rovnaky.

Tento spotrebic je vybaveny kratkym napajacim kablom, aby sa zniZilo riziko
zamotania alebo zakopnutia, ktoré moze nastat pri dlhSom napajacom kabli.
Predlzovacie kable sa m&zu pouzivat, ak sa priich pouzivani postupuje
opatrne. Ak sa pouzije predlzovaci kabel:
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- Oznacena elektricka kapacita kdbla musi byt rovnaka ako kapacita
spotrebica.

- Kabel by mal byt umiestneny tak, aby neprevisal cez okraj pultu alebo
dosky stola, kde by zari mohli tahat deti alebo or nelimyselne zakopnut.

- Predlzovaci kdbel by mal byt uzemneny 3-vodicovy.

- Tento spotrebi¢ ma polarizovanu zastrcku (jeden hrot je SirSi ako druhy). Aby
sa znizilo riziko Urazu elektrickym prudom, tato zastrcka je navrhnutd tak, aby
sa do polarizovanej zasuvky zasutvala len jednym smerom. Ak sa zastrcka
Uplne nezasunie do zasuvky, zastrcku otocte. Ak stdle nepasuje, obratte sa na
kvalifikovaného elektrikara. Zastréku sa nepokusajte nijako upravovat.

Elektromagnetické polia (EMF)

Recyklacia

Tento spotrebic vyhovuje prislusSnym normam a smerniciam tykajucim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam.

- Tento symbol znamena, Ze elektrické vyrobky sa nesmu likvidovat s beznym
komunalnym odpadom.

- Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine tykajucich sa
separovaného zberu elektrickych vyrobkov.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolo¢nost Versuni Netherlands B.V., registrovand na adrese Claude Debussylaan
88, Amsterdam, NL, ponuka na tento produkt dvojro¢nt zaruku od dadtumu
zakupenia (alebo od datumu dodania, ak je neskorsi). Tato zaruka sa nevztahuje
na chyby v désledku nespravneho pouzivania alebo nedostatocnej udrzby. Nasa
zaruka nema vplyv na vase zdkonné prava spotrebitela. Ak potrebujete dalSie
informacie, nahradné diely alebo uplatnit zaruku, navstivte nasu webovu stranku
home.id/support.

Gratulujeme a vitame vas v rodine Philips!

Ak chcete naplno vyuzit podporu, ktord pontkame, zaregistrujte svoj vyrobok na
stranke www.philips.com/welcome.

Dvojité kosiky teplovzdusnej fritézy s odpojitelnym oddelovacom poskytuje
flexibilitu pri vybere nddoby s réznou kapacitou, mdzete uvarit 1 - 2 porcie jedla v
3,55 I malej nadobe a velku porciu jedla pre celt rodinu v 7,1 | XXL nddobe bez
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oddelovaca. Okrem toho mdzete pripravit dve rézne jedla s réznou teplotou
varenia a dobou varenia a nechat ich pripravit naraz.

Spolocne k tomu mate aplikaciu HomelD, v ktorej ndjdete podrobné pokyny

a stovky neodolatelnych receptov so Specifickymi nastaveniami pre teplovzdusnu
fritézu s dvoma kosikmi. Prevezmite aplikdciu pouzitim QR kodu na baleni.

Vseobecny opis

Hlavné casti

Ovladaci panel

Odpojitelny oddelovac

Znacka MAX pre potraviny

Znacka MAX pre zmrazené chutovky na baze zemiakov
7,1 I XXL nddoba

Podlozky

Drziak kabla

Sietovy kabel

Vystupy vzduchu

Ooo~NoOuUuTh, WN —
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Popis ovladacieho panela

Opis funkcii
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Zvysit teplotu

Znizit teplotu

Vypinac

Tlacidlo kopirovat

Tlacidlo pre lavi nddobu

Tlacidlo cas

Tlacidlo pre XXL nddobu
Indikator pripomenutia potrasenia
Tlacidlo pripomenutia potrasenia
Tlacidlo pre pravu nadobu
Tlacidlo spat

Tlacidlo zapnutia/pozastavenia
Tlacidlo skratit ¢as

Tlacidlo pred(zit ¢as

Tlacidla predvolenych funkcif

Kopirovanie
Stlacenim tlacidla kopirovat mézete nastavit cas a teplotu pre jednu nddobu
a nastavenie skopirovat pre druht nadobu.

Cas

Automaticky synchronizuje ¢as varenia, aby sa zabezpecilo, ze obidve nddoby
dokoncia varenie sticasne, aj ked'su uvedené rézne Casy varenia.
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Pripomenutie potrasenia

Stlacenim tlacidla pripomenutia potrasenia aktivujete alebo deaktivujete
upozornenia, ktoré vam pripomend, aby ste jedlo pocas varenia dvakrat potriasli
alebo otocili, aby ste dosiahli rovhomernejsie vysledky. Budete pocut ,pipnutie” a
uvidite blikajucu ikonu potrasenia vedla zobrazenia ¢asu.

Predvolby

MéZete si vybrat z 6 predvolieb. Predvolby s programy varenia, ktoré poskytuju
odporucanie pre teplotu a ¢as varenia na zéklade ur¢itého mnozstva jedla. Dalsie
podrobnosti najdete v kapitole ,Varenie s predvolbami”.

@ ® @ @

Mrazené

hranolceky Steak

K i Miesana v : Opak 5
urage |esaﬁa Kola¢/Muffin p? ova'ne
stehienka zelenina ohrievanie

Tlacidlo pre XXL nadobu

Mozete varit v jednej 7,1 | XXL nddobe odstrdnenim oddelovaca a stlacenim
tlacidla XXL nadoby.

Tlacidlo spat
Ak ste omylom zvolili nespravnu predvolbu/funkciu, stlacte tlacidlo spat.

Zvukové upozornenia

Niekedy pocujete zvuk, napriklad ked zariadenie dokoncilo varenie alebo ked'
pocas varenia vyzaduje zdsah, napr. potrasenie alebo otocenie jedla.

Pred prvym pouzitim

Odstrante vsetok obalovy material.

Zo zariadenia odstrante vsetky ndlepky a Stitky (ak su pritomné).

Pred prvym pouZitim zariadenie o¢istite (pozri kapitolu ,Cistenie”).
Vyberte drziak kabla z nddoby a pripevnite ho na urcené miesto na zadnej
strane spotrebica zacvaknutim na miesto.

A WN =

Upozornenie

- Drziak kabla sluzi aj ako distan¢na vlozka, ktora urcuje vzdialenost
medzi zariadenim a stenou, aby sa zabranilo narastu tepla.

Pripravy pred prvym pouzitim

Zariadenie poloZzte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu odolny povrch.
Poznamka
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- Navrch ani na alebo k bokom zariadenia ni¢ neumiestriujte. Mohlo by déjst
k zablokovaniu prudenia vzduchu a naslednému zhor3eniu vysledkov pripravy
jedla.

- Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestnujte ho do blizkosti predmetov ani
pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako su steny a kuchynska
linka.

Pouzivanie zariadenia

Upozornenie

- Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do nadoby
nedavajte olej, fritovaciu mast ani Ziadnu inu tekutinu.

- Nedotykajte sa hortcich povrchov. S horticou nddobou manipulujte
v kuchynskych teplovzdornych rukaviciach.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie vdomacnosti.

- Pocas prvého pouzitia moze z fritézy stupat urcité mnozstvo dymu. Ide o
bezny jav.

- Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

Poznamka

- Ak chcete pocas varenia alebo bezprostredne po vareni vytiahnut nddobu,
drzte ju v polohe drazky na boc¢nych rukovatiach, aby ste sa vyhli opareniu
prudom horuceho vzduchu vychéadzajiceho zo spotrebica.

Varenie v XXL nadobe

Ak chcete pripravit velkd porciu jedného jedla, vyberte oddelovac a vyuzite cely
priestor na varenie v 7,1 | XXL nadobe.

Varenie s tabulkou potravin

1 Vyberte oddelovac.
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Podlozky vlozte do prislusnej nddoby.
Poznamka
- Jev poriadku pouzit urcitu silu na vloZenie podloziek do nadoby.

Suroviny vloZte do nadoby.

Poznamka

- Fritéza Airfryer dokdze pripravit velké spektrum surovin. Pozrite si cast
,Tabulka potravin”, kde najdete sprdvne mnozstva a priblizné casy varenia.

- Neprekracujte mnozstva uvedené v Casti , Tabulka potravin” ani
neprepliiajte nddobu nad Urover oznacenia ,MAX", pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

Nadobu zasurite do teplovzdusnej fritézy.

Upozornenie

- Pocas pouzivania ani istu dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte nadoby ani kosika, pretoze m6zu byt velmi horuce.

Zastreku zapojte do sietovej zasuvky.

6 Stlacenim tlacidla vypinaca zapnite spotrebic.



Slovensky 595

7 Stlacte tlacidlo XXL.
Poznamka
- Nestlacajte tlaidlo lavej nadoby @ ani tlagidlo pravej nadoby @ pre

: varenie v XXL nddobe bez oddelovaca. Mohlo by to viest k nedostatocne
o tepelne upravenym jedlam.
—_—

8 Stlatenim tlacidla zvysit/zniZit teplotu a tlacidla skratit/pred(Zit ¢as nastavte
pozadovany cas a teplotu (pozrite si tabulku potravin).
Tip
- Niektoré suroviny je potrebné pocas tepelnej pripravy potriast alebo otocit
(pozrite si cast ,Tabulka jedal”). Ak potrebujete pripomenutie, ze je
potrebné jedlo potriast, stlacte tlagidlo pripomenutia potrasenia ,&", aby
sa tato funkcia aktivovala.

9 Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite varenie.
Poznamka
- Aksijedlo vyzaduje v polovici ¢asu varenia potriast alebo obratit (ak je
aktivovana pripomienka potrasenia, bude blikat a zaznie ,pipnutie”),
vytiahnite nddobu s kosikom a potraste fou nad dresom. Potom nddobu
zasunte spat do spotrebica.

((.)) 10 Ked zaznie signalizacia ¢asovaca, ¢as varenia uplynul.

skontrolujte, ¢i je jedlo hotové.
— ‘ Upozornenie
éééé A - Panvica fritézy Airfryer je po ukonceni varenia horuca. Pri vyberani
= | nadoby zo zariadenia ju vzdy polozte na teplovzdorna pracovnu

- | ¢ ¢ dosku (napr. drevenu).
/Qf - Ak chcete pocas varenia alebo bezprostredne po vareni vytiahnut
/ nadobu, drzte ju v polohe drazky na bocnych rukovatiach, aby ste sa
vyhli opareniu prddom horticeho vzduchu vychadzajticeho zo
spotrebica.

Poznamka

«‘)) 11 DrZzte ju v polohe drazky na bo¢nych rukovatiach, aby ste vytiahli nddobu a
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Ak suroviny eSte nie su hotové, nadobu zasunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a pridajte niekolko minut navyse.

12 Pripravené suroviny opatrne vyberte z nadoby pomocou kliesti na grilovanie.

Upozornenie
Pri ich vyberani nadobu nenaklanajte, pretoze kosik by mohol
vypadnut a olej by sa mohol vyliat.
Po tepelnej priprave si nadoba, kosik, kryt vnutra a suroviny horuce.
V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer m6ze z nadoby

vychadzat para.

Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte nadoby ani kosika, pretoze mo6zu byt velmi horuce.

Tabulka potravin pre XXL nadobu

Mnozstvo

Teplota (°C)

potravin

¢as (min)

Poznamka

Tenké mrazené
hranolceky (7 x 7 mm)

Mala porcia

11009

200

28

Vypnite pripomenutie
potrasenia ajedlov 13,
17.,20. a 24. minute
ihned' ru¢ne potraste
alebo otocte.

Pocas pripravy 4-krat
potraste, aby ste dosiahli
optimalny vysledok pri
priprave malych porcif
hranoliek.

Tenké mrazené
hranolceky (7 x 7 mm)

Velka porcia

1650 g

200

41

Vypnite pripomenutie
potrasenia ajedlov 19,
23.,29. a 35. minute
ihned' rucne potraste
alebo otocte.

Pocas pripravy 4-krat
potraste, aby ste dosiahli
optimalny vysledok pri
priprave velkych porcii
hranoliek.

Doméce hranolky
(hrdbka 10 x 10 mm)

800 g

180

28-33

Medzitym 2-3-krat
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Mrazené kuracie nugety

800 g

200

17-22

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Mrazené jarné zavitky

800 g

200

10-22

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Sekana

1000 g

150

50-55

Pouzite prislusenstvo na
pecenie
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Masové kotlety bez kosti 5 kusov 200 18-20 V polovici pecenia

(cca. 190 g) pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Kuracie stehna (cca. 125 8 kusov 180 25 V polovici pecenia

g) pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Kuracie prsia (cca. 160 g) 6 kusov 180 18-21 Otocte v polovici
smazenia

Celé ryby (cca. 300-400 3 -4 kusy 200 16-20 Otocte v polovici

9) smazenia

Rybie filety (cca. 200 g) 5 kusov 200 15-20

Zmie$ana zelenina 12009 180 18-22 Dobu varenia nastavte

(nahrubo nasekana) podla chuti. V polovici
pecenia potraste, otocte
alebo premiesajte

Zmiesana zelenina 2000 g 180 20 Vypnite pripomenutie

(nahrubo nasekana) potrasenia a pocas

Velka porcia varenia jedlo po
10 a 15 minutach ru¢ne
potraste alebo
premiesajte, aby ste
dosiahli optimalny
vysledok varenia velkych
porcii zmesi zeleniny.

Muffiny (priblizne 40 12 kusov 160 15

g/kus)

Kolac 500 g 140 40-45 Pouzivajte prislusenstvo
na pecenie. Tvar musi byt
¢o najplochejsi, aby sa
chlieb pri kysnuti
nedotkol ohrevného
telesa; pred vybratim
kolaca skontrolujte, ¢i je
hotovy.

Predpeceny chlieb/rozky 8 kusov 180 8

(cca60g/2,1 02)

Domdci chlieb 5009 160 40-45 PouZivajte prislusenstvo

na pecenie. Tvar musi byt
¢o najplochejsi, aby sa
chlieb pri kysnutf
nedotkol ohrevného
telesa; pred vybratim
kolaca skontrolujte, ¢ije
hotovy.
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Celé kurca (1,4 kg) 1 kus 180 40-50 Pred varenim kurca
stlacte, aby jeho telo
zostalo v pomerne
rovnom stave. Snazte sa,
aby kurca nepresahovalo
ciaru ,Max", aby sa pocas
varenia nedotykalo
ohrevného ¢lanku.

Kuracie stehnd s 2 kg 180 45 - 60 V polovici varenia kuracie
korenovou zeleninou stehnd potraste/otocte
Cely filet z lososa 1,5kg 180 20-30 nie je k dispozicii

2 x Cerstva bageta 1kg 170 25-40 nie je k dispozicii
Cokoladové susienky 4509 180 15-25 nie je k dispozicii
Lasagne 2 kg 170 40-50 V polovici varenia

pridajte syr, mézete
pouzit prislusenstvo na
pecenie alebo akukolvek
formu, ktora sa vojde do

XXL nddoby
Jablkovy zavin 2 kg 170 30-45 nie je k dispozicii
Cerstvé rozky 6009 170 20-35 nie je k dispozicii
Masoveé gulky s pecenymi 2 kg 170 20-30 Masové gulky sa
gnocchi umiestnia na panvicu a

gnocchi sa vlozia spolu s
omackou a syrom do
prislusenstva na pecenie;
v polovici varenia otocte
masové gulky

Morcacie rolada so 2kg 180 45-60 V polovici varenia vsetko
zeleninou potraste/otocte

Varenie s predvolenim
1 Postupujte podla krokov 1 az 7 v ¢asti ,Varenie s tabulkou potravin”, aby ste
najskér dokoncili bezné kroky.
2 Zvolte predvolbu.
Tip
- Ak chcete zmenit predvolbu, stlacte tlacidlo spat alebo vyberte
pozadovanu predvolbu.
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3 Spustite proces pripravy pokrmu stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia.

Tabulka predvolieb pre XXL nadobu

lkona Mnozstvo Predvole- Predvole- Poznamka
potravin na teplota ny cas -
°C min.
Mrazené hranol¢eky 800 ¢g 180 23 Medzitym 2-3-krat pretrepte,
otocte alebo premiesajte
Steak (150 - 200 g) 8 kusov 200 20
Kuracie stehno (cca 10 kusov 180 24 1-krat potraste, v polovici
125 g/4,5 0z2) otocte alebo premiesajte
Miesana zelenina 12009 180 20 Nahrubo nasekané, v polovici
potraste, otocte alebo
premiesajte
Kola¢/Muffin 5009 140 40 Kolac: Pouzite prislusenstvo
@ na pecenie, tvar musi byt o
najplochejsi, aby sa pri kysnutf
nedotkol ohrevného telesa;
pred vybratim kolaca
skontrolujte, ¢i je hotovy
Opakované 160 15 Cas upravte podla typu
ohrievanie a mnozstva potravin

Varenie v dvojitych nadobach

Varenie s funkciou ¢asu

Ak varite dve jedl4 s réznymi teplotami a ¢asom, pouzite funkciu €as na
dokoncenie oboch nddob naraz.
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1 Podlozky vlozte do prislusnej nadoby.
Poznamka
- Jev poriadku pouzit urcitu silu na vloZenie podloziek do nadoby.

2 VlozZte rozdelovac.

3 Vlozte dve suroviny, napriklad mrazené hranolceky a kuracie stehnd, do

réznych kosikov.

Poznamka

- Fritéza Airfryer dokaze pripravit velké spektrum surovin. Pozrite si ¢ast
,Tabulka potravin”, kde najdete sprdvne mnozstva a priblizné casy varenia.

- Neprekracujte mnozstva uvedené v Casti ,Tabulka potravin” ani
nepreplnajte nddobu nad Urover oznacenia ,MAX”, pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

4 Nadobu zasunte do teplovzdusnej fritézy.

5 Zastr¢ku zapojte do sietovej zasuvky.
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6 Stlacenim tlacidla vypinaca zapnite spotrebic.

7 Zvolte lavi nddobu. Kontrolka casu a teploty na lavej strane zacne blikat.

8 Stlacenim tla¢idla zvysit/znizit teplotu a tlacidla skratit/pred(Zit ¢as nastavte
pozadovany cas a teplotu.

9 Stlacte tlacidlo pripomenutia potrasenia, aby sa vam pripomenulo, Zze mate
jedlo pocas varenia jedlom potriast, ak si jedlo pocas varenia vyzaduje
potrasenie alebo otocenie (dalsie informacie najdete v stipci Pozndmka v
tabulke potravin).

10 Zvolte pravi nadobu. Kontrolka ¢asu a teploty na pravej strane zacne blikat.
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11 Stlacenim tladidla zvy3it/znizit teplotu a tladidla skratit/pred(Zit ¢as nastavte
pozadovany cas a teplotu.

12 Po stlaceni tlacidla pripomenutia potrasenia vas spotrebi¢ upozorni, aby ste
pocas varenia potriasli jedlom, ak si vyzaduje potrasenie alebo otocenie pocas
varenia. Dal$ie informéacie néjdete v stipci Pozndmka v tabulke potravin.

13 Stlacte tlacidlo funkcie Cas, aby ste zabezpetili, ze sa obidve jed|4 uvaria
sucasne.

Poznamka

- Akvarite dva druhy jedal s réznymi funkciami, teplotami a ¢asmi varenia a
nemusia sa dokondit sticasne, mozete tento krok preskocit.

- Ak podas varenia nastavite ¢as pre jednu nddobu, funkcia Cas sa
deaktivuje a obidve nadoby budu fungovat oddelene. Ak chcete znova
aktivovat funkciu Cas, stlacte tlacidlo spustenia/pozastavenia, potom
stlacte tla¢idlo funkcie Cas a znova stlacte tla¢idlo spustenia/pozastavenia,
aby ste pokracovali vo vareni.

14 Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite varenie.

Tip

- Ak chcete pozastavit obidve nadoby, stlacte tlacidlo
spustenia/pozastavenia. Znova stlacte, aby ste pokracovali vo vareni v
oboch nadobéch.

- Ak chcete pozastavit iba jednu nddobu, najprv vyberte tdto nddobu a
potom stlacte tlacidlo spustenia/pozastavenia. Znova stlacte, aby ste
pokracovali vo varenfi v tejto nadobe.

- Mozete varit s predvolbou pre jednu nadobu a s manualnymi
nastaveniami pre druhd nddobu.

- Spotrebic sa automaticky pozastavi, ked vytiahnete nddobu, a obnovi
varenie, ked'ju vlozite spat.

15 Ked zacujete zvukovy signal pripomenutia potrasenia, vytiahnite nadobu tak,

Ze oboma rukami chytite bo¢nu rukovat.
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16 Kosikom potraste nad dresom.

17 Nadobu zasunte spat do zariadenia.

18 Ked zaznie signalizacia ¢asovaca, ¢as varenia uplynul.

19 Drzte ju v polohe drazky na bocnych rukovatiach, aby ste vytiahli nddobu a
skontrolujte, ¢i je jedlo hotové; ak este nie je, jednoducho zasurite nddobu
spat do fritézy a pridajte par mindt navyse.

20 Pripravené suroviny opatrne vyberte z nddoby pomocou kliesti na grilovanie.

Varenie s funkciou kopirovania

Funkcia kopirovania sa pouziva na varenie velkého mnozstva rovnakého jedla
alebo iného jedla pri rovnakej teplote a case.

1 Postupujte podla krokov 1 a2 9 v kapitole ,Varenie s funkciou Cas".
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2 Stlacte funkéné tlacidlo Kopirovat.

3 Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite varenie.

Varenie v jednej malej nadobe

Varenie malej porcie jedného jedla v malej nadobe.

Varenie s tabulkou potravin

1 Podlozky vlozte do prislusnej nddoby.
Poznamka

- Jevporiadku pouzit urcitu silu na vlozenie podloziek do nddoby.

2 Vlozte rozdelovac.
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3 Suroviny vlozte do lavej nadoby.
Poznamka
- Neprekfaéujte mnozstva uvedené v Casti ,Tabulka potravin” ani
nepreplnajte nadobu nad drover oznacenia ,MAX", pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

4 Nadobu zasurite do teplovzdusnej fritézy.
Upozornenie
- Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonéeni pouzivania sa
nedotykajte nadoby ani kosika, pretoze m6zu byt velmi horuce.

5 Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.

6 Stlacenim tlacidla vypinaca zapnite spotrebic.

7 Zvolte lavi nddobu. Kontrolka ¢asu a teploty na lavej strane zacne blikat.
Poznamka
- Nepouzivajte tlacidlo ,XXL nddoba” pre varenie v jednej malej nadobe s
rozdelovacom. Mohlo by to mat za nasledok prepecenie a vacsiu spotrebu
energie.
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8 Stlacenim tlacidla zvysit/znizit teplotu a tlacidla skratit/predizit ¢as nastavte
pozadovany cas a teplotu (pozrite si tabulku potravin).

9 Po stlaceni tlacidla pripomenutia potrasenia vas spotrebi¢ upozorni, aby ste
pocas varenia potriasli jedlom, ak si vyzaduje potrasenie alebo otocenie pocas
varenia. Dal$ie informéacie néjdete v stipci Pozndmka v tabulke potravin.

©® -0

10 Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.

-0

11 Ked zacujete zvukovy signal pripomenutia potrasenia, vytiahnite nadobu tak,
Ze oboma rukami chytite bo¢nu rukovat.

12 Kosikom potraste nad dresom.
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13 Nadobu zasunite spat do zariadenia.

14 Ked zaznie signalizécia ¢asovada, ¢as varenia uplynul.

15 Drzte ju v polohe drazky na bocnych rukovatiach, aby ste vytiahli nddobu a

skontrolujte, ¢i je jedlo hotové.

Upozornenie

- Panvica fritézy Airfryer je po ukonceni varenia hortca. Pri vyberani
nadoby zo zariadenia ju vzdy polozte na teplovzdornt pracovnu
dosku (napr. drevenu).

Tip

- Ak suroviny este nie su hotové, nddobu zasunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a pridajte niekolko minut navyse.

16 Pripravené suroviny opatrne vyberte z nddoby pomocou kliesti na grilovanie.

Upozornenie

- Privyberani jedal nadobu nenaklanajte, pretoze kosik by mohol
vypadnut a olej by sa mohol vyliat.

- Po tepelnej priprave su nadoba, kosik, kryt vnutra a suroviny horuce.
V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer m6ze z nadoby
vychadzat para.

- Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonéeni pouzivania sa
nedotykajte nadoby ani kosika, pretoze m6zu byt velmi horuce.

Tabulka potravin pre jednu nadobu

Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Poznamka
potravin
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Tenké mrazené 5409 200 27 Vypnite pripomenutie

hranolceky (7 x 7 mm) potrasenia a jedlov 13,

Mala porcia 16.,20. a 23. minute
ihned ruc¢ne potraste
alebo otocte.
Pocas pripravy 4-krat
potraste, aby ste dosiahli
optimalny vysledok pri
priprave malych porcif
hranoliek.

Tenké mrazené 800 g 200 39 Vypnite pripomenutie

hranolceky (7 x 7 mm) potrasenia a jedlov 18,

Velké porcia 23.,28.a33. minute
ihned'ru¢ne potraste
alebo otocte.
Pocas pripravy 4-krat
potraste, aby ste dosiahli
optimalny vysledok pri
priprave velkych porcif
hranoliek.

Domace hranolky 4009 180 30-35 Medzitym 2-3-krat

(hrdbka 10 x 10 mm) pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Mrazené kuracie nugety 400g 200 20-22 V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Mrazené jarné zavitky 4009 200 15-20 V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Sekana 600 g 150 42 -47 Pouzite prislusenstvo na
pecenie

Masové kotlety bez kosti 2 kusov 200 18-22 V polovici pecenia

(cca. 190 g) pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Kuracie stehné (cca. 125 4 kusov 180 26 V polovici pecenia

9) pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Kuracie prsia (cca. 160 g) 3 kusov 180 21-23 Otocte v polovici
smazenia

Celé ryby (cca. 300-400 1 kus 200 23-25 Otocte v polovici

9) smazenia

Rybie filety (cca. 200 g) 2 kusov 200 24-27
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Zmiesana zelenina 860 g 180 21 Vypnite pripomenutie

(nahrubo nasekanad) potrasenia a pocas
varenia jedlo po
10 a 16 minutach ru¢ne
potraste alebo
premiesajte, aby ste
dosiahli optimalny
vysledok varenia velkych
porcii zmesi zeleniny.

Muffiny (priblizne 40 6 kusov 160 15

g/kus)

Kolac 3009 160 40-45 PouZite prislusenstvo na
pecenie, tvar musi byt o
najplochejsi, aby sa
chlieb pri kysnutf
nedotkol ohrevného
telesa; pred vybratim
kolaca skontrolujte, ¢ije
hotovy.

Predpeceny chlieb/rozky 4 kusov 180 8

(cca 60 9/2,1 0z)

Varenie s predvolbami
1 Postupujte podla krokov 1 az 7 v kapitole ,Varenie s tabulkou potravin”.
2 Zvolte predvolbu.
Tip
- Ak chcete zmenit predvolbu, stlacte tlacidlo spat alebo vyberte
pozadovanu predvolbu.

3 Spustite proces pripravy pokrmu stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia.

Tabulka predvolieb pre jednu nadobu

® \ &)

———

lkona Mnozstvo Predvole- Predvole- Poznamka
potravin na teplota ny cas -
°C min.
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Mrazené hranolceky 400 g 180 24 Medzitym 2-3-krat pretrepte,
otocte alebo premiesajte

Steak (150 - 200 g) 4 kusov 200 22

Kuracie stehno (cca 5 kusov 180 26 1-krat potraste, v polovici

125 9/4,5 oz) otocte alebo premiesajte

MieSana zelenina 5009 180 18 Nahrubo nasekané, v polovici
potraste, otocte alebo
premiesajte

Kola¢/muffin 6 kusov 160 20 Muffiny: Pouzite kosicky na

(priblizne 50 g) @ muffiny

Opakované 160 16 Cas upravte podla typu

ohrievanie a mnozstva potravin

Tip: Udrziavanie teplého jedla

- Potraviny vo fritéze Airfryer moZzete udrziavat teplé nastavenim teploty na
80 stupnov a pridanim casu, pocas ktorého ich chcete zohrievat.
Odporucame, aby ste jedlo neohrievali dlhsie ako 30 minut, pretoze kvalita
potravin sa moze znizit.

- Akjedlo, ako napriklad hranolceky strati chrumkavost pocas rezimu
udrziavania teploty, skratte dobu udrziavania teploty pred¢asnym
vypnutim zariadenia, alebo ho pripecte po dobu 2 — 3 minut pri teplote
180 °C.

Priprava domacich hranolcekov
Na pripravu skvelych domacich hranol¢ekov vo fritéze Airfryer:

Na nadobu XXL potrebujete 800 g a na malt nadobu 400 g olipanych
zemiakov.

Vyberte typ zemiakov, ktoré si vhodné na pripravu hranolcekov (t. j. Cerstvé,
(mierne) sypké zemiaky).

Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete pripravovat hranoléeky po
porciach s hmotnostou max. 800 gramov. Vacsie porcie zvyknu byt menej
chrumkavé ako mensie.

OsUpte zemiaky a nakrajajte ich na hranol¢eky (10 x 10 mm hrubé).
Minimalne na 30 minUt namocte zemiakové hranolceky do misky s vodou.
Vodu z misky vylejte a zemiakové hranolceky osuste v kuchynskej utierke
alebo pomocou papierovych servitok.

Do misky nalejte jednu polievkovt lyZicu kuchynského oleja, hranolceky
vlozte do misky a miesajte ich, kym nebudu pokryté vrstvou oleja.
Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou naberackou, aby
nadbytocny olej zostal v miske.

Poznamka
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- Misku nenaklanajte, aby ste naraz premiestnili vetky tycinky do kosika.
Zabranite tomu, aby sa prebytocny olej dostal do nadoby.
6 Hranolceky vlozte do kosika.

stenie

Ci

Varovanie

- Pred spustenim distenia nechajte kosik, nadobu a vnutro zariadenia
uplne vychladnut.

- Nadobu a kosik zariadenia maju neprilnavy povrch. Nepouzivajte
kovové kuchynské nacinie ani abrazivne Cistiace materidly, pretoze by
mohlo dojst k poskodeniu neprilnavého povrchu.

Zariadenie odistite po kazdom pouziti. Po kazdom pouziti odstrarite olej a tuk

zdna nadoby.

1 Stlacenim vypinaca zariadenie vypnite, vytiahnite zastrcku zo stenovej
zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut.

Tip
- Ak chcete, aby fritéza Airfryer vychladla rychlejsie, vyberte nddobu aj kosik.

2 \Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna nadoby.

3 Nadobu, podlozky a deliaci prvok umyte v umyvacke riadu. Mézete ich umyt
aj hortcou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a jemnou Spongiou (pozri
Cast ,Tabulka cistenia”).

Tip

- Ak sazvysky jedla prichytia na nddobe alebo kosik, mézete ich na 10 az
15 minut namocit do horucej vody s prostriedkom na umyvanie riadu.
Namacanie uvolfiuje zvySky potravin a ulahcuje ich odstranenie. Uistite sa,
Ze pouzivany Cistiaci prostriedok rozpusta olej a mastnotu. Ak sa na
nadobe alebo na kosiku nachadzaju mastné skvrny, ktoré nedokazete
odstranit pomocou horucej vody a prostriedku na umyvanie riadu, pouzite
tekuty odmastovac.

- Vpripade potreby sa zvysky tuku, ktoré sa prilepia na ohrevné teleso,
mozu odstranit jemnou alebo stredne tvrdou stetinovou kefou.
Nepouzivajte ocelovu drotend kefu ani kefu s tvrdymi Stetinami, pretoze
by mohli poskodit ochrannt vrstvu na ohrevnom telese.

4 Ohrevné teleso odistite Cistiacou kefkou a odstrante vietky pripadné zvysky
potravin.
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5 Aby ste predisli skrabancom, jemne utrite vonkajsiu ¢ast zariadenia
nepokrcenou, ¢istou a makkou handri¢kou. Zacnite mierne navlihéenou
handrickou a v pripade potreby pokracujte suchou handri¢kou.

6 Vnutro zariadenia vycistite jemnou $pongiou namocenou v horucej vode.

)

<
X

Odkladanie

1 Odpojte zariadenie zo zasuvky a nechajte ho vychladnut.
2 Pred odlozenim sa presvedcte, Ci su vsetky casti Cisté a suché.
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3 Kdabel omotajte okolo narn urceného drziaka na zadnej strane zariadenia.

Poznamka

Pri prenasani teplovzdusnej fritézy Airfryer ju vzdy drzte vodorovne, aby
ste zabranili nechcenému vypadnutiu nadob, ¢o by mohlo viest k ich

poskodeniu.

Vzdy sa uistite, ¢i st odnimatelné Casti fritézy Airfryer, ako napr.
odnimatelné mriezkové dno a pod., upevnené pred ich prendsanim

a/alebo odloZzenim.

RieSenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani
spotrebi¢a mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit s nizSie uvedenymi
informaciami, navstivte webovu stranku www.philips.com/support, na ktorej
najdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo sa obratte na Stredisko

starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Problém

Mozna pric¢ina

Riesenie

Vonkajsok zariadenia sa pocas
pouzivania zohrieva.

Teplo vo vnutri je vyZarované na

vonkajsie steny.

Ide o bezny jav. Vietky rukovéte
a rucky, ktoré mozete pocas
prevadzky potrebovat pouzit,
zostavaju dostatocne chladné na
dotyk.

Nadoba, kosik a vnutorné casti
zariadenia sa po zapnutf
zariadenia vzdy zahreju, aby sa
zabezpecila spravna priprava jedal.
Tieto Casti su vzdy prilis hortce na
dotyk.

Ak zariadenie nechate dlhsie
zapnuté, niektoré casti sa zohreju
na teplotu nebezpednu na dotyk.
Tieto oblasti su na zariadeni
oznacené nasledujucou ikonou:

/N

Ak budete mat hortice miesta na
paméti a vyhybat sa im, zariadenie
je Uplne bezpecné na pouzivanie.

Moje domdce hranolceky nevysli
podla mojich predstdv.

Nepouzili ste spravny typ
zemiakov.

Ak chcete dosiahnut najlepsie
mozné vysledky, pouZzite Cerstvé a
suché zemiaky. Ak potrebujete
zemiaky skladovat, neskladujte ich
v chladnom prostredi, ako je
chladnicka. Vyberte zemiaky, na
ktorych balenfi sa uvadza, ze su
vhodné na fritovanie.
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Mnozstvo v kosiku je prilis velké.

Doméce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Niektoré druhy surovin je
potrebné v polovici varenia
potriast.

Doméce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Fritéza Airfryer sa nezapne.

Zariadenie nie je zapojené do
siete.

Skontrolujte, ¢ije zastrcka spravne
pripojena do sietovej zasuvky.

Niekolko spotrebicov je
pripojenych do jednej zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte ind zdsuvku
a skontrolujte poistky.

Vo fritéze Airfryer vidim nejaké
miesta, z ktorych sa odlupuje
material.

V nadobe fritézy Airfryer sa mozu
objavit malé Skvrny v d6sledku
ndhodného dotyku alebo
poskriabania povrchovej vrstvy
(napr. pri cisteni drsnymi Cistiacimi
nastrojmi alebo pri vkladanf
prislusenstva do varnej komory).

Poskodeniu mézete zabranit tym,
Ze kosik vkladate do nadoby
spravne. Ak kosik vkladate pod
uhlom, jeho strana méze narazit
na stenu nadoby, ¢o spdsobi, ze
malé kusky povlaku sa odlupia. Ak
k tomu dojde, berte do Uvahy, ze
vam nehrozi nebezpedie, pretoze
vSetky pouzité materialy su
bezpecné a mézu prichddzat do
styku s potravinami.

Zo zariadenia vychadza biely dym.

Varfte mastné suroviny.

Opatrne vylejte nadbytocny olej
alebo tuk z nddoby a nasledne
pokracujte v priprave.

Nadoby na potraviny stale
obsahujui mastné zvysky
z predchddzajuceho pouzitia.

Biely dym je spbésobeny mastnymi
zvyskami, ktoré sa zahrievaju
v nddobe. Po kazdom pouzitf
nadobu a kosik dokladne umyte.

Obal, napr. strihanka s vajickom,
sa dostatoc¢ne nespojil so
surovinou.

Drobné kusky obalu, ktoré sa
rozptylia vo vzduchu, mézu
spdsobit biely dym. Obal pevne
pritlacte k potravine, aby sa dobre
prilepil.

Marindda, tekuté suroviny alebo
Stava z masa prskaju pri kontakte

s vytopenym tukom alebo mastou.

Jedlo pred vlozenim do kosika
osuste.

Na obrazovke fritézy Airfryer sa
zobrazi ,E1".

Zariadenie je pokazené / ma
chyby.

Zavolajte servisnu horucu linku
spoloc¢nosti Philips alebo sa
obratte na Stredisko starostlivosti

o zdkaznikov vo svojej krajine.
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Mozna pricina
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Riesenie

Fritéza Airfryer mdze byt ulozend
na mieste, kde je prilis chladno.

Spotrebic je prilis studeny.
Nechajte ho pri izbovej teplote
aspon 60 minut.

Ak problém pretrvéva, zavolajte na
servisnu linku spolo¢nosti Philips
alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zakaznikov vo
svojej krajine.

Na obrazovke fritézy Airfryer sa
zobrazi ,E2".

Rozdelovac nie je namontovany.

Namontujte rozdelovac.

Vystraha ,E2" sa spusti a varenie sa
zastavi vtedy, ked' jedna mala
nadoba zastavi varenie a druha
mala nadoba za¢ne okamzite varit.

Vytiahnite nadobu a nechajte
spotrebic vychladnut po dobu 2
minut a vratte ju spat, aby ste
pripravili varenie pre druht malu
nadobu.

Na obrazovke fritézy Airfryer sa
zobrazi ,E4-E12".

Zariadenie m6ze mat poruchu.

Pokuste sa zariadenie odpojit

a znova ho zapojit. Ak neddjde
k ndprave, zavolajte na servisnu
linku spolo¢nosti Philips alebo
kontaktujte zdkaznicke centrum
vo svojej krajine.
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Vazna bezbednosna uputstva

Pre upotrebe aparata paZzljivo procitajte ove vazne informacije i sacuvajte ih za
buduce potrebe.

Opasnost

Nemojte da stavljate aparat na vreli Sporet na plin ili na bilo koji Sporet na
struju i elektri¢ne grejne ploce, odnosno blizu istih, kao niti u zagrejanu
pecnicu.

Nikada ne uranjajte aparat u vodu i ne ispirajte ga pod mlazom vode.

Ne dozvolite da voda ili neka druga te¢nost prodre u aparat da ne bi doslo do
strujnog udara.

Sastojke koje Zelite da przite uvek stavite u posudu kako biste sprecili da dodu
u dodir sa grejnim elementima.

Nemojte pokrivati ulazne iizlazne otvore za vazduh dok aparat radi.

Posudu nemojte da punite uljem zato $to to moze da dovede do pozara.
Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikac, kabl za napajanje ili sam
aparat.

Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost aparata dok radi.



Upozorenje
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Nikada nemojte da stavljate vecu kolicinu hrane od maksimalnog nivoa koji je
oznacen na posudi.

Uvek proverite da li je grejni element slobodan i da nema ostataka hrane na
grejnom elementu.

Pre prve upotrebe morate da postavite drzac kabla na aparat.

Budite pazljivi prilikom ¢iS¢enja gornjeg dela komore za kuvanije, vruceg
grejnog elementa, ivica metalnih delova.

Nemojte da prikljucujete pre nego sto izvadite ambalazu i drzac kabla iz fioke.

Ako je kabl za napajanje ostecen, mora da ga zameni kompanija Philips, njen
servisni agent ili na slican nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegla
opasnost.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu zasti¢enu uzemljenim
osiguracem.

Uvek proverite da li je utikac pravilno umetnut u zidnu uticnicu.

Aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.

Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat radi.

Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu aparata i da razumeju moguce opasnosti.

Deca ne bi trebalo da se igraju aparatom. Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje
dopusteno je samo deci starijoj od 8 godina i uz nadzor odraslih.

Aparat i njegov kabl drzite van domasaja dece mlade od 8 godina.

Nemojte da stavljate aparat uz zid niti uz druge aparate. Ostavite bar 10 cm
slobodnog prostora pozadi, sa obe strane i iznad aparata. Nemojte nista da
stavljate na aparat.

Tokom przenja pomocu vruceg vazduha kroz izlazne otvore za vazduh
oslobada se vruca para. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare i
od izlaznih otvora za vazduh. Takode, pazite na vrucu paru i vazduh koji se
ispustaju kod drske prilikom uklanjanja posude iz aparata.

Nikada nemoijte da stavljate lagane sastojke ili papir za pecenje u aparat.
Odlaganje krompira: Temperatura bi trebalo da odgovara vrsti krompira koja
se odlaze i trebalo bi da bude iznad 6 °C kako bi se maksimalno smanjio rizik
od izlaganja akrilamidu u pripremljenoj hrani.

Nikada nemojte da punite posudu uljem.

Posto ovaj Airfryer ima veliku komoru, njegova elektri¢na snaga je velika.
Nemojte istovremeno da koristite druge snazne aparate na istom strujnom
kolu (npr. aparate za zagrevanje vode, elektricne rostilje itd). U suprotnom,
moze da dode do reakcije osiguraca u kucnoj instalaciji i do prestanka
napajanja na uticnici.

Posto ovaj Airfryer ima veliku komoru, njegova tezina je velika kada je pun
hrane. Nikada nemojte da drzite drSku samo jednom rukom.

Aparat nemojte da koristite ni u jednu svrhu osim one opisane u ovom
priru¢niku i koristite isklju¢ivo originalne Philips dodatke.

Nikada nemojte da ostavljate aparat da radi bez nadzora.
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Oprez

Posuda, grani¢nik i dodaci u komori za kuvanje postaju vruci tokom i nakon
upotrebe aparata, uvek pazljivo rukujte.

Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite delove koji dolaze u dodir sa
hranom. Pogledajte uputstva u onlajn priru¢niku za upotrebu.

Nemojte da koristite drsku posude da biste drzali ureda;j.

Drzac kabla sluzi i kao razmaknica jer pravi razmak izmedu aparata i zida i
tako sprecava pregrevanje. Nikada nemojte da uklanjate ovu razmaknicu.
Nemojte da stavljate posudu na plocu jer moZze pasti i dovesti do povreda.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo standardnoj upotrebi u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim okruzenjima.
Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima,
prenocistima i drugim vrstama smestaja.

Uvek iskljucite aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora, odnosno
pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja ili ¢iS¢enja.

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili poluprofesionalne
namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz korisnickog
prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost
ni za kakva nastala ostecenja.

U slucaju ispitivanja ili popravke uvek vratite uredaj u ovlasceni Philips servisni
centar. Nemojte pokusavati da sami popravite aparat, jer ¢e u suprotnom
garancija biti poniStena.

Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

Pre rukovanja ili odlaganja ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta.

Uverite se da namirnice pripremljene u ovom aparatu imaju zlatnozutu boju,
anetamnu ili braon.

Uklonite izgorele ostatke. Nemojte da przite sveze krompire na temperaturi
vecoj od 180 °C (da bi se maksimalno smanjilo stvaranje akrilamida).

Uvek proverite da li je hrana potpuno pripremljena u aparatu Airfryer.

Budite pazljivi prilikom sipanja skuvane hrane i pazite da dodaci ne ispadnu.
Kad koristite XXL posudu, levi i desni program moraju biti isti.

Ovaj aparat se isporucuje sa kratkim kablom za napajanje kako bi se smanjio
rizik od upetljavanja ili saplitanja koji postoji sa duzim kablom za napajanje.
Produzni kablovi mogu da se koriste ako se vodi racuna tokom upotrebe. Ako
se koristi produzni kabl:

- Elektri¢na oznaka kabla mora da se podudara sa oznakom aparata.
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- Kabl bi trebalo postaviti tako da ne pada preko ivice radne povrsine ili
stola, tako da mogu da ga povuku deca ili da izazove slucajno saplitanje.
- Produzni kabl bi trebalo da bude uzemljeni kabl sa 3 Zice.

- Ovaj aparat ima polarizovani utikac (jedna krak je Siri od drugog). Da bi se
smanjio rizik od strujnog udara, predvideno je da se ovaj utikac ukljucuje u
polarizovanu uti¢nicu samo na jedan nacin. Ako utikac ne ulazi do kraja u
uti¢nicu, okrenite utikac. Ako i dalje ne ulazi do kraja, obratite se
kvalifikovanom elektri¢aru. Nemojte da pokusavate da menjate utikac nina
koji nacin.

Elektromagnetna polja (EMF)

Recikliranje

Ovaj aparat uskladen je sa primenjivim standardima i propisima u vezi sa
izlaganjem elektromagnetnim poljima.

- Ovaj simbol ukazuje na to da elektri¢ni proizvodi ne smeju da se odlazu sa
obi¢nim kuénim otpadom.

- Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih elektri¢nih
proizvoda.

Garancija i podrska

Uvod

Kompanija Versuni Netherlands B.V., registrovana na adresi Claude Debussylaan
88, Amsterdam, NL, nudi dvogodisnju garanciju za ovaj proizvod, nakon datuma
kupovine (ili datuma isporuke, koji je kasniji). Ova garancija nije vazeca ukoliko
kvar nastane usled nepravilnog koris¢enja ili loseg odrzavanja. Nasa garancija ne
utice na vasa zakonska prava u skladu sa Zakonom o potrosacima. Za vise
informacija, rezervne delove ili pokretanje garancije, posetite nasu veb-lokaciju

home.id/support.

Cestitamo i dobro dosli u Philips porodicul

Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudimo, registrujte proizvod na
www.philips.com/welcome.

Airfryer sa dve korpe i odvojivim grani¢nikom pruza fleksibilnost izbora razli¢itih
kapaciteta posude — mozete da pripremate 1-2 porcije u maloj posudi od 3,55 |'i
velike porcije za celu porodicu u XXL posudi od 7,1 | bez grani¢nika. Pored toga,
mozete da pripremite dva razli¢ita jela sa razli¢itim temperaturama i vremenima
pripreme, tako da se priprema zavrsi u isto vreme.
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Tu je i aplikacija HomelD koja nudi postupna uputstva i na stotine recepata za
ukusna jela sa specijalnim postavkama za Airfryer sa dva korpe. Preuzmite
aplikaciju pomocu QR koda na pakovanju.

Opsti opis

Glavni delovi

Kontrolna tabla

Odvojivi grani¢nik

Indikator MAX za sastojke

Indikator MAX za smrznute grickalice na bazi krompira
XXL posuda od 7,1 |

Donje ploce

Drzac kabla

Kabl za napajanje

Otvori za izlaz vazduha

OCo~NoOuUTh, WN —



Opis kontrolne table
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Povecavanje temperature
Smanjivanje temperature

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Dugme za funkciju kopiranja
Dugme za levu posudu

Dugme za funkciju vremena
Dugme za XXL posudu

Indikator podsetnika za protresanje
Dugme podsetnika za protresanje
Dugme za desnu posudu

Dugme za povratak

Dugme za pokretanje/pauziranje
Dugme za smanjivanje vremena
Dugme za povecavanje vremena
Unapred podesena dugmad

- K +h~m® o n o w

o 5 3 — ~7

Opisi funkcija

Funkcija kopiranja

Podesite vreme i temperaturu za jednu posudu, a zatim kopirajte postavku na

drugu posudu pomocu dugmeta za funkciju kopiranja.

Funkcija vremena

Automatski sinhronizuje vreme pripreme kako bi se garantovalo da ce se
priprema u obe posude zavrsiti u isto vreme, cak i ako su vremena pripreme

razlicita.
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Podsetnik za protresanje

Pritisnite dugme podsetnika za protresanje da biste omogucili ili onemogucdili
upozorenja koja vas podsecaju da protresete ili okrenete hranu dva puta tokom
pripreme, za ravnomernije rezultate. Cucete zvu¢ni signal i videti ikonu za
protresanje koja treperi pored prikaza vremena.

Unapred podesene postavke

Na raspolaganju imate 6 unapred podesenih postavki. Unapred podesene
postavke predstavljaju programe kuvanja koji nude preporuke za temperaturu i
vreme kuvanja na osnovu odredene koli¢ine hrane. Vise detalja mozete pronadci u
poglavlju ,Kuvanje pomocu unapred podesenih postavki”.

@9 ® @ ©@

Zamrznuti
pomfrit

Piledi bataci Mesano povrée  Kola¢/mafin Podgrevanje

S

Dugme za XXL posudu

Mozete da pripremate u jednoj XXL posudi od 7,1 | tako Sto cete ukloniti
granicnik i pritisnuti dugme za XXL posudu.

Dugme za povratak

Pritisnite dugme za povratak nazad ako slucajno izaberete pogresnu unapred
podesenu postavku / funkciju.

Zvucna obavestenja

Ponekad se aparat oglasava zvukom, na primer kada aparat zavrsi sa kuvanjem ili
kada je potrebno nesto obaviti tokom kuvanja, npr. protresanje ili okretanje
hrane.

Pre prve upotrebe

Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve nalepnice ili oznake sa aparata (ako ih ima).

Temeljno odistite aparat pre prve upotrebe (pogledajte poglavlje ,Cis¢enje”).
Izvadite drzac kabla iz posude i postavite ga na predvideno mesto sa zadnje
strane uredaja tako Sto ¢e kliknuti na mesto.

A WN =

Oprez

- Drzac kabla sluzi i kao razmaknica jer pravi razmak izmedu aparata i zida
i tako sprecava pregrevanje.
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Pripreme pre prve upotrebe

Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu otpornu na toplotu.
Napomena

- Nemojte nista da stavljate na aparat niti pored njega. To moze da ometa
protok vazduha i da utice na rezultat przenja.

- Nemojte da stavljate ukljucen aparat pored ili ispod predmeta koje moze da
osteti para, kao $to su zidovi i ormari.

Upotreba aparata

Oprez

- Ovo je Airfryer koji za pripremu koristi vru¢ vazduh. Nemojte da punite
posudu uljem, mascu za przenje niti bilo kojom drugom te¢noscu.

- Nemojte da dodirujete vruce povrsine. Vru¢éom posudom rukujte
rukavicama otpornim na toplotu.

- Ovaj aparat namenjen je iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

- Pri prvoj upotrebi ovaj aparat moze da proizvodi izvesnu koli¢inu dima.
To je normalno.

- Prethodno zagrevanje aparata nije potrebno.

Napomena

- Ako zelite da izvucete posudu tokom pripreme ili neposredno nakon
pripreme, drzite boc¢ne rucice u zlebovima da biste to obavili i izbegli
opekotine vruc¢im vazduhom koji izlazi iz aparata.

Kuvanje u XXL posudi

Da biste pripremili veliku porciju jednog jela, uklonite granicnik i koristite celu
povrsinu za pripremu XXL posude od 7,1 |.

Kuvanje sa tabelom hrane

1 Izvadite grani¢nik.
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2 Stavite donje ploce u posudu.
Napomena

- Normalno je da ¢ete malo pritisnuti donje ploce da biste ih stavili u
posudu.

3 Stavite sastojke u posudu.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete da pripremate Sirok opseg namirnica.
Pogledajte Tabelu hrane za odgovarajuce kolicine i priblizna vremena
pripreme.

- Nemojte da prekoracite kolicinu navedenu u odeljku Tabela hrane niti da
prepunjavate posudu preko oznake ,MAX", posto to moze da utice na
kvalitet krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nemojte da dodirujete posudu niti korpu tokom upotrebe i neko
vreme nakon toga, posto postaju veoma vrele.

5 Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat.
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7 Pritisnite dugme XXL.
Napomena
- Nemojte da pritiskate dugme za levu posudu @ niti dugme za desnu

: posudu @ za XXL kuvanje bez grani¢nika. To moZe da dovede do
CYO) nedovoljno skuvane hrane.
_———

8 Pomocu dugmeta za povecavanje/smanjivanje temperature i dugmeta za
povecavanje/smanjivanje vremena izaberite potrebno vreme i temperaturu
kuvanja (pogledajte tabelu hrane).

Savet

- Neke namirnice zahtevaju da ih protresete ili okrenete na pola vremena
pripreme (pogledajte ,Tabela hrane”). Da biste dobili podsetnik za
protresanje namirnica, pritisnite dugme podsetnika za protresanje
kako biste omogucili ovu funkciju.

9 Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli proces
pripreme.
Napomena
- Ako je potrebno protresti ili okrenuti namirnice na pola pripreme (oglasice
se zvucni signal i treperice obavestenje za protresanje ako je omogucen
podsetnik za protresanje), izvucite posudu sa korpom i protresite je iznad
sudopere. Zatim vratite posudu u aparat.

10 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.
((g)) 9 ) prip J

«‘)) 1 Dr.éite bqéne rucke u zlebovima da biste izvukli posudu i proverite i je hrana
S pripremljena.
7 —— | Oprez
éééé . gl - Airfryer posuda je vruca nakon procesa pripreme. Uvek je stavite na
A

| radnu povrsinu otpornu na toplotu (npr. podmetac itd.) kada je

| = y
g { < izvadite iz aparata.
/Qf - Ako zelite da izvucete posudu tokom pripreme ili neposredno nakon

pripreme, drzite bocne rucice u zlebovima da biste to obavili i izbegli
opekotine vru¢im vazduhom koji izlazi iz aparata.

Napomena

- Ako jos uvek nije pripremljena, samo vratite posudu u Airfryer i kuvajte je
jos nekoliko minuta.
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12 Pazljivo izvadite iz posude pomocu hvataljke.

Oprez

- Nemojte da nakrecete posudu kada vadite hranu jer korpa moze da
ispadne iz nje i da dode do prskanja ulja.

- Nakon procesa pripreme, vrudi su posuda, korpa, unutrasnjost kudista
i namirnice. U zavisnosti od vrste namirnica u aparatu Airfryer, para
moze da izlazi iz posude.

- Nemojte da dodirujete posudu niti korpu tokom upotrebe i neko
vreme nakon toga, posto postaju veoma vrele.

Tabela hrane za XXL posudu

Koli¢ina Temperatura Vreme (min) Napomena
hrane (°C)
Tanki zamrznuti pomfrit 1100 g 200 28 Iskljucite podsetnik za
(7x7mm/0,3x0,3 protresanje i ru¢no
inca) protresite ili okrenite
Mala porcija hranutacnou 13, 17, 20.
i 24. minutu.

Protresite 4 puta tokom
procesa pecenja da biste
postigli optimalne
performanse pecenja za
male porcije pomfrita.

Tanki zamrznuti pomfrit 1650 g 200 41 Iskljucite podsetnik za

(7x7mm/0,3x0,3 protresanje i ru¢no

inca) protresite ili okrenite

Velika porcija hranutacnou 19, 23, 29.
i 35. minutu.

Protresite 4 puta tokom
procesa pecenja da biste
postigli optimalne
performanse pecenja za
velike porcije pomfrita.

Domaci pomfrit (10x 10 800 g 180 28-33 Protresite, okrenite ili

mm /0,4 x0,4inca promesajte 2-3 puta u

debljine) meduvremenu

Zamrznuti piledi 800 g 200 17-22 Protresite, okrenite ili

medaljoni promesajte na pola
pripreme

Zamrznute prolecne 800 g 200 10-22 Protresite, okrenite ili

rolnice promesajte na pola
pripreme

Rolat od mesa 1000 g 150 50-55 Koristite dodatak za

pecenje
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Mesni odresci bez kostiju 5 komada 200 18-20 Protresite, okrenite ili

(priblizno 190 g / 7 0z) promesajte na pola
pripreme

Mali pileci bataci 8 komada 180 25 Protresite, okrenite ili

(priblizno 1259/ 4,5 0z) promesajte na pola
pripreme

Pileca prsa (priblizno 160 6 komada 180 18-21 Okrenite na pola

g/602) pripreme

Cela riba (priblizno 3-4 komada 200 16-20 Okrenite na pola

300-400g/ 11-14 02) pripreme

Riblji filet (priblizno 200 5 komada 200 15-20

g/70z)

Mesano povrce (grubo 12009 180 18-22 Podesite vreme pripreme

iseceno) po ukusu. Protresite,
okrenite ili promesajte
na pola pripreme

Mesano povrcée (grubo 2000 g 180 20 Iskljucite podsetnik za

ise¢eno) protresanje i ru¢no

Velika porcija protresite ili promesajte
hranutacno u 10.i 15.
minutu tokom procesa
pecenja da biste postigli
optimalne performanse
pecenja za velike porcije
mesanog povrca.

Mafini (priblizno 40 g po 12 komada 160 15

komadu)

Kolac 5009 140 40-45 Koristite dodatak za
pecenje. Oblik bi trebalo
da bude sto pljosnatiji
kako bi se izbeglo da
kola¢ dodirne grejni
element usled
narastanja. Proverite da li
je kolac pecen pre nego
sto ga izvadite.

Unapred ispeceni hleb /8 komada 180 8

kiflice (priblizno 60 g /
2,102)
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Domaci hleb

500 g

160

40-45

Koristite dodatak za
pecenje. Oblik bi trebalo
da bude sto pljosnatiji
kako bi se izbeglo da
kolac dodirne grejni
element usled
narastanja. Proverite da li
je kolac pecen pre nego
sto ga izvadite.

Celo pile (1,4 kg)

1 riba

180

40-50

Pritisnite celo pile da bi
njegovo telo bilou
relativno ravnom stanju
pre pecenja. Pokusajte
da ne prelazi oznaku
.MAX" da biste sprecili
da celo pile dodiruje
grejac tokom pecenja.

Pileci bataci sa
korenastim povréem

2kg

180

45-60

Protresite/okrenite
pilece batake na pola
pripreme

File celog lososa

1,5 kg

180

20-30

nije dostupno

2 sveza bageta

1 kg

170

25-40

nije dostupno

Kolaci¢i sa komadima
cokolade

450 g

180

15-25

nije dostupno

Lazanje

2 kg

170

40-50

Dodajte sir preko na pola
vremena pripreme,
mozete da upotrebite
dodatak za pecenje ili
bilo koji oblik koji
odgovara XXL posudi

Strudla od jabuka

2kg

170

30-45

nije dostupno

Sveze kifle

600 g

170

20-35

nije dostupno

Cufte sa pecenim
njokama

2 kg

170

20-30

Cufte se stavljaju u
posudu, a njoke se
zajedno sa sosom i sirom
stavljaju u dodatak za
pecenje; okrenite ¢ufte
na pola vremena
pripreme

Curedi rolat sa povréem

2kg

180

45-60

Protresite/okrenite sve
na pola pripreme
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Kuvanje pomocu unapred podesene postavke
1 Pratite korake 1 do 7 u odeljku ,Kuvanje sa tabelom hrane” da biste prvo
obavili zajednicke korake.
2 |zaberite unapred podesenu postavku.
Savet
- Da biste presli na drugu unapred podesenu postavku, pritisnite dugme za
povratak ili ponovo pritisnite dugme za unapred podesenu postavku, pa
izaberite Zeljenu unapred podesenu postavku.

3 Pokrenite proces pripreme tako Sto cete pritisnuti dugme za
pokretanje/pauziranje.

Tabela sa unapred podesenim postavkama za XXL posudu

lkona Kolic¢ina Podrazum- Podrazum- Napomena
hrane evana evano
temperat- vreme -
ura-"°C min
Zamrznuti pomfrit 800¢g 180 23 Protresite, okrenite ili
promesajte 2-3 puta u
meduvremenu
Odrezak (150-200 g 8 komada 200 20
/ 5-7 0z)
Pileci bataci 10 komada 180 24 Protresite jednom, okrenite ili
(priblizno 125 g/ promesajte na pola pripreme
4,5 0z)

Mesano povrée 1200 g 180 20 Grubo iseckano; protresite,
okrenite ili promesajte na

pola pripreme

Kola¢/mafin 5009 140 40 Kola¢: Koristite dodatak za
pecenje. Oblik bi trebalo da
bude $to pljosnatiji kako bi se
izbeglo da dodirne grejni
element usled narastanja.
Proverite da li je kolac pecen

pre nego sto ga izvadite.

©@O®®

Podgrevanje 160 15 Podesite vreme prema vrsti i

koli¢ini hrane

©
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Kuvanje u dve posude

Priprema sa funkcijom vremena
Ako dva jela pripremate sa razlic¢itim temperaturama i vremenom, koristite
Funkciju vremena kako bi se priprema oba jela zavrsila u isto vreme.
1 Stavite donje ploce u posudu.
Napomena
- Normalno je da ¢ete malo pritisnuti donje ploce da biste ih stavili u
posudu.

2 Ubacite granicnik.

3 Stavite dva sastojka, na primer, zamrznuti pomfrit i pilece batake, u razlicite

korpe.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete da pripremate Sirok opseg namirnica.
Pogledajte Tabelu hrane za odgovarajuce kolicine i priblizna vremena
pripreme.

- Nemojte da prekoracite koli¢inu navedenu u odeljku Tabela hrane niti da
prepunjavate posudu preko oznake ,MAX", posto to moze da utice na
kvalitet krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
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5 Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat.

7 Izaberite levu posudu. Indikator vremena i temperature na levoj strani ce
poceti da treperi.

8 Pomocu dugmeta za povecavanje/smanjivanje temperature i dugmeta za
povecavanje/smanjivanje vremena izaberite potrebno vreme i temperaturu
kuvanja.

9 Pritisnite dugme podsetnika za protresanje ako Zelite da vas aparat podesiti
da protresete hranu tokom pripreme ako sastojci zahtevaju protresanije ili
okretanje (viSe informacija potraZite u koloni sa napomenama u tabeli hrane).

°®

®
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10 Izaberite desnu posudu. Indikator vremena i temperature na desnoj strani ¢e
poceti da treperi.

11 Pomocu dugmeta za povecavanje/smanjivanje temperature i dugmeta za
povecavanje/smanjivanje vremena izaberite potrebno vreme i temperaturu
kuvanja.

12 Pritisnite dugme podsetnika za protresanje ako zelite da vas aparat podesiti
da protresete hranu tokom procesa pripreme ako je to potrebno. Vise
informacija potrazite u koloni sa napomenama u tabeli hrane.

13 Pritisnite dugme za funkciju vremena kako biste osigurali da ¢e oba jela biti
gotova u isto vreme.

Napomena

- Ako pripremate dve vrste hrane sa razli¢itim funkcijama, temperaturama i
vremenima i nije potrebno da se priprema zavrsi u isto vreme, mozete da
preskocite ovaj korak.

- Ako tokom pripreme podesite vreme za jednu od posuda, funkcija
vremena ce biti onemogucena i obe posude ¢e funkcionisati nezavisno. Da
biste ponovo aktivirali funkciju vremena, pritisnite dugme za
pokretanje/pauziranje, pa dugme za funkciju vremena, a zatim ponovo
dugme za pokretanje/pauziranje kako biste nastavili pripremu.

14 Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli proces
pripreme.

Savet

- Da biste pauzirali obe posude, pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje.
Ponovo ga pritisnite da biste nastavili pripremu za obe posude.

- Da biste pauzirali samo jednu posudu, prvo izaberite tu posudu, pa
pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje. Ponovo ga pritisnite da biste
nastavili pripremu za tu posudu.

- Ujednoj posudi mozete da koristite unapred podesenu postavku, a u
drugoj posudi ru¢no podesene postavke.
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- Uredaj automatski pauzira kada izvadite posudu i nastavlja pripremu kada

je vratite.

15 Kada Cujete zvucni signal podsetnika za protresanje, izvucite posudu drzeci
bocne drike sa obe ruke.

16 Protresite posudu nad sudoperom.

17 Vratite posudu u aparat.

18 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.

19 Drzite bocne rucke u zlebovima da biste izvukli posudu i proverite li je hrana
pripremljena; ako jo$ uvek nije, samo ponovo ubacite posudu u Airfryer i
dodajte jos nekoliko minuta.




634 Srpski

20 Pazljivo izvadite iz posude pomocu hvataljke.

Kuvanje sa funkcijom kopiranja

Funkcija kopiranja koristi se za pripremu velike kolic¢ine iste hrane ili razli¢ite
hrane pomocu iste temperature i vremena.
1 Pratite korake 1 do 9 u poglavlju ,Kuvanje sa funkcijom vremena”.

2 Pritisnite dugme za funkciju kopiranja.

3 Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli proces
pripreme.

Kuvanje u maloj posudi

Da biste pripremili malu porciju jednog jela u maloj posudi.
Kuvanje sa tabelom hrane
1 Stavite donje ploce u posudu.

l Napomena

- Normalno je da ¢ete malo pritisnuti donje ploce da biste ih stavili u
posudu.
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2 Ubacite granicnik.

3 Stavite sastojke u levu posudu.
Napomena

- Nemojte da prekoracite kolicinu navedenu u odeljku Tabela hrane niti da
prepunjavate posudu preko oznake ,MAX", posto to moze da utice na
kvalitet krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nemojte da dodirujete posudu niti korpu tokom upotrebe i neko
vreme nakon toga, posto postaju veoma vrele.

5 Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat.

(‘ﬁ) @ & o
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7 lzaberite levu posudu. Indikator vremena i temperature na levoj strani ce
poceti da treperi.

o . Napomena

5 S V) - Nemojte da pritiskate dugme ,XXL posuda” za kuvanje u maloj posudi sa

® @ﬁm ® @60 grani¢nikom. To moze da dovede do prekuvavanja i vece potrosnje
energije.

8 Pomodu dugmeta za povecavanje/smanjivanje temperature i dugmeta za
povecavanje/smanjivanje vremena izaberite potrebno vreme i temperaturu
kuvanja (pogledajte tabelu hrane).

9 Pritisnite dugme podsetnika za protresanje ako Zelite da vas aparat podesiti
da protresete hranu tokom procesa pripreme ako je to potrebno. Vise
informacija potrazite u koloni sa napomenama u tabeli hrane.

10 Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli proces
pripreme.

B «.)) 11 Kada Cujete zvucni signal podsetnika za protresanje, izvucite posudu drzeci
- bocne drske sa obe ruke.
I\
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12 Protresite posudu nad sudoperom.

13 Vratite posudu u aparat.

14 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.

15 Drzite boc¢ne rucke u Zlebovima da biste izvukli posudu i proverite li je hrana
pripremljena.
Oprez
- Airfryer posuda je vruca nakon procesa pripreme. Uvek je stavite na
radnu povrsinu otpornu na toplotu (npr. podmetac itd.) kada je
izvadite iz aparata.
Savet
- Ako jos uvek nije pripremljena, samo vratite posudu u Airfryer i kuvajte je
jos$ nekoliko minuta.
16 PaZzljivo izvadite iz posude pomocu hvataljke.
Oprez
- Nemojte da nakrecete posudu kada vadite hranu jer korpa moze da
ispadne iz nje i da dode do prskanja vode.
- Nakon procesa pripreme, vrudi su posuda, korpa, unutrasnjost kudista
i namirnice. U zavisnosti od vrste namirnica u aparatu Airfryer, para
moze da izlazi iz posude.
- Nemojte da dodirujete posudu niti korpu tokom upotrebe i neko
vreme nakon toga, posto postaju veoma vrele.

Tabela hrane za jednu posudu
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Koli¢ina Temperatura Vreme (min) Napomena
hrane (°Q)
Tanki zamrznuti pomfrit 540 g 200 27 Iskljucite podsetnik za

(7x7mm/0,3x0,3
inca)
Mala porcija

protresanje i ru¢no
protresite ili okrenite
hranu tacnou 13, 16, 20.
i 23. minutu.

Protresite 4 puta tokom
procesa pecenja da biste
postigli optimalne
performanse pecenja za
male porcije pomfrita.

Tanki zamrznuti pomfrit 800 g 200 39 Iskljucite podsetnik za

(7x7mm/0,3x0,3 protresanje i ru¢no

inca) protresite ili okrenite

Velika porcija hranu tacno u 18, 23, 28.
i 33. minutu.
Protresite 4 puta tokom
procesa pecenja da biste
postigli optimalne
performanse pecenja za
velike porcije pomfrita.

Domaci pomfrit (10x 10 400 g 180 30-35 Protresite, okrenite ili

mm /0,4 x0,4inca promesajte 2-3 puta u

debljine) meduvremenu

Zamrznuti piledi 400 g 200 20-22 Protresite, okrenite ili

medaljoni promesajte na pola
pripreme

Zamrznute prolecne 400 g 200 15-20 Protresite, okrenite ili

rolnice promesajte na pola
pripreme

Rolat od mesa 600 g 150 42-47 Koristite dodatak za
pecenje

Mesni odresci bez kostiju 2 komada 200 18-22 Protresite, okrenite ili

(priblizno 190 g / 7 0z) promesajte na pola
pripreme

Mali pileci bataci 4 komada 180 26 Protresite, okrenite ili

(priblizno 1259/ 4,5 0z) promesajte na pola
pripreme

Pileca prsa (priblizno 160 3 komada 180 21-23 Okrenite na pola

g/602z) pripreme

Cela riba (priblizno 1riba 200 23-25 Okrenite na pola

300-400 g / 11-14 02)

pripreme
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Riblji filet (priblizno 200 2 komada 200 24-27

g/702)

Mesano povrce (grubo 860 g 180 21 Iskljucite podsetnik za

ise¢eno) protresanje i ru¢no
protresite ili promesajte
hranu tacnou 10.i 16.
minutu tokom procesa
pecenja da biste postigli
optimalne performanse
pecenja za velike porcije
mesanog povrda.

Mafini (priblizno 40 g po 6 komada 160 15

komadu)

Kola¢ 300¢g 160 40-45 Koristite dodatak za
pecenje. Oblik bi trebalo
da bude $to pljosnatiji
kako bi se izbeglo da
hleb dodirne grejni
element usled
narastanja. Proverite da li
je kolac pecen pre nego
sto ga izvadite.

Unapred ispecenihleb /4 komada 180 8

kiflice (priblizno 60 g /

2,102)

Kuvanje pomocdu unapred podesenih postavki
1 Pratite korake 1 do 7 u poglavlju ,Kuvanje sa tabelom hrane”.
2 |zaberite unapred podesenu postavku.
Savet
- Da biste presli na drugu unapred podesenu postavku, pritisnite dugme za
povratak ili ponovo pritisnite dugme za unapred podesenu postavku, pa
izaberite Zeljenu unapred podesenu postavku.

3 Pokrenite proces pripreme tako Sto cete pritisnuti dugme za
pokretanje/pauziranje.

Tabela sa unapred podesenim postavkama za jednu posudu
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koli¢ini hrane

lkona Kolic¢ina Podrazum- Podrazu- Napomena
hrane evana mevano
temperat- vreme -
ura-°C min

Zamrznuti pomfrit 400 g 180 24 Protresite, okrenite ili
promesajte 2-3 puta u
meduvremenu

Odrezak (150-200 g 4 komada 200 22

/5-7 02) @

Piledi bataci 5 komada 180 26 Protresite jednom, okrenite ili

(priblizno 1259/ promesajte na pola pripreme

4,5 02)

Mesano povrce 500 g 180 18 Grubo iseckano; protresite,
okrenite ili promesajte na
pola pripreme

Kola¢/mafin 6 komada 160 20 Mafin: Koristite kalupe za

(priblizno 509/ 2 @ mafine

0z)

Podgrevanje @ 160 16 Podesite vreme prema vrsti i

Savet: Odrzavanje temperature

- Odrzavajte toplotu hrane u aparatu Airfryer tako sto cete podesiti
temperaturu na 80 stepeni i podesite Zeljeno vreme tokom kojeg Zelite da
hrana bude topla. Ne preporucujemo da odrzavate hranu toplom duze od
30 minuta jer se kvalitet hrane moze smanjiti.

- Ako hrana, kao $to je pomfrit, previse gubi hrskavost tokom rezima
odrzavanja temperature, skratite vreme odrzavanja temperature tako sto
Cete ranije iskljuciti aparat ili ih zaresite 2-3 minuta na temperaturi od 180
°C.

Pravljenje domadeg pomfrita
Da biste napravili odli¢can domacdi pomfrit u aparatu Airfryer:

A WN =

Za XXL posudu je potrebno 800 g / 28 0z, a za malu posudu 400 g / 14 oz
oljustenog krompira.

Odaberite vrstu krompira koja je pogodna za pravljenje pomfrita, npr. svezi,
(blago) brasnjavi krompiri.

Najbolje je da krompire przite na vazduhu u porcijama do 800 g / 28 oz radi
dobijanja ravnomernijih rezultata. Kada se priprema veca kolic¢ina, pomfrit je
obi¢no manje hrskav nego kada se priprema manja porcija pomfrita.
Oljustite krompire i isecite ih na stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).
Potopite Stapice od krompira u ¢iniju sa vodom na 30 minuta.

Ispraznite Ciniju i osusite Stapic¢e od krompira kuhinjskom krpom ili ubrusom.
Sipajte jednu kasiku ulja u iniju, stavite Stapice u nju i mesajte dok Stapici ne
budu prekriveni uljem.
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5 Rukomiili kuhinjskim priborom sa prorezima uklonite Stapice iz Cinije, tako da

visak ulja ostane u diniji.
Napomena

- Nemojte da naginjete Ciniju da biste istresli sve Stapic¢e odjednom kako
visak ulja ne bi zavrsio u posudi.

6 Stavite Stapice u korpu.

Upozorenje

Ostavite korpu, posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno ohlade pre

nego $to zapocnete Ciscenje.
Posuda i korpa aparata imaju premaz protiv lepljenja. Nemojte da

koristite metalni kuhinjski pribor niti abrazivne materijale za ¢is¢enje
zato $to mogu da oStete premaz protiv lepljenja.

Aparat odistite nakon svakog koriscenja. Uklonite ulje i mast sa dna posude
nakon svake upotrebe.
1 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste iskljucili aparat,

iskljucite utikac iz zidne uti¢nice i sacekajte da se aparat ohladi.
Savet
- lzvadite posudu i korpu da biste omogucili da se Airfryer brze ohladi.

Uklonite masnocu ili ulje sa dna posude.

Operite posudu, donje ploce i pregradu u masini za pranje sudova. Takode
mozete da odistite vru¢om vodom sa deterdzentom za sudove i neabrazivnim
sunderom (pogledajte ,Tabelu cis¢enja”).

Savet

- Ako su se ostaci hrane zalepili za posudu ili korpu, moZete da ih potopite u
vrucu vodu sa deterdzentom za sudove na 10-15 minuta. Potapanje
oslobada ostatke hrane i olaksava njihovo uklanjanje. Proverite da li
koristite deterdZent za sudove koji moze da rastvori ulje i masnocu. Ako na
posudi ima fleka od masnoce na posudi ili korpi i ne mozete da uh
uklonite vru¢om vodom i deterdZzentom za sudove, upotrebite tecno
sredstvo za uklanjanje masnoce.

- Po potrebi, ostatke hrane koji su zalepljeni za grejni element mozete da
uklonite pomocu cetke sa mekanim ili srednje tvrdim vlaknima. Nemojte
da koristite Cetku sa metalnim vlaknima niti ¢etku sa tvrdim vlaknima
posto one mogu da ostete premaz na grejnom elementu.
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4 Odistite grejni element pomocu Cetke za ciscenje kako biste uklonili ostatke
hrane.

5 NeZzno obrisite spoljasnjost aparata glatkom, ¢istom i mekom krpom da ne
biste ostetili njegovu povrsinu. Ocistite ga malo pokvasenom krpom, a zatim
obrisite suvom krpom ako je potrebno.

6 Odcistite unutrasnjost aparata vrelom vodom i neabrazivnim sunderom.

ol

<
X

Odlaganje

1 Iskljudite aparat iz elektricne mreZe i ostavite ga da se ohladi.
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2 Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi pre odlaganja.
3 Kabl namotajte oko predvidenog drzaca na zadnjoj strani aparata.

Napomena

Kada nosite Airfryer, uvek ga drzite horizontalno da vam posude slu¢ajno

ne biispale i ostetile se.

Uvek proverite da li su uklonjivi delovi aparata Airfryer, npr. uklonjivo
mrezasto dno itd. fiksirani pre nosenja i/ili odlaganja.

ResSavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do kojih moze da dode
sa aparatom. Ako ne uspete da resite problem pomocu informacija navedenih u
nastavku, posetite www.philips.com/support da biste pronasli listu najcescih
pitanja ili se obratite centru za korisnicku podrsku u svojoj zemlji.

Problem

Moguci uzrok

Resenje

Spoljasnjost aparata postaje vruca
tokom upotrebe.

Toplota iz unutrasnjosti prenosi se
i na spoljasnje zidove.

To je normalno. Sve rucke i
regulatori koje je potrebno
dodirivati tokom upotrebe ostaju
dovoljno hladni da mozete da ih
dodirnete.

Posuda, korpa i unutrasnjost
aparata uvek postaju vru¢i kada se
aparat ukljudi kako bi se hrana
pravilno pripremila. Ti delovi su
uvek prevrudi za dodirivanje.

Ako ostavite aparat ukljucen duze
vreme, neki delovi postaju prevrudi
na dodir. Ti delovi su na aparatu
oznaceni sledecom ikonom:

YN

Ako ste svesni vrucih delova i
izbegavate da ih dodirujete,
aparat je potpuno bezbedan za
upotrebu.

Moj domaci pomfrit ne ispada kao  Niste upotrebili odgovarajucu

sto je ocekivano.

vrstu krompira.

Da biste dobili najbolje rezultate,
koristite sveze brasnjave krompire.
Ako je potrebno da odloZite
krompir, nemojte da ih odlazete
na hladno mesto poput frizidera.
Odaberite krompire na cijoj
ambalazi je navedeno da su
pogodni za przenje.
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Problem

Moguci uzrok

Resenje

U korpu ste stavili preveliku
koli¢inu namirnica.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domaci pomfrit.

Neke vrste namirnica potrebno je
promesati na pola vremena
pripreme.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domadi pomfrit.

Airfryer nece da se ukljudi.

Aparat nije ukljucen u zidnu
uticnicu.

Proverite da li je utikac pravilno
ukljucen u zidnu uti¢nicu.

Nekoliko aparata je povezano na
jednu uticnicu.

Airfryer koristi visok napon.
Probajte sa drugom uti¢nicom i
proverite osigurace.

Vidim neka oguljena mesta u
aparatu Airfryer.

Neke male tacke mogu da se
pojave u posudi aparata Airfryer
usled slu¢ajnog dodirivanja ili
grebanja premaza (npr. prilikom
ciscenja grubim alatkama i/ili
prilikom umetanja korpe).

Ostecenja mozete da sprecite
pravilnim spustanjem korpe u
posudu. Ako korpu umecete pod
uglom, njena boc¢na strana moze
da udari o zid posude, sto moze da
dovede do skidanja malih delova
premaza. Ako dode do toga,
imajte na umu da to nije Stetno
zato $to su svi koris¢eni materijali
bezbedni za koris¢enje sa hranom.

Aparat ispusta beli dim.

Kuvate masnu hranu.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude, pa nastavite sa
pripremom.

U posudi ima ostataka masnoce
od prethodne upotrebe.

Beli dim javlja se usled ostataka
masnoce koji se zagrevaju u
posudi. Uvek temeljno oistite
posudu i korpu nakon svake
upotrebe.

Prezle ili premaz se nisu pravilno
naneli na hranu.

Sicusni delovi prezle koji lete
mogu da dovedu do pojave belog
dima. Cvrsto nanesite prezle li
premaz na hranu da biste bili
sigurni da e ostati.

Marinada, te¢nost ili sokovi od
mesa prskaju u masnocu ili ulje.

Osusite hranu pre nego sto je
stavite u korpu.

Na ekranu aparata Airfryer se
prikazuje ,E1".

Aparat je pokvaren / ima greske.

Pozovite Philips servisnu liniju za
pomoc ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.
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Moguci uzrok
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Resenje

Airfryer mozda stoji na mestu koje
je previse hladno.

Uredaj je previse hladan. Ostavite
ga na sobnoj temperaturi bar 60
minuta.

Ako problem potraje, pozovite
Philips servisnu liniju za pomo¢ ili
se obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj zemlji.

Na ekranu aparata Airfryer se
prikazuje ,E2".

Nije postavljen granicnik.

Postavite granicnik.

Upozorenje ,E2" ¢e se pojaviti i
kuvanje ce prestati kada se
priprema u jednoj maloj posudi
zavrsi, a odmah pocne priprema u
drugoj maloj posudi.

Izvadite posudu i ostavite uredaj
da se hladi 2 minuta, a zatim je
vratite da biste je pripremili za
kuvanje u drugoj maloj posudi.

Na ekranu aparata Airfryer se
prikazuje ,E4-E12".

Uredaj je mozda pokvaren.

Iskljucite, a zatim ukljucite uredaj u
struju. Ako problem ne mozete da
resite na ovaj nacin, pozovite
Philips servisnu liniju za pomoc ili
se obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj zemlji.
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Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaisté kdyttdkertaa ja
sdilytd ne vastaisen varalle.

Al sijoita laitetta kaasu- tai sdhkolieden tai keittolevyn paalle tai viereen tai

kuumaan uuniin.

Alé koskaan upota laitetta veteen alaka huuhtele siti vesihanan alla.
Al3 paasté laitteeseen vettd tai muuta nestetta, jottet saa sdhkoiskua.
Aseta aina kypsennettavat ainekset kattilaan, jotta ne eivat kosketa
[ammityselementteja.

Ala peitd iimanotto- ja poistoaukkoja, kun laite on kdytdssa.

Al3 kaada kattilaan 6ljya, koska se voi aiheuttaa tulipalovaaran.

Alé kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on vaurioitunut.

Al3 kosketa laitteen sisdpuolta, kun laite on kaytdssa.

Kun laitat ruoka-aineksia kattilaan, ala ylita siihen merkittya ainesten
enimmaismaaraa.

Varmista aina, etta lammitin on vapaa eika siihen ole tarttunut ruokaa.
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Johdon sailytyspaikka on kiinnitettava laitteeseen ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan yldosaa. Varo kuumaa
lammitysvastusta ja metalliosien reunoja.

Al liita laitetta pistorasiaan ennen kuin olet poistanut korista
pakkausmateriaalit ja johdon sailytyspaikan.

Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Philips, valtuutettu
huoltoliike tai muu ammattitaitoinen henkild. Viallinen johto saattaa olla
vaarallinen.

Kytke laite vain vikavirtasuojakytkimelld suojattuun maadoitettuun
seindliitantaan.

Varmista aina, etta pistoke on kunnolla seinaliitdnnassa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton aikana.

Laitetta voivat kdyttaa myds yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kaytosta, jos heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta tai
tarjolla on turvallisen kdytén edellyttdma valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat.

Lasten ei saa antaa leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai
huoltaa laitetta valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Al aseta laitetta seinda tai muita laitteita vasten. J4t4 vahintdan 10 cm
vapaata tilaa laitteen taakse, molemmille sivuille ja ylapuolelle. Al3 aseta
mitaan laitteen paalle.

Kuumalla ilmalla paistamisen aikana ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa
hoyrya. Pida kadet ja kasvot turvallisen etdisyyden paassa hoyrysta ja
ilmanpoistoaukoista. Varo myds kuumaa hoyrya ja ilmaa, joka vapautuu
kahvan kohdalta, kun poistat kattilan laitteesta.

Al3 kayta laitteessa keveitd aineksia tai leivinpaperia.

Perunoiden sailytys: Varmista, etta sailytyslampaétila on yli 6 °C, jotta
valmistettuun ruokaan ei kerry akryyliamidia.

Alé koskaan tayté kattilaa 6ljylla.

Koska téssé Airfryerissa on suuri paistotila, se kuluttaa paljon sédhkévirtaa. Ala
kayta samaan aikaan muita samaan virtapiiriin liitettyja tehokkaita laitteita,
kuten vedenkeitinta tai sahkaogrillid. Muutoin kotisi virrankatkaisija saattaa
katkaista liitannan virran.

Koska tdssa Airfryerissa on suuri paistotila, se on tdyteen lastattuna painava.
Alé koskaan pida kahvasta kiinni vain yhdelld kadella.

Al kayts laitetta muuhun kuin tassa kayttdoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen. Kayta vain alkuperaisia Philips-lisdvarusteita.

Al j4t4 laitetta kdyntiin iiman valvontaa.

Kattila, jakovaruste ja paistotilan sisdlle asetetut tarvikkeet ovat kuumia
laitteen kayton aikana ja sen jalkeen. Kasittele niita varovasti.

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen kéyttéonottoa.
Katso kayttoohjeita verkon kayttéoppaasta.
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Huomio

Al3 kannattele laitetta pitamalla kiinni kattilan kahvasta.

Johdon sailytyspaikka toimii myos valikkeend, joka erottaa laitteen ja seinan
toisistaan ylikuumenemisen estdmiseksi. Ald koskaan irrota valiketta.

Al laita kattilaa kayttoliittymépaneelin paalle, koska se voi pudota ja
aiheuttaa vammoja.

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin kotitalouskayttéon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittidihin esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttéon hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksessa
tai muissa majoituslaitoksissa.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen sen kokoamista, purkamista,

asettamista sailytykseen tai puhdistamista ja jos aiot jattaa laitteen ilman

valvontaa.

Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle.

Jos laitetta kdytetaan vaarin tai (puoli-)Jammatillisessa tarkoituksessa tai jos

sitd on kaytetty kayttoohjeen vastaisesti, takuu mitatoityy, eika Philips vastaa

mahdollisista vahingoista.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista varten Philipsin valtuuttamaan

huoltoliikkeeseen. Al4 yrit korjata laitetta itse, sill3 se aiheuttaa takuun

raukeamisen.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.

Anna laitteen jadhtya noin 30 minuuttia ennen sen kasittelemista ja

puhdistamista.

Varmista, ettd laitteessa valmistettu ruoka on valmiina kullankeltaista eika

tummaa tai ruskeaa.

Poista palaneet tahteet. Ald kypsenna perunoita yli 180 °C:n lampétilassa

(jottei niihin muodostuisi akryyliamidia).

Varmista aina, etta ruoka on kypsynyt taysin Airfryerissa.

Ole varovainen, kun tarjoilet valmista ruokaa, ja varmista, etta lisatarvikkeet

eivat paase putoamaan.

Kun kaytat XXL-kattilaa, varmista, ettd kaytat samaa ohjelmaa seka

vasemmalla ettd oikealla puolella.

Laitteessa on lyhyt virtajohto, joka vahentda solmuuntumisen tai kaatumisen

vaaraa, jonka pitka virtajohto voi aiheuttaa.

Jatkojohtoa voi kayttaa varovaisuutta noudattaen. Jos jatkojohtoa kaytetaan:

- Johdon merkitty sdhkodteho on oltava yhta suuri kuin laitteessa.

- Johto taytyy asettaa niin, ettei se roiku keittidtason tai pdydan reunan yli,
jolloin se voi tulla lapsen alasvetdmaksi tai aiheuttaa tahattoman
kaatumisen.

- Jatkojohdon on oltava maadoitettu kolmijohdinkaapeli.
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- Tassa laitteessa on polarisoitu pistoke (tapit ovat keskenaan eri levyiset).
Pistoke on suunniteltu asetettavaksi polarisoituun pistorasiaan vain yhdella
tapaa, jotta sahkaoiskun riskilta valtytaan. Jos pistoke ei asetu pistorasiaan
taysin, kdanna pistoke ympari. Jos se ei edelleenkdan sovi, ota yhteytta
patevaan sdhkdasentajaan. Ald yritd muokata pistoketta milladn tavalla.

Sdahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama laite noudattaa séhkdmagneettisia kenttia koskevia sovellettavia
standardeja ja sadnnoksia.

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta sahkolaitteita ei saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana.
- Noudata oman maasi sahkolaitteiden erillista kerdysta koskevia saantoja.

Takuu ja tuki

Versuni Netherlands B.V., rekisteroity osoite Claude Debussylaan 88, Amsterdam,
NL, tarjoaa télle tuotteelle kahden vuoden takuun ostopaivasta (tai
toimituspdivastd, jos tuote toimitetaan myohemmin kuin ostopaivana). Takuu ei
ole voimassa, jos vika johtuu virheellisesta kaytosta tai huonosta
kunnossapidosta. Takuumme ei vaikuta kuluttajansuojalain mukaisiin
lakisaateisiin oikeuksiisi. Saat lisatietoja mm. varaosista ja voit vedota annettuun
takuuseen osoitteessa home.id/support.

Johdanto

Onnittelut ja tervetuloa Philips-perheeseen!

Paaset hyodyntamaan tukipalvelujamme, kun rekisterdit tuotteesi osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Irrotettavalla jakajalla varustettu kaksoiskori-Airfryer antaa vapauden valita
kattilan koon. Voit valmistaa 1-2 ruoka-annosta pienessa 3,55 litran kattilassa ja
suuren annoksen koko perheelle 7,1 litran XXL-kattilassa ilman jakajaa. Lisaksi
voit valmistaa kaksi eri ainesta eri lampdtiloilla ja kypsennysajoilla niin, etta
kumpikin valmistuu samaan aikaan.

Mukana tulee HomelD-sovellus, josta saat selkeat ohjeet satoihin herkullisiin

aterioihin ja niiden kypsentdmiseen kaksoiskori-Airfryerilla. Lataa sovellus
pakkauksessa olevan QR-koodin avulla.
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Yleiskuvaus

Paaosat

OCo~NoOuUTh, WN —

Ohjauspaneeli

Irrotettava jakaja

MAX-merkki aineksille

MAX-merkki perunasta valmistetuille valipaloille
7,1 litran XXL-kattila

Pohjalevyt

Sailytyspaikka johdolle

Virtajohto

lImanpoistoaukot
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Ohjauspaneelin kuvaus

Lampdotilan nostaminen
Lampatilan laskeminen
Virtapainike

Kopiointitoiminnon painike
Vasemmanpuoleisen kattilan painike
Ajoitustoiminnon painike
XXL-kattilan painike
Ravistusmuistutuksen ilmaisin
Ravistusmuistutuspainike
Oikeanpuoleisen kattilan painike
Paluupainike

Kaynnistyspainike

Ajan vahennyspainike

Ajan lisdyspainike
Pikavalintapainikkeet

- K +h~m® o n o w

o 5 3 — ~7

Toimintojen kuvaus

Kopiointitoiminto
Voit asettaa kellonajan ja lampétilan yhdelle kattilalle ja kopioida asetuksen
toiseen kattilaan painamalla kopiointitoiminnon painiketta.

Ajoitustoiminto

Synkronoi kypsennysajan automaattisesti sen varmistamiseksi, etta kattilat ovat
valmiita samaan aikaan, vaikka niilla olisi eri kypsennysajat.
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Ravistusmuistutus

Painamalla ravistusmuistutuspainiketta voit ottaa kayttoon tai poistaa kaytosta
ravistusmuistutukset, jotka muistuttavat sinua ravistamaan tai kdantdamaan
ruokaa kahdesti kypsennyksen aikana, jotta saat tasaisemman tuloksen. Kuulet
aanimerkin ja ravistuskuvake vilkkuu aikanayton vieressa.

Pikavalinnat

Kaytettavissé on kuusi pikavalintaa. Pikavalinnat ovat kypsennysohjelmia, jotka
antavat lampétilaa ja kypsennysaikaa koskevan suosituksen ruokamaaran
perusteella. Katso lisatietoja luvusta Kypsentaminen pikavalintojen avulla.

@ ® @ @

Pakasteranskan-

perunat Pihvi

Kanankoivet ?:tkawhannek— Kakku/muffinit  Ladmmita.

XXL-kattilan painike

Voit kypsentda yhdessa 7,1 litran XXL-kattilassa poistamalla jakajan ja painamalla
XXL-kattilan painiketta.

Paluupainike
Kayta paluupainiketta, jos valitsit vahingossa vaaran pikavalinnan/toiminnon.

Merkkidanet

Toisinaan laite paastadd merkkidanen esimerkiksi kypsennyksen paatyttya tai kun
kayttajalta vaaditaan toimia (esim. ruoan ravistaminen tai kdantadminen).

Ennen kayttoonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.

Puhdista laite perusteellisesti ennen kayttéonottoa (katso kohtaa Puhdistus).
Poista johdon sailytyspaikka kattilasta ja kiinnita se sille varattuun kohtaan
laitteen takana napsauttamalla se paikalleen.

A WN =

Huomio

- Johdon sailytyspaikka toimii my6s vilikkeend, joka erottaa laitteen ja
seindn toisistaan ylikuumenemisen estamiseksi.

Kayttoonoton valmistelu

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle alustalle.
Huomautus
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- Alj aseta mitaan laitteen paalle tai sivuille. Muussa tapauksessa ilmankierto
voi estyd ja paistotulos heiketa.

- Al aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi seinien tai kaappien, Idhelle
tai alle, joita hoyry voi vahingoittaa.

Huomio

- Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Al3 kaada kattilaan 6ljy3,
paistorasvaa tai muuta nestetta.

- Al3 kosketa kuumia pintoja. Kasittele kuumaa kattilaa uunikintailla.

- Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kaytto6n.

- Ensimmaisella kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman karya. Tama
on normaalia.

- Laitetta ei tarvitse esikuumentaa.
Huomautus

- Jos haluat poistaa kattilan kypsennyksen aikana tai heti sen jalkeen, pida
kiinni kahvojen urista, kun poistat kattilan, jotta et polta itseasi laitteesta
tulevalla kuumalla ilmalla.

Kypsennys XXL-kattilassa

Jos haluat valmistaa suuren maaran samaa ruokaa, poista jakaja ja kayta
7,1 litran XXL-kattilan koko ruoanlaittotilaa.

Kypsennys ruokataulukon mukaan

1 Poista jakaja.
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2 Laita pohjalevyt kattilaan.
Huomautus
- Pohjalevyjen asettamisessa kattilaan tarvitaan normaalisti hieman voimaa.

3 Laita ainekset kattilaan.
Huomautus
- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso valmistusaineiden
oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat ruokataulukosta.
- Alaylita ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta kattilaa MAX-merkin
yli, koska tdma voi heikentda paistotulosta.

4 Aseta kattila Airfryeriin.
Huomio

- Al3 koske kattilaan tai paistokoriin kiytén aikana ilika hetkeen
kayton jalkeen, silla ne kuumenevat voimakkaasti.

5 Tyonna pistoke pistorasiaan.

6 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.
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7 Paina XXL-painiketta.
Huomautus

- Ala valitse vasemmanpuoleisen kattilan painiketta @ tai oikeanpuoleisen
kattilan painiketta @), kun kypsennit XXL-kattilassa ilman jakajaa. Tulos
voi jaada raa’aksi.

8 Valitse haluamasi aika ja lampdtila painamalla Ildmpd&tilan nosto-
/laskupainiketta ja ajan lisdys-/vahennyspainiketta (katso ruokataulukko).
Vihje
- Joitakin ruokia on ravistettava tai kdannettava valmistusajan puolivalissa

(katso lisatietoja ruokataulukosta). Saat muistutuksen ruokien
ravistamisesta, kun otat toiminnon kayttéon painamalla
ravistusmuistutuspainiketta ®,

9 Aloita ruoan kypsentaminen painamalla kdynnistys-/keskeytyspainiketta.
Huomautus
- Josruokaa on ravistettava tai kddnnettava valmistusajan puolivalissa
(aanimerkki ja vilkkuva ravistusmuistutus, jos ravistusmuistutus on
kaytossa), veda kattila koreineen ulos ja ravista sitd pesualtaan paalla.
Tyonna kattila tdman jalkeen takaisin laitteeseen.

((.)) 10 Kun kuulet ajastimen merkkidanen, asetettu kypsennysaika on kulunut.

11 Poista kattila pitdmalla kiinni kahvojen urista ja tarkista, ovatko ainekset

kypsia.

Huomio

- Airfryer-kattila on kadyton jalkeen kuuma. Kun irrotat kattilan
laitteesta, aseta se aina lammonkestavalle tyotasolle (esim. aluselle).

- Jos haluat poistaa kattilan kypsennyksen aikana tai heti sen jélkeen,
pida kiinni kahvojen urista, kun poistat kattilan, jotta et polta itseasi
laitteesta tulevalla kuumalla ilmalla.

Huomautus

- Jos ainekset eivat ole kypsid, aseta kattila takaisin Airfryeriin ja lisaa
muutama minuutti aikaa.
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12 Poista ainekset varovasti kattilasta grillipihdeilla.
Huomio

voi roiskua.

- Al3 kallista kattilaa, kun poistat aineksia, silld kori voi pudota ja 6ljya

Ruoanvalmistuksen jalkeen kattila, paistokori, laitteen sisdpuoli ja
ainekset ovat kuumia. Kattilasta saattaa tulla héyrya sen mukaan,
minka tyyppista ruokaa Airfryerissa on valmistettu.

- Al3 koske kattilaan tai paistokoriin kiyton aikana aldka hetkeen

kayton jalkeen, silla ne kuumenevat voimakkaasti.

XXL-kattilan ruokataulukko

Ruoan maara Lampdotila Aika (min) Huomautus
o

Ohuet 11009 200 28 Poista ravistusmuistutus

pakasteranskanperunat kaytosta ja ravista tai

(7x7 mm) kaanna ruokaa

Pieni annos manuaalisesti 13, 17, 20
ja 24 minuutin kohdalla.
Varmista pienten
ranskanperuna-annosten
optimaalinen kypsennys
ravistamalla 4 kertaa
kypsennyksen aikana.

Ohuet 1650 g 200 41 Poista ravistusmuistutus

pakasteranskanperunat kaytosta ja ravista tai

(7 x7 mm) kaanna ruokaa

Suuri annos manuaalisesti 19, 23, 29
ja 35 minuutin kohdalla.
Varmista suurten
ranskanperuna-annosten
optimaalinen kypsennys
ravistamalla 4 kertaa
kypsennyksen aikana.

Kotitekoiset 800 g 180 28-33 Ravista, kaantele tai

ranskanperunat (paksuus sekoita 2-3 kertaa

10x 10 mm) kypsennyksen aikana

Pakastetut kananugetit 800 g 200 17-22 ravista, kaantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Pakastekevatkaaryleet 800 g 200 10-22 ravista, kdantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Lihamureke 10009 150 50-55 Kayta

leivontalisatarviketta
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Luuttomat kyljykset 5 kpl 200 18-20 ravista, kddntele tai
(noin 190g /7 0z) sekoita kypsennyksen
puolivalissa
Kanankoivet (noin 1259 8 kpl 180 25 ravista, kdantele tai
/4,5 0z) sekoita kypsennyksen
puolivalissa
Kananrinta (noin 160 g/ 6 kpl 180 18-21 Kaanna kypsennyksen
6 0z) puolivalissa.
Kokonainen kala (noin 3-4 kpl 200 16-20 Kaanna kypsennyksen
300-400g/11-14 02) puolivalissa.
Kalafilee (noin 200 g / 5 kpl 200 15-20
7 0z)
Vihannekset (reiluina 12009 180 18-22 Aseta haluamasi
paloina) kypsennysaika. Ravista,
kaanna tai sekoita
puolivalissa
Vihannekset (reiluina 2000 g 180 20 Varmista suurten
paloina) sekavihannesannosten
Suuri annos optimaalinen kypsennys
poistamalla

ravistusmuistutus
kaytosta ja ravistamalla
tai sekoittamalla ruokaa
manuaalisesti 10 ja 15
minuutin kohdalla.

Muffinit (noin 12 kpl 160 15
40 g/kappale)

Kakku 5009 140 40-45 Kayta leivontaan
tarkoitettua
lisatarviketta. Varmista,
ettad kakku ei
noustessaan osu
[ammitysvastukseen.
Tarkista kypsyys ennen
kuin otat kakun ulos.

Esipaistettu 8 kpl 180 8
leipd/sampylat (noin
60g/2,102)
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Kotitekoinen leipa

500 g

160

40-45

Kayta leivontaan
tarkoitettua
lisatarviketta. Varmista,
etta kakku ei
noustessaan osu
[dmmitysvastukseen.
Tarkista kypsyys ennen
kuin otat kakun ulos.

Kokonainen kana
(1,4kg)

1 kpl

180

40-50

Painele kokonainen kana
suhteellisen littedksi
ennen kypsennysta. Pyri
sithen, ettd se ei ylita
Max-merkkia, jotta se ei
kosketa
[&mmityselementtia
kypsennyksen aikana.

Kanankoivet ja juurekset

2 kg

180

45 -60

Ravista/kaanna
kanankoipia
valmistusajan
puolivalissa.

Kokonainen lohifilee

1,5 kg

180

20-30

2 tuoretta patonkia

1kg

170

25-40

Suklaahippukeksit

450 g

180

15-25

Lasagne

2kg

170

40-50

Lisaa paalle juustoa
valmistusajan
puolivalissa. Voit kayttaa
leivontalisatarviketta tai
muuta astiaa, joka
mahtuu XXL-kattilaan.

Omenastruudeli

2kg

170

30-45

Tuoreet sampylat

600 g

170

20-35

Lihapullat ja
gnocchivuoka

2kg

170

20-30

Laita lihapullat kattilaan
ja gnocchit, kastike ja
juusto
leivontalisatarvikkeesee-
n. Kaanna lihapullat
kypsennyksen
puolivalissa.

Kalkkunarulla ja
kasvikset

2 kg

180

45 -60

Ravista/kaanna kaikkia
aineksia kypsennyksen
puolivalissa.
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Esiasetusten kaytté ruoanvalmistuksessa
1 Suorita yleiset vaiheet noudattamalla Kypsennys ruokataulukon mukaan -
kohdan vaiheita 1-7.
2 Valitse esiasetus.
Vihje
- Vaihda toiseen esiasetukseen painamalla paluupainiketta tai poistamalla
pikavalintapainikkeen valinta ja valitsemalla haluttu esiasetus.

3 Kaynnista kypsennys painamalla kdynnistys-/keskeytyspainiketta.

XXL-kattilan pikavalintataulukko

Kuva- Ruoan Oletuslam- Oletusaika Huomautus
ke maara potila °C min
Pakasteranskanpe- 800¢g 180 23 Ravista, kaantele tai sekoita
runat 2-3 kertaa kypsennyksen
aikana
Pihvi (150-200 g / 8 kpl 200 20
5-7 02) @
Kanankoivet (noin 10 kpl 180 24 Ravista kerran, kdanna tai
1259/ 4,5 02) sekoita kypsennyksen
puolivalissa.
Sekavihannekset 1200 g 180 20 Reiluina paloina. Ravista,
kdanna tai sekoita
kypsennyksen puolivalissa.
Kakku/muffinit 500¢g 140 40 Kakku: Kayta
@ leivontalisatarviketta.

Varmista, etta taikina ei
noustessaan osu
lammitysvastukseen. Tarkista
kypsyys ennen kuin otat
kakun ulos.

Lammitys 160 15 Saada aika ruoan tyypin ja

maaran mukaan.

©
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Kypsennys kahdessa kattilassa

Kypsennys ajoitustoiminnolla
Jos valmistat kahta ruokaa eri lampétiloilla ja ajoilla, valitse Ajoitustoiminto,
jotta saat molemmat ruoat valmistumaan samaan aikaan.
1 Laita pohjalevyt kattilaan.
Huomautus
- Pohjalevyjen asettamisessa kattilaan tarvitaan normaalisti hieman voimaa.

2 Aseta jakaja.

3 Laita kaksi ainesta, esimerkiksi pakasteranskanperunat ja kanankoivet, eri
koreihin.
Huomautus
- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso valmistusaineiden
oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat ruokataulukosta.
- Ala ylit ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta kattilaa MAX-merkin
yli, koska tdma voi heikentaa paistotulosta.

4 Aseta kattila Airfryeriin.
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5 Tyonna pistoke pistorasiaan.

6 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

7 Valitse vasemmanpuoleinen kattila. Vasemmalla oleva kellonajan ja
l[ampdotilan merkkivalo alkaa vilkkua.

8 Valitse haluamasi aika ja lampétila painamalla [ampotilan nosto-
/laskupainiketta ja ajan lisdys-/vahennyspainiketta.

9 Ota ruoan kypsennyksen aikainen ravistelumuistutus kayttdén painamalla
ravistusmuistutuspainiketta, jos ruokia on ravistettava tai kaannettava
kypsennyksen aikana (katso lisatieoja ruokataulukon huomautussarakkeesta).

°®

®
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10 Valitse oikeanpuoleinen kattila. Oikealla oleva kellonajan ja lampétilan
merkkivalo alkaa vilkkua.

11 Valitse haluamasi aika ja lamp®&tila painamalla ldmpétilan nosto-
/laskupainiketta ja ajan lisdys-/vahennyspainiketta.

12 Ota ruoan kypsennyksen aikainen ravistelumuistutus kayttéon painamalla
ravistusmuistutuspainiketta, jos ruokia on ravistettava tai kdannettava
kypsennyksen aikana. Katso lisdtieoja ruokataulukon huomautussarakkeesta.

13 Paina ajoitustoiminnon painiketta, jotta varmistat, ettd molemmat ruokalajit
valmistuvat samaan aikaan.

Huomautus

- Josvalmistat kahta ruokaa eri toiminnoilla, lampatiloilla ja
kypsennysajoilla, mutta niiden ei tarvitse valmistua samaan aikaan, voit
ohittaa tdman vaiheen.

- Jossaadat kypsennyksen aikana yhden kattilan aikaa, Ajoitustoiminto
poistetaan kaytosta ja kumpikin kattila toimii erikseen. Ota
Ajoitustoiminto uudelleen kayttdoon painamalla kaynnistys-
/keskeytyspainiketta ja painamalla sitten Ajoitustoiminnon painiketta, ja
kdynnista kypsennys uudelleen painamalla kdynnistys-
/keskeytyspainiketta.

14 Aloita ruoan kypsentaminen painamalla kdynnistys-/keskeytyspainiketta.

Vihje

- Voit keskeyttdad kummankin kattilan painamalla kdynnistys-
/keskeytyspainiketta. Jatka kypsennystd kummassakin kattilassa
painamalla painiketta uudelleen.

- Voit keskeyttaa vain yhden kattilan valitsemalla ensin kattilan ja
painamalla sitten kaynnistys-/keskeytyspainiketta. Jatka kypsennysta
kattilassa painamalla painiketta uudelleen.

- Voit kayttaa yhdessa kattilassa pikavalintaa ja toisessa kattilassa
manuaalisia asetuksia.
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- Laitteen toiminta keskeytyy automaattisesti, kun vedat kattilan ulos, ja

kypsennys jatkuu, kun laitat sen takaisin.

15 Kun kuulet ravistusmuistutuksen danimerkin, veda kattila ulos pitamalla
kahvasta kiinni molemmin kasin.

16 Ravista kattilaa pesualtaan paalla.

17 Aseta kattila takaisin laitteeseen.

18 Kun kuulet ajastimen merkkidanen, asetettu kypsennysaika on kulunut.

19 Poista kattila pitdmalla kiinni kahvojen urista ja tarkista, ovatko ainekset
kypsia. Jos eivat ole, aseta kattila takaisin Airfryeriin ja liséd muutama
minuutti aikaa.
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20 Poista ainekset varovasti kattilasta grillipihdeilla.

Kypsennys kopiointitoiminnolla

Kopiointitoiminnon avulla voi kypsentda suuren maaran samaa ruokaa tai eri
ruokaa kayttamalla samaa lampatilaa ja aikaa.

1 Noudata Kypsennys ajoitustoiminnolla -kohdan vaiheita 1-9.

2 Paina kopiointitoiminnon painiketta.

3 Aloita ruoan kypsentaminen painamalla kdynnistys-/keskeytyspainiketta.

Kypsennys yhdessa pienessa kattilassa

Voit kypsentaa pienen annoksen yhta ruokaa yhdessa pienessa kattilassa.
Kypsennys ruokataulukon mukaan
1 Laita pohjalevyt kattilaan.

l Huomautus

- Pohjalevyjen asettamisessa kattilaan tarvitaan normaalisti hieman voimaa.
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2 Aseta jakaja.

3 Laita ainekset vasemmanpuoleiseen kattilaan.
Huomautus

- Ala ylita ruokataulukossa annettua maaraa tai tayté kattilaa MAX-merkin
yli, koska tdma voi heikentda paistotulosta.

4 Aseta kattila Airfryeriin.
Huomio

- Al3 koske kattilaan tai paistokoriin kiytén aikana ilika hetkeen
kayton jalkeen, silla ne kuumenevat voimakkaasti.

5 Tyonna pistoke pistorasiaan.

6 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

(‘ﬁ) @ (=) @
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7 Valitse vasemmanpuoleinen kattila. Vasemmalla oleva kellonajan ja
ldmpdtilan merkkivalo alkaa vilkkua.
Huomautus
- Alé valitse XXL-kattilan painiketta, kun kypsennat yhdessa pienessa

kattilassa kayttamalla jakajaa. Ruoasta voi tulla ylikypsaa ja kypsennykseen
voi kulua enemman energiaa.

8 Valitse haluamasi aika ja lampdtila painamalla Ildmpd&tilan nosto-
/laskupainiketta ja ajan lisdys-/vahennyspainiketta (katso ruokataulukko).

9 Ota ruoan kypsennyksen aikainen ravistelumuistutus kayttoén painamalla
ravistusmuistutuspainiketta, jos ruokia on ravistettava tai kdannettava
kypsennyksen aikana. Katso lisdtieoja ruokataulukon huomautussarakkeesta.

10 Aloita ruoan kypsentaminen painamalla kdynnistys-/keskeytyspainiketta.

11 Kun kuulet ravistusmuistutuksen danimerkin, veda kattila ulos pitamalla
kahvasta kiinni molemmin kasin.
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12 Ravista kattilaa pesualtaan paalla.

13 Aseta kattila takaisin laitteeseen.

14 Kun kuulet ajastimen merkkiddnen, asetettu kypsennysaika on kulunut.

15 Poista kattila pitamalla kiinni kahvojen urista ja tarkista, ovatko ainekset

kypsia.

Huomio

- Airfryer-kattila on kadyton jalkeen kuuma. Kun irrotat kattilan
laitteesta, aseta se aina lammonkestavalle tyotasolle (esim. aluselle).

Vihje

- Jos ainekset eivat ole kypsia, aseta kattila takaisin Airfryeriin ja lisaa
muutama minuutti aikaa.

16 Poista ainekset varovasti kattilasta grillipihdeilla.

Huomio

- Al4 kallista kattilaa, kun poistat aineksia, silld kori voi pudota ja vetts
voi roiskua.

- Ruoanvalmistuksen jalkeen kattila, paistokori, laitteen sisdapuoli ja
ainekset ovat kuumia. Kattilasta saattaa tulla hdyrya sen mukaan,
minka tyyppista ruokaa Airfryerissa on valmistettu.

- Al3 koske kattilaan tai paistokoriin kiytén aikana &lika hetkeen
kayton jalkeen, sillda ne kuumenevat voimakkaasti.

Yhden kattilan ruokataulukko
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Ruoan maara Lampotila Aika (min) Huomautus
(°C)

Ohuet 5409 200 27 Poista ravistusmuistutus

pakasteranskanperunat kaytosta ja ravista tai

(7x7 mm) kaanna ruokaa

Pieni annos manuaalisesti 13, 16, 20
ja 23 minuutin kohdalla.
Varmista pienten
ranskanperuna-annosten
optimaalinen kypsennys
ravistamalla 4 kertaa
kypsennyksen aikana.

Ohuet 800 g 200 39 Poista ravistusmuistutus

pakasteranskanperunat kaytosta ja ravista tai

(7 x7 mm) kaanna ruokaa

Suuri annos manuaalisesti 18, 23, 28
ja 33 minuutin kohdalla.
Varmista suurten
ranskanperuna-annosten
optimaalinen kypsennys
ravistamalla 4 kertaa
kypsennyksen aikana.

Kotitekoiset 400 g 180 30-35 Ravista, kaantele tai

ranskanperunat (paksuus sekoita 2-3 kertaa

10x 10 mm) kypsennyksen aikana

Pakastetut kananugetit 4009 200 20-22 ravista, kddntele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Pakastekevatkaaryleet 400 g 200 15-20 ravista, kdantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Lihamureke 600 g 150 42-47 Kayta
leivontalisatarviketta

Luuttomat kyljykset 2 kpl 200 18-22 ravista, kaantele tai

(noin 190 g / 7 0z) sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Kanankoivet (noin 1259 4 kpl 180 26 ravista, kadantele tai

/4,5 02) sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Kananrinta (noin 160 g/ 3 kpl 180 21-23 Kaanna kypsennyksen

6 02) puolivalissa.

Kokonainen kala (noin 1 kpl 200 23-25 Kaanna kypsennyksen

300-400 g / 11-14 02)

puolivalissa.
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Kalafilee (noin 200 g / 2 kpl 200 24-27

7 0z)

Vihannekset (reiluina 860 g 180 21 Varmista suurten

paloina) sekavihannesannosten
optimaalinen kypsennys
poistamalla
ravistusmuistutus
kaytosta ja ravistamalla
tai sekoittamalla ruokaa
manuaalisesti 10 ja 16
minuutin kohdalla.

Muffinit (noin 6 kpl 160 15

40 g/kappale)

Kakku 3009 160 40-45 Kayts
leivontalisatarviketta.
Varmista, ettd kakku ei
noustessaan osu
[dmmitysvastukseen.
Tarkista kypsyys ennen
kuin otat kakun ulos.

Esipaistettu 4 kpl 180 8

leipa/sampylat (noin

60g/2,102)

Esiasetusten kaytté ruoanvalmistuksessa
1 Noudata Kypsennys ruokataulukon mukaan -kohdan vaiheita 1-7.
2 Valitse esiasetus.
Vihje
- Vaihda toiseen esiasetukseen painamalla paluupainiketta tai poistamalla
pikavalintapainikkeen valinta ja valitsemalla haluttu esiasetus.

© -0

3 Kaynnista kypsennys painamalla kaynnistys-/keskeytyspainiketta.

Yhden kattilan pikavalintataulukko

Kuvake Ruoan Oletuslam- Oletusai- Huomautus
maara pétila °C ka min
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Pakasteranskanpe- 400 g 180 24 Ravista, kddntele tai sekoita

runat 2-3 kertaa kypsennyksen
aikana

Pihvi (150-200 g / 4 kpl 200 22

5-7 0z)

Kanankoivet (noin 5 kpl 180 26 Ravista kerran, kaanna tai

1259/ 4,502) sekoita kypsennyksen
puolivalissa.

Sekavihannekset 5009 180 18 Reiluina paloina. Ravista,

kdanna tai sekoita
kypsennyksen puolivalissa.

Kakku/muffinit 6 kpl 160 20 Muffinit: Kayta muffinivuokia.
(noin50g /2 0z)
Lammitys 160 16 Saada aika ruoan tyypin ja

COIONCANIONO

maaran mukaan.

Vihje: Limpiméanépito

- Ruoka voidaan pitaa lampimana Airfryerissa asettamalla lampaotilaksi
80 astetta ja saatamalla aika niin pitkaksi kuin ruoka halutaan pitaa
[dmpimana. On suositeltavaa olla pitdmatta ruokaa lampimana yli
30 minuuttia, silld muussa tapauksessa sen laatu voi heiketa.

- Josranskanperunat tai vastaavat ruoat menettavat rapeuttaan
[ampimanapitotilassa, lyhenna lampimanapitoaikaa katkaisemalla
laitteesta virta tai rapeuta perunat [ammittamalla niitd 2-3 minuutin ajan
180 °C:n lampédtilassa.

Ranskanperunoiden valmistaminen itse
Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

A WN =

XXL-kattilaa varten tarvitaan 800 g (28 0z) ja yhta kattilaa varten 400 g

(14 oz) kuorittuja perunoita.

Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva perunalajike. Esimerkiksi

hieman jauhoiset perunat sopivat tdhan tarkoitukseen.

Ranskanperunat kannattaa valmistaa enintdan 800 gramman (28 0z) erissa

niin, etta ne kypsyvat tasaisesti. Suuremmista maarista ranskalaisia tulee

yleensa véhemman rapeita kuin pienemmista annoksista.

Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi (10 x 10 mm).

Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeelld tai talouspaperilla.

Kaada kulhoon ruokalusikallinen ruokadljya, lisda perunasuikaleet ja sekoita,

kunnes perunat ovat 6ljyn peitossa.

Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla, jotta ylimaardinen

Oljy jaa kulhoon.

Huomautus

- Alj kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei valu
ylimaaraista oljya.
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6 Laita perunasuikaleet koriin.

Puhdistaminen

Varoitus

- Anna korin, kattilan ja laitteen sisapuolen jadhtya kokonaan ennen
niiden puhdistamista.

- Kattilassa ja korissa on tarttumaton pinnoite. Ali kiyti metallisia
keittivalineita tai hankaavia puhdistusaineita, koska ne voivat
vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan pohjasta jokaisen

kayttokerran jalkeen.

1 Katkaise laitteesta virta painamalla virtapainiketta, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna laitteen jaahtya.

Vihje
- Airfryer jadhtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan ja paistokorin.

2 Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva kattilan alaosasta.

3 Puhdista kattila, pohjalevyt ja kattilan jakaja astianpesukoneessa. Voit pesta
ne myo6s kuumalla vedelld, astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienelld
(katso lisatietoja puhdistustaulukosta).

Vihje

- Jos kattilaan tai paistokoriin on tarttunut ruoantahteita, liota niita
kuumassa tiskiaineliuoksessa 10-15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteitd ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, ettd kaytat
astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai korissa on
rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet kuumalla vedell ja
astianpesuaineella, kdytd nestemaista rasvanpoistoainetta.

- Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa poistaa
pehmedll tai puolikovalla harjalla. Alé kayté terasharjaa tai kovaa harjaa,
jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

4 |rrota loput ruoan jadmat lammitysvastuksesta puhdistusharjalla.
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5 Estda naarmuuntuminen pyyhkimalla laite ulkopuolelta varovasti silealla,
puhtaalla ja pehmealla liinalla. Aloita hieman kostutetulla ja jatka tarvittaessa
kuivalla liinalla.

6 Puhdista laitteen sisdpuoli kuumalla vedelld ja hankaamattomalla sienella.

)

<
X

Sailytys

1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
2 Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.
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3 Kiedo johto laitteen selkdpuolella olevan johdon sailytyspaikan ympaérille.

Vianmaaritys

Huomautus

Kantamisen yhteydessa Airfryeria on pidettava aina vaakasuorassa niin,
ettd kattilat eivat vahingossa putoa. Muussa tapauksessa ne voivat

vahingoittua.

Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etté irrotettava
verkkopohija ja muut Airfryerin irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttaessasi
laitetta. Ellet I16ydd ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta
www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota
yhteys paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Laitteen ulkopuoli kuumenee
kayton aikana.

Sisapuolen [ampo sateilee myos
ulkopuoleen.

Tama on normaalia. Kaikki kahvat
ja nupit, joihin on voitava koskea
kayton aikana, pysyvat riittavan
viileina.

Kattila, paistokori ja laitteen
sisdpuoli kuumenevat aina kun
laite on kaynnissa, jotta ruoka
kypsentyy kunnolla. Néama osat
kuumenevat aina niin paljon, etta
niihin ei voi koskea.

Jos laite on kaytdssa pitkaan,
jotkin osat kuumenevat niin
paljon, etta niihin ei voi koskea.
Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

/N

Laitetta on turvallista kayttaa, kun
tiedat kuumat osat etka koske
niihin.

[tsetehdyt ranskanperunat eivat
onnistu.

Et kayttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos
joudut sailyttdmaan perunoita, la
sailyta niitd kylmassa paikassa,
kuten jadkaapissa. Valitse
perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Korissa on liian paljon aineksia.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat tdman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Tiettyja ruokia on ravistettava
valmistusajan puolivalissa.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat tdman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Airfryer ei kdynnisty.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Tarkista, ettd pistoke on liitetty
kunnolla pistorasiaan.

Yhteen pistorasiaan on liitetty
useampia laitteita.

Airfryerin wattiluku on suuri.
Kokeile toista pistorasiaa ja
tarkista sulakkeet.

Pinnoite on irronnut joistakin

kohdista Airfryerin sisépuolella.

Airfryerin kattilan sisdpuolen
pinnoite voi irrota joistakin
kohdista, jos sitd on vahingossa
kosketettu tai naarmutettu
(esimerkiksi puhdistettaessa
karkealla puhdistusvalineelld ja/tai
koria asetettaessa).

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat
korin vinosti kattilaan, sen reuna
voi osua kattilan seindan ja irrottaa
pienid paloja pinnoitteesta. Tama
ei kuitenkaan ole vaarallista, koska
kaikki kdytetyt materiaalit ovat
turvallisia elintarvikekaytdssa.

Laitteesta tulee valkoista savua.

Valmistettava ruoka on rasvaista.

Kaada ylimaarainen 6ljy tai rasva
varovasti pois kattilasta ja jatka
ruoan valmistusta.

Kattilassa on vield rasvajaamia
edellisesta paistokerrasta.

Kattilassa kuumenevat
rasvajaamat aiheuttavat valkoista
savua. Puhdista kattila ja kori aina
perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Leivityspinta tai kuorrute ei
tarttunut ruokaan kunnolla.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai
kuorrute tiukasti ruokaan, jotta se

pysyy kiinni.

Marinadi, neste tai lihan nesteet
roiskuvat sulaneessa rasvassa.

Pyyhi ylimaaraiset nesteet
aineksista ennen niiden
asettamista paistokoriin.

Airfryerin ndytdssa lukee E1.

Laite on rikki tai siind on vikaa.

Soita Philipsin puhelinneuvontaan
tai ota yhteys oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.
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Ratkaisu

Airfryerin sdilytyspaikka saattaa
olla liian kylma.

Laite on lilan kylma. Anna sen olla
huoneenldammassa vahintaan
60 minuuttia.

Jos ongelma ei ratkea, soita
Philipsin puhelinneuvontaan tai
ota yhteys oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.

Airfryerin ndytossa lukee E2.

Jakajaa ei ole asetettu.

Aseta jakaja.

E2-ilmoitus tulee nakyviin ja
kypsennys pysahtyy, kun yksi pieni
kattila on lakannut kypsentamasta
ja toisen pienen kattilan pitdisi
alkaa kypsentaa valittomasti.

Veda kattila ulos ja anna laitteen
jadhtya 2 minuutin ajan, ja laita
kattila takaisin, jotta kypsennys voi
alkaa toisessa pienessa kattilassa.

Airfryerin ndytossa lukee E4-E12.

Laitteessa voi olla toimintahairio.

Veda pistoke irti pistorasiasta ja
kytke laite uudelleen. Jos tama ei
auta, soita Philipsin
puhelinneuvontaan tai ota
yhteyttd oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.
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Las den har viktiga informationen noggrant innan du anvander apparaten och

spara sedan haftet for framtida bruk.

Fara

- Placera inte apparaten pa eller ndra en varm gasspis eller pa nagon typ av
elspis, elektriska kokplattor eller i en uppvarmd ugn.

- Sank aldrig ned apparaten i vatten och skolj den inte under kranen.

- Setill att inte vatten eller ndgon annan vatska kommer in i apparaten
eftersom det medfor risk for elektriska stotar.

- Lagg alltid ingredienserna som ska friteras i pannan for att férhindra att de

kommer i kontakt med varmeelementen.
- Tackinte luftintags- och utblasdppningarna nar apparaten ar igang.
- Fyllinte pannan med olja eftersom det kan utgdra en brandrisk.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller sjélva apparaten

ar skadad.
- Vidror aldrig insidan av apparaten nar den ar igang.

- Lagg aldrig i s& mycket mat s& att méngden dverskrider den hdgsta nivan som

indikeras pa pannan.
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Se alltid till att varmaren inte vidrors och att ingen mat fastnat i varmaren.
Sladdhallaren maste ha monterats pa enheten fore férsta anvandningen.
Var forsiktig nar du rengor den évre delen av tillagningskammaren:
varmeelementet och kanten pa metalldelarna &r varma.

Ta ut forpackningsmaterialet och sladdhallaren i lddan innan du ansluter
apparaten till eluttaget.

Om néatsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett
serviceombud eller liknande behériga personer for att undvika olyckor.
Anslut endast apparaten till ett jordat vagguttag som skyddas av en
jordfelsbrytare.

Se alltid till att kontakten sitter ordentligt i vdgguttaget.

Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas med en extern timer eller ett
separat fjarrstyrningssystem.

Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

Den har apparaten kan anvéndas av barn som ar 8 ar och aldre och av
personer med olika funktionshinder, eller som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, sa lange de dvervakas och far instruktioner angaende
sdaker anvandning och forstar riskerna som medféljer.

Barn ska inte leka med produkten. Rengoring och underhall bér inte goras av
barn under 8 ar om de inte ar under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn under 8 ar.
Placera inte apparaten mot en vagg eller andra apparater. Lamna ett
utrymme pa minst 10 cm baktill, pa bada sidorna och ovanfor apparaten.
Placera inte ndagot ovanpa apparaten.

Vid varmluftsfritering sldpps varm anga ut fran utblasen. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran angan och fran utblasen. Se dven upp med
varm anga och luft som slapps ut vid handtaget nar du tar ut pannan ur
apparaten.

Anvand aldrig latta ingredienser eller bakplatspapper i apparaten.

Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas till potatissorten och den ska
vara dver 6 °C for att minimera risken f6r exponering av akrylamid i det
férberedda livsmedlet.

Fyll aldrig pannan med olja.

Eftersom den har Airfryern har en stor tillagningskammare ar eleffekten stor.
Anvand inte andra apparater pa samma krets samtidigt (till exempel
vattenkokare, elektriska grillar osv.). I sa fall kan det hdnda att sékringen och
strommen gar.

Eftersom den héar Airfryern har en stor tillagningskammare ar den tung nar
den ar full med livsmedel. Hall inte i handtaget med bara en hand.

Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal an vad som beskrivs i
anvandarhandboken och anvand endast originaltillbehéren fran Philips.
Ldmna inte apparaten obevakad nar den arigang.

Pannan, avdelaren och tillbehoren i tillagningskammaren blir varma under
och efter anvandning av apparaten. Hantera dem forsiktigt.

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med livsmedel innan du
anvander apparaten for forsta gangen. Se instruktionerna i
anvandarhandboken online.
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- Anvand inte pannans handtag till att halla i enheten.

- Sladdhallaren fungerar som en distansanordning da den skapar ett avstand
mellan enheten och vdggen for att forhindra varmeackumulering. Ta inte
bort den har distansanordningen.

- Stall inte pannan pa displaypanelen eftersom den kan trilla ned och orsaka
skador.

Varning

- Apparaten ar endast avsedd for anvandning i vanlig hemmiljé. Den ar inte
avsedd att anvandas i miljoer som personalkok i butiker, pa kontor,
bondgardar eller andra arbetsplatser. Den &r inte heller avsedd att anvandas
av kunder pa hotell, motell, bed- and breakfast eller andra liknande
boendemiljder.

- Koppla alltid bort apparaten fran elnatet om du ldmnar den obevakad och
innan du monterar, tar isar, staller undan eller rengér den.

- Placera apparaten pa en horisontal, jdmn och stabil yta.

- Om den anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt bruk eller om den inte
anvands enligt anvisningarna i anvandarhandboken upphdér garantin att galla
och Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.

- Lamna alltid in apparaten till ett serviceombud auktoriserat av Philips for
undersokning och reparation. Forsok inte att reparera apparaten sjalv. Om du
gor det upphor garantin att galla.

- Draalltid ut natsladden efter anvandning.

- Latapparaten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar eller rengor den.

- Setill att ingredienserna som tillreds i apparaten blir gyllengula och inte
morka eller bruna.

- Tabort brénda rester. Fritera inte farsk potatis vid en temperatur hogre an
180 °C (for att minimera produktionen av akrylamid).

- Sealltid till att maten ar ordentligt tillagad i din Airfryer.

- Var forsiktig nar du haller ut den tillagade maten och var forsiktig sa att inte
tillbehoren trillar ut.

- Setill att vanster och hoger program dr samma nar du anvander XXL-pannan.

- Den héar apparaten har en kort natsladd for att minska risken for att personer
trasslarin sig i den eller snubblar om den, vilket kan ske med en lang
natsladd.

- Forlangningssladdar kan anvandas om forsiktighet iakttas. Om en
férlangningssladd anvands:

- Natsladdens elektriska markdata maste vara lika hoga som apparatens
markdata.

- Sladden ska arrangeras sa att den inte ligger 6ver bankens eller bordets
kant dar barn kan dra i den eller personer kan snubbla éver den.
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- Forlangningssladden ska vara jordad med en sladd med tre ledningar.

- Den hér enheten har en polariserad kontakt (ett blad ar bredare an det
andra). For att minska risken for elektrisk stot &r den har kontakten avsedd att
passa i ett polariserat uttag pa endast ett satt. Om kontakten inte passar helti
uttaget ska du vanda den. Om den fortfarande inte passar ska du kontakta en
kvalificerad elektriker. Forsok inte att modifiera kontakten pa nagot satt.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Atervinning

Den har apparaten uppfyller tilldmpliga standarder och regler gallande
exponering av elektromagnetiska falt.

- Den har symbolen betyder att elektriska produkter inte ska sldngas bland
hushallssoporna.

- Folj de regler som géller i ditt land for dtervinning av elektriska produkter.

Garanti och support

Introduktion

Versuni Netherlands B.V., registrerat pa Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL,
erbjuder tva ars garanti pa den har produkten efter inképsdatum (eller
leveransdatum, om senare). Denna garanti galler inte om en defekt beror pa
felaktig anvandning eller daligt underhall. Var garanti paverkar inte dina
lagstadgade rattigheter som konsument. Om du vill ha mer information, om
reservdelar eller for att dberopa garantin, kan du besoéka var webbplats
home.id/support.

Grattis och valkommen till Philips-familjen!

Genom att registrera din produkt pad www.philips.com/welcome kan du dra
nytta av den support vi erbjuder.

Airfryerns dubbla korgar med l6stagbar avdelare ger dig flexibilitet att vélja en
panna i olika storlekar. Du kan laga 1-2 portioner mat i den lilla pannan pa 3,55 |
och stora omgangar for hela familjen i XXL-pannan pa 7,1 | utan avdelare. Du
kan dessutom tillaga tva olika ingredienser med olika tillagningstemperatur och
tillagningstid, sa att de blir klara samtidigt.

Den kan anvandas med HomelD-appen som ger dig stegvis vagledning och
hundratals goda maltider med specifika installningar for din Airfryer med dubbla
korgar. Ladda ned appen med hjalp av QR-koden pa férpackningen.
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Allman beskrivning

Huvuddelar

OCo~NoOOUTh WN —

Kontrollpanel

Lostagbar avdelare

MAX-indikering for ingredienser

MAX-indikering for frysta potatisbaserade snacks
7,11 XXL-panna

Bottenplattor

Sladdhallare

Natkabel

Luftutblas



Beskrivning av kontrollpanelen
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Temperatur upp

Temperatur ned

Pa/av-knapp

Knapp for att kopiera funktion
Knapp for den vanstra pannan
Tidsfunktionsknapp

Knapp for XXL-pannan

Indikering for skakningspaminnelse
Knapp for paminnelse om skakning
Knapp for den hégra pannan
Bakatknapp

Start/paus-knapp

Knapp for att minska tiden

Knapp for att 6ka tiden
Forinstallningsknappar

O >33 T~ TS "o a0 oW

Beskrivningar av funktioner

Kopieringsfunktion
Du kan stélla in tid och temperatur for en panna och kopiera instéllningen for

den andra pannan genom att trycka pa knappen for att kopiera funktionen.

Tidsfunktion
Synkroniserar automatiskt tillagningstiden sa att bada pannorna ar klara

samtidigt, aven om tillagningstiderna skiljer sig at.
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Paminnelse om skakning

Tryck pa knappen for paminnelse om skakning for att aktivera eller inaktivera
varningar om att skaka eller vanda pa maten tva ganger under tillagning for ett
jamnare resultat. Du hor ett "pip” och ser en skakikon som blinkar bredvid
tidsdisplayen.

Snabbval

Du kan valja bland sex snabbval. Snabbvalen &r tillagningsprogram som ger
rekommendationer vad géller temperatur och tillagningstid baserat pa en viss
mangd livsmedel. Mer information finns i kapitlet Anvanda ett snabbval.

@ ® @ @

Frysta pommes

frites Kottbit

) Blandade ) - .
Kycklingklubbor gronsaker Kaka/muffins Uppvarmning

S

Knapp for XXL-pannan

Du kan laga i en XXL-panna pa 7,1 | genom att ta bort avdelaren och trycka pa
knappen for XXL-panna.

Tillbaka knapp
Anvand tillbakaknappen om du véljer fel snabbval/funktion.
Ljudaviseringar

Ibland hors ett ljud, till exempel nar apparaten har avslutat tillagningen, eller om
nagot behover goras under tillagningen, som att skaka eller vanda pa maten.

Fore forsta anvandningen

Ta bort allt forpackningsmaterial.

Ta bort alla dekaler eller etiketter (om tillampligt) fran apparaten.

Rengor apparaten noggrant fore forsta anvandning (se kapitlet "Rengéring”).
Ta bort sladdhallaren fran pannan och fast den pa avsedd plats pa
apparatens baksida genom att klicka den pa plats.

A WN =

Varning

- Sladdhallaren fungerar som en distansanordning da den skapar ett
avstand mellan enheten och vaggen for att forhindra
varmeackumulering.

Forberedelser fore forsta anvandning

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn véarmetalig yta.
Anteckning
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- Placera inte nagot ovanpa eller pa sidorna av apparaten. Det kan stéra
luftflddet och paverka friteringsresultatet.

- Placerainte apparaten i ndrheten av eller under féremal som kan skadas av
anga, t.ex. vaggar och skap.

Anvanda apparaten

Varning

- Det har ar en Airfryer som anvander varm luft. Fyll inte pannan med olja,
frityrolja eller annan vatska.

- Vidror inte varma ytor. Anvand ugnsvantar nar du hanterar den heta
pannan.

- Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

- Apparaten kan avge lite rok forsta gangen du anvander den. Det ar
normalt.

- Du behdver inte férvdarma apparaten.
Anteckning
- Hallisidohandtagen vid sparen for att dra ut pannan under tillagning eller

direkt darefter, annars kan du brénna dig pa det varma luftflode som
strdmmar ut ur apparaten.

Laga mat i XXL-pannan

For att laga en stérre omgang av samma mat, ta ur avdelaren och anvénd hela
XXL-pannan pa 7,1 |.

Tillagning enligt livsmedelstabell

1 Tautavdelaren.
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2 Lagg bottenplattorna i pannan enligt bilden.
Anteckning

- Det arnormalt att behdva anvéanda lite kraft for att lagga i
bottenplattorna i pannan.

3 Lagg ingredienserna i pannan.
Anteckning
- Din Airfryer kan tillaga en stor mangd ingredienser. Se Livsmedelstabell for
ratt kvantiteter och ungeférliga tillagningstider.
- Overskrid inte mangden som anges i avsnittet Livsmedelstabell och fyll
inte pannan dver MAX-indikeringen eftersom det kan paverka
slutresultatets kvalitet.

4 Skjutin pannan i Airfryern.
Varning
- ROr inte pannan eller korgen under och en tid efter anvandning,
eftersom de blir mycket varma.

5 Sattikontaktenivagguttaget.

6 SI3 pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.
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7 Tryck pa XXL-knappen.
Anteckning

- Viljinte vanster pannknapp @ eller héger pannknapp @ fér XXL-pannan
utan avdelare. Det kan leda till ofullstandig tillagning.

8 Tryck pa temperatur upp/ned-knappen och tid upp/ned-knappen for att valja
Onskad tid och temperatur (se livsmedelstabellen).
Tips
- Du kan behova skaka eller vénda pa vissa ingredienser efter halva
tillagningstiden (se Livsmedelstabell). Tryck pa knappen for paminnelse
om skakning “@" fér att aktivera funktionen.

9 Tryck pa start-/pausknappen for att starta tillagningsprocessen.
Anteckning
- Omeningrediens behdver skakas eller vandas efter halva tillagningstiden
(pipljudet hors och skakningsikonen blinkar om paminnelse om skakning
ar aktiverat), dra ut pannan med korgen och skaka den 6ver diskhon. For
sedan tillbaka pannan i apparaten.

((.)) 10 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar fardig.

11 Hall sidhandtagen vid sparen fér att dra ut pannan och kontrollera om
ingredienserna ar klara.

Varning

- Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa en
varmetalig arbetsbank (till exempel ett underldgg) nar du tar bort
pannan fran enheten.

- Hall i sidohandtagen vid sparen for att dra ut pannan under tillagning
eller direkt darefter, annars kan du branna dig pa det varma luftflode
som strommar ut ur apparaten.

Anteckning

- Omingredienserna inte ar klara an fér du in pannan i Airfryern igen. Lagg
sedan till nagra minuter.
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12 Ta forsiktigt ut ingredienserna ur pannan med en grilltang.

Varning

- Lutainte pannan nar du tar ut ingredienserna eftersom korgen kan
trilla ut och olja kan sténka.

- Efter tillagningen ar pannan, korgen, innerhdljet och ingredienserna
heta. Det kan komma anga fran pannan beroende pa typ av
ingredienser i Airfryern.

- ROr inte pannan eller korgen under och en tid efter anvandning,
eftersom de blir mycket varma.

Livsmedelstabell for XXL-panna

Mangd Temperatur  Tid (min) Anteckning
livsmedel (°Q)
Tunna frysta pommes 1100g 200 28 Stang av

frites (7x7 mm)
Liten portion

skakningspaminnelsen
och skaka eller vand det
som tillagas manuellt
efter 13, 17,20 och 24
minuter.

Skaka fyra ganger under
tillagningen for optimalt
tillagningsresultat for
sma portioner pommes
frites.

Tunna frysta pommes
frites (7x7 mm)

Stor portion

16509 200 41 Stang av
skakningspaminnelsen
och skaka eller vand det
som tillagas manuellt
efter 19, 23,29 och 35
minuter.

Skaka fyra ganger under
tillagningen for optimalt
tillagningsresultat for
stora portioner pommes
frites.

Hemgjorda pommes
frites (10 x 10 mm tjocka)

800 g 180 28-33 Skaka, vand eller ror om
2-3 ganger under tiden

Frysta kycklingnuggets 8009 200 17-22 Skaka, vand eller ror om
halvvags

Frysta varrullar 800 g 200 10-22 Skaka, vand eller ror om
halvvags

Kéttfarslimpa 10009 150 50-55 Anvénd baktillbehoret

Benfria kottkotletter 5 stycken 200 18-20 Skaka, vand eller rér om

(cirka 190 g/7 02) halvvags
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Kycklingklubbor (cirka 8 stycken 180 25 Skaka, vand eller ror om

125 g/4,5 oz) halvvags

Kycklingbrost (cirka 6 stycken 180 18-21 Vand halvvédgs

160 g/6 02)

Hel fisk 3-4 stycken 200 16-20 Vand halvvags

(300-400 g/11-14 0z)

Fiskfilé (cirka 200 g) 5 stycken 200 15-20

Blandade gronsaker 12009 180 18-22 Stallin tillagningstiden

(grovhackade) efter smak. Skaka, vand
eller rér om halvvags

Blandade gronsaker 20009 180 20 Sténg av

(grovhackade) skakningspaminnelsen

Stor portion och skaka eller rér runt
det som tillagas efter 10
och 15 minuter under
tillagningen for optimalt
tillagningsresultat for
stora portioner blandade
gronsaker.

Muffins (cirka 40 g/styck) 12 stycken 160 15

Mijuk kaka 5009 140 40-45 Anvand baktillbehoret.
Formen ska vara sa platt
som mojligt for att
forhindra att det vidror
varmeelementet nar det
jaser. Kontrollera att
brodet ar klart innan du
tar ut det.

Forbakat 8 stycken 180 8

brod/forbakade frallor

(cirka 60 g/2,1 02)

Hembakat brod 5009 160 40-45 Anvand baktillbehoret.

Formen ska vara sa platt
som mojligt for att
forhindra att det vidror
varmeelementet nar det
jaser. Kontrollera att
brodet ar klart innan du
tar ut det.
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Hel kyckling (1,4 kg)

1 st 180 40-50 Tryck till kycklingen sa att
den ligger relativt platt
fore tillagningen. Se till
att den inte nar dver
maxlinjen for att
forhindra att den vidror
varmeelementet under

tillagningen.

Kycklinglar med 2 kg 180 45 -60 Skaka/vrid pa

rotfrukter kycklinglaren efter halva
tillagningstiden

Hel laxfilé 1,5 kg 180 20-30 Ej tillampligt

2 st. farska baguetter 1kg 170 25-40 Ej tillampligt

Chocolate chip cookies 4509 180 15-25 Ej tilldampligt

Lasagne 2 kg 170 40-50 Ladgg pa ost efter halva
tillagningstiden. Du kan
anvanda ett baktillbehor
eller annan form som far
plats i XXL-pannan

Apfelstrudel 2 kg 170 30-45 Ej tillampligt

Farska frallor 6009 170 20-35 Ej tillampligt

Kéttbullar med bakad 2 kg 170 20-30 Lagg kéttbullar och

gnocchi

gnocchiipannan
tillsammans med sas och
ost i baktillbehoret. Vand
pa kottbullarna efter
halva tillagningstiden

Kalkonrulader med
gronsaker

2 kg 180 45 -60 Skaka/vand pa allt efter
halva tillagningstiden

Anvéanda ett snabbval

1 Foljsteg 1till 7 i avsnittet "Tillagning enligt livsmedelstabell” for att utféra de
gemensamma stegen forst.

2 Viljsnabbvalet.
Tips
- Omdu vill andra till ett annat snabbval trycker du pa tillbakaknappen eller
trycker du pa snabbvalet igen och véljer dnskat snabbval.
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3 Tryck pa start-/pausknappen for att paborja tillagningsprocessen.

Snabbvalstabell for XXL-panna

lkon Mangd Standard- Standard- Anteckning
livsmedel tempera- tidimin
turi°C

Frysta pommes 8009 180 23 Skaka, vand eller ror om 2-3

frites ganger under tiden

Kéttbit ( 150- 8 stycken 200 20

200 g/5-70z) g

Kycklingklubbor 10 stycken 180 24 skaka en gang, vénd eller ror

(cirka 125 g/4,5 0z) om halwags

Blandade gronsaker 12009 180 20 Grovhackade, skaka, vénd
eller rér om halvvags

Kaka/muffins 5009 140 40 Mjuk kaka: Anvand

@ baktilloehdret. Formen ska

vara sa platt som mojligt for
att forhindra att den vidror
varmeelementet nar den
jaser. Kontrollera att kakan ar
klarinnan du tar ut den

Uppvarmning 160 15 Justera tiden efter typ av

©

livsmedel samt mangd

Tillagning i tva pannor

Tillagning med tidsfunktion

Om du ska tillaga tva olika typer av mat i olika temperatur och med olika
tillagningstid kan du anvanda tidsfunktionen sa blir bada ratterna klara

samtidigt.
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1 Lagg bottenplattorna i pannan enligt bilden.
Anteckning
- Det arnormalt att behdva anvéanda lite kraft for att lagga i
bottenplattorna i pannan.

2 Laggiavdelaren.

3 Laggidetvaingredienserna, till exempel frysta pommes frites och

kycklingklubbor, i olika korgar.

Anteckning

- Din Airfryer kan tillaga en stor mangd ingredienser. Se Livsmedelstabell for
ratt kvantiteter och ungefarliga tillagningstider.

- Overskrid inte mangden som anges i avsnittet Livsmedelstabell och fyll
inte pannan 6ver MAX-indikeringen eftersom det kan paverka
slutresultatets kvalitet.

4 Skjutin pannan i Airfryern.

5 Sattikontakten ivagguttaget.
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6 Sla pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.

7 Valjden vanstra pannan. Tids- och temperaturindikationen pa vanster sida
borjar da blinka.

©
®
°®

®@e

8 Tryck pa temperatur upp/ned-knappen och tid upp/ned-knappen for att valja
onskad tid och temperatur.

9 Tryck pa knappen fér paminnelse om skakning for att bli pamind om att
skaka maten under tillagningsprocessen om ingredienser behdver skakas
eller vandas under tillagning (Mer information finns i kolumnen Anteckningar
i livsmedelstabellen).

©® -0

10 Valj den hégra pannan. Tids- och temperaturindikeringen pa hoger sida
borjar da blinka.
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11 Tryck pa temperatur upp/ned-knappen och tid upp/ned-knappen for att vélja
onskad tid och temperatur.

12 Tryck pa knappen for paminnelse om skakning for att bli pamind om att
skaka maten under tillagningsprocessen om ingredienser behéver skakas
eller vandas under tillagning. Mer information finns i kolumnen Anteckningar
i livsmedelstabellen.

13 Tryck pa tidsfunktionsknappen for att se till att bada ratterna ar klara
samtidigt.

Anteckning

- Dukan hoppa 6ver det har steget om du lagar tva typer av ingredienser
med olika funktioner, temperaturer och tillagningstider, och de inte
behover vara klara samtidigt.

- Omdujusterar tiden for en panna under tillagning sa inaktiveras
tidsfunktionen och bada pannorna fungerar separat. Ateraktivera
tidsfunktionen genom att trycka pa start/paus-knappen och sedan
tidsfunktionsknappen. Tryck pa start/paus-knappen igen for att ateruppta
tillagningen.

14 Tryck pa start-/pausknappen for att starta tillagningsprocessen.

Tips

- Tryck pa start/paus-knappen for att pausa bada pannorna. Tryck igen for
att fortsatta tillagningen i bada pannorna.

- Om du bara vill pausa en panna markerar du den pannan forst och trycker
sedan pa start/paus-knappen. Tryck igen for att fortsatta tillagningen i
den pannan.

- Dukan anvénda ett snabbval i en panna och manuella installningar i den
andra.

- Apparaten pausar automatiskt nar du drar ut en panna och aterupptar
tillagningen nar du satter tillbaka den.

15 Dra ut pannan genom att halla i sidohandtagen med bada handerna nér du
hor ljudsignalen som paminner om skakning.
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16 Skaka pannan over diskhon.

17 For sedan tillbaka pannan i apparaten.

18 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar fardig.

19 Hall i sidohandtagen vid sparen for att dra ut pannan och kontrollera om
ingredienserna &r klara. | annat fall skjuter du bara tillbaka pannan i Airfryern
och |ater den fortsatta nagra minuter till.

20 Ta forsiktigt ut ingredienserna ur pannan med en grilltdng.

Tillagning med kopieringsfunktion

Kopieringsfunktionen anvands for att laga stora mangder av samma mat eller
olika ingredienser med samma temperatur och tid.

1 Foljstegen 1 till 9 i kapitlet “Tillagning med tidsfunktion”.
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2 Tryck pa kopieringsfunktionsknappen.

3 Tryck pa start-/pausknappen for att starta tillagningsprocessen.

Tillagning i en liten panna

Laga en liten portion av en ingrediens i en liten panna.

Tillagning enligt livsmedelstabell

1 Lagg bottenplattornai pannan enligt bilden.
Anteckning

- Detarnormalt att behova anvanda lite kraft for att lagga i
bottenplattorna i pannan.

2 Laggiavdelaren.
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3 Laggingredienserna i den vanstra pannan.
Anteckning
- Overskrid inte miangden som anges i avsnittet Livsmedelstabell och fyll
inte pannan 6ver MAX-indikeringen eftersom det kan paverka
slutresultatets kvalitet.

4 Skjutin pannaniAirfryern.
Var forsiktig

- Ror inte pannan eller korgen under och en tid efter anvandning,
eftersom de blir mycket varma.

5 Sattikontaktenivagguttaget.

6 SIa pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.

7 Valjden vanstra pannan. Tids- och temperaturindikationen pa vanster sida
borjar da blinka.
Anteckning
- Valjinte knappen for XXL-pannan for att laga mat i en liten panna med
avdelare. Det kan leda till alltfor Iang tillagning och storre
energiférbrukning.
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8 Tryck pa temperatur upp/ned-knappen och tid upp/ned-knappen for att valja
onskad tid och temperatur (se livsmedelstabellen).

9 Tryck pa knappen for pdminnelse om skakning for att bli pamind om att
skaka maten under tillagningsprocessen om ingredienser behéver skakas
eller vandas under tillagning. Mer information finns i kolumnen Anteckningar
i livsmedelstabellen.

10 Tryck pa start-/pausknappen for att starta tillagningsprocessen.

11 Dra ut pannan genom att halla i sidohandtagen med bada handerna nér du
hor ljudsignalen som paminner om skakning.

12 Skaka pannan over diskhon.
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13 For sedan tillbaka pannan i apparaten.

14 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar fardig.

15 Hall sidhandtagen vid sparen for att dra ut pannan och kontrollera om
ingredienserna ar klara.

Var forsiktig
- Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa en

varmetalig arbetsbank (till exempel ett underldgg) nar du tar bort
pannan fran enheten.

Tips

- Omingredienserna inte ar klara an fér du in pannan i Airfryern igen. Lagg
sedan till ndgra minuter.

16 Ta forsiktigt ut ingredienserna ur pannan med en grilltang.

Var forsiktig

- Luta inte pannan nér du tar ut ingredienserna eftersom korgen kan
trilla ut och vattenstank kan uppsta.

- Efter tillagningen ar pannan, korgen, innerhdéljet och ingredienserna
heta. Det kan komma anga fran pannan beroende pa typ av
ingredienser i Airfryern.

- Ror inte pannan eller korgen under och en tid efter anvandning,
eftersom de blir mycket varma.

Livsmedelstabell for en panna

Mangd Temperatur  Tid (min) Anteckning
livsmedel (°Q)
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Tunna frysta pommes 5409 200 27 Stang av

frites (7x7 mm) skakningspaminnelsen

Liten portion och skaka eller vand det
som tillagas manuellt
efter 13, 16, 20 och 23
minuter.
Skaka fyra ganger under
tillagningen for optimalt
tillagningsresultat for
sma portioner pommes
frites.

Tunna frysta pommes 8009 200 39 Stéang av

frites (7x7 mm) skakningspaminnelsen

Stor portion och skaka eller vand det
som tillagas manuellt
efter 18, 23, 28 och 33
minuter.
Skaka fyra ganger under
tillagningen for optimalt
tillagningsresultat for
stora portioner pommes
frites.

Hemgjorda pommes 400 g 180 30-35 Skaka, vand eller ror om

frites (10 x 10 mm tjocka) 2-3 ganger under tiden

Frysta kycklingnuggets 4009 200 20-22 Skaka, vand eller ror om
halvvags

Frysta varrullar 4009 200 15-20 Skaka, vand eller ror om
halvvags

Kottfarslimpa 600 g 150 42-47 Anvand baktillbehoret

Benfria kottkotletter 2 stycken 200 18-22 Skaka, vand eller ror om

(cirka 190 g/7 02) halvvags

Kycklingklubbor (cirka 4 stycken 180 26 Skaka, vand eller ror om

125 g/4,5 0z) halvvags

Kycklingbroést (cirka 3 stycken 180 21-23 Vand halvvags

160 g/6 02)

Hel fisk 1st. 200 23-25 Vvand halvvags

(300-400 g/11-14 0z)

Fiskfilé (cirka 200 g) 2 stycken 200 24-27
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Blandade gronsaker 860 g 180 21 Stang av

(grovhackade) skakningspaminnelsen
och skaka eller ror runt
det som tillagas efter 10
och 16 minuter under
tillagningen for optimalt
tillagningsresultat for
stora portioner blandade
gronsaker.

Muffins (cirka 40 g/styck) 6 stycken 160 15

Mjuk kaka 300g 160 40-45 Anvand baktillbehoret.
Formen ska vara sa platt
som mojligt for att
forhindra att den vidror
varmeelementet nar den
jaser. Kontrollera att
kakan éar klar innan du
tar ut den.

Forbakat 4 stycken 180 8
brod/forbakade frallor
(cirka 60 g/2,1 02)

Tillagning med snabbval
1 Foljstegen 1till 7 i kapitlet “Tillagning enligt livsmedelstabell”.
2 Valjsnabbvalet.
Tips
- Omduvill 4ndra till ett annat snabbval trycker du pa tillbakaknappen eller
avmarkerar snabbvalet och véljer 6nskat snabbval.

3 Tryck pa start-/pausknappen for att paborja tillagningsprocessen.

Snabbvalstabell for en panna

lkon Mangd Standard- Standard- Anteckning
livsmedel tempera- tidimin
turi°C
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Frysta pommes frites

400 g 180 24 Skaka, vand eller rér om 2-3
ganger under tiden

livsmedel samt mangd

Kéttbit ( 150- 4 stycken 200 22

200g/5-7 0z ) @

Kycklingklubbor 5 stycken 180 26 skaka en gang, vand eller ror

(cirka 125 g/4,5 0z) om halvvags

Blandade gronsaker 5009 180 18 Grovhackade, skaka, vand
eller rér om halvvags

Mijuk kaka/muffins 6 stycken 160 20 Muffins: Anvand

(cirka 50 g/2 0z2) @ muffinsformarna

Uppvarmning @ 160 16 Justera tiden efter typ av

Tips: Varmhallning

- Dukan halla maten varm i Airfryern genom att stélla in temperaturen pa
80 grader och anpassa tiden sa lange som du vill halla maten varm. Vi
rekommenderar att du inte haller maten varm langre &n 30 minuter
eftersom kvaliteten pa det som tillagats kan minska.

- Om mat som pommes frites forlorar for mycket av sin krispighet i
varmhallningsldget kan du antingen minska varmhallningstiden genom
att stdnga av apparaten tidigare, eller géra dem krispigare genom att
tillaga dem i 2-3 minuter pa 180 °C.

Gora hemgjorda pommes frites
Sa har gor du goda hemlagade pommes frites i Airfryern:

For XXL-pannan behdver du 800 g/28 oz och for en panna behéver du

400 g/14 oz skalad potatis.

Valj en typ av potatis som ldmpar sig for pommes frites, t.ex. farska och
(ndgot) mojliga potatisar.

Det ar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till 800 gram/28 oz
for ett jamnt resultat. Stérre mangder pommes frites blir oftast mindre
krispiga an mindre portioner.

Skala potatisen och skar den i stavar (10 x 10 mm tjocka).

Blotlagg potatisstavarna i en skal med vatten och 1at dem ligga i minst 30
minuter.

Tom skalen och torka potatisstavarna med en kékshandduk eller
pappershandduk.

Hall en matsked matolja i skalen, ldgg stavarna i skélen och blanda tills
stavarna ar tackta av oljan.

Ta stavarna fran skalen med handerna eller en halslev sa att den 6verflédiga
oljan blir kvar i skalen.

Anteckning
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- Hallinte stavarna fran skalen till korgen for att undvika att fa med den
overflddiga oljan i pannan.
6 Laggstavarnaikorgen.

Rengoring
Varning!
- Lat korgen, pannan och apparatens insida svalna helt innan du pabérjar
rengoring.

- Apparatens panna och korg har en non-stick-beldggning. Anvénd inte
koksredskap i metall eller slipande reng6ringsmaterial eftersom det kan
skada non-stick-beldggningen.

Rengor apparaten efter varje anvandningstillfalle. Avldgsna olja och fett fran

pannans botten efter varje anvandningstillfalle.

1 Tryck pd pa/av-knappen for att stdnga av apparaten, dra ut kontakten ur
vagguttaget och lat apparaten svalna.

Tips
- Tabort pannan och korgen sa att din Airfryer svalnar snabbare.

2 Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

3 Rengdr pannan, bottenplattorna och avdelaren i diskmaskinen. Du kan dven
reng6ra dem med varmvatten, diskmedel och en icke-slipande svamp (se
"Rengoringstabell”).

Tips

- Om matrester sitter fast i pannan eller korgen, kan du lata dem ligga i
varmvatten och diskmedel i 10-15 minuter. Blotlaggningen far
matresterna att lossna och underlattar rengoring. Se till sa att du anvander
ett diskmedel som kan 16sa upp olja och fett. Om det finns fettflackar pa
pannan eller korgen och du inte har kunnat avlagsna dem med
varmvatten och diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

- Om det behovs kan du ta bort livsmedelsrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelhard borste. Anvand inte en
stalborste eller hard borste eftersom det kan skada beldggningen pa
varmeelementet.

4 Rengodr varmeelementet med en rengoringsborste for att ta bort eventuella
matrester.
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5 Foratt forhindra repor ska du forsiktigt torka apparatens utsida med en slat,
ren och mjuk trasa. Bérja med en latt fuktad trasa och eftertorka vid behov

med en torr trasa.

6 Rengdrapparatens insida med hett vatten och en icke-slipande svamp.

Rengodringstabell

)

<
X

Forvaring

1 Koppla ur apparaten och lat den svalna.
2 Setill att alla delar &r rena och torra innan de ldggs undan.



Svenska 703

3 Linda sladden runt sladdhallaren pa apparatens baksida.

Felsokning

Anteckning
Nar du bar din Airfryer ska du alltid halla den horisontalt fér att forhindra
att pannorna trillar ut, vilket kan skada dem.

Se alltid till att Airfryerns |6stagbara delar, t.ex. den |6stagbara
gallerbotten osv. sitter fast innan du bar eller staller undan den.

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut for
med apparaten. Om du inte kan |6sa problemet med hjélp av informationen
nedan kan du ga till www.philips.com/support dar det finns en lista med
vanliga fragor. Du kan dven kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Apparaten utsida blir het under
anvandning.

Varmen inuti tranger igenom till
de yttre vaggarna.

Det ar normalt. Alla handtag och
vred som du maste anvanda vid
fritering haller sig svala.

Pannan, korgen och apparatens
utsida blir alltid heta nar
apparaten ar paslagen for att
sakerstalla att maten blir
ordentligt tillagad. Dessa delar ar
alltid for heta for beroring.

Om du later apparaten sta
paslagen en langre tid kan vissa
omraden bli for heta for att ta i.
Dessa omraden ar markta pa
apparaten med foljande ikon:

/N

Apparaten ar saker att anvanda sa
ldnge som du ar medveten om
dessa heta omraden och undviker
att rora vid dem.

Mina hemmagjorda pommes frites Du anvande inte ratt typ av

blev inte som jag tankt mig.

potatis.

Du far bast resultat genom att
anvanda farska och mjoliga
potatisar. Om du maste férvara
potatisarna ska du undvika att
férvara dem pa en kall plats, som i
ett kylskap. Valj potatis som enligt
féorpackningen passar for fritering.

Mangden ingredienser i korgen ar
for stor.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.




704 Svenska

Problem

Mojlig orsak

Losning

Vissa typer av ingredienser maste

skakas efter halva tillagningstiden.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Airfryern startar inte.

Apparaten ar inte ansluten till
elnatet.

Kontrollera att kontakten har satts
in ordentligt i vdgguttaget.

Flera apparater ar anslutna till ett
uttag.

Airfryern har ett hogt wattal.
Proéva ett annat uttag och
kontrollera sakringarna.

Jag ser flagnande flackar inuti
Airfryern.

Ett par sma flagnande flackar kan
visa sig inuti Airfryerns panna pa
grund av att beldggningen har
skrapats oavsiktligt (t.ex. vid
rengdring med grova
rengdringsredskap eller nar
korgen satts pa plats).

Du kan undvika skada genom att
satta ned korgen i pannan pa ratt
satt. Om du satter i korgen frén en
vinkel kommer dess kanter att
skrapa mot pannans vagg, vilket
gor sa att sma bitar av
beldggningen skrapas av. Tank da
pa att det inte ar skadligt eftersom
alla material som anvands ar
livsmedelssakra.

Det kommer vit rok ur apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Hall forsiktigt av dverflodig olja
eller fett fran pannan och fortsatt
sedan med tillredningen.

Pannan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Vit rék orsakas av fettrester som
varms upp i pannan. Rengor alltid
pannan och korgen noga efter
varje anvandning.

Paneringen eller pudringen
fastnar inte pd maten.

Sma bitar av panering i luften kan
orsaka vit rok. Tryck in paneringen
eller pudringen i maten ordentligt
sa att den fastnar.

Marinad, vatskor eller kottsafter
stanker i stekfettet eller oljan.

Torka livsmedlen torra innan du
placerar dem i korgen.

Skarmen pa Airfryern visar "E1".

Enheten ar trasig/defekt.

Kontakta Philips servicenummer
eller kontakta Philips kundtjénst i
ditt land.

Din Airfryer kan férvaras pa en
plats dar det ar for kallt.

Enheten ar for kall. Lat densta i
rumstemperatur i minst 60
minuter.

Ring Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt
land om problemet kvarstar.

Skarmen pa Airfryern visar "E2".

Avdelaren &r inte monterad.

Montera avdelaren.




Problem

Mojlig orsak
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Losning

Varningen "E2" visas och
tillagningen stoppas nar en liten
panna ar klar och tillagning
pabdrjas direkt i den andra lilla
pannan.

Dra ut pannan och |at apparaten
svalna i 2 min. Satt tillbaka pannan
for att tillaga den andra lilla
pannan.

Skarmen pa Airfryern visar
"E4-E12".

Det kan vara ett tekniskt fel pa
enheten.

Prova att koppla ur och sedan
ansluta enheten igen. Om det har
inte hjalper ringer du Philips
servicenummer eller kontaktar du
Philips kundtjénst i ditt land.
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icerik

Onemli giivenlik talimatlar

Tehlike

Uyari

Dikkat

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Geri dontisim

Garanti ve destek

Giris

Genel aciklama
Ana parcalar

Kontrol paneli aciklamasi

islevlerin aciklamasi

ilk kullanimdan &nce

ilk kullanimdan énce yapilacak hazirliklar
Cihazi kullanma

XXL tavada pisirme
Cift tavada pisirme

Kicuk tek tavada pisirme

Temizleme

Temizleme tablosu

Saklama

Sorun giderme

Onemli glivenlik talimatlar

Cihazi kullanmadan dnce bu énemli bilgileri dikkatle okuyun ve gelecekte
basvurmak tzere saklayin.

Tehlike

- Cihazi sicak gaz ocaginin yakinina veya Uzerine ya da elektrikli ocaklarin
Uzerine veya sicak firinin igine koymayin.
- Cihazi kesinlikle suya batirmayin veya musluk altinda durulamayin.
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731
732
732
733

- Elektrik carpmasini dnlemek icin su veya diger sivilarin cihaza girmesine izin

vermeyin.

- Isitma elemanlariyla temas etmelerini dnlemek icin pisirilecek malzemeleri her

zaman tavaya koyun.
- Cihaz calisirken hava giris ve hava ¢ikis acikliklarinin tstini kapatmayin.
- Yangin tehlikesine neden olabilecedinden tavayi yag ile doldurmayin.
- Cihazin fisi, elektrik kablosu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.
- Cihaz calisirken cihazin igine kesinlikle dokunmayin.
- Tavaya yiyecek koyarken kesinlikle belirtilen maksimum seviyeyi asmayin.



Uyari

Tirkce 707

Isiticinin bos oldugundan ve isiticiya herhangi bir yiyecek sikismadigindan
daima emin olun.

ilk kullanimdan énce kablo tutucu cihaza monte edilmelidir.

Pisirme haznesinin Ust kismini, Sicak isitma elemanini, metal parcalarin
kenarini temizlerken dikkatli olun.

Cekmecedeki ambalaj malzemesini ve kablo tutucuyu ¢ikarmadan dnce fise
takmayin.

Besleme kablosu hasar gormusse herhangi bir tehlikenin ortaya ¢cikmasini
odnlemek icin kablonun Philips, servis temsilcisi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesi gerekir.

Cihazl, sadece topraklama kacagi devre kesiciyle korunan toprakli bir duvar
prizine takin.

Fisin prize, her zaman dogru sekilde takili oldugundan emin olun.

Bu cihaz, harici zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile birlikte
kullaniimamalidir.

Kullanim sirasinda agik yiizeyler isinabilir.

Bu cihazin 8 yasin Uzerindeki cocuklar ve fiziksel, duyumsal ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan eksik kisiler tarafindan
kullanimi sadece bu kisilerin denetiminden sorumlu kisilerin bulunmasi veya
glvenli kullanim talimatlarinin bu kisilere saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatilmasi durumunda mdmkainddr.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan
buyuk ve gézetim altinda olmadiklari stirece, cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiigtik cocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

Cihazi duvara veya diger cihazlara dayanacak sekilde yerlestirmeyin. Cihazin
arkasinda, yan kisimlarinda ve lzerinde en az 10 cm bosluk birakin. Cihazin
lzerine hicbir sey koymayin.

Sicak havayla pisirme sirasinda hava cikisi agikliklarindan sicak buhar cikar.
Ellerinizi ve ylzUnlzi buhardan ve hava cikisi acikliklarindan uzakta, glvenli
bir mesafede tutun. Ayrica, tavayi cihazdan ¢ikarirken sicak buhara ve sap
konumundan cikan havaya karsi dikkatli olun.

Cihazda kesinlikle hafif malzemeler veya pisirme kagidi kullanmayin.
Patateslerin saklanmasi: Sicaklik, depolanan patates cesidine uygun ve
hazirlanan gida Grdntndn akrilamide maruz kalma riskini en aza indirmek icin
6°C'nin Uzerinde olmalidir.

Tavayi kesinlikle yag ile doldurmayin.

Bu Airfryer'in blyUk bir haznesi oldugundan elektrik glicti ylksektir. Diger
gucli cihazlari ayni devrede ayni anda calistirmayin (6r. su isitici, elektrikli
1zgara vb.). Aksi takdirde evinizin tesisatindaki devre kesici devreye girebilir ve
bu prizdeki guc kesilebilir.

Bu Airfryer'in haznesi blytk oldugundan, yiyecek doluyken agir olur. Sapi
tutmak icin asla tek elinizi kullanmayin.

Cihazi, bu kilavuzda belirtilenin disinda, baska herhangi bir amacla
kullanmayin ve yalnizca orijinal Philips aksesuarlari ile kullanin.

Cihazi calisir durumdayken gozetimsiz birakmayin.
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Dikkat

Tava, ayirici ve pisirme haznesinin icine yerlestirilen aksesuarlar, cihaz
kullanilirken ve kullanildiktan sonra sicak olur. Bunlari tutarken her zaman
dikkatli olun.

Cihazi ilk kez kullanmadan once yiyeceklerle temas eden parcalarini iyice
temizleyin. Cevrimici kullanim kilavuzunun talimatlarina bakin.
Cihazi tutmak icin tava sapini kullanmayin.

Kablo tutucu ayni zamanda cihaz ile duvar arasinda bir mesafe olusturarak isi
birikimini 6nleyen bir ara parca gorevi gorUr. Bu ara parcayi asla ¢ikarmayin.
Tavayi kullanicr araytizi panelinin Gzerine koymayin, tava disebilir ve
yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir. Magazalarin, ofislerin,
ciftliklerin veya diger calisma ortamlarinin personel mutfaklari gibi ortamlarda
kullaniimak Gzere tasarlanmamustir. Otel, motel, pansiyon ve diger konaklama
ortamlarindaki musteriler tarafindan kullanima da uygun degildir.

Monte etmeden, sokmeden, saklamadan veya temizlemeden 6nce ve
gdzetimsiz birakilacagr durumlarda cihazin gli¢ kaynagi baglantisini mutlaka
kesin.

Cihazi yatay, duz ve sabit bir zemin Uzerine yerlestirin.

Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel veya yari profesyonel
amaclarla ya da kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olmayan sekillerde
kullaniimasi durumunda, garanti gegerliligini yitirecek ve Philips séz konusu
zararla ilgili olarak her tarlt sorumlulugu reddedecektir.

Cihazi kontrol veya onarim icin mutlaka yetkili bir Philips servis merkezine
gonderin. Cihazi kendiniz onarmaya calismayin. Aksi takdirde garantiniz
gecerliligini yitirir.

Her kullanimdan sonra cihazin fisini mutlaka ¢ekin.

Cihazi tutmadan veya temizlemeden 6nce yaklasik 30 dakika sogumasini
bekleyin.

Bu cihazda hazirlanan yiyeceklerin kararmis veya kahverengi yerine altin sarisi
¢tkmasina dikkat edin.

Yanmis kalintilari ¢ikarin. Taze patatesleri 180°C'nin Uzerinde bir sicaklikta
kizartmayin (akrilamid Gretimini en aza indirmek icin).

Airfryer'daki yiyecegin tamamen pistiginden daima emin olun.

Pismis yiyecekleri hazneden bosaltirken dikkatli olun ve aksesuarlarin
dismemesine dikkat edin.

XXL tavayi kullanirken sol ve sag programlarin ayni oldugundan emin olun.
Bu cihaz, daha uzun bir glic kablosuyla meydana gelebilecek takilma veya
dolanma riskini azaltmak icin kisa bir gli¢ kablosuyla birlikte saglanir.
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- Kullanim sirasinda dikkatli olunmasi kosuluyla uzatma kablolari kullanilabilir.
Uzatma kablosu kullaniliyorsa:

- Kablonun belirtilen elektrik degeri, cihazin degerini karsilayacak kadar
yUksek olmalidir.

- Kablo, tezgahin veya masanin kenarindan sarkmayacak ve cocuklar
tarafindan cekilemeyecek veya kazara takilmaya neden olmayacak sekilde
dizenlenmelidir.

Uzatma kablosu topraklanmis tipte 3 telli bir kablo olmalidir.

- Bucihaz kutuplanmis bir fise sahiptir (bir uc digerinden daha genistir). Elektrik
carpmasi riskini azaltmak icin bu fis, kutuplanmis bir prize ve sadece tek
yonde takilabilir. Fis prize tam olarak oturmazsa fisi ters gevirin. Hala
oturmuyorsa yetkili bir elektrikgiyle iletisime gegin. Fisi herhangi bir sekilde
degistirmeye calismayin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu cihaz, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli standartlara ve
dizenlemelere uygundur.

Geri donlisum

- Busembol, elektrikli Grtinlerin normal evsel atiklarla birlikte atilmamasi
gerektigi anlamina gelir.
- Ulkenizin, elektrikli Griinlerin ayri olarak toplanmasi ile ilgili kurallarina uyun.

Garanti ve destek

Claude Debussylaan 88, Amsterdam, NL adresinde kayith Versuni Netherlands
B.V., bu Urin icin satin alma tarihinden (veya teslimat tarihinden, daha geg ise)
itibaren iki yil garanti vermektedir. Bu garanti, yanhs kullanim veya yetersiz
bakimdan kaynaklanan bir kusur olmasi durumunda gecerli degildir. Bu garanti,
bir tlketici olarak yasalar kapsaminda sunulan haklarinizi etkilemez. Yedek
parcalar hakkinda daha fazla bilgi edinmek veya garantiyi kullanmak icin litfen
home.id/support adresindeki web sitemizi ziyaret edin.

Tebrikler, Philips Ailesine hos geldiniz!

Sundugumuz destekten tam olarak yararlanmak igin Grintnuizt
www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.
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Cikarilabilir ayiricili ift sepetli Airfryer, farkli kapasitede tavalar se¢gme esnekligi
sunar. 3,55 L kapasiteli kliclik tavada 1-2 porsiyon yemek pisirebilir ve ayirici
olmadan 7,1 L XXL tavada tim aile icin buyuk porsiyonlarda yemek pisirilebilir.
Ayrica, farkli pisirme sicakliklari ve pisirme streleriyle iki farkli malzeme
hazirlayabilir ve bunlarin ayni anda tamamlanmasini saglayabilirsiniz.

Urin, size adim adim rehberlik saglayan ve Cift Sepetli Airfyer'iniz icin ¢zel
ayarlar ile yizlerce enfes yemek tarifinin bulundugu HomelD uygulamasiyla
birlikte gelir. Uygulamayi, paketteki QR kodunu kullanarak indirebilirsiniz.

Genel aciklama

Ana parcalar

Kontrol paneli

Cikarilabilir ayirici

Malzemeler icin MAX gostergesi

Dondurulmus patatesli atistirmaliklar icin MAX gdstergesi
7,1 LXXL tava

Alt plakalar

Kablo tutucu

Glc kablosu

Hava Cikislari

OCo~NoOuUuTh, WN —
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Kontrol paneli aciklamasi

Sicaklik artirma

Sicaklik azaltma
Acma/kapama digmesi
Kopyalama islevi digmesi
Sol tava diigmesi

Sure islevi digmesi

XXL tava digmesi

Sallama hatirlatici gostergesi
Sallama hatirlaticisi digmesi
Sag tava digmesi

Geri dugmesi
Baslat/duraklat digmesi
Slre azaltma digmesi

Slre artirma digmesi

On ayar diigmeleri

O >33 T~ TS "o a0 oW

islevlerin aciklamasi

Kopyalama islevi

Bir tavanin stre ve sicaklik ayarlarini yaptiktan sonra kopyalama islevi digmesine
basarak bu ayari diger tavaya kopyalayabilirsiniz.

Sure islevi

Farkli pisirme streleri olsa bile her iki tavada pisirmenin ayni anda
tamamlanmasini saglamak icin pisirme stresini otomatik olarak senkronize eder.
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Sallama hatirlaticisi

Daha esit sonuclar icin pisirme sirasinda yiyeceginizi iki kez sallamanizi veya
cevirmenizi hatirlatan uyarilari etkinlestirmek ya da devre disi birakmak igin
sallama hatirlaticisi digmesine basin. Bir "bip" sesi duyulur ve stre géstergesinin
yaninda yanip sénen bir sallama simgesi gérinur.

On Ayarlar

Secebilecediniz 6 adet 6n ayar bulunur. On ayarlar, yemek miktarina bagl olarak
sicaklik ve pisirme suresi dnerileri veren pisirme programlaridir. Daha fazla bilgi
edinmek icin "On Ayarlarla Pisirme" bélimiine bakin.

@ ® @ @

Dondurulmus
patates Biftek
kizartmasi

Baget tavuk Karisik sebze Kek/Muffin Isitma

S

XXL tava diigmesi

Ayiriciyr gikarip XXL tava digmesine basarak 7,1 L'lik tek XXL tavada
pisirebilirsiniz.

Geri Digmesi

Yanlis 6n ayari/islevi sectiyseniz geri digmesini kullanin.

Sesli bildirimler
Bazen, 6rnedin cihaz pisirmeyi tamamladi§inda veya pisirme sirasinda yiyecegi
sallamak veya cevirmek gibi bir islem yapilmasi gerektiginde bir ses duyarsiniz.

Ik kullanimdan 6nce

Tdm ambalaj malzemelerini gikarin.

Cihazdaki yapiskanlari veya etiketleri (varsa) ¢ikarin.

ilk kullanimdan énce cihazi iyice temizleyin (bkz. "Temizlik" bélim).

Kablo tutucuyu tavadan cikarin ve cihazin arkasindaki yerine takmak igin bir
tik sesiyle yerine oturtun.

A WN =

Dikkat

- Kablo tutucu ayni zamanda cihaz ile duvar arasinda bir mesafe
olusturarak is1 birikimini 6nleyen bir ara parca gorevi gordir.

ilk kullanimdan énce yapilacak hazirliklar

Cihazi sabit, yatay, diz ve i1siya dayanikli bir zemin Uzerine yerlestirin.
Not
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- Cihazin Uzerine veya yanlarina hicbir sey koymayin. Bu, hava akisini bozabilir
ve pisirme sonucunu etkileyebilir.

- Calisir durumdaki cihazi, duvarlar veya dolaplar gibi buhardan zarar
gorebilecek nesnelerin yanina veya altina yerlestirmeyin.

Cihazi kullanma

Dikkat

- Bu, sicak havayla calisan bir Airfryer'dir. Tavayi yag, kizartma yagi veya
baska bir siviyla doldurmayin.

- Sicak yluzeylere dokunmayin. Sicak tavayi firin eldiveniyle tutun.

- Bucihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir.

- ilk kullaniminda cihaz bir miktar duman ¢ikarabilir. Bu normaldir.

- Cihazin 6nceden isitilmasi gerekmez.

Not

- Pisirme sirasinda veya pisirdikten hemen sonra tavayi ¢ikarmak isterseniz
cihazdan cikan sicak hava ¢ikisi nedeniyle yanmamak igin litfen yan saplari
oluk konumundan tutarak tavayi cikarin.

XXL tavada pisirme

Tek bir yiyecekten buytk miktarda pisirmek icin ayiriciyi gikarin ve 7,1 L XXL
tavanin tim pisirme alanini kullanin.

Yiyecek tablosuyla pisirme

1 Ayiriciyr gikarin.
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2 Alt plakalari tavaya uygun sekilde yerlestirin.
Not

- Alt plakalari tavaya yerlestirmek icin biraz guic uygulamaniz gerekir, bu
normaldir.

3 Yiyecekleri tavaya koyun.
Not
- Airfryer, cok cesitli malzemeler hazirlamak igin kullanilabilir. Dogru
miktarlar ve yaklasik pisirme sureleri igin "Yemek tablosu"na basvurun.
- Yemek kalitesini etkileyebileceginden "Yemek tablosu" bolimunde
belirtilen miktari asmayin veya tavay "MAX" gdstergesinden daha fazla
doldurmayin.

4 Tavay Airfryer'a yerlestirin.
Dikkat

- Tava veya sepet ¢ok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya
kullanimdan sonra bir siire bu parcalara dokunmayin.

5 Fisi prize takin.

6 Cihazi calistirmak icin Acma/Kapatma digmesine basin.
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7 XXLdigmesine basin.
Not

- Ayiria olmadan XXL tavada pisirme icin Sol tava dagmesini @ veya Sag
tava diigmesini @ secmeyin. Bu, yiyeceklerin az pismesine neden olabilir.

8 Gereken sire ve sicakligi se¢mek icin sicaklik artirma/azaltma digmesine ve
sUre artirma/azaltma digmesine basin (Iitfen yiyecek tablosuna bakin).
ipucu
- Bazi malzemelerin pisirme sirasinda karistiriimasi veya yarisinda

dondurdlmesi gerekir ("Yemek tablosu'"na bakin). Malzemeleri sallamanizi
hatirlatmasi icin sallama hatirlaticisi digmesine "@" basarak bu islevi
etkinlestirin.

9 Pisirme islemini baslatmak icin Baslat/Durdur digmesine basin.

Not
@ . - Malzemenin pisirme slresinin yarisinda sallanmasi veya ¢evrilmesi

gerekiyorsa ("bip" sesi duyulur ve sallama hatirlaticisi etkinse sallama
bildirimi yanip séner) tavayi sepetle birlikte cekerek ¢ikarin ve lavabonun
Uzerinde sallayin. Ardindan tavayi cihazin icine geri takin.

((.)) 10 Zamanlayici uyarisini duydugunuzda pisirme stresi tamamlanmistir.

11 Tavayi ¢cikarmak icin yan saplari oluk konumundan tutun ve malzemelerin
hazir olup olmadigini kontrol edin.

Dikkat

- Pisirme isleminden sonra Airfryer tavasi sicak olur. Tavayi cihazdan
cikarirken mutlaka isiya dayanikli bir calisma yiizeyine (6r. nihale
gibi) koyun.

- Pisirme sirasinda veya pisirdikten hemen sonra tavayi ¢ikarmak
isterseniz cihazdan ¢ikan sicak hava ¢ikisi nedeniyle yanmamak icin
litfen yan saplari oluk konumundan tutarak tavayi cikarin.

Not

- Malzemeler hentiz hazir degilse tavayi tekrar Airfryer'in icine yerlestirin ve
birkag dakika daha ekleyin.
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12 Malzemeleri masa kullanarak dikkatli bir sekilde tavadan alin.
Dikkat
Malzemeleri alirken tavayi egmeyin, aksi takdirde sepet disebilir ve

XXL tava yiyecek tablosu

yag sicrayabilir.

Pisirme islemi sonrasinda tava, sepet, i¢ muhafaza ve malzemeler
sicak olur. Airfryer'da bulunan malzemelere bagl olarak tavadan

buhar ¢ikabilir.

Tava veya sepet cok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya
kullanimdan sonra bir siire bu parcalara dokunmayin.

Yiyecek Sicaklik (°C) Sure (dk) Not
miktari

ince donmus patates 11009 200 28 Sallama hatirlaticisini

kizartmasi (7x7 kapatin ve yiyecegdi 13,

mm?/0,3x0,3 in¢) 17, 20 ve 24. dakikalarda

Kiictik porsiyon manuel olarak sallayin
veya cevirin.
Kaguk porsiyon
kizartmalarda optimum
pisirme performansi elde
etmek icin pisirme islemi
sirasinda 4 kez sallayin.

ince donmus patates 16509 200 41 Sallama hatirlaticisini

kizartmasi (7x7 kapatin ve yiyecegdi 19,

mm?/0,3x0,3 in¢) 23, 29 ve 35. dakikalarda

Biiytik porsiyon manuel olarak sallayin
veya cevirin.
Buyuk porsiyon
kizartmalarda optimum
pisirme performansi elde
etmek igin pisirme islemi
sirasinda 4 kez sallayin.

Ev yapimi patates 800¢g 180 28-33 Pisirme sirasinda 2-3 kez

kizartmasi (10x10 sallayin, cevirin veya

mm/0,4x0,4 ing karistirin

kalinhginda)

Dondurulmus tavuk 800¢g 200 17-22 Surenin yarisinda

nugget sallayin, cevirin veya
karistirin

Donmus sigara boregi 800 g 200 10-22 Slrenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

Rulo kofte 1000 g 150 50-55 Pisirme aksesuarini

kullanin
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Kemiksiz pirzola (yaklasik 5 adet 200 18-20 Slrenin yarisinda

190 g/7 ons) sallayin, cevirin veya
karistirin

Baget tavuk (yaklasik 125 8 adet 180 25 Slrenin yarisinda

g/4,5 ons) sallayin, cevirin veya
karistirin

Tavuk gogsu (yaklasik 6 adet 180 18-21 Pisirme suresinin

160 g/6 ons) yarisinda cevirin

BUtln balik (yaklasik 3-4 parca 200 16-20 Pisirme suresinin

300-400 g/11-14 ons) yarisinda cevirin

Balik fileto (yaklasik 200 5 adet 200 15-20

g/7 ons)

Karisik sebze (blylkce 1200 g 180 18-22 Pisirme suresini damak

dogranmis) tadiniza gore ayarlayin.
Slrenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

Karisik sebze (blylkce 20009 180 20 BUyuk porsiyon karisik

dogranmis) sebzelerde optimum

Biiytik porsiyon pisirme performansi elde
etmek icin pisirme islemi
sirasinda sallama
hatirlaticisini kapatin ve
yiyecegi 10 ve 15.
dakikalarda manuel
olarak sallayin veya
karistirin.

Muffin (bir tanesi 12 adet 160 15

yaklasik 40 g)

Kek 500¢g 140 40-45 Pisirme aksesuarini
kullanin. Kekin
kabarirken isitma
elemaniyla temasini
onlemek icin sekli
mumkdn oldugunca diiz
olmalidir, keki
¢tkarmadan énce pisme
seviyesini kontrol edin.

Onceden pisirilmis 8 adet 180 8

ekmek/pogaca (yaklasik
60 g/2,1 ons)
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Ev yapimi ekmek

500 g

160

40-45

Pisirme aksesuarini
kullanin. Kekin
kabarirken isitma
elemaniyla temasini
onlemek icin sekli
mumkin oldugunca diiz
olmalidir, keki
¢tkarmadan énce pisme
seviyesini kontrol edin.

BUtdn tavuk (1,4 kg)

1 parca

180

40-50

Pisirmeden once,
nispeten diz olmasini
saglamak icin butdn
tavugun Uzerine bastirin.
Butun tavugun pisirme
sirasinda I1sitma
elemanina degmesini
onlemek icin Max
Gizgisini asmamaya
caligin.

Kok sebzeli tavuk but

180

45-60

Tavuk butlari pisirmenin
ortasinda sallayin/gevirin

Tam somon filetosu

1,5 kg

180

20-30

yok

2 adet taze baget

1kg

170

25-40

yok

Damla cikolatali kurabiye

4509

180

15-25

yok

Lazanya

2 kg

170

40-50

Pisirmenin yarisinda
Uzerine peynir ekleyin,
pisirme aksesuarini veya
XXL tavaya uyan
herhangi bir sekli
kullanabilirsiniz

Elmali strudel

2kg

170

30-45

yok

Taze yuvarlak ekmek

600 g

170

20-35

yok

Firinlanmis gnocchili
kofte

2 kg

170

20-30

Kofteler tavaya
yerlestirilir ve gnocchi sos
ve peynirle birlikte
pisirme aksesuarina
koyulur; kofteleri pisirme
isleminin ortasinda
cevirin

Sebzeli hindi rulo

2kg

180

45-60

Tdm malzemeleri
pisirmenin ortasinda
sallayin/cevirin
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Bir 6n ayar ile pisirme
1 Once yaygin adimlari tamamlamak icin "Yiyecek tablosuyla pisirme"
bélimindeki 1-7 arasi adimlari uygulayin.
2 Onayari secin.
ipucu
- Baska bir 6n ayara ge¢mek igin Geri digmesini kullanarak veya 6n ayar
digmesine iki kere basarak istediginiz 6n ayari segin.

3 Baslat/duraklat digmesine basarak pisirme islemini baslatin.

XXL tava 6n ayar tablosu

Simge Yiyecek Varsayilan Varsayllan Not
miktari sicaklik-°C  siire-dk

Dondurulmus 800¢g 180 23 Pisirme sirasinda 2-3 kez

patates kizartmasi sallayin, cevirin veya karistirin

Biftek ( 150-200 8 adet 200 20

g/5-7 ons ) @

Baget tavuk 10 adet 180 24 pisirme slresinin ortasinda 1

(yaklasik 125 g/4,5 defa sallayin, gevirin veya

ons) karistirin

Karisik Sebze 12009 180 20 Kabaca dogranmis , Pisirme
sliresinin ortasinda sallayin
cevirin veya karistirin

Kek/Muffin 5009 140 40 Kek: Pisirme aksesuarini

@ kullanin. Kabarirken isitma

elemaniyla temasini dnlemek
icin sekli mimkun oldugunca
diz olmalidir, keki
ctkarmadan énce pisme
seviyesini kontrol edin

Isitma 160 15 Slreyi yemeginizin tirtine ve

miktarina gére ayarlayin

©
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Cift tavada pisirme

Sure isleviyle pisirme
Farkli sicakliklar ve sure ile iki yemek pisiriyorsaniz her iki yemegin de ayni anda
hazir olmasi igin Stire islevini kullanin.
1 Alt plakalari tavaya uygun sekilde yerlestirin.
Not

- Alt plakalari tavaya yerlestirmek icin biraz glic uygulamaniz gerekir, bu
normaldir.

2 Ayiriciyi yerlestirin.

3 Ornegin dondurulmus patates kizartmasi ve baget tavuk gibi iki malzemeyi

farkli sepetlere yerlestirin.

Not

- Airfryer, cok cesitli malzemeler hazirlamak icin kullanilabilir. Dogru
miktarlar ve yaklasik pisirme streleri icin "Yemek tablosu"na basvurun.

- Yemek kalitesini etkileyebileceginden "Yemek tablosu" boéliminde
belirtilen miktari asmayin veya tavay "MAX" gostergesinden daha fazla
doldurmayin.

4 Tavay Airfryer'a yerlestirin.
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5 Fisi prize takin.

6 Cihazi calistirmak icin Acma/Kapatma digmesine basin.

7 Sol tavayi secin. Sol taraftaki stire ve sicaklik géstergesi yanip sénmeye baslar.

®
Q@ ®e®

8 Gereken sure ve sicakligi secmek icin sicaklik artirma/azaltma digmesine ve
slire artirma/azaltma digmesine basin.

9 Pisirme sirasinda malzemelerin sallanmasi veya cevrilmesi gerekiyorsa pisirme
islemi sirasinda yemedi sallama ile ilgili bir hatirlatici almak icin sallama
hatirlaticisi digmesine basin (daha fazla bilgi icin Yiyecek Tablosunda Not
stitununa bakin).
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10 Sag tavayi segin. Sag taraftaki stre ve sicaklik gostergesi yanip sonmeye
baglar.

11 Gereken sure ve sicakligi secmek icin sicaklik artirma/azaltma digmesine ve
sUre artirma/azaltma diigmesine basin.

12 Pisirme sirasinda malzemelerin sallanmasi veya cevrilmesi gerekiyorsa pisirme
islemi sirasinda yemegi sallama ile ilgili bir hatirlatici almak icin sallama
hatirlaticisi digmesine basin. Daha fazla bilgiicin Yiyecek Tablosundaki Not
sttununa bakin.

13 Her iki yemegin de ayni anda pismesini saglamak icin stre islevi digmesine
basin.
Not

- Farkliislevler, sicakliklar ve pisirme streleriyle iki tUr yiyecek pisiriyorsaniz
ve bunlarin ayni anda tamamlanmasi gerekmiyorsa bu adimi
atlayabilirsiniz.

- Pisirme sirasinda bir tava icin streyi ayarlarsaniz Sre islevi devre dis
birakilir ve her iki tava da ayri olarak calisir. Stre islevini yeniden
etkinlestirmek icin Baslat/Duraklat digmesine basin, ardindan Sure islevi
digmesine basin ve pisirmeye devam etmek icin Baslat/Duraklat
digmesine tekrar basin.

@ @

14 Pisirme islemini baslatmak icin Baslat/Durdur digmesine basin.
ipucu
- iki tavayi da duraklatmak icin Baslat/Duraklat digmesine basin. iki tava
icin de pisirmeye devam etmek i¢in digmeye tekrar basin.

j)w - Yalnizca bir tavayr duraklatmak icin 6nce o tavayi secin, ardindan
e Baslat/Duraklat digmesine basin. O tava icin pisirmeye devam etmek
== Gzere digmeye tekrar basin.

- Birtavada 6n ayari kullanirken diger tavada manuel ayarlar
kullanabilirsiniz.

- Birtavayi cikardiginizda cihaz otomatik olarak duraklatilir ve tavayi tekrar
yerlestirdiginizde pisirmeye devam eder.
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15 Sallama hatirlaticisinin sesli sinyalini duydugunuzda, yan saplari iki elinizle
tutarak tavayi disari cekin.

16 Tavayi lavabonun tzerinde sallayin.

17 Ardindan tavayi tekrar cihaza yerlestirin.

18 Zamanlayici uyarisini duydugunuzda pisirme stresi tamamlanmistir.

19 Yan saplari oluk konumundan tutarak tavayi ¢ekip ¢ikarin ve malzemelerin
hazir olup olmadigini kontrol edin. Hazir degilse tavayi tekrar Airfryer'a
yerlestirin ve birka¢ dakika daha ekleyin.
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20 Malzemeleri masa kullanarak dikkatli bir sekilde tavadan alin.

Kopyalama isleviyle pisirme

Kopyalama islevi, ayni sicakhigi ve stireyi kullanarak ayni yiyecekten veya farkli
yiyeceklerden buyutk miktarlarda pisirmek icin kullanilir.

1 "Sureisleviyle pisirme" bolimundeki 1-9 arasi adimlari izleyin.

2 Kopyalama islevi digmesine basin.

@

©

3 Pisirme islemini baslatmak icin Baslat/Durdur digmesine basin.

Kucik tek tavada pisirme

Klcuk tek tavada tek bir yiyecekten az miktarda pisirmek igin.
Yiyecek tablosuyla pisirme
1 Alt plakalari tavaya uygun sekilde yerlestirin.

l Not

- Alt plakalari tavaya yerlestirmek igin biraz glig uygulamaniz gerekir, bu
normaldir.
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2 Ayiriclyi yerlestirin.

3 Malzemeleri sol tavaya koyun.
Not

- Yemek kalitesini etkileyebileceginden "Yemek tablosu" boéliminde
belirtilen miktari asmayin veya tavay "MAX" gdstergesinden daha fazla
doldurmayin.

4 Tavay Airfryer'a yerlestirin.
Dikkat

- Tava veya sepet ¢ok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya
kullanimdan sonra bir siire bu parcalara dokunmayin.

5 Fisi prize takin.

6 Cihazi calistirmak icin Acma/Kapatma digmesine basin.

(‘ﬁ) @ (=) @
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7 Sol tavayi secin. Sol taraftaki sire ve sicaklik géstergesi yanip sénmeye baslar.
Not
- Ayiricrile kictk tek tavada pisirmek icin "XXL tava" digmesini secmeyin.
Bu, yiyecegin asiri pismesine ve daha fazla enerji tiketimine neden olabilir.

8 Gereken sire ve sicakligi se¢mek icin sicaklik artirma/azaltma digmesine ve
sUre artirma/azaltma digmesine basin (Iitfen yiyecek tablosuna bakin).

9 Pisirme sirasinda malzemelerin sallanmasi veya cevrilmesi gerekiyorsa pisirme
islemi sirasinda yemegi sallama ile ilgili bir hatirlatici almak icin sallama
hatirlaticisi digmesine basin. Daha fazla bilgiicin Yiyecek Tablosundaki Not
sttununa bakin.

10 Pisirme islemini baslatmak icin Baslat/Durdur ddgmesine basin.

11 Sallama hatirlaticisinin sesli sinyalini duydugunuzda, yan saplari iki elinizle
tutarak tavayi disari cekin.
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12 Tavayi lavabonun Uzerinde sallayin.

13 Ardindan tavayi tekrar cihaza yerlestirin.

14 Zamanlayici uyarisini duydugunuzda pisirme sdresi tamamlanmistir.

15 Tavayi ¢ikarmak igin yan saplari oluk konumundan tutun ve malzemelerin
hazir olup olmadigini kontrol edin.

Dikkat

- Pisirme isleminden sonra Airfryer tavasi sicak olur. Tavayi cihazdan
cikarirken mutlaka 1stya dayanikli bir calisma ylizeyine (6r. nihale
gibi) koyun.

ipucu

- Malzemeler heniiz hazir degilse tavayi tekrar Airfryer'in igine yerlestirin ve
birkag dakika daha ekleyin.

16 Malzemeleri masa kullanarak dikkatli bir sekilde tavadan alin.

Dikkat

- Malzemeleri alirken tavay1 egmeyin, aksi takdirde sepet diisebilir ve
su sigrayabilir.

- Pisirme islemi sonrasinda tava, sepet, ic muhafaza ve malzemeler
sicak olur. Airfryer'da bulunan malzemelere bagli olarak tavadan
buhar cikabilir.

- Tava veya sepet ¢ok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya
kullanimdan sonra bir siire bu parcalara dokunmayin.

Tek tava yiyecek tablosu
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Yiyecek Sicaklik (°C) Sure (dk) Not
miktari

ince donmus patates 5409 200 27 Sallama hatirlaticisini

kizartmasi (7x7 kapatin ve yiyecegi 13,

mm?/0,3x0,3 in¢) 16, 20 ve 23. dakikalarda

Kiiciik porsiyon manuel olarak sallayin
veya cevirin.
Kacuk porsiyon
kizartmalarda optimum
pisirme performansi elde
etmek icin pisirme islemi
sirasinda 4 kez sallayin.

ince donmus patates 80049 200 39 Sallama hatirlaticisini

kizartmasi (7x7 kapatin ve yiyecegdi 18,

mm/0,3x0,3 ing) 23, 28 ve 33. dakikalarda

Biiytik porsiyon manuel olarak sallayin
veya cevirin.
BUyUk porsiyon
kizartmalarda optimum
pisirme performansi elde
etmek icin pisirme islemi
sirasinda 4 kez sallayin.

Ev yapimi patates 4009 180 30-35 Pisirme sirasinda 2-3 kez

kizartmasi (10x10 sallayin, cevirin veya

mm/0,4x0,4 ing karistirin

kalinhginda)

Dondurulmus tavuk 4009 200 20-22 Surenin yarisinda

nugget sallayin, cevirin veya
karistirin

Donmus sigara boregi 4009 200 15-20 Surenin yarisinda
sallayin, cevirin veya
karistirin

Rulo kofte 6009 150 42-47 Pisirme aksesuarini
kullanin

Kemiksiz pirzola (yaklasik 2 adet 200 18-22 Slrenin yarisinda

190 g/7 ons) sallayin, cevirin veya
karistirin

Baget tavuk (yaklasik 125 4 adet 180 26 Slrenin yarisinda

g/4,5 ons) sallayin, cevirin veya
karistirin

Tavuk gogsu (yaklasik 3 adet 180 21-23 Pisirme suresinin

160 g/6 ons) yarisinda cevirin

BUtln balik (yaklasik 1 parca 200 23-25 Pisirme suresinin

300-400 g/11-14 ons)

yarisinda gevirin
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Balik fileto (yaklasik 200 2 adet 200 24-27
g/7 ons)

Karisik sebze (buylkce 860 g 180 21 Buyuk porsiyon karisik

dogranmis) sebzelerde optimum
pisirme performansi elde
etmek icin pisirme islemi
sirasinda sallama
hatirlaticisini kapatin ve
yiyecegi 10 ve 16.
dakikalarda manuel
olarak sallayin veya
karistirin.

Muffin (bir tanesi 6 adet 160 15
yaklasik 40 g)

Kek 3009 160 40-45 Pisirme aksesuarini
kullanin. Kekin
kabarirken isitma
elemaniyla temasini
onlemek icin sekli
mumkin oldugunca diz
olmalidir, keki
¢tkarmadan énce pisme
seviyesini kontrol edin.

Onceden pisirilmis 4 adet 180 8
ekmek/pogaca (yaklasik
60 g/2,1 ons)

On ayarlar ile pisirme
1 "Yiyecek tablosuyla pisirme" bolimundeki 1-7 arasi adimlari izleyin.
2 On ayari segin.
ipucu
- Baska bir 6n ayara gecmek icin Geri digmesini kullanarak veya 6n ayar
dugmesine iki kere basarak istediginiz 6n ayari segin.

3 Baslat/duraklat digmesine basarak pisirme islemini baslatin.

Tek tava 6n ayar tablosu




730 Tiirkce

miktarina gore ayarlayin

Simge Yiyecek Varsayilan Varsayilan Not
miktari sicakhk-°C  sire-dk

Dondurulmus 400 g 180 24 Pisirme sirasinda 2-3 kez

patates kizartmasi sallayin, cevirin veya karistirin

Biftek ( 150-200 4 adet 200 22

g/5-7 0ons) 6

Baget tavuk 5 adet 180 26 pisirme slresinin ortasinda 1

(yaklasik 125 g/4,5 defa sallayin, cevirin veya

ons) karistirin

Karisik Sebze 5009 180 18 Kabaca dogranmis , Pisirme
sliresinin ortasinda sallayin
gevirin veya karistirin

Kek/Muffin (yaklasik 6 adet 160 20 Muffin: Muffin kaplarini

50 g/2 ons) @ kullanin

Isitma @ 160 16 Sureyi yemeginizin tlrtine ve

ipucu: Sicak Tutma

- Airfryer'da, sicakligi 80 dereceye ayarlayip streyi de yemegi ne kadar sicak
tutmak istiyorsaniz buna gore ayarlayarak yemeginizi sicak tutabilirsiniz.
Yemegin kalitesi disebileceginden yemeginizi 30 dakikadan fazla bir stire
sicak tutmanizi dnermeyiz.

- Patates kizartmasi gibi yiyecekler sicak tutma modunda citirliklarini cok
fazla kaybediyorsa cihazi daha erken kapatarak sicak tutma stresini
kisaltin veya malzemeleri 180°C sicaklikta 2-3 dakika pisirin.

Ev yapimi patates kizartmasi yapma

Airfryer'da ev yapimi harika patates kizartmalari yapmak igin:

A WN =

XXL tava icin 800 g/28 oz ve tek tava icin 400 g/ 14 oz soyulmus patates
gerekir.

Kizartma yapmaya uygun patatesler secin 6r. taze, nispeten daha olgun
patatesler.

Esit bir kizartma sonucu elde etmek icin patatesleri en fazla 800 g/28 oz
porsiyonlar halinde havayla kizartin. Daha blytk miktarda patates
kullanilmasi, klclk porsiyonlara kiyasla daha az ¢itir olur.

Patatesleri soyun ve dilimleyin (10x10 mm / 0,4x0,4 in¢ kalinliginda).
Patates dilimlerini en az 30 dakika boyunca su dolu bir kasede bekletin.
Kaseyi bosaltin ve patates dilimlerini bir havlu veya kagit havluyla kurulayin.
Kaseye bir yemek kasigi yag koyun, patates dilimlerini kaseye koyun ve tim
dilimler yagla kaplanana kadar karistirin.

Patatesleri kaseden parmaklarinizla veya delikli bir mutfak aletiyle ¢ikarin,
béylece fazla yag kasede kalir.

Not



Tirkce 731

- Fazlayagin tavanin icine girmesini dnlemek icin tim patatesleri sepete tek
seferde dokecek sekilde kaseyi egmeyin.
6 Dilimleri sepete koyun.

Temizleme

Uyan

- Temizlemeye baslamadan 6nce sepet, tava ve cihazin i¢ kisminin
sogumasini bekleyin.

- Cihazin tavasi ve sepeti yapismaz malzemeyle kaplanmistir. Yapismaz
kaplamaya zarar verebileceginden, metal mutfak aletleri veya asindirici
temizlik malzemeleri kullanmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin. Tavanin tabanindaki yagi her

kullanimdan sonra temizleyin.

1 Cihazi kapatmak icin Agma/Kapatma diigmesine basin, fisi prizden cikarin ve
cihazi sogumaya birakin.
ipucu
- Airfryer'in daha hizli sogumasi icin tavayi ve sepeti ¢ikarin.

2 Tavanin tabanindaki stzilmus yagr dokan.

3 Tavayl, alt plakalari ve ayiriciyi bulasik makinesinde yikayin. Bunlari ayrica sicak
su, bulasik deterjani ve asindirici olmayan stingerle temizleyebilirsiniz (bkz.
"temizleme tablosu").
ipucu
- Tava veya sepete yemek kalintilari yapismissa bu parcalari sicak suda veya

bulasik deterjanli suda 10-15 dakika bekletebilirsiniz. Islattiginizda yiyecek
kalintilari gevser ve temizlemek kolaylasir. Yag ve yag artiklarini
cozebilecek bir bulasik deterjani kullandiginizdan emin olun. Tava veya
sepetteki yag lekelerini sicak suda veya bulasik deterjanli suda bekleterek
temizleyemiyorsaniz sivi yag ¢6zucu kullanin.

- Gerekirse 1sitma elemanina yapisan yemek kalintilari yumusak ila orta
sertlikte bir kil firca ile temizlenebilir. Celik killi firca veya sert kill fircalar
kullanmayin. Bunlar, i1sitma elemaninin Gzerindeki kaplamaya zarar
verebilir.

4 Yemek kalintilarini ¢glkarmak igin 1sitma elemanini bir temizleme firgasiyla
temizleyin.
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5 Cizikleri dnlemek icin cihazin dis ylzeyini kirisiksiz, temiz ve yumusak bir bez
ile silin. Oncelikle hafifce nemlendirilmis bir bez kullanin ve ardindan gerekirse
kuru bir bez ile Gizerinden gecin.

6 Cihazin i¢ kismini sicak su ve asindirict olmayan bir siinger ile temizleyin.

)

<
X

Saklama

1 Cihazin fisini prizden ¢ekin ve sogumasini bekleyin.
2 Saklamadan 6nce tiim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
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3 Kabloyu, cihazin arkasindaki kablo tutucu yerinin etrafina sarin.

Not

- Airfryer'i tasirken tavalarin yanlislikla ddsmesini engellemek icin Grant her
zaman yatay olarak tutun. Dlsen tavalar, hasar gorebilir.

- Airfryer'in ¢ikarilabilir sizgec altlik gibi cikarilabilen parcalarinin tasima
sirasinda ve/veya saklanirken yerlerinde sabit olduklarindan emin olun.

Sorun giderme

Sorun

Bu boluimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu
asagidaki bilgilerle ¢dzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi igin
www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya Ulkenizdeki Misteri

Destek Merkezi ile iletisime gecin.
Olasi nedeni

Cozim

Cihazin dis kismi kullanim sirasinda  icerideki 1s1 dig duvarlara yayilir.

ISInlyor.

Bu normaldir. Kullanim sirasinda
dokunmaniz gereken tiim saplar
ve digmeler dokunabileceginiz

kadar soguk kalir.

Cihaz acildiginda yiyeceklerin
dlzgln bir sekilde pisirilmesi icin
tava, sepet ve cihazin i¢ kismi
daima sicaktir. Bu parcalar her
zaman dokunulamayacak kadar
sicaktir.

Cihazi daha uzun stre acik
birakirsaniz bazi alanlar
dokunulamayacak kadar isinir. Bu
alanlar cihazin Gizerinde asagidaki
simgeyle isaretlenmistir:

/N

Sicak bolgelerin farkinda
oldugunuz ve bunlara
dokunmaktan kagindiginiz stirece,
cihazin kullanimi tamamen
guvenlidir.

Ev yapimi patates kizartmalari

bekledigim gibi olmuyor.

Dogru patates turinu
kullanmamissinizdir.

En iyi sonuclari elde etmek icin
taze, olgun patatesler kullanin.
Patatesleri saklamaniz gerekiyorsa
buzdolabi gibi soguk bir ortamda
saklamayin. Paketinde kizartma
icin uygun oldugu belirtilen
patatesleri secin.
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Sorun

Olasi nedeni

Cozlim

Sepetteki malzeme miktari cok
fazladir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak icin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Bazi malzemeler pisirme suresinin
yarisinda sallanmalidir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak igin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Airfryer aciimiyor.

Cihazin fisi prize takilmamistir.

Fisin prize dlzgun bir sekilde
takilip takilmadigini kontrol edin.

Tek bir prize bircok cihaz baghdir.

Airfryer, ylksek bir watt degerine
sahiptir. Farkl bir priz deneyin ve
sigortalari kontrol edin.

Airfryer'imin icindeki bazi
noktalarin soyuldugunu
goruyorum.

Kaplamaya temas edilmesi veya
kaplamanin gizilmesi nedeniyle (6r.
sert temizlik araglariyla temizlik
yaparken ve/veya sepeti takarken)
Airfryer'in tavasinda bazi kiguk
noktalar gorulebilir.

Sepeti tavaya dogru sekilde indirip
yerlestirerek hasari dnleyebilirsiniz.
Sepeti acili olarak yerlestirirseniz
yan tarafi, tavanin duvarina
carparak kiictik kaplama
parcalarinin dokilmesine neden
olabilir. Kullanilan tim malzemeler
gidaya uygun oldugundan boyle
bir durumun zararli olmadigini
[Gtfen unutmayin.

Cihazdan beyaz duman ¢ikiyor.

Yagli malzemeler pisiriyorsunuz.

Suzllen fazla yagi tavadan
dikkatlice bosaltip pisirme islemine
devam edin.

Tavada onceki kullanimdan kalan
yagh kalintilar vardir.

Beyaz duman, tavada isinan yagli
kalintilardan kaynaklanir. Tava ve
sepeti her kullanimdan sonra
mutlaka iyice temizleyin.

Ekmek kirintilari veya kaplama,
yiyecege dlizglin sekilde
yapismamistir.

Havaya karisan ktguk ekmek
kirintilar beyaz dumana neden
olabilir. Yapistigindan emin olmak
icin ekmek kirntilarini veya
kaplamay! yiyecege sikica bastirin.

Marine sosu, sivi veya et suyu
stiziilen yag veya yag kalintilari
icinde sicriyordur.

Yiyecegi sepete yerlestirmeden
dnce kurulayin.

Airfryer'in ekraninda "E1"
gdruntuleniyor.

Cihaz bozuk/kusurlu.

Philips servis yardim hattini arayin
veya Ulkenizdeki Musteri Destek
Merkezi ile iletisime gecin.
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Cozlim

Airfryer'iniz cok soguk bir yerde
saklaniyor olabilir.

Cihaz ¢ok soguktur. Oda
sicakliginda en az 60 dakika
beklemeye birakin.

Sorun devam ederse Philips servis
yardim hattini arayin veya
Glkenizdeki Musteri Destek
Merkezi ile iletisime gecin.

Airfryer'in ekraninda "E2"
goruntuleniyor.

Ayirici monte edilmemistir.

Ayiriciyl monte edin.

Bir kiiclik tavada pisirme durdugu
anda diger kiclk kapta pisirme
aninda basladiginda "E2" uyarisi
olusur ve pisirme durdurulur.

Cihazin sogumasi icin tavayi disari
cekip 2 dakika boyunca bekleyin
ve diger kiclk tavada pisirmeye
hazirlanmak icin geri yerlestirin.

Airfryer'in ekraninda "E4-E12"
goruntuleniyor.

Cihazda bir ariza olabilir.

Cihazin fisini ¢ikarip tekrar takmayi
deneyin. Bu islem sorunu
¢bzmezse lutfen Philips servis
yardim hattini arayin veya
Glkenizdeki Musteri Destek
Merkezi ile iletisime gecin.
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ZNUAVTLKES 00nyies acdpaleiag

ALlaAOTE QUTEG TLG ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEG TIPOTEKTIKA TIPLV XPNOLUOTIOLOETE
TN CUOKEUN) Kal GUAAETE TIG yla HEAAOVTIKN avadopd.

Kivouvog

- Mnv tomtoBeteite TN ouokeur avw ) Kovtd oe (eoTd Gpoupvo aepiou, o€ KABE
TUTTOU NAEKTPLKO GOUPVO KAl NAEKTPIKES TTAAKEG LAYELPEUATOG, 1) HECA OE
TPoBEPUACHEVO POoUPVO.

- Mnv Bubilete TTOTE TN CUOKEUN O€ VEPO KAl PNV TNV EETTAEVETE UE VEPO
Bpvong.

- ATTOdUYETE TNV £loXWPENON VEPOU 1) AAAOU UYPOU 0TI GUGKEUT, TIPOKELUEVOU
va armopuyeTe Tov Kivduvo nAekTpomAnéiag.

- Na TomoBeteite mAvTa 0TOV KAGO Ta UAIKA TTOU BEAETE VA TNYAVIOETE, WOTE Val
PNV EPXOVTAL OE ETIADH HE TLG AVTIOTAOELG.

- Mnv KaAUTTTETE Ta avolypata eL00dou Kat e§660U aEPa EVOOW N CUOKEUN
Bploketal oe Aettoupyia.

- Mnv tpooBétete AAdL oTOV KASO, TIPOKELUEVOU VA ATTodUYETE TOV KivOUVO
TPOKANONG dwTLdG.
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Mnv XpNOLUOTIOLE(TE TN OUOKELH av TO BUCHA, TO KAAWSLO 1 N (dla N cuoKeLN
gxeLurtootel pBopa.

Mnv ayyileTe TTOTE TO E0WTEPLKO TNG OUOKELNG EVOOW N OUOKELH BplokeTal
o€ Aettoupyla.

Mnv tpooBEteTe TOTE UALKA TTOU LTTEPBaivouy TN PEYLOTN EVOELEN 0TOV KAO.
BefalwBeite 0Tt TO BeppavTikd oTolelo eival kaBapod Kal Oev Exel KOANUEVA
UTTOAELATA TPODWV.

NP Ao TNV TTPWTN XPHon, TRETEL va cuvappoloynBel To e§apTnua
OUYKPATNONG KaAwdou oTn cUCKEUN.

Mpémel va eloTe 1Olaltepa TPOTEKTIKOL OTAV KABAPI(ETE TO EMTAVW HEPOG TOU
BOAGHOU HAYELPEUATOG, TIG AVTIOTACELS, TIG AKPEG TWV HETAAALKWY
eCapTnudTwy.

Mnv cuvOéeTe TN ouoKeur otnV TTPIla TPV APALPECETE TO UALKO CUCKELATTAG
Kat To §dpTnUa cuykpdtnong KaAwdiou oTo cupTdapL.

Av 10 KaAwbLo Tpododoaiag uttootel pBopd, Ba pETel va avtikataotabel
arnd tn Philips, Tov ektpdowTto emiokeuwv TG Philips ry amo efioou
e€eldlkeupEva atopa TTPog armoduyn Kvduvou.

Na OUVOEETE T CUCKEULT MOVO OF YEWWEVN TIPLCa, N OTTolA TTPOOTATEVETAL
aTIO PEAE.

Na BeBawwveoTe Tavta 0Tt To Buoua ivat owoTtd TorobeTnuévo otny Ttpila.
Autn n ouokeun dev poopileTal yla xprion HEow e§WTEPLKOU XPOVOSLOKOTTTN
1 §EXWPLOTOU CUOTHAUATOG TNAEXELPLOMOU.

Ot mpoofactueg emipdveleg pmopet va (eotaboulv oAU OTav n GUOKEUN)
Bploketal o xprion.

AUTI N GUOKEULN) UTTOPEL va XpnoLpoTtotnBel amod matdld amod 8 £Twy Kal TTavw
KO OTTO ATOMA UE TIEPLOPLOEVEG CWHATIKEG, ALoBNTNPLEG 1) SLAVONTIKES
IKAVOTNTEG I} ATTO ATOpA XWPIG EUTELpLa KAl YVWon, KE TNV Ttpolnobeon oTL
TN XPNOLUOTIOOUV UTIO ETUTAPNON 1 OTL EXOLV AABEL 0ONYIEG OXETIKA LE TNV
aohaAn TNG XPron Kal KATavoouV TOUG EVEXOUEVOUG KIVOUVOUG.

Ta add dev mpémet va taiouv pe T ouokeur. Ta tadld dev TTPEMEeL va
kaBapiouv Kal va ouvtnpouV TN CUCKEUN, TTAPA HOVO av elvat nAkiag dvw
TWV 8 ETWV Kal ETIRAETOVTAL.

ALATNPAOTE TN GUOKELH KAL TO KOAWOLO TNG MOKPLA aTto TtatdLd NALKIag KATw
TwV 8 ETWV.

MnV aKOUUTIATE T GUOKEUT OTOV TO(XO ) 0 AAAEG CUOKEUEG. APrioTe
TouAdyLotov 10 k. agpa otnV Ttiow TTAEUPE, 0TO TIAAL Kal Ttdvw artd T
ouokeun. Mnv totoBeTelte Timota mavw oTn CUCKEUN.

Katd to tnydviopa o (eotd aépa, Byaivel KAUTOG ATUOg amd ta avolypata
€€0dou aépa. KpatrnoTe Ta xEpLa Kal To TTPOoWTTO 0ag 0€ A0PAAN) AtdoTaAon
Ao Tov aTpo Kat ta avolypata e§6dou agpa. Emtiong, va eloTe TTPOoEKTIKOL e
ToV KaUTO aTUo Kat Tov agpa Ttou Byaivel otn Bon Tng Aapng otav adalpeite
Tov kA0 aTtd TN OUOKEUN.

Mnv XpnOLHOTIOLE(TE TTOTE EAAdPLA UALKA 1) AadOKOANQ 0T OUOKELN.
AmoBrikeuon matatwy: H Beppokpacia mpemeL va elval KataAAnAn yla tnv
€KAOTOTE TTOLKIALQ TTATATAG TTOU ATTOBNKEVETE Kal TPETIEL val Elval TTAVW aTtd 6
°C yla va eAaXLoToTIoNoETE ToV Kivouvo €ékBeong o€ akpulapidlo oto
TIPOUAYELPEUEVO GayNTO.
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Mpocoxn

Mnv tpooBéaete TOTE AAdL GTOV KAO.

Emteldn to Airfryer 6LaBetel évav peyalo BAAAO PAYELPEUATOG, N NAEKTPLKN
Tou LoXUG elval HeYAAn. Mnv XpnOLUOTIOLE(TE TAUTOXPOVA GAAEG EVEPYOROPES
OUOKEUVEG OTO (610 KUKAWHA (TL.X. BPACTAPEG, NAEKTPLIKEG PNOTIEPES K.ATT).
AlahOPETIKA, UTTOPEL va evepyoTToNBEl TO PEAE KAl va TTECEL N ACHAAELQL.
Emteldn to Airfryer 6laBétet évav peydlo BdAauo payelpéuatog, eival Bapu
OTav elval YEUATO PE paynTto. MnVv XpNOLOTIOLEITE TTOTE OVO TO £Va 0AG XEPL
YlaL va KpATHOETE TN Aafn.

MnV XPNOLUOTIOLE(TE TN CUOKEULN YA KAvEVaV AANO OKOTIO EKTOG ATtd AUTOV
TIoU TtePLyPAdETAL 0TO TTapPOV eyXeLPidlo. Na XxpnolpoToLE(TE LOVo auBevTika
aeooudip Philips.

Mnv adrveTe Tn cuokeun o€ Asttoupyla Xwplg emtiBAePn.

O kd&dog, To SlaxwpLoTko Kal Ta a§ecoudp Tou Bplokovtal péoa aTov
BAAapo payelpépatog ivat (eotd TG00 KATA TN XPrion TG CUOKEUNG 000 Kat
UETA artod auTr). Emopévwg, Tpémel va XeLpl(eaTE LE TTPOCOXT TN CUCKEUN.
MW XPNOWWOTIOWGETE TN GUCKEUN YL TIPWTN $opd, KaBaploTe OXOAAOTIKA
Ta PEPN TNG OUOKeLNG TTou Ba €pBouv o emtadn pe TpodLUa. Avatpéfte oTig
06nyleg Tou NAeKTPOVIKOU YXELPLEioU 0ONyLWY Xprong.

Mnv kpatdte Tn cuoKeur amod Tn Aaprn Tou kadou.

To e€apTnua ouykpatnong kaAwdiou Aettoupyel emiong wg SLaXWPLOTIKO,
KaBwg dnuloupyel arootaon pHetall TNG CUOKEUNG KAl TOU TolXou yla TNV
amoduyr cuoowpeuong BeppoTNTAG. MNV adalpEiTe TTOTE AUTO TO
OLaXWPLOTIKO.

Mnv tomoBeTelte Tov KASO 0TO TTAVEN EAEYXOU, KABWG UTTOPEL va TIEOEL KaL val
T(POKANBEl TpaupATIONOG.

AuTr n cuokeun TTPOOoPIZETAL LOVO YLd GUGLOAOYIKH OLKLAKN Xprion. Agv
nipoopiletat yla xprjon o€ mepBdArovta 6Tiwg Kouiveg TTPOOWTTLKOU O€
KATAOTAMATA, YPAdElQ, AypoKTAHATA 1) Aoltoug Xwpoug epyactag. Emiong,
bev poopiletal yla xprion amo meAdteg o€ Eevodoxela, HOTEN, TTAVOLOV Kat
AOLTToUG XWPOUG OLAUOVAG.

Na amoouvoEeTe TAvTa TN CUCKELH artd TV Tpododoacia OTav TNV aprvete
apUAAKTN, KABWG KaL TTPLV atd T CUVAPHOAOYNON, TNV ATTOCUVAPUOASYNON
1) ToV KaBapLopo TNG.

ToToBeteite TN cuokeLr g 0pLlOVTLA, TSN Kal 0Tabepn empavela.

EQv n cuokeun xpnotpomolnBet pe pn evoedeLypévo TPOTo 1 yla
ETTAYYEAUATIKOUG ) NUL-ETIAYYEAUATIKOUG 0KOTIOUG ) Qv Sev XpnotpoTtoln el
oUpdwva PE TIG 0dNnYieg Tou eyxelpLdiou xpriong, n eyyunon kabiotatal
akupn kat n Philips Ba artomoinBei omtolacdrimote euBUVNG yila TuXOV BAAREG
mou Ba pokAnBouv.
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- Tla éAeyx0 1 ETIOKELN) TNG CUCKEUNG, va arteuBUVEODTE TTAVTA O€ €val
e€ouclobotnuévo KEVTpo aepPLg TG Philips. Mnv eTtixelprioete va
€TLOLOPOWOETE TN CUOKEUN HOVOL 0aG, OLAdOPETIKA N €yyunon Ba KataoTel
akupn.

- Amoouvdéete TavTta TN CUCKELH aTto TNV Tipida PeTA amod KABe xprjon.

- Na adpriveTE TN CUCKEUN VA KPUWOEL yia Ttepimou 30 Aerttd TpoTou TN
XELPLOTE(TE 1) TNV KaBaploeTe.

- ®povtiote va ByAadeTe TA UAKA TTOU HAYELPEVETE GTN OUOKEUN OTAV ATTOKTOUV
XPUCOKI{TPVO XpWHA KAl OXL OKOUPO 1) KADE XPWHA.

- Adalpéote ta Kapéva uTtoAelppata. Mnv TnyaviCeTe TG GpEOKEG TTATATEG O€
Beppokpaacia upnAdtepn Twy 180°C (TIPOKELUEVOU VA TTEPLOPIOETE TNV
mapaywyn akpuiapdiou).

- Navta va povtiCeTe To paynTo va EXEL LAYELPEVTEL KAAA oTo Airfryer.

- Na elote mpooekTikol OTav adelAeTe TO HAYELPEUEVO GAYNTO KaL Va
TIPOCEXETE VA NV TIECOUV TA £§APTHATAL

- Katda m xprion tou kadou XXL, BeBawwbeite 6T Ta aplotepd kat Oe€Ld
Tpoypappata eivat ta idia.

- Autr n ouokeur SLaBETel kKovtd KaAwdLlo Tpododoaiag yla TN armodpuyn
KWvOUVWV UTTAEEIATOG TOU KAAWSIOU 1) TTAPATIATHATOG O€ AUTO, ATUXN AT
TIOU PTTOPEL VA TIPOKVUPOUV HE EVa HaKPUTEPO KaAWdL0 Tpopodoaiag.

- Mrmopeite va xpnotpomotrioete KaAwdLla MEKTACNG, EGOTOV
XPNOLUOTIOLOVVTAL TIPOCEKTIKA. EAV XpNOLUOTIOLEITE KOAWSLO ETTEKTAONG:

- H ovopaoTkn T NAEKTPIKOU PEUUATOG TOU KAAWSIoU TIPETEL va Elval
TO00 LPNAR OGO KAl N OVOUAOTIKH TIU TNG CUOKELNG.

- To kaAwdLo Ba TTPETEL va UNv KPEPETAL artd TNV AKpn TOU TTAYKOU 1) TOU
Tpamelov amod ta onola Ba prmopovoav va To Tpafr§ouv adla f va
OKOVTAYEL KATA AABOG KATIOLOG O€ AUTO.

- To kaAwdlo emekTaong Ba TTPETEL va lval YElwpEVO KaAwdio TuTou 3.

- Houokeun dtaBétel ToAwpévo Buopa (n pia Aemida elvat mAatuTepn amod tnv
AAAN). Ma va pewwBel o kivbuvog nAektpomAnéiag, autd to Buopa prmopel va
tomoBetnBel o TOAwPEVN TIplda pLoVo e Evav TpoTto. Eav To Buopa dev
epappolel owotd otnv pida, avtloTpePte To Buopa. Eav eakoloubel va
pNV epapudlel owoTd, ETUKOWWVAOTE UE Evav eEEOIKEVEVO NAEKTPOAOYO.
MnV ETILKELPIOETE VA TPOTIOTIOLOETE TO BUCHA E OTIOLOVONTIOTE TPOTIO.

HAektpopayvntika rtedia (EMF)

AUTI) N GUCKEUT CUMHOPGUWVETAL HE TA LOXVOVTA TIPOTUTIA KAL TOUG KAVOVIGHOUG
OXETIKA PE TNV €KBEON 0 NAEKTPOPAYVNTIKA TTEdia.
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AvakOKkAwon

- AuTO T0 GUMPBOAO UTTOBELIKVUEL OTL TA NAEKTPLKA TIPOIOVTA OEV TTPETTEL VAL
anoppimrovral padl e KavoviKA OlKLAKA aTtoppippaTa.

- AKOAOUBNOTE TOUG KAVOVIOHOUG TNG XWPEAG 00G YLa TNV SEXWPLOTH GUAAOYH
TWV NAEKTPLKWY KAl NAEKTPOVIKWY TIPOTOVTWV.

Eyyunon kau urtoothpLén

Elcaywyn

H Versuni Netherlands BV, eyyeypappévn otn dtevBuvon Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, tpoodépel SUo xpodvia eyylnon yla autd TO TTPoidV HETA TNV
nuepopnvia ayopdg (i Tnv nuepopnvia apadoong, Qv sivat petayevéotepn). H
€yyunon Ogv LoXUEL AV EVa EAATTWHA OpEIAETAL OE EODAAUEVN XPrON 1) KAKA
ouvtripnon. H eyyunon pag dev emnpeddel Ta SIKAWPATA 004G WG KATAVAAWTH
BdoeL tng vopobeaiag. MNa meplocoTePEG TANPODOPIES, Yia AVTAAAGKTIKA 1 Yl
Va ETIKAAEDTEITE TNV £YYUNON, ETILOKEDTE(TE TOV LOTOTOTIO HAG
home.id/support.

Juyxapntnpla kat KaAwg fnpbate otnv okoyevela tng Philips!

Ma va emwpeAnBeite TANPWG Ad TNV UTTOOTAPLEN TTOU TTAPEXOUUE, SNAWOTE TO
mpoidv oag otn 6tevBuvon www.philips.com/welcome.

To Airfryer pe 800 kaA@BLa Kal ATTOOTIWHEVO SLAXWPELOTIKO 0AG TIAPEXEL EVEALSIQL
ETIAOYNG KAOOU SLAPOPETIKNG XWPNTIKOTNTAG, EVW UTTOPELTE VA PAYELPEPETE 1-2
pepideg payntol og évav pikpo k&do 3,55 L kat pia peyaAn pepida payntou ya
OANn TNV olkoyévela o€ évav kado 7,1 L xwplg dlaxwploTikod. ETumAéoy, pmopeite
Va ETOLPACETE OUO OLAPOPETIKA UAIKA pe OLddpopeg BEPUOKPATIEG HAYELPEUATOG
KOL XPOVO UAYELPEUATOG KAl VA OAOKANpwBoUV TauTOXpOoVA.

Yuvodevetal amo v epappoyr) HomelD 1tou oag mapéxel avaAuTiKEG 0Onyieg
KOl EKATOVTAOEG AAXTAPLOTA YEUMATA UE CUYKEKPLUEVEG PUBUIOELS yla To Airfryer
pe Svo kahdBia. KateBdote tnv edpappoyn Xpnotpomolwvtag tov kwdikd QR mou
uTtdpxeL 0T cuokeuaaoia.



Fevikn epypadn

Kupiwg pepn

OCo~NoOOUTh WN —

Mivakag eAéyxou

ATIOOTIWHEVO SLOXWPLOTIKO

Evdel§n MAX yla cuotatikd

Evoel§n MAX yla katepuypéva ovak pe Baon tnv matdra
K&dog XXL 7,1 L

Kdatw mAdkeg

E€aptnua ouykpdtnong kalwdiou

KaAwdto pevpatog

‘E€oboL aépa

EMnvika 741
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MNeplypadn mivaka eAEyxou

Au€non Beppokpaaciag
Meiwon Beppokpaaciag

Koupmtl Aettoupyiag avtypadng
Kouprtl aptotepov kadou
Kouprtl Aettoupyiag xpovou
Kouprtt kadou XXL

Evdelgn umevBuuLlong avakivnong
Kouprtt urtevBuuiong avakivnong
Kouprtl 6g€lov kadou

Kouprtl emotpodng

Kouprtl évapéng/mavong

Kouprtl pelwong xpovou

Koupmtl at§nong xpovou

- K +h~m® o n o w

o 5 3 — ~7

MepLypadn Twv AsLtovpyLwyv

Kouurt evepyormoinong/amevepyormoinong

KOUUTTLA TIPOETUAEYHEVWV TPOYPAUUATWY

Aetrtoupyia avtypadnig

Mropeite va puBpuioete Tov Xpovo kal Tn Beppokpaacia yla tov peydAo Kado kat
va avtlypAyeTe T pUBULON yla ToV AAAO KAOO TIATWVTAG TO KOUUTTL Aettoupylag
avtypadns.
Nettoupyia xpovou

>UYXPOVICEL AUTOUATA TOV XPOVO HAYELPEUATOG Yla va eaopalioet 6TLkal ot dUo

KASOL OAOKANPWVOULV TO HAYEIPEUC TAUTOXPOVA, OKOMA KAL AV UTIAPXOUV

SLadOPETIKOL XPOVOL UAYELPEUATOG.
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YmevOopuLon avakivnong
MaTAoTE TO KOUKTTL LTTEVBUULONG AVaKIVNONG YL VO EVEPYOTIOWOETE 1 VA

ATIEVEPYOTIOLNOETE ELOOTIONOELG TTOU 00G UTEVBUHLICOUV va AVOKLVACETE 1) va
YUPLOETE TO GaynTo 6UO GOoPES KATA TN SLAPKELA TOU HAYELPELATOG, YL TILO
opoLOpoPda AMOTEAECUATA. Oa aKOUOETE éva "ttt kat Ba Oeite éva elkovidlo
avakivnong va avaBoofrvel 6irha otnv evoeL§n wpag.

MNpoemiAeypéveg puBpuioeilg

Mrmopeite va emtléSete amd 6 mPoeTAoyEg. OL TPoETIAOYEG elval TTpoypdupata
HAYELPEUATOG TTOU TIAPEXOLY CUOTACELG Yia T Beppokpaaia kat tov xpovo
HOYELPEUATOG e BAON LA CUYKEKPLUEVN TTOCOTNTA dpaynToU. [a TTEPLO0OTEPES
AeTTOUEPELEG, HelTE TO KeDAAaLo "Mayelpepa e TIPOETUAOYEG".

& © @9 ® @ ©

Katepuypéveg . .

, . Mroutia AvapEeLlKTa . . - .
rnyqvnrsg MrptloAa KOTOTOUAOL Aayavikd Kéw/Mapv Zavadéotapa
TIOTATEG

Kouumi kadou XXL

Mropeite va payelpéPete o€ évav kado XXL 7,1 L adpatlpwvtag To SlaxwpLloTiko
KalL TIaTwvTag To KoupTt kddou XXL.

Kouumti emiotpodng
XPNOWOTIOWOTE TO KOUUTIL ETLOTPOPHG AV KaTtd AdBog dev eTAEEaTe TN oWOTN

Tposmhoyr/Aettoupyia.

HxnTwkég eLdomoLnoeLg

MepLkég HOPEG aKoUTE Evav X0, Yia TTAPASELY A OTAV N CUCKEUN EXEL
OAOKANPWOEL TO paYElPEUA 1) OTAV QTTAUTEITAL KATIOLA EVEPYELA KATA TN SLAPKELA
TOU HOYELPEPATOG, TL.X. avakivnon 1 yUpLopa Tou ¢aynTtou.

Mpw TtV MpwTn XPnon

1 Adaipéote OAa Ta UALKA cuokevaaoiag.

2 AQaLPEDTE TUXOV AUTOKOAANTA ) ETIKETEG (AV UTTAPXOUV) ATTO TN CUOKEUN.

3 KoBapiote oX0AAOTIKA TN CUCKEULT TIPLV TN XPNOLHOTIOWOETE YLO TIPWTN
dopd (deite To kepdAato "KabBaplopog").

4 Bydte To £€0pTNUA OCUYKPATNONG KAAwSou amod Tov kAdo Kal CUVOEDTE TO
0TNV KABopLoUEVN TIEPLOXT OTO THOW HEPOG TNG OUCKEUNG, aodaiifovtag To
otn B¢on tou.

Mpoooxn

- To e§aptnpa cuykpatnong kaAwdiouv Aettovpyei emiong wg
SLaxwpeLoTiko, KaBwg dnuLoupyel arrdotacn petasl TG CUCKEUNG Kat
TOU TOLX0U ylLa TNV arnoduyrn cuecwPELUCNS BeppoTnTag.
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MpogTOLHAGLES TTPLV ATTO TNV TTPWTHN XPNoN

TomoBeTroTE TN CUOKEUN o€ 0TaBEePr, 0PL{OVTLA KAl ETITEON ETIHAVELA TTOU
QVTEXEL OTIG UPNAEG Beppokpaotes.

Znpeiwon

Mnv tomoBeteite timota mavw | dimAa ot cuokeur). H toTtoBétnon
QAVTIKELUEVWY UTTOPEL va epmtodiCel T por aépa Kal va ENPEACEL TO
ATIOTEAEOHA TOU TNYAVIOUATOG.

‘Otav n ouokeun Bploketal o€ Aettoupyla, LNV TNV TOTTOBETETE KOVTA ) KATW
amo aVTIKElpEVa ota omtoia Ba Popoloe va TIPOKAAETEL {NULA O ATUOG, OTIWG
TOIXOUG Kal VIOUAATTLA.

Xpnon tng CUGKEUNG

0coxN

Np

AuTto 1o Airfryer Aettoupyel pe {eoto aépa. Mnv Badete AadL, Aurapég
0UGiEg yla Tnyaviopa i aAAo vypd otov Kado.

Mnv akovpTmate tig Oepuég emdpaveles. Muaote Tov KAUTO KASO e yavTia
¢oupvou.

AuTn n cuokeun TpoopifeTal HOVO yLa OLKLAKN XpPHon.

H ouokeun propei va BydAel Aiyo Karvo étav tn XPNOLHOTIOLCETE yLd
npwtn ¢popd. Auto lvat puoLoAoYLKO.

Aev xpeladetat va tpoOepUAVETE TN CUCKEUN.

Inpeiwon

Mayeipepa otov K

Katd tn S1apKELd TOU HAYELPEUATOG 1) AUECWS LETA TO HaYElpEpa, av BENeTE
va tpapnéete €§w tov kKado, KPATAOTE TN BE0N AUAAKWONG TWV TIAELPLKWY
AaBwv yla va BYAAETE ToV KAOO Kal Vo ATTOPUYETE TO EyKaupa amd T pon
KaUTOU aépa Tou Byaivel amd Tn CUOKEUT).

ado XXL

0 VO HOYELPEYPETE pLa LEYAAN HEPIDA EVOG OVO HayNTOU, adalpEOTE TO
SLAXWPLOTIKO KAl XPNOLUOTIOOTE OAOKANPO TOV XWPO UAYELPEUATOG TOU KAOOU
XXL7,1L
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Mayeipepa pe mivaka tpodpipwv
1 AdalpéoTe To SLaXWPLOTIKO.

2 TomoBeTroTE TIG KATW TTAAKEG ECA OTOV KAOO avVaAOYWG.
Znpeiwon
- Eival ¢puctohoyikd va acknoete Alyn dUvaun yla va ToTtoBeToETE TIG KATW
TIAGKEG oTOV Kado.

3 TomoBeTroTE TA UAKA OTOV KAOO.

Inpeiwaon

- To Airfryer umopei va payelpePel pia HEYAAN TTOLKIAL UAKWV.
JupBouleutelte Tov "Mivaka TPodMwY" yla TG KATAANAEG TTOOOTNTES Kal
TOUG KOTA TTPOCEYYLON XPOVOUG UAYELPEUATOG.

- Mnv umtepPalveTe TNV TOCOTNTA TTOU UTTIOOELKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag tpodipwy" Kat pnv yepiCete Tov Kado Tavw amod tnv voeign
"MAX", KaBwg pTtopel va emnpeacTel n TOLOTNTA TOU TEALKOU
ATTOTEAEOATOG,.

4 TomoBetrote Tov kAdo peaa oto Airfryer.

Mpocoxn

- Mnv ayyilete Tov Kado 1} To KaAaOL katd Tn SLApKELA TNG XPHONG Kat
yla Alyn wpa peta tn xprion, Kabwg avamtvcocouv ToAD uPnAn
Beppokpaocia.

5 Zuvdéote To PIg otnV Tpida.
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MatTroTE TO KOUUTTL EVEPYOTIOINONG/ ATTEVEPYOTIOINGNG VLA VA EVEPYOTIOLNOETE
TN CUOoKEUN.

Matrjote to kouprtt XXL.
Znpeiwon
- Mnv emAéyeTe To KoupTt aptotepol kadou @ i to kouprt Se€lov k&dou
yla payeipepa otov kado XXL xwpic SlaxwploTikd. AuTo pmopel va
00NYNOEL OE AVETIAPKWG UAYELPEUEVO HayNTO.

Matrote to Kouptt ab§nong/peiwong Beppokpactiag Kat To KouuTtl

ab§nong/pelwong XPOVOoU Yyla va ETIAEEETE TOV XPOVO Kal T Beppokpacia

Tou Bélete (Oelte Tov TTivaka TPOGIHWY).

ZupBouAn

- Oplopéva UAIKA xpeladovTal avakATEUA 1 YUPLOMA OTA ULod Tou XpOvou
payelpepatog (avatpéfte otov "Mivaka Tpodipwy"). MNa va AaBeTe pa
uTtEVBUULON avakivnong TwWV UALKWY, TIATAOTE TO KOUUTTL UTTEVOULONG
avakivnong "®", yia va evepyOTIO|ETE QUTHY TN AELToupyia.

MatroTe To KoupTt évapéng/mavong yla va EekvroeTe T dladikaoia

HOYELPEUATOG.

Znueiwon

- Av 1o UAIKO Xpelaetat avakivnon r yUpLopa 0Ta pLod TOU XPOvVou
HAYELPEUATOG (av Elval evepyoTIolNUEVN N LTTEVBLULON avakivnong, Ba
aKoUOETE évav Axo "umut" kat Ba avaBoofrvel n ewdotoinon avakivnong),
Tpapnste é§w Tov KAdOo pE TO KAAAOL KAl AVAKIVAOTE TOV TTAVW ATtO TOV
vEPOXUTN. 2TN OUVEXELQ, TOTIOBETAOTE ava TOV KAOO UECA OTN CUCKEUN.

10°Otav akoUOETE TO KOUOOUVAKL, ONUAIVEL OTL EXEL TTAPEABEL O XPOVOG

HOYELPEUATOG.



(M)

EA\nvika 747

11 Kpatrjote tn B€on auAdkwong Twv TAEUPIKWY AaBwv yla va tpapnéete é§w
ToV KAdO Kal eAEYETE av Ta UAIKA Elval €ToLpa.
Mpocoxn

O kdadog tou Airfryer eivat kautog petd tn dtadikacia payelpéparog.
Na tov tomofeteite mavta mdvw o€ Tupipayn emipavela (Tt.X. GOUTAA
KAToapOAag K.ATt.) OTav Tov adpalpeite arod Tn CUCKELN.

Katd tn Stapkela Tou payeLpEPatogs 1] apECwE PETA TO HAYELPENQ, av
BéAete va tpafnsete é§w Ttov KAdO, kKpatrote tn B€on auAdKkwong Twv
TAgUPKWV AaBwV yla va ByaAete Tov Kado Kat va arropUyETE TO
€YKAUMA arto Th por) Kautou agépa tou Byaivel amo T GUOKEUN).

Znpeiwon

Av Ta UALKA OV lval aKOpa £TOLA, ATTAWG TOTIOBETNOTE ToV KAdo §ava
péoa oto Airfryer kal tpooBEoTe HEPLKA ETULITAEOV AETTTA.

12 Apaip€oTte TPOOoEKTIKA T UAIKA aTto TOV KAdO0 pE TN Aafida PmmapumekLou.
Mpoooxn

Mnv yépvete Tov KAdo Otav apatpeite Ta VALKA, KaBwg To KaAaoy
HUTopEL va TéoeL and Tov KAdo Kal pmopel va ektvayxOei Aasdt.

Metd to payeipepa, o Kad0g, To KAAAOL, To ecwWTeEPLKO TEPiBANpa KaL
Ta VALKA gival kautd. Avaloya pE To €160G TwV UALKWY TTOU UTTAPXOULV
oto Airfryer, pmopet va dtapuyeL atpog and tov kado.

Mnv ayyifete Tov kAdo N To KAAaBL kata Tn SLapKeLa TNG XPoNg Kat
yla Alyn wpa peTa tn xprion, Kabwg avamtucocouv oAl uPnAn
Beppokpaocia.

Mivakag tpodipwy ya tov kado XXL

MNoocotnta Ogppokpacia Xpovog Inueiwon
TPOodipwy (°Q) (Aemta)
NETTTEG KATEPUYUEVES 1100 g 200 28 ATIEVEQYOTIOLOTE TNV

TNYQVNTEG TTATATES
(7x7 X\./0,3x0,3 ivtoeg)
Mikpn peptda

urtevBupLon avakivnong
KCL QVOKLWVAOTE 1 YuploTe
eykaipwg To paynto
Xelpokivnta ota 13, 17,
20 ko 24 Aertté.
Avakivrote 4 $opEg
katd tn StdpKeLa Tou
HOYELPEUATOG YLa VA
TIETUXETE BEATLOTN
arodoon HAYELPEUATOG
YO UUKPEG MEPLOES ATTO
TNYQAVNTEG TTATATEG.
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NETTTEG KATEPUYUEVES 1650 g 200 41 ATIEVEQYOTIOLOTE TNV
TNYQVNTEG TTATATEG uttevBupLlon avakivnong
(7x7 x1\./0,3%0,3 ivtoeg) KOl AVaKLVAOTE 1 YuploTe
MeydAn pepida eykalpwg to ¢paynto
Xelpokivnta ota 19, 23,
29 kat 35 Aertta.
Avakivrote 4 HopEg
Kata tn Sldpkela Tou
HOYELPEUATOG YLa VA
TIETUXETE BEATIOTN
amodoon UAYELPEUATOS
YO LEYAAEG MEPLOES ATTO
TNYQAVNTEG TTATATEG.
JTUTIKEG TNYAVNTEG 800 yp. 180 28-33 AvaKLVNOTE, YUPLOTE
matdreg (méyog 10 x 10 AVAKATEPTE 2-3 POPES
X\.70,4x 0,4 tv.) 070 eVOLAPEDO
Katepuypeveg 800 yp. 200 17-22 AVOKLWVAOTE, YUPLOTE A
HTEPOVYEG KOTOTTIOUAOU AVAKATEYTE OTA ULOA TOU
XPOVOU HAYELPEUATOG
Katepuypeva omplvyk 800 yp. 200 10-22 AVOKIWVAOTE, YUPLOTE A
POA QAVAKATEYTE OTA HLOA TOU
XPOVOU LOYELPEUATOG
POAO pe Kl 1000 g 150 50-55 XpnolgoToLoTe To
afeooudp Ynoipatog
MrptloAdkia xwpig 5 tepdyla 200 18-20 AVaKIVAOTE, YUpLoTE A
KOKKaAo (Ttepimou QVOKATEYPTE OTA PLOA TOU
190 yp./7 02) XPOVOU LOYELPEUATOG
MTTOUTAKLA KOTOTIOUAOU 8 TEHAXLA 180 25 AVaKIVAOTE, YUPLOTE A
(reptmou 125 yp./4,5 0z) QVAKATEYPTE OTA PLOA TOU
XPOVOU UOYELPEUATOG
>160G KOTOTTOUAO 6 TepAyLA 180 18-21 [uploTE OTOV PLOO XPOVO
(replmou 160 yp./6 02)
ONOKANPO Yapt 3-4 Tepdyla 200 16-20 luploTe oTOV HLOO XpOVO
(rteptmou
300-400 yp./11-14 0z)
®eéTo Yaplou (mepimou 5 Tepayla 200 15-20
200 yp./7 0z)
AVAUELKTA AOXAVIKA 1200 yp. 180 18-22 PuBuiote Tov xpdvo

(xovtpokopueva)

HOYELPEUATOG AvAAoya
HLE TLG TIPOTLUNOELG 00,
AvVOKLVNOTE, YUpLoTE
QVOKATEYTE OTA YLOA TOU
XPOVOU LOYELPEUATOG




AVAPEKTA AQYAVIKA 2000g
(xovtpokopueva)
Meydan pepida

180

20
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ATIEVEQYOTIOLOTE TNV
uttevBupLlon avakivnong
KAl AVAKWVAOTE N
AVAKATEPTE EYKAlpWG TO
baynTo xelpokivnta ota
10 kat 15 AemTa Katd ™
OLapKELa TOU
HAYELPEUATOG, Yia va
ETUTUXETE TN BEATIOTN
amodoon HAyELPEUATOG
YO UEYAAEG HEPLOEG
QAVAPEIKTWY AQXAVIKWV.

Moy (repimou 40 12 TepayLa

Yp-/TepdyLo)

160

15

Kéwk 500 yp.

140

40-45

XpnoLomnolote To
afeooudp Ynoipatog To
oxnua Ba mpemeL va elvat
000 TO HUVATOV TILO
enimedo, WOTE TO KEK va
HNV EPXETAL OE ETIADT HUE
TNV avtiotaon Kabwg
douokwvel. EAEyETe TO
eTtimedo payelpENATOS
TPV BYAAETE TO KEIK.

Mpoynuévo 8 TepaxLa
YWt/ Ppwpdkia (repimou
60 yp./2,1 02)

180

STUTIKG Pwpi 500 yp.

160

40-45

XpNOLOTIO0TE TO
afeooudp Ynoipatog To
oxNua Ba mpémelL va elvat
000 TO HUVATOV TILO
ETMEDO, WOTE TO KEIK VA
PNV €pXETaL O€ ETTAdN HE
Vv avtiotaon Kabuwg
bouokwvel. EAEyETe TO
eTtmedO PayELPEUATOG
TPV BYAAETE TO KEIK.
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OAOKANPO KOTOTIOUAO
(1,4«.)

1 TepayLo

180

40-50

Miéote 0AOKANPO TO
KOTOTIOUAO yla va
OLATNPOETE TOV KOPUO
TOU O€ OXETIKA eTtimedn
B€on TpLy amo to
payeipepa.
Mpoomabnote va unv
EEMEPAOETE TN YPAUUN
Max, woTe OAOKANPO TO
KOTOTIOUAO va NV €pBet
o€ ETAdN UE TO
Beppavtiko otolkelo
katd tn StdpkeLa Tou
HAYELPEUATOG.

MTtoUTia KOTOTIOUAOU UE
pLlwdn Aayavikda

2kg

180

45 -60

Avakvrjote/yuploTe Ta
UTTOUTLA KOTOTIOUAOU
OTOV PLOO XPOVO
HUOYELPEUATOG

OAOKANPO dETO
coAopoUu

1,5 kg

180

20-30

6/u

2 GPEOKEG UTTAYKETEG

1 kg

170

25-40

6/u

MTTLOKOTA 0OKOAATAG

450 g

180

15-25

6/u

Aalavia

2 kg

170

40-50

MpooBéaote Tupt amod
TIAVW OTOV Lo XPOVO
payelpéuatog. Mmopeite
VA XPNOLUOTIOOETE TO
e€dptnua Pnotpatog ry
omoladnmoTE pdpua
XWPA 0ToV Ko XXL

>TPOUVVTEA punAou

2kg

170

30-45

6/u

Ppéoka ppavrfordkia

600 g

170

20-35

6/u

Kedpteddkia pe VIOKL

2 kg

170

20-30

Ta kedpTedAKIA
TomoBeTouvtal oTov
KAS0 KAl TA VIOKL
TomoBeTouvtat padl pe
TN oGAtoa Kat To tupl
oTo e€dpTnua
Pnotpatog. Nupiote ta
KePTESAEKLIA OTOV PLOO
XPOVO LAYELPEUATOG

PoAO6 yaAoTtoUAag pe
Aayaviké

2 kg

180

45 -60

Avakivrote/yuploTe ta
TAvVTa OTOV Lo XPOVO

HUOYELPEUATOG
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Mayeipepa pe mpoemAeypévn pvBULON

1 AkolouBnote Ta frpata 1 €wg 7 Tng evdtnTag "Mayeipepa pe tivaka
TPOGIHWV" YLa VA OAOKANPWOETE TPWTA TA KOWE Brpata.

2 ETAECTE TNV TTPOETUAOYT).

Suppouln

BéAeTe.

MNivakag poemloywv kddou XXL

- T va petafeite o GAAN TIPOETIAOY, TIATOTE TO KOUUTTL ETILOTPOPNAG 1
QTTOETUAESTE TO KOUUTI T(POETIAOY NG KAl ETUAEETE TNV TIPOETILAOYT TTOU

3 Zekwnote TN dadikaoia payELPEUATOG TTATWVTAG TO KOUUTTL évapéng/mavong.

Ewko- Moocotnta Mpoemt- Mpoemt- Znueiwon
viblo  Tpodipwv Aeypévn Aeypévog
Ogppokpa- XPOvog-
cla’C Aemttd
Katepuypéveg 800 yp. 180 23 Avakwvnote, yuplote iy
TNYQAVNTEG TTATATES avakaTtePte 2-3 popEg 0TO
evOldueoo
MmpildAa (150-200 8 Tepdyla 200 20
Yp./5-7 0z) @
Mroutakia 10 tepdyla 180 24 Avakwvnote 1 dopa, yuplote
KOTOTIOUAOU QAVAKATEYPTE OTOV HLOO XPOVO
(rteplmou 125 HOYELPEUATOG
Yp./4,5 0z)
AVAPELKTA A AVIKA 1200 yp. 180 20 XOoVTpOKOppEVa. AVOKLVAOTE,
YUPLOTE ] QVaKATEYPTE OTOV

ULOO XPOVO UAYELPEUATOS
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Kéw/Mapv 500 yp. 140 40 Kéik: XpnolpoTotioTe to
@ e€aptnua Ynolpatog. To

oxnua Ba mpémnel va elvat 6co
To duvatov o eminedo, WoTe
Va PNV EPXETAL OE ETTAPH PE
To Bepuavtikéd oTolelo
KaBwg pouokwvel. EAEyETe TO
eTimedO PAYELPEUATOG TPV
Bydete To KEK

Zavadéotapa 160 15 MNpooapudoTE TOV XPOVO
avaloya pe Tov TUTTo Kal TNV

TocOTNTA TOU dpaynTou

Mayeipepa o V0 KAdoug

Mayeipepa pe Aettoupyia Xpovou
Av payelpevete U0 GaynTA HE OLADOPETIKEG BEPUOKPATIEG KaL XPOVO,
XPNOLLOTIOOTE TN AELTOVPYLA XPOVOU YLa VA OAOKANPWOETE Kat Ta dUo Tidta
TauTOXPOVA.
1 TomOBETNOTE TIG KATW TIAGKEG ECA OTOV KASO AVAAOYWS.

Znueiwon

- Elvat ¢puoloroyiko va aokroete Alyn SUvVapn yla va TOTToBETAOETE TIG KATW

TAAKEG oTov k&do.

2 TomoBeTr0TE TO HLAXWPLOTIKO.

3 TomoBetrote Ta U0 UAIKE, Yla TTAPASELY A, KATEPUYUEVEG TNYAVNTES

TIATATEG KAl UTTOUTAKLA KOTOTIOUAOU, O€ OLApOPETIKA KaAabLa.

Znueiwon

- To Airfryer umopel va payelp€PeL pia HEYAAN TTOKIAL UAKWV.
YupBouleuteite Tov "Mivaka TPod WY yla TG KATAANAEG TTOOOTNTEG Kal
TOUG KOTA TIPOCEYYLON XPOVOUG UAYELPEUATOG.

- Mnv umtepPalveTe TNV TOCOTNTA TTOU UTTOOEIKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag Tpodipwv" Kat pnv YeULCETE TOV KGO0 TTAvw arto TNy evOetgn
"MAX", KaBwg pmopel va emnNpeacTel N TOLOTNTA TOU TEAIKOU
ATTOTEAEOATOG,.
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4 TomoBetriote Tov KAdo péoa oto Airfryer.

5 Zuvbéote to dIg otnv Tpida.

6 [1aTrOTE TO KOUUTIL EVEPYOTIOING NG/ ATEVEPYOTIOINGNG YLA VA EVEQYOTIOLOETE
TN GUOKEUN).

7 EméSte Tov aplotepd kado. H évdel§n wpag kat Beppokpaaciag otnv
aplotepn mMAeupd apxiCel va avaBooPrveL.

8 [atrote o kouuTtl avénong/peiwong Bepuokpaaciag kat To KoupTtl
ab§nong/pelwong XpOVouU yla va ETUAEEETE TOV XPOVO Kal T Beppokpaocia
TIoU BEAETE.
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9 [atr)oTe TO KOLUTTL UTTEVBULONG AvaKivnong, yla va oag uttevBupioeL OTL
TIPETTEL VAL AVAKLVNAOETE TO GaAyNTO KATA TN SLAPKELC TOU HAYELPEUATOG, AV TA
UALKA XpetadovTal avakivnon r yupLlopa Katd tn SLAPKELD TOU HAYELPEUATOG
(Ma eploodtepeg MANPodopIeg, avaTpESTe 0Tn 0TNAN ZNUElWON OToV
Mivaka Tpodipwv).

10 ErtAé€te Tov 6610 kado. H €vdeln wpag kat Beppokpaciag otn el mAeupa
apxiCel va avaBooPriveL.

11 Matrjote to Koupt ab§nong/peiwong Beppokpaciag Kat To KouuTtl
ab§nong/pelwong XPOVOoU Yyla va ETIAEEETE TOV XPOVO Kal T Beppokpacia
TIoU B€AETE.

12 MatroTe To KOUUTTL UTTEVBUULONG avakivnong, yla va oag UTtevBUIioEL OTL
TIPETTIEL VAL AVAKLVNAOETE TO GayNTO KATA TN SLAPKELC TOU HAYELPEUATOG, AV TA
UALKA XpetadovTal avakivnon fj yuplopa Katd tn SLAPKELD TOU PAYELPEUATOG,.
o TTEPLOGOTEPEG TTANPOPOPIES, avaTpélTe 0T 0THAN Znueiwaon otov Mivaka
TPodiHwWY.

13 MNatnoTe To KouuTti Aettoupylag Xpovou, yia va eEacdalioeTe OTL TO
payeipepa Ba oAokAnpwBel kat yia ta VO TILATA TAUTOXPOVA.

Znueiwon

- Av payelpetete 600 TUTIOUG TPODIHWY HE SLADOPETIKEG AEITOVPYIEG,
Beppokpaoieg Kal Xpovoug payelpépatog kat dev xpeldletat va
0AOKANPwWOOUV TAUTOXPOVA, UTTOPELTE Va TTAPAAEIPETE AUTO TO Bripa.

- Katd tn OlapKELD TOU HAYELPEUATOG, AV PUBUIOETE TOV XPOVO YLa Evav
kado, n Aettoupyia xpodvou Ba amevepyoronBet kat ot Suo kadol Ba
AettoupyoUV EeExwPLOTA. I'a va eVvePYOTIOLAOETE ava TN AelToupyia
XPOVOU, TTATAOTE TO KOUUTIL Evapéng/mavong, KATOTILY TTATHOTE TO KOUUTT
AelToupylag xpoOvou Kat PETA TTATAOTE Eavd TO KouuTt évapéng/malong yla
Va OLVEXLOTEL TO payelpepa.
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14 Matrjote To kKouuTt évapéng/malong yla va §ekivioete tn dadikaoia
HOYELPEUATOG.
ZupBouAn

j, v - T va Béoete o€ mavon kat Toug 6Uo KASOUG, TTATIOTE TO KOUUTT
@e e C:\([?W évapéng/mavong. Natrnote To {avd yla va cuVeEXIOETE TO payelpepa Kat ya
Toug U0 kKadoug.
s o= - T va SLaKOPETE TTPOCWPLVA HOVO €vay KAdO0, ETUAEETE TTPWTA AUTOV TOV

KASO KAl KATOTILY TTATAOTE TO KOUUTTL évapéng/mavong. Matrote To {ava
YO Va OLVEXIOETE TO HAYEIPEUA VLA TOV GUYKEKPLUEVO KAOO.

- Mropelte va XpnoLUOTIONOETE [La TIPOETUAOY OE €vav KASOo Kat pin
autopateg pubuloelg otov dANo.

- Houokeun tiBetal autopata og tavon otav Tpafnrete £§w évav kado Kat
ouvexiCel To payelpepa 6Tav Tov TomtoBetrioete ava otn B€on Tou.
15'0tav akoUGOETE TO NXNTIKO orjpa TnG uTtevBuuLong avakivnong, tpafnéte €§w

ToV KASO0 KPATWVTAG TNV TTAEUPLKA Aafr Kal Ke Ta U0 XEpLa.

16 AvaKLVAOTE TOV KAGO TIAVW aTtd Tov veEpoXUTN.

17 TomoBetnote avd Tov KASO PETA OTN GUOKEUN).

18'0Otav akoUoEeTE TO KOUOOUVAKL, GNUaivel OTL Exel TTAPEABEL O XpOVOG
HOYELPEUATOG.

()
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19 Kpatrjote tn B€on auAdkwong Twy TAEUPKWY AaBwv yla va tpafnéete é§w
ToV KadO Kal eAEyETe av Ta UAIKA elval €Tolpa. Av dgv lval akoua €Tolua,
TomoBeTrioTe Tov K&do §ava péoa oto Airfryer Kal TTpooBEoTe HEPLKA
ETUTAEOV AETTTA.

()

20 APALPETTE TIPOCEKTIKA TA UALKA ATtO TOV KAOO e TN AaBlda pUmdpumekLou.

Mayeipepa pe Tn Aettoupyia avtlypadng

H Aettoupyia avtlypadng XpnNOLULOTIOLELTAL VLA TO HAYEIPEPA HEYAANG TTOOOTNTAG

Tou (6lou paynTol f SLAPOPETIKWY PaynTwy, XpNoLuoTouwvTag Tty dla

Beppokpaacia kat xpovo.

1 Akoloubnote ta fripata 1 €éwg 9 oto kepdAato "Mayeipepa pe Aettoupyla
Xpovou".

2 [atroTe TO KoupTTL AetToupylag avtlypadng.

3 [atroTe To KouuTti évapéng/mavong yla va §ekvrioete tn dadikaoia
HOYELPEUATOG.

Mayeipepa o€ Evav pLKPO Kado

M va HayEelpEPETE pLa pikpr Hepida evog dpaynTtou o€ évav pikpo KAado.
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Mayeipepa pe mivaka tpodpipwv
1 TomoBETNOTE TIG KATW TIAAKEG ETA OTOV KASO AVAAOYWS.
Inpeiwaon
- Elvat ¢puoloroyiko va aoknoete Alyn dUvVapn yla va TOTToBETAOETE TIG KATW
TAdKeG oTov Kado.

2 TomoBeTrOTE TO HLAXWPLOTIKO.

3 TomoBeTroTe TA UAIKA OTOV aPLOTEPO KAO.
Inpeiwaon
- Mnv umtepRaiveTe TNV TOCOTNTA TTOU UTTOOEIKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag tpodipwy" Kat pnv yepiCete Tov Kado Tavw amod Ty vOeiEn
"MAX", kKaBwg urmopel va emNPeacTel N TTOLOTNTA TOU TEAIKOU
QTIOTEAECLATOG.

4 TomoBetriote Tov kKAdo péoa oto Airfryer.
Mpoooxn
- Mnv ayyidete Tov KAd0 1} To KAAAOL KaTA TN SLAPKELA TNS XPRONG KAl
yla Alyn wpa peta tn xprion, kKabwg avamtuccouv ToAl uPnAn
Beppokpaacia.

5 Zuvdeote To LG oTnV TIpida.
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6 [1aTr)OTE TO KOUUTIL EVEPYOTIOINGNG/ ATIEVEPYOTIOINGNG YLA VA EVEQYOTIOLOETE

TN CUOoKEUN.

ErtAé€te Tov aplotepod kado. H évdeln wpag kat Beppokpaciag otnv

apLlotepn TMAeLUPA apxiCel va avaBooBriveL.

Inpeiwaon

- Mnv emué€ete To KoupTtl "Kadog XXL" yla payeipepa o€ Evav pikpo Kado
pE SlaywPLoTIKO. AUTO UTTOPEL VA €XEL WG ATTOTEAECUA TTAPAPNLEVO
baynTo Kat peyaAUTEPN KATAVAAWGT) EVEPYELAG.

8 T[atrote To KouuTti avénong/pelwong Bepuokpaciag Kat To KouuTt

ab§nong/pelwong XPOVOoU Yyla va ETIAEEETE TOV XPOVO Kal T Beppokpacia
Tou Bélete (Oelte Tov TTivaka TPOGIHWY).

MatroTe To KOUUTT LTTEVBUULONG avakivnong, YA va oag UTtevBupioeL 6TL
TIPETTIEL VAL AVAKLVNAOETE TO GayNTO KATA TN SLAPKELC TOU HAYELPEUATOG, AV TA
UALKA XpetadovTal avakivnon fj yuplopa Katd tn SLAPKELD TOU PAYELPEUATOG,.
o TTEPLOGOTEPEG TTANPOPOPIES, avaTpélTe 0T 0THAN Znueiwaon otov Mivaka
TPodiHwWY.

10 Matrote To KouuTt évapéng/mavong yla va §ekvroste tn dtadikacia

HOYELPEUATOG.
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11'0Otav akoUOETE TO NXNTIKO Orpa TNG uTtevBupong avakivnong, Tpafnéte €§w
TOV KGO0 KPATWVTAG TNV TTAEUPLKN Aafr) Kat JE Ta dUO XEPLa.

12 AvakvnoTe Tov Kado mavw ard Tov vepoxuTn.

13 TomoBetrote avd Tov KASO PHESA OTN CGUOKEUN).

((.)) 14'0Otav akoUOETE TO KOUSOUVAKL, GNHAiVeL OTL EXEL TTAPEABEL O XPOVOG
HOYELPEUATOG.

((;)) 15 Kpcm"]ors ™m Gégn QAUAGKWONG rwv T[)\SVUpLKd)V AaBwv ya va tpafriete §w

: Tov KGO Kal EAEYETE av TA UALKA €lval ETOLA.

Mpocoxn

- O kd&dog Tou Airfryer eival Kautog petd tn dtadikacia payelpépatog.
Na tov TomtoBeteite TAvta tAvw o€ Ttupipayn emipavela (T.x. courAda
KAToapOAag K.ATL.) OTav Tov adpalpeite amod T CUCKELN.

ZupBouAn

- AvTa LAIKA Sev elval akOpa ETOLUA, ATAWG TOTTOBETAOTE ToV KAdo Sava
péoa oto Airfryer Kal tpooBEoTe PEPLKA ETILITAEOV AETTTAL.
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16 APALPEDTE TIPOOEKTIKA TA UALKA ATTO TOV KGO0 pe T AaBida umdpuTekiou.

Mpoooxn

Mnv yépvete Tov KAdo 6Ttav adatpeite Ta VALKAG, KaBWG To KaAadt
HITopEl va TtécEL amo Tov KAdo kat prmopel va ektivayOel vepo.

- Metda to payeipepa, o Kadog, To KAAAaOL, To ecwTEPLKO TtePiBANpa Kat
Ta UAWKA glvat kautd. Avaloya pe To €160G TwV UALKWYV TTOU UTTAPYOUV
oto Airfryer, pmopei va dtagpuyeL atpog anod tov kado.

- Mnv ayyidete Tov KAd0 1} To KAAAOL KaTA T SLAPKELA TNS XPONG KAl
ywa Alyn wpa peTa tn Xprion, kabwg avamticoouv oAl uPpnAn

Beppokpacia.

Mivakag tpodipwv ya évav kddo

MNoocotnta
Tpodipwyv (°C)

Oeppokpacia Xpovog
(Aemta)

Znpeiwon

NETTTEG KATEPUYUEVES
TNYQVNTEG TTATATEG

(7x7 x1\./0,3%0,3 ivtoeg)
Mikpn pepida

540¢g 200 27

ATIEVEQYOTIOLOTE TNV
uttevBupLlon avakivnong
KOl AVaKLVAOTE 1 YuploTe
eykalpwg To paynto
XElpokivnta ota 13, 16,
20 kat 23 Aertta.
Avakivrote 4 HopEg
kata tn SldpkeLa Tou
HOYELPEUATOG YLa VA
TIETUXETE BEATIOTN
amodoon UAYELPEUATOS
YO LUKPEG HEPLOEG ATTO
TNYQVNTEG TTATATEG.

NETTTEG KATEPUYUEVES
TNYAVNTEG TIOTATES

(7x7 x1\./0,3%0,3 ivtoeg)
Meydn pepida

800 yp. 200 39

ATIEVEPYOTIOLAOTE TNV
umtevBuuLon avakivnong
KOl AVaKLVAOTE 1 YuploTe
€yKalpwg To paynto
Xelpokivnta ota 18, 23,
28 kat 33 Aemttd.
AvakwvnoTe 4 GopEg
Katd tn SLdpKeLa Tou
HQYELPEUATOG Yla VA
TIETUXETE BEATLOTN
anmodoon PAYELPEUATOG
YO UEYAAEG pepldEG amtd
TNYAVNTEG TTOTATEG.

JTUTIKEG TNYAVNTEG
matateg (rmayxog 10 x 10
XW\./0,4x 0,4 (v.)

400 yp. 180 30-35

AVaKIVAOTE, YUpLloTE A
avakatePte 2-3 GopPES
0TO €VOLAPEDO

Katepuypéveg
HTEPOVYEG KOTOTTOUAOU

400 yp. 200 20-22

AVaKIVAOTE, YUPLOTE A
QVAKATEYTE OTA PLOA TOU
XPOVOU LOYELPEUATOG
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Katepuypéva omplvyk 400 yp. 200 15-20 AVAKIVAOTE, YUPLOTE A

POA QVOKATEYTE OTA PLOA TOU
XPOVOU UOYELPEUATOG

POAO pe Kipd 600 g 150 42-47 XpNOLUOTIO)0TE TO
aeooudp Ynoipatog

MrptloAdkia xwpig 2 TepayLa 200 18-22 AVOKLWVAOTE, YUPLOTE A

KOKKaAO (Tepimou QAVAKATEYPTE OTA ULOA TOU

190 yp./7 0z) XPOVOU HAYELPEUATOG

MTToUTAKLA KOTOTIOUAOU 4 TEpAXLA 180 26 AVOKIWVAOTE, YUPLOTE A

(reptmou 125 yp./4,5 0z) QAVAKATEYTE OTA ULOA TOU
XPOVOU LOYELPEUATOG

>TtB0g KOTOTTOUAO 3 Tepdyla 180 21-23 luplote oTOV HLOO XpoOVO

(reptmou 160 yp./6 0z)

OAOKANPO PapL 1 TepayLo 200 23-25 [UplOTE OTOV HLOO XPOVO

(teplmou

300-400 yp./11-14 0z)

DEéTo Yaplou (meplmou 2 TepaxLa 200 24-27

200 yp./7 0z)

AVAUELIKTA AaXaVIKA 860 g 180 21 ATtevepyoTONOTE TNV

(xovtpokoupéva) umtevBuuLon avakivnong
KOl AVAKLVAOTE N
QVOKATEYPTE eyKAlPWS TO
daynTd xelpokivnta ota
10 kat 16 AemTd KATdA T
OLdpkela Tou
HOYELPEUATOG, YL VA
ETUTUXETE TN BEATIOTN
amodoon UAYELPEUATOS
YO LEYAAEG MEPLOES
QAVAPEIKTWY AQKAVIKWV.

Maduv (Ttepimou 40 6 Tepdyla 160 15

YP./TEUAXLO)
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Kék 3009 160 40-45 XpnoLoToL)0TE TO
e€aptnua Ynoipatog. To
oxNua Ba mpémel va elvat
0600 TO HUVATOV TILO
eTTEOO, WOTE TO KELK VA
LNV €PXETAL OE ETIADN UE
TO BEPUAVTIKO OTOLKE(D
KaBwWG GOUOKWVEL
EAéyEte To eminedo
HOYELPEUATOG TIPLY
BydAeTe TO KEIK.

Mpoynuévo 4 tepayla 180 8
Pwpl/Ppwpdkia (repimou
60yp./2,1 0z)

Mayeilpepa pe TPOEMIAOYEG
1 Akoloubriote ta Brjpata 1 éwg 7 oto kedpahato "Mayeipepa pe mivaka
TPOoblpwV".
2 EmmAE€Te TV tpoeTtiAoyn.
SupBouln
- T va petafeite o GAAN TIPOETIAOY, TIATIOTE TO KOUUTTL ETLOTPOPNAG
ATTOETUAEETE TO KOUUTTL TTPOETUAOYAG KAl ETUAEETE TNV TIPOETIAOYT] TTOU
BéheTe.

3 Zekwnote tn Sladikaoia HayELPEUATOC TTATWVTAG TO KOUUTTL évapéng/mavong.

Mivakag TpoemAoywv evog KAdou

Ewko- Moocotnta TMpoemiley- Mpoemt-  Znpeiwon
vidlo  Tpodipwv péEvn Aeypévog
Beppokpa- XpPOvog-
oila’C Aemtta

Katepuypéveg 400 yp. 180 24 AvaKLvnoTe, YuploTe i
TNYAVNTEG TIATATES QAVAKATEYTE 2-3 OPEG OTO

evOlaueoo
MmpildAa (150-200 4 tepaya 200 22
Yp./5-7 0z)
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avaloya pe Tov TUTIOo Kal TNV

Mroutakia 5 TepayLa 180 26 Avakwnote 1 popd, yuplote n

KOTOTOUAOU QVOKATEYPTE OTOV ULOO XPOVO

(meplmou 125 UOYELPEUATOG

Yp./4,5 0z)

AVAUELIKTA AOXAVIKA 500 yp. 180 18 XovTpoKOoppEVa. AVOKIVAOTE,
YUPIOTE 1] QVOKATEYTE OTOV
ULOO XPOVO UAYELPEUATOG

Kéw/Mapv 6 TepdyLla 160 20 Madv: Xpnolpomoyote

(mteplmou 50 yp./2 @ HOPUAKL YLa padLy

0z)

Zavaléotapa @ 160 16 MPocapUOOTE TOV XPOVO

TI00OTNTA TOU haynTou

ZupBouln: Awatripnon Ogppokpaciag

- Mrmopeite va dlatnprioete To dayntod oag (eotod oto Airfryer puBuifovtag
n Beppokpacia otoug 80 Babuoug kal Tpooapuolovtag ToV XPovo yia
600 dlaotnua BEAETE va dlaTnproeTe To paynTtod oag (e0Td. ZUVIOTOUUE
va pnv dtatnpeite To payntd oag oto (EoTapa yla mepLocoTepa amod 30
AETTTd, KaBwg N ToLdTNTA TOU UTtopEel va HELWOEL.

- Avkdmola paynTd, OTIwg oL TNYAVNTES TIATATES, XAOOULV TNV Tpayavotntd
Toug kata tn dlapketa NG Asttoupylag dtatrpnong Bepuokpactiag,
HEWOTE TOV XpOVO dLaThpNongG BEpUOKPACIag ATIEVEQYOTIOLVTAG
vwpltepa Tn cuokeun 1 PrioTe ta yla 2-3 Aerrtd otoug 180 °C.

MapaoKEeL OTILTIKWY TNYAVNTWY TTATATWY
Mo va OTIACETE TIG TEAELEG OTILTIKEG TNYAVNTEG TATATES pe To Airfryer:

MNa tov k&do XXL xpetdleote 800 yp./28 0z Kat yla évav kado xpetaleote 400

Yp./ 14 0z EEPAOUBIOPEVWV TTATATWV.

ETTAEETE pLa TTOKIA LA TTATATAG TTOU £lval KATAAANAN YL TNYAVIOUQ, OTIWG OL

DPETKEG, (EAadPWG) AMUAWOELG TTOTATEG.

Elval kaAUTtepo va Tnyavilete o€ aépa TG atdteg o€ pepideg éwg 800 yp./28

02z, yla opolopopdo amotéAeopa. Ot HEYAAUTEPEG TTOOOTNTEG TTATATAG

ouvNBWG elvatl AlyOTEPO TPAYAVES ATIO TIG UIKPOTEPEG MEPIEG.

ZepAoUbIOTE TIG TTATATEG KAl KOYTE TIG o€ Awpldeg (Ttdxoug 10x10 x\./0,4x0,4

lvtoeg).

MOUALAOTE TIG KOUUEVEG TTATATEG O€ EVA UTTOA E VEPO YLa TOUAG)LoTOV 30

Aertta.

ABELAOTE TO VEPD KL OKOUTIIOTE TIG TIATATEG PE TIETOETA 1) XapTi Koudivag.

Pi€te pla koutaAld tng ocouTag AAdL 0TO UTTOA, TTPOCHEDTE TIG TTATATES KAl

QAVOKATEPTE PEXPL VA KAAUGBOoUV ot TtaTdTteg pe AAdL.

BYAATE TIG TATATEG AT TO UTTOA HE TA XEPLA OAG I} UE ULAL TPUTINTY) KOUTAAQ,

WOTE VA HElVEL TO TTEPLTTO AASL OTO UTIOA.

Inpeilwon

- Mnv yeipete To UmoA yla va pifete OAeg Tig atdteg padl oto KaAdoy,
KaBWG pmopel va éoet teptttd AAdL otov Kado.

BdAte Tig matdteg 0TO KAAGOL
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KaBapiopog

MNposgldomoinon

- Mpotou apxicete To KABAPLOpA, adrote To KAAAOL, Tov KAdO Kal To
E£0WTEPLKO TNG CUCKEUNG VO KPUWGOUV EVTEAWS.

- 0 kadog Kat To KAAA@OL TNG CUCKEUNG SLABETOUV AVTLKOAANTLKN
erpAaveLa. Mnv XpnoLpoToLeite PeETaAALKA okelN 1 SLtafpwTtikd
KaBapLoTKA, KAOWG UTTOPEL VA KATAGTPEPOUV TNV AVTLKOAANTLKN
emupavela.

KaBapilete TN OUOKEUN HETA aTto KABe xprion. Na adatpeite To AadL kat To Alrtog

aTTO TO KATW HEPOG TOU KAOOU PETA ATIO KABE Xprion.

1 TIEOTE TO KOUUTTL EVEPYOTIOINONG/ ATEVEPYOTIOINGNG YA VAL
QATIEVEPYOTIOINOETE TN GUOKEUT, BYAATE TO LG amd Tnv mpida Kat adprioTe tn
OUOKEUM VO KPUWOEL.

ZupBouAn
- T va kpuwoel Tio ypriyopa to Airfryer, adalpeoTte Tov KOO Kal To
KaAaoL.

2 AmnoppiPte To Atwpévo Alrtog 1 to AddL amd To KATW HEPOG TOU KAOOU.

3 KaBapiote Tov KadO, TIG KATW TIAAKEG KAl TO SLAXWPLOTIKO 0TO TTAUVIHPLO
TUATWY. MTIOPELTE, €TTONG, va T TIAUVETE pE (E0TO VEPO, LYPO
QATIOPPUTIAVTLKO TUATWY Kal 0pouyyapdakt ou Sev xapdoaoel (BA. "mivakag
kaBaptlopou").

ZupBouln

- Av €xouv KOAANAOEL UTTOAE(PUATA paynTol oTov KAdo 1 To KaAdoy,
UTTOPE(TE VA T MOUALAOETE OE KAUTO VEPO KAl UYPO ATTOPPUTIAVTIKO
Tatwy yia 10-15 Aerttd. To HOUALAOHA HOACKWVEL TA UTIOAElppATA
daynToL Kal HLeUKOAUVEL TNV adaipeor) Toug. BeBawwbeite 0Tt
XPNOLUOTIOLE(TE €va UYPO ATTOPPUTTAVTIKO TULATWY TToU SLOAUEL TA AlTtn. Av
UTTAPXOLV KNALOEG AlTTouG 0TOV KAHO 1) TO KAAAGBL TTou Oev KatadEpate va
apaipgoete e (e0TO VEPO KaL UYPO ATTOPPUTIAVTLKO THATWY,
XPNOLUOTIONOTE €va UYPO KaBaploTikd yla Tnv apaipeon Alroug.

- Av xpelaetal, Ta UTIOAELPATA GaynTOU TTOU €X0UV KOAANOEL 0TNV
avtlotaon pmopolv va apatpebolv PE pLa LOAOKT Ewg PETPLA BolpToa.
Mnv xpnotporoleite atodAvn Bouptoa rj okAnpr BoupTtoa, ylati propet
VOl KATAOTPEPEL TNV EMIOTPWON TNG AvTioTAoNG.

4 KaBapiote TNV avtiotaon Pe éva BoupTodkt KaBapLopoU, Yl va adpalpECETE
TUXOV UTTOAElPaTA daynTou.
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5 Tava armodpUYETE TIG YPATOOUVLIEG, OKOUTIIOTE ATIOAA TO EEWTEPIKO UEPOG TNG
OUOKEUNG UE €va Aglo, kaBapo Kat oAk Tavi. ZEKLVAOTE YE Eva EAAdPWS
VOTIOMEVO TTav( KAl OLVEXIOTE PE OTEYVO, av elval artapaltnTo.

6 KaBapiote To e0WTEPIKO TNG CUOKEUNG UE CEOTO VEPO Kal €va un SLaBpwTikod
opOoUYYaPAKL.

)

<
X

AmoOnkeuon

1 AmoocuvoEaTe T ouokeur amd Ty Tpida Kat adrioTe TN va KPUWOEL.
2 BeBawwBeite 0TI OAa Ta UEPN Elval kaBapd Kal oTeYVA TTPOToL TNV
amoBnKeVOETE.
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3 TuAifte To KaAWdL0 YUpw ard To KaBoPLoPEVO EEAPTNUA CUYKPATNONG

KoAwdiou 0To ToWw PEPOG TNG CUCKEUNG.

Znpeiwon

- 'Otav petadepete to Airfryer, Tpemel mavTa va To kpatdte opt{ovTia yla va
unV écouy Katd AdBog ot kadol, KATL TTou PToPEl va TOUG TIPOKAAEDEL
{npua.

- EAéyxete mdvta OTL T armooTtwpeva pépn tou Airfryer, drwg n
ATTOOTIWHEVN BAON HE TIAEYHA K.ATL, £lval KAAG OTEPEWMEVA TTIPOTOU
OOKIUACETE VA UETADEPETE /KAl VA ATTOBNKEVCETE TN GUOKEUN).

AvTipeTwTlon tPoAnuatwy

Y& autod To kKepalato cuvoiovrtal Ta o cuviOn TpoRAruaTa Tou propel va
QVTLLETWTTIOETE E TN CUOKEUN. AV OEV UTTIOPECETE VA AUOETE TO TIPORANUA HE TLG
TIAPAKATW TIANPOGDOPIES, AVATPEETE 0TN AlOTA CUXVWY EPWTHOEWY OTN
StelBuvon www.philips.com/support rj ertikolvwvnote pe To Kévipo
ESurtnpétnong Katavolwtwy otn XWwpa oag.

NpoBAnua MBavn actia Auon

To e§WTEPIKO PEPOG TNG OUOKELNG  H BePUOTNTA 0TO ECWTEPIKO AUTO elval puctoloyikd. ‘OAeg ot

Beppualvetal KaTé T xpron. HETAPEPETAL OTA EEWTEPIKA AQBEG Kal oL SLOKOTITEG TTOU TIPETTEL
Tolwuata. va ayyi§ete katd T xpron

TIAPAMEVOUV APKETA KPUA, WOTE
V0l UTTOPE(TE vVl T TILAOETE.

0O kad0g, To KaAaBL kal To
E0WTEPLKS TNG OUOKEUNG
Beppalvovtal tavta otav n
OUOKEU) Elval EVEPYOTIOLNUEVN,
WOTE VA HAYELPEVETAL OWOTA TO
daynTtd. Autd ta pépn elval tavta
TOAU (e0TA yla va Ta ayyieTe.

AV apr|OETE EVEPYOTIONHEVN TN
OUOKEUN YLa LEYOAUTEPO
SlaoTNUA, oplopéva onpela Ttng
Beppuaivovtal utepPOALKA YL va
Ta ayyi§ete. Ta onuela avta
EMLONKAlVOVTAL OTN GUOKEUN LE TO
€€nG elkovidlo:

YN

ATIO T oty ou yvwpilete auta
ta (eotd onpeia kat dev Ta
ayyiCete, n cuokeun ival
aAmoAUTWS aohalng yla xprion.
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MBavn actia
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Abon

OL OTTLTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG OEV
elval OTwg TIG TtEpipeva.

A€EV XPNOLUOTIOOATE TO OWOTO
TUTTO TTATATAG.

[a TENELO ATTOTEAEG A,
XPNOLUOTIOOTE GPEOKEG,
QMUAWOELG TTaTdATeG. Av xpeldleTat
VA GUAGEETE TIG TTATATEG, PNV TG
amoBnkeveTe og KPUO TIEPLBAANOV
(rt.x. oto Yuyelo). EmAéyete
TATATEG OTN CUOKELATLA TWV
oTolwv avaypddetat Ot efvat
KATAAANAEG YyLa TNYAVIoUQ.

H TToooTNTA TWV UAIKWYV TTOU EXETE
BdaAel oTo KAAGBL elval uTtEPROALKA
HEYAAN.

AkolouBrote Tig 0dnyleg og autd
TO gyXeLpidlo Xprong yla va
UOYELPEPETE OTIUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

OpLopEVoL TUTTOL LALKWV
xpetadovtal avakdtepa mepimou
OTa ULod Tou Xpovou
HAYELPEUATOG.

AkolouBnote Tig 0dnyleg og autd
TO gyXeLpidlo Xprong yla va
UOYELPEPETE OTIUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

To Airfryer ev evepyoroleital.

H ouokeur) dev elvat ouvoedepgvn
otn mpida.

BefawwBelte Ot €xeTe el0dyEL
owoTaA To HLg oTnV TIpida.

‘Exete GUVOEDCEL TTOANEG CUOKEUEG
otnv dla pida.

To Airfryer €xeL upnAr Loxu.
AOKLUAOTE pia AAAN Ttpida Kat
ENEYETE TIG AODANELEG.

Mapatnpw kamola onuadla
EedAoudiopatog 0To E0WTEPIKO
Tou Airfryer.

Mropel va eudavioTolv oplopeva
onpadia otov kado tou Airfryer av
OKOUUTINOETE ) §UoETE KaTA AAB0G
™V empdvela (.. Katd to
TIAUCLUO HE OKANPA EPYaAEiQ
kaBaplopou r/kat tTnv
TomoBETnon Tou KaAablol otn
OUOKEUN).

la va armopUyeTe TNV TPOKANGON
{nuag, va tomobeTelte TO KAAAOL
oToV KAd0o pe Tpocoxn. Av
TomoBeTe(TE TO KAAABL pE KAlon,
UTTOPEL va XTUTIHOEL 0TO TolXWwHa
TOU KAOOU, TIPOKAAWVTAG
EedAoudlopa og oplopéva onuela.
Av oupel kaTL Tétolo, Aafete
urtoPn ot dev elvat Ttkivouvo,
KaBwg OAa T UAIKA TNG OUOKEUNG
elvat aodaln yla ta TpodLua.

AT Tn ouokeun Byalvel Aeukog
KATVOG.

Mayelpevete Atapd UAIKA.

ADALPETTE TIPOTEKTLKA TUYXOV
TepLTTd AAdL N Alrtog armd tov kddo
KOl OUVEXLOTE TO HAYElPEUQL.

Exouv peivel urtoAeippata Alrtoug

OTOV KAOO0 artd TPonyoupevn
xprion.

O AeukOG Kamvog oxnuatietat
amo uroAelppata Airtoug tou
Beppaivovtat otov kado. Na
kaBapilete avta Tov KAdo Kat To
KAAABL oxoAaoTKd HeTA aTtd KABE
xenon.
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Npo6fAnpa

MBavn actia

Abon

To Gaynto dev €xeL TAVAPLOTEL N
aleldpBel owoTad.

Ta MKPOOKOTIKA KOUHUATLA TOU
mavapiopatog ou HeTadEpovTal
LLE TOV 0€PQ UTTOPOUV VA
TIPOKAAEOOUV AEUKO KaTvo. MEoTe
KAAQ TO TTaVAPLOpa WOTE Va
KOAANGEL 1} AAEWPTE KAAA TO

baynto.

H papvdda, Ta uypd i to Couput
TOU KPEATOG TIEGTOLV GTO ALWEVO
Almog.

JTEYVWOTE TA TPODLUA PE EAADPES
KLV OELG TIPLV Ta TOTOBETrOETE
0TO KaAGOL.

>tnv oBovn tou Airfryer
eupavidetal n évoel§n "E1".

H ouokeun éxel BAGRN/eival
EAATTWUATIKA.

KaAéote tn ypapun e§umnpétnong
™G Philips | emikowwvroTe pe to
Kévtpo ESumtnpétnong
KatavaAwtwy otn xwpa oag.

To Airfryer pumopel va eivat
amoBnKeupEVO O€ onUElo OTIoU
ETIKPATOUVV TIOAU XAUNAEG
Bepuokpaocieg.

H ouokeun eivat ToAU kpua.
A¢note tn o€ Bepuokpaocia
dwpatiou yla Touldytlotov 60
AertTd.

Av T0 TIPORANUA TTAPAUEVEL,
KAAEOTE TN Ypapuun eumnpétnong
™G Philips 1} eTikowvwvroTe pe To
Kévtpo E§umtnpétnong
KatavaAwTwy 0tn xwpa oag.

>tnv 0Bovn tou Airfryer
epdaviCetal n évoen "E2".

To dlaywploTtikd dev eival
OUVAPHOAOYNUEVO.

JUVAPHUOAOYNOTE TO SLAXWPLOTIKO.

Oa gpdaviotel n etdomoinon "E2"
Kat Ba oTAUATAOEL TO payelpepa
OTav €vag HIkpog KAd0g
OTAUATHOEL TO HAYEIPEUQ KAL O
AANOG HIKPOG KAOOG apXloeL
AUEOWG TO HaYElpeEpaL.

Tpapnte €§w Tov kado yla va
APr\OETE TN OUOKEUN VA KPUWOEL
Yla 2 AETTTA KAl TOTTOBETAOTE TOV
€avd yla va T(POETOLUAOETE TO
HayYEPEUA VLA TOV AANO HIKPO
kdoo.

>tnv oBovn tou Airfryer
epdaviCetal n évoelgn "E4-E12".

H ouokeur) pmopel va mapouotddet
duoAettoupyia.

AOKIUAOTE VA ATTOOUVOETETE KAl
VOl OUVOECETE TN OUOKEUN. AV QUTO
bev BonBnoel, KAAEOTE TN YPAUUNA
eSuntnpétnong tng Philips ry
ETIKOWVWVAOTE pe To Kévtpo
ESuntinpétnong Katavalwtwy otn
XWpa 0aG.
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Hpe,D,I/I Oa 13non3eare ypefa, npodyertere BHMMaTes/IHO Ta3n BaXXHa I/IHd)OpMaLI,I/Iﬂ

” 4 3ana3eTe 3a CnpaBkKa B Obaeue.

OnacHocT

- He nocraBsiTe ypefia BbpXy UM 651130 4O ropell ra3oB KOT/IOH UK BCUY
BWOOBE eNeKTPUYeCcKM KOTSIOHW 1 eNekTpUYecku Niaoym 3a roTBeHe, nnm B
3arpsaTta dypHa.

- Hwikora He moTansinTe ypefa BbB BOAA W He O MJlakHeTe Noj YelwmMaTa.

- He ponyckaiiTe B ypefa Aa nonagHe BoAa UV Apyra TeYHOCT, 3a fa
n3berHeTe enekTpPUYECKM yaap.

- BwuHarv cnaraite NpofyKT1Te 3a NbpXeHe B kodaTa, 3a fia He BAM3aT B
KOHTaKT C HarpeBaTeIHUTE efleMEHTU.

- He 3akpuBaniTe 0TBOPUTE 3a BXOASLL M U3XOASLL Bb3yX, LOKATO ypeabT
paboTu.

- He mbnHeTe KodaTa € 0NMO, ThIA KaTO TOBA MOXE Aa Cb3[4ae ONacHOCT OT
noxap.

- He n3non3sanTe ypena, ako LWencebT, 3aXpaHBaLLMaT Kaben nam cammsT
ypeL ca noBpeaeHn.

KW
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MpepynpexgeHue

Hwukora He 6bpkalTe B ypeaa, okaTo paboTu.

Hwukora He NocTaBsnTe KONMYECTBO XPaHa, KOeTo NpeBuLLaBa MakCMManHOTO
HMBO, 0603HaYeHO BbpXy kodaTa.

BuHaru ce yBepsBalTe, 4e HarpesaTensT e cBOOOAEH U B HEro HAMa
3acefHana xpaHa.

Mpenv nbpBaTa ynoTpeba Abp>KaybT 3a kabena TpsibBa ia ce MOHTMpPa Ha
YyCTPOWNCTBOTO.

BHMMaBanTe MHOro Npu NOYMCTBaHe Ha ropHaTa YacT Ha kaMeparTa 3a
roTBeHe, ropeLLnsi HarpeBaTeNieH eNemMeHT, pbba Ha MeTanHUTe YacTu.

He BKntoyBanTe B KOHTaKTa, MPeAun Aa M3BaAMTe ONakoBbYHMA MaTepuan un
ObpKaya 3a kabena B YeKMeLKeTo.

AKO 3axpaHBalLMSAT Kabes e noBpefeH, Ton TpsibBa Aa ce 3ameHu oT Philips,
HeroB NpeAcTaBUTEN UK NuLa ¢ nogobHa kBanndukalms, 3a fa ce nberHat
onacHu cuTyauum.

Cebp3BaliTe ypeaa camo KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT, 3alLMTeH C npekbceay
3a yTeyka Ha 3ewms.

BvHarv nposepsiBanTe fanu LencenbT e nocTaBeH fobpe B KOHTaKTa.

To31 ypep He e NpefiHa3HayeH 3a M3Mos3BaHe C BbHLUEH TaMep nnu
OTAEeSIHa c1cTeMa 3a ANCTaHLMOHHO ynpasieHue.

BBHLIHMTE NOBBPXHOCTM MOXe i Ce HaropeLusT, LOKaTo ypeabT paboTtu.
To3u ypen MOXe [ia ce 13Mo3Ba OT Aella Ha Bb3pacT Hafd 8 roamMHu 1 OT Xxopa
C HaManeHu U3nN4eckn Bb3NPUATUS UM YMCTBEHN HeoCTaTblLmM nnn 6e3
OMUT M NO3HAHWS, ako ca UHCTPYKTMPaHK 3a 6e3onacHa ynotpeba Ha ypefa v
ca nof, HaboAeHve ¢ Len rapaHTMpaHe Ha 6e3onacHa ynotpeba 1 ako ca nm
Pa3sCHeHN eBEeHTyaIHNUTEe ONacHOCTU.

He no3sonsBaiTe Ha fela fla cu UrpasT c ypea. lNoyncreaHe 1 nognpbxkka
Ha ypefa MoXe [la ce U3BbpLUBa OT Aella Ha Bb3pacT Haf, 8 rognHu 1 nog,
poAUTeNcKN HaA30p.

Ma3eTe ypeaa 1 3axpaHBalls kaben fJaneye oT 4OCTbMNA Ha Aela Ha Bb3pacT
nopn 8 roguHu.

He nocrassnTe ypena fo cteHa unv fo apyru ypean. Octasete noxe 10 cm
cBOOOHO NPOCTPAHCTBO OT3af, OT ABETe CTPaHM 1 Hag ypeda. He
NOCTaBANTE HULLLO BbPXY Ypeaa.

Mo Bpeme Ha MbpXeHe ¢ ropeLl, Bb34yX Npe3 0TBOPUTE 3a U3XOAALL Bb3AyX
M31M3a ropetla napa. pbxre pbLeTe U NLETO Ch Ha 6e3onacHo
pa3cTosiHWe OT napara v oT M3xoamTe 3a Bb3ayx. OCcBeH TOBa BHMMaBawTe 3a
ropeLyuTe napa 1 Bb3ayx, KOUTO ce OTAENAT OT MACTOTO Ha ApbXKkaTa, Korato
n3Baxgare Cbfa OT ypena.

Hukora He n3non3ganTe nekn CbCTaBKW UM XapTus 3a NeyeHe B ypeaa.
CbxpaHeHue Ha kapTodu: TemnepaTypaTa Tpsabsa fa Obae noaxoasiia 3a
CbXpaHeHusi copT kapTodu 1 Aa e Haf 6°C 3a cBexaaHe 0 MUHUMYM Ha
pucka OT M3naraHe Ha akpUaaMug, Ha NPUroTBEHUTE XPAHUTENHM MPOLYKTU.
Hukora He MbnHeTe kKodaTa ¢ oro.
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Twi1 kaTo TO3um Airfryer Ma ronsama kamepa 3a roteBeHe, enekrpmyeckarta My
MOLLIHOCT e ronsiMa. He BkJto4BaliTe eqHOBPEMEHHO APYri MOLLHW ypeamn
KbM CblljaTa Bepura (Hanp. YanHULM, eNnekTpryeckn rpunose 1 nogobHu). B
NPOTVBEH CllyyYan Moxe fia Ce CNy4n Taka, Ye NpekbCcBaybT B JOMALLHATa BU
MHCTanauus a pearvpa 1 3axpaHBaHeTo B TO3M KOHTaKT Aa crpe.

Twl kaTo TO3uM Airfryer Ma ronama kamepa 3a rotBeHe, TerfioTo My e rosisimo,
KOraTo e MbJieH C XxpaHa. H1kora He xBallanTe ApbXKaTa caMo C efiHa PbKa.
He n3nonsearTe ypeaa 3a Lean, PasiuyHM OT yKa3aHUTe B PbKOBOACTBOTO, U
M3MOoM3BalTe CaMO OPUIMHANHK akcecoapu Ha Philips.

He ocTtaBsanTe ypena aa pabotu 6e3 Haasop.

CbIibT, pa3fennTensT 1 akcecoapuTe, NocTaBeHN B KamepaTa 3a roteeHe, ce
HarpsiBaT no Bpeme Ha 1 cnef ynotpeba Ha ypeaa — BUHaru paboTeTte ¢ Tax
BHMMaTENHO.

Mpenv fa n3nonssaTe ypena 3a MbpBM MbT, NoYncTeTe 4OO6Pe YacTuTe, KOUTO
BNIM3aT B KOHTAKT C XpaHaTa. BuxTe MHCTpYKUMKTE B OHNalH PbKOBOACTBOTO
3a ynoTpeba.

He n3nonssanTte gpbxkaTa Ha CbAa, 3a Aa AbpXuTe ypeaa.

[bpxaybT 3a kKaben cnyxu 1 KaTo pasfenuTen, KaTo Cb3[aBa PasCTosiHne
MeXzy YCTPOWCTBOTO M CTeHaTa, 3a Aia Ce NPefoTBPaTN HaTPYMNBaHETO Ha
TonnvHa. Hukora He npemaxBaiiTe TO31 pa3genuTen.

He nocTaBsnTe cba Bbpxy NaHesna Ha NoTpebuTenckns nHTepdenc, Tbin KaTo
MOXe [la NagHe v fa floBefe 00 HapaHsiBaHe.

To3u ypep e NpefHa3HayeH camo 3a CTaHAapTHa floMallHa ynotpeba. He e
npefHa3sHadveH 3a ynotpeba B cpefin, KaTo KyxXHW 3a mepcoHasa B MarasumHuy,
ouicn, pepmn 1 nofobHM paboTHK cpean. OcBeH TOBa He e NpefdHasHayeH
3a ynoTtpeba OT KIMEHTU B XOTeNM, MOTENI, MeCTa 3a HOLLyBaHe 1 3aKkycka 1
NOA0OHV XUNULLHN Cpean.

BuHaru nsknouBanTe ypena oT eflekTpuyeckaTa Mpexa, ako e ocTaBeH 6e3
Haa30p 1 npeau crnobsiBaHe, pa3rnobsBaHe, CbXpaHeHWe Uan NoYnCTBaHe.
MocTaBeTe ypena Bbpxy XOPM30HTasIHa, PaBHa 1 CTabuIHa MOBBPXHOCT.
AKO ypeabT ce M3non3Ba HeMpaBUITHO UM 33 NPOdECUOHANHN UK
nonynpodecnoHanHu Lenm, KakTo 1 ako ce 13MoJ13Ba No HayuH, KOWUTO He e B
CbOTBETCTBYME C yKa3aHUsATa B PbKOBOACTBOTO 3a NOTPebuTens, rapaHumusita
cTaBa HeBanuaHa 1 Philips He noemMa OTroOBOPHOCT 3a KakBUTO 1 Aa 6uno
NPUYNHEHW LLETH.

3a npoBepKa WM PeMOHT BMHArn HoceTe ypeaa B ynbiHomolleH oT Philips
cepBuM3. He onuTBanTe fla peMoHTMpaTe ypeaa caMmu, B MPOTUBEH Crlyvan
rapaHuuMaTa cTaBa HeBanMaHa.

Cnepn ynoTpeba B1Haru nsktousanTe ypeaa oT KOHTakTa.
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- W3yakBanTe ypensbT Aa ce oxnagm 3a okosio 30 MUHYTY, Npeaun da paboTtuTe ¢
Hero Uau aa ro Nno4YncTeaTe.

- [MpuroTeanTe NpoayKTUTE B ypena A0 3N1aTUCTOXBLAT UBST, @ He 0 TbMEeH Un
KasB.

- OTcTpaHsBanTe n3ropennTte octaTbln. He nbpxeTe NpecHu kapTodu npu
Temnepatypa Hag 180°C (3a HamanaBaHe Ha OTAENAHETO Ha akpuaamma).

- BwuHaru ce yBepsiBaiiTe, Ye xpaHaTa e Hanb/IHO croTBeHa B Airfryer.

- bboeTe BHUMATENHN, KOraTo U3CUMBaTe roTOBaTa XpaHa, ¥ BHUMaBalTe
akcecoapuTe Aa He u3nagHart.

- KoraTo ce n3nonsea kato XXL kodha, yBepeTe ce, Ye figBaTa 1 AscHaTa
nporpamMa ca eHaKkBu.

- To3uypep e cHabaeH ¢ Kb 3axpaHBalll kaben, 3a fa ce HaManu PUCKbLT OT
3annTaHe UK ClbBaHe, KOMTO MOXE Aa Bb3HWKHE Npu NMo-Ab/br
3axpaHBalll kaber.

- PasknonuTenu morat aa 6baaT U3non3BaHKM, ako ce BHUMaBa npum
M3M0JI3BaHETO MM. AKO Ce M3MOS3Ba yAbIXUTEN:

- Obo3HaueHaTa enekTpmyecka HOMUHa Ha MOLLIHOCT Ha kabena Tpsibsa aa
Obe TOJIKOBa rofiimMa, KOsIKOTO € HOMMHaIHaTa MOLLIHOCT Ha ypeAa.

- KabenbT TpsibBa Aa 6bae pa3nosioxkeH Taka, ve fa He ce npemsiTa npes
pbba Ha NnoTa UK MacaTa, KbAeTO MOXe [ia Oble ApbnHaT OT AeLa Un
HEBOJIHO Ce MperbHeTe B Hero.

- PasknonuTenat Tpsbsa Aa O6bae 3a3eMeH 3-xuyeH kaben.

- To3u ypen vMa NonsipusnpaH Liencen (€4HOTO XMO0 e NMo-LUMPOKO OT
OpYyroTo). 3a Aa ce HaMasu PUCKBLT OT TOKOB yAap, TO3W LWencen e
npefHa3HayveH fa ce NocTass B NONAApMU3MpaH KOHTaKT caMo B efiHa NocokKa.
AKO LLIencenbT He NacBa HaMmb/IHO B KOHTAKTa, 06bpHeTe Lencena. AKo Bce
ole He nacBa, 0ObpHeTe ce KbM KBaNMduuUMpaH enekTpoTexHuk. He ce
onuTBanTe fla MoanduumpaTe Lierncena no KakbBTO 1 Aa € HaUYMH.

EnektpomarHutHu noneta (EMF)

Tosun ypen e B CbOTBETCTBMNE C NMPUITOKUMUTE CTaHO4apTn 1 pa3nope,ﬂ,6m OTHOCHO
M3naraHeTo Ha eNnekTpoMardHnMTHM noneTa.

PeuuknupaHe

- To31 CMMBOJ 03HauaBa, Ye enekTpUYecknTe NPoayKTU He TPsiGBa Aa ce
M3XBBLPJIAT 3a€4HO C OOUKHOBEHUTE BUTOBM OTNAaLbLM.

- CnepBanTe npasunaTa Ha AbpyKaBaTa Cv OTHOCHO Pa3fesIHOTO CbOMpaHe Ha
eneKTpUYecknTe NPOAYKTY.
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MapaHuuna n nogapbXKKa

BbBepgeHue

Versuni Netherlands B.V., peructpupana Ha agpec Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, npegnara ABerofmniLHa rapaHLms 3a To3u NPOAYKT cfef fatata
Ha 3aKynyBaHe (Un1 faTaTa Ha [LOCTaBKa, ako e NMo-KbcHa). Ta3n rapaHums He e
Ba/IMAEH, ako AedeKkTbT e 3apafum HenpaBwiHa ynotpeba nav iowa
nofapbxKa. Hawara rapaHums He 3acsira BalLMTe 3aKOHOBM NpaBga KaTo
noTpebuTesn. 3a noeye MHGOPMaLMS, PE3EPBHN HaCTV UK 3a NO30BaBaHe Ha
rapaHuusTa nocetete Halwusa yebcant home.id/support.

Mo3gpaBneHns 1 0obpe AoWv B ceMencTBoTo Ha Philips!

3a [la ce Bb3Mon3BaTe U3LAMO OT NpefiaraHaTta oT Hac NOAAPBXKKA,
perucTpupante npoaykta cv Ha agpec www.philips.com/welcome.

Airfryer ¢ ABOMHA KOLWHMLA 1 NOABMXEH pa3fenTen BU OCUrypsiBa MBKaBOCT
npu n3bopa Ha koda € pa3nMyeH KanauuTeT, KaTo MoXeTe fa npuroteate 1 — 2
nopumm xpaHa B Maska koda ot 3,55 n1 1 ronsima nopums xpaHa 3a usnoTo
cemenctso B 7,1 n XXL koda 6e3 pasgennten. OcBeH ToBa MoXeTe fa roTBuTe
[OBE PasfIyHKM ACTMA C pa3nyHa TeMnepaTtypa 1 Bpeme 3a roTBeHe 1 Aa rv
npUroTBUTE €4HOBPEMEHHO.

Mpepnara ce ¢ npunoxeHneto HomelD, KoeTo BM flaBa HaCOKM CTbIMKa Mo
CTbMKA U CTOTULM aNeTUTHU ACTUS CbC CeuUndUUYHN HAaCTPOMKK 3a BalLmKS
Airfryer c gBoMHa KoWHMLA. V3Ternete npunoxeHmneTo, kato nanonssate QR
KOOa Ha onakoBKaTa.
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O6Lwo onucaHue

OCHOBHM YacTH

OCo~NoOOUTh WN —

KoHTponeH naxen

MopBwkeH pasgenuren

MHavkaums MAX 3a CbCTaBKU

NHankaums MAX 3a 3aMpa3eHn KapTodeHUn 3aKyckm
7,1 n XXL cba

LonHn nnoyun

[Obp>xay 3a kaben

3axpaHBall kaben

3xoam 3a Bb3ayx
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OnucaHue Ha KOHTPOJIHUA NaHen

YBennyaBaHe Ha TemnepaTtypaTa
HamanasaHe Ha Temnepatypata

byToH 3a BKJ1./M3KN.

ByToH 3a yHKLMS 3a KONMpaHe

ByToH 3a nsaBa koda

ByTOH 3a pyHKUMS 3a HacTporBaHe Ha BpEMETO
ByToH 3a XXL koda

NHankaums 3a HanoMHsAHe Ha paskiallaHe
ByTOH 3a HaMOMHSsIHe Ha pa3knallaHe
ByToH 3a AsicHa koda

ByToH 3a BpblyaHe Ha3ag,

BbyToH 3a cTapT/nay3a

ByToH 3a HamansiBaHe Ha BpemeTo

ByToH 3a yBenunyaBaHe Ha BpemeTo
MporpamupaHun 6yToHu

SKQ o o N T w

— = =

o 5 3

OnucaHue Ha pyHKLUUTE

DyHKLMSA 3a KonupaHe

MoxkeTte Oa 3ajlaleTe BPeEMETO N TeMMepaTypaTta 3a eaHa KOCba 1 Oa Konunparte
HaCTpOI;IKaTa 3a fapyrata KO(ba, KaTO HaTUCHeTe 6yTOHa 3a (byHKLI,MFl 3a
Konupaxe.
®DyHKLMSA 3a HacTpOMBaHe Ha Bpeme

ABTOMATUYHO CUHXPOHM3NPa BPEMETO 3a NOTBEHE, 3a a rapaHTnpa, 4e asete

KO(1 3aBbPLUBAT rOTBEHETO MO €4HO M CbLLO BPeMe, OPU ako MMa PasnnyHu
BpeMeHa 3a roTBeHe.



776 Bbnarapcku

HanomHsiHe 3a pa3knawjaHe

HaTucHeTe ByTOHa 3a HaNOMHSsIHe 3a paskfallaHe, 3a Ja akTuBMpaTe unm
Oe3aKTVBUpPaTe CUMHAMN, KOUTO BU HAMOMHST Aa pa3kyiaTuTe uin obbpHeTe
XpaHaTta cv iBa MbTW Mo Bpeme Ha roTBeHe 3a No-paBHOMepHY pe3ynTaTu. LLle
yyeTe "OGuUnkaHe" u Lie BUAMTE KNaTella ce MKOHa, KOSITO M1Ura 4o MHAMKaTopa
3a Bpeme.

MpepBapuTesHO 3afafeHN HAaCTPONKU

MoxeTe fa n3bupate oT 6 NpeaBapuUTENHO 3a4afleHN HACTPOWKM.
MNpenBapuTenHO 3afafleHNTe HAaCTPOMKM Ca MPOrpamu 3a roTBeHe, KOUTO AaBaT
npenopbKK 3a TeMnepaTypa 1 BpeMe 3a roTBeHe Bb3 OCHOBa Ha onpefeneHo
KOMMYEeCTBO XpaHa. 3a noBeye NoApobHOCTU BUXTe rnaBa "foTBeHe ¢
npenBapuTesIHO 3a4afAeHN HacTPOMKN".

& © @ &® @ ©

3ampaseHu
Munewkun Mukc ot

KapTodu 3a Mbep>xxonn Kekc/mMbdhuH MpeTonnsaHe
ByTyeTa 3esleHYyLm

nbpXeHe

BbyToH 3a XXL kodha

Iﬂl MoxeTe fa rotBute B egHa 7,1 n nnmn XXL kodha, KaTo MaxHeTe pa3genutens u
HaTucHeTe ByToHa 3a XXL koda.

byToH 3a BpbLaHe Ha3ag

M3non3sanTe ByTOHa 3a BpblUaHe Ha3ag, ako cTe 13bpanu rpeLHa
npefBapuTenHo 3ajafeHa HacTponka/hyHKLMS.

3ByKOBVI mn3pectusd

MoHsKora ce YyBa 3BYK, HaNpMMep KOraTo ypeabT € MPUKIIIOUNI C FOTBEHETO
WY KOraTo e HeobXoAMMO AeCTBME MO BPeMe Ha roTBeHe, Hanpumep
pasknallaHe nnm obpbliiaHe Ha XpaHa.

Mpenn nbpBaTa ynotpebda

1 Cganete uenma onakoBbYeH MaTepuan.
OTCTpaHeTe BCUYKU CTUKEPW WU eTUKETU (ako MMa TakuBa) OT ypeaa.

3 [Mpean nbpeaTa ynoTpeba noyncrete ypeaa MHOro gobpe (BuxTe pasgen
"Mo4yncreaHe").

4 113BajeTe Abprkada 3a kabena oT kodaTa 1 ro npukpeneTe KbM
onpeneneHoTo MSCTO Ha rbpba Ha yCTPOMCTBOTO, KaTo ro LWpakHeTe Ha
MACTO.

BHUMaHue

- ObpXaybT 3a Kaben CJTY>)KU U KaTO pa3fgeninten, KaTto cb3aBa
pa3cToaHue mexxay yCTpOﬁCTBOTO U CTeHaTa, 3a Aa ce npefoTreBpatn
HaTpynBaHeTO Ha TOMJInHa.
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MoaroTtoBKka npeau NbpBaTa ynoTpeba

MocTaBanTe ypena Bbpxy cTabuiiHa, XOPU30HTasHa, paBHa 1 TOMJI0YCTONYMBa
MOBBPXHOCT.

3abenexka
- He nocrtaBanTe HMLLO BbPXY WM OTCTPaHW Ha ypeda. ToBa MOXe [a HapyLumn
MPWTOKa Ha Bb3ayX 1 [la OKaXXe BJIMAHKVE BbpXY pe3ynTaTta OT NMbPXEeHETO.

- He noctaBainTe paboTelims ypes [0 Uam nod npeameTu, KoMTo MoraT fa ce
noBpeadaT OT napata, Hanpumep CTeHU UK wkadose.

N3nonsBaHe Ha ypeaa

BHumMmaHue

- Tosu Airfryer pa6oTu c ropey Bb3ayx. He nbnHete kodara c onvo,
Ma3HMHa 3a MbpPXXeTe UM KaKBaTo U fia e Apyra TeYHOCT.

- He pokocBaiTe ropeluuTe NoBbPXHOCTU. PaboTeTe ¢ ropewyaTa koda ¢
npeanasHu pbKaBuLum.

- Tosu ypen e camo 3a 6UTOBM Lienu.

- KoraTto usnonssare ypeaa 3a NpbB NbT, OT HEro MoXke Aa ce BaurHe
MaJiIKko AuUM. ToBa e HOpPpMaJiHO.

- TlNpepBapuTesIHO HarpsiBaHe Ha ypeAa He € HY>XKHO.

3abenexka

- [No Bpeme Ha roTBEHe MUV HEMOCPELCTBEHO CJlefl FTOTBEHE, aKOo McKaTe Aa
n3BaguTe KodaTta, MONS, 3a4pPbXKTe NO3MLMATa Ha NpoLena Ha CTPaHUYHUTE
OPBXKW, 3a fa n3BaguTe kodaTa, 3a Aa He ce onapuTe OT ropeLLms Bb3ayLleH
NOTOK, N3NM3aLL, OT ypesa.

FotBeHe B XXL kodpaTa

3a fa NpuroTeKTe rofiimMa NopLms XxpaHa oT eAnH BUA, MaxHeTe pa3fenntens 1
13MN0n3BaliTe LUSAN0TO NPOCTPAHCTBO 3a roTBeHe Ha 7,1 1 XXL koda.

FoTBeHe ¢ T36J1|/|U,a Ha XpaHuTe

1 W3Bapete pasgenutens.
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2 T[locTaBeTe AOONHNTe o4 B KOd)aTa MO CbOTBETHUA HAYUH.
3abenexka

- HopmarnHo e ga npuioXuTe n3BecTHa C1Aa, 3a Aa NoCTaBUTe AOSHUTE
naoun B koaTa.

3 CnoxeTe npoaykTuTe B KoaTa.

3abenexka

- Airfryer moxe fa npuroTes ronsam Habop ot NpoaykTn. KoHcynTupanTe ce
¢ "Tabnuua Ha xpaHuTe" 3a NPaBUAHUTE KOIMYECTBA U NPUBAN3UTENHNTE
BpeMeHa Ha roTeeHe.

- He npeBuLwaBariTe KOIMYECTBOTO, MOCOYEHO B pa3gen "Tabnuua Ha
XpaHuTe", 1 He NpenbnBanTe KodaTta Hag HAnKaumaTa "MAX", Tbin kaTo
TOBa MOXe [la 3aCerHe Ka4eCcTBOTO Ha KpanHWs pe3ynTar.

4 MoctageTe koaTa B Airfryer.
BHuMaHue

- He pokocBanTe KohaTa UM KOLWHMLATA MO BPEME Ha U U3BECTHO
Bpeme csief ynotpeba, Tbi KaTo ce HarpsiBar.

5 BkapanTe wencena B KOHTakTa.

6 HaTtucHete 6yTOHa 3a BKJ1./13KJ1., 3@ Aa BKJtOYUTE ypena.
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7 HatucHeTe XXL 6yToHa.
3abenexka
- He n3bupante byToHa 3a nsiBa koda @ nnn OyToHa 3a AsicHa koda @33
rotBeHe B XXL koda 6e3 pa3gennten. ToBa Moxe [a nosene Ao
pe3ynTaTv Ha HecroTBeHa xpaHa.

8 HaTtucHeTe ByToHa 3a yBenMyaBaHe/HaMassiBaHe Ha TemnepaTypaTa v
byToHa 3a yBenMyaBaHe/HamansiBaHe Ha BpeMeTo, 3a Aa n3bepete
HeobxoAMMOTO Bpeme 1 TeMnepatypa (Mofs, BUxXTe TabauvuaTa Ha XpaHuTe).
CbBeT
- Hsakou npogyKTu n3nckeaT paskiallaHe nnv obpbliaHe Ha NosoBMHaTa

OT BPEMETO 3a roTBeHe (BuxTe "Tabnuvua Ha xpaHuTte"). 3a Aa BU HanoMHs
3a pa3klallaHeTo Ha CbCTaBkuUTe, HaTUCHeTe ByTOHa 3a HanoMHsIHe 3a
pa3skiallaHe @ 33 [a aKkTuBMpare Tasu pyHKLUMS.

9 HaTtucHeTe OyTOHa 3a cTapT/nay3a, 3a Aa 3anoyHe NPoLechT Ha roTBeHe.
3abenexka

- AKO CbCTaBKMUTE U3MCKBAT pa3kallaHe Unm aa ce obbpHaT, KaTo 13teve
nosoBMHaTa Bpeme 3a roTBeHe (ako e akTMBMPaHO HaMoOMHsIHe 3a
pa3sknallaHe, e Npo3Byyn "bunkaHe" v LWwe npeMurHe n3sectue 3a
pa3knalllaHe), n3BageTe Kodata C KOLWHMUATa U g pasknaTteTe Haf

s MuBKaTa. Crefl ToBa noctaBeTe kKodaTta oOpaTHO B ypeaa.

[CRONGRECR

10 KoraTo 4yeTe Npo3By4YaBaHETO Ha TaMepa, HaCTPOEHOTO BPEME 3a FrOTBEHE
€ n3TeKno.

11 3appbXTe No3numaTa Ha NpoLena Ha CTPaHUYHUTE APbXKKK, 3a Aa U3BaguTe

KodhaTta 1 fa NnpoBepuTe Aanu CbCTaBKMUTE Ca FOTOBW.

BHuMaHue

- Kodpara Ha Airfryer e HaropelueHa cnep rotseHeTo. BuHaru s
nocTaBsiTe BbPXy TOMIOYCTONYMB NAOT (Hanp. NOAsI0XKKa U Ap.),
KoraTo usBaxkgate kocgaTta oT yCTPONCTBOTO.

- To Bpeme Ha roTBeHe U1 HEMoCPeaACTBEHO cJief, roTBEHe, ako uckarte
Aa usBaguTe KodaTta, MOns, 3aAPbXXTE NO3ULMATA Ha NpoLiena Ha
CTPaHUYHUTE APBXKY, 32 Aa U3BaauTe kodaTa, 3a Aia He ce onapuTte
OT ropeLums Bb3fayLlueH NOTOK, U3/113aLL, OT ypeaa.

3abenexka
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- AKO CbCTaBKUTE OLLLe He Ca FOTOBMW, MPOCTO MiTb3HETe KodaTa 06paTHO B
Airfryer, n nobaBeTe oLLe HKOIKO MUHYTW KbM 3aaleHOTO Bpeme.
12 BHMMaTENHO M3BafeTe CbCTaBkuTe OT KodaTa C LMk 3a bapbekio.
BHUMaHue

- He HaknaHsanTe KodhaTa, KOraTo UsBaXkaaTe CbCTaBKUTE, Tbil KaTo
KOLUHULATa MOXe fa nagHe oT kodaTa U MOXKe Aa ce pasnpbcHe
onvo.

- Cnep npoueca Ha roTBeHe KodaTa, KOLHULIATA, BbTPELLHUST Kopnyc
M CbCTaBKUTE ca ropelun. B 3aBUCMMOCT OT TUNa Ha NpoAayKTuTe B
Airfryer ot kodbaTta Mmoxxe aa usnusa napa.

- He pokocBaiiTe KodaTa UM KOLIHMLATA MO BpeMe Ha U U3BECTHO
BpeMe csieq ynoTpeba, Tbil KaTo ce HarpsaBar.

Tabnumua Ha xpaHuTe 3a XXL kocaTa
KonuuectBo Temnepatypa Bpeme (MuH) 3abenexka
(°Q)

XpaHa
TBHKM 3aMpa3eHu 11009 200 28 M3kntoyeTe
KapTodKku 3a mbpkeHe (7 HaMoMHSIHETO 3a
x7 Mm/0,3x0,3 in) pa3kallaHe 1
Marika nopuus pasknaTeTe Uan

obObpHeTe xpaHaTa
PBYHO TOYHO Ha 13-Ta,
17-1a, 20-Ta n 24-Ta
MUHYTa.

Pa3sknatete 4 nbT NO
BpPEMe Ha rOTBEHETO, 3a
na nocturHeTte
ONTVMMaIHN pesynTatn
npu NPUroTBSIHETO Ha
Masnku nopumm Kaptodu.

TBHKM 3aMpa3eHu 16509 200 41 M3kntoyeTe
KapTodku 3a mbpxeHe (7 HaMoMHSIHETO 3a
x7 Mm/0,3x0,3 in) pa3sknallaHe un
FonsiMa nopuus pasknaTeTe Uan

obbpHeTe xpaHaTa
PBYHO TOYHO Ha 19-Ta,
23-Ta, 29-ta 1 35-Ta
MUHYTa.

Pa3sknatete 4 nbT NO
BpPeMe Ha roTBEHETO, 3a
na nocturHete
ONTUMaIHN pe3ynTaTtn
npu NPUroTBSIHETO Ha
ronemu nopumnm
KapTodu.
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[JoMaLlHO NpUroTeBeHu 800r 180 28-33 PasknawanTe,
nbpkeHn kapTodku (c obpbLyanTe Nnm
nebennHa 10x 10 pa3bbpkBariTe no 2 — 3
Mm/0,4 x 0,4 nH4a) NbTW Npe3 TOBa Bpeme
3aMpaseHn NaHnpaHm 800r 200 17-22 pa3knaTeTe, OObpHeTe
NUAELLKM Xanku nnu pasbbpkanTe,
KoraTto n3teye
noJioB1HaTa Bpeme
3ampaseHn NposieTHU 800r 200 10-22 pasknaTete, obbpHeTe
pynua nnu pasbbpkanTe,
KoraTo nsteye
nonoBMHaTa Bpeme
Pyno ,CrecdaHun” 1000g 150 50-55 M3non3samTe
npucTaBkaTa 3a neyeHe
Mbpxonu 6e3 koct 5 6pos 200 18-20 pa3knaTeTe, OObpHeTe
(okono 190 r/7 yHumn) nnu pasbbpkanTe,
KoraTo n3teye
nonoBMHaTa Bpeme
Munewkwn bytyeTta 8 bpos 180 25 pa3knaTeTe, oObpHeTe
(okono 125 r/4,5 yHumn) nnu pasbbpkanTe,
KoraTo n3Tteye
nosioB1HaTa Bpeme
Munewku repan (okono 6 6pos 180 18-21 O6bpHeTe, KaTo M3TEYe
160 r/6 yHumn) NoJIOBMHaTa Bpeme
Usna pnba (okono 300 - 3 -4 napyeta 200 16-20 OObpHeTe, KaTo 13TeYe
400 /11 =14 yHumn) nonoBMHaTa Bpeme
PrvbHo dune (okono 200 5 6pos 200 15-20
r/7 yHUMM)
MuKc oT 3eneHuyum 1200 r 180 18-22 3ajanTe BpemeTo 3a

(enpo HapsizaHu)

roTBeHe cnopep Baluns
BKyC. Pa3knareTe,
obbpHeTe 1nn
pa3bbpKaiTe, KoraTto
1n3Teye NonoBMHaTa
Bpeme
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MwuKc oT 3eneHuyum
(enpo HapsizaHu)

lonsma nopuns

2000g

180

20

M3kntoyete
HaNoOMHSIHETO 3a
pa3knallaHe v
pasknaTeTe Uan
pa3bbpKanTe xpaHaTa
PBYHO TOYHO Ha 10-ata u
15-ata M1HyTa No Bpeme
Ha roTBEHEeTO, 3a Aa
NoCcTUrHeTe ONTUMaHM
pe3ynTaTtu npu
NPUrOTBSIHETO Ha
ronemMu NopLmm ¢ MUKC
OT 3eN1eHYyLN.

MbumHum (okono 40
r/6poi)

12 6pos

160

15

Kekc

500g

140

40-45

M3nonseante
npucTaBKaTa 3a neveHe.
dopmaTa Tpsbea aa e
Bb3MOXHO Hal-Na0CKa,
3a Ja ce nsberHe
[OKOCBaHETO Ha xnsiba
[0 HarpeBaTenHus
efleMeHT NMpu Hauraxe,
npoBepeTe roTOBHOCTTA,
npeaun fa nssagute
Kekca.

MonyroTtos
xna6/xnebueta (okono
60 /2,1 yHumn)

8 bpos

180

[OomalueH xns6

5009

160

40-45

Vi3nonsgante
npucTaBkaTta 3a neyexe.
®opmaTa Tpsibea fa e
Bb3MOXHO Hal-M0ckKa,
3a [a ce nsberHe
[OKOCBaHETO Ha xnsaba
[0 HarpeBaTeHNsS
efnemMeHT Npu Haguraxe,
npoBepeTe roTOBHOCTTA,
npeav Aa n3eagute
Kekca.




Usano nune (1,4 kr)

1 6p.

180

40-50
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HaTucHeTe usanoTo nune,
3a [la OCTaHe TAN0To My
OTHOCUTENTHO MJI0CKO
npeaun roTBeHeTo.
OnuTanTe ce fa He ro
nocTaBsATe Haf NMHUATA
"Max", 3a fa He JokocBa
HarpeBaTeHUsAT
efleMeHT No Bpeme Ha
rOTBEHEeTO.

Munelwkn ByTyeTa CbC
3ef1eHYyLm

2kg

180

45-60

Pasknatete/obbpHeTe
nunewkuTe bytyeTa,
KaTo 13Teye NoONOBMHATA
BpeMe 3a rotBeHe

Lisno dune ot cbomra

1,5kg

180

20-30

HAMa OaHHU

2 X npecHu paH3enu

1kg

170

25-40

HAMa OaHHW

buckBUTKM C
LLIOKOJ1a0BM NapyeHua

4509

180

15-25

HAMa OaHHU

JlazaHs

2kg

170

40-50

[obageTe cnupeHe
oTrope, KaTo n3Teye
noJioB1HaTa BpeMe 3a
roTBeHe — MoXxeTe Aa
1n3non3BaTe
npucTaBkaTa 3a nevyeHe
WV KakBaTo 1 Ala e
dopwma, KosATo €
nogxogsuia 3a XXL
kodaTa

A6bnKOB Wpynen

2kg

170

30-45

HAMa OaHHU

MpecHn xnebueta

600g

170

20-35

HAMa JaHHN

KiodTeTa c neyeHun
HbOKM

2kg

170

20-30

KiodTeTaTa ce noctaBaT
B TUraHa, a HbokuTe ce
NoCTaBAT 3ae4HO CbC
COCa U CMpeHeTo B
npucTaBKaTa 3a neyexe —
obbpHeTe 1, KaTo
n3Teye NosioBMHaTa
BpeMe 3a roteeHe

Myelka pynagmHa cbe
3ef1eHYyLm

2kg

180

45-60

Pasknatete/obbpHeTe
BCWYKO, KaTo n3Teye
noJsioB1HaTa Bpeme 3a
roTBeHe
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FoTBeHe ¢ NpegBapuTeniHa HacCTPoOMKa
1 CnepBanTte cTbnku oT 1 0o 7 B pasgen "foTBeHe ¢ Tabnnua Ha xpaHuTe", 3a
[a U3MbJTHUTE MbPBO OOLLIMTE CTHIMKU.
2 |136epeTe npenBapuTenHo 3ajafeHaTa HacTpomKa.
CbBeT
- 3apa npomeHuTe KbM Apyra npeaBapuTesHo 3afafeHa HacTponka,
HaTucHeTe OyTOHa 3a BpbLUaHe Ha3an Win oTMeHeTe n3bopa Ha OyToHa 3a
npeABapuTeNiHa HacTpolika 1 n3bepeTe HeobxoaMMaTa nNpeaBapuTesHa
HacTpowka.

3 3ano4yHeTe npoueca Ha rotBeHe, Kato HaTUCHeTe 6yTOHa 3a CTapT/nay3a.

Tabnuua c npegBapuTenHO 3agafeHu HacTporkm 3a XXL
KodhaTa

NkoHa Konuuyect- Temnepa- Bpemeno 3abenexka
BO XpaHa  Typano noapas6-
nogpas6- upaHe -
mpaHe °C  mMuH

0ObpHeTe, KaTo n3Teye
MoMOBVHaTa BpeMe Ha
roTBeHe

3ampaseHu 800r 180 23 Pasknawante, obpbluanTte
KapTodu 3a Vv pa3dbpkBanTe No 2 — 3
nbpxeHe NbTW NPe3 TOBa Bpeme
Mbpxona (150 — 8 bpos 200 20

200 r/5 =7 yHumn) @

Munewko AoNHO 10 6posi 180 24 pasknateTe 1 NbT, 0ObpPHETE,
byTue (okono 125 KaTo n3Teye NONOBUHATA
r/4,5 yHumn) BpemMe 3a roTeeHe

MuKc oT 3eneHuyum 1200 r 180 20 Enpo Hapsi3daHu, pasknaTteTe,
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Kekc/mMbduH 500g 140 40 Kekc: n3nonssamte
@ npucTaBkaTa 3a neveHxe,

dopmata TpsibBa fa e
Bb3MOXHO Han-MIocKka, 3a aa
ce n3berHe JOKOCBAHETO Ha
HarpeBaTesiHUs eNleMeHT Npu
HafuraHe, npoBepeTe
rOTOBHOCTTa, NMpeau Aa
13BaguTe Kekca

MpeTonnsaHe 160 15 Perynupante Bpemeto
cnopef TMna xpaHuTenex
NPOAYKT 1 KOIMYEeCTBOTO
XpaHa

foTBEHE B ABOMHU KO

lFoTBeHe ¢ hyHKLMSA 3a HAaCTpPOMBaHe Ha Bpeme
AKO roTBUTE fiBE XPaHW C pa3NnyHU TemnepaTypu 1 Bpeme, 13non3sanTe
yHKLMSTa 32 HACTPOMBAHE Ha BpeMe, 3a [a 3aBbpLunNTe ABETE ACTUS
elHOBPEMEHHO.
1 MocTtaBeTe foNHMTE NNOYM B KodhaTa No CbOTBETHUSA HAUWH.

3abenexka

- HopmanHo e fa NpunoxmTe n3BecTHa cUa, 3a Aa NOCTaBuTe AOSIHUTE

naoyn B koaTa.

2 T[locTaBeTe pa3genutens.

3 [locTaBeTe ABeTe CbCTaBKW, HaNprMep 3aMpaseHn KapTodKu 3a Mbp>KeHe 1

NUeLKOo O0STHO OyTYe, B passinyHu Kou.

3abenexka

- Airfryer moxe fa npuroTes ronsam Habop oT NpoaykTu. KoHcynTupanTe ce
¢ "Tabnuua Ha xpaHwuTe" 3a NpaBUIHKTE KONMYeCTBa U NPUbAN3UTeNHUTE
BpeMeHa Ha roTBeHe.

- He npeBulLaBaliTe KOIMYECTBOTO, MOCOYEHO B pa3aen "Tabnuua Ha
XpaHuTe", 1 He NpenbaBanTe kodaTta Hag MHAMKaumaTa "MAX", Tbin kaTo
TOBa MOXe [1a 3acerHe Ka4yecTBOTO Ha KpanHus pesynTtar.
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4 MocTaseTe kodaTa B Airfryer.

5 BkapauTe Wencena B KOHTaKTa.

6 HaTtucHeTe GyToHa 3a BKJ1./M3KJ1., 3@ i@ BKIIIOUMTE ypeaa.

7 V136epete nsiBaTa koda. IHONKATOPBT 3a Bpeme 1 TemrnepaTtypa oT fisiBaTa
CTpaHa 3amnoysa fa Mura.

® & @ @ ®
i °
@@(\vah ® @6 @
_——/——

8 HaTucHeTe GyToHa 3a yBenmyaBaHe/HamansiBaHe Ha TemMnepaTtypara u
6yToHa 3a yBenvMyaBaHe/HamMansBaHe Ha BpemMeTo, 3a Aa nsbepete
HeobXxoArMOoTO Bpeme v Temreparypa.
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9 HaTuncHeTe ByTOHa 3a HaNOMHsIHe 3a pa3knallaHe, 3a Ad BU HAaNOMHM Aa
pasknatuTe XxpaHaTa cu Mo BpeMe Ha npoLeca Ha roTBeHe, ako CbCTaBKUTE
M3NCKBAT paskiallaHe nan obpbliaHe No Bpeme Ha rotBeHeTo (3a noeeye
NHMopMaumsa BUXTe KonoHaTa "3abenexka" B TabnvuaTa Ha xpaHuTe.).

10 V136epeTe ascHaTa koda. MIHANKATOPBLT 3a Bpeme 1 TeMnepaTypa oT AsicHaTa
CTpaHa 3amnoyBa fa mura.

11 HatucHeTe GyToHa 3a yBenvyaBaHe/HamansBaHe Ha TeMnepaTypaTa u
ByToHa 3a yBenMyaBaHe/HamansiBaHe Ha BpeMeTo, 3a Aa n3bepete
HeobxoAMMOTO Bpeme v TeMnepaTypa.

12 HaTucHeTe OyTOHa 3a HaNOMHsIHe 3a pa3kallaHe, 3a 4a B HaNnoMHu Ja
pasknatuTe XxpaHaTa Cu Mo BpeMe Ha npoLieca Ha roTBeHe, ako CbCTaBKUTE
M3MCKBAT paskiallaHe nnn obpbliaHe NO Bpeme Ha roTBeHeTo. 3a noseye
MHOopMaLMs BUXTe KosloHaTa "3abenexka" B TabnumuaTa Ha XxpaHuTe.

13 HatncHeTe 6yTOH 3a hyHKLMSATA 3@ HACTPOBaHe Ha BPeMeTO, 3a [ia
rapaHTupaTe, Ye ABeTe ACTUS Le NPUKIIYaT C FOTBEHETO MO e4HO 1 CbLLo
Bpeme.
3abenexka

- AKO roTBuTe ABa BMAA XPaHW C Pa3fiMyHm yHKLMK, TemnepaTypw 1
NPOLBIIXKUTENHOCT Ha FOTBEHE U HE € HEODXOAMMO Te Aa MPUKIIoYaT Nno
€[lHO 1 CbLLLO BPEMe, MOXeTe Ja NpornycHeTe Ta3n CTbrka.

- Tlo BpeMe Ha roTBEHE, aKO HaCTPOUTE BPEMETO 3a efHaTa Koda,
yHKLMATa 33 HacTporBaHe Ha BpeMeTo Liie Obae Ae3akTuBMpaHa 1 iBeTe
kou Liie paboTaT oTAeNHO. 3a la akTUBMpaTe OTHOBO (hyHKLMSATA 3a
HacTpoliBaHe Ha BPeMETO, HaTMCHeTe ByTOHa 3a CTapT/nay3a, c/ief ToBa
HaTucHeTe OyTOHa 3a (hyHKLMATa 3a HaCcTpoMBaHe Ha BPEMETO 1 OTHOBO
HaTucHeTe ByToHa 3a cTapT/nay3a, 3a la Bb30OHOBWTE roTBEHeTO.
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14 HaTucHeTe ByToHa 3a cTapT/nay3a, 3a [a 3anoyHe NPOoLechT Ha roTBEHE.

CoBeT

- 3apa cnpete Ha nay3a AgeTe Kodu, HaTUCHeTe ByTOHa 3a cTapT/nays3a.
HaTucHeTe ro 0THOBO, 3a la MPOLBIIXUTE FOTBEHETO U 3a ABETE KO,

- 3a[Ja noctaBuTe Ha Nay3a camo efiHa koda, n3bepeTte NbpPBO Tasu kKoda,
Cflef, KOeTo HaTUCHEeTe ByTOHa 3a cTapT/nay3a. HaTucHeTe ro 0THOBO, 3a
[a NPOABIXMTE rOTBEHETO 3a Ta3n kKoda.

- MoxeTe fa roTBuTe C NpeBapuUTENHO 3aafleHa HacTpoKa B egHaTa
Koga 1 € pbUHM HACTPOMKM B ApyraTa.

- YCTpOWCTBOTO aBTOMaTUYHO CrMpa roTBeHeTO, KoraTo n3Baaute kogarta,
1 ro Bb306HOBSIBA, KOraTo A MocTaBuTe 06paTHO.

15 Korato uyeTe 3ByKOBUSA CUIHAJ 38 HAaNOMHSAHETO 3a pa3kallaHe, n3Bagere
KodhaTa, KaTo AbPXKUTE CTPaHWYHaTa APbXKa C 1BE pPbLiE.

16 PasknaTteTe kodhaTa Hag MMUBKaTa.

17 MocTtaBeTe kodaTa 06paTHO B ypeaa.

18 KoraTto vyeTe Npo3ByYaBaHETO Ha TanMepa, HaCTPOEHOTO BpeMe 3a roTBeHe
e n3TeKno.
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19 3apbXKTe NO3MUMATa Ha MPoLena Ha CTPaHWYHUTE APBXKYM, 38 Aa U3BaauTe
KodhaTa 1 fa npoBepuTe Aanu CbCTaBKUTE ca FOTOBW, ako BCe OLLe He ca,
npocTo nnb3HeTe koaTa obpaTHo B Airfryer n nobaBete HAKOKO
LOMBIHUTENHN MUHYTU.

20 BHMMaTeNHO n3BafeTe CbCTaBKMTe OT KodaTa C Wunku 3a bapbekio.

lFoTBeHe ¢ hyHKUMSA 3a KONMpaHe

DyHKUMATA 3@ KONMPaHe ce 13MNOoN3Ba 33 NPUIrOTBAHE Ha roIIMO KOJINYECTBO OT

efiHa 1 Cbllla XpaHa WK1 pa3nnyHa xpaHa Npu egHa 1 Cblila TemnepaTypa u

BpeMe.

1 CnepanTte cTbnkn oT 1 0o 9 B rnasata "loTBeHe ¢ hyHKLMATa 3a
HacTponBaHe Ha Bpeme".

2 HaTtucHeTe byToHa 3a yHKLMATa 3a KOMupaHe.

3 HaTucHeTte 6yTOHa 3a CTapT/rlay3a, 3a [a 3arnoy4yHe npouecbT Ha roTBeHe.

FoTBeEHe B Masika eAMHNYHA Koda

3apa npUroTBMUTE MaJika nopuna xpaHa oT eanH BUA B egHa Masika KO(ba.
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[oTBeHe ¢ Ta6nmu,a Ha XpaHuTte
1 TllocTtaBeTe AOONHNTe o4 B KOd)aTa MO CbOTBETHUA HAYUH.
3abenexka

- HopmarnHo e ga npuioXuTe n3BecTHa C1Aa, 3a Aa NoCTaBUTe AOSHUTE
naoun B koaTa.

2 T[locTaBeTe pa3genutens.

3 (CnoxeTe NpoayKT1Te B NsiBaTa Koda.
3abenexka
- He npeBuLwaBanTe KONMYECTBOTO, MOCOYEHO B pa3aen "Tabnuvua Ha
XpaHuTe", N He NpenbnBanTe KodaTta Hag HAanKaumaTa "MAX", Tbin kaTo
TOBa MOXe [1a 3acerHe Ka4yecTBOTO Ha KpanHus pe3ynTarT.

4 TlocTaBeTe kodaTa B Airfryer.
BHumaHune

- He pokocBaiTe KodaTa UM KOLIHMLATA MO BpeMe Ha U U3BECTHO
Bpeme cnep ynoTtpeba, Tbil KaTo ce HarpsiBar.

5 BkapauTe Wencena B KOHTaKTa.
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6 HaTucHeTe ByTOHa 3a BKJ1./U3KJT., 3@ [a BKIOYUTE ypeaa.

7 I/I36epeTe NdaBaTa KOdJa. MHﬂ,I/IKaTOp'bT 3a Bpeme n Temnepatypa OT 1idBaTa
CTpaHa 3ano4Ba fa Mura.

3abenexka
® @ ©©® ©®
© & - He un3bupaite byToHa "XXL koha" 3a roTBeHe B Masika eamHMYHa Koda ¢
©) "ﬁm CHCNCNO) pasgenuten. ToBa MOXe fia AOBeE 10 NPerapsiHe 1 no-rofisiM pasxog Ha
eHeprus.

8 HatucHeTe byTOHa 3a yBeNMYaBaHe/HamMansBaHe Ha TemMnepaTypaTta 1
ByToHa 3a yBenMyaBaHe/HamansiBaHe Ha BpeMeTo, 3a Aa n3bepete
HeobXxoaMMOTO BpeMe v TeMnepaTypa (Mons, BUXTe TabnuvuaTa Ha XpaHuTe).

9 HaTuncHeTe ByTOHa 3a HaNOMHsIHe 3a pa3knallaHe, 3a Ad BU HAaNOMHM A
paskfiaTuTe XpaHaTa cu Nno Bpeme Ha npoLieca Ha rotBeHe, ako CbCTaBKUTe
M3MCKBAT paskiallaHe nnn obpbliaHe NO Bpeme Ha roTBeHeTo. 3a noseye
MHOopMaLMs BUXTe KosloHaTa "3abenexka" B TabnumuaTa Ha XxpaHuTe.

10 HaTucHeTe OyTOHa 3a CcTapT/nay3a, 3a Aa 3anoyHe NpoLecsT Ha FOTBEHe.
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11 KoraTo vyeTe 3ByKOBUA CUTHaJ1 3a HaNOMHAHETO 3a pa3kKiallaHe, M3BageTe
KO(baTa, KaTo AbpPXUTE CTPpaHNYHaTa gpPbXXKa C ABe pbLe.

12 PasknateTe KodaTa Hag MMBKaTa.

13 MNocTtaBeTe KodaTta obpaTHO B ypeaa.

((.)) 14 KoraTo 4yeTe Npo3By4YaBaHETO Ha TaliMepa, HaCTPOEHOTO BPEMe 3a FrOTBEHE
N € n3TeKno.

15 3aapbXKTe No3numaTa Ha NpoLena Ha CTPaHUYHUTE APbXKKK, 3a Aa U3BagUTe
KoaTta 1 fa NpoBepuTe Aanu CbCTaBKMUTe ca FOTOBU.

BHumaHue

- Kodpara Ha Airfryer e HaropelueHa cnep rotseHeTo. BuHaru s
nocTaBsiTe BbPXy TOMIOYCTONYMB NAOT (Hanp. NOAsI0XKKa U Ap.),
KoraTo usBaxkgate kocgaTta oT yCTPONCTBOTO.

CbBeT

- AKO CbCTaBKUTE OLLe He ca roTOBW, MPOCTO Mib3HeTe KodaTa 0OpaTHO B
Airfryer, n nobaBeTe oLLe HKOKO MUHYTU KbM 3aaleHOTO Bpeme.
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16 BHVMMaTeNHO 13BafeTe CbCTaBKMTe OT KodaTa ¢ Lnnku 3a bapbekio.

BHUMaHue

Tabnumua Ha xpaHuTe 3a egMHUYHa Koda
Konuuyecteo TemnepaTtypa Bpeme (MuH)
(°Q)

XpaHa

- He HaknaHsnTe KogaTta, KOraTo U3BaXkaaTe CbCTaBKUTE, Thbil KaTo
KOLLUHMLIATa MOXKe fla NafHe 1 MoXKe Aia ce pasnjincka Boga.

- Cnep npoueca Ha rotBeHe kodaTa, KOLWHULLATA, BbTPELLHUAT KOpMyc
1 CbCTaBKMUTE ca ropeLyu. B 3aBUCMMOCT OT TUMNa Ha NPOAYKTUTE B
Airfryer ot kodaTta Mmoxxe fa usnusa napa.

- He pokocBaviTe KochaTa UM KOLIHULLATA MO BPeMe Ha U U3BECTHO
BpeMe csieq ynoTpeba, T KaTo ce HarpsBear.

3abenexka

TBHKM 3aMpa3eHu 5409 200
KapToKkM 3a NbpxeHe (7
x7 Mmm/0,3x0,3 in)

Manka nopums

27

M3kntoveTe
HaANOMHSHETO 3a
pasksallaHe u
pasknarteTe uau
obbpHeTe xpaHaTa
PbYHO TOYHO Ha 13-Ta,
16-Ta, 20-Ta n 23-Ta
MUHyTa.

PasknateTte 4 nbTK NO
BpeMe Ha roTBeHeTo, 3a
na nocTurHeTte
ONTMMaHW pesynTatn
npv NPUroTBAHETO Ha
MaJikv opuUmm KapTodu.

TbHKM 3aMpa3eHu 8001 200
KapToKM 3a NbpxeHe (7
x7 Mm/0,3x0,3 in)

lonsima nopuns

39

M3kntoveTe
HaNoOMHSIHETO 3a
pa3knallaHe v
pasknareTe uau
obbpHeTe xpaHaTa
PBYHO TOYHO Ha 18-Ta,
23-Ta, 28-Ta 1 33-Ta
MUHYTa.

PasknateTte 4 nbTK NO
BpeMe Ha roTBeHeTo, 3a
na nocturHere
ONTMMaNHM pesynTatn
npu NPUroTBSIHETO Ha
roneMu nopumm
KapTodu.

[OomawHo npurotBeHn 4009 180
MbPXeHW KapTodKu (C

nebenvHa 10x 10

Mm/0,4 x 0,4 nH4a)

30-35

PasknawanTe,
obpbLyanTe Unu
pa3bbpkBarTe no 2 — 3
NbTW Npe3 ToBa Bpeme
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3ampaseHn NaHnpaHm 4009 200 20-22 pa3knaTeTe, 0ObpHeTe
MUAELLKM Xanku nnu pasbbpkanTe,
KoraTo n3Teye
nonoBMHaTa Bpeme
3aMpaseHn NposeTHU 4009 200 15-20 pa3knaTeTe, OObpHeTe
pynua nnn pasbbpkanTe,
KoraTo n3teye
nonoBMHaTa Bpeme
Pyno ,Credanun” 600g 150 42-47 N3non3sawnte
npucTaBkaTa 3a neyeHe
Mbpxonu 6e3 koct 2 bpos 200 18-22 pa3knaTete, OObpHeTe
(okono 190 r/7 yHumn) nnu pasbbpkanTe,
KoraTo n3teye
nonoBMHaTa Bpeme
Munewkwn byTyeta 4 6pos 180 26 pa3knaTete, obbpHeTe
(okono 125 r/4,5 yHumn) nnu pasbbpkanTe,
KoraTo n3teye
nonoBMHaTa Bpeme
Munewku repan (okono 3 6pos 180 21-23 ObbpHeTe, KaTo M3Teve
160 /6 yHumMn) NonoBMHaTa Bpeme
Lisana pnba (okono 300~ 1 6p. 200 23-25 Ob6bpHeTe, KaTo M3TeYe
400 r/11 =14 yHumn) NofIoBUHaTa Bpeme
Pn6bHo dune (okono 200 2 6pos 200 24 -27
r/7 yHUmM)
MwuKc oT 3ef1eHuy LN 860g 180 21 M3knoyeTe
(eopo HapsizaHm) HaNMOMHSAHETO 3a
pa3sknaLlaHe un
pasknaterte unu
pa3bbpKkanTe xpaHaTa
PBYHO TOYHO Ha 10-aTa u
16-aTa MUHYyTa Mo Bpeme
Ha roTBeHeTo, 3a Aa
NoCTUrHeTe ONTUMaNHW
pe3ynTatu npu
NPUroTBAHETO Ha
rofiemMmu NopLmMmn C MMUKC
OT 3eNeHYyUM.
MbduHm (okono 40 6 6pos 160 15

r/6pow)
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Kekc 3009 160 40-45 M3nonssante
npucTaBkaTa 3a nevyeHe.
®opmaTa TpsibBa fa e
Bb3MOXHO Hal-Na0CKa,
3a Ja ce nsberHe
[OKOCBaHe Ha TecToTo B
HarpeBaTenHns efeMeHT
npu HaguraHe —
npoBepeTe roTOBHOCTTA,
npeauv fa nssagute
Kekca.

Monyrotos 4 6pos 180 8
xna6/xnebueta (okono
60 /2,1 yHummM)

[oTBeHe ¢ npenBapuTesiHO 3agaaeHun HaCTpOﬁKM
1 Cnepgante cTbnky oT 1 fo 7 B rnaBata "[oTBeHe ¢ TabnvuaTta Ha xpaHuTe".
2 |136epeTe npenBapuTenHo 3ajafeHaTa HacTpomka.
CbBeT
- 3a[Ja npomeHuTe KbM Apyra npeaBapuTenHo 3ajafeHa HacTponka,
HaTucHeTe OyToHa 3a BpbLUaHe Ha3ag Win oTMeHeTe n3bopa Ha byToHa 3a

npefBapuTeNiHa HacTpolika 1 n3bepeTe HeobXxoaMMaTa nNpeaBapuTesHa
HacTpowmka.

3 3ano4yHeTe npoueca Ha rotBeHe, Kato HaTUCHeTe 6yTOHa 3a CTapT/nay3a.

Tabnuua c npegBapuTenHoO 3agafeHn HaCTPOMKM 3a
eanHuYHa koda

MUkoHa Konuuect- Temnepa- Bpemeno 3abenexka
BO XpaHa  Typano noppas6-
nogpas6- upaHe —
vpaHe °C  MWH

3ampaseHn 400g 180 24 PasknawanTe, obpbliante
KapTodu 3a nnu pasdbpkBanTe No 2 — 3
nbpxeHe

MbTW Npe3 ToBa Bpeme

Mbp>xkona (150 — 4 6pos 200 22
200 r/5 =7 yHumn) @
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Mnnewko AonHO
byTye (okosno 125
r/4,5 yHumn)

5 6pos 180 26 pasknateTe 1 MbT, 06bPHETE,
KaTo M3Teye NosIoBMHaTA
BpeMe 3a roTBeHe

MuKc oT 3eneHuyum 5009 180 18 Enpo Haps3aHu, pasknaTeTe,
0obbpHeTe, KaTo n3Teye

NnosiIoBMHaTa BpeMe Ha

roteeHe
Kekc/mMbhuH 6 bpost 160 20 MbhrH: 3non3BanTe Yallkn
(okono 50 /2 3a MbUHU
yHUMM)
MpeTonnsHe 160 16 Perynupante BpemeTto

cnopef Tvna xpaHuTeneH
NPOAYKT U KOIMYECTBOTO
XpaHa

©@0 @O

CbBeT: Noaabp)KaHe Ha TonJIMHaTa

- MoxeTe ga noafbpkaTte xpaHata cv Tonna B Airfryer, kato 3apagerte
Temnepatypata Ha 80 rpagyca 1 aganTupaTte BpemeTo Cnopes, ToBa 3a
KOJIKO AbSITO MCKaTe fa 3ana3uTte xpaHaTa cv Tonna. NpenopbyBamMe fa
He ObpXKTe XxpaHaTta Tonna noseye ot 30 MUHYTK, Thil KAaTO Ka4eCcTBOTO
Ha XpaHaTa MOXe [ia Ce BSIOLLN.

- AKO XpaHarTa, KaTo Hanpumep MbpxeHu KapTodu, 3arybu TBbpAE MHOMO
XPYNKaBOCT MO BPeMe Ha pexXunma Ha nogabp>KaHe Ha TonMHaTa, i
cbkpaTeTe BpeMeTOo 3a nogabpKaHe Ha TOMJIMHATa, KaTo U3KJIoumnTe
ypena no-paHo, Wan rv 3arpenTe Ao XPynKaBoCT 3a 2 — 3 MUHYTV Npwn
Temnepatypa ot 180°C.

anFOTBFIHe Ha JOMaLUHU NbPXXEHN KapTOCbKVI

3a 1@ NPUroTBMUTE CTPaXOTHM AOMALLHM MbpKeHN kapTodku B Airfryer:
3a XXL kodaTa ca B1 Heobxopammum 800 r/28 yHuuMK, a 3a eANHNYHa Koda —
400 r/14 yHummn beneHn kapTodu.

- 136epeTe NopxoasLL, copT KapTodu 3a MbpKeHe, Hanp. NPecHu, (eko) cyxm
KapTodu.

- Han-pobpe e fa nbpxkuTe ¢ ropell, Bb3ayx KapTodkute Ha nopumn, He no-
ronemu ot 800 r/28 yHuMK, 38 Ala NOCTUIHETE PaBHOMEPHO n3nbpkBaHe. [1o-
roflemMmuTe KonmyecTsa KapTohk 0OGMKHOBEHO Ca NO-Masiko XpyrnkaBwu OT Mo-
MasnKuTe nopumu.

1 Ob6enete kKapToUTe 1 HapexeTe Ha NPOALAroBaTL NapyeTa 3a nbpxexe (10
x 10 Mm/0,4 x 0,4 nHya).

2 HakucHeTe HapsidaHMTe KapTodu B kKyna ¢ Bofa 3a noHe 30 MUHYTH.

3 M3npa3HeTe KynaTa 1 U3cyLleTe Hapsa3aHuTe KapTodu C Kbpna 3a CboBe U
OOMaKMHCKa XapTus.

4 |13cuneTe efjHa cyneHa NMbXuLa oMo B KynaTa, nocTaBeTe KapToduTe 1
cMmeceTe, 4oKaTo KapToduTe He ce MOKPUAT C ONMO.

5 W3Bapete kapToduTe OT KynaTa c NPbCTU UK C peLleTbyHa NbXuLa, Taka ye
M3MIMLWHOTO ONNO [Aa OCTaHe B KynaTa.
3abenexka
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- He HaknaHsTe kynaTa, 3a ja U3cuneTe BCMYKM KapTodu B KOLWHMLATA
HaBeOHDBbX, 3aLLOTO Taka U3/INLLIHOTO OO Lie OTKAE B KodaTa.
6 CnoxeTe kapTouTe B KOLWHMLATA.

NMouncreaHe

MpepynpexaeHue

- OcraBeTe KOLIHULATa, KodaTa U BbTPELWHOCTTa Ha ypeaa Aa ce oxnagsaT
HanbJIHO, NPeAu Aa 3anoyHeTe fa noyncTeaTe.

- Kodparta 1 kowHMLaTa Ha ypeaa UMaT He3anensaLlo nokpurtue. He
M3MnoJ3BaiiTe MEeTasIHN KYXHEHCKU NPUGOpU nnm abpasmeBHU
NOYNCTBaLLM MaTepuanu, Tbil KaTo Te MoraTt Aa NoBpeasT
He3asienBaLloTo NokpuTue.

MouncTBanTe ypena cief Bcska ynotpeba. Maxante ofMoOTO U MasHMHaTa OT

ObHOTO Ha kodaTa cfef] Bcsika ynoTpeba.

1 HaTtucHeTe GyToHa 3a BK/1./13KJ., 3a [la U3KOYKTe ypeaa, n3BageTe Lencena
OT KOHTaKTa ¥ oCTaBeTe ype[a fa ce OXNafn.

CoBeT

- W3BageTe kodhaTa 1 KolWHMLATA 3a NO-6bP30 oxnaxaaHe Ha Airfryer.

2 V3xBbpsieTe pasToneHaTa MasHMHa UK ONKMO OT AbHOTO Ha kKodarTa.

3 [MouncreTte KodaTa, 4ONHUTE NAOYM U pa3fenuTens B CbAOMUsIHA MalMHa.
MoxeTe CbLLo Taka Aa ri NoYncTuTe C ropella Boaa, Bepo 1 HeabpasmneHa
rbba (BuxxTe "Tabnuua 3a noyncreaHe").

CbBeT

- AKO OCTaTbLM OT XpaHaTa 3aJienHaT no Kodarta, MOXeTe fia ' HaKUCHeTe
B ropetua soga 1 sepo 3a 10 — 15 MuHyTU. HakncBaHeTO pa3mekBsa
OCTaTbLMTE OT XPaHa M Taka Te MOraT No-N1ecHO a Ce U34YNCTAT. YBepeTe
ce, Ye M3M0J3BaTe BEPO, KOETO MOXeE Aa Pa3TBaps OO 1 Ma3HUHa. AKO
1Ma Ma3HW NeTHa No kodaTta UK KoWHULATa U He MOXKeTe Aa ru
OTCTPaHWUTE C ropella Bofa 1 Bepo, N3Mos3BanTe TeyeH obeamacanten.

- AKo e He06X0MMO, 3aNenHaNUTe KbM HarpeBaTeIHUS efleMEHT
XPaHUTEsTHM OCTaTbLM MOraT 4a ce CBaISAT C YeTKa C MeK Uin cpeJHOMeK
KOCbM. He 13nonsBanTe TeneHa YyeTka Uamr YeTka C TBbpPA KOCbM, Tl KaTo
TOBa MOXe [a NoBpean NOKPUTUETO Ha HarpeBaTeTHUS e/IEMEHT.

4 Tloynctete HarpeBaTesIHNA efleMeHT C YeTKa 3a No4YncTBaHe, 3a Aa
OTCTPaHUTE XPaHUTESTHNTE OCTaTbLUN.
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5 3apanpepoTBpaTuTe HafpackBaHe, BHYMATENHO M30bpLUEeTe BbHLUHATA
CTpaHa Ha ypefa C rnagka, Yncta u Meka kbpna. 3anoyHere ¢ 1eKo
HaBflaXKHEeHa Kbpra 1 NPOLbJIXETE CbC CyXa, ako € He0HXoAMMO.

6 [ouncTeTe BLTPELLHOCTTa Ha ypeaa € ropella Bofa 1 Mmeka r.oa.

)

<
X

CbxpaHeHue

1 W3BageTe wencena oT KOHTakTa 1 OCTaBeTe ypenvT a N3CTnHe.
2 YBepeTe Ce, 4e BCUYKM HacTh Ca YNCTU U CyxXn, npedn fa rv CbxpaHaBaTe.
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3 YeuiiTe kabena oKoJo onpeaenieHns abpxad 3a kaben oT 3agHaTa CTpaHa Ha

ypena.

3abenexka

- Korato HocuTe Airfryer, BUHaru ro ApbxTe XOpU3oHTasIHoO, 3a Aa
npeaoTBpaTUTe Cly4anHo n3nagaHe Ha Kopute, KOETO MNOTEHLMAHO
MOXe [ia v MoBpean.

- BuHaru ce yBepsiBanTe, Ye NoABMXKHUTE YacTu Ha Airfryer, kaTo Hanpumep
MOABUXHOTO MPEXECTO AbHO M Ap. ca hUKCMpaHu, npeam aa ro
npemMecTBaTe U/Uamn CbxpaHasaTe.

OTcTpaHsiBaHe Ha HEU3NPABHOCTU

B Ta3u rnaBa ca 0606LLeHM Han-4ecTo cpeLlaHnTe NpobaeMu, Ha KOUTO MOXETe
[la ce HaTbKHETEe NPW No3BaHe Ha ypena. AKO He MOXeTe Aia paspelunTte
npobnema c nomoLLTa Ha MHdopMaLumMsiTa No-Aony, noceTeTe
www.philips.com/support 3a cn1cbK € 4ecTo 3aaBaHu BbMPOCU UK ce
CBbPXKeTE C LieHTbpa 3a 0bcnyxBaHe Ha NoTpebuTenn BbB BallaTa AbpxKasa.

MpoGnem Bb3morxHa npuymnHa PeweHwne
BbHLHaTa YacT Ha ypefa ce TonnvHaTta OTBBLTPE Cce NpefaBsa ToBa e HopmanHo. Bcnyku
HaropeLysiBa npv ynotpeba. KbM BbHLUHUTE CTEHW. OPBXKN N PbKOXBATKM, KOUTO

TpsibBa fa [loKOCBaTe Mo Bpeme Ha
ynoTpeba, ocTaBaT 4OCTaTb4yHO
CTyAeHw, 3a fia MoraT Aa 6baat
[OKOCBaHW.

KodaTa, KowHm1uaTa 1
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa BUHaru
Ce HaropeLwlsBaT, KoraTo ypeabT
ce BKJIOYM, 3a Aia Ce rapaHTupa
NpPaBUIHOTO CroTBSIHE Ha XpaHaTa.
Te3n 4acTn BMHaru ca TBbpae
ropeLiu, 3a fa 6baaT LOKOCBaHMW.

AKO OCTaBUTE ypefa BKJIlOUEH 3a
MO-AbJIr0, HAKOW 30HM CbLLO Lie ce
HaropeLwsT TBbpAe MHOTO, 3a a
Obaat okocBaHK. Tesu 30HM ca
MapKMpaHu BbPXY ypeaa Cbe
cnegHaTa UKoHa:

YN

YpeabT e Hanb/HO 6e3oMaceH 3a
ynoTtpeba, cTura da BHMMaBaTe 3a
ropeLuTe 30H1 1 fa He 1
[oKocBaTe.
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Mpo6nem

Bb3morxHa npuumnHa

PeweHne

MowTe LOMaLLIHO NPUrOTBEHM
MbPXEHM KapTOdKM He ce
nosyyvxa Taka, KakTo o4akBax.

13non3Banu cte HeMoAXOoAALL,
copT KapTodu.

3a fa nonyynTe Har-nobpu
pe3ynTaTu, M3Non3BanTe NpecHn,
J1leKo cunkasu kaptodu. AKo
TpsibBa Aa cbxpaHsaBaTe
KapTouTe, He r1 cnaranTe Ha
CTyAEeHO, KaTo Hanp. B XAaAuiHUK.
MN36upanTe kapTodu, 3a KOUTO Ha
onakoBkaTa nuLle, Yye ca
NOAXOASALM 33 MbpXeHe.

Konnyectsoto npoaykKTn B
KOLWHWLIATa e npeKaseHo rondamo.

CnepfBanTe MHCTPYKLMUTE B TOBa
PbKOBOACTBO, 3a fja NPUroTemTe
[OMaLLUHU MbPXeHW KapTodKu.

Hsakoun BnpoBe NPOAYKTUN N3NCKBaT
pa3kiallaHe Ha NnoJioBMHATa
BpemMe Ha roteeHe.

CnepfBanTe MHCTPYKLMAUTE B TOBa
PbKOBOACTBO, 3a fja NPUroTemTe
[OMaLLHM MbPXeHW KapTodKM.

Airfryer He ce BktoYBa.

Ype,n,bT He e BKJ/1loYeH B KOHTaKTa.

I'IpOBepeTe danu wencenst e
NoCTaBeH NPaBUJIHO B KOHTaKTa
Ha CTeHaTa.

Hakonko ypeaa ca cBbp3aHn KbM
e[VH KOHTaKT.

Airfryer nma B1coKa MOLLIHOCT.
OnuTanTe C ApYr KOHTaKT U
nposepeTe npefnasntenure.

Buxaam HakakBv neTHa OTBbTPe
Ha Airfryer.

OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha KodaTa
Ha Airfryer moraT fa ce nosssT
MaJiK1 neTHa nopagy MHUMOEHTHO
[OKOCBaHe UM oapackBaHe Ha
nokpuTmeTo (Hanp. No Bpeme Ha
NMoYnCTBaHe ¢ rpybur NoYNCTBaLLM
VIHCTPYMEHTU 1/ 1an npu
BKapBaHe Ha KOLHWLATa).

3a fa He flonycHeTe nospexaaHe
Ha ypeaa, cBanaiTe KolWHMUaTa B
KodaTa npaBuaHo. AKo BkapaTe
KOLIHMLATa NoA brbA,
CTpaHWYHaTa 1 4acT MOXe [a ce
yOapv B cTeHaTa Ha KodaTa, KoeTo
Lie OTYyNM Masikv napyeHua ot
NoKpUTMETO. AKO TakoBa Hello ce
CNyun, UManTe Npeasu, Ye ToBa
He e BpeaHo, Tbi1 KaTo BCUYKM
M3MON3BaHN MaTepuanm ca
6e3onacHu 3a xpaHuTe.

Ot ypena n3nusa 6an gum.

[oTBUTE Ma3Hu npoayKTn.

BH1MaTenHo nsnente M3ANWHOTO
OJIO UM Ma3HKHa OT KodaTa 1
cnef ToBa NpoabxeTe ¢
roTBEHETO.

Mo kodaTa Mma ocTaTbLn OT
Ma3HMHa OT NPEAULLIHOTO
13M0J13BaHe.

bennsaT gum ce NnpuynHsBa oT
Ma3HK oCTaTbLM, KOUTO ce
HarpsiBaT B kodaTa. BuHaru
noyncTeanTe koaTta 1
KolHWLaTa fnobpe cnen
ynotpeba.
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PeweHne

HaHVIpOBKaTa nranertarta He
3ajiensaTt NpaBUJIHO 3a XpaHaTa.

Manku napyeTa oT NaHMpoBKaTa,
KOWTO Ce HOCAT MO Bb3fdyxa, MoraTt
[la NPUYKNHAT B6aN AxM.
MpuTrcHeTe fo6pe NaHVpoBKaTa
1 ranetaTa KbM XpaHaTa, 3a fja ce
yBepwTe, Ye 3anensar.

MapMHaTaTa, Te4YyHOoCTUTE NNn
coKkoBeTe OT MeCOTO NMpPbCkaT nNpn
nonapgaHe B pa3toneHaTta
Ma3HWHa U ONNOTO.

MopacywasanTe xpaHaTa, npean aa
S NOCTaBUTE B KOLLHMLIATA.

Ha ekpaHa Ha Airfryer ce noka3ssa
IIE’lll.

YCTpOnCTBOTO €
pa3BaneHo/aedekTHO.

Mo3BbHeTe Ha NpsikaTa
TenedoHHa NNHWS 3a 0OCNyXBaHe
Ha Philips nnn ce cebpxeTe ¢
LieHTbpa 3a obcyxBaHe Ha
noTpebuTenu BLB BallaTa
Obp>KaBa.

BawwusT Airfryer e Bb3MOXHO fa e
CbXpaHABaH Ha MACTO, KbIETOo e
TBbPAE CTyOeHO.

YCTPOMCTBOTO € TBbPAE CTYAEHO.
OcTaBeTe ro Ha cTanHa
Temnepatypa 3a noHe 60 MUHYTH.

AKO NpobnembT He Obe peLleH,
No3BbHETE Ha npsKkaTa
TeneoHHa NMHNUS 3a obcyXBaHe
Ha Philips nnn ce cebpxeTe ¢
LileHTbpa 3a 006cNyXKBaHe Ha
notpebuTenun BbLB BallaTa
ObpKaBa.

Ha ekpaHa Ha Airfryer ce nokasga
”EZ".

PazgenutensT He e crnobeH.

CrnobeTte pasgenurens.

MpenynpexgeHveto "E2" we ce
MOsIBU U LLIe Cripe rOTBEHEeTO,
KoraTo efiHaTa Masika koda
NpocCTo Crpe fa roTeu, a gpyraTta
Masika Koda 3anoyHe fa roteu
BefHara.

N3pbpnaiTe kodaTa, 3a fa
OCTaBUTe YCTPONCTBOTO Aa Ce
oxJlafy 3a 2 MUHYTU, 1 9 BbpHETe
obpaTHo, 3a fa noaroTeuTe 3a
roTBeHe Apyrata Manka koda.

Ha ekpaHa Ha Airfryer ce nokassa
"E4-E12".

YCTpOMCTBOTO MOXe Aia Ma
nospepa.

OnuTanTe aa U3KI4YmuTe 1
BKJIOYUTE YCTPONCTBOTO KbM
KOHTakKTa. AKO TOBa He rnomara,
no3BbHeTe Ha NpsikaTta
TeneoHHa NNMHNUS 3a obcykBaHe
Ha Philips nnn ce cebpxeTe ¢
LleHTbpa 3a 00CNyXXBaHe Ha
notpebuTenyn BbLB BallaTa
Obp>XaBa.
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CoaprxuHa
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Onuc Ha pyHKLUUTE 808
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Kopucrere Ha anapaTtoT 810
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Ba>kHu ynatcTBa 3a 6e36egHOCT

OnacHocT

BHMMaTENIHO MPOYNTAjTE M1 OBME BaXKHM MHPOPMAaLIMK Npea Aa ro KOpUcTute
anapaToT 1 3a4yBajTe rv 3a BO MOHWHA.

HemojTe oa ro nocraByBaTe anapatoT Ha UK 6113y 00 XKEXOK MIANHCKN
LUINOPET, KAaKOB OMNO eNnekTpMYeH WNOPEeT N eNeKTPUYHU FPEjHM NAoYUN NN
BO 3arpeaHa pepHa.

HemojTe HMkoral aa ro noTonyeaTe anapaToT BO BOAA HUTY Aa ro rnyiakHeTe
nof Yyewma.

3a fla cnpeuunTe CTPyeH yaap, BHYMaBajTe la He HaBJ/le3e BoAa Wi apyra
TEYHOCT BO anapaToT.

CocTojKMTE 33 NpXKeHe cekorall cTaBajTe MM BO CafoT 3a Aa He AojaaT BO
LOMYP CO FPejHUTE eNIEMEHTU.

HemojTe oa rv nokpusaTte oTBOpUTE 3a Bfe3 1 13M1e3 Ha BO3AyX Aofeka
paboTu anapaToT.

HemojTe aa ro nonHWTe CafloT co Maco braejkmn Toa MOXe Aa npeam3suka
noxap.
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HemojTe ga ro KOpUcTMTe anapaToT ako e OLWTeTeH NPUKIYYOKOT, KabenoT 3a
HamnojyBarbe UM CaMUOT anapar.

Hunkoraw HemojTe fa ja onmpaTe BHATPELLIHOCTa Ha anapaToT gogeka
paboTu.

Hukoraw HemojTe Aa cTaBaTe KOIMUYMHA Ha XPaHa LUTO ro HaAMVHYBa
MakCVMMaTHOTO HMBO O3HAYeHO BO CafoT.

Cekoralll NpoBepyBajTe Aafv rpejadyoT e cIoboAeH 1 Aanu nMa 3arfaBeHo
XpaHa BO rpejayor.

Mpen NPBOTO KOPUCTEHE, APXKAYOT 3a Kaben Mopa a ce NocTaBn Ha ypeaoT.
BvpeTte BHUMATENHW KOra M1 YNCTUTE TOPHMUOT efl Ha KOMOpaTa 3a roTBeHsE,
KeLKNOT rpeeH efleMeHT 1 paboT Ha MeTaHKTe Ae0BU.

Hemojte fa ro npuknyvyBaTe anapaTtoT nNpef Aa ro OTCTpaHuTe matepunjanot
3a nakyBakbe 1 ApXayoT 3a kaben BO NperpagaTa.

Bo cnyyaj Ha olwTeTyBakbe, KabenoT 3a HanojyBakbe Mopa Aa ro 3aMeHun
KomnaHwjata Philips, Hej3uH cepBuUcep 1AM Apyru nua co CIMYHM
kBanudmKaumm 3a aa ce n3berHe onacHoCT.

AnapaToT NpuKIyYyBajTe ro CaMo BO 3a3eMjeH SUAEH LTekep, 3alTUTEH CO
3eMjOCnOojHO pene.

Cekoralll NpoBepyBajTe Aaau NPUKAYYOKOT NPaBUIHO CTe ro BMeTHase BO
LITEKepPOT.

OBoj anapaT He e HameHeT 3a ynoTpeba co HaBOPELLEeH TajMep UK co
3acebeH cmcTeM 3a faneymHCKo ynpasyBakbe.

MoBpLUMHUTE WTO Ce AonMpaaT MoXe fla CTaHaT Bpenu foaeka pabotu
anapartorT.

OBOj anapaT MOXe [a ro KopucTaT geLa nocrapy og 8 roaMHn 1 nnua co
orpaHnyeHn GrusnyKn, CEH30PHN UK MEHTANIHM CMNOCOBHOCTM UK NLLA CO
HeJoCTaToOK Ha UCKYCTBO 1 3Haerbe, MOA, YC/I0B fa ce NOA HaA30p uan Aa
nobune ynatcTBa 3a 6e36e]HO KOpUCTeHse Ha anapaToT 1 fa ri pa3bupaat
MOXHUWTE ONacHOCTH.

[euata He cMeaT fa cv UrpaaT co anapaTtoT. Yncrerbe 1 KOPUCHUYKO
OAP>KyBakbe CMeaT [ia BPLUAT Aella nocTapy oA, 8 roAnHW nod Haa3op Ha
BO3pacHO NuLe.

AnapaToT 1 kabenoT gpxeTe rv noganeky of godat Ha fella noMnaan og 8
FOOMHN.

Hemojte ga ro notnupaTte anapaToT Ha suA Unuv Ha apyrn anapatu. OctaBeTe
Hajmanky 10 cm cnobofeH NpocTop of 3afiHaTa CTpaHa, oA ABeTe HOYHM
CTpaHu 1 Haf anapaTtoT. He cTaBajTe HULUTO BP3 anapaTorT.

3a BpeMe Ha Np>KeH-eTo CO Bpes1 BO3/yX, Of, OTBOPUTE 3a M3/1€3 Ha BO3ayX Ce
ocnobopfysa Bpena napea. pxete rv paLeTe U nnueto Ha 6e3beaHo
pacTojaHue of napeaTa 1 of, OTBOPUTE 3a M3Me3 Ha Bo3ayx. VIcTo Taka,
BHMMaBajTe Ha BpeslaTa napea v BO34yxoT LUTO ce UCMyLTaaT Kaj paykaTa
Kora ro BaguTe cafoT of anapaTor.

Hunkoraw He KOpucTeTe NIeCHM COCTOjKM MK XapTuja 3a Neyerbe BO anapaTtoT.
Cknagvparbe KOMNUPW: TemnepaTypaTa Mopa Aa buae cooaseTHa Ha
cknagvpaHaTa copTa Komnup v Mopa da buae Hag 6 °C 3a ga ce
MUHVMU3MPA PU3NKOT OfL M3I0KEHOCT Ha akpuilaMug, BO NOAroTBEHaTa
XpaHa.
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BHumaHue

Hukoral HemojTe Aa ro nosiHUTe CafoT CO Macs1o.

Bunejkn oBoj Airfryer ma ronema Komopa, HeroBaTta efleKTpryHa MOKHOCT €
ronema. He kopucteTe fpyrv MOKHM anapati Ha UCTO CTPYjHO KOO BO UCTO
BpeMe (Ha np. anapaTu 3a Baperse BOAA, eNeKTPUYHN CKapy 1 CIMYHO). Bo
CNPOTUBHO, MOXe Aia Ce CJTy4Yn CUTYPHOCHNOT NPEKMHYBaY BO MHCTaNaumjata
Ha BallaTa KyKa [a ce aKTUBMpa 1 [ia ro NPeKMHe HamnojyBakeTo BO OBOj
LwTekep.

Bupejkn oBoj Airfryer ma ronema Komopa, Toj € MHOTY TeXOK KOra € MOJH CO
XpaHa. Hukoralu HemojTe Aa ja Ap>XXWTe pavkaTa camo CO efHa paka.
AnapaToT ynotpebyBajTe ro eAMHCTBEHO 3@ HAMEeHWTe ONULLIAHK BO OBOj
NpVpPaYHUK U KOpUcTeTe camMo opuriMHanHu gogatoum og Philips.

He octaBajTe anapatoT fa pabotu 6e3 Hag3op.

CafoT, pasaenHuKoT U AOAATOLMTE CTaBeHN BO KOMOPaTa 3a roTBeme
CTaHyBaaT Bpe/n BO TEKOT 1 MO KOPUCTEHETO Ha anapaToT, Na cekoralu
pakyBajTe CO HVUB BHMMaTESHO.

Mpen NpBOTO KOPUCTEHE Ha anapaToT TEMENTHO UCYUCTeTe MV OeIOBUTE LUTO
foaraaT Bo JONUP CO xpaHaTa. [ornefHeTe rv MHCTPYKLUMUTE BO OHMAjH
ynaTCTBOTO 3a KOPUCTEH-E.

HemojTe foa ro gp>xuTe ypefoT 3a paykaTa Ha cagoT.

[p>ayoT 3a kaben cyxu 1 Kako 0fiBOjyBay CO TOa LUTO CO3[aBa pacTojaHne
Mery ypenoT 1 SUAOT 3a Aa cnpeyy akyMyamparbe Ha TonavHa. Hukoraw
HemojTe [ja ro OTCTPaHyBaTe OBOj O4BOjyBau.

HemojTe na ro ctaBaTte cafoT Ha TabnaTta co KOPUCHUYKMOT MHTepdhejc
6uaejk1 MoXe Aa nafiHe 1 Aa Be NOBPeau.

OBoj anapaT e HaMeHeT caMo 3a CTaHAapHa ynotpeba Bo lOMaKMHCTBa. He
€ HaMeHeT 3a ynoTpeba BO OMKPY>XKyBakba Kako LUTO Ce KYjHUW 3a NepcoHas Bo
NPOAABHULM, KaHLenapuu, hapmu nnv opyrn paboTHY onkpy>kyBarsa. He e
HameHeT HUTY 3a ynotpeba of KIIMEHTN BO XOTENN, MOTeN, yroCTUTENCKN
00jeKTN KoM HyAaT HOKeBakbe 1 NMojafok U APYrv BULOBM CMECTYBakbe.
Cekoralll UCKJTy4yBajTe ro anapaTtoT Of, HarnojyBaHeTO ako ro octaBate 6e3
HaA30p, Kako 1 Npef, cknonyBakbe, PackionyBakbe, CKaavpare Uan
yucTerse.

MNocTaBeTe ro anapaToT Ha XOPU3OHTasHa, paMHa 1 CTabuHa NOBPLUMHA.
AKO anapaToT ce KOPUCTW HeMpPaBWJIHO, aKo Ce KOPUCTK 3a NpodecroHanHu
nnv nonynpodecmoHanHn Lenm nim ako He ce KOPUCTK BO COMNIAaCHOCT CO
ynaTcTBaTa BO MPMPaYHUKOT 3a KOPUCHULM, rapaHLmjaTa Ke buae
noHwuwTeHa v Philips Hema fa NnpudaT 0oAroBOPHOCT 3a HacTaHaTaTa LTeTa.
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- AKO e noTpebHa NpoBepka 1M NomnpasKa Ha anapaTtoT, cekorall HoCeTe ro
BO OBJlaCTeH cepBuceH LieHTap Ha Philips. He obuaysajte ce camu fa ro
nonpagaTe anapaTtoT, BO CNPOTUBHO rapaHuumjaTa Ke buae noHUWTeHa.

- Cekoralu UckJly4yBajTe ro anapaToT Of LUTEeKeP Mo KOPUCTEHETO.

- OcTaBeTe ro anapatoT Aa ce ofagu npnbamxHo 30 MUHYTK Npef fa
pakyBaTe CO Hero unu ga ro YucTuTe.

- BHWMaBajTe cocTojkuTe NOAroTBEHN BO OBOj anapaT Aa buaaT 3n1aTHOXONTH,
a He TeMHU Unn KadheHn.

- OTcTpaHeTe rv 3aropeHunTe octatolmn. He npxeTe cBeXW KOMMVPU Ha
Temnepatypa noronema og 180 °C (co uen co3naBarbeTo Ha akpuiamma aa
ce cBefie Ha MUHUMYM).

- Cekorall NpoBepyBajTe Aann XxpaHaTa e LIe/IOCHO UCpKeHa BO anapaTtoT
Airfryer.

- BHWMaBajTe Kora ja nctypate 3roTBeHaTa XxpaHa 1 BHMMaBajTe fa He
ncnagHaT gogatoumTe.

- Kora ro kopuctute XXL-cagoT, npoBepeTe Aanuv neBaTa 1 AecHaTa nporpama
ce UCTw.

- OBoOj anaparT ce UcnopavyBa Co KpaTok kaben 3a HarnojyBakbe 3a Aa ce
HaManv pU3MKOT Of 3amneTKyBarbe UM COMHyBakbe LUTO MOXe Aa ce Cy4u
co nogonr kaben 3a HanojyBakse.

- TpofomkntenHu kabnm Moxe fa ce KOpUCTaT AOKOSKY CTe BHUMATeNHM 3a
Bpeme Ha ynotpebara. [lokonky KopucTuTe NpofoskuTeneH kaben:

- O3HaueHaTa enlekTpuyHa MOKHOCT Ha kabenoT Mopa ga buae nucra co
MOKHOCTa Ha anapaTorT.

- Kabenot Tpeba na buae noctaBeH Taka LWITO HeMa Aa BUCK of, paboT Ha
nonuua UaM Maca Kafe LWTo AeuaTta MOXe fa ro nosseyaT uim aa ce
COMHaT ofi Hero.

- MpoponmxuTenHnoT kaben Tpeba fa buae 3a3emjeH kaben co 3 xuuu.

- OBoj anapat Mma nonapuanpaH NpUKIy4oK (e 4HNOT KOHTAKT e MOoLWMpPOoK o4
OPYr1oT). 3a Aa ce HaManu PU3MKOT Of CTPYeH yaap, OBOj MPUKIYYOK e
HaMeHeT 3a BMeTHyBar€e BO MOJlapM3MpaH LUTeKep camo Ha efieH HauuH. AKo
NPUKIYYOKOT He ce BMETHYBa LIe/IOCHO BO LUTeKepOT, CBpTeTe ro
NPVKIY4OKOT 06paTHO. AKO Cé yLITe He ce BMEeTHYBA, KOHTaKTMpajTe o
kBanudurKyBaH enekTpuyap. He obuayBajTe ce aa ro Mmogndurumpate
NPUKIYHOKOT Ha KakoB B110 HauYMH.

EnektpomarHeTHun nonntba (EMF)

OBOj arapart e ycorjaceH Co BaXXe4ykunTe CtaHgapan 1 nponncu WTto ce
oaHecyBaaT Ha N3JTOXKEeHOCTa Ha e/1IEKTPOMarHeTHM nointba.
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Peuuknuparse

- OBoj cmbon 03HaYyBa feKka eNekTPUYHKTE NPOM3BOAM He CMee Aa ce
dpnaat co 06MYHMOT OTNa o AOMaKMHCTBaTA.

- MNpuapxysajTe ce [0 3aKOHWTe BO BallaTa 3eMja 3a 0faeHo cobrpatsbe Ha
eNeKkTPUYHMUTE NPOU3BOAM.

FapaHumja u nogapLuKa

BoBep

Versuni Netherlands B.V., pernctpupana Ha Claude Debussylaan 88, Amsterdam,
NL, HyZn ABerofuilHa rapaHLyja 3a OBOj MPOM3BOA MO JAaTyMOT Ha KyrnyBarbe
(N1 paTyMOT Ha ncnopaka, AOKONKY e nofoLHa). OBaa rapaHumja He e Baxeyka
aKo HacTaHe febeKT nopaam HenpPaBuTHO KOPUCTEHE UITN NTOLLIO OLPKYBakbe.
HalwaTa rapaHumja He v orpaH1yyBa BalLMTe 3aKOHCKM NpaBa Kako
noTpoLUyBaY. 3a NoBeKke MHMOPMaLMK, 3a Pe3epPBHU 40BN WV 3a
aKTVBMpakbe Ha rapaHLumjaTa, noceTeTe ja HallaTa Beb-CcTpaHuLa
home.id/support.

Yectutku 1 nobpe 0ojooBTe BO ceMejcTBOTO Ha Philips!

3a [a ja MckopucTuTe LenocHaTa noaapLuka Wo ja Hyaw Philips, peructpupajte
ro BalWWoT nponsso Ha www.philips.com/welcome.

AnapaTtoT Airfryer co iBe Kopnu Co OTCTPaHIMB OABOjyBay BM HyAu
hnekcMbunHOCT Npu n36Mpar-eTO TaBa Co Pas3fMyeH KanaumuTeT, Moxe a
roteuTe 1-2 nopumn Bo Mana Tasa of 3,55 L n ronema nopuuja 3a LenoTto
ceMejcTBO Bo XXL-TaBaTa of, 7,1 L 6e3 oBojyBay. OcBeH Toa, MOXe fa
noAroTeyBaTe ABE Pa3INYHLM COCTOjKM CO passivyHa TemnepaTtypa 1 Bpeme Ha
roTBerbe, a M ABeTe Aa 3aBpLUaT CO roTBeHE BO 1CTO BpeMme.

[Hoara co annukaumjata HomelD WTo BM fAaBa ynaTcTBa BO YEKOPU 1 CTOTULM
BKYCHW 06poLm co cneumdmyHM NOCTaBkKW 3a BawmoT anapat Airfryer co age
kopnu. Mpe3semeTe ja annunkaymjata co QR-KOAOT Ha NakyBarETO.



OnwT onuc

FnaBHW nenosu

OCo~NoOuUTh, WN —

KoHTponHa Tabna

OTcTpaHnvB 04BOjyBay

O3Haka MAX 3a coctojku

O3Haka MAX 3a 3aMp3HaTK 3aKycku o KOMANp
XXL-taBaopn 7,1 L

LonHn nnoyn

[Op>xay 3a kaben

Kaben 3a HanojyBarse

OTBOPW 3a M3ne3 Ha BO34yX

MakepoHcku 807
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Onunc Ha KOHTpoJIHaTa Tabna

3ronemMyBarbe Ha TeMnepaTypa
HamanyBatbe Ha Temnepatypa
Konye 3a BKnyyyBatbe/NCKNyYyBatbe
Konue 3a yHKUM]ja Ha Konuparse
Konye 3a nesa TaBa

Konue 3a dyHkumja Ha Bpeme

Konye 3a XXL-taBa

SKQ o o N T w

— = =

o > 3

NHAOvKaTop 3a NOTCETHMKOT 3a NpoTpecyBarbe
Konue 3a noTceTHMK 3a Tpecere

Konye 3a necHa TaBa

Konye 3a Bpakarbe Hazag

Konye 3a 3anoyHyBame/nay3npame

Konue 3a HamanyBarbe Ha BpeMeTo

Konye 3a 3ronemyBatbe Ha BpemMeTo
Konuunreba 3a ogHanpes noctaBeH nporpamum

Onuc Ha hpyHKUnKnTE
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©

DyHKUMja 3a KONupare

MoxeTe Oa ro nocraBuUTe BpeMeTo N TeMNepaTypaTta 3a eHa TaBa 1 [a ja
KOnnpaTe noctaBkaTa 3a Apyrata TaBa CO TOa WTO Ke ro npuTMCHETE KOMYeTo 3a
yHKUMja Ha Konvparse.

®dyHKUMja 3a Bpeme

ABTOMATCKM O CNHXPOHM3NPA BPEMETO Ha roTBeH€ 3a NNTBEHETO Ha ABETE

TaBW [a 3aBPLUK BO UCTO BPEMe, AiyPU 1 ako MMaaT PasnyHN BpeMurba Ha
roTeemse.
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MoTceTHUK 3a TpeceHwe

MpPUTUCHETE ro KOMYETO 3a NMOTCETHMK 3a NPOTPECYBakbe 3a Aa M OBO3MOXMTE
NV OHEBO3MOXUTE NpefynpefyBarbaTa LWTO Be NOTCEeTyBaaT [a ja npoTpeceTe
XpaHaTa U [ia ja NpeBpTUTE XpaHaTa ABanaTy 3a Bpeme Ha roTBeHeTO U Aa
nobuvieTe nopamHOMepHU pe3ynTtati. Ke cyLHeTe 3ByYeH CUrHan 1 Ke BUAuTe

MKOHa 3a npoTpecyBak-e WTO Ke Tpenka Ao NpnkKasoT Ha BpeMe.

OpHanpepn NnoctaBeHU NporpamMmu

MoxeTe fa n3bepete of 6 ofHanpen nocraBeHn onuun. OgHanpesq,
NocTaBeHUTe ONuUMK Ce NPOrpamMu 3a roTBere LITO AaBaat Npenopaku 3a
TemnepaTypaTa 1 BPEMETO Ha rOTBeH€e BP3 OCHOBA Ha OApeAeHa KoMymnHa Ha
XpaHa. 3a noBeke AeTanu, norneaHeTe Bo NornaejeTto ,[0TBeHe CO ofAHanpes,
nocTaBeHu onumn”.

@ ® @ @

3amp3HaT

nomdput Crex

Munewkn MewwaH

TopTa/mMaduH Moarpesarse
BaTtaum 3en1eHYyK P dj Arp

Konye 3a XXL-taBa

MoxeTe fa roteute Bo egHa XXL-TaBa of, 7,1 L Taka LUTO Ke ro oTCTpaHuTe
O[BOjyBaYOT 1 Ke ro NpuTMcHeTe KonyeTo 3a XXL-TaBa.

Konuye 3a Bpakare Ha3ap,
KopucTeTe ro konyeTo 3a BpaKkarbe Hasaf ako Mo rpeluka n3bepere norpeLlHa
ofHanpep noctaBeHa onumja/dyHkUmja.

3BYYHM n3BeECTyBaHba

MoBpemMeHo Ke cnyLuHeTe 3ByK, Ha NPUMep ako anapaTtoT 3aBpLUn CO
roTBEHETO UMW ako Tpeba fa ce Hanpasu C1efHMOT YeKop, Kako Ha npumMep,
Tpecerbe UK NPeBpTyBakbe Ha XpaHaTa.

Mpepn NpBOTO KOpUCTEHE

1 OtcrpaHeTe ja uenata ambanaxa.

2 OTcTpaHeTe rv HanenHWLMTeE WK 03HakuTe (ako rv uMa) of anaparor.

3 TemenHO McyMCTETe ro anapaToT npef npsaTa ynotpeba (BnaeTe ro
nornagjeTo ,umnmcrerse”).

4 13BapeTe ro Ap>ayoT 3a kaben of TaBaTa 1 NprKayeTe ro BO Ha3HayeHaTa
06N1acT Ha 3afHVOT Ae Of, YPefoT CO Toa WTO Ke fIerHe Ha MecTo U Ke ce
CyLlwHe ,Kank”.

BHumaHue

- [p>ayort 3a kaben cny>Xxu 1 Kako ofBOjyBay CO Toa LUTO co3aaBa
pacTojaHue mMery ypenoT U SUAOT 3a Aa CNpeyn akyMyiMpare Ha
TOM/IMHA.
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MoaroTtoBKM npep npBa ynotpeoda

CraBeTe ro anapaToT Ha CTabusiHa, XOPU3OHTalTHa U paMHa NOBPLUMHA KOjaLLTO
€ OTMOopPHa Ha TOMJIMHA.

3abenewka

- He nocTaByBajTe HULWITO BP3 UM Of CTPAHWTE Ha anapaToT. Toa MOXe [ia ro
nonpeyur NPOTOKOT Ha BO3MyX U Aia BNWjae Ha NpPXereTo.

- HemojTe na ro noctaByBaTe akTUBHMOT anapat BO G/IM3MHa UV MOL,
npeaMeT KOULWITO NnapeaTta MoXe fa M1 OLTETH, Kako LUTO ce SMA0BU U1

OpMaHMU.

Kopuctere Ha anapaTtoT

BHUMaHue

- Osa e Airfryer kojwwiTo np>Xu co Bpen Bo3ayx. Hemojte aa ja nonHute
TaBaTa CoO MacJ10, MacT 3a NpPXKeHe NN Apyra TeYHOCT.

- He ponupajTte rv xeLknTe NOBPLUMHU. HoceTe 3alUTUTHU pakaBULIM KOra
pakyBaTe co BpesiaTa TaBa.

- OBoj anapat e HameHeT camo 3a yrnoTpeba Bo fOMaKUHCTBA.

- oBOj ypea MmoXke Aa ucnyuiTta 4ag npu NnpBOTO KOpUCTeHe. Toae
HOpMaJiHo.

- He e noTpebHO NpeTXofHO 3arpeBare Ha anapaToT.
3abeneLuka

- 3aBpeme Ha roTBEHETO UM HEMOCPEOHO MO roTBEHETO, aKo cakaTe [a ja
M3BMedYeTe TaBaTa, APXKeTe M CTPaHUYHIUTE payky 3a x1eboT 3a faa ja
M3BaOMTeE TaBaTa 3a [1a He BE U3rOPU XELLKNOT BO3MyX LWTO U3/erysa of
ypemnor.

fotBerwse Bo XXL-TaBaTa

3a [a 3roTBuTe roiemMa nopLmja of efAeH TUM XpaHa, OTCTpaHeTe ro OABOjyBayoT
1 KOpWUCTETe ro LLeNIMoT NPOoCTOop 3a roteerbe Ha XXL-tasata of 7,1 L.
FoTBemse co Tabena 3a XpaHa

1 W3BageTe ro o4BOjyBayoT.
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2 COO,EI,BeTHO CTaBeTe v goJIHNUTe rnJjio4m BO TaBaTa.
3abenelka

- HopmanHo e ga ynotpebuTe Manky cuna 3a fa rv ctaBute AONHWUTE MIo4m
BO TaBaTa.

3 CraBeTe rv cOCTOjKMUTE BO CafoT.

3abeneluka

- Boanapatot Airfryer moxe fa nogrotsyBaTe pa3finiyHN COCTOjKU.
MornegHeTe rv TOYHUTE KOSIMYUHM 1 MPUBANKHOTO BPEME Ha roTBeHe BO
.TabenaTa 3a xpaHa”“.

- HemojTe fa ja HagMUHyBaTe KOSIMYMHaTa HaBefeHa Bo aenot ,Tabena 3a
XpaHa" nnu ga ro npenosiHyBaTe cafoT Hag o3Hakata ,MAX" buaejkmn Toa
MOXe [ia Fo HaManu KBanmnTeTOT Ha KPajHNOT pe3ynTar.

4 CrageTe ja TaBaTa BO anapatoT Airfryer.
BHumaHue
- He ponupajte ja TaBaTa unu Koprnarta 3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO U
oapeneHo Bpeme no ynotpebarta, 6uaejku ce MHOrY >KeLUKu.

5 BwmeTHeTe ro MNPUKAYYOKOT BO SUOHNOT LUTEKEP.

6 [puTUCHETE ro KOMYETO 3a BKJIyHyBatbe/UCKIydyBakbe 3a [a ro BKy4mTe
anaparor.
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7 TpuTtncHeTe ro konyeto XXL.

3abenewka

HemojTe na ro nsbuparte konyeTo 3a feBa TaBa ® yan konueTo 3a necHa
TaBa @ ako roteuTe Bo XXL-TaBata 6e3 ofBojyBay. Toa MOXe fa

pe3ynTrpa Co HeAOBOJIHO 3roTBEHN Jaferba.

8 |_|pl/ITI/ICHeTe O KOMYeTo 3a 3I’OJ‘I€MyBaI-be/HaMa)'IyBaH36 Ha TeMnepatypata 1
3a 3rofieMyBarbe/HamasnyBare Ha BPeMETO 3a [a ro n3bepeTte TOYHOTO
Bpeme 1 TeMmnepatypa (nornegHeTe ja Tabenata 3a xpaHa).

CoBeT

Hekown cocTtojku Tpeba fa ce npoTpecaT Unv NpeBpTaT Ha NOOBMHA Of,
BPEMETO Ha roTeemse (Buaete ,Tabena 3a xpaHa”). 3a fa bugete

NOTCETYBaHW a M1 NpOTPeceTe COCTOjKUTE, MPUTUCHETE IO KOMYEeTO 3a
NMOTCETHMK 3a NPOTPecyBar-e ,®"3apa ja oBO3MOXMTe oBaa (yHKLMja.

9 T[lpuTUCHeTe ro KONYeTOo 3a 3anoYHyBaHbe/nay3nparse 3a fa ro 3anovyHere

[CRONGRECR

NPOLLeCOT Ha roTBeH-e.
3abenewka

Ako cocTojkuTe Tpeba Aa ce NpoTpecaT uan npespTaT Ha NosIoBUHA Of
BPEMETO Ha roTBeHse (Ke ce Yye 3BydeH CUrHas 1 u3BecTyBarbeTo 3a
npoTpecyBatbe Ke MoYHe Aa Tperka ako NOTCETHUKOT 3a NPOTpecyBatse e
0BO3MOXEH), M3B/leYeTe ja TaBaTa Co KopraTta 1 npoTpeceTe ja Bp3
MujanHukoT. MoToa BpaTteTe ro cafoT BO anaparor.

10 Kora Ke ro c/lyLiHeTe SBOHYETO Ha TajMepOT, BDEMETO Ha roTBEHE M3MUHASIO.

11 [pxeTe rvi cTpaHWYHUTE paykn 3a 1eboT 3a Aa ja M3BneyeTe TaBaTa U fa
nposepuTe Janu COCTOjKUTE Ce TOTOBM.
BHumaHue

CapoT Ha Airfryer e >xe><oKk no npouecoT Ha roTBerse. Cekoraiu
CTaBajTe ja Ha paboTHa NOBPLUNHA OTNOPHA Ha TonuHa (Ha np.
nopsiora UTH.) Kora Ke ja u3Bagute of anapaTtor.

3a BpeMe Ha roTBeHeTO UJIN HEMOCPEeAHO MO roTBEHETO, aKo caKaTe
Aa ja u3BneyeTe TaBaTa, APXKETE MM CTPAHUYHUTE PaYKM 3a XneboT 3a
Aa ja u3BaguTe TaBaTa 3a fia He BE U3rOpPM XKELUKMOT BO3AyX LUTO
usnerysa of ypeaor.

3abenewka
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AKO COCTOjKUTE Ce yLITe He ce MOAroTBeHM, TYpHeTe ro cagoT BO anapaTtoT
Airfryer v nofajte HeKoIKY AONOAHUTENHN MUHYTU.

12 BHUMaTENHO OTCTpaHeTe rm COCTOjKl/ITe O[] TaBaTa CO KJ1EeLWTW 3a CKapa.

BHUMaHue

He HaBanyBajTe ja TaBaTa Kora ru oTcTpaHyBaTe COCTOjKUTe buaejku
KopnaTta MoXe ia ucnagHe u fa gojae Ao npckakbe Ha MacsoTo.

Mo npouecoT Ha roTBek€, TaBaTa, KOpnaTa, BHaTpeLIHOCcTa U
COCTOjKUTE Ce XKeLKU. Bo 3aBUCHOCT o BUAOT Ha COCTOjKUTE BO
Airfryer, on TaBaTa Mo)e Aa U3nese napea.

He ponupajrte ja TaBaTa unu KopnaTa 3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO U
ofpeneHo Bpeme no ynortpebarta, 6uaejku ce MHOTY XKeLLKMU.

Tabena 3a xpaHa 3a XXL-TaBa

KonuuvHa Ha TemnepaTtypa Bpeme (MuH.) 3abenewka
XpaHa (°Q)

TeHoOK 3amp3Har 1100 g
nomoput (7x7
mm/0,3x0,3 in)

Mana nopuuja

200 28 Wcknydete ro
NMOTCETHUKOT 3a Tpecere
1 payHo nNpoTpeceTe nmn
npespTeTe ja XpaHaTa BO
13-tata, 17-Tata, 20-Tata
1 24-TaTa MUHyTa.

MpoTpeceTe 4 naTtn 3a
BpeMe Ha NpoLLEecoT Ha
roTeerse 3a Aa
NoCTUrHeTe ONTUMaHN
pe3ynTaTtu npu
noAroToBka Ha Manu
nopumu nomdpur.

TeHoOK 3amp3HaT 1650 g
nomdput (7x7
mm/0,3x0,3 in)

lonema nopuuja

200 41 WNcknyyeTe ro
NMOTCETHUKOT 3a Tpecere
1 paYyHo NpoTpeceTe 1nn
npespTeTe ja XpaHaTa BO
19-tara, 23-tata, 29-Tata
1 35-Tata MUHyTa.

MpoTpeceTe 4 naTn 3a
Bpeme Ha npoLecoT Ha
roTBeHse 3a Ja
NoCTUrHeTe ONTUMaHM
pesynTaTtu npu
NMoAroToBKa Ha rofiemu
nopuuu nompur.

[omalueH nomdput 8009
(nebenunHa og 10x10
mm/0,4x0,4 in)

180 28-33 MpoTpeceTe, npeBpTeTe
WAV n3MeLlajte 2-3 natu
npw roTBeHeTo
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3aMp3HaTV NUIELLKK 800 g 200 17-22 MpoTpeceTe, npeBpTeTe

MefanjoHu WX M3MeLLajTe Ha
MOJSIOBMHA Of, MPOLIECOT
Ha roteeme

3aMp3HaTV NPOSIETHM 800 g 200 10-22 MpoTpeceTe, npeBpTeTe

POTHUYKMN NAn n3mellajTe Ha
NOJIOBMHA Of, MPOLIECOT
Ha roteeme

Ponat og meco 1000 g 150 50-55 KopucreTe ro ogaTokoT
3a neverbe

MecHn koTnetu 6e3 5 napuunrba 200 18-20 MpoTpeceTe, npeBpTeTe

Kocka (npmbnmxkHo 190 WM n3MeLlajTe Ha

g/7 0z) NooBMHa oA, NPOLEecoT
Ha roteeme

Munewkwn 6ataum 8 napuntsa 180 25 MpoTpeceTe, npespTeTe

(npnbnuxHo 125 g/4,5 NN M3MeLLajTe Ha

0z) MOJIOBMHA Of, MPOLIeCOT
Ha roteere

Munewwkn rpagn 6 nap4ynma 180 18-21 [MpeBpTeTe Ha NofoBMHA

(npnbnnxHo 160 g/6 0z) o[, NPOLeCoT Ha
roTBerse

Lena pnba (npmnbnuxHo 3-4 napynrba 200 16-20 MpeBpTeTe Ha NOI0BMHA

300-400 g/11-14 02) o[, NMPOLEeCoT Ha
roTBerse

®une of puba 5 napuvtba 200 15-20

(npnbnmxHo 200 g/7 oz)

MeLlwuaH 3eneHuyK 1200 g 180 18-22 MNocTaBeTe ro BpeMeTo

(KpynHo rceykaH) 3a roTBeHse Mo Balll BKYC.
MpoTpeceTe, npeBpTeTe
WK n3MeLlajTe Ha
MOJSIOBMHA Of, MPOLLEeCOT
Ha roteeme

MeLlwuaH 3en1eHuyK 2000 g 180 20 WNcknyyeTe ro

(KpynHo rceykaH)
[onema nopumja

NMOTCETHUKOT 3a Tpecere
1 payHo nNpoTpeceTe nnu
npomeLllajre ja xpaHaTa
Bo 10-Tata n 15-TaTa
MUWHYyTa 0 NPOLLEeCcOoT Ha
roTBerbe 3a Aa
NOCTUrHeTe ONTUMAasHU
pesynTaTv Npu rotTeerse
rofnemMu nopumm meLlaH
3e/1eHYyK.




MadwmHu (NprbarxkHO
40 g/napue)

12 napunrsa

160

15
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TopTta

500 g

140

40-45

KopwcreTe ro gopatokoT
3a neyerbe. O6AMKOT
Tpeba ga 6une Konky
LUTO € MOXHO nopameH
3a [a ce n3berHe TectoTo
[a ro gonvpa rpejHnoT
eNemMeHT Kora
HapacHyBa, NpoBepeTe
ro HMBOTO Ha
NOArOTBEHOCT Npef Aa ja
n3BaguTe TOpTaTa.

OpnHanpeq ucneyex
neb/3eMnukm
(npnbnnxHo 60 g/2,1
0z)

8 napuntsa

180

HOomalueH neb

500 g

160

40-45

KopucreTe ro ogaTokoT
3a neyerbe. O6AMKOT
Tpeba ga 6ume Konky
LUTO € MOXHO nopameH
3a [a ce nsberHe TectoTo
[a ro gonvpa rpejHnoT
eNemMeHT Kora
HapacHyBa, NpoBepeTe
ro HMBOTO Ha
NOArOTBEHOCT Npef Aa ja
n3BaguTe TOpTaTa.

Llena kokouwka (1,4 kg)

1 napye

180

40-50

MpuTKcHeTe ja Luenata
KOKOLLIKa 3a fla OCTaHe
BO penaTvBHO paMHa
cocTojba npep,
rotBerseTo. ObUaeTe ce
[a He ja HagmuHeTe
nuHujata ,Max" co uen
LenaTta Kokollka fa He
ro gonunpa rpejHnoT
efleMeHT 3a BpeMe Ha
roTBEH-ETO.

MyneLwKy KonaHu co
KOPEHeCT 3eMeHuyK

2 kg

180

45 -60

MpoTpeceTte/3aBpTeTe M
nUeLwwKnTe KONaHu Ha
NoJIOB1Ha Of, BpeEMETO
Ha roteBerse

Llenwn ¢punetn og nococ

1,5kg

180

20-30

He e poctanHo

2 X cBexu bareTu

1 kg

170

25-40

He e poctanHo
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Konaumrba co napyeHua 450 g 180 15-25 He e poctanHo
yokonago
Jlazama 2kg 170 40-50 [opajTe ro KalkaBanoT

0[03ropa Ha NosIoB1Ha
0[1 BPEMETO Ha FOTBEHbE,
MOXe fia Kopuctute
[0[aTOK 3a neyerse nnm
K0j 610 06K WTO
ofroBapa Ha XXL-TaBaTa

LUTpyana on jabonka 2 kg 170 30-45 He e goctanHo
CBeEXW 3eMUYKM 600 g 170 20-35 He e poctanHo
KothTurba co neyeHy 2 kg 170 20-30 KothTurbata ce
HOKM nocTaByBaaT BO TaBaTa, a

FbOKMTE Ce NocTaByBaaT
3ae|HO CO COCOT U
KallKaBasoT BO
[IO[IaTOKOT 3a Nneverse;
npeepTeTe
KohTuHbaTa Ha
MOJSI0BMHA Of] BPEMETO

Ha roTeerse

Ponat co MucmpkmnHo 2 kg 180 45 -60 MpoTpeceTte/3aBpTeTe M

MeCo U 3eN1eHYyK CUTe COCTOjKM Ha
NoJIOB1HA Of, BpEMETO
Ha roTeBerse

FoTBeHe co ogHanpepn nocraBeHa nporpama
1 Cnepete rn yekopute 1 fo 7 Bo genot ,[oTBere co Tabena 3a xpaHa” 3a
NpBO Aa My 3aBpLUNTE OMNLUTUTE YEKOPU.
2 |136epeTe ogHanpen noctaBeHa onuuja.
CoBeT
- 3a [a npomMeHuTe KOH Apyra ofiHanpep nocraBeHa onuuja, NpuTUCHeTe ro
KOMYeTo 3a BpaKarbe Ha3af Uiam KonyeTo 3a NoHULLTYBarbe Ha n360poT Ha
ofHanpen noctaBeHa onuyuja 1 n3bepeTe ja notpebHaTa ogHanpen,
nocTaBeHa onuuja.
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3 3ano4yHeTe ro NpoLecoT Ha roTBeHe CO NPUTUCHYBakHe Ha KOMYeTOo 3a
3anquyBa|—be/nay3|/|pa|—be.

TaGena 3a ogHanpepn noctaBeHU nporpamm 3a XXL-taBa

NkoHa KonuumHa 3apapeHa 3apageHo 3abeneluka
Ha xpaHa TemMnepaT- Bpeme-
ypa’C MMUH.

3amp3HaT noMbpuT 800 g 180 23 MpoTpeceTe, NnpeBpTETE NN
v3mellajte 2-3 natv Npu

roTBeHETO

Budrek ( 150-200
g/5-70z)

8 napymma 200 20

Munewxkn baTaum
(npubnuxHo 125
g/4,5 0z)

10 napumnra 180 24 MpoTpeceTe egHaLl,
npespTeTe UM U3MeELLajTe Ha
NOSIOBMHA Of, BPEMETO Ha
roteerbe

MeLlwuaH 3eneHuyK 1200g 180 20 KpynHo nceykaH ,
npoTpeceTe, NpeBpTETE NN
v3MellajTe Ha NONOBMHA O,

BPEMETO Ha rotBeH-e

TopTa/MaduH 5009 140 40 TopTa: KopucreTe ro
[OAATOKOT 3a Nevyerse,
obnukoT Tpeba ga bune
KOJIKY LUTO € MOXHO
rnopamMeH 3a fia ce n3berHe
TecToTo Aa ro gonmpa
rPEejHNOT eNeMeHT Kora
HapacHyBa, NpoBepeTe ro
HMBOTO Ha NMNOAroTBEHOCT
npef fda ja U3BaauTe TopTaTta

© ® O&®

Moarpesarse 160 15 Mpucnocobete ro BpemeTo
cnopes TMNoT W KoMYMHaTa

Ha xpaHa

©

foTBeH-e BO ABe TaBu

FoTBerbe co hyHKUMjaTa 3a Bpeme

AKO roTBuTe [iBE jafieHba CO pa3fnMyHa TeMnepaTypa v Bpeme, KopucreTe ja
DyHKUMjaTa 3a BpeMe 3a [a v 3aBpLumTe ABeTe jaferba BO NCTO Bpeme.
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1 COO,EI,BeTHO CTaBeTe v goJIHNUTe rnJjio4m BO TaBaTa.
3abenelka

- HopmanHo e ga ynotpebuTe Manky cuna 3a fa rv ctaBute AONHWUTE MIo4m
BO TaBaTa.

2 (CraBeTe ro ofBojyBayoT.

3 CraBeTe rv ABeTe COCTOjKM, Ha NpMMep, 3aMpP3HAT NOM@PUT 1 NUAELLIKN
HaTaum, BO Pa3fiM4HN KOPMu.
3abeneluka
- Bo anapatot Airfryer moxe ga nogrotsyBaTe pas3finyHN COCTOjKM.
MornenHeTe r’m TOYHUTE KOSIMYMHN U NPUONNKHOTO BpEME Ha roTBEH:E BO
.TabenaTa 3a xpaHa".
- HewmojTe fa ja HafMUHyBaTe KOSIMYMHATa HaBefeHa BoO AenotT ,Tabena 3a
XpaHa" unu fa ro npenosiHyBaTe cafoT Hag o3Hakata ,MAX" buaejkmn Toa
MO>e [ia o Hamanu KBaIMTETOT Ha KPajHWOT pesynTaT.
4 BpaTeTe ja TaBaTa Bo anapatoT Airfryer.

5 BmeTHeTe ro npukay4oKoT BO SUAHUOT LUTeKep.
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6 [MpUTUCHeTE ro KOMYETO 3a BKIyYyBaHe/MCKIyYyBakse 3@ ia o BKyYuTe
anapator.

7 W3bepeTe ja neBata TaBa. VIHOMKATOPOT 3a BpeMe v TeMnepaTypa Ha fieBaTa
CTpaHa 3amnoyHyBa Aa Tpenka.

&\ ) @ ©

°®

®

©® -0
®

8 [lpuTncHeTe ro KONYeTo 3a 3rosiemMyBarbe/HaManyBarbe Ha TemnepaTtypara v
3a 3rofieMyBarbe/HamasnyBarbe Ha BpeMeTO 3a fa ro n3bepeTe TOYHOTO
Bpeme v Temnepatypa.

9 T[puT1CHETE ro KOMYeTOo 3a MNOTCETHMK 3a NPOTPeCcyBatbe 3a Aa bugete
noTceTeHu Aa ja NpoTpeceTe XpaHaTa 3a BpeMe Ha roTBEHeTO ako COCTOjKUTe
Tpeba fa ce NpoTpecyBaaT UK BPTAT 3a BPEME Ha FOTBEHETO (3a noseke
MHopMaLMK, NorfefHeTe ja KonoHaTa ,3abenewwka” Bo ,Tabenata 3a

XpaHa").

10 M36epeTe ja cooaBeTHaTa TaBa. MIHAMKATOPOT 3a BpeMe v TeMnepaTypa Ha
[lecHaTta cTpaHa 3amnoyHyBa [la Tpernka.
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11 MpUTHCHETE rO KOMYETO 3a 3rofleMyBatbe/HaMasyBarbe Ha TeMnepaTypata 1
3a 3rofleMyBatbe/HamMasnyBarbe Ha BpeMeTo 3a fa ro n3bepeTe TOYHOTO
Bpeme 1 Temneparypa.

12 MpuTUCHETE ro KONYeTO 3a NOTCETHMK 3a NPOTpecyBarbe 3a fa buaeTe
NoTCETeHN [a ja NpoTpeceTe XxpaHaTta 3a BpeMe Ha roTBEHETO ako COCTOjKUTE
Tpeba fa ce NnpoTpecyBaaT UM BPTAT 3@ BPEME Ha FOTBEHETO. 3a NOBeKe
nHdopmaumu, nornefHeTe ja konoHata ,3abenewka” Bo ,Tabenata 3a
XpaHa“.

13 MpuTKcHeTe ro Kon4yeTo 3a yHKLMja 3a BpeMe 3a fia ce NorpuxmTe
roTBeH-eTO Ha [iBeTe jafierba Aa 3aBPLUM BO UCTO BpeMe.
3abeneluka
- AKO rotsuTe ABa TvMa xpaHa co PasnnyHu PyHKLMK, TemnepaTypu v
BPEMMHba Ha FOTBEH-E, @ He MOpa [a NV 3aBpLUMTE BO UCTO BpeMe, Moxe
[1a ro MpeckoKHeTe 0BOj YeKop.

- [Jopeka roTeuTe, ako ro npmcnocoburTe BpeMeTo 3a efjHa TaBa,
dyHKLMjaTa 3a BpeMe Ke brae OHEBO3MOXeHa 1 ABeTe TaBu Ke
(yHKUMOHMpPaaT oaenHo. 3a NOBTOPHO Aa ja akTBMpaTe PyHKUMjaTa 3a
BpeMe, NPUTUCHETE ro KOMYeTo 3a 3arnoyHyBakbe/naysvparse, NoToa
NPUTUCHETEe ro KoMYeTo 3a PyHKLMja Ha BpeMe, a MoToa MOBTOPHO
NPUTUCHETE ro KOMYeTo 3a 3aMoYHyBakbe/naysrparse 3a Aa NPoJoIKNTE
CO rOTBEHETO.

14 MpuTnCHETE ro KOMYETO 3a 3anoYHyBarbe/nay3nparbe 3a 4a ro 3anoyHere

NpPOLEeCcoT Ha roTBeHbE.

CoBetr

- 3aparuvnaysupaTte ABeTe TaBu, NPUTUCHETE ro KOMYeTO 3a
3anoyHyBarbe/nay3nparse. NoBTOPHO NPUTUCHETE IO 3a Aa ro
NPOAOSIXKMTE FOTBEHETO BO BETE TaBU.

- 3a panaysupaTe camo efjHa TaBa, NPBO 13bepeTe ja Taa TaBa, a NoToa
NPUTUCHETE ro KOMYeTOo 3a 3anoyHyBatbe/naysvpamse. [IoBTOpHO
NpUTUCHeTE ro 3a Aa ro NPOAOJIKMUTE rOTBeHETO BO Taa TaBa.

- Moe fla KopucTUTe ofHanpes noctaBeHa onuyja 3a efHaTa TaBa, a
payH¥ NoCTaBKM 3a gpyraTa.

- YpepoT aBTOMATCKM Nay3umpa ako 13BagmuTe TaBa 1 NPOAOJIXKYBa CO
roTBerbe Kora Ke ja BpaTuTe.
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15 Kora Ke ro yyeTe 3ByYHMOT CUIHas Ha MOTCETHMKOT 3@ MPOTPEeCyBakbe,
M3BneYyeTe ja TaBaTa Taka LUTO CO ABETe paLie Ke ja ApXKuUTe CTpaHnYHaTa
pauka.

16 MNpoTpeceTe ja TaBaTa Hag, MUjaiHNKOT.

17 BpaTeTe ja TaBaTa BO anapaTorT.

((.)) 18 Kora Ke ro c/lyLLIHeTe SBOHYETO Ha TajMepOT, BDEMETO Ha roTBEHE M3MUHAIIO.

19 [lp>xeTe rvi CTpaHWYHUTE padukiy 3a xneboT 3a Aa ja U3BfedeTe TaBaTa 1 Aa
npoBepwuTe fanun COCTOjKMTE ce FOTOBMK, a aKo Ce yLUITe He Ce, BpaTeTe ja
TaBaTa BO anapaToT Airfryer v fofajTe ywte HEKOIKY MUHYTH.
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20 BHuMaTenHo OTCTpaHeTe rm COCTOjKl/ITe O[] TaBaTa CO KJ1eLWTW 3a CKapa.

FoTBere co hyHKUMjaTa 3a KONupaHe

DyHKLMjaTa 3a KONMpakbe ce KOPUCTL 3a rOTBEHE rosieMa KOMYmHa of, UCTMoT

BWA XpaHa Uav Apyr BUA XpaHa 3a Koja e noTpebHa nctaTa Temnepatypa v

Bpeme.

1 Cnepete rn yekopute 1 o 9 Bo nornasjeTto ,[oTBeHe cO PyHKUMjaTa 3a
Bpeme”.

2 [lpuTuncHeTe ro KoN4eTo 3a dyHKLMjaTa Ha Konvpame.

3 T[lpuTncHeTe ro KONYeTo 3a 3an0YHyBaHbe/nay3nparse 3a fa ro 3anovyHere
NpOLecoT Ha roTBeHsE.

[oTBerbe BO MaJla eguHeYyHa TaBa

3a roTBerbe MaJsia nopumja of eAeH TUM XpaHa BO Masna efMHeYHa TaBa.
lFoTBere co Tabena 3a xpaHa
1 CoopBeTHO cTaBeTe ' AONIHUTE NJIoYM BO TaBaTa.

3abeneluka

- HopmanHo e ga yI'IOTpe6I/IT€‘ MasnkKy Cha 3a fa rv ctaBuTe OOJSIHUTE MJ104Kn
BO TaBaTa.
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2 (TaBeTe ro 0[BOjyBayvoT.

3 CraBeTe ' COCTOjKMTE BO JleBaTa TaBa.
3abeneluka
- HewmojTe fa ja HafMUHyBaTe KOSIMYMHaTa HaBefeHa Bo AenotT ,Tabena 3a
XpaHa" nnu fa ro npenosiHyBaTe cafoT Hag o3Hakata ,MAX" buaejkmn Toa
MOXe [a ro HaMann KBaJIMTETOT Ha KPajHNOT pe3ynTarT.

4 CrageTe ja TaBaTa BO anapatoT Airfryer.
BHumaHue

- He ponupajTe ja TaBaTa UM KopraTa 3a BpeMe Ha KOPUCTEHETO U
oapepeHo Bpeme no ynorpebara, Guaejku ce MHOry XeLUKU.

5 BwmeTHeTe ro MNPUKAYYOKOT BO SUOHNOT LUTEKEP.

6 [puTUCHETE ro KOMYETO 3a BKJIyHyBatbe/UCKIydyBakbe 3a [a ro BKy4mTe
anaparor.
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7 l136epeTe ja neBaTa TaBa. VIHAMKATOPOT 3a BPEME 1 TeMMepaTypa Ha jieBaTa
CTpaHa 3anoyHyBa fa Tperka.
3abenelika
- Hewmojre fa ro n3bupate konyeTo 3a XXL-TaBa 3a rotBerse co Mana
efMHeYHa TaBa Co 0[BOjyBay. Toa MOXe fia foBefe [0 NPeKyMepHO
roTBeH€e 1 NorosieMa NoTPoLLyBayka Ha eHepruja.

8 TlpuTUCHeTE ro KOMYETO 3a 3rofieMyBatbe/HamalyBakbe Ha TemnepaTypaTta 1
3a 3rofleMyBakbe/HamMasnyBarbe Ha BpeMeTO 3a fa ro n3bepeTe TOYHOTO
BpeMe 1 TeMnepaTypa (nornefHeTe ja Tabenata 3a xpaHa).

9 [pUTUCHeTE ro KOMYeTOo 3a NOTCETHUK 3a NPOTPecyBatbe 3a fa bugeTte
MOTCeTEHM [ia ja NMpOTpeceTe XpaHaTa 3a BPEME Ha FOTBEHETO ako COCTOjKUTE
Tpeba fa ce NpoTpecyBaaT UKW BPTAT 3a BPEME Ha rOTBeHETO. 3a NnoBeke
MHbopMaLMK, nornefHeTe ja konoHata ,3abenewka” Bo ,Tabenata 3a
XpaHa“.

©0-0

10 HpVITI/ICHeTe O KOMYeTo 3a 3ar|ot4HyBarbe/nay3|/|pa|—be 3a da ro 3ano4yHerte
NPOoLecoT Ha roTBeH:e.

11 Kora Ke ro yyeTe 3By4YHWNOT CUIHas Ha MOTCETHMKOT 3a MPOTPecyBarbe,
“3BNeYeTe ja TaBaTa Taka LUTO CO ABeTe paLle Ke ja ApXKuTe CTpaHm1yHaTa
pauka.
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12 MNpoTpeceTe ja TaBaTa Hag MWjasIHNKOT.

13 BparerTe ja TaBaTa BO anaparor.

14 Kora Ke ro ciywHeTe SBOHYETO Ha TajMePOT, BPEMETO Ha rOTBEH-E U3MUHASIO.

15 [p>xeTe r CTpaHWYHUTE payku 3a xneboT 3a Aa ja 13BnedeTe TaBaTa 1 Aa
npoBepwvTe Aann COCTOjKMTE Ce rOTOBW.

BHumaHue

- Capor Ha Airfryer e >ke>koK Mo npoLecoT Ha roTeere. Cekoraiu
CTaBajTe ja Ha pabGoTHa NOBPLUMHA OTMNOPHA Ha TonMHa (Ha np.
nopJsiora UTH.) Kora Ke ja UsBaguTe of anapaTtor.

CoBeTt

- AKO COCTOjKMTe Cé yLuTe He ce NMOArOTBEHW, TYPHeTe ro cafoT BO anapatoT
Airfryer v fopajte HEKOKY LOMOMHUTENHN MUHYTY.

16 BHMMaTeNHO OTCTPaHeTe 1 COCTOjKMTE O, TaBaTa Co KNeLTH 3a ckapa.

BHumaHue

- He HaBanyBajTe ja TaBaTa Kora r oTcTpaHyBaTe COCTOjKUTe Guaejku
KopnaTta MoXe ia ucnagHe u fa aojae Ao Npckake Ha BoaaTa.

- Mo npouecoT Ha roTBekse, TaBaTa, KoprnaTa, BHaTPeLHOoCTa 1
COCTOjKUTE ce XeLKU. Bo 3aBMCHOCT o BUAOT Ha COCTOjKUTE BO
Airfryer, op TaBaTa MoXe fa u3nese napea.

- He ponupajte ja TaBaTa UM KopnaTa 3a BpemMe Ha KOPUCTEHETO U
oapeneHo Bpeme no yrnotpebarta, 6uaejku ce MHOrY >KeLUKu.

Tabena 3a XpaHa 3a noegunHe4YHa TaBa
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KonuuvHa Ha TemnepaTtypa Bpeme (MuH.) 3abenewka

XpaHa

(°Q)

TeHoOK 3amp3HaT
nomoput (7x7
mm/0,3x0,3 in)

Mana nopuuja

540 g

200

27

Wcknyyete ro
NOTCETHMKOT 3a Tpecerse
1 pa4Ho nNpoTpeceTe Nnn
npespTeTe ja XpaHaTa BO
13-TaTa, 16-TaTta, 20-Tata
1 23-TaTa MUHYyTa.

MpoTpeceTe 4 naTu 3a
BpeMe Ha NpoLLEecoT Ha
roTeerbe 3a Aa
NoCTUrHeTe ONTUMaNHN
pe3ynTaTtu npu
NOAroTOBKa Ha Manu
nopuuu nomdpur.

TeHoK 3amp3HaT
nomoput (7x7
mm/0,3x0,3 in)

[onema nopuuja

800 g

200

39

WcknyyeTe ro
NOTCETHMKOT 3a Tpecere
1 payHo nNpoTpeceTe nnu
npeBpTeTe ja XpaHaTa BO
18-tara, 23-Tata, 28-Tata
1 33-TaTa MUHyTa.

MpoTpeceTe 4 natn 3a
Bpeme Ha MpoLecoT Ha
roTBerbe 3a Aa
NnocTUrHeTe ONTUMaHM
pe3ynTaTtu npu
noAroToBKa Ha rofemu
nopuuu nomapur.

[omalueH nomgput
(nebenunna om 10x10
mm/0,4x0,4 in)

400 g

180

30-35

MpoTpeceTe, npeBpTeTe
nnn n3mellajte 2-3 natu
npwv roTBeHETO

3aMp3HaTV NUIeLLKK
Me[anjoHu

400 g

200

20-22

MpoTpeceTe, npeBpTeTe
NNu n3meLLajte Ha
NoNOBWHa 0 NpoLecoT
Ha roTeBerbe

3aMp3HaTV NPONETHM
POJSTHNYKN

400 g

200

15-20

MpoTpeceTe, NpeBpTeTE
WM n3MeLLajTe Ha
NonoBMHa o NpoLecoT

Ha roteemhe

Ponat og meco

600 g

150

42-47

KopwucTeTe ro nogatokoT
3a nevyerse

MecHwu KoTneTu 6e3
Kocka (npmbnuxHo 190
g/7 0z)

2 nap4ymma

200

18-22

MpoTpeceTe, NpeBpTeTE
WM n3MeLLajTe Ha
noNoBWHa 0f NpoLecoT

Ha roteeme
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Munewkwn 6aTaum 4 napuntsba 180 26 MpoTpeceTe, npeBpTeTe

(npubnuxHo 125 g/4,5 NN n3MeLlajTe Ha

0z) MOJSIOBMHA Of, MPOLIECOT
Ha roTeBerbe

Munewwkn rpagn 3 napynma 180 21-23 [MpeBpTeTe Ha NON0BMHA

(npnbnunxHo 160 g/6 0z) Of, NPOLEeCcOoT Ha
roTeerbe

Lena punba (npubnuxHo 1 napue 200 23-25 MpeBpTeTe Ha NOJIOBMHA

300-400g/11-14 0z) Of, NPOLEecoT Ha
roTeerbe

®une og puba 2 nap4ymma 200 24-27

(NpnbnunxHo 200 g/7 0z)

MelwuaH 3eneH4vyK 860 g 180 21 Wcknyyete ro

(KpYnHO MceykaH) NOTCETHMKOT 3a Tpecerse
1 paYyHo NpoTpeceTe Unn
npomMeLlajTe ja xpaHata
Bo 10-Tata n 16-TaTa
MUHYTa O, NPOLEeCcoT Ha
roTeerbe 3a Aa
NoCTUrHeTe ONTUMaNHN
pe3ynTaTu Npu roTBemse
rofiemMu Nopumumn meLlaH
3e/1eHuYyK.

MaduHu (Nprbarx)HO 6 Nnapynrsa 160 15

40 g/napue)

TopTa 3009 160 40-45 KopucreTe ro nogaTokoT
3a neyerbe, 06IMKOT
Tpeba fa buge Konky
LUTO € MOXHO NopamMeH
3a [la ce n3berHe TecToTo
[a ro gonupa rpejHuoT
efleMeHT Kora
HapacHyBa, NpoBepeTe
ro HMBOTO Ha
NoAroTBEHOCT Npef Aa ja
n3BafMTe TOpTaTa

OpHanpen ncnevyeH 4 napynrsa 180 8

neb/3emunykn

(npnbnunxHo 60 g/2,1

0z)

FoTBere co ogHanpepn noctaBeHn NporpamMmm
1 Cnepete rn yekopuTe 1 fo 7 Bo nornasjeto ,[oTBeHe co Tabena 3a xpaHa”.
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2 |136epeTe ogHanpen nocTaBeHa onuuja.
CoBet
- 3a[Ja npomeHuTe KOH Apyra ofgHanpes nocraseHa onuuja, NpuUTUCHeTe ro
KOMYeTo 3a BpaKarbe Ha3aj Um KonyeTo 3a NMOoHULLTYBarbe Ha M360poT Ha
ofHanpep nocraseHa onuuja 1 n3bepeTe ja noTpebHaTa ogHanpes,
nocraBeHa onuuja.

3 3ano4HeTe ro NpPoLecoT Ha roTBEHbE CO MPUTUCHYBaHE Ha KOMYeTO 3a
3anoYHyBakbe/naysvpamse.

Tabena co ogHanpen nocraBeHM onunu 3a noeanHe4YHa TaBa

MkoHa KonuumHa 3apmapeHa 3apapeHo 3abenewlka
Ha XpaHa TemnepaT- Bpeme-
ypa°’C MUH.

3amp3HaT nomdpuT 4009 180 24 MpoTpeceTe, npeBpTeTE UK
n3meLuajte 2-3 natv Npu
roTBeH-eTO

Budrek ( 150-200 4 napunrba 200 22

g/5-70z) @

Munewku 6ataum 5 napuynmba 180 26 MpoTpeceTe egHalLy,

(npubnuxHo 125 npespTeTEe UM U3MeLLajTe Ha

g/4,5 0z) NMoJIOBMHA Of] BPEMETO Ha
roTeerbe

MeluaH 3ef1eH4YyK 5009 180 18 KpynHo nceykaH ,
npoTpeceTe, NpeBpTeTE NN
M3MeLlajTe Ha NoIoBMHA Of,
BPEMETO Ha roTeeme

TopTta/maduH 6 napunta 160 20 MaduH: kopucTeTe ro

(npmbnmxHo 50 g/2 @ Kananot 3a MathuHwM

0z)

Moarpesarse 160 16 MpucnocobeTe ro BpemeTo
cnopeg TUMoT U KONMYMHaTa
Ha xpaHa

CoBeT: ofip>KyBajTe ja Ton/MHaTa
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- MoxeTe fa ja ogpxuTe TONMHATa Ha xpaHaTa Bo anapatoT Airfryer co
TOa WTO Ke ja NocTaBuTe TeMnepaTypaTa Ha 80 cTeneHu 1 Ke ro
npunarogmMTe BpemMeTo KOJIKy cakaTe 3a XxpaHaTa Aa oCTaHe Tona.
MpenopayyBame BPeMETO Ha OAP>KYBakbe TOMMHa a He n3MuHe 30
MUHYTV OMAEjKM KBANUTETOT Ha XpaHaTa MOXe Aa onagHe.

- Ako noMdpuToT 13rybu ronem fen of KpLKaBocTa 3a BpeMe Ha PexXnMoT
3a OAP>KyBakbe TOMJIMHA, CKpaTeTe ro BpeMeTO Ha Ofp>XKyBarse TOManHa
Taka LITO Ke ro UCKiy4YmTe anapaTtoT NopaHo UK npxeTe rn 2-3 MUHyTH
Ha Temnepatypa og 180 °C.

MoproTByBake fomalleH noMpput

3a

[a HanpaBuTe ofInyeH gomMatleH nomdput Bo Airfryer:

3a XXL-TaBata, BM TpebaaT 800 g/28 0z nyneHu KOMNNPW, a 3a NOEAVHEYHA
TaBa BM TpebaaT 400 g / 14 oz.

M3bepeTe copTa Ha KOMMNUP COOBETHA 3a NPaBeHe NOMMPUT, Ha NpP. CBEXN,
(Manky) 6palHecT KOMMIUPK.

Hajoobpo e nomdpuToT Aa ce Npu co Bpes Bo3ayx BO KoanynHm ao 800 g
/28 0z 3a pamHoMepeH pe3ynTaT. [oM@pPUTOT BO NOrofiemMmn KoNMUYmMHN
0BNYHO e NoMasKy KpLKas o NOM@PUTOT BO MOManN NopLmu.

1 W3nyneTe rv KOMNMPUTE M KCeYeTe v Ha cTanynrba (oebenvHa og 10x10 mm
/0,4x0,4 in).

2 T[loToneTe rn cTanymmbaTa 04 KOMAMP BO caf cO BoAa Hajmasnky 30 MUHYTU.

3 lcnpa3HeTe ro cafoT U UCYLLETE M CTanuynHbaTa O KOMMMP CO Kpra 3a
CafloBM NN CO XapTueHa Kpna.

4 CuneTe efHa CyrneHa Naxunua Macsio 3a jafleHe BO CafoT, CTaBeTe
CTan4yMhbaTa BO CafloT M MellajTe cé fofeka cTanymkbaTa He ce npemaykaat
Co mMacno.

5 OrtcTpaHeTe rv ctanymnmbata of, cafoT Co MPCTU U KYjHCKK Nprbop co
Oynynkba 3a BMLLIOKOT Macso a OCTaHe BO cafoT.
3abenewka
- HemojTte na ro HaBanyBaTte cafoT 3a fa M UCTypuUTe cuTe CTanynkba BO

KopnaTa ofefHall 3a Aa BULIOKOT Mac/1o He Bie3e BO TaBaTa.

6 CraBeTe rn cTanymHaTa BO Kopnara.

epynpepyBake

Np

MouekajTe KOpnaTa, TaBaTa U BHaTPELLUHOCTA Ha anapaToT Le/IocHO Aa ce
onapat npep Aa 3arnoYyHeTe Co YACTEHE.

TaBaTa 1 KoprnaTa Ha anapaToT ce 06/1I0)KeHU O Henenaue coj. Hemojte
[a KOPUCTUTE MeTasleH KYjHCKM Nnpubop unu abpasmBHu MaTepujanu 3a
yncrere 6Maejkn Modke Aa ro oLITETaT HENENJIMBUOT CJ10j.

Ncuncrete ro anapaTtoT no ceKoja yHOTpe6a. OTCTpaHeTe M MacioTo n
MacHOTMKTe o AHOTO Ha cagoT No ceKoja yr10T|oe6a.
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1 [puTKCHETE ro KOMYETO 3a BKJ1yYyBakbe/NCKITyvyBame 3a Aa ro UCKyunTe
anapaToT, n3BageTe ro NPMKYYOKOT Of SMAHWOT LUTEKep 1 OCTaBeTe ro
anapaToT fla ce onaau.

CoBeT

- 3BapeTe r1 TaBaTa 1 KopnaTa 3a ja OBO3MOXUTE NobP30 Naferse Ha
Airfryer.

2 VchpneTe rv MacHOTUUTE UM MAcS1I0TO Of, AHOTO Ha TaBaTa.

3 lcnepeTe rvi TaBaTa, LOMHUTE MJIOYN U pa3feNHUKOT BO MallMHa 3a CafloBU.
MoxeTe fa r'v UCYUCTUTE 1 CO TOMJ1a BOAA, TEYHOCT 3a MUEHE Caf0BU 1
HeabpasmBeH cyHep (nornenHete Bo ,Tabena 3a uncrere”).

CoBet

- AKO ocTaToLM Off XpaHa ce 3afienaT Ha TaBaTa WM KopnaTa, MoXeTe Aa v
noToNmUTe BO BpeJsia BOAa 1 TeYHOCT 3a Muerbe cafosn 10-15 MuHyTH.
MoTonyBarbeTOo r'v OMeKHyBa OCTaToLMTe O XpaHaTa 1 ro onecHysa
HMBHOTO OTCTPaHyBare. KoprcTeTe TEHHOCT 3a M1eHse CaloBM LLTO MOXe
[a r1 pacTBOPM Mac/IOTO 1 MacHOTUUTE. AKO MMa AaMKK 04 MaCHOTUM Ha
TaBaTa WK KopnaTa v He cTe MoXese ia MM OTCTPaHWTe Co Bpesa BOAa U
TEYHOCT 3a MUeHbe CafoBW, KOpUCTETe TeYeH OAMacTyBau.

- [okonky e noTpebHo, ocTaToumUTe 0 XpaHa 3anerneHun Ha rpejHnoT
efleMeHT MOoXe [la Ce OTCTPaHaT Co YeTKa CO MekM A0 CpefiHn BnakHa. He
KOpMCTETE YeTka CO YesIMYHa XML UK YeTka co TBPAM BnakHa buaejkm
TOa MOXe [ia rO OLUTETN CJ10jOT Ha FPEjHNOT eleMeHT.

4 VicyncrteTe ro rpejHMOT eNleMeHT CO YeTKa 3a YMCTerHe 3a [ia 1 OTCTpaHuTe
CUTe ocTaTouM o XpaHa.

5 3apamnsberHete rpebHaTUHKM, HEXHO M3bpULLIETE rO HalBOPELLIHWOT Aef Ha
anapaToT CO HEUCTYTKaHa, YMCTa U MeKa Kpra. 3arnoYHeTe co Masky
HaBiaXHeTa Kpra 1 NPOAOJIKeTe CO CyBa, ako e NOTPeOHO.
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6 VlcyucreTe ja BHaTpeLUHOCTa Ha anapaToT co Bpesia Bofa U HeabpasvseH
cyHrep.

)

<
X

Cknagunpare

1 WcknyyeTe ro anapaTtoT of, LUTeKep 1 ocTaBeTe ro Aa ce onagu.
MpoBepeTe fanu cuTe AefoBM Ce YUCTU U CyBU NPeL, ia M cknagupare.
3 06BUTKajTe ro kabenoT OKONy HAMEeHCKMOT ApxKay 3a kaben Ha 3agHaTa
CTpaHa Ha anapaToT.
3abeneluka
- Kora ro Hocute anapatoT Airfryer, op>eTe ro xopn3oHTanHo 3a fa He
nagHaT cafoBuTe 1 fia ce oLTeTar.
- Cekoralwl NnpoBepyBajTe fanv oTCTpaHAnBuUTeE fenosu Ha Airfryer, Ha np.
OTCTPAH/IMBOTO MPEXECTO IHO UTH., Ce NPULBPCTEHM Npef, Aa ro HocuTe
o n/vnu cknagmpare.

PewaBare npobnemun

Bo oBa nornasje ce onuiuaHn HajuecTute NpobieMmn co Kou Moxe fa ce cooyuTe
Npu KOpWCTeHse Ha anapaToT. AKO He MOXeTe Aa ro pewwnTe npobnemoT co
MOMOLL Ha MH(OPMaUMUTe HaBeAeHW NoJosly, NoceTeTe ja BeG-cTpaHuuaTa
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www.philips.com/support 3a na npoHajaoeTe nucTa Ha HajuYecTy NpaLlara Un
obpaTeTe ce Ha LeHTapoT 3a KOPUCHUYKA NOoAAPLLKA BO BallaTa 3eMja.

Mpo6nem

Mo>xHa npuymnHa

PewweHne

HapBopeluHocTa Ha anapaToT ce
BXELLUTyBa 3a Bpeme Ha
ynotpebarTa.

TonnunHata o, BHaTpeLWHOCTa ce
LNPW KOH HagaBopeLllHNTe SMaoBu.

Toa e HopmanHo. Pauknte n
KonM4ynHsaTa KOULTO v gonupaTte
3a BpeMe Ha ynotpebata Hema Aa
ouaaT ToNM Ha Aonup.

TaBaTa, KopraTta 1 BHaTpeLwHoCcTa
Ha anapaToT cekorall ce
BXXELUTyBaaT Kora anapaToT e
BKJIyYeH 3a 1a MOXe xpaHaTa
coofBeTHO Aa ce 3roteu. OBue
[eN0BM Ce cekorall Bpenu Ha
nonup.

AKO anapaToT e BKJIyYeH NOAoSro
Bpeme, HeKOW IeNI0oBM CTaHyBaaT
Bpenv Ha gonup. OBMe Ae0BY Ha
ypenoT ce obenexaHu co
cnefHaTa MKoHa:

A\

AKO MMaTe NpeaBua aeka
ofpeaeHv LeNnoBu ce BXeLITyBaaT
1 He T JonvpaTe, ypeaoT e
uenocHo 6e3beneH 3a ynotpeba.

[lOMaLLHMOT NOMMPUT He MU
M3MeryBa Kako LUTO OYeKyBaB.

He cTe ja kopucTene coodseTHata
copTa Ha KOMMup.

3a pa pobuete Hajoobpu
pe3ynTaTu, KopUcTeTe CBeX
BpaluHecT komnup. Ako Tpeba fa
r1 cknagmpaTe KomnupuTe,
HeMojTe Aa rv YyBaTe BO NlagHa
cpefvHa Kako, Ha npumep, Bo
hpuxunaep. N3bepete komnupm
Ha yve NakyBarbe MNuLyBa feKa ce
NMOrOAHM 3a NpXekse.

KonuynHata Ha cocTojkun BO
KopnaTa e nperofemMa.

Cnepete rm ynaTtcrtBaTa BO OBa
YynaTCTBO 3a KOpUCTeHe 3a Aa
noaroTsBnTe goMalleH I'IOMd)pI/IT.

OppeneHn BUOOBW COCTOjKM Tpeba
[la ce NPOTPeCaT Ha NMOJIOBKHA Of,
BPEMETO Ha roTBeHsE.

Cnepete rn ynaTtcrBaTa BO OBa
YyNaTCTBO 3a KOpUCTeH:e 3a Aa
noaroTsBnTe goMalleH I'IOMCpr/IT.

AnapatoT Airfryer He ce BKJy4YyBa.

AnNapaToT He e NMPUKIYYEH.

MpoBepeTe fanu NPUKITYHOKOT e
COO[BETHO BKJTy4YeH BO SUOHNOT
wrekep.

Bo LUTEKEPOT Ce MPUKITyYeHH
rnoseke anapatu.

Anapatot Airfryer uma ronema
MOKHOCT. MpukyyeTe ro BO Apyr
LUTeKep 1 NpoBepeTe rm
ocurypyBsaymTe.
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PeweHne

3abenexyBaM nyneme Ha
oapeneHv mecta BO
BHaTpeLwWHocTa Ha mMojoT Airfryer.

Bo TaBata Ha Airfryer moxe aa ce
nojasaT Manu Aamku nopaam
cyyajHu gonupu nnm rpeberse Ha
nospLmHata (Ha npumep, Npu
yncTere co rpybu anati 3a
YyucTere U/nnu Npu BMeTHyBare

Ha Kopnara).

MoxeTe fa cnpeynte
OLUTeTyBaH€e CO MPaBUIHO
cnylTarbe Ha kopnaTa BO TaBaTa.
AKO ja BMETHeTe KopnaTa NoA
aros, Hej3VHNOT CTPaHWYeH aen
MOXe fia yApW BO SUAOT Ha TaBaTa
LUTO NPeAN3BMKYBa Nlynere Ha
Mann napynHa Of NOBPLUMHCKMOT
cnoj. Bo TakoBs cnyyaj, umajte
npeaBus feka Toa He e WTeTHO
bunaejku cnTe MaTepujanu WTo ce
KopucTaT ce 6e3beHM 3a xpaHaTa.

Op anapaToT nsnerysa Oen yag.

[OTBUTE MACHWN COCTOJKMU.

BHMMaTeNnHO nctypete ro
BMLLOKOT Mac/10 UM MacTu of,
TaBaTa v NpoJosKeTe co
roTBEHETO.

TaBaTa ce yLTe coapXun MacHu
ocTaTouUM Of, NMPeTXoaHa
ynoTpeba.

Benuot yag e npeamssukaH of
MacCHWUTE OCTaTOLM LUTO ce
3arpeBsaat 8o TaBaTa. Cekoralu
ymcTeTe rv TaBata U KopnaTa
TeMesIHO Mo cekoja ynoTtpeba.

JleGHUTe TPOLLKK MK cMecaTa 3a
naHupatrbe He ce 3anenuna gobpo
3a xpaHaTa.

CUTHUTE YeCTUYKM O, cMecaTa 3a
naHuparse LWTO ce npeHecysaat
BO BO3[yXOT MOXe Aa
npeanssukaat 6en yapn,. Lispcrto
NPUTUCHETE 1 NeBHUTE TPOLLIKY
MW CMecaTa 3a NaHuparbe Ha
XpaHaTa 3a J06po Aa ce 3anenar.

MapwuHaaaTa, TeYHOCTUTE N
COKOBUTE O, MECOTO MPCKaaT BO
HacobpaHMTe MacHOTUW.

CobepeTe ro BULLIOKOT TEYHOCTN

Ol XpaHaTa CO TanKarbe npen fa ja
CTaBMTE BO KOpnaTta.

EkpaHoT Ha Airfryer npukaxyBsa
JET7

AnapaToT e HencnpaseH /
nedekTeH.

JaBeTe ce BO CEPBUCHMOT LieHTap
Ha Philips nnav koHTakTMpajTe co
LleHTapoT 3a KOPUCHNYKa
nofAJpLika Bo BallaTa 3emja.

Moxebu ro yysaTe BaLLMOT
Airfryer Ha npemHory cTyaeHo
MecTO.

YpenoT e npemHory nafeH.
OctaBeTe ro Ha cobHa
Temnepatypa Hajmanky 60
MUHYTW.

AKO Npobn1emMoT He ce OTCTpaHu,
jaBeTe ce BO CEPBUCHUNOT LieHTap
Ha Philips nnun koHTakTMpajTe co
LleHTapoT 3a KOPUCHNYKA
noAApLIKa BO BallaTa 3eMja.

EkpaHoT Ha Airfryer npukaxysa
JE2".

OpfBOjyBaYvOT He e NOoCTaBeH.

MocTaBeTe ro 0f4BOjyBayoT.
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Mpo6nem

Mo>kHa npuymnHa

PeweHne

Ke ce nojasu npeaynpemysarbeTo
,E2" v roTBerseTo Ke npecraHe
Kora efHaTa Mana TaBa Ke
npecTaHe Co roTBerbe, a ApyraTa
Masa TaBa BefHall Ke 3ano4He co
roTeemse.

M3BageTe ja TaBaTa 3a fa My
[03BOSINTE Ha YPeAoT Aa ce onaan
2 MWUHYTW 1 BpaTeTe ja 3a fa ro
3amnoyHeTe roTBeHeTo Co ApyraTa
Mana TaBa.

EkpaHoT Ha Airfryer npukaxysa
JE4-E12".

AﬂapaTOT MOXXe fla e HencnpaBeH.

ObuvpeTe ce Aaa ro Ucky4uTe n
NOBTOPHO Aa ro BKJy4MTe ypenoT.
Ako 0Ba He ro pelun npobaemor,
jaBeTe ce BO CEPBUCHMNOT LieHTap
Ha Philips nnu koHTakTMpajTe co
LleHTapoT 3a KOPUCHNYKa

nofJpLika Bo BallaTa 3emja.
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Ba)kHble MHCTPYKLMM MO 6e30nacHOCTU

I'Iepe,q Ha4aJloM 3Kcryataymm np|/|6opa BHMMATEJIbHO O3HakKOMbTeCb C
HacToAaWwnm 6yKJ'I€TOM n COXpaHWTe ero gnsa fanbHenLwero NCnosb3oBaHus B
KayecTBe CNpaBO4YHOro matepunana.

OnacHo!

- 3anpeLlaeTcs CTaBUTb NPUOOP Ha HarpeTyto ra3zoByto NAUTY, INEKTPUYECKYIO
nAnTY NoO0ro BUAA, 3NeKTPUYECKYIO BaPOUHYIO NaHe b UV PAOOM C HUMU, @
Tak>Xe B HarpeTbll AyxOBOW LiKad.

- 3anpeLyaeTcsa norpyxatb NpUbop B BOAY UM MbITb €ro Mo CTpyer BoAbl.

- [lonafaHve BoAbl AW APYTUX XUAKOCTEN BHYTPb YCTPONCTBA MOXET
NPUBECTU K MOPaXXEHWIO SNEKTPUYECKNM TOKOM.

- Bo usbexaHue KOHTaKTa ¢ HarpeBatoLLVMY 31eMeHTamu Bcerga knagure
NPOAYKTLI AN15 KapK1 B MPOTUBEHb.

- He 3akpbiBaiTe 0TBEPCTUS BXOAA W BbIXOAA BO3AyXa BO BpeMs paboTbl
npubopa.

- 3anpeLlaeTcs HaarBaTb Mac/10 B MPOTUBEHb BO M30eXaHne BO3ropaHus.

- 3anpeLleHo Nonb30BaThCs NPUOOPOM, eCsin ceTeBast BUJIKA, CETEBOM LUHYP
NNV caM Npubop NOBpPeXIEeHbI.
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MpepynpexgeHue

3anpeLaeTcst NpuKacaTbecs K BHYTPEHHUM 4acTsM Nprubopa BO Bpems ero
paboTsbl.

He knaguTe B NpOTVBEHb MHIPEAVEHTbI B KONMYECTBE, MPEBbILLAOLLEM
OTMETKY MaKCMMaslbHOro YPOBHSI.

Bcerpa nposepsiiTe Hanuyne cBOOOAHOIO NPOCTPAHCTBA BO3/1e
HarpeBaTesIbHOro 31eMeHTa ¥ OTCYTCTBME eflbl Ha HarpeBaTesIbHOM
aneMeHTe.

MNepen nepBbiM NCNONb30BaHNEM HEODXOAMMO YCTaHOBUTL Ha YCTPONCTBO
nepxaTtesb LWHypa.

CobntofanTe 0CTOPOXKHOCTL BO BPEMSI OYUCTKM BEPXHEN YacTn Kamepbl
NPUroTOBNEHWNS: He KacanTeCh ropsiYero HarpeBaTelbHOro 3/1eMeHTa 1
KpaeB MeTannyecknx getanen.

MopkntoyanTe NPUBOP K 31eKTPOCeTU TONbKO NOC/e TOro, Kak yaanuTe Becb
YyNakoBOYHbIN MaTepuan 1 AepxxaTeslb LWHypa 13 Kamepsbl.

B cnyyae noBpexaeHus ceTeBOro LWHypa ero HeobxoAMMOo 3aMeHNnTb. B
Lensix 6e3onacHOCTN 3aMeHa foKHa BbIMOMHATLCS KomnaHuven Philips,
CEPBUCHbIM areHTOM WK cneunanncTamMmm aHaaormyHom KBanugukaumm.
Mopkntoyante Npnbop TONbKO K 3a3eMIIEHHON PO3eTKe, 3aLMLLEHHON
aBTOMAaTMYECKNM BbIKJIKOYATEIEM B CJyYae yTEUKM Ha 3eMJTHO.

Yb6epuTech, 4TO ceTeBas BUSIKa LOMKHbIM 0Opa3oM BCTaB/ieHa B PO3eTKy
3N1eKTPOCeTU.

3anpellaeTca Noakato4aTh AaHHbIN NPUMOOP K BHELLHeMY Tanmepy nam
cMcTeMaM AMCTaHUMOHHOIO yrpaBieHus.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus Nprubopa ero NoBepXHOCTU MOTYT HarpeBaThCs.
[eTtwn ctaple 8 net v nnua ¢ orpaHnyeHHbIMY BO3MOXHOCTAMU CEHCOPHOM
CNCTEMBI U OTPAHUYEHHBIMY YMCTBEHHBIMU N (DU3NYECKUMM
CNOCOBHOCTAMM, a TakXe Nnua ¢ HeAOCTaTOYHbIM OMbITOM Y 3HAHUSIMU MOTYT
NoJfIb30BaTbCs STUM NPUOBOPOM MoJ MPUCMOTPOM UM NOC/IE NOSTyYeHNS
MHCTPYKLMIA O 6E30MaCcHOM UCMOJIb30BaHUM Nprbopa 1 NoTeHUMa bHbIX
OMacHOCTSX.

He no3gonsiite fetam urpatb ¢ nprubopom. et MoryT ocyLLecTBASTb
OYMCTKY 1 YXOA 3a NPUOOPOM, TONBKO eC/IM OHW cTaplue 8 NeT U HaXoaATCs
noA NpUCcMOTPOM B3POCSIbIX.

XpaHuTe Nprbop 1 WHYp B MeCTe, HEAOCTYNMHOM [N AeTen Miadlle 8 neT.
He knagute npubop Bo3ne cteHbl nnu gpyrux npnbopos. C3agu, no 6okam ot
npubopa 1 Hag HUM JOKHO OCTaBaThCs He MeHee 10 cm cBOGOAHOrO
NpPOCTpaHCTBa. He cTaBbTe Ha NPUOOP NOCTOPOHHME NPEeOMETHI.

Bo Bpemsi npurotosneHus B asporpusie yepes crnelmasnbHble OTBEPCTUS
BbIXOAUT ropsiumii nap. OctaBanTechb Ha 6€30MacHOM PacCTOAHUM OT Napa 1
OTBEPCTUIN BbIXOAA BO3ayxa. Koraa cHMMaeTe NpoTnBeHb € Nprbopa, Takxke
NMOMHUTE O ropsiyeM BO3yXe, KOTOPbIA BbIXOANT CO CTOPOHbI PYUKM.

He knaguTte B nprbop Nerkne no KOHCUCTEHLMM UHFPEANEHTbI U He
ncnonb3ynTte Bymary Ans BolinekaHums.

XpaHeHune kapTodens: kapTodesb He0HBX0AMMO XPaHUTb MPK TeMMepaType
He MeHee 6 °C, 4Tobbl CBECTU K MUHWMYMY PUCK BO3AENCTBUS akpuiaMmaa
Ha roTOBYIO MULLLY.

He HanvBanTe Mac10 B NPOTUBEHbD.
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[aHHbIN a3porpusib UMeeT 60sbLLYI0 Kamepy 4718 MPUrOTOBNIEHUS, MO3TOMY
obnafaeT BbICOKOW 3/1EKTPUYECKON MOLLHOCTbIO. He ncnonb3yiiTe gpyrve
BbICOKOMOLLIHbIE MPUBOPLI B OAHOM 1 TOW e Lenu Of4HOBPEMEHHO
(Hanpumep, YanHKKK, INEKTPOTrPUAK U T. A.). B NpOTUBHOM C/lyyae B
LOMaLUHe ceTn MOXeT cpaboTaTb aBTOMATUYECKMI BbIKStOYaTeNb 1
Npoun30onTK cOOM NUTaHNS B 3TOM po3eTKe.

MOoCKOJIbKY 3TOT a3pPOrpuib MMeeT DOSbLLYIO KaMepy A5 MPUrOTOBNEHMS, OH
OyneT TsXKenbiM, eC/IN 3arpy3nTb B HEFO MHOMO MHIpeaMeHToB. He nbiTaTech
yOEPXMBaTb €ro 3a Py4Ky O4HOW PYKOW.

He ncnonb3ynTte npnbop ans Lenem, oTAMYHbIX OT ONMUCaHHbIX B JaHHOW
WMHCTPYKLMW MO 3KCyaTaumm, U MCNofb3ynTe TOIbKO OPUrMHalIbHble
akceccyapsbl Philips.

He octaBnsanTe paboTatoumin npnbop 6e3 nprucmoTpa.

MpoTnBEHb, pa3gennTenb 1 akceccyapbl, MOMOXEHHbIE B KaMepy AN
NPUrOTOBJIEHWS, CTAHOBSATCA FOPSYMMM BO BPEMS 1 MOC/IE NCMOb30BaHMS
npunbopa; NCnonb3ynTe NX C OCTOPOXHOCTbIO.

Mepen NepBbIM NPUMEHeHNEM Nprbopa TaTebHO NPOMONTE BCe AeTanu,
KoTopble ByayT conprKacaTbCst € nuLeBbIMIY NpoaykTamu. CM. ykasaHus B
OHJ1aMH-BEPCUN MHCTPYKLMM NO IKCNIyaTaLmu.

He ynepxunsanTe ycTpOMCTBO 3a Py4Ky NPOTUBHSA.

[epxaTenb LWHypa TakxXe BbINOMHSAET hyHKLMIO BbICTYMNA 1 3aLLMLLaeT
YCTPOWCTBO OT PACMoNOXeHMSs BNIOTHYIO K CTEHE 1 YPe3MEPHOro Harpesa.
He n3BnekaiTe 3TOT BbICTYM.

He knaguTe NpoTUBEHb Ha NaHesb nHTepdenca, MOCKObKY ero nageHve
MOXET CTaTb MPUYNHOW TPaBMbI.

Mpurbop NpeaHasHayueH TObKO AS UCMOb30BaHMs B 0ObIUHbIX ObITOBbIX
ycnosusax. OH He NpeAHa3HayeH 41s UCNOMb30BaHUs B TaKMX YCIIOBUSX, Kak
CTOJIOBbIE 1 KyXHW LIS MepcoHana B MarasuHax, opucax 1 1. n. Mpnbop
TakXe He NpefHa3HauyeH ANs UCMOJb30BaHNS MOCTOSNbLAMU TOCTUHWLY,
roCTeBbIX JOMOB U T. M.

Mepen cOopKon, Pa3bopKo, XPaHEHNEM W OYUCTKON, a TakKe ecsin Bbl
ocTaBnsieTe Npubop 6e3 NpucmMoTpa, 06sa3aTesIbHO OTKOYarTe NpUbOp oT
3/1EKTPOCETH.

YcTaHoBWTe MPUBOP Ha FOPU3OHTANTbHYIO POBHYIO 1 YCTONYMBYIO
NOBEPXHOCTb.
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- B cnyyae HapyLleHvs NpaBui CNoab3oBaHus Nprubopa, Npu ero
MCMONb30BaHWK B KayecTBe NpodeccnoHanbHOro nm
nonynpoeccnoHanbHoro 06opynoBaHns, a Takke Npu HapyLweHn Nnpasun
OAaHHOWM MHCTPYKLUMM MO 3KCMyaTaumm rapaHTUIHble 0653aTenbCTBa
YyTPaumMBaloT CBOIO CUITY, 1 B 3TOM cJlydae komnanusa Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a KaKow Bbl TO HY BbIIO MPUYMHEHHbIN YLLEep6.

- [ns nposepkun nnu pemoHTa npubopa cnenyeTt obpaLlaThbCs TONLKO B
ABTOPU30BAHHBbIN CEPBUCHBIN LeHTP Philips. He nbiTanTecs BbINONHATH
PEMOHT Npnbopa caMoCTOATENBHO, B MPOTMBHOM C/ly4ae rapaHTUiHble
006513aTeNbCTBa YTPaUuMBaIOT CBOIO CUITY.

- Mocne 3aBeplieHns paboTbl OTKIIOUUTE NPUOOP OT PO3ETKM SIEKTPOCETH.

- Mpexae Yem o4mnLLaTh YCTPONCTBO MK BpaTh B PyKM ero KOMMOHEHTbI, AanTe
eMy OCTbITb B TeyeHne npumepHo 30 MUHYT.

- Ybeautech, YTO UHIPeMEHTbI, MPUrOTOBMIEHHbIE B @3pOrpusie, MoyyatoTcs ¢
KOPOYKOW 30710TUCTOrO LiBETa, @ He MPOXapeHHbIMU JO TEMHO-KOPUYHEBOTO
ugeTa.

- M3BnekuTe nofdropesLUne ocTaTku. He XapbTe cBexXuin kapTodens npu
Temnepatype cebiwe 180 °C (4ToObI CBECTU K MUHUMYMY 0Opa3oBaHue
akpunammaa).

- Bcerpa npoBepanTe, YTO HIPeaMeHTbl AOSIXKHbIM 06Pa3oM NPUrOTOBUIUCH B
asporpurne.

- bynbTe OCTOPOXHbI NMPW BbIIMBAHWUM MPUTrOTOBAEHHOM NULLK U 13beranTte
BbINaeHNs akceccyapos.

- Mpv ncnonb3oBaHUM NPOTUBHS XXL ybeauTecs, YTo Asist 1EBOW Y NPaBoOy
NONOBWH BbibpaHa oAMHaKoBas nporpaMMa.

- 3TOT NpubOpP OCHaLLEH KOPOTKMM CeTEBBLIM LLIHYPOM BO 13bexaHune
CNYTbIBAHWUSA UM CMOThIKAHWS, KOTOPble BO3MOXHbI, €C/n LWHYpP OyaeT
CINLLKOM ASIUHHbBIM.

- MOXHO 1Cnob30BaTh YASIMHUTENb, €CNN NPW 3KCMJTyaTaumm cobnofaTcs
npasuna 6esonacHocTu. Ecnv ncnonb3yeTcs yanHUTENb:

- Knacc sHeproaddekTmBHOCTY LHYypa A0SIKeH ObITb HE MEHee BbICOKUM,
yeM KJlacc sHeproahekTBHOCTH Npubopa.

- LWHyp HeobxoaMMo pa3mecTuTb TakiM 06pa3om, YTobbl OH He cBMcan C
KYXOHHOW MOBEPXHOCTW VAN CTONELUHWLbI; B MPOTMBHOM CJly4ae 3a Hero
MOTYT NOTAHYTb AeTW NMBO O HEro MOXeT KTO-HUOYAb CNOTKHYTHCS.

- HeobxoAMmo Mcnosb30BaTb TPEXKUIbHBIN YOSIMHUTENb C 3a3eMIEHNEM.

- DToT Npubop OCHaLLEH MNOMSPHOW WTENCESTbHOW BUIKOW (C KOHTaKTamm
Pa3HOW LUMPUHBI). BO M3bexaHne nopaxeHus 31eKTprYecTBOM 3Ty BUSIKY
HeobXx04VMO BCTaBATb B MOSPHYIO PO3ETKY HYXXHOWM CTOPOHOW. Eciv BUnKy
He yoaeTcst BCTaBUTL B PO3€eTKY, NepeBepHUTe ee. Ecin ee Bce ellle He
yAAeTcs BCTaBUTb, 0bpatnTech K KBanMduULUMpPoBaHHOMY 31eKTpuKy. He
NbiTanTecb KakMM-n1mbo obpasom MoaNdOULMPOBATL BUIIKY.

dnekTpoMarHuTHble nons (M)

3TOT Nprbop COOTBETCTBYET NMPUMEHVMbIM CTaHAAPTaM 1 HOpMaMm Nno
BO3LENCTBMIO 3NEKTPOMArHUTHbIX MONEN.
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- DTOT CMMBOJ1 O3HAYaeT, YTo 31eKTpnyeckmne n3genma He MoryT ObITb
YTUN3npoOBaHbl BMeCTe C ObITOBbIMM oTXo4aMn.

- BbinonHsute pPasfesnbHyo yThan3aynto aNeKTpn4eckmnx N 351eKTPOHHbIX
1N30enun B COOTBETCTBUM C npasusiamMmun, NPUHATbIMA B Ballen CTpaHe.

FapaHTMa U nogaep>xKa

BBeaeHue

Komnanus Versuni Netherlands B.V., 3apeructpuposaHHas no agpecy Claude
Debussylaan 88, AMctepaam, NL, npennaraet ABYX/IETHIOK rapaHTUIO Ha 3TO
n3genune ¢ aaTbl ero NoKynku (Mnu ¢ 4aTbl LOCTaBKM, €C/IM OHa No3xe). 3Ta
rapaHTVs HeencTBuUTeNbHa, ecn AeeKT BO3HMK M3-3a HeNpPaBuIIbHOMo
MCNOJIb30BaHMA UM HeHaaeXallero yxofa. Hala rapaHTusa He BAnSeT Ha
BalW NpaBa NoTpebutenst B COOTBETCTBMM C 3aKOHOM. YTOObI MONy4nTh
[ONOMHUTENBHYIO MH(OPMaLIMIO B OTHOLLEHWI 3aMacHbIX YacTen

NNV NpesbsaBUTb TpeboBaHMe No rapaHTuK, NoceTuTe Hal Beb-canT
home.id/support.

Mo3gpaBnsem ¢ NoKynkom 1 4obpo noxanoBats B cembto Philips!

YT06bI BOCMOIb30BATLCA BCEMM MPENMYLLECTBAMU HaLLIE MOAAEPXKKM,
3aperncTpupyinTe npoaykT Ha cante www.philips.com/welcome.

Asporpunb ¢ ABYMS KOP3MHaMU 1 CbeMHbBIM pasfaenuTenemM no3sonaseT
BbIOMPATb EMKOCTb Pa3HOro 0Obema: Bbl MOXEeTe roTOBUTh 1-2 NOpLMY B MasioM
npoTuBHe 3,55 N 1 6onbLUyo NOPLMIO Ha BCIO ceMbto B MpoTnBHe XXL 7,1 n
0e3 pasnenutens. bonee Toro, Bbl MOXeTe roTOBUTb CPa3y ABa Pa3HbIX
VHTPeAMEeHTa Npu pa3HoM TemnepaTtype 1 BpeMeHN — Npu 3TOM 1X
NPUroTOBNIEHME 3aBEPLLINTCA OOHOBPEMEHHO.

A3porpusb COBMECTUM ¢ NpusioxeHnem HomelD, B KOTOPOM Bbl HangeTe
noLaroBble PyKOBOACTBA MO MPUTrOTOBIEHMIO COTEH anneTUTHbIX 61104 C
MOMOLLIbIO a3POrpuasa C ABYMS KOP3MHaMW. 3arpy3uTe NpuIoXeHue,
oTckaHmnpoBsas QR-KOA, Ha yrnakoBke.
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OOLlee onucaHue

OCHOBHblE€ KOMMOHEHTbI

OCo~NoOOUTh WN —

MaHenb ynpasneHuns

CheMHbIV pasgennTens

NHonkaums MAX ong HrpegMeHTos

NHonkaums MAX ons 3akycok 13 3aMOPOXEHHOro kapTodens
MpotmeseHb XXL 7,1 1

Hv>XHMe nnacTuHbl

[epxatens WHypa

LLIHyp nuTtaHms

OTBepcTus BbiIxoda BO3Ayxa
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TemnepaTypa BbllLe

Temnepatypa H1xXe

KHoMKa BKIIOYEHUS/ BbIKITIOYEHUS

KHonka dyHKUMK KonnpoBaHus

KHormMka 1eBoro npoTuBHSA

KHOMKa HacTpomKYM BpemMeHn

KHonka npotmsHA XXL

NHOnKaTop HanoMUHaHKA O BCTPAXMBAHUN

SKQ o o N T w

KHomnka HanomMnHaHns o BCTPAXMBaHUM
KHOMKa npaBoro NpoTuBHS

KHonka Bo3BpaTa

KHonka Havyana/naysbl

KHonka ymeHblUeHMs BpeMeHu

KHonka yBenunyeHuns BpeMeHu

KHonku dyHKumn

— o~ —

o > 3

OnuncaHue pyHKLUN

@)
©

q)yH KUuunga KonmpoBsaHumsa

Bbl MOXeTe 3aaTb BpeMs 1 TeMMnepaTypy A1 O4HOMO MPOTUBHS U CKOMMPOBaTb
3TV HAaCTPOMKM Ha APYrOn NPOTUBEHb, HaXaB KHOMKY (PyHKLMN KONMMPOBaHMS.

DYHKLMA HAaCTPOWKN BpeEMEHMU

ABTOMaTUYECKM CUHXPOHM3MPYET BPEMS MPUroTOBMIEHWS, YTOObLI FOTOBKA B
060U1X MPOTUBHSIX 3aBepLUMIach OAHOBPEMEHHO, Aaxe ecsin obLiee Bpems

NPUroToB/IEHNA pPa3nnyaeTcs.



842 Pycckumn

&

HanomMmuHaHue o HeobxoauMOCTH BCTPAXUBaHUA

HaxMunTe KHOMKY HanmOMMWHAHNS O BCTPSIXMBAHWK, YTOObI BKITIOUYNTbL UK
OTKJIOUNTL OMOBELLEHNS O HEOOXOAMMOCTM BCTPAXMBAHUS NN
nepeBopayMBaHus efpl, KOTOPbIE BKOYAIOTCA ABaXAbl Ans 6onee
PaBHOMEPHbIX Pe3ySIbTaTOB MPUrOTOBEHMS. Bbl yC/bILIMTE 3BYKOBOW CUTHAS 1
YBUAWTE, YTO 3HAYOK BCTPSIXMBAHMS MUTAET PSAOM C OTOBpaxkeHNeM BpeMeH!.

MpepycraHOBKN

Bbl MOXeTe BbibpaTh 13 6 NpefycTaHoBOK. [pedycTaHOBKM — 3TO NporpaMmbl
NPUroTOBNEHWS, KOTOPbIE COAEPXaT pekomMeHAaumy nNo BbIbopy TeMnepaTypbl U
BpeMeHu Ha OCHOBaHWM BbIBPaHHOIO MHrpeaneHTa 1 ero konnyecTsa. bonbLue
MHopmaLmuy cM. B pasgene "lpurotoneHue c npegycraHoBkamm'".

@9 ® @ ©

3aMOPOXXEHHbIN .
Crenk
KapTodens hpu

KypuHble Hoxkn OBoluHas cmecs Kekc/maddumH — Pasorpes

KHonka npoTtuBHa XXL

Bbl MOXeTe roToBuUTb B 06LLIeM NpoTuBHe XXL 7,1 n, ecnn n3Bneyete
pasfennTesnb U HaXMeTe KHOMKY NpoTUBHSA XXL.

KHonka Bo3BpaTa

C noMOLLbI0 KHOMKKM BO3BPaTa MOXHO BEPHYTLCS B NPefblayLlee MeHo npn
HernpaBUIbHOM BblIOOPe NpenyCcTaHOBKM/ yHKLUMN.

3BYyKOBbI€ YBEAOMJIEHUS]

MHorda asporpusib MOXeT U34aBaTh 3BYKM, B YACTHOCTM MO OKOHYaHMK
NPUroTOBAEHWS N HEOOXOAMMOCTY BbINONHUTL AENCTBME BO BPEMS
MPUTrOTOBNEHNS, HANPUMEP BCTPSIXHYTb UM NepeBEPHYTb MHIPEANEHTbI.

MNepepn nepBbIM NCNOJIb3OBAHUEM

YoanuTe Bce yrnakoBOYHble MaTepurasbl.

CHUMUTE ¢ Npubopa BCe HaKIenKkun 1 Spabiki (eciv nmetoTcs).

Mepen NepBbiM UCMOb30BaHMEM OYUCTUTE NPMOOP (CM. paszden OumncTka).
M3BnekuTe fepxaTenb LWHypa 13 MPOTUBHSA 1 NPUKPENUTe ero K
cneumvanbHom obaacTu Ha 3afiHe NaHenu yCTPpoMCTBa U HaxMuTe 10
Lienyka.

A WN =

BHuMmaHume!

- Jep>kaTenb WHYpPa TaKXKe BbIMOJHAET (DYHKLMIO BbICTYMNA U 3aLmLuaeT
YCTPOWCTBO OT PacrosioXKeHUsI BIJIOTHYIO K CTEHE U Ype3MepHOro
Harpesa.
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MNepepn nepBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

Mprnbop HeOHBXOAMMO CTaBUTb Ha FTOPU3OHTASTbHYIO POBHYIO MOBEPXHOCTD,

YCTOMYMBYIO K BBICOKMM TeMMepaTypam.
MpumeyaHune

- He HakpblBaliTe NprbOp 1 He CTaBbTe BO3J1E HEr0 MOCTOPOHHME NPeaMEThI.
3TO MOXeT 3ab10KMpPOBaTh MOTOK BO3AyXa Y MOBAUSATL Ha pe3ynbTaT
NPUroTOBAEHWA.

- He ycraHaBnuBaiTe paboTalowmin nprbop psagoM uan nof npeaMetamu,
KoTOopble MOTyT ObITb MOBPEXAEHbI MAPOM, HanpuMep, NOA4 NOoAKaMmM NN
PSAOM CO CTEHOMW.

Ucnonb3oBaHne npmnbdopa

BHuMaHue!

- DToT a3porpuiib paboTaeT 3a c4eT ropsiyero Bo3ayxa. He HanueamTe
Mac10, hpuUTIOP M APYrue >XKMAKOCTU B MPOTUBEHb.

- He npukacanTecb K ropsiuuM NOBEPXHOCTAM. Y AepXXUBaTe ropsunit
NPOTMBEHb TEPMOCTONKUMU YXBAaTKaMMU.

- Mpubop npegHa3HavyeH TONbKO A1 AOMALLUHEro UCMOJIb30BaHUS.

- TNpu nepBoM BKJIIOYEHUM NPUGOpPa MOXET BbIAENATbC HEMHOMO AbIMa.
DTO HOpMaJibHO.

- MMpepBapuTenibHO HarpeBaTb NPUGOpP Heobs3aTesNbHO.

MpumeyaHune

- Ecnuv Bo Bpemsi NpuroToBAeHMS UK cpa3y Nocsie NpUroToBNEHMS Bbl XOTUTE
M3BNeYb MPOTUBEHb, yAEPXKMBaliTe OOKOBbLIE PYYKM B MO3MLMM Na3a, YTobbI
[0CTaTb ero, U OyAbTe akKypaTHbI, 4TOObI He 06XeYbCsi FOPsSYMM BO3AYXOM U3
npuobopa.

MpurotosneHue B npotnBHe XXL

YT06bI NPUrOTOBUTL BOSILLLYIO MOPLMIO OAHOrO MHIPeANeHTa, N3BNeKuTe
pasfenuTesb 1 UCNONb3ynTe BCO pabouyto eMKOCTb NpoTuBHSA XXL 7,1 .
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rlpVIrOTOBneHVIe no Ta6nmu,e MHrpegneHToB
1 VisBnekute pasgenntene.

2 [loMecTuTe HUXHME NNACTUHbBI B MPOTUBEHD.
MpumeyaHune

- 270 HOPMasbHO, e/l ANd YCTaHOBKW HVXHUX MJ1aCTUH B MPOTVBEHb
Tpe6yeTcn HEKOTOpOEe ycnnune.

3 TlonoxuTte MHIrPeAnEeHTbl B MPOTUBEHb.

MpumeyaHne

- CNoMOLLbI0 a3POrprnas MOXKHO FOTOBUTL PA3fIYHbIE MPOLYKTbI MUTAHWS.
CMm. Tabnuuy NpoAyKTOB, YTOOLI HANTY MHPOPMALMIO O MOPLKUAX 1
npuoAN3NTENBHOM BPEMEHMU MPUTOTOBIEHNUS.

- He rotoBbTe nopuwmu, NpeBbiLLlaloLwme ykazaHHble B Tabnuue NpoaykTos, 1
He HamnoJHsANTe NPOTVBEHb CBbILLe 0TMeTKM MAX, NOCKObKY 3TO MOXeT
NOBAVSATH Ha Pe3yNbTaT NPUrOTOBNEHMS.

4 YcTaHOBWTE NPOTUBEHb Ha3ag B a3pPOrpuilb.
BHumaHue!
- He npukacaiTecb K NPOTUBHIO U KOP3UHE BO BPeMS U HeKOoTopoe

Bpems nocsie Ucnosib3oBaHus npuGopa, MOCKOJIbKY OHU CUJIbHO
HarpeeparoTca.

5 BcTaBbTe ceTeBylO BUJIKY B PO3ETKY.
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6 HaxXmuTe KHOMKY BKIIOYEHNSA/BBIKITIOUYEHMS], YTODbI HauaTb PaboTy ¢
npvbopom.

7 Haxwmute kHorky XXL.
MpumeyaHune

- He HaxunmamTe KHOMKY 1eBOro MPOTUBHS ®@ nunu npaBoro NPOTUBHSA @
0na npurotoBneHuns B XXL-npotueHe 6e3 pasgenuTens. 370 MOXeT
NPUBECTU K TOMY, YTO MHTPEAVEHTbI He MPUTOTOBATCS.

8 C nomolLbto KHOMOK BbibOpa TeMnepaTypbl ¥ BpeMeHu BbibepuTe
HeobxoAVMble 3HaYeHWs BpeMeHM 1 TemnepaTypbl (CMm. Tabaumuy
NHIPEeANEHTOB).

CoBet

- HekoTopble NHrpeaneHTbl TPEBYIOT BCTPAXMBAHNUS U MOMELLINBAHKS BO
BpeMs NpuroToBneHuns (cm. Tabnuuy NpoaykToBs). YTobbl BKIOUYUTH
HaNMOMVHAHWNS O BCTPAXMBAHWM, HAXKMUTE KHOMKY HAMOMUHAHKS O
BCTPAXMBAHWUM ®,

9 HaxmuTe KHOMKY nycka, 4Tobbl Ha4aTb NPOLLECC MPUTrOTOBIEHUS.
MpumeyaHue
- Ecnv vHrpeameHT HeobXoaMMO BCTPSIXHYTh UV NepeBePHYTh NoCcpeam
NPUroToBneHus (ecnun BKIIOYEHO HanoOMUHaHWe O BCTPSXMBAHWK, Mprubop
N3[aCT 3BYyKOBOW CUMHaN, @ MHAMKATOP HAYHET MUraThb), BbIABUHbTE
NPOTUBEHb C KOP3NHOW U BCTPSIXHUTE ero Haf PakoBMHOW. 3aTeMm
3aBMHbTE NPOTMBEHbL 06PATHO B NpUbop.

((.)) 10 Eciv npubop M3aaeT 38yKOBOW CUTHas, 3TO 03HaYaeT, YTo NPUTroTOB/IEHNE
N 3aBepLUeHo.
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«g)) 11 YpepxunBanTe 6GOKOBbIE PYyUKM B MO3MLMK Na3a, HTOObI BbIABUHYTh

: N NPOTVBEHb, 1 NPOBEPbLTE, YTO MHIPEANEHTLI FTOTOBbI.

BHumaHwue!

- TNone npuroToBneHMs NPOTUBEHb a3porpuns byaeT ropsumm. Bcerga
CTaBbTe €ro Ha TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb (Hanpumep, NOACTaBKY U
Ap.) nocne usBne4yeHns us ycTpomncTea.

- Ecnv Bo Bpemsi NPUroToBiE€HUsi UNU cpasy Nnocsie NpUroToBsieHUs Bbl
XOTUTE U3B/NeYb NPOTUBEHD, yAEPXKUBaNTE GOKOBbIE PYUYKU B
rnosuummn nasa, 4Tobbl focTaThb €ro, U 6yabTe akKypaTHbl, YTOObI He
06>keybcsi FopsiuMM BO3AyXoM U3 npubopa.

MpumeyaHune

- ECnv vHrpeamneHThl elle He roToBbl, MPOCTO 33BUHbTE MPOTUBEHD
06paTHO B a3pPOrpusb 1 yBeNMYbTe BPEMS NPUrOTOBEHWS Ha HECKOIbKO
MUHYT.

12 AKKYpaTHO M3BEKUTE MHTPEANEHTbI U3 MPOTMBHS C MOMOLLBIO WAMLOB A/1s
bapbekto.

BHumaHue!

- He Hak/OHATE NPOTMBEHb NMPU U3BJIEYEHUN UHTPEAUNEHTOB,
MOCKOJIbKY U3 MPOTUBHSA MOXKET BbINACTb KOP3UHA, U MAc/10 MOXeT
pa36pbi3raTbcs.

- Tocne NpUroToBneHUsi NPOTUBEHb, KOP3UHA, BHYTPEHHMe
KOMMOHEHTbI KOPMyca U UHrpeaueHTbl 6yayT ropaummu. B
3aBMCUMOCTM OT 3arpy>XKeHHbIX B a3POrpusib UHFPEAUEHTOB U3
Kopnyca nprubopa MoXKeT NocTynaTb nap.

- He npukacanTecb K NPOTUBHIO U KOP3UHE BO BPEMS U HEKOTOpoe
BpeMSs NocJie UCMOoJIb30BaHUS NPUG0opPa, NOCKObKY OHU CUSIbHO
HarpeBaloTCs.

Tabnunua nHrpegMeHTOB A NpoTnBHA XXL

06bem Temnepatypa Bpems (MuH) [MpumeuvaHue
(°Q)
ToHKWM 3aMopoxXeHHbIn 1100 1 200 28 BbikntounTe
KapTodens hpu HanomMuHaHue o
(7x7 mwm) BCTPAXUBAHUN 1
ManeHbkas nopLus CaMOCTOATENbHO
nepeBepHUTe

MHrpegneHTbl Ha 13,17,
20 v 24- MUHYTaXx.

BcTpsaxHuTe 4 pasa Bo
BPeMS MPUTrOTOBNEHNS
L1151 ONTYMANbHOro
pe3ysibTata roToBKM
HebOobLLION NopLMK

kapTodens dpu.
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ToHKWMI 3aMopOoXeHHbIn 1650 1 200 41 Beikntounte

KapTocens hpu HamoMuHaHue o

(7x7 mwm) BCTPSIXMBAHUN U

BonbLuasi NopLus CaMOCTOATENTbHO
nepesepHUTe
NHrpegneHTol Ha 19, 23,
29 1 35-11 MuHyTax.
BcTpsaxHuTe 4 pasa BO
BPeMS MPUroTOBNEHUSA
0719 ONTUManbHOro
pe3yfibTaTa roToBkM
Bonbluon nopumm
kapTodens gpu.

OomawHum kaptodens 8001 180 28-33 MoTpebyeTcs

hpn (10x10 mm B BCTPSAXHYTb,

TONLLMHY) nepeBepHyTb Nn
nomMeulaTb 2-3 pasa B
npotecce
NPUrOTOB/IEHNS

3aMOpOXeHHble 800r 200 17-22 BcTpsaxHyTs,

KYPWHbIe HareTCbl nepeBepHyTb Un
nomellaTb B mpoLiecce
NPUroTOBEHNS

3aMOpOoXeHHble cnpuHr- 800 1 200 10-22 BcTpaxHyTs,

ponsbl nepeBepHyTb Nn
nomeLllaTb B mpoLiecce
NPUroTOBIEHNA

MscHown pynet 1000 r 150 50-55 Wcnone3ynte
npvcnocobnexve ons
BbIMNEYKN

MsicHble OTOMBHbIE 6e3 5 WT. 200 18-20 BcTpsixHyTh,

KocToukm (okono 190 r) nepeBepHyTb UK
rnomellaTb B npoLecce
NPUroTOBNIEHNS

KypuHble HOXKkM (0koNo 8 WT. 180 25 BctpaxHyTs,

125T) nepeBepHyTb UaN
nomellaTb B mpoLecce
NPUrOTOBMIEHNS

KypwvHas rpyaka (okono 6 wr. 180 18-21 MNepeBepHyTL MO

1607T) MCcTeYeHU NoIOBUHbI
BpeMeHU

Llenas pbiba (okono 3-4 wr. 200 16-20 MNepeBepHyTL MO

300-400 )

ncreyeHnm nonoBUHbIL
BpeMeHu
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PbibHOe chmne (okono 5 wr. 200
2007r)

15-20

OBoLyHas cmech (kpynHo 1200 r 180
nopesaHHas)

18-22

Bpems npurotosneHus
3aBMCUT OT BaLLMX
JINYHBIX MPELNOYTEHMIA.
MoTpebyeTcs
BCTPSIXHYTb,
nepeBepHyTb NN
nomeluaTb B npoLecce
NPUroTOBNEHUS

OBouHas cmech (kpynHo 2000 r 180
rnopesaHHas)

bonbwasa nopums

20

BbikntoynTe
HanomMuHaHve o
BCTPAXMBAHNN 1
CaMOCTOATENTbHO
nepeBepHuUTe
MHrpeaneHTbl Ha 10 n
15-1n MUHYTax BO Bpemsi
NPUroTOBAEHUSA AN
ONTMMabHOro
pe3yfibTaTa roTOBKM
6onbLIon nopumm
OBOLLHOW CMeCH.

MadduHbl (okono 40r) 12 wr. 160

15

Mupor 500 r 140

40-45

Vicnonb3oBaTb
npucnocobnexHue ans
Bbineykun. Dopma
noskHa ObITh
MaKCMManbHO MNOCKON,
4TOObI KEKC He Kacancs
HarpeBaTesIbHOIO
3/1eMeHTa nocsie Toro,
Kak NOAHUMETCS TecTo;
npoBepbTE, YTO OH
roToB, NPexXae Yyem
[0oCTaBaThb KeKC.

BbineyeHHbIN 8 wr. 180
xne6/6ynoyku (okono
60T)




JomatHni xnebd

500r

160

40-45
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Mcnonb3oBaTb
npucnocobnexHne ans
Bbineykn. Dopma
nonXkHa ObiTb
MaKCUMasbHO MNI0CKON,
4TOObI KEKC He Kacancs
HarpeBaTesIbHOro
3/1eMEHTa NocJie Toro,
Kak MOAHUMETCS TeCTo;
npoBepbTe, YTO OH
roToB, Npexae 4yem
[0oCTaBaTh Kekc.

Lenas kypuua (1,4 kr)

1T wr.

180

40-50

HapaBuTe Ha KypuHYyIO
TYLLKY nepeq
NPUroTOBNIEHUEM, YTOObI
caenatb ee bonee
nnockon. M3berante
npeBbILLEHMS
MaKCUManbHOW OTMETKMN,
4yTOObI KypULa He
Kacanacb
HarpeBaTesbHOro
3/1EMEHTa BO BpeMS
NPUroToBAEHMS.

KypurHble HOXKM €
oBoLLaMU

2 Kr

180

45 -60

BcTpsaxHyTh/nepesep-
HYTb HOXKM nocpeamn
NPUrOTOBEHNS

Dune Nococs Lesmkom

1,5 kr

180

20-30

H/4

2 cBexux bareTta

1kr

170

25-40

H/0

[TeyeHbe ¢ WokonagHom
KpOLLKOW

450 r

180

15-25

H/O

J1azaHbs

2 Kr

170

40-50

MoceinbTe CbipoM
nocpeam
NPUroTOBNEHUS;
NCNOoNb3ynTe
npucnocobnexve ons
BbINEYKN UKW N0OYI0
dopmy, koTopas
noMeLLaeTcs B MPOTUBHE
XXL

AONOYHBIV WTPYAENb

2 Kr

170

30-45

H/4

CBexuie bynoukm

600r

170

20-35

H/O




850 Pycckun

Dpukagenbkn u 2 Kr 170 20-30 Dpukagenbkn KnagyTcs

neyeHble HbOKKM B MPOTUBEHb, @ HBOKKM
KnagyTcs BMecTe ¢
COYCOM ¥ CbIPOM B
npvcnocobnexve ons
BbIMEYKW; NepeBepHUTe
hpurkazenbkn nocpeam

NPUrOTOB/IEHNS

Pynet ns nupenku c 2 Kr 180 45 -60 BcTpsaxHyTb/nepesep-

oBoOLamu HYTb pyneT nocpean
NPUrOTOBSIEHNS

MpuroToBneHue ¢ 3agaHHbIMU HAaCTPOMKaAMM
1 Cnepynte waram 1-7 B pasgene "MpurotoBneHune no tabnuue
NHrpeaneHToB", 4TOObl CHaYana BbIMNOSIHNTE OCHOBHbIE 3Tanbl.
2 BblbepuTe NpeaycTaHOBKY.
CoBet
- YT0bbI BbIOPATH APYryto NpefyCcTaHOBKY, HaXKMUTE KHOMKY BO3BpaTa Uan
OTMeHUTe BbIOOP KHOMKM NpeayCcTaHOBKM U BblOepUTe HYXHYIO
npeaycTaHoBKY.

3 3anycTuTe NpoLecc NpUroTOBAEHWS], HaXaB KHOMKY MycKa.

Tabnunua npepycTaHOBOK Ast NPOTMBHSA XXL

©©-o

(okono 1257r) NMOBEPHYTb NIV MOMELLATb B

cepefiiHe NPUroTOBNEHNS

3Ha- O6bem Temnepa- Bpemsino [llpumevyaHue
Y4YOK Typa no ymMonya-
ymonya- Huto (MUH)
Huto (°C)
3aMOPOXEHHbIN 8001 180 23 MoTpebyeTcs BCTPAXHYTh,
KapTodens (pu nepeBepHyTb UM NomMeLlaTb
2-3 pa3sa B npouecce
NPUroToBAEHUS!
Creiik (150-200 1) 8 wr. 200 20
KypurHble HOXKMN 10 wr. 180 24 BcTpsAXHYTb 0anH pas,




OBolLLHas cMecb 1200 r 180 20
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KpynHo Hape3aTs;
BCTPSIXHYTb MOBEPHYTb UK
nomeLlaTb B cepefmHe
NPUroToBAEHNS

Kekc/madduH @ 500r 140 40

Kekc: ncnonssymnte
npucnocobneHne ana
BbINeyky; hopmMa AosxKHa
ObITb MaKCUMaJsTbHO MIOCKOW,
4YTODbI KEKC He Kacancs
HarpeBaTesIbHOro 1emMeHTa
nocsie Toro, Kak nogHumeTcs
TECTO; MPOBepbLTE, YTO OH
roTOB, Npexae Yem
[0CTaBaTh KekKc.

Pa3sorpes 160 15

HactponTte Bpems B
3aBUCUMOCTMN OT
WNHrpedveHTa 1 Konnyectsa

npl/II'OTOBHEHVIe B ABYX MNPOTUBHAX

MpuroToBneHue ¢ pyHKUNEN BpeMeHU

Ec/iv Bbl FOTOBWTE [1Ba Pa3HbIX MHIPEAMEHTA C PA3HON TeMMNepaTypon 1 B
TeyeHne pa3HOro BpeMeHU, NCNosb3yiiTe (hyHKLMIO BPeMeHHU, YTOOb

3aBeEPLWNTb X MPUTroTOBIEHNE OOHOBPEMEHHO.
1 TlomecTuTe HUXHME NAaCTUHbI B NPOTUBEHDb.

MpumeyaHune

TpebyeTcs HeKoTopoe ycunue.

2 YcTaHoBWUTE pasgenuTens.

- 2710 HOPMasbHO, eCNi ANd YCTaHOBKW HVXHUX MJ1IaCTUH B MPOTVBEHb
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3 Pa3mecTuTe Ba MHrpeameHTa, HanpruMep 3aMOPOXKeHHbI KapTodenb hpu 1

KyPWHbIE HOXKM, B Pa3HbIX KOP3MHaX.

NMpumeyaHune

- CNOMOLLbI0 a3POrpUNa MOXKHO FOTOBUTL Pa3fiyHble MPOLYKTbI MUTAHWS.
CMm. Tabnuuy NpoAyKTOB, YTOObI HANTX MHPOPMALMIO O MOPLKUAX 1
nprbAN3NTENBHOM BPEMEHU MPUTOTOBIEHMS.

- He roToBbTe NopumK, NpeBbILLlaloLLme yKkazaHHble B Tabnuue NpoayKkTos, 1
He HanoJIHANTE NPOTMBEHb CBbILLe OTMeTKM MAX, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NOBAVSATH Ha pe3ynbTaT NPUroTOBNEHMS.

4 YcTaHOBUTE NPOTMBEHb Ha3ag B a3porpusib.

5 BcTaBbTe CeTeBytO BUIKY B PO3ETKY.

6 HaxmuTe KHOMKY BKOYEHNS/BbIK/IIOYEHNS, YTOObI HavaTb paboTy ¢
npubopom.

-
®
f
®

7 BbibepuTe neBblt NPOTUBEHb. HauHYT MUraTh MHOMKATOPbI BPEMEHU U
TemnepaTypbl Ha IEBOM CTOPOHe.
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8 CnomoLblo KHOMOK Bbibopa TeMnepaTypbl 1 BpEMEHU BbibepuTe
HeobxoAVMble 3HaUYeHWA BPEMEHM 1 TeMMnepaTypsbl.

9 HaxMuTe KHOMKY HanoMWHaHWs O BCTPAXMBAHMM, YTOObI NPprOOpP ONOBECTUN
BaC O HEOHXOAMMOCTU BCTPAXHYTb MHIPeAMEHTbl BO BPEMS NMPUTOTOBMEHMS,
ec/In 3To HeobxoamMOo (cM. cTonbel C NpuMedYaHnamn B Tabnauvue
NHIPEANEHTOB).

©
°®

®

©® -0
®

9 ©

5
:

10 BbibepuTe npaBbii NPOTUBEHb. HauHYT MUraTh MHAMKATOPbI BPEMEHN U
TemnepaTypbl Ha MPaBOW CTOPOHE.

11 C NOMOLLbIO KHOMOK BbIGOpa TEMMepaTypbl U BpeMeHU Beibepute
HeobxoAVMble 3HaYeHWA BPEMEHM 1 TeMMnepaTypsbl.

12 HaxxmuTe KHOMKY HanoMUHaHUS O BCTPSIXMBAHWK, YTOObI NpUBOP onoBecTu
Bac 0 HEOOXOAMMOCTIN BCTPAXHYTb MHIPEANEHTbI BO BPEMS MPUTrOTOBNEHMS,
ecv 3To Heobxoammo Cm. cTonbed, ¢ NpYMeYaHnsaMK B Tabrmue
NHIPeaVeHTOB.

©® -
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13 HaxxmuTe KHOMKY dyHKLMM BPEMEHU, YTOObLI MPUFOTOBIEHWE MHITPELNEHTOB

B 060MX MNPOTUBHSIX 3aBEPLLNIOCH OAHOBPEMEHHO.

NMpumeyaHune

- Ecnu Bbl roTOBUTE [iBa MHIPELMeHTa, BbiOpaB pa3Hble dyHKLMK,
TemnepaTypy 1 BPeMS NPUroTOBMEHMS, HO BaM HE HYXHO, YTOObI OHW
NPUrOTOBUANCH OAHOBPEMEHHO, MPOMYCTUTE 3TOT LUar.

- Bo Bpems NpuroToBneHunsi Npun NoacTponKe BpeMeHu Ans O4HOro 13
npoTuBHEN ByHKLMA BpeMeHu ByeT oTkto4eHa, U Ans NpoTusHen dyayT
MCNONb30BaThCS Pa3ferbHble HACTPOMKK. YTOObI MOBTOPHO
aKTUBMPOBAaTb (PYHKLMIO BPEMEHU, HAaXKMUTE KHOMKY Mycka, 3aTemM
HaXXMuWTe KHOMKY (DYHKLIMIM BPEMEHM 1 MOBTOPHO HaXXMUTE KHOMKY Mycka,
4TO6bI BO30OHOBUTL MPUTOTOBMIEHNE.

14 HaxkmunTe KHOMKY nycka, YTobbl HayaTb NPOLECC NMPUrOTOBEHMS.

CoseTt

- YT0bObl NPMOCTaHOBUTL MPUrOTOB/IEHME B OOOMX MPOTUBHSIX, HAXXMUTE
KHOMKY nycka. MOBTOPHO HaxMu1Te ee, YTOObl BO30OHOBUTL
npuroToBneHune Aas o6onx NpoTUBHeN.

- YT106bI NPNOCTAHOBUTb MPUTrOTOB/IEHNE TONBKO OAHOIO NMPOTUBHS,
CHavana BblbepuTe ero, Nocse ero HaxmMmTe KHorky nycka. NoBTopHO
HaXMmu1Te ee, 4TOObl BO30OHOBUTL MPUrOTOBNEHME A1 STOr0 NPOTUBHS.

- MOXHO roToBmUTb C NPedyCTaHOBKOW AN OAHOMO MPOTUBHS U C PYYHbIMMU
HacTporkamMu st APYroro NpoTUBHS.

- YCTpPOWCTBO aBTOMAaTUYeCKM MPUOCTaHaBAVBaEeT MPUroTOBEHNE, eCnn
13BNeYb 13 HEero NPOTUBEHb, 1 BO3OOHOBNSAET ero, Koraa Bbl BCTaBnseTe
NpOTVBeHb 0OpaTHO.

15 Korga ycibilmnTe 38yKOBOW CUMHAM HaMOMUHAHNSA O BCTPSIXMBAHUK,
BbIABMHbLTE NPOTUBEHb, IePXKa ero 3a HOKOBYIO pyUky 0benmMu pykamu.

16 BcTpaxHUTe NpoTUBEHb Hag PakOBUHOMN.
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17 YcTaHOBUTE NPOTVIBEHbL Ha MeCTO.

18 Ecnivi nprBop 130aeT 3ByKOBOW CUrHaJI, 3TO O3HAYaeT, YTo MPUrOTOBIEHME
3aBeplUeHo.

19 YoepxmBanTe G0oKOBblE PyykM B MO3ULMM Na3a, YTOObI BbIABUHYTb
NPOTVBEHb, 1 MPOBEPbLTE, YTO MHIPEANEHTbI FOTOBbI; €C/IN HET, MPOCTO
3aiBMHbTE NPOTMBEHL 0BPATHO B @3POrpusib 1 NOAOXKANTE eLle HECKOSIbKO
MUHYT.

20 AKKypaTHO M3BEKUTE MHIPEANEHTbI U3 MPOTUBHS C MOMOLLBIO LLMMLIOB A1
bapbekto.

MpurotoBneHue c pyHKUMEN KONMNPOBaHUSA

@OyHKUMSA KOMMPOBaHMA NCNONb3yeTCs ANS NPUroToBAeHUS 60NbLLNX 06BbEMOB

O[HOTO VHTPeAMeHTa NN PasHblX UHIPeANEHTOB C OAMHAKOBbLIMW HACTPOMKaMM

TemMnepaTypbl U BpEMeHN.

1 BbinonHuTe waru 1-9, onncarHble B rnase "lMpurotosneHuve ¢ hyHKLMEN
BpemeHun".

2 HaxmuTe KHOMKY yHKLMN KOMMPOBaHMS.
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3 Haxwmute KHOMKY nycka, 4TOObI Ha4YaTb npouecc npuroToBneHnA.

anIFOTOBﬂeHVIe B MaJiIieHbKOM OOMHOYHOM MNMPOTUBHE

}:LJ'IFI npuroToBsieHNA MaJleHbKOM nopunm ogHoro nHrpegreHTa B HeboNbLIOM
OONHOYHOM MPOTUBHE.
anrOTOBneHMe no Ta6nmu,e MHrpegneHToB
1 TlMomecTuTe HUXHME NAACTUHbI B NPOTUBEHDb.
MpumeyaHune

- 2710 HOPMaJibHO, e 014 YCTaHOBKW HVXKHUX MNaCcTVH B MPOTVBEHb
Tpe6yeTc9| HEeKOTOopoe ycnnune.

2 YcTaHoBWTe pasgenuTens.

3 [MonoxuTe MHrpeamneHTbl B 1€BbIV MPOTUBEHD.

MpumeyaHune
17 o - He roToBbTe MopLMK, NPEBbILIAIOLUIME YKa3aHHble B TabnLEe NPOayKTOB, 1
He HaMoJIHANTe NPOTMBEHL CBbILLe OTMeTKM MAX, MOCKOMbKY 3TO MOXET
MOBANSATH Ha pe3ynbTaT MPUrOTOBNEHMS.
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4 YcTtaHoBUTE NPOTNBEHb Ha3ad B a3pOorpuib.
OcTOpOXKHO!
- He npukacanTecb K MPOTUBHIO U KOP3UHE BO BPEMSI U HEKOTOpPOE
Bpems nocsie Ucnosib3oBaHus anGOpa, MOCKOJIbKY OHU CUJIbHO
HarpeeparoTca.

5 BcTaBbTe ceTeByIO BUJIKY B PO3ETKY.

6 HaxmuTe KHOMKY BKIOYEHWS /BbIK/TIOYEHNS, YTOObI HavaTb paboTy ¢
npnbopom.

7 BbibepuTe neBblt NPOTUBEHb. HaUHYT MUraTb MHANKATOPLI BPEMEHW U
TemnepaTypbl Ha IEBOW CTOPOHE.
NMpumeyaHune

- He HaxumanTe kHonky "lMpoTtnseHb XXL" ons npurotoBieHns B
MasieHbKOM MPOTUBHE C pasaenunTenem. 3T0 MOXET NPUBECTU K
NOArOPaHMIo NPOOYKTOB 1 Ype3MepHOMY 3HepronoTpebneHnto.

8 Cnomoulblo KHOMOK BbiGOpa TeMnepaTypbl 1 BpEMEHU BbibepuTe
HeobxXoaVMble 3HaYEeHUst BpEMEHU 1 TemMnepaTypsl (CM. Tabnuuy
NHIPeaNEeHTOB).
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9 HaxmuTe KHOMKY HanoMWHaHWs O BCTPAXMBAHMM, YTOOLI NpMOOpP ONOBECTUN
BaC 0 HEOOXOAMMOCTU BCTPSAXHYTb MHIPeAMEeHTbl BO BPEMS NMPUrOTOBNEHMS,
ecsin 310 Heobxoammo CMm. ctonbely, c NpuMedaHUsaMK B Tabnuue
NHIPeaVeHTOB.

10 HaxxmuTe KHOMKY nycka/nay3bl, 4TOObl Ha4aTb NPOLLECC MPUTrOTOBEHNS.

%)

©

11 Korga ycnbilwunTe 38yKOBOW CUIHAN HaNOMWHAHKA O BCTPSAXMBAHUN,
BbIABWHbLTE NPOTUBEHb, IEPXKa ero 3a HOKOBYIO Pyyky 0benmMu pykamu.

12 BCTpsAXHWTE NPOTUBEHb HaZ PAaKOBUHOW.

13 YcTaHOBUTE NPOTMBEHL Ha MECTO.
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((.)) 14 Ecnn npnbop 1n3gaeT 3ByKOBOW CUMHAJ, 3TO 03HAYaeT, YTO MPUrOTOBIEHME
N 3aBepLUeHo.
«‘)) 15 YoepxvBanTe 60KOBble pyyKM B MO3ULMM Na3a, YTOObI BbIABUHYTb
( - NPOTUBEHb, N MPOBEPbLTE, YTO MHIPEANEHTLI FOTOBbI.
OcTOopOXKHO!

- MNone npuroToBneH1s NPOTUBEHb a3porpunsa GyaeT ropsumm. Becerga
CTaBbTe ero Ha TEPMOCTONKYI0 NOBEPXHOCTb (HanpuMep, NOACTABKY U
Ap.) Nocse U3BneYeHUsl U3 yCTPOMCTBA.

Coset

- ECnv vHrpeamneHThl elle He roToBbl, MPOCTO 334BUHbTE MPOTUBEHb
06paTHO B a3pOrpusb 1 yBeNnybTe BPeMs NPUroTOBAEHWSI Ha HECKOSIbKO
MUHYT.

16 AKKYPaTHO N3BNEKUTE NHIPEeOMEHTbI U3 MPOTUBHS C MOMOLLbIO LLMMLOB N4
bapbekto.

OcTOopOoXKHO!

- He HakNOHSITE NPOTMBEHBb NPY U3BJIEYEHUN UHTPEAVNEHTOB,
MOCKOJIbKY U3 MPOTUBHS MOXKET BbINacTb KOP3UHA, U BOAa MOXeT
pa3bpbi3raTbcs.

- TNocne NpuroToBneHUsi NPOTUBEHb, KOP3UHA, BHYTPEHHME
KOMMOHEHTbI KOPMyca U UHrpeAneHTbl 6yayT ropsiummu. B
3aBMCUMOCTM OT 3arpy>XeHHbIX B a3POrpusib UHFPEAUEHTOB U3
Kopnyca npubopa MoxXeT noctynaTb nap.

- He npukacanTech K NPOTUBHIO U KOP3UHE BO BPEMSI U HEKOTOpPOE
BpeMSs NocJie UCMoJIb30BaHUSl NPUG0opa, NOCKOJIbKY OHU CUNTIbHO
HarpeBsaloTcs.

Tabnuua MHrpegueHToB And OgUMHOYHOI O NPOTUBHA

O6bem Temnepatypa Bpewms (MuH) [MpumevaHue
(°Q)
TOHKNIM 3aMOpPOXeHHbIN 540 200 27 Bobiktounte
KapTodens dpu HanoMnHaHue o
(7x7 Mm) BCTPAXUBAHUN 1
ManeHbkas nopuus CaMOCTOATESIbHO
nepeBepHuUTe

MHrpegneHTbl Ha 13, 16,
20 1 23-11 MUHyTax.

BcTpsaxHuTe 4 pasa BO
BpPeMS NpUroToBneHns
0719 ONTUManbHOro
pe3ynbTaTa roToBku
HebOobLLION NopLMK

kapTodens dpu.
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ToHKWM 3amopoxeHHbin 800 r 200 39 Beikntounte

KapTocens hpu HamoMuHaHue o

(7x7 mwm) BCTPSIXMBAHUN U

BonbLuasi NopLus CaMOCTOATENTbHO
nepesepHUTe
NHrpegneHTol Ha 18, 23,
28 1 33-11 MUHYyTax.
BcTpsaxHuTe 4 pasa BO
BPeMS MPUroTOBNEHUSA
0719 ONTUManbHOro
pe3yfibTaTa roToBkM
Bonbluon nopumm
kapTodens gpu.

OomawHum kaptodens 4001 180 30-35 MoTpebyeTcs

hpn (10x10 mm B BCTPSAXHYTb,

TONLLMHY) nepeBepHyTb Nn
nomMeulaTb 2-3 pasa B
npotecce
NPUrOTOB/IEHNS

3aMOpOXeHHble 400r 200 20-22 BcTpsaxHyTs,

KYPWHbIe HareTCbl nepeBepHyTb Un
nomellaTb B mpoLiecce
NPUroTOBEHNS

3aMOpOXeHHble cnpuHr- 400 1 200 15-20 BcTpaxHyTs,

ponsbl nepeBepHyTb Nn
nomeLllaTb B mpoLiecce
NPUroTOBIEHNA

MscHown pynet 6001 150 42-47 Wcnone3ynte
npvcnocobnexve ons
BbIMNEYKN

MsicHble OTOMBHbIE 6e3 2 WT. 200 18-22 BcTpsixHyTh,

KocToukm (okono 190 r) nepeBepHyTb UK
rnomellaTb B npoLecce
NPUroTOBNIEHNS

KypuHble HOXKkM (0kono 4 wT. 180 26 BctpaxHyTs,

125T) nepeBepHyTb UaN
nomellaTb B mpoLecce
NPUrOTOBMIEHNS

KypwvHas rpyaka (okono 3 wr. 180 21-23 MNepeBepHyTL MO

1607T) MCcTeYeHU NoIOBUHbI
BpeMeHU

Llenas pbiba (okono T wr. 200 23-25 MNepeBepHyTL MO

300-400 )

ncreyeHnm nonoBUHbIL
BpeMeHu
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PbibHOe chmne (okono 2 wr. 200 24-27
2007r)

OBolyHas cmech (kpynHo 860 180 21 Beiktounte

nopesaHHas) HamoMuHaHne o
BCTPAXMBaHNN 1
CaMOoCTOSATENbHO
nepesepHuTe
NHrpeaveHTel Ha 10 n
16-1 MUHYTax BO Bpems
NPUroTOBNIEHNA ANS
ONTMManbHOro
pe3yfibTaTa roToBKM
Bonbluon nopumm
OBOLLIHOW CMeCK.

MadduHbl (okono 40r) 6 wr. 160 15

Mupor 300r 160 40-45 Wcnone3ynte
npvcnocobnexve ons
Bblineyku; hopma
nonXHa bbiTb
MaKCMMasbHO MI0CKOW,
4TOObI KEeKC He Kacancs
HarpeBaTesIbHOro
3/1emMeHTa nocse Toro,
Kak MoAHMMETCs TecTo;
npoBepbTe, HTO OH
roToB, Npexme 4yem
[0CTaBaTh Kekc.

BbineyeHHbIN 4 . 180 8
xne6/6ynoyku (okono
60r)

lMpuroTtoBneHue c npegycraHOBKamMu
1 BbinonHuTe waru 1-7, onncaxHble B rnase "MpurotoBneHune ¢ Tabnuvuemn
NHrpegneHTos".
2 BblbepuTe NpeaycTaHOBKY.
CoBet
- YTobbI BEIOPATH APYryto MpeayCcTaHOBKY, HAaXMUTE KHOMKY BO3BpaTa WUn
OTMeHUTE BbIOOP KHOMKM NpeayCcTaHOBKM U BbIOEpUTE HYXKHYIO
npenycTaHoBKY.
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3 3aI'IyCTl/ITe npouecc NpuroToBIEHNA, Ha>XaB KHOMKY MyckKa.

Tabnuua npepycTaHOBOK AJ151 OQVHOYHOIO NPOTUBHSA

3HayoK

O6bem Temnepa- Bpemsano [NpumeyaHue
Typa no ymosya-
ymoJsya- HUIO

Huto (°C) (MuH)

3aBNCMMOCTN OT

3aMOPOXEHHbIN 400r 180 24 MoTpebyeTcst BCTPSIXHYTh,

kapTodens dhpu nepeBepHyTb UAN NMoMeLLaTb
2-3 pa3sa B npouecce
NpUroToBNeHUs

Creitk (150-200 1) 4. 200 22

KypurHble HOXKM 5wr. 180 26 BcTpsaxHyTb ognH pas,

(okono 125r) NMOBEPHYTb UV NOMeLLaTb B
cepefmHe NPUroToBneHUs

OBoLHas cMech 5001 180 18 KpynHo Hape3aTb; BCTPSAXHYTb
NMOBEPHYTb UV NOMeLLaTb B
cepefmHe NpUroToBneHus

Kekc/madhuH 6 Wwr. 160 20 MadhurH: ncnonssymre

(okono 50T) @ hopMbl AN KEKCOB

Pasorpes @ 160 16 HactpowTe Bpems B

MHrpeaneHTa n Konnyecrsa

CoBeT: NopgAepXkaHue TemnepaTypbl

Bbl MOXeTe BK/IOUMTL PeXMM NoALepKaHMs TeMnepaTypbl Ha asporpune,
ycTaHoBMB TeMnepaTypy 80 rpafycoB 1 Hy>XHoe BpeMsi. PekoMeHayem He
BKJItOYATh NoAAEpPXKaHVe TeMnepaTypbl CBbllle YeM Ha 30 MUHYT,
MOCKOJIbKY 3TO MOXET NMPMBECTU K CHUXEHWIO Ka4eCTBa MULLM.

Ecnu ena, Hanpvimep kapTodenb hpu, CTaHOBUTCS CULLKOM MATKOW B
pexuvMe NopaepXaHna TemnepaTtypbl, yMeHbLUNTE ANNTENbHOCTb
nogaepXaHvsa TemnepaTtypbl NyTem NpexaeBpeMeHHOro OTKIoYeHNS
nprbopa nn NogxapbTe NPOAYKTLI B TeYeHue 2—3 MUHYT Npu
Temnepatype 180 °C.

MpurotoBneHue gomaluHero kaptodens hpu

[lns NpUroToBneHns BKyCHOro AoMalliHero kapTodens gpwv B asporpune:
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Onsa npotneHA XXL Hy>HO 800 r, a And OAMHOYHOro NpoTMBHA — 400
oyuLLEeHHOTrO KapTodens.

BbibepuTe KapToesb, KOTOPLI NOAXOANUT AN NPUroTOBNEHUS dhpu, T. €.
CBEXMI 1 C HebONbLWMM cofepKaHneM KpaxmMana.

Jlyylue Bcero xapuTb kapTodenb nopumsmu He 6onee 800 r gns
paBHOMeEpPHOro pesynbTaTa. HebonbLve nopumm kaptTohens nosyyatoTcs
bonee xpycTammMm, 4em bonbLume.

1 Tounctute kapTodenb 1 HapexbTe ero AJIMHHbIMK NoMTKamMmu (10x10 Mm
TONLLMHOM).

2 BbIMaymBanTe KapToesbHble TOMTUKM B @MKOCTU C BOLIOV B TeYeHue He
MeHee 30 MUHYT.

3 Cnewnte BOAy W M3BNEKUTE KapTodenb 13 KaCcTPIOAN U BbICYLIWUTE ero Ha
nonoteHLe.

4 HanewTe B eMKOCTb OfHY CTOIOBYIO JIOXKKY Macna, MoOMeCTUTe B Hee TOMTUKMN
kapTodensa 1 nepemMellnBanTe nx, Noka oHu He ByayT PaBHOMEPHO NOKPbITbI
MacsioMm.

5 BblHbTE NOMTUKM 13 KaCTPIOAN NaabL@aMM1 UAN MPY NOMOLLM KYXOHHOTO
npubopa Tak, 4ToObl Mac/10 OCTaNoCh B KacTpiose.

MpumeyaHue

- He pekoMeHrayeTcsi nepemelaTb TOMTUKM KapTodens B KOP3UHY
HaK/OHOM KacTptosiv, MHaye B NPOTVBEHb MNOMAaAEeT CIMLLKOM MHOrO
macna.

6 [lonoxuTe NOMTUKM B KOP3UHY.

MpepynpexaeHue

Mepep Ha4yaIOM OYMCTKM AalTe KOP3UHE, MPOTUBHIO U BHYTPEHHUM
KOMMOHEeHTaM NPuGopa NosIHOCTbIO OCTbITh.

MpoTuBeHb U KOP3MHa NPUGOPa OCHALLEHbl aHTUNPUTrapHbIM
nokpbiTeM. He ncronb3yiiTe MeTannyeckme KyXoHHbIe YncTalme
cpencTsa v abpasmMBHbIE YUCTALLME MATEPUaIbl; B MPOTUBHOM CJly4yae Bbl
MoOXKeTe NOBPeAUTb aHTUMNPUTrapHOE NOKpPbITHE.

Bcerpa ounanTe ycTponcTso nocse ncnosib3osanunsa. Civsante Macsio U XUp ¢
HV>KHEN 4acTu NPOTMBHSA NOC/1e KaxX40ro UCrnosib30BaHums.

1

HaxXxmunTe KHOMKY BKITIOUEHUSA/OTKIIIOUYEHWS A8 OTKJTIOYEHUS Nprubopa,
OTCOeAMHUTE BUJIKY OT PO3ETKM 3NeKTPOCeTU 1 AanTe Npubopy oCTbITb.
CoBeT

- [nsa 6onee BbICTPOro OXNAKAEHWS a3POrPUIIS U3BEKUTE MPOTUBEHD U
KOP3MHY.
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2 CnenTe C HUXKHEN YacTy NPOTUBHSA CKOMMBLLEECS Macs10 U XKUP.

3 OuncTMTE NPOTUBEHb, HUXKHME NMIACTUHbI U pa3aenuTeslb B NOCyAOMOEUHOM
MaLLVHe. Bbl Takxke MOXKeTe OYNCTUTL UX MO ropsiyert BOAOM C MOMOLLbIO
Heabpa3nBHON rybku c fobasneHnem MotoLLero cpefcTsa (cM. Tabnuuy no
yXogy 3a Nprodopom).

CoBeT

- ECAn K NpOTUBHIO AN KOP3WHE NPUAKMAM OCTaTKM efibl, Bbl MOXETe
3aMOYUTb 3TN eTanu B ropsivert Boge ¢ fobaBneHnem MotoLero
cpencTtsa Ha 10—-15 MUHYT. 9TO MOCNOCOBCTBYET NMPOCTOMY YAANEHMIO
0CTaTKOB efbl. YOeamuTech, YTo UCMOSb3yeTe MOtoLLee CPefCcTBO, KOTOPOe
pacTBOPSIeT XMP. ECNN Ha NPOTUBHE UM KOP3MHE eCTb XUPHbIe NATHA,
KOTOpble He yaanocs yaanuTb Npu MOMOLLY Fopsiveit BoLbl U MOKLLErO
CpefcTBa, BOCNOMNb3ynTeCh 06€3XKMPUBAIOLLM XUAKNUM CPELCTBOM.

- Tpy HeOBXOANMOCTH AN yAANeHMs YacTWL, MULLX, MPUCTaBLUNX K
HarpeBaTesIbHOMY 31IEMEHTY, MOXHO MUCMOb30BaTh LLETKY MSTKOW UK
CpefHel XecTKoCTM. He ncnonb3ynTe LWeTKy C XKeCTKon nim
MeTalIM4eCcKON LLETUHOMN, T. K. OHa MOXET NOBPeanTb MOKPbITUE
HarpeBaTesIbHOro 31eMeHTa.

4 Vlcnonb3yiTe WeTKy, YTOObl OYUCTUTL HarpeBaTebHbIA 31eMEHT OT OCTaTKOB
UK.

5 YT06bl N30exaTh 06pa3oBaHs LapanyiH, akkypaTHO NPOTPUTE BHELLHUIA
Kopnyc nprubopa YNCTON, MSATKOM 1 pa3riaxeHHOW TKaHbto. Ecin
HeobXo4MMO, CHavana NPoTPUTE ero BaXXHOW TKaHblO, MOC/1e Yero BbITpuUTe
CyXOW TKaHb!O.

6 [lpoMonTe BHYTPEeHHWe 4acTu YyCTPOWCTBA NOZA ropsiyert BOAOM U C
MNCMNoNb30BaHVEM Heabpa3nBHOW ryoku.
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Tabnnua no yxogy

XpaHeHue

1 OtknoymTe NPnbOP OT CETU 1 AANTE eMy OCTbITb.

2 [pexpe yeM ybpaTb Npnbop Ha XxpaHeHue, ybeamtech, 4TO BCe ero fetanu

abcontoTHO CyXue 1 4ncrble.

3 O6GepHUTe LWHYpP BOKPYr CNeLmanbHOro fAepxatens Ha 3afHel naHenm

npubopa.

MpumeyaHue

- Tpwv nepeHocKe asporpuss BCeraa yaepKMBanTe ero ropusoHTanbHo,
4TOBbI M3 HEFO HE BbIMany MPOTUBHU, YTO MOXKET MOBPEAUTL UX.

- Tepep nepeHOCKON AN XpaHeHneM ybeanTech, YTO CbeMHble AeTanu
A3pOrpuIsi, HaNMpPUMepP CbeMHas HUXKHSIS ceTka 1 Np., 66l MOMHOCTHIO
3aprKCMPOBaHbI.

Mouck u ycTpaHeHne HeMcnpPaBHOCTEN

Mpo6nema

B LaHHOM rnase nNpuBeAeHbl Npobiembl, KOTopble Hanbosee YacTo BO3HMKAIOT
NpW 3KCnyaTaumm nprbopa. Ecim caMocTosTenbHO CpaBUTLCS C BO3HUKLLMMM
npobnemMamu He yaaeTcs, CM. CNMCOK YacTo 3aaBaeMblx BOMPOCOB Ha Beb-
cTparuue www.philips.com/support nnu obpaTutecs B LeHTP NOAAEPXKKM
notpebuTenei B Ballen cTpaHe.

Bo3mo>xHasa npruvnHa PeweHne

Bo BpeMsa NCnoJib30BaHNA

Tenno BHyTpK npubopa 3T0 HOpManbHO. Bce pyuku u

npubopa BHELLHAS YacTb KOpryca HarpeBaeT W ero BHeLIHWI KOPMYyC. PeryasTopbl, KOTOPLIMU HYXKHO

CTaHOBUTCA ropAYnNM.

Mob30BaTLCS BO BPEMSI FOTOBKMY,
He ByoyT HarpeBaTbCs.
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Mpob6nema

Bo3morxHasa npuumnHa

PeweHne

MpOTVBEHb, KOP3WHA 1
BHYTPEHHVE KOMMOHEHTbI
npunbopa Bceraa HarpesatoTcs
npu ero NCnosb30BaHMK, 4TOObI
obecneunTb HyXHyIo
TemnepaTypy. ST KOMMOHEHTbI
Bcerga CIMWKOM ropsiyme, YTobbi
npuKacaTbcs K HUM.

Ecnmn octaButb Nprbop
BKJIIOYEHHbIM Ha [,0/Iroe Bpems,
HeKOTOopble MOBEPXHOCTU CUSTbHO
HarpetoTcs. 3T obnactu
rnomMeyeHbl Ha Npuodope
cnefyoLwmMm 3HaYKOM:

YN

Mpunbop abcontoTHo GesonaceH
0719 UCMNOSb30BaHuA. [NaBHoe —
He foTparMBaThcs [0
NOBEPXHOCTEN, KOTOpbIe MOTyT
CUSIbHO HarpeBaTbCs.

HomalHuin kapTodens hpu
Noy4YnCcs He TakM, Kak MHe
XOTeNnock.

Bbl cnonb3oBanu He TOT
KapTodesb.

[ns Hannyywmnx pesynbtaToB
MNCNONb3yMTe CBEXMI KapTodesb ¢
B0MbLMM cofiep>KaHNeMm
Kpaxmana. He xpaHuTte kapTodenb
B XOJTOAHOM MecCTe, HanprmMep B
xofnoauneHuKe. Belbupante
KapTodenb, Ha ynakoBke
KOTOPOro yKa3aHo, YTO OH
NOAXOAUT A1 MPUTrOTOBNEHUS BO
hpuTiope.

B KOP3MHY NOMeLLeHO CJTNLLKOM
DonbLIoe KONMYecTBo NPOAYKTOB.

CnepfynTe yKasaHVaM B 3TON
WMHCTPYKLMM MO 3KCyaTaumm gns
NPUroTOBAEHWUS OMaLLHero
kapTodens dpu.

HeKOTOpre VHIpeaneHThbl
HeO6XO£LI/IMO BCTPAXMBaThb B
cepeaniHe NpuUroToBieHMUA.

CrnefynTe yKasaHVaM B 3TON
WMHCTPYKLMM MO 3KCyaTaumm gns
NPUroTOBAEHNS AOMaLLHero
kapTotens dpu.

ABpOFpI/IJ'Ib He BKJ1to4aeTcA.

Mpnbop He NOAKTIOYEH K
3/1eKTPOCETU.

Y6eanTech, YTO BUIKA AOSIKHbLIM
06pa3omM nofkJstoyeHa K poseTke
3/1eKTPOCETU.

Heckonbko npubopos
NMOAKIIIOYEHbI K OHO PO3eTKe.

A3pOrpunb NCMob3yeT BbICOKOe
HanpsikeHue. Monpobynte
NOAK/OYUTL ero K Apyrom
po3eTke 1 MPOBEpPbTE COCTOSIHNE
Kabens.
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PeweHne

BHYTp© asporpuns nossuamch
ny3bIpy/UapanmHbi.

Bbl Mmornv ciyyamHo
nospeauTb/NoLapanatb
BHYTPEHHee NoKPbITNE MPOTUBHS
asporpuns (Hanpumep, Npwm
yCTaHOBKE KOP3WHbI KN ecn
oYmMcTKa NpoBoAMAach ¢
MNCNOMb30BaHNEM arpeccuBHbIX
MaTepuanos), BCeACTBME Yero
nosBUANCE HebobLLVe NATHA.

MNpenoTBpaTUTL NOBPEXAEHME
MOXHO, JOJIKHbIM 06pa3om
YCTaHOBWB KOP3MHY B MPOTUBEHb.
Ecnu kop3nHa ycTaHoBEHa Nog,
YrIOM, OHa MOXET CbeXxaTb B
CTOPOHY CTEHKM MPOTUBHS,
noBpeaVB NoKpbITME Ha HKX. B
3TOM cJly4ae NOMHMUTE, YTO 3TO He
BAMsEeT Ha 6e30MacHOCTb
MNCNONb30BaHMs, MOCKOSIbKY BCe
MaTepuranbl 6e3onacHbl 41
KOHTaKTa C NULLEBON NPOayKUMen.

M3 ycTpoiicTBa BbIxoauUT 6enblit
ObIM.

Bbl rotoBuTE XKNPHble
VHrpeaneHThbl.

AKKYpPaTHO C/IenTe U3NnLIKK
Macna Uam Xmpa 13 NpoTUBHSA 1
npoJosIXanTe NPUroToBaeHMe.

Ha NPOTUBHE MMEKTCA OCTaTKU
XKWpa OT paHee NpUroToBeHHbIX
NPOLYKTOB.

Mpwv Harpese OCTaTKOB X1pa B
npoTnBHe 0bpasyeTcs 6enbiin
ObiM. TwaTtebHo oyumLLanTe
NPOTUBEHb ¥ KOP3MHY nocne
KaX4oro Mcrnosib3oBaHms.

MaHVPOBOYHbIE Cyxapu UK KNP
He 3aKpenunncs Ha
NpUroTaBaNBaeMbIx
VNHrpeaneHTax.

Hebonblune YacTuLbl
NaHUPOBOYHbIX CyXxapei B BO3ayxe
MOTYT NPUBECTN K 06pa3oBaHMIo
6enoro AbiMa. MAOTHO NPUXMUTE
NaHUPOBKY WA KAAP K
NHrpeaneHTaMm, 4toobbi
obecneunTs NpaBUIbHOE
NPUroTOBNEHNE.

MapuHag, XUAKOCTb UM COK MSica
CMELLANNCh C XKMPOM UIIU MAC/IOM.

KnaguTe B KOP3UMHY TOSIbKO Cyxme
NHIPeaNEHTHI.

Ha gucnnee nossunoch
coobuleHne "ET".

Mpnbop cnoMaH unmn nmeet
nedekThbl.

[Mo3BOHWTE MO ropsiven ANHUN
Philips nnu B LeHTp nopaepxku
noTpebuTenen B Ballel cTpaHe.

Bo3MOXHO, BbI XpaHunnu
asporpunb B CJINWLIKOM XOJIOAHOM
MecTe.

YCTPOWCTBO He HarpeBaeTcs.
Mopoxante He MeHee 60 MUHYT
nepem Ncnosb3oBaHneM (npu
KOMHaTHOWM TemnepaType).

Ecnu npobnema He yctpaHeHa,
NO3BOHUTE MO ropsiven MHUK
Philips nnn B LeHTp nogaepskku
notpebuTenei B Ballen cTpaHe.

Ha oucnnee nossunocb
coobuleHue "E2".

PaszgenvTens He cobpaH.

CobepuTe pasgenutes.
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Mpob6nema

Bo3morxHasa npuumnHa

PeweHne

OnoBelleHne E2 oTobpaxaeTcs,
Korfa npekpatyaercs
NPUroToBeHNE B O4HOM Masiom
NMPOTUBHE 1 Cpa3y Xe HaynHaeTcs
NPUroTOB/IEHNE BO BTOPOM
MaJioM NpPOTUBHE.

V3BnekuTe NpoTMBEHb U fanTe
YCTPOWCTBY OCTbITh B TEeYEHME

2 MUHYT, NOc/ie Yero ycTaHoBUTe
NPOTVBEHb Ha MECTO, YTODbI
NoAroTOBUTHCS K MPUrOTOB/IEHUIO
BO BTOPOM MasioM NpOTUBHE.

Ha oucnnee nossunoch
coobuleHne "E4-E12".

Bo3moxHO, Npnbop HeuncnpaseH.

MonpobynTe OTKNOYUTb U
NMOBTOPHO MOAK/TIOYNTb €ro K
anekTpocetu. Ecnm aTo He
NMOMOT/10, MO3BOHUTE MO ropsyen
nuHum Philips nnn B ueHTp
noanep>xku notpebutenen B
Ballen CTpaHe.
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3MmicT
Ba)xnuBi 3axoau 6e3nekun 869
Hebe3neyHo 869
MNonepen>XeHHs 870
YBara! 871
EnekTpomarHiTHi nons (EMI) 872
MNepepobka 872
FapaHTia Ta nigTpMMKa 872
Bctyn 873
3aranbHui onuc 873
OCHOBHI YaCTUHN 873
Onuc naHeni KepyBaHHSA 874
Onuc yHKUin 874
Mepen nepiMmM BUKOPUCTaHHAM 875
MiproToBka A0 NepLIOro BUKOPUCTaHHS 876
BukopucrtaHHsa npuctpoto 876
MpurotyBaHHA y Hagsenukin XXL vawwui 876
MpurotyBaHHA y ABOX Yaluax 883
[MpuroTyBaHHSA B OAHIN Maniv Yauli 888
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36epiraHHga 897
YCyHeHHs1 HecnpaBHOCTeN 897

Ba)knusi 3axoaun 6e3nexku

YBaXHO NPOYMTaNTE L0 BaxK/IMBY iH(hOpMaLLito Nepes No4aTkoM KOPUCTYBaHHS

npUCTPoeM Ta 36epiranTe ii 415 ManbyTHLOT AOBIAKM.

Hebe3neyHo

He cTaBTe NpucTpivt Ha rapsyy rasosy NMANUTY, Ha YCi BUAW €NeKTPOnInT Ta
eNeKTPUYHMX NAACTUH YK Y PO3IrpiTy AyXoBKy abo 6insa HuX.

Hikonn He 3aHyptonTe NPUCTPIN y BOAY Ta HE MUNTE NOro Mif KPaHOM.
[ns 3anobiraHHs ypaxeHHIo eNekTpUYHUM CTPYMOM CIAKYMTe, Wob
ycepeamHy NpUCTPoIo He NoTpanuaa Bo4a Yu iHWwa pianHa.

3aBXAM KNagiTb NPOAYKTW ANt CMaXeHHS y Yallly, Lob BOHW He TopKaaucs
HarpiBasibHUX efleMeHTIB.

He HakpuBanTe 0TBOPW BXOAY V1 BUXOZY MNOBITPSA, KON NPUCTPIN MPaLoE.
[nsa 3anobiraHHs NoXexXi He HannBanTe B Yaluy Ofito.

He BMKOPUCTOBYIMTE NPUCTPIN, AKLLO LUTEKep, Kabenb XMBeHHs abo cam
NPUCTPIN MOLKOAXEHO.

He TopkamTecsa BHYTPILLHbOI YaCTUHM MPUCTPOIO, KON BiH MPALLIOE.

He knagiTe NpoAyKTU BULLE MaKCMMalIbHOTO PiBHSA, BKa3aHOro B YalLli.
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NMonepep>xeHHS

CnipkynTe, Wob HarpiBay OyB BifIbHMI i W06 0O HBOTO HEe NpuMnana ixa.
Mepen NepLUrM BUKOPUCTAHHAM MNOTPIOHO BCTAaHOBUTM Ha MPUCTPI TpUMay
kabento.

BynpTe obepexHi Nig Yac YnLLEeHHsS BEPXHbOT AiNISIHKM BiAAINEHHS Ans
NPUrOTYBaHHA: rapA4Mit HarpiBaabHUN eN1eMeHT, Kpa MeTaneBux YaCcTuH.
He nmig’eqHynTe 0O po3eTKY, He 3HABLUWM NaKyBasbHUIM MaTepias i He
BUMHABLUM TPMMaYy Kabesto i3 Wwyxnsau.

SIKLLLO Kabenb XMBNEHHS NOLKOAXKEHO, A9 YHUKHEHHS Hebe3nekn noro
noTpibHOo 3amiHnTK nuLwe y Philips, 3BepHYBLUMCH 4O CEPBICHOIO areHTa
KomnaHii abo kBaniikoBaHux ocib.

Mig'enHynTe NPUCTPI NKLe [0 3a3eMJIEHOI PO3ETKM, 3aXULLEHOI
aBTOMaTUYHUM BUMMKAYEM.

3aBXau NepeBipAnTe, Y LWTeKep BCTAaHOBAEHO Y PO3ETKY HaNIeXHUM YMHOM.
Llen npucTpint He NpU3HaYeHOo 15 KepyBaHHSA 3a OMOMOroto 30BHILLHbOIO
Tanmepa 41 OKPeMOI CUCTEMU ONCTAHLIMHOMO KEPYBaHHS.

Konuv npucrpin npautoe, [OCTYMNHI ANA OOTUKY NOBEPXHI MOXYTb HarpisaTucs.
LM npucTpoem MoXyTb KOPUCTYBaTUCS AiTW BiKOM Bif, 8 pokiB abo binblue
4yr 0cobu i3 nocnabneHMu isUYHUMU BiAYYTTAMU 20O PO3yMOBUMU
30i6HOCTAMY, UK 63 HaNeXHOro foCBiAy Ta 3HaHb, 3@ YMOBH, LLIO
KOPWUCTyBaHHS BiAOYBa€ETbCA Mif HAarnNs4oM, iMm Byno NpoBefeHo iHCTPyKTax
o0 6e3nevHOro KOpUCTyBaHHA NPUCTPOEM Ta ix Oyno NOBIAOMAEHO NPO
MOXX/NBI PU3KKN.

He no3gonsiTe oitam 6aBUTUCS NpUCTPOEM. He fo3BonsinTe AitsM o 8 pokis
BMKOHYBATW YMLLIEHHS Ta Aornaz 6e3 Harnsay LOpoCmnX.

36epiranTe NpUCTPIl i noro kabenb Nnofdani Bif Aiten Bikom fo 8 pokis.

He BcTaHoBAOMTE NPUCTPIN BiNg CTiHW abo iHLWWX NPUCTPOIB. 3anuLwTe
LoHaMeHLwe 10 cM BiIbHOTO MicList 3a MPUCTPOEM, Haf, HMM i 3 0BOX CTOPIH.
He cTaBTe HiYOro 3Bepxy Ha MPUCTPIN.

Mig 4ac cMaXKeHHs i3 BUKOPUCTaHHAM raps4oro noToky MnosiTps 3 0TBOPIB
BMIXOAY MOBITPSt BUXOAWTL rapsiya napa. TpumanTe pyku Ta obnmyys Ha
6e3neyHin BigcTaHi BiO napu i Big 0TBOPIB BMXOAY MOBITPs. Takox OyabTe
obepexHi, Konu BUIMMaETe Yallly i3 MpUCTPOLO, LoD He obnekTUCs rapsyoto
napoto i NOBITPAM, AKi BUXOOATb i3 MiCLS PO3TaLLyBaHHS PYYKU.

Hikonu He B1kopucToByiTe nerki npodykTu abo nanip Ans BUMNiKaHHS y
NPUCTPOI.

36epiraHHs KapToni: TeMnepaTtypa NOBWHHA BifNoBiAaTV COPTY KapTorii,
sika 30epiraeTbes, i Mae Oyt BuLle 6 °C AN 3MEHLEHHS PU3KNKY BNAMBY
akpuamigy Ha NpUroToBaHy iXy.

Hikonwn He HanvBanTe B YaLly OJiito.

OcKinbKy La MynbTUNIY Ma€ BeNVKE BiaiNeHHs, il eNeKTpUYHa NOTYXHICTb
TaKOX Benvka. He BMuUkanTe OAHOYACHO iHLWI MOTY>XKHi MPUCTPOI B Til camin
Mepexi (Hanpuknag, YanHUKK, enekTPorpui TOLWo). IHaKLe Moxe cTaTncs
TaK, LLO CNpaLoe aBTOMATUYHUI BUMMKAY Y BaLlin AOMALLHIN
e/1eKTPONPOBOALL, | XXNBNEHHS B LI pO3eTL 3HUKHE.

OcKinbkn Lsg MynbTUMNIY Ma€e BeNvKe BiAineHHs, BOHa 6arato BaXuTb, KONn
HamoBHeHa ixeto. Hikonn He TpuManTe NPUCTPIN NMLLEe OOHIEID PYKOIO 3a
PYUKY.
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He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN ANSA IHLIWX LiSIEeN, HiXXK OMMCAHO B LIbOMY
NOCIOHNKY KOPUCTYBaYa, i KOPUCTYITeCs NuLLIe OpUriHaNbHUMKN akcecyapamu
Philips.

He 3anuwanTe npucTpin npautoBaTty 6e3 Harnsay.

Mig vac i nicnsg BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOLO Yallia, PO34itoBaY Ta akcecyapu,
pPO3MillleHi BcepeauHi BiOAINEHHS 015 MPUrOTyBaHHS iXi, HAarpiBaloTbCS.
3aBxaun nosofgbTecs obepexHo.

MNepen nepLwnmM BUKOPUCTAHHAM PETENbHO NOYNCTITh YaCTUHK, AKi
KOHTaKTyBaTMMyTb i3 iXXeto. YnTanTe BKasiBKM B MOCIOHNKY KOPUCTyBaYa.

He TpumanTe NpuCTpint 3@ pyyKy YaLui.

Tpumay kabento TakoX BUKOHYE PyHKLiI0 po3intoBaya, CTBOPIOYM NPOCTip
Mi> MPUCTPOEM i CTIHOM, W06 3anobirTn Hakonu4YeHHo Tenna. Hikonu He
BUMMaKTE Lier po3aistoBay.

He cTaBTe Yally Ha NaHesnb iHTepency, OCKiNbKM BOHA MOXe BMacTy i
CNPUYUHUTY TPaBMYBaHHS.

Llen NpuUcTpin Npr3HadYeHo BUKIIOYHO A8 NoBbyTOBOro BUKOpUCTaHHS. oro
He NPM3HaYeHOo A5 BUKOPUCTAHHS Ha Cy>KOOBMX KYXHAX y MarasuHax,
odicax, hepmMepcbKix rocnofapcTBax Ta B iHLIMX BUPOBHMYMX yMoBax. Moro
He MpU3HaYeHo OJ19 BUKOPUCTaHHSA KITIEHTaMK B FOTeNAX, MOTENAX, FOTeNsX i3
KOMMJ1eKCOM MOCYT «HOYIBAS i CHIAAHOK» Ta IHLLIMX XUUX CepeoBULLAX.
3aBxau Bi'€gHYTe MPUCTPIN Bif Mepexi, SKLLO 3anuLwaeTe noro 6e3
Harnsay, Ta nepe TMm sk 36upaTu, po3bupaTtu, YncTUTK abo BigknagaTn
MOro Ha 36epiraHHs.

MocTaBTe NPUCTPIN Ha TOPU3OHTASIbHY, PIBHY i CTINKY MOBEPXHIO.

AKLLO NMPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCS HEHAEXHO, Y MPOMeCiiHINX YK
HaniBNpogecinHNX Linax abo iHWWM YMHOM BCynepey Ui iIHCTPyKLiT,
rapaHTisa BTpayae YMHHICTb, a koMmnaHia Philips He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
3aMOoAiAHY LLKOAY.

MepeBipKy Ta PeMOHT NPUCTPOIO CNiL MPOBOAUTN BUKJTIOYHO B CEPBICHOMY
LeHTpi, ynoBHoBaxeHoMy Philips. He HamaraTecs peMoHTyBaTK NpUCTpIi
CaMOCTINHO, Lie npu3Bene 0o BTpaTh rapaHTil.

Micns BUKOPUCTaHHS 3aBXAM Bif' €4HYNTE NPUCTPIN Bif, Mepexi.

[anTe npncTpoto OXONOHYTV NPOTAroM Npubs. 30 XBUAUH, Nepes TUM K
6patn noro abo YMcTUTH.

FoTynTe NPOAYKTH B NPUCTPOT 0 3010TUCTO-KOBTOrO, a He A0 TeMHOro abo
KOPUYHEBOIO KObOPY.

Bupansnte obropini 3anunwku. He cmaxTe CBixky KapTonJsto 3a TemnepaTtypu
BuLe 180 °C (o6 MiHiIMi3yBaTV YyTBOPEHHS akpunamiay).

3aBxau cnigkynTe, Woob ixa byna B MynbTUNeYi 40 NOBHOI FOTOBHOCTI.
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BynbTe 0bepexHi, BUNMBa4M rotToBy CTpaBy, i CTEXTe 3a TUM, Wob He

BMNasau akcecyapu.

Y pasi BUKopucTaHHa Yawwi posmipy XXL, nporpamu 4nsa AiBoro Ta npaBoro

BiOZineHb HeobXioHO 3p0OUTU OOHAKOBUMMU.

Lle npucTpin noctayaeTbes 3 KOPOTKUM KabeneM XUBAeHHS, Wwob

3MEHLUNTY PU3KK 3amnyTyBaHHSA ab0 CMOTUKAaHHS, SKi MOXYTb BUHMKATU 3

[OBLUMM Kabeniem XUBMEHHS.

MopoBXyBasbHi kabeni MoXHa BMKOPUCTOBYBATU, SIKLLLO pOOUTK Lie 3

obepexHIcTIo. SKLLO BUKOPUCTOBYETLCS MOLOBXYBabHWN Kabenb:

- 3a3HayvYeHui enekTpUYHUIM HOMiHan Kabento NoBMHEH BiANOBIAATH
HOMiHay NPUCTPOLO.

- Kabenb NoTpibHO PO3MICTUTU TakMM YNHOM, OO BiH He 3B1CaB Haf,
KpaeM CTiNbHNULi abo cTony, fie NOro MOXyTb MNOTAMHYTU AiTK abo
BMMAAKOBO MepeyennTmcs.

- [MopoBxkyBay NoBuHeH ByTn 3a3emMaeHUM 3-KNUNbHUM Kabenem.

Llen npucTpit Mae nonspunsosaHy BUKY (OAMH KOHTAKT WWPLIWIA 3a IHLWNIA).

LLlo6 3MEHLINTN PU3NK YPaXKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM, LIIO BUSTKY MOXHa

BCTaBMATY B MONSPM30BaHy PO3ETKY NNLLE OOHMM BOKOM. SKLLO BUIKA He

MOBHICTIO BXOAUTb Y PO3€ETKY, MepeBepHiTh il. KLLO BOHa Hagani He BXOOUTb,

3BEPHITbCS [0 KBaniikoBaHOro enekTpuka. He Hamarantecst 6yab-akmum

YMHOM MOoAMIKYBaTU BUIIKY.

EnektpomarHitHi nona (EMIM)

Mepepobka

Ller npucTpin BiONOBIAAE YNHHMM CTaHOapTaMm i NpaBOBUM HOPMaM, Lo
CTOCYIOTbCS BNANBY €/1eKTPOMArHiTHUX NOJiB.

Lle cuMBON 03HaYaE, WO enekTpUYHi BUpobu He nignaratoTb yTunisauii i
3BMYaANHUMM NOBYTOBUMM BiAXxodamm

[oTpumynTech NpaBma po3aineHoro 36opy enekTpUYHUX NMPUCTPOIB Y BaLUil
KpaiHi.

FapaHTia Ta NigTPMMKa

Versuni Netherlands B.V., 3apeecTpoBaHa 3a agpecoto Claude Debussylaan 88,
Amsterdam, NL, npornoHye ABOpiYHY rapaHTito Ha Lel BUpib 3 gatn npuabdaHHs
(abo paTv LoCTaBKY, AKLLO BOHa Bigbynack nisHiwe). FapaHTis He
PO3MOBCIOAXYETLCA Ha AedeKTY, L0 BUHUKIIM BHACNIAOK HENPaBUIbHOIO
BUKOPUCTaHHS abo noraHe TexHiyHe 06cyroByBaHHs. Lis rapaHTia He nopyLuye
BaLi Npaga, nepeabdaveHi 3aKkoHaMK1 NPO 3aXMCT NPaB CNoXKBaYiB. IKLLO BaM
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HeoOxifHa [oAaTKOBa iHhopMallis Yv 3anacHi YacTuHM abo BM xoyeTe
CKOPUCTATUCA rapaHTi€eto, BiaBiganTe Beb-caT home.id/support.

Bctyn

BiTaemo i nackaBo npocvmMo Ao crinbHoTu Philips!

LLlo6 y noBHIN Mipi ckoprcTaTUCa MiATPUMKO, SIKY MU MPOMOHYEMO,
3apeecTpynTe cBin BUMpib Ha BebcanTi www.philips.com/welcome.
MynbTMiy i3 ABOMa KOLIMKaMM 3i 3HIMHIM po3aitoBayeM 003BOSISE BUOPATH
Yawi pi3HoT emHOCTI. MoXHa npuroTyBat 1-2 nopuii ixXi'y Manivt HaLli eMHICTIO
3,55 ni Benuky nopuito ki 4na wiei cim'i'y Hagsenukin XXL yawwi emHictio 7,1 n
6e3 po3pgintoBaya. Takoxk MOXHa OQHOYACHO NMPUroTyBaTK ABi Pi3Hi CTpaBn 3
Pi3HOIO TemMnepaTypolo i YaCoOM NPUTrOTyBaHHS.

MpucTpin nigTpumye gogatok HomelD, e BM 3HanaeTe NOKPOKOBI IHCTPYKLIT 1
COTHI @aNeTUTHNX CTPAB i3 KOHKPETHUMM HaNnalwTyBaHHAMU 015 MybTUNEY 3
OBOMa KOLUMKaMMW. 3aBaHTaXxTe A04aTOK, BUKOpUCTOBYOUYM QR-Kof Ha ynakoBLi.

3araJjibHUM onuc

OCHOBHi YacTUHU

1 TaHenb kepyBaHHS
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3HIMHWI po3aintoBay

IHamkauis MAX ona npoaykTis

IHovikauis MAX ons 3akycok Ha 6a3i 3amMopoeHoT kKapToni
Hapsenuka XXL yala eMHicTio 7,1 n

HVXHI nnactuHm

Tpumay kabento

Kabesnb XnBneHHs

OTBOPW BMXOAY NOBITPSA

Ooo~Nou b~ wN

Onunc naHeni kepyBaHHSA

36inblleHHs TemMnepaTypu

3MeHLUeHHS TemnepaTtypu

KHomka yBiMK./BUMK.

KHonka dyHKLUii KonitoBaHHS

KHonka nisoi vaLui

KHonka dyHkuii yacy

KHonka Hagsenukoi XXL vaLwi
IHOMKaLUIA HaragyBaHHA NPO CTPYLLYBaHHSA
KHonka HaragyBaHHS Npo CTPyLUyBaHHS
KHonka npaBoi yaLui

KHonka noBepHeHHS

KHonka nycky/nay3un

KHonka 3MeHLueHHs vacy

KHonka 36inbleHHs Yacy

SKQ o o N T w

— = =

o > 3

KHonkn nonepegHbO BCTAHOBIEHUX HaNallTyBaHb

Onuc pyHKLinN

DyHKLUiA KONiloBaHHSA

Mo>Ha BCTaHOBUTUK Yac i TeMnepaTypy A8 O4HI€l Yalli Ta ckonitoBatu
HanaluTyBaHHA A1 iHWOT Yalli, HAaTUCHYBLUW KHOMKY (hYHKLT KOMitoBaHHS.

DyHKLiA Yacy

ABTOMaTUYHO CUHXPOHI3Y€E Yac MPUroTyBaHHS, W06 0bmAaBi YaLli 3aBepLnam
NPUroTyBaHHS OAHOYACHO, HaBITb SKLLO YaC MPUrOTYBaHHS Pi3HUIA.
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HaragyBaHHS nNpo cTpyLuyBaHHSA

HaTWCHITb KHOMKY HarafyBaHHS NMPO CTPYLLYBAHHS, WOO YBIMKHYTV Y1 BUMKHYTH
CMNOBILLEHHS NPO HeOOXIAHICTb CTPYLLYBaHHSA Y1 NepeBepTaHHA i ABiYi Nig Yac
NPUroTyBaHHA AN PIBHOMIPHOMO pe3ynbTaty. By noyyeTe 3ByKOBUI cUrHa i
nobaunte, Ak GMMae NikTorpama CTpyLyBaHHSA NOPYY i3 AUCMIEEM YHacy.

NonepepgHi HanawTyBaHHS

Bv MoxeTe B1GpaTH 3-nomMix 6 nonepefHbO BCTAHOBMIEHWX HanalUTyBaHb.
[onepefiHbO BCTAHOBEH] HaNaLUTYBaHHA — Lie MporpamMu NpuroTyBaHHS iXi, AKi
0al0Tb pekoMeHAaLji Woao TeMnepaTypm 1 4acy NMpUroTyBaHHS 3a1€XHO Bif
KinbkocTi ixXi. [leTanbHiwy iHdhopMmauito YutanTe B po3dini «[purotyBaHHs 3
nonepeaHiMM HalalTyBaHHAMMY.

& © @9 ® @ ©

3amMopoxeHa
kapTonnsa-dpi

Biputekc Kypsidi rominkn  OBodese acopTi  Mupir/madiHm MigirpiBaHHA

|<—XXL—>|

KHonka HapgBenukoi XXL yawui

Mo>Ha roTyBaTu B O4HIN Hagsennkmin XXL yawi emHicTio 7,1 11, BUMHABLUM
pO34iSoBaYy i HAaTUCHYBLUW KHOMKY Hagsennkoi XXL valwi.

KHorka nosepHeHHs
BrikopucToByTe KHOMKY NOBEPHEHHS, AKLLO B/ MOMUIKOBO BUOpanu
HenpaBuiibHe NonepeaHe HanalTyBaHHs/hyHKLO.

3BYKOBIi CNOBIiLLEHHS

IHOLI BM Yy€Te 3BYK, Hanpukiag, Konam NpucTpin 3akiHumB rotyBat abo konwm nig,
4ac NpUroTyBaHHs NOTPIOHO BUKOHATW NeBHY fito, SK-0T CTPYCcnTU abo
nepeBepHyTH iXy.

MNepepn nepLIUM BUKOPUCTAHHSAM

1 3HiMIiTb BECb NaKyBaJibHWI MaTepian.
3HIMITb i3 NpUCTPOLO eTUKeTKM abo HaKNenKu (3a HasiBHOCTI).

3 [epeq nepLirM BUKOPUCTaHHSM PeTesbHO NMOYMCTBTE MPUCTPIV (AWB. po3ain
«HUILLEHHS»).

4 BuimiTe TpMMay kabento i3 vawi i nig'eqHanTe Noro fo BiANOBIAHO! AiNAHKN
Ha 3a[Hi NaHeni NPUCTPOoLo, 3adikCyBaBLUM Ha MiCLL.

YBara!

- Tpumau kabento TakoXX BUKOHYE (DYHKLi0 po3ainioBaya, CTBOpIoOYU
NPOCTiP MiXK NPUCTPOEM i CTiHOIO, |06 3aN06irTM HaKONUYEHHIO Tenna.
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Migroroska A0 NepLIOro BUKOPUCTAHHSA

MocTaBTe MPUCTPIN Ha CTiNKY, TOPU3OHTASIbHY, PIBHY Ta XXapOCTilKy MOBEPXHIO.

MpumiTka

He cTaBTe Hivoro Ha npucTpint abo 3 noro 6okis. Lle Moxe nepelikopxatu
MOTOKY MOBITPS | BNMBATY Ha Pe3y/ibTaT CMaXeHHS.

He cTaBTe yBiMKHEHMIA NpUcTpilt 6ins abo nig npegmeTamu, siki MOXyTb
NOWKOAUTICA Nif Ai€to napy (Hanpuknag, cTiHW Ta wada).

BukopuctaHHAa NpuUcCTpoto

YBara!

Lia MmynbTUNiy NpaLtoe i3 BAKOPUCTaHHAM rapsiyoro noeitps. He
HanuBanuTe B Yally OJilo, XXUP ANs CMaXKeHHs abo iHwy pianHy.

He TopkaiTecs rapsiumx noBepxoHb. LLo6 y3aTu rapsauy vawy,
BUKOPUCTOBYITE PYKaBUYKM NS Nedi.

Lley npucTpin NnpusHavyeHnin BUKJTIOYHO AJ1s TOGYTOBOIro BUKOPUCTAHHS.
Mip Yac nepLIOro BUKOPUCTaHHSA 3 MPUCTPOIO MOXKe BUXoaUTH aum. Lie
HOpPMaJbHO.

MpucTpin He NoTpebye NonepeaHbOro HarpiBaHHs.

Mpumitka

Mig Yac npurotyBaHHsa abo Bigpasy Nicns NPUroTyBaHHS, SKLLO B Xo4eTe
BUIHSATI Yally, TPMMaTe 3a NOJIOXKeHHs nasiB BiuHMX py4vok, LWob He
0bneKTUCa rapsymmM NoBITPSIM, sike BUXOAMUTb i3 MPUCTPOIO.

MpuroTtysaHHsA y HapgBenukin XXL yawi

LLlo6 npuroTyBaTh BENMKY NOPLitO OOHIEl CTpaBK, BUIMITL po3aintosad i
BUKOPUCTaNTe BCe MicLe OS89 NPUroTyBaHHA Y Hagsenukin XXL vaLui eMHicTio
7,1 n.

MpuroTyBaHHS 3a AONOMOro0 Tabnuui NpoayKTiB

1 Buumite po3gintosay.
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2 BcTaBTe HWMXKHI MNaCcTUHM B YaLly.
MNpumiTka

- [Joknagati NeBHUX 3yCuib, WOO NOMICTUTM HUXHI NNACTUHM B YaLly, — ue
HOPMasbHO.

3 T[loknafiTe NPOAyKTU B HaLuy.

NpumiTka

- 3a A0MOMOrolo MynbTUMNeYi MOXHa roTyBaTu Pi3HOMaHITHI CTpasu.
MoTpibHi KiNbKOCTi NPOAYKTIB Ta NPUBAV3HNIA Yac NPUroTyBaHHS LUyKanTe
B po3aini «Tabnuus NnpoayKTiB».

- He nepeBuLLyiTe KinbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnmus npomdyKkTisy», i He
HanOBHIONTE Yally BULLLEe NO3Hauk1 MAX, OCKiNbKK Lie MOXKe BMUHYTU Ha
AKICTb FOTOBOI CTPABMW.

4 BCTaHOBITb Yally Ha3ad y MyabTUMIY.
YBara!

- He TopkanTecs Yawi abo KoLIMKa Mif Yac BUKOPUCTAHHS i AedKU Yac
onicns, ocKinbKM BOHU Ay>Xe HarpiBaloTbCs.

5 BcraBTe WTekep y po3eTKy.

6 LLl06 yBIMKHYTW NPUCTPIN, HATUCHITL KHOMKY YBIMK./BUMK.
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7 HatucHiTb kHomnky XXL.
MNpumiTka
- He Bnbupante KHOMKy NiBOI YalLlli @ a6o KHOMKY NpaBoi YaLui @,D,J'Iﬂ
HagBenukoi XXL yawwi 6e3 posgintoBaya. Lle Moxe cnpuunHnT
HepiBHOMIPHI pe3ynbTaTu.

8 HaTunckanTe KHOMKY 30iMblUEHHS/3MEHLLEHHS TeMnepaTypu i KHOMKY
30iNbLUEHHS/3MeHLLIeHHs Yacy, Wwob BubpaTtn HeobxiaHWI Yac i TemnepaTtypy
(amB. TabnMLIO NPOAYKTIB).

Mopapa

- Mg yac npuroTyBaHHA AesKi NPOAyKTM NOTPIOHO Yac Bifg Yacy cTpyLlyBaTh
abo nepeBepTaTy (AMB. «Tabnuus NpoayKTiB»). [ANa HaragyBaHHSA Npo
HeOoOXifHICTb CTPYLUYBaHHSA MPOAYKTIB HATUCHITb KHOMKY HaragyBaHHS
npo CTPYLUyBaHHS @ 1106 YBIMKHYTW Lit0 (hyHKLitO.

9 LWob6 noyaTn NPUroTyBaHHS, HATUCHITL KHOMKY MycKy/naysu.
Mpumitka
- SKLWO NPOAYKTM NOTPIBHO CTPYCKUTH abo NepeBepHYTU Nifg Yac
NpUroTyBaHHs (MPonyHae "3ByKOBMIA" C1rHan i NOYHe BanmaTh
CMOBILLEHHS MPO CTPYLUYBaHHS, AKLLO YBIMKHEHO HaragyBaHHS Npo
CTPYLUYBaHHS), BUIAMITb YaLly i3 KOWWKOM i CTPYCiTb ii Haf pakoBUHOIO.
e —— MoTim BCTaBTe Yallly Ha3ag y NPUCTPIN.

[CRONGRECR

((.)) 10 Konwv TaiMep nofacTb 3ByKOBWIA CUrHa, Lie 03HAYaE, Lo MVHYB
N BCTAHOBJIEHMI YaC MPUTOTYBaHHS.

«‘)) 11 TpI/IMa.I7ITe 3a I'IO}'IO.>K6HHFI na3i§ BiYHMX PYYOK, LLLOO BUIHATM YaLuy, i

S nepeBsipTe roTOBHICTb MPOAYKTIB.

; ' | YBara!

- Micns npuroTyBaHHSA Yalla My/ibTUNeYi rapsya. 3aBXxau Knagitb i
YKapoCTiiKy po6ouy noBepxHio (Hanpukiag, NiacTaBKy TOLWO), KONKU
BUMMAETE Yally 3 NPUCTPOIO.

- Mip vac npurotyBaHHsa abo Biapasy Nicisg NPUroTyBaHHS, SKLLO BU
Xo4eTe BUMHATU Yally, TPUMaNUTe 3a NOJIOXKEHHS NasiB GiYHUX py4oK,
W06 He 06NeKTUCS rapssuMM MOBITPSIM, iK€ BUXOAMUTb i3 MPUCTPOIO.

MNpumiTka

- SIKLWO CTpaBa Le He roToBa, MPOCTO BCTaBTe Yallly Ha3ag y MybTuMiY i
[ofanTe 00 BCTAHOBMIEHOMO Yacy LUe Kiflbka XBUWH.
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12 O6epekHO BUIAMITb MPOAYKTY i3 Yalli wmnuamun ans 6apbexto.

YBara!

- He HaxunanTe yawy nif Yac BUMMaHHS NPOAYKTIB, OCKiNIbKM KOLUMK
MOXKe BUMAacTU i3 Yalli, i Mo)ke po3nuTucs onis.

- Micns npuroTyBaHHS Yalla, KOLIMK, BHYTPILLHS YacTUHA Kopnycy Ta
NpoAyKTU € rapssuMMU. 3a51eXXHO Bif TUNY NPOAYKTIB y MynbTuUmneui i3
Yalli MoXxe BUXOAUTU Mapa.

- He TopkanTecs Yawi abo KoluuMKa Mif Yac BUKOPUCTaHHS i @KU Yac
onicns, ocKiNlbKU BOHU Aiy>Ke HarpiBaloTbCs.

Tabnunusa npopykTiB gnsa HagBenukoi XXL vyawwi

Kinbkictb ixki TemnepaTtypa Yac (xB) Mpumitka
(°Q)
3amopoxeHa kaptornnia- 11001 200 28 BUMKHITb HaragyBaHHS
pi TOHKOT Hapi3ku Npo CTPYLLYBaHHA Ta
(7x7 Mm) BYACHO CTPYCiTb abo
Mana nopuis nepeBepHiTb CTpaBy
BPY4Hy Yepe3 13, 17,201
24 XBUNNHN.

Mg 4ac NpUroTyBaHHA
CTPYCiTb CTpaBy 4 pasu,
wob gocartu
ONTMMabHOro
pe3ynbTaTy
NPUroTyBaHHS
HeBeMKNX NopLin
kapTonni dpi.

3amopoxeHa kapTonnsa- 1650 r 200 41 BUMKHITb HaragyBaHHS
pi TOHKOT Hapi3ku Npo CTPYLLYBaHHA Ta
(7x7 mm) BYaCHO CTPYCiTb abo
Benwvka nopuis nepeBepHiThL CTpaBy
BPYYHy Yepe3 19, 23,29
35 xBUAnHN.
Mg 4ac NnpUroTyBaHHA
CTPYCiTb cTpaBy 4 pa3u,
o6 pocartu
ONTUMabHOro
pe3ynbTaTy
NPUrOTYBaHHS BENKNX
nopuin kaptonni cpi.

KapTtonns ¢pi no- 8001 180 28-33 CTpyciTb, NepeBepHITb
[OMaLlHbOMY abo nepewmiwanTte 2-3
(ToBwmHOW 1010 MMm) pasu B npoLeci
NPUroTyBaHHS
3aMOpOXeHi Kypaui 800 200 17-22 Crpywywre,
LUIMaTOYKM nepesepTanTe abo

noMilLynTe B NpoLieci
NPUroTyBaHHS
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3aMOpPOXeHI MANHL 800r 200 10-22 CTpyLuymTe,
nepesepTanTe abo
rnomiwymTe B npoLeci
NPUroTyBaHHS

M'sicHui xnibeLb 1000 r 150 50-55 BukopuctoBynte hopmy
0119 BUMIKaHHA

M'sicHi Binbu1BHI 6e3 5 wmatkis 200 18-20 CrpywynTe,

KiCTKM (CTewK) nepesepTanTe abo

(npnbnunsHo 190 ) nomilyTe B npoLeci
NPUroTyBaHHS

Kypsui rominkm 8 WwTyK 180 25 CTpyLuymTe,

(npnbnunsHo 125T) nepesepTanTe abo
nomilymTe B npoLieci
NPUroTyBaHHS

Kypsya rpyaka 6 WTYK 180 18-21 MepesepHiTb y npoueci

(npnbnansHo 160 T) NPUroTyBaHHS

Lina puba (npnbnmsHo  3-4 wr. 200 16-20 MepeBepHiTb y NpoLeci

300-4007T) NPUroTyBaHHS

®ine pnbu (NpnbnmsHo 5 wmaTkiB 200 15-20

2007T)

OBoyeBe acopTi (rpybo ~ 1200r 180 18-22 BcTaHoBntonTe vac

Hapi3aHe) NpUroTyBaHHs Ha
BNIACHNIM CMaK.
CrpyLuynTe,
nepesepTanTe abo
noMilymTe B NpoLieci
NPUroTyBaHHS

OBoyeBe acopTi (rpybo 2000 180 20 BMMKHITb HaraflyBaHHs

Hapi3zaHe) Npo CTPYLLYBaHHA Ta Nig

Benvika nopuis 4yac NPUroTyBaHHA Yepe3
1010 15 xBUAKH
CaMOCTINHO CTPYCiTb abo
nepemillanTe cTpasy,
wob gocartu
ONTUMaNbHOro
pe3ynbTaTy
NPUroTyBaHHS BEJINMKMUX
nopLin 0Bo4eBOro
acopri.

MadbiHn (npmbn. 40 r) 12 wtyk 160 15




Muporn

500r

140

40-45
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BukopucrtoBynTte hopmy
ONs BUNiKaHHA. Popma
xniba mae 6yt sKomora
naackoto, Wob BiH He
TOPKaBCA HarpiBasbHOro
efleMeHTa, KOJIn TiCTO
nigpocratume. MNepLu Hix
BUIMaTU xJ1i6, nepeBipTe
NOro roTOBHICTb.

MNMonepenHbO cneyeHmmn

xni6/poranvku
(npubnunsHo 60T)

8 WTyK

180

JomaluHin xnio

500r

160

40-45

BukopucrtoBynte hopmy
ons BunikaHHs. ®opma
xniba mae byTu aKomora
naackoto, Wob BiH He
TOPKaBCA HarpiBasbHOro
efleMeHTa, KOJIn TiCTO
nigpocratume. MNepLu Hix
BMIAMaTU xJ1i6, nepeBipTe
NOro roTOBHICTb.

Lina kypka (1,4 «r)

1 wryKa

180

40-50

Mepen NnpuroTyBaHHAM
MPUTUCHITb KypPKY, W00 i
Tino 6yno BigHOCHO
nnocknm. Kypka mae
BYTN HUKYe NO3HAYKM
"Max" i He Ma€
TopKaTunca
HarpiBasbHOro
efieMeHTa nig yac
NPUroTYBaHHS.

Kypsaui rominkm 3
oBOYaMu

2 Kr

180

45-60

CTpywymnTte/nepeBepTtan-
Te Kypsidi FOMINKK nig,
4ac NPUroTyBaHHs

Lline chine nococs

1,5 kr

180

20-30

HemMae

2 cBixi baretu

1«kr

170

25-40

HeMae

LllokonagHe ne4ynso

4501

180

15-25

HeMae
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J1azaHbs 2 Kr 170 40-50 Konn MmrHe nonoBuHa
Yyacy NpUroTyBaHHS,
nocunTe CMPOM 3BEPXY.
MoxHa
BUKOPUWCTOBYBATMK
npunagas ans
BUNiKaHHS Y Byab-sKy
dhopmy, sika nigxoauTs
aons Hagsenukoi XXL

Yalui.
A0nyyHUI WTpyOens 2 Kr 170 30-45 Hemae
CBixi Byn04KM 600 r 170 20-35 Hemae
Dpurkagenbkn i3 2 kr 170 20-30 ®pukagenbkn cnif
3aney4yeHMUN HbOKKi noKnacTu B yaluy, a

HBbOKKIi Pa3oMm i3 coycom
Ta CMPOM —y Npunagas
015 BUMIKAHHS,;
nepeseprtante
hprkazenbkm Nig vac
NPUroTyBaHHS

Pynet 3 iHonuku 3 2 kr 180 45-60 CrpywymnTte/nepesepran-
oBoOYamu Te BCe Mnif vac
NPUroTyBaHHS

I'IpI/II'OTyBaHHFI 3 I'IOI'Iepe}J,HiMI/I HaJlaluTyBaHHAMMU
1 BukoHalTe Kpoku 1-7 y po3aini "MpuroTyBaHHs 3a ONOMOrow Tabnuui
npoaykTiB", Wob cnoyaTKy BUKOHATV 3arafibHi KPOKU.
2 BubepiTb NonepenHbO BCTAHOBJIEHE HaMALLUTYBaHHS.
Mopapa
- LWob nepentu fo iHWOro nonepeaHbO BCTAHOBIEHOMO HaslalUTyBaHHS,
HaATWUCHITb KHOMKY MOBEPHEHHS abo ckacynTe BUOIp KHOMKM NnomnepeiHbo
BCTAHOBJIEHOrO HaslalUTyBaHHS.

3 TlOYHITb MPUrOTYBaHHS, HATUCHYBLLIM KHOMKY MycKy/nay3u.

Tabnunusa nonepegHbLO BCTAaHOBMIEHUX HaNaLUTyBaHb AJis
HapgBenukoi XXL yaLui
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Mikto- Kinbkictb  CraHpapT- CraHgapt- [Mpumitka

rpama iXxi Ha HUI Yac,
TemnepaTr- XB
ypa, °C

3amMopoxeHa 800r 180 23 CTpyciTb, NepeBepHiTL abo

kapTonnsa-dpi nepemiwanTe 2-3 pa3n B
npoueci NpUroTyBaHHs

Bichwrekc (150-200 8 wmartkis 200 20

0 &

Kypsui rominkm 10 wTyK 180 24 CTpyCiThb 1 pa3, nepeBepHiTb

(npnbnunsHo 125T) 4y nomiwanTe nig vyac
NPUroTyBaHHS

OBouYeBe acopTi 12001 180 20 Ipy6o Hapi3aHi; cTpyciTb,
nepeBepHITb YM NoMillanTe
nif Yac NPUroTyBaHHA

Mupir/madinn 500 r 140 40 Mupir: BUKOpUCTOBYMTE

@ npunagas ans BunikaHHs;

dopma BMpoby Mae byTn
AKOMOra Mjackoto, Wwob BiH
He TopKaBCs HarpisaibHOro
efleMeHTa, KON TicTo
nigpocratume. MepLu Hix
BUMMATU NNPIr, nepesipTe
NOro roTOBHICTb

Posirpis 160 15 BipperyntonTe yac 3anexHo

©

Bifl CTPaBW Ta KiJIbKOCTI iXi

MpuroTtyBaHHs y ABOX Yallax

MpurotyBaHHs i3 hyHKUi€EO Yacy

Y pasi npuroTyBaHHA ABOX CTPAB i3 Pi3HUMK TeMMepaTypamMu M 4acom
BMKOPUCTOBYMTe pyHKLit0 Yacy, LL.ob 0O1ABI CTpaByM NpUroTyBanmncs
OfHO4YacHO.
1 BcTaBTe HUXHI MIacTUHM B Yally.
Npumitka
- [Joknagati NeBHUX 3yCunb, WoO NOMICTUTU HUXHI NNaCcTUHM B Yally, — Le
HOPMaJIbHO.
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2 BcrtaBTe po3gintoBay.

3 [MoknadiTb y pi3Hi KOWWKKX ABa NPOAYKTU, Hanpuknag 3aMopoXeHy

KapTonto-pi Ta Kypsidi FOMinku.

Mpumitka

- 3a OMOMOTOI0 MyJIbTUMEYI MOXHA roTyBaTV! PI3HOMAHITHI CTpaBu.
MoTpiBHI KiNbKOCTI NPOAYKTIB Ta NPUBAV3HNI Yac NPUroTyBaHHS LUyKalTe
B po34ini «Tabnuus npoayKTiB».

- He nepeBuLywTe KiNbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnvus npodykTisy, i He
HaMOBHIOMTe Yally BuLLe No3Hauky MAX, OCKinbKM Lie MOXe BAAUHYTU Ha
SAKICTb FOTOBOI CTPaBW.

4 BCTaHOBITb Yally Ha3agy MyabTUMiY.

5 BcraBTe WTekep y po3eTky.

6 LLo6 yBIMKHYTW MNPUCTPINA, HATUCHITb KHOMKY YBIMK./BUMK.
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7 BubepiTb NiBy Yallly. IHAMKATOP Yacy i TeMnepaTypu 371iBa MOYMHAE BIMMATL.

8 HaTunckanTe KHOMKY 30iMblUEHHS/3MEHLLEHHS TeMnepaTypu i KHOMKY
30iNbLUEHHS/3MeHLLeHHs Yacy, Wwob BnbpaTtn HeobxioHWM Yac i TemnepaTypy.

9 HaTUCHITb KHOMKY HarafyBaHHs NPO CTPyLUYBaHHS, LLOO HaragaTn Npo
CTPYLUYBaHHS i Nig Yac MPUroTyBaHHS, SKLLO Lie NOTPIGHO (geTanbHiwe AvB.
KOJIOHKY MPUMITOK y TabnuLi NpoayKTiB).

10 BubepiTb NpaBy Yauwy. IHAMKATOP Yacy 1 TemMnepaTypu CripaBa NoYMHaE
onmaTn.

11 HaTuckaiTe KHOMKY 30inblUeHHS/3MeHLLIEHHS TeMnepaTypu i KHOMKY
30iNbLUEHHS/3MeHLLeHHs Yacy, Wwob BnbpaTtn HeobxioHWM Yac i TemnepaTypy.
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12 HaTUCHITb KHOMKY HaraflyBaHHs Mpo CTPyLUyBaHHS, Wob HaragaTy npo
CTPYLYBaHHS iXi Nig Yac NPUroTyBaHHS, SKLLO Lie NoTpibHo. JeTanbHille AvB.
KOIOHKY MPUMITOK Yy Tabnuui NpoayKTis.

13 HaTuncHiTb KHOMKy hyHKLiT Yacy, wob obmasi cTpasm 6ynM roToBUMM

O[IHOYacHO.

Mpumitka

- SKLWOo BM roTyeTe ABi CTPaBM 3a JOMOMOIO Pi3HNX DYHKLN, TeMnepaTyp
Ta yacy, i BOHW MOBWHHI ByTK roTOBI B Pi3HWI Yac, TO MOXeTe NponycTUTK
Lien KpOK.

- SKWo Nif Yac NpUroTyBaHHs HanaluTyBaTV Yac Ans oAHiel Yalli, yHkuia
Yacy BUMKHeTbCsl, @ 06MBI Yalli npaLoBaTUMyTb okpeMo. LLo6 3HoBy
YBIMKHYTV (DYHKLIO Yacy, HAaTUCHITb KHOMKY NycKy/nay3u, Nicns 4oro
HaTWUCHITb KHOMKY PYHKLT Yacy, @ MOTiM 3HOBY HAaTUCHITb KHOMKY
nycky/naysu, Wob NpoLoBXUTY NPUTrOTYBaHHS.

14 LLlo6 noyaTvt NpUroTyBaHHS, HAaTUCHITb KHOMKY MycKy/nay3u.

Mopapa

- o6 npm3ynuHUTI NPUroTyBaHHSA B 060X Yalluax, HAaTUCHITb KHOMKY
nycky/nay3u. LLLob npofoBXuT1 NpUroTyBaHHs st 060X Yall, HaTUCHITb
i 3HOBY.

- Wob npu3ynmuH1TM NpUroTyBaHHSA NnLLe B OAHIM Yalli, cnepluy BubepiTh
L0 YaLly M HaTUCHITb KHOMKY nycky/nay3u. LLo6 npogosXxuntn
NPUroTyBaHHA 015 L€l Yalli, HATUCHITb L0 KHOMKY 3HOBY.

- MoXHa roTyBaTtu 3 nonepefHbO BCTAaHOBAEHVM HalalITyBaHHSAM B OLHIN
Yalli Ta 3 py4YHUMM HanawTyBaHHAMU — B iHLLIN.

- [pucTpit aBTOMaTUYHO NPU3YNNHAETBCS, AKLLO BUAHATK YaLly, i
NPOOOBXYE roTyBaTU, AKLLO NOCTaBUTK il Ha3am.

15 Konv nponyHae 3ByKOBUI CUTHA HaraflyBaHHSA Npo CTPYLLYBAHHSA, BUMMITb
yally, Tprmatoun 3a BidHy pyyky oboma pykamu.
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16 CTpyciTb Yally Hag PakoBUHOIO.

17 MNocTaBTe Yaluy B NPUCTPIN.

18 Konv Tanmep nofacTb 3ByKOBUI CUTHAN, Lie O3HAYaE, WO MUHYB
BCTAHOBJIEHWNI YaC MPUrOTYBaHHS.

19 TprManTe 3a NONMOXEHHS NMa3iB BiYHUX PYUOK, WO BUAHATL YaLlly, i
nepesipTe rOTOBHICTb MPOAYKTIB. SKLLO BOHW LLje He rOTOBI, MPOCTO BCTaBTe
Yally Hasaf y MyabTUMiY | foganTe Le KinbKa XBUANH.

20 ObepexkHO BUAMITb MPOAYKTY i3 Yalli lymnuamu ans 6apbekio.

MpurotyBaHHS 3 PyHKLi€EIO KOMNitOBaHHS

DyHKLiA KONiItOBaHHA BUKOPUCTOBYETLCA A1 NMPUTOTYBaHHSA BENNKOI KiNTbKOCTI
Tiei camOol Y IHLLOT XXi 3 BUKOPUCTaHHAM Ti€l camoi TemnepaTypu i 4acy.

1 BukoHamnTe kpoku 1-9y po3gini "MpuroTyBaHHS i3 dyHKLi€O Yacy".
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2 HaTUCHITb KHOMKY hYHKLLitO KOMitOBaHHS.

3 Lob noyatvt NPUroTyBaHHS, HAaTUCHITL KHOMKY Mycky/naysu.

©® -0

MpurotyBaHHA B O4HIN Manin Yawi
[ns npuroTyBaHHS HEBENMKOI NOPLii OOHIEN CTPaBW B O4HIV Manilt Yalwi.
MpuroTyBaHHSA 3a AONOMOro0 TabnuLi NpoayKTiB
1 BcrtaBTe HWXHI MNacTuHW B YalLly.

MNpumiTtka
- [oknapaTvi NeBHUX 3yCWJib, LLOO NOMICTUTY HUXKHI MIACTUHM B Yallly, — Le

HOPMasbHO.

2 BcraBsTe posgintoay.
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3 T[loknagitTe NpoayKTW B NiBy Yallly.
MNpumiTka

He nepeBwLLynTe KinbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnunusa npoaykTiBy, i He
HamoBHIONTe Yally BuLLe no3Hauyky MAX, OCcKinbky Lie MOXe BMIMHYTU Ha
AKICTb FOTOBOT CTPABMW.

4 BcTaHOBITb Yallly Ha3ad y MybTUMIY.
Yeara!

He TopkanTecs Yawi abo KoLwmKa nif Yac BAKOPUCTAHHS i fesKniA Yac
onicns, OCcKiNbKM BOHU Ay>Ke HarpiBaloTbCs.

5 BcraBTe WTekepy po3eTky.

6 LLo6 yBiIMKHYTW MPUCTPIN, HATUCHITb KHOMKY YBIMK./BUMK.

7 BubepiTb niBy Yaluy. IHAVKaTOP Yacy i TeMnepaTtypu 31iBa NOYMHAE BGNMMATL.
NpumiTka

)

o - He Bunbupante kHonky "Haggenmkoi XXL yawwi" ons npuroTyBaHHs B OLHI
Maniv YaLui 3 po3giftoBayem. Lie Mmoxe cnpnynHUTL nepenikaHHsA cTpasu
Ta Ginble cNoXmnBaHHSA eHepril.

®

®

©® -
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8 HatuckarTe KHOMKY 30iNblLIEHHS/3MEHLLEHHS TEMNEePaTYpPU | KHOMKY
36iNbLIEHHS/3MeHLeHHSs Yacy, LWob BMOpaTu HeobXiaHWI Yac i TemnepaTypy
(AnB. TabNMLIO NPOAYKTIB).

9 HaTWCHITb KHOMKY HaradyBaHHs NPO CTPyLYBaHHS, OO HaragaTh Npo
CTPYLUYBaHHS iXXi Nif Yac NPUroTyBaHHS, SKLLO Lie NoTpibHo. [leTanbHiwe AnB.
KOJIOHKY MPUMITOK y Tabnuui NpoayKTis.

® ®
@ ©
oK eXO)

—————

10 LLLo6 noyaTv NpuroTyBaHHS, HAaTUCHITb KHOMKY Mycky/nay3u.

11 Konwv nponyHae 3ByKOBWIA CUrHa HaraflyBaHHs MPO CTPYLLYBaHHS, BUAMITb
JaLly, Tpumatoun 3a 6ivHy pyyky oboma pykamu.

12 CTpyciTb Yally Haf pakoBMHOLO.
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13 lNocTaBTe Yally B NPUCTPIN.

14 Konw Tamep NofacTb 3ByKOBUM CUTHAJ, Lie O3Havag, Lo MUHYB
BCTaHOBMIEHUI Yac NPUrOTYBaHHS.

15 TprmManTe 3a NONOXEHHS NasiB BiYHUX PYHOK, WOD BUMHATI YaLlly, i
nepeBsipTe rOTOBHICTb MPOAYKTIB.
YBara!
- Micns NnpuroTyBaHHSA Yalla MybTUMNeYi rapsya. 3aBXAu KNaaiTh Yawy
Ha XKapocCTiKy pobo4y noeBepxHio (Hanpuknaa, niacTaBKy TOLLO),
KON BUMMAETE ii 3 MPUCTPOIO.
Mopapa
- SIKLO CTpaBa Le He roToBa, MPOCTO BCTaBTe Yally Ha3ag y MybTuMiY i
[ofavte O BCTAaHOBJIEHOMO Hacy Le Kinlbka XBUNH.
16 O6epexxHO BUIMITb NPOAYKTA i3 YaLi Wmnusammn ana 6apbekio.
YBara!

- He HaxunsauTe yally nig Yac BUAMaHHS NPOAYKTIB, OCKiNIbKM KOLUIMK
MOXKe BUMNACTH i3 yaLli i Mo)ke po3nuTtuca Boga.

- Micna npyrotyBaHHS Yalla, KOWMK, BHYTPILLUHSA YacTUHA Kopnycy Ta
NPOAYKTU € rapssuMMMn. 3a1eXKHO Bifi TUMY NPOAYKTIB y My nbTunevi i3
Yyalli MoXke BUXoAUTUY napa.

- He TopkanTecs Yawi abo KoLIMKa Mif Yac BUKOPUCTAHHS i AeaKUi Yac
onicns, OcKiNbKM BOHU Ay>Ke HarpiBaloTbCs.

Tabnuusa npoaykTiB ong opHiel yawi
Kinbkictb i>ki Temnepatypa Yac (xB) Mpumitka
(°)
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3amMopoxXeHa KapTonnas-
pi TOHKOT Hapi3kK

(7x7 Mm)

Mana nopuis

540r

200

27

BUMKHITb HaragyBaHHs
npo CTPYLUYyBaHHA Ta
BYaCHO CTpyciTb abo
nepeBepHITb CTpaBy
BPY4Hy Yepe3 13,16, 20
23 XBUNINHN.

Mg 4ac npurotyBaHHA
CTPYCiTb CcTpaBy 4 pasu,
o6 gocartn
ONTMManbHOro
pesynbTaTy
NPUroTyBaHHA
HeBesIMKMX NopLin
kapTonni pi.

3amMopoxxeHa KapTonnas-
pi TOHKOT Hapi3ku

(7x7 Mmm)

Benwka nopuis

800r

200

39

BUMKHITb HaragyBaHHs
npo CTPYLUYBaHHA Ta
BYaCHO cTpyciTb abo
nepeBepHiTb CTpaBy
BPY4Hy Yyepe3 18, 23, 28 i
33 XBUNNHN.

[ig yac npurotyBaHHA
CTPYCiTb cTpaBy 4 pasu,
o6 gocartn
ONTMManbHOro
pesynbTaTy
NPUrOTYBaHHSA BEINKMX
nopuin kaptonni cpi.

KapTonns ¢pi no-
[OMaLlHbOMY
(ToBWMHOW 10x10 MMm)

400 r

180

30-35

CTpyciTb, NepeBepHITbL
abo nepemiwwanTe 2-3
pa3u B npoueci
NPUroTyBaHHS

3aMOopOXeHi Kypaui
LUIMaTOYKM

400r

200

20-22

CrpyLuymTe,
nepeBepTaiTe abo
rnomiwymTe B npoLeci
MPUroTYBaHHSA

3aMOpPOXeHI MANHL

4001

200

15-20

CTpyLuymTe,
nepesepTanTe abo
nomilymTe B npoLieci
NPUroTyBaHHS

M'acHuin xnibeLb

6001

150

42-47

BukopwucrosynTte hopmy
ONS BUNIKAHHSA

M'acHi BinbuBHI 6e3
KicTkM (cTenk)
(npnbnunsHo 190T)

2 WMaTkm

200

18-22

CrpyLuymTe,
nepeBepTaiiTe abo
nomiwymTe B npoLeci
NPUroTyBaHHA




Kypsaui rominkm
(npnbnunsHo 125T)
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4 WTyKN 180 26 CTpyLuymTe,
nepesepTanTe abo
rnomiwymTe B npoLeci
NPUroTyBaHHS

Kypsya rpygka
(npnbnusHo 160T)

3 WwTyKkm 180 21-23 MepeBepHITb y Npoueci
NPUroTyBaHHS

Lina puba (npnbnmsHo
300-400T)

1 wryKa 200 23-25 MepeBepHiTb y Npoueci
NPUroTyBaHHS

®ine pnbu (NpnbnmsHo
2007T)

PANVEWS 200 24-27

OBoyeBe acopTi (rpy6o
Hapi3aHe)

860 180 21 BUMKHITb HaragyBaHHs
npo CTPyLUyBaHHA Ta Nig
Yac NpuUroTyBaHHA Yepes
101 16 xBnauH
CaMOCTINHO CTpyCiTb abo
nepeMillanTe cTpasy,
o6 gocartn
ONTMManbHOro
pesynbraTy
NPUrOTYBaHHSA BENNKMNX
nopuin 0BOYEBOrO
acoprTi.

MadbiHn (npwbn. 40 r)

6 WTYK 160 15

Muporn

300r 160 40-45 BukopwucrosynTe
npunagas ons
BUMiKaHHSA. Popma
nupora mMae 6yt
AKOMOra naackoto, Wwob
BiH He TOpKaBCs
HarpiBasibHOro
efleMeHTa, KOJIn TiCTO
nigpocratume. MNepLu Hix
BUMMATU NUPIr,
nepesipTe Noro
rOTOBHICTb.

[MonepenHbO cneyeHnn
XNi6/poranukn
(npnbansHo 60 r)

4 WwTyKn 180 8

anIFOTyBaHHFl 3 nonepenHiMM HalalwiTyBaHHAMMU
1 BukoHalTe Kpoku 1-7 y po3aini "MpuroTyBaHHs 3a JONOMOrow Tabnunui
npoayKTiB".
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2 BubepiTb NonepenHbO BCTAHOBJIEHE HaNaLLTYBaHHS.
Mopapa
- LWob nepentu fo iHWOro nonepeaHbO BCTAHOBIEHOMO HaslallUTyBaHHS,
HaTWCHITb KHOMKY NOBEpPHEHHS abo ckacynTe BMOIp KHOMKM nonepeaHb0
BCTQHOBJIEHOMO HanalUTyBaHHS.

3 TTOYHITb NPUrOTyBaHHA, HATUCHYBLLW KHOMKY MycKy/mnay3su.

Tabnuusa nonepeaHbO BCTaHOBIEHUX HaNaLWTyBaHb 4SS
OpHi€l yaLui

Nikror- Kinekicte CraHpapT- CraHgapTt- [Mpumitka

pama  iXi Ha HUW yvac,
TemMmnepar- XB
ypa, °C
3aMopoXeHa 400 r 180 24 CTpyciTb, NnepeBepHiTb abo
kapTonnsa-dpi nepemiwanTe 2-3 pasu B
npoLeci NpUroTyBaHHs
bichwrekc (150-200 4 wmaTkiB 200 22
) 4
Kypsui rominkm 5 wtyK 180 26 CTPyCiTb 1 pas, nepeBepHiTb
(npnbnansHo 125r) 4Yn NomiLlamTe nig vac
NPUroTyBaHHSA
OBoyYeBe acopTi 500 r 180 18 I'py6o Hapi3aHi; cTpyciTb,
nepeBepHiTb Y NOMillanTe
nif Yac NPUroTyBaHHS
Mupir/madinn 6 WTYK 160 20 MadpiHu: BukopuctosyiTe
(npn6n.50T) @ hopmu ons madiHis
Posirpis 160 16 BioperyntonTe yac 3anexHo
Bif] CTPaBW Ta KiJIbKOCTI i

MNMopapa. 36epiranTe cTpaBy TENJO0

- Y MynbTMnNeyi MoxHa 30epirati iXky Tensot, BCTaHOBUBLUM TeMMepaTypy
no 80 rpagycis i aganTyBaBLUYM Yac 36epiraHHs Ternna. Mu pekomeHayeMo
He TprMaTH Xy Tennoto Hinblue 30 XBUIWH, OCKINIbKM SKICTb CTPaBM MOXe
NOTiPLNTNCS.
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- Skwo Taka xa, gk kapTonas dpi, BTpavae XpycTkicTb y pexumMi
30epexeHHs Tenna, MoXHa CKOPOTUTU Yac 30epexkeHHs Tenna,
BMMKHYBLUW NPUCTPI paHille, abo LoAaT CTPaBi XPYCTKOCTi MPOTArom
2-3 xBUnKWH 3a Temnepatypu 180 °C.

MpurotyBaHHA KapTonni ¢pi No-AoMaLLHbOMY

LI_J,o6 NpUroTyBaT! CMayHy KapTonio dpi No-4OMalLHbOMY Y MybTUNEY:

[Ons Haneenukoi XXL yawi noTpibHo 800 r, a ans ogHiei yawi — 400 r ymileHol
KapTonni.

- BubupaiiTe Takuit COPT KapTomni, AKMA NiAXOAUTL ANA NPUrOTYBaHHS
KapTonni dpi, HaNpUKIag CBixXXy, TPOXM PO3CUMNYACTy KapTOMJItO.

- [Ansa piBHOMIpHOro NpUroTyBaHHSA Halrkpalle rotysaTi KapToro-hpiy
MynbTMNedi nopuismu no 800 r. binbLui WMmaTky KapTonni-hpi OyayTe MeHLL
XPYCTKUMMU, HiXXK MEHLUI.

1 TloyncTbTe KapTonuto i nopixTe il ConomMkoto (ToBumHow 10x10 Mm).
3aMouiTb KapTOMJItO, Hapi3aHy COIOMKOLO, Y MUCLL 3 BOAOIO MPUHANMHI Ha
30 XBUANH.

3 CnOpOXHITb MUCKY | BUCYLWITb KAPTOMJIIO, Hapi3aHy CONIOMKOIO, Ha KyXOHHOMY
abo nanepoBOMY PYLLHMKY.

4 Hanunte B MUCKY T CTONOBY JIOXKY Of1il, BUKNALiTb Hapi3aHy CONTIOMKOIO
KapTon/to i nepemiwanTe ii 3 ONi€to.

5 Pykamu abo KyXOHHUM NpuUAagasM 3 0TBOPaMU BUMMITb KapTOMJIHO i3 MUCKM
Tak, Wob onia cTekna B MUCKY.

Mpumitka
- He HaxunanTe Mucky, LWoO BMKAACTU BCIO KapPTOMIO Y KOLLIMK 3@ OAMH pas,
OCKINbKM HAAMLLOK ON1ii MOXKe NOTPanuTKX B Yallly.
6 [loknadiTb KapTOMIAHY CONOMKY B KOLLINK.

YueHHs

MonepemxeHHs

- Mepep unweHHAM fanTe KOLUUKY, Yalli Ta BHYTPILLHIA YacTUHI
NPUCTPOIO MOBHICTIO OXOJIOHYTHU.

- Yawa i KOWKMK NPUCTPOIO MaloTb aHTUNpUrapHe NokpuTTA. He
BUKOPUCTOBYNTE MeTaneBe KyXoHHe npunapas abo abpasueHi 3acobu
OIS YNLLEHHS, OCKi/IbKM BOHU MOXKYTb MOLUKOAUTY aHTUNpuUrapHe
MoKpUTTS.

3aBX AW YMCTbTe MPUCTPIN NICNA KOXXHOIO BUKOPUCTaHHSA. Buaanante onito Ta

KUP i3 AHA YaLli Nicnst KOXHOrO BUKOPUCTaHHS.

1 HaTUCHITb KHOMKY YBIMK./BUMK., LLIOG BUMKHYTV NPUCTPIN, BUNMITb LUTEKEp i3
PO3eTKW i JanTe MPUCTPOIO OXONTOHYTU.

Mopapa
- Wo6 MynbTuRiY LWBKALLIE OXONOHYNa, BUAMITH Yally Ta KOLKK.
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2 YTunisynTe TOMAEHUN XXNP YL ONito i3 AHa YaLi.

3 TMoMunTe Yally, HUXKHI NAIACTUHX 1 pO3AintoBay y NOCYJOMUMNHIN MaLLNHI.
Mo>Ha Tako MOMUTH iX i3 BUKOPUCTaHHAM Heabpa3nBHOI ryoku y rapsadin
BOZI, LOAABLUV PIAVHY ONS MUTTS nocyay (AmMB. «Tabnunus 3 YNLLEHHS»).
Mopapa
- AKWO 3annLwKm iXi NPUANNHYTH A0 Yalli abo KOLIMKA, iX MOXHa 3aMOUYNTM

B rapsyvift BOAj 3 MUIOYMM 3aCO60M Ha 10-15 XBUSIMH. 3aMOYyBaHHS
PO3LLENIIIOE 3aNNLLKK X Ta NoNerwye ix BuaaneHHs. Bukopucrosymre
PIAVHY A5 MUTTS MOCyy, WO PO34MHSIE ONit0 Ta XKMP. AKLLO Ha Yalli abo
KOLUMKY € XVPHI NAAMU, AKi He BAaN0CA BUAANUTY B rapaYin Bogi Ta
PIOVHI BN MUTTSA NOCydy, CKOPUCTAUTECA 3HEXMPIOIOYOIO PIANHOI0.

- 3a noTpebu 3anunLLKKM iXi, SKi NPUUMAIY 00 HarpiBasbHOMO e1EMEHTa,
MOXHa BUAANUTY LLITKOIO 3 M'IKOt0 abo cepefiHbOi XXOPCTKOCTI LLLETUHOHO.
He BrKopUCTOBYINTE APOTSAHY LWiTKY a0 LWiTKY 3 TBEPAOH LWETNHOL, W00
He MOLKOAMTN MOKPUTTS HarpiBasibHOro efleMeHTa.

4 TlouyncTbTe HarpiBaNbHUA eNeMeHT LWiTKO 415 YNLLEHHS, o6 BUAANUTH
3a7NLLIKN XK.

5 o6 3anobirt nogpsanvHam, 06epexXHO BUTPITb 30BHILLHIO YaCTUHY
NPUCTPOIO YMCTO Ta M'SIKOKO raHyipkoto 6e3 cknagok. MoyHiTh 3i 3nerka
3MOY€eHOI TKaHWHK, a NoTiM 6epiTb Cyxy, SKLLO Le HeobXxiaHo.

6 CkopucTaBLUMCh Heabpa3nBHOIO rybKoto, MOMUIATE MPUCTPIN BcepeanHi
rapsiyoto BOAOI0.
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Tabnuuga 3 YMLLEeHHS

36epiraHHs

1 Big'engHanTe NpuUCTPin Bif enekTpomepexi i anTe NOMY OXOIOHYTU.
2 [lepL HiX BigknagaT NPUCTPI Ha 30epiraHHs, NepesipTe, Yu BCi YaCTUHM
YUCTI Ta Cyxi.
3 HamotanTe kabenb Ha BIANOBIAHWI TpUMay Kabenio 33aly Ha NPUCTPOI.
Mpumitka
- [lig Yac nepeHeceHHA MybTUMEeYi 3aBXAM TPUManTe 1l FOPU30HTabHO,
11106 3anobirT BUNagKoBOMYy BUMAAAHHIO Yall, Lo MOXe MNOLKOAUTH iX.
- [Mepuw HixX nepeHocuUT Ta/abo BiAKNaAaT! NPUCTPI Ha 36epiraHHs,
3aBXAM NepeBipsnTe, YM 3HIMHI YacTUHU MybTUNeYi (HanpuKiag, 3HIMHyY
HUXHIO CITKY TOLLO) 3aikcoBaHoO.

YCyHeHHs HeCnpaBHOCTEN

Y uboMy po3£4ini NofaHo OCHOBHI MPOBAEMU, SKi MOXYTb BUHUKHYTA MNif Yac

BMKOPWCTaHHS MPUCTPOI0. SKLLO BM He B 3MO3i BUPILWNTK Npobremy 3a

JornomMoroto iHthopmallii, nofaHoi HUxYe, BioBiganTe sBebcant

www.philips.com/support ons nepernsgy cnucky 4acTux 3anutaHb abo

3BEpHITbcs [0 LleHTpy 06cnyroByBaHHS KNIEHTIB Y CBOIN KpaiHi.
Mpo6nema Mo>knnBea npuymnHa BupiweHHs

Mg 4ac BUKOPUCTaHHSA 30BHILIHSA  Tenso BcepeMHi NOLNPIOETLCS Lle HopmanbHo. Yci pyyku Ta

YaCTMHa NPUCTPOIO HArPIiBAETLCA.  HA 30BHILLHI CTIHW. perynsTopu, aK1x notpibHo
TOPKATUCA Nif, Yac BUKOPUCTaHHS,
3a/MLAI0OTECS AOCTAaTHLO
XONOLHUMMN.
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Mpob6nema

Mo>xnnsa npuymnHa

BupiweHHs

Halwa, KOWKK i BHYTPILLHA YacTuHa
NPUCTPOIO 3aBX AW HarpiBaloTbCs,
KON NPUCTPI YBIMKHEHO, 106
3abe3neunTun HanexHe
NPUroTyBaHHA Xi. LI YacTnHm
HaAToO rapsyi Ana AOTUKY.

SKLLO 3aNMWNTU NPUCTPIN
YBIMKHEHUM JOBLUNN Yac, fesaki
OINAHKW CTatOTh HAATO rapavYmMm
ons gotuky. L gingHkm
NO3Ha4YeHO Ha NPUCTPOI TaKNUM
3HaYKOM:

YN

[onokn B Nam’'siTaeTe Npo rapsadi
OINAHKW | He TopKaeTecs ix,
NPUCTPIN MOXHa LiJIKOM
6e3neyHo BUKOPMCTOBYBATY.

KapTtonns ¢pi no-gomallHboMy

He Taka, aK oquyBanoc;{.

Bu BepeTe HeBignoBigHy
KapTonsto.

[Ona oTpUMaHHSA HarKpaLymx
pe3ynbTaTiB 6epiTb CBixXY
po3cunyacty KapTornsto. He
36epiraiiTe kKapTono y
XOJIOOAHOMY MicLli, Hanpukiag B
XONoAnNbHKKY. Bubupante
KapTOMJto, Ha ynakyBaHHi SKOi
BKa3aHO, WO BOHa NiAXOAUTb 15
CMaXKeHHs.

Y kowwunky HafaTo barato
NPOAYKTIB.

BukoHamTe BKasiBKM B LIbOMY
NociOHMKY KopucTyBaYa ons
NPUroTyBaHHA JOMaLLHbOT
kapTonni-pi.

Mig vyac NpUroTyBaHHS geski
NPOAYKTW NOTPIOHO Yac Bif Yacy
CTPyLLYBaTW.

BukoHanmTe BKasiBKM B LIbOMY
NoCiOHMKY KopUcTyBaYa ons
NPUroTyBaHHA JOMaLUHbOT
KapTonni-pi.

MynbT1niv He BMUKaETbCA.

MpucTpin He nig'egHaHo 0o
Mepexi.

[epeBipTe, YM LITEKep BCTaBIEHO
B PO3€eTKY HalleXXHUM HYMHOM.

[o ofHiei po3eTkn Nig'egHaHO
Kinibka NpuCcTpoIB.

MynbTrniy Ma€ BUCOKyY
MOTYXHiCTb. CKopucTanTecs
HLLIOKO PO3eTKOoto | nepeBsipTe
3aMoOBKHMKN.
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BupiweHHs

Y MynbTuneyi BUAHO NAsSMu
3/yLeHoro maTepiany.

Y YaLli MynsTUnedi MoXxyTb
3'9BUTUCA HEBeNMKI NNSMU Yepes
BMMNaKoBe TopkaHHs abo
OpsSNaHHs NoKpUTTs (Hanpuknag,
nig Yac YULLEHHS 3a OMOMOroto
KOPCTKMX 3aCOBiB AN YULLEHHS
Ta/abo nig Yyac BCTaHOBEHHSA
KouivKa).

Mo>Ha 3anobirT NOLLIKOAXKEHH!O,
MOHM3UBLUN KOLLIMK Y YaLli
HafIeXXHUM YMHOM. Y pasi
BCTAaHOBJIEHHA KOLLUVKa Nif,
NeBHMM KyTOM MOXHa BAAPUTH
noro 6ik 06 CTiHKyY YaLui,
CNPUYNHSIIOYM BiANYLLYBaHHS
HeBe/IMKMX LLIMAaTKIB MOKPUTTS.
SKLLO Le CTaHeTbCs, 3HanTe, WO Le
He LWKiaMBO, OCKiNbKM BCi
mMartepianu, AKi
BMKOPUCTOBYIOTLCA, CYMICHI 3
Xap4yoBMMU NPOAYKTaMU.

I3 NpUCTpOLO BUXOAUTL Binuit onm.

Bu rotyete XunpHi npoaykTu.

ObepexxHo 3UiaiTh 3arnBy onito abo
KUP i3 YaLi, a NOTIM NPOAOBXUTA
NPUrOTYBaHHS.

Y yaLli 3annwmnamnca XnUpHi
3aNMLLKK X LWe 3 nonepeHboro
pasy.

binun gum 3'aBNAETbCA Yepes
HarpiBaHHA XNPHWX 3aULLKIB DXi
B YaLli. 3aBXAM peTesIbHO YMUCTbTe
Yally Ta KOLWMK NicNs KOXHOro
BUKOPUCTAHHS.

Cyxapi He npuannan go ixi
HaNEXHUM YNHOM.

[piBHi WMaTKM cyxapis y NoBITPi
MOXYTb CMPUYNHUTK NosABy Binoro
anmy. [lobpe NpuTUCHITL cyxapi
0,0 IXi, LWo6 BOHW NpUANMIN.

MapwHag, pignHa abo cokn M'sica
PO36PU3KYIOTLCS Y BUMNISA
TOMMEHOTO XNPY.

MigcywiTe NPOAYKTY, NepLL HixX
KNacTu ix y KOLWK.

Ha expaHi MynbTUneyi
BimobpaxaeTbcs iHamKauis «E1».

MpucTpin 3namaHunin/HecnpasHUN.

3aTenedoHynTe Ha rapsyy fiHito
cny>x6u nigTprmkm Philips abo
3BepHITbCca Ao LeHTpy
0bcyroByBaHHA KNiEHTIB y BaLliit
KpaiHi.

MoxvBo, MynbTuniy 36epiranu 8
Micli, e HagaTo XO04HO.

MpucTpint HagTo XONnoAHWK. lante
NOMY NOCTOSATH 3a KiIMHATHOI
TemnepaTtypu LoHaMeHLue
npoTArom 60 XBUANH.

AKkwo npobnemy He BAACTbCS
BUPILINTY, 3aTenedoHyTe Ha
rapsyy niHito cy>xéuv nigTpuMKm
Philips abo 3BepHiTbcst oo LieHTpy
00BCNyroByBaHHs KNIEHTIB Yy BaLLil
KpaiHi.

Ha ekpaHi MynbTuneyi
Bigobpaxaerbcs iHanKaLis «E2».

Po3gintoBay He 3i6paHo.

36epiTb po3gintoBay.
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Mpob6nema

Mo>xnnsa npuymnHa

BupiweHHs

3'aBUTbCs NonepepkeHHs "E2", a
NPUroTyBaHHSA MPUNNHUTLCS,
KONV 0fHa Mana Yalla NpUnUHUTL
roTyBaTh XXy, a iHWa mMana Yyawa
MoYHe roTyBaTw.

BunmiTte Yyalwuy, wob npuctpin
OXOJIOHYB MPOTArOM 2 XBUJIVH, |
BCTAHOBITh il Ha3ag, o6
NiAroTyBaTUCA 4O NPUrOTYBaHHS B
IHWIiM Manin vatui.

Ha expaHi MmynbTHneui
BifoOpaXxaeTbCs iHAMKaLs
«E4—E12».

MpucTpint moxe ByTn
HecnpaBHUM.

CnpobywnTe Bif'eaHaTW i
nia'€eaHaTV NPUCTPIN 00 Mepexi.
Akwo npobnema BUHMKAE 1
Hagani, 3aTenedoHynTe Ha rapsyy
niHito cny>x6wm nigTpumkm Philips
abo 3BepHiTbCa Ao LleHTpy
00BCyroByBaHHS KNIEHTIB Yy BaLLil
KpaiHi.
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MaHbI3abl Kayincisgik Hyckaybl

Kypangsl kongaHbactaHd 6ypblH OCbl MaHbI3[bl aKnapaTTbl MYKUAT OKbIM LUbIFbIT,
OHbl KeneLlekTe Kapay YLWiH cakTan KoMbiHbI3.

KayinTi >xargannap

KypbliFbiHbI bICTBIK a3 MAMTACbIHbIH HEMECe 31eKTP NMAUTaCkl MeH 31eKTP
TabanapblHbIH 6apnbik TYPiHiH YCTiHEe HemMece XaHblHa, He 6onmaca
KbI3AbIPbIIFaH MELUTIH iliHe KOMMaHbI3.

KypbInfbiHbl Cyfa HeMece Backa cymbIKTblkka 6aTbipyFa Aa, OHbl aFblH CyabIH
acTblHAa Watofa fAa bonmanabl.

ToK COfy KayniHiH anfbiH any yWiH KypblIFbiFa Cy Hemece 6acka CyMbIKTbIK,
KipMmey Kepek.

KbI34bIpy 2N1eMeHTiHe TUMeYi YLUIH, Kyblpbl1aTblH MHFPeAMeHTTePai 9pAanbiM
Tabafa canblHbI3.

Kypbl1Fbl XXYMbIC iCTEM XaTKaHAa, aya KipeTiH XXKaHe LWbiFaTblH TecikTepi
XanmnaHbi3.

Tabara Mal KyMMaHbI3. ©pT WbIFybl MYMKiH.

LTencenbaik yLbl, KyaT CbiMbl HeEMece ©3i 3akbIMAaHFaH 60s1ca, KypblIFblHbI
KongaHbaHbI3.
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EckepTy

KyMbic icTen xaTkaHAa, KYPbIFbIHbIH, iLLiH KOIMEH yCTaMaHbl3.

EwkalwaH Tabaga kepceTinreH MakCMMyM AeHrenaeH acaTbiH TamMak, kenemiH
CasIMaHpI3.

MeLwTiH Ta3a 60NybIH XaHe OHAA TaFaM KanAblKTapblHbIH 60MaybIH
9pKaLllaH TeKCepiHi3.

Anfal peT nanpanaHapaa, CblM yCTaFblllbl KYPbIIFbIFa XUHaNybl Kepek.
Micipy kamepacblHbIH XoFapFbl 6eniriH Tazanay kesinae aban 60nbIHbI3:
KbI3Ablpy 3neMeHTi, MeTann besnlekTepain, LWeTi biCTblk 6onaab!.

Opaybll MaTepuran MeH CbiM YCTaFbILLTbI TapTNafa caiMaiblHLLA, Kypanabl
po3eTKaFa KOCMaHbl3.

KyaT cbimbl 3aKpiMAanfaH 6osca, KayinTiH angblH any yLwin, oHbl Philips, oHbIH,
KbI3MET areHTi HemMece CoN CUAKTbI KCibu MamMaHaap anMacTbipybl TUiC.
Kypangpl xepre TyMbiKTany COHAIPrilliMeH KOpFanfaH Xepre TyblKTaafaH
po3seTkafa faHa KOCbIHbI3.

ALLaHbIH KabblpFa po3eTKacbiHa AypbIC CallblHFaHbIH 9PAANbIM TEKCEPIHI3.
By KypbInfFbl CLIPTKbI TalMepMeH Hemece Henek KallibikTaH backapy
KypanbiMeH BackapblimMangpi.

ManpanaHy 6apbiCbiHAA KypanablH YCTayFa KeneTiH epnepi biCkin KeTyi
MYMKiH.

Bakplnay actbiHga 6oca Hemece Kypanbl Kayinci3 Typae nanganany Typasbl
HyCKaynap anfaH 6onca xaHe 6annaHbICTbl KayinTepai TyciHce, Oy Kypanas
8 BeH ofjaH Xofapbl XacTaFbl 6ananap xaHe usmkanbik, cesy Hemece onnay
kabineTi wekTeyni, 6iniMi MeH Taxipnbeci a3 agamaa nanganaHa anagbl.
Bananap kypanmeH oHamaybl kepek. 8 xacka ToiMafaH Hananap epecekTiH,
KadaFanayblHCbI3 Ta3asay XaHe TEXHMUKabIK KbI3MeT KepceTy XXyMblCTapbiH
Xyprizbeyi Tuic.

Kypan MeH oHbIH 6aycbiMbIH Bipre, 8 xacka TonmafaH bananapablin, KOsbl
XETNEeNTiH Xepre cakTaHbl3.

Kypangbl kabbiprafa kapcbl Hemece backa Aa Kypanfapfa Kapcbl KOMMaHb3.
KypblFblnapabiH apTeiHAA, €Ki XKaFblHaH XXaHE KyPblIFbIHbIH, YCTIHEH KEMiHAE
10 cm 60C OpbIH KanablpbiHpI3. KypbINFbiHbIH XXOFAPFbl KaFblHa eLLHapCe
KOMMaHbI3.

KaTTbl KybIpy Ke3iHae bICTbik Oy aya LWbIFapyFa apHanfaH caHblnaynapaaH
6ocatblnanbl. KonbiHbiz 6eH 6eTiHi3ai OyaaH XaHe aya LWblFapyFa apHaifaH
caHblaynapAaH Kayincis KawblKTbiKTa ycTanbi3. COHbIMEH KaTap KypangaH
TabaHbl any ke3iHAe TYTKaHbIH XaHbIHaH LbIKKAH bICTbIK Oy MeH ayaaH cak,
B0NbIHbI3.

KypbliFblga XXeHin MHrpeameHTTepai Hemece nicipy KafasblH NanganaHyra
bonmanabl.

KapTonTbl cakTay: TemnepaTtypa cakTanaTblH KapTon TypepiHe camkec
Honybl XaHe AanblHOaNFaH TaFaMAapaa akpuaaMug, acepi KayniH azanty
yLWiH 6°C-TaH Xofapbl 6oybl THIC.

ElwkalwaH Tabara Maiibl TONTbIPbIN KyNMaHbI3.



Cak 60/1bIHbI3

Kasakwa 903

Byn MynbTunewTe yikeH kaMmepa 60FaHabIKTaH, OHbIH 371EKTP KyaTbl
ofapsl. bip Ti3bekTeri 6acka KyaTTbl KypblnFbliapabl (Mblcasbl, LWaNHeKTep,
INeKTp rpunbaepi xaHe 1.6.) 6ip yakbiTTa nanganaHyfa 6onmanasl. Kepi
XaFpanaa, YMAaeri KOHAbIPFblAaFbl aBTOMATThl aXblpaTKbILL iCKe KOCbIbIM,
OCbl po3eTKafasbl KyaT XXOFasbin KeTyi MyMKiH.

Byn MmynbTunewTe ynkeH kaMepa 6onfaHabIKTaH, TaFaM TONbIN TypFaH kesge
OHbIH, cafiMafbl ayblp 6onafbl. COHABIKTAaH OHbIH TYTKaCbIH 6ip KonMeH
yCTaMaHbI3.

Kypangp! ocbl HyckaynblkTa cMnaTTasiFaHHaH backa ellkaHaan makcaTrapza
nanpganaHbaHpl3, Tek Philips TynHycKanblk kepek->kapakTapbliH faHa
namganaHbliHbI3.

IcTen TypraHaa, Kypanabl kKafaranaycsis kanablpyra 6onmanasl.

Micipy kKamepacbIHbIH iLiHe KonblIFaH Taba, 6enril neH kepek-xapakTap
KyPbl/1FbIHbI MaganaHy KesiHae XaHe ofaH KeWiH Kbi3biM keTej, dpkaLlaH
abannan ycraHpi3.

Kypangp! anfalw kongaHap angblHa, asblkka TMeTiH 6enlekTepai xakcbinan
TazanaHbl3. OHNnavH nanganaHy HyckaynblFbIHAAFbl HyCKaynapAabl
BaclbINbIKKa aNblHbI3.

KypbiiFbiHbl TabaHbIH YCTaFbILbIHAH YCTan KOTEPMEH,3.

CbIM YCTaFbILL Xbly XUHaNyblH 6onablpMay YLWiH Kypan MeH Kabbipfa
apacbiHAa KaLWbIKTbIK TY3Yy apKblbl apasblk 6enik peTiHae fe KonaaHbinaabl.
Byn apanbik 6enriluTi el yakplTTa afiMaHbI3.

TabaHbl NanganaHylubl MHTepdenci naHeniHe KoMaHbi3, cebebi on Kynan,
afambl kapakaTraybl MyMKiH.

Byn kypan Tek ynae sgeTTerigen konnaHyfa apHanfad. On, 6acka xarganga,
COHbIH iWiHAe: AyKeHAepaeri Kbl3MeTKepiepre apHanfaH ac ymnepae,
KeHcenepae, hepmepnik LWapyallblnbikTapaa kaHe coHpam backa fa
xepnepge KongaHblnyfa apHanMaraH. On MerMaHxaHanapabiH,
MoTenbOepaiH, KoHaKynnepdiH XaHe coHaaln backa fa mekemenepaiH
TYPFbIHAAPbl TapanbiHaH KON4aHbIyFa apHaiMaraH.

Kapaycbi3 kanmablpcaHbi3 HEMece X1Hay, bersillekTey, caKkTay XoHe Ta3anay
angblHOa apKallaH Kypangpl KyaT Ke3iHeH axblpaTbiHbI3.

Kypangp! KengeHeH, Teric XkaHe TypakTbl 6eTke KOMbIHbI3.

Kypangp! oypbic KongaHbaca, kacibu Hemece xapTbinai Kacibu makcaTrapaa
KOJAaHCca, NarganaHyLlbl HyCKaynblFbIHOAFbI HYCKaynapFa carkec
KkonpaHbaca, keningik xapamcbi3 6onagpl xaHe Philips komnaHuscel 6onFaH
3akblMaapfa 6annaHbICTbl Ke3 KereH xayankepLinikteH 6ac Taptaabl.
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- KypblfFbIHbI TEKCEPY HEMECE XXOHAEY YLUiH, OHbl Tek Philips koMnaHWSCbIHbIH

KbI3MeT KepceTy opTanblfbiHa anapbiHpi3. Kypanabl e3iHi3 xeHgeyre
ThIpbICNaHbI3, aNTNece Keningik xapamcoi3 bonagpl.

- MNanpananbin OonFaHHaH KeniH, acnanTbl KyaT K&3iHeH aXblpaTbIHbI3.
- Kypangbl yctamac Hemece Tazanamac OypbiH, Kypanabl 30 MUHYTTan CybITbin

aJlblHbI3.

- Kypanpga gavblHOanfaH UHrpeaneHTTepAiH kKapa He KOHblp 60Mal, anTbiH

capbl 60SIbIN WhIFYbIH KadafanaHbl3.

- Kymin keTkeH KangplkTapblH anbin TacTaHbl3. banfbiH kKapTonThl 180°C-TaH

XOFapbl TemnepaTtypana KyblpMaHbl3 (akpvnaMuaTiH Ty3inyiH 6ongsipmay
VLLiH).

- OpKawaH MynbTUNeLwTe TaFaMHbIH TONbIKTaM NicipifireHiHe K3 XeTKi3iHi3.

- [JanbiHpanfaH Tafamabl Terin xatkaHaa abai 60nbIHbI3 XaHe
aKceccyapnapablH Kynan KeTyiHe xon 6epmeH,3.

- XXL TabacblH NarpanaHfaH Ke3ne Cosl XakKTafbl XoHE OH, XKaKTafbl
bafmapnamManapiblih 6ipaen ekeHiHe KO3 XEeTKI3iHi3.

- Byn KypbInfbl y3bIH KyaT CbIMbIH KONAAHY XXafAanblHOa LWblpMasbIn Kany
Hemece LWasblHbIN KaJly KayniH TOMeHAETY VLiH KbICKa KyaT CbIMbIMEH
»abOblKTanfaH.

- CakTblK WapanapblH OpblHAAN OTbIPbIM, Y3apTKbILW CbIMAAPAbI KONAAHYFa
H6onafbl. ¥Y3apTKpILW CbiM KOSIAAHbICA:

- CbIMHbIH OenrineHreH anekTp KyaTbl KypbUIFbIHbIH KyaTbiMeH ipaen
bonybl kKepek.

- CbIMApl YCTENAIH, WeTiHeH Tycin TYyPManTbiHOAW eTin OpHaiacTbipy Kepek,
Kepi xaFfana 6bananap oHbl TapTybl HeMece o Harkaycbi3aa Kynian KeTyi
MYMKIH.

- ¥3apTKbILW CbIM Xepre TyMblkTanfaH, 3 6enikTi 6onybl Kepek.

- By KypbIIFbIHBIK MONSAPIbI alwackl bap (bip Tynicneci ekiHWiciHEH KeHipek).
DNEeKTpP TOrbIHbIH COFY KayniH TeMeHAETY YLiH Byn ala nonspbl poseTkara
Tek Bip xonmeH Kipegi. Erep alwa po3eTkaFa ToNbIK KipMece, OHbl Kepi
BypbiHbI3. Kepi OypraH xargafa aa KipMmen Typca, 6inikTi anekTpukke
xabapnacblHbi3. AlaHbl el bip XONMeH e3repTyre TbipblCraHbI3.

DNeKTPOMarHuTTiKk epictep (MO)

©Hpey

Byn Kypan 3nekTpMarHuTTiK epicTepin acepiHe KaTbICTbl Gapibik,
KONAAHbICTafbl CTaHOapTTap MeH epexesniepre cau.

- byn TaHba ocbl 31eKTP eHIMIH KanbINTbl TYPMbICTbIK KaaAbIKNEH TacTayfa
H6onmalTbIHbIH 6ingipes;.

- DNneKTp XaHe 3NeKTPOHAbIK OHIMAEPAIH KanablkTapblH 6enek XxuHay
KOHIHAEeri eniHi3geri epexenepai cakTaHbi3.
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Keninaik )xaHe Konpay KepceTy

Kipicne

Claude Debussylaan 88, Amsterdam, HugepnaHn MekeHxawnbl O0MbIHLLIA
TipkenreH Versuni Netherlands B.V. koMnaHWsicbl caTbin anblHFaH KYHHEH KeriH
(Hemece KeniHipek xeTKi3inreH 6osca, XeTKi3inreH KyHHEH KeiH) OCbl eHiMre eki
XKbINAbIK KeningikTi ycbiHaabl. Jypbic nanganaHbay Hemece Hallap TEXHUKabIK,
KbI3MeT KepceTy canfapbiHaH akay 6onca, byn keningik xkapamcoi3. bizgid
KeninaiK TyTbIHYLWbI peTiHAeri 3aHabl KYKbIKTapblHbi3fa acep eTneni. Kocankepl
OenwekTep, KeNinNgikTi nanaanady Typanbl KOCbIMLLIA aknapaTThl
home.id/support Be6-canTbiMbI3AaH KapaHbi3.

KyTTbikTanmei3! Philips otbackiHa KoL kengiHi3!

bi3 ycbiHaTbIH KOZayabl TONbIK NakganaHy yiwiH eHiMai
www.philips.com/welcome Be6-caiTbiHOa TipKeH;3.

AnbiHOanbl Kankacsl 6ap eki cebeTTi a3porpusb SPTYPIli ChlbIMABITBIKTAFbI
bIABICTbI TAHAAYFa MyMKiHAIK 6epefi, 3,55 n kilwi Tabaga 1-2 nopums TaFramabl,
7,1 n XXL enwempi biabicTa Oykin oTbackiHa apHaifaH TafaMHbIH YJIKeH 6eniriH
nicipyre 6onagpl. OfaH Koca, eKi TypJli UHrpeaMeHTTepai apTypi
TeMnepaTypaaa kaHe nicipy yakblTbiHAA Nicipin, 6ip yakbiTTa asgkTaln anacois.
Koc cebeTTi asaporpuibre apHasnfaH peTTeneTiH napameTpepi 6ap kagamapblk,
HycKkaynap MeH Xy3fereH gampi Tarampapasl 6epetiH HomelD kongaHo6acsl
Kipeni. Kantamagasbl QR Kofbl apKblibl KONAaHOAHbI KYKTEN anblHbI3.
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JXannbl cmnatramachbl

Heri3ri 6enwekrtep

backapy naHeni

AnbiHOanbl 6enriw

NHrpeaveHTTep ywiH «MAX» (EH XXOF.) kepceTkiwi

My3naTbinFaH kKapTon HerisiHaeri Tickebacapnapfa apHanfad «MAX» (EH
XKOfT.) kepceTkiuwi

7,1 n XXL taba

AcCTbIHFbI TabaKTap

CbIM yCTaFblILL

TOK CbIMbI

Aya WblfaTbIH Xepnep

~ArWN =

O 0 ~NO Ul



backapy naHeniHiH cmnaTTamacsl

Kasakwa 907

TemnepaTypaHbl XXofapblnaTy
TemnepaTypaHbl TOMeHOETY
Kocy/ewwipy Tynmeci

Keuwipy hyHKUMACBIHbIH TyMeC
Con xak Taba Tymeci

YakbIT QYHKUMUACBIHbIH TyMeC
XXL Taba Tymeci

- K +h~m® o n o w

Cinkiney Typanbl ecke canfbill TYMMECi
OH >ak Taba Tynmeci

«ApTKa» TyMMmeci

bacTay/yakbITlwa ToKTaTy TymMmeci
YaKbITTbl a3anTy TyUMeCi

YaKpITTbl apTTbIPy TyMMeECI

ANpblH ana opHaTblIFaH Tynmenep

o 5 3 — ~7

dyHKUMANappbiH cMnaTramachl

Cinkiney Typasbl ecke canfblll KOpCeTKiLLi

Kewipy dyHKUMSACHI
bip Tabafa yakpIT MeH TeMrnepaTypaHbl OpHaTyFa XaHe KeLwipy PyHKLMNSCbIHBIH,

TyMeciH Bacy apkbinbl NapamMeTpi ekiHwi Tabara kewwipyre 6onagsi.

YakbIT OyHKLMACHI
Micipy yakpbITTapbl apTypni 6onca fa, eki Tabafa 6ip yakbITTa nicipyai askray

YLUiH nicipy yakblTTapblH aBTOMaTThl TYPAE CUHXPOHAANAbI.
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Cinkiney Typasnbl ecke canfbiLl

Bipkenki HaTWXXenep any yLWiH Nicipy kesiHge TaFaMabl eKi peT Cifikineyai Hemece
aydapydbl ecke canaTbiH gabbingapasl kocy Hemece ewipy yuwiH Cinkiney Typansi
ecke canfbll TyMMeciH 6acbiHpbi3. Ci3 «WnKy» eTKeH AblObICTbI eCTin, yakbiT
VHOMKATOPbIHbIH, XXaHbIHAA XbIMbIIbIKTAUTLIH Cinkiney benrileciH kepecis.

AnpgblH ana opHaTblUIFaH 6afgapnamanap

6 anpblH ana opHaTblFaH 6argapnamaHslH 6ipiH TaHaayrFa 6onagel. AngbiH ana
opHaTbFaH barmapnamanap — TaFaMHbIH benrini 6ip MenwepiHe Herizgenrex
TeMnepaTypa MeH Micipy yakplTbiH YCbIHATLIH Micipy 6armapnamanapsl. KocbiMiia
ManiMeTTepai «AnablH ana opHaTblIFaH bafaapaamamMeH nicipy» TapayblHaH
KapaHbl3.

@9 ® @ ©

ToHa3bITblNFaH

KapTodens-hpu Crenk

Apanac

TayblK askTapsbl .
yblk afkrap KOKeHicTep

Topt/macpbuH  XKbinbiTy

©)

XXL Taba Tynmeci

BenriwTi anbin, XXL Taba TymMeciH bacy apkpinbl 6ip XXL enwemai 7,1 n Tabaga
nicipyre 6onagbl.

«ApTKa» TYMmeci
AnpbiH ana opHaTbiNFaH 6afaapnamMaHbl KaTe TangacaHbl3, «ApTka» TYMMeCiH
namaanaHbiHbI3.

ObIObICTbIK eckepTynep

Kenge Kypbl/iFbl Nicipydi agkTaraHga Hemece nicipy KesiHae opblHOANybl KaXeT
apekeT OonFaH kesfe, Mbicanbl, TaFaMbl CifiKiney Hemece ayfapy KaxeT
6onfaHaa abiobiC eCcTUCi3.

Anfaw peT KonpgaHap angbiHAa

1 bBapnbik KanTay MaTepuanbliH anbii TacTaHbl3.
KypbInfbiHbIH 6apsblK XancblpMacsiH Hemece 6enriciH (erep 60s1ca) anbin
TacTaHbI3.

3 Anfal peT kongaHap anfbiHaa, KypbUiFbiHbl Ta3anaHbi3 («Tasanay» TapaybiH
KapaHbl3).

4 CobIM yCTaFbllWbIH TabadaH WbIFapbIM, OHbl OPHbIHA 6achIm, KyPbITFbIHbIH
apTKbl XKaFblHOAFbl OenrineHreH opbiHFa OekiTiHj3.

Cak 60J1bIHbI3

- CbIM yCTaFbiLW XblJly XXUHaNyblH 6onabipMay YLlUiH Kypan MeH Kabbipfa
apacbiHAa KalWbIKTbIK TY3Y apKbljibl apanbliK 6enik petiHae ge
KoNpAaHblnaabl.
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Anfaw peT KongaHap angbiHAAFbl 4AanbIHObIKTAP

KypbInFbiHbl TypakThl, KOJIAEHEH, TEriC XXKaHe XblyFa Te3imai beTki kabaTTapra

KOWMbIHbI3.
Eckeptne

- KypblIfbIHbIH YCTiHE HEMeCe XaH-XaFblHa eLlHapce KoMaHbI3. byn aya
aFblHbIH By3ybl XXaHe Kyblpy HaTUXeCiHe acep eTyi MyMKiH.

- KyMmbic icTen TypFaH KypbUIFbiHbI KabblpFanap MeH biablc-asik WKadTapsbl
CnAKTbI ByMeH 3akbIMAAHATbIH 3aTTapblH XaHblHa HEMeCe acTblHa KOloFa
oonmanabl.

KypbifbiHbl KONgaHy

Cak 60J1bIHbI3

- Byn — bICTbIK ayaMeH XXYMbIC icTEMTIH a3porpuib. TabaFa MaMl, KyblpyFa
apHanfaH mMai Hemece 6acka CyMbIKTbIK KyAMaHbI3.

- blcTbik GeTTepai yctamaHbi3. blcTbiK TabaHbI bICTbIKKA TO3iMAi NeLuke
apHasfaH KoJFanreH ycTaHbi3.

- Byn KypbInFbl TeK YAe KONAAHYFa dKacafaH.

- KypbinfbiHbl anfalw peT nanpganaHfaHfa TYTiH WbIFYbl MYMKiH. Byn —
KanbinTbl )XafAan.

- KypbnfbiHbl anpabiH ana Kbi3AblPYyAblH KaXKETi XOK.

Eckeptne

- Micipy ke3iHae Hemece nicipreHHeH KeliH 6ipaeH TabaHbl anfblHbI3 Kece,
KypbUIFbIAaH LWbIFbIM XKaTKaH bICTbIK ayafa Kynin Kaamac yLiH 6ynipnik
TyTKanapapbl OMbIKTapblHaH yCTaHbI3.

XXL enwemgpi Tabapa nicipy

bip TaramHbIH ynkeH 6eniriH fanbiHaay ywin 6enriwTi ansin, 7,1 n XXL enwempai
TabaHbIH OYKIN KEeHICTIriH NanganaHbiHpI3.

Tafampap KecTeciH nanganaHbin nicipy

1 benriwTi WwelFapbin anblHbI3.
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2 AcTbiHfbl TabakTapabl Tabara canbiHbI3.
Eckeptne

- AcTbIHFbl TabaKTapAbl Tabafa cany yLiH a3gan Kyw KongaHy KanbinThl
Xafgan.

3 WHrpeaneHTTepAai Tabara canbiHpI3.

Eckeptne

- Asporpunb yiIKeH kefleMaeri UHrpeaveHTTepai o3ipaen anagbl. Jypbic
Menwlepi MeH 6okandbl Nicipy yakbiTTapbiH «TaFam kecteci» 6enimiHeH
KapaHpbi3.

- «Tafam kecrteci» benimiHae KepceTifireH KeneMHeH acbipMaHbl3 Hemece
cebeTTi «MAKC.» kepceTKilliHeH acbipa TONTbIpMaHbI3, cebebi byn Tynki
HITVXKEHIH, canacbiHa bIKAasn eTyi MyMKiH.

4 TabaHbl a3porpubre canbliHbi3.
Cak 601bIHbI3
- KaTTbl KbI3bIN KETETIHAIKTEH, NankfanaHy KesiHae )XaHe
narnpanaHfaHHaH KeniH 6ipa3 yakbIT TabaHbl Hemece cebeTTi
yCTaMaHbI3.

5 TbifbiHObI KAObIPFa PO3eTKACbIHA KOChIHbI3.

6 KypbInfFblHbI KOCY YLWiH KyaTTbl KOCY/OLWipy TYMMeCiH OacbIHbI3.
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7 XXLTymeciH 6acbIHbI3.
Eckeptne
- benriwciz XXL tabacbiHaa nicipy ywin Con xak Taba TynmeciH ® Hemece
OH xak Taba TyimeciH @ Tanaamarbis. MyHbiH canaapbiHaH Tamak, Tosbik,
nicnen Kanybl MyMKiH.

8 KaxeTTi yakplT meH TemnepaTtypaHbl TaHAay YLWiH TeMnepaTypaHbl
KOFapblfiaTy/TeMeHAETY XaHe yaKbITTbl apTTblpy/a3anTy TymMmeciH 6acbiHbI3
(TaFampap KecTeciH KapaHpl3).

KeHec

- Kenbip nHrpenueHTTepai nicipy yakbiTel O0MbIHLLIA apacbiHAa cinkinen
Hemece ayfapbIn Typy KaxeT («TaFam kecTeci» 6eniMiH KapaHbl3).
NHrpenmeHTTepai cinkiney KepekTiriH ecke cancbiH Aen ocbl (PYHKLUMAHBbI
KOCY YLUiH «®» cin Kifley Typanbl ecke cany TyMMecCiH bacbiHbI3.

9 [icipy npoueciH 6acTay yLWiH 6acTay/yakbITLLa TOKTaTy TyMMeciH 6acbiHbI3.
Eckeptne
- Erep nicipy yakbITbIHbIH XapTbICbl ©TKEHAE UHIPeaneHTTepai cinkiney
Hemece ayaapy kaxeT 6osca («AblbbICTbIK CUrHaM» AblObICH XaHe cinkiney
Typanbl ecke canfbil KOCyNbl 6onca, cinkiney Typansl xabapnaHasipy
XbIMbIbIKTaMAb), TabaHbl cebeTneH Gipre TapTbin, PaKOBMHAHbIH YCTIHAE
cinkineris. OgaH KeniH TabaHbl KaTaflaH KypbUIFbiFa CanbiHbI3.

((.)) 10 Tanmep KOHbIpaybl ecTisice, byn Nicipy yakpITbiHbIH asiKTasFaHblH 6ingipen;.

«‘)) 11 TabaHbl LWbIFAPbIN anbin, MHrpeaneHTTep AalibiH EKeHiH TeKcepy YLUiH,

OyMipnik TYTKanapabl OMbIKTapblHAH YCTaHbI3.

Cak 60J1bIHbI3

- Micipy npoueci asKTanfaHHaH KeriH adporpusib Tabachbl bICTbIK,
6onapbl. TabaHbl KypanaaH LWblFapFaH Ke3ae OHbl pKallaH bICTbIKKA
Te3imMai XXyMbic 6eTiHe (Mbicanbl, KOWFbIL, T.6.) KOMbIHbI3.

- Micipy ke3iHae Hemece nicipreHHeH KeliH 6ipaeH TaGaHbl anfbiHbI3
KeJsice, KYPbUIFbIAaH LWbIFbIN XKaTKaH bICTbIK ayaFa KyWin Kaamac yLiH
6ynipnik TyTKanapabl oMblIKTapbiHaH YCTaHbI3.

Eckeptne

- WHrpegneHTTEp oni AanbiH 6onMaca, TabaHbl a3porpusibliH iWiHe Kapan
CbIPFbITHIM, KOCbIMLUA BipHeLle MUHYT KOCbIHbI3.
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12 NHrpeoveHTTepai 6apbekio KbickbllWTapbiMeH TabadaH abannan anbiHbi3.

Cak 601bIHbI3

WHrpepueHTTEpAi anfaH kesae, TabaHbl kenbey yctamaHbi3, ce6ebi
ceber TabapaH Tycin KeTyi XxaHe MaM LwaLlblpaybl MYMKiH.

Micipy npoueciHeH keMiH, Taba, cebeT, ilKi Kopnyc XXaHe
VHrpeamneHTTep biCTbIK 60NbIN Typaabl. A3porpunbaeri
VHFPeaueHTTEPAIH TypiHe 6ainaHbICTbl, TaGagaH Gy LWbIFYbl MYMKIiH.
KaTTbl KbI3bIn KeTETIHAIKTEH, NanAanaHy KesiHae XXaHe
narnpanaHfaHHaH KeniH 6ipa3 yakbIT TabaHbl Hemece ce6eTTi
yCTaMaHbI3.

XXL TabacbiHbIH TaFaM KecTeci

Taram Temnepatypa YakbIT EckepTne
Meniepi (°C) (MuHyT)

Kyka my3pateinFad dpy 1100

KapTonTapbl (7x7
MMm/0,3%0,3 Aroim)

LafbIH nopumsa

200 28 LLlankay Typanbl ecke
CanfbIWTLI BLWipin,
Tafamgbl 13, 17, 20 xaHe
24-11i MVHYTTapaa e3iHi3
Oep KesiHge Wwankanbl3
Hemece ayapblHbl3.
LLlaFbIiH nopunsaassl
pw KapTOObI >KaKChl
nicyi yLWiH nicipy
HapblCbiHAA OHbI 4 peT
LlanKaHbl3.

Kyka my3pateinfar dpu 1650 1

KapTonTapbl (7x7
MMm/0,3%0,3 froinm)

YnkeH nopums

200 41 LLlankay Typanbl ecke
CanfFbIWThI ©Wipin,
Tafamgbl 19, 23, 29 xaHe
35-1wi MyHyTTapaa e3iHi3
nep kesiHge WwankaHbi3
Hemece ayfapblHbI3.
YnkeH nopuusifarsl ppu
KapTobbl Xakcbl nicyi
YLLiH nicipy 6apblicbiHba
OHbl 4 peT LWanKaHbI3.

Ynge a3ipneHrenH cdpu 8001
KapTonTapbl (KyaHAbIFb

10x 10 Mmm/0,4x 0,4

ntonm)

180 28-33 ApacbiHaa 2-3 peT
cifKinen, aygapbin
HemMece apanacTbipbIn
TYPbIHbI3

My30aTbinFaH Tayblk, 800r
eTiHiH KecekTepi

200 17-22 apacbiHaa cinkinen,
ayfapbin Hemece
apanacTbipbIn TYPbIHbI3

Canmacsl 6ap 800Tr
My3[aTblsIFaH KyiMakTap

200 10-22 apacblHia cifikinen,
ayfapbin Hemece
apanacTbipbIn TYPbIHbI3
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ET opamacsl 1000 r 150 50-55 Micipyre apHanfaH
Kepek-xapakTbl
nanganaHblHbi3

Cymnekci3 xaHblWTanfaH 5 6enik 200 18-20 apacbiHia cinkinen,

eT (wamameH 190 1/7 aydapbin Hemece

yHUMA) apanacTbipbIn TYPbIHbI3

Tayblk asKTapbl 8 benik 180 25 apacbiHia cifkinen,

(wamamen 125r1/4,5 ayfapbin Hemece

yHUMA) apanacTbipbIn TYPbIHbI3

TaybIKTbIH TOC eTi 6 benik 180 18-21 KapTbinan nickenge

(wamameH 160 /6 aydapblHbI3

yHUMA)

TyTac 6anbik (lWwamameH  3-4 6enik 200 16-20 KapTblnanm nickenge

300-400 r/11-14 yHuwmsa) aydapblHbI3

BanbikTbIH cybe eTi 5 benik 200 15-20

(wamameH 200 /7

yHLMS)

Apanac kekeHic (ipinen  1200r 180 18-22 [icipy yakbITblH

TypasnfaH) KanayblHbI3LLa
OpHaTbIHbI3. XXapTblnan
nickeHae cinkinen,
ayfapbin Hemece
apanacTbipbIn TyPbIHbI3

Apanac kekeHic (ipinen 2000t 180 20 LLlamkay Typanbl ecke

TypasnfaH) CaNfFbIWThI OLWipin,

YsKeH nopuys apanac KekeHicrepiH
YIIKEH MOPLMACHI XaKCbl
nicyi yLwiH nicipy
BapbicbiHAa 10-Wbl XaHe
15-wi MuHyTTapga
Tafamabl ©3iHi3 oep
Ke3iHae WwankaHbl3
Hemece
apanacTbipbiHbI3.

MaddurHaep (wamameH 12 6enik 160 15

40 r/6enik)
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TopTt

500r

140

40-45

Micipyre apHanfaH
KepeK->XapakTbl
nanganaHbiHbi3. TopT
KeTepinreH Kesge,
KbI34bIPFbILL 31EMEHTKE
TMin keTneyi ywiH Taba
MYMKIHZITHLE Teric
Bonybl Kepek, TOPTThI
anMam Typbin on
NiCKEeHIH TeKCepiHi3.

AnfblH ana nicipinrex
HaH/Tokaw (LamMameH
60 /2,1 yHums)

8 benik

180

YnaiH HaHbl

500r

160

40-45

Micipyre apHanfaH
Kepek-xapakTbl
navganaHblHbi3. TOpT
KeTepinreH Kesge,
KbI3ObIPFbILL 21eMeHTKe
TWin keTneyi ywiH Taba
MYMKIiHZITIHLWe Teric
6onybl Kepek, TOPTTbI
anmawn Typbin on
MiCKeHIH TeKCepiHi3.

TyTac Tayblk eTi (1,4 kr)

1 6enik

180

40-50

Micipy angbiHaa TyTac
TaybIKTbl AeHeCi
BapblHLa Teric kynae
bonatbiHOan eTin Gackin
KOWMbIHbI3. Micipy Ke3iHge
TyTac TaybIK Kbi34bIpy
3/1eMeHTIHe THin KeTneyi
yWiH oHbl Max (Makc.)
CbI3blFbIHAH acblpMayFa
ThIPbICbIHbI3.

TambIp KOKeHicTep
KOCbINFaH TayblIK,
asKTapbl

2 Kr

180

45-60

Micipy yakbITbIHbIH,
XapTblCbl 6TKeHAE,
Tayblk asiKTapbl
CiNIKiNeHi3/aynapbiHbi3

TyTac akcepke cybeci

1,5 kr

180

20-30

KOK,

2 X XaHa nickeH bareT

1kr

170

25-40

XKOK,

LLlokonaarsl nevyeHbe

4501

180

15-25

KOK
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JlazaHbs 2 Kr 170 40-50 Micipy yakbITbIHbIH,
KapTbICbl 6TKEHAE,
YCTiHe ipIMLUIK KOCbIHbI3,
nicipy akceccyapbiH
Hemece XXL Tabara
comKec KeneTiH Ke3
KenreH niwiHai
navpanaHyfa bonagpl

Anma wtpygeni 2 Kr 170 30-45 XKOK,

JKaHa nickeH Tokall 600r 170 20-35 SKOK,

MicipinreH rHok 2 Kr 170 20-30 ®pukagenbkanap
KOCbINFaH KyblpyFa apHanfaH
purkanenskanap TabaFa canblHbIM, THOK

Ty30bIK NMEeH ipiMLLUiKNeH
bipre nicipme Tabakka
canblHadbl; Nicipy
YaKbITbIHbIH XapTbICbl
eTKeHAe, KoTneTrepai

ayAapblHbI3
KekeHic kocblnFaH 2 Kr 180 45-60 Micipy yakbITbIHbIH,
KypKeTayblK, KapTbICbl 6TKEHAE,

BapblFbIH

CifIKineHi3/aygapbiHbi3

AnpgbiH ana OpPHAaTy apKbisbl .u,aﬁbal,ay
1 AngbiMeH Xannbl Kagamaapabl OpblHAAY YLWiH, «TaFaMaap KecTeciH
nampanaHbin nicipy» 6enimingeri 1-7-kagamaapAbl OpbliHAAHbI3.
2 AnpbiH ana opHaTbinFaH 6argapiamMaHbl TaHAaHbI3.
KeHec
- backa angpiH ana opHaTblIFaH NapamMeTpre eTy YLWiH «APTKa» TYMMeCiH
DacbiHbI3 HEMeCe anblH afia OpHaTy TaHOayblH afbin TacTan, KaxeT
anfblH ana opHaTy OMUMACHIH TaHOaHbI3.

3 bacray/yakpITla TOKTaTy TyiMeciH Bacy apkblibl nicipy npoueciH 6acTaHbi3.

XXL TabacbiHbIH angblH ana opHaTy KecTeci
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benri- Tafam openki openki EckepTne
e meJsiepi Temnepar- YyakpIT -
ypa °C MWH

ToHa3bITblIFaH 800r 180 23 ApacbiHpa 2-3 perT cinkinen,

kapTodens-hpu ayfdapbin Hemece
apanacTbipbin TyPbiHbI3

Crenk ( 150-200 8 benik 200 20

r/5-7 yHuns ) @

TayblK caHbl 10 Benik 180 24 cinkiney1 yakplTbl, XXapTblian

(wamameH 125 nickeHae aygapy Hemece

r/4,5 yHumns) apanactbipy

Apanac kekeHictep 1200 r 180 20 Ipi TypanfaH , XxapTblian
nickeHAe cinkiney, ayoapy
HemMece apanactbipy

TopT/mMadhuH 500 r 140 40 TopT: nicipyre apHanfaH

@ Kepek-KapakTbl

navpanaHblinbi3. KeTeprex
Ke3ae Kbl34blpFbiLL
INeMeHTKe TWin KeTney yLiH
MilWiH MyMKIHAITIHLWe Teric
6onybl kepek. TOpTTbl anman
TYPbIN O MiCKEHIH TeKCePiHi3

Kbiabity 160 15 YaKpITTbl TaFaM TypiHe XaHe

©

TafaM MesillepiHe kapan
peTTeHi3

Koc Tabapa nicipy

YakbIT hyHKLUSICBIMEH MicCipy

Erep exi Taramabl 9pTypi TeMnepaTypa MeH yakbITTa nicipin XaTcaHbl3, eki
Tarambl 6ip yakpITTa asikTay yiiH YakbIT (hyHKLUSCIH NanfanaHbliHbI3.

EckepTne

Xafmoan.

1 AcTbiHFbl TabakTapabl Tabafa canbiHpbI3.

- AcTbiHfbl TabakTapabl Tabafa cany yiliH a3fan Kyl KosaaHy KaabinTbl
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2 benriwTi canbiHpI3.

3 My3gaTbinFaH Gpu KaHe Tayblk asgKTapbl CUAKTbI €Ki MHrpeaneHTTi benek
cebeTTepre canblHpI3.

Eckeptne

- A3porpuiib YaKeH Kenemaeri UHrpeareHTTepai a3ipaen anagbl. dypbic
MenLlepi MeH Boskangbl Nicipy yakbITTapbiH «TaFram kecteci» 6enimiHeH
KapaHpi3.

- «Taram KecTeci» 6enimiHAe KepceTinreH KeneMHeH acblpMaHbl3 Hemece
cebeTTi «MAKC.» kepceTKilliHeH acbipa TONTbIpMaHbI3, cebebi byn Tynki
HOTUXXEHIH, canacbiHa biKnan eTyi MyMKiH.

4 TabaHbl a3porpubre canbliHbi3.

5 TbifbiHAbI Ka6prFa po3eTKacbliHa KOCbIHbI3.

6 KypblnfbiHbl KOCY YLUIH KyaTTbl KOCY/eLWipy TyMMecCiH 6acbiHbI3.
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7 Conxak TabaHbl TaHAaHbI3. Con XakKTafbl yakbIT MeH TeMnepaTypa
KepCeTKillli XbIMblNbIKTan 6actangbl.

8 KaxeTTi yakplT meH TemnepaTtypaHbl TaHAay YLWiH TeMnepaTypaHbl
apTTbIpy/TeMeHeTY XaHe yakbITTbl apTThlpy/a3anTy TYMMeCiH BacbiHpI3.

9 VHrpegmneHTTepAi Cinkiney Hemece ayfapy KaxeT 6onca, nicipy kesiHae
TaFamgappapl Cinkiney KkepekTiriH ecke cany ywiH Cinkiney Typanbl ecke cany
TynMeciH 6acbiHbI3 (KocbiMLLIa aknapaTTel Taramaap KecteciHaeri «Eckeptne»
HaraHacbiHaH KapaHbI3).

10 OH, xak TabaHbl TaHAaHbI3. OH XaKTafbl yakbIT MEeH TEMMepaTypa KepCceTKiLli
XKbIMbIIbIKTaM 6acTangbl.

11 KaxeTTi yakbIT MeH TemnepaTypaHbl TaH4ay YLLiH TeMnepaTtypaHbl
apTTbIpy/TeMeHeTy XaHe yakbITTbl apTThlpy/a3anTy TYMMeCiH BacbiHpI3.
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12 VHrpenmeHTTepAi Cinkiney Hemece ayaapy KaxeT 6osca, nicipy kesiHae
TafaMpapdbl Cinkiney kepekTirin ecke cany ywin Cinkiney Typanbl ecke cany
TynmeciH 6acbinpI3. KocbiMLa aknapaTTsl Taramaap KecteciHaeri «Eckeptne»
HaraHacbiHaH KapaHbi3.

13 Eki Taram fa b6ip yakbiTTa AaribliH 601ybl YLWiH YaKbIT DYyHKLMACH TYAMECiH

BacbiHbI3.

Eckeptne

- OyHKUMSNapbl, TemnepaTtypachl XaHe nicipy yakbITrapbl 9pTypi
TaFaMHbIH eKi TYpiH a3ipnen XaTcanbl3 XaHe onapabl 6ip yakbiTTa askray
KaxeT bonmaca, byn Kafgampabl eTkisin xidepyre 6onagpi.

- Micipy ke3iHae 6ip TabaHbIH yakbITblH OpHATCaRbI3, YaKpbIT hyHKLMSACHI
aXblpaTblbin, eki Taba aa 6enek XxyMbIc icTergi. YakplT hyHKLMACHIH
KarTa Kocy yWiH bacTay/Y3inic TyMmeciH 6acbiHbI3, COfaH KeriH YakbIT
hyHKUMACHI TYMeCiH BacbiHbI3 Aa, Nicipyai KanfacTbipy yiliH lcke
kocy/Kigipy TyMeciH KanTa 6acbiHpI3.

14 NMicipy npoueciH bacTay ywiH 6acTay/yakplTLla TOKTaTy TyMMeCiH 6acbiHbI3.

KeHec

- Exi TabaHbl fa KigipTy ywiH lcke kocy/KigipTy TyrMmeciH 6acbiHbI3. EKi
Tabana fa nicipyai kanfacTblpy YLLiH OHbl KaTa 6acbiHbI3.

- Tek 6ip TabaHbl KigipTy YLWiH angbiMeH con TabaHbl TaHAAHbI3, COAAH KeliH
Icke kocy/KigipTy TynmeciH 6acbinbi3. Con Tabaga nicipyni xanfacTbipy
YLUiH OHbl KarTaaaH 0acbiHbI3.

- AnpblH ana opHaTblIFaH NapameTpnepdi 6ip Tabaga, an ekiHwiciHae
KOJSIMEH OpHaTbISIFaH NapameTprepai nanaanaHyra bonagpl.

- TabaHbl anfaH ke3fe, Kypblifbl aBTOMaTTbl TYPAE Kifipeai ie, OHbl OPHbIHA
KOWFaH Ke3ae NicipyAi XanfacTbipabl.

15 Cinkiney Typanbl ecke canfblll CUrHasblH ecTireHae, bynipnik TyTkaHbl eKi

KOMbIHbI3OEH ycTan Typbin, TabaHbl anblHbI3.

16 TabaHbl pakoBUHaHbIH YCTIHAE CiNKineHi3.
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17 TabaHbl KanTaaaH KypbliFbiFa cablHbI3.

18 Tarimep KOoHbIpaybl ecTisice, Oy nicipy yakbITbIHbIH asikTanfaHblH 6ingipesi.

19 TabaHbl WbIFapbIn anbin, UHrpeaneHTTep NicKeHiH Tekcepy yLWwiH Oynipnik
TyTKanapabl OMbIKTapblHaH yCTaHbI3, aiTnece TabaHbl a3porpunbre
KanTapbIn, TafFbl BipHeLwe MUHYT KOCbIHbI3.

20 VHrpeaneHTTepai 6apbekio KbiCKpilTapbiMeH TabagaH abarnan anbiHbi3.

Kewipy yHKUUusACbIMEH nicipy

Kewipy hyHkumack bipaen Hemece apTypi TaFaMAaapablH Ken caHblH bipaen
TemnepaTypa MeH yakbITTa nicipy yLWiH nanganaHbliaibl.

1 «YakbIT hyHKUMSICBIMEH Nicipy» TapayblHAafbl 1-9-Kagamaapabl OpbiHAAHbI3.

2 Kewwipy hyHKLUMSACH TYMMeCiH BacbliHbI3.

°®

®
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3 Micipy npoueciH 6acTay yLwiH 6acTay/yakbITlLa TOKTaTy TyMMeCiH 6acbiHbI3.

LLlarbiH Oip TabGapa nicipy

Bip TaFaMHbIH, KilLKeHe 6eniriH WwafbiH 6ip Tabapa nicipyre apHanfaH.
Tarampap KecTeciH nanpanaHbin nicipy
1 AcTbiHFbl TabakTapabl Tabara canbiHpI3.

EckepTne

- AcTbIHFbl TabaKTapAbl Tabafa cany yLiH a3gan Kyw KongaHy KanbinTbl
Xafmoan.

2 benriwTi canbiHbI3.

3 WHrpegmneHTTEpAi con Xkak Tabara canbliHpI3.

Eckeptne
17 Fwn—/ - «TaFam kecTeci» benimiHae KepceTinreH KefleMHeH acbipMaHbl3 Hemece
- cebeTTi «MAKC.» kepceTKilliHeH acbipa TONTbIpMaHbI3, cebebi byn Tynki
HOTUXEHIH canacblHa biknasna eTyi MyMKiH.
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4 TabaHbl a3porpusibre canbliHbi3.
Cak 60/1bIHbI3

- KaTTbl KbI3bIN KETeTIHAIKTEH, NakaanaHy KesiHae )XaHe
nanpanaHfaHHaH KeuiH 6ipa3s yakbIT TabaHbl HemMece cebeTTi
yCTaMaHbI3.

5 TbifbiHAbBI KabblpFa po3eTkachbiHa KOCbIHbI3.

6 KypblnfbiHbl KOCY YLUIH KyaTTbl KOCY/eLWipy TyMMecCiH 6acbiHbI3.

7 Conkak TabaHbl TaHAaHbI3. CoN XakTafbl yakelT NeH TemnepaTypa
KepCeTKilli XbIMblNbIKTan 6acTanibl.
Eckeptne
- benriwTi kongaHbin WafblH 6ip Tabaga nicipy ywiH «XXL Taba» TynmeciH
TaHAaMaHbI3. byn WamagaH apTbik nicyre xaHe kebipek KyaT TyTbiHyFa
ceben 6011ybl MyMKIH.

©®©-0
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8 KaxeTTi yakplT meH TemnepaTtypaHbl TaHAay YLWiH TeMnepaTypaHbl
KOFapblfiaTy/TeMeHAETY XaHe yaKbITTbl apTTblpy/a3anTy TyMmMmeciH 6acbiHbI3
(TaFamaap KecTeciH KapaHpl3).
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9 VHrpeguneHTTEpPAI Cinkiney HeMece ayfapy KaxeT 6osica, nicipy kesiHae
TafaMpapdbl Cinkiney kepekTirin ecke cany ywin Cinkiney Typanbl ecke cany
TynmeciH 6acbinpI3. KocbiMLa aknapaTTsl Taramaap KecteciHaeri «Eckeptne»
HaraHacbiHaH KapaHbi3.

10 Micipy npoueciH bactay ywiH 6actay/yakbiTla TOKTaTy TyMeciH 6acbiHbI3.

©e e ® @ 6@

11 Cinkiney Typanbl ecke canfblll CUrHaNbIH ecTireHae, Oynipnik TyTKaHbl exi
KOJNbIHbI30eH yCTan Typbin, TabaHbl anbiHbI3.

12 TabaHbl pakoBUHaHbIH YCTIHAOE CiNKineHi3.

13 TabaHbl KalTaaaH KypbliFbiFa casblHbI3.
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((.)) 14 Tanmep KOHbIpaybl ecTisice, by Nicipy yakpITbiHbIH asiKTaFaHblH 6ingipen;.

«‘)) 15 TabaHbl LWbIFAPbIN anbin, UHrpeaneHTTep AalibiH EKeHiH TeKcepy YLUiH,
- » OyMipnik TYTKanapabl OMbIKTapblHAH YCTaHbI3.
| Cak 60J1bIHbI3
- Micipy npoueci asKTanfaHHaH KeriH adporpuib Tabachbl bICTbIK,
6onapbl. TabaHbl KypanaaH LWblFapFaH Ke3ae OHbl pKallaH bICTbIKKA
Te3imMai XXyMbic 6eTiHe (Mbicanbl, KOWFbILW, T.6.) KOMbIHbI3.

KeHec

- WHrpeguneHTTEp oni AanbiH 6onMaca, TabaHbl a3porpusbliH, iWiHe Kapan
CbIPFbITHIM, KOCbIMLUA BipHelle MUHYT KOCbIHbI3.

16 NHrpenveHTTepai 6apbekio kbicKbIlTapbiMeH TabadaH abannan anbiHbi3.

Cak 60/1bIHbI3

- WHrpepueHTTepAi anfaH ke3ge TabaHbl KMcanTNaHbI3, cebebi ceber
TabafaH Tycin KeTyi )XaHe cy LWallblipaybl MYMKiH.

- Micipy npoueciHeH KeniH, Taba, ceberT, iLKi Kopnyc >XaHe
VIHFPeAUEeHTTEP bICTbIK 6onbIn Typaabl. Asporpunbaeri
VHFPeaueHTTEPAIH TypiHe GainaHbICTbl, TaGagaH 6y LWbIFYbl MYMKIiH.

- KaTTbl KbI3biN KeTETiIHAIKTEH, NakaanaHy KesiHae XXaHe
narpganaHfaHHaH KeniH 6ipa3 yakbIT TabaHbl Hemece ce6eTTi
yCTaMaHbI3.

benek TabaHbIH TaFam KecTeci

Taram Temnepatypa YakbIT EckepTne

mesepi (°Q) (MuHyT)
Kyka my3paTbinFaH ppu 540 200 27 LLlankay Typanbl ecke
KapTonTapbl (7x7 CanfbIWTLI BLWipin,
Mm/0,3x0,3 gronm) Tafamgbl 13, 16, 20 xaHe
LLaFbiH nopLus 23-1Wi MUHYTTapAa e3iHi3

nep kesiHge WwarnkaHbi3
Hemece aydapblHbl3.
LLlaFblH nopumaaassl
hpu KapTObbI XKaKchl
nicyi yLWiH nicipy
BapbICcbiHAa OHbI 4 peT
LanKaHbl3.
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Kyka my3gateinFaH ppu 800 200 39 LLlankay Typanbl ecke
KapTonTapbl (7x7 CanfbllWTLI BLWIipin,
MmM/0,3x0,3 gronm) Tafamabl 18, 23, 28 xaHe
YsikeH nopuyis 33-wWi MUHYTTapAa e3iHi3
nep KesiHae WwankaHbl3
Hemece ayapblHbI3.
YnkeH nopumagarsl ppu
KapTobbl XaKcbl nicyi
YLLiH nicipy 6apbicbiHba
OHbl 4 peT WanKaHbI3.
Ynge a3ipneHren cdpu 4001 180 30-35 ApacbiHaa 2-3 peT
KapTonTapb! (KyaHAbIFb cifkinen, aygapbin
10x 10 mm/0,4x 0,4 Hemece apanacTbipbin
ntonm) TYPbIHbI3
My3naTbinFaH Tayblk, 400r 200 20-22 apacbiHia cifkinen,
eTiHiH KecekTepi ayhapbin Hemece
apanacTbipbIn TYPbIHbI3
Canmacsl bap 4001 200 15-20 apacbiHia cinkinen,
My3daTblsIFaH KynmakTap aypapbin Hemece
apanacTbipbIn TYPbIHbI3
ET opamacsl 6001 150 42-47 Micipyre apHanfaH
Kepek-kapakTbl
nanpanaHbliHbi3
Cymnekci3 XaHbllWTanfaH 2 6enik 200 18-22 apacblHia cifikinen,
et (wamameH 190 r/7 aydapbin Hemece
yHUMSA) apanacTbipbIn TYPbIHbI3
Tayblk agkTapsbl 4 6enik 180 26 apacblHfa cinkinen,
(wamameH 125 /4,5 ayhapbin Hemece
yHUMA) apanacTbipbIn TYPbIHbI3
TaybIKTbIH TOC eTi 3 benik 180 21-23 KapTbinan nickeHge
(wamameH 160 /6 ayaapblHbI3
yHUMA)
Tytac 6anblk (WamameH 1 6enik 200 23-25 XKapTblnan nickeHoe
300-400 r/11-14 yHuwsa) ayaapblHbI3
BanbikTbIH cybe eTi 2 benik 200 24-27

(wamameH 200 r/7
yHUMA)
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Apanac kekeHic (ipinen 8601 180 21 LLlankay Typanbl ecke

TypasfaH) CanfbllWTLI BLWIipin,
apanac kekeHictepaiH
YIIKEH MOPLMACHI XaKCbl
nicyi ywin nicipy
HapblicbiHAa 10-LWbl XaHe
16-Wwi MUHYTTapAa
Tafamabl ©3iHi3 oep
Ke3iHae WankaHbl3
Hemece
apanacTbipbiHbI3.

MadbdurHaep (lwamameH 6 6enik 160 15
40 r/6enik)

TopTt 300r 160 40-45 Micipyre apHanfaH
Kepek-xapakTbl
namaanaHbiHbI3.
KeTepinreH ke3pge, TopT
KbI3ObIPFbILL 21eMeHTKe
TUIN KeTneyi yLWiH niliH
MYMKIiHZITIHLWe Teric
6onybl kepek. TOpTTbl
anmawn Typbin on
MiCKeHIH TeKCepiHi3.

AnfbIH ana nicipinrex 4 benik 180 8
HaH/Tokall (LamameH
60 /2,1 yHums)

AnpgbiH ana OpHaTbUIfFaH cbyHKme.nap apKblJbl nicipy
1 «Tafampap KecTeciH Nangananeln nicipy» TapayblHaarbl 1-7-kagaMmaapabl
OpbIHOAHbI3.
2 AnpbliH ana opHaTbinFaH bargapiamMaHbl TaHAaHbI3.
KeHec
- backa angpiH ana opHaTblIFaH NapamMeTpre oTy YLWiH «APTKa» TYMMeCiH
BacbiHbI3 HEMEeCe aNblH asla OpHaTy TaHOaybIH afbin TacTan, KaxeT
anfblH ana opHaTy OMUMACHIH TaHOaHbI3.
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3 bacray/yakpITla TOKTaTy TyMMeCiH 6acy apKblibl Micipy NpoLeciH 6acTaHbI3.

benek TabaHbIH anablH asla opHaTblUIFaH baFrgapnama Kecreci

benri- Taram opaenki opaenki EckepTne
we Menwepi  Temnepar- YyakbIT -
ypa°’C MUH

ToHa3bITbINFaH 400r 180 24 ApacbiHga 2-3 peT cinkinen,

kapTodens-hpu ayfapbin Hemece
apanacTbipbIn TyPbIHbI3

Crenk ( 150-200 4 6enik 200 22

r/5-7 yHums ) g

Tayblk caHbl 5 6enik 180 26 cinkiney1 yakplTbl, XXapTblian

(wamameH 125r/4,5 nickeHae aynapy Hemece

yHUMA) apanactbipy

Apanac kekeHictep 500 r 180 18 Ipi TypanfaH , xapTblnam
nickeHge cinkiney, aynapy
Hemece apanactbipy

TopT/madduH 6 benik 160 20 MaddurH: madhuH

(wamameH 50 /2 @ KanbiNTapblH NaganaHblHbI3

yHUMA)

KblnbIty 160 16 YaKpITTbl TaFaM TypiHe XaHe
TaFaM MeJLepiHe Kapaw
peTTeHi3

KeHec: Xblsibl ycTaHbi3

- TemnepatypaHbl 80 rpafycka opHaTy apKblibl a3porpuibae
TaFaMblHbI3Abl Xbl1bl YCTal anachl3 XaHe TaFamAbl XblJlbl YCTaFbIHbI3
KeneTiH yakbITTbl peTTen anacoi3. Tafamapl 30 MUHYTTaH apTbIK Xblbl
yCTamaraH Aypsblc, cebebi TaFaMHbIH canacsl TeMeHAeyi MyMKiH.

- Erep kyblpbliFaH KapTon TiniMaepi CUAKTbl TaFaM Xblibl €TiN caKTay
pPeXUMIHAE KaTTbl KbITbIPAKTbIFbIH XXOFANTCA, XbI/Tbl €TiMN caKTay yaKblTbiH
KYPbUIFbIHbI epTepeK eLUipy apkbisibl KbICKapPTbIHbI3 Hemece onapabl 2-3
MUHYT 6okl 180°C TemnepaTypaga KbiTblpaafraHLa nicipiHi3.

Ywnpe >xacanfaH KapTon TifliMaepiH ganbiHAay

Asporpunbae KepemMeT yinae XacanfaH KapTon TiniMAepiH 33ipfey yLiH:

- XXLTabara 800 r/28 yHums xaHe benek Tabafa 400 r/14 yHuMs apLubliFaH
KapTomn KaxerT.

- @pu KapTOOLIH XacayFa KOnanbl KapTon TYPiH TaH4aHbI3, Mblcasbl,
KaKblHAa Ka3bin anbiHFaH, (@3nan) yHasl kapTon.
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- bipkenki HaTnXe ywiH kapTonTbl 800 rpamHaH/28 yHuMsaaH 6enin
asporpuiibae KyblpFaH fypbic. Mopumackl a3gay kapTon kebipek kapTonka
KaparaHza KbiTblpnak 6onaabl.

1 KaptonTbl Tazanan, hpw eTin (KanbiHasiFbl 10 x 10 Mm/0,4 x 0,4) KeciHi3.

2 KapTton TaskluanapbliH Xblfbl ¢y 6ap TocTaFaHFa kemiHae 30 MUHYT canbin
KOWbIHbI3.

3 TocTaraHAgbl 6ocaTbIn, KAPTON TasKLanapbiH ManblkNeH Hemece Kafa3
MaWnnblKNeH KypFaTbIHbI3.

4 TocTafaHfa bip ac Kacblk KYHOaFbIC MalbiH KyWbIM, TasKLlanapasl ToCTaFaHFa
canbin, TaskLanap cblpTbl Mat 6onFaHLLa apanacTblpbiHbI3.

5 Taaklanapapbl ToCTaFaHHaH apTblK Maw ToCTaraH4a Kasy yiliH
caycakTapbiHbi3b6eH Hemece TecikTepi 6ap blAbICMEH anbiHbI3.

Eckeptne
- ApTblk Mal Tabafa Kynblnbin keTrneyi ywiH cebeTTeri 6apbik TaskLLaHbl
Tery yLWiH ToCTaFaHabl kenbey ycTaMaHbi3.
6 Tasiklanapabl cebeTke canblHbI3.

Tazanay

EckepTty

- Tasanay angbiHaa ce6eTTi, TabaHbl XXaHE KYPbIIFbIHbIH, iLiH 96a€eH
CYbITbIMN aNnblHbI3.

- Taba meH KypbinFbiHbIH iLLKi YKaFbl )XaObiCManTbliH KabaTneH KanTasnfaH.
MeTanpaH »acanfaH ac yi biablCTapblH HeMece abpasuBTi TazanayLubl
3aTTapabl NnarpanaH6aHbI3, ce6ebi 6yn xabbicnanTbiH KabaTThbl
3aKbiMAaybl MYMKiH.

KypblnfbiHbl KONAaHFaH cablH Ta3afnaHbl3. Opbip KongaHbICTaH KeniH TabaHbIH,

TyOiHAEri Manapl anbin TacTaHbI3.

1 KypbInfbiHbI ©LLIPY YLWiH KyaTTbl KOCY/eLWipy TyMMeCiH 6acbiHpbI3 Aa, allaHbl
po3eTkaZaH Cyblpbin, KYPbIFbIHbI CYbITbIHbI3.

KeHec
- Asporpunb Xblngambipak cyy yLiH Taba MmeH ceGeTTi anbin TacTanbI3.

2 TabaHblH TyDiHAE epiTiireH Manabl Terin TacTaHbI3.

3 Taba, acTbiHFbl TabakTap XaHe 6eNrilTi bIAbIC XYFbILL MallMHaAa Ta3anaHbl3.
CoHbIMeH KaTap, olapbl bICTbIK CyMEH, bIAbIC XXYyFa apHaifaH CyMbIKTbIKNEH
XaHe abpa3uBTi emec cnoHX6eH Ta3anan anachl3 («Tasanay kecteciH»
KapaHbi3).

KeHec
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- Erep Tafam kangbikTapbl Tabafa Hemece cebeTke abbichIn Kasca,
onapApl bICTbIK CyFa HeMece bIbIC XXYyyFa apHanfaH cymbiKTbikka 10-15
MUHYTKa BaTblpbin KotoFa 6onaap!. baTbipbin KO TaFaM KanablKTapbiH
XibiTeni )aHe OHbl any oHar 6onagbl. Man MeH KipAi KETIpeTiH biapbIc
XKYyFa apHanfaH CyMbIKTbIKTbl NanfanaHbiHei3. Erep Tabafa Hemece
cebeTTe Manbl AakTap Kanbin Komca XaHe onapap! bICTbIK CyMeH XaHe
bIAbIC XYFbILL CYMbIKTBIKMEH KeTipe afiMacaHbi3, Mabl KeTipeTiH
CYMbIKTbIKTbI NanganaHbiHbI3.

- KaxeT 6onca, Kkbi3abIpy 31eMeHTiHe XabbICbINn KasiFaH TaFam
KanoblKTapbiH XXyMcaK-opTalla TajllbIKTbl LeTkaMeH anyfa 6onaasl.
BonaTTaH XacanfaH CbiMbl LLETKaHbl HEMece KaTTbl TafLLbIKTbI LLeTKaHbI
nanpanaHbanbi3, cebebi byn Kbi3Oblpy 3nemMeHTiHAeri kabaTka 3aKbiM
KenTipyi MyMKiH.

4 Tawmak KangblKTapblH afibin TacTay YLWiH, KbI3AbIPY 3N1€MEHTIH LWeTKaMeH

TasaNaHbl3.

5 CbIpblIbIN KasIMaC YLUiH KYPbIIFbIHBIH, CbIPThIH KbIPXbIM €MeC, Ta3a XXaHe
KyMcak, LybepekneH akplpblH CYPTiHi3. A3gan cynaHfaH wybepekneH 6acran
CYPTIHI3, KaxeT bosca, KypFak WybepekneH xanfacTblpbiHbi3.

6 KypblIFbIHbIH, iLLiH bICTbIK CYMEH XXaHe KbIPMaWTbIH bICKbILLNEH Ta3anaHbl3.
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Tasanay kecreci

ol

<
X

CakTay

1 KypbinfblHbl po3eTkafaH axblpaTbiM, CybITbIM ablHbI3.
2 bapnblk benwekTepai cakTayablH anfblHAa, onap Tasa XaHe KypFak 6onybl
KaxeT.
3 CbIMAb! KYPbINFbIHbIH aPTKbl XXaFblHOAFbl apHaMbl CbIM YCTaFbILLTbI
anHangblpa opaHbI3.
EckepTne
- Asporpunbgi ansin Xyprenge, kactpengep bankaycoisfia kynan ketneyi
YLLUIH OHbl 9pKallaH KengeHeHiHeH ycTaHbl3. KynafaH xafganna onap
3aKbIMAANYbl MYMKIH.
- OHbl anbIn Xypy XaHe/HemMece cakTay anfblHaa a3porpusbin asibiHOas bl
TOMEHTi Topbl, T.0. CUAKTbI anbiHOas bl 6enikTepiHiH bekiTinreHiH
TeKCepiHi3.

AkKaynbiKTapabl XXOI0

byn Tapayna Kypanga opbiH aflybl MYMKiH €H KON Ke3feceTiH akaybikTap
XWHaKTanfaH. Erep TemeHgeri aknapatTbiH KeMeriMeH MaceneHi welle
anmMacaHpi3, www.philips.com/support TopabbiHa Kipin, Xni KoMblnaTbiH
CypaKkTap Ti3iMiH KapaHbl3 Hemece eniHi3geri TyTbiHyLWblnapabl Kongay
opTasblfbiHa xabapnacbiHbi3.

Macene blkTnman ce6e6i LWewimi
KyYPbIIFbIHBIH ChIPTKbI XKafbl [LLKi KbI3Ybl CHIPTKbI Byn — KaneinTbl Xafgan.
nanganaHy KesiHge Kbi3agbl. KabblpFanapbiHa bepineg,. ManpanaHy KesiHge ycTayblHbl3

Kepek Bapnbik TyTKanap ycrayfa
©onaTblHOaM cankbiH 6onambl.
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Lewimi

Tafam gypbIc NicyiH KaMmTaMachI3
€Ty YLUiH Kypbl1Fbl KOCbIIFaH
Ke3ne Taba, cebeT xaHe
KYPbITFbIHbIH iLLIKi XaFbl dpKaLlaH
bICTbIK 60nagbl. byn 6eniktepi
9pKaLlaH KaTTbl biCTblk, 60naabl.

Erep KypbiFbIHbI y3aK yakbIT 60MbI
KOCYbl KanablpcaHpl3, kenbip
anMaKTapbl ycTan anManTbiHOAN
bICTbIK 6onaabl. byn anmakTap
KypblIFblaa MblHafan 6enrilwemeH
benrinexesi:

YN

blcTbik anmakTapbl 6enrini 6onraH
COTTE XaHe ycTan afIManTbiH
Ke3sfge Kypbl1Fbl TONbIKTaM
nanganaHyfa Kayincis.

MeHiH ynge xacanfaH KapTon
TinimgepiMm e3iM KyTKeHaen

WbIKnagbl.

KapTton Typi gypbIiC TaHOaAMafaH.

Kakcbl HaTVXeep any yLiH,
BanfbiH yHAbI KApPTONTapabl
nanganaHeiHbi3. Erep kaptonTsl
cakTay KaxeT 6osica, onapabl
TOHA3bITKbILL CUSAKTbI CasIKbIH
opTafa cakTaMaHpl3.
KantamacblHOa Kyblpyfa apHafaH
[en >Xasbl1FaH KapTonTapabl
TaHOaHbI3.

CebeTTeri asblik-TyNiK Menwepi
ThIM Ker.

Ywnae nanbiHOanfaH KapTonThbl
33ipJiey YLiH OCbl ManaanaHyLubl
HyCKaynbifbiHOa BepinreH
Hyckayapabl OpblHAAHbI3.

NHrpeomeHTTepain kenbip
TYPAepiH Nicipy yakbITblHbIH,

XKapTblCbl ©TKEHOE cin Kiney Kepek.

Ywnae nanbiHOanfaH KapTonThbl
93ipniey YLIiH OCbl NarganaHyLbl
HyCKaynbifbiHOa OepinreH
Hyckayiapabl OpblHAAHbI3.

A3porpuiib KOCbIIManAabl.

KypbinFbl po3eTkafa
XanfaHbaraH.

AluaHbIH Kabblpfa po3eTKacbiHa
LYPbIC KOChIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

Bip po3eTkara BipHelue KypbIIFbl
KOCbIJIFaH.

A3pOorpunbAiH BaTbl XXOfFapbl.
backa po3seTkafa KOCbIN KOPIHi3
K9HEe CaKTaHAbIPFbILLbIH
TeKkcepiHis.
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Macene

blkTman ce6e6i

Lewimi

Asporpuns iwiHae kenbip
anblHbIN KaFaH AakTapabl
KepeMiH.

KabatbiH Bankaycbizfga ycran
HemMece KplpHan anyfa
BarinaHbICTbl a3POrpUbAIH
TabacblHAa a3faFaH WafblH
fakrap navga 6onybl MyMKiH
(Mblcansl, KaTTbl Ta3anay
KypangapbiMeH Tasanay
XaHe/Hemece cebeTTi cany
KesiHge).

CebeTTi Tabafa TMiciHWe Tycipy
apKblNbl 3aKbIMHbIH anfblH anyfa
6onapbl. Erep cebeTTi OypblilLka
KOWCaHbl3, OHbIH OyIipi TabaHbIH,
KabblpFacblHa COFbIbIM,
KabaTbIHbIH KilLIKEHTaW
BenikTepiHiH Tycin KanybiHa akenyi
MYMKiH. Erep ocbl xafgar opbiH
anca, MyHbIH 31SiH eMecC eKeHiH
6inin xypiHi3, cebebi
nanganaHbinFaH 6apnbik,
MaTepuangap Tafam yLiH Kayincis.

KypblFblOaH ak TYTiH WblFaabl.

Mawnnbl 3aTTapAbl nicipin
KaTblpChbI3.

ApTbIK Manapl TabagaH abanan
Terin Tactan, nicipygi
>KaNFacTblpbIHbI3.

Tabaaa angplHFbl NanganaHyaaH
KasFaH Mar kangblkTapbl 6ap.

Ak TyTiH Tabafga Kbl3FaH Maifbl
KanoplkTapdaH nanga bonadsl. Op
KONOAHbICTaH KeriH apkallaH
Taba MeH cebeTTi xakcblnan
Ta3anaHpl3.

YHTaK HaH Hemece Xaby TuiciHLwe
Tafamfa KosidaHblIManabl.

YHTaK HaHHbIH ayafafbl
KiLLKeHTan 6enLekTepi ak TyTiHre
cebenti 60nybl MyMKiH. OHbIH,
>KabbICybIH KaMTaMachI3 eTy yLUiH
YHTak HaH Hemece xaby TyMeciH
KaTTbl 6aCbiHbI3.

MapwuHag, cynbik Hemece eT
LWbIpblHAAPbLI Manaa Hemece
epiTinreH Manga wallbipanapl.

CebeTke canmain TypbIn TaMaKThl
KyPFaTbIHbI3.

A3porpuib 3kpaHbiHaa «E1»
a3ybl Nanaa bonaabl.

Kypan cbiHFaH/akaybl 6ap.

Philips WwyFbin 6arnaxbic xeniciHe
KOHbIpay LWasblHbI3 Hemece
eniHi3geri TyTbIHyLWbInapasl
Konzay opTasblfbiHa
xabapnacbliHpl3.

Aaporpvmb aca cyblK Xepnae
CaKTanfaH 60ﬂybl MVMKiH.

KypbliFbl TbiM cafikbiH. OHbl
H6enmMe TemnepaTtypacbiHaa
keMiHge 60 MUHYT KanablpbiHbI3.
Macene weuwlinmece, Philips
LUYFbI BarnaHbIc xeniciHe
KOHbIpay LWasbliHbi3 HeMece
eniHisgeri TyTbIHyLWbInapabl
KonAay opTasblfbiHa
xabapnacblHpi3.

A3porpunb akpaHbiHaa «E2»
asybl Nanga 6onagbl.

benriw xuHanmafraH.

benriwTi XrnHaHpI3.
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Lewimi

bip kiwi Tabaga nicipyai
TOKTaTKaHa, an ekiHLwi Kiwi Taba
nepey nicipe 6actaraHga «E2»
nabbinbl ecTinefi xaHe nicipy
TOKTamabl.

TabaHbl anbiHbI3, KypPbIIFbIHbI 2
MUHYT CybITbIHbI3, COAAH KeuiH
OHbI eKiHLWi Killi Tabaga nicipyre
[avblHOAY YLWiH KanTa KOMbIHbI3.

Asporpuab 3kpaHbiHaa «E4—-E12»
>ka3ybl Nanpa 6onagpbl.

Kypbl/1Fbl AYPbIC XXYMBbIC icTemeyi
MYMKIH.

KypblnFblHbI TOKTaH axblpaTbin,
KavTa KocbIHbI3. Erep byn
kemekTecnece, Philips wyfbin
BarnaHbIC xeniciHe KOHbIpay
LanblHbI3 HeMece eniHi3aeri
TYThIHYLWbINAPAL! Kongay
opTanblfbiHa XxabapnacbliHbi3.
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