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ETA0929 — SADA NADOBI-nerezového nadobi
ETA1929 — SADA NADOBI-nepfilnavého nadobi
ETA5929 — SADA NADOBI-s titanovym povrchem

NAVOD K OBSLUZE

VazZeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed pouZzitim si velmi
pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se zaruénim listem, pokladnim
dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschoveijte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— Instrukce v navodu povazujte za soucast vyrobku a postupte je jakémukoliv dal§imu uzivateli.

~ UPOZORNENI — Né&které &asti tohoto vyrobku se mohou stat
velmi horkymi a zpusobit popaleni. Zvlastni pozornost musi byt
vénovana pritomnosti déti a hendikepovanych lidi. )

- Béhem pouzivani se nedotykejte nadoby, protoze je HORKA!
Pokud v8ak budete nadobi uzivat v troubé (napf. el. / plynové /
horkovzdusné), pouzijte pfi manipulaci ochranné rukavice (neplati pro

ETA5929)!

— Pouzivejte pouze dievéné a umélohmotné kuchynské nacini. Nepouzivejte kovové
nacini! Prazdné nadoby nikdy zbyte¢né nepfepalujte, mohlo by dojit k poSkozeni
(degradaci) vrchni vrstvy.

— PouZivejte do max. teploty 220 °C!

— Nepouzivejte ke skladovani kyselych potravin, nadobi je uréeno k vafeni, ne ke
skladovani! P¥i skladovani pokrm( mize dojit k loupani povlaku (neplati pro ETA0929)!
— Pokud je sklenéné viko horké, neponofujte ho do studené vody ani nemyjte pod proudem
tekouci studené vody! Nahla zména teploty by mohla zpusobit k poSkozeni (prasknuti).

Dbejte na to, aby nedoslo k poskrabani povrchu skla.

— P¥i zvedani vika budte opatrni a viko odnimejte vzdy smérem od sebe.

— Neumistujte nadobu, je-li je horka, na dfevény stdl, lakovanou plochu ani jiny druh
citlivého povrchu (napf. sklenéné, papirové plastové desky a rizné tkaniny/ubrusy), ktery
se mUze teplem poskodit.

— Zpracované potraviny v nadobé nikdy nekrajejte!

—V zajmu zachovani optimalnich vlastnosti nepfilnavé vrstvy, nepfipravujte potraviny
zabalené v pecicim / pergamenovém papiru nebo v alobalu (neplati pro ETA0929).

— Vyrobce neodpovida za $kody zpUsobené nespravnym pouzivanim vyrobku a pfisluSenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opafeni, pozar) a neni odpovédny ze
zaruky za vyrobek v pfipadé nedodrZzeni uvedenych bezpenostnich upozornéni.

— Drobné odchylky od celistvého vzhledu, jsou zpusobeny ruénim zpracovanim vyrobku
a nemaji vliv na funk&nost, ani uzitné vlastnosti nadobi. Nejsou tedy divodem k reklamaci.

Pozor
Nepouzivejte maximalni vykon sporaku delSi dobu pfi prazdné nadobé (hlavné indukéni
vafice). Mohlo by dojit k pfepaleni a tim k znehodnoceni antiadhézniho povlaku (neplati
pro ETA0929). Napf. pfi pouziti max. vykonu (u plyn. / el.sporaku, nebo sklokeramické
desky) po dobu nad 8 — 10 min a u indukéniho vafi¢e po dobu nad 2 — 3 min. se mize
teplota nadoby vy3Splhat az na 300 — 350 °C! Maximalni doporucena teplota pro
antiadhezni povlak a madla/drzadia je 220 °C.
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Il. PRED PRVNIM POUZITIM

Pozorné si pfe¢téte navod k obsluze. Pro zachovani kvality nadobi, je nutno dodrzet
nasledujici doporuceni. Odstrarite veSkery obalovy material (véetné pfipadné adhezni
félie, samolepky, papiru atd.) z plochy a vyjméte nadobi. Pfed prvnim pouzitim umyjte
Casti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné nechte vyschnout. Lehce ubrouskem
vytfete vnitfni plochu tukem nebo olejem. Nadobu, mirné zahfejte cca 3 — 5 min. (plyn,
el. sporak, sklokeramicka deska), cca 1-3 min (indukéni sporak) a po zahrati opét vytrete
papirovym ubrouskem. Pfed kazdym pouzitim nadobu vzdy dikladné prohrejte cca 2 — 5
minut na teplotu 170 — 180 °C. Pro ovéfeni teploty doporucujeme provést zkousku vodou
tak, ze do nadoby stfiknéte par kapek vody, které se pfi spravné teploté rozprsknou,
zacnou perlit a rychle se odpafi. Tehdy ma nadoba spravnou teplotu a ihned do nadoby
vlozte suroviny, které chcete vafit, péct &i smazit.

Doporuceni
PFi pouziti nadobi (neplati pro ETA5929) v plynové a el. troubé s hornim ohfevem,
doporucéujeme umistit nadobu co nejdale od topné spiraly. Zejména u starSich modela
trouby mlze dochazet k prehfati vrchni ¢asti trouby (280 - 320 °C), coz mGze mit za
nasledek prekroceni povolené teploty madla na poklici (max 220 °C). Pfehrati mize
zpUsobit nepfijemny zapach nebo prasknuti madla

. POUZITI

Nadobi muzete pouzivat na jakémkoliv zdroji tepla — plyn, elektfina, sklokeramicka

a indukéni deska. V pfipadé, Ze jste zakoupili indukéni variantu, je ji mozno pouZit na
vSechny typy ohfevu (pfesto doporucujeme pouzivat indukéni variantu na indukénich
vaficich). Zvolte spravnou velikost plotynky — primér plotynky musi byt stejny nebo mensi,
nez je prumér dna nadoby, plamen plynu nesmi nikdy pfesahovat okraje dna nadobi —

v takovém pFipadé mohou uchyty palit, pfipadné mudze dojit k jejich poSkozeni. U plynu
doporucujeme uziti litinové rozptylovaci plotynky plamene z dGivodu jednodussi
udrzby. Po rozpaleni nadoby na spravnou teplotu (170 — 180 °C, pfiblizné 2 — 5 minut,
ovérte zkouskou s vodou) polozte maso do nadoby, nechejte chvili zatahnout a poté
pokracuijte v Upravé uz na stfednim nebo niz$im stupni teploty. V naSem nadobi se
nemusite ucit vafit. Vafite jak jste zvykli, pouze se naugite ovladat tepelny zdroj. Nadobi
zbyte¢né neprehfivejte — Setfite energii i vlastni penize! Velkou vyhodou téchto nadob je,
Ze neabsorbuji pachy, takZze v jedné nadobé Ize vafit, smazit i péct. Nepohybujte nadobim
po sklokeramické nebo indukéni varné desce, zabranite tak po§kozeni povrchu varné
desky (napf. obrouseni dekoru, poSkrabani povrchu, vzniku tmavych skvrn).

IV. UDRZBA

Cisténi provadsijte pravidelné po kazdém pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Gistici
prostiedky (napr. ostré predméty, Skrabky, chemicka rozpoustédla, redidla, ziravé
prostiedky na €isténi trub nebo jina rozpoustédla)! Nadobi Ize myt v my€ce na nadobi.
Silné znecisténé nadobi nechte odmogit ve vodé &i roztoku vody se saponatem.
Pravidelné& nadobu oplachujte neabrazivnim tekutym mycim prostfedkem k €isténi nadobi,
predejdete tak nahromadéni tuku a zbytk( po peceni.
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Objevi-li se uvnitf nerezového nadobi bilé usazeniny, vycistite je octem, nékolika kapkami
citronu nebo specialnim pFipravkem na nerezové nadobi. Jde o sedimenty minerall
obsazenych ve vodé a jejich tvofeni je zavislé na mistnich podminkach a tvrdosti vody.
Tvorbu bilych usazenin vyrazné omezite solenim az do vafici vody. Bilé skvrny nijak
neomezuji funk&nost &i zdravotni nezavadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt
davodem k reklamaci!

PFi pouziti nadob a poklic v pecicich troubach pfi teplotach nad 220 stupna Celsia
nebo pfi dlouhodobém prehfivani nadob na sporacich se mlize na povrchu kovovych ¢asti
objevit fialové az hnédé zabarveni. Tato zména, ale Zadnym zplsobem neméni vlastnosti
povrchu ¢&i zdravotni nezavadnost nadobi a neni diivodem k reklamaci vyrobku!

Vafte vzdy jen v dobfe vycisténém nadobi jen tak zachovate jeho dobry vzhled trvale!

VySe uvedené jsou zakladni informace, jak efektivné vyuzivat nadobi. K tomuto nadobi
nepotrebujete zadné specialni kucharky. Zakladem je naucit se vafrit s vyuzitim regulace
tepla a s minimalnim stupném zdroje. Ostatni jiZ zéleZi pouze na Vasi bohaté fantazii.

V. EKOLOGIE XS D¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vyti§tény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUGzZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopadil na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coZ by
mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho

byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

PFipadné dalsi informace o vyrobku a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pfipadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Nedodrzenim pokynti vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

UPOZORNENIi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek
v kolébkach, postylkach, koCarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo
dosah déti. Sacek neni na hrani.

Lo I
A UPOZORNENI materiél uréeny pro styk s potravinami
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ELECTRO CERAN GLASS HALOGEN INDUCTION GAS

ZARUKA SE NEVZTAHUJE NA TYTO SKUTECNOSTI:

— poSkozeni plastové rukojeti nadoby nebo vika vlivem vysokeé teploty (nad 220 °C).
Napf. pfi umisténi rukojeti do blizkosti hofaku, zhavici spiraly, stény trouby apod.,

— poskozeni povrchu (poskrabani, profiznuti) ostrym kovovym nastrojem (napf. naz,
vidliéka) nebo poskozeni povrchu (poskrabanim) pfi pouziti drsnych a agresivnich
Cisticich prostfedkl (napf. ziravé prostiredky na €isténi trub) nebo poskozeni povrchu
(otluéenim) pfi neopatrné manipulaci (napf. vikem). Tyto ,stopy“ nemaji sebemensi vliv
na kvalitu pfipravy jidla ani celkovou Zivotnost nadoby, pouze je naruSen esteticky vzhled,

— poskozeni povrchu (spaleni) vlivem nastaveni vysoké teploty zdroje tepla,

— poskozeni vnéjSiho dna vlivem vysoké teploty zdroje tepla (napf. plynovym horakem),
tj. nepouZiti rozptylovaci ploténky plamene.
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ETA0929 — SADA RIADU-nerezové provedeni
ETA1929 — SADA RIADU-neprilnavého riadu,
ETAS5929 — SADA RIADU-s titAnovym povrchom

NAVOD NA OBSLUHU

VazZeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred pouZitim riadu, si velmi
pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so zaru¢nym listom, dokladom

o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre uschovajte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Instrukcie v navode povazujte za sucast vyrobku a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi.

— UPOZORNENIE — Niektoré Casti tohto vyrobku sa mézu stat
velmi horucimi a spbsobit’ popalenie. Zvlastna pozornost musi byt
venovana pri pritomnosti deti a hendikepovanych ludi.

— Pocas pouZzivania sa nedotykajte nadoby pretoze je HORUCA!
Pokial vSak budete riad pouzivat' v (el. / plynovej / teplovzdusnej)
rare, pouzite pri manipulacii ochranné rukavice (neplatné pre ETA5929)!
Najma dbajte na to, aby sa nadoby nedotkli deti a nesvojpravne
osoby!

— Pouzivajte vyluéne drevené a umelohmotné kuchynské pomocky. Nepouzivajte kovové
nacinie! Prazdne nadoby nikdy zbyto€ne neprepalujte, mohlo by dojst k poSkodeniu
(degradéacii) vrchnej vrstvy.

— Pouzivajte do maximalnej teploty 220 °C!

— Nepouzivajte na skladovanie kyslych potravin, riad je uréeny na varenie nie na skladovanie!
Pri skladovani pokrmov moze déjst k lupané povlaku (neplatné pre ETA0929)!

— Ak je véko horuce, neponarajte ho do studenejvody ani neumyvajte pod priadom tecuce;j
studenej vody! Nahla zmena teploty by mohla spdsobit poSkodenie (prasknutie). Dbajte
na to, aby nedoslo k poskriabaniu povrchu skla.

— Pri zdvihani veka budte opatrni a veko odoberajte vzdy smerom od seba.

— Neumiestriujte nadobu, ak je hortca, na dreveny stdl, lakovanu plochu ani iny druh
citlivého povrchu (napr. sklenené, papierové, plastové, lakované dosky a rézne tkaniny/
obrusy), ktory sa moze teplom poskodit.

— Spracované potraviny v nadobe nikdy nekrajajte

— V zaujme zachovania optimalnych vlastnosti neprifnavé vrstvy, nepripravujte potraviny
zabalené v pecenie / pergamenovom papiera alebo v alobale (neplatné pre ETA0929).

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim vyrobku
a prislusenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny, obareniny,
poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na vyrobok v pripade nedodrzania uvedenych
bezpeénostnych upozorneni.

— Drobné odchylky od celistvého vzhladu, su spésobené ruénym spracovanim vyrobku
a nemaju vplyv na funkénost, ani Uzitkové vlastnosti riadu. Nie su teda dévodom na
reklamaciu.
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Pozor

Nepouzivajte maximalny vykon Sporaku dihsiu dobu pri prazdnej nadobe (hlavne
indukéné vari€e). Mohlo by ddjst’ k prepaleniu a tym k znehodnoteniu antiadhézneho
povlaku (neplatné pre ETA0929). Napr. pri pouziti max vykonu (u plynového/elektrického
Sporaku, alebo sklokeramickej dosky) po dobu nad 8 — 10 min a u indukéného vari¢a po
dobu nad 2— 3 min sa m6ze teplota nadoby vySplhat az na 300 — 350 °C! Maximalna
odporucéana teplota pre antiadhézny povlak a madla je 220 °C.

l. PRED PRVYM POUZITIM

Pozorne precitajte navod na obsluhu. Pre zachovanie kvality riadu, je potrebné dodrzat
nasledujuce pokyny. Odstrarte vSetok obalovy material z dosky (vratane pripadnej
prilnavej folie alebo papiera) z plochy a vyberte riad. Pred prvym pouzitim umyte asti,
ktoré sa dostanu do styku s potravinami teplou vodou s pridavkom saponatu, dékladne
ich oplaknite Cistou vodou a vyutierajte ich dosucha alebo nechajte uschnut. Zlahka
vytrite oby€ajnou papierovou servitkou vnutornu plochu tukom, alebo olejom. Nadobu
mierne zahrejte 3 — 5 min. (plyn, el. sporak, sklokeramicka doska), cca 1 — 3 min.
(induk&ny sporak) a po zahriati opat vytrite papierovym obriskom. Pred kazdym pouzitim
riad vzdy dokladne prehrejte asi 2 — 5 min. na teplotu 170 — 180 °C. Pre overenie teploty
odporu¢ame vykonat skusku vodou tak, Ze do nadoby striekneme par kvapiek vody, ktoré sa
pri spravnej teplote rozprsknu, zaénu perlit a rychlo sa odparia. Vtedy mé nadoba spravnu
teplotu a ihned do nadoby vloZte suroviny ktoré chcete varit, piect & smazit.

ODPORUCANIE
Pri pouziti riadu (neplatné pre ETA5929) v plynovej a el. rdre s hornym ohrevom,
odporu€¢ame umiestnit nadobu €o najdalej od vykurovacej Spiraly. Najma u starSich
modelov rury méze dochadzat k prehriatiu vrchnej €asti rary (280—320 °C), ¢o mbze
mat za nasledok prekroc¢enie povolenej teploty madla na pokrievke (max 220 °C).
Prehriatie moze spdsobit neprijemny zapach alebo prasknutie madla.

l1l. POUZITIE

Pre ohrev riadu je mozné pouZit akykolvek zdroj tepla — plyn, elektriku, sklokeramicku aj
indukénu dosku. V pripade, Ze ste zakupili indukény variant, je ju mozné pouzit na vSetky
typy ohrevu (napriek tomu odporu¢ame pouzivat induként variantu na indukény varic). Volte
spravnu velkost platni¢ky — priemer platni¢ky musi byt rovnaky alebo men$i, ako je priemer
dna nadoby, plamen horaka nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu — v takom pripade
mozu uchytky palit, pripadne méze dojst’ k ich poSkodeniu. Pri plyne odporu¢ame pouzitie
liatinovej rozptylovacej platni¢ky plamena z dévodu naslednej jednoduch$ej udrzby. Po
rozpaleni nadoby na spravnu teplotu (150 — 180 °C, priblizne 2 — 5 minut, overte skuskou
s vodou) polozte maso do nadoby, nechajte ho chvilu zatiahnut a nasledne pokracujte

v Uprave uz na strednom alebo nizSom stupni teploty. Pri naSom riade sa nemusite ugit varit.
Varte tak, ako ste zvyknuty, jediné ¢o sa naucite ovladat je tepelny zdroj. Riad zbyto¢ne
neprehrievajte — Setrite energiu i vlastné peniaze! Velkou vyhodou tychto nadob je, ze
neabsorbuju pachy, takZe v jednej nadobe je mozné varit, smazit’ i piect. Nepohybujte
nadobami po sklokeramickej alebo indukénej varnej doske, zabranite tak poskodeniu
povrchu varnej dosky (napr. obruseniu dekoru, poskrabaniu povrchu, vzniku tmavych
Skvfn).
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Cistenie vykonavajte pravidelne po kazdom pouziti! NepouZivajte drsné a agresivne
Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla, Zieravé
prostriedky na Cistenie rur alebo iné rozpustadla)! Riad je mozné umyvat v umyvacke
riadu. Silno znedisteny riad nechajte odmocit vo vode alebo v roztoku vody so saponatom.
Pravidelne panvicu oplachujeme tekutym Cistiacim prostriedkom, aby sme predosli
nahromadeniu tuku a zvyskov po peceni.

Ak sa vo vnutri nerezového riadu objavia biele usadeniny, vycistite ich octom, niekolkymi
kvapkami citrénu alebo Specialnym pripravkom na nerezovy riad. Ide o sedimenty
mineralov obsiahnutych vo vode a ich tvorba je zavisla na miestnych podmienkach

a tvrdosti vody. Tvorbu bielych usadenim vyrazne obmedzite solenim az do vriacej vody.
Biele Skvrny nijak neobmedzuju funkénost ¢&i zdravotni nezavadnost riadu, nie su chybou
vyrobku a nemozu byt dévodom na reklamaciu.

Pri pouziti nadob a pokrievok v pecucich trabach pri teplotach nad 220 stupriov
Celsia alebo pri dlhodobom prehrievani nadob na sporakoch sa mdze na povrchu
kovovych Casti objavit fi alové az hnedé zafarbenie. To vSak nema na funkciu ziadny vplyv
na funkénost i zdravotni nezavadnost riadu, nie je chybou vyrobku a nie je dévodom na
reklamaciu vyrobku.

Varte vzdy len v dobre vyc&istenom riade — len tak zachovate jeho dobry vzhlad trvalo!
VysSie uvedené su zakladné informacie, ako efektivne vyuzivat riad. K tomuto riadu
nepotrebujete Ziadne Specialne kucharske recepty. Zakladom je naugit’ sa varit’

s vyuzitim regulacie tepla a s minimalnym stupfiom zdroja. Ostatné uz zalezi vyhradne
na Va$ej bohatej fantazii.

V. EKOLOGIA Xi¥5 D¢

Ak to rozmery umozfuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouZzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho uradu alebo najblizsieho
zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade

s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Pripadné dalSie informacie o vyrobku a servisnej sieti ziskate na infolinke +420 545 120
545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podlfa modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!
UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domacnosti.
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TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
\ BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Nebezpeclenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko
v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo
dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

1}
A UPOZORNENIE Qf material uréeny pre styk s potravinami

® ©® © W &l

ELECTRO CERAN GLASS HALOGEN INDUCTION GAS \_/
ZARUKA SA NEVZTAHUJE NA TIETO SKUTOCNOSTI

— Poskodenie plastovej rukovate nadoby alebo veka pésobenim vysokej teploty (nad 220 °C).
Napr. pri umiesteni rukovate do blizkosti hordka, rozpalenej Spiraly, steny rdry apod.

— Poskodenie povrchu (poskriabanie, prerezanie) ostrym kovovym nastrojom (napr. néz,
vidli¢ka) alebo poskodenie povrchu (poskriabanim) pri pouziti drsnych a agresivnych
Cistiacich prostriedkov (napr. zieraviny na Cistenie rury) alebo poSkodene povrchu
(potl€enim) pri neopatrnej manipulacii (napr. vekom). Tieto ,stopy“ nemaju Ziaden vplyv na
kvalitu pripravy jedla ani celkovu Zivotnost nddoby, vylu€ne je naruSeny esteticky vzhlad.

— Poskodenie povrchu (spalenie) vplyvom nastavenia vysokej teploty zdroja tepla.

— Poskodenie vnutorného dna vplyvom vysokej teploty zdroja tepla (napr. plynovym
horakom), t.j. nepouziti rozptylovacej platni¢ky plamena.
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ETA0929 — COOKWARE SET-Stainless steel finish
ETA1929 — COOKWARE SET-Non-stick
ETA5929 — COOKWARE SET-With titanium coating

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the product into operation and keep these instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY PRECAUTIONS

— Consider the instructions for use as a part of the product and pass them on to any other
user of the product.

-NOTICE - Some parts of this product may become very hot and
cause burns. Take special care when children or handicapped
persons are present.

- Do not touch the dish while using because it is HOT! But if you use
kitchenware in an oven (e.g. gas/electric/hot air), use protective
gloves when handling (invalid for ETA5929)! Be specially careful and
prevent children and incapable persons from touching the dish!

— Use only round wooden and whole-plastic kitchenware. Do not use metal tools! Never
overburn empty dishes uselessly, the upper organic layer could get damaged (degraded).

— Use in temperature up to max. 220 °C!

— Do not use for storing acidic food. The utensils are designed for cooking, not for storing!
Storing food may lead to peeling of the coating (invalid for ETA0929)!

— If the glass lid is hot, do not immerse it into cold water or do not wash it under stream
of running cold water! Sudden change in temperature could cause damage to the lid
(cracking). Make sure that scratching of the glass surface is prevented.

— Be careful when lifting the lid and always remove the lid away from your body.

— Do not place the container on a wooden table, lacquered surface or any other sensitive
surface that can be damaged by heat if the container is hot.

— Never cut the processed food in the pot!

— In order to maintain optimal properties of the non-stick layer, do not use the appliance to
prepare food wrapped in baking/parchment paper or aluminium foil (invalid for ETA0929).

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the product
and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire) and its
guarantee for the product does not apply in situations when the safety warnings above are
not complied with.

— Small differences in the overall appearance are caused by the hand-making of the
product, they have no effect on functionality or usability of the utensil. They are not
a reason for the product to be returned.
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Attention

Do not use the stove on maximum power with an empty utensil for a long time. It could
lead to overheating and thus damaging the anti-adhesive coating (invalid for ETA0929).
E.g. when using max. power (on gas / el. stove or glass ceramic cooktop) for longer
than 8 — 10 min, the temperature of the utensil can rise up to 300 — 350 °C. Maximum
recommended temperature for the anti-adhesive coating and handle is 220 °C.

Il. BEFORE THE FIRST USE

Read the instructions for use carefully. For keeping the quality of the kitchenware, the
following recommendations have to be complied with. Remove all packing material
(including possible adhesive foil, adhesive labels, paper, etc.) from the surface and take
out the kitchenware. Before the first use, wash the parts that will be in contact with food
in hot water with detergent, rinse thoroughly with clean water and wipe till dry, or let dry.
Use a napkin to spread fat or oil gently on the inner part, heat it lightly for about 3 to 5
minutes (gas / el. stove or glass ceramic cooktop), about 1-3 min (induction cooktop)

and wipe again after heating. Heat the dish thoroughly before each use for about 2 to 5
minutes to the temperature of 170 — 180 °C. To check the temperature we recommend
carrying out water test when you spray a few drops of water to the dish that shatter in the
proper temperature, they start to pearl and evaporate quickly. Then the dish has the proper
temperature; put in the ingredients that you want to cook, bake or fry.

RECOMMENDATION
When using utensils (invalid for ETA5929) in a gas and el. oven with top heating, we
recommend placing the utensil as far from the heating spiral. Especially with older
models of ovens, parts of the oven may overheat (280 — 320 °C) which may lead to
exceeding the max. temperature of the handle on the lid (max. 220 °C). Overheating may
cause unpleasant smell or cracking of the handle.

I. USE

The kitchenware can be use on any heat source — gas, electricity, vitro-ceramic and
induction cookers hob. Make sure that the size of the cooking range does not exceed the
diameter of the bottom of the cookware and avoid fl ame expanding over the bottom — if this
happened, the grips could burn or even suffer damage. For gas we recommend using cast
iron heat dispersing cooking plates for easier care for the bottom. After heating the dish to
the proper temperature (170 — 180 °C, about 2 — 5 minutes, do the water test), put meat

to the dish, fry it on the surface of a moment and then prepare the meat at the medium or
lower temperature. You do not have to learn to cook in our kitchenware. You can cook in the
way you are used to, you only learn how to operate the heat source. Do not overheat the
kitchenware uselessly — you save energy and your own money! Big advantage of the dishes
is that they do not absorb smells so you can cook, fry and bake in the same dish.

IV. MAINTENANCE

Clean the appliance regularly after every use! Do not use rough or aggressive detergents
(e.g. sharp objects, peelers, chemical solvents, thinning agents, caustic agents for cleaning
ovens or other solvents)!
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Cookware is dishwasher safe. Leave to soak excessively dirty cookware in water or water
with detergent. Rinse the dish regularly with liquid detergent suitable for dish washing, you
will avoid accummulation of fat and baking residues.

Should white stains appear on the inside surface stainless steel, use vinegar, lemon drops
or the special stainless steel cleansing agent to clean. The stains are caused by mineral
sediments present in water and their formation depends on the quality and hardness of
local water. To prevent excessive formation of the white stains, always add salt only after
the water starts boiling. The stains do not affect the function of the cooker and do not
compromise health.They do not represent a fault and cannot be claimed.

When using the vessels and covers in cooking ovens at temperatures exceeding

220 °C or when overheating the vessels on cookers over a long time, purple or brown stains
might appear on the metal surfaces. These stains do not affect the correct function, they do not
represent a health hazard or fault and it cannot be subject to a complaint under warranty!

To permanently preserve good appearance, always cook in properly cleaned cookware!
This is the basic information of how to use the kitchenware effectively. You do not need
any special cookery books for the kitchenware. The main thing is to learn how to cook
using heat regulation and with the minimum level of the source. The rest only
depends on your rich imagination.

V. ENVIRONMENT JR&¥5 P4

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi

ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.
Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to warranty repair!

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
% BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTA TOY.

1}
A NOTICE! Qr material designed for contact with food
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— Damage of the plastic handle or the lid due to high temperature (over 220 °C).
E.g. in placing the handle close to a burner, a heating spiral, a tube wall, etc.

— Damage of the surface (scratching, cutting) with a sharp metal tool (e.g. knife, fork) or
damage of the surface (scratching) while using rough and aggressive detergents
(e.g. caustic preparations for cleaning ovens) or damage of surface (by contusion)
in careless handling (e.g. lid). These “marks” do not have any effect on the quality of the
prepared food or the overall life of the pot, only the esthetic look is impaired,

— Damage of the surface (burning) due to setting high temperature of the heat source,

— Damage of the outer ground bottom due to high temperature of the heat source (e.g. by
gas burner), i. e. not using the flame dispersion plate.

The purchaser was made familiar with the function and handling the product. The
product was tested before dispatching from the production plant. The producer guarantees
that the product will keep the properties specified in the respective technical standards

for the whole guarantee period under the condition that the customer uses it in the way
described in the instructions for use.
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ETA0929 — EDENYEK KESZLET-rozsdamentes kivitel
ETA1929 — MinGségi tapadasmentes edény felllete
ETA5929 — EDENYEK KESZLET-Titanium

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A termék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyitt gondosan 6rizze meg.

l. BIZTONSAGI ELOIRASOK

— Az Utmutato utasitasait tekintse a termék tartozékaként és juttassa el azt a termék
barmilyen tovabbi felhas’znéléjénak.

-FIGYELMEZTETES — A termék egyes részei nagyon melegek
lehetnek, égési sérulést okozhatnak! Figyeljen oda a gyerekekre
€s mozgaskorlatozott emberekre! Hasznalat kozben ne érjen az
edényhez, mert FORRO! Ha viszont az edényt (elektromos / gaz- /
légkeverd) sutében hasznalja, vegyen fel védbkeszty(t (érvénytelen
tipust ETA5929)!

- A termék mozgasukban korlatozott és csokkent mentalis
képességgel vagy a termék hasznalatara vonatkozé gyakorlattal
és tudassal nem rendelkezd személyek (beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha a felligyeletuk biztositott, vagy
a biztonsagukért felelés személy altali termék hasznalatra
vonatkozo6 utasitast adtak.

— Csak fabdl készilt, mlanyag konyhai eszkdzt hasznaljon. Ne hasznaljon a termékhez
fémes fé6z6kanalat, evéeszkozt! Ne hasznaljon éles targyakat és ételt sohase
az edényben vagja szét! Az éles fémtargyak nagyobb nyomas esetében nyomot
hagyhatnak, amely viszont egyaltalan nem befolyasolja az ételkészités minéségét,
sem pedig az edény élettartamat. Ne hasznaljon durva szemcséjii és agressziv
tisztitoszereket (pl. mardanyagokat suték tisztitasahoz)! A felilet ilyen megvaltozasara
a garancia nem vonatkozik.

— Maximum 220 °C hémérsékleten hasznalja!

— Ne hasznalja savas élelmiszer tarolasra, az edényt f6zésre tervezték, nem tarolasra! Az
élelmiszerek tarolasanal levalhat a tapadas mentes bevonat (érvénytelen tipusu ETA0929)!

— A fedd felemelésekor legyen dvatos és a fedelet mindig dnmagatdl tavolodd iranyban
emelje fel. Ugyeljen arra, hogy ne karcolédjon meg az liveg feliilete.

—A forré ne fedél meritse hideg vizbe és ne 6blitse azt le hideg folyévizzel! A hideg
fedél ne meritse forrd vizbe és ne dblitse azt le forrd folydvizzel! A hirtelen
hémérsékletvaltozas az edény megsériilését okozhatja (megrepedhet).

— Ne helyezze a forré edényt fabol készilt asztalra, lakkozott felliletre, sem mas olyan
fellletre, ami hé hatasara megkarosodhat.

— A feldolgozandé élelmiszert soha ne az edényben vagja fel!

— Ne hasznaljon suté papirt, vagy aluminium féliat, ellenkezd esetben a tapadasmentes
felllet kdrosodasat okozhatja (érvénytelen tipusi ETA0929).

15/26



©

— Gyartocég nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabodl eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sérilésekeért,
tlizkarokert) és nem felelés a készilék jétallasaért a biztonsagi figyelmeztetések be nem
tartasa esetén.

— Az edények kozott lehetnek kisebb eltérések, kdszonhetéen a termék kézi feldolgozasanak,
am ezek az eltérések nem befolyasoljak az edény funkcionalitasat. Nem jelentenek okot
reklamaciora.

Figyelmeztetés
Ne hasznalja a tlizhely maximalis teljesitményét hosszu ideig Ures edénnyel. Ellenkezd
esetben eléghet az edény és annak tapadasmentes fellilete karosodhat (érvénytelen
tipust ETA0929). PI. a maximalis teljesitmény hasznalatanal (gaz tlizhely / elektromos
tlizhely, vagy keramia lapok), 8 — 10 perc alatt az edény hémérséklete elérheti
a 300 — 350 °C-t! A tapadasmentes bevonat és a fogantyu ajanlott maximalis
hémérséklete 220 °C.

II. ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitsa el a csomagoléanyagot (beleértve az esetleges tapado féliakat, cimkéket, papirt
stb.) az edényrél és vegye ki a terméket. Els6é hasznalat el6tt mossa meg mosogatdszeres
forrd vizben azokat a részeket, amelyek érintkeznek az étellel, alaposan oOblitse le tiszta
vizzel és tordlje szarazra, esetleg hagyja megszaradni. Az edényt mossa el forré vizben
és szaritsa meg. A belsé fellletét vékonyan kenje be zsiradékkal vagy olajjal, enyhén
melegitse meg és felmelegedés utan ismét kenje be. Tovabbi hasznalatkor az edényt
alaposan melegitse at. A hémérséklet értéke ellenérzésére az edénybe néhany csepp
vizet cseppentsen, amelyek megfelelé hémérseéklet esetén szétporladnak, gydéngy6z6dnek
és gyorsan elparolognak. Ekkor az edény h6mérséklete éppen megfelelé és behelyezheti
az edénybe a fézésre vagy sutésre el6készitett nyersanyagokat. Ezutan f6zhet, vagy
suthet zsiradék tovabbi hasznalata nélkul.

TIPP
A gaz -és elektromos suitében ha felsé sitést hasznal, akkor Gigyeljen arra az edények
hasznalatanal (érvénytelen tipusu ETA5929), hogy az edényt minél tavolabb helyezze
el a fitd spiraltdl. Kiiléndsen az idésebb siitéknél fordulhat elé a felsd résznek a
tulmelegedése (280 — 320 °C), amelynek a kovetkezménye lehet, hogy a tetd fogantyuja
tullépi a megengedett h6mérsékletet (maximum 220 °C). Tulmelegedés esetén
kellemetlen szagok keletkezhetnek, illetve letorhet a fogantyu.

1. HASZNALAT

Az edény barmilyen héforrashoz — gaz, elektromos aram vagy keramialap — hasznalhato.
Gaz esetében javasoljuk dntéttvas langelosztd hasznalatat az alj egyszeriibb
karbantartasa miatt. Ezeknek az edényeknek nagy elénye, hogy a szagokat nem szivjak
magukba, ugyhogy ugyanabban z edényben lehet f6zni vagy sutni. A felforrésitashoz
maximalisan 2 — 5 percig (170 — 180 °C) hasznaljon magas fiitési fokozatot, helyezze

a hust a serpenyébe és az ételkészitést folytassa kdzepes vagy alacsonyabb héfokon.
Ehhez az edényhez nem kell f6zni tanulni. Ugy fézhet, ahogyan megszokta, csak meg
kell tanulni a héforras kezelését. Az edényt foloslegesen ne forrositsa fel tul magas
hémérsékletre — ezzel energiat és pénzt takarit meg!
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Ezen edények nagy elénye, hogy nem veszik fel magukba a szagokat, ugyhogy
ugyanabban z edényben lehet f6zni, rantani vagy siitni. Azokban lehet ételeket késziteni
teljesen zsiradékmentesen. Ne huizza az edényt az livegkeramial/indukciés f6zélapon
at, elkeriili ezzel a f6z6lapok feliilete karosodasat (pl. a diszitések ledorzsolését,

a feliilet karcolasat, sotét foltok keletkezését). Normalis, hogy id6ével a készilék
elszinezddik. Ez a valtozas nem jelenti a készulék meghibasodasat és nem jelent okot

a készulék reklamaciojara!

IV. KARBANTARTAS

Az ételmaradékok fellazulnak és az dblitéssel eltavolithatok. Az oblitést az edények
tisztitasahoz hasznalatos barmilyen mosogatoszerrel elvégezhetjik. Tisztitsa ki

a késziléket minden hasznalat utan! Ne hasznaljon semmilyen agressziv tisztitoszereket
(éles targyakat, higitokat, benzint, stb.)! A serpeny6t rendszeresen kidblitjik folyékony
mosogatoszerrel, hogy megel6zzik a zsiradék és a sutés utani maradékok lerakédasat.

Normalis, hogy id6vel a készulék elszinezddik. Ez a valtozas nem jelenti a készulék
egy id6 eltelte utdn magatdl eltlinik. Ezek az alapvetd informaciok arrol, hogyan kell
hatékonyan kihasznalni az edényeket. Ezekhez az edényekhez nincs sziikség semmilyen
specialis szakacskonyvre. Az egésznek az alapja az, hogy meg kell tanulni f6zni
a hé megfeleld szabalyozasaval és minimalis héfokon. A tdbbi mar csak az On gazdag

V. KORNYEZETVEDELEM X433 P:d

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készllék valamennyi elemén fel vannak
tintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A késziiléken vagy a mellékelt
dokumentacidban feltlintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egydtt tilos. A megfeleld
megsemmisités céljabdl a terméket az e célt szolgald gydijtéhelyre kell elvinni, ahol ezeket
téritésmentesen atveszik. A termék megfelel6 megsemmisitésével segit megdrizni az
értékes természeti forrasokat és segit a potencidlis negativ kornyezeti és egészségi
hatasok megel6zésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének

a kévetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informaciét a helyi Snkormanyzattol vagy

a legkézelebbi gyljtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt

a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhaté ki.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarté fenntartja! A gyartéi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa a garancialis
javitasra valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskét gyermekektd!
elzart helyen. A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bélcsékben,
kisdgyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

17126



©

A FIGYELMEZTETES
“ . . ey sy ra
az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keriilé anyagokro

® ©® & W & &

ELECTRO CERAN GLASS HALOGEN INDUCTION GAS \_/

A JOTALLAS NEM ERVENYESITHETO A KOVETKEZO ESETEKBEN

— A fedd mlanyag fogantyuja és az edénytartok magas (220 °C feletti) hémérséklet altal
tortént megkarosodasa esetén. Pl. a fogantyuk égok, fitétestek, a siitdé oldala kozelében
torténd elhelyezésekor stb.

— Eles fémeszkdzzel (pl. kés, villa) altal okozott feliileti megkarosodasoknal (karcolas,
vagas) vagy olyan fellleti sériiléseknél, amelyeket karcos és agressziv tisztitdszerek
hasznalata valtott ki (pl. suitok tisztitasara szolgalé maré hatasu anyagok) vagy
a feddvel tortént figyelmetlen eljaras okozta fellileti sériiléseknél (Ut6dések). Ezek
a ,nyomok” semmilyen hatassal sincsenek az elkészitett étel minéségére, sem pedig az
edény teljes élettartamara, csak azok esztétikai megjelenése szenved kart.

— Fellleti megkarosodas (égés) a héforras magas hémérséklete beallitasa kovetkeztében.

— A kiils6 koszoriilt edényfenék megkarosodasa a héforras magas hémérséklete
kovetkeztében (pl. gazégénél), azaz ha a f6zés langterel6 lemez hasznalata nélkul tortént.

A vasarlo megismerte termék funkciodjat és kezelését.

A terméket az lizembdl valo elkiildése el6tt kiprébaltak. A gyarté szavatolja, hogy a termék
a jotallas teljes id6szaka alatt a megfelel6 miiszaki szabvanyok altal megallapitott
tulajdonsagokkal fog rendelkezni azzal a feltételezéssel, hogy a terméket a fogyasztod

ugy fogja hasznalni, ahogyan ez fel van tlintetve a hasznalati utasitasban. A termék nem
rendeltetésszer(i hasznalatabdl eredé meghibasodasokra a jétallas nem vonatkozik.
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ETA0929 — Zestaw naczynie ze stali nierdzewne;j
ETA1929 — Zestaw naczynie nieprzywierajgca powtoka
ETAS5929 — Zestaw naczynie tytanowe

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
produktu, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwaranc;ji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Wskazowki zawarte w instrukcji obstugi nalezy przekazaé¢ innemu uzytkownikowi produktu.

- UWAGA: Niektore czesci tego produktu mogg by¢ bardzo gorgce
i spowodowac oparzenia. Szczegolng uwage nalezy zwrdéci¢ na
obecnos$¢ dzieci i 0sdb niepetnosprawnych.

- Podczas uzywania nie wolno dotyka¢ naczynia, jest gorgce!
Podczas przygotowywania potraw w piekarniku (elektryczny /
gazowy / na gorgce powietrze), nalezy podczas pracy uzywac
rekawic ochronnych! Szczegdlnie nalezy uwazac, aby naczyn nie
dotykaty dzieci i osoby nieupowaznione!

— Nalezy uzywac tylko drewnianych i plastikowych pomocy kuchennych. Nie uzywaé
metalowych narzedzi kuchennych! Puste naczynia nie powinny by¢ zbytecznie
przegrzewane, przegrzewanie moze spowodowac¢ uszkodzenie (degradacje), wierzchniej
warstwy.

— Uzywac¢ maksymalnie do 220 °C!

— Nie uzywac¢ do przechowywania kwasnej zywnosci, naczynie jest przeznaczone
do gotowania, nie do przechowywania! Podczas przechowywania zywnosci moze
odpryskiwa¢ powtoka (nie ETA0929)!

— Podczas podnoszenia pokrywy badz ostrozny i zawsze pokrywe $ciagaj w kierunku od
siebie.

— Jesli pokrywa jest gorgce, nie wolno go zanurzy¢ w zimnej wodzie ani my¢ pod zimng
wodg! Jesli pokrywa jest chtodne, nie wolno go zanurzy¢ w gorgcej wodzie ani myé w
gorgcej wodzie! Nagta zmiana temperatury moze spowodowac uszkodzenie (pekniecie).
Zadbaj, aby nie zarysowac powierzchni szkia.

— Nie wolno umieszczaé naczynia, jesli sg gorgce, na drewnianym stole, lakierowanej
powierzchni - lub innym rodzaju wrazliwych powierzchni, ktére mogg poprzez dziatanie
ciepta zosta¢ uszkodzone.

— Potraw nie wolno kroi¢ w naczyniu!

— W celu utrzymania optymalnych wiasnosci powtoki nieprzywierajacej, nie przygotowywac
potraw owinietych w papier do pieczenia / pergamin lub folie aluminiowg (nie ETA0929).

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie produktu (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia, poparzenia,
pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczace produktu w przypadku
nieprzestrzegania przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

— Drobne réznice w catkowitym wygladzie sg spowodowane przez reczne opracowanie
produktu i nie majg wptywu na funkcjonalno$¢ lub cechy uzytkowe naczynia. Dlatego tez
nie sg powodem do reklamaciji.

19/26



Uwaga

Jesli naczynie jest puste nie nalezy diugo uzywa¢ maksymalnej mocy kuchenki.
Naczynie moze sig przepali¢ i zniszczy¢ powtoke antyadhezyjng (nie ETA0929). Np. przy
uzyciu maksymalnej mocy (kuchenka gazowa / elektryczna lub ptyta ceramiczna) przez
ponad 8 — 10 minut, temperatura naczynia moze wynosi¢ 300 — 350 °C! Maksymalna
zalecana temperatura powloki antyadhezyjnej oraz rekojesci wynosi 220 °C.

ll. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Nalezy przeczyta¢ doktadnie instrukcje. Aby utrzymaé wysoka jakos¢ naczyn, konieczne
jest dostosowanie sie do nastepujacych zalecen. Nalezy usung¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe (w tym folie, naklejki, papier, itp.) z powierzchni i wyjg¢ naczynie. Przed
pierwszym uzyciem nalezy umy¢ czesci bedgce w kontakcie z zywnoscig w cieptej
wodzie z detergentem, optuka¢ czystg wodg i wytrze¢ suchg Scierkg lub pozostawi¢ do
wyschniecia. Nalezy delikatnie przetrze¢ powierzchnie wewnetrzng ttuszczem lub olejem,
lekko ogrzewajgc 3 - 5 minuty i przetrze¢ ponownie po podgrzaniu.

Przed kazdym uzyciem nalezy naczynie doktadnie podgrza¢ okoto 2 — 5 minut do temperatury
170 — 180 °C. Aby sprawdzi¢ temperature, zaleca sie wykonanie testu z wodg. Do naczynia
nalezy nastrzyka¢ kilka kropli wody, ktére w odpowiedniej temperaturze rozprysng sie, woda
pryska i szybko wyparuje. Naczynie wtedy ma odpowiednig temperature i nalezy wiozy¢
surowce, ktoére sg przeznaczone do gotowania, pieczenia lub smazenia.

Zalecenia
Podczas uzywania naczynia (nie ETA5929) w piekarniku gazowym i elektrycznym z gérnym
ogrzewaniem, zaleca si¢ umieszcza¢ naczynie jak najdalej od spirali grzejnych. Szczegdinie
starsze modele piekarnikbw mogg sie przegrzewa¢ w gornej czesci (280 — 320 °C), co moze
prowadzi¢ do przekroczenia dopuszczalnej temperatury rekojesci na pokrywie (maks. 220 °C).
Przegrzanie moze spowodowacé nieprzyjemne zapachy lub uszkodzone rekojesci.

lIl. UZYCIE

Naczynia mogg by¢ uzywane na jakimkolwiek zrodle ciepta — gaz, prad, ptyta ceramiczna

i indukcyjna! Wybra¢ wtasciwy rozmiar ptytki grzewczej — Srednica ptytki musi by¢ taka
sama lub mniejsza od Srednicy dna garnka, ptomien palnika w Zzadnym przypadku nie
moze siggaé poza krawedz dna, gdyz mogtoby w takim przypadku dojs¢ do nadpalenia

i uszkodzenia uchwytoéw. W przypadku gazu, zalecamy korzystanie z zeliwnych ptyt
rozpraszajgcych ptomien ze wzgledu na fatwiejsze utrzymanie dna. Po rozgrzaniu
naczynia na odpowiednig temperature (170 — 180 °C, okoto 2 — 5 minut, — test z wodg),
nalezy witozy¢ mieso do naczynia, chwile podsmazy¢ a nastepnie zmniejszy¢ na sredni lub
mniejszy stopieh temperatury. W naszym naczyniu nie muszg Panstwo uczyc¢ sie gotowac.
Gotujg Panstwo, jak sg przyzwyczajeni, nalezy tylko nauczy¢ sie kontrolowac¢ zrodto ciepta.
Naczynia nie nalezy zbytecznie przegrzewac - oszczednosc¢ energii i wiasnych pienigedzy!
Wielka zaletg tych naczyn jest to, ze nie pochfaniajg zapachéw, mozna, wiec w jednym
naczyniu gotowac, piec i smazy¢.

Nie nalezy ruszaé naczyniem po plycie ceramicznej lub indukcyjnej, aby zapobiec
uszkodzeniu powierzchni plyty (np. szlifowane wykonczenia, zarysowanie powierzchni,
tworzenie ciemnych plam).
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Czyscic regularnie po kazdym uzyciu! Nie wolno uzywac zracych i agresywnych srodkow
czyszczacych np. ostrych przedmiotéw, skrobakéw, rozpuszczalnikéw chemicznych,
rozcienczalnikéw, zrgcych srodkéw czyszczacych lub innych rozpuszczalnikow!

Garnki mozna my¢ w zmywarce do naczyn. Bardzo brudne garnki nalezy pozostawi¢ do
odmoknigcia w wodzie lub roztworze wody z detergentem. Regularnie przeptukujemy
naczynie z ptynnym $rodkiem do czyszczenia naczyn, aby unikng¢ gromadzenia sie
ttuszczu i pozostatosci po pieczeniu.

Biate osady, ktére moga pojawi¢ sie wewnatrz garnkéw naczyn nierdzewnych, mozna
usung¢ octem, kilkoma kroplami soku z cytryny lub specjalnym $srodkiem do czyszczenia
naczyn nierdzewnych. Chodzi o osady z zawartych w wodzie mineratéw i ich powstawanie
uzaleznione jest od warunkéw miejscowych oraz twardosci wody. Powstawanie biatych
plam mozna wyraznie ograniczy¢ przez dodawanie soli dopiero do gotujgcej sie potrawy.
Biate plamy nie ograniczajg funkcjonalnosci lub przydatnosci zdrowotnej naczyn, nie
stanowig wady wyrobu i nie mogg by¢ przedmiotem reklamacji.

Przy uzywaniu naczyn i pokrywek w piekarnikach w temperaturach powyzej

220 stopni Celsjusza lub dlugookresowym podgrzewaniu naczyn na kuchenkach, na
powierzchni elementéw metalowych mogg pojawic sie fi oletowe lub brgzowe plamy. Nie
ograniczajg one jednak funkcjonalnosci lub przydatnosci zdrowotnej naczyn, nie stanowig
wady wyrobu i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.

Gotowac¢ zawsze w garnkach czystych — tylko pod tym warunkiem garnki wcigz zachowajg
swoj dobry wyglad! Sg to podstawowe informacje na temat jak skutecznie korzysta¢

z naczyn. Do tych naczyn nie trzeba zadnych specjalnych ksigzek kucharskich. Podstawg
jest, aby nauczy¢ sie gotowac przy uzyciu regulacji ciepta i z minimalnym stopniem.
Wszystko inne juz zalezy wytacznie od Panstwa bogatej wyobrazni.

V. EKOLOGIA Jex.D:¢

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwdrstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych
punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga
Panstwo zachowac¢ cenne zrodta i wspomogg w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wplywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne
wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegétowych
informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu
zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z
przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére nie maja wplywu na dziatanie produktu.

Kupujacy byt zapoznany z dziataniem i obchodzeniem sie z produktem.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.
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OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
\ BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Niebezpieczeristwo uduszenia. Tego worka nie nalezy
uzywac w kotyskach, tézeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

]
A OSTRZEZENIE Qr materiat przeznaczonych do z Zzywnos$cig

® ©® © W &l

ELECTRO CERAN GLASS HALOGEN INDUCTION GAS \_/
GWARANCJA NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH FAKTOW

— uszkodzenia plastikowego uchwytu pokrywki lub naczynia pod wptywem wysokiej
temperatury (powyzej 220 °C) np. potozenie uchwytu w poblizu palnika, spirali, Sciany
pieca, itp.,

— uszkodzenia powierzchni (zadrapania, przeciecia), ostrym metalowym narzedziem
(np. n6z, widelec), lub uszkodzenie powierzchni (zarysowania) przy stosowaniu ostrych
i agresywnych srodkéw czyszczgcych (np. zracych ptynéw do piekarnikow) lub
uszkodzenie powierzchni (obicie) przy nieostroznym obchodzeniu sie (np. pokrywka).
Te ,$lady” nie majg najmniejszego wptywu na jakos¢ przygotowania zywnosci lub ogdlny
czas uzytkowania naczynia, ma to tylko wptyw na estetyczny wyglad,

— uszkodzenia powierzchni (spalenie) z powodu wysokiej temperatury zrodta ciepta,
uszkodzenie zewnetrznego dna ze wzgledu na wysoka temperature zrodta ciepta
(np. palniki gazowe), tj. niestosowanie plytki rozpraszajgce ptomien,

— nie przestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

Produkt byt sprawdzony przed wysytkg z zaktadu. Producent gwarantuje, ze przez caty
okres gwarancji produkt bedzie posiadat wlasnosci ustanowione przez odpowiednie normy
techniczne pod warunkiem, ze uzytkownik bedzie go uzywac w sposéb opisany w instrukciji.
Gwarancja nie sg objete wady spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie produktu.
Udzielona gwarancja zostanie przedtuzona o czas przez ktéry produkt byt w naprawie
gwarancyjnej. W przypadku wymiany produktu lub odstgpienia od umowy kupna sprzedazy
obowigzujg przepisy Kodeksu Cywilnego. Niniejsza gwarancja jest takze ,Swiadectwem
kompletnosci i jakosci produktu®.
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ETA0929 — GESCHIRRSATZ

ETA1929 — GESCHIRRSATZ ANTIHAFTBESCHICHTETES KOCHGESCHIRR
ETA5929 — ANTIHAFTBESCHICHTETES KOCHGESCHIRR-SET MIT TITANIUM-OBERFLACHE

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produktes. Bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach
Maoglichkeit auch mit der Verpackung und deren Inhalt gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE

— Lesen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme sorgfaltig die Bedienungsanleitung durch,
sehen Sie sich die Abbildungen an und bewahren die Bedienungsanleitung fir einen

zukinftigen Gebrauch auf.

- Bei der Handhabung mit dem Gerat gehen Sie so vor, dass
es nicht zu einer Verletzung kommt (z.B. Verbrennungen) und
verwenden Sie den Handgriff.

-VORSICHT - Einige Teile dieses Gerates konnen sehr
heily werden und Verbrennungen verursachen. Besonderes
Augenmerk muss auf die Anwesenheit von Kindern und kérperlich

beeintrachtigten Menschen gelegt werden.

— Verwenden Sie nur Kiichengeschirr aus Holz und Kunststoff. Verwenden Sie keine
Metall! Uberhitzen Sie leere Behalter niemals unnétig, da dies die oberste Schicht
beschadigen (zersetzen) kénnte.

— Verwendung bis zu einer Héchsttemperatur von 220 °C!

— Nicht zum Aufbewahren von saurehaltigen Lebensmitteln verwenden. Kochgeschirr ist
zum Kochen da, nicht zur Aufbewahrung! Die Beschichtung kann sich bei der Lagerung
von Lebensmitteln abldsen (gilt nicht fir ETA0929)!

— Wenn der Glasdeckel heil} ist, tauchen Sie ihn nicht in kaltes Wasser oder waschen Sie
ihn nicht unter flieRendem kaltem Wasser ab! Ein plétzlicher Temperaturwechsel kann
zu Schaden (Rissbildung) fiihren. Achten Sie darauf, dass Sie die Glasoberflache nicht
zerkratzen. Vorsichtiger Umgang bei dem Anheben des Deckel und entfernen Sie den
Deckel immer von sich weg.

— Nie verarbeitete Lebensmittel im Behalter schneiden!

— Um die optimalen Eigenschaften der Antihaftbeschichtung zu erhalten, keine Lebensmittel
in Back-/ Pergamentpapier oder Alufolie eingewickelt zubereiten (gilt nicht fir ETA0929).

— Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch eine falsche Verwendung des Gerates
oder von Zubehor (z.B. Verderben von Lebensmittel, Verletzungen, Verbrennungen,
Feuer u.a.) verursacht werden und ist nicht aufgrund der Garantie fiir das Gerat, im Fall
der Nichteinhaltung der oben aufgefiihrten Sicherheitshinweise, verantwortlich.

— Kleine Abweichungen vom Gesamterscheinungsbild sind durch die manuelle
Verarbeitung des Produktes bedingt und beeintrachtigen weder die Funktionalitat noch
Gebrauchseigenschaften des Geschirr. Sie sind daher kein Reklamationsgrund.
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Achtung!

So kann z.B. die Temperatur des Kochgeschirr bei maximaler Leistung (auf einem Gas-/
Elektroherd oder Glaskeramikplatte) tber 8 - 10 min und auf einem Induktionsherd

Uber 2 - 3 min auf 300 - 350 °C ansteigen! Die empfohlene Hochsttemperatur fiir die
Antihaftbeschichtung und die Griffe/ Halterungen betragt 220 °C.

Il. VORBEREITUNG UND GEBRAUCH

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. Um die Qualitat des Kochgeschirr zu
erhalten, mussen die folgenden Empfehlungen beachtet werden. Entfernen Sie sdmtliches
Verpackungsmaterial (einschlieBlich aller Klebefolien, Aufkleber, Papier u.d.) von der
Oberflache und nehmen Sie das Kochgeschirr heraus. Vor dem ersten Gebrauch das
Kochgeschirr griindlich absptilen und trocken wischen. Befestigen Sie den Griff richtig am
Glasdeckel, siehe Abbildung. Wischen Sie die Innenflache leicht mit einer Serviette von
Fett oder Ol ab. Den Behélter ca. 3 - 5 Min. (Gas-, Elektroherd, Glaskeramikplatte), ca. 1-3
Min. (Induktionsherd) leicht erwarmen und nach dem Erhitzen mit einer Papierserviette
abwischen. Vor jedem Gebrauch den Behélter ca. 2 - 5 Minuten bei einer Temperatur von
170 - 180 °C grundlich erhitzen. Um die Temperatur zu Gberprifen, empfehlen wir Ihnen,
einen Test mit Wasser durchzufiihren, indem Sie einige Tropfen Wasser in den Behalter
spritzen, die bei der richtigen Temperatur spritzen, anfangen zu perlen und schnell
verdampfen. Dann hat der Behalter die richtige Temperatur und Sie kénnen sofort die
Zutaten, die Sie kochen, backen oder braten wollen, in den Behalter geben.

Empfehlungen
Bei der Verwendung von Kochgeschirr (gilt nicht fur ETA0929) in Gas- und Elektroéfen
mit Oberhitze empfehlen wir, das Kochgeschirr so weit wie mdglich von der Heizspirale
entfernt zu platzieren. Insbesondere bei alteren Backofenmodellen kann es zu einer
Uberhitzung der Oberseite des Backofen kommen (280 - 320 °C), wodurch die
Temperatur des Griffes am Deckel iberschritten werden kann (max. 220 °C). Uberhitzung
kann zu einem unangenehmen Geruch oder zum Reil3en des Griffes fuhren.

Ill. GEBRAUCH

Sie kénnen das Kochgeschirr auf jeder Warmequelle verwenden — Gas, Strom,
Glaskeramikplatte. Das Kochgeschirr ETA ist fiir sdmtliche Ubliche Herdarten geeignet

— Gas-, Elektro-, glaskeramische- und Induktionsherde! Wenn Sie die Induktionsversion
gekauft haben, kann sie fiir alle Heizarten verwendet werden (wir empfehlen jedoch,

die Induktionsversion auf Induktionsherden zu verwenden). Richtige Grofie der

Kochplatte wahlen. Der Durchmesser der Kochstelle sollte gleich oder kleiner als der
Durchmesser des Topfboden sein, die Gasflamme darf nie Gber den Rand des Topfboden
hinausragen. In diesem Fall werden die Griffe heil3, es kann zu Verbrennungen kommen.
Fir Gas empfehlen wir wegen der einfacheren Pflege des polierten Aluminiumboden

oder beschichteten Boden (Induktion) die Verwendung einer gusseisernen
Flammuverteilerplatte. Sobald der Herd die richtige Temperatur erreicht hat (170 - 180 °C,
ca. 2 - 5 Minuten, mit Wasser prifen), das Fleisch in den Herd legen, einige Minuten
ziehen lassen und dann auf mittlerer oder niedrigerer Temperatur weitergaren. Sie miissen
nicht lernen, mit unserem Kochgeschirr zu kochen. Sie kochen so, wie Sie es gewohnt
sind, Sie missen nur lernen, die Warmequelle zu kontrollieren.
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Uberhitzen Sie das Kochgeschirr nicht unnétig. Sie sparen Energie und Ihren eigenen
Geldbeutel! Der grof3e Vorteil dieser Topfe ist, dass sie keine Gertiche aufnehmen, so dass
man in einem Topf kochen, braten und backen kann. Bewegen Sie das Kochgeschirr auf
dem Keramikkochfeld nicht, um Schaden an der Kochfeldoberflache zu vermeiden
(z.B. Zerkratzen des Dekor, Zerkratzen der Oberflache, dunkle Flecken).

IV. WARTUNG

Kochgeschirr mit Gblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Reinigungsittel,
Chemikalien, scharfen Gegensténde verwenden. Das Kochgeschirr kann mit speziellen
Reinigungsmitteln fiir Reinigung des rostfreien Kochgeschirr reinigen. Das Kochgeschirrset
ist splilmaschinengeeignet. Das stark verschmutzte Kochgeschirr im Wasser, bzw. in der
Lésung mit Spulmittel einweichen lassen. Spulen Sie den Behélter regelmanig mit einem
nicht scheuernden flissigen Geschirrspilmittel aus, um die Ansammlung von Fett und
Backruckstanden zu verhindern.

Treten im rostfreies Kochgeschirr weie Flecken auf, kann man diese mit Essig, einigen
Tropfen Zitronensaft, bzw. mit speziellem Reinigungsmittel fir rostfreies Kochgeschirr
entfernen. Es handelt sich um abgelagerte Mineralien und die Bildung hangt von den
ortlichen Bedingungen und der Wasserharte ab. Um die Bildung der weil3en Flecken
wesentlich zu reduzieren, ist erst das siedende Wasser zu salzen. Die weillen Flecken
beeintrachtigen keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirr
bzw. stellen keinen Produktmangel dar und kénnen nicht beanstandet werden.

Werden die Topfe und Deckel im Backofen bei den Temperaturen iiber 220 Grad
Celsius eingesetzt, bzw. im Falle einer langzeitigen Uberhitzung der Tépfe auf dem
Kochherd kann die Oberflache der Metallteile violett bis braun verfarbt werden. Diese
Verfarbung beeintrachtigt keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des
Kochgeschirr und stellt keinen Produktmangel dar und kann nicht beanstandet werden.

Ausschlie3lich im gut gereinigten Kochgeschirr kochen. Nur so kann das perfekte Aussehen
des Kochgeschirr dauerhaft aufrechterhalten werden! Das Obige sind grundlegende
Informationen zur effektiven Verwendung von Geschirr. Fir dieses Kochgeschirr

brauchen Sie keine speziellen Kochbiicher. Grundlage ist das Erlernen des Kochen mit
Warmeregulierung und mit minimaler Quellstufe. Der Rest hangt nur von Ihrer reichen
Vorstellungskraft ab.

V. UMWELTSCHUTZ

Sofern es die Male zulieRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehdr mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet.
Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgeflihrten Symbole bedeuten, dass
die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit
kommunalem Abfall entsorgt werden dirfen. Geben Sie diese zum Zweck deren richtiger
Entsorgung in daflr bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos
entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen

Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen

auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer
falschen Entsorgung von Abfallen sein kénnten. Fordern Sie weitere Einzelheiten von |hrer
ortlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle. Bei einer falschen
Entsorgung dieser Art von Abfall kénnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften,
Geldstrafen verhangt werden.
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Bei Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers erlischt der Garantieanspruch!

Kleinere Abweichungen von der Standardausfiihrung, die die Produktfunktion nicht
beeintrachtigen, bleiben dem Hersteller vorbehalten.

WARNZEICHEN UND SYMBOLE, DIE AUF GERAT, VERPACKUNGEN ODER IN DER
BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDET WERDEN:

HOUSEHOLD USE ONLY — Nur fiir die Verwendung im Haushalt.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht
in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
aullerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

i
Das Symbol A bedeutet einen HINWEIS. Qr Lebensmittelkontaktmaterial

® © 0wy B3
ELECTRO CERAN GLASS HALOGEN INDUCTION GAS \_/

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH REPUBLIK
Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmélin.

Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte
ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de

DIE GARANTIE ERSTRECKT SICH NICHT AUF DIESE TATSACHEN:

— Die Garantie erstreckt sich nicht auf diese Tatsachen

— Beschadigung des Kunststoffbehaltergriffes oder -deckel durch hohe Temperatur (Uber
220 Grad), z.B. beim Platzieren des Griffes in der Nahe des Brenner, der Heizspirale,
der Ofenwand u.a.

— Beschadigung der Oberflache (Kratzer, Schnitte) durch ein scharfes Metallwerkzeug
(z.B. Messer, Gabel) oder Beschadigung der Oberflache (Kratzer) bei der Verwendung
von scharfen und aggressiven Reinigungsmitteln (z.B. Atzmittel zum Reinigen von
Rohren) oder Beschadigung der Oberflache (durch Abschlagen) bei unvorsichtiger
Handhabung (z.B. Deckel). Diese ,Spuren® haben nicht den geringsten Einfluss auf die
Qualitat der Speisenzubereitung oder die Gesamtlebensdauer des Behalter, lediglich das
asthetische Erscheinungsbild wird gestort,

— Oberflachenbeschadigung (Verbrennung) aufgrund der hohen Temperatureinstellung der
Warmequelle,

— Beschadigung der auReren Bodenoberflaiche durch hohe Temperatur der Warmequelle
(z.B. Gasbrenner), d.h. keine Verwendung einer Flammstreuplatte.

Der Kaufer war mit der Funktion und Handhabung des Produktes vertraut. Das Produkt
wurde vor dem Versand ab Werk getestet. Der Hersteller garantiert, dass das

Produkt wahrend der gesamten Garantiezeit die in den einschlagigen technischen
Normen festgelegten Eigenschaften beibehalt, sofern der Kunde es in der in der
Bedienungsanleitung beschriebenen Weise verwendet.
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Cz
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

Pfi reklamaci je nutné predloZit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotrebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

+ zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

+ poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni i jiné vydéleéné ¢innosti.

pouZzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpusobena zbytky

potravin, vlasli, domovniho prachu nebo jinych necistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétt nebo

tekutin (véetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

* mechanického poskozeni vyrobku zptisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

PFipadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvedené v tomto zaru€nim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na tzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest’ do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dna uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietoveé napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

6)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg si¢ na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czes$ciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmoéwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sa objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczgce
zabrudzenie urzadzenia, zarébwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osdéb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujacej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtdrnie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powédz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznos$ci)

czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania nosnikéw danych zawartych w urzadzeniu, co moze skutkowac
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sie)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odpfatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkoéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, staja sie wkasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzadzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymienic jedynie zwrocone czesci
urzadzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony do odjecia
kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzgadzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sig jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (1j. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytagczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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