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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produki verwenden.

Bako dankt Ihnen, dass Sie sich fir das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen
dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitdt und Technologie hergestellt wurde, um
lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen
mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden,
und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter
BerUcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und
Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schltzen Sie sich und |hr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf, Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandibuch enthalt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Ted oder zu Verletzungen flhren kann.
HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fuhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heifen Oberflachen zu Verbrennungen flihren kann.
o Wichtige Informationen oder nltzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Koraagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul / TURKEY

Ce Made in TURKEY
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» In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafir sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.
Vergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation —
also Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente — und Teile
mitzugeben, falls Sie das
Gerét an jemand anderen
weitergeben.
Unser Unternehmen haftet
nicht fUr jegliche Schaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.
Ubrigens erléschen samtliche
Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.
A assen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.
» & Verwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehdr.
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« & Versuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrielben
wird.

« A Verzichten Sie auf
gigenméchtige technische
Veranderungen des Gerétes.

AVer\:\arendungszweck

« Dieses Produkt ist fur den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fr die kemmerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
perscnalklichen in
Geschaften, Bluros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fur andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.




» Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln verwendet
werden.

» Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtuchern cder Kleidung
zum Trocknen am Griff
verwendet werden.

ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

» Das Gerét darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
kérperlichen cder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Gerétes und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch flr samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Gerédten noch nicht
auskennen.

» Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten dirfen
nur dann von Kindern erledigt

werden, wenn sie dabei stets
unter Aufsicht stehen.

« Das Gerat sollte nicht von

Menschen bedient werden,

die unter korperlichen oder

geistigen Einschrankungen
leidlen, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grundlich mit der

Bedienung des Gerates

vertraut gemacht wurden.

Dies gilt naturlich auch for

Kinder.

Kinder sollten stets

beaufsichtigt werden, damit

sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Elekirogerate kdnnen immer

gine Gefahr fUr Kinder und

Haustiere darstellen. Kinder

und Haustiere durfen nicht

mit dem Gerét spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das

Gerat steigen.

Stellen Sie keine

Gegenstande auf dem Gerat

ab, die Kinder zu erreichen

versuchen konnten.

« WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heiB bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.

« Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial so auf,

5/DE



dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

«» Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der
gediineten Backofentur ab,
lassen Sie Kinder nicht darauf
sitzen. Der Backofen kann
umkippen, die Turscharniere
kénnen beschadigt werden.

« (Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat) Schneiden Sie
den Netzstecker ab, sorgen
Sie dafur, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
gencmmen werden kann,
wenn Sie das Gerat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft &uBerst erfinderisch sein
kénnen!

ASic:herheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerét an
eine Schutzkontakisteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen

&/DE

Sie das Gerét nicht ohne
ordnungsgemalke Erdung
gemal naticnalen Richtlinien.
Netzstecker oder elekirischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elekirischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle maglich
sind, sollte ein allpcliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.} in die Zuleitung
integriert werden, der den
glektrotechnischen Vorgaben
entspricht und nattrlich gut
erreichbar sein sollte.

Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umstellen/NVerricken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

(Wenn Ihr Produkt kein
Netzkabel hat) Verwenden
Sie ausschlieB3lich
Anschlusskabel eines Typs,



der im Abschnitt ,,Technische
Daten” angegeben ist.

» Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter cder hinter das
Gerét. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
dirfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
dirfen keing heiBen Stellen
berthren.

» Vergessen Sie nicht, dass
sich die Ruckwand des
Ofens im Betrieb ebenfalls
erhitzt. Netzkabel durfen
daher nicht die Ruckwand
berthren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschlusse
oder Stromschlage sind in
diesem Fall vorprogrammiert.

« Achten Sie darauf, dass
Versorgungskabel nicht in der
Ofentur eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht uber
heiBe Stellen. Falls die
Isolierung schmilzt, kann es
schnell zu Kurzschltssen,
damit auch zu Branden
koemmen.

» Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschadigten cder
Verlangerungskabel.

« Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommt.

« WARNUNG: Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andemfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugehdrige
Sicherung ab.

(Wenn |hr Produkt einen

Stecker hat)

« SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdesen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verdlte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
Flussigkeiten kommen
konnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.
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» Berthren Sie den
Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reil3en oder €s zum
Kabelbruch kommt.

» Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls

kénnen Funken Uberschlagen,

es besteht Brandgefahr.

ASicherheit beim

Transport

» Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

» Das Gerét ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
ginen zusatzlichen Helfer.

» Missbrauchen Sie die TOr
und den Turgriff nicht zum
Tragen cder Umsetzen des
Geréates.
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« Legen Sie keine Fremdkorper
auf dem Geréat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

« Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerétes
grof3zigig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.

« Prlfen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASichta-rheitshinweis:e zur

Installation

« Prufen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor s
an die Installation geht. Falls
Sie Beschéadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerét nicht.

« Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmeguellen
(z. B. Heizungen, Heizdfen
und dergleichen} auf.

« Halten Sie samtliche
BelUftungsdffnungen am
Gerat frel.



» Verzichten Sie auf eine
Aufstellung hinter Dekotiren,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

» Denken Sie daran, das Geréat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

» Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

» Benutzen Sie das Gerat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne Turglasscheibe,
naturlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschéadigt
ist.

» Steigen Sie niemals auf das
(Gerat.

» Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkehol- oder
Drogeneinfluss stehen.

« Brennbare Gegenstande
Garraum kénnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen aulf.

« Der Backafengriff mag dazu
verfuhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine Handtlcher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge daruber.

« Die Scharniere an der Tur
bewegen und schlieBen sich,
wenn Sie die Tur offnen oder
schliefen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder Schliefen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen

« WARNUNG: Das Gerat
erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beruhren Sie keine heilen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in clie Nahe des
gingeschalteten Gerétes
gelassen werden.
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» Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Geréates ab — auch an
den Seiten des Gerétes kann
es im Betrieb heil3 werden.

« Halten Sie beim Offnen der
Ofentur Abstand, da heiBer
Dampf aus der Tur austritt,
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbrahen.

» Das Gerat erhitzt sich

naturlich im Betrieb. Berlhren

Sie keine heilBen Stellen,
fassen Sie vor allem nicht an
die Wande des Garraums,
die Heizelemente und alles,
was sich ebenfalls stark
erhitzt.

» Zichen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heiBen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehc’:’;r

» Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschuben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
,ZUbehor verwenden®,

» Zubehdr im Garraum kann
das Glas der Ofentlr beim
SchlieBen beschadigen,
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wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehdrteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei
relativ geringen Temperaturen,
kann sich beim Kontakt mit
heil3en Stellen entzinden und,
damit natUrlich Brande
verursachen.

Speisereste, O, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in unmittelbarer
Nahe konnen Feuer fangen.
Entfernen Sie sclche
Verunreinigungen vor der
nachsten Nutzung.
Lebensmittelvergiftungsgefah
r: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der Zubereitung
im Ofen. Manche

| ebensmittel verderben sehr
schnell und eine
Lebensmittelvergiftung kann
die Folge sein.

Erhitzen Sie Speisen nicht in
geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehéltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen



aus, konnen den Behalter
sprengen — teilweise mit
einiger Wucht!

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehdr (Rost, Blech
etc.} mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie Uberschussiges
Backpapier, das uber den
Rost, das Blech oder den
Behalter hinausragt, damit
das Backpapier nicht an die
Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fur die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann sich
ein Hitzestau bilden, der den
Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.
Halten Sie die Ofentlr beim
Grillen geschlossen. Man

kemmt leicht an hei3e Stellen.

Verbrennungsgefahr!

« Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kénnen sich
entzunden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand
der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht dlie
grofite Hitze, daher kénnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASichta-rheitshinweis:e zum

Reinigen und Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt
abgekuhlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. Heil3e
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, besprihen
Sie das Gerét nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Gerat nicht
mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fuhren.

« Verzichten Sie beim Reinigen
der Backofentlr und der
Turscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
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Solche Dinge konnen die
Glasflachen zerkratzen und
anderweitig beschadigen.

» Halten Sie das Bedienfeld
immer sauber und trocken.
Eine feuchte und schmutzige
Oberflache kann Probleme
beim Betrieb der Funktionen
verursachen.

AHochtemperatur-

Selbstreinigung (Pyrolyse)

» Bei der Selbstreinigung heizt
sich lhr Ofen noch stérker als
im regularen Betrieb auf.
Halten Sie Kinder fern.

« Verbrennungen sind auBerst
schmerzhaft, schmerzen
auch noch lange Zeit!
Berthren Sie das Gerat nicht
bei der Selbstreinigung,
halten Sie Kinder unbedingt
fern. Lassen Sie das Gerat
mindestens 30 Minuten lang
abkuhlen, bevor Sie die
Verbrennungsruckstande aus
dem Ofen entfernen.

» Da Speisereste bei der
Selbstreinigung verbrannt
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werden, entsteht dabei
naturlich auch Rauch. Sorgen
Sie daher fur eine gute
Beltftung lhrer Klche,
wahrend die Selbstreinigung
[AUft.

Reinigen Sie die
AuBenflachen des Ofens,
beseitigen Sie Speisereste im
Ofeninnenraum grob mit
einem Tuch und etwas
Seifenwasser, bevor es an
die eigentliche Reinigung
geht. Nehmen Sie samiliches
Zubehdr und alle
Kochutensilien aus dem Ofen,
Sofemn lhr Gerat mit
pyrolysesicherem Zubehor
(dem die hohen
Temperaturen bei der
Selbstreinigung nichts
ausmachen} geliefert wird,
kdnnen Sie solches Zubehor
im Ofen belassen.

Wenn sich in lhrem Ofen ein
Kochfeld befindet, bedienen
Sie das Kochfeld nicht
wahrend der Selbstreinigung.



E Hinweise zum Umweltst

Richtig entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeriten

E\’ Dieses Produkt erflllt die

* | Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/1%/EV). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbaol flr
elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
regularen Hausmill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elekirischen und
elektronischen Altger&ten ab. Thre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in lhrer
Nahe.

Durch eine ordnungsgemaie
Entsorgung gebrauchter Geréte kdnhen
mogliche negative Folgen flr die Umwelt
und die menschliche Gesuncheit
vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfillt
die Vorgalzen der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Matetialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

* Die Verpackung des Gerdtes besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeméli
und entsprechend sortiert. Entsorgen

Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull,

Tipps zum Energiesparen
Informationen zur Energieeffizienz nach
EU 66/2014 finden Sie auf dem
baigelegten Datenblatt. Die folgenden
Vorschldge sollen Ihnen helfen, Ihr Gerat
baesondears wirtschaftlich und
energiesparend zu benutzen.

* Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

* Benutzen Sie im Ofen moglichst
dunkles oder emailliertes Kochgeschirr,
das Hitze besonders gut leitet.

* Schalten Sie das Gerat 5 — 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.
So kénnen Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht nétig ist.

* Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im
Rezept oder in der Anleitung
angegeben ist. Verzichten Sie auf
haufiges Offnen der Ofentir.

e Offnen Sie die Ofent(r nicht, wenn Sie

die ,Oko-HeiBluft“-Funktion

verwenden, Wenn Sie die Tar
geschlossen halten, wird die

Innentemperatur beim Einsatz der

,Oko-HeiBluft* -Funktion in einem

optimal zum Energiesparen

geeigneten Bereich gehalten. Diese

Temperatur kann etwas von der

Displayanzeige abweichen,

Versuchen Sie, méglichst mehrere

Gerichte auf einmal im Ofen

zuzubereiten. Dazu stellen Sie

beispiclsweise gleich zwei Behélter auf
den Rost. Obendrain: Wenn Sie zwei

(Gerichte gleich nacheinander garen,

sparen Sie natdrlich auch Energie, da

der Ofen seine Warme nicht verliert,

13/CE
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Bedienfeld

Lampe”

Drahtregale™

Luftermaotor {hinter Stahlplatte)
Durch

Handhabung

Bodenheizung {untere Stahlplatte)
Regal-Fositionen

Oberhaizung
Beluftungsoffnungen

Das hangt vom Modell ab.
Méglicherwaise ist Ihr Produkt nicht
mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe
konnen ven der Abbildung
abweichen.
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Das hangt vom Moedell ab. Ihr
Produkt kann ohne Drahtregale
sein. In der Abbildung sind
Drahtregale als Beispiele dargestellt.




Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld |hres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kdnnen je
nach Produkimodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Ofen-Steuerung

Ein/Aus-Taste

Funktionsanzeige

Ofen-Steuerknopf

Taste zur Temperatureinstellung
Temperaturanzsige

Taste fUr Tastensperre

Start-/Stop Taste Kochen
Alarm-Taste

9 Uhr-/Zeitanzeige

10 Taste Zeit und Einstellungen

Wenn Ihr Produkt Uber Drehknetel
gesteuert wird, kénnen diese in der
Blende versenkt sein und kommen
durch Drucken heraus. FUr Einstellungen,
die mit den Kndpfen vorgenommen
warden sollen, drlicken Sie zuerst den
entsprechenden Knopf und ziehen Sie
ihn dann heraus. Nachdem Sie |hre
Einstellung vorgenormmen haben,
dricken Sie ihn wieder hingin.
Ofen-Steuerknopf

Mit dem Backofenregler kdnnen Sie die
Einstellungen in dem Unhr-/Zeit-
Bildschirm und Temperaturanzeige
steuern. Durch Rechts-/Linkadrehen des
Backofenreglers kénnen Sie zwischen
diesen Einstellungen navigieren, durch

[0 0 O L s N

Dricken kénnen Sie die Einstellungen
aktivieren und bestatigen.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens kénnen Sie anhand des
Innentemperatur-Symbols auf dem
Display ablesen. Beim Aufheizen
leuchten die Segmente des Temperatur-
Indikators der Reihe nach auf. Ist die
eingestellte Temperatur erreicht,
leuchten alle Segmente des Indikators.
Funktionsanzeige

Die Funktionsanzeige enthilt die
Betriebsfunktionen hres Backofens.
Jede Funktion wird durch BerChren
aktiviert. Alle Funktionen auf dem
Bildschirm sind schematisch und stehen
maéglicherweise nicht auf Ihrem Produkt
zur Verfugung. Die an Ihrem Produkt zur
Verfligung stehenden Bedienfunkticnen
werden im Abschnitt ,Bedienfunkticnen
des Backofens® erldutert.
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s : Symbol fir niedrigen
Dampfstand”

A » Symbol fir hohen
Dampfstand™

v : Symbol der Fleischsonde™

© Sie variiert je nach Produktmodell.
s : Mdoglicherweise ist es auf lhrem
Bildschirme Produkt nicht verflgbar.

Tasten: Temperaturanzeige:

O : Taste Zeit und Einstellungen 3 : Symbol Kochan

’C : Taste zur °C : Temperatur-Symbol
Temperatureinstellung | : Symbol fir die

& : Taste flr Tastensperre Innentemperatur des Ofens

£ : Alarm-Taste f : Symbol flr schnelles

(3] : Start-/Stop Taste Kochen Aufhneizen {Booster)

Uhr-/Zeitanzeige : : TUrschloss-Symbol®
. ; ; " Sie variiert je nach Produktmodell,
: Kochzeit/T. tsymbol

g . Alc;’r;mz%ym%%elsza Symoo Méglicherweise ist es auf lhrem

& : Symbol fir Einstellungen Produkt nicht verfGgbar.

& : Schitssal Schloss-Symbol

P : Eco-Fan-Kochensymbol

Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt lhnen die unterschiedlichen Funktionen lhres Ofens,
zusétzlich Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an lhrem
Gerét Ubereinstimmen

Der Ofen wird nicht behaeizt. Lediglich

der Lufter an der Rlckwand schaltet

sich ein. Gefrorene Speisen werden

# Auftauen i schonend bel Zimmertemperatur

0 aufgetaut, heiBe Speisen abgeklhit.

Die Zeit, die bendtigt wird, um ein
ganzes Stick Fleisch aufzutauen, ist
langer als das Essen mit Getreids,
Die Speisen werden gleichzaitig von
oben und unten gegart
{OberhitzeUnterhitze). FUr Kuchen und

40 - 280  Auflaufe in Backformen, auch fir
andere Kuchen und Geback. Beim
Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

Ober-
/Unterhitze
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Unterhitze

40 - 220

Nur das untere Heizelernent wird aktiv
{Unterhitze).FOr Speisen , die etwas
mehr Hitze an der Unterseite
hendtigen.

Umluft

40 - 280

Die Hitze der oberen und unteren
Heizelemente wird durch den Liifter
schnell und gleichmafig im Ofen
verteilt. Beim Garen wird nur ein
einziges Blech verwendet.

HaiRluft

40 - 280

Die Hitze des Ringheizkdrpers wird
durch den Lfter schnell und
gleichmaiig im Cfen verteilt.
Empfehlenswert flrs Garen mit
mehreren Blechen in unterschiedlichen
Einschilben zugleich,

Oko-HeiBluft

160 - 220

Wenn Sie etwas Energie sparen
mochten, kénnen Sie diese Funktion
statt "HeiBluft" bei 160 — 220 °C
verwenden. Allerdings dauert die
Zubersitung etwas langer.

Die Verwendung dieser Funktion ist im
Kapitel ,Bedienung der
Backofensteuerung® beschrieten.

FPizza-Funktion

40 - 280

Unteres Heizelement und HeiBluft
werden aktiv. Besonders flUr Pizza
geeignet.

.30"-Funktion

40 - 280

Oberes Heizelement, unteres
Haizelement und Heilfluft werden aktiv,
Die Speisen werden schnell und
gleichmaBig gegart. Beim Garen wird
nur ain einziges Blech verwendet.

Grill

40 - 280

Das kleine Grilelernent an der
Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen
kleiner Mangen.

Gofflachengrill

40 - 280

Das grofie Grillelement an der
Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen
gréBerer Portionen.

Umluftgrill

40 - 280

Die Hitze des grofBen Grilelementes
wird durch den Lifter schnell und
gleichmaBig im Ofen verteilt, Zum
Grillen groBerer Portionen.
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Zum Warmhalten der Speisen Uber

200 Warm halten  40- 100 |
angere Zeit,
H-H Es wird zum Brotbacken verwendet.
Q Brotfunktion - Die eingestelite Eingangstemperatur
und -zait kann nicht geandert werden.
Aktivierung Es Wirldlverwenldet, gm Lauffunkticnen
J, der ) 2u akpweren, die be|m ers’gen Start
000 Zusatziunktion nicht in der Funktionsanzeige
erscheinen.
Zur Selbstreinigung des Ofens bei sehr
Py hohen Temperaturen. Schauen Sie
see Pyrolyse - sich die Erauterungen zu dieser
— Funktion im Abschnitt ,Reinigen und

Pllegen” an.
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Zubehor

Es gibt eine anVielzah! unterachiedlichem Zubehdr flr Ihr Gerat. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas (ber dieses Zubehdr und wie man es richtig benutzt, Je nach
Geraternodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht
sdmtliches in dieser Anleitung beschrichene Zubehdr flr lhr Gerat erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehdr in Inrem Produkt kdnnen durch den Einfluss der
Temperatur verformt werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die
Verformung verschwindet, wenn das Zubehor abkuhlt,

Standard-Tablett
Flr Gebéack, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groBer Taile.

Tiefes Tablett

Flr Geback, zum Braten oder Backen
groBer Stlcke, fir sehr saftige
Lebensmittel sowie zum Fettauffangen
beim Grillen.

Draht-Grill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.
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Verwendung von
Produktzubehdr
Seitengitter

Die Seitengitter haben flnf
Einschubebenen. Sie kdnnen die

Nummer der Einschubebene auch an
den Zahlen auf dem Frontrahmen des
Ofens sehen,

Maodelle mit Drahtfachbédden

Modelle chne Drahtregale

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschiben platziert ist. Der Rost
sollte mit dem offenen Teil des Rostes
nach vorne in die gewlnschite Ebene
geschoben werden. FOr eine gute
Backleistung sollte der Rost so platziert
warden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Spetre sollte nicht
ubersprungen werden und der Rost darf
hicht an der Rickwand des Ofens
aufliegen.
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Maodelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den EinschUben platziert ist. Der Rost
hat eine Richtung, wenn es auf das
Regal gestellt wird. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Roster nach vorne
in die gewlnschte Ebene geschoben
werden.

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Mcdelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschuben platziert
werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
FuUr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es
an der Sperre anschlagt. Die Sperre
sollte nicht Ubersprungen werden und
das Backblech darf nicht an der
Rickwand des Ofens aufliegen.



Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschlben platziert
werden. Das Backhlech hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Das Backhlech sollte so im
Einschub platziert werden, dass die
Form, die zum Halten gestaltet wurde,
nach vorne, zeigt

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindem. Mit dieser
Funktion kénnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Wenn Sie den
Rost herausnehmen, kénnen Sie ihn
nach vorne ziehen, 50 dass er an der
Sperre anschlagt. Sie missen die
Sperre Uberspringen, um ihn vollstandig
ZU entnehmen.

Modelle mit Drahtfachbdden

Backblech Sperrfunktion - Modelle
mit Drahtfachboden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblach herausziehen, Uberspringen
Sie die hintere Sperre des Backblechs
und ziehen Sie es zu sich, so dass esin
die vordere Sperre einrastet. Um es
vollstandig zu enthehmen, missen Sie
die vordere Sperre Uberspringen.
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Richtige Platzierung des Rostes
und des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachbéden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kénnen
Grillroste oder Backbleche einfach
eingesetzt und entnommen werden. Bei
der Verwandung der Grilroste oder
Backbleche mit der Teleskopschiene
sollte darauf geachtet werden, dass die
Stifte an der Vorder- und Rlckseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostas und
des Backblechs anliegen.
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echnische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen

585 mm/534 mm/567 mm

(Hohe/Breite/Tiefe)

Einlzaumanie des Ofens 520 oder 600 mm/560 mm/min. 550
(Hohe/Breite/Tiefe) mm

Spannung / Frequenz 220-240 V ;- 50 Hz

Verwendeﬁer Kabeltyp und —qluerschnitt / min. HOSVW-FG 3 x 1,6 mm?
geeignet fUr die Verwendung im Produkt

Gesamte Leistungsaufhahme 3,4 KW

Ofen typ Multifunktionsofen

* Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen
warden gemali der Norm EN 60350-1 / IEC 80350-1 gemacht. Diese Werte
werden unter Standardlast bei Cber-/Unterhitze oder im Umluftietrieb {falls
vorhanden) ermittelt,
Die Energieeffizienzklasse wird gemal3 der folgenden Priorisierung bestimmt, je
nachdem, ob die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhianden sind oder
nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung gedndert
werden, um die Qualitdt des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
maéglicherweise nicht genau lhrem Produkt,

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Warte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschldgigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.

23/DE



Il Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie Ihr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit
ein, bevor Sie lhren Cfen
benutzen. Yenn Sie ihn nicht
einstellen, kénnen Sie in einigen
Ofen modellen nicht kochen.,

1.Wenn sich der Backofen im Standby-
Modus befindet {wenn die Uhrzeit auf
dem Display angezeigt wird),
aktivieren Sie das Einstellungsment,
indemn Sie die Taste €9 ca. 3

Sekunden lang berUhren.
» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Nach Ablauf des Countdowns wird das

2.Drucken Sie den Backofenregler oder
bertihren Sie die Touch-Taste &
einmal, um das Stundenfeld zu
aktivieren.

» Stundenfeld und Symbol ¢ blinken

auf dem Zeit-/Uhr-Bildschirm.

3.5tellen Sie die Stunde ein, indem Sie
den Backofenregler nach rechts/links
drehen und den Backofenregler
einmal driicken oder die Taste (2
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berbhren, um das Minutenfeld zu
aklivieren.
» Das Minutenfeld und das Symboaol i

4.Stellen Sie die Minute gin, indem Sie
den Backofenregler nach rechts/links
drehen. Bestétigen Sie die
Zeitainstallung, indem Sie auf den
Regler des Backofens drlcken oder
die Taste €3 berUhren.

» Die Tageszeit ist singestellt und das

Symbol 12 erscheint auf dem Zeit-/Uhr-
Bildschirm immer an.

Wenn die Anfangszeit nicht
eingestellt ist, 1Auft die Uhr ab der
in der Produktion eingestellten
Zeit. Sie kénnen die Einstellung
der Tageszeit spater &ndern, wie
im Abschnitt "Einstellungen”
beschrieben.

Die Tageszeit-Einstellungen
werden el ldngerem Stromausfall
aufgehoben. Sie muss neu justiert
werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehdr
aus dem Ofen.

3.Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach
wieder ab. Auf diese Weise werden
Rickstande und
Schutzbeschichtungen abgebrannt




und somit beseitigt. Dabei kann es
etwas riechen.

4.5tellen Sie die hdchste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente lhres Gerates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen® an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie lhren neuen Ofen bedienen.

5.Warten Sie ab, his der Ofen abgekUhit
ist.

8.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerdtes mit einem feuchten Tuch cder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehérteile (im

Garraum geliefert) mit Wasser, etwas

Geschirrspllmittel und einem weichen

Schwamm.

HINWEIS

HINWEIS

Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kinnen
die Oberflache
heschadigen. Verwenden
Sie bal der Reinigung
keine scheuermnden
Reainigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstédnde.

Bai der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur gine
gute BelUftung, um es zu
entfermmen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und Gerlichen, die
sich bilden.
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B Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen
zum Ofen

Kiihlgebliase (Es ist
maglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

lhr Gerat ist mit einem Klhlgebldse
ausgestattet. Das Klhlgeblase schaltet
sich bei Bedarf von selbst ein, kuhlt
dabei das Gerat und die Mdbel in
unmittelbarer Nahe. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, schald
seine Arbeit erledigt ist. Uber der TUr
strdmt heiBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese Bellftungsdffnungen mit nichts
ab. Andernfalls kann sich der Cfen
uberhitzen.

Das Kihlgeblase [Auft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem
Abschalten noch etwa 20 — 30 Minuten
lang nachlaufen. Wenn Sie den Cfen mit
Timer programmieren, schaltet sich das
Kihlgebldse zum Ablauf der Garzeit
zusammen mit allen anderen Funktionen
ab. Das Klhlgeblase l&sst sich nicht
manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenlzelsuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die
Beleuchtung wéhrend des gesamten
Garens, bei anderen Modellen schaltet
sie sich nach einer bestimmten Zeit ab,
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Beim Offnen der Ofentlr schaltet sich
die Beleuchtung automatisch ein.

So nutzen Sie die

Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise flr die
Steuereinheit des Cfens

Die maximale Zeit, die fur das
Ende der Zeit eingestellt werden
kann, betragt 5:59 Stunden. In
der Warnhalte funktion betragt
diese Zeit 23:59 Stunden. Bei
einem Stromausfall wird die
eingestalite Koch- und Garzeit
abgebrochen.

Wéhrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze
Zeit gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestallt wird, wird die
verbleibende Zeit auf dem
Bildschirm angezeigt.

Wenn die Einstellung flr schnelles
Vorheizen (Booster) an lhrem
Steuergerdt aktiviert ist, erscheint
das Symbol A8 auf dem Display,
wenn Sie mit dem Kochen
beginnen und der Ofen die
Temperatur erreicht, die Sie fur
schnelles Kochen eingestellt
haben. Fur die Einstellung der
Schnell vorwédrmung (Booster)
siche "Einstellungen® Abschnitt.




Ein/Aus-Taste
Funktionsanzeige
Ofen-Steuerknopf
Taste zur Temperaturainstelung
Temperaturanzeige
Taste fUr Tastensperre
Start-/Stop Taste Kochen
Alarm-Taste
Uhr-/Zeitanzeige

0 Taste Zeit und Einstellungen

= 00~ DN

L @

Bildschirme

Tasten:

gy : Taste Zsit und Einstellungen

‘C : Taste zur
Temperaturainstellung

& . Taste fUr Tastensperre

0 : Alarm-Taste

(] : Start-/Stop Taste Kochen
Uhr-/Zeitanzeige :

: Kochzeit/Tageszeitsymbol
: Alarm-Symbol

: Symbol fur Einstellungen

: Schitssel Schloss-Symboaol
: Eco-Fan-Kochensymbol

EEPHDO

& : Symbol fir niedrigen

Dampfstand”

) » Symbol fir hohen
Dampfstand™

v : Symbol der Fleischsonde™

© Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdoglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar,

Temperaturanzeige:

> : Symbol Kochen

°C : Temperatur-Symbol
i : Symbol fir die

Innentemperatur des Ofens
af : Symbol fir schnelles
Aufheizen (Booster)
: TUrschloss-Symbaol*
" Sie variiert je nach Produktmodell.
Méglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verfugbar.

Einschalten des Ofens

1.Schalten Sie den Ofen durch Berlhren
der Taste © aus.

» Nach dem Einschalten des Ofens wird

die erste Betriebsfunktion auf dem

Display angezeigt. Auf diesem Display

konnen die Betriebsfunkticn, die

Temperatur, die Garzeit und Alarmzeit

eingestellt werden,
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Wenn auf dieser Anzeige keine
Einstellungen vorgencmman
werden, schaltet sich der Ofen in
ca. 5 Minuten aus und die
Tageszeit erscheint auf der
Anzeige.

Ausschalten des Ofens
Schalten Sie den Ofen durch Berlhren
der Taste O aus. Die Tageszeit
erscheint auf dem Display.
Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der
Betriebsfunktion des Ofens
Sie kénnen durch eine manuelle
Steuerung {auf lhre eigene Kontrolle})
kochen, chne die Kochzsit durch die
Wahl der Temperatur und der
Betriebsfunktion, die flUr Ihr Lebensmittel
spezifisch sind, einzustellen. In den
Bildern sind beispielhaft die Funktion
“Ober-/Unterhitze® und 180 °C-
Einstellungen dargestellt.
1.8chalten Sie den Ofen durch Berlihren
der Taste @ aus.
2. Tippen Sie auf der Funktionsanzeige
auf die Betriebsfunktion, in der Sie
kochen méchten,

3. Tippen Sie auf der Funktionsanzeige
auf die Betriebsfunktion, in der Sie
kochen méchten. Wenn die
gewlnschte Funktion nicht zu den
ersten Bedienfunktionen gehdrt, die in
der Funktionsanzeige erscheinen,
kénnen Sie die untere Reihe der
Bedienfunktionen durch BerGhren von
JAktivierung der
Zusatzfunktion® aktivieren.

28/DE

4.Auf der Temperaturanzeige erscheint
die voreingestellte Temperatur fir die
von lhnen gewahlte Betriebsfunktion,
Um diese Temperatur zu andern,
drlicken Sie den Backofen-
Bedienknopf oder berlhren Sie die
Taste "C und drehen Sie den
Backofen-Bedienknopf hach
rechts/links.

» In der Temperaturanzeige blinkt das

Symbol .

S UUOH

Wenn Sie die Betriebsfunktion
andern, nachdem Sie die
vordefinierte Temperatur flr die
Betrigbsfunktionen geandert
haben, erscheint die zuletzt
eingestelite Temperatur auf dem
Display. Wenn die eingestelite
Temperatur jedoch nicht innerhalb
des Tempsraturbereichs der
gewdhlten Betriebsfunktion liegt,
erscheint die héchste einstellbare
Temperatur dieser
Betriebsfunktion.

5.Bestatigen Sie die eingestellte
;Femperatur durch Berlhren der Taste

» Auf der Ter;n eraturanzeige erscheint
das Symbol L.



die Temperatur eingestallt haben,
berlihren Sie die Taste P um den
Garvorgang zu starten.

B8.Nachdem Sie die Betriebsfunktion und

1.Schalten Sie den Ofen durch Berlhren
der Taste © aus.

2. Tippen Sie auf der Funktionsanzeige
auf die Betriebsfunkticn, in der Sie

. Jochen méchten.

EREEE

» Ihr Backofen startet sofort mit der
gewdhlten Betriebsfunktion und
Temperatur. Die Symbole Pund P
erscheinen auf der Temperaturanzeige,
Die Garzeit beginnt auf dem Display zu
zéhlen. Jede Stufe des Symbols i
leuchtet auf, wenn die Innentemperatur
des Ofens die eingestallte Temperatur
erreicht hat. Der Ofen schaltet sich nicht

automatisch aus, da manuell gegart wird,

ohne die Garzeit einzustellen. Sie
mussen das Kochen kontrollieren und
ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, berlhren Sie die
Taste PH um den Garvorgang zu

beenden, oder berilhren Sie die Taste @

um den Ofen vollstandig auszuschalten.
Kochen durch Einstellen der
Kochzeit;

Sie kénnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem
Sie die Temperatur und die
Betriebsfunktion speziell fur Ihr
Lebensmittel wahlen und die Garzeit an
der Steuereinheit einstellen. In den
Bildern sind beispielhaft die Funktion
«Ober-/Unterhitze® und 180 °C und 45
Minuten-Einstellungen dargestelit.

3.Tippen Sie auf der Funktionsanzeige
auf die Betriebsfunkticn, in der Sie
kochen méchten. Wenn die
gewlnschte Funkticn nicht zu den
ersten Bedienfunktionen gehort, die in
der Funktionsanzeige erscheinen,
kinnen Sie die untere Reihe der
Bedienfunktionen durch Berlhren von
WAktivierung der
Zusatzfunktion™ aktivieren.

4.AUf der Temperaturanzeige erscheint
die voreingestellte Ternperatur fur die
von Ihnen gewéahlte Betriebsfunktion.
Um diese Temperatur zu andern,
driicken Sie den Backofen-
Bedienknopf oder berlihren Sie die
Taste "C und drehen Sie den
Backofen-Bedienknopf hach
rechts/links.

» In der Temperaturanzeige blinkt das

Symbol C.

UL
cao”

ﬁ B
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Wenn Sie die Betriebsfunktion
andem, nachdem Sie die
vordefinierte Temperatur fur die
Betriebsfunktionen geéndert
haloen, erschaint die zuletzt
eingestellte Temperatur auf dem
Display. Wenn die eingestelite
Temperatur jedoch nicht innerhalk
des Temperaturbereichs der
gewdhlten Betriebsfunktion liegt,
eracheint die hdchste einstellbare
Temperatur dieser
Betriebsfunktion.

0.Bestatigen Sie die eingestellte
]’emperatur durch Berlhren der Taste

» AUf der Temperaturanzeige erscheint
das Symbol L.

8.Drlicken Sie den Backofenregler oder
berlihren Sie die Taste {9 einmal, um
die Garzeit einzustellen.

» Das Symbol & blinkt im Display und

die eingestellte 30-Minuten-Garzeit wird

auf dem Uhr-/Zeit-Bildschirm angezeigt.
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Nach der Einstellung der
Betrigbsfunktion und Temperatur
wird die Garzeit 30 Minuten durch
Beriihren der Taste € oder durch
direktes Drlcken auf den
Backofenregler eingestellt, um die
Garzeit schnell einzustellen und
die Zeit durch Drehen des
Backofen-Bedienknopfes nach
rechts/links zu &nderm,
7.5tellen Sie die Garzeit durch Drehen

des Backofenreglers ein. Bestétigen

Sie die Garzeit durch Benhren der

Taste O

Die Kochzeit erhdht sich in den

ersten 15 Minuten um 1 Minute,

nach 15 Minuten um 5 Minuten.
8.Nachdem Sie die Betriebsfunition,
Temperatur und Garzeit eingestelit

haben, beriihren Sie die Taste PH um
den Garvorgang zu starten.

» |hr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzeit
baginnt herunterzuzahlen. Die Symbole
{ und P erscheinen auf der
Temperaturanzeige. Jede Stufe des
Symbols { leuchtet auf, wenn die
Innentemperatur des Cfens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
Nachdem die eingestellte Garzeit

abgelaufen ist, "End" erscheint auf der



Tempersturanzeige, der Timer gibt eine

akustische Warmung aus und das

Kochen stoppt.

9.Die akustische Warnung ertént eine
Minute lang. Wenn die Taste Pl
berUhrt wird, wihrend die akustische
Warnung ertént und "End" auf der
Temperaturanzsige erscheint, arbeitet
der Ofen auf unbestimmte Zeit weiter.
Wenn die Taste © beriihrt wird,
schaltet sich das Gerat aus. Wenn
eine andere Taste als diese Tasten
beruhrt wird, wird die akustische
Warnung unterbrochen.

Eco-Geblisekochen

Lm Energie zu sparen, kénnen Sie diese

Funktion anstelle von ,HeiBluft* im

Bersich von 180-220 °C verwenden.

Aber; die Garzeit wird etwas &anger sein.

1.8chalten Sie den Ofen durch Berlihren
der Taste @ aus.

2.Berlhren und halten Sie das

«HeiBluft® auf der Funktionsanzeige.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezsigt.
Nach Ablauf des Gountdowns erscheint
das Symbol % Und das ,Eco-

3 Sie kénnen die eingestelite
Temperatur und die eingestellte
Garzeit wie in den vorherigen
Abschnitten beschrieben andam.
Dann starten Sie mit dem Kochen.

» Beim ,Eco-Geblasekochen® lcuchtat
die Lampe wahrend des Kochens
aufgrund der Energiesinsparung klrzer
als die andere Kochiunktion.
Brotfunktion

lhr Backofen hat ein speziell flr die
Brothackung definiertes ,Brotfunktion®.
Die Temperatur- und Zeitsinstellungen
der Funktion sind fest eingestellt.

Zutaten

s 500 g Mehl

* 15 g Zucker

* 10 g Instanthefe

* 10 g Sonnenblumendl
* 8gSalz

® 300 ml Wasser {(35°C)

Fir die Oberseite des Teigs
e 2 Teeldffel Sonnenblumendl

Vorbereitung

1.Sieben Sie Mehl in eine tiefe Schilssel.
Fligen Sie Zucker zum Mehl hinzu und
mischen Sie es homogen.

2.Die Mitte des Mehls éffnen und die
Hafe, das Salz und das
Sonnenblumendl hinzufigen. GieRen
Sie das warme Wasser von den Seiten
der Schissel nach und nach ein,

3.Kneten Sie den Teig von Hand oder in
einem Teigkneter ca. 10-15 Minuten,

4 Wenden Sie den gekneteten Teig
ainige Male von Hand und geben Sie
ihn in eine Schissel. Tragen Sie 1
Teeldffel Sonnenblumendl auf den
Teig und decken Sie es mit
Stretchfolie ab, sodass er den Teig
berlhrt.

5.Decken Sie den Teig mit Stretchfolie
und mit einem dicken Tuch ab und
lassen Sie ihn bel Zimmertemperatur
gehen.

6.Nehmen Sie Ihren 60 Minuten
fermentierten Teig auf die Theke und
falten Sie ihn 4-5 Mal und entfernen
Sie die Luft darin. Tragen Sie 1
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Teeldffel Sonnenblumend! auf den
Teig und decken Sie es mit
Stretchfclie ab, sodass er den Teig
berthrt. Fermentieren Sie den Teig
waitare 30 Minuten bei
Zimmertemperatur.

7. Wenn der Teig die Gérung beendet
hat, formen Sie den Teig zu einem
Salm und legen Sie ihn auf ein
Backblech. Machen Sie 3-4 Kratzer
auf lhrem Teig mit Hilfe eines Messers.

8.5tellen Sie das Blech auf Einschub 3
lhres Backofens.

9.Schalten Sie den Cfen durch Benihren
der Taste @ aus.

10. Aktivieren Sie die untere Reihe
der Lauffunktionen, indem Sie auf der
Funktionsanzeige Aktivierung der

Zusatzfunktion® berlhren.

Taste als diese Tasten berthrt wird,
wird die akustische Warnung beendet.

Einstellungen

Der Countdown 3-2-1 wird in den
Menls oder Einstellungen
angezeigt, die durch langeres
Berlhren aktiviert werden sollen.
Nachdem der Countdown
abgelaufen ist, wird das
entsprechende Menl oder die
entsprechende Einstellung
aktiviert.

Aktivieren der Tasten sperre

Mit Hilfe der Tastensperre kénnen Sie

das Steuergerat vor Stérungen schitzen.

1.BerUhren Sie die Taste EE], bis das
Symbol [ auf dem Zeit-/Unhr-

T EEEE
OFEE0.

11. Tippen Sie auf ,Brotfunktion™ in

der unteren Zeile der Funktionsanzeige.

13. Am Ende der Garzeit ertént flr
eine Minute der Warnton. Wenn die &
Taste beriihrt wird, schaltet sich der
Backofen aus. Wenn eine andere
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Bildschirm erschaint.

...... veya
» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Das Symbol (2] erscheint auf dem Zeit-
/Uhr-Bildschirm und die Tastensperre ist
aktiviert. Wenn bei eingestellter
Tastensperre eing beliebige Taste
berthrt oder der Backofenregler
gedrickt wird, erntdnt ein akustisches
Signal und das Symbol & blinkt,

Die Tastensperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.



Deaktivieren der Tasten sperre
1.Beriihren Sie die Taste @, bis das
Symbol (81 auf dem Zeit-/Uhr-
Bildschirm erscheint.
» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Wenn der Countdown abgelaufen ist,
verschwindet das Symbal (% und die
Tastensperre wird auf dem Zeit-/Uhr-
Bildschirm deaktiviert,

Einstellung des Alarms

Sie kénhen das Steuergerat des
Produkts auch fur alle Warnungen oder
Erinnerungen auBer zum Kochen
verwenden.

Der Alarm hat keinen Einfluss auf die
Betriebsfunkticnen des Ofens. Wird far
Warnzwecke verwendet. Beispielaweise
kénnen Sie den Alarm verwenden, wenn
Sie das Essen zu einer bestimmten Zeit
im Ofen wenden wollen. Sobald die von
lhnen eingestelite Zeit abgelaufen ist,
gibt Ihnen die Steuereinheit ein
akustisches Wamsignal,

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

1.Berthren Sie einmal die Taste £} um
die Alarmzeit einzustellen.

» Im Zeit-/Uhr-Bldschirm beginnt das

Symbol £\ - und Minutenfeld zu blinken.

2.5tellen Sie die Minute ein, indem Sie
den Backeofen-Regler nach
rechts/links drehen und die Taste L}
berlhren, um das Stundenfeld zu
aktivieren.,

3.5tellen Sie die Stunde ein, indem Sie
den Backofen-Regler nach
rechts/links drehen. Bestatigen Sie die
Zeiteinstellung, indem Sie auf den
Regler des Backaofens drlicken oder
die Taste £\ berthren.

» Das Symboal £ erscheint kontinuierlich

und die Alarmzeit beginnt auf dem Zeit-

/Uhr-Bildschirm herunterzuzahlen.

4.Nachdem die Alarmzeit abgelaufen ist,
beginnt das Symbol L zu blinken und
gibt Ihnen ein akustisches Warnsignal.

Wenn die Weckzeit und die
Garzeit gleichzeitig eingestallt
sind, wird die klrzere Zeit auf
dem Zeit-/Uhr-Bildschirm
angezeigt.

Ausschalten des Weckers

1.Am Ende der Alarmperiode ertont der
Warnton flr eine Minute, Berlhren Sie
eine beliebige Taste, um die
akustische Warnung zu stoppen.

» Die akustische Warnung wird gestoppt.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1.BerUhren Sie einmal die Taste L} um
die Alarmzeit zu stornieren.

» Das Symbol £ beginnt auf Zeit-/Uhr-

Bildschirm zu blinken.

2.5Stellen Sie die Alarmzeit auf "00:00"
ain, indem Sie den Backofen-Regler
nach rechts/links drehen.

Lautstirke einstellen

Sie kénnen die Lautstarke des

Steuergerats einstellen. |hr Ofen muss

ausgeschaltet sein, um diesen Vorgang

auszufUhren.
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1.Aktivieren Sie bei ausgeschaltetem
Backaofen (wenn die Unrzait auf dem
Display angezeigt wird) das
Einstellungsmend, indem Sie die Taste
® ca. 3 Sekunden lang berUhren.,

» Der 3-2-1 Countdown wird angezsigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird das

Einstellungsment aktiviert.

2.Drehen Sie den Backofen-
Bedienknopf nach rechts/links, bis ,b-
1 veva ,b-2" auf der Zeit-/Uhr-

Bildschirm erscheint.

Einstellung der
Bildschirmhelligkeit
Sie konnen die Helligkeit des
Bildschirms des Steuergerts einstellen.
lhr Ofen muss ausgeschaltet sein, um
diesen Vorgang auszuflhren.
1.Aklivieren Sie bei ausgeschaltetem
Backofen {wenn die Uhrzeit auf dem
Display angezeigt wird) das
Einstellungsmenl, indem Sie die Taste
€3 ca. 3 Sekunden lang berdhren.
» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Nach Ablauf des Countdowns wird das
Einstellungsmeny aktiviert.

2.Lrehen Sie den Backofenregler nach
rechts/links, bis ,b-1%, ,b-2" oder “d-
3"auf der Zeit-/Uhr-Bildschirm
erscheint.

3.Aktivieren Sie die
Lautstarkesinstalung, indem Sie die
Taste (9 bertihren oder auf den Regler
des Backofens drlicken.

» Das Symbol £} beginnt auf Zeit-/Uhr-

Bildschirm zu blinken,

4.5tellen Sie die gewlinschte Lautstarke
ein, indem Sie den Backofenregler
nach rechts/links drehien.
H.Bestatigen Sie die gewahlte
Lautstarke, indem Sie die Taste ©
berthren oder auf den Regler des
Backofens dricken.
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3.Aktivieren Sie die Helligkeitssinstellung,
indem Sie die Taste & beriihren oder
auf den Regler des Backofens
drlicken.

» Das Symbol £ beginnt auf Zeit-Uhr-

Bildschirm zu blinken.

4.Stellen Sie die gewlnschte Helligkeit
ein, indem Sie den Backofenregler
nach rechts/links drehen,



0.Bestatigen Sie die gewahlte Helligkeit,
indem Sie die Taste {9 bertihren oder
auf den Regler des Backofens
dricken.

Einstellen der Funktion zum

schnellen Vorheizen (Booster)

Sie kénnen das Garen automatisch mit

der schnellen Vorheizfunktion lhres

Produkis betreiben. Zu diesem Zweck

aktivieren Sie die Einstellung fUr das

schnelle Yorhaizen, |hr Ofen muss

ausgeschaltet sein, um diesen Vorgang

auszuflhren,

1.Aktivieren Sie bei ausgeschaltetem
Backaofen (wenn die Unrzait auf dem
Display angezeigt wird) das
Einstellungsmend, indem Sie die Taste
® ca. 3 Sekunden lang berUhren.,

» Der 3-2-1 Countdown wird angezsigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird das

Enstelungsmend akiiviert,

2.Drehen Sie den Backofenregler nach
rechts/links, bis das Symbol 28 und
LAUSY auf der Zeit-/Uhr-Bildschirm
erscheint.

3.Aktivieren Sie das schnelle Vorheizen
(Booster), indem Sie die Taste 8
berthren oder auf den Regler des
Backofens dricken.

» Das Symbol 2 beginnt auf Zeit-/Uhr-

Bildschirm zu blinken,

4.Lrehen Sie den Backofenregler nach
rechts/links, um die ,AUS“-Einstellung,
die auf dem Zeit-/Unr-Bildschirm
angezeigt wird, auf ,EIN" zu dndern.

5.Bestatigen Sie das schnelle Vorheizen
(Booster), indem Sie die Taste (Y
berdhren cder auf den Regler des
Backofens driicken.

Sie kénhen die Einstellung fir das
schnelle Vorheizen auf die gleiche
Weise deaktivieren. Durch Bringen
ihn auf die Einstellung , AUS",
kénnen Sie die Einstellung fir das
schnelle Vorheizen abbrechen.

Andern der Tageszeit

So andern Sie die Tageszeit, die Sie

zuvor eingestellt haben,

1.Wenn sich der Backofen im Standby-
Modus befindet fwenn die Uhrzeit auf
dem Display angezeigt wird),
aklivieren Sie das Einstellungsmenda,
indem Sie die Taste 9 ca. 3
Sekunden lang bertihren.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird das

Einstellungsmeny aktiviert.
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2.Drucken Sie den Backofenregler oder
beriihren Sie die Touch-Taste &

einmal, um das Stundenfeld zu
aktivieren.
» Stundenfeld und Symbol % blinken

3.5tellen Sie die Stunde ein, indem Sie
den Backofenregler nach rechts/links
drehen und den Backofenregler
einmal driicken oder die Taste (9
berUhren, um das Minutenfeld zu
aktivieren.

» Das Minutenfeld und das Symbol 1%

blinken auf dem Zeit-/Uhr-Bildschirm.
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4. Stellen Sie die Minute ein, indem Sie
den Backofenregler nach rechts/links
drehen. Bestétigen Sie die
Zeiteinstellung, indem Sie auf den
Regler des Backaofens drlicken oder
die Taste €2 barihren.

» Die Tageszeit ist eingestellt und das

Symbol 9% erscheint auf dem Zeit-/Unr-

Bildschirm immer an.



B Allgemieine Hinweise 2u

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen |hres Essens
beschrieben.

Dartber hinaus finden Sie einige
hewdhrte Zubereitungsempfehlungen
mitsamt den besten Einstellungen fur
diese Speisen. Zusétzlich geben wir
auch an, welches Zubshér sich am
besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise
zum Backen, Braten und

Grillen

» Beim Offnen der Ofentlr kann beim
Garen und auch noch eine Weile
spater heiBer Dampf entweichen. Der
Dampf kann Hande, Gesicht und
Augen verbrihen. Halten Sie beim
Offnen der Ofentlr also etwas
Abstand.

* Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuBenflachen des
Ofens niederschlagen. Dies ist véllig
normal, und kein Fehler,

* Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.,
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an,

* Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehér aus dem Ofen zu hehmen,
evor Sie mit dem Garen beginnen.
Unnétiges Zubehdr im Ofen kann
bewirken, dass lhre Speisen nicht
richtig gelingen.

* Wenn Sie geme nach ganz eigenen
Rezepten kochen, kénnen Sie sich
grob an den Tabellenangaben fur
dhnliche Speisen orientieren.

» Das mitgelieferte Zubehdr wurde
speziell fur hr Gerat gefertigt und
sorgt gewdhnlich flr eine besonders
gute Garleistung. Beachten Sie

grundsétzlich sdmtliche Informationen
und Warnungen des Herstellers, wenn
Sie Zubehdr oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

* Schneiden Sie Backpapier immer auf
die jeweilige GréBe des Kochgeschirrs
zu. Uberstehendes Backpapier kann
sich entzinden. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die flr
das Backpapier angegebenen Werte
Ubersteigt.

* Yerwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub flr Ihre Speisen, damit alles
wie erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschuh nicht beim Garen.

Backwaren und andere

Ofengerichte

Allgemeine Hinweise

* Wir empfehlen das Originalzubehdr zu
nutzen, damit |hr Gerdt immer seine
heste Leistung erbringt. Achten Sie
hei hinzugekauftem Kochgeschirr
darauf, dass es moglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und natlrlich
hochgradig hitzebestandig ist.

s Sofern Vorheizen in der
Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

s Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost
stallen, stellen Sie dieses moglichst in
die Mitte, nicht in die Nahe der
Rlckwand.

« Samtliche Zutaten soliten frisch sein
und méglichst Zimmertemperatur
haken,

* Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von
der GriBe des Kochgeschirrs ab.

* Metall-, Keramik- und Glasformen
verlangern die Garzeit und die
Unterseite von Gebadck braunt nicht
gleichmaiig.
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* Durch den Gebrauch von Backpapier
kann es vorkommen, dass der Boden
des Gargutes nach Ende der Garzait
noch nicht ausreichend gebraunt ist.
In diesem Fall verldngem Sie die
Backzeit um bis zu 10 Minuten.

* Dis Angaben in der
Zubereitungstabslle wurden bei
Versuchen in unserem Labor ermittelt.
Daher sind Abweichungen von den
Angaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause moglich,

* Wiahlen Sie den in der
Zubereitungstabelle empfohlenen
Einschub fur die Speisen. Dabei
betrachten wir den untersten Einschub
des Ofens als Einschub Nummer 1.

Tipps zum Kuchenbacken

» Falls Kuchen zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur um 10 *C und
bhacken etwas Kkirzer.

* Wenn Kuchen beim Anschneiden
innen noch feucht ist, verwenden Sie
etwas weniger FlUssigkeit oder
vermindern die Temperatur um 10 *C.

* Falls die Oberseite des Kuchens
verbrennt, wahlen Sie einen
niedrigeren Einschub, vermindern die
Temperatur ein wenig und gleichen
dies mit einer etwas langeren Backzeit
aus.

Kochtisch fiir Gebdck und Backofen
Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

s Wenn Kuchen gut gelingen, aber
auBen klebrig bleiben, verwenden Sie
weniger Flussigkeit, verminderm die
Temperatur, aber verldngemn die
Backzait daflr ein wenig.

Tipps flr die Zubereitung von Gebéck

* Falls Geback zu trocken wird,
vermindern Sie die Temperatur um
10 °C und backen etwas klrzer.
Bestreichen Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, O, Ei und etwas
Joghurt.

+ Falls Geback sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Gebdck zu Ubetladen.

* Falls Geback an der Oberseite

gebraunt wird, der Boden aber nicht

richtig durchgebacken wird, achten

Sie darauf, den Boden nicht oder nur

wenig mit Flussigkeit zu bestreichen.

Achten Sie zur gleichméaRigen

Braunung darauf, die FlUssigkeit oder

Glasur méglichst gleichmaliig

aufzutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des

richtigen Einschubs und der

passenden Temperatur an die

Empfehlungen in der

Zubersitungstabelle. Falls der Boden

nicht richtig gebraunt werden sollte,

entscheiden Sie sich beim nachsten

Mal flr einen Einschub weiter unten.

Kuchen im Standard Tablett”  Qber /Unterhitze 3 180 30 .. 40
Tablatt
Kuchen in Kuchenform auf . o -
Cormm Drahleyili™ Heil3luft z 180 30 .40
Kleine Kuchen Standard Tablett” Ober /Unterhitze 3 160 25...35
e Standard Tablett” Hei3Iuft 3 150 5..35

Runde Kuchanlonm, 26
om Durchmesser mit
Klernme auf Drahtgll,*™

Biskuitkuchan

Ober AUnterhitze 2
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[unde Kuchenfarm, 26

o Durchmesser mil | leiRlurt 2 150 ISR 1)
Klernme gul Drahlgrill,
kekae Gehidok-Tablell* Obser-/Unlerhil 2a 3 140 20 . 30
Cieback Taklett” HeilBluft 3 170 20 ...30
Teigoebick Standard Tablett” Lmiuft 2 180 35 ... 45
Reichhaltiges Slandard-Taklell* Ober-/Unlerhileg 2 200 20 ...30
Jebick Slandard-Tablell* | iRl 3 160 20) ... 30
Ganzes Drol Standard Tablett” Ober AUnterhitze 3 200 30 ... 40
Standard Tablett” Heil3lft 3 200 30 ... 40
Reachlackige Gusslorm
Lasagna aus Clas/Matall auf Ober AUnterhitze 2 oder 3 200 30 .40
Dirahlgrill**
[unde schwarze
Melalliorm, 206m e dnterhiie. 2 180 50 ... B
Durchmesser aul
e Drathtgrill
Apsfelkuchen Runde schwarzs
Matallforrm, 20 cm | lesiRlufL 3 1/0 50 ... 65
Durchmesser aul
Drahtgrill,*™
Pizza Slandard-Tablell* Obser-/Unlerhil 2a 2 200 .., 22) 10 ... 20
Slandard-Tablell* Pizea-Tunklion 3 260 .. 14

Vanadarmen wird fur alle Lebensmittal empfohlen.
* Dieses Zubehdr sl médglicherwsise nichlim Liglerumlang hres Produkls enthallen.

* Dieses Zubehdr sl nichl im Liglerurmlang hres Produkls enthallen. Cs handell sich um im | landel

arhéltliches Zubehar,

Vorschlage fir das Kochen mit zwei Blechen

2 Standard Tablett

H H = 2
Kleine Kuchen 4 Cebick Tablatt” Hair3uft Z2 4 150 25 .35

Z Standard Tablett” . = a
kekse 4 Cebick Tablatt” Hair3uft Z2 4 170 25 .35

. . 1 Standard Tablett” . =
Teiggeback 4 —Cebick-Tablell* Heil3luft 1 4 180 40 ... 50
Meichhaltines 2 Standard Tablett Heifiluft 5 4 180 50 . 30

Gebick 4 —Gebhick-Tablell*

Vanadarmen wird fur alle Lebensmittal empfohlen.
* Dieses Zubehdr sl médglicherwsise nichlim Liglerumlang hres Produkls enthallen.

** Dieses Zubehdr sl nichl im Liglerurmlang hres Produkls enthallen. Cs handell sich urm im | lande!

arhéltliches Zubehar,

39/DE



Kochtisch fiir Oko-HeiBluft - Betriebsfunktion

*» Andern Sie die Kochtemperatur nicht, nachdem der Garvorgang in der Oko-
HeiBluft - Betriebsfunktion baginnt.

» Offnen Sie die Tur nicht wahrend des Garens in der Oko-HeiBluft -
Betrigbsfunktion. Wenn die Tur nicht gedfinet wird, wird die Innentemperatur
optimiert, um Energie zu sparen und kann von der Anzeige abweichen,

» Nicht im Modus Oko-HeiBluft vorheizen.

Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

Kleing Kuchen Standard Tablett™ 3 160 25 .35
hkakse Slandard-Tablell* 6] 1860 24 .35
Teigaehdck Slandard-Tablell* 3 200 44 ., hb
Meichhaltines . _ 5
Cebick Standarnd Tablett 3 200 35 .45
* Dieses Zubehdr ist maglichenweaise nicht im Lisferumfang Ihres MProdukts enthalten,
Fleisch, Fisch und Gefliigel * | assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Wichtiges zum Rosten (Garzeit nhoch etwa 10 Minuten lang im
» Wiirzen Sie Gefligel und gréBere Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
Fleischportionen zuvor mit etwas besser im Fleisch, [auft auch beim
Zitronensaft und Pfeffer. spateren Schneiden nicht in Stromen
* Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 aus. . _
- 30 Minuten ldnger zum Garen als . F!SCh 99|'_Ugt Ian enerm
Fleisch ohne Knochen. hitzebesténdigen Teller auf den
* Setzen Sie pro Zentimeter mittleren bis unteren Einschiben am
Fleischdicke etwa 4 — 5 Minuten besten.

Garen Sie die in der Gartabelle
empfohlenen Lebensmittel mit einem
einzelnen Blech.

Garzeit an.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

Steak iganz) / . = 15 min
e Lot Standard Tablett” Lrluft 3 250/max, dann 680 ... 80
Dralen (1 kg) 180190
Lammhaxe Slandard-Tablell* Urnluft 3 140 85 ... 110
(1.5 - 2.0 kg
Dirahl-Grill* 15 min
Cebratenes Slallen Sia ein Takblell Lrmlurt z 20 mEx, dann B0, 580
Lo (.60 auf ein unteres Negal 120
k c';] Dirahl-Grill* a0 15 min
Stellen Sie ein Tablett FLI]ﬂKtiOﬂ 2 250/max, dann G0 ... 80
aul ein unleras Fegal 180
= 25 min
TN ES Slandard-Tablelr Uniluft 1 oa0imex, dann 180 ... 210
o 180 ... 190
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25 min

e
Slandard-Tatlall* I'Llj‘r:ELi{'m 1 260 max, dann 160 .. 210
180... 190
Drahl-Garill*
Stellen Sie ein Tablstt Lrnluft 3 200 200,30
o auf ein unteres Negal
[Migeh —
Draht Girill 2o
Stellen Sie ein Tablstt L 3 200 200,30
I . - Murklicn
Aul ein unlerss Fecal
Vanadarmen wird fur alle Lebensmittal empfohlen.
* Digses Zubehdr isl mdglicherweise nichl im Liglerumlang hres Produkls enthallen.

** Dieses Zubsehdr ist nicht im Lieferumfang hres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

arhéltliches Zubehar,

Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefligel
werden beim Grillen schnell lecker
gebraunt, bekommen gine knackige
Kruste und bleiben dabei schédn saftig.
Insbescndere flache Stlcke,
FleischspieBe, Wirstchen sowie saftiges
Gemuse (wie Tomaten, Zwiebeln und
dergleichen) eignen sich besonders gut
zum Grillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

* Speisen, die sich nicht zum Grillen
eignen, kdnnen sich entzinden und
Brande verursachen. Grilen Sie nur
Speisen, denen die hohen
Grilltemperaturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen gewissen
Abstand der Speisen zur Rlckwand
des Ofens. Dort entsteht die gréfte
Hitze, daher kdnnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

* Halten Sie die Ofentlir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
getffneter Ofentlr. Man kommt
leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungsgefahr!

Wichtiges zum Grillen

* Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht méglichst &hnlich
sind.

* | egen Sie das Grilgut auf den Rost
oder den Rost mit Blech darunter,
verteilen Sie die Speisen mdglichst
gleichmaiig, chne dabei den Rost zu
Uberladen.

* Die in der Takelle angegebenen
(Garzeiten kénnen anhand der Menge
und Dicke des Grilgutes etwas
variieren.

* Schieben Sie den Rost oder den Rost
mit Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost
benutzen, schickben Sie das
Backblech zum Auffangen von Fett
und anderen Flussigkeiten in den
unteren Einschub. Das Blech sollte
dabei natlrlich zur GrdBe des Rostes
passen, nicht kleiner sein. Eventuell
wird ein sclches Blech nicht
mitgeliefert. Geben Sie ein wenig
Wasser in das Blech, damit es sich
spéter leichter reinigen 1asst.
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Grilltisch

Fisch Draht Grill 4 5 20 .. 2
Hahnchen Sticke Draht Grill 4 5 25 .35
[MeigehklofR ‘[ F_‘l_indfleis;{';h] -12 Oraht Gl 4 50 . 30
Stlcke
Lammkotelett Draht Grill 4 5 250 20... 25
Sleak - (in Scheiben Drahl-Gril 45 2650 Db . 30
oeschhitten)
Kalbskolelsll Drahl-Grill 4-4 260 25 .. 30
Gamiisegralin Dirahl-Grill 4-4 220 200,30
Toastbrot Draht Grill 4 250 1.3
Es wird empfohlan, fur alls gegrilten Speisen & Minuten vorzuwarmesn,
VWenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Crillzeit.
Testspeisen der Norm EN 60350-1 zur
» Die Speisen in dieser Geradteprufung durch Prifinstitute
Zubereitungstabelle wurden gemén zubereitet.

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel
Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

Mirbegebick Standard-Tablell*  Qber 3 140 20 ..
siller Keks] nlerhilea
' Standard Tablett™ Hail3luft 3 140 15 ... 25
. i Uber o o
Kleine Kuchen Standard Tablett nlerhilea - 160 25 .35
Standard Tablett” Heililuft 3 150 25 ...35
[Runde Kuchenfarm, 26 cm Ober
Curchmessaer mit Klemme . . 2 150 30 .40
|+ Unterhitze

aul Drahlgril
Runde Kuchenfarm, 26 cm
Durchmeassear mil Klammes | esif3lufl 2 1460 Gh L dh
auf Drahtgrill, ™™
Funde schwarze
Wetallform, 20 cm Ober o
Durchmesser auf fUnterhitze
CirabLyrill.**
NMunde schwarze
Melalliarmn, 20 cm
Durchmesser auf
Crahtorill.*™
Vanadarmen wird fur alle Lebensmittal empfohlen.
* Dieses Zubehdr sl médglicherwsise nichlim Liglerumlang hres Produkls enthallen.
** Dieses Zubehdr sl nichl im Liglerurmlang hres Produkls enthallen. Cs handell sich umim | landel
erhiltliches Zubehar,

Biskuitkuchan

Apfelkuchen

[ lesif3huafl 3 150 60 ... Bb
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Vorschlage fir das Kochen mit zwei Blechen

Miirbegebdok 2 —Slandard-Tablell . o ..
(slifler Keks) 4 Cebick Tablst® eiBluft 2-4 140 1. 24
2 —Slandard-Tablell HelBlLft 0 4 150 25 ... 35

Kleine Kuchan 4 Cebéck Tabletr

Woaradrnmean wird [Or alle Lebensmillal empliaohlan,
* Dieses Zubehar ist méglichenwsise nicht im Lisferumfang lhres Mrodukts enthalten.
** Dieses Zubehdr sl nichl im Liglerurmlang hres Produkls enthallen. Cs handell sich urm im | lande!

arhidlllichas Zubehdr,

Grillen

4

Toastbrot
Fleischklol (Rindfleizch) Drakt il 4 250

20..30

12 Stlcke
Wenden Sie das Grilgut nach 1/2 der gesaniten Cirillzeit.
Cs wird emplohlan, D ale gagrilllen Spaisen b Minulen vorsuwdrmen.
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i Reinigung und Wartun

Allgemeine Hinweise zur

Reinigung

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

* | assen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grindlich abkdhlen.
Verbrennungsgefahr durch heife
Flachen!

* Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
flhren.

* Das Gerdt muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
warden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Riuckstande zu
verhindarn sein, wenn das Gerat
spater wieder verwendet wird.
Deshall verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.

* Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

* Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen die
Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
schauernden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.

* Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungstmittel zum

Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das

Gerat mit Spllmittel, warmem Wagser
und einem weichen Tuch oder

Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie

alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.
» Achten Sie darauf, dass nach dem

Reinigen keine Flussigkeit im

Ofeninneren zurlckbleibt, entfermen
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Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

* Waschen Sie keine Bestandteile lhres
Gerates in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile

* Verwenden Sie keine sdure- ocder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

s Oberflachen aus Edelstahl cder Inox
kdnnen mit der Zeit ihre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrisb mit einem
Reinigungsimittel, das fir Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

* Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flussigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das flr
Inox-Cherflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

¢ Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
urmgehend chne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Oberflachen

* Reinigen Sie die Emailoberflachen
nach jedem Gebrauch mit Spllmittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen
Sie sie mit einem trockenen Tuch ab

* YWenn |hr Gerat mit der ,Einfache
Dampfreinigung”-Funktion
ausgestattet ist, kdnnen Sie leichte
Verschmutzungen besonders beguem
besaitigen. (Schauen Sie sich dazu
den Abschnitt ,Einfache
Dampfreinigung” an.}

s Bei anhaltenden Flecken kénnen der
auf der Website Ihrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Grillreiniger und
ein nicht kratzendes




Scheuerschwamm verwendet werden.

Verwenden Sie keine minderwertigen
Reinigungsmittel,

* Zum Reinigen muss das Gerat
komplett abgekuhlt sein. Beim
Reinigen heil3er Teile besteht
Brandgefahr, zusatzlich kénnen die
Emaillecbearflachen Schaden nehmen,

Katalytische Oberflachen

* Die Wande des Ofeninnenraums sind
mit Emaille oder einer speziellen
katalytischen Schicht versehen. Dies
ist je nach Modell unterschiedlich.

* Katalytische Wande erkennen Sie an
einer matten, leicht pordsen
Oberflache. Katalytische Wande
sollten nicht gereinigt werden.

» Dia katalytischen Flachen nehimen
dank ihrer pordsen Cberflache im
Laufe der Zeit Fett auf. Wenn diese zu
glanzen beginnen, ist die Oberflache
mit Fett geséattigt. Wir empiehlen,
diese Teile auszutauschen.

Glasflachen

* Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheauermittel, Solche Hilfsmittel

kénnen das Glas zerkratzen oder blind

machen.

* Reinigen Sie das Gerat mit Spllmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fur
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch,

* Falls nach dem Reinigen Rickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschliefend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasartuch nach.
Reinigungsmittelrickstande kdnnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschédigen.

* Versuchen Sie unter keinen
Umstanden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,

Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.
Kalkflecken {gewdhnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas baseitigen Sie am besten mit
handelsUblichem Kalkentferner oder
kalklbsenden Hausmitteln,

Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.
Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal,

Kunststoff- und lackierte Teile

Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spllmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.
Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andemfalls konnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Kemponenten des
Gerats nicht so feucht und mit
Reinigungsimittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors
Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das
Produktzubehdr nicht in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Bedienfeld reinigen

Wischen Sie die Panele und die
Knépfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
ainem trockenen Tuch. Entfemen Sie
nicht die Kndpfe und
darunterliegenden Dichtungen, um
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das Reinigen zu erleichtern. Das
Bedienfeld und die Kndpfe kinnen
beschadigt werden,

* Verwenden Sie beim Reinigen der
Incx-Bedienfelder mit Knopfregler
keine Inox-Reinigungsmittel um die
Knopfe., Die Anzeigen um die Knopfe
konnen gelGscht werden.

* Reinigen Sie die Senscrflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
Gerdt mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein,
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.

Reinigung der Innenseite
des Ofens (Garraum)

Befolgen Sie die im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung"
beschriebenen Reinigungsschritte
entsprechend den Oberflachentypen in
lhrem Ofen.

Reinigung der Seitenwinde des
Ofens
Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille cder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell.
Wenn eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im
Abschnitt "Katalytische Wande".
Wenn |hr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese
bevor Sie die Seitenwande reinigen.
Fuhren Sie dann die Reinigung, wie im
Abschnitt "Allgemeine Hinweise zur
Reinigung" beschrielben, entsprechend
der Art der Seitenwénde durch.
Entfernen der Seitengitter :
1.Nehmen Sie das Vorderteil des
Gestells heraus, indem Sie es von der
Seitenwand wegziehen.
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2.Ziehen Sie das Gestell komplett nach

Reihenfolge vor.

Pyrolytische Selbstreinigung
Der Ofen ist mit einer pyrolytischen
Selbstreinigung ausgestattet. Der Ofen
wird auf ca. 420-480 °C und
vorhandener Schmutz wird zu Asche
verbrannt. Es kann zu einer starken
Rauchentwicklung kommen. Flr gute
Beldftung sorgen. Die Pyrolyse sollte
ungefdhr nach jedem 10. Ofengebrauch
angewendet werden.

Allgemeine Vorsichtshinweise

Verbrennungsgefahr durch heife
Flachen!

Berlhren Sie das Gerat wahrend
der Selbstreinigung nicht, halten
Sie Kinder fern. Warten Sie
mindestens 30 Minuten ab, bevor
Sie Rlckstande entfermen.

A Entfernen Sie alle Zubehbrieile,
Teleskophéden und Seitengitter
(falls vorhanden), bevor Sie die
pyrolytische
Selbstreinigungsfunktion
verwenden. Andermnfalls kdnnen
das Zubehdr und die Seitentrager
beschadigt werden,



A\Nenn Inr Produkt mit einem
pyrolysesicheren Zubehdr
ausgestattet ist {(widerstandsfahig
gegen Selbstreinigung kel hohen
Temperaturen), missen Sie
dieses Zubehdr nicht aus dem
Ofen nehmen. Cb Ihr Zubehor
pyrosicher ist oder nicht, erfahren
Sie im Abschnitt Zubehor, Sofern
nicht anders angegeben, ist lhr
Zubehdr gegenlber hohen
Temperaturen nicht bestandig.
Sie muss vor der Selbstreinigung
aus dem Ofen genommen
werden, um Beschadigungen zu
vermeiden.

Verzichten Sie auf das Reinigen
der Turdichtung,

Die Glasfaser-Dichtung ist
empfindlich und kann leicht
baschadigt werden.

Lassen Sie beschadigte
Turdichtungen vom autorisiertan
Kundendienst austauschen.

1.Nehmen Sie samtliches Zuhehdr aus
dem Ofen. Vergessen Sie bei
Modellen mit Seitengestell nicht, die
Seitengestelle herauszunehmen.
2.Entfernen Sie vor dem
Reinigungszyklus Schrmutz mit einemn
feuchten Tuch von den AuBenflachen
und dem Innenraum des Ofens.
3.Wahlen Sie die Funktion ,Pyrolyse
oder Pyrolyse — Energiesparmodus”
entsprechend der Verschmutzung
lhres Ofens.
Wenn |hr Ofen nicht sehr schmutzig ist,
empfehlen wir lhnen, die Funktion
«Pyrolyse — Energiesparmodus” zu
verwenden. Die Funktion ,Pyrolyse —

Energiesparmodus” ist kirzer als die

Funktion ,Pyrolyse®. Wenn der Ofen

sehr verschmutzt ist, ist die Funktion

~Pyrolyse —

Energiesparmodus” mbglicherweise

nicht ausreichend. Wahlen Sie in diesem

Fall die Funktion ,Pyrolyse®.

4,Schalten Sie den Ofen durch Berlhren
der Taste @ aus.

5.Aktivieren Sie die untere Reihe der
Lauffunktionen, indem Sie auf der
Funkticnsanzeige ,Aktivierung der
Zusatzfunktion”

6. Tippen Sie auf ,Pyrolyse” in der
unteren Zeile der Funktionsanzeige.

FEEEE
B

7.Auf dem Display érscheinen dié
Pyrolysestufe ,HI" und die Zeit
202:00%,

8 BerUhren Sie die Taste Pl um die
Reinigung zu starten.

» Die Selbstreinigung beginnt und die

Selbstreinigungszeit erscheint auf dem

Display. Diese Dauer kann nicht

gedndert werden.

3.Wenn der Ofen nach Beginn des
Selbstreinigungsvorgangs eine
bestimmte Temperatur erreicht,
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erscheint das Schlosssymbaol ta] auf
der Zeitanzeige und die Ofentdr kann
nicht gedfinet werden. Es bleibt fur
eine Weile gesperrt, nachdem die
Pyrolysefunktion beendet ist. Dricken
Sie das Turschless nicht mit dem Griff,
bis das Schlosssymizol verschwindet,
10.Wenn der Reinigungsvorgang
abgeschlossen ist, wird, erscheint
Lende" auf dem Bildschirm, Yenn die
Taste & berlihrt wird, schaltet sich der
Ofen aus.
11.Nachdem das Display ,Ende®,
anzeigt, schalten Sie den Ofen durch
Beriihren Taste @ aus.
12.Nachdem das Symbol @lauf dem
Display verschwunden ist, entfernen
Sie Schmutzablagerungen mit
Essigwasser.
Fiir den Pyrolyse-
Selbstreinigungsmodus Oko:
Wenn |hr Ofen nicht sehr schmutzig ist,
empfehlen wir lhnen, die Funktion
«Pyrolyse — Energiesparmodus” zu
verweanden. Die Funktion ,Pyrolyse —
Energiesparmodus® ist kilrzer als die
Funktion ,Pyrolyse”. Wenn der Ofen
sehr verschmutzt ist, ist die Funktion
JPyrobyse —
Energiesparmodus® moglicherwsise
nicht ausreichend. Wahlen Sie in diesem
Fall die Funktion ,,Pyrolyse”.
1.Nehmen Sie samtliches Zubehdr aus
dern Ofen. Vergessen Sie bei
Modellen mit Seitengestell nicht, die
Seitengestelle herauszunehmen.
2.Entfernen Sie vor dem
Reinigungszyklus Schmutz mit einem
feuchten Tuch von den AuBienflachen
und dem Innenraum des Ofens.
3.5chalten Sie den Ofen durch BerUhren
der Taste O aus.
4.Aktivieren Sie die untere Reihe der
Lauffunktionen, indem Sie auf der
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Funkticnsanzeige ,Aktivierung der
Zusatzfunktion" berthren,

3 I e

5.Tippen Sie auf ,Pyrolyse” in de
unteren Zeile der Funktionsanzeige.

8.Tippen Sie emeut auf und auf die
Funktion ,Pyrolyse”.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird der

Modusg Pyrolyse —

Energiesparmodus” aktiviert

7.BerUhren Sie die Taste ®Il, um die
Oko-Pyrolysereinigung zu starten.
» Die Selbstreinigung beginnt und die
Selbstreinigungszeit erscheint auf dem
Display. Diese Dauer kann nicht
eéndert werden

8.Wenn der Ofen nach Beginn des
Selbstreinigungsvorgangs eine
bastimmte Temperatur erreicht,
arscheint das Schlosssymbol (&l auf
der Zeitanzeige und die Ofentlr kann



nicht gedfinet werden. Es bleibt fur
eine Weile gesperrt, nachdem die
Pyrolysefunktion beendet ist. Dricken
Sie das Turschless nicht mit dem Griff,
bis das Schlosssymizol verschwindet,

9.Wenn der Reinigungsvorgang
abgeschlossen ist, wird, erscheint
Lende" auf dem Bildschirm, Yenn die
Taste & berlihrt wird, schaltet sich der
Ofen aus.

10.Nachdem das Display ,Ende®,
anzeigt, schalten Sie den Ofen durch
Beriihren Taste @ aus.

11.Nachdem das Symbol @lauf dem
Display verschwunden ist, entfernen
Sie Schmutzablagerungen mit
Essigwasser.

Reinigung der Ofentur

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmitteal.

Sie kénnen die Ofentlr und das Targlas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Turen und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentlr" und "Entfemen der
Inhenscheibben der TOr" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspllmittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen,
Entfernen der Ofentiir
1.0ffnen Sie die Cfentilr,
2.0ffnen Sie die Clips im
Scharniergehduse der Vordert(r
rechts und links, indem Sie wie in der
Abbildung gezeigt nach unten drlicken.

Der Schamiertyp (A), (B), (C) variiert je
nach Produktmodell. Die folgenden
Abbildungen zeigen, wie alle
Scharniertypen gedffnet werden.

{A) Typ Scharnier ist in normalen
Turtypen erhaltlich.

{B) Scharniere sind in weich
schlieBenden Turtypen erhaltlich.

Das Scharnier vom Typ {C) ist als Tar mit
weichem Offnen / SchlieBen erhaltlich,
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Scharnier verschluss- geschlossene
Fosition

3.0ffnen Sie die Cfentlir zur Halfte.
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4.Ziehen Sie die halb gedffnete Tur nch
oben, um sie aus dem rechten und
linken Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tur erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten
Sie beim Einbau der TUr darauf,
dass die Clips am
Scharniergehduse wieder
geschlossen werden.

Entfernen der
Innenscheiben der Tiir
Das Ihnenglas der Ofentdr des Produkts

kann zum Reinigen entfernt werden.
1.0ffnen Sie die Ofentr,

2.7Ziehen Sie das oben auf die Vordertlr
mentierte Kunststoffteil zu sich, indem
Sie auf die Druckpunkte auf beiden
Seiten des Teils driicken und
entfemen Sie das Kunststoffteil,




3.Entfernen Sie, wie in der Abbildung
gezeigt, das innerste Glas, indem Sie
es leicht in Richtung 'A' anhelzen und

ST Z234

Das innerste Glas

Das zweite Glas

Das dritte Glas

Das AuBenglas
Kunststoffglasfassung-Unten

1 o N =

4.Wiederholen Sie den gleichen Vorgang,
um das zweite und dritte Glas zu
entfernen.
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Der erste Schritt zum Umgruppieren der
Tor besteht darin, das zweite und dritte
innere Glas {2, 3) an sein Platz
einzusetzen.

Wie in der Abbildung zu sehen;
Platzieren Sie die abgeschragte Ecke
des Glases g0, dass sie mit der
abgeschragten Ecke der
Kunststefffassung Ubereinstimmi.

Die Reihenfolge der Installation des
zweiten und dritten Glases ist nicht
wichtig, da diese Glaser untereinander
austauschbar sind.

Beim Installieren des innersten Glases (1)
muss darauf geachtet werden, dass die
bedruckte Seite des Glases zum zweiten
inneren Glas zeigt,

Es ist wichtig, dass die unteren Ecken
aller Innengléser so angeordnet sind,
dass sie den unteren
Kunststofffassungen {5} entsprechen,
Schieben Sie das Kunststoffteil in
Richtung Rahmen, bis ein

Licken® gehdrt wird,

Alle Glaser sollten nach der
Feinigung an ihre Plédtze
eingesetzt werden.
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Ofenbeleuchtung reinigen
Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit
verschmutzt, beseitigen Sie die
Varschmutzung mit einem weichen Tuch
oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spllmittel. AnschlieBend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
grundlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung sinmal ausfallen scllte,
kénnen Sie das Leuchtmittel anhand der
nachstehenden Schritte selbst
auswechseln,

Ofenbeleuchtung austauschen

ﬂAllgemeine Vorsichtshinweise

* Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechsaln, sorgen Sie daflr, dass
das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung und komplett
abgekuhlt ist. Ansonsten drohen
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heile
flachen.

* |n diesem Backofen wird eine
Glohlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 80 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fUr den Betrieb bei
Temperaturen Uler 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikermn mit
Lizenz erhaltlich.

* Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der
Abbildung Ubersinstimmen.

* Das in lhrem Gerdt verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
regularen Zimmerbeleuchtung. Der
Zweck dieser Lampe besteht einzig
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und allein darin, dass Sie beim Garen
sehen Kdnnen, was im Inneren des
Ofens geschieht.

s Die mit lhrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel missen hohe,
Temperaturen Uber 50 “C aushalten
kénnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Beleuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Lésen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Unhrzeigersinn.,

3.Wenn hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtrittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ain
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel sin.

é.l..Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.



Wenn lhr Ofen mit einer

viereckigen Beleuchtung

ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der

Anleitung beschrieben heraus.

3.Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem
Schraubendreher an.

4. Wenn hre Ofenbeleuchtung dem Typ

A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtrittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ain
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ai

5.Bringen Sie die Glasabdeckung

wieder an.
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B lemlésung

Falls sich ein Problern nicht mit den folgenden Hinweisen 16sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerét gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zU reparieren.

* Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wassertropfchen ilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerétes in
Beruhrung

. Wenn SIOh die Temperatur von Metallteillen andert clehnen SICh d|ese aus oder

Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf ausrauschen oder zurlicksetzen.

» Das Gerdt ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen, =>x
Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

* Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht, =>> Wenn thr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestaftter ist, ist miglicherweise die Tastensperre, Die

Tastenspearre ist eventuell aktiv. Bitte abschalten

* Das Leuchtmittel ist defekt. =»> Tatischen Sie das { etichtmittel aus.

» Die Stromversorgung wurde unterbrochen. == Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrolferen Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

* Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. »>x= Stellen Sie den
Cfen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

* Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >»> Stelfen
Ste die richtige Zeit ein.

» Die Stromversorgung wurde unterbrochen. == Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollferen Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bef Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

» Es gab einen Stromausfall. >>> Steffen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschilieffend wieder ein.
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Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania

)
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obslugi.

Beko Dzigkujemy za wybdr urzadzenia. Cheemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosai i technologii, oferowat najlepsza wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjsza instrukeje | inna dokumentacje dostarczona z
urzadzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczye réwniez ninigjsza instrukeje. Nalezy postepowad zgodnie z instrukcja,
biorac pod uwage wszystkie informacije | ostrzezenia w nigj zawarts,

Nalezy przestrzegad wezystkich informacii | ostrzezen zawartych w instrukgji obstugi. W
ten sposdl bedziesz chronic siebie | swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre moga
wystapic.

Zachowaj instrukecje obstugi. Przekazujac wyrdh innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczye rowniez ninigjsza instrukcia.

W ninigjsze] instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZ'cztgrt:)Zenie, ktdre moze doprowadzic do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzic do szkody materialng produktu lub jego
srodowiska.

&ZagrOZenie, kitdre moze doprowadzié do oparzenia na skutek kontakiu z
goracymi powierzchniami.

o Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrekfywami Unii Europejskie):
- 2014/30/WE LVD {Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elekiromagnetyczna)
Importer: Beko 5.A.
c € ul. Pidawska 366, 02-819 Warszawa
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B Instrukcije bezpieczens

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
kicre pomoga zapohiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany inngj osobie lub
uzywany z drugigj reki,
instrukcja cbstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produkiem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialncsci za
jakickolwiek szkody, kidre
moga wystapic w wyniku
nieprzestrzegania ninigjsze)
instrukgii.

» Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

» A Prace instalacyjne |
naprawcze nalezy zawsze
Zlecac producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub ¢scbie wskazangj przez
importera.

» & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

» & Nie nalezy naprawic lub
wymieniC zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasnc w
instrukgii obstugi.

« & Nie wolno modyfikowad
urzadzenia.

A Uzytkowanie

« Ten produkt jest
przeznaczony de uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony de uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywad produktu
w ogradach, na balkonach
lub w innych migjscach na
zewnatrz. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
perscnelu w sklepach,
biurach i innych migjscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien byC uzywany
wylacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celéw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

« Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wigszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

ABt=3zpiec;2t=,-ﬁstwo dzieci,
os6b wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

« Ninigjszy sprzet moze byc
uzytkowany przez dzieci w
wieku ¢o naimnigj 8 lat i przez
osoby ¢ obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i oscby ¢ braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwiazane z tym
zagrozenia byly zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacii nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc
uzytkowany przez oschy o
obnizonych mozliwesciach
fizycznych, zmystowych |
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
PEWNOSE, ze nie beda sie one
bawi¢ urzadzeniem.

Produkty elekiryczne sa
niebezpieczne dla dzieci |
zwierzat domowych. Dzieci |
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

Nie wolno klas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produkiu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.
Gdy drzwi sa ctwarte, nie
kiadZ na nich zadnych
cigzkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewr(cic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.
(Jesli twoj produkt ma
wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjac wiyczke z gniazdka |
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.
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ABt=3zpiec;2t=,-ﬁstwo

elektryczne

» Urzadzenie podiaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronicnego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

« Wiyczka lub potaczenie
elekiryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym migjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przefacznik itp.) w instalaci
elektrycznegj, do kidrej
produkt jest podiaczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i cddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

» Produktu nie wolno
podtaczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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Urzadzenie podiaczy¢
produkt do gniazdka, kiére
spetnia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamicnowse).

(Jesli Twdj produkt nie ma
przewodu zasilajacego)
Nalezy uzywac wylacznie
kabla polaczenicwego
okreslonego w rozdziale
~opecyfikacje techniczne”.
Nie nalezy blokowad
przewodu zasilajacego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewocdzie
zasilania. Przewdd zasilajacy
nie powinien by¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrédtem ciepta.
Podczas pracy pickarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
moga dotykac tylnej
powierzchni, gdyz moga
zostac uszkodzone.

Nie blokowad kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.



» Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przediuzaczy.

«» Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
WYMIENICNY przez
producenta, autoryzowany
serwis lub csobe wskazang
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom,

» OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtaczy¢ produkt od
zasilania, aby uniknac ryzyka
porazenia pradem. Odlaczy¢
produkt lub wytaczy¢
bezpiecznik.

(Jesli twgj produkt ma wtyczke)

» Nie nalezy podtaczac
urzadzenia do gniazdka,
ktére jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
isthieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przykiad woda,
ktéra moze sciekac z blatu).

» Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekamil Nie wolno
trzymad za przewdd podczas
odiaczania.

» Nalezy upewnic sig, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo pedigczona do

gniazdka, aby uniknac
wytadowania fukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

« Przed transportem odigcz
urzgdzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przencsic co
najmniej dwie cscby.

« Nie nalezy trzymad
urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolne klasé na
urzgdzeniu innych
przedmiotow i nie przencsic
W POZYCji pionowe;.

« Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folia babelkowa lub grubym
kartonem i mocno ckleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

« Sprawdz ogoiny wyglad
produkiu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystapi¢ podczas transportu.
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ABt=3zpiec;2t=,-ﬁstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzeony
nie wolno go zamontowac.

» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrédet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

ABezpieczeﬁstwo

uzytkowania

» PO kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wylgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez diuzszy ¢zas nalezy
odtaczy¢ go od zasilania lub
wylaczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywa¢ wadliwego

lub uszkodzonego urzadzenia,

Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtaczyC
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
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skontaktowac si¢ z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produkiu
ze zdjeta lub sttuczona szyba
przednich drzwi.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac do
iNNego przedmictu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykdw lub
alkoholu.

« Przedmiocty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

« Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy¢ jako suszarka do
recznikéw. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wieszac¢ na nim
recznikdw, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

« Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
Otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymad
Za Zawiasy.



AOstrzeienial dotyczace

temperatury

» OSTRZEZENIE: Podczas
pracy Urzadzenia odstoniete
czesci beda gorace. Nie
dotykal urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizac sig do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste).

» Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie beda gorace
podczas pracy.

» Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek pickarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /
lub cczy.

» Urzadzenie moze si¢ nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotykac goracych przegrod,
wewnetrznych ¢zesci
pickarnika, elementow
grzejnych itp.

» Podczas
whkiadania/wyjmowania
potraw do goracego
pickarnika nalezy uzywac

zaroodpormych rekawic
kuchennych.

A Uzycie akcesoriow

« Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byly prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informagcie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

« Akcesoria moga uszkodzic
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesunac
akcesoria na keniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« Zachowaj ostroznose
podczas dodawania alkcholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢
sie pod wplywem goracych
powierzchni, powodujac
pozar.

« Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapali¢. Przed pieczeniem
usuNac zanieczyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing
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przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powocdowac 1o zatrucie
pokarmowe lub choroby.

Nie podgrzewaé zamknigtych
puszek i szklanych stoikow,
Zwigckszone cisnienie moze
spowodowac peknigcie
stoika.

Umiesc tluszczoodpormy
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika {taca, ruszt itp.),
umiesc potrawe i widz do
rozgrzanego pickamika. Usun
wystajacy z foremki papier,
aby uniknac ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
thuszczoodpomego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolne kias¢ papieru
ttuszczoodpornegoe na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani foli
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepte moze
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uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki pickarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Zywnos¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze scha
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy ocdpowiednie do
iNntensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
réwniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ftuste
potrawy moga sie zapalic.

A Bezpieczenstwo

konserwaciji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produkiu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorace
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produkiu,
spryskujac go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysci¢ produkiu za
pomoca odkurzaczy
parcwych, poniewaz moze 1o
spowodowac porazenie
pradem.

« Nie uzywaj sciernych
srodkow czyszezacych,



metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow

wybielajacych do czyszczenia

szyby przednich drzwi
pickarnika/{jesli sa} szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni,

» Zawsze utrzymuj panel
sterowania w CczySstosci |
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obsiuga funkgji.

ASamoczyrszczenie sie w

wysokie] temperaturze

(piroliza)

» Podczas samoczyszczenia
powierzchnie bardzigj sie
nagrzewaja niz podczas

standardowego uzytkowania.

Chroni¢ przed dzieémi.

» (Gorgce powierzchnie moga
powodowac oparzenial Nie
dotykal urzadzenia podczas
samoczyszezenia i trzymad
dzieci z dala. Nalezy

odczekac ¢o najmnigj 30
minut przed usunigciem
pozostaosc,

« Podczas samoczyszezenia
dym wydcstaje sie z powodu
spalania resztek jedzenia.
Podczas procesu
czyszczenia nalezy dobrze
wietrzy¢ kuchnie.

« Przed rozpoczeciem
Czyszczenia wyczyse
zewngtrzne powierzchnie
piekarnika i resztki jedzenia
wewnatrz piekarmnika za
pomoca sciereczki z mydtem.
WyjacC wszystkie akcesoria i
przybory kuchenne z
piekarnika. Jesli Twgj produkt
jest wyposazony w
pyrolityczne akcesoria
(odporne na
samoczyszczenie w wysckieg
temperaturze), nie musisz
wyjmowag ich z piekamika.

« Jesli w Twoim piekarniku jest
phlyta kuchenna, nie uzywaj jej
podczas samooczyszczania.
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E nstrukcje dotyczace

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéw
Ninigjszy wyréh jest zgodny z
? dyrektyws Parlamentu

— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczeny jest symbolem
klagyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i
elektronicznych (WEEE)

Whyrdb ten wykonano z czescl i
materiatow wysokig) jakoscl, ktdre moga
by¢ odzyskane | uzyte jako surowce
wiorme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekazad go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznyeh i elektroniczrych
na surcwee widme. Aby dowiedzied sig,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skohsultowaé sie z wladzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencijalnym
konsekwencjom dla drodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywg RoHS:
Ninigjszy wyrch jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Eurcpejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanci
niebezpiecznych) (2011/656/WE). Nie
zawiera szkodliwych | zakazanych
materiatdw, podanych w te] dyrekbywis,

Pozbywanie sie materiatow

opakowaniowych

» Materialy opakowaniows sa
niebezpieczne dla dzieci, Nalezy
trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtornych. Nalezy
ocdpowiednio sig ich pozbywac |
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sortowag je zgodnie z instrukejami
gospodarki surowcami wtdrmymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwykiymi odpadkami domowymi.
Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii
Informacie na temat efektywnosci
energetyczne zgodnie z EU 86/2014
mozna znalezé na karcie produktu
dotaczong] do produkiu. Ponizsze
wskazowkl pomoga uzywad produktu w
sposdh ekologiczny | energooszczedny:
* RozmroZ zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.
« YW pigkarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikow, ktdre
lepig] przencszg ciepto.
Wytacz piekarmik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystad
skumulowane ciepto. W ten sposdh
zaoszczadzisz do 20% energii.
Jedli jest to okredlone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarika podezas
pieczenia.
Nie ctwierad drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkgji
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO".
Jedli drzwiczki nie zostang otwarte,
temperatura wewnatrzna jest
optymalizowana w celu oszczedzania
energii w funkciji robocze] "Ogrzewanie
wentylatorem tryly ECO" a
temperatura ta moze réznic sie od
pokazane] na ekranie,
Staraj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszezajge dwie
formy do pieczenia na drucianeg] pétce.
Jesli pieczesz jedni danie po drugim,
oszczedzasz energie, poniewaz
piekarmik nie straci ciepta.




} Broduik

Wprowadzenie produktu

1 Paneal sterowania " W zaleznosci od modelu Produkt

2 Oéwietlenie” rmoze nie byC wyposazony w

3 Péika druciana™ Qé\f\fietlenie lub t};p | ,polfoZenie

4 Silnikl wentylatora (za stalowa piyta) ;?;gggtlanvl%gnigizr?giIigt?acri:ji.

5 Drzwi W zaleznosci od modelu Produkt

6 Uchwyt moze nie zawieraé drucianych

7 Dolha grzatka {dolna ptyta stalowa) pétek. Druciane potki na rysunku sg
8 Umieszczenie potek jedynie podgladowe.

9 Gorna grzatka

10 Gtwory wentylacyjne
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W te] czedci mozna znalezs przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac roznice w rysunkach i nigktorych funkejach w

zaleznodei od modelu.
Panel sterowania piekarnika

1 2
Klawisz wigczania/wytaczania

Wyswietlanie funkc)i
Pokretto sterowania piekarnika
Przycisk regulacji temperatury
Wyswietlacz temperatury

Symbol blokady przyciskow
Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

8 Przycisk alarmu

9 Wysdwietlacz zegara/czasu

10 Przycisk czasu i ustawien

Jesdli urzadzenie posiada gatki sterujace,
moga ohe byé wpuszezone w panel,
ktory wysuwa sig po wcisnieciu
(dostapny w niektdrych modelach). Ay
dokonad ustawien za pomoces tych
pokratet, najpierw weisnij odpowiednie
pokretto | wyciagnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokratto.

Pokretlo sterowania piekarnika
Za pomocy pokretta piekarmika mozna
sterowad ustawieniami na wyswietlaczu
zegaralczasu | wyswietlaczu
temperatury. Mozesz poruszac sig
miedzy tymi ustawieniami, obracajac
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4 5 6 7

pokretto piekarnika w prawo/lewo,
mozesz aktywowac | potwierdzic
ustawienia, naciskajac go.

Wskaznik temperatury
Temperature mozna odczytad z
symbolu temperatury znajdujacego sie
na wyswietlaczu. Symbol temperatury
na wyswietlaczu wigcza sie po
uruchomieniu urzadzenia, a wytacza po
osiagnieciu ustawione] temperatury.

Wyswietlanie funkcji
Wyswietlacz programow zawiera
programy obstugi piekarnika. Kazdy
program aktywuje sie, dotykajac go.
Wszystkie programy na ekranie sa
schematyczne; moga nie by¢ dostepne
w Twoim urzadzeniu. Programy
dostepne w produkcie zostaty
wyjasniche w rozdziale ,Programy
piekarnika”.

Wyswietlacze



Przyciski:

O : Przycisk czasu i ustawien

C : Przycisk regulaci|
temperatury

& : Symbaol blokady przyciskow

A : Przycisk alarmu

i : Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

Wyswietlacz zegara/czasu :

: Symbol czasu
gotowania/godziny

: Symbol alarmu

; Symbaol ustawien

: Symbaol wigczoneg] blokady

: Symbol gotowania
wentylatora ekologicznego

: Symbol niskiego poziomu
pary”

Funkcje obstugi piekarnika

D ePHd O

i : Symbol wysokiego poziomu
pary'

v : Symbol sondy temperatury™

" Rézni sie w zaleznodel od modelu

produktu. Moze nie byc dostepny w

Twoim produkcie.

Wyswistlacz temperatury:
| g : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

i : Symbol temperatury
wewnetrznej piekarnika

aflh : Symbol szybkiego
nagrzewania (booster)

: Symbol blokady drzwi

* Rdzni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by dostepny w
Twoim produkcie.

W tabeli pokazano funkcje, ktdrych mozna uzywad w piekarniku, a takze najwyzsza i
najnizsza temperature, ktdrg mozna ustawic dla tych funkeji. Kolgjnogé pokazanych
trybow pracy moze réznic sig od rozmieszezenia w urzadzeniu.

# Pieczenie z i
0 wentylatorem

Fiekarnik nie nagrzewa sie. Dziafa
tylko wentylator {na tylngj scianie).
Zamrozone jedzenie w postaci
granulek jest powoli rozmrazane w
temperaturze pokojowe], upieczone
jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego
kawatka miesa jest diuzszy niz w
przypadku zywnosci zawierajace)
ziarna.

Garne i dolne

. 40 - 280
ogrzewanie

Zywnos$¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od géry | od dotu.
Nadaje sig do ciast | potraw w
foremkach do pieczenia lub ciast |
wypiekdw. Pieczenie na
pojedyncze) tacy.
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Dalne
ogrzewanie

40 - 220

Wiaczona jest tylko dolna grzatka.
Nadaje sig do potraw
wymagajacych zrumienienia od
spodu.

Daolne/gdrne
ogrzewanie
wspomagane
wentylatorem

40 - 280

Gorgee powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
gdrne i dolhe grzatki, a nastepnie
rozprowadzaneg réwnomiernie i
szybko po komorze. Pieczenie na
pojedyncze] tacy.

Ogrzewanie
wentylatorem

40 - 280

Gorgee powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie
rozprowadzaneg réwnomiernie i
szybko po komorze. Nadaje sig do
pieczenia potraw na wielu potkach
0 roznych poziomach.

Ogrzewanie
wentylatorem
tryl ECO

160 - 220

Aby oszezedzad energie, mozesz
uzyc tej funkeji zamiast
Logrzewanie wentylatorem” w
zakresie 160-220 ° C. Ale czas
pieczenia badzie nieco duzszy.
Korzystanie z te] funkgji zostato
opisane w rozdziale ,Obstuga
sterownika piekamika”.

|®

Funkgia pizzy

40 - 280

Dolna grzatka | ogrzewanie
wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
do pizzy.

®|

Funkeja 30

40 - 280

Gorma i dolna grzatka oraz
ogrzewanie wentylatorem dziataja.
Wazystkie czesal produkiu sg
upieczone rowno i szybko.
Fieczenie na pojedynczej tacy.

Maty gril

40 - 280

Maty grill na suficie piekamika
dziata. Nadaje sie do grillowania
mnigjszych kawatkow.

Duzy grill

40 - 280

Duzy grill na suficie piekamika
dziata. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkow.
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Gorgee powietrze w piekarniku z

Wentylator wentylatorem nagrzewane przez
VY wspomagany duzy grill jest szybko
% . 40 - 280
duzym rozprowadzane po komorze.
grillem Nadaje sig do grilowania wiekszych
kawatkOw.
. Stuzy do utrzymywania zywnosci w
222 Utrgiyémgme 40 - 100 temperaturze gotowe] do podania
P przez diuzszy czas.
H+H Funkcia Stuzy do pieczenia chleba.
Q chlebia - Ustawione] temperatury | czasu nie
mozna zmienic.
Wiaczarie Stuzy do aktywac]i programaow,
J e ktdre nie pojawiala sig na
dodatkowych - e .
000 oaramow wyswietlaczu programéw przy
Prog pierwszym uruchomieniu,
Stuzy do samoczyszczenia
piekarnika w wysokig
*e Piroliza i temperaturze. Przeczyta)
e objasnienia w rozdziale dotyczacym

konserwac) | czyszczenia w tg)
funkaeji.
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Akcesoria

Produkt zawiera rozne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriow i ich
prawidiowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria roznia sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod whywem temperatury. Nie ma to
zadnego wphywu na dziatanie. Deformacja znika, goy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekow, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.

Gieboka taca

Stuzy do wypiekow, smazenia duzych
kawatkéw, soczystych potraw lub do
zbierania wyptywajacego ttuszczu
podezas grillowania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub ukiadania potraw,
kitdre majg by¢ upieczone, smazone |
duszone na wybrang| potce.
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Zastosowanie akcesoriow
Pdtki do pieczenia

Jast & poziomow umieszezenia potek w
piekarniku. Kolgjnose pdtek mozna jest
ozhaczona numerami na przednie]
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi pétkami

Modele bez drucianych pdétek

WH - M N

Mo

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:
Bardzo wazne jest prawidiows
umieszezenie rusztu do grilla na
bocznyeh pétkach. Podezas
umieszczania rusztu do grilla na
wybraneg] pitce otwarta, czesé otwarta
musi znajdowac sig z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pétce.
Ogranicznik nie moze dotykad tylng
gciany.

Modele bez drucianych pdtek:
Bardzo wazne jest prawidiowe
urnieszczenie rusztu do grilla na
hocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grila
na wybrang| pdice otwarta, czesc
otwarta musi znaj»growaé sie z przodu

Umieszczenie tacki na pélkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi potkami:

Bardzo wazne jest prawidiowe
umieszczenie tacki na bocznych poltkach.
Podczas umieszezania tacki na

wybrane] pdice raczka musi znajdowad
sie z przodu.

Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczyS stoperem na pdlce.
Ogranicznik nie moze dotykad tyine|
sciany.
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Modele bez drucianych potek:

Bardzo wazne jest prawidiows
umieszezenie tacki na bocznych pétkach.
Tacka jest umieszczana w jednym
kierunku. Podczas umieszczania tacki

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnigje funkcja ogranicznika, ktdra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki te] funkgji mozna tatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagnac do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy ominad ogranicznik,
aby go catkowicie usunad.

Modele z drucianymi pétikami

Modele bez drucianych

Funkcja blokady tacki rusztiu do
grilla - Modele z drucianymi
potkami

Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
kidra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ia z tylhej blokady | pociggnad do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy omingg
agranicznik, aby go catkowicie usunac,

Ruszt i taca musza zostacé
prawidtowo umieszczone na pro-
wadnicach teleskopowychModele
Zz drucianymi pélkami i prowadni-
cami teleskopowymi

Dzigki prowadnicom teleskopowym
mozna tatwo zamontowad ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztow na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujace sig z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
grilla i tacek {patrz rysunek).



Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosd/szerokosd/glebokosd)

535 mm/884 mm/S87 mm

Wymiary montazowe piekarnika
(wysokosd/szerokosd/glebokosd)
Napiecie / Czgstotliwosd 220-24Q0V ;~ b0 Hz
Typ i przekioj kabla  rmin. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia
Catkowite zuzycie enerdil 3,4 KW
Rodza) piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik
Podstawy: Informacje na temat etykiety energetyczngj piekarnikdw
elektrycznych podano zgodnie z norma EN 60350-1/EC 60350-1. Wartosci te
sa okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomoca funkeji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem {jesli wystepuije).
Klasa efektywnosci energetyczne] jest ustalana zgodnie z nastepujacym
priorytetem w zaleznoscl od tego, czy odpowiednie funkcje znajduja w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryby ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gorne i dolne
ogrzewanie.

5380 lub 800 mm/560 mm/min. 550 mm

W calu poprawy jakoscl produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
hez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjsze] instrukeji sa schematyczne i moga nie pasowad dokladnie
do konkrethego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczone] do nich dokumentacji
83 Uzyskiwane w warunkach laboratoryinych zgodnie z odpowiednimi normarmi.
VW zaleznosci od warunkow operacyjnych i srodowiskowych produkiu wartosc
te moga sig réznic.
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Przed rozpoczeciem Korzystania z
produkiu zaleca sig wykonanie
nastgpujacych czynnosai.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niekidérych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowad.

1.Przy piekarniku w stanie gotowosc
{gdy na wyswietlaczu jest aktualna
godzina) aktywuj menu ustawieri,
dotykajac przycisku s przez okoto 3
sekundy.

» Zostanie wydwietlone odliczanie 3-2-1.

Po zakorczeniu odliczania wigcza sie

menu ustawien

2.Nacignij pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisku @, aby akbywowad pole
godziny.

» Pole godziny i symbaol e zamigaja ha

3.Ustaw godzing, obracajac pokretto
piekarnika w prawo/lewo i nacisni
pokratto piekarnika lub dotknij raz
przycisku @, aby aktywowac pole
minut.

» Pole minut i symbol teE zamigajg na

wyswietlaczu czasu/zegara.
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4. Ustaw minuty, obracajac pokretto
piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajac pokretio
piekamika lub dotykajac przycisku 3

» Godzina jest ustawiona, a symbaol i

pojawi sie na wyswietlaczu czasu/zegara

zawsze wigczony.
Jesli czas poczatkowy nie jest
ustawiony, zegar bedzie dziatat od
czasl ustawionego w produkcji.
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sig, gdy zbyt
chugo nie ma pradu. YWymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usunt wszystkie materiaty opakowania.

2 Wyimij wszystkie akcesoria z
piekamika.

3.Witacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wylacz. W ten sposdl
pozostatosci | warstwy, ktdre mogty
pozostac w piecu podczas produkaji,
5@ spalane | czyszczonse,

4.Podczas korzystania z urzgdzenia
wybierz najwyzsza temperaturg |
funkcje rohocza, na ktdra dziataja
weazystkie grzatki. Patrz ,Funkcije
obstugl piekarnika”. W dalszej czgsc
dowiesz sie, jak obstugiwac piekarnik.

b.Poczekaj, az piekamik ostygnie,




B8.Wytrzy| powierzchnie produlktu
wilgotna szmatka lub galbka i wytrzy|
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria woda z detergentem i

migkka gabka.

UWAGA Pewne detergenty lub
srodki czyszczace moga
uszkodzié powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentdw,
proszku/mleczka do
czyszezenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

UWAGA W trakcie pierwszego

uruchomienia przez parg
godzin moga sig wydzielad
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zachbaj o
dobrg wentylacie kuchni i
pozbadZ sie dymu |
zapachu. Nie wdychad
bezposrednio
powstajacego dymu i
Zapachu.
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Ogélne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chlodzacy {(Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.}
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chiodzacy wiacza sie
automatycznie w razie potrzeby | chtodzi
zaréwho przéd produktu, jak | meble.
Wwlacza sie automatycznie po
zakonczeniu procesu chiodzenia.,
Gorace powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarnik moze sig przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata
podczas pracy piekarnika Iub po jego
wytaczeniu {okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasl pieczenia wentylator chfodzacy
wytgozy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Lizytkownik nie moze ustawic czasu
pracy wentylatora chtodzacege. Wacza
sie | wytacza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Odwietlenie piekamika wiacza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektdrych
modelach odwietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytacza
sie P pewnym czasie.

Jesli drzwiczki zostang otwarte podczas
pieczenia luk beda w pozycji zamkniate),

odwietlenie piekarnika zapali sie
automatycznie.

Panel sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogdlne dotyczace panelu
sterowania

Maksymalna godzina, jaka mozna
ustawic to 2:59. W programu
ostrzegania czas ten wynosi
23:59. W przypadku awarii
zasilania ustawione pieczenie i
czas pieczenia zostajg anulowane.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wydwietlaczu migaja. Nalezy
odczekad chwile, az ustawienia
zostang zapisane.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wydwietlany na ekranie.

Jesli ha panelu sterujgcym jest
wiaczone ustawienie szybkiego
nagrzewania wstapnego
{booster), to po rozpoczeciu
pieczenia na wyswietlaczu pojawi
sie symbol ﬁ@, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiona temperature.
Aby uzyskad informacje na temat
ustawienia szybkiego nagrzewania
(booster), zobacz rozdziat
JUstawienia”.
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Klawisz wigczaniafwytaczania
Wyswietlanie funkeii

Pokretto sterowania piekamika
Przycisk regulacji temperatury
Wyswietlacz temperatury
Symbol blokady przyciskow
Przycisk

uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

8 Przycisk alarmu
9 Wyswietlacz zegara/czasu
10 Przycisk czasu i ustawien

B T © R 5 B 47 B L

Wyswietlacze

Przyciski:

g : Przycisk czasu i ustawien

°’C : Przycisk regulaci|
temperatury

& : Symbaol blokady przyciskow

I8 : Przycisk alarmu

ri : Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

Wyswietlacz zegara/czasu :

: Symbol czasu
gotowania/godziny

: Symbol alarmu

: Symbol ustawien

: Symbaol wigczoneg] blokady
: Symbol gotowania
wentylatora ekologicznego

: Symbol niskiego poziomu
pary”

: Symbaol wysokiego poziomu
pary”

: Symbaol sondy temperatury’

3 ePHnd O

>

5

* Rézni sie w zaleznodcei od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Wyéwietlacz temperatury:

3 : Symbol pieczenia

C : Symbol temperatury

i : Symbol temperatury

wewnetrznej piekarnika
AR : Symbol szybkiego
nagrzewania (booster)

: Symbol blokady drzwi

* Rdzni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by dostepny w
Twoim produkcie.
Whacz piekarnik

1.\8‘%&302 piekarik, dotykajac przycisku

|

» PG wiaczeniu piekarnika na ekranie
wyswietlana jest pierwsza funkgja. Na
wyswietlaczu mozna ustawic program,
temperature, czas pieczenia i alarm.

Jegli na wyswietlaczu nie zostang
wprowadzone zadne ustawienia,
piekarnik wytaczy sie po okoto 5
minutach, a na wyswietlaczu
pojawi sie godzina.

Wylacz piekarnik;
Wytacz piekarnik, dotykajac przycisku O.
Na wysdwietlaczu pojawia sig godzina.
Aby ustawié pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawié pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajac
temperature | program odpowiednia do
potrawy. Program ,Gdérme i dolne
ogrzewanie” | ustawienia 180°C sg
pokazane na zdjeciach jako przyklad.
1.\/@\:‘%&302 piekamik, dotykajac przycisku

2.Na wysdwietlaczu funkcyjnym dotknij
programu, ktdrego cheesz uzyc.
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3.Na wyswietlaczu funkeyjnym dotknij
programu, kidrego cheesz uzye. Jesli
program, kiéry cheesz wybrad, nie jest
jednym z pierwszych programdw,
kitdre pojawiajg sie na wydwietlaczu
programow, mozesz akbywowad dolny
rzad programow, dotykajac
Saczanie dodatkowych programow’.

O -

4. Wstepnie zdefiniowana temperatura
dia wybrang] funkeoji robocze) pojawia
sie na wyswietlaczu temperatury. Aby
zmieni¢ te temperature, nacisnij
pokretto sterowania piekarnikiem lub
dotknij przycisku "Ciobréé pokretto
sterowania piekamikiem w prawo/w
lewo.

» Na WySW|et|aczu zam|ga symbol .

o UDDL

N INe
ELllt

Jesli zmienisz program po
ustawieniu temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sig ostatnio
ustawiona temperatura. Jesdli
jednak ustawiona temperatura nie
miesci sie w zakresie termperatur
wybranego programu, na
wyswietlaczu pojawi sie
najwyzsza mozliwa wartosc,
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5.Potwierdz ustawienioe temperatury,
naciskajac przycisk C.
» Na vwsmetlaczu pojawi sie symbol .

HULU

6.Po ustawieniu programu i temperatury
nacisnij Pll, aby rozpoczac pieczenie.

» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
PO wybraniu programu i temperatury. Na
wyswietlaczu temperatury pojawia sie
symbole i iP.Na wyswietlaczu pojawi
sig odliczanie ustawionego czaslu
pieczenia. Symbaol | kazdego etapu
zapala sig, gdy temperatura wewnatrz
piekarnika csiaga ustawiona
temperature. Piekamik nie wytgcza sig
automatycznie, poniewaz pieczenie w
trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowad pieczenie i je wylaczad,
Gdy potrawa jest gotowa dotkn]
przycisku P, aby zakoriczy¢ pieczenie
lub dotknij przycisku &, aby catkowicie
wylaczyC piekarnik.

Ustawienie czasu pieczenia

Mozna ustawic automatyczne
wytaczanie piekamika po uphywie
okreglonego czasu, wybierajac
temperature | program odpowiednia do
potrawy | ustawiajac czas pieczenia na
zegarze. Program ,Gérme i dolne
ogrzewanie”, ustawienia 180°C | 45
minut sg pokazane na zdjeciach jako
przykiad.



1.Witgcz piekarnik, dotykajac przycisku
@

2.Na wyswietlaczu funkeyjnym dotknij
programu, ktorego chcesz uzyc.

3.Na wygwietlaczu funkcyjnym dotknij
programu, kidrego cheesz uzye. Jegli
program, kiéry cheesz wybrad, nie jest
jednym z pierwszych programow,
ktdre pojawiaja sig na wyswietlaczu
programow, mozesz aktywowad dolny
rzad programaw, dotykajac
SWaczanie dodatkowych programow’.

Jesdli zmienisz program po
ustawieniu temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawicha temperatura. Jesli
jednak ustawicna temperatura nie
miescl sie w zakresie temperatur
wybranego programu, na
wyswietlaczu pojawi sie
najwyzsza mozliwa wartose.

5.PotwierdZ ustawienie temperatury,

naciskajac przycisk °
» Na wysmetlaczu pOJaWI S|e symbaol L.

LU

Ijlll

4. Wstepnie zdefiniowana temperatura
dla wybrang] funkciji roboczg) pojawia
sie na wydwietlaczu temperatury. Aby
zmienic tg temperaturg, nacisnij
pokretto sterowania piekarnikiem lub
dotknij przycisku G i obréé pokratio
sterowania piekarnikiem w prawo/w
lewo.

» Na wydwietlaczu zamiga symbol C.

6.Nacignij pokretto stercwania
piekarnika lub dotknij raz przycisku @,
aby ustawi¢ czas pieczenia.

» Symbol & zamiga na wyswietlaczu, a

na wyswietlaczu zegara/czasu pojawi sig

ustawiony czas pieczenia wynoszacy 30

minut.

Po ustawieniu programu i
temperatury, czas pieczenia
zostanie ustawiony na 30 minut
poprzez dotkniacie przycisku O
lub nacisnigcie bezposradnio
pokretta stercwania piekarnika,
aby szybko ustawic czas
pieczenia i zmieni¢ czas,
obracajac pokretio sterowania
piekarnika w prawo/w lewo.

7.Ustaw czas gotowania, cbracajac
pokretto sterowania piekamika.
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Potwierdz czas gotowania, dotykajac
przycisku O,

Czas pieczenia zwigksza sig 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sig 0 & minut.

8.Po ustawieniu programu, temperatury
| czasu pieczenia dotknij przycisku PH,

» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
pC wybraniu programu | temperatury,
Zaczyna sie odliczanie ustawionego
czasu pieczenia. Na wyswietlaczu
temperatury pojawia sie symbole fid
Symbol j kardego etapu zapala sig,
gdy temperatura wewnatrz piekarnika
osigga ustawiong temperature. Po
zakoriczeniu pieczenia na ekranie pojawi
sie kormunikat "End", pojawi sie na
wyswietlaczu, minutnik wyda
ostrzezenie dzwigkows, a piekarnik
przestanie pracowac.

9. Ostrzezenie dzwigkowe rozlega sig
przez minute. Jedli podczas alarmu
zostanie dotkniety przycisk P, a na
wyswietlaczu pojawi sig "End",
piekarnik bedzie kontynuowat prace
przez nieckreslony czas. Po
dotknieciu przycisku @, piekarnik
wytaczy sie. Nacisnigcie dowolnego
przycisku {innego niz wezesnia))
spowoeduje uruchomienie alarmu.
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Pieczenie ECO fan

Aby oszezedzad energig, mozesz uzyé
tej funkeji zamiast ,Ogrzewanie
wentylatorem”™ w zakregie 160-220%C.
Czas gotowania bedzie jednak nieco
dtuzszy.

1.\/@\:‘%&302 piekarik, dotykajac przycisku

2.Dotknij i przytrzyma)j , Ogrzewanie
wentylatorem” na wyswietlaczu
programaéw.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Kiedy odliczanie dobiegnie konca,
pojawi sie symbal ¥ | whaczy sie
.Pleczenie ECO fan”,

OO0

3.Mozesz zmieni¢ ustawiong
temperature | ustawi¢ czas pieczenia
zgodnie z opisem w poprzednich
rozdziatach. Nastepnie zaczynasz piec.
» Gdy wiaczy sie ,Pieczenie ECO
fan”,lampa swieci krécej niz podczas
innych programdw pieczenia ze wzgledu
na oszczednosc enargi.
Funkcja chleba
Tw] piekarnik ma ,Funkgja chleba”,
specjalnie zdefiniowane do wypieku
chleba. Ustawienia temperatury i czasu
programu sg stafe.

Sktadniki

¢ 500g maki

s 15g cukru

* 10g drozdzy instant



* 10g oleju stonecznikowego
* Bg soli
* 300ml wody (35°C)

Na gére ciasta
* 2 tyzeczki oleju stonecznikowego

Przygotowanie

1.Make przesigj do gtebokig) miski. Do
maki dodaj cukier | réwnomiernie
wymiesza.

2.Otworz srodek maki | dodaj drozdze,
adl i olej stonecznikowy. Zaczynajac
od bokdw miski, stopniowo wlewaj
ciepta wode.

3.Ugniataj ciasto recznie lub w mikserze
do ciasta przez okofo 10-15 minut.

4.Kilkakrotnie obrae recznie zagniecione
ciasto | widz do miski. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke cleju
stonecznikowego i przykry] folig
kuchenna tak, aby dotykata ciasta.

5.Ciasto przykry folig kuchenna, przykry
gruba szmatkaq i pozostaw do
wyrogniecia w temperaturze
pokojowe.

8.We?Z ciasto, kidre wyrastato przez 60
minut, wytdz na blat | zioz 4-5 razy |
usur powletrze z wnetrza. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke cleju
stonecznikowego i przykry] folig
kuchenna tak, aby dotykata ciasta.
Pozostaw ciast do wyrosniecia w
temperaturze pokojows] przez kolgjine
30 minut.

7.Gdy ciasto skenczy rosnaé, uformy
bochenek | umiesc na blasze do
pieczenia. Za pomoca noza zrob 3-4
nacigcia na ciescie,

8.Umiesé blache na 3 podtce piekamika.

9.V®V+qcz piekarnik, dotykajac przycisku

10. Aktywuj dolny rzad programaéw,
dotykajac ,Wiaczanie dodatkowych
programow” na wyswietlaczu
programow.

11. Dotknij opcji , Funkeja chleba™ w
dalnym rzaedzie wyswietlacza
Drogramow.

rozpoczad pieczenie.

13. Po zakonczeniu czasu pieczenia
przez jedna minute rozlegnie sig
dzwick ostrzegawczy. Po dotknieciu
przycisku O, piekamik wytaczy sie.
Nacigniecie dowolnego innego
przycisku spowoduje wytaczenie
dzwicku ostrzegawczego.

Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
w menu lub ustawieniach, kidre
nalezy aktywowad przez diuzsze
nacisniecie. Po zakoriczeniu
odliczania wiacza sie odpowiednie
menu lub ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow
Korzystajac z funkgji blokady przyciskow,
mozna zabezpieczy¢ jednostke

sterujgeg przed utrudnianiem pracy.

1.Dotknij przycisku B, az na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi sig
symbaol .
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» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi sig
symbol (& i wiaczy sie blokada
przyciskow. Po dotknieciu dowolnego
przycisku, gdy wiaczona jest blokada,
minutnik wyda sygnat dzwigkowy, a
symbol

Blokada przyciskow nie wytaczy
sig w przypadku awarii zasilania.

Whylaczenie blokada przyciskow
1.Dotknij przycisku I’i’!, az na

wydwietlaczu czasu/zegara pojawi sie

symbol (5.
» Zostanie wydwietlone odliczanie 3-2-1.
Po zakorczeniu odliczania na
wyswietlaczu czasu/zegara zniknig
symbol & i wytaczy sig blokada
przyciskow,
Ustawienie alarmu
Mozna uzyd jednostki sterujgce] w celu
ostrzezenia lul przypomnienia innego
niz pieczenie.
Alarm nie wphywa na dziatanie piekamika.
Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzye alarmu, gdy
cheesz obrdcic jedzenie w piekarmiku o
okreslong) godzinie. Po uptywie
ustawichego czasu zegar wyda
ostrzezenie dZzwigkowa,

Najduzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
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1.Dotknij raz przycisku Qs, aby ustawic
czas alarmu.

» Symbol L i pole minut zaczna migad

na wyswietlaczu czasu/zegara.

2.Ustaw minuty, obracajac pokretto
sterowania piekarnikiem w prawo/w
lewo | nacignij raz przycisk Q, aby

3.Ustaw godzing, obracajac pokretio
piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajac pokretio
piekarnika lub dotykajac przycisku Q.
» Symbol L zaswieci sie w sposdb
ciagly, a na wyswietlaczu czasu/zegara
zaczyna sie odliczanie czasu alarmu.
4.Po uptywie czasu alarmu symbal L
zaczyna migaé i wydaje ostrzezenie
dzwickowe.
Jedli czas alarmu i czas pieczenia
ag ustawione jednoczesnie, na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi
sie krotszy czas.

Wylacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwigk
ostrzegawczy rozlega sie przez jedna
minute. Nacisni] dowolny przycisk, aby
go wylaczyd.

» DZwigk ostrzegawczy wytaczy sie.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Dotknij raz przycisku Q, aby anulowad
czas alarmu.



» Symbol £ zacznie migaé na

wyswietlaczu czasu/zegara.

2.Ustaw godzing alarmu na ,00:00%,
obracajac pokretto piekarnika w
prawo/lewo.,

Ustawienie gtosnosci
Mozesz ustawié grosnose jednostki
sterujacej. Aby wykonac te czynnosc,
piekarnik powinien byé wytaczony.
1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu jest aktualna godzina)
akbywu] menu ustawien, dotykajac
przycisku © przez 3 sekundy.
» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Po zakonczeniu odliczania wiacza sig
menu ustawien.

4. Ustaw zadany poziom gtognosci,
obracajac pokretio piekamika w
prawo/lewo.

5.Potwierdz wybrany poziom gtognosdi,
dotykajgc przycisku O b naciskajac
na pokretto piekarnika.

Ustawienia jashosci wyswietlacza

Mozesz zmienic¢ poziom jasnosci

urzadzenia. Aby wykonad te czynnosc,

piekarnik powinien by¢ wytaczony.

1.Przy wytaczonym piekarniku {gdy na
wydwietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawien, dotykajac
przycisku 8y przez 3 sekundy.

» Zostanie wygwietlone cdliczanie 3-2-1.

Fo zakonczeniu odliczania wigcza sie

menu ustawien.

2.0Obracaj pokretto piekarnika w
prawo/w lewo, az ,b-1" lub ,b-2"
pojawi sie na wyswietlaczu
czasu/zegara.

2.0broé pokretto piekarnika w
prawo/lewo, az ,d-1", ,d-2" lub ,d-3"
pojawi sie na wyswietlaczu
czasu/zegara

3. AkbywU] ustawienie gtosnoda,
dotykajac przycisku 3 lub naciskajac
na pokretto piekarnika.

» Symbol £ zacznie migaé na

wydwietlaczu czasu/zegara.

3.Aktywuj ustawienie jasnosc, dotykajac
przycisku b naciskajac na
pokrettc piekamika.

» Symbol L zacznie migac na

wyswietlaczu czasu/zegara,
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4. Ustaw zadany poziom jasnosci,
obracajac pokretto piskamika w
prawo/lewo.,

5. Potwierdz wybrany poziom jasnogci,
dotykajac przycisku 3 ub naciskajac
na pokretto piekarnika.

Ustawianie funkcji szybkiego

nagrzewania wstepnego {Booster)

Pieczenie mozna uruchomic

automatycznie, korzystajac z funkgji

szybkiego podgrzewania produktu, YW
tym celu nalezy aktywowad ustawienie
szybkiego nagrzewania wstapnego. Aby
wykonad te czynnoss, piekarnik
powinien bye wwlaczony,

1.Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wydwietlaczu jest aktualna godzina)
akbywuj menu ustawien, dotykajac
przycisku ¢y, przez 3 sekundy.

» Zostanie wydwietlone odliczanie 3-2-1.

Po zakonczeniu odliczania wiacza sig

menu ustawien.

2.0bré¢ pokretto piekarnika w
prawo/lewo, az symbol A8 i ~Wylacz"
pojawi sig na wyswietlaczu
czasu/zegara.

3.Whacz ustawienie szybkiego
nagrzewania wstephego (booster),
dotykajac przycisku 9 lub naciskajac
na pokretto piekarnika.

» Symbol £ zacznie migaé na

wydwietlaczu czasu/zegara.
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4.0broé pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, alby zmienic ustawienie
~WlacZ" wyswistlane na
wyswietlaczu czasu/zegara na
ustawienie ,Wigcz".

5.Potwierdz ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego (booster),
dotykajgc przycisku O lub naciskajac
na pokretto piekarnika.

W ten sam sposob mozna
wytaczye ustawienie szybkiego
nagrzewania wstapnego.
Ustawiajac na ,Wylacz" mozna
anulowac ustawienie szybkiego
nagrzewania wstapnego.

Zmiana ustawienia godziny

Aby zmieni¢ godzing, ktdrg wozesnie]

ustawites

1.Przy piekarniku w stanie gotowogsci
{gdy na wyswietlaczu jest aktualna
godzina) aktywu] menu ustawien,
dotykajac przycisku ey przez okoto 3
sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.

Pao zakoriczeniu odliczania wigcza sig

menu ustawien.




2.Nacignij pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisku @, aby akbywowad pole
godziny.

» Pole godziny | symbal teE zamigajg na

4. Ustaw minuty, obracajac pokretto
piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajac pokretio
piekamika lub dotykajac przycisku (3,

L » Godzina jest ustawiona, a symbaol o

3.Ustaw godzing, obracajac pokretto pojawi sie na wyswietlaczu czasu/zegara

piekarnika w prawo/lewo i nacisni zawsze wiaczony.

pokratto piekarnika lub dotknij raz

przycisku @, aby aktywowac pole

minut.
» Pole minut i symbaol gier zamigaja ha
wydwietlaczu czasu/zegara.
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B ogol: formaci

[czace pieczen

W te| czedci opisanc wekazowki
dotyczace przygotowywania | pieczenia.
Ponadto mozna znalezc niektdre
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkci | najbardzig)
odpowiednie ustawienia dla tych
produktdw, Wskazane sg rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika |
akcesoria.

Ostrzezenia ogodlne
dotyczace pieczenia
* Podczas otwierania drzwi piekarnika

lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywad sie goraca para. Para

moze poparzye dion, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymad sie z daleka.

* ntensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnalrz | na zewnatrz
piekarnika oraz na gornych czesciach
mebli w wyniku rdznicy temperatur.
Jast to normalne zjawisko,

* Podane wartodci temperatury | czasu
pieczenia potraw moga sie roznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartodel te sg podane w
przyblizeniu.

* Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wy|a¢ z piekarnika wazystkie akcesoria.

Akcesaria, ktdre pozostang w
piekarniku, moga utrudnic prawichowe
pieczenie.

* W przypadku potraw, kidre bedg
pieczone wediug wiasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dar podanych w tabelach.

» Korzystanie z dostarczonych
akcesoriow zapewnia najlepsza
wydajnosc gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezer | informacii
dostarczonych przez producenta dla
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Zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktdre beda uzywane.

« Wyciac papier tluszczoodpaorny na
ttuszez, kiory bedzie uzywany
podczas pieczenia, ¢ rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
tluszczoodpormy, ktdre przestaja z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia | wphywad na jakosé
pieczenia. Nalezy uzy< papieru
ttuszczoodpornego odpowiedniego do
dangj tamperatury.

* Aby pieczenie bwo prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecang| pétce.
Nie zmienia migjsca potki podczas
pieczenia.

Ciasta | wypieki

Informacje ogdlne

* Zalecamy korzystanie z akcesaridw
dotgczonych do urzadzenia w celu
uzyskania dobre) wydajnosci pieczenia.
Jedli zamierzasz uzywac wiasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajace i cdporna na ciepto
naczynia.

+ Jesli zalecane jest wczesniejsze
nagrzanie nalezy nagrzad piekarnik i
dopiero wiozyC foremke z masa.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajac
naczynie na ruszcie, umiesé je na
srodku, a nie w poblizu tylng) sciany.

s Wazystkie materiaty uzyte do wyrchbu
ciasta powinny by¢ swieze | w
temperaturze pokojowe),

* Pieczenie moze sie roznic w
zaleznoscl od ilosci potraw | wielkosci
naczyn.

s Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydilzaja czas gotowania, a doina
powierzchnia wypiekow nie rumieni sie
réwnomiermie.

* Jedli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na doine|




powierzehni potrawy moze gie lekko
zarumienic., W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydiuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

» Wartosci okreslone w tabelach sa
ustalane w wyniku testéw
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dia Ciebie

wartosci moga sie réznic¢ od podanych.

» Lmiesc jedzenie na zalecanej pdlce,
Dolna pétka piekarnika to pdtka numer
1.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciast

» Jagli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 “C i skréé czas
pieczenia.

* Jedli ciasto jest wilgothe, uzy
niewielkig) ilosci plynu lub chniz
temperaturg o 10 °C.

* Jedli gérna czesc ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej potce, obniz
temperature | zwieksz czas pieczenia.

* Jedli jest dobrze upieczone w grodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mnigjsze] ilodci ptynu, zmnigjsz
temperatura i zwieksz czas pieczenia.

Wskazdwki dotyczace pieczenia
ciastek

+ Jedli ciasto jest zlovt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skrod czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,s0sie” sktadajgoym
sig z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtows.

Jedli ciasto powoli sie piecze, upewni|
sig, ze grubosc przygotowanego
clasta nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spad nie jest
Upieczony, Upewnij sig, ze ilosd ,sosu”,
ktdra uzvles, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomierne sie
zarumienito, sprobuj rdwnomiernie
rozprowadzic ,sos" miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

Ciasto piec w temperaturze | pozycji
podang] w tabeli. Jesl spéd nadal nie
jest wystarczajaco zrumieniony,
umiesc ciasto na dolnegj potce do
dalszego pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych
Sugestie dotyczace gotowania na jednsgj tacy

Clasla na Slandardowa laca® Gorme '_dOl.”e 3 1860 30 ... 40
blasze ogrzewanis
(,lasli'-ll W Farma L'JI{'J F'JIGC'ié?l'1l_i_ N Ogr'.cewar_1 i 2 180 a0 40
formie ruszcie do grilla wentylatorem
Standardowwa taca” Gorme '_dOl.”e 3 160 25...35
I . ogrzewanis
Ciasleczka Qgrzewanie
Standardowwa taca” Y N 3 150 25..35
wentylatorem
Okragta forma do
C|§$Ita,lgrQQQ|ca 26 Igm z _pme i q;:llne 5 150 a0 a0
saciskiam na rusccia do ogrzewanle
Ciasta orilla™
bisskoplowe Okracta lorma do
ciasta, srednica 25 cm z Ogrzewanie 2 150 a5 45

zaciskiem na nuszcie do
yrillat*

wentylatorem
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aorme i dolne

Taca do clasta” T 3 170 25 ... 35
- DU LEWANIE
Ciastko 0 -
Taca do ciasla* Jraewarie 3 140 20 ... 30
e Lylalorem
Daolnedgome
Laslo Slandardowa laca* Ogreewanie 2 180 .. 48
francuskie wspomagane
wentylatorem
» Standardowwa taca” -ame |.dollne 2 200 200...30
Kruchs ogrzewanis
ciastka i
Standardowa taca® Qgrze:wgrj!e 3 180 20...30
wen Lylalorem
Standardowa taca® _pme\| c}c.nlln\e 3 200 30...40
) L DU LEWANIE
Caty chisk 0 -
Slandardowa laca® .grze.\furgrj © 3 204 30 ... 40
e Lylalorem
Mrostokatna szklano Gome i dolne
Lasagne melalowa (onrma na P AT 2k 3 200) 30...40
- ; 1 e OUrLEWANIE
ruszcie do grilla i
Ckragla czama
Imetalov'va forlema do Sorme |.dollne 2 180 0. 65
ciasta, 0 drednicy 20 cm ogrzewanis
Srariotka =] rusm‘;ie do.qri I.Ia**
Ckragla czama
IITI&[Z—LU{'J\.’:J?—A f{'Jr:ema o Ogr'.cewar_1 i a 170 0. 65
ciasta, 0 drednicy 20 e wentylatorem
na ruszcie do orlla™
o Standardowa taca’ Jome | daine 2 200 ... 220 10... 20
Pizea OOrAEAVANIE
Standardowa taca” Funkcja pizzy 3 250 8. 15

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potrav,
* Te akecesoria moga nie bye dotaczone do produkiu.
** Te akeesoria nie sg dolaczone do produklu. 38 doslepns osobno,

Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Ciaslecka o0 andardowa laca® - Ogreswanie ) 150 D6 .. 36
4 —Taca do ciasla e Lylalorem

. 2 —Slandardowa laca® Ogreenwania p . .

Ciasglko R T 24 170 LIS 1)
4 —Taca do ciasla e Lylalorem

.CIaS[.{'JI 1 —SLal.'u'J'far.d.{'J\".flf-.l [d(;d Qgrze.\;vz.ir.ﬂe 1_4 140 40 60
francuskie 4 —Taca do ciasla e Lylalorem

Kruche 2 —SLam'Jard{'J\".fla [d(ld Ogr'.cewar_1 i 5_ 4 140 5 80
ciastka 4 Taca do ciasta wentylatorem

Nagrzewanie jesl zalecans dla wsayslkich polraw.
* Te akecesoria moga nie bye dotaczone do produkiu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepng oscbno.
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Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie wentyla-

torem tryb ECO

* Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu
funkeiji Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

* Nie otwieraé drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkeji Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO Jesli drzwiczki nie sa otwarte, temperatura wewngtrzna
jest optymalizowana w celu oszczedzania energii | moze réznic sie od
wyswietlang.

* Nie podgrzewa] w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.

Sugestie dotyczace gotowania na jednsgj tacy

Ciasteczka Standardowa taca 3 160 25 ...35
Criaglko Slandardowa laca® 3 181 24 . 35
Ciaslo rancuskie Slandardowa laca® 3 200 44 ., hb
Kruche ciastka Standardowa taca” 3 200 35 ... 45
* Te akcesoda moga nie bye dotaczone do produkiu,
Mieso, ryby i dréb s Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic
Kluczowe punkty dotyczace pale- mieso w piekamiku na okoto 10 minut.
nia Sok z miesa lepig] rozprowadza sie na
* Marynata z soku z cytryny i pieprzu smazonym migsie i nie wyptywa po
przed pieczeniem catego kurczaka, rozkrojeniu.
indyka i duzych kawatkow miesa * Ryby nalezy umiescié na pdice o
zwiekszy wydajnodé pieczenia. grednim lub niskim poziomie w
* Pieczenie migsa bez kosci zajmuje zaroodpornym naczyniu.
15-30 minut. s Gotuj potrawy zalecaneg w tabeli
* Nalezy obliczyé okoto 4 do 5 minut gotowania na jednej tacy.

czasl pieczenia na centymetr
grubosci miesa.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

. Delnesgorme 15 min.
Stek ogrzewanis 250/max
caty)/Mieczen Standardowva taca® X g e 3 P 60 .. 80
i1 ke WELAMAJANE r1d.h[§jpi1!{-3.
e Lylalorem 180 ... 180
e
jagniece (1.5 Standlardowea taca® Ogree ’ 3 170 85 ... 110
20 kg Wapomagane
' wen Lylalorem
[Ruszt do grilla® Dc.nlne\fg?r.m\e 15 min.
S OUrLEWANIS . e
Kurczak Uriggeid jedng lace na ST 2 2E 0T, i ... B0
_hureza dolngj potce o HANe nastepnie 190
pleczony (1.8 wentylatorem
2 kgl Rusel do grilla® 15 min.
Umisscic jedna tacena  Funkgja 30 2 250/max, 60 .. 80
dolng] potee naslepnie 190
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Dolnefgame 25 min.
- NPT ST . o
Slandardowa laca® og.r.ge\ “_@_"e 1 2‘_]_0 mdx 1650 ... 2140
WELOMEAJANE raslepnis
) wentylatorem 180 ... 190
etk 2.8 k) —
neyk (o kel 25 min.
Standardowva taca® Funkeja 30 1 230max 150 ... 210
raslepnis
180 ... 190
Rusel do grilla® %ﬁ:ﬂ:ﬁg
lUmisscic jedna tace na ng omac e 3 200 20..30
] dolnej pdtee Dormage
Py wanlylalorerm
[Ruszt do grilla®
Umiggeid jedna lace na  Tunkaja 3b 3 200 20 ..00

dolngj potce

Nagrzewanie jesl zalecans dla wsayslkich polraw.
* Te akcesora moga nie bye dotaczone do produkiu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepng oscbno.

Grill

Czerwone migso, ryby | migso drobiowe

szybko staja sig brazowe po grilowaniu,

utrzymuja pigkna skorke i nie wysychajg.
Mieso filetowane, szasziyki, kietbhaski, a
takze soczyste warzywa (pomidaory, .
cebula itp.) sa szczegdlnie polecane do

grillowania.

Os_trzeienia ogéblne:
* Sywnosc nieodpowiednia do

grillowania niesie ze soba ryzyko

pozaru. Grilluj tylko potrawy

odpowiednie do intensywnego ognia

grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczad jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a tluste
potrawy moga sig zapalic.

» Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.
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Gorace powierzchnie moga
powodowadé oparzenial

Przyciski grillowania

Przygotuj produkty o podobnej
grubosci | wadze.

Umiese elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajgc je bez przekraczania
wymiarow rusztu.

W zaleznogcl od grubodci grilowanych
kawalkow czasy pieczenia moze sie
roznic.

Wsun ruszt lub tacke do zadanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesc tacke na dolnej potce, aby
zebrad tluszez. Taca piekarnika, kiorg
ma by¢ przeniesiona powinna mied
takie wymiary, aby obejmowata caty
abszar grila. Tacka moze nie byc
dotaczona do produktu. Wigj trocha
wody do tacki, aby utatwic
czyszczenie,



Tabela grillowania

[yby Muszt do grilla 4 5 250 20... 25

Kewiatki kurezaka Flusel do grilla 4- 4 260 24 . 35

Klopsik fwotowing) - 12 500k Flusel do grilla 4 260 20,30

Kotlet jagniecy Muszt do grilla 4 5 250 20... 25

Stek (kromka) Muszt do grilla 4 5 250 25 ...30

Kollal cialacy Flusel do grilla 4- 4 260 2h ., 30

ZARIEKANE WArS e Flusel do grilla 4- 4 220 20,30
Tosty z chisha Muszt do grilla 4 250 1.3

Zaleca sig nagrzewanie piekamika przez S minut dia wszystkich potraw z grlla,
Obwdcid lorme po 172 catkowilego ceasu grillowania,
Test zywnosci utatwic testowanie produktu dla
» Potrawy zostaly przygotowywane organdw kontrolnych.
zgodnie z norma EN 60350-1, aby
Tabela pieczenia w piekarniku przykladowego jedzenia
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Odrme i dolne

Kruche Slandardowa laca® i e 3 144 20 .30
. OCIr£EANANIE
clasteczka Ciyreewanie
{herbatnik) Slandardowa laca* HIEWANIE 3 144) 1h .. 25
i wenbylalorem
Garme i dolne . - -
Slandardowa Laca® > - 3 1650) 2 .. 30
. OCIr£EANANIE
Clasteczka Ciyreewanie
Slandardows laca® e i 3 140 25,030
ywenbylatorem
Okraota lorma do ciasla, e
. o Gome i dolne o
srednica 26 cm z zaciskism T 2 150 30 .40
o ) o e ogrzewanie
Ciasla na ruszcie do grilla
bisskoplowe Okragta forma do ciasta, I
. ; i Ogrzewanie .
srednica 26 cm z zaciskism o z2 150 2545
T T aa wienlylalorem
na russoie do orilla
Okragta cearma melalowa
lorerma do ciasla, o Garme i dolne _
— S e 2 180 80 ... 65
srednicy 20 om na ruszcle  ogrzewanie
do grilla™
Searolka - L
Okragta czarna metalowa
lorerma do ciasla, o Ciggreewanies , . , .
g } e 3 10 H0 ... 6Bh
drednicy 20 om na rusgcie wenlylaloram
do grilla™

Nagrzewanie jesl zalecans dla wsayslkich polraw.
* Te akecesoria moga nie bye dotaczone do produkiu.
** Te akeesoria nie sg dolaczone do produklu. 38 doslepns osobno,
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Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

Kruche 2 —Slandardowa laca® Cloyreeswanies
ciasteczka ; @ Hnan AreaEne 2 4 140 15..25
i 4 Taca do ciasta ywentylatorem
therbatnik)
. 2 Standardowataca®  Ogrzewanie
Ciasteczka

4 Taca do ciasta” ywenbylatorem e 4 150 25..35
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potrav,

* Te akeesoria mogd nie bye dotgccans do produklu.

** Te akoasoria nie sg dotaczone do produklu, 38 doslepns osobng,

Grill
Tosty z chleba [Huszt do arila 4 250 1..3
Klopsik (watowinal - 12 ot 4o grilla 4 250 20 ... 40
SZtuk

Ot forme pa 142 catkowilegn czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewwanie piekarika przez S minut dia wszystkich potrawe z grilla,
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I Czyszozenie 1 konserw:

Ogélne informacje
dotyczace czyszczenia

£ Ostrzezenia ogdlne:

» Przecz czyszczeniem produkiu nalezy
poczekad, az ostygnie. Gorace
powierzchnie moga powodowad
oparzenia:

* Nie umieszczad detergentdw

bezposrednio na gorace powierzchnie,

Moze to spowodowad trwate
zabrudzenie.

» Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic | wysuszyd,
Dzigki temu fatwo usunac pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty, W ten sposdb
Zywothose urzadzenia wydiuza sig, a
czasto napotykane problemy sa
Zmnigjszone.

* Nie uzywad parownic do czyszczenia
urzadzenia.

* Niekidre detergenty lub grodki
czyszezace moga uszkodzic
powierzehnie. Podozas czyszezenia
nie uzywaj srodkdw do szorowania,
proszkow do czyszezenia, kremdw,
grodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdw,

* Nie ma potrzeby stosowania
specjainego srodka czyszczacedo po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysoi¢ za pomocs phynu do mycia
naczyr, cieplej wody i migkkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie csuszyé sucha
azmatka.

* Pamiegtaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn | natychmiast
wyczyscic resztki Zywnosc podczas
gotowania.

* Nie czys¢ zadne| z czescl urzadzenia
W Zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

* Nie wolno uzywac srodkow

czyszezacych zawierajgoych kwas lub

chlor do czyszezenia powierzchni
uchwytdw ze stali nierdzewne] lub

INOX.

Powierzchnia ze stali nierdzewnsj lub

Inox moze z czasem zmienié kolor. To

jest normalne. Po kazdym uzyciu

wyczyse za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzehni ze stali
nierdzewnsj Iub INoxX.

MNalezy uzywac migkkie] scieraczki z

mychem | plynnym {nie rysujacym)

detergentem cdpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajac sig wycierac w jednym
kierunku.

MNalezy natychmiast usunad z

powierzchni plamy z wapna, oleju,

skrobi, mileka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnsj i szkta. Plamy moga
rdzewiec przez diugi czas.

Powierzchnie emaliowane

s Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czyscic za
pomoca piynu do mycia naczyn,
cieptej wody | miekkig] szmatki lub
gabki, a nastepnie csuszye sucha
szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
CZySZczZenia parg, mozna jej uzye do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat JFunkeja tatwego czyszczenia
parg’)

« YW przypadku uporczywych plam
mozna uzyS srodka do czyszezenia
piekarnikéw i grilla zalecanego na
stronie internetowe] marki produktu
oraz nierysujgace] czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewneatrznego srodka do
Cczyszezenia piekarnikow.
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* Przed czyszezeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na goracych
powierzchniach stwarza zardwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

 Sciany boczne plyty kuchenne] moga
yve pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu.

» Katalityczne sciany maja lekka
matowg | porowatg powierzehnie.,
Katalityczne sciany piekamika nie
powinny byé czyszczone.,

* Powierzchnie katalityczne pochianiajg
olej dzigki porowate] strukturze |
zaczynaja swiecic, gdy powierzchnia
jest nasycona clejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiang czesci.

Szklana powierzchnia

» Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywad metalowych
skrobaczek ani Sciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzic
azklang powierzchnie.

* Produkt nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieplej wody i
azmatki z mikrofibry przeznaczong do
powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszye suchg szmatks.

» Jagli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrzec je zZimng
woda, a nastepnie osuszye czysta |
sucha sciereczka z mikrofibry, Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklana
powierzchnie przy nastapnym uzyciu.

* W zadnym wypadku zaschnigtgj
pozostatodel na powierzehni szkta nie
nalezy czyscic zabkowanymi nozami,
drutemn lub podobnymi narzedziami do
drapania.

* Plamy wapniowe (zoftte plamy) mozna
usungs z powierzehni szkia za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.
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s Jedli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natdz na gabke srodek
czyszczacy | odczeka) diuzszy czas az
zadziata. Nastephie wyczyse szklang
powierzchnig wilgotna szmatka.

s Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

* Plastikowe czesci | pomalowana
powierzchnie nalezy czydcic za
pomaoca pynu do mycia naczyn,
ciepte] wody | miekkig] szmatki lub
gabki, a nastepnie csuszye sucha
szmatka.

s Nie nalezy uzywad metalowych
skrobaczek ani sciemnych srodkdw
czyszczacyceh. Moga uszkodzic
powierzchnie.

* Nalezy upewnic sig, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne
i nie maja sladdow detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapié korozja.

Czyszczenie akcesoriow

O ile nie podano inacze] w instrukgji
obstugi, nie myj akcesoridw w zmywarce.

Czyszczenie panelu

sterowania

» Podczasg czyszezenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzyc
wilgothe] miekkiej sciereczki i osuszyé
suchg szmatka. Nie wolno zdejmowad
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie¢ pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zostad uszkodzone.

s Podczas czyszezenia paneli ze stali
nierdzewngj z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkodw czyszczacych do
stali nierdzewne] wokdt pokretet.
WskazZniki wokdt pokretet mozna
usunage.



* Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng migkka szmatka i
osuszyC sucha szmatka. Jesli
urzadzenie ma funkcje blokacdly
przyciskow nalezy ustawic blokade
przed rozpoczeciem czyszezenia
panalu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidiowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacie dotyczace czyszezenia” w
zalsznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Czyszczenie bocznych scian pie-
karnika
Sciany boczne plyty kuchenne] moga
byé pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
maodelu. Jesli urzadzenie ma sciang
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,.Sciany katalityczne”,
Jesli urzadzenie ma potki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian ocznych.
Postapuj zgodnie ze wskazdwkami
cpisanymi w rozdziale , Ogdine
informacje dotyczace czyszczenia® w
zaleznodei od rodzaju powierzehni w
piekarniku.
Aby wyjac druciane pdélki:
1.Zdejmij przéd pdtki druciane], ciagnac
ja na boczne] dcianie w przeciwnym
kierunku,
2.Pociagni) druciang pdtke do siebie,
aby ja catkowicie wyjac.

Aby pud'HaWnié przymocowac pétki, )
nalezy powtdrzye kroki wyjmowania,
ale od konca do poczatku,

Samoczyszczenie
pirolityczne
Piekarnik jest wyposazony w pirolityczne
samoczyszczenie. Piekarnik nagrzewa
sig do ok, 420-480 ° C, a obecne
zabrudzenia spalajg sie na popidt. Moze
pojawic sie siiny dym. Zapewnij dobra
wentylacje. Pirolize nalezy
przeprowadzic po ok. co dziesigtym
uzyciu piekarnika.
Ostrzezenia ogdlne:
Mozna sig poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Nie dotyka] tego urzadzenia |
trzymaj dzieci z dala od niego w
trakcie samo-czyszezenia.,
Odczeks] co najmnig) 30 minut,
zanim oczyscisz je z pozostatosc
CZysSZozenia.

APrzed uzyciem funkgji
sarmooczyszezania pirolitycznego
wyimij wszystkie akcesoria, pdtke
teleskopows | potki boczne {jedli
ag dostepne). Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze
spowodowad uszkodzenie
akcesoriow | bocznych pdtek.
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Ades’li Twdj produkt jest
wyposazony w pirclityczne
akecesoria {odporne na
samoczyszezenie w wysokig)
temperaturze), nie MUsisz
wyjmowac ich z piekarnika. To,
czy Twoje akcesoria sg odporne
na pirclize, czy hie, zostato
okreslone w rozdziale dotyczacym
akcesocriow. O ile nie okreslono
inaczej, Twoje akcesoria nie sa
odporne na wyscokie temperatury.
Nalezy je wyjac z piekamika przed
samooczyszezeniem, aby uniknad
uszkodzen.

0 Nie walno czyscic uszczelki w
drzwiczkach.
Uszczelka z widkna szklanego jest
bardzo wrazliwa | tatwo ja
uszkodzic.
W razie uszkodzenia uszczelki
drzwiczek piekarnika wymiet ja na
nowa z autoryzowanego serwisu.

1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika. W modelach ze stelazem
bocznym; nie zapomnij wyjac
bocznyeh pétek.

2.Przed czyszczeniem usun zabrudzenia
Z powierzchni zewnetrznych i wneatrza
piekarnika wilgotng szmatka.

3. Wybierz funkcje , Piroliza™ lulz , Piroliza
- tryly ECO” w zaleznodei od stopnia
zabrudzenia pigkarnika.

Jesdli piekarnik jest lekko brudny,

zalecamy skorzystanie z funkeji , Piroliza

- tryla ECQO. Funkeja ,Pircliza - tryb

ECO” jest krétsza niz funkgia ,Pircliza”.

Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony,

funkeja ,Pircliza - tryb ECO” moze nie

wystarczye. W takim przypadku wybierz
funkeje ,Fircliza”.

4. Whgcz piekarnik, dotykajac przycisku
@
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5. Aktywu] dolny rzad programow,
dotykajac ,Wiaczanie dodatkowych
programow” na wyswietlaczu

6.Dotknij cpcji LPircliza” w dolnym
rzedzie wydwietlacza programow.

7.Paziom pirolityczny ,HI" | czas
«02:00" pojawia sie na wyswietlaczu.

8.Nagcignij ®Il, aby rozpoczaé
czyszczenie,

» Rozpoczyna sie samooczyszezanie, a

na wyswietlaczu pojawia sie czas

trwania funkeji. Czasu trwania funkgcji nie

mozna zmienic.

9.Gdy piekarnik osiagnie okrasionag
temperature po rozpoczeciu procesuy
SaMmoCZySZezenia, na wydwietlaczu
czasu pojawi sie symbol kiddkikg] i nie
bedzie mozhna otworzyd drzwiczek
piekamika. Pozostana one
zablokowane jeszeze przez chwile po
zakonczeniu funkcji pirclizy. Nie
otwiera) drzwiczek na site klamka,
dopdki symbol blokady nie zniknie.

10.Po zakonczeniu procesu czyszczenia
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat



LEnd”. Po nacignieciu &, piekarnik
wytaczy sie.

11.Gdy na wyswietlaczu pojawi sig
LEnd”, wytacz piekarnik, naciskajgc
przycisk O,

12.Gdy zniknie symbol [@], usuri osad za
pomocg wody z octem.,

W przypadku trybu

samooczyszczania pirclitycznego

Eco:

Jesdli piekarnik jest lekko brudny,

zalecamy skorzystanie z funkeji , Piroliza

- tryla ECQO. Funkeja ,Pircliza - tryb

ECO” jest krétsza niz funkgia ,Pircliza”.

Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony,

funkeja ,Pircliza - tryb ECO” moze nie

wystarczye. W takim przypadku wybierz

funkeje ,Fircliza”.

1.Wyjmij wazystkie akcesoria z
piekarnika. W modelach ze stelazem
bocznym; nie zapomnij wyjac
bocznyeh pétek.

2.Przed czyszczeniem usun zabrudzenia
Z powierzchni zewnetrznych i wneatrza
piekarnika wilgotng szmatka.

3.\!@%@02 piekarnik, dotykajac przycisku

4. Akbtywuj dolny rzad programow,
dotykajac ,Wiaczanie dodatkowych
programow” na wysdwietlaczu
programaow,

5.Dotknij opaiji , Piroliza” w dolny.r;‘n
rzedzie wyswietlacza programow.

6.0otkni] ponownie | wiacz program
wFiroliza”

» Zostanie wygwietlone cdliczanie 3-2-1.

Fo zakonczeniu odliczania wigcza sie

tryb ,Piroliza - tryb ECO”,

7 .Dotknij przycisku P, aby rozpoczad
CzZyszZezenie pirolityczne eco.

» Rozpoczyna sie samooczyszczanie, a

na wyswietlaczu pojawia sie czas

trwania funkeji. Czasu trwania funkgcji nie

mozna zmienic.

8.Gdy piekarnik osiagnie okresionag
temperature po rozpoczeciu procesuy
samoczyszezenia, na wyswietlaczu
czasu pojawl sig symizol kiodkitgl i nie
bedzie mozna otworzyC drzwiczek
piekarnika. Pozostang one
zablokowane jeszeze przez chwile po
zakonczeniu funkcji pirclizy. Nie
otwiera) drzwiczek na site klamka,
dopcki symbol blokady nie zniknie.

9.Po zakoriczeniu procesu czyszczenia
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
LEnd”. Po nacisnigciu O, piekarnik
wytaczy sie.

10.Gdy na wyswietlaczu pojawi sig
JENnd”, wytacz piekarnik, naciskajac
przycisk O.

11.Gdy zniknie symbol , usun osad za

pomoca wody z octem.
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Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkdw wybielajacyeh do
czyszczenia drzwi piekarmika i
szyb.

Mozaesz zdjac drzwi piekarnika i szyby,
aby je wyczyscic, Jak zdemaontowac
drzwi | okna, opisano w rozdziatach
Ldejmowanie drzwi piekarnika” i
Ldejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewneatrznych szyb
drzwi wyczysc je za pomoca pfynu do
naczyn, cieplej wody i miekkigj szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz sucha
aszmatka. Przetrzy] szybe cctem, a
nastgpnie oplucz, aby usunad
pozostatosci wapna, ktdre moga
osadzad sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0twérz drzwiczki piekarnika.
2.0tworz zaczepy w gnieZdzie zawiasu
Z przodu drzwi po prawe) i lewe
stronie, naciskajgc w dot, jak
pokazano na rysunku.
Typ zawiasu (A), (B), (C) rozni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwarzyd
wazystkie typy zawiasdw.
Zawias typu (A jest dostepny w
normalnych typach drzwi.
Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.
Zawias typu (C) jest dostepny w wergji z
migkkim otwieraniem / zamykaniem
drzwi.
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Blokada zawiasu - pozycja otwarta

3.Ustaw drzwi piekarnika w pozycii

4 .Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolnic je z prawego | lewego
zawiasu, a nastepnie je zdgjmij.

Aby ponownie przymocowad
drzwiczki, nalezy powtorzyC krok
wyjmowania, ale od korca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskdw w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzadzenia mozna zdjac do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociagnij do siebie plastikowy elerment
przymocowany w gormej czesci
przednich drzwiczek, jednoczednie
naciskajac punkty dociskowe po cbu
stronach elementu i wyjmij go.

3.dak pokazano na rysunku, delikatnie
unies wewnetrzng szybe w kierunku

'A' a nastepnie wyjmij ja, pociagajac w
kierunku 'B".
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1 Szyba wewnetrzna

¢ Druga szyba wewnetrzna
3 Trzecia szyba wewnetrzna
4 Szyba zewnetrzna

5

Prowadnica do szyb z tworzywa
sztucznego - dolna

pre

4.Powtdrz ten sam proces przy
wyjmowaniu drugiej | trzecie] szyby.,
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Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
wymiana drugiej i trzecie] szyby (2, 3).
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Jak pokazano na rysunku, umiese scictg
krawed? szyby, tak aby stykata sig ze
scietg krawedzig prowadnicy.
Kolejnosé mocowania drugiego i
trzeciego szkia wewnetrznego nie jest
Wazna, poniewaz sg one wymienne,
Podczas zakiadania szyby wewnetrzng
{1}, zwrdd uwage, aby umiescic szybe z
naklejka w strone drugie] szyby
wewnetrznej.
lstotne jest umieszczenie dolnych rogow
wszystkich szyb wewnatrznych, tak aby
stykaty sig z dolnymi prowadnicami (5).
Fopchnij w Kierunku ramy, a2 ustyszysz
LKlikniecig”,
Po umyciu wezystkie szyby nalezy
ponownie zamontowad.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony
zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc
ja za pomocy ptynu do haczyn, cieplgj
wody | miekkie] szmatki lub gabki, a
nastepnie osuszyd suchg szmatka. W
przypadku awari zardwki mozna
wymieni¢ ja, postepujac zgodnie z
ponizazymi wskazowkami.

Wymiana zarowki

A Ostrzezenia ogdine:

s Ay uniknad ryzyka porazenia pradem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczyd zasilanie | odczekad, az
piekarnik ostygnie. Gorace
powierzchnie moga powodowad
oparzenial

* W tym piekarniku stosuje sig zardwke
o mocy mnigjsze) niz 40 W, wysokosc
mnigjszg niz 60 mm, srednice
mnigjsza niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G2, o
mocy mnigjszej niz 80 W. Lampy
nadaja sie do pracy w temperaturach
powyze] 300 *C. Lampy piekamika



mozna nabyé U autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z
licencja.

» Zarowka moze réznié sie od te]
przedstawionsg] na rysunku.

» Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczen domowych,
Zardwka ma pomac zobaczyd
potrawy.

» Zarowki uzyte w tym urzadzeniu
muaza wytrzymywac ekstremalne
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyze 60 °C.,

Jesli piekarnik ma okragla

zarowke,

1.octacz urzadzenie od zasilania.

2.Z2dejmij szklang pokrywe, przekrecajac
ja w lewo

3.Jedli zardwka jest typu (A) pokazanego
na ponizezym rysunku nalezy obrocid
zardwke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymienic na now.

(A]

4. Zamontowad szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

swietléwke o kwadratowym

ksztatcie,

1.odtgez urzadzenie od zasilania.

2.Druciane pdiki nalezy wyjac zgodnie z
opisem.

3.Podnieg szklang ostone zardwki za
pomoca srubokreta.

4.Jesdli zardwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zarowke tak jak pokazano | wymienic
na nowa. Jeslijest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazanoc na
rysunku i wymienic na nowa.

SI.Zamontowac szklana pokrywe i
druciane pétki.
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B Rozwigzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajacym licencig lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo Zze zastosowates sig do instrukeji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawic uszkodzonego urzgdzenia.

* To normalne, Ze para ucieka podczas pracy. »>= Ne fest to oznaka
niesprawnoscl urzadzenia.

» Para powstajaca podczas gotowania moze sig skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produkiu. =>> Nie jest to oznakg
; o cdveni

* Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. =>> Sprawd? bezpieczniki w skizynce. W

razie potrzeby wymier je fub zamontuj ponownie.

* Urzadzenie nie jest podiaczone do (uziemionego) gniazda. »»= Sprawdz
pofaczenie wiykowe,

* Przyciski/pokrettarklawisze na panelu stercwania nie dziatajg. =»=> Jaesk
vrzadzenie jest wyposazaone w funkefe blokady przyciskow, blokada moze byé

Zarowka jest uszkodzona. === Wymien zarowke.
* Brak zasilania. >»>> Sprawd? zasilanie. Sprawdz bezpleczniki w skizynce. W razie
potrzeby wyrmien je fub zamoniuj ponownie,

* Nie mozna ustawic funkcji pieczenia ilub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okresfona funkcje pieczenia iflub temperatureg.

* W rmodelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. =>> Ustaw czas.

* Brak zasilania. >»>> Sprawd? zasilanie. Sprawdz bezpleczniki w skizynce. W razie
potizeby wytnien je iub zamoniui ponowhie

» Poprzednio wystapita awaria zasilania. »»>> Ustaw czas/Wylgcz urzadzenie i wigcz
POROWNe.,
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