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de Sicherheit

Sicherheit

® [ esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen.

= zum Erwarmen, Garen, Backen und Braten mit HeiBluft.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m tdber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt
werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von

Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt

werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-

brauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und wer-

den beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlussleitung

fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Geréat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seijte 16

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.



Sicherheit de

Das Gerat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.
Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss
vorschriftsmaBig installiert sein.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,
z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfihren.

Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder War-
meqguellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

» Nie das Geréat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
» Nie das Gerat auf oder in die Nahe brennbarer Materialien stel-

len, z. B. Gardinen oder Tischdecken.

Immer einen Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm zu Wéan-
den und anderen Gegenstanden einhalten, um einen Hitzestau
Zu vermeiden.

Nie das Gerat abdecken oder andere Gegenstande darauf ab-
stellen.

Keine Gegenstande im Korb oder im Garraum lagern oder able-
gen.

» Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen.

» Nie Ol oder Fett in den Korb fiillen.

» Nie Lebensmittel im Gerat erhitzen, die hochprozentigen Alkohol
oder andere leicht brennbare Inhaltsstoffe enthalten.



de Sachschaden vermeiden

» Die maximal zulassige Fullmenge beachten. Nie die Lebensmittel
bis zur Oberkante des Korbs einfullen.

» Kein loses Backpapier und keine leichten Zutaten verwenden,
die vom Ventilator angesaugt werden kénnen, z. B. trockene
Krauter.

» Wenn dunkler Rauch aus dem Gerat austritt, sofort den Netzste-
cker ziehen. Den Korb erst entnehmen, wenn die Rauchentwick-

b Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil3. Nie die hei-
Ben Oberflachen berihren.

» Vor der Reinigung oder dem Transport das Gerat abkthlen las-
sen.

» Nie in den heiBen Garraum greifen.

» Den heiBen Grillrost und die heiBen GrillspieBe nie mit bloBen
Handen berlhren. Geeignete Hilfsmittel verwenden, z. B.
Topflappen oder Kochbesteck.

» Beim Entnehmen des Korbs vorsichtig sein, da heiBe Luft und
heiBer Dampf austreten konnen.

» Nicht Gber das Geréat beugen.

» Hande und Gesicht immer von den Luftauslassen fernhalten.

Um Verletzungen zu vermeiden, das Gerat nur bestimmungsge-

man verwenden.

Vorsichtig mit den GrillspieBen hantieren.

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

jedem Gebrauch reinigen.

» Um der Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen, die Lebensmit-
tel nicht zu dunkel zubereiten und verbrannte Reste entfernen.

» Nie frische Kartoffeln tber 180 °C erhitzen.

v

vV VY vV VY VvV VvYy Yy

Sachschiaden vermeiden » Die GrillspieBe vorsichtig in den Korb le-
gen, um Kratzer oder Beschadigungen
» Kein scharfes, spitzes oder metallisches am Korb zu vermeiden.
Kochbesteck verwenden. Nur Kochbe- » Nie den heiBen Korb auf hitzeempfindli-
steck aus Holz oder hitzebestandigem che Flachen stellen. Eine hitzeunemp-

Kunststoff verwenden.
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Kennenlernen de

findliche Unterlage verwenden, z. B. Symbol Funktion
einen Topfuntersetzer. ru-_ Displa
» Nie Wasser oder andere Flissigkeiten in  _o_¢_o_¢ Wegn ZC leuchtet, zeigt das Dis-
den Korb flllen. , ’
» Nie den Grillrost oder die GrillspieBe in \F/)\ll?rlwr?lﬁn;elrgggrrw?éltjr.zei t das
der Mikrowelle verwenden. Display die Zeit » 2819
Kennenlernen TEMpP lemperatureinstellung
Ubersicht TQtrnperatyr mit + erhdhen oder
Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile mit = vernngern. o
auf Transportschaden und die Vollstandig- (Ealnscgesllbﬁr.eloh. 40-200 °Cin 5-
keit der Lieferung. rad-Schritten
—Abb.H Hinweis: Wenn eine Zeit von
- mehr als 120 Minuten einge-
Grundgerat stellt ist, betragt die maximale
= Korb Temperatur 80 °C.
Grillrost-Set Zeiteinstellung
C ; )
= — "Grillrost-Set", Seite 14 TIME Zubereitungszeit mit + erhéhen
Garraum Einatelbereich: 1120 Minut
Bedienfold |.nse. ereich: - inuten
- Hinweis: Wenn eine Temperatur
Lufteinlass von 40-80 °C eingestellt ist,
Luftauslass kann die Zubere_itungs— oder
Kabelaufbewahrung Warﬂmhaltezen bis zu 8 Stunden
: - verlangert werden.
A Oberes Heizelement und Ventilator 5 S 'Garraumbeleuchtung’”
Griff o Seite 12 ’
3 Sichtfenster o — "Anzeige SHAKE", Seite 12
El Rost =
Programmtasten
Bedienfeld 9
Hier finden Sie eine Ubersicht des Bedien- Symbol Programm
felds. @7 Pommes frites
Hinweis: Die Tasten mit den Fingern und -
ohne Klchenhandschuhe bedienen. Sie &) Geflugel
kénnen die Tasten nicht mit Gegenstanden Fleisch
bedienen, z. B. Kochloffel. S :
Anzeigeelemente und Funktionstasten Q Fisch
Symbol Funktion @6 Gemise
@ Bereitschaftszustand m Brot
Bereitschaftszustand aktivieren ™
und deaktivieren oder die Zube- @ Kleingeback
reitung abbrechen
Dl | Start/Pause ﬁ Warmhalten
Zubereitung starten oder unter-
brechen

' Je nach Modell

11



de Vor dem ersten Gebrauch

Symbole

Symbol Beschreibung

MAX  Markierung fiir die maximale
Flallmenge auf der Innenseite
des Korbs

Bereitschaftszustand

Wenn das Gerat vor oder nach der Zuberei-
tung flr eine bestimmte Zeit nicht verwen-
det wird, wechselt das Gerat in den Bereit-
schaftszustand und O leuchtet. Das Gerét
verbraucht im Bereitschaftszutsand nur
noch eine geringe Menge Energie.

Um den Bereitschaftszustand zu deaktivie-
ren und das Gerét zu bedienen, O drlicken.

Anzeige SHAKE

& SHAKE blinkt bei bestimmten Program-
men nach einer festgelegten Zeit und ein
Signalton ertont.

Schutteln oder wenden Sie die Lebensmittel
im Korb, wenn die Anzeige blinkt. So ist si-
chergestellt, dass alle Lebensmittel im Korb
den gleichen Gargrad erhalten.

— "l ebensmittel schiitteln oder wenden”,
Seite 13

Hinweis: Wenn Sie den Korb nicht entneh-
men und wieder einsetzen, blinkt die An-
zeige bis zum Ende des Garvorgangs und
der Signalton ertdnt ca. alle 5 Sekunden.

Garraumbeleuchtung

Prifen Sie den Zubereitungsfortschritt der
Lebensmittel, ohne den Korb aus dem Ge-
rat zu nehmen.

Um die Garraumbeleuchtung einzuschal-
ten, ©- dricken.

Hinweis: Die Garraumbeleuchtung schaltet
sich nach ca. 10 Sekunden automatisch
aus.

Vor dem ersten Gebrauch

Bereiten Sie das Gerat flr die Verwendung
vor.

Griff befestigen

1. Die Banderole so weit vom Gehéause 16-
sen, dass der Korb herausgezogen wer-
den kann.

—Abb. A
Nicht die Banderole vom Korb entfernen.

2. Den Korb an der Banderole aus dem Ge-
rat ziehen und die Verpackung aus dem
Korb nehmen.

—Abb.H

3. Die Banderole vollstandig entfernen und
den Griff aus der Verpackung nehmen.
—Abb.

4, Den Griff in die vorgesehene Offnung am
Korb stecken und nach unten dricken.
Den fertig zusammengebauten Korb in
das Gerat schieben.

—Abb. B
Der Griff muss vollstandig eingerastet
und fest mit dem Korb verbunden sein.

Gerat vor dem ersten Gebrauch reini-

gen

1. Vorhandenes Verpackungsmaterial ent-
fernen.

2. Vorhandene Aufkleber und Folien entfer-
nen.

3. Das Gerét ohne Lebensmittel bei gedff-
netem Fenster mit der hochsten Tempe-
ratureinstellung fir 30 Minuten aufheizen
und danach abkihlen lassen.
—"Zubereitung starten”, Seite 13

4. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

— "Reinigungsdibersicht", Seite 15
Hinweis: Eine geringfligige Rauchentwick-
lung oder Geruchsbildung wahrend des
ersten Gebrauchs ist normal.

Bedienung

Allgemeine Hinweise
Beachten Sie die Hinweise, um |hr Gerat
optimal nutzen zu k&nnen.

= Um die Werte schneller zu &ndern, hal-
ten Sie die Einstelltasten gedrtickt.

= Um die Temperatur oder die Zeit wah-
rend der Zubereitung anzupassen, D||
drlcken, die Werte &ndern und dann die
Zubereitung mit DIl fortsetzen.

Gerét aufstellen

1. Das Gerét auf eine stabile, waagrechte,
ebene und hitzebestandige Arbeitsflache
stellen. Immer einen Sicherheitsabstand
von mindestens 10 cm zu Wanden und
anderen Gegenstanden einhalten.

2. Das Netzkabel auf die benétigte Lange
abwickeln.



Lebensmittel in den Korb fiillen

1.

Den Korb entnehmen. Den Rost wie ab-
gebildet in den Korb setzen und nach
unten drlcken.

—Abb. @

. Die Lebensmittel in den Korb flillen und

den Korb vollstandig in das Gerat schie-
ben.

—Abb.

Die Markierung fur die maximale Full-
menge beachten.

Zubereitung starten

1.

v

v

Den Netzstecker einstecken.

—Abb. B

Es ertdnt ein Signalton und das Bedien-
feld ist aktiviert.

Das Display zeigt abwechselnd die vor-
eingestellte Temperatur und Zuberei-
tungszeit fir die manuelle Zubereitung.
—Abb. E]

. Um ein Programm zu verwenden, das

gewlnschte Symbol im Bedienfeld
driicken, z. B. @ Pommes frites.

—Abb. [ 1

Das gewéhlte Programmsymbol blinkt
und das Display zeigt abwechselnd die
voreingestellte Temperatur und Zuberei-
tungszeit fir das Programm.

—Abb. [

. Um zur manuellen Zubereitung zuriickzu-

kehren, das blinkende Programmsymbol
erneut dricken.

. Um die voreingestellte Temperatur anzu-

passen, mit TEMP — oder + den ge-
wlnschten Wert einstellen.

—Abb. A

. Um die voreingestellte Zubereitungszeit

anzupassen, mit TIME — oder + den ge-
wlnschten Wert einstellen.
—Abb. [F

. Die Zubereitung mit DIl Start/Pause star-

ten.

—Abb. [

Das Display zeigt abwechselnd die ein-
gestellte Temperatur und die verbleiben-
de Zubereitungszeit.

. Um den Zubereitungsfortschritt zu pri-

fen, ¥ Garraumbeleuchtung driicken.
—Abb. [H

Der Garraum wird beleuchtet und die Le-
bensmittel sind durch das Sichtfenster
erkennbar.

Bedienung de

Lebensmittel schiitteln oder wenden

1.

v

dem Gerat nehmen.

—Abb. IA

Die Zubereitung ist pausiert und das Be-
dienfeld ist nicht beleuchtet, solange der
Korb entnommen ist.

. Die Lebensmittel im Korb schitteln.

GroBe oder empfindliche Lebensmittel
mit Kochbesteck aus Holz oder hitzebe-
standigem Kunststoff wenden.

— Abb.

. Den Korb vollstandig in das Gerét schie-

ben.

—Abb. B

Die Zubereitung wird automatisch fortge-
setzt und das Display zeigt abwechselnd
die eingestellte Temperatur und die ver-
bleibende Zubereitungszeit.

Fertig zubereitete Lebensmittel ent-
nehmen

1.

Wenn die Zubereitung beendet ist, blinkt
im Display End. Ein Signalton ertdnt und
im Bedienfeld leuchten alle Symbole.
—Abb. EE]

. Den Korb mit den fertig zubereiteten Le-

bensmitteln entnehmen.

—Abb. 1

. Lebensmittel, die kein Uberschiissiges

Fett abgegeben haben, aus dem Korb
schitten oder mit Kochbesteck heraus-
nehmen, z. B. Pommes frites.

— Abb. Eil

. Lebensmittel, die Uberschissiges Fett

abgegeben haben, mit Kochbesteck aus
dem Korb nehmen, z. B. durchwachse-
nes Fleisch oder Gefligelteile. Um zu
verhindern, dass das Fett aus dem Korb
auf die fertigen Lebensmittel |auft, den
Korb nicht kippen.

—Abb. B4

Das heiBe, lberschissige Fett vorsichtig
entsorgen oder im Korb abkihlen las-
sen.

Hinweis: Wenn die laufende Zubereitung
mit © manuell abgebrochen wird, zeigt das
Display COOL und der Ventilator lauft far ei-
ne bestimmte Zeit. Den Korb erst entneh-
men, nachdem COOL erloschen ist.

13



de Grillrost-Set

Tipp: Sie kdnnen mit dem Gerat direkt wei- » Den Grillrost in den Korb setzen.
tere Portionen oder andere Lebensmittel zu- » Die Lebensmittel auf den Grillrost le-
bereiten. gen.

. —Abb. P33
Grillrost-Set 2. Um GrillspieBe zuzubereiten, wie folgt
Grillen Sie Lebensmittel auf dem Girillrost vorgehen:
oder bereiten Sie GrillspieBe zu. » Den Rost in den Korb setzen.
Ubersicht » Den Grillrost in den Korb setzen.

» Die vorbereiteten GrillspieBe in die da-
—Abb. B flr vorgesehenen Vertiefungen legen.
Grillrost —Abb. B
GrillspieBe, 5 Stiick 3. Den Korb vollstandig in das Geréat schie-
- ben.

Grillrost-Set verwenden 4. Die Zubereitung starten.

1. Um Lebensmittel auf dem Grillrost zuzu- — "Zubereitung starten”, Seite 13
bereiten, wie folgt vorgehen.
» Den Rost in den Korb setzen.

Anwendungsbeispiele

Ihr Gerét bietet 8 verschiedene, voreingestellte Programme. Wéhlen Sie je nach Lebens-
mittel das geeignete Programm.

Hinweis: Bei den angegebenen Werten handelt es sich um Empfehlungen. Da sich Le-
bensmittel in Herkunft, GroBe, Form, Zustand und Marke unterscheiden, kann eine opti-
male Einstellung fir lhre Lebensmittel von den Werten abweichen.

Lebensmittel Voreinstellung Hinweise
Gefrorene Pommes & Pommes frites Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-
frites, 10 x 10 mm, 180 °C teln oder wenden
500¢g 23 Min.
Hahnchenschenkel, ® Geflligel Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-
5Sticka125¢g 200 °C teln oder wenden
25 Min.
Rindersteak, Fleisch Gerat 4 Min. vorheizen
2 Stick, ca. 3cm 200 °C Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-
dick 20 Min. teln oder wenden
Lachsfilet, 2 Stuck © Fisch
4150¢g 160 °C
12 Min.
GrillgemUse, 700g  § GemuUse Gemuse grob schneiden und mit max. 1 TL
180 °C Ol vermengen
20 Min. Wenn SHAKE blinkt, die Lebensmittel schiit-

teln oder wenden

Kleine Kuchen oder @ Kleingeback
Muffins, 9 Stlick 150 °C
18 Min.

Tiefgefrorene, vorge- & Brot
backene Brotchen 160 °C

12 Min.
Gegarte Speisen % Warmhalten
warmbhalten 80 °C

14



Reinigungsubersicht de

Lebensmittel Voreinstellung

Hinweise

30 Min.

Tipps

= Wenn die GroBe der Lebensmittel von
den Angaben in der Tabelle abweicht,
die Zubereitungszeit verkiirzen oder ver-
langern.

= \Wenn die Lebensmittel nach der gewahl-
ten Zubereitungszeit nicht fertig sind, die
Zubereitungszeit verlangern oder die
Temperatur erhbhen.

= Um ein gleichmaBiges Garergebnis zu
erreichen, die Lebensmittel im Korb
schutteln oder wenden, wenn SHAKE
blinkt.

= \Wenn die Lebensmittel nicht die ge-
wlnschte Knusprigkeit erhalten, die Le-
bensmittel vor der Zubereitung mit etwas
Ol benetzen, z. B. mit einem Pinsel oder
einem Olspriher. Uberschissiges Ol ab-
tropfen lassen oder abwischen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Ruckst&nde nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

Stérungen beheben

» Keine scheuernden Tucher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

» Das Bedienfeld und das Display nur mit
einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-

belle angegeben.

—Abb. B4

Gerét und Teile reinigen

1. Das Grundgerat mit einem feuchten
Tuch reinigen und abtrocknen.

Fir das Display ein feuchtes Mikrofaser-
tuch verwenden.

2. Den Garraum bei Bedarf mit heiBem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen.

3. Speisereste am Heizelement mit einer
weichen Birste entfernen.

4. Uberschissiges Fett und Ol aus dem
Korb entfernen.

5. Wenn sich hartnackige Fettriickstande
im Korb befinden, den Korb zur Vorreini-
gung mit heiBem Wasser und einigen
Tropfen Spllmittel flllen und einwirken
lassen.

6. Den Korb und den Rost mit Spullauge
und einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen oder in den Geschirr-
spuler geben.

Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat funktioniert nicht.

Gerat hat keinen Strom.

» Prifen Sie, ob lhr Gerat mit Strom versorgt ist.

Gerat setzt nach der Un-
terbrechung der Strom-  stimmte Zeit.
zufuhr selbststandig die 1.
Zubereitung fort.

Gerat speichert die abgebrochene Zubereitung flr eine be-

Wenn die Stromversorgung unterbrochen ist, ziehen Sie
den Netzstecker.

2. Wenn die Stromzufuhr wieder hergestellt ist, stecken Sie
den Netzstecker ein.
v Die abgebrochene Zubereitung wird fortgesetzt.
3. Wahlen Sie eine der folgenden Optionen:
» Die Zubereitung bis zum Ende laufen lassen.
» Die Zubereitung mit DIl unterbrechen, um die Werte an-
zupassen, z. B. die Temperatur erh6hen.
» Die Zubereitung mit O abbrechen.

15



de Altgerat entsorgen

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat setzt nach der Un-
terbrechung der Strom-

zufuhr selbststandig die
Zubereitung fort.

Hinweis: Wenn die Stromzufuhr flr einen langeren Zeitraum
unterbrochen war, wird die Zubereitung nicht automatisch fort-
gesetzt.

Die Zubereitung wird
nicht gestartet oder fort-
gesetzt.

Korb ist nicht korrekt in das Gerét eingesetzt.
» Schieben Sie den Korb vollstandig in das Gerat. Der Korb
darf nicht aus dem Gehéause herausragen.

Korb lasst sich nicht voll-
standig in das Gerat
schieben.

Lebensmittel oder Gegenstdnde im Garraum.

» Entfernen Sie Lebensmittel oder Gegenstéande aus dem
Garraum. Wahrend der Zubereitung werden Lebensmittel
oder Gegenstande im Garraum heiB. Verwenden Sie hitzbe-
stdndiges Kochbesteck und gehen Sie vorsichtig vor.

Ein Fehlercode erscheint
im Display, z. B. Ex.

Die Elektronik hat einen Fehler erkannt.

1. Ziehen Sie den Netzstecker.

2. Stecken Sie den Netzstecker wieder ein.

3. Wenn die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den Kunden-
dienst.
— "Kundendienst”, Seite 16

WeiBer Rauch tritt aus
dem Gerat aus.

Heruntergetropftes Fett und Fettreste im Korb oder im Gar-

raum erzeugen beim Erhitzen weiBen Rauch.

» Reinigen Sie den Korb, den Rost und den Garraum nach je-
dem Gebrauch griindlich, um alle Fettreste zu entfernen.

Hinweis: WeiBer Rauch, der durch Fettreste entsteht, hat kei-
nen Einfluss auf das Garergebnis oder das Gerét.

Gerat passt mit befestig-
tem Griff nicht in die Ver-
sandverpackung.

Griff ist nach der Montage fest mit dem Korb verbunden.

Hinweis: Entfernen Sie den Griff nur in Ausnahmeféllen, z. B.
wenn Sie das Geréat zurlicksenden mdchten.

1. Dricken Sie den Gummistopfen auf der Oberseite des
Griffs mit einem geeigneten Werkzeug nach unten, z B. ei-
nem kleinen Schraubendreher.

— Abb.

2. Dricken Sie das Werkzeug nach hinten und ziehen Sie
gleichzeitig den Griff aus dem Korb.
—Abb. E&}

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

Kundendienst
Detaillierte Informationen Uber die Garantie-

Dieses Gerét ist entsprechend
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie tiber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Website.

B



Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite lhres Gerats bei den
Gebrauchsanleitungen und zuséatzlichen
Dokumenten.

Kundendienst

de
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en Safety

Safety

® Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

= with genuine parts.

m for warming, cooking, baking and frying with hot air.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

m yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever the appliance is unsupervised, before clean-

ing and in the event of an error.

This appliance may be used by children aged 8 or over and by

people who have reduced physical, sensory or mental abilities or

inadequate experience and/or knowledge, provided that they are

supervised or have been instructed on how to use the appliance

safely and have understood the resulting dangers.

Do not let children play with the appliance.

Children must not perform cleaning or user maintenance unless

they are at least 8 years old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away from the appliance

and power cable.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. —»Page 26

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Connect the appliance to a power supply with alternating current
only via a properly installed socket with earthing.

» The protective conductor system of the domestic electrical in-
stallation must be properly installed.



Safety en

Never equip the appliance with an external switching device, e.qg.
a timer or remote control.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Never place the appliance on or near flammable materials, e.g.
curtains or tablecloths.

Always maintain a safety distance of at least 10 cm to walls and
other objects to avoid a build-up of heat.

» Never cover the appliance or set other objects down on it.

» Do not store or deposit objects in the basket or the cooking
compartment.

» Never leave the appliance unattended while it is switched on.

» Never fill oil or fat into the basket.

» Never heat food containing high-proof alcohol or other highly
flammable constituents in the appliance.

Take note of the maximum permitted capacity. Never fill food
beyond the upper edge of the basket.

Do not use loose pieces of baking paper or lightweight ingredi-
ents that could be sucked in by the fan, e.g. dry herbs.

If dark smoke comes out of the appliance, disconnect it from the
mains immediately. Do not take the basket out until the amount
of smoke has decreased.
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en Avoiding material damage

touch the hot surfaces.

b The appliance becomes hot during operation. Never

» Allow the appliance to cool down before cleaning or transport-

ing.

» Never reach into the hot cooking compartment.
» Never touch the hot grill rack or the hot skewers with bare
hands. Use suitable tools and equipment, e.g. potholders or

cooking utensils.

» Be careful when taking out the basket as hot air and steam may

escape.

VYV VY VYV VVvY VY

use.

v

Do not lean over the appliance.

Always keeps your hands and face away from the air outlets.

To avoid injuries, only use the appliance for its intended purpose.
Take care when handling the skewers.

Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each

To prevent the development of acrylamide, do not cook the food

to the point where it is too dark and remove any burnt residues.
» Never heat fresh potatoes to over 180 °C.

Avoiding material damage

» Do not use sharp, pointed or metal cook-
ing utensils. Only use cooking utensils
made of wood or heat-resistant plastic.

» Place the skewers in the basket carefully
to avoid scratching or damaging the bas-
ket.

» Never stand the hot basket on heat-sens-
itive surfaces. Use a heat-resistant base
underneath, e.g. a heat or table mat.

» Never fill water or other liquids into the
basket.

» Never use the grill rack or skewers in the
microwave.

' Depending on the model
20

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the
delivery.

—Fig.

Main unit

IZ1 Basket

C| Grilling set'’
—"Grilling set", Page 23

Cooking compartment




Familiarising yourself with your appliance en

Control panel Symbol Function
Air inlet Sice — "Display SHAKE", Page 21
Air outlet

Cord storage

A Top heating element and fan
Handle

E3 Viewing window

El Grid

Control panel

You can find an overview of the control
panel here.

Note: Press the buttons with your fingers
without wearing rubber/oven gloves. Do not
operate buttons with objects, e.g. a wooden
spoon.

Display elements and function buttons

Function

Standby mode

Activate and deactivate standby
mode or cancel the cooking
process

Start/Pause
Starting or pausing cooking

Display

When °C lights up, the display
shows the temperature.

When min lights up, the display
shows the time.

Temperature setting

Increase the temperature with +
or reduce it with —.

Settings range: 40-200 °C in 5-
degree steps

Note: If a time of more than

120 minutes has been set, the
maximum temperature is 80 °C.

Time setting

Increase the cooking time with +
or reduce it with —.

Settings range: 1-120 minutes

Note: If a temperature of

40-80 °C has been set, the
cooking or keep-warm time can
be extended to up to 8 hours.

— "Interior lighting", Page 22

Symbol

TEMP

TIME

Programme buttons

Symbol Programme

@ French fries

%) Poultry

Meat

Q Fish

@6 Vegetables
] Bread

Small pastries

666 Keep warm
Symbols
Symbol Description

Mark for the maximum filling
quantity on the inside of the bas-
ket

Standby mode

If the appliance is not used for a certain
period of time before or after cooking, it will
switch to standby mode and O will light up.
The appliance only consumes a small
amount of energy when in standby mode.
Press O to deactivate standby mode and
use the appliance.

Display SHAKE

MAX

after a certain period of time and a signal
tone sounds.

Shake or turn the food in the basket when
the display flashes. This ensures that all
food in the basket is cooked to the same
degree.

— "Shaking or turning food", Page 23

Note: If you do not take the basket out and
put it back again, the display will flash until
the end of the cooking process and the sig-
nal tone will sound roughly every

5 seconds.
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en Before using for the first time

Interior lighting

Check the progress in cooking the food
without taking the basket out of the appli-
ance.

Press % to switch on the interior lighting.
Note: The interior lighting switches off auto-
matically after approx. 10 seconds.

Before using for the first time
Prepare the appliance for use.
Attaching the handle

1. Loosen the band from the casing
enough to pull out the basket.
—Fig. A

Do not remove the band from the basket.

2. Pull the basket out of the appliance by
the band and remove the packaging
from the basket.

—Fig. &

3. Completely remove the band and take
the handle out of the packaging.
—Fig. ]

4. Insert the handle in the relevant opening
on the basket and press down. Push the
assembled basket into the appliance.
—Fig. &

The handle must have snapped fully into
place and be securely connected to the
basket.

Cleaning the appliance before using
it for the first time

1. Remove any packaging material.

2. Remove any stickers or film.

3. Make sure a window is open and allow
the appliance to heat up without food for
30 minutes at the highest temperature
setting and then cool down.

— "Starting cooking”, Page 22

4. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.
— "Overview of cleaning”, Page 24

Note: Slight smoke or odour emission dur-
ing initial use is normal.
Operation

General information

Please bear this information in mind so that
you can get the best out of your appliance.

= To change these values faster, hold
down the settings buttons.

22

= To change the temperature or time dur-
ing cooking, press DI, change the values
and then resume cooking with DIl.

Setting up appliance

1. Place the appliance on a stable, hori-
zontal, flat and heat-resistant work sur-
face. Always maintain a safety distance
of at least 10 cm to walls and other ob-
jects.

2. Unwind the power cord to the required
length.

Adding food to the basket

1. Remove the basket. Put the grid in the
basket as shown and press it down.
- Fig. 3

2. Add the food to the basket and push the
basket fully into the appliance.
—Fig.
Observe the mark for the maximum
filling quantity.

Starting cooking

1. Insert mains plug.
—Fig. A

v A signal tone sounds and the control
panel is active.

v The display alternately shows the preset
temperature and the cooking time for
manual cooking.

—Fig.Fl

2. To use a programme, press the required
symbol on the control panel, e.g.

@ French fries.
daieA 10 |

v The programme symbol flashes and the
display alternately shows the preset tem-
perature and the cooking time for the
programme.

—Fig.

3. To return to manual cooking mode,
press the flashing programme symbol
again.

4. To adjust the preset temperature, select
the required value with TEMP — or +.
—Fig. KA

5. To adjust the preset cooking time, select
the required value with TIME — or +.

— Fig. KKl



6. Start cooking with DIl Start/Pause.
— Fig.

v The display alternately shows the selec-
ted temperature and the remaining cook-
ing time.

7. To check the progress of cooking, press
% Interior lighting.
ndaed 15 |

v The cooking compartment is illuminated
and the food can be seen through the
viewing window.

Shaking or turning food

1. When € SHAKE flashes, take the basket
out of the appliance.
— Fig.

v Cooking is paused and the control panel
is not lit up as long as the basket is re-
moved.

2. Shake the food in the basket. Turn large
items of food or delicate foods using
cooking utensils made of wood or heat-
resistant plastic.

— Fig.

3. Push the basket fully into the appliance.
— Fig.

v Cooking will continue automatically and
the display alternately shows the selec-
ted temperature and the remaining cook-
ing time.

Taking cooked food out

1. When cooking has ended, End flashes
on the display. An acoustic signal
sounds and all symbols light up on the
control panel.

— Fig.

2. Take out the basket with the cooked
food.

— Fig. B

3. With food that has not given off any ex-
cess fat, e.g. french fries, shake it out of
the basket or take the food out with a
cooking utensil.

— Fig. Eil

Application examples

Grilling set en

4. With food that has given off excess fat,
€.g. marbled meat or pieces of poultry,
take it out of the basket with a cooking
utensil. To prevent fat running out of the
basket onto the cooked food, do not tip
the basket out.

- Fig. P4}
Dispose of the hot excess fat carefully or
leave it to cool down in the basket.

Note: If you have cancelled the current
cooking process manually with O, the dis-
play shows COOL and the fan will run for a
certain period of time. Do not remove the
basket until COOL has disappeared.

Tip: You can now directly cook additional
portions or other food with the appliance.

Grilling set

Grill food on the grill rack or cook skewers.
Overview

— Fig. EX3

Grill rack

Skewers, 5 pieces
Using the grilling set
1. To cook food on the grill rack, proceed
as follows.
» Place the grid in the basket.
» Place the grill rack in the basket.
» Place the food on the grill rack.
- Fig. 23
2. To cook skewers, proceed as follows:
» Place the grid in the basket.
» Place the grill rack in the basket.
» Place the prepared skewers into the
designated recesses.
- Fig. B4
3. Push the basket fully into the appliance.
. Start cooking.
— "Starting cooking", Page 22

Y

Your appliance offers 8 different preset programmes. Select a suitable programme de-

pending on the food.

Note: The values specified here are recommendations. As foods differ in terms of origin,
size, shape, condition and brand, an optimal setting for your food may diverge from these

values.
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en Overview of cleaning
Food Presetting Information
Frozen french fries, @ French fries When SHAKE flashes, shake or turn the
10x10mm, 500 g 180 °C food
23 min.
Chicken legs, 5 pcs, ® Poultry When SHAKE flashes, shake or turn the

each weighing 125g 200 °C food
25 min.
Beef steak, 2 pcs, Meat Preheat the appliance for 4 min.
approx. 3 cm thick 200 °C When SHAKE flashes, shake or turn the
20 min. food
Salmon fillet, 2 pcs, ® Fish

each weighing 150g 160 °C

12 min.
Grilled vegetables, 8 Vegetables Cut the vegetables into large pieces and mix
70049 180 °C with max. 1 tsp. of oil

20 min. When SHAKE flashes, shake or turn the

food

Small cakes or @ Small pastries

muffins, 9 pcs 150 °C
18 min.
Frozen pre-baked & Bread
bread rolls 160 °C
12 min.
Keeping cooked % Keep warm
food warm 80°C
30 min.
Tips » Do not use abrasive cloths or cleaning

= |f the size of the food diverges from
those in the table, shorten or lengthen
the cooking time.

= [f the food is not cooked after the selec-
ted cooking time, extend the cooking
time or increase the temperature.

= To ensure an even cooking result, shake
or turn the food in the basket when
SHAKE flashes.

= |f the food is not as crispy as you would
like, apply a little oil to the food before
cooking, e.g. with a brush or oil spray.
Allow excess oil to drip away or wipe it
off.

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

24

agents.
» Only clean the control panel and the dis-
play using a damp microfibre cloth.
Clean the individual parts as indicated in
the table.
—Fig. Eq
Cleaning the appliance and parts

1. Clean the main unit with a damp cloth
and dry.

Use a damp microfibre cloth for the dis-
play.

2. If necessary, clean the cooking compart-
ment with hot water and a soft cloth or
sponge.

3. Remove remnants of food on the heating
element with a soft brush.

4. Remove any excess fat and oil from the
basket.

5. If there are stubborn fat residues in the
basket, add hot water and a few drops of
washing-up liquid to the basket to pre-
clean it and leave to act.



Troubleshooting en

6. Clean the basket and the grid with deter-
gent solution and a soft cloth or sponge
or put in the dishwasher.

Troubleshooting

Fault

Cause and troubleshooting

The appliance is not
working.

Appliance has no power supply.
» Check whether your appliance is supplied with power.

Appliance automatically
resumes cooking follow-
ing an interruption to the
power supply.

Appliance saves the aborted cooking process for a certain
period of time.
1. If the power supply has been interrupted, unplug the mains
plug.
2. Once the power supply has been restored, plug in the
mains plug.
v The aborted cooking process is resumed.
3. Select one of the following options:
» Allow the cooking process to run until the end.
» Press Pllto interrupt the cooking process in order to
change the values, e.g. increase the temperature.
» Cancel the cooking process with O,

Note: If the power supply was interrupted for a prolonged

period of time, the cooking process will not resume automatic-
ally.

Cooking does not start or
continue.

Basket has not been properly inserted in the appliance.
» Push the basket fully into the appliance. The basket should
not protrude from the housing.

Basket cannot be fully
pushed into the appli-
ance.

Food or objects in the cooking compartment.

» Remove food or objects from the cooking compartment.
Food or objects in the cooking compartment become hot
during cooking. Use heat-resistant cooking utensils and
proceed with care.

An error code appears
on the display, e.g. Ex.

The electronics have detected a fault.

1. Pull out the mains plug.

2. Re-insert the mains plug in the socket.

3. If the fault persists, call Customer Service.
—"Customer Service", Page 26

White smoke escapes
from the appliance.

Dripping fat and residues of fat in the basket or cooking com-

partment produce white smoke during heating.

» Clean the basket, grid and cooking compartment thor-
oughly after each use to remove all residues of fat.

Note: White smoke caused by residues of fat does not affect
the cooking result or the appliance.

Appliance does not fit
into the transport pack-
aging with the handle at-
tached.

Once installed, the handle is securely connected to the bas-
ket.

Note: Only remove the handle in exceptional circumstances,
e.g. if you want to return the appliance.
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en Disposing of old appliance

Fault Cause and troubleshooting

Appliance does not fit 1. Press down the rubber plug on the top of the handle using

into the transport pack- a suitable tool, e.g. a small screwdriver.

aging with the handle at- — Fig.

tached. 2. Press the tool back whilst pulling the handle off the basket.
— Fig. B8}

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in

accordance with European

Directive 2012/19/EU con-
|

cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniquement :

® avec des pieces d'origine,

= pour réchauffer, cuire, rotir et frire a chaleur tournante.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

’appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, avant de le nettoyer
et en cas de panne.

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes souffrant d’un handi-

cap physiqgue, sensoriel ou mental ou ne détenant pas I'expérience

et/ou les connaissances nécessaires pourront utiliser cet appareil

a condition de le faire sous surveillance, ou que son utilisation s(re

leur ait été enseignée et gu’ils aient compris les dangers qui en

eémanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occuper du nettoyage et de

la maintenance utilisateur, sauf s’ils sont 4gés de 8 ans et plus et

agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance de

'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher l'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

» Sil'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service apres-vente. »Page 36
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Sécurité

Pour le raccordement et 'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plaque signalétique.
L’appareil doit étre branché uniguement a une source d'alimen-
tation avec courant alternatif a I'aide d'une prise murale correcte-
ment installée et reliée a la terre.

Le systéeme a conducteur de protection de I'installation élec-
trique de la maison doit étre conforme.

N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service apres-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniguement dans des pieces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

toyer I'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des piéces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Ne jamais placer I'appareil sur ou a proximité de matériaux in-
flammables, par exemple des rideaux ou des nappes.

Toujours garder une distance de sécurité d'au moins 10 cm par
rapport aux murs et autres objets afin d'éviter une accumulation
de chaleur.

» Ne jamais couvrir I'appareil ou poser d'autres objets dessus.
» Ne pas déposer ni conserver d’objet dans le panier ou dans le
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compartiment de cuisson.
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Sécurité  fr

Toujours surveiller 'appareil pendant gu’il marche.

» Ne jamais mettre d’huile ou de graisse dans le panier.
» Ne jamais chauffer dans I'appareil des aliments qui contiennent

des substances fortement alcoolisées ou d’autres ingrédients fa-
cilement inflammables.

Observer la contenance maximale admissible. Ne jamais remplir
le panier a ras bord.

Ne pas utiliser de feuilles de papier cuisson ni d’ingrédients lé-
gers qui pourraient étre aspirés par le ventilateur, par exemple
des herbes séches.

Si une fumée sombre s’échappe de I'appareil, débrancher immeé-
diatement la fiche d’alimentation. Ne retirer le panier qu’une fois

&= | 'appareil devient chaud pendant son utilisation. Ne ja-
mais toucher les surfaces chaudes.

Laisser refroidir I'appareil avant de le nettoyer ou de le transpor-
ter.

Ne jamais mettre la main dans le compartiment de cuisson
chaud.

Ne jamais toucher la grille et les brochettes chaudes a mains
nues. Utiliser des accessoires appropriés, p. ex. des maniques
ou des ustensiles de cuisine.

Retirer prudemment le panier, car de I'air chaud et de la vapeur
brdlante peuvent s’en échapper.

» Ne pas se pencher au-dessus de 'appareil.

v

v

vV vy VvV VY

Toujours tenir les mains et le visage a I’écart des sorties d’air.
Pour éviter des blessures, utiliser I'appareil uniguement confor-
mément a son emploi prévu.

Manipuler les brochettes avec précaution.

Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.
Respecter les consignes de nettoyage.

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.
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fr Prévenir les dégats matériels

» Pour prévenir la formation d’acrylamide, éviter de noircir les ali-
ments a la cuisson et enlever les restes brilés.
» Ne jamais chauffer des pommes de terre fraiches a plus de

180 °C.

Prévenir les dégats matériels

» Ne pas utiliser d’'ustensiles de cuisine
tranchants, pointus ou métalliques. Utili-
ser uniguement des ustensiles de cui-
sine en bois ou en plastique résistant a
la chaleur.

» Placer les brochettes dans le panier
avec précaution afin d’égratigner ou
d’endommager le panier.

» Ne jamais poser le panier chaud sur des
surfaces sensibles a la chaleur. Utiliser
un support insensible a la chaleur, par
exemple un dessous de plat.

» Ne jamais mettre d’eau ou d’autres li-
quides dans le panier.

» Ne jamais mettre la grille ou les bro-
chettes dans le four a micro-ondes.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées
apres les avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

&

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels

dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

—Fig. K

Appareil de base

E Panier

Ensemble de grilles'
—"Ensemble de grilles", Page 33

Compartiment de cuisson

Bandeau de commande

Entrée d’air

" Selon le modéle
30

3 Sortie d’air

Rangement du cordon

I Résistance supérieure et ventilateur

Poignée

EX Fenétre

R Grille combinée

Bandeau de commande

Vous trouverez ici un apercu du bandeau
de commande.

Remarque : Actionner les touches avec les
doigts, sans gants de cuisine. Il n’est pas
possible d’actionner les touches a 'aide
d’objets, p. ex. d’'une cuillére en bois.

Eléments d’afficheur et touches de fonc-
tion

Symbole Fonction

Mode veille

Activer et désactiver le mode
veille ou interrompre la prépara-
tion

Départ/Pause
Lancer ou interrompre la prépa-
ration

Afficheur

Si °C est allumé, I'afficheur in-
dique la température.

Si min est allumé, I'afficheur in-
digue I'heure.

Réglage de température
Augmenter la température avec
+ ou la réduire avec —.
Domaine de réglage :

40-200 °C par pas de 5°
Remarque : Si une durée de
plus de 120 minutes est réglée,

la température maximale est de
80 °C.

TEMP

Régl t
TIME églage du temps



Symbole Fonction

Augmenter la durée de prépara-
tion avec + ou la réduire avec —.
Zone de réglage : 1-120 mi-
nutes

Remarque : Si une température
de 40-80°C est réglée, le temps
de préparation ou de maintien
au chaud peut étre prolongé de
jusqu’a 8 heures.

.

’

g — "Eclairage du compartiment
' de cuisson", Page 31

O

s — "Afficheur SHAKE", Page 31

=

I
m

Touches de programme

Symbole Programme

Frites

Volaille

Viande

Poisson

Légumes

&H0G =

—

Pain

Petites patisseries

SPIE

-~

Sg Maintien au chaud

Symboles

Symbole Description

MAX Repére de la contenance maxi-
male sur la paroi interne du pa-
nier

Mode veille

Si 'appareil n’est pas utilisé pendant un
certain temps avant ou aprés la prépara-
tion, 'appareil passe en mode veille et O
s'allume. En mode veille, 'appareil ne
consomme plus qu’une faible quantité
d'énergie.

Appuyer sur O pour désactiver le mode
veille et utiliser 'appareil.

Afficheur SHAKE

2 SHAKE clignote lors de certains pro-
grammes apres une durée déterminée et
un signal sonore retentit.

Avant la premiere utilisation  fr

Remuez ou retournez les aliments dans le
panier lorsque I'afficheur clignote. Cela per-
met de s’assurer que tous les aliments
dans le panier ont le méme degré de cuis-
son.

—"Remuer ou retourner les aliments”,

Page 32

Remarque : Si vous ne retirez et ne remet-
tez pas le panier en place, I'afficheur cli-
gnote jusqu’a la fin de la cuisson et le si-
gnal sonore retentit environ toutes les 5 se-
condes.

Eclairage du compartiment de cuis-
son

Vérifiez la progression de la préparation
des aliments sans retirer le panier de I'ap-
pareil.

Pour allumer I’éclairage du compartiment
de cuisson, appuyer sur .

Remarque : L’éclairage du compartiment
de cuisson s’éteint automatiquement aprés
environ 10 minutes.

Avant la premiére utilisation

Préparez I'appareil pour I'utilisation.

Fixer la poignée

1. Détacher la banderole du boitier jusqu’a
ce que le panier puisse étre retiré.
—Fig. A
Ne pas enlever la banderole du panier.

2. Retirer le panier de I'appareil par la ban-
derole et sortir 'emballage du panier.
— Fig.

3. Retirer complétement la banderole et
sortir la poignée de I'emballage.
—Fig. &1

4. Insérer la poignée dans I'ouverture pré-
vue sur le panier et appuyer vers le bas.
Glisser le panier entierement assemblé
dans I'appareil.
—Fig. B
La poignée doit étre rentrée jusqu’au
bout et solidement fixée au panier.

Nettoyer I’appareil avant la premiére

utilisation

1. Retirer les emballages.

2. Retirer les autocollants et les films pré-
sents.

3. Faire chauffer pendant 30 minutes I'ap-
pareil sans aliments, fenétre ouverte,
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fr Utilisation

avec le réglage de température le plus
élevé, puis le laisser refroidir.
—'"Lancer la préparation”, Page 32

4. Avant la premiere utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.
—"Guide de nettoyage", Page 34

Remarque : Il est normal qu'une petite
qguantité de fumée ou une odeur se dé-
gagent lors de la premiére utilisation.

Utilisation

Indications générales

Respectez les indications pour utiliser votre
appareil de maniére optimale.

= Pour modifier la durée plus rapidement,
maintenez la touche d’ajustement enfon-
cée.

= Pour ajuster la température ou la durée
pendant la préparation, appuyer sur Dl|,
modifier les valeurs, puis continuer la
préparation avec DIl.

Installer I’appareil

1. Placer I'appareil sur une surface de tra-
vail stable, horizontale, plane et résis-
tante a la chaleur. Toujours garder une
distance de sécurité d’au moins 10 cm
par rapport aux murs et aux autres ob-
jets.

2. Dérouler le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

Mettre les aliments dans le panier

1. Retirer le panier. Placer la grille combi-
née dans le panier comme illustré puis la
pousser vers le bas.

—Fig. @

2. Mettre les aliments dans le panier et in-
sérer complétement le panier dans I'ap-
pareil.

— Fig.
Observer le repére de la contenance
maximale.
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Lancer la préparation

1. Brancher la fiche dans la prise de cou-
rant.
—Fig. B

v Un signal sonore retentit et le bandeau
de commande est activé.

v L’afficheur affiche en alternance la tem-
pérature et le temps de préparation pré-
réglés pour la préparation manuelle.
—Fig.E

2. Pour utiliser un programme, appuyer sur
I'icbne souhaitée du panneau de com-
mande, par exemple @ Frites.
daeA 10 |

v Le symbole du programme sélectionné
clignote et I'afficheur affiche alternative-
ment la température et le temps de pré-
paration préréglés pour le programme.
- Fig. KKl

3. Pour revenir a la préparation manuelle,
appuyer a nouveau sur le symbole de
programme qui clignote.

4. Pour ajuster la température préréglée,
régler la valeur souhaitée avec TEMP —
ou +.

—Fig. IA

5. Pour ajuster le temps de préparation pré-
réglé, régler la valeur souhaitée avec
TIME — ou +.

A 13 |

6. Lancer la préparation avec DIl Départ/
Pause.

- Fig. I}

v L’afficheur affiche en alternance la tem-
pérature réglée et le temps de prépara-
tion restant.

7. Pour vérifier la progression de la prépa-
ration, appuyer sur % Eclairage du com-
partiment de cuisson.

—Fig. E9

v |’éclairage du compartiment de cuisson
s’allume, et les aliments sont visibles a
travers le hublot.

Remuer ou retourner les aliments

’appareil.
- Fig. A

v La préparation est interrompue, et le
bandeau de commande reste éteint tant
que le panier est retiré.

2. Remuer les aliments dans le panier. Re-
tourner les aliments volumineux ou déli-



cats avec des ustensiles de cuisine en
bois ou en plastique résistant a la cha-
leur.
— Fig.

3. Remettre complétement le panier dans
I'appareil.
- Fig. E8

v La préparation se remet automatique-
ment en route, et I'afficheur affiche en al-
ternance la température réglée et le
temps de préparation restant.

Retirer les aliments préts

1. Lorsque la préparation est terminée, End
clignote sur I'afficheur. Un signal sonore
retentit et tous les symboles s’allument
sur le bandeau de commande.

— Fig.

2. Retirer le panier contenant les aliments
préparés.
— Fig. B

3. Verser les aliments qui n'ont pas rendu
de graisse en exces hors du panier ou
les retirer avec des ustensiles de cuisine,
par exemple les frites.

— Fig.

4. A I'aide d'ustensiles de cuisine, retirer du
panier les aliments qui ont rendu un ex-
cés de graisse, par exemple la viande
persillée ou les morceaux de volaille. Ne
pas incliner le panier afin d’éviter que la
graisse du panier ne coule sur les ali-
ments finis.

— Fig. EA3

Jeter avec précaution I'excédent de
graisse chaude ou la laisser refroidir
dans le panier.

Remarque : Si la préparation en cours est
interrompue manuellement avec O, I'affi-

Exemples d’utilisations

Ensemble de grilles  fr

cheur indique COOL et le ventilateur conti-
nue de fonctionner pendant un certain
temps. Ne pas retirer le panier avant que
COOL disparaisse.

Conseil : Vous pouvez utiliser 'appareil
pour préparer directement d’autres portions
ou d’autres aliments.

Ensemble de grilles

Grillez des aliments sur la grille ou préparez
des brochettes.

Apercu

—Fig. B4

Grille

Brochettes, 5 piéce

Utiliser 'ensemble de grilles

1. Pour préparer des aliments sur la grille,
procéder comme suit.
» Placer la grille combinée dans le pa-
nier.
» Placer la grille dans le panier.
» Disposer I'aliment sur la grille.
— Fig. 3
2. Pour préparer des brochettes, procéder
comme suit:
» Placer la grille combinée dans le pa-
nier.
» Placer la grille dans le panier.
» Placer les brochettes préparées dans
les cavités prévues a cet effet.
- Fig. B4
3. Remettre complétement le panier dans
’'appareil.
4. Lancer la préparation.
—"Lancer la préparation”, Page 32

Votre appareil propose 8 différents programmes prédéfinis. Choisissez le programme ap-

proprié en fonction des aliments.

Remarque : Les valeurs indiquées ne sont que des recommandations. Comme les ali-
ments different sur les plans de I'origine, de la taille, de la forme, de la condition et de la
marque, le réglage optimal pour vos aliments peut différer de ces valeurs.

Aliments Préréglage Remarques
Frites congelées, @ Frites Remuer ou retourner les aliments dans le
10x10mm, 500g 180°C panier lorsque SHAKE clignote

23 min
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fr Guide de nettoyage

Aliments Préréglage Remarques
Cuisses de poulet, ® Volaille Remuer ou retourner les aliments dans le
5morceaux, 125g 200 °C panier lorsque SHAKE clignote
25 min
Steaks de beceuf, Viande Préchauffer I'appareil 4 min
2 morceaux, env. 200 °C Remuer ou retourner les aliments dans le
3 cm d’épaisseur 20 min panier lorsque SHAKE clignote
Filet de saumon, 9 Poisson
2 morceaux, 150g 160°C
12 min
Légumes grillés, %6 Légumes Découper les légumes en gros morceaux et
7009 180 °C les mélanger avec max. 1 ¢. a c. d’huile
20 min Remuer ou retourner les aliments dans le

panier lorsque SHAKE clignote

Petits gateaux ou 1w Petites patisseries

muffins, 9 morceaux 150 °C
18 min
Petits pains précuits & Pain
surgelés 160 °C
12 min
Maintenir des mets ¥ Maintien au chaud
déja cuits au chaud 80 °C
30 min

Conseils

= Si la taille des aliments differe de celle in-
diguée dans le tableau, réduire ou pro-
longer le temps de préparation.

= Siles aliments ne sont pas préts aprés le
temps de préparation sélectionné, pro-
longer le temps de préparation ou aug-
menter la température.

= Pour obtenir un résultat de cuisson uni-
forme, remuer ou retourner les aliments
dans le panier lorsque SHAKE clignote.

= Sijles aliments n’obtiennent pas le crous-
tillant souhaité, ajouter un peu d’huile
aux aliments avant de les préparer, par
exemple a l'aide d’un pinceau ou d’'un
vaporisateur d’huile. Egoutter ou essuyer
I’'excédent d’huile.

Guide de nettoyage

Aprés utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne sechent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de 'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

34

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

» Nettoyer le panneau de commande et
I’écran uniguement avec un chiffon en
microfibres humide.

Nettoyer les différents composants comme

indiqué dans le tableau.

- Fig. B4

Nettoyer I‘appareil et ses compo-

sants

1. Nettoyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humide.

Pour I'afficheur, utiliser un chiffon hu-
mide en microfibres.

2. Si nécessaire, nettoyer le compartiment
de cuisson avec de I’eau chaude et un
chiffon doux ou une éponge.

3. Enlever les restes d’aliments sur la résis-
tance avec une brosse douce.

4. Retirer 'excédent de graisse et d’huile
du panier.

5. Si des résidus de graisse tenaces se
trouvent dans le panier, le prénettoyer en
le remplissant d’eau chaude et de
quelques gouttes de liquide vaisselle,
puis laisser agir.



6. Nettoyer le panier et la grille combinée
avec un produit de nettoyage et un chif-

Dépannage

Dépannage fr

fon doux ou une éponge ou les laver au
lave-vaisselle.

Défaut

Cause et dépannage

L'appareil ne fonctionne
pas.

L’appareil n’est pas sous tension.
» Veérifiez si 'appareil est bel et bien branché.

Une fois le courant réta-

bli, 'appareil reprend au-
tomatiquement la prépa-
ration.

L’appareil mémorise la préparation interrompue pendant une
durée déterminée.
1. Sil'alimentation électrique est interrompue, débranchez la
fiche d’alimentation.
2. Une fois l'alimentation électrique rétablie, branchez la fiche
d’alimentation.
v La préparation interrompue se poursuit.
3. Sélectionnez I'une des options suivantes :
» Laisser la préparation se dérouler jusgu’a la fin.
» Interrompre la préparation avec DIl pour ajuster les va-
leurs, par exemple augmenter la température.
» Interrompre la préparation avec O.
Remarque : Si le courant est interrompu pendant une longue

période, la préparation ne se poursuivra pas automatique-
ment.

La préparation ne dé-
marre pas ou ne se pour-
suit pas.

Le panier n’est pas correctement inséré dans I'appareil.
» Réinsérez complétement le panier dans I'appareil. Le pa-
nier ne doit pas dépasser du boitier.

Le panier ne s’insere pas
complétement dans I'ap-
pareil.

Des aliments ou objets se trouvent dans le compartiment de

cuisson.

» Retirez les aliments ou les objets du compartiment de cuis-
son. Les aliments ou objets dans le compartiment de cuis-
son deviennent brilants lors de la préparation. Utilisez des
ustensiles de cuisine résistants a la chaleur et procédez
avec précaution.

Un code d’erreur appa-
rait sur I'écran, p. ex. Ex.

L’électronique a détecté un défaut.

1. Débranchez la fiche secteur.

2. Rebranchez la fiche secteur.

3. Si le dysfonctionnement persiste, appelez le Service aprés-
vente.
— "Service apres-vente", Page 36

Une fumée blanche
s’échappe de I'appareil.

La graisse qui s’égoutte et les résidus de graisse dans le pa-

nier ou le compartiment de cuisson produisent une fumée

blanche lorsqu’ils sont chauffés.

» Nettoyez soigneusement le panier, la grille combinée et le
compartiment de cuisson aprés chaque utilisation afin d’éli-
miner tous les résidus de graisse.

Remarque : La fumée blanche produite par les résidus de

graisse n'affecte aucunement le résultat de cuisson ou I'appa-
reil.
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fr Mettre au rebut un appareil usagé

Défaut Cause et dépannage

L’appareil ne rentre pas  La poignée est solidement fixée a