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DESCRIPTION

A. Ice cream maker
B. Control panel
C. Safety door

D. Outer container cover

E. Seal

F. Blades

G. Lid for small freezer bowl
H. Small freezing bowl
I. Outer jar
J. Ice cream spoon *
* depending on model
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DRINKABLE

SCOOPABLE

For DRINKABLE
programs only ***

HOW TO USE VIDEO




** depending on the program used. For more details, see the program table.
*** Mandatory step for “Drinkable program” only
**%% “Mix-in" is an optional program available after using a “Scoopable program” only

HOW TO CLEAN VIDEO
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PROGRAMS :

Each program is expertly designed to create delicious and per-
fect results from the beginning without having to re-spin. The
programs vary in duration and speed, using the optimal settings
to achieve perfectly creamy results for each specific recipe.

Scoopable
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Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Make delicious | [deal to malke Created for
frozen desserts OW-SUGAr OFIOW- o alth-conscious
using fruit, water, Perfect for fat ice creams, consumers
9 ! " | preparing thick |  Select dairy- ) which may be )
and sugar. To ) based reci Your favorite | hi ‘ who desire to
ensure easy creamy ice ased recipes yoghurts rich in protein. make frozen
Program A : creams, using | and add your ) ;
. dissolution of a . : turned into — preparations
detail dairy-based |desired flavors to Warning : Some ;
small amount ) g healthy frozen filled with
o recipes and the | create an italian- low-sugar o
of sugar, it's f ¢ e desserts. ) vitamins and
better to puree it, avours of your | style ice cream. redpesmay 1, trients perfect
depending on thé choice. require the for breal;fast or
pe of frl?it used addition of liquid brunch
P : before mixing. :
All types of
Milk yoghurts All types of
Fruit Whole cream Milk Plant- yoghurts /
Bxampleof | (coulis / juice) Custard or Milk Sugar or Sugar or based drinks Whole milk
i rec?ients Su arjor Whole cream substitute substitute Sugar Sugar or
9 9 N (honey / (honey / substitute substitute
to freeze substitute Y Y
(honey / Fruit (coulis / agave syrup) | agave syrup) (honey / (honey /
N agave s yru ) Jjuice / paste) agave syrup) agave syrup)
0 tiona|l'y 9 yrup chocolate Fruit (coulis / Cream Fruits (coulis /
P Water Sweets juice / paste) Fruit (coulis / | Fruit (coulis / juice / paste)
Chocolate Jjuice / paste) juice / paste)
Sweets Chocolate Cereals
Sweets
P(:[%;T 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3min41s 3min41ls

* depending on model



Drinkable
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Slushy Frappe Cocktail Milkshake

Ideal for preparing Per‘ffect forgrp;?(aring

thirst-quenching Create coffee frozen rozen drinks .

drinks with a finely | drinks as good as at the | containing alcohol | Smooth milkshakes at

and/or water.

a glimpse of a touch

Program granulated texture. | coffee-shop. Add the iy .
detail Do not use fruit juices [ milk or milk substitute |pq ot use coulis, thick E%mg‘;gggg';’crefg;’g;;e
or coulis, which would | of your choice to give it fruit juices or Alcohol milk and mix-ins.
give a sorbet-like a twist. for the 1st step of this ' :
texture. program.
Milk
Bemlhed Lukewarm coffee Water Sugar or substitute
n redientgto e Lukewarm chocolate Soda (honey / agave syrup)
9 Flavored sugar syrup P hetituh Sugar or substitute Fruelok
Soda ugar or substitute honey / agave syr! Tuit juice
Ngcg:;a;y (honey / agave syrup) ( Y/ agave syrup) Custard
2 Milk Lemon juice Fruit (whole / coulis /
Juice/ paste)
Example of
ingredients to add Soda Milk or
before mixing Flavored sugar syrup| Lukewarm coffee Fruit juice lant-based drinks
Soda Lukewarm chocolate | Alcohol (consume with P Eruit juice
Necessary moderation) J
Optional
Program f ’ . )
length 2min22s 2min21s 2min45s 3min12s

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Program
explanation

This program is designed to
ensure a smooth texture after
running one of the predefined
programmes. RE-SPIN is often

needed to achieve the right

consistency when you have
reduced the amount of sugar in

This program rinses your inner
bowl thoroughly (inner shaft,
lid and blades) to make sponge
cleaning easier.

This program is designed to fold
into pieces of candies, cookies,
nuts, cereal, or frozen fruit to
customize your ice cream.
Make a 4 cm hole in the centre
of your pre-mixed ice cream and
add up to 50g of ingredients
to obtain a smooth, crunchy

your preparations. ice cream.
Inglf:lelgnts Biscuits
/ 450ml water Nuts
1 drop of washing-up liquid Chocolate
Necessary S
; weets
Optional
Plrogram 1Tmin30s 1Tmin30s 1Tmin30s
ength

After completing each program, you must take out the bowl and check the results before starting the next

program.

DO:

Only for cold recipes.

To prepare for processing, the fruit needs to be either
crushed to release its juice, or combined with other liquid
ingredients and frozen.

Respect max useful capacity of small freezing bowl.

For mix-in preparations, create a hole in the center of
the preparation to add mix-in extra such as cookies or
chocolate chips.

Freeze small freezing bowl preparations on flat surface.
Freeze for at least 24h before running a program.

When selecting SCOOPABLE recipes, please add the
preparation up to the MAX FILL line on DESSERT's column
(on the left).

When selecting DRINKABLE recipes, please add the
ingredients up to STEP 1 MAX (FREEZE ICON) line on the
DRINK column (on the right), after 24 hours of freezing and
before installing to the machine, pour liquid to below STEP 2
MAX (DROP ICON) line before locking with the outer cup lid.
For best results, follow the recipes provided in the digital
recipe book.

( )

Dessert Drink
Max g*g @ Max 0
@ Max %




DON'T:

Don't exceed the MAXlines marked on the small freezing bowl.
Don't freeze water only.

Don't operate the appliance with an empty container.

Don't operate the appliance without the lids in place.

Don't attempt to change the locking mechanism. Make sure
the container and lid are correctly installed before using the
appliance.

Don't process a solid block of ice or ice cubes.
Don't use other accessories that are not included in the box.

Don't use the appliance as a blender, don't process dry
ingredients and do not perform grinding operations.

Don't make a smoothie or process hard, loose ingredients.
Don't mix hot liquids.

Don't run a program if the preparation is not frozen flat.
Don't microwave the small bowls.

Don't use abrasive sponges or cleaning agents as they may
damage the machine.

Don't put all pieces into washing machine, please check
table in page 8.

The RE-Spin and Mix-in programs should not be used on a
jar that has been frozen for 24 hours; they should only be
used in conjunction with a Scoopable or Drinkable program.

Do not place the Top Cover (D), Blades (F), and Outer Jar (H)
accessories in the freezer.

Do not prepare your food directly in the small bowl before
freezing. Use a container suitable for this purpose.

Do not place hot food (>70°C) in the small bowl.

Do not place hot food directly in the freezer. The food must
first be brought to room temperature before placing it in
the freezer.

Do not refreeze food after running a program.
Do not wash the spoon at a temperature above 70°C.

FREEZING TIPS

To achieve the best results, make sure your freezer is set
between -13°C and -22°C. Appliance is specifically designed
to process ingredients within this temperature range. When
your bowl is frozen within this range, it should reach the ideal
temperature after the programs.

To prevent any issues, it is advised to freeze the small bowl on
a flat surface inside the freezer.

It is recommended to freeze the preparation in the inner bowl
for at least 24 hours, and even after it is frozen, it is ideal not to
leave it longer than 24H, as it can impact the final result.



MY PRODUCT DOESN'T WORK

ERROR

E8

ERROR
DESCRIPTION

DIAGRAM

DC motor no-load

SOLUTION

Please turn OFF the machine, unplug, replug
it and start again. Make sure that the door is
closed and the bowl is well installed. If error
continues, please contact one of our Service
Center.

E9

DC motor
locked-rotor

Make sure that you are respecting the
quantities of ingredients. Check the recipes
provided with this product. Please turn OFF
the machine, unplug, replug it and start
again. Make sure that the door is closed and
the bowl is well installed. If error continues,
please contact one of our Service Center.

E10

Detection point
disappear

There is an electronical issue with your
machine. Please turn OFF the machine,
unplug, replug it and start again. If error
continues, please contact one of our Service
Center.

ERCOR DETAIL

DESCRIPTION

The device does

The device is not plugged in.

SOLUTION

Plug in the device.

positioned or locked.

The bowl or lid are not correctly

Check that the bowl or lid is correctly
positioned or locked as shown in the
instructions.

not work

The door is not locked properly.

Make sure the door is closed properly before
starting a program.

The knife is not correctly
positioned in the lid.

Make sure that the knife is correctly
positioned in the lid (D).

The bowl is not completely
locked onto the product.

Make sure the bowl is securely locked.
There may be frost under the bowl that is
preventing it from locking completely.

CODE DESCRIPTION DIAGRAM SOLUTION
Your appliance is equiped with a device to
protect against overheating. If your appliance
overheats, it will switch itself off, leave it to cool
. down for about 30 minutes then start using it
E1 AC motor fail .
again. Please dont make more than 3 bowls
preparations continously. Wait 5 minutes
between each preparation. If error continues,
please contact one of our Service Center.
Please check that the blade is properly
E2 Blade not detected installed on the top cover (D). Relaunch the
program.
Make sure that you are respecting the quantities
Blade not at of ingredients. Check the recipes provided with
this product and If the blade is at the bottom of
ES correct place when T
the bowl, please be careful handling it. Please
power on o . f
respect the ratio of ingredients making a new
preparation and launch the program again.
Please check that the door is properly closed
Door open when and locked. Check that the blade is properlly
E4 P installed on the top cover (D) and run the
program on )
program again. Please dont open the door
during the program operation.
Please check that the blade (F) is properly
Bowl + lid not at installed on the top cover (D), that the inner
E5 correct place when bowl (G) is inside the big bowl (H) and that
power on this last one in properly installed and locked
inside the machine. Run the program again.
Please turn OFF the machine, unplug, replug
DC motor fail / it and start again. Make sure that the door is
E6 Incorrect start closed and the bowl is well installed. If error
position continues, please contact one of our Service
Center.
Make sure that you are respecting the
DC motor fail / quaptltles qf |ngred|ents. Check the recipes
. provided with this product. Please turn OFF
E7 Incorrect finish . . .
" the machine, unplug, replug it and start again.
position -
If error continues, please contact one of our
Service Center.

Difficulty in succeeding

with

: . Unsuitable recipe.
certain recipes

Your personal recipes or those taken from
the internet may not be suitable for your
appliance and its accessories (quantities,
duration, etc.) Before starting a recipe, make
sure you follow the instructions for use given
in the instructions for use.

Follow the proportions of the recipes given in
these instructions.




ERROR
DESCRIPTION

DETAIL

SOLUTION

Excessive vibration

The device is not placed on a flat
surface or is not stable.

Place on a flat surface.

Too many ingredients.

Reduce the quantity of ingredients processed
(up to the MAX line).

Difficulty in succeeding
with certain recipes

Unsuitable recipe.

Your personal recipes or those taken from
the internet may not be suitable for your
appliance and its accessories (quantities,
duration, etc.) Before starting a recipe, make
sure you follow the instructions for use given
in the instructions for use.

Program selection error.

Check that you are using the correct program
for your recipe.

The volume of water is too great.

Reduce the quantity of ingredients.

Lid not properly positioned or
locked.

Lock the lid securely onto the bowl.

The seal is missing.

Position the seal on the lid.

Leak through the cover
. h h I h hori
The seal is cut or damaged. C ange the seal, contact the aut orised
service.

Gasket is not positioned Position the sealing gasket in its housing and
correctly. on the correct side.
when the appliance is used for
the first time or in the event of | Leave your appliance to cool

Engine smell motor overload caused by too (at least 30 minutes) and reduce the amount

many ingredients or pieces that
are too hard or too large.

of ingredients in the small freezing bowl.
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NMPOrPAMI:

. Mopo3uBHMUA
[NaHenb KepyBaHHSA
3axunCcHi oBepudaTa

. 30BHILLIHS KPULLIKa KOHTelHepa
YWinbHeHHS

KoxkHa nporpama npodeciinHo po3pobneHa Ans NpuroTyBaHHs
CMayYyHMX Ta LOCKOHANNX CMaKONWKiB 6e3 noTpebu NoBTOpOBaTYU

npouec. lMporpamu pi3Hi 3a TPUBANICTIO Ta LWBUAKICTIO |

G.

H.

KpuLika ong ManeHbKoi

MOPO3U/IbHOT YaLui

HeBennka 4yalla mMaJieHbKa
MOpO3uibHa MUCKa
30BHILLHIY rnek

JToxka *

BMKOPUCTOBYIOTb ONTMMasbHI HanalwTyBaHHA AN AOCATHEHHS
iAeanbHoOro pesynbTaTy A9 KOXKHOMO KOHKPETHOro peLenTa.

3MiLLyBaHHAM.

C\g B =t "GP %
/ @ @ % /
Light .
Frozen I Smoothie
ce Cream
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Bowl
lpeanbHo
nigxoanTb gns
NPUroTyBaHHA
. . loeanbHo purorty CrBopeHo
oTyiTe CMayHi | . MOpO3uBa 3
| mioxomnTb ans N ) LS TUX, XTO
3aMOPOXKeHi Obupaiite HV3bKM BMICTOM .
NPYroTyBaHHS niKNyeTbCS
fiecepTin3 peLenTn Ha LyKpy abo
. rycroro ; npo CBOE
bpykrTis, OCHOBI MOMIOYHMNX 3HEXWPEHOTO ot
4 BEPLLIKOBOrO L . 300pOB's | 6axae
BOAW 1 LyKpY. NpOoAyKTiB i Yntobnei MOpO3/IBa, AKe
) MOpO31Ba, siKe . o npumroTyBaty
3 dppykTiB . fopaasaiite rorypTin Moxe 6yTn
) . 3pyyHo icTn - ’ 3aMOPOXeEHY
IHpopmaLis | (3anexHo sin, B HaroBHIOBaYi Ha | NepeTBOPIIOTLCS | baraTM Ha 6inok
) TIOKKOIO, i3 . ) cTpaBy, 6araty
npo nporpamy | Tuny) cnig, BMACHWIA CMaK, Ha KOPUCHI P
BUKOPVCTAHHSM . BiTaMiHaMW Ta
npuUroTyBaTt ) 1106 cTBOPUTM 3aMOpPOXeHi TMonepemxeHHs.
peLienTiB Ha " MOXMBHAMM
niope, o6 X HiXHe BepLLKoBe flecepTu. Y neskmux
OCHOBI MONOYHIX ) peyoBMHaMU, LLO
HeBesKa . MOpO31BO B peuenTax i3 . P
PR npoayKTiB Ta R~ ) ineanbHo nigiine
KINbKICTb . ITanINCbKOMy HU3bKNM BMICTOM .
LYKy LWBAAKO HarnoBHiOBaYiB i LKy MoXe L5 CHiflaHKy
Ha 4 Ni3HBLOrO
PO3YMHMNACS. oo 3HapobuTucs h
BNacHUii BUGIp. CHifiaHKy.
nopatu
pianHy nepen,

* 3anexHo Big mogeni
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Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Mornoko Byab- " . .
®pykTi 3asapHuii | LiinbHi Bepluky ilKII\/InI/I viorypt  (Hanoi Ha ocHoBi| Byp,b-lm(_wm
Mpuknag, (ntope/cik) Kpem un Llykop a6o Lly::::go ’:_Iopc::yHK':_'i": I:\Inot)?:g;o Il-tl.l;:::
iHrpepjenTie, | Llykop a6o MONOKO 3aMiHHUK SAMIHHIK Lykop a6o 260 3aMIHHUK
AKi MOXHa 3aMiHHUK | LlinbHi Bepluku | Lykpy (men/ Kpy (Men/ 33MiII:HI/IK Kpy (Men/
3amopo3nTn | UyKpy (Men/ cupon 3 arasm) Lykpy Lykpy
cupon Dpykmu (niope/ cvpon 3 arasu) | LyKpy (men/ ;wpon 3 araBVl)I
OCHOBHI 3arasu) cik/nacma) ®pykmu (nrope/ B cvpon 3 aray) pYKT" (niope
. . epWKU Ppykmu cik/nacra)
Jlodamkosi wokonad cik/nacma) e/cik/ ® v
Boda Conodowi Lllokonad (niope/ci PyKmU (niope
Conodowi nacma) LLlokonad cik/nacma) 3naku
w Conodowi
L‘;’(‘;;’;i;a’ 3x814c 3x816¢ 3xe45¢ 3xe14c 3x841c 3x841c

MutHe

o¢)
¢

SoTT——
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A

¥
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iHrpepieHTiB, sKi

Herapsuwii wokonap,

Llykop a6o 3aMiHHMK

Slushy Frappe Cocktail Milkshake
|peanbHo nigxoanTL
[N9 NPUroTyBaHHSA lpeanbHo NigxoauTh
Hanois 3 . ) Sl IPUrOTyBaHHS
. oTyiiTe 3aMopoXeHi Ans npuroty .
[pibHO3epHMCTO0 - . 3aMOPOXeHMX Harois L )
. KaBOBI Hanol, F0Tyv|Te HDKHI MOJTOYHI
TeKCTypoto, ki - 3 ankoronem Ta/abo o
TOYHICIHbKO AK Y KOKTeun ogHnm
. YyIOBO BTaMOBYIOTb o N BOZOI0. .
IHdopmaLis npo cnpary. He kaB'apHi. Jopaite HaTUCKaHHSAM, 3MiLLYyo4n
nporpamy pary. Hie. MOJI0KO 260 3aMiHHUK . ynobneHe oMaLLHe
BVKOPWCTOBYTE o He BuKopucToByiiTe M
) MOJI0Ka Ha CBill BUGIp, . . MOPO3VBO, MOJOKO i
bpyKTOBI COKYM UK N nope, rycti GpyKToBi SR )
) L1106 3pobuTH Noro iHLLi iHrpeaieHTy.
nope, siKi MOXyTb LiKaBiLLM coku abo ankorosb Ha
3po6UTY TEKCTYPY : nepLUomy eTani Lijei
Haroto CXOXOI0 Ha nporpamu.
Lepber.
Herapsua kaBa Monoko
Mpuknag, Bopa FasoeaHa Boga

Llykop a60 3amMiHHMK

iHrpeaieHTiB, K
MOXHa ofaTu nepes,

FasoBaHa Boga

. uyKpy (Mea/cupon
MOXHa 3aMOPO3UTY rc;f;r:;;: :: ::AI Liykop a60 3amikHuK LyKpy (al\::g/nc)wpon 3 3 araem)

n Ad Uykpy (med/cupon 3 ®pykmosuli cik 3a8apHUL
OcCHOBHI

. a2asu) . Kpem @pykmu (uini/niope/

Jlodamkosi Cik numoHa ’
Mornoko cik/ nacma)

Mpviknag,

Hanoi Ha ocHoBi

. Cupon Ha Bogji Herapsiua kaBa ®pyKTOBUIA CiK MOJIOYHUX YK
3MiLLYBaHHAM o . .
Fa3oBaHa Boga Herapsiuuii Wwokonap, |Arko20/16 (cnoxcugalime| POCIMHHUX NPOAYKTIB
. 8i0n08i0asIbHO) ®pykmosuli cik
OCHOBHi
[lodamkosi
ITZEERLEr 2xB22C 2xB21c¢C 2xB45c 3x812¢C
nporpamu

EKcTpa

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Lis nporpama npusHayeHa
AN HafaHHS rnagKoi
TEKCTypW MICNs 3anyCcKy OAHiel
3 nonepeaHbO BU3HAYEHNX

Lis nporpama petesibHO

NpoMUVBaE BUPIO (BHYTPILLIHiIi

Lis nporpama npusHayeHa
L8 Toro, Wb po3pizaTi Ha
LLIMaTOYKV LiyKepKW, Me4nBo,

ropixu, 3nakun abo 3aMopoeHi
bpyKTI, aby BY Manu 3mory

Mporpama nporpam. FKLLO B/ 3MEHLUWAN - NpWroTyBaT MOPO3VBO LLIKOM
PN ; Bas, KPULLIKY 11 nie3a), LLob .
NOSICHEHHS KiIbKICTb LIyKpY B peLienTi, Ha BNacHUiA CMak.
d nonerwmTy Noaanbiue . .
4acTo NoTpibHO 3amnyckaTu OUMLLIEHHS! FYBKOIO 3p0b6iTb y LieHTpi nonepeaHbo
RE-SPIN (MoBTOpHe 06epTaHHs), i ’ 3MiLLIaHOro MOpO31Ba OTBIP
abu gocsartv noTpibHoi Ha 4 cmipopante Tyam go 50
KOHCUCTEHLi. iHrpepjeHTiB, LLO6 NpurotyBatt
rnafeHbke, XpycTke MOpPO3/BO
e
peA / 480 r moan Topixu
. 1 Kpanns MUitHoOro 3aco6y. LLlokonad
OCHOBHI Conodowii
Jlodamkosi
I:LEEuLar 1x830cC 1x830c 1x830cC
nporpamu

Micnsi 3aBepLUEHHS KOXHOI MPOrpamu BU MOBUHHI BUNHSTY Yallly Ta NepeBipuTy pesynbTaTy nepes, no4yaTkom

HacTyrnHoi nporpama.

*% 3anexHo Bif, BUKOPUCTOBYBaHOI Mporpamu. JetanbHille B Tabnuui nporpam.
*** O60B'A3KOBUIA KPOK NMiLLE AN NPOrpaMm Hamnois.
**** [porpama BMilLyBaHHS € AOAATKOBOIO, i ii MOXHa BBIMKHYTW nnLle MiCAS BUKOPUCTaHHS
nporpamm ryctoi cymiti.

NMONMEPEOXXEHHS

Lo Cnifg POBUTW:

* [ponoHynTe TiNbKN peuenTn XON04HUX CTPaB.

« lepen nNpuroTyBaHHs MPOAYKTM MOTPIOHO noapibHUTNK,
BNYABUTWN 3 HUX CiK YM MOEAHATU 3 IHLWNMU iHFpefdieHTaMun
Ta 3aMOpPO3UTHN.

* He nepesuLLyiiTe MakCMManbHy KOPUCHY MICTKICTb Manux Yaltwl.

« [Ana NpuroTtyBaHHA cyMillen 3pobiTb OTBIp Y LLeHTPi CTpaBswy,
wob [oaaTn OOAATKOBI iHrpedieHTU, SAK-OT MeYnMBO 4K
LLIOKOMadHI KpUXTHN.

* 3aMOpOo3bTe CyMiLl Yy Masii Yalli Ha PiBHI MOBEpPXHi.

* 3aMOpPOXYWNTE IHFPediEHTN NPOTAroM NPUHaNMHi 24 roaunH,
nepLU HiX 3aMycKaTn nporpamy.



Mpn Bnbopi peuenta DESSERT (decepT) gomante cymi
A0 nosHadykm MAX FILL (MakcumanbHUA piBeHb) Y CTOBML
DESSERT (decepr) 3niBa.

Mpwn BMbopi peuenta DRINK (Hanin) gopanTte iHrpegieHTw
A0 nosHaykm STEP 1 MAX (MakcnmanbHuin piBeHb etany 1)
(3Ha4voK cHiXnHkKn) y ctosnui DRINK (Hanin) cnpasa, a nicng
24 rognH 3aMOPOXXYBaHHS | Nepes PO3MiLLLeHHAM Y MaLUWHI
HannnTe piguHYy OO PIiBHA HMX4Ye no3Haykm STEP 2 MAX
(MakcumanbHUN piBeHb eTany 2) (3Ha4YOK Kpanni), nepLu
Hi>K 3aKpUBaTU KPULLIKY 30BHILLHbOTIO rnekKa.

o6 oTpumaT Halkpall pesynbTaT, OOTPUMYyMTECH
peuenTi, NOAAHWX Y LMPOBIN KHN3I peLenTiB.

( I

Dessert Drink

VX @ W g

@ Wk

4YOro HE MOXXHA POBUTMN:

He nepeBuuynTe MNO3HAYKN MAKCUMANIBHOTO PIiBHA Ha
Manin yawui.

He 3amMopoxyinTe nuwe sBoay.

He BuKopucTOoBYynTE Npunag, KO KOHTEHEeP NMOPOXHIN.
He BMKOpUCTOBYWTE Npunag, He 3aKpMBLLN KPULLIKY.

He HamaranTecs 3MiHIOBaT! MexaHi3M 6nokyBaHHS. Mepes
BUKOPUCTAHHAM npunagy BMEeBHITbCHA, WO KOHTenHep i
KpVLLKa BCTAaHOBIEHI MPaBWIIbHO.

He BMKOPUCTOBYNTE CyUiNbHMA LWMATOK Nbody abo
KybuKun nbogay.

He BuKoOpuCTOBYNMTE iHLUI aKcecyapu, fIKi He BXOAATb A0
KOMMEKTY.

He BukopuctoBynTe npunapg sk 6neHgep, He obpobnante
CyXi iHrpefdieHTV Ta He BUKOHYNTe onepauii nogpibHeHHs.
He rotyite cmy3i 1 He obpobnsaiiTe TBepAi, CUMydi iIHFpeaieHTN.
He 3milynTe rapsayi pignHn.

He 3anyckante nporpamMy, SKWO CyMill He MOBHICTIO
3aMOpPOXXeHa.

He ctaBTe Mani 4yaLli B MiKpOXBU/IbOBY MiY.

He BukopuctoBynte abpasuBHi rybkm abo MuinHi 3acobu,
OCKiNIbKM BOHU MOXYTb MOLUKOANTN MaLLUHY.

He BCi getani MOXXHa MUTWN B MOCYAOMUWHIA MaLUWHI; ANB.
Tabnuuto Ha cTopiHu,i 8.

Mporpamu RE-Spin i Mix-in He cnig BUKOPUCTOBYBaTU A4
ropwimka, sfkum 6yB y MOPO3WSbHIN KaMepi NpoTAromM
24 rogvH, ane nuwe Ha AoAaTok Ao nporpam Scoppable abo
Dinkables.

He knagite y MOpPO3ubHY KaMepy BepxHo KpuLiky (D), nesa
(F) i 30BHiLWHIO 6aHKy (H).

He rotymnte 3aroTtoBKy 6e3nocepefHbO B MafleHbKi MUCLI
nepen 3aMoOpOXXyBaHHAM. BukopucrtoBynte npuaaTHy Ons
LbOro EMHICTb.

He knagitb rapsayi npoayktn (>70°C) y HeBeNMKY MUCKY.

He knagitb rapsyy 3arotoBky 6esnocepeHb0 B MOPO3USIbHY
Kamepy. [lepwl HDK MNOMICTUTM B MOPO3UIbHY Kamepy,
3aroTiBnto HeobxiAHO JOBECTM A0 KiMHATHOI TeMnepaTtypu.

He 3amMopoXyinTe npenapar Nic/ig BUKOHAHHSA MporpamMu.
He MmunTe noxky npu temnepatypi suie 70°C.



NnOoPAAUN LLLOAO 3AMOPOXXYBAHHS

[na HankpaLmx pe3ynbTaTiB yNeBHITbCS, WO Ballla MOPO3U/IbHa
KamMepa HanawTtoBaHa Ha TemnepaTypy Bia 9 °F oo -7 °F. DOLCI
cneuianbHO NpU3HadeHa Ons o6pobKu iHrpedieHTIB y LbOMy
TeMnepaTypHOMY Aiana3oHi. AKL0 Yalla 3aMOpPOXKeHa B Mexax
LbOro AianasoHy, TO Micig 3aBepLUeHHA NporpamMm BOHA Mae€
AOCArTY ifeanbHOi TemnepaTypu.

o6 3anobirtu He3pY4YHOCTAM, peKoOMeHOyETbCA
3aMOpPOXYBATU ManeHbKy Yally Ha MJOCKIN MOBEepXHi B
MOPO3WUJIbHIN Kamepi.

Cnig 3aMopoO3NTU  CyMill Yy BHYTPILIHIM Yalwli NPOTHArom
NPUHANMHI 24 roAauH, i HaBiTb NicNs TOro, sk BOHa bype
3aMOpOXeHa, barkaHo He 3anuLaTK i goBLUe, HXX Ha 24 rognHn,
OCKIiNIbKIN Lie MOXe BMNJINHYTU Ha KiHLEeBUI pe3yrnbTarT.

MIN NPOAYKT HE NPALIIOE

UK

BaLu npunag, ocHaLLeHuin NPUCTPOEM

[NS 3aXMCTy Bif, Neperpiy. AKLLO Npuiag,

neperpieTbes, BiH BUMKHeTbCS; faiiTe NoMy
HecnpasHicTb OXOMOHYTV NPU6aM3HO 30 XBUAWH, a NOTIM

E1 [BUryHa NPOAOBXTE BUKOPUCTaHHS. He roTyiite noHaz

3MiHHOTO CTPYMYy 3 6aHouKm 6e3 nepepsy. PobiTb nepepsu
5 XBUAMH MiXX MPUroTyBaHHAMU. AKLLO
MOMWIIKY He BOAETbCS YCYHYTU, 3BEPHITLCA 0
HaLLIOrO CePBICHOrO LIEHTPY.
YNeBHITbCS, LLO €30 HaNeXHVIM Y1MHOM

E2 Jle30 He BusiBNEHO YCTaHOBJIEHE Ha BEPXHIO KpULLIKY (D).

lMepe3anycTiTb Nporpamy.

[loTpuMyiTecs KinbKOCTi iHrpefieHTiB,
HenpasubHe 3a3HayeHoi y peLienTi. InB. peLentu, ski
MOMOXEHHS! [0[aloThCs A0 LbOro BUpoby; AKLLO N1e30

E3 nesa nig vac 3HaxoAMTbCA Ha AHi YaLLli, NOBOALTECS 3 HUM
YBIMKHEHHS obepexHo. [JoTprMyiATecs CMiBBigHOLLEHHS!
XMBMEHHA iHrPe/iENTIB, rOTyIOUM HOBUI pPeLienT, i

3anycTiTb NPOrpamy 3HOBY.
YNEeBHITbCS, LLIO ABEPUATA HANIEXHUM
[sepusTa BiakpuTi, YMHOM 3aKpWTi i1 3adikcoBaHi. YNeBHITbCS,

E4 KO BRIMKHEHO LLIO 130 HanexH1M YNHOM yCTaHOBNeHe

nporpamy Ha BepxHii Kpui (D), a noTiM 3anycTiTh
nporpamy 3HoBy. He BigkpuBaiite asepusTa
Mif, Yac BUKOHaHHSA NporpamMu.

HenpasunbHe YNeBHiTbCS, WO €30 HANIeXHIM YMHOM

NONOKEHHS YaLLi YCTaHOB/eHe Ha BEPXHIil KpALLILY (D), )

ES V1 KPULLIKY 1igy BHYTPILLHS YaLLa (G) ycepeavHi BenvKoi
UaC yBIMKHEHHS yawi (H), a BE/IMKa Yallla HaNeXHIIM HMHOM
WUBNEHHS YCTaHOB/IeHa i1 3aiKCcoBaHa B MaLLHI.

[MoBTOPHO 3aMycTiTb Nporpamy.
HecnpasHicTs B!/Il)/lKHiTt: MaLLMHY, Bil€fiHalATe | 3HOBY
[BMTYHa NOCTIHOTO nig'enHaiTe i fo mkepena n;wsneHHﬂ, a
croymy/ MOTIM 3aryCTiTb MOBTOPHO. YNeBHITLCS, L0

E6 HerpaBITbHe [BepLsiTa 3a4HeHi, a Yallly BCTaHOBNEHO
HOUaTKOBE HaneXHIM YMHOM. FIKLLIO MOMUIKY He
[ONOKEHHS BIAETLCS YCYHYTU, 3BEPHITHCS 10 HALLOTO

CEPBICHOTO LIEHTPY.
HecnpasHicTb JloTpuMyiTecs KinbKOCTi iHrpefieHTiB,
OBUryHa 3a3HaveHoi y pevienTi. mB. peLenTy, Ski
nocTiHoOro [0AATHCSA A0 LbOro BUpoby. BUMKHITL

E7 cTpymy / MaLLWHy, BiflegHainTe i 3HOBY Nifg'eaHainTe i
HenpasWbHe [0 [DKepena X1BNeHHS, a NoTiM 3anyCTiTb
KiHLeBe MOBTOPHO. SIKLLIO MOMMJIKY HE BOAETHCA YCYHYTH,
MONOXEHHS 3BEPHITbCA A0 HALLIOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.




onuc
NMOMWJTIKN
BVUMKHITb MaLLIMHY, Bi'efHaNTe i 3HOBY
nigeqHanTe ii 4O [HKepena X1BNeHHS, a
[BUryH nocTifiHoro NOTiM 3aMyCTiTb NOBTOPHO. YNEBHITbCH, LLO
E8 CTpyMy npaLitoe [BepLsATa 3a4HeHi, a Yallly BCTaHOBNEHO
6e3 HaBaHTaXKeHHs HaNeXHVIM YHOM. SIKLLIO MOMUIIKY He
BLAETbCSA YCYHYTW, 3BEPHITLCS [0 HALLOIO
CepBICHOrO LIeHTpY.
LoTpuMyTecs KinbKOoCTi iIHFPeAJEHTIB,
3a3HayeHoi y pelenTi. AB. peLienTu, ki
[10A3a10TbCs [0 Liboro B1Upoby. BUMKHITb
3aKTHIOBAHHS MaLLVHyY, Bif/EAHaNTe | 3HOBY l"li,D,'E,El,HaI‘/’I'Te ii
E9 poTOpa ABUyHa FO [pKepena viBNeHHs, a NoTiM 3anycTiTb
MOCTIAHOTO CTPYMY MOBTOPHO. YneBHITbCS, LLIO ABepLsTa
334MHeHi, a YaLlly BCTaHOB/IEHO HaNEXHUM
YUHOM. AKLLO MOMWIIKY He BAAETbCS
YCYHYTW, 3BEPHITLCS 4O HALLOrO CEPBICHOrO
LIeHTpY.
Y MaLLvHi BUHMKIa npobnema 3
€/1eKTPOHIKO0. BUMKHITb MaLLINHY,
3HUKaE TouKa Bif'egHaliTe i 3HOBY ni,u,’ep,ﬂalhTe i ,u,q
E10 [PKepena XXUBJIeHHS, a NoTiM 3anycTiTb
BUSIB/IEHHS
MOBTOPHO. AKLLO MOMWUIIKY He BAAETLCA
YCYHYTW, 3BEPHITbCS 4O HALLOrO CEPBICHOrO
LIeHTpY.
onuc
NOMUIKM foAPoBML

MpucTpin He npaLyoe

MpucTpin He nigKnoYeHo.

MigKoYiTh NPUCTPIN A0 Mepexi.

Yalua abo KpyLLKa He
BCTaHOB/EHa Y He 3adikcoBaHa
HaNeXHM YNHOM.

YneBHITbCS, LLO YaLla abo KpULLKa
BCTaHOB/EHI Y1 3adiKCOBaHi HaNEXHNUM
YMHOM, SIK MOKa3aHo B iHCTPYKLi.

[BepusTa He 3adikcoBaHi
HaNeXHM YNHOM.

lMepep, 3arnyckom Nporpamm BNeBHITbCS, LLIO
LBEpLSTa HANEXHIM YUHOM 3aKpUTI.

Hix HenpaBunbHO
PO3TaLLIOBAHWI Y KPULLILY.

YNeBHITbCS, LLIO HXK HANEXHUM YNHOM
po3TalLoBaHui y KpuLuL (D).

YaLua He NoBHICTIO GiKCyeTbCA
Ha BMpOGi.

MepekoHawTecs, WO Yalla HagjiiHO
3abnokosaHa. Mig JaLueto Moxe 6yT MOpPO3,
LLIO He J3€ il NOBHICTIO 3aKPUTICS.

onuc
NOMWIJIKN

TpyaHoLi 3
MPUroTyBaHHSM
NeBHYIX peLenTiB

noaprPoOBULI

PeuenT He nigxoauTb.

PILLEHHA

BaLui ocobucTi peuenTy abo peLienTu 3
IHTepHeTy MOXYTb He NiaxoAnTY ANS BaLLOro
npunagy Ta noro Npunapas (KinbkicTb,
TpUBaNicTb TOLLO). [NepLu HiX roTyBaT 3a
peLenToM, YNeBHITbCS, LLO AOTPUMAHO
IHCTPYKLUII i3 BUKOPUCTaHHS.

JoTpyMyiTeCh NPONOPLIN y peLienTax,
HaBefeHMX Y Ll iHCTPYKLi.

HapmipHa BibpaLlis

MpUCTpIN He CTOITb Ha PIBHIN
MOBEPXHi Y HECTINKUIA.

lMocTaBTe Ha piBHY MOBEPXHIO.

3abarato iHrpegjieHTiB.

3MeHLLUTe KiNbKiCTb iHrpeaieHTiB y peuenTi (0o
no3Haykuy Makcumymy MAX).

TpyaHoLi 3
NPUroTyBaHHAM NEBHUX
pevLenTis

PeuenT He niaxoauTb.

BaLui ocobucTi peenTy abo peLienTn 3
|[HTepHeTYy MOXyTb He NiaxoAnTY ANS BaLLOro
npunagy Ta noro Npunapas (KinbkicTb,
TpUBanicTb TOLLIO). [epLu HiX roTyBaT 3a
peLenToM, YNeBHITbCS, LLO AOTPUMaHO
IHCTPYKLUIV i3 BUKOPUCTaHHS.

Momunka Brbopy nporpamu.

YNeBHITbCS, LLIO BVUKOPUCTOBYETE BiAMNOBIAHY
peLienTy nporpamy.

BuTikaHHs Yepes
KPULLIKY

Hapro Benvkuin o6'eM Bogw.

3MeHLUTe KiNbKiCTb IHrpeieHTiB.

KpWLLIKa BCTaHOBIEHA UK
3adikcoBaHa HenpaBuWsIbHO.

HapgiliHo 3adikcyiiTe KpMLLKY Ha YaLwi.

BincyTHs yLinbHioBanbHa
npok/iazKa.

YCTaHOBITb YLLiNbHIOBasIbHY MPOKMIaAKY Ha
KPUILLIKY.

YUWinbHIOBabHa Npokiagka
MOLLUKOAKEHA.

3BepHITbLCA B aBTOPU30BAHNI CEPBICHNN
LIeHTp, L6 3aMiHUTU YLLiNbHIOBANbHY
MPOKJIAKY.

I'Ipor(na,u,Ka BCTaHOBJ/1EHa
HenpasubHO.

PO3MICTiTb yLLiNbHIOBaNbHY NPOKNAAKY B ii
Kopnyci 3 npaBuIbLHOro 60oKy.

3anax i3 ABuryHa

3'ABNAETHCA Nif, Yac nepLIoro
BVIKOPUCTaHHA Npunagy abo B
pasi nepeBaHTaXXeHHs ABUIYHa
Yepes HaATo BENNKY KiNbKiCTb
iHrpepjeHTiB abo 3aBenuKi Yn
HaATo TBEPA| LUMATOYKN.

[anTe npunagy OXonoHyTm
(NpuHaiMHi 30 XBUNWH) | 3MeHLLTe
KiNbKIiCTb iHrpeAieHTiB y Manin YaLui ans
3aMOPOXXYBaHHS.




OMMUCAHWE

A.
B.
C.
D.
E.

NMPOIrPAMW:

MalumnHa 3a cnaponen
KoHTponeH naHen

[Npenna3Ha BpaTUYKa
[opeH Kanak
YnnbTHeHne

F. Hoxose
G. Kanak 3a Manka ¢pwusepHa Kyna
H. Manka Kyna 3a 3ampa3siBaHe
I. BbHWHa KaHa
J. JTbxnua *

Bcsika nporpamMa e npoekTupaHa oT eKCrnepTy, 3a Aa nosyyaBaTe
BKYCHU 1 NepdeKTHN pe3ynTaTii OT CaMoTO Hayano, 6e3 aa ce
Hafnara na usnonseaTe NporpamMara 3a AOMb/HUTENTHO BbPTEHe.
MporpamuTe ce pasnnMyaBaT Nno TAXHaTa NPOABLIKUTENHOCT U
CKOPOCT, KaTo M3M03BaT ONTUMANIHUTE HAaCTPONKM 33 NOCTUraHe
Ha nepdeKTHN KpeMoobpasHM pe3ynTaTh 3a BCSKA KOHKPETHa

peuenTa.

Mo>ke aa ce 3arpe6e c nbXuua 3a cnagonep,
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Light

<

Sorbet Ice Cream Gelato \}:ci)’gﬁirrlt Ice Cream S"é%%\t’?'e
Mpurotsete
BKYCHM Vigeanta 3a
3amMpa3eHin npuroTesHe
fecepTy, Kato Ha cnagoneau
vanonssate | MepdexTha 3a C HUCKO ChananeHa 3a
nnogose, | nmpuroTesHe ChAbpKaHMe | 3arpukeHn 3a
Bopa u Ha rbeTi V136epete Ha 3axap unm 37paBeto cu
3axap.3a4a | kpemooBpasHu | peLenTi Ha MasHuHY, kouTo | noTpe6uteny,
noacurypute | cnagonemw, | MneunaocHosa | liobumuTe Bu | Moxe fa 6bhar | KowTo xenasT
necvoto | kowtomoratfa | wmpobasere  |kucenumneka, | GoraTiHa £a npuroTesT
MonpobHa pasTBapaHe | ce3arpe6Bar | kenmaHuTe oT Bac | npeBbpHaTMB | MpoTeuHy. 3ampazenn
nporpama HaManko | CAbKMLaza | BKyCOBe, 3aAa |3APaBOCIIOBHY pecepty, Goratn
KONMYeCTBO | cnamonen, KaTo | CbagaseTe Mek | 3ampaseHu |MpemynpexaeHue:|  Ha BUTaMUHY
3axap, e uanonasate | KpemooGpaseH | fecepTu. | HsKOM peuenmTM | v xpaHTenHM
no-mobpe | peuenTy Ha cnagonen B C HUCKO BelLlecTBa,
fia nacvpate | MrieuHa ocHOBa | WTanaHcK CTan. ChAbpKaHye nepoexTHi
nnofoBete, B | 1 BKycoBe Mo Ha 3aXap Moxe 33 3aKycka
3aBucAmocT | Bawl u3bop. £a uanckear WnM GpbHY.
oT BUfa Ha pa pobasute
uanonagaxyTe TeUHOCT npeayt
ot Bac cMecBaHero.
nnogose.

* B 3aBMCUMMOCT OT MoJena

Moxke aa ce 3arpe6e c MbXuua 3a cnagonen,

* * .
& IR AR
/ Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
‘Bcuykum
Mnsiko BUAOBe
" MbnHoMacneHa Kuceno Bcuukm Bupgose
Mnopose ﬂuv’ll-;le; 1'1(2:(“)" CMeTaHa mnsiko Mnsiko E:E.m:‘;:: Kucenu mnexa/
Mpumep 3a (miope/cok) MMonHomacnewa| 33%ap wam 3axap unm ocHOBa MbJIHOMAaC/IEHO
CbCTaBKM 33 3axap nnn cMeTana 3amecTuten 3aMeCTUTeN | 3;5vectyren Ha MIISIKO 3axap
3ampassiBaHe | 3amectuten (men/cupon (men/cupon 3axapTa (ven/ unu 3amecrtuten
(men/cupon oT araBe) oT araBe) (mepn/cupon ot
Heo6xoanmu oT araBe) ﬂﬂgﬁmﬁgpe/ cupon ot arase) araee) njl:op.ose
JlonviHumenHu Tnodose (nrope/ Cmemana (niope/cok/KaLua)
B wiokonad 3 lnodoee (ntope/
000 Cradkuwu CoK/Kawia) [nodose (nrope/| <
LLlokonad cor/Kauia) cor/kauwa) 3pHeHU XPaHU
Cnadkuwu LLiokonad
Cnadkuwu
MpoabaxuUTeNnHOCT
Ha nporpaviata 3MuH 14s 3MnH 16 3MnH45s 3muH 14s 3MrH41s 3MrH41s
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MoaxoasLwm 3a NMeHe

&K

MoppobHa
nporpama

Slushy Frappe Cocktail Milkshake
o MepdekTHa 3a
WMpeanHa 3a Cb3paBaiiTe 3aMpaseHun
NpUroTesiHe Ha
npuroTesaHe HanuTkn Kadae, KOUTO

Ha HanMuTKK 3a
yTonsiBaHe Ha
Xawpaara c neko
3bpHeCTa TeKCTypa.
He nsnonsgaite
N0[0BY COKOBE UMW

Ca C KaYecTBO KaTo
Ha NpuroTeeHnTe OT
6apucra. [lobaseTe

MJIAKO NN 3amecTuTen

Ha MNsiKo Mo Bawwu

n3bop, 3a fia npurogute

3aMpaseHu HanuTku,

CbAbpPXKaLLy ankoxon

w/vnnu Boaa.

He n3non3Barire
niopeTta, et
NJ0[0BY COKOBE U

[nagkn MneyHu Wwenkose
CaMo C eHO IOKOCBaHe,

NpUroTBeHn 4pes

CMecBaHe Ha nobrummns
Bun pomalueH cnagones,

MIIAKO U PasinyHn

nopeTa, kouto buxa BKYCa Ha HanuTKaTa CbCTaBKU.
ankoxon 3a 1-eata
npuaany Tekctypa, KbM BalunTe
CTbINKa Ha Ta3n
nopobHa Ha copbe. npeanoYnTaHms.
nporpama.
Mnsiko
Mpumep 3a cbcTaBkn Xnapko kage Bopa l'asupaua
P3a 33';; reare XnagbK wokonag Boga 3axap wm 3axap wnu samecturen
P Boaa, cupon samectuten (vep/ | (MeA/cupon ot arase)
Heo6 FasvpaHa Bopa | 30Xap LU 3aMecmumen | cupon oT arase) .
eobxoaumun (Med/cupon om azaee) [110008 cok SiiveH kpem
ONB/THUMETHU
A Mnsiko JIUMOHO8 COK Inodoee (yenu/niope/
COK/ Kawia)
Mprimep 3a CbCTaBKK,
Fa3upaHa Boga
KOWTO Aa JobaBuTe
MnopoB. cok Mnsiko UM HaNUTKKW Ha
npean cmecsaHe Bopa, cupon Xnapako kage
Ankoxon pacTuTenHa ocHoBa
FasnpaHa Boga XnagbK LIoKonag, .
(koHcymupatime [1n0dos cok
Heobxoaumu wepero)
JlonvaHumenHu ymep
MpoabmkuTenHoCcT
pon 2MUH22s 2MUH21S 2MuH45s 3MUH12s

Ha nporpamara




O Ha nporpama.
@
o0
Byt G o~ « Korato u3buparte peuentn 3a DESSERT (OECEPT), mons,
e n
i Rinsing i no6aseTe cMecTa Ao MnHMsTa MAX FILL (MAKCVIMAITHO HIBO ([
Tes porpauac e e Do el & ThoeKupana HA HAMbJIBAHE) B konoHaTa 3a DESSERT (JECEPT) (oTnsiB0).
it nrypu rnagKa Tekx 6 6 ,6 , ,
CreR ISMmeMe ko ko o Sopreht Xpa v SampaseHI « Korato usbupate peuent 3a DRINK (HAMWUTKA), mons,
nporpamy. Mporpamara gL TIpOrpaNa uaaksa || Mnofiose, 3a A2 mproTese pobaseTe cbcTaBKUTE 4ONNMHMATASTEP 1 MAX(MAKCUMAJTHO
mn orpama RE-SPIN (}J,OI'IbJ‘IHI/ITEJ'IHO poay! paTtenHo cnapgonen cnopen nnyHnTe cn
o BLPTEHE 6 (BbTPewwen Ban, Kanai npeanoYMTaHIs. KOJTIMYECTBO 3A CTbIMKA 1) (MKOHA 3A 3AMPA34BAHE)
ORICHEILC 3 noch)r:iceTg:;e;B:ﬁﬁ:Thga HOXOBe), 33 [1a YN1eCHU Hanpasete Bonb6HaTUHA
KOHCHCTEHLYS, Kgl’aTO e MOYMCTBAHETO My C Mb6a. OT 4 cm B LieHTbpa Ha B KonoHata DRINK (HAﬂ MTKA) (B,D,ﬂ CHO); caen 24 vaca
e osectsoro e oGaneTe 20 50 3aMpa3ssiBaHe 1 Npeaun Aa nocTaBuTe B MalUUHATA, Hanente
neceptu, ‘-ﬁggﬁ%gy;ﬁ;{j‘;";ﬁ@f TEYHOCT NO-HUCKO OT NuHuATa STEP 2 MAX (MAKCUMAJTHO
: KOJIMHECTBO 3A CTbI1KA 2) (MKOHA 3A KATKA), npean pa
M3non3BaHu
ChcTask 4809 8oga Buckeum 3aK/TIYNTE C BbHLUHMSA Karnak Ha YaluaTa.
y / 1 Kanka Te4HOCT 3a MUeHe Ha IWokonad . 3 o 6 o
eo6xoauMM cbpose. Cradkuu d Han-0oopun pe3yntaTtun ciegBanTe peuenTtnTe,
Aonensumentid NpefoCcTaBeHn B AUrMTanHaTa KHUra ¢ peuenTu.
npo‘T"“)KMTenHOCT Ha TMMH30s TMnH30s TMMH30s
porpamara

Cnep kato 3aBbpLUNTE BCAKa Nporpama, TpHGBa Aa N3BaguTe Kynata un fia NpoBepuTe pesyntatute, npean aa
3ano4yHeTe cneapallaTta nporpama.

**% B 3aBMCMOCT OT U3MoM3BaHaTa Nporpama. 3a noseye nNogpobHOCTY BUKTe Tabnuuata ¢ nporpamuTe.
*** 3aAb/KUTENHA CThINKa camo 3a nporpama Drinkable (TeuHa cmec).

#&*% Mix-in" (CMecBaHe) e OOMbAHUTENHA MpPOrpamMa, HannM4Ha Ccamo Cnef M3ron3BaHe Ha Mporpama Max % % @ Max ~ O
,Scoopable” (TBbpaa cmec).

NMPEAYNPEXOEHWE @ Ve E

KAKBO OA MPABWUTE:

« lVI3non3BanTe camo peuenTu 3a CTyOEHN OeCcepTu.

+ 3apacenoaroteaT 3a 0bpaboTka, nnogoseTe TpsAbBa MM Aa
6bAaT CMayKaHK, 3a Aa NyCHAT COKa CU, NN KOMBUHMPaHN
C APYry CbCTaBKN 1 3aMPa3eHu. C il ]

+ CnasBante MaKCManHNA noneseH KanauuTteT Ha
ManKnTe Kynu.

* 3a NpUroTBsSiHE Ha CMeCW C [OMbAHUTENHU CbCTaBKM »
HanpaBeTe BAMbLOHATVHA B LIEHTbPa Ha cMecTa 1 aobasuTe * He npesuwasante nuHumre MAX  (MAKCUMAJTHO

OOMbIHUTENHU CbCTaBKW, KaTo Hanpumep GUCKBUTKM UV KOJIMHECTBO), oT6enA3aHM Ha Masnkata Kyna.
napyeHLa LLOKoNag. * He 3ampassiBaiiTe camo Boga.

Dessert Drink

KAKBO A HE NMPABUTE:

+ 3amMpa3siBaiiTe CMecUTe B MankaTa Kymna BbpxXy paBHa * He paborete C ypeaa c npaseH CbA.
MNOBbPXHOCT. * He pab6oTeTe ¢ ypefa 6e3 nocTaBeHN Kanauu. 29



He ce onuTBaliTe fa NpoOMeHUTe 3aKNH0YBALLNSA MEXAHU3BM.
YBepeTe ce, Ye CbAbT U KanakbT ca MOHTUPAHW NPaBUITHO,
npeau oa vnonseaTe ypeaa.

He paboteTe c ronam 610K TBbPA neg nnu Kkybyeta neg.

He n3non3BaiTe Opyrn akcecoapu, KOMTO He Ca BKITHOYEHN
B KYyTUSITa.

He mn3nonssante ypena kato bneHgep, He obpaboTreanTe
CyXM CbCTaBKM W He ro W3non3BanTe 3a CMUaHe Ha
NPOaYKTU.

He npurotesiite cmMyTm M He o6paboTBaiiTe TBBPAMW,
HaCUMHW CbCTaBKMW.

He cmecBanTte ropeLin Te4HOCTN.

He 3apaBanTe n3nbfiHeHME Ha Nporpama, ako CMecTa He e
3aMpaseHa Ha TbHbK CON.

He noctaeanTe Manknte Kynn B MUKPOBb/IHOBA dypHa.

He w3nonssante abpa3vBHU rbOM WM  NOYMCTBALUM
npenapaTu, Tbil KaToO Te MOXe [a NoBpeasaT MallunHaTa.

He nocTtaBanTe BCUYKM HacTW B CbAOMUANHA MaLLNHA, MOS4,
npoBepeTe Tabnuuarta Ha cTpaHuua 8.

Mporpamute RE-Spin n Mix-in He Tps6bBa ga ce n3nonssaT
BbPXY TeHIXKepa, KoATO e buna BbB ppursepa 24 4aca, a camo
B LOMbJ/IHEHME KbM nporpama Scoppable nnn Dinkables.

He noctaBanTe ropHuna kanak (D), octpuetaTa (F) M BbHLUIHNA
6ypkaH (H) akcecoapu BbB ppusepa.

He npuroTBaiiTe NpoayKTa AMPEKTHO B MasikaTa Kyna npeam
3aMpassiBaHe. M3nonsBalite NoaxoAsiil 3a LenTa CbA.

He noctassaunTe ropeuy npenapart (>70°C) B Mankara Kyna.

He noctaBsinTe ropely, npenapaTt OUPeKTHO BbB dpusepa.
MNpenapaTbT TpsibBa MbpBO fa Ce oxnagun A0 CTaWlHa
TemMnepaTypa, npeauv Aa ce noctasn BbB ppusepa.

He 3ampa3siBarTe NOBTOPHO Npenapar c/ef U3nbJiHeHne Ha
nporpama.

He munTe nbxxmnuata npu temneparypa Hag 70°C.

CbBETW 3A SAMPA3SBAHE

3a pa nocturHete Haun-gobpu pesyntaTu, ce yBepeTe, 4e
bpusepsbT By e HacTpoeH mexay 9°F n -7°F. DOLCI e cneuunanHo
npoekTupaHa Aa obpaboTBa CbCTaBKM B TO3M TeMnepaTypeH
AnanasoH. Korato kynata e 6una 3ampaseHa B TO3U AManasoH,
TA TpsbBa Oa [OCTUTHe wAeanHata TemnepaTtypa cneq
nporpamure.

3apanpepoTBpaTtMTenosiBataHanpobnemu, BunpenopbuBame
[a 3aMpa3nTe MafkaTa Kyna BbpXy paBHA MOBBPXHOCT BbB

dpuzepa.

lNpenopbyBa ce cMecCTa fa Cce 3aMpa3un BbB BbTpeLLHaTa Kyna
3a NoHe 24 4aca v gopu cnep KaTto e 3aMpaseHa, B ngeanHua
cnyyanm He TpsibBa Ada A ocTaBATe 3a noseye oT 24 h, Tbil KaTo
TOBa MOXe [13 NOoBNMSAe Ha KpanHnsg pesynTar.



NMPOAYKTBHT M HE PABOTU

E1

OMUCAHUE HA

FPELLKATA

npOMEHJ'II/IBOTOKOBI/IﬂT
Aguraten e nospeaeH

BaLumaT ypep, e obopyaBaH C yCTPONCTBO
3a 3aLLMTa cpeLly nperpsasaHe. AKo ypeabT
nperpee, TON LL Ce U3KI0UY, OCTaBeTe

ro ia M3CTUHe 3a 0Kos1o 30 MUHYTU U cnep,
TOBa 3aMoYHeTe Aa ro 13non3sare OTHOBO.
Mornsi, He NpuroTeaiiTe NoseYye oT 3 CbAa
CbC CMeC eanH cnep, apyr. M3vakanre 5
MUWHYTW CNef, BCAKO NPUroTBsiHe. AKO
rpeLLKaTa NpoAb/MKaBa, MOJIs, CBbPXKEeTe
C€ C HAKOW OT HalLWTe CePBU3HM LIEHTPOBE.

E2

HoXbT He e OTKpPUT

Monsi, npoBepeTe Aann HOXbT e
NpaBWIHO MOHTMPaH Ha rOPHUSA Kanak
(D). PectapTupaiite nporpamarta.

E3

HOX®bT He e Ha
NPaBUIHOTO MSACTO
npwv BKIOYBaHe

YBeperTe Ce, Ye Crassate KonnyecTsara

Ha CbCTaBKkuTe. [poBepeTe peLienTTe,
NpesoCTaBeHy ¢ TO31 MPOJYKT, 11 aKO HOXBT
€ Ha IbHOTO Ha KynaTa, Moisi, BHUMaBaliTe
npw paborta ¢ Hero. Mons, cnasBaiite
CbOTHOLLEHWETO Ha CbCTaBKIATE, KoraTo
MpUroTBsiTe HOBa CMEC, 1 CTapTUpaiiTe
nporpamata OTHOBO.

E7

OMUCAHUE HA

Mospena Ha
MPaBOTOKOBYISA
nsuraten/
HenpasunHa
no3uLys 3a Kpan

yBepETE Ce, 4e Cna3eaTe Konn4vecTeaTa

Ha CbCTaBKUTE. I'IposepeTe peuenTnTe,
npeaocraBeHn C To31 NPOAYKT. Mons,
M3K/I4eTe MallHaTta oT 6yTOHa, n3pagete
Lencena, BKIOHeTe MallliHaTa OTHOBO

B KOHTaKTa 1 A CTapTn pa|71Te OTHOBO. AKO
rpeLlKaTa NnpoAb/nKaBa, MOJIF, CBbPXETE Ce
C HSIKOM OT HaLuuTe CEPBU3HN LIEHTPOBE.

E8

MpaBoToKoBUAT
fpuvraten e
6e3 ToBap

Mons, n3koyeTe MalLnHaTa oT 6yToHa,
13BafeTe Lencena, BKIYeTe MalluHaTa
OTHOBO B KOHTaKTa 11 1 CTapTupaiiTe
OTHOBO. YBepeTe Ce, Ye BpaTUyKaTa e
3aTBOpeHa 1 kynata e fobpe MOHTMpaHa.
AKO rpeLLKaTa NpoAb/HKaBa, Mons,
CBbPXXETE Ce C HAKOW OT HalumTe
CepBU3HU LIeHTPOBe.

E9

[paBoToKOBUAT
[Buratenec
610Kku1paH poTop

YBeperTe ce, Ye Cnassare KoNMyecTsara

Ha CbCTaBkuTe. [poBepeTe peLenTuTe,
NpeaocTaBeHy € To31 NPoLyKT. Mons,
M3KII0YETe MaLLIHaTa OT ByTOHa, U3BageTe
LLencena, BKKOYETe MaLLvHaTa OTHOBO

B KOHTaKTa 1 i CTapTMpaiiTe OTHOBO.
YBeperTe ce, Ye BpaTyKaTa e 3aTBopeHa 1
KynaTa e o6pe MOHTMpaHa. AKO rpeLuKaTa
MPOLBIKABA, MO, CBbXKETE Ce C HAKOM
OT HaLLWTE CEPBM3HU LIEHTPOBE.

E4

Bpartata e oTBOpeHa,
KoraTo nporpamMata e
BK/TIOYEHA

Mons, nposepeTe Janu BpaTuyKaTa e
[nobpe 3aTBOpeHa U1 3aK/toyeHa. MposepeTe
[lanun HOXbT e NPaBUIHO MOHTUPaH

Ha ropHus kanak (D) u ctaptupaiite
nporpamara 0THoBO. Mons, He oTBapsiiTe
BpaT/yKaTa Mo BpemMe Ha paboTa Ha
nporpamara.

E10

ToukaTa Ha
OTKpVBaHe n134e3Ba

Mma npobnem ¢ enekTpoHuKaTa Ha
Bawwarta mawmHa. Mons, nskoyete
MalLLuMHaTa oT 6yTOHa, M3BafeTe Luencena,
BKJIOYETE MALLMHATA OTHOBO B KOHTAKTa
1 91 CTapTMpanTe OTHOBO. AKO rpeLLKaTa
NpoAb/HKaBa, MOJSIS, CBbPXETE Ce C HAKON
OT HaLLMTe CepBI3HU LIEHTPOBE.

E5

KynaTa N KanakKbT He
Ca Ha NpaBUNHOTO
MACTO Npn
BK/1IOYBaHe

Monsg, npoBepeTe fanu HOXbT (F) e
NPaBUIHO MOHTUPAH Ha rOPHUS Kanak
(D), hanu BbTpeLLHaTa kyna (G) e BbTpe B
ronsamarta Kyna (H) u ganv ronsgmMata Kyna
€ NPaBWIHO MOHTVPaHa ¥ 3aK/1lo4eHa
BbTpe B MaLLvHaTa. CTapTupaite
nporpamara OTHOBO.

E6

MoBpena Ha
NpaBOTOKOBUS
nsuraten/
HenpasunHa
no3nuus 3a Havano

Mons, U3KtoyeTe MaLLHaTa oT 6yToHa,
13BaeTe LLiencena, BKYeTe MaLliHaTa
OTHOBO B KOHTaKTa 1 i CTapTupaiiTe
OTHOBO. YBepeTe Ce, Ye BpaTniKaTa e
3aTBOpeHa 11 kynaTta e Aobpe MOHT/PaHa.
AKO rpeLLIKaTa NpoAb/IkaBa, Mons,
CBBPXKETE Ce C HsKOI OT HaLLITe CepBI3HN

LieHTpoBe.

OMNCAHUE HA

FPELLKATA

JETANN

yCTpOI7ICTBOTO He e BKJ/TI04YEHO.

BKtoueTe yCTPONCTBOTO B KOHTAKTa.

KynaTa N KanakbT He Ca
NPaBUIHO NO3ULUVOHNPAHN NN

I'IpOBepeTe Oann Kynata Uin KanakbeT Ca
NPaBUIHO NO3ULUVOHNPAHN NN 3aKN0YeHN,
KaKTO € NOKa3aHO B NHCTPYKLUUNTE.

3aKMo4eHN.
yCTpOVICTBOTO Bpatata He e 3aktoyeHa
He paﬁOTVI npasuHo.

YBepeTe Ce, Ye BpaTUyKaTa e jobpe
3aTBOpEeHa, Npeau Aa cTapTupaTe Nporpama.

HoXbT He e noctaBeH npasuiiHO
B Kalaka.

YBeperTe ce, 4e HOXbT e NPaBuIHO
Mo3nLMOHNPaH B Kanaka (D).

KynaTa He e HarbJ/HO
3aK/oYeHa BbpxXy MPoJyKTa.

YBepeTe ce, Ye KynaTa e Jo6pe 3aKoyeHa.
Bb3MOXHO € A3 IMa CKPeXX MOf, KyrnaTa,
KOSITO A1 MPeym Aa ce 3aK/1oUN Hamb/IHO.




OMUCAHUE HA
FPELLUKATA

DETANN

TpyaHocTv npu
MOCTUraHe Ha ycrex ¢
orpeseneHy peLenTu

Henopxopsiiua peLenTa.

BaLuuTe IM4HK peLienTy Unm Tesu, B3eTu OT
WHTEPHET, MOXe [ia He Ca NoaxoasaLuy 3a
BaLuus ypen 1 akcecoapute My (KOnm4ecTsa,
NPOALMKATENHOCT 1 T.H.) [pean fa
3aroyHeTe J1a NpuUroTeATe AafieHa peLenTa,
yBepeTe Ce, Ye CnefgaTe UHCTPYKLMMTE

3a ynotpeba, JafeHn B MHCTPYKLMNTE 3a
ynotpeba.

CnasBanTe NponopLumTe Ha peLienTuTe,
JafeH B Te3U MHCTPYKLMW.

lMpexkomepHW BUGpaLmi

YCTPOWCTBOTO He e NMoCcTaBeHo
BbPXY paBHa MOBbPXHOCT UK
He e CcTabunHo.

lMocTaBeTe BbPXY paBHa MOBbPXHOCT.

TBbpAe MHOMO CbCTaBKW.

HamaneTe KonmuyecTBOTO Ha CbCTaBKUTE 3a
06paboTka (mo nuHmsTa MAX (MAKC.).

TpyaHocTv npu
MoCTUraHe Ha ycrex ¢
onpeaeneHy peLenTu

Henoaxopsiua peuenta.

BaLuuTe MYHKM peLienTyt U Tesw, B3eTH OT
VHTEPHET, MOXe Aa He ca MoAXOAsLLY 3a
BaLuus ypen v akcecoapute My (KOnMYecTsa,
NPOABMKUTENHOCT U T.H.) MNpean fa
3arnoyHeTe a NpUroTBsTe AajieHa peLenTa,
yBepeTe ce, Ye ciefBaTe MHCTPYKLMNTe

3a ynoTpeba, AaAeHN B HCTPYKLmUTE 33
ynotpeba.

IpeLLka npu n36op Ha
nporpama.

MpoBepeTe Janu U3nos3eate NpasuiHara
nporpama 3a Bawwara pevenra.

Teu npes Karnaka

O6embT Ha BogaTa e
TBbpAE roNism.

HamaneTe KonM4eCcTBOTO Ha CbCTaBKUTE.

KanakbT He e npaBunHo

NO3ULMOHNPAaH W 3aK/Tio4eH.

®rKcUpaliTe 34paBo Kanaka Bbpxy KynaTa.

YRAnbTHEHVETO IMncBa.

MoctaBete YNNBTHEHNETO BbPXY Karnaka.

YITbTHEHUETO € CPSI3aHo Min
noBpezeHo.

CMeHeTe ynbTHEHNETO, CBbPXKETE Ce C
OTOpY3VPaH CepBY3.

YNAbTHEHNETO He €
NoCTaBeHO NpaBUIHO.

nocTaBeTe YNIbTHUTENHOTO YNIbTHEHNE
B KOpMyca My 1 OT MpaBuiHaTa cTpaHa.

[puratenar n3gasa
MUpK3Ma,

Korato YPEOBLT Ce U3MNos3Ba 3a
MbpPBU MBT NN B cnyqa|7| Ha
NPeToBapBaHe Ha ABUraTesns,
MNPUYNHEHO OT HaTNYMETO Ha
TBbPAE MHOIO CbCTaBKU Unn
rnap4yeTa OT CbCTaBKK, KOUTO
Ca npekaneHo TBbpAn nin
NpeKaneHo ronemMu.

OcTaseTe ypefa Aa n3cTuHe (noHe 30
MUWHYTU) 1 HaMaseTe KONIMYeCTBOTO Ha
CbCTaBKMTE B MasikaTa 3aMpaseHa Kyna.




A. Zmrzlinovac

B. Ovladaci panel

C. Bezpecnostni dvirka
D. VnéjSi kryt kontejneru
E. Tésnéni

PROGRAMY:

Kazdy program je odborné navrzen tak, aby od zacatku vytvarel
vynikajici a dokonalé vysledky, aniz by bylo nutné opakované
michani. Programy se liSi délkou a rychlosti a vyuZivaji optimalni
nastaveni pro dosazeni dokonale krémovych vysledk( u
kazdého jednotlivého receptu.

F. Cepele

G. Viko pro malou mrazici misku
H. Mala mrazici miska

I. VnéjSinadoba

J. Lzice*

. ' * 6 ) * &
E/ g ) Li(j:\gt) fo
Frozen Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Idedinina
Pfipravte pfipravu zmrzlin s "
silahodné IdedIni na - nizkym obsahem Vyt"?rem pro
. w . | Vybirejte recepty spotrebitele se
mraZené dezerty | pfipravu husté s bougitim cukru nebo tuku, Z&imem o zdraw
z ovoce, vody krémové ) P Vase oblibené které mohou V.J , \fy
w .| mléka, dochutte |. o . Zivotni styl, ktef{
i acukru. Abyse | kopeckové . jogurty v podobé| byt bohaté na s
DEE] dobre rozpustilo | zmrzliny s podle svého a zdravych bilkovin si chtgji pripravit
programu malé mngistvi obsahe)in pripravte vianou mraigr{'ch Y mraZzeny dezert
v . . krémovou Y L plny vitamind a
pouZitého cukru, | mléka, kterou si N dezert(. Varovani: U P
je lepsiovoce | ochutite podle zmrzlinu v nékterych receptl vyzivnjch latek
Jelep €p italském stylu. erych recep vhodny k snidani
podle typu vlastni volby. muZe byt tfeba
) N AN nebo na brunch.
rozmixovat. pred michanim
pridat tekutinu.

* v zavislosti na modelu




9,

Re Spin

(3

Rinsing Mix In

‘ * * o
@ @’> P é
/ Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
3 p V3echny typy -
doutkovy Miéko | jogurti Micko "Sj‘ff;“:‘r{ opy
- Ovoce (coulis / . Tuénéd smetana | Cukr nebo jiné L PN
Priklad 2z nebo mléko . . Rostlinné napoje| PInotuc¢né mléko
. " Stava)Cukr ) Cukr nebo jiné | sladidlo (med/ X i
ingredienci ke bo iiné Tucna Jadidl d PR Sladidla (med/ Cukr nebo jiné
zmrazeni neho jine smetana slacl °,‘“.‘e /| agavovysirup) agavovy sirup) sladidlo (med/
sladidlo (med/ agavovy sirup) agavovy sirup)
Nezbytné agavovy sirup) Ovoce (coulis / Ovoce (coulis / S{gzt/gn/asvgx/c;c/e Ovoce (coulis / Ovoce (coulis /
Volitelné Stdva / pasta) r Stdva / pasta) Stava / pasta)
Voda x . stava / pasta) pasta)
Cokoldda x . £
. Cokoldda Sladkosti Cokoldda L
Sladkosti . Ceredlie
Sladkosti
Dilie 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3min4ls 3min4ls
programu

<
X

L

Slushy

i

Frappe

%

Cocktail

g

Milkshake

Detail programu

IdedIni na pfipravu
napojii s mirné
zrnitou texturou,
které uhasi Zizer.
NepouZivejte ovocné
Stavy nebo coulis, se
kterymi by vznikla
textura podobna

Pfipravujte mraZené

kavové népoje stejné

dobré jako z kavérny.
Obmeénu pripravite

pfidanim mléka nebo

nahrazky mléka.

IdedIni na pfipravu
mrazenych napojl s
obsahem alkoholu a/
nebo vody.

V prvnim kroku
tohoto programu
nepouzivejte coulis,
husté ovocné Stavy ani

Lahodné mlécné koktejly
béhem okamziku
smichanim oblibené
doméci zmrzliny, mléka a
rlznych prisad.

sorbetu. alkohol.
o Voda Miéko
PFiklad inaredienci k VlaZna kava Sod Cukr nebo jiné sladidlo
fiklad Ingrediencike VlaZna Eokolada oda (med/agavovy sirup)
zmrazeni i Cukr nebo jiné
irup do vody ladidl
; Soda Cukr nebo jiné sladidlo sladidio Ovocnd &éva
NVe z/!:y/tn,e (med/agdvovy sirup) | (med/agavovy sirup) Zloutkovy krém
olitelné , ; e
Mléko Citrénové itdva Ovoce (cele,'.7 2 gg;/)l/s /stava /
Priklad prisad, které
se pridavaji pred Soda )
michanim Sirup do vody VlaZnd kdva Ovocnd Stéva roxllﬁl:noér:ib(:)'e
Soda Vlazn4 Eokolada Alkohol (konzumujte Dvomne g
Nezbytné s mirou)
Volitelné
218 2min22s 2min21s 2min45s 3min12s
programu

Naprogramovat
vysvétleni

Tento program je navrzen
tak, aby po spusténi jednoho
z preddefinovanych program
zajistil hladkou texturu.
PFi snizeni mnoZstvi cukru
Vv receptu je Casto tfeba vyuZit
OPAKOVANE PROMICHANI, aby
se dosahlo spravné konzistence.

Tento program pristroj
dlkladné proplachne (vnitfni
hridel, viko a brity), aby se
snadnéji cistil houbickou.

Tento program je navrzen
tak, aby se do zmrzliny daly
pro zpestreni vmichat kousky
bonbdnd, susenek, ofisky,
ceredlie nebo zmrazené ovoce.
Ve stfedu predem promichané
zmrzliny udélejte 4cm otvor
avlozte do néjaz50 g
ingredienci. Ziskéte hladkou
a kfupavou zmrzlinu.

Pouziti ingredience Susenky
/ 480 g vody Orisky
Nezbytné 1 kapka myciho prostiedku. Cokoldda
Volitelné Sladkosti
Délka programu 1min30s 1min30s 1min30s

Po dokonceni kaZzdého programu musite misku vyjmout a zkontrolovat vysledky pred zahdjenim dalSiho
naprogramovat.

** \/ zavislosti na pouzitém programu. Dal3i podrobnosti naleznete v tabulce programd.
**% Povinny krok pouze pro ,program Drinkable”.
***% Mix-in" je volitelny program, ktery je dostupny pouze po poufZiti ,programu Scoopable”.

VHODNE KROKY:

PFipravujte pouze studené dezerty.

Ovoce je pred zpracovanim potfeba bud rozdrtit, aby
se uvolnila Stdva, nebo smichat s dalSimi ingrediencemi
a zmrazit.

Dodrzujte maximalni uZiteCnou kapacitu malych misek.

Pokud chcete vmichat dalSi pfisady, vytvorte ve stfedu smési
otvor a vloZzte do néj ingredience navic, napriklad suSenky
nebo kousky Cokolady.

Smés v malych miskach zmrazujte na rovném povrchu.
Pred spusSténim programu zmrazte alespon na 24 hodin.

Pfi pripravé receptl na DEZERTY plite smés po rysku
maximalniho plnéni MAX FILL ve sloupci DESSERT (Dezert) (vlevo).

Pokud zvolite recepty na NAPOJE, plfite ingredience po rysku
STEP 1 MAX (MAX KROK 1) (IKONA MRAZENI) ve sloupci



DRINK (Napoj) (vpravo). Po 24 hodinach mrazeni a pred
vloZenim do pfistroje vlijte tekutinu pod rysku STEP 2 MAX
(MAX KROK 2) (IKONA KAPKY) a poté uzavrete vikem vné;si
nadoby.

NejlepSich vysledkl dosahnete podle receptl uvedenych v
digitalni knize receptd.

( I

Dessert Drink
Max 3% @ Vaxgy
@ Vaxi
C 1l ]

NEVHODNE KROKY:

Neplnteingredience nadrysky MAXvyznacenénamalémisce.
Nezmrazujte pouze vodu.

NepouZivejte pFistroj s prazdnou nadobou.

NepouZivejte pristroj, pokud nejsou na svém misté vika.
NepokousSejte se upravovat zajiStovaci mechanismus. Pred
pouZzitim pFistroje se ujistéte, Ze jsou nadoba a viko spravné
upevnény.

Nezpracovavejte pevny blok ledu ani ledové kostky.
NepouZivejte jiné pfislusenstvi nez to, které je soucasti
baleni.

NepouZivejte pristroj jako mixér, nezpracovavejte suché
ingredience a nepouzivejte jej k mleti.

Nepfipravte v ném smoothie ani nezpracovavejte tvrdé,
sypké suroviny.

* Nevmichavejte horké tekutiny.

* Nespoustéjte program, pokud neni smés zmrazena a zcela
ztuhla.

+ Malé misky nevkladejte do mikrovinné trouby.

* Nepouzivejte abrazivni houbicky ani Cdistici prostredky,
protoZe by mohly pfistroj poSkodit.

« VSechny soudasti nevkladejte do mycky na nadobi:
nahlédnéte do tabulky na strané 8.

* Programy RE-Spin a Mix-in by se nemély pouZivat na hrnci,
ktery byl 24 hodin v mrazaku, ale pouze jako doplnék k
programu Scoppable nebo Dinkables.

* Nevkladejte do mraznicky horni kryt (D), Cepele (F) a vnégjsi
nadoby (H).

« Nepfipravujte svlj pripravek pfimo v malé misce pred
zmrazenim. PouZijte nadobu vhodnou pro tento ucel.

+ Do malé misky nevkladejte horky pripravek (>70°C).

* Horky pfipravek nevkladejte pfimo do mraznicky. Pred
vloZzenim do mrazaku musi byt pfipravek nejprve ohrat na
pokojovou teplotu.

* Po spusténi programu znovu nezmrazujte pfipravek.

+ LZici neperte pfri teploté nad 70°C

TIPY KE ZMRAZOVANI

Abyste dosahli co nejlepSich vysledkd, je tfeba nastavit teplotu
vmrazni¢ce do rozmezi-13 az-22 °C. Rezim DOLCI (Sladkosti) je
specificky navrzen na zpracovaniingredienci vtomto teplotnim
rozsahu. KdyZ je miska zmrazena v tomto teplotnim rozsahu,
méla by po dokonceni programU dosahnout ideaini teploty.

Aby se zabranilo jakymkoli problémm, doporucuje se malou
misku zmrazit na rovném povrchu v mraznicce.

Smeés se doporucuje zmrazovat ve vnitfni misce po dobu
nejméné 24 hodin. Po zmrazeni neniidealni nechat smés mrazit
déle neZ 24 hodin, protoZe to muize ovlivnit konec¢ny vysledek.



MUJ PRODUKT NEFUNGUJE
[ koo | popiscuvey | scuewa Reseni

Pristroj je vybaven zaFizenim, které ho chrani
pred prehfatim. Pokud se pfistroj prehreje,
vypne se; nechte jej pred dalSim pouZzitim
E1 Porucha motoru asi 30 minut vychladnout. Nepfipravujte vice
na stfidavy proud nez 3 misky hned po sobé. Mezi jednotlivymi
pripravami vyckejte 5 minut. Pokud chyba
pretrvava, obratte se na jedno z nasich
servisnich stredisek.
0 NGiZ nebyl nalezen Zkontroluijte, zdaje n{z spravné nasazena
v hornim krytu (D). Spustte program znovu.
Méjte na paméti doporucené mnoZzstvi
ingredienci. Podivejte se do recept(, které
Pfi zapnuti byly dodany s timto vyrobkem - pokud je ndiz
3 nebyl ndZ na umistén na dné nadoby, zachazejte s nim
spravném misté opatrné. PFi pfipravé nové smési méjte na
paméti doporu¢ené mnoZstvi ingredienci
a spustte program znovu.
Zkontrolujte, zda jsou dvirka radné zavfena
Oteviend dvitka, a zajisténda. Zkontrolujte, zda je ndz fadné
E4 kdyZ je program nasazen v hornim krytu (D) a spustte
zapnuty program znovu. KdyZ program bézi,
neotvirejte dvirka.
Zkontroluijte, zda je n(iZ (F) spravné nasazen
Nadoba + viko v hornim krytu (D), zda je vnitfni nadoba (G)
E5 nejsou pfi zapnutf vloZena dovnitf velké nddoby (H) a zda je ta
na sprdvném misté spravné nainstalovana a zajisténa v pristroji.
Spustte program znovu.
Porucha motoru VYPNETE pFl'str.oj, vypojtejej ze Za'Sl:IVkvy, pak
) o ho znovu zapojte a opét spustte. Ujistéte se,
E6 na steJnosmer’ny . Ze jsou dvifka zavi'end a Ze je nadoba spravné
proud / nespravna : ) S
poloha spusténi nalnst.alovana. ngud chyba’pret[va\(a, obratte
se na jedno z nasich servisnich stredisek.
Mé&jte na paméti doporucené mnozstvi
Porucha motoru ingredienci. Podivejte se do receptd, které byly
£7 na stejnosmeérny dodany s timto vyrobkem. VYPNETE pfistroj,
proud / nespravna vypojte jej ze zasuvky, pak ho znovu zapojte
poloha dokonceni a opét spustte. Pokud chyba pretrvava, obratte
se na jedno z naSich servisnich stredisek.

VYPNETE pfistroj, vypojte jej ze zasuvky, pak
ho znovu zapojte a opét spustte. Ujistéte
£s s't/tlgfgsrr]sérny se, %ejsvou <_:iV|'Fka zavané aZe je nadoba
proud - bez zétéze spravné nainstalovanad. Pokud chyba
pretrvava, obratte se na jedno z nasich
servisnich stfedisek.
Méjte na paméti doporucené mnoZzstvi
ingredienci. Podivejte se do receptd, které byly
Motor na dodany s timto vyrobkem. VYPNETE pfistroj,
E9 stejnosmérny vypojte jej ze zasuvky, pak ho znovu zapojte
proud - rotor a opét spustte. Ujistéte se, Ze jsou dvirka
zablokovany zaviena a Ze je nadoba spravné nainstalovana.
Pokud chyba pretrvava, obratte se na jedno
z naSich servisnich stfedisek.
U vaSeho vyrobku doslo k problému
Detekéni s elekttinou. VYPNETE pfistroj, vypojte jej
E10 bod zmizel ze zasuvky, pak ho znovu zapojte a opét
spustte. Pokud chyba pretrvava, obratte se
na jedno z nasich servisnich stfedisek.

Zarizeni neni zapojeno.

Zapojte zafizeni.

Nadoba nebo viko nejsou

spravné umistény nebo zajistény.

Zkontrolujte, zda je nadoba nebo viko
spravné umisténé nebo zajisténé, jak je
uvedeno v pokynech.

Pristroj nefunguje | DVvirka nejsou fadné zajisténa.

Pred spusténim programu se ujistéte, Ze jsou
dvirka radné zaviena.

NUZ neni spravné umistén
ve viku.

Zkontroluijte, zda je n(iZ spravné umistén ve
viku (D).

Misa neni zcela zajiSténa na
produktu.

Ujistéte se, Ze je misa bezpecné zajisténa. Pod
misou mUZe byt ndmraza, ktera brani jejimu
Uplnému uzamdéeni.

Potize s pfipravou
nékterych receptl

Nevhodny recept.

VaSe vlastni recepty nebo recepty prevzaté
zinternetu nemusi byt vhodné pro tento
pristroj a jeho pfislusenstvi (mnoZstvi, doba
trvani atd.). Nez zaCnete s pfipravou, ujistéte
se, Ze postupujete podle receptu, ktery
najdete v ndvodu poutZiti.

DodrZujte mnoZstvi ingredienci uvedené
v téchto pokynech.




Nadmeérné vibrace

Spotrebi¢ neni umistén na
rovném povrchu nebo neni
stabilni.

Umistéte na rovny povrch.

PFilis mnoho ingredienci.

Pouzijte men3i mnoZstvi ingredienci
(neprekracujte rysku MAX).

Potize s pfipravou
nékterych receptl

Nevhodny recept.

VaSe vlastni recepty nebo recepty prevzaté
z internetu nemusi byt vhodné pro tento
pristroj a jeho prislusenstvi (mnoZstvi, doba
trvani atd.). NezZ zaCnete s pfipravou, ujistéte
se, Ze postupujete podle receptu, ktery
najdete v ndvodu poutZiti.

Chyba pfi vybéru programu.

Zkontrolujte, zda pouZzivate spravny program
pro zvoleny recept.

PFili§ mnoho vody.

PouZzijte men3i mnoZstvi ingredienci.

Viko neni spravné umisténo
nebo zajisténo.

Bezpecné zajistéte viko na mise.

ingredienci nebo kust, které
jsou prilis tvrdé ¢i velké.

Kryt netésni Chybi tésnéni. Umistéte tésnéni na viko.
Tésnéni je preseknuté nebo Vymeérite tésnéni, obratte se na autorizované
poskozené. servisni stfedisko.
AR Umistéte tésnéni do jeho pouzdra a na
Tésnéni neni spravné umisténo. .
spravnou stranu.
kdyZ ho poprvé pouZijete nebo
kdyZ dojde k pretizeni motoru, at| Nechte pfistroj vychladnout (nejméné
Motor zacne zapachat, | uz vlivem pfilis velkého mnoZstvi | 30 minut) a do malé mrazici misky vioZte

méné ingredienci.




DESCRIERE

TmMoN®>

PROGRAME :

Fiecare program este conceput special pentru a crea preparate
delicioase si perfecte de la inceput, fara a fi nevoie sa re-amestecati.
Programele variaza ca durata si viteza, utilizdnd setdrile optime
pentru a obtine rezultate perfect de cremoase pentru fiecare
reteta in parte.

. Aparat de inghetata
Panou de comanda
Usa de siguranta
. Capacul recipientului exterior I. Vas exterior
Garnitura
Cutite

G. Capac pentru vasul mic
congelator
H. Vas mic de congelare

J. Lingurita *

* * M
Light .
Frozen Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
) Alegerea ideala
Preparati
. pentru a prepara - -
Tiesr?g:; Alegerea inghetata cu Ret,et;gﬁata
deglliciolase perfecta pentru Selectati continut scazut conF;umatorii
. aprepara retete pe baza ) de zahar sau de )
folosind fructe, inghetats de lactate Taurturile grasimi s care pot preocupati de
el |penudioharea| 03535 | siscaugan | FECEE | Timbogatecs | STEIE
rogram usoard a unei cremoasd, aromele dorite n deserturi proteine. n hetF;tep line
Pres cantitati mici e folosind pentruacrea | nherate ge vftam?ne
< retete pe bazd | inghetatd supld nghet Avertisment: Unele ) —
zahar, pasarea ’ R < sanatoase. ! si nutrienti,
aste 0 optiuNne de lactate si cremoasa in refete cucontinut | e o ntru
mai buﬁé in si aromele stil italian. scazut de zahar pot &icul—de'ﬂn sau
functie de ti 'uI de preferate. necesita adaugarea bru nJch
fructe utiligat de lichid inainte de ’
: amestecare.

*1n functie de model



* * s,
N = P
4 & e | &7
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Toate tipurile
Lapte de iaurt Lapte Toate tipurile de
Crema de smantana Zahar sau | Bauturi pe baza | iaurturi/lapte
Exemplude | Fructe (coulis/ | oudsau lapte |integralaZahar | Tnlocuitor de plante integral
ingrediente de| suc)Zahar sau Smantana sau inlocuitor | (miere/ sirop inlocuitor de Zahar sau
inghetat  |Tnlocuitor (miere integrala (miere / sirop de agave) zahar (miere/ |inlocuitor (miere
/ sirop de agave) de agave) sirop de agave) |/ sirop de agave)
Obligatoriu Fructe (coulis / Smantdnad Fructe (coulis /
Optional Apd suc/ pastd) Fructe (coulis / | Fructe (coulis/ | Fructe (coulis / suc / pastd)
Ciocolatd Dulciuri|  suc/ pastd) suc/ pastd) suc/ pastd)
Ciocolatd Dulciuri | Ciocolatd Cereale
Dulciuri
Lunglmea_ 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3mindls 3min4ls
programului

o¢)
%

SoT—

Slushy

s

Frappe

%

Cocktail

g

Milkshake

Detalii program

Alegerea ideald
pentru prepararea
bauturilor care
potolesc setea, cu o
textura granulata fin.
Nu utilizati sucuri de
fructe sau coulis, care
ar da o textura ca de

Creati bauturi inghetate
cu cafea la fel de bune
ca la cafenea. Addugati
laptele sau inlocuitorul
de lapte preferat pentru
0 nota interesantd.

Alegerea perfectd
pentru prepararea
bauturilor inghetate
care contin alcool si/
sau apa.

Nu utilizati coulis,
sucuri groase de fructe
sau alcool pentru

Milkshake-uri cremoase
cu o atingere, prin
amestecarea inghetatei
de casa preferate cu lapte
si alte ingrediente.

sorbet. prima etapd a acestui
program.
Exemplu de Cafea calduta Apa Bautura nl okﬂﬂﬁaﬁ::?:i ro
ingrediente de Sirop cu api Ciocolata calduta | carbogazoasa Zahar de agave) P
inghetat Biutura Zahir sau inlocuitor | 5 inlocuitor (miere 9
Obligatoriu carbogazoasi (miere /sirop de agave) /sirop de agave) SFuc Lc_ite f(rutcte g;emc'll dej oud
; e ructe (intregi / coulis / suc
Optional Lapte Zeamd de ldmaie / pastc)
Exemplu de . .
ingrediente de ) . Bautura o
adaugat inainte de Sirop cu apa Cafea cilduts carbogazoasa Lapte sau bauturi pe
amestecare Bautura Ciocolats calduti Suc de fructe baza de plante
i X carbogazoasa i Alcool (a se consuma cu Suc de fructe
Obligatoriu moderatie)
Optional
Lungimea ’ . ) .
programului 2min22s 2min21s 2min45s 3min12s

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Program
explicatie

Acest program are rolul sa
asigure o textura find dupa
rularea unuia dintre programele
predefinite. Reamestecarea
este deseori necesard pentru
a obtine consistenta corecta

Acest program clateste bine
produsul (arborele interior,
capacul si lamele) pentru a

face mai usoara curatarea cu

Acest program este conceput sa
amestece bucéti de bomboane,
fursecuri, nuci, cereale sau
fructe congelate la alegere in
nghetata.

Faceti o gaurd de 4 cmin centrul
nghetatei preamestecate si

atunci cand ati redus cantitatea buretele. addugati maximum 50 g de
de zahar din preparate. ingrediente pentru a obtine o
nghetatd omogena si crocantd.

Ingrediente utilizate 480 ml ap3 B;\shcllgp

Obligatoriu / 1 picatura ((ije detergent lichid Ciocolatd
) e vase. -
Optional Dulciuri

lniglines ; 1Tmin30s 1Tmin30s 1Tmin30s

programului

Dupa finalizarea fiecarui program, trebuie sa scoti vasul si sa verifici rezultatele nainte de a incepe urmatorul program.

*# In functie de programul utilizat. Pentru mai multe detalii, consultati tabelul programului.
*** Pas obligatoriu numai pentru ,Program de baut”.

**+%% Mix-in" (Amestec) este un program optional disponibil numai dupa utilizarea unui ,Program
de preparat dens".

AVERTISMENT:

DA:
Propune doar retete reci.

Pentru a fi gata de procesare, fructele trebuie fie zdrobite
pentru a-si elibera sucul sau sa fie combinate cu alte
ingrediente si congelate.

Respectati capacitatea maxima utila a bolurilor mici.

Pentru preparatele amestecate, faceti o gaura in centrul
preparatului si adaugati ingredientele suplimentare, de ex.
fursecuri sau fulgi de ciocolata.

Congelati preparatele in bol mic pe o suprafata plana.
Congelati timp de cel putin 24 de ore Tnainte de a rula un

program.

La selectarea retetelor de DESERTURI, adaugati ingrediente pana
la linia de umplere MAX de pe coloana DESERTULUI (in stanga).



La selectarea retetelor de BAUTURI, adaugati ingredientele
pana la marcajul 1 MAX (PICTOGRAMA DE CONGELARE) de
pe coloana BAUTURI (din dreapta), dupa 24 ore de congelare
si inainte de a pune in aparat, turnati lichid pana sub linia 2
MAX (PICTOGRAMA PICATURA) inainte de a bloca cu capacul
exterior al paharului.

Pentru cele mai bune rezultate, urmati retetele furnizate in
cartea digitala de retete.

Dessert Drink
Max 3% @ Vaxgy
@ Vexig
\ [} ]

INTERZIS:

Nu depasiti liniile MAX marcate pe bolul mic.

Nu Tnghetati apa simpla.

Nu utilizati aparatul cu vasul gol.

Nu utilizati aparatul fara a avea capacele montate.

Nu Tncercati s& schimbati mecanismul de blocare. Inainte
de a utiliza aparatul, asigurati-va ca vasul si capacul sunt
instalate corect.

Nu procesati un bloc solid de gheata sau cuburi de gheata.
Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in cutie.

Nu utilizati aparatul ca blender, nu procesati ingrediente
uscate si nu efectuati operatiuni de macinare.

* Nu preparati smoothie si nu procesati ingrediente dure libere.
* Nu amestecati lichide fierbinti.

* Nu rulati un program daca preparatul nu este inghetat plat.
* Nu incalziti la microunde bolurile mici.

* Nu utilizati bureti abrazivi sau agenti de curatare, deoarece
pot deteriora aparatul.

* Nu puneti toate componentele In masina de spalat vase. m
Consultati tabelul de la pagina 8.

* Programele RE-Spin si Mix-in nu trebuie folosite pe o oala
care a fostin congelator timp de 24 de ore, ci numai in plus
fata de un program Scoppable sau Dinkables.

* Nu puneti capacul superior (D), lamele (F) si accesoriile
borcanului exterior (H) in congelator.

* Nu pregatiti preparatul direct in bolul mic Tnainte de
congelare. Utilizati un recipient adecvat pentru acest scop.

* Nu puneti preparat fierbinte (>70°C) in bolul mic.

* Nu pune preparatul fierbinte direct in congelator. Preparatul
trebuie maiintai adus la temperatura camereiinainte de a fi
introdus in congelator.

* Nu reinghetati un preparat dupa rularea unui program.

* Nu spalati lingura la o temperatura mai mare de 70°C.

SFATURI DE CONGELARE

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, asigurati-va ca
congelatorul este setat intre 9 °F si -7 °F. DOLCI este special
conceput pentru a procesa ingrediente din acest interval de
temperatura. Cand bolul este inghetat in acest interval, ar
trebui sa atinga temperatura ideala dupa programe.

Pentru a preveni problemele, se recomanda congelarea bolului
mic pe o suprafata plana in congelator.

Se recomanda congelarea preparatului in bolul interior timp de
cel putin 24 de ore, iar dupa ce este congelat, este ideal sa nu-|
|asati mai mult de 24 de ore, deoarece poate afecta rezultatul final.



PRODUSUL MEU NU FUNCTIONEAZA

cob

E1

DESCRIERE

EROARE

Eroare motor c.a.

DIAGRAMA SOLUTIE

Aparatul dvs. este echipat cu un dispozitiv
de protectie impotriva supraincalzirii. Daca
aparatul dvs. se supraincalzeste, acesta se

va opri singur; lasati-l sa se raceasca timp

de aproximativ 30 de minute, apoi incepeti
sa-| utilizati din nou. Nu faceti mai mult de

3 preparate in vas in mod continuu. Asteptati
5 minute intre fiecare preparat. Daca eroarea
persista, contactati unul dintre centrele
noastre de service.

E2

Lama nedetectata

Verificati daca lama este instalata corect pe
capacul superior (D). Reporniti programul.

E3

Lama nu se afla
n locul corect la
pornire

Asigurati-va ca respectati cantitatile de
ingrediente. Verificati retetele furnizate cu
acest produs. Dacd lama se afld in partea de
jos a bolului, aveti grijd la manevrarea acesteia.
Respectati raportul dintre ingrediente cand
faceti un nou preparat si porniti din nou
programul.

E4

Usa deschisa cand
programul este
activat

Verificati daca usa este inchisa si blocata
corespunzator. Verificati daca lama este
instalata corect pe capacul superior (D) si
porniti din nou programul. Nu deschideti usa
n timpul functiondrii programului.

E5

Bolul + capacul nu
sunt n locul corect
la pornire

Verificati dacd lama (F) este instalata corect
pe capacul superior (D), daca bolul interior
(G) este In interiorul bolului mare (H) si daca
acesta din urma este corect instalat si blocat
ninteriorul aparatului. Rulati programul
din nou.

E6

Eroare motor c.c./
pozitie de pornire
incorecta

Opriti aparatul, deconectati-l, reconectati-I
si porniti-l din nou. Asigurati-va ca usa este
nchisa si ca bolul este bine instalat. Daca
eroarea persistd, contactati unul dintre
centrele noastre de service.

DESCRIERE
EROARE

DIAGRAMA

SOLUTIE

E7

Eroare motor c.c./
pozitie de oprire
incorecta

Asigurati-va ca respectati cantitdtile de
ingrediente. Consultati retetele furnizate cu
acest produs. Opriti aparatul, deconectati-l,
reconectati-l si porniti-l din nou. Daca eroarea
persistd, contactati unul dintre centrele
noastre de service.

E8

Motor c.c. fara
sarcina

Opriti aparatul, deconectati-l, reconectati-I
si porniti-| din nou. Asigurati-va ca usa este
nchisa si ca bolul este bine instalat. Daca
eroarea persistd, contactati unul dintre
centrele noastre de service.

E9

Motor c.c. cu
rotorul blocat

Asigurati-va ca respectati cantitatile de
ingrediente. Consultati retetele furnizate cu
acest produs. Opriti aparatul, deconectati-l,
reconectati-l si porniti-l din nou. Asigurati-
va ca usa este Tnchisa si ca bolul este bine
instalat. Daca eroarea persistd, contactati
unul dintre centrele noastre de service.

E10

Punctul de
detectare dispare

Existd o problema electronica la aparatul dvs.
Opriti aparatul, deconectati-l, reconectati-I

si porniti-l din nou. Daca eroarea persista,
contactati unul dintre centrele noastre de
service.

DESCRIERE
EROARE

Dispozitivul nu
functioneaza

PRECIZARE

Dispozitivul nu este conectat.

SOLUTIE

Conectati dispozitivul.

Bolul sau capacul nu sunt
pozitionate sau blocate corect.

Verificati daca bolul sau capacul sunt
corect pozitionate sau blocate conform
instructiunilor.

Usa nu este blocata corect.

Verificati dacd usa este inchisa corespunzator
nainte de a porni programul.

Cutitul nu este pozitionat corect
n capac.

Asigurati-va ca este pozitionat corect cutitul
n capac (D).

Vasul nu este complet blocat
pe produs.

Asigurati-vd ca vasul este bine blocat.
Este posibil sa existe inghet sub vas,
impiedicandu-| sa se blocheze complet.




DESCRIERE
EROARE

PRECIZARE

SOLUTIE

Dificultatein a
reusi prepararea
anumitor retete

Reteta nepotrivita.

Este posibil ca retetele dvs. personale sau
cele preluate de pe internet sa nu fie potrivite
pentru aparatul dvs. si accesoriile acestuia
(cantitati, durata etc.). inainte de a ncepe o
retetd, asigurati-va ca respectati instructiunile
de utilizare indicate in manual.

Respectati proportiile din retetele indicate in
aceste instructiuni.

Vibratii excesive

Dispozitivul nu sta pe o suprafata
plana sau nu este stabil.

Asezati pe o suprafata plana.

Prea multe ingrediente.

Reduceti cantitatea de ingrediente procesate
(pana la linia MAX).

DificultateTn a
reusi prepararea
anumitor retete

Reteta nepotrivita.

Este posibil ca retetele dvs. personale sau
cele preluate de pe internet sa nu fie potrivite
pentru aparatul dvs. si accesoriile acestuia
(cantitati, durata etc.). Inainte de a incepe o
reteta, asigurati-va ca respectati instructiunile
de utilizare indicate in manual.

Eroare de selectare program.

Verificati daca utilizati programul corect
pentru reteta dvs.

Scurgere prin capac

Volumul de apa este prea mare.

Reduceti cantitatea de ingrediente.

Capacul nu este pozitionat sau
blocat corect.

Fixati capacul bine pe bol.

Garnitura lipseste.

Asezati garnitura pe capac.

Garnitura este tdiata sau
deteriorata.

Schimbati garnitura, contactati service-ul
autorizat.

Garnitura nu este
pozitionata corect.

Pozitionati garnitura de etansare in carcasa
sa si pe partea corecta.

Miros de motor

atunci cand aparatul este utilizat
pentru prima datd sau Tn cazul
suprasolicitarii motorului cauzata
de prea multe ingrediente sau
bucéti prea tari sau prea mari.

Lasati aparatul sa se raceasca (cel putin 30 de
minute) si reduceti cantitatea de ingrediente
din bolul mic congelat.




>

sladoleda

moNw

PROGRAMI :

Strokovna zasnova vseh programov Ze od zaCetka omogoca
ustvarjanje okusnih in popolnih rezultatov brez potrebe po
vnovicnem vrtenju. Programi se razlikujejo po trajanju in hitros-
ti ter uporabljajo optimalne nastavitve za doseganje popolnih
kremastih rezultatov za vsak posamezen recept.

Enostavno zajemati

. Naprava za pripravo

Nadzorna plosca
Varnostna vrata
. Pokrov zunanje posode
Tesnilo

F. Rezila

. Pokrov za majhno

zamrzovalno posodo

I. Zunanja posoda
J. Zlica*

. Majhna posoda za zamrzovanje

pred meSanjem
dodati tekocino.

R N
&y G e 4
Sorbet Ice Cream Gelato Frozen Ice Cream Smoothie
Yoghurt Bowl
Popolno za
pripravo
sladoledov z
. ) nizko vsebnostjo )
smncter | oarenjer sadarzal | U
okusne zamrznjene pripravo gostih | Izberite recepte Vasi najljubsi mascob, ki S0 ki skrbijo z;;
sladice. Da bise kremastih  |na osnovimlekain jogurti se lahko bogati z svoje zdravje in
Podrobnosti majhné kolicine sladoledov, ki - dodajte poljubne spremenijo beljakovinami. Zelijo pripraviti
0 programu sladkorja lazje Jije enostavno okuse ter v zdrave zamrznjeno jed
prog conil ja‘az) zajemati, z ustvarite mehek rzniene Opozorilo: P v{tamiJnO\}
bsol?ep;égjéﬁi receptina kremni sladoled v za;Ta di cJe Prinekaterih | P in hranilnin
odvisno od vrst'e osnovi mleka in |italijanskem slogu. : receptih z nizko snovi. odlitno za
uporabljenega sadja. izbranimi okusi. vsebnostjo za'trky ali malico
porabljenega sacia. sladkorja bo ! .
morda treba

* odvisno od modela



Enostavno zajemati

* E
&6 g8 P &
Light .
Sorbet Ice Cream Gelato \'(:ggfﬂ;t Ice Cream SITI]B%?/EPIe
Vse vrste
Mleko jogurtov
Krema Polnomastna Mleko Rastlinski Vse vrste jogurtov/
. Sadje (kaSa/sok) ali mleko smetana Sladkor ali r . Polnomastno mleko
Primer A . napitki "
- Sladkor ali Polnomastna Sladkor ali nadomestek Nadomestek Sladkor ali
———. nadomestek smetana nadomestek (med/ sladkorja (med/ nadomestek (med/
! (med/ (med/ agavin sirup) agavi r{ sirup) agavin sirup)
Obvezno agavin sirup) Sadje (kasa/ agavin sirup) 9 P Sadje (ka3a/
[ sok/pasta) Smetana Sadje (kasa/ sok/pasta)
Voda Cokolada Sadje (kvas“a/sok/ Sadje (kasa/ o I{/ asta) )
Slas¢ice pasta)Cokolada | sok/pasta) P Zitarice
Slas¢ice Cokolada
Slas¢ice
TElEiE 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3mindls 3min4ls
programa

o¢)
%

SoTr——

Slushy

la

Frappe

%

Cocktail

g

Milkshake

Podrobnosti
0 programu

Popolno za pripravo
pijac za potesitev Zeje
s fino granulirano
teksturo. Ne
uporabljajte sadnih
sokov ali kas, sicer
boste dobili teksturo,

Pripravite hladne kavne
napitke, ki so tako dobri
kot v kavarni. Dodajte
mleko ali mle¢ni
nadomestek po lastni
izbiri, da popestrite

Odli¢no za pripravo
hladnih pijac, ki
vsebujejo alkohol in/
ali vodo.

Za 1. korak tega
programa ne
uporabljajte sadnih

Kremasti mlecni koktajli
so samo dotik stran z
me3anjem najljubSega
domacega sladoleda,
mleka in dodatkov.

podobno sorbetu. pljaco. kas, gostih sadnih
sokov ali alkohola.
Mlacna kava Voda Mleko
Primer sestavin za Mlacna stopljena Sodavica Sladkor ali nadomestek
zamrzovanje . cokolada Sladkor ali (med/agavin sirup)
Voda, sirup d K d/
Sodavica . na ome.ste. (me .
Obvezno Sladkor ali nadomestek agavin sirup) Sadni sok
Izbirno (med/agavin sirup) Krema Sadje (v kosu/kasa/
Mileko Limonin sok sok/ pasta)
Primer sestavin, ki jih
iz 51 oQatl I . Mlac¢na kava Soday ica Mileko ali rastlinski
mesanjem Voda, sirup % . Sadni sok L
. Mlacna stopljena . napitki
Sodavica > Alkohol (uZivajte .
cokolada Sadni sok
Obvezno zmerno)
Izbirno
Trajanje 2min22s 2min21s 2mindss 3min12s
programa

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Ta program je namenjen
zagotavljanju gladke teksture
po izvajanju enega od vnaprej

Ta program temeljito splakne

Ta program je namenjen
zlaganju koS¢kov bonbonov,
piskotov, oresckov, Zitaric
ali zamrznjenega sadja za

Program dolocenih programov. Pogosto |  vas izdelek (notranjo gred, prilagoditev vasega sladoled.
razlaga je potrebno vnovitno vrtenje za | pokrov in rezila), da vam olajSa Na sredini vnaprej
doseganje prave konsistence, ¢iscenje z gobico. pripravijenega sladoleda
ko zmanjate koli¢ino sladkorja naredite 4 cm luknjo in dodajte
v pripravkih. do 50 g sestavin, da dobite
gladek, hrustljav sladoled.
Uporabljene o
sestavine 480 g vode g’rg;gzl
/ 1 kapljica tekocega N
Cokolada
Obvezno detergenta.
N Slascice
Izbirno
Trajanje 1Tmin30s 1min30s 1Tmin30s
programa

Po zaklju¢ku vsakega programa morate vzeti posodo in preveriti rezultate, preden zacnete z naslednjim program.

** odvisno od uporabljenega programa. Za vec podrobnosti glejte preglednico programov.
*** Obvezen korak samo za “Program za pijace”.

**+* “MeSanje” je izbirni program, ki je na voljo samo po uporabi “Programa za ledene sladice”.

OPOZORILO

RAVNAJTE TAKO:

+ Predlagajte samo hladne recepte.

* Pred obdelavo je treba sadje zdrobiti, da sprosti sok, ali pa

ga zdruZiti z drugimi sestavinami in zamrzniti.

+ Upostevajte najvecjo uporabno prostornino majhnih posod.

 Pri pripravkih z dodatki na sredini pripravka naredite luknjo,
v katero lahko dodate dodatke, kot so piSkoti ali Cokolada v

kosckih.

*+ Pripravke v majhnih posodah zamrznite na ravni povrsini.
* Pred zagonom programa zamrzujte vsaj 24 ur.

* Pri izbiri receptov DESSERT (Sladica) dodajte pripravek do

oznake MAX FILL v stolpcu DESSERT (na levi strani).



* Pri izbiri receptov DRINK (Pijaca) dodajte sestavine do

oznake STEP 1 MAX (FREEZE ICON (Ikona zamrznitve)) v
stolpcu DRINK (na desni strani), po 24 urah zamrzovanja in
pred namestitvijo v napravo pa tekocino nalijte do oznake
STEP 2 MAX (DROP ICON (Ikona kapljice)), preden jo zaprete
s pokrovom zunanje skodelice.

« Za najboljSe rezultate sledite receptom v digitalni knjigi

receptov.
( )
Dessert Drink
Vax % @ Mg
@ M
\ 1 ]
NAPACNA UPORABA:

Ne prekoracite oznake MAX, oznacene na majhni posodi.
Ne zamrzujte samo vode.

Naprave ne uporabljajte s prazno posodo.

Naprave ne uporabljajte brez namescenih pokrovov.

Ne poskuSajte zamenjati mehanizma za zaklepanje. Pred
uporabo naprave se prepricajte, da sta posoda in pokrov
pravilno namescena.

Ne obdelujte trde plosce ledu ali ledenih kock.
Ne uporabljajte druge dodatne opreme, ki ni priloZzena v skatli.

Naprave ne uporabljajte kot meSalnika, ne obdelujte suhih
sestavin in ne izvajajte postopkov mletja.

Ne pripravljajte smutijevin ne obdelujte trdih, sipkih sestavin.

+ Ne mesajte vrocih tekocin.

* Ne izvajajte programa, Ce pripravek ni zamrznjen v
ravnem stanju.

* Ne segrevajte majhnih posod v mikrovalovni pecici.

* Ne uporabljajte abrazivnih gobic ali Cistilnih sredstev, saj
lahko poskodujejo napravo.

* V pomivalni stroj ne vstavljajte vseh kosov, preverite
preglednico na strani 8.

* Programov RE-Spin in Mix-in ne uporabljajte na loncu, ki
je bil v zamrzovalniku 24 ur, ampak samo kot dodatek k
programu Scoppable ali Dinkables.

« V zamrzovalnik ne postavljajte zgornjega pokrova (D), rezil
(F) in zunanjega kozarca (H).

* Ne pripravljajte pripravka neposredno v majhni skledi pred
zamrzovanjem. Uporabite za ta namen primerno posodo.

* V majhno posodo ne dajajte vro€ega pripravka (>70°C).

* Vrocega pripravka ne dajajte neposredno v zamrzovalnik.
Pripravek je treba najprej segreti na sobno temperaturo,
preden ga damo v zamrzovalnik.

* Ne zamrzujte pripravka po zagonu programa.

« Zlice ne perite pri temperaturi nad 70°C.

NASVETI ZA ZAMRZOVANJE

CeZelitedosecinajbolj$erezultate, poskrbite, dajezamrzovalnik
nastavljen med -13 °C (9 °F) in -22 °C (-7 °F). DOLCI je posebej
zasnovan za obdelavo sestavin vtem temperaturnem obmodju.
Ce je posoda zamrznjena v tem obmocju, mora po programih
dosedi popolno temperaturo.

Da bi preprecili kakrSne koli teZzave, svetujemo, da majhno
skledo zamrznete na ravni povrSini v zamrzovalniku.

Priporocljivo je, da pripravek v notranji skledi zamrznete za
vsaj 24 ur, tudi po zamrznitvi ga ne puscajte dlje kot 24 ur, saj
lahko to vpliva na koncni rezultat.



MOJ IZDELEK NE DELUJE
oo oo oo | e

VaSa naprava je opremljena s funkcijo za
zascito pred pregrevanjem. Ce se naprava
pregreje, se izklopi, pustite jo priblizno 30
E1 Odpoved motorja minut, da se ohladi, in jo znova zacnite
na izmenicni tok uporabljati. Ne pripravijajte ve¢ kot 3 posod
hkrati. Med posameznimi pripravami
pocakajte 5 minut. Ce napaka vztraja, se
obrnite na enega od nasih servisnih centrov.
Preverite, ali je rezilo pravilno names¢eno
E2 Rezilo ni zaznano na zgorniji pokrov (D). Ponovno zaZenite
program.
Prepricajte se, da ste upoStevali koli¢ine sestavin.
. . Preverite recepte, priloZene temu izdelku, in e je
Rezilo ob vklopu ni . o : .
ES) rezilo na dnu posode, z njim ravnajte previdno.
na pravem mestu - ) L
UpoStevajte razmerje sestavin pri pripravi
novega pripravka in ponovno zaZenite program.
Preverite, ali so vrata pravilno zaprta in
Vrata so odprta, zaklenjena. Preverite, ali je rezilo praviino
E4 med vklopljenim namesceno na zgornji pokrov (D), in
programom ponovno zazenite program. Med delovanjem
programa ne odpirajte vrat.
Skleda in pokrov Preverltef.allje rezilo (F) .prawlno ngmesceno
na zgorniji pokrov (D), ali je notranja posoda
ob vklopu e AN : .
E5 . (G) v veliki posodi (H) in ali je slednja pravilno
programa nista na S . ;
namesS¢ena in zaklenjena v napravi. Ponovno
pravem mestu .
zaZenite program.
Napravo izklopite, izkljuCite iz elektricnega
Odpoved motorja omreZja, jo ponovno prikljucite in ponovno
E6 na enosmerni tok/ zazenite. Prepricajte se, da so vrata zaprta
nepravilen zacetni in da je posoda dobro namescena. Ce
poloZaj napaka vztraja, se obrnite na enega od nasih
servisnih centrov.
Prepricajte se, da ste upostevali koli¢ine sestavin.
) Preverite recepte, ki so priloZeni temu izdelku.
Odpoved motorja . e -
. Napravo izklopite, izkljucite iz elektricnega
na enosmerni tok/ v [
E7 ; e omreZja, jo ponovno prikljucite in ponovno
nepravilen konéni . o .
. zazenite. Prepricajte se, da so vrata zaprta in da
polozaj : ™ x !
je posoda dobro namescena. Ce napaka vztraja,
se obrnite na enega od nasih servisnih centrov.

m OPIS NAPAKE DIAGRAM RESITEV

E8

Motor na
enosmerni tok je
brez obremenitve

Napravo izklopite, izkljuCite iz elektri¢cnega
omreZja, jo ponovno prikljucite in ponovno
zazenite. PrepriCajte se, da so vrata zaprta

in da je posoda dobro namescena. Ce
napaka vztraja, se obrnite na enega od nasih
servisnih centrov.

E9

Motor na
enosmerni tok ima
blokiran rotor

Prepricajte se, da ste upostevali koli¢ine
sestavin. Preverite recepte, ki so priloZeni
temu izdelku. Napravo izklopite, izkljucite

iz elektricnega omreZzja, jo ponovno
prikljucite in ponovno zaZenite. Prepricajte
se, da so vrata zaprta in da je posoda dobro
namescena. Ce napaka vztraja, se obrnite na
enega od nasih servisnih centrov.

E10

Tocka
zaznavanja izgine

Vasa naprava ima teZavo z elektroniko.
Napravo izklopite, izkljuCite iz elektricnega
omreZzja, jo ponovno prikljucite in ponovno
zazenite. Ce napaka vztraja, se obrnite na
enega od nasih servisnih centrov.

Naprava ne deluje

Naprava ni prikljucena.

OPIS NAPAKE PODROBNOSTI RESITEV

Prikljucite napravo.

Posoda ali pokrov nista pravilno
name3cena ali zaklenjena.

Preverite, ali sta posoda in pokrov pravilno
namescena ter zaklenjena, kot je prikazano v
navodilih.

Vrata niso pravilno zaklenjena.

Pred zaCetkom programa se prepricajte, da
so vrata pravilno zaprta.

Rezilo ni pravilno names¢eno na
pokrov.

Prepricajte se, da je rezilo pravilno
namesceno na pokrov (D).

Posoda ni popolnoma pritrjena
na izdelek.

Prepricajte se, da je posoda dobro zaklenjena.

Pod posodo je lahko zmrzal, ki preprecuje, da
bi se popolnoma zaskocila.

Tezave pri izvedbi
nekaterih receptov

Neprimeren recept.

VaSi osebni recepti ali recepti s spleta
morda niso primerni za va3o napravo in
njeno dodatno opremo (koli¢ine, trajanje
itd.). Preden zacnete pripravljati recept,
upoStevajte navodila za uporabo, ki so
navedena v navodilih za uporabo.

UpoStevaijte razmerja v receptih, ki so
navedena v teh navodilih.




OPIS NAPAKE PODROBNOSTI RESITEV

Prekomerno tresenje

Naprava ni postavljena na ravno
povrsino ali ni stabilna.

Postavite na ravno povrsino.

Prevec sestavin.

Zmanj3ajte kolicino predelanih sestavin (do
oznacbe MAX).

TeZave pri izvedbi
nekaterih receptov

Neprimeren recept.

VaSi osebni recepti ali recepti s spleta
morda niso primerni za vaSo napravo in
njeno dodatno opremo (koli€ine, trajanje
itd.). Preden zacnete pripravljati recept,
upoStevajte navodila za uporabo, ki so
navedena v navodilih za uporabo.

Napaka pri izbiri programa.

Preverite, ali uporabljate pravilen program za
Svoj recept.

Iztekanije skozi pokrov

Koli¢ina vode je prevelika.

Zmanj3ajte koli¢ino sestavin.

Pokrov ni pravilno namescen ali
zaklenjen.

Pokrov dobro pritrdite na posodo.

Manijka tesnilo.

Na pokrov namestite tesnilo.

Tesnilo je prerezano ali
poskodovano.

Zamenjajte tesnilo, obrnite se na
pooblasceni servis.

Tesnilo ni pravilno namesceno.

Namestite tesnilo v ohiSje in na pravilno stran.

Vonj po motorju

ob prvi uporabi naprave ali

Vv primeru preobremenitve
motorja zaradi prevelike
koli¢ine sestavin ali pretezkih ali
prevelikih kosov.

Pustite napravo, da se ohladi (vsaj 30 minut),
in zmanj3ajte koli¢ino sestavin v majhni
posodi za zamrzovanje.




KIRJELDUS

A. Jaatisevalmistaja
B. Juhtpaneel
C. Turvauks

D. Konteineri valiskate

E. Tihend
F. Terad

PROGRAMMID :

Kdik programmid on loodud spetsiaalselt nii, et saaksite maitsva
ja ideaalse tulemuse esimesel korral, ilma uuesti segamise vajadu-
seta. Programmid on eri kestuse ja kiirusega, kasutades optimaal-
seid satteid, et iga konkreetne retsept saaks ideaalselt kreemjas.

G. Kaas vaikesele

H. Vaike kilmutusnodu
I. Valimine purk

J. Lusikas *

Lusikaga vormitav

sugavkulmiku kausile

* * .
N i\ =)
/ @ : # /
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Valmistage Idleaalne,“et
. valmistada vahese
maitsvaid suhkrusisalduse
kilmutatud VGi vihese Loodud
magustoite, Ideaalne tihke, . terviseteadlikele
) ) rasvasisaldusega .
kasutades kreemise Valige e tarbijatele,
" ) e - . jaatiseid, mis :
puuvilju, vett ja jalusikaga piimap&hised Teie ;. . kes soovivad
M - R o ) voivad sisaldada A
. suhkrut. Soltuvalt |vormitava jaatise | retseptid ja lisage | lemmikjogurtid valmistada
Programmi VS A S rohkelt valku .
A kasutatavast valmistamiseks, | soovitud lisandid, tervislikeks kilmutatud
Uksikasjad o N :
puuviljast on kasutades etluua pehme kulmutatud Hoiatus: retsepte, mis
soovitatav see piimap&hiseid | kreemineltaalia | magustoitudeks. ~ . on vitamiini- ja
" X mdned véhese L
plreestada, retsepte javabalt| stiilis jaatis. . toitainerikkad,
I ) suhkrusisaldusega |. o
ettagada valitud lisandeid. ; ideaalsed (hiliseks)
retseptid L
véikese koguse ~ ) hommikusddgiks.
) véivad vajada
suhkru lihtsam .
. enne segamist
lahustumine. ) .
lisavedelikku.

* olenevalt mudelist



Lusikaga vormitav

* * e,
& g g | ®| S
/ Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
" Mis tahes tiidipi
Piim Vahukoor . . . P,
Nated | uiiad | i | S g
koostisosadest, | (| ﬁreestatujd/mahl) Téispiim suhkruasendaja \]léigsuhkruasenda'a Taimsed joogid suhkruasendaja
mida '|*® Suhkur voi P (mesi/ (mesi/a aavisiiru]) Suhlruasendaja (mesi/ '
kilmutada suhkruasendaja Puuviljad agaavisiirup) ? P (mesi/agaavisiirup) agaavisiirup)
(mesi/agaavisiirup)|  (plireestatud/ puwil Koor Puuviljad b Puuviljad
. ljad o Puuviliad (piireestatud/ | ..
\;a lal |kud . mahl/pasta) (pireestatuc/mahiy (piireestatuc/mahl/ mahijpasta) (plireestatud/
alikulised Vesi Sokolaad astaokolaad pasta) Sokolaad mahl/pasta)
Maiused P aiused Maiused
Helbed
Pr%gi]krar:;mi 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3min4ls 3min4ls

- h &4 |
5¢/c %) s
- 7
Slushy Frappe Cocktail Milkshake
_ Ideaalne Ideaalne alkoholi ja/
Janukustutalyate Valmi il s VGi vett sisaldavate
peeneteralise almistage kiilmutatu kiilmutatud jookide | " -
tekstuuriga jookide kohvijooke, mis valmista mJiseks. 3;3’353%‘723;‘?5& I;tg'lgd
Programmi valmistamiseks. on sama head kui . se gdes kJodus 9a,
tiksikasjad Arge kasutage kohvikus. V&ite lisada | Arge kasutage selle valmistz?tu o iustise. piima
puuviljamahlu vai | piima vGi vabalt valitud | programmi esimeses ia Iisejmdid P
-plireesid, mis vaivad piimaasendaja. etapis pireesid, pakse J g
anda sorbetilaadse puuviliamahlu voi
tekstuuri. alkoholi.
. - Piim Suhkur véi
Naited Leige kohv Vesi Limonaad : :
koostisosadest, mida o Leige kakao Suhkur vGi suhkruasendaja (mesi/
kilmutada Veepdhine siirup Suhkurvii suhkruasendaja agaavisiirup)
Limonaad uhKkur vol i/ icii ”
Vajglikud suhkruage(}daja (rpesi/ (me5|. agaéwsurup) P uug%r\zgg[ljl;;%gg;eem
Valikulised agaavisiirup) Piim Sidrunimahl piireestatud/mahl/pasta)
Naited .
koostisosadest, mida L . Limonaad o L
lisada enne segamist | Veep&hine siirup Leige kohv Puuviljamahl Piim voi taimsed joogid
. Limonaad Leige kakao Alkohol (tarbige Puuviligmahl
Vajalikud méédukalt)
Valikulised
Pr%?krlfﬂ;m‘ 2min22s 2min21s 2min4ss 3min12s

9, ¢ ;
> S
Re Spin Rinsing Mix In
Saate seda programmi kasutada Selle programmiga saate
pérast Uhe eelmainitud S | b tei jadtisesse segada komme,
programmi kéitamist, et eedprogfﬂmlr_rl: ?pL{ta tele | kiipsiseid, pahkleid, helbeid vi
Programm tagada Ghtlane tekstuur. Uuesti toodet pohjalikult (sisemine kdilmunud puuvilju.
‘ ) S voll, kaas ja terad), et muuta .
selgitus segamine on tihti vajalik siis, svammiga puhastamine | Tehke eelnevalt segatud jatise
kui olete vahendanud retseptis lihtsamaks. keskele 4 cm suurune auk ja
suhkrukogust', ettagada Gige lisage kuni 50 g koostisosi, et
konsistents. saada Uhtlane tukkidega jaatis.
Kasutatud L
N Kiipsised
koostisosad , 480 g vett Pahkdid
AT 1 tilk ndudepesuvahendit. Sokolaad
Vajalikud Kommid
Valikulised
Programml 1min30s 1min30s 1Tmin30s
pikkus

Parast iga programmi I6petamist peate kaussi valja votma ja enne jargmise kaivitamist tulemusi kontrollima programm.

** sdltub kasutatavast programmist. Lisainfo saamiseks vaadake programmide tabelit.

*** Kohustuslik samm ainult programmile ,,Drinkable program®.

**kk Mix-in“ on valikuline programm, mis on saadaval ainult parast programmi ,Scoopable
program” kasutamist.

TEHKE JARGMIST:

Valmistage ainult kilmi retsepte.

Valmistage puuviljad tootlemiseks ette, purustades need
mahla eraldamiseks vdi segades need teiste koostisosadega
ja kilmutades.

Jargige vaikeste kausside maksimaalset mahutavust.

Lisanditegaretseptide puhul tehkelisandite, nditeks kupsiste
vOi Sokolaaditukkide, lisamiseks jaatise keskele auk.

Kdlmutage vaikeses kausis valmistisi lamedal pinnal.
Kdlmutage vahemalt 24 h enne programmi kaitamist.

Kui valite programmi DESSERT, lisage koostisosi kuni jooneni
MAX FILL, mis asub veerus DESSERT (vasakul).

Kui valite programmi DRINK, lisage koosisosi kuni jooneni
STEP 1 MAX (JAA IKOON), mis asub veerus DRINK (paremal).



Parast 24 h kdlmutamist ja enne masinasse sisestamist
lisage vedelik kuni jooneni STEP 2 MAX (TILGA IKOON) ja
lukustage valimise topsi kaas.

« Parimate tulemuste saamiseks jargige digitaalses
retseptiraamatus toodud retsepte.
( )
Dessert Drink
Max s @ MaxO
@ Max%
\ 1} J

ARGE TEHKE JARGMIST:

« Arge lletage viikese kausi MAX jooni.

« Arge kiilmutage ainult vett.

+ Arge kaitage seadet tiihja anumaga.

« Arge kéitage seadet enne, kui kaaned on kinnitatud.

« Arge Uritage muuta lukustusmehhanismi. Enne seadme
kasutamist veenduge, et anum ja kaas oleksid korrektselt
paigaldatud.

« Arge téodelge suuri jaatikke vai jaakuubikuid.
« Arge kasutage tarvikuid, mis ei ole komplektis.

« Arge kasutage seadet blenderina, arge tdéddelge kuivi
koostisosi ning arge proovige jahvatada.

« Arge valmistage smuutit ega téddelge kdvasid lahtisi
koostisosi.

« Arge segage kuumi vedelikke.

 Arge kaitage programmi, kui valmistist pole kilmutatud
tasasel pinnal.

« Arge pange véikeseid kausse mikrolaineahju.

« Arge kasutage abrasiivseid svamme vbi puhastusaineid,
sest need vdivad masinat kahjustada.

« Arge pange kdiki osi ndudepesumasinasse, vaadake tabelit
lehekuljel 8.

* Programme RE-Spin ja Mix-in ei tohi kasutada 24 tundi
sugavkulmas seisnud potil, vaid ainult lisaks Scoppable voi
Dinkables programmile.

« Arge pange Ulemise kaane (D), |8iketerasid (F) ja valimise
purgi (H) tarvikuid sugavkulma.

« Arge valmistage preparaati otse viikeses kausis enne
kUlmutamist. Kasutage selleks sobivat anumat.

« Arge pange kuuma preparaati (>70°C) viikesesse kaussi.
« Arge pange kuuma preparaati otse stigavkilma. Preparaat
tuleb enne stgavkulma panemist viia toatemperatuurile.

« Arge kilmutage preparaati uuesti parast programmi
kaivitamist.

« Arge peske lusikat temperatuuril (ile 70°C.

NOUANDED KULMUTAMISEKS

Parimate tulemuste saavutamiseks veenduge, et sugavkulmiku
temperatuur oleks seatud vahemikku -12 kuni -21 °C. DOLCI
on spetsiaalset loodud selles temperatuurivahemikus
koostisosade todtlemiseks. Kui kauss on kulmutatud selles
vahemikus, peaks see parast programmide kaitamist jdudma
ideaalse temperatuurini.

Probleemide valtimiseks on vaikest kaussi soovitatav
kilmutada stigavkulmiku tasasel pinnal.

Sisemises kausis olevat valmistist on soovitatav kulmutada
vahemalt 24 tundi ning parast kilmumist ei ole ideaalne hoida
seda kulmas kauem kui 24 tundi, sest see vbib mdjutada
18plikku tulemust.



MINU TOODE EI TOOTA
oo | vemanzious | omcuam | tavenous

Teie seade on varustatud
llekuumenemisvastase kaitsega. Kui
teie seade kuumeneb Ule, lulitub see

Vahelduwoolumootori automaatselt valja. Laske sel umbes 30

E1 ) minutit jahtuda ja kasutage seda seejarel

rike uuesti. Arge valmistage iile 3 portsjoni
jarjest. Oodake iga valmistamise vahel 5
minutit. Kui viga jatkub, vdtke hendust meie
teeninduskeskusega.

B Terasid ei Kontrollige, et terad on Sigesti paigaldatud

tuvastatud kaanele (D). Kaivitage programm uuesti.
Veenduge, et jargite koostisosade koguseid
Terad ei ole korrektselt. Kontrollige kaasasolevaid retsepte.
ES sisselUilitamisel Kui tera on kausi pdhjas, olge seda kasitsedes
digesti paigutatud ettevaatlik. Jargige koostisosade koguseid uue
segu tegemisel ja kdivitage programm uuesti.
Kontrollige, et uks on korralikult suletud ja
Uks on programmi lukustatud. Kontrollige, et tera on Gigesti
E4 kaivitamisel avatud paigaldatud kaanele (D) ja kaivitage
asendis programm uuesti. Arge avage ust
programmi té6tamise ajal.
Kontrollige, et tera (F) on digesti paigaldatud
Kauss ja kaas ei kaanele (D), et sisemine kauss (G) on suurde
E5 ole sisselllitamisel kaussi (H) asetatud ning see on digesti
Bigesti paigutatud masinasse paigaldatud ja lukustatud.
Kaivitage programm uuesti.
Lulitage masin VALJA, eemaldage toitejuhe,
Alalisvoolumootori Uhendage see tagasi ja prooyige uuesti.

E6 rike / Vale algasend Veenduge, et uks on suletud ja kauss
korralikult paigaldatud. Kui viga kordub,
vBtke Uhendust meie teeninduskeskusega.
Veenduge, et jargite koostisosade koguseid

. ) korrektselt. Vaadake tootega kaasas olevaid
Alalisvoolumootori . N
. retsepte. LUlitage masin VALJA, eemaldage
E7 rike / Vale o ) - :
IBppasend t0|tnghe, _uhendage see t~agas_|l Ja proovige
uuesti. Kui viga kordub, vdtke ihendust meie
teeninduskeskusega.

m VEAKIRJELDUS DIAGRAMM LAHENDUS

E8

Alalisvoolumootor
todtab ilma
koormuseta

Lulitage masin VALJA, eemaldage toitejuhe,
Uhendage see tagasi ja proovige uuesti.
Veenduge, et uks on suletud ja kauss
korralikult paigaldatud. Kui viga kordub,
vBtke Uhendust meie teeninduskeskusega.

E9

Alalisvoolumootoris
on takistus

Veenduge, et jargite koostisosade koguseid
korrektselt. Vaadake tootega kaasas olevaid
retsepte. Lilitage masin VALJA, eemaldage
toitejuhe, Uhendage see tagasi ja proovige
uuesti. Veenduge, et uks on suletud ja kauss
korralikult paigaldatud. Kui viga kordub,
votke Uhendust meie teeninduskeskusega.

E10

Puudub
tuvastuspunkt

Teie seadmel on elektrooniline rike.
Lulitage masin VALJA, eemaldage toitejuhe,
Ulhendage see tagasi ja proovige uuesti.
Kui viga kordub, votke Uhendust meie
teeninduskeskusega.

VEAKIRJELDUS UKSIKASJAD LAHENDUS

Seade ei toota

Seade ei ole vooluvorku
Uhendatud.

Uhendage seade vooluvdrku.

Kauss v&i kaas ei ole Sigesti
paigutatud voi lukustatud.

Kontrollige, kas kauss voi kaas on vastavalt
juhistele paigaldatud ja lukustatud.

Uks ei ole korralikult lukustatud.

Enne programmi kdivitamist veenduge, et
uks on korralikult suletud.

Tera ei ole kaane sisse Sigesti
paigutatud.

Veenduge, et tera on kaane sisse (D) digesti
paigaldatud.

Kauss ei ole taielikult toote kilge
lukustatud.

Veenduge, et kauss oleks kindlalt lukustatud.
N&u all voib olla harmatis, mis takistab selle
taielikku lukustumist.

Raskused teatud
retseptide Sobimatu retsept.
valmistamisel

Teie isiklikud retseptid v&i internetist vetud
retseptid ei pruugi sobida selle seadme

ja selle seadme tarvikutega (kogused,
valmistusaeg jne). Enne retsepti valmistamise
alustamist jargige kindlasti kasutusjuhendis
toodud juhiseid.

Jargige kasutusjuhendis olevate retseptide
koostisosade koguseid hoolikalt.




Liigne vibreerimine

Seade ei asu tasasel pinnal v&i
see ei ole stabiilne.

Asetage tasasele pinnale.

Liiga palju koostisosi.

Vahendage koostisosade kogust (kuni MAX
jooneni).

Raskused teatud
retseptide valmistamisel

Sobimatu retsept.

Teie isiklikud retseptid voi internetist voetud
retseptid ei pruugi sobida selle seadme

ja selle seadme tarvikutega (kogused,
valmistusaeg jne). Enne retsepti valmistamise
alustamist jargige kindlasti kasutusjuhendis
toodud juhiseid.

Viga programmi valimisel.

Kontrollige, et kasutate diget programmi
retseptile.

Leke labi kaane

Veekogus on liiga suur.

Vahendage koostisosade kogust.

Kaas ei ole digesti paigaldatud
vi lukustatud.

Lukustage kaas kindlalt kausi kulge.

Tihend puudub.

Paigaldage tihend kaanele.

Tihend on katki v6i kahjustatud.

Vahetage tihend valja, vBtke Ghendust
teeninduskeskusega.

Tihend ei ole Gigesti paigutatud.

Asetage tihend selle korpusesse ja digele
kuljele.

Mootori [6hn

kui seadet kasutatakse esimest
korda v&i kui mootor on Ule
koormatud liiga suure koguse
vdi liiga kbvade vdi suurte
tlkkide tottu.

Laske seadmel jahtuda (véhemalt 30 minutit)
ja vahendage koostisosade kogust vaikeses
kilmutatud kausis.




APRASYMAS

. Ledy aparatas

. Valdymo pultas

. Iorinis konteinerio dangtelis

. Tarpiklis
Mentes

A
B
C. Apsaugineés durelés
D
E
F

PROGRAMOS:

Kiekviena programa specialiai sukurta nepriekaistingiems ir ska-
niems rezultatams nuo pat pradziy be pakartotino sukimo. Naudo-
jant optimalius nustatymus, skirtus gauti tobulai kremiskus rezul-
tatus pagal kiekvieng receptg, skiriasi programy trukmé ir greitis.

Pasemiami

G. Dangtelis mazam 3Saldiklio

dubeniui

H. Mazas Saldymo indas

I. ISorinis indas

J. Saukstas *

gali prireikti jpilti
skyscio.

n A *G* * st
& | 6| gl @D
Frozen Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Puikiai tinka
ruosti mazai
skar?iﬂgsézlltg us Pasirinkite rie;lajl(raslljjsdzr je bS:sl?:JurtainS;/:tl::?s
deser*cusi)gE Pulkiaitinka | pieno pagrindo turingius Iedtzjs inentgms kurie
vaisiy, vandens ir ruoiant tirstus receptus ir JGsi su dideliu a eidau'a' ruosti
cukrg'us Siekiant kreminius pridékite mé iarrljiausi baltymy kiekiu gal?i uséeser‘cus
Programos uitikrinlti reit. pasemiamus | pageidaujamy 'c? urtai o suy:[/itaminais
info?maci'a nedidelio c%kraﬁs ledus naudojant| prieskoniy, kad virJt gsveik:a\is Ispéjimas: Pagal ir maisto
: kiekio tirpim pieno pagrindo | paruoStuméte §§Id ais pkéi I<uri‘uosg medZiagomis,
o trpima, receptus ir elastingus ytal . nedziagomis,
patartina sutrinti pasirinktinius kremidkus desertais. mazai cukrguvg pU|k|a|v_t|nkanC|us
i at5|zve]g|ant prieskonius. italigko sudétyje turinciy pusryciams arba
j naudojamy stiliaus ledus ledy receptus vélyviesiems
vaisiy tipa. . prie$ maiSant pusryciams.

* priklausomai nuo modelio



Pasemiami

Papildomai

O Q :
> S
Re Spin Rinsing Mix In

* * >,
& g0 | ® &
/ Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
L Pienas Visy tipy s
Konditerinis | Nenugriebta [jogurtasPienas .\;'sgr:g’sq )
Vaisiai kremas grietinélé Cukrus arba Augaliniai N é n?] riebtas
o L arba pienas Cukrus arba pakaitalas  |gérimai Cukraus| . 9
Saldomy (minkStimas/ | Nenugriebta pakaitalas (medus pakaitalas pienas ;ukraus
produkvt_q_ sultys) Cu.krus grietinélé (medus / /agavos  |(medus/agavos pakaitalas
pavyzdZiai | arba pakaitalas agavos sirupas) | sirupas) sirupas) (medus
(medus / agavos Vaisiai / agavos
U sirupas) (minkstimas / Voisiai  |Grietinélé Vaisiai|  Vaisiai | Sirupas) Vaisiai
Pasirinktiniai Vanduo sultys/pasta) | iminkstimas/ | (minkitimas/ | (minkstimas / irl:lllnlss/tln;:tsa/)
Sokoladas sultys/pasta) | sultys/pasta) | sultys/pasta) tys/p
inini Sokoladas Sokoladas S
Saldainiai
Saldainiai Saldainiai Gradei
Prtc;?lrkalwéos 3 min. 14 sek. 3min.16sek. | 3min.45sek. [3min.14sek. | 3 min.41 sek. 3 min. 41 sek.

Si programa skirta smulkinti

j dalis saldainius, sausainius,

rieSutus, gradus ar aldytus
vaisius, kad baty galima

Si programa uztikrina vientisa
tekstlrg panaudojus vien i$
nustatyty programy. Siekiant

Sios programos metu kruopsciai
iSplaunamas gaminys (vidinis

Prggram a uztikrinti tinkamg konsistencija | velenas, dangtelis ir menteés), . pap uosti ledus.
paaiskinimas - L _ ) ; ISmaisyty ledy centre
sumaZzinus cukraus kiekj kad baty patogiau valyti 2darvkite 4 cm anaa ir
ruo$imo metu, daznai prireikia kempine. prigékitgyiki 50g ingre%?entq
PAKARTOTING SUKIMO. kad gautuméte vientisus ir
traskius ledus.
iT\a':ed;j:r?;i Sausainiai
9 / 480g vandens _RieSutai
Netiroiis 1 lasas plovimo skyscio. Sokoladas
i a't’yv o Saldainiai
Prt(igrkanr]réos 1 min. 30 sek. 1 min. 30 sek. 1 min. 30 sek.

Baige kiekvieng programa, prie$ pradédami kita, turite iSimti dubenj ir patikrinti rezultatus programa.

** priklauso nuo naudojamos programos. Norédami suzinoti daugiau, Zr. programy lentele.

**% §j veiksma privaloma atlikti tik pasirinkus ,Drinkable program”.

*%** programa ,Mix-in” yra papildoma ir jg galima pasirinkti tik prie$ tai naudojus programa
,Scoopable program®.

ATLIKITE SIUOS VEIKSMUS:

7 Q/ ) @Y/ / -
Pxd (7
Slushy Frappe Cocktail Milkshake
o - Puikiai tinka ruosti
Sr::ﬂ'lt::: g?:sJﬁL?g::)s Ruo3kite Saltus Saltus gérimus su
tekstaros trozkulj kavos gérimus alkoholiu ir (arba)
malinancius gérimus tokius pat gerus, vandeniu. Greitai paruoSiami
Programos Nenaudokite vaisiy "|  kaip specializuotose pieno kokteiliai maiSant
informacija sultiy ar mink&timo kavinése. Pridékite Nenaudokite mégstamiausius ledus,
kurie suteikty | ' | pieno arba pasirinktinio | minkstimo, story vaisiy pieng ir priedus.
Serbeto panasi pieno pakaitalo, kad riekeliy ar alkoholio
tekstara suteiktuméte jdomumo.| atlikdami 1-gjj Sios
! programos veiksma.
Pienas
y Drungna kava Vanduo Cukrus arba pakaitalas
Saldomy produkty Drunanas Sokoladas Soda (medus / agavos
pavyzdZiai Vandens sirupas 9 Cukrus arba sirupas)
S P . pakaitalas (medus /
—— oda Cukrus arba pakaitalas A .
B.l!t'm . (medus / agavos sirupas) agavos sirupas) V‘.”s’q gullys
Pasirinktinai Pienas Konditerinis kremas
Citriny sultys Vaisiai (nesmulkinti /
minkstimas / sultys / pasta)
Prie$ maiSyma
dedamy ingredient Soda . .
palf/yzgiiai ) Vandens sirupas Drungna kava Vaisiy sultys Pienas ar_b.a at{gallmal
Soda Drungnas Sokoladas | Alkoholis (naudokite gerimai
oo S Vaisiy sultys
Batini saikingai)
Pasirinktinai
Prt?grkar:\éos 2 min. 22 sek. 2min. 21 sek. 2 min. 45 sek. 3 min. 12 sek.

+ Sidlomi tik Salty patiekaly receptai.

* Jeinorite paruosti apdorojimui, vaisiai privalo bati susmulkinti, kad
iSskirty sultis, arba sumaisyti su kitais ingredientais ir uzsaldyti.

+ Atsizvelkite | maksimaly naudingg kiekj dubenéliuose.

« RuoSdamiesi maiSyti, padarykite angg ruoSinio centre ir
jmaisykite papildomus ingredientus, pvz., sausainius ar Sokolado
gabalélius.

+ UzSaldykite dubenéliy ruoSinius ant lygaus pavirsiaus.

* Prie$ paleisdami programg Saldykite bent 24 val.

+ Pasirinkdami DESSERT (deserty) receptus, dékite medziagas

iki MAX FILL (maksimalaus uZzpildymo) linijos DESSERT
(deserty) stulpelyje (kairéje).



+ Pasirinkus DRINK (gérimuy) receptus, ingredientus deékite iki
STEP 1 MAX (FREEZE ICON) (maks. 1 veiksmo (uzSaldymo
piktograma) linijos DRINK (gérimy) stulpelyje (deSinéje),
praéjus Saldymo 24 val. ir prieS montuojant masing supilkite
skystj Zemiau STEP 2 MAX (DROP ICON) (maks. 2 veiksmo
(laSo piktograma) linijos prie$ uzfiksuodami iSorinj dangtelj.

* Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, vadovaukités
receptais, pateiktais skaitmeninéje recepty knygoje.

( )

Dessert Drink
Max @ Wax(y
@ Ve
C 1l ]

NEDARYKITE:

* Nepilkite virs MAX (maks) linijy ant dubenélio.

+ NeSaldykite vien tik vandens.

* Nenaudokite prietaiso su tuscia talpykla.

* Nenaudokite prietaiso be dangteliy reikiamose vietose.

* Nebandykite keisti fiksavimo mechanizmo. PrieS naudodami
prietaisgjsitikinkite, kad tinkamai jstatyta talpykla ir dangtelis.

* Neapdorokite didelio ledo gabalo ar ledo kubeliy.

* Nenaudokite j déZe nejtraukty papildomy prieduy.

* Nenaudokite prietaiso kaip maisytuvo, nesmulkinkite sausy
ingredienty ir nemalkite.

* Neruoskite glotnuciy (,smoothie”) ir nesmulkinkite kiety ir
palaidy ingredienty.

NemaiSykite karsty skysciy.

Nenaudokite programos, jeigu ruoSinys suSaldytas ne ant
lygaus pavirSiaus.

Nenaudokite dubenéliy mikrobangy krosnelése.
Nenaudokite braizanciy kempinéliy ar abrazyviniy valikliy,
nes jie gali paZeisti prietaisa.

Nedékite visy daliy j indaplove, perziarékite 8 puslapyje
pateiktg lentele.

Programos RE-Spin ir Mix-in neturéty bati naudojamos
puodui, kuris buvo Saldytuve 24 valandas, o tik kartu su
Scoppable arba Dinkables programa.

Nedékite virSutinio dangcio (D), peiliy (F) ir iSorinio stiklainio
(H) priedy j saldiklj.

Neruoskite ruoSinio tiesiai maZzame dubenélyje pries
uzSaldydami. Naudokite Siam tikslui tinkamg inda.
Nedékite karsto preparato (>70°C) j mazg duben,;.

Nedékite karSto preparato tiesiai j Saldiklj. PrieS dedant j
Saldiklj, preparatg pirmiausia reikia paSildyti iki kambario
temperatadros.

NeuzSaldykite preparato paleide programa.

Neplaukite SaukSto aukstesnéje nei 70°C temperataroje.

UZSALDYMO PATARIMAI

Siekiant uZtikrinti geriausius rezultatus, jsitikinkite, kad
Saldymo kamera nustatyta nuo 9 °F iki -7 °F. DOLCI specialiai
sukurta apdoroti ingredientus Siame temperattdros diapazone.
Jeigu dubenélis uzSaldomas Siuo diapazonu, po programy jis
turéty pasiekti reikiamg temperatara.

Siekiant iSvengti nesklandumy, rekomenduojama Saldyti
dubenélius Saldiklyje ant lygaus pavirSiaus.

Rekomenduojama Saldyti ruoSinj vidiniame dubenyje bent 24
val. ir jam suSalus patartina nepalikti jo ilgiau nequ 24 val., nes
tai daro poveikj galutiniam rezultatui.



MANO PRODUKTAS NEVEIKIA

KLAIDOS
ﬂ APRASYMAS DIAGRAMA SPRENDIMAS

Jasy prietaise sumontuotas jtaisas,
apsaugantis nuo perkaitimo. Prietaisui
perkaitus, jis bus automatiskai iSjungtas
Neveikia - prie$ vél naudodami, palikite prietaisg
E1 kintamosios srovés atvesti mazdaug 30 minudiy. IS eilés ruoskite
variklis ne daugiau kaip 3 puodelius. Kiekvieng
kartg pries ruoSdami palaukite 5 minutes.
Jei klaida iSlieka, kreipkités j vieng i$ masy
techninés priezidros centry.
Patikrinkite, ar menté tinkamai pritvirtinta
E2 Nepatikta menté prie virSutinio dangcio (D). Paleiskite
programa i$ naujo.
Isitikinkite, kad paisote tinkamo ingredienty
kiekio. PerZidrékite kartu su gaminiu
Jljungus mente pateiktus receptus ir, jei mente dubens
E3 yra netinkamoje apacioje, naudodami bakite atsargs.
vietoje RuoSdami naujg patiekalg, paisykite
ingredienty santykio ir paleiskite programa
i$ naujo.
Isitikinkite, kad durelés tinkamai uzdarytos ir
Jjungus programa uzfiksuotos. Patikrinkite, ar menté tinkamai
E4 neuzdarytos pritvirtinta prie virSutinio dangcio (D), ir
durelés dar kartg paleiskite programa. Veikiant
programai neatidarykite dureliy.
) Patikrinkite, ar menté (F) tinkamai pritvirtinta
Jjungus dubuo I o .
ir dangtelis yra prie virSutinio dangcio (D), vidinis dubuo
E5 . . (G) jdétas j didelj dubenj (H), o pastarasis
netinkamoje ) s ) A,
S tinkamai jstatytas j aparatg ir uzfiksuotas.
vietoje .
Dar kartg paleiskite programa.
o . ISJUNKITE aparata, atjunkite nuo elektros
Neveikia nuolatinés ; RN S
sroves variklis / lizdo, vél prijunkite ir dar kartg paleiskite.
E6 . . Isitikinkite, kad durelés uzdarytos, o dubuo
netinkama pradiné : : N e
" jstatytas tinkamai. Jei klaida iSlieka, kreipkités
padétis SN R
j vieng i$ masy techninés priezidros centry.

KLAIDOS
M APRASYMAS DIAGRAMA SPRENDIMAS

Isitikinkite, kad paisote tinkamo ingredienty
Neveikia nuolatinés kiekio. PerZzidrékite kgrtu su gaminiu
. o pateiktus receptus. ISJUNKITE aparata,
sroves variklis / P . o
E7 . . atjunkite nuo elektros lizdo, vél prijunkite
netinkama galutiné ; o TN,
" ir dar kartg paleiskite. Jei klaida iSlieka,
padétis Kreiokités i viena i ma -
reipkités j vieng i§ masy techninés
priezidros centry.
ISJUNKITE aparata, atjunkite nuo elektros
Nuolatinés sroves lizdo, vél prijunkite ir dar kartg paleiskite.
E8 variklis veikia be Isitikinkite, kad durelés uzdarytos, o dubuo
apkrovos jstatytas tinkamai. Jei klaida iSlieka, kreipkités
j vieng i$ masy techninés priezidros centry.
Isitikinkite, kad paisote tinkamo ingredienty
kiekio. PerZidrékite kartu su gaminiu pateiktus
Usrakintas receptus.. ISJUNKI'I’E:aparate.l, atjunkite nuo
- . elektros lizdo, vél prijunkite ir dar kartg
E9 nuolatinés srovés o R -
variklio rotorius paleiskite. Isitikinkite, kad durelés uzdarytos,
o dubuo jstatytas tinkamai. Jei klaida iSlieka,
kreipkités j vieng i§ masy techninés priezitiros
centry.
Aparate i3kilo su elektronika susijusi
Neberodoma problema. ISJQNKHE apqrata: at!unklte
E10 aptikimo vieta nuo elektros lizdo, vél prijunkite ir dar kartg
P paleiskite. Jei klaida iSlieka, kreipkités j vieng
i$ masy technineés priezidros centry.




KLAIDOS 2
APRASYMAS ISSAMI INFORMACIJA SPRENDIMAS

Prietaisas neprijungtas.

Irenginys neveikia

Tjunkite jrengin;.

Dubuo arba dangtelis yra
netinkamos padéties arba
netinkamai uzfiksuoti.

Patikrinkite, ar dubuo arba dangtelis yra
tinkamos padéties ir ar uZfiksuoti taip, kaip
pavaizduota instrukcijoje.

Durelés uzfiksuotos netinkamai.

Prie3 paleisdami programa jsitikinkite, kad
durelés uzdarytos tinkamai.

Peilis netinkamai jstatytas j
dangtel].

Isitikinkite, kad peilis tinkamai jstatytas j
dangtelj (D).

Dubuo néra visidkai pritvirtintas
prie gaminio.

Isitikinkite, kad dubuo yra patikimai
uzrakintas. Po dubeniu gali bati SerkSnas,
kuris neleidZia jam visiSkai uZsifiksuoti.

Kyla sunkumy ruoSiant
maistg pagal tam tikrus
receptus

Netinkamas receptas.

Sis prietaisas ir jo priedai gali bati nepritaikyti
ruosti maistg pagal asmeninius receptus arba
internete rastus receptus (dél kiekio, trukmes
ir pan.). PrieS pradédami ruosti maista

pagal recepta, batinai vadovaukités pateikta
naudojimo instrukcija.

Vadovaukités naudojimo instrukcijoje
pateiktuose receptuose nurodyty proporcijy.

Per didelé vibracija

Irenginys pastatytas ne ant
lygaus pavirsiaus arba yra
nestabilus.

Pastatykite ant lygaus pavirsiaus.

Per daug ingredienty.

Sumazinkite apdoroty ingredienty kiekj
(nevirdykite linijos MAX).

Kyla sunkumy ruoSiant
maistg pagal tam tikrus
receptus

Netinkamas receptas.

Sis prietaisas ir jo priedai gali bati nepritaikyti
ruosti maistg pagal asmeninius receptus arba
internete rastus receptus (dél kiekio, trukmés
ir pan.). PrieS pradédami ruosti maistg

pagal recepta, batinai vadovaukités pateikta
naudojimo instrukcija.

Programos pasirinkimo klaida.

Patikrinkite, ar esate nustate receptui
tinkamga programa.

KLAIDOS -
APRASYMAS ISSAMI INFORMACIJA SPRENDIMAS

Nuotekis pro dangtj

Vandens taris per didelis.

SumaZzinkite ingredienty kiekj.

Dangtelis uzdétas arba
uzfiksuotas netinkamai.

Tinkamai uzfiksuokite dangtelj ant dubens.

Néra tarpiklio.

Ant dangtelio uzdékite tarpiklj.

Tarpiklis jpjautas arba paZeistas.

Pakeiskite tarpiklj, kreipkités j jgaliotajj

techninés priezidros centra.

Tarpiklis néra tinkamai
nustatytas.

UZdékite sandariklj jo korpuse ir
teisingoje puséje.

Variklis skleidzia kvapa

prietaisg naudojant pirma kartg
arba jvykus variklio perkrovai, kai
pridedama per daug ingredienty
arba per kiety ar per dideliy
gabaléliy.

Palikite prietaisg atvésti (bent 30 minuciy)
ir sumazinkite j susaldytg dubenélj jdéty

ingredienty kiekj.




APRAKSTS

A.
B.
C.
D.
E.

Blive

Saldéjuma pagatavosanas ierice
Vadibas panelis
DroSibas atvere
Aréjais konteinera vaks

PROGRAMMAS:

F. Asmeni

G. Vaks mazai saldétavas blodinai
H. Maza saldéSanas bloda

I. Argjais trauks
J. Karote *

Katra programma ir meistarigi izveidota ta, lai pagatavotu gar-
dus un perfektus desertus jau uzreiz un nebGtu javeic atkartota
sajaukSana. Programmu ilgums un atrums atskiras, katra ir
izmantoti optimali iestattjumi, lai iegdtu nevainojami krémigu
rezultatu atbilstosi katrai receptei.

Ar karoti edami deserti

Ar karoti édami deserti

* * M
4 G \&/ g w4
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Piens Visu veidu
Olu kréms Saldais kréjums jogurts Augu valsts V.|su vel.du
. ar augstu Piens . jogurti/
. . vai piens . izcelsmes o
- Augli (biezenis / L tauku saturu | Cukurs vai ta A pilnpiens
Sastavdalas . |Saldais kr&jums s PR dzérieni s
—v. .. | sula) Cukurs vai Cukursvaita | aizvietotajs - Cukurs vai ta
saldésanai = i o ar augstu L = Cukurs vai ta L -
P ta aizvietotajs aizvietotajs (medus/ PR aizvietotajs
(piemérs) tauku saturu - aizvietotajs
(medus / agaves (medus / agaves sirups) (medus/ agaves (medus /
Nebiecietama sirups) R agaves sirups) 15/ ag agaves sirups)
epiecieSamas Augli (biezenis / . sirups) Lo .
PR Kréjums Augli (biezenis /
Péc izvéles - sula / pasta) e A
Udens 0 Augli (biezenis / |Augli (biezenis / . . sula/ pasta)
Sokolade Augli (biezenis /
Saldumi su[a / pasta) su!a / pasta) su)a / pasta)
Sokolade Sokoldde Auzu parslas
Saldumi Saldumi
Proit_l:]grﬂrrz?as 3min. 14 sek. 3min.16sek. | 3min.45sek. |3 min.14sek. | 3 min.41 sek. 3min. 41 sek.

o¢f
<

Sor——

Slushy

i

Frappe

%

Cocktail

o

Milkshake

Lieliska programma,

lai pagatavotu slapes

Pagatavojiet aukstos
kafijas dzérienus

Lieliska programma
saldétu dzérienu ar
alkoholu un/vai Gdeni

* * >,
4 @ @B @ P 6
Light .
Sorbet Ice Cream Gelato frozen lce Cream Smoothie
Yoghurt Bowl
Lieliska
programma ar
Pagatavojiet proteinu bagatu
gardus saldétus Lieliski Atlasiet bi saldgjumu | paredzata tiem,
desertus, HlelsKl asiet piena pagatavosanai, | kas doma par
izmantojot bi plerr:(efot? prodtuktu kas satur maz veselibu un
auglus, adeni un I(;ZT&@T:::?U rﬁ;si‘;:;.:‘g Nojasu  |cukurauntauku.| valas pagatavot
T cukuru. Lai viegli ! pievienoji iecienttajiem ar vitaminiem
Informacija par |. &iding liel bumbu vajadzigas . . ek o iel3
programmu izSkidinatu nelielu pagatavotanai piedevas, la jogurtiem tie Bridingjums. | un uzturvielam
daudzumu ; N ! pagatavoti | Dazam receptem |bagatus saldétus
- izmantojot pagatavotu 0 ) ' 27
cukura, labak ' duk iTau. krami saldéti deserti.| ar nelielu cukura| &dienus, kas
iemaisietto | P'eN@ Prou tus | vijigu, remigu daudzumu pirms | lieliski piemeéroti
biezenr atkariba unjosu izveletas| - saldejumu el brokastim un
- piedevas. italu gaume. maisisanas .
no izmantoto var bat branciem.
auglu veida. nepiecieSams
pievienot papildu
Skidrumu.

veldzéjoSus dzérienus

tikpat labi ka kafejnica.

pagatavosanai.

Viendabigi piena kokteili,

Informaécija par

ar graudainu tekstaru.

Pievienojiet pienu

atri sajaucot jasu

* atkartba no modela

. " S R ! " milako majas gatavoto
programmu Neizmantojiet auglu | vai piena aizvietotaju Neizmantojiet e p
AN : A ) ) sald&jumu, pienu un
sulas vai biezenus, péc savas izvéles, biezenus, biezas auglu iedevas
kas veidos sorbetam lai dzériens batu sulas vai alkoholiskus P )
lidzigu tekstaru. interesantaks. dzérienus pirmaja Sis
programmas darbiba.
Piens
~ . Udens Cukurs vai ta
Sastavdalas Atdzes:!ta kafija Gazétais Gdens aizvietotajs (medus /
! Atdzeséts kakao

saldésanai (piemérs)

Udens sirups
Gazétais tdens

Cukurs vai ta aizvietotajs

Cukurs vai ta
aizvietotajs (medus /

agaves sirups)

NepiecieSamas - agaves sirups) Auglu sula
’F”éc izveles (medus /gg aves sirups) ’ P OIS kréms
ens Citrona sula Augli (veseli / biezenis / sula
/ pasta)
Sastavdalas (pieméri)
pievieno3anai pirms _ Gazéts tdens Piens vai augu valsts
maisisanas Udens sirups Atdzeséta kafija Auglu sula izcelsmes c?zérieni
Gazétais tdens Atdzeséts kakao Alkoholisks dzériens Aualu sula
NepiecieSamas (lietot mazds devas) 9!
Pec izvéles
Programmas ilgums 2min. 22 sek. 2min. 21 sek. 2 min. 45 sek. 3min. 12 sek.




Papildprogrammas

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

ST programma ir
paredzéta, lai nodrosinatu
vienmérigu tekstdru péc
tam, kad ir veikta kada
no iepriek$ noteiktajam
programmam. Lai iegatu

ST programma kartigi izskalo

“ST programma ir paredzéta,
lai sasmalcinatu konfektes,
cepumus, riekstus, auzu
parslas vai saldétus auglus,
ar ko padarit ipasaku

Programma vaiadzigo konsistenci. kad izstradajumu (iek$&jo sald&jumu.
skaidrojums J tg ) - ! 1 varpstu, vaku un asmeni), lai| Izveidojiet 4 cm dzilu bedriti
paga aVOJ?"]iJa re;(cep € | atvieglotu tiriganu ar sakli. sajauktaja saldejuma
If samazinds cuikura un pievienojiet Iidz 50 g
daudzums, bieZi vien ir sastavdalu, lal iegatu
nepiecieSsama programma : _ -
RE-SPIN (atkartota V'e”das:;g;!ukr;au”,'fsk'gu
sajauksana). ! '
Izmantotas Cepumi
SRl / 480 g Gidens Rieksti
A 1 piliens tiriSanas lidzekla. Sokolade
NepiecieSamas Saldumi
Péc izveles
Proi?gﬂmrsnas 1 min. 30 sek. 1 min. 30 sek. 1 min. 30 sek.

Péc katras programmas pabeig3anas jums ir jaiznem bloda un japarbauda rezultati, pirms sakat nakamo
programma.

** atkartba no izmantotas programmas. Vairak informacijas skatiet programmu tabula.
*** Obligata darbiba tikai dzérienu programmai.

**** Programma Mix-in (iemaisisana) ir izvéles programma, kas pieejama lietoSanai tikai péc tam,

kad izmantota ar karoti @damo desertu pagatavo$anas programma.

BRIDINAJUMS

ATLAUTAS DARBIBAS:

+ Gatavojiet tikai aukstus dzérienus un édienus.

Lai auglus sagatavotu apstradei, tie ir vai nu jasaspaida,
lai iegGtu sulu, vai arT japapildina ar citam sastavdalam un
jasasalde.

Nemiet véra mazo trauku maksimalo lietderigo ietilptbu.
Produktu maisijumiem, kuros ir jaiemaisa sastavdalas,
izveidojiet bedriti maisijuma vidd un pievienojiet taja
piedevas, pieméram cepumus vai Sokolades skaidinas.
Produktus mazajos traukos sasaldéjiet uz lidzenas virsmas.

+ Saldgjiet vismaz 24 h pirms programmas izmantoSanas.

« Izvéloties DESERTU receptes, pievienojiet produktus
lidz MAKSIMALAS UZPILDES Iinijai DESERTU nodalfjuma
(kreisaja pusé).

- Izvéloties DZERIENU receptes, pievienojiet sastavdalas
lidz 1. DARBIBAS MAKSIMALAJAI (SALDESANAS IKONA)
linijai DZERIENU nodalifjuma (labaja pusé), péc 24 stundu
saldéSanas un pirms uzlikSanas uz ierices ielejiet Skidrumu,
neparsniedzot 2. DARBIBAS MAKSIMALO (PILIENA IKONA)
ITniju, un péc tam aizveriet ar aréja trauka vaku.

* Lai iegdtu labakos rezultatus, ievérojiet receptes, kas
sniegtas digitalaja recepSu gramata.

Dessert Drink
Vax % @ Mgy
@ Max
C I} ]

AIZLIEGTAS DARBIBAS:

* Neparsniedziet uz maza
atzimju Iinijas.

* Nesaldégjiet tikai adeni.

* Nelietojiet ierici, ja tas trauks ir tukss.

* Nelietojiet ierici, ja nav uzlikti vaki.

+ Neméginiet mainit blokéSanas mehanismu Pirms ierices
lietoSanas parbaudiet, vai trauks un vaks ir pareizi uzstadti.
(79

trauka noraditas MAKSIMALO



Neapstradajiet veselu ledus gabalu vai ledus kubinus.
Nelietojiet citus piederumus, kas nav ieklauti komplekta.

Nelietojiet ierici ka blenderi, neapstradajiet sausas
sastavdalas un nelietojiet ierici malSanai.

Neizmantojiet smatiju gatavosSanai un neapstradajiet cietas,
birstoSas sastavdalas.

Nejauciet karstus Skidrumus.

Neizmantojiet programmu, ja produkts nav saldéts uz
lidzenas virsmas.

Nelieciet mazos traukus mikrovilnu krasnr.

Nelietojiet abrazivus sdkl|us vai tiriSanas lidzeklus, jo tie var
sabojat ierici.

Nelieciet visas dalas trauku mazgajamaja masina, skatiet
tabulu 8. Ipp.

Programmas RE-Spin un Mix-in nedrikst izmantot katla, kas
ir bijis saldétava 24 stundas, bet tikai papildus Scoppable vai
Dinkables programmai.

Neievietojiet saldétava augséjo vaku (D), asmenus (F) un
aréjas burkas (H) piederumus.

Pirms sasaldéSanas nesagatavojiet preparatu tieSi maza
bloda. Izmantojiet Sim noldkam piemérotu trauku.

Nelieciet mazaja bloda karstu preparatu (>70°C).

Nelieciet karstu preparatu tieSi saldétava. Pirms ievietoSanas
saldeétava preparats jasasilda [1dz istabas temperatarai.

Nesasaldéjiet preparatu atkartoti péc programmas
palaiSanas.

Nemazgajiet karoti temperatara virs 70°C.

SALDESANAS PADOMI

Lai sasniegtu labakus rezultatus, parbaudiet, vai saldétavas
temperatdras iestatijums ir robezas no 9 °F lidz -7 °F. DOLCI
ir paredzéts sastavdalu apstradei tieSi Sada temperatdras
diapazona. Kad trauka saturs ir sasaldéts Sada temperatdras
diapazona, péc programmu izpildes tam bdGtu jabat
nevainojama temperatara.

Lai novérstu problémas, ieteicams sasaldét mazo trauku uz
lTdzenas virsmas saldétava.

Ieteicams saldét gatavojamo produktu iekSéja bloda vismaz

24 stundas un pat péc tam, kad tas ir sasalis, batu labi neturét
to ilgak par 24 stundam, jo tas var ietekmét gala rezultatu.



KLUDAS
APRAKSTS

Mainstravas

Sai iekartai ir ierice, kas aizsarga pret
parkarSanu. Ja iekarta sakarst, ta tiek
izslégta uz aptuveni 30 minatém, lai
atdzistu, un péc tam atkal ieslégta.

E7

KLUDAS

APRAKSTS

Lidzstravas motora
kldme/nepareiza
beigu pozicija

Parliecinieties, vai izmantojat atbilstoSu
sastavdalu daudzumu. Skatiet ST
izstradajuma komplektacija ieklautas
receptes. Izslédziet ierici, atvienojiet

no elektrotikla, pieslédziet ierici
elektrotiklam vélreiz un ieslédziet. Ja
klGda netika novérsta, lGdzu, sazinieties
ar kadu no mdsu servisa centriem.

E8

Lidzstravas motors
nav noslogots

1zsledziet ierici, atvienojiet no
elektrotikla, pieslédziet ierici
elektrotiklam vélreiz un ieslédziet.
Parbaudiet, vai durvis ir aizvértas un
trauks ir pareizi uzstadits. Ja klada
netika novérsta, IGdzu, sazinieties ar
kadu no masu servisa centriem.

E9

Blokéts lidzstravas
motora rotors

Parliecinieties, vai izmantojat atbilstoSu
sastavdalu daudzumu. Skatiet 8T
izstradajuma komplektacija ieklautas
receptes. Izslédziet ierici, atvienojiet

no elektrotikla, pieslédziet ierici
elektrotiklam vélreiz un ieslédziet.
Parbaudiet, vai durvis ir aizvértas un
trauks ir pareizi uzstadits. Ja klada
netika novérsta, l0dzu, sazinieties ar
kadu no masu servisa centriem.

E10

Konstatésanas
punkts nav
redzams

Jasu iericei ir radusies elektroniska
probléma. Izslédziet ierici, atvienojiet
no elektrotikla, pieslédziet ierici
elektrotiklam vélreiz un ieslédziet. Ja
klada netika novérsta, l0dzu, sazinieties
ar kadu no masu servisa centriem.

E1 motora klime Negatavojiet vairak par 3 porcijam
’ péc kartas. Pirms katras gatavoSanas
pagaidiet 5 mindtes. Ja kldda netiek
noveérsta, ladzu, sazinieties ar kadu no
masu servisa centriem.
Parbaudiet, vai asmens ir pareizi
E2 Eav tatat uzstadits uz augséja vaka (D). leslédziet
onstatets asmens programmu vélreiz.
Parliecinieties, vai izmantojat atbilstoSu
sastavdalu daudzumu. Skatiet ST
Asmens nav izstradajuma komplektacija ieklautas

E3 pareiza vieta, receptes un, ja asmens ir trauka
kad ieslegta apak3dala, rikojieties ar to uzmanigi.
stravas padeve Nemiet véra sastavdalu proporcijas,

gatavojot jaunu porciju, un ieslédziet

programmu vélreiz.

Parbaudiet, vai durvis ir pienacigi
Durvis nav aizvértas un blokétas. Parbaudiet,

E4 aizvértas, kad vai uz augséja vaka (D) ir pareizi
programma uzstadits asmens, un vélreiz ieslédziet
ieslégta programmu. Programmas darbibas

laika, neatveriet durvis.
Parbaudiet, vai asmens (F) ir pareizi
Trauks un vaks uzstadits uz augséja vaka (D), vai

E5 nav pareiza vieta, iek3gjais trauks (G) ir iekS liela trauka (H)
kad ieslégta un vai pédeéjais ir pareizi uzstadits un
stravas padeve blokéts iericé. Ieslédziet programmu

Vélreiz.
Izslédziet ierici, atvienojiet no
elektrotikla, pieslédziet ierici
Lidzstravas motora elektrotiklam vélreiz un ieslédziet.
E6 klome/nepareiza Parbaudiet, vai durvis ir aizvértas un

starta pozicija

trauks ir pareizi uzstadits. Ja klada
netika novérsta, lGdzu, sazinieties ar
kadu no masu servisa centriem.

KLOUDAS
APRAKSTS

Ierice nedarbojas

DETALA

Ierice nav pievienota.

Pievienojiet ierici.

Trauks vai vaks nav pareizi uzlikti
vai blokéti.

Parbaudiet, vai trauks un vaks ir pareizi novietoti
un blokati atbilsto3i tam, ka noradits instrukcijas.

Durvis nav pilniba aizvértas.

Pirms ieslédzat programmu, parbaudiet, vai
durvis ir pilntba aizvértas.

Nazis nav pareizi ievietots vaka.

Parbaudiet, vai nazis ir pareizi ievietots
vaka (D).

Bloda nav pilntba nofikséta uz
izstradajuma.

Parliecinieties, vai bloda ir drosi nofikséta.
Zem blodas var bat sarma, kas nelauj tai
pilntba nofikséties.




KLUDAS

APRAKSTS REIALS

Jasu personiskas vai interneta atrastas
receptes var nebt piemérotas Sai iericei
un tas piederumiem (apjoms, ilgums u.c.
iemesli). Pirms izmantojat kadu recepti,
gadajiet, lai tiktu ievéroti lietoSanas
instrukcijas sniegtie noteikumi.

Gratibas labi pagatavot

noteiktas receptes Neatbilsto3a recepte.

Nemiet véra Sajas instrukcijas ieklautajas
receptés noraditas proporcijas.

Ierice nav novietota uz lidzenas

; : . Novietojiet uz lidzenas virsmas.
virsmas vai nav stabila.

Parmériga vibracija
Samaziniet apstradajamo sastavdalu

Parak daudz sastavdalu. daudzumu (Ifdz maks. atzimes linijai).

Jasu personiskas vai interneta atrastas
receptes var nebQt piemérotas Sai iericei
un tas piederumiem (apjoms, ilgums u.c.
iemesli). Pirms izmantojat kadu recepti,
gadajiet, lai tiktu ievéroti lietoSanas
instrukcijas sniegtie noteikumi.

Neatbilsto3a recepte.

Gratibas labi pagatavot
noteiktas receptes

Parbaudiet, vai izmantojat receptei atbilstoSu

Programmu atlases klada.
’ programmul.

Parak daudz adens. Samaziniet sastavdalu daudzumu.

Vaks nav pareizi uzlikts vai

blokéts. Stingri bloké&jiet vaku uz trauka.

Noplade caur vaku Nav blives. Uzlieciet blivi uz vaka.

Nomainiet blivi, sazinieties ar pilnvarotu

Blive ir sagriezta vai bojata. .
servisa centru.

Novietojiet blivéjumu ta korpusa un

Blive nav pareizi novietota. N
pareizaja pusé.

ja ierice tiek lietota pirmo reizi, ja
parak liels daudzums sastavdalu
parslogo motoru vai ja produktu
gabali ir parak cieti vai lieli.

Laujiet ierTcei atdzist (vismaz 30 mindtes) un
samaziniet sastavdalu daudzumu mazaja
saldésanas trauka.

Jatama dzin&ja smaka,




A. Aparat za sladoled G. Poklopac za malu posudu za
B. Kontrolna tabla zamrzavanje

C. Sigurnosna vrata H. Mala posuda za zamrzavanje
D. Spoljni poklopac kontejnera 1. Vanjska posuda

E. Gumica J. KaSika *

F. Krakovi

PROGRAMI :

Svaki program je strucno dizajniran za stvaranje ukusnih i
savrSenih rezultata od samog pocetka bez potrebe za ponovnim
okretanjem. Programi se razlikuju po trajanju i brzini, koristeci
optimalne postavke za postizanje savrseno kremastih rezultata
za svaki odredeni recept.

Prikladno za vadenje kugli sladoleda E

* *
& 99 i
Light .
Sorbet Ice Cream Gelato Frozen Ice Cgfeam Smoothie
Yoghurt Bowl
Idealno za
pripremu
Napravite ukusne ) sladoleda sa Kreiran za one
ledene deserte Savreno za Odaberite malo Secera ili koji paze na
koristecivoce, |pripremu gustih recepte na masnoce, koji zdravlje i koji
e . . bazi mlijecnih | Vasi omiljeni P s ! -
vodu i Secer. Da bi kremastih } ) A f mogu biti bogati | Zele pripremiti
se osiguralo lako sladoleda, proizvodai Jogurt proteinima ledeni desert
ez otapanje male |koristeci recépte dodajte ielj_e ne | pretvorili su prepun vitamina
programa koli¢ine Secera, |na bazi mlijecnih okusg_ da b'St.e se u zdrave Upozorenje: U i hranjivih
preporucuje I proizvodai dobili mekgm ledene neke recepte s sastojaka,
se pasiranje, | okuse po vasem kremasti deserte. niskim udjelom savrsen z;;
ovisno o vrst'i izboru sladoled u Secera mozda se dorucak ili
Korié , : italijanskom stilu. IR
oriStenog voca. prije mijeSanja meduobrok.
mora dodati
te€nost.

* ovisno o modelu



Prikladno za vadenje kugli sladoleda

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Program
objasnjenje

Ovaj program je dizajniran da
osigura glatku teksturu nakon
pokretanja jednog od unaprijed
definiranih programa. RE-SPIN
je esto potreban da biste
postigli pravu konzistenciju
kada ste smanjili koli¢inu Secera

Ovaj program temeljito ispire
aparat (unutrasnja osovina,

poklopac i ostrice) da bi se
olaksalo pranje spuzvom.

Ovaj program je dizajniran za
dodavanje komada bombona,
keksa, orasastih plodova,
Zitarica ili smrznutog voca kao
dodatka sladoledu.
Napravite rupu od 4 cmu
sredini vaseg prethodno
izmijeSanog sladoleda i dodaijte

* * M
4 G \3/ o -4
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Svi tipovi
" jogurta Svi tipovi
Kremaiili Miijeko Milijeko Secer .. - jogurta /
L . . " Punomasno o ; Napici na biljnoj
Primjer Voce (pasirano/ mlijeko e ... | ilizamjena X - Punomasno
. P vrhnje Secer ili bazi Zamjena A I
sastojaka za sok) Secer ili Punomasno k (med/ .z mlijeko Secer ili
) . " zamjena (med/ L za Secer (med/ L
zamrzavanje | zamjena (med/ vrhnje L agavin sirup) A zamjena (med/
PR agavin sirup) agavin sirup) L
agavin sirup) agavin sirup)
Neophodno Voce (pasirano/ Voce (pasirano/ Vrhnje Voce Voce (pasirano/ Voce (pasirano/
Opcionalno Voda sok/krema) P (pasirano/ P sok/krema)
. - sok/krema) sok/krema)
Cokolada Slatkisi | x ... | sok/krema)
Cokolada Slatkisi « 3o .
Cokolada Zitarice
Slatkisi
LBl 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3min41s 3min41s
programa

Pogodno za pice

Slushy

i

Frappe

%

Cocktail

g

Milkshake

Idealno za pripremu
napitaka za gadenje

Napravite ledene
napitke od kafe jednako

SavrSeno za pripremu
ledenih napitaka
koja sadrZze alkohol i/

Dobijte svilenkaste

Zedi fine teksture. , ili vodu. mlijecne Sejkove
Detalji Nemojte koristiti dgg&:g?ﬂﬂﬁgﬁﬁ' ) L mijeSanjem vaseg
programa vocne sokove ili Jami engj Ja mJ“. Ko DO Nemojte Koristiti omiljenog domaceg
pasirano voce koje vas ém izboru zJa maFI)o pasirano voce, guste sladoleda, mlijekai
¢e dati teksturu nalik drugadii ok vocne sokove ili dodataka.
sorbetu. rugacii okus alkohol za prvi korak u
ovom programul.
Primjer sastojaka za Mlaka kafa Mlaka Voda Soda Secer | Mlijeko Secer ili zamjena
zamrzavanje Vodeni sirup cokolada ilizamjena (med/ (med/agavin sirup)
< . agavin sirup) L )
Neophodno Soda Secer ili zamjena (med/ Vocni sok Krema Voce
Opcionalno agavin sirup) Mlijeko Sok od limuna (cijelo/pasirano/sok/krema)
Primjer sastojaka koje
treba dodati prije - éni
miicsenia Vodeni sirup Mlaka kafa Mlaka SodaVocnisok | yyieyo i biljni napici
=i sod okolada Alkohol (konzumirati Vocni sok
Neophodno oda umjereno)
Opcionalno
Trajanje f " : )
programa 2min22s 2min21s 2min45s 3min12s

u receptu. do 50 g sastojaka da biste dobili
glatki, hrskavi sladoled
Upotrebljeni sastojci Keksi
/ 480 g vode Orasasti plodovi
Neophodno 1 kap tecnog deterdZenta'. Cokolada
Opcionalno Slatkisi
URTES 1min30s 1min30s 1min30s
programa

Nakon zavrSetka svakog programa, morate izvaditi posudu i provjeriti rezultate prije pocetka sljedeceg program.

** u zavisnosti od upotrebljenog programa. ViSe detalja potraZite u tabeli programa.
**% Obavezan korak samo za program za napitke.
*¥%* Program za mijeSanje je opcionalan program koji je dostupan samo nakon programa za kuglice.

UPOZORENJE

PREPORUCUJE SE:
+ Radite samo hladne recepte.

+ Da bi se pripremilo za preradu, voce treba ili izdrobiti da
bi se oslobodio sok ili kombinirati sa drugim sastojcima i
zamrznuti.

+ PoStujte maksimalni upotrebljivi kapacitet malih posuda.

+ Za dodavanje napravite rupu u sredini da biste dodali novi
sastojak kao Sto su keks ili komadici ¢okolade.

* Recepte u malim posudama zamrznite na ravnoj povrsini.
 DrZite u frizeru najmanje 24 sata prije pokretanja programa.

+ Kada birate recepte za DESERT, dodajte sastojke do linije
MAX u stupcu DESERT (lijevo).

+ Kada birate recepte za NAPITKE, dodajte sastojke od linije

STEP 1 MAX (ikona za zamrzavanje) u stupcu DRINK (desno),
87



a nakon 24 sata zamrzavanja i prije postavljanja na aparat
sipajte tecnost do ispod linije STEP 2 MAX (ikona kapljice)
prije nego zatvorite sa poklopcem vanjske posude.

Za najbolje rezultate, slijedite recepte navedene u digitalnoj
knjizi recepata.

Dessert Drink
Max @ Wax(y
@ Ve
C ] ]

NE PREPORUCUJE SE:

Nemojte prelaziti linije MAX na maloj posudi.

Ne zamrzavajte samo vodu.

Nemojte upravljati aparatom ako je spremnik prazan.
Ne koristite aparat bez poklopca.

Ne pokuSavajte mijenjati mehanizam za zaklju€avanje. Prije
upotrebe aparata provjerite da li su spremnik i poklopac
pravilno postavljeni.

Nemojte obradivati veéi komad leda ili kockice leda.
Koristite samo dodatnu opremu koja je isporucena u paketu.

Nemojte koristiti aparat kao blender, ne obradujte suhe
sastojke i ne izvodite operacije mljevenja.

Nemojte praviti smoothie niti obradivati tvrde, rasute
sastojke.

Ne mijeSajte vruce teCnosti.

* Nemojte pokretati program ako priprema nije ravno
zamrznuta.

+ Male posude nemoijte stavljati u mikrovalnu pecnicu.

+ Nemojte koristiti abrazivne spuzve ili sredstva za CiSCenje jer
mogu oStetiti aparat.

* Ne stavljajte sve komade u masinu za posude, pogledajte
tabelu na stranici 8.

* Programe RE-Spin i Mix-in ne treba koristiti na loncu koji je
bio u zamrzivacu 24 sata, ve¢ samo kao dodatak programu
Scoppable ili Dinkables.

* Ne stavljajte gornji poklopac (D), noZeve (F) i spoljnu teglu
(H) pribor u zamrzivac.

* Nemojte pripremati svoj preparat direktno u maloj posudi
pre zamrzavanja. Koristite posudu prikladnu za ovu svrhu.

* Ne stavljajte vrudi preparat (>70°C) u malu posudu.

* Ne stavljajte vrudi preparat direktno u zamrzivac. Preparat
se prvo mora zagrejati na sobnu temperaturu pre nego sto
se stavi u zamrzivac.

+ Nemojte ponovo zamrzavati preparat nakon pokretanja
programa.

* Ne perite kasSiku na temperaturi iznad 70°C.

SAVJETI ZA ZAMRZAVANJE

Dabiste postiglinajboljerezultate, vodite raCunadaje zamrzivac
podeSen na temperaturu izmedu 9° Fi-7° F. DOLCI je posebno
dizajniran za obradu sastojaka unutar tog temperaturnog
raspona. Ako se posuda zamrzne unutar ovog raspona, trebala
bi dostici idealnu temperaturu nakon programa.

Da biste sprijecili bilo kakve probleme, savjetuje se zamrzavanje
male posude na ravnoj povrsini unutar zamrzivaca.

Preporucuje se zamrzavanje u unutrasnjoj posudi najmanje 24
sata, a Cak i nakon zamrzavanja idealno je ne ostavljati ga duze
od 24 sata jer to moze uticati na konacni rezultat.



MOJ PROIZVOD NE RADI
o oo | e

Va$ aparat ima uredaj koji ga Stiti od
pregrijavanja. Ako se aparat pregrije,
iskljucit ¢e se i trebate ga ostaviti iskljuenog
E1 Problem u radu otprilike 30 minuta, a tek onda ponovo poceti
AC motora koristiti. Nemojte zaredom pripremati viSe
od 3 posude. Prije svake pripreme sacekajte
5 minuta. Ako se greska ponovo pojavi,
kontaktirajte nas servisni centar.
R Provjerite da li je oStrica pravilno postavljena
Ostrica nije . .
E2 na gornji poklopac (D). Ponovo pokrenite
prepoznata
program.
Vodite rauna da se pridrZavate propisane
Oktrica kod kohqpe sastgjaka. PrOIVJeI:Ith receptfe kOJVe ;te
S dobili sa proizvodom i paZljivo rukujte oStricom
E3 ukljucivanja nije na . e
. . ako se ona nalazi na dnu posude. PridrZavajte se
pravilnom mjestu . : ; ; ;
omijera sastojaka kada pripremate novi recept i
ponovo pokrenite program.
Provjerite da li su vrata pravilno zatvorena i
Vrata otvorena zaklju¢ana. Provjerite da li je ostrica pravilno
E4 kod ukljucivanja postavljena na gornji poklopac (D) i ponovo
programa pokrenite program. Tokom programa
nemojte otvarati vrata.
Posudai PrOVJer{te dalije ostrlca (F) pravilno -
postavljena na gornji poklopac (D), da li je
poklopac kod . e U
E5 A unutarnja posuda (G) u velikoj posudi (H) i da
ukljucivanja nisu na - . L S
. . li je ona pravilno postavljena i zaklju¢ana na
pravilnom mjestu .
aparatu. Ponovo pokrenite program.
Gretka u radu Iskljuslt_e aparat, |skopcajte_ga, ponovoga
ukopdajte i ponovo pokrenite. Provjerite da li
DC motora/ AU .
E6 . - su vrata zatvorena i da li je posuda pravilno
nepravilna pozicija ) « L
) postavljena. Ako se greSka ponovo pojavi,
pokretanja o . o
kontaktirajte nas servisni centar.
Vodite racuna da se pridrZavate propisane
GreSka u radu koli¢ine sastojaka. Provjerite recepte koje ste
£7 DC motora / dobili uz aparat. Iskljucite aparat, iskopcajte
nepravilna pozicija ga, ponovo ga ukopcaijte i ponovo pokrenite.
zavrdetka Ako se greSka ponovo pojavi, kontaktirajte nas
servisni centar.

P | omsrie | omoran__|———ussmue 3

E8

DC motor bez
opterecenja

Iskljucite aparat, iskopcajte ga, ponovo ga
ukopcajte i ponovo pokrenite. Provjerite da li
su vrata zatvorena i da li je posuda pravilno
postavljena. Ako se greSka ponovo pojavi,
kontaktirajte nas servisni centar.

E9

DC motor
zakljucan - rotor

Vodite raCuna da se pridrZavate propisane
koli¢ine sastojaka. Provjerite recepte koje ste
dobili uz aparat. Iskljucite aparat, iskopCajte
ga, ponovo ga ukopcajte i ponovo pokrenite.
Provjerite da li su vrata zatvorenaida li je
posuda pravilno postavljena. Ako se greska
ponovo pojavi, kontaktirajte nas servisni
centar.

E10

Nestala tacka
prepoznavanja

Na aparatu je doSlo do problema u radu
elektronike. Iskljucite aparat, iskopcajte ga,
ponovo ga ukopcajte i ponovo pokrenite.
Ako se greSka ponovo pojavi, kontaktirajte
nas servisni centar.

Aparat ne radi

Uredaj nije prikljucen.

Ukljucite uredaj.

Posuda i poklopac nisu pravilno
postavljeni ili zakljucani.

Provjerite da li su posuda ili poklopac pravilno
postavljeni ili zakljucani kao 3to je prikazano u
uputstvima.

Vrata nisu pravilno zaklju¢ana.

Prije pokretanja programa provjerite da li su
vrata pravilno zaklju¢ana.

Ostrica nije pravilno postavljena
na poklopac.

Provjerite da li je o3trica pravilno postavljena
na poklopac (D).

Posuda nije potpuno pri¢vrS¢ena
za proizvod.

Provjerite je li posuda dobro zaklju¢ana. Ispod
posude moZe biti mraza koji sprecava da se
potpuno zakljuca.

Problem sa pripremom
odredenih recepata

Neprikladni recept.

Vas recept ili recepti sa interneta mozda nece
odgovarati vaSem aparatu i priboru (koli¢ina,
trajanje itd.). Kada krenete pripremati recept,
obavezno pratite uputstva navedena u
korisni¢kom prirucniku.

Pratite proporcije u receptima koji su
navedeni u ovim uputstvima.




Prekomjerne vibracije

Aparat nije postavljen na ravnu
povrsinu ili nije stabilan.

Stavite na ravnu povrsinu.

PreviSe sastojaka.

Smanjite koli¢inu sastojaka koji se obraduju
(do linije MAX).

Problem sa pripremom
odredenih recepata

Neprikladni recept.

Vas$ recept ili recepti sa interneta mozda nece
odgovarati vaSem aparatu i priboru (koli¢ina,
trajanje itd.). Kada krenete pripremati recept,
obavezno pratite uputstva navedena u
korisni¢kom prirucniku.

GreSka u izboru programa.

Provjerite da li ste izabrali tacan program za
Svoj recept.

Curenje kroz poklopac

PreviSe vode.

Smanjite koli¢inu sastojaka.

Poklopac nije pravilno postavljen
ili zakljucan.

Zakljucajte poklopac na posudu.

Nedostaje gumica.

Postavite gumicu na poklopac.

Gumica je prerezana ili oStecena.

Za zamjenu gumice kontaktirajte
ovlasteni servis.

Brtva nije pravilno postavljena.

Postavite brtvu u njeno kuciste i na
ispravnu stranu.

Miris iz motora

Kod prve upotrebe aparata

ili u slucaju preopterecenja
motora zbog previse sastojaka
ili komada koji su pretvrdi ili
preveliki.

Ostavite da se aparat ohladi (najmanje 30
minuta) i smanjite koli¢inu sastojaka u maloj
posudi za zamrzavanje.




LEIRAS
A. Fagylaltkészitd

B. Vezérl6panel
C. Biztonsagi ajté

D. Kuls6 tartalyfedél

E. TOmités

PROGRAMOK:

Minden programot ugy terveztek, hogy a kezdetektdl fogva
izletes és tokéletes eredmeényt nydjtson anélkul, hogy ujra kel-
lene inditania a keverést. A programok idétartama és sebessége
valtozo, az optimalis beallitasok hasznalataval minden egyes
receptnél krémes eredményt érhet el.

Kanalazhaté

&

g

S ITom

Pengék
. Fedél a kis fagyasztétalhoz
. Kis fagyasztotal

Kulsé edény

Kanal *

| o |

Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Készitsen izletes Idedlis alacsony Olvan
fagyasztott Tokéletes cukortartalmd vagy o e'szséy tudatos
desszerteket atejalapt alacsony zsirtartalmd geszsegiuoalo:
P < . — PP fogyasztok szamara
gyumalcs, receptek és | Vélassza a tejalapy Kedvenc fagylaltok készitéséhez, Késziilt aki .
> A A . - - ész(lt, akik reggelire
viz és cukor azOndltal | recepteket, és adja joghurtjait amelyeket fehérjében vaay villisreagelire
Pr——y felhasznélasaval. | vélasztott izek | hozzd a kivant egészséges gazdaggé tehet. \ﬁtya minoklgﬁ &
9 Afelhaszndlt  [felhaszndldsaval| izt, hogy finom, fagyasztott ténanvacokkal
gylmodlcs fajtéjatdl | készult, krémes, [krémes olasz stilust| ~ desszertekké | Figyelmeztetés: Egyes teﬁ fay agsztott
figgéenakevés | kanalazhatd |fagylaltot készitsen. | valtoztathatja. | alacsony cukortartalmu készitr?wye’n ket
cukrot kénnyebb fagylalt recepteknél folyadék szeretne%ek
elkeverni, ha elkészitéséhez. hozzaadasara lehet Késaiteni
purésitiink. sziikség a keverés eldtt. '

* modelltdl figgben



Kanalazhaté

* I
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
! Barmilyen Barmilyen joghurt/
Puding vagy Tei Teiszi joghurt Tej Teljes tej
- . oS j Tejszin
. Gyiimolcs (pép/ tej Tejszin Cukor vagy Lo .
Példa a P Cukor vagy .| Novényialapuital Cukor vagy
- gyimalcslé) ... | cukorhelyettesitd . o
fagyasztandd I cukorhelyettesité Y Cukorhelyettesité | cukorhelyettesité
dOsszetevokre Cukor vagy Gydmolcs (méz/agavészirup) (méz/ (méz/agavészirup) | (méz/agévészirup)
cukorhelyettesitd | (pirésitett/ agavészirup) sk
éz/agévészil (imélcslé Gylimolcso
Sziikséges (méz/agavészirup) | - gyimolcsié/ Gydmolcs (pdrésitett/| . . . . Gylimdlcs (purésitett/ yane
Opciondlis paszto) limolcslé paszta) Tefszin Gyiiméics imdlcslé/paszta) - (pyreS[t ett/
P Viz Cookoldde | 9YUmOICsIe paszic (pirésitett/ ¥ P gyimélcslé/paszta)
L s Csokolddlé Edesség | .. =
Edesség gytimélcslé/paszta) »
Csokolddé Edesség Gabonafélék
P;c;gs]g;n 3perc14mp |3perc16mp| 3perc45mp 3 perc 14 mp 3 perc41 mp 3 perc41 mp

.—e/; / 7)) K 5 / "
& (74 Y
Slushy Frappe Cocktail Milkshake
Tokéletes alkoholt
Idealis finoman - i vagy vizet tartalmazé
granulalt textaraju, Készitsen a kavézokban fagyasztott italok ! "
szomjolto italokhoz, |  Kaphato kavékhoz készitéséhez sima turmixok egy
NeJ hasznalion ' hasonlé minéségl ) pillanat alatt, kedvenc
Programadatok i fagyasztott kavét. Adja P hézi készitésti fagylaltja,
Vgg;&?g'%%%z hozza a kivant tejet vagy AEL%%E?Q (:']l;o tej és keverékanyagok
szorbészer(i textlrat teJhEIyeng;'Zt?Ztéte‘S dobja hasznaljon purét, strd Osszekeverésevel.
eredményez. : gylmolcsleveket vagy
alkoholt.
Tej
Langyos kavé . Viz Cukor vagy
Példa a fagyasztandé Langyos csokoladé Uditdital cukorhelyettesit6 (méz/
oOsszetevokre T Cukor vagy agavészirup)
L \lljldz§':z’!|::1 ': Cukorvagy cukorhelyettesité s
Sziikséges itoita cukorhelyettesité (méz/agavészirup) Gyiimélcslé
Opciondlis (méz/agavészirup) Puding
Tej Citromlé Gylimélcs (egész/plirésitett/
gylimdlcslé/paszta)
Példa a keverés Uditsital
elétt hozzdadandé . o iimolcslé Tei svénvi
OsszetevOkre Vizszirup Langyos kavé Gytimoleslé eL‘I’:gg ir;g}’:l?y'
sziikséges Uditdital Langyos csokolddé | 1y oo/ mertekkel Gytimoleslé
Opciondlis fogyasztva)
P;ggs;n 2 perc22 mp 2 perc21 mp 2 perc 45 mp 3 perc12mp

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Program
magyarazat

Ez a program az el6re
meghatdrozott programok
egyikének futtatdsa utan
sima texturat biztosit.

Ha csokkentette a
készitményekben Iév6 cukor
mennyiségét, a megfelelé
konzisztencia eléréséhez
gyakran szlikség van az
ISMETELT KEVERESRE.

Ez a program alaposan &tobliti
a terméket (a belsd tengelyt,
a fedelet és a pengéket), hogy
megkénnyitse a szivaccsal vald

tisztitast.

Ez a program a cukorkék,
kekszek, didfélék,

gabonapelyhek vagy fagyasztott
gyumdlcsok bedolgozaséara
szolgal, amelyekkel személyre

szabhatja a fagylaltot.
Alakitson ki egy 4 cm-es

lyukat az elére kevert fagylalt
kozepében, és adjon hozza akar
50 g hozzavaldt, hogy krémes,

ropogos fagylaltot kapjon.

Felhasznalt 6sszetevok

Sziikséges
Opciondlis

480 g viz

1 csepp mosogatdszer

Kekszek
Dicfélék
Csokolddé
Edességek

Program hossza

1 perc30 mp

1 perc 30 mp

1 perc30 mp

Az egyes programok befejezése utan vegye ki a talat, és ellenérizze az eredményeket, miel6tt elkezdi a kovet-

kezét program.

** A hasznalt programtol fliggben. Tovabbi részletekért 1asd a programtablazatot.
**% Csak a ,Drinkable” (Ihaté) programnal kotelezd 1épés.
***%% A ,Mix-in" (Belekeverés) egy opcionalis program, amely csak ,Scoobable” (Kanalazhatd)
program hasznalata utan érheté el.

FIGYELMEZTETES

HELYES HASZNALAT:

+ Csak hideg receptek.

+ A feldolgozashoz a gyumdlcsét vagy 6ssze kell zdzni, hogy
kiengedje a levet, vagy mas 6sszetevbkkel kell kombinalni és

lefagyasztani.
+ Tartsa be a kis talak maximalis hasznos kapacitasat!

* Belekeveros

készitmény kozepén,
csokoladédarabkakat adjon hozza.
+ AKkis talakban készult ételt sik felUleten fagyassza le.
+ A program futtatdsa el6tt legalabb 24 6ran at fagyassza.

« DESSZERT receptek kivalasztasanal a DESSZERT oszlopban

készitményeknél

alkosson egy

hogy példaul kekszeket

lévd MAX jelzésig (bal oldalon) adja hozza a készitményt.

lyukat a
vagy



T

Az ITALRECEPTEK kivalasztasakor 24 o6ranyi fagyasztas
utan az ITAL oszlopban (a jobb oldalon) l1évé 1. LEPES MAX
(FAGYASZTAS IKON) vonalig téltson bele dsszetevoket. Mielott
a készulékbe rakna, dntse bele a folyadékot a 2. LEPES MAX
(CSEPP IKON) vonalig, majd zarja le a kuilsé poharfedéllel.

A legjobb eredmény érdekében kdvesse a digitalis
receptkonyvben taldlhato recepteket.

( )

Dessert Drink
Max % @ Vaxgy
@ Ve
N 1 ]
ILOS!

Ne |épje tul a kis talon jelzett MAX jelzéseket.

Ne fagyasszon csak vizet.

Ne mikddtesse a készuléket Ures tartallyal.

Ne mikddtesse a készlléket, ha a fedelek nincsenek a helytkaon.

Ne probalja meg kicserélni a zarémechanizmust. A készulék
hasznalata el6tt ellenérizze, hogy a tartaly és a fedél
megfeleléen van-e felszerelve.

Ne dolgozzon fel szilard jégtdmbdt vagy jégkockakat.

Ne hasznaljon mas, nem a csomaghoz kapott tartozékot.
Ne hasznalja a készlléket turmixgépként, ne dolgozzon fel
szaraz hozzavaldkat, és ne 6roljon vele.

Ne készitsen smoothie-t, és ne dolgozzon fel kemény
hozzavaldkat.

Ne keverjen be forré folyadékokat.

Ne futtasson programot, ha a készitményt nem sikerult
lapos feluletlvé fagyasztani.

A kis talakat tilos mikrohulldamu stut6be tenni.

Ne hasznaljon dbérzs6lé hatasu szivacsot vagy tisztitdszert,
mert ezek karosithatjak a gépet.

Nem mindegyik darabot rakhatja a mosogatdogépbe:
ellendrizze a(z) 8. oldalon taldlhaté tablazatot.

A RE-Spin és Mix-in programokat nem szabad olyan edényen
hasznalni, amely 24 6raja fagyasztéban volt, hanem csak a
Scoppable vagy Dinkables program mellett.

Ne tegye a fels6 fedelet (D), a pengéket (F) és a kuls6 edény
(H) tartozékait a fagyasztéba.

Fagyasztas eldtt ne készitse el a készitményt kdzvetlenul a
kis talban. Hasznaljon erre a célra alkalmas edényt.

Ne tegyen forrd készitményt (>70°C) a kis talba.

Ne tegye a forrd készitményt kozvetlenul a fagyasztoba. A
készitményt el6szor szobahdmérsékletre kell melegiteni,
miel6tt a fagyasztoba helyezzik.

Egy program futtatasa utan ne fagyassza le Ujra a készitményt.
Ne mossa a kanalat 70°C feletti hémérsékleten.

FAGYASZTASSAL KAPCSOLATOS TIPPEK

A legjobb eredményhez gy6z6djon meg arrdél, hogy a fagyasztod
9 °F és -7 °F kozotti értékre van allitva. A DOLCI-t kifejezetten az ezen
hémérséklet-tartomanyon bellli alapanyagok feldolgozasara
tervezték. Ha a tal ezen a tartomanyon belll fagy meg, a
programok futtatasa utan el kell érnie az idealis hémérsékletet.

A problémak elkertlése érdekében javasoljuk, hogy a kis talat
a mélyhitd belsejében sik feluleten fagyassza le.

Javasoljuk, hogy a készitményt a belsé edényben legaldabb 24
oran keresztul fagyassza, €s ne hagyja bent 24 éranal tovabb,
mert az befolyasolhatja a végeredményt.



A TERMEKEM NEM MUKODIK

m HIBA LEIRASA ABRA MEGOLDAS

Akészllék tulmelegedés elleni védelemmel
van elldtva. Ha a készilék tdimelegszik,
magatol kikapcsol. Hagyja hdini kb. 30 percig,

nem megfeleld
véghelyzet

E1 Valtéaramu majd kezdje el Ujra hasznalni. Ne készitsen

motor hibja folyamatosan 3 talnal tdbbet. Varjon 5 percet
az egyes adagok kozott. Ha a hiba tovabbra
is fennall, forduljon szervizkdzpontunk
egyikéhez.

A rendszer nem Ellendrizze, hogy a kés megfeleléen

E2 s illeszkedik-e a felsd fedélhez (D). Inditsa Ujra

érzékeli a kést

a programot.

Tartsa be az 6sszetevék mennyiségét. Ellendrizze
Bekapcsolaskor a termékhez mellékelt recepteket, és ha a kés

ES) akésnincs a a tal aljdn van, vatosan kezelje. Tartsa be az Uj

megfelelé helyen készitmény elkészitéséhez szlikséges hozzévaldk
ardnyat, és inditsa el Ujra a programot.
Ellendrizze, hogy az ajté megfeleléen be
NP van-e csukva és be van-e zarva. Ellendrizze,
Az ajté nyitva van, . P . "
hogy a kés megfelel6en illeszkedik-e a felsé
E4 ha a program be ? : o
fedélre (D), majd futtassa Ujra a programot.
van kapcsolva . R e 1
Ne nyissa ki az ajtét a program miikodése
kozben.
Ellendrizze, hogy a kés (F) megfeleléen
Atal és a fedél illeszkedik-e a felsé fedélre (D), hogy a belsé

Es nem a megfelel® tal (G) a nagy talban (H) van-e, és hogy az
helyenvan a utolsé megfelel6en van-e beszerelve és
bekapcsolaskor rogzitve a késziilék belsejében. Futtassa Ujra

a programot.
Kapcsolja ki a készuléket, huzza ki,
Egyendramu csatlakoztassa Ujra, majd inditsa Ujra.

E6 motor hibaja/nem Ellendrizze, hogy az ajtd zarva van-e,
megfelel6 inditasi és hogy a tal megfelel6en illeszkedik-e.
helyzet Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon

szervizkdzpontunk egyikéhez.
. . Tartsa be az dsszetevdk mennyiségét. Olvassa
Egyenaramu . . )
motor hibaja/ el a termékhez mellékelt recepteket. Kapcsolja
E7 ki a késziléket, huzza ki, csatlakoztassa Ujra,

majd inditsa Ujra. Ha a hiba tovabbra is fenndll,
forduljon szervizkdzpontunk egyikéhez.

E8

Egyendramu
motor,
terhelés nélkal

Kapcsolja ki a készuléket, hiizza ki,
csatlakoztassa Ujra, majd inditsa Ujra.
Ellendrizze, hogy az ajtd zarva van-e,
és hogy a tal megfeleléen illeszkedik-e.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon
szervizkdzpontunk egyikéhez.

E9

Egyendramu
motor, allé
forgérész

Tartsa be az 6sszetev6k mennyiségét.
Olvassa el a termékhez mellékelt
recepteket. Kapcsolja ki a készuléket,
hizza ki, csatlakoztassa Ujra, majd inditsa
Ujra. Ellendrizze, hogy az ajt6 zarva van-e,
és hogy a tél megfelel6en illeszkedik-e.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon
szervizkdzpontunk egyikéhez.

E10

Az érzékelési pont
eltlinik

Elektronikus probléma van a géppel.
Kapcsolja ki a készuléket, hiizza ki,
csatlakoztassa Ujra, majd inditsa Ujra.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon
szervizkdzpontunk egyikéhez.

HIBA LEIRASA RESZLETEK MEGOLDAS

A késziilék nem
miikodik

A készulék nincs bedugva.

Csatlakoztassa a késztiléket.

Atél vagy a fedél nincs
megfeleléen felhelyezve vagy
rogzitve.

Ellendrizze, hogy a talat és a fedelet helyesen
rakta-e be és rogzitette az utasitasokban
|athaté médon.

Az ajtét nem zartak be rendesen.

A program elinditasa el6tt gyéz6djon meg

arrdl, hogy az ajté megfelel6en be van csukva.

A kés nem illeszkedik rendesen
afedélhez.

Ellendrizze, hogy a kés helyesen illeszkedik-e
a fedélhez (D).

A tél nincs teljesen a termékhez
rogzitve.

Gy6z6djon meg arrol, hogy az edény
biztonsagosan zérva van. Eléfordulhat, hogy
a tal alatt dér lehet, ami megakaddlyozza a
teljes bezarddast.

Nehézségek bizonyos
receptnél

Nem megfelel6 receptek.

Eléfordulhat, hogy a sajat vagy az internetrdl
letoltétt receptjei nem megfelel6ek az On

késziilékéhez és tartozékaihoz (mennyiségek,

id6étartam stb.). Miel6tt hozzafogna egy
recepthez, gy6z6djoén meg arrdl, hogy
koveti a hasznalati utasitésban megadott
instrukciokat.

Kovesse a jelen utasitdsban megadott
receptaranyokat.




HIBA LEIRASA RESZLETEK MEGOLDAS

A késziiléket nem sik fellletre s P
PR ) Helyezze a készuiléket sik fellletre.
helyezte, a késziilék nem stabil.
Tllzott rezgés
, Lz Csokkentse a feldolgozott hozzavaldk
Tul sok hozzavalé. N L
mennyiségét (a MAX jelzésig).
El6fordulhat, hogy a sajat vagy az internetrdl
letdltott receptjei nem megfelel6ek az On
késziilékéhez és tartozékaihoz (mennyiségek,
Nem megfeleld receptek. id6tartam stb.). Miel6tt hozzafogna egy
Nehézségek bizonyos rg'cep'thez, gyoz Od.Jon meg arr6l, hogy
a koveti a hasznalati utasitésban megadott
receptnél . Iy
instrukciokat.
Programvalasztési hiba. Ellendrizze, hogy;il !'eceptnek megfeleld
programot hasznalja-e.
Tul sok a viz. Csokkentse a hozzavalék mennyiségét.
Afedél nincs megfele!oen Rogzitse megfeleléen a fedelet az edényre.
felhelyezve vagy rogzitve.
Szivargas a fedélen | A tomités hianyzik. Helyezze a témitést a fedélre.
keresztul
Atémités sériilt. Csere!nl kell a tomlFesF - |épjen kapcsolatba
egy hivatalos szervizkézponttal.
A tdmités nincs megfeleléen Helyezze a tomitést a hazaba és a megfeleld
elhelyezve. oldalra.
Akeszalek els6 hasznalatakor | 1.0, eniini a kesziléket (legalabb
illetve tul sok kemény vagy tul ISR P
Motorszag . s 30 percig), és csdkkentse a hozzavaldk
nagy 6sszetevd altal okozott By .
; . mennyiségét a kis fagyasztott talban.
motortulterheléskor.




mTmMoON®>

PROGRAMI:

Svaki program je strucno dizajniran za stvaranje ukusnih i savrSenih

. Aparat za sladoled
Kontrolna tabla
Sigurnosna vrata

. Spoljni poklopac kontejnera 1.
Zaptivka
Lopatice

G.

zamrzavanje

H.

Poklopac za malu posudu za

Mala posuda za zamrzavanje
Spoljasnja posuda
J. Kawwka *

rezultata od samog pocetka bez ponovnog okretanja. Programi se
razlikuju po trajanju i brzini uz koris¢enje optimalnih podeSavanja

radi postizanja savrSeno kremastih rezultata za svaki posebni recept.

MozZe se vaditi kaSikom

* * ™
& & o
/ Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Idealno za
Napravite ukusne sladolede sa Osmidlieno za
zamrznute Savreno za malo Secera otroétja Ze Koii
deserte od voca, pripremu Izaberite malo masti koji \F/)o de raEunaJO
vode i Secera. Da gustogi recepte na bazi Omiliene | mogu biti bogati sdraviui sele da
biste osiguralida | kremastog mleka i dodajte jogurte proteinima !
Detalji se mala koli¢ina | sladoleda koji | ukuse po Zelji pretvorite prave zamrznute
programa Secera lako moZe da se da biste dobili u zdrave Upozorenje: Za Jogg[rte pune
rastopi, boljeje | vadikaSikom fini kremasti zamrznute neke recepte i\ﬂg:'s%
da napravite pire, | po receptima sladoled u deserte. sa malo Secera mateJr iia
u zavisnostiod | nabazimlekai |italijanskom stilu. mozda Ce biti savr§eniz éa
vrste voca koju  |ukusima po Zelji. potrebno dodati dorucakili usi
A IS orucak ili uzinu.
koristite. tecnosti pre
mesanja.

* ovisno o modelu



Moze se vaditi kasikom

* * o
N = P
Y g @ | <7
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Sve vrste
- jogurta Sve vrste
3 n K:’em W mIeI.(o Punonrlrlll:::i Sla Mieko Secer Napici na biljnoj jogurta/
Primer | Voce (preliv/sok)| Punomasni =T 9| ili zamena picina binol|  hunomasno
sastojakaza | Zecer ili Slag secer lll zamena (med, sirup baziSecerili | o\ o Zocer ili
e —— ecerl |za}mena (med, sirup d ! zamena (med, d
je (med, sirup , . [o] agave) . zamena (med,
od agave) Voce (preliv/ od agave) sirup od agave) sirup od agave)
Obavezno sok/pasta) ) ) Slag Voce . . Voce (preliv/
Opciono Vod Cokolada Voce (preliv/sok/ (preliv/ Voce (preliv/ sok/pasta)
P oda pasta) Cokolada K/oast sok/pasta)
Slatkisi Slatkisi sok/pasta) o
Cokolada Zitarice
Slatkisi
pI:)agi‘::sza 3 min. 14 sek. 3min.16sek. | 3min.45sek. [3min.14sek. | 3 min.41 sek. 3min. 41 sek.

Pogodno za pice

o¢)
%

o=

la

4

%

g

Detalji programa

Slushy Frappe Cocktail Milkshake
Idealno za pripremu Savr3eno za pripremu
napitaka da utolite Napravite zamrznute | _Zamrznutih pica sa

Zed sa finom
granulacijom.
Nemojte koristiti
vocne sokove ili
prelive od kojih cete
dobiti teksturu poput

napitke s kafom
jednako dobre kao u

kafi¢u. Dodajte mleko
ili zamenu za mleko po

Zelji za bolji ukus.

alkoholom i/ili vodom.

Nemojte da koristite

prelive, guste vocne

sokove ili alkohol za
prvi korak u ovom

Ujednaceni Sejkovi od
mleka na dohvat ruke
tako Sto Cete pomesati
omiljeni domaci sladoled,
mleko i dodatke.

Serbeta. programu.
_ . Mieko
Primer sastojaka za Mlaka kafa \s,gg: Secg{rﬂ'pzzan:;:\}ged'
zamrzavanje Sirup s vodom ) Mlaka €okolada Secer ili zamena Vo sog
Obavezno Soda Secer ili zamena (med, (med, sirup od agave) O’g’e’ ’7510
Case sirup od agave) Mieko Sok od limuna Voce (celo/preliv/sok/
pasta)
Primer sastojaka
za dodavanjé pre Vosé?m(ii:ok Mleko ili napici na
mesanja Sirups s :jlodom MIMIlak“a talfad biljnoj bazi
oda aka Cokolada -
Obavezno Alkohol (konzumirati Vocni sok
Opciono umereno)
Trajanje . ) ) .
programa 2min. 22 sek. 2min. 21 sek. 2 min. 45 sek. 3min. 12 sek.

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

lMporpam objaLLikerbe

Ovaj program je osmisljen da se
osigura glatka tekstura nakon
pokretanja unapred odredenih

programa. PONOVNO
OKRETANJE je Cesto potrebno
za postizanje odgovarajuce
konsistencije kada smanijite nivo
Secera u receptima.

Ovaj program temeljno ispira
proizvod (unutradnju osovinu,
poklopac i lopatice) da bi
CiS¢enje sunderom bilo lakse.

Ovaj program je osmisljen za
mrvljenje bombona, kolaca,
oraha, Zitarica ili zamrznutog
voca radi dobijanja razlicitih
ukusa sladoleda.
Napravite otvor od
4 cm u sredini prethodno
pripremljenog sladoleda i
dodajte do 50 g sastojaka da
biste dobili gladak i hrskav

sladoled.
Sastojci koji se
koriste 480 g vode KEks‘
I~ . Orasi
/ 1 kap deterdZenta za pranje N

Cokolada

Obavezno sudova.

. Slatkisi

Opciono
Trajanje programa 1 min. 30 sek. 1 min. 30 sek. 1 min. 30 sek.

HakoH 3aBpLUETKa CBaKor nporpama, MopaTte nsBagnT nocyay v NpoBePUTK pesynTaTte npe Hero wrto
3anoyHeTe cnepgehu nporpam.

** zavisno od programa koji se koristi. Pogledajte tabelu programa za vise detalja.
*** Obavezan korak samo za ,Program za pice”.
**+% PomeSaj" je opcioni program dostupan samo nakon kori$¢enja programa ,Kugle sladoleda”.

UPOZORENJE

RADITE:
Predlog samo za hladne recepte.

Radipripremezaobradu, voce moradabudeiliizdrobljenoda
pusti sok ili kombinovano sa drugim sastojcima i zamrznuto.

Postujte maksimalnu dopustenu zapreminu za male Cinije.

Za recepte sa dodacima u sredini napravite otvor u smesi i
stavite dodatke kao Sto su keks ili komadici cokolade.

Zamrznite smesu u malim Cinijama na ravnoj povrsini.
Zamrznite najmanje 24 Casa pre pokretanja programa.

Kada izaberete recepte za DESERT, smesu dodajte do nivoa
MAX FILL u koloni DESERT (s leve strane).

Kada izaberete recepte za NAPITAK, sastojke dodajte do linije
STEP 1 MAX (IKONA ZA ZAMRZAVANJE) na koloni NAPITAK



(s desne strane), nakon 24 ¢asa zamrzavanja i pre postavljanja
masine, naspite tecnost do ispod linije STEP 2 MAX (IKONA
ZA SPUSTANJE) pre zaklju€avanja poklopca spoljasnje case.
Za najbolje rezultate, pratite recepte navedene u digitalnoj
knjizi recepata.

( I

Dessert Drink
Max 3% @ Vaxgy
@ Vexig
\ [} ]

STA NE TREBA DA RADITE:

Nemojte premasivati linije sa oznakom MAX na maloj iniji.
Nemojte zamrzavati samo vodu.

Aparat nemojte pokretati ako je posuda prazna.

Aparat nemojte pokretati bez postavljenog poklopca.

Nemojte pokusavati da promenite mehanizam za
zakljucavanje. Uverite se da su posuda i poklopac ispravno
postavljeni pre koriS¢enja aparata.

Nemojte obradivati ¢vrste komade ili kockice leda.
Nemojte koristiti dodatke koji nisu ukljuc¢eni u pakovanje.

Aparat nemojte koristiti kao blender, nemojte obradivati
suve sastojke i nemojte ga koristiti za mlevenje.

Nemojte praviti smutije ili obradivati Cvrste i neobradene
sastojke.

Nemojte mesati vruce tecnosti.

* Nemojte pokretati program ako smesa nije zamrznuta
na ravhom.

+ Male cinije nemojte stavljati u mikrotalasnu rernu.

+ Nemojte koristiti abrazivne sundere ili sredstva za CiS¢enje
jer mogu da oStete masinu.

+ Nemoijte stavljati sve delove u masinu za pranje - pogledajte
tabelu na strani 8.

* Programe RE-Spin i Mik-in ne treba koristiti na loncu koji je
bio u zamrzivacu 24 sata, ve¢ samo kao dodatak programu
Scoppable ili Dinkables.

+ Nemojte stavljati gornji poklopac (D), nozeve (F) i spoljnu
teglu (H) u zamrzivac.

+ Nemojte pripremati svoj preparat direktno u maloj posudi
pre zamrzavanja. Koristite posudu pogodnu za ovu svrhu.

* Ne stavljajte vrudi preparat (>70°C) u malu ciniju.

* Ne stavljajte vrudi preparat direktno u zamrzivac. Pre
stavljanja u zamrzivac, preparat se prvo mora dovesti na
sobnu temperaturu.

* Nemojte ponovo zamrzavati preparat nakon pokretanja
programa.

* Ne perite kaSiku na temperaturi iznad 70°C.

SAVETI ZA ZAMRZAVANJE

Za postizanje najboljih rezultata uverite se da je vas zamrzivac
postavljen izmedu 9 °F i -7 °F. DOLCI je posebno osmisljen za
obradu sastojaka u ovom temperaturnom rasponu. Kada se
Cinija zamrzne u ovom rasponu, treba da dostigne idealnu
temperaturu nakon programa.

Radi spreCavanja problema savetuje se zamrzavanje male
¢inije na ravnoj povrSini u zamrzivacu.

Preporucuje se da smesu zamrznete u unutrasnjoj ciniji
najmanje 24 ¢asa, a Cak nakon zamrzavanja, idealno bi bilo da
je ne ostavljate duZe od 24 Casa, jer moZe da utice na konacni
rezultat.

=



MOJ NPON3BOA HE PAAN
T T

Va$ aparat je opremljen uredajem za zastitu
protiv pregrevanja. Ako se aparat pregreje,
Kvar na motoru sam ce se iskljuiti - pstavite gadase ohla'di
E1 sa naizmeniénom oko 3Q minuta, a zatim gqvponovoqukrenlte.
strujom Nemojte da pripremate vise od3 ¢inije smese
uzastopno. Pri¢ekajte 5 minuta izmedu svake
pripreme. Ako se greska nastavi, obratite se
nekom od nasih servisnih centara.
Lopatica nije Proveri'Fe da li su lopatice ispravno
E2 prepoznata postavljene na poklopac (D). Ponovo
pokrenite program.
Lopatica nije na Pazite da po§vtujete koIiEi.ne sgstojaka. Prpverite
ispravnom mestu recepte prllozeng Uz ovaj pr0|zv0d i akq je
ES) kada se aparat quat|ca na dr_1u Cinije, pazite kgda rukujete _
ukljuci njome. Postu;te meru za sastpjke kada pravite
novu smesu i ponovo pokrenite program.
Proverite da li su vrata ispravno zatvorena i
Vrata su otvorena zaklju€ana. Proverite da li je lopatica ispravno
E4 kada se program postavljena na poklopac (D) i ponovo
ukljuci pokrenite program. Nemojte otvarati vrata
tokom rada programa.
Proverite da li je lopatica (F) ispravno
Cinija + poklopac postavljena na poklopac (D), da li je
Es nisu na ispravnom unutradnja €inija (G) unutar velike Cinije (H)
mestu kada se i da li je ova poslednja ispravno postavljena
aparat ukljuci i zaklju¢ana u masini. Ponovo pokrenite
program.
Kvar na matoru ISKLJUéI_TE maginu, iskljucite je iz uticnice,
sajednosmernom ponovo je ukIJuqte u uti¢nicu i ponovo .
£6 strujom / polfrevr]lt.('e. Uverite se da su vrata zatvorenai
nepravilan poloZaj daje cinija dqbro postavljena. Akq se grgskg
. nastavi, obratite se nekom od nasih servisnih
za pokretanje centara.
Kvar na motoru Pazite da poévtujete koIiEi.ne scjastojaka. Proverite
sa jednosmernom recspte pnlc‘)zsne'uz' ovavar0|zvod. ISKITJUCITE
E7 strujom / masiny, ISk|JL.J\(’2It.e Jeiz uticnice, ponovoje
nepravilan polozaj ukljucite u utiCnicu i ponovo pokrenite. Ako
. se greSka nastavi, obratite se nekom od nasih
za zaustavijanje servisnih centara.

P oo omsorie | omorn | o N

ISKLJUCITE masinu, iskljucite je iz uti¢nice,
Motor sa ponovo je ukljucite u uti¢nicu i ponovo
jednosmernom pokrenite. Uverite se da su vrata zatvorena i
E8 . RIS . .
strujom bez da je Cinija dobro postavljena. Ako se greska
opterecenja nastavi, obratite se nekom od nasih servisnih
centara.
Pazite da poStujete koli¢ine sastojaka. Proverite
Rotor je zakljugan rectjpte prllgzgne‘uz. ovavar0|zvod. ISKITJUCITE
masinu, iskljucite je iz uticnice, ponovo je
na motoru sa o IV . .
EY . ukljucite u uti¢nicu i ponovo pokrenite. Uverite
jednosmernom SR
struiom se da su vrata zatvorena i da je Cinija dobro
) postavljena. Ako se greSka nastavi, obratite se
nekom od nasih servisnih centara.
VaSa masina ima problem sa elektronikom.
Tatka detekcije ISKLJUCI.TE masinu, ISk|j.lv.IC!tejle iz uticnice,
E10 nestaie ponovo je ukljucite u uti¢nicu i ponovo
! pokrenite. Ako se greSka nastavi, obratite se
nekom od naSih servisnih centara.

Uredaj ne radi

Ypehaj Huje NprKk/byYeH.

Ukljucite uredaj.

Cinija ili poklopac nisu ispravno
postavljeni ili zakljucani.

Proverite da li su ¢inija ili poklopac ispravno
postavljeni ili zakljucani kao Sto je prikazano u
uputstvima.

Vrata nisu ispravno zakljucana.

Uverite se da su vrata ispravno zatvorena pre
pokretanja programa.

NoZ nije ispravno postavljen na
poklopcu.

Uverite se da je noZ ispravno postavljen na
poklopac (D).

Posuda nije potpuno pricvrséena
za proizvod.

Uverite se da je posuda dobro zaklju¢ana.
Ispod posude moZe biti mraza koji sprecava
da se potpuno zakljuca.

PoteSkoce sa uspehom
pojedinih recepata

Neodgovarajudi recept.

Vas li¢ni recept ili oni koje ste uzeli sa
interneta mozda nisu pogodni za vas aparat

i njegove dodatke (koli€ina, trajanje itd.).

Pre pocetka recepta, uverite se da sledite
uputstva za upotrebu navedena u uputstvima
za upotrebu.

Sledite mere za recepte date u ovim
uputstvima.

P o | o o



Prekomerno vibriranje

Aparat nije postavljen na ravnu
povrsinu ili nije stabilan.

Postavite na ravnu povrsinu.

PreviSe sastojaka.

Smanjite koli¢inu sastojaka koji se obraduju
(do linije MAX).

PoteSkoce sa uspehom
pojedinih recepata

Neodgovarajuci recept.

Va3 li¢ni recept ili oni koje ste uzeli sa
interneta moZzda nisu pogodni za va$ aparat

i njegove dodatke (koli€ina, trajanje itd.).

Pre pocetka recepta, uverite se da sledite
uputstva za upotrebu navedena u uputstvima
za upotrebu.

Greska prilikom izbora
programa.

Proverite da li koristite ispravan program za
Svoj recept.

Curenje kroz poklopac

Koli¢ina vode je prevelika.

Smanjite koli¢inu sastojaka.

Poklopac nije ispravno
postavljen ili zakljucan.

Cvrsto fiksirajte poklopac na posudu.

Nema zaptivke.

Stavite zaptivku na poklopac.

Zaptivka je presecena ili
ostecena.

Promenite zaptivku, obratite se ovlas¢enom
servisu.

Zaptivka Nije Pravilno
Postavljena.

Postavite Zaptivku U Njeno KuciSte I Na
Ispravnu Stranu.

Oseti se miris motora

kada se aparat koristi prvi put ili
u slucaju preopterec¢enja motora
izazvanog zbog previse sastojaka
ili komadica koji su previde tvrdi
ili previse veliki.

Ostavite aparat da se ohladi (najmanje 30
minuta) i smanjite koli¢inu sastojaka u maloj
zamrznutoj Ciniji.




A. Zmrzlinovac

B. Ovladaci panel
C. Bezpecnostné dvierka
D. Vonkajsi kryt nadoby
E. Tesnenie

PROGRAMY:

Kazdy program je odborne navrhnuty tak, aby od zaciatku
vytvaral chutné a dokonalé vysledky bez potreby opatovného
mieSania. Programy sa liSia dlZzkou a rychlostou, pricom sa
pouZzivaju optimalne nastavenia na dosiahnutie dokonale
krémovych vysledkov pre kazdy konkrétny recept.

Naberatelné

F. Cepele
G. Veko pre malu mraziacu misu
H. Mala miska na mrazenie

I. VonkajSia nadoba
J. LyZicka *

* * M
& 6| ¢ 9 ® &
Light .
Sorbet Ice Cream Gelato \Fc:gﬁﬁrrlt Ice Cream Sr%c())c\)’wle
Idedlne na
pripravu zmrzliny
s nizkym
Pripravujte Ideédline na Obaslae Z%Tu%kru Viytvorené pre
“poinémrd| AN | e corsmoiema | 0t
voera cukru ' zmrzlin ktJora’ recepty na baze |Vase oblibené | bohaty obsah svoje zdraJvie a
2y a cukru. rziny, . | mlieka a pridajte jogurty proteinov J€ zaraviea
. V zavislostiod |sa lahko nabers, | . P chc si pripravit
EIEETly druhu pouZzitého S pouZzitim Zelané prichute, | - vo forme mrazené
programu ovociap‘e lengie re?e tov na aby ste vytvorili zdravého Vystraha: ochtitky piné
ho roszixoth' na| baze 'ranlieka a Jemnti krémovi |- mrazeného v pripade pvitaml’nO\B a
. . e zmrzlinu v dezertu. niektorych S,
pyré, aby samalé | prichuti podla ) o Zivin, idedlne na
- . talianskom Style. receptov s X
mnozstvo cukru vlastného nizkym obsahom ranajky alebo
lah3ie rozpustilo. vyberu. cukru moze byt desiatu.
potrebné pred
mieSanim pridat
tekutinu.

* v zavislosti od modelu



Naberatelné

A ~\ * 6 D e O °
& g G :
Frozen Smoothie € Spin Rinsing Mix In
Sorbet Ice Cream Gelato v Ice Cream
oghurt Bowl
9 ow - Tento program je urceny na
VEetky typy g Tgn;o ptrOQrIrIarngI_lJtZ' r;a pridavanie kdskov sladkosti,
_ Mlieko jogurtu Vsetky tipy oslahnutie hia deJ,ﬁx ury susienok, orechov, ceredlif alebo
Puding Slahackova Miieko o jogurtu/ red'zi%fs‘lﬁg\s/taenn’l gﬁ ”rg ?azmov Tento program dékladne mrazeného ovocia na viastné
§ Ovocie alebo mlieko smotana Cukor alebo Rast_llnne plno'tucne Program pAk ste zniil gnoigwg cukru . prep]éc}jne an:ItOI’ny hr|ade|’ upravy ZerlIny.
_ Priklad (pyréfitava) | Slahatkova | .CUKOralebo oo nhrady | Miieko miieko vysvetlenie v recepte, na dosiahnutie veko a Cepele, aby ste mohli Do stredu uz pripravenej
ingredienciinal ¢, \ or alebojeho| smotana | JENONANrady |y gavovy| Nahrady cukru |- Cukor alebo o - onzistencie i vyrobok fahsie dodistit hubkou. | - zmrzliny urobte 4 cm dierku
zmrazenie ) (med/agavovy - (med/agavovy | jeho nahrady Spravnej konzistencie je L oy
a pridajte do nej az 50
nahrady (med/ - sirup) : d/agavovy Zasto potrebné opatovné pride) ! 9
. | agavovysirup) | Ovocie (pyré/ sirup) sirup) (med/agavovy premie3anie. ingrediencii, aby ste ziskali
Po".eb,n,e Stava/kasa, . : Smotana . , s'.rup) . hladkd, chrumkavd zmrzlinu.
)
Volitelné Voda Cokoldda Ovocie (pyré/ Ovocie (oyré/ Ovocie (pyré/ Ovocie (pyré/
. Stava/kasa) o P Y stava/kasa) Stava/kasa) Pousité
Sladkosti Cokoldda Stava/kasa) M 4 Susienky
Sladkosti Cokoladq Ceredlie MRS / 1 kva:ﬁg g:::ostl)'liedku Orechy
Sladkosti Potrebné na riad Cokoldda
‘ Volitelné v Sladkosti
Pl 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3min4dls 3min4ls
programu Diska
programu 1min30s 1min30s 1Tmin30s

Po dokonceni kazdého programu musite vybrat misku a skontrolovat vysledky pred spustenim dalSieho program.

**\ zavislosti od pouZitého programu. PodrobnejSie informacie najdete v tabulke programov.
**% Povinny krok iba pre program Drinkable (Napoje).
***% Mix-in (Doplnkové prisady) je volitelny program dostupny po poufZiti programu Scoopable (Kopceky).

AT
la 4 s

Frappe Cocktail Milkshake

o¢)
%

o=

Slushy

Skvely na pripravu
ladovych napojov s
obsahom alkoholu a/

Ideélne na pripravu
napojov na uhasenie

smédu s jemne Vytvarajte ladové

Krémové mliecne koktaily

kévové napoje ako z alebo vody. na jeden dotyk, ktoré 4 .
Detaily g;«::\uuklggra;uou kaviarne. Na vylepSenie vytvorite zmieSanim S PRAVNY P o ST U P .
programu N v | pridajte mlieko alebo V prvom kroku obltibenej domacej
epouzivajte ovocné

jeho néhradu podla tohto programu zmrzliny, mlieka a * Iba StUdené rece pty

Stavy ani pyré, pretoze

Sy ; lastného vyberu. Zivaijt 3 doplnkovych prisad. , . e , . ’ ey
bywportukecrs | TR e ovornesiawani| » Na pripravu na spracovanie je potrebné ovocie bud rozdrvit,
alkonol aby sa uvolnila Stava, alebo ho skombinovat s inymi
ek ) SRS L
o Studend kéva Voda cUkoﬁ"a',Zb‘;jeho ingredienciami a zmrazit.
Priklad |ngred|gncn Studena cokolada Séda ) nahrady (med/ - . . , . v s . , ,
nazmrazenie | \ou. oo Girunom Cakoralebojeho | Loglowysrup) « Dodrziavajte maximalnu uzitocnu kapacitu malych nadob.
6 Cukor alebo jeho ndhrad nanrady (me . , , s , .
Potrebne s6da " imediagivowysirup) | 29Avovy sirup) ovoend St * Pripriprave zmesis doplnkovymi prisadami vytvorte v strede
Mieko Crdnovdstava | Pudg Oroce zmesi dierku, do ktorej pridate prisady, napriklad suSienky
yré/Stava/kasa) N , , .
S TT—— o alebo Cokoladové lupienky.
ktoré mozete pridat P Mlieko alebo . i / 4 4
reamictonm | Vodasosirupom | tudens kiva Ovocné tava rastinné ndpole Zmesi v malych nadobach zmrazte na rovhom povrchu.
potrebme s6da Studend Cokolada romerl N owcnsstn * Pred spustenim programu zamrazte aspon na 24 h.
voltene * Ak zvolite recept na DEZERT, pridajte zmes az po dCiaru
oo 2min22s 2min21s 2min45s 3min 125 maximalneho naplnenia v stlpci pre dezerty (vlavo).




« Ak zvolite recept na NAPO), pridajte ingrediencie po Ciaru KROK
1 MAX (IKONA ZAMRAZENIA) v stlpci pre napoje (vpravo), no
najprv ich na 24 hodin zamrazte. Pred vloZzenim do pristroja
nalejte do nadoby tekutinu pod ciaru KROK 2 MAX (IKONA
KVAPKY) a potom zaistite vonkajSie veko nadoby.

NajlepSie vysledky dosiahnete podla receptov uvedenych v
digitalnej knihe receptov.

( )

Dessert Drink
Max 55 @ Vax
@ Waxg
\ Il ]
NESPRAVNY POSTUP:

Neprekracujte Ciary s oznacenim MAX na malej nadobe.
Nezamrazujte Cistu vodu.

NepouZivajte spotrebic s prazdnou nadobou.

Spotrebi¢ nepouZivajte bez nasadenych viek.

NepokuSajte sa menit zaistovaci mechanizmus. Pred
pouzitim spotrebica sa uistite, Ze su nadoba a veko spravne
nainStalované.

Nevkladajte velké kusy ladu ani ladové kocky.

PouZzivajte len prisluSenstvo, ktoré je sucastou balenia.
Spotrebi¢ nepouZivajte ako mixér, nespracuvajte suché
ingrediencie ani ho nepouZivajte na mletie.

Nepripravujte smoothie ani nespracuvajte tvrdé, sypké
prisady.

NeprimieSavajte horuce tekutiny.

Nespustajte program, ak zmes nie je zmrazena na plocho.
Nerozmrazujte malé nadoby v mikrovinnej rure.
NepouZivajte abrazivne Spongie ani Cistiace prostriedky,
pretoze mézu poskodit zariadenie.

Nevkladajte vSetky suciastky do umyvacky, pozrite si tabulku
na strane 8.

Programy RE-Spin a Mix-in by sa nemali pouzivat na hrnci,
ktory bol 24 hodin v mraznicke, ale iba ako doplnok k
programu Scoppable alebo Dinkables.

Do mraznicky nevkladajte vrchny kryt (D), Cepele (F) a
prisluSenstvo vonkajsej nadoby (H).

Pred zmrazenim nepripravujte pripravok priamo v malej
miske. PouZite nadobu vhodnu na tento ucel.

Do malej misky nedavajte horuci pripravok (>70°C).
Horuci pripravok nevkladajte priamo do mraznicky.

Pripravok sa musi pred vlozenim do mraznicky zohriat na
izbovu teplotu.

Nezmrazujte pripravok po spusteni programu.
Neumyvaijte lyZicu pri teplote vysSej ako 70°C.

TIPY NA MRAZENIE

Ak chcete dosiahnut ¢o najlepsie vysledky, nastavte mraznicku
na teplotu od 9°F do -7°F. Spotrebi¢ DOLCI je Specialne
navrhnuty na spracovanie zloziek v tomto teplotnom rozsahu.
Ak je nadoba zmrazena v tomto rozsahu, mala by pri pouZiti
programov dosiahnut’idealnu teplotu.

Aby ste predisli akymkolvek problémom, odporuca sa mald
nadobu zamrazit'v mraznicke na rovhom povrchu.

Pripravok sa odporuca zamrazit'vo vnutornej nadobe aspon na
24 hodin a po zamrazeni je idedlne nenechavat'ho v mraznicke
dlhSie ako 24 hodin, pretoZze to mdze ovplyvnit konecny
vysledok.



MO) PRODUKT NEFUNGUJE
T TR

Vas spotrebic je vybaveny zariadenim na
ochranu pred prehriatim. Ak sa spotrebi¢
prehreje, sdm sa vypne. Nechajte ho priblizne
Porucha 2 . L i
- . 30 minut vychladnit'a potom ho zacnite opat
E1 striedavého P X Lo .
pouZivat. Nepripravuijte viac ako 3 pohére za
motora e “ L
sebou. Po kazdej priprave pockajte 5 minut.
Ak chyba pretrvava, obréatte sa na jedno z
nasich servisnych stredisk.
Eepele neboli Skontroluijte, €i su Cepele spravne
E2 P , nainstalované na hornom veku (D). Znova
zaznamenané \
spustte program.
Dbaijte na to, aby ste dodrZiavali stanovené
. . mnoZstva ingrediencil. Pozrite si recepty
Pri zapnuti nie . , Ly
. poskytnuté k tomuto vyrobku a ak st Cepele
E3 su Cepele v . . R
spravne] polohe na dne nadoby, budte pri manipulacii s nimi
opatrni. Pri priprave nového receptu dodrzte
pomer ingrediencif a znova spustite program.
Skontroluijte, i su dvierka sprévne zatvorené
Pri zapnuti a zaistené. Skontroluijte, €i su Cepele spravne
E4 programu su nasadené na hornom kryte (D) a znova
dvierka otvorené spustite program. Neotvérajte dvierka v
priebehu programu.
Skontroluijte, &i su Cepele (F) spravne
Pri zapnuti nie su nasadené na hornom kryte (D), Ci je vnutorna
E5 nadoba a veko v nadoba (G) vloZzena vo velkej nddobe (H) a €i
spravnej polohe je velkd nddoba spravne nasadend a zaistena
v zariadeni. Znova spustte program.
Zariadenie vypnite, odpojte ho zo zasuvky,
Porucha g ! . -
. . opét ho zapojte a znova spustite. Uistite sa,
jednosmerného oo Lo . .
E6 . Ze su dvierka zatvorené a nadoba je spravne
motora/nespravna C . . .
e nain3talovana. Ak chyba pretrvava, obratte
spustacia poloha : . C .
sa na jedno z nasich servisnych stredisk.
Dbajte na to, aby ste dodrZiavali stanovené
Porucha mnoZzstva ingrediencii. Pozrite si recepty
£7 jednosmerného poskytnuté k tomuto vyrobku. Zariadenie
motora/nespravna vypnite, odpojte ho zo zasuvky, opat ho zapojte
koncova poloha a znova spustite. Ak chyba pretrvava, obratte
sa na jedno z naSich servisnych stredisk.

E8

Jednosmerny
motor bez
zatazenia

Zariadenie vypnite, odpojte ho zo zasuvky,
opat ho zapojte a znova spustite. Uistite sa,
Ze su dvierka zatvorené a nadoba je spravne
nainstalovand. Ak chyba pretrvava, obratte
sa na jedno z nasich servisnych stredisk.

E9

Zaisteny rotor
jednosmerného
motora

Dbajte na to, aby ste dodrZiavali stanovené
mnoZzstva ingrediencii. Pozrite si recepty
poskytnuté k tomuto vyrobku. Zariadenie
vypnite, odpojte ho zo zasuvky, opat ho
zapojte a znova spustite. Uistite sa, Ze su
dvierka zatvorené a nadoba je spravne
nain3talovana. Ak chyba pretrvava, obratte
sa na jedno z nasich servisnych stredisk.

E10

Zmiznutie
detekéného bodu

Zariadenie ma problém s elektronikou.
Zariadenie vypnite, odpojte ho zo zasuvky,
opat'ho zapojte a znova spustite. Ak chyba
pretrvava, obratte sa na jedno z nasich
servisnych stredisk.

Zariadenie nefunguje

Zariadenie nie je zapojené.

Zapojte zariadenie.

Nadoba alebo veko nie su v
spravnej polohe alebo nie su
spravne zaistené.

Skontrolujte, ¢i su nadoba alebo veko v
spravnej polohe alebo spravne zaistené podla

pokynov.

Dvierka nie su spravne zaistené.

Pred spustenim programu sa uistite, Ze su
dvierka spravne zatvorené.

Cepele na hornom veku nie st v
spravnej polohe.

Skontroluijte, €i su ¢epele na veku (D) v
spravnej polohe.

Miska nie je Uplne zaistena na
produkte.

Uistite sa, Ze misa je bezpecne uzamknuta.
Pod miskou mdZze byt'ndmraza, ktora brani jej
Uplnému uzamknutiu.

Problémy so spravnou
pripravou niektorych | Nevhodny recept.
receptov

VaSe osobné recepty alebo recepty prevzaté
zinternetu nemusia byt'vhodné pre vas
spotrebic a jeho prisluSenstvo (mnoZzstvo,
dizka pripravy atd.) Pred za¢atim pripravy
receptu sa uistite, Ze ste dodrZali pokyny na
pouZitie uvedené v navode na poufzitie.

DodrZiavajte pomery receptov uvedené v
tychto pokynoch.




Nadmerné vibracie

Zariadenie nie je poloZené na
rovnom povrchu alebo nie je
stabilné.

PoloZte zariadenie na rovny povrch.

Prili§ vela ingrediencii.

Znizte mnoZstvo spracovavanych ingrediencif
(po hranicu MAX).

Problémy so spravnou
pripravou niektorych
receptov

Va3e osobné recepty alebo recepty prevzaté
zinternetu nemusia byt'vhodné pre vas
spotrebi¢ a jeho prisluSenstvo (mnoZstvo,

Nevhodny recept. dizka pripravy atd.) Pred za¢atim pripravy
receptu sa uistite, Ze ste dodrZali pokyny na
pouZitie uvedené v ndvode na pouZitie.

, Skontrolujte, ¢i pouZivate spravny program

Chyba vyberu programu.

pre svoj recept.

Unik tekutiny cez veko

Prili$ velky objem vody.

ZmendSite objem ingrediencii.

Veko nie je spravne umiestnené
alebo zaistené.

Veko bezpecne zaistite na mise.

Chyba tesnenie.

Na veko nasadte tesnenie.

Tesnenie je prerezané alebo
poskodené.

Vymerite tesnenie, obratte sa na schvalené
servisné stredisko.

Tesnenie nie je spravne
umiestnené.

Umiestnite tesnenie do jeho puzdra a na
spravnu stranu.

Zapach z motora

pri prvom poutZiti spotrebica
alebo v pripade pretazenia
motora spdsobeného prilis
velkym mnoZstvom ingrediencif
alebo prili§ tvrdymi alebo
velkymi kusmi.

Nechajte spotrebic vychladnut (aspori 30
minut) a znizte mnoZstvo ingrediencii v malej
mraziacej nadobe.




>

sladoleda

moNw

Brtva

PROGRAMI :

Svaki je program stru¢no osmisljen da pruzi ukusne i savrSene
rezultate od samog pocetka bez potrebe za ponovnim mijeSan-
jem. Programi se razlikuju po trajanju i brzini jer koriste opti-
malne postavke za postizanje savrSeno kremastih rezultata za
svaki pojedini recept.

. Uredaj za pripremu

Upravljacka ploca
Sigurnosna vrata
. Vanjski poklopac spremnika I.

F. OStrice

zamrzavanje

J. Zlica*

. Poklopac za malu posudu za

. Mala posuda za zamrzavanje
Vanjska staklenka

‘ * E
D @@
4 g &8 | ¥ | <
Sorbet Ice Cream Gelato Frozen Ice C%eam Smoothie
Yoghurt Bowl
Idealno za pripremu
Pripremite savrsenoza Odaberite msa:Tg gfc’cé?asili Stc\)ltc;ro%r;ézs
ukusne zaledene | pripremu gustih | , i i bri
deserte koristeci i kremastih re_cep.tle na malo masnoce, ojtbrinu.
p ez L bazi mlije¢nih I ujedno bogatih ozdravijui
voce, vodu i Secer.| sladoledakoje e proizvodai Omilieni bjelancevinama Zele napraviti
oprogramu | mgaje kgIJiEinJe rim'enugrecé ata| Okuse da biste P zan{rznuti Upozorenje: u desert pun
< INE | primjenu recepa dobili ukusan - slucaju nekih vitamina
Secera, bolje je | nabazi mlijecnih K ; deserti. | i hraniivih
ripremiti pire | proizvoda i okusa remasti 4 egepata s malo thraniviy
Fovisno ovodu o Vlastitom sladoled u Seceramozdace | tvari, savrSen
koje rabite) P izboru talijanskom stilu. prije mijeSanja biti | za dorucak
! ’ ' potrebno dodati ili uzinu.
nesto tekucine.

* ovisno o modelu
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* * M
N D o
4 ¥ o | &7
Frozen Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Sve vrste
Mlijeko jogurta Sve vrste jogurta
Kremaiili Punomasno | Mlijeko Secer Bilino mliieko / punomasno
Primjer  [Voée (coulis/sok)|  mlijeko vrhnje ilizamjena |, J. JEKO | mlijeko Secer
] PR : PSP 7 amjena za Secer | ji zamienaza
sastojaka za |Secer ilizamjena| Punomasno |[Secerilizamjena| zaS3ecer (med / siru i zamj
zamrzavanje | zaSecer (med/ vrhnje zaSecer (med/ | (med/sirup oda ave)p 'secer (med/
sirup od agave) sirup od agave) | od agave) 9 sirup od aga.ve)
Obavezno Voce (coulis/sok/ Voce (coulis/ Voce (coulis/
Opcionalno Voda pasta)Cokolada | Voce (coulis/sok/ | Vrhnje Voce sok/pasta) sok/pasta)
Slatkisi pasta)Cokolada {coul{s/sok/ p
Slatkisi pasta)Cokolada Jitarice
Slatkisi
Trajanje 3minit4s 3mini16s | 3minidss | 3minilds 3mini4ls 3minidls
programa

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Program
obrazloZenje

Ovaj je program osmisljen kako
bi osigurao glatku teksturu
nakon pokretanja jednog od
unaprijed definiranih programa.
RE-SPIN je Cesto potreban za
postizanje prave konzistencije

Ovaj program temeljito ispire
vas$ proizvod (unutarnju
osovinu, poklopac i ostrice) kako
bi se olak3alo ¢iS¢enje s pomocu

Ovaj program dizajniran je za
povezivanje komadica slatkisa,
kolacica, oraSastih plodova,
Zitarica ili smrznutog voca sa
smjesom kako biste prilagodili
svoj sladoled.
Napravite rupu od 4 cmu

Kada se smanij koli¢ina Secera u spuzvice. sredini prethodno izmiksanog
receptima sladoleda i dodajte do 50 g
’ sastojaka kako biste dobili
glatki, hrskavi sladoled.
Konstgm 480 ml vode ,KEk.s’C’ .
sastojci / 1 kapljica tekuceg sredstva za Orasasti plodovi
Obavezno - d Cokolada
Opcionalno pranje posuda. Slatkisi
Trajanje 1mini30s 1mini30s 1mini30s
programa

Nakon zavrSetka svakog programa, morate izvaditi posudu i provjeriti rezultate prije pokretanja sljedeceg program.

** ovisno o koriStenom programu. Za viSe pojedinosti pogledajte tablicu s programima.
**% Obavezan korak iskljucivo za program za pice.
**+%% Mix-In" je opcionalan program dostupan isklju¢ivo nakon uporabe programa za kuglice.

UPOZOREN]JE

UCINITE SLJEDECE:

.—/; / )] K 4 / >
‘» & Y
Slushy Frappe Cocktail Milkshake
Idealno za pripremu i i SavrSeno za pripremu
) X Y P prip
napitaka koji gase Zed r'ﬁ;%?&ts sZ ?(;r:lrgrrrl]ute zamrznutih napitaka s | gy glatki milkshake
Pojedinosti tseﬂggjggﬂu,\l;g?ggtz jednako dobre kao 3to alkoholom iili vodom. dobiven mije3anjem
0 programu rabiti voéne sokove ni | SY 0?! Ukké!lﬁcu- Dodajte | Nemojte koristiti coulis, d vaseg °m|'|J§n|Og
coulise jer biste mogli m IJIe“ ?(' : zar‘ngaenu .| guste vocne sokove OF?alfegds ad c;ek a
dobiti teksturu nalik | 22 Mlijeko poizborui | jiaikohol za 1. korak mlijeka i dodataka.
sorbetu. promijenite okus ovog programa.
Miijeko Secer ili zamjena
. ) Mlaka kava za Secer (med / sirup
Primjer sastojaka za ; . VodaSok
zJamrzavaJnje Vodeni sirup Miaka Cokolada Secer ili zamjena za od agave)
OE . Sok Secer ili zamjena za Secer | Secer (med /sirup Voéni sok
5 (med /sirup od agave) od agave) Krema
G ERe Mijjeko Sok od limuna Voce (cijelo/coulis/
sok/ pasta)
Primjer sastojaka koje Sok
treba dodati prije 0l P
mijeganjap ! Vodeni sirup Mlaka kava Vocni sok Mlljﬂ‘(ﬁ.gi(g'uno
Sok Mlaka cokolada Alkohol (umjerena y e X
Obavezno konzumacija) ocni so
Opcionalno
p-[%?:gﬁa 2mini22s 2mini21s 2mini45s 3minii12s

Pripremajte samo hladne recepte.

Da biste voce pripremili za obradu, potrebno ga je usitniti
ili obraditi tako da pusti sok ili pak kombinirati s drugim
sastojcima i zamrznuti.

Pridrzavajte se maksimalnog kapaciteta male posude.

Da biste umijesali sastojke, napravite rupu u sredini smjese
i dodajte dodatne sastojke kao Sto su kolacidi ili komadici
cokolade.

Recept pripremljen u maloj posudi zamrznite na ravnoj
povrsini.
Zamrzavajte najmanje 24 sata prije pokretanja programa.

Kada odaberete recepte pod DESSERT, dodajte smjesu do
oznake MAX FILL na stupcu DESSERT (s lijeve strane).



+ Kada odaberete tekuce recepte pod DRINK, sastojke dodajte
do oznake STEP 1 MAX (ikona zamrzavanja) na stupcu
DRINK (s desne strane) nakon 24 sata zamrzavanja i prije
postavljanja na uredaj, a zatim ulijte teku¢inu do oznake
STEP 2 MAX (oznaka kapljice) prije nego Sto zakljucate sve
poklopcem za vanjsku posudu.

* Za najbolje rezultate slijedite recepte iz digitalne knjige
recepata.

Dessert Drink
Vax % @ Mg
@ Mg
C I} ]

NEMOJTE UCINITI SLJEDECE:

* Nemojte premasiti oznake MAX oznacene na maloj posudi.

+ Nemojte zamrzavati samu vodu.

+ Uredaj nemojte pokretati ako je posuda prazna.

+ Uredaj nemoijte rabiti ako na njega nisu postavljeni poklopci.

* Nemojte pokuSavati promijeniti mehanizam zakljucavanja.
Provjerite jesu li posuda i poklopac pravilno postavljeni prije
uporabe uredaja.

* Nemojte obradivati ¢vrsti komad leda ili kockice leda.

+ Nemojte rabiti dodatke koji nisu priloZeni u kutiji.

* Nemojte rabiti uredaj kao blender, nemojte obradivati suhe
namirnice nit provoditi radnje mljevenja.

+ Nemojte pripremati smoothie ili obradivati tvrde ili prerijetke
sastojke.

+ Nemojte mijesSati vruce tekucine.
+ Nemojte pokretati program ako smjesa nije ravnozamrznuta.
+ Nemojte stavljati male posude u mikrovalnu pecnicu.

+ Nemojte rabiti abrazivne spuzve ni sredstva za ¢iS¢enje jer bi
mogla ostetiti uredaj.

+ Nemojte stavljati sve dijelove u perilicu; provjerite tablicu na
str. 8.

* Programi RE-Spin i Mix-in ne smiju se koristiti na posudi
koja je bila u zamrzivacu 24 sata, ve¢ samo uz programe
Scoppable ili Dinkables.

* Ne stavljajte gornji poklopac (D), oStrice (F) i vanjsku posudu
(H) pribor u zamrzivac.

* Ne pripremajte svoj pripravak izravno u maloj posudi prije
zamrzavanja. Koristite posudu prikladnu za tu svrhu.

* Ne stavljajte vrudi pripravak (>70°C) u malu posudu.

* Nestavljajte vrudi pripravakizravno u zamrzivac. Pripravak je
potrebno prvo staviti na sobnu temperaturu prije stavljanja
u zamrzivac.

* Nemojte ponovno zamrzavati pripravak nakon izvodenja
programa.

* Ne perite Zlicu na temperaturi viSoj od 70°C.

SAVJETI ZA ZAMRZAVANJE

Kako biste postigli najbolje rezultate, provjerite je li zamrzivac
postavljen na temperaturu izmedu 9°F i -7°F. DOLCI je posebno
dizajniran za obradu sastojaka unutar ovog temperaturnog
raspona. Kada se vaSa zdjela zamrzne unutar ovog raspona,
trebala bi postici idealnu temperaturu nakon programa.

Kako biste sprijecili bilo kakve probleme, savjetuje se
zamrzavanjemale posudenaravnojpovrsiniunutarzamrzivaca.

Preporua se zamrzavanje smjese u unutarnjoj posudi
najmanje 24 sata, a ¢ak i nakon Sto se zamrzne, idealno ju je
ne ostavljati unutra dulje od 24 sata jer to moZe utjecati na
konacni rezultat.



OPIS DIJAGRAM

Iskljucite uredaj, iskljucite ga iz struje,
. . ponovno ga prikljucite i pokrenite. Provjerite
Es ls\ilﬁfj%r_lstt)gmjerne jesuli vrata zatvorenaije Iv| posuda d.obro
opterecenja postavljena. Ako se pogreska nastavi
pojavljivati, obratite se naSem servisnom
centru.
Provjerite pratite li koli¢ine sastojaka.
Provjerite recepte priloZzene uz proizvod.
Motor istosmierne Iskljucite ureda_j, i.skvljuéite gaiz _struje, -
E9 struje - ponovno ga prlkIJuate.l.po.krenlte. Provjerite
zakijuéan rotor jesu livrata zatvorena i je li posuda dobro
postavljena. Ako se pogreska nastavi
pojavljivati, obratite se naSem servisnom
centru.
Postoji elektronicki problem s uredajem.
I Iskljucite uredaj, iskljucite ga iz struje,

E10 g:tdeokﬁge mjesto ponovno ga prikljucite i pokrenite. Ako se
pogre3ka nastavi pojavljivati, obratite se
nasem servisnom centru.

OPIS
POGRESKE POJEDINOSTI

Uredaj ne radi

Uredaj nije prikljucen.

Ukljucite uredaj.

Posuda ili poklopac nisu pravilno
pozicionirani ili zakljucani.

Provjerite jesu li posude ili poklopci pravilno
pozicionirani ili zaklju¢ani kao Sto je prikazano
u uputama.

Vrata nisu pravilno zaklju¢ana.

Provjerite jesu li vrata pravilno zatvorena prije
pokretanja programa.

NoZ nije pravilno pozicioniran na
poklopcu.

Provjerite je li noz pravilno postavljen na
poklopcu (D).

Zdjela nije potpuno pritvri¢ena
na proizvod.

Provjerite je li zdjela dobro zaklju¢ana. Ispod
posude moZze biti mraza koji sprjecava
potpuno zaklju¢avanje.

POGRESKE
Va3 je uredaj opremljen uredajem za zastitu
od pregrijavanja. Ako se vas uredaj pregrije,
sam Ce se iskljuciti. Ostavite ga da se ohladi
na 30 minuta i zatim ga ponovno mozete
Kvar motora O - . .
E1 R . poceti koristiti. Nemojte pripremati vise od 3
izmjenicne struje ) o .
posude jednu za drugom. Pri¢ekajte 5 minuta
izmedu svake pripreme. Ako se pogreska
nastavi pojavljivati, obratite se naSem
servisnom centru.
- Provjerite je li oStrica pravilno postavljena
E2 Ostrica nije na gornji poklopac (D). Ponovno pokrenite
detektirana ’
program.
R Provjerite pratite li koli¢ine sastojaka. Provjerite
Ostrica nije na ) ) S
. recepte dobivene uz proizvod i je li oStrica na
odgovaraju¢em . S :
E3 miestu pri dnu posude. Budite oprezni pri rukovanju.
JeSTuprl Pripazite na omjere sastojaka pri novoj pripremi
ukljucivanju . )
i ponovno pokrenite program.
Provjerite jesu li vrata pravilno zatvorena i
Vrata su otvorena zaklju€ana. Provjerite je li otrica pravilno
E4 kada je program montirana na gornji poklopac (D) i ponovno
pokrenut pokrenite program. Nemojte otvarati vrata
tijekom rada programa.
Posuda + Provjerite je li oStrica (F) pravilno postavljena
poklopac nisu na na gornji poklopac (D), nalazi li se unutarnja
E5 odgovaraju¢em posuda (G) u velikoj posudi (H) i je li ona
mjestu pri pravilno postavljena i zaklju¢ana u uredaju.
ukljucivanju Ponovno pokrenite program.
Iskljucite uredaj, iskljucite ga iz struje, ponovno
Kvar motora S ) S .
. . . ga prikljucite i pokrenite. Provjerite jesu li vrata
istosmjerne struje A, .
E6 S zatvorenai je li posuda dobro postavljena. Ako
/ neodgovarajudi N S .
o Y se pogreska nastavi pojavljivati, obratite se
poloZaj za pocetak v .
naSem servisnom centru.
Kvar motora Provjerite pratite i koli¢ine sastojaka. Provjerite
istosmjerne struje recepte priloZene uz proizvod. Iskljucite uredaj,
Ev / neodgovarajuci iskljucite ga iz struje, ponovno ga prikljucite i
polozaj za pokrenite. Ako se pogreSka nastavi pojavljivati,
zavrsetak obratite se naSem servisnom centru.

Problemi s uspjeSnim

izvrS8avanjem odredenih| Neodgovarajudi recepti.

recepata

Vasi osobni recepti ili recepti preuzeti s
interneta mozda nece biti prikladni za uredaj
i dodatke (koli¢ine i trajanje itd.). Prije pocetka
pripreme recepta, pripazite pratite li upute za
uporabu u ovim uputama za uporabu.

Pratite proporcije za recepte dobivene u ovim
uputama.




OPIS

POGRESKE

POJEDINOSTI

Pretjerane vibracije

Uredaj nije stavljen na ravnu
povrsinu ili nije stabilan.

Postavite ga na ravnu povr3inu.

PreviSe sastojaka.

Smanijite koli¢inu sastojaka koji se obraduju
(do razine MAX).

Problemi s uspjeSnim
izvrSavanjem odredenih
recepata

Neodgovarajuci recepti.

Vasi osobni recepti ili recepti preuzeti s
interneta mozda nece biti prikladni za uredaj
i dodatke (koli¢ine i trajanje itd.). Prije pocetka
pripreme recepta, pripazite pratite li upute za
uporabu u ovim uputama za uporabu.

PogreSka s odabirom programa.

Provjerite rabite li odgovarajuci program
za recept.

Curenje kroz poklopac

Prevelik volumen vode.

Smanjite koli¢inu sastojaka.

Poklopac nije pravilno
pozicioniran ili zaklju€an.

Sigurno pricvrstite poklopac na posudu.

Nema brtve.

Pozicionirajte brtvu na poklopac.

Brtva je prerezana ili o3tecena.

Promijenite brtvu i obratite se ovlaStenom
servisu.

Brtva nije ispravno postavljena.

Postavite brtvu u njeno kuciste i na
ispravnu stranu.

Miris motora

Kada se uredaj rabi po prvi put
ili u slucaju da je preopterecenje
motora uzrokovano prevelikim
brojem sastojaka ili komadima
koji su pretvrdi ili preveliki.

Pustite uredaj da se hladi (najmanje 30
minuta) i smanjite koli¢inu sastojaka u maloj
zamrznutoj posudi.




A. Maszyna do lodéw F. Ostrza

B. Maszyna do lodéw G. Pokrywka do matej miski

C. Drzwiczki bezpieczenstwa zamrazarki

D. Zewnetrzna pokrywa H. Mata miska do zamrazania
pojemnika I. Zewnetrzny dzbanek

E. Uszczelka J. kyzka*

PROGRAMY :

Kazdy program zostat zaprojektowany tak, aby zapewnic najlepsze
rezultaty i pyszne dania bez potrzeby korzystania z programu re-

spin. Kazdy program ma inny czas trwania oraz predkosc i korzysta
z optymalnych ustawien, ktére zapewnig idealnie kremowe desery.

Scoopable

* * M
& g\ P D
/ Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
) Swietny sposéb
Przygotuj na lody o niskiej
przepyszne zawartosci
mrozone cukru lub Idealne
d.esery, To idealny Wybierz thuszczu i rozwiazanie dia
mieszajac ; ) . os6b dbajgcych
program do przepis na Twoje wysokiej :
owoce, wode . : ] : o o zdrowie
i cuki’er W przygotowywania| bazie nabiatu ulubione zawartosci Kt6re che !

a iy gestych, i ulubione jogurty biatka a
SIS przypa dku kremowych smaki, aby w formie przygotowywac
programu own;l;,tv?lrl);d}e. lodéw o przygotowa¢ | zdrowych |Uwaga: niektére m;?rfzwig;;;:]k'

) pie) wybranym delikatne mrozonych | przepisy z niska P oo
jest zrobi¢ . . - i sktadnikow
7 nich mus smaku na bazie | lody w stylu deseroéw. zawartoscig odavwezveh
it nabiatu. wioskim. cukru moga ywezych.
aby utatwic magac na $niadania i
rozpuszczenie vé}é)dar%ia lancze.
niewielkich plynu przed
ilosci cukru. mieszaﬁ]iem

* w zaleznos$ci od modelu



Scoopable

O Q :
> S
Re Spin Rinsing Mix In

Celem tego programu
jest zapewnienie gtadkiej
konsystencji po zakoficzeniu
jednego ze wstepnie

Ten program dokfadnie ptucze

Ten program jest przeznaczony
do dodawania do lodéw
cukierkdw, ciastek, orzechdw,
ptatkéw zbozowych lub

* * s,
N o P
/ @ Ligl:)t 6/
Sorbet lce Cream Gelato Frozen lce Cream Smoothie
Yoghurt Bowl
Dowolny
Mleko rodzaj jogurtu .
Custard Smietana | Mleko Cukier .IZ ov::tllr:)// :r(:lizkig
Owoce lubmleko | Cukier lub jego lub jego Napoje roslinne chkier lub ieao
Przyktady (mus/sok) - zamiennik zamiennik Zamiennik . j.kg
skladnikéw | Cukier lubjego | Smietana (miéd / syrop | (miéd /syrop | cukru (miéd/ z.a’r(r;llenm
zamiennik (miéd z agawy) zagawy) syrop z agawy) (mi6d / syrop 2
Niezbedne |/ syrop z agawy) | OWoce (mus/sok/ agawy) Owoce
! ; - /sok/
Opgjonalne przecier) Owoce (mus/ Smietana | Owoce (mus/sok/ (mus/s
Woda Czekolada sok/przecier) Owoce (mus/ przecier) przecier)
Stodycze Czekolada sok/przecier) Plathi 2bo
Stodycze Czekolada atkl zbozowe
Stodycze
DTt 3min14s 3min16s 3min4ss 3min14s 3min41s 3mind1s
programu

Drinkable

o¢)
%

)

Slushy

s

Frappe

%

Cocktail

g

Milkshake

Ten program
jestidealny do
przygotowywania
napojéw, ktére ugaszg

Przygotuj mrozong
kawe, ktéra bedzie
pyszng jak taw

Program sprawdzi sie
W przygotowywaniu
mrozonych drinkéw na
bazie alkoholu i wody.

Kremowe koktajle
mleczne sg na

Szczegoty T\(\/oje pr.agn‘ienie.’ kawiarni. Mozesz o o wyciggnigcie reki,,
programu Nie nalezy uzywac . , Nie uzywac soséw Wystarczy potgczy¢
. . . tez dola¢ mleka lub )
sokéw ani muséw A owocowych, gestych | ulubione lody domowe,
. uzy¢ jego dowolnego . ; : )
owocvowych, ktére L sokdw ani alkoholu mleko i dodatki.
. L zamiennika. ) )
moga nadac napojowi na pierwszym etapie
konsystencje sorbetu. programu.
Mleko
Py . Woda Cukier lub jego
Prz¥k+ady S:klaanKO\{V, Lef:nla kawa Woda gazowana |zamiennik (miéd / syrop
ktére mozna dodac Letnia czekolada . .
] ; Cukier lub jego zagawy)
przed mieszaniem Syrop LS
. . zamiennik (miéd /
Woda Cukier lub jego syrop z agawy) Sok oWoco
Niezbedne zamiennik (midéd / syrop z Yrop zagawy, Custar dy
Gpaiiie agawy) Mieko Sok z cytryny Owoce (cate/mus/sok/
przecier)
Przyktady sktadnikéw,
ktére mozna dodac Woda Mieko lub napoie
przed mieszaniem Syrop Letnia kawa Sok owocowy w0 napoj
N T rodlinne
Woda Letnia czekolada Alkohol (spozywaj z Sok owoco
Niezbedne umiarem) wy
Opgjonalne
e 2min22's 2min21s 2min455s 3min12s
programu

Program . urzadzenie (wewnetrzny watek, mrozonych owocéw.
jasnienie skonfigurowanych programéw. ok i ostrza), co utatwia 4 Aro ¢ i
Wyj Program RE-SPIN czesto POKrywe | ) b Zréb otwor o'srednlcy 4.cmwe
pomaga uzyska¢ odpowiednia Czyszczenie za pomocg gabkl. wstepnie zmieszanych Iold'?\ch
konsystencje przy obnizonej i dodaj do 50 gm skladnlkgw,
zawartosci cukru. aby uzyskac kremowe i
chrupiace lody.
Sktadniki Ciastka
/ 480 ml wody Orzechy
Niezbedne 1 kropla ptynu do mycia naczyr Czekolada
Opgjonalne Stodycze
e 1min30s 1min30s 1Tmin30s
programu

Po zakonczeniu kazdego programu nalezy wyjg¢ miske i sprawdzi¢ wyniki przed rozpoczeciem nastepnego
programu.

** Zaleznie od uzywanego programu. Wiecej informacji zawiera tabela z programami.
**% Czynnos$¢ obowigzkowa tylko w przypadku ,,programu Drinkable.
**** Program ,Mix-in" jest opcjonalny — dostepny tylko po uzyciu ,programu Scoopable”.

ZALECENIA:

+ Uzywaj tylko przepiséw na zimne desery.

* Przygotowujgc owoce, zmiazdz je, by uwolnic soki, lub potgcz
je z innymi sktadnikami i zamroz.

*+ Nie przekraczaj maksymalnego poziomu pojemnosci misek.

* Przed mieszaniem zréb otwdr w Srodku masy na dodatkowe
sktadniki, takie jak ciastka lub kawatki czekolady.

+ Sktadniki w mate misce zamrazaj, umieszczajgc jg na ptaskiej
powierzchni.

« Zamroz produkty co najmniej
uruchomieniem programu.

+ W przypadku przepiséw na desery (DESSERT) dodaj sktadniki
do linii MAX FILL w kolumnie DESSERT (po lewej).

24 godziny przed



« W przypadku przepiséw na napoje (DRINK) dodaj sktadniki

do linii STEP 1 MAX (symbol zamrozenia) w kolumnie
DRINK (po prawej). Po 24 godzinach od zamrozenia i przed
uruchomieniem programu, wlej ptyn maksymalnie do linii
STEP 2 MAX (symbol kropli), a nastepnie zamknij zewnetrzng
pokrywe.

« Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, skorzystaj z przepisow

podanych w cyfrowej ksigzce kucharskie;j.

Dessert Drink
Max % @ Vaxgy
@ Ve
C 1l ]
PRZECIWWSKAZANIA:

Nie przekraczja linii MAX widocznych na matej misce.

Nie zamrazaj jedynie wody.

Nie uruchamiaj urzgdzenia z pustym pojemnikiem.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez pokrywy.

Nie prébuj wptywad na mechanizm zamykania. Upewnij sie,
ze pojemnik i pokrywa sg poprawnie zamontowane przed
uruchomieniem urzgdzenia.

Nie dodawaj duzych blokéw ani kostek lodu.

Nie uzywaj akcesoriow, ktére nie zostaty dotgczone do
zestawu.

Nie uzywaj urzgdzenia jako miksera ani miynka i nie
przetwarzaj suchych sktadnikéw.

Nie korzystaj z urzadzenia do przygotowywania smoothie i
nie dodawaj twardych, luznych sktadnikéw.

Nie mieszaj gorgcych ptyndw.

Nie uruchamiaj programu, jesli sktadniki nie sg zamrozone do konca.
Nie podgrzewaj matej miski w mikrofali.

Nie uzywaj Sciernych gagbek ani Srodkéw, ktére mogag
uszkodzic¢ urzadzenie.

Nie wktadaj wszystkich elementéw do zmywarki. Zapoznaj
sie z tabelg na stronie 8.

Programéw RE-Spin i Mix-in nie nalezy stosowad w
przypadku garnkéw, ktére znajdowaty sie w zamrazarce
przez 24 godziny. Nalezy je stosowacd wytgcznie w potgczeniu
z programami Scoppable lub Dinkables.

Nie wktadaj do zamrazarki gérnej pokrywy (D), ostrzy (F) ani
zewnetrznego stoika (H).

Nie nalezy przygotowywac potrawy bezposrednio w matej
misce przed zamrozeniem. Uzyj pojemnika przeznaczonego
do tego celu.

Nie wlewaj gorgcego preparatu (>70°C) do matej miski.
Nie wktadaj gorgcych preparatow bezposrednio do

zamrazarki. Przed wtozeniem do zamrazarki preparat nalezy
najpierw doprowadzi¢ do temperatury pokojowej.

Nie zamrazaj ponownie preparatu po uruchomieniu
programu.

Nie myj tyzki w temperaturze powyzej 70°C.



PORADY DOTYCZACE MROZENIA

Aby osiggng¢ najlepsze rezultaty, upewnij sie, ze temperatura
w zamrazarce wynosi od -12°Cdo -21°C. Urzadzenie DOLCI jest
dostosowane do przetwarzania produktow o tej temperaturze.
Gdy miska z zamrozonymi sktadnikami osiggnie temperature
w tym zakresie, powinna miec¢ idealng temperature po
zakonczeniu programu.

Aby zapobiec problemom, miske nalezy umiesci¢ w zamrazarce
na ptaskiej powierzchni.

Warto zamrozi¢ sktadniki w misce na co najmniej 24 godziny
wczesniej. Sktadnikinie powinny jednak pozostawaczamrozone
dtuzej niz 24 godziny, poniewaz moze to wptyng¢ na koncowy
rezultat.

Méj PRODUKT NIE DZIALA
P Tomsmmos T o

Urzadzenie wyposazono w mechanizm
chroniacy przed przegrzaniem. Gdy dochodzi
do przegrzania, urzadzenia wytacza sie
samoczynnie. Nalezy zaczekac okoto 30
Awaria silnika na mingt, gz urzqdzer?i,e ostygnig, @ pasteppie
E1 ) nalezy je uruchomi¢ ponownie. Nie nalezy
prad przemienny Lo .
przygotowywac wiecej niz 3 porcji z rzedu.
Zaczekac 5 minut miedzy przygotowaniem
kolejnych porgji. Jesli btad bedzie sie
powtarzat, skontaktowac sie z punktem
serwisowym.
Sprawdzi¢, czy ostrze jest poprawnie
E2 Nie wykryto ostrza zainstalowane w gérnej pokrywie (D).
Uruchomic¢ program ponownie.
Przestrzegac zalecen dotyczacych ilosci
sktadnikéw. Zapoznac sie z przepisami
Ostrze w dostarczonymi z tym urzadzeniem i
E3 nieprawidtowym sprawdzi¢, czy ostrze znajduije sie na spodzie
miejscu podczas miski. Zachowac ostroznos¢ przy obstudze.
wigczania zasilania Przygotowac nowa mieszanine z zachowaniem
propordji sktadnikéw i uruchomi¢ program
ponownie.
Upewnic sie, ze drzwiczki sg poprawnie
Otwarte drzwiczki zamkn'iete i zablokoyvang. Sprawdzi¢, czy
. ostrze jest poprawnie zainstalowane w
E4 po wigczeniu R ) ) -
gornej pokrywie (D) i uruchomi¢ program
programu ponownie. Nie otwierac¢ drzwiczek podczas
dziatania programu.
Sprawdzi¢, czy ostrze (F) jest poprawnie
Miska i pokrywa w zainstalowane w gérnej pokrywie (D), ze
Es nieprawidtowym wewnetrzna miska (G) znajduje sie w duzej
miejscu podczas misce (H) oraz ze ta ostatnia jest poprawnie
wigczenia zasilania zainstalowana i zablokowana w urzadzeniu.
Uruchomic¢ program ponownie.
Wytaczy¢ urzadzenie, odtgczyc je od
Awaria silnika zasilania, a nastepnie podtgczy¢ ponownie
na prad staty / i uruchomic¢. Upewnic sie, ze drzwiczki sg
E6 nieprawidtowe zamkniete i ze miska jest odpowiednio
potozenie zainstalowana. Jesli btad bedzie sie
poczatkowe powtarzat, skontaktowac sie z punktem
serwisowym.




m OPIS BLEDU SCHEMAT ROZWIAZANIE

E7

Awaria silnika

na prad staty /
nieprawidtowe
potozenie koficowe

Przestrzegac zalecen dotyczacych ilosci
sktadnikéw. Zapoznac sie z przepisami
dostarczonymi z tym urzadzeniem. Wytgczy¢
urzadzenie, odtgczy¢ je od zasilania, a
nastepnie podigczy¢ ponownie i uruchomic.
Jesli btad bedzie sie powtarzat, skontaktowac
sie z punktem serwisowym.

E8

Silnik na prad staty
bez obcigzenia

Wytaczy¢ urzadzenie, odtgczyc je od
zasilania, a nastepnie podtgczy¢ ponownie
i uruchomic¢. Upewnic sie, ze drzwiczki sg
zamkniete i ze miska jest odpowiednio
zainstalowana. Jesli btad bedzie sie
powtarzat, skontaktowac sie z punktem
serwisowym.

E9

Zablokowany
wirnik silnika na

prad staty

Przestrzegac zalecen dotyczacych ilosci
sktadnikéw. Zapoznac sie z przepisami
dostarczonymi z tym urzgdzeniem. Wytgczy¢
urzadzenie, odfgczy¢ je od zasilania, a
nastepnie podtgczy¢ ponownie i uruchomic.
Upewnic sie, ze drzwiczki s3 zamkniete i ze
miska jest odpowiednio zainstalowana. Jesli
btad bedzie sie powtarzat, skontaktowac sie z
punktem serwisowym.

E10

Zanik punktu
wykrywania

Wystagpit btad z elektronikg urzadzenia.
Wytaczy¢ urzadzenie, odtgczyc je od
zasilania, a nastepnie podtgczy¢ ponownie
i uruchomic. Jedli btgd bedzie sie powtarzat,
skontaktowac sie z punktem serwisowym.

OPIS BLEDU SZCZEGOLY ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie dziata

Urzadzenie nie jest podtaczone.

Podtgcz urzadzenie.

Miska lub pokrywa nie jest
poprawnie umiejscowiona lub
nie jest zablokowana.

Sprawdzi¢, czy miska/pokrywa jest poprawnie
zainstalowana i zablokowana zgodnie z
instrukcjami.

Drzwiczki nie sa poprawnie
zablokowane.

Przed uruchomieniem programu upewnic sie,
ze drzwiczki sg poprawnie zamkniete.

N&z nie jest poprawnie
umiejscowiony w pokrywie.

Upewnic sie, ze ndz jest poprawnie
umiejscowiony w pokrywie (D).

Miska nie jest catkowicie
zablokowana na produkcie.

Sprawdz, czy miska jest bezpiecznie
zamknieta. Pod miskg moze gromadzi¢
sie szron, ktéry uniemozliwia jej catkowite
zablokowanie.

OPIS BLEDU SZCZEGOLY ROZWIAZANIE

Problemy z
zastosowaniem
niektérych przepiséw

Nieodpowiedni przepis.

Przepisy wiasne lub pobrane z Internetu
moga nie by¢ adekwatne do wykorzystania

z tym urzadzeniem i jego akcesoriami (ilosci
sktadnikéw, czas przygotowania itp.). Przed
skorzystaniem z przepisu nalezy zapoznac sie
zinstrukcjami i zastosowac sie do nich.

Przestrzegac proporcji podanych w
instrukcjach do przepiséw.

Nadmierne drgania
urzadzenia

Urzadzenie nie stoi na ptaskiej

powierzchni lub nie jest stabilne.

Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni.

Za duza ilos¢ sktadnikdw.

Zmniejszy¢ ilos¢ przetwarzanych sktadnikéw
(do oznaczenia MAX).

Problemy z
zastosowaniem
niektérych przepiséw

Nieodpowiedni przepis.

Przepisy wiasne lub pobrane z Internetu
moga nie by¢ adekwatne do wykorzystania

z tym urzadzeniem i jego akcesoriami (ilosci
sktadnikéw, czas przygotowania itp.). Przed
skorzystaniem z przepisu nalezy zapoznac sie
zinstrukcjami i zastosowac sie do nich.

Btad wyboru programu.

Sprawdzi¢, czy przepis jest wykonywany przy
uzyciu odpowiedniego programu.

Wyciek spod pokrywy

Za duza ilos¢ wody.

Zmniejszy¢ ilos¢ przetwarzanych sktadnikéw.

Pokrywa nie jest poprawnie
umiejscowiona lub nie jest
zablokowana.

Zablokowac poprawnie pokrywe na misie.

Brak uszczelki.

Umiesci¢ uszczelke pod pokrywa.

Uszczelka jest przecieta lub
uszkodzona.

Zmienic uszczelke, skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Uszczelka nie jest prawidtowo
umieszczona.

Umies¢ uszczelke w jej obudowie i po
wiasciwej stronie.

Z silnika wydobywa sie
dziwny zapach,

gdy urzadzenie jest uzywane po
raz pierwszy lub dochodzi do
przecigzenia silnika z powodu
zbyt duzej ilosci sktadnikow

lub zbyt twardych/duzych
elementéw.

Zaczekac, az urzadzenie ostygnie (co najmniej
30 minut), i zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikéw w
matej misce do mrozenia sktadnikéw.




BESCHREIBUNG

. . . . , ~\ * o
A. Eismaschine G. Deckel fiir kleine é/ @ @'> P
B. Bedienfeld Gefrierschussel Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Ice Cream
C. Schutzgeh&use H. Kleine Gefrierschiissel Yoghurt Bow!
D. Deckel des AuRenbehalters I. AulRerer Behalter ?l'gehﬁfteﬂﬁfﬁ Alle Arten
E. Dichtung J Loffel * Obst (Coulis/ ;/Iilcl? Sal;ne Zuckeroder | Getranke auf vvjllog!;u;tl
. Beispiele fir | Saft)Zucker | Pudding oder ucker ocer Zuckerersatz | Pflanzenbasis omilc
F' Kl in g en Zutaten zum oder Milch Sahne Zucllflere.rslatz (Honig/ Zuckerersatz ZZ ucli( er oder
Gefrieren Zuckerersatz Aga\ge:gilcgksaft) Agavendicksaft) (Honig/ uint:i;slatz
(Honig/ Obst (Coulis/Saft/ Agavendicksaft) A dicksaft
° Erforderlich | Agavendicksaft) | Mus) Schokolade ) Sahne gavencicksa )
P RO G RAM M E * Optional SiiBigkeiten ?f;;g:ﬁ%‘f;gz Obst (Coulis/ Obst (Coulis/ o:::t(lizll::)s,
Mit jedem der durchdachten Programme erhalten Sie von An- asser Sifigheiten | SAUMuS) | Seftus)
f . . . . . SZ‘]E? Ifege; Cerealien
ang an kostliche und perfekte Ergebnisse, ohne dass ein weiter- g
er PurChg.ang (nRe'Spln ) nOtW?nd.lg W'are' Dle Programme' Prcrgr:;r;m 3min14s 3min16s 3min45s 3min14s 3min41s 3min4ls
variieren in Dauer und Geschwindigkeit. So werden stets die

optimalen Einstellungen verwendet, um fur jedes spezifische
Rezept perfekt cremige Ergebnisse zu erzielen.

Kreationen zum Loffeln @/
» Y U
L]
* E
@ B é@g@ e Slushy Frappe Cocktail Milkshake
/ @ Light / ’ Perfekt fiir die
Sorb Frozen | Cg Smoothie Ideal zum Zubereiten Zubereitung gefrorener
orbet Ice Cream Gelato Yoghurt oeream Bow! von durstioschenden | g o) gje gefrorene | Getranke, die Alkohol
Getranken mit einer Kaffeespezialitaten und/od’er W. Cremige Milchshak f
deal zur fein gemahlenen auf CaférTNiveau zu enthalteﬁSser éﬁ?l?grucllf i esSa‘u
Herstellung von Programm Textur. Verwenden | oo St T : ol fsch e mixen tle
Bereiten Sie " . Eiscreme mit details Sie keine Fruchtsafte g ; e vorzugtes
Késtliche Wahlen Sie wenig Zucker oder Coulis, da diese besonderen Touch Milch | Verwenden Sie fiir den | selbst gemachtes Eis mit
gefrorene Perfekt fur die :SfSMRﬁzﬁgg?s oder Fett, dafiir Gefrorene zu einer Sorbet- Od?; eln\e,\? li\:llllrf‘hersatz ePrsten Schrlttkd!eses Milch und weiteren Extras.
Desserts mit Zubereitung aus und mitunter mit viel | Kreationen voller ahnlichen Konsistenz reritanthinzu. crogrl’ argm k;,.e”?e"
Obst, Wasser cremiger fiigen Sie Thre Gesunde Eiweil. Vitamine und fuhren wirden. Fr ﬁy Isft ch Uisllkgeh |
. und Zucker zu. | Eiscreme zum egw[]nschten gefrorene Nahrstoffe fur uchtsatte oder Alkonol.
grar Damit sich kleine [  Loffeln mit 9 Desserts Warnung: gesundheitsbewusste Milch
details Aromen S ) Wasser
Mengen Zucker | Rezepten auf . ausThren Bei einigen GenieRer - Ffi
/ I \ ! hinzu. um _aust ispiele fi Lauwarmer Kaffee, ineral Zucker oder
leichter auflésen, | Milchbasis und Lo Lieblingsjoghurts.| -~ zuckerarmen perfekt zum Beispiele flir Zutaten Mineralwassser i
geschmeidige i Lauwarme Schokolade Zuckerersatz (Honig/
empfiehlt es den Aromen Eiscreme im Rezepten muss | Friihstiick oder zum Gefrieren Wasser Sirup Zucker oder Agavendicksaft)
sich, das Obst, | ThrerWahl. | . Lm0 e vor dem Mischen Brunch. rforderlich Mineralwasser Zucker oder Zuckerersatz (Honig/
je nach Sorte, zu 2u erhalten moglicherweise 2 ; reer |Ic Zuckerersatz (Honig/ Agavendicksaft) Fruchtsaft
purieren. hHUSS'gk?'t ptiona Agavendicksaft) Milch Zitronensaft Pudding
'nWZ:r%Zf#gt Obst (ganz/Coulis/Saft/Mus)
: Beispiele fir Zutaten,
die vor dem Mischen Mineralwasser Milch oder Getriinke auf
hinzugefugt werden Wasser Sirup Lauwarmer Kaffee, Fruchtsaft Pflanzenbasis
Mineralwasser Lauwarme Schokolade| Alkohol (nur in MafSen Fruchtsaft
Erforderlich konsumieren)
Optional
Pr?g;;?m 2min22s 2min21s 2min45s 3min12s
* je nach Modell



Extraprogramme

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Programmerklarung

Dieses Programm wird nach
einem der vordefinierten
Programme ausgefiihrt.

Sie erhalten damit eine
glatte Konsistenz. Wenn
Sie die Zuckermenge bei

der Zubereitung reduziert

Dieses Programm spilt Ihr
Gerat (innerer Schaft, Deckel
und Klingen) griindlich
durch, um die Reinigung
mit einem Schwamm zu

Mit diesem Programm
kénnen Sie nach Belieben
SuRigkeiten, Kekse, Nisse,
Cerealien oder gefrorenes
Obst in Ihr Eis einarbeiten.

Geben Sie bis zu 50 g an
Zutaten in eine 4 cm groRe
Mulde in der Mitte der

haben, wird ,RE-SPIN" oft erleichtern. . .
o ST vorgemischten Eiscreme -
benétigt, um die richtige fir ai ) )
h . Ur ein cremig knuspriges
Konsistenz zu erreichen. )
Ergebnis.
Vepnence
/ 480 g Wasser Ntisse
Erforderlich 1 Tropfen Spulmittel ggygt’?kl?elggz
Optional g
Pr?gramm 1min30s 1min30s 1min30s
ange

Nach Abschluss jedes Programms miussen Sie die Schissel herausnehmen und die Ergebnisse Uberprifen,

bevor Sie mit dem nachsten Programm beginnen.

** Je nach verwendetem Programm. Weitere Informationen finden Sie in der Programmtabelle.
*** Zwingender Schritt nur fir das Programm ,Getranke”.

*%+%%  Unterheben” ist ein optionales Programm, das nur nach Verwendung eines ,L&ffelbar-
Programms” verflgbar ist.

DAS SOLLTEN SIE TUN:

Bereiten Sie nur kalte Rezepte zu.

Zur Vorbereitung auf die Verarbeitung muss das Obst
entweder zerkleinert werden, um an Saft zu verlieren, oder
mit anderen Zutaten kombiniert und gefroren werden.

Halten Sie das maximale Fassungsvermdgen der kleinen
Schussel ein.

Um Ihre Kreationen aufzupeppen, drucken Sie eine Mulde
in die Mitte Ihrer Zubereitung, um Extras wie Kekse oder
Schokoladenstuckchen hinzuzufugen.

Gefrieren Sie Zubereitungen in der kleinen Schussel auf
einer ebenen Flache.

Gefrieren Sie Zubereitungen vor dem AusflUhren eines
Programms fur mindestens 24 Stunden.

Geben Sie Zutaten fur Rezepte der Kategorie ,DESSERT" nur
bis zur ,MAX"“-Markierung unter ,DESSERT" (links) hinzu.

Geben Sie die Zutaten fur Rezepte der Kategorie ,,DRINK" nur
bis zur SCHRITT-1-, MAX“-Markierung (EISKRISTALLSYMBOL)
unter ,,DRINK"” (rechts) hinzu. Fullen Sie dann nach 24
Stunden Gefrierzeit und vor dem Einsetzen des Behalters
in das Gerat Flussigkeit bis unter die SCHRITT-2-,MAX"-
Markierung (TROPFENSYMBOL) ein, bevor Sie den Deckel
fur den aul3eren Behalter aufsetzen.

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Rezepte im
digitalen Rezeptbuch befolgen.

Dessert Drink
Vax % @ Mgy
@ Vaxg
C I} ]

DAS SOLLTEN SIE NICHT TUN:

Die ,MAX"“-Markierung auf der kleinen Schussel darf nicht
uberschritten werden.

Gefrieren Sie nicht ausschliel3lich Wasser.
Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem leeren Behalter.
Betreiben Sie das Geratnicht, wenndie Deckelnichtangebrachtsind.
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Versuchen Sie nicht, etwas am Verriegelungsmechanismus
zu andern. Vergewissern Sie sich, dass der Behalter und der
Deckel korrekt eingesetzt bzw. angebracht sind, bevor Sie
das Gerat verwenden.

Verarbeiten Sie keine festen Eisblocke oder Eiswdrfel.

Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht im Lieferumfang
enthalten ist.

Verwenden Sie das Gerat nichtals Mixer, verarbeiten Sie keine
trockenenZutatenundfuhrenSie keine Mahlvorgangedurch.
Bereiten Sie keine Smoothies zu, und verarbeiten Sie keine
harten, losen Zutaten.

Verarbeiten Sie keine heil3en Flussigkeiten.

FUhren Sie kein Programm aus, wenn die Zubereitung nicht
auf einer ebenen Flache eingefroren wurde.

Die kleine Schussel ist nicht mikrowellengeeignet.
Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Reinigungsmittel,
da diese das Gerat beschadigen kénnen.

Geben Sie nur die Teile in die Spulmaschine, die in der Tabelle
auf Seite 8 entsprechend gekennzeichnet sind.

Die Programme RE-Spin und Mix-in sollten nicht bei einem
Topf verwendet werden, der 24 Stunden im Gefrierschrank
war, sondern nur zusatzlich zu einem Scoppable- oder
Dinkables-Programm.

Legen Sie die obere Abdeckung (D), die Klingen (F) und das
aul3ere Behalterzubehor (H) nicht in den Gefrierschrank.

Bereiten Sie Ihre Zubereitung vor dem Einfrieren nicht direkt
in der kleinen Schussel zu. Verwenden Sie hierfir einen
geeigneten Behalter.

Geben Sie keine heil3en Zubereitungen (>70°C) in die kleine
Schussel.

* HeilRe Zubereitungen nicht direkt in den Gefrierschrank
stellen. Die  Zubereitung muss  zunachst  auf
Zimmertemperatur gebracht werden, bevor sie in den
Gefrierschrank gelegt wird.

* Frieren Sie eine Zubereitung nach dem Ausfuhren eines
Programms nicht wieder ein.

+ Den Loffel nicht bei Temperaturen Uber 70°C waschen.

TIPPS FUR DAS EINFRIEREN

Um optimale Ergebnisse zu erzielen, vergewissern Sie sich, dass
Ihr Gefrierschrank auf-13 °C bis -22 °C(9 °F bis -7 °F) eingestellt
ist. DOLCI wurde speziell fur die Verarbeitung von Zutaten
innerhalb dieses Temperaturbereichs entwickelt. Wenn Ihre
Schussel bei diesen Temperaturen eingefroren wurde, sollte
sie nach Programmende die ideale Temperatur haben.

Um maogliche Probleme zu vermeiden, wird empfohlen, die
kleine Schussel fur den Gefriervorgang auf eine ebene Flache
innerhalb des Gefrierschranks zu stellen.

Es wird empfohlen, die Zubereitung in der inneren Schussel
mindestens 24 Stunden lang einzufrieren. Sie sollte jedoch
auch nicht lIanger als 24 Stunden im Gefrierschrank belassen m
werden, da dies das Endergebnis beeinflussen konnte.



MEIN PRODUKT FUNKTIONIERT NICHT FEHLERBES | o1y oy LoSUNG

" FEHLERBES- - Achten Sie darauf, die Mengen der
~CODE CHREIBUNG DLl BRkLLe Zutaten einzuhalten. Sehen Sie sich die
- Rezepte an, die diesem Gerét beiliegen.
Thr Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz E7 DC-Motor defekt/ Schalten Sie das Gerat AUS, ziehen Sie
ausgestattet. Wenn Ihr Gerét Uberhitzt, falsche Endposition den Netzstecker, stecken Sie ihn wieder
schaltet es sich automatisch aus. Lassen ein, und schalten Sie es erneut ein. Wenn
Sie es etwa 30 Minuten lang abkuhlen der Fehler weiterhin besteht, wenden Sie
E1 AC-Motor defekt und versuchen Sie es dann erneut. sich bitte an unseren Kundendienst.
Bitte bereiten Sie nicht mehr als 3 Topfe Schalten Sie das Gerat AUS. ziehen
hintereinander zu. Warten Sie nach jeder Sie den Netrstecker stecken Sie ih
Zubereitung 5 Minuten. Wenn der Fehler e den vetzs gc ir' T €C Sgn 1€ 1hn
weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an \g'ﬁ \fer rgz]\;v?sgericsfetsei?h Ig:sssedrizgl%tr
unseren Kundendienst. E8 DC-Motor im Leerlauf geschlossen und die Schiissel richtig
eingesetzt ist. Wenn der Fehler weiterhin
Uberpriifen Sie, ob die Klinge besteht, wenden Sie sich bitte an
2 Kiinge nicht erkannt ordnungsgemaR auf der oberen unseren Kundendienst.
Abdeckung (D) angebracht ist. Starten Achten Sie darauf, die Mengen der
Sie das Programm neu. Zutaten einzuhalten. Sehen Sie sich die
Rezepte an, die diesem Gerét beiliegen.
Schalten Sie das Gerat AUS, ziehen
Achten Sie darauf, die Mengen der DC-Motor Sie den Netzstecker, stecken Sie ihn
Zutaten einzuhalten. Lesen Sie die E9 verriegelter wieder ein, und schalten Sie es erneut
dem Produkt beiliegenden Rezepte. Rotor ein. Vergewissern Sie sich, dass die Tur
Die Klinge ist beim Wenn sich die Klinge am Boden des geschlossen und die Schissel richtig
E3 Einschalten nicht richtig Behalters befindet, gehen Sie bitte eingesetzt ist. Wenn der Fehler weiterhin
positioniert. vorsichtig damit um. Bitte beachten Sie besteht, wenden Sie sich bitte an
das Verhaltnis der Zutaten, wenn Sie unseren Kundendienst.
eine neue Zubereitung herstellen, und - - -
starten Sie das Programm erneut. Es liegt ein elektronisches Problem an
Ihrem Gerat vor. Schalten Sie das Gerat
Uberpriifen Sie, ob die Tiir ) AUS, ziehen Sie den Netzstecker, stecken
Ordnlﬁ)ngsgemég geschlossen und E10 \?:rtgﬁ\llsi?%%inkt Sie ihn wieder ein, und schalten Sie es
Die Tuir ist gedffnet, verriegeltist. Uberpriifen Sie, ob die erneut ein. Wenn der Fehler weiterhin
E4 wahrend das Klinge ordnungsgeméR an der oberen besteht, wenden Sie sich bitte an
Programm lauft. Abdeckung (D) befestigt ist, und filhren Sie unseren Kundendienst.

das Programm erneut aus. Offnen Sie die
Tur nicht, wahrend das Programm lauft.

FEHLERBES-

Uberpriifen Sie, ob die Klinge (F) LOSUNG
ordnungsgemald an der oberen CHREIBUNG
Behalter und Deckel Abdeckung (D) angebracht ist, dass . . . . R
s sind beim Einschalten sich der innere Behalter (G)im Das Gerat ist nicht eingesteckt. | SchlieRen Sie das Gerét an.
anSEQﬁ?;L? ﬁﬂgzzggﬂg:tg gﬂégiiniezﬂfﬁcﬁsjedrer Der Behalter oder der Deckel Vergewissern Sie sich, dass die Schussel
P : Maschine befestiat undgei?l erastet ist ist nicht richtig positioniert oder | oder der Deckel wie in der Anleitung gezeigt
Fiihren Sie das Prgogramm egrneut aus ) eingerastet. korrekt positioniert bzw. eingerastet ist.
Schalten Sie das Gerét AUS, ziehen Das Gerat Die Turist nichtrichtig verriegelt. 3?!'5?@?3?25%233? gilg Zﬁré’fgggﬁgﬁg strgrign
Sie den Netzstecker, stecken Sie ihn funktioniert nicht. —— — -
wieder ein, und schalten Sie es erneut Das Messer ist nicht richtigam | Stellen Sie sicher, dass das Messer korrekt im
6 DC-Motor defekt/ ein. Vergewissern Sie sich, dass die Tar Deckel angebracht. Deckel (D) angebracht ist.
falsche Startposition geschlossen und die jchusiTl richtig . Stellen Sie sicher; dass die Schiissel sicher
elngezetzt ist. Wenn _el;]Fe_ er weiterhin Die Schiissel ist nicht vollstandig | verschlossen ist. Unter der Schiissel kann sich
besteht, wengend$|e sich bitte an am Produkt befestigt. Frost gebildet haben, der ein vollstandiges
unseren Kundendienst. VerschlieRen verhindert.




FEHLERBES-
CHREIBUNG

LOSUNG

Thre personlichen oder im Internet
gefundene Rezepte sind moglicherweise
nicht fur Ihr Gerat und dessen Zubehoér
geeignet (Mengen, Dauer usw.). Bevor Sie mit

Schwierigkeiten, ) . 2
|y . einem Rezept starten, vergewissern Sie sich,
Rezepte erfolgreich Ungeeignete Rezepte. dass Sie sich an die Gebrauchsanweisung
zuzubereiten halten.
Beachten Sie die Mengenangaben in den
Rezepten, die in diesen Anweisungen
angegeben sind.
Das Gerat steht nicht auf einer
ebenen Oberflache oder steht | Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache.
UbermaéRige Vibrationen nicht stabil.
Zu viele Zutaten Reduzieren Sie die Menge der verarbeiteten
) Zutaten (bis zur MAX-Linie).
Thre personlichen oder im Internet
gefundene Rezepte sind moglicherweise
nicht fur Ihr Gerat und dessen Zubehor
Schwierigkeiten Ungeeignete Rezepte. geeignet (Mengen, Dauer usw.). Bevor Sie mit

bestimmte Rezepte
erfolgreich zuzubereiten

einem Rezept starten, vergewissern Sie sich,
dass Sie sich an die Gebrauchsanweisung
halten.

Fehler bei der
Programmauswahl.

Uberpriifen Sie, ob Sie das richtige Programm
fur Ihr Rezept verwenden.

Abdeckung undicht

Die Wassermenge ist zu grof3.

Verringern Sie die Menge der Zutaten.

Der Deckel ist nicht richtig
positioniert oder eingerastet.

Verriegeln Sie den Deckel sicher auf der
Schussel.

Die Dichtung fehlt.

Bringen Sie die Dichtung am Deckel an.

Die Dichtung ist durchtrennt
oder beschadigt.

Tauschen Sie die Dichtung aus und
kontaktieren Sie einen zugelassenen
Kundendienst.

Dichtung ist nicht richtig
positioniert.

Positionieren Sie die Dichtung in ihrem
Gehause und auf der richtigen Seite.

Der Motor riecht
unangenehm,

wenn das Gerat zum ersten Mal
verwendet wird oder wenn der
Motor durch zu viele Zutaten
oder zu harte oder zu groRe
Teile Uberlastet wird.

Lassen Sie das Gerat abkihlen (mindestens
30 Minuten) und verringern Sie die Menge
der Zutaten im gefrorenen Innenbehalter.




BESCHRIJVING

A. IJsmachine
B. Bedieningspaneel
C. Veiligheidsklep

D. Buitenste container deksel

E. Afdichting

PROGRAMMAS :

Elk programma is vakkundig ontworpen om meteen vanaf het
begin heerlijke en perfecte resultaten te creéren zonder op-
nieuw te hoeven draaien. De programma'’s variéren in duur en
snelheid en gebruiken de optimale instellingen voor een perfect
romig resultaat voor elk specifiek recept.

S ITom

Messen
. Deksel voor kleine diepvrieskom
. Kleine vrieskom

Buitenste kan

Lepel *

Schepbaar
* * M
N o P
4 @ 52 7
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Ideaal voor
" het maken van
'l'\/laak heerlije mager of vetarm
IJsg’isitsirvt;tget ijs, dat mogelijk
en suiker om rijk is aan Gemaakt voor
; Kies ejwitten gezondheidsbewuste
een kleine Perfect voor het vel favori di
hoeveelheid bereidenvan | 2uivelrecepten | Uw favoriete ‘ consumenten die
Programm suiker dikke. romiae envoegde |yoghurtwordt| Waarschuwing: | ijsbereidingen vol
9 " o J gewenste omgetoverd Bij sommige met vitaminen en
agegevens gemakkelijker | zuivelrecepten smaken toe voor | tot gezonde recepten voedingsstoffen
op telossen is in de smaken - ) otg P . t
het beter om van uw keuze heerlijk romig | ijsdesserts. met eenlaag |willen maken, perfect
te pureren ' Italiaans ijs. suikergehalte voor ontbijt of
pureren, moet u mogelijk brunch.
afhankelijk van Vioeistof
het soort fruit dat toevoegen
ugebruikt. voordat u
gaat mixen.

* afhankelijk van het model



Schepbaar

* * M
& g 8| ® &
Light .
Sorbet Ice Cream Gelato \fggﬁﬁ?t Ice Cream Sné%c\)’wle
Alle soorten
Volll\gerlcla(om yoghurtMelk | Plantaardige yﬁgﬁ?&rvt;';e
Voorbeeld van| Fruit (coulis/ N Suiker of dranken .
; . Custard of Suiker of . . melk Suiker of
ingrediénten | sap) Suiker of . suikervervanger Suiker of .
. suikervervanger melk Volle roo |suikervervanger (honing/ suikervervanger suikervervanger
bevriezen (honing/ . . (honl.ng/ agavesiroop) (honing/ (hom.ng/
agavesiroop) Fruit (coulis/ agavesiroop) agavesiroop) agavesiroop)
Vereist 9 P sap/pasta) Room 9 P Fruit (coulis/
) Chocolade Snoep | Fruit (coulis/ ) ) . . sap/pasta)
Optioneel Water sap/pasta) Fruit (coulis/ Fruit (coulis/
Chocolade Snoep Chj:;;@iséz)oep sap/pasta) Onthijtgranen
Wﬁggm 3min. 14 3min. 16 3min.45s | 3min.14s | 3min.41s 3min.41s

la | % )
7
Slushy Frappe Cocktail Milkshake
Ideaal voor het Pgn‘ect voor het
bereiden van bereiden van bevroren
dranken met alcohol en/ Meng uw favoriete
dorstlessende dranken | Maak net zulke lekkere of water selfqeraakte iis. melk
met een fijnkorrelige |ijskoffie als in de horeca. ’ gems s
Programma . en mix-ins om in een
structuur. Gebruik | Voeg de gewenste melk ) I ]
gegevens Gebruik geen coulis, handomdraai uw
geen vruchtensappen | of melkvervanger toe : : )
of coulis. omdat dit VOOr een twist dikke vruchtensappen favoriete milkshake
voor een s'orbetachti o of alcohol voor de te maken.
structuur zorat 9 eerste stap van dit
gt programma.
Lauwwarme koffie Melk
Voorbeeld van Lauwwarme Fr‘i’ﬁ::;k Suiker of
|ngred|eqten om te ) chocolademelk Suiker of su'lkervervan.ger
bevriezen Watersiroop ik (honing/agavesiroop)
Frisdrank suikervervanger
Vereist Suiker of (honing/agavesiroop) Fruitsap Custard
Optioneel suikervervanger (honing/ Gt Fruit (hele vrucht/coulis/
agavesiroop) Melk itroensap sap/pasta)
Voorbeeld van
ingrediénten die u
moet toevoegen . Lauwwarme koffie Frlsglrank Melk of plantaardige
voordat u Watersiroop Lauwwarme Fruitsap dranken
gaat mengen Frisdrank Alcohol }
chocolademelk . Fruitsap
(drink met mate)
Vereist
Optioneel
Prc:g;zrtr;ma 2min.22s 2min.21s 2min.45s 3min.12s

9,

Re Spin

&

Rinsing

Mix In

Dit programma is
ontworpen om een gladde
structuur te garanderen na
het uitvoeren van een van

de vooraf gedefinieerde

Met dit programma spoelt
u uw product grondig

Dit programma is
ontworpen om stukjes
snoep, koekjes, noten,

ontbijtgranen of bevroren
fruit door uw ijs te mengen
om de smaak naar wens aan

Programma programma’s. Het is (binnenkant, deksel
. A ; te passen.
uitleg vaak nodig om opnieuw en messen) af om het
) . Maak een gat van 4 cm
te draaien om de juiste schoonmaken met spons te ; X
; ; X - in het midden van het
consistentie te bereiken vergemakkelijken. -
. voorgemengde ijs en voeg
wanneer u de hoeveelheid ) :
o o maximaal 50 g ingrediénten
suiker in uw bereidingen
) toe voor een glad,
hebt verminderd. oo
knapperig ijs
inc.;(ragcrl?iéI l;iZn Koekjes
9 / 480 g water Noten
q 1 druppel afwasmiddel. Chocolade
Onmisbaar Snoe
Optioneel P
AT I 1min.30s 1min.30s 1min.30s
alengte

Nadat u elk programma hebt voltooid, moet u de kom eruit halen en de resultaten controleren voordat u met
het volgende programma begint.

** afhankelijk van het gebruikte programma. Zie de programmatabel voor meer informatie.
*** Alleen verplichte stap voor het “Drinkbaar”-programma.

*%¥%% “Mix-in" is een optioneel programma dat alleen beschikbaar is na een “Schepbaar”-programma.

WAARSCHUWING:

WEL DOEN:

* Gebruik alleen koude recepten.

« Ter voorbereiding op de verwerking moet het fruit worden
vermalen om het sap te laten vrijkomen, of worden
gecombineerd met andere

ingevroren.

* Houduaandemaximale gebruikscapaciteitvan kleine kommen.

+ Maak voor bereidingen met toevoegingen een gat in het
midden van de bereiding voor de toevoeging, zoals stukjes

koek of chocolade.

* Bevriesbereidingenin een kleine kom op een vlakke ondergrond.
* Laatten minste 24 uur bevriezen voordat u een programma uitvoert.

ingrediénten en worden



+ Voeqg bij het selecteren van DESSERT-recepten de bereiding

toe tot aan de lijn MAX FILL in de kolom DESSERT (links).

+ Voeg bij het selecteren van DRINK-recepten de ingrediénten

toe tot aan de lijn STAP 1 MAX (VRIESSYMBOOL) in de kolom
DRINK (rechts). Laat 24 uur bevriezen en giet de ingrediénten
tot onder de lijn STAP 2 MAX (DRUPPELSYMBOOL) vé6r
installatie en vergrendel daarna het deksel van de
buitenste beker.

Voor het beste resultaat volgt u de recepten in het digitale
receptenboek.

Dessert Drink
Vax % @ Mg
@ Mg
\ 1L ]

NIET DOEN:

Overschrijd de MAX-lijnen op de kleine kom niet.

Vries niet alleen water in.

Gebruik het apparaat niet met een lege houder.

Gebruik het apparaat niet zonder dat de deksels op hun plaats zitten.

Probeer het vergrendelingsmechanisme niet te veranderen.
Zorg ervoor dat de houder en het deksel goed zijn geplaatst
voordat u het apparaat gebruikt.

Verwerk geen groot blok ijs of ijsblokjes.

Gebruik geen andere accessoires die niet in de doos zijn
meegeleverd.

Gebruik het apparaat niet als blender, verwerk geen droge
ingrediénten en voer geen maalbewerkingen uit.

Maak geensmoothieenverwerkgeenharde, losseingrediénten.
Meng geen hete vloeistoffen.

Voer geen programma uit als de bereiding niet vlak is bevroren.
De kleine kommen mogen niet in de magnetron.

Gebruik geen schuursponzen of schuurmiddel, omdat deze
de machine kunnen beschadigen.

Doe niet alle onderdelen in de wasmachine. Raadpleeg de
tabel op pagina 8.

De programma’s RE-Spin en Mix-in mogen niet worden
gebruikt op een pan die 24 uur in de vriezer heeft gestaan,
maar alleen als aanvulling op een Scoppable- of Dinkables-
programma.

Plaats de accessoires bovendeksel (D), messen (F) en
buitenkan (H) niet in de vriezer.

Bereid uw bereiding niet rechtstreeks in het kommetje
voordat u het invriest. Gebruik een bak die hiervoor
geschikt is.

Doe geen hete bereiding (>70°C) in het kommetje.

Plaats een nog hete bereiding niet direct in de vriezer.
Het preparaat moet eerst op kamertemperatuur worden
gebracht voordat het in de vriezer wordt geplaatst.

Vries een preparaat niet opnieuw in nadat u een programma
hebt uitgevoerd.

Was de lepel niet op een temperatuur boven de 70°C.



TIPS VOOR INVRIEZEN

Voor de beste resultaten moet u ervoor zorgen dat uw vriezer is
ingesteld tussen -12 °C en -21 °C. DOLCI is speciaal ontworpen
om ingrediénten binnen dit temperatuurbereik te verwerken.
Wanneer uw kom binnen dit bereik bevroren is, zou deze na de
programma’s de ideale temperatuur moeten bereiken.

Om problemen te voorkomen, raden wij u aan de kleine kom
in de vriezer op een vlak oppervlak te bevriezen.

Het wordt aanbevolen om de bereiding ten minste 24 uur in
de binnenste kom te bevriezen. Zelfs nadat de bereiding is
bevroren, is het niet ideaal om deze langer dan 24 uur te laten
staan, omdat dit van invloed kan zijn op het eindresultaat.

MIJN PRODUCT WERKT NIET

FOUT
CODE BESCHRIJVING SCHEMA OPLOSSING

Uw apparaat is voorzien van een
bescherming tegen oververhitting. Als het
apparaat oververhit raakt, schakelt het
zichzelf uit. Laat het ongeveer 30 minuten
afkoelen en gebruik het vervolgens
3 AC-motor defect opnieuw. Maak niet meer dan 3 producten
achter elkaar. Wacht 5 minuten tussen elke
bereiding. Neem contact op met eenvan
onze servicecentrums als de fout zich blijft
voordoen.
Mes niet Controleer of het mes goed op de bovenklep
E2 gedetecteerd (ODp) r:?e%s\;l)laatst. Start het programma
Zorg ervoor dat u de juiste hoeveelheden
Het mes bevindt ingrediénten gebruikt. Controleer de
zich niet op de recepten die bij dit product zijn geleverd. Als
E3 juiste plaats het mes zich onder in de bak bevindt, wees
wanneer de dan voorzichtig met het apparaat. Houd
stroom wordt u aan de verhouding tussen ingrediénten
ingeschakeld voor een nieuwe bereiding en start het
programma opnieuw.
Controleer of de klep goed gesloten en
\lfvlgﬁngeee?pheer{d vergrendeld is. Controleer of het mes goed
E4 programma is op de bovenklep (D) is geplaatst en voer het
ingeschakeld programma opnieuw uit. Open de klep niet
tijdens het programma.
Controleer of het mes (F) correct op de
) bovenklep (D) is geplaatst, of de bak (G)
= Bak + deksel niet zichin depgrote kgorg (H) bevindt en of deze
op juiste plaats bij | B S
inschakelen aatste goed in de machine is geplaatst
en vergrendeld. Voer het programma
opnieuw uit.
Schakel de machine uit, haal de stekker uit
het stopcontact, steek de stekker weer in het
DC-motor stopcontact en start de machine opnieuw.
E6 defect/onjuiste Zorg ervoor dat de klep gesloten is en dat de
startpositie bak goed is geplaatst. Neem contact op met
een van onze servicecentrums als de fout
zich blijft voordoen.




FOUT
CODE BESCHRIJVING SCHEMA OPLOSSING

E7

DC-motor defect/
onjuiste eindpositie

Zorg ervoor dat u de juiste hoeveelheden
ingrediénten gebruikt. Controleer de
recepten die bij dit product zijn geleverd.
Schakel de machine uit, haal de stekker

uit het stopcontact, steek de stekker weer

in het stopcontact en start de machine
opnieuw. Neem contact op met een van onze

servicecentrums als de fout zich blijft voordoen.

E8

DC-motor onbelast

Schakel de machine uit, haal de stekker uit
het stopcontact, steek de stekker weer in het
stopcontact en start de machine opnieuw.
Zorg ervoor dat de klep gesloten is en dat de
bak goed is geplaatst. Neem contact op met
een van onze servicecentrums als de fout
zich blijft voordoen.

E9

Rotor DC-motor
vergrendeld

E10

Zorg ervoor dat u de juiste hoeveelheden
ingrediénten gebruikt. Controleer de
recepten die bij dit product zijn geleverd.
Schakel de machine uit, haal de stekker uit
het stopcontact, steek de stekker weer in het
stopcontact en start de machine opnieuw.
Zorg ervoor dat de klep gesloten is en dat de
bak goed is geplaatst. Neem contact op met
een van onze servicecentrums als de fout
zich blijft voordoen.

Detectiepunt
verdwijnt

Er is een elektronisch probleem met uw
machine. Schakel de machine uit, haal de
stekker uit het stopcontact, steek de stekker
weer in het stopcontact en start de machine
opnieuw. Neem contact op met een van onze

servicecentrums als de fout zich blijft voordoen.

FOUT
BESCHRIJVING DETAILS OPLOSSING

Het apparaat is niet aangesloten.

Het apparaat werkt niet

Sluit het apparaat aan.

De bak of het deksel is niet goed
geplaatst of vergrendeld.

Controleer of de bak of het deksel goed is
geplaatst of vergrendeld, zoals aangegeven
in de instructies.

De klep is niet goed vergrendeld.

Zorg ervoor dat de klep goed gesloten is
voordat u een programma start.

Het mes is niet goed in het
deksel geplaatst.

Zorg ervoor dat het mes correct in het deksel
(D) is geplaatst.

De kom is niet volledig op het
product vergrendeld.

Zorg ervoor dat de kom goed vast zit. Het
kan zijn dat er zich onder de kom rijp bevindt,
waardoor deze niet goed vergrendeld kan
worden.

FOUT
BESCHRIJVING DETAILS OPLOSSING

Problemen met
bepaalde recepten

Ongeschikte recepten.

Uw persoonlijke recepten of recepten die u
op internet hebt gevonden, kunnen mogelijk
niet geschikt zijn voor uw apparaat en de
accessoires (hoeveelheden, duur, enz.). Volg
de gebruiksaanwijzing voordat u begint met
een recept.

Volg de verhoudingen van de recepten in
deze instructies.

Overmatige vibratie

Het apparaat staat niet op
een vlakke ondergrond of het
apparaat is niet stabiel.

Plaats op een vlakke ondergrond.

Te veel ingrediénten.

Verminder de hoeveelheid verwerkte
ingrediénten (tot het MAX-streepje).

Problemen met
bepaalde recepten

Ongeschikte recepten.

Uw persoonlijke recepten of recepten die u
op internet hebt gevonden, kunnen mogelijk
niet geschikt zijn voor uw apparaat en de
accessoires (hoeveelheden, duur, enz.). Volg
de gebruiksaanwijzing voordat u begint met
een recept.

Fout bij programmaselectie.

Controleer of u het correcte programma hebt
gekozen voor uw recept.

De hoeveelheid water is te groot.

Verminder de hoeveelheid ingrediénten.

Deksel niet goed geplaatst of
vergrendeld.

Vergrendel het deksel goed op de bak.

motor veroorzaakt door te veel
ingrediénten of stukken die te
hard of te groot zijn.

Lekkage bij het deksel De afdichting ontbreekt. Plaats de afdichting op het deksel.
De dekselafdichting is Vervang de afdichting, neem contact op met
beschadigd. een erkend servicecentrum.
Pakking is niet correct Plaats de afdichting in zijn behuizing en aan
gepositioneerd. de juiste kant.
Wanneer u het apparaat voor
d:\gel_\:/s;ﬁ I;sz:g;zgglrll(t (\)/];I:(;]:t Laat het apparaat afkoelen (ten minste 30

Motor stinkt g g minuten) en verminder de hoeveelheid

ingrediénten in de kleine bevroren bak.




NEPITPADPH AvvatoéTnta Snuroupyiag PTtaAag PE KOUTAAL TETaywTou
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A. Tlaywtopunyavn G. Kamakt yia pkpo PTtoA @/ @ @B @59
B. Mivakag eAéyyou kataPuéng Frozen Light | smoothie
. , . . Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
C. NoptakL acpaleiag H. Mwkpo prtoA katayuéng
D. EEwtepikd kAAuppa Soxelov 1. EEwTtepkr kavata rdka ";’:g;‘l’,;f:;‘ ‘Ohot oL oot
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os 6[ d pKEL A KALT G.Xl')'[r]'[ a, X pr] O'll.lOT[Ol(bVT ag T B E?\Tl OTEC TpOypAppaTog | Seutepohertta | Seutepdhertta | Seutepolertta | Seutepdherta | Seutepdhemta | SeutepOAeTTTa

puBpioeLg yLa TV eTiTEVEN TEAELWV ATIOTEAEOUATWY KPEUWSEOUG
VPNC yLa KABE CUYKEKPLUEVN cuvTayr).

Avvatétnta Snuioupyiag PTaAag e KOUTAAL TTaywTtou

&

7

P

Light

<

Frozen Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
I8avikd ya T
Mapaokeudote Tapaokeun
voota TIayWTy ,
KateduypEva HEXapNA) | AnpoupyriBke
eusdpma I8avikd yLa tv ErMEe TIEPLEKTIKOTNTA [yl KATAVCAWTES
XONOWIOTIOWVTAC nqpaom—:ur’] ouvtayéc oe Zd)(ctpr] ] | mou npoos’xouv
BpouTa, VepS TIAUPPEVOTWY e Béon ta XapnAd hapd, v uyela
K dea'pq ha TIOYWTWV pE VOAGKTOKOHIKE Ta omola propet TOUG Ka
va S10d a)\iosts Suvatdtnta R Taayarnuéva | vaeivat movola | embupoly va
AeTroppeLe T koM Squl’oupviaq T yEDOELC TIo oag ylluobpuu oe Tipwtetvn napQOKeudqouv
Tipoypdppatog | Stdhuon pag pT[aAaq HE 1 eéder, ylava HETapertovrdL 08 P thsq)uvpsvg
e ——~ KOUTAAL TIaywToO), SnuLoUpYRCETE uytewd aywpéva | Mpogwsoroinan: | tpodiua, yepdra
Zéyapng, eval Xpnowonowaveag | 5 o €m6pTILa. Optopéveg He Prrapiveg
P G)\L'JIEPO’VG iy ouvtayg pe Bdon KPELEES OUVTAVEG KaL BperTTka
vavere ouoé. | T YOACKTOKOMLKA TOVWTo UE XapnAr ouoTatika,
avéhoya lff | Kau TG yevoelg tng T a)\tk\éb ot TIEPLEKTIKOTNTA 5avikd yla
LoV TTIO ToU em\oync oag. ' o {Gyapn propel | TpWWO N
BpOGTOU TIOU va arnatoiv Ty brunch.
XPnotoTotettaL. HPOOSHKH,UVPOU
TIPWY aTtd Ty
avapelgn.

* avdAoya € TO HOVTENO

q/; / 1) @Y/ / -
: 7
Slushy Frappe Cocktail Milkshake
I5QUIKS Via TV I8aviko yLa Ty TIapaokeur|
a QJKEU N AnpoupynoTe TIaywpéva | KatePuypévwy podnudtwy
o ! TIOTA KAE, OTIWG QUTA | TIOU TIEPLEXOUV GAKOOA 1Y/ p . ,
&&Lpu.m WKy TIou oepPipouv oe KaL VEPO. Nela “']\KOSLK ot OTYHI,
NeTTTOEPELEG podnucTIY e kagetépta. Mpoobéote to CVALELVUOVTQG T
k AeTTTr) KoKKWSN udn. | = . . .| ayarmpévo oag oTLTiko
TIPOYPAUHATOG M * | yéa fy To UTtoKaTAoTATo | MnV XpnoLpoToLeiTe KOUN, R
nv xpnotuoroteite | ¥, ; ; . TIAYWTO, YaAa Kat
UOGC pOUTWV f YEAAKTOG TNG APEOKe(ag | TIaUPPEUTTOUG XUHOUG TDOALDETIKA UAKE
XUHOUG §pouTwv 0ag, yla va ipooBéoete bpouTwv r) cAKOGA yLa poap '
KoUA, Trou &ivouv A . A ,
, .| ja Stadopetikn TveNd. | to To Prpa autol Tou
udr) oav COpTE. TIPOYPAHMATOC,
rdha
. . . Zayapn n
Example of ingredients )er‘u":g?oﬁtgiu g;g: UTIOKATACTATO (LEAY
B Nep6 Zipome Zayapn 1} UTIOKATAOTATO oLpoTi ayaung)
Z66a Zdyapn 1j umokatdotato ENU/oLpoTTL ayal [ .
Necessary hoopimaing | e AR g gpoimay
ptional , . . Gotapvt
fdha Xupog Aeuovoy ®pouto (0ASKANPa/KoUAY
XUpOg/mdota)
Mapddetypa
TR Pogtyarae on
TIpW arté Ty avipEE Nep6 Zipom XA\apdg Kagég Xupdg ppoltwv To ydha 1 putika
p n HELN Z66a X\apr) cokoAdta AAKOOA (katavaAwote podrpata
Anawtovpeva € UETPO) Xupdg ppoltwv
[poaipetikd
ALQPKELO 2 }‘mga 2 2 hetttd 21 Seutepohertta | 2 Aettrd 45 SeutepOlertta | 3 Aerttd 12 SeutepOerta
TIPOYPAMHATOG Seutepdhera




0 &
Re Spin Rinsing Mix In
AUTO TO TIPOYPaAHA €XEL
AUTO TO TIPOYPAHHA EXEL oxedLaoTel yLa va Sumwvel
oyedlaotel yLa va egaopanidel KOMHATLO KAPAPENQG, HTTLOKOTA,
Aela udR, HETA TNV eKTENEDN €npoug kapToug, SnUNTPLaKA
€vd¢ amo ta Tipokaboplopéva | Autd To Tipoypappa §eTAével | A kateuypéva ppouta, yLa va
Mpdypappa Tipoypappata. To RE-SPIN  [kaAd to Tipoildv oag (E0WTEPKOG| TPOCAPHALETE TO TIAYWTO OTLG
X (emavaAnTTTLKA TiepLotpodr) | dgovag, KardkL Kat AeTiiSeg), yLa SLKéC oag yeUoELG.
€gnynan Xpeladetat ouyvd, yua va va SLEUKONUVEL TOV KaBapLopo Kévte pua tpuma 4 ek. oto
emteuyOel n owotn ouvvoyr, pe opouyydpL. KEVTPO TOU TIaywTOU TIOU EXETE
ATav EXETE HEWOEL TNV 16N avakatéPel kat ipoobéate
TI0ooTNTA {A)apng ota £wg Kat 50 yp. CUCTATIKWY yLa
Tapackeudopatd oag. Va TIAPACKEVAOETE €va Aelo,
Tpayavo maywtd
JuoTatikd
TIou . Mrokdta
Xpnotporolovvta , 480 ml vepé Znpot kaprol
1 oTayéva uypo TILATWV. ZokoAdta
ArmtattoUpeva Mukd
Mpoatpetikd
ALQPKELQ 1 Aettro 30 SeutepOlertra 1 Aettrod 30 SeutepoAettta 1 Aerted 30 SeutepOAertta
Tipoypappatog

AdoU oNoKANPWOETE KABE TIPOYPAKA, TIPETEL VA BYAAETE TO UTTOA KAL VA EAEYEETE TA ATIOTEAEOUATA TIPLY
EEKLVNOETE TO ETOLEVO TIPOYPARHA.

** avdloya pe To TIpOypappa TIou XpnotpoTioteltal. Ma TepLooOTEPEG AETITOUEPELEG, AVATPESTE
OTOV TTI{VaKa TIPOYPAUMATWVY.

*4% YTTOXPEWTLKO Brpa pévo yLa to ipdypappa «Drinkable» (MéoLpo).

**F% To «Mix-in» (Avapelgn) lvat éva mpoalpetikd Tpoypappa mou Statibetal pévo petd tn
Xpron evog Tpoypdppatog «Scoopable» (Me Suvatdtnta dnpouvpyiag prdiac).

NMPOEIAOMNOIHZH

MNPENEI:

Mpoteivovtat pOVo KPUEG OUVTAVEG.

Ma va mpostolpactel yua emnegepyacia, to GppouTo TIPETIEL
elte va Bpuppatiotel yla va ameAeuBepwbel 0 YuUOg Tou
elte va ouvduaotel pe ANa cuotatika kat va katapuydet.
ZeBaoteite t pEYLOTN WEPEAUN YWPNTKOTNTA TWV
MLKPWV UTIOA.

Ma TTapackeudopata avapelgng, SnULoUpynoTe pla tputa
OTO KEVIPO TNG TIAPACKEUNG, yLa va TIPOCOECETE ETILITAEOV
UALKQ, OTIWC PTILOKOTA ] 0TAYyOVEC COKOAATAC.

Kataute TIC TIAPACKEUVEG OE MLKPA HUTION Of €TITESN
ermddveLa.
Katapugte yia TouhaxLlotov 24 wpeG TIPLV EKTENECETE €va
TIPOYPAULA.
‘Otav emAéyete ouvtayeg ywa DESSERT (EMIAOPMIO),

TIPOOOEDTE TNV TTIAPACKEUN HEXPL TN Ypappuh MAX FILL (MET.
MNAHPQXH) otn otrjAn DESSERT (EMIAOPIIO) (ota aplotepq).

‘Otav emheyete ouvtayeg DRINK (PO®HMA), mipooBeote
TQ OUCTATIKA HEXPL TN ypaupn STEP 1 MAX (BHMA 1
MET.) (EIKONIAIO FREEZE (KATAWY=H)) otn otjAn DRINK
(POOHMA) (ota 6€€La), peta amo 24 wpeg katadpuéng kat
TIPLV ATIO TNV £YKATAOTACH OTO pnyavnua, pi&te uypo katw
and TN ypapun STEP 2 MAX (BHMA 2 MET.) (EIKONIAIO
DROP (MTQZH)) ipv KAELOWOETE PE TO €EWTEPLKO KATIAKL
dAtdaviou.

Na kKaAUtepa amoteAéopata, aKOAOUBNOTE TLG OuVTAYEQ
TIou Ttapeyovtatl oto PndLako BLBAlo cuvtaywv.

( )

Dessert Drink
Vax % @ Mgy
@ Mg
C I} ]

AEN MNPENEI:

* Mnv untepBaivete TG ypappeg MAX (MET.) Ttou onpeLtwvovtat

OTOV PLKPO KAdo.

* Mnv TTaywveTe OKETO vePO.



Mnv Aettoupye(te Tn ocuokeur) pe adelo doyelo.

Mnv Aettoupyeite T ouoKeun Ywpilg ta Kamdakla otn
B<on touc.

Mnv eTiLyeLpAoETE va AANAEETE TOV UNYAVIOUO aodalionG.
BeBatwbeite 0tL To Soxelo Kal TO KATIAKL £YOuV ToTI00eTNOEL
OWOoTA, TIPLV XPNOLOTIOLOETE TH CUOKEUN.

Mnv eTte§epyadeoTe €VA CUUTIAYEG KOMMATL TIAYOU A TIayAKLA.
Mnv  xpnoilgototeite AAM\a  eaptApata  TOU  bev
mept\apfavovtal otn cuokevaaoia.

MnV YPNOLUOTIOLE(TE Trn OUCKEUN WG MTIAEVIEP, MNV
ene&epyadleote ENpA CUOTATLIKA KAl PNV EKTEAE(TE epyacieg
aleong.

Mnv Tapackevadete smoothie kat pnv emnegepyadleote
OKANPQ4, YU8nv UALKA.

Mnv avakateveTe kKauta vypda.

MnVv eKTEAEOETE €va TIPOYPAMUA, EAV N TIAPACKEUN &€V EXEL
katapuyBel oe emimedn emudpavera.

Mnv toTtoBeteite Ta PIKPA UTTOA 6€ GOUPVO ULKPOKUUATWV.
Mnv XxpnolpoTioLelte AsLavTika opouyyapla f KaBapLoTika,
KaBwg propel va kataotpePouv TN pnyavi.

Mnv Bdadete OAa ta eEaptrpata oto TAUVTHPLO, EAEYETE TOV
Tiivaka otn ogAida 8.

Ta Tmpoypaupata RE-Spin kat Mix-in dev Tipemel va
XPnolpoTIolovvTal o€ katoapoAa Tou elval otnv Katayuén
ylia 24 wpeg, aMdA povo emumpocobeta o €va Tipoypappa
Scoppable A Dinkables.

Mnv tomobeteite to emavw KAAUppa (D), Tig Aettideg (F) kat
Ta e€aptpata tou eEwtepikol Badlou (H) otnv katauén.
Mnv Tmipogtolpddete TO TIApACKELAOPA o©ag armeuBeiag
OTO MULKPO UTIOA TIPLV TO KaTaYUEETE. XpnOLUOTIOLOTE £va
Soxelo KatdAAnAo yLa auTo To OKOTIO.

Mnv Badete {eotd mapaockevaoua (>70°C) 0TO HULKPO UTIOA.

* Mnv Bdlete 1o {e0TO Tapaockevacpa armeubelag otnv
kKatayuén. To Tapackevaopa TIPETIEL TIPWTA va eABeL o€
Beppokpacia Swuatiou TpLv tomtoBeTnBel oTnV Katduén.

* Mnvkatapuyete Eava EvaTiapackeUATHUA PETA TNV EKTENEDN
€VOG TIPOYPAMATOG.

* Mnv TAgveTE TO KOUTAAL o€ Beppokpacia Ttavw arod 70°Ca.

2YMBOYAEZ KATAWYYZHZ

Ma va €mtuyete ta Kahvtepa armotedeopata, Pefatwdeite
otL n katapu&n oag exel pubplotel petagu 9°F kau -7°F
(-12°C €wg -22°C). H ouokeuy DOLCI €xeL oyedlaotel €6ka
yla Tnv enegepyacia ouoTATIKWY €VTOG QUTOU TOU €UPOUG
Beppokpaciag. ‘Otav 0 kKAd0G oag £XEL TTAYWOEL EVTOG QUTOU
TOu gUpoug, Ba TpemeL va ptaoel otnv Woavikr) Bepuokpacia
META Ta Tpoypappata.

Na va amoduyete TuyOV TIPoBAApATa, ouviotdtal va
Katau&ete Tov PKPO KASOo o€ eTiimedn emupavela pEca otnv
katauén.

Zuviotatat n kataugn tng apacKeUrg OTOV E0CWTEPLKO KASO
yLa TOUAAXLOTOV 24 WPEC, KAl AKOUN Kat PETA tnv katauén,
UNV tov apnoete 8avika TEPLOCOTEPO aTO 24 WPEC, KABWC
MTIOPEL va ETINPEACEL TO TEALKO ATIOTEAECHA.



TO NMPOION MOY AEN AEITOYPTEI

MEPITPA®H

H ouokeur oag elvat E0TIALOHEVN PE HLa
GUOKEUN yLa Tipootacia amd utepBeppavon.
Edv n ouokeun umepBeppaveel, Oa
arevepyorown el pdévn tng. Aprote tnv
Va KPUWOEL yua Tiepittou 30 AeTtrd Kay, ot
E1 BAABN potép AC OUVEYELD, apX(OTE Va Tr XPNOLOTIOLE(TE
gavd. Mnv apaoKeUdoEeTe TEPLOCGTEPQ A0
3 oKeUn ouveyopeva. Mepuugvete 5 Aettrd
petagu KaBe Ttapaockeur|G. Av to odpdpa
TIOPOEVEL, ETIKOWVWVNOTE HE €va amo Ta
Keévtpa ogpPLe.
Asv svtoTtioTie EAEVEIEI ou r]’?\sméa EXEL tor[oGEtr]QsL owotd
E2 , 070 €MAVW KAAUPA (D). Emtavekkvhote to
Aertida .
TIPOYPAUHQL.
BeBalwBelte 6Tt TNPELTE TLG TTOOOTNTEG TWV
H \emiSa Sev UNva: E)\EVEIE“FLC OLVTaYEG TIOU TApExovVTaL
, M€ QUTO TO TIPOLOV Kat edv N Aettiba Bploketat
Bpioketat otn . , p
E3 A . otn Bdon tou YTtoN, va eloTe TipooeKTKol
owoTr) B¢on katd . . .
T evepyoriolnon Katd tov XELpLopd Tou. Tnprote Ty
QvaAoyia TwV UMKWY YLaL JLa VEQ TIAPAOKEUR,
KOl EKKLVAOTE §avd TO TpOYpappa.
ENéyEte OTL N TIOpTa £XEL KAElOEL KAL
H mopta avoiyel aodahioel owotd. ENéyEte Ot n Aemiiba €yl
E4 otav eivat TomoBetnBel cwotd oTo eMAvw KEAUPHA
EVEPYOTIOLNEVO TO (D) kau ekteléote Eava To Tipdypappa. Mnv
TPOYpappa avolyete Ty IOpTa Katd Tr SLEpKeLa TG
AetToupylag Tou TPOYPAMHATOG.
To o kat E7\€VEt,€ oun 7\:5m80’(F) EXEL tonqesmea
R 0wotd oto emavw kAAuppa (D), 6t o
TO KaTTAKL Sev L : .
. €0WTEPIKO KASOG (G) BplokeTat pEoa ooV
E5 BplokovtaL otn -~ . o
s , peyaho kado (H) kat dtt o TeAeuTalog exel
owotr| B€on Katda . . . p .
Y EVEDVOTIOING TomoBetnBel owotd Kat ExeL aopahioel peoa
d pyortotnan oTn pnxavn. EkteNéate Eavd to Tpoypappa.
ATTEVEPYOTIOLIOTE TN OUOKEUR, ATIOOUVEEOTE
TNV amo tnv Tipida, ouvdEote Ty §avd
BA\ABN potép DC/ Kat Eekvnote Eavd. BeBatwBelte ot
E6 Eodahpevn Béon n mépta elvat KAELOTH Kat OTL 0 KAdog
€Kkivnong €xeL ToTtoBeTnOel owWoTd. Av To opaiua
TIOPAPEVEL, ETILKOWWVAOTE K€ €va amo Ta
Kevtpa ogpPig.

MEPITPA®H

E7

BA\ABN potép DC/
Eopahpévn Béon
TEPUATIOHOU

BePatwbelte OTL Tnpeite TIG TOoOTNTEG TV
UNKWV. ENEYETE TIG GUVTAYEG TTOU TIAPEYOVTAL
ME aUTO TO TIPOLGV. ATTEVEPYOTIOLATTE TN
GUOKEUN, aTIOOUVSEDTE TV amd Tthv Tipida,
ouvdeote tnv &ava Kat Eekwrote ava. Av To
OhANIA TIOPAREVEL, ETILKOWVWVIAOTE HE €Va Ao
ta Kévtpa o€pPL.

E8

Motép DC
Xwplic poptio

ATIEVEPYOTIOLA\OTE Tr) GUCKEUN, ATOCUVSETTE
Tnv amnd v npida, ovvdeote tnv §ava

kaw Eekwnote &avd. BeBatwBelte otin

Tiopta lvat KAELOTH| Kat 6TL 0 KAS0G ExeL
TomoBetnOel owaotd. Av To opAAua TIapapéveL,
EMKOWWVNOTE e éva amd Ta Kévtpa o€pPLe.

E9

Khelbwpevog
poTopag Tou
potép DC

BePatwBelte 6T Tnpeite TI TOOATNTES TWV
UNKWV. ENEYETE TIG GUVTAYEG TTOU TIapEYOVTaL
E QUTO TO TIPOLOV. ATIEVEPYOTIOLOTE TN
GUOKEUH), ATIOOUVSETTE TV amo Ttnv Tiplda,
ouvbéate Ty ava Kat Eekwrote ava.
BePatwBelte 6L n mopta elval KAeLoTr kat

GTL 0 KA6OG €L ToTtoBeTnBel owatd. Av To
OhANIA TIOPAREVEL, ETILKOWVWVAOTE HE €Va Ao
Ta Kévtpa o£pPL.

E10

To onpeio
aviyveuong
eCadavidetal

YTIApXeL €va NAEKTPOVIKO TIPOBANKA HE TN
pNXavr oag. ATIEVEPYOTIOLAOTE Tr) CUCKEUN),
amoouvdéate Ty amnd tnv pila, cuvéate
v ava kat &ekwnote ava. Av to oddApa
TIOPAMEVEL, ETILKOWVWVIAOTE HE éva amd ta
Kévtpa o¢pPLc.

MNEPITPA®H
SOAAMATOS AEMNTOMEPEIEZ AYZH

H ouokeun &ev
Aettoupyel

H ouokeun Sev eivat
ouvedepévn.

TUVGEOTE Tr CGUOKEUN).

O kadog N To KarakL Sev xouv
TotoBetnBel ) acdahioel owotd.

EAéyEte OTL 0 KAS0G N TO KaTIAKL glval
0waotd ToToBeTNpEvVa ) aodalopéva, OTIwG
daivetal otig odnyieg.

H mtopta Sev exet
aodpaloeL owoTd.

BeBaiwBeite otL n opTa £xeL KAeloeL owotd
TIPOTOU EEKWVAOETE €va TIPOYPAUUA.

To payaipt Sev €xel tomtoBeTnOel
OWOTA OTO KATIAKL.

BeBawwBeite otL To payaipt lvat owota
TOTOBETNHEVO OTO KaTtdKL (D).

To oA Sev glvat evtehwg
KAELOWHEVO TIAVW OTO TIPOLOV.

BeBalw0elte 6TL To HrtoA elval KaAd
K\elSwpEvo. Mmopel va uTtdpyeL Ttayetdg
KATW arto TO UTTOA TIoU EUTIOSICEL TO EVIEAWG
KAe(bwpa.




NEPITPA®H
SOAAMATOZ AEMNTOMEPEIEZ AYZH

Auokolia emituyiag oe
OPLOHEVEG CUVTAYEG

AKATAMNNAN cuvtayn.

OL TIPOOWTILKEG CLUVTAYEG 0a ] O0EG
Tpogpyovtal amod to Internet evbeyetal va
pNV lvat KATAMANAEG yLa T GUOKEUN Kal Ta
e€aptipata tng (moodTnteg, Stdpketa K.ATL)
Mpwv &ekwnoete pua ouvtayn, BeBatwBeite ot
aKONOUBE(TE TIG 08nyieg TIOU TIapEYoVTaL OTLG
Obnyieg xpriong.

AKONOUBNOTE TLG aVaNOYIEG TWV CUVTAYWY
TI0UL SivovTal o€ AUTEG TLG 0ONYIEG.

YriepPBoAwol kpadaopot

H ouokeun Sev eivat
TomoBetnpevn o€ emimedn
emiidavela ) Sev eivat otabepr).

TomoBetAoTe TNV ot eTimedn empdvela.

Mdapa TToANG UNKA.

MELWOTE TV TIOOOTNTA TWV UAKWV TIOU
eNe§ePYALETTE (HEXPL TN Ypap) MAX).

AuokoMia emttuyiag oe
OPLOLEVEG CLVTAYEG

AKATAMANAN cuvtayr.

OL TIPOOWTILKEG CLUVTAYEG 00 I O0EG
Tpogpyovtat amnd to Internet evSéyetal va
pNV lvat KATAAANAEG yLa Tr) CUOKEUN Kal Ta
egaptrpata tng (moodtnteg, Stdpketa KAL)
Mptv Eekwnoete pa ouvtayn, BeBatwBeite ot
akoAouBe(te Tig 05nyleg TIou TIapEyovtal oTLG
Obnyieg xprong.

Tddpa emoyng
TIPOYPAMATOG.

EANéyEte OTL XPNOLUOTIOLE(TE TO OWOTO
TIPOYPAUHA YLa T cuvTayr oag.

0 6yKkog vepoU glval TIONU
Heyahog.

MELWOTE TNV TIOOOTNTA TWV UAKWV.

TOo KATIAKL SeV €XEL
ToToBETNOE oWOTA ) eV €xeL

Aopaliote KaAG TO KaTIAKL oTOV KASO.

TIONA UAIKA 1) KOPATLA TIOU
elvat TToAU okANpd ) oAU
peydAa.

aodpalioel owotd.
Alappor| armo To
KA\uppa AelreL To Adotyo. ToToBeTNOTE TO AATTLYO OTO KATIAKL.
To ANAOTLYO EXEL KOTIEL ) €XEL AVTIKATAOTAOTE TO AACTLYO, ETILKOWVWVNOTE
uTtooTel {nuid. pe To e§ouotoSotnpévo TUNHa oEPPLG.
n dAGvtda Sev €xel TOTIOBETAOTE TN TOLoUXA 0TO TIEPBANHA TNG
TomoBetnOel owotd. KaL ot owaotr| TAeupdL.
4TaV N CUOKEUR XPNoLHoTIoLETaL
yLa Tipwtn $opd i o€ Tiepitwon
UTIEPPOPTWONG TOU HOTEP TIOU | ADIOTE Tr) GUOKEUT VA KPUWOEL (TOUNAXLOTOV
Oopn oto potep TpokaAe(tal amo utepBoAKA 30 A€TTTd) KAl HELWOTE TNV TIO0OTNTA TV

UNKWV OTO KPS TIAYWEVO UTIOA.




Conta

mmoNwp

Bicaklar

Dondurma makinesi
Kontrol paneli

Guvenlik kapisi
Dis konteyner kapagi

PROGRAMLAR:

Her program, tekrar karistirmaya gerek kalmadan bastan sona
lezzetli ve mikemmel sonuclar elde etmek i¢in 6zenle tasarlan-

mistir. Programlar sdre ve hiz agisindan farklilik gésterir, her 6zel

kapak

b=
.

J. Kasik *

. Kicuk dondurucu kasesi icin

. K¢tk dondurucu kase
Dis kap

tarifte mikemmel kremsi sonuglar elde etmek icin optimum
ayarlar kullanihr.

Kasikla servis edilebilir

* * b
& @ g P
Light .
Sorbet Ice Cream Gelato \ggﬁi?t Ice Cream Sn?a%?,\t,?le
Dustk sekerli
Meyve, su ve veya az Kahvalti veva
eker kullanarak | .. o agl, yuksek § 4
§Iezzetli soguk sut b?Z" teqﬂen . . gro%eir): iceren l:?runc_h ta
tathlar hazirlayin. ve dilediginiz | Stt ‘bazh tai'ﬂe.” dondurmalar vitamin ve
Az miktarda aromalari secip sevdiginiz hazirlamak icin besin agisindan
ekerin kolavca kullanarak, | tatlari ekleyerek | En sevdiginiz idealdir zengin soguk
Program seKer e yogun ve yumusak ve | yogurtlar saglikli yiyecekler
ayrintilari sozunmesini kremsitop [ kremsikivamda | soguk tatllara - hazirlamak
saglamak ; PR Uyari: Dustik .
icin, kullanilan dondurmalar Italyan tarzi dondsta. sekerli baz isteyen,
me' eve badl hazirlamak icin | dondurmalar tariflerde sagligina 6zen
olz\:a)lz Urg mukemmel bir | yapabilirsiniz. Kari tlrmé gosteren
hall pe .| secenektir. . rIStirm: tlketiciler icin
aline getirilmesi isleminden 6nce tasarlandi
onerilir sivi eklenmesi ’
gerekebilir

* modele baglh olarak @



Kasikla servis edilebilir

* * s
N -t P
174 @ 2 w74
Frozen Light Smoothie
Sorbet Ice Cream Gelato Yoghurt Ice Cream Bowl
Siit Her tirlii Her tirlii
Tamyagh yogurt Siit Bitkisel yogurt /
Meyve (piire/ | Krema veya Siit Seker veya Seker veya icecekler Tam yagh siit
Dondurulmasi| meyve suyu) Tamyagh yerine yerine seker veya seker veya
ereken mal- | Seker veya yerine Kkrema kullanilabilecek | kullanilabilecek yerine yerine
9 Jemelere kuIIamIZbi)I’ecek tatlandinalar | tatlandincilar | kullanilabilecek | kullanilabilecek
Srmek tatlandiricilar Mewve (bal/agave (bal/agave tatlandiricilar | tatlandiricilar
(bal/agave (pire /mgvve sy surubu) surubu) (bal/agave (bal/agave
Gerekli surubu) meyve ezmesi) . surubu) §urubq_)
Istege bagih Cikolata Meyve (pre/ Krema " Meyve (pure/
su Sekerlemeler meyve suyu/meyve | Meyve (ptire/meyve | Meyve (ptire/ meyve suyu/
ezmesi) suyu/meyve ezmesi)| meyve suyu/meyve| meyve ezmesi)
Cikolata Cikolata ezmesi)
Sekerlemeler Sekerlemeler Tahillar
P;:%?P 3dk14sn 3dk16sn 3dk45sn 3dk14sn 3dk41sn 3dk41sn

-/ ilj@ &/ ]
‘~ & Y S
Slushy Frappe Cocktail Milkshake
Ince taneli dokuya sahip | Kafelerdeki kadar iyi i egﬂo\@ Lﬁ\lieiyzc?kler Ev vapimi dondurmaniz
olan ferahlatici icecekler |  olan kahveli soguk hg | ?( L g'd ldi VY pk Ik dii !
hazirlamak icin idealdir. | icecekler hazirlayin azirlamakicin idealdir. | sut ve karistirmalik diger
Program S : . : malzemeleri birlestirerek,
’ Sorbe benzeri bir doku | Farkli bir lezzet katmak . -
detail N L P Bu programin ilk tek bir dokunusla
verebileceginden meyve | icin tercihinize gore adiminda piire. vodun {irtizsiiz milkshake'ler
sulari veya meyve plresi | st veya alternatif bir | pure, glk | P hazirl
kullanmayin malzeme ekleyin meyve sulari veya alko aznayin.
' ' kullanmayin.
sut
Ihk kahve Su Seker veya yerine
Dondurulmasi Ihk gikolata Soda kullanilabilecek
gereken Seker veya yerine |tatlandiricilar (bal/agave
malzemelere érnek Su surubu Seker veya yerine kullanilabilecek surubu)
Soda kullanilabilecek tatlandiricilar (bal/
_ Gerekli tatlandiricilar agave surubu) Meyve suyu
Istege bagh (bal/agave surubu) Krema
Stit Limon suyu Meyve (bittin/ptire/meyve
suyu/meyve ezmesi)
Karistirmadan
o6nce eklenecek Soda Sut veya bitki bazh
malzemelere 6rnek Su surubu Ilik kahve Meyve suyu icecekler
Soda Ihk cikolata
_Gerekli Alkol (6l¢iilti tiiketin) Meyve suyu
Istege bagh
:zrﬁg{jgj 20k22sn 2dk21sn 2dk45sn 3dk12sn

9,

Re Spin

(3

Rinsing Mix In

Bu program, dondurmanizi
kisisellestirmek icin sekerleme,
kurabiye, kuruyemis, tahil
veya dondurulmug meyveleri
parcalara ayirarak karistirmak

Bu program, 6nceden
tanimlanmig programlardan
birini calistirdiktan sonra
plriizstz bir doku elde

; P e Bu program GrinunGz(
edilmesini saglamak icin U program Uirtinunuzu

Program H (i¢ saft, kapak ve bicaklar) _Uzere tasarlanmistir.
aciklamasi If:rﬁarrlslra]?:jlsﬂin ':Eé:,rlri?ll(%;?:ﬁl iyice durulayarak stingerle Onceden karistirdiginiz
azglttl“mlzdagdo“ru Kivami temizleme islemini kolaylastirir. | dondurmanin ortasinda 4 cm’lik
yakagfamak igingTEKRAR bir delik agin ve prizsuz, gitir
KARISTIRMA islemine siklikla it bir dondurma elde etmek
ihtivac duvulur icin en fazla 50 g olacak sekilde
yag duyuur malzeme ekleyin
Kullanilan Biskiivi
malzemeler / 480gsu Kuruyemis
Gerekli 1damla bulasik deterjani. Cikolata
Istegie bagl Sekerlemeler
Program uzunlugu 1dk30sn 1dk30sn 1dk30sn

Her programi tamamladiktan sonra, bir sonraki programa baglamadan dnce kabi ¢cikarmali ve sonuglari kontrol etmelisiniz.

** kullanilan programa baglidir. Daha fazla bilgi i¢in program tablosuna bakin.

*¥#* Yalnizca “Icilebilir program” icin zorunlu adim.

**+* “fcaride karistirma” yalnizca “Kepce ile alinabilir” programi kullanildiktan sonra kullanilabilen
istege bagh bir programdir.

SUNLARI YAPIN:
* Yalnizca soguk tarifler 6nerin.

* Meyvenin isleme alinmadan énce ya suyunun ¢ikmasi icin
ezilmesiyadadigermalzemelerlekaristirilarak dondurulmasi
gerekir.

+ Kucguk kaselerin maksimum kullanilabilir kapasitesine uyun.

« Karistirmalilk malzemeler kullanacaksaniz hazirladiginiz
karisimin ortasinda kurabiye veya cikolata parcaciklar gibi
ekstra malzemeleri eklemek amaciyla bir bosluk agin.

+ Kucguk kaptaki karisimi duz bir yizeyde dondurun.
* Bir programi ¢alistirmadan énce en az 24 saat boyunca dondurun.

« DESSERT (TATLI) tariflerini sectiginizde IGtfen karigimi
DESSERT (TATLI) sutunundaki (solda) MAX FILL (MAKSIMUM
DOLUM) cizgisini ge¢meyecek sekilde ekleyin.




« DRINK (ICECEK) tariflerini sectiginizde litfen malzemeleri
DRINK (ICECEK) sttunundaki (sagda) STEP 1 MAX (FREEZE
ICON) [ADIM 1 MAKS. (DONMUS SIMGESI)] cizgisini
gecmeyecek sekilde ekleyin. 24 saat dondurduktan sonra
ve cihaza eklemeden Once, siviyi STEP 2 MAX (DROP ICON)
[ADIM 2 MAKS. (DAMLA SIMGESI)] ¢izgisinin altina gelecek
sekilde ekleyin ve ardindan dis haznenin kapagini kilitleyin.

En iyi sonuglar icin dijital tarif kitabinda verilen tarifleri
izleyin.

Dessert Drink
Vax % @ Wy
@ Mg
\ 1l ]

SUNLARI YAPMAYIN:

Klguk kasede isaretlenen MAX cizgilerini agmayin.
Yalnizca suyu dondurmayin.

Hazne bosken cihazi calistirmayin.

Kapaklar takili degilse cihazi ¢calistirmayin.

Kilitleme mekanizmasini degistirmeye calismayin. Cihaz
kullanmadan o6nce haznenin ve kapagin dogru sekilde
takildigindan emin olun.

Kati bir buz bloku veya buz kupleri koymayin.
Kutuda yer almayan diger aksesuarlari kullanmayin.

Cihazi blender olarak kullanmayin, kuru malzemeleri
islemeyin ve 6gutme islemleri gerceklestirmeyin.

« Smoothie yapmayin veya sert, dadgilabilir malzemeleri
islemeyin.

+ Sicak sivilari karistirmayin.

« Karisim duz bir sekilde dondurulmamissa programi
calistirmayin.

« Kucguk kaseleri mikrodalga firina koymayin.

+ Makineye zarar verebileceginden asindirici singerler veya
temizlik maddeleri kullanmayin.

+ Parcalarin hepsini bulasik makinesine koymayin (lutfen 8.
sayfadaki tabloya bakin).

* RE-Spinve Mix-in programlari, 24 saat boyunca dondurucuda
kalmis bir tencerede kullanilmamalidir; yalnizca Scoppable
veya Dinkables programina ek olarak kullaniimahdir.

« Ust kapak (D), bicaklar (F) ve dis kavanoz (H) aksesuarlarini
dondurucuya koymayin.

* Hazirlayacaginiz yemeg@i dondurmadan o&nce dogrudan
kUcuk kasede hazirlamayin. Buamaca uygun bir kap kullanin.

+ Kucguk kaseye sicak (>70°C) preparat koymayin.

« Sicak hazirladiginiz  yeme@i dogrudan dondurucuya
koymayin. Hazirlanan karisim, dondurucuya konulmadan
once oda sicakhgina getirilmelidir.

+ Bir programi ¢alistirdiktan sonra preparati tekrar dondurmayin.

+ Kasigi 70°C'nin Uzerindeki bir sicaklikta yikamayin.

DONDURMAYA YONELIK iPUCLARI

En iyi sonucglari elde etmek icin dondurucunuzun -12 °C

ile -21 °C arasinda ayarlandigindan emin olun. DOLC],

bu sicakhk araligindaki malzemeleri islemek Uzere 6zel
olarak tasarlanmistir. Kap bu aralkta donduruldugunda,
programlardan sonra ideal sicakliga ulagmalidir.

Herhangi bir sorunla karsilasmamak icin kucuk kabi
dondurucuda duz bir zeminde dondurmaniz énerilir.

Hazirlanan karisimin i¢ kapta en az 24 saat dondurulmasi
onerilir ve nihai sonucu etkileyebileceginden dondurulduktan
sonra bile 24 saatten uzun sure bekletilmemesi idealdir. 165



URUNUM CALISMIYOR

HATA —

E1

AC motoru arizasi

Cihazinizi asir isinmaya karsi korumak igin bir
cihaz ile donatilmistir. Cihaziniz asiri 1sinirsa
kendi kendine kapanir. Yaklasik 30 dakika
sogumaya birakin ve tekrar kullanmaya
baslayin. Litfen arka arkaya 3'ten fazla
kavanoz hazirlamayin. Her hazirlik arasinda

5 dakika bekleyin. Hata devam ederse liitfen
Servis Merkezlerimizden biriyle iletisime gegin.

DC motoru
E7 arizasi / Hatall
bitirme konumu

HATA .

Malzeme miktarlarina uydugunuzdan emin
olun. Bu urdnle birlikte verilen tarifleri kontrol
edin. Latfen makineyi KAPATIN, fisi gekin,
tekrar takin ve yeniden baglatin. Hata devam
ederse llitfen Servis Merkezlerimizden biriyle
iletisime gegin.

E2

Bigak algilanmadi

Lutfen bicagin Ust kapaga (D) dogru sekilde
takilip takiimadigini kontrol edin. Programi
yeniden baslatin.

E8 DC motoru yukslz

Lutfen makineyi KAPATIN, fisi cekin, tekrar
takin ve yeniden baslatin. Kapagin kapali
oldugundan ve kabin dogru sekilde
takildigindan emin olun. Hata devam ederse
|Gtfen Servis Merkezlerimizden biriyle
iletisime gegin.

E3

GU¢ agikken bigak
dogru yerde degil

Malzeme miktarlarina uydugunuzdan emin
olun. Bu uriinle birlikte verilen tarifleri kontrol
edin ve bicak, kabin alt kismindaysa lttfen
dikkatli bir sekilde kullanin. Litfen yeni bir
hazirlik yaparken dogru malzeme oranlarina
uyun ve programi yeniden baslatin.

E9

DC motoru
kilitli-rotor

Malzeme miktarlarina uydugunuzdan emin
olun. Bu Urlnle birlikte verilen tarifleri
kontrol edin. Litfen makineyi KAPATIN,

fisi cekin, tekrar takin ve yeniden baslatin.
Kapagin kapali oldugundan ve kabin dogru
sekilde takildigindan emin olun. Hata devam
ederse |utfen Servis Merkezlerimizden biriyle
iletisime gegin.

E4

Program acikken
kapi agik

Lutfen kapinin diizglin bir sekilde
kapatildigindan ve kilitlendiginden emin
olun. Bigagin ust kapaga (D) diizgUn takilip
takilmadigini kontrol edin ve programi
yeniden calistirin. Litfen program iglemi
sirasinda kapadi agmayin.

E10

Algilama noktasl
kayboluyor

Makinenizde elektronik bir sorun var. Liitfen
makineyi KAPATIN, fisi cekin, tekrar takin

ve yeniden baglatin. Hata devam ederse
|Gtfen Servis Merkezlerimizden biriyle
iletisime gegin.

E5

GuU¢ agikken kap
+kapak dogru
yerde degil

Lutfen bicagin (F) Ust kapada (D) dlizgin
sekilde takildigindan, i¢ kabin (G) blyuk
kabin (H) icine yerlestirildiginden

ve sonuncusunun dogru sekilde
yerlestirildiginden ve makine igine
kilitlendiginden emin olun. Programi yeniden
calistirin.

E6

DC motoru
arizasi / Hatali
baslatma konumu

Lutfen makineyi KAPATIN, fisi cekin, tekrar
takin ve yeniden baslatin. Kapagin kapali
oldugundan ve kabin dogru sekilde
takildigindan emin olun. Hata devam ederse
|Gtfen Servis Merkezlerimizden biriyle
iletisime gegin.

Cihaz calismiyor

Cihaz prize takili degil.

HATA .
ACIKLAMASI AYRINTI COzZuMm

Cihazi takin.

Kap veya kapak dogru
sekilde yerlestiriimemis veya
kilitlenmemis.

Kabin veya kapagin talimatlardaki gibi dogru
yerlestirildigini veya kilitlendigini kontrol edin.

Kapak dlzgun kilittenmemis.

Bir program baslatmadan énce kapinin
duizglince kapatildigindan emin olun.

Bigak kapaga dogru sekilde
yerlestirilmemis.

Bicagin kapaga (D) dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

Kase Urtine tam olarak
kilitlenmemis.

Kasenin guvenli bir sekilde kilitlendiginden
emin olun. Kase altinda don olusmus
olabilir ve kasenin tam olarak kilittlenmesini
engelleyebilir




HATA .
ACIKLAMASI AYRINTI COZUuM

Belirli tarifleri yerine
getirirken zorluk

Uygun olmayan tarif.

Kisisel tarifleriniz veya internetten alinan
tarifler, cihaziniz ve aksesuarlari icin uygun
olmayabilir (miktar, zamanlama vb. agisindan).
Bir tarife baglamadan &nce, her zaman
kullanici kilavuzundaki talimatlara bakin.

yasaniyor
Bu talimatlarda verilen tariflerin oranlarina
gore hareket edin.
Cihaz duz bir yizeye
yerlestirilmemis veya dengeli Dz bir ylzeye koyun.
Agiri titresim degil.

Cok fazla malzeme var.

Islenmis malzemelerin miktarini azaltin (MAX
cizgisine kadar).

Belirli tarifleri yerine
getirirken zorluk
yasaniyor

Uygun olmayan tarif.

Kisisel tarifleriniz veya internetten alinan
tarifler, cihaziniz ve aksesuarlari icin uygun
olmayabilir (miktar, zamanlama vb. agisindan).
Bir tarife baglamadan énce, her zaman
kullanici kilavuzundaki talimatlara bakin.

Program secim hatasi.

Tarifiniz igin dogru programi kullanip
kullanmadiginizi kontrol edin.

Kapaktan siziyor

Su hacmi ¢ok fazla.

Malzemelerin miktarini azaltin.

Kapak dlizgun yerlestirilmemis
veya kilitlenmemis.

Kapagi kaba guvenli bir sekilde takin.

Conta yok.

Contayi kapagin uzerine yerlestirin.

Conta kesilmis veya
hasar gormds.

Contay degistirin, yetkili servisle
iletisime gegin.

Conta dogru
konumlandirilmamis.

Contayl yuvasina ve dogru tarafa yerlestirin.

Motorda koku

Cihaz ilk kez kullanilirken
veya ¢ok sert ya da ok blyuk
malzemeler ya da parcalar
nedeniyle motorun asir ylike
maruz kalmasi durumunda.

Cihazinizi sogumaya birakin (en az 30 dakika)
ve donmus klguk kaptaki malzeme miktarini
azaltin.
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