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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen,
wenn Sie sich rotierenden Teilen ndhern und im Fehlerfall stets
vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.
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Sicherheit de

» Den Kundendienst rufen. - Seite 22

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchflhren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgesteckiem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.
» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder
nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berth-
ren.

15



de Sachschaden vermeiden

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor

vV vy vVVvYyVYy

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

>

Das Gerat nie langer als 12 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rét ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.
Keine Gegenstande in den Einfiill-
schacht oder das Gehéause stecken, z. B.
Kochloffel.

Vor der Verwendung den Einfiillschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

Nie den Fruchtpressenaufsatz zum Aus-
pressen sehr harter oder faseriger Le-
bensmittel verwenden, z. B. Karotten, Ro-
te Bete oder Lauch.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. li

Grundgerat

IE1 Fleischwolfaufsatz

Wourstfllleraufsatz

Kebbeaufsatz'

Reinigungsbiirste '

Spritzgebéackvorsatz'

R W@

Raspelaufsatz'
— "Raspelaufsatz”, Seite 18

Fruchtpressenaufsatz’
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 18

Griffschalen fir den Transport

NE E

Drehschalter mit Leuchtring

' Je nach Modell

16

Aufnahme und Antrieb flr Aufsatze

Entriegelungstaste

Deckel fur Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach flir Lochscheiben

Kabelaufbewahrung

Einflllschale

Schraubring

Lochscheibe grob

Messer

Férderschnecke mit Kupplung

Metallkammergehause

Lochscheibe mittel !

Lochscheibe fein'

Stopfer mit Aufoewahrungsfach und
Deckel

Wurstfulldise

Lagerring fur Wurstfiller

Formblech

Halter flr Formblech

NEEEE B AEENEERDSNESES

Lagerring fir Spritzgebackvorsatz

Drehschalter

Symbol Funktion

max Lebensmittel mit hochster Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

min Lebensmittel mit niedriger Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

O Verarbeitung stoppen.

o Festsitzende Lebensmittel mit

der Reverse-Funktion losen.




Leuchtring

Der Leuchtring am Drehschalter informiert
Sie Uber den Betriebszustand Ihres Geréats.

Status

Innerhalb der letzten
15 Minuten wurde
das Geréat einge-
steckt oder die Verar-
beitung beendet.

Verarbeitung auf Stu-
fe min, max oder ©

Gerat wurde mehr
als 15 Minuten
nicht verwendet

= Ein Sicherheitssys-
tem ist aktiviert
oder ein Geréte-
fehler liegt vor

Anzeige

Leuchtring leuchtet
mit mittlerer Hellig-
keit

Leuchtring leuchtet
mit hoher Helligkeit

Leuchtring leuchtet
nicht

Tipp: Weitere Informationen finden Sie hier:
— "Sicherheitssysteme”, Seite 17
— "Stérungen beheben”, Seite 20

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzen-
de Lebensmittel durch kurzzeitiges Rick-
wartslaufen der Forderschnecke wieder zu
|6sen.

— "Stérungen beheben”, Seite 20

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

— "Stérungen beheben", Seite 20

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Gerét aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Foérderschnecke blockiert oder
Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflir vorgesehenen Sollbruchstelle.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert,
dass lhr Gerat nach einem Stromausfall die
Verarbeitung selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet. Die Verarbeitung kann

Bedienung de

erst wieder gestartet werden, nachdem der
Drehschalter auf O gestellt wurde.

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Ge-

brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
riihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
flr die Verwendung bereitlegen.

Grundgerét vorbereiten

—Abb. FA-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen
-Abb. -

Aufsatz anbringen

—Abb. - K
Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel-
lung

Verwendung

min/max  Fleischwolfaufsatz (Lochschei-

ben 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
Wourstfllleraufsatz
Kebbeaufsatz

max

max

Lochscheiben

Lochscheibe fein (3 mm)

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

Lochscheibe grob (8 mm)

Hinweis: Die grobe Lochscheibe
ist fr die Verarbeitung von Hahn-
chenknochen geeignet.

o
(B0
)
&

Lebensmittel verarbeiten

—Abb. EA-EE

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu ermoglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fir die je-
weils gewlinschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,
wie fUr den Fleischwolfaufsatz beschrieben.
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de Raspelaufsatz

Wurstfilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfllleraufsatz eignet sich zum Be-
fullen von Kunst- und Naturdarm mit Brat
und zum Formen von Réllchen, z. B. fiir Ce-
vapcici.

—Abb. KE1-EA

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

—Abb. B -
Spritzgebackvorsatz zusammenbauen

Der Spritzgebackvorsatz eignet sich zum
Formen von Platzchenteig oder Mirbeteig.

—Aob. B3 - EEl
Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Ras-
peln, Reiben und Schneiden von Lebens-
mitteln, z. B. von Kase, Obst, Gemiuise, Nis-
sen, Mandeln oder getrockneten Brdtchen.

Ubersicht
— Abb. T

Verschluss fir Trommeleinsatze

Gehause fir Raspelaufsatz

Stopfer flr Raspelaufsatz

Reibetrommel

Schneidetrommel

Raspeltrommel grob
Lebensmittel in grobe Stiicke ras-
peln, z. B. Obst und Gemuse wie
Apfel oder Karotten; Kase wie
Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein

Lebensmittel in feine Stlicke ras-
peln, z. B. Nlsse; Obst und Gemdi-
se wie Apfel, Karotten oder Kartof-
feln; Kase wie Gouda oder Eda-
mer. Die Lebensmittel vor der Ver-
arbeitung in ca. 2 x 2 cm groBe
Stlicke schneiden.

Hinweise

= Die Trommeleinséatze sind nicht geeignet
zur Verarbeitung von sehr weichen oder
sehr faserigen Lebensmitteln.

= Die empfohlene Dauerbetriebszeit be-
tragt 2 Minuten.

Raspelaufsatz verwenden
—Abb. Kl - Ed
Fruchtpressenaufsatz

Der Fruchtpressenaufsatz eignet sich zum
Auspressen von weichen Lebensmitteln,

z. B. von Tomaten, kernlosen Trauben, Was-
sermelonen und Apfeln.

Ubersicht
— Abb. I

Raspeltrommel grob

Schraubring fir Fruchtpressenaufsatz

N2RRENE

Raspeltrommel fein

Einstelldise fur Fruchtfleisch

Geschwindigkeitsempfehlungen

Filterhalter mit Dichtungsring

8 Forderschnecke mit Dichtungsring

Einstel- Verwendung

lung Gehause fur Fruchtpressenaufsatz
max Reibetrommel A Auslauftrichter

min/max  Schneidetrommel Filtereinsatz fein

min/max  Raspeltrommel grob Kl Filtereinsatz grob

min/max  Raspeltrommel fein Einstelldiise

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B. NUs-
se, Hartk&se, Kartoffeln.

Mit der Einstelldise bestimmen Sie die
Konsistenz des Fruchtfleischs.

Schneidetrommel

Lebensmittel in Scheiben schnei-
den, z. B. Gurken, Mdhren, Rote
Beete, Kartoffeln.

Feuchteres Frucht-
fleisch und weniger
Saft

Gegen den Uhrzei-
gersinn drehen

Trockeneres Frucht-
fleisch und mehr Saft

Im Uhrzeigersinn
drehen




Hinweis: Wenn die Einstelldise zu weit hin-
eingedreht ist, kann sehr festes oder tro-
ckenes Fruchtfleisch die EinstelldUse ver-
stopfen. Die Einstelldlse weiter herausdre-
hen oder komplett entnehmen.

Fruchtpressenaufsatz zusammen-
bauen

Hinweis: Vor dem Zusammenbau den Zu-
stand und den korrekten Sitz der Dich-
tungsringe der Forderschnecke und des Fil-
terhalters priifen. Nie ohne Dichtungsringe
und nie mit beschadigten Dichtungsringen
verwenden.

—Abb. EA -5
Fruchtpressenaufsatz anbringen
—Abb. EX1 - O
Fruchtpressenaufsatz verwenden

Hinweise

= Der Fruchtpressenaufsatz muss vor der
Verarbeitung vollstandig zusammenge-
baut und korrekt am Grundgerat ange-
bracht sein.

= Wéahrend der Verarbeitung darauf ach-
ten, dass der Filtereinsatz und die Ein-
stelldUse nicht verstopfen, sonst kann
Flissigkeit in den Antrieb und das Innere
des Gerats gedrlckt werden. Wenn der
Fruchtpressenaufsatz verstopft ist, das
Gerét sofort ausschalten.
— "Stérungen beheben", Seite 20

= Die Kerne mancher Frichte haben eine
ahnliche GrdBe, wie die Offnungen des
feinen oder des groben Filtereinsatzes
und kénnen den Filtereinsatz verstopfen.
Die Einstelldise vor der Verarbeitung auf
eine Einstellung flr feuchteres Frucht-
fleisch einstellen. Die Kerne werden
dann mit dem Fruchtfleisch aus der DU-
se gepresst.

®» GroBe Frichte zerkleinern, damit diese
in den Einflllschacht passen. Harte
Schalen, Stiele, Kerne und Steine entfer-
nen.

= Keine gefrorenen Frichte verarbeiten.

= Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
austben.

—Aob. Hll - E3
Fruchtpressenaufsatz auseinander-
nehmen

—Abb. Ed -

Reinigungsubersicht de

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Ruckstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tlcher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Hinweis

Beachten Sie die Empfehlungen zur Reini-

gung der folgenden Edelstahlteile: Metall-

kammergehause, Fdrderschnecke,

Schraubring, Messer, Lochscheiben und

Einflllschale.

= Keine Reinigungsmittel verwenden, die
Chlor, Bleichmittel oder Silbersalze ent-
halten.

® Edelstahlteile kénnen sich aufgrund der
korrosiven Wirkung einiger Reinigungs-
mittel verfarben.

= Edelstahlteile nicht langere Zeit in Was-
ser liegen lassen. Insbesondere nicht in
kalkhaltigem, hartem Wasser oder Was-
ser, das S&uren enthalt, z. B. Essig.

® Edelstahlteile im oberen Korb des Ge-
schirrspulers reinigen und nach Beendi-
gung des Spllgangs nicht im Geschirr-
spuler liegen lassen.

= Nach der Reinigung die Edelstahlteile
abtrocknen und mit etwas Speisedl ein-
reiben, um eine Oxidation zu verhindern.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.
—Abb. [

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehdrteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

—Abb.

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren,
den Deckel des Aufbewahrungsfachs
auf der Oberseite des Grundgeréats ab-
nehmen. Die Lochscheiben auf die vor-
gesehenen Halterungen legen und den
Deckel wieder verschlieBen.

—Abb. A

19



de Verarbeitungshinweise und Anwendungsbeispiele

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele
Verarbeitungshinweise
Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind flir Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in ca.
2 x 2 cm groBe Stlicke schneiden, damit
sie in den Einflllschacht passen.

= Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor
der Verarbeitung entfernen, z. B. Knor-
pel, Knochen oder Sehnen.

Wourstfilleraufsatz

» Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfllleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthdlle nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kénnen.

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das spe-
ziell fir Ihr Gerat entwickelt wurde.
Kasechips

Zutaten
= 1000-1500 g Cheddar-Kase
= 25-4 TL gemahlenen Pfeffer

Zubereitung

= Den Cheddar-Kése in 2 x2 x 2 cm groBe
Stiicke schneiden und 24 Stunden bei
-17 °C einfrieren.

Stérungen beheben

= Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen
Lochscheibe vorbereiten und anbringen.

= Die gefrorenen Kasestlcke in die Einfill-
schale geben.

= Den Drehschalter auf max stellen.

= Wéhrend der Verarbeitung die gefrore-
nen Kasestiicke gleichmaBig in den Ein-
flllschacht geben und mit dem Stopfer
nachdrlcken.

= Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Mi-
nuten verarbeiten.

= Den Pfeffer dazugeben und mit dem Ka-
se vermischen.

®» Den Backofen auf 200 °C vorheizen.

= Kleine Késehaufchen mit ausreichend
Abstand auf ein mit Backpapier ausge-
legtes Backblech geben und leicht an-
drlcken.

» Das Backblech in den vorgeheizten
Backofen geben, bis der Kése ge-
schmolzen ist.

= Die fertigen Kasechips vor dem Verzehr
ausreichend abkuhlen lassen.

Weitere Rezepte abrufen

» Um weitere Rezepte online abzurufen,
den folgenden QR-Code scannen.

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat startet die Verar-
beitung nicht.

Drehschalter ist falsch eingestellt.
» Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl

das Grundgerét lauft. verwenden.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fiir einige Sekunden auf ©, um
die Reverse-Funktion zu starten und die festsitzenden Le-
bensmittel zu [6sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Geréats ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und prifen Sie, ob die
Lebensmittel wieder normal verarbeitet werden.

20



Altgerat entsorgen de

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl
das Grundgerat lauft.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben Iasst, die
folgenden Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie, ob
sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im
Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

Kupplung der Férderschnecke wurde lberlastet und ist an der
Sollbruchstelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil
unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter
der Bestellnummer 10040650 beim Kundendienst erhaltlich.

1. Die Schraube |6sen und die defekte Kupplung entnehmen.

— Abb. (6

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.
—Abb. [ 1

Gerat schaltet wahrend
der Verarbeitung ab.

Motor ist Uberhitzt.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab. B

2. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, um die Uberlastsicherung
zu deaktivieren.

Lebensmittel werden
nicht gleichmaBig zerklei-
nert.

Schraubring ist nicht korrekt oder nicht ausreichend festge-

schraubt.

» Prifen Sie, ob der Schraubring korrekt auf dem Gewinde
des Metallkammergehauses sitzt und ausreichend festge-
schraubt ist.

Aus dem Fruchtpressen-
aufsatz tritt kein Saft oder
Fruchtfleisch aus, obwohl
das Grundgerat lauft.

Einstelldise und Filtereinsatz sind verstopft.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Verwenden Sie nicht die Reverse-Funktion, um Schaden
am Gerét zu vermeiden.

3. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

4. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und reinigen Sie al-
le Teile grindlich.

5. Beachten Sie alle Hinweise, bevor Sie den Fruchtpressen-
aufsatz erneut verwenden.

— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 18

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem Fach- —
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend

der europaischen Richtlinie

2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rah-
men flr eine EU-weit glltige
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de Kundendienst

Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

Kundendienst

Sie erhalten funktionsrelevante und lagerféa-
hige Original-Ersatzteile bis zu 10 Jahre
nach dem Inverkehrbringen lhres Gerats
bei unserem Kundendienst.

Flr weitere Informationen wenden Sie sich
bitte an unseren Kundendienst.

Detaillierte Informationen lber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie Gber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, Ihrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.
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Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

m for applications described in these instructions.

= for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

® under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-
sembly or cleaning, when approaching rotating parts and in the
event of an error.
This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.
Do not let children play with the appliance.
Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-
dren.
The appliance must not be used by children. Keep children away
from the appliance and power cord.
» Never operate a damaged appliance.
» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.
» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.
» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.
» Call customer service. —»Page 30
» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.
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>

Safety

Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.
» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-

placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.
» Never expose the appliance to intense heat or humidity.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

vV Yy VY

ance.
Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Only fit and remove attachments once the drive has stopped and
the appliance has been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down food.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly

vV VvV VvV VvV VvV VY
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must be replaced with genuine spare parts.

Never assemble attachments on the main unit.

Only use the attachments once they are fully assembled.
Never touch the sharp blades and edges with bare hands.
Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each
use.



Avoiding material damage

» Never operate the appliance for more
than 12 minutes without stopping. Then
switch off the appliance and allow it to
cool down to room temperature.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Do not insert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

» Never use the juicer attachment for

squeezing very hard or fibrous food, e.g.

carrots, beetroot or leeks.
Familiarising yourself with
your appliance
Overview

Avoiding material damage en

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium’'

Perforated disc, fine'

IFi)cliJSher with storage compartment and
Sausage filler nozzle

Sausage filler bearing ring

Shape plate

Holder for shape plate

Bearing ring for cookie maker attach-
ment

Rotary switch

After unp.acking gll parts, check for any Symbol  Function
damage in transit and completeness of the P food -
delivery max rocess food at maximum
—Fig. i speed.
Main unit min Process food at low speed.
O Stop processing.
=3 Meat mincer attachment PP g
S il Hach : o) Food that has got stuck can be
ausage filier attachmen released using the reversing
8] Kebbe attachment function.
I3 Cleaning brush’ llluminated ring
Cookie maker attachment' The illuminated ring on the rotary switch in-
Shredding attachment ! forms you about the operating status of
your appliance.

— "Shredding attachment”, Page 27

Juice attachment'
— "Juice attachment”, Page 27

Grips for transporting

Rotary switch with illuminated ring

Holder and drive for attachments

Status

Within the last 15
minutes, the appli-
ance was plugged in
or the processing
was terminated.

Display
llluminated ring
lights up with me-
dium brightness

Release button

Cover for storage compartment

Storage compartment for perforated
discs

Cord storage

Filling tray

BER 2 aNaNe 8

Threaded ring

Perforated disc, coarse

' Depending on the model

llluminated ring
lights up with high
brightness

Processing on set-
ting min, max or ©
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en Operation

Display Status

[lluminated ring light = Appliance has not
is off been in use for
over 15 minutes
= A safety system
has been activ-
ated or there is a
fault with the appli-
ance

Tip: You can find further information here:
— "Safety systems", Page 26
— "Troubleshooting”, Page 29

Reversing function

The reversing function is designed to re-
lease food that has got stuck by briefly run-
ning the worm conveyor in reverse.

— "Troubleshooting”, Page 29

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting”, Page 29

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too
hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes

overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance
from automatically restarting processing
after a power failure.

The appliance is switched on again after a
power failure. Processing cannot start
again until the rotary switch has been set to
O.

Operation

Cleaning the appliance and parts be-

fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.
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Preparing the main unit

—~Fig. A-H

Assembling the meat mincer attach-
ment

—Fig. -
Fitting the attachment
— Fig. -l

Recommended speeds

Setting Use

Meat mincer attachment (perfor-
ated discs 3 mm, 4.5 mm,
8 mm)

min/max

max Sausage filler attachment

max Kebbe attachment

Perforated discs

Perforated disc, fine (3 mm)

Perforated disc, medium (4.5 mm)

@ Perforated disc, coarse (8 mm)

Note: The coarse perforated disc
is suitable for processing chicken
bones.

Processing food

— Fig. KA - K&

Additional applications

You can combine accessories with parts of
the meat mincer attachment for additional
applications.

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

Assembling the sausage filler attachment
The sausage filler attachment is suitable for
filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, e.g. cevapcici.
- Fig. KE1- EA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

—Fig. <1 -



Assembling the cookie maker attachment

The cookie maker attachment is suitable for
shaping biscuit dough or shortcrust pastry.

g 26 B 29|
Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for
shredding, grating and slicing items such
as cheese, fruit, vegetables, nuts, almonds
or dry bread rolls.

Overview

—Fig. Ed

Closure for barrel safety

Shredding housing

Pusher for shredding attachment

Grating barrel

Slicing barrel

Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine
Recommended speeds
Setting

N2RRENE

Use

Grating barrel

Slicing barrel

Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine

max

min/max

min/max

min/max

Barrel inserts

Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts, hard
cheese, potatoes.

Slicing barrel

Cutting food into slices, e.g. cu-
cumbers, carrots, beetroot, pota-
toes.

Shredding barrel coarse
Shredding food into large pieces,
e.g. fruit and vegetables like
apples or carrots; cheese like
Gouda or Edam.

Shredding barrel fine

Shredding food into fine pieces,
e.g. nuts; fruit and vegetables like
apples, carrots or potatoes;
cheese like Gouda or Edam. Be-
fore processing the food, cut it up
into chunks of approx. 2 x 2 cm.

Shredding attachment en

Notes

= The barrel inserts are not suitable for
processing very soft or very fibrous
foods.

= The recommended continuous operating
time is 2 minutes.

Using the shredding attachment
— Fig. il - Ed
Juice attachment

The juicer attachment is suitable for
squeezing soft food, e.g. tomatoes, seed-
less grapes, watermelon and apples.

Overview
— Fig.
Threaded ring for juice attachment

Control nozzle for fruit pulp

Filter holder with sealing ring

Worm conveyor with sealing ring

Housing for juice attachment
Outlet funnel

Filter insert fine

ER22EENE

Filter insert coarse

Control nozzle

The control nozzle is used to set the con-
sistency of the fruit pulp.

Turn anticlockwise  Pulp more moist and

less juice

Pulp drier and more
juice

Turn clockwise

Note: If the control nozzle is inserted too
far, very firm or dry pulp can block the con-
trol nozzle. Turn the control nozzle to move
out further or remove completely.

Assembling the juice attachment

Note: Before assembling, check the condi-
tion and proper positioning of the sealing
rings of the worm conveyor and the filter
holder. Never use without the sealing rings
and never use if they are damaged.

~ Fio. EA1 - EXd
Fitting the juice attachment

—Fig. EE1 - EW
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en Overview of cleaning

Using the juice attachment

Notes

= Before processing, the juicer attachment
must be fully assembled and correctly fit-
ted to the main unit.

= During processing, make sure that the fil-
ter insert and the control nozzle do not
become blocked or liguid may be forced
into the drive and the interior of the appli-
ance. If the juice attachment is blocked,
switch off the appliance at once.
— "Troubleshooting”, Page 29

= The pips of some fruit are similar in size
to the openings of the fine or the coarse
filter insert and may block it. Before pro-
cessing, set the control nozzle to a set-
ting for juicier fruit pulp. The pips will
then be pressed out of the nozzle with
the pulp.

= Cut large items of fruit into pieces so
they fit into the filling shaft. Remove hard
peel, stalks, cores and stones.

= Do not process fruit when frozen.
Do not apply great force with the pusher.

—’F/QEI 56|

Taking the juicer attachment apart
— Fig. 5 - Bl
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Note

Please note the recommendations for

cleaning the following stainless steel parts:

metal chamber housing, worm conveyor,

threaded ring, knife, perforated discs and

filling tray.

= Do not use cleaning agents that contain
chlorine, bleach or silver salts.

= Stainless steel parts may become discol-
oured due to the corrosive action of cer-
tain cleaning agents.

= Do not leave stainless steel parts in wa-
ter for prolonged periods. Particularly not
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in hard, limey water or water containing
acids, e.g. vinegar.

= (Clean stainless steel parts in the top bas-
ket of the dishwasher and do not leave
them in the dishwasher after the washing
programme has ended.

m After cleaning, dry stainless steel parts
and rub down with a little cooking oil to
prevent oxidation.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

— Fig. [l
Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessor-
ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.
—Fig.

2. To store the perforated discs, take off the
cover of the storage compartment on top
of the main unit. Fit the perforated discs
onto the holders provided and close the
lid again.

— Fig. A

Processing instructions and

application examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

= All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.

= Cut meat and large items of food into
chunks of approx. 2 x 2 cm so they fit
into the filling shaft.

= Remove hard pieces of food before pro-
cessing, e.g. gristle, bones or sinews.

Sausage filler attachment

= Only process food that has been cut up
fine with the sausage filler attachment.

= Soak natural casing in lukewarm water
for 10 minutes before processing.

= Do not stuff casings too full or the saus-
ages may burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been
specially developed for your appliance
here.

Cheese crisps

Ingredients
= 1000-1500 g cheddar cheese



2V4-4 tsp. ground pepper

Preparation

Cut the cheddar cheese into pieces
2x2x2cminsize and freeze at-17 °C
for 24 hours.

Prepare the meat mincer attachment
with the fine perforated disc and fit.
Add the frozen cheese pieces to the
filling tray.

= Set the rotary switch to max.
= Add the frozen cheese pieces to the

filling shaft evenly during processing and
press down with the pusher.

Process the entire quantity within

2 minutes.

= Add the pepper and mix with the cheese.
= Preheat the oven to 200 °C.
= Spoon small heaps of cheese onto a

baking tray lined with greaseproof paper,

Troubleshooting en

leaving sufficient space in between, and
lightly press.

= Put the baking tray into a preheated

oven until the cheese has melted.

= Allow the finished cheese crisps to cool

down sufficiently before eating.

Retrieve more recipes
» To retrieve more recipes online, scan the

following QR code.

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

Appliance does not start  Rotary switch is set incorrectly.

processing. » Set the rotary switch to O before processing.

Food is not being pro-
cessed although the
main unit is running.

tachment.

Food has got stuck and is blocking the attachment.
Note: Only use the reversing function with the meat mincer at-

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Set the rotary switch to © for a few seconds to start the re-
versing function and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food is
being processed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe

the following steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the at-
tachment or the food contains any sinews, bones or other

hard pieces.

Clutch of the worm conveyor has been overloaded and has
broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations. A new clutch is available
from customer service under order number 10040650.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

- Fig. (4

2. Insert the new clutch and screw in tight.

- Fig. [
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en Disposing of old appliance

Fault

Cause and troubleshooting

Appliance switches off
during processing.

Motor is overheated.
1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload
protection device.

Food is not cut up
evenly.

Threaded ring is incorrectly or inadequately tightened.
» Check whether the threaded ring is seated correctly on the

thread of the metal chamber housing and has been ad-
equately tightened.

No juice or fruit pulp exits
from the juice attachment 1.
although the base unitis 2.

running. appliance.

Control nozzle and filter insert are blocked.
Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.
Do not use the reversing function to avoid damage to the

3. Remove the attachment and take it apart.
4. Remove any caked-on food and clean all parts thoroughly.
5. Observe all instructions before using the juice attachment

again.

— "Juice attachment", Page 27

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

B

Customer Service

You can obtain function-relevant and stor-
able genuine spare parts from our Cus-
tomer Service for up to 10 years from the
date on which your appliance was placed
on the market.

For more information, please contact our
Customer Service team.

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
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and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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Sécurité  fr

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour les utilisations décrites dans cette notice.

= pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® sous surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer, lorsque vous étes a proxi-

mité de piéces rotatives et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles

aient été informées de I'utilisation de l'appareil et gu'elles com-

prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.
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Sécurité

Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher l'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommage,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service aprées-vente. »Page 39
» Pour le raccordement et l'utilisation de I'appareil, respectez im-

pérativement les indications figurant sur la plaque signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diiment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniguement dans des piéces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

toyer I'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des pieces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.
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Prévenir les dégats matériels fr

» Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des

pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur 'appareil de base.
» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-

ser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains

nues.

v

fants.

vV vy V. VY

Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.
Respecter les consignes de nettoyage.

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 12 mi-
nutes. Eteindre ensuite 'appareil et le
laisser refroidir a la température am-
biante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.
» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice
d’ajout ou le bottier, par ex. une cuillere

en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant 'utilisation.

» Ne jamais utiliser I'embout pour coulis
de fruits et légumes pour presser des ali-
ments trés durs ou fibreux, comme les
carottes, les betteraves rouges ou les
poireaux.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
apres les avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

&

' Selon le modéle

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels
dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

—Fig. i

Appareil de base
Hachoir a viande

Insert a saucisse
Insert a kebbé'
Brosse de nettoyage'
Kit pour gateaux secs'

Insert a raper’
— 'Insert a rdper", Page 35

Embout pour coulis de fruits et
légumes'

— "Embout pour coulis de fruits et Ié-
gumes", Page 36

Poignées de transport
Sélecteur rotatif a anneaux lumineux

Logement et entrainement des acces-
soires

R @R
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fr Description de I'appareil

Touche de déverrouillage

Affichage Etat

Couvercle pour case de rangement

Case de rangement pour disques ajou-
rés

cours des 15 der-
niéres minutes.

Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boftier métal

Disque ajouré, moyen '

Disque ajouré, fin'

Poussoir avec espace de rangement et
couvercle

Buse de remplissage de saucisses

Bague d’appui pour I'embout a sau-
cisses

Filiere

Support pour filiere

Bague d’appui pour kit pour gateaux
secs

N BEE 8 NB EEENEEEERN &

Interrupteur rotatif

Symbole Fonction

max Traiter les aliments a la vitesse
maximale.

min Traiter les aliments a vitesse
faible.

O Arréter le traitement.

9] Décoincer les aliments avec la

fonction d’inversion.

Anneau lumineux

L’anneau lumineux de l'interrupteur rotatif
donne des informations sur I'état de fonc-
tionnement de votre appareil.

Affichage Etat

L’appareil a été bran-
ché ou le traitement
a été terminé au

L’anneau lumineux
est allumé a la lumi-
nosité moyenne

' Selon le modéle
34

Préparation au ni-
veau min, max OU o)

L’anneau lumineux
est allumé a haute
luminosité

L’anneau lumineux
ne s’allume pas

= | 'appareil n'a pas
été utilisé pendant
plus de 15 mi-
nutes

= | e systeme de sé-
curité s’'est dé-
clenché ou une er-
reur de 'appareil
est survenue

Conseil : Vous trouverez de plus amples in-
formations a ce sujet ici

— "Systemes de sécurité"”, Page 34

— "Dépannage”, Page 38

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les ali-
ments blogqués par un fonctionnement en
sens inverse de la vis sans fin.

— "Dépannage”, Page 38

Systémes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

— "Dépannage”, Page 38

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloguée ou sursollici-
tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche
que votre appareil ne reprenne le traitement
de maniere automatique aprés une cou-
pure de courant.

L’appareil est remis en marche aprés une
panne de courant. Le traitement peut étre



redémarré uniquement aprés que l'interrup-
teur rotatif a été amené en position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses compo-

sants avant la premiére utilisation

1. Avant la premiere utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.

Préparer I'appareil de base
—Fig. A-H

Assembler le hachoir a viande
—Fig. 14 -id

Monter I’embout

—Fig. 1 - KKl

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

min/max  Hachoir & viande (disques ajou-
rés 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Insert a saucisse

max Insert a kebbé

Disques ajourés

Disque ajouré, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

@ Disque ajouré, grossier (8 mm)

%) Remarque: Le disque ajouré
grossier convient au traitement
des os de volaille.

Transformer les aliments
—Fig. EA - K&
Autres applications

Combinez les piéces d’accessoires avec
les piéces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez I’'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I’embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.

Utilisation fr

Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

— fig. KE1-EA

Assemblez I'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

— Fig. EX1- B

Assembler le kit pour gateaux secs

Le kit pour gateaux secs convient pour don-
ner forme a la pate a petits-fours ou a la
pate brisée.

— Fig. E2 - El

Insert a raper

L’insert a raper convient pour raper et cou-
per des aliments, par exemple du fromage,
des fruits, des légumes, des noix, des
amandes ou des petits pains secs.
Apercu

—Fig. Ed

Bouchon pour tambours

Boitier d’insert a raper

Poussoir pour insert a raper
Tambour a raper

Tambour a découper

Tambour a raper grossier
Tambour a raper fin

N2 RRENE

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

max Tambour a raper
Tambour a découper
Tambour a raper grossier

Tambour a raper fin
Tambours

Tambour a raper

Raper finement les aliments, par
exemple les noix, les fromages a
pate dure, les pommes de terre.

Tambour a découper
Coupez les aliments en tranches,
par exemple les concombres, les

min/max

min/max

min/max

v
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fr Embout pour coulis de fruits et légumes

carottes, les betteraves rouges,
les pommes de terre.

Tambour a raper grossier

Pour réper les aliments en gros
morceaux, p. ex. les fruits et les lé-
gumes, comme les pommes ou
carottes ; le fromage comme le
gouda ou I'édam.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits
morceaux, p. ex. les noix ; les fruits
et les légumes, comme les
pommes, carottes ou les pommes
de terre ; le fromage comme le
gouda ou I'édam. Avant la prépa-
ration, coupez les aliments en
morceaux d’environ 2 x 2 cm.

Remarques

= | esinserts de tambour ne conviennent
pas au traitement d’aliments trés mous
ou trés fibreux.

= | a durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper

— Fig. Kl - Ed

Embout pour coulis de fruits et
légumes

L’embout pour coulis de fruits et Iégumes
convient pour presser des aliments mous,
par exemple des tomates, des raisins sans
pépins, des pasteques et des pommes.

Apercu
— Fig. G5l

Anneau vissable pour I'embout pour
coulis de fruits et légumes

Buse réglable pour la pulpe

Porte-filtre avec bague d’étanchéité

Vis sans fin avec bague d’étanchéité

Boiftier pour 'embout pour coulis de
fruits et [égumes

Entonnoir de sortie

Insert filtrant fin

BN 8 5EN R

Insert filtrant grossier

Buse réglable
La buse réglable vous permet de régler la
consistante de la pulpe.

36

Tourner dans le
sens inverse des ai-
guilles d’'une montre

Tourner dans le
sens des aiguilles
d’une montre

Pulpe plus humide et
moins de jus

Une pulpe plus
séche et plus de jus

Remarque : Si la buse réglable est trop en-
foncée, la pulpe trés ferme ou séche risque
de I'obstruer. Continuer a dévisser la buse
réglable ou la retirer complétement.

Assembler I’embout pour coulis de
fruits et léegumes

Remarque : Avant 'assemblage, vérifier
I'état et le bon positionnement des bagues
d’étanchéité de la vis sans fin et du porte-
filtre. Ne jamais utiliser 'embout sans
bagues d’étanchéité ou si les bagues
d’étanchéité sont endommagées.

~ Fio. EA1 - EH
Monter I’embout pour coulis de fruits
et léegumes

— Fig. X - Hd
Utiliser 'embout pour coulis de fruits
et léegumes

Remarques

= | ’embout pour coulis de fruits et Ié-
gumes doit étre entierement remonté et
correctement réinstallé sur I'appareil de
base.

» Pendant le traitement, veiller a ce que
I’élément filtrant et la buse réglable ne se
bouchent pas, car cela pourrait causer
un refoulement du liquide dans I'entrai-
nement et a I'intérieur de I'appareil. Si
I’embout pour coulis de fruits et légumes
est bouché, il faut éteindre I'appareil im-
médiatement.

— "Dépannage”, Page 38

= Certains fruits ont un noyau d’une taille
similaire a celle des ouvertures de I'élé-
ment filtrant fin ou grossier et peuvent
obstruer I'élément filtrant. Régler la buse
de réglage sur un réglage pour une
pulpe plus humide avant le traitement.
Les pépins sont alors pressés hors de la
buse avec la pulpe.

= Broyer les gros fruits pour qu’ils rentrent
dans la cheminée de remplissage. Reti-
rer les écorces, les tiges, les pépins et
les noyaux.



= Ne pas traiter de fruits congelés.
= Ne pas appliguer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

— Fig. Ell - E3
Démonter I'embout pour coulis de
fruits et léegumes

—Fig. 54 - E&
Guide de nettoyage

Aprés utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne sechent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de 'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Remarque

Respectez les recommandations relatives

au nettoyage des pieces en acier inoxy-

dable suivantes : boitier métallique, vis sans
fin, anneau a vis, couteaux, disques perfo-
rés et bac de remplissage.

= N'utilisez pas de produits nettoyants
contenant du chlore, des agents blan-
chissants ou des sels d’argent.

® | es pieces en acier inoxydable peuvent
se décolorer sous I'effet corrosif de cer-
tains produits nettoyants.

» Ne laissez pas les piéces en acier inoxy-
dable tremper dans I'eau trop long-
temps. En particulier, n’utilisez pas dans
de I'eau calcaire, dure ou contenant des
acides, par exemple du vinaigre.

= Nettoyez les pieces en acier inoxydable
dans le panier supérieur du lave-vais-
selle et évitez de la laisser dans le lave-
vaisselle une fois le cycle de lavage ter-
miné.

= Aprés le nettoyage, séchez les piéces en
acier inoxydable et frottez-les avec un
peu d’huile alimentaire pour éviter I'oxy-
dation.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

—Fig. {1

Guide de nettoyage fr

Ranger les piéces détachées

1. Aprés le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.

- Fig. [l

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer
le couvercle de la case de rangement si-
tué sur la partie supérieure de I'appareil
de base. Placer les disques ajourés sur
les supports prévus et refermer le cou-
vercle.

—Fig.[A
Instructions d’utilisation et
exemples
Instructions d’utilisation
Hachoir a viande

= Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

» Coupez la viande et les aliments de
grande taille en morceaux d’environ
2 x 2 cm afin gu’ils passent dans la che-
minée de remplissage.

= Retirer les parties dures des aliments
avant le traitement, p. ex. cartilages, os
ou tendons.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec l'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
I'eau tiede.

= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
gu’il n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette
spécialement congue pour votre appareil.

Chips de fromage

Ingrédients

= Entre 1 000 et 1 500 g de fromage ched-
dar

= Entre 2 2 et 4 ¢c. a c. de poivre moulu

Préparation

= Coupez le cheddar en morceaux de
2 x 2 x 2 cm et congelez-le pendant 24
heures a-17 °C.

= Préparer et fixer le hachoir a viande avec
le disque ajouré fin.

= Placez les morceaux de fromage conge-
Iés dans I'entonnoir.
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Dépannage

= Amener l'interrupteur rotatif sur max.

Pendant le traitement, verser réguliére-

m | ajssez refroidir suffisamment les chips

de fromage avant de les consommer.

ment les morceaux de fromage congelés Consulter d’autres recettes

dans la cheminée de remplissage et ap-
puyer avec le poussoir.

Traiter la quantité totale en 2 minutes.
Ajoutez le poivre et mélangez-le avec le
fromage.

Préchauffez le four a 200 °C.

Disposez de petits tas de fromage a dis-
tance suffisante les uns des autres sur
une plague recouverte de papier sulfuri-
sé et appuyez légérement dessus.
Enfournez la plague a péatisserie jusqu’a
ce que le fromage soit fondu.

Dépannage

» Pour consulter d’autres recettes en ligne,

scannez le code QR suivant.

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil ne démarre
pas le traitement.

position O.

Interrupteur rotatif est mal réglé.
» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en

Les aliments ne sont pas
traités bien que l'appareil
de base fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniguement avec le
hachoir a viande.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil

s'arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques se-
condes pour démarrer la fonction d’inversion et libérer les

aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.
4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les ali-
ments sont a nouveau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé
de cette maniere, suivre les étapes suivantes.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil

s'arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.
3. Retirez les aliments coincés et vérifiez gqu’il n’y a pas d’os,
de tendons ou d’autres éléments durs dans I'embout ou

dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été forcé et s’est cassé dans la
zone de rupture programmee.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de ga-
rantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du service
aprés-vente sous le numéro de commande 10040650.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.

— Fig. [

2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.

—Fig. [ 33
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Mettre au rebut un appareil usagé fr

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil s’éteint pen-
dant son utilisation.
s'arréte.

Le moteur a surchauffé.
1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil

2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-

surcharge.

Les aliments ne sont pas
hachés uniformément.

L’anneau vissable est mal vissé ou n’est pas assez serré.
» Assurez-vous que I'anneau vissable est correctement posi-

tionné sur le boitier métallique et qu’il est bien serré.

Aucun jus ou pulpe ne
s’échappe de I'embout 1.
pour coulis de fruits et 1&-
gumes, bien que l'appa- 2.
reil de base soit en

marche. 3.

s'arréte.

La buse de réglage et I’élément filtrant sont obstrués.
Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil

N’utilisez pas la fonction d’inversion, car vous risqueriez
d’endommager I'appareil.
Retirez 'embout et démontez-le.

4. Retirez les aliments coincés et nettoyez soigneusement
toutes les pieces.

5. Respectez toutes les consignes avant de réutiliser 'embout
pour coulis de fruits et légumes.

— "Embout pour coulis de fruits et Iégumes", Page 36

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez 'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
niques usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

2

Service aprés-vente

Vous pouvez obtenir auprés de notre ser-
vice client des pieces détachées d'origine
fonctionnelles et pouvant étre stockées jus-
qu'a 10 ans aprés la mise sur le marché de
votre appareil.

Veuillez contacter notre service client pour
obtenir de plus amples informations a ce
sujet.

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service apres-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apres-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
apres-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
réglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.
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it Sicurezza

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.
sotto sorveglianza;

per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio o della pulizia, guando ci si avvicina alle par-
ti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia € manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se 'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. »Pagina 48
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Sicurezza it

Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti 0 da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare |'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.
» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o

che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.
» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-

v

semblati.
Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.
Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.
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Prevenzione di danni materiali
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di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare 'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 12 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Mai usare I'adattatore pressafrutta per
pressare alimenti molto duri o fibrosi,
ad es. carote, barbabietole rosse o porri.

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

—Fig. K

Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.
Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

Manopola con anello luminoso

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conservazione

Vano di conservazione per dischi forati

Portacavo

Piatto di carico

Ghiera

Disco forato, grosso

Lama

Coclea di trasporto con giunto

Alloggiamento con camera in metallo

Disco forato medio’

Disco forato fine

Pestello con vano di conservazione e
coperchio

N B BEE§EEREE2

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insaccatrice

Apparecchio base

Lamiera traforata

IE Kit tritacarne

Supporto per lamiera traforata

Adattatore per insaccatrice

31 Adattatore per kebbe'

I3 Spazzola per pulizia®

Anello del cuscinetto per adattatore
per pasticcini di pasta miscelata inietta-
ta

Adattatore per pasticcini di pasta mi-
scelata iniettata

Manopola

Simbolo Funzione

Adattatore sminuzzatore'
— "Adattatore sminuzzatore”,
Pagina 44

Adattatore pressafrutta’
— "Aqattatore pressafrutta”,
Pagina 44

Maniglie per il trasporto

max Lavorare gli alimenti alla velocita
massima.

min Lavorare gli alimenti alla velocita
minima.

O Arrestare la lavorazione.

9} Liberare gli alimenti incastrati

con la funzione reverse.

' A seconda del modello
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Anello luminoso

L'anello luminoso sulla manopola fornisce
informazioni sullo stato operativo dell'appa-
recchio.

Stato

Negli ultimi 15 minuti
I'apparecchio & stato
collegato oppure la
lavorazione & termi-
nata.

Lavorazione alla velo-
cita min, max oppure ©

Indicatore

L'anello luminoso si
illumina a luminosita
media

L'anello luminoso si
illumina a luminosita
elevata

L’anello luminoso
non si illumina

= |'apparecchio non
e stato utilizzato
per oltre 15 minuti

= E attivato un siste-
ma di sicurezza
oppure l'apparec-
chio presenta un
guasto

Consiglio: Ulteriori informazioni sono di-
sponibili su:

— "Sistemi di sicurezza", Pagina 43

— "Sistemazione guasti’, Pagina 46

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gli
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea di trasporto in senso inver-
SO.

— "Sistemazione guasti", Pagina 46
Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

— "Sistemazione guasti", Pagina 46
Interruttore di protezione termica

Se il motore € sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto € bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Utilizzo it
Blocco di riaccensione
Il blocco di riaccensione previene che l'ap-
parecchio avvii autonomamente la lavora-
zione dopo un'interruzione dell'alimentazio-
ne.
In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica 'apparecchio viene reinserito. La
lavorazione pud essere riavviata solo dopo
aver impostato la manopola su O.

Utilizzo
Pulizia dell’apparecchio e dei compo-
nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per I'utilizzo.

Preparazione dell'apparecchio base
-Fig.A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-
ne

—Fig. 1 1- K4

Montaggio dell'adattatore

- Fig. - K

Consigli relativi alla velocita
Imposta- Utilizzo

zione

min/max  Adattatore tritacarne (dischi fo-
rati 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Adattatore per insaccatrice

max Adattatore per kebbe

Dischi forati
Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)

Disco forato grosso (8 mm)

Nota: Il disco con fori grandi
adatto per lavorare ossa di polla-
me.

Lavorazione degli alimenti

— Fig. KA -EE

@
0, “‘!
&
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it Adattatore sminuzzatore

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare 'adattatore per l'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare 'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

Assemblaggio dell'adattatore per insac-
catrice

'adattatore per insaccatrice € adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-
ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

~Fio. KE1 - A

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe

| 'adattatore per kebbe € adatto alla prepa-

razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

— Fig. 1 - Bl
Assemblaggio dell'adattatore per biscotti
|'adattatore per pasticcini di pasta miscela-

ta iniettata &€ idoneo per formare pasta per
pasticcini o pasta frolla.

—Fig. Eq - EEl
Adattatore sminuzzatore

| 'adattatore sminuzzatore ¢ adatto per smi-
nuzzare, grattugiare e tagliare alimenti,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle o pane raffermo.

Panoramica
—Fig.

Chiusura tamburo

Corpo per adattatore sminuzzatore

Pestello per adattatore sminuzzatore

Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

I Tamburo sminuzzatore grosso

Tamburo sminuzzatore fine

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo

zione
max Tamburo grattugia
min/max  Tamburo di taglio
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Imposta- Utilizzo

zione

min/max  Tamburo sminuzzatore grosso
min/max  Tamburo sminuzzatore fine
Tamburi

Tamburo grattugia

Grattugiare finemente gli alimenti,
ad es. noci, formaggio duro, pata-
te.

Tamburo di taglio

Tagliare gli alimenti a fette, ad es.
cetrioli, carote, barbabietole, pata-
te.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli
alimenti, ad es. frutta e verdura co-
me mele o carote; formaggio co-
me il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine
Sminuzzare finemente gli alimenti,
ad es. noci; frutta e verdura come
mele, carote o patate; formaggio
come il Gouda o I'Edamer. Prima
di lavorare gli alimenti, tagliarli a
pezzidica.2x2cm.

Note

= | tamburi non sono idonei per lavorare
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.

® | a durata di funzionamento continua
consigliata & di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore
—Fig. il - Ed
Adattatore pressafrutta

L'adattatore pressafrutta &€ adatto per pres-
sare alimenti morbidi, ad es. pomodori, uva
senza semi, angurie e mele.

Panoramica

— Fig.

Ghiera per adattatore pressafrutta
tLélgello di regolazione per polpa di frut-

Supporto filtro con anello di tenuta

Coclea di trasporto con anello di tenu-
ta

Corpo per adattatore pressafrutta




A Imbuto di scarico

Inserto filtro fine

E3 Inserto filtro grosso

Ugello di regolazione

Con l'ugello di regolazione si definisce la
consistenza della polpa di frutta.

Ruotare in senso Polpa di frutta piu

antiorario umida e meno succo
Ruotare in senso Polpa di frutta piu
orario asciutta e piu succo

Nota: Se l'ugello di regolazione € ruotato

troppo verso l'interno, la polpa di frutta mol-
to solida o asciutta pud intasarlo. Svitare un
po' di piu I'ugello di regolazione o toglierlo
completamente.

Montaggio dell'adattatore pressafrut-

ta
Nota: Prima del montaggio controllare le

condizioni degli anelli di tenuta della coclea
di trasporto e del supporto filtro e che siano

alloggiati correttamente. Mai usare senza
anelli di tenuta e con anelli di tenuta dan-

neggiati.

—Fig. EA - Ed

Applicazione dell'adattatore pressa-
frutta

— Fig. EE1 - Ed

Uso dell'adattatore pressafrutta
Note

L'adattatore pressafrutta deve essere
montato completamente prima della la-
vorazione ed essere applicato corretta-
mente sull'apparecchio base.

Durante la lavorazione prestare attenzio-
ne che l'inserto filtro e l'ugello di regola-
zione non si intasino, altrimenti pud pe-
netrare fluido nell'ingranaggio e all'inter-
no dell'apparecchio. Se l'adattatore pres-
safrutta € intasato, spegnere subito I'ap-
parecchio.

— "Sistemazione guasti", Pagina 46

| semi di alcuni frutti sono di grandezza
simile alle apertura dell'inserto filtro fine
0 grosso e possono intasare l'inserto fil-
tro. Prima della lavorazione regolare
I'ugello di regolazione su un'impostazio-
ne per la polpa di frutta umida. | semi

Panoramica per la pulizia it

vengono poi spremuti fuori dall'ugello
con la polpa di frutta.

Spezzettare la frutta grande per adattarla
alla bocca di carico. Rimuovere bucce
dure, gambi, semi e noccioli.

Non lavorare frutta surgelata.

Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

— Fig. Hll- E2
Smontaggio dell'adattatore pressa-
frutta

— Fig. [ - B
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire I'essiccamento dei residui.

>

>

>

Non impiegare detergenti a base di al-
col.

Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

Non usare panni o detergenti abrasivi.

Nota

Osservare i consigli per il lavaggio delle se-
guenti parti in acciaio inossidabile: alloggia-
mento con camere in metallo, coclea di tra-
sporto, ghiera, lama, dischi forati e piatto di
carico.

Non utilizzare detergenti contenenti clo-
ro, sbiancanti o sali d'argento.

Le parti in acciaio inossidabile possono
cambiare colore per via dell'effetto corro-
sivo di alcuni detergenti.

Non lasciare a lungo in acqua le parti in
acciaio inossidabile. In particolare non in
acqua calcarea dura o in acqua che con-
tiene acidi, ad es. aceto.

Lavare le parti in acciaio inossidabile nel
cestello superiore della lavastoviglie € al
termine del ciclo di lavaggio non lasciar-
le nella lavastoviglie.

Dopo il lavaggio, asciugare le parti in ac-
ciaio inossidabile e strofinarle con un po'
di olio alimentare per prevenire 'ossida-
zione.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

— Fig. [

Conservazione dei singoli pezzi

1.

Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
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it Istruzioni per la lavorazione ed esempi di utilizzo

nell'apposito vano di conservazione del
pestello.
- Fig. [1l

2. Perriporre i dischi forati, togliere il co-
perchio del vano di conservazione sul la-
to superiore dell'apparecchio base. Si-
stemare i dischi forati negli appositi sup-
porti e richiudere il coperchio.
—Fig.[A

Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo

Istruzioni per la lavorazione
Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

= Tagliare a pezzi di circa 2x 2 cm la car-
ne e gli alimenti di grosse dimensioni per
farli entrare nella bocca di carico.

= Rimuovere le parti dure degli alimenti pri-
ma della lavorazione, ad es. cartilagini,
ossa o tendini.

Adattatore per insaccatrice

= | avorare con l'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il
budello naturale per 10 minuti in acqua
tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto le salsicce potrebbero romper-
si durante la cottura.

Esempio di ricetta

Qui é riportata una ricetta di esempio ela-
borata appositamente per l'apparecchio.

Chips di formaggio
Ingredienti
= 1000-1500 g di formaggio Cheddar

Sistemazione guasti

= 2'5-4 cucchiaini di pepe macinato

Preparazione

= Tagliare il formaggio Cheddar a cubetti
da 2 x 2 x 2 cm e metterlo nel congelato-
re per 24 ore a-17 °C.

= Preparare |'adattatore tritacarne con il di-
sco forato fine e montarlo.

= Versare i pezzi di formaggio congelati
nel piatto di carico.
Portare la manopola su max.
Durante la lavorazione versare uniforme-
mente i pezzi di formaggio congelati nel-
la bocca di carico e premerli con il pe-
stello.
Lavorare l'intera quantita entro 2 minuti.

= Aggiungere il pepe e mescolare con il
formaggio.
Preriscaldare il forno a 200 °C.
Disporre su una teglia rivestita di carta
da forno piccoli mucchietti di formaggio,
lasciando una distanza sufficiente fra di
loro, e schiacciarli leggermente.

= Mettere la teglia nel forno preriscaldato e
far cuocere finché il formaggio non é fu-
SO.

» | asciar raffreddare bene le chips di for-
maggio prima di consumarle.

Visualizzare altre ricette

» Per visualizzare altre ricette online, scan-
sionare il codice QR seguente.

Guasto

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non avvia
la lavorazione.

Manopola non impostata correttamente.
» Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-

recchio base gira. ne.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore tritacar-

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio
non si e arrestato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su @ per avvia-
re la funzione reverse e liberare gli alimenti incastrati.
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Rottamazione di un apparecchio dismesso it

Guasto

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-
recchio base gira.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.
4. Portare la manopola su min € controllare che gli alimenti
vengano di nuovo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi se-
guenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio
non si e arrestato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati € controllare che non vi
siano ossa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o negli
alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si &
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano
nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo
giunto 10040650 presso il servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.
— Fig. [F}

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

- Fig. (3

L’apparecchio si spegne
durante la lavorazione.

Il motore & surriscaldato.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio
non si € arrestato.

2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.

Gli alimenti non vengono
sminuzzati uniformemen-
te.

La ghiera non € avvitata correttamente oppure non & avvitata a

sufficienza.

» Controllare se la ghiera ¢ alloggiata correttamente sul filetto
dell'alloggiamento con camere in metallo e se € avvitata a
sufficienza.

Dall'adattatore pressa-
frutta non esce succo o
polpa anche se l'appa-
recchio base ¢ in funzio-
ne.

L'ugello di regolazione e l'inserto filtro sono otturati.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché |'apparecchio
non si € arrestato.

2. Per evitare danni all'apparecchio non usare la funzione re-
verse.

3. Togliere I'adattatore e smontarlo.

4. Rimuovere gli alimenti incastrati e pulire a fondo tutte le
parti.

5. Osservare tutti i suggerimenti prima di usare di nuovo
|'adattatore pressafrutta.

— "Adattatore pressafrutta”, Pagina 44

Rottamazione di un apparec- igeoializzato 0 al comune di competen-

chlo dismesso l Questo apparecchio dispone

> gglilltrirr]%il(;?garecchio nel rispetto gl Contrassegno a2|08$g§|1%%%
Per informazioni sulle attuali procedure — igrﬂgreari:ué?sgsarecchi clet-

di smaltimento rivolgersi al rivenditore

trici ed elettronici (waste elec-
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it Servizio di assistenza clienti

trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’lUnione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Presso il nostro servizio di assistenza clienti
€ possibile reperire ricambi originali funzio-
nalmente rilevanti e disponibili a magazzino
fino a 10 anni dalla messa in circolazione
dell'apparecchio.

Per ulteriori informazioni, rivolgersi al nostro
servizio di assistenza clienti.

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto € nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

= onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig

is, voorafgaand aan montage, demontage of reiniging, als u in de

buurt van roterende delen komt en bij storingen altijd worden los-

gehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de

hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.
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nl Veiligheid

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice. - Pagina 57

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.
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Materiéle schade voorkomen

>

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. |l

Materiéle schade voorkomen nl

De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.

Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor
elk gebruik reinigen.

Fruitpershulpstuk
— "Fruitoershulpstuk”, Pagina 53

Grepen voor het transport
Draaischakelaar met lichtring

Het apparaat nooit langer dan 12 minu-
ten ononderbroken laten werken. Daarna
het apparaat uitschakelen en tot kamer-
temperatuur laten afkoelen.

Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

V&6r het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen con-
troleren.

Gebruik het fruitpershulpstuk nooit voor
het uitpersen van zeer harde of vezelige
levensmiddelen zoals wortels, rode bie-
ten of prei.

Opname en aandrijving voor hulpstuk-
ken

Ontgrendelknop

Deksel voor opbergvak

Opbergvak voor ponsschijven
Kabelvak

Vulschaal

Schroefring

Gatenschijf grof

Mes

Transportschroef met koppeling
Metalen behuizing met kamers

Ponsschijf gemiddeld

Ponsschijf fijn '
Stopper met opbergvak en deksel

Basisapparaat

Worstvulmondstuk

IE1 Vieesmolenopzetstuk

Worstvulopzetstuk

ENEEEENEEEENRAE 8 DB B

Lagerring voor worstvuller

o

Vormprofiel

31 Kibbeh-hulpstuk

5

Houder voor vormprofiel

—_

I3 Reinigingsborstel !
Spritsgebak-hulpstuk '

Lagerring voor spritsgebak-hulpstuk

H 1
Versnipperopzetstuk

— "Versnipperopzetstuk”, Pagina 563

' Afhankelijk van het model
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nl Bediening
Draaischakelaar

Symbool Functie

Levensmiddelen op de hoogste
snelheid verwerken.

max

min Levensmiddelen op een lage
snelheid verwerken.

O Verwerking stoppen.

) Vastzittende levensmiddelen
losmaken met de Reverse-func-
tie.

Lichtring

De lichtring van de draaischakelaar infor-
meert u over de bedrijfstoestand van uw ap-
paraat.

Status

Korter dan 15 minu-
ten geleden is de
stekker van het appa-
raat op het stopcon-
tact aangesloten of is
de verwerking vol-
tooid.

Verwerking op stand
min, max of ©

Indicatie

Lichtring brandt met
medium helderheid

Lichtring brandt met
hoge helderheid

Lichtring brandt niet

= Apparaat is langer
dan 15 minuten
niet meer gebruikt

= Eriseenveilig-
heidssysteem ge-
activeerd of een
fout in het appa-
raat aanwezig

Tip: Meer informatie vindt u hier:
— "Veiligheidssystemen", Pagina 52
— "Storingen verhelpen", Pagina 65

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzit-
tende levensmiddelen weer los te maken
door de transportschroef kort achteruit te
laten draaien.

— "Storingen verhelpen”, Pagina 55

Veiligheidssystemen
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een

te hoge belasting worden beschadigd.
— "Storingen verhelpen", Pagina 55
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Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt
of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
De beveiliging tegen opnieuw inschakelen
voorkomt dat het apparaat de verwerking
na een stroomuitval automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval
weer ingeschakeld. De verwerking kan pas
weer worden gestart nadat de draaischake-
laar op O is gezet.

Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eer-

ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

—Fig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-
ten

—Fig. 1-id

Opzetstuk aanbrengen
— Fig. 1 - KN
Snelheidsadviezen
Gebruik

Instel-
ling

Vleesmolen-opzetstuk (pons-
schijven 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

min/max

max Worstvulopzetstuk

Kibbeh-opzetstuk

max

Ponsschijven

Ponsschijf fijn (3 mm)




Versnipperopzetstuk nl

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

6 | Versnippertrommel grof
Versnippertrommel fijn

Ponsschijf grof (8 mm)

Opmerking: De grove ponsschijf
is geschikt voor de verwerking van
kippenbotjes.

)
o
0

Levensmiddelen verwerken

el 12§ 18]

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het
vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.
Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vliees-
molen-opzetstuk is beschreven.
Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het
vullen van kunst- en natuurdarm met worst-

vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.
—Fig. EX1- E

Spritsgebak-hulpstuk monteren

Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor

het vormen van koekjesdeeg of zandtaart-
deeg.

— Fig. B - B
Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor
het versnipperen, raspen en snijden van le-
vensmiddelen zoals kaas, fruit, groente, no-
ten, amandelen gedroogde broodjes.

Overzicht

—Fig. Ed

Afsluitring voor trommelinzetstukken

Behuizing voor versnipperopzetstuk

Stopper voor versnipperopzetstuk

Rasptrommel

El Snijtrommel

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik

ling

max Rasptrommel

min/max  Snijtrommel

min/max  Versnippertrommel grof
min/max  Versnippertrommel fijn

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv.
noten, harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel

Levensmiddelen in plakken snij-
den, bijv. komkommers, wortels,
rode bieten, aardappelen.

Versnippertrommel grof
Levensmiddelen in grove stukjes
versnipperen, bijv. groente en fruit
zoals appels of wortelen; kaas zo-
als Goudse of Edammer kaas.

Versnippertrommel fijn
Levensmiddelen in fijne stukjes
versnipperen, bijv. noten; groente
en fruit zoals appels, wortelen of
aardappelen; kaas zoals Goudse
of Edammer kaas. De levensmid-
delen voor de verwerking in stuk-
ken van ca. 2 x 2 cm snijden.

Opmerkingen

= De trommelinzetstukken zijn niet ge-
schikt voor de verwerking van zeer zach-
te of zeer vezelige levensmiddelen.

= De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
— Fig. [l - Ed
Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het
uitpersen van zachte levensmiddelen zoals
tomaten, pitloze druiven, watermeloen en
appels.

Overzicht
—Fig.
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nl Reinigingsoverzicht

Schroefring voor fruitpershulpstuk

Instelmondstuk voor vruchtvlees

Filterhouder met afdichtring

Transportschroef met afdichtring

Behuizing voor fruitpershulpstuk

Uitlooptrechter

Filterinzetstuk fijn

EERaEENE

Filterinzetstuk grof

Instelmondstuk

Met het instelmondstuk bepaalt u de con-
sistentie van het vruchtvlees.

Linksom draaien Vochtig vruchtvlees

en minder sap

Rechtsom draaien  Droog vruchtvlees en

meer sap

Opmerking: Als het instelmondstuk te ver
naar binnen wordt gedraaid, kan zeer vast
of droog vruchtvlees het instelmondstuk
verstoppen. Het instelmondstuk verder naar
buiten draaien of volledig verwijderen.

Fruitpershulpstuk in elkaar zetten

Opmerking: Alvorens het hulpstuk in elkaar

te zetten, de toestand en correcte plaatsing

van de afdichtringen van de transport-

schroef en de filterhouder controleren.

Nooit zonder afdichtringen en nooit met be-

schadigde afdichtringen gebruiken.

—Fig. EA - Ed

Fruitpershulpstuk aanbrengen

—Fig. X1 - Ed

Fruitpershulpstuk gebruiken

Opmerkingen

= Het fruitpershulpstuk moet voor de ver-
werking volledig in elkaar zijn gezet en
correct op het basisapparaat zijn aange-
bracht.

= Tijdens de verwerking erop letten dat het
filterinzetstuk en het instelmondstuk niet
verstopt raken, aangezien er anders
vloeistof in de aandrijving en het inwendi-
ge van het apparaat kan worden ge-
drukt. Als het fruitpershulpstuk verstopt
is, moet het apparaat direct worden uit-
geschakeld.
— "Storingen verhelpen", Pagina 55
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= De pitten van sommig fruit hebben vaak
ongeveer dezelfde grootte als de openin-
gen van het fijne of grove filterinzetstuk
en kunnen het filterinzetstuk verstoppen.
Het instelmondstuk voor de verwerking
op een instelling voor vochtiger vrucht-
vlees instellen. De pitten worden dan
met het vruchtvlees uit het mondstuk ge-
perst.

® Groot fruit verkleinen, zodat deze in de
vulopening passen. Harde schillen, steel-
tjes en pitten verwijderen.

= Geen bevroren fruit verwerken.

= Geen grote druk met de stopper uitoefe-
nen.

mea/eA 51 B 56|

Fruitpershulpstuk uit elkaar nemen
— Fig. [ - Bl
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Opmerking

Houd u aan de aanbevelingen voor reini-

ging van de volgende roestvrijstalen onder-

delen: metalen behuizing met kamers,

transportschroef, schroefring, mes, pons-

schijven en vulschaal.

= Gebruik geen reinigingsmiddelen die
chloor, bleekmiddelen of zilverzouten be-
vatten.

= Roestvrijstalen onderdelen kunnen ver-
kleuren door de corrosieve werking van
enkele reinigingsmiddelen.

= Roestvrijstalen onderdelen nooit langere
tijd in het water laten liggen. Vooral niet
in kalkhoudend, hard water of in water
dat zuren zoals azijn bevat.

= Roestvrijstalen onderdelen in de boven-
ste korf van de vaatwasser reinigen en
na beéindiging van de spoelbeurt niet in
de vaatwasser laten liggen.



= Na de reiniging de roestvrijstalen onder-
delen afdrogen en met een beetje spijs-
olie inwrijven om oxidatie te voorkomen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

—Fig. {1

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vleesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.

- Fig. 1

2. Voor het opbergen van de ponsschijven
het deksel van het opbergvak aan de bo-
venzijde van het basisapparaat verwijde-
ren. De ponsschijven op de hiervoor be-
stemde houders aanbrengen en het dek-
sel weer sluiten.

— Fig. A3
Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden

Verwerkingstips
Vleesmolen-opzetstuk

= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.

= Vlees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken van ca. 2 x 2 cm snijden, zodat deze
in de vulschacht passen.

= Harde ingrediénten van levensmiddelen
voor de verwerking verwijderen, bijv.
kraakbeen, botjes of zenen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 minu-
ten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.

Storingen verhelpen

Verwerkingstips en toepassingsvoorbeelden nl

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speci-
aal voor uw apparaat is ontwikkeld.

Kaaschips

Ingrediénten
= 1000-1500 g cheddar
s 2V>-4 1l gemalen peper

Bereiding

= De cheddar in stukjes van 2x2 x 2 cm
snijden en gedurende 24 uur op-17 °C
invriezen.

= Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne
ponsschijf voorbereiden en aanbrengen.

= De bevroren stukjes kaas in de vulschaal
doen.

= De draaischakelaar op max zetten.

= De bevroren stukjes kaas tijdens de ver-
werking gelijkmatig in de vulopening
doen en met de stopper aandrukken.

= De volledige hoeveelheid binnen 2 minu-
ten verwerken.

= De peper toevoegen en door de kaas
mengen.

= De bakoven voorverwarmen op 200 °C.

= Kleine hoopjes kaas met voldoende tus-
senruimte op een met bakpapier bedekt
bakblik leggen en licht aandrukken.

= Het bakblik in de voorverwarmde bak-
oven verhitten tot de kaas gesmolten is.

= De kaaschips voér consumptie voldoen-
de laten afkoelen.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online
verdere recepten op te vragen.

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwer- Draaischakelaar is onjuist ingesteld.

king niet.

» Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.
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nl Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk
verstopt.

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vleesmolen-op-
zetstuk gebruiken.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op @ zetten om de
Reverse-functie te starten en de vastzittende levensmidde-
len los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de le-
vensmiddelen weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing
z0 niet kan worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren
of er zich botjes, zenen of andere harde bestanddelen in
het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geraakt en
is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breek-
punten vallen niet onder onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe koppeling is onder bestelnummer 10040650 verkrijg-
baar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.

—Fig. (4

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

—Fig. [

Het apparaat gaat tijdens
de verwerking uit.

Motor is oververhit.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.

Levensmiddelen worden
ongelijkmatig fijnge-
maakt.

Schroefring is niet goed of niet voldoende vastgeschroefd.

» Controleer of de schroefring correct op de schroefdraad
van de metalen behuizing met kamers is aangebracht en
voldoende ver is vastgeschroefd.

Er komt geen sap of
vruchtvlees uit het fruit-
pershulpstuk, hoewel het
basisapparaat werkt.

56

Mondstuk en filterinzetstuk zijn verstopt.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Maak geen gebruik van de Reverse-functie om schade aan
het apparaat te voorkomen.

3. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.

4. Verwijder vastzittende levensmiddelen en reinig alle onder-
delen grondig.



Afvoeren van uw oude apparaat nl
Storing Oorzaak en probleemoplossing
Er komt geen sap of 5. Neem alle aanwijzingen in acht voordat u het fruitpershulp-
vruchtvlees uit het fruit- stuk weer in gebruik neemt.

pershulpstuk, hoewel het — "Fruitoershulpstuk”, Pagina 53

basisapparaat werkt.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in

overeenstemming met de Eu-

ropese richtlijn 2012/19/EU
.

betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

Servicedienst

U kunt bij onze klantenservice functierele-
vante en op voorraad liggende originele re-
serveonderdelen verkrijgen tot 10 jaar na
het op de markt brengen van uw apparaat.
Voor meer informatie kunt u met onze klan-
tenservice contact opnemen.
Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grant-
sager.

= ynder opsyn

m tj| forarbejdningsmaeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes efter hver brug,
nar det ikke er under opsyn, far det samles, adskilles eller renge-
res, nar du neermer dig roterende dele samt i tilfaelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stramnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. —»Side 66

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

58



Sikkerhed da

Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fiernstyring.

| Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med
en stikkontakt type E.

3

G
Type E ‘/

Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet,
skal apparatet tilsluttes med en egnet adapter. Kun pa den made
er apparatet jordet korrekt. Denne adapter (reservedels-nr.
00623333) kan kebes hos kundeservice.

Sk

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparatio-
ner pa apparatet.

Der mé kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-
tet.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

@
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da Forhindring af materielle skader

» Nettilslutningsledningen ma aldrig kneekkes, klemmes eller aen-

dres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
» Hold haender, har, tgj og andre genstande veaek fra roterende de-

le.

» Pa-/forsatserne ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fgdevarer i.

v

Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke

sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.

vV VvV VvV vV V. vV VY

hver brug.

Forhindring af materielle
skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 12 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tommgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer far anvendelse.

» Brug aldrig frugtpresseforsatsen til
presning af meget harde eller fiberholdi-
ge fedevarer, f.eks. gulergdder, redbe-
der eller porrer.

' Afhaengigt af model
60

Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.
Pa-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldsteendig samlet.
Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om renggaring.

Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

Laer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

— Fig.

Motorenhed

IE1 Kodhakkerpasats

Pglsestopperforsats

B Kibbeh-forsats'

I3 Rengeringsberste

Smakageformsast

Raspepéasats'
— "Raspepdasats”, Side 62

Frugtpresseforsats '
— "Frugtpresseforsats”, Side 63

Handtag til transport




Leer apparatet at kende da

Drejekontakt med lysring

Visning Status

Holder og drev til forsatser
Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum
Opbevaringsrum til hulskiver
Kabelopbevaring
Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel’

Hulskive, fin'

Stopper med opbevaringsrum og lag

Polsedyse

Lejering til pglsestopper

Formplade

Holder til formplade

NEBENEEESENEEEEND RN

Lejering til smakageformsaet

Drejekontakt
Symbol Funktion
max Forarbejdning af fedevarer med

hgjeste hastighed.

min Forarbejdning af fedevarer med
lav hastighed.

O Stop af forarbejdning.

9) Losning af fadevarer, der har sat
sig fast, med reverse-funktionen.

Lysring

Lysringen pé drejekontakten informerer om
apparatets driftstilstand.

Visning Status

Apparatet er tilsluttet,
eller forarbejdningen
er afsluttet, inden for
de sidste 15 minut-
ter.

Lysringen lyser med
mellemlysstyrke

' Afhaengigt af model

Lysringen lyser med Forarbejdning pa trin
haj lysstyrke min, max eller ©

Lysringen lyser ikke = Apparatet er ikke
anvendt i over
15 minutter
= Et sikkerhedssy-
stem er aktiveret,
eller der er en ap-
paratfejl

Tip: Der findes yderligere oplysninger om
dette her:

— "Sikkerhedssystemer”, Side 61

— "Afhjeelpning af fejl", Side 65
Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lasne fade-
varer, der har sat sig fast, ved kortvarigt at

lade transportsneglen kare bagleens.
— "Afhjeelpning af fejl", Side 65

Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 65

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braekker koblingen pé det dertil
beregnede faste brudsted.
Genindkoblingssikring
Genindkoblingssikringen forhindrer, at ap-
paratet af sig selv starter forarbejdningen
efter en stremafbrydelse.

Apparatet er teendt igen efter en stramafbry-
delse. Forarbejdningen kan fgrst startes
igen, efter drejekontakten er stillet pa O.
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da Betjening

Betjening

Renggring af apparat og dele inden

forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fgdevarer, inden den ferste ibrug-
tagning.

2. Laeg de rengjorte og terrede dele Klar til
anvendelsen.

Forberedelse af motorenhed

—Fig. A-H

Samling af kedhakkerpasats

—Fig. 11 -id

Anbringelse af pasats

—Fig. & - Kl

Hastighedsanbefalinger

Indstil-
ling

Anvendelse

min/max  Kadhakkerpasats (hulskiver

3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Polsestopperforsats

Kibbeh-forsats

max

Hulskiver

Hulskive, fin (3 mm)

Hulskive, middel (4,5 mm)

Hulskive, grov (8 mm)

Bemeerk: Den grove hulskive er
egnet til at forarbejde kyllingek-
nogler.

2

Forarbejdning af fadevarer
~Fio. KA1 - D
Yderligere anvendelser

Kombinér tilbehgrsdele med kedhakkerpa-
satsens dele for at muliggere yderligere
anvendelser.

Bemaeerk: Saml pasatsen til den pagaelden-
de onskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kgdhakker-
pasatsen.

Samling af polsestopperforsats

Polsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med pgalsefars
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og til formning af sma farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

— Fig. KE1- A

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekgdslommer.

— Fig. EE1- EA
Samling af smakageforsats

Smakageformsaettet er beregnet til at forme
smakagede;j eller marde;.

—Fig. B2 - EE]

Raspepasats

Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive
og skeere fadevarer, f.eks. ost, frugt, grent-

sager, ngdder, mandler eller tarrede
rundstykker.

Oversigt
— Fig.

EN Lukning til tromleindsatser

Hus til raspepésats
Stopper til raspepasats
8 Rivetromle
Skeeretromle

A Raspetromle, grov

Raspetromle, fin
Hastighedsanbefalinger

Indstil- Anvendelse

ling

max Rivetromle
min/max  Skaeretromle
min/max  Raspetromle, grov
min/max  Raspetromle, fin

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks. n@d-
der, hard ost eller kartofler.

Skeeretromle

Skeering af fadevarer i skiver,
f.eks. agurker, guleradder, redbe-
der eller kartofler.

Raspetromle, grov
Raspning af fgdevarer i grove
stykker, f.eks. frugt og grentsager




sasom abler eller gulergdder eller
ost sdsom gouda eller edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine styk-
ker, f.eks. ngdder, frugt og grent-
sager sasom abler, gulergdder el-
ler kartofler eller ost sdsom gouda
eller edamer. Skeer fgdevarerne i
ca. 2 x 2 cm store stykker fer forar-
bejdningen.

&

Bemaerkninger

= Tromleindsatserne er ikke egnet til at
forarbejde meget blgde eller meget fi-
berholdige fedevarer.

= Den anbefalede konstante driftstid er
2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
— Fig. il -EM
Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til
presning af blgde fgdevarer, f.eks. tomater,
kernefri druer, vandmeloner og abler.

Oversigt
- Fig. Bl

Skruering til frugtpresseforsats

Indstillingsdyse til frugtked

Filterholder med pakring

Transportsnegl med pakring

Hus til frugtpresseforsats

Udlgbstragt

Fin filterindsats

EE2E2EENE

Grov filterindsats

Indstillingsdyse

Med indstillingsdysen bestemmer du frugt-
kadets konsistens.

Drejning i retning Fugtigere frugtkad

mod uret 0g mindre saft
Drejning i retning Tarrere frugtked og
med uret mere saft

Bemeerk: Hvis indstillingsdysen er drejet for
langt ind, kan meget fast eller tert frugtkad
tilstoppe indstillingsdysen. Drej indstillings-
dysen leengere ud, eller tag den helt af.

Frugtpresseforsats da

Samling af frugtpresseforsats

Bemaerk: Kontrollér tilstanden af transports-
neglens samt filterholderens pakringe, og
om de sidder korrekt, fgr frugtpresseforsat-
sen samles. De ma aldrig bruges uden pa-
kringe eller med beskadigede pakringe.

— Fig. EA - EXd
Anbringelse af frugtpresseforsats
- Fig. EX] - Ed
Anvendelse af frugtpresseforsats

Bemaerkninger

® Frugtpresseforsatsen skal veere samlet
fuldsteendigt og anbragt korrekt pad mo-
torenheden far forarbejdningen.

= Sgrg under forarbejdningen for, at filte-
rindsatsen og indstillingsdysen ikke
stopper til, da der ellers kan presses vee-
ske ind i drevet og apparatets indre. Hvis
frugtpresseforsatsen er tilstoppet, sa
sluk straks for apparatet.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 65

= Kernerne i visse frugter er pa starrelse
med den fine eller grove filterindsats ab-
ninger og kan tilstoppe filterindsatsen.
Indstil indstillingsdysen pa en indstilling
til fugtigere frugtkad fer forarbejdningen.
Kernerne presses da ud af dysen sam-
men med frugtkedet.

m Skaer grove frugter i stykker, s& de pas-
ser i pafyldningsskakten. Fjern harde
skraller, stilke, kerner og sten.

= Forarbejd ikke frosne frugter.

= Udgv ikke noget stort tryk pa stopperen.

— Fig. Hll - E2

Adskillelse af frugtpresseforsats
— Fig. A - B
Rengoringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke rengeringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

Bemeaerk
Felg anbefalingerne til at rengere falgende
dele af rustfrit stal: Metalkammerhus, trans-
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da Anvisninger om forarbejdning og eksempler pa brug

portsnegl, skruering, kniv, hulskiver og pa-

fyldningsskal.

= Anvend ikke renggringsmidler, der inde-
holder klor, blegemiddel eller sglvsalte.

= Dele af rustfrit stal kan blive misfarvet pa
grund af visse rengaringsmidlers korrosi-
ve virkning.

m |ad ikke dele af rustfrit stal ligge i vand
gennem laengere tid. Isaer ikke i kalk-
holdigt hardt vand eller vand, der inde-
holder syrer, f.eks. eddike.

= Renger dele af rustfrit stal i opvaskema-
skinens overkurv, og lad dem ikke ligge i
opvaskemaskinen, efter opvasken er af-
sluttet.

= Tor delene af rustfrit stal af efter renge-
ringen, og smer dem med en smule ma-
dolie for at forhindre oxidering.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

—Fig. [E1
Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kedhakkerpasatsens tarre tilbe-
hgrsdele i stopperens opbevaringsrum
efter renggringen.

- Fig. &l

2. Tag opbevaringsrummets 1&g af pa over-
siden af motorenheden for at opbevare
hulskiverne. Saet hulskiverne pa de dertil
beregnede holdere, og luk laget igen.

- Fig.[A

Anvisninger om forarbejdning
og eksempler pa brug
Anvisninger om forarbejdning

Kedhakkerpasats

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde réat
kad.

= Skeer ked og grove fgdevarerica. 2 x 2
cm store stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten.

= Fjern harde bestanddele af fadevarer,
f.eks. brusk, knogler eller sener, for forar-
bejdningen.

Polsestopperforsats

= Forarbejd kun fint hakkede fadevarer
med pgalsestopperforsatsen.
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m | =g naturtarmen i blgd i lunkent vand i
ca. 10 minutter far forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-
lers kan springe under kogningen eller
stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der
er udviklet specielt til dit apparat.

Ostechips

Ingredienser
= 1000-1500 g cheddarost
m 2V5-4 tsk. friskkveernet peber

Tilberedning

m Skeer cheddarosten i 2 x 2 x 2 cm store
stykker, og frys dem i 24 timer ved
-17 °C.

» Klarger kedhakkerpasatsen med den fi-
ne hulskive, og anbring den.

= Kom de frosne ostestykker i pafyldnings-
skalen.

= Stil drejekontakten pé max.

= Kom de frosne ostestykker ensartet i pa-
fyldningsskakten under forarbejdningen,
og tryk dem ned med stopperen.

® Forarbejd hele maengden inden for 2 mi-
nutter.

= Tilsaet peberet, og bland det sammen
med osten.

= Forvarm ovnen til 200 °C.

= Kom sméa bunker af ost med tilstraskkelig
afstand pa en bageplade belagt med
bagepapir, og tryk let pa dem.

= Kom bagepladen i den forvarmede ovn,
indtil osten er smeltet.

» | ad de feerdige ostechips kgle tilstraek-
keligt af, for de spises.

Hentning af flere opskrifter

» Scan den fglgende QR-kode for at hente
flere opskrifter online.




Afhjeelpning af fejl

Afhjeelpning af fejl da

Fejl

i\rsag og fejlafhjeelpning

Apparatet starter ikke
forarbejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.
» Stil drejekontakten pé O fer forarbejdningen.

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-
den karer.

Faodevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhakkerpasat-
sen.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
2. Stil drejekontakten pa @ i nogle sekunder for at starte rever-
se-funktionen og lasne fadevarerne, der har sat sig fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.
4. Stil drejekontakten pa min, og kontrollér, om fgdevarerne
igen forarbejdes normalt.

Bemeerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa
folg de fglgende trin.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der
findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pasat-
sen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er brackket pa
det faste brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel
af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kgbes hos kun-
deservice under bestillingsnummeret 10040650.

1. Lasn skruen, og tag den defekte kobling ud.
— Fig. (R}

2. Seet den nye kobling i, og skru den fast.

— Fig. [ 2]

Apparatet slukkes efter
brug.

Motoren er overophedet.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Lad apparatet afkale for at deaktivere overbelastningssik-
ringen.

Fadevarerne finhakkes
ikke ensartet.

Skrueringen er ikke skruet korrekt eller utilstraekkeligt fast.
» Kontrollér, om skrueringen sidder korrekt pad metalkam-
merhusets gevind og er skruet tilstraekkeligt fast.

Der kommer ikke saft el-
ler frugtked ud af frugt-
presseforsatsen, selvom
motorenheden kgrer.

Indstillingsdysen og filterindsatsen er tilstoppet.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Anvend ikke reverse-funktionen for at undga skader pa ap-
paratet.

3. Tag pasatsen af, og skil den ad.

4. Fjern fastsiddende fadevarer, og renger alle dele grundigt.

5. Folg alle anvisninger, for frugtpresseforsatsen anvendes
igen.

— "Frugtpresseforsats”, Side 63
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sé kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

Dette apparat er klassificeret

int. det europeeiske direktiv

2012/19/EU om affald af
|

elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Funktionsrelevante og originale reservede-
le, der kan oplagres, kan fas hos vores kun-
deservice i en periode pa op til 10 ar fra ap-
paratets markedsfering.

Kontakt vores kundeservice for yderligere
oplysninger.

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden péa det medfelgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

= til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grennsa-
Kker.

= ynder tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res, nar du kommer i naerheten av roterende deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen er skadet, ma du dra

ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

Ta kontakt med kundeservice. - Side 74

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med strgm via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fijernstyring.

v
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Sikkerhet

Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.
Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstréle eller hgytrykksspyler for & rengjgre appara-

tet.

La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre strem-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» |kke grip inn i pafyllingssjakten.
» Bruk kun stgteren for & skyve inn matvarene.
» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter

vV VY VvV VvV VvV VvV VY
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korrekt, med original-reservedeler.

Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.
Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.
Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.
Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold smadeler borte fra barn.

lkke la barn leke med smadeler.

Falg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares fer hver bruk.



Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig
i mer enn 12 minutter om gangen. Sla
den deretter apparatet av og la det av-
kjales til romtemperatur.

» Apparatet méa aldri brukes ubelastet.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

» Forsatsen for fruktpresse ma aldri bru-
kes til & presse sveert harde eller fib-
errike matvarer, f.eks. gulrgtter, redbeter
eller purre.

Bli kjent med

Unngéa materielle skader no

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels
Hullskive, fin'

Stapper med oppbevaringsrom og
deksel

Pglsestapperdyse

Lagerring for pglsestapper

Formplate

Holder for formplate

NEBEN B |&EE8E

Lagerring for forsats for sprgytebakst
Dreiebryter

Oversikt Symbol Funksjon
Etter fierning av emballasjen ma du max Bearbeid matvarene med
kontrollere alle delene med henblikk pa hoyeste hastighet.
transportskader og forvisse deg om at in- min Bearbeid matvarene med lav
gen deler mangler. hastighet.
~Fo @ o Sto idni
pp bearbeidningen.
Grunnapparat o Lasne matvarer som har satt
Kjettkvernpasats seg fast, med revers-funksjonen.
Polsestapperpésats Lysring

Kebbepasats '

Rengjeringsberste

Forsats for spreytebakst’

B &

Raspepéasats'
— "Raspepasats”, Side 70

Forsats for fruktpresse '
— "Forsats for fruktoresse”, Side 71

Fordypede grep for transport

Dreiebryter med lysring

Lysringen pa dreiebryteren informerer deg
om apparatets driftsstatus.

Indikator Status

Lysringen lyser med Apparatet ble koblet

middels lysstyrke til, eller bearbeidin-
gen ble avsluttet, i
loapet av de siste

15 minutter.
Lysringen lyser med Arbeid pa trinn min,
hoy lysstyrke max eller ©

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

BEENE &

Lokk for oppbevaringsrom

I Oppbevaringsrom for hullskiver

Kabeloppbevaring

El Matebrett

R Skruring

Hullskive, grov

' Avhengig av modell

Lysringen lyser ikke = Apparatet har ikke
veerti bruk i mer
enn 15 minutter

= Et sikkerhetssys-
tem er aktivert, el-
ler det foreligger
en feil pa appara-
tet

Tips: Her finner du mer informasjon:
— "Sikkerhetssystemer”, Side 70
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no Betjening
— "Utbedring av feil", Side 73

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lasne
matvarer som har satt seg fast, ved at mate-
skruen roterer bakover en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 73
Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

— "Utbedring av feil", Side 73

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes
for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-
tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at ap-
paratet starter bearbeidningen automatisk
etter et strembrudd.

Sla apparatet pa igjen etter strembrudd. Be-
arbeidningen kan ikke startes igjen fer drie-
bryteren er satt pa O.

Betjening
Rengjore apparat og deler for forste
gangs bruk

1. Alle deler som kommer i beraring med
matvarer, ma rengjeres omhyggelig far
farste bruk.

2. Legg de rengjorte og tarkede delene klar
til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet
-Fio.A-H

Sette sammen kjottkvernpasatsen
—Fig. Y -

Montere pasatsen

—Fig. E1- KKl

Anbefalte hastigheter

Inn- Bruk

stilling

max Polsestapperpasats
max Kebbepasats
Hullskiver

Inn- Bruk

stilling

Kjettkvernpasats (hullskiver
3mm, 4,5 mm, 8 mm)

min/max

Hullskive, fin (3 mm)

Hullskive, middels (4,5 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den grove hullskiven er eg-
net til bearbeiding av bein fra
kylling.

Behandle matvarer

- Fig. KA - K&

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbehgrsdeler med deler av kjott-
kvernpasatsen for & muliggjere ytterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen pasatsen for det til enh-
ver tid gnskede bruksomradet. Bruk den
klargjorte pasatsen som beskrevet for kjatt-
kvernpasatsen.

Sette sammen polsestapperpasatsen
Polsestapperpasatsen brukes til a fylle
kunstig tarm og naturtarm med pgalsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

— Fig. K1 - EA

Sette sammen kebbepasats
Kebbepasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjottdeig.

—Fig. EE1- B9
Sette sammen pasats for sproytebakst

Forsatsen for spraytebakst egner seg til
forming av kakedeig eller merdeig.

— Fig. 9 - EE}

Raspepasats

Raspepasatsen er egnet til rasping, riving
og skjeering av matvarer, f.eks. ost, frukt,

grennsaker, ngtter, mandler eller tarkete
rundstykker.

Oversikt
— Fig. Ed

La&s for trommelinnsatser
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Hus for raspepasats

Stoter for raspepasats

Rivetrommel

Skjeeretrommel

Raspetrommel, grov

Sl (il

Raspetrommel, fin

Anbefalte hastigheter

Inn- Bruk

stilling

max Rivetrommel

min/max  Skjaeretrommel

min/max  Raspetrommel, grov

min/max  Raspetrommel, fin

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks. nat-
ter, hard ost, poteter.

Skjeeretrommel

Til & skjeere matvarer i tykke ski-
ver, f.eks. agurker, gulrgtter,
redbeter, poteter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove stykker,
f.eks. frukt og grennsaker, f.eks.
epler eller gulrgtter; ost som f.eks.
gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine stykker,
f.eks. natter, frukt og grennsaker
som epler, gulrgtter eller poteter;
ost, som gouda eller edamer.
Skjeer matvarene ica. 2 x2cm
store stykker for bearbeiding.

Merknader

= Trommelinnsatsene er ikke egnet til be-
arbeidning av sveert myke matvarer eller
matvarer med spesielt mye fiber.

= Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats
— Fig. il - Ed
Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse er egnet til &
presse myke matvarer, f.eks. tomater,
steinfri druer, vannmeloner og epler.

Forsats for fruktpresse no

Oversikt

— Fig.

Skruring for forsats for fruktpresse
Justeringsdyse for fruktkjatt
Filterholder med pakningsring
Mateskrue med pakningsring

Hus for forsats for fruktpresse
Utlgpstrakt

Filterinnsats, fin

Filterinnsats, grov

Justeringsdyse

Med justeringsdysen bestemmer du frukt-
kjgttets konsistens.

ERERa58

Dreies mot urvise- Fuktigere fruktkjott

ren og mindre saft
Dreies med urvise-  Tarrere fruktkjett og
ren mer saft

Merk: Hvis justeringsdysen skrus for langt
inn, kan sveert fast eller tort fruktkjott
forstoppe justeringsdysen. Skru justerings-
dysen lenger ut, eller ta den helt ut.

Sette sammen forsatsen for frukt-
presse

Merk: Kontroller tilstanden og at paknings-
ringene for mateskrue og filterholder sitter
korrekt, far den settes sammen. Den mé
aldri brukes uten pakningsringer og aldri
med skadde pakningsringer.

— Fig. EA - Ed

Montere forsatsen for fruktpresse
- Fig. EX] - Ed

Bruke forsatsen for fruktpresse

Merknader

m Forsatsen for fruktpresse ma veere satt
fullstendig sammen og montert korrekt
pa grunnapparatet far bearbeiding.

= Under bearbeidingen mé du pase at
filterinnsatsen og justeringsdysen ikke til-
stoppes, for ellers kan vaeske bli presset
inn i drevet og apparatet. Sla apparatet
av omgaende dersom forsatsen for frukt-
presse er tilstoppet.
— "Utbedring av feil", Side 73

® Steinene i ulike typer frukt har en starrel-
se som tilsvarer dpningene i den fine el-
ler den grove filterinnsatsen og kan til-
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no Oversikt over rengjgring

stoppe filterinnsatsen. Still inn inn-
stillingsdysen péa en innstilling for fuktige-
re fruktkjgatt for bearbeidingen. Kjernene
presses da ut av dysen sammen med
fruktkjattet.

= Skjaer opp stor frukt, slik at de passer
ned i pafyllingssjakten. Fjern hardt skall,
stilker, kjerner og steiner.

= Frossen frukt méa ikke bearbeides.
Ikke utev stort press med stateren.

—’F/Q EHl-E

Ta forsatsen for fruktpresse fra hver-
andre

— Fig. Ed - B
Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

» Ikke bruk rengjgringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjeringsmidler.

Merk

Felg anbefalingene om rengjering av

felgende deler av rustfritt stal: Metall-

kammerhus, mateskrue, skruring, kniv, hull-

skiver og matebrett.

= |kke bruk rengjgringsmidler som innhol-
der klor, blekemidler eller sglvsalter.

= Deler av rustfritt stal kan bli misfarget pa
grunn av noen rengjgringsmidlers kor-
rosive effekt.

= |kke la deler av rustfritt stal ligge lenge i
vann. Seerlig ikke i kalkholdig, hardt vann
eller vann som inneholder syrer, f.eks.
eddik.

= Rengjgr deler av rustfritt stal i overkurven
i oppvaskmaskinen, og ikke la dem ligge
i oppvaskmaskinen etter at vaskesyk-
lusen er avsluttet.

= Tork av delene av rustfritt stél etter
rengjgringen og gni dem inn med litt
matolje for & hindre oksidering.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.
— Fig. &
Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbehgrsdelene til kjattkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de
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oppbevares i oppbevaringsrommet il
stateren.
— Fig.

2. For 4 oppbevare hullskivene tas lokket
av oppbevaringsrommet pa oppsiden av
grunnapparatet. Legg hullskivene pé de
hertil tiltenkte holderne og lukk lokket
igjen.

—Fig.[A

Merknader om bearbeiding og

eksempler pa bruk

Merknader om bearbeiding
Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.

m Skjeer kjatt og store matvarer i ca.
2 x 2 cm store stykker, slik at de passer
ned i pafyllingssjakten.

= Fjern harde deler av matvarene for be-
arbeidingen, f.eks. brusk, bein eller se-
ner.

Polsestapperpasats

= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fer bearbeiding.

= |kke overfyll pglseskinnet slik at det blir
for stramt, da kan pglsene sprekke nar
de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift
Her finner du et eksempel pa oppskrift som
er utviklet spesielt for ditt apparat.

Ostechips

Ingredienser
= 1000-1500 g cheddarost
m 2Vx-4 ts malt pepper

Tilberedning

m Skjeer cheddarosten i 2 x 2 x 2 cm store
stykker, og ha den i fryseren i 24 timer
ved -17 °C.

» Klargjer og monter kjgttkvernpasatsen
med den fine hullskiven.

= Ha de frosne ostebitene pa matebrettet.

= Sett dreiebryteren pa max.

®» Ha de frosne ostebitene jevnt pa pa-
fyllingssjakten under bearbeidingen, og
trykk dem ned med stateren.

= Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 mi-
nutter.



Utbedring av feil no

= Tilsett pepper, og bland med osten. Laste ned fler oppskrifter

® Forvarm stekeovnen til 200 °C.
= Ha sma hauger ost med tilstrekkelig av-

» For & laste ned flere oppskrifter pa nett,
kan du skanne inn QR-koden nedenfor.

stand pa en bakeplate dekket med
stekepapir, og trykk dem lett fast.

m Sett bakeplaten inn i den forvarmede
stekeovnen til osten har smeltet.
= | g ostechipsene avkjgles tilstrekkelig far

de spises.

Utbedring av feil

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O far bearbeidningen.

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjottkvernpasat-
sen.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa @ i noen sekunder for a starte revers-
funksjonen og lgsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren pamin, og kontroller om matvarene igjen
kan bearbeides normalt.

Merk: Folg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbed-
res pa denne maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ta pésatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes
bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i
matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 10040650.

1. Lasne skruen og ta ut den defekte koblingen.

— Fig. [F}

2. Settinn og skru fast den nye koblingen.

— Fig. 4

Apparatet slds av under
bearbeidningen.

Motoren er overopphetet.
1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Matvarene kuttes ikke
jevnt opp.

Skruringen er ikke skrudd korrekt, eller ikke tilstrekkelig, fast.
» Kontroller om skruringen sitter korrekt pa gjengene til me-
tallkammerhuset, og om den er skrudd tilstrekkelig godt

fast.

73



no Avfallsbehandling av gammelt apparat

Feil Arsak og feilsgking

Det kommer ikke saft el- Innstillingsdysen og filterinnsatsen er tilstoppet.

ler fruktkjett ut av forsat- 1.
sen for fruktpresse, selv 2.

om grunnapparatet er i
gang.

—

Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
Ikke bruk revers-funksjonen, slik at du unngar skader pa
apparatet.

3. Ta péasatsen av og ta den fra hverandre.
4,
5. Folg alle instruksene far du igjen tar forsatsen for frukt-

Fjern fastsittende matvarer, og rengjer alle delene grundig.

presse i bruk.
"Forsats for fruktoresse”, Side 71

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i

henhold til det europeiske

direktivet 2012/19/EU om av-
|

hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Hos var kundeservice kan du fa funksjons-
relevante og lageregnede originale reserve-
deleriinntil 10 ar etter at apparatet ditt kom
pa markedet.

Ta kontakt med kundeservice for naermere
informasjon.

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
Var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pé nettet under
www.bosch-home.com péa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

m fOr finfordelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten

under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller rengdring, nar du

narmar dig roterande delar och vid fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta frdn apparaten

och anslutningsledningen.

Sla inte pa skadad enhet.

Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid |
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sl av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. »Sid. 82

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

v v
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sv Undvika sakskador

» Det &r bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-
paraten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

» Tillsatserna far séttas pa och tas av enbart nar drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som

inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

Sétt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

Anvand tillsatsen enbart i komplett inopsatt tillstand.

Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara héander.

Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

F&lj rengdringsanvisningarna.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

med matvaror.

Undvika sakskador » Kor aldrig apparaten pa tomgang.
» Sétt inte in foremal, t.ex. slevar, i pafyll-

» Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru- ningsroret eller holjet.
tet langre an 12 minuter. Stang darefter
av apparaten och |at den svalna till rums-
temperatur.
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» Kontrollera fore anvandning att det inte
finns frammande foremal i pafyliningsro-
ret och héljet.

» Anvand aldrig fruktpresstillsatsen for att
pressa mycket harda eller fiberrika livs-
medel, t.ex. mordtter, rédbetor eller pur-
jolok.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

—Fig. |l

Motordel

Kottkvarntillsats

Korvstoppningstillsats

Kebbetillsats '

Rengoringsborste

Kakspritsmunstycke '

Rivtillsats’
— "Riviillsats”, Sid. 78

oM fimliclofie(l>

Fruktprestillsats
— "Fruktpresstillsats”, Sid. 79

Greppurtag for transport

Vred med lysande ring

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Férvaringsfack for rivskivor

Lar kédnna sv

Lagerring till korvstoppare
Formplat

Hallare for formplat
Lagerring for kakspritstillsats

Vridreglage

Symbol Funktion

max Bearbeta livsmedel med hégsta
hastighet.

min Bearbeta livsmedel med lag
hastighet.

O Stoppa bearbetningen.

o) Lossa fastnade matvaror med

Reverse-funktionen.

Ljusring
Lampringen pé vridreglaget informerar dig
om apparatens drifttillstand.

Status

Under de senaste

15 minuterna har en-
heten anslutits eller
bearbetningen avslu-
tats.

Ljusringen lyser Bearbetning pa steg
med hog ljusstyrka  min, max eller ©

Ljusringen lyser inte = Enheten har inte
anvants de senas-
te 15 minuterna

= Ett sdkerhetssys-
tem ar aktiverat el-
ler det finns ett fel

Indikering

Ljusringen lyser
med medelstark
ljusstyrka

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva medel’

Halskiva fin'

Pamatare med forvaringsfack och lock

NEESENEEEENDEENE &

Korvstoppningsmunstycke

' Beroende pa modell

Kabelfack pa enheten
Matarbord Tips!: Mer information finnshar:
Lasring — "Sékerhetssystem’, Sid. 78

— — "Avhjalpning av fel", Sid. 81
Halskiva grov .
Kniv Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att I16sgbra
fastnade matvaror genom att transportskru-
ven kortvarigt kors bakat.

— "Avhjalpning av fel", Sid. 81
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sv Anvandning

Sakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hog belastning.

— "Avhjalpning av fel", Sid. 81
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir fér varm stanger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller
Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for andamalet avsedda brottanvisningen.
Aterstartsparr

Aterstartsparren férhindrar att apparaten
startar bearbetningen automatiskt efter ett
strombortfall.

Apparaten &r ater inkopplad efter ett strom-
bortfall. Bearbetningen kan inte startas om
forran vridreglaget har stéllts i lage O.

Anvandning

Rengéring av apparater och delar f6-

re den férsta anvandningen

1. Rengor alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sa att de ar klara att anvanda.

Forberedelse av motordelen

—Ffig. A-H

Hopsattning av kéttkvarntillsatsen

—Fig. 1A -id

Halskivor

Rivskiva, fin (3 mm)

Rivskiva, medel (4,5 mm)

Rivskiva, grov (8 mm)

Notering: Den grova halskivan &r
lamplig for bearbetning av kyck-
lingben.

Bearbeta livsmedel

— Fig. A - K&

Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehdr med kottkvarntillsat-
sens delar sd kan de anvandas pa fler satt.
Notering: Satt ihop tillsatsen sa att den
passar till den dnskade anvandningen. An-
vand den férberedda tillsatsen enligt be-
skrivningen for kottkvarnstillsatsen.
Hopséttning nav korvstoppningstillsat-
sen

Korvstoppningstillsatsen ar 1amplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med féars
och for formning av smakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

— Fig. EE1 - EA

Satta ihop kebbetillsatsen
Kebbetillsatsen passar for att forma klimp
eller kottfarspiroger.

— Fig. 1 - B

Satta ihop kakspritstillsatsen

Kakspritstillsatsen lampar sig fér formning
av smakaksdeg eller mordeg.

Montering av tillsatsen - Fig. EX- 1
~Fio. 1 - KN _ Rivtillsats
Hastighetsrekommendationer Strimlingstillsatsen ar 1amplig for strimling,
Instill-  Anvéndning rivning och skarning a matvaror, t.ex. ost,
ning frukt, gronsaker, nétter, mandel eller torkat
min/max  Kottkvarntillsats (rivskivor 3 mm, k.).rod.

4,5 mm, 8 mm) Oversikt
max Korvstoppningstillsats — Fig. K
max Kebbetillsats Sparr for truminsatser
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Hélje till strimlingstillsats

Stot ill strimlingstillsats

3 Rivtrumma




Fruktpresstillsats sv

B Skartrumma

Installningsmunstycke for fruktkott

I Strimlingstrumma, grov

Filterhdllare med packning

Strimlingstrummea, fin

Transportskruv med packning

Hastighetsrekommendationer

Hélje for fruktpresstillsatsen

A Utloppstratt

Instéll-  Anvéandning

ning Filterinsats fin

max Rivtrumma EX Filterinsats grov

min/max __ Skartrumma Installningsmunstycke

min/max  Strimlingstrumma, grov Anvand instaliningsmunstycket for att be-

min/max  Strimlingstrumma, fin stdémma fruktkoéttets konsistens.

Truminsatser Vrid moturs Fuktigare fruktkott
- och mindre juice

irumma Vrid medurs Torrare fruktkétt och

Riv matvarorna fint, t.ex. nétter,
hardost, potatis.

Skartrumma
Skér livsmedlen i skivor, t.ex. gur-
ka, morotter, rodbetor, potatis.

Strimlingstrumma, grov

Strimla matvaror i tjocka bitar, t.ex.
frukt, och gronsaker som applen,
eller mordtter, ost som Gouda el-
ler Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla livsmedel till fina bitar, t.ex.
nétter, frukt, och grénsaker, t.ex.
applen, morotter eller potatis, ost,
t.ex. Gouda eller Edamer. Skar
livsmedlen fére bearbetning i ca

2 x 2 cm stora bitar.

Noteringar

= Truminsatserna ar inte lampliga for bear-
betning av mycket mjuka eller mycket fi-
berrika matvaror.

= Den rekommenderade kontinuerliga
drifttiden &r 2 minuter.

Anvéandning av strimlingstillsatsen
— Fig. il - EM
Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen ar [amplig for att pressa
mjuka livsmedel, t.ex. tomater, karnfria dru-
vor, vattenmeloner och applen.

Oversikt

- Fig. il

Lasring for fruktpresstillsatsen

mer juice

Notering: Om instéliningsmunstycket vrids
in for 1angt kan mycket fast eller torrt frukt-
kott satta igen installningsmunstycket. Skru-
va loss instéliningsmunstycket ytterligare el-
ler ta bort det helt.

Montera ihop fruktpresstillsatsen

Notering: Kontrollera fére hopmonteringen
att packningarna pa transportskruven och
filterhallaren ar i gott skick och sitter kor-
rekt. Anvand aldrig utan packningar och an-
vand aldrig med skadade packningar.

— Fig. EA - Edl

Montera fruktpresstillsatsen
- Fig. EX] - Ed

Anvanda fruktpresstillsatsen

Noteringar

= Fruktpresstillsatsen méaste monteras helt
och sitta korrekt pad motordelen fére be-
arbetning.

= Se till att filterinsatsen och installnings-
munstycket inte satts igen under bear-
betningen. Om det gor det kan vatska
trdnga in i drivningen och enheten. Om
fruktpresstillsatsen ar igensatt ska du o-
medelbart stdnga av enheten.
— "Avhjalpning av fel", Sid. 81

= Karnorna i vissa frukter har samma stor-
lek som Oppningarna i fin- eller grovfilter-
insatsen och kan sétta igen filterinsat-
sen. Stall in munstycket pa fuktigt frukt-
kott fore bearbetningen. Karnorna pres-
sas da ut ur munstycket tillsammans
med fruktkottet.
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sv Rengoringsotversikt

= Dela stora frukter sa att de far plats i pa-
fyliningsréret. Avlidgsna harda skal, stjal-
kar, karnor och karnor.

= Bearbeta inga frysta frukter.

= Tryck inte hart pa pamataren.

— Fig. Hll- 2

Demontera fruktpresstillsatsen
— Fig. Ed - B
Rengoringsoversikt

Rengdr alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsme-
del som kan repa apparaten.

Notering

Beakta rekommendationerna fér rengéring

av foéljande delar av rostfritt stal: Metallkam-

marhuset, transportskruven, lasringen, kni-

varna, halskivorna och matarbordet.

= Anvand inte rengdéringsmedel som inne-
haller klor, blekmedel eller silversalt.

= Delar av rostfritt stal kan missfargas pa
grund av den korrosiva effekten hos vis-
sa rengdringsmedel.

= | 3t inte delar av rostfritt lange ligga i blot
lange. Speciellt inte i kalkhaltigt, hart vat-
ten eller vatten som innehéller syror, t.ex.
attika.

= Rengdr delar av rostfritt stal i den dvre
korgen i diskmaskinen och lat dem inte
ligga kvar i diskmaskinen nar disken ar
klar.

= Torka delar av rostfritt stal efter rengé-
ring och smorj in dem latt med matolja
for att férhindra oxidation.

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.

— Fig. [

Forvara delarna

1. Nar de torkade tillbehéren har rengjorts
forvarar du koéttkvarntillsatsen i stétens
forvaringsfack.
—Fig. [l

2. Foérvara rivskivorna genom att ta av lock-
et "pa forvaringsfacken pa motordelens
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ovansida. Lagg rivskivorna i tillhérande
hallare och satt tilloaka locket.
—Fig. A

Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel
Bearbetningsanvisningar
Kéttkvarntillsats

» Alla rivskivorna &r lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.

= Skar kott och stora livsmedel ica 2 x 2
cm stora bitar sa att de passar i pafyll-
ningsroret.

®» Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk,
ben eller senor, fran matvarorna fore be-
arbetningen.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sénderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

= B|6tlAgg naturtarmsfjalster 10 minuter i
ljummet vatten fore bearbetning.

= Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven dé kan spricka vid kokning
eller stekning.

Receptexempel

Har foljer ett receptexempel som har tagits
fram speciellt for din apparat.

Ostchips

Ingredienser

= 1000-1500 g cheddarost

m 2 -4 tsk malen peppar

Tillagning

= Skar cheddarosten i 2 x 2 x 2 cm stora
bitar och frys i 24 timmar vid -17 °C.

= Gor i ordning kéttkvarntillsatsen med
den fina rivskivan och montera den.

® | 3gg de frusna ostbitarna i matarbordet.

= Stall vredet i 1dge max.

Lagg de frusna ostbitarna, nagra i taget, i

pafyliningsroret och tryck ned dem med

pamataren.

Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.

Tills&tt peppar och blanda med osten.

Varm ugnen till 200 °C.

Klicka ut sma osthdgar med tillrackligt

avstand pa en bakplat med bakplatspap-

per och platta till dem lite grann.

= Satt in bakplaten i den forvarmda ugnen
tills och véanta tills osten har smailt.



Avhjalpning av fel sv

= | 4t ostchipsen svalna tillréckligt fére ser-  Hamta fler recept

vering. > Skanna féljande QR-kod for att hamta
fler recept online.
Avhjalpning av fel
Fel Orsak och fels6kning

Apparaten startar inte be-
arbetningen.

Vridreglaget ar fel installt.
» Stall fére bearbetningen vridreglaget i 1age O.

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans
med kottkvarntillsatsen.

1. Stall vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att reverse-
funktionen startar och 186sgér de matvaror som har fastnat.

3. Véanta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna bear-
betas normalt.

Notering: Vidta féljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa
pa detta satt.

1. Stéll vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isér den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,
senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller
i matvarorna.

Transportskruvens koppling har dverbelastats och gatt av vid
brottanvisningen.

Notering: Reservdelar med Overbelastningsskydd ingér inte i
vara garantiataganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestallningsnumret 10040650.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.
— Fig. [F}

2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.

— Fig. 4

Apparaten stangs av un-
der bearbetningen.

Motorn ar Gverhettad.
1. Stéll vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Lat apparaten svalna sa att éverlastsékringen avaktiveras.

Livsmedel finférdelas inte
jamnt.

Lasringen ar inte korrekt eller inte tillrackligt atdragen.
» Kontrollera att lasringen sitter korrekt pa metallkammarhu-
sets ganga och &r tillrackligt atdragen.
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sv Omhandertagande av begagnade apparater

Fel Orsak och felsékning

Ingen juice eller fruktkdtt  Justeringsmunstycket och filterinsatsen &r igensatta.

kommer ut ur fruktpress- 1.
tillsatsen trots att motor- 2.

delen ar igang.

3.
4.

Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten stér stilla.

For att undvika skador pa apparaten, anvand inte Reverse-
funktionen.

Ta av tillsatsen och ta isar den.

Ta bort matvaror som fastnat och rengér alla delar nog-

grant.

5. Fdlj alla instruktioner innan du anvander fruktpresstillsatsen

igen.

— "Fruktpresstillsats”, Sid. 79

Omhéndertagande av begag-
nade apparater

» Omhéanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.

Denna enhet ar méarkt i enlig-

het med der europeiska direk-

tivet 2012/19/EU om avfall
|

som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Det gar att bestalla funktionsrelevanta och
lagerférda originalreservdelar fran service
upp till 10 ar efter lanseringen av enheten.
Fo6r mer information, kontakta service.
Utforligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfoljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och 6vrig dokumentation.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® t3ssa kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yKksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympaériston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,
kun sitd ei voi valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta, pyorivia osia lahestyttdessa seka héairidtilanteissa.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttdon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajalle
kuuluvia huoltotdita.
Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja
litantdjohdon lahettyvilté.
» Al& kéytd vaurioitunutta laitetta.
» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitad ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.
» Ald veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkodverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.
» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
» Soita huoltopalveluun. - Sivu 90
» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.
83



fi

Turvallisuus

Ala sydta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

v vyvyy

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Alé altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.
Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lAmmonlahteisiin.

Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.
Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paélle tai
laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
» Irrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite

irrotettu pistorasiasta.

» Al laita sormia tayttdaukkoon.
» Kun lisdat elintarvikkeita, kayta aina vain sydttépaininta.
» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole

kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin
varaosiin.

» Ala koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

v

vV VY V VY VY VY
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Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.
Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkid pienilla osilla.

Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.



Esinevahinkojen valttaminen

» Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti
pidempaan kuin 12 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalta ja anna
sen jaahtya huoneenlampdotilaan.

» Al4 koskaan kayta laitetta tyhjakaynnill.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaréisia esineitéa.

» Ala koskaan kayta sosepuserrinta
erittain kovien tai kuitupitoisten
elintarvikkeiden, kuten porkkanoiden,
punajuurten tai purjon pusertamiseen.

Tutustuminen

Esinevahinkojen vélttdaminen fi

Tera

Syé6ttéruuvi kytkimella

Metallikamsmmion kotelo

Reikélevy, keskikarkea'

Reikalevy, hieno'’

Syéttdpainin, sdilytyslokero ja kansi
Makkarantayttésuutin

Laakerirengas makkaran tayttolaitetta
varten

Pursotinlevy

Pursotinlevyn pidike

NEE B NE&EEENE

Laakerirengas kakkupursottimelle

Kierrettava valitsin

Yleiskatsaus Symboli Toiminto

Kun olet poistanut kaikki osat max Elintarvikkeiden késittely

pakkauksesta, tarkista ettei niissé ole suurimmalla nopeudella.

kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat min Elintarvikkeiden késittely

mukana. alhaisella nopeudella.

~Kuvalll O Kasittelyn lopettaminen.
Peruslaite o) Irrota juuttunut ruoka
Lihamylly peruutustoiminnolla.

Valorengas

Kibbeh-varuste '

Puhdistusharja

Kakkupursotin '

B |
Makkarantayttéputki
D
[ E |
(€]

G| Raastinosa
— "Raastinosa”, Sivu 86

Sosepuserrin '
— "Sosepuserrin”, Sivu 87

Kahvat kuljetusta varten

Valitsin, jossa on valorengas

Kierrettavan valitsimen valorengas ilmaisee
laitteen kayttotilan.

Tila

Laite on kytketty tai
kasittely on paattynyt
viimeisten

15 minuutin aikana.
Kayttéteho min, max

Naytto

Valorengas palaa
keskimaaraisella
kirkkaudella

Valorengas palaa

Kannatin kayttolaitteelle ja lisdosille

Avaamispainike

Sailytyslokeron kansi

A sailytyslokero reikélevyja varten

Johdon sdilytystila

El Tayttoastia

I Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea

' Mallista riippuen

suurella tai ©

kirkkaudella

Valorengas ei pala = Laitetta ei ole
kaytetty yli
15 minuuttiin

= Turvajarjestelma
on aktivoitunut tai
laitteessa on vika

Ohje: Lisatietoja 16ydéat taalta:

— "Turvajérjestelmat”, Sivu 86

— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu
89
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fi Kéyttd

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
sy6ttdruuvia hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahdirididen korijaaminen", Sivu
89

Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estda moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu
89

Lampésuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampdsuojakytkin sammuttaa
laitteen.

Murtumiskohta

Jos syottdéruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,
kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.
Uudelleenkdynnistymissuoja

Uudelleenkaynnistymissuoja estaé laitteen
kaynnistymisen itsestdan virran katkettua.
Laite kytkeytyy jélleen paalle sdhkdkatkon
jalkeen. Késittely voidaan aloittaa uudelleen
vasta, kun kierrettava valitsin on viety
asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen

ennen ensimmaista kayttéa

1. Puhdista ennen kayttda kaikki laitteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kaytt6a varten.

Peruslaitteen esivalmistelut
—kuva-H

Lihamyllyn kokoonpano
—Kuvall]-id

Lisdosan kiinnittdminen
7] 8 B 11 ]

Nopeussuositukset

Saatd  Kayttd

Lihamylly (reik&levyt 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

min/max

Saaté Kayttd
max Makkarantayttoputki
max Kibbeh-varuste

Reikalevyt

Reikélevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

S

\ Reikalevy, karkea (8 mm)

W) s
&) Huomautus: Karkea reikélevy
soveltuu kananluiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden kasittely
—KuvaliA - KB

Muut kayttotavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.

Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.
Makkarantéayttéputken kokoonpano
Makkarantayttdputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttdmiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

O] 19 B 22 |
Kibbeh-varusteen kokoaminen
Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.
—Kuva Bl - B
Kakkupursottimen kokoaminen

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipa- tai
murotaikinan muotoiluun.

—Kuva g - 2l
Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi
ruoka-aineet, esim. juuston, hedelmat ja
vihannekset, rouhii pahkinat, mantelit,
kuivat sampylat.

Yleiskatsaus
—Kuva [}

Rummun lisdosien sulku

Raastinosan runko

Raastinosan syéttdpainin
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Raastinrumpu

Leikkuurumpu

I3 Raastinrumpu, karkea

Raastinrumpu, hieno

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

max Raastinrumpu
min/max  Leikkuurumpu
min/max  Raastinrumpu, karkea
min/max  Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu

Raastaa hienoksi elintarvikkeet,
esim. mantelit, kovan juuston ja
perunat.

Leikkuurumpu

Leikkaa elintarvikkeet viipaleiksi,
esim. kurkut, porkkanat,
punajuuret, perunat.

Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet,
esim. hedelmat, vihannekset tai
juustot kuten goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet,
esim. pahkinat; hedelmat,
vihannekset, kuten omenat,
porkkanat tai perunat seka juustot
kuten goudan tai edamin. Leikkaa
elintarvikkeet ennen kéasittelya n.
2 x 2 cm:n kokoisiksi paloiksi.

Huomautukset

= Rummun lisdosat eivat sovellu erittéin
pehmeiden tai erittdin kuitumaisten
elintarvikkeiden késittelyyn.

= Suositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Raastinosan kayttd
Ozl 31 B 40
Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu pehmeiden
elintarvikkeiden, kuten tomaattien,
siemenettémien viinirypaleiden,

vesimelonien ja omenoiden pusertamiseen.

Sosepuserrin  fi

Yleiskatsaus
—Kuva il

Sosepusertimen kiinnitysrengas

Saatdsuutin hedelmalihalle

Suodatinpidike ja tiivistysrengas

Syéttéruuvi ja tiivistysrengas
Sosepusertimen runko
Poistosuppilo

Hieno suodatin

EERENENE

Karkea suodatin

Saatosuutin

Saatdsuuttimen avulla sdadetaén
hedelmalihan koostumus.

Kierra vastapaivaan Kosteampi
hedelmaliha ja
vahemman mehua

Kuivempi
hedelmaliha ja
enemman mehua

Kierra
myotapaivaan

Huomautus: Jos s&atdsuutin kierretaan
liian pitkéalle sisdan, hyvin kiintea tai kuiva
hedelmaliha voi tukkia s&atdsuuttimen.
Kierra sdatdsuutinta ulospéin tai irrota se
kokonaan.

Sosepusertimen kokoaminen

Huomautus: Tarkista ennen kokoamista
sy6ttoruuvin ja suodatinpidikkeen
tiivistysrenkaiden kunto ja oikea kiinnitys.
Ala koskaan kayta ilman tiivistysrenkaita tai
vahingoittuneilla tiivistysrenkailla.

— Kuva E21 - XA
Sosepusertimen kiinnitys

—Kuva lEE] - Ed
Sosepusertimen kaytto

Huomautukset

= Sosepuserrin on koottava kokonaan ja
kiinnitettava oikein peruslaitteeseen
ennen kasittelya.

= Huolehdi kasittelyn aikana siita, etta
suodatin ja saatdésuutin eivat tukkeudu;
muuten kayttéliitdntéén ja laitteen
sisapuolelle voi tunkeutua nestetta. Jos
sosepuserrin on tukossa, sammuta laite
valittomasti.
— "Toimintahdiriéiden korjaaminen", Sivu
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fi Puhdistusohjeet

= Joidenkin hedelmien siemenet ovat
samankokoisia kuin hienon tai karkean
suodattimen aukot, joten ne voivat tukkia
suodattimen. Aseta sdatdsuutin ennen
kasittelya kostean hedelmalihan
asetukselle. Talldin siemenet puristetaan
ulos suuttimesta yhdessa hedelmalihan
kanssa.

m Pilko suuret hedelmat niin, etta ne
mahtuvat tayttdsuppiloon. Poista kovat
kuoret, varret, siemenet ja kivet.

= Al kéasittele jaisia hedelmia.

= Sydttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

—~KuvalH-E3

Sosepusertimen purkaminen osiin
—Kuva -E&2
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

» Al4 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Huomautus

Noudata seuraavien terdsosien puhdistusta

koskevia suosituksia: metallikamsmmion

kotelo, sydttoruuvi, kiinnitysrengas, teré,

reikalevyt ja tayttoastia.

= Al3 kaytd puhdistusaineita, jotka
sisaltavat klooria, valkaisuaineita tai
hopeasuoloja.

= Ruostumattomat terdosat voivat
varjaytya joidenkin puhdistusaineiden
sybvyttavan vaikutuksen vuoksi.

= Al3 jata ruostumattomia terasosia
pitkaksi aikaa veteen. Ei varsinkaan
kalkkipitoiseen, kovaan veteen tai
happoa sisaltavaan veteen, kuten
etikkaan.

= Puhdista ruostumattomat terasosat
astianpesukoneen ylakorissa alaka jata
niitd astianpesukoneeseen
pesuohjelman paatyttya.

= Kuivaa ruostumattomat terédsosat
puhdistuksen jalkeen ja hiero niihin
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hieman ruokadljya hapettumisen
estamiseksi.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

—Kuva [
Yksittaisten osien sailyttaminen

1. Sailyté kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jéalkeen sy6ttépainimen
séilytyslokerossa.

—Kuva [l

2. Kun haluat sailyttaa reikalevyja, irrota
peruslaitteen paalla olevan
séilytyslokeron kansi. Aseta reikalevyt
mukana toimitetuille pidikkeille ja sulje
kansi uudelleen.

—KuvalA

Kasittelyohjeita ja

kayttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

= Kaikki reikdlevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

m | eikkaa raa'at ja isokokoiset
elintarvikkeet n. 2 x 2 cm:n kokoisiksi
paloiksi, jotta ne sopivat sydttdsuppiloon.

® Poista elintarvikkeista ennen

hienontamista kovat osat, kuten rustot,
luut tai janteet.

Makkarantayttéputki

= K3sittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttdputkella.

= | jota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa 10 minuuttia.

= Varo tayttamasta makkaroiden kuorta
liian téyteen, koska makkarat saattavat
silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Téasta 10ydéat reseptiesimerkin, joka on
suunniteltu erityisesti laitettasi varten.
Juustolastut

Ainekset

= 1000-1500 g cheddar-juustoa

m 2'5-4 1| jauhettua pippuria

Valmistus

® | eikkaa cheddar-juusto 2x 2 x 2 cm:n
kokoisiksi paloiksi ja pakasta niita
24 tuntia-17 °C:ssa.



Toimintahairididen korjaaminen  fi

= Valmistele ja kiinnita lihamyllyn hienon = | ajta leivinpelti lammitettyyn uuniin ja
reikalevyn kanssa. odota, kunnes juusto on sulanut.

= Kaada jaiset juustopalat tayttdastiaan. = Anna valmiiden juustolastujen jadhtya

= Kaanna kierrettava valitsin asentoon max. riittdvasti ennen niiden syéntia.

= Syo6té juustopaloja kasittelyn aikana Hae lisaé resepteja

tasaisesti tayttosuppiloon ja paina ne ) v L o
alas syottopainimella. » Voit hakea lisda resepteja internetista

= Kasittele koko maaré kahdessa skannaamalla seuraavan QR-koodin.

minuutissa.

= | S84 pippuri ja sekoita juuston kanssa.

= [ dmmita uuni 200 °C:seen.

= Nosta pienid juustokokkareita riittavan
valimatkan paahén toisistaan
leivinpaperilla vuoratulle leivinpellille ja
paina niita kevyesti.

Toimintahairiéiden korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei aloita kasittelya.  Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.
» Kaanni kierrettava valitsin ennen kéasittelyn aloittamista

asentoon O.
Elintarvikkeita ei kasitelld, Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
vaikka perusliate toimii.  Hyomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. K&anna kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi
sekunniksi kdynnistaaksesi peruutustoiminnon ja
vapauttaaksesi juuttuneen elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pysahtyy.

4. Aseta kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etta
elintarvikkeet on taas kéasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairidta ei voida korjata talla tavalla, noudata
alla olevia ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syéttéruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu
takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 10040650.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.

—Kuval[(F}

2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.

—Kuva [ 2]
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fi Kaytosta poistetun laitteen havittdminen

Vika

Syy ja vianhaku

Laite kytkeytyy kéasittelyn
aikana pois paalta.

Moottori on ylikuumentunut.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Anna laitteen jaahtya, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Elintarvikkeet eivat
pilkkoudu tasaisesti.

Kiinnitysrengasta ei ole kiinnitetty oikein tai riittdvan tiukasti.

» Tarkista, ettéa kiinnitysrengas on kiinnitetty oikein
metallikammion kotelon kierteeseen ja etté se on kiristetty
riittdvan tiukkaan.

Sosepuristimesta ei tule

Suutin ja suodatin ovat tukkeutuneet.

mehua tai hedelmalihaa, 1.
vaikka peruslaite on
kaynnisséa.

Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Al4 kayta peruutustoimintoa, jotta laite ei vahingoitu.
3. Irrota hylly ja poista se.
4

. Poista kiinni tarttuneet elintarvikejadmaét ja puhdista kaikki
osat huolellisesti.
5. Noudata kaikkia ohjeita ennen kuin kaytat sosepuserrinta

uudelleen.

— "Sosepuserrin”, Sivu 87

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Tamaéan laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sdhké- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tamaéa direktiivi maarittaa
kéaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-sdanndkset koko
EU:n alueella.

2

Huoltopalvelu

Toiminnan kannalta oleellisia ja
varastointikelpoisia osia on saatavilla
vahintaan 10 vuoden ajan laitteen
markkinoille saattamisen jalkeen
huoltopalvelumme kautta.

Lisétietoja saat ottamalla yhteytta
huoltopalveluun.

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
90

takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
loytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttéohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafos du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p ej., carne, pescado o
verduras.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje o limpieza, cuando vaya a acercarse a las

piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.
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Seguridad

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexidon de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente. -»Pagina 99
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

>

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los ali-
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Evitar dafios materiales es

» Piezas que presenten grietas u otros dafios, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV vV V. vV vV v VvY

to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
12 minutos sin interrupcion. A continua-
cion, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

» No usar nunca el accesorio tamizador
de frutas para exprimir alimentos muy
duros o fibrosos, como zanahorias, re-
molacha o puerro.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafos ocasionados durante el transporte.

No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Accesorio para reposteria’

Accesorio para rallar y cortar'
— "Accesorio para rallar y cortar”,
Pdgina 95

Accesorio tamizador de frutas'
— "Accesorio tamizador de frutas”,
Pdgina 96

Asideros para el transporte

Mando giratorio con anillo luminoso

Alojamiento y transmision para acce-
sorios

Tecla de desblogueo

Tapa del compartimento de almacena-
.
miento

Compartimento de almacenamiento
para discos perforados

Recogida del cable

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado, grueso

~Fig. W Cuchilla

Base motriz Tornillo de alimentacién con acopla-
IE3 Picadora de carne miento

Accesorio para llenar embutido Cuerpo

31 Accesorio para kebbe'

Disco perforado medio

= Cepillo de limpieza'

REE B EEQ2S 2

Disco perforado fino'

' En funcion del modelo
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s Manejo

Empujador con compartimento para
guardar accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutidora

Placa de moldeado

Soporte para la placa de moldeado

N BEBBBEN B

Aro de rodamiento para accesorio pa-
ra reposteria

Mando giratorio

Simbolo Funcién

Procesar la comida con la maxi-
ma velocidad.

Procesar la comida con la velo-

min
cidad minima.

O Detener la elaboracion.

9 Desprender los alimentos adhe-
ridos con la funcion de marcha
atras.

Anillo luminoso

El anillo luminoso en el mando giratorio in-
forma sobre el estado de funcionamiento
del aparato.

Indicador Estado

En los dltimos 15 mi-
nutos, el aparato se
ha enchufado o se
ha completado el
procesamiento.

El anillo luminoso
se ilumina con inten-
sidad media

El anillo luminoso Procesar en el nivel
se ilumina con inten- min, max 0 ©
sidad alta

El anillo luminoso .
no se ilumina

El aparato no se
ha utilizado duran-
te mas de 15 mi-
nutos

= Se ha activado un
sistema de seguri-
dad o el aparato
presenta una ave-
ria

Consejo: Para mas informacion, consultar
aqui:

— "Sistemas de seguridad”, Pdgina 94

— "Solucionar pequernas averias”,

Pdgina 98

94

Funcidén de marcha atras

La funcion de marcha atras sirve para des-
prender alimentos que hayan podido que-
darse adheridos mediante una breve mar-
cha atras del tornillo de alimentacion.

— "Solucionar pequenas averias”,

Pdgina 98

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias’,

Pdgina 98

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccion térmi-
ca desconecta el aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloquea o
sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.
Proteccion contra puesta en marcha for-
tuita

La proteccion contra puesta en marcha for-
tuita evita que el aparato inicie el procesa-
miento autdnomamente después de una
apagon.

Después de un apagon el aparato se co-
necta otra vez. El procesamiento se puede
volver a iniciar una vez que el mando gira-
torio se coloque en posicion O.

Manejo
Limpiar el aparato y las piezas antes
de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
—Fig. A-H

Montar la picadora de carne
—Fig. 1-id

Colocar el accesorio

—fig. Bl - K



Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

min/max  Picadora de carne (discos per-
forados 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Accesorio para llenar embutido

max Accesorio para kibbe

Discos perforados

Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)

Nota: El disco perforado grueso
es adecuado para procesar hue-
sos de pollo.

&
(SO0
2o
g&

Procesar los alimentos

—Fig. KA - K&

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la pica-

dora de carne para obtener otras aplicacio-
nes.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
como se describe para la picadora de car-
ne.

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-
chay tripas naturales con masa de salchi-
cha, asi como para formar rollitos como,
p. €j., cevapcici.

—Fig. KE1-EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para

elaborar empanadas o albondigas rellenas
de carne.

—Fig. el - B
Armar el accesorio para reposteria
El accesorio para reposteria es adecuado

para moldear masa de galletas o masa
quebrada.

— Fig. B - X1

Accesorio para rallary cortar es

Accesorio para rallar y cortar

El accesorio para rallar y cortar es adecua-
do para rallar y cortar alimentos, p. €j., que-
so, fruta, verdura, nueces, almendras o pa-
necillos secos.

Vista general
— Fig. EX
Cierre para accesorios de cono

Carcasa del accesorio para rallary
cortar

-

Empujador del accesorio para rallary
cortar

Cono para rallado estrella

Cono para cortar

Cono para rallar grueso

228 8

Cono para rallar fino
Velocidades recomendadas
Ajustes

Utilizacion

Cono para rallado estrella
Cono para cortar

Cono para rallar grueso
Cono para rallar fino

max

min/max

min/max

min/max

Accesorios de cono

Cono para rallado estrella

Para el rallado estrella fino de los
alimentos, p. €j., nueces, queso
duro, patatas.

Cono para cortar

Cortar alimentos en rodajas, p. €j.,
pepinos, zanahorias, remolacha,
patatas.

Cono para rallar grueso

Para rallar los alimentos en trozos
gruesos, p. €j., fruta y verdura, co-
mo manzanas o zanahorias; que-
sos tipo gouda o edamer.

Cono para rallar fino

Rallar alimentos en trozos finos,
por ejemplo, frutos secos; frutas y
verduras como manzanas, zana-
horias o patatas; quesos como
Gouda o Edam. Cortar los alimen-
tos en trozos de aproximadamen-
te 2 x 2 cm antes de procesarlos.
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es Accesorio tamizador de frutas

Notas

= | 0s accesorios de cono no son adecua-
dos para procesar alimentos muy blan-
dos o fibrosos.

= FE| tiempo de funcionamiento continuo re-
comendado es de 2 minutos.

Uso del accesorio para rallar y cortar
~Fio. Eill- E8
Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ideal
para exprimir alimentos blandos como to-
mates, uvas sin pepitas, sandias y manza-
nas.

Vista general
—Fig. il

Anillo roscado para accesorio tamiza-

Elemento filtrante de malla fina

dor de frutas

Boquilla regulable para pulpa

Portafiltros con junta anular

Eje de alimentacion con junta anular

(5| Carcasa para accesorio tamizador de
frutas

A Embudo

[ 8|

Elemento filtrante de malla gruesa

Boquilla regulable

Con la boquilla regulable, puede ajustar la
consistencia de la pulpa.

Girar en sentido
contrario a las agu-
jas del reloj Zumo

Pulpa mas humeda y
menor cantidad de

Girar en el sentido  Pulpa mas secay
de las agujas del re- mas cantidad de zu-
loj mo

Nota: Si la boquilla regulable esta demasia-
do apretada, la pulpa muy dura o seca pue-
de obstruirla. Desenroscar mas la boquilla
regulable o retirarla del todo.

Montar el accesorio tamizador de fru-
tas
Nota: Antes de montarlo, revisar el estado

y el ajuste correcto de las juntas anulares
del eje de alimentacion y del portafiltros.
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No usarlo nunca sin juntas anulares o con
juntas anulares danadas.

~Fio. EF1 - EHA
Colocar el accesorio tamizador de
frutas

—Fig. X1 - Ed
Usar el accesorio tamizador de frutas

Notas

® E| accesorio tamizador de frutas debe
estar completamente montado y correc-
tamente acoplado a la base motriz antes
de su uso.

= Durante el procesamiento, preste aten-
cién a que el elemento filtrante y la bo-
quilla regulable no se obstruyan, dado
que esto puede causar que el liquido se
filtre hacia la transmision y el interior del
aparato. Si el accesorio tamizador de
frutas esta obstruido, apague el aparato
inmediatamente.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdgina 98

® | as pepitas de algunas frutas son de un
tamano similar al de las aberturas del
elemento filtrante de malla fina o gruesa
y pueden obstruir el filtro. Ajustar la bo-
quilla reguladora en una posicién ade-
cuada para pulpa mas humeda antes de
iniciar el procesamiento. Asi las pepitas
se expulsan junto con la pulpa a través
de la boquilla.

» Cortar las frutas grandes para que en-
tren en la boca de llenado. Retirar las
cascaras duras, los tallos, las pepitas y
los huesos.

No procesar frutas congeladas.
No ejercer demasiada presion con el
empujador.

—Fig. - E3
Desmontar el accesorio tamizador de
frutas

— Fig. [ - Bl
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.



Indicaciones de procesamiento y ejemplos de uso es

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafnos ni productos de limpie-
za abrasivos.

Nota

Tenga en cuenta las recomendaciones pa-

ra la limpieza de las siguientes piezas de

acero inoxidable: cuerpo, eje de alimenta-

cién, anillo roscado, cuchilla, discos perfo-

rados y bandeja de carga.

= No utilizar productos de limpieza que
contengan cloro, lejia o sales de plata.

® | as piezas de acero inoxidable pueden
decolorarse debido al efecto corrosivo
de algunos productos de limpieza.

= No dejar las piezas de acero inoxidable
sumergidas en agua durante mucho
tiempo. Especialmente, no debe hacerse
en agua dura con alto contenido en cal
ni en agua que contenga acidos, como
el vinagre.

= Limpiar las piezas de acero inoxidable
en la cesta superior del lavavajillas y no
dejarlas en el lavavajillas una vez finali-
zado el ciclo de lavado.

= Después de limpiarlas, secar las piezas
de acero inoxidable y frotarlas con un
poco de aceite alimentario para evitar la
oxidacion.

Limpiar todas las piezas como se indica en

la tabla.

— Fig. {9
Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne
en el compartimento de almacenamiento
del empujador.

- Fig. 31

2. Para guardar los discos perforados, qui-
tar la tapa del compartimento de alma-
cenamiento en la parte superior de la
base motriz. Colocar los discos perfora-
dos en la sujecion prevista y volver a ce-
rrar la tapa.

—Fig. (A

Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso

Indicaciones de procesamiento
Picadora de carne

® Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

= Cortar la carne y los alimentos de gran
tamano en trozos de aprox. 2 x 2 cm pa-
ra que entren en la boca de llenado.

= Antes de procesar los alimentos, retirar
sus partes duras, por ejemplo, cartila-
gos, huesos o tendones.

Accesorio para llenar embutido

= Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

= Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo es-
pecialmente desarrollada para su aparato.

Chips de queso

Ingredientes
= 1000-1500 g de queso Cheddar
= 2'5-4 cuchdita. pimienta molida

Preparacion

= Cortar el queso Cheddar en trozos de
2x2x2cmycongelarlos a-17 °C du-
rante 24 horas.

= Preparar la picadora de carne y colocar
el disco perforado fino.

= Colocar los trozos de queso congelados
en la bandeja de carga.

» Colocar el mando giratorio en la posi-
cidn max.

= Mientras se procesan, introducir unifor-
memente los trozos de queso congela-
dos en la boca de llenado y empujar con
el empujador.

= Procesar todos los cacahuetes en 2 mi-
nutos.
Afadir pimienta y mezclar con el queso.
Precalentar el horno a 200 °C.
Colocar pequefios montoncitos de que-
so con suficiente separacion entre ellos
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es Solucionar pequefas averias

sobre una bandeja de horno forrada con Consultar mas recetas

papel especial para hornear y presionar

ligeramente.

= Meter la bandeja en el horno precalenta-

» Para consultar mas recetas en la web,
escanear el siguiente cédigo QR.

do hasta que el queso se derrita.

= Dejar enfriar los chips de queso antes

de consumirlos.

Solucionar pequenas averias

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el
procesamiento de los ali-
mentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.
» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posi-
cion O.

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-
cha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

Nota: Utilizar la funcion de marcha atras unicamente con la pi-
cadora de carne.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en © pa-
ra iniciar la funcién de marcha atras y desprender los ali-
mentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio en min y compruebe si los alimen-
tos vuelven a procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en
cuenta los siguientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
s0s, tendones u otras partes duras en el accesorio o los ali-
mentos.

El acoplamiento del eje de alimentacion se ha sobrecargado y
se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitar-
se un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Técnica
con el n.° de pedido 10040650.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.

— Fig. [F}
2. Colocary enroscar el nuevo acoplamiento.

—Fig. [

El aparato se desconecta El motor se ha sobrecalentado.

durante el procesamien-
to.
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1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.



Eliminacion del aparato usado es

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato se desconecta
durante el procesamien-
to.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.

Los alimentos no se tritu-

ran de manera uniforme. mente apretado.

El anillo roscado no esta bien apretado o no esta lo suficiente-

» Comprobar que el anillo roscado esta correctamente asen-
tado en la rosca del cuerpo y que esta suficientemente

apretado.

No sale zumo ni pulpa
del accesorio tamizador 1.
de frutas, a pesar de que

la base motriz esta en 2.

marcha. el aparato.

La boquilla reguladora y el filtro estan obstruidos.

Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

No utilizar la funcidn de marcha atras para evitar dafios en

3. Retirar el accesorio y desarmarlo.
4. Retirar todos los alimentos incrustados y limpiar bien todas

las piezas.

5. Seguir todas las instrucciones antes de volver a usar el ac-
cesorio tamizador de frutas.
— "Accesorio tamizador de frutas”, Pdgina 96

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unidn Europea
para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

B

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro servicio al cliente proporciona pie-
zas de repuesto originales, funcionales y
disponibles en stock hasta 10 afios des-
pués de la comercializacion del aparato.
Para mas informacion, contactar con nues-
tro servicio al cliente.

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el codigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacién conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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pt Seguranga

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, néo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

sob supervisdo.

para as quantidades e frequéncias normais num lar.

para uso domestico e em espacos fechados domésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacdo, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se

pecas em rotacdo se aproximarem e em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencédo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho nao pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéao.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentagcdao nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica. —»Pagina 108

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
cdes na placa de caracteristicas.
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Seguranca pt

Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.
» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

ra limpar o aparelho.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

Cologue e retire os acessorios apenas com o acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.
» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao es-

vV v vy

tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

Nunca monte os acessorios no aparelho base.

Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.

Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
Manter o material de embalagem fora do alcance das criancgas.
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pt Evitar danos materiais

» N&o permitir que as criangas brinquem com o material de emba-

lagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecas pequenas.

» Ter em atencédo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o apare-
Iho durante mais do que 12 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado
e arrefecer até atingir a temperatura am-
biente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» N&o introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizac&o, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

» Nunca utilizar o adaptador para espre-
medor de fruta para espremer alimentos
muito duros ou fibrosos, p. ex. cenouras,
beterraba ou alho francés.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pegas quanto a danos de
transporte e se 0 material fornecido esta
completo.

—Fig. l

Aparelho base

IE1 Acessdrio para picador de carne
Acessorio para enchidos

31 Acessério para bolinhos de carne'

I3 Escova de limpeza'

Adaptador para biscoitos

Acessorio para ralar’
— "Acessdrio para ralar”, Pdgina 104

Pegas para o transporte

Selector rotativo com anel luminoso

Alojamento e acionamento para aces-
sorios

Bot&o de desbloqueio

Tampa do compartimento de arruma-
cao

Compartimento de arrumacéao para
discos perfurados

Arrumacao do cabo

X Recipiente de enchimento

Anel roscado

Disco com furos, grosso

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com
acoplamento

Caixa com camaras de metal

Disco perfurado, médio'

Disco perfurado, fino'

Calcador com compartimento de arru-
magcao e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessoério para
enchidos

B N B IEES N BB

o

Forma

Suporte para forma

Anel de rolamento para adaptador pa-
ra biscoitos

Seletor rotativo

Adaptador para espremedor de fruta'
— "Adaptador para espremedor de fru-
ta", Pdgina 104

' Conforme o modelo
102

Simbolo Funcéo

Processar os alimentos com a
velocidade maxima.

max




Simbolo Funcéao
Processar os alimentos com

min
uma velocidade mais baixa.
O Parar o processamento.
o) Soltar alimentos presos com a

funcéo de inversao.

Anel luminoso

O anel luminoso no seletor rotativo informa-
0 sobre o estado operacional do seu apa-
relho.

Estado

Nos ultimos 15 minu-
tos, o aparelho foi
conectado ou o pro-
cessamento foi termi-
nado.

Processamento na
fase min, max ou ©

Visor

O anel luminoso
acende-se com lu-
minosidade média

O anel luminoso
acende-se com lu-
minosidade alta

= O aparelho ndo foi
utilizado durante
mais de 15 minu-
tos

= Esta ativado um
sistema de segu-
ranca ou existe
una falha no apa-
relho

O anel luminoso
nao se acende

Dica: Para mais informacgdes, visite:
— "Sistemas de seguranca", Pdgina 103
— "Eliminar falhas", Pdgina 107

Funcéao de inversao

A funcéo de inversao permite soltar alimen-
tos presos no aparelho, pondo o parafuso
sem-fim de transporte a funcionar breve-
mente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 107

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiqguem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 107
Interruptor de protecao térmica

Se o motor é sobrecarregado ou aquece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Utilizacdo pt

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Protecéao contra ligacao indevida

A protecdo contra ligacao indevida impede
que o seu aparelho inicie autonomamente
0 processamento apds uma falha de ener-
gia.

O aparelho esta ligado novamente apoés
uma falha de energia. O processamento sé
pode ser reiniciado depois de o seletor ro-
tativo ser colocado em O.

Utilizacao

Limpar o aparelho e as pecas antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pecas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizag&o.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizacéo.

Preparar o aparelho base

—fig. A-H

Montar o acessorio para picador de

carne

—Fig. -

Colocar o acessorio

—Fig. 1 - Kl

Velocidades recomendadas

Regula-
cao

Utilizacao

min/max  Acessorio para picador de car-

ne (discos perfurados 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

Acessorio para enchidos

Acessorio para bolinhos de car-
ne

Discos perfurados
Disco perfurado, fino (3 mm)

max

max
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pt Acessorio para ralar

Disco perfurado, médio (4,5 mm)

A Tambor para ralar, grosso

Tambor para ralar, fino

Disco perfurado, grosso (8 mm)

Nota: O disco perfurado grosso é
indicado para o processamento
de ossos de galinha.

Processar os alimentos

—Fig. A - K&

Outras aplicacoes

Combine acessorios com pecas do aces-
sdrio para picador de carne para permitir
mais aplicacoes.

Nota: Monte o acessorio para a respetiva
aplicacao desejada. Use o0 acessorio pre-
parado da forma descrita para o acessorio
para picador de carne.

Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-
ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

— Fig. KE1- A
Monte o acessorio para bolinhos de carne
O acessorio para bolinhos de carne é ade-

quado para moldar rissois de massa e de
carne.

- Fig. E1 - E
Monte o adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado
para moldar massa para biscoitos ou mas-
sa quebrada.

— Fig. B - 1
Acessoério para ralar

O acessorio para ralar serve para ralar, ras-
par e cortar alimentos, p. ex., queijo, fruta,
legumes, nozes, améndoas ou paezinhos
Secos.

Vista geral
—Fig.

Fecho para insertos de tambor

Caixa para acessorio para ralar

Calcador para acessorio para ralar

Tambor para raspar

Tambor para cortar

104

Velocidades recomendadas

Rggula- Utilizacao

cao

max Tambor para raspar
min/max  Tambor para cortar
min/max  Tambor para ralar, grosso
min/max  Tambor para ralar, fino
Insertos de tambor

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex.
nozes, queijo duro, batatas.

Tambor para cortar

Cortar alimentos em rodelas,

p. eX. pepinos, cenouras, beterra-
ba, batatas.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em pedagos
grossos, p. ex. fruta e legumes,
COMO magas ou cenouras; queijo
como Gouda ou Edam.

Tambor para ralar, fino

Ralar alimentos em pedacos finos,
p. ex. nozes; fruta e legumes, co-
mo magas, cenouras ou batatas;
queijo como Gouda ou Edam. An-
tes do processamento, corte os
alimentos em pedacgos grandes,
com aprox. 2 x 2 cm.

Notas

= Qs insertos de tambor ndo sdo adequa-
dos para o processamento de alimentos
muito macios ou fibrosos.

= O tempo de funcionamento continuo re-
comendado é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar

— Fig. [l - EX

Adaptador para espremedor de
fruta

O adaptador para espremedor de fruta é
adequado para espremer alimentos maci-
0s, p. ex. tomates, uvas sem grainha, me-
lancias e macgas.



Vista geral

- Fig. Bl

Anel roscado para adaptador para es-
premedor de fruta

Bocal de ajuste para a polpa

Suporte do filtro com anel de vedacao

BN =

Parafuso sem-fim de transporte com
anel de vedagao

Caixa para adaptador para espreme-
dor de fruta

Funil

Elemento de filtro fino

BNE &

Elemento de filtro grosso

Bocal de ajuste

Com o bocal de ajuste determina a consis-
téncia da polpa.

Rodar no sentido
contrario ao dos
ponteiros do reldgio

Polpa mais humida e
menos sumo

Rodar no sentido Polpa mais seca e
dos ponteiros do re- mais sumo
l6gio

Nota: Se o bocal de ajuste for rodado de-
mais, a polpa muito firme ou seca pode en-
tupir o bocal de ajuste. Desenroscar ainda
mais o bocal de ajuste ou remover por
completo.

Montar o adaptador para espremedor
de fruta

Nota: Antes da montagem, verificar o esta-
do e o assento correto dos anéis de veda-
¢ao do parafuso sem-fim de transporte e
do suporte do filtro. Nunca usar sem anéis
de vedacgao e nunca com anéis de vedagéo
danificados.

~Fio. 1 - A

Colocar o adaptador para espreme-
dor de fruta

- Fig. EE - Hd

Usar o adaptador para espremedor
de fruta

Notas

» O adaptador para espremedor de fruta
tem de ser totalmente montado antes do

Vista geral da limpeza pt

processamento e colocado no aparelho
base corretamente.

= Durante o processamento, certificar-se
de que o elemento de filtro e o bocal de
ajuste nao figuem entupidos, caso con-
trario, o liquido pode ser pressionado
para dentro do acionamento e para o in-
terior do aparelho. Se o adaptador para
espremedor de fruta estiver entupido,
desligar imediatamente o aparelho.
— "Eliminar falhas", Pdgina 107

= (Os carocos de alguns frutos tém tama-
nho semelhante as aberturas do elemen-
to de filtro fino ou grosso e podem entu-
pir o elemento de filtro. Ajuste o bocal
de ajuste antes do processamento para
um ajuste para polpa mais himida. Os
carogos sdo entdo extraidos do bico jun-
to com a polpa.

= Cortar frutos grandes em pedacos, para
que passem pelo canal de enchimento.
Remover cascas duras, caules, carogos
e pedras.
Nao preparar frutos congelados.
Nao exercer muita pressao com o calca-
dor.

meaed 51 B 56|
Desmontar o adaptador para espre-
medor de fruta

meaed 57 B 59|
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos néo
sequem.

» Na&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» N&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
SivOs.

Nota

Respeite as recomendagdes para a limpe-

za das seguintes pegas de ago inoxidavel:

caixa com camaras de metal, parafuso

sem-fim de transporte, anel roscado, 1ami-

na, discos perfurados e recipiente de en-

chimento.

= N&o utilize detergentes que contenham
cloro, agentes branqueadores ou sais
de prata.
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pt Indicagbes de utilizagdo e exemplos de aplicacdo

= As pecas de a¢o inoxidavel podem ficar
descoloridas devido ao efeito corrosivo
de alguns detergentes.

= N3&o deixe pecas de aco inoxidavel den-
tro de agua por muito tempo. Especial-
mente em agua calcaria e com grau de
dureza elevado ou agua que contenha
acidos, p. ex. vinagre.

= Limpe as pecas de ago inoxidavel no
cesto superior da maquina de lavar loica
e ndo as deixe ficar dentro da maquina
depois de terminado o ciclo de lavagem.

= Apds a limpeza, seque as pecas de ago
inoxidavel e friccione-as com um pouco
de d6leo alimentar para evitar a oxidacao.

Limpe cada uma das pecgas, como indica-
do na tabela.

— Fig. &
Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumagao do
calcador.

— Fig. [l

2. Para armazenar os discos perfurados,
remova a tampa do compartimento de
arrumacao na parte de cima do apare-
Iho base. Coloque os discos perfurados
no suportes previstos e volte a fechar a
tampa.

—Fig.[A
Indicacoes de utilizacao e
exemplos de aplicacao
Indicacoes de utilizacao
Acessorio para picador de carne

= Todos os discos perfurados sdo ade-
quados para o processamento de carne
crua.

= Corte carne e alimentos grandes em pe-
dagos grandes, com aprox. 2 x 2 cm, pa-
ra que passem pelo canal de enchimen-
to.

= Antes do processamento tirar os compo-
nentes rijos dos alimentos, p. ex. cartila-
gens, 0ssos ou tenddes.

Acessorio para enchidos

= Processe apenas alimentos triturados
com o acessorio para enchidos.

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.
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= Nao encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi
desenvolvida especialmente para o seu
aparelho.

Chips de queijo
Ingredientes

= 1000 - 1500 g de queijo Cheddar
m 25 -4 colher de cha de pimenta moida

Preparacao

= Corte o0 queijo Cheddar em pedacos de
2 x 2 x 2 cm de tamanho e congele du-
rante 24 horas a-17 °C.

= Prepare e coloque o acessorio para pi-
cador de carne com o disco perfurado fi-
no.

= Coloque os pedacos de queijo congela-
dos no recipiente de enchimento.

= Coloqgue o seletor rotativo em max.
Durante o processamento, despeje 0s
pedacgos de queijo congelados unifor-
memente no canal de enchimento e
pressione com o calcador.

= Processe toda a quantidade em 2 minu-
tos.

= Adicione a pimenta e misture com o
queijo.
Pré-aqueca o forno a 200 °C.
Faca pequenos montes de queijo a uma
distancia suficiente entre si, coloque-os
num tabuleiro forrado com papel vegetal
e pressione-os ligeiramente.

= Coloque o tabuleiro no forno pré-aqueci-
do e deixe que o queijo derreta.

= Deixe os chips de queijo arrefecerem su-
ficientemente antes de os ingerir.

Aceder a outras receitas

» Para aceder a outras receitas online, fa-
¢a a leitura do seguinte codigo QR.




Eliminar falhas pt

Eliminar falhas

Avaria Causa e resolucgao de problemas

O aparelho ndo iniciao O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
processamento. » Cologue o seletor rotativo em O antes de iniciar o proces-

samento.

Os alimentos néo séao
processados, apesar de
o aparelho estar a funcio-
nar.

Alimentos estdo presos e entupiram o acessorio.

Nota: Usar a fungéo de inversdo apenas com o acessorio pa-
ra picador de carne.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Coloque o seletor rotativo durante alguns segundos em ©,
para iniciar a funcéo de inverséo e soltar alimentos presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Coloque o seletor rotativo em min e verifique se os alimen-
tos sdo novamente processados de forma normal.

Nota: Se nao for possivel eliminar a falha, observe os seguin-
tes passos.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Retire o0 acessodrio e desmonte 0 acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos,
tenddes ou outros componentes duros no acessorio ou na
comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-
brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura néo
fazem parte das nossas obrigagcGes de garantia. Um novo
acoplamento pode ser adquirido nos nossos Servigos Técni-
cos com o numero de encomenda 10040650.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.
— Fig. [F}

2. Coloque e enrosque bem o acoplamento novo.

- Fig. (3

O aparelho desliga-se
durante o processamen-
to.

O motor esta demasiado quente.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protec&o con-
tra sobrecarga.

Os alimentos n&o sao tri-
turados uniformemente.

Anel roscado incorretamente ou insuficientemente enroscado.

» Verifique se 0 anel roscado assenta corretamente na rosca
da caixa com camaras de metal e se esta suficientemente
enroscado.

Do adaptador para es-
premedor de fruta ndo
sai sumo ou polpa ape-
sar de o aparelho base
estar a funcionar.

O bocal de ajuste e o inserto do filtro estdo obstruidos.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. N&o utilize a funcao de inversao para evitar danos no apa-
relho.

3. Retire 0 acessodrio e desmonte 0 acessorio.
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pt Eliminar o aparelho usado

Avaria

Causa e resolucao de problemas

Do adaptador para es-
premedor de fruta ndo
sai sumo ou polpa ape-
sar de o aparelho base
estar a funcionar.

as pecgas.

4. Retire os alimentos incrustados e limpe muito bem todas

5. Observe todas as indicacdes antes de utilizar novamente o
adaptador para espremedor de fruta.
— "Adaptador para espremedor de fruta", Pdgina 104

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacéao,
contacte o seu Agente Especializado ou
os Servigos Municipais da sua zona.

2

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criagdo de um sis-
tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Na nossa Assisténcia Técnica obtém pecas
sobresselentes originais relevantes para o
funcionamento e armazenaveis, até

10 anos a partir da colocagéo do seu apa-
relho no mercado.

Para mais informacgdes deve contactar a
nossa Assisténcia Técnica.

Pode obter informagbes detalhadas sobre
a duracao e as condicdes de garantia no
no seu pals junto do nosso servico de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cadigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condi¢cbes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servigo condigdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servigo do seu apare-
108

Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.


https://www.bosch-home.com
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AcpaAeix

= AIoBAOTE TTIPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyieg.

m QUAGETE TIC 00Nyiec KAOWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIa
LETETIEITO XPNON N VIO TOV EMOPUEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPIMTWOoN CNUIAC KOTO TN UETOPO-
Q.

XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

= Me yvroia eEAPTNUO KO TIPOCOPTIHOTO.

B VIO EPOPHOVYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTOI OE AUTEC TIC 0dnyieg.

® [0 TOV TEHAXIOHO WHWV I BPOCHEVWY TPOPIUWY, TI.X. KPEOC, WAPI
KO AOXOVIKAL.

B KATW OTO EMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KO XPOVOUC €TeEepyaoiac, ouvnoeIC yIol TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 0€ KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC oe Bepuokpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV emM@avelia TNS OAAao-
OGC.

H ouokeur peta amo KGO Xprnon, o€ TEPITITWOoN N EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TNV OTTOOUVAPHOAOYNON N ToV KaBapI-

OuO, OTav TTANOCIGCETE OE TTEPIOTPEPOUEV PEPN KOl OE TTEPITITWON

OPOAUOTOC TTPETTIEI VO OTTOOUVOEETAI TIAVTOTE OO TO iKTUO TOU

peUUOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEi Vo xpnoipomoinBei amd OTOUO Pe TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, I0ONTNPIEC 1) TIVEULOTIKECG IKOAVOTNTEC I UE Ove-

TTOPKI EUTIEINIO KOI/T) AVETIPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI I

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKG PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KOTOVONoel TouC MOavoUC ammo Tn XPron TN CUOKEUNC KIv-

duvouc.

Ta maidI& Oev EMTEETETAI VO TTAICOUV PE TN CUOKEUN.

O kKaBoapIopOC Kal N ouvTENon amnd To XpHoTn Oev EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal amod maudid.

H ouokeur) dev emTpEMETOI VO XpnolgoroleiTal amnd maidid. KpatdTe

TO TTOAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUTN Kail TO KOAwOIO ouvdeoNnC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE WIOt KOTEOTPOLHEVN OUOKEUN).

» Mn ASITOUPYEITE TTIOTE PIO CUOKEUN PE PAYICUEVN ) OTTOCPEVN ETTI-
PAveEIQ.
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AopdiAeia

Mnv TpaBaTe OTE TO KAAWDIO CUVOEDNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN CUOKEUN aTmo Tol OIKTUO TOU peUpaToC. TpaRATe TTOVTOTE TO
PIC TOU KoAwdiou ouvdeonc.

OTtav n ouokeun N 7o KoAwdio cuvdeonc exel nUIG, TpaRNETe
QUEOWC TO PIC TOU KaAwdiou ouvdeonc N KateRaoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utinpeoia e€unnpetnong meAoTwy. »2eAida 118
» >UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN PHOVO OUP(PWVO PE TO

OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

Mnv Too(podOTEITE TN OUCKEUN TTOTE HEOW HIOC €EWTEPIKNG OINTO-
ENC HETAVWYNC, TI.X. XPOVOBIOKOTTNG 1N TNAEXEIPIOUOC.

Movo ekmmaideupevo yiI' auTo, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TIPOYUOTOTIOINOE! ETIOKEUES OTN CUOKEUN.

MOvVO yvNnoio avTOAOKTIKO ETTITPETETAI VO XPNOIUOTIOINOoUV VIO
TNV €MOKEUN TNC OUCKEUNC.

Eav 10 KoAwdI10 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei (NI, TTPETIEI VO QVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKeuaoTn N TNV Ut peoia e€unnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV ATTOPUYN EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

H ouokeur Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo diKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BuBiCovTal TTOTE HEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO O KAEIOTOUC XWPOUG.
» Mnv eKBeTETE TN OUOKEUN TTIOTE O€ PeYOGAN (0T KOl UYPOoial.
» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I CUOKEUEC KO-

BapiopoU UYPNANC TTieoNc, VIO V& KABOPIoETE TN OUOKEUN.

Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC OE EMOPN PE KAUTA YeEPN
OUOKEUWV 1 TTNYEC BeppdTNTOC.

Mnv aprveTe oTe T0 KOAWOIO ouvdeonc oTo OIKTUO Vo £pOel oe
ETTOPI HE QIXUNPEC MUTEC N KOPTEPEC AKHEC.

Mnv TooKileTe, un OUVOAIBETE ) UnN UETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeong oTo BIKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMAVW I KOVTO O€ KAUTEC ETTI-
(PaAveIEC.

KpoTaTe Ta XEPIO, TO HOAAIG, TG POUXO KO GAG QVTIKEIJEVD IO
KPIG OTIO TO TIEPIOTPEPOUEVA HEPN.

TomoBeTeiTE KOI QPAIPEITE TO TIPOOGPTAUOTA HOVO e QKIVATOTION-
NUEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn ou-
oKeun.
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Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

» Mnv MAvVETE HEOO OTO OTOUIO TIANPWONG.
» XpnolpotoleiTe povo To eEAPTNUO wONONG, VIO VO EavaoTTpwéeTe

TO TOOPIYO.

» AVTIKOTOOTNOTE €EQPTNUOTA, TO OTTOIO EPPAVICOUV PWYHEC 1 G-
Aec ¢nuiec n dev TPOoaPHOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO GVTOAOKTI-

KO

» Mn ouvoppoAoyeiTE TO TTPOOOPTHHOTO TTOTE OTN BACIKI CUOKEUN.
» XPNOIYOTIOIEITE T TIPOCOPTIHOTA HOVO O€ TTANPWEC OUVOPHOAOYN-

HEVN KOTAOTOON.

» MnV OKOUUTINOETE TTIOTE T KOPTEPO HOAXAIPIO KO TIC KOPTEPEC

OKHEC PE YUUVA XEPIQL.

vV VY vV v VY

TTPIV ammd KABe xpnon.
Amopuyn TWV UAIK®V {nHIwV

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE TN OUCKEUT) VIO TTE-
p1000TePO oMo 12 AeTITA XWPIG OIOKOTT.
MeT& aTeveEPYOTTOINOTE T CUCKEUN KOl
QQOoTE TNV VO KPUKWOEI 0TN BEPUOKPATIa
TepIB&AOVTOC.

» Mn AeITOUpPYEITE TTOTE TN CUOKEUN XWPIC
TPOPIUO (KEVN AeITOUpYIal).

» Mn B&deTe KOVEVD QVTIKEIIEVO (TT.X. KOU-
TAOAQ) HEOO GTO OTOWIO TIAPWONG 1 OTO
mepiBAnua.

» [pIv TN XpNnon eAeyETe TO GTOUIO TTANPW-
ong Kail To TePIBANUa yia Tuxov Eeva
OWHOTO.

» Mn XpnoIYOTIOIEITE TTOTE TO TIPOOAPTNUO
QTTOXUPWTH POUTWY VIO TO OTUYIHO TTOAU
OKANPQV 1 IVwOWV TOOPIUWY, TI.X. KOAPOTO
| mavTZAPIa.

MNvopipia
Emokornon

MeTa To EETTOKETAPIOUO EAEYETE OAOL TOH
pEpn via evoexopeveg {NUIEC HETAPOPAC

T AvGAoya e TO POVTEAO

KpaTaTe T UNKG OUOKEUQOIAC HOKPIG OTTO Ta TTAIOIA.

Mnv a@nveTe Ta maudia vo TaiCouV Pe T UNKG OUOKEUQOITC.
KpaTOTe TO IKPO KOPUATION HOKPIG OTTO T TTAHOIA.

Mnv a@nveTe Ta MaudIa Vo aiCouV PE PIKPO KOUUATIO.
MpooexeTe TIC uodeiéelc Kabaplopou.

KaBapileTe TIC eMPAVEIES, TTOU EPXOVTOI O ETIAPN UE TOOPILA,

KOO®WC Kal i TNV MANPOTNTA TNC TP Ad0-

ong.
—Eix. i

Baoikr ouokeun

EmiBepa KpeaTounxovne

EE&pTNuO TANPWONG AOUKGVIKOU

EmiBepa keume !

BoupToa kabapiopou

MPoCAPTNUA VIO HIKOG YAUKG (PTIONY-
HEVO PE KOPVE'

-Mlmlolofl=]>

Mpoo&pTnua Euciparog
— "MMooodprnua éuoiuaroc”,
2ehida 113

o)

Mpooc&ETNHG AMOXUHKTH PPOUTWV
— "Mpo0aPTHLIC ATTOXULIOTH GOOUTWV",
2elida 114

AOBEC VIO TN UETOPOPA

MeploTPeEPOUEVOC SIGKOTITNG UE PWTEl-
vO OOKTUNIO

Trrodoxn Kol pNXavIouog Kivnong Twv
TTPOCOPTNUATWV




el Tvwpiyia

MAAKTPO aMaopAAIoNC

‘Evoeign Kar&oToon

Komaki yio 8K eUAGENC

A on/kn pUAGENC via SidTpnTouc diokouc

DUAAEN KOAwSioU

EX Aoxeio m\npwong

El Bidwtdc SOKTUNOC

AidrpnTog 0ioKOG, XOVTPOG

Moixaipl

EAkoeldec ypavadl ye Cevién

MeTaMIKO TiepiBANua BoAaLIoU

AiGrpnrog diokog, peoaiog

AiGrpnTog diokog, AerToc!

E€apTnua wbnong pe Onkn puAagng
KO KOTTOKI

N 8 BEREEES

~

AKPOPUOIO TTANPWONC AOUKAVIKOU

AOKTUNIOC VIO YEUIOTIKO AOUKAVIKWV

EACOLO SIOUAPPWONG

>TNPIYHO TOU EAGOPOTOC OIOUOPPWONG

AOKTUNIOC TOU TIPOOCPTAHOTOC VIO Hi-
KP& YAUKG PTIGYUEVO PE KOPVE

MepIoTPEPOLEVOG SIKKOTITNG

ZupBolo AeiToupyic

max Emegepyooia Twv ToOPipwy pe
TNV UYPnAOTEPN TAXUTNTOL.

min Enelepyooia Twv TOOPILWY e
XOUNAA ToxUTNTOL.

O TepuaTIoOpog TNC eneéepyaoiag.

9] ATTEUTIAEETE TO LOYKWUEVDL
TOOPIUO UE TN ASITOUPYIO QVTI-
OTPOYPNG.

DwTEIVOG SAKTUAIOG

O pwTeIvOC DAKTUAIOC OTOV TEPIOTPEPOE-
VO OIOKOTITN, OOC EVNUEPWVEI VIO TNV KO-
TAOTAON ASITOUPYIOG TNG CUCKEUNG COG.

‘Evéeign Kar&oToon

EvToc Twv TeAeuTainv
15 AemT®V N ouokeun
ouvOEDNKe oTNV TIPI-
Zan n enegepyaoia
OANOKANPWONKE.

O pwTeIVOC OOKTU-
NoG avaBer pe
HETPIO PWTEIVOTNTO

T AvaAoya e TO POVTEAO
112

Emegepyaoia otn
BoBpida min, max ) ©

O pwTEIVOC OOKTU-
NlOC avaBel pe uyn-
AN PWTEIVOTNTO

O pwTeIvOG daKTU-
Noc dev avaBel

= H ouokeun dev
£XEl XPNOIYOoTToIN-
Bel yia Tavw omod
15 Aenrt&x

= Eva ouotnua
aopaieiog eival
EVEPYOTIOINUEVO N
UTTGPXE! EVOL OPBA-
HOt CUOKEUNG

ZupBOUAR: MepioodTePES TTANPOPOpPIES Ba
Bpeite edw:

— "Suornuata aopaisiac”, SeAida 112

— "Amokaraoraon BAaBwv”, ZeAida 116

AgiToupyia avTIOTPOPAG

H AeiToupyia avTIoTPOPNC XPNOIUEUE! VIO
TNV AmePTAOKN E0VA TV HOYKWUEVWY TPO-
PiNWV Hecw olvVToUNG Kivnong TTPog TG TTow
Tou eNIkoeIdoUC ypavadiou.

— "Amokaraoraon BAaBwv”, Zedida 116

ZUOTHHOTX XOPAAEIRG

ACPEAEIX UTIEPPOPTWONG

H aopaieia utteppopTwong eumodidel TNV
TTPOKANON CNUIGV OTOV KIVNTNPG KAl OTO OA-
Ao eEapTHHOTA AOYW evOC TTOAU uwnAou
popTiou.

— "Amokaraoraon BAaBwv”, Zedida 116
Al0KOTITNG BEPUIKAG TIPOOTAGING

OTav 1o poTép empPBapuvOei f) BepuavOei To-
AU, 0 BI10KOTITNG BEPUIKNC TTPOOTACIAC OTIE-
VEPYOTTOIEI TN OUOKEUN).

Znueio mpokaBopIcHEVNG Bpaliong

OT1av To eNIKOEIOES YPAVALI UTTAOKAPEI N
umTePPOPTWOEI, N (eU&N OmAEl GTO TTPOKAOO0-
PIOLEVO VIO QUTO onpeio Bpauonc.
Acp&AeIx eTTAVEPYOTTOINONG

H aopdieia emavepyotoinong eumodidel Tn
OUOKEUN 00 Va EeKIvnoel omd povn TNG TV
enelepyoaoia, YeTd ammod pio SIGKOTIH PEUUO-
TOG.

MeT& omd piar O10KOTIH) PEUUOTOC N OUOKEUN
evepyotmoleital Eava. H emeepyaoia pmopei



va Eekivrioel Eava povo, apou TIPWTO O TTEPI-

oTpePopevog SIoKOTTNG exel Tebei oTo O.

XeIpIoHOg

KaOapIopuog TNG GUOKEUNG KXI TWV

EEAPTNHATWYV TIPIV TV TTPWTH XPHoN

1. KoBapileTe MPOOEKTIKA TIPIV TNV TTPWTN
XPHon, OAa Ta EQPTAPATA, TTOU EPXOVTOI
o€ eToPr) e TPOPIYOL.

2. MpoeToIuAGOTE TG KAOOPIOUEVT KOl OTE-
YVOUEVA EXPTAPATA VIO TN XPHoN.

MpoeToINaGix TNG BACIKNG CUGKEUNG

=42 B 3|

TuvapHoAoynon EMOEUATOG KPEXTO-

HNXavng

d=d 48 7|

TomoB£Tnon MPOCHPTHHATOG

=4 S B 11|

ZUOTAOEIG TAXUTNTAG

PuBuion Xpnon

min/max  EmiBgpo KpeaTounxavneg
(di1arpnTol diokol 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max EEapTnua MARPWwoNG AOUKGVIKOU

max E&apTnua keptme

AixTpnTol diokol

Xeipiopog el

OGPTNUC, OTIWC TTEPIYPAPETAI VIO TO EMOeUO
KPEOTOUNXOVAG.

ZuvapHoAOynon EEXPTAMATOG TTARPWONG
AOUKQ&VIKOU

To e€apTnua MANPWONG AOUKAVIKOU €ival
KOTAGANAO vIia TNV TTAMPWON TEXVNTWV KAl
(PUOIKQV EVTEPWY PE KPETC KO VIO OXNUOTI-
OUO POAWV, TI.X. B. yiot 0OUTCOUKAIKIO
(cevapci).

a4 19 B 22 |

SUVAPHOAOYNON TOU EMOEUARTOG KEUTTE
To eE&pTNUC KEUTIE EiVal KATAMNAO YIO TN
SlIouOPPwWon MTV CUUNG KOI THITWV KIUA.
g 23 B 25 |

ZUVAPHOAOYNGCN TTPOCKPTHHATOG KOPVE
To TPOOGPTNHO VIO HIKPO YAUKS PTIOYUEVT
e KOPVE eival KATAMNAO YIo TO TTAACIUO
aro CUuN PmMoKOToU 1) CUun TAPTOC.

g4 26 B 29 |

MNpooc&pTnua EUCIATOG

To mpoo&PTNUO EUCIUATOC EVOEIKVUTOI VIO
EUoIUO, TPIYIPO KO KOTI) TPOPIUWY, TI.X. TU-
pIoU, PPOUTWV, ACXOVIKQV, KAPUBIWY, GLIU-
YOOV N EEPV PWHOKIWV.

Emokomnon

— EIk.

KAeioTpo yIa eEQPTHHOTO TUUTIAVOU

AléTpnTOC dioKOoC, AeTTTOC (3 mm)

AiéTpnToC dioKOC, HEORIOC
(4,5 mm)

I AléTpnTOC BioKOG, XOVTPOG (8 mm)

& Inueinon: O xovrpog diIdTpnToC
Biokog eival KATAMNAOG yia TNV
enelepyaoion KOKGAWY KOTOTTOU-
Aou.

EneEepyaocia TpoPipwv

mga4d 12 B 18 |

MNepaITEPW EPAPHOYEQ

2uvduaoTe TO eEQPTHUOTO UE UEEN TOU ETTI-
OELOTOC KPEATOUNXOVNG, VIO VO ETNITOEWYETE
TTEPAITEPW EPOPUOYEC.

Znueiwon: uvapUOoAOYNOTE TO TTPOOAPETN-
HO VIO TNV EKAOTOTE MOUPNTT EPOPUOVT.
XPNOILOTOINOTE TO TTPOETOIUNOHEVO TTPO-

MepiBANUO VIO TTPOOGETNUG TUUTIGVOU
EuoipaTtog

E&apTtnua wbnonc yvia mpoodptnua Eu-
oipaTog

TUUTIOVO TPIWIPOTOC
TUPTIOVO KOTIC

I3 Tuumovo xovtpou EusipoTog
Tupmovo Aerrrol EuoipaTog
ZUOT&OEIG TAXUTNTAG
Pubuion Xpnon

TUpTaVO TPIYIPOTOCG

max

min/max  TUUTIOVO KOTING
min/max  TUPTIOVO XOVTPOU EUCIPATOC
min/max  Tupmavo Aertou EuoipoTog

113



el [MpoocdpTNUA OTTOXUUWTH PPOUTWV
EEcxan HOTX TUPTT&GVOU

TUpmavo TPIYIPOTOoC
AenTO TPIYILO TPOPIUWY, TT.X. KOPU-
O1WV, OKANP®WV TUPIWV, TIOTOTWY.

TUpTOVO KOTING

Kot Toopipwyv og PETEC, T.X. Avy-
youpIa, KapoTa, TavTZapIa, TTo-
TATEC.

TUpmavo xovtpou EuoipaTog
ZUOIUO TPOPIUWY O XOVTPA KOW-
UOTIO, TIL.X. PPOUTO KOl AGXOVIKG,
OTIWC PUNAG N KapOTa, TUPI, OTTWC
YKOUVTO ] EVTO.

TUpmavo Aerrrou EuoipoTog
ZUO0ILO TPOPIPWY 0 AeTITG KO-
HOTIOL T1.X. KOPUDIX, GpPoUTa Kal
AOXOVIKG, OTIWC PNAG, TIOTATEC N
KOPOTQ, TUPI, OTIWC YKOUVTO 1)
svTou. KoyTte Ta TpOPILO O KO-
HATION TIEPITTOU 2 X 2 cm TIPIV OTTO
TNV enelepyaoia.

ansuoosm;
Ta eEapTrpoTa TUPTIGVOU 08V Eival KO-
TAMNAG VIO TNV eTIEEEPYATIA TTOAU JOAC-
KWV 1 IVOOWV TPOPIPWY, TI.X. TTPAOO N
HAVYKO.

= O OUVIOTWHEVOC XPOVOC OUVEXOUC Ael-
Toupyiog eival 2 AeTd.

Xprion mpocapTRHaTog EUciuaTog
=04 31 § 40|

MNpooc&PTNHX XTTOXUHWTH
PPOUTWV

To MPOCAPTNUO GIMTOXULWTH pPOUTWY eival
KOTAOAMNAO VIO OTUWIPO HOAGKQV TPOPIHWY,
TL.X. VTOUOTEC, OTOPUAIO XWPIC KOUKOUTOIQ,
KOPTTOUTIO KOl UNAGL.

Emokormnon
= 41|

BidwTOC SOKTUNIOG VIO TO TTPOCHPTNUG
QMOXUUWTH GPOUTWY

AKPOPUOIO pUBUIONG VI TN CAPKO TWV

PPOUTWV

STAPIYUO PIATPOU LIE OTEYAVOTIOINTIKO

OOKTUAIO

ATEQPOVOC KOXAIOIC JE OTEYOVOTTOINTIKO
OOKTUAIO

N

o

>

5| MepiBANUO VIO TO TIPOOGRETNLIO OTTOXU-
HWTH @POoUTWV

A Xodvn £650u

EvBeTO MIATPOU, AeTIT

X Eveeto @iATpou, XovTpd

Akpo@UsoIo pUBuIONG
Me To akpo@UaIo puBuiong KabopileTe TN
OUVEKTIKOTNTO TOU (POOUTOTIOATOU.

ApiotepooTtpopn Te- 10 uypOdG PPOUTO-

pIOTPOPN TTOATOG KOl AiyOTEQOG
XUPOG

Ae€looTpopn epl- 10 OoTeEYOC PPOUTO-

oTPOPN TTOATOC Kail TTepIo-

00TEPOC XUPOC

Znueiwon: OTav To aKpopUaoio puBuIong
BI10wOei TOAU, 0 TTOAU OPIXTOG I OTEYVOC
(PPOUTOTTIOATOC PTTOPE! VO PPAEEI TO OIKPO-
PUOIo pUBUIONG. ZeRIOWOTE TIEPAITEQW TO
OKPOPUOIO pUBUIONG N APAIPETTE TO EVTE-
AQG.

ZUvVaPHOAOYNON TOU TTPOCOPTH G-
TOG XMOXUMWTH ¢POUTWV

Znueinon: MNpiv TN oUVapPPOAOYNGN, EAEY-
&Te TNV KOTGOTOION KOl TN 0WwoTh £€dpaon
TwV OGKTUAIWV OTeyovoTioinong ToU OTEPHO-
Vo KOAIOt KOl TOU OTNPIYUOTOC TOU (PIATPOU.
[MoTE punVv KAvVETE Xpron Xwpic OOKTUAIOUG
OTEYQVOTIOINONG KAl TIOTE e KATEOTPOU-
pevouc OOKTUNIOUC OTeyavoTioinong.

g 42 B 47 |

Tormo6£TnoN TOU MPOCAKPTHHATOG

ATTOXUMWTH ¢POUTWV

g4 48 B 50 |

Xprion Tou MPOCKPTHHATOC KITOXU-

HWTH PPOoUTWV

ZNUEINCEIG

= To TPOOAPTNHO OTTOXUHUWTR PPOUTWV
TTPETTEI VA €ivall TANPWCS CUVOPHOAOYN-
HEVO KO OWOTG OTEPEWUEVO OTN BOOIKN
OUOKEUT TIPIV 0T TV eMegepyaaial.

= KoTd Tn dIdpKela TNG enegepyaoiac Tpo-
0€&Te, WOTE TO £VOETO PIATPOU KOl TO
OKPOPUOIO pUBuIoNG va un ¢p&lovTal,
OIOpPOPETIKA UTTOPEI VO EI0XWPENOEI UYPO
OTOV UNXOVIOUO Kivnong Kol 0TO €0WTEPI-
KO TNC ouokeunc. Edv To mpoodptnua



TOU QMOXUMWTA PPOUTWV EIVOI PPOYUEVO,
OTTEVEQYOTIOINOTE GPECWC TN CUCKEUN.
— "Anokaraoraon BAaBwv”, SeAida 116

= To KOUKOUTOIO OPIOHEVWY PPOUTWY
£XOUV TTOPOUOI0 PEYEDOC UE TO AVOIYUO-
TO TOU AeTiToU 1) TOU XOVTPOU evBeTOU
PiATPOU Kol popei va ppa&ouv To EvOe-
TO QiIATPOU. Mpiv amd TNV eneiepyaoia,
pUBUIoTE TO OKPOPUCIO PUBUICNC OF PItt
PUBUION VIO TTIO UYPO (PPOUTOTIOATO. 3TN
OUVEXEID T KOUKOUTOIO TTIECOVTO €€
ammd TO AKPOPUOIO padi Ue TOV PPOUTO-
TTOATO.

m Tepoxiote Ta peyGAa ppouTa, VIO VO X0-
OOUV OTO OTOHIO TTANPWONG. APAIPEDTE
TIC OKANPEC PAOUDEC, T KOTOAVIG KOl TG
KOUKOUTOIO TWV PPOUTWV.

= Mnv ene€epyaleoTte KOABOAOU KOTEWUY-
Heva ppouTa.

® Mnv e€aokeiTe pe To e€dpTnNUO wONONG
Kapio peyoAn Tieon.

=4 51 B 56 |

AmocuvapHOAOYN TOU TTPOCAKPTHHG-
TOG XTTOXUMWTI PPOUTWV

— Fik. -E2

EmoKomnon Kafxpiopou
KoBapideTe apeowS PETG TN XPNon OAa Ta

e&aptnuaTa, yia va epmodioeTe TNV ENpavon
TUXWV UTTOAEIUUOTWY.

» Mnv XpnoIUOTIOIEITE KAOOPIOTIKG TTOU TIe-
PIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTIVEUCI.

» Mn XpNOIUOTIOINOETE KOVEVD KOPTEPO,
AIXUNEO 1N UETOMIKO QvVTIKEIUEVO.

» Mn xpnoiyotoleite OKANEG TTaVIA 1 Armop-
QUTIOVTIKG.

Inueinon

Mpooe&Te TIC OUOTAOEIC VIO TOV KAOOPIoUO

TWV OKOAOUBWY EQPTNUATWVY OO avoE&ei-

OWTO XOAUBa: MeTOAIKO TIEpiBANUG Bar-

A&pou, oTepuovac KoxAia, BIOWTOC OOKTU-

Nog, paxaipl, SigrpnTol diokol Kol Ooxeio

TANPwoNG.

= Mn xpnolyotoleite UANKA Kabapiopou,
TTOU TIEPIEXOUV XAWPIO, XAWPIvN 1 GAaTO
apyupou.

» Ta eloptAuoTa amd avoleidwTto XaAuRa
UTTOPEI VO OTTOXOWHATIOTOUV AOYW TNG
SI10BPWTIKNC OpAGONG OPICHEVWV UNKWV
KaBapIopou.

Emokonnon kabopiopou el

= Mnv aprvete eE0PTAPOTO Ao avoEeidw-
TO XOAUBG 0TO vEPOD VIO HEYOAD XOOVIKG
OlooThoTa. EIdikd Ox1 oe aoBeoTouxo,
OKANPO VEPO N vEPO, TTOU TTEPIEXE! OEEQ,
m.x. &iol.

s KabopioTe Ta €€apTAUATO OTTO OvVOLEidw-
TO XOAUBG OTO TTAVW KOAGB! TOU TTAUVTN-
piou MATWV KAl PNV T GQPrIVETE OTO TIAU-
VTN PI0 MATWY HETA TNV OAOKANPWwON TNG
diadikaciag mAlong.

= MeT& TOV KaOapIoOUO, OTEYVKOTE T e€aip-
TNUaTa amd avo&eidwTo XAAUBa Kol TRIY-
TE TO e Aiyo A&DI HOYEIPEUOTOC, VIO VO
amoTPEWETE TNV 0&eidwon.

Kabopiote Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWC OVO-

(PEPETAI OTOV THVOIKO.

- Eix. [

DUAKEN TWV EEXWPICTWV EEXPTN-

HETWV

1. MeTd Tov KaBopiouo, amobnkeloTe Ta
OTeYVA eEOPTAUOTA TOU EMBEPATOC KPE-
aTopnxovnc otn Bnkn pUAa&nc Tou e€ap-
TNUOTOC WONONC.

— Eix. [l

2. Mo N QUAGEN Twv JIGTPNTWY OiIoKWV
QPAIPEDTE TO KOTIGKI TNG OAKNG GUAGENC
oTNV eNAvw TASUPA TNG BAOIKAG CUOKEU-
n¢. TomoBeTtnoTe Toug didTpnTouc Oi-
OKOUC OTIC TTPOoRAeTTOUEVEC UTTOOOXES KOl
KAeioTe Eava TO KATTOKI.

—Eix.[A

Yrodei&eig emeEepyxoiag Ko

MXPASEIYHATX EQAPHOYWV

Mpooé&Te TIg uTTOdEi&elg emeEepyaai-

g

EMiOeX KPEXTOUNXAVAG

= ‘O\ol o1 diGTpnTo!l SioKo! eival KATGAMNAOI
vIa eTTeepyaoion wUOU KPEATOC.

» KOWYTE TO KPEGC KO TOL HEYGAG TPOPIUO
0€ KOUPATIO TIEPITTOU 2 X 2 M, VIO VO XW-
POUV OTO GTOUIO TTANPWONC.

= [piv TNV enelepyaoia AMOUOKPUVETE T
OKANPG PEPN TWV TOOPIPWY, T.X. XOV-
OpOoUC, KOKKOAO I TEVOVTEG.

EE&PpTNUO TARPWONG AOUK&VIKOU

m EnelepydleoTe pOVO WINOKOUPEVD TOOPI-
pot pe 7o e€dpTNUa MANPWONG AOUKAVI-
KOU.
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el AmokoraoTtoon BAaBwv

= [lpiv TNV emeéepyoaoio JOUNGOTE TO PUOCI-
KO évtepo yia 10 AemTé o XAIapd vepo.

= Mn vepileTe utepBoAIK& To TIEPIBANUI
TOU AOUKQAVIKOU, £TTeIdr) SIAPOPETIKA TO
AOUKQGVIKO UTTopEl VO "OKAooUV" KOTd TO
Bpdoipo N To YHoiuo.

Nop&deIyHX GUVTAYNG

Edw Ba Bpeite eva Mop&delyUa OUVTOYNG,

TO omoio e&eAixTnKe EIBIKA VIO TN OUOKEUN)

00C.

Toimg Tupiou

YANK& ouvToyng
= 1.000-1.500 g Tupi TOEVTOP
m 2V5-4 KOUTOAGKIO TOIUUEVO TITTEQI

Mapaokeun

m KOWYTE TO TUPI TOEVTOP O€ KOUUATIC
2 X 2 X 2 cm Kal KOTaWUETE TO VIO
24 wpeg oToug -17 °C.

= [1pOETOIUAIOTE KOl TOTTOBETHOTE TO eMibe-
JOL KOEGTOUNXAVAC HE ToV AeTTO B1aTPn-
TO dioKo.

= BAATE TO KOTEWUYLEVO KOPUATION TUPIOU
oT10 0oXeIO TMANPWONC.

= Q¢£0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTO
max.

= KoTé Tn SIGPKEIn TNG eMeéepyaoiag el
OAQVETE OLOIOUOPPA TG KATEWUYHEVD

AmokaT&oTaon BAxBwv

KOUUATIO TUPIOU OTO OTOUIO TTANPWONG
KOl TIIEOTE TO Pe To e€dpTnua wbnong.

m  EmelepyaoTeite TN GUVOANIKT TOOOTNTO
eVTOC 2 ASTITWV.

= [1p00BEOTE TO MMEPI KOI QVOpEiETe TO pe
TO TUpI.

= [1p0BePUAVETE TOV POUPVO OTOUC
200 °C.

= TomoBeTAOTE UIKOG KOUUATIC TUPIOU Og
VO TOYI OTPWHEVO e AADOKOMGE, apr-
VOVTOC OPKETO XWPEO PETOEU TOUG, Kl
TMEOTE TOL EAAPPOA.

= TomoBeTOTE TO TAWI OTOV TTPOOEPUO-
OUEVO POUPVO PEXP! VO AIWOEI TO TUPI.

= AQrOTe TO ETOIPG TOITIC TUPIOU VO
KPUWOOUV OPKETA TIPIV TNV KATAVAAWON.

KAfjon mepautépw cUVTAY®V

» [lo TNV online KANON TIEPAITEPW CUVTO-
VWV, 00PWOTE ToV oKOAOUBO KwdIKO QR.

BA&PN

AITiEG KOI QVTIMETWITION TTPOBANHATWV

H ouokeun dev Eekiva TNV
eneepyooia.
oto O.

O mepIoTPEPOUEVOC BIGKOTITNG ival AAB0C pUBLICUEVOG.
» [lpiv TNV enelepyaoia, OE0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN

To Tpo@Iua Oev emelep-
yadovTal, TOPOAO TToU N
OUOKEUT) ASITOUPYEI KOVO-
VIKO.

To TPOPIUG £XOUV KOMAOEI KOl EXEl PPAEEI TO TIPOOGPTNUC.

Znueinon: XpnoiUoToleiTe TN ASITOUPYIO OVTIGTPOPNG HOVO LE
TO EMOEUN KPEATOUNXAVNC.
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1.

2

3.
4,

©¢oTe ToV TEPIOTPEPOLEVO BIAKOTTN 0TO O Kol TTEPIUEVETE
TNV GKIVNTOTIOINON TNG OUCKEUNG.

©¢oTe TOV TTEPIOTPEPOLEVO DIGKOTITN VIO HEPIKG OeuTEPOAE-
TITOL OTO @, VIO VO EEKIVIOETE TN ASITOUPYIC GVTIGTPOPNAC KAl
VO QTTEPTIAEEETE TOL HAYKWUEVD TPOPIUAL.

MepIYEVETE TNV AKIVNTOTIOINON TNG OUOKEUNC.

©¢oTe TOV TEPIOTPEPOLEVO DIAKOTITN OTO min KOl EAEYETE Qv
UTTOPEl VO CUVEXIOTEI KAVOVIKA N ETIEEEPYOOI TWV TOOPIUWV.

Inueiwon: Edv dev pmopel va avTiueTwmoTel n SucAeiroupyia
He auTdV TOV TPOTTIO, GKOAOUONMOTE TO TTOPOKATW BAUCTO.

1.

©¢oTe TOV TEPIOTPEPOUEVO BIAKOTTN 0TO O Kol TIEPIUEVETE
TNV GKIVNTOTIOINON TNG OUCKEUNG.



Anooupon maNidg ouokeung el

BA&PN

AITiEQ KXI QVTIHETWOITION TTIPORANHATWV

To TpOPIua dev emelep-
yadovTal, TTopOAO TToU N
OUOKEUN AEITOUPYEI KOVO-
VIKAL.

2. AQQIPEDTE TO TTPOOAPTNHC KOI OTTOCUVOPUOAOYHOTE TO
e&apTNUOL.

3. AQaIPEDTE TO HOYKWUEVD TPOPIUO KOl EAEYETE OV UTIAPXOUV
KOKKOAQ, TEVOVTEG ) GAMO OKANPG CUOTOTIKG GTO TTPOOGETN-
Ua ) OTO TPOPIYAL.

H Cel&n Tou aTepUOVA KOXAIG UTIEPPOPTWONKE KO E0TTOCE OTO
onueio mpokaBopiouévne Bpauong.

Inueinon: AVTOMOKTIKG e TTookaBoplouevo onpeio Bpaluong
Oev omoTEAOUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWY POC OTO TTAQIOIO TNG
TTAPOXNC eyyunong. Mia vea Ceuén eivail d1o0€oiun KATw armod
Tov apIBuo mapayyeAiog 10040650 otnv utnpeoia eEumnEETN-
0oNG TTEACTQV.

1. AUoTe Tn Bida Kol apaIpEDTE TNV EAGTTWHOTIKA CeUEN.

a4 63 |

2. TommoBetnoTe TN vEa CeUEn Kol OPiETe TNV.
= 64 |

H ouokeun TiBeTOl KOTO
Tnv emeepyoaoia eKTOC
AeIToupyiag.

O KIvNTHPOG gival UTIEPOEPUOOUEVOC.

1. ©¢oTe Tov TIEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN 0TO O Kol TTEPIPEVETE
TNV OKIVATOTIOINON TNG CUCKEUNC.

2. AQNoTE TN OUOKEUN VO KOUWOEL, VIO TNV OTTEVEQYOTToiNoN
NG GOPAAEING UTTEPPOPTWONG.

Ta TpOPIua Oev TepaxiCo-
VTOIl OUOIOLIOPPO.

O BI0wTdG daKTUAIOG dev gival owoTd BIdwuéEvog N dev ival

EMOPKWC OPIYUEVOC.

» EAeyETe, 0TI 0 BIOWTOC BOKTUNOG €ival OwOTA TOTTOOETN-
UEVOG OTO OTTEipwUa TOU JETAAAIKOU TIEQIBANUATOG TOU Ba-
AGUOU KOl eivail ETTOPKWE OPIYHEVOC.

ATIO TO TTPOCAPTNUO ATTO-
XULWTH ppouTwv dev
eEEPXETA XUHOG 1) TTOA-
TOC, TTOPOAO TTOU AEITOUP-
vei n BaoIkr cuokeun.

To akpoUOIO PUOUIoNC Kol TO EVOETO PIATPOU €ival ppay-

HEva.

1. ©¢oTe ToV MePIOTPEPOPEVO DIAKOTTN 0TO O Kol TTEPIYEVETE
TNV OKIVATOTIOINON TNG CUCKEUNC.

2. Mo va omoguyeTe CNUIEC OTN OUOKEUTN, PN XPNOILOTIOIEITE TN
AEITOUPYVIO QVTIOTPOPNG.

3. AQQIPEDTE TO TIPOCAPTNHG KO ATTOCUVOPHIOAOYTOTE TO
e&apTnNUOL.

4. AQaipEoTe Ta KOMNUEVD TPOPIUC KOl KABapioTe KA OAG
Ta eCQPTAUATO.

5. Mpoog&Te OAeC TIC 0ONYIES, TTPOTOU XPNOILOTIOINOETE EQvVa
TO TIPOOAPTNUC OTTOXUHWTA PPOUTWV.

— "MooodpTnua amoxuuwTn goouTwv", SeAida 114

» ATOCUPETE TN OUOKEUN CULPWVO UE TOUC
KOVOVEG TIPOOTOCIOG TOU TTEPIBGAMOVTOG.

TOl CUPPWVA PE TNV EUPW-
maikn odnyia 2012/19/EE me-
P NAEKTPIKWV Kol NAEKTPOVI-

Amooupon MaXAIXG GUCKEUNG E/ AUTH N OUOKEUI XOPAKTNPICe-
I

[MANPOPOPIEC OXETIKA UE TOUC ETTIKAIPOUC
TpOToUC amooupong Ba Bpeite oTo e1dI-
KO KATAOTNUO I OTNV Gpuodia TommKA An-

JOTIKI ApX OOC.

KWV OUOKeEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAQOIO VIO PIo AmTOOUPON KAl
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el Yrnpeoia eEurpETnong meAaTwv

aglomoinon Twv ANV OU-
OKEUWV Pe 10XU 0’ OAn Tnv EE.

Yrinpeoia e§unnpéTnong me-
ATV

Mmopeite va mpounOeuTeiTE QMO TNV UTTNEE-
ola eEurnNPETNONG TTEAATWY TNC ETAIPEING
HOIC OXETIKG e TN AsIToupyiat Kol e duvo-
TOTNTO OTOBNKEUONC YVNOIO VTOAOKTIKG
pexp! ko 10 €tn amd Tn 6€0n 0e KUKAOPO-
piot TNC CUOKEUNG OaC.

Mo TEPI00OTEPEC TTANPOPOPIES, TTAPAKO-
AouUpe va ameubuvbeite oTnv utinpeoia e€u-
TTNEETNONG TWV TTEAGTWY LIOC.

AeTITopEPEIC TTANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ey-
yUnong Kol Toug OpoUC eyyunonc oTn Xweo
oag 6a AGReTe peow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPES 0EPPIC
KOl TOUG OPOUG eyyunong amd Tnv umnpecia
e&utnNPETNONG TEAOTWY TNC ETAIPEINC PAC,
TOV EUTTOPO OOC A TNV IOTOCEAIDT LIOC.

Ta oToIXEIO ETMIKOIVWVIOG TNG utinpeaiag e&u-
neeTNoncg meAaTwv Ba Oa Bpeite pEow Tou
KwOIkoU QR 0TO CUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIG
EMAPEC OEPPIC KAl TOUC OPOUC eyyunong n
OTNV 10TOogAIdO LOG.

O1 mMAnpopopieg CULPWVA E TOV KOVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw ammo
www.bosch-home.com oTtn oehida TTPoi-
OVTOC Kol 0Tn oeAida 0€PPIC TNG CUOKEUNG
00¢ OTIC 0dnyieg XpHong Kol OTa TTPOoOeTa
EYYPOPO.
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Gulvenlik tr

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amagla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

= bu kilavuzda belirtilen uygulamalar icin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak icin, ornegin et, balik ve
sebze.

® gbzUunUzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde iglenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degilken, monte
etmeden, parcgalarina ayirmadan veya temizlemeden 6nce, donen
parcalara yaklastiginizda ve acil durumlarda mutlaka elektrik
sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin givenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzeyi ¢catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» MUsteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir. »Sayfa 127

AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez. 119



tr

Gulvenlik

Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletilmelidir.

Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basincli

>

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner pargalardan uzak tutun.

Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takiniz ve gikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.
» Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.
» Gozle gorullr renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar

vV v.v.y

>

olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek
parcalarla degistirin.

Ust parcalari kesinlikle ana cihaz lizerinde monte etmeyiniz.
Ust parcalarn mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
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Temizlik bilgilerini dikkate aln.

vV v vvY

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihaz kesinlikle 12 dakikadan uzun sure
kesintisiz sekilde ¢alistirmayiniz. Bu stiire
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve
gbvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

» Meyve sikici 6n takimini kesinlikle havug,
kirmizi pancar veya pirasa gibi ¢cok sert
veya lifli besinlerin suyunu sikmak i¢in
kullanmayiniz.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan cikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve pargalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— Sek.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi  tr

Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.
Cocuklarin ki¢cUk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

Gida maddeleri ile temas eden ylizeyleri her kullanimdan 6nce

Muhafaza g6z icin kapak

2 &

Delikli diskler icin muhafaza g6zu

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

Bicak

Kuplajli burgu

Metal hazne gdvdesi

Orta delikli disk

ince delikli disk

Muhafaza gozIi tikag ve kapak

Sosis doldurma agizhgi

B NEEEENEERER

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak
halkasi

o

Profil levha

Profil levhali tutucu

Sikma hamur én takimi igin yatak
halkasi

Ana cihaz

Déner salter

IE3 Et kiyma makinesi parcasi

Sosis doldurma nitesi

31 Kebbe Unitesi’

I3 Temizleme firgasi’

Sikma hamur én takimi’

Rendeleme Unitesi’
— "Rendeleme (initesi", Sayfa 123

Meyve sikici 6n takimi’
— "Meyve sikici on takimi", Sayfa 123

Tasima i¢in tutma girintisi

Isikli halkali déner galter

Ekler icin yuva ve tahrik

Kilidi agma diigmesi

' Modele bagl

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en ylksek hizda
isleme.

min Malzemeleri en dislk hizda
isleme.

) islemeyi durdurma.

o Yapismisg besinleri ters ¢evirme
fonksiyonu ile gézme.

Isikli halka

Doner salterdeki isikli halka, cihazinizin
isletim durumui ile ilgili olarak size bilgi verir.
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tr Kullanim

Gosterge Durum

Son 15 dakika
icerisinde cihaz fise
takildi veya isleme
tamamlandi.

Isikl halka orta
parlaklikta yaniyor

Isikl halka ylksek isleme kademesi min,
parlaklikta yaniyor ~ max veya ©

Isikli halka yanmiyor = Cihaz 15
dakikadan uzun
stredir
kullaniimiyor

= Emniyet sistemi
devreye girdi veya
bir cihaz hatasi
mevcut

ipucu: Daha fazla bilgi igin bkz.:
— "Emniyet sistemleri", Sayfa 122
— "Arizalari giderme", Sayfa 125

Terse cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa
slre geriye dogru dénddrerek yapismis
besin maddelerinin tekrar ¢oztlmesini
saglamak icin kullanilir.

— "Arizalar1 giderme", Sayfa 125

Emniyet sistemleri

Asin yiklenme emniyeti

Asirt yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢cok yuksek yiiklenme nedeniyle

hasar gérmelerini dnler.

— "Arizalari giderme", Sayfa 125

Termal devre kesici

Motorun asiri yiklenmesi veya asiri iIsinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri

ylklenmesi durumunda, kuplaj 6ngérilen
kirilma noktasindan kirilir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin
bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
devreye girerek kendiliginden islemeye
baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
acik duruma gelir. Isleme ancak, déner
salter O konumuna ayarlandiktan sonra
tekrar calistirilabilir.

122

Kullanim
Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan
dénce temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan dnce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan parcalar
kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi
—-Sek. A-H

Et kiyma makinesi parcasinin
birlestirilmesi

—Sek. -

Ust parcanin takilmasi

—Sek. - K
Onerilen hiz degerleri
Ayar

Kullanimi

Et kiyma makinesi parcasi
(delikli disk 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

Sosis doldurma Unitesi
icli kdfte aparati
Delikli diskler

ince delikli disk (3 mm)

min/max

max

max

Orta delikli disk (4,5 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)
Not: Kaba delikli disk, tavuk
kemiklerinin islenmesi igin
uygundur.

Besinlerin islenmesi

o 12 B 18

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini
saglamak igin, et kiyma makinesi
parcalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama icin olan Ust
parcay! birlestirerek olusturunuz.
Hazirladiginiz Ust pargayi, et kiyma
makinesi parcasi i¢in aciklanan sekilde
kullaniniz.

oYX
225
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Sosis doldurma tinitesinin birlestirilmesi
Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal
kiliflari sosis eti ile doldurmak ve

ornegdin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak igin uygundur.

—Sek KE1-EA

Kebbe (initesinin birlestiriimesi

icli kofte aparati, hamur bohgalarinin ve
kiymali bohcalarin yapiimasi icindir.

e 23 B 25

Sikma hamur 6n takiminin birlestirilmesi
Sikma hamur én takimi, kurabiye hamuruna
veya tart hamuruna sekil vermek icin
uygundur.

—Sek. E4 -EE1
Rendeleme unitesi

Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze,
findik, badem veya kurutulmus kahvaltilik
ekmek gibi besinlerin kesilmesi,

dogranmasi ve rendelenmesi igin uygundur.

Genel bakis
g2 30 |

Tambur ek parc¢alari i¢in kapak

Rendeleme Unitesi i¢in gbvde

Rendeleme (initesi igin tikag

Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

A Kaba rendeleme silindiri

ince rendeleme silindiri

Onerilen hiz degerleri

Rendeleme Unitesi  tr

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havug gibi meyve ve
sebzeleri, Gouda veya Edam gibi
peynirleri iri parcalar seklinde
rendeler.

ince rendeleme silindiri
Kuruyemisleri, elma, havug veya
patates gibi meyve ve sebzeleri,
Gouda veya Edam gibi peynirleri
ince parcgalar seklinde rendeler.
islemeye baslamadan 6nce
besinleriyakl. 2x 2 cm
blylkligunde pargalar halinde
kesiniz.

Notlar

= Tambur ek parc¢alari gok yumusak veya
cok lifli besinlerin islenmesi icin uygun
degildir.

= Onerilen kesintisiz galistirma siresi
2 dakikadir.

Rendeleme linitesinin kullaniimasi
— Sek. Kl -EM
Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi domates, gekirdeksiz
Gzum, karpuz ve elma gibi yumusak
besinlerin suyunun sikilmasi i¢in uygundur.

Genel bakis

—Sek. Xl

Meyve sikici 6n takimi icin vidal halka
Meyve posasi igin ayar memesi
Sizdirmazlik halkali filtre tutucu

8 Sizdirmazlik halkali burgulu konveyér

Ayar Kullanimi Meyve sikici 6n takimi igin gévde
max Rendeleme tamburu I Cikis hunisi

min/max  Kesme silindiri ince filtre elemani

min/max  Kaba rendeleme silindiri EX Kalin filtre elemani

min/max  Ince rendeleme silindiri

Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi
besinleri ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri

Salatalik, havug, pancar, patates
gibi besinleri ince dilimler halinde
keser.

Ayar memesi

Ayar memesini kullanarak meyve posasinin
kivamini ayarlayabilirsiniz.

Saat donus Daha sivi meyve
yéndnin tersine posasi ve daha az
gevirme meyve suyu

Saat donis yonine Daha kuru meyve
cevirme posasi ve daha fazla

meyve suyu
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tr Temizlige genel bakis

Not: Ayar memesini ¢cok fazla cevirirseniz,
¢ok kati veya kuru olan meyve posasi ayar
memesini tikayabilir. Ayar memesini biraz

daha gevsetin veya tamamen cikarin.

Meyve sikici 6n takiminin
birlestirilmesi

Not: Birlestirme isleminden 6nce burgulu
konveyordeki ve filtre tutucudaki
sizdirmazlik halkalarinin durumunu ve
dogru oturup oturmadidini kontrol edin.
Sizdirmazlik halkalari olmayan veya hasarli
olan bir cihazi asla kullanmayin.

—sek. EA - Edd
Meyve sikici 6n takiminin
yerlestirilmesi

s 48 B 50
Meyve sikici 6n takiminin
kullaniimasi

Notlar

= [slemeye baslamadan dnce, meyve sikicl
6n takiminin tim parcalar eksiksiz
sekilde birlestiriimis ve ana cihaza dogru
sekilde yerlestirilmis olmalidr.

= Besinlerin islenmesi sirasinda filtre
elemaninin ve ayar agzinin
tikkanmadigindan emin olun, aksi halde
motor Unitesine ve cihazin i¢ kismina sivi
kagmasl s6z konusu olabilir. Meyve sikicl
on takimi tikanirsa cihazi derhal kapatin.
— "Arizalari giderme", Sayfa 125

= Baz meyvelerin ¢ekirdekleri, ince veya
kalin filtre elemanindaki agikliklarla ayni
buyUkluktedir ve filtre elemanini
tikayabilir. Malzemeleri islemeye
baslamadan &nce ayar agzini daha sulu
meyve posasl igin uygun bir ayara
getiriniz. Bu durumda cekirdekler de
preslenerek meyve posasi ile birlikte
agizdan disari verilecektir.

= ByUuk meyveleri doldurma kanalina
sigacak sekilde dograyin. Sert kabuklari,
saplari, ¢cekirdekleri ve taglar ayiklayin.

= Dondurulmus meyveleri islemeyin.
= Tikac ile cok fazla baski uygulamayin.

—Sekx. Hll -H3
Meyve sikici 6n takimi parcalarinin
ayrilmasi

mesdid 57 B 59

124

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tUm parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

Not

Su paslanmaz celik pargalarin temizligi ile

ilgili belirtilen énerileri dikkate alin: Metal

hazne govdesi, burgu, montaj bilezigi,

bigak, delikli diskler ve malzeme doldurma

kabl.

= Klor, agartici madde ve gumds tuzu
iceren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

= Bazl temizlik maddelerinin asindirici
etkisi nedeniyle paslanmaz celik
parcalarda renk degdisimi olabilir.

®» Paslanmaz ¢elik pargalari uzun sire su
icerisinde birakmayiniz. Ozellikle kirecli
ve sert sularda veya 6rnegin sirke gibi
asidik madde iceren sularda
birakmayiniz.

= Paslanmaz gelik parcgalari bulasik
makinenizin st sepetine yerlestirerek
yikayiniz ve ylkama programi bittikten
sonra parcgalari bulasik makinesinde
birakmayiniz.

= Temizlenen paslanmaz celik parcalari
kurulayiniz ve oksitlenmeyi 6nlemek igin
bir miktar yemeklik yag ile ovunuz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek. [

Ayri parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza g6ziinde saklayiniz.
—Sek. &l

2. Delikli diskleri muhafaza etmek icin, ana
cihazin Ust tarafindaki muhafaza g6zl
kapagini ¢ikartiniz. Delikli diskleri
buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagd! tekrar kapatiniz.

—Sek.[A



isleme uyarilari ve uygulama
ornekleri

isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parcasi

® TUm delikli diskler ¢ig etin islenmesi igin

uygundur.

= FEtleri ve blyUk besinleri, dolum
hicresine sigabilecek pargalar halinde
yakl. 2 x 2 cm buyUkliglnde kesiniz.

= Cihazi calistirmadan énce 6rnegin
kikirdak, kemik veya kiris gibi
besinlerdeki sert kisimlari ¢ikartiniz.

Sosis doldurma unitesi

® Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyllmis besinleri igleyiniz.

» Dogdal bagirsadi islemeden énce
10 dakika ilik suda yumusatiniz.

® Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihaziniz icin 6zel olarak gelistirilmis

olan bir 6rnek tarif bulabilirsiniz.

Peynir cipsi

Malzemeler

= 1000-1500 g Cheddar peyniri

m 21/-4 cay kasigi gekilmis karabiber

Hazirlama

® Cheddar peynirini2x2x 2 cm
bUyUkliglnde parcalar halinde kesiniz
ve 24 saat sireyle -17 °C'de
dondurunuz.

Arizalari giderme

isleme uyarilari ve uygulama érnekleri  tr

Et kiyma makinesi parcasini ince delikli
diski takarak hazirlayiniz ve cihaza
takiniz.

Donmus peynir parcalarini malzeme
doldurma kabina yerlestiriniz.

= Doner salteri max konumuna getiriniz.
= [sleme sirasinda donmus peynir

parcalarini dolum hicresine esit sekilde
koyunuz ve tikag ile bastiriniz.

TUm miktari 2 dakika boyunca isleyiniz.
Karabiberi ekleyip peynirle karistiriniz.
Firini 200 °Cl'ye isitiniz.

KlgUk peynir toplarini pisirme kagidi
serili firin tepsisine aralarinda yeterince
bosluk birakarak diziniz ve lzerlerine
hafifce bastiriniz.

Firin tepsisini 6nceden isitilmis firina
koyunuz ve peynirler eriyene kadar
pisiriniz.

Yemeden 6nce hazirladidiniz peynir
cipslerinin yeterince sogumasini
bekleyiniz.

Baska tariflerin cagrilmasi

>

Baska tarifleri gevrimigi ¢cagirmak igin QR
kodunu tarayiniz.

Hata Neden ve sorun giderme
Cihaz iglemeyi Doner salter yanlis ayarlanmis.
baslatmiyor. » Isleme dncesinde doner salteri O konumuna getirin.

Ana cihaz calisiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi
parcasi ile kullaniniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini

bekleyiniz.

2. Terse gevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis
besinlerin ¢ézilmesini saglamak icin déner salteri birkac
saniye @ konumunda tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doner salteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar
normal sekilde islenip islenmedigini kontrol ediniz.
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tr Eski cihazlar atiga verme

Hata

Neden ve sorun giderme

Ana cihaz calisiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Not: Arizayl bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari
uygulayiniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust pargada veya besinin
icinde kemik, tendon veya baska sert pargalarin olup
olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asin ytklenmis ve dngérilen nominal kirllma
noktasindan kiriimis.

Not: Nominal kirllma noktasina sahip olan yedek parcalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda dedgildir. Yeni bir
kuplaji, 10040650 siparis numarasiyla musteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.

1. Vidayi sékiniz ve arizal kuplaji ¢ikartiniz.

—Sek. (-

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

— ek [

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asiri isinmis.

1. Doner salteri © konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Asin yiklenme emniyetinin devre disi kalmasi igin cihazin
sogumasini bekleyiniz.

Besinler esit sekilde
dogranmiyor.

Montaj bilezigi dodru sekilde vidalanmamis veya yeterince

sikilmamis.

» Montaj bileziginin, metal hazne gbvdesindeki vida disine
dogru sekilde oturdugunu ve yeterince sikilarak
vidalandigini kontrol ediniz.

Ana cihazin calismasina
ragmen meyve sikicl 6n
takimindan meyve suyu
veya meyvenin etli kismi
cikmiyor.

Ayar memesi ve filtre elemani tikanmis.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Cihazda hasarlari 6nlemek icin terse gevirme fonksiyonunu
kullanmayiniz.

3. Ust parcay gikartiniz ve pargalarina ayiriniz.

4. Sikismis besinleri ¢ikartiniz ve tim parcalari iyice
temizleyiniz.

5. Meyve sikici 6n takimini yeniden kullanmadan dnce tim
ipuclarini dikkate aliniz.

— "Meyve sikici on takimi", Sayfa 123

ve Iklim Degisikligi Bakanhgi

Eski cihazlari atiga verme E Bu trlin T.C. Gevre, Sehircilik

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde

imha ediniz.

Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lGtfen yetkili saticiniza

tarafindan yayimlanan
mmmm  Elektrikli ve Elektronik

Esyalarda Bazi Zararl

Maddelerin Kullaniminin

veya bagh oldugunuz belediyeye ya da Kisitlanmasina iligkin

sehir idaresine basvurunuz.
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zararl ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drn, geri dénisimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden uretilmistir. Bu
nedenle, Uriny, hizmet
omrinin sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénistimd igin
bir toplama noktasina
g6turdn. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimig
drlnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimct olun.
Urdnid atmadan énce
gocuklarin glvenligi igin
elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
galismaz duruma getirin.

Musteri hizmetleri

Cihazinizin piyasa sunumunu takiben

10 yila kadar sireyle, misteri hizmetlerimiz
araciligiyla fonksiyonel acidan uygun ve
stoklanabilir orijinal yedek parcalari temin
edebilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin Iitfen musteri
hizmetlerimize bagvurunuz.

Ulkenizde gecerli olan garanti slresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrnintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

Ithalatc Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-Istanbul-Tirkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Miinchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetleri  tr

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ybnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Grin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimigi olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlar

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriinin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parga bulundurma suresi).
Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tlketici, 6502 sayil Tiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

Sdzlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,
Ucretsiz onarilmasini isteme,
Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki
TUketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine basvurabilir.

C€
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

m do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujgc.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zosta¢ odtgczone od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpocze-

ciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obracajgcych sie czesci

oraz w razie wystgpienia btedu.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,

ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggngc za przewod przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.
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Bezpieczenstwo pl

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytacze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Skontaktowac sie z serwisem. —Strona 136

» Urzadzenie nalezy podtgczyc i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

» Nigdy nie zasila¢ urzadzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
Snieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac¢ przewo-
du przytgczeniowego.

» Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac rgk, wtosdw, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikow uzywac tylko popychacza.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

v

Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-

prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne

czesci zamienne.

vV vy vV VY

folig.

vy Vvy

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie wigczac urzgdzenia bez przerw na
czas dtuzszy niz 12 min. Po tym czasie
urzadzenie nalezy wytaczy¢ i zaczekac,
az ostygnie do temperatury pokojowe;.

» Nigdy nie wtgczac pustego urzadzenia.

» Nie wktada¢ do otworu do napetniania
ani do obudowy zadnych przedmiotow,
np. chochli.

» Przed uzyciem przystawki sprawdzi¢, czy
w otworze do napetniania i obudowie nie
ma ciat obcych.

» Nigdy nie uzywac przystawki do wyciska-
nia soku z owocdéw do wyciskania sokow
z bardzo twardych artykutéw spozyw-
czych, takich jak np. marchew, czerwone
buraki czy por.

Poznawanie urzadzenia
Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-
kie czesci pod katem ewentualnych uszko-

dzen podczas transportu.
-Rys.H

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.
Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.
Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie

Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.
Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czysci¢ przed

Przystawka do kebbe'

Szczotka do czyszczenia

Przystawka do wyciskania ciastek

Szatkownica'
— "Szatkownica", Strona 132

E

Przystawka do wyciskania soku z
OWOoCOwW '

— "Przystawka do wyciskania soku z
owocow", Strona 133

Uchwyty do transportowania

Przetgcznik obrotowy z pierscieniem
podswietlanym

Uchwyt do napedu i przystawek

Przycisk zwalniajacy

Pokrywa schowka

Schowek do przechowywania sitek

Schowek dla kabla

Taca wsypowa

Nakretka

Sitko do grubego tarcia

N6z

Korpus urzadzenia

Slimak ze sprzegtem

IE1 Maszyna do mielenia miesa

Metalowa obudowa komory mielenia

Nasadka masarska

FENESERERRAEE B =

Sitko do $redniego mielenia’

' W zalezno$ci od modelu
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Sitko do drobnego mielenia

Popychacz ze schowkiem i pokrywg

Dysza nasadki masarskiej

Pierscien do przechowywania nasadki
masarskiej

Wzornik

Uchwyt wzornika

N BB 8 | N8

Pierscien nosny przystawki do wyciska-
nia ciastek

Przetacznik obrotowy

Symbol Funkcja

max Krotkie mieszanie artykutow
spozywczych przy najwyzszej
predkosci obrotowej.

min Mieszanie artykutow spozyw-
czych przy niskiej predkosci ob-
rotowe;j.

O Przerwad przetwarzanie.

9] Odblokowac zablokowane arty-

kuty spozywcze przy uzyciu
funkgcji revers.

Pierscien swietlny
Podswietlany pierscien przetgcznika obro-
towego informuje o stanie urzadzenia.

Wskazanie Status

Pierscien podswie-
tlany swieci ze sred-
nig jasnosciag

W ciggu ostatnich

15 minut zostato
podtgczone urzadze-
nie albo zakonczone
przetwarzanie.

Przetwarzanie na po-
ziomie min, max lub ©

Pierscien podswie-
tlany swieci z duzg
jasnoscia

= Urzgdzenie nie by-
to uzywane przez
ponad 15 minut

= Uaktywnit sie je-
den z systemow
bezpieczenstwa
albo wystepuje
btad urzgdzenia

Pierscien podswie-
tlany nie Swieci

' W zalezno$ci od modelu

Obstuga pl

Wskazoéwka: Dalsze informacje mozna zna-
lez¢ tutaj:

— "Systemy zabezpieczajgce", Strona 131
— "Usuwanie usterek”, Strona 135

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania
artykutow spozywczych przez krétkotrwate
odwrdcenie kierunku obrotéw slimaka.

— "Usuwanie usterek”, Strona 135

Systemy zabezpieczajace
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci

przez nadmierne obcigzenie.
— "Usuwanie usterek”, Strona 135

Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytgcza urzadzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Miejsce przewidzianego przetlomu

W przypadku zablokowania lub przecigze-
nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.

Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem

Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem uniemozliwia samoczynne rozpocze-
cie pracy przez urzadzenie po przerwie w
zasilaniu prgdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzadzenie
jest ponownie wigczone. Prace mozna jed-
nak ponownie rozpocza¢ dopiero po usta-
wieniu przetgcznika obrotowego w potoze-
niu O.

Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktdre stykaja sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umyd.

2. Przygotowad wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadze-

nia

—Rys. A-H
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pl Szatkownica

Skiladanie maszyny do mielenia mie-
sa

—Rys.A-K

Zakladanie przystawki

—Rys. E1- il

Zalecane predkosci

ten sposodb, aby umozliwié¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

iz 23 B 25 |

Montaz przystawki do formowania ciastek
Przystawka do wyciskania ciastek nadaje

sie do formowania ciasta na drobne wypieki
i ciasta kruchego.

Ustawie- Zastosowanie - Rys. EX - EE]
nie .
——— — Szatkownica
min/max  Maszyna do mielenia miesa (sit- o
ka 3 mm, 4,5 mm, 8 mm) Szatkownica jest przeznaczona do szatko-
- : wania, przecierania i krojenia artykutéow
max Nasadka masarska spozywczych, np. sera, owocow, warzyw,
max Przystawka do kebbe orzechoéw, migdatéw czy wysuszonych bu-
Sitka *l‘:k' .
, , - rze
Sitko do drobnego mielenia = 9 Em
(3mm) S
Siodosedn - Zamek wkiadow bebnowych
(21 Somrg)sre niego mielenia Obudowa szatkownicy
: — Popychacz do szatkownicy
Sitko do grubego mielenia (8 mm) - ,
U Sitko d b oleni IE8 Beben do przecierania
waga: Sitko do grubego mielenia , ,
nada?e sie do przetwarzania kosci Beben do szatkowania na plasterki
kurzych. I Beben do szatkowania na grubo
Przetwarzanie produktoéw spozyw- Beben do szatkowania na drobno

czych

—FRys. A -EHA

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystac¢ z dalszych funkcji
przystawek, mozna je tgczy¢ z czeSciami
maszyny do mielenia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebna do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposdb opisany w
czesci dotyczacej maszyny do mielenia
miesa.

Skladanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

—Ays. KE1-EA
Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
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Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie

max Beben do przecierania

min/max  Beben do szatkowania na pla-
sterki

min/max  Beben do szatkowania na grubo

min/max  Beben do szatkowania na drob-
no

Wkiady bebnowe

Beben do przecierania

Drobne przecieranie artykutow
spozywczych, np. orzechoéw, twar-
dych serdw, ziemniakow.

@ Beben do szatkowania na plaster-
Ki

Krojenie artykutéw spozywczych,
np. ogorkéw, marchewek, bura-
kow, ziemniakow na plasterki.




Przystawka do wyciskania soku z owocéw  pl

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutéw spozyw-
czych, np. owocow i warzyw takich
jak jabtka albo marchew lub serow
takich jak gouda czy edamer, na
grube lub drobne kawatki.

Beben do szatkowania na drobno
Szatkowanie artykutow spozyw-
czych, np. orzechdw, owocow i
warzyw takich jak jabtka, marchew
czy ziemniaki albo serow takich
jak gouda czy edamer na drobne
kawatki. Przed przetworzeniem po-
kroi¢ artykuty spozywcze na ka-
watki o wielkosci ok. 2 x 2 cm.

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadaja sie do prze-
twarzania bardzo migkkich lub bardzo
widknistych produktow.

m  Zalecany czas pracy ciggtej wynosi
2 min.

Uzywanie szatkownicy

—Ays. Kl -Ed

Przystawka do wyciskania so-
ku z owocow

Przystawka do wyciskania soku z owocow
nadaje sie do wyciskania sokéw z miekkich
artykutéw spozywczych, takich jak np. po-
midory, winogrona bezpestkowe, arbuzy i
jabtka.

Przeglad
— Rys. B

Nakretka przystawki do wyciskania so-
ku z owocow

Dysza do regulacji migzszu

Uchwyt filtra z pierscieniem uszczelnia-
jacym

Slimak z pierécieniem uszczelniajagcym

Obudowa przystawki do wyciskania so-
ku z owocow

A Lejek wylotowy

Dysk filtra drobnego

B Dysk filtra grubego

Dysza do regulacji

Dysze do regulacji okresla konsystencije
migzszu.

Obracanie w kierun- Wilgotniejszy migzsz
ku przeciwnym do i mniej soku
kierunku ruchu

wskazdowek zegara

Obracanie w kierun- Suchszy migzsz i wie-
ku ruchu wskazo- cej soku
wek zegara

Uwaga: Jezeli dysza do regulacji jest wkre-
cona za daleko, moze zostaé zatkana przez
bardzo zbity lub suchy miazsz. Wykrecic¢ dy-
sze do regulacji bardziej albo catkowicie
wyjac.

Sktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

Uwaga: Przed ztozeniem sprawdzi¢ stan i
prawidtowe zamocowanie pierscieni
uszczelniajgcych slimaka i uchwytu filtra.
Nie uzywac przystawki bez pierscieni
uszczelniajgcych lub z uszkodzonymi pier-
Scieniami uszczelniajgcymi.

— Rys. EA -
Zaktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

— Rys. £ -Ed
Uzywanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

Uwagi

® Przed rozpoczeciem przetwarzania przy-
stawke do wyciskania soku z owocéw
nalezy doktadnie ztozy¢ i poprawnie za-
mocowac do korpusu urzadzenia.

m» Podczas pracy uwazad, by nie doszto do
zatkania wktadu filtracyjnego i dyszy do
regulacji, gdyz moze to spowodowac
wttoczenie cieczy do napedu i wnetrza
urzgdzenia. Jezeli przystawka do wyci-
skania soku z owocow jest zatkana, na-
tychmiast wytaczy¢ urzadzenie.

— "Usuwanie usterek”, Strona 135

= Pestki niektdrych owocdw majg podob-
ng wielkos¢ co otwory drobnego lub gru-
bego dysku filtracyjnego i mogg powo-
dowac zatykanie tych dyskow. Przed roz-
poczeciem przetwarzania ustawi¢ dysze
w potozeniu przystosowanym do wilgot-
niejszego migzszu. Dzigki temu pestki
bedg wypychane z dyszy razem z migz-
szem.
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pl Przeglad procesu czyszczenia

= Rozdrobni¢ duze owoce, by pasowaty
do otworu wsypowego. Usung¢ twarde
skorki, szyputki i pestki.

= Nie przetwarza¢ mrozonych owocow.
Nie naciskac¢ zbyt mocno na popychacz.

—>Hys g 56|
Demontaz przystawki do wyciskania
soku z owocow

—Ays. Ed - Bl
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czyscic¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywacd ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
Ssrodkéw do szorowania.

Uwaga

Nalezy sie stosowac do zalecen dotycza-

cych czyszczenia nastepujgcych czesci ze

stali nierdzewnej: metalowa obudowa ko-

mory mielenia, slimak, nakretka, néz, sitka i

taca wsypowa.

= Nije stosowac srodkoéw czyszczacych za-
wierajgcych chlor, wybielacze lub sole
srebra.

= Korodujgce dziatanie niektorych srod-
kow czyszczacych moze spowodowad
przebarwienie czesci ze stali nierdzew-
nej.

= Nije pozostawia¢ czesci ze stali nierdzew-
nej przez dtuzszy czas w wodzie. Doty-
czy to szczegdlnie twardej wody o duzej
zawartosci soli wapnia albo wody zawie-
rajacej kwasy, np. ocet.

= Myc¢ czesci ze stali szlachetnej w gornym
koszu zmywarki i nie pozostawiac ich w
zmywarce po zakonczeniu mycia.

= Po wyczyszczeniu czesci ze stali szla-
chetnej nalezy wysuszy¢ i lekko natrzed
olejem spozywczym, aby zapobiec utle-
nianiu ich powierzchni.

Wyczysci¢ poszczegodlne czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

—Rys. [0
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Przechowywanie elementow wyposa-
zenia

1.

Po wyczyszczeniu przechowywad suche
elementy maszyny do mielenia miesa
przechowywac¢ w schowku popychacza.

—Rys. [

. Aby umiescic¢ sitka w miejscu ich prze-

chowywania, zdja¢ pokrywe schowka w
gornej czesci korpusu urzadzenia. Umie-
Sci¢ sitka w odpowiednich uchwytach i
zamkngc¢ pokrywe.

—-Rys.[A

Wskazéwki dotyczace przygo-
towywania artykutéw i przykia-
dy zastosowan

Wskazéwki dotyczace przygotowy-
wania

Maszyna do mielenia migsa

Wszystkie sitka nadajq sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

Mieso i duze artykuty spozywcze pokroi¢
na kawatki o wielkosci ok. 2 x 2 cm, pa-
sujace do otworu wsypowego.

Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-
nac twarde czesci artykutdw spozyw-
czych, takie jak np. chrzastki, kosci czy
sciegna.

Nasadka masarska

Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa-
rzac¢ tylko drobno rozdrobnione produk-
ty.

Przed napetnieniem jelita naturalnego
moczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zostac
rozerwane.

Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy
przepis przystosowany specjalnie do posia-
danego urzadzenia.

Czipsy serowe

Sktadniki

1000-1500 g sera cheddar
21/2-4 tyzeczki zmielonego pieprzu



Usuwanie usterek pl

Przyrzadzanie sze wytozonej papierem do pieczenia i
m Pokroi¢ cheddar na kawatki o wielkosci lekko docisngc.
2x2x2cmimrozi¢ przez 24 godzinyw = Umiescic¢ blache w nagrzanym piekarni-
temperaturze -17°C. ku i zaczekac, az ser sie stopi.
= Przygotowac maszyne do mielenia mie- ® Przed spozyciem zaczekac, az czipsy se-
sa z sitkiem do drobnego mielenia i zato- rowe dostatecznie wystygna.
ayela. . . Pobieranie dodatkowych przepisow
= Umiesci¢ zamrozone kawatki sera na ta- )
Ccy wsypowe;. » Wcelu pob_ra[na z Internetu <Ijodatko—
» Ustawi¢ przetgcznik obrotowy namax. wych przepisow zeskanowac pokazany
= Podczas przetwarzania réwnomiernie nizej kod QR.

wsypywac zamrozone kawatki sera do
otworu wsypowego i dociskac popycha-
czem.

Calg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.
Dodac¢ pieprz i wymieszac¢ z serem.
Nagrzad¢ piekarnik do 200°C.

Utozy¢ niewielkie paczki sera w dosta-
tecznych odlegtosciach od siebie na bla-

Usuwanie usterek

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie zaczyna  Nieprawidtowo ustawiony przetacznik obrotowy.

pracowad. » Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawic¢ przetgcznik ob-
rotowy na O.

Produkty nie sg przetwa- Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.

rzane, mimo ze urzadze-  ywaga: Funkcji reverse nalezy uzywaé wytacznie w potacze-
nie dziata. niu z maszyng do mielenia miesa.

1. Ustawic¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na kilka sekund na ©, aby
uruchomic funkcje revers i odblokowac artykuty spozywcze.

3. Zaczekac na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy namin i sprawdzic, czy jest
znowu mozliwe normalne przetwarzanie artykutéw spozyw-
czych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usunac w ten sposob, wy-

konac opisane nizej czynnosci.

1. Ustawic¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.

3. Usungc¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzic¢, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
Sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-

widzianym konstrukcyjnie.

Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przeto-
mu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprze-
gto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogowym
10040650.
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pl Utylizacja zuzytego urzgdzenia

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzadze-

nie dziata.

— Rys.

1. Odkrecic srube i wyja¢ uszkodzone sprzegto.

2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

- Rys. [

Urzgdzenie wytacza sie
podczas przetwarzania
sktadnikdw.

Silnik jest przegrzany.
1. Ustawi¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekac na zatrzyma-

nie napedu urzadzenia.
2. Zaczekad, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajacego przed przecigzeniem.

Artykuty spozywcze nie
sg rownomiernie rozdrab-

niane.

Nakretka nie jest poprawnie lub dostatecznie dokrecona.
» Sprawdzi¢, czy nakretka jest poprawnie osadzona na gwin-

cie metalowej obudowy komory mielenia i dostatecznie do-

krecona.

Z przystawki do wyciska-
nia soku z owocow nie 1.
wydobywa sie sok ani
migzsz, mimo ze urzag- 2.
dzenie pracuije.

urzgdzenia.

3. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.

Dysza regulacyjna i wktad filtrujgcy sg zatkane.

Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.
Nie uzywac funkcji reverse, aby wykluczy¢ uszkodzenia

4. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i doktadnie wy-

czyscic¢ czesci.

5. Przed ponownym uzyciem przystawki do wyciskania soku z
owocow zapoznacé sie ze wskazéwkami.
— "Przystawka do wyciskania soku z owocow", Strona 133

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami 0 ochronie srodowiska naturalne-

go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2
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To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polska
Ustawa z dnia 29 lipca 2005r.
»,0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu

elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

W naszym dziale obstugi klienta mozna na-
by¢ odpowiednie istotne z punktu widzenia
funkcjonowania i dostepne w magazynie
oryginalne czesci zamienne przez okres do
10 lat po wprowadzeniu urzgdzenia na ry-

nek.



Aby uzyskac wiecej informaciji, nalezy zwro-
ci¢ sie do naszego dziatu obstugi klienta.
Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskad, korzystajac z kodu QR na zataczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkow gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatgczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwarancji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.

Serwis pl
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cs Bezpecnost

Bezpeénost

m Peclivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdgjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

m V pfipadé poSkozeni pfi preprave spotrebi¢ nepfipojujte.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

® s originalnimi dily a pfislusenstvim.

= pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

® kK sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a ze-
leniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfi prostorové teploté.

= do maximalni nadmorské vysky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ musi byt po kazdém pouziti, v nepfitomnosti dozoru,

pred smontovanim, demontazi nebo ¢isténim, pokud se pfiblizite

rotujicim soucastem a v pfipadé poruchy vzdy odpojen od elek-
trické sité.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu spotrebi¢e nesmi provadét déti.

Spotiebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrarnte v pfistupu ke spo-

trebici a privodnimu kabelu.

» V zadném pripadé nepouzivejte poSkozeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s natrzenym nebo zlomenym povr-
chem.

» Pfi odpojovani spotrebice z elektrické sité nikdy netahejte za si-
tovy kabel. Vzdy tahejte za sifovou zastr¢ku sifového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpojte
sifovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. »Strana 146
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SpotrebiC zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s udaji na typo-
vém Stitku.

Spotrebi¢ nikdy nenapadjejte prostrednictvim externiho spinaciho
zarizeni, napt. ¢asového spinace nebo dalkového ovladani.
Opravy spotrebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery
je ktomu vyskoleny.

K opraveé spotfebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni
dily.

Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebiCe poskozeny, musi ho vy-
menit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» Spotfebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.
» Spotrebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.
» PFi Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vysokotlaké Cisti-

ce.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice nebo zdroji tepla.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostry-

mi rohy nebo hranami.

Sifovy kabel nikdy nelameijte, nestladujte a neprovadéjte na ném

Zmeny.

Spotrebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti

horkych povrchd.

Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-

tujicich dild.

Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a
u odpojeného spotrebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.
» Pri posunovani potravin pouzivejte pouze péchovadlo.

v

vV v v v VvY

Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které
spravné nesedi, vyménte za originalni nahradni dily.

Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
Ostrych noz( a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.
Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.

Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.
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cs Zabranéni vécnym Skodam

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

» Dodrzujte pokyny pro cCisténi.

» Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-

travinami.

Zabranéni vécnym skodam

» Spotfebic¢ nikdy neprovozujte bez preru-
Seni déle nez 12 minut. Poté spotfebic
vypnéte a nechte vychladnout na
pokojovou teplotu.

» Spotfebi¢ nikdy neprovozuijte ve volno-
béhu.

» Do plnici Sachty nebo krytu nevsunujte
zadné predméty, napf. varechy.

» Pred pouzitim zkontrolujte, zda se v plni-

» Nastavec na pasirovani ovoce nikdy ne-
pouzivejte k vytlacovani velmi tvrdych ne-
bo vlaknitych potravin jako je napf.
mrkev, ¢ervena fepa nebo porek.

Seznameni

Piehled

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na po-
Skozeni vznikla pfi pfepravé a jejich
kompletnost.

—Obr. |l

Zakladni spotfebid

Prihradka na dérované kotouce

Ulozeni kabelu

Plnici miska

Sroubovaci prstenec

Dérovany kotouc, hruby

Ndz

Dopravni $nek se spojkou

Pouzdro s kovovymi komorami

Dé&rovany kotoug, stfedni’

Dé&rovany kotoug, jemny '

Péchovadlo s pfihradkou a vikem

Tryska plni¢ky salamu

LozZiskovy krouzek pro plnicku salamd

Formovaci plech

Drzak formovaciho plechu

N EBRENEEEEEEER8EE

Loziskovy krouZek pro nastavec na vy-
robu stfikaného peciva

Otocny piepinac¢

Funkce

— "VIoZka na krouhani", Strana 142

I8 Nastavec na mlynek na maso Symbol : _ —

Néstavec plnicky salamd max i/%tgla(;/;?/ zpracujte s maximalni
7 . 1 .

D ltlastavec na kibbehy min Potraviny zpracujte s nizkou

I3 Cisticl kartasek rychlosti.

Nastavec na vyrobu stfikaného peciva' O Zastaveni zpracovani.

Vlozka na krouhani' 9} Usazené potraviny uvolnéte po-

moci zpétné funkce.

Nastavec na pasirovani ovoce '
— "Ndstavec na pasirovani ovoce”,
Strana 142

Pfepravni Uchyty

Otocny prepinac se svételnym
krouzkem

Uchyceni a pohon pro nastavce
Uvolfiovaci tlacitko
Viko pfihradky

E

88 8

'V zavislosti na modelu
140

Svételny krouzek

Svételny krouzek u oto¢ného prepinace
Vas informuje o provoznim stavu Vaseho
spotiebice.

Ukazatel Stav

Béhem 15 po-
slednich minut byl
spotfebic pfipojen

Svételny krouzek
sviti se stfednim ja-
sem



Ukazatel Stav

nebo bylo ukonceno
zpracovani.

Svételny krouZek
sviti s vysokym ja-

Zpracovani na stupni
min, max Nnebo @

sem
Svételny krouzek = Spotfebi¢ nebyl
nesviti déle nez 15 minut

pouzivan

= Je aktivovan bez-
pecnostni systém
nebo doslo k z&-
vadeé spotiebice

Tip: Dalsi informace najdete zde:
— "Bezpecnostni systémy”, Strana 141
— "Odstranéni poruch”, Strana 144

Zpétna funkce

Zpétna funkce slouzi k uvolnéni usazenych
potravin tak, ze kratce provede zpétny chod
dopravniho $neku.

— "Odstranéni poruch", Strana 144
Bezpecnostni systémy

Pojistka proti pfetizeni

Pojistka proti pretizeni zabrani tomu, aby
nedoslo k poskozeni motoru a jinych sou-
Casti pfilis vysokym zatizenim.

— "Odstranéni poruch”, Strana 144
Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho
nadmeérného zahtati vypne spinac tepelné
ochrany spotfebid.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pretizeni do-
pravniho Sneku se spojka zlomi na ur-
¢eném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti
Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani
tomu, aby vas spotfebi¢ po vypadku prou-
du samovolné spustil zpracovani.
SpotrfebiC je po vypadku proudu opét za-
pnuty. Zpracovani je mozné opét spustit jen
po nastaveni oto¢ného prepinace na O.

Ovladani cs
Ovladani
Cisténi spotrebiée a soudasti pred
prvnim pouzitim
1. VSechny soucasti, které pfichazi do
kontaktu s potravinami pfed prvnim pou-
zitim vycistéte.
2. Vydisténé a suché soudasti si pfipravte
pro pouZziti.
Priprava zakladniho spotrebice
—-0or-AA-H
Sestaveni nastavce na mlynek na ma-
so

—Obr. ] -
Nasazeni nastavce
a0od 8 B 11
Doporuéené rychlosti

Nasta-
veni

Pouziti

Nastavec na mlynek na maso
(dérované kotouce 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

Nastavec plni¢ky salamd
Nastavec na kibbehy

min/max

max

max

Dérované kotouce

Dérovany kotou¢, jemny (3 mm)

Dérovany kotouc, stfedni (4,5 mm)

Dérovany kotou¢, hruby (8 mm)

Poznamka: Hruby dérovany
kotou¢ je vhodny ke zpracovani
kufecich kosti.

Zpracovani potravin

ma%2d 12 8 18

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily
pfislusenstvi s dily nastavce na mlynek na
maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfi-
slusné pozadované pouziti. PouZijte pfipra-
veny nastavec, jak je popsano pro nastavec
na mlynek na maso.
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cs VloZzka na krouhani

Sestaveni nastavce plnicky salamu
Nastavec plnicky salamu je vhodny pro
plnéni umélych nebo pfirodnich stfivek ma-
sovou hmotou a pro tvarovani Sisek, napf.
na Cevabcici.

ma%2d 19 N 22

Smontovani nastavce na kibbehy
Nastavec na kibbehy je vhodny pro tva-
rovani téstovinovych tastiCek nebo dutych
Sisek z mletého masa.

me%2d 23 B 25

Sestaveni nastavce na vyrobu stiikaného
peciva

Nastavec na vyrobu stfikaného pediva je
vhodny k tvarovani tésta na cukrovi nebo
kfehkého tésta.

a%2d 26 B 29

Vlozka na krouhani

Vlozka na krouhani je vhodna ke krouhani,
strouhani a fezani potravin jako je napf. syr,

ovoce, zelenina, ofechy, mandle nebo
suché housky.

Rezaci buben

Krajeni potravin na platky, napf.
okurky, mrkev, Cervena fepa,
brambory.

Buben na krouhani, hruby
Krouhani potravin na hrubé kous-
Ky, napf. ovoce a zelenina jako
jsou jablka nebo mrkev, syry napf.
gouda nebo edamer.

Buben na krouhani, jemny
Krouhani potravin na jemné kous-
Ky, napf. ofechy, ovoce a zelenina
jako jsou jablka, mrkev nebo
brambory; syry napf. gouda nebo
edamer. Pfed zpracovanim nakra-
jejte potraviny na kousky velké cca
2x2cm.

Poznamky

® V]ozky bubnu nejsou vhodné ke zpra-
covani velmi mékkych nebo velmi
vlaknitych potravin.

= Doporuéena doba nepfretrzitého provozu
gini 2 minuty.

Pouziti vlozky na krouhani

Piehled
—Obr. El —obr. Eill-EM
Uzaver vioZek bubnu Nastavec na pasirovani ovoce
Pouzdro viozky na krouhanf NétllstéveQ na QiSk"KOYwém' ?VO.CG.Jek vhodny k-

— 2 — vytladovani mékkych potravin jako napf. raj-
Péchovadlo pro viozku na krouhani &at, hroznového vina bez jadyrek, melount
Buben struhadla a jablek.
Rezaci buben Pfehled
I3 Buben na krouhani, hruby —Obr. 3l
Buben na krouhani, jemny Sroubovaci prstenec pro néstavec na
Doporucené rychlosti pas'rov_am (?VOCG —
Nasi Bousiti Nastavitelna tryska na ovocnou duzinu

asta- ouziti
veni Drzak filtru s tésnicim krouzkem
max Buben struhadla Dopravni $nek s t&snicim krouzkem
min/max  Rezaci buben Pouzdro pro nastavec na pasirovani
ovoce
min/max  Buben na krouhani, hruby 6 Y Tpr——"
oustéci trychtyr

min/max  Buben na krouhani, jemny yp yenty

Vlozky bubnu

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napft.
ofechd, tvrdého syra, brambor.
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Vlozka filtru, jemna
EX VioZka filtru, hruba

Nastavitelna tryska

Pomoci nastavitelné trysky uréujete konzis-
tenci ovocné duziny.




VIh&i ovocna duzina
a méné stavy

Otaceni proti sméru
hodinovych rugi¢ek

Sussi ovocna duzina
a vice Stavy

Otaceni ve sméru
hodinovych ruci¢ek

Poznamka: Pokud otocCite nastavovaci
trysku pfili§ daleko, mize velmi tuha nebo
sucha ovocna duzina ucpat nastavovaci
trysku. Nastavovaci trysku dale vySroubujte
nebo zcela vyjméte.

Sestaveni nastavce na pasirovani
ovoce

Poznamka: Pfed sestavenim zkontrolujte
stav a spravné usazeni tésnicich krouzkl
dopravniho Sneku a drzaku filtru. Nikdy ne-
pouZivejte bez tésnicich krouzk( nebo s po-
Skozenymi tésnicimi krouzky.

—Obr. EA-
Umisténi nastavce na pasirovani ovo-
ce

ma%%d 48 B 50
Pouziti nastavce na pasirovani ovoce

Poznamky

» Nastavec na pasirovani ovoce musi byt
pfed zpracovanim zcela sestaven a musi
byt spravné umistén na zakladnim spo-
trebidi.

= B&hem zpracovani dbejte na to, aby ne-
doslo k ucpani vlozky filtru a nastavovaci
trysky, jinak maze dojit k vtlaceni tekutiny
do pohonu a vnitfku spotfebice. V pfipa-
dé ucpani nastavce na pasirovani ovoce
spotfebic ihned vypnéte.
— "Odstranéni poruch”, Strana 144

» Jadyrka nékterého ovoce maji podobnou
velikost jako otvory jemné nebo hrubé
vlozky filtru a mohou ucpat vliozku filtru.
Pfed zpracovanim nastavte sefizovaci
trysku na nastaveni pro ovocnou duzinu
s veétSim obsahem vihkosti. Jadyrka pak
budou z trysky vytla¢ena spole¢né s
duzinou.

= Velké ovoce nakrajejte na kousky, aby
prosly plnici Sachtou. Odstrarite tvrdé
slupky, stopky, jadérka a pecky.

= Nezpracovavejte zmrazené ovoce.

= Pomoci péchovadla nevyvijejte
nadmeérny tlak.

md®%d 51 B 56

Prehled Cisténi cs
RozlozZeni nastavce na pasirovani
ovoce

a®2d 57 B 59 |

Prehled cisténi

Po pouziti ihned vSechny soudasti vydistéte,
aby nedochazelo k zasychani zbytkd.

» NepouZivejte Cistici prostfedky obsahuji-
ci alkohol nebo lih.

» Nepouzivejte ostré, Spicaté nebo kovové
pfedméty.

» Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni
Cistici prostredky.

Poznamka

Dodrzujte doporuceni k ¢isténi téchto sou-

Gasti z uslechtilé oceli: pouzdro s kovovymi

komorami, dopravni $nek, Sroubovaci

prstenec, ndz, dérované kotoude a plnici

miska.

= Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuji-
ci chlédr, bélidla nebo stfibrné soli.

=V dlsledku korozivniho udinku nékterych
Sisticich prostfedk( se mohou soucasti z
usSlechtilé oceli zabarvovat.

= Soucasti z uSlechtilé oceli nenechavejte
delsi dobu lezet ve vodé. PfedevSim ne v
tvrdé, vapenaté vodé nebo ve vodé ob-
sahuijici kyseliny napf. ocet.

= Soucasti z uslechtilé oceli Cistéte v
hornim kosi my¢ky nadobi a po ukon-
¢eni oplachu nenechaveijte lezet v my&ce
nadobi.

= Po vycisténi nechte soucasti z uslechtilé
oceli oschnout a namazte je malym
mnozstvim stolniho oleje, aby se zabrani-
lo oxidaci.

Ocistéte jednotlivé dily podle udajl uve-

denych v tabulce.

—Obr. [

Ulozeni jednotlivych souéasti

1. Po vygisténi ulozte suché dily pfislusen-
stvi nastavce na mlynek na maso do pfi-
hradky v péchovadle.

—Obr. A

2. K uskladnéni dérovanych kotoucu
sejméte viko pfihradky na horni strané
zakladniho spotfebice. Dérované kotou-
¢e umistéte na uréené drzaky a viko opét
uzavrete.

—Obr.[A
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cs Pokyny pro pouZiti a ptiklady pouziti

Pokyny pro pouziti a priklady
pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

= VSechny dérované kotouce jsou uréeny
ke zpracovani syrového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajejte na
kousky velké cca 2 x 2 cm, aby proSly
plnici Sachtou.

= Pfed zpracovanim odstrante tvrdé sou-
¢asti potravin, napf. chrupavky, kosti ne-
bo Slachy.

Nastavec plni¢ky salamu

= Pomoci nastavce plni¢ky salamu zpra-
covavejte pouze jemné nasekané po-
traviny.

= Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko
10 minut namocené ve vlazné vodé.

= Neplnte pfilis ,napéchované”, jinak
mohou klobasy pfi peéeni nebo vareni
prasknout.

Priklad receptu

Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvi-
nut specialné pro vas spotrebid.

Syrové chipsy

Pfisady

= 1000-1500 g syra Cheddar

m 2154 CL mletého pepre

Odstranéni poruch

Priprava

® Cheddar nakrajejte na kostky
2 x 2 x 2 cm a nechte 24 hodin zmrznout
pfi teploté -17 °C.

= Pfipravte si nastavec na mlynek na maso
s jemnym dérovanym kotou¢em a na-
sadte ho.

= Do plnici misky nasypte mrazené kousky
syra.

= Nastavte otocny pfepinaC do polohy max.

= Béhem zpracovani dopliujte do plnici

Sachty rovnomeérné mrazené kousky syra

a pritlacte je péchovadlem.

Celé mnoZstvi zpracujte b&hem 2 minut.

Pridejte pepf a promichejte se syrem.

Pfedehrejte troubu na 200 °C.

Na plech vyloZzeny pecicim papirem

umistéte s dostate¢nym odstupem malé

hromadky syra a lehce je stlacte.

= Plech na pedeni vlozte do prfedehraté
trouby tak dlouho, az se syr roztopi.

= Hotové syrové chipsy nechte pfed po-
davanim dostatecné vychladnout.

Vyvolani dalSich receptt

» K vyvolani dalSich receptd online na-
skenujte nize uvedeny QR-kdd.

Zavada

Pricina a feseni zavady

Spotfebi¢ nespusti zpra-
covani.

OtocCny prepinad je chybné nastaven.
» Pfed zpracovanim nastavte oto¢ny pfepinac do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani
potravin presto, ze za-
kladni spotfebic bézi.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem na
mlynek na maso.

1. Nastavte otoény prepinac na O a vycCkejte, aZ se spotfebic

zastavi.

2. Nastavte oto¢ny pfepinac¢ na nékolik sekund na @ pro
spusténi zpétné funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi.

4. Otocny prepinac nastavte na min a zkontrolujte, zda jsou po-
traviny opét normalné zpracovavany.
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Likvidace starého spotfebiCe cs

Zavada

Pricina a feseni zavady

Nedochazi ke zpracovani
potravin pfesto, ze za-
kladni spotfebi¢ bézi.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplsobem odstranit, po-

stupujte podle nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto&ny pfepinac na O a vyckejte, az se spotiebic
zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozlozte ho.

3. Odstrarite usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v na-
stavci nebo v potravinach nenachazi kosti, Slachy nebo jiné
tvrdé ¢asti.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho sneku a jejimu zlomeni v
misté zadaného zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem Zzadaného zlomu nejsou
soucasti nasich zarucnich povinnosti. Nova spojka je k dostani
v zékaznickém servisu pod obj. ¢. 10040650.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defekini spojku.

—Obr. (K]

2. VloZte novou spojku a seSroubuijte.
— Obr. [ 13

Spotrebi¢ se béhem pou-
zivani vypne.

Motor je pfehraty.

1. Nastavte oto&ny pfepina¢ na O a vyckejte, az se spotiebic
zastavi.

2. K deaktivaci pojistky proti pfetizeni nechte spotfebic vy-
chladnout.

Potraviny nejsou rozse-
kané rovnomérné.

Sroubovaci prstenec nenf spravné zagroubovan nebo je za-

Sroubovan nedostatecné.

» Zkontrolujte, zda je Sroubovaci prstenec spravné umistén
na zavitu pouzdra s kovovymi komorami a je dostate¢né
nasroubovan.

Z nastavce na pasirovani
ovoce nevytéka zadna
Stava nebo drt, i kdyz za-
kladni spotfebic¢ bézi.

Ucpana nastavovaci tryska a vlozka filtru.

1. Nastavte oto¢ny pfepinaC na O a vyCkejte, az se spotiebic
zastavi.

2. K zabranéni poskozeni spotfebi¢e nepouzivejte zpétnou
funkci.

3. Sejméte nastavec a rozlozte ho.

4. Odstrante usazené potraviny a vSechny dily ddkladné vycis-
téte.

5. Pfed opétovnym pouzitim nastavce na pasirovani ovoce do-
drzujte vSechny pokyny.

— "Ndstavec na pasirovani ovoce", Strana 142

Likvidace starého spotrebice

» Spotfebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvi-
dace obdrzite u specializovaného prodej-
ce nebo na obecnim nebo méstském

ufadu.

Tento spotfebi¢ je oznacen v
souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elek-
tronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ramec

hi¢
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cs Zakaznicky servis

pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych zafizeni.

Zakaznicky servis

Od naSeho zékaznického servisu ziskate
skladovatelné originalni nahradni dily re-
levantni pro funkénost po dobu az 10 let od
uvedeni vaseho spotfebice na trh.

Pro dalsi informace se obratte na nas za-
kaznicky servis.

Podrobné informace o zaruéni dobé a za-
ruénich podminkach ve vasi zemi ziskate
prostfednictvim QR kddu na pfilozeném
dokumentu k servisnim kontakt(m a za-
ruénim podminkam, u naseho zakaznické-
ho servisu, u svého prodejce nebo na na-
Sich webovych strankach.

Kontaktni Udaje zakaznického servisu ziska-
te prostfednictvim QR kddu na pfilozeném
dokumentu k servisnim kontaktim a za-
ru¢nim podminkam na nasich webovych
strankach.

Informace podle nafizeni (EU) 2023/826
najdete online na www.bosch-home.com na
strance vyrobku a strance k servisu vaseho
spotrebic¢e u navodul k pouZiti a dalSich do-
pliiujicich dokumentu.
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Bezpecnost sk

Bezpeénost

= Starostlivo si precitajte tento navod.

®» Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalSieho majitela.

= Nepripdjajte spotrebic, ak doslo k posSkodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebiC pouzivajte len:

® s originalnymi dielmi a prislusenstvom.

= na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

= na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. méasa, ryb a

zeleniny,

pod dozorom.

pre mnozstva bezne spracuvané v domacnosti a pri beznych

¢asoch spracovania.

® v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-
ceho prostredia pri izbovej teplote.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo ak
je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim
alebo Cistenim, ked sa priblizuju rotujuce diely, ako aj v pripade
poruchy.

Tento spotrebi¢ modzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatoénymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecnej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiC¢om nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatel'sku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezped-

nej vzdialenosti od spotrebica a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebic¢ s prasknutym alebo zlomenym po-
vrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné vedenie, ked ho chcete od-
pojit od elektricke] siete. VZdy odpoijte sietovu zastréku sietového
privodného vedenia.

» Ked je spotrebi¢ alebo sietfové privodné vedenie poSkodené,
okamzite vytiahnite zastréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte na zakaznicky servis. »Strana 155
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sk Bezpecénost

>

>

Spotrebi¢ pripojte a prevadzkujte len podfa udajov na vyrobnom
Stitku.

Nikdy spotrebi€ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus,
napr. spinacie hodiny alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.
» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne nahradné

suciastky.

Ked sa poSkodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zékaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

» Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.
» Nikdy nevystavujte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.
» Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny Cisti¢ ani vysoko-

tlakovy Cistic.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostaf do kontaktu

s horucimi ¢astami spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostaf do kontaktu

s ostrymi Spicami alebo hranami.

Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienajte sietové privodné
vedenie.

Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
kosti.

Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich
Casti.

Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked' je pohon za-
staveny a spotrebic je odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.
» Na pridavanie potravin pouzivajte vyhradne posuvac.
» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie

vV vV v vy

sU spravne usadené sa musia vymenit za originalne nahradné
diely.

Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.
Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.
Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
Obalovy material uchovavajte mimo deti.

Nenechajte deti hrat sa s obalovym materidlom.

Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.
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Zabranenie vecnym Skodam sk

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.
» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.
» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycCistite pred

kazdym pouzitim.
Zabranenie vecnym skodam

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ nepreruso-
vane dlhSie ako 12 minut. Potom nechaj-
te spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplo-
tu.

» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode
naprazdno.

» Nezavadzaijte do plniaceho hrdla alebo
krytu Ziadne predmety, napr. varechy.

» Pred pouzitim skontrolujte, &i sa v
plniacom hrdle a kryte nenachadzaju
cudzie predmety.

» Nadstavec na lisovanie ovocia sa nehodi
na lisovanie velmi tvrdych alebo viakni-
tych potravin, napr. mrkvy, ervenej repy
alebo poru.

Oboznamenie sa

Prehlad

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na
eventualne poSkodenia vzniknuté pri pre-
prave a Uplnost pri dodani.

— Obrazok|fll

Zakladny spotrebid

IE3 Nadstavec mlynéek na maso

Kryt na odkladaciu priehradku
Odkladacia priehradka na dierkované
kotuce

Ulozenie kabla

Plniaca miska

Skrutkovaci kruzok

Disk s velkymi otvormi
N6z
Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

Dierkovany kotu¢ so strednymi
otvormi'

Dierkovany kotu¢ s malymi otvormi’

Piest s odkladacou priehradkou a ve-
kom

Dyza na pInenie klobas

LoZiskovy krizok pre plnicku klobas
Tvarovaci plech
Drziak pre tvarovaci plech

Kruzok loziska pre nadstavec na vyro-
bu striekaného peciva

NERES B H E EFESEEEaR 2 &

Nadstavec pInicky klobas Otocny prepinac
3] Nadstavec na vyrobu fagirok ' Symbol Funkcia
I3 Kefa na &istenie’ max Potraviny spracuijte pri najvy$sej
Nadstavec na vyrobu striekaného rychlosti.
pediva' min Potraviny spracuijte pri nizkej
Struhadlo’ ryohlostl.
— "Struhadlo”, Strana 151 O Zastavenie spracovania.
Nadstavec na lisovanie ovocia' o) Uvolnit pevne usadené po-
— "Nadstavec na lisovanie ovocia®, traviny s funkciou spatného
Strana 151 chodu.

Uchytka na prepravu

OtocCny spinac s podsvietenim

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlagidlo pre odblokovanie

' Podla modelu

Svetelny krazok

Svetelny krizok na oto¢nom spinadi vas in-
formuje o prevadzkovom stave vasho
spotrebida.
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sk Obsluha

Indikator Stav

Za poslednych 15
minut sa spotrebié
pripojil alebo sa
skondilo spracova-
nie.

Svetelny kruzok
svieti strednym
jasom

Svetelny kruzok
svieti vy8§8im jasom

Spracovanie na stup-
Nni min, max alebo ©

= Spotrebi¢ sa ne-
pouzival dlhSie
ako 15 minut

= Je aktivovany bez-
pecnostny systém,
alebo je na
spotrebidi chyba

Svetelny krdzok ne-
svieti

Tip: Dalie informécie najdete na tu:
— "Bezpecnostné systemy", Strana 150
— "Odstranenie portch", Strana 153

Funkcia spatného chodu

Funkcia sp&tného chodu sluzi na to, aby sa
pevne usadené potraviny uvolnili kratkodo-
bym chodom zavitovkového dopravnika do-
zadu.

— "Odstrdnenie portch", Strana 153

Bezpec€nostné systémy

Poistka proti pretazeniu

Poistka proti pretazeniu zabranuje, aby sa
motor a dalSie konstrukéné diely poskodili

nasledkom vysokého zatazenia.

— "Odstranenie poruch”, Strana 153
Tepelny isti¢

Ked sa motor pretazi alebo sa silno zohre-
je, tepelny isti¢ spotrebic vypne.
Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje
alebo pretazi, spojka sa zlomi na predur-
¢enom mieste zlomenia.

Poistka proti opatovnému zapnutiu
Poistka proti opatovnému zapnutiu brani,
aby vas spotrebi¢ po vypadku priadu sam
spustil spracovanie.

Spotrebic je po vypadku prudu znovu za-
pnuty. Spracovanie sa moze znovu spustit
az vtedy, ked sa oto¢ny spina¢ nastavi na
O.
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Obsluha

Cistenie spotrebi¢a a dielov pred

prvym pouzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s po-
travinami, pred prvym pouzitim vycistite.

2. Pripravte vycistené a vysusené diely na
pouzitie.

Priprava zakladného spotrebica

—Obrdazok B -H

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na

maso

— Obrazok ] - I

Nasadenie nadstavca

—Obrdzok ] - KKl

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

min/max  Nadstavec mlynéek na maso
(dierkovany kotu¢ 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Nadstavec plni¢ky klobas

max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvor-
mi (3 mm)

Dierkovany kotu¢ so strednymi ot-
vormi (4,5 mm)

) Dierkovany kotuc s velkymi otvor-
mi (8 mm)

Poznamka: Dierkovany kotuc s
velkymi dierkami je vhodny na
spracovanie kuracich kosti.

Spracovanie potravin

— Obrazok I - EE1

Dalsie pouzitie

Skombinujte diely prislusenstva s dielmi
nadstavca mlynceka na méso, aby boli
mozné dalSie pouzitia.

Poznamka: Zmontujte nadstavec pre zela-
né pouzitie. Pouzite pripraveny nadstavec
podla popisu pre nadstavec mlynéeka na
mMAaso.



Zmontovanie nadstavca plnic¢ky klobas
Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na
plnenie umelych a prirodnych crievok méa-
som a na tvarovanie roliek, napr. ¢evapdici.
— Obrazok EE] - EA3

Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok

Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na
tvarovanie pirdzkov alebo tastiCiek pine-
nych mletym méasom.

— Obrazok EXY - B

Zmontovanie nadstavca na vyrobu
striekaného peciva

Nadstavec na striekané cesto sa hodi na
tvarovanie suSienkového alebo krehkého
cesta.

— Obrazok A - 2}
Struhadlo

Struhadlo sa hodi na strihanie, trenie a
rezanie potravin, napr. syra, ovocia, zeleni-
ny, orechov, mandli alebo suchych Zzemli.

Prehlad

— Obrazok [E

Uzaver na nadstavce bubna
Kryt na strihadlo

Posuvac na struhadlo

Strdhaci bubon

Rezaci bubon

Struhaci bubon hruby

Sl el

Strihaci bubon jemny
Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

max Struhaci bubon
min/max  Rezaci bubon
min/max  Strdhaci bubon hruby
min/max  Struhaci bubon jemny

Nadstavce bubna

Struhadlo sk

Krajanie potravin na platky, napr.
uhorky, mrkva, ¢ervena repa, ze-
miaky.

Strdhaci bubon hruby

Struhanie potravin na hrubé kusky,
napr. ovocia a zeleniny ako su ja-
blka alebo mrkva, syr ako gouda
alebo eidam.

Strihaci bubon jemny

Struhanie potravin na malé kusky,
napr. orechy, ovocie a zelenina
ako su jablka, mrkva alebo ze-
miaky, syr ako gouda alebo ei-
dam. Potraviny pred spracovanim
nakrajajte na kusky velké cca
2x2cm.

Poznamky

= Nadstavce bubna su vhodné na spraco-
vanie velmi makkych alebo velmi vlakni-
tych potravin.

= Qdporucany ¢as nepretrzitej prevadzky
je 2 minut.

Pouzitie strahadla

— Obrazok Eill -

Nadstavec na lisovanie ovocia

Nadstavec na lisovanie ovocia sa hodi na li-
sovanie makkych potravin, napr. paradajok,
bezsemenného hrozna, vodnych melénov a
jablk.

Prehlad

— Obrazok [EXl

Skrutkovaci kruzok na nadstavec na li-
sovanie ovocia

Nastavitelna tryska na duzinu

Drziak filtra s tesniacim kruzkom
Zavitovkovy dopravnik s tesniacim

.
kruzkom

Kryt na nadstavec na lisovanie ovocia

A vystupny lievik

Filtracnd vlozka, jemna

Struhaci bubon
Jemné strihanie potravin, napr.
orechov, tvrdého syra, zemiakov.

Rezaci bubon

X Filtragna viozka, hruba

Nastavitel'na tryska

Pomocou nastavitelnej trysky urcite konzis-
tenciu duziny.
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sk Prehlad gistenia

VihSia duzina a
menej Stavy

Otacanie proti
smeru hodinovych
ruciciek

Suchsia duzina a
viac $tavy

Otacanie v smere
hodinovych rugigiek

Poznamka: Ked je nastavitelna tryska vel-
mi zaskrutkovand, moéze ju upchat velmi
pevna alebo sucha duZina. Nastavitelnu
trysku viac odskrutkujte alebo Uplne odo-
berte.

Zmontovanie nadstavca na lisovanie
ovocia

Poznamka: Pred zmontovanim skontrolujte
stav a spravne umiestnenie tesniacich kruz-
kov zavitovkového dopravnika a drziaku fil-
tra. Nikdy nepouzivajte bez tesniacich kruz-
kov ani s poSkodenymi tesniacimi kruzka-
mi.

—Obrazok EA - IEd

Nasadenie nadstavca na lisovanie
ovocia

— Obrazok EFY] - Hd
Pouzivanie nadstavca na lisovanie
ovocia

Poznamky

= Nadstavec na lisovanie ovocia sa musi
pred pouzitim kompletne zloZit a spravne
pripevnif na zékladny spotrebic.

= Pogas spracovania dajte pozor, aby sa
neupchala filtracna vlozka a nastavitelna
tryska, inak sa do pohonu a vnutra
spotrebi¢a moze vtladit tekutina. Ak sa
nadstavec na lisovanie ovocia upcha,
okamzite vypnite spotrebid.
— "Odstranenie poruch”, Strana 153

= Jadra niektorého ovocia maju podobnu
velkost ako otvory jemnej alebo hrube;j
filtracnej viozky a mdzu upchat filtracnu
vlozku. Nastavitelnu trysku pred spraco-
vanim nastavte na mokrejSiu duzinu.
Jadierka sa potom vylisuju z trysky spolu
s duzinou.

= Velké ovocie nakrajajte, aby sa voslo do
plniaceho hrdla. Odstrarite tvrdé Supky,
stonky, jadra a kdstky.

= Nespracuvajte zmrazené ovocie.
= Nevyvijate piestom vysoky tlak.

— Obrazok |5l - E3
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Rozmontovanie nadstavca na lisova-
nie ovocia

— Obrazok |Ed - B
Prehflad ¢istenia

Po pouziti okamZite vycCistite vSetky diely,
aby zvysky neprischli.

» NepouZivajte Cistiace prostriedky s obsa-
hom alkoholu alebo liehu.

» Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo kovové
predmety.

» Nepouzivajte drsné utierky ani Cistiace
prostriedky.

Poznamka

Dodrzte odporicania na &istenie tychto

dielov z nehrdzavejlcej ocele: kryt kovove;j

komory, zavitovkovy dopravnik, skrutkovaci

kruzok, noze, perforované podlozky a

plniaca miska.

= Nepouzivajte Cistiace prostriedky. s ob-
sahom chldru, bielidla alebo soli striebra.

= Diely z nehrdzavejucej ocele mézu z do-
vodu korozivneho Uc¢inku niektorych Cis-
tiacich prostriedkov zmenit farbu.

= Diely z nehrdzavejucej ocele nenechavaj-
te dlhSie ponorené vo vode. Najméa nie
vo vapenatej, tvrdej vode alebo vo vode,
ktora obsahuje kyseliny, napr. ocot.

= Diely z nehrdzavejucej ocele v hornom
koSi umyvacky riadu vydistite a po skon-
¢eni umyvania ich nenechavajte v umy-
vacke.

= Po vycisteni nechajte diely z nehrdzave-
jucej ocele vysusit a potrite ich troskou
kuchynského oleja, aby ste zabranili oxi-
dacii.

Jednotlivé diely vycistite podla udajov v ta-

bulke.

— Obrédzok 4

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysuSené diely prisluSenstva
ulozte do odkladacej priehradky posuva-
Ga.

— Obrédzok [l

2. Na uskladnenie dierkovanych kotucov
odoberte veko odkladacej priehradky na
hornej strane zakladného spotrebica.
Dierkované kotuca polozte na uréené dr-
Ziaky a veko znova zatvorte.

— Obrazok (A3



Pokyny na spracovanie a pri-
klady pouzitia

Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlynéek na méaso

m VSetky dierkované kotuce su vhodné na
spracovanie surového masa.

= Ma&so a velké potraviny nakrajajte na
kusky velké cca 2 x 2 cm, aby presli
plniacim hrdlom.

= Pred spracovanim odstrante tvrdé &asti
potravin, napr. chrupavky, kosti alebo
Slachy.

Nadstavec plni¢ky klobas

® Pomocou nadstavca plni¢ky klobas
spracuvajte len jemne nasekané po-
traviny.

= Pred spracovanim namocte prirodné
Crievko na cca 10 minut do vlaznej vody.

= Obal klobasy neplnte prili§ doplna, inak
sa moze staf, Ze klobasy pri vareni alebo
peceni prasknu.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvo-
reny Specialne pre vas spotrebic.

Syrové cipsy

Ingrediencie

= 1000 - 1500 g syru Cheddar

m 215 — 4 CL mletého Cierneho korenia

Priprava

»  Syr cheddar narezte na kusky s rozmer-
mi 2x2x2cm ana 24 hodin ho odlozte
do mrazniCky pri teplote -17 °C.

Odstranenie poruch

Pokyny na spracovanie a priklady pouZitia sk

= Pripravte a pripevnite nadstavec mlynéek
na maso s dierkovanym kotu¢om s maly-
mi dierkami.

= Mrazené kusky syra viozte do plniace;j
misky.

= Otocény prepinag nastavte na max.

= Podgas spracovania mrazeny syr pridavaj-
te do plniaceho hrdla rovnomerne a pri-
tladajte ho posuva&om.

= Celé mnozstvo spracujte do 2 mindut.

= Pridajte Cierne korenie a premiesajte ho
SO syrom.

= Predhrejte rdru na pecenie na 200 °C.

= Malé syrové kdpky rozlozte na plech na
pedenie vylozenym papierom na pecenie
v dostato¢nych rozostupoch a jemne ich
pritlacte.

= Plech na pedenie vloZte do predhriatej
rury, kym sa syr nerozpusti.

= Hotové syrové Cipsy nechajte pred kon-
zumaciou dostatoéne ochladndt.

Vyvolanie d’alSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty,
oskenuijte nasledujuci kéd QR.

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil
spracovanie.

Nespravne nastavenie otoéného spinaca.
» Otocny spinac¢ pred spracovanim nastavte do polohy O.

Potraviny sa nespracuiju,
aj ked zakladny
spotrebic bezi.

Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouZivajte len s nadstav-
com mlynceka na maso.

1. Oto¢ny prepinag prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Otoc¢ny prepinac na niekolko sekund prepnite do polohy ©,
¢im sa spusti funkcia spatného chodu a uvolnia sa usa-

dené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebi¢ zastavi.
4. Otocny prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, &i sa
potraviny opat spracuvaju normalne.
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sk Likvidacia starého spotrebica

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Potraviny sa nespracuju,
aj ked zakladny
spotrebid bezi.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrzte

tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebié nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrarite usadené potraviny a skontrolujte, &i sa v nadstav-
ci alebo potravinach nenachadzaju kosti, Slachy alebo iné
tvrdé Casti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na
uréenom mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa ne-
vztahuje nasa zaruka. Novu spojku si mozete objednat cez
nas zakaznicky servis pod obj. &islom 10040650.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

— Obrazok [F}

2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.

— Obrazok [}

Spotrebi¢ sa pocas po-
uzivania vypne.

Motor je prehriaty.

1. Otocny prepinac prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Nechajte spotrebi¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti preta-
zeniu deaktivuje.

Potraviny sa nenakrajaju
rovnomerne.

Skrutkovaci krizok nie je spravne alebo dostatoéne na-

skrutkovany.

» Skontrolujte, &i skrutkovaci kruzok spravne sedi na zavite
krytu kovovej komory a &i je dostatodne utiahnuty.

Z nadstavca na lisovanie
ovocia nevyteka stava
alebo duzina, hoci je za-
kladny spotrebi¢ v pre-
vadzke.

Nastavovacia dyza a vlozka filtra su upchaté.

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a pockaijte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Nepouzivajte funkciu spétného chodu, aby ste zabranili po-
Skodeniu spotrebica.

3. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

4. Odstrante usadené potraviny a dékladne vydistite vSetky
Casti.

5. Dodrziavajte vSetky pokyny pred opatovnym pouzitim nad-
stavca na lisovanie ovocia.

— "Nadstavec na lisovanie ovocia", Strana 151

Likvidacia starého spotrebi¢a Tento spotrebic je oznaceny v
e L, . sulade s europskou smerni-
» Spotrebic zlikvidujte ekologickym spéso- cou 2012/19/EU o nakladani
bom. mmm S pouzitymi elektrickymi a

O aktualnych spbsoboch likvidacie sa in-
formujte u vasho Specializovaného
predajcu alebo u organov obecnej, prip.

mestskej spravy.
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elektronickymi zariadeniami
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi jednot-
ny eurépsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.




Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis vam poskytne origi-
nalne nahradné suciastky, ktoré sa daju
skladovat a su relevantné pre funkcnost, az
10 rokov od uvedenia spotrebi&a na trh.
Pre dalSie inform&cie sa obratte na nas za-
kaznicky servis.

Podrobné informacie o zaruénej lehote

a zaruénych podmienkach vo vasej krajine
mdZete ziskat prostrednictvom QR kédu na
prilozenom dokumente s kontaktnymi udaj-
mi na servis a so zaruénymi podmienkami,
v naSom zakaznickom servise, u vasho
predajcu alebo na nasSej webovej stranke.
Kontaktné udaje zakaznickeho servisu naj-
dete prostrednictvom QR kddu na priloze-
nom dokumente s kontaktnymi udajmi na
servis a so zaru¢nymi podmienkami alebo
na nasej webovej stranke.

Informacie v sulade s predpismi (EU)
2023/826 najdete online v Casti
www.bosch-home.com na produktovej
stranke a servisnej stranke vasho spotrebi-
¢a - pozrite navody na pouzivanie a dalsie
dokumenty.

sk
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ro Sigurania

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

= sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica du-
pa fiecare utilizare, cand este nesupravegheat, inainte de asambla-
re, dezasamblare sau curatare, la apropierea de piese rotative si in
caz de defectiune.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decét sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.
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Siguranta ro

Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. —»Pagina 164

v

Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie Inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu introduceti méinile in canalul de alimentare.
» Utilizati numai impingatorul pentru a impinge alimentele care tre-

buie adaugate.
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ro Evitarea deteriorarilor

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

vV VY VvV vV VvV VvV VY

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul sa lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 12 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si lasati-l sa se ra-
ceascad la temperatura camerei.

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati sa nu fie
obiecte strdine in canalul de alimentare
siin carcasa.

» Nu utilizati niciodata atasamentul de pre-
sare a fructelor pentru a presa alimente
foarte dure sau fibroase, de ex. morcovi,
sfecla rosie sau praz.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.

—Fig. l
Aparatul de bazi
IZ Accesoriu masing de tocat carne

Atasament de umpluturd pentru carnati

31 Accesoriu pentru chiftele '
IE Perie de curatare '

Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu mainile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasatli copii s& se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Accesoriu pentru razuit’
— "Accesoriu pentru rézuit"
Pagina 160

Accesoriu pentru presa de fructe
— "Accesoriu pentru presa de fructe”,
Pagina 161

Placi-maner pentru transport

Comutatorul rotativ cu led

Suport si mecanism de actionare pen-
tru accesorii

Tastd de deblocare

Capac pentru compartimentul de de-
pozitare

Compartiment de depozitare pentru
discuri perforate

Pastrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare

Cutit

NEESEEN &

Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu’

Disc perforat fin'

Tmpingétor cu compartiment de depo-
zitare si capac

Dispozitiv pentru biscuiti gpritati’

Duza pentru umplut carnati

' Tn functie de model
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Inel de rulment pentru accesoriu pen-
tru umplerea carnatilor

Placa de format

Suport pentru placa de format

Inel de rulment pentru dispozitiv pentru
biscuiti spritafi

Comutatorul rotativ

Simbol  Functie

max Prelucrati alimentele la cea mai
mare viteza.

min Prelucrali alimentele cu viteza
redusa.

O Oprirea prelucrarii.

) Desprindeti alimentele blocate

folosind functia inversa.

Inel iluminat

Inelul iluminat de pe comutatorul rotativ va
informeaza cu privire la starea de functiona-
re a aparatului dvs.

Indicator Stare

n ultimele 15 minute,
aparatul a fost co-
nectat sau prelucra-
rea a fost finalizata.

Inelul iluminat lumi-
neaza la intensitate
medie

Inelul iluminat lumi-
neaza la intensitate
mare

Prelucrare la treapta
min, max Sau 9)

Inelul iluminat nu lu-
mineaza

= Aparatul nu a fost
utilizat de mai mult
de 15 minute

= Este activat un sis-
tem de siguranta
sau a aparut o
eroare la aparat

Recomandare: Maji multe informatii gasiti
aici:

— "Sisteme de sigurania", Pagina 159

— "Remediati defectiunile", Pagina 163
Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea
alimentelor blocate prin deplasarea Thapoi

de scurta a durata a snecului de pompare.
— "Remediati defectiunile", Pagina 163

Utilizarea ro

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

— "Remediati defectiunile", Pagina 163
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incélzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau

este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentala
mpiedica repornirea automata a prepararii
efectuate de aparatul dvs. dupa o intrerupe-
re de curent.

Dupad o intrerupere de curent aparatul este
din nou conectat. Prelucrarea poate fi re-
pornitd numai dupa ce comutatorul rotativ a
fost pozitionat pe O.

Utilizarea

Curatarea aparatului si a pieselor

acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata Tnainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

—Fig. A-H

Asamblarea accesoriului masinii de

tocat

—Fig. 11-id

Montarea accesoriului

—Fig. 1 - Kl

Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

min/max  Accesoriu masina de tocat car-
ne (discuri perforate 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Atasament de umplutura pentru
carnati

max Accesoriu pentru chiftele
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ro Accesoriu pentru razuit

Discuri perforate

Capac pentru insertii tambur

Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)

Observatie: Discul perforat mare
este adecvat pentru procesarea
oaselor de pui.

¢
o

Procesarea alimentelor

~ Fig. A - K

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale

accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru
utilizarea respectiva. Utilizati accesoriul pre-
gatit asa cum este descris pentru accesori-
ul masinii de tocat carne.

Asamblarea atasamentului de umplutura
pentru cérnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
catd si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

— Fig. EE1-EA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

il 23 B 25

Asamblarea dispozitivului pentru biscuiti
spritati

Dispozitivul pentru biscuiti spritali este
adecvat pentru modelarea aluatului pentru
fursecuri sau al aluatului sfaramicios.

—Fig. B4 - E<1
Accesoriu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru rdzuirea, maruntirea si taierea alimente-
lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

- Fig. Ed
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Carcasa pentru accesoriu pentru razuit

Teriﬁ)ingétor pentru accesoriu pentru ra-

Tambur razatoare

Tambur de taiere

Tambur de raspatoare mare

(4]
6
7

A Tambur de raspétoare fin

Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

max Tambur razatoare

min/max  Tambur de taiere

min/max  Tambur de raspatoare mare
min/max  Tambur de raspatoare fin

Insertii tambur

Tambur razatoare

Maruntirea find a alimentelor, de
ex. nuci, branzeturi de consistenta
tare, cartofi.

Tambur de taiere

Taiati alimentele in felii, de ex. cas-
traveti, morcovi, sfecla rosie, car-
tofi.

Tambur de raspatoare mare
Razuiti alimentele grosier, de ex.
fructe si legume precum mere sau
morcovi; cascaval, cum ar fi cel de
tip Gouda sau Edamer.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci;
fructe si legume, precum mere,
morcovi sau cartofi; cbrépzé, cum
ar fi gouda sau edamer. Inainte de
prelucrare, taiati alimentele in bu-
cati de cca. 2x2cm.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.

® Durata de functionare continua recoman-
data este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit

—Fig. il - Ed



Accesoriu pentru presa de
fructe

Accesoriul pentru presa de fructe este
adecvat pentru stoarcerea alimentelor moi,
de ex. rosii, struguri fara sdmburi, pepeni
rosii si mere.

Vedere de ansamblu

— Fig. Eill

Inel filetat pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Duza de reglare pentru pulpa fructelor

Suport de filtru cu inel de etansare

Spira snec cu inel de etansare

Carcasa pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Palnie de evacuare

Insertie filtru fin

S 8 a8 B

Insertie filtru grosier

Duza de reglare

Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consis-
tenta pulpei fructelor.

Rotire spre stinga  Pulpa de fructe mai
umeda si mai putin

suc

Rotire spre dreapta Pulpa de fructe mai
uscata si mai mult

suc

Observatie: Dacé duza de reglare este roti-
ta prea mult spre interior, pulpa de fructe
foarte fixa sau uscatd poate sa infunde du-
za de reglare. Rotiti mai mult spre exterior
duza de reglare sau scoateti-o complet.
Asamblarea accesoriului pentru pre-
sa de fructe

Observatie: inainte de asamblare, verificati
starea si pozitia corecta a inelelor de etan-
sare ale spirei snec si ale suportului filtrului.
A nu se utiliza niciodata fara inele de etan-
sare si cu inele de etansare deteriorate.

~Fio. A - EHA
Atasarea accesoriului pentru presa
de fructe

—Fig. EE1 - Ed

Accesoriu pentru presa de fructe ro

Utilizarea accesoriului pentru presa
de fructe

Observatii

= [nainte de prelucrare, accesoriul pentru
presa de fructe trebuie asamblatd com-
plet si montata corect pe aparatul de ba-
Z&.

= in timpul procesdrii, aveti grija ca insertia
filtru si duza de reglare sa nu se infunde;
in caz contrar, lichidul poate fi presat in
sistemul de actionare si in interiorul apa-
ratului. Daca accesoriul pentru presa de
fructe este infundat, opriti imediat apara-
tul.
— "Remedlali defectiunile”, Pagina 163

= Samburii unor fructe au o marime simila-
ra cu cea a orificiilor insertiei de filtru fin
sau grosier si pot sa infunde insertia fil-
tru. Inainte de procesare, reglati duza de
reglare la o setare pentru pulpa de fructe
umeda. Sdmburii sunt apoi presati din
duza impreuna cu pulpa de fructe.

= Maruntiti fructele mai mari pentru ca
acestea sé intre in canalul de alimentare.
Indepartati cojile tari, tulpinile, sdmburii
si pietrele.
Nu procesati fructe congelate.

= Sa nu exercitati 0 presiune mare cu apa-
satorul.

— Fig. Hll- E2
Dezasamblarea accesoriului pentru
presa de fructe

—Fig. A - B
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizali obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Observatie

Respectati recomandarile privind curatarea

urmatoarelor piese din otel inoxidabil: car-

casa metalica a camerei, spird tip snec, inel

filetat, cutit, discuri perforate si tava de um-

plere.

= Nu utilizafi detergenti care contin clor,
inalbitori sau saruri de argint.
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ro Indicatii de prelucrare si exemple de utilizare

= Piesele din otel inoxidabil se pot decolo-
ra din cauza efectului coroziv al unor de-
tergenti.

= Nu lasati piesele din otel inoxidabil in
apa mult timp. In special, in apa calca-
roasd, durd sau apa care contine acizi,
de ex. ofet.

= Spalati piesele din otel inoxidabil in cosul
superior al masinii de spalat vase si nu
le 1asati in masina dupa incheierea ciclu-
|ui de spalare.

= Dupa curatare, uscati piesele din otel
inoxidabil si ungeti-le cu putin ulei ali-
mentar pentru a preveni oxidarea.

Curatati piesele individuale conform specifi-

catiilor din tabel.

—Fig. [E1
Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curatare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.

—Fig. [l

2. Pentru a depozita discurile perforate,
scoateti capacul compartimentului de
depozitare de pe partea superioara a
aparatului de baza. Asezati discurile per-
forate pe suporturile prevazute siinchi-
deti la loc capacul.

- Fig.[A

Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare

Indicatii de prelucrare
Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Taiati in bucfi de cca. 2 x 2 cm carnea si
alimentele mari, ca sa intre Tn canalul de
alimentare.

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate inainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase sau ligamente.

Atagament de umplutura pentru cérnati

= Procesati cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

= Inmuiati intestinele naturale in apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute inainte de
preparare.
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= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasii o retetd-exemplu, care a fost de-
voltatd special pentru aparatul dvs.

Chipsuri de branza

Ingrediente

= 1000-1500 g branza cheddar

= 2154 lingurite de piper macinat

Preparare

® Tajati brdnza cheddar in bucati de
2x 2 x 2 cm sildsati-le la congelat timp
de 24 de ore la-17 °C.

m Pregatiti si atasati accesoriul masina de
tocat carne cu discul perforat fin.

= Puneti bucatile congelate de branza in
tava de umplere.

= Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max.

= |n timpul prelucrérii, introduceti uniform
bucatile congelate de brénza in canalul
de alimentare si presati cu impingatorul.

= Procesali intreaga cantitate in decurs de
2 minute.

»  Adaugati piperul si amestecati-l cu bran-
za.
Preincalziti cuptorul la 200 °C.

= Asezati gramajoarele de branza la o dis-
tanta suficienta una de alta pe o tava ta-
petatd cu hartie de copt si apasati-le
usor.

= |ntroduceti tava de copt in cuptorul prein-
calzit si lasati la cuptor pana cand bran-
za s-a topit.

® | 3sali chipsurile de brénza preparate sa
se raceasca suficient nainte de a le
manca.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, sca-
nati urmatorul cod QR.




Remediati defectiunile ro

Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu porneste pre-
lucrarea.

Comutatorul rotativ este setat incorect.
» Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt proce-
sate, cu toate ca aparatul
de baza functioneaza.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.

Observatie: Utilizati functia inversé doar cu accesoriul masinii
de tocat carne.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in pozi-
tia © pentru a porni functia inversa si a desprinde alimente-
le blocate.

3. Asteptati oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificati daca
alimentele sunt procesate din nou normal.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata astfel,

respectati urmatorii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

3. Indepartati alimentele blocate si verificati dacd in accesoriu
sau in alimente exista oase, tendoane sau alte componente
dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta
in punctul nominal de rupere.

Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit
nu fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteli procura
0 noua cupla de la unitatea de service abilitata, cu numarul de
comanda 10040650.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.

- Fig. (4

2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.

— Fig. [

Aparatul se deconectea-
za in timpul prepararii.

Motorul este supraincalzit.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Lasafi aparatul sa se rdaceasca pentru a dezactiva siguranta
la suprasarcina.

Alimentele nu sunt ma-
runtite uniform.

Inelul filetat nu este insurubat corect sau nu este insurubat su-

ficient.

» Verificali daca inelul filetat este pozitionat corect pe filetul
carcasei metalice a camerei si daca este suficient de bine
insurubat.

Din accesoriul pentru
presa de fructe nu iese
suc sau pulpa de fructe,
cu toate cu aparatul de
baza functioneaza.

Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Nu utilizati functia inversa, pentru a evita daune la aparat.

3. Scoatetli accesoriul si dezasamblati-I.
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ro Predarea aparatului vechi

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Din accesoriul pentru 4. Indepértati alimentele blocate si curatati temeinic toate pie-

presa de fructe nu iese sele.

suc sau pulpa de fructe, 5. Respectali toate indicatiile inainte de a utiliza din nou acce-

cu toate cu aparatul de soriul pentru presa de fructe.

baza functioneaza. — "Accesoriu pentru presa de fructe”, Pagina 161

Predarea aparatului vechi dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
A ) structiunilor de utilizare si documentelor su-

» Eliminati in mod ecologic aparatul. plimentare.

Informatii despre modalitdtile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei europe-

ne 2012/19/UE in privinta
|

aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

De la unitatea noastra de service abilitata
puteti achizitiona piese de schimb originale
care sunt relevante pentru siguranta si care
sunt disponibile pentru achizitionare timp
de pana la 10 ani de la punerea aparatului
pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati
unitatea noastra de service abilitata.
Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
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BesonacHocTt bg

Be3onacHocT

® [JpoyeTeTe BHMMATE/THO TOBA PbKOBOACTBO.

= 3anaseTte PbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoAykToBata MHopmauua, 3a
no-HaTaTbliHa cnpaBka v 3a cneapalimute COOCTBEHULM.

= He cBbp3BaWTe ypeaa B c/lydan Ha noBpeaa, nosydeHa no Bpeme
Ha TPaHCMOPTUPAHETO.

ManonaseanTte ypena camo:

B C OPUTMHA/IHKM YaCTU U NPUHAOEXHOCTHU.

® 33 NPWIOXKEHWUA, ONMMCAHU B HACTOALLOTO PBHKOBOACTBO.

® 33 pasgpobABaHe Ha CypOBU WU TOTBEHW XPaHUTETHU NPOOYKTH,
Hanp. Meco, puda v 3eeHYyLM.

® 104 HaA30p.

® 33 JOMaKWMHCKK KO/IMYeCcTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMELLEHWUA B JoMallHa 00CTaHOB-
Ka npu ctanHa temneparypa.

® Ha B1coumHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenwT BuHaru Tpadsa ga ce U3K/ouBa OT Mpexara, KoraTo He e noj
HabntogeHue, Nnpeaun crnobasaHe, pas3rnodaBaHe WK NoYncTBaHe, Ko-
raTo ce nobnumxxasarte [0 BbPTALM CE YacTu, KakTo U B C/lyyar Ha nos-
pena.

To3u ypea Moxe Aa ce M3non3sa oT /inLa C OrpaHnYeHn NCUXMUYECKH,

CETUBHU UK YMCTBEHM CMTOCOOHOCTU MK 6e3 ONUT U/UIK 3HaHUA, ako

ca noa HabntogeHUe Unn ca MHCTPYKTUPAaHKU No OTHOLLIEeHWEe Ha 6e30-

nacHara ynotpe6a Ha ypena v ca pasdpasiv onacHOCTUTE, NPOU3TUYa-

WM oT padoTaTta C Hero.

[euarta He TpAGBa Aa urpaaT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoAAPbXKKATa OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAdOBa

[la ce u3BbpLIBaT OT Agela.

YpenwT He TpAadBa Aa ce M3nonsea ot Aela. JpbxTe aelara aaney ot

ypena v 3axpaHsalyuna kadersn.

» Hukora He na3nonseamnTe NOBPEAEH ypea.

» Hukora He n3nonsBanTe ypea ¢ HanykaHa U cuyrneHa rnoBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnaKTe kabena 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara, 3a a oT-
nenuTe ypena oT eflekTposaxpaHBallara Mpexa. BuHaru xsatjante
Lencena Ha kabena 3a CBbP3BaHE KbM Mpexarta.

» AKO ypeabT unun kadenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospefe-
HW, He3abaBHO n3abpnanTe Lencena Ha kadena 3a CBbP3BaHE KbM
mMpexara OT KOHTaKTa Wan U3k/deTe npeanasvtena B KyTuATa ¢
npeanasuTeny.
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bg BesonacHocT

>

CBbpxeTe ce ¢ otaena no o0cnyxBaHe Ha KJIMEHTH.

—CrpaHunya 174

CBbp3BaKnTe U excnnoatnpanTe ypega caMo B CbOTBETCTBUE C AaH-
HWTe Ha ¢abpuuHata Tabenka.

Hukora He 3axpaHBaWTe ypeaa NocpeacTBOM BbHLLIHO KOMYTaLMOH-
HO YCTPOMCTBO, HaMNp. TakMep WM AMCTaHLUMOHHO ynpaBieHue.
Camo obyueH 3a LenTta cneunanmavpan nepcoHan Tpadea ga us-
BbpLUBA PEMOHTU Ha ypena.

3a peMoHTa Ha ypeaa TpadBa ga ce n3non3sart caMmo OPUrMHANHK
PE3EPBHU YaCTy.

AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype 6bae nos-
pedeH, Ton TpAadBa Aa ce CMeHW OT MPOWU3BOAUTENA UM HEFOBKA OT-
nen no obcny)xBaHe Ha K/IMEHTH, UK OT APYro nunue ¢ noaodHa KBa-
owukauma, 3a ga ce n3berHat onacHOCTY.

Hukora He notananTe ypena unv kabena 3a CBbp3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJla U He I'v NocTaBAnTe B CbAoOMUANHATa MallunHa.
M3nonaBarite ypeaa caMo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.

» Hukora He nanarante ypena Ha cuiHa TonanHa v Bnara.

3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3MNoN3BanTe MallnHa 3a NOUYNCTBAHE C
napa wau C BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
XaTta C U3TOUHMLM Ha TOM/IMHA UM TOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
arta ¢ OCTPU BbPXOBe WK pbOoBe.

Hukora He nperbBanTe, He NPUTUCKaWTE U HE MPOMeHANTe kabena
3a CBbP3BaHE KbM Mpexara.

Hukora He nocTtaBanTe ypeaa BbpxXy Wan B 6/IM30CT A0 ropeLm no-
BbPXHOCTH.

[pbXTe ganed oT BbLPTALM Ce YacTu pbLieTe, KocuTte, 061eK/10TO U
OPYrv NPUHAONEXHOCTH.

[locTaBanTe 1 cBaANAUTE NPUCTABKUTE CaMO KOraTto 3a4BMXXBAHETO €
B MOKOW W LLIENCENBT HA ypeaa e U3KIHOYEH OT KOHTaKTa.

He nocAranTe B 0TBOpA 3a Mb/IHEHE.

3a n3tnackBaHe Ha XpaHUTENHM NPOAYKTM M3NON3BaNTE Camo M3-
oyTBava.

CmeHeTe yacTu, KOUTO MMaT HanykBaHWA UK ApyrM NOBPEeau Unn He
ca pPasnosIOXEeHU MPaBUIHO, C OPUTMHAIHU PE3EPBHU YaCTH.
Hukora He crnobaBanTe NPUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHWUA ypes.

» M3nonssante npucTtaBknUTE CaMoO B HaAlb/IHO CrnoBeHo CbCTOAHME.
» Hukora He gokocBanTe OCTPUTE HOXOBE U p'béOBe C He3alWwnTeHn

pbLe.
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MpenoTepaTtABaHe Ha MaTepuasiHu LeTH

bg

[NpbXTe ganey oT Aeua onakoBbYHMA Marepuarn.

He nponyckanTe geua ga urpanaTt ¢ OnakoBbYHMA MaTepuarn.
[NpbXTe ganey ot geua Maskute 4yacTu.

He nonyckanTe aeua ga urpadaTt ¢ Masiku YacTu.

CnasBanTe yKkazaHuATa 3a MNoUncTBaHe.

MouncTtBarTe Nnpeau BcAka ynotpeda NOBLPXHOCTUTE, BM3aLUM B

KOHTaKT C XpaHUTEJTHN NPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu weTu

>

Hvkora He ekcnnoaTtnpanTe ypeaa no-
avnro ot 12 muHyta. Cnea ToBa M3k-
NtOYeTe ypeaa v ro ocTaBeTe [a Ce Ox-
naov 0o ctakHa Temneparypa.

Hwkora He ocTaBAlTe ypeaa na pado-
TV Ha NpaseH XoA.

He BkapBaviTe npeameTu, Hanp. roT-
BAPCKW TbXMLM, B OTBOpA 3a Mb/HEHE
nnu Koprnyca.

Mpeou ynoTpeda nposepeTe oTBOpa
3a Mb/IHEHE W KOpMyca 3a Yyxau Tena.
Hukora He nanonaeanTe Npecara 3a
NJ1040BE 3a U3LEXAaHe HA MHOIO
TBBPAM UK BNAKHECTU XPaHUTENHM
NpOoayKTH, Hanp. MOPKOBK, YEPBEHO
LiBEKIO WK Mpas.

3ano3HaBaHe

O6w npernen

Cnef pasonakosBaHeTo NpoOBEPETE BCUY-
KM YacTu 3a LETH, MOSTyYEHU MpU TPpaHC-
NnopTUpaHeTo, 1 KOMMJIeKTHOCTTAa Ha A0C-

E

MpwucTaska npeca 3a naoaose’
— "[pouctaska npeca 3a n1o04q08e",
Crpanmya 170

.

BobOHaTUHKM 3a XBaljaHe C Les npemec-
TBaHe

BbpTAL ce NpeBk/toUBaTeNl ChC CBETEL
npbCTEH

[MocTtaBka v 3aaBwXBaHE 3a NPUCTaBKUTE

bByToH 3a BkntouBaHe

Kanak 3a oTaeneHveTo 3a CbxpaHeHue

OTaenexve 3a CbxpaHeHue Ha nepdopu-
paHWTe OMCKOBe

MACTO 3a CbxpaHeHWe Ha 3axpaHBalmaA
kaben

Cba 3a MbHEHe

Pe36oBu NPbCTEH

[wnck ¢ ronemu oTBOPH

Hox

LWHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ metanHu kamepu

MepdpopurpaH AMCK, cpeaeH

Mepdopupar anck, puH '

N8B NEEEENEEEE B 2 258 8

TaBkara. MabyTBay C OTAENEHUE 3@ CbXPaHEHHe 1
—~our. | Kanak

OCHOBEH ypes [io3a 3a mbHeHe Ha konBacu

IE3 Npucraska 3a mecomenauka OnopeH NPbCTEH 3a HaKpaiHKKa 3a Mb/-
MpurcTaBka 3a MbAHEHe Ha konbacu HeHe Ha konback

3] Mpucraska 3a knbe ' MnactnHa ¢ GOopMUYKHK

UeTka a8 nouncreane | [Ibpxay 3a NnacTMHaTa ¢ ¢popMUUKK
MlpHoTasKa 93 WNpHLOBaNN Crank OnopeH NPbCTEH 3a NPUCTABKA 3a LNPH-

o)

MpucTaeka 3a HakbLBaHe '
— "[lpucraska 3a HaKk b/ BaHe",
CrpaHuya 169

LloBaHW cnaaku

! B 3aBMCMMOCT OT MoJena
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bg Pabota c ypeaa
BbpTALL Ce npeBKAtoyBaTen

CumBon  PyHKuUMA

max ObpaboTeTe XxpaHUTENHUTE NPo-
AYKTW Ha Hal-B1COKa CKOPOCT.

min ObpabdoTeTe XpaHUTENHUTE NPo-
[YKTW Ha HUCKa CKOPOCT.

(@) CnpeTe oBpadoTkara.

9} OcBoboeTe 3aKelleHn XpaHu-

TEIHW NPOAYKTH UpE3 PEBEPCHB-
HaTa GyHKLUMA.

CeeTeLy NpbCTEH

CBeTelmAT NPbCTEH Ha BbPTALLMA Ce
npesktousaten Bu nHdopmmpa 3a pa-
O0THUA pexxum Ha Bawmna ypen.

UHnaukatop Cratyc

CBETeLMAT NPbCTEeH
CBETW CbC CcpefHa Ap-
KOCT

YpenbT e BKOUEH B
KOHTaKTa win odpa-
BoTkarta e npekpaTeHa
B pamMKuTe Ha nocnes-
HUTE 15 MUHYTH.

O6pabdoTBaHe Ha cTe-
NeH min, max UK ©

CBeTelwmaAT NpbCTeH
CBETU CbC CuHa Ap-

KOCT
CBeTelwmAT NpbCTeH ® YpeabT He e Oun
He cBeTH “3MNon3BaH B NPo-

[Ob/DKeHWe Ha nose-
ye oT 15 MUHYTH

= AKTUMBMpAHa € 3a-
LMTHA CUCTEMA MU
€ Hanumue rpelka
Ha ypena

CobBeT: [lonbaHuTeNnHa nHdopmauma e
HamepuTe TyK:

— "SaumtHn cuctemmn”, CtpaHmuya 168
— "OrcTpaHABaHe Ha HeusrnpasHocTi”,
CrpaHuya 172

PeBepcuBHa GyHKUMA

PeBepcuBHaTa GYHKLIMA CYXKKM 3@ OCBO-
6oxaaBaHe Ha 3ak/eleHn XPaHUTETHN
npPoAaYKTW Upes KpaTkpamHo ABMKEHWE Ha
3a/eH X0 Ha LWHekKa.

— "OrcTpaHABaHe Ha HeusrnpasHocTu”,
CrpaHxuya 172

3alWMUTHU CUCTEMU

3awuTa cpewly npetoBapBaHe

3almraTa cpelly npetoBapBaHe NpeaoT-
BpartABa nospeaa Ha asuratena v apyrv

168

KOMMOHEHTH Nopaaun TBbpAe BUCOKO Ha-
ToBapBaHe.

— "OT1crpaHAaBaHe Ha HeusrnpasHocTu”,
Crpatunya 172

MpeBknAOUYBaTEN 3a TEpMO3aLLUTa
[MpeBkaOUBaTENAT 32 TEPMO3aluMTa U3K-
NoYBa ypeaa B c/lyyarn Ha npeToBapBaHe
WKW CUTHO 3arpABaHe Ha ABuratesna.

3aaafeHo MACTO 3a cuynBaHe

B cnyuait Ha npetoBapsaHe uam B10KK-
paHe Ha LHeKa CbeaMHUTENAT Ce OTuyr-
Ba Npwv NpeasuaeHOTO 3a LenTa MACTO 3a
cuyneaHe.

Bnok1poBKa cpeLly NOBTOPHO BKMAOYBa-
He

BnokunpoBkara cpelly NoBTOPHO BK/IHOY-
BaHe NpeaoTBpaTABa CaMOCTOATE/THO
cTapTvpaHe Ha BawwvAa ypen cnea npe-
KbCBaHe Ha e/1eKTpo3axpaHBaHeTo.
YpeabT OTHOBO € BK/IOUEH Cied NPeKbc-
BaHe Ha enekTposaxpaHsaHeTo. O6pa-
BoTkaTa MoXe [a ce cTapTMpa OTHOBO
eflBa cfef] NocTaBAHe Ha BbPTALMA Cce
npesk/touBaren Ha O.

Pa6oTa c ypena

MouncTBaHe Ha ypeaa U yacTuTe npe-

Av nbpeaTta ynotpeba

1. MNpeav mbpeaTa ynotpeda noyncrete
BCUUKHKN YaCTH, BNIM3aALlM B KOHTAKT C
XPaHUTETHW NMPOOYKTH.

2. HOﬂrOTBeTe MOYNCTEHUTE U NMOACYLLUE-
HW YacTW Taka, Ye [a ca noa pbka 3a
ynoTpeba.

MoaroToBKa Ha OCHOBHUA ypen
-our. B1-H

Crno6saBaHe Ha NpUcTaBKaTa Meco-
menauka

-ou. -

MocTaBfAHe Ha npUcTaBKa

—our. E1- K1



NMpenopbKU OTHOCHO CKOPOCTTAa
Hactpon- YnoTpeba

Ka

min/max [TpuctaBka Mecomenayka (nepdo-
pupanu anckose 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max [MpucTaBKka 3a NbaHeHe Ha Konba-
cu

max MpucTaBka 3a kebe

MepdopupaHu aucKose
MepdopupaH anck, duH (3 mm)

[MTepdopupaH amck, cpeaeH
(4,5 mm)

MepdopupaH anck, rpyd (8 mm)

3abenemka: [pyouaT neppopupar
aucK e noaxoadAl 3a o6padoTtka Ha
MUAELWKK KOCTH.

o
(0
TR
“S%

O6paboTka Ha XpaHUTENHHU NPOAYKTH

—~our. KA -EE

Apyry npunoxeHus

3a JOMbJ/THUTENTHUN MPUITOXKEHNA KOMOUHM-
paﬁTe NPMHAANEXHOCTUTE C YaCTKU Ha
NMPUCTaBKaTta Mmecomesiayka.

3abenexka: Crnobere npucraskara cro-
pen CbOTBETHO XeNaHOoTO MPUIOXEHWE.
Manonssarite noaroTBeHara NpucTaBka,
KaKTo e onMcaHo 3a npuctaBkaTta Meco-
Menavka.

Crnob6aBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a MbJIHEHe
Ha konbacu

MpucTaBkaTa 3a Mb/iHeHe Ha Konbacu e
noaxoaALa 3a NbjHeHe Ha U3KYCTBEHU U
€CTEeCTBEeHM 0OBMBKM C Mb/IHEXHA Maca U
3a opopMAHEe Ha posua, Hanp. kedanue-
Ta

78 19 B 22|
Crno6saBaHe Ha npucTaBKaTa 3a Kube
MpucTaskaTa 3a kebe e NoaxoaALa 3a

opopMAHe Ha TecTeHu Iko0oBe, Hanp. ¢
NMb/HEX OT Kanma.

—~our. B -Ed

MpucTaska 3a HakbiusaHe bg

Crno6saBaHe Ha NnpycTaBKaTa 3a LUNPULLO-
BaHU cnagku

MpucTaBkaTa 3a WnpULoBaHW Cnaaku e
noaxojslla 3a opopMAHe Ha BUCKBUTEHO
TECTO WK MaC/eHo TeCTo.

—onr. B - B
lNMpuctaBKa 3a HaKbsLBaHe

MpucTaBkaTa 3a Hakb/LUBaHe e Noaxoas-
la 3a HaKb/LBaHe, HaCTbpreaHe U Ha-
pA3BaHEe Ha XPaHUTEHU NPOIYKTH,
Hanp. cMpeHe, N1040Be, 3e1eHYYLM, Af-
Ku, 6agemu unu cyxu xnebueta.

06w npernen
- our.

Bnokuposka 3a 6apadaHHUTE NPUCTaBKK

Koprlyc 3a npucrtaskara 3a Hakb/iLBaHe

M3ByTBau 3a npuctaBkaTa 3a Hakb/LBa-
He

BapabaH 3a HacTbpreaHe

BapabaH 3a HapasBaHe

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo

(4]
6]

BapabaH 3a HaKkb/LBaHe Ha CUTHO

NMpenopbKU OTHOCHO CKOPOCTTA
HacTtpoi- Ynotpeba

Ka

max BapabaH 3a HacTbpreaHe

min/max BapabaH 3a HapAsBaHe

min/max BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo
min/max BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO

BapabaHHU NpUCTaBKU

BapabaH 3a HacTbpreaHe

DUHO HacTbpreaHe Ha XpaHUTesHU
NPOAYKTH, HaMp. AAKW, TBPAO CUpe-
He, KapTodwu.

BapabaH 3a HapasBaHe

HapAseaHe Ha XpaHWUTeIHW NpoayK-
TV Ha Wwawnbu, Hanp. KpacTaBWUM,
MOPKOBH, YUEPBEHO LIBEK/I0, KapTo-

[O7R

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo
Hakb/lBaHe Ha eapo Ha XpaHuTes-
HW NPOAYKTU, HaMp. NI0LOBE U 36-
NeHYyUm (kaTo AGBAKK UM MOPKO-
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bg [llpucraska npeca 3a nnogose

BM), KakTo v cupeHa (kato Gouda
nnm Edam).

BapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha CUTHO
HakbnuBaHe Ha CUTHO Ha XpaHUTe -
HW NPOAYKTH, HaNp. A4KHK, N1040BE U
3eneHuyLM (KaTto AOBIKKW, MOPKOBH
WM KapTodu), KakTo U CMpeHa (kaTo
Gouda wnnu Edam). Mpean o6padoT-
KaTta HapexeTe XpaHUTEeIHUTE NPo-
IYKTV Ha napueTa ¢ pasMepu 0Koso
2x2cm.

3aBbpTaHe oBpaTtHo
Ha YyacoBHMKOBaTa
cTpenka

[Mo-BnakeH nynn v no-
Masiko COK

3abenexku

® bapabaHHUTE NPUCTaBKK He ca Noaxo-
nAWmM 3a o6paboTBaHe Ha MHOMO MeKM
WM CUHO BIAKHECTU XPaHUTENHM
NPOAYKTH.

= [TpenopbunTeIHOTO BPEME Ha Hernpe-
KbcHaTa paboTta e 2 MUHYTH.

ynOTp663 Ha NpUCTaBKaTa 3a HaKbJiL-
BaHe

—our. Eill - Ed
MpucTaBka npeca 3a nnoaoBe

Mpecara 3a N1040Be e NoAXOAALAa 3a U3-
CTUCKBaAHeE Ha COK OT MEKU XpaHUTETHU
NpPOayKTH, HaMp. gomMatu, rpoaae 6es
CEeMKMW, ANHA U AOBIKM.

06w npernen
—our. X

Pes6oB npbLCTEH 3a NpucTaskara npeca
3a nnomnose

Perynupyema ato3za 3a nynn

[bpxau Ha GUNTbPA C YITETHATENEH
NPbCTEH

LLIHek ¢ ynnbTHUTENEH NPBCTEH

Kopnyc 3a npuctaskara npeca sa nio/o-
BE

®yHuA

®unTbPHa BNOXKA GUHA

R a e NE

DUNTbPHA BNOXKa rpyda

Perynupyema arosa
MocpeacTBoM perynvpyemara ato3sa on-
penenate KOHCUCTEeHUMATA Ha ny/ina.

170

3aBbpTaHe no yacos- [lo-Ccyx Ny/n v noeseye
HMKOBAaTa CTpesnka COoK

3abenemka: Korarto peryimpyemara ato-
3a e 3aBbpTAHA NMPEKOMEPHO HABbLTPE, TA
MOXXE [a Ce 3anyLin OT MHOIO TBbPA MU
cyx nynn. Pa3suiTe perynnpyemara asa
WNn A u3BageTe n3uano.

Crno6aBaHe Ha npucTaBKaTa npeca
3a nnogose

3abenemka: MNpeau crnodasaHe Npose-
peTe CbCTOAHWETO U MPABUIHOTO MOJO-
XEHUE Ha YITBTHATENIHUTE NPBLCTEHN Ha
LUHeKa U abpxava Ha punTbpa. Hukora
HE M3No/3BaNiTe 6e3 YNTETHUTEIHW NPBC-
TEHW W HUKOTa HE W3MON3BAaTE C NOBPe-
LEHU YITETHUTENHU NP BHCTEHM.

—our. A -
MoHTUpaHe Ha NpUcTaBKaTa npeca 3a
nnoaose

aZze 48 B 50
YnoTpeba Ha npucTaBKaTta npeca 3a
nnogose

3abenemku

= [lpeaun oBpadoTkarta npecata 3a nio-
noBse TpAdBa Aa e Hanb/IHOo crnobeHa
¥ MOHTMpPAaHa NpaBW/IHO Ha OCHOBHWA
ypean.

= []o Bpeme Ha npepadoTkara BHUMa-
BaWTe GpUATbPHATA BAOXKKA WU peryiu-
pyemaTa [o3a Aa He ce 3anyLiBar, B
NPOTUBEH C/yyai € Bb3MOXHO MPOHUK-
BaHe Ha TEeYHOCT B 38BMXXBAHETO U
BbLTPELWHOCTTa Ha ypeaa. Mskntouete
He3abaBHO ypeaa, ako npucTaskara
npeca 3a nJo040Be e 3anylieHa.
— "OrcTpaHABaHe Ha HenarnpaBHocTu”,
CrpaHuya 172

= CeMKWUTE Ha HAKOW M10A0BEe UMaT pas-
Mep, CbNOCTaBNM C TO3M Ha OTBOPUTE
Ha puHaTa um rpydaTa GUnTbpHa
BNOXKAa W Morart Aa A 3anywart. [Npeau
npepaboTtkaTta HacTpo1Te Ato3aTa Ha
HacTpowKa 3a No-BiaxkeH nynn. Torasa
cemeHaTa ce npecosar ¢ ny/ana oT Ato-
3aTa.



= HacutHeTe ronemuTe N1o40Be, 3a Aa
ce noBupat B 0TBOpA 3a Nb/HeHe. OT-
cTpaHeTe TBbPAM KOXM, cTedna, CEMKH
M KOCTUSIKMK.

= He npepaboTsaiTe 3ampaseH nioao-
BE.

® He ynpaxHasanTe rosiaM HaTUCK C 13-
6yTtBava.

ma e 51 B 56
PasrnobssaHe Ha npUcTaBKaTa npeca
3a nnopnoee

—our. Ed - Ed
YKa3saHusA 3a NoYMCTBaHe

Cnen ynotpeba He3abaBHO nouncTeTe
BCUUKM YacTH, 3a 1a M3berHeTe 3achbxpa-
He Ha ocTaTbLuTe.

» He nanonseaiTe chabpKaly ankoxon
nouMcTBaLLM NpenapaTu.

» He “3nonssanTe oCTpU, pexeLLmn nnm
METa/THU NPEeaMETH.

» He nanonssante abpasmBHU Kbpnu
WM NOYUCTBALLM Npenaparw.

3abenexka

BaemeTe noa BHMMaHWe NpenopbKuTe 3a

NOYMCTBaHE Ha CAeAHWTE YacTu OT He-

pbXaaema CTOMaHa: Kopnyc C MeTaslHu

Kamepw, LWHekK, pe3toB NPbCTEH, HOX,

nepdopupaHn AMCKOBE M CbA 3a MbJIHE-

He.

= He n3nonseanTe nouMcTBallyM npena-
paTtu, CbhabpXallM X1op, Madenaalim
BellecTBa Uu Cosn Ha cpedpo.

= YacTute oT Hepbxaaema ctoMaHa Mo-
rart fa ce 06esLBeTAT nopaan Kopo-
3MBHOTO JENCTBME HA HAKOM NMOYUCTBA-
Wy Npenaparu.

= He ocTaBAlTe yacTUTE OT HepbXaae-
Ma CTOMaHa BbB BOJa 3a Ab/Ir0 BPEME.
B uvacTtHoCT BbB BapoBuTa, TBbpaa BO-
[a vav Boaa, CbabpyKallia KUCENNHM,
Hanp. oueT.

= [JouncTBavWTe YacTuTe OT Hepbxaaema
CTOMaHa B ropHaTta KolHuua Ha Cbao-
MWANHaTa MalliMHa M He T OCTaBANTE B
CbAOMUANHATA MalliMHa Clef] NPUK-
/IlOYBaAHe Ha npoleca Ha MUeHe.

= Cflea NOYMCTBAHETO NOACYLLETE YacTu-
Te OT HepbXaaema cToMaHa M rm Hat-

YkasaHua 3a nouncrteaHe bg

puiTe C Masko 01O, 3a Aa NpeaoTs-
partnTe okncnABaHe.

MouncTBanTe OTAEHWTE YacTu crnopes
nocoyeHoTo B Tabnuuara.

- our. [

C'bXpaH‘r'lBaHe Ha oTAeNIHUTe YacTu

1. Cnepn noyncTBaHETO ChxpaHaBanTe
NoACYLEHUTE NPUHAONEXHOCTHU Ha
npucTaBkata Mecomenavka B otaesne-
HWETO 3a CbXpaHeHWe Ha n3byTeaua.
—our. i

2. 3a npubupare Ha NnepdopupaHnTe
[MCKOBE cBasieTe Kanaka Ha otaesne-
HWETO 3a CbxpaHeHue Ha ropHaTa
CcTpaHa Ha OCHOBHWA ypen. [ocTaBeTe
neppoprpaHnTe IMCKOBE BbPXY Npea-
BUAEHWTE 3a LiefiTa AbpXXayu u OTHOBO
3aTBOPETE Kanaka.

—our.[A

YKasaHua 3a 06paboTKa u npu-
MEpPHH NPUANOKEHUA

YKasaHuA 3a o6paboTka
MpucTaBka Mmecomenayka

= Bcuuku nepdpopupari anckose ca
noaxoAAwm 3a o6padoTka Ha CypoBO
Meco.

= HapexeTe MecoTo U rosieM1Te XpaHu-
TeSIHM NPOAYKTH Ha napyeTta ¢ pasme-
pr 0KO/0 2 X 2 cm, 3a Aa ce nobupar
B OTBOPA 3a Mb/IHEHE.

= [lpeau oBpabdoTkaTa OTCTpaHeTe TBbP-
[JUTE KOMMOHEHTW Ha XpaHUTeHUTe
NPOAYKTH, HaMNpP. XPYLLAIN, KOCTH UK
CYXOXUIUA.

MpucTaBKa 3a NbiHeHe Ha Konbacu

= C npucTaskara 3a Nb/HeHe Ha Konda-
cv oBpaboTeariTe caMo PUHO pasapo-
B6eHW XpaHUTEHW NPOAYKTH.

= [lpean oBpabdoTkaTa HaKUCHETe ecTec-
TBEHWUTE 0OBMBKM 3a 0KOM0 10 MUHYTH
B X/1a[Ka Boja.

= He npenbnBaniTe o6BMBKAaTa, B NPOTH-
BEH c/lyyai konbacuTe morar fa ce
cnykar no Bpeme Ha BapeHe Win nedve-
He.
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bg OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU

MpumepHa peuenTa

TyK We HamepuTe NpMMepHa peLenTa,
paspadoTeHa cneuuanHo 3a BaluvA
ypea.

Uunc ot cupeHe

CubcTaBku

1000 - 1500 g cupeHe yeabp
22 — 4 y.n. MIAH YepeH nunep

[MpuroteaAHe

HapexxeTe cMpeHeTo yeabp Ha napye-
Ta c pasmep 2x2 x 2 cm 1 rv 3ampa-
3eTe 3a 24 vyaca npu-17 °C.
ﬂOﬂFOTBeTe NnPMcCTaBKkaTta Mmecomesiad-
Ka ¢ ouHMA nepdopupaH AMCK U A

[obaBeTe yepHUa nNunep u cmeceTe
CbC CUPEHETO.

3arpeiTe npeaBapuTenHO dypHaTa Ha
200 °C.

MocTaBeTe Ha JOCTaTbYHO PA3CTOsA-
HWe efHa OT Apyra Masku KynuuHKK
CHMpPEHE BBbPXY 3acTefieHa C XxapTuA 3a
rneyeHe TaBa W M NPUTUCHETE NEeKO.
[MocTaBeTe TaBata B NpeaBapUTEIHO
3arpArtarta ¢ypHa, 10KaTo CUPEHETO
ce pasTonv.

OcTaBeTe roToBusA YWMNC OT CUPEHe aa
ce oxs1aav AOCTaTbYHO NMPean KOHCY-
VETVER

nocrtaBeTe.

= CuneTe 3ampaseHuTe napyeTta CupeHe

B CbAda 3a MNb/IHEHE.

= [locTaseTe BbPTALMA Ce MPEeBKIoYBa-

TEN Ha max.

UsBMKBaHe Ha AOMbAHUTENTHU peuen-
™

» 3a M3BMKBaHe Ha JOMbAHUTETHU pe-
LenTn OHNanH ckaHupanTe cneaHusa
QR koga.

= [lo Bpeme Ha oBpadoTkarta cuneTe

pPaBHOMEPHO 3amMpaseHuTe napyeta
CHpeHe B 0TBOPA 3a MbJ/IHEHE W TW MpU-
TUCHEeTe Haao/y ¢ u3byTBauva.

= OBpabdoTeTe UANOTO KOJIMYECTBO B
PaMKWUTE Ha 2 MUHYTH.

OTCTpaHFIBaHe Ha Hen3npaBHOCTHU

HewusnpasHocT

MpuunHa ¥ oTCcTpaHABaHe Ha HEeM3NpPaBHOCTHU

YpenbsT He cTapTpa obpa-
ooTkarta.

BbPTALWMAT Ce NPEBK/IIOUBATES € HACTPOEH HEMNPaBMITHO.
» [locTaBeTe BbLPTALMA ce NpeBkaousaTen Ha O npean o6padoT-
Kara.

XpaHUTENHUTE NPOLYKTH
He ce obpaboTBaT, Bbrpe-
KM Ye OCHOBHMAT ypea pa-
O0TH.
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MpucTaBkaTa e sanylieHa nopaauW 3akNeLeHn XpaHUTeTHW Npo-
LyKTH.

3abenemka: M3nonssaite pesepcuBHaTa GpyHKLMA CaMO C MPUC-
TaBkara Mmecomesniavka.

1. lNocTaBeTe BbLPTALMA Cce NpeBkoyBaten Ha O n uayakanTe
CnMpaHeTo Ha ypena.

2. lMocTtaBeTe BLPTALMA Ce NPEBK/OYBATEN HA @ 3a HAKOKO Ce-
KYHOM, 3a la cTapTMpate pesepcuBHaTa GyHKLUMA 1 Aa 0cBoOO-
[1TE 3aKNEeLeHUTE XPaHWUTENHU MPOAYKTU.

3. Msyakalite cnupaHeTo Ha ypeaa.

4. TMocTaBeTe BLPTALMA Ce NPEBK/OYBATES HA min U NPOBEPETE
[anv XpaHuTenHuTe NpPoaykKTM OTHOBO ce npepadoTsaT HOp-
MasHo.

3abenemka: Ako HEen3npaBHOCTTa HE MOXXe a ce OTCTPaHU no
TO3U HA4YMH, B3emMeTe Nno BHMMaHWe CnegHnTe CTbIKN.



MNpenaBaHe 3a oTnagbUM Ha U3nesnu ot ynotpeda ypeau bg

HeusnpasHocT

MpuuynHa 1 oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

XpaHUTENHWUTE NPOOYKTH
He ce oBpaboTBar, Bbrpe-
K1 Ye OCHOBHWAT ype[ pa-
60TH.

1. lNMocTaBeTe BbPTALMA ce npesktoyBaTen Ha O U n3vakanTe
CnMpaHeTo Ha ypena.

2. CBanete npucraskara u A pasrnooderte.

3. OTCcTpaHeTe 3aKNelleHn XpaHUTENHW NPOAYKTH 1 NPOBEPeTe
[anv B npucTaBkarta uin B XpaHUTE/THUTE NPOAYKTU Ce Hamupar
KOCTH, CYXOXW/IMA WK JPYrv TBbPOM KOMIMOHEHTU.

CbeanHUTENAT Ha WHeKa e B NPEeTOBAPEH U Ce € OTUYNWA NPK
3a4aaeHoTo MACTO 3a CYynBaHe.

3abenemKa: PesepsHu UacTh CbC 3a0a0eHO MACTO 3a CuyrnBaHe
He ce NMokpuBaT OT HalaTa rapaHuma. HoB cbeaMHUTEN MOXeE Aa
ce 3akynwu oT oTaena no 08Cy)XBaHe Ha KIMEHTH Upe3 KaTanox-
HuA Homep 10040650.

1. OTBwWITE BUHTA W U3BaAETE AEPEKTHUA CHEANHUTEN.

- our. (&}

2. [MocTaBeTe HOBMA CHEAUHUTEN U IO 3aBUHTETE.

—our. [Z]

YpenbT ce nakatoysa no
BpemMe Ha obpadoTtkara.

[Buratenat e nperpan.

1. MNocTaBeTe BLPTALMA Ce NpeBkouBaTen Ha O U u3yakamnte
cnupaHeTo Ha ypeda.

2. OcTaBeTe ypeda fa ce oxnaau, 3a [a AeakTuBupaTte salmrarta
cpelly npeToBapBaHe.

XpaHuTenHuTe NpoayKTH
He ce pasapobABaT paBHo-
MEpPHO.

Pe360BMAT NPBLCTEH HE € 3aBUHTEH NPaBW/THO MW He e 3aTterHar

[IOCTaTbUHO.

» [posepeTe nanv pe3BoBUAT MPBCTEH € Pas3MoNoXKeH NPaBuIHO
BbPXy pesdara Ha Koprnyca C MeTasHM KaMepw 1 e saterHar
[IOCTaTbUHO.

OT npecarta 3a naoaoBse He
“aTya CoK Wnu My, Bb-
PEKM Ue OCHOBHUAT ypen
padoTu.

Perynupatiara ao3a n GUNTbLPHUAT ENEMEHT Ca 3anyLUeHu.

1. lNMocTaBeTe BbPTALMA ce npeskatoyBaTen Ha O U navakamnTe
CnMpaHeTo Ha ypena.

2. He n3nonseanTe peBepcuBHaTa PpyHKLWA, 3a 1a M3OErHeTe NoB-
peou Ha ypega.

3. Canete npucraskaTa v A pasrnobdete.

4. OtcTpaHeTe 3aceaHann XpaHUTEeTHW NPOAYKTU U NMOYUCTETE La-
TE/THO BCMYKM YacCTu.

5. BaemeTe noa BHUMaHWE BCUYKM yKasaHuA, Npeau aa M3nonasa-
Te npecata 3a NJ1040Be OTHOBO.

— "[louctaska npeca 3a niozose”, CrparHuya 170

lNpenaBaHe 3a oTNnagbuU Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

» MpenanTe ypena 3a oTnaabLM N0 eKo-
norocbobpaseH HauuH.
AKTyanHa MHdopMaLUua OTHOCHO Hauw-
HUTE Ha NpeaasaHe 3a oTnagbLy e
nonyuute oT BalumAa cneymnanmsmpan
TbProseL, KakTo 1 OT CboTBeTHaTa 00-
LMHCKa WK rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HaUYEH B CHOT-
BETCTBWE C eBponenckara am-
pektna 2012/19/EC 3a cTtapu
€NeKTPUYECKMN U eNTEKTPOHHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu anpekTvBa pernameHTMpa
BaNMaHUTE B pamkute Ha EC
npasuna 3a NnpuemMaHe u u3nos-
3BaHe Ha cTapu ypeau.
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bg Ortaen no oBcnyxsaHe Ha KIMEHTH

OTaen no o6cnyxBaHe Ha KNu-
eHTH

LLle nonyunte cBBLP3aHM C GYHKLMOHAS-
HOCTTa ¥ MNO3BOMABALLM ChbXPaAHEHWE OpH-
rMHanHW pe3epBHU yacty o 10 roanHu
cnep nyckaHeTo Ha nasapa Ha Bauwwua
ypen oT Hawara cnyxoa 3a 00cnyxpaHe
Ha KJIMEHTH.

3a gonbiHWTeNHa nHpopMauma ce obpb-
LaviTe KbM HawaTa cnyx0a 3a o0cnyxBsa-
He Ha K/IMEHTH.

Moapo6Ha MHPopMaLmMA OTHOCHO rapaH-
LIMOHHUWA CPOK M rapaHLMOHHWUTE YCNoBKA
BbB Balwarta cTpaHa e nonyunte ypes
QR Koaa Ha NPUIOXEeHUA AOKYMEHT 3a
CEepPBU3HM KOHTaKTU U rapaHLMOHHK YCo-
BUWA, OT Hawarta cnyxda 3a obcnyxBaHe
Ha KJIMeHTH, Balumna Tbprosew Wam Ha Ha-
wata yeb cTpaHuua.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0bata 3a 0bc-
JIY)XBaHE Ha K/IMEHTH LLe NOoyunTe Ypes
QR kofa Ha NPUNOXeHMA JOKYMEHT 3a
CEPBW3HW KOHTaKTW U rapaHLMOHHM YCI0-
BMA WM Ha HawlaTta yeb cTpaHuua.
MHPopmaumnATa cbrnacHo PernameHt
(EU) 2023/826 e HamepuTe oOHNavH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuaTa Ha
npoyKTa 1 cTpaHulaTta 3a CepBu3HO 00-
cnyxBaHe Ha Balwwa ypea npu pbkoBoac-
TBaTa 3a ynotpeda v JOMbAHUTENHUTE
[IOKYMEHTH.
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besneka uk

Be3neka

= byab nacka, yBaXXHO NpOYnTamTe LK IHCTPYKLIO.

m 30epexiTb IHCTPYKLiO ¥ iHpOopMaLito Npo Npuaaa ana nisHiloro
KOpWCTYBaHHA abo AN HACTYNMHOro BAacH1ka npunagy.

= He nigkatovanTe npunag, AKLO MOro NMoLKOMKEHO Nif Yac TpaHc-
NOPTYBaHHA.

KopucTtyuteca npuiaaoM TiNbKu:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaAMK 1M npunanaam.

® /1A Lien, ONUcaHuX y Lin iIHCTPYKLil.

= 119 NoApiOHIOBaAHHA cMpKX abo BapeHWx NpoayKTiB, Hanpuknaa
Mm’Aca, pudu 1 OBOUIB.

® ig HarnAaoM.

® 118 00p0oOKM NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TOMBasICTIO, 3BUYaHUMK A1A
NOMaLllHBOro rocrnoaapcTaa.

® Y [IPUBATHMUX JJOMOrOCNoAapCTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NPU3HAYEHHA 3a KiMHATHOI TemnepaTtypum.

® Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O60B’A3K0OBO BigKItOUYanTe NpWAa Bif €N1eKTPOMEepPeXi B Taknx Bunai-
Kax: nicnA KOXXHOro BUKOPUCTAHHA; AKLLO BM 3anuwacTe npunan 6es
HarnAdy; nepea cknagaHHAM, po3dupaHHAM ado OUYMLLEHHAM; Y pagi
HaOMXKEHHA [0 YacTuH, AKi oBepTatoThea; AKLLO BUHUKIA He-
CMPaBHICTb.

Ocobu 3 Bi3UYHNMK, CEHCOPHUMK 200 MeHTa/IbHUMK Baaamu abo

0cobu, AKMM BpaKye 3HaHb Ta AOCBiAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Npuia-

[OM nuLie nig Harnagom ado AKLWO BOHW NPOWMLLAM MiAroToBKY 3 6e3-

MeYyHOro KOPMUCTYBaHHA NPUIAA0M Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HEOE3MeKY.

[itam 3aO0pPOHEHO rpat1ca 3 NpuaIaaoMm.

[iTAM 3a00POHEHO YMCTUTH 1 0OCYyroByBaTV Npunaa.

[iTam 3aBopoHEeHOo KopucTyBaThcA Unm npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia AiTew.

» Hikonm He KOpUCTyMTecA NOLWKOMKEHUM NPUIAL0M.

» 3a00pPOHEHO KOPUCTYyBaATMUCA NPMUAaAO0M, MOBEPXHA AKOrO TPiCHyNa
un 3namanacs.

» He TArHiTL 3a MepexHuii kabenb, oo Bia’eaHaTH Npwnaz Big mepe-
Xi. 3aBXau TATHITb TiNbKKW 38 MEPEXHUN LUTEKED MEPEXHOIO
kabento.

» Akwo npunan abo MepexxHuin kabenb NOLWKOIXKEHWUH, HeramHo
BiA'eqHaNTe MepexeBui LTekep po3noaiibHoro 61oka ado Bu-
MKHITb 3ano0iKHWK Yy po3noaisibHomy 610Li.

» 3atenepoHyrTe A0 cepBiCHOI cnyxou. — CropiHka 183
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uk beaneka

>

Mpunan 4O3BOMEHO NigKAKOYaTH OO ENEKTPOMEPEXI M eKcnya-
TyBaTW /IMLLIE BIANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3Ha4YE€HMX HA 3aBOACHKIN Ta-
o [ZI[HTR

3ab0opoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
enekTpuUHa Mmepexa He obnaaHaHa 3a3eMItOBa/IbHUM NMPOBOJOM.
B xogHomy pagsi He nigkauanTe npuiaa Ao 30BHILLHLOrO PO3-
NoAiIbHOrO MPUCTPOO AN1A XMBAEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa ado ny-
NibTa AWCTaHLIMHOIO KEPYBAHHA.

PemoHTyBaTV npunan 403BONEHO Ti/IbKK G axiBUAM.

[nAa pemoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /ULLIE OPU-
riHa/IbHI 3aMN4YacTUHM.

o6 yHWKHYTHM Hebe3nek, Y padi MOLWKOMKEHHA Kabeto XMUBNEHHS
LibOro npunany noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasidpikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptoiTe Hi npunag, Hi Kabesb XUBMNEHHA Yy BOAY W He
MUITE B MOCYAOMWWHIA MaLLUMHI.

BukopucToByiTe npunaa nve B 3aKpUTUX MPUMILLEHHAX.

» bepexiTb Npuiaa B BUCOKOI TEMNepaTypu 1 BOSTOTU.

He MoXHa UMcCTUTM Npunaa 3a 4ONOMOroo NapoBoro abo BUCOKOTH-
CKOBOro npuniaay.

He nonyckanTe KOHTaKTy Kabento XMBAEHHA 3 rapAaYMMmM YacTUHaAMM
npuaagy Yy iHWUMK mxepenamu Tennia.

He nonyckanTe KOHTaKTy MepEexXHoro kadesnto 3 rocTpumu
npeamMeTamu.

He neperunaiTe, He nepeTuckanTe U He nepeodnagHynTe kabenb
YXUBNEHHA.

Y »KOAHOMY pasi He cTaBTe npuaad Ha rapadvi NoBepxHi abo Nodmay
HUX.

Pyku, Bosiocca, o4ar Towo cnia Tpumaty Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
YyacTWH Npunaay, wo obeprarTbCAa.

YcTaHOBNOBATH | 3HIMATKM HAcaaKn MOXKHA TiIbKK TOAi, KO/IM MPUBOA
HEePYXOMWW, a Npunaza Biad' €AHaHWK Bi eNeKTpoMepeXi.

He npocoBynTe pyKy B 3aBaHTaXyBaslbHy rOP/IOBUHY.

MigwToBXyWTE NPOAYKTH Ti/IbKKU LUTOBXAYEM.

YacTunHu, WO MatOTb MOMITHI TPILLUMHKM UM iHLLI NOLWKOMKEHHA ado X
He TPUMatoTbCA AK CAif, HeOOXiAHO 3aMIHUTU OPUTiHa/IbHUMK 3ar-
YacTUHaMM.

CknapaTv Hacaaku 6e3nocepenHbo Ha ocHoBHOMY ©noLi npunaay
3a00pPOHEHO.

KopwucTyBaTnca Hacagkamu MOXKHa TiNlbKK B MOBHICTIO cK1aaeHoOMy
CTaHi.
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vV VY VvV YV VY

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB
» KopwucTyBatuca npunagom 6es3 nepe-

pPBK MOXKHa Makcumym 12 xB. icna
LIbOr0 BUMKHITb Npunaa i aante nomy

OXOJTOHYTH 10 KiIMHATHOI TEMMepaTypu.

» 3a00pPOHEHO BMMKATH NMOPOXHIK Npu-
nap.

» He BcTaBnante npeamMeTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaxyBasibHy rop/so-
BUHY ado Kopnyc.

» [lepen KOPUCTyBaHHAM NEPEBIPTE, UM
Hemae B 3aBaHTa)KyBaslbHili FOP/IOBUHI
W KOpMycCi CTOPOHHIX NpeaMETiB.

» KateropuuHo 3a®0pOHAETLCA BUKOPK-
CTOBYyBaTW Hacaaky-npec ana G pykTiB
ANA BUYABMOBAHHA COKY i3 [lyXKe
TBEPANX a®0 BOTOKHUCTUX NPOAYKTIB,
AK-OT MOPKBa, BypAK un Lunbyns.

3HauoMCTBO

Ornan

lMicnA po3nakyBaHHA NepeBipTe, un
KOMMMEKT MOBHWM i UM He MOLLIKOAUNO
AKICb YaCTMHM Mia Yac TPaHCNOPTyBaHHA.
— Marn.

AK YHUKHYTWM MaTepianbHux 30MTKiB  uk

Hikonn He TopkanTecA HOXIB i KpanOK roIMMK pyKamu.

BepexiTb NnakyBasbHi Matepianv Big AiTen.

He nossonAanTe OiTAM rpatmca 3 nakyBaJ/ibHUM Matepiasiom.
BepexiTb ApiOHI aeTani Biag AiTew.

He nossonanTe OitaAmM rpatmca 3 ApiOHMMK AeTanaMMy.

BuWKOHyWTE BKa3iBKM 3 UMLLEHHS.

[TOBEpPXHi, AKI KOHTAKTYIOTb 3 XapuYOBUMM NPOAYKTAMM, CAid YNCTUTH
nepen KOXXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

@

LLlaTkyBansLHa Hacaaka'
— "lllaTkyBasibHa Hacaaka'",
CropiHka 179

E

Hacaaka-npec ana ¢pykTis'
— "Hacanaka-npec 419 QpyKTiB",
Cropiqka 180

PyKOATKW A/1A TPAHCNOPTYBaHHA

[MOBOPOTHUI BUMMKAY 3 KislbLIEM, LLO CBI-
TUTbCA

KpinneHHa Ta npuBoAa A14a Hacaaok

KHonka po36oKkyBaHHsA

Kpuiuka sigdineHHa ona sdepiraHHs

BinainenHa ona 36epiraHHa
nepdOopOBaHMX aAMCKiB

Micue ana 36epiraHHa kadesnto

SaBaHTa»(yBan bHa Yalwa

['BUHTOBE KifnbLe

MepdOpOBaHUM AUCK i3 BENMKUMMU
oTBOpPaMu

Hixx

[MoaaBanbHWM WHEK 3i 3uenieHHAM

MeTanesui Kopnyc i3 kamepamu

REEE B BER R 58 8 R

MepdopoBaHUM AUCK i3 cepeaHimu
oTBOpPaMM '

MepdopoBaHuii AMCK i3 APIOHUMHU

OcHoBHuii 610K Npunagy f
oTBOPaMM

IE] Hacaaka-m’acopy6ka ——

LLIToBXau 3 BiACIKOM i KpULLKOO AndA 36e-
Hacaaka ana koBGacok piraHHs
3] Hacanka ana ketoe' KoBBaCHWI HAKOHEUHMK
LLitka ana umweHHa ' NiawunHWKoBe KiNble Ana KoBGacHOro
Hacaaka ana neunea’ wnpvua

dopMyBanbHa NnacTuHa

! BanexHo Big mogeni
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uk Excnnyatauin

Tpumay ona GpopmMyBanbHOI NNACTUHK

OnopHe Kinble nig Hacaaky AnA neunsa

MoBOpOTHMI NnepeMUKay

CumBon  ®dyHKUIA

max O6pobKa NPOoayKTiB Ha HaWBULLiN
LUIBMOKOCTI.

min O6pobKa NPOoayKTIB HA HUXUYiM
LUIBMOKOCTI.

O 3ynuHka 00poOKHu.

9 3BiIbHEHHA 3aCTPAMMX NPOAYKTIB

dYHKLIEO pesepcy.

CsiTnoBe Kinbue

CBiTnoBe KifbLe Ha NOBOPOTHOMY nepe-
MuKadi iHpopMye Bac Npo poBoUniA cTaH
npwnaay.

Inaukauin Cratyc

CsaiTnoBe KifnbLe CBi-
TUTbCA 3 CEPEeaHbOD
ACKpaBICTO

[1pOoTAroM OCTaHHiIX
15 xBunuH npunag nig-
K/IOYEHO 40 eNeKTpo-
Mepexi, abo BiH 3aKi-
HUMB 0OPOOKY.

O6pobka Ha LWBMAa-
KOCTi min, max a6o ©

CsiTnoBe Kinblie CBi-
TUTbCA 3 BUCOKOIO

ACKpaBICTO
CsiTnoBe Kinblie He = [lpnMnagom He Kopu-
CBITUTbCA CTyBa/IMCA noHasa

15 XBUAKH

= CnpautoBana cu-
cTema 6esneku,
afo Ha npunaai
BUMHWKNA He-
CMpaBHICTb

Mopapa: [JoknaagHiwe av.. TyT:

— "Cucremu 6esneku”, CtopiHka 178
— "VeyHeHHA HecripaBHocTen ",
CropiHka 182

DyHKLUiA peBepcy

®yHKLUIA peBepcy CNyrye ana 3eifibHEHHA
3aCTPAr/MX NPOAYKTIB KOPOTKOYACHUM
3BOPOTHUM 0OepTaHHAM No4aBasIbHOro
LUIHeKa.

— "YCyHEeHHA HecrnpaBHOCTEN ",
CropiHka 182

178

Cuctemu 6esneku

3axucT Big nepeBaHTaXeHHA

3axucT Bia NnepeBaHTayKeHHs 3anobirae
MOWKOMKEHHIO ABUTYHA W IHLWMX YaCTUH
yepes 3aBUCOKE HaBaHTaXKEHHA.

— "VYoyHeHHA HecripaBHocTen”,
CropiHka 182

Tenno3axucHUM BUMUKaY

Y pasi nepeBaHTaxxeHHA ado neperpisy
[OBWUTYHA TEMN03aXUCHUI BUMUKAY BUMM-
Kae npunag.

Micue 3agaHoro anomy

AKLWOo noJaBanbHUI WHEK BIOKYETLCA
ab0 nepeBaHTaxXyeTbCA, 3UErIeHHA fa-
MaeThcA Y creLiasibHo nependayeHoMy
MiCLLi.

3axucT Bi}JI NOBTOpPHOro BBiMKHEHHSA
3axu1CT Big NMOBTOPHOIO BBIMKHEHHA
3anobirae aBToOMaTMUHOMY 3arnycKy
00p0oBKK MicnA 3HECTPYM/IEHHA Npuiaay.
[MicnAa 3HecTpyMneHHA npunan 3HOBY
BMMKAETLCA. 3anycTutv 0BpobKy MoXHa
TiNbKW icAA TOro, AK BUM NOBEPHETE Nnepe-
MuKau y nosuito O.

Excnnyarauif

OuuLleHHA npunaay i Moro aetanen

nepena nepLrMm BUKOPUCTaAHHAM

1. Yci getani, AKi KOHTaKTYOTh i3 Xa-
PYOBUMM NPOAYKTaMM, Nepes NepLLnM
KOPUCTYBaHHAM CiA MOMWTH.

2. [ligrotynte BUMUTI i BUCYLLEHI AeTani
[l0 3aCTOCYyBaHHA.

NiarotoBka ocHoBHOro 65oka
-Man. FA-EF

CxnagaHHA HacaaKu-M’ ACOpyOKU
—Man. 1 -Iid

PosmiwieHHA HacaaKu

—-Man. B - Kl

PekomeHaauii oo WBUAKOCTI

Hana-
LITyBaH-
HA

3acTtocyBaHHA

Hacaaka-m'acopybka
(nepdopoBaHi AUCKK 3 MM,
4,5 MM, 8 MM)

min/max




Hana- 3acTocyBaHHA
LITYBaH-

HA

max Hacapaka ons kosbacok
max Hacapaka ons ke66e

MepdoposaHi AUCKHU

LLlaTkyBanbHa Hacagka uk

nNpoAayKTiB, AK-OT CMPY, G PYKTIB Ta OBOUIB,
MUFOAMO 1 iHWKX ropixiB abo yepcTBux
Oy0YOK.

MepdopoBaHmuii ancK i3 APiIGHUMHU Kopnyc ana watkyBanbHOI Hacaaku
oTBOPaNY (3 MM) LLiToBXau AnA WwaTkyBansbHOi Hacaaku
MepdopoBaHuii AMCK i3 cepeaHiMm HaTupansHuii GapabaH
oTBOpamy (4,5 Mm) PisanbHuii 6apadaH
@ MepdopoBaHW AUCK i3 BESIMKUMM 6| LaTkyBanbHWi GapadaH 3 BE/IMKUMU
oTBOPaMM (8 MM) oTBOPaMK
HoTtatka: [TlepdopoBaHum anckom 3 LaTkyBanbHWi GapadaH i3 ApiOHUMK
BEJIMKUMUK OTBOPAMMU MOXHA OoTBOPamMm

00pPOBNATU KypPAUi KICTKK.
O6pobka npoayKTiB
/YA 12 B 18 |

HoaaTkoBi cnocobu sacTocyBaHHA
LL{oB yMOXIMBWTM NOAATKOBI CNOCOBH 3a-
CTOCYBaHH#A, NOEAHYHTE 3 YaCcTUHAMM
Hacaaku-m’AcopyOku cnedianbHe npuna-
AAA.

Hotartka: Cknagite Hacaaky ana 6axaHo-
ro cnoco®y 3acTocyBaHHA. Bukopu-
CTOBYWTE MiAroTOBMEHY HacadKy Tak, AK
onucaHo AnAa Hacadku-m'ACOpyOKM.
CknagaHHA HacaaKu ana Kosbacok
Hacanka ana kosBacok npusHaveHa,
o6 3anoBHOBaTW haplLleM NPUPOIHI Ta
LUTYYHi KoBOaCHI 0O0MNOHKH i 10O GopMy-
BaTW KOBOACKM, AK-OT YeBanuyuui.

—-Masn. EE]-EA

36upaHHA Hacaaku and Ke66e

Hacapnka ana ke66e npugaTtHa anq
dOopMyBaHHA KOHBEPTHKIB 3 TicTa abo da-
puly.

—Man. &) - 5

36upaHHA KOHAUTEPCbKOI HacaaKK
Hacapgka ans neunsa nigxoauThb, Wwoo
dopmMyBaTH NICOYHE W IHLLE MNEeYnBO.

—Man. E2- E
LLlaTKyBanbHa Hacagka

LLlaTkyBanbHa Hacagka npusHavyeHa s
LaTKyBaHHA, HATUPAHHA W Hapi3aHHA

PexomeHaauii Lo4o LWBUAKOCTI

Hana- 3acTocyBaHHA

LITYBaH-

HA

max HatupanbHuii 6apadaH

min/max  PisanbHui 6apabdaH

min/max  LatkyBanbHuii 6apabaH 3 BENMKU-
MW OTBOpaMM

min/max  LaTkyBasibHuii GapadaH i3

NpiGHUMK OTBOpamu

Bapa6aHHi BCTaBKU

HatupanbHuii 6apabaH

[pi®He HaTUpaHHA NPOaYKTIB, Ha-
npuvknaa ropixis, TBEPAOro CUpYy,
KapToni.

PizanbHuii 6apadan

HapizaHHAa cknbkamu Takmnx
NPOAYKTIB, AK OTipKW, MOPKBAa, OypaK
uu KapTonnA.

LaTkyBansHWi GapadaH 3 BEIMKUMU
OTBOPaMM

LLlaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT
dPYKTH ¥ 0BOYI (Hanpwuknaa, Adnyka
UM MopkBa) abo cup (Hanpukiag, ra-
yna abo efam), BEIMKUMK
LimaTtkamu.

LaTkyBasibHWi GapadaH i3 APIOHUMU
oTBOPaMM

[piOHe WwaTkyBaHHA Takmnx
NPOAYKTIB, AK FOPIXM, OBOYI 1 GPYKTH
(Hanpwuknaa, Aényka, MOPKBAa,
KapTonnsa) ado cup (Hanpwkiaa, ra-
yaa abo egam). MNepen 06podkoto
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uk Hacagka-npec anAa G pykTiB

HapisanTe NPoAyKTH WMATKaMK Npu-
ONM3HO 2 X 2 CM.

HoTtatku

» bapabaHHUMK BCTaBKaAMK HE MOXHa
06pobnaTh ayxe M’AKi aBo ayxe Boso-
KHUCTI NPOAYKTH.

= PekomeHaoBaHWi yac 6esnepepBHOI
pPoBOTH CTAHOBUTL 2 XBWU/UH.

BuKopucTaHHA WWaTKyBanbHOI Hacaa-
KU

— Mav. [l - E
Hacanka-npec ana ¢ppykKTiB

Hacagka-npec ana ¢pykTiB 4ae 3MOry Bu-
yaB/OBAaTK CiK i3 TaKMX M’'AKMX NPOAOYKTIB,
AK nomigopu, BuHorpa 6e3 KicTOUoK,
KaByHM i Abnyka.

Ornag
— Ma. X1

'BMHTOBE KinblLie Hacaaku-npeca ana
;
O PYKTIB

PerynioBanbHa Hacaaka ana ¢ pykToBoi
M’AKOTI

N

Tpumau ¢inbTpa 3 yulifibHIOBaIbHUM Ki-
NbLEeM

[TonaBanbHWM WHEK 3 YLLiNbHIOBaIbHUM
KinbLem

oo

Kopnyc Hacaaku-npeca ana ¢pykTiB

BunyckHa nirka

DinbTpyBasbHa BCTaBKa 3 APIOHUMU
oTBOpamMu

®inbTpyBasibHa BCTaBKa 3 BE/IMKUMM
oTBOpamMu

28 8

PerynroBanbHa HacafaKa

3a 0NOMOroto pery/toBasibHOI Hacaaku
MOXHa BM3HAYaTh KOHCUCTEHLIitO
dPYKTOBOI M'AKOTI.

[ToBepTaHHA NPOTH Mokpiwa ¢pykTOBa

rOAMHHUKOBOI M’AKOTb, MEHLLE COKY
CTPINKK

[MoBepTaHHA 3a Cyxiwa ppykToBa
rOAMHHUKOBOIO M’AKOTb, Biflble COKY
CTPINIKOKO

HoTtaTtKa: AKLWOo BKpYTUTH peryntoBanbHy
HacaaKy HaaTo CubHO, HAATO TBEPAA UM
cyxa QppPyKTOBa M'AKOTb MOXe 3abuTh pe-
ryntoBasibHy Hacaaky. TpoXu BiAKPYTiTh
180

peryntoBanbHy Hacaaky ado NoBHICTHO
3HIMITb .

CxknapgaHHA HacagKu-npeca aAnA
bpykTiB

HoTtaTtka: lNepen cknananHam Tpeda
NepeBipUTU CTaH i NPaBUNLHICTb
YCTaHOB/IEHHA YLLiNBHIOBAIbHMX KiNneLb
noJaBanbHOro WHeka M TpuMmava
oinbTpa. Excnnyarauis 6e3 yuinbHo-
Ba/IbHMX Kiflelpb i 3 MOLWKOMKEHUMU YLLi-
JIbHIOB&/TbHUMMU KiflbLiAMM 3a00POHEHA.

-Man. ] - 4

YctaHOBNEHHA HacaagKu-npeca anq
¢pyKTiB

a7V 48 B 50 |

BuKopucTaHHA Hacagku-npeca anA

$pyKTiB

HoTtaTtku

= Hacaaky-npec ana GpykTiB nepes
00p0o6KOIO HEOOXIAHO MOBHICTIO 3i-
OpaTv ¥ NpaBWIbLHO BCTAHOBWUTU Ha
OCHOBHWIA BN10K NMpunazy.

= [lig yac 0BpPOOKU NWUNbLHYITE, W00
dinbTpyBasbHa BCTaBKa Wi perysnto-
Ba/ibHa Hacaaka He 3aduBanucs,
iHaKLLEe pianHa MoXe noTpanuty B
npuBO4 i BCcepeanHy npunaay. AKwo
Hacagka-npec ana ¢pykTiB 3adunacs,
HeramHo 3ynuHiTL Npunag.

— "VYeyHeHHA HecripaBHocTeu ",
CropiHka 182

= HaciHHA AeAKuX NI04iB Mae Takun
camuit poamip, Wo 1 ApidHi aBo BeuKi
diNbTPYBasbHI OTBOPH 1 MOXYTb 3a0u-
™ GinbTpyBanbHy BCTaBky. [epen
006p0o06KOIO BiAperynonTe Hocuk y Bik
BOJIOTILLIOI M’AKOTI. Y TakoMy pasi Haci-
HHA BMXOOWTUME 3 HOCMKA Pas3oM 3
M’AKOTTIO.

» Benuki ¢ppykTv cnig noapiéHioBaTH,
06 BOHW NOMiLLAIMCA B 3aBaHTaXy-
BasibHy rop/1oBuHY. Buaganante teepai
LUKIPKK, HACIHHA M KiICTOUKMW.

He 06pobnanTe 3aMOpPOXeHi G PyKTH.
He TUCHITb LWTOoBXauem HaaToO CUIIbHO.

— M. il - H3



Po36upaHHA HacaAKuK-npeca ans
JpyKTiB

g 57 B 59 |

Oornan YMLLEeHHA

Onpasy nicna KoOpUCTyBaHHA OUNCTLTE
BCi geTani, o0 3anWKK He NpUcUxXanm.

» He BukopucTOBY/iTE 3acoBM ANA
OUMLLIEHHA, WO MICTATL CNKPT.

» He BMKOPWCTOBYITE 3arocTpeHi abo
MEeTanesi NPeaAMeTH.

» He BMKOPWCTOBYWMTE XOPCTKi raHyipKu
ab0 3acobu A58 OUMLLEHHA.

HoTtatka

JoTpumynTeca pekomeHaalin i3 unileH-

HA TakMx AeTasien 3 HepXxaBkoi cTani:

METaNeBu KOpNyc i3 Kamepamu,

noaaBasibHUI LHEK, TBUHTOBE KifbLie,

Hi>XX, NepPOPOBaHi AUCKU 1 3aBaHTaxy-

Ba/lbHa yalla.

= He 3aCTOCOBYMTE MUIIHUX 3ac0oBiB, WO
MiCTATL xJ10p, Biadintosaui ado coni
cpibna.

= Jletani 3 HepXaBKOi CTani MOXyTb
3MIHUTK KOJIP YHaCNiA0OK KOPO3iMHOro
BMN/IMBY AEAKUX MUIHKX 3aco0iB.

m [leTani 3 HEPXXaBKOi CTa/li He MOXHa
Ha[0Bro 3anuwaru y Bofi. Lle ocobnu-
BO CTOCYETbLCA TBEPOi BOAM, LLO
MICTWUTb KaslbLliEBI COJTi, @ TaKOX BOAM,
LL|O MICTUTb KMCNOTKU (Hanpvknaa,
ouer).

= [letani 3 HepxaBkoi cTani Cnig MuTu y
BEPXHbOMY KOLLIMKY NMOCYAOMUIHOI Ma-
LUXHK, a NiCNA 3aBEPLUEHHA LMK/Y He-
raMHo BUMMAaTH 3 MallUWHMK.

= [licna MuTTA AeTani 3 Hep)XaBKoi cTani
HeoOXiAHO MPOCYLUUTH i NPOTEPTH OJli-
€10, o6 3anobirTi OKUCAEHH!O.

[MTouncTbTE OKPEMI AeTani, AK yKasaHo B

Tadnuui.

- Mas. [

36epiraHHA OKpemux geTanen

1. Yucte 1 cyxe npunaaan Hacaakw-
M’'ACOPYOKM Noknafits Ha 36epiraHHsA
BCEpenHy LToBXaua.

- Man. [

Ornag umwenHa  uk

2. lllo6 nomictnti Ha 3BepiraHHA
nep®opoBaHi AMCKU, 3HIMITb KPULLKY
BiOAINEHHA AnA 30epiraHHA 3Bepxy
OCHOBHOro 6n10ka npunaay. MNoknagits
nep®opoOBaHi IMCKKU Ha CreLiasibHO
nependayeHi TpUMadi; 3HOBY 3aUUHITb
KPULLKY.

- Man. (A

BkasiBKM L1040 06pO6KH 1
NpUKNanu 3acToCyBaHHA

BKasiBKku L1040 06po6Ku
Hacaaka-m’acopy6ka

= Yci nepdopoBaHi AMCKK NpuaaTHi, wob
06pobnATU cupe M’Aco.

= Benuki lumMaTku m'Aca W iHLWKX
NPOAYKTIB CNia pisat KyOukamu npw-
ONM3HO 2 X 2 CM, LIOO BOHW NPOWLLK B
3aBaHTaXyBasibHY FOPJ/IOBUHY.

= [lepen 0OpOoOKOK BUNMITh i3 MPOAYKTIB
TBEpAi YacTKK, AK-OT XpALLi, KicTkK abo
CYXOXWNNA.

Hacapnka ana Kos6acok

= Hacaakoto An1a KoB6acoK MOXHa
00p0BNATH TiNbKK APIOHO NepemeneHi
NPOAYKTH.

= 3amouiTb HaTypasibHy 0000HKY nepen
06pobkoto Ha 10 XBUAWH Y TeNNin BOAi.

= He 3anoBHIONTE KoBOACHY 0OOOHKY
3aHaaTo LWiNbHO, iHaKWe KoBBacKK MO-
XYTb JIOMHYTH NiA Yac BapiHHA ado
CMa)KeHHA.

Mpuknag peuenty

TyT HaBeeHO Npuknan peuenTy,
CKNafeHu crewianbHoro ana LUboro npu-
naay.

CupHi uuncu

IHrpenieHTH

= 1000—1500 r cupy uemep

m 215—4 4y, N1. MEIEHOrO NePL|O

MpuroTyBaHHA

= [lopixTe cMp Yedep wmMaTKkamu
3aBOINbWKK 2 X 2 X 2 CM | 3aMOpO-
XYWTE NPOTArOoM 24 roavH npwu
Temneparypi-17 °C.

» YcTaTtkyihTe Hacagky-M'acopyoky
nepdopoBaHUM JMCKOM i3 APIOHUMU
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uk YcyHeHHA HecnpaBHOCTEW

OTBOpaMM M YCTAHOBITb HAcaaKy Ha
npwnaa.

= 3acunte 3aMOPOXEHI LUMAaTKK CUPY B
3aBaHTaxXyBaslbHy yallly.

= [lOBEPHITb NepemMmnKay y nooxXeHHA
max.

= [lig yac 0OpPOOKK PIBHOMIPHO
noaaBanTe 3aMOPOXKEHI LMATKK CUPY
B 3aBaHTaXyBaslbHy FOPIOBUHY W Nid-
LUTOBXYWTE LUTOBXAYEM.

= O6po0BiTb YCIO KifIbKICTb MPOTArOM
2 XBWU/NH.

[onavte nepelpb i 3mMilLanTe i3 CUPOM.

MporpinTe ayxosy wady o 200 °C.
Po3knaaite cMp ManeHbKnuMmu rpyaou-
Kamu 3 JOCTaTHIMM NPOMIDKKaMu Ha

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEH

[EKO, BUCTENEHE KY/IHAPHUM
nanepowm, i anerka nonpuTUCKamnTe.
BcTaHOBITL AEKO B MPOrpiTy AYXOBKY
navte cupy posTonuTmcA.

["OTOBI CMPHI uMnCcK Nepen CnoXxweax-
HAM [OCTaTHLOKO MIPOKD OXONOAITh.

HonaTKoBsi peuenTtu
» o6 oTpumatk oaatkosi peuent,

3ickaHynTe uer QR-koga.

HecnpagBHicTb MpuurHa 1 yCyHEeHHA HecnpaBHOCTI

Mpunan He 3anyckae HenpaewibHO BCTAHOBNEHO NOBOPOTHUI NepeMukau.
00pOOKY. » [lepen 06poOKOO NOBEPHITL Nepemukay y nosuuito O.
Mpunan npautoe, ane MpoAayKTW 3aCTPAMM i 3a0WUIU HacaKy.

MPOAYKTN HE MEPEMEIOO-  HoTtaTka: DyHKLiIO peBepcy 3aCTOCOBYATE TilbkM 3 HACAAKOIO-

ThCA. M’ACOPYBKOIO.

1. YCTaHOBITb NOBOPOTHWI Nepemukay y nonoxernHa O i saue-
KanTe, AOKK Npunad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. Ha kinbka cekyH/ yCTaHOBITb MOBOPOTHWUIA NepemMmnkady y noso-
XEHHA O, 106 3anyCTUTH GYHKLIO PeBEePCy i 3BINIbHUTU 3acTpA-

rNi NPO4YKTH.

3. 3auekalite, 0OKM Npuaaa NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.
4. YCTaHOBITb MOBOPOTHUM NepemMmkay y NOIOXKEHHA min i NepeBi-
pTe, UM BigHOBWNACH 3BMYaHa 0Opodka NPoayKTIB.

HoTtaTtKa: AKLo HecnpaBHICTb He 3HWK/1a, BUKOHAWTE onucaHi Hu-

Xue fii.

1. YCTaHOBITb NOBOPOTHMM Nepemukay y nonoxerHHa O i 3aue-
KanTe, AOKW Npwiad NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.

2. 3HiMiTb i po36epiTb Hacaaky.

3. MMpubepiTb 3acTpArIi NPOAYKTHU; NepeKoHanTecs, WO Hi B
Hacafli, Hi B NpoayKTax Hemae TBepaMX YacTok, AK-OT 3€PHMH

abo KiCTOYOK.

3uenneHHA NoaaBasibHOro WHeKa NepeBaHTaXWIocA 1 nonamano-

cA B 3a4aHOMy Micui.

HoTtaTtka: Ha 3anacHi aetani 3 3agaHMm MicLiem 3710My Halli ra-
paHTiliHi 3000B'A3aHHA HE MNOLWKMPIOTLCA. HOBE 3UenneHHA MoXHa
3aMOBUTU B CEPBICHIN cnyxo6i 3a Homepom 10040650.

1. BianycTiTb rBUHT i 3HIMITb 3iNcoBaHe 34YenyieHHA.

i VYA 63 |
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Y1unisauia ctapux npunagis  uk

HecnpaBHicTb

MpUunHa 1 YCYHEHHA HecnpaBHOCTi

[Npunan npautoe, ane
NPOAYKTU HE MEPEMENIOIO-
TheA.

2. YCTaHOBITb | MPUIBUHTITL HOBE 3UYENIEHHA.

—Man. [13

[Mpunan BMMMKAETLCA Nif
yac 00pobKu.

[BuryH neperpisca.

1. YcTaHoBITL NOBOPOTHUI NepemMukay y nonoxerHsa O i 3aue-
KanTe, AOKKU Npwuiad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. [aiTe npunamy OXON0HYTH, 106 AeaKTMBYBaTH 3axXUCT Bif
nepeBaHTaXXEHHHA.

MpoaykTu He ApibHATLCA
PIBHOMIPHO.

['BUHTOBE KifbLie 3aTArHyTE XMOHO ab0 HeOCTaTHLO TYro.

» [lepesipTe, un NpaBUIbHO PO3MILLEHE FBUHTOBE KifbLie Ha pi-
360i MeTafIeBoro Kopnycy 3 kKamepamu 1 UM JoCTaTHbO TYro
BOHO 3aTArHyTeE.

3 Hacaaku-npecy ana

3abunuca perynoBanbHa Hacaaka i ¢pinkTpyBansbHa BCTaBka.

®PYKTIB He iae cik abo 1.
M’AKYLL, XO4a OCHOBHWK
610K Npunaay npautoe.

YCTaHOBITL MOBOPOTHMI Nepemukay y nonoxernHa O i saue-
KanTe, AOKM Npunad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.
. He kopucTyiteca ¢yHKUieo peBepcy, iHakLie MOXInBe no-

LIKOOXEHHA npuniaay.

2
3. 3HimiTb i po36epiTh Hacaaky.
4

. MpnbepiTb 3acTPArNI NPOAYKTH 1 PETENbHO NMOUYNCTLTE BCI

netani.

5. MNepen NOBTOPHUM 3aCTOCYBaHHAM HacaKku-npeca BUKOHanTe

BCi BKa3iBKMU.

— "Hacanaka-npec ana ¢pyktis", CtopiHka 180

YTunisauifa crapux npunagis

» VYTunisynTe npunan eKkonoriyHnm
crnocobom.
IHpOopmaLito WOoa0 akTyalbHUX
Cnoco0BiB yTUi3aLii MOXHa oTpuMmaTH y
npoaasuAa npwnaay abo opraHxis
MiCLIEBOIrO CamMOBPAdYBaHHHA.

Llen npunaa mapkipoBaHo
3rigHO NOI0XEHb EBPOMENCLKOI
Oupektneun 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1EKTPOHHUX Ta
enekTponpuiaais, Wwo 6yuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). npekT1Boo BU3Hauato-
TbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AINCHK-
MU Yy Mexax EBPONencbkoro
COt03y, L0A0 NPUHUHATTA Hasan
Ta ytunisauii yBLUX Y BUKOPH-
CTaHHi npunaais.

CepBiCHi ueHTpH

Bu moxeTe oTpumatu y Hawomy
CEPBICHOMY LIEHTPI OpUriHa/bHI 3anacHi
YyacTUHK, HeOOXiaHI ANnA GYHKLIOHYBaHHA
Ta npuaatHi 4nAa 3depiraHHaA, NPOTAroM

10 pokiB nmic/A BMNyCKy Baworo npw-
CTPOK Ha PUHOK.

3a 0oaaTtkoBO iHGOPMAaLIED 3BEPHITLCA
[0 HaLLOi CepBiICHOI CTyXXOMU.

[nAa oTpumaHHA aetanbHOI iHpopmauii
Npo rapaHTikHWI TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Balin KpaiHi, Byab nacka, Bu-
kopucToByhTe QR-koAa Ha BK1aaeHOMY
[OKYMEHTI 3 iHpopMaLlieto Npo CepBiCHI
KOHTaKTW Ta YMOBW FrapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HaLLOK CEePBICHO CyXO0t0, BaLIUM au-
nepom ado BiABiaanTe Hall BeB-CcanT.
BupobHuk: "BCX Xayarepete N'MoX" By,
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MtoHxeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MobyTtosa TexHika",
03124, m.KuiB, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

Bu MmoxeTe 3HaWTU KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOT cny6u 3a gonomoroto QR-
KOZy Ha IOKYMEHTI 3 iHpopmaLlieto Npo
CEPBICHI KOHTaKTKU Ta rapaHTiHi YMOBH,
AKUI goaaeTbeA, abo Ha Hallomy Bed-
cawTi.

IHpopmauito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MoyHa 3HaWTK B Mepexi
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uk CepBicHi LeHTpu

IHTepHeT 3a aapecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOBY W
CEPBICHIM CTOPIHL|i BaWOro npuniaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyaTtauii i B 404aTKOBUX
JOKYMeHTax.
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https://www.bosch-home.com

besonacHoctb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

® CoxpaHnTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LLIEero MCNosb30BaHUA WK ANA nepeaayn cneaytolemy snanenstly.

= B cnyuae oBHapyXeH1A NoBPeXaeHU, CBA3AaHHbLIX C TPAHCMOPTU-
POBKOW, He NoAK/touanTe npuoop.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B C OPUTMHA/IbHBIMU YaCTAMU ¥ MPUHAANIEXHOCTAMM.

= 117 AONONHUTENbHBLIX NPUKNaAHbIX 3a4a4, ONMCaHHbIX B 9TON
MHCTPYK LMK,

B 117 U3ME/IbYEHUA ChIPbIX MKW BaPEeHbIX NMPOAYKTOB, TAKMX KakK MACO,
pbida 1 OBOLLM.

® 10 NPUCMOTPOM,;

= 114 nepepadoTKu KomMyecTa NpoayKToB U BpeMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX A1A JoOMallHero xo3Aa1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/TIOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX JOMALLHMUX XO-
3AWCTB NPU KOMHATHOW TeMnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOpPA.

Mocne KaXxaoro npMMeHeHua, BO BpeMa 0Tbesaa, nepes cOopKow,

pPa3bopPKON UM OYMCTKOM, 8CK Bbl KacaeTech Bpallatolmxca geta-

Nen,, a Takxe B cryyae HemcrnpaBHOCTH 00A3aTelbHO OTCOEAUHNUTE

npuoop OT CeTw.

OT1OT NPMOOP MOTYT MCNONBL30BATL /LA C OFrPaHUYEHHBIMU DU3KYe-

CKUMMU, CEHCOPHbBIMK UM YMCTBEHHbBIMU CMTIOCOOHOCTAMU UM HE UMEID-

LMW JOCTATOUYHOrO OnbiTa UK 3HAHUKM, eC/IM OHW HaxoaATCcA Nnoja

NPUCMOTPOM W/ NMOCNE NOMyYeHUs yKkasaHui no 6e3onacHoMy mUc-

Nnonb30oBaHWo NprMbopa 1 Noce Toro, Kak OHW 0CO3HaIM ONaCHOCTH,

CBA3AHHbIE C HenpaBW/IbHbIM UCMONL30OBAHUEM.

[eTtam 3anpeLlleHo urpatb ¢ NPUOOPOM.

OuncTky 1 oBcnyxuBaHue npubopa 3anpeLlaeTca BbINONHATL ASTAM.

Mpnbop Henb3a McnonbL3oBaTh AeTAM. He gonyckanTe geten Kk npuoo-

Py M €ro CEeTeBOMY NMpoOBOIY.

» KaTteropuuecku 3anpeljaeTca aKCnayaTmpoBaTth NOBPEXAEHHbIN
npuoop.

» KaTteropwuuecku 3anpeljaeTca akcnayatauma npubopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIrO UMEET TPELLUMHbI UM MOBPEXAEHaA.

» 3anpeuaeTtca TAHYTb 3a ceTeBon Kadesb, UTOObl OTCOEAUHWUTL NMPK-
Oop OT CeTH aneKTponuTaHua. BelHUMaNTe U3 PO3eTKK BUJIKY ceTe-
BOro kaéens.
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ru besonacHocTb

>

v

B cnyuae nospexaeHuna npubopa unmn ceteBoro kabena Hemeanex-
HO BbIHbTE BWU/IKY CETEBOro Kabens U3 po3eTKU Wau OTKIoUNUTe
npenoxpaHuTens B 610ke NnpeaoxpaHuTenen.

Ob6paTtuTech B CepBUCHYIO cyx0y. » CrparHuya 193

Mpu noakntoueHun npudopa 1 ero aKcnayartaumm cobntogante aax-
Hble, MPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON TabnMuKe.

3anpellaeTtca ocHawatb NpMOOP BHELHWM NepekItoyaTenem,
Hanpumep, TanMepoM WK NMyILTOM AUCTaHLUMOHHOMO yrnpaB/ieHus.
PemMoHTMpOBaTh NpMOOP paspellaeTca TONbKO KBaNIMPULMPOBAH-
HbIM CrieuuanmMcTam.

[na pemoHTa npudopa MOXHO UCMONb30BATL TO/IbKO OPUTMHa/IbHbIE
3anyacTu.

Bo nsbexaHune onacHocTern 3ameHa noBpeXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6ena aaHHoro npudopa MoXeT ObiTb BbINO/IHEHA TONBKO NPOU3BOAU-
Tenem v aBTOPU3OBAHHON UM CEPBUCHOM CNYXXO0M MO0 SIMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaIOTMUHYO KBaIMGUKALMIO.

Kateropuuecku 3anpellaetca norpyaTtb npuoop B BOAY WM MOMe-
ATk €ro B MOCYJOMOEYHYIO MalLLUHY.

Mcnonb3ynte Nnpudop TONLKO B 3aKPbITOM NMOMELLEHWM.

He nonb3yntechk NprbopoM Npu CAULLKOM BbICOKOW TemnepaTtype
WU BNaXKHOCTM.

He ncnonbaynTe Ana o4nMcTku npudopa napooUYnUCTUTEN UAKN OYK-
CTUTE/IM BbICOKOIO JaB/EHMA.

Hu B kOoeM cniyyae He gonyckanTe KoHTakTa ceTeBoro kabena c ro-
PAYMMM YacTAMM Npudopa WM C UCTOYHUKaMK Tenna.

Hu B kOoeM cniyyae He fonyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kadena ¢
OCTPbIMU KOHLIAMKW UM KDOMKaMMU.

3anpellaetca neperndaTtb, 3aLEeMIATL UK NepeodopyaoBaTh cete-
BOW Kabesb.

Hukorna He ctaBbTe NpuOOP Ha ropAaYre NOBEPXHOCTU UKW PALOM C
HUMM.

He pnonyckanTe KOHTakTa pyk, BOJOC, 04eXdbl U APYrMX NPeaAMETOB
C BpallatolmMmMmnca aetanamu.

Hacaaku MOXHO ycTaHaBAMBaTb U CHUMATb TOMIbKO NOC/e OCTAHOB-
KW NpuBoAa v OTCoeaMHeHna npudopa OT CEeTw.

He onyckanTe pyku B 3arpy304Hbli CTBOJI.

[na noatankmuBaHna NPOAyKTOB MCMO/Ib3YMTE TO/IbKO TONKaTENb.

» Yactv npubopa C TpewmHamm i ApyruMu NOBPEXAEeHUAMM, a Tak-

e C HernJIoTHOM NocaaKkon AOMKHbLI ObiTb 3aMEHEHbLI OPUTMHAbHbI-
MW UaCTAMM.
Cobupatb Hacaaku NpAMo Ha 610Ke ABUraTens sanpeLleHo.
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MpeaoTspalieHne maTepuansHoro yiepba

ru

Mcnonb3osartb Hacadku MOXHO TO/TbKO B y>X€ NMOJHOCTLIO COépaH-

HOM COCTOAHWUMN.

He Tporawnte oCTpble HOXU 1 KPOMKHW FO/TbIMK PyKaMmm.

He noanyckanTe geTen K ynakoBOUYHOMY Matepuany.

He nosBonAnTe AeTAM urpatb C ynakoOBOUHbIM MaTtepuUasiom.
He noanyckanTe geTen K MENKUM AeTalAM.

He no3BonAanTe AeTtaM urpatb ¢ MEKUMKU OETASIAMM.
Cobntogante ykasaHua No OYUCTKE.
[MoBEpPXHOCTU, KOHTaAKTUPYIOLWME C NPOAyKTaMu NUTaHuaA, cneayet
ouMLlaTb Nepea KaxxabiM UCMOIb30BaHUEM.

MpeaoTepalueHne maTepuarnb-
Horo yuiep6a

He ncnonbayiite npudop 6e3 nepepsbi-
Ba Oo/blue uem 12 muH. [ocne atoro
BbIK/TOUUTE NPMOOP U faiTe emy
OCTbITb 10 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.
Hukoraa He BktouanTe Npuoop BXO-
IOCTYIO.

He BBOAUTE Kakne-TMOOo npeameTsl B
3arpy304Hblvi CTBO/ M/ KOPMYC,
HanNpumMmep, PasNnBaTE/bHYHO TOXKKY.
lMepen Mcnonb3oBaHWEM NMPOBEPLTE
3arpy304Hblii CTBON M KOPMYC Ha Ha-
Inune NOCTOPOHHMX MPEAMETOB.

He ucnonb3dynte Hacaaky-npecc anq
OTXXMMa coka 1A nepepadoTku oueHb
TBEPAbIX UM BOSIOKHUCTbLIX MPOAYKTOB,
Hanpumep, MOPKOBW, CBEKJIbI UK Ny-
Ka-nopes.

3HaKkomcTBO ¢ npubopom

O630p

Mocne pacnakoskW MPoBepLTE BCe AeTa-
/1 Ha OTCYTCTBME TPAHCTIOPTHBIX MOBPE-
KAEHWH, a TaKKe KOMMIEKTHOCTb NoCTaB-
KU,

- Puc. il

bnok geurarena

IE] Hacaaka-mAcopytka

Hacaaka ona Habueku kondac

IB] Hacaaka-ke6be'

LLleTka Ana ouncTku'

' B 3aBACMMOCTH OT Moaenu

Hacapnka-waénoH ans BbINEUkM'

o)

Hacanka ans WWHKOBKK '
— "Hacanka A8 wmHKoBKu",
Crpanmya 189

E

Hacagka-npecc ana omxuma coka'
— "Hacagka-npecc 4719 omkuma coka',
Crpanmya 190

Haknaaku PYKOATOK ANA nepemMelleHna

MOBOPOTHbLIN BbIK/IOUYATE b CO CBETALMM-
CA KOJIbLIOM

Kpennenue v npuMBoa Hacagku

KHonka ¢pukcaumm

Kpblllka oTaeNeHWs Ana XpaHeHus

Otnenexve anA xpaHeHua G OPMOBOYHbIX
ONCKOB

OTcek ana xpaHeHua kadena

3arpy3ouHblit 10TOK

KonbLo ¢ pessdon

DOPMOBOYUHBIN AUCK AN1A KPYNHOW pyoKu

Hox

LLIHek co cuenneHrem

MeTannuueckui kopnyc

DOPMOBOYUHbIN OUCK ANA cpeaHen pyoku '

DOPMOBOUHbINA AUCK /1A MEKOh pyodku '

Tonkarenb C OTCEKOM A/1A XPaHEHUA U
KPbILLKOW

Tpy6ka kondacHoro wnpuua

OnopHbIK AMCK Ona KondacHoro wnpuua

REN B REEREEEER & 258 8|8

®opmMoBOYHaA nnaHka
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ru OkcnnyaTauua

[epxatenb ¢OPMOBOUHOM MnaHKu

OnopHbIK anck Hacaaku-ladnoxHa anAa
BbIMNeykKun

MoBOpOTHLIM NepekntoyaTenb

CumBon  DyHKuuUA

max MepepaboTka NpPoAyKTOB Ha Mak-

CYMasibHOM CKOPOCTM.

MepepadoTka NPOAYKTOB Ha HWU3-
KOW CKOPOCTH.

min

O OcTtaHoBKa nepepadoTKu.

o OcBoboX/eHre 3aCTPABLUMX MPOo-
[IYKTOB QyHKLMEN pesepca.

CeeTALleecs KONbLO

CaeTAlleecA KoJbLO Ha MOBOPOTHOM
nepekatoyatene otodpaxaeT MHGOPMa-
LMo 0 paboyemM COCTOAHUM BaLlero npw-
6opa.

MHAavKkaumna Craryc

YCTpOWcTBO OblIO NOA-
K/IIOUYEHO B TeUeHune
nocnegHunx 15 MuHyT,
unu obpadoTka 3aBep-
ww1na.

CaeTAlleeca KobLo
rOpuT CO cpeaHewn
APKOCTHIO

MepepadoTka B pexu-
ME min, max Wn ©

CaeTsAleecs Ko/bLO
rOPWT C BLICOKOW Ap-
KOCTbtO

CaeTAleecs Ko/bLO
He cBeTuTCA

= YCTPOUCTBO HE UC-
nonb30Banock 60o-
nee 15 MuHyT

= BkawoueHa cuctema
©6e30MnacHOCTH, Unn
MMEEeT MEeCTO OLIMB-
Ka ycTpoKcTea

PexkomeHgauma: [10MoHUTENbHbIE CBE-
[EeHWA CM. 3[1eCb:

— "Cucremsl 6e3onacHocTH”,

Crparuya 188

— "YerpaHeHne HencripaBHoOCTEN,
Crpanuya 192

DYHKLUA peBepca

@yHKUMA peBepca CAYyXUT AnA Toro, Yto-
Obl NyTEM KpaTKoOBPEeMeHHOro oéparHoro
BpalleHWA WHeka ocBoOOXAaTh 3aCTPAB-
LLUMe NPOAYKThI.

— "YerpaHeHne HencripaBHoOCTEN,
CrpaHnunya 192

188

Cuctembl 6e30nacHOCTH

3awuTta oT neperpysKu

3auyuTta oT neperpys3ku NnpenaTcTByeT no-
BPEXAEHMIO 3N1EKTPOMOTOPA M APYIMX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBUE C/ULLKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

— "VYeTpaHeHue HencrpaBHoOCTeH",
CrpaHunya 192

Bbiknrouatenb Tenno3almThbl

B cnyuae neperpysku nam neperpesa

[BUraTe A Belk/iouaTte b Tenn03aliuTsl
BbIK/ItOYAET NpUoop.

3agaHHOe MecTO crioma

B cnyuae 6/10KMPOBKM WK Neperpysku
Jepxaresna LWHeka cuenseHne noMaeTca
B creunasibHO NpeyCMOTPEeHHOM MecTe.
Bnouuposl(a NMOBTOPHOIO BKNIFOYEHUA
BrokunpoBka NOBTOPHOI0 BK/IHOUYEHKA
NPenATCTBYeT TOMY, UTO NPMOOP cam
3anycTuT nepepadoTky nocne c6on B
SHEepProcHadXeHuu.

Mocne c60a B 3HeprocHadxeHun Npudop
cHoBa BK/toYeH. OaHako nepepadoTky
MOXHO 3aryCTUTb CHOBA /WLLb MNOC/e
YCTaHOBKM NMOBOPOTHOMO nepekstouarend
B NOn0XeHue O.

AKcnnyatauuna

OuucTtka npubopa 1 oTAENbHLIX Ae-

Tanew nepep nepBbiM UCNONb30BaHU-

em

1. Bce petanu, conpwukacatowmecs ¢
NPOAYKTaMu, CeQyeT OUMCTUTL Nepes
NepBbIM UCMONb30BAHUEM.

2. OuuLlieHHble 1 NPOCYLLIEHHbIE AeTanu
MOMOXUTE HAroTOBE /1A UCMO/L30BAa-
HU1A.

MoaroTtoBka 6noka aeuratens
-rPuc. A-H

C6opka HacaaKU-MACOPYOKH
—-rPuc. E1-id

YcTaHOBKa HacaaKu

—puc. H-EK



PeKomeHaauuu no HaCTPOMKe CKOpPO-
CcTH

HacTtpon- MNpumeHeHune
Ka

Hacaaka-macopyodka (¢ opmMoBOY-
Hble AMCKKn 3 MM, 4,5 MM, 8 MM)

min/max

Hacanka ons Hadusku kondac

max Hacanka-ke66e

d)OpMOBOLIHbIe AUCKH

DOPMOBOYHBIN AUCK OANA MENKOW
pPYyOKM (3 MM)

DOPMOBOYHBIN ANCK ANA CpeaHen
pyoku (4,5 Mm)

DOPMOBOYHbIN AUCK ANA KPYNHOM
pPYyOKM (8 MM)

MpumeuaHue: DOPMOBOYHBLIM ANC-
KOM 718 KPYMHOW PyOKM MOXHO
nepepadarbiBaTh KYpUHbIE KOCTH.

O6paboTka NpoayKTOB

g 12 B 18

HAdononHutenbHblie GYHKLUKU

CoueTtan NPMHAANEeXHOCTU C YaCTAMU Ha-
Ca,ElKVI-MHCOpyf)KVI, MOXXHO BbIMNOJ/IHATL AO-
MOJSTHUTENbHbIE PYHKLNH.

MpumeuaHue: CobepuTe Hacaaky anA
BbINOMNHEHWUA XenaemMon GyHKUuK. Nc-
nosb3yWTe NOArOTOBAEHHYIO Hacaaky,
Kak ornucaHo Ana Hacaaku-MACcopyoOKMu.
C6opka Hacaaku ansa HabuBkK Konbac
Hacaaka nna Habueku kondac noaxoauT
[NA 3an0/IHeHUA GpapLieM UCKYCCTBEH-
HbIX M HaTypasibHbIX 000/10UEK, a TaKXe
oA GopMMpPOBaHMA KonBacok, TakMx Kak
yeBanumnun.

— Puc. -EA

C6opka HacagKu-keb6e
Hacagka-ke66e ucrnonb3yeTca npw Bbl-
NennvMBaHuK U3Nenui us Tecta unu MAc-
HOro ¢apua.

—Puc. B -4

Hacagka onA WWHKOBKK — ru

C6opka HacanKu-L1abnoHa AnA BbiNeuKu
Hacagka-wadnoH A8 BeiNeUuku NoaxoauT
AnA GOPMOBaHUA MECOYHOro U ApYyroro
neyeHbA.

—Puc. B - B
Hacanka ansa LWHWHKOBKK

Hacagaka ona WWHKOBKK MCMOMb3yeTCA
NPV WWUHKOBKE, HATUPaHWU U Hapes3aHuw
NPOAYKTOB, HAMPUMEP Cbipa, OBOLLEH U
$PYKTOB, MUHOAbHBIX M MPOUYMX OPEXOB,
a TaKxe cyxux Oysoyek.

0630p
- Puc. El

3aTBop AnA GapabdaHHbIX BCTABOK

Kopnyc Hacaakv ana WWHKOBKK

Tonkarenb Hacaaku ANA WWHKOBKMK

TepouHbin GapadaH

BapabaHuuk 4nAa Hapesku

BapabaH ansa KpynHow LUKMHKOBKHM

Sfofo i~

BapabaH 41A MeKoM LUMHKOBKM

PexomeHaauum nNo HaCTPOMKe CKOpO-
cTH

HacTtpoi- MpumeHeHune

Ka

max TepouHbii GapadaH

min/max BapabaHuunk ana Hapesku
min/max BapabaH ansa KpynHow LUKHKOBKH
min/max BapabaH ana Menkomn WUHKOBKK

BapabaHHble BCTaBKH

TepouHbin GapabdaH

Menkoe HaTupaHWe NPOoayKTOB,
Hanpumep opexoB, TBEPAOro Chipa,
KapTodpens.

BapabaHunk onsa Hapesku
Hapeska nomMTrkamu npoayKToB,
Hanpumep orypLoB, MOPKOBK, CBE-
KNbl, KapTodpenu.

BapabaH ana KPpYNHOMU LMHKOBKK
LLInHKkoBKa NpoayKToB, HANPUMED
®PYKTOB 1 OBOLLEN (ABNOK, MOPKOBHM
W T.M.) UK Cbipa (Takoro Kak rayaa,
3aam), KPYnHbIMU KYCOYKaMM.

BapabaH 4nA MenKon LWMHKOBKK
LLInHKOBKa NpoayKTOB, HANpUMep
OpPEXOB, PPYKTOB M OBOLLEN (ABNOK,
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ru Hacagka-npecc anA omkuma coka

MOPKOBM UM KapTOheNsa) Uam celpa
(Takoro kak rayaa, aaam), Mekumu

Kycoukamu. MNepea nepepadoTkown

nopexsTe 60/blIKe NPOAYKTLI Ha KYy-

COYKM Pa3MEPOM MPUM. 2 X 2 CM.

YKasaHuA

® bapabaHHble BCTABKK HE MPUTrOaHbI
OnA nepepadoTKK OUeHb MATKMUX UK
OY€Hb BOTOKHUCTLIX MPOAYKTOB.

= PekoMeHyemoe BpeMsa HernpepblBHOW

paboTbl COCTABNAET 2 MUHYTHI.

Ucnonb3oBaHUe HacaAKKW ANA LUWH-
KOBKH

g 31 8 40|
Hacaaka-npecc ana oTuma
COKa

Hacapaka-npecc ana omkuma coka npef-
HasHaueHa A1 OTKMMa CoKa 13 MATKUX
NpPOAYKTOB, HANPUMEP, TOMATOB, BUHO-
rpaga 6es3 koctouyek, apOy30B 1 ABGIOK.

KonbLo ¢ pesbBoit Hacaaku-npecca anAa
oTXMMa coka

PerynMpyemslii HaKOHEUHWK 1A MAKOTH

[epxatenb GpunbTpa ¢ ynaoTHUTEbHBIM
KOMbLIOM

LLIHek ¢ ynnoTHUTENbHbIM KOMbLOM

Ka

Kopnyc Hacaaku-npecca Ana omKuma Co-

BbinyckHaA BOpoOHKa

OuUNbTP TOHKOW OUUCTKM

R a NN e

DUNLTP rpydOr OUUCTKH

Perynupytouiana Hacaaka
Perynupytollein Hacagkon yctaHaBIMBa-
€TCA KOHCMCTEHLMA MAKOTH.

Bpauienve npotus Bbonee BnaxxHaA ma-
4YacoBOW CTPENKM KOTb M MEHbLLE coka

BpalueHve no yaco- bonee cyxaAa MAKOTbL u

BOW CcTpesnke 6onbllie coka

Mpumeuanue: Ecnv perynunpytowan Ha-
cajka BKpy4yeHa C/ULLIKOM CUAbHO, TO

OYeHb MI0THAA WK CyXan MAKOTb MOXET
3acCopuTh ee. BuIKpyTUTE perysimpytoLlyto

HacalKy 4yTb O0bLLIE UKW CHUMUTE ee.
190

C6opka HacaaKu-npecca AnA OT K-
Ma coka

MpumeuaHue: MNepen cOOPKOV NPOBEPL-
TE COCTOAHWE U NPAaBUILHOCTb NOCAAKM
YNNOTHUTENbHBIX KOMEL, LHeKa 1 aepxa-
Tena ¢unbTpa. Hukoraa He UcnonbaynTe
Hacaaky 6e3 yr/IOTHUTE bHBLIX KOMeL Uu
C MOBPEX/AEHHBIMU YM/TOTHUTEbHBIMM
KO/bLIaMMU.

aley 42 B 47
YcTaHoBKa HacaaKku-npecca Ans or-
XUMa COKa

—Puc. B8 - EX
UcnonbsoBaHUe HacagKu-npecca ana
OTHHUMa COKa

YKa3zaHunA

= [lepen nepepadoTkon HacaagKy-npecc
/1A OTKUMa coka HeoBXxoaMMO MOJHO-
CTblO coBpaTh 1 YCTAHOBUTL Ha/1eXa-
MM 06pasoM Ha Onoke asurartess.

= Bo BpemA nepepadoTku cneaute 3a
TeM, YToObl GUALTP M peryavpytollan
Hacaaka He 3aCoPA/IMCh, MHaYE Xu-
KOCTb MOXET NMPOHUKHYTb B MPMBOA U
BHYTPb Npubopa. Ecnu Hacagka-npecc
[NA OTX1UMma coka 3acopunach, cpasy
e BbIK/tounTe Mpuodop.
— "YerpaHeHne HencripaBHoCTeN”,
CrpaHuya 192
CeMeHa HEKOTOPLIX G PYKTOB UMEIOT
MoYTM Takow e pasMep, UYTo 1 OTBep-
CTVA GUIbTPA TOHKOW UK rpyOoW
OUYMCTKM, MOITOMY CEMEHA MOIYT 3aco-
puTb dunbTP. MNepen nepepadoTKo
YCTaHOBUTE PErYyMPYIOLLYIO FOI0BKY B
nosoxeHue ana 06padoTKu BNaXKHOM
NAOAO0BOV MAKOTK. [1pn 3TOW HACTPOK-
Ke CeMeHa BblaaBMBaOTCA U3 rOM0B-
KW BMEcTe C N100BOW MAKOTbIO.

® YT06bl KPYNHbIE GPYKTHI MPOLWN B 3a-
rOY30UHbIM NaTPyBOK, X CneayeT us-
MENbYUMTb. YOananTe XXeCTKYHO KOXYpPY,
NJI0AOHOXKH, CEMEHA N KOCTOYKMH.
3anpeulleHo nepepabdarbiBaTb 3aMOPO-
YXEHHbIE OPYKTHI.

= He HapaBnMBawWTe Ha TO/KaTeNb CAULL-
KOM CH/ILHO.

—Puc. Hll-Ed



Pas6opka Hacanku-npecca ans oT-
KUMa COKa

da 57 B 59 |
0630p OUMCTKH

Cpagy nocne UCNonbL30BaHWA ounLlanTe
BCe yacTu npubopa, YToBbl OCTATKM NPO-
[YKTOB HE MpMChIXanu.

» He ucnonblynTte MotoLme cpeacTsa,
coaepxalume aakorosnb Uan CnupT.

» He ucnonbaynte MeTaI/IMYECKHE U
OCTPOKOHEYHbIE MPEAMEThI, a TaKXe
npeamMeTbl C OCTPbIMKU KPOMKaMM.

» He npumeHsiTe rpydyto TkaHb Uu
abpasunBHble YUCTALLME CpeacTBa.

MpumeyaHue

YunTbiBaWTE pekomMeHaaLmnm No oUncTke

cneayroLwmx netanen s HepxasetoLLen

cTanu: MeTasl/IMYeCcKuii Kopnyc Kamepl,

LLHEeK, KOMbLO C pe3bOoi, HOXK, GOopPMO-

BOUHbIE IMCKW U 3arpy304HbIf OTOK.

= He UCnoNb3ynTe YMCTALME CPEeaCTBa,
coaepxatlme xaop, otéenmsareny um
cosm cepebpa.

» [leTanu U3 HepxxaBsetoLwen CTaim MoryT
obecLBeunBaTbCA Noa BO3AEHCTBUEM
HEKOTOPbIX YUCTALLMX CPEACTB.

= [leTanu U3 HepyxaBetoLleln cTanu He
OCTaB/AWTe B BOAE Ha AMTENbHOE
BpemA. B yacTHOCTH, B XXECTKOW BoAe
C BbICOKUM COEPXKaHUEM KalbLMA UK
B BOJle, Ccoflepallen KMCIoTbl, Hanpu-
Mep YKCYC.

» QuUUCTUTE AETa/IM U3 HEPXKaBEIOLLEH
cTa/lM B BEPXHEN KOP3UHe NocyaoMO-
€UYHOW MalLUWHbI U HE OCTaBNANTE WX B
NoCcyA0OMOEYHONW MallnHe Nnoce 3a-
BEPLUEHMA LMK/Ia MbITbA.

= [Joc/nie OUMCTKU NPOTPUTE JeTa/n U3
Hep>aBetoLLen cTanmn Hacyxo U HaTpw-
Te UX HeOOJIbLLIMM KO/IMUYECTBOM PacTH-
Te/IbHOro Macna, YtoBsl NpefoTBpa-
TUTb OKUC/IEHME.

OTaenbHble AeTanM ouMnLLaroTCA cornac-
HO Tabnumue.

- Puc. [0

O0630p OUUCTKKU U

XpaHeHue getanen npubopa

1. ToC/Ie OUUCTKM 1 CYLIKU MOMECTUTE
NPUHAANEXHOCTH HACAAKU-MACOPYOKHM
Ha XpaHeHWe BHYTPb TosIKaTes .

- Pue.

2. YT06bl MOMECTUTL Ha XpaHeHWe Gop-
MOBOYHbIE IMCKM, CHUMUTE KPBILLKY
OTAENEHWUA ANA XPaHeHUs CBepxy 6/10-
ka asurarens. Monoxure ¢opMoBoY-
Hble IMCKM Ha CcreunasnbHO NpeaycMoT-
PEHHbIE KPEM/IEHNA 1 CHOBA 3aKPOMTE
KPBILLKY.

- Puc.[A

PekomeHgauum no obpaboTtke
U NpUMepPbl UCNONb30BaHUA

PekomeHgaumm no o6paboTke
Hacaaka-macopy6ka

= Bce ¢pOpMOBOYHbIE AMCKM NOAXOAAT
nna 06padoTku Cbiporo MAaca.

= Bonblune Kycku MAca v Apyrnx npo-
OYKTOB cneayeT pesaTb Ha MeHblune
KYCOUKM pasdMepoM MPUM. 2 X 2 CM,
YTOObI OHM MPOLL/U B 3arpy30UHYIO Ka-
Mepy.

= [lepen nepepad®oTKOn HY>XXHO YAaUTb
13 NPOAYKTOB TBEPAbIE KOMMOHEHTHI,
HaNPUMEP XPALLM, KOCTU UK CYXOXH-
mA.

Hacagka ana Habueku konbac

= C nomMoubtlo Hacaaku ana HaduBKu
Kondac MoXHO 0OpadatbiBaTb TO/ILKO
XOPOLLO M3ME/IbUYEHHbIE NMPOAYKThI.

= [lepen 06padOTKON 3amMouUTe HaTy-
pasibHble 00010UKKU B TENOW BOAE Ha
10 MUHYT.

= He HabualiTe 060/10UKy AnA Kondac
C/IMWWKOM M/I0THO, nHaue Kondacku Mo-
rYT JIOMHYTb MPW BapKe WK Xapke.

Mpumep peuenta

3neck npvBeaeH npumMep pelenTa, co-

CTaBNEeHHbIN cneunanbHO ANA Ballero

npudopa.

CbipHble YMnchbl

MHrpeaneHTsl
= 1000-1500 r cbipa uennep
= 215-4 4, 1. MOJIOTOrO NepLa
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ru YCTpaHeHWe HEUCMPaBHOCTEN

MpurotoBneHue

= HapexbTe Chip Yeanep Kycoukamu
pasMepoM 2 X 2 X 2 CM 1M 3aMOpPO3bTE
Ha 24 yaca npu -17 °C.

= [loAroToBbTE HacaaKy-MACOPYOKY,
yCTaHOBMB G OPMOBOYHbIN AMCK AMA
MesIKOM pyoKu.

= HacbinNbTe 3aMOPOXEHHbIE KYCOUKH
Cblpa B 3arpy304HbIi TOTOK.

= YCTaHOBWUTE NOBOPOTHLIN NepektoYa-
Te/b B MNONOXEHNUE max.

= Bo Bpema 06padoTkM 3aMOPOXEHHbIE
KYCOUKM Chipa AoOaBnanTe paBHOMEp-
HO B 3arpy304HYO Kamepy v noaTanku-
BaWTE TO/IKATENIEM.

= OBpaboTaiiTe BCIO NOPLMIO 3a 2 MUHY-
Thl.

= [loBaBbTe nepew v nepemellanTe ¢
ChIpOM.

= Pasorpente AyxoBoK wkadp Ao
200 °C.

= BbioxuTe HebosiblMe KOMOUKK Chipa
Ha JOCTATOUYHOM PAaCCTOAHUK Opyr OT

YCTpaHeHMe HeMCHPaBHOCTeﬁ

Jpyra Ha npoTUBEHb, 3aCTE/IeHHbIN Oy-
Maroi 1A BbiNeuku, U Caerka npuxKMmm-
Te.

MocTaBbTe NPOTUBEHL B NpeaBapu-
TE/IbHO PasorpeTyto AyXOBKY 4O pac-
nnasfeHnA chipa.

Mepen ynotpedneHwemM fainTte roto-
BbIM CbIPHbBIM YMMNCaM JOCTATOYHO
OCTbITb.

3anpoc Apyrux peuentos
» [lna 3anpoca Apyrux peuernTtos OH-

navH cockaHupyiTe cneayrowmi QR-
KoZ.

HeucnpaBHocTb MpuunHa U ycTpaHeHUe HeUucnpaBHOCTEN
Mpubop He sanyckaet [MOBOPOTHbIN NepeksIYaTeb YCTAHOB/EH B HEMPAaBU/IbHOE MOJIOo-
nepepadoTky. eHue.

» YcTaHoBMTE MOBOPOTHLIM NepekovaTens nepea nepepa-

6oTkow Ha O.

MepepaboTka npoaykToB  [poayKThl 3aCTPAIM 1 3aOUMCh B Hacadke.

He BbINO/IHAETCA, XOTA
OCHOBHOW 6710k PaGOTaET.  pji-mAcopyBKOi.

MpumeuaHue: Micnonbaynte GyHKUMIO peBepca TO/bKO C Hacaa-

1. YcTaHOBWTE NMOBOPOTHBLIV NepektoyaTesb B NosioxeHne O 1 [o-
XAWTEeCh NOHOM OCTaHOBKK npubopa.

2. Ha HeckobKo CeKyH[ yCTaHOBWUTE NOBOPOTHBIW Nepektoya-
Teslb B MOIOXKEHUE &, YTOObI 3aMnyCTUTb GYHKLMIO peBepca u
0CBOOOAUTL 3aCTPABLLME MPOAYKTHI.

3. [loxauTeck NosHOM OcTaHoBKM npubopa.

4. YcTaHOBWTE NMOBOPOTHLIVM NEpekIoUaTelb B MOMNOXKEHUE min U
npoBepbTe, BO3MOXHAa /I CHOBa HopMasibHaA oBpadoTka npo-

[IyKTOB.

MNpumeuaHue: Ecnv HeMcnpaBHOCTb HE YAaI0Ch YCTPaHUTb Taknm
00pasom, CM. MHCTPYKLMK aanee.

1. YcTaHoBWTE MOBOPOTHbLIN Nepektoyartesb B nonoxeHune O 1 fo-
XOWTEChb MOHOW OCTaHOBKM Npubopa.

2. CHumUTE 1 pasbepuTe Hacaaky.

3. YnanuTe 3acTpABLIME NPOAYKTbI U NMPOBEPbLTE, HET /M B MPOAYK-
Tax WA B Hacaake KOCTOYEK, 3EPEH W T. M. TBEPAbIX YacTuL.
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YTunusauma ctaporo OsIToBOro npuéopa  ru

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa U ycTpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEN

MepepabdoTka NPoayKTOB
He BbINOIHAETCA, XOTA
OCHOBHOM 6510k padoTaer.

CuennieHve WHeka neperpy>KeHo v cIoOMasioch B 3ajaHHOM Me-
cTe.

MNpumeuaHue: Ha 3anacHble YacTu C 3alaHHbIM MECTOM C/ioMa
HallK rapaHTUiiHble 00A3aTeNbCTBa He pacnpocTpaHaoTea. Ho-
BOE CLIENNIEHNE MOXHO NPUOOPECTHU B CEPBUCHOM Cyx0e No Ho-
mepy 10040650.

1. OTNyCTUTE BMHT M CHUMUTE HEUCMNPABHOE CLEMIEHME.

— Puc. (1

2. YCTaHOBWTE U MPUBWUHTUTE HOBOE CLIEM/IEHME.

— Puc. (11

Bo Bpema nepepadoTku
npubop oTKouaeTcA.

[eperpes asurartens.

1. YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIM NepektoyaTesib B NonoxeHue O 1 qo-
XAWTECh NOIHOW OCTaHOBKM npubopa.

2. YToObl AeaKTMBMPOBATL 3aLLUMTY OT Neperpy3ku, HeoOXOaAMMO
natb Npuoopy OCTbITb.

MpoayKThl M3MENLYAIOTCA
HE PaBHOMEPHO.

KonbLo ¢ pe3bO0oi 3aTAHYTO HENPAaBKUILHO WK HEAOCTATOUHO.

» TpoBepbTe, NPaBUIbHO S PACTONOXEHO KOSbLIO C Pe3bOoit Ha
pes3bie METaNIMUECKOro Kopryca 1 oCTaTOUHO /i OHO 3a-
TAHYTO.

Hacanka-npecc ana omku-
Ma coka He BblaeT cok
WK NAOAOBYHO MAKOTb, XO-
TA OCHOBHOM 6510k padoTa-
ert.

Perynupytollan ronoska v GunbTpytoLllan BCTaBka 3acOpPeHHI.

1. YcTaHoBMTE MOBOPOTHLIN NepekatoyaTesb B NosoxeHue O 1 fo-
XOUTECH NOSTHOW OCTaHOBKM npudopa.

2. VcnonbayiTe dyHKLUMIO peBepca, YToObl He NoBPeanTsL NPUOOP.

3. CHumuTe 1 pas3bepute Hacadky.

4. YpaanuTe NpuavniumMe octatku MUy v TILAaTeIbHO OUNCTUTE BCe
netanu.

5. Mepend NOBTOPHLIM MPUMEHEHUEM HacaaKu-pecca Ana OTXKUMa
COKa BbIMOIHWTE BCE PEeKOMeHAaLMH.

— "Hacanka-npecc 4714 onkuma coka", CrpaqHmya 190

YTunusauua ctaporo 6bITOBOro

npubopa

» YTunusupyite npndop B COOTBETCTBUM
C 9KOM0OMUYECKUMMU HOPMaMM.
CBe/leH1A 0 BOBMOXHbIX criocofax
YTANM3ALMK MOXHO MOMYYNTh B CeLn-
a/M3nPOBaHHOM TOProBOM Mpeanpus-
TVK, @ TaKXKe B PanOHHbIX UK FO-
POCKUX OpraHax ynpasieHus.

M YTUAMBALMK CTaPbIX NPUOO-
pOB.

CepBucHan cnyxba

B Hallel cepBucHOW cnyxoe Bbl MOXeTe
3aKasatb QYHKLMOHAIBHO 3HAYUMBbIE U
[OCTYMHbIE OPUrMHANbHBIE 3aNYacTu B
Teyenne 10 neT ¢ MOMEHTa Npoaaxwu Ba-
wero npubopa.

3a AoNoNHWUTENBHON MHp opMaLmen 06-

HaHHbIli Nproop MMEeeT OTMETKY
O COOTBETCTBMM EBPOMNEVCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunuaa-
LMK 3N1EKTPUYECKMX U DNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical
and electronic equipment -

WEEE).

[laHHble HOPMbI OnNpeaenatT
NENCTBYIOLLME HA TEPPUTOPUN
EBpocotosa npasuna Bo3spara

pallanTech B Hally CEPBUCHYIO CyxOy.
Moapo6Hyto MHGOPMAaLMIO O rapaHTUm-
HOM CPOKE W YC/TIOBUAX rapaHTu B Ballewn
CTpaHe MOXHO MOJyYnUTb, OTCKaHUMPOBAB
QR-kof B npunaraeMoi JoKyMeHTaLum ¢
nHdOopMaLmMeEN 0 CEPBUCHON Cnyxbe u
YCNOBWAX rapaHTuK, B HallEeW CEPBUCHOM
cnyxbe, y Ballero aunepa v Ha Halem
Beb-canTe.
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ru CepsucHas cnyxoba

KoHTakTHble AaHHbIE CEPBUCHOW CNyXObl
MOXXHO MOy4YnTb, OTCKaHupoBas QR-koa
B NpuaaraeMomn AoOKyMEeHTaumu ¢ MHPop-
MaLMen 0 CepBUCHON CyXbe 1 yCNoBUAX
rapaHTUu UK Ha Hallem Beb-canTe.

[na nocTyna K KOHTakTaM Cnyx0 KaneHT-
CKOro cepBu1ca, Bbl TAKXXe MOXETEe UC-
nosb3oBaTth AaHHbIM QR koa.
httos://www.bosch-home.ru

MmnopTtep/Opranvsauma, NpuHrMatowan
npeteH3uun no kavectry:TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTtaH, r. Anmatbl, BocTaHabIKCKUn pan-
OH, MukpoparoH KOKTEM-1, aom 15A, 5
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny0bl ycTponcTBa — 7 NnerT.

Ha Tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH,
npv 0BHaPY>XXEeHWUN HEUCMPABHOCTH, 3BO-
HWUTE B CEPBUCHbLIN KOHTaKT-LeHTp 5454
(ToNbKO ANA MOBUbHLIX TENEePOHOB).
CaenaHo B Kutae
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Kayincizgik  kk

Kayincisaik

® By HYCKay/bIKThl MyKUAT OKbIM LWbIFbIHbI3.

® Hyckay/bIKTbl )XOHE 6HIM MBNIMETTEPIH KeNeleKTe nanaanaHy yuiH
cakTan KOWbIHbI3.

» Kypbl/IFbIHLI TaCbiMangay 3akbiMaapbl 60FaHAa KOCnaHbl3.

KypbINFbIHbI TEK TOMEHAEriAen nanaanaHbiHbI3:

® TYMHYCKa Oe/WEKTEPMEH XOHE Kepek-xapakTapMeH bipre.

® OCbl HyCKay/blKTa cunatTasFaH nanaanaHy aaicTepi yiliH.

® ||IMKi HEMECE KaWHaTbl/IFaH ac eHiMaepiH Manaanay ywiH, Mbicasbl,
eT, BablK XXoHe XeMic.

® Kajaranayna ycray Kepek.

® Ka/bINThl TYPMbICTbIK 6HAEY KONEMAEPI XXaHE BHOEY YaKbiTbl YLUIH.

® XeKe yW-xannapaa xxeHe ynaeri xadblk 6envenepae 6enme
TemneparypachbiHia.

® TeHi3 geHreniHeH 2000 M OUiKTIKKE AeHiH.

KypbINFbIHbI 8P NanaanaHFaHHaH KewiH, OHbl Bakblnaychi3
kanablpFaHaa, KypactbipyaaH, OenwekTeyaeH Hemece TadanayaaH
OypbIH, KO3FabIN TypFaH OenikTepiHe XakblHaaFaH Ke3ne XeHe
akay/blk OPbIH a/1FaH XXaraanaa sapaanbiM 3/1EKTP XeNiCiHeH
aXblpaTbIHbI3.

ATanMbilL KYPbINFbIHBI AEHE, CE3iM XaHe akbli-oi KadineTrepi

LeKTeyNi, COHbIMEH Bipre Taxipudeci xoHe Binimi XeTkinikcia

agamaap Tek 6akblinayaa 6onFaH xarganaa HeEMece KypblIFbIHbI

kayincia Typae konaaHy OonbIHLWA Hyckay anbin, KoaaaHyaaH namaa

OonatblH Teyekenaepai TYCIHIeH araanaa FaHa KonaaHa anagsi.

bBananapra ocbl KypbI/IFBIMEH OMHayFa pykcart eTrneHis.

bananapra epecekTep KagaranaybiCbl3 Ta3anay XoeHe aniblH any

KbIBMETI YLLIIH OpblHAANaTbIH 8peKeTTepdi OpbiHAayFa pyKcar eTneHis.

KypblinfFbiHbl 6ananapabiy nanaanaHybiHa )xon 6epmey Kepek.

Bananapabl KypblnFblAaH xaHe 0arnanbic kadeniHeH aynak ycTaHbl3.

» Tek KkaHa 3akbiMaasiFaH KYpblIFbIHbI NanganaHbiHbI3.

» KypbIIFbIHbI €llKkallaH Chi3bliFaH Hemece Oy3binFaH OeTTepMeH
nanaanaHobaHbI3.

» KypbIIFbIHbI N1EKTP XENICIHEH axblpaTy YLLiH Xeninik kadenbaeH
TapTyFa ThiMbIM canbiHaabl. XXenire kocy kabenai alacbiHaH
TapTbIHbI3.

» KypbliFbl HeMece xeninik kabenb 3akbiMaaHFaH xaraanaa, xeni
kabeniHiH alWacblH po3eTkaaaH Aepey LblFapbin asbiHbl3 HEMece
cakTaHAbIPFbIL 6N0rbIHAAFLI CaKkTaHAIPFLILTHI OLWIPIiHI3.

[H[ 195



kk Kayincizgik

>

>

TyTbIHYLWbINAPFa KbIBMET KOPCETY OpTasbiFbiHA XabapnachiHbI3.
—ber 203

Byrbimabl TEK kaHa OyMblM TakTawackliHaa KepceTireH ManimeTTepi
OoMblHLLIA icke KOCbIM KO/AaHbIHbI3.

KYPbINFBIHBI ChIPTKbI KOCKbILWMEH, MblCasibl, TAaMEPMEH HeEMECE
KalblkTaH 6ackapy nynbTiMeH xababikTayFa ThiMbiM CanbiHaAbI.
KypblFblAaFbl XXeHOEY XYMbICTapbIH TeK OiNiKTi MamaHaap opbiHaaw
anansl.

KypbIFbIHbI )X6HAEY YLUiH TEK TynHycKa 6enleKTepi FaHa
navaanaHbliybl MyMKIH.

Ocbl ByvibIMHBIH xeni kadeni By3blabin 3akbIMAaHFaH Kyae 6onca,
kayinTepaiH nanaa 60aybliH 6014blpMay VLLiH, OHbIH LbIFAPYLLbI
HemMece TEXHUKa/TbIK KbI3MET KOPCEeTY OpPTa/lblFbIHbIH MamMaHbl
apKbl/ibl, HEMECE OCbllapFa ykcac apHanbl 6inimi 6ap agam
TapabbliHaH aybICTbIPbINYbI KaXeT.

KyYPbINFBIHBI HEMECE XeNire KOCY CbIMbIH ellKkallaH cyra
BaTblpMaHbl3 HEMECE bIbIC XYFbILL MallMHAFa casiMaHbI3.
KypbInFbiHbl TEK Xabblk 6GenMenepae nanaanaHbiHbI3.

KypbINFbIFA KaTThl XblAyAblH HEMECE bIIFANAbIH TUOIHE XO/1
BepMeHis.

KypbInFbiHbI Ta3anay ylliH 6ynan TasapTKblll HEMECE XOFapbl
B6acbiMabIbIKTHI Oy1an Ta3apTKbIWThl NanaanaHOaHbIs.

Ew »xaraaraa »xeni kabeniH bICTbIK KYpbIIFbl OenikTepiHe Hemece
XblNy KesaepiHe TUrisdeHis.

» XKeni kabeniH eTKip ylITapFa HemMece LeTTepre TUrisdeHia.
» XKeni kabeniH 6ykneHi3, 6acnaHbl3 HEMeCce e3repTrneHis.
» Ew xarFganaa KypbiFbiHbl bICTbIK OETTEPIIH YCTIHE HEMECE XaHblHa

vV v.vy

KOMMaHbI3.

Kon, watl, khim MeH 6acka aa »xadasiktapasl anHanbin TypFaH
OenikTepaeH anliak ycTaHbl3.

CanTtamanapbl XeTek ToKkTaraHaa XXaHe KypblIFbl WhlFapblFaHaa
FaHa eHri3yre XaHe LWblFapbin anyra 6onaabl.

TonTblpy HayacbiHa KO/ CyknaHbI3.

TanTayblWTbl TEK aC 8HIMAEPIH cany YLiH NanaanaHbiHbI3.
ChbizaTTapbl Hemece 6acka aa 3akbiMaapbl 6ap HeMece AypbIC
TypMmaraH 6eniktepai TynHycka kocankbl 6enikTepmeH
a/IMacCTbIPbIHbI3.

Cantamanap/bl eulkatiaH Heriari 610kTa KypacTblpMaHbl3.
Cantamanapibl TEK TO/bIK KypaCTbipblIFAH Kynae nanaanaHbiHbI3.
Ew xxarFganaa eTkip nblliak neH XMekTepre xxanaH KoJIMEH TUMEHIS.
Opama matepuanabl 6ananapaaH anbic yCcTaHbl3.
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Tasanay Kepek.

MaTepMannbm 3ananabiH
anabliH any

» KypblaFbiHbl ewkawaH 12 MuHyTTaH
apTblK y3Aaikci3 narnaanaHoéaHbI3.
CofaH KeniH KypbINFbIHbI BLWipin,
6enve TemnepaTypacbiHaa CybITbiHbI3.

» Ew xarnanaa KypbliFbiHbI 60C XYpic
KyWiHae naiganaHOaHb3.

» TonTblpy HayacbiHa HEMECE Kopnycka
ac Kacblk CUAKTHI ellkaHaan saTrap
ca/iMaHbI3.

» [MavinanaH6ac GypbiH TONTLIPY Hayachl
MeH kopnycTa 6erae saTrapasiy 6ap-
YKOFbIH TEKCEPIN LWbIFbIHbI3.

» LUbIpbIH CbIKKbILW KOHObIPFBIHbI
eluKallaH eTe KaTTbl HEMECe
Ta/ILUbIKTbI TaFamabl ChIFy YLLUiH
nanganaHoaHbl3 (Mblcansl, cabis,
KbI3bl/ILLIA HEMECE MUA3).

TaHbICYy

Lony

YKeTkisin anFaH coH 6apnbik
GenwekTepai TacbiManaay 3akbiMaapbliH
YKBHE XXMHAaK TOMbIFbIHA TEKCEPIHI3.
—Cyo.ll

Matepuanablk 3anangsiH angsiH any kk

Bananapra opam matepuangapbiMeH OrHayFa pykcart eTrneHis.
Kiwi 6enwektepai 6ananapnaH anbiC YCTaHbI3.

Bananapra kiwi 6enwexkTepai oHayFa pykcat eTneHia.
Tagzanay 6oMbIHLLIA HyCckay/apFa Ha3ap ayaapbliHbI3.

Ac eHiMaepiMeH xaHacatbiH 6eTTepai op nanaanay anabiHaa

TacbiMangayra apHanrFaH TyTka kantapsbi

ARHaNMa bl @XblPaTKbILL KapblKkTaHabIPY
weHoepimeH

R

CanTtamanapfra apHanFaH OeKiTKill XxaHe
XeTek

Bocaty TynMmeci

CakTay yAllbIFbIHA apHa/FaH Kaknak

CaHplnaynbl AMCKinepre apHanrFaH caktay
VALLbIFLI

Kabenbai caktay opHbl

TonTeipy Tabarbl

bBypaHaanbl cakuHa

Ipi caHblnaynbl Anck

Mblwak,

MydTackl 6ap WwHek

MeTann kamepansl Koprnyc

OpTatla caHblnay/bsl AMCK '

blkwam caHslnaysisl auck '

CakTay yAllbIFbl MeH Kaknarbl 6ap
TanTaybilu

Heriari 610k

ET TapTKbil KOHALIPMACHI

|_|_|¥)KbIK TONThIPFbIW CanTama

Ke66e cantamacs'

Tasanay Kbinwars '

MeyeHbe KoHAbIPFLICH !

2 | & @ e E S

Ykkiw cantama’
— "Ykkiw canrama”, bet 199

LLbIpbIH CbIKKbILL KOHABIPFbI '
— "[l/bIpbiH CbIKKbILL KOHABLIDFBI", beT 199

E

' Ynrire 6ainanbICTbl

LLI\KbIK TOATHIPFbILW WYMEK

LLyKbIK TONTBIPFbILLIKA apHanFaH
MOWBIHTIDEK CakKuHacChI

Kanbin

Kanbin YCTafbllbl

[MeyeHbe KOHAbIPFLICbIHA apHaiFaH
MOWMbIHTIPEK CakuHachl

NEE B N B REEEEEEER 2 BB &

AWHanmanbl axblpaTKbiLl
Tanb6a

DyHKUHNA

AcC eHIMOEpPIH eH XOFapbl
XblnaamablkneH eHaey.

min Ac eHiMaepiH TeMeH
XblngamablkneH eHaey.

©Haeyai TokTary.

max

197



kk bBackapy

TaHb6a dyHKUMA

) Typbin KanfFaH ac eHiMaepiH Kepi
aviHanabipy GYHKUMACKIHbIH
KemerimeH Gocary.

Mapbik cakuHachbl

ARHanIMasbl aXblpaTkbILLTaFbl Xapblk
CaKuHachl KYPbUIFbIHbIH XYMbIC KYHi
Typansl xabapnanasl.

UHnaukatop Ky#i

Kapblk WwWeHoOepi
opTalla XapblKTblIKTa
XaHbIn Typ

CoHFbl 15 MUHYT
ilWiHAe KypbIaFsl
po3eTkara KoChlnabl
Hemece eHaey
aAKTanasl.

YKapblk WwWeHobepi ©Haey min, max HEMece

YKOFapbl © JeHreninae

XKAPbIKTbIKNEH »aHbIn

Typ

>Kapblk cakmHacsl = KypbliFel 15

XKaHbIM TYPFaH XOK MUHYTTaH apTbiK
nanganaHbliMaraH

= Kayincisaik xyreci
icke koCblabl
Hemece KypblFblaa
kaTe Gap

KeHec: Kocbimwa manimeTTepai MbiHa
epaeH KapaHbl3:

— "Kayinciaaik xyveci", bet 198

— "Akaynapaei xow", ber 202

Kepi ainHanabipy ¢yHKUUACHI
Kepi aiHanabipy GYHKUMACHI TYPbIN
KasiFaH ac eHiMOEPIH LWHEKTI KbicKa
yakbITTa Kepi aiHanablpy apKbiibl
6ocaryFa apHasiFaH.

— "Akaynapasi xow", ber 202
Kayincisgik wyneci

ApPTBIK, lYKTEMeAeH KopFaHbIC
ApTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHbIC
KO3FaNTKbILL NeH 6acka kypamaac
BenikTepaiH XXOFapbl XXyKTeMeaeH
3aKbiMJanybiHa xos Gepmenai.

— "Axaynapaei xow", ber 202
Hbiny ambipaTKbiLlbl
Ko3FanTkblilika apThlK XXYKTEME TYCKEH
HeMece 0/1 ThIM KaTTbl Kbl3bIN KETKEH
Xaraanaa, Xblny axblpaTKbiLLbl
KYPbINFbIHBI ©Lipea.

198

BenrineHreH cbiHAbIPY OPHbI

LLIHek ByFaTTanFaH HeMece oFaH apThbik,
XYKTEME TYCKEH XKaFaanaa, MydTa
apHambl BenrineHreH CbiHAbIPY OPHbIHAA
CblHaabl.

Ka#Ta icKke KocblnyaaH KopfaHbIC

KawnTa icke KOoCblyaaH KopFaHbIC
KyPbIIFbIFA TOK ©epinyi y3inreHHeH KeniH
eHAaeydi esairiHeH GacTayra Xon
6epmensi.

KypbinFbl TOK Bepinyi y3inreHHeH kewiH
KanTa Kocblnaabl. ©HAeyai Tek
anHanManbl axblpaTkbILLTbl O
NO3ULMACKIHA KOWFAHHAH KEWiIH kanTaaaH
icke KocyFa 6onafbl.

Backapy

KypbinfFbl meH 6enikTepai anfaw pet

KongaHap anabiHga tasanay

1. Ac eHiMaepimMeH xaHacatbiH 6ap/iblK
GenikTepai anFalw peT nanganaHdéac
OypbIH Tasanan LbIFbIHbI3.

2. TazanaHraH XaHe KenTipinreH
OenikTepai nanaanaHyra ganbiHgan
KOWbIHbI3.

Heriari 6nokTbl AanbiHgay

-Cyo.A-H

ET TapTKbiW canTamaHbl KypacTbipy

—Cyo. -4

CantamaHbl opHaTy

- Cyo. F1 - KK

XMbingamablk, YCbIHbICTaAPbI

PetTey NanpanaHy

min/max ET TapTkbIW canTama (3 M,
4,5 MM, 8 MM caHblnaybl

auckinep)

|.|J¥>Kb| K TONTbIPFbIW canTamMa

max Keb6e cantamachl

CaHbinaynbl AuCKinep

blkwam caHelnaynsl anck (3 mm)




Ykkiw cantama kk

Opratla caHblnaynsl auck (4,5 Mm)

A Ycatkoiw Gapabar
Keckiw 6apabaH

‘ Ipi caHblnaynbl Anck (8 mm)
“3% EckepTne: Ipi nbiwakTel TOP TaybIK
CYWeKTepiH enaeyre apHanafFaH.

Ac eHimaepiH eHaey

—~Cyo. i H -

KocbiMwa KongaHy Typnepi
KocbiMLa KongaHy Typaepi ywiH Kepek-
XapakTapabl eT TapTKbil canTaMmaHbiH
GenleKkTepiMeH KnbiCTbipyFa 6onas!.

EckepTtne: CantamaHbl 63iHi3 KananTbiH
KO1AaHbIC TYPi YLWIH KypaCTblPbIHbI3.
[avbiHganFaH cantaMmaHbl €T TapTKbIL
canTtama yLiH cunattasraHaan
Kon4aHbIHbI3.

UJV)KbIK. TONTbIPFbILL cCanTaMaHbl
KypacTbipy

LLyKbIK TONTBIPFLILWL canTama »acaHabl
oHe Taburn Kabbikwanapdbl eTnex
TONTLIPY XXoHe opamanapasb! (Mblicansl,
yeBanumuu) xacay yuiH xxapamsl.

—Cyp. KE1-EA

Ke66e cantamacbIH KypacTbipy

Kebbe cantamachl KaMblpJaH HeMece
TapThIIFAH €TTeH KanTanap xacay YLliH
xapamfsl.

—Cyp. EX1-E3

MeueHbe KOHABIPFLICHIH KypacTbIpy
[NeueHbe KOHAbIPFbICHI NeYyeHbere
apHasiFaH KaMblpAbl HeMece AamMaesireH
YriaimMen kamblpabl )Xacayfra apHasifaH.

-Cyr. B3 - EE1
YKKiw cantama

YKKilW cantama ac eHiMaepiH (Mbicansl,
ipiMLLiK, XXemic, KeKeHic, xaHrFak, 6anam
Hemece KypFaTblIFaH HaH) yry, ycarty
XaHe Typay YLUiH Xapamabl.

LLony
- Cyp. 1

BapabaH eHaipmenepiHe apHanrFaH
Ky/TbIn

YKKill canTamara apHasiFaH Kopryc

YKKilWl canTamara apHasFaH Tantaysiiu

A 1pi ykkiw 6apadaH

blkwam ykkiw éapadaH

MXbingamabik, YCbIHbICTaphbI
Pettey Manganany

max YcaTkblw 6apadaH
min/max Keckil 6apadaH
min/max Ipi yKKiw GapadaH

min/max blklwam ykkiw 6apadaH
BapabaH eHaipmenepi

YcaTkbllw 6apadaH
Ac eHiMaepiH ycarty, Mblcansl,
KaHFakK, KaTTbl IPIMLLUIK, KapTOor.

Keckiw 6apadax

Ac eHiMaepiH Tinimaen Kecy,
MbICasbl, KMAP, Ca0i3, Kbi3blLWa,
KapTorn.

Ipi ykKiw GapabaH

Ac eHiMaepiH ipi Tinimaepre yry,
Mblcasibl, anMa Hemece cabid CUAKTHI
KEMICTEP MEH KBKeHicTep; rayaa
HemMece d4am ipiMLLIr CUAKTHI
ipiMLLIK.

blklwam ykkiw 6apadaH

Ac eHiMaepiH ycak Tinimaepre yry,
MblCasibl, XaHFaKkTap, anma, cabis
HemMece KapTOon CUAKTHI XXEMICTEp
MEH KeKeHiCTep; rayaa Hemece
aaaM ipiMLWiri CUAKTLI ipiMLiK. BHaey
anablHaa ac eHiMaepiH wamameH 2 x
2 CM KeceKTepre KeciHia.

EckepTtnenep

= bapabaH eHfipMenepi eTe xymcak,
Hemece eTe Ta/llbIKTbl ac eHiMAepiH
eHaeyre xapamanabl.

® YCbIHbINATbIH Y3AIKCIi3 XXYMbIC YaKbITbl
2 MUHYTTbI Kypanabl.

YKKiw cantamaHbl nanganaHy
—Cyp. Kl -E™
|.|Jb|prH CbIK K bILU KOHABIPFbI

LLbIpbIH CbIKKbILL KOHALIPFbI Kbi3aHak,
[ISHCI3 XY3iM, KapObl3 XSHE anima CUAKTHI
XyYMcak TaraMmaap/ibl CbiFyFa xxapamibl.

LLony
- Cyp. il
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=
F3

Tazanayra wony

LLIbIpbIH ChIKKbILL KOHABIPFbIFA apHasIFaH
BypaHaansl cakuHa

H

Kemic xymcarblHa apHanfFaH peTTeril
cantama

=

ThiFbI3AaYbIL cakuHackl 6ap cyari
yCTaFblILLbl

TbIFbISLlaybILLI CakhHachl 6ap LHEeK

LLIbIPbIH ChIKK bl KOHALIPFLIFA apHaIFaH
Kopnyc

AFbI3Y LIYHKbIPbI

>Kymcak cyari eHaipMeci

R a8 58

Katkbln cysri eHaipmeci

PetTeriw canTama

KeMic xymcarFbiHblH KOHCUCTEHLUMACHIH
PETTEriWw cantama KeMeriMmeH
aHbIKTaHbI3.

blnFanabl xxemic
XXYMCaFbl )XaHe a3
LUBIPbIH

Carar TiniHiH
OarbiTbiHa Kapchbl
Oypay

Carar TiniHiH
OarbiTbiMeH Gypay

KypFak xemic
XYMCaFbl )XaHe
kebipeK LWbIpbIH

EckepTtne: PeTreriw cantama TbiM anbic
Oypblinca, eTe KaTTbl HEMeCe KypFak
XEMIC XyMCaFbl PeTTerill canTaMmaHsi
BiTeyi MyMKiH. PeTTeriw cantamaHbl oaaH
api BypaHbl3 HEMECE OHbI TOMbIFbIMEH
asbin TacTaHbI3.

LUprbIH CbIKKbiLU KOHAbIPFbIHbI

KypacTbipy

EckepTtne: KypacTtbipy anabiHaa WHEKTIH
ThIFbI3AaYbILWL CakuHanapbl MeH Cy3ri
YCTaFrbllWbIHbIH KYHiIH )X8aHe aypbIC
OpHanacyblH TeKCepiHi3. ElwkalaH
ThIFbI3AaYbILL CaknHaNapChI3 XaHe
3akbIMOaNFaH ThiFbI3AaybiLL
cakuHanapMeH nanaanaHdanbla.

—Cyp. EA - Eid
LLIbIpbIH CbIKKbiL KOHALIPFbIHbI
6ekKiTty

- Cyp. 1 - Ed

LLbIpbIH CbIKKbIL KOHABLIPFbIHbI

nanpanaHy

Eckeptnenep

= >KeMic NpecciHii KoHAbIpMAachI
eHaeyneH 6ypbiH TO/bIFbIMEH
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XXMHanbIN, Heri3ri 610Kka aypbic
OekiTinyi kepek.

= ©OHAaey KesiHae Cy3ri eHAiPMECi MeH
peTTeriw cantama ditenin
KaZiMmarFaHblHa K83 XeTKi3iHi3, anTnece
CYMBIKTbIK XXETEKKE X8HE KYPbINFbIHbIH
iLKi BeniriHe eHyi MyMKiH. LLblpbIH
CbIKKbILLI KOHALIPFLI BiTeNin kanca,
KYPbINFbIHLI Aepey eWipiHi3.
— "Akaynapabi xor", betr 202

= KelBip xxemicTepiH cynekTepi ycak
Hemece Y/IKeH Cy3ri eHAIPMECIHIH
caHblnaynapelHa ykcac enwemae
X8He cyari eHaipMeciH BiTeyi MyMKiH.
PeTtTeriw cantama ywiH eHaey
anabliHaa bIFaNabl XXeMIC XXyMcaFbiHa
apHasiFaH peTTeyai opHaTbiHbI3. CoHAaa
CYMeKTep XeMiC XymcarsiMeH Bipre
cantamaaH CblfbiM WbIFAPbIAaAbI.

= YSIKEH XemicTepdi TONTbIpy HayacbkiHa
CoWKec KeneTiHaeN eTin ycakTaHbl3.
KatTbl kabblkTapasl, cadaktapbl,
CYMeKTepAi XXaHe TacTapbl asbin
TacTaHbl3.
EwkaHnan mysnaTbiiFaH xxemictepai
OHOEMEH,3.

» TanTaybllNeH KaTTbl KbICbIM
TYCipMEHi3.

- Cye. Bl -E3
LUbIpbIH ChIKKbILI KOHABIPFbIHDI
Genwiektey

~Cyo. Hd-El
Tasanayra wony

Kanabikrap keyin kanmaysbl yLliH,
XXYMbICTbI @aAKTaFaHHaH KeriH 6ap/bik,
GenwekTepdi 6ipaeH Tasanan WblFbiHbI3.

» KypambiHaa cnpT HeEMece ankorosib
6ap Tazanay kypanaapbiH
naviganaHdaHbla.

» OTKip, yWTbIK HEMECE MeTanabl
3atTapabl nanganaHodaHbl3.

» EwkaHoan keiprbilw WwydepekTepdi
Hemece Tasasnarblll Kypanaapab
naviganaHoaHbIs.

EckepTtne

ToT GacnanTbliH GonaTTaH )xacasaraH
Keneci OenwekTepai Tasanay OomnbiHLLIA
YCbIHbICTAPAbl OPbIHAAHbI3: METasI



©Haey OoMblHLIA HycKkaynap eHe konaaHy Mmbicaniapsl  kk

KamepaHblH Kopnychl, BypaHaansi
KoHBeviep, Bypanianbl cakmMHa, nbiliak,
nepdopaumanaHrFaH aMckinep xaHe
TONTLIPY Hayachl.

= KypamblHOa X/10p, aFapTKbill HeMece
KyMmic Ty3aapbl 6ap »XyFbiL
Kypangap/sl konaaHoaHbl3.

m KenBip >xyFbill Kypanaapabiy
KOPPO3UANLIK 8CEPIHEH TOT
6acnavTeliH 6onaT GenwekTepiH TyCi
e3repyi MyMKiH.

= Tot 6acnanTelH BonatraH xacanraH
GenwexkTepi y3ak yakbiT cyaa
kanablpmaHbl3. ATan antkaHaa,
KanbLUWWi, KEPMEK Ccyda HEMeCce
KypamblHAa KbilWKblAapsl 6ap cyaa,
MblCasbl, CipKe cyblHAA.

= blObIC XYFbIW MalUMHAHbIH YCTiHT
cebeTiHaeri ToT GacnanTsiH 6onat
GenwekTepdi TazanaHbl3 XXaHe Xyy
LMK/Ibl aAKTaNFaHHaH KeriH onapasl
bIAbIC XYFbILUTA Ka/1ObIPMaHbI3.

= ToT 6acnanTbliH OonatraH >xacasnraH
GenlekTepdi TazanaraHHaH Keuin
KENTipin, TOTbIFYAbIH anfbliH any yLUiH
asgan nicipy MambIMEH CYpPTIiHI3.

Benek GenwekTepai, kecteae

KepceTinrenaen Tazananbia.

- Cyp. [

BenweKkTepai caKkTay

1. ET TapTKbiW cantamaHblH KENTipiAreH
Kepek-KapaKkTapblH TasasnaFaHHaH
KeWiH TanTaybIWThiH cakTay
VALWbIFbIHAA CaKTaHbI3.

- Cyp. @l

2. CaHplnaynbl AMcKinepi cakray yLiH
Heriari /10KTbIH XXOFapFbl XarFbiHAAaFbI
cakTay YALbIFbIHbIH KaknarbiH anbin
TactaHbl3. CaHblnay/bl AMckinepai
apHawnbl yCTarbIWTapFa KOWbIM,
KaknakTbl KanTa »adbiHbI3.

-Cyp.[A
©OHaey 6oiibIHLIA HYCKaynap
KOHe KoJiqaHy MbiCcanaapbl
©Haey 6o¥ibiHWA HYyCcKaynap
ET TapTKbiWl canTama

= bapnbik caHblay/bl AMCKINEP WKKI
eTTi eHaeyre apHasaraH.

ET neH ipi ac eHimaepiH TonTbIpy
HayacblHa cany MyMKiH 60/ybl YLUIiH,
onapdbl WamameH 2 x 2 cm 6onatbiH
GenikTepre Tinimaen TypaHbI3.

AcC eHiMAepiHiH KaTTbl BeNiKTepiH,
MblCasbl, LUEMIPLUEK, CYMEeKTepP HEMEeCEe
CiHipai eHaey anabiHaa WblFapbIn
anblHbI3.

|.|J¥)I( blK, TONThIPFbILU cCanTamMa

LLIWKbIK TOATBIPFBIL canTaMaMeH Tek
ycak MahaanaHrFaH ac eHiMmaepiH
OHIOEHI3.

Tabwuru illek kabblKlWackliH eHaey
angbiHga 10 MUHYT ©OMbI Xbibl cyaa
XIiBITiN anbiHbI3.

LLyxbIK KadblkWwacbiH "TbiFbI3"
TONTbIPMaHbI3, cededi LyXKbIKTap
KanHaTy Hemece Kyblpy KesiHae
Xapblaybl MYMKIH.

PeuenT mbicanbl
Ocebl BeniMae KYPbIIFbIHbLI3 YLUIH apHambl
83ipNeHreH peLenT Mbicassl OepinreH.

IpiMwik yuncrepi
MHrpeaneHTTep

1000-1500 r vepaep ipimMuiri
2'%-4 WwaW Kacblk YyHTaKTanFaH OypbiLl

o3ipney

Yennep ipimMuirin 2 x2 x 2 cm
KecekTen Tinimaen Typan, 24 caratka
-17 C wamachkiH4a My34aTbiHbI3.

ET TapTkbil cantamaHbl biKLam
caHblnaynbl AMcKiMeH Bipre ganbiHaan,
OopHaTbIHbI3.

MyaaatbliFaH ipiMLWIKTI TONTLIPY
TabarblHa CabliHbI3.

AVHanMaUbl aXblpaTKbILLIThI max
NO3NLMACHIHA KOMbIHbI3.

OHaey BapbiCbiHAa My3aaTbliFaH
ipiMLLIK KeceKTepiH TONTLIPY HayachiHa
Gipkesnki canbin, TanTaybllneH UTepin
TYPbIHbI3.

Bykin menwepai 2 MUHYT BOoWbI
OHOEHI3.

Bypbil KOCKIM, OHbI ipIMLIKNEH
apanacTblpbIHbI3.

MewTi angbiH ana 200 C Kbl3AbIPbIHbI3.
KilwkeHe ipiMLwik KaaanapblH nicipy
KarasbIMeH KanTanFaH nicipy
naparblHa XeTKIiNIKTi KallbIKTbIKTa

201



kk Akaynapabl »ot

OpHanacTbIPbIHLI3 XXOHe asaan KocbiMmwa peuenTtep any

6acbiHbl3.

= [licipy naparblH ipiMLLIK epireHile

» KochbIMLia peuenTepai oHNanH any
yuwiH keneci QR KoAblH cKaHepneHia.

as1ablH ana Kbi3A4blIpbl/IFaH newke

CaUlblHbI3.

= JlaibiH ipIMLWIK YANCTEPIH TYThIHAP
anablHAaa XeTKIiNiKTi TYpAE CYbITbIHbI3.

Axaynapabl oo

Axaynbik, AxaynapabiH cebebi moHe onapabl Moo
KypbinFbl eHaeyai AliHanmasnbl axblpaTkblll KaTte PeTTenreH.
Bactamanbl. »  AlHanmarnbl axblpaTkblWTel eHAey angsiHia O No3uLUMACLIHA

KOMbIHbI3.

Heriari 6710k »XyMbIC icTen
Typca [a, ac eHimaepi
eHaenMenai.

Ac eHimMaepi TypbIn Kanabl )xaHe canTamaHbl OyFaTtan Konabl.

EckepTne: Kepi aiHanabipy @YHKUMACHIH €T TapTKbILL
KOHAbIPMaCbIMEH FaHa nanaanaHblHbI3.

1. AriHanmanbl axelpaTtkbiThl O NO3UMUMACKIHA KOMbIM, KYPbUIFbI
TOKTaraHLwa KyTiHi3.

2. Kepi anHangblpy GYHKUMACHIH iCKe KOCY XaHe TypbIn KasFaH ac
eHimaepiH Bocarty yWiH aiHaIMasbl aXblpaTKbIWTbl BipHewwe
cekyHaKa © NMosuLUMACHIHA KOWbIHbIS.

3. Kypblnfbl TOKTaFaHLWa KyTiHi3.

4. AriHanmanbl axblpaTKbILLTbl min MO3ULMACKLIHA KOWMbIM, ac
OHIMIOEPIHIH KanTaaaH KanbiNTbl 6HAENIN XKaTKaHblH TEKCEPIHI3.

EckepTtne: byn aaic akaybl )0toFa KemekTecnece, TeMeHaeri

Kagamaapabl OpblHAAHbI3.

1. AliHanmanbl axblpaTtkbilThl O MO3MUMACKIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTaraHLwa KyTiHi3.

2. CantamaHsbl WhiFapbin, OenwekTeHis.

3. TypbIin KanFaH ac eHiMaepiH anbin TaCTaHbl3 XXeHe CyHekK, CiHip
Hemece Backa kaTtTbl GenikTep cantamaga Hemece ac
oHiMaepiHae 6oMarFaHbiH TEKCEPIHi3.

LLHek MydTacbhlHa apTblK XYKTEME TYCTi XaHe on BenrineHreH
CbIHAOLIPY OPHbIHAA CbIHAbI.

EcKepTne: benrineHreH cobiHAbIPY OPHbI 6ap Kocanksl OenlekTep
6i3aiH kKeningik GoMbIHWA MiHAeTTeMenepiMiare Kipmenai. XXaHa
MydTa KbIaMeT kepceTy opTansiFbiHaa 10040650 Tanceipbic
HeMipi BOoWbIHLLA KO/IKETIMAI.

1. BypaHaaHbl 6ocartsin, akaysibl MydTaHbl LbIFapbIHbI3.

- Cyp. HE

2. >KaHa My®dTaHbl eHrigin, Gypan 6ekiTiHia.

- Cyp. A

KypbInFbl eHaey Kesinae
ewin kanafbl.
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KosFanTKblll KaTThl KbI3bIM KETTi.
1. AliHanmansl axblpaTkbiLUTel O NO3ULMACLIHA KOMbIM, KYPbIIFbI
TOKTarFaHLwa KyTiHi3.



Ecki KypbinrFsiHbl kKegere xapaty  kk

AKaynbik, AxaynapabiH ce6ebi oaHe onapabl MO0
KypbiiFbl eHaey kesiHae 2. ApTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHbICThI @XblpaTy YLUiH KYPbUIFbIHbI
ewin kanaasbl. CYbITbIHbI3.

Ac eHimaepi Gipkenki

ycakTasiManibi. OypanmvaraH.

BypaHaansl cakuHa aypsic GypanmaraH HeMece XeTKinikTi Typae

» BypaHaansl cakuHaHbiH WbIPbIH ChiKKbILW cantama KOpryChIHbIH
OypaHaachiHa ypbiC OpHaTbINFAHOIFLIH XXaHE XETKINiKT Typae
OypanFaHabIFbiH TeKCepiHi3.

Heriari KypbInFbl XXyMbIC
iCTen TypFaHbIMEH, WhIpbIH 1.
ChIKKbIL KOHABIPFbIAAH
WbIPbIH HEMECE XeMic 2.
XYMCaFbI LbIKNanabl.

PeTTey Lymeri MeH cyari canfbichl GiTenin KanrFaH.

AliHanmManbl axelpaTtkbiwTel O NO3ULMACKIHA KOWbIM, KYPbINFbI
TOKTaraHLwa KyTiHi3.

KypbinFbiFa 3aKkbiM KeNTipMey YLiH, Kepi aiHanasipy
dYyHKUMACHIH NaiganaHOaHbI3.

3. CanTtamanbl WbiFapsbin, O6WLeKTeHis.
4. TypbIn KanFaH TaFamasl anbin Tactan, 6apnbik 6enweKkTi MyKUaT

TasanaHbla.

5. LLbIpbIH CbIKKbILL KOHABIPFLIHBI KaWTa KonaaHap anabiHaa,
Gapnblk Hyckaynap/ibl OpbiHAaHbI3.
— "[IbipbIH CbIKKbILL KOHALIPFLI", beT 199

EcKi KypbinfbiHbl K9 aere

Hapaty

» KypbinFbiHbI KOpLIAFaH OpTaHsl
cakTanTblH XXO/IMEH Kaaere
aparbiHbI3.
ArFblMAarbl Kaaere apary »onaapsbl
Typansl ManiMeTTep i
MamaHaaHablpblIFaH AYKEHHEH XaHe
KOFamablK HEMeCe KanasblK
SKiMLINiKTEH 6inin asblHbI3.

By TOHa3bITKbILW DNeKTP XaHe
3/1IEKTPOHUKANbIK KypanaapasiH
kanablikTapbiHa (WEEE)
katblicTel 2012/19/EU (EO)
Eypona 3aHHamacbiHa carkec
KeneTiH TaHOacbIMeH
GenrineHreH.

byn 3aHHama Eyponana
KypanaapabiH KanablkTapbiH
KaMnTbIN anyblH XXaHe KopLuiaraH
opTaHbl KopFan kagere
xapatyblH peTTeni.

2

CepBUCTIK KbI3MEeT KepceTy

KypblIFbIHbI3AbI CaTbin aFaHHaH KewiH
10 XblIFa AeviH TyTbIHYLbIIAPFa KbISMET
KepCeTy opTasblFbiHAH GYHKLMOHANAbIK
MaHbI3bl X8HEe cakTayFa KeneTiH
TYNHyCKasblk Kypamaac Genwexkrepai
ana anachbl3.

Kocbkimuwa aknapat any yLwiH 6isain
TYThIHYLIbIIAPFA KbIBMET KOPCETY
opTanbiFbiHa XxadapnachkiHbl3.

Eninisgeri keninaik mepsiMmi MeH Keninaik
LapTTapbl Typasbl TONbIK aknapaTt any
YLWiH Koca BepinreH KbiaMeT KepceTy
KOHTaKTICi MEH Kenisigik wapTrapsbl
KyxaTtbliHaarsl QR KoAblH NanaanaHbiHbI3,
TYThIHYLIbIIAPFA KbI3MET KOPCETY
opTanbiFblHa, enaeri catylubliapra
xabapnacblHbl3 Hemece BeO-canTbiMbI3Fa
KipiHi3.

TyTbIHYLIbINAPFa KbIBMET KOPCETY
OpTabIFbIHbIH GaiaHbic MaMiMEeTTePIH
QR koablH NainaanaHy apkbiabl koca
BepinreH TyThiHyLbINAPFA KbIBMET
KepCETYy KOHTaKTIIePi MeH Keninaik
lapTTapsl KyxaTbiHAa HemMece Beb-
cavTtTa Tadyra 6onafbl.
MmnopTtTaywsl/Cana warbiMaapbiH
kabblnaanTbiH yhibiM: XKLLIC «BSH Home
Appliances (BCX Xoym AnnavaHcac)»,
050040, KasakcTtaH Pecnybnumkacsi,
Anmartsl K., bocTanaelk ayagaHsl, LLafFbiH
aynaHel KOKTEM-1, yii 15A, 5 aTtax
e-mail: ala-infokz@bshg.com
KyPbUIFBIHBIH KbIBMET eTy Mep3iMi — 7
Kbl

AkaynblK aHblKTaNFaH XxarFaanaa,
KasakcTtaH Pecnydnukackl aymarbiHaa
5454 cepBucTik BannaHbIic opTasbIFbiHA
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kk CepBuCTiK KbIBMET KBpPCETY

KOHbIpay LanbiHbI3 (Tek yAnbl
TenedoHaap ywiH).
KblTanga xacanraH
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MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

* Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension

+ Discounts on spare parts and accessories

» Digital information for use and all appliance data to hand

+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or
repairs by professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001374403 (051203)
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