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Pridavny strojek ke kuchyriskému robotu ETA 0028 Gratus, ETA 0038 Gratus
Kuliner.

eta 002895050 Sekacek potravin

NAVOD K OBSLUZE

Véazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle mozZnosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNEN:I

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

- Tento pfidavny strojek nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte
spotfebic a jeho pfivod mimo dosah déti. Tento pfidavny strojek
mohou pouZzivat osoby se snizenymi fyzickymi i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pou€eny o pouzivani spotfebice
bezpecnym zpusobem a rozumi pfipadnym nebezpedim. Déti si
s pfidavnym strojkem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfidavného strojku nebo pfistupnych ¢asti, které se
pFi pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
a po ukonceni €innosti, pohonnou jednotku strojku vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy vypnéte a odpojte pohonnou jednotku od nap3jeni, pokud
pfidavny strojek nechavate bez dozoru.

- Pfidavny strojek nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho
po celou dobu pfipravy potravin!

- Pfi manipulaci se srpovitym noZem dbejte zvySené pozornosti
zvlasté pfi vyjimani z nadoby, pfi vyprazdfiovani nadoby a b&éhem
Cisténi. NGz je velmi ostry!

- Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje spravné,
pokud upadl na zem a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste
pridavny strojek do odborného servisu k provéreni bezpecnosti

a spravné funkce.

— Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Pridavny strojek je uréen pouze pro pouziti v domacnosti a podobné ucely (pfiprava
pokrmu)! Neni uréen pro komeréni pouziti a pro pouzivani v prostfedich, jako jsou
kuchyriky pro personal obchodu, kancelafi nebo farem, nebo v jinych pracovnich
prostfedich. PfisluSenstvi neni ur€eno ani pro pouzivani klienty v hotelech, motelech,
zafizenich poskytujicich nocleh se snidani a jinych ubytovacich zafizenich.

— Pridavny strojek sestavte prfesné podle pokynd v navodu k obsluze, jakékoli jiné
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kombinace sestaveni strojkt nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— Pfidavny strojek nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Sestaveny pfidavny strojek upevnujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka
vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— PFidavny strojek nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pfipravy potravin!

— PFi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez je oznaceno
na nadobé (ryskami MAX).

— Nezapinejte spotfebi€ bez vlozenych substanci!

— VAROVANI: Pokud je sekaéek ve stavu chodu naprazdno (napt. éepel se nedokaze
dotknout potraviny), odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte. Sekacek nesmi
byt v provozu naprazdno déle nez cca 15 sekund!

— Nezpracovavejte potraviny s vy$si teplotou nez cca 65 °C (149 °F).

— Nikdy se nepokousejte nasadit na robot zakladnu noze bez nasazené nadoby!

— Pridavny strojek nebo jeho souéasti nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Neprekracujte maximalni dobu nepretrzitého chodu spotfebi¢e/pohonné jednotky!

— PFidavny strojek neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— Nez odejmete pfidavny strojek z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— PFidavny strojek pouzivejte pouze s pohonnou jednotkou / robotem uréenym pro tento
typ. PouZiti jiné pohonné jednotky / robota mize pfedstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nejdfive robot vypnéte a teprve poté odklopte jeho multifunkéni hlavu.

— Nikdy neodklapéjte multifunkéni hlavu, je-li nasazen pfidavny strojek.

— Nadoba neni uréena k uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po zpracovani
umistéte do jiné nadoby vhodné na skladovani.

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch pfidavného strojku (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— PFidavny strojek pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je ur€en tak, jak je popsano v tomto
navodu. Pfidavny strojek nikdy nepouzivejte pro Zadny jiny ucel.

— VAROVANI: PFi nespravném pouzivani spotiebite, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Prfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
preloZeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za Skody a zranéni zpusobené nespravnym pouzivanim pfidavného
strojku (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani) a neni odpovédny ze
zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Bezpec€nostni upozornéni
Dukladné prostuduijte a fidte se také bezpecnostnimi pokyny, které jsou uvedeny
v havodu k obsluze kuchyriského robotu.

II. POPIS PRISLUSENSTVI (obr. 1

S — sekacek
S1 —nadoba S3 — srpovity n(iz
S2 — zakladna noze S4 — tésnéni
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l1l. POKYNY K OBSLUZE

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte spotfebic s pfislusenstvim. Ze spotiebice
odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
doporuc¢ujeme nadoby nejdfive vymyt. NoZova vloZka je z technologickych ddvodu
oSetfena zdravotné nezavadnym olejem. Proto nadobu nejdfive napliite teplou vodou
max. 80 ml s malym mnozstvim Cisticiho prostfedku. Nadobu sestavte s nozem, nasadte
na pohonnou jednotku a spustte na dobu 15 sec. Nadobu a nliz poté oplachnéte Cistou
vodou. Ostatni soucasti, které také pfijdou do styku s potravinami umyjte v horké vodé

s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte &istou vodou, vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout.

Sestaveni a rozlozeni nadoby (S)

Na dosedaci plochu plastové zakladny noze S2 vlozte tésnéni S4. Dbejte na to, aby
tésnéni bylo bez nedistot, suché a neposkozené. Nz (ze spodu) uchopte za plastovou
zakladnu a zasurite (ostfim dolu) do otvoru jiz napInéné nadoby S1, nasledné s nim otocte
ve sméru Sipky az na doraz a pfimérenou silou dostate¢né dotahnéte (obr. 2). Odejmuti
noze z nadoby provedte opacnym zplsobem. Pro snadnéj$i manipulaci (tj. utazeni nebo
povoleni) zakladny noZze muzete pouzit specialni kli¢ (tj. od sklenéného mixéru)

z prislusenstvi vaseho robota.

Samostany kli¢ si mGzete zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi napf. na www.eta.cz nebo
v siti prodejen ETA—elektro pod objednacim ¢islem ETA 002800100.

( POZOR )

— Nesekejte zmraZzené ovoce a zeleninu. Pfed zpracovanim je nechte rozmrazit.

— Nikdy srpovitym noZem nedrtte tvrdé suroviny jako jsou napf. skorice,
muskatovy oriSek, hiebicek, kurkumu, ¢okoladu na vareni nebo kostky
ledu! NUz by se zbytecné brzy otupil, pfipadné by mohlo dojit k poSkozeni
spotiebice.

— Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné ulozeno na svém misté a nedochazi
k uniku tekutin.

— Maximalni doba chodu je 60 sekund.

— Mnozstvi surovin je v tabulce je uvedeno v gramech=pro tuhé/suché
a v mililitrech=pro tekuté, ale nikdy nesmi pfesahnou prfislusné rysky MAX.

— Nikdy nedavejte do nadoby vétSi mnoZstvi tekutin nez 80 ml.

\_

J

Sekaci nadoba (S)

Bud'te opatrni, bfity noZe jsou velmi ostré! Nz nepouzivejte ke zpracovani fidkych
tést! Je urCen pro sekani (mleti) veSkerého druhu tuzsich potravin (napf. ovoce, zeleniny,
ofechl, mandli, tvrdého syra, vafenych vajec, nebo pfipravé pyré / zalivek a kojenecké /
détské stravy). Mnozstvi potravin a orientacni ¢asy zpracovani jsou uvedeny v tabulce.

Sestaveni
Sekacek sestavte a nasadte na vyvod pro mixér A10 podle obrazku 3. Pro demontéaz
a odejmuti (za pouzitim obou rukou) z vyvodu postupujte opaénym zplsobem.

6 /41



©
4 Doporuceni Z‘;:Q

— Vé&tSi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozméru cca 1,5 x 1,5 x 1,5 cm.

— Pokud zpracovavate tvrdé syry, pracujte pouze kratce. Pfi delSi praci by se mohl syr
ohfat a z tohoto divodu zméknout a zhroudovatét.

— Pfi sekani zeleného koreni dosahnete nejlepsich vysledkl pouze se suchym kofenim.

— Suchy zazvor se musi pred zpracovani rozkrajet na mensi kousky.

— Pfi pfipravé kojeneckych jidel z uvafenych surovin zdy pfidejte trochu tekutiny do nadoby.

— U zrnkové kavy nasypte mnozstvi v rozsahu minimum 30 g / maximum 70 g.

P¥i zpracovani aplikujte pulsy chodu dle vami pozadované hrubosti ,namleté” kavy.

— Cim déle potraviny v sekagku zpracovavate, tim bude vysledek jemné&;si.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotiebi¢ vypnéte, sekaek odejméte a nadobou
»zatreste* pro promiseni surovin. Pfipadné niz odejméte a pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pridejte malé mnozstvi tekutin.

— V pfipadé potfeby praci preruste, spotfebi¢ vypnéte a odstrarite potraviny, které se
nalepily na noZi nebo stény nadoby (viz odst. I. BEZPEENOSTNi UPOZORNENI).

— Po mixovani tvrdych surovin mizZe u nadoby nastat zména (zmatnéni) vnitfniho
povrchu a miZe byt pfipadné citit i charakteristicka viiné. Tato skute¢nost neni na

\zévadu a davodem k reklamaci spotfebice. J

Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy zpracovani
potravin se pohybuiji v jednotkach az desitkach sekund. 1 puls = cca 2 sekundy.

Vhodnost pouziti surovin

Surovina Max. mnozstvi (g) Pouziti
Bylinky (susené) 30 3 pulsti / + MAX 15 sec.
Mékka zelena: Iv?edkviéky, 120 5 pulsti / + MAX 15 sec.
Papriky, Feferonky, apod.
Rajcata 200 5 pulst / + MAX 15 sec.
Cibule 80 5 pulsl
Cesnek 100 3 pulst
Kren 100 5 pulst / + MAX 30 - 60 sec.
Mrkev 100 5 pulsti / + MAX 15 sec.
Celer 120 10 pulsu / + MAX 60 sec.
Obiloviny: P$enice, Zito 100 - 150 MAX 60 sec.
Lusténiny: Hrach, Fazole, Cocka 100 5 pulsti / + MAX 30 - 60 sec.
Ryze 100 5 pulsti / + MAX 30 sec.
Mak 100 MAX 30 - 40 sec.
Kava 70 MAX 60 sec.
Liskové / VlaSské ofechy 70/50 5-10 pulst
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Mandle 70 5-10 pulst
Hof¢icné seminko 100 10 pulst / + MAX 30 sec.
Pepf 20 MAX 30 sec.

Kmin 30 MAX 30 sec.
Lnéné seminko 100 10 pulst / + MAX 30 sec.
Slunecnice 100 10 pulsu / + MAX 30 sec.
Cukr (krystal) 100 MAX 15 sec.
Mékké ovoce: Pomeran¢ 150 5 pulsti / + MAX 30 sec.
Vejce natvrdo 2 ks 5 pulsti / + MAX 15 sec.
Syr 100 8 pulsu
Pomazanky 100 10 pulzov / + MAX 60 sec.
Pesto 120 7 pulsti / + MAX 15 sec.
Détska strava + Tekutiny 80 ml 10 pulst / + MAX 60 sec
Syrové maso, Jatra, . 100 /100 7 pulsu / + MAX 15 sec.
trvanlivé/mékké salamy, Sunka 150

Pecivo na strouhanku Nevhodny
Tvrdé kofeni: Skofice, Hfebicek, Muskatovy ofech, Kurkuma Nevhodny
Ryby napf. Makrela Nevhodny
Cokolada, Led (kostky), Mlé&né koktejly Nevhodny
Bylinky Cerstvé Nevhodny

IV. UDRZBA (obr. 4

Pred kteroukoli manipulaci s pridavnym strojkem vytahnéte vidlici napajeciho
pfivodu pohonné jednotky z el. zasuvky! NepouZzivejte drsné a agresivni Cistici
prostifedky! VeSkeré pfisluSenstvi (mimo nozové vlozky S2) ihned po pouziti umyjte

v horké vodé s pfidavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha (na
nadobu 81 muzete pouzit i mycku nadobi). Sestavenou nozovou vlozku oplachnéte Cistou
vodou nebo vycistite tak, ze do nadoby nalijete cca 80 ml Cisté vody, zapnéte robot

a nékolika pulsy sekacek zbavte necistot. PFi ¢iSténi srpovitého noze pracujte velmi
opatrné. Dbejte na to, aby fezné hrany pfisluSenstvi nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty,
které je otupuji a tim snizuji jejich ucinnost. Pokud pfi ¢isténi odejmete ze zakladny noze
tésnéni S4, po ocisténi a osudeni nasadte tésnéni spravné opaénym zplsobem zpét.
Pokud je tésnéni opotfebované nebo poskozené nahradte ho novym (shodného
typu ETA002800985). Nékteré prisady mohou urcitym zptsobem pfislugenstvi zabarvit.
To v8ak nema na funkci spotfebi¢e zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice!
Toto zabarveni obvykle za ur€itou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Dbejte na to, aby dosedaci plochy

a tésnici prvky byly Cisté a funkéni.
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SKLADOVANI

Pridavny strojek skladujte fadné ocisténé na suchém, bezpraSném misté mimo dosah déti
a nesvépravnych osob.

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za Gc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu.

(viz www.elektrowin.cz). PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu
s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotrebic¢e, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika
pravo na zaruéni opravu!

PFipadné dalsi informace o spotfebiCi a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VI. TECHNICKA DATA

Max. objem nadoby (l) 0,4
Hmotnost (kg) cca 0,26
Rozméry cca (HxV) (mm) 101 x 140

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZziti v doméacnosti.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych
tekutin.

AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.
Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sécek v kolébkéach, postylkach, kocarcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

Symbol A znamena UPOZORNENI.

% TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

A UPOZORNENI: P gisténi noze pracujte velmi opatrné!
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Doplnkové prislusenstvo ku kuchynskym robotom ETA 0028 Gratus, ETA 0038 Gratus
Kuliner.

eta 002895050 Sekacik potravin

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JAN

— InStrukcie v navode povaZzujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

— Tento pridavny strojCek nesmie byt pouzivany detmi! Udrzujte ho
mimo dosahu deti!

— Tento pridavny strojéek mdzu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
pouceneé o pouzivani strojCeka bezpecnym spésobom a rozumie
pripadnym nebezpecCenstvom. Deti si s pridavnym strojéekom
nesmu hrat.

— VZzdy vypnite a odpojte pohonnu jednotku od napajania, ak
pridavny stroj¢ek nechavate bez dozoru.

— Pri manipulécii s kosakovitym nozom postupujte opatrne (najma
pri vyberani z nadoby, pri vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia),
je velmi ostry!

— Pred vymenou pridavného stroj¢eka alebo pristupnych Casti,
ktoré sa pri pouzivani pohybuju, pred montaZzou a demontazou,
pred Cistenim alebo udrzbou a po ukonceni Cinnosti, vypnite
pohonnu jednotku a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice

napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Nikdy nepouzivajte pridavny stroj¢ek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste pridavny strojéek do odborného servisu na
preverenie bezpe&nosti a spravnej funkcie.

— Pridavny strojcek je uréeny len na pouzitie vdomacnostiach a podobné ucely
(priprava pokrmov)! Nie je konstruovany pre komeréné pouzivanie a pre pouzivanie
v prostredi ako su kuchynky pre personal obchodov, kancelarii alebo firiem, alebo v inych
pracovnych prostrediach. Strojek nie je ur€eny ani pre pouzivanie klientmi v hoteloch,
moteloch, zariadeniach poskytujucich noclah s rafiajkami a inych ubytovacich zariadeni.

— Pridavny strojéek nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!

— Pridavny strojcek zlozZte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zlozZenia stroj¢ekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

10/ 41



&

— Zostaveny pridavny strojéek upevriujte a odnimaijte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.

— Pridavny strojéek nenechavajte v €innosti bez dozoru a kontrolujte ho po celu
dobu pripravy potravin!

— Pri mixovani alebo miesani surovin alebo tekutin nikdy neprekracujte odporuc¢ané
mnozstvo vyznacené na nadobe (¢iarkami MAX).

— Nezapinajte spotrebic¢ bez viozenych substancii!

— Nikdy sa nepoku$ajte nasadit na robot zakladiu noze bez nasadenej nadoby.

— VAROVANIE: Ak je spotrebi¢ v stave chodu naprazdno (napr. Cepel sa nedokaze
dotknut potraviny), odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite. Sekacik nesmie
byt v prevadzke naprazdno dlhsie ako 15 sekund!

— Nespracovavaijte potraviny s vySSou teplotou nez cca 65 °C (149 °F).

— Pridavny stroj¢ek alebo jeho sucasti nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Neprekracujte maximalnu dobu nepretrzitého chodu pohonnej jednotky / robota!

— Pridavny stroj¢ek neodnimajte za chodu z pohonnej jednotky.

— Nez odoberiete pridavny strojéek z pohonnej jednotky nechajte rotujuci néz celkom zastat.

— Ak je nasadeny pridavny strojéek, neodklapajte multifunkénu hlavu!

— Najskor robot vypnite a az potom odklopte jeho multifunkénu hlavu.

— Nadoba nie je ur€ena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Pridavny strojéek pouzivajte iba s pohonnou jednotkou / robotom uréenym pre tento typ.
Pouzitie iného prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko, a pod.).

— Ak sa spracuvané potraviny zaénu zachytavat v pridavnom strojéeku, pohonnu jednotku
vypnite, strojcek demontujte a vycistite.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch pridavného strojéeka (napr.
pomocou samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Pridavny strojcek pouzivajte iba na ucel, na ktory je urCeny tak, ako je popisané v tomto
navode. PrisluSenstvo nikdy nepouZivajte na Ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutéacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim doplnkového
prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) a nie je povinny
poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora uvedenych bezpe¢nostnych
upozorneni.

Bezpecnostné upozornenia
Dékladne prestuduijte a riadte sa tiez bezpecnostnymi pokynmi, ktoré su uvedené
v navode na obsluhu kuchynského robota.

ll. OPIS PRISLUSENSTVA (obr. 1

S — Sekacik potravin
S1 — nadoba na sekanie S3 — kosakovity néz
S2 — plastova zakladna noza S4 — tesnenie
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[1l. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrante vSetok obalovy material, vyberte spotrebic€ a prisluSenstvo. Zo spotrebica
odstrante vSetky pripadné prilnavé félie, nalepky alebo papier. Pred prvym pouzitim
odporu¢ame nadoby najskdér vymyt. Nozova vlozka je totiz z technologickych dévodov
oSetreny zdravotne nezavadnym olejom. Preto nadobu najskoér naplrite teplou vodou max.
80 ml s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku. Nadobu zostavte s nozom, nasadte

na pohonnu jednotku a spustite na 15 sec. Nadobu a n6z potom oplachnite Cistou vodou.
Ostatné sucasti, ktoré tiez pridu do styku s potravinami umyte v hortcej vode s pridavkom
saponatu, dékladne oplachnite Cistou vodou, utrite do sucha, pripadne nechajte uschnut.

Zostavenie a rozlozenie nadoby (S)

Na dosadaciu plochu plastovej zakladne noza S2 vlozte tesnenie S4. Dbajte na to, aby
tesnenie bolo bez necistét, suché alebo poskodené. N6z (zospodu) uchopte za

plastovu zakladriu a zasurite (ostrim dole) do otvoru jiz naplnéné nadoby $1, nasledne

s nim otoCte v smere Sipky az na doraz a dotiahnite dostato€ne primeranou silou (obr. 2).
Odnatie noza z nadoby vykonajte opaénym spésobom. Pre lahSiu manipulaciu

(t.j. utiahnutie alebo povolenie) zakladne noza mbzete pouzit’ Specialny klu¢

z prislusenstva vasho robota.

Samostany klI'G¢ je mozné zakupit ako volitelné prislusenstvo napr. na www.eta.sk, alebo
v sieti predajni ETA—elektro pod objednacim ¢islom ETA 002800100.

(" POZOR h
— Nesekajte zmrazené ovocie a zeleninu. Pred spracovanim je nechajte rozmrazit..
— Koséakovitym noZzom nikdy nedrvte prili$ tvrdé suroviny, ako napriklad
Skoricu, klin€ek, muskatovy orech, kurkumu, ¢okoladu alebo lad! N6z by
sa zbyto¢ne skoro otupil, pripadne by mohlo déjst k poSkodeniu spotrebica.
— Skontrolujte, Ci je tesnenie spravne ulozené na svojom mieste
a nedochadza k uniku tekutin.
— Maximalny ¢as nepretrzitého chodu je 60 sekund.
— Mnozstvo surovin je v tabulke uvedené v gramoch = pre tuhé / suché
a v mililitroch = pre tekuté, ale nikdy nesmie presiahnut’ prisludné rysky MAX.
\— Pri mixovani tekutin nikdy nedavajte vaésie mnozstvo nez 80 ml. )

Nadoba na sekanie (S)

Bud'te opatrni, ostrie noza je velmi ostré! N6z nepouzivajte na spracovavanie
riedkych ciest! Je uréeny pre sekanie (mletie) vSetkych druhov tuh$ich potravin (napr.
ovocia, zeleniny, orechov, mandli, tvrdého syra, varenych vajec, alebo priprave pyré).
Mnozstvo potravin a orientacné €asy spracuvania su uvedené v tabulke.

Zostavenie
Sekacik S zostavte a nasadte na vyvod pre mixér A10 podla obrazkov 3. Pre demontaz
a odobratie z vyvodu postupujte opaénym spdsobom.

Odporucania
— Vacsie kusy potravin nakrajajte na mensie kocky rozmeru asi 1,5 x 1,5 x 1,5 cm.
— Tvrdy syr spracuvajte iba kratko, inak by sa mohol zohriat a potom zmaknut
a zhrckovatiet.
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4 Odporucania )

— Pri sekani zeleného korenia dosiahnete najlepsie vysledky iba so suchym korenim.

— Suchy zazvor sa musi pred spracovanim rozkrajat na mensie kusky.

— Pri priprave detskych jedal z uvarenych surovin vzdy pridajte do nadoby trocha vody.

— U zrnkovej kavy nasypte mnozstvo v rozsahu minimum 30 g / maximum 70 g. Pri
spracovani aplikujte pulzy chodu podla vami poZzadovanej hrubosti “namletej” kavy.

— Cim dlhsie potraviny v sekadiku spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Ak nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi¢ vypnite, sekacik odoberte a nadobou pre
premieSanie surovin ,zatraste“. Pripadne n6z odoberte a pomocou stierky suroviny
premiesajte, odstrarite €ast surovin alebo pridajte malé mnozstvo tekutin.

— Ak treba, pracu preruste, spotrebi€ vypnite a odstrante potraviny prichytené na nozi
alebo stene nadoby (pozri text |. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA).

— Po mixovania tvrdych surovin méze nastat u nadob zmena (zmatnenie) vnutorného
povrchu a méze byt citit pripadne i charakteristicka voria. Tato skutonost nie je na

\_ zavadu a dévodom k reklamacii spotrebica. )

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich ucel nie je poskytnut
navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin. Casy spracovania potravin su
v sekundach. 1 pulz = asi 2 sekundy.

Vhodnost’ pouzitia surovin

Surovina mnog:t)\(l.o ) Pouzitie
Byliny suSené 30 3 pulzov / + MAX 15 sec.
Makké zelenina: Redkovky, Papriky, 120 5 pulzov / + MAX 15 sec.
Feferonky
Paradajky 200 5 pulzov / + MAX 15 sec.
Cibule 80 5 pulzov
Cesnak 100 3 pulzov
Chren 100 5 pulzov / + MAX 30 - 60 sec.
Mrkva 100 5 pulzov / + MAX 15 sec.
Zeler 120 10 pulzov / + MAX 60 sec.
Obilniny: PSenica, Raz 100 - 150 MAX 60 sec.
Strukoviny: So$ovica, Hrach, Fazula 100 5 pulzov / + MAX 30 - 60 sec.
Ryza 100 5 pulzov / + MAX 30 sec.
Mak 100 MAX 30 - 40 sec.
Kava 70 MAX 60 sec.
Lieskové orieSky 70/50 5-10 pulzov
Mandle 70 5-10 pulzov
Horci¢né semienko 100 10 pulzov / + MAX 30 sec.
Cierne korenie 20 MAX 30 sec.
Rasca 30 MAX 30 sec.
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Lanové semienko 100 10 pulzov / + MAX 30 sec.
Sinecnica 100 10 pulzov / + MAX 30 sec.
Cukor 100 MAX 15 sec.
Makké ovocie, Pomaran¢ 150 5 pulzov / + MAX 30 sec.
Vajca uvarené natvrdo 2 ks 5 pulzov / + MAX 15 sec.
Syr 100 8 pulzov
Natierky 100 10 pulzov / + MAX 60 sec.
Pesto 120 7 pulzov / + MAX 15 sec.
Detska strava + Tekutiny 80 ml 10 pulzov / + MAX 60 sec
Tuhe maso, trvanlivé / makké salamy, | 100/100/ 150 7 pulzov / + MAX 15 sec
Sunka

Struhanka Nevhodny
Tvrdé korenie: Skoricu, Klingek, Mugkatovy orech, Kurkumu Nevhodny
Ryby napr. Makrela Nevhodny
Cokolada, ad kocky, Mlieény kokteijly Nevhodny
Byliny Cerstvé Nevhodny

IV. UDRZBA (obr. 4

Pred kazdou manipulaciou s pridavnymi strojéekom vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu pohonnej jednotky z elektrickej siete. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky! VSetko prisluSenstvo (okrem nozové vlozky S2) ihned po pouziti umyte

v horucej vode s pridavkom saponatu, oplachnite Cistou vodou a utrite do sucha (na
nadobu S1 mézete pouzit aj umyvacku riadu). Nozovu ¢ast vycistite tak, ze do nadoby
nalejete cca 80 ml Cistej vody, spustite spotrebi€ a na niekolkych pulzoch n6z zbavite
necistot. Pri Cisteni kosakovitého noze pracujte velmi opatrne. Dbajte na to, aby
rezné hrany prisludenstva neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym
znizuju ich Ucginnost. Pokial z plastovej zakladne noza pri Cisteni vyberiete tesnenie S4,
po ocisteni a osuseni nasadte tesnenie spravne opacnym spésobom spat. Ak je tesnenie
opotrebované alebo posSkodené nahradte ho novym (zhodného typu ETA002800985).
Niektoré plody mézu urcitym spésobom zafarbit’ prislusenstvo, €o je vSak bezvyznamné,
z funkéného a hygienického hladiska, nie je to ani dévod na reklamaciu spotrebi¢a.
Zafarbenie sa zvy€ajne po uréitom ¢ase samo strati. Vylisky z plastu nikdy nesuste

nad zdrojom tepla (napr. kachlfami, elektrickym/plynovym sporakom). Dbajte na to, aby
dosadacie plochy boli Cisté a funkéné.

SKLADOVANIE
Doplnkové prislusenstvo po ocisteni ulozte na suchom, bezpraSnom/bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob.

V. EKOLOGIA X5 D4

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
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Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na urenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na zZivotné prostredie a ludské zdravie, o by mohli byt désledky nespravnej
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu
byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo Gdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a aktualnéj servisnej sieti ziskate na na Infolinke
+420 577 055 433 alebo internetovej adrese www.eta.sk.

VI. TECHNICKE UDAJE

Max. objem nadoby (1) 0,4
Hmotnost (kg) asi 0,25
Rozmery (HxV), (mm) 101 x 140

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podl'a modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie vdomacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
% CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.
Nebezpeclenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrectusko v koliskach, postielkach, koCikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Symbol A znamena UPOZORNENIE.

CE UPOZORNENIE: Pri ¢isteni noza pracujte velmi opatrne!
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Extra attachment for food processor ETA 0028 Gratus, ETA 0038 Gratus Kuliner.

eta 002895050 Food chopper

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Prior to putting this device into
operation, please read these instructions for use carefully and be sure to store well
these instructions along with the warranty card, receipt and, if possible, also the product
packaging and its inner contents.

|. SECURITY ADVICE A

— Consider these instructions to be a part of the appliance and pass them on to any other
user of the device.

- This extra attachment may not be used by children! Keep it out of
the reach of children!

- This extra attachment can be used by people with reduced physical,
sensual or mental abilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or if they were instructed regarding use of the
attachment in a safe way and if they understand possible risks.
Children must not play with the extra attachment.

- If leaving the extra attachment unsupervised, always switch off and
disconnect the drive unit from the mains.

- When handling the sickle-shaped knife, be very careful, especially
when removing it from the chopping container, when emptying the

container and while cleaning. The knife is very sharp!

- Before the replacement of extra attachments or accessible
parts that are moving during operation, before assembly and
disassembly, before cleaning or maintenance and when the
operation is finished, switch off the drive unit and disconnect it from
the mains by unplugging the power cord from the power socket!

- Never use the extra attachment if it is not working properly, if it
fell to the ground and got damaged. In such cases take the extra
attachment to a specialized service to check its safety and proper

function.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect
it from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— The extra attachment is intended for use in households only and for similar use
(preparation of food)! It is not intended for commercial use and for use in facilities such
as kitchenettes for staff in shops, offices or farms, or in other work environments. The
accessories are not intended for use by clients in hotels, motels, B&B facilities and other
accommodation facilities.

— When assembling the extra attachment, follow the instructions for use carefully. In order
to ensure proper functioning, any other way of assembling the extra attachment is not
permissible!
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— The assembled extra attachment can be attached and removed only when the drive unit
is switched off and the power cord is unplugged from the power socket.

— Do not leave the extra attachment in operation unsupervised and supervise it throughout
the entire process of food preparation!

— Do not switch on the appliance without ingredients in it!.

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Never attempt to fit the blade unit to the food processor without the jar fitted.

— WARNING: When the chopper is in the state of idle operation, e.g. The blade fails to
touch the foods, unplug the unit until the foods have been relaxed.

— Do not put more of ingredients or liquid than marked on the container (MAX marks).

— Do not process food at temperature exceeding about 65 °C (149 °F).

— Do not exceed the maximum allowed period of continuous operation of the appliance/
drive unit!

— Do not remove the extra attachment when the drive unit is in operation.

— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.

— Use the extra attachment only with the drive unit / food processor designed for this type.
Using another type of drive unit / food processor can present a risk for the operator.

— Never insert any objects (e.g. fingers, fork, knife, spatula, spoon) into filling holes and
rotating parts of extra attachment.

— If the food that is being processed starts sticking to the extra attachment, switch off the
drive unit, dismantle the extra attachment and clean it.

— Use the extra attachment only for its intended purpose described in these instructions for
use. Never use the extra attachment for any other purpose.

— The manufacturer does not undertake any responsibility for damages or injuries caused
by improper use of the extra attachments and the accessories (e.g. food deterioration,
injuries, cuts) and does not undertake any responsibility arising from the warranty on
the appliance in case that the above safety warnings are not followed.

Attention
Read and follow the safety instructions in the manual to the food processor.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1

S — Food chopper
S1 — chopping container S3 - sickle-shaped knife
S2 - plastic base of knife S4 — seal

[ll. OPERATING INSTRUCTIONS

We recommend washing the container before using it for the first time. The knife section

is treated with oil not harmful to health for technological reasons. Therefore first fill in the
container with warm water max. 80 ml with a small amount of detergent. Hold the knife

(on the bottom) at the plastic base and slide it (with the blade down) to the hole in the filled
container B, then turn it in the direction of the maximum position. Then put the container on
and run for 15 sec. Then rinse the container and knife with clear water. Before the first use,
wash the other parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse
thoroughly with clean water and wipe till dry, or let dry the knife section is treated with oil
not harmful to health for technological reasons.
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Bowl assembly and distribution (S)

Put sealing S4 on the contact surface of the plastic base of knife $3. Hold the knife (on the
bottom) at the plastic base and slide it (with the blade down) to the hole in the filled container
S1, then turn it in the direction of the maximum position and tighten with reasonable force
(Fig. 2). Remove the knife from the container in the opposite direction. To release the knife
S2, use the release key from your food processor. For easier handling (i.e. tightening or
loosening) of the plastic knife base please use a special key from your food processor
accessories. The special key (ETA 002800100) is not included in box with this product. It is
possible to buy at network stores.

é WARMING )

— Do not cutting frozen fruit and vegetables. Allow to defrost before processing.

— Never use the sickle-shaped knife to cut hard materials like cinnamon,
spices, nutmeg, turmeric, chocolate or ice cubes! Otherwise the knife will
soon become blunt.

— Check whether the sealing is put properly on its place in the bowl, is
clean and is not leakage of fluid.

— Maximum time of continuous operation is 60 seconds.

— Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum
content of the containers marked by a line is not exceeded.

\— When mixing liquids, never use larger volume than 80 ml. )

Chopping container (S)

Be careful, the blades of the knife are very sharp! Do not use the knife for processing
washy pastes! It is intended for chopping (mincing) all kinds of tough food (e.g. fruit,
vegetables, nuts, almonds, hard cheese, boiled eggs or for preparing purée).

The amount of foodstuffs and orientation times for processing are given in the Table.

4 Recommendation )

— Cut the big pieces of foodstuffs into cubes of dimension at about 1.5 x 1.5 x 1.5 cm.

— Herbs are best milled when clean and dry.

— Break ginger up before milling.

— Always add a little liquid when blending cooked ingredients to make baby food.

— When processing hard cheese, work only for a short time. During long work the cheese
could become warm and get lumped.

— For whole bean coffee — the quantity should be within the following range: minimum
30 g/ maximum 70 g. When processing coffee, apply operation pulses according to the
required graininess of coffee.

— The knife would unnecessarily get blunt soon. If it is necessary, stop the work, switch
off the appliance and remove the foodstuffs, which stuck on the knife or on the walls of
the vessel (see the section I. SECURITY ADVICE).

— The longer you process food in the chopper, the smoother the result will be.

— If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, remove the chopper and
,Shake* the container to mix the ingredients. Alternatively, remove the knife and mix
with a wiper, remove some of the raw material, or add a small amount of liquid.

— The inner side of the container might change colour (become matt) and the container
might give out a characteristic smell in the process with hard ingredients but this does

\not affect the function of the appliance and it is not a reason for a claim. )
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Assembly

Assemble the food chopper and attach it to the blender mount A10 according to Figure 3.
Apply reverse sequence to disassemble the unit and to remove it from the mount
(supporting it with both hands).

Here are some examples of processing, which can serve as an inspiration. Their goal is
not to give instructions but to show various possibilities to process the foodstuffs. Times of
processing are given in seconds. 1 pulse = 2 seconds.

Suitability of materials

Foodstuff Maximum Time of processing
quantity (g)

Dried Herbs 30 3 pulses / + MAX 15 sec
Soft vegetables: Radishes, Peppers, 120 5 pulses / + MAX 15 sec.
Chillies
Tomatoes 200 5 pulses / + MAX 15 sec.
Onion 80 5 pulses
Garlic 100 5 pulses
Horseradish 100 5 pulses / + MAX 30 - 60 sec.
Carrot 100 5 pulses / + MAX 15 sec.
Celery 120 10 pulses / + MAX 60 sec.
Cereals: Wheat, Rye 100 - 150 MAX 60 sec.
Legumes: Lentils, Peas, Beans 100 5 pulses / + MAX 30 - 60 sec.
Rice 100 5 pulses / + MAX 30 sec.
Poppy 100 MAX 30 - 40 sec.
Coffe 70 MAX 60 sec.
Hazelnuts 70/50 5-10 pulses
Almonds 70 5-10 pulses
Mustard seed 100 10 pulses / + MAX 30 sec.
Pepper 20 MAX 30 sec.
Cumin 30 MAX 30 sec.
Linseed 100 10 pulses / + MAX 30 sec.
Sunflower 100 10 pulses / + MAX 30 sec.
Sugar 100 MAX 15 sec.
Soft fruits, Orange 150 5 pulses / + MAX 30 sec.
Hard-boiled eggs 2 pcs. 5 pulses / + MAX 15 sec
Cheese 100 8 pulses
Spreads 100 10 pulsev / + MAX 60 sec.
Pesto 120 7 pulses / + MAX 15 sec.
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Suitability of materials

Foodstuff Maximum Time of processing
quantity (g)

Children food + Liquids 80 ml 10 pulses / + MAX 60 sec
Stiff / fresh meat, durable salamis, 100/ 100 7 pulses / + MAX 15 sec.
ham 150

Crumb Unsuitable

Hard spices: Cinnamon, Nutmeg, Turmeric Unsuitable

Fishes mackerel Unsuitable
Chocolate, Ice cubes, Milk cocktails Unsuitable

Fresh Herbs Unsuitable

IV. MAINTENANCE (Fig. 4

Pull out the power cord plug of the drive unit from the power socket before handling
the extra attachment in any way! Do not use abrasive and aggressive detergents! Clean
knife 83 with a soft and wet cloth with a little detergent. Wash the container S$1 in hot water
with a detergent right after use, rinse it in clean water and wipe till dry (you can also wash
the container in a dishwasher). Be very careful when cleaning the sickle-shaped knife.
Make sure that the cutting edges of the accessories are not in contact with hard objects
that make them blunt and thus they reduce their effectiveness. If you remove the seal S4
from the plastic base of knife §2, while washing, put the sealing back in the opposite way,
as soon as it is washed and dried. If sealing is worn out or damaged, replace it with a new
one (of a similar type ETA002800985). Some ingredients can colour the accessories in a
way. However, this does not affect the function of the appliance and is not a reason for a
replacement under warranty! This colouring usually disappears on its own after some time.
Never dry plastic mouldings over a heat source (e.g. heater, electric/gas stove). Take care
that the binding surfaces and the sealing elements are functional.

STORAGE
Store the extra attachments thoroughly cleaned at a dry, dust-free and safe place, out of
the reach of children and incapacitated people.

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packaging,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols given on
the product or in the accompanying documentation mean that used electric or electronic
products must not be disposed of together with municipal waste. For their proper disposal,
hand them over at special collection places where they will be accepted free of charge.
Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources and to
prevent possible negative impacts on the environment and human health, which could be
the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at the local
authority or at the local waste collection site. Fines can be imposed for improper disposal
of this type of waste in agreement with the national regulations.
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Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to guarantee repair!

V|. TECHNICAL DATA

Max. capacity of the vessel (1) 0,4
Weight (kg) approximately 0,26
Size of the product (mm) 101 x 140

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.

The symbol indicates a WARNING.

A NOTICE: Pay maximum care when cleaning the cutting blades!
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Konyhai robotokhoz valé tartozékok: ETA 0028 Gratus, ETA 0038 Gratus Kuliner.

eta 002895050 reztartasi aprité

KEZELESI UTMUTATO

Tisztelt Vevénk! Készonjiik, hogy megvéasarolta termékiinket. Uzembe helyezése elétt
kérjik, olvassa el figyelmesen a készilék hasznalati utasitasat és ezt az utmutatot

a garanciajeggyel, a pénztéari bizonylattal és lehet6ség szerint a csomagol6 anyagokkal és
azok tartalmaval egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JAMN

— Az utmutaté utasitasait tekintse a készullék tartozékanak és adja at azokat a készilék
tovabbi felhasznaldjanak.

— Ne hasznalja a kiegészitd tartozékot, ha nem mikodik helyesen, ha leesett és megsértilt.
llyen esetekben adja at a kiegészit6 tartozékot szakszervizi vizsgalatokra, annak
biztonsaga és helyes miikodése ellendrzése céljabdl.

- Ezt a kiegészit6 tartozékot gyermekek nem hasznalhatjak! Tartsa
azt gyermekek altal nem hozzaférhet6 helyen!

- A kiegészit6 készuléket csokkent fizikai, értelmi és mentalis
képességl vagy nem elegendd tapasztalattal és ismeretekkel
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, amennyiben megfelelé
feligyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan kioktattak 6ket €s megértik az esetleges
veszélyhelyzetek lehet6ségét. Gyermekek a kiegészitd tartozékkal
nem jatszhatnak.

- Mindenkor kapcsolja ki a meghajtéegység aramcsatlakozasat, ha
a kiegészit6 tartozékot felugyelet nélkil hagyja.

- A kiegészitd tartozek vagy a hasznalat kozben mozgasban levd,
hozzaférhetd alkatrészek cseréje el6tt, azok beszerelésekor,
kiszerelésekor, tisztitasakor vagy karbantartasakor kapcsolja ki
a készuléket és valassza le azt az el. haldézatrdl annak villasdugoéja

el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval!

— A kiegészit6 tartozék csak haztartasi vagy ahhoz hasonlé hasznalati célokra
hasznalhato (ételek készitésére)! Nem készilt kommersz hasznalatra, tovabba
Uzlethelyiségek, irodak vagy mezégazdasagi Uzemek személyzeti konyhaiban vagy
mas jellegl munkakornyezetben térténd alkalmazasra. A tartozékok nem hasznalhatdk
hotelek, motelek és mas, éjjeli szallassal egyutti reggelizési lehetéséget biztositd
szallodai létesitmények vendégei altal sem.

— Kiegészit6 tartozékot soha ne allitsa 6ssze a meghajtéegységen!

— A kiegészité tartozékot pontosan a kezelési utmutato utasitasai szerint allitsa 6ssze,
barmilyen mas dsszeallitasi kombinacio a helyes miikédés szempontjabdl nem
megengedett!

— Az dsszeallitott kiegészitd tartozékot csak akkor helyezze fel vagy vegye le, ha
a meghajtéegység kikapcsolt allapotban van és a csatlakozdvezeték villasdugdja nincs
rakapcsolva az el.halézatra.
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— A késziléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavalok nélkil!

— Soha ne prébalja a késegységet az edény nélkil a géphez csatlakoztatni.

— FIGYELEM: Ha a aprité Uresjaraton dolgozik (pl. a penge nem éri el az élelmiszert),
hlzza ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl és igazitsa meg az élelmiszert.

A hastartasi aprité nem szabad 15 percnél hosszabb ideig Uresjaraton dolgoznia!

— Ne hagyja a kiegészitd tartozékot felligyelet nélkul és azt az ételkészités teljes ideje alatt
ellendrizze!

— Mixelés vagy folyadékkeverés soran ne adagoljon nagyobb mennyiséget (,,MAX"),
mint ami az edényen van megjelolve.

— Ne dolgozzanak fel kb. 65 °C-nal (149 °F) magasabb h6mérsékletli élelmiszereket.

— Ne Iépje tul a késziilék/ a meghajtéegység tartds bekapcsolasa maximalis idejét!

— Ne vegye le a kiegészit§ készuléket a mikddd meghajtéegység Uzeme kdzben.

— Mielétt levenné a kiegészitd tartozékot a meghajtéegységrél, hagyja annak mozgasban
levd forgo részeit teljesen leallni.

— A kiegészit6 tartozékot csak a tipusanak megfelel6 meghajté egységgel/ konyhai
robotgépben hasznélja. Mas meghajtéegység/ robotgép hasznalata a kezeld részére
veszélyt jelenthet.

— Ha a feldolgozasra kerul6 élelmiszerek a tartozékokra kezdenek ragadni, akkor kapcsolja
ki a meghajtdéegységet, vegye le a gépi tartozékot és tisztitsa azt ki.

— A kiegészit6 tartozékot csak olyan a célokra hasznalja, amelyekre az készliilt, ahogy azt ezen
Utmutato leirdsa tartalmazza. A kiegészité gépi tartozékot soha ne hasznalja mas célokra.

— Gyartoceég nem felelSs a készlilék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokért
és sérllésekért (pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sériilésekért, sebesiilésekért)
és nem felelGs a készulék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa
esetén.

Figyelmeztetés
Figyelmesen olvassa el és tartsa be a biztonsagi utasitasokat, amelyek a konyhai robot.

l. AKESZULEK LEIRASA (1. abra

S — Haztartasi aprito
S1 — darabol6 edény S3 — darabol6 kés
S2 — jelli kés mianyag alapzata S4 — gumi tdmités

I1l. ELOKESZITES A HASZNALATRA

Els6é Uzembehelyezés elétt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel kerilnek
érintkezésbe forrd, szappanos vizzel, majd alaposan Oblitse le tiszta vizzel és tordlje
szarazra, illetve szaritsa meg azokat. Technoldgiai okok miatt a késre egészséget nem
karositd olajat kentek. Ezért el6szor toltse fel az edényt enyhén mosogatdszeres meleg
vizzel max. 80 ml! Az edényt helyezze ra a robotra és 15 masodperc kapcsolja be! Utana
tiszta vizzel 6blitse ki az edényt!

Az (S) jelii edény Osszeadllitasa és szétszedése

Az S4 jell kés mianyag alapzata felfekvd fellletére helyezze az S2 jell tomitést.

A kést (alulrol) fogja meg annak miianyag alapzatan és tolja be (éleivel lefelé) az edény
S1 nyilasaba, ezt kdvetéen azt litkdzésig forditsa el feliraton levé nyil iranyaba és aranyos
erbvel huzza meg (2. abra). A kés edénybdl tortend kivetelét forditott sorrendben végezze.
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A kés bazisaval torténé konnyebb hasznalat érdekében (azaz rogzités, vagy kioldas) lehet
specialis felold6 kar hasznalni, amely a robot tartozékai k6zott megtalalhato! A feloldé kar
megvasarolhatéak mint opcionalis tartozék (ETA002800100).

é FIGYELEM )

— Ne dolgozzon fel fagyott élelmiszereket.

— A sarl6 alaku késsel soha ne apritson olyan anyagokat mint pl. fahéj,
szerecsendiot, csokoladét, sarga gyombérgyokér vagy jégkockak!
Ellenkezd esetben a kést foloslegesen eltompithatja.

— Ellenérizze, hogy a tomités rendben a helyén van az edényben és
figyeljen arra, hogy minden feliilet tiszta és miikodéképes legyen.

— A megszakitas nélkuli bekapcsolt allapot maximalis ideje 60 masodperc.

— A tablazatban l1évé hozzavalok mennyisége a kovetkez6 egységekben
olvashat6: gramm - kemény/szaraz hozzavalok, mililiter - folyékony
hozzavalok. Soha ne lépje tul a hozzatartozé6 MAX jelet!

— A folyadékok mixelésénél soha ne 6ntson bele nagyobb mennyiséget, mint az

\_ 80 ml edényen lathato! y

Darabol6 edény (S)

Legyen dvatos, mivel a kés rendkiviil éles! Ne hasznalja azt hig tésztak feldolgozasara!
A kés valamennyi keményebb élelmiszer darabolasra (6rlésére) (pl. gyimdlcs, zéldség, did,
mandula, kemény sajtfélék, fétt tojasok vagy plrékészitésre). Az éleimiszer mennyiségét és
a tajékoztato feldolgozasi id6ket a tablazat tartalmazza.

4 Javaslat )

— Az élelmiszer nagyobb darabjait el6ére szeletelje aprébbakra, kb. 1,5 x 1,5 x 1,5 cm-es
darabokra.

— Keményebb sajtféleségeknél a feldolgozas csak rovid ideig tartson. Hosszabb feldolgozas
soran a sajt felmelegedhet és ebbdl eredéen meglagyulhat, illetve régésddhet.

— A fliszernévényeket lehetdleg tisztan és szarazon darélja.

— Daralas el6tt a szaraz gyémbért is térje darabokra.

— Ha bébiételt készit, a fétt hozzavaldok 0sszekeverésekor mindig adjon egy kevés vizet az
ételhez.

— Ha szemes kavét hasznal, minimum 30 g / maximum 70 g mennyiséget 6ntson bele!
A feldolgozasnal a mikédési pulzusokat az alapjan hasznalja, hogy milyen durvara
szeretné a kavét daralni!

— A kés csak feleslegesen eltompulna. Szikség esetén, ha a darabolt anyag a késre
vagy az edény falara tapad, szakitsa meg a munkat, kapcsolja ki a gépet és tavolitsa
el a raragadt anyagokat (lasd a BIZTONSAG TECHNIKAI FIGYELMEZTETES I.
bekezdését).

— Minél tovabb apritd az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, kapcsolja ki a késziiléket, vegye le az apritét és

razza meg az edényt, amivel 0sszekeveri a hozzavaldkat! Esetlegesen vegye le a kést

és a spatula segitségével keverje 6ssze a hozzavaldkat, vegye ki a hozzavaldok egy

részét, vagy toéltsén hozza kis mennyiségi folyadékot!

— A keményebb nyersanyagok feldolgozasa folyaman eléfordulhat, hogy az edény belsd
felilete matt szinGivé valtozik, illetve a karakteresebb szagok erésebben érzédnek,

\azonban ez nem jelenti a készllék karosodasat és nem ad okot reklamaciora!

J
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Osszeszerelés

Szerelje 6ssze a haztartasi apritd és a mixer kimenetére A10, a 3 abra szerint helyezze ra!
Szétszerelésnél jarjon el forditott sorrendben! Szétszerelésénél és a mixer kimenetérdl (és
két kézzel fogva vegye le a daralot) valo eltavolitasnal ellenkezé sorrendben jarjon el!

Az alabbi feldolgozasi tipusok példaknak tekintendék, melyeknek célja nem az, hogy
utmutatast adjanak, csupan be kivanjak mutatni az élelmiszerek kulénb6z6 feldolgozasi
lehet8ségeit. Az élelmiszerek feldolgozasi ideje egy ill. tizmasodperces id6egységekben
mozognak. 1 impulzus = 2 masodperc.

Alapanyagok felhasznalhatésaga

Elelmiszer Maximalis A feldolgozas ideje
mennyiség (g)

Szaritott gyogyfivek 50 3 impulzus / + MAX 15 sec.
Puha z0ldség: Retek, Paprika, 120 5 impulzus / + MAX 15 sec.
Pepperéni
Paradicsom 200 5 impulzus / + MAX 15 sec.
Hagyma 80 5 impulzus
Fokhagyma 100 5 impulzus
Torma 100 5 impulzus/+ MAX 30 - 60 sec.
Sargarépa 100 5 impulzus / + MAX 15 sec.
Zeller 120 10 impulzus / + MAX 60 sec.
Gabonafélék: Bluza, Rozs 100 - 150 MAX 60 sec.
Huvelyesek: Lencse, Borso, Bab 100 5 impulzus/+ MAX 30 - 60 sec.
Rizs 100 5 impulzus /+ MAX 30 sec.
Mak 100 MAX 30 - 40 sec.
Kavé 70 MAX 60 sec.
Mogyoro 70/50 5-10 impulzus
Mandula 70 5-10 impulzus
Mustarmag 100 10 impulzus / + MAX 30 sec.
Bors 20 MAX 30 sec.
Kémény 30 MAX 30 sec.
Lenmag 100 10 impulzus / + MAX 30 sec.
Napraforgo 100 10 impulzus / + MAX 30 sec.
Cukor 100 MAX 15 sec.
Lagy gyumdlcs, Narancs 150 5 impulzus / + MAX 30 sec.
Keménytojas 2db 5 impulzus / + MAX 15 sec.
Sajt 100 8 pulsu
Plrékészitésre 100 10 impulzus / + MAX 60 sec.
Pesztd 120 7 impulzus / + MAX 15 sec.

25/ 41



&)

Gyermektap + Folyadékok 80 ml 10 impulzus / + MAX 60 sec
Kemény / nyers hus, szalami, Sonka 100/ 100 7 impulzus / + MAX 15 sec.
150
Morzsa Nem javasolt
Szaritott flszer: Fahéj, Szerecsendiot, Sarga gydmbeérgyoker Nem javasolt
Makréla hal Nem javasolt
Csokoladét, Jégdarabokat, Tejes koktélok Nem javasolt
Friss gyogyflvek Nem javasolt

IV. KARBANTARTAS (4. dbra

A kiegészitd tartozékokkal torténd barmilyen manipulacio elétt huzza ki

a csatlakozovezeték villasdugojat az el. dugaszoldaljzatbol! Ne hasznaljon karcos és
agressziv tisztitoszereket! Az jell kés S1 tisztitasat puha, nedves ruhadarabbal végezze,
szappanos vizzel. Ugyelien arra, hogy a belsé részekbe ne juthasson be viz! Valamennyi
edény kozvetlenll azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben, Oblitse le tiszta
vizzel és tordlje szarazra (a edény edénymosogatod berendezést is hasznalhat).

A kés, a darabolokés dolgozzon nagyon 6vatosan. Ugyeljen arra, hogy a kések vagoélei
ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek azokat tompithatjdk és csdkkentik ezzel
azok hatékonysagat. Ha tisztitas kdzben a S4 jelli kés miianyag alapzata leveszi

a S2 kés tomitése akkor a tisztitas és a szaritas utan a tomitést forditott médon ismét
helyezze vissza. Amennyiben az jelli tomités elhasznalddott vagy megrongalddott cserélje
azt ki ujra (azonos tipusura ETA002800985). Néhany adalékanyag a tartozékokat bizonyos
mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs hatassal a készllék mikddésére és nem ad okot
a készulék reklamacidjara! Az elszinez6dés altalaban egy idd utan magatdl eltlinik.

A mianyagbol készllt alkatrészeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztizhely)
folott. Figyeljen arra, hogy minden felllet tiszta és mikodéképes legyen.

TAROLAS

A tartozékokat tiszta allapotban, szaraz, pormentes helyen, gyermekek és nem 6njogu
személyek részére nem hozzaférheté helyen tarolja.

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kerulnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltlintetett szimbolumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisitheték meg a haztartasi hulladékkal egyutt. A termék
helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant késziiléket adja le

az arra kijeldlt gydjtételepen, ahol bevételik téritésmentes. A termék elbirasszer(
megsemmisitésével segiti megbrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikiszdbdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredé negativ
kdrnyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgyijté telepen kérhet. A hulladékot
helytelentl megsemmisité felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal

6sszhangban buntetés réhaté ki.
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A gyarté utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!

V1. MUSZAKI ADATOK

Urtartalom (1) 0,4
Suly (kg) kb. 0,26
Termék méretei (mm) 101 x 140

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarté fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél elzart
helyen. A zacsk6 nem jatékszer. Ne hasznélja ezt a zacskot bolcs6kben, kisagyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Az A szimbdlum FIGYELMEZTETEST jelent.

A FIGYELEM: A vago penge tisztitasanal legyen nagyon 6vatos!
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Dodatkowe wyposazenie dla robotow kuchennych ETA 0028 Gratus, ETA 0038 Gratus
Kuliner.

eta 002895050 Rozdrabniacz do zywnoSci

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie, dziekujemy za zakupienie naszego produktu. Przed uruchomieniem
urzgdzenia potrzeba bardzo uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Instrukcje wraz

z gwarancjg, paragonem, a jesli to mozliwe, opakowaniem i zawartoscig opakowania
zachowac do pdzniejszego wgladu.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA JANN

— Instrukcja zawarta w podreczniku jest czescig urzadzenia i nalezy jg przekazaé
jakiemukolwiek innemu uzytkownikowi urzgdzenia.

- Urzadzenie dodatkowe nie moze by¢ uzywane przez dzieci!
Trzymaé w miejscu niedostepnym dla dzieci!

- Urzadzenie dodatkowe moze by¢ stosowane przez osoby
0 ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub
z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jezeli sg one nadzorowane
lub zostaty poinstruowane o uzywaniu urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumiejg potencjalne zagrozenia. Dzieci nie mogg
bawic sie z urzgdzeniem dodatkowym.

- Zawsze potrzeba wytgczy¢ i odtgczy¢ naped, jesli urzgdzenie
dodatkowe pozostawione jest bez opieki.

- Przed wymiang urzgdzenia dodatkowego i dostepnych czesci, ktore
poruszajg sie podczas uzytku, przed montazem i demontazem,
przed czyszczeniem lub konserwacjg i po zakonczeniu, naped
potrzeba wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci przez wyciaggniecie wtyczki
przewodu z zasilania!

- Nigdy nie nalezy uzywac¢ urzgdzenia dodatkowego, jezeli nie dziata
prawidtowo, upadto na ziemie i zostato uszkodzone. W takich
przypadkach, nalezy odnies$¢ urzagdzenie dodatkowe do serwisu

w celu sprawdzenia bezpieczenstwa i sprawnosci.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Urzadzenie dodatkowe jest przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych (przygotowywanie positkéw)! Nie jest przeznaczone do
uzytku komercyjnego i do stosowania w miejscach, takich jak kuchnie dla pracownikéw
sklepow, biur lub gospodarstw rolniczych, lub w innych miejscach pracy. Akcesoria
nie sg przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, placowkach
zapewniajgcych nocleg i $niadanie i innych obiektéw noclegowych.

— Urzadzenie dodatkowe potrzeba zmontowac wg instrukcji, inna kombinacja jest
niedopuszczalna!

— Zmontowane urzgdzenie dodatkowe zamocowac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
wytgczony i wtyczka przewodu zasilania jest odtgczona z sieci.
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— Urzadzenia dodatkowego nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru podczas pracy i potrzeba
sprawdzac przez caty czas przygotowywania positkow!

— Nalezy zawsze odtagczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez dozoru.

— Nie wtgczaj urzadzenia bez wtozonych sktadnikow!

— Nigdy nie podejmowac prob montazu zespotu nozy tngcych w urzgdzeniu bez
zatozonego naczynia.

— Podczas miksowania potrawy lub cieczy nigdy nie wklada¢ wiekszej ilosci niz jest
to zaznaczone na pojemniku.

— UWAGA: Jesli siekacz pracuje bez obcigzenia (np. néz nie mieli potrawy), nalezy
odfgczy¢ go od sieci a potrawe przesung¢ w zasieg noza. siekacz nie moze pracowac
bez obcigzenia dtuzej niz 15 sekund!

— Podczas miksowania lub mieszania cieczy, nigdy nie dodawaj wigkszej ilosci niz jest to
zaznaczone na pojemniku.

— Nie nalezy uzywac¢ zywnosci o wyzszej temperaturze niz 65 °C (149 °F).

— Nie przekracza¢ maksymalnego okresu ciggtej pracy urzgdzenia / napedu!

— Urzadzenia dodatkowego nie wolno zdejmowac podczas pracy napedu.

— Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujgce
zatrzymajg sie zupetnie.

— Urzadzenie dodatkowe nalezy uzywac¢ tylko z napedem / robotem przeznaczonym do
tego typu. Uzywanie innych napedéw moze stanowi¢ zagrozenie dla obstugi.

— Nie pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia dodatkowego, jesli lejek jest pusty.

— Jesli przetwarzana zywnosc¢ zaczyna przylepiac sie do urzadzenia dodatkowego, naped
nalezy wytgczy¢ a urzadzenie zdemontowac i oczyscié.

— Urzadzenia dodatkowego uzywac tylko do tego przeznaczonych celéw, w sposéb opisany
w niniejszej instrukcji. Urzadzenia dodatkowego nigdy nie uzywac do innych celow.

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzycia urzadzen dodatkowych i akcesoriow (np. psucie zywnosci, rany, skaleczenia)
i nie ponosi odpowiedzialno$ci z tytutu gwarancji, w przypadku niezastosowania sie do
powyzszych srodkow ostroznosci.

Uwaga
Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji obstugi robota
kuchennego.

Il. OPIS AKCESORIOW (rys. 1

S — Rozdrabniacz do zywnosci
S1 — pojemnik rozdrabniajgcy S3 — néz sierpowy
S2 - plastikowa baza noza S4 — uszczelnienie

lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Czesci, ktére bedg miaty kontakt z zywnoscig podczas pierwszego uruchomienia nalezy
umy¢ w gorgcej wodzie z detergentem, doktadnie sptukac czystg wodg i wytrze¢ do sucha
lub pozostawi¢ do wysuszenia. Wktadka tngca ze wzgledoéw technologicznych jest potarta
olejem nieszkodliwym dla zdrowia ludzkiego. W zwigzku z tym pojemnik najpierw wypetnia
sie cieptg wodg max. 80 ml z niewielkg iloscig detergentu. Pojemnik ustawi¢ na naped,
ustawi¢ maksymalng predkosc¢ i wigczy¢ na 15 sek. Pojemnik nastepnie sptukac czystg
woda.
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Ztozenie i roztozenie pojemnika (S)

Na powierzchnie przylegajgce plastikowej bazy noza S2 nalezy natozy¢ uszczelnienie
S4. N6z (ze spodu) uchwyci¢ za plastikowg baze i zasung¢ (ostrzem w dét) do otworu
w pojemniku 81, nastepnie obroci¢ w kierunku strzatki az do oporu i dokre¢ jg uzywajac
stosownej sity (rys. 2). Wyjecie noza z pojemnika nalezy wykona¢ w odwrotny sposaob.
W celu tatwiejszego n6z wyjg¢ mozna z pojemniku za pomocg dzwigni zwalniajgcej

z akcesoriéw dla robotéw kuchennych. Nie sg czescig tego zestawu. Mozna dzwigni
zwalniajgcej naby¢ jako wyposazenie dodatkowe (ETA002800100) w sieci sklepéw
electro.

é UWAGA )

— Nie nalezy przetwarza¢ mrozonek.

— Nozem sierpowym nigdy nie rozdrabniaj twarde surowcow, takich jak
cynamon, gatke muszkatotowa, kurkumy (turmeric, haldi) lub kostki lodu!
N6z bedzie zbyt szybko stepiony!

— Upewnij sie, ze uszczelka jest prawidtowo potozona na swoim miejscu
w pojemniku i powierzchnie przylegajgce sg czyste i funkcjonalne.

— Maksymalny czas ciggtej pracy to 60 sekundy.

— llos¢ opracowywanych potraw nalezy dobrac¢ tak, aby nie doszto do przekroczenia
maksymalnej pojemnosci naczynia wyznaczonego za pomocg kreski.

\_ Podczas miksowania cieczy nigdy nie wktadaé wigkszej ilosci niz 80 ml. )

Pojemnik rozdrabniajacy (S)

Uwazaj, ostrza noza sg bardzo ostre! Nie uzywaj noza do rzadkiego ciasta! N6z jest
przeznaczony do ciecia (mielenia) wszystkich twardych pokarméw (np. owoce, warzywa,
orzechy, migdaty, twardy ser, jaja gotowane lub przygotowywania puree). llos¢ potraw

i przyblizony czas przygotowania zostaty wymienione w tabeli.

4 Zalecenia )

— Wieksze kawatki zywnosci wczesniej pokroj w kostke okoto 1,5 x 1,5 x 1,5 cm.

— Podczas przygotowywania serow twardych, pracuj krétko. Przy dtuzszej pracy ser moze
sie ogrzac¢, zmiekna¢ i zrobig sie grudki.

— Ziota miele sie najlepiej, gdy sg one czyste i suche.

— Miksujgc ugotowane surowce na papke dla niemowlgt zawsze dodaj nieco ptynu.

— Kawe ziarnistg nasypac¢ w ilosci minimalnie 30 g / maksymalnie 70 g. Podczas
przetwarzania naciska¢ przycisk pulsacyjny w zaleznosci od wybranej grubosci
,mielonej* kawy.

— Jesli to konieczne, przerwij prace, wytgcz i wyjmij zywnosé, ktéra przywiera do noza lub
$ciany naczynia (patrz . OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA).

— Z wydtuzajgcym sie czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

— Jesli nie jestes zadowolony z wynikow miksowania, wytgcz urzgdzenie, zamieszaj
skfadniki za pomocg topatki, wyjmij czes¢ sktadnikéw lub dodaj troche ptynu.

— Przetwarzania uzy¢ surowce twarde na naczyniu mogg pojawic sie zmiany np.
zmatowienie wewnetrznej powierzchni i moze by¢ odczuwalny charakterystyczny
zapach. Jednakze nie ma to wptywu na funkcjonowanie urzadzenia i nie jest powodem

\do reklamacji urzadzenia. )
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Ztozenie

Rozdrabniacz do zywnosci zmontowac i podtgczy¢ do wylotu miksera A10 wedtug rysunku
3. Podczas demontazu i usuniecia z wylotu (podtrzymujgc go obiema rekami) postepowac
W przeciwny sposob.

Nastepujgce rady to przyktady i inspiracja. Ich celem jest pokazanie mozliwosci réznego
przygotowania potraw. Czas przygotowania jest w zakresie od kilku do kilkudziesigciu
sekund. 1 impuls = 2 sec.

Mozliwos¢ uzycia poszczegolnych sktadnikow

Potrawa Maksymalna | Czas przygotowania
ilos¢ (g)
Suszong ziota 50 3 impulsow / + MAX 15 sec.
Miekkie warzywa: Papryka, 120 5 impulsoéw / + MAX 15 sec.
Rzodkiewka, Chili
Pomidory 200 5 impulséw / + MAX 15 sec.
Cebula 80 5 impulsow
Czosnek 100 5 impulsow
Chrzan 100 5 impulsow /+ MAX 30 - 60 sec.
Marchewka 100 5 impulsow / + MAX 15 sec.
Seler 120 10 impulséw / + MAX 60 sec.
Zboz/Ziarno: Pszenica, Zyto 100 - 150 MAX 60 sec.
Rosliny strgczkowe: Soczewica, 100 5 impulsoéw / + MAX 30 - 60 sec.
Groch, Fasola
Ryz 100 5 impulséw / + MAX 30 sec.
Mak 100 MAX 30 - 40 sec.
Kawa 70 MAX 60 sec.
Orzechy laskowe 70/50 5 - 10 impulséw
Migdaty 70 5 - 10 impulsow
Nasiona gorczycy 100 10 impulséw / + MAX 30 sec.
Pieprz 20 MAX 30 sec.
Kminek 30 MAX 30 sec.
Siemie Iniane 100 10 impulséw / + MAX 30 sec.
Stonecznik 100 10 impulséw / + MAX 30 sec.
Cukier 100 MAX 15 sec.
Owoce miekkie, Pomarancze 150 5 impulséw / + MAX 30 sec.
Jajko na twardo 2 szt. 5 impulséw / + MAX 15 sec.
Ser 100 8 impulsow
Dipy 100 10 impulséw / + MAX 60 sec.
Pesto 120 7 impulsow / + MAX 15 sec.
Zywnos¢ dla dzieci + Plyny 80 ml 10 impulséw / + MAX 60 sec.
Mieso surowe, Szynka 100 /100 7 impulsoéw / + MAX 15 sec.
150
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Butka tarta Nie odpowiednie
Twarde przyprawy: Cynamon, Gatke muszkatotowg, Turmeric Nie odpowiednie
Makrela (ryba) Nie odpowiednie
Czekolada, Kostki lodu, Koktajli mlecznych Nie odpowiednie
Swiezy ziota Nie odpowiednie

V. KONSERWACJA (rys. 4

Przed jakakolwiek manipulacja z urzgdzeniem dodatkowym potrzeba odigczy¢
wtyczke kabla elektrycznego z gniazdka! Nie uzywac srodkéw szorstkich lub
agresywnych srodkéw czyszczacych! Czyszczenie noza S3 nalezy wykonywacé wilgotng
szmatkg z detergentem. Pojemnik 81 bezposrednio po uzyciu, nalezy umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem, optuka¢ czystg wodg i wytrze¢ do sucha (mozna my¢ w zmywarce).
Podczas czyszczenia noza sierpowegonalezy postepowac bardzo ostroznie. Zwroc
uwage, aby krawedzie tngce akcesoriow nie byty w kontakcie z twardymi przedmiotami,
ktore je stepiajg, a tym samym zmniejszajg ich skuteczno$¢. Jesli podczas czyszczenia
zdejmiesz plastikowa baza noza S2 uszczelnienie S4, po oczyszczeniu i wysuszeniu
uszczelke natéz z powrotem. Jesli uszczelka jest zuzyta lub uszkodzona zastagp jg nowg
(tego samego typu ETA002800985). Niektore sktadniki mogg zabarwic¢ akcesoria. Jednak
to nie wptywa na dziatanie urzadzenia, i nie jest powodem do reklamac;ji urzadzenia!
Przebarwienia zwykle znikajg same za pewien czas. Czesci z plastiku nigdy nie nalezy
suszy¢ nad zrodtem ciepta (np. piece, kuchenki, el. / gazowe). Upewnij sie, ze powierzchnie
przylegajgce sg czyste i funkcjonalne.

SKLADOWANIE
Dodatkowe urzadzenia odpowiednio oczyszczone nalezy przechowywa¢ w suchym,
wolnym od kurzu miejscu, z dala od dzieci i oséb niezdolnych.

Jezeli tylko pozwolity na to wymiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentdw i wyposazenia, jak
rowniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych

lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez
optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac cenne zrédta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegodtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy
zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl).
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie specjalistyczny serwis! Nie dotrzymanie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych
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VI. DANE TECHNICZNE

Objetosé (1) 0,4
Masa (kg) okoto 0,26
Wymiary produktu (mm) 101 x 140

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nie zanurzac do wody lub
innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac
w kotyskach, tozeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Symbol A oznacza OSTRZEZENIE

OSTRZEZENIE: Podczas czyszczenia ostrza pracowaé bardzo
ostroznie!
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Zusétzliches Gerédt zum Kiichenroboter ETA 0028 Gratus, ETA 0038 Gratus Kuliner.

eta 002895050 Lebensmittelhacker

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie

vor Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung durch und
bewahren Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und
je nach Maoglichkeit auch mit der Verpackung und deren Inhalt gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE

— Betrachten Sie die Instruktionen in der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben
Sie diese an jedem nachfolgenden Benutzer des Gerats weiter.

- Dieses Gerat darf von Kindern nicht bedient werden. Das Geréat
aullerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren. Die Gerate
kdnnen von Personen mit verminderten korperlichen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen und Wissen bedient
werden, sofern sie unter Aufsicht sind oder unterwiesen wurden, wie
das Gerat auf sichere Art und Weise zu nutzen ist, und eventuelle
Risiken verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

—Vor dem Austausch des zusatzlichen Gerats oder zuganglicher
Teile, die sich bei der Verwendung bewegen, vor der Montage und
der Demontage, vor der Reinigung und nach der Beendigung der
Tatigkeit schalten Sie die Antriebseinheit aus und durch Ausziehen
des Steckers des Netzkabels aus der elektrischen Steckdose
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz!

—Schalten Sie immer die Antriebseinheit aus und trennen Sie
sie von der Stromversorgung, wenn Sie das zusatzliche Gerat
unbeaufsichtigt lassen wollen.

—Lassen Sie das zusatzliche Gerat nicht im Betrieb ohne
Aufsicht und kontrollieren Sie es flr die ganze Zeit der
Lebensmittelzubereitung!

—Bei der Manipulation mit der Sichelklinge beachten Sie die erhohte
Vorsicht insbesondere beim Herausnehmen aus dem Gefaly, beim
Entleeren des Gefaltes und wahrend der Reinigung. Die Klinge ist
sehr scharf!

—Verwenden Sie nicht das zusatzliche Gerat, sofern es nicht richtig
arbeitet, auf den Boden gefallen ist und sich beschadigte. In solchen
Fallen bringen Sie das zusatzliche Gerat in die Fachwerkstatt zur

Uberprifung der Sicherheit und der richtigen Funktion.

— Nach der Beendigung der Arbeit und vor jeder Wartung schalten Sie das Gerat immer aus
und trennen Sie es durch Ausziehen des Steckers des Netzkabels aus der elektrischen
Steckdose vom Stromnetz.
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— Falls das Gerat in Betrieb ist, verhindern Sie den Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekten.

— Das zuséatzliche Gerat ist nur fir den Gebrauch in Haushalten und fur 8hnliche Zwecke
bestimmt (Speisenzubereitung!) Es ist nicht fiir den kommerziellen Gebrauch und fir den
Gebrauch in Raumen wie Kiichen flir das Personal der Geschéfte, Bliros oder Farmen
oder in anderen Arbeitsumgebungen bestimmt. Das Zubehdr ist nicht fir den Gebrauch
durch Klienten in Hotels, Motels, den die Ubernachtung mit dem Friihstiick anbietenden
Einrichtungen und anderen Unterkunftseinrichtungen bestimmt!

— Bauen Sie das zusatzliche Gerat genau nach Anweisungen in der Bedienungsanleitung
zusammen, alle anderen Zusammenbaukombinationen der Gerate sind in Bezug auf die
richtige Funktion nicht zulassig!

— Bauen Sie das zusatzliche Gerat nie an der Antriebseinheit zusammen!

— Befestigen Sie das zusammengebaute zusatzliche Gerat und nehmen Sie es immer dann
ab, wenn die Antriebseinheit ausgeschaltet ist und der Stecker des Kabels vom Stromnetz
getrennt ist.

— Lassen Sie das zuséatzliche Gerat nicht ohne Aufsicht im Betrieb und kontrollieren Sie es
fur die ganze Dauer der Lebensmittelzubereitung!

— Beim Mixen oder Rihren der Flissigkeiten geben Sie nie groRere Menge rein als am
Gefal gekennzeichnet (mit Strichen MAX).

— Schalten Sie das Gerat ohne gefiillte Substanzen nicht ein!

— Warnung: Wenn der Hacker leer lauft (z. B. die Klinge kann das eingelegte Lebensmittel
nicht bertihren), trennen Sie ihn vom Stromnetz und |6sen Sie die Lebensmittel. Der
Hacker darf nicht Ianger als 15 Sekunden leer laufen!

— Verarbeiten Sie nie Lebensmittel mit Temperatur tber ca. 65 °C (149 °F).

— Versuchen Sie nie, die Klingenbasis ohne das aufgesetzte Gefall auf den Roboter auszusetzen!

— Das zusatzliche Gerat oder dessen Komponenten schieben Sie in keine Kérperdffnungen ein.

— Uberschreiten Sie nicht die maximale Zeit des ununterbrochenen Betriebs des Geréts/der
Antriebseinheit!

— Nehmen Sie das zusatzliche Gerat nicht wahrend des Betriebes von der Antriebseinheit ab.

— Bevor Sie das zusatzliche Gerat von der Antriebseinheit abnehmen, lassen Sie die
rotierenden Teile laufen, bis sie ganz stehen bleiben.

— Das zusatzliche Gerat verwenden Sie nur mit der Antriebseinheit / dem Roboter, die/der
fur diesen Typ bestimmt ist. Die Verwendung einer anderen Antriebseinheit/eines anderen
Roboters kann fiir das Bedienungspersonal gefahrlich werden.

—Vor der Zubereitung entfernen Sie von den Lebensmitteln eventuelle Verpackungen (z. B.
Papier, PE-Tlte, etc.).

— Schalten Sie den Roboter zuerst ab und erst dann klappen Sie seinen Multifunktionskopf auf.

— Klappen Sie den Multifunktionskopf nicht auf, wenn das zusatzliche Gerat aufgesetzt ist.

— Das GefaR ist nicht zur Aufbewahrung und Lagerung von Lebensmitteln bestimmt. Legen
Sie die Lebensmittel nach der Verarbeitung in ein anderes Gefal, das zur Lagerung
geeignet ist.

— Es ist nicht zulassig, die Oberflache des zusatzlichen Gerates auf jede beliebige Weise zu
behandeln (z. B. mit der selbstklebenden Tapete, Folie etc.)!

—Verwenden Sie das zusatzliche Gerat nur zu dem bestimmten Zwecke so, wie es in
dieser Betriebsanleitung beschrieben ist. Das zusatzliche Gerat verwenden Sie zu keinem
anderen Zwecke.

— WARNUNG: Beim falschen Gebrauch des Geréats, der nicht im Einklang mit der
Bedienungsanleitung ist, droht Verletzungsgefahr.

— Eventuelle fremdsprachige Texte und Abbildungen an Verpackungen oder dem Produkt
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sind am Ende dieser Sprachversion lbersetzt und erklart.

— Der Hersteller haftet nicht fir Schaden und Verletzungen, die durch den falschen
Gebrauch des zuséatzlichen Gerats und des Zubehérs verursacht wurden (z. B. durch
Lebensmittelentwertung, Verletzung, Schnittwunden) und hat keine Garantiepflicht fir das
Gerat bei der Nichteinhaltung der oben angefiihrten Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweis
Lesen Sie sorgfaltig und beachten Sie die Sicherheitshinweise, die in der
Bedienungsanleitung zum Kiichenroboter angefiihrt sind.

ll. BESCHREIBUNG DES ZUBEHORS (Abb. 1

S — Hacker
S1 - Gefaly S3 — Sichelklinge
S2 — Klingenbasis S4 — Dichtun

1. BEDIENUNGSHINWEISE

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie das Gerat mit dem Zubehor
heraus. Vom Geréat entfernen Sie alle eventuellen selbsthaftenden Folien, Selbstkleber

oder Papier. Wir empfehlen, vor dem ersten Gebrauch die Gefalte zuerst auszuspdilen.

Die Klingeneinlage ist aus technologischen Griinden mit einem gesundheitsunschadlichen
Ol behandelt. Fiillen Sie deshalb das GefaRk zuerst mit warmem Wasser max. 80 ml unter
Zugabe einer kleinen Menge Spuimittel. Bauen Sie das Gefal mit der Klinge zusammen,
setzen Sie es auf die Antriebseinheit auf und starten Sie es flr 15 sec. Spllen Sie die Klinge
dann mit klarem Wasser ab. Waschen Sie die tibrigen Komponenten, die auch in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen, in heiRem Wasser unter Zugabe des Spiilmittels, spiilen Sie es
grundlich mit klarem Wasser, wischen Sie es trocken, ggf. lassen Sie es abtrocknen.

Zusammenbau und Zerlegen des GefaBes (S)

Legen Sie auf die Aufsetzflache der Klingenbasis aus Kunststoff S2 die Dichtung S4 ein.
Achten Sie darauf, dass die Dichtung frei von Schmutz, trocken und unbeschadigt ist.
Greifen Sie die Klinge (von unten) an der Kunststoffbasis und stecken Sie sie (mit Klinge
nach unten) in die Offnung des bereits gefiillten GefidRes S1 hinein, danach drehen

Sie damit in Pfeilrichtung bis zum Anschlag und ziehen Sie mit angemessener Kraft
(Abb. 2) fest. Das Abnehmen der Klinge fuhren Sie umgekehrt durch. Zur einfacheren
Zusammensetzung (d.h. Festziehen oder Lockern) der Klingenbasis kénnen Sie den
speziellen Schliissel (d.h. vom Glasmixer) aus dem Zubehor Ihres Roboters verwenden.
Den selbstandigen Schlissel kdnnen Sie als wahlbares Zubehor z. B. unter
www.eta-hausgeraete.de oder im Netz der Verkaufsstellen ETA—elektro unter der
Bestellnummer ETA 002800100 kaufen.

(" ACHTUNG )

— Hacken Sie kein tiefgekuhltes Obst und Gemuse. Vor der Verarbeitung lassen
Sie es auftauen.

— Zermalmen Sie nie mit der Sichelklinge harte Rohstoffe wie z. B. Zimt,
Muskatnuss, Gewiirznelke, Kurkuma, Schokolade zum Kochen oder
Eiswiirfel! Die Klinge wird umsonst stumpf, beziehungsweise konnte es zur

\__Beschadigung des Gerats kommen. J
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( ACHTUNG )

— Kontrollieren Sie, ob die Dichtung auf dem richtigen Platz sitzt und dass
es zu keinem Entweichen der Fliissigkeit kommt.

— Maximale Betriebszeit ist 60 Sekunden.

— Die Rohstoffmenge ist in der Tabelle in Gramm =fur feste/trockene und
in Milliliter=fir fllissige angefihrt, aber sie dirfen nie die entsprechenden
Striche MAX Uberschreiten.

\_ Geben Sie ins Gefal’ nie groRere Menge von Flissigkeiten als 80 ml. )

HackgefaR (S)

Seien Sie vorsichtig, die Schneiden der Klinge sind sehr scharf! Verwenden Sie die
Klinge nicht zur Verarbeitung von diinnen Teigen! Es ist zum Hacken (Mahlen) aller
Art von zaheren Rohstoffen (z. B. Obst, Gemuse, Nisse, Mandeln, Hartkase, gekochte
Eier, oder bei der Zubereitung von Puree / Salatdressings und Sauglings- / Babynahrung)
bestimmt. Die Lebensmittelmenge und die Orientierungszeiten der Verarbeitung sind in der
Tabelle angefiihrt.

Zusammenbau

Bauen Sie den Hacker zusammen und setzen Sie ihn an den Anschluss fir Mixer A10

nach der Abbildung 3. Fir die Demontage und das Abnehmen (unter Verwendung von

beiden Handen) von dem Anschluss gehen Sie in umgekehrten Reihenfolge vor. @

4 Empfehlung

— Schneiden Sie groRere Lebensmittelstiicke in Wirfel mit Abmessungen von ca.

1,5x1,5x1,5cm.

— Wenn Sie Hartkasen verarbeiten, arbeiten Sie nur kurz. Bei einer langeren Arbeit
kénnte sich der Kase erwarmen und aus diesem Grunde weich und klumpig werden.

— Beim Hacken von griinem Gewdirz erreichen Sie die besten Ergebnisse nur mit
trockenem Gewdirz.

— Trockenen Ingwer muss man vor der Verarbeitung in kleine Stlicke zerschneiden.

— Bei der Zubereitung der Sauglingsnahrung aus gekochten Rohstoffen geben Sie ein
bisschen Flussigkeit ins Gefald hinzu.

— Beim Bohnenkaffee schiitten Sie eine Menge von min. 30 g / max. 70 g hinein. Bei
der Verarbeitung applizieren Sie Pulse laut der von ihnen gewlinschten Grobheit vom
.gemahlenen” Kaffee.

— Je langer Sie die Lebensmittel im Hacker verarbeiten, desto feiner wird das Ergebnis.

— Wenn Sie mit dem Ergebnis zufrieden sind, schalten Sie das Gerat aus, nehmen Sie
den Hacker ab und ,schitteln Sie das Gefals zum Vermischen der Rohstoffe. Nehmen
Sie die Klinge ab und mit dem Spachtel vermischen Sie die Rohstoffe, nehmen Sie
einen Teil der Rohstoffe weg oder geben Sie eine kleine Menge Flissigkeit hinzu.

— Bei Bedarf unterbrechen Sie die Arbeit, schalten Sie das Gerat aus und entfernen Sie
die Lebensmittel, die an der Klinge oder der Wand des GefalRes angeklebt blieben
(siehe den Abs. |. SICHERHEITSHINWEISE).

— Nach dem Mixen von harten Rohstoffen kann beim GefiR eine Anderung (Mattwerden)
der inneren Oberflache auftreten und man kann beziehungsweise auch einen

\__charakteristischen Geruch riechen. Dies. J
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Die folgenden Verarbeitungstypen halten Sie firr Beispiele und Inspiration. Ihr Zweck

ist nicht, eine Anleitung zu gewahren, sondern die Moéglichkeiten der verschiedenen
Lebensmittelverarbeitung zu zeigen. Die Lebensmittelverarbeitungszeiten bewegen sich in
Sekunden bis mehreren Sekundenzehnern. 1 Puls = ca. 2 Sekunden

Eignung der Lebensmittelverwendung

Rohstoff Max. Menge (g) Verwendung
Krauter (getrocknet) 30 3 Pulse /+ MAX 15 sec.
Weiches Gemuse: Radieschen, 120 5 Pulse /+ MAX 15 sec.
Paprika, Peperoni, etc.
Tomaten 200 5 Pulse /+ MAX 15 sec.
Zwiebel 80 5 Pulse
Knoblauch 100 3 Pulse
Meerrettich 100 5 Pulse /+ MAX 30 - 60 sec.
Mohr 100 5 Pulse /+ MAX 15 sec.
Sellerie 120 10 Pulse /+ MAX 60 sec.
Zerealien: Weizen, Roggen 100 - 150 MAX 60 sec.
Hilsenfrichte: Erbse, Bohnen, 100 5 Pulse /+ MAX 30 - 60 sec.
Linse
Reis 100 5 Pulse /+ MAX 30 sec.
Mohn 100 MAX 30 - 40 sec.
Kaffee 70 MAX 60 sec.
Hasel- / Walnisse 70/50 5-10 Pulse
Mandeln 70 5-10 Pulse
Senfsamen 100 10 Pulse /+ MAX 30 sec.
Pfeffer 20 MAX 30 sec.
Kimmel 30 MAX 30 sec.
Leinsamen 100 10 Pulse /+ MAX 30 sec.
Sonnenblume 100 10 Pulse /+ MAX 30 sec.
Zucker (Kristallzucker) 100 MAX 15 sec.
Weiches Obst: Apfelsine 150 5 Pulse /+ MAX 30 sec.
Hartgekochtes Ei 2 ks 5 Pulse /+ MAX 15 sec.
Kése 100 8 Pulse
Aufstriche 100 10 Pulse /+ MAX 60 sec.
Pesto 120 7 Pulse /+ MAX 15 sec.
Babynahrung + Flussigkeiten 80 ml 10 Pulse /+ MAX 60 sec
Rohes Fleisch, Leber, haltbare/ 100/ 100 7 Pulse /+ MAX 15 sec.
weiche Salami, Schinken 150
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Gebéack fir Semmelbrosel Ungeeignet
Hartes Gewdrz: Zimt, Gewlirznelke, Muskatnuss, Kurkuma Ungeeignet
Fisch z.B. Makrele Ungeeignet
Schokolade, Eis (Wurfel), Milchshakes Ungeeignet
Frische Krauter Ungeeignet

V. WARTUNG (Abb. 4

Vor jeder Zusammensetzung mit dem zusatzlichen Gerét ziehen Sie den Stecker
des Kabels aus der Steckdose aus! Verwenden Sie keine rauen oder aggressiven
Reinigungsmittel! Samtliches Zubehdr (mit Ausnahme von der Klingeneinlage S2)
waschen Sie sofort nach dem Gebrauch in heiRem Wasser unter Zugabe eines
Spulmittels, spulen Sie mit klarem Wasser ab und wischen Sie es trocken (fir das Gefaly
S1 koénnen Sie auch den Geschirrspliler verwenden). Splilen Sie die zusammengebaute
Klingenbasis mit klarem Wasser ab oder reinigen Sie diese so, dass Sie das Gefall mit
ca. 80 ml klares Wasser auffiillen, schalten Sie den Roboter ein und mit einigen Pulsen
entfernen Sie vom Hacker die Unreinheiten. Bei der Reinigung der Sichelklinge
arbeiten Sie sehr vorsichtig. Achten Sie darauf, dass die Schneidkanten nicht in Kontakt
mit harten Gegenstdnden kommen, die diese abstumpfen und dadurch ihre Wirksamkeit
senken. Wenn Sie die Dichtung S4 bei der Reinigung von der Klingenbasis abnehmen,
setzen Sie nach der Reinigung und Abtrocknung die Dichtung in der umgekehrten
Reihenfolge zurlick.

Wenn die Dichtung abgenutzt oder beschadigt ist, ersetzen Sie diese durch eine neue
(vom identischen Typ ETA002800985). Manche Zutaten kdnnen das Zubehér auf
bestimmte Weise verfarben. Das hat jedoch keinen Einfluss auf die Funktion des Geréts
und ist kein Grund zur Reklamation des Gerats!

Diese Verfarbung verschwindet nach einer bestimmten Zeit selbst. Die Pressteile aus
Kunststoff nie Uber einer Warmequelle (z.B. Ofen, el./Gasherd) trocknen lassen. Achten
Sie darauf, dass die Aufsetzflachen sauber und funktionsfahig sind

LAGERUNG
Lagern Sie das zuséatzliche Gerat ordentlich gereinigt an einer trockenen, staubfreien
Stelle, aulRerhalb der Reichweite von Kindern und unmindigen Personen.
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Sofern es die MalRe erlauben, sind an allen Stiicken Symbole des Materials, das fir die
Herstellung der Verpackung, der Komponenten und des Zubehdrs verwendet wurde, und
dessen Recycling ausgedruckt. Die angefiihrten Symbole an dem Produkt oder in der
Begleitdokumentation bedeuten, dass die verwendeten elektrischen oder elektronischen
Produkte nicht zusammen mit dem Kommunalmuill entsorgt werden durfen. Zum Zwecke
ihrer richtigen Entsorgung geben Sie diese an den dazu bestimmten Deponien ab, wo sie
kostenfrei aufgenommen werden. Mit der richtigen Entsorgung dieses Produktes helfen Sie
bei der Erhaltung von wertvollen Naturquellen und Sie unterstiitzen die Pravention gegen
potentielle negative Auswirkungen auf die Umwelt und der menschlichen Gesundheit, was
eben die Folgen einer falschen Abfallentsorgung sein kénnten.

Weitere Details holen Sie sich bei der ortlichen Behorde oder bei der Deponie in ihrer
nahen Umgebung ein. Bei der falschen Entsorgung dieser Abfallart kdnnen im Einklang mit
nationalen Vorschriften, Strafen verhangt werden.

Die Wartung vom umfangreicheren Charakter oder die Wartung, die einen Eingriff in
die inneren Teile des Gerats erfordert, muss vom Fachservicepersonal durchgefiihrt
werden. Bei der Nichteinhaltung der Hinweise des Herstellers erlischt das Recht auf
die Garantiereparatur!

Eventuelle weitere Informationen Gber das Gerat und das Kundendienstnetz erhalten Sie
unter www.eta-hausgeraete.de
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Max. Gefallvolumen (l) 0,4
Gewicht (kg) ca. 0,26
Abmessungen ca. (TxH) (mm) 101 x 140

Der Hersteller behilt sich die Anderung der technischen Spezifikation laut Modell
des Produktes vor.

HINWEISE UND SYMBOLE AN DEM GERAT, DEN VERPACKUNGEN ODER IN DER
BEDIENUNGSANLEITUNG:

HOUSEHOLD USE ONLY — Nur fiir den Gebrauch im Haushalt.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nicht ins Wasser oder andere
Fliissigkeiten eintauchen.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
a AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

ATOY.
Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diese Tiite nicht in Wiegen, Betten, Kinderwagen und
Laufgittern flir Babys. Die PE-Tliite legen Sie aul3erhalb der Reichweite von Kindern ab.
Die Tiite ist nicht zum Spielen bestimmt.

A bedeutet HINWEIS.

i‘ji HINWEIS: Bei der Reinigung der Klinge arbeiten Sie sehr vorsichtig!
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ZARUCNI PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru¢nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
meésicu od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prabéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento radné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montéze vyrobku.

» poskozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né innosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky

potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych negistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmét nebo

tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnit.

» mechanického poskozeni vyrobku zplisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na Uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitefom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zaruény list.

Vyrobok je treba pouzivat podfa navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky naleZitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:




PL

KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

9)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych w sklepach
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zakfadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzagdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmdéwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie¢ z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad

Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku koniecznosci
sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczace
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osoéb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewlasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii (np. tadowanych
powtdrnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego imieniu

i nie bedace przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzadzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powo6dz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikéw danych zawartych w urzadzeniu, co moze skutkowac
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg przypadki
wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz catkowite
koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odptatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkoéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate

gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktdre zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymienic jedynie zwrdcone
czesci urzgdzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak woéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwaranc;ji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym

Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy zaistniejg
zaktocenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi okolicznosciami
(tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych

z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy

Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany kompletnego
urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne akcesoria

NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem w celu
uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci przesytania

calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa:

Data sprzedazy:

Numer serii:

Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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