BEDIENUNGSANWEISUNG

mit Montageanweisungen

QO

INSTRUCTIONS FOR USE Q Q

and installation

KI6130.0SR

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchsanleitung
und den Montageplan vor Aufstellung,
Installation sowie Inbetriebnahme.

Please read the users and installation
instructions carefully before installation
of the appliance and before starting to use it.

Service und Kundendienst
Telefon: 0209 — 401 631
Email: kundendienst@kueppersbusch.de

Kuppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Cod. 04087EF



Kuppersbusch-Kundendienst
Zentrale Kundendienst- / Ersatzteilanforderung

Deutschland:

Klppersbusch Hausgerate GmbH
Klppersbuschstralle 2
45883 Gelsenkirchen

Telefon: 0209 - 401631
Telefax: (0209)401-714/7 15
Internet: www.kueppersbusch-home.com

Sie erreichen uns:
Montag bis Donnerstag  von 8:30 Uhr bis 18:00 Uhr
Freitag von 8:30 Uhr bis 17:00 Uhr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns Ihre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter www.kueppersbusch-home.com mit.

Osterreich:

Teka Austria GmbH
Eitnergasse 13
1230 Wien

Telefon: (01) 8 66 80 - 15
Telefax: (01) 8 66 80 - 50
Internet: www.kueppersbusch.at

Sie erreichen uns:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr bis 17:00 Uhr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns Ihre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter www.kueppersbusch.at mit.

Bitte beachten Sie:

Garantiebedingungen

Zusatzlich zu seinen Gewahrleistungsanspriichen aus seinem
Kaufvertrag mit dem Handler leisten wir dem Endabnehmer direkt
Garantie fur Kuppersbusch-Hausgerate. Der Umfang unserer
Garantie wird nachstehend geregelt:

1. Méngel am Gerét, die nachweislich auf einem Material- und/oder
Herstellungsfehler beruhen, werden nach Mallgabe der folgenden
Regelungen unentgeltlich behoben, wenn sie uns unverzlglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an
den ersten Endabnehmer angezeigt werden. Bei gewerblichem
Gebrauch oder gleichzusetzender Beanspruchung betragt die
Garantiefrist lediglich 12 Monate. Fur gebrauchte Gerate gilt
ebenfalls die Frist von 12 Monaten. Tritt der Mangel innerhalb von
6 Monaten ab Lieferung auf, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Fur leicht zerbrechliche Teile, wie z.B. Glas, Kunststoff und
Glihlampen, wird keine Garantie (bernommen. Geringfligige
Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir den Wert und
die Gebrauchstauglichkeit des Gerats unerheblich sind, begriinden
keinen Garantieanspruch. Ebenso wenig leisten wir Garantie bei
Schéden aus chemischen und elektrochemischen Einwirkungen
von Wasser sowie allgemein ungewdhnlichen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat mit
ungeeigneten Stoffen in Berlhrung gekommen ist. SchlieRlich
leisten wir auch keine Garantie, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, auf nicht
fachgerechte Installation und Montage, auf Fehlgebrauch, auf
mangelnde Pflege oder auf Nichtbeachtung der Bedienungs- oder
Montagehinweise zurlickzufiihren sind. Der Garantieanspruch
erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe in das Gerat von
Personen vorgenommen werden, die hierzu nicht von uns
ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerdte mit Ersatzteilen,
Ergénzungsoder Zubehorteilen versehen werden, die keine
Originalteile sind, und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Unsere Garantieleistung besteht darin, dass wir nach unserer
Wahl entweder mangelhafte Teile unentgeltlich instandsetzen oder
durch einwandfreie Teile ersetzen. Instandsetzungen werden nach
Méglichkeit am Aufstellungsort vorgenommen. Zur Reparatur
anstehende Gerate sind so zuganglich zu machen, daB

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgféltig vorbereiten und  uneingeschrznkt Handhabung, Ausbau und Einbau durch die
die bendtigten Ersatzteile bereitstellen kann, benétigen wir bei Ihrer Techniker méglich ist und keine Beschadigungen an Méabeln,

Kundendienstanforderung die folgenden Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift

2. Ihre Telefon- und ggf. Telefaxnummer

3. Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?

4. Die genaue Geratebezeichnung: Mod. und F.-Nr. (Typenschild
und/oder Kaufbeleg zu Rate ziehen)

5. Das Kaufdatum oder Lieferdatum

6. Die genaue Beschreibung des Problemes oder |hres Service-
Wunsches Halten Sie bitte zusatzlich Ihren Kaufbeleg bereit.

So helfen Sie uns, unnétigen Zeit- und Kostenaufwand zu
vermeiden und auch flr Sie effizienter zu arbeiten.

Bodenbelag etc. entstehen kénnen. Bei Geraten, die nicht nach
unseren Einbaurichtlinien montiert sind werden die anfallenden
Zusatzleistungen in Rechnung gestellt. In jedem Fall der
Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist der Kaufbeleg
vorzulegen und das Kauf- und — soweit hiervon abweichend — das
Lieferdatum nachzuweisen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. In Fallen, in denen die Nachbesserung fehlschlagt oder von uns
abgelehnt wird, liefern wir innerhalb der obengenannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers Kkostenfrei
gleichwertigen Ersatz.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der
Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die
Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist
fur das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche
auf Ersatz auBerhalb des Geréates entstandener Schaden, sind —
mit Ausnahme der Haftung fir Schaden aus der Verletzung des
Lebens, des Korpers oder der Gesundheit, die auf einer
fahrldssigen Pflichtverletzung von uns oder einer vorséatzlichen
oder fahrlassigen Pflichtverletzung unserer Erfillungsgehilfen
beruhen - ausgeschlossen. Diese Garantiebedingungen gelten
grundsatzlich nur fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Soweit wir in
dem entsprechenden Land Uber ein Kundendienstnetz verfiigen,
gelten diese Garantiebedingen auch firr ins Ausland verbrachte
Geréte, vorausgesetzt sie weisen die technischen
Voraussetzungen, wie z.B. Spannung, Frequenz, Gasart, fir das
entsprechende Land auf und sind fiir die jeweiligen Klima- und
Umweltbedingungen geeignet. Fir im Ausland gekaufte Gerate
gelten die von unserer jeweils zustdndigen Auslandsgesellschaft
oder Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen,
die Uber den Fachhandler oder direkt bei unserer
Auslandsgesellschaft oder Landesvertretung angefordert werden
kénnen.
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Sicherheitshin- darfvon Kindern ab ] _
weise: acht Jahren, sowie /\ Stellen Sie keine
_ _vonPersonenmite Gegenstande auf
/\ Vorsicht! Beiingeschriankt den Kochzonen des
Brichen oder e n korperlichen, Herdes ab. Treffen
S|Ioru ngen im sensorischen oder Sie MaBnahmen
Glaskeramik-m e nt al e ngegen mogliche
Kochfeld ist es Fiahigkeiten oder Brandrisiken.
sofort auBer aber Personen, _
Betriebzunehmen d e n e n die ADerIndukgonsgen_e-
und vom Netz Erfahrung und die rator erfullt die
abzuschalten. Kenntnisse fehlen, g el te n d e n
Andernfalls AUSSCHLIESS_LICI-I europaischen
b e s t e h tunter Aufsicht Richtlinien. Dessen
Stromschlagge- verwendet werden, ungeachtet ist es
fahr. es sei denn, sieratsam dass
__wurden hinsichtlich beispielsweise
/\ Das Gerit ist der Bedienung des Personen mit einem
nicht fur den Gerats instruiert Herzschrittmacher
Gebrauch mit und sind sich der ihren Arzt befragen
einem externen Risiken, die sein oder im Zweifelsfall
Zeitschalter (der Gebrauch mit sich die Induktionskoch-
nicht im Gerat bringen kann, feldernichtbenutzen.
selbstlnte?rle_rt ist) bewusst. Kinder .
bzw. mit einemdirfen die 4\ Auf der Oberfli-
Fernsteuerungs- benutzerseitige che des Kochfeldes
system konzipiert. Reinigung unddurfen keine
_ _ Wartung nichtohne metallischen
A Dieses Gerat A u f s i ¢ h t Gegenstande wie

nicht mit einem durchfuhren. Messer, Gabeln,
Dampfreinigungs- Loffel oder
geratreinigen. A Kinder diirfen  Topfdeckel abgestellt
_ nicht mitdem Gerat werden, da diese

/\ Vorsicht! Das spielen. heill werden konnen.

Gerat und einzelne . _
Bauteile konnen A\Vorsicht! Uberhitz- /\ Schalten Sie nach
sich wahrend des te Fette und Ole dem Gebrauch das
Betriebs erhitzen. kénnen sich selbst Kochfeld ab. Es
Heizelemente nicht entziinden. Einen reicht nicht, das
beruhren. Kinder Brand NIEMALS Kochgeschirr vom
unter 8 Jahrendur- mit Wasser Kochfeld zu
fen sich nur unter I6schen! Schalten e ntfernen.
standiger Aufsicht Sie in diesem Fall Anderenfalls kann
in der Nahe des das Geratausund es zu einer
Kochfeldes ersticken Sie die ungewiinschten
aufhalten. Flammen miteinem Erwarmungkommen
_ _ Deckel oder einer wenn wahrend
/\ Dieses Gerat Decke. des Zeitraums der
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Kochgeschirrer-
kennung unbemerkt
ein anderes
Kochgeschirr auf
das verwendete
Kochfeld gestellt
wird. Vermeiden Sie
mogliche Unfalle!

Installation

Montage mit Besteckschublade

Wenn Sie unterhalb des Kochfeldes eine
Besteckschublade montieren méchten,
mussen die beiden Elemente durch eine
Platte voneinander getrennt werden.
Auf diese Weise wird ein ungewollter
Kontakt mit der heilRen Oberflache des
Gerategehauses vermieden.

Die Platte ist mit einem Abstand von
20 mm unterhalb des Kochfeldes zu
montieren.

Elektrischer Anschluss

Bitte beachten Sie vor dem
Netzanschluss des Kochfeldes, dass
die vorhandene Netzspannung (Volt)
und die Frequenz mit denen auf dem
Typenschild Ubereinstimmen.

Der elektrische Anschluss muss Uber
einen fur die angegebene Stromstarke
ausgelegten Leitungsschutzschalter
mit allpoliger Abschaltung und einer
Kontaktéffnung von mindestens 3
mm erfolgen, damit im Notfall oder fiir
die Reinigung des Kochfeldes eine
Unterbrechung der Stromversorgung
moglich ist.

Bringen Sie das Netzkabel so an, dass
eine Berlihrung mit dem Gehause des
Kochfeldes und/oder mit dem evtl.
vorhandenen Herd ausgeschlossen ist.

Achtung!

& Der elektrische Anschluss ist
mit einer korrekten Erdung nach
MaRBRgabe der geltenden
Bestimmungen vorzusehen.
Andernfalls kann es zu
Funktionsstorungen des Kochfeldes
kommen.

& Bei Spannungen, die deutlich
tiber der Normalspannung liegen,
konnen wie bei allen géngigen
elektrischen Geréaten
Funktionsstorungen auftreten.

A Es wird empfohlen, das
Induktionskochfeld wahrend der
Selbstreinigungsfunktion bei
selbstreinigenden Backofen nicht
zu ver wenden, da dieses Gerat sich
dabei sehr stark erhitzt.

A Lassen Sie Eingriffe und
Reparaturen am Gerét, dazu gehort
auch das Austauschen des flexiblen
Netzanschlusskabels,
ausschlieBlich vom autorisierten
Technischen Kundendienst von
Kiippersbusch ausfiihren.

A Vor dem Trennen der
Spannungsversorgung des Gerats
wird empfohlen, den Hauptschalter
auszuschalten und vor dem
Herausziehen des Steckers ca. 25
Sekunden zu warten. Diese Zeit ist
erforderlich, damit sich der
elektrische Schaltkreis entladen
kann und verhindert, dass
Elektrizitat tiiber die Steckerkontakte
entladen wird.

EE Bewahren Sie die Garantie

bzw. das Datenblatt zusammen
mit der Gebrauchsanleitung liber
die Lebensdauer des Geriates
auf. Diese enthalten wichtige
technische Daten.

Uber die Induktion

Vorteile

Bei einem Induktionskochfeld wird
die Warme direkt auf die Pfanne
Ubertragen.

Dies hat mehrere Vorteile:

- Spart Zeit

- Spart Energie

- Leicht zu reinigen, da die Lebensmittel
mit der Glasplatte in Kontakt kommen
und daher nicht so schnell anbrennen
- Bessere Energiekontrolle sobald die
Bedienelemente betatigt werden, wird
die Energie auf die Pfanne tbertragen.
Sobald die Pfanne von der Kochplatte
weggenommen wird, stoppt zudem
die Stromzufuhr. Ein vorheriges
Ausschalten der Stromversorgung ist
nicht erforderlich.

Pfannen
Nur ferromagnetische Pfannen
eignen sich fur die Benutzung eines

Induktionskochfeldes.
Abb.2
380 - 415V 2N~ 220 - 240V 2N~ 220 - 240V 1~
400V 2N~ 230V 2N~ 230V 1~
g e |8 g [ |E 3| | B
2 s F |2 s 2 2 s g g
8 <83 ° 8|8 3B
O N L1112 ONNLIL © N L
220 - 240V 3~ 380 - 415V 3N~
230V 3~ 400V 3N~ _
] ] =
2 o B 2 ¢ |5 <
Z 3 : z s 2N/
3 il 3 Ak >
5
@O L3 L1 L2 O N L1128 ~




Abb. 1

o

I

’7+

[
i
ag
a

Es gibt verschiedene Arten:

- Pfannen aus Gusseisen, emailliertem
Stahl und Edelstahl eigens zur
Verwendung mit Induktionskochfeldern.
Nicht empfohlen ist die Verwendung
von Diffusorplatten oder Materialien
wie Feinstahl, Aluminium, Glas, Kupfer
oder Ton.

Jede Kochplatte verfigt tGber eine
Mindestzeit fur die Pfannenerkennung.
Dies hangt vom Material und vom
ferromagnetischen Durchmesser
des Pfannenbodens ab. Aus diesem
Grund ist es unbedingt erforderlich,
die Kochplatte zu verwenden, die
dem Durchmesser des Bodens der
zu verwendenden Pfanne am besten
entspricht.

Falls die Pfanne auf der gewahlten
Kochplatte nicht erkannt wird, versuchen
Sie es mit der nachstkleineren Platte.
Bei Verwendung der FlexZone als
Einzelkochfeld kénnen groéfiere Topfe,
die fir dieses Kochfeld geeignet sind,
verwendet werden (siehe Abb. 3).

Abb. 3

Manche Pfannen, die keinen vollstandig
ferromagnetischen Boden haben,
werden als induktionstauglich verkauft
(siehe Abb.4). In diesen Pfannen
wird nur der ferromagnetische
Bodenbereich erhitzt. Infolgedessen
wird die Warme nicht gleichmaRig
uber den Pfannenboden verteilt.
Dies kann bedeuten, dass der
nichtferromagnetische Teil des
Pfannenbodens nicht die richtige
Kochtemperatur erreicht.

D RNt

RPN

I

i

Abb. 4

Bei anderen Pfannen mit
Aluminiumeinsatzen im Boden ist
die Flache aus ferromagnetischem
Material kleiner (siehe Abb.5). Dabei
kann es fur die Kochplatte schwierig
oder sogar unmaoglich sein, die Pfanne
zu erkennen. Zusatzlich kénnte die
Energiezufuhr geringer sein, so dass
sich die Pfanne nicht richtig erhitzt.

Abb. 5

Einflussnahme des Pfannenbodens
Die Beschaffenheit des Pfannenbodens
kann die GleichmaRigkeit und die
Ergebnisse des Kochvorgangs
beeintrachtigen. Pfannen mit einem
"Sandwich"-Boden aus Edelstahl
verwenden Materialien, die die
gleichmaRige Verteilung und Diffusion
der Warme unterstitzen, was zu Zeit
und Energieeinsparungen fuhrt.

Der Pfannenboden muss vdllig
eben sein, um eine gleichmalige
Energieversorgung zu gewahrleisten
(siehe Abb.6).

Abb. 6
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Niemals leere Pfannen erhitzen
oder Pfannen mit dinnem Boden
verwenden, da diese sich schnell

erhitzen kdnnen, ohne dass die
automatische Abschaltfunktion des
Kochers ausgeldst wird.

& WICHTIGE EMPFEHLUNGEN

Verwenden Sie ausschliellich
Kochgefalte, deren Topfboden dem
Durchmesser der jeweiligen Kochzone
entspricht.

Achten Sie darauf, dass die
KochgefadfRe in der Nahe des
Bedienfeldes immer innerhalb der auf
der Glasflache markierten Kochstellen
platziert sind. Verwenden Sie nur
Kochgefalle, die den gleichen oder
einen kleineren Durchmesser haben
als diese Kochstellen. Dies hilft, eine
Uberhitzung der Bedienflache zu
vermeiden.

Verwenden Sie bei intensiver Nutzung
des Gerats die hinteren Kochfelder.
Dies hilft, eine Uberhitzung der
Bedienflache zu vermeiden.

Vermeiden Sie, dass die Kochgefalte
in den Bereich des Bedienfeldes
gelangen, insbesondere wahrend des
Kochvorgangs.

Nutzung und
Wartung

Nutzungshinweisefur die
Touch Bedienung

HANDHABUNGSELEMENTE Abb. 1
@ Ein/Aus Hauptsensor.

Schiebereglerzone zur
Leistungsregelung.

Betriebs- und Restwarmeanzeige®.

Dezimalpunkt der Betriebs- und
Restwarmeanzeige.

@Direktzugang
Hochleistungfunktion.

zZur

@ Aktivierungssensor fur Block -



Funktion.

@ Betriebsanzeige fur aktive Block-
Funktion®.

Aktivierungssensor fur Stop&Go-
Funktion.

Betriebsanzeige fur aktive
Stop&Go-Funktion®.

Minus-Sensor flr den Timer.
Plus-Sensor fiir den Timer.
Timeranzeige.
Timer-Dezimalpunkt*.

*Nur bei laufendem Betrieb sichtbar.
Die Steuerung erfolgt durch die Touch-
Tasten. Sie missen dabei keinerlei
Druck auslben, sondern die Touch-
Tasten lediglich mit der Fingerspitze
berthren, um die gewlinschte Funktion
zu aktivieren.

Jeder Vorgang wird mit einem Piepton
bestatigt.

Nutzen Sie den Schieberegler (2) zur
Einstellung der Leistungsstufen (0-9),
indem Sie mit dem Finger darlber
gleiten. Eine Schiebebewegung nach
rechts erhdht den Wert, wahrend
durch das Schieben nach links dieser
verringert wird.

Esistauch mdglich, eine Leistungsstufe
direkt einzustellen, indem Sie mit dem
Finger direkt auf den gewlinschten
Punkt des Schiebereglers tippen (2).

A Um bei diesen Modellen eine
Platte auszuwahlen, beriihren Sie
bitte den Schieberegler direkt (2).

EINSCHALTEN DES GERATS

1 Beriihren Sie die Touch-Taste Ein(®
(1) mindestens eine Sekunde lang.
Die Touch-Bedienung aktiviert sich,
ein Piepton ertdnt und die Anzeigen
(3) leuchten auf und zeigen einen
-~ an.Wenn eine Kochzone heif}
ist, leuchtet auf der entsprechenden
Anzeige ein ,H* und ,-“ auf.

Wenn Sie innerhalb von 10 Sekunden
keine weitere Aktion durchfihren,
schaltet sich die Touch-Bedienung
automatisch aus.

Wenn die Touch-Bedienung
aktiviert ist, kdnnen Sie diese
jederzeit ausschalten, indem Sie
die Touch-Taste © (1) berihren,

selbst wenn diese verriegelt
wurde (Verriegelungsfunktion).
Die Touch-Taste @ (1) hat stets
Prioritat, um die Touch-Bedienung
zu auszuschalten.

AKTIVIERUNG DER PLATTEN

Sobald die Touch-Bedienung mit
Sensor aktiviert wurde @ (1), kann
jede Platte mit folgenden Schritten
eingeschaltet werden:

1 Bewegen Sie die Schieberegler
(2) in die gewinschte Position
bzw. berlhren Sie den Punkt,
so dass sich dieser einstellt. Die
Zone wurde ausgewahlt und
gleichzeitig eine Leistungsstufe
zwischen 0 und 9 eingestellt.
Die eingestellte Leistung wird
auf der Energieanzeige, deren
Dezimalpunkt (4) 10 Sekunden
lang erleuchtet angezeigt.

2 Nutzen Sie den Schieberegler (2),
um eine Kochstufe zwischen 0 und
9 zu wahlen.

Solange die Platte ausgewahlt bleibt,
also mit der Dezimalpunkt (4) leuchtet,
kann die Leistungsstufe verandert
werden.

AUSSCHALTEN EINER PLATTE

Mit der Schieberegler-Taste (2) kann
die Leistung auf 0 gesenkt werden.
Die Herdplatte schaltet sich damit aus.

Wenn eine heiRe Platte

ausgeschaltet wird, erscheint H auf
ihrer Energieanzeige (3), wenn die
Glasoberflache der entsprechenden
Kochzone noch heifl} ist und somit
Verbrennungsgefahr besteht.
Wenn die Temperatur fallt, schaltet
sich die Anzeige (3) aus (wenn der
Herd ausgeschaltet ist), Andernfals
wird "-" aufleuchten, wenn der Herd
noch eingeschaltet ist.

AUSSCHALTEN ALLER PLATTEN

Alle Platten kénnen mit Hilfe des
Allgemeinen Ein/Aus-Sensors
® (1) ausgeschaltet werden.Alle
Anzeigeleuchte der Platten (3) schalten
sich aus.Wenn die ausgeschaltete
Kochzone heil? ist, wird, zeigt deren
Anzeige ein H an.

Topferkennung

& Stellen Sie sicher, dass der
Boden des Kochgeschirrs eine oder
mehrere der Referenzen (+) auf der
Oberflache des Kochfeldes bedeckt
(siehe Abbildung 7 und Tabelle 1).

Die Induktionskochzonen verfligen tber
eine eingebaute Topferkennung. Dank
dieser schaltet sich die Platte aus, wenn
auf dieser keine Topf bzw. keine Pfanne
steht oder aber jene nicht zum Kochen
geeignet sind.

Die Energieanzeige (3) zeigt dann ein
Symbol ¥ mit der Bedeutung ,kein
Topf“, wenn sich bei eingeschalteter
Kochzone dort kein Topf befindet bzw.
der Topf nicht geeignet ist

Wenn eine Topf von der Kochzone
hochgenommen wird, unterbricht die
Platte automatisch die Energiezufuhr,
und es wird das Symbol ,kein Topf*
angezeigt. Wenn der Topf erneut auf
die Kochzone gestellt wird, schaltet sich
die Energiezufuhr wieder auf der zuvor
eingestellten Stufe ein.

A Wenn Sie mit dem Kochen
bzw. Braten fertig sind, schalten Sie
die Kochzone mit Hilfe der Touch-
Bedienung aus. Diese verhindert
unerwiinschten Betrieb, falls
das Kochgeschirr versehentlich
wahrend der 30 Sekunden auf der
Kochzone platziert wird. Vermeiden
Sie mogliche Unfille!

Blockier-Funktion

Mit der Blockier-Funktion kénnen Sie die
anderen Sensoren mit Ausnahme des
Ein/Aus-Sensors O (1) blockieren, um
unerwilinschte Vorgange zu vermeiden.
Diese Funktion verhindert auch, dass
Kinder mit der Herdsteuerung spielen
kénnen.

Um diese Funktion zu aktivieren,

berthren Sie den Touch-Sensor =0 ﬂ
(6) fur mindestens eine Sekunde.
Sobald Sie das getan haben schaltet
sich Kontrollleuchte (7) ein, um
anzuzeigen, dass die Bedienleiste
blockiert ist. Um die Funktion zu



deaktivieren berlihren Sie bitte einfach
den erneut den Touch-Sensor =0 ﬂ

(6).

Wenn der Ein/Aus-Sensor ®© (1) zum
Ausschalten des Gerat bei aktivierter
Blockier-Funktion verwendet wird,
ist es nicht mdglich, die Kochzone
anschlieRend wieder einzuschalten,
bis die Blockier-Funktion ausgestellt
worden ist.

Stummschalten des
Pieptons

Wenn man bei eirlieschaltetem Herd
die Touch-Taste (11) sowie die

Feststelltaste =0 ﬁ (6) gleichzeitig fur
drei Sekunden driickt, wird der Piepton,
der jeden Vorgang begleitet, deaktiviert.
Die Zeitanzeige (12) zeigt dann ,OFF*
(AUS) an.

Diese Deaktivierung betrifft nicht alle
Funktionen, so bleibt beispielsweise
der Piepton fur Ein/Aus, fUr die erreichte
Endzeit des Timers bzw. bei Ver-/
Entriegelung der Touch-Tasten stets
aktiviert.

Um alle deaktivierten Pieptdone, mit
denen samtliche Vorgange angezeigt
werden, erneut zu aktivieren, drucken
Sie die Touch-Taste 7T~ (11) sowie die
Feststelltaste =C EB (6) gleichzeitig fur
drei Sekunden. Die Zeitanzeige (12)
zeigt dann ,On“ (Ein) an.

Stop&Go-Funktion

Diese Funktion unterbricht den
Kochvorgang. Auch der Timer wird,
sofern aktiviert, auf Pause gestellt.

Aktivierung der Stop&Go-Funktion.

Berithren Sie den Stop&Go Sensor

Il (8) fiir eine Sekunde. Die
Kontrollleuchte (9) leuchtet auf und
auf den Energieanzeigen erscheint

[N
das ! ! Symbol, um anzuzeigen, dass
der Kochvorgang unterbrochen wurde.

Deaktivierung der Stop&Go-
Funktion.

Berthren Sie erneut den Stop&Go-
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Sensor [ (8). Die Kontrollleuchte (9)
schaltet sich aus, und der Kochvorgang
wird mit den gleichen Energie-
und Timereinstellungen wie zuvor
fortgesetzt.

Powerfunktion

Diese Funktion liefert ,zusatzliche*
Energie, die Gber den Nominalwert der
Platte hinausgeht. Diese Energie ist von
der GroRe der Platte abhangig und den
fir den Generator jeweils zuldssigen
Maximalwert erreichen.

1 Schieben Sie mit dem Finger Uber
den entsprechenden Schieberegler
(2), bis die Energieanzeige (3) ,9°
anzeigt und driicken Sie nun mit
Ihrem Finger fir eine Sekunde
weiter, oder berthren Sie,, - direkt
und drticken dort fur eine Sekunde.

2 Die Energieanzeige (3) zeigt das

Symbol /= an, und die Platte liefert
jetzt zusatzliche Energie.

Angaben zur Maximaldauer der
Powerfunktion finden Sie in Tabelle 1.
Nach dieser Zeitspanne stellt sich die
Energiezufuhr automatisch wieder auf
9. Ein Piepton ertont.

Die Aktivierung der Powerfunktion fur
eine Heizplatte kann sich mdglicherweise
auf die Leistung der Ubrigen Platten
auswirken und deren Energiestufe
senken, was in derartigen Fallen an
deren Anzeige (3) erkennbar ist.

Die Deaktivierung der Powerfunktion
vor dem Ablauf der Maximaldauer
kann entweder durch Berlhrung des
Schiebereglers zur Veranderung der
Energiezufuhr oder durch Wiederholung
von Schritt 3 erfolgen.

Timer-Funktion
(Countdown-Uhr)

Diese Funktion erleichtert das Kochen,
da Sie in diesem Fall nicht anwesend
sein mussen: Sie konnen den Timer
fur eine Platte einstellen, sodass
diese sich ausschaltet, sobald die Zeit
abgelaufen ist.

Fir dieses Modell kdnnen Sie jede

Platte simultan fir Zeitrdume von 1 bis
99 Minuten programmieren.

Einstellen des Timers fiir eine Platte

Sobald die Leistungsstufe flr die
gewulinschte Zone eingestellt wurde
und solange der Dezimalpunkt leuchtet,
kann der Timer fur die Zone festgelegt
werden.
Hierzu:

1 Berlhren Sie den Sensor —(10)
oder+ (11). Die Timeranzeige (12)
zeigt ,00“ und der entsprechende
Anzeige fiir die Zone (3) blinkt und

zeigt abwechselnd das Symbol
und die aktuelle Leistungsstufe an.

2 Stellen Sie nun eine Kochzeit
zwischen 1 und 99 Minuten mit Hilfe
des Sensoren — (10) oder + (11)
ein. Erster beginnt mit dem Wert 60,
wahrend der zweite bei 01 beginnt.
Indem die Sensoren — (10) oder
(11) gedrickt gehalten werden, kann
dieser Wert auf 00 zuriickgesetzt
werden. Wenn weniger als eine
Minute verbleibt, zahlt die Uhr in
Sekunden herunter.

3 Wenn die Timeranzeige (12)
nicht mehr leuchtet, startet sie
automatisch mit dem Herunterzahlen
der Zeit.Die Anzeige (3) der
Heizplatte mit eingestelltem Timer
zeigt abwechselnd die gewahlte

Leistungsstufe und das Symbol L.

Sobald die eingestellte Kochzeit
verstrichen ist, schaltet sich die
Kochzone aus und die Uhr Iasst einige
Sekunden lang mehrere Piepténe
hintereinander erklingen. Um das
Audiosignal auszuschalten, berthren
Sie bitte einen der Sensoren.Die
Timeranzeige (12) blinkt und zeigt
00 neben dem Dezimalpunkt (4) der
ausgewahlten Zone an. Wenn die
ausgeschaltete Kochzone heil} ist, zeigt
deren Anzeige (3) abwechselnd ein H
und ein ,-“ an.

Wenn Sie den Timer fir eine andere
Heizplatte einstellen mdchten,
wiederholen Sie die Schritte 1 bis 3.

Wenn bereits fur eine oder mehrere
Kochzonen ein Timer eingestellt
wurde, erscheint auf der Timeranzeige
(12) standardmaRig die kirzeste
verbleibende Kochzeit und die



zugehorige Kochzone ist mit einem
LI markiert. Die Ubrigen Zonen mit
eingestelltem Timer sind an den
blinkenden Dezimalpunkten der
entsprechenden Anzeigen erkennbar.
Der Schieberegler einer anderen
Zone mit eingestelltem Timer gedrickt
wird, zeigt der Timer die verbliebene
Zeit dieser Zone flr einige Sekunden
lang an und die Plattenanzeige gibt
abwechselnd die Leistungsstufe und
L an.

Anderung der eingestellten
Timerzeit.

Zur Anderung der eingestellten
Timerzeit muss der Schieberegler
(2) der Zone, fur die der Timer
eingestellt wurde, gedriickt werden.
Nun ist es mdglich, die eingestellte Zeit
anzuzeigen und zu verandern.

Mit den Sensoren —(10) and + (11)
kdnnen Sie eingestellte Zeit andern.

Ausschalten der Uhr

Wenn Sie die Uhr vor dem Ablauf der
programmierten Zeit anhalten mdchten,
stellen Sie einfach deren Wert auf ,--“.

1 Wahlen Sie die gewiinschte Platte.

2 Andern Sie mit Hilfe des Sensors
—(10) den Wert der Uhr in ,00%
Nun ist der Timer ausgestellt. Noch
schneller kann dies erreicht werden,
indem Sie die Sensoren —(10) und
+ (11) gleichzeitig beriihren.

Energiemanagement-
Funktion (abhangig vom
Modell).

Einige Modelle sind mit einer
Funktion zur Energiebegrenzung
(Energiemanagement) ausgestattet.
Die Funktion gestattet die Festlegung
der durch den Herd erzeugten
Energie auf einen durch den Benutzer
ausgewahlten Wert. Daflr lasst sich
wahrend der ersten Minute nach
dem Anschluss des Herds an die
Stromzufuhr auf das Menu fir die
Energiebegrenzung zugreifen.

1 Driicken Sie die Touch-Taste

(11) fUr drei Sekunden. Die
Buchstaben PL erscheinen nun

auf der Timeranzeige (12)

2 Dricken Sie auf die Touch-Taste
fir die Verriegelungsfunktion

=0 6(6). Die verschiedenen
Leistungswerte, auf die der
Herd beschrankt werden kann,
erscheinen, und diese lassen sich
mit Hilfe der Sensoren T~ (11) und
—(10) einstellen.

3 Sobald der Wert ausgewahlt
wurde, driicken Sie auf die Touch-
Taste fur die Verriegelungsfunktion

=0 6(6). Der Herd ist nun auf
den auswahlten Leistungswert
beschrankt.

Wenn Sie den Wert erneut andern
mochten, missen Sie den Herd
von der Stromzufuhr trennen
und dann nach einen Sekunden
wieder anschlieRen. Nun koénnen
Sie erneut auf das Menl zur
Leistungsbegrenzung zugreifen.

Jedes Mal, wenn die Leistungsstufe
einer Heizplatte geandert wird,
berechnet das Aggregat zur
Leistungsbegrenzung, die vom Herd
erzeugte Gesamtleistung. Wenn der
Grenzwert fur die Gesamtleistung
erreicht wurde, kdnnen Sie an der
Bedienungsleiste die Leistungsstufe
fur diese Heizplatte nicht mehr
erhdhen. Der Herd erzeugt einen
Piepton und die Leistungsanzeige
(3) blinkt auf der Stufe, die nicht
Uberschritten werden kann. Wenn Sie
Uber diesen Wert hinaus mdchten,
mussen Sie die anderen Heizplatten
herunterschalten. Gelegentlich reicht
es nicht aus, eine andere Platte um
eine Stufe herunterzuschalten. Das
ist jeweils von der Leistung jeder
Heizplatte sowie der eingestellten
Leistungsstufen ab. Es ist moglich,
dass fur die Erhohung der Leistung
einer groReren Heizplatte mehrere
kleine ausgeschaltet werden missen.

Wenn Sie die Schnellschaltung auf
die Maximalleistung nutzen und der
betreffende Wert oberhalb des durch
die Begrenzung mdoglichen Werts
liegt, wird die Heizplatte auf den unter
diesen Umstanden héchstmdglichen
Wert eingestellt. Der Herd erzeugt
einen Piepton und die Anzeige des
Leistungswerts blinkt zweimal (3).

Sicherheitsabschaltung

Wenn Sie eine oder mehrere Kochzo-
nen nicht korrekt ausschalten, schaltet
sich das Gerat nach Ablauf einer
bestimmten Zeit automatisch ab (siehe
Tabelle 1).

Tabelle 1
Gewabhlte MAX. BETRIEBSDAUER
Kochstufe (in Stunden)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
p 10 Minuteq eingestellt zum Level 9
(*je nach Modell)

Bei der “Sicherheitsabschaltung” wird
0 angezeigt, wenn die Oberflachen-
temperatur der Glaskeramik keine

Gefahr fur den Benutzer darstellt bzw.
H, wenn Verbrennungsgefahr besteht.

A Halten Sie den Touch-Control
Bereich fiir die Kochzonen stets frei
und sauber.

A Bei Problemen mit der
Bedienbarkeit oder nicht in der
vorliegenden Anleitung genannten
Storungen, schalten Sie das Gerit
aus und benachrichtigen Sie
den technischen Kiippersbusch
Kundendienst.

Vorschlage und
Empfehlungen

* Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit
festen, ebenen und moglichst dicken
Bdden.

* Schieben Sie das Kochgeschirr
nicht Uber das Kochfeld, da Sie es
zerkratzen konnen.

Die Glaskeramik-Flache halt
leich-ten Sto6Ren durch gréReres
Kochgeschirr stand, sofern es
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keine scharfen Kanten aufweist.
Verhindern Sie derartige
StolRbelastungen dennoch.

Um eine Beschadigung der
Glaskeramik-Flache zu vermeiden,
scheuern Sie mit dem Kochgeschirr
nicht Uber die Flache und verwen-
den Sie gebrauchfahiges Kochges-
chirr mit sauberem Boden.
Empfohlene Durchmesser des
Kochgeschirrbodens (Siehe mitdem
Produkt geliefertes ,Technisches
Datenblatt”.)

A Achten Sie darauf, dass kein
Zucker bzw. keine zuckerhaltige
Erzeugnisse auf die Glaskeramik-
Flache gelangen. Im heiRen Zustand
kann es andernfalls zu chemischen
Reaktionen mit der Glaskeramik
kommen, welche deren Oberflache
beeintrachtigen.

Reinigung und Pflege

Um eine lange Lebensdauer des
Kochfeldes zu gewahrleisten, lassen
Sie es vor der Reinigung abkuhlen und
verwenden Sie geeignete Reinigungs-
mittel und Werkzeuge. Dies erleichtert
die Reinigung und sorgt dafir, dass
sich weniger Schmutz ansammelt.
Verwenden Sie niemals aggressive
Reinigungsmittel oder Reinigungsmit-
tel, die die Oberflache verkratzen
kénnen sowie Dampfreinigungsgerate.

Leichte Verschmutzungen kénnen
Sie mit einem feuchten Tuch und ein
wenig Spllmittel oder lauwarmem
Seifenwasser reinigen. Schwere
Verschmutzungen oder Fettriickstande
sind mit einem speziellen Glaskeramik-
Reiniger zu verwenden. Dabei sind
die Anweisungen des Herstellers
zu befolgen. Eingebrannte
Verschmutzungen entfernen Sie mit
einem speziellen Glasschaber.

Irisierende Flecken des Kochfeldes
entstehen durch Kochgeschirrboden
mit eingetrockneten Fettriickstanden
oder wenn beim Kochvorgang ein
Fettfilm zwischen der Glaskeramik-
Flache und dem Kochgeschirr
vorhanden ist. Sie kénnen mit
einem Nickelschwamm und etwas
Wasser bzw. mit einem Glaskeramik-
Spezialreiniger entfernt werden.
Geschmolzene Kunststoffpartikel,
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Zucker oder zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort mit einem Schaber von
der Glaskeramik entfernt werden, bevor
diese abkduhlt.

Metallisch schimmernde Verfarbungen
werden durch Hin und Herschieben von
Kochgeschirr aus Metall verursacht. Sie
kénnen durch griindliche Reinigung mit
einem Glaskeramik-Spezialreiniger
beseitigt werden. Bei besonders
hartnackigen Flecken muss die
Behandlung mehrmals wiederholt
werden.

Achtung:

Wenn zwischen dem Boden
des Kochgeschirrs und der Glaskera-
mik befindliche Substanzen schmel-
zen, kann es vorkommen, dass das
Kochgeschirr an der Glaskeramik
haften bleibt. Versuchen Sie in die-
sem Falle nicht, das Kochgeschirr
von der abgekiihlten Glaskeramik zu
I6sen, denn die Glaskeramik konnte
dabei brechen.

A Treten Sie nicht auf die Glas-
keramik und stiitzen Sie sich nicht
auf ihr ab. Wenn die Glaskeramik
bricht, besteht Verletzungsgefahr!
Benutzen Sie die Glaskeramik nicht
als Ablage.

Kiippersbusch Hausgerate
GmbH behalt sich das Recht
auf etwaige Anderungen der
Bedienungsanleitungen vor, sofern
diese Anderungen erforderlich sind
oder sich als nutzlich erweisen. Die
grundlegenden Eigenschaften der
Klppersbusch Gerate sind hiervon
nicht betroffen.

Umweltschutz
ﬁDas Symbol auf dem
Kochfeld oder seiner

E Verpackung steht fiir
Sondermiill und weist darauf
hin, dass das Kochfeld nicht wie
gewohnlicher Hausabfall entsorgt
werden darf. Nach Gebrauchsende
ist das Kochfeld dementsprechend
dem zustiandigen Recyclingpunkt
fiir elektrische und elektronische
Gerite zu libergeben. Bitte denken
Sie daran, dass Sie mit der Teilnah-

me an der Sondermiillentsorgung
einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz und zur Gesund-
heitssicherung leisten. Umwelt und
Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Ausfiihrliche

Informationen zur Entsorgung lhres
Kiippersbusch-Kochfeldes erhalten
Sie bei lhrer Stadtverwaltung, beim
Service der Miillabfuhr oder bei
lhrem Kiippersbusch-Handler.

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich und vollsténdig
recycelbar. Kunststoffkomponenten
werden durch Doppelmarkierung
>PE<,>LD<,>EPS<usw.
gekennzeichnet. Fiihren Sie die
Verpackungsmaterialien mit
den Haushaltsabfédllen in den
Materialkreislauf zuriick.

Erfillung mit Energieeffi-
zienz des Gerates:

Gerate Wurde nach der Norm EN
60350-2 und die erhaltene getestet
Wert, in Wh/Kg, ist im Typenschild
des Gerates.

Mit folgenden Hinweisen kdnnen Sie
beim Kochen immer etwas Energie
sparen:

* Setzen Sie mdglichst immer einen
passenden Deckel auf den Topf.
Kochen ohne Deckel verbraucht
deutlich mehr Energie.

* Benutzen Sie Kochgeschirr

mit flachem Boden und einem

Bodendurchmesser, der méglichst

genau der Grolke der Kochzone

entspricht. Kochgeschirrhersteller
geben gewodhnlich den

Offnungsdurchmesser des Kopfes

an. Dieser ist meist etwas grofRer als

der Bodendurchmesser.

Wenn Sie mit Wasser kochen,

verwenden Sie mdglichst kleine

Mengen, damit Vitamine und

Mineralstoffe von Gemise so

wenig wie moglich ausgewaschen

werden. Nutzen Sie eine mdglichst
niedrige Leistungsstufe. Hohe

Leistungsstufen sind oft unnétig,

verschwenden unnitz Energie.

Benutzen Sie kleine Topfe fir kleine

Lebensmittelmengen.

Storungsbehebung

Bevor Sie den technischen



Klippersbusch Kundendienst
verstandigen, Uberprifen Sie bitte
die aufgetretene Stérung anhand der
folgenden Schritte.

Das Kochfeld funktioniert nicht:
Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel
korrekt angeschlossen ist.

Die Induktionsfelder
werden nicht heilB:
Das Gefal ist ungeeignet (hat keinen
ferromagnetischen Boden oder ist
zu klein). Prifen Sie, ob der Boden
des GefalRes magnetisch ist oder
verwenden Sie ein grofieres Gefall.

Zu Beginn des Kochvorgangs
ist ein Brummen von des
Induktionsfeldern zu horen:
Im Fall von Gefalen, die nicht solide
genug sind oder aus mehr als einem
Teil bestehen, ist das Brummen eine
Folge der direkten Energietibertragung
an den Boden des Gefalles. Das
Brummen ist kein Defekt, kann aber,
falls es Sie stort, entweder durch
Verringern der Leistungsstufe oder
aber durch Verwenden eines Gefalles
mit dickerem Boden, bzw. durch
Verwenden eines einteiligen Gefales
vermieden werden.

Die Touch-Control-Bedienung
schaltet sich nicht ein bzw.
lasst sich im eingeschalteten
Zustand nicht bedienen:
Es wurde keine Kochzone ausgewahit.
Wahlen Sie immer erst eine Kochzone
an, bevor Sie sie einstellen.

Die Tasten und/oder |hre Finger sind
feucht. Achten Sie stets darauf, dass
die Oberflache der Touch-Control-
Bedienung und/oder lhre Finger sauber
und trocken sind. Die Verriegelung
ist aktiviert. Deaktivieren Sie die
Verriegelung.

Wahrend des Kochvorgangs
ist ein Luftgerdausch zu horen,
das auch nach Abschalten des
Herdes nicht verschwindet:
Die Induktionsfelder verfiigen tber
einen eingebauten Lifter, der die
Elektronik kuhlt. Dieser geht nur in
Betrieb, wenn die Temperatur der
Elektronik zu hoch ist, und schaltet
sich ab, sobald die Temperatur sinkt,
unabhangig davon, ob der Herd in
Betrieb ist oder nicht.

(N

Das Symbol = erscheint auf der
Kochstufenanzeige einer Kochzone:
Das Induktionssystem hat kein Gefafy
auf der Kochzone erkannt oder das
Gefal} ist nicht kompatibel.

Eine Kochzone schaltet sich aus und
die Meldung C81 oder C82 erscheint
auf den Anzeigen: UbermaRig hohe
Temperatur auf der Elektronik oder
der Glaskeramik. Warten Sie bis die
Elektronik abgekuhlt ist oder entfernen
Sie das Gefaly, damit die Glaskeramik
abkahlt.

Das Gerat schaltet sich ab, die
Meldung C90 erscheint in der
Leistungsanzeige (3):

Die Elektronik erkennt, dass der Ein/Aus-
Sensor (1) verdeckt ist und verhindert
das Einschalten des Kochfeldes.
Entfernen Sie den stdrenden
Gegenstand oder Flussigkeiten von
der Touch-Oberflache, reinigen und
trocknen Sie die Stelle, bis die Meldung
wieder verschwindet.
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Safety warnings:

AN Warning. If the
ceramic glass bre-
aks or cracks,
immediately unplug
the stovetop to
avoid electric
shocks.

/\ This appliance
is not designed to
work with an
external timer {not
built into the
appliance) or a
separate remote
control system.

/A\Do not steam
clean this device.

&Wa_rning.'!'h
e device and its
acces-sible parts
may heat up durin
operation. Avoi
touching the
heating elements.
Children younger
than 8 years old
must stay away
from the hob unless
they are
permanently
supervised.

/\ This device may
solely be used by
children 8 years old
or older, people
with impaired
physical, sensory
or mental abilities,
or those who lack
experience and
knowledge, ONLY
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when supervised
or if they have been
given adequate
Instruction on the
use of the device
and understand the
dangers its use
involves. User clea-
ning an
maintenan-ce may
not be done by
unsupervised
children.

/\ Children must
not play with the
device.

AN Warnin?. It is
dangerous to cook
with fat or oil
without being
present, as these
may catch fire.
NEVER try to
extinguish a fire
with water! In this
event disconnect
the device and
cover the flames
with a lid, a plate or
a blanket.

/\ Do not store any

object on the b

cooking areas of
the induction hob.
Prevent possible
fire hazards.

/\ The induction
generator complies

with current
EU legislation
We however

recommend that
anyone fitted with

a device such
as a pacemaker
should refer to their
physician, or if in
doubt abstain from
using the induction
areas.

d A\ Metal object

such as knives
forks, spoons and
lids may not be
placed on the
surface of the hob

as they may
overheat.
/\ After use always

disconnect the hot
plate, do not simply
remove the pot or
pan. Otherwise a
malfunction may
occur if inadver-
tently another pot
or pan is placed
on it within the
detection period.
Prevent pos-sible
accidents!

/\ If the suppl

cord is dama gg,l){

must be re|to aced
h e

manufacturer, its
service agent or
similarly qualified
persons in order to
avoid hazard.

/N WARNING: Use
only stovetop pro-
tectors designed
by appliance
manufacturer or
indicated by the



manufacturer in the
instructions for use
as adequate or
stovetop protectors
incorporated into
the device. The use
of inadequate
protectors can
cause accidents.

/\ It is necessary
to allow the
a liance
disconnection after
installatio
n . Disconnection
devices must be
incorporated to
the fixed electrical
installation,
according to the
installation regu-
lations.

Installation

Installation with cutlery drawer

If you wish to install furniture or
a cutlery drawer under the hob, a
sepa-ration board must be fitted
between the two. Accidental contact
with the hot surface of the device’s
housing is thus prevented.

The board must be fitted 20 mm
bene-ath the under part of the
stovetop.

Electrical connection

Before you connect the stovetop to
the mains, check that the voltage
and frequency match those specified
on the stovetop nameplate, which is
underneath it, and on the Guarantee
Sheet, or if applicable on the
technical data sheet, which you
must keep together with this manual
throughout the product’s service life.

Ensure that the inlet cable does not
come into contact with the induction
top housing or the oven housing, if it

is installed in the same unit.
Warning:

A The electrical connection
must be properly grounded,
following current legislation,
otherwise the induction hob may
malfunction.

A Unusually high power
surges can damage the control
system (like with any electrical
appliance).

A It is advised to refrain from
using the induction hob during
the pyrolytic cleaning function in
the case of pyrolytic ovens, due
to the high temperature that this
type of device attains.

A Only the Kiippersbusch
official technical service can
handle or repair the appliance,
including replacement of the
power cable.

& Before disconnecting the
hob form the mains, we
recommend switching off the
cutoff switch and waiting for
approximately 25 seconds before
disconnecting from the mains.
This time is required to allow for
the complete discharge of the

electronic circuitry and thus
preclude the possibility of electric
shock from the cable terminals.

EE Keep the Guarantee

Certificate or the technical
data sheet together with the
instructions manual throughout
the product’s service life. These
contain important technical
information.

About induction

Advantages

With an induction hob, the heat is
transmitted directly to the pan.

This has a number of advantages:
-Saves time.

-Saves energy.

-Easy to clean as if the food comes
into contact with the glass plate, it
does not burn easily.

-Improved energy control. The
energy is transferred to the pan
as soon as the power controls are
pressed. In addition, as soon as the
pan is removed from the cooking
zone, the power supply stops. It is
not necessary to switch the power
off first.

Fig.2
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Pans

Only ferromagnetic pans are suitable
for use with an induction hob.

There are several types:
-cast iron, enameled steel, and
stainless steel pans specifically for
use with induction hobs.

We do not recommend the use of
diffuser plates or materials such as fine
steel, aluminum, glass, copper, or clay.

Each cooking zone has a minimum
pan detection time. This depends on
the material and the ferromagnetic
diameter of the base of the pan.
Therefore it is essential to use the
cooking zone that best matches the
diameter of the base of the pan to
be used.

If the pan is not detected on the
selected cooking zone, try using the
next smallest zone.

When the Flex Zone is used as a
single cooking zone, larger pans
suitable for this type of zone can be
used (see fig. 3).

Fig. 3
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Some pans without a complete
ferromagnetic base are sold as
suitable for induction (see fig.4). In
these pans, only the ferromagnetic
base is heated. Consequently the
heat is not evenly distributed across
the base of the pan. This may mean
that the non-ferromagnetic part of the
base of the pan does not reach the
right cooking temperature.
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Fig.4

Other pans, with aluminum inserts
in the base have a smaller area of
ferromagnetic material (see fig.5).
In this case, it may be difficult or
even impossible to detect the pan. In
addition, the power supplied may be
lower and, consequently, the pan will
not heat up correctly.

Fig. 5

Influence of the base of the pans

The type of base used on the pan
may affect the uniformity and results
of the cooking. Pans with a stainless
steel "sandwich" base use materials
that assist the uniform distribution
and diffusion of the heat, resulting in
savings in time and energy

The base of the pan must be
completely flat, thus ensuring a
uniform power supply (see fig.6).

Fig. 6

v X X

A Never heat empty pans, or use
pans with a thin base, as these may
heat up quickly without allowing time
for the automatic disconnection
function of the cooker to come into
operation.

* [z r
= e
A IMPORTAN
RECOMMENDATIONS:
Use vessels with the same base
diameter as that of the cooking zone.
In the cooking zones closest to the
control panel, always keep the vessels
within the cooking marks indicated on
the glass surface and use vessels of
the same or smaller diameter to these.
This will help to prevent overheating in
the control zone.

T

Use the rear cooking zones for
intensive use of the appliance. This
will help to prevent overheating of the
control panel.

Do not allow the vessels to invade the
control panel zone, especially during
cooking.

Use and
Maintenance

User instructions of the
Touch Control

HANDLING ELEMENTS (fig. 1)

General on/off sensor.
Cursor slider for controlling power.
Power and/or residual heat
indicator®.
Decimal dot of power and/of
residual heat indicator.
6 Direct access to “Power” function.
Activation sensor for “Block”
function.
Pilot indicator light “Block”
function activated*.
Activation sensor for “Stop&Go”
function.
Pilot indicator light “Stop&Go”
function activated®.
“Minus” sensor for timer.
m “Plus” sensor for timer.
Timer indicator.
@ Decimal dot of the timer.*



* Only visible while running.

The manoeuvres are done by means
of the touch keys. You do not need
to exert force on the desired touch
key, you only need to touch it with
your fingertip to activate the required
function

Each action is verified by a beep.

Use the cursor slider (2) to adjust
power levels (0 - 9) by sliding your
finger over it. Sliding towards the
right increases the value, whereas
sliding towards the left decreases it.

It's also possible to directly select a
power level by placing your finger
directly on a desired point of the
cursor slider (2)

A In order to select a plate on
these models, directly touch the
cursor slider (2).

SWITCHING ON THE DEVICE

1 Touch the On touch key ® (1) for
at least one second. The touch
control will become active, a beep
will be heard and the indicators (3)
will light up displaying a “-”. If any
cooking area is hot, the related
indicator will flash an H.

If you do not take any action in the
next 10 seconds the touch control
will switch off automatically.

When the touch control is activated,
you can disconnect it at any time
by touching the touch button
(1), even if it has been locked
(lock function activated). The touch
button (1) always has priority to
disconnect the touch control.

ACTIVATING PLATES

Once the Touch Control is activated

with sensor \J (1), any plate can be
turned on by following these steps:

1 Slide the finger or touch in any
position of one of the cursors
“slider” (2). The zone has been
selected and simultaneuously the
power level will be set between
0 and 9. That power value will
be shown on the corresponding

power indicator and its decimal
dot (4) will keep light up during
10 seconds.

2 Use the cursor slider (2) to choose
a new cooking level between 0
and 9.

As long as the plate is selected, in
other words, with the decimal (4)
dot light up, its power level can be
modified.

TURNING OFF A PLATE

Using the touch slider key (2) lower
the power to level 0. The hotplate will
switch off.

When a hot plate is switched off an
H will appear in its power indicator
(3), if the glass surface of the related
cooking area is hot and there is a risk
of burns. When the temperature drops,
the indicator (3) switches off (if the hob
is disconnected), or otherwise a “-” will
light up if the hob is still connected.

TURNING ALL PLATES OFF

All plates can be simultaneously
disconnected by using the general on/
off sensor L (1). All plate indicators (3)
will turn off. If the heating zone turned
off is hot, its indicator shows an H..

Pan detector

A Make sure that the bottom of
the vessel, covers one or more of
the references (+)on the surface
of the hob; (see fig.7 and table 1).

Induction cooking zones have a built-in
pan detector. This way, the plate will
stop working if there is no pan present
or if the pan is not suitable.

The power indicator (3) will show a
symbol to designate “there is no pan
Lt if while the zone is on, no pan is
detected or the pan is not suitable

If a pan is taken off the zone while it
is running, the plate will automatically
stop supplying energy and it will
show the symbol for “there is no pan”.
When a pan is once again placed
on the cooking zone, energy supply
will resume at the same power level
previously selected.

& When finished, turn off the
cooking zone by using the touch
controls. Otherwise an undesired
operation could occur if a pan is
accidentally placed on the cooking
zone during the 30 seconds. Avoid
possible accidents!

Block Function

With the Block Function, you can block
the other sensors, except for the on/
off sensor © (1), in order to avoid
undesired operations. This function is
useful as a childproof safety.

To activate this function, touch sensor

o 0 (6) for at least one second.
Once you have done so, the pilot (7)
turns on indicating that the control
panel is blocked. To deactivate the

function, simply touch sensor =© ﬂ
(6) again.

If the on/off sensor ®© (1) is used
to turn off the appliance while the
block function is activated, it won’t be
possible to turn the cooktop on again
until it unblocks.

Silencer of the beep

When the hob is on, if one presses the
touch key+ (11) and the locking touch

key =0 &8 (6) simultaneously for three
seconds, the beep that accompanies
each action will be deactivated. The
time indicator (12) will display “OF”.

This deactivation will not be applied
to all the functions, as for example the
beep for on/off, the ending of the timer
or the locking/unlocking of the touch
keys always remain activated.

To once again activate all the beeps
that accompany each action, again
simultaneously press the touch key

(11) and the locking touch key

=0 Wl (6)for three seconds. The time
indicator (12) will display “On”
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Stop&Go Function

This function puts the cooking process
on pause. The timer will also be
paused if it is activated.

Activating the Stop&Go function.

Touch the Stop&Go sensor | I(8) for
one second. The pilot (9) lights up
and the power indicators will show

[N
the symbol ! ! to indicate cooking
has been paused.

Deactivating the Stop&Go function

Touch Stop&Go sensor [ (8) again.
The pilot (9) turns off and cooking
resumes under the same power and
timer settings that were established
before the pause.

Power Function

This function supplies “extra” power
to the plate, above the nominal value.
Said power depends on the size of the
plate, with the possibility of reaching
the maximum value permitted by the
generator.

1 Slide the finger above the
corresponding cursor slider (2)
until the power indicator (3) shows
“9” and keep the finger pressed for
one second, or touch directly on ©
4+ and keep pressed the finger for
one second.

2 The power level indicator (3) will

show the symbol /=, and the plate

will start to supply extra power.
The Power function has a maximum
duration specified in Table 1. After this
time, the power level will automatically
adjust to 9. A beep sounds.

On activating the Power function in
one hotplate, it is possible that the
performance of some of the others
may be affected, reducing its power to
a lower level, in which case this will be
displayed on its indicator (3).

Deactivation of Power Function,
before its working time passes, can
be done either by means of touching
cursor “slider” modifying its power level
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or repeating step 3.

Timer Function
(countdown clock)

This function facilitates cooking given
that you don’t have to be present: You
can set a timer for a plate, and it will
turn off once the desired time is up.

For these models, you can
simultaneously program each plate
for durations ranging from 1 to 99
minutes.

Setting a timer on a plate.

Once the power level is set on the
desired zone, and while the decimal
dot of the zone keeps on, the zone
will be able to be timed.

To that end:

1 Touch sensor — (10) or + (11).
Timer Indicator (12) will show “00”
and corresponding zone indicator

(3) will show the symbol t blinking
alternately with its current power
level.

2 Immediately afterwards set a
cooking time between 1 and 99
minutes, using the sensors — (10)
6+ (11). With the first one the
value will start at 60, whereas with
the second it will start at 01. By
keeping sensors — (10) 6 + (11)
pressed, the value will be restored
to 00. When there is less than one
minute left, the clock will begin to
count down in seconds.

3. When the timer indicator (12) stops
flashing, it will start to count down
the time automatically. The indicator
(3) relating to the timed hotplate
will alternately display the selected

power level and the symbol L ,.

Once the selected cooking time has
elapsed, the heating zone being timed
is turned off and the clock emits a
series of beeps for several seconds.
To turn off the audible signal, touch
any sensor.The timer indicator (12)
will display a flashing 00 beside of
the decimal dot (4) of the selected

zone. If the heating zone turned off is
hot, its power indicator (3) will display

alternately the H symbol and a “-*.

If you wish to time another hotplate
at the same time, repeat steps 1 to 3.

If one or more zones are already
timed, the timer indicator (12) will
show by default the shortest remaining
time to finish, showing a “t” on the
related zone. Rest of timed zones will
show on their corresponding indicator
zones the decimal dot blinking. When
cursor “slider” of another timed zone
is pressed, the timer will show the
remaining time of that zone for a few
seconds and its indicator will show
its power level and the “t” alternately.

Changing the programmed time.

For modifying programmed time,
cursor “slider” (2) of timed zone has
to be pressed. Then it will be possible
to read and modify the time.

Through sensors — (10) and + (11),
you can modify the programmed time.

Disconnecting the clock

If you wish to stop the clock before the
programmed time is up, this can be
done at any time by simply adjusting
its value to ‘--".

1 Select the desired plate.

2 Adjust the value of the clock to “00”
by using the sensor — (10). The
clock is cancelled. This can also be
done more quickly by pushing the
“sensors — (10)and+ (11) at the
same time.

Power Management function
(depending on model)

Some models are equipped with
a power limiting function (Power
Management). This function allows
the total power generated by the hob
to be set to different values selected by
the user. To do this, for the first minute
after having connected the hob to the
power supply, it is possible to access
the power limiting menu.

1 Press the T (11) touch key for
three seconds. The letter PL will



appear on the timer indicator (12)

2 Press the locking touch key =0 a
(6). The different power values
to which the hob can be limited
will appear and these can be
changed using the T (11) and —
(10) sensors.

3 Once the value has been selected,
once again press the locking touch

key =0 (6). The hob will be
limited to the chosen power value.

If you want to change the value again,
you must unplug the hob and plug itin
again after a few seconds. Thus you
will again be able to enter the power
limiting menu.

Every time the power level of a hotplate
is changed, the power limiter will
calculate the total power the hob is
generating. If you have reached the
total power limit, the touch control will not
allow you to increase the power level of
that hotplate. The hob will beep and the
power indicator (3) will blink at the level
that cannot be exceeded. If you wish to
exceed that value, you must lower the
power of the other hotplates. Sometimes
it will not be enough to lower another
by a single level as this depends on the
power of each hotplate and the level it is
setat. Itis possible that to raise the level
of alarge hotplate that of several smaller
ones must be turned down.

If you use the quick switch-on at
maximum power function and the
said value is above the value set by
the limit, the hotplate will be set to the
maximum possible level. The hob will
beep and the said power value will
blink twice on the indicator (3).

Safety switch off function

If due to an error one or several
heating zones do not switch off, the
appliance will be automatically discon-
nected after a set amount of time (see
table 1).

Table 1
Selected MAXIMUN
power OPERATING TIME
level (in hours)
0 0

1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 minutes,
P readjusts to level 9
(depending on model)

When the “safety switch off’ function
has been triggered, a Ois displayed if
the glass surface temperature is not
dangerous for the user or an H if there
is a burn risk.

Warning

A Keep the control panel of the
heating areas clean and dry at all
times.

A In the event of operating pro-
blems or incidents not mentioned
in this manual, disconnect the
appliance and contact the
Kiippersbusch technical service.

Suggestions and
recommendations

Use pots or pans with thick, comple-
tely flat bottoms.

Do not slide pots and pans over the
glass because they could scratchiit.
Although the glass can take knocks
from large pots and pans without
sharp edges, try not to knock it.
To avoid damaging the ceramic
glass surface, do not drag pots
and pans over the glass and keep
the undersides of them clean and
in good condition.

Recommended diameters of the pot
bottom (see “Technical Data Sheet”
supplied with the product).

A Try not to spill sugar or pro-
ducts containing sugar on the glass
as while the surface is hot these
could damage it.

Cleaning and maintenance

To keep the appliance in good
condition, clean it using suitable
products and implements once it has
cooled down. This will make the job
easier and avoid the build-up of dirt.
Never use harsh cleaning products or
tools that could scratch the surface, or
steam-operated equipment.

Light dirt not stuck to the surface can
be cleaned using a damp cloth and a
gentle detergent or warm soapy water.
However, for deeper stains or grease
use a special cleaner for ceramic hot
plates and follow the instructions on
the bottle. Dirt that is firmly stuck due
to being burned repeatedly can be
removed using a scraper with a blade.

Slight tinges of colour are caused by
pots and pans with dry grease residue
underneath or due to grease between
the glass and the pot during cooking.
These can be removed using a nickel
scourer with water or a special cleaner
for ceramic hot plates. Plastic objects,
sugar or food containing a lot of sugar
that have melted onto the surface
must be removed immediately using
a scraper.

Metallic sheens are caused by
dragging metal pots and pans over
the glass. These can be removed by
cleaning thoroughly using a special
cleaner for ceramic glass hot plates,
although you may need to repeat the
cleaning process several times.
Warning:

A A pot or pan may become
stuck to the glass due to a product
having melted between them. Do
not try to lift the pot while the
heating zone is cold! This could
break the glass.

A Do not step on the glass or
lean on it as it could break and cau-
se injury. Do not use the glass as a
surface for placing objects.

Kiippersbusch Hausgeriate GmbH
reserves the right to make changes to
its manuals that it deems necessary or
useful, without affecting the product’s
essential features.
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Environmental
considerations

)i ¢

The symbol = on the product
or its packaging means that this
product cannot be treated like
ordinary household waste. This
product must be taken to arecycling
collection point for electrical and
electronic appliances. By ensuring
that this product is disposed of
correctly, you will avoid harming
the environment and public health,
which could happen if this product
is not handled properly. For more
detailed information about recycling
this product, please contact your
local authority, household waste
service or the store where you pur-
chased the product.

The packaging materials used are
environmentally friendly and can be
recycled completely. Plastic compo-
nents are marked >PE<, >LD<,
EPS<, etc. Dispose of packaging
materials, like household waste, in
your local container.

Fulfillment with Energy
Efficiency of the appliance:
-Appliance has been tested
according to standard EN 60350-
2 and the obtained value, in Wh/
Kg, is available in the appliance’s
rating plate.

Following advices will help you
to save energy anytime you cook:
* Use the correct lid for each pot
whenever is possible. Cooking
without lid uses more energy.

Use pans with flat bases and
appropriate base diameters in
order to match size of the cooking
zone. Pan manufacturers usually
provide top diameter of the pot that
is always larger than base diameter.
When water is used for cooking,
use little quantities in order to
preserve vitamins and minerals of
vegetables and set the minimum
power level that allows maintaining
the cooking. High power level
is unnecessary and a waste of
energy.

Use small pots with small quantities
of food.
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If something does not work

Before calling the technical service,
perform the verifications described
below.

The appliance does not work:
Ensure that the power cable is plugged
in.

The induction zones do not produce
heat:

The container is not appropriate (it
does not have a ferromagnetic bottom
or is too small). Check that the bottom
of the container attracts a magnet, or
use a larger container.

A humming is heard when starting
to cook in the induction zones:
With containers which are not very
thick or not of one piece, the humming
results from the transmission of energy
directly to the bottom of the container.
The humming is not a defect, but if
you wish to avoid it anyway, reduce
the power level slightly or use a
container with a thicker bottom, and/
or of one piece.

Thetouch control does notlightup or,
despite lighting, does not respond:
No heating zone has been selected.
Be sure to select a heating zone befo-
re operating it.

There is humidity on the sensors,
and/or your fingers are wet. Keep
the touch control surface and/
or your fingers clean and dry.
The locking function is activated.
Unlock the controls.

The sound of a fan is heard
while cooking, which continues
even after cooking has ended:
The induction zones have a fan to
keep the electronics cool. This only
operates when the electronic circuits
get hot. It stops again when the
circuits cool whether the hob is turned
on or not.

o
The symbol will appear = on the
power indicator of a hotplate:
The induction system does not find a
pot or pan on a hotplate or it is of an
unsuited type.

The hotplate will switch off and the
message C81 or C82 will appear on
the indicators:

Excessive temperature in the electro-
nics or on the glass. Wait for a while
for the electronics to cool down or
remove the pot or pan so that the
glass can cool.

The appliance switches off and the
message C90 appears on the power
indicators (3):

The touch control detects on/off (1)
sensor is covered and doesn’t allow
switching on the cooktop. Remove the
possible objects or liquids keeping the
touch control surface, clean and dry
until the message disappears.



Advertencias de

sequridad:
g /N Este a|to_arato
I

/N\ Atencion. En puede ser utilizado
caso de rotura o porninos conocho
fisura del vidrio o mas anos de
ceramico |a edad,personascon
encimera deberareducidas
desconectarsecapacidades
inmediatamente de fisicas, sensoriales
latoma de corriente o0 mentales, o falta
para evitar la de experiencia y
posibilidad de sufrir conocimientos,
un choqueSOLO bajo
eléctrico. supervision, o si se
les ha dado la
AEst_eaparatono instruccion
esta disenado para apropia-da acerca
funcionar a través del uso del aparato
de un temporizador y comprenden los
externo (no peligrosquesuuso
incorporado_al implica. Lalimpieza
propio aparato), o y mantenimiento a
un sistema de cargo del usuario
control remoto. no han de ser
realizadas por
A__No se debeninos sin
utilizar un limpiador supervision.

de vapor sobre este
aparato.

/\ Atencioén. El
aparato sus -
partes accesibles A\ Precaucion, Es
pueden calentarse peligroso cocinar
durante sucon grasas o
funcionamiento. aceites sin estar
Evite tocar los presente, ya que
elementos pueden producir
calefactores. Los fuego. jNUNCA
ninos menores de 8 trate de extinguir
anos deben unfuegoconagual
mantenerseen ese caso
alejados de la desconecte el
encimera, a menos aparato y cubra las
que se encuentren Illamas con una
bajo supervision tapa, unplatoouna

permanente.

N\ Los niflos no
deben jugar con el
aparato.

manta.

&_ No almacene
ningun objeto
sobre las zonas de
coccion de la
encimera. Evite
posibles riesgos de
Incendio.

_A El generador de
induccion cumple
con las normativas
europeas vigentes.
No obstante, reco-
mendamos que las
personas con
aparatos cardiacos
tipo marcapasos
consulten con su
meédico o, en caso
de duda, se
abstengan de
utilizar las zonas de
induccion.

/\ No se deberan
colocar en |a
superficie de
encimera objetos
metalicos tales
como cuchillos,
tenedores,
cucharas y tapas,
puesto que podrian
calentarse.

N\ Después de su
uso, desconecte
siempre la placa de
coccion, no se
limite a retirar el
recipiente. En caso
contrario podria
producirse un fun
cionamiento
indeseado de la
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placa si,
Inadvertidamente,
se colocara otro
recipiente sobre
ella durante el
perido de deteccion
de recipiente. jEvite
O S | Il e s
accidentes!

/\ Si el cable de ali-
mentacion esta
danado, debe ser
sustituido por el
fabricante, por su
servicio posventa o
por personal cualifi-
cado similar con el
fin de evitar un peli-
gro.

/\ PRECAUCION:
Utilizar solo protec-
tores de encimera
disenados por el
fabricante del
apara-to de coccion
o indicados por el
fabricante en las
Instrucciones para
el uso como
adecuado o
protectores de
encimera
incorporados en el
aparato. El uso de
protectores
Inadecuados puede
causar accidentes.

AN Es necesario
permitir la descone-
xion del aparato
después de la
instalacion. Deben
serincorpora-
d o s medios de
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desconexioén a la
instalacién fija de
acuerdo con las
reglamentaciones
de instalacion.

Instalacion

Emplazamiento con cajén cubertero

Si desea disponer de un mueble o
cajoén cubertero bajo la encimera de
coccion, se debera colocar una tabla
de separacion entre ambos. De esta
forma se previenen los contactos acci-
dentales con la superficie caliente de la
carcasa del aparato.

La tabla debera estar situada a una
distancia de 20 mm. por debajo de la
parte inferior de la encimera.

Conexion eléctrica

Antes de conectar la encimera de coc-
cion a la red eléctrica, compruebe que
la tensién (voltaje) y la frecuencia de
aquella corresponden con las indica-
das en la placa de caracteristicas
de la encimera, situada en su parte
inferior, y en la Hoja de Garantia o, en
Su caso, la hoja de datos técnicos que
debe conservar junto a este manual

durante la vida util del aparato.

Evite que el cable de entrada quede
en contacto, tanto con la carcasa de
encimera como con la del horno, si
éste va instalado en el mismo mueble.

jAtencion!

A La conexion eléctrica debe
realizarse con una correcta toma
de tierra, siguiendo la normativa
vigente, de no ser asi, la encimera
puede tener fallos de
funcionamiento.

A Sobretensiones anormalmen-
te altas pueden provocar la averia
del sistema de control (como
ocurre con cualquier tipo de
aparato eléctrico).

A Se aconseja no utilizar la
cocina de induccion durante la
funcién de limpieza pirolitica, en el
caso de hornos piroliticos
instalados bajo ella, debido a la alta
tempe-ratura que alcanza este
aparato.

& Cualquier manipulacion o
reparacion del aparato, incluida la
sustitucion del cable flexible de
alimentacion, debera ser realizada
por el servicio técnico oficial de
Kiippersbusch.

Fig. 2
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& Antes de desconectar el apa-
rato de la red recomendamos apa-
gar el sistema de desconexion de la
instalacion fija y esperar aproxima-
damente 25 segundos antes de
desconectar el aparato de la red
eléctrica. Este tiempo es necesario
para la completa descarga del
circuito electrénico y asi excluir la
posibilidad de descarga eléctrica en
los terminales del cable de red.

m Conserve el Certificado de

Garantia o, en su caso, la hoja de
datos técnicos junto al Manual
de instrucciones durante la vida
util del aparato. Contiene datos
técnicos importantes del mismo.

Consideraciones sobre la
induccion

Ventajas

En una cocina de induccion el calor es
transmitido directamente al recipiente.

Esto da una serie de ventajas:

-Ahorro de tiempo.

-Ahorro de energia.

-Facil limpieza ya que, si el alimento
entra en contacto con el vidrio, aquel
no se quema con facilidad.

-Mejor control de la energia, ya que
esta es entregada de forma inmediata al
recipiente al actuar sobre los controles
de potencia. Ademas, una vez retirado
el recipiente de la zona de coccion se
deja de suministrar potencia, sin haberla
desconectado previamente.

Recipientes
Los recipientes ferromagnéticos son los
unicos adecuados para cocinar con una

encimera de induccion.

Los hay de varios tipos:

@
8
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-hierro fundido, acero esmaltado,
y recipientes de acero inoxidable
especificos para induccion.

Recomendamos no utilizar nunca
placas difusoras ni recipientes de
materiales como: acero fino, aluminio,
vidrio, cobre, barro.

Cada zona de coccidn tiene un limite
minimo de deteccion de recipiente, que
depende del material y del diametro
ferromagnético de la base del recipiente.
Por este motivo, se debe utilizarla zona
de coccion que mas se adecue al
diametro de la base del recipiente que
se esta utilizando.

Si el recipiente no es detectado en la
zona elegida, inténtelo en la zona de
diametro inmediatamente inferior.

Cuando se utilice la Zona Flex como
una Unica zona de coccion se pueden
utilizar recipientes de mayor tamafio
adecuados para este tipo de zonas
(ver fig. 3).

Fig.3

i

Existe en el mercado recipientes para
induccién cuya base no es
ferromagnética en su totalidad (ver
fig.4). En estos recipientes se calienta
Unicamente la zona ferromagnética, de
manera que no hay una distribucion
homogénea de calor en la base. Esto
puede provocar que la zona no
ferromagnética de la base del recipiente
no alcance la temperatura adecuada
para cocinar.

Fig.4

ISR

Otros recipientes, con inserciones de
aluminio en su base tienen un area
menor de material ferromagnético (ver
fig.5). En este caso pueden aparecer
problemas en la deteccion del recipiente
oincluso no ser detectado. Asimismo, la
potencia suministrada puede ser menor
Yy, como consecuencia, el recipiente no
se calienta adecuadamente.

Fig.5

Influencia de la base de los
recipientes

Eltipo de base de los recipientes puede
influir en el resultado del cocinado y
en su homogeneidad. Los recipientes
con base del tipo "sandwich", de
acero inoxidable, utilizan materiales
que facilitan la difusion del calor
y su distribuciéon uniforme, con el
consiguiente ahorro de tiempo y energia

La base del recipiente debe ser
totalmente plana, garantizando asi
el suministro de potencia al mismo
(ver fig.6).

Fig.6

v X X

ANO calentar recipientes vacios,
ni utilizar recipientes con base fina,
ya que pueden calentarse muy
rapidamente y no dar tiempo a que
entre en funcionamiento el apagado
automatico de la cocina.

RECOMENDACIONES
IMPORTANTES:

Utilizar recipientes cuyo diametro de la
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base se corresponda con el tamafo de
la zona de coccion.

En las zonas de coccién proximas al
panel de control, mantenga siempre los
recipientes dentro las marcas de cocinado
indicadas en el vidrio y utilice recipientes
de diametros iguales o inferiores a estas.
Asi evitara sobrecalentamientos en la
zona de control.

Utilice las zonas de coccidn traseras
para usos intensivos del aparato, de
este modo evitara sobrecalentamientos
del panel de control.

Evite que los recipientes invadan
la zona del panel de control,
especialmente durante el cocinado.

Usoy
Mantenimiento

Instrucciones de Uso del
Control Tactil

ELEMENTOS DEL PANEL DE
CONTROL (ver fig. 1)

@ Sensor de encendido / apagado

general.
Cursor “slider” para seleccién de

potencia.

@ Indicadores de potencia, y/6 calor
residual.

Punto decimal del indicador de

potencia, y/o calor residual.

@ Acceso a la funcion “Power”.

@ Sensor de activacion de la funcion
“Bloqueo”.

@ Piloto indicador de la funcion
“Bloqueo” activada*.

Sensor de activacion de la funcién
“Stop&Go”.

(9) Piloto indicador de la funcién
“Stop&Go” activada®.

@ Sensor “menos” del temporizador.

@ Sensor “mas” del reloj
temporizador.

@ Indicador del reloj temporizador.
@ Punto decimal del reloj.

* Visibles soélo en funcionamiento.
Las maniobras se realizan mediante
los sensores marcados en el panel

de control. No es necesario que haga
fuerza sobre el vidrio, simplemente
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con tocar con el dedo sobre el sensor,
activara la funcion deseada.

Cada accién se constata con un pitido.

El cursor “slider” (2) permite un ajuste
de los niveles de potencia (0 y 9)
arrastrando el dedo sobre el mismo.
Haciéndolo hacia la derecha, el valor
aumentara, mientras que hacia la
izquierda disminuira.

Del mismo modo es posible seleccionar
directamente un nivel de potencia
tocando con el dedo directamente en
el punto deseado del cursor “slider” (2).

A En estos modelos la zona
queda seleccionada tocando
directamente sobre el cursor “slider”

(2).
ENCENDIDO DEL APARATO

1 Toque el sensor encendido/ apagado
general \J (1) durante, al menos, un
segundo. Se escuchara un pitido.
El Control Tactil esta activado y en
todos los indicadores de potencia
(3) aparece un “’. Si alguna zona
de coccion esta caliente, el indicador
correspondiente mostrara unaHyun
“” alternadamente.

La siguiente maniobra ha de efectuarse
antes de 10 segundos, en caso
contrario el control tactil se apagara
automaticamente.

Cuando el Control Tactil esta activado,
puede ser desconectado en cualquier
momento tocando el sensor de
encendido / apagado general ® (1),
incluso si ha sido bloqueado. El sensor
de encendido / apagado general
® (1) siempre tiene prioridad para
desconectar el Control Tactil.

ACTIVACION DE LAS PLACAS

Una vez activado el Control Tactil

mediante el sensor @ (1), puede
encender las placas que desee.

1 Deslice el dedo o toque sobre cualquier
punto de uno de los cursores “sliders”
(2). La zona ha sido seleccionada y
simultaneamente habra establecido
un nivel de potencia entre 0
y 9. En el indicador de potencia
correspondiente se mostrara el
valor elegido y el punto decimal (4)
permanecera encendido durante

10 seg.

2 Mediante el cursor “slider” (2) puede
escoger un nuevo nivel de coccién
entre 0y 9.

Siempre que la placa se encuentre
seleccionada, es decir, con el punto
decimal (4) encendido, podra modificar
su nivel de potencia.

APAGADO DE UNA PLACA

Baje, con el cursor “slider” (2) la
potencia hasta llegar al nivel 0. La
placa se apagara.

Al apagar una zona, aparecera una
H en su indicador de potencia (3) si
la superficie del vidrio alcanza, en
la zona de coccion correspondiente
una temperatura elevada, existiendo
el riesgo de quemaduras. Cuando la
temperatura disminuye el indicador de
potencia (3) se apaga (si la encimera
esta desconectada), o bien lucira un
“” si ésta sigue conectada.

APAGADO DE TODAS LAS PLACAS

Es posible desconectar
simultaneamente todas las placas
usando el sensor encendido / apagado
general ® (1). Todos los indicadores de
potencia de las zonas se apagaran. Las
zonas con calor residual dejaran una H
estatica en el indicador de potencia (3)
correspondiente.

Deteccion de recipientes

A Asegurese de que el fondo del
recipiente, cubra una o mas de las
de referencias (+) de la superficie
de la placa; (ver fig.7 y tabla 1).

Las zonas de coccion por induccién
incorporan detector de recipientes. De
esta forma se evita el funcionamiento
de la placa sin que haya un recipiente
colocado o cuando éste sea inadecuado.

El indicador de potencia (3) mostrara
el simbolo de “no hay recipiente ” L_f
si, estando la zona encendida, se
detecta que no hay recipiente o éste
es inadecuado.

Si los recipientes se retiran de la zona
durante su funcionamiento, la placa
dejara automaticamente de suministrar
energia y mostrara el simbolo de “no



hay recipiente”. Cuando vuelva a
colocarse el recipiente sobre la zona
de coccion, se reanuda el suministro
de energia en el nivel de potencia que
estaba seleccionado

A Después de su uso, desconecte
la zona de coccién mediante el
control tactil. En caso contrario
podria producirse un funcionamiento
indeseado de la zona de cocciodn si,
inadvertidamente, se colocara un
recipiente sobre ella durante los 30
segundos siguientes. jEvite posibles
accidentes!

Funcion Bloqueo

Mediante la Funcion de Bloqueo puede
Vd. bloquear el resto de sensores,
excepto el de encendido / apagado
0) (1), para evitar manipulaciones no
deseadas. Esta funcion es util como
medida de seguridad para nifios.

Para activar esta funcion ha de tocar el

sensor =0 a (6) durante al menos un
segundo. Una vez hecho esto, el piloto
(7) se enciende indicando que el panel
de control se encuentra bloqueado.
Para desactivar la funcién sélo ha de

tocar el sensor =0 ﬂ (6) de nuevo.

Si apaga el aparato mediante el
sensor de encendido / apagado 0)
(1) mientras el bloqueo esta activado,
no sera posible encender de nuevo la
encimera hasta que se desbloquee.

Silenciador del pitido

Estando la cocina encendida, si toca
simultaneamente el sensor 1 (1) yel

sensor de bloqueo =© K8 (6) durante
tres segundos, se desactivara el pitido
que acompafa a cada accion. El
indicador del reloj temporizador (12)
mostrara “OF”.

Esta desactivacion no sera aplicable a
todas las funciones, como por ejemplo
el pitido de encendido/apagado,
la finalizacion del temporizador, o
bloqueo/desbloqueo de los sensores
que permanecen siempre activos.

Para activar de nuevo todos los pitidos

gue acompafian a cada accion, basta
con tocar de nuevo simultaneamente el

sensor 1 (11) y el sensor de bloqueo

=0 H (6) durante tres segundos. El
indicador del reloj temporizador (12)
mostrara “On”.

Funcién Stop&Go

Mediante esta funcién es posible
realizar una pausa en el proceso de
coccion. En caso de que la funcion
temporizador se encuentre activo,
también permanecera en pausa.

Activacion de la funciéon Stop&Go.

Toque durante un segundo el sensor
Stop&Go [ (8). Se enciende el piloto
(9), y en los indicadores de potencia

[N}
aparece el simbolo ! ! en todas las
placas para indicar que la coccion
esta en pausa.

Desactivacion de la funcién
Stop&Go.

Toque de nuevo el sensor Stop&Go
[ (8), se apaga el piloto (9) y se
reanuda la coccion en las mismas
condiciones de niveles de potencia
y temporizadores que habia
previamente a la pausa.

Funcion Power

Esta funcion permite dotar a la placa
de una potencia “extra”, superior a
la nominal. Dicha potencia depende
del tamafio de la placa, pudiendo
llegar al valor maximo permitido por
el generador.

1 Deslice el dedo sobre el cursor
“slider” correspondiente (2) hasta
que en el indicador de potencia (3)
aparezca un 9 y mantega el dedo
pulsado durante 1 seg., o bien,
pulse directamente sobre el +, y
mantenga el dedo pulsado durante
1 seg.

2 El indicador de nivel de potencia

. . ]
(3) mostrara el simbolo l", la
placa comenzara a suministrar la
potencia extra.

La funcién Power tiene una duracion
maxima especificada en la Tabla

1 (segun modelo). Transcurrido
este tiempo, el nivel de potencia se
ajustara automaticamente al nivel 9.
Se escuchara un pitido.

Al activar la funcion Power en una
placa, es posible que el rendimiento de
alguna de las ofras se vea afectado,
reduciéndose su potencia hasta
un nivel inferior, y en ese caso se
mostrara en su indicador (3).

Para desactivar la funcion Power
antes de que trascurra el tiempo de
funcionamiento, podemos tocar en
el cursor “slider” variando al nivel de
potencia o repitiendo el paso 3.

Funcién “Temporizador”
(reloj cuenta atras)

Esta funcion le facilitara el cocinado,
al no tener que estar presente durante
el mismo: Vd. puede temporizar
una zona y ésta se apagara
automaticamente una vez transcurrido
el tiempo deseado.

En este modelo usted podra programar
cada una de las placas de manera
simultanea, para tiempos de 1 a 99
minutos.

Temporizado de una placa.

Una vez determinada la potencia en
la placa deseada y mientras el punto
decimal permaneza encendido, podra
temporizar la zona.

Para ello:

1 Toque el sensor — (10) 6 + (11).
El indicador del reloj temporizador
(12) mostrara 00 y en el indicador
de potencia (3) aparecera el

simbolo k., ambos parpadeando;
(si trascurridos unos segundos no
se actua sobre el temporizador
determinando el tiempo, éste se
apagara).

2 Inmediatamente después, inserte
un tiempo de coccion, de entre 1 a
99 minutos, mediante los sensores
— (10) 6+ (11). Con el primero el
valor comenzara en 60, mientras
que con el segundo se iniciara
en 01. Tocando ambos de forma
simultanea, se restaura su valor a
00; Transcurridos unos segundos,
comienza la cuenta atras. Cuando
quede menos de un minuto, la
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cuenta atras sera realizada en
segundos.

3 Cuando el indicador del reloj
temporizador (12) deje de parpadear,
comenzara a controlar el tiempo
automaticamente. En el indicador
de potencia (3) correspondiente a
la zona temporizada pasaran a lucir
alternadamente el nivel de potencia

seleccionado y el simbolo &

Una vez transcurrido el tiempo
seleccionado, la zona temporizada
se apagara y el reloj emitira una serie
de pitidos durante varios segundos,
que pueden ser anulados tocando
cualquier sensor. El indicador del reloj
temporizador (12) mostrara 00 que
parpadeara junto con el punto decimal
(4) de la zona seleccionada. Sila zona
de coccion apagada esta caliente, su
indicador de potencia (3) mostrara
alternadamente el simbolo H y un ”-*.

Si desea temporizar simultaneamente
otra placa, debera repetir los pasos
1a3.

Si hay mas de una zona temporizada
el indicador del reloj (12) mostrara,
por defecto, el tiempo de coccion
que le queda a la placa mas proxima
al apagado. El resto de zonas
temporizadas mostraran el punto
decimal de su indicador de potencia
parpadeando. Cuando toque el cursor
“slider” (2) de otra zona temporizada el
reloj mostrara, durante unos segundos,
el tiempo que le quede a esa zona y
su display mostrara alternadamente su
nivel de potencia y una “t”.

Modificacion del tiempo programado.
Para modificar el tiempo programado,
ha de tocar el cursor “slider” (2) de la
placa temporizada. Entonces le sera

posible leer y cambiar el tiempo.

Mediante los sensores — (10) y +
(11) modifique el tiempo programado.

Desconexion del temporizador

Si desea parar el temporizador antes
de que finalice el tiempo programado:

1 Seleccione la placa deseada

2 Mediante el sensor — (10) reduzca
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el tiempo hasta 00. El reloj queda
anulado. También para un apagado
rapido pulse a la vez los sensores

— (10)y + (11).

Funcién Power Management
(segun modelo)

Algunos modelos disponen de una
funcién de limitacion de potencia
(Power Management). Esta funcion
permite limitar la potencia total
generada por la cocina a diferentes
valores escogidos por el usuario.
Para ello, durante el primer minuto
tras conectar la cocina a la red, es
posible acceder al menu de limitacién
de potencia.

1 Toque el sensor + (11) durante
tres segundos. Apareceran las
letras PL en el indicador del reloj
temporizador (12).

2 Toque el sensor de bloqueo =0 ﬂ
(6). Apareceran los diferentes
valores de potencia a los que es
posible limitar la cocina, pudiendo
modificarse mediante los sensores

+ 1)y — (10).

3 Una vez escogido el valor, toque de

nuevo el sensor de bloqueo =0 ﬂ
(6). La cocina quedara limitada al
valor elegido.

Si desea cambiar de nuevo el valor,
debera desenchufar la cocina y volver
a conectarla pasados unos segundos.
De este modo, podra entrar de nuevo
en el menu de limitacion de potencia.

Cada vez que madifique el nivel de
una placa, el limitador de potencia
calculara la potencia total que esta
generando la cocina. Si ha llegado al
limite de la potencia total, el control
tactil no le permitira incrementar el
nivel de esa placa. La cocina emitira
un pitido, y el indicador de potencia
(3) parpadeara en el nivel que no
puede sobrepasar. Si desea superar
ese valor, debera bajar la potencia de
otras placas; en ocasiones no basta
con reducir otra un unico nivel, pues
dependera de la potencia de cada
placa y el nivel en que se encuentre.
Es posible que, para subir el nivel de
potencia de una placa grande, deba

disminuir varios niveles de otras.

Si utiliza la funcién de acceso rapido
al nivel maximo, y dicho valor se
encuentra por encima del valor
impuesto por la limitacién, la placa
pasara al nivel maximo posible. La
cocina emitira un pitido y parpadeara
dos veces dicho valor de potencia en
el indicador (3).

Desconexion de seguridad

Si por error una o varias zonas no fue-
sen apagadas, la unidad se desconec-
ta automaticamente al cabo de un
tiempo determinado (ver tabla 1).

Tabla 1
Nivel de TIEMPO MAXIMO DE
Potencia FUNCIONAMIENTO
seleccionado (en horas)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

10 minutos, se ajusta
P al nivel 9
(seglin modelo)

Cuando se ha producido la “descone-
xion de seguridad”, aparece un 0 si
la temperatura en la superficie del
vidrio no es peligrosa para el usuario
o bien una H si existiera riesgo de
quemado.

A Mantenga siempre libre y
seca el area de control de las
zonas de coccion.

A Ante cualquier problema de
maniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se
debera desconectar el aparato y
avisar al servicio técnico de
Kiippersbusch.



Sugerencias y
recomendaciones

Utilizar recipientes con fondo grue-so
y totalmente plano.

No deslizar los recipientes sobre el
vidrio, pues podrian rayarlo.
Aunque el vidrio puede soportar
impactos de recipientes grandes que
no tengan aristas vivas, procure no
golpearlo.

Para evitar dafios en la superficie
vitroceramica, procure no arrastrar
los recipientes sobre el vidrio, y
mantenga los fondos de los reci-
pientes limpios y en buen estado.
Diametros minimos recomendados
del fondo de los recipientes,(ver
"Technical Data Sheet" entregada
con el producto).

A Tenga la precaucién de que no
caigan sobre el vidrio azucar o
productos que lo contengan, ya que
en caliente pueden reaccionar con el
vidrio y producir alteraciones en su
superficie.

Limpieza y conservacion

Para la buena conservacioén de la enci-
mera se ha de limpiar empleando pro-
ductos y utiles adecuados, una vez se
haya enfriado. De esta forma resultara
mas facil y evita la acumulacion de
suciedad. No emplee, en ningun caso,
productos de limpieza agresivos o que
puedan rayar la superficie, ni tampoco
aparatos que funcionen mediante vapor.

Las suciedades ligeras no adheridas
pueden limpiarse con un pafio himedo
y un detergente suave o agua jabono-
sa templada. Sin embargo, para las
manchas o engrasamientos profundos
se ha de emplear un limpiador para
vitroceramicas, siguiendo las instruc-
ciones de su fabricante. Por ultimo,
la suciedad adherida fuertemente por
requemado podra eliminarse utilizando
una rasqueta con cuchilla de afeitar.

Las irisaciones de colores son produ-
cidas por recipientes con restos secos
de grasas en el fondo o por presencia
de grasas entre el vidrio y el recipiente
durante la coccién. Se eliminan de la
superficie del vidrio con estropajo de
niquel con agua o con un limpiador

especial para vitroceramicas. Objetos
de plastico, azucar o alimentos con
alto contenido de azucar fundidos
sobre la encimera deberan eliminarse
inmediatamente en caliente mediante
una rasqueta.

Los brillos metalicos son causados por
deslizamiento de recipientes metalicos
sobre el vidrio. Pueden eliminarse
limpiando de forma exhaustiva con un
limpiador especial para vitrocerami-cas,
aunqgue tal vez necesite repetir varias
veces la limpieza.

jAtencion!

A Un recipiente puede adherirse
al vidrio por la presencia de algun
material fundido entre ellos. jNo trate
de despegar el recipiente en frio!,
podria romper el vidrio ceramico.

A No pise el vidrio ni se apoye en
él, podria romperse y causarle
lesiones. No utilice el vidrio para
depositar objetos.

Kippersbusch Hausgeriate GmbH
se reserva el derecho de introducir
en sus manuales las modificaciones
que considere necesarias o Utiles,
sin perjudicar sus caracteristicas
esenciales.

Consideraciones
medioambientales

hid

El simbolomssm en el producto
o en su embalaje indica que este
producto no se puede tratar como
desperdicios normales del hogar.
Este producto se debe entregar al
punto de recolecciéon de equipos
eléctricos y electronicos para
reciclaje. Al asegurarse de que este
producto se deseche correctamente,
usted ayudara a evitar posibles
consecuencias negativas para el
ambiente y la salud publica, lo cual
podria ocurrir si este producto no
se manipula de forma adecuada.
Para obtener informacién mas
detallada sobre el reciclaje de este
producto, péngase en contacto con
la administracion de su ciudad, con

su servicio de desechos del hogar
o con la tienda donde comproé el
producto.

Los materiales de embalaje son
ecologicos y totalmente reciclables.
Los componentes de plastico se
identifican con marcados >PE<,
LD<, >EPS<, etc. Deseche los
materiales de embalaje, como resi-
duos domésticos en el contenedor
correspondiente de su municipio.
Cumplimiento con la Eficiencia
Energética de encimeras:

-El aparato ha sido ensayado de
acuerdo a la norma EN 60350-2
y el valor obtenido, en Wh/Kg,
esta disponible en la placa de
caracteristicas del aparato.

Los siguientes consejos le ayudaran
a ahorrar energia cada vez que
cocine:

* Utilice la tapa mas adecuada al
recipiente con el que cocine siempre
que sea posible. El cocinado sin tapa
requiere mas energia.

Utilice sartenes con bases planas
y cuyos diametros se ajusten al
tamano de la zona. Los fabricantes
a menudo proporcionan el diametro
de la parte superior del recipiente el
cual es siempre mas grande que el
diametro de la base.

* Cuando utilice agua para cocinar,
haga uso de pequefias cantidades
para preservar las vitaminas y
minerales de los alimentos, sobre
todo de los vegetales y establezca
el minimo nivel de potencia que
permita mantener el cocinado. Un
alto nivel de potencia es innecesario
y un gasto de energia.

Use recipientes pequefios cuando
cocine pequefias cantidades de
comida.

Si algo no funciona

Antes de llamar al Servicio Técnico,
realice las comprobaciones indicadas
a continuacion.

No funciona la cocina: Compruebe
que el cable de red esté conectado al
correspondiente enchufe.

Las zonas de induccién no calientan:

El recipiente es inadecuado (no tiene
fondo ferromagnético o es demasiado
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pequeno). Compruebe que el fondo
del recipiente es atraido por un iman, o
utilice un recipiente mayor.

Se escucha un zumbido al inicio de
la coccién en las zonas de induccion:
En recipientes poco gruesos o que
no son de una pieza, el zumbido es
consecuencia de la transmisién de
energia directamente al fondo del
recipiente. Este zumbido no es un
defecto, pero si de todas formas desea
evitarlo, reduzca ligeramente el nivel de
potencia elegido o emplee un recipiente
con fondo mas grueso, y/o de una pieza.

El control tactil no enciende o,
estando encendido, no responde:
No tiene ninguna placa seleccionada.
Asegurese de seleccionar una
placa antes de actuar sobre ella.
Hay humedad sobre los sensores,
y/o tiene usted los dedos humedos.
Mantener seca y limpia la superficie
del control tactil y/o los dedos.
El bloqueo esta activado. Desactive
el bloqueo.

Se escucha un sonido de ventila-cion
durante la coccion, que conti-nua
incluso con la cocina apagada: Las
zonas de induccién incorporan un
ventilador para refrigerar la electroni-
ca. Este sélo funciona cuando la
temperatura de la electrénica es
elevada, cuando ésta desciende se
apaga automaticamente esté o no la
cocina activada.

L
Aparece el simbolo = en el indica-
dor de potencia de una placa:
El sistema de inducciéon no encuentra
un recipiente sobre la placa, o éste es
inadecuado.

Se apaga una placa y aparece
el mensaje C81 6 C82 en los
indicadores: Temperatura excesiva
en la electrénica o en el vidrio. Espere
un tiempo para que se refrigere la
electronica o retire el recipiente para
que se enfrie el vidrio.

Se apaga la cocina y aparece el
mensaje C90 en los indicadores de
potencia (3):

El control tactil detecta el sensor on/off
(1) cubierto y no permite el encendido
de la cocina. Retire los posibles objetos
o liquidos dejando limpia y seca la
superficie del control tactil hasta que
desaparezca el mensaje.
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Avvertenze per la

sicurezza:

/AN Precauzione. In
casodirotturao

crepa del vetro

cerami- co, il piano
di cottura dovra
essere imme-

diatamente
scollegato dalla

presa della
corrente, onde
evitare ogni

eventualita di
scosse elettriche.
A Questo apparec-
chio non e stato
Progettato er il
unzionamento
mediante timer
esterno (non
incorporato nell’ap-
parecchio stesso)
ne con un sistema
di controllo a
distanza.
A Non utilizzare
strumenti di
pulizia a vapore
con uesto
apparecchio.
APrecauzm_n
Ae.L'apparecchio
e i pezzi accessibili
possono riscal-
darsi durante
I'esercizio: evitare
di toccare gli
elementi riscaldan-
ti.Tenere lontano
dal piano di cottura
i bambini di eta infe-
riore a 8 anni, salvo
qualora vengano
costantemente
vigilati.
AQuesto apparec-

chio puo essere uti-
lizzato solo da bam-
bini di eta uguale
O superiore a otto
anni, da persone
con capacita
fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o
prive diesperienza
e cohoscenze
SOLTANTO sotto
la supervisione
o dopo aver
ricevuto |strl_12|c%n|
a ropriate
suril'?]sp cfell'appa-
recchio e dopo
averne capito i
rischi. La pulizia e
la manutenzione
a carico dell'u-
tente non devono
essere effettuate
da bambini,
soprattutto se non
sono vigilati da un
adulto. _ _
A\ Impedire ai
“pambini di
giocare con questo
apparecchio. .
APrecauzmne. E
pericoloso
lasciare incustodite
sul piano di cottura
pentole contenenti
grassi od oli, dal
momento che
potrebbero
rendere fuoco.
ON tentare mai di
spegnhere un
incendio con l'ac-
qua! In caso di
incendio,
scollegare I'appa-
recchio e coprire le

fiamme con_un
coperchio, un piatto
O una coperta.
ANon riporre
alcun oggetto
sulle piastre di
cottura del piano.
Evitare ogni
possibile rischio di
Incendio.
A-" eneratore a
induzione e
conforme alle
normative europee
vigenti. Cio-
nonostante, si
raccomanda alle
persone portatrici
di apparati cardiaci
quali pacemaker di
consultare il medico
0, in caso di dubbi,
di astenersidall’'uso
delle piastre a
induzione.
/N Non posizionare
sulla superficie
del piano di cottura
oggetti metallici
qguali coltelli,
forchette, cucchiali
e coPerchl, poiché
potrebbero
riscaldarsi.
A Dopo l'uso, sco-
llegare sempre il
piano di cottura
oltre a togliere i
recipiente.
Altrimenti, le piastre
potrebbero mettersi
Iin funzione
accidentalmente
S e :
inavvertitamente,
fosse posizionato
un altro recipiente
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su di esse durante
il rilevamento del
recipiente. Evitare
ogni possibile
incidente! _
/\.Nel caso in cui
il cavo di
alimentazione sia
danneggiato, deve
essere sosfituito
dal produttore, dal
servizio assistenza
o da persone ugual-
mente qualificate
allo scopodievitare
pericoli.
/N\ ATTENZIONE :
Utilizzare
unicamente
protettori per il
piano cottura diseg-
nati dal produttore
dell'apparecchio o
quelli indicati dal
produttore n e |
manualed'istruzioni
come adeguati,
oppure prottetori
gia incorporati
nel piano. L'uso
di protettori
inadeguati puo
causare incidenti.

/N E' necessario
permettere la disco-
nessione dell'appa-
recchio dopo
lI'installazione.
Devono essere
iIncorporati mezzi
di disconessione
nell'installazione
fissa d'accordo
con i regolamenti
d'installazione.
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Installazione

Unita con cassetto portaposate

Se si desidera inserire un mobile o
cassetto portaposate sotto il piano di
cottura, occorre collocare un pannello
divisorio. In questo modo si evita |l
contatto accidentale con la superficie
calda del corpo dell'apparecchio.

Il pannello deve essere ubicato a una
distanza di 20 mm al di sotto della parte
inferiore del piano di cottura.

Collegamento elettrico

Prima di collegare il piano di cottura
alla rete elettrica, controllare che
la tensione (voltaggio) e la relativa
frequenza corrispondano ai
valori indicati sulla targhetta delle
caratteristiche del piano di cottura,
posta nella parte inferiore, e sul foglio
di garanzia oppure, se presente,
sulla scheda dei dati tecnici che deve
essere conservata assieme a questo
manuale nel corso della vita utile
dell'apparecchio.

Evitare che il cavo diingresso rimanga
a contatto con il corpo del piano
cottura e con quello del forno, qualora

questo sia installato nello stesso
mobile

Attenzione!

Il collegamento elettrico deve

essere realizzato con una
corretta presa di terra in conformita
alla nor- mativa in vigore. In caso
contrario, il piano cottura potrebbe
essere sog- getto a
malfunzionamenti.

Sovratensioni troppo alte
possono provocare il guasto del
sistema di controllo (quello che
accade con qualsiasi tipo di appa-
recchio elettrico).

Si consiglia di utilizzare la
cucina a induzione durante la fun-
zione di pulizia pirolitica in caso di
forni pirolitici a causa dell'alta tem-
peratura raggiunta da questo appa-
recchio.

A Le manipolazioni e le riparazio-
ni dell'apparecchio, compresa la
sosti- tuzione del cavo flessibile
di alimenta- zione, devono essere
realizzate dal servizio tecnico
ufficiale di Kiippersbusch.

Prima di collegare I'apparec-
chio in rete si consiglia di spegnere
il sistema di disconessione dell‘ins-
tallazione fissa ed aspettare circa

Fig.2
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25 secondi prima di staccare il
piano dalla rete elettrica. Questo
tempo & necessario per la scarica
completa del circuito elettronico
e cosi escludere la possibilita di
scarica elettrica nei terminali del
cavo.

Conservare il certificato di
garanzia o, se presente, la scheda
tecnica assieme al Manuale
d'istruzioni durante tutta la vita
utile dell'apparecchio. Contiene
dati tec- nici importanti.

A proposito dell’induzione

Vantaggi

Con un piano cottura a induzione, il
calore viene trasmesso direttamente
alla padella.

Cio comporta numerosi vantaggi:
-Risparmia tempo.

-Risparmia energia.

-Facile da pulire in quanto se il cibo entra
a contatto con la piastra di vetro, non si
brucia faciimente.

-Controllo energetico migliorato.
L’energia viene trasferita alla padella
non appena vengono superati i controlli
energetici. Inoltre, non appena si
rimuove la padella dall'area di cottura,
si arresta l'erogazione di energia. Non
€ necessario spegnere il fornello prima.

Padelle

Soltanto le padelle ferromagnetiche
sono adatte all'uso con un piano cottura
a induzione.

Ve ne sono diversi tipi:

-in ghisa, acciaio smaltato e acciaio
inossidabile specifici per 'uso con piani
cottura a induzione.

Consigliamo di non utilizzare piastre
o materiali diffusori come acciaio fine,
alluminio, vetro, rame o argilla.

Ciascuna zona di cottura ha un tempo
di rlevamento della padella minimo. Cid
dipende dal materiale e dal diametro
ferromagnetico della base della padella.
Pertanto & fondamentale utilizzare la zona

{
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Fig. 5

di cottura che si adatta meglio al diametro
della base della padella da utilizzare.

Se la padella non viene rilevata sulla
zona di cottura selezionata, provare a
utilizzare la zona di dimensioni appena
inferiori.

Quando viene utilizzata la zona Flex
come unica zona di cottura, possono
essere utilizzate padelle piu grandi
adatte per questo tipo di zona (cfr. fig. 3).

Fig. 3

Alcune padelle senza una base
ferromagnetica completa sono vendute
come adatte all'induzione (cfr. fig. 4).
In queste padelle, viene riscaldata
soltanto la base ferromagnetica. Di
conseguenza, il calore non si distribuisce
uniformemente in tutta la base della
padella. Cid potrebbe significare che
la parte non-ferromagnetica della base
della padella non raggiunge la giusta
temperatura di cottura.

Fig. 4

Altre padelle, con inserti in alluminio
nella base hanno un’area piu piccola
in materiale ferromagnetico (cfr. fig.
5). In questo caso, potrebbe essere
difficile o addirittura impossibile
rilevare la padella. Inoltre, I'energia
erogata potrebbe essere inferiore e, di
conseguenza, la padella potrebbe non
riscaldarsi correttamente.

Influenza della base delle padelle

Il tipo di base utilizzata sulla padella
puo influenzare l'uniformita e i risultati
della cottura. Le padelle con una base
"a sandwich" in acciaio inossidabile
utilizzano materiali che facilitano la
distribuzione e la diffusione uniformi
del calore, permettendo un risparmio
di tempo e di energia.

La base della padella deve essere
completamente piatta, assicurando cosi
un’erogazione uniforme dell’energia
(cfr. fig. 6).

Fig. 6

v X X

A Non utilizzare mai padelle vuote,
o utilizzare padelle con una base
sottile, in quanto potrebbero riscaldarsi
velocemente senza lasciare alla
funzione di scollegamento automatico
il tempo di entrare in funzione.

RACCOMANDAZIONI
IMPORTANTI:

Utilizzare recipienti con la base dello
stesso diametro dell’area di cottura.

Nelle aree di cottura piu vicine al
pannello di controllo, tenere sempre
i recipienti entro le tacche di cottura
indicate sulla superficie di vetro;
utilizzare contenitori con un diametro
uguale o inferiore. Cio impedira il
surriscaldamento dell’area di controllo.

Utilizzare le aree di cottura
posteriori in caso di utilizzo intensivo
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dell’elettrodomestico. Cid impedira
il surriscaldamento del pannello di
controllo.

Non permettere che il recipiente occupi
la zona del pannello di controllo, in
particolare durante la cottura.

Usoe
Manutenzione

Istruzioni per l'uso del
Touch Control

ELEMENTI DI COMANDO E
CONTROLLO (fig. 1)

@Sensore on/off generale.

Cursore a scorrimento per
controllare la potenza.
Indicatore calore residuo e/o
potenza®*.
Punto decimale dell’indicatore
calore residuo e/o potenza.
Accesso diretto alla funzione
“Potenza”.
Sensore di attivazione per la
funzione “Blocco”.
Spia indicatore pilota funzione
“Blocco” attivata®.

Sensore di attivazione per la
funzione “Stop&Go”.

Spia indicatore pilota funzione o
“Stop&Go” attivata®.

Sensore “Meno” per il timer.
Sensore “Piu” per il timer.
@Indicatore timer.
Punto decimale del timer.*

Visibile solo durante il funzionamento.

Le manovre sono fatte tramite i tasti
touch. Non & necessario esercitare
una forza sul tasto touch, & sufficiente
toccarlo con la punta del dito per attivare
la funzione desiderata.

Ogni azione viene verificata da un
segnale acustico.

Utilizzare il cursore (2) per regolare
i livelli di potenza (0 - 9) facendo
scorrere il dito su di esso. Scorrendo
verso destra aumenta il valore, mentre
scorrendo verso sinistra diminuisce.
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E’ anche possibile selezionare un
determinato livello di potenza mettendo
il dito direttamente sul punto del cursore
desiderato (2)

A Per selezionare una piastra su
questi modelli, tocca direttamente il
cursore (2).

ACCENSIONE DEL DISPOSITIVO

1 Toccare il tasto touch di On ® (1)
per almeno un secondo. Il controllo
touch verra attivato, un segnale
acustico verra emesso e gli indicatori
(3) si accenderanno visualizzando
“.”. Se una zona di cottura € calda,
nellindicatore correlato lampeggia

una Hed un “”.

Se non siintraprende alcuna azione nei
successivi 10 secondi, il controllo touch
si spegne automaticamente.

Quando il controllo touch €& attivato,
€ possibile disconnetterlo in qualsiasi
momento premendo il tasto touch
(1), anche se é stato bloccato (funzione
blocco attivata). |l tasto touch 0] (1)
ha sempre la priorita nello scollegare il
controllo touch.

ATTIVAZIONE DELLE PIASTRE
Una volta che il Controllo Touch viene
attivato tramite il sensore ® (1), ogni
piastra puo essere attivata seguendo
questi passaggi:

1 Far scorrere il dito su uno dei
“cursori” (2) o toccarlo in qualsiasi
posizione. La zona viene selezionata
e contemporaneamente il livello
di potenza sara impostato tra 0
e 9. Tale valore di potenza verra
visualizzato sullindicatore di potenza
corrispondente ed il punto decimale
(4) verra mantenuto acceso per 10
secondi.

2 Utilizzare il cursore (2) per scegliere
un nuovo livello di cottura compreso
traOe9.

Fintanto che la piastra & selezionata,
in altre parole, con il punto decimale
(4) acceso, il suo livello di potenza pud
essere modificato.

SPEGNIMENTO DI UNA PIASTRA

Con il cursore touch (2) abbassare la

potenza al livello O. Il piano di cottura
si spegnera.

Quando una piastra & spenta, se la
superficie di vetro della zona di cottura
relativa & calda e vi & il rischio di ustioni,
comparira una H nel corrispondente
indicatore di potenza (3). Quando
la temperatura scende, I'indicatore
(3) si spegne (se il piano di cottura
e scollegato), o altrimenti un “-” si
accende se il piano di cottura &€ ancora
collegato.

SPEGNIMENTO DI TUTTE LE
PIASTRE

Tutte le piastre possono essere
simultaneamente scollegate utilizzando
il sensore generale on/off ® (1). Tutti
gli indicatori di piastra (3) si spengono.
Se la zona di riscaldamento spenta &
calda, il suo indicatore mostra una H.

Rilevatore di padella

A Assicurarsi che la parte
inferiore del contenitore copra uno
o piu dei punti di riferimento ()
sulla superficie del piano di cottura;
(vedere fig. 9 e tabella 1).

Le zone di cottura ad induzione hanno
un rivelatore incorporato di padella
In questo modo, la piastra smettera
di funzionare se non & presente una
padella o se la padella non & adatta.
L’'indicatore di alimentazione (3)
mostrera un simbolo &f per indicare
“mancanza di padella” se, mentre la
zona € attiva, non viene rilevata alcuna
padella o se la padella non & adatta.

Se una padella viene tolta dalla
zona mentre essa € in funzione,
la piastra ferma automaticamente
I'alimentazione di energia e sara
mostrato il simbolo per indicare
“mancanza di padella”. Quando una
padella viene nuovamente posizionata
sulla zona di cottura, la fornitura di
energia riprendera allo stesso livello
di potenza selezionato in precedenza.

A Una volta terminato, spegnere
la zona di cottura utilizzando i
controlli touch. Altrimenti,
nel caso in cui durante i 30



secondi venga accidentalmente
posizionata una pentola sulla zona
di cottura, potrebbe verificarsi
un funzionamento indesiderato.
Evitare possibili incidenti!

Blocco funzione

Con il blocco funzione & possibile
bloccare gli altri sensori, ad eccezione
del sensore on/off ®© (1), al fine
di evitare operazioni indesiderate.
Questa funzione & utile come
sicurezza a prova di bambino.

Per attivare questa funzione, toccare

il sensore =0 ﬂ (6) per almeno un
secondo. Una volta che avete fatto, il
pilota (7) si accende ad indicare che
il pannello di controllo & bloccato. Per
disattivare la funzione, & sufficiente

toccare il sensore =© {8 (6) di nuovo.

Se viene utilizzato sensore © (1) di
on/off per spegnere I'apparecchio
mentre € attivata la funzione di
blocco, non sara possibile accendere
nuovamente il piano di cottura finché
non & sbloccato.

Silenziamento del segnale
acustico

Quando il piano di cottura & acceso,
se si preme il tasto touch + (11)
e contemporaneamente per tre
secondi il tasto touch di bloccaggio

=0 ﬂ (6), il segnale acustico che
accompagna ogni azione verra
disattivato. L'indicatore del tempo
(12) visualizzera “OFF”.

Questa disattivazione non verra
applicata a tutte le funzioni, come ad
esempio il segnale acustico per on/
off, la fine del timer o il bloccaggio/
sbloccaggio dei tasti touch rimane
sempre attivato.

Per attivare ancora una volta tutti i
segnali acustici che accompagnano
ogni azione, di nuovo premere
contemporaneamente il tasto touch

(11) ed il tasto touch di bloccaggio

=0 B (6)per tre secondi. Lindicatore
del tempo (12) visualizzera “On”

Funzione Stop&Go

Questa funzione mette il processo di
cottura in pausa. Anche il timer sara
messo in pausa se attivato.

Attivazione della funzione Stop&Go.

Toccare il sensore di Stop&Go [ 8)
per un secondo. Il pilota (9) si accende
e gli indicatori di potenza mostreranno

il simbolo l' i' per indicare che la cottura
€ in pausa.
Disattivazione della funzione
Stop&Go.

Toccare nuovamente il sensore [
(8) di Stop&Go. Il pilota (9) si spegne
e la cottura riprende con le stesse
impostazioni di alimentazione e di timer
che vi erano prima della pausa.

Funzione Power

Questa funzione fornisce alimentazione
“extra” alla piastra, al di sopra del
valore nominale. Tale potenza dipende
dalla dimensione della piastra, con
la possibilita di raggiungere il valore
massimo consentito dall’alimentatore.

1 Farscorrere il dito sopra il dispositivo
corrispondente di cursore (2) fino a
quando l'indicatore di potenza (3)
mostra “9” e tenere premuto per un
secondo, o toccare direttamente “ +
” tenendo il dito per un secondo.

2 L’indicatore del livello di potenza

(3) mostrera il simbolo P e la
piastra iniziera ad erogare energia
supplementare.

La funzione Power ha una durata
massima specificata nella tabella 1.
Trascorso questo tempo, il livello di
potenza si regolera automaticamente
a 9. Un segnale acustico.

Attivando la funzione Power in una
piastra, € possibile che le prestazioni
di alcune delle altre possano essere
influenzate, riducendo la loro potenza
ad un livello inferiore, nel qual caso cio
sara visualizzato sul corrispondente
indicatore (3).

La disattivazione della funzione Power,
prima che sia trascorso il suo tempo di

lavoro, puo essere fatta sia toccando
il cursore modificandone il suo livello
di potenza, o ripetendo il passaggio 3.

Funzione Timer (conto alla
rovescia)

Questa funzione facilita la cottura,
dato che non c’é bisogno di essere
costantemente presenti: E possibile
impostare un timer per una piastra, ed
essa si spegnera una volta che il tempo
desiderato & scaduto.

Per questi modelli & possibile
programmare simultaneamente
ciascuna piastra per durate che vanno
da 1 a 99 minuti.

Impostazione di un timer per una
piastra.

Una volta che il livello di potenza si trova
nellintervallo desiderato, e mentre |l
punto decimale della zona di cottura
continua ad essere acceso, la zona pud
essere temporizzata.

A quello scopo:

1 Toccare il sensore — (10)o+ (11).
L'Indicatore Timer (12) mostrera “00”
e l'indicatore corrispondente della

zona (3) mostrera il simbolo
lampeggiante alternato con il suo
livello di potenza corrente.

2 Subito dopo impostare un tempo di
cottura tra 1 e 99 minuti, utilizzando
i sensori — (10) o+ (11). Con il
primo il valore inizia a 60, mentre con
il secondo iniziera a 01. Mantenendo
i sensori — (10) o+ (11) premut,
il valore verra ripristinato a 00.
Quando manca meno di un minuto
alla fine, l'orologio iniziera il conto alla
rovescia in secondi.

3 Quando lindicatore del timer (12)
smette di lampeggiare, iniziera
automaticamente il conto alla
rovescia del tempo . Lindicatore
(3) relativo alla piastra temporizzata
visualizza alternativamente il livello
di potenza selezionato ed il simbolo

Una volta che il tempo di cottura
selezionato & trascorso, la zona di
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riscaldamento, essendo temporizzata,
€ spenta e l'orologio emette una serie
di segnali acustici per alcuni secondi.
Per spegnere il segnale acustico,
toccare un qualunque sensore.
L'indicatore del timer (12) mostrera
uno 00 lampeggiante a fianco del punto
decimale (4) della zona selezionata. Se
la zona di riscaldamento spenta € calda,
il suo indicatore di potenza (3) visualizza

“w

alternativamente il simbolo H e “-".

Se si desidera a questo punto un’altra
piastra riscaldata allo stesso tempo,
ripetere i passida 1 a 3.

Se una o pil zone sono gia
temporizzate, l'indicatore del timer
(12) mostrera di default il minor tempo
rimanente per finire, mostrando una
“t” sulla zona correlato. Il resto delle
zone temporizzate mostreranno sui
loro corrispondenti indicatori il punto
decimale lampeggiante. Quando
viene toccato il cursore di un’altra
zona temporizzata, il timer mostrera
il tempo rimanente di quella zona per
alcuni secondi ed il suo indicatore
mostrera il suo livello di potenza e la “t”
alternativamente.

Modifica del tempo programmato

Per modificare il tempo programmato
il cursore (2) della zona temporizzata
deve essere azionato. A quel punto
sara possibile leggere e modificare
il tempo.

Attraverso i sensori — (10) e +
(11), & possibile modificare il tempo
programmato.

Scollegare I'orologio

: Se si desidera fermare I'orologio
prima che il tempo programmato sia
scaduto, questo pud essere fatto in
qualsiasi momento, semplicemente
regolando il suo valore a *--".

1 Selezionare la piastra desiderata.

2 Regolare il valore dell’orologio
a “00” utilizzando il sensore —
(10). L'orologio & cancellato.
Questo pud anche essere fatto piu
rapidamente toccando i sensori
— (10) e (11) allo stesso
tempo.
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Funzione di Power
Management (a seconda
del modello)

Alcuni modelli sono dotati di una
funzione di limitazione di potenza
(Power Management). Questa funzione
permette di impostare a differenti valori
selezionati dall'utente la potenza totale
generata dal piano di cottura. Per fare
cio, per il primo minuto dopo aver
collegato il piano di cottura alla linea di
alimentazione, & possibile accedere al
menu limitazione della potenza.

1 Premere il tasto touch + (11) per
tre secondi. La lettera PL apparira
sullindicatore del timer (12)

2 Premere il tasto touch di bloccaggio

=o 8 (6). 1 valori di potenza
differenti a cui il piano di cottura
puod essere limitato appariranno e
questi potranno essere modificati
utilizzando i sensori (1M e —
(10).

3 Una volta selezionato il valore,
premere di nuovo il tasto touch
bloccaggio =0 ﬂ (6). Il piano di
cottura sara limitato al valore di
potenza selezionato.

Se si desidera cambiare ancora il
valore, &€ necessario scollegare il piano
cottura dalla rete elettrica e ricollegarlo
dopo alcuni secondi. In questo modo
sarete ancora in grado di accedere al
menu di limitazione di potenza.

Ogni volta che il livello di potenza di
una piastra viene cambiato, il limitatore
di potenza calcolera la potenza totale
che il piano di cottura sta generando.
Se é stato raggiunto il limite di potenza
totale, il controllo touch non consente
di aumentare il livello di potenza di
una piastra. Il piano di cottura emette
un segnale acustico e sull'indicatore
di alimentazione (3) lampeggia il livello
che non pud essere superato. Se
si desidera superare tale valore, &
necessario abbassare la potenza
delle altre piastre. A volte non sara
sufficiente abbassare il livello di una
sola piastra, questo dipende dalla
potenza di ogni piastra e dal livello alla
quale & impostata. E possibile che per

aumentare il livello della grande piastra
si debba ridurre il livello di alcune di
quelle piccole.

Se si utilizza la funzione di accensione
rapida alla massima potenza ed il detto
valore & superiore al valore impostato
dal limite, la piastra verra impostata
al massimo livello possibile. Il piano di
cottura emette un segnale acustico ed
il suddetto valore di potenza lampeggia
due volte sull'indicatore (3).

Scollegamento di
sicurezza

Se per errore una o piu zone non fos-
sero spente, I'unita si scollega automa-
ticamente al termine di un determinato
periodo di tempo (vedi tabella 1).

Tabella 1
Livello di TEMPO MASSIMO DI
potenza ESERCIZIO
selezionato (in ore)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 minuti , rettificato
P al livello 9
* In base al modello

Una volta prodottosi lo
"scollegamento di sicurezza",
appare uno 0 se la tem- peratura
sulla superficie del vetro non &
pericolosa per l'utente oppure una
H in caso di rischio di ustione.

A Mantenere sempre libera e
asciutta I'area di controllo delle
zone di cottura.

A In caso di qualsiasi problema
di manovrabilita o anomalie non
contemplate da questo manuale,
scollegare l'apparecchio e
consultare I'as- sistenza tecnica
di Kiippersbusch.



Suggerimenti e
raccomandazioni

Utilizzare pentole dal fondo spesso
e completamente piatto.

Non far scivolare i recipienti sul vetro:
potrebbero graffiarlo.

Sebbene il vetro possa sopportare
impatti di recipienti grandi che non
presentino spigoli vivi, cercare di non
urtarlo.

Onde evitare danni alla superficie in
vetroceramica, non trascinare i reci
pienti sul vetro e tenere il fondo dei
recipienti pulito e in buono stato.
Diametri della parte inferiore della
pentola raccomandati (vedere la
‘Scheda dei dati tecnici” fornita con
il prodotto).

A Fare attenzione a non versare
sul vetro zucchero o prodotti che lo
contengono, poiché riscaldandosi
possono dar luogo a una reazione
col vetro e causare alterazioni sulla
superficie.

Pulizia e conservazione

Per una buona conservazione del
pia- no di cottura, pulirlo con prodotti e
utensili adatti, dopo che si & raffredda-
to. In tal modo risultera piu facile e si
evita che la sporcizia si accumuli. Non
usare in nessun caso prodotti di pulizia
aggressivi che possano graffiare la
superficie, né strumenti a vapore.

La sporcizia leggera e non attaccata puo
essere pulita con una spugna umi- da e
un detersivo delicato o acqua e sapone
tiepida. Tuttavia, per le mac- chie o
il grasso piu ostinati, &€ necessa- rio
usare un detersivo apposito per la
vetroceramica, seguendo le istruzioni
del fabbricante. Infine, la sporcizia
attaccata in modo molto profondo potra
essere rimossa utilizzando un raschiet-
to con una lametta.

| cambiamenti di colore sono causati da
recipienti con residui di grassi sec-chi
sul fondo o dalla presenza digras- sofra
il vetro e il recipiente durante la cottura.
Si possono eliminare dalla superficie
di vetro con uno strofinaccio al nichel
bagnato d'acqua o con un detersivo
specifico per la vetrocerami- ca. Gl

oggetti di plastica, lo zucchero o gli
alimenti ad altro contenuto zucche- rino
fusi sopra il piano di cottura andranno
eliminati immediatamente a caldo con
un raschietto.

La luminosita dei metalli & causata
dallo slittamento dei recipienti metallici
sul vetro. Si puo eliminare pulendo a
fondo con un detersivo specifico per
la vetroceramica, magari ripetendo piu
volte l'operazione.

Un recipiente puo attaccarsi
al vetro per la presenza di materiale
fuso fra le due superfici. Non cercare
di staccare il recipiente a freddo!
Potrebbe rompersi il vetro ceramico.

A Non calpestare il vetro né
appoggiarsi su di esso: potrebbe
rompersi e provocare lesioni. Non
usare il vetro per appoggiare degli
oggetti.

Kilippersbusch Hausgerdate GmbH
si riserva il diritto di apporre nei suoi
manuali le modifiche che ritenga
necessarie o utili senza comprometterne
le caratteris- tiche essenziali.

Osservazioni ambientali

A

Il simbolo == sul prodotto o
sull'imballaggio indica che questo
prodotto non pud essere smaltito
come un normale rifiuto urbano.
Deve essere conferito presso un
punto di raccolta di apparecchiature
elettriche ed elettroniche per essere
riciclato. Accertarsi che questo pro-
dotto venga smaltito correttamente
contribuira a evitare alcune possibi-li
conseguenze nefaste per I'am-
biente e la salute pubblica, che
potrebbero invece verificarsi se il
prodotto non & gestito in maniera
adeguata. Per ottenere informazioni
piu dettagliate sul riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'amministra-
zione cittadina, all'azienda che
ges- tisce la raccolta dei rifiuti o al
nego- zio in cui & stato acquistato il
pro- dotto.

I materiali d'imballaggio sono ecolo-
gici e totalmente riciclabili. | compo-
nenti in plastica sono identificati con
le marcature >PE<, >LD<,
>EPS<, ecc. Smaltire i materiali

d'imballaggio come residui domes-
tici nel contenitore corrispondente
messo a disposizione dal comune
di residenza.

Adempimento con Efficienza
Energetica dell'apparecchio:
-Apparecchio é stato testato secondo
la norma EN 60350-2 e il valore
ottenuto, in Wh/Kg, & disponibile
nella targa dati dell'apparecchio.

I seguenti consigli permetteranno di
risparmiare energia ad ogni cottura:
* Utilizzare il coperchio corretto per
ogni pentola laddove possibile. La
cottura senza coperchio utilizza piu
energia.
* Utilizzare pentole con basi piatte e
idonei diametri di base che si adattino
alla dimensione della zona di cottura.
| produttori di pentole solitamente
forniscono il diametro superiore
della pentola che & sempre superiore
rispetto al diametro della base.
Quando si utilizza I'acqua per
cucinare, utilizzarne piccole quantita
al fine di conservare vitamine e
minerali delle verdure e impostare
il livello minimo di potenza che
consenta di mantenere la cottura.
Un alto livello di potenza non &
necessario ed € uno spreco di
energia.
* Utilizzare pentole di piccole
dimensioni per piccole quantita di
cibo.

Se qualcosa non funziona

Prima di chiamare il Servizio tecnico,
svolgere le verifiche indicate qui di
seguito.

Non funziona la cucina:
Controllare che il cavo di rete sia colle-
gato alla presa corrispondente.

Le zone ad induzione non riscalda-
no:

Il recipiente € inadatto (non ha il fondo
ferromagnetico o € troppo piccolo).
Verificare che il fondo del recipiente
venga attratto da una calamita o usare
un recipiente pit grande.

Si sente un ronzio all'inizio della
cottura proveniente dalle zone a
induzione:

In recipienti poco spessi o costituiti da
piu di un pezzo, il ronzio &€ conseguen-
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za della trasmissione d'energia diretta-
mente al fondo del recipiente. Tale
ron- zio non segnala un difetto, ma,
se si vuole comunque evitarlo, ridurre
leg- germente il livello di potenza scelto
o utilizzare un recipiente con il fondo piu
spesso e/o costituito da una sola parte.

Il controllo tattile non siaccende o &
acceso ma non risponde:

Non & stata selezionata nessuna
pias- tra. Assicurarsi di selezionare una
piastra prima di agirci sopra.

Sui sensori € presente dell'umidita e/o si
hanno le dita umide. Mantenere asciutta
e pulita la superficie del con- trollo tattile
e/o le dita.

Il bloccaggio € attivato. Disattivare il
bloccaggio.

Si sente un rumore di ventilazione
durante la cottura, che continua
anche a cucina spenta:

Le zone a induzione presentano un
ventilatore per refrigerare I'elettronica.
Questo entra in funzione solo quando
la temperatura dell'elettronica & eleva-
ta,quando cala o si spegne automati-
camente, che la cucina sia accesa
oppure no.

Sull'indicatore di potenza di una

piastra appare il simbolo =

Il sistema di induzione non riscontra
un recipiente sulla piastra o questo &
inadeguato.

Si spegne una piastra e sugli indica-
tori appare il messaggio C81 o C82:
Temperatura eccessiva nel sistema
elettronico o sul vetro. Attendere il
tempo necessario per far raffreddare
il sistema elettronico o rimuovere il
reci-piente per far raffreddare il vetro.

Il dispositivo si spegne e
il messaggio C90 appare sugli
indicatori di potenza (3):

Il controllo touch rileva che il sensore
on/off (1) & coperto e non consente
I’accensione del piano cottura.
Rimuovere eventuali oggetti o liquidi
mantenendo la superficie del controllo
touch pulita e asciutta sino a quando il
messaggio non scompare.
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Avertissements sur des per- sonnes
la sécurité : handicapées
AAttentlon. Enphysiques,
cas_de rupture sensorielles ou
ou de fissure de la mentales, ou
vitre céramique, la inexpérimentées et
plaque de cuisson novices, SEULE-
devra étre MENTsousuncon-
immeédiatement trole, ou bien si les
déconnectée de la informations
prise de courant appropriées leur
our éeviter d’éven- ont été données
uels chocs électri- concernant
ques. _ I'utilisation de I'ap-
A\ Cet appareil n’a pareil et si elles ont
pas été congu assimilé les
pour fonctionner dangers que son
avec un minuteur utilisation suppose.
extérieur (non Le nettoyage et
inclus dans Pentretien relevant
I’appareil), ni sous de l'utilisateur ne
un systéme de con- doivent pas étre
trole a distance.  effectués par des
A Cetappareilne enfants sans
doit pas étre controle.
nettoye avec un A Les enfants ne
nettoyeur a vapeur. ~~doivent pas
AAtten_tlon. ouer avec
L’'appareil et ses I'appareil..
parties accessibles A Attention. Il est
peuvent chauffer Z22dangereux de
endant leur cuisiner a base de
‘onctionne- ment. graisse ou d’huile
Evitez de toucher sans étre préesent,
les éléments dans la mesure ou
chauffants. Les cellesci peuvent
enfants de moins s e n flam-
de 8 ans doivent mer.N’essayez
rester éloignés de JAMAIS d’éteindre
la plaque, sauf s’ils un feu avec de
sont sous controle I’eau! Le cas
permanent dduné ¢c h é a nt ,
adulte.

~déconnecter
A Cet_appareil I'appareil et couvrir
peut étre utilisé les flammes avec

ar des enfants de

_ un couvercle,une
uitans et plus, par assiette ou une

couverture.
A Ne ranger
aucun objet sur
les zones de
cuisson de la
plaque.Veillez a
eviter les éventuels
risques d’incendie.
A' e générateura
induction est
conforme aux
n or me s
européennes en
Vi ueur.
Cependant, nous
recommandons
aux personnes
équipées d’un
appareil cardiaque
de type stimulateur
cardiovasculaire
de consulter leur
médecin ou bien
en cas de doute,
de s’abstenir
d’utiliser les zones
a induction.
A Ne pas placer
sur la surface
de la plaque de
cuisson d’objets
meétalliques comme
des couteaux, des
fourchettes, des
cuilleres ou des
couvercles, car ils
peuvent chauffer.
A . Apres
—~utilisation,
eteignez toujours
la_ plaque de
cuisson, ne vous
contentez pas de
retirer le récipient.
Dans le cas
contraire, vous
pourriez provoquer
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la mise en route de
la plaque par
exemple en placant
par inadvertance
un autre recipient
dessus alors
qu’elle se trouveen
péeriode de
détection d’un
récipient. Vous
éviterez ainsi des
accidents ! _
/\ Silecableflexible
d’alimentation
est endommage, il
doit étre remplacé
par le fabricant,
son service
apresvente ou des
personnes
ualifiées afin

1’éviter des
risques.
/\ATTENTION

Utilisez
uniquement des
protecteurs pour la
plaque de cuisson
con({‘us par le fabri-
cant de l'appareil
de cuisson ou
indiquée par le
fabricant dans la
notice d’utilisation
comme appropriée
ou protecteurs de
la table de cuisson
incorporés dans

‘appareil
L’utilisation de
protecteurs

Iinadéquats
peut causer des
accidents.

A Il est nécessaire
—~de permettre la
déconnexion de
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!’apPareiI aprés son
installation. Des
moyens de
deconnexion
doivent étre
intégres al'installa-
tion fixe selon les
r e ﬁ’ 1l e s
d’installation.

Installation

Emplacement avec tiroir a couverts

Si vous souhaitez profiter d’'un meuble
ou d’un tiroir a couverts endessous de
la plaque de cuisson, vous devrer pla-
cer une planche de séparation entre

les deux. Vous éviterez ainsi les con-
tacts fortuits avec la superficie chaude
de 'armature de I'appareil.

La planche devra étre placée a une

distance de 20 mm endessous de la
partie inférieure de la plaque.

Branchement électrique

Avant de connecter la plaque de cuis-

son au réseau électrique, veuillez véri-
fier que sa tension (le voltage) et sa
fréquence correspondent a celles indi-
quées sur la plaque d’identification
de la plaque de cuisson située dans
sa partie inférieure, ainsi que sur la
Garantie ou bien, le cas échéant,
sur la fiche de données techniques
que vous devez conserver avec ce
manuel pendant toute la durée de vie
de l'appareil.

Faites en sorte que le cable d’entrée
ne reste pas en contact, aussi bien
avec I'armature de la plaque qu’avec
celle du four, si celui-ci est installé dans
le méme meuble.

Attention !

Le branchement électrique
devra étre effectué avec une prise
de terre idoine, respectant les
normes en vigueur, dans le cas
contraire, la plaque peut ne pas
fonctionner correctement.

& Des surtensions anormale-
ment élevées peuvent provoquer
une panne ou endommager le
systéme de contréle (comme pour
tout appareil électrique).

& Nous conseillons de ne

Fig.2
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Y Aoy

pas utiliser la plaque a induction
pendant le fonctionnement du
nettoyage des fours a pyrolise a
cause des hautes températures que
ces appareils atteignent.

A Toute manipulation ou
réparation de I'appareil, y inclus
le remplacement du cable flexible
d’alimentation, devra étre effectuée
par le service tech- nique officiel de
Kiippersbusch.

A Avant de débrancher
I'appareil du réseau électrique, il
convient d’éteindre l'interrupteur
général et d’attendre environ 25
secondes avant de débran cher
I’appareil du réseau électrique. Ce
laps de temps est indispensable
pour décharger entiérement le
circuit élec- tronique et éviter ainsi
une décharge électrique a travers
les bornes du cable d’alimentation
de I'appareil.

m Veuillez conserver

le Certificat de Garantie ou,
le cas échéant, la feuille des
caractéristiques techniques jointe
au Manuel d’instructions pendant
toute la durée de vie de I'appareil.
Elle comporte des caractéristiques

A propos des plaques a
induction

Avantages

Grace a une plaque a induction, la
chaleur est transmise directement a
la casserole.

Cela présente de nombreux avantages :
-Economie de temps.
-Economie d'énergie.
-Facile a nettoyer car méme si les
aliments entrent en contact avec la

i

@
8
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plaque de verre, ils ne brllent pas
facilement.

-Amélioration du contrdle de I'énergie.
L'énergie est transférée a la casserole
dés que les commandes de puissance
sont enfoncées. De plus, I'alimentation
électrique s'arréte dés que la casserole
est retirée de la zone de cuisson.
Il n'est pas nécessaire de couper
I'alimentation au préalable.

Casseroles

Seules les casseroles
ferromagnétiques peuvent étre
utilisées avec une plagque a induction.
Il en existe plusieurs types :

- des casseroles en fonte, en acier
émaillé et en acier inoxydable
spécialement congues pour une
utilisation avec des plaques a induction.

Nous ne recommandons pas l'utilisation
de plaques de diffusion ni de matériaux
tels que I'acier fin, I'aluminium, le verre,
le cuivre ou l'argile.

Chaque zone de cuisson détecte
la casserole en un laps de temps
minimum. Cela dépend du
matériau et du diamétre de la base
ferromagnétique de la casserole. I
est donc essentiel d'utiliser la zone
de cuisson qui correspond le mieux
au diamétre du fond de la casserole
que vous souhaitez utiliser.

Sila casserole n'est pas détectée surla
zone de cuisson sélectionnée, essayez
d'utiliser la plus petite zone suivante.
Lorsque la zone Flex est utilisée
comme une seule zone de cuisson,
des casseroles plus grandes adaptées
a ce type de zone peuvent étre
utilisées (voir la fig. 3).

Fig. 3
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Certaines casseroles sans fond

o= 10

ferromagnétique complet sont vendues
comme étant adaptées aux plaques a
induction (voir la fig.4). Seule la base
ferromagnétique de ces casseroles est
chauffée. Par conséquent, la chaleur
n'est pas répartie uniformément sur la
base de la casserole. Par conséquent,
la partie non ferromagnétique du fond
de la casserole n'atteint pas la bonne
température de cuisson.

Fig. 4

D'autres casseroles, avec des inserts en
aluminium dans la base ont une plus petite
surface de matériau ferromagnétique
(voir la fig.5). Dans ce cas, la plaque
a induction peut difficilement détecter
la casserole et il se peut méme quelle
ne la détecte pas du tout. De plus,
la puissance fournie peut étre plus
faible, par conséquent, la casserole ne
chauffera pas correctement.

Fig. 5

Influence de la base des casseroles
Le type de base de la casserole peut
affecter l'uniformité et les résultats de la
cuisson. Les casseroles ayant une base
« sandwich » en acier inoxydable sont
congues avec des matériaux qui aident
aladistribution et a la diffusion uniformes
de la chaleur, ce qui permet de faire des
économies de temps et d'énergie

Le fond de la casserole doit étre
complétement plat, assurant ainsi
une alimentation électrique uniforme
(voir fig.6).
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Fig. 6

v

A Ne jamais chauffer des

casseroles vides ou utiliser des
casseroles a fond mince, car elles
pourraient chauffer rapidement sans
laisser le temps a la fonction de
déconnexion automatique de la
cuisiniére de se mettre en marche.

RECOMMANDATIONS
IMPORTANTES :

Utilisez des récipients dont le diamétre
de la base est identique a celui de la
zone de cuisson.

Dans les zones de cuisson les plus
proches du tableau de commande,
maintenez toujours les récipients a
I'intérieur des repéres de cuisson
mentionnés sur la surface vitrée et
utilisez des récipients de diametre égal
ou inférieur a ceux-ci. Cela permettra
d'éviter la surchauffe de la zone de
commande.

Utilisez les zones de cuisson arriére
pour une utilisation optimale de
I'appareil. Cela permettra d'éviter la
surchauffe du panneau de commande.

Evitez que les récipients ne
franchissent la zone du panneau
de commande, surtout pendant la
cuisson.

Utilisation et
entretien

Instructions d’utilistion
du panneau de comande
tactile

ELEMENTS DE MANIPULATION (fig. 1)
Capteur général Marche/Arrét.

Curseur de glissement pour
contréler la puissance.

Voyant de chaleur résiduelle et/ou
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de puissance®.

Point décimal du voyant de chaleur
résiduelle et/ou de puissance.

Acceés direct a la fonction
« Puissance ».

Capteur d’activation pour la
fonction « Blocage ».

Voyant lumineux pilote fonction
« Blocage » activée*.

Capteur d’activation pour la
fonction « Stop&Go ».

Voyant lumineux pilote fonction
« Stop&Go » activée*.

Capteur « Moins » pour la
minuterie.

Capteur « Plus » pour la minuterie.
Voyant de minuterie.
@ Point décimal de la minuterie.*

*Visible uniquement lors de I'utilisation
de l'appareil.

Manipulez I'appareil a l'aide des
touches tactiles. Vous n’avez pas
besoin d'utiliser trop de force lorsque
vous appuyez sur les touches.
Touchez-les simplement avec le bout
de votre doigt pour activer la fonction
souhaitée.

Chaque pression est confirmée par un
signal sonore.

Utilisez la barre de défilement (2)
pour régler les niveaux de puissance
(0 @ 9) en y glissant votre doigt. En
glissant vers la droite ou vers la
gauche, vous augmentez ou diminuez
respectivement la valeur.

Par ailleurs, vous pouvez directement
sélectionner un niveau de puissance
en posant votre doigt sur le point
souhaité de la barre de défilement (2)

A Pour sélectionner une

plaque sur ces modeéles, touchez
directement la barre de défilement

(2).
MISE EN MARCHE DE L’APPAREIL

1 Appuyez sur la touche tactile de
mise en marche O (1) pendant au
moins une seconde. Le panneau
de commande tactile est activé,
un signal sonore retentit et les
indicateurs (3) s’allument en

affichant le symbole « - ». Si une
zone de cuisson est chaude, les
symboles H et « - » clignotent sur
l'indicateur concerné.

Si vous n’effectuez aucune opération
dans les 10 prochaines secondes, le
panneau de commande tactile s’éteint
automatiquement.

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, vous pouvez le
désactiver a tout moment en appuyant
sur le bouton tactile ® (1), méme
lorsqu’il est verrouillé (fonction de
verrouillage activée). La touche tactile

(1) a toujours la priorité lors de
la désactivation du panneau de
commande tactile.

ACTIVATION DES PLAQUES

Une fois le panneau de commande
tactile activé a I'aide de la touche
tactile © (1), vous pouvez mettre en
marche une plaque en respectant les
étapes suivantes :

1 Glissez votre doigt ou appuyez
sur un niveau de la barre de
défilement (2). La zone de cuisson
est sélectionnée et le niveau de
puissance réglé simultanément
entre 0 et 9. Le niveau de
puissance s’affiche sur 'indicateur
correspondant et son point
décimal (4) reste allumé pendant
10 secondes.

2 Utilisez la barre de défilement (2)
pour choisir un nouveau niveau de
cuisson entre 0 et 9.

Aussi longtemps que la plaque est
activée, en d’autres termes, lorsque
le point décimal (4) est allumé, vous
pouvez modifier son niveau de
puissance.

MISE HORS TENSION D’UNE
PLAQUE

A l'aide de la barre de défilement (2),
réglez le niveau de puissance a 0. La
plaque chauffante s’éteint.

Lorsqu’une plaque chauffante est
a l'arrét, le symbole H apparait sur
son indicateur de puissance (3), si la
surface en verre de la zone de cuisson
concernée est chaude et il y a risque



d’incendie. Lorsque la température
chute, l'indicateur (3) s’éteint (si la
plaque de cuisson est a l'arrét), ou
dans le cas contraire, le symbole « - »
s’affiche si la plague de cuisson est
toujours en marche.

MISE HORS TENSION DES
PLAQUES

Vous pouvez arréter simultanément
toutes les plaques en utilisant la
touche tactile Marche/Arrét ®© (1).
Tous les indicateurs des plaques (3)
s’éteignent. Si la zone de cuisson
désactivée est chaude, son indicateur
affiche le symbole H.

Détecteur de casserole

& Assurez-vous que le fond
du récipient couvre bien un ou
plusieurs des repéres (+) sur la
surface de la table de cuisson (voir
fig. 9 et tableau 1).

Les zones de cuisson a induction
disposent d’'un détecteur de casserole
intégré. Ainsi, la plaque cesse de
fonctionner en cas d’absence de
casserole ou si la casserole utilisée
est inappropriée.

Lindicateur de puissance (3) affiche
un symbole ¥ pour indiquer une
« absence de casserole » si, lors de
I'utilisation de la zone de cuisson,
I'appareil ne détecte aucune casserole
ou la casserole est inappropriée.

Si vous enlevez une casserole d’'une
zone en cours d'utilisation, la plaque
s’arréte automatiquement et le
message « absence de casserole »
s’affiche. Lorsque vous replacez la
casserole sur la zone de cuisson,
la plaque se remet a fonctionner au
niveau de puissance sélectionné
précédemment.

A Une fois la cuisson terminée,
désactivez la zone de cuisson a
I'aide du panneau de commande
tactile. Un fonctionnement non
désiré pourrait survenir si une
poéle ou une casserole est
accidentellement placée sur la
zone de cuisson pendant les

30 secondes.Evitez tous risques !

Fonction « Block »
(Verrouillage)

Gréace a la fonction « Block »
(Verrouillage), vous pouvez verrouiller
toutes les touches tactiles, excepté la
touche tactile Marche/Arrét © (1), pour
éviter tout dysfonctionnement. Cette
fonction peut servir pour la sécurité
enfants.

Pour l'activer, appuyez sur la touche

tactile =0 KN (6) pendantau moins une
seconde. Lorsque vous l'avez fait, le
voyant (7) s’allume pour indiquer que le
panneau de commande est verrouillé.
Pour désactiver cette fonction, appuyez
simplement a nouveau sur la touche

tactile =0 @ (6).

Sivous utilisez la touche tactile Marche/
Arrat © (1) pour arréter I'appareil
lorsque la fonction de verrouillage est
activée, vous ne pourrez pas le remettre
en marche sans le déverrouiller.

Désactivation du signal
sonore

Durant l'utilisation de la plaque, une
pression simultanée sur la touche
tactile (11) et la touche tactile de

verrouillage =© (6) pendant trois
secondes désactive le signal sonore
qui accompagne chaque opération.
Lindicateur de temps (12) affiche
« OF ».

Cette désactivation ne s’applique
pas a toutes les fonctions ; le signal
sonore de la touche Marche/Arrét, de
l'arrét du minuteur, ou du verrouillage /
déverrouillage des touches tactiles par
exemple est toujours active.

Pour réactiver tous les signaux sonores
qui accompagnent les opérations,
appuyez a nouveau simultanément
sur la touche tactile 1 (11) et la

touche tactile de verrouillage =© ﬂ (6)
pendant trois secondes. Lindicateur de
temps (12) affiche « On ».

Fonction Stop&Go

Cette fonction suspend le processus
de cuisson. La minuterie s’arréte
également a l'activation de cette
fonction.

Activation de la fonction Stop&Go.

Appuyez sur la touche tactile Stop&Go

| (8) durant une seconde. Le voyant
(9) s’allume et les indicateurs de

11
puissance affichent le # # symbole
pour indiquer que la cuisson a été
suspendue.

Désactivation de lafonction Stop&Go.

Appuyez a nouveau sur la touche

tactile Stop&Go (Arrét/Démarrage) [
(8). Le voyant (9) s’éteint et la cuisson
reprend a la méme puissance et avec
les mémes paramétres de minuterie
définis avant l'interruption.

Fonction Puissance

Cette fonction fournit de la puissance
« supplémentaire » a la plaque, au-dela
de la valeur nominale. Ladite puissance
est fonction de la taille de la plaque,
avec la possibilité d’atteindre la valeur
maximale autorisée par le générateur.

1 Faites glisser votre doigt au-dessus
de la barre de défilement (2) jusqu’a
ce que l'indicateur de puissance (3)
affiche « 9 » et maintenez le doigt
appuyé pendant une seconde, ou
appuyez directement sur « + 5 et
maintenez la pression durant une
seconde.

2 Lindicateur de niveau dg puissance
(3) affiche le symbole /=, la plaque
commence a fournir une puissance
supplémentaire.

La fonction Puissance a une durée
maximum spécifiée dans le tableau 1.
Aprés ce délai, le niveau de puissance
est réglé automatiquement sur 9. Un
signal sonore retentit.

Lors de l'activation de la fonction
Puissance pour l'une des plaques, il
est possible que la performance des
autres plaques soit affectée, réduisant
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sa puissance a un niveau inférieur,
et dans ce cas-la vous le verrez sur
lindicateur (3).

Vous pouvez désactiver la fonction
Puissance avant la fin de son délai de
fonctionnement soit en appuyant sur
la barre de « défilement », modifiant
ainsi son niveau de puissance, soit en
répétant I'étape 3.

Fonction Minuterie
(horloge de compte a
rebours)

Cette fonction facilite la cuisson étant
donné que votre présence n’est pas
nécessaire : Vous pouvez régler la
minuterie pour une plaque, et elle
s’arrétera a I'expiration du délai défini.

Pour ces modeles, vous pouvez
programmer simultanément pour
chaque plaque des durées comprises
entre 1 et 99 minutes.

Réglage de la minuterie sur une
plaque.

Une fois que le niveau de puissance est
réglé sur la zone souhaitée, et lorsque
le point décimal de celle-ci demeure
activé, elle pourra étre programmeée.

Pour ce faire :

1 appuyez sur la touche tactile —
(10) ou (11). Lindicateur de
minuterie (12) affiche « 00 » et
l'indicateur de zone correspondant

(3) affiche le symbole t qui clignote
alternativement avec son niveau de
puissance actuel.

2 Tout juste apres, définissez un
temps de cuisson compris entre 1
et 99 minutes, a l'aide des touches
tactiles — (10) ou (11). Pour la
premiére plaque, la valeur débute
a 60, tandis que pour la seconde
elle débute a 01. En appuyant
longuement sur les touches tactiles
— (10) ou «t (11), la valeur
retourne a 00. Lorsqu'il ne reste plus
gu’une minute, I'horloge effectue le
décompte en secondes.

3 Lorsque l'indicateur de minuterie
(12) arréte de clignoter, il
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commence a effectuer le décompte
automatiquement. Lindicateur (3)
de la plaque programmée affiche
alternativement le niveau de
puissance sélectionné et le symbole

A la fin du temps de cuisson
sélectionné, la zone de chauffage
programmeée s’arréte et I’horloge
eémet une série de signaux sonores
durant plusieurs secondes. Pour
arréter le signal sonore, appuyez
sur n'importe quelle touche tactile.
L'indicateur de minuterie (12) affiche
« 00 » qui clignotent a cété du point
décimal (4) de la zone sélectionnée.
Si la zone de chauffage éteinte est
chaude, son indicateur de puissance
(3) affiche alternativement le symbole
Hetun «-».

. Si vous souhaitez programmer une
autre plaque au méme moment,
répétez les étapes 1 a 3.

Si une ou plusieurs zones sont déja
programmeées, l'indicateur de minuterie
(12) affiche par défaut le temps restant
le plus court et le plus proche de la fin,
et un « t » sur la zone concernée. Le
temps restant des zones programmeées
est affiché sur les indicateurs de zone
correspondants et le point décimal
clignote. Lorsque vous appuyez sur
la barre de « défilement » d’une autre
zone, la minuterie affiche le temps
restant de cette zone durant quelques
secondes, son indicateur affiche
son niveau de puissance et le « t »
alternativement.
Changement de la durée
programmeée.

Pour modifier la durée programmée,
vous devez appuyer sur la barre
de « défilement » (2) de la zone
programmeée. Vous pourrez ensuite lire
et modifier la durée.

Grace aux touches tactiles —(10) et
+ (11), vous pouvez modifier la durée
programmee.

Déconnexion de I’horloge

: Si vous souhaitez arréter I'horloge
avant la fin de la durée programmeée,
vous pouvez le faire a tout moment en
réglant simplement sa valeur sur « -- ».

1 Sélectionnez la plaque souhaitée.

2 Réglez la valeur de I'horloge sur
« 00 » a l'aide de la touche tactile
— (10). L’horloge est arrétée. Vous
pouvez également l'arréter plus
rapidement en appuyant sur les
touches tactiles — (10) et + (11)
au méme moment.

Fonction de gestion de
puissance (en fonction du
modele)

Certains modeéles sont équipés d’'une
fonction de limitation de puissance
(Gestion de puissance). Cette fonction
permet a l'utilisateur de régler les
différentes valeurs de la puissance
totale générée parla plaque de cuisson.
Pour ce faire, durant la premiére minute
suivant le branchement de la plaque
de cuisson a l'alimentation électrique,
vous pouvez accéder au menu de
limitation de puissance.

1 Appuyez surlatouche tactile 1 (11)
durant trois secondes. Les lettres
« PL » s’affichent sur l'indicateur de
minuterie (12).

2 Appuyez sur la touche tactile

de verrouillage =0 @ (6). Les
différentes valeurs de puissance
auxquelles la plaque de cuisson
peut étre limitée s’affichent et
peuvent étre modifiées a l'aide des
touches tactiles (11) et — (10).

3 Une fois la valeur sélectionnée,
appuyez a nouveau sur la touche
tactile =0 (6). La plaque de
cuisson se limitera a la valeur de
puissance sélectionnée.

Sl vous souhaitez modifier a nouveau
la valeur, vous devez débrancher
la plaque et la rebrancher quelques
secondes plus tard. De cette maniére,
VOous pourrez accéder a nouveau au
menu de limitation de puissance.

Chaque fois que vous modifiez le niveau
de puissance de la plaque, le limiteur
de puissance calcule la puissance
totale générée par la plaque. Si vous
avez atteint la limite de puissance
totale, vous ne pourrez plus augmenter
le niveau de puissance de la plaque



a l'aide du panneau de commande
tactile. La plaque émettra un signal
sonore et I'indicateur de puissance
(3) clignotera au niveau maximum.
Si vous souhaitez dépasser la valeur,
vous devez réduire la puissance des
autres plaques. Parfois, il ne suffira
pas de réduire d’'un cran le niveau
d’'une plaque vu que cela dépend de
la puissance de chaque plaque et le
niveau de réglage de chacune d’elles.
Pour augmenter le niveau d’'une grande
plaque, vous pouvez réduire celui de
plusieurs petites plaques.

Si vous utilisez I'allumage rapide avec
la fonction de puissance au maximum
et que ladite valeur est supérieure a
la valeur limite, la plaque est réglée
sur le niveau le plus élevé. La plaque
émet un signal sonore et ladite valeur
de puissance clignote deux fois sur
l'indicateur(3).

Déconnexion de sécurité

Si par erreur une ou plusieurs zones
n’étaient pas éteintes, l'unité se
décon- nectera automatiquement au
bout d’'une durée déterminée (voir
tableau 1).

Tableau 1

Niveau de TEMPS MAXIMAL DE
puissance FONCTIONNEMENT
sélectionné (en heures)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

10 minutes , ajusté
P au niveau 9
(*En fonction du
modéle)

Si la “déconnexion de sécurité” s’est
enclenchée, un 0 apparait lorsque la
température de surface du verre n’est
plus dangereuse pour ['utilisateur ou
bien un H apparait s'’il subsiste un
ris- que de brdlure.

& Le panneau de contrdle des
zones de cuisson doit toujours
res- ter libre et sec.

& En cas de probléme sur les
commandes ou d’anomalies non
mentionnées dans ce manuel, il
convient de déconnecter I’'appareil
et de prévenir le service technique
Kiippersbusch.

Suggestions et
recommandations

Utilisez des récipients a fond épais
et parfaitement plats.

Ne faites pas glisser les récipients
sur le verre, pour éviter les risques
de rayures.

Méme si le verre supporte des
chocs provoqués par de grands
récipients qui n'ont pas d’angles
vifs, il convient d’éviter les chocs.
Pour éviter d'endommager la surfa-
ce vitrocéramique, veillez a ne pas
trainer les récipients sur le verre et
maintenez les fonds des récipients
propres et en bon état.
Diamétres de fond de casseroles
recommandés(consultez la
« Fiche technique » fournie avec
le produit).

A Veillez a ne pas faire tomber
sur le verre du sucre ou des
produits qui en contiennent, dans
la mesureou, a chaud, ils peuvent
réagir avec le verre et altérer sa
surface.

Nettoyage et entretien

Afin de conserver longtemps votre
plaque de cuisson, vous devez la
nettoyer en utilisant des produits et
des accessoires adaptés, uniquement
lorsqu’elle est refroidie. Son entretien
sera facilité et vous éviterez
accumulation de saletés. N'utilisez en
aucun cas des produits de nettoyage
agressifs ou qui pourraient rayer la
surface, ni des appareils a vapeur.

Les saletés Iégéres non adhérentes
peuvent étre nettoyées avec un chiffon
humide et un détergent doux ou de

I'eau savonneuse tiede. Toutefois, pour
les taches ou graisses incrustées, il
convient d'utiliser un produit nettoyant
pour plaques vitrocéramiques, en
suivant les instructions du fabricant.
Enfin, la saleté qui a fortement adhéré
et recuit pourra s’éliminer en utilisant
une raclette a lames.

Les irisations colorées sont provoquées
par des fonds de récipients comportant
des traces seches de graisse, ou par
la présence de graisses entre le verre
et le récipient lors de la cuisson. Vous
les éli- minerez de la surface du verre
avec une fine paille de fer et de I'eau
ou bien avec un nettoyant spécial
pour plaques vitrocéramiques. Les
objets en plastique, le sucre ou les
aliments a haute teneur en sucre qui
ont fondu sur la plaque doivent étre
immédiatement éliminés a chaud avec
une raclette.

Les éclats métalliques sont causés par
les glissements de récipients métalli-
ques sur le verre. lIs peuvent s’éliminer
en procédant a un nettoyage complet
avec un produit nettoyant spécifique
pour vitrocéramiques,le nettoyage
peut nécessiter de répéter I'opération
plusieurs fois.

Attention:

Un récipient peut coller au
verre de par la présence d’un corps
fondu entre les deux. N’essayez pas
de décoller le récipient a froid, vous
pourriez casser le verre céramique.

A Ne marchez pas sur le verre
et ne vous appuyez pas dessus, il
pou-rrait se briser et provoquer des
blessures. N’utilisez pas la surface
vitrée pour entreposer des objets.

Kiippersbusch Hausgerite GmbH
se réserve le droit d’'introduire dans
ses manuels les modifications qu'il
jugera opportunes ou nécessaires,
sans préjuger des caractéristiques
principales des pro- duits.

Considérations
environnementales

A

Le symbole mmmm sur le produit ou
sur son emballage indique que ce
produit ne peut étre traité comme
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un déchet ménager normal. Ce pro-
duit doit étre ramené sur son lieu
d’achat ou sur un lieu de collecte
d’équipements électriques et élec-
troniques pour son recyclage. En
vous assurant que ce produit sera
éliminé de maniére responsable,
vous aiderez a éviter les éventuelles
conséquences néfastes pour I'envi-
ronnement et la santé publique, ce
qui pourrait survenir si ce produit
n’est pas traité de maniére adéqua-
te. Pour obtenir plus d’informations
sur le recyclage de ce produit, veui-
llez contacter les administrations de
votre ville, leur service de retraite-
ment des déchets ménagers ou
bien le magasin ou vous avez
acheté ce produit.

Les matériaux d’emballage sont
écologiques et entierement recycla-
bles. Les composants plastiques
sont identifiés par les marquages
>PE<, >LD<, >EPS<, etc. Eliminez
les matériaux d’emballage en tant
que résidus domestiques dans
le conteneur correspondant de
votre ville.

Accomplissement de I’Efficacité
Energétique des tables de cuisson:
-L appareil a été testé selon la
norme EN 60350-2 et la valeur
obtenu, en Wh/Kg, est disponible
sur la plaque signalétique de
I'appareil.

Les conseils suivants vous
aideront a économiser de I’énergie
lorsque vous cuisinez :

* Utilisez le bon couvercle pour
chaque casserole chaque fois
que cela est possible. Cuisiner
sans couvercle consomme plus
d’énergie.

Utilisez des poéles et casseroles
avec une base plate et des
diamétres s’adaptant a la taille
de la zone de cuisson. Les
fabricants de poéles et casseroles
indiquent généralement le
diamétre supérieur de la poéle
qui est toujours plus grand que le
diameétre de la base.

Lorsque vous utilisez de l'eau
pour la cuisson, utilisez de petites
quantités afin de préserver
les vitamines et minéraux des
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légumes et choisissez le niveau
de puissance minimum permettant
d’assurer la cuisson. Un niveau
de puissance élevé est inutile et
constitue un gaspillage d’énergie.

Pour cuisiner des petites quantités
de nourriture, utilisez des poéles ou
casseroles de petite taille.

Si quelque chose ne
fonctionne pas

Avant d’appeler le Service Technique,
effectuez les vérifications suivantes.

La cuisiniére ne fonctionne pas:
Vérifiez que le cable réseau est con-
necté a la prise correspondante.

Les zones a induction ne chauffent
pas:

Le récipient est inadapté (son fond
n’est pas ferromagnétique ou bien il
est trop petit). Vérifiez que le fond du
récipient est attiré par un aimant, ou
bien utilisez un récipient plus grand.

Vous entendez un bourdonnement
en début de cuisson sur les zones
a induction :

Sur les récipients peu épais ou qui ne
sont pas d’un seul tenant, le bourdon-
nement est d0 a la transmission
d’é- nergie directement sur le fond
du récipient. Ce bourdonnement
n’indique pas un défaut, mais si vous
souhaitez I'éviter, réduisez légérement
le niveau de puissance choisi ou bien
utilisez un récipient avec un fond plus
épais, et/ou d’'un seul tenant.

Le contréle tactile ne s’allume pas
ou, étant allumé, il ne répond pas :
Aucune plaque n’est sélectionnée.
Vous devez toujours avoir sélectionné
une plaque pour intervenir sur celle-
ci. Les touches sont humides, et/ou
vous avez les mains humides. Vos
mains comme la surface du controle
tactile doivent toujours étre séches
et propres.

Le blocage est activé. Désactivez le
blocage

Vous entendez un bruit de ventila-
tion pendant la cuisson, qui se
poursuit méme quand la cuisiniére
est éteinte :

Les zones a induction comportent un
ventilateur pour refroidir les parties

électroniques. Celuici ne fonctionne
que quand la température des parties
électroniques est élevée, lorsqu’elle
descend, le ventilateur s’arréte auto-
matiquement, que la cusiniére soit
allumée ou non.

o
Le symbole = s’affiche sur I’'indi-
cateur de puissance d’une plaque :
le systéme a induction ne trouve pas
de récipient sur la plaque, ou bien le
récipient n’est pas adapté.

Une plaque s’éteint et le message
C81 ou C82 s’affiche sur les indica-
teurs :

La température du verre ou du syste-
me électronique est excessive.
Attendez quelques instants pour que
le systéme électronique refroidisse
ou bien retirer le récipient pour que le
verre refroidisse.

L’appareil s’éteint et le message
C90 apparait sur les indicateurs de
puissance (3) :

La commande tactile détecte que le
capteur Marche/Arrét (1) est couvert
et ne permet pas d’'allumer la table de
cuisson. Retirez I'objet ou essuyez le
liquide couvrant la commande tactile,
nettoyez-la et séchez-la jusqu’a ce
que le message disparaisse.



Veiligheidswaars-
chuwingen:

_AWees voorzich-
tig. In geval van een
breuk of barst in het
keramische glas,
moet de stroomtoe-
voer onmiddellijk
uitgeschakeld
worden om het
risico voor een
elektrische schok
te vermijden.

A Dit apparaat
Is niet ontworpen
om te functioneren
met behulp van een
externe timer (niet
ingebouwd in het
apparaat) of afs-
tandsbediening.
Dit apparaat ma
niet gereinig
worden met een
stoomreiniger.

_A Wees voorzich-
tig. Tijdens de wer-
king van het appa-
raat, kunnen het
toestel en zijn toe-
ankelijke elemen-
en warm worden.
Vermijd het aanra-
ken van de verwar-
mingseleme
nte n. Kinderen
jon?er_dan 8
moeten zich verwij-
derd houden van de
kookplaat, tenzij ze
onder voortdurend
toezicht staan.

ADit apparaat
mag gebruikt wor-

den door kinderen
van acht of ouder,
personen met ver-

de kookvelden
van de plaat.
Vermijd mogelijk

minderde fysieke, brandgevaar.

sensorische_ o

mentale capaciteit

of gebrek aan

ervaring

en vaardigheden
O C

D ]

&De inductiege-
nerator voldoet aan
de geldige Europese
regelgeving. Niette-
min raden we aan

UITSLUITEND datpersonen meth

onder toezicht, of artapp

indienze de gepaste
aanwijzingen
gekregen hebben
voor gebruik van
het apparaat en de
inherente gevaren
hiervan begrijpen.
Kinderen mogen
het apparaat
uitsluitend onder
toezicht scho-
onmaken en onder-
houden.

/N Ki nderen
mogen niet spelen
met het apparaat.

_A Wees voorzich-
tig. Koken met vet
of olie zonder dat
u aanwezig bent, is
ﬁevaarluk wegens
et risico voor
brand. Probeer
NOOIT een brand
met water te blus-
sen! in dit geval
moet u het apparaat
uitschakelen en de
vlammen afdekken
met een deksel,
bord of dekentje.

A Laat geen voor-
werpen staan op

aratuur

zoals pacemakers,
hun arts raadplegen
of in geval van twij-
fel, de inductievel-
den niet gebruiken.

AMetalen voor-
werpen zoals mes-
sen, vorken, lepels
en deksels, worden
best niet op het
kookplaatopperviak
gelegd, daar ze
warm zouden kun-
nen worden .

VAN Na gebruik moet
u de kookplaat ste-
eds uitschakelen
en niet enkel de pot
of pan verwijderen.
Doet u dit niet, dan
kan de kookplaat
ongewild beginnen
functioneren, indien
er per ongeluk een
andere pot of pan op
geplaa st wordt tij-

lens de detectiepe-
riode voor potten
of pannen. Vermijd
mogeluke ongeva-
llen!
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Installatie

Plaatsing met besteklade

Wenst u een meubel of besteklade te
plaatsen onder de kookplaat, dan moet
tussen beiden een scheidingsplank
geplaatst worden. Op deze wijze wordt
toevallig contact met het warme opper-
vlak van de behuizing van het apparaat
voorkomen.

De plank moet 20 mm onder het
onderste deel van de kookplaat
gemonteerd worden.

Elektrische aansluiting

Vooraleer de kookplaat op het elektri-
citeitsnet aan te sluiten, moet u contro-
leren of de spanning (voltage) en haar
frequentie overeenstemmen met de
gegevens aangeduid op het typeplaat-
je van de plaat, dat u onderaan het
toestel vindt, en in het garantiebewijs
of eventueel het technische gegevens-
blad dat u tijdens de levensduur van het
apparaat samen met deze handlei- ding
moet bewaren.

De elektrische aansluiting gebeurt via
een meerpolige schakelaar of stekker,
op voorwaarde dat deze goed bereik-
baar is, geschikt voor de te weerstane
sterkte en de minimale opening tus- sen
de contacten 3 mm. bedraagt, wat
uitschakeling verzekert in noodsitua-
ties of in geval van reiniging van de
plaat.

Vermijd contact tussen de invoerkabel
en de behuizing van zowel de kook-
plaat als de oven, als deze in hetzelfde
meubel geinstalleerd is.

Opgelet!

ADe elektrische aansluiting
moet voorzien zijn van een correcte
aarding die voldoet aan de geldige
regelgeving, is dit niet het geval,
dan zal de plaat mogelijk storingen
vertonen.

AAbnormaal hoge overspan-
ningen kunnen het bedieningssys-
teem beschadigen (zoals gebeurt
met eender welk elektrisch appa-
raat).
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AEr wordt aangeraden de
inductieplaat niet te gebruiken tij-
dens het pyrolitisch reinigen van
pyrolitische ovens, wegens de hoge
temperatuur die dit apparaat bereikt.

Aledere manipulatie of herstelling
van het apparaat, met inbegrip van
het vervangen van de flexibele
voedingskabel, dient uitgevoerd te
worden door de officiéle technische
dienst van Kiippersbusch.

AAlvorens het fornuis van het
elektriciteitsnet te ontkoppelen,
wordt aanbevolen de afzetschakelaar
uit te schakelen

en ongeveer 25 seconden te wachten
voor het uittrekken van de stekker.
Deze tijd is nodig voor het volledig
ontladen van het elektronische
circuit en zo de mogelijkheid van
een elektrische ontlading via de
stekkercontacten te voorkomen.

E@ Bewaar het garantiebewijs

of eventueel het technisch
gegevensblad samen met de
handleiding gedurende de
levensduur van het apparaat.
Het bevat belangrijke technische
gegevens van het toestel.

Over inductie

Voordelen

Met een inductiekookplaat wordt
de warmte rechtstreeks op de pan
overgebracht.

Dit heeft een aantal voordelen:

- Tijdbesparing.

- Energiebesparing.

- Eenvoudig te reinigen omdat het
voedsel dat in contact komt met de
glazen plaat niet zo snel aanbakt.

- Verbeterde energieregeling. De
energie wordt op de pan overgebracht
zodra de vermogensregeling wordt
bediend. En zodra de pan van de
kookzone wordt genomen, stopt de
stroomtoevoer. U hoeft het vermogen
niet eerst uit te schakelen.

Pannen

Op een inductiekookplaat zijn alleen
ferromagnetische pannen geschikt.

Er bestaan verschillende soorten:

- gietijzeren, geémailleerd staal en
roestvrijstalen pannen die speciaal
bestemd zijn voor gebruik met
inductiekookplaten.

We raden het gebruik van
verdeelplaatjes of materialen zoals dun
staal, aluminium, glas, koper of klei af.

ledere kookzone heeft een minimale
tijd om de pan waar te nemen. Deze
tijd is afhankelijk van het materiaal
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en de ferromagnetische diameter
van de panbodem. Daarom is het
fundamenteel om de kookzone te
gebruiken die het beste past bij de
bodemdoorsnede van de pan.
Probeer een kleinere zone als de
pan de geselecteerde kookzone niet
waarneemt.

Als de Flex Zone wordt gebruikt als
een enkele kookzone, kunnen grotere
pannen die geschikt zijn voor dit soort
zones worden gebruikt (zie afb. 3).

Afb. 3

) A f

Sommige pannen zonder een volledige
ferromagnetische bodem worden
verkocht onder het mom geschikt te zijn
voor inductie (zie afb. 4). In deze pannen
wordt alleen de ferromagnetische
bodem verwarmd. Als gevolg wordt
de warmte niet gelijkmatig verdeeld
over de panbodem. Dit kan betekenen
dat het niet-ferromagnetische deel
van de panbodem niet de juiste
kooktemperatuur bereikt.

Afb. 4

Andere pannen met ingelegde
aluminium delen in de bodem hebben
een kleiner oppervlak ferromagnetische
materiaal (zie afb. 5). In dit geval kan
het lastig of zelfs onmogelijk zijn om de
pan waar te nemen. Bovendien kan de
stroomtoevoer lager zijn en daardoor
de pan niet correct worden opgewarmd.

[0 4y

Afb. 5

Invioed van de bodem van de pannen
Het soort bodem dat in de pan wordt
gebruikt, kan de gelijkmatigheid
en resultaten van het kookproces
beinvioeden. Pannen met een
roestvrijstalen ‘sandwich’-bodem
bestaan uit materialen die bijdragen aan
de uniforme verdeling en verspreiding
van de warmte, wat zorgt voor
besparing van tijd en energie.

De panbodem moet volledig plat zijn
om een uniforme stroomtoevoer te
garanderen (zie afb. 6).

Afb. 6

v

& Verwarm nooit lege pannen
en gebruik nooit pannen met een
dunne bodem. Deze kunnen snel
opwarmen zonder de tijd te nemen om
de automatische uitschakelfunctie van
de kookplaat in werking te laten treden.

BELANGRIJKE
AANBEVELINGEN:

Gebruik pannen met dezelfde
bodemdiameter als die van de
kookplaat.

Op de kookplaten die het dichtst
bij het bedieningspaneel liggen,
moet u de pannen altijd binnen de
kookmarkeringen houden die op
het glasoppervlak zijn aangegeven
en pannen met dezelfde of een
kleinere diameter gebruiken dan
de kookmarkeringen. Zo wordt
oververhitting van de bedieningszone

é) @ om

voorkomen.

Gebruik de achterste kookplaten voor
intensief gebruik van het apparaat.
Zo wordt oververhitting van het
bedieningspaneel voorkomen.

Zorg ervoor dat de pannen niet in de

zone van het bedieningspaneel komen,
vooral niet tijdens het koken.

Gebruik en
onderhoud

Handleiding van de
aanraakgevoelige
bediening

HANTERING ELEMENTEN (afb. 1)

@Algemene aan/uit-schakelaar.

Cursorschuif
vermogensregeling.

voor

Indicator vermogen en/of
restwarmte®.

Decimaalpunt van vermogen en/of
indicator van restwarmte.

Directe toegang tot
vermogensfunctie.
Activeringssensor voor

vergrendelingsfunctie.

@Controlelampje dat aangeeft
dat de vergrendelingsfunctie is
geactiveerd®.

Activeringssensor voor “Stop&Go™-
functie.

@Controlelampje dat aangeeft dat
“Stop&Go’-functie is geactiveerd®.

“Min”-sensor voor timer.
“Plus”-sensor voor timer.
@Timerindicator.
Decimale punt van de timer.*

Enkel zichtbaar wanneer ingeschakeld.

De maneuvers worden uitgevoerd
via de aanraaktoetsen. U moet geen
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kracht uitoefenen op de gewenste
aanraaktoets. U moet hem enkel
aanraken met uw vingertip om de
vereiste functie in te schakelen.

Elke actie wordt geverifieerd met een
pieptoon.

Gebruik de cursor schuifregelaar (2) om
het stroomniveau aan te passen (0-9)
door hem te verschuiven met uw vinger.
Als u naar rechts verschuift, verhoogt
u de waarde, als u naar links schuift,
verlaagt u de waarde.

Het is ook mogelijk rechtstreeks een
stroomniveau te selecteren door uw
vinger rechtstreeks op het gewenste
punt van de cursor schuifregelaar (2)
te plaatsen.

A Om een plaat te selecteren
op deze modellen kunt u de
cursor schuifregelaar rechtstreeks
aanraken (2).

HET APPARAAT INSCHAKELEN

1 Raak de On touch toets ® (1)
gedurende minimum één seconde
aan. De aanraakgevoelige bediening
wordt ingeschakeld, u hoort een
pieptoon en de controlelampjes (3)
lichten op en geven een “-” weer.
Als een van de kookplaten warm
is, zal het overeenstemmende
controlelampje knipperen en H en
“” weergeven.

Als u niets doet binnen de 10 seconden
schakelt de aanraakgevoelige
bediening automatisch uit.

Als de aanraakgevoelige bediening
ingeschakeld is, kunt u ze altijd
uitschakelen door de aanraaktoets

(1) aan te raken, zelfs als de toets
vergrendeld is (vergrendelingsfunctie
ingeschakeld). De aanraaktoets

(1) krijgt altijd prioriteit om de
aanraakgevoelige bediening uit te
schakelen.

KOOKPLATEN INSCHAKELEN

Zodra de Aanraakgevoelige bediening
wordt ingeschakeld met sensor ® )
kan elke plaat worden ingeschakeld
door deze stappen te volgen:

1 Schuif uw vinger of raak een positie
aan van een van de schuifregelaar
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sensoren (2). De zone werd
geselecteerd en getlijktijdig wordt
het stroomniveau ingesteld
tussen 0 en 9. Die stroomwaarde
wordt weergegeven op de
overeenstemmende stroomindicator
en het decimale punt (4) licht op
gedurende 10 seconden.

2 Gebruik de cursor schuifregelaar (2)
om een nieuw bereidingsniveau te
selecteren tussen 0 en 9.

Zolang de plaat geselecteerd is, met
andere woorden, als het decimale (5)
punt oplicht, kan het stroomniveau
worden gewijzigd.

EEN PLAAT UITSCHAKELEN

Verlaag het stroomniveau naar niveau 0
met de schuifregelaar (2). De kookplaat
schakelt uit.

Als een kookplaat uitgeschakeld wordt,
verschijnt een H in de stroomindicator
(3) als het glazen oppervlak van de
betrokken kookplaat warm is en er een
risico bestaat op brandwonden. Als de
temperatuur daalt, schakelt de indicator
(3) uit (als de kookplaat uitgeschakeld
is) of zo niet licht een “-” op als de
kookplaat nog steeds ingeschakeld is.

ALLE PLATEN UITSCHAKELEN

Alle platen kunnen gelijktijdig worden
uitgeschakeld met de algemene aan/
uit-sensor ® (1). Alle plaat-indicatoren
(3) schakelen uit. Als de uitgeschakelde
kookplaat warm is, geeft de indicator
H weer.

Pandetectie

AZorg ervoor dat de

onderkant van de pan één of
meerdere referenties (-) op het
kookplaatopperviak bedekken (zie
afb 9 en tabel 1).

Inductie kookplaten hebben een
ingebouwde pan detectie. De plaat
zal dus uitschakelen als er geen
pan aanwezig is of als de pan niet
geschikt is.

De stroomindicator (3) geven een
symbool Lf weer om aan te geven
dat “er geen pan aanwezig is” als
er, met de plaat ingeschakeld, geen
panwordt gedetecteerd of als de pan

niet geschikt is.

Als een pan van de kookplaat wordt
gehaald terwijl de plaatingeschakeld is,
zal de plaat automatisch geen energie
meer ontvangen en het symbool
voor “er is geen pan” verschijnt. Als
er opnieuw een pan op de kookplaat
wordt geplaatst, wordt opnieuw
energie geleverd op hetzelfde vooraf
geselecteerde stroomniveau.

Aan het einde schakelt u de kookplaat
uit met de aanraakgevoelige
bediening. Anders kan een
ongewenste handeling ontstaan
wanneer een pan per ongeluk
op de kookzone wordt geplaatst
gedurende 30 seconden.Vermijd
potentiéle ongevallen!

Blokkeren functie

Met de Blokkeren functie kunt u de
andere sensoren blokkeren, behalve de
aan/uit sensor U (1) om ongewenste
bewerkingen te vermijden. Deze functie
is nuttig als een kinderbeveiliging.

Om deze functie in te schakelen, raaktu

de aanraaksensor="0 ﬂ (6) gedurende
minimum één seconde aan. Daarna
schakelt het pilootlampje (7) in om
aan te tonen dat het bedieningspaneel
geblokkeerd is. Om de functie uit te
schakelen, raakt u eenvoudig opnieuw

de sensor =0 6(6) aan.

Als de aan/uit sensor © (1) wordt
gebruikt om het apparaat uit te
schakelen als de blokkeren functie
ingeschakeld is, is het niet mogelijk de
kookplaat opnieuw in te schakelen tot
ze gedeblokkeerd is.

De pieptoon uitschakelen

Als de kookplaat ingeschakeld is en u
drukt gelijktijdig op de + aanraaktoets
(11) en de vergrendeling aanraaktoets

=0 EM(6) gedurende drie seconden
wordt de pieptoon die weerklinkt bij elke
actie uitgeschakeld. De tijdsindicator
(12) geeft “OF” weer.

Deze uitschakeling geldt niet voor alle
functies, bijvoorbeeld de pieptoon voor
aan/uit, als de tijdsduur van de timer



verstreken is of het vergrendelen/
ontgrendelen van de aanraaktoetsen
blijft ingeschakeld.

Als u de pieptoon opnieuw wilt
inschakelen bij de acties drukt u
opnieuw gelijktijdig op de aanraaktoets

(11) en de vergrendeling toets

=0 (6) gedurende drie seconden.
De tijdsindicator (12) geeft “On” weer.

Stop&Go functie

Deze functie schakelt de kookplaat op
pauze. De timer wordt ook gepauzeerd
als hij ingeschakeld is.

De Stop&Go-functie inschakelen.

Raak de Stop&Go-sensor [ (8)
gedurende een seconde in. Het
pilootlampje (9) licht op en de
stroomindicatoren geven het symbool

[N

I 1 weer om aan te geven dat het
kookproces gepauzeerd is.

De Stop&Go-functie uitschakelen.

Raak de Stop&Go sensor [ (8)
opnieuw aan. Het pilootlampje (9)
schakelt uit en de bereiding wordt
hervat met hetzelfde stroomniveau en
timer-instellingen die voor de pauze
werden ingesteld.

Stroomfunctie

Deze functie levert “extra” vermogen
aan de plaat boven de nominale
waarde. Dit vermogen hangt af
van de grootte van de plaat met de
mogelijkheid de maximum toegelaten
waarde van de generator te behalen.

1 Schuif uw vinger boven de
overeenstemmende cursor
schuifregelaar (2) tot de
stroomindicator (3) “9” weergeeft.
Houd de vinger gedurende
één seconde ingedrukt of raak
onmiddellijk “ 7™ aan en houd uw
vinger gedurende één seconde
ingedrukt.

2 De stroomniveau indicator (3)

geeft het symbool F‘ weer en de
plaat begint het extra vermogen te
leveren.

De Stroomfunctie heeft een maximum
duur gepreciseerd in Tabel 1. Als
deze tijdsduur verstreken is, wordt het
stroomniveau automatisch aangepast
op 9. Er weerklinkt een geluidssignaal.

Wanneer de Stroomfunctie in een
kookplaat wordt ingeschakeld, is het
mogelijk dat de prestatie van de andere
platen wordt beinvlioed en dat hun
vermogen verlaagt. In dat geval wordt
dit aangegeven met de indicator (3).

De Stroomfunctie kan worden
uitgeschakeld voor de tijdsduur
verstreken is met de aanraak cursor
“schuifregelaar” om het stroomniveau
te wijzigen of door stap 3 te herhalen.

Timer-functie (aftelklok)

Met deze functie is het gemakkelijker
eten te bereiden omdat u niet
voortdurend aanwezig moet blijven.
U kunt een timer instellen voor een
plaat en de plaat schakelt uit zodra de
tijdsduur verstreken is.

Voor deze modellen kunt u gelijktijdig
elke plaat programmeren voor een
tijdsduur van 1 tot 99 minuten.

Een timer instellen op een plaat.

Zodra het stroomniveau ingesteld
is op de gewenste zone en terwijl
het decimale punt van de zone
ingeschakeld blijft, kunt u een timer
instellen voor de kookplaat.

Dit doet u als volgt:

1 Raak sensor — (10) of +  (11)
aan. De timer indicator (12) geeft
“00” weer en de overeenstemmende
zone indicator (3) geeft het symbool

weer dat alternerend knippert met
het huidige stroomniveau.

2 Stel onmiddellijk daarna een
bereidingsduur in tussen 1 en 99
minuten met de sensoren — (10)
6+ (11). Bij de eerste start de
waarde met 60, en bij de tweede
start ze met 01. Als u de sensoren
— (10)6+ (1) ingedrukt houdt,
wordt de waarde teruggeplaatst op
00. Als er minder dan één minuut
resteert, begint de klok af te tellen in
seconden.

3 Als de timer indicator (12) stopt met
knipperen, begint hij automatisch
af te tellen. De indicator (3) van de
kookplaat met timer geeft alternerend
het geselecteerde stroomniveau en

het symbool t weer.

Zodra de geselecteerde bereidingstijd
verstreken is, schakelt de kookplaat
met timer uit en de klok geeft een reeks
pieptonen weer gedurende een aantal
seconden. Om het hoorbare signaal
uit te schakelen, raakt u een sensor
aan. De timer indicator (12) geeft
een knipperende 00 weer naast het
decimale punt (4) van de geselecteerde
zone. Als de uitgeschakelde kookplaat
warm is, geeft de stroomindicator
alternerend het H-symbool en een
““ weer.

. Als u gelijktijdig een timer wilt
inschakelen op andere kookplaat moet
u stappen 1 tot 3 herhalen.

Als u een timer hebt ingeschakeld voor
een of meerdere zones geeft de timer
indicator (12) standaard de kortste
resterende tijdsduur weer, en een ‘1’
verschijnt op de betrokken zone. De
andere zones met timers geven op
hun overeenstemmende indicatorzones
een knipperend decimaal punt weer.
Wanneer de cursor ‘schuifregelaar”
of een andere timer ingedrukt is,
geeft de timer de resterende tijdsduur
van die zone weer gedurende een
aantal seconden en de indicator geeft
alternerend het stroomniveau of de
“” weer.

De geprogrammeerde tijdsduur
wijzigen.

Om de geprogrammeerde tijdsduur
te wijzigen, moet u de cursor
“schuifregelaar” (2) van de zone met
timer indrukken. Daarna kunt u de
tijdsduur aflezen en wijzigen.

U kunt de geprogrammeerde tijdsduur
wijzigen met de sensoren — (10) en

+ (11).

De klok loskoppelen

: Als u de klok wilt stopzetten voor de
geprogrammeerde tijdsduur verstreken

is, kunt u eenvoudig de waarde
aanpassen op “--".
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1 Selecteer de gewenste plaat.

2 Pas de waarde van de klok aan
op “00” met de sensor — (10). De
klok wordt geannuleerd. Dit is ook
mogelijk door snel en ge_lﬂktijdig op
de sensoren — (10) en (1) te
drukken.

Stroombeheerfunctie
(naargelang het model)

Sommige modellen zijn uitgerust
met een stroombeperking functie
(stroombeheer) Deze functie biedt
de mogelijkheid het totale vermogen
van een kookplaat in te stellen op
verschillende waarden geselecteerd
door de gebruiker. In dit kader hebt
u toegang tot het stroombeperking
menu tijdens de eerste minuut nadat
u de kookplaat hebt aangesloten op
het netwerk.

1 Druk gedurende drie secondenop de

(11) aanraaktoets. De PL letters
verschijnen op de tijdsindicator (12

2 Druk op de vergrendeling

aanraaktoets =90 (6). De
verschillende stroomwaarden
waarop de kookplaat kan worden
beperkt verschijnen en deze kunnen
worden gewijzigd metde + (11)en
— (10) sensoren.

3 Zodra de waarde geselecteerd
is, drukt u een maal op de

vergrendeling aanraaktoets =0 ﬂ
(6). De kookplaat wordt beperkt op
de geselecteerde stroomwaarde.

Als u de waarde opnieuw wilt wijzigen,
moet u de kookplaat loskoppelen en
na een aantal seconden opnieuw
inschakelen. Zo krijgt u opnieuw
toegang tot het stroombeperking menu.

Elke maal het stroomniveau van een
kookplaat wordt gewijzigd, zal de
stroombeperker het totale vermogen
berekenen dat wordt gegenereerd
door de kookplaat. Als u de totale
stroomlimiet hebt bereikt, zal de
aanraakgevoelige bediening u niet
toelaten het stroomniveau van die
kookplaat te verhogen. De kookplaat
geeft een pieptoon weer en het stroom
controlelampje (3) zal knipperen
op het niveau dat niet mag worden
overschreden. Als u die waarde wilt
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overschrijden, moet u het vermogen
van de andere kookplaten verlagen.
Soms volstaat het niet een andere te
verlagen met een niveau want dit hangt
af van het vermogen van elke kookplaat
en hetingestelde niveau. Hetis mogelijk
dat, als u het niveau van een grote
kookplaat wilt verhogen, u meerdere
kleinere platen moet verlagen.

Als u de snelle inschakelfunctie gebruikt
op maximum vermogen en deze waarde
is hoger dan de waarde ingesteld door
de limietwaarde wordt de kookplaat
ingesteld op het maximum niveau. De
kookplaat geeft een pieptoon weer en
de stroomwaarde knippert twee maal
op het controlelampje (3).

Veiligheidsuitschakeling

Worden per vergissing één of meerdere
kookvelden niet uitgeschakeld, dan
schakelt het toestel zich na een
bepaalde tijd vanzelf uit (zie tabel 1).

Tabel 1
Geselecteerd LS
X WERKINGSTIJD
vermogensniveau N
(in uren)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 minuten , aangepast
p naar niveau 9
*Naargelang het
model

Nadat de veiligheidsuitschakeling
"uit- gevoerd is", verschijnt een 0 als
de temperatuur van het glasopperviak
niet gevaarlijk is voor de gebruiker,
ofwel een H als er gevaar voor brand-
wonden bestaat.

Hou de bedieningszone van
de kookvelden steeds vrij en droog.

Bij elk manoeuvreerbaarheids-
probleem of niet in deze handleiding
vermelde storing, moet u het

apparaat uits- chakelen en de
technische dienst van Kiippersbusch
waarschuwen.

Suggesties en
aanbevelingen

Gebruik potten en pannen met een
dikke en volkomen platte bodem.
Niet met potten en pannen over
het glas schuiven, dit kan krassen
veroorzaken.

Hoewel het glas schokken van grote
potten en pannen zonder scherpe
randen kan verdragen, vermijdt u
toch best kloppen op het glas.

Om schade te vermijden in het
glaskeramiekoppervlak, schuift u
best geen potten en pannen over het
glas en houdt u de bodems van de
pannen schoon en in goede staat.
Aanbevolen diameters van de
pannenbodem (zie “Technisch
gegevensblad” dat bij het product
werd geleverd).

A Voorkom dat suiker of suiker-
houdende producten op het glas
vallen, want als het glas verwarmd
wordt, kunnen ze een reactie tewe-
egbrengen en het opperviak bes-
chadigen.

Reinigen en
instandhouding

Voor een goede instandhouding van
de kookplaat moet u ze na afkoeling
reinigen met de juiste producten en
hulpmiddelen. Zo is schoonmaken
gemakkelijker en vermijdt u dat het vuil
zich ophoopt. Gebruik in geen geval
agressieve reinigingsproducten of
producten die krassen op het opperviak
kunnen veroorzaken, noch stoomap-
paraten.

Licht vuil kan met een vochtige doek
en een zacht reinigingsmiddel of
lauw zeepwater verwijderd worden.
Maar voor hardnekkige viekken of
vet moet u een reinigingsmiddel voor
keramisch glas gebruiken, conform
de voorschriften van de fabrikant. Ten
slotte kan vastplakkend aangebrand
vuil verwijderd worden met een krabber
met mesje.

Kleuririseringen worden geproduceerd



door potten of pannen met droge
vetresten op de bodem of vet tussen
het glas en de pan tijdens het koken.
Ze worden van het glasopperviak ver-
wijderd met een nikkelschuursponsije
met water of met een speciale glaske-
ramiekreiniger. Plastic voorwerpen,
suiker of voedingsmiddelen die veel
suiker bevatten en op de kookplaat
gesmolten zijn, moeten onmiddellijk
verwijderd worden met een krabber,
als het glas nog warm is.

Metallische glanzen worden veroor-
zaakt door het verschuiven van meta-
len potten en pannen over het glas.
Ze kunnen verwijderd worden door
grondige reiniging met een speciale
glaskeramiekreiniger, alhoewel het
reinigen mogelijk herhaalde malen dient
te gebeuren.

A Bevindt er zich gesmolten
materiaal tussen uw pot of pan en
het glas, dan kan de pan op het glas
blij- ven plakken. Met een koude
kookplaat de pot of pan niet pogen
te verwijderen! Het keramische glas
zou kunnen breken.

Stap niet op het glas of steun
er niet op, het zou kunnen breken
en u verwonden. Geen voorwerpen
plaatsen op het glas.

Kiippersbusch Hausgerdate GmbH
behoudt zich het recht voor in haar
handleidingen de wijzigingen aan te
brengen die ze noodzakelijk of nuttig
acht, zonder de wezenlijke kenmerkens
te schaden.

Milieuaspecten

Het symbool op het product
E of zijn verpakking duidt aan

dat dit product niet als

gewoon huisvuil mag
behandeld worden. Dit product moet
voor recycling naar een verza-
melpunt voor elektrische en elektro-
nische apparatuur gebracht wor-
den. Door u te verzekeren dat dit
product correct verwijderd wordt,
helpt u negatieve gevolgen voor het
milieu en de openbare gezondheid
te voorkomen, die zouden kunnen
teweeggebracht worden door een
onjuiste verwerking van dit product.
Voor meer gedetailleerde informatie
over de recycling van dit product,
moet u contact opnemen met uw

stadsadministratie, de dienst voor
huisvuilophaling of de winkel waar
u het product kocht.

De verpakkingsmaterialen zijn
milieuvriendelijk en volledig recy-
clebaar. De plastic componenten
worden aangeduid met de markerin-
gen >PE<, >LD<, >EPS¥, etc. Verwij-
der de verpakkingsmaterialen als
huishoudafval in de betreffende
container van uw gemeente.

Nakoming met de Energie Efficiéntie
van het apparaat:

-Apparaat is getest volgens de stan-
dart EN 60350-2 en de verkregen
waarde in Wh/Kg, is beschikbaar in
het waardering plaat van apparaat.

De volgende aanwijzingen helpen
u tijdens de bereiding energie te
besparen:

* Gebruik indien mogelijk de juiste
deksel voor iedere pan. Koken
zonder deksel verbruikt meer
energie.

Gebruik pannen met viakke bodems
en geschikte bodemdiameters
die passen op de kookzone.
Pannenfabrikanten geven
doorgaans de diameter van de
bovenkant van de pan, die altijd
groter is dan de diameter van de
bodem.

Gebruik bij bereiding met water
kleine hoeveelheden om de
vitaminen en mineralen van de
groenten te behouden en stel het
minimale vermogensniveau in om
het water aan de kook te houden.
Een hoog vermogensniveau is
onnodig en verspilt energie.

* Gebruik kleine pannen met kleine

hoeveelheden voedsel.

Indien iets niet
functioneert

V6or u de technische dienst opbelt,
controleert u best het volgende:

Het fornuis functioneert niet:
Controleer of de netwerkkabel op het
passende stopcontact aangesloten is.

De inductievelden warmen niet op:
Onjuiste pot of pan (zonder ferromag-
netische bodem of te klein). Controleer
of de bodem van de pot of pan aange-
trokken wordt door een magneet of
gebruik een grotere pot of pan.

Bij de aanvang van het koken op de

inductievelden is een gezoem te horen:
In geval van weinig dikke potten of die
niet uit 2©ze©nstuk gemaakt zijn, is het
gezoem het resultaat van het rechts-
treekse overdragen van de energie naar
de bodem van de pot of pan. Ditgezoem
is geen gebrek, maar wenst u het toch
te vermijden, verminder dan lichtjes het
gekozen vermogensniveau of gebruik
een pot of pan met een dik-kere bodem
en/of uit één stuk.

De aanraakbediening schakelt niet
in of eens ingeschakeld, functione-
ert ze niet:

Er werd geen enkele plaat geselecte-
erd. Controleer of u een plaat geselec-
teerd hebt, alvorens er iets mee te
willen doen.

De sensoren zijn met vocht bedekt en/of
u heeft vochtige vingers. Het opperviak
van de aanraakbediening en/of uw
vingers droog en schoon houden.

De blokkering is geactiveerd. Deacti-
veer de blokkering.

Tijdens het koken valt een ventila-
tiegeluid te horen, dat ook met een
uitgeschakeld fornuis nog steeds
te horen is:

De inductieve  zijn voorzien van
een ventilator v het koelen van het
elektronische systeem. Deze functio-
neert slechts bij een hoge temperatuur
van het elektronische systeem, daalt
deze dan wordt hij automatisch afge-
zet, ook bij een geactiveerd fornuis.

[

Het symbool = verschijnt in de
vermogensindicator van een plaat:
Het inductiesysteem merkt geen aan-
wezigheid op van een pot of pan op de
plaat of de pot of pan is niet geschikt
voor gebruik.

Een plaat wordt uitgeschakeld en de
melding C81 of C82 verschijnt in de
indicatoren:

Overdreven temperatuur van het elek-
tronische systeem of van het glas.
Wacht een tijdje tot het elektronische
systeem afkoelt of verwijder de pot of
pan om het glas te laten afkoelen.

Het apparaat schakelt uit en het
bericht C90 verschijnt op de
vermogensindicators (3):

De aanraakbediening neemt waar dat
de aan/uit-sensor (1) afgedekt wordt
en zorgt ervoor dat de kookplaat niet
inschakelt. Verwijder de mogelijke
voorwerpen of vioeistoffen die zich op
het oppervlak van de aanraakbediening
bevinden, maak dit schoon en droog het
totdat het bericht verdwijnt.
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Avisos
segurancga

/\ Precaugdo. Se a
vitroceramica se
partir ou_rachar,
desli ue
imediatamente a
placa para evitar
choques eléctricos.

/\ Este aparelho
nao se destina a
trabalhar com um
temporizador
externo (que nao
esteja incorporado
no aparelho) ou
com um sistema de
controlo remoto
separado.

/\ Nao limpe este
dispositivo a vapor.

/\ Precaugido. O
dispositivo e as
respectivas partes
acessiveis podem
aquecer durante o
funcionamento.
Evite tocar nos
elementos de
aquecimento. As
criangas_ com
menos de 8 anos
devem manterse
afastadas da placa,
excepto se
estiverem sob
supervisao
constante.

/\ Este dispositivo
sodeveser utilizado
por criangcas com
mais de 8 anos; as
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capacidades
fisicas, sensoriais
ou mentais, ou sem
experiéncia ou c o
nhecimentos
,, devem utilizalo
APENAS sob
supervisao ou_se
lhes tiverem sido
dadas instrugoes
adequadas sobre a
utilizacao do
aparelho e se
compreenderem os
perigos do mesmo.
A limpeza e _a
manutencao nao
devem ser
realizadas por
criangas sem
supervisao.

/\ As criangas nao
devem brincar com
o dispositivo.

/\ Precaugdo. E
perigoso cozinhar
com gordura ou
oleosemapresenca
deuma pessoa,
pois pode ocorrer
um incéndio.
NUNCA tente
apagar um incéndio
com agua!
Neste caso,
desligue o
dispositivo e cubra
as chamas com
uma tampa,
um prato ou um
cobertor.

/A\Nao armazene
objectos nas areas

de pessoas com de cozedura da

placa.Evite
possiveis riscos de
Incéndio.

/O gerador de
indugao cumpre as
normas europeias
vigentes. No
entanto,
recomendamos
que as pessoas
com aparelhos
cardiacos, tipo
pacemaker,
consultem o seu
meédico ou, em
caso de duvida, se
abstenham de
utilizar as zonas de
inducao.

/\Nao devem ser
colocados sobre a
superficie objectos
metalicos como
facas, garfos,
colheres e tampas,
pois podem
aquecer.

A Depois de
utilizar, desligue
sempre a placa,
nao se limite a
retirar o recipiente.
Caso_ contrario
odera ocorrer um
funcionamento
indesejado da
placa se for
Inadvertidamente
colocado outro
recipiente sobre ela
durante o periodo
de deteccao
de recipiente.



Evite possiveis
acidentes!

Instalagao

Colocacao com gaveta para talheres

Se desejar instalar méveis ou uma
gaveta para talheres por baixo da
placa, deve ser colocada uma tabua
de separagao entre as duas. Desta
forma, € evitado o contacto acidental
com a superficie quente do encaixe do
dispositivo.

A tabua deve ser colocada 20 mm
abaixo da parte inferior da placa.

Ligacao eléctrica

Antes de ligar a placa a rede eléctrica,
verifique se a tensdo e a frequéncia
correspondem as especificadas na
placa de identificagdo do produto, que
se encontra por baixo do mesmo, e na
folha da garantia, ou na ficha de dados
técnicos aplicavel, que tem de ser
guardada juntamente com este manual
durante a vida util da placa.

Aligacgéo eléctrica sera feita através de
um interruptor omnipolar ou cavilha,
desde que seja acessivel, de acordo
com a corrente e com uma distancia
minima entre os contactos de 3 mm.
Isto garante que o circuito € desligado
em caso de emergéncia e permite
a limpeza da placa. Certifiquese de
que o cabo de alimentagéo nao entra
em contacto com o armazenamento
da placa ou com o armazenamento
do forno, caso estejam instalados na
mesma unidade.

Atencao:

A ligagao eléctrica tem de ser
correctamente ligada a terra,
seguindo os regulamentos adequa-
dos, caso contrario pode ocorrer um
funcionamento incorrecto da placa.

A Picos de tensdo anormalmen-te
altos podem avariar o sistema de
controlo (como com qualquer tipo de
aparelho eléctrico).

& Recomendase que a placa de
indugao nao seja utilizada durante a
funcao de limpeza pirolitica no caso
de fornos piroliticos, devido a
elevada temperatura que este

aparelho atinge.

A Apenas o Servigco de assis-
téncia técnica oficial da
Kiippersbusch esta autorizado a
manusear ou reparar o aparelho,
incluindo substituir o cabo de
alimentacao.

&Antes de desligar a placadarede
eléctrica, recomendase que desligue
o interruptor de corte e aguarde
aproximadamente 25 segundos antes
de retirar a ficha. Este tempo é
necessario para descarregar
totalmente o circuito electronico e,
assim, evitar a possibilidade de uma
descarga eléctrica através dos
contactos da ficha.

m Guarde o Certificado de

Garantia ou a ficha de dados
técnicos juntamente com o
manual de instrugdes durante
toda a vida util do produto. Estes
documentos contém informagoes
técnicas importantes.

Sobre a indugao

Vantagens

Com uma placa de indugéo, o calor é
transmitido diretamente ao tacho.

Isto tem varias vantagens:

-Poupa tempo.

-Poupa energia.

-Facilita a limpeza, pois a comida que
entra em contacto com a placa de vidro
nao queima com facilidade.

-Melhora o controlo de energia. Esta
energia é transferia ao tacho assim
que os controlos de operagao sao
premidos, e logo que o tacho é retirado
da zona de cozedura, a transferéncia
de energia para. Nao é necessario
desligar primeiro.

Tachos

Apenas os tachos ferromagnéticos
s&o indicados para placa de inducao.
Existem varios tipos:

-tachos em ferro fundido, ago esmaltado
e aco inoxidavel especificamente para
placas de indugao.

Nao recomendamos o uso de placas
difusoras ou materiais como ago fino,
aluminio, vidro, cobre ou barro.

Cada zona de cozedura tem um tempo
minimo de detecdo de tacho. Isto
depende do material e do diametro

Fig.2
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da base ferromagnética. Por isso, &
essencial usar a zona de cozedura
com o tamanho mais aproximado do
didmetro da base do tacho.

Se o tacho no for detetado na zona de
cozedura selecionada, tente na zona
com tamanho imediatamente abaixo.

Quando a Flex Zone é utilizada como
zona de cozedura Unica, podem ser
utilizados tachos maiores indicados
para esta zona (ver fig. 3).

Fig. 3
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Alguns tachos sem uma base
ferromagnética completa sao vendidos
como indicados para indugao (ver
fig.4). Nestes tachos apenas a
base ferromagnética é aquecida.
Consequentemente, o calor ndo é
distribuido uniformemente pela base
do tacho. Isto pode querer dizer que a
parte ndo-ferromagnética da base do
tacho nédo chega a temperatura ideal
de cozedura.

Fig. 4

Outros tachos, com insergbes de
aluminio na base tém menor area de
material ferromagnético (ver fig.5).
Neste caso, pode ser dificil ou mesmo
impossivel de detetar. Além disso,
a poténcia fornecida pode ser mais
baixa, consequentemente, o tacho
nao aquecera corretamente.
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Influéncia da base dos tachos

O tipo de base utilizado no tacho pode
afetar a uniformidade e resultado
da confecdo. Tachos com bases
«sandwich» em acgo inoxidavel
utilizam materiais que ajudam na
distribuicdo uniforme e difusdao do
calor, o que poupa tempo e energia.

A base do tacho deve ser
completamente lisa, para assegurar
uma alimentacéo uniforme (ver fig. 6).

Fig. 6
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A Nunca aquega tachos vazios,
nem utilize tachos com uma base fina,
pois estes podem aquecer
rapidamente sem dar o tempo para a
fungéo de desconexao automatica do
aparelho entrar em funcionamento.

RECOMENDAGOES
IMPORTANTES:

Utilize recipientes com o mesmo
didametro de base que o da zona de
cozedura.

Nas zonas de cozedura mais
proximas do painel de controlo,
mantenha sempre os recipientes
dentro das marcas de cozedura
indicadas na superficie de vidro e
utilize recipientes com um didmetro
igual ou inferior a estes. Isto ajudara
a evitar o sobreaquecimento na zona
de controlo.

Lo
oo
[ ]
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Utilize as zonas de cozedura
posteriores para uma utilizagao
intensiva do utensilio. Isto ajudara a
evitar o sobreaquecimento do painel
de controlo.

Nao permita que os recipientes
invadam a zona do painel de controlo,
especialmente durante a cozedura.

Utilizacao e
manutencao

Instrugdes do controlo tactil

ELEMENTOS DEL PAINEL DE
CONTROLE (figura 1)

@ Sensor geral on/off (ligado/
desligado).

Cursor deslizante para controlar
a poténcia.

@ Indicador de poténcia e/ou calor
residual”®.

Ponto decimal de poténcia e/ou
indicador de calor residual.

Acesso direto a fungdo “Power”
(Poténcia).

Sensor de ativagao para a fungao
“Block” (Blogueio).

Luz indicadora piloto da fungao
“Block” (Blogueio) ativada™.

Sensor de ativagdo para a fungéo
“Stop&Go”.

Luz indicadora piloto da funcao
“Stop&Go” ativada*.

Sensor “Minus” (Menos) para
temporizador.

Sensor “Plus” (Mais) para
temporizador.

@Indicador do temporizador.
@Ponto decimal do temporizador.*

*Visivel unicamente em funcionamento



As manobras sao feitas por meio das
teclas de toque. Vocé nao precisa de
exercer forga sobre a chave de toque
desejado, vocé so precisa tocalo com
a ponta do dedo para ativar a fungéo
desejada.

Cada acéao é verificada por meio de um
sinal sonoro.

Use o controle deslizante cursor (2)
para ajustar os niveis de poténcia
(0 - 9), deslizando o dedo sobre ele.
Deslizante para a direita aumenta o
valor, enquanto deslizando para a
esquerda diminui-lo.

Del mismo modo es posible seleccionar
directamente un nivel de potencia
tocando con el dedo directamente en
el punto deseado del cursor “slider” (2).

& Para selecionar uma placa
sobre estes modelos, tocar
diretamente o cursor slider (2).

LIGAR O APARELHO

1 Toque na tecla de toque On ® @)
durante pelo menos um segundo.
O controle de toque ficara ativo,
um sinal sonoro sera ouvido e os
indicadores (3) acendese exibindo
uma “-”. Se alguma area de cozinha
€ quente, o indicador relacionado
piscara uma H.

Se vocé nao tomar qualquer acgao nos
proximos 10 segundos, o controlo tactil
desligase automaticamente.

Quando o controle de toque € ativada,
vocé pode desliga-lo a qualquer
momento tocando no botao de toque@
(1), mesmo que tenha sido bloqueada
(bloqueio fungéo activada). O botao
de toque U (1) tem sempre prioridade
para desligar o controle de toque.

ATIVAGAO DE PLACAS

Uma vez que o controlo tactil € ativado
comsensor® (1), qualquer placa pode
ser ligada, seguindo estes passos:

1 Deslize o dedo ou toque em qualquer
posi¢cao de um dos “deslizante”
cursores (2). A zona foi selecionado
e simultaneo nivel de poténcia sera
definido entre 0 e 9. Esse valor
poder sera mostrada no indicador de
energia correspondente e seu ponto

decimal (4) ira manter a luz durante
10 segundos.

2 Use o cursor slider (2) para escolher
um novo nivel de cozimento entre 0
e9..

Enquanto a placa é seleccionada, por
outras palavras, com a casa decimal (4)
ponto de luz para cima, o seu nivel de
poténcia pode ser modificado.

DESLIGAR UMA PLACA

Usando a cursor slider (2) reduzir o
poder de nivel 0. A placa desliga-se.

Quando uma placa de aquecimento
€ desligado um H aparece no
seu indicador de poténcia (3), se
a superficie de vidro da zona de
cozimento relacionado é quente e ha
um risco de queimaduras. Quando
a temperatura cai, o indicador (3)
desliga-se (se o fogao esta desligado),
ou de outra forma um “-” acende-se se
o fogao ainda esta conectado.

DESLIGAR TODAS AS PLACAS

Todas as placas podem ser
simultaneamente desligado usando o
geral de ligar/ desligar do sensor'U (1).
Todos os indicadores de chapa (3) sera
desligado. Se a zona de aquecimento
desligado estiver quente, o indicador
mostra um H.

Deteccao de recipientes

A Certifique-se de que o fundo do
recipiente cubra uma ou mais das
referéncias (--) na superficie da
placa; (veja a fig. 7 e a tabela 1).

Os focos de indugao incorporar detetor
de recipientes. Assim, o funcionamento
da placa é evitada sem ter colocado um
recipiente ou quando é inadequado.

O indicador de alimentagéo (3) mostra
o simbolo &f para “ndo container’ se a
ser a area iluminada, é detectado que
nenhum recipiente ou é inadequada.

Se os recipientes sdo removidos da
area durante o funcionamento, a placa
ira parar automaticamente a fonte
de alimentagéo e o simbolo de “sem

recipiente”. Quando o recipiente &
colocado de volta na zona de cozedura,
a fonte de alimentagéo é retomada no
nivel de poténcia que foi seleccionado.

O tempo para a detegdo da panela é
de 30 segundos. Se o tempo sem um
recipiente é colocado, ou inadequado, a
zona de cozinhar é desativado.

AApés o uso, desligue a area de
cozimento por controlo tactil. Caso
contrario, pode ocorrer uma
operacgao indesejada se uma panela
for acidentalmente colocada na area
de cozedura durante os 30 segundos.
Evitar acidentes!

Funcao de Bloqueio

Por Bloqueio da Fungao pode Vd.
bloco outros sensores, exceto o botéo
liga / desliga 0] (1) para evitar a
violagao indesejada. Este recurso é
util como uma medida de seguranca
para criangas.

Para activar esta funcionalidade deve

tocar o sensor =0 a (6) durante pelo
menos um segundo. Uma vez feito
isso, o piloto (7) acende indicando que
o painel de controle esta bloqueado.
Para desativar a fungao s6 tem que

tocar o sensor =0 ﬂ (6) novamente.

Se o proximo sensor de abertura / O)
(1) é usado para desligar o aparelho
enquanto a funcado de bloqueio é
ativado, ndo sera possivel transformar
o cooktop novamente até ele
desbloqueia..

Alarme sonoro silenciador

Enquanto o fogéo ligado, tocando
ao mesmo tempo o sensor + 1) e

0 sensor de bloqueio =© (6) por
trés segundos, o sinal sonoro que
acompanha cada opgao € desativada.
O indicador de reldégio temporizador
(12) mostrara “OF”.

Esta desativagao nao é aplicavel a
todas as fungdes, tais como o bip
on / off rescisdo timer, ou bloquear
| desbloquear sensores sempre
permanecem ativos.
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Para reativar todos os sinais sonoros
que acompanham cada agao, basta
tocar novamente em simultadneo o
sensor + (11) e o sensor de bloqueio

o B (6) por trés segundos. O
indicador de reldgio temporizador (12)
mostrara “On”.

Funcao Stop&Go

Esta funcao coloca o processo de
cozimento em pausa. O temporizador
também sera interrompida se for
ativada.

Ativacao de fungao Stop&Go .

Toque para um segundo Stop&Go
I (8) sensor. As luzes o piloto (9)

- o 11
e indicadores poténcia simbolo / /
aparecer em todas as placas para
indicar que o cozimento esta em pausa.

Desactivagdo do Stop&Go.

Toque novamente Stop&Go do sensor

[ (8), se apaga o piloto (9) e demisséo
retomado nas mesmas condigbes de
niveis de poténcia e temporizadores
tinha antes da pausa.

Fungao Power

Esta fungado fornece energia “extra”
para o placa, acima do valor nominal.
Areferida energia depende do tamanho
da placa, com a possibilidade de se
atingir o valor maximo permitido pelo
gerador.

1 Deslize o dedo por cima da barra
cursor correspondente (2) até
o indicador de alimentagao (3)
mostra “9” e mantenha o dedo
pressionado por um segundo ou
toque directamente no + e
mantenha pressionado o dedo
durante um segundo

2 O indicador de nivel de poténcia (3)
irda mostrar o simbolo P, e a placa vai

comegar a fornecer energia extra.

A fungdo Power tem uma duragéao
maxima especificada na Tabela 1.
Apbs este tempo, o nivel de poténcia
ajusta automaticamente a 9. Um sinal
sonoro € emitido.
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Ao activar a fungao de energia em uma
placa de aquecimento, é possivel que
o0 desempenho de alguns dos outros
podem ser afectados, reduzindo a sua
poténcia para um nivel mais baixo,
caso em que este vai ser exibido no
seu indicador (3).

Desativagao da fungado de poténcia
antes de passar o seu tempo de
trabalho, pode ser feito por meio de
tocar cursor “slider” modificar o seu
nivel de energia ou repetindo a etapa 3.

Funcgao “temporizador”
(relégio de contagem
regressiva)

Esta funcao facilita a cozinhar uma vez
que vocé ndo tem de estar presente:
Vocé pode definir um temporizador
para um placa, e ele vai desligar uma
vez que o tempo desejado € para cima.

Para estes modelos, pode
simultaneamente programar cada
placa por periodos que variam de 1 a
99 minutos.

Temporizada uma placa.

Uma vez que o nivel de poténcia é
definida na zona desejada, e enquanto
o ponto decimal da zona continua, a
zona sera capaz de ser programado.

Para esse fim:

1 sensor de toque — (10) out (11).
Indicador do temporizador (12) ira
mostrar “00” e indicador de zona
correspondente (3) iré mostrar o

simbolo t piscando alternadamente
com o seu nivel de energia atual.

2 Imediatamente depois definir um
tempo de cozimento entre 1 e 99
minutos, utilizando os sensores —
(10) O + (11). Com o primeiro o
valor vai comecgar a 60, enquanto
que com o segundo que tera inicio
as 01. Ao manter sensores — (10)
o+ (11) pressionado, o valor sera
restaurado para 00. Quando ha
menos de um minuto sobrando,
o relégio comegara a contagem
regressiva em segundos.

3 Quando oindicador do temporizador
(12) parar de piscar, ele vai comecar
a contagem regressiva a hora

automaticamente. O indicador (3)
relativa a placa cronometrados
serao apresentadas alternadamente
o nivel de poténcia selecionado e o

simbolo t .

Uma vez que o tempo de cozimento
seleccionado ter decorrido, a zona
de aquecimento sendo cronometrado
€ desligado eo relégio emite uma
série de sinais sonoros durante varios
segundos. Para desligar o sinal
sonoro, toque em qualquer indicador
do temporizador sensor.The (12) ira
mostrar um piscar 00 ao lado do ponto
decimal (4) da zona selecionada. Se a
zona de aquecimento desligado estiver
quente, o indicador de alimentacéo (3)
vai exibir alternadamente o simbolo H
eum “”.

Se vocé deseja tempo, outro prato
quente, ao mesmo tempo, repita os
passos 1a 3.

Se uma ou mais zonas ja sao
cronometrados, o indicador do
temporizador (12) vai mostrar por padréo
no menor tempo restante para terminar,
mostrando um “t” na zona relacionados.
Resto de zonas cronometradas ira
mostrar em suas zonas de indicador
correspondentes a decimal ponto a
piscar. Quando cursor “slider” de outra
zona temporizada € pressionado, 0
temporizador ira indicar o tempo restante
dessa zona durante alguns segundos e
seu indicador mostrara o seu nivel de
energia eo “t” alternadamente.

Alterando o tempo programado.

Para modificar o tempo, o cursor “slider”
programado (2) da zona temporizada
tem de ser pressionado. Entéo, sera
possivel ler e modificar o tempo.

Através de sensores — (10) e +
(11), vocé pode modificar o tempo
programado.

Desconexao de temporizador.

Se desejar parar o relégio antes do
tempo programado é para cima, isso
pode ser feito a qualquer momento,
simplesmente ajustando seu valor
para -’

Seleccione a placa desejada..



Ajustar o valor do relégio a “007,
utilizando o sensorde — (10). O relégio
€ cancelado. Isto também pode ser
feito mais rapidamente, empurrando
os “sensores de —(10) €1 (11), ao
mesmo tempo.

Funcao Power
Management (dependendo
do modelo)

Alguns modelos estdo equipados
com uma fungdo de limitagao de
poténcia (Power Management). Esta
fungéo permite que o total de energia
produzida pela placa a ser definida
para diferentes valores seleccionados
pelo utilizador. Para fazer isso, para o
primeiro minuto depois de ter ligado a
placa afonte de alimentagao, é possivel
acessar o menu de limitagcao do poder.

1 Pressione a tecla +(11) toque por
trés segundos. Acarta PL aparecera
no indicador do temporizador (12)

2 Pressione a tecla de toque de
bloqueio =0 ﬂ (6). Os valores de
poténcia diferentes para que a placa
pode ser limitada aparecera e estas
podem ser alterados usando os (11)

e —(10) sensores.

3 Umavez que o valorfoi seleccionado,
uma vez mais, pressiona a tecla de
toque de bloqueio =© a (6).Aplaca
sera limitado ao valor de energia
escolhida.

Se vocé quiser alterar o valor
novamente, vocé deve desligar o
fogao e ligue o novamente apés alguns
segundos. Assim, vocé vai voltar a ser
capaz de entrar no menu de limitagéo
do poder.

Toda vez que o nivel de poténcia de
um fogao é alterado, o limitador de
poténcia ira calcular a poténcia total
do fogao esta gerando. Se vocé tiver
atingido o limite total de energia, o
controle sensivel ao toque nao lhe
permitira aumentar o nivel de poténcia
do que o fogao. A placa emite um sinal
sonoro e o indicador de alimentagao
(3) piscara no nivel que nao pode ser
ultrapassado. Se vocé deseja exceder
esse valor, vocé deve diminuir o poder
dos outros bicos. As vezes ndo sera
suficiente para reduzir outra por um
unico nivel, pois isso depende do poder
de cada placa eo nivel é fixado em. E

possivel que para aumentar o nivel de
uma grande placa de aquecimento a de
varias outras menores deve ser virado
para baixo.

Se vocé usar o switch-on rapido em
fungao de poténcia maxima e o referido
valor esta acima do valor definido pelo
limite, a placa sera definido para o nivel
maximo possivel.

A placa emite um sinal sonoro e o
referido valor de poténcia piscara duas
vezes no indicador (3).

Funcao desligar de
seguranga

Se, devido a um erro, uma ou mais
placas néo se desligarem, o aparelho
ira desligarse automaticamente apods
um periodo de tempo definido (consul-
te a Tabela 1).

Tabela 1
Nivel de TEMPO MAXIMO DE
Poténcia FUNCIONAMENTO
seleccionado (em horas)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 minutos ,
= ajustado
para o nivel 9
(Conforme o modelo)

* Conforme o0 modelo

Quando a fungéo “desligar de segu-
ranga” tiver sido activada, é apresen-
tado um Ose a temperatura da super-
ficie de vidro nao for perigosa para o
utilizador ou um H se existir risco de
queimadura.

A Mantenha sempre o painel de
controlo das areas de aquecimento
limpas e secas.

A Em caso de problemas de

funcionamento ou ocorréncias que
nao estejam mencionadas neste
manual, desligue o aparelho e con-
tacte o Servigo de assisténcia
técnica da Kiippersbusch.

Sugestoes e
recomendacgoes

Utilize panelas e recipientes
espessos, com fundos totalmente
planos.

* Nao deslize os recipientes sobre o
vidro, pois podem riscalo.

Embora o vidro suporte alguns
golpes de grandes recipientes,
que nao tenham arestas vivas, €
necessario ter precaugdo com os
impactos destes utensilios.

* Para evitar danos na superficie
de vitroceramica, ndo deslize
0s recipientes sobre o vidro, e
mantenha o fundo dos recipientes
limpos e em boas condigdes.
Diédmetros minimos recomendados
dos fundos das panelas, (consultar
a “Ficha de Dados Técnicos”
fornecida com o produto).

A Tenha cuidado para nao
derramar agtcar ou produtos que o
contenham pois, enquanto a
superficie estiver quente, podem
danificar o vidro.

Limpeza e manutengao

Para manter o produto em boas condi-
¢des a limpeza deve ser efectuada
utilizando produtos e utensilios
adequados, depois de arrefecer. Desta
forma, a limpeza serd mais facil e
evitara a acumulagéo de sujidade.
Nunca utilize produtos ou utensilios de
limpeza agressivos que possam riscar
a superficie ou equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que n&o tenha
aderido a superficie, pode ser limpa
utilizando um pano humido e um
detergente suave ou agua tépida
com detergente. As manchas mais
profundas e a gordura devem ser
limpas utilizando um produto de
limpeza especial para placas de
vitroceramica, seguindo as instrugbes
da embalagem. A sujidade que tenha
aderido totalmente a superficie por ter
sido queimada sucessivamente pode
ser removida utilizando uma espatula

S57



com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos
recipientes ou a gordura entre o vidro
e 0s recipientes enquanto esta a
cozinhar provocam ligeiras manchas
coloridas. Estas podem ser removidas
utilizando um esfregéo de niquel com
agua ou um produto de limpeza espe-
cial para placas de vitroceramica. Deve
remover imediatamente, com uma
espatula, objectos de plastico, agucar
ou alimentos que contenham muito
acUcar e que tenham derretido sobre
a superficie.

O arrastamento de recipientes metali-
cos sobre o vidro provoca brilhos
metalicos. Estes podem ser removidos
utilizando, de forma intensiva, um pro-
duto de limpeza especial para placas
de vitroceramica, podendo ser neces-
sario repetir o processo de limpeza
varias vezes.

A Pode suceder que um recipien-
te fique colado ao vidro devido ao
derretimento de qualquer produto
entre eles. Nao tente remover o
recipiente enquanto a placa estiver
frialEsta tentativa podera partir o
vidro.

A Nao pise o vidro, nem se apoie
nele, pois pode partirse e provocar
ferimentos. Nao utilize o vidro para
pousar objectos.

Kilippersbusch Hausgeriate GmbH
reservase o direito de efectuar
alteragbes a estes manuais, conforme
considerar neces-sario ou util, sem
que tal prejudique as caracteristicas
essenciais dos produtos.

Considerag6es ambientais

O simbolo no produto ou na
Esua embalagem significa que

este produto ndao pode ser

tratado como o lixo doméstico
normal. Este produto deve ser levado
a um ponto de recolha para
reciclagem de electrodomésticos
eléctricos e electrénicos. Ao garantir
uma eliminagao adequada deste
produto, ira ajudar a evitar eventuais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a satde publica, que,
de outra forma, poderiam ser
provocadas por um tratamento
incorrecto do produto. Para obter
informagdes mais pormenorizadas
sobre a reciclagem deste produto,
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contacte os servicos municipalizados
locais, o centro de recolha selectiva
da sua area de residéncia ou o
estabelecimento

onde adquiriu o produto.

Os materiais utilizados na
embalagem séo ecolégicos e podem
ser reciclados. Os componentes
de plasticos estdo assinados com
> PE<, >LD<, >EPSx<, etc. Elimine
os materiais da embalagem, como
lixo doméstico, nos contentores
adequados.

Cumprimento com Eficiéncia
Energética do aparelho:
-Aparelhos foi testado de acordo com
a norma EN 60350-2 ea obtido valor,
em Wh/Kg, esta disponivel na placa de
identificagao do aparelho.

Os conselhos a seguir ajuda-lo(a)-
ao a poupar energia sempre que
cozinhar:
* Sempre que possivel, use a tampa
correta para cada panela. Cozinhar
sem tampa gasta mais energia.
Use panelas com bases planas e
didmetros de base adequados a fim
de corresponderem ao tamanho da
zona de cozedura. Geralmente, os
fabricantes de panelas fornecem o
didmetro superior da panela que é
sempre maior do que o didametro da
base.
Quando é usada agua para cozinhar,
use pequenas quantidades a fim de
preservar as vitaminas e os minerais
dos legumes e ajuste para o nivel de
poténcia minimo que permita manter
a cozedura. O nivel de poténcia alto
nivel de energia é desnecessario e
provoca um desperdicio de energia.
* Use panelas pequenas com pequenas
quantidades de alimentos.

Se algo nao funcionar

Antes de contactar o Servigo de assis-
téncia técnica, efectue as verificagdes
descritas abaixo.

O aparelho nao funciona:
Verifique se o cabo de alimentagao
esta ligado.

As zonas de indugao nao aquecem:
O recipiente nao € adequado (nao tem
fundo ferromagnético ou é demasiado
pequeno). Verifique se o fundo do
recipiente é atraido por um iman, ou
utilize um fundo maior.

Ouvese um zumbido no inicio da
cozedura nas zonas de indug¢do: Em
recipientes pouco espessos ou que
nao sejam de pega Unica, 0 zum-bido
€ consequéncia da transmissao de
energia directamente para o fundo do
recipiente. Este zumbido ndo é um
defeito, mas se desejar evitalo, redu-
za ligeiramente o nivel de poténcia
escolhido, ou utilize um recipiente com
fundo mais espesso e/ou de uma pega.

O controlo tactil nao se acende
ou, estando aceso, nao responde:
N&o esta seleccionada qualquer
placa. Certifiquese de que selecciona
uma placa antes de a utilizar.
Existe humidade nos botdes tacteis
e/ou os seus dedos estdao humidos.
Mantenha seca e limpa a superficie
do controlo tactil e/ou os dedos.
O bloqueio esta activado. Desactive
o bloqueio.

Ouvese um som de ventilagao
durante a cozedura, que continua
mesmo com a placa desligada:
As zonas de indugao incluem uma
ventoinha para refrigerar a parte
electronica. Esta s6 funciona quando
a temperatura da parte electrénica é
elevada; quando esta desce, desliga-se
automaticamente, quer a placa estejaou
n&o activada.

o
Aparece o simbolo = no indicador
de poténcia de uma placa:
O sistema de indugao ndo encontra um
recipiente sobre a placa, ou este ndo é
adequado.

Uma placa desligase e
aparece a mensagem C381
ou C82 nos indicadores:
Temperatura excessiva na parte elec-
trénica ou no vidro. Aguarde algum
tempo para que a parte electronica
arrefega ou retire o recipiente para que
o vidro arrefeca.

O aparelho desliga e a mensagem
C90 aparece nos indicadores de
poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor on/
off (ligado/desligado) (1) esta coberto e
nao permite a ligar a placa de cozedura.
Remova os possiveis objetos ou
liquidos mantendo a superficie de
controlo tatil, limpa e seca até que a
mensagem desapareca.



Npo&1dotroinoeig
ao@aAEiag:

A\

YUOAi oTrdoel

n
pay i o g1,

a1Io0NTNPIOKES

diavon :

TIKEGQ

yvwon, MONO € ¢
O O OV ETITNEOUVTI

ETTAYWYIKNG EOTIOG.
ATTOTPEYTE_TOV

POEIBOTTOINON. IKAVOTNTEG I ATopd TTI8avo Kivduvo
EQv TO KEPOANIKO XWPIG EUTTEIPIO KAl TTUPKAYIAG.

H yevvATpia
ETTAYWYNG Eival

A\

ATTOOUVDOEODTE NEXOUV EKTTAIDEUTEI CUMNQPWVI ME TN

OQUEOWG TNV £0TIA
yia TNV amo@uyn
nATmﬂAn&las- )
UTA N OUCKEUN
AB EV gival
OXEOIOOMEVN YIA VO
AgITOUpYEl O £
OUVOUOOMO JEES W
TEPIKOXPOVOUETPO
(6x1 evowpaTwpévo
OTh OUOKEUN) N PE
Eva SeXwpPIOTO
ouUoTNnNMO
ATTOUOKPUOUEVOU
eAEyyou. ]
A Mnv koBapifeTe
T OUOKEUN ME
QTMO. )
lNpogidotroinon. H
OUOKEUR KOl TO
Mpoofagiya pépn
TNG EVOEXETAI VA
Gspgav,eouv KATA
MOIAdpPpKEIA
AgiToupyiag. Mnv
ayyileTe Ta Bepud
oToixeia.llaidia
KATW TWV 8 eTWV
TPEMEl  V a
MAPAMNEVOUV
MOKPIA ATTO TIG
EOTIEG, EKTOG GV

ETTOAPKWG
Xpnon L, TNG
OUOKEUNG N
KOTOVOOUV TOUG
KivdUvoug TTou
OUVETTAYETAI N
xpnon 1ng. O
Ka@apIionog Kal n
OUVTIPNOT OEV
TPETEI VA
OlEvEPYEITAI ATTO
TaIdia YXwpig
EmMTAPNON._ |
/\ Ta maidia dev
MPETEI VA
nalzc:)u,v ME TN
QUOKEUN.
lNposgidotroinon. To
yaxs,lgspa ME AITTOg
N, Add1 Xwpig va
EIOTE TTAPOVTEG
gival €miKivdouvo
yloTi Ta UAIKA auTd
MTTOPEI _Vd
ava@Aeyouv. NOTE
1\% né)gorraeane
va OPNOETE TN
PWTIA PE VEPO! 2¢&
HMI1d TETOIld
TTEPITITWON, KAEIOTE
TN  CUOKEUN Kal
KOAUYTE TIG PAOYEG

oTn

TPEYXOUOU
vopobBeoia tng EE.
Q oT16 0 o0,
OUVIOTOUME OTTOIOV
(PEPEI IOl OUOKEUN,
OTTWG En MATOOOTN,
VO TO OVO(PEPEI OTOV
IOTPO ) CETTEPITTT
w O N au@ifoAiag
va OTTEXEl aTTO
™ Xpnon Twv
EMAYWYIKWYV
(WVwV. ]
MAMeTaAAika
O VTIKEIMEVA
OTTWG paxaipia,
TTIPOUVIA, KOUTAAIO
Kol KOTTaKla Ogv
TMPETEL va
TOTTO0€TOUVTAI OTNV
ETMIQAVEIA TNG
EOTIOG YIOTi MTTOPEI
v a
utTEPBEPUOVOOUY.
/\ MeTta ar6 kade
X P o
OTTOCUVOEETE TN
¢eoTn £0TiA, UNV
AQPAIPEITE HOVO TO
EOTO OKEUOG,
I0POPETIKA UTTOPE
va TTPOKUYEI

UTTAPXEI CUVEXNG ME Eva KATTAKI, Eva dUOAEITOUpYia GV

EmTNPENON. )
/A Houokeun

MTTOPEI va
XPnNoigoTToIEiTAI

a1 TraidId 8 ETWV KAVEVO QVTIKEIMEVO V € U O

MEYOaAUTEpOQ,

TIATO R HIA
KOUBEPTOQ.

',

ATTOoONKEUETE

OoTIG¢ J{WVEG

a Ko U o1l ad
ToTTOo0€ETNOEI £Va
aAAo oKeUOG KaTA
TNV mTEPIiodo a vi X

G .
ATTOTPEYTE TUXOV

ATOMO ME PEIWHUEVEC MOYEIPEUATOC TNG OaTUXAMOTA!

59



EykardoTaon

TommoBéTnon pe oupTdpl
paxaipoTripouva

yla

Edv emBupcite va tomoBeTOETE
¢va €mmTAo 1 €va ouptdpl yia
paxaipoTripouva KATw atd TV €0TIq,
TIPETTEl VO TOTTOBETNOEI avaueoa oTa
OUo éva dIaXwpIoTIKO TTaveA. Me Tov
TPOTIO QUTO ATTOTPETTETAI N TUXaia
ETTAPN PE TN {eOTH €TTIQAVEIQ TOU
TTEPIBAAUOTOG TG CUOKEUNG.

To d1aXWPEICTIKO TTAVEA TTPETTEI VA
ToTTOBeTNOET 20 XINOOTA KATW ATTO TV
KATW TTAEUPA TOU AVW TUFPATOG.

HAekTpIKN) 0UVdeoN

MpoToU cuvdEaeTe TO Avw TUAUA OTNV
KEVTPIKN Tpo@odoaTia, BeRalwbeiTe OTI
N TG0n Kal N ouxvoTnTa avTIoTOIXOUV
Me auTég TTou KaBopifovTal oTnV
ETIKETA TOU AVWw TUAMATOG, N oTToia
BpiokeTal oTo KATW PEPOG, I OTO
QUAAGDBIO gyylnong n, €pooov
TTPORAETTETAI, GTO QUAAO TEXVIKWV
0edopévwy, To OTToio  TTPETTEI vVa
dlatnpeeital padi ge 1o gyxXeIpidlo yia
OAn Tn didpkela wnG Tou TTPOIGVTOG.
H nAekTpiki ouvdeon yivetal péow
€VOG TTOAUTTOANIKOU G QPOAEIODIAKOTTTN
N TTpiag, 6TToU gival EQIKTO, CUPQWVA
ME TO peUpa kal TNV EAGXIOTN aTTOé0TACN
Twv 3 mm peTagl Twv emagwy. ETol
eCao@alietal n amoolvdeon o€
TTEPITITWOEIG EKTAKTOU aAVAYKNG KAl
EMTPETTETAI O KABAPIOPOS TOUu Avw
TUAMOTOG.

BeBaiwbeite 611 TO KAAWDIO €I0GO0U
Oev £PXETAI O€ ETTAPH ME TO TTEPIBANUQ
TOU Avw ETTAYWYIKOU TUAUATOG 1 TO
mepiBANUa Tou Qoupvou, €dv eival
EYKATEOTNNEVOG OTNV idIa povada

Mposidotoinon:

A H nAekTpIKA oUVOEON TIPETTEI
va d1a8éTel KAatdAANAn yeiwon,
ocUp@wva pE TRV Tpéxouoda
vouolecia, dia@opeTikd n
ETOYWYIKA €0Tia eviéxeTAl Va
Tmapoucsidoel duaAsiToupyia.

AOI aouvnlioTa uywnAég
AUSOUEIWOEIG TAONG PTTOPEl Va
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mpoKaAéoouv BAABN oTO CUCTNMA
eAéyxou (6TTWG Kal o€ KABe GAAN
NAEKTPIKI) OUCKEUR).

AZUVIO’T(XTGI va udn

XPNOIYOTIOIEITE TNV ETTAYWYIKA
€oTia KATA TN SIdpKEIA TOU
TTUPOAUTIKOU UTOKOOOPIOHOU TWV
@oUpVwWV TTou S1a0éTouv TTUPOAUCH
AOoyw Tng €§aipeTikd uPnAng
OeppoOKpPACiag TTOU AVATITUGOETAI
aTTO AUTEG TIG CUOKEUEG.

AMévo ol €mmionpol TEXVIKOI
TngKippersbusch pmopouv va
Xeipidovral | va €mMIOKEUAouv TN
OUOKEUN, oupTtrepIAauBavopévng
TNG AVTIKATAOTAONG TOU KOAWSiou
peUHATOG.

& Mpiv amoouvbéceTe TRV
€oTia

a1rd TNV KEVTPIKN Tpoodoaria,
0OaG TTPOTEIVOUME VA KAEIOETE TO
O10KOTITN ATTEVEPYOTTOINONG Kal
va TEPIPEVETE yia TepiTTou 25
deutepOAeTTTA TIPIV BYAAETE TO PIG.
AuTdég o0 Xpovog arral TeiTal yiaTi
EMITPETTEI TNV TTARPN EKPOPTION
TOU NAEKTPOVIKOU KUKAWMOATOG
Kal €701 aTTOKAEiEl TV MBavOTNTA
nAekTpomAngiag ammod Tig ema@ég
TOU QIG.

m Aiartnpeite 10 MoToTTOINTIKO

Eyyunong 1 10 @UANO TEXVIKWV
oedopévwy padi pe 1o eyxelpidlo
odNyIWV Yia Tn OUVOAIKA OIAPKEIQ
{wnG TOU TTPOIOVTOG. € AUTA
TepIAauBavovTal ONUAvTIKEG
TEXVIKEG TTANPOPOPIES.

ZXETIKA ME TNV ETTAYWYIKK
TEXVOAOyia

MAgovekTApATA

Me pia emaywylkn €o0Tia, n
BepudtnTa peTadideTal ameubeiag
OTO OKeUOG.

AuTé TTpoc@épel pia oeipd ato
TIAEOVEKTAPATA:

-E€oikovopei xpovo.

-E€oikovopei evépyela.

-EukoAia kaBapiopol, agol av
To @aynTo £pBel g€ eTTAPA PE TN
YUGAIVN TTAGKa O€v KaiyeTal EUKOAQ.
-BeATiwpévog €Aeyx0G TNG EVEPYEIQG.
H evépyela peta@épeTal oTo
OKEUOG aNéCoWG WOAIG TTaTnBoUV
TO XEIPIOTAPIO EAEYXOU 10XUOG.
EmirAéov, YOAIG To okeUOG agaipebei
amdé Tn fwvn POYEIPEPATOG,
n TTapoxn 1I0xUog oTtapatd. Agv
XpelageTal va atmevepyotroindei
TPWTA N 10XUG.
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Moévo aidnpopayvnTiké okeun eival
KOTAAANAQ yIa Xprion JE MIa ETTAYWYIKH
eoTia.

AuTa gival dlapépwy TUTTWV:

-a1rdé XUTOCidNPo, guayié XaAuBa Kai
oKeUn avogeidwrou XaAuBa €IdIka yia
XPAON HE ETTAYWYIKESG EOTIEG.

Agv ouvioTOUUE TN XPAON TTAAKWYV
BIGXUONG ) UNIKWV OTTWG AETTTOKOKKOG
XOAUBag, aAoupivio, YUaAi, XaAKOG 1
TNASG.

Zkeln

KaBe dwvn payeipéuatog €xel Evav
€ANAXIOTO XPOVO avixveuong oKeUOUG.
AuUTSG 0 XPOVOG £CaPTATAI ATTO TO UAIKO
KOl TN O10NPOMAyVNTIKr SIGUETPO TNG
Bdong Tou okeloug. Etropévwg eivai
onuavTikG va XPnOIKOTToIEITE TN dwvn
HayeIpéPaTog TTou TaIPIAdel KaAUTEPQ
oTtn OIGUETPO TNG BACNG TOU OKEUOUG
TTOU TTPOKEITAI VO XPNOIMOTTOINBEI.

Av 10 OKeUOG OV QVIXVEUTEI OTNV
eMIAEYyPEVN CWVN PayeEIpEPATOG,
OOKIUAOTE VO XPNOIUOTIOINCETE TNV
ETTOPEVN MIKPOTEPN {Uovn.

Ortav n EuéNikTn dwvn xpnoipoTroigital
oav povh duvn payeipéParog, ToTe
MTTOpoUV va xpnolyotoin@ouv
MeyaAUTEPQ OKEUN KATAAANAQ yIO QUTOV
Tov TUTTO TNG {Wvng (deite TNV €IK. 3).

Eik. 3
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Opiopéva okeln xwpig TARPN
o1dnpouayvnTIKA Baon TTwAoUVTaI TNV
ayopd wg KATAANAQ yia £TTOYWYIKES
€0Tieg (O¢iTe TNV €IK. 4). ZTa oKeEUN AUTA
Bepuaiveral yévo 10 CIdNPOUAYVNTIKO
MEPOG TNG Bdong. Emouévwg, n
BepuOTNTA OEV KOATAVEUETAI OUOIOUOPPO
o€ OAn Tn Bdaon Tou okeloug. AuTo
onuaivel 6Tl TO PN C1dNPEOUAYVNTIKO
MEPOG TNG BAONG Tou OKeEUOUG BeV
@Bdavel oTn cwaoTh Bepuokpacia

TL s

I

C+ -

HayeIpEUOTOG.

Eik. 4

AMAa okeUn, pe ahoupivévia EvBeTa
oTn Bdaon €xouv PIKPOTEPN ETTIPAVEIQ
o1dnpopayvnTikoU UAIKOU (&gite TNV
€IK. 5). ZTnV TTEPITITWON QUTH, PTTOPEI
va gival BUOKOAO 1 akéua Kol aduvaTto
va QVIXVEUTEl TO akeUog. ETiTAéoy, n
I0XUG TTOU TTAPEXETAI UTTOPET va gival
MIKPOTEPN KO, ETTOPEVWG, TO OKEUOG
O¢ev Ba BepuaiveTal cwoTdA.

Eik.5

Emidpaon Tng BAong Twv OKeEUWV
O 101106 TNG BAONG TTOU XPNOIUOTIOIEITAI
OTO OKEUOG WUTTOPEl va eTTnPEEeddel TNV
OMOIoHOP@Ia KAl TA OTTOTEAEGUAT
TOU payelpépgatog. Ta okeln pe
Bdaon avoeidwTou xaAuBa TUTTOU
«OAVTOUITG» XPNOIUOTTOIoUV UAIKA
TTOU UTTOOTNPICOUV TNV OUOIGPOP®N
KaTavoun Kai didxuon Tng BepuoTnTag,
ME OTTOTEAEOUO £60IKOVOUNGN XPOVOU
Kal EVEPYEING

H Bd&on Tou okelvoug TTPETTEN va gival
TeAEIWG eTTITTEDN, WOTE Va EEaTPAAICETaI
opoIdOpP®N TTaPOXH evépyelag (deite
v €K. 6).

Eik. 6
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A MoTé pn BepuaiveTe Keva
okeun, KAl Un XPENOIUOTIOIEITE OKEUN
Me AeTrTh Bdon, emmeidn autd uTTopeEi
va BepuaivovTtal TTOAU ypriyopa
MNV a@AvovTag Xpovo va dpdoel n
AerIroupyia autépaTng aroouvdeong
TNG CUOKEUNG HOYEIPEUOTOG.

& ZHMANTIKEZ ZYZTAZEIZ

XpnoiyotroinoTe doxeia pe tnv idia
O1dueTpo Bdong pe TN SIGUETPO TNG
{wvng payelpéuaTog. ETIG CWVEG
MayelpéPaTog Tou BpiokovTal TTIo
KOVTA& OTOV TTIVOKO EAEYXOU, VO KPATATE
TTAvTa T BOXEIQ EVTOG TWV ONUAdIWV
MAYEIPEUOTOG TTOU UTTOBEIKVUOVTAI GTN
YUGAIVN ETTIGAVEID KOl VO XPNOIUOTTOIETE
Tavta doxeia TnG idlag ) PIKPOTEPNG
dlapétpou. Auté Ba Bonbroel oTnv
TTPOANYWN TNG utreEpBEépuUavong oTn
Quvn eAéyxou.

XPNOIYOTIOINOTE TIG THOW (WVEG
MayeipéuaTog yia €viovn xpron tng
ouokeung. Auté Ba Bonbnoel atnv
TTPOANYN TNG UTTEPBEPUAvVONG OTOV
TTivaka eAEyxou.

Mnv a@rveTe Ta dOXEIa VO UTTOIVOUV OTN
{wvn Tou TrivoKa eAEyXOU, IB10ITEPA KOTA
TN SIGPKEIA TOU JOYEIPEUATOG.

Xprion Kai
2uvTApnon

Odnyieg xpnong yia 1o
XeipioTplo apng

ZTOIXEIA XEIPIZMOY (gik. 1)

@I‘I)\r']KTpo agng levikng
evepyoTToinong/ atrevepyoTroinang.

2UPOHEVOG BEIKTNG YIa EAeyX0 TNG
10XU0G.

Evdeign 10x00g kai/r UTTOAEMTOPEVNG
BepuodTNTOG™.

TTOd1a0TOAY £vOEIENG 1I0XUOG Kai/f
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UTTOAEITTOPEVNG BEPUATNTAG.
AtreuBeiag mpooBaon oTn

Aermoupyia «loyUg».

MAAKTPO aPAG evepyoTToinong yia

Aermoupyieg «Ppayny.

EvOeIKTIKA Auxvia evepyoTroinuévng
Aerroupyiag «Ppayi»*.

MAAKTPO a@AG evepyoTToinong yia
Aeiroupyia Stop&Go.

@EV6E|KT|Kr'] Auyvia evepyoTtroinuévng
Aermoupyiag Stop&Go*.
MAAKTPpO aeng «lMMAnv» yia
XPOVOOBIOKOTTTN.
MAAKTPO a@AG «Zuv» yia
XPOVOBIOKOTTTN.

‘Evdeign xpovodiakoT).
TTOOI0OTOAN) TOU XPOVODBIOKOTITN.*

*Opatr) pévo katd Tn Asitoupyia.

O1 xe1piopoi yivovTal ue TTARKTPA apiG.
lMa va evepyotroinoeTe Tnv €mOuunTA
Aeitoupyia, dev XpelddeTal va TTIECETE
TO TTAAKTPO a®AG, TTapd POVO va TO
ayYiCeTe pe TNV AKPN Tou BAKTUAOU GOG.

KaBe evépyela eraAnBeletal pe éva
NXNTIKO CHUOMTTITT.

XPNOIUOTIOINOTE TO GUPOIEVO PUBUICTT)
(2) yia va puBpioete Ta eTTiTreda 10XU0G
(0 - 9) oupovTtag 10 DAKTUAG COG
TTdvw Tou. ZUpovTag TTPog Ta OECIQ, N
TIUA auéaveTal kal oUPOVTAG TTPOG TA
QPIOTEPQ, N TIMA YEIWVETAL.

Etriong ptropeite va emAEEETE aTTeuBEiag
éva eTTiTTEdO I0XUOG, TOTTOBETWVTAG TO
OAKTUAS 00G aKPIBWG O€ éva eTTIBUUNTO
onueio TNG KAiakag Tou pubuioTh (2)

A Mo va emAégeTe pia oTia o€
QUTA Ta JOVTEAQ, ayyigTe atreudeiog
TOV QVTIOTOIXO CUPOMEVO PUBUICTA

().

ENEPIOMOIHZH THX ZYZKEYHZ

1 Ayyig¢te 10 TAAKTPO aA®NG
Evepyotroinon Y (1) yia TouAdxiotov
éva OeuTepOAeTITO. TO XEIPIOTHPIO
a@ng Ba evepyotroinOei, Ba akouoTei
€va UTTITT KAl Ol EVOEIKTIKEG AUXVIEG
(3) Ba avawouv gugavifovtag Tnv
€vOEIEN «-». Av OTTOIOONATIOTE €0TIO
payelpéuartog ival Bepun, oTn
OXETIKA €vOeIgn Ba avaBoofrivouv
EVAAAGE «H» kal «-».
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Av Oev KAVETE Kapia evépyela oTa
ak6Aouba 10 deutepdAeTtTa, TO
XEIPIOTAPIO apAG Ba arrevepyoTToinOei
auTopaTa.

OTtav eival evepyoTroinuévo TO
XEIPIOTAPIO APNG, PTTOPEITE va TO
ATTOOUVOECETE OTTOIOONTIOTE OTIVUN
ayyidovtag 1o TTANKTPO PG 0] (1),
aKOMa Kal av Exel KAEIBWOE (Asimoupyia
KAEIDWPATOG evepyoTroinuévn). To
TAAKTPO AQAG (1) mavTa €xel
TTPOTEPAIOTNTA YIA ATTOOUVOEDCN TOU
XEIpIOTNPIoU aPr|G.

ENEPIronolHzH EZTION

AQoU TO XEIPIOTHPIO OPrG EVEPYOTTOINBEI
ME Tov aioBnTipa (1), ymopeite va
EVEPYOTTOINOETE OTTOIAONTIOTE ECTIA UE
Ta €€AG BrMaTa:

1 Z0peTe 1O OAKTUAO N ayyifeTe
otroladATToTE B£0N €VOG ATTO TOUG
«oupopevoug pubuioTég» (2). H
eoTia €xel €MMAeyEl Kal TAUTOXPOVA
TO €TTiTTEdO 10YXU0G Ba pubuIoTEi
peTagl 0 kar 9. AutA n TiPR 1I0XU0G
Ba epgavifeTal oTNV AvVTioTOIXN
€vdeIgn 10x00G Kal n UTTodIOOTOAR
NG (4) Ba diaTnpENnBei avappévn yia
10 deutepOAETTTA.

2 XpnoI1yoToIfNoTE TO GUPOMPEVO
puBuIoTN (2) yia va €TTIAEEETE Eva VED
emTiredo payeipEpaTog Petagu 0 kai 9.

Ooo cival emAeyuévn n eoTia, dnA.
600 €ival avauuévn n uTTodIaoTOAN
(4), utropEiTE VO TPOTTOTIOINCETE TO
avTioToIxo TTiTTedO 1I0XUOG.

AMENEPIrOnoIHzZH MIAZ EXTIAZ

XpNOIYOTIOIWVTAG TO CUPOPEVO
pubuioTh aeng (2) yeiwaTe TNV IoXU
oTo emrimedo 0. H eoTia payeipéuarog
Ba artrevepyoTroinOei.

Ortav amrevepyoTroleital pia €oTia, Ba
edpaviZetal éva H otnv évdeign 1oxuog
™G (3), av n yudAivn €mQAveIa NG
OXETIKAG {Wvng PayeIpEPaToq €ival
akoOpa Bepun Kal uTTdpXEl Kivouvog
€yKaUPATWY. AQou TTéael n Bepokpacia,
n €vdeign (3) atrevepyoTTolEiTal (av EXEl
aTrevepyoTroinBei n TTAGKQ €CTIWVY),
OlapopeTik& Ba avawel To aUPBoAo
«=» av n TTAGKa €0TILV Eival aKOPO
EVEPYOTTOINUEVN.

ATIENEPTOMOIHZH OAQN TQN
EZTION

Mrropeite va atrevepyoTToIfoeTe OAEG TIG
€0TiEG TAUTOXPOVA, XPNOIUOTIOIWVTAG
TOV QIoONTAPA YEVIKAG EvEPYOTTOINONG/
ATTEVEPYOTTOINONG (1). OAeg ol
evdeitelg eoTiwv (3) 6a ofroouv.
Av n €0Tia TTOU QTTEVEPYOTTOINBONKE
gival akéua eoTr, otnv évdeign Oa
ep@avietal éva H.

AVIXVEUTHG OKEUOUG

O1 emmaywyikég €oTieg d1aBETOUV
EVOWUATWHEVO AVIXVEUTH OKEUOUGS. Me
auTd TOV TPOTTO, N £C0TIO Ba OTAPATACEI
va Asitoupyei av dev UTTAPYEI OKEUOG
I av TO OKEUOG OeV €ival KATAAANAO.

H évdeitn 1oxuog (3) Ba deixvel Eva
oUuBoAo &4 yia va emanuavel 0Tl «dev
uTTéipxEl oKEUOG» av, VW Eival

EVEPYN N €0TIia, BEV QVIXVEUETAI OKEUOG
Il TO OKEUOG B¢V eival KATAAANAo.

Av éva okelog agalpebei amd tnv
€aTia katd Tn Asitoupyia, n €oTia Ba
OTAPOTACEI QUTOPOTA VO TTAPEXEI IOXU
Kai Ba O¢igel To cUPPOAO «dEV UTTAPXEI
OKeUOG». Av TOTTOBETNBEI TTGAI OKEUOG
Tavw TNV €0Tia, N TTapoxn 1I0xUog Ba
ouvexIoTel 0To id10 £TTITTEO I0XUOG TTOU
€iXE ETTIAEYET TTPONYOUPEVWG.

O xpdvog yia TNV avixveuan okKeUOUG
eival 3 Aetrtd. Av dev ToTTO0ETNOEI
OKEUOG O€ AUTO TO XPOVIKO BIACTNMA, A
av 10 oKeUog ival akatdAAnAo, n eoTia
Ba atrevepyoTroinoei.

Otav TEAEIWVETE, ATTEVEPYOTTOIEITE
TTAVTA TNV €0TIO XPNOIMOTTOIWVTAG
Ta XEIPIOTAPIO APNG. AIAQOPETIKA
Ba pTtTopouce va TTpokUYel KATTola
avemmouunTN Asitoupyia av ToTroBeTNBEi
KaT@ AGBog €va okelog TTAvw OTnV
eoTia oTn OIGPKEID AUTWY TWV TPIWV
AeTTTWOV. ATTOQUYETE evdeXOUeva
atuxfuara!

Agitoupyia KAsidwpatog
TARKTPpWV

Me 1n Aeitoupyia «KAgidwpa
TAAKTPWV» pPTTOPEITE va BEoETE
@payr oToug GAAOUG aloBNTAPEG EKTOG
atd Tov aiobnThpa evepyoTtroinong/
aTrEvVEPYOTTOinONg (1), yia TnVv



ATTOQUYI QVETTIOUUNTWY EVEPYEILV
XelpIopou. AuTh n Asitoupyia givai
XPAOCIUN YIa TNV ac@AA&ia Twyv
TTaIdIWV.

Mo va evePYoOTIOINOETE QUTA TN
AeiToupyia, ayyigte Tov aicOnTtrpa
=0 E8(6) yia TouAdxioTov €va
OeuTepOAeTTTO. AQOU TO KAVETE
auTo, n evOEIKTIKN Auxvia (7) avapel
utrodeIkvUovVTaG OTI O TTivaKag
XEIPIoPOU eival KAeidwpévog. Na va
QTTEVEPYOTTOINOETE AUTA TN A&IToupyia,
atrAG ayyi¢te TAAI Tov aioBnTApa

=o @ (5).

Av xpnoigotroinBei o aioBnTrpag
EVEPYOTTOINONG/ QTTEVEPYOTTOINONG

(1) yia Tnv atevepyoTroinan
TNG CUOKEUNG €VW €ival EVEPYN N
AerImoupyia kAsidwpaTtog, dev Ba eivai
EQIKTN N €K VEOU gvepyoTToinon Tng
ETTIPAVEIAG PAYEIPEPATOG, EKTOG AV
ZekAeIdWOEI.

AgiToupyia oiyaong Tou
NXNTIKOU OAUATOG

Orav cival evepy n TTAAKQ €0TIWV,
av TTaTACETE TAUTOXPOVA YIa Tpia
OEUTEPOAETTTA, TO TTANKTPO APNG
(11) ka1 TO TTAAKTPO QPG KAEIDWUATOG
=0 (6), TO NXNTIKG CAMPOMTTITT
- TTou ouvodelel KaBe evépyeia Ba
aTTevePYoTToINBEi. ZTNV €VOEIEn WPAG
(12) 6a eppavioTei «OF ».

AuTt n amevepyotroinon dev Ba
IoXU€El yia OANEG TIG AEITOupYiEg,
OnAadn 1o YT yia evepyotroinan/
QATTEVEPYOTTOINON, YIA TO TEAOG XPOVOU
XPOVOOIAKOTITN Kal yia TO KAgidwua/
ZekAgidwpa Twv TTANKTPWVY a@rg Ba
€ival TTAvVTa EVEPYOTTOINUEVO.

lNa va evepyotroioeTe TIAN GAQ TOL JTTITT
TTOU OUVOBEUOUV KABE VEPYEIQ, TTATHOTE
TGN TQUTOX POV _\{l_a Tpia SeuTEPOAETTTA
TO TTAAKTPO aQAG (11) kau 7O TTANKTPO
apng KAsIdwpaTog =0 (6). Znv
£voeign wpag (12) Ba epgavioTei «On».

Agitoupyia Stop&Go

AuThi n Asitoupyia B€éter Tn
diadikaaia payeipEPaTog og TTauon.
O xpovodlakéTTNG Ba oTauATACE!
€TTIONG, av gixe evepyoTroinBei.

Evepyotmroinon 1tng Asitoupyiag
AlakoTriG.

Avyyi€te Tov ai08nTApa Stop&Go [
(8) y1a éva euTePOAETTTO. H EVOEIKTIKN
Auxvia (9) avdpel kal ol gvoeigelg
IoxUog Ba deixvouv 10 GUPBOAO

[N
I 1 gOuBoho TTOU Onuaivel 6Tl TO
payeipeua gival o€ Talon.

Atrevepyotroinon Tng Asitoupyiag
Stop&Go.

Ayyiéte TAAI TOV aioBnTApa NG
Aeitoupyiag Stop&Go [ (8). H
evOEIKTIKA Auyvia (9) ofrver kai 10
payeipepa ouvexiCetal pe TIG idIEG
pubpioceIg 10XU0G KAl XPOVODIAKOTITN
TTOU ioxuav TTpIv TNV TTadon.

Agitoupyia loyxuog

Auth n Acitoupyia Tapéxel
«TTPOGCBETN» 10XU OTNV €0Tia, TTAVW
a1Té TNV OVOPAOCTIKA TNG TIPA. H 10XUg
autn e€aptdrtal amd 10 PEyeBog TNG
eaTiag, e Tn duvartoTnTa €TTITEUENG
TNG MEYIOTNG TIMAG TTOU ETTITPETTEI N
YEVVATPIA.

1 ZUpete 10 OAKTUASG 0ag TTAVW OTTO
TOV QVTIOTOIXO GUPOEVO PUBUIOTN
(2) €wg 6TOU N €vOEIEN 10XUOG (3)
O€iCel «9» Kal KpATAATE TO OAKTUAD
0ag yia £va OeUTEPOAETTTO, 1) ayyiCTe
aTTEUBEIaG TO « T » KOl KPATACTE TO
TTATNPEVO VIa £va OEUTEPOAETTTO.

2 H €vdeign emmédou 10xU0g (3) Ba
O¢i&el To oupPoAo P, kai n eoTia Ba
apxioel va Trapéxel TTpoabeTn IoxU.

H Aeimoupyia loxUog €xel TN pEyiomn
O1Gpkela TTou opileTal atov livaka
1. MeTd 10 XpOVO QUTO, TO ETTITTEDO
I0XU0G Ba aAAagel autduaTta TGN OTO
9. AkouUyeTal éva PTTITT.

Me Tnv evepyotroinon Tng AsiToupyiag
loxUog o€ pia €oTia, Ytopei va
ETTNPEQCTEI N ATTOd0CN OPICHEVWV
atrd TIG GANEG €0TIiEC Kal TO ETTITTESO
I0XU0G TOUG va PEIWBED, kAT TTou Ba
eP@avioTei oTnv avTioToixn £voeign (3).

H amevepyotmoinon Tng Asimoupyiag
loxUog mpiv TeEPATEl 0 XpOvog
AeIToupyiag Tng, uTTopEi va yivel gite
ayyifovTag To «GUPOPEVO PUBUICTAN

yIO va TPOTTOTTOIACETE TO ETTITTEDO
1I0XU0G TNG €iTe €TTAVOAQUBAVOVTOG
1O BAMa 3.

Agitoupyia
XPOVOJSIaKOTITN (POAGI

avTioTPOPNG HETPNONG)

AuTh n Asitoupyia dleukoAUvEl TO
payeipepa, agou dev XpeldleTal va
cioTe exei. MTTopeite va puBpioete Eva
XPOVOBIAKATTTN YIO IO €O0TIA, KOI QUTH
Ba artrevepyotroinBei étav Trepdoel o
pPUBUIoUEVOG XPOVOG.

2€ auTd Ta POVTEAQ PTTOPEITE va
TPpOoypauuaTioeTeE KABE €0Tia
avegdptnTa yia didpkela ammd 1 €wg
99 AetrTd.

PUBuion xpovodiokOTITn O€ Jia €0TIa.
A@oU pubBuioTei To emiTredo 10X00G
oTnv €mBuunTth €0Tia, KAl 600
avaBoofrivel n UuTTodIOCTOAR TNG
évoeIEng Tng eoTiag, Ba pTTopei va
pubuioTel évag XpovodIakdTITNG yia
TNV €0Tia.

MNa va 1o KaveTe auTo:

1 Ayyi¢rte Tov aiocBnTripa © (10)n +
(11). H évdeién xpovodiakotTn (12)
Ba dcixvel «00» kai n avrioToixn
évoeign eatiag (3) Ba d¢eixvel 10

ouUuBoAo L 1ou Ba avaBoofrvel
eEVaANGE pe 1O Tpéxov emitTedo
IoXU0G TNG €0TIOG.

2 Apéowg peTd, pubuioTe éva Xpovo
payelpEéuaTog YeTagu 1 kar 99
AETITWV, XPNOIUOTIOIWVTAG TOUG
aiobnTipeg (10) n (11).
Me Tov TTpwTO N TIPA Ba EeKIVATEI
atré 10 60, evwd pe Tov OelTEPO Ba
apxioel ammd 1o 01. Av ouveyioete va
KPOTATE TTATNPEVO TOV AIoBNTAPA
(10) AT (11), Ba yivel eTTavagopd
NG TIUAG o€ 00. Otav éxel peivel
AYOTEPO aTTO éva AETTTO, TO POAOGI
Ba apxioel avrioTpopn péTpnon o€
OeUTEPOAETTTAL.

3 Ortav n €vdelgn xpovodiakoTTn
(12) oTapatioel va avaBooPrvel,
Ba apyioel autdPATA N AVTICTPO®N
pMETPNON Tou Xpovou. H €vdeign
(3) TTou oxeTiCeTal PE TNV €0TIA PE
TO XpOovodIaKkOTITn Ba eugavilel
eEVAAAGE TO eTTIAeypévo eTTiTrEDO
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IoXU0G Kai To cUPBoAO b .

AQOU TTEPATEI 0 XPOVOG TTOU ETTIAEXBNKE
yla TNV €0Tia, N €CTIO E TO PUBUICUEVO
XPOVODBIAKOTITN ATTEVEPYOTTOIEITAI
Kol TO POAGI EKTTEUTTEI HIO O€IPd ATTO
MTTITT YIO apKETA SeuTEPOAETTTA. MO va
QATTEVEPYOTTOINOETE TA NXNTIKA OAUOTA,
ayyi¢te oTrolovOATIOTE AICONTAPQ.
H €vdeitn xpovodiakottn (12) Oa
ePoaviCel éva 00 TTou avaBooBAvel
OiTTAa atmmd TNV utTodIaCcTOAN (4)
NG €TAEyUEVNG €0Tiag. Av n €oTia
TTOU OTTEVEPYOTTOINONKE €ival akOPa
Ceotn, n évdeign 1oxvuog Tng (3) Oa
eM@aviCel evaAAGE To ouuBoAo H kai
Mia TTaUAa «-».

. Av BéAeTe va opioeTe XPOVODdIaKOTITN
yila &AAn eoTia Tautoxpova,
emmavaAdpere Ta Brpara 1 £wg 3.

Av £xouv 1dn opIoTEl XPOVODIOKOTITEG
yIQ Jia A TrEPIOOAOTEPEG EOTIES, N EVOEIEN
XPovodIakoTITn (12) Ba deixvel amd
TTPOETTIAOYI) TO GUVTONOTEPO XPOVO WG
TO TENOG KATTOIOU ATTO TOUG XPOVOUG
Kal Tautdxpova Tnv Evoeitn «t» atn
OXETIKA €0Tia. O1 UTTOAOITTEG €0TIEG
ME XPOVOBIaKOTITN Ba gugavidouv
OTIG avTioTOIXEG €VOEILEIG TOUG TNV
uTTodI00TOA] TTou Ba avaBooBrvel.
Otav mmatnBei o «oupduevog
puBUIOTAG» PIaG GAANG €0Tiag Pe
XPOVODIOKOTTTN, O XPOVOBIOKOTITNG Ba
OciEel TOV UTTOAEITTOPEVO XPOVO QUTAG
TNG €0TIAG yIa Aiya SEUTEPOAETTTA KAl
n évdeign Tng Ba deixvel TO €TTITTEdO
IoX00G Kal TO «t» EVAAAGE.

AAAaynR Tou
TTPOYPAUMATIOHEVOU
Xpovou

Ma Tnv TpoTmoTmoinon ToOU
TTPOYPOUUATIONEVOU XPOVOU, TTPETTEI
va TTaTNOEI 0 «CUPOPEVOG PUBUIOTG»
(2) Tng eoTiag e 10 XPOVOBIAKOTITN.
Téte Ba eival €QIKTH N avayvwaon Kai
N TPOTTOTTOINCN TOU XPOVOU.

Me Toug aieBnTrpeg © (10) kau +
(11), PTTOPEITE VA TPOTTOTIOINCETE TOV
TTPOYPOUMATIOUEVO XPOVO.
ATtrooUvdean Tou poAoyiou
. Av BéAeTE va OTAUATACETE TO POADI

TPIV AR&El O TTPOYPAUMPATICUEVOG
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XPOVOG, auTd PTTopEi va yivel
OTTOIOONTTOTE OTIYMN, ATTAG e pUBUION
TNG TIMAG TOU O€ «--».

1 EmAECTE TNV €mBUUNTA £0Tia.

2 PuBuioTte TNV TIR Tou poAoyiou
oe «00» XpnOIYOTTOIWVTAG TOV
aiodnTthpa (10). To poAdi
aKupwveTal. AUTO UTTOPEI VA YiVel
IO ypAyopa HE AyYylyHa TwV
aiodnTApwv (10) kau + (11)
TauTéxpova.

Agitoupyia Alaxeipiong
I0XU0G (eapTdTail atrd 10
MOVTEAO)

Opiopéva povtéNa gival eEOTTAICUEVA
ME AEITOUpYia TTEPIOPITHOU TNG I0XUOG
(Aeimoupyia Alaxeipiong 10xU0g). Auth
n A&iIToupyia €MITPETTEI N OUVOAIKN
10XUG TTOU TTAPAYETAI aTTO TNV TTAAKA
€0TILOV VA PUBUICTEI O€ DIOPOPETIKES
TINEG TTOU €TTIAEYEI O XpPrioTng. MNa va
TO KAVETE AUTO, KATA TO TTPWTO AETTTO
atd Tn oUvdeon TNG TTAAKAG €0TIWV
OoTNV TTApPOXN PEUNATOG, UTTOPEITE va
QATTOKTAOETE TTPOCOPRACN OTO peEVOU
TTEPIOPITHOU 10XUOG.

1 MatioTte 10 TMAAKTPO APNG +
(11) yia Tpia deutepdAeTTTa. Oa
EY@avioTEi To ypaupa PL otnv
évdegn xpovodiakoTtn(12)

2 MMaTtAoTE TO TAAKTPO OQPNG
KAeldwpaTtog =0 (6). Oa
EM@avioToUV oI dIdQOpPES
TINEG 10XUOG OTIG OTTOiEg €ival
EQPIKTO va TTEPIOPIOTEI N TTAAKa
EOTILOV KOI QUTEG UTTOPEITE va TIG
TPOTTOTIOINCETE XPNOIKOTTIOIVTAG
TOUG aIoBNTAPES + (11) kau ©
(10).

3 A@ouU éxete eTIAEEEl TNV TIuN,
TTaTHOTE GAAN pia @opd TO TTANKTPO
a®Ag kAeidwpartog =0 (6). H
TAGKQ €0TIWV Ba TTEPIOPIOTEI TNV
emAeypévn TIPA 10X00G.

Av BEAeTE va aAANGEETE TTANI TNV TIUn,
TIPETTEI VO OTTOCUVOECETE TNV TTAGKA
EOTIWV ATTO TNV TIPifa Kal va Tn
ouvdéoeTe TTAAI OTNV TTPIda PETA aTTd
Niya 8eutepOAeTTTa. Me QuT TOV TPOTTO
Ba ptTopeiTe va €1I0éABeTE TTAAI OTO
pevou TrepIopIoHoU I0XUOG.

Kd&Be @opd 1Tou aANACeTE TO €TTITTEDO
I0XU0G HIaG €0Tia, O TTEPIOPIOTAG
I0XU0G Ba utroAoyilel TN CUVOAIKA
IoXU TTOU TTAPAYEl N TTAGKO E0TILV. AV
EXETE CUMTTANPWOEI TO OPIO CUVONIKAG
I0XU0G, TO XEIPIOTAPIO aPAg dev Ba
oag emMTPEWEl va augroeTe GANO To
emimedo 10XU0G yIo AQUTA TNV €0TIA.
H 1TAdka eoTiwv Ba TTapaydyel éva
MTTITT Kau N €vOeiEn evepyotroinong (3)
Ba avaBoofAvel otav £xete POAoEI
TO eTmimedo TTOU OV €ival EQIKTO va
uttepPeite. Av BEAeTE va utTEpPEiTe
QUTA TNV TIMA, TTPETTEl VO JEILOETE TNV
Io0XU TwV GAAwvV eoTiov. OpIouEveg
POpEG Oev Ba apKei va PEILOETE UIA
GAAN KaTd éva emmitredo, €1TEId AUTO
eCaprdmal amd Tnv IoXU KABE £0TIOG KAl
OTl 1O €TTiTTEd0 QUTO €XEI PUBMIOTEI OF:
Eival e@iktd va au¢noete 1o miTedo
MIOG PeYAANG €0TioG aAAG TO €TTITTEDO
OPKETWV PIKPOTEPWV TTPETTEI VO LIEIWOEL.

Av XpnolgoTIOIEiTE TNV Taxeia
€VEPYOTTOINON O€ AcIToupyia YEyIoTNG
I0XU0G Kal N v AOyw TIPA gival TTavw
atd TNV TIYA TOou opiou, n €oTia Ba
puBpIoTEl OTO PEYIOTO dUVATO ETTITTEDO.
H eoTia Ba Trapdyel Evav Xo PTTITT Kal
N £v AOyw TIPr 10xU0¢ Ba avaBooBroel
OU0 Qopég aTnv Evdeien (3).

Asiroupyia
ATTEVEPYOTTOINONG
ao@aAsiog

Edv Aoyw kd&moiou o@AApartog
pia | TeploocdTEPEG ATTO TIG {WVEG
Bépuavang dev ATTEVEPYOTTOIOUVTAI,
n ouokeur Ba atroouvoebei auTéuaTa
META OTTO Mia OCUYKEKPIPEVN XPOVIKH
mrepiodo (BAETTe Mivaka 1).

Mivakag 1
EmiAeypévo METZTOXZ XPONOX
emiredo 1ox00g NEITOYPTIAZ (o€ WpES)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 AeTrTd, puBuioTnKe
P emTiTedo 9
* AvdAoya pe To JovTéAO




Ortav evepyotroinBei n Acitoupyia
“atrevepyotroinon ao@aAcgiag”’, otnv
006vn eu@avicetal n €vdeign 0 €av n
Bepuokpaaia TNG YudAivng mQAveINg
O¢ev gival emkivouvn yia 10 XpAOTN,
N n évdeign H edv utrdpyer Kivouvog
gyKauuaTog

A Ailatnpeite Tov Tivaka eAéyxou
Kal TIg {wveg Béppavong mAavTa
KaBapd Kal oTEYVA.

A Ze TePITITWON SuoAsiToupyiag
| KATOOTACEWYV TTOU OEV AVAPEPOVTAI
OTO TTOPOV £YXEIPiIBIO, ATTOOUVSEDTE
TN OUOKEUN KOI ETTIKOIVWVAOTE ME
TO THAHO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG TNG
Kiippersbusch.

ZUMBOUAEG KOl CUOTACEIG

XPNOIUOTIOIEITE YaYEIPIKG OKEUN WE
MeyAAoU TTAXOUG, EVTEAWG ETTITTEDN
Baon.

Mnv o€épveTe Ta OKeEUN ETTAVW
OTO YUQAIi, KaBWwg PTTopei va T10
YPaTlOUVIOETE.

MapoAo TTou TO YUuaAi ptropei va
QVTEEEI XTUTTTUOTA ATTO PEYGAQ OKEUN
XWPIG aixunpd dkpa, TTpooTTalroTe
Va ATTOQUYETE TA XTUTTHUATA ETTAVW)
o€ auTo.

MNa va amouyete TN @OOPA TNG
UOAOKEPAUIKAG ETTIQAVEIOG, MN
OUpPETE TA OKEUN ETTAVW OTO YUOAI
KAl KPOTAOTE TNV KATW ETTIPAVEID
TOUG KaBapr| Kal 0€ KA KaTaaTaon.
JUVIOTWHEVEG BIdueTpol Bdong
OKeUOUG (BA. TO «A€ATIO TEXVIKWV
OedOPEVWVY TTOU TTaPadOBNnKe padi
ME TO TTPOIOV).

A MpooTradnoTe va pnv XUvere
{axapn f GAAa TpoOidVTA TTOU
TePIEXOUV {axapn ETTAVW OTO YUOAI
o6tav n em@avela givai {eoTn, KABWG
HTTopEi va TTpokAnBei pBopd.

Ka@apiopuoég kai
ouvTipnon

MNa va dlaTnproeTe TN CUOKEUN 0OG
og KaAf KaTdoTaon, kabapiote TNV
XPNOIUOTTOIWVTAG KATAAANAQ TTPOIOVTA
Kol EpyaAgia apou £XEl TTPWTA KPUWOEL

AuTO OlEUKOAUVEI TOV KABapIoud Kal
ATTOTPETTEI TN CUCCWPEUCN BPWHIAG.
MoTé un xpnoigoTrolciTe duvatd
TPOIOVTa KaBapIiouou 1 epyalcia
Tou Ba ptopoucav va xapdfouv
TNV €mM@AvVEIQ, OUTE CUOKEUEG TTOU
AeitoupyouUv ue aTuo.

H eAagpid Bpwpid TTou dev £X€l KOMATEI
oTnV ETTIPAVEIA, ITTOPE] VO KABOPIOTET e
£va uypo TTavi Kail va oTTaAd KaBapIoTIKS
N xANiapd vepd pe oatrouvi. QoTO00,
yla OKANPOTEPOUG AEKEDEG i AiTTn
XPNOIKOTTOINCTE £va €101KG KABAPIOTIKO
YIQ KEPAMIKEG EOTIEG KAl AKOAOUBAOTE
TIG 00nyieg TNG cuokeuacoiag. H Bpwpid
TTOU €X€1 KOAATEI aTNV ETTIPAVEIT AdYyW
emavalaupBavopevng kalong, UTTopPEi
va agaipebei pe xpron piag EuoTpag
ME €18IKA AeTTiOA.

O1 PIKpEG aAaYEG OTOUG XPWHATIKOUG
TOVOUG TTPOKAAOUVTAI aTTd OKeEUN
TTOU €XOUV AEPWHEVO WE NITTN TTATO N
eCaImiag AiTroug TTou BpiokeTal PETALU
TNG EMQPAVEIAS KAl TOU OKEUOUG KaTA TO
payeipepa. Auta utropei va agaipebouv
ME Xprion e€vog vikeA oUpPATOG Kal
vepoU N e éva €10Ikd KaBapIoTIKO
YIO KEPAMPIKEG €0Tieg. Ta TTAACTIKAG
avTIKEiyEVa, n ¢axapn n 1a ayntd
TTOU TTEPIEXOUV TTOAU {axapn Kai £Xouv
Nwoel oty em@aveia, Ba TTPETTEN va
ag@aipouvTal dueca PeE Xprion MIog
guoTpag.

O1 peTaAAIKEG AdpyeIg TTpokaAoUvTal
atrd 70 CUPOIUO PETAAANIKWY OKEUWV
ETTAVW OTN YUdAivn emm@aveia. Autd
MTTOpOUV va agaipebolv Pe KaAd
kaBdpiopa kal xprAon €vog €1dikou
KOoBapIOTIKOU  yIa  KEPAUIKEG EOTIES.

Eivalr miBavdé va xpelaoTei va
eTmavaAdBete autny Tn diadikaagia
QPKETEG POPEG.

Mpos&idotroinon:

& ‘Eva okeUog pmopei va
KOAANGEl 0TO YUOAi o€ TrepiTITwon
TTOU KATTOIO TTPOIGV AIWOEl aVAPETO
o€ auTd Kal Tnv gmi@daveia. Mnv
TMPOOTTAONCETE VO ONKWOETE TO
OKeUOG EVW N eTTIQPAVEIA gival Kpua!
Ymdpxel Kivduvog Opauong Tou
yuaAiou.

& Mnv tmrardte | oTnpifeoTE
€mdvw OTO YUaAi, kKaBwg ptTopei

Vo OTTACEl KOl Vo TTPOKAAECEN
TPOUMATIONOS. MNnV XPNOIMOTIOIEITE
TO YUudAi oav gmi@dveia yia va
OKOUUTTATE QVTIKEIMEVA.

Kiippersbusch Hausgerate

GmbH diatnpei To dikaiwpa

Vo ETIQEPEI PETATPOTIEG OTA

EYXEIPiIdIA Tng TOoU Oewpei

AITOPAITNTES KAl XPAOIMES, XWPIG va

gemnpeddovrtal Ta BAaocIKdA
XOPOKTNPICTIKA TWV TTPOIOVTWV.

MepiBaAlovTikég
TTAPATNPAOEIG

A

To oUuBoAo mmmm TTOU E£@AVileTAI
OTO TPOIOV 1} OTN CUCKEUATIA,
onpaivel 611 autd TO TPOIGV dev
HTTOPEl VA AVTIMETWITIOTE] WG TUTTIKO
OIKIOKO aTrOANTO. AUTO TO TTPOIGV B
TPETTEl VA JETaPEPBEi O€ éva onpeio
OUAAOYG NAEKTPIKWV GUOKEUWV YIA
avakUkAwon. E§ao@alifovrag Tnv
KATAAANAn 6160gon Tou TTPOIGVTOG,
amo@eUyeTE TNV €mMifdpuvon Tou
mwepIBAAAOVTOG Kal TG dnuooiag
UyEiag, KATI TTou ITTopEi va cupBei o€
mepiTTTwon Aavlaouévng didBeong
TOU TTPOioVvVTOG. INa avaAuTIKEG
TANPOPOPIiEG OXETIKA HE TN
Siadikacio avakUKAwoNG yia

OUTO TO TTPOIOV, ETTIKOIVWVNOTE E
TIG OPHUOBIEG TOTTIKEG APXEG, KATTOIA
avakUKAwong | To umnpecia
NAEKTPIKWYV KATACTNHO GUOKEUWV
amé TO OTOoio ayopdodTE TN
OUOKEUN.

Ta uAIKG@ CuOKeEuaoiag TTOou
XpnoipgotmoiolvTal gival @IAIKA
mwpog 10 TEPIBAAAOV Kal TTARPWG
avakukAwoipa. Ta TAAoTIKA
oToixeia @épouv onuavon >PE<,

>LD<, >EPS<, KA. H amméppipn Twv
UAIKWV OUOKEUACTIiag, HTTopEi va
yiveTal 6TTwGg Kal yio TO OIK 10KG
aTmoppPiMHATA, OTOV KAdO TNnG
yeirovidg oag.

EkTTARpwon TNG CUOKEUNG ME TNV
gevepyelakn amoédoon: - H
ouokeun éxel eAeyxOBei cup@wva
He 10 TTPoTUTTO EN 60350-2 KaI
ol AapBavopeveg agieg ou givai
0100é01MeEG OTNV ETIKETA TNG
OUOKEUNG O€ JovAda HETPNOEWV
Wh/Kg.
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O1 rapakdTw cupPoulég Ba oag
BonOARoouv va gfoikovoueiTe
evépyela ommoladATTOTE OTIYHUA
MOyEIPEVETE:

*  XPNOIYOTIOIEITE TO OCWOTO KATTAKI
yia k&Be okevog OTav auto eivai
€QIKTO. [Na payeipepa Xwpig Katraxi
XPEIGZeTal ueyaAUTEPN KOTAVAAWGN
EVEPYEIOG.

XpPNOIUOTTOIEITE OKEUN ME ETTITTESES
Bdoeig kar KATAAANAEG BIGPETPOUG
Bdaong tou eival idiEG e TO YéyeBog
NG €KAOTOTE QWVNG HAYEIPEPATOG.
Ol KOTOOKEUQOTEG TWV OKEUWYV
ouvnBwg TTapéxouv Tn OIAUETPO
TOU TTAVW TUAMATOG TOU OKEUOUG
TTOU €ival TTAvTa HeEyaAUTEPN OTTO TN
OIGuETPO TNG BAong.

Otav xpnoigoTroleite vepd yia
payeipeua, XpNOIUOTIOIEITE PHOVO
MIKPEG TTOGOTNTEG Yia VO SIOTNPIOETE
TIG BITaMivVEG Kal Ta avopyava
OuUOoTaTIKA TWV AAYXAVIKWYV Kal
puBbuileTe TO €AAXIOTO ETTITTEDO
I0XU0G TTOU ETTITPETTEN TN dIATAPNON
TOU pdayelpépaTtos. To uwnAd
emTiredo 10XU0G OV gival aTTapaitnTo
Kal aTToTeEAEl AOKOTTN CTTATAAN
EVEPYEIQG.

XPNOIUOTIOIEITE YIKPA OKEUN OTAV
EXETE MIKPEG TTOOOTNTEG TPOWIUWV.

*

Av kdm dev AsiToupyei

[MpIv KOAEOETE TNV TEXVIKN UTTOOTAPIEN,
BIEVEPYNOTE TOUG EAEYXOUG TTOU
TTEPIYPAPOVTAI TTAPOKATW.

H ouokeun dev Aeiroupyei:
BeBaiwbeite 611 TO KAAWDIO pEUPATOG
eival otnv TTpia.

O1 eTraywyikég {wveg dev TTapdyouv
OgpuodTNTOA:

To okelog dev gival KATGAANAO (dev
O100éTel a1dnpouayvnTikA Bdon A givai
TIOAU pIKPO). BeBaiwBeite 611 n Baon
TOu OKeUOUG €AKeEl Eva payvATn A
XPNOIMOTTOINOTE JEYOAUTEPO OKEUOG.

AxouyeTtal éva BounTo oTav eKIVATE
TO HOYEIPENA OTIG ETTAYWYIKEG {WVEG:
Me okeln TTou dev £xouv BAan PeyGAou
TIAXOUG A OEV €ival KATAOKEUAOUEV OTTO
€va KOUWATI, To BounTd TTPOKUTITEl ATTO
N METGdOON TNG EVEPYEIOG aTTEUBEiag
oTn Bdon Tou okeloug. To BounTd dev
atroteAei EAATTWHA, AAAG av BEAETE
va TO ATTOQUYETE, MEIOTE EAAPPA TO
eTTITTED0 10XU0G A XPNOIKOTIOINOTE £V
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OKeUOG pE Baon peyaAUTepOU TTAXOUG
/KAl JOVOKOUATO.

To xeipiotrpio a@ng dev avdapel n
avdapel aAAd dev Asitoupyei:

Aev €xelyivel eTmAoyn Qwvng Bépuavong.
EmA£ETE pia {wvn BEppavong TIpiv 1o
evepyotroifoete. YTTApXEl uypaacia
oToug a1oBNTAPES r/kal Ta S&XTUAG
oag eival Bpeypéva. Alatnpeite TV
ETTIPAVEIQ TOU XEIPIOTNPIOU APAG KaI TO
OAXTUAG 00G

kaBapd kal oTeyvd. Evepyotrolgital n
Aeiroupyia KAEIDWPATOG. ZEKAEIDWOTE
TO XEIPIOTAPIAL.

KaTtd 1n d1dpkela payeIipEPHATOG
aKOUYETAIl €VOG NXOG OVEMIOTAPA
TTOU oUVvEYigel aKOUO Kal META TO
Mayeipepa:

O1 eTaywylkég uveg €Xouv €vav
AVEMIOTAPO yIO TNV Yyuin Twv
NAEKTPOVIKWV KUKAwPATWYV. O
aveuloTApag Agitoupyei poévo
o6tav BepuaivovTal Ta NAEKTPOVIKA
KUKAWMPaTa. H Aeitoupyia Ttou
OIOKOTITETAI €K VEOU OTAV TA KUKAWUOTO
KPUWOOUV, €iTe gival evepyoTroinuévn N
eoTia eite 6.

(N
To ocUuBolo = ep@avifeTal oTnV

€vdeIgn 1000G TNG £0TIAG:
To ocuoTnua emaywyng dev PpiokKel
Mayeipikd OKeUOG OTNV EOTIA ) TO OKEU-
oG gival akaTdAAnAou TUTTOU.

H eoTia ofnvel kai oTIg evOEigelg
gp@avigeral To ppvupa C81 1} C82:
YT1repBOAIKN) BepuoKpacia oTa KUKAW-
MaTa f; oTo KpUoTaAAO. MepipéveTe
Aiyo va Kpuwoouv T KUKAWUATA A
BydaATe TO payeipikd oKeUOG yia va
MTTOPETEl VO KPUWOEI TO KPUOTOAAO.

H ouokeun armrevepyoTrolgital Kal
gpavigerar To yavupa C90 oTig
evdeigelg 10x006 (3):

To ouoTnua XepIopoU aPAg avixveUel
OTl TO TTAAKTPO aPnG evepyoTroinong/
arrevepyotroinong (1) eival kaAuppévo
KOl OV ETTITPETTEI TNV EVEPYOTTOINGN
TNG EMIQAVEIAG HAYEIPEPATOG.
ATTOPOKPUVETE QVTIKEIUEVA 1) Uypd TTOU
EVOEXOUEVWG KAAUTITOUV TNV ETTIPAVEIQ
TOU OUCTHMATOG XEIPIOWOU a®Ng,
KoBapioTe KAl OTEYVWATE TNV TTEPIOX
€w¢ OToU CTaUATACEl va gu@aviceTal
TO JAVUMQ.
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nagrzac.
A_Pozakoﬁczeniu
uzywania

odtgcz zawsze
pilyte grzewcza,

nie wystarczy
jedynie o_dsun%
naczynia. \
przeciwnym razie
mogtoby dojs¢ do
niepozagdaneg
o wiaczenia plyty,
gdy zostanie na
niej ustawione
przypadkowo inne
naczynie podczas
okresuwykryw
a n i a naczynia.
Unikaj mozliwych
wypadkow!

Instalacja

Umieszczenie ptyty nad szufladg
na sztuéce

Jesli uzytkownik zyczy sobie
umieszczenie pod ptytg grzewczag
mebla lub szuflady, pomiedzy
oboma elementami nalezy umiescic
ptyte oddzielajgcg. W ten sposob
zostanie wyeliminowana
mozliwos¢ przypadkowego kontaktu
z gorgcg powierzchnig obudowy
urzadzenia.

Ptyta oddzielajgca powinna
znajdowac sie okoto 20 mm ponize;j
dolnej czedci ptyty grzewcze;j.

Przytaczenie do
instalacji elektrycznej

Przed podtgczeniem ptyty grzewczej
do sieci elektrycznej nalezy
sprawdzi¢ czy napiecie (woltaz)
i jego czestotliwos¢ odpowiadajg
tym wska- zanym na tabliczce
informacyjnej ptyty, znajdujgcej sie
w jej dolnej czesci oraz informacjom
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zawartym w Karcie gwarancyjnej
lub, jesli dotyczy, na kar- cie danych
technicznych, ktéra powinna
zosta¢ przechowywana wraz z
niniejszymi instrukcjami przez okres
uzytkowania urzgdzenia.

Przytgczenie do instalacji
elektrycznej powinno zostac
wykonane za posrednictwem
wielobiegunowego wytgcznika
lub gniazda, o ile jest ono
tatwodostepne, odpowiednich
dla przewidzianego napiecia i
o odlegtosci pomiedzy stykami
roboczymi minimum

3 mm, co zagwarantuje bezpieczne
odtgczenie w przypadku awarii
lub czyszczenia ptyty.

Nalezy uwazac, by kabel wejsciowy
nie dotykat ani obudowy ptyty, ani
obudowy piekarnika, jesli ten jest
zainstalowany w tym samym meblu.

Uwagal!

A Przytaczenie do sieci

elektrycznej powinno zawieraé¢
poprawnie wykonane uziemienie,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, w przeciwnym
wypadku ptyta moze nie dziata¢
poprawnie.

A Wyjatkowe wysokie

przepiecia moga spowodowaé
awarie systemu sterowania (jak w
przypadku jakiegokolwiek innego
urzadzenia elektronicznego).

A Nie zaleca sie uzywania
kuchni indukcyjnej w czasie
dziatania funkcji czyszczenia
pirolitycznego w przypadku
piekarnikéw pirolitycznych ze
wzgledu na wysoka temperature,
jaka osigga to urzadzenie.

A Jakakolwiek manipulacja
czy reparacja urzadzenia,
wiaczajgc wymiane elastycznego
kabla zasilajgcego, powinna
zosta¢ doko- nana przez
autoryzowany serwis techniczny
Kiippersbusch.

A Przed odtaczeniem kuchni
od sieci elektrycznej zaleca sie
wylaczy¢ wytacznik i odczekaé
okoto 25 sekund przed
wyciagnieciem wtyczki. Ten czas
jest konieczny dla catkowitego
roztadowania obwodu
elektronicznego i unikniecia
mozliwosci porazenia pragdem
elektrycznym poprzez dotkniecie
bolcow wtyczki
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QE Nalezy zachowa¢ Certyfikat
gwarancyjny lub, jesli dotyczy,
karte danych technicznych,
wraz z Instrukcja obstugi przez
okres uzytkowania urzadzenia.
Zawarte sg w nim jego wazne
dane techniczne.

Informacje dotyczace
indukcji

Korzysci

Dzieki indukcyjnej ptycie grzewczej
ciepto przenika bezposrednio do
garnka.

Ma to wiele korzysci:

- Oszczednos¢ czasu.

- Oszczednos¢ energii.

- Latwe czyszczenie, poniewaz
zywnos¢, ktéra spadnie na szklang
ptyte, nie pali sie fatwo.

- Usprawnione sterowanie energig.
Energia przenika do garnka od razu
po nacisnieciu elementéw sterowania
mocg. Dodatkowo, gdy tylko garnek
zostanie zdjety ze strefy gotowania,
zasilanie si¢ wyfacza. Nie jest konieczne
wczesniejsze wylgczenie zasilania.

Garnki

Do stosowania na indukcyjnej ptycie
grzewczej odpowiednie sg tylko garnki
ferromagnetyczne.

Istnieje kilka rodzajow:

- garnki zeliwne, ze stali emaliowanej
i ze stali nierdzewnej szczegdlnie
do uzytku z indukcyjnymi ptytami
grzewczymi.

Nie zalecamy uzywania ptyt
rozpraszajgcych lub materiatéw takich
jak stal szlachetna, aluminium, szkio,
miedz lub glina.

Kazda strefa gotowania ma minimalny
czas wykrywania garnka. Zalezy on od
materiatu i $Srednicy ferromagnetycznej
podstawy garnka. Dlatego wazne jest,
aby korzystac¢ ze strefy gotowania
najlepiej dopasowanej do $rednicy
podstawy uzywanego garnka.

Jezeli na wybranej strefie gotowania
garnek nie jest wykrywany, nalezy uzy¢

e A

om
oo

kolejnej najmniejszej strefy.

W przypadku korzystania ze strefy
elastycznej jako pojedynczej strefy
gotowania, mozna uzy¢ wigkszych
garnkoéw odpowiednich do tego rodzaju
strefy (patrz rys. 3)

Rys. 3

) ””{ﬂ.‘g.‘gn|n|usl;|w.m,w.\:‘

Niektére garnki bez catkowicie
ferromagnetycznej podstawy
sprzedawane sg jako odpowiednie do
indukgiji (patrz rys. 4). W tych garnkach
ogrzewana jest tylko podstawa
ferromagnetyczna. Wskutek tego ciepto
nie jest rownomiernie dostarczane
na catg podstawe garnka. Moze to
oznaczaé, ze nieferromagnetyczna
czes¢ podstawy garnka nie osiggnie
wiasciwej temperatury gotowania.

Rys. 4

Inne garnki, z aluminiowymi wktadkami
w podstawie majg mniejszy obszar
materiatu ferromagnetycznego (patrz
rys. 5). W takim przypadku wykrywanie
garnka moze by¢ trudne, a nawet
niemozliwe. Dodatkowo zasilanie moze
by¢ nizsze i w zwigzku z tym garnek nie
nagrzeje sie prawidtowo.

Rys. 5

Wplyw podstawy garnkéw

Rodzaj podstawy garnka moze
wptywaé na réownomiernos$¢ i

Y
;e

rezultaty gotowania. W garnkach z
podstawg typu ,sandwich” ze stali
nierdzewnej stosowany jest materiat,
ktéry pomaga w réwnomiernym
rozprowadzaniu i przenikaniu ciepta,
co skutkuje oszczednos$cig czasu
i energii.

Podstawa garnka musi by¢ zupetnie
ptaska, dzieki czemu zapewnione jest
réwnomierne zasilanie (patrz rys. 6).

Rys. 6
-

v X X

& Nigdy nie podgrzewac pustych
garnkéw ani nie korzystac¢ z garnkow
o cienkiej podstawie, poniewaz mogg
sie szybko nagrzac¢ bez pozostawienia
czasu na uruchomienie funkcji
automatycznego wytgczenia
kuchenki.

A WAZNE ZALECENIA:

Stosowac naczynia o takiej samej
Srednicy dna jak sSrednica strefy
gotowania.

W strefach gotowania potozonych
najblizej panelu sterowania
nalezy zawsze trzymac¢ w obrebie
oznaczen gotowania wskazanych na
powierzchni szklanej i uzywaé naczyn
o tej samej lub mniejszej Srednicy.
Pomoze to unikng¢ przegrzania w
strefie kontrolnej.

Do intensywnego uzytkowania
urzgdzenia nalezy uzywac tylnych
stref gotowania. W ten sposob uniknie
sie przegrzania panelu sterowania.

Nie dopusci¢, aby naczynia znalazty

sie w strefie panelu sterowania,
zwtaszcza podczas gotowania.
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Czyszczenie i
konserwacja

Instrukcja obstugi
sterowania dotykowego

ELEMENTY OBSLUGI (rys. 1)

@ Ogdiny czujnik wt./wyt.
Suwak do sterowania moca.

Wskaznik zasilania i/lub ciepta
resztkowego®.

@Przecinek dziesietny wskaznika
zasilania i/lub ciepta resztkowego.

@Bezpoéredni dostep do funkciji
,Moc”.

Czujnik witgczenia funkcji
,Blokowanie”.
Kontrolny wskaznik swietlny

"k

wigczenia funkcji ,,Blokowanie™.

Czujnik witgczenia funkcji
»otop&Go”.

Kontrolny wskaznik swietlny
wigczenia funkgji ,Stop&Go™.

Czujnik ,Minus” timera.
Czujnik ,Plus” timera.
Wskaznik timera.

@ Przecinek dziesietny timera*.
*Widoczne tylko podczas pracy.

Czynnosci wykonywane sg za pomocg
przyciskéw dotykowych. Nie ma potrzeby
naciskania na dany klawisz dotykowy;,
wystarczy dotkng¢ go opuszkiem palca,
aby uaktywni¢ zadang funkcje.

Kazda czynnos¢ jest weryfikowana za
pomoca sygnatu dzwiekowego.

Reguluj poziom mocy (0 - 9) za
pomocg suwaka (2), przesuwajac
nad nim palcem. Przesuwajgc w
prawo zwiekszasz wartos¢, natomiast
przesuwajgc w lewo zmniejszasz ja.

Mozliwa jest rowniez bezposrednia
Zmiana poziomu mocy poprzez
umieszczenie palca bezposrednio na
wybranym punkcie suwaka (2)

W celu wybrania plyty w tych
modelach, dotknij bezposrednio
suwaka (2).

WELACZANIE URZADZENIA

1 Dotknij klawisz dotykowy @ (1) na co
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najmniej jedng sekunde. Sterowanie
dotykowe wigczy sie, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, a wskazniki (3)
zaswiecg sie wyswietlajgc ,-”. Gdy
ktorakolwiek ze stref grzejnych
bedzie gorgca, na odnosnym
wskazniku bedg migaty H i ,-".
Jesli nie wykonasz zadnych czynnosci
w przeciggu najblizszych 10 sekund,
sterowanie dotykowe wytgczy sie
automatycznie.

Gdy sterowanie dotykowe jest aktywne,
mozna je wytgczy¢ w dowolnym
momencie przez dotkniecie klawisza
dotykowego ® (1), nawet jesli zostat
on zablokowany (funkcja bIoka&%
witgczona). Przycisk dotykowy
(1) ma zawsze pierwszenstwo w
wylgczaniu sterowania dotykowego.

WEACZANIE PLYT

Po uaktywnieniu sterowania
dotykowego czujnikiem (1), kazda
ptyta moze by¢ wigczona w nastepujacy
sposob:

1 Przesun palec po jednym z ,suwakéw”
(2) lub dotknij w dowolnym jego
miejscu . Strefa ta zostanie wybrana
i rownoczesnie poziom mocy
zostanie ustawiony pomiedzy 0 a 9.
Warto$¢ mocy zostanie pokazana na
odnosnym wskazniku mocy, a jego
punkt dziesietny (4) zaswieci sie na
10 sekund.

2 Uzyj suwaka (2), aby wybra¢ nowy
poziom gotowania pomiedzy 0 a 9.

O ile ptyta jest wybrana - innymi stowy,
gdy Swieci sie punkt dziesietny (4) -
mozna zmieni¢ poziom jej mocy.

WYLACZANIE PLYTY

Uzyj suwaka (2) do zmniejszenia mocy
do poziomu 0. Plyta wytgczy sie.

Kiedy piyta grzejna jest wylgczona, na
jej wskazniku mocy (3) pojawi sie H, jesli
szklana powierzchnia odnosnej ptyty
jest goragcaiiistnieje ryzyko poparzenia.
Gdy temperatura spadnie, wskaznik
(3) wytagczy sie (jesli kuchenka jest
wylgczona), lub tez zaswieci sie ,-”, gdy
kuchenka jest nadal wigczona.

WYLACZANIE WSZYSTKICH PLYT
Wszystkie ptyty moga by¢ jednoczesnie

wytgczone przy uzyciu cz%bnika
ogolnego wigczania/wytgczania \U (1).

Wszystkie wskazniki ptyt (3) zgasna.
Jesli wytgczona strefa grzewcza jest
goraca, jej wskaznik pokaze H.

Funkcja blokady

Przy pomocy funkcji blokady mozna
blokowac¢ inne czujniki, za wyjgtkiem
czujnika wigczania/wytaczania
(1), w celu unikniecia niepozgdanych
sytuacji. Funkcja ta jest przydatna jako
zabezpieczenie przed dzieémi.

Aby aktywowac te funkcje, dotknij
klawisz dotykowy =© (6) na co
najmniej jedng sekunde. Gdy to zrobisz,
lampka kontrolna (7) zaswieci sie,
wskazujac na to, ze panel sterowania
jest zablokowany. Aby wytgczy¢ te
funkcje, wystarczy ponownie dotkngc
czujnik = @(6) .

Jezeli do wytgczenia urzadzenia
zostanie uzyty czujnik wigczania/
wylgczania Gg (1) gdy funkcja blokady
jest aktywna, nie bedzie to mozliwe,
dopoéki kuchenka nie zostanie
odblokowana.

Wylaczanie sygnatu
dzwiekowego

Gdy kuchenka jest wigczona, jesli
kto$ nacisnie jednoczesnie klawisz
dotykowy + (11) i przycisk dotykowy
blokady =0 ﬂ (6) na trzy sekundy,
sygnat dzwiekowy, ktory towarzyszy
kazdej czynnosci zostanie wytgczony.
Wskaznik czasu (12) pokaze ,F”.

Takie wylgczanie nie ma zastosowania
do wszystkich funkcji, jak na przyktad
sygnat dzwigkowy wigczania/wytaczania,
zakonczenie pracy programatora
czasowego lub blokowania/
odblokowywania klawiszy dotykowych
zawsze pozostanie aktywny.

Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
dzwieki, ktére towarzyszg kazdej
czynnos$ci, ponownie nacisnij
jednoczesnie klawisz dotykowy
(11) i Klawisz blokady =0 B (6) na
trzy sekundy. Wskaznik czasu (12)
pokaze ,On”.



Funkcja Stop&Go

Funkcja ta przerywa proces gotowania.
Jesli funkcja ta zostanie wigczona,
programator czasowy rowniez zostanie
wstrzymany.

Wiaczanie funkcji Stop&Go.

Dotknij czujnika Stop&Go |l (8) na
jedng sekunde. Lampka kontrolna (9)
zapali sie i wskazniki mocy pokazg

[N
symbol # I , wskazujac na to, ze
gotowanie zostato wstrzymane.

Wytaczanie funkcji Stop&Go.

Dotknij ponownie czujnika Stop&Go

| (8). Lampka kontrolna (9) wytaczy
sie i gotowanie zostanie wznowione
- z tymi samymi ustawieniami mocy i
programatora czasowego, ktére zostaty
ustawione przed przerwa.

Funkcja mocy

Funkcja ta dostarcza ,dodatkowg”
moc plycie, powyzej wartosci nominal-
nej. Wspomniana moc zalezy od wiel-
kosci ptyty, z mozliwoscig osiggniecia
maksymalnej wartosci dopuszczalnej
generatora.

1 Przesun palec nad odpowiednim
suwakiem (2), az wskaznik zasilania
(3) pokaze ,9” i przytrzymaj palec
przez jedng sekunde lub dotknij
bezposrednio ,P” i przytrzymaj
palcem przez jedng sekunde.

2 Wskaznik goziomu mocy (3) pokaze
symbol /=, a ptyta rozpocznie
dostarczanie dodatkowej mocy.

Funkcja mocy ma maksymalny czas
trwania okreslony w tabeli 1. Po
tym czasie, poziom mocy zostanie
automatycznie zmniejszony do 9.
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Po witgczeniu funkcji mocy w jedne;j
ptycie grzejnej, mozliwe jest, ze
bedzie to mie¢ wptyw na wydajnos¢
niektérych innej ptyty, zmniejszajac jej
moc do nizszego poziomu, w ktérym to
przypadku bedzie to wyswietlone na jej
wskazniku (3).

Wytgczenie funkcji mocy, zanim

minie jej okreslony czas pracy, moze
odby¢ sie albo poprzez dotkniecie
,Suwaka” modyfikujgc poziom mocy
lub powtarzajac krok 3.

Funkcja programatora
czasowego (odliczanie)

Funkcja ta utatwia gotowanie
zwazywszy, ze niekonieczna jest Twoja
obecnos¢: Mozna ustawi¢ programator
czasowy dla ptyty, ktdra wytgczy sie po
uptywie zgdanego czasu.

Dla tych modeli, mozna jednoczesnie
zaprogramowac kazdg ptytke na czas
trwania od 1 do 99 minut.

Ustawienie programatora
czasowego dla ptyty.

Gdy ustawiony jest poziom mocy dla
wybranej strefy, a jednoczes$nie swieci
sie punkt dziesietny strefy, bedzie ja
mozna zaprogramowac.

Aby to zrobi¢:

1 Dotknij czujnik — (10) lub + (11).
Wskaznik programatora czasowego
(12) pokaze ,00”, a odpowiedni
j 3kaznik strefy (3) wyswietli symbol

, migajacy naprzemiennie z
obecnym poziomem mocy.

2 Od razu ustaw czas trwania
gotowania od 1 do 99 minut
przy uzyciu czujnikéw — (10) i

(11). Przy uzyciu pierwszego
przycisku warto$¢ poczatkowa to
60, natomiast przy uzyciu drugiego
- 01. Jednoczesne nacisniecie obu
czujnikow: — (10)iTT (11) zresetuje
wartos¢ do 00. Gdy pozostanie mniegj
niz jedna minuta, zegar zacznie
odlicza¢ czas w sekundach.

3 Gdy wskaznik programatora
czasowego (12) przestanie migac,
odliczanie czasu rozpocznie sie
automatycznie. Wskaznik (3)
zaprogramowanej ptyty grzejnej
bedzie naprzemiennie wyswietlat
E/brany poziom mocy oraz symbol

Po uptywie okreslonego czasu
gotowania, zaprogramowana
strefa grzewcza wytaczy sie, a
zegar wyemituje serie sygnatéw
dzwiekowych, trwajgcych przez

kilka sekund. Aby wytgczyé sygnat
dzwiekowy, dotknij dowolny czujnik.
Wskaznik programatora czasowego
(12) wyswietli migajgce 00 obok punktu
dziesietnego (4) wybranej strefy.
Jesli wytaczona strefa grzewcza jest
gorgca, jej wskaznik zasilania (3) bedzie
naprzemiennie wyswietlat symbol Hi ,-“.

Jesli chcesz jednoczes$nie
zaprogramowac inng strefe grzejna,
nalezy powtorzy¢ kroki od 1 do 3.

Jesli jedna lub wiecej stref sg juz
zaprogramowane, wskaznik
programatora czasowego (12) pokaze
domyslinie najkrétszy czas pozostaty
do konhca, pokazujac ,t” na odnosnej
strefie. Reszta zaprogramowanych
stref bedzie pokazywac¢ na swoich
wskaznikach migajgcy punkt przecietny.
Gdy zostanie naci$niety ,suwak” innej
zaprogramowane;j strefy, zegar pokaze
przez kilka sekund czas pozostaty dla
tej strefy, a jej wskaznik pokaze na
przemian poziom mocy i ,t”.

Zmiana zaprogramowanego czasu.

Aby zmieni¢ zaprogramowany
czas, nalezy nacisng¢ ,suwak” (2)
zaprogramowanej strefy. Bedzie wtedy
mozna odczyta¢ i zmodyfikowac czas.

Zaprogramowany czas mozna zmieni¢
przy pomocy czujnikow — (10) i

(11).

Wylaczanie zegara:

Jesli chcesz zatrzymac¢ zegar przed
uptywem zaprogramowanego czasu ,
mozna to zrobi¢ w dowolnym momencie
poprzez zmiane jego wartosci na .

1 Wybierz Zgdang ptyte.

2 Ustaw wartos¢ zegara na ,00” za
pomocg czujnika — (10). Zegar
zostanie wytgczony. Mozna to
réwniez zrobi¢ szybciej naciskajgc
jednoczesnie ,.czujniki — (10),iT (11).

Funkcja zarzadzania
energia (w zaleznosci od
modelu)

Niektére modele sg wyposazone w
funkcje ograniczania mocy (zarzadzanie
energig). Funkcja ta pozwala nazmiane
catkowitej mocy generowanej przez
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kuchenke na inne wartosci, wskazane
przez uzytkownika. Aby to zrobic,
nalezy wejs¢ do menu ograniczania
mocy, dostepnego przez pierwszg
minute po poditgczeniu ptyty grzejnej
do sieci elektryczne;.

1 Nacisnij klawisz dotykowy + (11)
na trzy sekundy. Na wskazniku
programatora czasowego (12)
pojawig sie litery PL.

2 Nacisnij klawisz dotykowy blokady
=0 ﬂ (6). Pojawig sie poszczegdlne
wartosci mocy, do ktérych ptyta
moze zosta¢ ograniczona i mozna
je bedzie zmieni¢ za pomoca
czujnikow T (11)i = (10).

3 Po wybraniu wartosci, ponownie
nacisnij klawisz dotykowy blokady
=0 ﬂ (6). Ptyta grzejna bedzie
ograniczona do wybranej wartosci
mocy.

Jesli chcesz ponownie zmienic te
wartos¢, nalezy odigczy¢ ptyte od
zasilania i podigczy¢ ja ponownie
po kilku sekundach. W ten sposéb
znoéw bedzie mozna wejs¢ do menu
ograniczania mocy.

Za kazdym razem, gdy poziom mocy
strefy grzejnej zostanie zmieniony,
ogranicznik mocy obliczy catkowitg
moc generowang prze kuchenke. Jesli
zostanie osiggniety fgczny limit mocy,
sterowanie dotykowe nie pozwoli Ci
na zwiekszenie poziomu mocy danej
ptyty grzejnej. Kuchenka wyemituje
sygnat dzwiekowy i wskaznik mocy
(3) zacznie miga¢ na poziomie, ktory
nie moze zosta¢ przekroczony. Jesli
chcesz przekroczyc¢ te wartosc, nalezy
obnizy¢é moc innych ptyt. Czasami
obnizenie mocy innej ptyty o jeden
poziom bedzie niewystarczajace,
poniewaz zalezy to od ustawionej mocy
grzejnej kazdej ptyty. Mozliwe jest, ze w
celu podniesienia poziomu duzej ptyty
grzejnej, poziom mocy kilku mniejszych
bedzie musiat zosta¢ zmniejszony.

W przypadku korzystania z szybkiego
wigczania przy maksymalnej mocy i
wspomniana wartos¢ jest wyzsza od
wartosci ustalonej przez ogranicznik,
ptyta grzewcza zostanie ustawiona na
maksymalnym mozliwym poziomie.
Kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy
i wspomniana wartos¢ mocy mignie
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dwukrotnie na wskazniku (3).

Wylaczenie
bezpieczenstwa

Jesli z powodu btedu jeden lub wiecej
obszaréw grzewczych nie zostang
wylgczone, urzgdzenie wytgcza sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu (patrz tabela 1).

Tabela 1
Wybrany MAKSYMALNY CZAS
poziom DZIALANIA
mocy (w godzinach)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 minut ,
dostosowane
P )
poziom 9
* W zaleznosci od modelu

Po wystgpieniu ,wytgczenia
bezpieczenstwa” wyswietlone zostaje
0, jesli temperatura powierzchni
grzewczej nie stanowi zagrozenia dla
uzytkownika lub H, jesli istnieje ryzyko
oparzen.

A Obszar sterowania pol
grzewczych nalezy utrzymywacé
zawsze w czystym i suchym stanie.

A W przypadku jakiegokolwiek
problemu zwigzanego z obstuga
kuchni lub inng anomalig nie
ujetymi w niniejszej instrukcji nalezy
wylaczy€ urzadzenie i zawiadomic
serwis techniczny Kiippersbusch.

Sugestie i zalecenia

*

Uzywac¢ naczyn o grubym i
catkowicie ptaskim dnie.
Nie przesuwa¢ naczynh po

*

powierzchni ptyty, gdyz mogtyby ja
zarysowac.

Mimo Zze szkio moze znies$¢
uderzenia duzymi naczyniami, ktére
nie majg ostrych brzegéw, nalezy
unikac takich uderzen.

Aby unikng¢ szkdéd na powierzchni
ptyty witroceramicznej nie nalezy
przesuwac¢ po niej naczyn i
utrzymywac ich dna czyste i w
dobrym stanie.

Zalecane s$rednice dna garnka
(patrz ,Karta danych technicznych”
dostarczona wraz z produktem).

A Nalezy uwazac, by nie spadly
na powierzchnie plyty krysztatki cukru
lub produkty je zawierajgce, gdyz
w wysokiej temperaturze mogtyby
spowodowac reakcje ze szkiem i
uszkodzenia powierzchni ptyty.

Czyszczenie i konserwacja

W celu odpowiedniej konserwacji
ptyty nalezy czysci¢ jg, uzywajac
przeznac- zonych do tego produktow
i narzedzi, gdy piyta jest juz chtodna.
W tych warunkach bedzie to prostsze
i zapobiega¢ bedzie gromadzeniu sie
zanieczyszczen. W zadnym przypadku
nie wolno uzywac agresywnych
srodkow czyszczgcych lub takich,
ktére mogtyby zarysowaé powierzchnie,
ani tez urzgdzen dziatajgcych na pare.

Niewielkie nieprzylegajgce
zanieczyszczenia mogg zostac
usuniete za pomocg wilgotnej Sciereczki
i przy uzyciu delikatnego detergentu lub
letniej wody z mydtem. Jednak dla plam
lub przywartych zabrudzen  nalezy
uzywac Srodka

czyszczgcego przeznaczonego do
ptyt witroceramicznych, stosujgc
sie do zalecen jego producenta.
Zabrudzenia mocno przywarte, po
przypaleniu, nalezy usung¢ skrobaczkg
z odpowiednim ostrzem.

Opalizacje koloru ptyty podczas
gotowania powodujg resztki thuszczu
zaschniete na dnie naczynia lub
znajdujace sie na powierzchni piyty. By
usungc¢ kolorowe smugi z nawierzchni
ptyty nalezy uzy¢ druciaka z niklu i wody
lub specjalnego $rodka czyszczgcego
do ptyt witrocera- micznych. Przedmioty
plastikowe, cukier lub produkty
zywnosciowe o duzej zawartosci cukru
rozpuszczone na ptycie powinny zostac



usuniete natychmiast i na goraco przy
uzyciu skrobaczki.

Metaliczne smugi mogag byc¢
spowodowane przesuwaniem
metalowych naczyn po powierzchni
ptyty. Mozna je usung¢, czyszczac
dogtebnie przy uzyciu specjalnego
Srodka czyszczgcego do ptyt
witroceramicznych, cho¢ jest mozliwe,
ze czynnos¢ czyszczenia trzeba bedzie
powtdrzy¢ kilkukrotnie

Jesli pomiedzy naczyniem a
powierzchnig plyty znajduje sie jakas
roztopiona substancja, naczynie
moze przywrze¢ do plyty. Nie wolno
prébowaé¢ odrywaé¢ naczynia na
zimno! Mogtoby to spowodowaé
pekniecie szkta ceramicznego.

Nie stawa¢ na szkle, ani tez
nie opiera¢ sie na nim, mogtoby
pekna¢ i spowodowaé obrazenia
u uzytkownika. Nie uzywac
powierzchni ptyty do stawiania na
niej przedmiotow.

Kiippersbusch Hausgerate
GmbH zastrzega sobie prawo do
wprowadzania do swoich instrukcji
modyfikaciji, ktére uzna za stosowne
lub konieczne,

Kwestie ochrony
srodowiska

)¢

Symbol mmmm umieszczony na
produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze produkt nie moze byé
traktowany jako zwykly odpad
komunalny. Ten produkt powinien
by¢é dostarczony do punktu
zbierania sprzetu elektrycznego
i elektronicznego do recyklingu.
Zapewniajgc prawidiowe
zlomowanie, przyczyniaja
sie Panstwo zapobieganiu
potencjalnym negatywnym
skutkom dla srodowiska i zdrowia
publicznego, ktére mogtyby
wystapié, jesli produkt nie jest
wlasciwie traktowany. Aby uzyskac¢
wiecej informacji na temat recyklingu
tego produktu nalezy skontaktowac¢
sie z lokalnym urzedem miasta,
dostawca ustug utylizacji odpadéw
lub sklepem, gdzie nabyto produkt.

Materiaty uzyte w opakowaniach sg

ekologiczne i w pelni przetwarzalne.
Komponenty z tworzyw sztucznych
sg identyfikowane oznaczeniami
>PE<, >LD<, >EPS< itd. Utylizowa¢
wszystkie materialy uzyte w
opakowaniach w lokalnym
kontenerze, gdyz sg to odpady
komunalne.

Spetnienie z Efektywnosci
Energetycznej urzadzenia:
-Urzadzenie zostato przetestowane
zgodnie z norma EN 60350-2 i
otrzymanej wartosci, w Wh/Kg, jest
dostepny w tabliczce znamionowej
urzadzenia

Ponizsze porady utatwiajag
oszczedzanie energii podczas
gotowania:

* Gdy to mozliwe, przykrywaj
garnki odpowiednimi pokrywkami.
Gotowanie bez pokrywki zuzywa
wiecej energii.

Uzywaj naczyn z ptaskim dnem o
Srednicy podstawy dostosowanej
do wielkosci strefy gotowania.
Producenci naczyn zazwyczaj
podajg goérng srednice naczynia,
ktora jest wieksza niz $rednica
podstawy.

Uzywaj matej ilosci wody, aby
warzywa nie utracity witamin i
mineratdéw podczas gotowania.
Stosuj minimalny mozliwy poziom
mocy gotowania. Wysoki poziom
mocy nie jest konieczny i prowadzi
do marnowania energii.

Uzywaj matych naczyn i matych
ilosci zywnosci.

W razie probleméw z
dziataniem urzadzenia

Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem technicznym nalezy wykonac¢
nastepujgce czynnosci kontrolne.

Kuchnia sie nie uruchamia: Upewni¢
sie czy kabel sieciowy jest podtgczony
do odpowiedniego gniaz- da.

Obszary indukcyjne nie nagrzewaja
sie:

Naczynie jest nieodpowiednie (nie
posiada dna ferromagnetycznego
lub jest zbyt mate). Sprawdz, czy
dno naczynie jest przyciggane przez
magnez lub uzyj wiekszego naczynia.

Stycha¢ przeciagly dzwiek podczas
rozpoczecia gotowania na obsza-
rach indukcyjnych:

W przypadku naczyh niezbyt grubych
lub niewykonanych z jednej czesci,
przeciggty dzwiek powstaje w wyniku
przesytania energii bezposrednio do
dna naczynia. Dzwiek ten nie Swiadczy
0 wadzie, ale jesli mimo wszystko
chcemy go unikngg¢, nalezy zredukowaé
delikatnie wybrany poziom mocy lub
uzy¢ naczynia o grubszym dnie lub/i
wykonanym z jednej czesci.

Sterowanie dotykowe nie wiacza
sie, lub po wiaczeniu nie reaguje:
Nie istnieje zadne wybrane pole. Przed
manipulacjg danego pola, upewnij
sie, ze jest ono wybrane. Sensory
sg wilgotne lub/i uzytkownik ma
wilgotne palce. Utrzymac powierzchnig
sterowania dotykowego oraz palce w
suchym stanie. Blokada jest aktywna.
Whytacz blokade.

Stychac odgtos wentylatora podczas
gotowania, ktéry utrzymuje sie,
nawet gdy kuchnia jest wylgczona:
Obszary indukcyjne wyposazone sg
w wentylator w celu chtodzenia czesci
elektronicznych. Dziata on jedynie, gdy
temperatura czesci elektronicznych
jest wysoka, gdy temperatura spada,
wylgcza sie automatycznie bez wzgledu
na to czy kuchnia jest wtgczona, czy nie.

o
Pojawia sie symbol = nawskazniku
mocy pola:
System indukcyjny nie wykrywa
naczynia na polu lub znajdujgce sie na
nim naczynie jest nieodpowiednie.

Pole wylacza sie, a na wskaznikach
wyswietla sie komunikat C81 lub
C82:

Zbyt wysoka temperatura uktadu
elektronicznego lub szyby. Odczekaj,
az uktad elektroniczny sie ochtodzi lub
zdejmij naczynie, aby schtodzita sie
szyba.

Urzadzenie si¢ wylacza, a na
wskaznikach zasilania (3) pojawia sie
komunikat C90:Sterowanie dotykowe
wykrywa zakrycie czujnika wt./wyt.
(1) i uniemozliwia wigczenie ptyty
kuchennej. Nalezy usung¢ obiekty
lub ptyny z powierzchni sterowania
dotykowego, wyczyscic jg i osuszyc,
aby komunikat przestat sie wyswietlac.
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TOKOM, ecnu
Ha HeW NOABATCS
TPeLWUHbI UNK OHa
pasoobeTcs.

AOO0WOWO
< O

/\ 3tot npuoop He
npegHasHayYeH ans
padboTbl BMecTe
C BHeWHUM (He
BCTPOEHHbLIM B
npuoop) Taumepom
WUnv oTAeNbHOM C U
CTeMoOMun aguc
TAHLUWOHHOTO
ynpaBrieHUs.

AHeJJ b3A4YUCTUTDL
YCTPOMUCTBO NapoM.

/\ Buumanue! Bo
BpemMsa_paboThbl
YCTPOUCTBO W
€ero HapyXHble
yacTuU MOTYT
HarpeBaTbCH.
Henb3a KacaTtbcs
Harpesawilym
X 3rnemMeHToB. [1eTn
B Bo3pacTte oo 8
netT o o nNnXxX H
bl HaxoaurT
b C 51 BAaneke orT
BapO4YHOM MaHenu,
eCclin 3a HUMM HeT
NOCTOSAHHOTO
npucmoTpa.
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@STumyCTpo
mcreompaspe
waeTcANoOnNb3
OBaTbC4Apaeram
B Bo3pacTe 8 net u
cTaplie,

nogsMm c or
HMYeHH bl
dnanyecknmm
MCTBEHHbI
BO3MOXHOCTS
aTakke cor
HUYeHUusd
OpraHoB YyBCTB,
U He umerLwmnm A
OCTAaTOYHBLIX
3HAaHUM U onbITa
nuuam, TOJIbKO B
Tex criy4yasx, korga
OHU HaxoaATcAa noa
HabnopaeHuem nnu
nonyudynnwum
OOCTATOYHbLIE
WHCTPYKLMUM NO U C
NONb3OBaHUIO
n3genust NNOonH
OCTbIWMNOHM
M a 10 T ONacHOCTb,
C KOTOpPOM TaKoe U
CNONb30OBaHM
e cBs3aHo. [letam
Henb3fA YNCTUTb
MmobcnyxuBa
T b nsgenuve, ecnu
3a HUMU HUKTO He
HabnoAaaerT.

SOSS<S D
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M

N\ HetamMm Henb3s
UrpaTtb C usgernvem.

A BHMMaHM
e ! OyeHb onacHo
OCTaBJIATb MJIUTY
60e3 npucmoTpa
ecnv Bbl rOTOBUTE

Ha Xupe unwu
pacTtun- TeribHOM
Macne nnuty 6e3
NPUCMOTPITO
MOXEeT NMPUBECTU K
noxapy. HUKOI'JA
He NbiTauTecChb
TYLWUTb noxap
Boaou! B TaKux
cn ya fAaXx
Heobxoaouwm
OBbIKNMIOYUT
b 3NeKTponpuoop
U HaKpbITb nrnams
KpPp bl L KO W,
TapenbkoOUu UNU
oaesriom.

NHenbss
XPaHUTb NOObLIe
npeamMeTbl Ha N O
BEPXHOCTUMUH
AYKLMWOHHOMN
Bapo4YHOWU naHenw.
MNMpen ynpexpaute
BO3MOXHOCTbDb
noxapa.

/N Un AYKTOp C
OOTBeTCTBYeT
TpeboBaHUAM HOPM
U cCTaHaapToOB,
AEUCTBYHOLUMX Ha
TepputopuunE
Bponeuckoro
Coro3a. Hecmotpsa
Ha 3TO, MbIPE KO M
eHAYe Mnuyamc
puTmMoBoOAUTENIEM
c e A U a
NPOKOHCYNLTUpOBAaT
bCsl CO CBOMUM
revyawimm Bpavyom
unu, B criyyae
COMHEHM A,
BO3epXXaTbCA OT U
Cnosfib30BaHW



AMHAYKUMOHH
bl X KOH(POPOK.

& MeTtannuyeckue
npeagmMmeT-T
bl , HanpumMmep,
HOXW, BUIKMW,
JIOXKKM, KPbILUKMU,
Henb3A Krnactb Ha
BapO4HYH0 NaHenb,
TaK KaKk OHMU MOryT
neperpeTbCs.

/\B ¢ erna
aBblKNnIoHU4Ya
U T e BapoyHYyHIO
naHens nocne
Mcnonb30BaHUA,
H . e
orpaHn4YmnBauTecChb
MPOCTbIM CHATUEM
KacTponu unwu
CKOBOpOAbI C Hee.
NMPOTUBHOM
cnyyae MoOXeT
NPOU3ouUTH aBapus,
eCnun crny4yaunHo
Apyrasa ckoBopoaa
UNn KacTtTpronsa
OKaXeTcA Ha
ropayem K o H
opke.llpen
ynpexanante B O
SMOXHOCTHDL
npouclecteuun!

YcTaHoBKa

YcTtaHOBKaA C SIWLUMKOM Ans
CTONOBbIX NpU6opoB

Mpw XenaHwu ycTaHOBUTbL NoA
BapOYHOM naHenb mMebenb unm
SLWWK AN CTONOBbLIX NpUGOpPOB,
MeXay HUM U NaHernbio Heobxoanumo
NOCTaBUTb Pa3fenuTenbHYO NINTY.
Takum obpasom, npegynpexnaercs
cnyyanHoe KacaHue C ropsayen
NMOBEPXHOCTbI KopRNyca
anekTponpuobopa.

PasgenutenbHasa nnuta AOJKHa
ycTaHaBnmBaTtbCcs Ha 20 MM HuxXe
HUXXHEN YaCcTu BapOYHOWN NaHesnu.

MoapknroyeHue K
3neKTpoceTu

Mepen BkNYEHUEM BapO4YHOW
naHenu B cetb ybeautecb B
COOTBETCTBUU HaNpAXeHUs u
YaCTOTbl TOKA B CETWU 3HAYEHUAM,
yKa3aHHbIM Ha 3aBOACKOW Tabnnyke,
Haxo4sLenca Ha HUXHEN CTOPOHE
naHernu, B rapaHTUAHOM TaroHe unu
(B HEKOTOPBIX CMyYasix) 3anncaHHbIM
B TEXHUYECKMI MacnopT, KOTOPbIn
HeoBX0AMMO XpaHUTb BMECTE C 3TOW
WHCTPYKLMEN B TE4EHME BCEro cpoka
cnyx6bl n3genus.

[Mogknw4yeHne naHenu K
3NEKTPOCETU OOIMKHO BbIMOJTHATHCSA
C NMOMOLLbIO pyOUMbHUKA UMK e, NO
BO3MOXHOCTW, LUTEMNCENbHON BUIKN
HeobXoaMMOWN MOLLHOCTU, UMEIOLLINX
paccTossHUe MeXxOy KoHTakTamu
He MeHee 3 MM. OTO nos3Bonsiet
ObICTPO OTKMOYATbL NaHenb OT CETU
B aBapUMHbIX CUTyaLMsIX, a Takke
ONs YUCTKN.

Mpn nogknto4YeHUn HeobxogMmMo
ybeouTtbcs B TOM, 4TO Kabenb

nMTaHWsa He conpukacaeTcs C
KOprMycoM Bapo4HOi naHenu, a
Takxke C KOpnycom [AyXOBKW, ecnu
OHa yCTaHaBnMBaeTCs PsiAoM.

BHumaHue:

Aanelﬁpwqecxoe noak-
nwYeHNe A[ONXHO MUMEeThb
NpaBuUJIbHO BbINOJIHEHHOE 3a3e-
MIeHue, oTBevawllee Tpeb6o-
BaHUAM OEeWUCTBYIOLWUX HOPM U
npasun anekTpob6esonacHocTwy,
B NMPOTUBHOM cllyyae B pabore
MHAYKUMOHHOMN BapoO4HOW NaHenu
MoOryT HabnogaTbcsa coom.

Heo6bIYHO BbICOKME
6pOCKVI HanpsAaXeHUa nuTtaHud
MOryT noBpeAuTbL CUCTeMy ynpa
BneHusa (kak n nwoboro apyroro
anekTpuyeckoro npubopa).

PekomeHayeTcA He Monb30-
BaTbCs MHAYKLUMOHHON BapO4YHOM
naHesnblo BO BpeMsi BbIMOMHEHUs
NMUPONIUTUYECKOWN YUCTKMU B
NUPOJNINTUYECKUX AYXOBKax, Mo
NPUYMHE UX OYEHb BbICOKOTO
HarpeBa.

TexHuyeckoe obcnyxnBaHue
M PEeMOHT 3Toro G6bITOBOTO
npubopa, BKNwWYasa 3aMeHy
kabens nuTaHuA, paspelwaercs
BbINONMHATb TOMNbKO B

Puc. 2
380 - 415V 2N~ 220 - 240V 2N~ 220 - 240V 1~
i} 400V 2N~ ) 230V 2N~ i 230V 1~
@ N L11L2 @ NTN2 L1 L2 @ N L
220 - 240V 3~ 380 - 415V 3N~ ™
= 230V 3~ 400V 3N~ r
A = =
% = E = é
o : o g 5
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L
@ L3 L1 L2 @ N L1 L2 ]2({
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Puc. 1

9]

I

Wl g

odbuuManbHbIX CepPBUCHDbIX
nyHkTax ¢pupmbl Kiippersbusch.

Mpexae 4eM oOTKM4YaThb
NJUTYy OT CeTU, peKoMeHAayeTcs
BbIKIIOYUTb €e BbikntovyaTenem,
noaoXxaaTb NMPUMEPHO 25 CeKyHn,
M TONbLKO NMOTOM BbIAEPHYTb BUIIKY
13 po3eTku. 3To BpeMsi HeobxogmMmo
Ons TOoro, YToObl 3NEeKTPOHHbIE
uenu NOJSIHOCTbIO pa3psaaUIIUCh,
YyeMm ycTpaHseTCcsi BO3MOXHOCTb
ANeKTPU- YeCKoro paspspa yepes
KOHTaKTbl LUTENCcenbHON BUIKU

m FapaHTUiiHBLIN cepTudmkart

MU TeXHUYEeCKUM nacnopTt
Ha m3genue Heobxogumo
XpPaHUTb BMeCTe C HacTosiwen
MHCTPYKLUMEWN B TevyeHue
BCero cpoka ero cnyxb6bi. B
HUX copepXaTcsA BaXHble

TeXHn4eckue csegeHus.

06 nHAayKuun

MpenmylectBa

B WHOYKUMOHHOW Bapo4yHOW
NOBEPXHOCTU TEnno nepepaetcy
HEeMnocpeaCcTBEHHO B KyXOHHYHO MOCYAY.
Takon npouecc umeeT psapg
npevMyLLecTB:

- OKOHOMUSI BpEMEHM.

- DKOHOMWS IHEPTUN.

- [lpocToTa o4MCTKM B crnydae,korga
M1LLEBbIE MPOAYKTbI BXOAST B KOHTAKT
CO CTEKIIAHHOM NIUTOM, MOCKOSbKY OHM
He npuroparoT Ha Hen.

- YcOBEpLUEHCTBOBAHHOE YrpaBieHne
3HepronoTpebneHnem. dHeprus
nepegaeTcsa B NOCyay, Kak TOMbKO
NpONCXoANT Ha)xaTue OpraHoB
ynpaBneHns MOLLHOCTLH0. Kpome Toro,
Kak TOrbKO Nocyay yOAnsitoT U3 30HbI
NPUroTOBMEHUS, NogadYya MOLLHOCTU
npekpaiLaetca. Het HeobxognmocTu
CHayana BbIKMo4aTh NUTaHMeE.

KyxoHHas nocyaa

[nsi ncnonb3oBaHWs ¢ UHOYKUMOHHBLIMUA
BapOYHbIMM NOBEPXHOCTSAMM NOAXOAUT
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TONbKO heppoOMarHMTHas KyxoHHas
nocyga.

Takas nocyaa MOXeT ObITb HECKONBKUX
TUMOB:

- eMKOCTU U3 YyryHa, SManmpoBaHHON
cTanu 1 HepXxaBewlen cTanu,
crneyunansHO npefgHasHavYeHHble Ans
MCMONb30BaHMA Ha UHOYKLUMOHHbIX
BapOYHbIX MOBEPXHOCTSIX.

Mbl He pekoMeHAyeM UCMONb30BaTb
paccevBatoLLMe NoaCTaBKu UK Takne
mMarepuarbl, Kak Ka4eCTBEHHasi CTarlb,
antMWHWIA, CTEKNOo, Medb, a Takke
TMUHSHYO Nocyay.

Kaxgasi 30Ha npurotoBneHns nMmeet
MUHUManbHoe Bpems 0bHapyXeHus
nocyabl. ATO 3aBMCUT OT MaTepuana
n dheppoMarHMTHOro guvameTpa
OCHOBaHUsi KyXOHHOM Nocyapl. Takum
06pazom, BaXKHO UCMOSb30BaTh TY 30HY
NPUrOTOBIEHUS], KOTOPas HaUMyyLLNM
06pa3oM COOTBETCTBYET OCHOBAaHWUIO
NCMOoMNb3yeMOn nocyapl.

Ecnu B BbIGpaHHOW 30HE MPUIOTOBIEHUS
ncronb3yemas nocyaa He obHapyxeHa,
nonpobynTe NCNonb30BaTL CrIEAYHOLLIYIO
HaMMEHbLLYHO 30HY.

Koroa B kadyecTBe eQWHOWN 30HbI
NPUrOTOBIEHUS UCTIONb3YETCA PEXUM
Flex Zone, ana 30Hbl Takoro tuna
MOXHO MCMONb30BaTh Nocyay 6onbLuero
pa3mepa (cm. Puc. 3).

Puc. 3

UT——

B npopaxe wnmetoTcs npegmeThl
KYXOHHOW MOCyAbl, 3asiBNIEHHbIE KaK
nogxoadwime Ans UCNOnb30BaHUS
Ha MHOYKLUWOHHbIX BapOYHbIX
NOBEPXHOCTSX, HO HEe uMerLlune
NOMHOCTbI (PEeppOMarHUTHOrO
OoCHoBaHusa (cm. ®dur. 4). B Takou
nocyae npouCXoOouT Harpee TOMbKO
deppoMarHMTHOro OCHOBaHUA.
CnepoBaTenbHO, Tenno He
pacnpocTpaHsaeTcs paBHOMEPHO

MO OCHOBaHUIO MOCyAbl. OTO MOXET
O3Ha4vaTb, YTO Ta YacTb OCHOBAHUA
nocyabl, Kotopas He siBnseTcs
deppoOMarHNTHON, He pocTuraet
Hagnexauwen TemnepaTypbl
NPUroTOBMNEHUS.

Puc. 4

Opyrve npeameTtbl KyxOHHOW nocyap,
C antoMWHUEBBLIMU BCTaBKaMu B
OCHOBaHWK, UIMEKOT MEHbLLIYO NMOLLab
peppomMarHMTHOro martepuana
(cm. Puc. 5). B atom cny4vae 6yget
3aTpyOHUTENBHO U AaXKe HEBO3MOXHO
obHapyxu1Tb Takyto nocyay. Kpome Toro,
MOXET ObITb CHWXeHa nepeaaBaemMast
MOLLIHOCTb, U3-3a Yero nocyaa He Byaet
HarpeBaTbCs HaanexallymM o0pasom.

Puc. 5

BrnnsiHve CBOMCTB OCHOBaHMS KYXOHHOM
nocyasbl

Tun ocHoBaHMA, UCNONb3yeMbIN
B nocyae, MOXeT MNOBMAUATb Ha
egunHoobpasne u pesynbTaThl
npurotoBnexHnsa nuwun. B nocyge ¢
OCHOBaHMEM Tuna «caHaBuU4Y» n3
HepXXaBeloLLen cTanu MUCnonb3yTcs
MaTtepwuanbl, KOTOpble CMOCOGCTBYHOT
paBHOMEPHOMY pacnpeneneHunio un
pacceuBaHuUio Tenmna, pesynbratoM
4ero ABMSETCA 9KOHOMUSA BPEMEHU U
3MEKTPOSHEPTUN.

OcHoBaHue nocyabl OOMKHO ObiTb
MOSTHOCTBIO NMMOCKMM, obecneynBas
paBHOMEPHOE MOCTYMIIEHNE SHEPrUn
(cm. Puc. 6).



Puc. 6

el

v X X

A Hukoraa He HarpeBaiTe nycTyto
nocyay Unu He Ucnonb3ynTe nocyay
C TOHKMM [OHOM, MOCKOJSIbKY MOXET
NpoucxoauTb GbICTPLIA Harpes, npu
KOTOPOM (PYHKLIMM aBTOMAaTUYECKOTO
OTKIHOYEHUS HEe XBaTaeT BpEMEHM Ans
cpabaTbiBaHus.

ABA)KHI:IE PEKOMEHOALMU:

VMcnonb3ynte cocyabl C Takum xe
AVamMeTpOM OCHOBaHWS, YTO W'Y 30HbI
NPUroTOBMNEHMS.

B 30Hax npurotoBneHnsi, Grivikaniumx
K maHenu ynpasneHus, Bcerga
OepXnTe cocyabl B Npenenax oTMETOK,
00603HaAYeHHbIX Ha CTEKNAHHOWN
NMOBEPXHOCTU, M UCMONb3YINTE COCyabl
TOTO >Ke U MeHbLLIEro AnameTtpa. 3To
NMOMOXET NPeaoTBpaTUTb Neperpes
30HbI ypaBneHuns.

[Nsi NHTEHCUBHOIO MCMOMb30BaHNSA
npubopa vcnonb3ynte 3agHue
30Hbl MPUrOTOBMEHNS. DTO NMOMOXET
npefoTBpaTUTb Neperpes naHenu
ynpaBsneHus.

He nonyckaiite nonagaHus cocyos B
30HY MaHenu ynpaeneHnsi, 0COB6EeHHO
BO BPEMSI MPUIrOTOBIEHMSI.

JKcnryaTtauma u
TexoocnyXmBaHne

WHcTpykuma ana
nonb3oBartens no
CEHCOpPHOMY yrnpaBrieH o

ANEMEHTbI YMPABJEHUA (puc. 1)

®O6u.|,vn7| gaT4yuk BKNYeHusa/
BbIKITOYEHUS.

Kypcop nonsyHka Aans
yNpaBieHNs MOLLHOCTbHO.

NHoukaTop MOLWHOCTU M/Unu

ocTaToyHoro Tenna*.

[ecaTtnyHbli 3HaK nHaukatopa
MOLLHOCTM WU/MUNKN OCTATOYHOro
Tenna*.

MpaMon focTtyn K QYHKUUU
«MoLHOCTbY.

[atunk akTmBaumMm Ans yHKUMN
«Bnokuposkar.

KOHTpONbHbLIN CBETOBOW
WHOMKATOP aKTUBaLMU DYHKLMMK
«Bnokuposka»*.

,D,aT‘-IVIK akTuBauMmn ans oyHKLMm
«Stop&Go».

KOHTpONbHbLIN CBETOBOW
WHOMKATOP aKTUBaLUU OYHKLMU
«Stop&Go»*.

[atunk «MuHyc» ons tarimepa.
Natunk «Intoc» onsa Tanmepa.
WHankatop Tanmepa.
[lecsaTnyHbIV 3HaK Tanmepa.*

*OTobpaxaeTcs TONbKO BO Bpems
paboTbl.

Onepauunun ocylecTBnaTCS C
MOMOLLIbKO CEHCOpPHbIX knasuw. [Mpwu
HaxaTtum TpebyemMon CEeHCOopHOMN
KnaBuwmn HeT HeobGXoAMMOCTHM
NPUMEHATb CUMy, ANS BKIOYEHUS
HYXXHOW DyHKUUN ee Heobxoanmo
HaXkaTb TOMbKO KOHYMKOM nanbLa.

Kaxxgoe gevicTBue noaTBepKoaeTcs
3BYKOBbIM CUTHAMOM.

C nomowbio MOM3yHKka Kypcopa
(2) oTperynnpynte MOLWHOCTb
(0-9), nepemewasa naney. lMpwu
nepemMelleHMM BNpaBoO 3Ha4YeHue
yBennyunsaeTcsa, BMNeBO —
yMeHbLLaeTCs.

Takxe MOXHO BblOpaTb YypOBEHb
MOLLHOCTWU HamnpsiMyl, yCTaHOBUB
nane B TpebyeMyto TOUKy MonayHka

Kypcopa (2).

A Ona Bbibopa KOH(OpPKU B
OaHHbIX Mogensix Heob6xoaMmo
HaXaTb Ha MONM3YHOK Kypcopa
Hanpsamyto (2).

BKIOYEHUE NMPUBOPA

1 Haxmute Ha CeHCOPHYIO KnaBuLLy
«Bkn.» (1) v yoepxwusaniTe ee
He meHee 1 cekyHabl. CeHcopHoe

ynpaBreHne CTaHeT aKTUBHbIM,
OyaeT crbillieH 3BYKOBOW curHan,
N 3aropaTcd uHaukaTtopsl (3),
npu aTom OygeT oTobOpakaTbcs
3HaK «-». Ecnu kakas-nubo un3
BapOYHbIX 30H ByaeT ropsiven, Ha
COOTBETCTBYIOLLEM MHAMKATOPE
OyneT oTobpaxaTbcs OykBa H un
3HaK «-».

Ecnun B TedeHme nocnegyroLmx
10 cekyHO He OyaeT BbINoONHEHa
Kakas-nnbo onepauunsi, CEHCOpHoe
ynpaBneHue OyaeT OTKIHOYEHO
aBTOMaTU4ECKHU.

Koroa ceHcopHoOe ynpaBneHue
OyneTt BKMOYEHO, €ro MOXHO Oyaet
OTKIIOYNTL B NtOGO MOMEHT nyTem
HaXxaTuUsi CEHCOPHOWM KnaBuLUIK

(1), baxe ecnu oHa 3abnokmpoBaHa
(chyHKUMA BNOKMPOBKM BKMOYEHA).
CeHcopHas knaBuwa (1)
BCErga umeet NpemmyLLecTBo npu
OTKJTFOUYEHMUN CEHCOPHOTO YrpaBreHust.

BKINKOYEHUE KOH®OPOK

[Mocne TOro, Kak CeHCOpHoOe
ynpaBneHne 6yaeT BKITIOYEHO C
NMOMOLLIbI0 CEHCOPHOW KMnasuLn ®
(1), moxHO BygeT BKMIOUYUTL NOBYHO
KOH(OPKY, BbINOMHMB criegytoLime
warw:

1 MNMepemecTuTe nanewy Unu oAuH
M3 «Mnona3yHkoB» kypcopa (2) B
nwoboe nonoxeHune. byget
BbiOpaHa cooTBeTCTByHLWas
30Ha, U OQHOBpPeMeHHO byaer
YCTaHOBIIEH YPOBEHb MOLLHOCTHU
oT 0 go 9. 3T0T ypoBeHb
MOLLHOCTK ByaeT oTobpaxartbcs
Ha COOTBETCTBYIOLLEM UHAMKATOPE
MOLLLHOCTW, U AecATUYHasa Touka
(4) 6ynet npogomnxaTb muraTb B
TeveHne 10 cekyHa.

2 C nomoLlbto nonsyHka kypcopa (2)
BblGepuUTE HOBbIV YPOBEHb FOTOBKM
ot 0 0o 9.

Korga koHdopka Oyanet BbiGpaHa,
APYrMK CrioBaMK, KOrga 3aropuTcs
AecsaTnyYHasa Todka (4), ee ypoBeHb
MOLLHOCTU MOXET ObITb M3MEHEH.

BbIKITKOYEHUE KOH®OPKU
C nomoLLbio CEHCOPHOW KraBuLLn-

nonayHka (2) yMeHbLUUTE YPOBEHb
mowiHocTn ao 0. KoHdopka Oynet
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BbIKI1HO4EHa.

Korga KoH(opka BblikNo4veHa,
Ha uMHaukatope MowHocTu (3)

6yneTt otobpaxatbca 6yksa H,
ecnun cTeknsHHas MOBEPXHOCTb
COOTBETCTBYlOLWEN BapoO4YHOM
30HbI ByaeTt ropsaden, n 6ygert
NPUCYTCTBOBATb PUCK MOMy4YeHUS
oxoros. Korgpa TemnepaTtypa
noHmnsuTcsa, nHaukartop (3) 6yger
BbIKMOYEH (ecnu KoHdopKa byaet
OTKMoYeHa), B NMPOTUBHOM CIy4ae,
3aropuTcst 3HaK «-», ecrnm KoHdpopka
OyaeT Bce eLue NogkoyeHa.

BbIKINFOYEHUE BCEX KOH®OPOK

Bce koHdopkm mMoryt ObiTb
OLHOBPEMEHHO OTKMKYEHbl C
nomMouw,bio oOLeln CEHCOPHON
KNaBuLLIM BKIHOYEHUS / BbIKIOYEHMS
O) (1). Bce nHgukaTopbl KOHOPOK
(3) ByoyT BbIkMoYeHbl. Ecnv nocne
BbIKIIOYEHUSA 30HA Harpesa byget
ropsvyen, Ha COOTBETCTBYHLLEM
nHankaTope Oyaet oTtobpaxatbes
GykBa «H».

Onpepnenutenb nocyabl

B MHAYKUMOHHBIX BapOYHbIX
30Hax MMeeTCs BCTPOEHHbIN
onpepenuTtens nocyabl. [Moatomy
koHcpopka nepectaHeT paboTaTth npu
OTCYTCTBUM Ha Hen nocyapl Nnbo ee
HECOOTBETCTBUSI.

Ecnv BapouHasi 3oHa OyaeT BKItodeHa,
M Ha Hen OygeT OTCyTCTBOBaTb
nocypna, nu6o nocyga 6yget
HECOOTBETCTBYIOLLIEN,

Ha uHamkaTope moluHocTu (3) Byaet
oTobpaxaTbCA COOTBETCTBYHOLLUN
cumeon & | ykasbiBaloLumii Ha To, 4TO
«nocyaa OTCYTCTBYETY.

Ecnun Bo Bpemsi paboTbl KOHOPKHK
nocyga ¢ Hee b6ypet ybpaHa,
NOCTYMMEeHNe NUTaHNUA B KOHGOPKY
aBTOMaTMYeCckn OyaeT npekpalleHo,
n oToOpasnTcs CMMBON «nocypa
otcytcTByeT». Korga nocypa Gyger
CHOBa NOMeLLEHA Ha BapOYHYHO 30HY,
nogava nNUTaHms BO30GHOBUTCS Mpu
YPOBHE MOLLHOCTMU, KOTOPbIN Bbin
YCTaHOBIIEH paHee.

Bpemsa onpepeneHus nocypgbl
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coctaBnseT 3 MuUHyTbl. Ecnu B
TeyeHne 3TOro BPEMEHU nocyna
He OyaeT nmomelleHa Ha KOHGOPKY
nnbo OyaeT HeCOOTBETCTBYHLLEN,
BapoyHas 30Ha OyaeT BbIKMOYEHa.
Nocne 3aBepweHUs roToBKU
BbIKJIIOYUTE BAapPOYHYH 30HY C
NOMOLLbI COOTBETCTBYHILUNX
CEHCOPHbIX 3NTeMEeHTOB
ynpaBneHuss. B npoTtuBHomMm
cnyyae npuvu nNoMeweHUwu
Ha Bapo4Hyl 30HYy nocyAbl B
TeyeHne Tpex MUHYT MOXeT ObITb
BbiMOJIHEHa HeXxenaTenbHas
onepauus. N3berante BO3MOXHbIX
Yype3Bbl4auHbIX cuTyaumn!

DyHKUNA GNOKUPOBKHM

Bo n3bexaHune HexenatenbHbIX
onepauui ¢ NOMOLLbI PYHKLUUK
ONOKMPOBKN MOXHO 3abrokMpoBaThb
Opyrne CeHcopHble KnaBuLIK, 3a
WCKITIOYEHNEM KMaBULLIM BKIHOHYEHUS
/ oikniosermns O (1). Ota dyHkums
SIBNSETCS NonesHom ans obecnevyeHns
©e3onacHocTu oeTen.

[na BKNOYEHUA OaHHOW YHKLUN
HaXXMUTE Ha CEHCOPHYI0 Knasully
=0 ﬂ (6) n yoepxnBante ee He
MeHee OoOHOW cekyHAbl. [locne
3TOro 3aroputca uHgukartop (7),
yKasblBaloLWUMN Ha TO, YTO MaHenb
ynpasrneHusa 3abnokuposaHa. [ns
BbIKIIOYEHUS 3TON OYHKLMKU NPOCTO
Ha)XMWUTE Ha CEHCOPHYI KnaBuLly

=0 ﬂ(6) elle pas.

Ecnun knaBuwa BKMAYEHUS
/ BBIKIIOYEHUS (1) 6yper
NCNonb30BaTbCsA ANS BbIKIHOYEHUS
npubopa, koraa GyaeT BKMOYEHa
dyHKLMS BNOKMPOBKN, MOBTOPHOE
BKIIOYEHNE BapOYHOW 30HbI Oyner
HEBO3MOXHbIM, MOKa OHa He
pas3brnokupyercsi.

OTKnoYeHne 3ByKOBOro
curHana

Korgpa Bapo4Hasa 3oHa 6ypet
BKIOYEHa, NP OAHOBPEMEHHOM
HaxKaTUM CEHCOPHOW Knasmwm T (11)
1 KrnaBuLn 6niokmpoBkn =0 K8l (6) n ee
yOEPXKMBaAHWN B TEYEHME TPEX CEKYHL,
3BYKOBOW CUrHarn, CornpoBoXaatoLLmi

Kaxkgoe gencteue, OyaeT OTKIOYEH.
Ha nHgukatope Bpemenu (12) dyoet
otobpaxatbcs «BbIKJT» (OFF).

[OaHHOe oTknw4yeHue He OyapeTt
NPUMEHEHO KO BCEM (DYHKLUSM,
Kak, HanpumMmep, 3BYKOBOW curHan
ONs BKMOYEHUs / BbIKIHOYEHUS,
3aBeplleHune BpeMeHU Tanmmepa
unu 6nokmpoBka / pa3bnokmpoBka
CEHCOPHbIX KnaBuw Bcerga byger
BKIHOYEHA.

IOna noBTOPHOro BKIOYEHUS
BCeX 3BYKOBbIX CUFHanos,
COMPOBOXALLNX KaXkaoe AenCTBue,
HeobxoaMMO CHOBa OHOBPEMEHHO
Ha)xaTb Ha CEHCOPHYHO KrnaBuLly

(11) n knaBuwy ONOKMpPOBKN =0 a
(6)n yoepxmBaTb UX B TeYEHME Tpex
cekyHA. Ha nHgmkatope Bpemenu (12)
Bynet otobpaxatbcs «BKIM» (ON).

®dyHkumsa Stop&Go

C nomoLLbH SaHHOM GOYHKLMM MPOLECC
rOTOBKW MOXHO NPUOCTAHOBUTb.
Tanmep Toxe Byaer NpMOCTaHOBIEH,
€CNn OH ObIN BKIOYEH.

BkntovyeHue cpyHkummn Stop&Go.

HaxxMnTe Ha CeHCOpHY KrnaBuLly
Stop&Go [ (8) v yoepxuante ee
OfHY cekyHay. 3aropuTcst UHAMKaTop

(9), ¥ Ha nHOMKaTopax MOLLHOCTU
11
Oynet otobpaxarbcsa cumon ! 1

yKasblBalLWMA Ha TO, YTO roTOBKa
Oblfia NpMOCTaHOBNEHA.

BbikntoueHne cyHkumm Stop&Go.

Haxmute Ha knasuwy Stop&Go [
(8) ewe pas. NHgoukaTop (9) Bynet
BbIKITHOYEH, U FOTOBKa BO30OHOBUTCSH
C TEM Xe YPOBHEM MOLLHOCTU U
HacTporkaMmu Tanmepa, KoTopble
BbINK ycTaHOBIEHbI 4O NMPUOCTAHOBKM
npouecca.

®DYHKLUA MOLLHOCTH

C nomoLLbHo 3TOM hYHKLIMN BO3MOXHO
BKMNtOYEHMEe [OMNONTHUTENbHOWN
MOLLHOCTM ANSA KOH(OPKKU (Bbiwe
HOMMWHaNbHOro 3Ha4yeHus). YpoBeHb
MOLLHOCTK 3aBUCKT OT pasmepa
KOH(POPKN C BO3MOXHOCTbIO
NCNOMNb30BaHWA MaKkCUManbHOro



3Ha4YeHus, KOTOpPOe [O0MNycKaeTcs
reHepaTopoM.

1 NMepemecTute naneu Hag
COOTBETCTBYHLUM MON3YHKOM
Kypcopa (2), noka Ha uHgukatope
YPOBHsI MoLHOCTK (3) He Oyget
oTobpaxaTbcsl 3HadeHne «9», u
yaepKvBanTe nanew oaHy CekyHay,
nMBo HaXMUTE HEMOCPEACTBEHHO
Ha KHOMKY «/~» U npogonxante
YAEPXKUBATb €€ OfHY CEKYHAY.

2 HawvHgukaTope ypOoBHS MOLLHOCTU

(3) oToGpasuTca cumBon «f~ »,
N KOHgOpKa HayHeT paboTaTb C
[AOMNONHUTENBHON MOLLHOCTbHO.

dyHKUMA MOLWHOCTU WUMeeT
MakcMarsbHY NPOAOHKUTENBHOCTD
paboTbl, ykasaHHyto B Tabnuue 1. Mo
NCTEYEHNN 3TOTO BPEMEHW YPOBEHb
MOLLHOCTM CHOBa BO3BpaTUTCS K
3HaveHuto 9. PasgacTtcs 3BYKOBOM
curHan.

Mpn ncnonb3oBaHuM QyHKLUN
MOLLHOCTU ONA OOHOW KOHopKM,
3TO MOXEeT MoBNUATb Ha paboTy
HEKOTOPbIX APYrMX KOHGOPOK (MX
YPOBEHb MOLLHOCTM OYAET CHUXKEH), B
cnyyae yero ato byaet otobpaxarbcst
Ha COOTBETCTBYIOLLEM WHAMKATOPE

(3).

OTkntovyeHre OYHKLMM MOLLHOCTH
[0 TOro, KaK 1cTeyeT Bpemsi paboThbl,
MOXeT OblTb OCYLLECTBMEHO Kak
C MoMoLLblo NMOM3yHKa Kypcopa u
N3MEHEHUS YPOBHS MOLLHOCTM, TakK U
nyTem NoBTOpeHus! Lwara 3.

PyHKUMA Tanmepa
(o6paTHbIM OTCYET YacoB)

OT1a hyHKUMSA NO3BOMSIET 00NerYmTb
npouecc rotoBku, npu aTom Bawe
npvcyTcTBue He TpebyeTcst: Bel MoxeTe
HaCTpoOUTb Tanmep Ansi KOHpopku, 1
oHa OyZeT BbIKIOYEHA MO NCTEYEHNM
TpebyeMoro BpemMeHu.

B paHHBIX MOAensax MOXHO
OOHOBPEMEHHO 3anporpaMmMmMpoBaTh
Kaxxayto KOH(popky Ha Bpemsi oT 1 oo
99 MUHYT.

YcTaHoBKa Tanmepa 4N KOHopKM

Mocne Toro, Kak ypoBEeHb MOLLHOCTH
onsa Tpebyemown 30HbI 6ypeT

YCTaHOBINEH, Y AECATUYHASs TOYKa 3TON
30HbI ByAET BKMHOYEHA, AT STOW 30Hb!
MOXHO OyAeT ycTaHOBUTb TpebyemMoe
BPEMS! TOTOBKU.

[ns atoro:

1 HaxmMnTte Ha CeHCOpHYH
Knasuwy © (10) vnn + (11).
Ha vHgukatope Tanmepa (12)
otobpasutcst 3HadveHne (00), n Ha
MHOMKaToOpe COOTBETCTBYHOLLEN

30HbI (3) oToBpasnTca CUMBON
, MooYepeaHo Muras ¢ TeKyLM
YPOBHEM MOLLHOCTW.

2 Cpasy nocrne atoro Heob6xoanmo
YCTaHOBUTb BPEMsI TOTOBKM OT 1 0
99 MVHYT C MOMOLLBIO CEHCOPHbIX
knasuw O (10) nnn (11). B
nepBoM criyyae 3HadyeHue Gyaet
HaumHaTbes ¢ 60, a BO BTOPOM — C
01. Mpwn ygepxuBaHuu KnasuLl

(10) nnu (11), 6ypert
BOCCTaHoBIeHo 3HadeHune 00. Korga
00 NCTeYeHus BpeMeHun byaert
OoCcTaBaTbCs MeHee OOHOWN MUHYTHI,
Yyacbl Ha4yHyT 0bpaTHLIN OTCYET B
CeKyHOax.

3 Korga unHaukatop Tammepa
(12) nepectaHeT Muratb,
aBTOMATUYECKN HadyHeTcH
obpaTHbI oTcyeT BpeMeHu. Ha
nHaukatope (3), oTHocALEeMCs K
3anporpamMmmpBaHHON KOHMopKe,
Oyoer nooyepenHo oTobpaxarbcs

ypoBEHb MOLLUHOCTU 1 CUMBOIJ1

Mocne Toro, Kak BbiGpaHHOE BpeMs
FOTOBKW MCTEYET, NporpamMmmmpyemMast
no BpeMeHu 30Ha HarpeBa byget
BbIKITIO4EHA, W Yacbl M34adyT Cepuio
3BYKOBbIX CUrHarnoB, KoTopble byayT
3ByYyaTb B T€YEHME HECKONbKUX
ceKkyHA. Ons BbIKINOYEHNST 3BYKOBOIO
CUrHama HaXmMuTe Ha CEHCOPHYI
knaeuwy. Ha wHaukatope BpemeHu
(12) oTobGpasuTca mMuratuwee
3HaveHue 00 3a ecATUYHOM TOUKOWN (4)
BbIOPaHHOM 30HbI. ECrn BbIKIto4eHHas
30Ha HarpeBa byaeTt ropsiyen, Ha
COOTBETCTBYKOLEM MHAMKATOpPE
MoLiHocTh (3) nooyepenHo 6yayT
oTobpaaTbCa CUMBONbI H 1 «-»

. Ecnn Bbl ogHOBpeMeHHO xoTuTe
3anporpaMmmmpoBaTth MO BPEMEHMU
OpYryto KOH(OpKy, NoBTOpUTE LUAru
1-3.

Ecnu 6bina 3anporpammupoBaHa

no BPEMEHM ofHa WM HEeCKONbKO
30H, Ha MHOWKATOpPE BPEMEHMU
(12) no ymonyaHuio otobpasuTtcs
camMoe KOpOTKOe OCTaBLIeecH
BpeEMS 4O 3aBepPLUEHUs), NPU 3TOM
Ha COOTBETCTBYIOLLEN 30HE bygeT
otobpaxatbcs bykea t. Ha octanbHbIX
30Hax, 3anporpamMmmMupoBaHHbIX MO
BPEMEHMW, HA COOTBETCTBYHLLNX
nHankatopax Oyget otobpaxaTtbcs
MuraroLas gecstmyHas Todka. Korga
OyoeTt HaxaT Mon3yHoK Kypcopa
Apyron 3anporpamMMuMpoOBaHHOMN
Nno BPEMEHW 30Hbl, HAa TanMmepe B
TeyeHWe HECKONbKUX CEeKYyHA
OypeT oToOpaxaTbCsl ocTaBLleecs
BpeMa paboTbl 9TOW 30HbI, U Ha
COOTBETCTBYIOLEM MHAMKaATOpPE
noovepenHo bGyaet otobpaxaTbcs
YPOBEHb MOLLHOCTY 1 BykBa t.

N3meHeHue 3anporpaMmMmmpoBaHHOro
BPeMEeHM!.

Ona M3 MEeEHEHMUSH
3anporpamMmMMpoOBaHHOIO BPEMEHM
HeobOX0OMMO HaxkaTb NON3YHOK Kypcopa
(2) 3anporpaMMnpoOBaHHON 30HHbI.
3arem OygeT BO3MOXHO MpovnTaTh U
N3MEHUTL BpeMSi.

C nNomMOLLbi0 CEHCOPHbIX KnaBuLu
© (10 n + (11) MOXHO M3MEHUTb
3anporpaMmmypoBaHHOE BPEMSI.

OTKnMO4YeHne YyacoB

B cnyyae HeobxogumocTu
OTKIOYEHNST 4YacoB A0 UCTEeYeHUs
3anporpamMmMmMpoBaHHOIoO BpeMeHM!,
3T0 MOXHO cenaTb B noboe Bpems,
MPOCTO YCTaHOBWB COOTBETCTBYIOLLIEE
3Ha4YeHNe Ha «--».

1 Bblbepute Tpebyemyto KOHOPKY.

2 YcraHoBuTe 3HadeHue YacoB «00»
C NMOMOLLbI KNaBuLn © (10).
Yacbl ByayT oTkntoueHbl. Takxke
3TO MOXHO cpenaTb ObicTpee
nyTemM OLHOBPEMEHHOIO HaxaTus
CEHCOpPHbIX KraBuLL © (10) n +

(11).

PyHKUUSA ynpaBreHus
MOLLHOCTLIO (B
3aBMCUMOCTU OT MoAenu)

B HEKOTOPbIX MoAenAax nmeeTca
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BO3MOXHOCTb OrpaHU4eHNs MOLLHOCTM
(ynpaBneHus MOLWHOCTbIO). JTa
dYHKUMS NO3BONSET NOMb30BaTento
ycTaHaBnueaTb obwwne 3HavyeHus
MOLWHOCTUN, FreHepupyemomn
KoHdopkon. [ns aToro B TeyeHue
nepBoOn MUWHYTbl C MOMEHTaA
NOAKIMHOYEHUST KOHAPOPKUN K UICTOYHUKY
nUTaHNsa nonb3oBaTernb nonyyaer
AOCTYN K MEHI OrpaHmyeHus
MOLLIHOCTMW.

1 HaxXmuTte CEHCOpHY KnaBuwy
+ (11) v yoepxuBante ee Tpu
ceKkyHabl. Ha nHgnkatope Tarimepa
(12) otobpassaTcs byksbl PL.

2 HaxMuTe Ha CeHCOpPHYI

knaBuwy 6noknpoBkum =0

(6). OToGpasATca pasnuyHbie
3HaYeHUs1 MOLLHOCTU, KOTOPbIMU
MOXHO OrpaHmM4nTb MOLLHOCTb
KOHCOOPKU, U 3TN 3HAYEHUS MOXHO
M3MEHATb C NOMOLLIbHO CEHCOPHbIX

knasuw © (10)n + (11).

3 lMocne Toro, kak Tpebyemoe
3HayeHue OypeTt BbiOpaHo,
HeobxooMMO elle pa3 HaxaTb

Knasuwly GnoknpoBku =O ﬂ (6).
YpoBEeHb MOLLHOCTU KOH(OPKU
OyneTt orpaHuyeHo BbIGpaHHbIM
3Ha4YeHveMm.

Ecnn Bbl cHOBa 3axoTuTe U3MEHUTb
3TO 3HayeHue, Heobxoammo byaet
M3Bne4vb LWTEeNncenbHY BUIKY
BapOYHOM MaHenn M3 po3eTku U
BKITHOUUTb €€ CHOBa Yepe3 HECKOITbKO
cekyHa. Takum obpaszom, Bel cmoxeTe
CHOBa BOWTM B MEHIO OrpaHuUyeHust
MOLLIHOCTW.

Kaxgblh pas npu M3MeHeHuu
YPOBHSA MOLWHOCTU KOHGOPKMU,
orpaHuynTenb MolWHOCTU Byaet
paccunTbiBaTh 0OLLYH MOLLHOCTb,
KOTOpY reHepupyeTt KOHdopKa.
Mpu gocTuxeHun nummuTa obLuen
MOLLIHOCTUN, CEHCOPHOE yrnpaBrneHue
He MO3BONUT YBENMYMBATH YPOBEHb
MOLHOCTN OaHHOWN KOHMOPKWU.
KoHdbopka nsgacT 3ByKOBOW CUrHar,
N nHaukaTop MoliHocTtu (3) byoet
MUraTb Ha YpOBHE, KOTOPbIN He
MOXeT ObITb npeBblleH. Ecnn aTo
3Ha4YeHne JOIMKHO ObITb NPEBbILLEHO,
crnegyeT YMeHbWUTb MOLWWHOCTb
apyrux koHdopok. MHorga Gyaer
O0CTaTO4YHO YMEHbLLUWUTb MOLLHOCTb
Ha OAWH YpPOBEHb, TaK Kak 3To
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3aBUCUT OT MOLLHOCTM KaXgou
KOHGOOPKM N YPOBHS, KOTOPbIA Ans
HUX YCTaHOBIeH. Bo3MOXHO, 4TO
ANs yBenvyeHus1 ypoBHsSI 60MbLLION
KOH(opkn Heobxogumo Gyner
OTKIMOYNTL KOHGOPKK, KOTOpbIE B
HECKOSbKO pa3 MeHbLLE.

Mpu ncnonb3oBaHUM OBICTPOTO
BKMKOYEHUA Ha MaKkCcuMalibHOMN
MOLLHOCT U MPEBbILLEHNN YKa3aHHOTO
3HayYeHuss Hafg 3HavYeHneMm, KoTopoe
YCTaHOBIEHO MpPeaenoM MOLLHOCTH,
OyneT ycTaHOBNEH MakcMMalnbHO
BO3MOXHbI YPOBEHb KOH(OPKMU.
KoHdpopka nsgact 3ByKOBOW curHan,
U Ha uHpukatope (3) ykasaHHoe
3HayeHne MOLLHOCTU nomuraeT asa
pasa.

PYHKUUNA OTKIIOYEHUA ans
6e3onacHocTu

Ecnn ns3-za kakon-nnbo owwmnbku
oAHa NN HEeCKONbKO KOH(OpOK
He BbIKIlOYalTCA, BCA MaHenb
aBTOMaTU4YeCKM BbIKITIOYUTCA MO
NpOLLIECTBUN HEKOTOPOro 3apaHee
OrpenerneHHoro BpemeHu (CM. Tabnuuy

1).

Tabnuua 1
BbIGpaHHbIi MAKCUMAITbHOE BPEMSA
YPOBeHb PABOTbI
MOLLHOCTHN (B yacax)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 MUHYT ,
P CKOPPEKTUPOBaHHbIE
Ha ypoBeHb 9
* B 3aBucuMocCTy OT MoZenu

Korga nponsBoamuTcsl OTKOYEHME
ans 6es3onacHOCTW, Ha MHAUKaTope
BbicBeumBaeTcs 0, ecnv Temneparypa
CTEKISIHHOW NMOBEPXHOCTM HeonacHa,
unun >xe H, ecnn nmeetca onacHoOCTb
obxe4bcs.

A Cop,epx(MTe naHenb

ynpaBrneHus KoHdopkamu B
YnCTOTE; OHa AONIXHa ObITh
NOCTOSIHHO YMCTOM U CYXOM.

A Mpn BO3HUKHOBEHUMU

npo6rnem uUnu HeucnpaBHOCTEWN,
HEYNOMSHYTbIX B 3TOM MHCTPYKLUW,
BbIKNlO4YNTEe GbITOBOW nNpubop
M3 ceTu M obpaTuTecb B CIyX0Oy
TeXHUYECKOro ob6cnyXuBaHusa
¢mpmbi Kiippersbusch.

MpepnoxeHus n
pekomeHpauumn

Monb3ynTecb kKacTpnamu
N CKOBOpPOOKAMM C TONCTbIM U
MOSMHOCTbLIO MIAOCKMM AHOM.

He cnenyet gBuratb kacTpionu u
CKOBOPOZKM MO CTEKITY — 3TO MOXET
€ero nouapanartb.

HecMoTps Ha To, YTO CTEKIO MOXET
BblAepXaTb ygapbl 60nbLIMX
KacTplonb W CKOBOPOOOK C
HEOCTPbIMM KPOMKaMW, CTapanTech
3TOro usberarb.

YUTobbl M3bexaTb NoBpeXxaeHus
MOBEPXHOCTU NNUTbI, HE ABUranTe
KacTplonn M CKOBOPOAKU MO
CTEKNAHHON MOBEPXHOCTU W
COOEepXuTe MX B 4YUCTOTE U
NCMpPaBHOM COCTOSIHUW.
PekomeHaoyeMble ouameTpbl AHa
nocyabl (cMm. «JIUCT TeXHUYecKnx
OaHHbIX», NocTaBlisseMbll B
KOMMIeKTe C NPOayKTOM).

A CrapaiTecb He paccbinartb
caxap M NpPoAyKTbl, coaepKalume
caxap, Ha CTeKno, NOCKONbKY
3TO MOXET NOBpeAUTbL ropsiuylo
NOBEPXHOCTb BapO4YHOW NaHesnu.

Yucrtka n obecnyxmBaHue

Ona noppepxaHua ObITOBOro
npubopa B XOPOLLUEM COCTOSIHWW, €ro
HeobX0aMMO YNCTUTL C MPUMEHEHNEM
COOTBETCTBYHOLLINX YNCTALLMX CPEACTB
N UHCTPYMEHTOB MOCIE OCThbIBaHMSI.
910 0bnerunt paboTy u No3BONUT
n3bexarb CKonneHus rpsasun. Hukorga
He MONb3yNTECh XECTKUMM YACTALLMMMU
CpeAcTBaMU UMU UHCTPYMEHTaMW,



KOTOpble MOTyT nouapanaTb
NOBEPXHOCTb MaHenu; KpoM Toro,
HEMb3A YNCTUTL MaHerb C MOMOLLbIO
napa.

Jlerkyto rps3b, He MpuUcTaBLIYO K
NMOBEPXHOCTU, MOXHO cyuwaTh
BNa)XHOM TpsANKoW co cnabbim
OeTepreHToOM Mnu Tenmon MblfTbHOM
Bogon. OgHako, bornee curnbHble NATHA
rpsisan cnegyet yaansitb, NOMb3ysiCb
crneunanbHbiM OYUCTUTENEM ANS
Kepammnyecknx BapOUHbIX MaHenemn u
cobriofas MHCTPYKLMM Ha KX YaKoBKe.
3acoxLyto rpsasb, MNOSIBUBLLYIOCS B
pesyrnbraTe HeOAHOKPaTHOrO CropaHns
NPOAYKTOB, MOXHO yAANsiTe CKPEOKOM
C OCTpbIM NE3BMEM.

Cnabble cnegbl Ha NOBEPXHOCTHU
OCTatoTCSl OT KaCTPHOIb M CKOBOPOZOK C
YKMPOM Ha [He N OT NonafaHus >kupa
MeXay KacTprnsaMu U KOHdopKamm
BO BpeMs MPUroTOBMEHUS MULLIN.
MXx MOXHO yaansaTb C MOMOLLbIO
HUKENeBOoM MoYariku Unu creuyansHoro
oUUCTUTENS ONA KepaMU4yeCKux
BaAapOYHbIX MNOBEpPXHOCTEMN.
lMnacTmaccoBble NPeaMeThl, caxap
UnM nuwa ¢ GonbLINM coaepXKaHnem
caxapa, pacnnaBuBLIMECS Ha
NOBEPXHOCTU MNMAUTblI OONXHbI
HeMeaneHHO yaanaTbCsi CKPeOKOM.

MoTepToCTU C MeTannuyeckum
GrneckomM nonyvaroTcs B pesynsrare
COBWUraHUst MEeTannMYeckmx KacTprorb
M CKOBOPOMOK MO cTekny. VX MoxHO
y6paTb, BOCNONb30BaBLWMUCH
cneuuvanbHblM OYUCTUTENEM
ONg KepamMuyeckuX BapPOYHbIX
MOBEPXHOCTEN, XOTA 3TOT NpoLecc
npuaeTcs, BO3MOXHO, NOBTOPSATb
HECKOILKO pas.

A Kactpronsa mnu ckoBopopa
MOXET NPUCTaTh K CTeKI1y U3-3a Toro,
YTO MeXAY HMMM OKasaricsl Kakowm-
nubo pacnnaBuBLUMIACA NpoaykT. He
nbiTanTeCcb OTOpBaTb NocyAy, Noka
koHthopka xonogHasa! ATo MoxeTt
noBpeAuTb CTEKIO.

He HacTtynante u He
onupanTecb Ha CTEKNSAHHYIO
NOBEPXHOCTb MAUTLI, MOTOMY
YTO OHa MOXeT pa3buTbcAa u
cTaTb NpuyYnMHon TpaBmbl. He
CKnagbiBanMTe Ha CTEKIIO pa3Hble
npeagmMeThbl.

Kiippersbusch Hausgeriate GmbH
OCTaBrsieT 3a coboi NpaBo BHOCUTb
M3MEHEHUA B

CBOM PYKOBOACTBA, KOTOpPble OHa
nocyuTaeT HeOGXO,ElVIMbIMVI nnm
MOMe3HbIMM, U KOTOpPbIE HE BNUSIIOT Ha
OCHOBHbIe (byHKLI.I/IOHaJ'IbeIe
BO3MOXXHOCTY MPOAYKLUMMN.

JKonornyeckme
coobpaxeHus

A

CvmMBON mmmm Ha u3genuu unm
ynakoBKe O3HayaeT, YTO C AaHHbIM
mspgenueM Henb3si obpawartbces,
KaKk C OOBbIYHbIM ObITOBbLIM
MycopoMm. JTo usgenuve cnenyer
yTUNM3NpOBaTb Ha cneuunanbHbIX
NyHKTax cbopa 3neKkTpu4eckux
M 3NEeKTPOHHbIX nNpubopos.
MpaBuUNbLHO yTUNU3UpPYs €ro, Bbl
He NpUYMHSAEeTe Bpea OKpyKatoLlen
cpepne 1 o6LLeCTBEHHOMY 3[40POBbLIO,
4TO MOrno Gbl CNy4YuTbCA NpwU
Heco6nAeHNM NpaBun obpalleHus
c oTxoaamu. Ana nonyyeHus
OONOJIHUTEeNbHON Nnogpob6HOMN
uHcopmaumm 06 yTunm3sawuum 3Toro
n3genusa obpawantecb K MECTHBIM
BNacTtaAM, B CnyX0y yTunusauuu
OTXOA0B UMW B Mara3uH, B KOTOPOM
usgenue 66110 NpUoGpeTEHO.

Ucnonb3yemble ynakoBo4YHbIe
MaTtepuanbl SABRNALTCA
MaTepuasiaMu, He HaHOCALWUMHU
Bpeaa oKpyxaroLuen cpeae. UX MoxHO
NOJIHOCTbLIO NepepabaTbiBaThb.
Ha nnactmaccoBble getanu
HaHeceHa MapkupoBka >PE<, >
LD<, >EPS<, u T1.4. YNnakoBO4YHble
MaTepuarbl MOXHO BbiOpachIiBaTh B
KOHTEeNHepPbl C GbITOBLIM MyCOPOM.

OHeproadppeKTMBHOCTb YCTPO-
ncTBa:

-YcTponcTBO ObINIO NpoTEeCcTU-
poBaHO Ha nNpeaMeT COOTBETCTBUA
ctaHpapty EN 60350-2 n
nony4YeHHbIn pe3ynbrat B Breu/
Kr yKa3aH Ha 3aBOACKOMW Tabruuyke
YCTPOMCTBA.

Cnepyoume coBeTbl NOMOTYT

BaM 3KOHOMHO UCNONb30BaTb

3NeKTPO3HepPrnw npw

NPUroTOBIEHUN MULLIA:

* Vicnonb3ayinTe NOAXOASLLYHO KPbILLKY
ONs KaKOoW KacTpronu, korga aTo

BO3MOXHO. [1pn npurotosneHumn
num 6e3 KpbILLKU UCMOoNb3yeTcs
BornbLUe 3NeKTPO3HEPTUM.
Mcnonb3ynTe ckoBoOpoOAbl
C NMOCKUMMU OCHOBAHUAMMU
COOTBETCTBYIOLWEro AMameTpa,
coBnajatuwue c pasmMepom
30Hbl HarpeBa. [lpousBoauTenu
cKkoBopo 0ObIYHO yKasbiBaloT
BEpPXHUA OuaMeTp CKOBOpPOAbl,
KOTOpbIN Bcerga 6onbLue gnameTtpa
OCHOBaHUS1.
Korga ans npurotoBneHus nuim
ncronb3yeTcs BoAa, UCTonb3ynTe ee
B HeDOMbLLIOM KONMM4ecTBe, YTOObI
COXPaHWTb BUTAMWUHbI U MUHeparbl,
cogepxawmecsa B oBoLlax, u
ycTaHaBnmBanTe MUHUMasbHbLIN
YypPOBEHb MOLLHOCTU, KOTOPbIN
obecneynBaeT MPUroToBreHne
N, BbICOKMIA ypOBEHBb MOLLHOCTY
He TpebyeTcsa 1 sBMSETCA MyCTON
TPaToW 3MEKTPOIHEPTUN.
* Wcnonb3ynte HebonbLUMe KacTpronm
C HEBOMbLUMM KOMMYECTBOM MULLIM.

Ecnu yto-To He paGoTtaeT

Mepen TeMm, kak 3BOHUTb B Cryx0y
TexHuuyeckoro obcnyxumBaHus,
npoBeguTe OMNWCAHHbIE HUXe
NMPOBEPKMN.

Mpubop He paboTtaeT:
ybeauTecb B TOM, YTO CETEBOW LLHYP
MOAKIOYEH K CETW.

MHAYKUNOHHbLIE KOH(hOPKKU He
rperoT: nocyaa Ans npuroToBIEHUS
MWL He COOTTBETCTBYET TPeOOBaHUAM
(ee aHO He heppomarHMTHoe, NN OHO
CNUWKOM ManeHbkoe). lNMpoBepebTe,
NPUTAMBAETCS N1 K OHY nocyabl
ee gHo. yaeHne He ABnNsieTCs
aedekTom, HO ecnu ero xoyetcs
n3bexarb, crneayet HEMHOTO NMOHN3UTb
YPOBEHb MOLLHOCTW Harpesa Wnu
BOCMNOMb30BaTbLCA MOCyaon ¢ Gonee
TOMNCTbIM OHOM M(MMK) COCTOSILLEN U3
OIHOW AeTanu.

CeHcOpHoOe ynpaBrieHUe He
BKITHOYAETCH, @ €CNU U BKITHOYaeTCA,
TO He pearmpyet Ha kacaHue KHOMOK:
HW ogHa M3 KOH(MOpPOK He OGbina
BblbpaHa. ObsasaTenbHO Bbibepute
KOHCPOPKY, Npexae Yem nogasaTb Ha
Hee KOMaHabl yrpaBneHus.

Ha ceHcopax ocena Bnara u(unm)
lMepen TeM, Kak 3BOHUTb B Cryxby
TeXHMYeckoro obcnyxumBaHus,
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npoBeguTe OMNUCaHHbIe HUXe
NPOBEPKY.

Bo BpeMsi NPUroTOBIeHUA NULLK
CNblleH WYM BeHTURATOpA,
KOTOPbIN He NpeKpaLlaeTcs U nocne
OKOHYaHWs FOTOBKMU:

WHOYKLUMOHHbIE KOHGPOPKMN CHaBKeHb!
BEHTUNATOPOM AN OXNaxaeHus
aneKTPoHuKK. OH BKIOYaETCs TOMNbKO
TOrga, Korga areKTPOHHble Uenu
HarpeBatoTcsl. OH BbIKMHOYAETCS, Kak
TONbKO 3NEKTPOHHBIE LIEMW OCThIHYT,
He3aBMCMMO OT TOro, BKIllOYEeHa N
BapoYHasi NaHernb UM HeT.

Ha nHgukaTope ogHoun v'|3 KOHcpopoK
L

NosIBNISAETCA CUMBON = :
Curctema MHOYKUMM HE HaxoauT nocy-
Oy Ha KOHopke, nnn pasvep aTon
nocyabl He ONTUMArieH.

KoHcpopka racHeT, n Ha uHauKaTopax
nosiBnsietcs coobueHne C81 unu
C82:

MpeBbiLLeHVEe TeMNepaTypbl 31EKTPO-
HUKW 1N cTekna. MNogoxanuTe HEMHO-
ro, YToObl 3rIEKTPOHMKA OCTbINa, Unn
ybepuTte nocyay ¢ KOHGOPKM.

Ha nHgukaTtope ogHoM N3 KOHPOPOK
nosiBnsieTcsi coobeHne C85:
«cnonb3oBaHa HenoaxoasiLLas nocy-
Oa» BbIkntounTe nnuTy, cCHoBa
BKIOUMTE ee 1 NonpobyinTe NCrnonb30-
BaTb Apyryto nocyay. MNepen tem,
KaK 3BOHUTb B CMyX0y TEXHNYECKOTO
obcnyxvBaHUst, NPOBEAMTE ONUCAHHbIE
HIKE MPOBEPKN.

Mpubop He paboTaeT:
ybeautechb B TOM, YTO CETEBOW LLHYP
NOAKITHYEH K CETU.

MHOyKUMOHHbIE KOHMOPKU He
rpetor:

nocyaa anst IpUroTOBMEHUS MULLM He
COOTTBETCTBYET TpeboBaHWAM (ee AHO
He deppoMarHMTHOE, WU OHO
CNULIKOM ManeHbkoe). NpoBepbTe,
nNpuUTArMBaeTCsa Nu K AHY nocyabl
MarHuT, Unu e MCronb3ynTe nocyay
BonbLuero pasvepa.

MpubGop oTkno4aeTcs n coobLueHne
C90 oTobpaxkaeTcsi Ha UHAMKaTopax
MoLHoCTH (3):

CeHcopHas maHenb ynpaeneHus
onpegensert, YTo AaTyvK BKIYeHus/
BbIKNto4eHna (1) 4eM-TO 3aKpbIT U
BKMKOYEHMWE BAPOYHOW MaHenwu
HEBO3MOXHO. YaanuTe npeameThbl Unm
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KNOKOCTU, BO3MOXHO HaxogsAlunecd
Ha MOBEPXHOCTN CEHCOPHON MaHenu
ynpasrneHud, o4ncTtuTe un npocywimnTe
MOBEPXHOCTb, YTOObLI COObLLEHME HE
oTObpakanocs.



08.06.2022

P22178R03

KuUppersbusch

Kuppersbusch Hausgerate GmbH

Postfach 10 01 32, D-45801 Gelsenkirchen,
Kuppersbuschstralie 2, D-45883 Gelsenkirchen
Telefon: (0209) 401-0, Telefax: (0209) 401-303
www.kueppersbusch-home.com

(€

90201689-212



