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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Flllmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Uberpriifen Sie das Gerat auf eventuelle Transport-
schaden, um Gefahrdungen zu vermeiden. Nehmen Sie
ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb. Bringen Sie es
umgehend zum Handler zurtick.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Einfulléffnung

Griff mit Taste

Backflachen

Bedienfeld

Netzkontrollleuchte (rot)
Temperaturkontrollleuchte (griin)
Taste — (Backzeit verringern)
Taste + (Backzeit erhdhen)
Display

OO NO O WN =
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Ohne Abbildung
Dosierhilfe

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerétes

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr! 5
Achten Sie wahrend des Backvorgangs und beim Offnen
der Backflachen auf austretenden Dampf.

/\ ACHTUNG:

Vorsicht aufsteigende Hitze! Verwenden Sie das Gerat
nie in der Nahe oder unterhalb von Gardinen oder an-
deren brennbaren Materialien! Sorgen Sie fiir gentigend
Freiraum!

Inbetriebnahme des Gerétes
Elektrischer Anschluss
1. Prufen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.
2. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

Anti-Haftbeschichtung
Bevor Sie die ersten Waffeln fiir den Verzehr zubereiten:

1. Reinigen Sie das Gehause und die Backflachen mit
einem feuchten Tuch.

2. Fetten Sie die Backflachen vor dem ersten Gebrauch
leicht ein.

3. Betreiben Sie das Gerat mit geschlossenen Backflachen
ca. 10 Minuten (siehe ,Benutzung des Geréates").

- Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei
diesem Vorgang normal. Sorgen Sie flir ausreichende
Beliiftung.

- Die ersten Waffeln nicht verzehren!

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Geréat abkihlen.

5. Nachdem das Gerat erkaltet ist, wischen Sie die Back-
flachen mit Kuichenpapier ab.

Anwendungshinweise

+ Halten Sie wahrend der Aufheizzeit die Backflachen
geschlossen.

+ Ist die Autheizphase beendet, geht die griine Kontroll-
leuchte aus.
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+ Die rote Kontrollleuchte bleibt an, solange der Netzste-
cker in der Steckdose eingesteckt ist.

+ Die griine Kontrollleuchte schaltet wahrend des Backvor-
gangs an und aus. Dies zeigt an, dass das Gerat heizt,
um die Backtemperatur beizubehalten.

+ Die Backflachen sollten in den Backpausen immer ge-
schlossen sein.

Funktionstasten

Bei den Tasten am Gerat handelt es sich um Touch-Tasten.
Beriihren Sie die Tasten leicht mit einem Finger, um die
Funktion auszufiihren. Jeder Tastendruck wird mit einem
Signalton bestatigt.

Einstellen der Backzeit

+ Mit den Tasten —/+ kdnnen Sie die gewlinschte Back-
zeit (0-10 Minuten) einstellen.

+ Die eingestellte Backzeit wird im Display angezeigt.

+Nach Ablauf der Backzeit erténen 5 Signaltone.

Benutzung des Geréates

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose. Die rote und griine
Kontrollleuchte leuchten auf.

- Das Gerét beginnt mit dem Vorheizen. Wahrend-
dessen kann keine Backzeit eingestellt werden. Im
Display ist ein Rotieren der Segmente zu sehen.

- Nachdem das Gerat vorgeheizt wurde, ertonen
3 Signalténe.

2. Nutzen Sie den Griff (2), um das Gerat zu schlieflen.

3. Mit den Tasten =/ kdnnen Sie die gewlinschte Back-
zeit einstellen.

- Die Backzeit kann je nach Beschaffenheit des Teigs
unterschiedlich sein.

- Fir den folgenden Rezeptvorschlag empfehlen wir
eine Backzeit von mindestens 3,5 Minuten.

- Werden die Waffeln zu dunkel, stellen Sie eine kiir-
zere Backzeit ein.

4. Geben Sie den Teig mit Hilfe der Dosierhilfe in die Ein-
fulloffnung.

- Verwenden Sie die Dosierhilfe, um nur so viel Teig
einzufiillen, wie Sie bendtigen.

- Fir den folgenden Rezeptvorschlag miissen Sie die
Dosierhilfe randvoll befiillen.

- Der Einfiillvorgang sollte rasch erfolgen, da sonst die
Waffeln nicht gleichmaRig braun werden.

5. Nach Ablauf der Backzeit 6ffnen Sie das Gerat durch
Driicken der Taste @ im Griff.

6. Die fertigen Waffeln entnehmen Sie mit einer Holzgabel
oder ahnlichem.

- Spitze oder schneidende Gegenstande konnen die
Beschichtung der Backflachen beschadigen.
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7. Legen Sie die fertigen Waffeln zum Abkihlen z.B. auf
eine Servierplatte oder einen Teller.

8. Nach Bedarf fetten Sie die Backflachen nach den einzel-
nen Backvorgangen erneut leicht ein.

DEUTSCH

Betrieb beenden

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte erlischt.

Rezeptvorschlag

Waffel Grundrezept
Zutaten (fiir 4 groBe Waffeln):

3009 Mehl

600ml Milch

509 Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen  Backpulver

1TL Vanilleextrakt

3 Eier (getrennt)

1009 Butter (geschmolzen)
Zubereitung:

1. Mehl, Backpulver, Zucker und Salz in einer Schissel
vermischen.

2. Eigelbe, Milch, geschmolzene Butter und Vanilleextrakt
verriihren und zur Mehlmischung geben. Den Teig kurz
glatt riihren.

3. Die EiweiRe steif schlagen und vorsichtig unterheben.

4. Den Teig wie zuvor beschrieben backen (siehe ,Benut-
zung des Gerates®).

- Die fertigen Waffeln konnen Sie nach belieben mit
etwas Puderzucker bestreuen.

Weitere Rezepte finden Sie in Rezeptblichern oder im Inter-
net. Sie kénnen auch Backmischungen verwenden.

Jede andere Teig-Zusammensetzung hat eine Anderung
der Fiillmenge zur Folge. Und entspricht somit nicht mehr
unserer Empfehlung. Experimentieren Sie mit der Backzeit
und der Teigmenge.
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DEUTSCH

/A WARNUNG:

Reinigung

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose. Warten Sie ab, bis sich das Gerat abgekuhlt hat.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/N ACHTUNG: Gehiuse
* Benuizen Sie k?|ne Drahtbirste oder andere scheu- Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
eimde Gege.nstar)de. leicht feuchten Tuch.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel. Aufbewahrung
Backflichen + Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben. Lassen Sie das

+ Beseitigen Sie Speiseriickstande noch im warmen Zu-
stand mit einem feuchten Tuch oder einem Papiertuch.
Die Backflachen mit einem weichen Schwamm und Sei-
fenlauge abwaschen, mit klarem Wasser nachwischen
und mit einem weichem Tuch griindlich abtrocknen.
Nach dem Trocknen einen diinnen Film Speisedl auf die

Zubehér vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut bellifteten und trockenen Ort.

Oberflache auftragen. Aufwickelvorrichtung fiir Netzkabel
Das Netzkabel kénnen Sie am Bodenteil aufwickeln.
Storungsbehebung
Storung Magliche Ursache Abhilfe

Die rote Kontrollleuchte leuchtet nicht.

Das Gerét hat keine Stromversorgung. | Uberpriifen Sie die Steckdose mit
einem anderen Gerét.

Stecken Sie den Netzstecker richtig
ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerat backt nicht.

Das Gerét ist defekt. Wenden Sie sich an unseren Service
oder an einen Fachmann.

Die Waffeln werden unterschiedlich
braun.

Es wurde zu wenig Teig eingefilllt. Dosieren Sie die Teigmenge richtig.

Der Teig ist Ubergelaufen.

Sie haben zu viel Teig eingefiillt.

Die Waffeln sind zu hell geworden.

Die Backzeit ist zu kurz. Stellen Sie eine langere Backzeit ein.

Die Waffeln sind zu dunkel geworden.

Die Backzeit ist zu lang. Stellen Sie eine kiirzere Backzeit ein.

PC-WA1350_IM
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Technische Daten

Nettogewicht: ......

* Das Gerét hat bauartbedingt keinen Aus-Zustand und kei-
nen Bereitschaftszustand. Ziehen Sie nach dem Betrieb
den Netzstecker aus der Steckdose.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie tber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Rlicknahme des Altgerates verpflichtet.

PC-WA1350_IM
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ENGLISH

IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy

using the appliance.
Read the instruction manual and the separately enclosed

safety instructions very carefully before using this appliance.

Keep these documents, including the warranty certificate,

receipt and, if possible, the box with the inner packaging in

a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the appliance for possible transport damage to
avoid hazards. Do not operate a damaged appliance.
Return it to the dealer immediately.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Filling Opening
Handle with Button
Baking Surfaces
Control Panel
Power Indicator Light (red)
Temperature Indicator Light (green)
Button — (reduce baking time)
Button + (increase baking time)
Display

OO NO s WN =

Without lllustration
Dosing Aid

PC-WA1350_IM

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING: Risk of Burns!
Watch out for steam escaping during the baking process
and when opening the baking surfaces.

/\ CAUTION:

Caution rising heat! Never use the appliance near or
under curtains or other flammable materials! Make sure
there is enough free space!

Putting the Appliance into Operation
Electrical Connection
1. Check that the mains voltage you intend to use matches
that of the appliance. You will find the information on the
type plate.
2. Unwind the mains cable completely.

Non-stick Coating
Before you prepare the first waffles for consumption:

1. Clean the housing and baking surfaces with a damp
cloth.

2. Lightly grease the baking surfaces before first use.

3. Operate the appliance with the baking surfaces closed
for approx. 10 minutes (see “Using the Appliance”).
- Slight smoke and odours are normal during this pro-

cess. Ensure that there is sufficient ventilation.

- Do not eat the first waffles!

4. Unplug the appliance from the mains and let it cool
down.

5. After the appliance has cooled down, wipe the baking
surfaces with kitchen paper.

Notes for Use

+ Keep the baking surfaces closed during the heating-up
period.

+ When the heating phase is finished, the green control
lamp goes out.

+ The red control lamp remains on as long as the mains
plug is plugged into the socket.

+ The green control lamp switches on and off during the
baking process. This indicates that the appliance is
heating to maintain the baking temperature.

+ The baking surfaces should always be closed during
baking breaks.
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Function Buttons

The buttons on the appliance are touch buttons. Touch the
buttons lightly with a finger to perform the function. Each
keystroke is confirmed with a beep.

Setting the Baking Time

+ You can set the desired baking time (0-10 minutes) with
the =/+ buttons.

+ The set baking time is displayed.

+ When the baking time has elapsed, you will hear
5 beeps.

Using the Appliance

1. Insert the mains plug into a properly installed earthed
socket. The red and green control lamps light up.

- The appliance starts preheating. No baking time can
be set during this time. The segments rotate on the
display.

- After the appliance has been preheated, 3 signal
tones sound.

2. Use the handle (2) to close the appliance.
3. You can set the desired baking time with the —/+ but-
tons.

- The baking time may vary depending on the consist-
ency of the dough.

- For the following recipe suggestion, we recommend a
baking time of at least 3.5 minutes.

- If the waffles become too dark, set a shorter baking
time.

4. Pour the dough into the filler opening with the dosing aid.

- Use the scoop to add only as much dough as you
need.

- For the following recipe suggestion, you must fill the
dosing aid to the brim.

- The filling process should be done quickly, otherwise
the waffles will not brown evenly.

5. Once the baking time has elapsed, open the appliance
by pressing the (@ button in the handle.

6. Remove the finished waffles with a wooden fork or
similar.
- Pointed or cutting objects can damage the coating of

the baking surfaces.

7. Place the finished waffles on a serving dish or plate to
cool.

8. If necessary, lightly grease the baking surfaces again
after each baking process.

Ending Operation
Pull the mains plug out of the socket. The red control lamp
goes off.

Recipe Suggestion
Basic Waffle Recipe
Ingredients (for 4 large waffles):
300g flour
600ml milk
509 sugar
1 pinch salt
1 sachet baking powder
1teaspoon  vanilla extract
3 eggs (separated)
1009 butter (melted)
Preparation:

1. Mix the flour, baking powder, sugar and salt in a bowl.
2. Mix the egg yolks, milk, melted butter and vanilla extract
and add to the flour mixture. Stir the dough briefly until

smooth.
3. Beat the egg whites until stiff and carefully fold in.
4. Bake the dough as previously described (see “Using the
Appliance”).
- You can sprinkle the finished waffles with a little icing
sugar if you like.

You can find more recipes in recipe books or on the Inter-
net. You can also use baking mixes.

Any other dough composition will result in a change in the
filling quantity. And therefore no longer corresponds to our
recommendation. Experiment with the baking time and the
amount of dough.

Cleaning

/A WARNING:

* Always unplug the appliance from the mains before cleaning.
Wait until the appliance has cooled down.

PC-WA1350_IM
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ENGLISH

/A WARNING:

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Baking Surfaces

+ Remove food residues while still warm with a damp cloth
or paper towel.

+ Wash the baking surfaces with a soft sponge and soapy
water, wipe with clear water and dry thoroughly with a
soft cloth. After drying, apply a thin film of cooking oil to
the surface.

Housing
Clean the housing after use with a slightly damp cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Winding Device for Mains Cable
You can wind up the mains cable at the bottom part.

Troubleshooting

Fault Possible Cause

Remedy

light up.

The red control lamp does not | The appliance has no power supply.

Check the power socket with another
appliance.

Plug in the mains plug correctly.

Check the house fuse.

The appliance does not bake.

The appliance is defective.

Contact our service department or a spe-
cialist.

The waffles turn brown
differently.

Too little dough has been added.

Measure out the correct amount of dough.

The batter has overflowed.

You have poured in too much batter.

The waffles have become
too light.

The baking time is too short.

Set a longer baking time.

The waffles have become
too dark.

The baking time is too long.

Set a shorter baking time.

PC-WA1350_IM
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Technical Data

MO Lo PC-WA 1350
Power supply:.. ..220-240V~, 50/60 Hz
Power consumMpLion: ..o 1000W

Power consumption in off-mode: .
Protection class:..
Net weight: ..........

* The appliance does not have an off mode or standby
mode due to its design. Pull the mains plug out of the
socket after use.

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

approx. 2kg

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

PC-WA1350_IM
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NEDERLANDS

BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde

veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat

in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer het apparaat op eventuele transportschade
om gevaren te voorkomen. Neem een beschadigd
apparaat niet in gebruik. Breng het onmiddellijk terug
naar de dealer.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Vulopening

Handgreep met toets
Bakopperviakken
Bedieningspaneel
Stroomindicatorlampje (rood)
Temperatuurlampje (groen)
Toets — (baktijd verkorten)
Toets + (baktijd verlengen)
Display

OO NO s, WN -

Zonder afbeelding
Doseerhulp

12
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

A WAARSCHUWING: Risico op brandwonden!
Let op voor ontsnappende stoom tijdens het bakproces
en bij het openen van de bakvlakken.

/\ LETOP:

Let op opstijgende hitte! Gebruik het apparaat nooit in de
buurt van of onder gordijnen of andere brandbare materi-
alen! Zorg voor voldoende vrije ruimte!

Ingebruikneming van het apparaat
Elektrische aansluiting
1. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de gegevens
op het typeplaatje.
2. Wikkel het netsnoer volledig af.

Anti-aanbaklaag
Voordat u de eerste wafels voor consumptie bereidt:

1. Reinig de behuizing en de bakvlakken met een vochtige
doek.

2. Vet de bakvlakken voor het eerste gebruik licht in.

3. Laat het apparaat ong. 10 minuten met gesloten bak-
vlakken werken (zie “Gebruik van het apparaat”).
- Lichte rook en geuren zijn tijdens dit proces normaal.

Zorg voor voldoende ventilatie.

- De eerste wafels niet opeten!

4. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat

afkoelen.
5. Veeg de bakvlakken na het afkoelen van het apparaat
met keukenpapier schoon.

Opmerkingen voor het gebruik

+ Houd de bakvlakken tijdens de opwarmfase gesloten.

+ Als de opwarmfase begindigd is, dooft het groene
controlelampje.

+ Het rode controlelampje blijft branden zolang de netstek-
ker in het stopcontact zit.

+ Het groene controlelampje gaat tijdens het bakproces
aan en uit. Dit geeft aan dat het apparaat verwarmt om
de baktemperatuur te handhaven.

+ De bakvlakken moeten tijdens de bakpauzes altijd
gesloten zijn.
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Functietoetsen

De toetsen op het apparaat zijn tiptoetsen. Raak de toetsen
lichtjies aan met een vinger om de functie uit te voeren. Elke
toetsaanslag wordt bevestigd met een pieptoon.

Instellen van de baktijd

+Je kunt de gewenste baktijd (0—10 minuten) instellen
met de toetsen —/+.

+ De ingestelde baktijd wordt weergegeven.

+ Als de baktijd verstreken is, hoor je 5 pieptonen.

Gebruik van het apparaat

1. Steek de netstekker in een volgens de voorschriften
geaard stopcontact. De rode en groene controlelampjes
gaan branden.

- Het apparaat begint voor te verwarmen. Gedurende
deze tijd kan er geen baktijd worden ingesteld. De
segmenten draaien op het display.

- Na het voorverwarmen van het apparaat klinken
3 signaaltonen.

2. Gebruik de handgreep (2) om het apparaat te sluiten.

3. U kunt de gewenste baktijd instellen met de
toetsen —/+.

- De baktid kan variéren afhankelijk van de consistentie
van het deeg.

- Voor de volgende receptsuggestie raden we een
baktijd van minstens 3,5 minuten aan.

- Als de wafels te donker worden, stel dan een kortere
baktijd in.

4. Giet het deeg in de vulopening met de doseerhulp.

- Gebruik de lepel om slechts zoveel deeg toe te voe-
gen als je nodig hebt.

- Voor het volgende receptadvies moet u de doseerhulp
tot de rand vullen.

- Het vullen moet snel gebeuren, anders worden de
wafels niet gelijkmatig bruin.

5. Zodra de baktijd is verstreken, opent u het apparaat door
op de toets (@ in de handgreep te drukken.

6. Verwijder de afgewerkte wafels met een houten vork of

iets dergelijks.

- Puntige of snijdende voorwerpen kunnen de coating
van de bakoppervlakken beschadigen.

7. Leg de afgewerkte wafels op een serveerschaal of bord
om af te koelen.

8. Vetindien nodig de bakvlakken na elk bakproces
opnieuw licht in.

Werking beéindigen

Trek de stekker uit het stopcontact. Het rode controlelampje
dooft.

Recept suggestie

Basis wafel recept

Ingrediénten (voor 4 grote wafels):

300g bloem

600ml melk

509 suiker

1 snuifie zout

1 zakje bakpoeder

1 theelepel  vanille-extract

3 eieren (gescheiden)
1009 boter (gesmolten)
Bereiding:

1. Meng de bloem, het bakpoeder, de suiker en het zout in
een kom.

2. Meng de eierdooiers, melk, gesmolten boter en vanil-
le-extract en voeg toe aan het bloemmengsel. Roer het
deeg kort tot een glad deeg.

3. Klop de eiwitten stijf en vouw voorzichtig toe.

4. Bak het deeg zoals eerder beschreven (zie “Gebruik van
het apparaat’).

- Als u wilt, kunt u de wafels bestrooien met een beetje
poedersuiker.

U kunt meer recepten vinden in receptenboeken of op
internet. U kunt ook bakmixen gebruiken.

Elke andere deegsamenstelling zal leiden tot een veran-
dering in de vulhoeveelheid. En komt daarom niet meer
overeen met onze aanbeveling. Experimenteer met de
baktijd en de hoeveelheid deeg.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
reinigt. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

PC-WA1350_IM
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NEDERLANDS

/N WAARSCHUWING:
+ Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende

voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-

middelen.

Bakopperviakken

+ Verwijder etensresten terwijl ze nog warm zijn met een
vochtige doek of een papieren handdoek.

+ Was de bakopperviakken met een zachte spons en
zeepwater, veeg ze af met helder water en droog ze
grondig met een zachte doek. Breng na het drogen een
dun laagje bakolie op het opperviak aan.

Behuizing
Reinig de behuizing na gebruik met een licht vochtige doek.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

Opwikkelapparaat voor netsnoer
U kunt het netsnoer aan het onderste gedeelte oprollen.

Problemen oplossen

Storing Mogelijke oorzaak Oplossing

Het rode controlelampje Het apparaat heeft geen stroomvoor- Controleer het stopcontact met een ander

brandt niet. ziening. apparaat.
Steek de netstekker goed in het stopcontact.
Controleer de huiszekering.

Het apparaat bakt niet. Het apparaat is defect. Neem gontact op met onze servicedienst of een
specialist.

De wafels worden anders | Er is te weinig deeg toegevoegd. Meet de juiste hoeveelheid deeg af.

bruin.

Het beslag is overgelopen.

U hebt er te veel beslag ingegoten.

De wafels zijn te licht
geworden.

De baktijd is te kort.

Stel een langere baktijd in.

De wafels zijn te donker
geworden.

De baktijd is te lang.

Stel een kortere bakijd in.

PC-WA1350_IM
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Technische gegevens

..... PC-WA 1350
..220-240V~, 50/60Hz

Stroomverbruik in uit-stand:.
Beschermingsklasse: ... I
Nettogewicht: ............... ong. 2kg

* Het apparaat heeft door zijn ontwerp geen uit- of stand-by
modus. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

PC-WA1350_IM
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FRANCAIS

IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que I'appareil n'a pas été endommagé pendant
le transport afin d’éviter tout danger. N'utilisez pas un
appareil endommagé. Retournez-le immédiatement a
votre revendeur.

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Ouverture de remplissage

Poignée avec bouton

Surfaces de cuisson

Panneau de controle

Voyant d’alimentation (rouge)

Témoin de température (vert)

Bouton — (réduction du temps de cuisson)
Bouton + (augmenter le temps de cuisson)
Affichage

OO NO O WN =
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Sans illustration
Aide au dosage

Mise en service de I'appareil
Branchement électrique
1. Vérifiez que la tension du réseau que vous comptez
utiliser correspond a celle de I'appareil. Vous trouverez
cette information sur la plaque signalétique.
2. Déroulez complétement le cable d'alimentation.

Revétement antiadhésif
Avant de préparer les premiéres gaufres pour la consom-
mation :

1. Nettoyez le boitier et les surfaces de cuisson avec un
chiffon humide.

2. Craissez légérement les surfaces de cuisson avant la
premiere utilisation.

3. Faites fonctionner I'appareil avec les surfaces de cuisson
fermées pendant environ 10 minutes (voir « Utilisation
de I'appareil »).

- Une légére fumée et des odeurs sont normales
pendant ce processus. Veillez a ce que la ventilation
soit suffisante.

- Ne mangez pas les premiéres gaufres !

4. Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir.

5. Une fois 'appareil refroidi, essuyez les surfaces de
cuisson avec du papier absorbant.

Notes d’utilisation

+ Maintenez les surfaces de cuisson fermées pendant la
période de chauffe.

+ Lorsque la phase de chauffage est terminée, le témoin
de controle vert s'éteint.

+ Le témoin de contrdle rouge reste allumé tant que la
fiche secteur est branchée sur la prise.

+ Le témoin de contrdle vert s'allume et s'éteint pendant la
cuisson. Il indique que I'appareil chauffe pour maintenir
la température de cuisson.

+ Les surfaces de cuisson doivent toujours étre fermées
pendant les pauses de cuisson.

25.02.26



Boutons de fonction

Les boutons de I'appareil sont des boutons tactiles. Tou-
chez légerement les boutons avec un doigt pour exécuter
la fonction. Chaque pression sur une touche est confirmée
par un bip.

Réglage du temps de cuisson

+ Vous pouvez régler le temps de cuisson souhaité
(0-10 minutes) a l'aide des boutons —/+.

+ Le temps de cuisson réglé s'affiche.

Lorsque le temps de cuisson est écoulé, vous entendez

5 bips.

Utilisation de I'appareil

. Insérez la fiche secteur dans une prise de courant
correctement installée et reliée a la terre. Les témoins de
contréle rouge et vert s'allument.

- L'appareil commence & préchauffer. Il n’est pas
possible de régler le temps de cuisson pendant cette
période. Les segments tournent sur 'écran.

- Aprés le préchauffage de 'appareil, 3 signaux sonores
retentissent.

2. Fermez 'appareil a l'aide de la poignée (2).

3. Vous pouvez régler le temps de cuisson souhaité a I'aide

des boutons —/+.

- Le temps de cuisson peut varier en fonction de la
consistance de la pate.

- Pour la suggestion de recette suivante, nous
recommandons un temps de cuisson d'au moins
3,5 minutes.

- Siles gaufres deviennent trop foncées, réglez un
temps de cuisson plus court.

4. Versez la pate dans l'orifice de remplissage a l'aide de

I'auxiliaire de dosage.

- Utilisez la cuillére pour ajouter uniquement la quantité
de pate dont vous avez besoin.

- Pour la proposition de recette suivante, le doseur doit
étre rempli a ras bord.

- Le remplissage doit se faire rapidement, sinon les
gaufres ne seront pas uniformément dorées.

5. Une fois le temps de cuisson écoulé, ouvrez 'appareil en

appuyant sur le bouton (@ de la poignée.

6. Retirez les gaufres terminées a I'aide d'une fourchette

en bois ou autre.

- Les objets pointus ou coupants peuvent endommager
le revétement des surfaces de cuisson.

7. Placez les gaufres terminées sur un plat de service ou

une assiette pour qu'elles refroidissent.

8. Sinécessaire, graissez a nouveau légérement les sur-

faces de cuisson apres chaque processus de cuisson.

—_
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Fin de I'opération
Retirez la fiche d’alimentation de la prise de courant. Le
témoin lumineux rouge s'éteint.

Suggestion de recette

Recette de base des gaufres

Ingrédients (pour 4 grandes gaufres) :

300g farine

600ml lait

509 sucre

1 pincée sel

1 sachet levure chimique

1 cuillére a café d’extrait de vanille
3 ceufs (séparés)
1009 beurre (fondu)
Préparation :

1. Mélanger la farine, la levure, le sucre et le sel dans un
bol.

2. Mélanger les jaunes d'ceufs, le lait, le beurre fondu et
I'extrait de vanille et les ajouter au mélange de farine.
Remuer brievement la pate jusqu’a ce qu'elle soit lisse.

3. Battre les blancs d’ceufs en neige et les incorporer
délicatement a la péte.

4. Cuire la pate comme décrit précédemment (voir « Utilisa-
tion de 'appareil »).

- Vous pouvez saupoudrer les gaufres finies d’un peu
de sucre glace si vous le souhaitez.

Vous trouverez d'autres recettes dans les livres de recettes
ou sur Internet. Vous pouvez également utiliser des prépa-
rations pour patisserie.

Toute autre composition de pate entraine une modification
de la quantité de remplissage. Elle ne correspond donc plus
a notre recommandation. Faites des essais avec le temps
de cuisson et la quantité de péte.

17
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Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours I'appareil du secteur avant de le nettoyer.
Attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

Surfaces de cuisson

+ Enlevez les résidus d'aliments encore chauds a I'aide
d'un chiffon ou d'une serviette en papier humide.

+ Lavez les surfaces de cuisson avec une éponge douce
et de 'eau savonneuse, essuyez-les avec de I'eau claire
et séchez-les soigneusement avec un chiffon doux.
Apres le séchage, appliquez une fine couche d’huile de
cuisson sur la surface.

Boitier
Nettoyez le boitier apres utilisation avec un chiffon légére-
ment humide.

Stockage

* Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dispositif d’enroulement du cable d’alimentation

Vous pouvez enrouler le cable secteur sur la partie infé-
rieure.

Dépannage

Défaut Cause possible

Reméde

Le témoin de contrdle
rouge ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Branchez correctement la fiche secteur.

Vérifiez le fusible de I'appareil.

L'appareil est défectueux.

L'appareil ne cuit pas.

Contactez notre service aprés-vente ou un
spécialiste.

Les gaufres brunissent
différemment.

La quantité de pate ajoutée est insuffi-
sante.

La pate a débordé.

Vous avez versé trop de pate.

Mesurez la quantité correcte de péte.

Les gaufres sont devenues
trop légeres.

Le temps de cuisson est trop court.

Réglez un temps de cuisson plus long.

Les gaufres sont devenues
trop foncées.

Le temps de cuisson est trop long.

Régler un temps de cuisson plus court.

PC-WA1350_IM
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Données techniques

Modéle : ...ooevrrirrrierinne PC-WA 1350
Alimentation électrique 220-240V~, 50/60Hz
Puissance absorbée : ..

Consommation d’énergie en mode arrét :
Classe de protection : ..
Poids net : ...

* De par sa conception, 'appareil ne dispose pas d’un
mode arrét ou d'un mode veille. Débranchez la fiche de la
prise de courant aprés utilisation.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil \y o\
se recycle ou @

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

PC-WA1350_IM
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ESPANOL

IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe si el aparato ha sufrido dafios durante el
transporte para evitar riesgos. No utilice un aparato
dafiado. Devuélvalo inmediatamente al distribuidor.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

Abertura de llenado

Asa con botén

Superficies de coccidn

Panel de Control

Indicador luminoso de encendido (rojo)
Indicador luminoso de temperatura (verde)
Boton — (reducir el tiempo de coccion)
Boton + (aumentar el tiempo de horneado)
Pantalla

OO NO O WN =
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Sin ilustracion
Ayuda a la dosificacion

Advertencias para el uso del aparato

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Tenga cuidado con la salida de vapor durante el proceso
de coccion y al abrir las superficies de coccion.

/\ ATENCION:

Precaucion: jcalor ascendente! No utilice nunca el apa-
rato cerca o debajo de cortinas u otros materiales infla-
mables. jAsegUrese de que hay suficiente espacio libre!

Puesta en marcha del aparato

Conexion eléctrica

1.

Compruebe que el voltaje de la red eléctrica que va a
utilizar coincide con el del aparato. Encontrara la infor-
macion en la placa de caracteristicas.

2. Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Revestimiento antiadherente
Antes de preparar los primeros gofres para su consumo:

1.

2.

Limpie la carcasa y las superficies de coccion con un

pafio himedo.

Engrase ligeramente las superficies de coccién antes del

primer uso.

. Ponga el aparato en funcionamiento con las superficies
de coccion cerradas durante aprox. 10 minutos (véase
“Uso del aparato”).

- Es normal que se produzcan humos y olores durante
este proceso. Asegurese de que haya suficiente
ventilacion.

- jNo coma los primeros gofres!

. Desenchufe el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie.

. Una vez que el aparato se haya enfriado, limpie las

superficies de coccion con papel de cocina.

Notas de uso

Mantenga las superficies de coccion cerradas durante el
periodo de calentamiento.

Una vez finalizada la fase de calentamiento, el piloto de
control verde se apaga.
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El piloto de control rojo permanece encendido mientras
el enchufe esté conectado a la toma de corriente.

El piloto de control verde se enciende y se apaga
durante el proceso de coccion. Esto indica que el
aparato esta calentando para mantener la temperatura
de coccion.

Las superficies de coccidn deben estar siempre cerradas
durante las pausas de coccion.

Botones de funcion

Los botones del aparato son botones tactiles. Toque los
botones ligeramente con un dedo para realizar la funcion.
Cada pulsacion se confirma con un pitido.

Ajuste del tiempo de horneado

Con los botones =/ puede ajustar el tiempo de hor-
neado deseado (0-10 minutos).

Se muestra el tiempo de horneado ajustado.

Cuando haya transcurrido el tiempo de horneado, oira
5 pitidos.

Uso del aparato

. Inserte el enchufe en una toma de corriente con toma

de tierra. Las lamparas de control roja y verde se

encienden.

- Elaparato inicia el precalentamiento. Durante este
tiempo no se puede ajustar ningun tiempo de hor-
neado. Los segmentos giran en la pantalla.

- Una vez precalentado el aparato, suenan 3 tonos de
sefial.

. Cierre el aparato con el asa (2).
. Puede ajustar el tiempo de coccion deseado con los

botones —/+.

- Eltiempo de horneado puede variar en funcién de la
consistencia de la masa.

- Para la siguiente sugerencia de receta, recomenda-
mos un tiempo de horneado de al menos 3,5 minutos.

- Silos gofres quedan demasiado oscuros, ajuste un
tiempo de horneado mas corto.

. Vierta la masa en la abertura de llenado con la ayuda de

dosificacion.

- Utilice la cuchara para afiadir sélo la cantidad de
masa que necesite.

Para la siguiente sugerencia de receta, debe llenar el
dosificador hasta el borde.

El proceso de llenado debe hacerse rapidamente, ya
que de lo contrario los gofres no se doraran unifor-
memente.

. Una vez transcurrido el tiempo de coccion, abra el apa-

rato pulsando el botén (& del asa.
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6. Retire los gofres terminados con un tenedor de madera
o similar.
- Los objetos puntiagudos o cortantes pueden dafiar el
revestimiento de las superficies de coccion.

7. Cologue los gofres terminados en una fuente o plato
para que se enfrien.

8. Sies necesario, vuelva a engrasar ligeramente las
superficies de coccion después de cada proceso de
coccion.

Finalizacion del funcionamiento
Extraiga el enchufe de la toma de corriente. La lampara de
control roja se apaga.

Sugerencia de receta

Receta basica para gofres

Ingredientes (para 4 gofres grandes):

300g harina

600 ml leche

509 azlcar

1 pizca sal 3
1 sobre levadura en polvo =
1 cucharadita  extracto de vainilla o
3 huevos (separados) w
100g mantequilla derretida

Preparacion:

1. Mezclar la harina, la levadura en polvo, el azucar y la sal
en un bol.

2. Mezclar las yemas de huevo, la leche, la mantequilla
derretida y el extracto de vainilla y afiadir a la mezcla de
harina. Remover la masa brevemente hasta que quede
suave.

3. Batir las claras a punto de nieve e incorporarlas con
cuidado.

4. Hornee la masa como se ha descrito anteriormente
(véase “Uso del aparato”).

- Silo desea, puede espolvorear los gofres terminados
con un poco de azucar glas.

Puedes encontrar méas recetas en libros de recetas o en
Internet. También puedes utilizar mezclas para hornear.

Cualquier otra composicion de la masa provocara un
cambio en la cantidad de relleno. Y, por tanto, ya no se
corresponde con nuestra recomendacion. Experimente con
el tiempo de horneado y la cantidad de masa.
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Limpieza

/A AVISO:

+ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de lim-
piarlo. Espere a que el aparato se haya enfriado.

* iNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/N ATENCION:

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
sivos.

+No utilice productos de limpieza agresivos o abrasi-
VOS.

Superficies de coccion

Elimine los restos de comida mientras estén calientes
con un pafio himedo o una toalla de papel.

Lave las superficies de coccion con una esponja suave y
agua jabonosa, limpie con agua limpia y seque bien con
un pafio suave. Después de secar, aplique una fina capa
de aceite de cocina a la superficie.

Carcasa

Limpie la carcasa después del uso con un pafio ligeramente
himedo.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Dispositivo para enrollar el cable de alimentacion
Puede enrollar el cable de alimentacién en la parte inferior.

Solucion de problemas

Averia Posible causa

Solucion

El piloto rojo de control no se
enciende.

El aparato no tiene alimentacion eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Enchufe correctamente la clavija de red.
Compruebe el fusible de la casa.

El aparato no homea.

El aparato esta defectuoso.

Pdngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

Los gofres adquieren un color
diferente.

Se ha afiadido muy poca masa.

La masa se ha desbordado.

Ha vertido demasiada masa.

Mida la cantidad correcta de masa.

Los gofres han quedado
demasiado ligeros.

El tiempo de horneado es demasiado
corto.

Programe un tiempo de horneado mas
largo.

Los gofres estan demasiado
0SCUros.

El tiempo de coccion es demasiado largo.

Reduzca el tiempo de coccion.
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Datos técnicos

Modelo: ........ PC-WA 1350
Alimentacion: e ....220-240V/~, 50/60Hz
Consumo de eNnergia: ........c..weeeeeeeenererneens

* Debido a su disefio, el aparato no dispone de modo de
apagado ni de modo de espera. Saque el enchufe de la
toma de corriente después de utilizarlo.

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

PC-WA1350_IM
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per 'apparecchio o altri oggetti.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni
durante il trasporto per evitare pericoli. Non mettere in
funzione un apparecchio danneggiato. Restituirlo imme-
diatamente al rivenditore.

Elementi di comando/Nella fornitura

Apertura di riempimento

Maniglia con tasto

Superfici di cottura

Pannello di controllo

Spia di alimentazione (rossa)

Spia della temperatura (verde)

Tasto = (riduce il tempo di cottura)
Tasto + (aumenta il tempo di cottura)
Display

OO NO O, WN =

Senza illustrazione
Aiuto al dosaggio
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Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

/\ AWVISO: Rischio di ustionil
Fate attenzione al vapore che fuoriesce durante la cottura
€ quando si aprono le superfici di cottura.

/\ ATTENZIONE:

Attenzione al calore in aumento! Non usare mai I'appa-
recchio vicino o sotto tende o altri materiali infiammabili!
Assicurarsi che ci sia abbastanza spazio libero!

Messa in funzione dell’apparecchio

Collegamento elettrico

1. Verificare che la tensione di rete che si intende utilizzare
corrisponda a quella dell'apparecchio. Linformazione si
trova sulla targhetta.

2. Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Rivestimento antiaderente
Prima di preparare le prime cialde per il consumo:

1. Pulire I'alloggiamento e le superfici di cottura con un
panno umido.

2. Ingrassare leggermente le superfici di cottura prima del
primo utilizzo.

3. Far funzionare I'apparecchio con le superfici di cottura
chiuse per circa 10 minuti (vedi “Uso dellapparecchio”).
- Leggeri fumi e odori sono normali durante questo pro-

cesso. Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

- Non mangiare le prime cialde!

4. Scollegare I'apparecchio dalla rete e lasciarlo raffred-
dare.

5. Dopo che l'apparecchio si é raffreddato, pulire le super-
fici di cottura con carta da cucina.

Note per 'uso

+ Tenere le superfici di cottura chiuse durante il periodo di
riscaldamento.

+ Quando la fase di riscaldamento € terminata, la spia di
controllo verde si spegne.

+ La spia rossa rimane accesa finché la spina di rete &
inserita nella presa.
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+ La spia di controllo verde si accende e si spegne durante
il processo di cottura. Cio indica che I'apparecchio sta
riscaldando per mantenere la temperatura di cottura.

+ | piani di cottura dovrebbero essere sempre chiusi
durante le pause di cottura.

Tasti funzione

| tasti dell'apparecchio sono a sfioramento. Per eseguire
la funzione, toccare leggermente i tasti con un dito. Ogni
pressione dei tasti & confermata da un segnale acustico.

Impostazione del tempo di cottura

+ Con i tasti =/4 & possibile impostare il tempo di cottura
desiderato (0—10 minuti).

+ Viene visualizzato il tempo di cottura impostato.

+Al'termine del tempo di cottura si sentono 5 segnali
acustici.

Uso dell’apparecchio

1. Inserire la spina di rete in una presa con messa a terra
adeguata. Le lampade di controllo rossa e verde si
accendono.

- L'apparecchio inizia il preriscaldamento. Durante
questo periodo non ¢ possibile impostare alcun tempo
di cottura. | segmenti ruotano sul display.

- Al termine del preriscaldamento dell'apparecchio
vengono emessi 3 segnali acustici.

2. Chiudere 'apparecchio con la maniglia (2).

3. Con i tasti —/+ & possibile impostare il tempo di cottura
desiderato.

- Il'tempo di cottura pud variare a seconda della consi-
stenza dellimpasto.

- Per laricetta suggerita di seguito, si consiglia un
tempo di cottura di almeno 3,5 minuti.

- Se i waffle diventano troppo scuri, impostare un tempo
di cottura pit breve.

4. Versare limpasto nell'apertura di riempimento con il
dosatore.

- Utilizzare il misurino per aggiungere solo la quantita di
impasto necessaria.

Per la seguente ricetta suggerita, & necessario riem-

pire il dosatore fino all'orlo.

Il processo di riempimento deve essere fatto

velocemente, altrimenti le cialde non si doreranno

uniformemente.

5. Al termine del tempo di cottura, aprire I'apparecchio
premendo il tasto & sullimpugnatura.

6. Rimuovere le cialde finite con una forchetta di legno o
simile.

- Oggetti appuntiti o taglienti possono danneggiare il
rivestimento delle superfici di cottura.

PC-WA1350_IM

7. Posizionare le cialde finite su un piatto da portata o su
un piatto per farle raffreddare.

8. Se necessario, ungere di nuovo leggermente le superfici
di cottura dopo ogni processo di cottura.

Fine del funzionamento
Estrarre la spina dalla presa di corrente. La spia di controllo
rossa si spegne.

Suggerimento per la ricetta

Ricetta base dei waffle

Ingredienti (per 4 waffle grandi):

300g farina

600ml latte

509 zucchero

1 pizzico sale

1 bustina lievito in polvere

1 cucchiaino estratto di vaniglia

3 uova (separate)

1009 burro (fuso)

Preparazione:

1. Mescolare in una ciotola la farina, il lievito, lo zucchero
e il sale.

2. Mescolare i tuorli d'uovo, il latte, il burro fuso e I'estratto
di vaniglia e aggiungerli al composto di farina. Mescolare
brevemente 'impasto fino a renderlo omogeneo.

3. Shattere gli albumi a neve e incorporarli con cura.

4. Cuocere limpasto come descritto in precedenza (vedere
“Uso dell'apparecchio”).

- Se volete, potete cospargere le cialde finite con un po’
di zucchero a velo.

Puoi trovare altre ricette nei libri di ricette o su Internet. Puoi
anche usare miscele da forno.

Qualsiasi altra composizione dellimpasto comportera una
variazione della quantita di ripieno. E quindi non corri-
sponde piu alla nostra raccomandazione. Sperimentate il
tempo di cottura e la quantita di impasto.
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Pulizia

/A AWISO:

« Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete prima di pulirlo.
Aspettare che 'apparecchio si sia raffreddato.

* Non immergere |'apparecchio in acqua! Potrebbe causare una

scossa elettrica o un incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Superfici di cottura

+ Rimuovere i residui di cibo ancora caldi con un panno
umido o un tovagliolo di carta.

+ Lavare le superfici di cottura con una spugna morbida
€ acqua saponata, pulire con acqua pulita e asciugare

bene con un panno morbido. Dopo I'asciugatura, appli-

care uno strato sottile di olio da cucina sulla superficie.

Alloggiamento
Pulire I'alloggiamento dopo I'uso con un panno leggermente
umido.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Dispositivo di avvolgimento del cavo di rete
E possibile avvolgere il cavo di rete nella parte inferiore.

Risoluzione dei problemi

Guasto Possibile causa Rimedio
La spia di controllo rossa non | L'apparecchio non € alimentato. Controllare la presa di corrente con un altro
si accende. apparecchio.
Inserire correttamente la spina di rete.
Controllare il fusibile di casa.
L'apparecchio non cuoce. L'apparecchio ¢ difettoso. Contattarg i_I nostro servizio di assistenza o
uno specialista.
Le cialde diventano marroniin | E stato aggiunto troppo poco impasto. Misurare la quantita corretta di impasto.
modo diverso.
La pastella & traboccata. Hai versato troppa pastella.
Le cialde sono diventate troppo | Il tempo di cottura € troppo breve. Impostare un tempo di cottura piu lungo.
chiare.
Le cialde sono diventate troppo | Il tempo di cottura € troppo lungo. Impostare un tempo di cottura piu breve.
scure.
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Dati tecnici

PC-WA 1350
.220-240V~, 50/60Hz

Alimentazione:

Consumo di energia:.. 1000W
Consumo di energia in modalita spenta: ..........ccccconevenreenne. *
Classe di protezione: .........ccc.eeevrevrevrnnns

PESO NEHO: ... ca. 2kg

* L'apparecchio non dispone di una modalita di spegni-
mento o di standby a causa del suo design. Estragga la
spina dalla presa di corrente dopo I'uso.

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pili in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.

PC-WA1350_IM
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JEZYK POLSKI

WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sq specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz urzadzenie pod katem ewentualnych uszkodzen
transportowych, aby unikna¢ zagrozen. Nie uzywaj
uszkodzonego urzadzenia. Natychmiast zwro¢ urzadze-
nie do sprzedawcy.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Otwér do napetniania

Uchwyt z przyciskiem

Powierzchnie do pieczenia

Panel sterowania

Kontrolka zasilania (czerwona)
Wskaznik temperatury (zielony)

Przycisk — (skrécenie czasu pieczenia)
Przycisk + (wydtuzenie czasu pieczenia)
Wyswietlacz

OO NO O WN -

N
<]
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Bez ilustracji
Dozownik

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparzenia!
Podczas pieczenia i przy otwieraniu powierzchni do pie-
czenia nalezy uwaza¢ na wydostawanie sie pary.

/\ UWAGA:

Uwaga na wzrastajace ciepto! Nigdy nie uzywac urzadze-
nia w poblizu lub pod zastonami lub innymi materiatami
fatwopalnymi! Upewnij sie, Ze jest wystarczajaco duzo
wolnej przestrzeni!

Uruchomienie urzadzenia
Podiaczenie elektryczne
1. Sprawdz, czy napigcie sieciowe, z ktérego zamierzasz
korzystac, jest zgodne z napieciem urzadzenia. Informa-
cje na ten temat znajduja sig na tabliczce znamionowej.
2. Catkowicie rozwina¢ kabel sieciowy.

Powloka nieprzywierajaca

Zanim przygotujesz pierwsze gofry do spozycia:

1. Wyczy$¢ obudowe i powierzchnie do pieczenia wilgotng
Sciereczka.

2. Przed pierwszym uzyciem lekko nattusci¢ powierzchnie
do pieczenia.

3. Uruchomi¢ urzadzenie z zamknigtymi powierzchniami
do pieczenia na ok. 10 minut (patrz ,Uzytkowanie
urzadzenia”).

- Lekkie dymienie i zapachy sa przy tym normalne.
Zwréci¢ uwage na wystarczajaca wentylacje.
- Nie jes¢ pierwszych gofrow!

4. Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elekirycznej i pozostawic
do ostygniecia.

5. Po ostygnieciu urzadzenia wytrze¢ powierzchnie do
pieczenia papierem kuchennym.

Uwagi dotyczace uzytkowania
+ W czasie nagrzewania powierzchnie do pieczenia
powinny by¢ zamkniete.
+ Po zakonczeniu fazy nagrzewania gasnie zielona
lampka kontrolna.

25.02.26



+ Czerwona lampka kontrolna pozostaje zapalona tak
dtugo, jak dtugo wtyczka sieciowa jest podtaczona do
gniazdka.

+ Podczas pieczenia zielona lampka kontrolna wigcza
sig i wylacza. Oznacza to, ze urzadzenie nagrzewa sie
w celu utrzymania temperatury pieczenia.

+ Podczas przerw w pieczeniu powierzchnie do pieczenia
powinny by¢ zawsze zamknigte.

Przyciski funkcyjne

Przyciski na urzadzeniu sg przyciskami dotykowymi. Aby
wykona¢ dang funkcje, nalezy lekko dotknaé przyciskow
palcem. Kazde nacisnigcie przycisku potwierdzane jest
sygnatem dzwigkowym.

Ustawianie czasu pieczenia

+ Za pomocg przyciskéw —/+ mozna ustawi¢ zadany czas
pieczenia (0-10 minut).

+ Ustawiony czas pieczenia zostanie wyswietlony.

+ Po uptywie czasu pieczenia zostanie wyemitowanych
5 sygnatéw dzwigkowych.

Uzytkowanie urzadzenia

1. Whozy¢ wtyczke sieciowg do prawidtowo zainstalowa-
nego gniazdka z uziemieniem. Zaswieca sig czerwona

i zielona lampka kontrolna.

- Urzadzenie rozpocznie nagrzewanie wstepne. W tym
czasie nie mozna ustawi¢ czasu pieczenia. Segmenty
na wy$wietlaczu obracaja sie.

- Po nagrzaniu urzadzenia rozlegna si¢ 3 sygnaty
dzwiekowe.

2. Uzyj uchwytu (2), aby zamkna¢ urzadzenie.
3. Za pomocg przyciskéw —/+ mozna ustawi¢ zadany czas
pieczenia.

- Czas pieczenia moze sie rozni¢ w zalezno$ci od
konsystenciji ciasta.

- W przypadku ponizszego przepisu zalecamy piecze-
nie przez co najmniej 3,5 minuty.

- Jesli gofry stang sie zbyt ciemne, nalezy ustawi¢
krétszy czas pieczenia.

4. Wia¢ ciasto do otworu wlewowego za pomocg dozow-
nika.

- Uzyj miarki, aby doda¢ tylko tyle ciasta, ile potrzebu-
jesz.

- W przypadku ponizszej propozycji przepisu nalezy
wypetni¢ dozownik po brzegi.

- Proces napetniania nalezy przeprowadza¢ szybko,

w przeciwnym razie gofry nie beda rownomiernie
przyrumienione.
5. Po uptywie czasu pieczenia otworz urzadzenie, naciska-
jac przycisk @ na uchwycie.
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6. Gotowe gofry wyjmowa¢ za pomocg drewnianego
widelca lub podobnego przedmiotu.
- Zaostrzone lub thace przedmioty moga uszkodzi¢

powfoke powierzchni do pieczenia.

7. Gotowe gofry przetozy¢ na talerz lub potmisek do
ostygniecia.

8. W razie potrzeby po kazdym pieczeniu ponownie lekko
nattusci¢ powierzchnie do pieczenia.

Zakonczenie pracy
Wyciagnij wtyczke sieciowa z gniazdka. Czerwona lampka
kontrolna zgasnie.

Propozycja przepisu

Podstawowy przepis na gofry
Sktadniki (na 4 duze gofry):

3009 maki

600 ml mleka

509 cukru

1szczypta  soli

1saszetka  proszku do pieczenia

1lyzeczka  ekstraktu waniliowego
3 jajka (oddzielone)
1009 masta (roztopionego)

Przygotowanie:

1. Wymieszaj make, proszek do pieczenia, cukier i sol
w misce.

2. Wymieszac¢ zéttka, mleko, roztopione masto i ekstrakt
waniliowy, a nastepnie doda¢ do maki. Krotko wymieszaj
ciasto, az bedzie gladkie.

3. Ubi¢ biatka na sztywno i ostroznie doda¢ do ciasta.

4. Upiecz ciasto zgodnie z wcze$niejszym opisem (patrz
,Uzytkowanie urzadzenia”).

- Gotowe gofry mozna posypac¢ odrobing cukru pudru.

Wiecej przepisow znajdziesz w ksiazkach kucharskich

lub w Internecie. Mozesz réwniez uzy¢ mieszanek do
pieczenia.

Kazdy inny sktad ciasta spowoduje zmiang ilosci nadzienia.
| dlatego nie odpowiada juz naszym zaleceniom. Ekspery-
mentuj z czasem pieczenia i iloScig ciasta.
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Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci elek-
trycznej. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie! Moze to spowodowac pora-
Zenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow

Sciernych.

Obudowa

Po uzyciu wyczysci¢ obudowe za pomoca lekko wilgotnej

$ciereczki.

+ Nie uzywaj ostrych lub Sciemych Srodkéw czyszcza-

cych.

Powierzchnie do pieczenia

+ Pozostato$ci jedzenia usuwaé jeszcze cieptg wilgotng

Sciereczka lub recznikiem papierowym.

+ Umy¢ powierzchnie do pieczenia migkka gabka i woda
z mydtem, wytrzeC czysta woda i doktadnie osuszy¢

miekka Sciereczka. Po wyschnieciu natozy¢ na po-

wierzchnie cienka warstwe oleju spozywczego.

Przechowywanie

Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschnigcia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy

czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.

Przyrzad do nawijania kabla sieciowego
Przewdd sieciowy mozna zwing¢ w dolnej czesci.

Rozwigzywanie problemow

Usterka

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Czerwona lampka kontrolna nie
Swieci sie.

Urzadzenie nie jest zasilane.

Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca,
innego urzadzenia.

Prawidtowo podtaczy¢ wtyczke sieciowa.

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie nie piecze.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktowa¢ sie z naszym serwisem lub
specjalista.

Gofry réznie si¢ przyrumieniaja,

Dodano zbyt mato ciasta.

Odmierz odpowiednig iloS¢ ciasta.

Ciasto przelato sie.

Wiate$ zbyt duzo ciasta.

Gofry staly sig zbyt lekkie.

Czas pieczenia jest zbyt krotki.

Ustaw diuzszy czas pieczenia.

Gofry staly sie zbyt ciemne.

Czas pieczenia jest zbyt diugi.

Ustaw krétszy czas pieczenia.
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Dane techniczne

MOTEL: ..o PC-WA 1350
Zasilanie:. ..220-240V~, 50/60Hz
PODOI MOCY: ...t 1000W

Pobér mocy w trybie wytaczenia:
Klasa ochronnosi:...

ok. 2kg

* Ze wzgledu na swoja konstrukcje urzadzenie nie posiada
trybu wytaczenia ani trybu czuwania. Po uzyciu prosze
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-

nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

OgolIne warunki gwaranc;ji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktdre nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukgji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiafowa.
Gwarancja, nie sa objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wyladowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.
Nabywey przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniona karta gwarancyjna (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskie;j.

Niniejsza gwarancja nie wylacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U. 22002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

PC-WA1350_IM

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Paristwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

JEZYK POLSKI
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FONTOS:

El6szor feltétlendl olvassa el a kulon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulon mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati tmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen Ugyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagolasabol.

2. Tavolitson el minden csomagol6anyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkdtegeldket és kartoncso-
magolast.

3. Aveszélyek elkeriilése érdekében ellendrizze a készUlé-
ket az esetleges szallitasi sérilések szempontjabdl. Ne
mikodtesse a sérilt késztiléket. Azonnal kiildje vissza a
kereskeddnek.

A kezeldelemek attekintése/
A csomag tartalma

Toltényilas
Gombos foganty(
Sitofellilet
Vezérl6panel
Bekapcsolasjelzd Iampa (piros)
Hémérsékletjelz6 lampa (z6Id)
Gomb — (a sttési idd csokkentése)
Gomb + (ndveli a stitési idét)
Kijelz6

OO NO O WN =

w
N
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Abra nélkil
Adagolasi segédlet

A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!
Siités kdzben és a siit6felliletek kinyitasakor tigyeljen a
kiszabadul6 gézre.

/\ VIGYAZAT:

Vigyazat emelkedd hé! Soha ne hasznalja a készliléket
fliggdnyok vagy mas gyulékony anyagok kdzelében vagy
alatt! Ugyeljen arra, hogy legyen elegendd szabad hely!

A keésziilék lizembe helyezése

Elektromos csatlakoztatas

1.

Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halozati fesziltseg
megfelel-e a késziilek feszlltségének. Az informaciét a
tipustablan talalja.

2. Tekerje ki teliesen a halozati kabelt.

Tapadasmentes bevonat
Mielétt elkészitené az els gofrit fogyasztasra:

1

. Tisztitsa meg a készlilékhazat és a siit6fellileteket
nedves ruhaval.

2. Az els6 hasznalat elétt enyhén kenje be a sutéfelile-

teket.

3. Akeésziiléket a stéfelliletek zarasaval kb. 10 percig

mikodtesse (lasd ,A készllék hasznalata”).

- Ekézben enyhe fiist és szagok normalisak. Gondos-
kodjon a megfelelé szell6zésrdl.

- Ne egye meg az els6 gofrit!

4. Huzza ki a késziléket a halézatbdl, és hagyja kihdlni.
5. Miutan a készilék lehdilt, térolje le a sutdfeluleteket

konyhai papirral.

Hasznalati megjegyzések

Asiitéfellileteket tartsa zarva a felf(itési id6 alatt.

Amikor a felflitési fazis befejezédik, a zold ellenérzé
l&mpa kialszik.

A piros kontroll-lampa addig vilagit, amig a halézati dugd
be van dugva a konnektorba.
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+ Az0ld kontroll-lampa a sitési folyamat alatt be- és kikap-

csol. Ez azt jelzi, hogy a készlilék a siitési hémérséklet
fenntartasa érdekében fiit.

+ Asiitéfellileteket a sttési szlinetek alatt mindig zérva
kell tartani.

Funkciégombok
Akésziilék billenty(ii érintdképemydsek. Erintse meg a
billenty(iket enyhén az ujjaval a funkcié végrehajtasahoz.
Minden egyes billenty(letitést egy hangjelzéssel erésit meg
arendszer.

A siitési id6 beallitasa

+ A—=/4+gombokkal beallithatja a kivant stitési id6t
(0-10 perc).

+ Abedllitott stitési id6 megjelenik a kijelzon.

+ Amikor a siitési idd letelt, 5 hangjelzés hallhato.

A késziilék hasznalata

1. Helyezze a halézati dugot egy megfeleléen felszerelt
foldelt aljzatba. A piros és zold vezérldlampa kigyullad.

- Akészulék megkezdi az elémelegitést. Ez id6 alatt
nem lehet siitési idét beallitani. A kijelz6n a szegmen-
sek valtakoznak.

- Akészulék elémelegitése utan 3 jelzéhang szolal
meg.

2. Afogantyuval (2) zérja be a készuléket.
3. A=/+ gombokkal bedllithatja a kivant stitési id6t.

- Asitésiidd a tészta allagatol fliggéen valtozhat.

- Az alabbi receptjavaslathoz legalabb 3,5 perc siitési
id6t ajanlunk.

- Ha a gofri tul s6tét lesz, allitson be révidebb siitési
idot.

4. Ontse a tésztat a toltdnyilasba az adagold segédesz-
kézzel.

- Akiskanallal csak annyi tésztat adjon hozza, ameny-
nyire sziiksége van.

- Az alabbi receptjavaslathoz az adagolét segédeszko-
z0Oket csordultig kell tolteni.

- Atoltési folyamatot gyorsan kell elvégezni, kiildnben a
gofti nem fog egyenletesen megbarnulni.

5. Asiitési id6 letelte utan nyissa ki a késziiléket a foganty(
gomb megnyomésaval.

6. Akész gofrit egy favillaval vagy hasonléval vegye ki.
- Ahegyes vagy vago targyak kérosithatjak a stitéfeli-
letek bevonatat.

7. Tegye a kész gofrit egy talalétalra vagy tanyérra hilni.
8. Ha szlikséges, minden siitési folyamat utan ismét eny-
hén kenje be a siit6fellileteket.

Miivelet ledllitasa
Huzza ki a halozati dugét a konnektorbdl. A piros kont-
roll-lampa kialszik.

Receptjavaslat

Alapveté gofri recept

Hozzévalok (4 nagy gofrihoz):

3009 liszt

600ml tej

509 cukor

1 csipet )

1 tasak slitépor

1 tedskanal  vanilia kivonat

3 tojas (szétvalasztva)

100g vaj (olvasztott)

Elkészités:

1. Keverjuk dssze a lisztet, a stit6port, a cukrot és a s6t
egy télban.

2. Keverjik 6ssze a tojassargéjat, a tejet, az olvasztott vajat
és a vaniliakivonatot, majd adjuk a lisztes keverékhez.
Rovid ideig keverjlik a tésztat, amig sima lesz.

3. Verjlik kemény habbé a tojasfehérjét, és dvatosan
forgassuk bele.

4. Sisse a tésztat a korabban leirtak szerint (lasd ,A
készlilék hasznalata”).

- Akész gofrit megszorhatjuk egy kis porcukorral, ha
szeretnénk.

Tovabbi recepteket talél receptkdnyvekben vagy az interne-
ten. Hasznalhat stit6keveréket is.

Barmilyen mas tésztadsszetétel a toltelék mennyiségének
megvaltozasat eredményezi. Es ezért mar nem felel meg
az ajanlasunknak. Kisérletezzen a siitési idével és a tészta
mennyiségével.

MAGYARUL

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a készuléket a halozatbol. Varja

meg, amig a készUulék lehl.

PC-WA1350_IM

33

25.02.26



MAGYARUL

/\ FIGYELMEZTETES:
* Ne meritse a készuléket vizbe! Ez aramutést vagy tuzet okoz-

hat.

/\ VIGYAZAT:

+Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznéljon durva vagy koptatd tisztitszereket.

Siitofeliiletek

+ Még melegen, nedves ruhaval vagy papirtdriével tavo-

litsa el az ételmaradékokat.

+ Mossa le a siitéfellileteket puha szivaccsal és szappa-
nos vizzel, térélje &t tiszta vizzel, majd puha ruhaval
alaposan széritsa meg. Szaritas utan vékony rétegben

kenje be a felliletet étolajjal.

Haz
Hasznalat utan enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a
készlilékhazat.

Térolas
+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.
+ Akeésziléket mindig gyermekek eldl elzarva, jol szell6zé
és szaraz helyen térolja.

Tekercsel6szerkezet a halozati kabelhez
Ahaldzati kabelt az als6 résznél lehet feltekerni.

Hibaelharitas

Hiba Lehetséges ok Megoldas
Apiros vezérl6lampa nem | Akész(léknek nincs dramellatasa. Ellenérizze a halozati aljzatot egy masik
vilagit. készulékkel.
Helyesen dugja be a halézati csatlakozot.
Ellenérizze a hazi biztositékot.
A késziilék nem siit. Akésziilék meghibasodott. Forduljon szerviziinkh6z vagy szakemberhez.

A gofri masképp barnul
meg.

Tul kevés tésztat adtunk hozza.

Mérje ki a megfeleld mennyiségl tésztat.

Atészta tllcsordult.

Tul sok tésztat ontott bele.

A gofri tul vilagos lett.

Asiitési id6 tul rovid.

Allitson be hosszabb siitési id6t.

A gofri tll sotét lett.

A sUitési id6 tal hosszd.

Allitson be rovidebb stitési idét.
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Miszaki adatok

MOEIL:...oooovei e PC-WA 1350
..220-240V~, 50/60Hz

Energiafogyasztas
Energiafogyasztas kikapcsolt izemmodban
Védelmi osztaly: ..
Nettd sdly: ........... kb. 2kg
* Akészlilék kialakitasabol adéddan nem rendelkezik

kikapcsolt vagy készenléti izemmoddal. Hasznélat utan
huzza ki a halézati dugét a konnektorbdl.

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfelelen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valdk.

Hasznalja az elektromos kész(lékek artalmat-
lanitasara kijelolt gyjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készulékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddije és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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PYCCKWUK

BAXHO:
Obsi3aTenbHO CHavarna npoumMTanTe OTAENbHO Npunaraemble
WHCTPYKLMM MO TEXHYKe Be3onacHoCTM.

PYKOBOACTBO Nno 3Kcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcs, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lNepeq ucnonb3oBaHeM AaHHOrO an60pa BH/MaTENbHO
npouuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe aTn [OKYMEHTbI, BKNto4as rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafjeXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
niuy, Bcerga npuKnagblsanTe k HeMy BCe COOTBETCTBYIO-
Lye OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHsEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJACTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLmv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603HaueHbI o ocobeHHomy. ObssatensHo
criepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusiM, 4Tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cyyai Unn NoNoMKy U3genust:

A MPEAYNPEXOEHUE:
lpepynpexpaet 06 onacHOCTM AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pucke nonyquvm TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb AJ14 n3aenua n
APYruX OKPYaMOLLX NPELMETOB.

PacnakoBka npubopa

1. M3Bnekute npubop 13 ynakoBKU.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue kak
honbra, HanonHUTEb, kabenbHble CTSKKW 1 KAPTOHHas
ynakoBka.

3. MpoBepbTe NpuBOp Ha HamnnuMe BO3MOXHBIX NOBPEXAE-
HUI NPpY TPAHCNOPTUPOBKE, YTOBbI M3BEXATb ONACHOCTH.
He skcnnyatupyiite noBpexaeHHbIit npubop. Hemen-
TNeHHO BEPHUTE €ro unepy.

0630p pgetanen npubopa/
KomnnekT noctaBku

3anpaBoyHoe 0TBEpPCTUE

Pyuka ¢ KHOMKOiA

MoBepxHOCTY ANst BbINEYK

[MaHenb ynpasnexvs

VHarkaTop nuTaHus (KpacHbIN)
VHaukaTop Temneparypbl (3eneHblit)
KHomnka — (yMeHbLUMTb BPEMS BbINEYKY)

~NOoO OB W -~

PC-WA1350_IM

8 Knonka + (yBennuuTb Bpems Bbineuki)
9 [ucnnen

Bes unntoctpauuu
[osatop

MpeaynpexaeHus no
Ucnonb3oBaHMIo Npubopa

/\ MPEAYNPEXOEHME: OnacHocTs oxora!
Cne,qme 3a BbIXOALLMM NapoM B NPOLECCe BbINeYku U
Npwn OTKPbIBAHUK I'IOBerHOCTeﬁ [ANS BbINEYKU.

/\ BHUMAHME:

OcTopoxHo, NoBbILLEHHast TemnepaTypa! Hukoraa He
1ICcnonb3yiiTe Nprbop pSAOM UMK MOZ, LTOpami Unn Apy-
TIMM fierkoBoCnnameHsioLmmncs matepuanamu! Yoean-
TECb, YTO TaM JOCTATOYHO CBOBOAHOMO NpocTpaHcTeal

BBop npubopa B akcnnyaTaumio
AnekTpuyeckoe NoAKNYeHNe
1. YbenuTech, 4To HanpshkeHe B CETH, KOTOPOE Bbl COO-
paeTech 1Cnonb3oBaTh, COOTBETCTBYET HaNPSKEHMIO
npubopa. Hdopmauwst 06 3Tom ykasaHa Ha upmeH-
How Tabnunuke.
2. MonHocTbio pasmoTaiiTe ceTeBoit kaberb.

AHTUNpPUrapHOe NOKPbITUE
Mepen npuroToBneHvem nepebix Bacpens k ynotpebneHuto:

1. OuncTITE KOPMYC 1 NOBEPXHOCTY AN BbINEYKM BNIAKHOM
TKaHbHO.

2. Crnerka cMaXbTe NOBEPXHOCTM BbiNeyky Nepes nepBbiM
1CMonb30BaHNEM.

3. Bxntouute npubop C 3aKpbITbIMI NOBEPXHOCTAMM AN
BbINeYky npumepHo Ha 10 MuHyT (cm. «Mcnonb3oBaHue
npuopay).

- HebonbLuoit fbiM 1 3anaxu SBNSTCS HOPMarbHbIM
sIBNeHMeM Bo Bpems aToro npoljecca. ObecneybTte
[0CTaTOYHYIO BEHTUNALMIO.

- He ewbTe nepsble Bagnn!

4. OrknioumnTe Nprbop OT CeTH 1 JaiiTe emy OCTbITb.

5. Mocne Toro kak Npubop OCTLIHET, NPOTPUTE MOBEPXHO-
CTU 11 BbIMEYKW KyXOHHOM Bymaroit.
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an/IMe‘-IaHVIﬂ Mo Ncnonb30BaHUA

+ Bo Bpewmsi pasorpesa AepxuTe NOBEPXHOCTM ANst Bbl-
MeYkY 3aKPbITbIMM,

+ 1o OKoHYaHy (hasbl Harpesa 3eneHas KOHTPONbHas
flamna racHer.

+ KpacHasi KOHTPOIbHast Namria 0CTaeTCst BKIHUEHHOI,
roka ceTesas BUTKa BCTABMEHa B PO3ETKY.

+ 3eneHas KOHTPOMbHAA flaMna BKIKYaeTCs U BbIKMoYa-
€TCS BO BpeMsi MPoLecca Bbineyki. IT0 03Ha4aeT, Yto
npubop HarpesaeTcs ANA NOAAEPKaHNA TemMneparyp
BbINEYKM.

+ [ToBEpXHOCTM ANst BbINEYKM BCeraa AOMKHbI GbiTb
3aKPbITbI BO BPEMS! NEPEPLIBOB B BbiMeuke.

(DyHKLl,VIOHaanbIe KnaBuLn
KHomk Ha ycTpoiicTBe ABNSKOTCS CEHCOpHbIMK. [ins

BbINONHEHUsA d)yHKLlIAM Cnerka KOCHUTECh KnaBuLL nanbLem.

Kaxgoe HaxaTue KnasuvLLK NOATBEPXAAETCS 3BYKOBbIM
CUrHanom.

YcTaHOBKa BpeMeHM BbINeYKM

+ KHOMKamm =—/+ MOXHO YCTaHOBMTb Xenaemoe Bpemst
Bbinedk (0-10 MuHyT).

+ Ha oucnnee otobpaxaeTcs yCTaHOBNEHHOE Bpemst
BbINEYKN.

+ [lo ucTeyeHnn BpeMeHu BbINeYkM Bbl yCrbILLnTE 5 3BY-
KOBbIX CUTHasoB.

Wcnonb3oBanue npubopa

1. BcTaBbTe ceTeByto BANKY B MPaBUMBbHO YCTAHOBMEHHYHO
3a3eMIeHHyt0 Po3eTKy. 3aropatoTcs kpacHas 1 3eneHas
KOHTPOIbHBIE NTammibl.

- [NpuBop HaunHaeT npeaBapuTenbHbI Harpes. B aTo
Bpems BbiNeyki He MOXeT ObITb ycTaHoBMNeHo. Ha
AVCrnee BpaLyaloTCs CErMEHTbI.

- [No okoHYaHWM NpeABapUTENbHOTO Harpesa pasaa-
totcs 3 curHana.

2. C nomoLLpto pyyK (2) 3akpoiiTe npubop.

3. C nomoLLbto KHOMOK =/ yCTaHOBUTE Xernaemoe Bpems
BbIMEYKN.

- Bpemst BbINeuku MOXET BapbMpoBaTLCS B 3aBICUMO-
CTV OT KOHCUCTEHLWM TecTa.

- [ins cnepytoLLero peLienta Mbl peKOMeHayeM Bpems

BbINEYKM He MeHee 3,5 MUHYT.

Ecnu Bachnv nonyyatoTcs CrnLLKOM TEMHbIMK, yCTa-

HOBYTE MeHbLLEE BPEMS! BbINEYKM.

4. HaneiiTe TeCTO B 3arpy304Hoe OTBEPCTUE C NOMOLLbO
po3atopa.

- Vcnonbayiite noxevky, 4Tobbl A06aBUTL TOMBKO
HeobXoAMMoe KOnM4ecTBo TecTa.

- [inq cnepytoLero peLienta HeO6XOANMO 3anONHUTL
A03aTop 0 Kpaes.

PC-WA1350_IM

- TMpouecc HanvBaHNs AOMKEH NPONCXOaMTb BbICTPO,
WNHaye Bathnn He NOPYMSHSATCS PAaBHOMEPHO.

. Mo McTeuYeHNN BpeMEHM BbINEYKM OTKPOIATE Npubop,

HaxaB kHonky @ Ha pyuke.

. BbIHbTE rOTOBbIE BathnN AEPEBAHHOM UMK @HANOMMYHON

BUNKOW.

- OCprIe unu pexyLue npeameTbl MoryT nospeanTb
NOKPbITIE NEKAPCKOM NMOBEPXHOCTH.

. MepenoxuTe rotosble Banu Ha CEpPBUPOBOYHOE

6niogo nnm Tapenky, 4TO6bI OHM OCTBINK.

. Tpm HeobX0aMMOCTM crierka cMasbiBaiTe NOBEPXHOCTU

14 BbINEYKM eLLe pa3 nocne Kaxaoro npouecca
BbINeYKn.

3aBepLueHune paboTbl

BbiHbTE ceTeByto BUMKY 13 po3eTki. KpacHast KOHTponbHas
namnoyka noTyxHer.

PeuenT npurotoBneHus
OMCKBUTHBIX Bacherb

OcHoBHoW peLienT Bacdhenb

WHepedueHmb (0ns 4 bonbwux sagpens):

300r MyKU

600mn Moroka

50r caxapa

1 wenotka conm

1 nakeTmk neKkapcKoro nopoLLka
1 YaiHas oKk BaHMIBHOMO SKCTpaKTa

3

100r

Aiiua (oTAenbHo)
CMMBOYHOTO Macna (pacTonneHHoro)

Mpuezomosnexue:

1

. CMeLLaiiTe B M1CKe MyKy, NeKapCKuii MOPOLLIOK, caxap

1 COMb.

. CMmeLuaitTe sM4HbIE XemTKM, MOIOKO, pacTonneHHoe

Macrio W BaHUbHbINA 3KCTPaKT U nobaebTe B MYy4HYt0
cMech. Heponro BeIMeLLIMBaiTe TECTO [JO OAHOPOAHO-
CTn.

. B3beiite suyHble Benki Jo KecTkocTM 1 aKKypaTHO

pobasbTe B TeCTO.

. Bbinekaiite TecTo, kak onucaHo paHee (cM. «Mcnonb3ao-

BaHue npubopa)

- [oToBble Badhnn MOXHO NOCHINATL CaxapHoO Nyapoit,
€CIN XOTUTE.

}leyme peLenTbl Bbl MOXETE HalTh B KHUrax peuenTos unn
B MHTepHeTe. Bbl Takke MoXeTe 1Cronb3oBaTh CMEeCH Anst
BbIMEYKN.

TNioBoit apyroii cocTas TecTa NPUBEAET K UBMEHEHMIO
KOnu4ecTBa HauMHKu. W, cniefoBaTenbHo, yxe He COOTBeT-
CTBYET HalLel PeKOMeHAaLM. JKCepUMEHTUPYITE CO
BPEMEHEM BbIMEYKI M KONMYECTBOM TECTa.

37
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Yucrtka

/\ NMPEOYNPEXOEHUE:
* [lepen uMCTKOI BCeraa oTkmoYamnTe npubop ot cetu. Momo-

KOUTE, MOKa I'Ipl/l60p OCTbIHET.

* He norpyxate npubop B Bogy! 310 MOXKET NPUBECTM K Nopa-
KEHWIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM UMK NOXapy.

/\ BHUMAHME:

+ He ncnonb3yiite NPOBOMOYHYO LETKY N Apyrie

abpaavBHble NpeameTbl.

* He VICI'IOJ'II:SWITE JKECTKMe unu aﬁpaamaHble uncrame

CpeAacrea.

I'Ioaepxuocm AnA BbiNe4vku

* YpanuTe 0CTaTkv NULLK, MoKa OHa €LLie Tennasi, Brax-
HOW TKaHbH0 UK ByMaXHbIM NONOTEHLIEM.
+  BobImoliTe noBepXHOCTY ANs BbINEYKN MSrkoi rybkol ¢

MbIfIbHOV BOZOM, MPOTPUTE YXCTON BOAON M TLIATENBHO
BbICYLUMTE MSITKO TKaHbH0. [ocne BbIChbIXaHUs HaHecUTe

Ha NOBEPXHOCTb TOHKWN CTIOW KyNMHAPHOTO XUpa.

Kopnyc
OunaiiTe KOpMyC NOCNE UCMONL30BAHNS CErka BRaXHOM
TKaHb0.

XpaHeHue

+ Ouuncrute npubop B COOTBETCTBUM C OnucaHreM. laiTe
akceccyapam MoMHOCTbHO BbICOXHYTh.

*  PexomenpyeTcs xpaHuTb nprbop B OpUriHansHOM
ynaKoBKe, eCrnvt Bbl He cob1paeTech MCMONb30BaTh €0 B
TeYEHE ANUTENBHOO BPEMEHH.

Bcerna xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM [Nt AETEl,
XOPOLLIO MPOBETPYBAEMOM U CYXOM MeCTe.

yCTpOﬁCTBO [NSl HAMOTKM CETeBOro Kabens
CeTeBolt kabernb MOXHO HaMOTaTb Ha HIKHIOK YacTb.

Mownck u ycTpaHeHue HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

HeucnpaBHocTb

Bo3moxHas NpUYnHa

YcTtpaHeHue

KpacHas koHTponbHas namna
He ropur.

Mpubop He umeeT anexTponuTaHus. | MpoBepbTe PO3ETKY C ApYrvM MpUGOpOM.

[MpaBunbHO NOAKNKYUTE CETEeBYH0 BUNKY.

MpoBepbTe NpesoxpaHUTeNb B JOME.

[Mpn6op He nponekaeTcs.

MpuBop HeucrpaseH.

OBpaTuTech B Halll CepBUCHbI OTAEN UK K
crieuyanmcry.

Bacbnv nonyyatotcs pasHbiMm
o LBeTy.

Cnuwkom mano Tecta.

OTmepre HY)XHOE KOn4eCTBO TecTa.

TecTo nepenunocs Yepes
Kpait.

BbI Hanunm CAmLKOM MHOTO TecTa.

TEMHbIMW.

Badhnu nonyumnucs cnuiwkom | Bpemsi Bbineyku CMLLKOM Maro. YctaHoBuTe Goree AnUTeNbHOE Bpemst
CBETbIMM. BbIMEYKM.
Bacbnv nonyunnmch cnmwkom | Bpemst BbINEYKN CIIMLLKOM BENMKO. YcraHoBuTe boree KopoTKOe BPEMS BbIMEYKN.
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TexHuyeckme fAaHHble

Mogenb: .....c..ceue... PC-WA 1350
OreKTponuTaHie 220-240B~,50/60Ty
MoTpebrisiemasi MOLLHOCTb: 1000Bt

MoTpebnsemas MOLLHOCTb B

BbIKITOYEHHOM COCTOSIHUN: .*
Knacc sawmrbl: ......oeeveece. !
BEC HETTO: .o npubn. 2kr

* B ciny CBOEI KOHCTPYKLMM NPUGOP He UMEeT pexima
BbIKIIOYEHNS UMV PEXVMa OXUaaHKs. BbiTaluTe ceTe-
BYI0 BUNKY W3 PO3ETKM MOCIIE WUCTIONB30BaHMS.

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKME W KOHCTPYKLMOHHbIE
V3MEHeHNs B pamkax npofomkatoLeiics paspaboTku
npogykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [e/CTBYIOLLMMM AnpekTBamn CE
V1 N3rOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTEAHIMM MPaBUiamMm
BesonacHocTu.

Ytunusaumsa
3HaueHne cumBona «KOpP3UHa»
3aLyuTa okpyxatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
YTURM3aLMS SMEKTPONPUBOPOB BMECTE C ObITO-
BbIMW OTXO4aMu.

YTunusaums yctapesLuer TeXHUKA 1 Hene-
npaBHbIX 3NEKTPONPUBOPOB NPOU3BOAMTCS B
rOPOACKVX MPUEMHBIX MYHKTaX.

He monyckaiiTe HenpasumbHO yTUNM3aLMn OTXOA0B. TO
HaHOCHT BPEL, OKPYXatoLLEeit Cpeae U OKasblBaeT HeraTue-
HOe BO3MEICTBIE Ha 300POBLE NHOMEN.

OkasblBaiiTe COAENCTBYE MporpaMme yTUnu3aLum 1 apy-
M dpopmam nepepaboTkin 3NEKTPOHHON 1 ANEKTPUYECKON
TEXHVKM.

VHcbopmaLmio o MyHKTax yTunn3aLm ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw annep
1 MapTHep No J0roBopyY Takke 06s13aH 6ecnnatHo NpuHATL
cTapbIit npubop.

PC-WA1350_IM
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy  rapaHTiiiHui¢popmynap  FApaHTUNHBIN TanoH «
e dilday

PC-WA 1350

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa Aeknapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizifie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alairés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
e slly IS g o 5 B i
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