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1. Control elements

1. On/ Off + C°/F° button
2. Hold button
2

. Safety instructions

« Protect the product from dirt, moisture and
overheating and use it in dry rooms only.

« Do not drop the product and do not expose it to
any major shocks.

« Do not attempt to service or repair the product
yourself. Leave any and all service work to
qualified experts.

« Do not open the device or continue to operate it if
it becomes damaged

« The product is intended for private, non-
commercial use only.

« Use the product only for the intended purpose.

« Do not use the product in the immediate vicinity of
heaters, other heat sources or in direct sunlight.

« Do not use the product in areas in which electronic
products are not permitted.

« Do not modify the product in any way. Doing so
voids the warranty.

« Dispose of packaging material immediately in
accordance with the locally applicable regulations.

« Do not operate the product outside the power
limits given in the specifications.

« As with all electrical products, this device should
be kept out of the reach of children.

« Only use the article under moderate climatic
conditions.

« Use the product only for the intended purpose.

Warning - Batteries

« When inserting batteries, note the correct
polarity (+ and - markings) and insert the
batteries accordingly. Failure to do so could
result in the batteries leaking or exploding.

« Only use batteries (or rechargeable batteries)
that match the specified type.

« Before you insert the batteries, clean the battery
contacts and the polarity contacts.

« Do not allow children to change batteries
without supervision.

« Do not mix old and new batteries, or
batteries of different types or from different
manufacturers.

- Remove the batteries from products that are not
being used for an extended period (unless these
are being kept for an emergency).

« Do not short-circuit batteries.

« Do not charge batteries.

+ Do not burn batteries.

« Keep batteries out of the reach of children.

« Never open, damage or swallow batteries or
allow them to enter the environment. They
can contain toxic, environmentally harmful
heavy metals.

« Remove spent batteries from the product and
dispose of them without
delay.

« Avoid storing, charging
and using in extreme
temperatures and at
extremely low atmospheric
pressures (such as at high
altitudes).

3. Start-up and operation

3.1 Inserting / changing the batteries

- Open the battery compartment and remove the old
batteries if necessary.

« Insert two new AAA batteries with the correct
polarity.

« Then close the battery compartment cover again

3.2 Switching the device on

« Press the On/Off button (1) for approx. 3 seconds
to switch the thermometer on. The display shows
the current ambient temperature. The device is
now ready for use.

3.3 Measuring the temperature

Warning!

When using the thermometer, take care not to
burn yourself on the product, oven or thing you
are measuring.

The thermometer must never be used in a closed
oven, grill or microwave

« Immerse or insert the probe at least 2 cm into
the material to be measured. As soon as the
display remains constant, the measuring process is
complete. This takes around 4 to 10 seconds.

« To measure the temperature when roasting and
baking, open the oven, pull the food out and
measure the temperature as described above.

+ Press the Hold button (2) to save the measured
temperature. Take the thermometer out again
before putting the food back in the oven. Check
the temperature and repeat the measurement
process if necessary.

3.4 Switching the device off

Press and hold the On/Off button (1) for
approximately 3 seconds to switch the device
off. The measuring unit selected is remembered
after the device is switched off. If no buttons are
pressed or no measurement is taken, the device
switches itself off automatically after 5 minutes.

3.5 Temperature indicator
« Briefly press the On/Off & C/F button (1) to switch

between Celsius and Fahrenheit.

4. Care and maintenance

« The thermometer is not dishwasher-safe.

« Make sure that no water gets into the
thermometer. Only the probe may be immersed
in liquids.

« Clean the thermometer and the probe with
adamp cloth and do not use any aggressive
cleaning agents.

5. Warranty disclaimer

Hama GmbH & Co KG assumes no liability and
provides no warranty for damage resulting from
improper installation/mounting, improper use of
the product or from failure to observe the operating
instructions and/or safety notes.

Technical data

-30 °C—250°C

(-22 °F-482°P)

0°C—-20°C(+/-2°Q

0°C—100 °C (+-1 °Q)

Measurement error: ~ 101°C - 150°C (+/- 2°C)
151°C - 200°C (+/- 3°C)
201°C - 250°C (+/-5°C)

Measuring range:

Resolution: 0.1°C/0.1°F
Response time: 05s

Power supply: 3.0V, 2x AAA batteries

Type Recommended
temperatures

Fillet of beef /

Tenderloin, medium 55-60°C
Roast beef medium 65°C
Beef well done 75 -80°C
Gelatines 65°C
Meat loaf 70°C
Patés 72-74°C
Game well done 75°C
Lamb well done 79 - 85°C
Roast pork well done 85°C
Poultry well done 80-90°C
Type Recommended
temperatures
Sparkling wine / 6-8°C
Champagne
White wine, young/dry 10-12°C
Red wine 14-18°C
Baby food 37°C
Water for tea, 65-90°C
depending on variety
Ml\qur\ane 60-70°C
macchiato
Olive oil, max. 160°C
0il for frying 150 - 200°C
Deep frying oil 160 - 170°C

Bedienungselemente
On/ Off + C°/F°- Taste
Hold-Taste

N o=

. Sicherheitshinweise

Schiitzen Sie das Produkt vor Schmutz,
Feuchtigkeit und Uberhitzung und verwenden Sie

es nur in trockenen Raumen.

Lassen Sie das Produkt nicht fallen und setzen Sie

es keinen heftigen Erschiitterungen aus.

Versuchen Sie nicht, das Produkt selbst zu warten

oder zu reparieren. Uberlassen Sie jegliche

Wartungsarbeit dem zustandigen Fachpersonal.

Offnen Sie das Produkt nicht und betreiben Sie es

bei Beschadigungen nicht weiter.

Das Produkt ist fiir den privaten, nicht-

gewerblichen Haushaltsgebrauch vorgesehen.

Verwenden Sie das Produkt ausschlieRlich fiir den

dazu vorgesehenen Zweck.

Betreiben Sie das Produkt nicht in unmittelbarer

Nahe der Heizung, anderer Hitzequellen oder in

direkter Sonneneinstrahlung.

Benutzen Sie das Produkt nicht in Bereichen, in

denen elektronische Produkte nicht erlaubt sind.

Nehmen Sie keine Veranderungen am

Produkt vor. Dadurch verlieren Sie jegliche

Gewahrleistungsanspriiche.

Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial

sofort geméR den ortlich giltigen

Entsorgungsvorschriften

Betreiben Sie das Produkt nicht auBerhalb

seiner in den technischen Daten angegebenen

Leistungsgrenzen.

Dieses Produkt gehort, wie alle elektrischen

Produkte, nicht in Kinderhande!

« Verwenden Sie den Artikel nur unter moderaten
klimatischen Bedingungen.

« Verwenden Sie das Produkt ausschlieBlich fiir den

dazu vorgesehenen Zweck.

Warnung — Batterien

« Beachten Sie unbedingt die korrekte Polaritat
(Beschriftung + und -) der Batterien und legen
Sie diese entsprechend ein. Bei Nichtbeachtung
besteht die Gefahr des Auslaufens oder einer
Explosion der Batterien.

Verwenden Sie ausschlieBlich Akkus (oder
Batterien), die dem angegebenen Typ
entsprechen.

Reinigen Sie vor dem Einlegen der Batterien die
Batteriekontakte und die Gegenkontakte.
Gestatten Sie Kindern nicht ohne Aufsicht das
Wechseln von Batterien.

Mischen Sie alte und neue Batterien nicht, sowie
Batterien unterschiedlichen Typs oder Herstellers.
Entfernen Sie Batterien aus Produkten, die
ldngere Zeit nicht benutzt werden (auBer diese
werden fiir einen Notfall bereitgehalten).
SchlieRen Sie die Batterien nicht kurz.

Laden Sie Batterien nicht.

Werfen Sie Batterien nicht ins Feuer.

Bewahren Sie Batterien auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Batterien nie 6ffnen, beschadigen, verschlucken
oder in die Umwelt gelangen lassen. Sie konnen
giftige und umweltschadliche Schwermetalle
enthalten.

Entfernen und entsorgen Sie verbrauchte
Batterien unverziiglich aus dem Produkt.
Vermeiden Sie Lagerung,

Laden und Benutzung bei

extremen Temperaturen und

extrem niedrigem Luftdruck

(wie z.B. in groRen Hohen).

3. Inbetriebnahme und Betrieb

3.1 Batterien einlegen/wechseln

« Offnen Sie das Batteriefach und entfernen Sie ggf.
die gebrauchten Batterien

« Legen Sie zwei neue AAA-Batterien polrichtig ein.

« SchlieBen Sie die Batteriefachabdeckung wieder.

3.2 Gerit einschalten

« Driicken Sie die Taste On/Off (1) fir
ca. 3 Sekunden, um das Thermometer
einzuschalten. Das Display zeigt die aktuelle
Umgebungstemperatur an. Das Gerat ist
betriebsbereit.

3.3 Temperatur messen

Warnung!

Achten Sie beim Gebrauch des Thermometers
darauf, sich am Produkt, dem Backofen oder dem
Messqut nicht zu verbrennen.

Das Thermometer darf niemals im geschlossenen
Backofen, Grill oder Mikrowelle verwendet
werden.

« Tauchen oder stecken Sie die Sonde mindestens
2 cm in das Messgut. Sobald die Anzeige konstant
bleibt, ist der Messvorgang abgeschlossen. Dies
dauert ca. 4-10 Sekunden

« Zur Temperaturmessung beim Braten und Backen
offnen Sie den Backofen, ziehen das Messqut
heraus und messen die Temperatur wie oben
beschrieben.

« Driicken Sie die Hold-Taste (2), um die gemessene
Temperatur zu speichern. Nehmen Sie das
Thermometer wieder heraus, bevor Sie die Speisen
in den Backofen zuriickschieben. Kontrollieren
Sie die Temperatur und wiederholen ggf. den
Messvorgang

3.4 Gerat ausschalten

« Driicken und halten Sie die Taste On/Off (1) fiir
ca. 3 Sekunden, um das Gerat auszuschalten. Die
gewahlte MaReinheit bleibt nach dem Ausschalten
erhalten. Wenn keine Taste gedriickt wird oder
keine Messung erfolgt, schaltet sich das Gerat
nach 5 Minuten automatisch ab.

3.5 Temperaturanzeige

« Driicken Sie kurz die Taste On/ Off & C/F (1), um
zwischen Celsius und Fahrenheit zu wechseln.

4. Wartung und Pflege

« Das Thermometer ist nicht spiilmaschinengeeignet.

« Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das
Thermometer gelangt. Nur die Sonde darf in
Flissigkeiten getaucht werden.

« Reinigen Sie das Thermometer und die Sonde mit
einem feuchten Tuch und verwenden Sie keine
aggressiven Reiniger.

5. Haftungsausschluss

Die Hama GmbH & Co KG (ibernimmt keinerlei
Haftung oder Gewahrleistung fiir Schaden, die

aus unsachgemaRer Installation, Montage und
unsachgemédBem Gebrauch des Produktes oder einer
Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung und/oder
der Sicherheitshinweise resultieren.

Technische Daten

-30°C-250°C
(22 °F-482°P)

0°C—-20°C (+/-2°Q)
0°C=100 °C (+-1 °0)

Messbereich:

Messabweichung: 101°C— 150°C (+/- 2°C)
151°C=200°C (+/- 3°C)
201°C—250°C (+/-5°C)

Auflosung: 0,1°C/0,1°F

Reaktionszeit: 055

Stromversorgung: 3,0V, 2x AAA-Batterien

Art Empfohlene

Temperaturen

Rinderfilet/ o

Lende medium 22

Roastbeef medium 65°C

Rindfleisch durchgegart 75 - 80°C

Gelatinen 65°C

Fleischkase 70°C

Pasteten 72-74°C

Wild durchgegart 75°C

Lamm durchgegart 79 - 85°C

Schweinebraten 85°C

durchgegart

Gefliigel durchgegart 80 -90°C

Art Empfohlene

Temperaturen

Sekt/Champagner 6-8°C

WeiBwein, jung/ 10-12°C

trocken

Rotwein 14-18°C

Babynahrung 37°C

Teewasser, e

je nach Sorte 65-90°C

Milch fir Latte o

Macchiato E=1E

Olivenal, max. 160°C

0l zum Braten 150 - 200°C

Frittier6| 160 - 170°C

Eléments de commande
Touche On/Off + C°/F°
Touche Hold

N

. Consignes de sécurité

Protégez le produit de toute saleté, humidité,

surchauffe et utilisez-le uniquement dans des

locaux secs.

Protégez le produit des secousses violentes et

évitez tout choc ou toute chute.

Ne tentez pas de réparer le produit vous-méme ni

d'effectuer des travaux d'entretien. Déléguez tous

travaux d'entretien & des techniciens qualifiés.

« Ne tentez pas d"ouvrir le produit en cas de
détérioration et cessez de |'utiliser.

« Ce produit est destiné a une utilisation domestique

non commerciale.

Utilisez le produit exclusivement conformément a

sa destination.

N'utilisez pas le produit a proximité immédiate

d'un chauffage, d'autres sources de chaleur ou a

la lumiére directe du soleil

N'utilisez pas le produit dans des zones ol les

produits électroniques ne sont pas autorisés.

+ N'apportez aucune modification au produit

Toute modification vous ferait perdre vos droits

de garantie.

Recyclez les matériaux d'emballage conformément

aux prescriptions locales en vigueur.

N'utilisez pas le produit en dehors des limites

de puissance indiquées dans les caractéristiques

techniques.

- Cet appareil, comme tout appareil électrique, doit

étre gardé hors de portée des enfants !

Utilisez I'article dans des conditions climatiques

modérées uniquement.

« Utilisez le produit exclusivement conformément a

sa destination.

Avertissement - Piles

« Respectez impérativement la polarité des piles
(indications + et -) lors de leur insertion dans le
boitier. Risques d'écoulement et d'explosion des
piles si tel n'est pas le cas.
Utilisez exclusivement des batteries
rechargeables (ou des piles) du type indiqué.
Avant d'insérer les piles, nettoyez-en
les contacts, ainsi que les contacts
d'accouplement.
« Nautorisez pas des enfants a remplacer les
piles d'un appareil sans surveillance.
N'utilisez pas simultanément des piles usagées
et des piles neuves ou des piles de différents
types.
Retirez les piles des produits que vous ne
comptez pas utiliser pendant un certain temps
(a I'exception de ceux qui peuvent étre utilisés
en cas d'urgence).
Ne court-circuitez pas les piles.
« Ne tentez pas de recharger les piles.
Ne jetez pas de piles au feu.
« Conservez les piles hors de portée des enfants.
Ne tentez pas d'ouvrir les piles, faites attention
a ne pas les endommager, les jeter dans
I'environnement et a ce que des jeunes enfants
ne les avalent pas. Les piles sont susceptibles
de contenir des métaux lourds toxiques et
nocifs pour I'environnement.
Retirez les piles usagées immédiatement du
produit et mettez-les au
rebut immédiatement.
« Evitez le stockage, le

chargement et |'utilisation

du produit a des

températures extrémes

et a des pressions

atmosphériques extrémement basses (comme

en haute altitude par exemple).

3. Mise en service et fonctionnement

3.1 Insérer/changer les piles

« Ouvrez le compartiment des piles et retirez les piles
usagées, le cas échéant

« Insérez deux nouvelles piles AAA en respectant
la polarité

« Refermez le couvercle du compartiment des piles.

3.2 Mise en marche du produit

= Appuyez sur la touche On/Off (1) pendant
environ 3 secondes pour allumer le thermométre.
L'écran affiche la température ambiante actuelle.
L'appareil est prét a étre utilisé.

3.3 Mesurer la température

Avertissement !

Lorsque vous utilisez le thermometre, veillez

a ne pas vous brdler avec le produit, le four

ou |'aliment dont vous souhaitez connaitre la
température.

Le thermomeétre ne doit jamais étre utilisé dans un
four, un gril ou un four a micro-ondes fermé.

« Plongez ou enfoncez la sonde d'au moins
2 cm dans le produit a mesurer. Des que
I'affichage reste constant, le processus de mesure
est terminé. Cela prend environ 4 & 10 secondes.
« Pour mesurer la température lors du rétissage
et de la cuisson, ouvrez le four, sortez I'aliment
dont vous souhaitez connaitre la température
et mesurez la température de la fagon décrite
ci-dessus.
« Appuyez sur la touche Hold (2) pour enregistrer

la température mesurée. Retirez le thermometre
avant de remettre les aliments dans le four.
Controlez la température et répétez le processus de
mesure si nécessaire.

3.4 Mise hors tension de I'appareil

« Maintenez la touche On/Off (1) appuyée pendant
environ 3 secondes pour éteindre complétement
I"appareil. L'unité de mesure sélectionnée est
conservée aprés la mise hors tension. Si aucune
touche n'est actionnée ou si aucune mesure n'est
effectuée, I'appareil s'éteint automatiquement au
bout de 5 minutes.

3.5 Indicateur de température

« Appuyez briévement sur la touche On/Off et C/F
(1) pour passer des degrés Celsius aux degrés
Fahrenheit.

4. Soins et entretien

« Le thermométre ne convient pas au lave-vaisselle.

« Veillez a ce que de I'eau ne pénétre pas dans le
thermométre. Seule la sonde peut étre immergée
dans des liquides.

« Nettoyez le thermométre et la sonde avec un
chiffon humide et n'utilisez pas de produits de
nettoyage agressifs.

5. Exclusion de responsabilité

La société Hama GmbH & Co KG décline toute
responsabilité en cas de dommages provoqués par
une installation, un montage ou une utilisation non
conformes du produit ou encore provoqués par le
non-respect des consignes du mode d’emploi et/ou
des consignes de sécurité.

Caractéristiques techniques

=30 °C-250°C

(-2 °F-482°P)
0°C—-20°C(+/-2°Q)
0°C~—100 °C (+-1 °Q)
101 °C=150 °C
(+-2°Q)

151 °C=200 °C
(+-3°0)

201 °C—=250 °C
(#-5°0)

Plage de mesure :

Ecart de mesure :

Précision : 0,1°C/0,1 °F

Temps de réaction: 0,55

Alimentation en 3,0V, 2 x ples AAA

électricité :
Type Températures
recommandées
Filet de bcguf/ 5560 °C
longe a point
Roti de beeuf & point 65°C
Y\ande de beeuf cuite 7580 °C
a ceeur
Gélatines 65 °C
Pain de viande 70°C
Patés en croiite 72-74°C
Gibier cuit a coeur 75°C
Agneau cuit a cceur 79-85°C
Botw de porc cuit 85 °C
a ceeur
Volaille cuite a ceur 80-90 °C
Type Températures
recommandées
Vin mousseux/ 6-8°C
champagne
Vin blanc, jeune/sec 10-12°C
Vin rouge 14-18°C
Aliments pour bébés 37°C
Eau pour \e't'hle, 6590 °C
selon la variété
Lait pour Latte e
Macchiato =0
Huile d'olive, max. 160 °C
Huile de cuisson 150 - 200 °C
Huile de friture 160 - 170 °C

1. Elementos de control
1. Encendido/Apagado + Boton C°/F°
2. Boton Hold

2. Indicaciones de seguridad

« Proteja el producto de la suciedad, la humedad
y el sobrecalentamiento y utilicelo solo en
espacios secos.

« No deje caer el producto ni lo someta a sacudidas
fuertes.

« No intente mantener ni reparar el producto
por cuenta propia. Encargue cualquier trabajo
de mantenimiento al personal especializado
competente.

« No abra el producto ni siga utilizandolo en caso
de presentar dafios.

« Este producto esta previsto para usarlo en el
ambito privado y no comercial del hogar.

« Utilice el producto exclusivamente para el fin
previsto.

« No utilice el producto junto a sistemas de
calefaccion, otras fuentes de calor ni expuesto a la
luz solar directa

« No utilice el producto en &reas donde no se
permitan aparatos electrénicos.

« No realice cambios en el producto. Esto conllevaria
la pérdida de todos los derechos de la garantia.

« Deseche el material de embalaje de conformidad
con las normativas locales vigentes en materia de
eliminacién de desechos.

« No utilice el producto fuera de los limites de
potencia indicados en los datos técnicos.

- Este producto, como todos los productos
eléctricos, no debe estar en manos de los nifios.

« Use el articulo Gnicamente cuando las condiciones
climéticas sean moderadas

« Utilice el producto exclusivamente para el fin
previsto.

Advertencia sobre las pilas

« Asegurese siempre de que la polaridad de
las pilas sea correcta (inscripciones +y —)

y coldquelas segin corresponda. La no
observacion de lo anterior conlleva el riesgo de
derrame o explosion de las pilas.

« Utilice exclusivamente baterias (o pilas) del tipo
especificado.

« Antes de colocar las pilas, limpie sus contactos
y los contactos del dispositivo.

« No permita a los nifios cambiar las pilas sin la
supervision de una persona adulta.

= No mezcle pilas viejas y nuevas ni tampoco
pilas de tipos o fabricantes diferentes.

« Retire las pilas de aquellos productos que no
vayan a usarse durante un tiempo prolongado
(a no ser que estos deban permanecer
operativos para casos de emergencia).

« No cortocircuite las pilas.

« No cargue las pilas.

« No arroje las pilas al fuego.

« Mantenga las pilas fuera del alcance de
los nifios.

« Nunca abra, dafie ni ingiera pilas ni tampoco
las deseche en el medio ambiente. Pueden
contener metales pesados toxicos y dafiinos
para el medio ambiente.

« Retire y deseche inmediatamente las pilas
usadas del producto.

« Evite almacenar, cargar o
usar las pilas en condiciones
de temperatura extrema
0 de presion atmosférica
extremadamente baja como,
por ejemplo, a grandes
alturas.

3. Puesta en marcha y funcionamiento

3.1 Cambiar/sustituir las pilas

« Abra el compartimento de las pilas y retire las pilas
usadas si es necesario.

« Inserte dos pilas AAA nuevas con la polaridad
correcta.

« Cierre de nuevo la tapa del compartimento de
las pilas.

3.2 Encendido del aparato

« Pulse el boton de encendido/apagado (1) durante
unos 3 segundos para encender el termometro. La
pantalla muestra la temperatura ambiente actual
El aparato estara operativo.

3.3 Medir la temperatura

Advertencia

Cuando utilice el termometro, preste atencion
para no quemarse con el producto, el horno o el
elemento que desea medir.

El termémetro no debe utilizarse nunca en un
horno cerrado, un grill 0 un microondas.

« Sumerja o introduzca la sonda al menos 2 cm
en el material a medir. En cuanto la pantalla
permanece constante, el proceso de medicion ha
finalizado. Esto tarda aproximadamente entre 4
y 10 segundos.

« Para medir la temperatura durante el asado u
horneado, abra el horno, saque el producto que
desea medir y mida la temperatura tal como se
describe arriba

« Pulse el boton Hold (2) para guardar la
temperatura medida. Retire el termometro antes
de introducir el alimento de nuevo en el horno.
Compruebe la temperatura y repita el proceso de

medicion si es necesario.

3.4 Apagado del aparato

« Mantenga pulsado el boton de encendido/
apagado (1) durante unos 3 segundos para
apagar el aparato. La unidad de medida
seleccionada se conserva tras el apagado. Si no
se pulsa ningln botdn o no se realiza ninguna
medicion, el aparato se apaga automaticamente al
cabo de 5 minutos.

3.5 Indicador de temperatura

« Pulse brevemente el botén On/Off y C/F (1) para
cambiar entre Celsius y Fahrenheit.

4. Mantenimiento y cuidado

« El termémetro no es apto para el lavavajillas.

« Aseglrate de que no entre agua en el termometro.
Solo la sonda puede sumergirse en liquidos.

« Limpie el termémetro y la sonda con un pafio
himedo y no utilice productos de limpieza
agresivos.

5. Exclusion de responsabilidad

La empresa Hama GmbH & Co KG no se
responsabiliza ni concede garantia alguna por

los dafios que se deriven de una instalacion,
montaje o manejo incorrectos del producto o por la
inobservancia de las instrucciones de uso o de las
indicaciones de seguridad

Datos técnicos

=30 °C—-250°C

(-22 °F — 482 °F)
0°C—-20°C(+-2°Q)
0°C=100 °C (+/-1 °Q)
101° C—150°C
(+-2°0Q)

151 °C-200 °C
(+-3°Q)
201°C—250°C
(+-5°0Q)

Rango de medicion:

Desviacion:

Pérdida: 0,1°C/0,1°F

Tiempo de reaccion: 0,55

Alimentacién de

s 3,0V, 2 pilas AAA
corriente:
Tipo Temperaturas
recomendadas
Solomillo de ternera/ 55~ 60°C
Lomo mediano
Roastbeef mediano 65°C
Carne hecha 75 - 80°C
Gelatinas 65°C
Pastel de carne 70°C
Hojaldres 72-74°C
Caza hecha 75°C
Cordero hecho 79 -85°C
Carne de cerdo hecha 85°C
Ave de corral hecha 80 -90°C
Tipo Temperaturas
recomendadas
Cava/Champagne 6-8°C
Vino blanco, joven/ 10-12°C
5eco
Vino tinto 14-18°C
Alimentos para bebé 37°C
Agga de té, segin la 65 - 90°C
variedad
Leche Latte Macchiato 60 - 70°C
Aceite de oliva, méax. 160°C
Aceite para asar 150 - 200°C
Aceite para freir 160 - 170°C

1. Bedieningselementen
1. On/ Off + C°/F°- toets
2. Hold-toets

2. Veiligheidsinstructies

« Bescherm het product tegen vuil, vocht en
oververhitting en gebruik het alleen in droge
ruimtes.

« Laat het product niet vallen en stel het niet bloot
aan zware schokken of stoten.

+ Probeer het product niet zelf te onderhouden
of te repareren. Laat onderhouds- en
reparatiewerkzaamheden door vakpersoneel
uitvoeren.

« Open het product niet en gebruik het niet meer bij
beschadigingen.

« Het product is bedoeld voor huishoudelijk, niet-
commercieel gebruik.

« Gebruik het product uitsluitend voor het doel
waarvoor het gemaakt is.

« Gebruik het product niet in de onmiddellijke
nabijheid van de verwarming, andere
warmtebronnen of in direct zonlicht.

« Gebruik het product niet op plaatsen waar
elektronische producten niet zijn toegestaan

« Verander niets aan het product. Daardoor vervalt
elke aanspraak op garantie.

« Voer het verpakkingsmateriaal direct
en overeenkomstig de lokaal geldende
afvoervoorschriften af.

« Gebruik het product niet buiten de in de
technische gegevens vermelde vermogensgrenzen

- Dit product dient, zoals alle elektrische producten,
buiten het bereik van kinderen te worden
gehouden!

« Gebruik het artikel alleen in gematigde
klimatologische omstandigheden.

« Gebruik het product uitsluitend voor het doel
waarvoor het gemaakt is.

Waarschuwing - batterijen

« Let er altijd op dat u de batterijen met de polen
in de juiste richting plaatst (opschrift + en -).
Indien de batterijen verkeerd worden geplaatst
kunnen deze gaan lekken of zelfs exploderen.

« Gebruik uitsluitend accu’s (of batterijen), welke
met het vermelde type overeenstemmen.

« Reinig voor het plaatsen van de batterijen
de batterijcontacten en de contacten in het
product.

« Laat kinderen nooit zonder toezicht batterijen
vervangen.

« Gebruik geen oude en nieuwe batterijen
tegelijkertijd of batterijen van een verschillende
soort of fabricaat.

« Verwijder batterijen uit producten die
gedurende langere tijd niet worden gebruikt
(behoudens indien deze voor een noodgeval bij
de hand moeten blijven).

« Sluit de batterijen niet kort.

« Laad de batterijen niet op.

= Werp de batterijen niet in vuur.

« Houd de batterijen buiten het bereik van
kinderen.

« Batterijen nooit openen, beschadigen, inslikken
of in het milieu terecht laten komen. Zij
kunnen giftige en zware metalen bevatten die
schadelijk zijn voor het milieu.

« Lege batterijen direct uit het product
verwijderen en afvoeren.

« Vermijd opslag, opladen
en gebruik bij extreme
temperaturen en extreem
lage luchtdruk (bijv. op
grote hoogte).

3. Het product in gebruik nemen

3.1 Batterijen plaatsen/vervangen

- Open het batterijvak en verwijder indien nodig de
gebruikte batterijen.

- Plaats twee nieuwe AAA-batterijen met de juiste
polariteit.

« Sluit het deksel van het batterijvak vervolgens
weer.

3.2 Apparaat inschakelen

- Druk ongeveer 3 seconden op de toets On/Off (1)
om de thermometer in te schakelen. Het display
toont de huidige omgevingstemperatuur. Het
apparaat is klaar voor gebruik.

3.3 Temperatuur meten

Waarschuwing!

Let bij het gebruik van de thermometer goed op
dat u zich niet brandt aan het product, de oven of
de te meten drank/etenswaren.

De thermometer mag nooit worden gebruikt in
een gesloten oven, grill of magnetron.

« Dompel of steek de sonde minimaal 2 cm in de
te meten drank/etenswaren. Zodra de weergave
constant blijft, is het meetproces voltooid. Dit
duurt ca. 4-10 seconden.

+ Om de temperatuur tijdens het braden en bakken
te meten, opent u de oven, haalt u de etenswaren
eruit en meet u de temperatuur zoals hierboven
beschreven.

+ Druk op de Hold-toets (2) om de gemeten
temperatuur op te slaan. Verwijder de
thermometer weer voordat u de etenswaren terug
in de oven plaatst. Controleer de temperatuur en
herhaal het meetproces indien nodig.

3.4 Apparaat uitschakelen

« Houd de toets On/Off (1) ongeveer 3 seconden
ingedrukt om het apparaat uit te schakelen
De geselecteerde meeteenheid blijft na het
uitschakelen behouden. Als er geen toets wordt
ingedrukt of er geen meting wordt uitgevoerd,
schakelt het apparaat na 5 minuten automatisch
uit

3.5 Temperatuurweergave

« Druk kort op de toets On/ Off & C/IF (1) om te
schakelen tussen Celsius en Fahrenheit.

4. Onderhoud en verzorging

« De thermometer is niet vaatwasmachinebestendig

« Zorg ervoor dat er geen water in de thermometer
komt. Alleen de sonde mag in vloeistoffen worden
ondergedompeld

- Reinig de thermometer en de sonde met een
vochtige doek en gebruik geen agressieve
schoonmaakmiddelen.

5. Uitsluiting aansprakelijkheid

Hama GmbH & Co KG is niet aansprakelijk voor
en verleent geen garantie op schade die het
gevolg is van ondeskundige installatie, montage
en ondeskundig gebruik van het product of het
niet in acht nemen van de handleiding en/of
veiligheidsinstructies.

Technische gegevens

-30 °C—250 °C
(-22°F-482°P)
0°C=-20°C(+/-2°0)
0°C— 100 °C (+/-1 °C)
101°C— 150°C (+/- 2°C)
151°C—200°C (+/- 3°C)
201°C - 250°C (+/-5°C)

Meetbereik:

Meetafwijking:

Resolutie: 0,1°C/0,1°F
Reactietijd 05s
Voeding: 3,0V, 2x AAA-batterijen
Soort Aanbevolen
temperaturen
Ossenhaas / o
lendestuk medium B
Roastbeef medium 65°C
Rundvlees volledig 75-80°C
gegaard
Gelatine 65°C
Fleischkase 70°C
Paté 72-74°C
Wild volledig gegaard 75°C
Lam volledig gegaard 79 - 85°C
Gebraden varkensvlees 85°C
volledig gegaard
Gevogelte volledig 80-90°C
gegaard
Soort Aanbevolen
temperaturen
Sekt/champagne 6-8°C
Witte wijn, jong/droog 10-12°C
Rode wijn 14-18°C
Babyvoeding 37°C
Theewater,
afhankelijk van 65-90°C
de soort
Melk voor Latte o
Macchiato E=UE
Olijfolie, max. 160°C
Olie om te braden 150 - 200°C
Frituurolie 160 - 170°C

1. Elementi di comando
1. Tasto On/Off + C°/F°
2. Tasto Hold

2. Istruzioni curezza

« Proteggere il prodotto dallo sporco, dall'umidita e
dal surriscaldamento e utilizzarlo solo in ambienti
asciutti.

« Non far cadere il prodotto e non esporlo a urti.

« Non effettuare interventi di manutenzione e
riparazione sul prodotto di propria iniziativa
Fare esequire i lavori di riparazione soltanto da
operatori specializzati

« Non aprire il prodotto e cessarne |'utilizzo se
presenta danneggiamenti.

« |l prodotto & previsto per uso privato, non
commerciale

« Utilizzare il prodotto soltanto per lo scopo previsto.

« Non collocare il prodotto nelle immediate
vicinanze del riscaldamento, di fonti di calore o
alla luce diretta del sole.

« Non utilizzare il prodotto in ambienti dove non &
consentito 'uso di strumenti elettronici

« Non apportare modifiche al prodotto. In tal caso
decadono i diritti di garanzia

« Smaltire immediatamente il materiale
d'imballaggio in conformita alle prescrizioni
locali vigenti

= Non utilizzare il prodotto oltre i limiti di
prestazione indicati nei dati tecnici.

- Come tutte le apparecchiature elettriche, tenere il
prodotto fuori dalla portata dei bambinil

- Utilizzare il prodotto soltanto in condizioni
climatiche moderate.

« Utilizzare il prodotto soltanto per lo scopo previsto.

Attenzione - batterie

« Inserire le batterie attenendosi sempre alla
polarita indicata (scritta + e -). La mancata
osservanza della polarita corretta pud causare
perdite o I'esplosione delle batterie.

« Utilizzare soltanto batterie ricaricabili (o normali
batterie) del tipo indicato.

« Prima di inserire le batterie pulire i contatti delle
medesime e i contro contatti.

« Non consentire ai bambini di sostituire le
batterie, se non sotto la sorveglianza di una
persona adulta.

« Non utilizzare contemporaneamente batterie
vecchie e nuove, nonché di marche e tipi
diversi.

« Rimuovere le batterie dai prodotti se non
utilizzati per periodi prolungati (a meno che
non debbano essere disponibili per casi di
emergenza).

« Non cortocircuitare le batterie.

= Non ricaricare le batterie.

« Non gettare le batterie nel fuoco.

« Custodire le batterie fuori dalla portata dei
bambini.

« Non aprire, danneggiare, ingerire o disperdere
le batterie nell'ambiente per nessuna ragione.
Esse possono contenere metalli pesanti velenosi
e nocivi per |'ambiente.

« Togliere subito le batterie esaurite dal prodotto
e provvedere al loro
smaltimento conforme.

« Evitare la custodia, la
ricarica e I'uso del prodotto
a temperature estreme e
a pressioni atmosferiche
estremamente basse (ad
esempio ad alte quote).

3. Messa in funzione e utilizzo

3.1 Inserire/sostituire la batteria

- Aprire il vano batterie e rimuovere le batterie
esaurite, se presenti.

« Inserire due batterie AAA nuove seguendo la
polarita indicata.

« Chiudere il coperchio del vano batterie.

3.2 Accendere |'apparecchio

« Per accendere il termometro, premere il tasto On/
Off (1) per circa 3 secondi. Il display visualizza la
temperatura ambiente attuale. Il termometro &
pronto per I'uso

3.3 Misurare la temperatura

Attenzione!

Utilizzare il termometro facendo attenzione a non
ustionarsi con il prodotto, il forno o la pietanza
da misurare.

Il termometro non deve essere in nessun caso
utilizzato in un forno, una griglia o un forno a
microonde chiusi.

« Immergere o inserire la sonda per almeno 2
cm nellalimento da misurare. Il processo di
misurazione & completato non appena il display
visualizza in modo fisso il valore rilevato. Cio pud
richiedere dai 4 ai 10 secondi circa

« Per misurare la temperatura di arrosti e sfornati,
togliere la pietanza dal forno ed effettuare la
misurazione come sopra descritto.

« Premere il tasto Hold (2) per salvare la temperatura
misurata. Rimuovere quindi il termometro dalla
pietanza prima di rimetterla nel forno. Controllare
la temperatura e, se necessario, ripetere il processo
di misurazione.

3.4 Spegnere I'apparecchio
« Per spegnere il termometro, premere il tasto On/

Off (1) per circa 3 secondi. L'unita di misura
selezionata resta impostata anche dopo lo
spegnimento. Se non vengono premuti tasti o
effettuate misurazioni, il termometro si spegne
automaticamente dopo 5 minuti.

3.5 Indicatore della temperatura

« Premere brevemente il tasto On/ Off & C/F (1) per
passare tra gradi Celsius e Fahrenheit.

4. Cura e manutenzione

« Il termometro non € lavabile in lavastoviglie.

« Assicurarsi che non penetri acqua nel termometro.

Nei liquidi deve essere immersa solo la sonda.
« Pulire il termometro e la sonda con un panno
umido senza utilizzare detergenti aggressivi.

5. Esclusione di garanzia

Hama GmbH & Co KG declina ogni responsabilita
per danni dovuti al montaggio o all'utilizzo scorretto
del prodotto, nonché alla mancata osservanza delle
istruzioni d'uso e/o di sicurezza

Dati tecnici
Range di -30°C-250°C
misurazione: (-22 °F — 482 °F)
0°C—-20 °C(+-2°C)
" 0°C—100 °C (+/-1 °C)
z"s"u'fa‘:"one_ 101°C = 150°C (+/- 2°C)
: 151°C=200°C (+/- 3°C)
201°C—250°C (+-5°C)
Risoluzione: 0,1°C/0,1°F

Tempo di reazione: 05s

Alimentazione: 2 batterie AAA da 3,0 V

Tipo Temperature
consigliate
Filetto di manzo /
lombo, a cottura 55-60°C
media
Roagtbeef a cottura 65°C
media
Carne di manzo ben 75 80°C
cotta
Gelatine 65°C
Polpettone 70°C
Paté 72-74°C
Selvaggina ben cotta 75°C
Agnello ben cotto 79 - 85°C
Arrosto di maiale o
ben cotto S
Volatili ben cotti 80-90°C
Tipo Temperature
consigliate
Spumante/Champagne 6-8°C
Vino bianco, giovane/ 10-12°C
secco
Vino rosso 14-18°C
Alimenti per bambini 37°C
Acqua per il te,‘ 65 - 90°C
a seconda del tipo
Latte per latte 60-70°C
macchiato
Olio di oliva, max. 160°C
Olio per arrostire 150 - 200°C
Olio per friggere 160 - 170°C

1. Elementy obstugowe
1. Przycisk On/Off + C°/F°
2. Przycisk Hold

2. Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa

« Chroni¢ produkt przed brudem, wilgocig i
przegrzaniem. Korzystac z produktu wylacznie w
suchych pomieszczeniach.

« Nie upuszcza¢ produktu ani nie narazac go na
silne wstrzasy.

« Nie prébowac samodzielnie konserwowa¢
lub naprawiac¢ produktu. Wszelkie prace
konserwacyjne nalezy powierzy¢ odpowiedniemu
personelowi specjalistycznemu

« Nie otwiera¢ produktu, a w razie uszkodzen nie
kontynuowac jego uzytkowania.

« Produkt jest przeznaczony do prywatnego,
niekomercyjnego uzytku domowego.

« Stosowac produkt wytacznie zgodnie z
przewidzianym przeznaczeniem

= Nie uzywac produktu w bezposrednim sasiedztwie
grzejnika, innych Zrédet ciepta lub w bezposrednim
$wietle stonecznym.

« Nie uzywac produktu w miejscach, gdzie
niedozwolone jest stosowanie urzadzen
elektronicznych.

« Nie wolno w zaden sposéb modyfikowa¢ produktu.
Spowoduije to utrate prawa z tytutu gwarangji.

- Materialy opakowaniowe nalezy niezwlocznie
usuna¢ zgodnie z lokalnymi przepisami
dotyczacymi utylizacji.

« Nie uzywac produktu poza granicami jego
wydajnosci okreslonymi w danych technicznych.

« Ten produkt, podobnie jak wszystkie produkty
elektryczne, nie jest przeznaczony do obstugi
przez dzieci!

« Z produktu nalezy korzysta¢ wylacznie w
umiarkowanych warunkach klimatycznych.

« Stosowac produkt wytacznie zgodnie z
przewidzianym przeznaczeniem

Ostrzezenie — baterie

« Koniecznie przestrzega¢ prawidtowego utozenia
biegundw baterii (0znaczenie + i -) oraz
odpowiednio je wktadac. W przeciwnym razie
moze nastapi¢ wyciek z baterii lub wybuch.

« Uzywac wytacznie akumulatorow (lub baterii)
okreslonego typu.

« Przed wlozeniem baterii wyczy$cic styki baterii i
przeciwlegte styki.

« Nie pozwalac dzieciom na wymienianie baterii
bez nadzoru.

« Nie mieszac starych baterii z nowymi, baterii
réznego typu lub roznych producentéw.

« Wyjac baterie z produktow, ktdre nie beda
uzywane przez dfuzszy czas (chyba ze s3 gotowe
do uzycia w sytuacji awaryjnej).

« Nie zwierac baterii.

« Nie fadowac baterii.

« Nie wrzucac baterii do ognia.

« Przechowywac baterie w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

« Nigdy nie otwiera¢, nie uszkadzac ani
nie potykac baterii i nie dopuszczac, aby
przedostaly sie do Srodowiska. Mogg one
zawierac toksyczne i szkodliwe dla Srodowiska
metale cigzkie.

« Zuzyte baterie natychmiast wyjac z produktu i
usunac.

« Unika¢ przechowywania,
fadowania i uzytkowania
w ekstremalnych
temperaturach i przy
bardzo niskim cisnieniu
powietrza (np. na duzych
wysokosciach).

3. Uruchomienie i eksploatacja

3.1 Wkiadanie/wymiana baterii

« Otworzy¢ komore baterii i usunac zuzyte baterie.

« Wiozy¢ dwie nowe baterie AAA z zachowaniem
prawidtowej biegunowosci

« Ponownie zamkna¢ pokrywe komory baterii

3.2 Wiaczanie urzadzenia

« Nacisnac przycisk On/Off (1) na okoto 3 sekundy,
aby whaczy¢ termometr. Wyéwietlacz pokazuje
aktualng temperature otoczenia. Urzadzenie jest
gotowe do pracy.

3.3 Pomiar temperatury

Ostrzezenie!

Podczas uzytkowania termometru uwazac, aby
nie poparzyc sie o produkt, piekarnik lub potrawe,
ktorej temperatura jest mierzona.

Termometr nie moze by¢ nigdy uzywany w
zamknigtym piekarniku, grillu lub kuchence
mikrofalowej.

« Zanurzy¢ lub wsunac sonde na co najmniej
2 cm w potrawe. Gdy wskazanie pozostaje
stafe, proces pomiaru jest zakoriczony. Trwa to
ok. 4-10 sekund.

« Aby zmierzy¢ temperature podczas smazenia i
pieczenia, nalezy otworzy¢ piekarnik, wyciggna¢
potrawe, ktorej temperatura ma zostac
sprawdzona i dokonac¢ pomiaru w sposéb opisany
powyzej.

« Nacisnac przycisk Hold (2), aby zapisa¢ zmierzong
temperature. Przed ponownym umieszczeniem
potrawy w piekarniku, wyciagna¢ ponownie
termometr. Sprawdzi¢ temperature i w razie

potrzeby powtdrzy¢ proces pomiaru

3.4 Wytaczanie urzadzenia

« Aby wylgczy¢ urzadzenie, wcisnac przycisk On/
Off (1) i przytrzymac go przez ok. 3 sekundy. Po
wylaczeniu wybrana jednostka pomiaru zostanie
zapamietana. Jedli nie zostanie nacisniety zaden
przycisk lub nie nastapi zaden pomiar, urzadzenie
wytaczy sie automatycznie po 5 minutach.

3.5 Wskazanie temperatury

« Naciskac krotko przycisk On/ Off & C/F (1),
aby przelacza¢ miedzy stopniami Celsjusza i
Fahrenheita.

4. Konserwacja i pielegnacja
« Termometr nie nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn.
- Uwazac, aby do termometru nie dostata sie woda.
Tylko sonda moze by¢ zanurzana w cieczach
= Wyczyéci¢ termometr i sonde wilgotng szmatka
— nie uzywac zadnych agresywnych $rodkow
czyszczacych
5. Wylaczenie odpowiedzialnosci z tytutu
gwarangji
Hama GmbH & Co KG nie ponosi odpowiedzialnosci
i nie udziela zadnej gwarancji z tytutu szkéd
wynikajacych z niewtasciwego montazu, instalacji,
niewtasciwego uzytkowania urzadzenia ani z tytutu
szkdd wynikajacych z postepowania niezgodnie z
instrukcjg obstugi i wskazéwkami bezpieczenstwa.

Dane techniczne

-30°C—250°C
(-22°F - 482°F)
0°C—-20°C (+/-2°Q)
0°C—100°C (+-1°Q)
101°C—150°C (+- 2°C)
151°C—200°C (+/- 3°C)
201°C—250°C (+-5°C)

Zakres pomiarowy:

Bfad pomiarowy:

Rozdzielczos¢: 0,1°C/0,1°F
Czas reakgji: 05s
Zasilanie: 3,0V, 2x baterie AAA
Rodzaj Zalecane
temperatury
Filet wqiowy/ 55-60°C
poledwica medium
Rostbef medium 65°C
Wotowina wysmazona 75-80°C
Zelatyny 65°C
Pasztet 70°C
Pasztety 72-74°C
Dziczyzna wysmazona 75°C
Jagniecina wysmazona 79 - 85°C
Pieczen wieprzowa 85°C
wysmazona
Drdb wysmazony 80 - 90°C
Rodzaj Zalecane
temperatury
Wino musujace/ 6-8°C
szampan
Biafe wino, miode/ o
s 10-12°C
Czerwone wino 14 -18°C
Zywnos¢ dla niemowlat 37°C
Woda na herbate,
w zaleznosci od 65-90°C
rodzaju
Mleko do Latte o
Macchiato COQIOC
Oliwa z oliwek, maks. 160°C
0Olej do smazenia 150 - 200°C
Olej do frytownicy 160 - 170°C

1. Kezel6elemek
1. Be/ Ki+ C°/F° gomb
2. ,Hold" gomb

2. Biztonsagi utasitasok

« Ovja a terméket szennyezédéstél, nedvességté|
és tilmelegedéstdl, és kizarélag szaraz helyen
hasznalja

« Ne ejtse le a terméket és ne tegye ki er6s
razkédasnak

« Ne kisérelje meg a késziiléket sajat kezlileg
karbantartani vagy megjavitani. Minden
karbantartasi munkat bizzon illetékes szakemberre.

« Ne nyissa ki a terméket, és sérilés esetén ne
(izemeltesse tovabb.

« Aterméket privat és nem kereskedelmi, tzleti
hasznalatra terveztiik.

« Aterméket kizarélag az elGirt célra hasznalja.

« Ne (izemeltesse a terméket kozvetlendl flités, mas
hdforrés kozelében vagy kbzvetlen napsugarzasnal.

« Ne hasznalja a terméket olyan helyen, ahol
elektronikus késziilékek hasznalata nem
megengedett.

« Ne végezzen semmilyen médositast a terméken
Ebben az esetben minden garanciaigény
megsz(inik.

- Azonnal selejtezze le a csomagoloanyagot a
helyileg érvényes hulladékkezelési eldirasok szerint.

« Ne (izemeltesse a terméket a miiszaki adatokban
megadott teljesitményhatarokon tdl.

« Atermék, mint minden elektromos készilék, nem
gyermekek kezébe valo!

« Aterméket csak mérsékelt idGjarasi koriilmények
kozott hasznalja.

- Aterméket kizarolag az elGirt célra hasznalja.

Figyelmeztetés — elemek
- Feltétlendl tgyeljen az elemek megfeleld
polaritasara (+ és - felirat), és ennek
megfelel6en tegye be Gket. Ennek figyelmen
kiviil hagyasa esetén az elem kifolyasanak vagy
felrobbandsanak veszélye all fenn.
« Kizarolag a megadott tipusnak megfeleld
akkumulatort (vagy elemet) hasznéljon.
Az elem behelyezése el6tt tisztitsa meg az
elemérintkezoket és az ellenérintkezoket.
Ne engedje meg a gyermekeknek az elemcserét
feliigyelet nélkil.
« Ne keverje a régi és az Uj elemeket, valamint a
kiilonbz6 tipust vagy més gyartétol szarmazo
elemeket.
Vegye ki az elemeket abbol a termékbdl,
amelyet hossz( ideig nem hasznal (kivéve, ha
azt vészhelyzet esetére készenlétben tartja).
Ne zarja rovidre az elemeket.
Ne toltse fel az elemeket.
Ne dobja tiizbe az elemeket.
Az elemeket gyermekektdl elzart helyen tarolja.
« Az elemeket soha ne nyissa fel, rongalja
meg, nyelje le vagy juttassa a kornyezetbe.
Mérgez6 és kornyezetre karos nehézfémeket
tartalmazhatnak.
Haladéktalanul vegye ki a lemeriilt elemeket a
termékbdl, majd selejtezze
le Gket.
« A terméket ne tarolja,
ne toltse és ne
hasznalja széls6séges
hémérsékleteken, ill.
szélséségesen alacsony
légnyomason (pl. jelentds tengerszint feletti
magassagban).

3. Uzembe helyezés és hasznalat

3.1 Elemek behelyezése/cseréje

« Nyissa ki az elemtarto rekeszt, és sziikség esetén
vegye ki a hasznalt elemeket

« Helyezzen be két Uj AAA elemet a megfelel6
polaritdssal.

« Zarja le Ujra az elemtarto rekesz fedelét.

3.2 A késziilék bekapcsolasa

« Nyomja le a Be/Ki (1) gombot kériilbelil 3
masodpercig a homérd bekapcsolasahoz. A kijelz6
az aktudlis kornyezeti hdmérsékletet mutatja. A
késziilék ezzel tizemkész &llapotban van

3.3 Homérséklet mérése

Figyelmeztetés!

A h6mérd hasznalata soran ligyeljen arra, hogy
nehogy megégesse magat a termékkel, a sitével
vagy a mérendd anyaggal.

A hémér6t soha nem szabad zart siit6ben, grillben
vagy mikrohullamd siit6ben hasznalni.

« Meritse vagy helyezze bele a mérendd anyagba
a szondat legalabb 2 cm mélyen. Ha a kijelz6
allandé marad, a mérési folyamat befejezddott. Ez
kb. 4-10 masodpercet vesz igénybe.

« Siitésnél végzett hémérsékletméréshez nyissa ki a
siitdt, hizza ki a mérendd anyagot, és mérje meg
a homérsékletet a fent lefrtak szerint.

« Nyomja meg a Hold gombot (2) a mért
hdmérséklet mentéséhez. Mieltt visszatolja
az ételeket a siitGbe, hizza ki a hémérét Ujra.
Ellendrizze a hémérsékletet, és sziikség esetén
ismételje meg a mérési folyamatot.

3.4 A késziilék kikapcsolasa

« Akészilék bekapcsolasahoz nyomja meg és
tartsa lenyomva az On/Off (1) gombot kb. 3
masodpercig. A kivalasztott mértékegység
megmarad a kikapcsolds utan is. Ha egyik gombot

sem nyomja meg, vagy nem torténik mérés, akkor
a késziilék 5 perc utan automatikusan kikapcsol

3.5 Homérséklet kijelzé

« Roviden nyomja meg az On/Off & C/F (1) a Celsius
és a Fahrenheit kozotti valtashoz

4. Karbantartas és apolas

« A héméré mosogatégépben nem tisztithato!

« Ugyeljen arra, hogy ne juthasson viz a hdmérébe.
Csak a szondat szabad folyadékba meriteni.

« A hmérét és a szondat nedves kenddvel tisztitsa,
és ne haszndljon agressziv tisztitészert.

5. Szavatossag kizarasa

A Hama GmbH & Co KG semmilyen feleldsséget vagy
szavatossagot nem vallal a termék szakszer(itlen
telepitésébdl, szerelésébdl és szakszer(itlen
hasznalatabol, vagy a hasznalati Utmutaté és/vagy

a biztonsdgi utasitasok be nem tartasabol eredd
karokért.

Miiszaki adatok

-30°C—250°C
(-22°F — 482°F)
0°C—-20°C(+/-2°Q
0°C~100°C(+-1°0
101°C—150°C (+/- 2°C)
151°C~200°C (+- 3°C)
201°C—250°C (+-5°0)

Mérési tartomany:

Mérési
hibatartomany:

Felbontas: 0,1°C/0,1 °F
Reakcioidd: 0,5 mp
Aramellatas: 3,0V, 2 db AAA elem

Tipus Ajanlott
homérsékletek
Marhahusfilé/ 55-60 °C
karaj kozepes
Ma_(hasu\t kézepesen 65°C
atsiitve
Marhahts atfétt 75-80 °C
Zselatinok 65°C
Huskenyér 70°C
Péstétomok 72-74°C
Vadhds atfétt 75°C
Baranyhus atfétt 79-85 °C
Sertéssillt atfott 85°C
Baromfi atfdtt 80-90 °C
Tipus Ajanlott
hémérsékletek
Pezsgd/champagne 6-8°C
Fehérbor, fiatal/szaraz 10-12 °C
Vorosbor 14-18 °C
Bébiétel 37°C
Teaviz, fajta szerint 65-90 °C
Tej latte macchiato-hoz 60-70 °C
Olivaolaj, max. 160°C
Olaj siitéshez 150-200 °C
0Olaj ola 160-170 °C
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Kayttoohje

1. Elemente de operare
1. Tasta On/Off + C°/F°

2. Tasta Hold
2

. Instructiuni de siguranta

« Protejati produsul de murdarie, umiditate si
supraincalzire si utilizati-l numai in spatii uscate.

« Nu scapati produsul si nu il supuneti la socuri
puternice.

« Nu ncercati sa reparati sau sa intretineti produsul
in regie proprie. Orice lucrdri de ntretinere sunt
executate numai de personal de specialitate
responsabil.

« Nu deschideti produsul si nu continuati utilizarea
daca prezintd deteriorari

« Produsul este conceput pentru utilizarea casnica,
necomerciala.

« Folositi produsul numai in scopul pentru care a
fost conceput.

« Nu utilizati produsul n imediata apropiere a
sistemului de incalzire, a altor surse de cdldura sau
in razele directe ale soarelui.

« Nu folositi produsul in zone unde nu sunt admise
aparate electronice

« Nu aduceti modificari produsului. Acest lucru va
anula orice cerere de garantie.

« Eliminati ambalajele imediat, conform prescriptiilor
locale valabile de eliminare a deseurilor.

« Nu utilizati produsul in afara limitelor de
performanta specificate in datele tehnice.

« Acest produs, ca toate produsele electrice, nu are
ce cduta pe mainile copiilor!

- Utilizati articolul numai in conditii climaterice
moderate.

- Folositi produsul numai fn scopul pentru care a
fost conceput.

Avertizare — bateriile

« Acordati atentie in mod obligatoriu la
polaritatea corecta (marcajele + si -) si
introduceti bateriile corespunzator acestora.
T cazul nerespectarii va expuneti pericolului
scurgerilor sau exploziei bateriilor.

« Utilizati numai acumulatoare (sau baterii)
corespunzatoare tipului indicat.

+ naintea introducerii bateriilor va rugam

sa curatati contactele acestora precum i

contactele opuse.

Nu permiteti copiilor sa schimbe bateriile

nesupravegheati.

« Nu amestecati bateriile vechi cu cele noi,
precum si baterii de diferite tipuri si producatori
diferiti.

+ indepartati bateriile din produsele care nu

sunt utilizate o perioadd mai lunga de timp (cu

exceptia situatiei in care le pastrati disponibile
pentru situatii de urgenta).

Nu scurtcircuitati bateriile.

« Nu incarcati bateriile.

« Nu aruncati bateriile fn foc.

Pastrati bateriile astfel incat sa nu fie la

ndeména copiilor.

« Bateriile nu se deschid, nu se deterioreaza, nu

se inghit si nu se arunca fn mediul inconjurdtor.

Pot contine metale grele si toxice nocive

mediului inconjurdtor.

Indepértati si eliminati imediat din produs

bateriile folosite.

« Evitati depozitarea,

Tncarcarea si utilizarea la
temperaturi extreme si la
presiune atmosferica extrem
de scazuta (cum ar fila
altitudini mari).

3. Punerea in functiune si operarea

3.1 Introducerea/inlocuirea bateriilor

« Deschideti compartimentul bateriilor si, daca este
necesar, scoateti bateriile uzate.

« Introduceti doua baterii AAA noi cu polaritatea
corectd.

« Inchideti la loc capacul compartimentului
bateriilor.

3.2 Pornirea aparatului

« Apasati tasta On/Off (1) timp de aproximativ 3
secunde pentru a porni termometrul. Afisajul aratd
temperatura ambianta curenta. Aparatul este
pregatit de utilizare.

3.3 Masurarea temperaturii

Avertizare!

La utilizarea termometrului, aveti grija sa nu va
atingeti de produs, de cuptor sau de alimentul de
masurat, existand pericolul de arsuri.
Termometrul nu trebuie utilizat niciodata intr-un
cuptor, gratar sau cuptor cu microunde nchis.

« Scufundati sau introduceti sonda la cel putin 2
cm fn materialul care urmeaza sa fie masurat.
Procesul de masurare este finalizat imediat ce
afisajul ramane constant. Acest proces dureaza cca
4-10 secunde.

« Pentru masurarea temperaturii la prajire si coacere,
deschideti cuptorul, scoateti alimentul de masurat
si masurati temperatura conform descrierii de
mai sus.

« Apdsati tasta Hold (2) pentru a salva temperatura
masuratd. Scoateti termometrul inainte de a
introduce din nou alimentele fn cuptor. Verificati
temperatura si repetati procesul de masurare daca
este necesar.

3.4 Oprirea aparatului

~ Apdsati si mentineti apasata tasta On/Off (1) timp
de cca 3 secunde pentru a opri aparatul. Unitatea
de masura selectata se pastreaza si dupd oprire.
Daca nu se apasa nicio tasta sau nu se efectueaza
nicio masurdtoare, aparatul se opreste automat
dupd 5 minute.

3.5 Afisarea temperaturii

« Apasati scurt tasta On/Off & C/F (1) pentru a
comuta intre gradele Celsius si Fahrenheit.

4. intretinerea si ingrijirea

« Termometrul nu este adecvat pentru masina de
spalat vase.

« Asigurati-va ca nu intra apa in termometru. Numai
sonda poate fi scufundata in lichide.

« Curétati termometrul si sonda cu o lavetd umeda si
nu utilizati detergenti agresivi.

i

Hama GmbH & Co KG nu fsi asuma nicio raspundere
sau nu ofera nicio garantie pentru daune

rezultate din instalarea, asamblarea si utilizarea
necorespunzatoare a produsului sau nerespectarea
instructiunilor de utilizare si/sau a instructiunilor

5. Declinarea responsabilit

de sigurantd.

Date tehnice

Intervalul de -30 °C—250 °C

madsurare: (-22 °F — 482 °F)
0°C—-20°C(+/-2°Q)
0°C—100 °C (+-1 °Q)
101 °C—150 °C

Abaterea de #-2°0)

mdsurare: 151 °C—200 °C
(+-3°0)
201°C—250°C
(+-5°C)

Rezolutie: 0,1°C/0,1 °F

Timp de raspuns: 0,55

Alimentare electrica: 3,0 V, 2x baterii AAA

Tip Temperaturi
recomandate
File de vita/ o
cotlet, mediu H A
Friptura de vita mediu 65 °C
Carne de vita well done 75-80°C
Piftie 65 °C
Chiftele de carne 70 °C
Produse de patiserie 72-74°C
Vanat well done 75 °C
Miel well done 79-85°C
Friptura de porc well 859C
done
Carne de pasdre 80-90°C
well done
Tip Temperaturi
recomandate
Vin spumant/sampanie 6-8°C
Vin alb, tanar/sec 10-12°C
Vin rosu 14-18°C
Mancare pentru o
bebelusi SC
Apa pentru ceai, Cono
in functie de tip CoORUTRS
Lapte pentru Latte e
Macchiato OIS
Ulei de masline, max. 160 °C
Ulei pentru prajit 150 - 200 °C
Ulei pentru friteuza 160 - 170 °C

1. Ovladaci prvky

1. Tlaitko On/ Off + C°/F*
2. Tlacitko Hold
2

. Bezpecnostni pokyny

« Chrarite vjrobek pred znecisténim, vinkosti a
prehratim a pouzivejte ho pouze v suchych
prostorach.

« Zabrarite padu vyrobku a vyrobek nevystavujte
silnym otfestim.

« Nepokousejte se vjrobek sami udrZovat nebo
opravovat. Veskeré tkony udrzby pfenechejte
pfislusnému odbornému personalu

« Vyrobek neotvirejte a v pfipadé poskozen ho jiz
dale nepouzivejte.

« Vyrobek je uren pro soukromé a neprimyslové
pouZiti.

« Vyrobek pouzivejte vylucné k Gcelu, ke kterému
byl stanoven.

« Vyrobek nepouzivejte v bezprostredni blizkosti
topeni, jinych zdroji horka nebo na primém slunci.

« Vyrobek nepouzivejte na mistech, kde je pouzivani
elektronickych zafizeni zakazano

« Na vyrobku neprovadéjte zadné zmény. Ztratite tim
jakékoli ndroky na zarucni plnéni.

« Obalovy materidl likvidujte ihned podle platnych
mistnich predpisii o likvidaci.

« Viyrobek neprovozujte mimo meze vykonu uvedené
v technickych Udajich.

« Tento vyrobek, stejné jako vechny elektrické
produkty, nepatfi do détskych rukou!

« Vyrobek pouzivejte pouze v mirnych klimatickych
podminkach

« Vyrobek pouzivejte vylucné k Gcelu, ke kterému
byl stanoven.

Varovani — baterie

« Pfi vkladani baterif dbejte vzdy spravné polarity
(oznaceni + a -) baterii a vlozte je odpovidajicim
zplisobem. V pripadé nedodrzeni hrozi
nebezpedi vyteceni baterii nebo exploze bateri.

« Poutzivejte vyhradné akumuldtory (nebo baterie),
které odpovidaji uvedenému typu.

« Pfed vloZenim baterif vyCistéte kontakty baterie
a protilehlé kontakty.

« Nedovolte détem provadét vyménu bateri
bez dozoru.

« Staré a nové baterie nemichejte, stejné tak
nepouzivejte baterie riznych typd a vyrobcd.

« Odstraiite baterie z produktd, které nebudou

delsi dobu pouzivany (kromé pripadd, kdy jsou

pripraveny pro naléhavé situace).

Baterie nepremostuijte.

Baterie nenabijejte.

Baterie nevhazujte do ohné.

Baterie uchovévejte mimo dosah déti.

Baterie nikdy neotvirejte, neposkozujte,

nekonzumuite ani jimi neznecistujte Zivotni

prostedi. Mohou obsahovat toxické tézké kovy,
které poskozuji Zivotnf prostredi.

Vybité baterie neprodlené odstrarite z produktu

a zlikvidujte je.

Zabrante skladovani,

nabijeni a pouzivani pfi

extrémnich teplotach a

pfi extrémné nizkém tlaku

vzduchu (jako napf. ve

velkych vy3kach).

3. Uvedeni do provozu a provoz

3.1 VlozZeni/vyména baterii

« Oteviete pfihradku na baterie a pfip. vyndejte
vybité baterie

« Vlozte dvé nové baterie typu AAA a dbejte na
spravnou polaritu.

« Poté uzavrete kryt prihradky na baterie.

3.2 Zapnuti pristroje

- Stisknéte tlacitko On/Off (1) po dobu priblizné
3 sekund pro zapnuti teploméru. Na displeji se
zobrazi aktudlni okolni teplota. Pistroj je pfipraven
k provozu

3.3 Méfeni teploty

Vystraha!

Pfi pouZivani teploméru dévejte pozor, abyste se
nepopalili o vyrobek, troubu nebo o latku, jejiz
teplotu méfite.

Teplomér nikdy nesmite pouZivat v uzavfené pecici
troubé, na grilu ani v mikrovinné troubé.

« Ponorte nebo zasurite sondu alespoii 2 cm
do méfeného materialu. Proces méfeni je
dokoncen, jakmile zlistane zobrazeni na displeji
beze zmén. To trvé cca 4-10 sekund.

« K méfeni teploty pfi smaZeni a peceni oteviete
troubu, vytahnéte latku, jejiz teplotu chcete zméfit,
z trouby a zméfte teplotu podle vy3e uvedenych
pokyndi

« Stisknéte tlacitko Hold (2) pro uloZeni naméfené
teploty. NeZ potraviny znovu zasunete do trouby,
teplomér z nich znovu vyjméte. Zkontrolujte
teplotu a podle potieby méfeni opakujte.

3.4 Vypnuti pfistroje

« Pro vypnuti pristroje stisknéte tlacitko On/Off (1) a
cca 3 sekundy jej podrzte. Zvolend mérnd jednotka
zlistane po vypnuti aktivni. Pokud nestisknete
Zadné tlacitko nebo neprovedete méfent, pristroj
se po 5 minutdch automaticky vypne.

3.5 Zobrazeni teploty
« Kratkym stisknutim tlacitka On/ Off a C/F (1)

prepnete mezi stupni Celsia a stupni Fahrenheita.
4. Udrba a péce
« Teplomér neni vhodny k myti v mycce na nadobi.
« Ujistéte se, Ze se do teploméru nedostane voda.
Do kapalin smi byt ponofena pouze sonda.
« Teplomér a sondu cistéte vlhkym hadfikem,
nepouzivejte agresivni Cistici prostredky.
5. Vylouceni zaruky
Spole¢nost Hama GmbH & Co KG neprebira
Zadnou odpovédnost nebo zaruku za Skody vzniklé
neodbornou instalaci, montZi a neodbornym
pouzitim vyrobku nebo nedodrzovanim navodu k
pouZiti a/nebo bezpetnostnich pokynd.

Technické udaje

-30 °C— 250 °C
(22°F-482°P)
0°C=-20°C (+/-2 °Q)
0°C—100 °C (+/-1 °C)
101°C— 150 °C
(+-2°0)

151°C— 200 °C
(+-3°0)

201 °C-250°C
(+-5°0

Rozsah méfeni:

Odchylka méfenf:

Rozliseni: 0,1°C/0,1°F
Reakéni doba: 05s

o 3,0V, 2x baterie typu
Zdroj napajeni: AAA

Druh Doporucené teploty

Hovézi svickova/

rosténa, stredné 55-60 °C
propecené

Rostbif medium 65 °C
Hovézi maso vafené 75-80 °C
Zelatiny 65 °C
Sekana 70 °C
Pastiky 72-74°C
2véfina varena 75°C
Jehnéci vafené 79-85 °C
Vepfova pecené vafend 85°C
Driibez tgpelne 80-90 °C
upravena

Druh Doporucené teploty
Sekt/Sampariské 6-8°C
Bilé vino, mladé/suché 10-12 °C
Cervené vino 14-18 °C
Détska vyziva 37°C
Wikl 65-90 °C
zavisi na druhu

Miéko na latte 60-70 °C
macchiato

Olivovy olej, max. 160 °C
Olej k peceni 150-200 °C
Fritovaci ole] 160-170 °C

1. Ovladacie prvky
1. Tlacidlo On/Off +tlacidlo C°/F°
2. Tlacidlo Hold (Podrzat)

2. Bezpecnostné upozornenia

« Vyrobok chranite pred znecistenim, vlhkostou
a prehriatim. PouZivajte ho iba v suchych
priestoroch.

= Vyrobok chranite pred padmi a nevystavujte ho
silnym otrasom

- Nesnazte sa sami robit na vyrobku Udrzbu alebo
opravy. Akékolvek prace na Udrzbe prenechajte
prislusnému odbornému personalu.

« Vyrobok neotvarajte a v pripade poskodenia ho
dalej nepouZivajte.

« Vyrobok je urceny na sukromné, nekomercné
domace pouzivanie.

« Vyrobok pouzivajte iba na tcel, pre ktory je urceny.

= Vyrobok nepouZivajte v bezprostrednej blizkosti
ohrievaca, inych tepelnych zdrojov alebo na
priamom slne¢nom Ziaren.

« Vyrobok nepouzivajte na miestach, kde je
pouZivanie elektronickych zariadeni zakdzané.

« Na vyrobku nevykonavajte Ziadne zmeny. V

dosledku toho stratite akékolvek naroky na zaruku.

« Obalovy material hned zlikvidujte podfa platnych
miestnych predpisov o likvidcii.

« Vyrobok nepouzivajte mimo vykonnostnych limitov
uvedenych v technickych tdajoch.

« Tento vyrobok nepatri do rik detom, rovnako ako
vietky elektrické vyrobky!

« Vyrobok pouzivajte len v miernych klimatickych
podmienkach.

« Vyrobok pouzivajte iba na tcel, pre ktory je urceny.

Vystraha — batérie

« Vizdy dbajte na spravnu polaritu (oznacenie
+ a -) batérii a zodpovedajlico ich vlozte. Pri
nespravnej polarite hrozi nebezpecenstvo
vytecenia batérii alebo explozie.

Pouzivajte vyhradne nabijacie batérie (alebo
batérie) zodpovedajlice uvedenému typu.
Pred vloZenim batérii vyCistite kontakty batérie a
protifahlé kontakty.

Deti smdl vymiefiat batérie iba pod dohladom
dospelej osoby.

Nekombinujte staré a nové batérie, ako aj
batérie roznych typov alebo vyrobcov.
Vyberte batérie z vyrobkov, ktoré sa dihsi ¢as
nebudu pouzivat (pokial nemaju byt pripravené
na nidzové pripady).

Batérie neskratujte.

Nenabijatelné batérie nenabijajte.

Batérie nevhadzujte do ohfia.

Batérie uchovavajte mimo dosahu deti.
Batérie nikdy neotvarajte, zabraiite ich
poskodeniu, prehltnutiu alebo uniknutiu do
Zivotného prostredia. MoZu obsahovat jedovaté
tazké kovy, Skodlivé pre Zivotné prostredie.
Vybité batérie bezodkladne vymerite

a zlikvidujte podla platnych predpisov.
Zabrante skladovaniu,

nabijaniu a pouzivaniu

pri extrémnych teplotach

a extrémne nizkom tlaku

vzduchu (ako napr. vo

vysokych nadmorskych

vyskach).

3. ie do prevadzky a p

3.1 Vlozenie/vymena batérii

« Otvorte priehradku na batérie a vyberte
opotrebované batérie.

« Vlozte dve nové batérie typu AAA pri spravnej
polarite.

« Potom kryt priehradky na batérie znovu zatvorte.

3.2 Zapnutie zariadenia

« Ak chcete teplomer zapnut, stlacte tlacidlo On/
Off (1) na cca 3 sekundy. Na displeji sa zobrazuje
aktualna teplota prostredia. Zariadenie je
pripravené na prevadzku.

3.3 Meranie teploty

Vystraha!

Pri pouZiti teplomera davajte pozor, aby ste

sa nepopalili na vjrobku, rdre alebo meranom
pokrme.

Teplomer sa nikdy nesmie pouzivat v uzavretej rire
na pecenie, grile ani mikrovinnej rire.

« Sondu ponorte alebo vloZte aspori
2 ¢cm do meraného materialu. Akonahle sa
zobrazenie ustali, proces merania je dokonceny.
Toto trvé cca 4 — 10 sekind.

« Na meranie teploty pri peceni otvorte riru,
vytiahnite merany pokrm a zmerajte teplotu podfa
popisu vy3sie.

« Na uloZenie nameranej teploty stlacte tlacidlo Hold
(2). Teplomer znovu vyberte predtym, ako jedla
zasuniete spat do rdry. Teplotu skontrolujte a v
pripade potreby proces merania zopakujte.

3.4 Vypnutie zariadenia

« Stlacte a podrite tlacidlo On/Off (1) na cca
3 sekundy, aby sa zariadenie vyplo. Zvolend
merna jednotka zostane po vypnuti zachovana.
Ak nestlacite Ziadne tlacidlo alebo nevykonéte
meranie, zariadenie sa po 5 minttach automaticky
vypne.

3.5 Zobrazenie teploty
- Krétkym stlacenim tlacidla On/Off a C/F (1) moZete

prepinat medzi stupfiami Celzia a Fahrenheita

4. Udrzba a starostlivost

« Teplomer nie je vhodny do umyvacky riadu.

« Dbajte na to, aby sa do teplomera nedostala
Ziadna voda. Do kvapalin mozno ponarat iba
sondu

« Teplomer a sondu vycistite vihkou handrickou a
nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky.

5. Vylicenie zodpovednosti

Hama GmbH & Co KG neprebera Ziadnu
zodpovednost a neposkytuje zaruky za Skody
vyplyvajlice z neodbornej instalacie, montaze
alebo neodborného pouZzivania vjrobku alebo
z nerespektovania navodu na obsluhu a/alebo
bezpe¢nostnych upozoreni.

Technické udaje

-30°C—250°C
(22 °F-482°P)
0°C—-20°C (+/-2°C)
0°C=100 °C (+/-1 °0)
101 °C— 150 °C
-2°0

151 °C—200 °C
-3°0

201 °C— 250 °C

5 °0)

Rozsah merania:

Odchylka merania:

Rozlisenie: 0,1°C/0,1 °F
Reak¢ny Cas: 0,55

Napéjaci zdroj: if\)Av' AR

Druh Odporicané teploty

Hovadzie filé/

svieckova stredna 55-60 °C
prepecena

Roast@eef stredne 65 °C
prepeceny

Hovat{zwe méso 7580 °C
prepecené

Zelatina 65 °C
Peceriovy syr 70 °C
Pastéty 72-174°C
Divina prepecend 75°C
Jahiiacina prepecend 79-85°C
Bravcgva pecwenka 85 °C
prepecena

Hydina prepecend 80—-90°C

Druh Odporicané teploty
Sekt/Sampanské 6-8°C
Biele vino, mladé/suché 10-12°C
Cervené vino 14-18°C
Detska vyziva 37°C
Voda na ¢aj,

v zavislosti od druhu 65-90°C
Caju

Mlieko na Latte o
Macchiato W=
Olivovy olej, max. 160 °C
Olej na pecenie 150 200 °C
Fritovaci ole] 160170 °C

1. Elementos de comando
1. Botdo Ligar/Desligar + C°/F°
2. Botdo Hold

2. Instrugdes de seguranca

« Proteja o produto da sujidade, da humidade e
do sobreaquecimento, e utilize-0 apenas em
ambientes secos.

« Nunca deixe cair o produto, nem o submeta a
choques fortes.

« Ndo tente efetuar a manutencdo ou reparacao do
produto por iniciativa propria. Qualquer trabalho
de manutencdo deve ser executado por técnicos
especializados.

« Nunca abra o produto, nem o utilize caso esteja
danificado.

« 0 produto esta previsto apenas para utilizacao
privada e ndo comercial.

+ Utilize 0 produto apenas para a finalidade prevista.

« Nunca utilize o produto diretamente ao pé de
aquecimentos ou de outras fontes de calor, nem o
exponha a incidéncia direta dos raios de sol.

+ Nunca utilize o produto em dreas em que ndo
sejam permitidos dispositivos eletrénicos.

« Nunca proceda a alteragdes no produto. Se o fizer,
a garantia deixard de ser valida.

« Elimine imediatamente o material da
em conformidade com as normas locais aplicaveis.

+ Nunca utilize o produto fora dos limites de
desempenho indicados nos dados técnicos.

« Tal como qualquer outro dispositivo elétrico, este
produto ndo pode ser manuseado por crianas!

« Utilize o produto sempre s6 em condi¢des
climéticas moderadas.

+ Utilize 0 produto apenas para a finalidade prevista.

Aviso — Pilhas

« Tenha em atencao a polaridade correta

das pilhas (inscricdes + e -) e coloque-as

corretamente. A ndo observancia da polaridade

correta podera provocar o derrame das pilhas

ou a sua explosdo.

Utilize exclusivamente baterias (ou pilhas) que

correspondam ao tipo indicado.

« Antes de colocar as pilhas, limpe os contactos
das pilhas e os contactos do compartimento.

« Nao deixe criangas substituirem as pilhas sem

vigilancia.

Nao utilize pilhas de diferentes tipos ou

fabricantes, nem misture pilhas novas e usadas.

Retire as pilhas do produto se nao o for utilizar

durante um periodo prolongado (a nao ser que

este tenha de ser mantido pronto a funcionar

para situacdes de emergéncia).

Nao curto-circuite as pilhas.

Nao recarregue as pilhas.

Nao deite as pilhas no fogo.

Mantenha as pilhas fora do alcance das

criangas.

Nunca abra, danifique, ingira ou elimine as

pilhas no ambiente. Estas podem conter metais

pesados toxicos e prejudiciais para o ambiente.

Retire imediatamente as pilhas gastas do

produto e elimine-as

adequadamente.

Evite um armazenamento,

um carregamento e uma

utilizagao em condigGes

de temperaturas extremas

e de pressdo atmosférica

extremamente baixa (como, por exemplo, a

grandes altitudes).

3. Colocagdo em funcionamento e operagdo

3.1 Inserir/trocar as pilhas

« Abra o compartimento das pilhas e remova, se
necessario, as pilhas usadas.

« Introduza duas pilhas AAA novas com a
polaridade correta.

« Volte a fechar a tampa do compartimento das
pilhas.

3.2 Ligar o aparelho

« Prima o botao On/Off (1) durante cerca de 3
segundos, para ligar o termémetro. O visor indica
a temperatura ambiente atual. O aparelho esta
pronto a ser utilizado.

3.3 Medir a temperatura

Aviso!

Durante a utilizacao do termometro, preste
atencdo para ndo se queimar no produto, no
forno ou no artigo a medir.

0 termometro nunca deve ser utilizado num forno
fechado, num grelhador ou num micro-ondas.

« Mergulhe ou insira a sonda, pelo menos, 2 cm
no produto a medir. Logo que a indicacdo se
mantenha constante, o processo de medicao
estd concluido. O processo demora entre 4 a 10
segundos.

+ Para medir a temperatura enquanto faz um
assado ou um bolo, abra o forno, puxe o artigo a
medir para fora e meca a temperatura conforme
descrito acima

+ Prima o botao Hold (2), para guardar a
temperatura medida. Volte a retirar o termémetro
antes de empurrar os alimentos novamente para
dentro do forno. Verifique a temperatura e repita o
processo de medicao, se necessario.

3.4 Desligar o aparelho
« Prima o botdo On/Off (1) e mantenha-o premido

durante cerca de 3 sequndos, para desligar o
aparelho. Depois de desligar, a unidade de medida
selecionada mantém-se. Se néo for premido
nenhum botao ou ndo ocorrer nenhuma medicéo,
o aparelho desliga-se automaticamente passados
5 minutos.

3.5 Indicacao da temperatura
« Prima brevemente o botdo On/ Off e C/F (1), para
alternar entre Celsius e Fahrenheit.

4. Manutencao e conservacao

« 0 termémetro nao pode ser lavado na maquina
de lavar loica.

« Certifique-se de que ndo entra 4gua no
termémetro. Apenas a sonda pode ser imersa
em liquidos.

« Limpe o termémetro e a sonda com um pano
himido e nao utilize produtos de limpeza
agressivos.

5. Exclus@o de responsabilidade

A Hama GmbH & Co KG declina toda e qualquer
responsabilidade ou garantia por danos decorrentes
da instalacdo, da montagem ou do manuseamento
incorretos do produto e/ou do incumprimento

do manual de instrucGes e/ou das indicacGes de
seguranca.

Dados técnicos

Intervalo de -30°C-250°C

medicdo: (-22 °F — 482 °F)
0°C—-20°C (+/-2°Q)
0°C—100 °C (+-1 °C)
101 °C—150 °C

Desvio de medigao:  (+/- 2 °C)
151 °C—200 °C
(+-3°0)
201 °C— 250 °C (+/-5 °C)

Resolugdo: 0,1°C/0,1 °F

Tempo de reagdo: 05s

Ahmem.agao de 3,0V, 2 pilhas AAA

energia:

Tipo Temperaturas
recomendadas

Filete de carne de
vacal 55-60°C
lombo de vaca médio

Rosbife médio 65 °C
Carne de vaca bem 7580 °C
passada
Gelatinas 65 °C
Enchido de carne 70°C
Pastéis 72-74°C
Carne de caca bem 75¢
passada
Carne de borrego bem 79.- 85 °C
passada
Carne de porco assada
85°C

bem passada
Carne de aves bem 80-90°C
passada
Tipo Temperaturas

recomendadas
Espumante/champanhe 6-8°C
Vinho branco, novo/ 10-12°C
seco
Vinho tinto 14-18°C
Comida para bebé 37°C
Agua para cha,_ 65- 90 °C
consoante a variedade
Leite para latte 60-70°C
macchiato
Azeite, max. 160 °C
Oleo para assar 150 - 200 °C
Oleo para fritar 160 - 170 °C

1. Reglage
1. P&lAv + C°/F°-knapp
2. Hold-knapp

2. Séakerhetsinformation

« Skydda produkten mot smuts, fukt och
Gverhettning och anvand den bara i torra
utrymmen.

« Tappa inte produkten och utsatt den inte for
kraftiga vibrationer.

« Forsok inte serva eller reparera produkten sjalv.
Overlat allt servicearbete till behorig fackpersonal

+ Oppna inte produkten och fortsatt inte att
anvanda den om den ar skadad.

+ Produkten &r avsedd for privat hemmabruk, inte
for yrkesmassig anvandning.

« Anvénd bara produkten till det som den ar
avsedd for.

« Anvénd inte produkten i omedelbar ndrhet av
varmeelement, andra varmekallor eller i direkt
solsken.

« Anvand inte produkten inom omraden dar
elektroniska apparater inte ar tilltna.

« Gor inga forandringar pa produkten. Da férlorar
du alla garantiansprak.

- Atervinn forpackningsmaterialet direkt enligt de
lokala atervinningsbestammelserna.

« Anvand inte produkten utover de kapacitetsgranser
som anges i tekniska data.

« Precis som alla elektriska apparater ska dven
denna forvaras utom rackhall for barn!

« Anvand endast produkten under normala
vaderforhallanden.

« Anvand bara produkten till det som den &r
avsedd for.

Varning — batterier

« Var mycket noga med batteripolerna (mérkta +
och -) och lagg i batterierna vanda at ratt hall.
Annars finns det risk for att batterierna lacker
eller exploderar.

Anvand enbart batterier som motsvarar den
angivna typen.

Rengor batterikontakterna och motkontakterna
innan batterierna laggs i.

Lat inte barn byta batterier utan uppsikt.
Blanda inte gamla och nya batterier, inte heller
olika sorters batterier eller batterier fran olika
tillverkare.

Ta ur batterierna om produkten inte ska
anvandas under en langre tid (sdvida den inte
ska sta redo for ett nodlage).

Kortslut inte batterierna.

Ladda inte batterierna.

Kasta inte batterier i Gppen eld.

Forvara batterier utom rackhall for barn.

- Oppna, skada eller svalj aldrig batterier och
slang dem inte i naturen. De kan innehalla
giftiga tungmetaller som r skadliga for miljon.
Forbrukade batterier ska tas ut ur produkten
direkt och kasseras.

Undbvik att forvara, ladda

och anvéanda produkten vid

onormala temperaturer och

mycket lagt lufttryck (t.ex.

pa hdg hojd).

3. Idrifttagning och anvéndning

3.1 Satta i/byta batterier

« Oppna batterifacket och ta eventuellt bort de
anvdnda batterierna.

- Sattitva nya AAA-batterier med polerna vanda
at ratt hall

« Stang locket till batterifacket igen.

3.2 Sla pa apparaten

« Tryck pa Pa/Av-knappen (1) i cirka 3 sekunder
for att sla pa termometern. Displayen visar den
aktuella omgivningstemperaturen. Apparaten ar
klar att anvandas.

3.3 Méta temperaturen

Varning!

Nar du anvander termometern ska du se till att
du inte brénner dig pa produkten, ugnen eller
maten som mats.

Termometern far aldrig anvéndas i en stangd ugn,
grill eller mikrovagsugn.

+ Sank ned eller sdtt in sonden minst
2 cm i matgodset. Nar displayen forblir konstant &r
matprocessen klar. Detta tar ca 4~10 sekunder.

« Om du vill mata temperaturen vid stekning
och bakning dppnar du ugnen, tar ut maten
som ska matas och mater temperaturen enligt
beskrivningen ovan

« Tryck pa Hold-knappen (2) for att spara den
uppmatta temperaturen. Ta bort termometern
innan du skjuter in maten i ugnen igen
Kontrollera temperaturen och upprepa eventuellt
matprocessen.

3.4 Stanga av apparaten

« Tryck och hall Pa/Av-knappen (1) intryckt i ca
3 sekunder for att stanga av apparaten. Den valda
mattenheten bibehdlls efter avstdngning. Om
ingen knapp trycks in eller om ingen matning gors,
stangs apparaten av automatiskt efter 5 minuter.

3.5 Temperaturvisning
« Tryck kort pa Pa/Av och C/F-knappen (1) for att
véxla mellan Celsius och Fahrenheit.

4. Service och skotsel

« Termometern far inte maskindiskas.

« Seftill att inget vatten kommer in i termometern.
Endast sonden far sankas ned i vatskor.

« Rengor termometern och sonden med en fuktig

trasa och anvéand inte aggressiva rengdringsmedel.

5. Garantifriskrivning

Hama GmbH & Co KG 6vertar ingen form av
ansvar eller garanti for skador som beror pa
felaktig installation, montering och felaktig
produktanvandning eller pa att bruksanvisningen
och/eller sakerhetsinformationen inte fdljs.

Tekniska data

-30°C-250°C

(22 °F-482°P)
0°C=-20°C (412 °0)
0°C—100 °C (+/-1 °0)
101°C~=150°C
-2°0
151°C=200 °C
#-3°0

201 °C~250°C

(5 °0

Matomrade:

Matawvikelse:

Uppldsning: 0,1 °C/0,1 °F
Reaktionstid: 05s

Stromforsorjning: 3,0V, 2x AAA-batterier

Typ Rekommendera!
temperaturer
Oxfilé/ o
mediumstekt RoaCURS
Rostbiff medium 65 °C
Notkott genomstekt 75-80 °C
Gelatiner 65 °C
Kottlimpa 70 °C
Pastejer 72-74 °C
Viltkétt genomstekt 75°C
Lamm genomstekt 79-85 °C
Flaskstek genomstekt 85°C
Fjaderfa genomstekt 80-90 °C
Typ Rekommenderal
temperaturer
Sekt/champagner 6-8°C
Vitt vin, ungt/torrt 10-12 °C
RGtt vin 14-18 °C
Barnmat 37°C
Tevatten, —ana
beroende pa sort B
Mijolk till Latte o
Macchiato CORORC
Olivolja, max. 160 °C
Stekolja 150-200 °C
Frityrolja 160-170 °C

1. dnemeHTbI ynpaBnenus
1. K+onka ekiioyerma/sbikiodenms + °C/°F
2. KHonka yaepxusaHua

2. YKa3aHua no TexHuke 6esonacHoctu

* 3alWaiiTe 3fenve o 3arpA3HeHIs, Bnarv
11 neperpesa, MCNOb3yiiTe ero TONbKO B CyXuX
noMelLieHAX

« U36eraiiTe najjeHua u3nenua u He noagepraire
€r0 CUAIbHbIM COTPACEHNAM.

« He nbiTaiiTech CaMOCTOATENbHO BbINOMHATL
TeXHUYECKoe 0BCYXNBaHME U PEMOHT
U30ens. PEMOHT paspeluaeTca Npou3soauTL
TONbKO KBANMDULMPOBAHHOMY NepPCOHany.

« He BCkpblBaiTe M3aeNMe 1 He MCNOMb3yITe ero
MY HaN4un NOBPEXAEHMiA

« U3nenve npeaHasHayeHo na AOMaLLIHero,
HeKOMMepYeCKoro nNpumMeHeHua

« Mcnonb3yitte u3nenve NCKIIYUTENLHO B
NpeLyCMOTPEHHbIX LeNsix.

« He ncnonb3yiite u3aenve B HenoCpeCTBeHHOM
6130CTH OT CUCTEM OTOMNEHMS, APYTUX
WCTOYHUKOB TeMna Wi Nog NpAMbIMI
CONHEYHBIMM NlydamMu

« He npumensitTe u3fenue 8 30Hax, rae
1CNONb30BaHYE 3NEKTPOHHBIX YCTPOICTB
3anpetLeHo.

« He BHOCUTE B M31eIMe KOHCTPYKTUBHbIE
13MeHeHws. B pesynbTate 31oro Niobble
rapaHTUiiHble 0643aTeNbCTBa TePAIOT CBOIO CUY.

« Cpasy yTunu3npyiTe ynakoBOYHbIM MaTepuan
COrNacHo JeMCTBYIOLIM MECTHBIM NpeAnMcaHuAM
10 yTunm3aLum.

« Mpv MCNONb30BaHNK U3ENNA He fonyCKaiTe
NpeBbILLEHNA NPefjena MOLLHOCTY, YKa3aHHOro B
TeXHUYECKMX XapaKTepUCTUKaX.

« [laHHoe U3fienne, Kak 1 BCe 3neKTpuyeckue
npubopsl, crefyet bepeyb OT AeTei!

« Mcnonb3yiite U3genve Tonbko B yCIOBHUAX
YMePEeHHOro KuMara.

« Mcnonb3yitte u3fenve NCKIYUTENLHO B
NpefyCMOTPEHHbIX LeNsix.

Npenynpexaexune — Gatapeiiku

V3MepAeMblit NPOLYKT 1 U3MepbTe Temneparypy,
Kak 0nyCbIBaeTCA Bbillle.

« HaxmuTe KHOMKY yaepxaHus (2), 4tobel
COXPaHWTb M3MepeHHyio Temnepatypy. CHosa
U3BJIeKUTE TEPMOMETP Nepef] noMeLLieHrem
6n1o1a 06paTHo B AyxoBoit Wwkad. MposepsTe
Temnepatypy 1 npu Heo6XoAUMOCTM NOBTOpHUTE
y3MepeHve

3.4 BbIKnOYeHUNe YCTPONCTBa

= HaxmuTe n yaepxwBaiTe KHOMKy BKIOYEHN/
BbIKNIOYeRNs (1) HaxaToi B Teyerue 3 cekyHp,
4T06bI BbIKH4NTL NPUGOP. HacTpoiika
BbIOPaHHbIX eANHMLL M3MepeHNa CoXpaHAeTCA
nocne BblkioyeHns. Mpubop asTomaTnyecku
BBIK/IOYAETCA Yepe3 5 MUHYT, eciin He
HaXMMAIOTCA HIKAKVE KHOMKM W He NPOM3BOAATCA
V3MeHeHVA.

3.5 NHgukaTop Temnepatypbl

. KpaTKO HaXmuTe KHOMKY BKJTIOYEHNA/BLIKNIOYEHNA
& CIF (1), 4T0BbI NEpeKModUTbCA Mexay
rpanycamu Lienbcna u Gapenreita.

4. TexHu4eckoe 06cnyxuBaHne u yxon

« TepMOMETp He NpeiHa3Ha4eH ANA MbITbA
8 N0CY0MORYHOM MalLnHe!

« YbeauTecs, 4T0 Bofa He nonana B Tepmomerp. B
XMAKOCTb MOXHO NOTPYXaTb TOABKO 30HA,

« [IpoTpuTe TEPMOMETP 1 LLYN BNAXKHOM TKaHbIO, He
VCMONb3YA arpeccuBHble YUCTALLME CPeaCTBa.

5. 0cB06OXAEHNE OT OTBETCTBEHHOCTN
Hama GmbH & Co. KG He HeceT 0TBETCTBEHHOCTI
3a NOBPEX/EHMA, BOSHUKILIME B pe3ynbTaTe
HeHaZnexalled YCTaHoBKY, HeHaz exallero
MOHTaXa 1 UCMIONb30BaHIA U3ENNA AN
HecobniofeHma TpeboBaHwit pykoBOACTBa NO
3KCNNyaTaLyi WM ykasaHuit no TexHnke
6Ge3onacHocTy.

TexHu4ecKmne xapaKTepucTuku

« CobniofaiiTe NONAPHOCTb Batapeek (+ 1 -) u [lnanason -30 °C—-250 °C
BCTaB/IAITE X COOTBETCTBYIOLLMM 06Pa3oM. 13MepeHua: (-22 °F — 482 °F)
HecobnioneHue NONAPHOCTM MOXET CTaTb o N .
NpUYHOI B3pbiBa Gatapeex. g °E B 12000 OCC((:% occ))

« Pa3peLUaeTca npuMeHATb akkyMynATops! (U 101°C= 150°C
6arapev) To/1bk0 YKa3aHHOTO TUNa. OrkToHeHHe -2°0

« Mepen ycTaHoBKo# Batapeek nowmcTuTe ra—— 151.°C = 200 °C

. ;Z?;?wi‘:ﬁpemaem 3ameHsTb GaTapeiiku 6e3 39

° o
NPUCMOTPa B3POUTbIX. 20 E_ 2 IS

« He ncnonb3yiiTe pasnuyHble THb! UM HOBbIE (459
CTapble baTapeliku BMecTe. W BRI 0.1°C/0.1°F

« B cniyyae 6onbluoro nepepeiBa B IKCMyaTaLuy : ' !
ynanwte Gatapeiiku U3 ycTpoiicTea (kpome
Cy4aes, KT U3Mienve NPUMEHSETCA B Bpems peakuuy: 0,5¢
KayecTse aBapuitHoro).

« He f10nyckaiite KOpOTKOrO 3aMblkaHyA InexTponuTame: 3,0 B, 2 Garapeitku
6atapeek. Tuna AAA

« He 3apsixaiite barapeitku.

« He GpocaiiTe 6aTapeyt B OroHb. Bup Pekomenpyem

« XpaHuTe GaTapeiikit B 6e30NaCHOM MecTe i He Temneparypbl
[aBafiTe Ux feTAM. Buipeskaldune

« He oTKpbiBaiiTe, He pa3bupaiite, He roTaiite FOBSIMHbI 55-60 °C
U He yTUNu3upyiTe batapeitku ¢ GbiToBbIM CpeaHelt npoxapk
Mycopom. B Gatapeiikax MOTYT CORepXarbca
BPEAHbIE TAXE/bIE MeTa/lbl. Pocrbud, cpentian 65 °C

« Wcnonb3oBaHHble Garaf poxap
BbIHUMaiTe U3 Npubopa i ToBAXbe e, .
yTunusupyiTe. NOAHas Npoxapka RS

« He xpanute, He 3apaxaiite
1 He ucnonb3yite KenatuH 65 °C
YCTPOCTBO NPH 04eHb _

HU3KIX M O4EHD BbICOKIX Mg i e
TemnepaTypax i 0'exs Mawrers! 72-74°C
H3KOM aTMOC(epHOM JaBneHuy (Hanpumep,
Ha DONbLUKX BbICOTAX). [Llnub, nonxas 75°C
npoxapka
ArHeHoK, nonHas o
3. BBop B 3KCMNyaTaLuio 1 pexxum pabotbt npoxapka 79-85 °C
3.1 YcraHoBka/3ameHa 6aTapeek Xapetas CBMHMHa, .
« OTKpoiiTe OTCeK ANA Gatapeek v npu noSIHaA NpoXapka BL
HEOﬁXOﬂMMO[TM W3BNeKnTe U3 Hero nTI/ILLa fonHan
1CN0Ab30BaHHble batapeiiky. ! 80-90 °C
_ npoxapka
« YcraHoBwTe JiBe HoBble GaTapeitku Tna AAA,
cobniofias NONAPHOCTH
= 3aKpoiiTe Kpbiluky OTCeka AnA batapeek. Bun Pexometyem
Temnepatypbl
3.2 Bkntoyenue npubopa \Wlamnatckoe! .

HaxnmuTe KHONKY BKIIH04eHUA/BbIKIOYeHI (1) 1
yAepxuBaiiTe ee MPUMepHO 3 cekyHabl, 4Tobbl
BKJII04YTb TepMOMeTp. Ha Aucnnee otobpaxaerca
Tekyluas TemnepaTypa okpyxatoLe cpesp
Mpubop rotos k pabore.

3.3 U3mepeHne Temnepatypbl

0OcTopoXxHo!

Mpu Mcnonb30BaHMM TepMoMeTpa cobniofaite
OCTOPOXHOCTb, 4TOGbI He 06Xedbcst O NPOAYKT,
[LyX0BOi LKAc UM M3Mepsemblit NPOAYKT.

Hut B Koem Cny4ae Henb3A UCnosb3osarb
TepPMOMETP B 3aKPLITOVi yX0BKe, B rpue nu B
MUKPOBONHOBOM Meyu.

« MMorpy3ute unn BCTasbTe 30HA Kak MUHUMYM
Ha 2 cM B U3MepAeMmblii MaTepuan. Mpoecc
D I A, KOraa
Ha AViCrinee 0CTaTCA NOCTOAHHbIMY. MpoLiecc
3aHuMaeT npu6a. 4-10 cekyHa.
« [Ins M3MepeHma TeMnepaTypbl Npu Xapke um
3anekaHum OTKPOTe ZyX0BOi LKadh, AOCTaHbTe

UrpucTbie BHa

Benoe BUHO, Mosofoe/

10-12 °C
cyxoe
Kpactoe BiHO 14-18 °C
[letckoe nutaHme 37°C
Boga anA uas,
B 3aBICVMOCTY OT 65-90 °C
BMAA YaA
Monoko Ana natre 60-70 °C
MaKuato
0nuBKoBOE Macso, 160 °C
MaKC.
PactuTensHoe Macno 150-200 °C
LA XapKin
PactutenbHoe Macno 160-170 °C

A dpuTiopa

1. EnemeHTy 3a ynpasnenue
1. byroH On/Off + 6yTon C°/F°
2. byToH 3azibpxXaHe

2. YKa3zaHus 3a 6esonacHoct

« Masete NpojiyKTa OT 3aMbPCABaHe, BNara U
nperpABaKe i ro u3noni3aitTe Camo B Cyx
noMelLeHus.

« He no3sonsABaite Ha NpofiykTa f1a naja v He ro
w3naraitte Ha CUnH BUOPaLK.

« He ce onuTeaitTe camu ia obcnyxsare unm
pemoHTUpaTe npoayka. OcTaBeTe BCAkakBa
TeXHU4ecka NOAPbXKA Ha KOMMETEHTHUTE
CneuvanucTy.

« He oTBapaliTe NpofykTa v Npu NoBpesa He
npofibAXasaiite Aa ro 3non3sare.

« TIpopyKTET e NpeaBMAeH 3a JINYHa, HeCTONaHcka
6uToBa ynotpeba.

« M3non3salite NpofykTa camo 3a npefagkeHata
uen.

« He u3non3saitte NpofiykTa B HeNocpeacTeeHa
6/1M30CT 210 OTONANTENHM ypenu, Apyryt
W3TOYHNULIA Ha TOMJIHA UAN Ha ANpeKTHa
C/TbHYeBa CBET/MHa.

« He u3non3safite NpojykTa B 30HM, B KOUTO He Ca
pa3pellen eNekTPOHHN ypeau.

« He v3gbpuuBaitte npomeHn no npoayka. Taka
Luie 3ary6uTe NpaBo Ha BCAKAKBY rapaHUMOHHN
npeTeHLy.

« /13xBbpneTe ONaKoBLYHMA MaTepuan BeaHara
CbI1aCcHO BafMAHUTe MEeCTHU pasnopeabu 3a
W3XBBPAAHE Ha OTNa/bLM.

« He u3non3safite NpofykTa U3sbH Herosure
rPaHNLIA Ha MOLLHOCTTa, NOCOYEHN B
TeXHUYECKUTE JaHHM.

« Mono6HO Ha BCUYKY NeKTPUECKM NPOYKTH,
TO31 NPOAYKT He 61Ba ja Nonaa B pblieTe
Ha peua!

« M3non3saiite NpoaykTa camo npu ymepeu
KNMMaTU4HI YCoBUA

« M3non3salite NpofykTa camo 3a npefgheHara
uen

Mpepynpexpenue — batepun

* 3a[bNXMUTENHO BHUMABATE 33 NPaBUNHOTO
Pa3noNIoXeHiue Ha notocuTe (Haanncn + 1 -)
Ha Batepuute 1 r1 NoCTaBeTe N0 CbOTBETHUA
HaumH. Ty HecnassaHe UMa ONacHoCT oT
U3TUYaHe WK eKCNNo3A Ha Batepumre.

« W3non3saitte camo akymynatopy (unu
Garepuu), KOUTO CbOTBETCTBAT Ha NOCOYEHIs
™n.

« Mpeav nocrasste Ha Gatepumte nouncrere
KOHTaKTWTE Ha GatepuuTe 1 HacpeLLHuTe
KOHTKTH.

« He pa3petuasaiite Ha fielia a CMeHAT Gatepun
6e3 Haa3op.

« He cmecsaiiTe cTapu 1 HoBM GaTepuy, Kakto 1
Garepui OT pasfindeH Tvn Wm Npou3BOUTEN.

« OTCTpaHABaiiTe Gatepuute OT NPOAYKTH, KONTO
HAMa [1 Ce M3M0/I3BaT 33 NO-AbAr0 Bpeme
(0cBeH aKo Te He Ce IbpXaT B rOTOBHOCT 3a
CreLweH cnyai).

* He cBbp3BaiiTe HaTepumTe HaKbCO.

« He 3apexgaiite Garepuute.

* He xBbpnaiiTe batepumTe B OFbH.

« CbxpatsBariTe baTepuuTe, HELOCTBIHM 33
Jea.

« barepuuTe HuKora He 6uBa fa bbaat
OTBAPSAHY, NOBPEXAAHH, MbATaHN W
U3XBLPNAHY B NpUpozaTa. Te Morar Aa
CbbPXaT TeXKN MeTaiH, KOUTO Ca 0TPOBHY
W11 ONacHN 3a OKO/HATa Cpefa.

« W3BapeTe o1 NpopykTa 1 HeabaBHo
13xBbpIeTe u3xabewTe Garepuu.

« U36arsaiiTe CbxpaHeHue,
3apexpaHe 1 u3non3saxe
NPy eKCTpeMHY
Temneparypu 1
UBKIIOYUTENHO HICKO
aTMoChepHO HansAraxe
(kaTo Hanp1mep Ha ronemu
BUCOYNHN).

3. BuBeXaHe B eKcnioatauua u pabora

3.1 NocraBAHe/cMAHa Ha GaTepuute

- OTBOpeTe OTAENEHIeTO 3a baTepumTe u
€BEHTYANHO OTCTPaHeTe u3xabeHuTe batepuu.

« MocTageTe ABe HOBY Gatepu o1 Tvn ,AAA" ¢
NPaBINIHA NONIAPHOCT,

M ESTEODETE 0THOBO Kanaka Ha OTAeNIeHNeTo 3a
barepum.

3.2 BkntouBaHe Ha ypena

« Hatucwere bytoxa On/Off (1) 3a ok. 3 cekynaw, 3a
113 BKNI0YMTE TePMOMETbPA. [UCNNeaT nokassa
TeKyLIaTa OKOHa Temnepatypa. Ype/sT e rotos
3a pabora.

3.3 U3smepBaHe Ha TemnepaTtypa

Mpenynpexpenue! AA

Mpu ynotpeba Ha TepMOMeETLPa BHUMaBaiATe

[1a He ce M3ropuTe Ha NpoaykTa, dypHata un
neYymBoTo.

TepMOMETbPbT HUKOra He TpABBA f1a Ce M3noN3Ba
B 3aTBOPEHa (ypHa, rpUN MK MUKPOBBIHOBA.

« ToToneTe U MbXHeTe TeMNepaTypHUA COHAaTa
Ha Hal-Manko
2 cm B neyyBoTo. LLlOM MHAVKALMATa OCTaHe
HenpoMeHMBa, NPOLIECLT Ha U3MepBaHe e
3aBbplueH. Toa npoabaxasa ok. 4 — 10 cekyHan.

* 3a M3MepBaHe Ha TeMneparypara npy nevexe
oTBOpeTe (hypHaTa, M3/IbPNaiiTe NEYBOTO HaBbH
1 U3MepeTe TeMneparypara, Kakto e onucaHo
no-rope.

Hatucterte byroa 3a 3abpxate (2), 3a Aa
3anameTiTe U3MepeHaTa Temnepatypa. M3sazere
TepMOMeTbPa, NPean 4a MbXHeTe ACTUeTO
0THOBO BB (hypHaTa. IpoBepeTe TemnepaTypata
1 NIOBTOPETe NpoLeca Ha U3MepBaHe, ako e
HeobXomNmo.

3.4 N3kniouBaHe Ha ypepa

« HatucHere n 3agpwxre byrosa On/Off (1) 3a ok.
3 cekyHaw, 3a Aa U3KK04WTe Ypena. V3Bpanata
MepHa efMHILa Ce 33M1a38a CNIef) M3KII0YBAHeE.
AKo He Gblie HaTUCHAT BYTOH WM He Ce U3BbPLLX
W3MepBaHe, ypeabT Lie Ce U3KNK0YKM aBTOMATUYHO
anen 5 MaHyTH.

3.5 UnpuKauua 3a Temnepartypata

« HatwcHere 3a kpatko 6ytoxa On/ Off u C/F (1),
3a /1 NpeBKJIoYMTe Mexay rpaaych no Liensuit
1 GapeHxant.

4. TexHn4ecko o6cyxBaHe U NOAAPHXKKA

« TepMOMETBPBLT He € NOAXOAALL 33 MiteHe B
CAOMUANHA

- BHumaBaiiTe f1a He nonaza Boaa B TepMOMeTbpa.
Camo COHpaTa MOXe Ja Ce 110TanA B TeYHOCTH

« MoyucTeaitte TepMOMETbPa 1 COHAATA C SIeko
HaBMaXHeHa Kbpna 1 He M3N0N13BaliTe arpecviBHil
NOYUCTBALLM NpenapaT

5. U3knouBaHe Ha OTrOBOPHOCT

Hama GmbH & Co KG He noema 0TroBopHocT
VN rapaHLInA 3a NOBPe/y, KOUTO Ca pesynTar ot
HenpaBu/IHa MHCTaNaLs, MOHTaX 1 ynotpeba Ha
npoaykTa unwn 0T HecnasegaHe Ha PLkOBOACTBOTO
3a eKcnnoaTalys WK Ha ykasanuaa 3a
GesonacHocT.

TexHuueckn faHHu

-30°°C-250°C
(-22 °F-482°P)
0°C=-20°C(+/2°0)
0°C—100 °C (+/-1 °0)
101°C— 150°C (+4- 2°0)

JlnanasoH Ha
U3MepBaHe:

OTKnOHeHve B

VaMepBaHero: 1519C— 200°C (+/- 3°0)
201°C - 250°C (+/-5°0)
Pe3ontoums: 0,1°C/0,1°F

Bpewme 3a peakuma: 0,55

3,0V, 2 bp. 6atepuy ot

Enextposaxparisarie: ' AAn

Bup Mpenopvunteni
Temnepatypu

Tenewwko cune / 55 60°C

oA — CpeaHo

Poctbud 65°C

Tenewuko meco, fobpe 75— 80°C

u3neyeHo

Kenatuu 65°C

MecHo pyno 70°C

MNacretn 72-74°C

JlnBey0Bo Meco, 759¢

[n06pe 13neyeHo

ArHeLwKo meco, fobpe 79— 85°C

u3neyeHo

CBMHCKO NeyeHo, 85°¢

[n06pe 13neyeHo

MTnye meco, fobpe 80— 90°C

u3neyeHo

Bup Mpenopuuutent
Temnepatypu

MNenuBo BuHo/ 6-8°C

LIaMNaHcKo

Bano BuHoO, Mnago/ 10— 12°C

cyxo

YepseHo BIHO 14-18°C

XpaHa 3a Gebera 37°C

Boga 3a yai, 65— 90°C

B 3aBUCUMOCT OT COpTa

Mnsako 3a nare 60— 70°C

MaKuato

MacnHoBo Macno, 160°C

MaKC.

05110 3a neyere 150 —200°C

0510 33 NbpXeHe 160 —170°C

1. Ztokeia XepLopol
1. Kouprua On/ Off + C°/F°
2. Koupri Hold

2. NMposidornoujoelg acdadeiag

« MpootateeTe To MPoidV ard Bpopiec, vypaaia kat
UnepBEPLAvVON Kal XPnOILOTIOIEITE TO TPOToV povo
0€ OTEWVOUC XWPOUC.

+ Mnv adrvete T0 TIPOIOV va TIEDTEL Kal Uy T0
€ekBETETE O€ 10YUPOUC kpadaopolg.

« Mnv €mixelproeTe va TipoPeite povol oag o€
£pYAOIEC OLVTAPNONG f EMIOKEVRC OTO TIPOIOV.

Ol epyacieq ouvtrpnong TPETEL va yivovtal and
€eldlkevpéva dropa.

« Mnv avoiyete 10 Tpoidv kat pn ouvexiete va 10
Xpnotporoteite, av €xouv mpokAnOei (L.

« To mpoidv mpoPAETETal yia IBWTIKT, N
EMAYYEAUATIKR Kat OIKIaKH Xprion.

* XpNOIUOTOIEITE TO TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG KAl HOVO
yia Tov TIpoPAEIOHEVO OKOTIO XPrAONG TOU.

+ Mnv XpnoILOTIOIE(TE T0 P0GV KOVIG OE
OBeppavika owpata, aAeC mnyéq Béppavong i
otV apeon nhiakn aktvoBolia.

« Mnv XpnoIHOTIOLE(TE T0 TIPOIOV OE TIEPIOXES OTIoU
eV EMITPETOVTA NAEKTPOVIKES GUOKEUEC,

« Mnv ipopaivete O€ TPOTIOMOIGELS TOU TPOIOVTOG.
Kat" autov tov tpdmo, mavel va oy Vel 1) eyyonan.

« ATtoppirTeTe 1a UAKG OUOKEVAOIAG APEOWC,
O0UGWVa IE TOUG LOXUOVTES TOTIKOUG KAVOVIOHOUG
yia my anoppupn.

+ Mnv XpnOILOTIOIEITE T0 TIPOIOV EKTOC TwV Opiwv
arod0ar|C 10U TIOV AVAEPOVTAL OTa TEKVIKA
otolyeia.

« To GUYKEKPILEVO TIPOIOV, OTILG Kat OAa Ta
NAEKTPIKA TIPOIOVTa, TIETEL va GUAGCTETaL HaKpIa
ano ta nadial

 XPNOIPOTOIEITE TO TIPOTOV HOVO OE MTIEC KAIPATIKES
OUVBrKeC.

* XpNOIUOTOIEITE TO TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG KAl HOVO
yia Tov TIpOPAEMIOHEVO OKOTIO XPrAONG TOU.

NposiSomnoinen — pnatapieg

« [TpEMeL vl TIPOGEXETE OMWASHTIOTE TN CWOTH
TIOAIKOTNTA (EMYPAdH + KAl -) TwV HTIATapIWY.
kat va T toroBeteite avatoya. H pn tpnon
propei va o8nynoel o€ dlappori Tou uypol r oe
£KPNEN TWV LIaTapL@y.

* Xpnotomoleite aMOKAEIOTIKA OUOOWPEVTES (1
pnatapiec) 1ou mpoPAENGpEVOU TOMOU.

« pwv TV TomoBEoN Twv pnatapiav kabapiote
TG EMAGE TWV UMATAPLWY KAl TIG EMAGES TV
TIPOIOVTOG.

« Ta maida dev emtpénerat va aAadouv
pmatapieg Xwpi emipAeyn.

« Mnv prepdeete MAAIEG Kat KAOUPLES
pmatapiec, kabwg kau pratapieg dladopetikol
TUTIOL KAl KATAOKEVAOTH).

« Adaipéote TIC Hmatapieg amd mpoiovia

TIoU Sev €xouv Xpnotpomoindei yia peyao

XPOVIKO Slaotnua (ektog av Beete va ta

XPNOILOTIOIOETE OE TIEPITIWTELS EKTAKTNG

avaykng).

Mn BPaXUKUKAWVETE TIC priatapieq.

Mn $oprilete T amAeg pnatapieg.

Mnyv METATe TIC pmatapieq oty pwuid.

DuAdgte ¢ pmatapieg pakpid and nadid.

Ot urtatapieq Sev mMpEMeL va avoiyoval,

VOl KATaoTPEPOVIAL, Val KataTtivovtal fj va

kataAryouv oto mepiBartov. Mmopei va

Tiepieouy dnAntnpiwdn kat PAapepa yia

mepiBarhov Bapéa pétatha.

AdIPEDTE Kal aMOpPPITE TIC XPNOIUOTIOINHEVES

pmatapieg apéowg ard 1o mpoiov.

Anogplyete TV

arnoBrjkeuon, T $popton

kat T xprion o€ akpaieg

Oeppokpacie kat o€

€€alpETIK YapnAr Tieon

aépa (Omwg o€ peyaka

VYOpETpa).

3. ©¢an og Asttoupyia kat Aettoupyia

3.1 TonoBéton/alAayr pratapov

« Avoi€te T BjKkn pnataplav kat adatpéote g
Xpnatpomoinpéveg pnatapieg, eav xpetaetal.

« ToroBetrote 500 veeC ratapieq AAA pe T owoth
ToAIKGTNTA

« Khefote €ava to kahuppa g BAkng Hratapiwv.

3.2 Evepyoroinon GUoKeUIig

« MNatrote 10 Kouprti On/Off (1) yia epimou
3 GEUTEPOAETTIA YIa VAl EVEPYOTIOIOETE TO
Beppopetpo. v 0Bovn epdaviletat n tpéyovoa
OBeppokpaoia mepiBatoviog. H ouokeur eivat
TWPA ETOIUN Y Xprion.

3.3 Métpnon ¢ Bsppokpasiag

Nposidomnoinan!

‘0tav XpnoIHOTIOLE(TE TO BEPUOMETPO, TIPOTEETE Va
NV KQE(TE ard 10 Tpoiov, 10 Goupvo 1} 10 UAIKO
TIOU TIPOKEITAL VAl HETPTOETE.

Mnyv XpNOIHOTIOIE(TE TTOTE T0 BEPHOPETPO OE
KAELOTO OUpVO, OXApa 1} GOUPVO HIKPOKUMATWV.

« BuBiote n eloayayete Tov awobntipa touayiotov
2 cm péoa 1o UAKG TIou BEAETE va peTprioeTe.
‘Otav ) 0Bovn mapaeivel o1abepr, n Sladikasia
pétpnong éxet ohokAnpwbei. Autd Slapkei mepimou
4-10 SeutepoAemta.

« Tla va petproete tn Oeppokpacia katd to Protpo
Kat 1o payeipepa, avoi€te 1o polpvo, Tpapréte
£8w 10 Payntd kau petpriote T Beppokpasia OTwg

TIEPYPAPETAL TAPANIAVL.

« Natrote 10 koupmi Hold (2) yia va amoBnkedoete
v epdpavi{opevn Beppokpacia. Adaipéote 1
Beppoperpo piv EavaBalete 1o paynto oto
oupvo. EAEyEte T Beppokpacia kat emavaraBete
) dladikacia pérpnong av ypelaetat

3.4 Anevepyomoinon GUGKELIG

« Matiote kat kpatoTe matnpévo to kouprti ON/
OFF (1) yia mepimou 3 deutepoAerma yia va
QTIEVEPYOTIOINOETE TN GUOKEUN. H emAeypévn
ovada pErpnong dlatnpeftar peta my
arnevepyoroinon. Eav Sev matnBei karolo koupr i
Sev yivel pétpnan, n ouokeur) Ba arevepyorroinOei
QUTOATA PETd amd 5 Aema.

3.5 Epgpavion Beppokpaaiag
« NMatote ouypiaia 1o mhrktpo On/ Off & C/F (1) ya
va aAMaete petagu Kehaiou kat Gapevart

4. Suvtijpnon kat ppovtida

« To BepuopeTpo dev mMAévetal o€ TALVIPLO THATWV!

« Mpootatelote 10 BeppopETpo ard 1o vepd. Movo o
aledntripag propei va Bublotel o€ vypa.

« KaBapiote To OeppdpeTpo kat Tov alobntrpa pe
£vaL LypO TTAVE KAl PNV XPNOIOTOLE(TE loKupd
kabapiotika,

5. Amortoinon guBovng

H Hama GmbH & Co KG 8ev avahayBave! kapia

€uBovn 1 eyyonon yia (npLEC ot omoieg mpokAfBnkav

aro eopalpévn eykataotaan kat suvappoAoynan,
arno odparpévn XpAon U TIPoiovto 1 arnod

N Tpnan tou yxelpidiov odnylwv f/kal Twv

TIPOEIBOTOIOEWY AoPaAEiag.

TEXVIKA XapaKTnPLOTIKA

30 °C—250°C

(-22 °F— 482 °F)
0°C—-20°C(+/-2°Q
0°C~100°C(+-1°Q
101 °C—150°C
(+-2°Q)

151 °C—200 °C
(+-3°Q)

201 °C—=250 °C

(+/-5 °C)

EGpoc pétpnong:

AmokAion pétpnong:

Avaivon: 0,1°C/0,1°F

Xpovog aviidpaong: 0,5 deut.

MNapoy pevpatog: 2x pnatapiec AAA 3,0 V

Tonog SUVIOTWHEVES
Oeppokpacieg

Mo'cxapxmo' ¢xAstql 5560 °C

TAGT peoaia Pnpéva

Moulxap\ (N0 pecaia 65 °C

Pnuévo

Mooxapioto kpéag G

kaha Ynpévo HED

Zehartiveg 65 °C

PoA Kiud 70 °C

Niteg 72-74°C

Kuvryt kaAd pnpévo 75°C

Apvi kaAd Ynpévo 79-85°C

Xoxps\/o YnTo kaka 85 °C

Ynuévo

ﬂOU)‘\EleO KaAd 8090 °C

Ynuévo

Tonog SUVICTWHEVES
Oeppokpacieg

A¢pm‘6£( kpaoi/ 6-8°C

oapmavia

/\Eu»fo Kpaoi, veaviko/ 10-12°C

&npo

Epubpo kpaoi 14-18°C

Nadikég Tpodég 37°C

Nepo toayoo,

avaloya e v 65-90 °C

TolkiAia

faha va latte 60-70°C

macchiato

EAaioAado, péy. 160 °C

NGt yia Pproilo 150 - 200 °C

Nadt tyaviopatog 160 - 170 °C

1. Kumanda elemanlar
1. A¢ma/Kapama + C°/F° tusu
2. Sabitleme tusu

2. Giivenlik bilgileri

« Urtindi kir, nem ve asirt isinmaya karsi koruyun ve
sadece kuru ortamlarda kullanin.

« Urlinii diisirmeyin ve sert darbelere maruz
birakmayin.

« Urtindin bakimini veya onanimini kendiniz yapmaya
calismayin. Tiim bakim calismalarini yetkili usta
personele yaptirin.

« Uriinii agmayin ve hasar gérmesi durumunda
calistirmaya devam etmeyin.

« Uriin, ticari olmayan 6zel ev kullanimi igin
6ngorilmustir.

« Uriinii sadece éngérillen amag icin kullanin.

« Urindi isiticinin, diger 1s1 kaynaklarinin hemen
yakininda veya dogrudan giines 1siginda
calistirmayin.

« Uriini elektronik cihazlarin kullanilmasina izin
verilmeyen alanlarda kullanmayin.

« Uriinde herhangi bir degisiklik yapmaymn. Aksi
takdirde garanti hakkinizi kaybedersiniz.

« Ambalaj malzemesini derhal yerel imha
yonetmeliklerine gére imha edin.

« Uriin, teknik verilerde belirtilen performans
sinirlarinin disinda calistirmayin

= Bu Grlin, tiim elektrikli trtinler gibi, cocuklarin
eline gecmemelidir!

« Uriinii sadece iliman iklim kosullarinda kullanin.

« Urlinii sadece 6ngoriilen amag icin kullanin.

Uyari - Piller

« Pilleri yerlestirirken kutuplarinin (+ ve -
isaretleri) dogru olmasina mutlaka dikkat
edin. Dikkat edilmediginde pil akabilir veya
patlayabilir.

« Sadece belirtilen tipte akiller (ya da piller)
kullanin.

« Pilleri yerlestirmeden once pil kontaklarini ve
karsi kontaklari temizleyin.

« Cocuklarin denetim altinda olmadan pil
degistirmelerine izin vermeyin.

« Eski ve yeni pillerle farkli tip ve dreticilere ait
pilleri birlikte kullanmayin.

« Uzun stire kullanilmayacak drinlerden pilleri
cikarin (acil bir durum iin bekletildiklerinde bu
durum gegerli degildir).

« Pillere kisa devre yapmayn.

« Pilleri sarj etmeyin.

« Pilleri atege atmayin.

« Pilleri cocuklarin erisemeyecegi bir yerde
saklayin.

« Pilleri hichir zaman agmayin, zarar vermeyin,
yutmayin veya gevreye karismalarina izin
vermeyin. Pillerde zehirli ve cevre sagligina
zararli agir metaller mevcut olabilir.

« Bitmis pilleri derhal driinden cikartin ve tasfiye
edin.

« Asini sicakliklarda ve ok
diistk hava basincinda
(6rn. agirt yiksekliklerde)
depolama, sarj ve
kullanimdan kaginin.

3. isletime alma ve calistirma

3.1 Pilleri takin/degistirin

« Pil bdlmesini ain ve gerekirse kullanilan pilleri
cikarin

« ki adet yeni AA pilini dogru kutuplara gére takin.

« Pil bélmesi kapagini tekrar kapatin.

3.2 Cihazin calistiniimasi

« Termometreyi agmak icin Acma/Kapama tusuna
(1) yaklasik 3 saniye basin. Ekran, mevcut ortam
sicakhigini gosterir. Cihaz isletime hazirdir.

3.3 Sicaklik ol¢tiimii

Uyarni!

Termometreyi kullanirken, kendinizi tirtin, finn
veya 6lclilen malzeme nedeniyle yakmamaya
dikkat edin.

Termometre asla kapali finn, mangal veya
mikrodalgada kullaniimamalidir.

« Ol¢iim probunu élciilecek malzemenin icine en az
2 cm daldinn veya yerlestirin. Ekrandaki degerler
sabit kaldiginda olctim islemi tamamlanmis olur.
Bu islem yaklasik 4 - 10 saniye siirer.

« Kizartma ve firinlama sirasinda sicakligi 6lcmek
icin firini agin, dlciilecek yiyecedi disar cekin ve
yukarida aciklandigi gibi sicakligi 6liin

« Olcllen sicakligr kaydetmek icin sabitleme tusuna
(2) basin. Yiyecegi firina geri koymadan 6nce
termometreyi tekrar cikanin. Sicakligi kontrol edin
ve gerekirse dlciim islemini tekrarlayin.

3.4 Cihazin kapatilmasi

« Cihazi kapatmak icin ON/OFF tusuna (1) yaklasik
3 saniye basili tutun. Secilen dl¢im birimi
kapatildiktan sonra da korunur. Hicbir tusa
basilmazsa veya dlciim yapiimazsa, cihaz 5 dakika
sonra otomatik olarak kapanir.

3.5 Sicaklik gostergesi

« Celsius ve Fahrenheit arasinda gecis yapmak icin
Acma/Kapama ve C/F tusuna (1) kisa stire basin.

4. Bakim ve koruyucu bakim

« Termometre bulasik makinesinde yikanamaz

« Termometrenin icine su girmemesine dikkat edin
Sadece prob siviya daldinlabilir.

« Termometreyi ve probunu nemli bir bezle
temizleyin, sert temizlik maddeleri kullanmayin

5. Sorumluluktan muafiyet

Hama GmbH & Co KG, driiniin yanlis kurulumu,
montaji ve yanlis kullanimi ya da kullanim
kilavuzunun ve/veya giivenlik agiklamalarinin dikkate
alinmamasi sonucu kaynaklanan hasarlar icin hicbir
sorumluluk veya garanti saglamay kabul etmez.

Teknik veriler

-30°C—250°C
(-22°F - 482°F)
0°C—-20°C(+/-2°Q
0°C—=100°C(+/-1°Q
101°C—150°C (+- 2°C)
151°C—200°C (+/- 3°C)
201°C—250°C (+-5°C)

Olgiim araligi:

Ol¢iim sapmasi:

Cozinme: 0,1°C/0,1°F
Tepki siiresi: 05s
Akim beslemesi: 3,0V, 2x AAA pil
Tiir Tavsiye edilen
sicakliklar
Dana bonfile/ o
Orta pismis BoEre
Biftek orta 65°C
Sigir eti iyi pismis 75 - 80°C
Jelatinler 65°C
Fleischkase 70°C
Et ezmeleri 72-74°C
Tam pismis av eti 75°C
Tam pismis kuzu eti 79 - 85°C
Tam pismis kizarmis 85°C
domuz eti
Tam pismis kiimes 80 - 90°C
hayvani
Tiir Tavsiye edilen
sicakliklar
Kopikli sarap/ 6-8°C
Sampanya
Beyaz sarap, geng/kuru 10-12°C
Kirmizi sarap 14 -18°C
Bebek gidasi 37°C
s, 65-90°C
tiire gore
Latte Macchiato 60-70°C
icin sut
Zeytin yag, maks. 160°C
Kizartma yagi 150 - 200°C
Kizartma yagi 160 - 170°C

1. Kdyttoelementit
1. On/Off + C°/F°-painike
2. Tallennuspainike

2. Turvallisuusohjeet

« Suojaa tuotetta lialta, kosteudelta ja
ylikuumenemiselta ja kdyta sitd vain kuivissa
tiloissa

- Ald anna laitteen pudota alaka altista sita
voimakkaalle térinélle.

- Ald yritd huoltaa tai korjata tuotetta itse. Jata
huoltotyot pétevalle henkilostolle.

« Ald avaa tuotetta alaka jatka sen kdyttoa, jos se
on vaurioitunut.

« Tuote on tarkoitettu yksityiseen, ei-kaupalliseen
kotikayttoon

- Kdytd tuotetta ainoastaan ohjeiden mukaiseen
tarkoitukseen.

« Ald kdytd tuotetta lammityslaitteiden ja muiden
l&mmonlahteiden valittomassa laheisyydessa tai
suorassa auringonsateilyssa

« Ald kdyta tuotetta alueilla, joilla
elektroniikkalaitteet eivat ole sallittuja

« Ald tee mitadn muutoksia tuotteeseen. Muutosten
tekeminen johtaa kaikkien takuiden raukeamiseen.

« Havitd pakkausmateriaalit heti paikallisten
jatehuoltomadraysten mukaisesti

« Ald kdyta tuotetta sen teknisissa tiedoissa
ilmoitettujen suorituskykyrajojen ulkopuolella.

« Pida tama tuote kaikkien muiden sahkélaitteiden
tavoin poissa lasten ulottuvilta!

« Kayta tuotetta vain kohtalaisissa ilmasto-
olosuhteissa

« Kayta tuotetta ainoastaan ohjeiden mukaiseen
tarkoitukseen.

Varoitus paristoista

« Varmista ehdottomasti, etta paristojen navat (+
ja —) ovat oikein pain, ja aseta ne paikoilleen
sen mukaisesti. Jos tdta ohjetta ei noudateta,
paristot voivat vuotaa tai rajahtaa.

- Kayta ainoastaan akkuja (tai paristoja), jotka

vastaavat ilmoitettua tyyppia.

Puhdista ennen paristojen paikoilleen

asettamista paristo- ja vastakontaktit.

« Alé anna lasten vaihtaa paristoja ilman

valvontaa.

Ala sekoita keskenaén vanhoja ja uusia

paristoja tai erityyppisia tai eri valmistajan

paristoja.

Ota paristot pois tuotteista, jotka ovat pitkaan

kayttamatta (paitsi jos tuotteita pidetaan

valmiina hatétilannetta varten).

« Al oikosulje paristoja.

Al lataa paristoja.

Ala heitd paristoja tuleen.

Sailyta paristot poissa lasten ulottuvilta.

Al koskaan avaa, vaurioita tai niele paristoja

alaka anna niiden paatya ymparistoon. Ne

voivat sisaltad myrkyllisia ja ymparistolle
haitallisia raskasmetalleja.

Poista tyhjentyneet paristot tuotteesta ja havita

ne viipymatta.

Valta varastointia,

lataamista ja kayttod

aarimmaisissa lampotiloissa

ja erittain alhaisessa

ilmanpaineessa (esim.

korkealla sijaitsevissa

paikoissa).

3. Kdyttoonotto ja kaytto

3.1 Paristojen sisadn asettaminen ja

vaihtaminen

« Avaa paristolokero ja poista tarvittaessa kaytetyt
paristot.

- Aseta kaksi uutta AAA-paristoa oikein pdin

« Sulje paristolokeron kansi.

3.2 Laitteen péalle kytkeminen

- Kytke ldmpomittari pdalle painamalla On/
Off-painiketta (1) noin 3 sekunnin ajan. Naytdssa
nakyy nykyinen ympariston lampétila. Laite on nyt
kayttovalmis

3.3 Lampétilan mittaaminen

Varoitus!

Kayttaessasi ldmpdmittaria valta tuotteen, uunin
tai mitattavan tuotteen aiheuttamia palovammoja.
Lampomittaria ei saa koskaan kdyttda suljetussa
leivinuunissa, grillissa tai mikroaaltouunissa.

« Upota tai tyénna anturi vahintaan
2 cmin syvyyteen mitattavaan tuotteeseen. Mittaus
on valmis, kun ndyton lukema pysyy vakiona. Tama
kestad n. 4-10 sekuntia.

« Uunissa paistettavien tuotteiden lampétilaa
mitattaessa avaa uuni, ota mitattava tuote ulos ja
mittaa lampotila edelld kuvatun mukaisesti.

« Tallenna mitattu lampotila painamalla
tallennuspainiketta (2). Ota lampomittari pois
paistettavasta ruuasta ennen kuin laitat sen
takaisin uuniin. Tarkista [dmpotila ja toista mittaus
tarvittaessa

3.4 Laitteen kytkeminen pois paalta

« Kytke laite pois padlta pitamalld On/Off-painiketta
(1) n. 3 sekuntia alas painettuna. Valittu
mittayksikkd pysyy tallessa poiskytkemisen jalkeen.
Laite kytkeytyy 5 minuutin kuluttua automaattisesti
pois paalta, jos tdna aikana ei paineta mitaan
painiketta tai mittausta ei suoriteta.

3.5 Lampétilan naytto
« Vaihda Celsius- ja Fahrenheit-asteiden valilla
painamalla Iyhyesti On/Off + C°/F° -painiketta (1).

4. Huolto ja hoito

« Lampomittari ei ole konepesunkestava.

- Varmista, ettei [dmpomittariin padse vettd.
Ainoastaan anturi voidaan upottaa nesteisiin.

« Puhdista lampomittari ja anturi kostealla liinalla,
alaka kaytd voimakkaita puhdistusaineita.

5. Vastuuvapauslauseke

Hama GmbH & Co KG ei vastaa millaan tavalla
vahingoista, jotka johtuvat epaasianmukaisesta
tuotteen asennuksesta ja kdytostd tai kdyttoohjeen
jaltai turvallisuusohjeiden noudattamatta
jattamisesta

Tekniset tiedot

-30 °C=250 °C

(-22 °F-482 °F)
0°C—-20°C(+-2°Q)
0°C=100 °C (+/-1 °Q)
101 °C— 150 °C

Mittausalue:

; . @200
Mittauspoikkeama: 151 °C— 200 °C
(+-3°0
201 °C—=250 °C
(+/-5°0)
Tarkkuus: 0,1°C/0,1°F
Reaktioaika: 05s
Virtaldhde: 3,0V, 2 x AAA-paristo
tuote la

Naudanfilee/

selkapaisti medium EHE
Paahtopaisti, medium 65 °C
Naudanliha, kypsa 75-80 °C
Liivatteet 65 °C
Lihamureke 70°C
Pateet 72-74°C
Riista, kypsa 75°C
Lampaanliha, kypsa 79-85 °C
Porsaanpaisti, kypsa 85°C

Siipikarja, kypsa

tuote I
Kuohuviini/samppanja 6-8°C
Valkoviini, nuoritkuiva 10-12 °C
Punaviini 14-18 °C
Vauvanruoka 37°C
Teevesi, o
lajikkeesta riippuen B
Maito !atte 60-70 °C
macchiatoon
Oliivioljy, kork. 160 °C
Paistodljy 150-200 °C
Friteerausoljy 160-170 °C




