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English

AX500 for use on KMix
(TYPE KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 for use on
Kitchen Machine Chef

AT502 for use on
Kitchen Machine Major/
Chef XL and Cooking
Chef

The flexible beater is designed

for creaming and mixing soft
ingredients. It is not to be used with
heavy recipes such as dough or
hard ingredients, for example those
containing fruit stones, bones or
shells.

1 Carefully fit the flexible wiper blade
onto the tool by locating the base of
the wiper blade into the slot @), then
feed one side into the groove before
gently hooking the end in place @.
Repeat with the other side @.

2 With the mixer switched off, insert

the flexible beater and lower the
mixer head. Check the position of
the beater in the bowl @. Ideally it
should be in contact with the bowl
surface so that it gently wipes the
bowl during mixing.

3 If the clearance needs to be

adjusted, raise the mixer head and
remove the beater.

4

5
6

Using the spanner provided

loosen the nut sufficiently to allow
adjustment of the shaft @. To lower
the beater closer to the bottom of
the bowl, turn the beater shaft anti-
clockwise. To raise the beater away
from the bottom of the bowl turn the
shaft clockwise.

Tighten the nut.

Fit the beater to the mixer and lower
the mixer head. Check its position
(see point 2). Repeat the above
steps as necessary until the beater is
set correctly. Once this is achieved
tighten the nut securely.

Note: Some models are supplied
with 2 different coloured wiper
blades.

care and cleaning

1

Always remove the flexible wiper
blade from the tool before cleaning
(6 }

Wash the flexible wiper blade and
tool in hot soapy water, then dry
thoroughly. Alternatively the parts
can be washed in a dishwasher.

Note: Please inspect the condition
of the tool body before and after
use and also regularly inspect the
condition of the wiper blade and
replace it if there are any signs of
wear.
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service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of

guarantee)

@ call Kenwood customer care on
0345 222 0458. Have your
model number (e.g. AX500,
AT501 or AT502) and date
code (e.g. 18B08) ready. They
are on the attachment outer carton.

® spares and attachments
@ call 0844 557 3653.
other countries
® |f you experience any problems with
the operation of your attachment,
before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier

zijn de afbeeldingen zichtbaar

AX500 voor gebruik op
KMix (TYPE KMX50,
KMX50/KMX60/KMX80/
KMX90 series)

AT501 voor gebruik op
Kitchen Machine Chef

AT502 voor gebruik op
Kitchen Machine Major/
Chef XL en Cooking
Chef

De flexibele klopper is bedoeld om
boter met suiker te kloppen en
zachte ingrediénten te mengen. Hij
mag niet worden gebruikt met zware
recepten zoals voor deeg met harde
ingrediénten, zoals pitten, botten of
doppen.

1 Zet het flexibele vegerblad
voorzichtig op het hulpstuk door
de basis van het vegerblad in
de opening te plaatsen @; leid
vervolgens één kant in de groef
voordat u het uiteinde op zijn plaats
vasthaakt @. Doe hetzelfde aan de
andere kant @.

2 Schakel de mixer uit, bevestig de
flexibele klopper en laat de kop van
de mixer zakken. Controleer de
positie van de klopper in de kom @.
Het is het best als de klopper contact
maakt met het komoppervlak, zodat
de kom tijdens het mengen licht
wordt schoongeveegd.

3 Als de tussenruimte aangepast moet
worden, laat u de kop van de mixer
omhoog komen en verwijdert u de
klopper.

4 Gebruik de bijgeleverde sleutel om
de moer voldoende los te draaien
en de as bij te stellen @. Om de
klopper dichter bij de bodem van de
kom te krijgen, draait u de as van de
klopper naar links. Om de klopper
verder van de bodem van de kom
te verwijderen, draait u de as naar
rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Zet de klopper in de mixer en laat
de mixerkop zakken. Controleer
de positie van de klopper (zie
punt 2). Herhaal zo nodig de
bovengenoemde stappen tot de
klopper zich in de juiste positie
bevindt. Vervolgens draait u de moer
goed vast.

NB: Sommige modellen worden
geleverd met 2 verschillend
gekleurde vegerbladen.

onderhoud en reiniging

1 Verwijder het flexibele vegerblad altijd
van het hulpmiddel voordat u het
reinigt @.

2 Was het flexibele vegerblad en
hulpstuk in heet zeepsop en
droog ze vervolgens goed af. De
onderdelen kunnen ook in de
afwasmachine worden gewassen.

NB: Inspecteer de conditie van het
hoofddeel van het hulpstuk véor

en na gebruik en controleer verder
regelmatig de conditie van het
vegerblad; vervang het als er tekenen
van slijtage zijn.



onderhoud en
klantenservice

Als u problemen ondervindt met de
werking van dit apparaat, gaat u
eerst naar www.kenwoodworld.com
voordat u hulp inroept.

Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product niet

goed functioneert of als u defecten
opmerkt, kunt u het naar een erkend
Service Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service

Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de
specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.



Francais

AX500 a utiliser avec
le robot KMix (TYPE

KMX50, KMX50/KMX60/

KMX80/KMX90 series)

AT501 a utiliser avec le
robot de cuisine Chef

AT502 a utiliser avec
les robots de cuisine
multifonctions Major/
Chef XL et Chef

Le batteur souple est congu pour
meélanger et transformer en mousse
des ingrédients mous. Il ne doit pas
étre utilisé pour des compositions
solides comme de la pate ou des
recettes utilisant des ingrédients
durs, tels que des fruits a noyaux,
des os ou des coquillages.

1 Insérez délicatement la lame du
batteur souple sur I'accessoire, en
localisant le socle de la lame du
batteur a l'intérieur de la fente @,
puis faites passer I'un des cotés
dans le sillon avant de crocheter
doucement I'extrémité en place @.
Répétez I'opération avec I'autre
coté @.

2 Le robot étant éteint, insérez le
batteur souple et abaissez la téte du
robot. Vérifiez la position du batteur
dans le bol @. Idéalement, il devrait
étre en contact avec la surface du

bol, de maniére a balayer légerement

le bol lorsqu’il mélange.

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

3 Sila hauteur doit étre ajustée,

soulevez la téte du batteur et retirez
ce dernier.

Utilisez la clé pour desserrer
suffisamment I'écrou afin de pouvoir
ajuster I'axe @. Pour rapprocher le
batteur du fond du bol, tournez I'axe
du batteur dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre. Pour le lever
par rapport au fond du bol, tournez
I’axe dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

Resserrez I'écrou.

Fixez le batteur au robot et baissez
la téte du robot. (Vérifiez sa position,
voir point 2). Répétez les étapes
précédentes jusqu’a ce que le
batteur soit correctement placé. Une
fois I'opération terminée, resserrez
alors I'écrou fermement.

Remarque : certains modeles sont
fournis avec deux lames de batteur
de couleurs différentes.

entretien et nettoyage

1 Retirez toujours la lame du batteur

souple de I'accessoire avant le
nettoyage @.

Lavez la lame du batteur souple

et I'accessoire dans de I'eau

chaude savonneuse, puis séchez
minutieusement. Autrement, les
piéces peuvent étre passées au lave-
vaisselle.

Remarque : Veuillez inspecter I'état
du corps de I'accessoire avant

et apres utilisation ; vérifiez aussi
régulierement I'état de la lame du
fouet et remplacez-la en cas de
signe d’usure.



service apres-vente

Si vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil

est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous
avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou 'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

AX500, geeignet fur
KMix (TYPE KMX50,

KMX50/KMX60/KMX80/

KMX90 series)

AT501, geeignet fur
Chef Kichenmaschine

AT502, geeignet
fur Major/Chef XL
und Cooking Chef
Klichenmaschinen

Der FlexirUhrer dient zum
Schaumigschlagen und Verrihren
weicher Zutaten. Bitte nicht fur
schweres Mischgut wie Knetteig
oder harte Zutaten (mit Kernen,

Knochen, Schalen usw.) verwenden.

1 Bringen Sie das Flexischaberblatt
am Ruhrelement an, indem Sie den

unteren Teil des Blatts in den Schlitz

stecken @), dann eine Seite in die
Rille einsetzen und vorsichtig das
Ende festhaken @. Wiederholen Sie
den Vorgang auf der anderen

Seite @.

2 Setzen Sie den FlexirUhrer bei
ausgeschaltetem Gerat ein und
klappen Sie den Maschinenkopf
nach unten. Uberpriifen Sie die

Position des Ruhrers in der Schissel

@. Er solite die Schussel gerade

eben berltihren, so dass er im Betrieb

sanft an den Schisselwanden
entlanggleitet.

3 Wenn Sie den Abstand andern

mUssen, klappen Sie den
Maschinenkopf wieder hoch und
nehmen Sie den Ruhrer ab.
Losen Sie die Mutter mit dem
beiliegenden SchraubenschlUssel
genutgend, um die Hohe des Schafts
zu verstellen @. Zum Senken des
Ruhrers drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum
Anheben des Ruhrers drehen Sie
den Schaft im Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

Bringen Sie den Ruhrer erneut am
Maschinenkopf an und klappen

Sie ihn nach unten. Prifen Sie die
Position (siehe Punkt 2). Wiederholen
Sie die Schritte nach Bedarf, bis

der Ruhrer richtig sitzt. Ziehen Sie
daraufhin die Mutter wieder fest an.
Hinweis: Einige Modelle werden

mit zwei verschiedenfarbigen
Schaberblattern geliefert.

Pflege und Reinigung

1 Nehmen Sie das Flexischaberblatt

zum Reinigen grundsatzlich vom
Rihrelement ab @.

Waschen Sie Flexischaberblatt und
Ruhrelement in heiBem Wasser und
Spulmittel und trocken Sie beides
grundlich ab. Die Teile lassen sich
auch in der Geschirrspllmaschine
waschen.

Hinweis: Bitte Uberprifen Sie den
Zustand des Gerétekorpers vor
und nach Gebrauch. Uberpriifen
Sie auBerdem regelmaBig das
Schaberblatt und ersetzen Sie es,
wenn es VerschleiBerscheinungen
aufweist.



Kundendienst und
Service

Sollten Sie Probleme mit dem Betrieb
lhres Gerats haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt

ist — diese erflillt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte

in dem Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie

es ein. Aktuelle Informationen

zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in Ihrer Nahe finden
Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fur Ihr Land.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

AX500 da usare con
KMix (TYPE KMX50,
KMX50/KMX60/KMX80/
KMX90 series)

AT501 da usare con
Kitchen Machine Chef

AT502 da usare con
Kitchen Machine Major/
Chef XL e Cooking Chef

La frusta flessibile € progettata per
amalgamare e mescolare ingredienti
morbidi e non deve essere utilizzata
con ricette per impasti o alimenti di
consistenza solida, come quelli che
contengono noccioli, 0ssa o gusci.

1 Montare con cura la lama dell’aletta
flessibile sull’apparecchio inserendo
la base della lama dell’aletta nella
fessura @, poi inserire un lato
nell'incavo prima di agganciare con
cura I'estremita @. Ripetere sull’altro
lato @.

2 Con il mixer spento, inserire la
frusta flessibile e abbassare la testa
del mixer. Verificare la posizione
della frusta nel recipiente @.

Questa teoricamente dovrebbe
essere in contatto con la superficie
della scodella in modo da
spazzolarla leggermente durante il
funzionamento.

3 Se occorre regolare il gioco, sollevare
la testa del mixer e rimuovere la
frusta.

4 Usando la chiave fornita, allentare
a sufficienza il dado per consentire
di regolare I'alberino @. Per
abbassare la frusta verso il fondo
del recipiente, ruotare in senso
antiorario I'alberino della frusta. Per
sollevarla allontanandola dal fondo
del recipiente, ruotare I'alberino in
senso orario.

5 Awvitare il dado.

6 Montare la frusta sul mixer e
abbassare la testa. Verificare
il posizionamento (vedere
punto 2). Ripetere queste operazioni
se necessario fino a quando la frusta
€ montata correttamente. Una volta
montata correttamente, restringere a
fondo il dado.
NB: Alcuni modelli sono dotati di due
lame di alette colorate.

cura e pulizia

1 Rimuovere sempre la lama dell’aletta
flessibile prima di pulire @.

2 Lavare la lama dell’aletta flessibile
e |'accessorio con acqua calda e
detergente, poi asciugare bene,
oppure le parti possono essere
lavate in lavastoviglie.

NB: Si prega di verificare le
condizioni del corpo dell’accessorio
prima e dopo I'uso e di verificare
regolarmente le condizioni della lama
dell’aletta flessibile e di sostituirla nel
caso siano evidenti segni di usura.



manutenzione e
assistenza tecnica

Se si verificassero problemi con il
funzionamento dell’apparecchio,
prima di richiedere assistenza visita
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio € stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare

0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as

ilustracdes

AX500 para usar na
KMix (TYPE KMX50,
KMX50/KMX60/KMX80/
KMX90 series)

AT501 para usar na
Maquina de Cozinha
Chef

AT502 para usar na
Magquina de Cozinha
Major/Chef XL e na
Cooking Chef

A vareta flexivel é ideal para bater e
misturar ingredientes macios. Nao
deve ser usada em receitas cujos
ingredientes sejam demasiado
consistentes como massa de pao
ou ingredientes duros como 0s ou
conchas.

1 Coloque com cuidado a lamina
da vareta flexivel na ferramenta
encaixando a base da lamina da
vareta no encaixe @), continuando
a encaixar o lado até prender com
cuidado o final da ferramenta @.
Repita 0 mesmo processo do outro
lado @.

2 Com a misturadora desligada, insira
0 batedor flexivel e baixe a cabega
da misturadora. Conforme a posigao
do batedor na taga @. A melhor
posigéo é quando esta ligeiramente
em contacto com a base da taga
para poder limpar bem o fundo
durante o processo de mistura.

12

3 Se a folga precisar de ser reajustada,

levante a cabega da misturadora e
remova o batedor.

Utilizando a chave de bocas
fornecida, liberte um pouco a porca
para reajustar suficientemente o
eixo @. Para baixar o batedor mais
para o fundo da taga, gire o eixo

do batedor na direcgao contraria a
dos ponteiros do reldgio. Para subir
0 batedor para que este ndo toque
no fundo da taga, gire o eixo na
direcgdo dos ponteiros do reldgio.
Aperte a porca.

Cologue o batedor na misturadora
e baixe a cabega desta. Confirme a
sua posigao (ver ponto 2). Repita,
Se necessario, 0s passos anteriores
até que o batedor esteja na posigéo
correcta. Uma vez conseguida a
posigao correcta, aperte a porca de
forma segura.

Nota: Alguns modelos sao
fornecidos com laminas de varetas
de 2 cores diferentes.

cuidados e limpeza

1 Remova sempre a lamina da vareta

flexivel da ferramenta antes de
limpar @.

Lave a lamina da vareta flexivel e a
ferramenta em agua quente com
sabéo e seque. Em alternativa, estes
acessorios podem ser lavados na
maquina de lavar louga.

Nota: Inspeccione regularmente

0 estado de conservagao do
acessorio antes e depois de utilizar e
inspeccione regularmente o estado
de conservagao da lamina da vareta
e substitua-a se existirem quaisquer
sinais de uso.



assisténcia e cuidados
ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar
0 seu aparelho, antes de pedir a
Assisténcia visite o site da Kenwood
em www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto
esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposigoes legais relativas
a quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde
o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o
website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

13



Espaiiol

Antes de leer

or favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

AX500 para usar en el
KMix (TYPE KMX50,
KMX50/KMX60/KMX80/
KMX90 series)

AT501 para usar en el
Robot de Cocina Chef

AT502 para usar en el
Robot de Cocina Major/
Chef XL y Cooking Chef

El batidor flexible esta disefiado para
batir y mezclar ingredientes blandos.
No debe utilizarse con recetas
pesadas como masa o ingredientes
duros, por ejemplo, los que
contienen huesos de frutas, huesos
0 cascaras.

1 Acople con cuidado la escobilla
del limpiador flexible en el utensilio
colocando la base de la escobilla del
limpiador dentro de la ranura @), a
continuacion, introduzca un lado en
la abertura antes de enganchar el
extremo cuidadosamente en su lugar
@. Repita la operacion con el otro
lado @.

2 Con la mezcladora apagada, inserte
el batidor flexible y baje el cabezal
de la mezcladora. Compruebe la
posicion del batidor en el bol @. Lo
ideal serfa que estuviera en contacto
con la superficie del bol de manera
que limpiara suavemente el bol
durante el proceso de mezclado.

3 Si hay que ajustar el espacio libre,
levante el cabezal de la mezcladora 'y
retire el batidor.

4 Con la llave inglesa facilitada, afloje
la tuerca lo bastante para permitir el
ajuste del eje @. Para bajar el batidor
mas cerca del fondo del bol, gire el
eje del batidor en sentido contrario
a las agujas del reloj. Para subir el
batidor hacia arriba y alejarlo del
fondo del bol, gire el eje en el sentido
de las agujas del reloj.

5 Apriete la tuerca.

6 Acople el batidor a la mezcladora
y baje el cabezal. Compruebe su
posicion (ver punto 2). Repita los
pasos anteriores, en caso necesario,
hasta que el batidor esté colocado
correctamente. Una vez conseguido,
apriete bien la tuerca.
Nota: algunos modelos se facilitan
con limpiadores flexibles de 2 colores
diferentes.

cuidado y limpieza

1 Quite siempre la escobilla del
limpiador flexible del utensilio antes
de proceder a la limpieza @.

Lave la escobilla del limpiador flexible
y el utensilio en agua caliente con
jabdn, y luego seque bien. También
se pueden lavar las piezas en el
lavavajillas.

N

Nota: revise el estado del cuerpo
del utensilio antes y después de su
uso; revise también regularmente el
estado de la escobilla del limpiador
y sustitlyala si hay signos de
desgaste.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais
donde se adquirié el producto.

® Sj su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina
web especifica de su pais.

® Diseflado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

AX500 til brug pa KMix
(TYPE KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 til brug pa
Kitchen Machine Chef

AT502 til brug pa
Kitchen Machine Major/
Chef XL og Cooking
Chef

Det fleksible piskeris er beregnet il
at piske piskeflede og andre blede
ingredienser. Det ma ikke bruges til
“tunge” opskrifter som fx dej eller
harde ingredienser som fx frugtsten,
ben eller skaller.

1 Seet forsigtigt det fleksible viskerblad

pé veerktojet ved at fore bunden
af viskerbladet ind i rillen @), og s&
fore den ene side ind i rillen, for
den forsigtigt haegtes pa plads @.
Gentages med den anden side @.
2 Mens mikseren er slukket,

isaettes det fleksible piskeris og
mikserhovedet seenkes. Kontrollér

piskerisets placering i skélen @. Den
skal helst veere i kontakt med skalens

overflade, séledes at den visker let
hen over skalen nar maskinen kerer.

3 Huvis spillerummet skal justeres, skal
du haeve mikserhovedet og fierne
piskeriset.

4 Brug den medfelgende skruenagle

til at lasne metrikken nok til at akslen
@ kan justeres. Piskeriset kan
saenkes tasttere pa bunden af skalen
ved at dreje piskerisakslen mod uret.
Piskeriset kan loftes veek fra bunden
af skélen ved at dreje akslen med
uret.

Speend matrikken.

Saet piskeriset pa mikseren og
saenk mikserhovedet. Kontrollér
dens placering (se punkt 2). Gentag
trinene herover efter behov, indtil
piskeriset er korrekt anbragt. Nar
dette er gjort spaendes metrikken
forsvarligt.

Bemeerk: Nogle modeller leveres
med 2 viskerblade af forskellig farve.

vedligeholdelse og
rengering
1 Det fleksible viskerblad skal altid

fiernes fra redskabet for rengering @.
Vask det fleksible viskerblad og
redskabet i varmt seebevand, og ter
dem omhyggeligt. Delen kan ogsa
leegges i opvaskemaskinen.

Bemeerk: Apparatets hus skal
efterses for og efter brug.
Viskerbladets tilstand skal ligeledes
regelmaessigt efterses og udskiftes,
hvis der er tegn pa slitage.



service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal du,
for du anmoder om hjeelp, besage
www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende

evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen

fejl, skal du sende det eller

bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For

at finde opdaterede oplysninger

om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du boérjar lasa

AX500 fér anvandning
med KMix (TYPE
KMX50, KMX50/KMX60/
KMX80/KMX90 series)

AT501 for anvandning
med Kitchen Machine
Chef

AT502 fér anvandning
med Kitchen Machine
Major/Chef XL och
Cooking Chef

Den flexibla vispen &r konsturerad
for att mjukréra och blanda mjuka
ingredienser. Den ska inte anvandas
for tunga recept som deg eller harda
ingredienser, exempelvis sddana
som innehaller fruktkarnor, ben eller
skal.

1 Montera det flexibla vispbladet
noggrant pa redskapet genom att
fora in vispbladets bas i 6ppningen
@ och sedan féra in den ena sidan
i sparet innan du forsiktigt krokar
anden pa plats @. Upprepa med
den andra sidan @.

2 Nar mixern ar avstangd satter du i
den flexibla vispen och sénker ned
mixerhuvudet. Kontrollera vispens
placering i skélen @. Den ska precis
na skélens yta sa att den stryker
mjukt Gver skalen néar du mixar.

3 Om avstandet maste justeras lyfter
du upp mixerhuvudet och tar bort
vispen.

4 Anvand den medféljande
spannyckeln for att lossa fastet
tillrdckligt mycket for att kunna stélla
in axeln @. Om du ska sénka ned
vispen narmare skalens botten vrider
du vispaxeln moturs. Om du ska héja
upp vispen fran skélens botten vrider
du axeln medurs.

5 Dra at fastet.

6 Montera vispen pa mixern och
sank ned mixerhuvudet. Kontrollera
positionen (se punkt 2). Upprepa
stegen ovan tills vispen &r ratt
instélld. Né&r du &r klar med
justeringen drar du &t fastet
ordentligt.

Obs! Vissa modeller levereras med 2
vispblad med olika farger.

skoétsel och rengdring

1 Demontera alltid det flexibla
vispbladet fran redskapet fore
rengdring @.

2 Diska det flexibla vispbladet och
redskapet i varmt vatten med
diskmedel och torka ordentligt.
Alternativt kan delarna diskas i
diskmaskin.

Obs! Inspektera redskapet fore och
efter anvéndning och kontrollera
aven regelbundet torkarbladet och
byt ut det vid tecken pa slitage.



service och kundtjanst

Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig besok
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti
som efterfolier alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett godkant
KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om nérmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

AX500 for bruk pa KMix
(TYPE KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 for bruk pa
Kitchen Machine Chef

AT502 for bruk pa
Kitchen Machine Major/
Chef XL og Cooking
Chef

Den fleksible vispen er laget

for rering og blanding av myke
ingredienser. Den ma ikke benyttes
i forbindelse med tunge oppskrifter
som for eksempel deig eller harde
ingredienser som inneholder
fruktsteiner, ben eller skall.

1 Fest det fleksible viskerbladet
forsiktig pa verkteyet ved a plassere
basen til viskerbladet i sporet @ og
deretter mate en side av sporet for
du forsiktig hekter pa plass enden
@. Gjenta med den andre siden @.

2 Néar mikseren er slatt av setter du
inn den fleksible vispen og senker

mikserhodet. Kontroller posisjonen til

mikseren i bollen @. Ideelt skal den

vaere i kontakt med bollens overflate

slik at den forsiktig er borti bollen
under miksing.

3 Hvis avstanden ma justeres, hever
du mikserhodet og fierner vispen.

4 Bruk skiftenekkelen som felger med
for & lgsne mutteren tilstrekkelig
sé skaftet @ justeres. For & senke
vispen naermere bunnen av bollen,
vrir du vispskaftet mot klokken. For
a heve vispen bort fra bunnen av
bollen, vrir du skaftet med klokken.
5 Stram mutteren.
Fest vispen pa mikseren og senk
mikserhodet. Kontroller posisjonen
(se punkt 2). Gjenta ovennevnte
trinn om nedvendig til vispen er riktig
innstilt. Nar dette oppnas, strammer
du mutteren godt.
Merk: Noen modeller er utstyrt med
2 viskerblad i forskjellige farger.

»

rengjering og vedlikehold

1 Fjern alltid det fleksible viskerbladet
fra verktoyet for rengjoring @.

2 Vask det fleksible viskerbladet og
verktoyet i varmt s&pevann og terk
naye. Alternativt kan delene vaskes i
oppvaskmaskin.

NB: Sjekk at redskapet er i god
stand bade fer og etter bruk,

og kontroller ogsé viskerbladet
regelmessig. Skift ut dersom det
finnes tegn pa slitasje
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service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med
a bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com for du
kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
pé det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller
pé nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

AX500 kaytettavaksi
yhdessa KMixin kanssa
(TYPE KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 kaytettavaksi
yhdessa Kitchen
Machine Chefin kanssa

AT502 kaytettavaksi
yhdessa Kitchen
Machine Majorin/Chefin
XL ja Cooking Chefin
kanssa

Joustava vatkain on tarkoitettu
vaahdottamiseen ja pehmeiden
aineosien sekoittamiseen. Sita ei
saa kayttaé esimerkiksi paksuille

taikinoille tai jos massa siséltaa kovia

aineosia, kuten hedelmien kivia tai
kuoria.

e

asettamalla kaapimen alaosa
koloon @ ja tydntamalla yksi puoli
uraan ennen paadyn kiinnittdmista
paikalleen @. Toista toimet toisella
puolella @.

2 Kun virta on katkaistu, aseta
joustava kaavin paikalleen ja laske

sekoituspaé alas. Tarkista vatkaimen

sijainti kulhossa @. Sen tulee
koskettaa kulhon pintaa, jotta se

pyyhkii kulhoa kevyesti sekoittamisen

aikana.

Kiinnité joustava kaavinosa tydkaluun

3

Jos etéisyytta on sédadettava, nosta
sekoituspaa ja irrota vatkain.
Léysenna mutteria mukana
toimitetun mutteriavaimen avulla,
jotta voit s4ataa vartta @. Voit laskea
vatkaimen l@hemmas kulhon pohjaa
kaantamalla vartta vastapaivaan.
Voit nostaa vatkainta kauemmas
kulhon pohjasta kédantamalla vartta
myo&tapaivaan.

Kiristd mutteri.

Aseta sekoittimeen vatkain ja laske
sekoituspéa alas. Tarkista sijainti
(katso kohta 2). Toista edelliset
toimet, kunnes vatkain on oikeassa
asennossa. Kun asento on oikea,
kiinnit& mutteri kunnolla.

Huomaa: Joidenkin mallien mukana
toimitetaan 2 erivarista kaavinta.

hoitaminen ja
puhdistaminen

1

2

Irrota joustava kaavin aina tyokalusta
ennen puhdistamista @.

Pese joustava kaavin ja tydkalu
lAmpiman veden ja pesuaineen
avulla. Kuivaa perusteellisesti.

Osat voidaan my8s pesta
astianpesukoneessa.

Huomaa: Tarkista tyékalun rungon
kunto ennen kayttamista ja
kayttamisen jalkeen. Tarkista myds
kaavin sdanndllisesti. Jos se on
kulunut, vaihda se.



huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana
iimenee ongelmia, siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai
siinen tulee toimintahairid, toimita tai
l&heta se valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon. Ldydat
lahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

AX500, KMix Uzerinde
kullanim icin (TYPE
KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501, Kitchen
Machine Chef Uzerinde
kullanim igin

AT502, Kitchen
Machine Chef Major/
Chef XL ve Cooking
Chef Uzerinde kullanim

icin

Esnek ¢irpici krema hazirlamak ve
yumusak malzemeleri karigtirmak
icin dizayn edilmistir. Hamur veya
meyve ¢ekirdekleri, kemik ya da
kabuk iceren sert malzemelerle
kullanima uygun degildir.

1 Esnek siyiriciyi alete dikkatle
takin, bunu yapmak igin siyiricinin
tabanini yuvaya @ yerlestirin,
sonra ug kismini yerine @ nazikce
oturtmadan 6nce bir tarafini olugun

icine itin. Diger tarafta tekrarlayin @.

2 Mikseri kapatarak esnek girpiciyi
takin ve mikser kafasini algaltin.
Cirpicinin kase @ icindeki
pozisyonunu kontrol edin. ideal
olarak kasenin yiizeyiyle temas
etmelidir, boylelikle karistirma
sirasinda kaseyi hafifge siyirabilir.

24

3

4

Eger acikligin ayarlanmasi
gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin
ve girpiclyi gikarin.

Saglanan anahtar ile milin
ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin @. Cirpiciyi
kasenin tabanina yaklastirmak
igin ¢irpict milini saat yonanin
tersine gevirin. Cirpiciyi kasenin
tabanindan uzaklastirmak igin mili
saat yonuine gevirin.

Somunu sikistirin.

Cirpictyl miksere takin ve mikser
kafasini algaltin. Pozisyonunu
kontrol edin (bkz. nokta 2). Cirpici
diizguin yerlesene kadar gerekli
oldukca yukaridaki adimlari tekrar
edin. Bu saglandiginda somunu
glvenle sikistirin.

Not: Bazi modellerde 2 farkli renkte
styirici vardir.

bakim ve temizlik

1

2

Temizlemeden 6nce esnek siyiriclyl
daima aletten cikartin @.

Esnek siyiriciyi ve aleti sicak
sabunlu su ile yikayin ve glizelce
kurulayin. Alternatif olarak pargalar
bulasik makinesinde yikanabilir.

Note: Lutfen kullanmadan énce ve
sonra aletin gévdesinin ne durumda
oldugunu kontrol edin, ayrica lastik
kisimlari da diizenli olarak kontrol
edin ve aginmaya basladiklari
takdirde degistirin.



servis ve musteri
hizmetleri

Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

Lutfen unutmayin, Grin Granin
satildigi ulkedeki mevcut tim
garanti ve tlketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

Kenwood Uriininiz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
gotarin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmig ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmigtir.
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Cesky

Pfed étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

AX500 pro pfistroj KMix
(TYPE KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 pro pfistroj
Kitchen Machine Chef

AT502 pro pfistroje
Kitchen Machine Major/
Chef XL a Cooking
Chef

Pruzny Slehac je urcen pro Slehani
a michani mékkych potravin. Neni
uréen pro hutné recepty, jako

jsou tésta, ani na tvrdé potraviny,
napfiklad ty, které obsahuji pecky,
kosti nebo skorapky.

N

Opatrné nasadte pruznou stiraci
lopatku na nastroj tak, ze spodni
¢ast stiraci lopatky zasunete

do otvoru @, poté jednu stranu

nasurite do drazky a jemné

zahaknéte konec @. Opakujte s

druhou stranou @.

2 Zasunte pruzny Sleha¢ do
vypnutého mixéru a spustte
hlavu mixéru. Zkontrolujte polohu
Slehace v mise @. Idealné by se
mél dotykat povrchu misy tak, aby
povrch b&éhem mixovani jemné
stiral.

3 Pokud je potfeba upravit vysku,

zvednéte hlavu mixéru a Slehac

odpojte.

4 Pomoci dodavaného klice
dostate¢né uvolnéte matici, aby
bylo mozné upravit hfidel @. Pokud
chcete Slehac spustit nize ke dnu
misy, otocte hfidel Slehace proti
sméru hodinovych ruci¢ek. Pokud
chcete Sleha¢ zvednout vyse ode
dna misy, otocte hfidel ve sméru
hodinovych rugicek.

5 Dotahnéte matici.

6 Nasadte Slehac¢ na mixér a spustte
hlavu mixéru. Zkontrolujte polohu
(viz bod 2). Podle potfeby opakujte
vyse uvedené kroky, dokud nebude
poloha Slehace spravna. Kdyz toho
dosahnete, pevné utahnéte matici.
Pozn.: Nékteré modely se dodavaji
se 2 riizné barevnymi lopatkami
Slehace.

péce a Cisténi

1 Pred ¢isténim vzdy sejméte pruznou
stiraci lopatku z nastroje @.

2 Pruznou stiraci lopatku a nastroj
omyjte v horké vodé se saponatem,
poté radné osuste. Tyto dily Ize také
myt v my&ce nadobi.

Pozn.: Pfed a po pouziti zkontrolujte
stav téla nastroje a rovnéz
pravidelné kontrolujte stav stiraci
lopatky. V pfipadé jakychkoli
znamek opotrebeni ji vyménite.

26



servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice
narazite na jakékoli problémy, pfed
vyzadanim pomoci navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozorhujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se v§emi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaruénich prav a prav
spotrebitelt v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o
nejblizs§im autorizovaném servisnim
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro vasi
zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Ciné.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsG oldalon lathatok — olvasas kézben haijtsa ki ezt az oldalt.

AX500 — a KMix

3 Ha a keveréfej allasat modositani

konyhagéphez (TYPE
KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 —a Chef
konyhagéphez

AT502 — a Major/Chef
XL és Cooking Chef
konyhagépekhez

A flexibilis keverélapat lagy
allagu hozzavalok krémesitésére
és keverésére szolgal. Nem
hasznalhat6 keményebb allagu
receptekhez, példaul tészta vagy
kemény hozzavalokat (példaul
gyUmolcsmagokat, csontokat
vagy héjakat) tartalmazé ételek

kell, emelje fel a kever6gémet, és
vegye ki a keverdfejet.

A tartozék villaskulccsal lazitsa meg
a csavart annyira, hogy a szarat
beallithassa @. Ha a keverdfejet az
edény aljahoz kdzelebb szeretné
engedni, akkor a keveréfej szarat
forgassa el balra. Ha a keveréfejet
feljebb szeretné emelni, akkor a
szarat forgassa el jobbra.

Szoritsa meg a csavart.

Helyezze a keverdfejet a
turmixgépbe, és engedje le a
kever6gémet. Ellenérizze az allasat
(lasd 2. pont). Szlikség esetén
ismételje meg a fenti Iépéseket,
amig a keveréfej beallitasa
megfelelé nem lesz. Amikor ezt
elérte, végleg hlizza meg a csavart.
Megjegyzés: Egyes modellekhez

2 klilénb6z6 szind torlélapatot
mellékelnek.

karbantartas és tisztitas

1 Helyezze fel a flexibilis téridlapatot 1 Tisztitas el6tt mindig tavolitsa el a
a keveréfejre: a torlGlapat alapjat flexibilis torl6lapatot a keverdfejrél @.
illessze a nyilasba @, majd az egyik 2 Forré moso6szeres vizben mossa

eléallitadsahoz.

oldalt simitsa a horonyba, a végét
pedig 6vatosan akassza be @.
Ismételje meg ezt a masik oldalon
is ©.

2 A turmixgép kikapcsolt allapotaban
helyezze be a flexibilis keveréfejet,
és engedje le a keverégémet.
Ellendrizze a keveréfej allasat az
edényben @. Akkor megfeleld, ha
érintkezik az edény felszinével,
mert akkor keverés kdzben kifejti a
tori6hatast.

meg a flexibilis torlélapatot és a
keveréfejet, majd teljesen szaritsa
meg. Az alkatrészek elmoshatok
mosogatogépben is.

Megjegyzés: Hasznalat el6tt

és utan ellendrizze az eszkéz
szerkezeti részének allapotat,
valamint rendszeresen ellenérizze
a torlélapatok allapotat, és
cserélje ki azokat, ha a kopas jelei
mutatkoznak.



szerviz és vevOszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készilék
hasznalata soran, latogasson
el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
eléirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztoi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kiildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok
elérhetdségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon
vagy annak magyar verziéjan.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

AX500 do uzytku z
mikserem KMix (TYPE
KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 do uzytku z
mikserem Kitchen
Machine Chef

AT502 do uzytku z
mikserem Kitchen
Machine Major/Chef XL
oraz Cooking Chef

Elastyczny ubijak przeznaczony jest
do ucierania i mieszania miekkich
sktadnikéw. Nie nalezy uzywaé

go do ciezkich, gestych mas,

np. do ugniatania ciasta, ani do
mieszania badz ucierania twardych
sktadnikéw, np. zawierajacych
pestki, kosci lub skorupki.

Ostroznie zatozy¢ elastyczne

pioro na koncowke, wpasowujac
podstawe piéra w otwor @,
nastepnie wsung¢ jedna potowe
piora w rowek, a koniec zahaczy¢
o haczyk w gornej czesci koncowki
miksujacej @. W taki sam sposéb
natozyé drugg potowe pidra @.
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2 Przy wylaczonym urzadzeniu
wsuna¢ elastyczny ubijak i opuscié¢
gtowice miksera. Sprawdzi¢
potozenie ubijaka w misce @.
Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy
ubijak bedzie dotyka¢ miski —
podczas mieszania delikatnie
ocierajac jej powierzchnie.

Jezeli konieczne jest wyregulowanie
wysokosci, ponownie unie$¢
gtowice i wyjaé ubijak.

Za pomoca klucza zatgczonego

w zestawie poluzowaé nakretke

na tyle, by mozliwa byta zmiana
diugosci trzonka ubijaka @. Aby
opusci¢ ubijak nizej (by znalazt sie
blizej dna miski), nalezy przekrecaé
trzonek ubijaka w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. Aby podnie$¢ ubijak wyzej
(dalej od dna miski), przekreca¢

w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

Dokreci¢ nakretke.

Zamocowac¢ ubijak w mikserze,

a nastepnie opuscic gtowice
miksera. Sprawdzi¢ pozycje
ubijaka (zob. punkt 2). W razie
koniecznosci czynno$¢ powtarzaé
do momentu, az ubijak znajdzie
sie na odpowiedniej wysokosci. Po
wyregulowaniu wysokosci koncowki
mocno zakreci¢ nakretke.

Uwaga: niektére modele
wyposazono w dwa réznego koloru
pi6ra wycieraka.



konserwacja i
czyszczenie

1 Przed czyszczeniem zdjgé
elastyczne pidro z wycieraka @.

2 Koncowke i elastyczne pioro umyé
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu
do naczyn, a nastepnie dobrze
wysuszy¢. Elementy te mozna takze
my¢é w zmywarce do naczyn.

Uwaga: przed i po uzyciu nalezy
sprawdzi¢ stan koncéwki, a

takze regularnie sprawdzac stan
elastycznego pidra i po zauwazeniu
wszelkich $ladéw zuzycia wymieni¢
je na nowe.
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serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw
z obstugg urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczgce wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy
przesta¢ lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajduja sie na
stronie internetowej firmy, pod
adresem www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.



Pycckun

CM. unncTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

AX500 gnsa KyXoHHbIX
M LWKH cepun KMix

(TYPE KMX50, KMX50/

KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 ANs KyXOHHbIX
M WwuH cepun Chef

AT502 ans KyXOHHbIX
M WuH cepun Major/
Chef XL n Cooking
Chef

"MBKWIA BEHYNK NpeaH 3H YeH
Ons COMB HUSI U CMELUMB HUS
MSITKUX MHrpeaneHToB. Ero
Henb3sa UCMOSb30B ThCH AN

TECT WNW TBEPAbIX NPOAYKTOB,

H npuMep PYKTOB C KOCTOUK MM,
WHIPEeONEHTOB C KOCTSMU UK

P KOBUH MMW.

1 OCTOpPOXHO H AeHbTe rMbKMi
ckpeboKH H ¢ Aky. Ansi aToro
YCT HOBWTE OCHOB HUe CKpeGK B
oTBEPCTME H H C Ake @), 3 Tem
NPOTONKHUTE OAMH Kp 14 CKpebk
BM 313 LenuTe 3 KPHOYOK Ansi
dukc umm @. MNosTopuTe ANA
BTOPOro Kp 51 @.

2 BblkntounTe MUKcep, BCT BbTe

rmbkyto B3GUB NKy U onycTuTe
ronoeky mukcep . lNpoBepbTe
nonoxeHwe B3GWB NKN BHYTPK

4 wn @. Bunae ne oH [OMXKH

K C TbCAAH Y LM AnS nyywen
06p GOTKM BCEX MHIPEONEHTOB BO
BPEMS CMELLUMB HUSI.

Ecnu Heobxoavmo oTperynmpos Tb
3 30p, NOAHUMUTE rONOBKY
MUKCEP W CHUMUTE B3OWB JIKY.

C nomMoLLbIO I €4HOTO KiltoY
OTKPYTUTE T MKy, YTOObI MOXHO
6bINo perynupoB Tb MONOXeHWe
B n @. Y706kl ONyCTUTL

B30GMB Ky Bnvdke K AHY 4 Ln,
noBepHuUTE B 1 B36MB KK
NpoOTWB 4 COBOM CTpesnku. YTobbl
NpUNOAHATL B3GUB NKy, NOBEPHUTE
B J1MO Y COBOW CTpenkKe.

3 KpyTuTE T HKY.

YcT HoBWTE B3OWB NIKYy H MeECTO
N OMyCTWUTE FONOBKY MUKCEP .
MpoBepbTe NONOXEHWE H C AKU
(cm. nyHkT 2). MoBTOpSATE

BbILLE OMNWUC HHYIO npoLeaypy

[0 Tex nop, Nok B3OWMB NK He
OyOeT yCT HOBMEH Mp BWUMbHO.

K K TONbkOH C OK 3 nmeT
HeobxoaMmoe nonoxeHue,

TW, TENbHO 3 KPYyTUTE I MKY.
BHum Hue: HekoTopble mogenu
NocT BSOTCA C2 P 3HOLBETHLIMU
ckpebk mu.



Yxoa v o4ncTk

1 Bcerg cHuM nTe rubkuin ckpebok c

2

H C AKW nepen YvcTkon @.

Momolite rmbkuin ckpebok un

H C Ky B ropsideit MblnbHOW BOAE,
3 TeM TLW, TenbHO NpocyLumTe.

Kpome Toro, atn et nm MoXHo

MbITb B MOCYJOMOEYHOM M LUMHE.

BHuM HKWe: nepea u nocne
UCNOMb30B HUS NPOBEpPbTE
COCTOSIHVE KOPMYC WHCTPYMEHT .
PerynspHo npoBepsiiite Hoxel
cOUB NKW H NpeamMeT U3HOC .

O6cnyxmB Hue un

3 60T O nokyn Tensx

® Ecnnep 6oTe npubop
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BO3HUKIM K Kne-nnbo Heron aku,
nepeg o6p LieHvem B cnyxoy
NOAAEPXKKN 3 WAUTe H C WUT
www.kenwoodworld.com.

® [TomHuTE, YTO H npubop

P CNpPOCTP HSAETCSAT p HTUA,
OTBEY (0L} A BCEM 3 KOHHbIM
NONOXEHNAM OTHOCUTENBHO
CyliecTByloLWEn r p HTM nnp B
notpebutens B ToW CTp He, rae
npubop Gbin NprobpeTeH.

[Mpn BO3HUKHOBEHUN

Heucnp BHOCTM B p GoTe

npubop Kenwood unu npu

0GH py>XeHWu K Knx-nnbo

nedekToB, NoX NyWcT , oTNp BbTe

Wnn npuHecuTe Npuéop B
BTOPM3NPOB HHbIA CEPBUCHbI

ueHTp KENWOOD. AKTY nbHble

KOHT KTHbl€ [ HHbI€ CEPBUCHbIX

ueHtpoB KENWOOD Bbl H 1iaeTe

H c nTe www.kenwoodworld.com

WM H C NTe ANA B LWEW CTP Hbl.

CnpoektupoB HOo M p 3p 60T HO
komn Huen Kenwood,
CoegnHeHHoe KoponeBcTBo.

® Cpen Ho B Kut e.



Ka3akwa

AnppbiHFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

AX500 kenecine
KonpaHyra apHasnfaH:
KMix (TYPE KMX50,
KMX50/KMX60/KMX80/
KMX90 series)

AT501 kenecige
KONnOaHyfa apHasfaH:
Kitchen Machine Chef

AT502 kenecige
KonpaHyra apHasfaH:
Kitchen Machine Major/
Chef XL »xeHe Cooking
Chef

Tuimaj COKKbILL XYMcaK
WHrpeaveHTTepai apanacToipyra
XKOHe TyHAbIpyFa apHanFaH. Kambip
Hemece KaTTbl UHFPeaneHTTep
(MbIcansbl, >xeMic cymnekTepi,
cyriekTepi Hemece Kabbikwanapbl
6ap) cnAKTbI aybip peuenTtTep
nanganaHbiimMangpl.

CypTKiL Heri3iH @-cnoTka
opHanacTbIpyMeH TWimai CYpTKiLL
anmachblH Kypasnfa MyKUAaT 6ekiTin,
weTiH @-opblHFa iny anabiHaa 6ip
>KafblH OMbIKKa casnbiHbI3. backa
XarbiMeH @ KanTanaHpl3.
Mwkcepgai ewipin, Tvimai
COKKpILITBI casbirn, Mukcep 6acbiH
TYCIipiHi3. Tabanafbl @ COKKbILL
OPHbIH TEKCEePIHi3. ApanacTbipy
6apbicbiHaa Taba 6eTiMeH Xakcbl
6annaHbiCybl KEpek.
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3 ApanbifblH peTTey kepek 6onca,
MuKcep 6acblH KeTepin, COKKbILTbI
anblHbI3.

BepinreH coMblIH KinTi kemerimeH
6inikTi @ peTTey YLWiH, rankaHol
XEeTKiNiKTi aeHrenae 6ocaTtbiHbI3.
CokKbILWTbI Taba Ty6iHe >XaKpbIH
TYCIipy YLWiH, COKKbILW BiniriH caraT
TiniHe Kapcbl 6ypaHbI3. COKKbILWLTHI
Taba Ty6iHeH anbIC KeTepy YLLUiH,
6inikTi caraT TiniMeH 6ypaHbI3.
[arkaHbl 6eKiTiHi3.

CoKKbILWTbI MMKCepre 6ekiTin,
Mukcep 6acblH TYCipiHi3. OHbIH
OPHbIH TEKCEPIHI3 (2-NyHKTTI
KapaHbi3). COKKpIL AypbIC
opHaTblFaHLwa >ofapblaarbl
Kagamaapabl KaxeTiHwe
KarTanaHpl3. OcblFaH Kon
XXeTKeHAe rarikaHbl 6epik 6eKiTiHi3.
Eckeptne: Kenbip ynrinep 2

TYPAIi TYCTi CYPTKILW anMacneH
XeTkisineni.

KYTiM >kacay >aHe
Tasanay

1 Tasanay angbiHAa KypangaH
TUiMAj CYPTKIL anMacbiH anbin
TacTaHbi3 @.

2 Twimai cypTKiw anmacsl MeH
KYpanbiH bICTbIK, cabblHAbI cyAa
XKybIN, AypbicTan KenTipiHi3.
Bonmaca, 6enwekTepai biabIc
XKyFbILWTa XXYyyFa 6onaapl.
Eckeptne: MNanpganaxy angpiHoa
>KOHe KeliH Kypan KyniH Tekcepin,
CYPTKILL anmackl KYRiH >Xyreni
Tekcepin, To3y 6enrinepi 6onfaH
»Karpanaa ayblCTbIpbiHbI3.



KbIBMET KOpPCeTY >KoHe
TYTbIHYLWbINapFa KeHec

® KypbliFbIHbIH XYMbICbIHAA
akaynbikTap TyblHOaca, KeMek
anyra xyriHéec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com cariTbiHa
OTiHI3.

® OHiM eHiMAi caTbIn anFaH engeri
TYThIHYLWbI KYKbIKTapbl MEH
Ke3 KesnreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apblk 3aHoapra
calikec KeningememeH 6epineTiHiH
E€CKEepIiHi3.

® Kenwood eHiMi AypbIC XYMbIC
icTemece Hemece KaHaawm oa
60/5IMacbliH Kemwiniktep TabblnFaH
6onca, oHbl ekineTTi KENWOOD
KbI3MET KepceTy opTasblfbliHa
aKeniHi3 Hemece 6epin XibepiHis.
EH >aKblH opHanackaH KENWOOD
KbI3MET KepCceTy OpTasbifbIHbIH
>KaHapTbiNFaH AepeKTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHisre TaH
Be6-TopanTaH KapaHpl3.

® bBipikkeH KoponbaikTeri Kenwood
KOMMaHWACHI KxobanaraH >KaHe
acarn WhblFapraH.

® KbiTalrga xacanfaH.
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EAANnvika

ZeSIMAWOTE TNV PTTPOOTIVI) OeAida 6TTOU TTAPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

AX500 yia xprion otn
guokeur) KMix (TYPE
KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 yia xpnon
otn ouokeun Kitchen
Machine Chef

AT502 yia xpron aTig
ouokeugg Kitchen

Machine Major/Chef XL

kal Cooking Chef

To eUKAUTITO XTUTTNTAPI Eival
OXEDIATPEVO VIO TNV TTOPATKEUN
KPEUAG Kal TNV avAPEIEN HOAAKWY
ouUaTATIKWV. AgV TTPETTEI VA
XpnaoldoTrolgital Ye Bapid Peiypara
OTTWG CUUN ) Y akANPA oUaTATIKA,
yia TTapadelypa 60a TEPIEXOUV
KOUKOUTOIa, KOKKAAQ 1] OGTPOKA.

1 ToTmmoBeTATTE TTPOTEKTIKA TV
€UKOUTITN AeTTida aTO EpyaAEio
TOTTOBETWVTAG TN BATN TNG
OTTATOUAQG aTnV uttodoxn @ Kal,
OTN GUVEXEID, EQAPUOOTE TN Mia
TTAEUPA TNV €YKOTTH, TTPOTOU
OTEPEWOETE PE TTIPOCOXN TNV AKpn
aTn 6éan NG @. EmavaiaBete Tn

diadikaagia kal aTnv aAAN TTAeupd @.
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2 Orav T0 Wigep €ivar atmevepyo-

TTOINWEVO, TOTTOBETAOTE TO EUKAUTITO
XTUTTNTAPI KAl KOTERATTE TNV
KEPAAR TOu Witep. EAEyETE TN B€an
TTOU €XEI TO XTUTTNTAPI OTO UTTOA

. Kavovika, TTpETTEl Va EPXETAI

g€ ETTAQN JE TNV ETTIPAVEIN TOU
UTTOA, WATE VO OKOUTTICEI ATTOAG

TO TOIXWHOTA TOU PTTOA KATA TN
SIGpKeIa TNG AVAPEIENG.

Edv n améartaan mpéTel va
pUBITTE, aVAONKWATE TV

KEPAAR TOU WiCEP KAl APAIPETTE TO
XTUTTNTAPI.

XPNOIUOTTOIWVTAG TO YOAAIKO

KAEIOI TTOU TTaPEXETAI, XAAAPWOTE
1O TTAgIUAdI 600 XPEIAZETal YIa

va puBpioeTte Tov agova @. MNa

Va TOTTOBETATETE TO XTUTINTAPI
XAUNAOTEPA Kal TTI0 KOVTA GTO

KATW PEPOG TOU UTTOA, OTPEWTE

TOV GEOoVa TOU apIaTEPOATPOPA.

Ma va TOTToBETATETE TO XTUTTNTAPI
WNAOTEPA KAl VA TO ATTOHAKPUVETE
aTrd TO KATW PEPOG TOU UTTOA,
aTPEWTE TOV AgoVA TOou BEEIOaTPOPA.
Z@igTe TO TTAgINADL.

E@apudaTte 10 XTUTINTAPI GTO Wigep
KOl KOTERATTE TNV KEQAAN TOU Wigep.
EAéyEre Tn Béan Tou (BA. anueio 2).
EmravaAaBeTe Ta Tapamavw BApaTta
OOEG POPEG XPEINTTEI, £EWG OTOU TO
XTUTTNTAPI TOTTOBETNOEI OWATA. 2T
guVEXEIa, a@igTe KaAd TO TTAgIUad!.
Inueiwan: Opigpéva PovTEAT
TTPOCPEPOVTAI PE 2 OTTATOUAEG
OIOPOPETIKWY XPWHATWV.



@POVTIOa Kal
Kabapiopog

1 AQQIpEiTE TTAVTA TNV EUKOUTITN
AeTTida armo 10 epyaAEio TIPIV ATTO
Tov KaBapiopd @.

2 TIAéveTE TNV €UKAPTTTN AETTIOQ KAl
T0 epyaAeio ae {eaTh oamouvada
KOl TOL OTEYVWVETE TTOAU KOAQ.
EvaAAakTIKA, TO HEPN UTTOPOUV VO
TTAUBOUV g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Znueiwan: EAEyxeTe TNV KATAOTAON
TOU £PYaAEioU TTPIV KAl PETA TN
XPAON Kal, €TTIONG, EAEYXETE TUXVA
TNV KOTAOTAON TNG EUKAUTITNG
AeTTidOG KAl AVTIKATATTAOTE TNV €AV
UTTapYouv anpadia Bopdg.

o€pPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV

® EQv avTINETWTTICETE
TPoBAAuaTa PE TN AsiToupyia
TNG OCUOKEUNG 0ag, TTpoToU
{ntRoeTe BonBela ETTIOKEPOEITE
TN dIadIKTUOKK TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete UTT OYIv OTI TO TTPOIOV
KOAUTITETQN 0110 £yyUNON, n oTroia
gival oUP@WVN PE OAEG TIG VOUIKEG
S10TdgeIg TToU agpopolv TUXOV
u@IoTapEeVn £yylnaon Kal dikaiwyata
KATOVOAWTWYV OTN XWPa aTnV oTToia
ayopdoTnKe TO TTPOIOV.

® Edv 10 TTpoidv Kenwood TTou éxeTe
ayopdaoel ducAeiToupyei A BpeiTe
TUXOV EAQTTWUOTA, OTEIATE TO 1}
TTapadwaoTe TO € £0UCI0dOTNHEVO
Kévtpo ZépBig Tng KENWOOD. lNa
EVNUEPWHEVA OTOIXEI OXETIKA PE
TO TTANCIECTEPO £§0UCIODOTNHEVO
Kévtpo ZépRig Tng KENWOOD,
€TMIOKEPOEITE TN SIABIKTUAKA
TomroBeaia www.kenwoodworld.com
1) Tn d1adIKTUOKA TOTTOBETIa TTOU
a@opd CUYKEKPIPEVA TN XWPA 0OG.

® > xedIAOTNKE KAl AvOTITUXONKE
amé Tnv Kenwood ato Hvwpévo
BaaiAeio.

® Kartaokeudotnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

3 Ak medzeru medzi koncom metly a

AX500 na pouzivanie

s kuchynskym robotom
KMix (TYPE KMX50,

KMX50/KMX60/KMX80/

KMX90 series)

AT501 na pouzivanie
s kuchynskym robotom
Kitchen Machine Chef

AT502 na pouzivanie
s kuchynskymi robotmi

Kitchen Machine Major/

Chef XL a Cooking
Chef

Flexibilna metla je navrhnuta na
mieSanie makkych zloziek, ako aj
na ich mixovanie na krém. Nie je
uréena na pouzivanie s tazkymi
zlozkami, ako je napriklad cesto,
alebo so zloZzkami obsahujucimi
kostky, kosti, ulity a podobne.

1 Na nastroj opatrne zaloZte flexibilnu

stieraciu ¢epel umiestnenim jej
zéakladne do otvoru @. Potom jej
jednu stranu vioZte do drazky a
koniec opatrne zaistite na miesto
©. Zopakuite to aj s druhou
stranou @.

2 Ked je mixér vypnuty, vliozte don
flexibilnu metlu a sklopte hlavu
mixéra. Skontrolujte poziciu metly
v mise @. Metla by idealne mala
byt v kontakte s povrchom misy,
aby misu po¢as mixovania opatrne
stierala.

dnom misy treba upravit, nadvihnite
hlavu mixéra a metlu z nej vyberte.
Pomocou dodaného kluc¢a uvolnite
maticu natolko, aby bolo mozné
posunut hriadel @. Ak metlu treba
spustit niz8ie ku dnu misy, otacajte
hriadefom metly v protismere
hodinovych ruciciek. Ak metlu treba
nadvihnuat vyssie nad dno misy,
otacajte hriadelom metly v smere
hodinovych rugiciek.

Dotiahnite maticu.

Metlu zalozte do mixéra a sklopte
hlavu mixéra. Opat skontrolujte
poziciu metly v mise (precitajte si
bod ¢&. 2). Opakujte vysSie uvedené
kroky, kym metla nebude nastavena
spravne. Ked bude nastavena
spravne, bezpecne dotiahnite
maticu.

Poznamka: Niektoré modely su
dodavané s 2 stieracimi epelami
inych farieb.

oSetrovanie a Gistenie

1

2

Pred Cistenim vyberte z nastroja
flexibilny stieraciu epel @.

Nastroj a flexibilnu stieraciu ¢epel
umyte v hortcej mydlovej vode a
potom dokladne osuste. Eventualne
mozno tieto sucasti umyvat aj v
umyvacke riadu.

Poznamka: Pred pouzitim, ako

aj po nom, kontrolujte stav telesa
nastroja a pravidelne kontrolujte aj
stav stieracej Cepele, a ak na nej
uvidite nejaké znamky opotrebenia,
vymerite ju.



servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajicim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujacim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na riom najdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD
mbzZete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® Vyrobené v Cine.
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YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKamMmun

AX500 ansa KyXoHHUX

M LWKH cepii KMix
(TYPE KMX50, KMX50/
KMX60/KMX80/KMX90
series)

AT501 ons KyXoHHUX
M WwuH cepii Chef

AT502 ans KyXOHHUX
M LWuH cepii Major/Chef
XL v Cooking Chef

THYYKWI BIHYMK NPU3H YeHuii Ans
36MB HHSA 60 3MilLYB HHS M'SIKUX
iHrpegjieHTiB. Moro He MOXH
BUKOPUCTOBYB TW Ans TicT 60
TBEPAUX NPOAYKTIB, H MPUKN 4
PYKTIB 3 KICTK MW, iHrpegieHTiB 3
KicTbM1 60 MyLLNSIMU.

1 OGepexHO BCT HOBITb MHYYKWin
ckpebok Ao H ¢ Aku. [ins uboro
BCT HOBITb OCHOBY CKpebKy A0
OTBOPY H H C AU @, nicns uboro
NOCTYNOBO NPOCYHbTE OAWH Kp 1
ckpebky BcepeauHy N 3y, NOTIM
3 YeniTb KiHelb Ans dikc uii @.
MoBTOPITL ANS IHWOTO Kp 10 @.

2 BWMKHITb MiKCep, YCT HOBITb FHY4KY
36MB 1KYy T OMYCTiTb rOfIOBKY
mikcep . [NepeBipTe NONOXeHHs
36mB nkny 4 wi@.lge nbHo
BOH M €M IbKe TOPK TUCA AH
Y wiansa Toro, Wwobu kp e
06pobnsaTH BCi iHrpedieHT nig 4y ¢
3MilYB HHS.

3 Akwo Tpeb BigperynioB T
NPOMDKOK, MiAHIMITb FONOBKY
Mikcep T 3HiMiTb 36KB niKy.

4 3 [onoMOrow I MKOBOrO KoY
LLIO BXOAUTL [0 KOMMIIEKTY,
BiOKPYTITb I MKy T K, LLLOGU MOXH
GyN10 BUKOH TV PErynioB HHS
B ny @. Wo6 onyctutu 36mB nky
HWXYe A0 AH Y LWi, NOBEPHITb
B 11 36VB NKM NPOTW FOANHHUKOBOT
cTpinku. Wo6w nigHaT 36us nky
BULLE, NOBEPHITL B N 3
FOZAMHHVKOBOI CTPISIKOH).

5 3 TArHiTb I NKY.

6 YcT HOBITb 30MB NKy T ONycCTiTb
ronosky mikcep . [epesipTe ii
NONOXEHHS (AMBUTLCS NMYHKT
2). MNoBToptonTe BULLE H 3B Hi
npoLeaypv, Aoku 36uB nky He Byae
BCT HOBMEHO Mp BUIIbHO. TiNbKu-HO
np BWUMbHE MONOXEHHSA H C AKK
3H MOEeHo, 3 KpYTiTb T 3 TArHITb
r Wky.

YB r : [esiki mogeni ocH LweHi 2
Pi3HOKONBOPOBUMU CKPEBK MU.

gorndano T YUWEeHHA

1 3 BXAW 3HIM WTe rHydkuii ckpebok
3 H C [Ku nepeq YnLieHHAM @.

2 TMomwuiiTe rHy4kmin ckpebok T
H C AKY Y T psiuii MUNbHIA
BOAi, MOTIM NPOCyWiTb. T KOX
[O3BONSAETbA MUTU Ui AeT niy
NOCYAOMUIAHINA M LLIWHI.

YB r : 40T nicnsi BUKOPUCT HHS
cnig nepeBipATM CT H Kopnyc
npun ay. PerynapHo nepesipsinte
HOXi 36MB NKM H npegmeT
3HOLLYB HHS.

O6cnyroByB HHA T



PEMOHT

Akwo 3 poboToto d Lworo

npun Ay BUHUK 10Tb Oyab-SKi
npobnemu, nepLu Hixk 3BepHyTUCS
no Jonomory, 3 BIT WTe A0 C UTY
www.kenwoodworld.com.

M MaT nte, Wo H npwun 4
NOLUMPIOETBCS T P HTisA, WO
BiANOBIA € BCIM 3 KOHHUM
NOMOXEHHAM LLOAO iCHYYOT

r p HTIi T Np BCNOXuB 4 BTN

Kp iHi, oe npun A 6yB npuad HUWNA.

Mpy BUHMKHEHHI Hecnp BHOCTI
B poboTi npun ay Kenwood

60 npu BUsIBNEHHI 6yap-
sKkmx fedektis, 6yab n cK
H giwnite 60 npuHeciTb npun A
B BTOPW30B HWI CEPBICHUI
ueHTp KENWOOD. AKTY nbHi
KOHT KTHi 1 Hi CEpBIiCHMX LEHTpIB
KENWOOD Bu 3H 1igete H ¢ WTi
www.kenwoodworld.com 60 H
C WTi Ans B WOi Kp iHW.

CnpoekToB HO T po3pobneHo
komn Hieto Kenwood, O6’egH He
KoponiscTBo.

3pobneHo B Knt .
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