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Alilgemein

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt und Innen-
raumen, jedoch nicht im Gewerbe bestimmt. Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerates an andere Personen ist
die Gebrauchsanweisung mit zu tGbergeben. Benutzen Sie das Ge-
rat wie angegeben und beachten Sie die Sicherheitshinweise. Flr
Schaden oder Unfalle, die durch Nichtbeachtung entstehen, wird
keine Haftung Gbernommen.

Sicherheitshinweise
- Gerat nur gemall Angaben auf dem Typenschild an eine geerdete
Steckdose anschlief3en und betreiben.

- Nur benutzen, wenn Netzanschlussleitung und Gerat keine Be-
schadigungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch Uberprifen!

- Der Hersteller ibernimmt keine Verantwortung bei falschem Ge-
brauch, der durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung zustan-
de kommt.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-

sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat oder der Verpackung spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

- Kinder jlinger als 8 Jahre sind von Gerat, Anschlussleitung und
Verpackung fernzuhalten.

- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem sepa-
raten Fernwirksystem betrieben werden!

- Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.

- Reil3en Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie diese
nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.



- Zuleitung von heif3en Teilen fernhalten.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals ohne Aufsicht.

- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten Raum
auf.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.

- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B. wenn
es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise beschadigt wur-
de. Speziell bei der emaillierten Ausflihrung kann es zu Abplatzern
am Topf kommen die sich dann im Lebensmittel befinden.

- Der Hersteller ibernimmt keine Verantwortung bei falschem Ge-
brauch, der durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung zustan-
de kommt.

- Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine beschadigte Netzanschluss-
leitung austauschen, dirfen nur durch einen Kundendienst
ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

. Vorsicht! Gerat wird heiB. Verbrennungsgefahr!
& Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der

berthrbaren Oberflachen sehr hoch sein.
Vorsicht vor Dampfaustritt wahrend des Kochens und beim Off-
nen des Deckels. Nur an den Griffen transportieren nachdem das
Gerat abgekuhlt ist. Darauf achten, dass das Gerat beim Transport
sehr schwer sein kann. Zum Transport die heilde Fllssigkeit ablas-
sen! Verbrennungsgefahr!

Reinigung und Pflege
- Vor dem Reinigen immer den Netzstecker ziehen.

- Gerat auf Raumtemperatur abkdhlen lassen.

- Achtung: Das Gerat nicht in Wasser tauchen.

- Topf und Deckel kdnnen mit warmem Wasser unter Zusatz han-
delstiblicher Geschirrspilmittel gereinigt werden. Die Teile da-
nach gut abtrockne.

- Keine scharfen oder scheuernde Reinigungsmittel verwenden.

- Um Reglerungenauigkeiten zu vermeiden sollten Kalkrick-
stande am Topfboden mit Essigwasser oder Entkalker gereinigt
werden. Danach gut ausspulen!



Arbeitsplatz:

Wichtig: Das Gerat niemals auf oder neben eine heiBe Oberflache stellen (z.B.
Herdplatte). Das Gerat nur auf einer ebenen, stabilen und temperaturbestandigen
Unterlage betreiben. Darauf achten, dass sich keine entflammbaren Gegenstande in
der Nahe befinden. Das Kabel vollstandig abwickeln.

Vor dem ersten Gebrauch:

- Bevor FlUssigkeit eingefullt wird, soll das Gerat erst einmal richtig gereinigt werden.

- Behalter und Rost mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel grtindlich reinigen,
nachspilen und trocken wischen.

- Zur Reinigung des Ablasshahns Wasser im Gerat aufkochen und durch den Hahn
ablassen.

- Achtung: Das Gerat nicht ins Wasser tauchen!

- Deckel-Innenseite nur mit einem feuchten Tuch abwischen und nachtrocknen.

Benutzung:
Die NetzanschluBleitung befindet sich am Boden des Gerates. Vor dem Gebrauch
abwickeln und in die Kabeldurchfuhrung einfihren, damit das Gerat stabil steht.

Das Gerat hat 2 Sicherheitsregelungen:

- Stufenloser Kapilarrohrthermostat
Dieser regelt von 30°C bis 99°C. Man stellt den Thermostat auf die gewiinschte
Temperatur, die Lampe leuchtet, das Gerat heizt die Flussigkeit. Mdchte man kon-
stant kochen stellt man den Thermostat auf max. Den Deckel immer geschlossen
halten.

- Ubertemperatursicherung
Diese spricht an, wenn das Gerat ohne Flussigkeit betrieben oder die Flussigkeit
verkocht ist. In diesem Fall 16st die Schmelzlotsicherung aus. Das Gerat muss dann
an unseren Kundendienst eingeschickt werden.

120-Minuten-Zeituhr (nur bei Art.-Nr.: 051200 und 051100)
Das Gerat wird mit der Zeituhr eingestellt. Nach Ablauf stellt sich das Gerat aus. Man
kann das Gerat auf Dauerlauf stellen indem man den Reglerknopf auf ON stellt.

Achtung: In diesem Fall muss ausreichend FlUssigkeit in
dem Topf sein, Das Gerat muss beobachtet werden.



Ablaufventil N
(nur bei Art.-Nr.: 051200 und 051100)

Dieses ist fur dinne FlUssigkeiten (z.B. Glihwein) '
geeignet. Dickflussige Lebensmittel verstop-

fen das Ventil. Eine regelmaBige Reinigung ist ‘

notwendig. Dafiir schraubt man das Oberteil
Uber dem Auslass ab und spult diesen mit heiBem '

Wasser. Beim Zusammenbau das Oberteil handfest @
anziehen. Darauf achten, dass das Ventil dicht ist. } -
Deckel !

Das Gerat immer mit dem Deckel schlieBen. Wenn )

man den Deckel umgedreht auflegt, kann man

diesen als beheizte Ablageflache zum Erwarmen
von GlUhweintassen verwenden.
—_—,

Emkochen

Die Einkochglaser missen hygienisch sauber und unbeschadigt sein. Die Gummirin-
ge durfen nicht porés oder tberdehnt sein. Die Glaser zu 80% mit dem Lebensmit-
tel fullen und darauf achten dass der Glasrand sauber ist. Den feuchten Gummiring
auflegen. Die Glaser mit einem Deckel und dem Spannverschluss verschlieBen.

- Den Rost in den Topf einlegen und die Glaser einstapeln. Man kann auch jeweils
zwei Glaser Ubereinander stellen. Darauf achten dass die Glaser sich seitlich nicht
berthren damit sich die Temperatur gleichméBig in den Glasern verteilen kann.

- Danach Wasser einfullen, sodass die Glaser 3/4 im Wasser stehen. Maximal bis 7 cm
unter dem Topfrand fullen, damit das Gerat nicht Gberkocht.

- Den Temperaturwert (z.B. flir Obst 85°C) einstellen.

- Die Uhr auf max einstellen, nach erreichen der eingestellten Temperatur piepst das
Gerat. Dann stellt man die Uhr auf die gewunschte Einkochzeit (z.B. 30 Minuten).
Nach Ablauf der Zeit stellt sich das Gerat aus.

- Bis zum vollstandigen Erkalten missen die Klammern auf den Glasern bleiben. Da-
nach kénnen Sie die Klammern abnehmen und durch leichtes anheben am Deckel
prufen ob die Glaser durch Unterdruck verschlossen sind.

Thermostatemstellung

Man wahlt die gewlinschte Temperatur (z.B. 65°C).

- Die rote Lampe leuchtet und das Gerat heizt.

- Nach Erreichen der Temperatur piept das Gerat und die Lampe erlischt. Der Ther-

mostat taktet, den Piepton kann man mit dem Schalter abstellen.

- Wenn man das Gerat als Gluhweinkocher verwendet, also laufend warme FlUssig-
keit entnommen und kalte Fltssigkeit nachgefullt wird, zeigt der Pieper an, ob die
Temperatur wieder erreicht ist.



Temperatur- und Zeitrichtwerte

zum Einkochen

Obst  85°C 25 -30 Minuten*

Gemuse max 90 - 120 Minuten*

Fleisch max 120 Minuten*

(* Zeiten zahlen erst nach erreichen der eingestellten Temperatur)

Korrekte Entsorgung dieses Produkts:

Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.

Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
E/ Uber den Hausmull entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle

recyclingfahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugefiihrt werden
BN  oliten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch
unkontrollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb
Uber geeignete Sammelstysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die
Stelle, bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerat der stofflichen Ver-
wertung zufthren.

Verpackungs-Entsorgung
Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung
zufuhren.

Gerateverpackung:

- Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammelstellen abgeben
- Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die daflir vorgesehenen
- Sammelbehalter gegeben werden

PE fur Polyethylen, die Kennziffer 02 ftr PE-HD, 04 fur PE-LD, PP

& {55 (.,?5 In den Beispielen fur die Kunststoffkennzeichnung steht:
Bs W fur Polypropylen, PS fiir Polysttirol.

PE

Kundenservice:

Sollte Ihr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst benétigen, wenden Sie
sich bitte an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung
veranlassen. Das Gerat muss transportfahig verpackt sein.

Unfreie Pakete kénnen nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Vertrieb-Tel.: 09543 / 449-17 / -18, Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com

Achtung! Elektrogerate durfen nur durch Elektro-Fachkrafte repariert werden, da
durch unsachgemaBe Reparaturen erhebliche Folgeschdaden entstehen kénnen.



Generally

This appliance is for private and indoor use only and must not
be used commercially. Please read the instruction manual care-
fully and keep it at a safe place. When the appliance is given to
another person the instruction manual should be passed to that
person, too.

Only use the appliance as described in the instruction manual
and pay attention to the safety information. No liability for da-
mages or accidents will be accepted, which are caused by not
paying attention to the instruction manual.

Safety information
- Connect the appliance to an earded wall socket and operate it
only in accordance with the specifications on the rating plate.

- Do not use if the cord or appliance is damaged. Always check
before using the appliance!

This appliance is not intended for use by persons (inclu-
ding children) with reduced physical, sensory, or mental

capacities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their safety

- Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance or the packaging.

- The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote control system.

- After using the appliance or if the appliance malfunctions, al-
ways pull out the plug.

- Never pull at the cord set. Do not chafe it over edges or squeeze
it.

- Keep the power supply cord away from hot parts.

- Never leave the appliance unattended when operating.

- Do not put anything on the appliance.



- Do not leave the appliance outdoors or in a damp area.

- Never immerse the appliance in water.

- Do not operate the appliance if it is damaged (for example if it
felt down).

- Never use the appliance following a malfunction, e.g. if it has
been dropped or damaged in any other way.

- Particularly with the enamelled version, this can cause flaking
on the pan, which can then end up in the food.

- The manufacturer is not liable for damage occurred by using
the appliance in another way than described or if a mistake in
operating has been made.

- To prevent injury, repairs such as replacing a damaged power-
cord, should only be carried out by customer service.

. The appliance becomes very hot. Do not move the ap-
& pliance until it has cooled down! The sides of the appli-

ance become hot. Do not touch during the usage.

- Beware of steam during cooking and when opening the lid. Al-
low the appliance to cool down before transporting it. Be awa-
re that the appliance can be extremely heavy during transport.
Drain the hot liquid when transporting the appliance! Danger
of burnes!

Cleaning and care
- Always disconnect from the power supply before cleaning.

- Allow apparatus to cool to room temperature.

- Attention: Do not immerse the appliance in water.

- The pan and the lid can be cleaned with warm water using nor-
mal commercial washing-up liquid. Afterwards, dry the parts
and check that there is no water in the lid.

- Do not use any scratchy or scouring cleaning agents.

- In order to avoid control inaccuracies, scale on the bottom of
the pan must be removed using diluted vinegar or descaler.
Then rinse thoroughly!



Working area:

Important: Never place the appliance on or next to a hot surface (e.g. stove). Always
use it on a stable, flat and temperature resisting surface. Always take care that no
inflammable objects are near to the appliance.

Before initial use:
- The device should be given a thorough cleaning before pouring in liquid.

- Give container and rack a thorough cleaning with hot water and a little washing up
liquid, rinse and dry.

- To clean the drain tap, boil some water in the appliance and drain it through the
tap.

- Attention: Do not immerse the appliance in water!

- Wipe inside of lid with a damp cloth and dry off.

- Unwind the complete powercord.

Usage:
The power cord can be found at the bottom of the appliance. Unwind before the use.
Put the power cord in the guidance to have a stable stand.

The appliance has 2 safety controls:

- Infinitely variable capillary thermostat
This controls from 30°C to 99°C. The thermostat is set to the required temperature,
the lamp illuminates and the appliance heats the liquid. If you would like to cook
continuously, set the thermostat to max. Keep the lid closed at all times.

- Overtemperature protection
This is activated if the appliance is operated without liquid or the liquid has boiled
dry. In this case the fusible safety plug will activate. The appliance must then be
sent to our customer service department.

120 minute tiImer (only with art. no.: 051200 and 051100)

The appliance is set using the timer. When the timer elapses the appliance turns itself
off. The appliance can be set to continuous operation by setting the control knob to
ON.

Attention! In this case there must be sufficient liquid in
the pot, and the appliance must be monitored.



Drain valve A
(only with art. no.: 051200 and 051100)
This is suitable for liquids with low viscosity (e.g. '

mulled wine). Viscous liquids will block the valve.

Regular cleaning is required. To do this, unscrew ‘

the upper section above the drain and rinse it with

hot water. Tighten upper section finger-tight when

assembling. Ensure that the valve is sealed. @
Lid -'

Always close the device with the lid. If you put the @
lid upside down on the device, you can use it as a D

heated storage tray for mussled wine.

Preservmg —
The preserving jars must be hygienically clean and
undamaged. The rubber rings must not be porous or overstretched. Fill the glasses
to 80% of capacity with food and ensure that the edge of the glass is clean. Fit the
damp rubber ring. Seal the jars with a lid and the lever arm.

- Place the rack into the pan and stack the jars. Two jars can be placed on top of each
other. Ensure that the jars do not touch at the sides so that the temperature will be
evenly distributed.

- Then pour in water until the jars are 3/4 submerged. Fill to maximum of 7 cm be-
neath edge of pan so that the appliance does not boil over.

- Set temperature value (e.g. 85°C for fruit) .

- Set timer to max., and appliance will beep when the set temperature is reached.
Then set the timer to the required preserving time (e.g. 30 minutes).

- When the timer elapses the appliance turns itself off.

- The clamps must remain on the jars until they have cooled down completely.

- Then the clamps can be removed and it can be checked whether the jars are vacu-
um sealed by lifting the lid slightly.

Thermostat setting
Select the required temperature (e.g. 65°C).

- The lamp illuminates and the appliance heats up.

- After reaching the temperature, the device beeps and the lamp goes off. The ther-
mostat cycles, and the beep can be switched off using the switch.

- If the appliance is used as a mulled wine heater, i.e. warm liquid is continuously
removed and replaced with cold liquid, the beeper indicates when the temperature
has been reached again.



Temperature and timer guideline values for

Fruit 85°C 25 -30 minutes*
Vegetables max. 90 - 120 minutes*
Meat max 120 minutes*

(* Times only apply after reaching the set temperature)

Practical tips for frying

Dry the food carefully before putting it into the fat, tap superfluous flour, press

the breading firmly. Food containing much protein such as fish, poultry, meat and
seafood can be fried in the raw if they are well dried. Food containing little protein
such as vegetables and fruit should be coated with breadcrumbs or with batter,
hereby the pores close quickly. The crust is also ideal for frying meat, poultry, fish and
seafood.

Disposal:
Packaging disposal:
Do not throw away the package materials. Please put it in the recycling bin.

@ Ig:) > Gift box: Paper, should be put to the old paper collection point.
.) EAN L Plastic packaging material and foils should be collected in the
PS PP

PE special collection containers.

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other
ﬁ household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the

environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
I csponsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

Service and Repair:

If the appliance must be repaired, plaese get in touch with your trader or with the
manufacturer:

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Distribution-Tel.: 09543 / 449-17 / -18, Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com




Généralement

Cet appareil est concu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d‘emploi et gardez-le soi-
gneusement. En cas de remise de I'appareil a une tierce person-
ne, n'oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez |'appareil
que selon les indications et respectez les consignes de sécurité.
Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou
d’accidents résultant du non-respect des indications du mode
d’emploi.

Indications concernant la sécurité
- Ne brancher I'appareil et le faire fonctionner que conformé-
ment aux indications sur la plaque signalétique.

- Ne l'utiliser que lorsque le cordon d‘alimentation et I'appareil
ne sont pas endommagés. Le vérifier avant chaque usage !

Cet appareil n'a pas été congu pour une utilisation par des
personnes (enfants compris) souffrant d'une déficience

physique ou psychique ou manquant d‘expérience ou de con-
naissance. Les jeunes enfants doivent rester sous surveillance,
I'appareil n‘est pas un jouet.

- Les enfants doivent étre réglementées, pour assurer qu'ils ne
jouent pas avec |'appareil.

- Lappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec
un systéme séparé de télécommande!

- Retirer la fiche de la prise de courant aprés chaque usage ou en
cas de dysfonctionnement.

- Ne tirez pas sur le cordon d‘alimentation. Ne le frottez pas sur
des arétes vives et ne le coincez pas.

- Tenir le cordon a |'écart de pieces chaudes.

- Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans le surveiller.

- Ne rangez pas l'appareil en plein air ou dans une piéce humide.

- Ne plongez pas |'appareil dans I'eau.



- N'utilisez jamais I'appareil apres un dysfonctionnement, par ex-
emple s'il est tombé par terre ou a été endommagé d’une autre
maniere.

- Le fabricant n'assume pas de responsabilité pour un faux usage
provenant de la non-observation du mode d’emploi.

Les réparations sur I'appareil, par exemple I'échange d'un
cordon endommagé, ne doivent étre faites que par un
service apres-vente, afin d'éviter de vous mettre en danger.

- Faites attention a la vapeur pendant la cuisson et quand vous
ouvrez le couvercle.

- Afin d'éviter un risque d a une réinitialisation inopinée du fu-
sible thermique, cet appareil ne doit ni étre alimenté par un
dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ni
connecté a un circuit qui est regulierement sous tension et hors
tension de |'ustensile.

. L'appareil chauffe. Vous risquez de vous briler!
& Ne le transporter qu‘une fois refroidi. Durant le fonc-

tionnement, la température des surfaces pouvant étre
touchées peut étre tres élevée.

Nettoyage et entretien
- Débrancher le connecteur de bappareil avant chaque nettoya-
ge.

- Laisser refroidir I'appareil.

- Attention : Ne jamais plonger I'appareil dans heau.

- Le pot et le couvercle peuvent étre lavés a I'eau chaude et au
liquide vaisselle. Les sécher soigneusement ensuite.

- Ne pas utiliser de nettoyant acide ou abrasif

- Nettoyer le calcaire au fond du pot avec du vinaigre mélangé a
de I'eau ou a l'aide d'un détartrant. Puis rincer soigneusement.



Plan de travail

Important : Ne jamais placer I'appareil sur une surface chaude ou a c6té (par exemp-
le plaque de cuisson d’une cuisiniére). Ne le faire fonctionner que sur un support plat,
stable et thermorésistant. Veiller a ce que des objets inflammables ne se trouvent pas
a proximité.

Avant la premiére utilisation
Rincer I'appareil a I'intérieur et a I'extérieur avec un chiffon humidifié a I'eau chau-
de en rajoutant un peu de liquide vaisselle. Puis le sécher.

- Pour nettoyer le robinet, faire bouillir I'eau dans I'appareil et laisser la couler par le
robinet.

- Attention : ne jamais plonger I'appareil dans I'eau !

- Essuyer l'intérieur du couvercle a I'aide d’un chiffon humide et le laisser sécher.

Utilisation

Le cable d'alimentation est situé au fond de I'appareil. Avant I'utilisation

dérouler complétement et I'insérer dans range cordon, de sorte que le dispositif soit
stable.

L'appareil a 2 régles de sécurité:

- Réglage en continu de la température
Le thermostat permet un réglage de la température de 30°C a 99°C. Ajuster le ther-
mostat a la température désirée, la lampe s'allume et I'appareil chauffe le liquide.
Pour une cuisson constante, ajuster le thermostat a « max ». Maintenir le couvercle
fermé.

- Protection contre la surchauffe
Il est activé lorsque bappareil est utilisé sans liquide ou lorsqu’il s>est évaporé a
la cuisson. Dans ce cas, le coupe-circuit fusible se déclenche. Si la protection a été
activée, vous devez renvoyer 'appareil au service aprées-vente.

Minuterie de 120 minutes

(seulement pour art-no 051200 et 051100)

Régler la minuterie. Une fois le temps écoulé, I'appareil s'éteint. Vous pouvez régler
I'appareil pour un fonctionnement en continu en ajustant le bouton de commande
sur « ON »

Attention : Dans ce cas, I'appareil doit contenir une quan-
tité suffisante d'eau et doit obligatoirement resté sous sur-
veillance.



Robinet (seulement pour art-no
051200 et 051100)

Il est approprié pour liquides fluides (par exemp-
le, vin chaud). Les aliments épais peuvent obstru-
er la valve. Un nettoyage régulier est nécessaire.
Dévisser la partie supérieure du robinet et le
rincer a I'eau chaude. Serrer la partie supérieure
a la main lors de I'assemblage. Assurez-vous que
la valve soit bien serrée.

Couvercle

Fermer 'appareil avec le couvercle. La zone peut
étre utilisée comme réchauffe-tasses.

Falre des conserves
Les bocaux a conserves doivent étre propres
et intactes. Les caoutchoucs ne peuvent pas
étre poreux ou abimés. Remplir les bocaux a 80% avec les aliments et assurez-vous
que le rebord soit propre. Mettre le caoutchouc humide. Fermer les bocaux avec
I'attache.

- Insérer la grille et empiler les bocaux. Assurez-vous que les bocaux se ne touchent
pas pour garantir une température homogeéne au sein des bocaux.

- Puis ajouter |'eau de sorte que les bocaux soient plongés dans I'eau aux 3. Remplir
au maximum a 7 cm en dessous du rebord du pot.

- Ajuster la température désirée.

- Régler la minuterie a « max ». Lorsque la température est atteinte I'appareil émet
un signal sonore. Puis, mettre la minuterie au temps souhaité. Une fois le temps
écoulé, I'appareil s'éteint.

- Jusqwau refroidissement complet, les attaches doivent rester sur les bocaux. Ensui-
te, vous pouvez supprimer les crochets et vérifier que les couvercles soient herméti-
quement fermés (étanches).

Thermostat
Choisir la température désirée.
La lampe rouge s'allume et I'appareil chauffe.

- Lorsque la température souhaitée est atteinte, I'appareil émet un signal sonore et
la lampe s’éteint. Vous pouvez éteindre le bip en appuyant sur le bouton.

- Si vous utilisez I'appareil afin de réaliser du vin chaud, le liquide chaud s'évaporant,
il est remplacé par du liquide froid que vous viendrez d'ajouter. Un signal sonore
retentit chaque fois que la température souhaitée est a nouveau atteinte.



Seuil de référence pour faire des conserves

Fruits 85°C 25 -30 min*
Légumes max 90 - 120 min*
Viande max 120 min*

(* Temps estimatif aprés préchauffage de I'appareil)

Evacuation correcte de ce produit:
Mettre les appareils usagés immédiatement au rebut.
Au sein de I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec
les déchets ménagers. Les anciens appareils contiennent des matériaux de
valeur recyclables qui doivent étre valorisés afin d‘éviter toute atteinte a
I'environnement ou a la santé humaine due a une élimination incorrecte des déchets.
Les anciens appareils doivent par conséquent étre mis au rebut via des systemes de
collecte appropriés ou ramenés a cet effet au point de vente ou ils ont été achetés.
Les appareils seront alors confiés a un centre de recyclage des matériaux.

Elimination de I'emballage

Ne pas jeter I'emballage avec les déchets ménagers, mais avec les déchets recyclables.
Jeter les emballages en papier, carton et carton ondulé aux points de collecte de vi-
eux papiers. Les composants d’emballage en plastique et les films doivent également
étre jetés dans les conteneurs prévus a cet effet.

PE pour le polyéthyléne, code 02 pour le PEHD, 04 pour le PEBD,

Exemples d‘identification des plastiques :
B EE
ps PP pE PP pourle polypropyléne, PS pour le polystyréne.

Service apres-vente

Si, contre toute attente, I'appareil doit étre confié au service aprés-vente, nous con-
tacter aux coordonnées suivantes. En cas de garantie applicable, nous nous charge-
ons de lI'enlevement de I'appareil. L'appareil doit étre correctement emballé pour le
transport.

Les paquets non affranchis ne pourront pas étre pris en charge !

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Allemagne
tél. service commercial : 09543 / 449-17 / -18, tél. S.A.V. : 09543 / 449-44, fax : 09543 /
449-19 e-mail : elektro@steba.com  Internet : http://www.steba.com

Attention ! Les appareils électriques doivent étre réparés exclusivement par des élec-
triciens qualifiés, les réparations non conformes pouvant entrainer des conséquences
graves.



Generale

L'apparecchio € adatto solo per I'uso domestico, non per scopi
industriali o in ristorazione. Leggere attentamente le istruzioni
per I'uso e conservale con cura. In caso I'apparecchio venisse tras-
ferito ad un ulteriore utente, consegnarlo con le istruzioni d'uso.
Usare I'apparecchio come indicato e far attenzione agli avvisi di
sicurezza. Nel caso di utilizzo non corrispondente alle istruzioni
d’uso, il produttore non assume responsabilita per eventuali dan-
ni causati o incidenti.

Avvisi di sicurezza:

- Collegare I'apparecchio solo a una presa di terra e usarlo solo
secondo le indicazioni riportate sulla targhetta.

- Utilizzarlo solo, se cavo e apparecchio non presentano danni.
Controllare prima dell’uso.

- Nel caso di utilizzo improprio o non corrispondente alle istruzi-
oni d'uso il produttore non assume responsabilita per eventuali
danni causati.

L'apparecchio non ¢ destinato all’utilizzo da parte di per-

sone dalle ridotte capacita motorie, sensoriali o psichiche
(bambini compresi), a meno che non siano sorvegliate da una
persona responsabile della loro sicurezza o ricevano da questa
istruzioni circa l'utilizzo dell’apparecchio stesso.

- Tenere bambini sotto i 8 anni lontano dall’apparecchio, imballo
e cavo.

- Non mettere in uso I'apparecchio con un timer o altro sistema
a distanza.

- Dopo I'utilizzo o in caso d’inconvenienti durante I'uso sfilare la
spina dalla presa.

- Non tirare il cavo, ne piegarlo o incastrarlo.

- Tenere il cavo lontano da oggetti caldi.

- Non lasciare I'apparecchio durante |'uso incustodito.

- Non depositare |I'apparecchio all’aperto o in uno spazio umido.

- Non immergere |'apparecchio in acqua.



- Non usare |'apparecchio dopo un guasto, p. es. se I'apparecchio
e caduto o é stato danneggiato in un altro modo. In partico-
lare lo smalto della pentola smaltata pud essere scheggiato e le
schegge si possono poi trovare nei generi alimentari.

- Per evitare pericoli, le riparazioni all’'apparecchio cosi come il
ricambio del cavo danneggiato vanno eseguiti solo dalla ditta
produttrice.

ATTENZIONE: L'apparecchio diventa molto caldo. Peri-

colo di scottature! Durante l'uso le superficie toccabili

diventano molto calde, trasportarlo solo dopo il raf-
freddamento.

- Far attenzione alla fuoriuscita di vapore durante I'uso e apren-
do il coperchio. Trasportarlo solo dopo il raffreddamento usan-
do i due manici. Prima del trasporto scaricare il liquido caldo.

Pulizia e manutenzione
- Prima della pulizia sfilare la spina dalla presa.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente.

- Attenzione: non immergere |'apparecchio in acqua.

- Pulire la pentola e il coperchio con acqua calda e detersivo e
asciugarli bene.

- Non usare agenti chimici aggressivi, abrasivi o solvente per la
pulizia.

- Togliere i residui di calcare sul fondo della pentola con acqua
d’aceto o decalcificatore. In seguito sciacquare bene.

Posto di lavoro

Importante: Non disporre I'apparecchio su o vicino a una superficie calda (p. es. pias-
tra del forno). Disporre I'apparecchio solo su una superficie piana, solida e resistente
al calore. Far attenzione che in vicinanza non si trovino oggetti infiammabili. Dipana-
re il cavo completamente.

Prima del primo uso

Prima di riempire, pulire I'apparecchio con cura.

Pulire la pentola e griglia con acqua calda e detersivo, sciacquare e asciugare bene.
Per sterilizzare il rubinetto far bollire acqua nell’apparecchio e scaricarlo.
Attenzione: non immergere I'apparecchio in acqua.

Pulire I'interno del coperchio solo con un panno umido e asciugarlo.



Modo d'uso

Il cavo si trova sul retro dell’apparecchio. Prima dell’'uso dipanare il cavo completta-
mente e infilarlo nell’'incavo previsto, per raggiungere una posizione stabile.

L'apparecchlo ha 2 regolazioni per la sicurezza:

Termostato a tubi capillare

Il termostato regola la temperatura da 30°C fino a 99°C. Impostare la temperatura
desiderata, la lampadina si accende, e I'apparecchio inizia a scaldare il liquido. Per
una cottura costante regolare il termostato su “max"” con coperchio chiuso.

- Protezione di surriscaldamento

La sicurezza di surriscaldamento si accende se I'apparecchio viene usato senza liqui-
do o se il liquido & evaporato. In questo caso parte la valvola fusibile e I'apparecchio

deve essere spedito al servizio clienti.

Timer (120 minuti)
L'apparecchio si accende con la manopola del
timer. Dopo il conto alla rovescia, I'apparecchio
si spegne. Regolare la manopola su “ON" per
I'erogazione continua di elettricita.

ATTENZIONE: In questo caso ci

deve essere abbastanza liquido
nella pentola e I'apparecchio deve es-
sere sorvegliato.

Rubinetto

Il rubinetto e adatto per liquidi fluidi (p. es. vin
brulé). Liquidi densi intasano la valvola. Una pu-
lizia regolare & necessaria. Per pulire il rubinetto
svitare la parte superiore e sciacquare con acqua
calda. Rimontare la parte superiore avvitando-
la bene facendo attenzione alla tenuta della
valvola.

Coperchio

]
_

=D

Chiudere I'apparecchio sempre con il coperchio. Mettendo il coperchio capovolto
sull’apparecchio, si pud usarlo come piano d'appoggio per riscaldare le tazze per il vin

brulé.



Mettere in conserva
I vasi per conserve devono essere puliti e igienici. Le guarnizioni non devono essere
porosi o di misura sbagliata. Riempire i vasi fino a 80% con generi alimentari e far
attenzione che il bordo resti pulito. Mettere le guarnizioni umide sui vasi e chiuderli
con il coperchio e le molle.

- Mettere la griglia nella pentola e impilare i vasi. Si pud mettere anche un vaso sopra
I'altro. Per una distribuzione uniforme della temperatura, fare attenzione che i vasi
non si tocchino lateralmente.

- Riempire la pentola con acqua al massimo fino 7 cm sotto il bordo, per evitare che
I'acqua trabocchi.

- Regolare la temperatura (p. es. per frutta 85°C)

- Regolare il timer su “max". L'apparecchio suona dopo aver raggiunto la temperatu-
ra desiderata. Poi impostare il tempo necessario per mettere in conserva (p. es. 30
minuti). Dopo il conto alla rovescia I'apparecchio si spegne.

- Fino al raffreddamento completo lasciare le molle sui vasi. Poi togliere le molle e
controllare se i vasi sono sottovuoto.

Impostare il termostato e tasto allarme
Impostare la temperatura desiderata (p. es. 65°C).

- Premere il tasto allarme su “1”.

- La lampadina rossa si accende e I'apparecchio inizia a scaldare.

- Dopo aver raggiunto la temperatura desiderata, la lampadina rossa si spegne e il
termostato emette un suono a intermittenza, che puo essere spento premendo il
tasto allarme su “0".

- Se I'apparecchio viene usato come pentola per bevande calde e continuamente
svuotato di liquido caldo e riempito di liquido freddo, il suono indica quando la
temperatura desiderata e di nuovo raggiunta.

Valori indicativi di temperatura e tempo
per mettere in conserva

Frutta 85°C 25 - 30 minuti*
Verdura max 90 — 120 minuti*
Carne max 120 minuti*

(* i suddetti tempi valgono dopo aver raggiunto la temperatura desiderata)




Coretto smaltimento:

Gli apparecchi elettrici smessi non devono essere smaltiti insieme all'immondizia do-
mestica, bensi dovranno essere riconsegnati al negoziante o ad altri enti preposti per
il riciclo in conformita alle vigenti disposizioni nazionali o locali.

Servizio clienti:

La preghiamo di rivolgersi al punto di vendita dove e stato acquistato il prodotto.
Qualora questo non fosse possibile rivolgersi a: Schénhuber S.p.A. = 39031 Brunico
(Tel.: 0474 571000).




O6was nHdopmauusa

[aHHbI npnbop npegHa3HavyeH TONbKO 4SS GbITOBOro MCMNOMb30BaHNS B
NMOMELLEHUSIX, HE OJ1S UCMOMb30BaHUSA B KOMMeEpPYECKMX Lensix. MNoxanyncra,
BHMMaTENbHO NPOYTUTE JaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauum 1 HagexHo
coxpaHuTe ero. Npu nepegade npubopa TpeTbUM Nuuam cnegyeT nepegatb
BMeCTe C HUM PYKOBOACTBO MO akcnnyaTtauun. Mcnoneb3synte npnbop B
COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM M cobntoganTe ykazaHusi no 6e3onacHoCTu.
[MpousBoguTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLepb nnm TpaBmel,
HaHeceHHble B pe3ynbTaTe HecobnoaeHnst ykasaHuin no 6e3onacHoCTy.

YkazaHus no 6e3onacHoOCTU

[Mpubop cnegyeT NOAKMIOYATL K CETU ANEKTPONUTAHUS N UCMONb30BaTh
TONbKO B COOTBETCTBUU C YKa3aHUAMUN Ha MapK1pPOBKE.

Mpubop cnegyeT Ucnonb3oBaTh TOMBKO NPU OTCYTCTBUN MOBPEXAEHUN
nNpoBOAKM 1 camoro npubopa. MNpoBepanTe Ux Ha HanNU4Me NOBPEXOEHUN
nepea kaxgbiM Ucnornb3oBaHnem!

lMpousBogmTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3@ HEMPAaBWUIbHOE UK
HeHaanexalyee ncnonb3oBaHne npubopa BcrneacTene HecobnoaeHNs
yKasaHuI pyKOBOACTBA NO 3KCnnyataumm.

[eTun cTapwe 8 neTt 1 nuua ¢ orpaHN4YeHHbIMU PU3NYECKNMU,
CEHCOPHBIMY UMM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM UK LA, UMeLLme
HeJOoCTaTOYHO OnbiTa U/WUNN 3HaHWA, MOTYT UCNONb30BaTb NPUOOP TOMLKO
nog NpUCMOTPOM UMK MPU YCIOBUKN NOMYYEHNsT YyKa3aHU OTHOCUTESTBHO
©e3onacHoro ncnonek3oBaHusa npnubopa 1 NOHMMaHUA CBA3AHHbLIX C HUM
onacHocTtel. [leTam Henb3s urpatb ¢ NPUGOPOM 1 YNakoBOYHbLIMMA
mMaTepvanamu. fetam ctapie 8 net MOXHO 3aHMMaTbCH YNCTKON U
obcnyxunBaHnem npmbopa ToNbKO Nog NPUCMOTPOM.

He ponyckanTte kK npubopy, NpoBoAdy 3MeKTPONUTaHMS N YNaKoBOYHbLIM
MaTtepuanam geten mnagwle 8 nert.

[MpnbBop Henb3s MCNONb30BaTb C TAMMEPOM BKIIOYEHWUS UM OTAENBHON
CUCTEMOMN ANCTaHUMOHHOIO yrnpasneHus!

lMocne kaxgoro MCMosib30BaHWs UK B Cllyvae HEUCMPaABHOCTM BbIHUMaNTe
LUTEKEP U3 PO3ETKMW.

He pepravite 3a npoBo noaknoveHus K anektpocetu. OH He J0oMmKeH
TepeTbcs 06 yribl unu ObiTb 3axar.



MpoBoA 3NEKTPONUTAHNSA HE OOIMKEH COMpUKacaTbCsl C ropsiuvMm
npeameTamu.
Hukorga He ocTaBnanTe paboTatowmn npubop 6e3 npucmoTpa.
He xpaHuTe npmbop Ha OTKPbITOM BO34YXE UMK BO BNaXHbIX MOMELLEHNAX.
Hwvkorga He norpyxanTte npubop B BOAy.
Hukorga He ncnonb3yinte NpMbop nocne NosiBNeHNss HEUCMNPABHOCTH,
HanpumMep, nocrne nNageHus UM MHoro noBpexaeHnsi. KoHKpeTHo y
3aManupoBaHHOW MOAENM 3TO MOXET NPMBECTM K CKOMaM Ha value,
KOTOpble MOryT 3aTeM OKa3aTbCsl B MPOAYKTax.
MponsBoamMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEMPABUITLHOE WK
HeHaanexallee Ucnonb3oBaHne Npubopa BCNeACTBNE HECOOMOAEHMS
yKasaHui pyKoBOACTBA MO 3KCnyaTauum.
Bo nsbexxaHne onacHocTen peMOHTHble paboTbl, HaNnpUMep, 3aMeHy
NOBPEXAEHHOIO NPOBOAA, AOMKEH NMPON3BOANTL TONBKO CEPBUCHBIN
LEHTp.

OcTtopoxHo! MNMpubop HarpeBaeTca. OnacHoCTb NonyvyeHusi oxoral
Bo BpemMs paboTbl OTKpPbIThIE MOBEPXHOCTU Npubopa MoryT CUNbHO
HarpeBaTbCsl.
ByAbTe OCTOPOXHbI C BLIXOAALMM NapoOM BO BPpEMS MPUIrOTOBIIEHNS U
Npy OTKPbIBAaHMU KpbILWKK. MNepeHocnTe Npubop TOMNbKO 3a PyYKM K nocne
nonHoro octeiBaHus. Mpu nepemelleHun obpaTuTe BHUMaHKeE, 4To npubop
MOXeT ObITb OYeHb TspkenbiM. Mepea nepemeLLeHNeM CrienTe ropsivyto
xngkoctb! OnacHocTb oxoral

Pabouee MmecTO:

BaxHo: Hukorga He ycTtaHaBnuBawTe npnbop Ha ropsiume NOBEPXHOCTU UMK BO3NE HUX
(Hanpumep, Ha anekTponnuTy). cnonbayinte Nnpubop TONbKO HAa POBHOMN, YCTONYNBOW U
TEPMOCTOWKOM NoBepxHOCTU. CneauTte 3a TeM, YToObI B6NM3N npmbopa He 6bino nerko
BOCMMaMeHsioLLmMxcst ipeameToB. [NpoBoa 3NeKTponUTaHUs JOSMKEH ObITb NONMHOCTLIO pa3MOTaH.

Mepen nepBbIM UCMONIb30BaAHUEM:

- Mpexae Yyem 3anuBaTh XUAKOCTb, NPMBOP CHavana cregyeT TaTeNbHO O4YUCTUTD.
EMKOCTb 1 pelueTky TlwaTenbHO NoMoiiTe ropsyei Boaoi ¢ AobasneHnem MolLLero cpeacTea
1 Hacyxo BbITpUTE.
[Inst 04NCTKM CIIMBHOTO KpaHa BCKMNATUTE B MPUOOpe BOAY U CNenTe ee Yepes KpaH.
BHumaHme: He norpyxaiTe npubop B Boay!
BHYTpEHHI0I0 CTOPOHY KPbILLKX NPOCTO NPOTPUTE BNaXXHON candeTKoN 1 BbICyLLUTE.



MUcnonb3oBaHue:

[MpoBoAa anekTponuMTaHua HaxoauTcsa B AHe npubopa. MNMepen ncnonb3oBaHWeM pa3moTanTe ero un
npoBeanTe Yepes OTBEPCTUE AN NPOBOAA, YTOOLI NpuBop CTOSAN YCTOMYMBO.

Mpubop ocHalleH 2 npefoXpaHUTENbHbIMU perynsatopamMu:
MnaBHO perynvpyembiii TEPMOCTAT C KanumnispHou TpyoKoi
OH perynupyetcs ot 30°C go 99°C. YcTaHOoBMTE TEPMOCTAT Ha Xeraemyto Temneparypy,
nammnoyka 3aroputcsi, N(pUGop HaYHET HarpeBaTh XWUOKOCTb. [INs HENPepbIBHOMO KUNSYEHUs!

yCTaHOBUTE TepMOCTaT Ha MakCUMyM. KprIJJKa Bcerga AomkHa bblTb 3aKpbITa.

YCTpPONCTBO 3auThbl OT Neperpesa

370 yCTpoWNCTBO cpabaTbiBaeT Npu BKMOYEHWUN Npnbopa 6e3 XnakocTu nnm nocne
BbiNapuBaHuns XuakocTu. B Takom cnyyae cpabaTbiBaeT nnaBkuii npegoxpaHutens. Toraa

npvbop crneayeT OTNPaBUTb B CEPBUCHbIN LIEHTP.

Ta|7|Mep Ha 120 MWHYT (tonbko B apT. Ne: 051200 1 051100)

Mpubop BkMO4aeTcs ¢ nomoLlbio Tamepa. Mo ncrteveHun Bpemern npubop oTknovaeTcs. Ecrv
ycTaHOBUTb perynsTop B nonoxeHvne ON, npnbop byaeT paboTaTb HenpepbIBHO.

& OnacHocTb oxora: B Takom cnyyae B
yalle JOJMKHO OblTb 4OCTATOYHO KUOKOCTU.
He octaBnsiTte npubop 6e3 npucmoTpa.

CnuBHOM KpaH

(Tonbko B apT. N2: 051200 1 051100)

OH npefHasHayveH Ans BOASHUCTBIX XUOKOCTEN
(Hanpumep, rMuHTBeNHA). N'yCTble XNAKoCTU
3aKynopuBaloT kpaH. Heobxoauma perynsipHas yncTka.
[Ins 3TOro Hy>XHO OTKPYTUTb BEPXHIOK YacTb HaA CIIMBOM
1 MPOMbITb €ro ropsivet Bogow. Mpu ycTtaHoBKe BEpXHeW
YacTu Ha MecTo ee crielyeT NMoTHO 3akpyTuTb. Crneante
3a TeM, YTobbl KpaH He npoTekarn.

Kpbiwka

( — ™
]
T T
. \ \ !/
I_r_____ M \ 4 |l--"
77 )
y N ff
\ \ / / rL__H—.])
\ .f'# & =

Bcerpga 3akpbiBaiiTe KpbILLKy npubopa. Ecnu KpbILKy NOMOXUTb CBEPXY NepeBEepHYTOW, €€ MOXHO
MCMNONb30BaTh Kak ropsiyyto NOACTaBKY ANs NOAOrpeBa Yallek C rMHTBEAHOM.



Crepunusauusn

CreknsaHHble 6aHkn Ana cTepunuaaumm AOMmKHbl ObITb TMIMEHNYECKN YNCTbIMU U 6e3
NoBpeXAeHUA. YNNOTHUTENbHbIE KoMbLa He A0SMKHbI GbITb MOPUCTBIMU UMN PACTSHYTHIMMU.
HanonHute 6aHkn npogyktamu Ha 80% u cnegute 3a Tem, 4To6bl Kpasi 6aHOK BbINy YUCTbIMMA.
CBepxy NOMoXuTe MOKPbIE YNIOTHUTENbHBIE KOmnbLa. 3akponTe 6aHKu KpbILLKamu 1
3allenkamm.

MomecTuTe B YalLy pelleTky U noctaBbTe 6aHkW. Tawke GaHkM MOXHO ycTaHaBNMBaTL MO ABe
apyr Ha gpyra. Cnegute 3a TeM, 4To6bl 6aHkM He conpukacanuce 6okamu, 4Tobbl TemnepaTypa
BHYTpW 6aHOK pacnpegensnack paBHOMEPHO.

3atem 3anenTte Boay, 4Tobbl 6aHkn Ha 3/4 Obinv nog Bogon. OT NOBEPXHOCTM BOAb! A0 Kpas
Yaluw AOMMKHO OCTaBaTbCs He MeHee 7 cM, 4Tobbl kKMnsLwas Boaa He nepenueanach Yepes
Kpan.

YcTaHoBuTe TemnepaTtypy (Hanpumep, 85°C ansi osowlen).

YcraHoBWTE TaiMep Ha MakCUMyM, MO AOCTWXEHUW 3ajlaHHON TeMnepaTypbl pa3gacTcst
3BYKOBOW curHasn. 3aTeM yCTaHOBUTE TaliMep Ha xenaemoe BpeMsi cTepunusauum (Hanpumep,
Ha 30 MuHyT). Mo ncTeyeHn BpeMeHn Npubop OTKIYMTCS.

[o nonHoro ocTbiBaHUsi CkoGbl JOMKHBI OCTaBaTbCs Ha 6aHkax. Mocne aToro ckobbl MOXHO
CHATb U1, crnerka npunoaHsaB 6aHKy 3a KpbILKY, MPOBEPUTb, 3akpbiTa N 6aHKa 3a CYET HU3KOro
naBneHus

YcTtaHOBKa TepMocTarta

BeibepuTe xenaemyto Temnepatypy (Hanpumep, 65°C).

3aroputcsa kpacHasi namnoyka, Npubop Ha4yHeT HarpeBaTbCs.

Mo focTuXKeHWUM 3a4aHHON TeMnepaTypbl pa3aacTcs 3BYKOBOW CUrHam v namnoyka noracHer.
TepmocTaT 6yaeT BKMYaTbCH U OTKIHOYATHCS, 3BYKOBOW CUrHAN MOXHO OTKMHOYUTb.

Mpu ncnonb3oBaHUM Npubopa Ans NPUroTOBMEHUS TNNHTBEWHA, T.€. NPU NOCTOSIHHOM CNBe
ropsiyen XuaKocTn n obasneHun XonoaHoOW, 3ByKOBOW curHan byaeT nokasbiBaTtb, YTO
3afaHHas TemnepaTypa cHoBa Obina f4OCTUrHyTa.

OpVIEHTVIpOBO‘-IHbIe 3Ha4YeHuA TemMmnepatypbl U BpeMeHU
AnAa cTepunusaumm

PpyKThI 85°C 25-30 MUHYT*
OsoLymn MakcumanbHas 90-120 MuHYT*
Msco MaKkcumarnbHas 120 MUHYT*

(* OTcYeT BpeMeHW HauYMHaETCs TOMbKO Nocne AOCTUXeHUs 3a4aHHO TemnepaTypbl)

Yuctka n yxon

[Mepen yncTKoM BCEraa BblHUMaNTE LUTEKEP U3 PO3ETKU.

[arite npubopy OCThbITb 4O KOMHATHOW TeMNepaTypsbl.

BHumaHue: He norpyxavite npubop B BoAy.

Yaluy v KpbILLKY MOXHO NOMbITb TENSION BOAON ¢ Ao6GaBieHMeM o6blYHOTO cpecTBa A MblTbs
nocyasbl. [ocne 3Toro TLWwaTenbHO NPOCyLUNTE BCE YaCTW.

He ucnonb3yiite eakve unv abpasmBHble YNCTSLLME CpeacTBa.

Bo nsbexaHve HeTO4HOIN perynmpoBKM TemnepaTypbl yaansnTe U3BeCTKOBbI HaneT Ha AHe
Yalum ¢ MOMOLLbIO pacTBopa YKCyca Unm cpeacTtsa Ans yaaneHus ussectu. locne atoro
TLaTenbHO npononackueanTte Yawy!



I'IpaBManaﬂ yTunn3auuna gaHHoOro nsgesins.

OTcnyxuBLLniA Npubop HeMeaNeHHO NpuBeanTe B HEFOAHOCTb.
Ha teppuTtopumn EC AaHHbIN CMMBON yKa3biBaeT Ha TO, YTO AaHHOE U3[enve He NoAnexuT
yTUnm3aummn BMecTte ¢ 6bIToBbIMM 0TXoAamMu. Ctapble Npubopbl cogepxar LeHHble
BN nepepabaTbiBaeMble Matepuarsbl, KOTOpbIE CrieqyeT caatb Ha nepepaboTky, YToObI
npefoTBpaTuTb HaHeceHue ywepba okpyxatoLen cpeae 1 YernoBeyeckomMy 340pPOBbio U3-3a
H6eckoHTponbHOro Beibpoca Mycopa. [1oaTomy, noxanyncra, yTunuampyinTte oTCnyxvsLune
npubopbl Yepes cneumnanbHble CUCTeMbl cbopa Mycopa unm oTBesnte Npubop Ansa yTunusauuv B
MecTO, rae oH 6bin nprobpeTteH. OTBETCTBEHHAs opraHu3aumsa oTnpasuT Npubop Ha nepepaboTky.

YTunusauus ynakoBoYHbIX MaTepuanos
He BbIOpackiBanTe ynakoBOYHbIA MaTepuarn, oTnpaBbTe ero Ha nepepaboTky.

YnakoBka npu6opa:
Bymary, KapToH U rodpupOBaHHbI KAPTOH CAATb B NYHKT cGopa MakynaTypbl
MonumepHble ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl U MNEHKY Takke crnedyeT yTUNu3MpoBaTh Yepes
COOTBETCTBYHOLLME NYHKTLI cbopa

& & @ MprMepbl 0603HaYeHMA NONMMEPHBLIX MaTepuarnos: PE — nonuatunet, kog 02 gnsa
NonnaTUNeHa BbICOKOW NIoTHOCTU, 04 ans nonuaTuneHa HM3Kon nnoTtHoctu, PP —
nonunponuneH, PS — nonuctupon.
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Garantie-Bedingungen

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schaden am Gerét, die bei bestim-
mungsgemaBem Gebrauch auf Werksfehler zurtckzuftuhren sind und uns unverzuglich nach
Feststellung und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den Endabnehmer mitgeteilt
wurden, beheben wir nach MaBgabe der folgenden Bedingungen. Um lhren Anspruch geltend
zu machen, ist der original Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizulegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Be-
schaffenheit, die fir Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind sowie fur
Schaden aus nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie erstreckt sich ausschlieBlich
auf Mangel, welche auf Material- oder Herstellungsfehler zurtickzufuhren sind. Die Behebung
von uns als garantiepflichtig anerkannter Mangel erfolgt dadurch, dass die mangelhaften Teile
durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:
- Normaler Verschleif3
Gebrauchsschaden an der Beschichtung
Glasbruch
UnsachgemaBe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassene Zubehérteile
Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fremdkorper
Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsche Netzspannung

Gerate, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigung beansprucht
wird, sind an uns sachgemaB verpackt, gereinigt, mit Fehlerangabe und einschlieBlich Kauf-
beleg einzusenden. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Garantieanspruch ist
nicht Ubertragbar und erlischt bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Zweckentfremdung, wenn
Reparaturen oder Eingriffe von dritter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhéngig
davon, ob die Beanstandung hierauf beruht. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlan-
gerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur
eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die Garantiefrist fur das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von uns abgelehnt oder
unzumutbar verzégert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garan-
tiezeit ab Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geliefert oder der Minderwert
vergUtet oder das Gerat gegen Erstattung des Kaufpreises zurickgenommen.

Weitergehende Ansprlche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstande-
ner Schaden sind ausgeschlossen.

Steba Elektrogerate GmbH & Co. KG
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Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
www.steba.com Tel.: 09543-449-18

Irrtimer und technische Anderungen vorbehalten, keine Haftung fur Ubersetzungsfehler

Art. Nr. 480-13305 Stand 12/2016



