Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome

MUZ9VLP1 @ BOSCH

en Instruction manual sr Uputstvo za upotrebu

pl Instrukcja obstugi sq Udhézuesi i pérdorimit

cs Navod k pouziti hu Hasznalati utasitas

sk Navod na obsluhu ro Instructiuni de utilizare

sl Navodila za uporabo bg PbkoBoacTBO 3a ynoTtpeba

hr Uputa za uporabu ar alaaiuy) Gl )



en English 3
pl Polski 9
cs Cestina 16
sk Slovak 23
sl Slovens¢ina 29
hr Hrvatski 35
sr Srpski latinica 41
sq Shqiptar 47
hu Magyar 54
ro Roméana 60
bg Bvnrapcku 67
ar 4wl 79



Intended use en

Intended use

This accessory is designed for the MUM9 kitchen machine
(“OptiMUM” series). Follow the operating instructions for

the kitchen machine.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

Depending on assembly, this accessory is suitable for the following
purposes:

Universal blade: For mincing, puréeing, blending, kneading, cutting
and for making sauces and mixed drinks.

Cutting discs: For shredding, grating and cutting up food.

Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The accessory must not be used for
processing other objects or substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury

m Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided!

m Do not touch the blades of the universal blade with bare
hands. To insert and remove the universal blade, grasp by the
plastic only. When not in use, always store the universal blade
in the blade guard. Clean with a brush.

m Never grasp the sharp blades or edges of the cutting discs.
Grasp the discs by the plastic part in the centre only.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Only use the
accessory on the front drive marked in yellow. Before attaching
or removing the accessory, wait until the drive has come to
a standstill and pull out the mains plug.

/\ Caution!

m Always observe the maximum filling level.

m Check that there are no foreign objects in the feed chute or
container. Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the feed
chute or container.

/\ Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 7



en Overview

Overview
Please fold out the illustrated pages.
=> Fig. IX:
Universal mixer
1 Container
a Colour coding (yellow)
b Handle
¢ Support for tool holder
d Marking A
2 Tool holder
a Support for universal blade
b Support for cutting discs
3 Lid
a Catch lock
b Marking VO
¢ Feed chute
d Pusher / measuring jug with scale

Tools
4 Universal blade
a Blade guard
5 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Grating disc — medium-fine
d Grating disc — coarse
e Professional Supercut
reversible disc — thick / thin
6 Citrus press
a Catch lock
b Marking VO
c Filter
d Pressing cone

Before using for the
first time

Before the new accessory can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig. Y

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 7

Colour coding

The drives of the base unit each have
different colours (black, yellow and red).
This colour coding system can also be
found on the accessories. Only use this
accessory on the front drive marked in
yellow.

Symbols and markings

Symbol —[Meaning

Follow the instructions in the
[ ] instruction manual.

Caution! Rotating tools. Do
not reach into the feed chute.

Fit the lid (=-) and screw
A Marking for fitting the lid.

on securely (-2-).

Universal mixer

The universal mixer can be used with the
universal blade, with the cutting discs or as
a citrus press.

Maximum processing quantities

Solid food max. 500 g
Liquids max. 250 g
Caution!

Never place the universal blade, one of the
cutting discs or the citrus press on the tool
holder at the same time.

Notes:

— The universal mixer can only be placed
on the base unit once assembled and
with the lid closed.

— The maximum filling level must not be
exceeded. Keep checking during use!



Recommended speeds 8.

1  Citrus press (only use on setting 1!)
3  Grating disc — coarse,
grating disc — medium-fine
3-5 Reversible slicing disc, reversible
shredding disc, Professional
Supercut reversible disc
7  Universal blade
M  Universal blade
Q2 Not suitable for use with this
accessory!

Universal blade

For mincing, puréeing, blending, kneading,
cutting and for making sauces and mixed
drinks.

/A Risk of injury!

Do not touch the blades of the universal
blade with bare hands. Grasp the universal
blade by the plastic only. When not

in use, always store the universal blade

in the blade guard.

Use

=> Image sequence [F
Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instructions.

The accessory can only be operated if the

bowl is fitted properly.

1. Place the tool holder on the support in
the container and press down.

2. Place the universal blade on the tool
holder and press down.

3. Prepare your food. Add the food to be
processed to the container. Observe
the maximum processing quantities and
filling level.

4. Attach the lid with the pusher (-X-).

5. Rotate the lid in a clockwise direction
as far as possible (-2-). The catch lock
must be in full contact with the handle of
the container.

6. Position the universal mixer as shown
on the front yellow drive.

7. Press down and rotate in a clockwise
direction as far as possible.

Universal blade en

Plug the mains plug into the mains.
Turn the rotary switch to the
recommended speed.

9. Leave switched on until the required
consistency is achieved.

10. Move the rotary switch to O and wait
for the appliance to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

11. Rotate the universal mixer in an
anticlockwise direction and remove.

12. Rotate the lid in an anticlockwise
direction and remove.

13. Remove the universal blade and tool
holder.

14. Empty the container.

m Clean all parts directly after use.

=» “Cleaning and maintenance” see

page 7

Adding more ingredients

Caution!

Observe the maximum filling level. Finish

processing before the ingredients touch

the lid.

m  While the appliance is running, remove
the pusher and add the ingredients
through the feed chute.

m To add large quantities or ingredients,
turn the rotary switch to O and wait for
the machine to come to a standstill.

m Rotate the universal mixer in an
anticlockwise direction and remove.

= Remove the lid.

Add the extra ingredients.

m Attach the lid. Replace the universal
mixer. Continue processing your
ingredients.



en Cutting discs

Cutting discs
— Reversible discs: The side you require
must face upwards when inserted.

blade / serrations must face upwards

when inserted.
thick / thin
For cutting fruit and vegetables into
fried potatoes) or into thin slices (e.g. for
cucumber salad or vegetable crisps).
1 = side for thick slicing
3 = side for thin slicing
suitable for slicing hard cheese, bread,
rolls or chocolate. Only slice boiled waxy
Reversible shredding
disc — coarse / fine
cheese (e.g. Gouda or Edamer shredded
with the coarse side as a topping for pizza,
as a garnish or a base for sauces).
Marking on the disc:
4 = side for fine shredding
Note: The reversible shredding disc is not
(e.g. Parmesan). Shred soft cheese with
the coarse side.
medium-fine
For grating raw potatoes, hard
and nuts.
Note: The grating disc is not suitable for
Grating disc — coarse
For grating raw potatoes (e.g. for

Please note:

— Single-sided discs: The side with the
Reversible slicing disc —

thick slices (e.g. for potatoes au gratin or
Marking on the disc:

Note: The reversible slicing disc is not
potatoes when they are cold.

For shredding vegetables, fruit and

or horseradish shredded with the fine side
2 = side for coarse shredding

suitable for shredding nuts or hard cheese
Grating disc —

cheese (e.g. Parmesan), chilled chocolate
grating soft cheese or cheese slices.
dumplings or potato pancakes).

6

Professional Supercut
reversible disc —
thick / thin

For cutting fruit and vegetables into thick
or thin slices. Particularly suitable for very
soft food (e.g. overripe tomatoes) and very
fibrous food (e.g. leeks or celery).

Marking on the disc:

1 = side for thick slicing

3 = side for thin slicing

Note: The reversible slicing disc is not
suitable for slicing hard cheese, bread, rolls
or chocolate. Only slice boiled potatoes
when they are cold.

Use

A\ Risk of injury!

Never grasp the sharp blades or edges of
the cutting discs! Grasp the discs by the
plastic part in the centre only.

Caution!

Finish processing and empty the container
before the processed food reaches the
maximum filling level.

=> Image sequence

Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instructions.

1. Place the tool holder on the support in
the container and press down.

2. Place the required cutting disc on the
tool holder and press down. Make sure
that the required side is face up.

3. Attach the lid with the pusher (X-).

4. Rotate the lid in a clockwise direction
as far as possible (-2-). The catch lock
must be in full contact with the handle of
the container.

5. Position the universal mixer as shown
on the front yellow drive.

6. Press down and rotate in a clockwise
direction as far as possible.

7. Plug the mains plug into the mains. Turn
the rotary switch to the recommended
speed.

8. Add the food to be processed to the
feed chute. Cut up very large pieces
beforehand.




9. Only use the pusher provided to add food.

10. When you have finished processing,
or when the processed food almost
reaches the underside of the cutting
disc, turn the rotary switch to O and
wait for the drive to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

11. Rotate the universal mixer in an
anticlockwise direction and remove.

12. Rotate the lid in an anticlockwise
direction and remove.

13. Remove the cutting disc and tool holder.

14. Empty the container.

m Clean all parts directly after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 7

Citrus press en

9. When you have finished processing, or
when the squeezed juice food almost
reaches the underside of the filter, turn
the rotary switch to O and wait for
the appliance to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

10. Rotate the universal mixer in an
anticlockwise direction and remove.

11. Remove the pressing cone.

12. Rotate the filter in an anticlockwise
direction and remove.

13. Remove the tool holder.

14. Empty the container.

m Clean all parts directly after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 7

Citrus press

For squeezing juice out of citrus fruits, such
as lemons, oranges and grapefruits.
Caution!

Finish processing and empty the container
before the squeezed juice reaches the
underside of the filter.

Use

= Image sequence [5]
Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instructions.

1. Place the tool holder on the support in
the container and press down.

2. Fit the filter (=).

3. Rotate the filter in a clockwise direction
as far as possible (-2-). The catch lock
must be in full contact with the handle of
the container.

4. Place the pressing cone on the tool
holder and press down.

5. Position the universal mixer as shown
on the front yellow drive.

6. Press down and rotate in a clockwise
direction as far as possible.

7. Plug the mains plug into the mains.
Turn the rotary switch to the
recommended speed.

8. Press one half of the citrus fruit down on
the pressing cone. The juice will run into
the container.

Cleaning and maintenance

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.

A Risk of injury
Do not touch the blades of the universal
blade with bare hands. To clean the
universal blade, grasp by the plastic
only. When not in use, always store
the universal blade in the blade guard.
Clean with a brush.

— Do not grasp the sharp blades or edges
of the cutting discs. Grasp the discs by
the plastic part in the centre only.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

In Fig. [A you will find a summary of how to
clean the individual parts.

Note: when processing food such as
carrots, the plastic parts may become
discoloured, but this can be removed with a
few drops of cooking oil.



en Application examples (universal blade)

Application examples
(universal blade)

Onions, garlic

— from 1 onion (quartered) up to 300 g

— from 1 clove of garlic up to 300 g

m Process until it has been chopped to the
required size.

Hard cheese (e.g. Parmesan)

- 10gto200g

m Cut the cheese into cubes.

m Process until it has been chopped to the
required size.

Chocolate

- 50gto200¢g

m Cut or break the chocolate into pieces.

m Process until it has been chopped to the
required size.

Parsley

— from10gto50g

m Process until it has been chopped to the
required size.

Meat, liver (for mince, steak

tartare, etc.)

- 50gto500¢g

Making sausage meat, stuffing and paté:

m Remove bones, gristle, skin and sinews.
Dice the meat.

m Put the meat (beef, pork, veal, poultry,
or even fish, etc.) together with the other
ingredients and spices into the bowl and
mix into a dough.

Strawberry sorbet

— 250 g frozen strawberries

— 100 g icing sugar

— 180 ml cream (a bit less than one pot)

m Put all ingredients in the bowl. Switch
on immediately or the mixture will go

lumpy.
m  Mix until a creamy sorbet forms.

Honey spread
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g ground hazelnuts

— 1 pinch cinnamon

— 300 g honey (from the refrigerator)

m First add the honey to the bowl, followed
by the cinnamon and hazelnuts.

m Process the ingredients for 20 seconds
on setting M.

Honey spread
(CNUM60A CNUMG61A)

50 g ground hazelnuts

— 1 pinch cinnamon

— 250 g honey (from the refrigerator)

m First add the honey to the bowl, followed
by the cinnamon and hazelnuts.

m Process the ingredients for 15 seconds
on setting M.

Subject to change without notice.



Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze wyposazenie jest przeznaczone do robota
kuchennego MUM9 (seria ,,OptiMUM®). Prosze przestrzegaé
instrukcji obstugi robota kuchennego.

Akcesoridéw tych nie wolno uzywac z innymi urzgdzeniami.
Stosowac wytgcznie elementy stanowigce komplet.

Przystawka, w zalezno$ci od zamontowanego wyposazenia, jest
przeznaczona do:

Mikser: do siekania, rozcierania na pure, miksowania, zagniatania,
rozdrabniania oraz do przygotowania sosow i napojow
miksowanych.

Rozdrabniacz: do tarcia, ucierania i szatkowania artykutow
spozywczych.

Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania sokow z owocow
cytrusowych.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czes$ci (np. kosci). Przystawki nie wolno uzywac
do przetwarzania innych przedmiotéw i substancji.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo zranienia

m Nigdy nie wktadac rgk w otwdér do napetniania. Do popychania
stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!

m Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac¢ gotymi rekoma. Przy
zaktadaniu i zdejmowaniu noza uniwersalnego chwytac¢ go tylko
za tworzywo sztuczne. Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,
to nalezy go zawsze przechowywac w ostonie. Do czyszczenia
uzywac szczotki.

m Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze chwytac tylko za cze$¢ z tworzywa sztucznego w Srodku.

m Przystawki uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej. Przystawke mocowac tylko
na przednim, zottym napedzie. Przystawke naktadac¢ i zdejmowac
tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy i wtyczka sieciowa jest
wyciggnieta.

A Uwaga!

m Zawsze zwracac¢ uwage na maksymalng wysokos¢ napetnienia.

m Zwracac uwage, aby w otworze do napetniania oraz w pojemniku
nie byto zadnych ciat obcych. W kanale do napetniania oraz
w pojemniku nie postugiwac sie zadnymi przedmiotami (np.
nozem lub tyzka).



pl Zasady bezpieczenstwa

A Uwagal!

Przystawke nalezy koniecznie czy$ci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i konserwacja”

patrz strona 14

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

=> Rysunek [X:

Mikser wielofunkcyjny
1 Pojemnik
a Oznakowanie kolorem (zétte)
b Uchwyt
¢ Mocowanie uchwytu do narzedzi
d Oznaczenie A
2 Uchwyt do narzedzi
a Mocowanie noza uniwersalnego
b Mocowanie tarczy rozdrabniajgcej
3 Pokrywa
a Zabezpieczenie zamknigcia
b Oznaczenie v O
¢ Otwor do napetniania
d Popychacz / miarka z podziatkg

Narzedzia
4 N6z uniwersalny
a Ostona noza
5 Tarcze rozdrabniajgce
a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiérki — grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — $rednio
d Tarcza do tarcia — na grubo
e Tarcza dwustronna do ciecia
na plasterki Profi Supercut —
grube / cienkie plasterki
6 Wyciskarka do owocow cytrusowych
a Zabezpieczenie zamknigcia
b Oznaczenie v 0O
¢ Sitko
d Stozek wyciskajgcy
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania

nowej przystawki nalezy jg catkowicie

rozpakowacé, oczyscic i sprawdzic.

Uwagal!

Nigdy nie uzywac¢ uszkodzonej przystawki!

m  Wyja¢ z opakowania wszystkie
akcesoria oraz usuna¢ opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek IN

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 14

Oznakowanie kolorami

Napedy urzgdzenia sg oznaczone réznymi
kolorami (czarnym, zottym i czerwonym). Te
same oznaczenia mozna znalez¢ rowniez
na elementach akcesoriow. Te przystawke
nalezy stosowac tylko na przednim, zéltym
napedzie.

Symbole i oznaczenia

Symbol _[Znaczenie
Prosze przestrzegac
|!|__IJ| wskazowek zawartych
w instrukcji obstugi.
Ostroznie! Obracajgce sie
@ narzedzia. Nie wktada¢ ragk
w otwér do napetniania.
ﬂ Natozy¢ pokrywe (=)
i dokreci¢ (-2-).
A Oznaczenie do zaktadania
pokrywy.



Mikser wielofunkcyjny

Mikser wielofunkcyjny moze by¢ uzywany
razem z nozem uniwersalnym, tarczami
rozdrabniajgcymi lub jako wyciskarka do
cytrusow.

Maksymalne ilosci skiadnikow

Sktadniki state maks. 500 g
Ptyny maks. 250 g
Uwagal!

Nigdy nie instalowac noza uniwersalnego,
jednej z tarcz rozdrabniajgcych lub wyciskarki
do cytruséw razem na uchwycie do narzedzi.

Wskazowki:

— Mikser wielofunkcyjny moze byc¢
instalowany na korpusie urzadzenia
tylko w stanie zmontowanym w catosci
oraz zamkniety pokrywa.

— Nie wolno przekracza¢ maksymalnej
wysokosci napetnienia. Sprawdzac¢ stale
w czasie pracy!

Zalecane predkosci

1  Woyciskarka do cytruséw
(stosowac tylko na zakresie 1!)

3  Tarcza do tarcia — na grubo,

tarcza do tarcia — $rednio

Dwustronna tarcza do krojenia

na plasterki, dwustronna tarcza

do tarcia na wiorki, tarcza

dwustronna do ciecia na plasterki

Profi Supercut

7  NOz uniwersalny

M N6z uniwersalny

QA Nie jest przeznaczone do
stosowania z tg przystawka!

N6z uniwersalny

Do siekania, rozcierania na pure, miksowania,
zagniatania, rozdrabniania i przygotowania
SOSOW i napojow miksowanych.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac
gotymi rekoma. N6z uniwersalny chwytaé
tylko za tworzywo sztuczne. Jezeli n6z
uniwersalny nie jest uzywany, to nalezy go
zawsze przechowywac w ostonie.

Mikser wielofunkcyjny pl

Stosowanie

= Cykl rysunkoéw [3

Wskazoéwka: robot kuchenny przygotowaé

w sposOb opisany w gtéwnej instrukgcji

obstugi. Przystawke mozna uzytkowac tylko

z poprawnie wiozong miska.

1. Ustawi¢ uchwyt do narzedzi na
wielowypuscie w pojemniku i docisngc.

2. Umiesci¢ na uchwycie néz uniwersalny
i docisngg¢.

3. Przygotowac¢ produkty spozywcze.

Wprowadzi¢ do otworu produkty

spozywcze przeznaczone do

przetworzenia. Przestrzegac
maksymalnych ilosci sktadnikow

i wysokosci napetnienia.

Natozy¢ pokrywe z popychaczem (-X-).

Obréci¢ pokrywe zgodnie z ruchem

wskazowek zegara az do oporu (-2-).

Zabezpieczenie zamkniecia musi

catkowicie przylega¢ do uchwytu

pojemnika.

6. Ustawi¢ mikser na przednim, z6ttym
napedzie, jak pokazano.

7. Docisngc¢ i obroci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara az do oporu.

8. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetgcznik obrotowy na zalecang
predkosc.

9. Zostawi¢ wtgczony tak dtugo, az
zostanie osiggnieta pozadana
konsystencja.

10. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O
i odczeka¢ do zatrzymania sie napedu.
Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

11. Obréci¢ mikser przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara i zdjgc.

12. Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjgc.

13. Wyja¢ n6z uniwersalny oraz uchwyt do
narzedzi.

14. Oprozni¢ pojemnik.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci
bezposrednio po uzyciu.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 14

o~
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pl Tarcze rozdrabniajgce

Dodawanie sktadnikéw

Uwagal!

Zwraca¢ uwage na maksymalng wysokosc¢

napetnienia. Zakonczy¢ prace miksera

zanim sktadniki dotkng pokrywy.

m Przy pracujgcym urzgadzeniu wyjgé
popychacz i dodawac¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

m Aby doda¢ wieksze ilosci lub sktadniki,
ustawi¢ przetacznik obrotowy na O
i odczeka¢ do zatrzymania sie napedu.

m  Obroci¢ mikser przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara i zdjgé.

m  Zdja¢ pokrywe.

Dodac¢ sktadniki.

m Natozy¢ pokrywe. Zainstalowa¢ mikser
wielofunkcyjny. Przetwarza¢ dale;j
sktadniki.

Tarcze rozdrabniajace

Wskazowki:
— Tarcze dwustronne: po zatozeniu

zgdana strona musi by¢ skierowana do

gory.

— Tarcze jednostronne: po zatozeniu
strona z nozem / wystepami musi by¢
skierowana do gory.

Dwustronna tarcza

do krojenia na plasterki —

grubo / cienko

Do cigcia owocow i warzyw na grube

plasterki (np. przygotowanie ziemniakéw

zapiekanych lub pieczonych) lub cienkie

plasterki (np. na mizerie lub chipsy

warzywne).

Oznaczenie na tarczy:

1 = strona ciecia na grubo

3 = strona ciecia na cienko

Wskazowka: dwustronna tarcza do

krojenia nie nadaje sie do krojenia twardego

sera, chleba, butek ani czekolady. Ziemniaki

ugotowane kroi¢ tylko na zimno.
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Dwustronna tarcza do
tarcia na wiorki —

grubo / drobno
Do rozdrabniania warzyw, owocow i sera
(np. tarty na grubej stronie ser Gouda lub
Edamski do posypania pizzy lub tarty na
drobnej stronie chrzan jako dodatek lub
baza do sosow).

Oznaczenie na tarczy:

2 = strona tarcia na grubo

4 = strona tarcia na drobno

Wskazowka: dwustronna tarcza do tarcia
na wiérki nie nadaje sie do tarcia orzechéw
i twardego sera (np. parmezanu). Miekkie
sery trze¢ tylko na grubej stronie tarczy.

Tarcza do tarcia — srednio
Do tarcia surowych ziemniakow,
twardego sera (np. parmezanu),
schtodzonej czekolady i orzechéw.

Wskazoéwka: tarcza ta nie nadaje sie do
tarcia zéttego sera migkkiego i pottwardego.

Tarcza do tarcia —

na grubo

Do tarcia surowych ziemniakéw
(np. na knedle, kluski i placki
ziemniaczane).

Tarcza dwustronna do
ciecia na plasterki Profi
Supercut — grube / cienkie

plasterki

Do ciecia owocéw i warzyw na grube lub
cienkie plasterki. Nadaje sie szczegdlnie do
bardzo migkkich produktéw spozywczych
(takich jak przejrzate pomidory) i bardzo
widknistych (np. por lub seler).

Oznaczenie na tarczy:

1 = strona ciecia na grubo

3 = strona ciecia na cienko

Wskazowka: tarcza dwustronna nie nadaje
sie do ciecia twardego sera, chleba, butek

i czekolady. Ziemniaki ugotowane kroi¢
tylko na zimno.




Stosowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi

tarcz rozdrabniajgcych! Tarcze chwytac

tylko za cze$c¢ z tworzywa sztucznego

w $rodku.

Uwagal!

Zakonczy¢ prace miksera i oprézni¢

pojemnik zanim przetwarzane produkty

osiggng maksymalng wysokosé

napetnienia.

=> Cykl rysunkéw

Wskazoéwka: robot kuchenny przygotowac

w sposob opisany w gtéwnej instrukcji

obstugi.

1. Ustawi¢ uchwyt do narzedzi na
wielowypuscie w pojemniku i docisngé.

2. Umiesci¢ na uchwycie odpowiednig
tarcze rozdrabniajgcg i docisngé.
Zwrdci¢ uwage, aby zadana strona byta
skierowana do gory.

3. Natozy¢ pokrywe z popychaczem (-X-).

4. Obréci¢ pokrywe zgodnie z ruchem
wskazowek zegara az do oporu (-2-).
Zabezpieczenie zamkniecia musi
catkowicie przylega¢ do uchwytu
pojemnika

5. Ustawic¢ mikser na przednim, zéttym
napedzie, jak pokazano.

6. Docisngc i obrdci¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara az do oporu.

7. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetgcznik obrotowy na zalecang
predkos$c.

8. Wprowadzi¢ do otworu produkty
spozywcze przeznaczone do
przetworzenia. Wieksze kawatki
wczesniej podzielic.

9. Dosuwac tylko dostarczonym
popychaczem.

10. Gdy przetwarzanie jest zakoriczone lub
produkty osiggnety prawie spod tarczy
rozdrabniajgcej, ustawi¢ przetgcznik
na O iodczekaé do zatrzymania sie
napedu. Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke
sieciowq.

Wyciskarka do owocow cytrusowych pl

11. Obréci¢ mikser przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara i zdjgc.

12. Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjgc.

13. Wyjac¢ tarcze rozdrabniajgcg oraz
uchwyt do narzedzi.

14. Oprozni¢ pojemnik

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci
bezposrednio po uzyciu.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 14

Wyciskarka do owocow
cytrusowych

Do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,
np. z cytryn, pomaranczy, grejpfrutow.

Uwagal!
Zakonczy¢ prace miksera i oprézni¢ pojemnik
zanim wycisniety sok osiggnie spdd sitka.

Stosowanie

= Cykl rysunkéw [5]

Wskazéwka: robot kuchenny przygotowaé

w sposoOb opisany w gtéwnej instrukcji

obstugi.

1. Ustawi¢ uchwyt do narzedzi na
wielowypuscie w pojemniku i docisngc.

2. Natozy¢ sitko (X-).

3. Obrdci¢ sitko w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara az do
oporu (-2-). Zabezpieczenie zamknigcia
musi catkowicie przylega¢ do uchwytu
pojemnika.

4. Ustawi¢ stozek wyciskajgcy na
uchwycie do narzedzi i docisngc.

5. Ustawi¢ mikser na przednim, zottym
napedzie, jak pokazano.

6. Docisngc i obroci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara az do oporu.

7. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetgcznik obrotowy na zalecang
predkose.

8. Przycisnac¢ przepotowiony owoc
cytrusowy do stozka wyciskajgcego.
Sok sptywa do pojemnika.
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pl Czyszczenie i konserwacja

9. Gdy praca miksera jest zakonczona
lub wyciskany sok osiggnat spéd
sitka, ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na O i odczeka¢ do zatrzymania sie
urzadzenia. Wyciggna¢ z gniazdka
wtyczke sieciows.

10. Obréci¢ mikser przeciwnie do ruchu
wskazoéwek zegara i zdjgé.

11. Wyja¢ stozek wyciskajacy.

12. Obréci¢ sitko w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjg¢.

13. Wyja¢ uchwyt do narzedzi.

14. Oprozni¢ pojemnik

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci
bezposrednio po uzyciu.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 14

Czyszczenie i konserwacja

Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym

uzyciu doktadnie wyczyscic.

A Niebezpieczenstwo zranienia

— Ostrzy noza uniwersalnego nie dotyka¢
gotymi rekoma. Przy zakfadaniu
i zdejmowaniu noza uniwersalnego
chwytac¢ go tylko za tworzywo sztuczne.
Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,
to nalezy go zawsze przechowywac
w ostonie. Do czyszczenia uzywac
szczotki.

— Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi
tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze chwytac
tylko za cze$¢ z tworzywa sztucznego
w $rodku.

Uwagal!

— Nie uzywaé¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac¢ szorstkich Sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

— Zwrdci¢ uwage na to, aby elementow
z tworzywa sztucznego nie scisngé
w zmywarce, poniewaz mogg ulec
trwatej deformaciji!

14

Na rysunku [d pokazany jest sposéb
czyszczenia poszczegolnych czesci.
Wskazéwka: podczas rozdrabniania

np. marchewek na elementach

z tworzywa sztucznego mogg powstawacé
przebarwienia, ktére dajg sie usuwac przy
uzyciu kilku kropel oleju spozywczego.

Przyktady zastosowania
(néz uniwersalny)

Cebula, czosnek

— od 1 cebuli (po¢wiartowanej) do 300 g

— od 1 zgbka czosnku do 300 g

m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia
rozdrobnienia.

Twardy ser (np. parmezan)

— 10gdo200g

m  Pokroi¢ ser w kostke.

m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia
rozdrobnienia.

Czekolada

— 50gdo200g

m Czekolade pokroi¢ na kawatki lub
potamac.

m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia
rozdrobnienia.

Pietruszka zielona

— o0od10gdo50g

m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia
rozdrobnienia.

Mieso, watrébka (na mieso

siekane, tatar itd.)

— 50gdo500g

Ciasta miesne, farsze i pasztety:

m  Usuna¢ kosci, chrzastki, skore i Sciegna.
Pokroi¢ mieso w kostke.

m  Migso (wotowina, wieprzowina,
cielecina, drob, jak rowniez ryba itd.)
wiozy¢ do miski razem z pozostatymi
sktadnikami i przyprawami i mieszac, az
do wyrobienia ciasta.



Przyktady zastosowania (n6z uniwersalny)

Sorbet truskawkowy

250 g mrozonych truskawek

100 g cukru pudru

180 ml Smietany (prawie 1 kubek)
Wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski.
Natychmiast wigczy¢ urzadzenie,

w przeciwnym razie tworzg sie grudki.
Mieszac tak dtugo, az powstang
kremowe lody.

Masto orzechowe z miodem
(CNUM60B CNUM61B)

50 g zmielonych orzechoéw laskowych

1 szczypta cynamonu

300 g miodu (z lodéwki)

Do miski wtozy¢ najpierw miod, potem
cynamon i orzechy laskowe.

Sktadniki miksowaé przez 20 sekund na
zakresie M.

Masto orzechowe z miodem
(CNUM60A CNUMG61A)

50 g zmielonych orzechoéw laskowych

1 szczypta cynamonu

250 g miodu (z lodéwki)

Do miski wtozy¢ najpierw miod, potem
cynamon i orzechy laskowe.

Sktadniki miksowaé przez 15 sekund na
zakresie M.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.

pl
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cs Pouziti k uréenému ucelu

Pouziti k uréenému ucelu

Toto prislusenstvi je uréeno pro kuchynsky robot MUM9 (fada
,OptiMUM®). Dodrzujte navod k pouziti kuchynského robota.
Toto pfisluSenstvi nikdy nepouzivejte u jinych spotfebil. Pouzivejte
vyhradné dily, které k sobé patfi.

Toto pfisluSenstvi je v zavislosti na sestaveni vhodné pro tyto druhy
pouziti:

Univerzalni niz: Na sekani, rozmixovani, mixovani, hnéteni,
rozlamani a na vyrobu omacek a mixovanych napoju.

Krajeci, krouhaci a strouhaci kotou€e: Na krouhani, strouhani a
fezani potravin.

Lis na citrusy: Na lisovani citrusovych plodu.

Potraviny ke zpracovani nesmi obsahovat tvrdé slozky (napf. kosti).
Toto pfisluSentvi se nesmi pouzivat k pfipravé jinych pfredmétu resp.
substanci.

Bezpecnostni pokyny

/\ Nebezpeéi poranéni

m Nikdy nesahejte do plnici Sachty. Pouzivejte vyhradné dodané
péchovadlo!

m Cepeli univerzalniho noze se nedotykejte holyma rukama. Pfi
nasazovani a vyjimani univerzalniho noze se ho dotykejte jen
u plastové &asti. Pfi nepouzivani vzdy ulozte univerzalni nuz do
ochrany noze. K Cisténi pouzivejte kartac.

m Nikdy nesahejte na ostré noze a hrany krajeciho, krouhaciho a
strouhaciho kotouce. Kotou€l se dotykejte jen za plastovou Cast
uprostred.

m PrisluSenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
PrisluSenstvi nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
PrisluSenstvi pouzivejte jen v ur€ené pracovni poloze.
PrisluSenstvi pouzivejte jen na pfednim zlutém pohonu.
PrisluSenstvi nasazujte nebo sundavejte pouze za klidového
stavu pohonu a pfi vytazené sitové zastrcce.

A Pozor!

m VZdy dodrzujte maximalni vySku pinéni.

m Dbejte na to, aby se v plnici Sachté nebo nadobé nenachazela
cizi télesa. V plnici Sachté nebo nadobé nikdy nemanipulujte s
predméty (napf. nozem, lzici).

/\ Dulezité!

Po kazdém pouziti nebo po delSi dobé nepouzivani pfislusenstvi

vzdy dukladné vycistéte. =» ,Cisténi a udrzba*“ viz strana 21
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Prehled cs

Prehled

Odklopte prosim obrazkové strany.
=> Obr. IX:
Multimixér
1 Nadoba
a Barevné oznaceni (Zluté)
b Madlo
¢ Uchyceni drzaku nastroje
d Oznaceni A
2 Drzak nastroje
a Uchyceni univerzalniho noze
b Uchyceni krajeciho, krouhaciho
a strouhaciho kotouce
3 Viko
a Jisténi vika
b Oznadeniv 0O
¢ Plnici S8achta
d Péchovadlo/odmérka se stupnici

Nastavce
4 Univerzalni nGz
a Ochrana noze
5 Krajeci, krouhaci a strouhaci kotou¢
a Oboustranny krajeci kotou¢ —
silny/tenky
b Oboustranny krouhaci kotou¢ —
hruby/jemny
¢ Strouhaci kotou¢ — stfedné jemny
d Strouhaci kotou¢ — hruby
e Oboustranny krajeci kotou¢
Profi Supercut — silny/tenky
6 Lis na citrusy
a Jisténi vika
b Oznageniv 0O
c Sitko
d Lisovaci kuzel

Pred prvnim pouzitim

Nez je mozné nové prisluSenstvi pouzivat,
musi byt zcela vybaleno, vycisténo a
zkontrolovano.

Pozor!

Poskozené pfisluSenstvi nikdy neuvadéjte

do provozu!

m VS8echny dily pfisluSenstvi vyjméte
z obalu a stavajici obalovy material
odstrante.

m U v8ech dili zkontrolujte jejich
kompletnost a zda nejsou viditelné
poskozené. =» Obr.

m Pfed prvnim pouzitim vSechny
dily dukladné vycistéte a vysuste.
=, Cisténi a udrzba“ viz strana 21

Barevné oznaceni

Pohony zakladniho pfistroje maji rizné
barvy (€erna, zZluta a €ervena). Toto barevné
oznaceni se nachazi také na dilech
prislusenstvi. Toto pfisluSenstvi pouzivejte
vyhradné na pfednim, zlutém pohonu.

Symboly a oznaéeni
o
II Dodrzujte pokyny v navodu k
|__| pouziti.
@ Pozor! Rotujici nastroje.
ﬂ Nasadte viko (X-) a
utahnéte (-2-).

Nesahejte do plnici Sachty.
A Oznacdeni pro nasazeni vika.

Multimixér

Multimixér je mozné pouzivat s
univerzalnim nozem, krajecimi, krouhacimi
a strouhacimi kotou¢i nebo jako lis na
citrusy.

Maximalni zpracovavana mnozstvi

Pevné potraviny max. 500 g
Tekutiny max. 250 g
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cs Univerzalni ndz

Pozor!

Univerzalni ndz, krajeci, krouhaci a strouhaci

kotouce nebo lis na citrusy nikdy nenasazujte

spole¢né na drzak nastroje.

Upozornéni:

— Multimixér je mozné na zakladni
spotfebi¢ nasadit jen kompletné
sestaveny a s uzavienym vikem.

— Nesmi byt pfekro€ena maximalni
vyska pInéni. B&€hem pouziti neustale
kontrolujte!

Rychlostni doporuéeni

1 Lis na citrusy (pouzivejte pouze na
stupni 1!)

3  Strouhaci kotou¢ — hruby,

strouhaci kotou¢ — stfedné jemny

Oboustranny krajeci kotouc,

oboustranny krouhaci kotoug,

oboustranny krajeci kotou¢

Profi Supercut

7  Univerzalni niz

M  Univerzalni niz

A Neni vhodné k pouziti s timto
prisluSenstvim!

3-5

Univerzalni niz

Na sekani, rozmixovani, mixovani,

hnéteni, rozlamani a na vyrobu omacek

a mixovanych napoju.

A Nebezpeci poranéni!

Cepeli univerzalniho noZe se nedotykejte
holyma rukama. Drzte univerzalni

nuz pouze za umélohmotnou ¢ast. Pfi
nepouzivani vzdy ulozte univerzalni niz do
ochrany noze.
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Pouziti

= Poradi obrazku [[

Dulezité: Zakladni spotfebic¢ pfipravte podle

popisu v hlavnim navodu. PfisluSenstvi

mUze byt provozovano jen se spravné
nasazenou misou.

1. Drzak nastroje nasadte na uchyceni
v nadobé a vtisknéte doll.

2. Univerzalni n(z nasadte na drzak
nastroje a vtisknéte dolu.

3. Pfipravte potraviny. Zpracovavané
potraviny umistéte do nadoby. Dodrzujte
maximalni zpracovavana mnozstvi
a vysky plnéni.

4. Nasadte viko s péchovadlem (-X-).

5. Viko otacejte ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz (-2-).
Pojistka vika musi zcela pfiléhat k
madlu nadoby.

6. Multimixér nasadte podle vyobrazeni na
predni, zluty pohon.

7. Stisknéte doll a ve sméru pohybu
hodinovych rucicek pootocte az na
doraz.

8. Zapojte sitovou zastrCku. Nastavte
otocny prepina¢ na pozadovanou
rychlost.

9. Nechte zapnuty tak dlouho, az je
dosazeno pozadované konzistence.

10. Otocte otoény spina¢ do polohy O
a pockejte na zastaveni spotrebicCe.
Vytahnéte sitovou zastrCku ze zasuvky.

11. Pootocte multimixérem proti sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek a sundejte
jej.

12. Pootocte vikem proti sméru pohybu
hodinovych rucicek a sundejte ho.

13. Sejméte univerzalni n(z a drzak
nastroje.

14. Vyprazdnéte nadobu.

m VSechny dily pfimo po pouziti vyCistéte.
= Cisténi a udrzba“ viz strana 21



P¥idani pfisad

Pozor!

Dodrzujte maximalni vySku pInéni.

Zpracovani ukoncete dfive, nez se pfisady

dotykaji vika.

m P¥i pracujicim spotfebici vyjméte
péchovadlo a pfisady naplrite plnici
Sachtou.

m Pro napInéni vétSiho mnozstvi nebo
prisad otocte oto¢ny spina¢ do polohy
O a pockejte na zastaveni.

m Pootocte multimixérem proti sméru
pohybu hodinovych rucicek a sundejte je;.

m Sundejte viko.

Doplrite pfisady.

m Nasadte viko. Nasadte multimixér.
Prisady dale zpracuijte.

Krajeci, krouhaci
a strouhaci kotouc¢

Upozornéni:
— Oboustranné kotouce: Pozadovana

strana musi po vloZeni ukazovat
smérem nahoru.

— Jednostranné kotouce: Strana s nozem/
vyvySeninami musi po vloZeni ukazovat
smérem nahoru.

Oboustranny krajeci

kotou¢ - silny/tenky

Na krajeni ovoce a zeleniny na silné

platky (napf. na bramborovy gratin nebo

pecené brambory) nebo tenké platky (napf.

okurkovy salat nebo zeleninové chipsy).

Oznaceni na kotouci:

1 = silna Ffezna strana

3 = tenké fezn4 strana

Upozornéni: Oboustranny krajeci kotou¢

neni vhodny na krajeni tvrdych syr(, chleba,

housek a ¢okolady. Varené brambory
krajejte pouze za studena.

Krajeci, krouhaci a strouhaci kotou¢ cs

Oboustranny krouhaci
kotou€ — hruby/jemny

Na krouhani zeleniny, ovoce a syr(
(napf. hrubou stranou nakrouhany syr
Gouda nebo Edamer na pizzu nebo jemnou
stranou nakrouhany kfen jako pfiloha nebo
zaklad do omacek).

Oznaceni na kotoudi:

2 = hruba krouhaci strana

4 = jemna krouhaci strana

Upozornéni: Oboustranny krouhaci kotou¢
neni vhodny na strouhani ofechti nebo
tvrdych syrd (napf. Parmazan). Mékké syry
strouhejte na strané pro hrubé krouhani.

Strouhaci kotou¢ —
stiredné jemny

Na strouhani syrovych brambor,
tvrdych syrli (napf. Parmazanu), chlazené
Cokolady a ofech.

Upozornéni: Strouhaci kotou¢ neni vhodny
na strouhani meékkych a krajenych syra.
Oboustranny krajeci
kotou¢ Profi Supercut — =
silny/tenky
Na krajeni ovoce a zeleniny na silné nebo
tenké platky. Obzvlasté vhodny pro velmi
meékké potraviny (napf. prezrala rajcata)
a vlaknité potraviny (napf. porek nebo
fapikaty celer).

Oznaceni na kotoudi:

1 = silna Fezna strana

3 = tenka fezna strana

Upozornéni: Oboustranny kotou¢ neni
vhodny na krajeni tvrdych syru, chleba,
housek a ¢okolady. Varené brambory
krajejte pouze za studena.

Strouhaci kotou¢ — hruby
Na strouhani syrovych brambor
(napf. na knedliky nebo
bramboraky).
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cs Lis na citrusy

Pouziti

/\ Nebezpeéi poranéni!

Nikdy nesahejte na ostré noze a hrany
krajeciho, krouhaciho a strouhaciho
kotouce! Kotou€u se dotykejte jen za
plastovou €ast uprostred.

Pozor!

Zpracovani ukoncete a vyprazdnéte

nadrz dfive, nez zpracovavané potraviny

dosahnou maximalni vysky pinéni.

=> Poradi obrazku

Dulezité: Zakladni spotfebi¢ pfipravte podle

popisu v hlavnim navodu.

1. Drz&k nastroje nasadte na uchyceni
v nadobé a vtisknéte dolu.

2. Na drzak nastroje nasadte pozadovany
krajeci, krouhaci nebo strouhaci kotou¢
a vstisknéte dolu. Dbejte na to, aby
pozadovana strana byla obracena
smérem nahoru.

3. Nasadte viko s péchovadlem (=-).

4. Viko otacejte ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz (-2-).
Pojistka vika musi zcela pfiléhat k
madlu nadoby

5. Multimixér nasadte podle vyobrazeni na
pfedni, Zluty pohon a vtisknéte dol.

6. Multimixér otacejte ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

7. Zapojte sitovou zastréku. Nastavte
oto¢ny prepina¢ na pozadovanou
rychlost.

8. Zpracovavané potraviny umistéte do
plnici Sachty. P¥ilis velké kusy nejdfive
zmen3ete.

9. K posunovani pouzivejte vyhradné
dodané péchovadlo.

10. Po ukonceni pfipravy nebo pokud
zpracovavané potraviny skoro dosahly
ke spodni strané kotouce, otoCte otocny
prepinac¢ na O a pockejte na zastaveni
pohonu. Vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.
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11. PootocCte multimixérem proti sméru
pohybu hodinovych ru€i¢ek a sundejte jej.

12. Pootocte vikem proti sméru pohybu
hodinovych rucicek a sundejte ho.

13. Sejméte krajeci, krouhaci nebo
strouhaci kotou€ a drzak nastroje.

14. Vyprazdnéni nadoby

m VSechny dily pfimo po pouziti vycCistéte.
= Cisténi a udrzba“ viz strana 21

Lis na citrusy

Na lisovani citrusovych plodu, napf. citrond,
pomerancu, grapefruita.

Pozor!

Zpracovani ukoncete a vyprazdnéte nadrz

drive, nez vytlacena Stava dosahne spodni

strany sitka.

Pouziti

—> Poradi obrazku [5]

Dulezité: Zakladni spotiebic¢ pfipravte podle

popisu v hlavnim navodu.

1. Drzak nastroje nasadte na uchyceni
v nadobé a vtisknéte dol.

2. Nasadte sitko (=X-).

3. Sitko otacejte ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz (-2-).
Pojistka vika musi zcela pfiléhat k
madlu nadoby.

4. Na drzak nastroje nasadte lisovaci kuzel
a vtisknéte dol.

5. Multimixér nasadte podle vyobrazeni na
predni, Zluty pohon a vtisknéte dolG.

6. Multimixér otacejte ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

7. Zapojte sitovou zastréku. Nastavte
otocny pfepina¢ na pozadovanou
rychlost.

8. Na lisovaci kuzel vtisknéte rozplleny
citrusovy plod. Stava vytéka do nadoby.

9. Po ukonceni zpracovani nebo pokud
vylisovana Stava skoro dosahla spodni
strany sitka, otocte oto¢ny pfepinac
na O a pockeijte na zastaveni pohonu.
Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.



10. Pootocte multimixérem proti sméru
pohybu hodinovych rucicek a sundejte je;.

11. Sejméte lisovaci kuzel.

12. Pootocte sitkem proti sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek a sundejte ho.

13. Sejméte drzak nastroje.

14. VVyprazdnéni nadoby

m VSechny dily pfimo po pouziti vyCistéte.
= Cisténi a udrzba*“ viz strana 21

Cisténi a udrzba

Pouzité dily pfisluSenstvi musi byt po

kazdém pouziti dukladné vycistény.

A Nebezpec€i poranéni

— Cepeli univerzalniho noze se
nedotykejte holyma rukama. Pfi Cisténi
univerzalniho noze se ho dotykejte jen
u plastové ¢asti. Pfi nepouzivani vzdy
uloZte univerzalni nGz do ochrany noZe.
K Cisténi pouzivejte kartac.

— Nesahejte na ostré noze a hrany
krajeciho, krouhaciho a strouhaciho
kotouce. Kotou€u se dotykejte jen za
plastovou ¢ast uprostied.

Pozor!

— Nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahujici alkohol nebo lih.

— Nepouzivejte ostré, Spi¢até nebo
kovové predméty.

— Nepouzivejte drsné utérky nebo Cistici
prostiedky.

— Umeélohmotné dily v my€ce nadobi
nesvirejte, protoze muze dojit k trvalym
deformacim!

Na obr. [d se nachazi prehled, jak je
potfeba Cistit jednotlivé ¢asti.

Upozornéni: Pfi zpracovani napf. mrkve
muze dojit zabarveni plastovych dill. Tato
zabarveni mlzete odstranit kapkou stolniho
oleje.

Cisténi a udrzba cs

Priklady pouziti
(univerzalni niz)

Cibule, cesnek

— 1 cibule (na ¢tvrtky) az 300 g

— 1 strouzek ¢esneku az 300 g

m Zpracujte az do dosazeni
pozadovaného stupné rozsekani.

Tvrdé syry (napf. Parmazan)

— 10gaz200g

m Syr nakrajejte na kosticky.

m Zpracujte az do dosazeni
pozadovaného stupné rozsekani.

Cokolada

— 50gaz200g

m Cokoladu nakréjejte na kousky nebo ji
rozlamejte.

m Zpracujte az do dosazeni
pozadovaného stupné rozsekani.

Petrzel

— 10gaz50g

m Zpracujte az do dosazeni
pozadovaného stupné rozsekani.

Maso, jatra
(na mleté maso, tatarak atd.)
— 50gaz500g
Na vyrobu masitych tést, napini a pastik:
m Odstrante kosti, chrupavky, kizi
a Slachy. Maso nakrdjejte na kosticky.
m Maso (hovézi, veprové, teleci, dribezi,
ale také ryby atd.) umistéte spole¢né
s dalSimi pfisadami a kofenim do misy
a zpracujte na tésto.
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cs PFiklady pouziti (univerzalni niz)

Jahodovy sorbet

— 250 g mrazenych jahod

— 100 g mouckového cukru

— 180 ml Slehacky (skoro 1 kelimek)

m VSechny pfisady umistéte do misy.
Ihned zapnéte, jinak se vytvoii hrudky.

m Michejte tak dlouho, az vznikne
krémova zmrzlina.

Medova pomazanka

(CNUM60B CNUM61B)
50 g mletych liskovych ofechu

— 1 $petka skofice

— 300 g medu (z lednice)

m Do misy umistéte nejprve med, potom
skofici a liskové ofechy.

m Prfisady zpracujte 20 sekund na stupni M.

Medova pomazanka

(CNUMEOA, CNUMG61A)
50 g mletych liskovych ofechu

— 1 $petka skofice

— 250 g medu (z lednice)

m Do misy umistéte nejprve med, potom
skofici a liskové orechy.

m Prfisady zpracujte 15 sekund na stupni M.

Zmény vyhrazeny.
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Pouzivanie v sulade s uréenim sk

Pouzivanie v sullade s uréenim

Toto prislusenstvo je uréené pre kuchynsky robot MUM9
(séria OptiMUM). Dodrziavajte navod na obsluhu kuchynského
robota.

Toto prisluSenstvo nikdy nepouzivajte s inymi spotrebi¢mi.
Pouzivajte vyhradne diely, ktoré k sebe patria.

Toto prisluSenstvo je v zavislosti od montaze ur¢ené na nasledujuce
ucely:

Mixér: na sekanie, pripravu kase, mixovanie, miesenie, drvenie a
vyrobu omacok a mieSanych napojov.

Strahadlo: na hrubé a jemné struhanie a krajanie potravin.

Lis na citrusy: na od$tavovanie citrusovych plodov.

Z potravin, ktoré spracuvate, musite odstranit tvrdé Casti (napr.
kosti). Toto prislusenstvo sa nesmie pouzivat na spracovanie inych
predmetov, resp. substancii.

Bezpecnostné upozornenia

A Nebezpecenstvo poranenia

m Nikdy nesiahajte do plniaceho hrdla. Pouzivajte vyhradne dodany
piest!

m Cepeli univerzalneho noza sa nedotykajte holymi rukami. Pri
vkladani a odoberani univerzalneho noza sa ho dotykajte len
na plastovej Casti. Ak sa univerzalny néz nepouziva, vzdy ho
uchovavajte v ochrane noza. Na Cistenie pouzivajte kefu.

m Nikdy nesiahajte na ostré noze a hrany struhacich kotucov.
KotucCov sa dotykajte len v strede na plastovej Casti.

m PrisluSenstvo pouzivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.
Nikdy nezostavujte prisluSenstvo na zakladnom spotrebici.
PrisluSenstvo pouZzivajte len v prislusnej urCenej pracovnej
polohe. PrisluSenstvo pouzivajte len na prednom, zZltom pohone.
PrisluSenstvo nasadzujte a odoberajte len vtedy, ak je zastaveny
pohon a vytiahnuta zastrcka.

A\ Pozor!
m Neustale reSpektujte maximalnu vysku naplnenia.
m Davajte pozor, aby sa v plniacom hrdle ani v nadobe
nenachadzali Ziadne cudzie predmety. Nemanipulujte
s predmetmi (napr. n6z, lyzica) v plniacom hrdle ani v nadobe.
/\ Délezité!
Prislusenstvo po kazdom pouziti alebo po dlhSom nepouzivani
bezpodmienecne dokladne vydistite. =» ,Cistenie a udrzba” patrz
strona 27

23



sk Prehlad komponentov

Prehl'ad komponentov
Vyklopte strany s obrazkami.
—> Obrazok IX:
Multimixér
1 Nadoba
a Farebné oznacenie (ZIté)
b Rukovat
¢ Upnutie pre drziak nadstavcov
d Oznacenie A
2 Drziak nadstavcov
a Upnutie univerzalneho noza
b Upnutie struhacich kotucov
3 Veko
a Uzatvaracia poistka
b Oznadenie v 0O
¢ Plniace hrdlo
d Piest/odmerka so stupnicou

Nadstavce
4 Univerzalny n6z
a Ochrana nozov
5 Struhacie kotuce
a Obojstranny rezaci kotu¢ —
hruby/tenky
b Obojstranny struhaci kotu¢ —
hruby/jemny
¢ Kotu¢ na jemné struhanie — stredne
jemny
d Kotu¢ na jemné struhanie — hruby
e Profesionalny vratny kotu¢ Supercut -
hruby/tesny
6 Lis na citrusy
a Uzatvaracia poistka
b Oznadenie v 0O
c Sitko
d Lisovaci kuzefl
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Pred prvym pouzitim

Skér ako pouzijete nové prisluSenstvo,
kompletne ho rozbalte, vycistite

a skontrolujte.

Pozor!

Poskodené prisluSenstvo nikdy neuvadzajte

do prevadzky!

m VSetky diely prisluSenstva vyberte
z balenia a odstrarite dodany baliaci
material.

m Skontrolujte, Ci balenie obsahuje vietky
diely a ¢i nie su viditelne poSkodené.
—> Obrazok

m VSetky diely pred prvym pouzitim
dokladne vycistite a vysuste.
= Cistenie a udrzba” patrz strona 27

Farebné oznacenie

Pohony zakladného spotrebica su
oznacené roznymi farbami (Cierna, zlta

a Cervena). Toto farebné oznacenie sa
nachadza aj na dieloch prisluSenstva.
Toto prislusenstvo pouzivajte vyhradne na
prednom, zltom pohone.

Symboly a oznaéenia
Syibol
II Dodrziavajte pokyny uvedené
|__| v navode na obsluhu.
@ Pozor! Rotujuce nadstavce.
ﬂ Nasadte veko (-X-) a pevne
ho zakrutte (-2-).

Nesiahajte do plniaceho
hrdla.
A Oznacenie nasadenia veka.

Multimixér

Multimixér sa da pouzit s univerzalnym
nozom, strihacimi kotu¢mi alebo ako lis na
citrusy.

Maximalne mnozstva potravin

Tuhé potraviny max. 500 g
Tekutiny max. 250 g



Pozor!

Na drziak nadstavcov nikdy nemontujte
univerzalny ndz, struhaci kotu¢ alebo lis na
citrusy naraz.

Upozornenia:

Multimixér nasadte na zakladny
spotrebi¢ len kompletne zmontovany a
so zatvorenym vekom.

Maximalna vySka naplnenia sa nesmie
prekrocit. Neustale to po€as pouzivania
kontrolujte!

Odporuéané rychlosti

1 Lis na citrusy (pouzivajte vyhradne
na stupni 1!)

3  Kotu¢ na jemné strahanie — hruby,
kotli¢ na jemné strahanie — stredne
jemny

3-5 Obojstranny rezaci kotuc,
obojstranny struhaci kotug,
profesionalny vratny kotuc
Supercut

7  Univerzalny n6z
M  Univerzalny néz
A Nie je vhodné na pouzivanie

s tymto prisluSenstvom!

Univerzalny n6z

Na sekanie, pripravu kase, mixovanie,
miesenie, drvenie a vyrobu omacok a
mieSanych napojov.

A Nebezpecéenstvo poranenia!

Cepeli univerzalneho noza sa nedotykaijte
holymi rukami. Univerzalny néz chytajte
len za plastovu Cast. Ak sa univerzalny néz
nepouziva, vzdy ho uchovavajte v ochrane
noza.

Pouzivanie

—> Sekvencia obrazkov [F

Doélezité: Pripravte zakladny spotrebi¢
podla pokynov uvedenych v hlavnhom

navode. PrisluSenstvo sa da pouzivat, len
ak je misa spravne nasadena.

1.

Nasadte drziak nadstavcov na upnutie
v nadobe a zatlacte ho nadol.

10.

1.

12.

13.

14.

Univerzalny n6z sk
Nasadte univerzalny néz na drziak
nadstavcov a zatlacte ho nadol.
Pripravte potraviny. Potraviny, ktoré
chcete spracovat, vlozte do plniaceho
hrdla. ReSpektujte maximalne mnozstva
potravin a vySku naplnenia.

Nasadte veko s piestom (X-).
Pootocte veko v smere hodinovych
ruci¢iek az na doraz (-2-). Uzatvaracia
poistka musi Uplne doliehat na rukovat
nadoby.

Nasadte multimixér podla znazornenia
na predny, zlty pohon.

Zatlacte nadol a pootocte v smere
hodinovych ruciciek az na doraz.
Zastrcte sietovu zastréku. Otocny
spina¢ nastavte na odporucanu
rychlost.

Nechajte ho zapnuty tak dlho, kym
nedosiahnete zelanu konzistenciu.
Nastavte oto¢ny spina¢ na O a pockajte
na zastavenie spotrebi¢a. Odpojte
spotrebi€ od sietovej zastrcky.

Pootocte multimixérom proti smeru
hodinovych ruciciek a zlozte ho.
Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruCiCiek a odoberte ho.

Odoberte univerzalny néz a drziak
nadstavcov.

Vyprazdnite nadobu.

VSetky diely ihned po pouziti vycistite.
= Cistenie a tdrzba” patrz strona 27

Pridanie d'alSich ingrediencii
Pozor!

Respektujte maximalnu vySku naplnenia.
Spracovavanie ukoncite pred tym, ako
ingrediencie dosiahnu az po veko.

Ked je spotrebi¢ spusteny, odoberte
piest a dopliite ingrediencie cez plniace
hrdlo.

Ak chcete pridat vacSie mnozstva
ingrediencii, nastavte oto¢ny spina¢ na
O a pockajte na Uplné zastavenie.
Pootoc¢te multimixérom proti smeru
hodinovych ruciciek a zlozte ho.

Zlozte veko.

Pridajte dalSie ingrediencie.

25



sk Struhacie kotuce

m Nasadte veko. Nasadte multimixér.
Pokracujte v spracovani ingrediencii.

Strahacie kotuce
Upozornenia:

musi po nasadeni smerovat nahor.
— Jednostranné kotuce: Strana

smerovat nahor.
Obojstranny rezaci
Na krajanie ovocia a zeleniny na
hrubé platky (napr. na zapekané alebo
(napr. na uhorkovy Salat alebo zeleninové
cipsy).
1 = strana na hrubé rezanie
3 = strana na tenké rezanie
je vhodny na rezanie tvrdého syra, chleba,
zemli a ¢okolady. Varené zemiaky krajajte
Obojstranny strahaci .
kottié — hruby/jemny
syrov (napr. nahrubo nastruhana gouda
alebo eidam na posypanie pizze alebo
alebo zaklad omacok).
Oznacenie na kotuci:
4 = strana na jemné strahanie
Upozornenie: Obojstranny struhaci kotuc
tvrdého syra (napr. parmezanu). Makky syr
struhajte hrubou stranou.
struhanie — stredne jemny
Na jemné struhanie surovych
studenej ¢okolady a orechov.
Upozornenie: Struhaci kotu¢ nie je vhodny

— Obojstranné kotuce: Pozadovana strana
s nozom/vystupkami musi po nasadeni

kotu€ — hruby/tenky

peCené zemiaky) alebo na tenké platky

Oznacenie na kotuci:

Upozornenie: Obojstranny rezaci kotu¢ nie

iba za studena.

Na struhanie zeleniny, ovocia a

najemno nastrihany chren ako priloha

2 = strana na hrubé strahanie

nie je vhodny na strahanie orechov ani

Kotué na jemné

zemiakov, tvrdych syrov (napr. parmezanu),

na struhanie makkého a krajaného syra.
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Kotu¢ na jemné
struhanie — hruby

Na jemné struhanie surovych
zemiakov (napr. na knedle, knedli¢ky alebo
zemiakové placky).

Profesionalny vratny
kotu¢ Supercut —
hruby/tesny

Na krajanie ovocia a zeleniny na hrubé
alebo tenké platky. Obzvlast vhodny na
velmi makké potraviny (napr. prezreté
rajCiny) a velmi vlaknité potraviny (napr.
cibulka alebo stopkovy zeler).
Oznacenie na kotuci:

1 = strana na hrubé rezanie

3 = strana na tenké rezanie

Upozornenie: obojstranny rezaci kotu¢ nie
je vhodny na rezanie tvrdého syra, chleba,
Zemli a Cokolady. Varené zemiaky krajajte
iba za studena.

Pouzivanie

/\ Nebezpeéenstvo poranenia!

Nikdy nesiahajte na ostré noze a hrany

struhacich kotucov. Kotu€ov sa dotykajte
len v strede na plastovej Casti.

Pozor!

Spracovavanie ukoncite a nadobu
vyprazdnite pred tym, ako potraviny
dosiahnu maximalnu vySku naplnenia.

—> Sekvencia obrazkov

Doélezité: Pripravte zakladny spotrebi¢

podla pokynov uvedenych v hlavhom

navode.

1. Nasadte drziak nadstavcov na upnutie
v nadobe a zatlacte ho nadol.

2. Nasadte zelany struhaci kotu¢ na
drziak nadstavcov a zatlacte ho nadol.
Davaijte pozor, aby poZzadovana strana
smerovala nahor.

3. Nasadte veko s piestom (-X-).

4. Pootocte veko v smere hodinovych
ruciGiek az na doraz (-2-). Uzatvaracia
poistka musi Uplne doliehat na rukovat
nadoby.



5. Nasadte multimixér podla znazornenia
na predny, zlty pohon.

6. Zatlacte nadol a pootocte v smere
hodinovych ruciCiek az na doraz.

7. Zastrcte sietovu zastrCku. OtoCny
spina¢ nastavte na odporucanu
rychlost.

8. Potraviny, ktoré chcete spracovat, vlozte
do plniaceho hrdla. Prili§ velké kusy
predtym nakrajajte.

9. Posuvajte ich vyhradne dodanym
piestom.

10. Po dokonceni spracovania alebo
ked spracovavané potraviny siahaju
takmer po spodnu stranu strahacieho
kott¢a, nastavte otocny spina¢ na O a
pockajte na zastavenie pohonu. Odpojte
spotrebi¢ od sietovej zastrcky.

11. Pootocte multimixérom proti smeru
hodinovych ruciciek a zlozte ho.

12. Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruCiCiek a odoberte ho.

13. Odoberte struhaci kotu¢ a drziak
nadstavcov.

14. V/yprazdnite nadobu.

m VSetky diely ihned po pouziti vycistite.
= Cistenie a tdrzba” patrz strona 27

Lis na citrusy

Na odstavovanie citrusovych plodov, napr.
citrénov, pomarancov, grapefruitov.

Pozor!

Spracovavanie ukoncite a nadobu

vyprazdnite pred tym, ako vytlatena Stava

dosiahne po spodnu stranu sitka.

Pouzivanie

=> Sekvencia obrazkov [5]

Dolezité: Pripravte zakladny spotrebi¢

podfla pokynov uvedenych v hlavhom

navode.

1. Nasadte drziak nadstavcov na upnutie
v nadobe a zatlaéte ho nadol.

2. Nasadte sitko (=).

3. Pootocte sitko v smere hodinovych
ruCiciek az na doraz (-2-). Uzatvaracia
poistka musi Uplne doliehat' na rukovat
nadoby.

Lis na citrusy sk

4. Nasadte lisovaci kuzel na drziak
nadstavcov a zatlacte ho nadol.

5. Nasadte multimixér podfa znazornenia
na predny, zlty pohon.

6. Zatlac¢te nadol a pootocte v smere
hodinovych ruci¢iek az na doraz.

7. Zastrcte sietovu zastréku. Otocny
spina¢ nastavte na odporu¢anu
rychlost.

8. Pritlacte polovicu citrusového plodu na
lisovaci kuzel. Stava vytedie do nadoby.

9. Po dokoné&eni spracovania alebo ked
vytlacena Stava takmer dosiahne
spodnu stranu sitka, nastavte otoCny
spina¢ na O a pockajte na zastavenie
spotrebi¢a. Odpojte spotrebic od sietovej
zastrcky.

10. Pootocte multimixérom proti smeru
hodinovych ruciciek a zlozte ho.

11. Zlozte lisovaci kuzel.

12. Pootocte sitkom proti smeru hodinovych
ruCiCiek a zlozte ho.

13. Zlozte drziak nadstavcov.

14. Vyprazdnite nadobu.

m VSetky diely ihned po pouziti vycistite.
= Cistenie a tdrzba” patrz strona 27

Cistenie a udrzba

Pouzité diely prislusenstva sa musia po

kazdom pouziti dokladne vydcistit.

/\ Nebezpeéenstvo poranenia

— Cepeli univerzalneho noZa sa
nedotykajte holymi rukami. Pri Cisteni
univerzalneho noza sa ho dotykajte len
na plastovej ¢asti. Ak sa univerzalny
ndz nepouziva, vzdy ho uchovavaijte
v ochrane noza. Na Cistenie pouzivajte
kefu.

— Nikdy nesiahajte na ostré noze a
hrany strahacich kotucov. Kotucov sa
dotykajte len v strede na plastovej Casti.
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sk Priklady pouzitia (univerzalny néz)

Pozor!

— Nepouzivajte Cistiace prostriedky
s obsahom alkoholu alebo liehu.

— Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo
kovové predmety.

— Nepouzivajte drsné utierky alebo
abrazivne Cistiace prostriedky.

— Plastové diely v umyvacke riadu
nezvierajte, pretoze méze dojst k ich
trvalej deformacii!

Na obrazku [ najdete prehlad spésobov

Cistenia jednotlivych dielov.

Upozornenie: Napriklad po¢as spracovania
mrkvy méze dojst’ k zafarbeniu plastovych
dielov, ktoré je mozné odstranit’ niekolkymi
kvapkami stolového oleja.

Priklady pouzitia
(univerzalny néz)

Cibula, cesnak

— od 1 cibule (na Stvrtiny) po 300 g

— od 1 striucika cesnaku po 300 g

m Spracujte na kusky pozadovanej
velkosti.

Tvrdy syr (napr. parmezan)

— 10gaz200g

m Nakrajajte syr na kocky.

m Spracujte na kusky pozadovanej
velkosti.

Cokolada
50gaz200g

m Cokoladu nakrajajte alebo nalamte na
kusky.

m Spracujte na kusky pozadovanej
velkosti.

Petrzlen

— o0od10gpo50g

m Spracujte na kiusky pozadovanej
velkosti.
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Maso, pecienka (na mleté maso,

tatarsky biftek atd’.)

— 50gaz500g

Vyroba masového cesta, plniek a pastét:

m Odstrante kosti, chrupky, kozky a
Slachy. Maso nakrajajte na kusky.

m  Maso (hovadzie, bravCové, telacie,
hydinové alebo rybu a pod.) dajte do
misky spolu s dal$imi ingredienciami
a koreninami a vypracujte cesto.

Jahodovy sorbet

— 250 g mrazenych jahod

— 100 g praskového cukru

— 180 ml smotany (necely 1 pohar)

m VSetky ingrediencie dajte do misy.
Spotrebi¢ ihned zapnite, inak sa vytvoria
hrudky.

m  MieSajte, kym nevznikne krémova
zmrzlina.

Medova natierka
(CNUM60B CNUM61B)

50 g mletych lieskovcov

— 1 Stipka Skorice

— 300 g medu (chladeného)

m  Najprv dajte do misky med, potom
Skoricu a lieskovce.

m Ingrediencie spracuvajte 20 sekund na
stupni M.

Medova natierka
(CNUM60A CNUMG61A)

50 g mletych lieskovcov

— 1 Stipka Skorice

— 250 g medu (chladeného)

m  Najprv dajte do misky med, potom
Skoricu a lieskovce.

m Ingrediencie spracuvajte 15 sekund na
stupni M.

Zmeny vyhradené.



Namenska uporaba sl

Namenska uporaba

Ta pribor je namenjen kuhinjskemu aparatu MUM9 (serija
»OptiMUM«). Upostevajte navodila za uporabo kuhinjskega
aparata.

Tega pribora nikoli ne uporabljajte za druge aparate. Uporabljajte
izklju¢no dele, ki sodijo skupaj.

Ta pribor je glede na sestavo primeren za naslednje namene
uporabe:

Mesalnik: za mletje, pasiranje, meSanje, gnetenje sekljanje in
izdelkov omak ter mesanih pijac.

Sekljalnik: za strganje, ribanje in rezanje Zivil.

Ozemalnik agrumov: za oZemanje agrumov.

Zivila, ki jih nameravate obdelati z aparatom, morate ogistiti od trdih
delov (npr. kosti). Tega pribora se ne sme uporabljati za obdelavo
drugih predmetov oz. snovi.

Varnostni napotki

/\ Nevarnost poskodb

m Nikoli ne segajte v polnilno odprtino. Uporabljajte samo dobavljen
potisni nastavek!

m Rezil in univerzalnih nozev se ne dotikajte z golimi rokami. Za
vstavljanje in odstranjevanje univerzalnega noza se ga dotikajte
samo za plasticni del. Ce ga ne uporabljate, univerzalni noz
vedno shranite v SCitnik. Za CiSCenje uporabite SCetko.

m Nikoli ne segajte v ostra rezila in na robove kolutov za sekljanje.
Diske prijemajte samo za plasti¢ni del na sredini.

m Pribor uporabljajte le, ko je povsem sestavljen. Pribora nikoli ne
sestavljajte na osnovnem aparatu. Pribor uporabljajte samo v
predvidenem delovnem polozaju. Pribor uporabljajte samo na
sprednjem, rumenem pogonu. Pribor namestite ali odstranite le,
ko pogon miruje in je omrezni vti€ izvleCen iz vtiCnice.

/\ Pozor!

m Vedno upostevajte maksimalno polnilno visino.

m Pazite, da v polnilni odprtini ali posodi ni tujkov. V polnilni odprtini
ali posodi ne uporabljajte predmetov (npr. nozey, Zlic).

/A Pomembno!

Pribor po vsaki uporabi in e ga dalj Casa niste uporabljali obvezno

temeljito oCistite. =» »CisCenje in vzdrZevanje« glejte stran 33
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sl Kratek pregled

Kratek pregled
Prosimo, razgrnite strani s slikami.
=> Slika IX:

Veénamenski mesalnik
1 Posoda
a Barvna oznaka (rumena)
b Rocaj
¢ Nastavek za drzalo za orodje
d Oznaka A
2 Drzalo za orodje
a Nastavek za univerzalni noz
b Nastavek za ploS¢e za sekljanje
3 Pokrov
a Varovalo pokrovcka
b Oznaka vV O
¢ Polnilna odprtina
d Tladilnik/merilna posoda z lestvico

Orodje
4 Univerzalni noz
a S¢itnik rezil
5 PlosSce za sekljanje
a Dvostranska plos¢a za rezanje —
debelo / tanko
b Dvostranska ploS¢a za strganje —
grobo / fino
¢ Plos¢a za ribanje — srednje fino
d Plos¢a za ribanje — groba
e Dvostranska plo$¢a Profi Supercut —
debelo / tanko
6 Ozemalnik agrumov
a Varovalo pokrovcka
b Oznaka vV O
c Sito
d Ozemalni stozec
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Pred prvo uporabo

Preden lahko nov pribor uporabljate, ga

je treba popolnoma razpakirati, oc€istiti in

preveriti.

Pozor!

Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega

pribora!

m Vse dele pribora vzemite iz embalaze in
jo odstranite.

m Vse dele preglejte glede popolnosti in
poskodb. =» Slika

m Pred prvo uporabo vse dele temeljito
ogistite in posusite. =» »Ciséenje in
vzdrzevanje« glejte stran 33

Barvne oznake

Pogoni osnovnega aparata imajo razli¢ne
barve (€rna, rumena in rde¢a). Te barvne
oznake najdete tudi na delih pribora. Ta
pribor uporabljajte izklju€no na sprednjem,
rumenem pogonu.

Simboli in oznake

II Upostevajte napotke v
|__| Navodilih za uporabo.
@ segajte v polnilno odprtino.
Namestite pokrov (-X-) in ga
A Oznaka za namestitev
pokrova.

Previdno! Vrte€a orodja. Ne
ﬂ privijte (-2-).

Veénamenski mesalnik

Ve&namenski meSalnik se lahko uporablja z
univerzalnim nozem, plos€ami za sekljanje
ali kot oZzemalnik agrumov.

Maksimalne koli¢ine obdelave

Trda zivila maks. 500 g
TekocCine maks. 250 g
Pozor!

Univerzalnega noza, ploS¢ za sekljanje ali
ozemalnika agrumov nikoli ne namescajte
skupaj z drzalom za orodje.



Napotki:

— Vecnamenski mesalnik se lahko
na osnovni aparat namesti samo
popolnoma sestavljen in z zaprtim
pokrovom.

— Maksimalne polnilne viSine ni dovoljeno
prekoraciti. Med uporabo vedno
preverjajte!

Priporocene hitrosti

1  Ozemalnik agrumov (uporabljajte
izkljuéno na stopniji 1!)

3  Plos¢a za ribanje — groba,

plosca za ribanje — srednje fino

Dvostranska plo$¢a za rezanje,

dvostranska plos¢a za strganje,

dvostranska plosc¢a Profi Supercut

7  Univerzalni noz

M  Univerzalni noz

Q.  Ni primerno za uporabo s tem
priborom!

Univerzalni noz

Za mletje, pasiranje, meSanje, gnetenje
sekljanje in izdelkov omak ter meSanih
pijac.

/\ Nevarnost poskodb!

Rezil in univerzalnih noZev se ne dotikajte
z golimi rokami. Univerzalni noz prijemajte
samo za plastiéni del. Ce ga ne uporabljate,
univerzalni noz vedno shranite v Scitnik.

Uporaba

=> Zaporedje slik [E

Pomembno: Osnovni aparat pripravite, kot

je opisano v glavnih navodilih. Pribor se

lahko uporablja samo s pravilno vstavljeno
posodo.

1. Drzalo orodja namestite na nastavek v
posodi in ga pritisnite navzdol.

2. Univerzalni noz namestite na drzalo
orodja in ga pritisnite navzdol.

3. Pripravite Zivila. Zivila za obdelavo
vstavite v polnilno odprtino. UpoStevajte
maksimalne koli¢ine obdelave in
polnilno visino.

4. Namestite pokrov s tlacilnikom (=-).

Univerzalni noz sl

5. Pokrov zavrtite v smeri urnega kazalca
do kon¢nega polozaja (-2-). Varovalo
pokrovcka se mora popolnoma prilegati
roCaju posode.

6. Pretocni sekljalnik namestite na spredniji,
rumeni pogon, kot je prikazano na sliki.

7. VeCnamenski meSalnik namestite na
sprednji, rumeni pogon.

8. Prikljucite omrezni vti€. Vrtljivo stikalo
postavite na priporo¢eno hitrost.

9. Pustite vklopljeno tako dolgo, da
dosezete zeleno konsistenco.

10. Obrnite vrtljivo stikalo na O in
pocakajte, da se aparat ustavi.
Odklopite omrezni vtic.

11. Ve€namenski mesalnik zasukajte v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

12. Pokrov zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca in ga snemite.

13. Odstranite univerzalni noz in drzalo
orodja.

14. Izpraznite posodo.

m Vse dele takoj po uporabi o istite.
= »Ci$éenje in vzdrzevanje« glejte
stran 33

Dodajanje sestavin

Pozor!

Upostevajte maksimalno polnilno visino.

Obdelavo koncajte, preden se sestavine

dotikaj pokrova.

m Pri delujo€em aparatu odstranite tlacilnik
in dodajte sestavine skozi polnilno
odprtino.

m Za dodajanje vecjih koli¢in obrnite
vrtljivo stikalo na O in pocakajte, da se
pogon ustavi.

m Vecnamenski meSalnik zasukajte v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

= Snemite pokrov.

Dodajte sestavine.

m Namestite pokrov. Namestite
vec¢namenski meSalnik. Nadaljujte z
obdelavo sestavin.
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sl PlosCe za sekljanje

Plosce za sekljanje

— Dvostranske plosc¢e: Zelena stran mora
biti po vstavljanju obrnjena navzgor.
izboklinami mora biti po vstavljanju
obrnjena navzgor.

rezanje — debelo/tanko

Za rezanje sadja in zelenjave na

ali peCen krompir) ali tanke kolute (npr. za

kumari¢no solato ali zelenjavni Cips).

1 = debela stran plosce

3 = tanka stran plos¢e

ni primerna za rezanje trdega sira, kruha,

Zemelj in Cokolade. Kuhan krompir rezite le,

Dvostranska plosc¢a za

strganje — grobol/fino

(npr. z grobo stranjo nastrgana gavda ali

edamec kot dodatek za pico, s fino stranjo

omake).

Oznaka na plosci:

4 = fina stran za strganje

Napotek: Dvostranska plos¢a za strganje

(npr. parmezana). Mehki sir strgajte z grobo

stranjo.

fino

Za ribanje surovega krompirja,

cokolade in orehov.

Napotek: PloS¢a za ribanje ni primerna za

Napotki:

— Enostranske plosce: stran z rezilom/z
Dvostranska plosca za

debele kolute (npr. za krompirjev narastek
Oznake na plosci:

Napotek: Dvostranska ploS¢a za rezanje
ko je ohlajen.

Za strganje zelenjave, sadja in sira
nastrgan hren kot dodatek ali osnova za

2 = groba stran za strganje

ni primerna za strganje orehov ali trdih sirov
Plos¢a za ribanje — srednje
trdega sira (npr. parmezana), ohlajene
ribanje mehkega in poltrdega sira.
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Plos¢a za ribanje — groba
Za ribanje surovega krompirja (npr.
za knedlje, cmoke ali krompirjevi
polpeti).

Dvostranska plosca

Profi Supercut — debelo/

tanko
Za rezanje sadja in zelenjave na debele
ali tanke rezine. Zlasti primerna je za
mehka Zivila (npr. zelo zreli paradizniki) in
zelo vlaknasta Zivila (npr. por ali beluSna
zelena).

Oznaki na plos¢i:

1 = za debelo rezanje

3 = za tanko rezanje

Napotek: dvostranska plos¢a ni primerna
za rezanje trdega sira, kruha, Zemelj in
¢okolade. Kuhan krompir rezite le, ko je
ohlajen.

Uporaba

/\ Nevarnost poskodb!
Nikoli ne segajte v ostra rezila in na robove
kolutov za sekljanje! Diske prijemajte samo
za plasti¢ni del na sredini.

Pozor!

Konc¢ajte obdelavo in izpraznite posodo,
preden obdelovana zivila dosezejo
maksimalno polnilno visino.

=> Zaporedje slik

Pomembno: Osnovni aparat pripravite, kot

je opisano v glavnih navodilih.

1. Drzalo orodja namestite na nastavek v
posodi in ga pritisnite navzdol.

2. Zeleno plo$&o za sekljanje namestite
na drzalo orodja in ga pritisnite navzdol.
Pazite, da je Zelena stran obrnjena
navzgor.

. Namestite pokrov s tlacilnikom (=-).

4. Pokrov zavrtite v smeri urnega kazalca
do konénega polozaja (-2-). Varovalo
pokrov€ka se mora popolnoma prilegati
ro€aju posode.

5. Pretocni sekljalnik namestite na spredniji,
rumeni pogon, kot je prikazano na sliki.

6. Vecnamenski meSalnik namestite na
spredniji, rumeni pogon.




7. Prikljucite omrezni vti€. Vrtljivo stikalo
postavite na priporo¢eno hitrost.

8. Zivila za obdelavo vstavite v polnilno
odprtino. Prevelike kose predhodno
nasekljajte.

9. Za dodajanje uporabljajte izklju¢no
dobavljen potisni nastavek.

10. Ko je obdelava koncana ali ko obdelana
zivila skoraj dosezejo spodnjo stran
plosce za sekljanje, postavite vrtljivo
stikalo na O in pocakajte, da se pogon
zaustavi. Odklopite omrezni vtic.

11. Ve€namenski mesalnik zasukajte v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

12. Pokrov zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca in ga snemite.

13. Odstranite ploS¢o za sekljanje in drzalo
orodja.

14. I1zpraznite posodo.

m Vse dele takoj po uporabi odistite.
= »CisSenje in vzdrzevanje« glejte
stran 33

OzZemalnik agrumov sl

6. Vecnamenski meSalnik namestite na
sprednji, rumeni pogon.

7. Prikljucite omrezni vti€. Vrtljivo stikalo
postavite na priporo¢eno hitrost.

8. Prepolovljen agrum pritisnite na
ozemalni stozec. Sok zacne teci v
posodo.

9. Ko je obdelava kon€ana ali ko iztisnjen
sok skoraj doseze spodnjo stran
sita, postavite vrtljivo stikalo na O
in poCakajte, da se aparat zaustavi.
Odklopite omrezni vtic.

10. Ve€namenski mesalnik zasukajte v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

11. Snemite ozemalni stozec.

12. Sito zasukajte v nasprotni smeri urnega
kazalca in ga snemite.

13. Odstranite drzalo za orodje.

14. Izpraznite posodo.

m Vse dele takoj po uporabi odistite.
= »Ci$Genje in vzdrzevanje« glejte
stran 33

Ozemalnik agrumov

Za ozemanje agrumov, npr. limon,
pomarang, grenivk.

Pozor!

Zakljucite obdelavo in izpraznite posodo,
preden iztisnjen sok doseze spodnjo stran
sita.

Uporaba

=> Zaporedje slik [

Pomembno: Osnovni aparat pripravite, kot

je opisano v glavnih navodilih.

1. Drzalo orodja namestite na nastavek v
posodi in ga pritisnite navzdol.

2. Namestite sito (=).

3. Sito zavrtite v smeri urnega kazalca
do konénega polozaja (-2-). Varovalo
pokrov€ka se mora popolnoma prilegati
ro€aju posode.

4. Ozemalni stoZzec namestite na drzalo
orodja in ga pritisnite navzdol.

5. PretoCni sekljalnik namestite na spredniji,
rumeni pogon, kot je prikazano na sliki.

Cis€enje in vzdrzevanje
Uporabljene dele pribora je treba po vsaki
uporabi temeljito odistiti.

/\ Nevarnost poskodb

— Rezil in univerzalnih nozev se ne
dotikajte z golimi rokami. Pri ¢iS€enju
univerzalnega noza se ga dotikajte
samo za plasti¢ni del. Ce ga ne
uporabljate, univerzalni noz vedno
shranite v S€itnik. Za ¢€iS¢enje uporabite
ScCetko.

— Nikoli ne segajte v ostra rezila in na
robove kolutov za sekljanje. Diske
prijemajte samo za plasti¢ni del na
sredini.
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sl Primeri uporabe (univerzalni noz)

Pozor!

— Ne uporabljajte Cistilnih sredstev, ki
vsebujejo alkohol ali $pirit.

— Ne uporabljajte ostrih, koni¢astih ali
kovinskih predmetov.

— Ne uporabljajte grobih krp ali abrazivnih
Cistil.

— Plasti¢nih delov ne smete zagozditi v
pomivalnem stroju, ker lahko pride do
nepopravljivih deformacij!

Na sliki [d najdete pregled, kako se odistijo

posamezni deli.

Napotek: Ce obdelujete npr. korenja lahko
nastanejo obarvanja na plasti¢nih delih,

ki jih lahko odstranite z nekaj kapljicami
jedilnega olja.

Primeri uporabe (univerzalni
noz)

Cebula, ¢esen

— vecC kot 1 Cebula (narezana na Cetrtine)
do 300 g

— vec kot 1 strok ¢esna do 300 g

m Obdelujte do Zelene stopnje
sesekljanosti.

Trdi sir (npr. parmezan)

— 0d10gdo200g

m Sir narezite ga na kocke.

m Obdelujte do zelene stopnje
sesekljanosti.

Cokolada

— 0d50gdo200g

m Cokolado narezite ali zZlomite na kose.

m Obdelujte do zelene stopnje
sesekljanosti.

Petersilj
— 0d10gdo50g

m Obdelujte do zelene stopnje
sesekljanosti.
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Meso, jetra (za mleto meso,

tatarski biftek itd.)

— 0d50gdo500g

Izdelava mesnega testa, nadevov in pastet:

m Odstranite kosti, hrustanec, kozZo in kite.
Meso narezite ga na kocke.

m  Meso (govedina, svinjina, teletina,
perutnina ter tudi ribe itd.) skupaj z
drugimi sestavinami in zaCimbami
dodajte v posodo in ga obdelajte do
testa.

Serbet iz jagod
250 g zamrznjenih jagod

— 100 g sladkorja v prahu

— 180 ml smetane (skoraj 1 lon¢ek)

m Vse sestavine dodajte v posodo. Takoj
vklopite, saj se sicer naredijo kepice.

m Mesajte tako dolgo, da nastane kremni
sladoled.

Namaz iz medu

(CNUM60B CNUM61B)
50 g mletih leSnikov

— 1 8Cepec cimeta

— 300 g medu (iz hladilnika)

m V posodo najprej dodajte med, nato
cimet in leSnike.

m Sestavine obdelujte 20 sekund na
stopnji M.

Namaz iz medu

(CNUM60A CNUM61A)
50 g mletih leSnikov

— 1 8Cepec cimeta

— 250 g medu (iz hladilnika)

m V posodo najprej dodajte med, nato
cimet in leSnike.

m Sestavine obdelujte 15 sekund na
stopnji M.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.



Namjenska uporaba hr

Namjenska uporaba

Ovaj je pribor predviden za kuhinjski stroj MUM9 (proizvodna
serija ,,OptiMUM”). Obratite paznju na upute za uporabu
kuhinjskog stroja.

Ovaj pribor nikad ne koristite za druge aparate. Koristite isklju€ivo
pripadne dijelove.

Ovaj je pribor nakon sastavljanja namijenjen za sljedec¢e nacine
koriStenja:

Mikser: Za sjeckanje, piriranje, mijeSanje, gnje€enje, usitnjavanje i
izradu umaka i mijeSanih pica.

Komplet za usitnjavanje: Za ribanje i rezanje namirnica.

Citrus sokovnik: Za cijedenje citrusa.

Namirnice koje namjeravate obradivati, moraju biti bez teskih
sastojaka (npr. kostiju). Ovaj se pribor ne smije koristiti za obradu
drugih predmeta odnosno tvari.

Sigurnosni naputci

/\ Opasnost od ozljede

m Nikada ne stavljajte ruke u otvor za punjenje. Koristite iskljucivo
isporuceni nabijac!

m Ne dodirujte oStricu univerzalnog noza golim rukama. Za
postavljanje i skidanje univerzalnog noza hvatajte ga samo
za plasticni dio. U sluCaju nekoriStenja, univerzalni noz uvijek
pospremite u zastitu od nozeva. Za CiSCenje koristite Cetku.

m Nikada ne ulazite prstima u oStre noZeve i rubove diskova za
usitnjavanje. Diskove dodirujte samo na dijelovima od plastike u
sredini.

m Pribor koristite samo kada je u potpunosti sastavljen. Pribor nikad
ne stavljajte na osnovni aparat. Pribor koristite samo u radnom
polozaju koji je za njega predviden. Pribor koristite samo na
prednjem, Zutom pogonu. Pribor stavljajte ili skidajte samo kada
je pogon zaustavljen i nakon Sto se izvu€e mrezni utikac.

A Paznja!

m Uvijek pazite na maksimalnu razinu napunjenosti.

m Pripazite da se u otvoru za punjenje ili u spremistu ne nalaze
strana tijela. Predmete (npr. nozem, zlicom) ne Koristite u otvoru
za punjenje ili u spremistu.

Vazno!
Pribor obavezno temeljito oCistite nakon svakog koristenja ili nakon
duljeg nekoridtenja. =» »Ciscenje i odrzavanje« vidi stranicu 39
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hr Na prvi pogled

Na prvi pogled
Molimo izvucite stranice za slikama.
=> Slika IX:

Multimikser
1 Spremnik
a Oznaka u boji (Zuto)
b Rucka
¢ Prihvat za drza€ alata
d Oznaka A
2 Drzac alata
a Prihvat za univerzalni noz
b Prihvat za diskove za usitnjavanje
3 Poklopac
a Osigura¢ zatvaraca
b Oznaka vV O
¢ Otvor za punjenje
d Nabija¢ / mjerna posuda s ljestvicom

Alati
4 Univerzalni noz

a Zastita od nozeva
5 Diskovi za usitnjavanje

a Okretni disk za rezanje —
debelo / tanko
Okretni disk za ribanje — grubo / sitno
Disk za ribanje — srednje sitno
Disk za ribanje — grubo
Profi Supercut okretni disk za
rezanje — debelo / tanko
6 Citrus sokovnik

a OsiguraC zatvaraca

b Oznaka vV O

c Sito

d Potiskivac

® Q0T
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Prije prvog koristenja

Prije nego se novi pribor moze koristiti,

potrebno ga je u potpunosti raspakirati,

ocistiti i provjeriti.

Paznja!

Osteceni pribor nikada nemojte stavljati u

rad!

m |zvadite sve dijelove pribora iz pakiranja
i uklonite postojec¢i ambalazni materijal
s njih.

m Provijerite jesu li svi dijelovi potpuni i da
na njima nema vidljivih oStecenja. =»
Slika

m Prije prvog koriStenja temeljito oCistite
i osusite sve dijelove. = »Ciséenje i
odrzavanje« vidi stranicu 39

Oznaka u boji

Pogoni osnovnog uredaja imaju razliCite
boje (crni, zuti i crveni). Te oznake u boji
mogu se pronaci i na dijelovima pribora.
Ovaj pribor koristite isklju€ivo na prednjem,
zutom pogonu.

Simboli i oznake
Simbol _|Znagenje _________
|!|__I__|| Obratite pozornost na

naputke iz uputa za upotrebu.
Oprez! Rotirajuci alati. Ne
@ stavljajte ruke u otvor za
punjenje.

ﬂ Postavite poklopac (=X-) i
pritegnite ga (-2-).

A Oznaka za postavljanje
poklopca.
Multimikser

Multimikser je moguce koristiti s
univerzalnim nozem, diskovima za
usitnjavanje ili kao citrus sokovnik.

Maksimalne koli¢ine za pripremanje

Cvrste namirnice maks. 500 g
Tekucine maks. 250 g



Paznja!

Nikad ne postavljajte zajedno univerzalni
noz, jedan od diskova za usitnjavanje ili
citrus sokovnik na drza¢ alata.

Napomene:

— Multimikser se na osnovni aparat
moze postaviti samo kada je potpuno
sastavljen i sa zatvorenim poklopcem.

— Ne smije se prekoraciti maksimalna
razina napunjenosti. Stalno to
provjeravajte tijekom Koristenjal!

Preporuke za brzinu

1  Citrus sokovnik (koristite isklju€ivo
na stupnju 1!)

3  Disk za ribanje — grubo,

disk za ribanje — srednje sitno

Okretni disk za rezanje, okretni

disk za ribanje, Profi Supercut

okretni disk za rezanje

7  Univerzalni noz

M  Univerzalni noz

A Nije prikladno za kori$tenje s ovim
priborom!

3-5

Univerzalni noz

Za sjeckanije, piriranje, mijeSanje,

gnjecenje, usitnjavanje i izradu umaka i

mijesanih pica.

/\ Opasnost od ozljede!

Ne dodirujte oStricu univerzalnog

noza golim rukama. Univerzalni noz

hvatajte samo za plasti¢ni dio. U slu€aju

nekoristenja, univerzalni noz uvijek

pospremite u zastitu od nozeva.

Koristenje

—> Slijed slika [&

Vazno: osnovni aparat pripremite kao $to

je opisano u glavnim uputama. Priborom

je moguce rukovati samo ako je posuda

ispravno postavljena.

1. Drzac alata postavite na prihvat na
posudi i pritisnite ga prema dolje.

2. Univerzalni noz stavite na drzac alata i
pritisnite ga prema dolje.

U

10.

11

12.

13.
. Ispraznite posudu.

14

Univerzalni noz hr

Pripremite namirnice. Namirnice

koje treba pripremiti stavite u otvor

za punjenje. Obratite pozornost na
maksimalne koliine za pripremanje i
razinu napunjenosti.

Postavite poklopac s nabijaem (-X-).
Poklopac do kraja okrecite u smjeru
kazaljke na satu (-2-). Osigura¢
zatvara€a mora potpuno lezati na rucki
posude.

Sjeckalicu za hranu postavite, kao $to je
prikazano, na predniji zuti pogon.
Multimikser postavite, kao $to je
prikazano, na predniji, zuti pogon.
Utaknite mrezni utikac. Okretnu sklopku
stavite na preporuc¢enu brzinu.

Drzite ga uklju¢enim sve dok se ne
postigne Zeljena gustoca.

Okretnu sklopku postavite na O i
pricekajte dok se aparat ne zaustavi.
Iskopc&ajte mrezni utikac.

. Okrenite multimikser suprotno smjera

kazaljke na satu i skinite.

Okrenite poklopac suprotno smjera
kazaljke na satu i skinite.

Skinite univerzalni noz i drza¢ alata.

Sve dijelove oéisvtite odmah nakon
koristenja. =» »CiScenje i odrzavanje«
vidi stranicu 39

Dodavanje sastojaka

Paznja!

Obratite pozornost na maksimalnu razinu
napunjenosti. Zavrsite s obradom prije nego
sastojci dodirnu poklopac.

Dok aparat radi izvadite nabijac i
sastojke dodajte kroz otvor za punjenje.
Kako biste dodali vece koli€ine ili
sastojke, okretnu sklopku postavite
na O i pricekajte dok se aparat ne
zaustavi.

Okrenite multimikser suprotno smjera
kazaljke na satu i skinite.

Skinite poklopac.

Dodajte sastojke.

Postavite poklopac. Postavite
multimikser. Nastavite obradivati
sastojke.
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hr Diskovi za usitnjavanje

Diskovi za usitnjavanje

— Okretni diska: Zzeljena strana nakon
postavljanja mora pokazivati prema

— Jednostrani diskovi: strana s nozem /
povisenjem nakon postavljanja mora

Okretni disk za rezanje —

debelo / tanko

krisSke (npr. gratinirani krumpir ili przeni

krumpir) ili tanke kriSke (npr. za salatu od

Oznaka na disku:

1 = strana za debelo rezanje

Napomena: okretni disk za rezanje nije

prikladan za rezanje tvrdog sira, kruha,

samo hladne.

Okretni disk za ribanje —

Za ribanje povrca, voca i sira (npr. =

Gouda ili Edamer ribani grubom stranom

stranom kao prilog ili osnova za umake).

Oznaka na disku:

4 = fino ribanje

Napomena: okretni disk za ribanje nije

(npr. parmezana). Meki sir ribajte na gruboj

strani.

sitno

Za ribanje sirovih krumpira, tvrdog

oraha.

Napomena: disk za ribanje nije prikladan

Napomene:

gore.

pokazivati prema gore.
Za rezanje voca i povrca na debele
krastavaca ili Cips od povrc¢a).
3 = strana za tanko rezanje
peciva i Cokolade. Kuhane krumpire rezite
grubo / sitno
kao nadjev za pizzu ili hren riban finom
2 = grubo ribanje
prikladan za ribanje oraha ili tvrdog sira
Disk za ribanje — srednje
sira (npr. parmezana), ohladene ¢okolade i
za ribanje mekog ili narezanog sira.
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Disk za ribanje — grubo
Za ribanje sirovog krumpira (npr.
za knedle, okruglice ili krumpirov
popecak).

Profi Supercut okretni

disk za rezanje —

debelo / tanko
Za rezanje voca i povréa na debele ili tanke
kriske. Prikladan je narocito za iznimno
meke namirnice (npr. prezrele rajcice)

i iznimno vlaknaste namirnice (npr. poriluk ili
stabljiku celera).

Oznaka na disku:

1 = strana za debelo rezanje

3 = strana za tanko rezanje

Napomena: Okretni disk za rezanje nije
prikladan za rezanje tvrdog sira, kruha,
peciva i Cokolade. Kuhane krumpire rezite
samo hladne.

Koristenje

/\ Opasnost od ozljede!

Nikada ne ulazite prstima u ostre nozeve

i rubove diskova za usitnjavanje! Diskove
dodirujte samo na dijelovima od plastike u
sredini.

Paznja!

ZavrSite obradu i ispraznite spremnik prije
nego zivezne namirnice koje se obraduju
dosegnu maksimalnu razinu napunjenosti.

=> Slijed slika

Vazno: osnovni aparat pripremite kao $to je

opisano u glavnim uputama.

1. Drza¢ alata postavite na prihvat na
posudi i pritisnite ga prema dolje.

2. Zeljeni disk za usitnjavanje stavite na
drzac alata i pritisnite ga prema dolje.
Pripazite da Zeljena strana pokazuje
prema gore.

3. Postavite poklopac s nabijatem (-I-).

4. Poklopac do kraja okrecite u smjeru
kazaljke na satu (-2-). Osigurac
zatvara€a mora potpuno lezati na rucki
posude

5. Sjeckalicu za hranu postavite, kao $to je
prikazano, na prednji zuti pogon.




6. Multimikser postavite, kao Sto je
prikazano, na prednji, Zuti pogon.

7. Utaknite mrezni utika¢. Okretnu sklopku
stavite na preporucenu brzinu.

8. Namirnice koje treba pripremiti stavite
u otvor za punjenje. Prevelike komade
prethodno usitnite.

9. Namirnice gurajte iskljucivo isporu¢enim
nabijacem.

10. Kada priprema bude gotovaili
pripremane namirnice skoro dodu do
donje strane diska za usitnjavanje,
okretnu sklopku stavite na O i pricekaijte
dok se pogon ne zaustavi. Iskopcajte
mrezni utikac.

11. Okrenite multimikser suprotno smjera
kazaljke na satu i skinite.

12. Okrenite poklopac suprotno smjera
kazaljke na satu i skinite.

13. Skinite disk za usitnjavanje i drzac¢ alata.

14. Ispraznite posudu

m Sve dijelove ocistite odmah nakon
koristenja. = »Ciscéenje i odrzavanje«
vidi stranicu 39

Citrus sokovnik

Za cijedenje citrus vo¢a kao npr. limuna,

naranci, i grejpfruta.

Paznja!

Zavrsite obradu i ispraznite posudu prije

nego iscijedeni sok dode do donje strane

diska.

Koristenje

=> Slijed slika 3]

Vazno: osnovni aparat pripremite kao $to je

opisano u glavnim uputama.

1. Drzac¢ alata postavite na prihvat na
posudi i pritisnite ga prema dolje.

2. Postavite sito ().

3. Sito do kraja okrecite u smjeru kazaljke
na satu (-2-). Osigura¢ zatvara¢a mora
potpuno lezati na ruc¢ki posude.

4. Potiskivac postavite na drza€ alata i
pritisnite prema dolje.

5. Sjeckalicu za hranu postavite, kao §to je
prikazano, na predniji zuti pogon.

Citrus sokovnik hr

6. Multimikser postavite, kao sto je
prikazano, na predniji, zuti pogon.

7. Utaknite mrezni utika¢. Okretnu sklopku
stavite na preporuc¢enu brzinu.

8. Prepolovljene citruse pritisnite na konus
za preSanje. Sok ¢e se iscijediti u
posudu.

9. Kada priprema bude gotova ili
pripremane iscijedeni sok skoro dode
do donje strane sita, okretnu sklopku
stavite na O i priGekajte dok se aparat
ne zaustavi. Iskop¢ajte mrezni utikac.

10. Okrenite multimikser suprotno smjera
kazaljke na satu i skinite.

11. Izvadite potiskivac.

12. Okrenite sito suprotno smjera kazaljke
na satu i skinite.

13. Skinite drza¢ alata.

14. Ispraznite posudu

m Sve dijelove ocistite odmah nakon
koristenja. = »Ciséenje i odrzavanje«
vidi stranicu 39

Ciséenje i odrzavanje
Koristene dijelove pribora potrebno je
temeljito oCistiti nakon svakog koristenja.

A\ Opasnost od ozljede

— Ne dodirujte oStricu univerzalnog noza
golim rukama. Za CiS¢enje univerzalnog
noza hvatajte ga samo za plasti¢ni dio.
U slu€aju nekoristenja, univerzalni noz
uvijek pospremite u zastitu od nozeva.
Za Cisc¢enje koristite Cetku.

— Ne ulazite prstima u oStre nozeve i
rubove diska za usitnjavanje. Diskove
dodirujte samo na dijelovima od plastike
u sredini.

Paznja!

— Ne Koristite sredstva za CiS¢enje s
alkoholom ili benzinom.

— Ne Koristite ostre, Siljaste ili metalne
predmete.

— Ne koristite krpe ili abrazivna sredstva
za Cidc¢enje.

— Dijelove od plastike nemojte priklijestiti
u perilici posuda posto moze doci do
trajnih deformacija!
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hr Primjeri primjene (univerzalni noz)

Na slici [ mozete pronaci pregled na koji
se nacin pojedinacni dijelovi Ciste.
Napomena: prilikom pripreme npr. mrkava
moze doc¢i do promjene boje na plasti¢nim
dijelovima, a njih je moguce odstraniti s kapi
jestivog ulja.

Primjeri primjene
(univerzalni noz)

Luk, ¢esSnjak

— od 1 luka (izrezan na Cetvrtine) do 300 g

— od 1 ¢eSnja ¢esSnjaka do 300 g

m Obradujte dok se ne usitni na Zeljenu
veli¢inu.

Tvrdi sir (npr. parmezan)

— 0d10gdo200g

m Sir narezite na kockice.

m Obradujte dok se ne usitni na Zeljenu
veli¢inu.

Cokolada
0od 50 gdo200g

m Cokoladu narezite ili razlomite na
komade.

m Obradujte dok se ne usitni na Zeljenu
veli¢inu.

Persin

— 0d10gdo50g

m Obradujte dok se ne usitni na zeljenu
veli¢inu.

Meso, jetra (za mljeveno meso,

tatar itd)

— 0d50gdo500g

Za izradu mesa u tijestu, punjenja i pasSteta:

m Uklonite kosti, hrskavicu, kozu i Zilice.
Meso nareZite na kockice.

m  Meso (govedinu, svinjetinu, teletinu,
meso peradi ali i ribu itd.) zajedno s
ostalim sastojcima i zaCinima stavite u
posudi i obradite u tijesto.
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Sorbet od jagoda
250 g smrznutih jagoda

— 100 g Secera u prahu

— 180 ml vrhnja (to¢no 1 Salica)

m Sve sastojke stavite u posudu. Odmah
ukljucite aparat inace Ce se stvoriti
grudice.

m MijeSajte dok se ne stvori kremasti
sladoled.

Namaz od meda
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g mljevenih ljeSnjaka

— 1 vrh noza cimeta

— 300 g meda (iz hladnjaka)

m U posudu prvo stavite med, zatim cimet
i lieSnjake.

m Sastojke obradujte 20 sekundi na
stupnju M.

Namaz od meda
(CNUM60A CNUM61A)

50 g mljevenih ljeSnjaka

— 1 vrh noza cimeta

— 250 g meda (iz hladnjaka)

m U posudu prvo stavite med, zatim cimet
i lieSnjake.

m Sastojke obradujte 15 sekundi na
stupnju M.

Pridrzava se pravo na izmjene.



Namensko koriscenje sr

Namensko koriS¢enje

Ovaj dodatni pribor je namenjen za kuhinjski uredaj MUM9
(serija ,,OptiMUM"). Obratite paznju na uputstvo za upotrebu
kuhinjskog uredaja.

Ovaj dodatni pribor niposto nemojte upotrebljavati na drugim
uredajima. Upotrebljavajte samo povezane delove.

U zavisnosti od tipa sklopa, ovaj dodatni pribor je pogodan za
sledeCe namene:

Mikser: za seckanje, pasiranje, miksiranje, mesenje, usitnjavanje i
pripremu sosova i napitaka.

Seckalica: za rezanje, rendanje i mlevenje namirnica.

Cediljka za agrume: za cedenje citrusnog voca.

|z namirnica koje se obraduju moraju da budu uklonjeni Cvrsti
sastojci (npr. kosti). Ovaj dodatni pribor se ne sme upotrebljavati za
obradu drugih predmeta, odnosno materija.

Napomene za bezbednost

/\ Opasnost od povrede

m NipoSto nemojte posezati rukom u otvor za punjenje.
Upotrebljavajte isklju€ivo isporuceni potiskivac!

m Nemojte dodirivati oStrice univerzalnog noza golim rukama.
Univerzalni noz prilikom umetanja i uklanjanja hvatajte samo za
plasti¢ni deo. U slu€aju nekoris¢enja univerzalni noz odlozite u
zastiti za noz. Za CiS¢enje koristite Cetku.

m NipoSto nemojte da dodirujete oStre nozeve i ivice ploCa za
seckanje. PloCe hvatajte samo za plasti¢ni deo na sredini.

m Dodatni pribor upotrebljavajte samo u potpuno sastavljenom
stanju. Dodatni pribor niposSto nemojte montirati na osnovni
uredaj. Dodatni pribor upotrebljavajte samo u za to predvidenom
radnom polozaju. Dodatni pribor prikljucujte isklju€ivo na prednii,
zuti pogon. Dodatni pribor sme da se postavlja odnosno skida
samo kada pogon miruje i kada je mrezni utikaC izvucen iz
napajanja.

A Paznja!

m Obavezno vodite raCuna o maksimalnoj visini punjenja.

m Vodite raCuna da se u otvoru za punjenje ili posudi ne nalaze
strana tela. Nemoijte postavljati predmete (npr. noz ili kasiku) u
otvor za punjenije ili posudu.

/\ Vazno!

Posle svake upotrebe ili duzeg perioda nekoriS¢enja obavezno

temeljno ocCistite dodatni pribor. =» ,CiS§¢enje i odrzavanje“ vidi

stranu 45
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sr Pregled

Pregled
Otvorite stranice sa slikama.
=> Slka IX:
Visenamenski mikser
1 Posuda
a Oznaka u boji (Zuta)
b Drska
¢ Prihvat za drzac€ pribora
d Oznaka A

2 Drzag pribora
a Prihvat za univerzalni noz
b Prihvat za plo€e za seckanje
3 Poklopac
a Osigura¢ za zatvaranje
b Oznaka vV O
¢ Otvor za punjenje
d Potiskiva¢/merna posuda sa skalom

Pribori
4 Univerzalni noz
a Zastita za noz
5 Ploce za seckanje
a Ploca za rezanje i okretanje —
krupna/sitna
b Plo¢a za rendanje i okretanje —
krupna/sitna
¢ Ploc¢a za rendanje — srednje sitna
d Plo¢a za rendanje — gruba
e Profi Supercut plo¢a za rezanje
i okretanje — debela/tanka
6 Cediljka za agrume
a Osigurac za zatvaranje
b Oznaka vV 0O
c Sito
d Konus za cedenje
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Pre prve upotrebe

Pre nego $to pocnete da koristite novi
dodatni pribor, njega najpre morate potpuno
raspakovati, oCistiti i proveriti.

Paznja!

Osteceni dodatni pribor ni u kom slu¢aju

nemojte pustati u rad!

m Sve delove dodatnog pribora izvadite
iz ambalaze, a ambalazni materijal
uklonite.

m Proverite da li su isporuceni svi
delovi, kao i da li na njima ima vidljivih
ostecenja. = slika

m Pre prve upotrebe temeljno ocistite
sve delove i ostavite ih da se osuSe.
=, Ciscenje i odrzavanje” vidi
stranu 45

Oznake u bojama

Pogoni osnovnog uredaja oznaceni su
razli¢itim bojama (crnom, zutom i crvenom).
Ove oznake u bojama mogu se pronadi i

na dodatnom priboru. Ovaj dodatni pribor
priklju€ujte iskljuivo napredniji, zuti pogon.

Simboli i oznake

Simbol __[Znagenje |
Pridrzavajte se uputstva iz
L]

uputstva za upotrebu.
@ Oprez! Rotirajuci pribor.

ﬂ Postavite poklopac (-X-) i

pricvrstite ga (-2-).

Nemojte posezati rukom u
otvor za punjenje.

A Oznaka za postavljanje
poklopca.

Visenamenski mikser

ViSenamenski mikser se moze
upotrebljavati sa univerzalnim nozem,
plo€ama za seckanje ili kao cediljka za
agrume.

Maksimalna koli¢ina obrade

Cvrste namirnice maks. 500 g
Tec€nosti maks. 250 g



Paznja!

Nlposto nemojte istovremeno postavljati
univerzalni noz, plo¢u za seckanije ili
cediljku za agrume na drza¢ pribora.

Napomene:

— ViSenamenski mikser se moze postaviti
na osnovni uredaj samo u potpuno
sklopljenom stanju i sa postavljenim
poklopcem.

— Maksimalna visina punjenja se ne sme
prekoraciti. Obavezno vodite racuna u
toku upotrebe!

Preporuke za brzinu

1  Cediljka za agrume (koristite
iskljucivo na stepenu 1!)

3  Ploca za rendanje — gruba,

plo¢a za rendanje — srednje sitna

Plo¢a za rezanje i okretanje,

plo¢a za rendanje i okretanje,

Profi Supercut plo¢a za rezanje

i okretanje

7  Univerzalni noz

M  Univerzalni noz

A Nije pogodno za upotrebu sa ovim
dodatnim priborom!

Univerzalni noz

Za seckanje, pasiranje, miksiranje,
mesenje, usitnjavanje i pripremu sosova i
napitaka.

A Opasnost od povrede!

Nemojte dodirivati oStrice univerzalnog
noza golim rukama. Univerzalni noz
hvatajte samo za plasti¢ne delove.

U slu€aju nekoriSéenja univerzalni noz
odloZite u zastiti za noz.

Upotreba

=> slikovni prikaz [

Vazno: osnovni uredaj pripremite na nacin

opisan u glavnom uputstvu za upotrebu.

Dodatni pribor sme da se pokre¢e samo uz

pravilno postavljenu &iniju.

1. Postavite drza¢ noza na prihvat u
posudi i pritisnite ga nadole.

2. Postavite univerzalni noz na drzac
pribora i pritisnite ga nadole.

Univerzalni noz sr

3. Pripremite namirnice. Zeljene namirnice
ubacite u otvor za punjenje. Pridrzavajte
se maksimalnih koli¢ina za obradu
i visine punjenja.

4. Postavite poklopac sa potiskivacem (-X-).

Okrecite poklopac u smeru

suprotnom od kazaljke na satu sve

do grani¢nika (-2-). Osigurac za

zaklju€avanje mora sasvim da naleze na

drsku posude.

Proto€nu seckalicu postavite na predniji,

zuti pogon na nacin prikazan na slici.

7. Postavite viSenamenski mikser na predniji,

zuti pogon na nacin prikazan na slici.

Utaknite mrezni utikac. Podesite obrtni

prekida¢ na preporuc¢enu brzinu.

9. Uredaj ostavite uklju¢en sve dok se ne
postigne Zeljena gustina.

10. Obrtni prekida¢ podesite na O
i saCekajte dok se pogon uredaja ne
umiri. lzvucite mrezni utikac.

11. Okrenite viSenamenski mikser u smeru
suprotnom od kazaljke na satu
i izvadite ga.

12. Okrenite poklopac u smeru suprotnom
od kazaljke na satu i izvadite ga.

13. Uklonite univerzalni noz i drza¢ pribora.

14. Ispraznite posudu.

m Ocistite sve delove odmah nakon
upotrebe. = ,Ciséenje i odrzavanje* vidi
Stranu 45

Sipanje sastojaka

Paznja!

Vodite rac¢ina o maksimalnoj visini punjenja.

Zavrsite postupak obrade pre nego sto

sastojci dodirnu poklopac.

m Uklonite potiskiva¢ dok uredaj radi i
sastojke sipajte kroz otvor za punjenje.

m Da biste dodali vece koli€ine ili vise
sastojaka, obrtni prekida¢ podesita na
O i sacekajte da se pogon umiri.

m  Okrenite viSenamenski mikser u smeru
suprotnom od kazaljke na satu
i izvadite ga.

m Skinite poklopac.

Dosipajte sastojke.

m Postavite poklopac. Postavite
viSenamenski mikser. Obradite sastojke.

43

o

®



sr PloCe za seckanje

Ploc¢e za seckanje

Napomene:

— Dvostrane plocCe: Zeljena strana mora
nakon umetanja da bude okrenuta
nagore.

— Jednostrane ploce: strana sa
nozem/naborom mora nakon umetanja
da bude okrenuta nagore.

Plo¢a za rezanje i

okretanje — krupna/sitna

Za rezanje voca i povrca na debele

kriSke (npr. za gratinirani krompir ili peceni

krompir) ili tanke kriSke (npr. za salatu od

krastavaca ili ips od povrc¢a).

Oznake na ploci:

1 = strana za rezanje debelih kriski

3 = strana za rezanje tankih kriski

Napomena: ploca za rezanje i okretanje

nije namenjena za rezanje tvrdog sira,

hleba, lepinja i Cokolade. Kuvane krompire
secite samo kada su ohladeni.

Plo¢a za rendanje i (o

okretanje — krupna/sitna

Za rendanje povréa, voc¢a i sira

(npr. gauda izrendana stranom za krupno

rendanje ili edamer kao dodatak za picu ili

ren izrendan stranom za sitno rendanje kao

dodatak ili osnova za sos).

Oznake na ploci:

2 = strana za krupno rendanje

4 = strana za sitno rendanje

Napomena: ploca za rendanje i okretanje

nije pogodna za rendanje oraSastog voca

ili tvrdog sira (npr. parmezana). Meki sir

rendajte samo stranom za krupno rendanje.

Ploc¢a za rendanje —

srednje sitna

Za rendanije sirovog krompira,

tvrdog sira (npr. parmezana), ohladene

¢okolade i orasastog voca.

Napomena: plo¢a za rendanje nije

namenjena za rendanje mekog i polutvrdog

sira.
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Plo¢a za grubo rendanje
Za rendanje sirovog krompira (npr.
za knedle, krompir palacinke ili
valjuske).

Profi-Supercut ploc¢a za
rezanje i okretanje —

debela/tanka

Za rezanje voca i povréa na tanke ili
debele kriske. Narocito je podesna za jako
meke namirnice (npr. prezreli paradajz) i
jako vlaknaste namirnice (npr. praziluk ili
stabljiku celera).

Oznake na plogi:

1 = strana za rezanje debelih kriski

3 = strana za rezanje tankih kriski

Napomena: Plo¢a za okretanje nije
namenjena za rezanje tvrdog sira, hleba,
zemicki i Cokolade. Kuvane krompire secite
samo kada su ohladeni.

Upotreba

/\ Opasnost od povrede!

Niposto nemojte da dodirujete oStre nozeve
i ivice plo€a za seckanje! PloCe hvatajte
samo za plasti¢ni deo na sredini.

Paznja!

Zavrsite postupak obrade i ispraznite
posudu pre nego $to obradene namirnice
ne dostignu maksimalnu visinu punjenja.

=> slikovni prikaz

Vazno: osnovni uredaj pripremite na nacin

opisan u glavnom uputstvu za upotrebu.

1. Postavite drza¢ noza na prihvat u
posudi i pritisnite ga nadole.

2. Postavite Zeljenu plo¢u za seckanje
na drzac pribora i pritisnite je nadole.
Vodite ra¢una o tome da Zeljena strana
bude okrenuta nagore.

3. Postavite poklopac sa
potiskivatem (-X-).

4. Okrecite poklopac u smeru
suprotnom od kazaljke na satu sve
do granic¢nika (-2-). Osigurac za
zaklju€avanje mora sasvim da naleze na
dr8ku posude

5. Protocnu seckalicu postavite na predniji,
Zuti pogon na nacin prikazan na slici.



6. Postavite viSenamenski mikser na predniji,
zuti pogon na nacin prikazan na slici.

7. Postavite viSenamenski mikser na
prednji, zuti pogon na nacin prikazan na
slici.

8. Zeljene namirnice ubacite u otvor za
punjenje. Prevelike komade prethodno
usitnite.

9. Namirnice potiskujte isklju€ivo pomocu
isporuc¢enog potiskivaca.

10. Kada se zavrsi obrada ili kada obradene
namirnice gotovo dostignu donju stranu
ploCe za usitnjavanje, obrtni prekidac
podesite na O i satekajte da se pogon
uredaja umiri. lzvucite mrezni utikac.

11. Okrenite viSenamenski mikser u smeru
suprotnom od kazaljke na satu i izvadite
ga.

12. Okrenite poklopac u smeru suprotnom
od kazaljke na satu i izvadite ga.

13. Uklonite plo€u za seckanje i drzac
pribora.

14. Ispraznite posudu

m Ocistite sve delove odmah nakon
upotrebe. =» Ciséenje i odrzavanje” vidi
stranu 45

Cediljka za agrume

Za cedenje citrusnog vocéa poput limuna,
narandzi i grejpfruta.

Paznja!

Zavrsite postupak obrade i ispraznite
posudu pre nego $to istisnuti sok ne
dostigne donju stranu sita.

Upotreba

=> slikovni prikaz [3]

Vazno: osnovni uredaj pripremite na nacin

opisan u glavnom uputstvu za upotrebu.

1. Postavite drza¢ noza na prihvat u
posudi i pritisnite ga nadole.

2. Postavite sito (=).

3. Okrecite sito u smeru suprotnom od

kazaljke na satu sve do grani¢nika (-2-).

Osigurac za zaklju¢avanje mora sasvim
da naleze na drSku posude.

4. Postavite konus za cedenje na drzac
pribora i pritisnite ga nadole.

Cediljka za agrume sr

5. Proto¢nu seckalicu postavite na prednji,
zuti pogon na nacin prikazan na slici.

6. Postavite viSenamenski mikser na predniji,
zuti pogon na nacin prikazan na slici.

7. Utaknite mrezni utikaC. Podesite obrtni
prekida¢ na preporuc¢enu brzinu.

8. Pritisnite prepolovljeno citrusno voce na
konus za cedenje. Sok isti¢e u posudu.

9. Kada se zavrsi obrada ili kada istisnuti
sok gotovo dostigne donju stranu
sita, obrtni prekida¢ podesite na O
i saCekajte da se pogon uredaja umiri.
Izvucite mrezni utikac.

10. Okrenite viSenamenski mikser u smeru
suprotnom od kazaljke na satu i izvadite
ga.

11. Uklonite konus za cedenje.

12. Okrenite sito u smeru suprotnom od
kazaljke na satu i izvadite ga.

13. Uklonite drzag€ pribora.

14. Ispraznite posudu

m Ocistite sve delove odmah nakon
upotrebe. =, Ciséenje i odrzavanje* vidi
stranu 45

Cisc¢enje i odrzavanje
Upotrebljene delove dodatnog pribora je
potrebno temeljno ocistiti nakon svake
upotrebe.

/\ Opasnost od povrede

— Nemojte dodirivati o$trice univerzalnog
noza golim rukama. Univerzalni noz
prilikom CiSéenja hvatajte samo za
plasti¢ni deo. U slu€aju nekoriS¢enja
univerzalni noz odloZite u zastiti za noz.
Za Cisc¢enje koristite Cetku.

— Nemojte da dodirujete oStre nozZeve i
ivice plo€a za seckanje. PloCe hvatajte
samo za plasti¢ni deo na sredini.
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sr Primeri primene (univerzalni noz)

Paznja!

— Nemojte da upotrebljavate sredstva za
CiScenje koja sadrze alkohol ili Spiritus.

— Nemojte da upotrebljavate ostre, Siljate
ili metalne predmete.

— Nemojte da upotrebljavate abrazivne
krpe ili abrazivna sredstva za CiScenje.

— Nemojte da zaglavljujete plasti¢ne
delove u masinu za pranje posuda, jer
se mogu trajno deformisati!

Na slici [d pronadi ¢ete pregled postupka

¢iScenja pojedinacnih delova.

Napomena: prilikom obrade npr. Sargarepa

moze doc¢i do promene boje plasti¢nih

delova, koja se moze ukloniti pomocu

nekoliko kapi jestivog ulja.

Primeri primene
(univerzalni noz)

Crnl luk, beli luk
od 1 crnog luka (ise€enog na Cetvrtine)
do 300 g

— od 1 ¢ena belog luka do 300 g

m Obradite do Zeljenog stepena
usitnjenosti.

Tvrdi sir (npr. parmezan)

— 10gdo200g

m Isecite sir na kocke.

m Obradite do Zeljenog stepena
usitnjenosti.

Cokolada
50 g do 200 g

m Isecite Cokoladu na komadice ili je
razlomite.

m Obradite do Zeljenog stepena
usitnjenosti.

Persun

— 0d10gdo50g

m Obradite do Zeljenog stepena
usitnjenosti.
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Meso, jetra

(za mleveno meso, tatar itd)

— 50gdo500g

Priprema smese od mesa, punjenja i

pasteta:

m uklonite kosti, hrskavicu, kozuru i tetive.
Isecite meso na kocke.

m Sipajte meso (govedina, svinjetina,
teletina, meso peradi, ali i riba, itd)
zajedno sa ostalim sastojcima i
zacinima u posudu i obradite dok ne
dobijete smesu od mesa.

Serbet od jagoda
250 g zamrznutih jagoda

— 100 g Secera u prahu

— 180 ml pavlake (ta¢no 1 ¢asa)

m Sipajte sve sastojke u posudu. Odmah
ukljucite, jer u suprotnom mogu nastati
grudvice.

m MesSajte sve dok se ne napravi kremasti
sladoled.

Namaz od meda
(CNUM60B CNUM61B)

50 g samlevenih leSnika

— 1 prstohvat cimeta

— 300 g meda (iz hladnjaka)

= Najpre u posudu sipajte med, pa potom
cimet i leSnik.

m Sastojke meSajte 20 sekundi na
stepenu M.

Namaz od meda
(CNUMG60A, CNUM61A)

— 50 g samlevenih leSnika

— 1 prstohvat cimeta

— 250 g meda (iz hladnjaka)

m Najpre u posudu sipajte med, pa potom
cimet i leSnik.

m Sastojke meSajte 15 sekundi na
stepenu M.

Prava na izmene su zadrzana.



Pérdorimi sipas rregullave sq

Pérdorimi sipas rregullave

Ky aksesor éshté projektuar pér robotin e kuzhinés MUM9
(seria "OptiMUM"). Ndigni udhézimet e pérdorimi té robotit te
kuzhinés.

Mos e pérdorni asnjéheré kété aksesor pér pajisje té tjera. Pérdorni
vetém pjesé gé pérkojné me njéra-tjetrén.

Né varési té montimit, ky aksesor éshté i pérshtatshém pér géllimet
e méposhtme té pérdorimit:

Mikseri: pér grirje, pér té béré pure, pérzierje, ngjeshje, grimcim
dhe bérjen e salcave dhe pijeve té pérziera.

Grimcuesi: pér prejre me rende, férkim dhe prerje té ushgimeve.
Shtrydhésja e limonit: pér shtrydhje té agrumeve.

Ushqimet gé jané pér pérpunim nuk duhet té permbajné pjesé té
forta (p.sh. kocka). Ky aksesor nuk duhet té pérdoret pér pérpunimin
e substancave apo artikujve té tjeré.

Udhézime sigurie

A\ Rrezik démtimi

m Mos e prekni asnjéheré hinkén. Pérdorni vetém cilindrin e
pérfshiré né paketé!

m Mos i prekni lamat e thikés universale direkt me duar. Pér ta
vendosur dhe hequr thikén universale, kapeni até vetém né
pjesén plastike. Kur nuk pérdoret, ruajeni thikén universale
gjithmoné né mbrojtésin e thikave. Pér pastrim, pérdorni njé
furge.

m Mos i fusni kurré duart te thikat dhe pjesét e mprehta té diskut té
copétimit. Kapni disget vetém né mes, né pjesén e plastike.

m Pérdoreni aksesorin vetém té€ montuar plotésisht. Kurré mos e
montoni aksesorin mbi pajisjen bazé. Pérdoreni aksesorin vetém
né pozicionin e punés pér té cilin éshté projektuar. Pérdoreni
aksesorin vetém né elementin tejcues té pérparmé, shénuar me
té verdhé. Mos e vendosni/higni aksesorin pa ndaluar plotésisht
elementi tejcues dhe pa hequr spinén nga priza.

/\ Kujdes!

m Gjithmoné kini parasysh lartésiné maksimale t€ mbushjes.

m Kini kujdes qé, gjaté vendosjes, té€ mos keté trupa té huaj né
hinké ose né mbajtése. Mos fusni objekte (p.sh. thikén, lugén)
brenda né hinké ose né mbajtése.

/\ E réndésishme!

Pastrojeni aksesorin miré pas ¢do pérdorimi ose pasi ka kaluar
njé kohé e gjaté pa e pérdorur. =% ,Pastrimi dhe mirémbajtja“ shih
fagen 52
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sq Njé véshtrim i shpejté

Njé véshtrim i shpejté
Ju lutemi hapni faget e figurés.
= Figura [X:

Multimikseri
1 Mbajtésja
a Shénjimi me ngjyra (e verdhé)
b Doreza
¢ Pjesa femér pér mbajtésin e veglave
d Shenja A
2 Mbajtési i veglave
a Pjesa femér pér thikén universale
b Pjesa femér pér disget e copétimit
3 Kapaku
a Siguresa e kapakut
b Shenjav O
¢ Hinka
d Cilindri/Ena matése me shkallé

Veglat
4 Thika universale
a Mbrojtési i thikave
5 Disget e copétimit
a Disk prerés i kthyeshém —
i trashé/i hollé
b Disk copétimi i kthyeshém —
i trashé (i ashpér) / i imét
¢ Disk rende — mesatar
d Disk rende — i trashé
e Disk prerés profesional Supercut
i kthyeshém — i trashé/i hollé
6 Shtrydhés limoni
a Siguresa e kapakut
b ShenjaVv O
c Sita
d Koni ngjeshés
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Pérpara pérdorimit té parée
Para se aksesori té pérdoret, ai duhet

té nxirret plotésisht nga ambalazhi, té
pastrohet dhe té provohet.

Kujdes!

Kurré mos pérdorni njé aksesor té démtuar!

m Nxirrni nga ambalazhi té gjitha pjesét
e aksesoréve dhe largoni materialin e
ambalazhimit.

m  Kontrolloni gé té gjitha pjesét té jené
té plota dhe té mos kené démtime té
dukshme. =» Figura [

m Para pérdorimit té paré, pastroni miré
dhe thajini té gjitha pjesét. =» ,Pastrimi
dhe mirémbajtja“ shih fagen 52

Shénjimi me ngjyra

Elementét tejcues té njésisé bazé kané
ngjyra té€ ndryshme (e zezé, e verdhé, dhe
e kuge). Ky shénjim me ngjyra gjendet edhe
né aksesoré. Pérdoreni aksesorin vetém né
elementin tejcues té pérparmé, shénuar
me té verdhé.

Simbolet dhe shénjimi
|!|__I__|| Ndigni késhillat né

udhézuesin e pérdorimit.

Kujdes! Vegél rrotulluese.
Mos e prekni asnjéheré

hinkén.

Vendosni kapakun (-X-)
dhe rrotullojeni derisa té
shtréngohet (-2-).

A Shénjimi pér vendosjen
kapakut.
Multimikseri

Multimikseri mund té pérdoret me thikén
universale, disqet e copétimit, ose me
shtrydhésen e limonit.

Sasité maksimale té pérpunimit

Ushgime té ngurta
Léngje

maks. 500 g
maks. 250 g



Kujdes!

Thikén universale, njérin nga disget e
copétimit, ose shtrydhésen e limonit mos i
vendosni kurré sé bashku né mbajtésin e
veglave.

Udhézime:

— Multimikseri mund té pérdoret vetém i
ploté dhe té vendoset né njésiné bazé
me kapak té mbyllur.

— Lartési maksimale e mbushjes nuk
duhet té tejkalohet. Kontrollojeni
gjithmoné gjaté pérdorimit!

Shpejtési té rekomanduara

1  Shtrydhésja e limonit (pérdoreni
vetém né nivelin 1!)

3 Disk rende —i trashé,

disk rende — mesatar

Disk prerés i kthyeshém, disk

copétimi i kthyeshém, disk prerés

profesional Supercut i kthyeshém

7  Thiké universale

M  Thika universale

Q2 Nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim me kété aksesor!

3-5

Thika universale

Pér grirje, pér té béré pure, pérzierje,
ngjeshje, grimcim dhe bérjen e salcave dhe
pijeve té pérziera.

A\ Rrezik démtimi!

Mos i prekni lamat e thikés universale direkt
me duar. Kapeni thikén universale vetém né
pjesén plastike. Kur nuk pérdoret, ruajeni
thikén universale gjithmoné né mbrojtésin e
thikave.

Thika universale sq

Pérdorimi

= Vazhdim i figurave [E

Me réndési: Montojeni njésiné bazé

si¢ péshkruhet né udhézuesin kryesor.

Aksesori mund té pérdoret vetém nése ena

éshté e vendosur sakté.

1. Vendoseni mbaijtésin e veglave mbi
pjesén femér té€ mbajtéses dhe shtypeni
nga poshté.

2. Vendoseni thikén universale mbi
mbajtésen e veglave dhe shtypeni nga
poshté.

3. Pérgatisni ushqgimin. Fusni ushgimin pér
pérpunim né hinké. Kini parasysh sasité
maksimale té pérdorimit dhe lartésiné e
mbushjes.

4. Vendosni kapakun dhe cilindrin
ngjeshés (=-).

5. Rrotullojeni kapakun né drejtim orar
derisa té béjé "klik". (-2). Siguresa e
kapakut duhet té& géndrojé plotésisht né
dorezén e mbajtéses.

6. Vendoseni grimcuesin me ushqgim té
vazhdueshém mbi ingranazhin e verdhé
té pérparmé, si¢ tregohet né figuré.

7. Vendoseni multimikserin me ushgim té
vazhdueshém mbi ingranazhin e verdhé
té pérparmé, si¢ tregohet né figuré.

8. Fusni spinén né prizé. Vendosni
celésin rrotullues né shpejtésiné e
rekomanduar.

9. Léreni ndezur derisa té arrihet
konsistenca e déshiruar.

10. Vendoseni gelésin rrotullues né O dhe
prisni derisa té ndalojé pajisja. Higni
pajisjen nga priza.

11. Rrotullojeni multimikserin né drejtim
kundérorar dhe higeni.

12. Rrotullojeni kapakun né drejtim
kundérorar dhe higeni.

13. Higeni thikén universale dhe mbajtésen
e veglave.

14. Zbrazni mbajtésen.

m Pas pérdorimit, pastroni miré té gjitha
pjesét. = Pastrimi dhe mirémbajtja“
shih faqen 52
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sq Disqet e copétimit

Shtimi i pérbérésve

Kujdes!

Kini parasysh lartésiné maksimale té

mbushjes. Pérfundoni pérpunimin para se

pérbérésit t& prekin kapakun.

m  Kur pajisja éshté né puné, higni cilindrin
dhe shtoni pérbérésit népémijet hinkés.

m Pér té shtuar sasi t& médha ose
pérbérés, vendoseni ¢elésin rrotullues
né O dhe prisni derisa té ndalojé
pajisja.

m  Rrotullojeni multimikserin né drejtim
kundérorar dhe higeni.

m  Higni kapakun.

Shtimi i pérbérésve.

m Vendosni kapakun. Vendosni
multimikserin. Pérpunoni mé tej
pérbérésit.

Disqet e copétimit
Udhézime:
— Disqget prerés té kthyeshém: Ana e

déshiruar duhet té tregojé me drejtim

— Disge té njganshme: Ana e thikés/e
ngritur duhet gé pasi té vendoset té
tregojé né drejtim lart.

i trashé/i hollé

Pér prerje né feta té trasha té

frutave dhe perimeve (p.sh. patate té

(p.sh, sallaté trangujsh ose perime té holla).

Shénjimi né disk:

1 = ana e prerjes sé trashé

Udhézim: Disku prerés i kthyeshém nuk

éshté pérshtatshém pér prerjen e djathit

té forté, bukés, panineve dhe c¢okollatés.

lart.
Disk prerés i kthyeshém —
gratinuara ose patate furre) ose feta té holla
3 = ana e prerjes sé hollé
Pritni patatet e ziera vetém kur jané té ftohta.
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Disk copétimi i
kthyeshém —

i ashpér/i imét
Pér prerjen me rende té perimeve dhe
djathit (prerja me anén e trashé té djathit
Gouda ose Edamer pér mbushjen e picave,
ose me anén e imét pér prerjen me rende té
rrikés pér garnituré ose bazé pér salca).
Shénjimi né disk:

2 = ana e trashé e diskut copétues

4 = ana e imét e diskut copétues

Udhézim: Disku copétues i kthyeshém
nuk éshté i pérshtatshém pér copétimin
e arrave/lajthive ose djathit té forté(p.sh.
parmixhano). Pérdorni anén e trashé pér
copétimin e djathit té buté.

Disk rende — mesatar

Pér prerjen me rende té patateve

té paziera, djathit té forté (p.sh.
parmexhano), ¢okollaté té ftohté dhe
arra/lajthi.

Udhézim: Disku rende nuk éshté i
pérshtatshém pér grirjen me rende té djathit
té buté dhe djathit gjysmé té forté.

Disk rende — i trashé

Pér grirjen me rende té patateve
té paziera (p.sh. pér karkanaqge,
brumca, ose qofte patatesh).

Disk prerés ~
profesional Supercut =
i kthyeshém —

i trashé/i hollé

Pér prerjen e frutave dhe perimeve né
feta té trasha ose té holla. Veganérisht i
pérshtatshém pér ushgimet shumé té buta
(p.sh. tomate té tejpjekura) dhe ushgimet
me shumeé fije (p.sh. presh ose selino).
Shénjimi né disk:

1 = ana e prerjes sé trashé

3 = ana e prerjes sé hollé

Udhézim: Disku prerés i kthyeshém nuk
éshté i pérshtatshém pér prerjen e djathit
té forté, bukés, bukézave dhe gokollatés.
Pritni patatet e ziera vetém kur jané té
ftohta.



Pérdorimi

A\ Rrezik démtimi!

Mos i fusni kurré duart te thikat dhe pjesét e
mprehta té diskut t& copétimit! Kapni disget
vetém né mes, né pjesén e plastike.
Kujdes!

Pérfundoni pérpunimin dhe zbrazni
mbaijtésen para se ushqimi qé pérpunohet
té arrijé lartésiné maksimale.

=»> Vazhdim i figurave

Me réndési: Montojeni njésiné bazé sig

péshkruhet né udhézuesin kryesor.

1. Vendoseni mbaijtésin e veglave mbi
pjesén femér té& mbajtéses dhe shtypeni
nga poshté.

2. Vendosni diskun copétues qé déshironi
mbi mbajtésen e veglave dhe shtypeni
nga poshté. Kini kujdes gé ana e
déshiruar té jeté né drejtimin lart.

3. Vendosni kapakun dhe cilindrin
ngjeshés ().

4. Rrotullojeni kapakun né drejtim orar
derisa té béjé "klik". (-2-). Siguresa e
kapakut duhet té& géndrojé plotésisht né
dorezén e mbajtéses

5. Vendoseni grimcuesin me ushgim té
vazhdueshém mbi ingranazhin e verdhé
té pérparmé, si¢ tregohet né figuré.

6. Vendoseni multimikserin me ushqgim té
vazhdueshém mbi ingranazhin e verdhé
té pérparmé, si¢ tregohet né figuré.

7. Fusni spinén né prizé. Vendosni
celésin rrotullues né shpejtésiné e
rekomanduar.

8. Fusni ushgimin pér pérpunim né hinké.
Grimconi paraprakisht copat shumé té
médha.

9. Pér shtypje té ushqimit, pérdorni vetém
cilindrin e pérfshiré né paketé.

10. Pasi té keni pérfunduar pérupunimin,
ose nése ushgimet pér pérpunim kané
arritur gati né fagen e poshtme té diskut
copétues, vendoseni gelésin rrotullues
né O dhe prisni derisa elementi tejcues
té ndalojé plotésisht. Higni pajisjen nga
priza.

Shtrydhés limoni sq

11. Rrotullojeni multimikserin né drejtim
kundérorar dhe higeni.

12. Rrotullojeni kapakun né drejtim
kundérorar dhe higeni.

13. Higeni diskun e copétimit dhe mbajtésen
e veglave.

14. Zbrazni mbajtésen

m Pas pérdorimit, pastroni miré té gjitha
pjesét. =» ,Pastrimi dhe mirémbajtja“
shih fagen 52

Shtrydhés limoni

Pér shtrydhje té€ agrumeve. si p.sh.: limona,
portokalle dhe grejpfrut.

Kujdes!

Pérfundoni pérpunimin dhe zbrazni
mbajtésen para se Iéngu i shtryllur arrin né
fagen e poshtme té sités.

Pérdorimi

=»> Vazhdim i figurave [3]

Me réndési: Montojeni njésiné bazeé sig

péshkruhet né udhézuesin kryesor.

1. Vendoseni mbaijtésin e veglave mbi
pjesén femér té& mbajtéses dhe shtypeni
nga poshté.

2. Vendosni sitén (X-).

3. Rrotullojeni sitén né drejtim orar derisa
té béjé "klik" (-2-). Siguresa e kapakut
duhet t& géndrojé plotésisht né dorezén
e mbajtéses.

4. Vendosni konin shtryllés mbi mbajtésen
e veglave dhe shtypeni nga poshté.

5. Vendoseni grimcuesin me ushgim té
vazhdueshém mbi ingranazhin e verdhé
té pérparmé, sic tregohet né figuré.

6. Vendoseni multimikserin me ushqim té
vazhdueshém mbi ingranazhin e verdhé
té pérparmé, sic tregohet né figuré.

7. Fusni spinén né prizé€. Vendosni
celésin rrotullues né shpejtésiné e
rekomanduar.

8. Shtypni agrumet e ndara pérgjysmé
né konin e shtrylljes. Léngu rrjedh né
mbaijtése.
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sq Pastrimi dhe mirémbaijtja

9. Pasi té keni pérfunduar pérpunimin, ose
nése léngu i shtryllur arrin gati né fagen
e poshtme té sités, vendosni ¢elésin
rrotullues né O dhe prisni derisa paijisja té
ndalojé plotésisht. Higni pajisjen nga priza.

10. Rrotullojeni multimikserin né drejtim
kundérorar dhe higeni.

11. Higni konin shtryllés.

12. Rrotullojeni sitén né drejtim kundérorar
dhe higeni.

13. Higeni mbajtésen e veglave.

14. Zbrazni mbajtésen

m Pas pérdorimit, pastroni miré té gjitha
pjesét. =» ,Pastrimi dhe mirémbajtja“
shih faqen 52

Pastrimi dhe mirémbajtja

Veglat e pérdorura duhet té pastrohen miré

pas ¢do pérdorimi.

A\ Rrezik démtimi

— Mos i prekni lamat e thikés universale
direkt me duar. Pér pastrimin e thikés
universale, kapeni até vetém né pjesén
plastike. Kur nuk pérdoret, ruajeni thikén
universale gjithmoné né mbrojtésin e
thikave. Pér pastrim, pérdorni njé furcé.

— Mos i fusni duart te thikat dhe pjesét e
mprehta té diskut té copétimit. Kapni
disqet vetém né mes, né pjesén e
plastike.

Kujdes!

— Mos pérdorni alkohol apo solucione
larése me pérmbaijtje alkoholi.

— Mos pérdorni maje té mprehta ose
objekte metalike.

— Mos pérdorni lecka ose solucion larés
gérryes.

— Mos i vendosni pjesét plastike né
enélarése sipér njéra-tjetrés, pasi gjaté
procesit té larjes mund t& mbeten pjesé
pa u laré!

Né Figurén [d paraqitet pérmbledhtas
ményra se si duhet pastruar secila pjesé.
Udhézim: Gjaté pérpunimit t& ushgimeve
té tilla si p.sh. karotat, mund té ndodhé
ngjyrosja e pjeséve plastike, té cilat mund
té higen duke hedhur disa pika vaj gatimi.
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Shembuj pérdorimi (thika
universale)

ere hudhra
nga 1 gepé (i ndaré né katér pjesé) deri
300g

— nga 1 thelb hudhre deri 300 g

m E pérpunojmé deri né nivelin e déshiruar
té grimcimit.

Djath i forté (p.sh.: parmixhano)

— 10gderi200g

m E presim djathin né kube.

m E pérpunojmé deri né nivelin e déshiruar
té grimcimit.

Cokollaté

— 50gderi200g

m E presim ose e copétojmé ¢okollatén né
copa.

m E pérpunojmé deri né nivelin e déshiruar
té grimcimit.

Majdanoz

— nga10gderi50g

m E pérpunojmé deri né nivelin e déshiruar
té grimcimit.

Mish, mélgi (pér mish té griré,

tatar, etj.)

— 50gderi500g

Gatuajmé byrek me mish, mbushje dhe

pastete:

m Largojmé kockat, kércet, Iékurén dhe
dejté. E presim mishin né kube.

m Fusim mishin (e gjellit, derrit, vigit,
shpendéve, por edhe peshkun, etj.) né
ené, sé bashku me pérbérésit e tjeré
dhe erézat, dhe gatujmé njé peté brumi.

Sherbet luleshtrydhesh
250 g luleshtrydhe té ngrira

— 100 g sheqger pluhur

— 180 ml ajké quméshti (gati 1 goté)

m  Shtojmé té gjithé pérbérésit né ené. E
fikim menjéheré, pérndryshe formohen
drogka.

m E pérziejmé derisa té formohet njé
akullore kremoze.



Shembuj pérdorimi (thika universale)

Mélmesé mjalti

(CNUM60B CNUM61B)
50 g lajthi té bluara

— 1 pisk kanellé

— 300 g mjalté (nga frigoriferi)

m  Né fillim, fusim né ené mjaltén, kanellén
dhe lajthité.

m  Pérpunojmé pérbérésit 20 sekonda né
nivelin M.

Mélmesé mjalti

(CNUMGOA, CNUMG1A)
50 g lajthi té bluara

— 1 pisk kanellé

— 250 g mjalté (nga frigoriferi)

m  Né fillim, fusim né ené mjaltén, kanellén
dhe lajthité.

m  Pérpunojmé pérbérésit 15 sekonda né
nivelin M.

Rezervohet e drejta e ndryshimeve.

sq
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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a tartozék a MUM9 konyhai robotgép (,,OptiMUM” sorozat)
kiegészitdje. Vegye figyelembe a konyhai robotgép hasznalati
utasitasat.

Soha ne hasznalja mas készulékekhez ezt a tartozékot. Kizarolag
egymashoz tartozo alkatrészeket hasznaljon. Ez a tartozék az
Osszeszereléstol fuggden a kdvetkezb célokra hasznalhato:
Turmixfeltét: Daralashoz, pépesitéshez, turmixolashoz,
dagasztashoz, apritashoz és martasok, valamint mixelt italok
készitéséhez.

Aprité: Eleimiszerek durva és finom reszeléséhez, valamint
vagasahoz.

Citrusgyumolcs-prés: Citrusfélék préseléséhez.

A feldolgozando élelmiszer ne tartalmazzon kemény részeket (pl.
csontot). Ezt a tartozékot nem szabad mas targyak vagy anyagok
feldolgozasara hasznalni.

Biztonsagi informacidk

A\ Sériilésveszély

m Soha ne nyuljon a toltényilasba. Kizarolag a vele szallitott
tomobeszkozt hasznalja!

m Az univerzalis kés pengéihez ne érjen hozza puszta kézzel.
Az univerzalis kést a felhelyezéséhez és levételéhez csak a
mianyagnal fogja meg. Ha nem hasznalja az univerzalis kést,
mindig a késveédoben tarolja. A tisztitashoz hasznaljon kefét.

m Soha ne nyuljon az éles késekbe és az apritotarcsak éleihez.
A tarcsakat csak kdzépen, a mianyag résznél fogja meg.

m Atartozékot csak teljesen 0sszeszerelt allapotban hasznalja.
A tartozékot soha ne az alapgépen szerelje 0ssze. A tartozékot
csak az arra szant munkahelyzetben hasznalja. A tartozékot csak
az elllsd, sarga hajtomivon hasznalja. A tartozékot csak leallitott
hajtoma és kihuzott haldzati csatlakoz6dugd mellett tegye fel
vagy vegye le.

A Figyelem!

m Mindig ugyeljen a maximalis toltési szintre.

m Ugyeljen ra, hogy ne legyen idegen targy a toltényilasban vagy a
tartalyban. Ne nyuljon semmilyen targgyal (pl. késsel, kanallal) a
toltényilasba vagy a tartalyba.

/\ Fontos!

A tartozékot minden hasznalat utan, vagy ha hosszabb ideig nem

hasznalta, feltétlenul alaposan tisztitsa meg. =% ,Apolas és tisztitas”

lasd: 58. oldal
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A készulék részei
Kérjlk, hajtsa ki a képes oldalakat.
= [\ abra:

Multifunkcios mixer
1 Tartaly

a Szinjeldlés (sarga)

b Fogantyu

¢ Szerszamtarto-befogd

d A jelolés
2 Szerszamtarto

a Univerzalis kés befogdja

b Apritétarcsak befogoja
3 Fedél

a Zarbiztosito

b v O jeldlés

¢ Toéltényilas

d Témobeszkdz/mérépohar skalaval
Szerszamok
4 Univerzalis kés

a Késvedo
5 Apritétarcsak
Forgo-vagotarcsa — vastag/vékony
Forgo-6riétarcsa — durva/finom
Orlétarcsa — kdzepes finomsagu
Orlétarcsa — durva
Profi Supercut megfordithaté tarcsa —
vastag/vékony
6 Citrusgyiimolcs-prés

a Zarbiztosito

b v O jeldlés

c Sziré

d Présel6 kup

® Q0T

Az els6 hasznalat elott

Az Uj tartozékot hasznélata elétt teljesen
ki kell csomagolni, meg kell tisztitani, és
ellendrizni kell.

Figyelem!

Soha ne helyezzen Gizembe megseérilt

tartozékot!

m \Vegye ki az 6sszes tartozékrészt
a csomagolasbdl, és tavolitsa el a
csomagoldéanyagot.

m Az Osszes alkatrészt ellendrizze,
megvan-e minden, valamint lathato
sérllésekre nézve. =»> [\ abra

A készllék részei hu

m Az els6 hasznalat el6tt az 6sszes
alkatrészt alaposan tisztitsa és
szaritsa meg. = ,Apolés és tisztités”
lasd: 58. oldal

Szinjelolés

Az alapkészilék hajtomivei kilonbdzé
szinliek (fekete, sarga és piros). Ez

a szinjeldlés a tartozékrészeken is
megtalalhato. Ezt a tartozékot kizarolag az
eliilsd, sarga hajtomivon hasznalja.

Szimbdlumok és jelolések
SzimbolumlJelentés
II Tartsa be a hasznalati
|__| utasitasban foglaltakat.
@ Vigyazat! Forg6 szerszamok.
ﬂ és Uitkozésig csavarja ra
(%)

Ne nyuljon a téltényilasba.

A fedelet helyezze fel (-X-),
A A fedél felhelyezéséhez

hasznalhato jelolés.

Multifunkcidés mixer

A multifunkciés mixer az univerzalis késsel,
az apritétarcsakkal és a citrusgyumolcs-
préssel hasznalhato.

Maximalis feldolgozasi mennyiségek

Szilard élelmiszerek max. 500 g
Folyadékok max. 250 g
Figyelem!

Soha ne helyezze az univerzalis

kést, barmelyik apritétarcsat vagy

a citrusgylimolcs-prést egyitt a

szerszamtartora.

Megjegyzések:
A multifunkciés mixert csak teljesen
Osszeszerelve, zart fedéllel lehet az
alapkészulékre helyezni.

— A maximalis toltési szintet nem szabad
tullépni. Hasznalat kézben folyamatosan
ellenérizze!
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hu Univerzalis kés

Ajanlott sebességek

1  Citrusgyumolcs-prés (Kizardlag az
1 fokozaton hasznalja!)

3 Orl6tarcsa — durva,

orlétarcsa — kdzepes finomsagu

Forgo-vagétarcsa, forgo-6riétarcsa,

Profi Supercut megfordithato

tarcsa

7  Univerzalis kés

M  Univerzalis kés

QA Ezzel a tartozékkal vald
hasznalathoz nem alkalmas!

3-5

Univerzalis kés

Daralashoz, pépesitéshez, turmixolashoz,
dagasztashoz, apritashoz és martasok,
valamint mixelt italok elkészitéséhez.

/\ Sériilésveszély!

Az univerzdlis kés pengéihez ne érjen
hozza puszta kézzel. Az univerzalis kést
csak a mlanyagnal fogja meg. Ha nem
hasznalja az univerzalis kést, mindig a
késvéddben tarolja.

Hasznalat

=> [ képsorozat

Fontos: Az alapkészlléket annak

Utmutatoja szerint készitse eld. A tartozék

csak akkor hasznalhato, ha a tél jol van

behelyezve.

1. Aszerszamtartét helyezze a tartalyban
a befogora, és nyomja le.

2. Az univerzalis kést helyezze a
szerszamtartora, és nyomja le.

3. Az élelmiszereket készitse elb.

A feldolgozando élelmiszert tegye a
toltényilasba. Ugyelien a maximalis
feldolgozasi mennyiségekre és toltési
szintre.

4. Afedelet a tdmbeszkdzzel tegye
fel (=X-).

5. Afedelet az éramutato jarasaval
megegyezd iranyban forgassa el
ltkozésig (-2-). A zarbiztositénak
teljesen illeszkednie kell a tartaly
fogantyujahoz.
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6. A szeletel6t az abrak szerint helyezze

az ellilsé, sarga hajtémdre.

A multifunkciés mixert, ahogy az

abran latja, helyezze az ellilsé, sarga

hajtomre.

8. Dugja be a haldzati csatlakozddugot.

A forgokapcsolot allitsa az ajanlott
sebességre.

9. Hagyja addig bekapcsolva, amig el nem
éri a kivant allagot.

10. Allitsa a forgokapcsolét O allasba, és
varjon, amig a készlilék teljesen leall.
Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

11. A multifunkciés mixert forgassa az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba,
és vegye le.

12. Forgassa a fedelet az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba, és vegye le.

13. Vegye ki az univerzalis kést és a
szerszamtartot.

14. Uritse ki a tartalyt.

m  Kodzvetlenll a hasznalat utan tisztitsa
meg az dsszes alkatrészt. = ,Apolas és
tisztitas” lasd: 58. oldal

Hozzavalék utantoltése

Figyelem!

Ugyelien a maximalis téltési szintre.

Fejezze be a feldolgozast, miel6tt a

hozzavaldk a fedélhez érnének.

m  Akészilék mikodése kdzben vegye ki a
tomdbeszkozt, és a toltdnyilason at toltse
be a hozzavaldkat.

= Nagyobb mennyiség vagy hozzavalok
betdltéséhez allitsa a forgokapcsoldt O
allasba, és varjon a leallasig.

m A multifunkcids mixert forgassa az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba,
és vegye le.

m \Vegye le a fedelet.

Toltse utan a hozzavalokat.

m Helyezze fel a fedelet. Helyezze fel
a multifunkciés mixert. Folytassa a
hozzavaldk feldolgozasat.
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Apritétarcsak

Megjegyzések:

— Forgo-vagotarcsak: A kivant oldalnak
behelyezés utan felfelé kell mutatnia.

— Egyoldalu tarcsak: A kés szerinti
oldalnak/a kiemelkedés szerinti
oldalnak a behelyezés utan felfelé kell
mutatnia.

Forgé-vagotarcsa —

vastag/vékony

Gyumolcs és zoldség vastagra

szeleteléséhez (pl. burgonyagratinhoz

vagy sult burgonyahoz), vagy vékonyra
szeleteléséhez (pl. uborkasalatahoz vagy
zoldségchiphez).

Jel6lés a tarcsan:

1 = a vastag vagofeliilet

3 = a vékony vagofelilet

Megjegyzés: A forgo-vagotarcsa nem

alkalmas kemény sajt, kenyér, zsemle és

csokoladé szeletelésére. Fott burgonyat
csak hidegen szeleteljen.

Forgo6-6riétarcsa —

durva/finom

Gyumodlcs, zoldség és sajt

reszeléséhez (pl. a durva oldallal reszelt

gouda vagy edami sajt pizzafeltétként, vagy

a finom oldallal reszelt torma koretként vagy

martas alapjaként).

Jel6lés a tarcsan:

2 = durva reszel6oldal

4 = finom reszel6oldal

Megjegyzés: A forgo-6riétarcsa nem

alkalmas di6 6rléséhez és kemény saijt

reszeléséhez (pl. parmezan). Puha sajtot a

durva oldalon reszeljen.

Orlétarcsa — kozepes

finomsagu

Nyers burgonya, kemény sajt (pl.

parmezan) reszeléséhez, csokoladé- és

diéforgacs készitéséhez.

Megjegyzés: Az 6rl6tarcsa nem alkalmas

puha és szeletelhetd sajt reszeléséhez.

Apritétarcsak hu

Orlétarcsa — durva

Nyers burgonya reszeléséhez
(pl. gombéchoz vagy burgonyas
palacsintahoz).

Profi Supercut
megfordithaté tarcsa —

vastag/vékony

GylUmolcs és zdldség vastag vagy
vékony szeletekre vagasahoz. Kilénbésen
alkalmas nagyon puha élelmiszerekhez
(pl. tulérett paradicsom) és nagyon rostos
élelmiszerekhez (pl. poréhagyma vagy
szarzeller).

Jeldlés a tarcsan:

1 = a vastag vagofelilet

3 = a vékony vagofelilet

Megjegyzés: A megfordithatd tarcsa nem
alkalmas kemény sajt, kenyér, zsemle és
csokoladé szeletelésére. Fott burgonyat
csak hidegen szeleteljen.

Hasznalat

A\ Sériilésveszély!

Soha ne nyuljon az éles késekbe és az
apritétarcsak éleihez! A tarcsakat csak
kdézépen, a miianyag résznél fogja meg.
Figyelem!

Fejezze be a feldolgozast, és Uritse ki a
tartalyt, mielétt a feldolgozott éleimiszerek
elérnék a maximalis toltési szintet.

=> [ képsorozat

Fontos: Az alapkésziléket annak

utmutatoja szerint készitse eld.

1. Aszerszamtartét helyezze a tartalyban
a befogora, és nyomja le.

2. Akivant apritotarcsat helyezze a
szerszamtartéra, és nyomja le. Ugyeljen
ra, hogy a kivant oldal legyen felfelé.

3. Afedelet a tdm&eszkdzzel tegye
fel ().

4. Afedelet az éramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forgassa el
Utkozésig (-2 ). A zarbiztositdnak
teljesen illeszkednie kell a tartaly
fogantyujahoz

5. Aszeletel6t az abrak szerint helyezze
az elllsé, sarga hajtémdre.
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hu Citrusgyumolcs-prés

6. A multifunkciés mixert, ahogy az
abran latja, helyezze az ellilsé, sarga
hajtom(re.

7. Dugja be a haldzati csatlakozodugot.

A forgokapcsolét allitsa az ajanlott
sebességre.

8. Afeldolgozandé élelmiszert tegye a
toltényilasba. A tul nagy darabokat elétte
apritsa fel.

9. Az utantolast kizardlag a vele szallitott
tombéeszkdzzel végezze.

10. Ha a feldolgozas befejez6dott, vagy a
feldolgozott élelmiszerek majdnem az
apritétarcsa also oldalaig érnek, allitsa
a forgokapcsolét O allasba, és varjon,
amig a hajtomda teljesen leall. Huzza ki a
halozati csatlakozédugot.

11. A multifunkciés mixert forgassa az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba,
és vegye le.

12. Forgassa a fedelet az ramutato
jarasaval ellentétes iranyba, és vegye le.

13. Vegye ki az apritétarcsat és a
szerszamtartot.

14. Uritse ki a tartalyt

m  Kodzvetlenll a hasznalat utan tisztitsa
meg az 6sszes alkatrészt. =» ,Apolas és
tisztitas” lasd: 58. oldal

4. Aprésel6 kupot helyezze a
szerszamtartora, és nyomja le.

5. Aszeletel6t az abrak szerint helyezze
az ellilsé, sarga hajtémdre.

6. A multifunkcios mixert, ahogy az abran
latja, helyezze az ellls6, sarga hajtomdre.

7. Dugja be a haldzati csatlakozodugot.

A forgokapcsolot allitsa az ajanlott
sebességre.

8. Az elfelezett citrusgyiimolcsét nyomja a
présel6kupra. A 1é a tartalyba folyik.

9. Ha a feldolgozas befejez6dott, vagy
a kipréselt Ié majdnem a szir6 also
oldalaig ér, allitsa a forgokapcsolot O
allasba, és varjon, amig a készulék
teljesen leall. Huzza ki a halézati
csatlakozodugot.

10. A multifunkcios mixert forgassa az
o6ramutato jarasaval ellentétes iranyba,
és vegye le.

11. Vegye le a préseld kupot.

12. A sz(ir6t forgassa az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba, és vegye le.

13. Vegye ki a szerszamtartot.

14. Uritse ki a tartalyt

m  Kodzvetlenll a hasznalat utan tisztitsa
meg az dsszes alkatrészt. = ,Apolas és
tisztitas” lasd: 58. oldal

Citrusgyumolcs-prés
Citrusfélék, mint pl. citrom, narancs,
grépfrat préseléséhez.

Figyelem!

Fejezze be a feldolgozast, és Uritse ki a
tartalyt, miel6tt a kipréselt 1é a sz(ird alsé
oldalaig érne.

Hasznalat

=> )] képsorozat

Fontos: Az alapkészlléket annak

Utmutatoja szerint készitse eld.

1. Aszerszamtartét helyezze a tartalyban
a befogora, és nyomja le.

2. Helyezze fel a szrét (=-).

3. Aszlrét az 6ramutaté jarasaval meg-
egyez6 iranyban forgassa el ttk6zésig
(-2-). A zarbiztositonak teljesen illesz-
kednie kell a tartaly fogantyujahoz.
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Apolas és tisztitas
A hasznalt tartozékrészeket minden
hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani.

A\ Sériilésveszély

— Az univerzalis kés pengéihez ne érjen
hozz4 puszta kézzel. Az univerzalis kést
a tisztitdsahoz csak a miianyagnal fogja
meg. Ha nem hasznalja az univerzalis
kést, mindig a késvédében tarolja.
Atisztitdshoz hasznaljon kefét.

— Ne nyuljon az éles késekbe és az
apritotarcsak éleihez. A tarcsakat csak
kdzépen, a mianyag résznél fogja meg.



Figyelem!

— Ne hasznaljon alkoholt vagy denaturalt
szeszt tartalmazo tisztitészert.

— Ne hasznaljon éles, hegyes vagy fémbdl
készult targyat.

— Ne hasznaljon dorzsol6 kendét vagy
suroldszert.

— A muianyag tartozékokat
a mosogatégépben ne szoritsa be, mert
ezeknél maradando alakvaltozas is
lehetséges!

Az [3 abran atfogo képet kap arrdél, hogy

melyik alkatrészt hogyan kell tisztitani.

Megjegyzés: Ha pl. sargarépat dolgoz fel,

a mlanyag alkatrészeken elszinez6dések

jéhetnek létre, amelyek néhany csepp

étolajjal eltavolithatok.

Alkalmazasi példak
(univerzalis kés)

Hagyma, fokhagyma

— 1 hagymatdl (negyedelve) 300 g
mennyiségig

— 1 gerezd fokhagymatol 300 g
mennyiségig

m  Akivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

Kemény sajt (pl. parmezan)

- 10g...2004¢g

m A sajtot vagja kockara.

m  Akivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

Csokoladé

- 50g...200¢g

m A csokoladét vagja vagy torje darabokra.
m  Akivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

Petrezselyem
- 10g...50g
m Akivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

Alkalmazasi példak (univerzalis kés) hu

Hus, m3aj (daralt hashoz, tatar

bifsztekhez stb.)

- 50g...500¢

Husos masszak, toltelékek és pastétomok

eléallitasa:

m Acsontokat, a porcogokat, a bért és az
inakat tavolitsa el. A hust vagja kockakra.

m  Ahust (marha, sertés, borju, szarnyas,
de hal is stb.) a tovabbi hozzavalodkkal
és a fliszerekkel egyiitt tegye a talba, és
dolgozza fel egy masszava.

Eperszorbet

— 250 g fagyasztott eper

— 100 g porcukor

— 180 ml tejszin (1 j6 bogrényi)

m  Minden hozzavalét tegyen be a talba.
Azonnal kapcsolja be, mert kiilénben
csomos lesz.

m Addig keverje, amig krémes allagu
fagylalt lesz beldle.

Mézes krém
(CNUM60B CNUM61B)

50 g 6rdlt mogyord

— 1 csipet fahéj

— 300 g méz (hiitdszekrénybdl)

m  EI8sz6r a mézet, majd a fahéjat és
a mogyorot tegye a télba.

m A hozzavaldkat 20 masodpercig
dolgozza 6ssze M fokozaton.

Mézes krém
(CNUM60A CNUM61A)

50 g 6rdlt mogyord

— 1 csipet fahéj

— 250 g méz (hiitészekrénybdl)

m  EI8sz6r a mézet, majd a fahéjat és a
mogyoroét tegye a talba.

m A hozzavaldkat 15 masodpercig
dolgozza 6ssze M fokozaton.

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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ro Utilizarea conform destinatiei

Utilizarea conform destinatiei

Aceste accesorii sunt adecvate pentru robotul de bucatarie
MUM?9 (seria constructiva ,,OptiMUM*). Respectati instructiunile
de utilizare pentru robotul de bucatarie.

Sa nu utilizati niciodata aceste accesorii pentru alte aparate. Utilizati
exclusiv piesele aferente aparatului.

In functie de asamblare, acest accesoriu este adecvat pentru
scopurile de utilizare mentionate in cele ce urmeaza:

Mixer: Pentru tocare, pasare, amestecare, framantare, maruntire si
prepararea sosurilor si amestecurilor de bauturi.

Maruntitor: pentru razuirea, maruntirea si taierea alimentelor.
Presa de citrice: pentru stoarcerea citricelor.

Alimentele care urmeaza sa fie prelucrate nu trebuie sa aiba
componente tari (de exemplu, oase). Aceste accesorii nu trebuie
utilizate la amestecarea altor materii sau substante.

Instructiuni de siguranta

/\ Pericol de ranire

m Sa nu introduceti niciodata mainile in canalul de alimentare.
Utilizati exclusiv apasatorul furnizat impreuna cu aparatul!

m Nu atingeti lamele cutitului cu mainile goale. Pentru introducere
sau extragere trebuie sa {ineti cutitul universal doar de portiunea
din plastic. Daca nu utilizati cutitul universal, pastrati-l in protectia
cutitului. Pentru curatare folositi o perie.

m Sa nu introduceti niciodata mainile in cutitele si muchiile ascutite
ale discurilor de maruntire. Prindeti discurile numai de partea de
plastic din mijloc.

m Utilizati accesoriile numai in stare complet asamblata. Nu
asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza. Utilizatj
accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru acestea.
Utilizati accesoriile numai la sistemul de actionare galben, din
fata. Montati sau demontati accesoriile numai cand sistemul de
actionare este oprit si stecherul de retea este scos din priza.

A Atentie!

m Respectati intotdeauna inaltimea maxima de umplere.

m Atentie, sa nu se gaseasca obiecte straine in canalul de
alimentare sau in recipient. Nu introduceti obiecte (de exemplu,
cutite, linguri) in canalul de alimentare sau in recipient.

Important!
Curatati obligatoriu accesoriile temeinic, dupa fiecare utilizare sau
dupa o perioada mai indelungata de neutilizare. =» ,Curatarea si
intretinerea” vezi pagina 65
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Dintr-o privire ro

Dintr-o privire

Va rugam sa depliati la paginile cu imagini.

= Figura [X:

Multimixer
1 Recipient
a Marcajele colorate (galben)
b Maner
¢ Suport pentru ustensile
d Marcaj A
2 Suport ustensila
a Suport pentru cutitul universal
b Suport pentru discuri de maruntire
3 Capac
a Siguranta de inchidere
b Marcaj v O
¢ Canal de alimentare
d Apasator/pahar gradat cu scala

Ustensile
4 Cutit universal
a Protectia cufjtului
5 Discuri de maruntire
a Disc taietor bilateral — gros/subtire
b Discul razuitor bilateral — gros/fin
¢ Disc de razuit — finete medie
d Disc pentru razuit - grosier
e Disc bilateral Profi Supercut —
gros/subtire
6 Presa de citrice
a Siguranta de inchidere
b Marcaj v O
c Sita
d Con de stoarcere

inainte de prima utilizare
nainte de a putea utiliza noile accesorii,

acestea trebuie dezambalate complet,

curatate si verificate.

Atentie!

Nu utilizati niciodata un accesoriu

deteriorat!

m Luali toate accesoriile din ambalaj si
indepartati materialul de ambalare
ramas.

m Verificaii toate piesele cu privire la
integralitate si eventuale defecte vizibile.
=> Figura IN

m Inainte de prima utilizare curatati
si uscati temeinic toate piesele.
=» Curdtarea si intretinerea” vezi
pagina 65

Marcajele colorate

Sistemele de actionare ale aparatului de
baza au diferite culori (negru, galben si
rosu). Aceste marcaje colorate se regasesc
si la accesorii. Utilizati aceste accesorii
exclusiv la sistemul de actionare galben,
din fata.

Simboluri si marcaje
Simbol _[semnificaie
- Respectati indicatiile din
instructiunile de utilizare.
Atentie! Ustensile rotative.
@ Sa nu introduceti mainile in
canalul de alimentare.
ﬂ Aplicati capacul (-X-) si rotiti-I
pana se fixeaza (-2-).
A Marcaj pentru aplicarea
capacului.
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ro Multimixer

Multimixer

Multimixerul se poate utiliza cu cutitul
universal, discurile de maruntire sau poate
fi utilizat ca presa de citrice.

Cantitati maxime de procesare

Alimente solide max. 500 g
Lichide max. 250 g
Atentie!

Sa nu montati niciodata impreuna pe
suportul ustensilei cutitul universal, unul din
discurile de maruntire sau presa de citrice.
Observatii:

— Multimixerul poate fi aplicat pe aparatul
de baza numai daca este asamblat
complet si cu capacul inchis.

— Nu este permisa depasirea cantitaiji
maxime de umplere. Efectuati
permanent verificari in timpul utilizarii!

Recomandari pentru viteza

1  Presa de citrice (utilizati-o exclusiv
pe treapta 1!)

3 Disc pentru razuit - grosier,

disc pentru razuit — finete medie

Disc taietor bilateral, discul

razuitor bilateral, disc bilateral

Profi Supercut

7  Cutit universal

M  Cutit universal

Q  Nu se preteaza la utilizarea cu
acest accesoriu!

3-5

Cutit universal

Pentru tocare, pasare, amestecare,
framantare, maruntire si prepararea
sosurilor si amestecurilor de bauturi.

/\ Pericol de ranire!

Nu atingeti lamele cuftitului cu méinile goale.
Prindeti cutitul universal numai de partea
din plastic. Daca nu utilizati cutitul universal,
pastrati-l in protectia cufitului.
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Utilizare

=> Succesiune de figuri [&

Important: Pregatiti aparatul de baza

asa cum este descris in instructiunile de

utilizare principale. Accesoriile pot fi utilizate

numai cu castronul montat corect.

1. Asezati suportul ustensilei pe suport in
recipient si impingeti-l in jos.

2. Aplicati cutitul universal pe suportul
ustensilei si impingeti-l in jos.

3. Pregatiti alimentele. Introduceti
alimentele care urmeaza sa fie
preparate in canalul de alimentare.
Respectati cantitatile maxime de
procesare si inal{imea maxima de
umplere.

4. Asezati capacul cu apasatorul (=-).

5. Rotiti capacul in sensul acelor de
ceasornic pana la limita (-2-). Siguranta
de inchidere trebuie sa fie agezata in
intregime pe manerul recipientului.

6. Aplicati taietorul continuu pe sistemul de
actionare galben asa cum este indicat.

7. Aplicati multimixerul pe sistemul de
actionare galben, din fata asa cum este
indicat.

8. Conectatii stecherul de retea.

Reglati comutatorul rotativ pe viteza
recomandata.

9. Lasati-I pornit pana se atinge
consistenta dorita.

10. Pozitionati comutatorul rotativ pe O si
asteptati oprirea aparatului. Scoateti
stecherul de retea din priza.

11. Rotiti multimixerul in sens contrar acelor
de ceasornic si scoatefi-l.

12. Rotifi capacul in sens contrar acelor de
ceasornic gi scoatefi-l.

13. Extrageti cutitul universal si suportul
ustensilei.

14. Goliti recipientul.

m Curataii toate piesele imediat dupa
utilizare. =» ,Curatarea si intretinerea”
vezi pagina 65



Adaugarea ingredientelor

Atentie!

Respectati inaliimea maxima de umplere.

Incheiati procesul de prelucrare inainte ca

ingredientele sa atinga capacul.

m Cu aparatul in functiune scoateti
apasatorul si umpleti ingredientele prin
canalul de alimentare.

m Pentru a umple cu cantitati mai mari
sau a adauga mai multe ingrediente,
aduceti comutatorul rotativ in pozitia O
si asteptati oprirea aparatului.

m Rotiti multimixerul in sens contrar acelor
de ceasornic si scoatefj-I.

m Scoateti capacul.

Adaugati ingredientele.

m Asezati capacul. Asezati multimixerul.
Dupa aceea continuati sa prelucrati
ingredientele.

Discuri de maruntire

Observatii:

— Discuri bilaterale: partea dorita trebuie
sa fie orientata n sus, dupa montare.

— Discuri unilaterale: Partea cu cutitul/cu
proeminente trebuie sa fie orientata in
sus, dupa montare.

Disc taietor bilateral —

gros/subtire

Pentru taierea fructelor si legumelor

n felii groase (de exemplu, pentru cartofi

gratinati sau cartofi prajiti) sau in felii subtiri

(de exemplu, pentru salata de castraveti

sau chipsuri din legume).

Marcaje pe disc:

1 = partea groasa a discului

3 = partea subtire a discului

Observatie: Discul taietor bilateral nu

este adecvat pentru taierea branzeturilor

de consistenta tare, painii, chiflelor si

ciocolatei. Taiati cartofii fierti numai dupa ce
s-au racit.

Discuri de maruntire ro

Disc razuitor bilateral —

grosier/fin

Pentru razuirea legumelor, fructelor
si branzeturilor (de exemplu, cu partea
grosiera se rad branzeturi Gouda sau
Edamer pentru pizza si cu partea fina se
rade hrean ca baza pentru sosuri).
Marcaje pe disc:

2 = parte grosiera

4 = parte fina

Observatie: Discul razuitor bilateral nu
este adecvat pentru razuirea nucilor sau
branzeturilor de consistenta tare (de
exemplu, parmezan). Razuiti branzeturile
cu consistenta moale pe partea grosiera.

Disc de razuit —

finete medie

Pentru razuirea cartofilor cruzi,
branzeturilor cu consistenta tare (de
exemplu, parmezan), ciocolata racita si
nuci.

Observatie: Discul de razuit nu este
adecvat pentru razuirea branzeturilor cu
consistenta moale sau a branzeturilor
feliate.

Disc pentru razuit —

grosier

Pentru razuirea cartofilor cruzi (de
exemplu, pentru galusti, chiftele sau omleta
cu cartofi).

Disc bilateral
Profi Supercut —

gros/subtire
Pentru taierea fructelor si legumelor in
felii groase sau subtiri. Este deosebit de
adecvat pentru alimente foarte moi (de
exemplu, rosii foarte coapte) si alimente
foarte fibroase (de exemplu, ceapa verde
sau telina de petiol).

Marcaje pe disc:

1 = partea groasa a discului

3 = partea subtire a discului
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ro Presa de citrice

Indicatie: discul bilateral nu este adecvat
pentru taierea branzeturilor de consistenta
tare, painii, chiflelor si ciocolatei. Taiafi
cartofii fierti numai dupa ce s-au racit.

Utilizare

/\ Pericol de ranire!

Sa nu introduceti niciodata mainile in
cutitele si muchiile ascutite ale discurilor

de maruntire! Prindeti discurile numai de
partea de plastic din mijloc.

Atentie!

Tncheiati prelucrarea si goliti recipientul
fnainte ca alimentele procesate sa ajunga la
inaltimea maxima de umplere.

=»> Succesiunea de figuri

Important: Pregétiti aparatul de baza

asa cum este descris Tn instructiunile de

utilizare principale.

1. Asezati suportul ustensilei pe suport in
recipient si impingeti-I in jos.

2. Aplicati discul de maruntire dorit pe
suportul ustensilei si impingeti-l in jos.
Aveti in vedere ca partea dorita sa fie
orientata n sus.

3. Asezati capacul cu apasatorul (=).

4. Rotiti capacul in sensul acelor de
ceasornic pana la limita (-2-). Siguranta
de inchidere trebuie sa fie asezata in
intregime pe manerul recipientului.

5. Aplicati taietorul continuu pe sistemul de
actionare galben agsa cum este indicat.

6. Aplicati multimixerul pe sistemul de
actionare galben, din fatd asa cum este
indicat.

7. Conectati stecherul de retea.

Reglati comutatorul rotativ pe viteza
recomandata.

8. Introduceti alimentele care urmeaza sa
fie preparate in canalul de alimentare.
Maruntiti Tn prealabil bucatile care sunt
prea mari.

9. Pentru impingere utilizati exclusiv
apasatorul furnizat impreuna cu
aparatul.
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10. Daca s-a incheiat prelucrarea sau daca
alimentele prelucrate ajung aproape de
partea de jos a discului de maruntire,
aduceti comutatorul rotativ in pozitia
O si asteptati oprirea sistemului de
actionare. Scoatefi stecherul de retea
din priza.

11. Rotiti multimixerul in sens contrar acelor
de ceasornic si scoatefi-l.

12. Se roteste capacul in sens contrar acelor
de ceasornic si se scoate.

13. Extrageti discul de maruntire si suportul
ustensilei.

14. Goliti recipientul.

m Curataii toate piesele imediat dupa
utilizare. =» ,Curdtarea si intretinerea”
vezi pagina 65

Presa de citrice

Pentru stoarcerea citricelor, de exemplu,
lamai, portocale, grapefruit.

Atentie!

Incheiati procesul de prelucrare si goliti
recipientul inainte ca zeama stoarsa sa
atinga partea de jos a sitei.

Utilizare

=> Succesiunea de figuri 3]

Important: Pregatiti aparatul de baza

asa cum este descris in instructiunile de

utilizare principale.

1. Asezati suportul ustensilei pe suport in
recipient si Tmpingeti-l in jos.

2. Asezati sita (--).

3. Ratiti sita in sensul acelor de ceasornic
pana la limita (-2-). Siguranta de
inchidere trebuie sa fie asezata in
intregime pe ménerul recipientului.

4. Asezati conul de stoarcere pe suportul
ustensilei si Impingeti-I in jos.

5. Aplicati taietorul continuu pe sistemul de
actionare galben asa cum este indicat.

6. Aplicati multimixerul pe sistemul de
actionare galben, din fatd asa cum este
indicat.

7. Conectati stecherul de retea.

Reglati comutatorul rotativ pe viteza
recomandata.



8. Presati o jumatate de fruct citric pe conul
de presare. Zeama curge in recipient.

9. Daca s-a incheiat prelucrarea sau daca
zeama stoarsa a ajuns aproape de partea
de jos a sitei, aduceti comutatorul rotativ

in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

Scoateti stecherul de retea din priza.

10. Rotiti multimixerul in sens contrar acelor
de ceasornic si scoatefi-l.

11. Scoateti conul de stoarcere.

12. Rotii sita in sens contrar acelor de
ceasornic si scoateti-o.

13. Extrageti suportul ustensilei.

14. Golitj recipientul.

m Curataii toate piesele imediat dupa
utilizare. =% ,Curatarea si intretinerea”
vezi pagina 65

Curatarea si intretinerea

Accesoriile utilizate trebuie curatate
temeinic dupa fiecare utilizare.

/\ Pericol de ranire

— Nu atingeti lamele cutitului cu mainile
goale. Pentru curatare trebuie sa tinefi
cutitul universal doar de portiunea din

plastic. Daca nu utilizati cutitul universal,

pastrati-I in protectia cutitului. Pentru
curatare folositi o perie.

— Nu introduceti mainile in cutitele si
muchiile ascutite ale discurilor de
maruntire. Prindeti discurile numai de
partea de plastic din mijloc.

Atentie!

— Nu utilizati agenti de curatare cu
continut de alcool sau alcool etilic.

— Nu utilizati obiecte taioase, ascutite sau
metalice.

— Nu utilizati lavete abrazive sau
detergenti caustici.

— Nu fortati piesele din material plastic in
masina de spalat vase deoarece este
posibila deformarea lor remanenta!

In figura [@ se gaseste o prezentare
generala a modului in care trebuie curatate
piesele individuale.

Curatarea si intretinerea ro

Observatie: De exemplu, atunci cand
procesati morcovi, apar colorari ale pieselor
din material plastic, care pot fi indepartate
cu cateva picaturi de untdelemn.

Exemple de utilizare (cutitul
universal)

ceapa usturoi
de la minim 1 ceapa (taiata in patru)
panala 300 g

— de la minim 1 catel de usturoi pana la
300 g

m Prelucrati pana se atinge gradul de
maruntire dorit.

Branzeturi cu consistenta tare

(de exemplu, parmezan)

— dela10gpéanala200g

m Taiati brénza Tn cuburi.

m Prelucrati pana se atinge gradul de
maruntire dorit.

Ciocolata
de la 50 g panala 200 g
m Taiati sau rupeti ciocolata Tn bucati.
m Prelucrati pana se atinge gradul de
maruntire dorit.

Patrunjel

— dela10gpanala50g

m  Prelucrati pana se atinge gradul de
maruntire dorit.

Carne, ficat (pentru carne tocata,

tartar etc.)

— dela50gpanala500g

Prepararea aluaturilor cu carne, umpluturilor

si pateurilor:

m Indepartati zgarciurile, oasele, pielea si
tendoanele. Taiati carnea in cuburi.

m Adaugati carnea (vita, porc, vitel,
pasare, dar si peste etc.) impreuna cu
celelalte ingrediente si condimente in
castron si prelucrati aceasta compozitie.
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Exemple de utilizare (cufitul universal)

Sorbet de capsuni

250 g capsuni congelate

100 g zahar pudra

180 ml frisca (aproape 1 pahar)
Introduceti toate ingredientele in
castron. Porni{i imediat deoarece altfel
se formeaza cocoloase.

Amestecati pana se formeaza o
inghetata cremoasa.

Pasta pentru sandvisuri cu miere
(CNUM60B CNUM61B)

50 g alune de padure macinate

1 praf de scortisoara

300 g miere (din frigider)

Adaugati in castron mai intai mierea si
dupa aceea, scortisoara si alunele de
padure.

Prelucrati toate ingredientele timp de 20
de secunde la treapta M.

Pasta pentru sandvisuri cu miere
(CNUM60A CNUM61A)

50 g alune de padure macinate

1 praf de scortisoara

250 g miere (din frigider)

Adaugati in castron mai intai mierea si
dupa aceea, scortisoara si alunele de
padure.

Prelucrati toate ingredientele timp de
15 de secunde la treapta M.

Sub rezerva modificarilor.
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YnoTpeba no npegHasHaveHue bg

Ynotpeba no npegHasHavyeHue

Tasu npuHagneXxXHocT e npeAaHa3Ha4YeHa 3a KyXHEeHCKM

po6ot MUM9 (cepus ,,OptiMUM*). BaemeTe nog BHMMaHue
PBKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba Ha KyXHEeHCKUA poboT.

Hwvkora He nsnonseante Ta3n NPUHAAIEXHOCT 3a APYrK ypeaw.
M3nons3BariTte eAnHCTBEHO B3aMMOCBbLP3aHM YacTu.

B 3aBMCMMOCT OT KOHCTPYKUMATa Ta3n NPUHAANEXHOCT €
noaxoasiia 3a crnegHnTe NpUNoXeHNs:

Mukcep: 3a kbnuaHe, NopupaHe, MUKCMpaHe, MeCEHe,
pasgpobsiBaHe U NPUroTBsIHE Ha COCOBE U LLIENKOBE.

MpucraBka 3a pasgpobsiBaHe: 3a rpydbo 1 (PMHO HAcCTbpreaHe u
passiHe Ha XpaHUTENHN NPOAYKTW.

LnTpyc npeca: 3a nactnuckBaHe Ha LMTPYCOBM NITOLOBE.
O6paboTBaHnTe XpaHUTENHN NPOAYKTUN He TpsabBa Aa cbabpXKat
TBbPAM KOMMOHEHTW (Hanp. KocTn). Tasm NpuHagnexHoCT He
TpsibBa ada ce m3nonsea 3a obpaboTka Ha gpyrn cybcTaHumm pecn.
npegMmeTu.

Yka3aHusa 3a 6e3onacHocCT

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe

m Hukora He nocsaranTe B ynes 3a nbsiHeHe. 3nonssanTe
€eMHCTBEHO BKIMIOYEHNS B OKOMMNJSIEKTOBKATa Ha JOoCTaBKaTta
n3byTteay!

m He gokocBaunTe ocTpueTaTta Ha YHUBEpPCarHUS HOX C
HesalmnTeHn pbue. 3a NocTaBAHe N U3BaXgaHe xBallanTe
YHUBepCanHna HOX camo 3a nractMmacosaTta vacT. KoraTto He
N3non3sarte yHUBepCarnHusa HOX, BUHaru ro CbxpaHsiBante c
NpoTeKTopa Ha HOXa. 3a NoYNCTBaHe M3Mon3BanTe YeTka.

m Hukora He nocsaranTe KbM OCTPUTE HOXOBE 1 pbboBe Ha
ANCKoBETe 3a pa3gpobsBaHe. XBallante ANCKOBETE €ANHCTBEHO
3a nractMacoBarta 4acT B cpefara.

m /3nonseanTe NpuHaanNeXXHoCTTa CaMo B HAaMbIIHO CrNobeHo
CbCTOAHME. H1Kora He MOHTUpanTe NPUHaAEXHOCTTa Ha
OCHOBHUS ype[. Manonssante npuHaanexXHocTTa eAnHCTBEHO
B NpeaBUAEHOTO 3a LuenTta paboTHO nonoxeHue. N3nonssanTe
NPUHaANEXHOCTTa CaMO Ha NPeaHOTO XbITO 3aJBWKBaHe.
MocTaBante/CBansante NpuHaaIeXHOCTTa camo Npu MbrieH
NMOKOW Ha 3a[BMXXBAHETO M U3KIMOYEH OT KOHTaKTa Lencern.

A BHumaHue!

m BuHarm cnassanite MakcMmarnHoTo HMBO Ha HamblBaHe.

m YBepeTe ce, Ye B ynes 3a NbSIHEHE UMW B KaHaTa He ce HamupaTt
qyXgu Tena. He nocraBanTte npegmeT (Hanp. HOXXOBE, NMbXULN)
B yriesi 3a MbfIHEHE NN B KaHaTa.
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bg Yka3aHusi 3a 6e3onacHocT

A BaxHo!

3aabmKUTENHO NOYUCTBANTE LWATENHO NPUHAANEXHOCTTa
creq Bcsika ynotpeba unm cnep no-npogbIikuTeneH nepmos
Ha HeynoTtpeba. =» ,[loyucmeaHe u nooopwLXKa“ suxme

cmpaHuya 72

Oo6w npernepn
Mons oTrbpHeTe cTpaHuuuTe ¢ urypute.
=> durypa [X:
MynTtumukcep
1 Kana
a LiBeTtoBo 0603HaueHmne (KbMTO)
b [Opbxka
¢ Hocauy Ha gbpxada Ha npucTaBkaTa
d Mapknposka A
2 [Obpxad Ha npucTaBKaTa
a Hocau 3a yHuBepcanHusi Hox
b Hocau 3a guckoBete 3a
pasgpobsiBaHe
3 Kanak
a brnokupoBka
b Mapkuposka vV O
Cc Ynen 3a MblHeHe
d WN36yTtBay/MeH3ypa cbC ckana

MpucTtaBkm
4 YHuBepcaneH HOX
a [potekTop Ha HOXa
5 [OuckoBe 3a pa3gpob6siBaHe
a [BycTpaHeH oucK 3a psizaHe —
nebeno/TbHKO
b [BycTpaHeH OuCK 3a CTbpraHe —
enpo/uHo
¢ [uck 3a cTbpraHe — cpeaHo mHO
d [uck 3a ctbpraHe — egpo
e [sycTtpaHeH guck Profi Supercut —
ps3aHe Ha TbHKO/aebeno
6 LwuTpyc npeca
a bnoknposka
b Mapkuposka vV O
¢ LUeaka
d Konyc
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Npeau nbpBarta ynotpeba
I'Ipe,qm Aa n3non3sarte HoBaTa

NpUHaANexHoCT, s pa3onakoBanTe U3Lsmno,
nouncTeTe S 1 st NpoBepeTe.

BHumaHue!

Hukora He nyckainTe B ekcnnoaraums

noepegeHa npuHagnexHoct!

m VI3BageTe BCUYKM YacTu Ha
NPUHaANEXHOCTTa OT OnakoBKaTa U
OTCTpPaHETE HaINNYHKS ONMaKOBbYEH
martepuan.

m [lpoBepeTe BCMYKM YacTu 3a
KOMMIEKTHOCT 1 BUAVMMUW NOBPEaW.
=> Qurypa [\

m [lpean nbpBaTta ynotpeba noumcreTe
1 NOACYLLETE LATEMHO BCUYKM HacTw.
=» [loyucmeaHe u NoOOpBbXKKa" sUxXme
cmpaHuua 72

LiBeToBO 0603HauYeHue

3aaBmKBaHMATa HA OCHOBHUA yper ca C
pasnnyeH UBST (Y4epeH, XbIT U YepBEH).
MpuHaanNexXHOCTUTE UMAT CbLLOTO

LBeToBO 06G03Ha4YeHune. /3nonssaiTe Tasn
NpUHaAMEeXHOCT 4MHCTBEHO HA NPeAHOTO
XbITO 3a0BUKBaHe.

CuMBONM N MapKUPOBKMU

T e

CnasBaiiTe ykasaHuaTa B
[ ] PBbKOBOACTBOTO 3a ynoTtpeba.
[NoBuLLEHO BHUMaHWKE!
ﬂ lMocTaBeTe kanaka (=) u ro
3arterHerte (-2).

BbpTawm ce npuctaBku.
A MapkupoBka 3a nocraesHe

He nocdarante B ynes 3a
MbIHEHE.
Ha Kanaka.



MynTtumukcep

MynTummnkcepbT MOXe Aa ce n3nonaea
C YHMBEpCanHus HOX, C ANCKOBeTe 3a
pasgpobsiBaHe v KaTo LMTPYC npeca.

MakcumanHu Konu4yecTBa 3a O6p360TKa

TBBPAN XPAHUTEMNHN makc. 500 g
NPOAYKTM

TeyHoCTH makc. 250 g
BHumaHwue!

Hukora He nocTaesainTe yHMBepcanHus
HOX, AMCKa 3a pa3npobsiBaHe UNu LMTPYC
npecata eqHOBPEMEHHO Ha Abp)Xaya Ha
npuctaskara.

YkaszaHus:

— MyntumunkcepbT MOXe Aa ce nocTass
Ha OCHOBHUA ypen caMo B HAaNbJTHO
CrnobeHo CbCTOSIHME N CbC 3aTBOPEH
Kanak.

— MakcumanHoTo HMBO Ha HambiiBaHe
He TpsibBa Aa ce npeswuwasa. BuHaru
nposepsiBanTe No Bpeme Ha ynotpeba!

MpenopbuYMTENHN CKOPOCTH

1 Lintpyc npeca (13nonssaite
e[VHCTBEHO Ha cTeneH 1!)

3  [wuck 3a cTtbpraHe — egpo,

OVCK 3a CTbpraHe — cpefHo 1HO
[iBycTpaHeH auck 3a psidaHe,
OBYCTpaHeH ONCK 3a CTbpraHe,
ABycTpaHeH anck Profi Supercut

7  YHuBepcaneH HOX
M  YHuBepcaneH HOX
Q

Henopoxoasiia npu nanonasaHe Ha
Tasu npuHagnexHocr!

YHuBepcaneH HOX

3a KkbnuaHe, NopupaHe, MUKCUpaHe,
MeceHe, pa3gpobsiBaHe 1 NPUroTBSIHE Ha
COCOBE U LLENKOBE.

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!

He gokoceanTte ocTtpueTarta Ha
YHUBEPCanHUs HOX C He3aLUTEHU pbLie.
XBalLanTe yHMBepcanHus HOX caMmo

3a nnacTtmacoBata YacT. Korato He
n3nonseaTte yHUBepCasiHus HOX, BUHAru ro
CbXpaHsiBanTe C NPOTEKTOPA Ha HOXa.

MynTumunkcep bg

Ynortpeba

= MNocnepoBartenHocT ot curypm [E
BaxHo: NMogroTBeTe 0CHOBHUSA ypes
CbIMacHO ONMCaHWNETO B MMaBHOTO
pbKoBoACTBO. MNprHaanexHocTTa MoXe aa
Ce 13Mon3Ba caMo C NpaBuITHO NOCTaBeHa
Kyna.

1. TlocTaBeTe Abpxaya Ha npucTaBkaTa
Ha Hoca4ya B KaHaTa U ro NpUTUCHeTE
Hazony.

2. [MocTtaBeTe yHMBEpCanHUs HOX
Ha ObpXaya Ha npucTaBkaTa 1 ro
NPUTUCHETE HaaOomMy.

3. lMopgrotBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU.
CvineTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTH
3a 0bpaboTka B ynesi 3a NbIiHEHE.
B3emeTe npeasuna MakcumanHute
KonmyecTBa 3a o6paboTka 1 HUBOTO Ha
HanbBaHe.

4. TloctaBeTe kanaka ¢ n3byrteaya (—x-).

5. 3aBbpTeTe Kanaka B Nocoka Ha
YacoBHMKOBaTa cTpernka 4o yrnop (-2-).
BrnokupoBkaTa TpsibBa oa npunsra
13UAMo Ha OpbXKaTa Ha KaHaTa.

6. [MocTtaBeTe npucTaBkaTa 3a ps3aHe Ha
NpeaHOTO XbMATO 3a4BMXKBAHE CbIMAacHO
durypaTa.

7. TlocTaBeTe MynTUMUMKCEPA HA NPELHOTO
XBMTO 3aBUXKBaHE CbIMAacHO durypara.

8. Bknoyete wiencena B KOHTaKTa.
MocTaBeTe BLPTALLMSA CE
NpeBKIoYBaTen Ha npenopbyaHata
CKOpOCT.

9. OcraBeTe BKIOYEH [0 NOCTUraHe Ha
XernaHaTta KOHCUCTeHLUUSI.

10. NocTaBeTe BbPTALLMSA CE
npeskntoysaten Ha O u nsdakaiite
MbIIHOTO cnupaHe Ha ypeaa. V3sagerte
Llencena oT KOHTakTa.

11. 3aBbpTETE MyNTUMUMKCEPA 06paTHO Ha
YaCcoBHMKOBATa CTperKa 1 ro ceanere.

12. 3aBbpTeTeE Kanaka B obpatHa Ha
YaCoBHMKOBATA CTperka nocoka u ro
cBarere.

13. N3BageTe yHMBepcanHusi HoX 1
AbpXXaya Ha npucraBkaTta.

14. ianpasHeTe kaHaTa.
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bg [uckoBe 3a pasgpobsiBaHe

m [loyncreTte BCUYKM YacTun
HernocpeacTBEHO crnes ynoTpeba.
=» [loyucmeaHe u nodopwbXxKa“ eLxme
cmpaHuya 72

[Jo6aBsiHe Ha NPOAYKTU

BHumaHwue!

B3emeTe npeaBsua MakCMManHOTO HUBO

Ha HanbnBaHe. [pekpaTteTe obpaboTkaTa,

npeay cbCTaBkUTe Aa gonpar kanaka.

m [lpu pabotew ypen nssagete
n3byTBaya 1 cuneTe CbCTaBKUTE Npe3
ynes 3a MbIHEHE.

m 3a cunBaHe Ha No-ronemu KonmyecTsa
UM CbCTaBKU MOCTaBETE BbPTSLLMS
ce npesknoyaren Ha O v nsvyakante
MbIIHOTO CNMpaHe.

m 3aBbpTeTe MynTMMUKcepa obpaTHo Ha
YacoBHMKOBATa CTperka 1 ro canere.

m Cganere kanaka.

CuvneTe npogyktuTe.

m [locTtaBeTe kanaka. [NoctaBeTte
mynTumMmukcepa. MNpoabmkeTe
obpaboTkaTta Ha NpoayKTuTe.

,uVICKOBe 3a pasp,poﬁﬂBaHe

YkazaHus:

— [BycTpaHHM auckoBe: creq nocraBsHe
»enaHarta cTpaHa TpsibBa Ja coum Harope.

— EpHocTpaHHM guckoBe: crie nocTaBsiHe
CTpaHaTa C Hoxa/usgatuHuTte TpsibBa Aa
CO4M Harope.

[BycTpaHeH AUCK 3a

pA3aHe — neb6eno/TbHKO

3a Hapsi3BaHe Ha NnoJoBe U

3eneHyyun Ha aebenu waibu (Hanp. 3a

OrpeTeH ¢ kapToun nnu MbpxeHn kaptTodun)

W Ha TbHKK Wanbwu (Hanp. 3a canara ¢

KpacTaBuLM Unu 3eNEeHYYKOB YMIMC).

O6o03HavYeHne Ha aucka:

1 = pebena cTpaHa 3a psizaHe

3 = TbHKa CcTpaHa 3a psi3aHe

YkasaHue: [IByCTpaHHMAT AUCK 3a psA3aHe

He e noaxoasill 3a Hapsi3BaHe Ha TBbpAU

cvpeHa, xns0b, xnebyera 1 Wokonaa.

PexeTe cBapeHu kapTodun camo B

OXIlafeHo CbCTOsIHME.
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[BycTpaHeH AuUcK 3a
cTbpraHe — eapo/punHo
3a HacTbpreaHe Ha nnogose,
3eneHYyLM 1 cupeHe (Hanp. HacTbpraHo ¢
rpy6aTa cTpaHa cvpeHe rayda unuv egamep
3a nuua Unu HacTbpraH ¢ douHaTa cTpaHa
XPSIH KaTo rapHUTypa Unn ocHoBa 3a
cocoBe).

O6o3HavYeHne Ha aucka:

2 = rpy6a cTpaHa 3a cTbpraHe

4 = douHa cTpaHa 3a cTbpraHe

YkasaHue: [IByCTpaHHUAT OUCK 3a
CTbpraHe He e NoAxXoAsLy 3a HacTbpreaHe
Ha S4KVM UK TBBPAO cUpeHe (Hamp. cupeHe
napmesaH). CTbpXeTe MekuTe cupeHa ¢
rpybarta cTtpaHa.

Ouck 3a cTbpraHe —
cpegHo chuHo

3a HacCTbpraaHe Ha CypoBu
KapTodu, TBbpPAM cMpeHa (Hanp.
napmesaH), oxnageH Lokonag unm sioku.

Yka3saHue: [JUCKbT 3a CTbpraHe He e
noaxoasill 3a HacTbpreaHe Ha MeKo U
Hapsi3aHo cUpeEHe.

Ouck 3a cTbpraHe — egpo
3a HacTbpraaHe Ha CypoBum
kapTodu (Hanp. 3a kapToeHu
KlodpTETa UNN KHEAN).

OByctpaHeH auck Profi
Supercut — psizaHe Ha

TbHKO/pebeno
3a psizaHe Ha nNnogoBe U 3eNeHYyLmM Ha
nebenu unu TbHKU wandun. OcobeHo
NMOAXOASLL 32 MHOTO MEKW XpaHUTENHN
npoayKTn (Hanp. npeyspenun gomatu) 1
BMaKHECTM XpaHUTENHW NpoayKTn (Hanp.
npas unun gpbXKU OT LEenvHa).
Ob6o3HavyeHne Ha aucka:

1 = pebena cTpaHa 3a ps3aHe

3 = TbHKa CTpaHa 3a psiaaHe

YkasaHue: [JByCTPaHHUAT AUCK He e
noaxoasil 3a psidaHe Ha TBbpAU CUpeHa,
xns6, xneb4yeta u wokonan. Pexete
CBapeHu KapTodm camo B OXrageHo
CbCTOsAHME.




YnoTtpeba

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!

Hukora He nocsiraiiTe KbM OCTPUTE HOXOBE
1 pbGOBe Ha AUCKOBETE 3a pa3apobsiBaHe!
XBalLaiTe AUCKOBETE €AUHCTBEHO 33
nnacTMacoeata yacT B cpeaara.

BHumaHue!

3aBbpLuete obpaboTkarta n nsnpasHete
KaHata, npean o6paboTeHnTe XpaHUTENHN
NPOAyKTU Aa OOCTUrHAT MakCUMarnHoTo
HVBO Ha MbITHEHE.

=> [locnepoBaTenHocCT OT churypm

BaxHo: NMoaroteeTe 0CHOBHUS ypes

CbrMacHO ONNCAHMETO B MMaBHOTO

PBbKOBOACTBO.

1. lNocTaBeTe Abpxxaya Ha NpucTaBkaTa
Ha Hoca4a B KaHaTa v ro NpUTUCHeTe
Hazony.

2. locTtaBeTe xenaHusi AUCK 3a

pa3gpobsiBaHe Ha AbpXkaya Ha

npucTaBkaTa v ro NPUTUCHETE HaJony.

BHumaBawnTe xxenaHata cTpaHa Aa e

obbpHaTa Harope.

MocTaBeTe kanaka c n3dyTeaya (= ).

3aBbpTeTe Kanaka B Nocoka Ha

YacoBHMKOBaTa cTpernka 4o yrnop (-2-).

BnokvnpoBkarta Tps6Ba ga npunsra

U3LANO Ha ApbXKKaTa Ha KaHaTa

5. TllocTtaBeTe npucTaBKkaTa 3a psidaHe Ha
NpPeaHOTO XbTO 3aABUXKBaAHE CbIINacHO
durypara.

6. lMocTtaBeTe MynTUMUKCEPA HA NPEOHOTO
XXBITO 3aABWXKBAHE CbITacHO durypara.

7. BknodeTe wencerna B KOHTaKTa.
MocTaBeTe BLPTALMSA Ce
npeBKtoYBaTen Ha npenopbyaHaTa
CKOpOCT.

8. Cunete xpaHUTENHUTE NPOAYKTN
3a ob6paboTka B ynes 3a nmbriHEHe.
Pasnpobete npeaBapuTenHo ronemmre
napuyerta.

9. 3a u3byTBaHe M3non3eanTe eQuHCTBEHO
BKITHOYEHUSA B OKOMIMIIEKTOBKaTa Ha
pocTtaBkara n3byTteau.

Lol o

Lintpyc npeca bg

10. Korato 3aBbpLumTte obpaboTkaTa unm
06paboTeHnTe XpaHUTENHN NPOAYKTU
noyTW JocTurat JofiHaTa cTpaHa Ha
ancka 3a pasgpobsiBaHe, nocrtaBeTe
BbPTALWMA ce npesknoysaTten Ha O
1 n34akanTe NbMHOTO CMpaHe Ha
3aaBWxBaHeTo. M3BageTe Lencena ot
KOHTaKTa.

11. 3aBbpTETE MYNTMMUKCEPA 0OPATHO Ha
YacoBHMKOBaTa CTpesika 1 ro ceanerte.

12. 3aBbpTeTe Kanaka B obpaTHa Ha
YaCoBHMKOBATa CTperika Nocoka u ro
cBanere.

13. N3BapeTe oucka 3a pasgpobsiBaHe u
Abp)Xaya Ha npucraBkarta.

14. VianpasHeTe KaHaTa.

m [louncrere BCUYKM YacTun
HenocpeacTBeHo crnen ynoTpeba.
=» [lo4ucmeaHe u noddpwbxKa“ euxme
cmpaHuya 72

LuTtpyc npeca

3a M3CTMCKBaHe Ha LUMTPYCOBM NI0A0BE,
Hanp. NopToKasnu, MTMMOHU 1 rpeindpyT.

BHumaHue!

MpekpateTe obpaboTkaTa 1 M3npasHeTe
KaHaTa, npeau U3ueaeHusaT Cok Aa
[OCTUrHe JonHaTta 4acT Ha ueakaTa.

Ynortpeba

=> MocnepoBaTenHocT oT curypu 5]
BaxHo: NogroTBeTe 0CHOBHMSA ypes
CbIMacHO OMNMCaHNETO B MMaBHOTO
PBKOBOACTBO.

1. TMocTaBeTe obpxada Ha NpucTaBkaTa
Ha Hocaya B kaHaTa U ro NpUTUCHETe
Hagony.

2. lMocraeete uegkara (x-).

3. BaBbpreTe LeakaTa B Nocoka Ha
YacoBHMKOBaTa CTpenka 4o yrnop (-2).
BrnoknpoBkaTa TpsibBa aa npunsra
13UAM0 Ha ApbXKaTa Ha KaHaTa.

4. TlocTaBeTe KOHyCa Ha AbpXada Ha
npucTaBkaTa v ro NpuTUCHETE HaZony.

5. lNocraBeTe NpuctaBkaTta 3a psidaHe Ha
NPeaHOTO XbMTO 3a4BMXKBAHE CbIMacHO
durypara.

6. [MocTtaBeTe MynTUMMKCEPA HA NPEOHOTO
XXBITO 3aBWKBAHE CbIMACHO durypara.
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10.

1.

12

13.
. N3npasHeTe kaHaTa.

14

[MouncTeaHe n nogapbxKKa

Bkntouete Liencera B KOHTaKTa.
MocTaBeTe BbPTALWYSA Ce
npeBKIoYBaTEN Ha NpenopbYyaHaTa
CKOPOCT.

MpuTUCHETE Pa3NONOBEHNS NNOA BbPXY
KOHYyca. CoOKbT NoTuya B KaHaTa.

KoraTto 3aBbpLumTe obpaboTtkara

UK M3LeaeHnsT CoK MoYTH AocTura
[onHaTa cTpaHa Ha uefkarta, nocraBerte
BbpTALWMS ce npeekoysaten Ha O u
n34akanTe NbIIHOTO CNUpaHe Ha ypeaa.
I3BapgeTe Liencerna ot KOHTakTa.
3aBbpTeTE MYNTMMUKCEPA OOpaTHO Ha
YacoBHWKOBaTa CTpesika v ro ceanete.
Caanerte KoHyca.

. 3aBbpTeTe LeaKaTa B obpartHa Ha

YacoBHMKOBATa CTpesika Nocoka u A
ceanerte.
M3BageTte AbpxXaya Ha npuctaBkaTta.

MoumncTete BCUYKM YacTu
HenocpeacTBeHO crnef ynotpeba.

=» [lodyucmeaHe u NodopwbxKa“ suxme
cmpaHuya 72

MouncTBaHe U NoaapbLKKA

M3nonseaHuTe YacTu Ha NpuHaaexHocTTa
TpsbBa Aa ce NoYMCTBAT LWaTenHo crneg
BCsika ynotpeba.

A OnacHocT ot HapaHsiBaHe

72

He gokocsanite octpuerarta Ha
YHMBEPCanHUsi HOX C He3aLUTEHN
pbue. 3a nouncTBaHe xBallanTe
YHMBEpPCArHus HOX caMo 3a
nnactmacosara 4acT. Korato He
n3nonsearte yHMBEepCanHus HOX, BUHAru
ro CbXxpaHsiBanTe C NpoTeKTopa Ha
HoXa. 3a nouYncTBaHe n3nona3pante
yeTka.

He nocsarante kbM ocTpuTe

HOXOBe 1 pbboBe Ha AMCKOBETE 3a
pasgpobsiBaHe. XBallanTe AUCKOBETE
€[VHCTBEHO 3a nnactMacoBaTa 4acT B
cpeparta.

BHumaHue!

He n3nonaeanTe cbabpKally ankoxorn
noYncTBaLLM CpeacTaa.

He nsnonasarte oCcTpu, pexeLm unm
MeTanHu npegmMeTy.

He nsnonasante abpasmBHU Kbpnv Unn
NnoYncTBaLLYM CpeacTaa.

He npuTtuckanTe nnactmacoBuTe 4acTu
npv NocTaBsIHETO B CbAOMUsITHaTa
MallvHa, 3al0To ca Bb3MOXXHUW TpaiHu
aedopmaumm!

Ha durypa [d e onucaHo nouncreaHeTo Ha
OTAENHUTE YacTu.

YkasaHnue: Npn obpaboTtka Hanp. Ha
MOPKOBM € Bb3MOXHO OLBeTABaHe Ha
nracTMacoBuTe YacTu, KOETO MOXe fa ce
OTCTPaHM C HSIKOKO Karku ofmo.

MpumepHU NpuUnoXxeHus
(yHuBepcaneH HOX)

YecbH, Nyk

o1 1 rmaBa nyk (HapsisaHa Ha
YyeTBbPTMHM) 0o 300 g

oT 1 ckunuaka YyecbH go 300 g
O6paboTeTe Ao xenaHaTa CTeneH Ha
pasgpobsiBaHe.

TBbpAO cUpeHe
(Hanp. napme3saH)

1090020049

HapexeTe cupeHeTo Ha kybueTa.
O6paboTeTe 40 xenaHaTa CTeneH Ha
pasgpobsiBaHe.

LLlokonan

5090020049

HapexeTe nnu HaTpolueTe Lokonaaa
Ha napyerta.

O6paboTeTe 00 xenaHaTa CTeneH Ha
pasgpobsiBaHe.

MargaHos

ot 10g 0050 g
O6paboTeTe 4o xenaHaTa CTeneH Ha
pasgpobsiBaHe.



MpuMepHM NnpunoxeHus (yHMBEPCaneH HOX)

Meco, yepeH gpob

(3a kanma, cTeKk TapTap 1 T.H.)

— 50gpo0500¢g

MpuroTBsiHe Ha TecTa C Meco, MbIHEXMN U

nacTeTu:

m  OTcTpaHeTte KoCcTUTe, XpyLUsnuTe,
KoXaTa v xunute. Hapexete mecoTo Ha
KybueTa.

m Cunete mecoTo (roBexao, TEMeLLKO,
nTUYe, CbLLO 1 pnba) 3aeHo C
ocTaHanuTe CbCTaBKM U NOANPAaBKM B
KyrnaTa u OMeceTe Ha TecTo.

AropnoBo copbe

— 250 g 3ampaseHu arogm

— 100 g nygpa 3axap

— 180 ml cmeTaHa (okono 1 koguryka)

m  CuneTe BCUYKM CbCTaBKM B Kynarta.
BkrnitoyeTte He3abaBHO, 3a Aa
npegoTepaTuTe obpasdyBaHETO Ha By4ku.

m Bbpkante o nonyyasaHe Ha cnagoneq
C KOHCUCTEHLMS Ha KPEM.

MepaeHa cmec 3a ma3aHe
(CNUM60B CNUM61B)

50 g cmneHn newHnum

— 1 wunka kaHena

— 300 g meq (oT xnagunHuka)

m [TbpBO cuneTe B kynaTta mega u cneg
TOBa KaHeraTta 1 NnewHuyuTe.

m OO6paboTteTe cbCTaBkUTE B
npogbrkeHne Ha 20 cekyHau Ha
cteneH M.

MepaeHa cmec 3a MasaHe
(CNUMGOA CNUMG61A)

50 g cmneHn newHnum

— 1 wwmnka kaHena

— 250 g mep (OT xnagunHuka)

m [TbpBO cuneTe B kynata Mefa v creg,
TOBa KaHenata u newHuuuTe.

m OG6paboTteTe cbCTaBkUTE B
npoabikeHne Ha 15 cekyHam Ha
cteneH M.

3anasBame cu npaBoOTO HA NPOMEHMN.

bg
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001065526 970503
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