exqQuIsIT

Bedienungsanleitung
Gas-Standherd

Gas-Kochmulde
TF6GT-4

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Wir danken Ihnen fur den Kauf unseres Gerates.
Sie haben gut gewahlt.

Ihr Exquisit-Gerat wurde fur den Einsatz im privaten Haushalt
gebaut und ist ein Qualitatserzeugnis, das héchste technische
Anspriche mit praxisgerechtem Bedienkomfort verbindet — wie
andere Exquisit-Gerate auch, die zur vollen Zufriedenheit ihrer
Besitzer in ganz Europa im Einsatz stehen.

WICHTIGES DOKUMENT! BITTE MIT KAUFBELEG AUFBEWAHREN
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Diese Anleitung bitte gut durchlesen.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen lesen Sie diese Bedienungsanleitung
aufmerksam durch. Sie enthalt wichtige Sicherheitshinweise fur die Installierung, den
Betrieb und die Wartung des Gerates.

Eine unsachgemasse Verwendung des Gerates kann gefahrlich sein, insbesondere flr
Kinder.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung zum spéateren Nachschlagen auf. Geben Sie sie
an eventuelle Nachbesitzer weiter. Bei Fragen zu Themen, die in dieser Bedienungsan-
leitung fur Sie nicht ausfuhrlich beschrieben sind, oder wenn Sie eine neue Bedienungs-
anleitung winschen, kontaktieren Sie den Kundendienst Deutschland Tel. +49 (0) 2944
9716-791 oder besuchen unsere Website www.ggv-exquisit.de.

Dieses Gerat entspricht den geltenden EG-Sicherheitsbestimmungen in Bezug auf elekt-
rische Apparate. Es wurde nach dem Stand der Technik gefertigt und zusammen-
gebaut.

Der Hersteller arbeitet standig an der Weiterentwicklung aller Typen und Modelle. Bitte
haben Sie deshalb Verstandnis dafiir, dass wir uns Anderungen in Form, Ausstattung
und Technik vorbehalten missen.

1 Entsorgung von Geraten

E Dieses Gerat ist ausgezeichnet It. Vorgabe der Europaischen Entsorgungsvor-
schrift

— 2012 /19 / EU

Sie stellt sicher, dass das Produkt ordentlich entsorgt wird. Durch die umweltfreundliche
Entsorgung stellen Sie sicher, dass eventuelle gesundheitliche Schaden durch Falsch-
entsorgung vermieden werden.

Das Symbol der Tonne auf dem Produkt oder den Begleitpapieren zeigt an, dass dieses
Gerat nicht wie Haushaltsmull zu behandeln ist. Stattdessen soll es dem Sammelpunkt
zugefuhrt werden fur die Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen Gerat-
schaften.

Die Entsorgung muss nach den jeweils 6rtlich glltigen Bestimmungen vorgenommen
werden. Fur weitere Informationen wenden Sie sich an lhre Ortliche Behorde oder Ent-
sorgungsfirma.

Machen Sie ausgediente Altgerate vor der Entsorgung unbrauchbar:

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
- Trennen Sie den Stecker vom Netzkabel.
- Entfernen oder zerstoren Sie evtl. vorhandene Schnapp- und Riegelschlosser.
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Kinder kdnnen Gefahren, die im Umgang mit Haushaltsgeraten liegen, oft nicht erken-

nen. Sorgen Sie deshalb fiir die notwendige Aufsicht und lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerét spielen.

2 Sicherheit
2.1 Sicherheitshinweise

Alle Sicherheitshinweise in dieser Bedienungsanleitung sind mit einem Warnsymbol ver-
sehen. Sie weisen frihzeitig auf mogliche Gefahren hin. Diese Informationen sind unbe-
dingt zu lesen und zu befolgen.

2.2 Erklarung der Sicherheitshinweise

)

WARNUNG

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zum Tod
oder zu schwerwiegenden Verletzungen fihren kann!

/_\
\_

Explosionsgefahr

)

S

Kippgefahr

>

VORSICHT

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zu leichten
oder massigen Verletzungen fihren kann!

P>

f Heil3e Oberflache! Verbrennungsgefahr
Verbrihungsgefahr

WICHTIG

bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung erhebliche Sach- oder Umwelt-
schéden bewirken kann!
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2.3 Allgemeine Sicherheitshinweise

Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch immer aus.

SchlieRen Sie im Notfall sofort Hauptgashahn und Brennerregler.

Schalten Sie im Notfall sofort die Sicherung aus.

@] WARNUNG

Stromschlaggefahr / Lebensgefahr

BerUhren Sie niemals ein elektrisches Gerat, wenn lhre Hande oder
FuRe nass sind oder wenn Sie barfufl? sind.

Benutzen Sie niemals ein elektrisches Gerat im Freien.

Die Installationsarbeiten, der Gasanschluss, die Umstellung auf ei-
ne andere Gassorte und die elektrische Verkabelung dirfen nur von
Fachleuten in Ubereinstimmung mit samtlichen in Ihrem Land gel-
tenden Normen und Vorschriften durchgeftihrt werden, ein-
schlieB3lich der BrandschutzmalRnahmen.

Bitte fihren Sie diese Arbeiten niemals selbst durch.

Die elektrische Sicherheit dieses Geréates ist nur garantiert, wenn
das Gerat an ein einwandfrei geerdetes System angeschlossen wird
und den elektrischen Sicherheitsnormen entspricht.

Ein beschadigtes Stromversorgungskabel muss unverztglich durch
den Lieferanten, Fachh&ndler oder Kundendienst ersetzt werden.
Wenn Kabel oder Stecker Verbindungen beschadigt sind, durfen
Sie das Gerat nicht mehr benutzen.

Vor samtlichen Reinigungs- und Wartungsarbeiten Gerat ausschal-
ten und vollstédndig auskihlen lassen.

Niemals einen Dampfreiniger zur Reinigung verwenden. Feuchtig-
keit kbnnte in elektrische Bauteile gelangen.

Das Gerat muss trocken sein, bevor Sie es wieder in Betrieb neh-
men.

AulRer den in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Reini-
gungs- und Wartungsarbeiten durfen keine Eingriffe am Gerat vor-
genommen werden.

Das Gerat muss von qualifiziertem Personal oder Technikern instal-
liert werden. Bitte fihren Sie diese Arbeiten nie selbst durch.

TF6GT-4
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HINWEIS

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fur Verletzungen und Schaden ab, die aus der
Nichtbeachtung der Hinweise und Anleitungen zur Installation, Wartung und Bedienung
des Geréates entstanden sind.

2.4 Besondere Sicherheitshinweise

Sicherheit von schutzbedurftigen Personen:
Kinder und Personen mit verringerten Fahigkeiten

@ WARNUNG
y Verpackungsteile (z. B. Folien, Styropor) kénnen fur Kinder gefahrlich sein.

Erstickungsgefahr! Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten!

@] WARNUNG
y Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber sowie von

Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beztiglich des sicheren Gebrauchs des Ge-
rates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-
stehen.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Halten Sie kleine Kinder (un-
ter 8 Jahren) vom Gerat fern.

e Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch
Kinder durchgefuhrt werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

e Kinder dirfen dieses Gerét nur dann benutzen, wenn sie angelernt
wurden. Sie missen das Gerét richtig bedienen kénnen und die Gefah-
ren verstehen, auf die in der Bedienungsanleitung hingewiesen werden.
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2.5 Sicherheit und Wartung

Gas-Standherd: Backofen und Kochmulde

-Standherd auf Sockel / Backofentiren mit waagerechtem Scharnier

@\‘ WARNUNG Kippgefahr

e Sofern der Standherd auf einen Sockel gestellt wird, mtissen Mal3-
nahmen ergriffen werden, um zu verhindern, dass das Gerat vom

Sockel gleitet.

e Bei Standherden, deren Backofentiiren mit waagerechtem Scharnier
ausgestattet sind, ist ein Stabilisierungsmittel notwendig.

e Um ein Umkippen des Gerates zu vermeiden, muss deshalb ein
Stabilisierungsmittel fachgerecht montiert werden.

-Gasherd

@‘ WARNUNG bel Gasgeruch

Kein Feuer entziinden! Nicht rauchen! Explosionsgefahr!

e Keine Licht-, Elektroschalter oder elektrische Geréte betatigen.

N

f¢50| ¢ Kein Telefon und auch kein Handy bedienen.

e Nicht bei Mitbewohnern klingeln oder anrufen.

Vorgehen bei Gasentwicklung:
- Den Hauptgashahn / Ventil der Gasflasche und alle Brennerregler schlie3en
- Alle Fenster und Turen 6ffnen, R&ume gut durchliften
- Sofort Kundendienst verstandigen.

Vorgehen bei starkem Gasgeruch:
zusatzlich
- Mitbewohner informieren, nur klopfen — nicht klingeln
- Von au3erhalb des Hauses den lokalen Gasversorger oder die Feuerwehr rufen.

Vorgehen bei Entziindung des entweichenden Gases:
- Den Hauptgashahn / Ventil der Gasflasche und alle Brennerregler schlie3en
- Bei Verwendung einer Gasflasche diese zuséatzlich mit einer nassen Decke kihlen
- Alle Fenster und Turen 6ffnen, RAume gut durchliften
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A VORSICHT

Nach Betriebsstérungen darf der Herd erst nach vollstandiger Be-
hebung der Schadensursache und Wiederinstandsetzung durch
die autorisierte Fachkraft erneut in Betrieb genommen werden.

e Eine beschadigte abgekiihlte Gasflasche ins Freie bringen. Es ist
verboten, diese wieder zu verwenden.

e Bleibt das Gerat fUr einige Zeit ungenutzt, den Hauptgashahn
vorsichtshalber schliel3en.

e Das Ventil einer Gasflasche nach jedem Kochvorgang schliel3en.

e Keine Antennenleitungen an die Gasinstallation anschliel3en.

e Gasbrennerhahne zur Zindung erst aufdrehen, wenn ein angeztndetes Streich-
holz oder Gasziindgerat bereit ist (modellabhangig).

¢ Nie Gasflammen durch Ausblasen l6schen.

e Die Brennerregler und Gasbrenner sorgféltig behandeln und sauber halten.

e Kochgeschirr nicht direkt auf Gasbrenner sondern immer auf Kochmuldengitter /
Topfrost stellen.

e Kochgut immer gut iberwachen und auf Siedezeitpunkt achten.

@ WARNUNG Sauerstoffmangel und
" |Schimmelgefahr!

e Ein Gasherd produziert bei der Verbrennung Hitze und Feuchtigkeit im
Raum.

e Stellen Sie sicher, dass der Raum gut beliiftet ist. Es eignen sich dazu
nach Drauf3en 6ffnende Tlren und Fenster sowie Abzugsvorrichtun-
gen, wie z.B. Dunstabzugshauben.
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@ WARNUNG vor Brandgefahr

e Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden mit Fett oder Ol kann ge-
fahrlich sein und zu Bréanden fuhren. NIEMALS versuchen, ein Feuer
mit Wasser zu l6schen, sondern das Gerat ausschalten und dann
die Flammen vorsichtig zum Beispiel mit einem Deckel oder einer
Ldschdecke abdecken.

¢ Niemals Gegenstande auf der Kochflache lagern.

e Niemals leicht Entziindliches oberhalb/unterhalb des Gerates oder
im Geschirrwagen (Backofenschublade, modellabhéangig) lagern.

e Verwenden Sie das Gerat nie zum Beheizen eines Raumes!

& Heil3e Oberflache! Verbrennungsgefahr

e Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine berlhrbaren
Teile heil3. Vorsicht ist geboten, um das Berihren von Heizelemen-
ten im Backofeninnenraum, Kochstellen und anderen heil3en Ober-
flachen zu vermeiden. Kinder jlinger als 8 Jahre missen ferngehal-
ten werden, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

e Zugangliche Teile, z.B. Backofenttr, Warme-Ableitblech (bei Grill-
funktion, modellabhangig), kbnnen bei Benutzung heild werden.
Kinder unter 8 Jahren fernhalten.

e Achten Sie beim Zunden auf ausreichenden Abstand zwischen Gas-
brenner/Flamme und Koérperteile.

e Achten Sie darauf, wenn Sie die Topfe, Gebinde, Zubehor (wie z.B.
Grillrost, Backblech) einschieben, entnehmen oder die Speisen
Uberprifen bzw. wenden:

-zuerst beim Gasherd die Flamme zuriick zu drehen oder den Gas-
brenner ganz zu schliel3en.
-schiitzen Sie sich mit Topflappen oder geeigneten Handschuhen.

Vor Reinigung und Wartung muss das Gerat abkuhlen.

Vorgehen bei Feuer:
- NIEMALS ein Feuer mit Wasser lgschen
- Gerat ausschalten: Hauptgashahn und alle Brennerregler schlief3en
- Flammen vorsichtig abdecken, z.B. mit einem Deckel oder einer Loschdecke
- Bei Feuerausbreitung, Feuerwehr rufen, Mitbewohner informieren und Haus ver-
lassen.
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e Schalten Sie den Backofen nach Gebrauch immer aus.

A

VORSICHT Emaille-Beschichtung

e Bei der ersten Inbetriebnahme wird die Emaille-Beschichtung ein-
gebrannt. Sorgen Sie unbedingt fiir gute Bellftung des Raumes
wegen starker Geruchs- und méglicher Rauchbildung.

e Wahrend des normalen Gebrauchs kann es zu farblichen Veran-
derungen der Emaille-Beschichtung kommen. Dies ist vollig nor-
mal und stellt keine Beeintrachtigung der Funktion und der sons-
tigen Gebrauchseigenschaften des Gerates dar und ist deshalb
kein Mangel im Sinne des Gewahrleistungsrechtes.

-Gas-Kochmulde

e Schalten Sie das Kochfeld nach Gebrauch immer aus.

P

WARNUNG Verletzungsgefahr

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt nicht mehr ausschalten
lassen, sofort den Hauptgashahn schlief3en, die Haushalts-Sicherung
ausschalten und den Kundendienst rufen.

Es durfen nur Kochmuldenschutzgitter oder Kochmulden-
abdeckungen des Kochmuldenherstellers oder die vom Hersteller in
der Gebrauchsanweisung des Gerates freigegebenen Kochmulden-
schutzgitter oder Kochmuldenabdeckungen verwendet werden. Die
Verwendung von ungeeigneten Kochmuldenschutzgittern oder
Kochmuldenabdeckungen kann zu Unfallen fihren.

Das Gerét ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem bestimmt ist.

Nehmen Sie keine Arbeiten im Gerateinneren vor. Gegebenenfalls
den Kundendienst anrufen.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren, sehr schutzbediirftige Personen
und Haustiere vom Kochfeld fern.

TF6GT-4
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e Das Gerat nicht benutzen, solange es mit Wasser in Kontakt ist. Das Gerat nicht

mit feuchten Handen bedienen.

e Das Kochfeld nicht ohne geeignetes Kochgeschirr betreiben.

e Wahrend des Betriebes sollte das Geréat nicht unbeaufsichtigt gelassen werden.

e Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochfelder legen. Vom hei3en Kochfeld al-
les fernhalten, was schmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie, besonders Zucker
und stark zuckerhaltige Speisen.

e Wenn weitere elektrische Gerate genutzt werden, darauf achten dass die Kabel
vom heil3en Kochfeld ferngehalten werden.

o Keine feuergeféahrlichen, leicht entzindbaren oder verformbaren Gegenstande un-
ter dem Kochfeld lagern.

e Es wird nicht empfohlen, den Gasherd in der N&he eines Kuhlgerates, Geschirr-
spulers oder Trockners aufzustellen, da der Energieverbrauch (Kuhlgerate) beein-
flusst wird bzw. es kdnnte sich Kondenswasser bilden (Geschirrsptler) und zu
Schaden am Gerat fuhren.

e Den Gasherd so installieren, dass fur eine optimale Umluftverteilung gesorgt wer-
den kann; dies auch wahrend einer langeren Kochzeit.

e Die Wand und alle warmebestrahlten Bereiche oberhalb des Gasherdes miissen
hitzebestandig sein.

e Das Gerat darf nicht auf Yachten oder in Wohnwagen eingebaut werden.

-Abdeckung (Deckel) tiber Kochebene

e Vor dem Offnen der Kochmuldenabdeckung sicher stellen, dass deren Oberflache
sauber und trocken ist.

e Vor dem Schliel3en der Kochmuldenabdeckung sicher stellen, dass die Kochebe-
ne vollstandig abgekuhlt, sauber und trocken ist.

3 Bestimmungsgemalie Verwendung

Das Gerét ist fur die Verwendung im Haushalt bestimmt. Der Herd eignet sich zum Ko-
chen und Garen und Backen von Lebensmitteln. Jede dariiber hinaus gehende Verwen-
dung gilt als nicht bestimmungsgemass. Wird das Gerat zweckentfremdet oder anders
als in dieser Bedienungsanleitung beschrieben bedient, kann vom Hersteller keine Haf-
tung fir eventuelle Schaden tibernommen werden.

Zur bestimmungsgemassen Verwendung gehort auch die Einhaltung der vom Hersteller
vorgeschriebenen Betriebs- und Wartungsbedingungen. Umbauten oder Verdnderungen
am Herd sind aus Sicherheitsgriinden nicht zulassig.
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4  Gerat auspacken

Die Verpackung muss unbeschadigt sein. Uberpriifen Sie das Gerat auf Transportsché-
den. Ein beschadigtes Gerat darf auf keinen Fall in Betrieb genommen werden. Wenden
Sie sich im Schadensfall an den Lieferanten.

Verpackungsmaterial

Achten Sie auf eine umweltgerechte Entsorgung.

Transporthinweise

Bewahren Sie den Originalkarton und Verpackungsformteile auf. Transportieren Sie das
Gerét in der Originalverpackung. Stellen Sie keine weiteren Gegenstande darauf ab.

Transportschutz entfernen

Das Geréat sowie Teile der Innenausstattung sind fir den Transport geschiitzt. Entfernen
Sie alle Klebebander auf der rechten und linken Seite der Geréatetur. Klebertickstande
konnen Sie mit Reinigungsbenzin entfernen. Entfernen Sie alle Klebebander und Verpa-
ckungsteile auch aus dem Inneren des Gerates.

Transportschutz anbringen

Vor dem Transport befestigen Sie mit Klebeband eine 1-1,5 cm starke Pappe oder Kar-
ton in der Innenseite der Ofentlr in der Hohe der Backbleche um Beschadigungen beim
Transport zu verhindern. Befestigen Sie die Ofentlr mit etwas Klebeband an den Sei-
tenwanden.

5 Installation

@] WARNUNG

Das Gerat anschliessen bei abgeschalteter
-Gasversorgung ans Gasnetz und
-Stromversorgung ans Stromnetz.

Das Gerat muss unbedingt vorschriftsmaRig von einem Fachmann oder von
Ihrem Kundendienst angeschlossen werden. Falscher Anschluss birgt Gefahr
(Stromschlag) fir den Benutzer und fihrt zum Verlust des Garantieanspruchs.

Das Gerét in einem gut bellfteten und trockenen Raum aufstellen.
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WICHTIG

e Die Fusse des Herdes sollen stabil auf dem Boden stehen und nicht wackeln.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet (z.B. zum Heizen von Rdumen
usw.).

e Den Griff wahrend des Transports oder Reinigens nicht festhalten oder daran zie-
hen.

Unter Beriicksichtigung der Beltftung der Kochmulde sind erforderlich:

e Der Abstand zwischen der oberen Herdkante und der unteren Kante der Dunstab-
zugshaube muss den Vorgaben des Herstellers der Dunstabzugshaube entspre-
chen; bei einer Gas-Kochmulde mindestens 750mm.

e Der Abstand von der Geratertickwand zur Wand muss mindestens 15-20 mm und
seitlich zu einem anderen Mdbelstiick ebenfalls 15-20 mm betragen. (Abb. 1)

e Beim Einbau des Backofens darauf achten, dass das Gerat auf Arbeitsplattenho-
he liegt. Falls notwendig die Fl3e einstellen, um den Backofen auf diese Ebene
zu bringen.

Abb. 1
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(Abbildung modellahnlich)

HINWEISE

DE

a1= 830
b = 485
a2=1325

830 mm betragt die Hohe des Gerates ohne Stellfulie.

Der Backofengriff steht bis zu 50 mm vor.

TF6GT-4
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5.1 Gasanschluss

Werkseitige Einstellung:

G20/ 20 mbar
Gaskategorie Il 2ZELL 3 B/P

Transformationsmaoglichkeit (separater Warnsticker bei Disensatz, diesen nach
erfolgter Umstellung bei Gashahn an Geraterickseite anbringen):

G30 /50 mbar
Gaskategorie Il 2ELL 3 B/P

WARNUNG

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit den geltenden Normen durch
den autorisierten Fachmann installieren zu lassen. Betrieb nur in gut ge-
lufteten R&umen. Vor Installation und Nutzung diese Anweisungen lesen.
Bei Falschanschluss erlischt die Garantie und hat zur Folge, dass der
Kundendiensteinsatz kostenpflichtig wird.

Allgemein

e Der Gasanschluss an samtlichen Herden und Einbaugeraten darf nur von
einem autorisierten Fachmann vorgenommen werden!

e Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingungen fur die Gasinstallati-
on des Gerates am Verwendungsort miussen vollstandig eingehalten werden.

e Das Typenschild zeigt die Gastyp-Standardeinstellung (Erdgas/Propan) bei
Geréateauslieferung an.

e Der Zustand des Gaszufuhrrohres und die Funktionstiichtigkeit des Druckreg-
lers (sofern installiert) missen regelméalig tberprift werden.

e Beim Gasanschluss muss die Gas- und die Stromzufuhr unterbrochen sein.
Dazu Hauptgashahn schlieRen, den Netzstecker ziehen bzw. Sicherung her-
ausdrehen.

e Sorgen Sie dafur, dass der Gasschlauch und die Elektrikleitung nicht tber
warme Flachen gefuhrt werden, wie z.B. die hintere Seite des Ofens.

e Herd mit Gasanschluss nicht verstellen. Durch Belastung kann sich der
Schlauch l6sen und zu Gaslecken fihren.

Dichtigkeitsprifung (Leckage-Kontrolle)
e Bei vollendeter Installation muss die gesamte Anschlussleitung mit einer
Seifenlosung auf vollstandige Dichtigkeit Uberprift werden.

HINWEIS:
Die Leckage-Kontrolle niemals mit Feuerzeug, Streichholz, Zigarettenflamme oder
ahnlichem durchfihren!
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5.2 Elektrischer Anschluss

Elektrische Sicherheit: Der Standherd ist ein Gerat der Schutzklasse | und darf nur in
Verbindung mit Schutzleiteranschluss betrieben werden.

Elektroanschluss Backofen (230V) L N
Anschluss-Diagramm ' F’
Siehe nebenstehende Abbildung

PE

Netzkabel (modellabhéangig):
e Das Netzkabel darf niemals einge- f\] Backofenleuchte
Zindung ||

klemmt oder abgedeckt werden. Dcidzstos

Drucktaster
e Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
vom technischen Kundendienst

ausgewechselt werden, um Gefahr- Radofanianee (X)  § |
dung zu vermeiden. Zindung :J 2

-

N

e Achten Sie darauf, dass das Netz-
kabel nicht in Kontakt mit Oberfla-
chen kommt, die mehr als 50 °C
aufweisen. {

A

e Vor Anschluss des Gerates an das Stromnetz sind die Informationen auf Typen-
schild und Schaltplan durchzulesen.

e Zur Inbetriebnahme das Netzanschlusskabel in die geerdete Steckdose stecken.

e Im Notfall sofort das Gerat vom Netzanschluss trennen, dabei am Stecker ziehen,
nicht am Kabel.

5.3 Deklaration

Das Material und alle darin enthaltenen Elemente wurden sorgfaltig geprift. Wir lehnen
jegliche Haftung fiir Fehler oder fehlende Angaben dieser Bedienungsanleitung ab. Der
Hersteller behalt sich das Recht zur Interpretation dieser Anleitung vor.

Zusatz: Wir behalten uns das Recht fuir technische Verbesserungen ohne Vorankundi-
gung vor; Aussehen und Farbe des Produktes kénnen vom tatsachlichen Produkt ab-
weichen.
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6 Vor der ersten Inbetriebnahme

Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien. Prifen Sie, ob sich das Gerat im ein-
wandfreien Zustand befindet. Bei Zweifel das Geréat nicht benutzen und den Kunden-
dienst rufen.

Nivellieren

Bei geringfugig unebener Auflageflache kann das Gerét mit den vorhandenen Stellfi3en
ausgeglichen werden. Drehen Sie an den Fil3en, bis das Gerat waagerecht ausgerichtet
ist und ohne zu wackeln fest auf dem Boden steht.

Stabilisierungsmittel anbringen

WARNUNG Kippgefahr

Um ein Umkippen des Geréates zu vermeiden, muss durch den
Fachmann ein Stabilisierungsmittel montiert werden.
Fur die Montage siehe Anweisungen.

Das Geréat vor Inbetriebnahme mit mitgelieferter Kette und Schraubhaken fachgerecht
an der Wand befestigen, um das Gerat vor dem Kippen zu schitzen und einen sicheren
Gebrauch zu gewahrleisten.

yd
-
-
1 .
= ”*\Q
5 S
/
7
%
75cm| -
2;@§®§
/5\37
v
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Vor Inbetriebnahme Gerat grindlich reinigen

Vor dem ersten Gebrauch den Backofen grindlich reinigen.

Gehen Sie wie folgt vor:

TF6GT-4

Um flr eine gute Sicht die Beleuchtung im Backofen einzuschalten, wahlen Sie
eine Backofenfunktion und stellen Sie die Temperatur auf 0°C.

Entnehmen Sie die Zubehdrteile und wischen Sie diese feucht ab. Dann tro-
cken Sie die Zubehoérteile und legen diese wieder in den Backofen. Verwenden
Sie hierzu keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Bevor Sie den Backofen benutzen, sollte dieser 45 Minuten bei eingestellter
Maximal-Temperatur aufgeheizt werden, damit mdgliche Fertigungsrickstande
verbrennen und der Schutzfilm im Ofeninneren eingebrannt wird.

Mitgelieferte Zubehdorteile (wie z.B. Backblech, Grillrost) konnen in dieser Zeit
Im Gerat verbleiben. Ansonsten ist der Gerateinnenraum leer zu halten und die
Geréatetur zu schliessen.

Eine hierbei auftretende Geruchsbelastigung und geringfiigige Rauch-bildung
durch die entweichenden Dampfe und Geriiche ist normal und kein Grund zur
Besorgnis. Sorgen Sie bitte wahrend des Vorgangs fur eine gute Bellftung des
Raumes.

Lassen Sie den Backofen abkihlen und reinigen Sie ihn wie im Kapitel Reini-
gung und Pflege beschrieben.
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6.1 Kochstellen vor Inbetriebnahme prifen

Wenn der Herd vollstandig eingebaut ist, sind folgende Punkte zu tberprifen:

Brennereinstellung

Der Gasherd ist fir die in Deutschland gtiltige Gaskategorie Il 2ELL 3 B/P eingerichtet.
Die werkseitige Einstellung ist flr Erdgas G20 mit 20 mbar Vordruck.

Fur die Verwendung mit Propan/Flussiggas G30 mit 50 mbar Vordruck sind die Disen
der Gasbrenner auszutauschen sowie ein Gasregler auf 50 mbar einzusetzen.

Erdgas (NG) Flissiggas (LPG)
Gasdusen- kw Gasdusen- kW
durchmesser durchmesser
(mm) (mm)
Gaskategorie G20-2E - G30-3B/P -
20mbar 50mbar *
Gross 1.15 2.80 0.75 2.70
(Starkbrenner)
Mittel 0.92 1.60 0.57 1.60
(Normalbrenner)
Klein 0.72 0.95 0.45 0.90
(Kleinbrenner)
Backofen 1.0 1.90 0.60 2.10

* mit Gasregler (Druckminderer) auf 50mbar

Diisenwechsel Kochstellen Gasbrenner

WARNUNG

@ Disenwechsel

-bei ausgeschalteter Stromversorgung ans Stromnetz.

-nur durch ausgewiesenen Fachmann oder Kundendienst.

Falsch ausgefiuhrte Installationsarbeiten bergen Gefahren fur den Benutzer
und fuhren zum Verlust des Garantieanspruchs.

Fur die Entnahme der Dise einen Steckschlissel in der ent-
sprechenden Gro3e verwenden.

Beim Kochstellen Gasbrenner den Brennerdeckel abnehmen.

Die Brennerdiisen mit dem Steckschlissel aufschrauben, etwa
2-3 cm herausziehen und entnehmen.

Die neue Brennerduse fur die zutreffende Gasart einsetzen
und festziehen.

TF6GT-4
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Minimalflamme: Gashahneinstellung

Um den Gasherd gemald dem Gastyp einzustellen, nach der Diisen-Erneuerung
e auf der Bedienblende den Knebel (Brennerregler)

abziehen

e die Schrauben des Gashahns mit einem diinnen
Schraubenzieher vorsichtig drehen (siehe neben J%\
stehende Abbildung), bis die Flamme stetig brennt
und nicht mehr erlischt beim Drehen von grosster zu + e
kleinster Flamme (Minimalflamme) &

¢ den Knebel wieder aufsetzen.

Zur Ziundung

e den stufenlos regulierbaren Drehknebelschalter des Gasbrenners (Brennerregler)
leicht nach innen dricken. Gas fliesst zu.

e den Brennerregler auf die grosse Flamme stellen und in dieser Stellung einige
Sekunden gedrickt halten.

e den Drucktaster fur die Zindung betatigen

e sobald die Flamme regelmassig brennt, den Brennerregler auf die kleinste
Flamme drehen

e mehrmals von kleinster auf grosste Flamme und wieder zurlick drehen

Sofern die Flamme unstabil wird oder erlischt
e den Gasbrenner erneut entziinden und auf kleinste Flamme drehen
e den Knebel (Brennerregler) entfernen
e mit einem dinnen Schraubendreher drehen, bis die Flamme stetig brennt und
nicht mehr erlischt beim Drehen von grésster zu kleinster Flamme.

Drucktest
e den linken Topftrager, den Brennerdeckel und die Brennerkrone vorne links entfernen
e den Manometerschlauch tber der Duse anbringen
e die Gaszufuhr 6ffnen und ein weiterer Gasbrenner ziinden
e die Gaszufuhr wieder schliessen.
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6.2 Backofen vor Inbetriebnahme prifen

Dusenwechsel Backofen Gasbrenner (modellabhangig)

-bei Zugriff Uber den Backraum

e Vordem
Dusenwechsel die
Abdeckung des
Backraumbodens
entnehmen.

Die Befestigungsschraube (1) des Backofen
Gasbrenners losen.

Den Backofen Gasbrenner (2) vorsichtig aus dem
Backraum entfernen.

Duse (3) vom Dusenhalter entfernen, Diise wechseln.

¢ Nach dem Dusenwechsel, Dise und Gasbrenner in umgekehrter Reihenfolge

wieder anbringen.

e Die Abdeckung des Backraumbodens wieder einsetzen.

TF6GT-4
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7 Geratebeschreibung

Bezeichnung
Modell TF6GT-9
(Abbildung &hnlich)

DE

1 | Brennerregler Gas-Backofen 7 | Grillrost
2 | Gas-Kochmulde, modellabh&angig 8 | Backblech
aus Stahl, Glas oder Emaill 9 | Drucktaster elektrische Ziindung
3 | Kochmuldenabdeckung (Deckel) 10 | Targriff
4 | Kochmuldenschutzgitter (m.Topfrost) | 11 | Backofentlre mit Sichtfenster
5 | Brennerregler Gas-Kochmulde 12 | Standful3e, vorne verstellbar
6 | Backofen Beleuchtung: Drucktaster, Leuchte im Backraum, auf Abb. nicht sichtbar

Lieferumfang mit Zubehdr (modellabh&ngig)

1 Gas-Standherd mit Flammensicherung: Backofen und Kochmulde
mit 5 Gas-Brennerreglern Backofen/Kochmulde (stufenlose Drehknebelschalter)
mit 4 héhenverstellbaren Standflissen und aufklappbarer Kochmulden-Abdeckung

1 Backblech 7
1 Grillrost /
1 Bedienungsanleitung ‘

-Standherd (Stabilisierungsmittel)
2 Sicherheitshindungen (Kette)

-Gas

-Kochmuldenschutzgitter mit Topftrager (2teilig)

-4 passende Brennertopfe mit Deckel

N —

-1 Gas-Anschlussadapter mit Dichtung, vormontiert (Adapter Typ ‘E’)
-1 Diusensatz fur Flussiggas (5 LPG Dusen 75, 57, 57, 45 + 60)

Mit Netzanschlusskabel.
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- Zur Inbetriebnahme das Netzanschlusskabel in die geerdete Steckdose stecken.
- Im Notfall sofort das Gerat vom Netzanschluss trennen, dabei am Stecker ziehen,

nicht am Kabel.

Bedienblende (Abbildung ahnlich)

p

13 14

exquisiT

o B &) &~

15 16

m’m-a
|-
®

1

5 9

1 | Brennerregler Gas-Backofen 13 | Brennerregler Kochstelle vorne links
(Klein- oder Hilfsbrenner)
5 | Brennerregler Gas-Kochmulde 14 | Brennerregler Kochstelle hinten links
(Normalbrenner)
6 |- 15 | Brennerregler Kochstelle hinten rechts
“=#'Drucktaster Backofen Beleuchtung (Normalbrenner)
9| /A 16 | Brennerregler Kochstelle vorne rechts
=7 Drucktaster elektrische Ziindung (Starkbrenner)
Gasbrenner
(O/\ 1 1 Brennerdeckel
2 |2 Brennerkrone
3 Gasbrenner
(@) // 4 Drehknebelschalter
8 10 (Brennerregler)
3 5 Ziundung Drucktaster
SW Gs) 6 Gasduse
l y 7 Gaszufuhrschlauch
8 Befestigungsteil
4 .
A 11 |9 Hauptgasleitung
Z 9 10 Kochmulde
6 11 Gasarmaturtell
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Gas-Brennerregler [;l
AUS "

")

I'r/f—-\\I

= 7{indung

MAX. /

Grosse Flamme

Kleinste Flamme / MIN.

Abb. 7 Gas-Kochstelle Abb. 8 Unterhitze (Backofen)

Hinweis:
Der Pfeil gibt die Drehrichtung des Drehknebelschalters zur Ziindung an.
Bei diesem Gerét fur Gas-Kochstelle und -Backofen: im Gegenuhrzeigersinn.

8 Betrieb

Immer auf ausreichenden Abstand zwischen Gasbrenner bzw. Gasbrenner-
flamme und Kérperteilen achten.

& VORSICHT Verbrennungsgefahr

Erstreinigung vor Inbetriebnahme, siehe Instandhaltung
Brennereinstellung / Minimalflamme, siehe Kochstellen vor Inbetriebnahme prifen

Flammensicherung (GAS-Stopp Funktion)

Unsere Gasbrenner sind mit einer GAS-Stopp Funktion ausgestattet! Es ist wichtig
und notwendig, den Bedienknopf nach der Ziindung erst nach ca.15 Sek. loszulassen.

Neben dem Gasbrenner befindet sich die Flammensicherung. Dieser Fihler stoppt au-
tomatisch die Gaszufuhr, sobald im Gasbrenner die Flamme ausgeht.

Beim Zinden deshalb den Knebelschalter nach dem ersten Flammenaustritt noch einige
Sekunden gedruckt halten, damit der Fuhler die Hitze erkennen kann. Andernfalls (bei
zu kurzer Knebelschalterbetatigung) stoppt diese Flammensicherung den Gaszufluss.

Zur Ziundung
e den stufenlos regulierbaren Drehknebelschalter des gewiinschten Gasbrenners
(Brennerregler) nach innen driicken
e den Brennerregler auf die grosse Flamme / Max. stellen und in dieser Stellung
einige Sekunden gedriickt halten ~
e den Drucktaster fur die Ziindung betétigen ®
e sobald die Flamme regelmassig brennt, den Brennerregler wieder los lassen.

Anschliessend die Flamme auf die gewlnschte Einstellung regulieren.
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Hinweis
Nach Beendigung des Kochvorgangs immer sicherstellen dass der Brennerregler auf die
Ausgangsstellung ® (AUS) zuriickgedreht wird.

Leistungsstufen Beschreibung

® AUS - keine Gaszufuhr.

© Ziundungsstellung.

¥ [ MAX. Grosse Flamme, maximale Gaszufuhr
%/ MIN. Kleine Flamme, niedrigste Gaszufuhr

Sofern der Gasbrenner nicht ztindet,
e nochmals auf Ausgangsstellung (AUS) zurlick drehen und erneut versuchen.

Bei Stromausfall oder wenn die elektrische Ziindungsvorrichtung ausfallt,
e den Brennerregler des gewlinschten Gasbrenners einige Sekunden lang gedriickt halten
e den Brennerregler auf die grosse Flamme / MAX. drehen
e die Flamme eines Streichholzes / Anzinders an den gewtinschten Gasbrenner halten.

Dabei auf ausreichenden Abstand zwischen Gasbrenner/Flamme und Korperteilen
achten. Verbrennungsgefahr!

Den Brennerregler wahrend héchstens 15 Sekunden gedrtickt halten.

Wenn nach 15 Sekunden die Flamme des Gasbrenners noch nicht brennt,
e den Brennerregler auf die Ausgangsstellung (AUS) zurlick drehen und mindestens 1
Minute warten, bevor Sie es erneut versuchen.

Wenn die Flamme unbeabsichtigt ausgeht,
e ebenfalls mindestens 1 Minute warten, bevor Sie es erneut versuchen.

Wenn auch nach mehreren Versuchen die Flamme des Gasbrenners nicht brennt,
e die richtige Position des Brennerdeckels und der Brennerkrone tberprifen, Abb. 6.

8.1 Energiespartipps

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energiesparend und effizient mit
Ihrem Kochfeld und dem Kochgeschirr umzugehen.

Allgemein

e Beim Kauf von Topfen darauf achten, dass haufig der obere Topfdurchmesser
angegeben wird. Dieser ist meistens grof3er als der Topfboden.

e Kochtopfe nach Mdglichkeit immer mit einem passenden Deckel verschliel3en.

e Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet werden. Ein grol3er
kaum gefullter Topf bendétigt viel Energie.
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e Schnellkochtopfe sind durch den geschlossenen Garraum und den Uberdruck be-

sonders zeit- und energiesparend. Durch kurze Gardauer werden Vitamine ge-
schont.

e Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im Schnellkochtopf achten, da
bei leer kochendem Topf das Kochfeld und der Topf durch Uberhitzung bescha-
digt werden kénnen.

Gas
e Achten Sie auf einen ebenen Topfboden —
und einen Topfbodendurchmesser der = . — % ;
gleich groR oder grésser ist wie der ge- L [
nutzte Gasbrenner, siehe Tabelle () (PR
Gasbrenner Durchmesser Topfboden Kochgeschirr
Minimum Maximum
Gross (Starkbrenner) 240 mm 380 mm
Mittel (Normalbrenner) 180 mm 240 mm
Klein (Kleinbrenner) 120 mm 180 mm

e Sofern Sie eine kleine Pfanne benutzen, deren Topfbodendurchmesser kleiner als
empfohlen ist, wird die Flamme neben dem Topfboden hervorquellen und den
Handgriff Uberhitzen. Verbrennungsgefahr!

9 Backofenfunktionen
Backofen mit konventioneller Beheizung

Das Backen erfolgt mit dem unteren Brenner.

Backofen Gas-Brennerregler

Max. / Grosste Flamme: ca. 230 °C

Min. / Kleinste Flamme: ca. 145 °C

e Informationen zur Zindung siehe Kapitel Betrieb.
e Die Backofentire ist wahrend des Zindvorgangs offen zu halten.
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Nach der Regulierung auf die gewlinschte Flammenstufe ist der Backofen zu
schliessen und fur den Backvorgang wahrend 20 Minuten vorzuheizen.

Nach dem Backvorgang den Brennerregler wieder auf AUS stellen.

10 Praktische Hinweise zum Backen

bo?

WARNUNG

Entflammbare, explosive Gegenstande vom Herd fern halten.
e Fassen Sie niemals die Heizelemente im Gerateinneren (Back-
raum) an. Verbrennungsgefahr!

e Verwenden Sie unbedingt warmeisolierende Kiichenhandschu-
he, wenn Sie erhitzte Teile des Backofens (z.B. das Backblech)
herausnehmen méchten.

e Der Aufstellort des Herdes muss jederzeit beltftet werden kon-
nen.

Backformen und —bleche mit schwarzen Oberflachen leiten die Warme besser und
verkirzen die Backzeit.

Backformen und —bleche mit hellen oder glanzenden Oberflachen sind beim Ba-
cken mit Ober-/Unterhitze nicht empfohlen, da der Boden des Backgutes mdglich-
erweise nicht gut durchbéackt.

Achten Sie darauf, dass die Auflaufformen nicht zu klein sind, die Speisen kdnn-
ten Uberlaufen und auf den Boden verteilt werden. Auflaufformen sollten fur kleine
Portionen nicht zu grof3 sein. Der Backprozess wird dadurch nicht verkirzt.

Verwenden Sie nur Kochhilfsmittel (z.B. Auflaufformen, Brater, Pfannen u.a.), die
vollstandig hitzebestandig / bzw. backofentauglich sind. Beriicksichtigen Sie dabei
z.B. die Griffe.

Legen Sie die Fettpfanne ein (Zubehor, modellabhangig), um herabtropfendes
Fett und Fleischsaft aufzufangen. Giel3en Sie etwas Wasser in die Fettpfanne, um
sie spater leicht reinigen zu kdnnen.

Den Backofen fiir das Gebéck vorheizen. Geeignet fur das Backen ist die 3. Ein-
schubhdhe von unten.

Nutzen Sie die Restwarme. Schalten Sie das Gerat etwas friher aus und lassen
den Kuchen noch 5 Minuten nachbacken.

Bevor Sie den Kuchen aus dem Backofen nehmen, bzw. das Gerét ausschalten,
prufen Sie die Backqualitat mit einem dinnen Holzstdbchen. Wenn der Kuchen
fertig zubereitet ist, ist das Holzstdbchen nach dem Einstechen in den Kuchen tro-
cken und sauber.
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11 Instandhaltung

ko

WARNUNG
STROMSCHLAGGEFAHR!

Vor samtlichen Reinigungs- und Wartungsarbeiten Gerat ausschalten und
vollstandig auskihlen lassen.

Niemals einen Dampfreiniger zur Reinigung verwenden. Feuchtigkeit
konnte in elektrische oder gasfihrende Bauteile gelangen.

Das Gerat muss trocken sein, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

P>

VORSICHT Verbrihungsgefahr

Beim Reinigen ist die Wassertemperatur so zu wahlen, dass keine Ver-
briihungsgefahr entstehen kann!

VORSICHT Verletzungsgefahr

Beachten Sie bei
-der Benutzung von Rasierklingenschabern, dass Rasierklingen ausserst

scharf sind und Wunden verursachen kénnen.

-den Reinigung-/Wartungsarbeiten am Gerat, die Hande und Finger vor
Einklemmen in Tur und Schnappscharniere zu schitzen.

VORSICHT

Keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber fur die
Reinigung des Glases der Backofentur benutzen, da sie die Oberflache
zerkratzen konnen. Dies kann das Glas zerstéren.

Keine Herd-/Backofenteile in der Geschirrspilmaschine reinigen; sie sind
nicht daftir geeignet.

TF6GT-4
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11.1Erstreinigung

Vor dem ersten Gebrauch den Backofen grtindlich reinigen.
Gehen Sie dazu wie folgt vor:
e FUr eine gute Sicht die Beleuchtung im Backofen mit dem Drucktaster einschalten.

e Entnehmen Sie die Zubehorteile und wischen Sie diese feucht ab. Dann trocken
Sie die Zubehorteile und legen diese wieder in den Backofen. Verwenden Sie
hierzu keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

e Bevor Sie den Backofen benutzen, den Backofen wahrend 45 Minuten bei maxi-
maler Temperatur aufheizen, damit mogliche Fertigungsrickstande verbrennen
und der Schutzfilm im Ofeninneren eingebrannt wird.

o Mitgelieferte Zubehorteile (wie z.B. Backblech/Fettpfanne, Kombirost) konnen in
dieser Zeit im Gerat verbleiben. Ansonsten ist der Gerateinnenraum leer zu halten
und die Geratetur zu schliessen.

e Eine hierbei auftretende Geruchsbelastigung und geringfligige Rauchbildung
durch die entweichenden Dampfe und Gerlche ist normal und kein Grund zur Be-
sorgnis. Sorgen Sie bitte wahrend des Vorgangs fur eine gute Beliiftung des
Raumes.

e Lassen Sie den Backofen abkuhlen und reinigen Sie ihn wie unter Reinigung und
Pflege beschrieben.

Nach Beendigung dieses Vorgangs ist der Backofen betriebsbereit.

11.2Reinigung und Pflege
Kochmulde

Topftrager und Brenner reinigen:

e Topftrager und Brennerdeckel von Hand reinigen mit Wasser und Spulmittel, al-
lenfalls fettlosliches Mittel zugeben. Dieses Zubehor ist nicht spllmaschinenfest.

e Topftrager und Brennerdeckel nach dem Reinigen mit einem weichen Tuch tro-
cken reiben, da sie mit der Zeit, durch die Feuchtigkeit rosten kénnen. Feuchte
Brennerteile behindern einwandfreien Gasaustritt und —verbrennung.

e Brennerkrone: Flammenaustrittséffnungen und Brennerdisenaustritte sind beson-
ders sauber halten. Die DUsenaustritte von Zeit zu Zeit mit einem Kupferdraht
reinigen. - —

e Topftrager und Brennerdeckel an-
schlielRend sorgfaltig mittig auf Koch-
stelle einsetzen.
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Kochmuldenoberflache reinigen:

e Verschittetes Essen sofort mit einem Tuch weg wischen.
¢ Nach dem Abkthlen die Kochmulde mit Wasser und Spulmittel reinigen, trocknen.

e Benutzen Sie keine Scheuermittel oder raue Schwamme. Die Kochmulde kann ih-
ren Glanz verlieren.

Backofen
Gerate-Aul3enseite reinigen:

e Die Frontseite des Gerates mit einem weichen Tuch und warmer Spullauge abwi-
schen.

Bei Metallfronten handelstbliche Pflegemittel verwenden.
Backraum reinigen:

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. So lassen sich Verschmutzungen
am leichtesten entfernen und brennen erst gar nicht hartnéckig fest.

e Zur Reinigung die Backofen-Beleuchtung einschalten.

e Den Backofen nach jeder Benutzung mit Spulmittellauge auswischen, trocknen.

e Hartnackige Verschmutzungen ev. mit speziellen Backofenreinigern entfernen.

A VORSICHT

Bei Verwendung von speziellen Backofenreinigern unbedingt die Angaben des
Herstellers beachten!

HINWEIS
Tipp 1: Mit ausgehé&ngter Backofentir ist der Backraum zur Reinigung besser zuganglich
Tipp 2: Reinigung mit Wasserdampf, Vorgehen nachstehend

Reinigungsverfahren mit Wasserdampf

Diese Vorgehensweise erleichtert die Reinigung des Backraums erheblich. Mit Wasser-
dampf und Warme werden Verschmutzungen leicht und zuverlassig geldst. Dazu gehen
Sie wie folgt vor:

e Zubehor (Backblech, Grillrost) entnehmen und etwa 0,5 Liter Wasser zusammen
mit etwas Spulmittel in ein feuerfestes offenes Gefass einfillen und dieses auf
erster Einschubhohe platzieren. Jetzt den Backraum schliel3en.

e Den Brennerregler des Backofens mit ,Unterhitze” auf kleinste Temperatur einstel-
len. Nach etwa 30 Minuten das Gerat ausschalten und vom Stromnetz trennen.

e Die nun aufgeweichten Verschmutzungen lassen sich jetzt leicht mit einem Putz-
lappen entfernen. Anschliessend mit weichem Lappen trocken reiben.
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Backofentir zur Reinigung aus- und einhdngen:

A VORSICHT Verletzungsgefahr!

Wenn ein Scharnier zuschnappt, nicht ins Scharnier greifen.
Rufen Sie den Kundendienst an.

e Die Backofentur 6ffnen.

e Die Klappbiigel an den Scharnieren an beiden Seiten nach oben drticken.
e Die Backofentur bis 45° Grad schliessen (modellabhangig)

e Tur sorgsam entnehmen.

e Das Einsetzen und Fixieren der Backofentir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

HINWEIS
e Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung des Scharniers richtig zu dem

Haken des Scharnierhalters passt.

e Danach sind die beiden Klappbtigel unbedingt wieder nach unten zu legen. Ist das
nicht der Fall, kbnnen Scharniere beim Schlielen der Backofentir beschadigt
werden.

Innere Glasplatte reinigen:

e Zum Reinigen lasst sich die in der Backofentlr eingelassene innere Glasplatte
entnehmen.
e Die Backofentur offnen.

e Stirnseitig an der Backofentur ist ein Profil quer Gber die ganze Breite der inneren
Glasplatte angebracht, versehen mit vielen Offnungen.

e Modellabhangig
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Variante 1: Die Kunststoffteile links und rechts an der seitlichen Profilkante nach

innen dricken.

Variante 2: Beide Kunststoffteile an den oberen seitlichen Ecken der Backofentur
aufschrauben und zur Seite legen.

Abb. Variante 2
e Das Profil des Innenglasdeckels entfernen und zur Seite legen.
e Die Glasplatte vorsichtig entnehmen, reinigen.

e Das Einsetzen der gereinigten, trockenen Glasplatte erfolgt in umgekehrter Rei-
henfolge. Die innere Glasplatte wieder mit dem Profil und den beiden Kunststoff-
teilen (modellabh&ngig) sichern.

Zubehor reinigen:

¢ Alle Einschubteile (Rost, Backblech, Fettpfanne, Einschubgitter usw.) nach jedem
Gebrauch spilen und gut abtrocknen. Zur leichteren Reinigung kurz einweichen.

11.3Leuchtmittel auswechseln

Sollte die Backofenbeleuchtung nicht mehr richtig funktionieren, kdnnen Sie die Back-
ofenleuchte selbst austauschen. Sie bekommen dieses fur Backofen geeignete Leucht-
mittel, das bis zu 300 °C aushalten kdnnen muss, bei lhrem Handler oder bitten Sie den
technischen Kundendienst, dieses kostenpflichtig flr Sie auszutauschen.

Leuchtmitteldaten Backofenleuchte (fiir Temperaturen bis zu 300 °C geeignet):

Spannung: 230V ‘;ﬁ
Leistung: 15W ;_; .1
Hitzebestandigkeit: T300 2
Fassung: El4 o)

1 Backofenleuchte
2 Schutzglas
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Gehen Sie wie folgt vor:
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e Schalten Sie die Sicherung aus, lassen Sie den Backofen abkuhlen.

o Offnen Sie die Backofentiir, schrauben Sie das Schutzglas ab, entfernen Sie das
Glas und entnehmen Sie das defekte Leuchtmittel.

e Ersetzen Sie behutsam das Leuchtmittel und bauen Sie das Schutzglas in umge-
kehrter Reihenfolge wieder ein.

e Schalten Sie die Sicherung wieder ein und prufen Sie, ob die Beleuchtung funkti-

oniert.

Sollte die Beleuchtung nicht funktionieren, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

12 Bevor Sie den Kundendienst rufen

Wenn das Gerét nicht funktioniert, bitte prifen und geeignete Massnahmen treffen:

Storung

Mdogliche Ursache

Abhilfe

Kochstelle oder Gas-
Backofen kann nicht
gezindet werden

Stbrung der
Stromversorgung,
Stromausfall oder
Sicherung wurde
ausgelost

Sicherung uberprifen, ggf
austauschen.

Sollte Sicherung wiederholt
auslosen, den Kundendienst
rufen.

Bei generellem Stromausfall
mit Gasanztnder oder
Streichholz ziinden.

Keine Gaszufuhr

Hauptgashahn 6ffnen

Luft in der Gasleitung
(z.B. bei Erst-
inbetriebnahme)

Zundvorgang wiederholen,
ggf. auch mehrfach

Brennerdeckel liegt nicht
richtig auf dem Brenner

Brennerdeckel richtig auf den
Brenner legen

Brennerregler wurde
nicht weit genug
eingedrickt

Zundvorgang wiederholen,
dabei Brennerregler bis zum
Anschlag eindriicken

Zundkerze ist
verschmutzt

Zundkerze trocknen, saubern.
Notfalls mit Gasanzinder oder
Streichholz zinden

Zindeinrichtung

Kundendienst rufen

fehlerhaft
Flammensicherung Flammensicherung reinigen.
verschmutzt Kundendienst rufen.

Flammensicherung

Kundendienst rufen.
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defekt

Beschadigungen an
Strom- oder Gasleitung

Installateur rufen.

Gasschlauch ist nicht
richtig an Gerat ange-
schlossen.

Kundendienst rufen

Abschalten einer Koch-
stelle oder des Gas-
Backofens ist nicht
maoglich

Kochstellen- /
Backofenhahn defekt

Hauptgashahn schlief3en, den
Kundendienst rufen

Die Backofen
Beleuchtung bleibt
dunkel

Das Leuchtmittel der
Backofenbeleuchtung ist
defekt

Leuchtmittel tauschen

Gasgeruch im Raum

Undichtigkeit an Gaszu-
leitung oder Gasab-
sperrhahn oder Brenner
defekt

Hauptgasventil schliel3en,
Raum liften, keinen elektri-
schen Schalter betétigen,
keine offene Flamme ziin-
den, sofort benachrichtigen:
Installateur, Gaswerk oder
Kundendienst

13 Reparaturen

ko

WARNUNG

Reparaturen an elektrischen Geraten durfen ausschlief3lich nur von einem
hierfuir qualifizierten Fachmann ausgefiihrt werden. Eine falsch bzw. nicht
fachgerecht durchgefiihrte Reparatur bringt Gefahr fiir den Benutzer und
fuhrt zu einem Verlust des Garantieanspruchs!
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14 Kundendienst

WICHTIG

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehl-
bedienung oder einer der beschriebenen Stérungen auch wahrend der Garantiezeit
nicht kostenlos ist.

Zustandige Kundendienstadresse

EGS GmbH
Dieselstrasse 1
33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

Kundentelefon fir Deutschland: +49 (0)2944-9716791
Kundentelefon fur Osterreich: 0820 200 170

(aus dem 0sterreichischen Festnetz 0.14 Euro/min, Mobilnetz anbieterabhéngig abweichend)

Kundentelefon fir die Schweiz: +41 (0)31 951 47 45
E-Mail: kontakt@egs-gmbh.de
(Reparaturauftrage kénnen auch online eingegeben werden.)
Internet: www.egs-gmbh.de

Bitte geben Sie unbedingt an:
e Vollstandige Anschrift und Telefon-Nr.

o Modell
0 VEISION o
o SerienN-NI. o

o Batch .
Die Angaben Modell (1), Version (2), Serien-

nummer (3) und Batch (4) sowie EAN-Nr. (5) 1

exouisIT Schuizhass !
sind auf dem Typenschild zu sehen. >

Spannung/Frequenz 220-240V~/380-415V 2N~
50/60Hz
ersion: Batch M. 4 Leisll..lngKDCh‘feld
Das Typenschild ist auf der Unterseite des Ge- gl II‘ ||H|I| B
rates angebracht. Notieren Sie sich diese An- =] C€ SOV meAscars,

gaben vor der Installation des Geréates.

e Fehlerbeschreibung.
Typenschild, abbildungsahnlich
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15 Allgemeine Garantiebedingungen
Garantiebedingungen

Als Kaufer eines Exquisit — Gerates stehen lhnen die gesetzlichen Gewahrleistungen
aus dem Kaufvertrag mit Ihrem Handler zu. Zusatzlich raumen wir Ihnen eine Garantie
zu den folgenden Bedingungen ein:

Leistungsdauer

Die Garantie lauft 24 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend den
ersten 6 Monaten werden Mangel am Gerat unentgeltlich beseitigt, Voraussetzung ist,
dass das Gerat ohne besonderen Aufwand flr Reparaturen zugéanglich ist. In den weite-
ren 18 Monaten ist der Kéufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei
Lieferung bestand.

Bei gewerblicher Nutzung (z.B. in Hotels, Kantinen), oder bei Gemeinschaftsnutzung
durch mehrere Haushalte, betragt die Garantie 12 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist
vorzulegen). Wahrend den ersten 6 Monaten werden Mangel am Gerét unentgeltlich be-
seitigt, Voraussetzung ist, dass das Gerat ohne besonderen Aufwand flr Reparaturen
zuganglich ist. In den weiteren 6 Monaten ist der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass
der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Durch die Inanspruchnahme der Garantie verlangert sich die Garantie weder fir das Ge-
rat, noch fur die neu eingebauten Teile.

Umfang der Mangelbeseitigung

Innerhalb der genannten Fristen beseitigen wir alle Mangel am Gerat, die nachweisbar
auf mangelhafte Ausfuhrung oder Materialfehler zurtickzufiihren sind. Ausgewechselte
Teile gehen in unser Eigentum uber.

Ausgeschlossen sind:

Normale Abnutzung, vorsatzliche oder fahrlassige Beschéadigung, Schaden, die durch
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemasse Aufstellung, bzw. Installati-
on oder durch Anschluss an falsche Netzspannung entstehen, Schaden, aufgrund von
chemischer, bzw. elektrothermischer Einwirkung oder durch sonstige anormale Umwelt-
bedingungen, Glas-, Lack- oder Emailleschaden und evtl. Farbunterschiede sowie de-
fekte Gluhlampen. Ebenso sind Mangel am Gerat ausgeschlossen, wenn die aufgrund
von Transportschaden zurtickzufihren sind. Wir erbringen auch dann keine Leistungen,
wenn — ohne unsere besondere, schriftiche Genehmigung — von nicht erméchtigten
Personen am Exquisit - Gerat Arbeiten vorgenommen oder Teile fremder Herkunft ver-
wendet wurden. Diese Einschrankung gilt nicht fir mangelfreie, durch einen qualifizier-
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ten Fachmann mit unseren Originalteilen, durchgefiihrte Arbeiten zur Anpassung des

Geréates an die technischen Schutzvorschriften eines anderen EU-Landes.
Geltungsbereich

Unsere Garantie gilt fir Gerate, die in einem EU-Land oder CH erworben wurden und
die in der Bundesrepublik Deutschland, der Schweiz oder Osterreich in Betrieb sind.

Fur Geréate, die in einem EU-Land oder in der Schweiz erworben und in ein anderes EU-
Land gebracht wurden, werden Leistungen im Rahmen der jeweils landestblichen Ga-
rantiebedingungen erbracht. Eine Verpflichtung zur Leistung der Garantie besteht nur
dann, wenn das Gerat den technischen Vorschriften des Landes, in dem der Garantie-
anspruch geltend gemacht wird, entspricht.

Fur Reparaturauftrage ausserhalb der Garantiezeit gilt:

Wird ein Gerat repariert, sind die Reparaturrechnungen sofort fallig und ohne Abzug zu
bezahlen.

Wird ein Gerat Uberpruft, bzw. eine angefangene Reparatur nicht zu Ende gefihrt, wer-
den Anfahrt- und Arbeitspauschalen berechnet. Die Beratung durch unser Kundenbera-
tungszentrum ist unentgeltlich.

Im Servicefall oder bei Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst EGS GmbH Kundentelefon fiir Deutschland: +49 (0)2944-9716791

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, August-Thyssen-Str. 8, D-41564 Kaarst-Holzbittgen
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16 CE-Konformitat

Dieses Gerat entspricht zum Zeitpunkt seiner Markteinfihrung den Anforderungen die in
den Richtlinien des Rates zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedsstaaten
uber die elektromagnetische Vertraglichkeit RL 2014/30/EU und Uber die Verwendung
elektrischer Betriebsmittel innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen RL 2014/35/EU

festgelegt sind.

Dieses Gerat ist mit dem CE Zeichen gekennzeichnet und verfligt Uber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen

Markttiberwachungsbehdrden.
*Technische Anderungen vorbehalten.

17 Technische Daten

Marke Exquisit
Modell TF6GT-4
Produktgruppe Gasherd
Schutzklasse I
Temperaturbereich °C 145 - 230
Elektrischer Anschluss

Spannung / Frequenz V/Hz 230V / 50 Hz
Anschlussleistung, gesamt w 8865
Anschlussleistung Kochfeld, gesamt W 6950
Kochfeld |  (vorne links) kw 2.8
Kochfeld Il (vorne rechts) kW 0.95
Kochfeld Ill  (hinten links) kW 1.6
Kochfeld IV (hinten rechts) kW 1.6
Anschlussleistung Ofen, gesamt w 1900
Leistung Backleuchte w 15
Abmessungen, unverpackt mm

Herd BXTxH 485x550x830
Gesamthohe, Abdeckung aufgeklappt cm 132.5
Gewicht, unverpackt kg 34.0
EAN Nr. Herd weiss 4016572018257

*Technische Anderungen vorbehalten.

Alle geratespezifischen Daten des Energielabels sind durch den Geratehersteller nach
europaweit genormten Messverfahren unter Laborbedingungen ermittelt worden. Sie
sind in der EN 50304 festgehalten. Der tatsachliche Energieverbrauch der Geréate im
Haushalt hangt natirlich vom Aufstellungsort und vom Nutzerverhalten ab und kann da-
her auch hoher liegen als die vom Geréatehersteller unter Normbedingungen ermittelten

Werte.
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18 Produktedatenblatt Gas-Haushaltsbackdfen

Delegierte Verordnung (EU) 65/2014

DE

Marke Exquisit
Modell TF6GT-4
Bauart Standgerat
Garraume Anzahl 1
Energieeffizienzindex Garraum | EEI 82.3
Energieeffizienzklasse ') Garraum | A
Energieverbrauch Konventioneller Modus, Garraum | KWh/zyklus 1.30
Gas-Verbrauch Konventioneller Modus, Garraum | MJ/ZyKlus 4.68
Energieverbrauch Umluft-Modus, Garraum | KWh/Zyklus -
Gas-Verbrauch Umluft-Modus, Garraum | MJ/ZyKlus -
Warmequelle Garraum | Gas
Volumen Garraum | 49
Energieeffizienzindex Garraum || EEI -
Energieeffizienzklasse ') Garraum Il -
Energieverbrauch Konventioneller Modus, Garraum || KWh/Zyklus -
Gas-Verbrauch Konventioneller Modus, Garraum Il MJ/Zyklus -
Energieverbrauch Umluft-Modus, Garraum I KWh/Zyklus -
Gas-Verbrauch Umluft-Modus, Garraum |l MJ/ZyKlus -
Warmequelle Garraum |1 -
Volumen Garraum |l -

) A+++ (hochste Effizienz) bis D (geringste Effizienz)

19 Produktedatenblatt Gas-Kochmulden

Delegierte Verordnung (EU) 66/2014

Marke Exquisit
Modell GKM zu TF6GT-4
Art der Kochmulde Herdoberteil
Anzahl Gasbrenner Anzahl 4
Energieeffizienz Gasbrenner | % 61.3
Energieeffizienz Gasbrenner || % -
Energieeffizienz Gasbrenner Il % 57.1
Energieeffizienz Gasbrenner |V % 57.1
Energieeffizienz der Gaskochmulde % 58.5

Gemass EN 30-2-1 gelten Effizienz-Test nur fur Brenner, deren nominaler Heizwert Gber 1.16kW ist.
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