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Induction Hob Adapter Plate

Induktionskochfeld-Adapterplatte

(® Mode d'emploi

Conservez vos casseroles et vos poéles préférées !

Le disque adaptateur pour plague a induction vous permet dutiliser votre batterie de casseroles traditionnelles sur
une plaque a induction. Ce disque adaptateur pour plaques a induction est utilisé afin d'utiliser des casseroles non
magnétiques sur les plaques a induction. Placez simplement le disque sur votre plaque a induction, puis votre cas-
serole sur le disque. Le disque est adapté a tous types de casseroles, poéles, faitouts et bouilloires en aluminium,

inox, verre, cuivre et céramique. Enclenchez I'électricité ur

aprés avoir placé le disque adaptateur et la

casserole sur la plaque a induction. Le disque chauffe en trés peu de temps et conduit la chaleur au récipient. Vous
pouvez ainsi continuer d'utiliser votre batterie de casseroles traditionnelles tout en profitant des avantages de I'in-
duction. Toutes vos casseroles chauffent beaucoup plus vite et vous économiser ainsi du temps et de I'énergie.
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Avertissement

Le disque adaptateur pour plaque a induction chauffe fortement (jusqu'a 300 °C) pendant son utilisation et
conserve cette température quelques temps apreés |'extinction de la plaque a induction.

Saisissez le disque adaptateur uniquement par son manche afin d'éviter tout risque de brilure.

Ne laissez en aucun cas un disque adaptateur et la casserole sur la plaque a induction sans casserole risque
de détérioration de la surface de la plaque a induction.

Ne placez en aucun cas un disque adaptateur chaud sur une surface sensible a la chaleur ou inflammable,
risque de détérioration de la surface concernée et/ou risque d'incendie.

Ne tentez pas d'accélérer le idi d'un disque adap chaud apres utilisation en le plongeant,
par exemple, dans de |'eau froide. Le disque adaptateur pour plague a induction pourrait se déformer et se
détériorer.

Ne laissez en aucun cas le disque pendant son et/ou son 1t sans surveillance.
Utilisez une casserole présentant plus ou moins le méme diamétre que le disque adaptateur afin de ne pas
gaspiller d'é energle et ne pas activer la fonction de protection de la plaque a induction pendant la cuisson.
Tenez i le disque ad hors de ponee d'enfants ou de personnes aux capacités sen-
sorielles et/ou psychiques réduites au cours de la cuisson et de la phase de refroidissement du disque, ou
surveillez-les pendant ces périodes risque de blessure et de brilure. Attirez |'attention de ces personnes sur
les risques encourus et assurez-vous qu‘elles ont bien compris les avertissements.

Ne soulevez jamais le disque adaptateur si des casseroles ou des poéles sont encore dessus. La chute d'une
casserole entraine un risque de blessure et d'ébouillantage.

Exclusion de garantie

La société Hama GmbH & Co. KG décline toute responsabilité en cas de dommages provoqués par une installation,
un montage ou une utilisation non conformes du produit ou encore provoqués par un non respect des consignes du
mode d'emploi et/ou des consignes de sécurité.

Service et assistance
En cas de question concernant le produit, veuillez vous adresser au service de conseil produits de Hama.

Ligne telephomque directe : +49 9091 502-115 (allemand/anglais)

Vous trouverez ici de plus amples informations concernant I'assistance : www.xavax.eu

(D Istruzioni per l'uso

Continuate a utilizzare le vostre pentole e padelle preferite!

Grazie alla piastra di adattamento per piani di cottura a induzione, anche il comune pentolame si puo utilizzare per
la cottura a induzione. La piastra di adattamento serve a utilizzare le pentole non magnetiche sui piani di cottura
a induzione. Disporre semplicemente la piastra di adattamento sul piano di cottura a induzione e mettete sopra

la pentola. Sono adatte le pentole, le padelle, le rosticcere e le teiere in alluminio, acciaio, vetro temprato, rame

e ceramiche. Accendete la cucina quando la piastra di adattamento e le pentole si trovano sul piano di cottura a
induzione. La piastra si riscalda in poco tempo e inizia a condurre il calore. In questo modo potete sfruttare tutti i
vantaggi della cottura a induzione anche con le vostre pentole normali. Tutto si riscalda e cuoce in modo molto pili
veloce e efficiente, garantendo un risparmio di tempo e energia.

Attenzione

Durante ['utilizzo, la piastra di per la cottura a it diventa rovente (fino a 300°C) e man-
tiene questa temperatura anche un po’ di tempo dopo lo spegnimento del piano di cottura a induzione!
Afferrate la piastra di adattamento esclusivamente dal manico, per evitare di ustionarvi durante I'utilizzo.
Non lasciate mai la piastra di adattamento sul piano di cottura a induzione senza le pentole per evitare di
danneggiare la superﬁcie del piano di cottura.

Non posate mai le piastre di adattamento per i piani di cottura a induzione su superfici termosensibili o infi-
ammabili per evitare di danneggiare le superfici o causare incendi.

Non fate raffreddare velocemente le piastre di adattamento per i piani di cottura a induzione (ad esempio
sotto I'acqua fredda) per evitare che si deformino o si danneggino.

Non lasciate mai le piastre di adattamento per i piani di cottura a induzione incustodite durante la cottura o
il raffreddamento.

Utilizzate sempre pentolame di diametro analogo alle piastre di adattamento per i piani di cottura a induzi-
one. Altrimenti sprecate energia e rischiate che durante la cottura scatti il comando di sicurezza del piano di
cottura a induzione.

Durante la cottura e il raffreddamento, tenete le piastre di adattamento per i piani di cottura a induzione
fuori dalla portata di bambini e persone con capacita sensoriali o psichiche ridotte. Pericolo di lesioni e di
incendio! Informate queste persone sui pericoli che si corrono e accertatevi che abbiano compreso tutte le
avvertenze.

Non sollevare mai la piastra di adattamento se sopra sono ancora presenti pentole o padelle. Le pentole
possono scivolare e provocare lesioni o scottature.

Esclusione di garanzia
Hama GmbH & Co.KG non si assume alcuna responsabilita per i danni derivati dal montaggio o I'utilizzo scorretto
del prodotto, nonché dalla mancata osservanza delle istruzioni per I'uso e/o delle indicazioni di sicurezza.

Assistenza e supporto
In caso di domande sul prodotto, rivolgersi alla Consulenza prodotto Hama.

Hotline: +49 9091 502-115 (ted./ing.)
Ulteriori informazioni sul supporto sono disponibili qui: www.xavax.eu

Operating instructions

No

need to get rid of your trusty old pots and pans!

The induction adapter plate will make your non-magnetic cookware induction-capable in a twinkle.

The adapter plate for induction cooking serves to make non-magnetic cookware usable with induction hobs. Simply
put the plate on the induction hob and set your cookware on top. It is suitable for pots, pans, casseroles and teapots
made of aluminium, stainless steel, glass, copper and ceramic. Place the induction adapter plate and your cookware
on the induction hob before turning it on. In seconds, the plate will heat up and start transferring heat to the pot.
This means you can get all the benefits of induction technology, but keep on using your own non-magnetic cook-
ware. Everything will heat up much more quickly and efficiently, resulting in time and energy savings for you.

Safety Notes

Warning

The induction adapter plate will grow very hot during use (up to 300°C) and remain so for a little while after
the induction hob has been switched off.

Only touch the induction adapter plates on their handles to avoid burns.

Never leave an induction adapter plate on the hob without a pot or pan on top. Doing this could damage the
surface of the hob.

Never set a hot induction adapter plate on a non-heat-resistant or flammable surface. Doing this could da-
mage the surface and/or cause a fire.

Do not cool a hot induction adapter plate quickly e.g. by putting it in cold water. Doing this could cause
warping of the induction adapter plate.

Never leave a switched-on hob and/or a hot induction adapter plate unattended.

Use cookware with a similar diameter to the induction adapter plate. Doing otherwise wastes energy and
may activate the protection circuit of the induction hob during cooking.

Never leave children or persons with limited sensory and/or mental capacity unsupervised near hot induction
adapter plates. Doing this could result in injury or burns. Advise such persons of these dangers and make
certain that they have understood.

Never lift the adapter plate if there are pots or pans on it. There is a risk of scalding and injury if the cook-
ware slides off.

Warranty Disclaimer
Hama GmbH & Co. KG assumes no liability and provides no warranty for damage resulting from improper installati-
on/mounting, improper use of the product or from failure to observe the operating instructions and/or safety notes.

Service and Support
Please contact Hama Product Consulting if you have any questions about this product.

Hotline: +49 9091 502-115 (German/English)
Further support information can be found here: www.xavax.eu

(®) Instrucciones de uso

Conserve sus preciadas cazuelas y sartenes!

La placa adaptadora para induccion le permite convertir su bateria de cocina convencional en una bateria de cocina apta
para induccion en tan solo un momento. La placa adaptadora para cocinas de induccion sirve para poder utilizar recipi-
entes no magnéticos sobre cocinas de induccion. Simplemente, coloque la placa sobre su cocina de induccion y, segui-
damente, coloque el recipiente que desee sobre la misma. Puede utilizar cazuelas, sartenes, planchas y teteras de alumi-

nio,

acero inoxidable, cristal, cobre y cerdmica. Para encender la placa, espere a haber colocado la placa adaptadora para

induccion y el recipiente deseado sobre su cocina de induccion. La placa se calienta répidamente y transmite el calor al
recipiente que se coloque sobre ella. Asi también puede aprovecharse de las ventajas de la induccion con su antigua ba-
teria de cocina convencional. El proceso de calentamiento es mas répido y eficiente, ahorrando Usted tiempo y energia.
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Aviso

La placa adaptadora para induccion adquiere temperaturas muy altas (hasta 300 °C) durante su uso, man-
teniéndolas incluso durante cierto tiempo tras apagar la cocina de induccion.

Aseglrese de tocar las placas adaptadoras para induccion inicamente por su mango para evitar posibles
quemaduras en su manipulacion.

Nunca deje las placas adaptadoras de induccion sobre la cocina de induccion sin colocar un recipiente sobre
ellas. Se corre el peligro de danar la superficie de la placa de cocina.

Nunca coloque las placas adaptadoras para induccion sobre superficies sensibles a la temperatura o que
puedan inflamarse. Se corre el peligro de danar Ias superflmes ylo provocar un incendio.

No enfrie las placas adaptadoras para ind tras su uso (p. ej. sumergiéndolas en agua
fria). Las placas adaptadoras para induccion pueden deformarse o danarse.

Nunca deje el proceso de coccion y/o las placas adaptadoras para induccion enfriandose sin vigilancia.
Utilice baterias de cocina con un diametro similar al de sus placas adaptadoras para induccion. De lo con-
trario estara malgastando energia, pudiendo provocar la activacion del circuito de proteccion de su placa de
induccion durante el proceso de coccion.

Mantenga a nifios y personas con capacidades sensoriales y/o psiquicas limitadas alejados de las placas
adaptadoras para induccion durante el proceso de coccion y la fase de enfriamiento o vigilelos. Existe riesgo
de sufrir lesiones y peligro de incendio. Asegurese de que advertir a estas personas sobre dichos peligros y
riesgos y de que han comprendido sus indicaciones.

No levante la placa adaptadora bajo ningn concepto si se encuentran sobre ella cazuelas o sartenes. Existe
riesgo de sufrir lesiones y escaldaduras por deslizamiento de la bateria de cocina.

Exclusion de responsabilidad
Hama GmbH & Co KG no se responsabiliza ni concede garantia por los dafios que surjan por una instalacion, montaje o mane-
joincorrectos del producto o por la no observacion de las instrucciones de manejo y/o de las instrucciones de seguridad

Servicio y soporte
Si tiene que hacer alguna consulta sobre el producto, dirfjase al asesoramiento de productos Hama.

Linea directa: +49 9091 502-115 (Aleméan/Inglés).
Encontrar mas informacion de soporte aqui: www.xavax.eu

@D Gebruiksaanwijzing

U kunt uw goede potten en pannen behouden!

Met de inductie-adapterplaat wordt ook een gangbare pannenset in een handomdraai geschikt voor inductiekoken.
De adapterplaat voor inductiekookplaten dient ervoor, niet-magnetische kookpannen op inductiekookplaten te kun-
nen gebruiken. Leg de adapterplaat gewoon op uw inductiekookplaat en plaats uw pan daarop. Hiervoor zijn potten,
pannen, braadpannen en fluitketels van aluminium, roestvast staal, glas, koper en keramiek geschikt. Schakel de
kookplaat pas in, zodra de inductie-adapterplaat en de pannen e.d. op de inductieplaat staan. De adapterplaat wordt
binnen de kortste tijd warm en geeft de warmte aan de daarop staande pan e.d. door. Op deze manier kunt u ook
met uw huidige, gangbare pannenset van de voordelen van inductie gebruikmaken. Alles wordt veel sneller en effi-
ciénter warm en bijgevolg bespaart u tijd en energie.

Waarschuwing

De inductie-adapterplaat wordt tijdens het gebrulk zeer heet (tot 300 °C) en houdt deze temperatuur ook
enige tijd na het uitschakelen van de ind plaat vast!

Raak de inducti itslui p aan, teneinde
te voorkomen.

Laat de inductie-adapterplaat nooit zonder een kookpan en e.d. op de inductiekookplaat staan. Het gevaar is
anders aanwezig dat het oppervlak van de kookplaat wordt beschadigd.

Plaats hete inductie-adapterplaten nooit op hittegevoelige of brandbare oppervlakken. Het gevaar is anders
aanwezig dat de opperviakken worden beschadigd en/of er een brand ontstaat.

Koel de hete inductie-adapterplaten na het gebruik niet snel af (bijv. in/onder koud water). De inductie-ad-
apterplaten kunnen anders kromtrekken of worden beschadigd.

Het koken zelf en/of de afkoelende inductie-adapterplaten nooit zonder toezicht laten.

Maak gebrulk van pannensets e.d. met een soorlgehjke diameter als uw |nducl\e adapterplaten U verspilt an-
ders energie en kunt tijdens het koken de veil hakelaar van uw ind kplaat in werking stellen.
Houd kinderen en personen met beperkte sensorische en/of psychische bekwaamheden tijdens het koken
en de afkoelfase van de inductie-adapterplaten uit de buurt of zorg ervoor dat zij onder toezicht staan! Er is
gevaar voor letsel en brand. Wijs deze personen ook absoluut op deze gevaren en laat u overtuigen dat zij de
instructies hebben begrepen.

Tilt u de adapterplaat in geen geval op, indien er nog potten of pannen op staan. Er bestaat gevaar voor
letsel of verbranding door eraf glijdend kookgerei.

d aan de h bij het hanteren

Uitsluiting van garantie en aansprakelijkheid

Hama GmbH & Co. KG aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid of garantieclaims voor schade of gevolgschade,
welke door ondeskundige installatie, montage en ondeskundig gebruik van het product ontstaan of het resultaat zijn
van het niet in acht nemen van de bedieningsinstructies en/of veiligheidsinstructies.

Service en support
Neem bij vragen over het product contact op met de afdeling Productadvies van HAMA.

Hotline: +49 9091 502-115 (Duits/Engels).
Meer support-informatie vindt u hier: www.xavax.eu

(D Bedienungsanleitung

Behalten Sie Ihre bewahrten Topfe und Pfannen!

Mit der Induktions-Adapterplatte wird auch nicht magnetisches Kochgeschirr im Handumdrehen induktionsfahig.
Die A te fiir Induktionskochfelder dient dazu, nicht magnetische KochgeféRe auf Induktionskochfeldern
verwenden zu konnen. Legen Sie die Platte einfach auf Ihr Induktionskochfeld und stellen Sie Ihr Kochgeschirr da-
rauf. Hierfiir eignen sich Topfe, Pfannen, Brater und Teekessel aus Aluminium, Edelstahl, Glas, Kupfer und Keramik.
Schalten Sie den Herd erst ein, sobald die Induktions-Adapterplatte und das Kochgeschirr auf dem Induktionsfeld
stehen. Die Platte erhitzt sich innerhalb kurzer Zeit und leitet die Warme an das darauf stehende weiter. So kdnnen
Sie auch mit Ihrem bisherigen, nicht magnetischen Kochgeschirr die Vorteile von Induktion nutzen. Alles heizt sich
viel schneller und effizienter auf und Sie sparen so Zeit und Energie.

Warnung

Die Induktions-Adapterplatte wird wahrend der Benutzung sehr hei (bis 300°C) und halt diese Temperatur
auch einige Zeit nach dem Ausschalten des Induktionskochfeldes!

Bertihren Sie Induktions-Adapterplatten ausschlieBlich am Griff, um ein Verbrennen beim Hantieren zu
vermeiden.

Lassen Sie Induktions-Adapterplatten nie ohne Kochgeschirr auf dem Induktionskochfeld stehen. Es besteht
die Gefahr, die Oberflache des Kochfeldes zu beschédigen

Stellen Sie heie Induktic f I nie auf hit: pfindliche oder brennbare Oberflachen. Es be-
steht die Gefahr, die Oberflichen zu beschéadigen und/oder einen Brand auszul6sen.

Kiihlen Sie heiRe Induktions-Adapterplatten nach der Benutzung nicht schnell ab (z.B. in kaltem Wasser). Die
Induktions-Adapterplatten kénnen sich verziehen oder beschadigt werden.

Lassen Sie den Kochvorgang und/oder die abkiihlenden Induktions-Adapterplatten nie unbeaufsichtigt.
Verwenden Sie Koct hirr mit dhnlichem Durct wie lhre Induktions-Adapterplatten. Sie vergeuden
sonst Energie und konnen wahrend des Kochvorgangs die Schutzschaltung Ihres Induktionskochfeldes auslosen.
Halten Sie Kinder und Personen mit eingeschrankten sensorischen und/oder psychischen Fahigkeiten
wahrend des Kochens und der Abkuhlphase unbedingt von den Induktions-Adapterplatten fern oder beauf-
sichtigen Sie diese dabei! Es besteht Verletzungs- und Brandgefahr. Weisen Sie diese Personen auch unbe-
dingt auf diese Gefahren hin und stellen Sie sicher, dass die Hinweise verstanden werden.

Heben Sie die Adapterplatte auf keinen Fall an, wenn noch Topfe oder Pfannen darauf stehen. Es besteht
Verletzungs- und Verbriihungsgefahr durch herunterrutschendes Kochgeschirr.

Haftungsausschlu

Die Hama GmbH & Co. KG tibernimmt keinerlei Haftung oder Gewahrleistung fir Schaden, die aus
unsachgemaRer Installation, Montage und ur a Gebrauch des Produktes oder einer
Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung und/oder der Sicherheitshinweise resultieren.

Service und Support

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zum Produkt gerne an die Hama-Produktberatung.
¢ Hotline: +49 9091 502-115 (Deu/Eng).

* Weitere Supportinformationen finden sie hier: www.xavax.eu

PyKOBOACTBO N0 3KcnAyaTaumu

Ona P "
WHAyKUMOHHas NepexoaHast NuTa No3BONSET HarpesaTb 00bIuHYI0 nocyAy. MnuTa npeaHasHadeHa Ans Harpesa
HEMarHUTHOM NOCY/Abl Ha MHAYKLMOHHOW KOH(OPKE. Pa3MecTiTe NEPeXOAHYI0 MANTY Ha UHAYKUMOHHYIO NAUTY,
3aTem NoCTaBbTe NOCYAY Ha NEPEXOAHYI0 NAUTY. [IN HarpeBaHus NOAXOAAT KACTPIONIMA, CKOBOPOAKM, YaitHKi 13
ANIOMUHUS, HEPXaBeloLLel CTanu, CTekNa, MeAv v Kepamuku. uTaH1e Ha NMTY NoaBaitTe TONILKO NoCe Toro,
KaK Ha MHAYKUMOHHOW NNKTe yCTaHoBNEHa nocyaa. MnuTa HarpesaeTcst B Te4eHMe KOPOTKOro BPeMeHH, nepeaasas
Tenno Ha nocyay. Takum 06pa3oM, NPeMMyLLECTBA MHAYKLMOHHBIX AT CTAHOBSTCS OCTYMHbIMU U C 06bIYHOM
nocygoi. [Mnuta oGecneunsaet 6onee ahheKTUBHbIN HArPeB, NPU 3TOM 3KOHOMUTCS! SNEKTPOIHEPTUS.

Texnuka GesonacHocTn

Bo Bpems 1Cnonb3oBaHus MHAYKUMOHHaS NepexofHas nauTa Harpesaetcsi 4o 300°C u coxpaHseT aTy
TeMNepaTypy B Te4eHue HEKOTOPOTO BPEMEHM NOCAe OTKoeHUs!

Bo u3GexaHue 0X0roB NAMTy paspeliaeTcsi 6path TONKO 3a PYUKY.

He octaBnsiite nepexoAHyo NANTY Ha MHAYKUVOHHOI nuTe Ges nocyasl. B npoTuBHOM Ciiyyae MOXHO
MOBPEAUTH MOBEPXHOCTb KOHDOPKHA.

He cTaBbTe ropsiuyio nepexoHyto MANTY Ha ropioyme WK Nerkonaaskie noBepxHOCTU. MHaue aTo MoxeT
MPUBECTY K OBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTU U NOXAPY.

He oxnaxpatte nepexoaHyto nUTy NPUHYAUTENBHO, HANPUMEP, XONI0AHO BOROIA. VHaue nepexoaHas nanTa
MOXET M3MEHUTb (DOPMY MM BLIATU U3 CTPOS.

He octaensiite 06opynoBaHme 6e3 npucmoTpa.

[lnameTp nocyzbl AONXeH COOTBETCTBOBATH Pa3mMepy NepexopHoi NAuTbl. B npotueHoM cnyyae aHeprus
6GyneT TpaTUTbCs Hea((heKTUBHO, U BO BPEMS BAPKM MOXET CPaBoTaTb CXeMa 3aLLMTbl HAYKLMOHHOM MAKTbI.
He octaBnsiite eTeit v Ly C OrpaHUYeHHbIMU (HU3NYECKIMIA BOSMOXHOCTSIMU HaeAVHe C ropsyent

nauToit! beperuck 0xoros 1 noxapa! Heob6xoauMO NPOUHCTPYKTUPOBATb AETEN U L C OFPaHUYEHHBIMM
BO3MOXHOCTSIMYU 06 ONACHOCTY 1 YGEAUTLCS, YTO OHM MOHSIA 3T MHCTPYKLMN.

3anpeLwaeTcsi NOAHUMATb MAUTY C CTOALLE Ha Heil KacTpionedt un cKoopopoi. Mpu nageHunu cyLuecTeyeT
OMaCHOCTb MOY4UTb TPABMbI 1 OXOTU.

0TKa3 OT rapaHTMitHbIX 0693aTeNbCTB

Komnanust Hama GmbH & Co. KG He HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3a YLuep6, BO3HUKLLIA BCIIEACTBUE HEMPABULHOTO
MOHTaxa, NOAK/YEHUS N NCNONb30BaHNA N3[eNsA He N0 Ha3HAYEHUIO, a TaKXXe BCneacTaune HECO6ﬂIOL15HMR
WHCTPYKUMM NO 3KCNayaTaLuum u TeXHUKK 6e3onacHocTy.

Otaen Texo6eny)XuBaHus

Mo BONpoCaM peMOHTa WK 3aMeHbl HEUCNPaBHbIX U3AENUiA 0BPALLAATECh K NPOAABLY WK B CEPBICHYIO CIIYXKGY
Komnakun Hama.

* Topsyas nuHus otaena Texobenyxusanus: +49 9091 502-115 (HemewkmiA, aHrAMACKMIA)

* loapobHee CMOTPHUTE 3AECH: WWW.Xavax.eu

Oénviec xpiong

I va ite TIQ Kal Ta yavia aaq'

Me mv ENaywyLk TAGKA TDOGAPHOYNC HETATPENETE MAVEGKOAQ AKG|IA KOL T KOWG OKEUN HAYELPLKI|G O€
£MAYWYIKA oKeln. Me Ty IAGKa TPOCAPHOYNG UTOPOGY va XpNGLHONomnBolY N HayvnTika HayepLka okeon oe
EMAYWYIKES €aTiEC. ToroBeTioTe amAd TV MAGKA 0TV EMAYWYLKN €0TIA KAt MAvw o€ QuTrv To okevog. Mmopeite
V@ XPNOLUOTIONOETE KATAAPOAES, TNYAvLa, Tatd Kat Teayépeg and aloupivio, avoleidwto xaAupa, yuaAi, xaAko
Kal Kepaptkd EvepyortotaTe to pdtt povo adou 1 enaywylkn mAAKa Tposappoyig Kat To okevog TomofetnBolv
oty eotia. H mAdka Beppaivetat oe pikpd Xpovikd dtaotnpa kat petadidel T Beppdtnra ato okelog mou Bpioketat
navw oe autrv. ETat pmopeite va xpnotHoToLelTe pe Kowd okeln Ta mAeovektripata tng enaywynis. Ta okedn
Beppaivovtat MoAD Mo ypriyopa Kat amoteAeouaTikd, Yeyovog mou eE0LKOVOpEL XpOVO Kal EVEPYELa.

Mpo&idornoinan

H enaywytkn mAdka mpooappoyng Beppaivetat katd m xprion (€wg 300°C) kat Statpei aut
BEPHOKPATia OPLOPEVO XPOVIKG SLaoTNua PETA TV anavepvono(nan ™me eatiuc'

MMi@vete TV MAGKA TPOTAPHOYNG ATOKAELOTIKA ard T AaBn yia va v Kagite katd ™ Xprion me.

Mnv a¢rivete Moté Ty mAdKa mpooappoyic Xwpic akeuog Hayetpikng tvw otny eatia. Yndpxet kivouvog
va mipokAnBel {nuta oty emq)avsla ™e eotiag.

Mnv TonoBeTeite TOTE KAUTEG TTAGKES TIPOTAPHOYNG TIAVW OE sm(pavslac Tou Sev slvm QVBEKTIKEG OTIG
udnAég espuOKpuulEQ Yrdpyet kivéuvog npOK)\nonc pKayLag kat {nuide otig emd

Mnv L|JU)(ET€ TIQ KQUTEG TIAGKEG TIPOGAPHOYNG apaowc psm ™ Xprion (T.x. o€ kpuo vepo) Ol TIAAKeS
TIPOOAPHOYNG EVAEXETAL Va TapapopdwBolV 1 va urtoatouv {nuid.

MMpéneL mavta va emBAENETe 10 payeipepa Kavn Tiq MAAKES KABWGS KPUWVOUV.

XpnotpoToLeite aKedN HAYELPIKIG PE SLAPETPO MAPGHOLA E QUTY TWV TIAAK@Y TIPOsappoyns. AlapopeTikd
OTaTaAdTE EVEPYELT Kal EVOEXETAL KATA TO PAYEIPEUT VO EVEPYOTIOU|TETE TO KUKAWHA TPOTTATIAG TNG EOTIA.
ErupAénete 1} pnv adrivete matdid Kat Atopa P MEPLOPLOPEVES ALOBNTNPLAKES KAUT OWHATIKES LKAVOTNTES
va épxovtal o€ enadn pe T TAAKa Katd To payeipepa Kat T daon mou n mAdka kpuwvel! Yrapxet
KIvOLVOG TPaUPATIoPoU Kat Kaipatog, Ematiate v mposoxn Twy aTopwY autey 6Toug KvEivoug Kat
BeBarwBeite otL £xouv kataAdBel Tig unodeitelg.

Ert’ oudevi pnv avaonkwvete v mAdka npoaappovﬁc 6Tav EMavw e UNapxouv uKéun KATOOPOAES 1y
Tyavia. Yapxet kivouvog TpavpaTiopiy Kat eyKaupdTwy av oL KatoapoAeg Kat Ta ydvia YMoTprioovy
Kal MEGOUV KATW.

AnwAewa eyyinong

H £Tﬂlp8lcl Hama GmbH & Co. KG ev avahappavet KClplCl eubovn N evvunon ya (nplsq, 0L OTIO{EG TPOKUMTOUV
and AavBaopévn eykardataon Kat ouvappoAdynon 1) AavBaspévn Xprion Tou TPoIOVTOG 1 i THPNAN TwV 0dNyHv
Aettoupyiag kaun twv unodeifewv aopaleiag.

LépPig kat untooTipiEn

la epWTAOELS OXETIKA P TO TIPOTOv ameuBuvBeite otny urnpeoia eEurmpétnong eAatwv e Hama.
¢ Tpappn urootpiEng: +49 9091 502-115 (Feppavikd/AyyAkad)

¢ eploodtepeg mAnpodopieg uroatipiEng Ba Ppeite atn SletBuvon: www.xavax.eu



Instrukcja obstugi

Zachowaj swoje sprawdzone garnki i patelnie!

Dzigki adapterowi - naktadce na kuchenke indukcyjna tradycyjne garnki, patelnie itp. w oka mgnieniu beda sie
nadawac do stosowania na kuchence indukcyjnej. Adapter - naktadka umozliwia stosowanie niemagnetycznych
garnkéw, patelni itp. na kuchence indukcyjnej. Naktadke wystarczy potozy¢ na kuchenke indukcyjna i postawi¢ na
niej naczynie do gotowania. Nadaja sie do tego garnki, patelnie, brytfanny i czajniki z aluminium, stali nierdzewnej,
szkta, miedzi i ceramiki. Kuchenke nalezy wiaczy¢ dopiero po postawieniu na niej naktadki i naczynia do gotowania.
Naktadka nagrzewa sie w ciagu krétkiego czasu i przewodzi ciepto na stojace na niej naczynie. Dzigki temu mozna
wykorzystac zalety technologii indukcyjnej, stosujac nadal tradycyjne naczynia. Wszystko nagrzewa sig szybciej i
wydajniej, dzieki czemu oszczedza sig czas i energie.

Ostrzezenie

. Adapter nakfadka nagrzewa si¢ bardzo podczas stosowania (do 300°C) i zachowuje te temperature przez

pewien czas po wytaczeniu kuchenki indukcyjnej!

Adapter nakfadke nalezy dotykac tylko za raczke, aby unikna¢ poparzen.

Nigdy nie pozostawiac adapteru - naktadki na kuchence indukcyjnej bez naczynia do gotowania. Istnieje

nlebezpleczenstwo uszkodzenia powierzchni kuchenki.

Nigdy nie kfas¢ adapteru - nakfadki na fatwopalne lub wrazliwe na temperatury powierzchnie. Istnieje niebe-

zpieczenstwo uszkodzenia powierzchni iflub pozaru.

* Goracy adapter - naktadke nalezy po uzyciu schtodzi¢ powoli i stopniowo (np. nie wktada¢ do zimnej wody).

W przeciwnym razie adapter - naktadka moze sig skrzywic lub ulec uszkodzeniu.

Zawsze nadzorowac proces gotowania i/lub stygnigcia adapteru - naktadki.

Uzywac naczyn do gotowania o srednicy zblizonej do Srednicy adapteru - nakfadki. Powoduje to straty ener-

gii i moze wyzwoli¢ wy&acznik ochronny kuchenki indukcyjnei podczas gotowania.

Dzieci i osoby z ogranlczonyml zdolno$ciami sensorycznymi i /lub psychicznymi trzymac z dala od adapteru

- naktadki podczas gotowania i stygmema badz stale je nadzorowac! Istnieje niebezpieczenstwo obrazen i

pozaru. Osoby te nalezy pouczy¢ o zagrozeniach i upewnic sig, ze zrozumiaty instrukcje.

* W zadnym wypadku nie podnosi¢ naktadki, gdy stoja na niej garnki lub patelnie. Istnieje ryzyko zranienia i
oparzenia zsuwajacym si¢ garnkiem.

Wytaczenie odpowiedzialnosci

Hama GmbH & Co. KG nie udziela gwarancji ani nie odpowiada za szkody wskutek niewtasciwej instalacji, montazu
oraz nieprawidfowego stosowania produktu lub nieprzestrzegania instrukcji obstugi i/lub wskazéwek bezpieczenst-
wa,

Serwis i pomoc techniczna

W razie pytan dotyczacych produktu prosimy zwrécic sie do infolinii Hama.
¢ Goraca linia: +49 9091 502-115 (niem./ang.)

* Dodatkowe informacje sa dostepne na stronie: www.xavax.eu

&K Névod k obsluhe

Ponechajte si svoje osvedcené hrnce a panvice!

Vdaka indukénej adaptérovej doske je mozné obratom ruky prispdsobit aj obvykly kuchynsky riad pre pouzitie

na indukciu. Adaptérova doska pre indukéné varné dosky umoznuje pouzitie nemagnetickych varnych nadob na
indukénych varnych doskéch. Jednoducho polozte dosku na induként varnti dosku a postavte na fiu kuchynsky
riad. Na to sa hodia hrnce, panvice, peciace panvice, Cajniky z hlinika, uslachtilej ocele, skla, medi a keramiky.
Sporék zapnite az po umiestneni indukcnej adaptérovej dosky a kuchynského riadu na indukéné pole. Doska sa v
o najkratsej dobe zohreje a odovzdéva teplo riadu na nom umiestnenému. Vyhody indukcie tak mozete vyuzit aj s
doteraj$im obvyklym kuchynskym riadom. Vetko sa zohrieva omnoho rychlejsie a Gcinnejsie a umoziiuje sa vam
Setrit' Cas a energiu.

Upozornenie

.

Indukénd adaptérova doska sa pocas pouzivania silne zohrieva (az 300°C) a tuto teplotu si udrZuje aj nejaku
dobu po vypnuti indukénej varnej dosky!

Dotykaijte sa len rukovati indukénej adaptérovej dosky, aby ste sa pri manipulacii nepopalili.

Nikdy nenechajte indukéna adaptérovii dosku stat'na indukénej varnej doske bez kuchynského riadu. Hrozi
nebezpecenstvo poskodenia povrchu varnej dosky.

Hortce indukéné adaptérové dosky nikdy neumiestriujte na povrchy citlivé voci vysokej teplote alebo horfavé
povrehy. Hrozi nebezpecenstvo poskodenia povrchov a/alebo vyvolania poziaru.

Indukéné adaptérové dosky po poutiti neschladzujte rychlo (napr. v chladnej vode). Indukéné adaptérové
dosky sa tak mozu deformovat alebo poskodit.

Varenie a/alebo vychladnutie indukcnej adaptérovej dosky nikdy nenechajte bez dohladu.

Pouzite kuchynsky riad s podobnym priemerom ako indukéné adaptérové dosky. Ina¢ plytvéte energiou a
pocas varenia mozete aktivovat ochranné zapojenie indukénej varnej dosky.

Indukéné adaptérové dosky udrZiavajte pocas varenia a pocas vychladenia bezpodmienecne mimo dosahu
deti a 0s6b s obmedzenymi zmyslovymi a/alebo psychickymi schopnostami alebo na nich pri tom dohliada-
jte! Hrozi nebezpecenstvo drazu a poziaru. Tieto osoby bezpodmienecne upozornite na tieto nebezpecenstva
a zaistite, Ze tymto upozorneniam porozumeli.

Adaptérova dosku v ziadnom pripade nedvihajte, ak sa na nej este nachadzaja hrnce alebo panvice. Hrozi
nebezpecenstvo Urazu a obarenia v dosledku zosmyknutia kuchynského riadu.

Vylacenie zaruky
Firma Hama GmbH & Co KG neruci/nezodpoveda za $kody vyplyvajlice z neodbornej instalacie, montaze alebo ne-
odborného pouzivania vyrobku alebo z nerespektovania navodu na pouzivanie a/alebo bezpecnostnych pokynov.

Servis a podpora

S otazkami tykajlcimi sa V\}robku sa prosim obratte na poradenské oddelenie firmy Hama.
¢ Hotline: +49 9091 502-115 (nem./angl.)

«  Dalsie informacie o podpore najdete tu: www.xavax.eu

Manual de utilizare

Pastrati-va cratitele si tigdile preferate!

Placa adaptoare de inductie transforma vasele de bucatarie traditionale cat ai clipi din ochi in vase compatibile

de inductie. Placa adaptoare pentru plite de gatit cu inductie serveste la utilizarea vaselor de gétit nemagnetice in
campuri magnetice de inductie. Puneti placa adaptoare pe plita cu inductie si vasul de gétit pe ea. La aceasta se
preteazé oale, tigdi, tavi si ceainice din aluminiu, otel inoxidabil, sticld, cupru si ceramica. Aragazul se porneste
numai dupa ce ati pus placa adaptoare cu vasul de gatit pe ea pe plita cu inductie. Placa se incalzeste foarte repede
si transmite caldura mai departe la vasul de gétit de pe ea. in acest fel puteti folosi avamajele |nduc'ﬂe| chiar si cu
vasele de bucétarie traditionale utilizate pana acum. Toate se incalzesc mult mai repede si mai eficient economisind
astfel timp si energie.

Avertizare

.

in timpul folosirii placa adaptoare de inductie se incalzeste foarte mult (pan la 300°C) si isi mentine tempe-

ratura si catva timp dupa oprirea cdmpului de inductie!

Pentru a evita arsurile in timpul folosirii, manuiti placile adaptoare numai cu ajutorul manerului.

Placile adaptoare nu se lasa niciodata fara vas de bucatarie pe plita cu inductie. Se creeaza pericolul deteri-

orarii suprafetei plitei cu inductie.

* Nu plasati niciodata placi adaptoare incinse pe suprafete sensibile la caldura sau inflamabile. Se creeaza
pericolul deteriorarii suprafetelor respective si/sau declansaru unui incendiu.

* Dupa folosire placile adaptoare nu se racesc brusc (de ex. in apa rece). Placile adaptoare se pot deforma

sau deteriora.

Nu lésati niciodata placile adaptoare nesupravegheate in timpul gatitului si/sau racirii.

Folositi vase de bucatarie cu acelasi diametru cu al placilor adaptoare. In caz contrar risipiti energie si in

timpul gatitului se poate declansa siguranta de protectie a placii cu inductie.

* Copiii §i persoanele cu aptitudini senzoriale si/sau psihice reduse trebuiesc finuti/te neaparat departe de

placile adaptoare in timpul gatitului si al fazei de récire sau supravegheati in timpul folosirii acestoral Se

creeaza pericol de ranire si incendiu. Informati aceste persoane neaparat referitor la aceste pericole si asigu-

rati-va ca informatile sunt intelese.

In nici un caz nu ridicati placa adaptoare daca pe ea se afla cratite sau tigai. Sunteti in pericol de ranire si

opdrire prin caderea vaselor de bucatarie.

Excludere de garantie

Hama GmbH & Co. KG nu isi asuma nici o raspundere sau garantie pentru pagube cauzate de montarea, instalarea
sau folosirea necorespunzatoare a produsului sau nerespectarea instructiunilor de folosire sau/si a instructiunilor
de siguranta.

Service i suport

Daca aveti intrebari adresati-vd la Hama consultanta privind produsul.

* Hotline: +49 9091 502-115 (Ger./Ang.)

* Alte informatii de suport gésiti aici: www.xavax.eu

(1) Hasznélati Gtmutat

Orizze meg jo allapotban fazekait és serpenydit!

Az indukcios adapterlemez segitségével a szokvanyos f6z6edények is egy szempillantas alatt indukcioképessé
vélnak. Az adapterlemez indukcits f6z6lapokhoz arra szolgal, hogy a nem magneses foz6edényeket is lehessen
indukcids foz6lapokon hasznalni. Egyszeriien helyezze a lemezt az indukcios f6zélapjéra és tegye ra a fézGedényét.
Ehhez aluminium, nemesacél, iiveg, réz és keramia fazekak, serpenyok, labosok, teaf6zok alkalmasak. A tiizhelyet
csak akkor kapcsolja be, amikor az indukcios adapterlemez és a f6z6edény mér az indukcios f6z6lapon éll. A lemez
rovid id6n belil felmelegszik és tovabbitja a hét a rajta allo edényhez. Igy az eddigi, szokvényos f6z6edényeivel

is kihasznalhatja az indukcid elényeit. Minden sokkal gyorsabban és hatékonyabban felmelegszik, és On id6t és
energiat takarit meg.

Figyelmeztetés

* Azindukcids adapterlemez a hasznalat soran nagyon felforrésodik (akar 300°C-ig) és megtartja ezt a

hémérsékletet az indukcids f6z6lap kikapcsoldsa utan is egy ideig!

Az indukcids adapterlemezeket kizarélag a nyélnél érintse meg, hogy elkeriilje a megégetést kezeléskor.

Soha ne hagyja az indukcids adapterlemezeket f6z6edény nélkiil az indukcids f6zélapon. Fennéll a foz6lap

fellileti megrongalasanak a veszélye.

Soha ne tegye a forrd indukcios adapterlemezeket héérzékeny vagy gyulékony feliiletekre. Fennall a feliilet

megrongaldsanak és/vagy tlizvész keletkezésének veszélye.

Hasznalat utan ne hiitse le gyorsan a forré indukcids adapterlemezeket (pl. hideg vizben). Az indukcids

adapterlemezek eltorzulhatnak vagy megrongalodhatnak.

Soha ne hagyja a f6zési folyamatot és/vagy a lehdil6 indukcios adapterlemezeket feliigyelet nélkill.

Hasznaljon az indukcios adapterlemezek atmérdjével azonos atmérdji fézGedényeket. Ellenkezé esetben

energiat pazarol és kioldhatja a fozési folyamat soran az indukcios foz6lapja véddkapcsoldjat.

Feltétlentil tartsa tavol a gyermekeket és a korlatolt érzékszervi és/vagy szellemi képességii személyeket a

fozés és a lehdilési id6szak sorén az indukcios adapterlemezektdl, vagy tartsa Gket felligyelet alatt! Sérilés-

és tlizveszély all fenn. Feltétlendl hivja fel ezen lyek figyelmét is a élyekre és bizonyosodjon meg

réla, hogy a tanacsokat megértették.

* Az adapterlemezt soha ne emelje fel addig, amig edények talalhatok rajta. Sériilés- és forrazésveszély all fenn
a lecstisz6 edények miatt.

Szavatossag kizarasa

A Hama GmbH & Co. KG ilyen feleld vagy szavatossagot nem vallal a termék szakszertitlen
telepitésébdl, szerelésébdl és szakszermlen hasznélatabdl, vagy a kezelési itmutato és/vagy a biztonsagi elGirasok
be nem tartasabol eredd karokért.

Szerviz és tamogatas

Kérjiik, hogy a termékkel kapcsolatos kérdéseivel forduljon a Hama terméktanécsadésahoz.
* Kozvetlen vonal Kézvetlen vonal: +49 9091 502-115 (Deu/Eng)

» Tovabbi timogatasi informaciot itt talal: www.xavax.eu

(P Instrukcja obstugi

Continue a utilizar os seus melhores tachos e panelas!

Com a placa adaptadora para inducao, os utensilios convencionais passam a poder ser utilizados também em fo-
g()es de inducdo. A placa adaptadora para inducao foi concebida para que seja possivel utilizar utensilios de cozinha
néo magnetlcos em fogdes de inducdo. Basta colocar a placa no fogao de inducéo e colocar o respetivo utensilio
em cima da mesma. Para tal, podem ser utilizados tachos, frigideiras, assadeiras e chaleiras em aluminio, aco ino-
xidavel, vidro, cobre e cerdmica. Apenas ligue o fogao quando a placa adaptadora e o respetivo utensilio estiverem
colocados sobre a zona de inducao. A placa aquece rapidamente e conduz o calor para o utensilio que se encontra
sobre a mesma. Deste modo, pode aproveitar as vantagens da inducdo com os utensilios convencionais que ja pos-
sui. Tudo aquece muito mais rapidamente e de forma mais eficiente, pelo que poupa tempo e energia.

Aviso

* Anplaca adaptadora para indugao fica muito quente durante a utilizacao (até 300°C) e mantém esta tempera-
tura também durante algum tempo apds o fogao de indugéo ser desligado.

Toque exclusivamente na pega para manusear as placas adaptadoras para inducao para evitar queimaduras.
Nunca coloque as placas adaptadoras para inducao no fogao sem qualquer utensilio sobre as mesmas.
Existe o perigo de danificar a superficie do fogao.

Nunca coloque as placas adaptadoras quentes sobre superficies sensiveis ao calor ou inflaméveis. Existe o
perigo de danificar as superficies e/ou provocar um incéndio.

Nao arrefeca rapid as placas adap quentes apds a utilizacao (por exemplo, em agua fria). As
placas adaptadoras podem deformar-se ou ficar danificadas.

Nunca deixe o processo de dura e/ou as placas adap a arrefecer sem vigilancia.

Utilize utensilios com um diametro semelhante ao das suas placas adaptadoras. Caso contrario, desperdica
energia e pode acionar o circuito de protecdo do seu fogdo de indugdo enquanto cozinha.

* Mantenha criancas e pessoas com limitagoes das capacidades sensoriais efou fisicas impreterivelmente afa-
stadas das placas adaptadoras durante o processo de cozedura e a fase de arrefecimento ou vigie sempre
as mesmas! Existe um perigo de ferimentos e de incéndio. Alerte obrigatoriamente estas pessoas para estes
perigos e certifique-se de que estas entendem os avisos.

Nunca levante a placa adaptadora se ainda existirem panelas ou frigideiras sobre a mesma. Existe um risco
de ferimentos e queimaduras devido ao facto de estas poderem escorregar.

Excluséo de garantia

A Hama GmbH & Co KG nao assume qualquer responsabilidade ou garantia por danos provocados pela instalacéo,
montagem ou manuseamento incorrectos do produto e ndo observacao do das instrucdes de utilizacdo e/ou das
informacdes de seguranca.

Contactos e apoio técnico

Em caso de duvidas sobre o produto, contacte o servico de assisténcia ao produto da Hama.
« Linha de apoio ao cliente: +49 9091 502-115 (alemaolinglés)

 Para mais informacdes sobre os servicos de apoio ao cliente, visite: www.xavax.eu

(® Bruksanvisning

Behall dina gamla kastruller och stekpannor!

Med denna induktions-adapterplatta kan du anvénda &ven vanliga kokkarl pa en induktionshall.

Adapterplattan for induktionshall gor att man kan anvanda aven icke-magnetiska kokkarl pa induktionshallar. Lagg
bara plattan pa induktionshéllen och stéll kokkarlen pa den. Kastruller, stekpannor, grytor och tekannor av alumini-
um, rostfritt stal, glas, koppar och porslin kan anvandas. Sla pa spisen forst nar induktions-adapterplattan och kok-
karlen star pa hallen. Plattan véarms upp pa kort tid och leder varmen vidare till det som star pa den. Pa sa sétt kan
du fortsétta att anvanda dina befintliga, vanliga kokkarl men samtidigt utnyttja fordelarna med induktion. Allt varms
upp snabbare och effektivare och du sparar tid och energi.

Varning

.

Induktions-adapterplattan blir mycket varm under anvéndning (upp till 300 °C) och bibehaller denna tempe-
ratur en stund efter att induktionshéllen har stangts av!

Hall darfor alltid induktions-adapterplattor i handtaget for att forhindra brannskador vid hanteringen.

Lat aldrig induktions-adapterplattor sta pa induktionshéllen utan kokkarl. Da finns risk for att spishallens
yta skadas.

Stall aldrig varma induktic pa var
na skadas och/eller utloser en brand.

* Kyl aldrig ner induktions-adapterplattor snabbt efter anvandning (t.ex. i kallt vatten). Induktions-adapterplat-
torna kan da deformeras eller pa annat sétt skadas.

Ha alltid uppsikt over sjalva matlagningsprocessen och/eller induktions-adapterplattor som svalnar.

Anvénd kokkarl med ungefar samma diameter som induktions-adapterplattorna fér att undvika att slésa
energi och att induktionshéllens skyddsbrytare [6ser ut under pagaende matlagning.

* Hall barn och personer med reducerad sensorisk och/eller mental formaga borta fran induktions-adapterplat-
torna under pagaende anvandning, eller hall dem under uppsikt! Risk for personskador och brand foreligger.
Upplys dessa personer om riskerna och sékerstall att de har forstatt informationen.

Lyft aldrig pa adapterplattan om kastruller eller stekpannor star pa den. Om kokkarl glider av finns risk for
brénnskador och andra personskador.

eller brannbara ytor. Da finns risk for att ytor-

Garantifriskrivning

Hama GmbH & Co. KG dvertar ingen form av ansvar eller garanti for skador som beror pa olamplig installation,
montering och olamplig produktanvandning eller pa att bruksanvisningen och/eller sakerhetshanvisningarna
inte foljs.

Service och support

Kontakta Hama produktradgivning om du har fragor om produkten.
¢ Hotline: +49 9091 502-115 (ty/eng)

+  Du hittar mer support-information har: www.xavax.eu

(€2 Névod k obsluze

Ponechte si Vase osvédcené hrnce a panve!

Diky indukéni adaptérové desce je také obvyklé varné nadobi béhem okamziku schopno indukce.

Adaptérova deska pro indukéni varna pole slouzi k tomu, aby bylo mozné na indukénich varnych polich pouzivat
také nemagnetické nadobi. Desku jednoduse polozte na vase indukéni varné pole a na ni postavte vase nadobi. Vho-
dné jsou hrnce, panve, pekéce a konvice z hliniku, uslechtilé oceli, skla, médi a keramiky. Sporak zapnéte az tehdy,
kdyz se indukéni adaptérova deska a varné nadobi nachézi na indukénim poli. Deska se béhem kratké doby zahfeje
a odvadi teplo dale k nadobi. Muzete tak vyuzivat prednosti indukce také s vasim dosavadnim obvyklym nadobim. K
zahrati dochazi mnohem rychleji a s vyssi vykonnosti a vy tak usetfite Cas a energii.

Upozornéni

Indukéni adaptérové deska dosahuje béhem pouziti velmi vysoké teploty (az 300°C) a tuto teplotu udrzuje
také urcitou dobu po vypnuti indukéniho varného pole!

Indukéni adaptérové desky se dotykejte pouze za tchyt, aby se zabranilo popaleni pfi manipulaci.

Indukéni adaptérovou desku nikdy nenechte stat na indukénim varném poli bez nadobi. Nebezpeci poskozeni
povrchu varného pole.

Horké indukéni adaptérové desky nikdy neodkladejte na tepelné neodolné nebo hoflavé povrchy. Nebezpeci
poskozeni povrchu a /nebo vzniku pozéru.

Horké indukéni adaptérové desky po pouziti rychle neochlazujte (napf. ve studené vodé). Muze dojit k defor-
maci nebo poskozeni indukénich adaptérovych desek.

Vafené potraviny a /nebo chladnouci indukéni adaptérové desky nikdy nenechévejte bez dozoru.

Pouzivejte nddobi s podobnym primérem jako maji vase indukéni adaptérové desky. Plytvéte tak energii a
mizete tak béhem vareni aktivovat ochranné sepnuti vaseho indukéniho varného pole.

Déti a osoby s omezenymi senzorickymi a/nebo psychickymi schopnostmi se béhem vareni a faze ochlazeni
nesmi nachézet v blizkosti indukénich adaptérovych desek nebo musf byt pod dozorem! Nebezpeci poranéni a
pozaru. Tyto osoby také bezpodminecné upozornéte na tato nebezpeci a ujistéte se, ze pokyntim porozumély.
Nikdy nezvedejte adaptérovou desticku pokud je na ni hrnec nebo panev. Zabranite tim zranéni nebo opareni
pri sklouznuti nadobi.

Vylougeni zaruky
Hama GmbH & Co. KG nepfebira zddnou odpovédnost nebo zaruku za Skody vzniklé neodbornou instalaci, montazi
nebo neodbornym pouzitim vyrobku nebo nedodrzovanim névodu k pouziti a/nebo bezpecnostnich pokynd.

Servis a podpora

Méte otézky k produktu ? Obratte na na poradenské oddéleni Hama.
* Horké linka: +49 9091 502-115 (némecky/anglicky)

* Dalsi podpurné informace naleznete na adrese: www.xavax.eu

Kullanma kilavuzu

Emektar tencere ve tavalarinizi atmayin!

Endiiksiyon ocak adaptor plakasi sayesinde geleneksel pisirme kaplari da endiiksiyonlu pisirme icin hazir hale gelir.
Endiiksiyon ocak gozleri icin adaptor plakasi, manyetik olmayan pisirme kaplarini endiiksiyon ocak gozlerinde kullan-
manizi saglar. Plakaya enduksiyon ocak gdziine koyun ve tencerenizi Ustline yerlestirin. Aliiminyum, paslanmaz celik,
bakir veya seramikten tencere, tava, kizartma tenceresi ve caydanlik kullanilabilir. Ocag, endiiksiyon adaptor plakasini
ve pisirme kabini endiiksiyon gdziine yerlestirdikten sonra acin. Plaka cok kisa zamanda isinir ve isiyi Gistiindeki kaba
aktanr. Mevcut geleneksel pisirme kaplariyla da endiiksiyonlu pisirmenin faydalarindan yararlanabilirsiniz. Tim ye-
mekler cok daha hizli ve verimli olarak pisirilebilir ve isitilabilir ve zamandan ve enerjiden tasarruf edilir.

Uyan

Endiiksiyon ocak adaptér plakast kullanim sirasinda cok 1sinir (300°Cye kadar) ve bu sicakligi enduiksiyon
ocadi gozii kapatildiktan sonra dahi bir stire korur!

Endiiksiyon ocak adaptor plakasini sadece sapindan tutarak kullanim sirasinda kendinizi yakmayin.
Endiiksiyon ocak adaptor plakasini iistiine kap olmadiginda kesinlikle endiiksiyon ocak gozil iistiinde birak-
mayin. Ocak goziine zarar verme tehlikesi var.

Sicak durumdaki endiiksiyon ocak adaptor plakasini kesinlikle istya duyarli veya yanici yiizeylerine Ustiine
koymayin. Yiizeylere hasar verme ve/veya yangin cikarma tehlikesi var.

Endiiksiyon ocak adaptor plakasini kullanimdan sonra zorla sogutmayin (dregin soguk suya batirmayin).
Aksi durumda endiiksiyon ocak adaptor plakalarinin sekli bozulabilir veya hasar gorebilir.

Pisirme islemi sirasinda ve/veya kendi basina sogumaya birakilan endiiksiyon ocak adaptor plakasini higbir
zaman nezaretsiz birakmayin.

Endiiksiyon ocak adaptér plakasina benzer capi olan tencere ve kaplar yerlestirin. Aksi durumda enerji israfi
olur ve pisirme islemi sirasinda endiiksiyon ocak goziintin koruma devresi tetiklenebilir.

Pisirme islemi sirasinda ve sogumaya biraktiginizda cocuklar ve duyusal ve/veya akli engeli olan kisileri
endiiksiyon ocak adaptor plakasindan uzak tutun veya islem sirasinda bu kisilere nezaret edin! Yaralanma
ve yangin ¢ikarma tehlikesi var. Bu kisileri tehlikeler konusunda mutlaka uyarin ve uyanlari anladiklarindan
emin olun.

Uzerinde tencere veya tava varsa adaptor plakasini kesinlikle kaldirmayin. Asagi kayacak kaplar nedeniyle
yaralanma ve haslanma tehlikesi var.

Garanti reddi

Hama GmbH & Co. KG sirketi yanlis kurulum, montaj ve Griiniin amacina uygun olarak kullanilmamasi durumunda
veya kullanim kilavuzu ve/veya giivenlik uyarilarina uyulmamasi sonucu olusan hasarlardan sorumluluk kabul etmez
ve bu durumda garanti hakki kaybolur.

Servis ve destek

Uriinle ilgili herhangi bir sorunuz varsa, liitten HAMA iriin danismanligina basvurunuz.
¢ Hotline: +49 9091 502-1 151Alm/lng)

« Diger destek bilgileri icin, bkz.: www.xavax.eu

@ Pistokelaturi

Sailyta entiset hyvat kattilasi ja pannusi!

Induktioadapterilevyn avulla astioistasi tulee kaden kdanteessa induktiokykyisia.
Induktiokeittolevyjen adapterilevyn avulla ei-magneettisia keittoastioita voidaan kéyttad induktiokeittolevyilla. Sinun
tarvitsee vain asettaa levy induktiokeittolevylle ja asettaa keittoastia sen paalle. Voit kayttda alumiisia, teraksisia,
lasisia, kuparisia ja keraamisia kattiloita, pannuja, paistokasareita ja teekattiloita. Kytke liesi palle vasta kun in-
duktioadapterilevy ja keittoastia on asetettu induktiokentan pélle. Levy kuumenee nopeasti ja johtaa lammon sen
padlle sijaitsevaan astiaan. Voit hyodyntaa induktiota myos tavallisissa astioissasi. Kaikki kuumenee nopeammin ja
tehokkaammin ja aikaa ja energiaa sadstyy.

1. Turvaohjeet
Varoitus

* Induktioadapterilevy kuumenee kéytdn aikana erittdin kuumaksi (jopa 300 °C) ja sailyttad lampotilan myos
jonkin aikaa indukti yn pois paalté kytk jalkeen!

Ainoastaan induktioadapterilevyn kahvaan saa koskea palovammojen valttamiseksi.

Al koskaan anna induktioadapterilevyn olla induktiokeittolevyn paalla ilman keittoastiaa. Keittolevyn pinta
Voi vaurioitua.

Ala koskaan aseta induktioadapterilevyja kuumuudesta vaurioituville tai palaville pinnoille. Pinnat voivat
vaurioitua ja/tai aiheuttaa tulipalon.

Al jaéhdytd induktioadapterilevyja kayton jélkeen liian nopeasti (esim. kylmén veden alla). Induktioadapte-
rilevyt voivat muuttaa muotoaa tai vaurioitua.

Ald koskaan jata keittoastioita keittamisen aikana ja/tai jaghtyvia induktioadapterilevyja ilman valvontaa.
Kayta keittoastioita, joilla on suunnilleen sama halkaisija kuin induktioadapterilevyissa. Muutoin energiaa
menee hukkaan ja induktiokeittolevyn suojakytkin voi laueta keittémisen aikana.

Pida lapset ja henkilct, joilla on rajoittuneet sensoriset ja/tai psyykkiset kyvyl poissa |ndukvoadapten\evy|en
lahettyviltd keittdmisen ja jaahtymisen aikana tai valvo heité! On ol loukk ja
HenkilGille on myds ehdottomasti kerrottava vaaroista ja on varmistettava, etta he ovat ymmal 'neet ohjeet.
Ala missain tapauksessa nosta sovitinlevy, kun sen palla on viela Kattiloita tai paistinpannuja. Loukkaantu-
mis- ja palovammavaara alas liukuvan kettoastiaston johdosta.

2. Vastuun rajoitus
Hama GmbH & Co. KG ei vastaa millan tavalla vahingoista, jotka johtuvat epaasianmukaisesta asennuksesta tai
tuotteen kaytosta tai kayttdohjeen ja/tai turvaohjeiden vastaisesta toiminnasta.

3. Huolto ja tuki

Tuotetta koskevissa kysymyksissa pyyddmme kaantymaan Haman tuoteneuvonnan puoleen.
o Tukilinja: +49 9091 502-115 (saksa/englanti)

* Lisda tukitietoja on osoitteessa www.xavax.eu
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