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Allgemein

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt und Innen-
raumen, jedoch nicht im Gewerbe bestimmt. Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerates an andere Personen
ist die Gebrauchsanweisung mit zu GUbergeben. Benutzen Sie das
Gerat wie angegeben und beachten Sie die Sicherheitshinweise.
Fir Schaden oder Unfalle, die durch Nichtbeachtung entstehen,
wird keine Haftung Gbernommen. Entfernen Sie jegliches Verpa-
ckungsmaterial und alle Aufkleber. Waschen Sie alle Teile griind-
lich (siehe Reinigung).

Sicherheitshinweise
- Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

- Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadi-
gungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch Uberprifen!

- BerUihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf ge-
erdete und gut zugangliche Steckdose an.

- Um den Netzstecker zu ziehen, immer am Stecker — nie am Ka-
bel - ziehen.

- Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.

- ReiBen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie die-
se nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.

- Zuleitung von heiBen Teilen fernhalten.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirrfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.



- Kinder janger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-

tung fernzuhalten.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass

sie nicht mit dem Gerat oder dem Verpackungsmaterial spielen

(z.B. Plastikttten).

- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem se-

paraten Fernwirksystem betrieben werden!

- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten

Raum auf.

- Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser.

- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B.

wenn es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise be-

schadigt wurde.

- Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung bei falschen

oder unsachgemaBen Gebrauch, der durch die Nichtbeachtung

der Gebrauchsanleitung zustande kommt.

- Um Gefahrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Ge-

rat, wie z.B. eine beschadigte Zuleitung austauschen, nur durch

einen Kundendienst ausgefihrt werden. Es dirfen nur original

Ersatzteile verwendet werden.

- Das Gerat nur fir die in der Bedienungsanleitung beschrie-

benen Zwecke benutzen.

- Dieses Gerat ist dazu bestimmt im Haushalt und ahnlichen An-

wendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

o in Kichen far Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen ge-
werblichen Bereichen

o in landwirtschaftlichen Anwesen und von Kunden in Hotels,
Motels und anderen Wohneinrichtungen

o in FrUhstuckspensionen.

- Vor dem ersten Gebrauch: Alle Teile grindlich reinigen und

trocknen.

. Vorsicht! Gerat auf eine ebene nicht empfindliche Un-
& terlage stellen und mindestens 70cm Abstand zu brenn-

baren Materialien (z.B. Gardinen) einhalten.



- Bei Verwendung eines Verlangerungskabels muss dieses einen
Querschnitt von 1,5mm?2 haben.

- Bei einer GS-gepriften 16 A Mehrfach-Steckerleiste darf die-
se wegen Brandgefahr nicht mit mehr wie 3680 Watt belastet
werden.

- Achten Sie drauf, dass Kinder nicht am Kabel ziehen oder eine
Stolperfalle entsteht.

- Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

- Hygiene: Darauf achten, dass das Gerat wegen Bakterien- oder
Schimmelbefall immer gereinigt werden soll.

Remlgung
Achtung! Vor jeder Reinigung Netzstecker ziehen
und das Gerdt abkiihlen lassen.
- @erat nicht in Wasser tauchen.
- Das Gerat mit einem feuchten Tuch mit SpUlmittel abwischen
und trocknen lassen.
- Die Joghurt-Glaser und -Deckel hei waschen und trocknen,
oder in der Spulmaschine reinigen.
- Keine scheuernden oder sdurehaltigen Reinigungsmittel, sowie
Stahlschwamme benutzen.

Arbeitsplatz

Wichtig:

Das Gerat niemals auf oder neben eine heiBe Oberflache stellen (z.B. Herdplatte),
sondern nur auf einer ebenen, stabilen und temperaturbestandigen Unterlage be-
treiben. Es ist immer darauf zu achten, dass sich keine entflammbaren Gegenstande
in der Ndhe befinden.

Das Gerat nicht an die Tischkante stellen, damit es nicht von Kindern berthrt werden
kann oder bei Berhrung herunterfallt.



Natur-Joghurt...

...ist ein sauermilchartiges Erzeugnis, das unter Einwirkung von Bakterien aus H-Milch
mit einem Fettgehalt von 1,5 - 3,5% gewonnen wird. Die Milch wird mit Joghurt
Kulturen oder frischem Natur-Joghurt geimpft. Bei einer Durchschnittstemperatur
von 42°C vermehren sich die Milchsdurebakterien. Sobald ausreichend Milchsaure
produziert wurde, wird Eiweil3 ausgefallt und die Milch wird dick.

Es gibt rechts- und linksdrehende Milchsaurebakterien. Rechtsdrehende Milchsaure-
bakterien spielen fur den Kohlenhydratstoffwechsel eine wichtige Rolle, da sie der
Koérper besser verwertet. Hatten Sie nach dem Genuss einiger Joghurtsorten Verdau-
ungsprobleme, dann war vielleicht zu viel linksdrehende Milchsdure der Grund, da
diese langsamer abgebaut werden.

Die Festigkeit des Joghurts ist auch vom Fettgehalt der verwendeten Milch abhangig.
Bei einem Fettgehalt von 3,5% wird der Joghurt etwas fester, bei 1,5% weicher. Jede
andere Milch sollte auf 80 — 90°C erhitzt und auf 40°C abgekuhlt werden.

Den Joghurt nicht Ianger als 10 Tage im Kuhlschrank aufbewahren.

Zubereitung:

Sie bendtigen 1 Liter pasteurisierte Milch (H-Milch) und einen Becher Naturjoghurt
oder rechtsdrehende Joghurtkulturen (Ferment) aus dem Reformhaus. Die zimmer-
warme Milch und den Naturjoghurt oder die Kultur in einem Topf vermischen. Diese
Mischung in die ausgewaschenen Glaser einfullen und mit dem Deckel verschlieBen.

Reifezeit:

Die Milchmischung mind. 8 Stunden in dem Gerat reifen lassen. Je langer der Joghurt
reift, desto kraftiger wird der Geschmack. Je kalter die Mischung ist, umso langer
muss die Zeit eingestellt werden. Mit einem Loéffel die Konsistenz prifen und gege-
benenfalls die Zeit verlangern. Bewegen Sie das Gerdt wahrend der Reifezeit nicht,

da sonst der Joghurt nicht fest wird. Einen Becher des fertigen Joghurts kann man
wieder als Startkultur benutzen, aber nicht mehr als ca. 20-mal, da mit der Zeit die
Wirkung nachléasst. Fertigen Joghurt immer im Kihlschrank aufbewahren. Zutaten
wie Zucker, Frichte oder Aromen werden erst nachtraglich dem Joghurt hinzugefugt.



Inbetriebnahme

1)
2)
3)
4)
5)

1) 2) 3)

Temperaturkontrollleuchte
Display

Timer-Anzeige
Funktions-Taste
Start/Stopp Taste

- SchlieBen Sie die Netzstecker an. Ein Signal ertént und das Display zeigt ,,- -"
- Drucken Sie die Funktions-Taste. Im Display leuchtet die voreingestellte Temperatur

von 42°C.

- Mit der +/- Taste kann die Temperatur in 1°C Schritten von 20 - 55°C verdndert

werden.

- AnschlieBend die Start/Stopp Taste drticken. Im Display leuchtet die voreingestellte

Zeit von 8 Stunden.

- Mit der +/- Taste kann die Zeit in Schritten von 1 Stunde von 1 bis 48 Stunden veran-

dern.

- AnschlieBend die Start/Stopp Taste nochmals drlicken. Temperatur und Timer

leuchten und das Gerat beginnt zu arbeiten.

- Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus.
- Wenn die Start/Stopp Taste 5 Sekunden lang gedruckt wird, wird das aktuelle Pro-

gramm vorzeitig geldscht.




Rezepte

Kiwi-Joghurt

- 4 Becher Naturjoghurt

- 3reife Kiwi

- 1 EL gehackte Pistazien

- SUBstoff oder Zucker nach Belieben

- frische Minze

Kiwis schalen und fein zerdricken. Joghurt, Kiwi und Pistazien vermischen,
mit Zucker oder SuBstoff abschmecken. Mit frischer Minze garnieren.

Erdbeer-Joghurt

- 4 Becher Naturjoghurt

- 300 gr. reife Erdbeeren

-1 Vanille-Zucker

- Saft einer halben Zitrone

- SUBstoff oder Zucker nach Belieben

Erdbeeren putzen und purieren. Joghurt, Erdbeer-Puree, Zitronensaft,
Vanillezucker vermengen, mit StBstoff oder Zucker abschmecken.

Ananas-Joghurt mit Rum

- 4 Becher Natur-Joghurt

- 300 gr. klein gehacktes Ananasfleisch

- 2 EL brauner Rum

- Saft einer Limette oder Zitrone

- brauner Zucker oder SuBstoff

Joghurt, Ananas, Rum und Limetten- bzw. Zitronensaft vermengen und mit
Zucker oder SuBstoff abschmecken.

Miisli-Joghurt

- 4 Becher Natur-Joghurt

- 1Banane

- 1 Apfel

- 10Orange

- Honig zum SuBen

- 50 gr. gehackte Nusse Ihrer Wahl

- 8 EL Musli Ihrer Wahl

Obst klein schneiden. Etwas Obst bei Seite legen. Joghurt, Obst, Nusse und
Musli vermengen und mit Honig abschmecken. Mit dem restlichen Obst
garnieren.




Scharfe Preiselbeer-Sauce

- 80 gr. Preiselbeeren (Glas)

- 2 Becher Natur-Joghurt

- 2 EL Sahne-Meerrettich

- Salz

- Pfeffer

Preiselbeeren, Joghurt und Meerrettich vermengen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Ayran mit Kresse
- 3 Becher Natur-Joghurt
- Val kaltes Wasser
-1 MSP. Paprikapulver edelstf3
-1 MSP. Paprikapulver scharf
- Salz
Kresse oder Minze
Kresse fein hacken. Mit einem Mixer Joghurt und Wasser verrihren. Mit
Paprika und Salz abschmecken. Zum Schluss Kresse bzw. Minze
unterheben.

Tsatsiki

- 4 Becher Natur-Joghurt

-1 kleine bis mittlere Salatgurke

- 1 TL weiBer Essig

- 4 Knoblauchzehen

- 2 EL gutes Olivendl

- Salz und Pfeffer

Gurken waschen und stifteln. Mit Salz und Essig vermengen. Etwas Ziehen
lassen und die Uberschussige Flussigkeit abgieBen. Knoblauch schalen und
pressen. Gurke, Knoblauch, Olivendl vermischen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.




Generally

This appliance is for private and indoor use only and must not be
used commercially. Please read the instruction manual carefully
and keep it at a safe place. When the appliance is given to anoth-
er person the instruction manual should be passed to that per-
son, too. Only use the appliance as described in the instruction
manual and pay attention to the safety information. No liability
for damages or accidents will be accepted, which are caused by
not paying attention to the instruction manual. Remove all pack-
aging and sticker. Wash up all parts carefully (see cleaning).

Safety information
- Connect and operate the appliance in accordance with the
specifications shown on the rating label.

- Do not use if the plug cord is damaged. Verify before every use.

- Do not plug with wet hands.

- Connect the power plug to a properly installed and easily acces-
sible socket only.

- To unplug the power plug, always pull the plug — not the cable.

- Plug off the appliance after each use or in case of failure.

- Do not pull at the cord. Don't pull it over edges and don’t bend
it too much.

- Keep the cord away from hot parts.

The appliance can be used by children aged 8 and above
and persons with limited physical, sensory or mental capa-

bilities or lack of experience/knowledge, provided that are su-
pervised or have been provided with instruction in the safe use
of the appliance and have understood the resulting dangers.
Children must not use the packaging as a toy. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children unless they
are 8 years or older and are supervised.

- Children under the age of 8 must be kept away from the appli-
ance and the connecting cable.

- Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance or packaging material (e.g. Plastic Bags).



- The appliance must not be operated using a timer or a separate

remote system!

- Do not leave the appliance outdoors or in a damp area.

- Never immerse the unit in water.

- Never use the device after a malfunction, e.g. if it felt down or

has been damaged in any other manner.

- The manufacturer is not liable for damage which is occurring

due to the usage of the appliance in a different way as de-

scribed or a mistake in the handling has been made.

- To prevent injury, repairs such as replacing a damaged cord,

should only be carried out by a customer service. Only original

spare parts have to be used.

- Only use the device as described in this manual.

- This appliance is intended to be used in household and similar

applications such as:

o staff kitchen areas in shops, offices and others working envi-
ronments

o by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments

o bed and breakfast type environments.

- Before initial use: clean all parts carefully and leave to dry.

. Attention! Do not place the appliance on a sensitive

& surface (e.g. painted furniture) and keep a distance of

at least 70cm to burnable materials.

- If an extension cable is used, it has to have a cross-section of

1,5mm2. A cable drum must always be unwound.

- If a GS-tested 16 A multi-pin extension is used, it may not be

charged with more than 3680 watts due to fire hazard.

- Make sure that children do not tease the cable or that a trip

hazard occurs.

- The device must always be disconnected from the power supply

if it is not supervised and before assembling, disassembling or

cleaning.

- Hygiene: Please always clean the device to avoid bacteria and

mould formation.



Cleaning
Attention! Pull the plug before cleaning and allow
the device to cool down.
- Never immerse the unit into water.
- Clean the device with a damp cloth added some washing-up
liquid and leave to dry.
- Cups and cup lids should be rinsed with hot water or can be
cleaned in the dish-washer.
- Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Workplace

Important:

Never place this device on or next to hot surfaces (e.g. hot stoves). Only use it on a
even, stable and a heat resisting surface. It is important that no inflammable items
are near to the device. Do not place the device on the edge of the table so that it
cannot be touched by children or fall down when touched.

Plain yoghurt...

... is a sour milk-type product obtained from UHT-milk with a fat content of 1,5 -
3,5% and the influence of bacteria. The milk is inoculated with yoghurt cultures or
fresh plain yoghurt. At an average temperature of 42°C, the lactic acid bacteria multi-
ply. Once enough lactic acid is produced, protein is precipitated and the milk thickens.

There are clockwise and anti-clockwise lactic acid bacteria. Clockwise lactic acid bac-
teria play an important role in carbohydrate metabolism as the body make better use
of it. If you had digestive problems after eating some yoghurt, then maybe too much
anti-clockwise lactic acid was the cause, as they are broken down more slowly.

The consistency of the yoghurt is dependent on the fat content of the milk used. At
a fat content of 3,5% the yoghurt gets a little firmer, with 1,5% softer. Any other
milk should be heated up to 80 - 90°C and cooled down to 40°C. Do not refrigerate
yoghurt for more than 10 days.

Preparation

You need 1 It. of pasteurized milk and a cup of natural yoghurt or clockwise

yoghurt cultures (ferment) from the health food shop. Mix the lukewarm milk and
the plain yoghurt or the yoghurt cultures in a pot. Pour the mixture in the rinsed cups
and close them with the lid.

Mature Time:
The milk mixture should be left in the appliance for at least 8h. The longer the
yoghurt matures, the tastier it becomes. The colder the mixture, the longer the timer



has to be set. Use a spoon to check the consistency and, if necessary, increase the
timer. Do not move the device during the mature time, otherwise the yoghurt might
not thicken.

One cup of the finished Yoghurt can be used as the starter culture, but not more than
approx. 20 times, as the effect is not so good any more. Keep the ready yoghurt
always in the refrigerator. Ingredients such as sugar, fruits or flavours can be added
later to the plain yoghurt.

Getting started
1) 2)
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1) Temperature control light
2) Display

3) Timer

4) Function button

5) Start/stop button

- Plug-in the device. A signal sounds and the display shows “- -*

- Press the function button. The display shows the pre-set temperature of 42°C.

- By pressing the +/- buttons, the temperature can be changed in steps of 1°C from
20-55°C.

- Then press the start/stop button. The display shows the pre-set time of 8 hours.

- By pressing the +/- buttons, the time can be changes in steps of 1 hours from 1 to
48 hours.

- Press the start/stop button again. Temperature and timer light up and the device
starts to work.

- After the time run out, the device turns off.

- If the start/stop button is pressed for 5 seconds, the current program is deleted
prematurely.



Recipes

Kiwi Yoghurt

4 cups plain yoghurt

3 Kiwis

1 tbsp. pistachio, chopped
Sweetener or sugar

Fresh spearmint

Peel the kiwis and mash. Mix kiwi, yoghurt and pistachio and season to taste with
sugar or sweetener. Serve with fresh spearmint.

Strawberry Yoghurt
4 cups plain yoghurt
3009 strawberries
Vanilla sugar

Juice of a half lemon
Sweetener or sugar

Clean the strawberries and mash them. Mix yoghurt, strawberries, lemon juice and
vanilla sugar. Season to taste with sweetener or sugar.

Pineapple Yoghurt with rum
4 cups plain yoghurt

3009 pineapple, chopped

2 tbsp. brown rum

Juice of one lemon

Brown sugar or sweetener

Mix all ingredients and season to taste with sugar or sweetener.

Maisli Yoghurt

4 cups plain yoghurt
1 banana

1 apple

1 orange

Honey

50g nuts, chopped
8 thsp. musli

Chop the fruits. Mix all ingredients and season to taste with honey.




Ayran with cress

3 cups plain yoghurt
Ya Itr. cold water

1 pinch paprika sweet
1 pinch paprika spicy
Salt

Cress or spearmint

Chop the cress. Mix the yoghurt and water in a blender. Season to taste with the
other ingredients and add the cress.

Tzatziki

4 cups plain yoghurt
Y2 cucumber

1 tsp. vinegar

4 cloves of garlic

2 tbsp. olive oil

Salt and pepper

Wash the cucumber and julienne it. Add salt and vinegar. Let it brew for some min-
utes and pour off the excessive liquid. Peel and mash the garlic. Mix all ingredients
and season to taste with salt and pepper.




Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

Packaging disposal: Do not throw away the package materials. Please put it in the

recycling bin.
Gift box: Paper, should be put to the old paper collection point.
& 653 Plastic packaging material and foils should be collected in the
s P pe special collection containers.

Service and Repair:
If the appliance must be repaired, please get in touch with your trader or with the
manufacturer:

STEBA Elektrogerdate GmbH & Co KG

Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany

Distribution-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,

Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19

e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com




Généralement

Cet appareil est concu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d‘emploi et gardez-le soi-
gneusement. En cas de remise de |'appareil a une tierce personne,
n‘oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez |'appareil
que selon les indications et respectez les consignes de sécurité.
Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou
d'accidents résultant du non-respect des indications du mode
d’emploi. Enlever tout matériel d’emballage et tous les autocol-
lants. Nettoyez toutes les piéces (voir nettoyage).

Con5|gnes de sécurité
- L'appareil doit étre branché et utilisé conformément aux indica-
tions de la plaque signalétique.

- Un dérochage du plaque signalétique n‘est pas autorisé pour

des raisons de sécurité.

- Contréler avant chaque utilisation, que I'appareil ou le cable

d’alimentation en courant n'est pas endommagé.

- Ne touchez jamais la fiche d'alimentation avec des mains mouil-

lées.

- Connectez la fiche d‘alimentation seulement a une prise de

courant correctement installée et facilement accessible.

- Pour débranchez la fiche d'alimentation, tirez toujours la fiche

— pas le cable.

- Retirer la prise aprés chaque utilisation ou en cas de disfonc-

tionnement.

- N'arracher pas la prise et ne 'endommager pas. Ne coincer pas

le cable d'alimentation.

- Tenir le cable d'alimentation éloigné des parties chaudes.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
ainsi que par des personnes atteintes de déficiences phy-

siques, sensorielles ou mentales, ou manquant d‘expérience et/
ou de connaissances, si elles sont surveillées ou ont été instruites
de la maniéere d’utiliser I'appareil en toute sécurité et qu‘elles en



ont compris les dangers potentiels. Le nettoyage et I'entretien
de l'appareil ne doivent pas étre réalisés par des enfants, sauf
s'ils sont agés de plus de 8 ans et exécutent ces opérations sous
surveillance.

- Tenir I'appareil et le cordon d‘alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

- Veillez & ce que des enfants ne jouent pas avec I'emballage (par
exemple sac en plastique).

- Lappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec
un systéme séparé de télécommande !

- N'entreposez pas |'appareil a I'extérieur ou dans une piéce hu-
mide.

- Ne mettez jamais l'appareil dans l'eau.

- N'utilisez jamais I'appareil apres un fonctionnement défaillant,
par ex. s'il est tombé ou s'il a été endommagé d’une autre ma-
niere.

- Le fabricant ne sera pas tenu responsable en cas de mauvaise
utilisation ou d‘utilisation inappropriée par non-respect du
mode d‘emploi.

- Pour éviter tout danger, les réparations sur |'appareil, notam-
ment le remplacement d'un cable endommagé, ne peuvent
étre réalisées que par un service aprés-vente autorisé. Seule-
ment les pieces détachées original peuvent étre utiliser.

- N'utilisez I'appareil que pour les applications décrites dans le
mode d‘emploi.

- Cet appareil est congu pour un usage privé et similaires telles
que:

o dans les cuisines pour les employés dans les magasins, bureaux
et autres zones industrielles

o dans les propriétés agricoles et par les clients des hétels, mo-
tels et autres établissements résidentiels

o dans chambres d’hotes

- Avant la premiére utilisation : toutes les pieces doivent étre
nettoyées et séchées minutieusement.



sensible et le posez de sorte qu'il ait au moins 70 cm de
place libre des matiéres inflammables.

- Si vous utilisez une rallonge, celle-ci doit avoir une section de
1,5 mmz.

- Si vous utilisez une multiprise testée pas GS avec 16 A, il est
interdit de le charger avec plus de 3680 watts en raison d'un
danger incendie.

- Si vous utilisez une rallonge, faire attention que les enfants ne
le tirent pas ou trébucher sur le cable.

- Tirez la fiche d'alimentations toujours si I'appareil est sans sur-
veillance, avant le montage, le démontage, ou le nettoyage.

- Hygiéne : Assurez-vous que |‘appareil doit étre nettoyé tou-
jours pour éviter le formation les bactéries ou de moisissures.

. f Attention ! Ne pas déposez I'appareil sur une surface

Nettoyage
Toujours débrancher I'appareil et le laisser complé-
tement refroidir avant de le nettoyer.
- Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau.
- Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide avec liquide vais-
selle et laissez sécher.
- Lavez les verres et couvercles sous I'eau chaude et laisser sécher,
ou dans le lave-vaisselle.
- Ne pas utiliser, les détergents acides abrasifs ou des éponges en
acier.

Plan de travail

Important : Ne jamais placer I'appareil sur une surface chaude ou a coté (par exem-
ple plaque de cuisson d’une cuisiniére). Faire fonctionnez seulement sur un sup-
port plan, stable et thermorésistant. Veiller a ce que des objets inflammables ne se
trouvent pas a proximité. Ne placez pas I'appareil sur le bord de la table afin qu'il ne
puisse pas étre touché par les enfants ou qu'il ne tombe pas lorsque vous le touchez.



Le yaourt nature...

...est un genre de lait caillé, qui est obtenu sous I'effet des bactéries de lait pasteu-
risé avec un teneur en matieres grasses entre 1,5 - 3,5%. Des cultures de yaourt ou
yaourt frais sont injectées dans le lait. Les bactéries d’acide lactique exposées a une
température moyenne de 42°C. Dés qu'un nombre suffisant de bactéries sont pro-
duites, les protéines se répandent et le lait devient épais.

Il existe des bactéries d'acide lactique dextrogyre ou lévogyre. Les bactéries d'acide
lactique dextrogyre jouent un réle important dans le métabolisme des hydrates de
carbone, car elles profitent mieux au corps. Si vous avez eu des problémes de diges-
tion apreés avoir goGté de yaourt, c'est peut-étre en raison d’une haute teneur en bac-
téries d'acide lactique lévogyre, ces derniéres sont en effet éliminées plus lentement
et donc moins digeste.

La solidité du yaourt dépend de la teneur en matiére grasse du lait utilisé. Avec une
teneur en matiére grasse de 3,5%, le yaourt devient un peu plus ferme, avec 1,5%
plus doux. Tout autre lait doit étre chauffé a 80 — 90°C et refroidi a 40°C. Ne pas
réfrigérer le yaourt plus de 10 jours.

Préparation du yaourt

Vous avez besoin d'un litre de lait pasteurisé et d'un gobelet de yaourt nature ou de
I'acide lactique dextrogyre que vous trouverez dans les magasins de produits diété-
tiques. Mélangez le lait tiede et la yaourt nature ou le ferment dans une casserole.
Remplir la mixture dans le récipient et fermez le couvercle.

Temps de maturation :

Laisser mUrir la mixture au moins 8 heures dans I'appareil. De plus le yaourt mari, de
plus le golt sera intense. De plus froide la mixture est, de plus longe la minuterie doit
étre régler. Utilisez une cuillére pour vérifier la consistance et, si nécessaire, augmen-
tez la minuterie. Ne déplacez pas |'appareil pendant la période de maturité, sinon

le yaourt ne pourrait pas épaissir. Une tasse de yaourt fini peut étre utilisée comme
culture de départ, mais pas plus d’environ 20 fois. Gardez le yaourt prét toujours dans
le réfrigérateur. Des ingrédients tels que le sucre, les fruits ou les saveurs peuvent étre
ajoutés apres coup au yaourt nature.



Mise en service
1) 2) 3)

1) Voyant de control de la température
2) Display

3) Minuterie

4) Bouton de fonction

5) Bouton de marche/arrét

- Branchez l'appareil. Un signal retentit et I'écran indique « - - ».

- Appuyez le bouton de fonction. La température préréglée de 42°C s'allume sur
I'affichage.

- Avec le bouton +/- la température peut étre modifiée en étapes de 1°C de 20 -
55°C.

- Ensuite, appuyez le bouton marche/arrét. L'affichage s'allume avec la minuterie
préréglée de 8 heures.

- Avec le bouton +/- la minuterie peut étre modifiée en étapes de 1 heure de 1 a 48
heures.

- Ensuite, appuyez le bouton marche/arrét encore un fois. La température et la minu-
terie s'allument et I'appareil commence a fonctionner.

- Une fois la minuterie écoulé, I'appareil s'éteint.

- Si vous appuyez le bouton marche/arrét pour 5 secondes, le programme actuel est
arrété prématurément.




Recettes

Yaourt a kiwi

4 pot de yaourt nature
3 kiwi

3 CS pistache, haché
Sucre

Menthe fraiche

Pelez et broyez les kiwis. Mélangez le yaourt, les kiwis et la pistache et dégustez avec
sucre. Servez avec menthe fraiche.

Yaourt a fraise

4 pot de yaourt nature
300g fraises

1 sachet sucre vanillé
Jus d'un moitié citron
Sucre

Mettez en purée les fraises. Mélangez le yaourt, les fraises, le jus, le sucre vanillé et
dégustez avec sucre.

Yaourt a I'ananas avec rhum

4 pot de yaourt nature

3009 ananas, haché

2 CSrhum

Jus d'un citron

Sucre roux

Mélangez le yaourt, ananas, rhum, jus et dégustez avec sucre.




Yaourt a muesli

4 pot de yaourt nature
1 banane

1 pomme

1 orange

Miel

50g noix, hachés

8 CS Muesli

Coupez les fruits. Mélangez le yaourt, les fruits, les noix, le muesli et dégustez avec
miel.

Tzatziki

4 pot de yaourt nature
1 concombre

1 CCvinaigre

4 gousses d'ail

2 CS huile d'olive

Sel et poivre

Coupez le concombre et mélangez avec sel et vinaigre. Laissez-le infuser et verser le
liguide redondant. Pelez et broyez I'ail. Mélangez le yaourt, le concombre, I'ail, I’'huile
d’'olive et dégustez avec sel et poivre.




Evacuation correcte de ce produit:
Mettre les appareils usagés immédiatement au rebut.
Au sein de I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec
les déchets ménagers. Les anciens appareils contiennent des matériaux de
valeur recyclables qui doivent étre valorisés afin d‘éviter toute atteinte a
I'environnement ou a la santé humaine due a une élimination incorrecte des déchets.
Les anciens appareils doivent par conséquent étre mis au rebut via des systémes de
collecte appropriés ou ramenés a cet effet au point de vente ou ils ont été achetés.
Les appareils seront alors confiés a un centre de recyclage des matériaux.

Elimination de I'emballage

Ne pas jeter I'emballage avec les déchets ménagers, mais avec les déchets recyclables.
Jeter les emballages en papier, carton et carton ondulé aux points de collecte de vi-
eux papiers. Les composants d‘emballage en plastique et les films doivent également
étre jetés dans les conteneurs prévus a cet effet.

Exemples d‘identification des plastiques :
PR éﬁ:} & PE pour le polyéthyléne, code 02 pour le PEHD, 04 pour le PEBD,
s b pe PPpourlepolypropylene, PS pour le polystyréne.

Service apres-vente

Si, contre toute attente, |'appareil doit étre confié au service apres-vente, nous con-
tacter aux coordonnées suivantes. En cas de garantie applicable, nous nous charge-
ons de |I'enlevement de I'appareil. L'appareil doit étre correctement emballé pour le
transport.

Les paquets non affranchis ne pourront pas étre pris en charge !

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Allemagne
tél. service commercial : 09543 /449-17 /-18, tél. S.A.V. : 09543/ 449-44, fax : 09543 /
449-19 e-mail : elektro@steba.com  Internet : http://www.steba.com

Attention ! Les appareils électriques doivent étre réparés exclusivement par des élec-
triciens qualifiés, les réparations non conformes pouvant entrainer des conséquences
graves.



Algemeen

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor privé gebruik binnens-
huis en niet geschikt voor commerciéle doeleinden. Lees de
handleiding zorgvuldig door en bewaar deze op een veilige
plaats. Wanneer het apparaat aan iemand anders wordt gege-
ven, zorg ervoor dat de handleiding ook wordt meegegeven aan
deze persoon. Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in
de handleiding en let op de veiligheidsinformatie. Geen aanspra-
kelijkheid voor schade of ongelukken wordt geaccepteerd welke
worden veroorzaakt door het niet opvolgen van de instructies
uit de handleiding. Verwijder alle verpakking en stickers voor ge-
bruik. Was alle onderdelen zorgvuldig af (zie Reinigen).

Veiligheidsinformatie
- Sluit het apparaat aan en gebruik het in overeenstemming met
de specificaties op het etiket.

- Niet gebruiken wanneer het snoer of stekker is beschadigd.
Controleer dit voor elk gebruik.

- Sluit niet aan met natte handen.

- Sluit de stekker alleen aan op een correct geinstalleerd en gem-
akkelijk toegankelijk stopcontact.

- Trek altijd aan de stekker en niet aan het snoer om deze uit het
stopcontact te verwijderen.

- Haal de stekker na elk gebruik of in het geval van storing uit
het stopcontact

- Trek niet aan het snoer. Trek het snoer niet over randen en buig
het niet te veel.

- Houd het snoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en door personen met beperkte fysieke,

sensorische of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring/
kennis, op voorwaarde dat er toezicht gehouden wordt of in-
structies hebben gekregen over veilig gebruik van het apparaat
en bewust zijn van de gevaren die hierbij komen kijken. Kin-



deren mogen de verpakking niet als speelgoed gebruiken. Rei-

niging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen

worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toe-

zicht staan.

- Kinderen onder de 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat

en de stroomkabel worden gehouden.

- Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat

ze niet met het apparaat of verpakkingsmateriaal spelen (bij-

voorbeeld plastic zakken)

- Het apparaat mag niet worden bediend met behulp van een

externe timer of een afzonderlijk system op afstand.

- Laat het apparaat niet buiten of in een vochtige ruimte achter.

- Dompel het apparaat nooit onder in water.

- Gebruik het apparaat nooit na een storing, bijvoorbeeld als het

gevallen is of op een andere manier beschadigd is geraakt.

- De fabrikant is niet aansprakelijk voor de schade die ontstaat

door gebruik van het apparaat op een andere manier dan be-

schreven, of een fout in het gebruikt.

- Om letsel te voorkomen mogen reparaties zoals het vervangen

van een beschadigd snoer alleen worden uitgevoerd door een

reparatiedienst. Alleen originele onderdelen mogen worden

gebruikt.

- Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven is in deze hand-

leiding.

- Dit apparaat is bedoeld om te gebruiken voor huishoudelijk

setting, zoals:

o personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkom-
gevingen

o door gasten in hotels, motels en andere type woonomge-
vingen

o bed & breakfast- achtige omgevingen.

- Voor het eerste gebruik: reinig alle onderdelen zorgvuldig

en laat deze drogen. Verwarm het apparaat gedurende 5 minu-

ten om de geur van nieuwheid te verwijderen.



oppervlak en houd een afstand van minimaal 70 centi-
meter tot brandbare materialen.

- Wanneer er een verlengkabel wordt gebruikt, moet deze een
doorsnede van 1,5 mm2 hebben.

- Als een GS-geteste 16 A multi-pin extensie wordt gebruikt,
wordt deze met niet meer dan 3680 watt belast wegens brand-
gevaar.

- Zorg ervoor dat kinderen niet met de kabel kunnen spelen of
erover struikelen.

- Het apparaat moet altijd worden losgekoppeld van de stroom-
voorziening als het niet onder toezicht staat en voor montage,
demontage of reiniging.

- Hygiéne: Maak altijd het apparaat schoon om bacterién en
schimmelvorming te voorkomen.

. f Let op! Plaats het apparaat op een vlak en ongevoelig

Reiniging
. Let op! Haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

- Dompel het apparaat nooit onder in water.

- Reinig het apparaat met een vochtige doek, voeg wat afwas-
middel toe en laat het drogen.

- Bekers en deksels dienen te worden afgespoeld met heet water
of in de vaatwasser te worden gereinigd.

- Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen.

Plaatsing

Belangrijk:

Plaats dit apparaat nooit op of naast hete oppervlakken (bijvoorbeeld hete kachels).
Gebruik het alleen op een gelijk, stabiele en hittebestendig oppervlak. Het is bel-
angrijk dat er geen ontvlambare items in de buurt van het apparaat zijn. Plaats het
apparaat niet op de rand van een tafel of werkblad zodat het niet door kinderen kan
worden aangeraakt, of vallen als u het wordt aangeraakt.



Yoghurt..

.. is een zuur melkachtig product dat wordt verkregen uit UHT-melk met een vetge-
halte van 1,5 - 3,5% en de invloed van bacterién. De melk wordt geént met yoghurt
bacterién of verse yoghurt.

Bij een gemiddelde temperatuur van 42°C vermenigvuldigen de melkzuurbacterién
zich. Zodra er voldoende melkzuur is geproduceerd, wordt het eiwit geprecipiteerd
en de melk verdikt.

Er zijn met de klok mee en tegen de klok in melkzuurbacterién. Met de klok mee
melkzuurbacterién spelen een belangrijke rol bij het metabolisme van koolhydraten
naarmate het lichaam er beter gebruik van maakt. Als je spijsverteringsproblemen
hebt na het eten van yoghurt, dan was er misschien te veel tegen de klok in melkzuur
de oorzaak, omdat ze langzamer afgebroken worden.

De consistentie van de yoghurt is afhankelijk van het vetgehalte van de gebruikte
melk. Bij een vetgehalte van 3,5% krijgt de yoghurt meer stevigheid en met 1,5%
minder. Elke andere melk moet worden verwarmd tot 80 - 90 ° C en afgekoeld tot 40
° C. Vries yoghurt niet langer dan 10 dagen in.

Bereiding:

U neemt 1 liter gepasteuriseerde melk en een kopje yoghurt of rechtsdraaiende
fermenten van de gezondheidswinkel. Vermeng de lauwe melk, de yoghurt of de
fermenten in een grote pan. Giet het mengsel in de bekers sluit deze met het deksel.

Bereidingstijd:

Laat het melkmengsel tenminste 8 uur in het apparaat. Hoe langer de yoghurt wordt
bereid, hoe meer smaak. Hoe kouder het mengsel, hoe langer de timer moet worden
ingesteld. Gebruik een lepel om de consistentie te controleren en, indien nodig, de
timer te verhogen. Een beker bereide yoghurt kan worden gebruikt als zuursel maar
niet meer dan 20 keer, omdat het effect dan niet meer zo goed is. Bewaar de bereide
yoghurt altijd in de koelkast. Ingrediénten zoals suiker, fruit of smaakstoffen kunnen
later aan de yoghurt worden toegevoegd.



Aan de slag
1) 2) 3)

1) Temperatuurcontrolelampje
2) Weergave

3) Timer

4) Functieknop

5) Start / stop-knop

- Sluit het apparaat aan. Er klinkt een signaal en op het display verschijnt - -*

- Druk op de functieknop. Het display toont de vooraf ingestelde temperatuur van
42°C.

- Door op de knoppen +/- te drukken, kan de temperatuur worden gewijzigd in stap-
penvan1°Cvan20-55°C.

- Druk vervolgens op de start / stop-knop. Het display toont de vooraf ingestelde tijd
van 8 uur.

- Door op de +/- knoppen te drukken, kan de tijd worden gewijzigd in stappen van 1
uur van 1 tot 48 uur.

- Druk opnieuw op de start / stop-knop. Temperatuur en timer gaan branden en het
apparaat begint te werken.

- Nadat de tijd is verstreken, wordt het apparaat uitgeschakeld.

- Als de start / stop-knop gedurende 5 seconden wordt ingedrukt, wordt het huidige
programma voortijdig verwijderd.




Recepten

Kiwi Yoghurt

4 kopjes yoghurt

3 Kiwi’s

1 eetl. pistache, gehakt
Zoetstof of suiker
Verse groene munt

Pel de kiwi’s en pureer deze. Meng de kiwi, yoghurt en pistache en breng op smaak
met suiker of zoetstof. Serveer met verse groene munt.

Aardbei Yoghurt

4 kopjes yoghurt

300 gr aardbei
Vanillesuiker

Sap van een halve citroen
Zoetstof of suiker

Reinig de aardbeien en pureer deze. Meng yoghurt, aardbeien, citroensap en vanille-
suiker. Breng op smaak met zoetstof of suiker.

Ananas Yoghurt met rum
4 kopjes yoghurt

300 gr ananas, gehakt

2 eetlepels bruine rum

Sap van één citroen

Bruine suiker of zoetstof

Meng alle ingrediénten en breng op smaak met suiker of zoetstof.




Muesli Yoghurt

4 kopjes yoghurt

1 banaan

1 appel

1 oranje

Honing

50g noten, gehakt

8 el. muesli

Hak de vruchten. Meng alle ingrediénten en breng op smaak met honing.

Ayran met tuinkers

3 kopjes yoghurt

Ya Itr. koud water

1 snuifje paprikapoeder zoet
1 snuifje paprikapoeder pittig
Zout

Waterkers of groene munt

Hak de waterkers fijn. Meng de yoghurt en het water in een blender. Breng op smaak
met de andere ingrediénten en voeg de tuinkers toe.

Tzatziki

4 kopjes yoghurt

Y2 komkommer

1 theelepel azijn

4 teentjes knoflook
2 eetlepels olijfolie
Zout en peper

Was de komkommer en snij deze. Voeg zout en azijn toe. Laat het een paar minuten
trekken en giet de overtollige vloeistof eraf. Pel en pureer de knoflook. Meng alle
ingrediénten en breng op smaak met zout en peper.




Correcte afvalverwijdering van dit product
Versleten apparaten onmiddellijk onbruikbaar maken.
Binnen de Europese Unie duidt dit symbool erop dat dit product niet samen
met huishoudelijk afval verwijderd mag worden. Oude apparaten bevatten
waardevolle, recycleerbare materialen, die aan recycling onderworpen
moeten worden om het milieu c.q. de menselijke gezondheid niet door een
ongecontroleerde afvalverwijdering te schaden. Gelieve oude apparaten daarom via
geschikte inzamelsystemen te verwijderen of het apparaat met het oog op de
afvalverwijdering terug naar de afzender (waar u het product gekocht hebt) te
zenden. De afzender zal dan het apparaat aan een stoffelijke recycling onderwerpen.

Evacuatie van de verpakking

Verpakkingsmateriaal niet gewoon wegwerpen, maar aan recycling onderwerpen.
Verpakkingen van papier, karton en gegolfd karton in verzamelcentra voor oud pa-
pier afgeven. Onderdelen van kunststofverpakkingen en folie dienen eveneens in de
daarvoor bestemde verzamelbakken gedeponeerd te worden.

In de voorbeelden voor de kunststofbenaming staat: PE voor
fE} é';:} & polyethyleen, het kencijfer 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD, PP voor
’ P pe polypropyleen, PS voor polystyreen.

Klantenserviceafdeling:

Indien uw apparaat tegen de verwachting in dan toch al eens de klantenserviceaf-
deling nodig heeft, gelieve u dan tot onderstaand adres te richten. Wij zullen dan
in geval van garantie voor de afhaling zorgen. Het apparaat moet transporteerbaar
verpakt zijn.

Ongefrankeerde pakjes kunnen niet aanvaard worden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG

Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany

Verkopen-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,

Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19

e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com

Opgelet! Elektrische apparaten mogen uitsluitend door vakkundig geschoolde elek-
triciens gerepareerd worden, omdat er door ondeskundige reparaties aanzienlijke
gevolgschade kan ontstaan.



Generelt

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private hushold-
ninger og kun indendgars. Laes brugsanvisningen grundigt og gem
den omhyggeligt. Hvis apparatet gives videre til andre personer,
skal brugsanvisningen fglge med. Benyt apparatet som beskrevet
og overhold sikkerhedsinstruktionerne. Producenten patager sig
intet ansvar for skader og ulykker, som skyldes manglende over-
holdelse af sikkerhedsinstruktionerne. Fjern alt emballage og alle
etiketter. Vask alle dele grundigt (se rengering).

Sikkerhedsinstruktioner
- Apparatet ma kun tilsluttes og anvendes ifglge oplysninger pa
typeskiltet.

- Apparatet ma benyttes, hvis tilslutningskablet og maskinen er
uden beskadigelser. Det skal kontrolleres hver gang maskinen
skal benyttes.

- Apparatet ma ikke rgres med vade haender.

- Ma kun tilsluttes en stikkontakt med jordforbindelse i overens-
stemmelse med typeskiltet og stikkontakten skal veere lettil-
geengelig.

- For at udtage stikket fra stikkontakten, traek altid i stikket- og
aldrig i kablet.

- Treek stikket ud af stikkontakten, hver gang maskinen har vae-
ret brugt, og i tilfaelde af at der indtraeder en fejl.

- Treek eller hiv aldrig i ledningen ved stikkontakten. Undga at
gnide ledningen langs kanter og serg for, at den ikke kommer
i klemme.

- Hold stremforsyningen vaek fra varme dele.

. A Apparatet ma ikke bruges af beorn fra 8 ar og opefter samt

personer med nedsat felsomhed, fysiske eller mentale
handicap, eller personer, som ikke er i stand til at betjene appa-
ratet, medmindre de overvages eller instrueres i brugen af ap-
paratet og forstar de farer som er forbundet dermed. Lad ald-
rig bern lege med apparatet eller emballagen. Rengering og



vedligeholdelse af apparatet ma ikke foretages af bern, med-

mindre de er fyldt 8 ar og overvages af en voksen.

- Apparatet og ledningen skal opbevares utilgeengeligt for bern

under 8 ar.

- Barn skal overvages af en voksen for at sikre, at de ikke leger

med apparatet eller emballagen (f.eks. plastposer).

- Apparatet ma ikke betjenes med en timer eller et separat fjern-

styringssystem!

- Opbevar ikke i det fri eller i et fugtigt rum.

- Nedsaenk ikke apparatet i vand!

- Benyt aldrig grillen efter en fejlfunktion, fx hvis den er faldet

ned eller pa anden made blevet beskadiget.

- Producenten patager sig intet ansvar for skader pa grund af

forkert anvendelse af grillen som fglge af manglende overhol-

delse af instruktionerne i brugsanvisningen.

- For at undga farlige situationer ma eventuelle reparationer af

grillen kun udferes af et serviceveerksted. Der ma kun anvendes

originale reservedele.

- Apparatet ma kun bruges til de formal, der er beskrevet i bru-

germanualen.

- Dette apparat er beregnet til brug i husholdnings- og af:

o personale kegkkenomrader i butikker, kontorer og andre ar-
bejdsmiljger

o af kunder i hoteller, moteller og andre boliger type miljoer

o bed and breakfast miljoer

- Inden forste anvendelse: Alle dele renggres grundigt og tor-

res derefter. For at fjerne lugten af ,ny apparat”, opvarmes ap-

paratet i ca. 5 min.

. Forsigtig! Apparatet placeres pa en jeevn, varmebe-
& standig overflade og placeres ca. 70 cm fra brandbare

materialer (f.eks. gardiner).
- Ved brug af et forlaeengerkabel skal det have et tveersnit pa 1,5
mm?.



- Ved anvendelse af et GS- godkendt 16 A multi forleengerkabel,
ma denne ikke belastes med mere end 3680 watt. Der er fare
for brand!

- Veer opmaerksom pa, at barn ikke traekker i kablet og at ingen
snubler over kablet.

- Apparatet skal altid afbrydes fra elnettet, hvis tilsyn ikke er til
stede, og inden montering, demontering eller rengering.

- Hygiejne: Grundet bakterier og mug, er det vigtigt, at appara-
tet altid rengores!

Rengoring

A Advarsel! Inden hver renggring skal stikket udtages
fra stikkontakten og apparatet skal afkole!

- Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand.

- Aftor apparatet med en fugtig klud og lidt opvaskemiddel. Lad
apparatet torre

- Yoghurtglassene og laget kan enten rengeres med varmt vand,
eller rengores i opvaskemasken.

- Der ma ikke anvendes syreholdige rengeringsmidler, skuremid-
ler og stalsvampe.

Arbejdspladsen

Vigtig

Placer aldrig apparatet pa eller ved siden af en varm overflade (f.eks. kogeplade),
men kun pa en jeevn, stabil og varmebestandig bordskaner. Det er altid vigtigt at sik-
re, at der ikke er breendbare genstande i neerheden. Placer ikke enheden pa kanten
af bordet, sa bern ikke kan komme til den, og for at den ikke falder ned ved bergring.



Naturlig yoghurt...

... er et surt maelkeprodukt fremstillet under pavirkning af baktierier og af H-maelk
med et fedtindhold pa 1,5 - 3,5%. Maelken vaccineres med yoghurtkulturer eller frisk
naturlig yoghurt. Ved en gennemsnitstemperatur pa 42 ° C multipliceres meelkesyre-
bakterierne. Nar der er produceret tilstreekkelig maelkesyre, bliver proteinet udfeel-
det, og meelken bliver tyk.

Der findes hgjre- og venstredrejende maelkesyrebakterier. Hgjredrejende maelkesyre-
bakterier spiller en vigtig rolle for kulhydratstofskiftet, da kroppen udnytter disse
bedre. Havde De efter nydelsen af nogle jogurtarter fordgjelsesproblemer, sa var
maske for meget venstredrejende maelkesyre grunden hertil, da den bliver nedbrudt
langsommere.

Yoghurtens styrke er ogsa afhaengig af fedtindholdet i den anvendte mzelk. Med et
fedtindhold pa 3,5% bliver yoghurten lidt fastere og 1,5% bladere. Enhver anden
meelk bar opvarmes til 80 - 90 ° C og afkgles til 40 ° C.

Opbevar ikke yoghurt i keleskabet i mere end 10 dage.

Tilberedning:

De skal bruge 1 liter pasteuriseret meelk ( langtidsholdbar maelk) og et baeger natur-
jogurt eller hojredrejende jogurtkulturer (Ferment) fra reformhuset. Bland maelken,
som skal have stuetemperatur, sammen med den naturlige yoghurt eller kulturen i en
gryde.

Fyld denne blanding i de renvaskede baegre og luk l1aget pa.

Modningstid:

Lad maelkeblandingen modnes i ca. 8 timer i apparatet. Jo la&engere jogurten modnes,
desto kraftigere bliver smagen.

Jo koldere blandingen, jo leengere tid skal der indstilles. Tjek konsistensen med en
ske og om ngdvendigt ege tiden. Flyt ikke apparatet under modningstiden, ellers
kan yoghurten ikke blive fast. Et beeger af den feerdige jogurt kan man igen bruge
som startkultur, men ikke mere end ca. 20 gange, da virkningen aftager med tiden.
Opbevar altid feerdig jogurt i keleskabet.



Ibrugtagning
1) 2) 3)

1) Temperaturkontrollys
2)Display

3)Timer

4) Funktions-knap
5)Start/stop

- Tilslut stikket.

- Etsignal lyder og displayet angiver ,,- -

- Tryk pa funktionsknappen. | displayet lyser standardtemperaturen pa 42°C.

- Med +/- knappen kan temperaturen reguleres i 1 °C fra 20- 55°C

- Tryk pa start/ stop knappen. | displayet lyser standardtiden pa 8 timer

- Med +/- knappen kan tiden reguleres fra 1 time til 48 timer

- Tryk derefter pa start/ stop knappen igen. Temperaturen og timeren begynder at
lyse og apparatet begynder at arbejde.

- Efter udgang af tiden slukkes apparatet

- Huvis start/ stop knappen holdes nede i 5 sekunder, bliver det aktuelle program slet-
tet




Recipes

Kiwi Yoghurt

4 cups plain yoghurt

3 Kiwis

1 tbsp. pistachio, chopped
Sweetener or sugar

Fresh spearmint

Peel the kiwis and mash. Mix kiwi, yoghurt and pistachio and season to taste with
sugar or sweetener. Serve with fresh spearmint.

Strawberry Yoghurt
4 cups plain yoghurt
3009 strawberries
Vanilla sugar

Juice of a half lemon
Sweetener or sugar

Clean the strawberries and mash them. Mix yoghurt, strawberries, lemon juice and
vanilla sugar. Season to taste with sweetener or sugar.

Pineapple Yoghurt with rum
4 cups plain yoghurt

3009 pineapple, chopped

2 tbsp. brown rum

Juice of one lemon

Brown sugar or sweetener

Mix all ingredients and season to taste with sugar or sweetener.




Maisli Yoghurt

4 cups plain yoghurt
1 banana

1 apple

1 orange

Honey

50g nuts, chopped
8 tbsp. musli

Chop the fruits. Mix all ingredients and season to taste with honey.

Ayran with cress

3 cups plain yoghurt
Ya Itr. cold water

1 pinch paprika sweet
1 pinch paprika spicy
Salt

Cress or spearmint

Chop the cress. Mix the yoghurt and water in a blender. Season to taste with the
other ingredients and add the cress.

Tzatziki

4 cups plain yoghurt
Y2 cucumber

1 tsp. vinegar

4 cloves of garlic

2 tbsp. olive oil

Salt and pepper

Wash the cucumber and julienne it. Add salt and vinegar. Let it brew for some minu-
tes and pour off the excessive liquid. Peel and mash the garlic. Mix all ingredients and
season to taste with salt and pepper.




Korrekt bortskaffelse af dette produkt:

Nedslidte maskiner skal straks tages ud af brug.
Inden for den Europeaeiske Union, indikerer dette symbol, at produktet ikke
ﬁ ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Elektronisk affald
indeholder veerdifulde og genanvendelige materialer, som burde blive
B cnbrugt for ikke at skade naturen eller menneskers sundhed igennem
ukontrolleret affaldshandtering. Serg derfor altid for at aflevere elektronisk affald pa
en genbrugsstation eller sende det til bortskaffelse hos forhandleren. Denne sarger
herefter for at maskinenens komponenter genbruges.

Bortskaffelse af emballage: Smid aldrig blot emballagen ud, men bortskaf det pa
korrekt og ansvarlig vis til genanvendelse.

Emballage:

Aflever papir-, pap- og belgepapemballage pa genbrugsstationen.
Forpakningsdele af plastik og folie skal ligeledes afleveres i den dertil indrettede
opsamlingsbeholder

len, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropylen, PS

| eksemplerne pa maerkning af plastmaterialer star: PE for polyethy-
& B E
daile for polystyrol.

[

Kundeservice:

Hvis din maskine mod forventning far brug for service, bedes du kontakte os pa fol-
gende adresse. Vi afhenter maskinen hvis den stadig er deekket af garantien. Maski-
nen skal pakkes ind til transport.

Ufrankerede pakker modtages ikke!

STEBA Elektriske Apparater ApS & Co K/S

Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany

Salgstelefon: 09543 / 449-17 / -18, servicetelefon: 09543 / 449-44, fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Advarsel! For at undga veesentlige skader, der kan opsta som felge af ukyndig repara-
tion, ma elektroniske apparater kun repareres af autoriserede el-reparatorer.



Garantie-Bedingungen

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schaden am Gerét, die bei bestim-
mungsgemaBem Gebrauch auf Werksfehler zurtckzuftuhren sind und uns unverzuglich nach
Feststellung und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den Endabnehmer mitgeteilt
wurden, beheben wir nach MaBgabe der folgenden Bedingungen. Um lhren Anspruch geltend
zu machen, ist der original Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizulegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Be-
schaffenheit, die fir Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind sowie fur
Schaden aus nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie erstreckt sich ausschlieBlich
auf Mangel, welche auf Material- oder Herstellungsfehler zurtickzufuhren sind. Die Behebung
von uns als garantiepflichtig anerkannter Mangel erfolgt dadurch, dass die mangelhaften Teile
durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:
- Normaler Verschlei3
Gebrauchsschaden an der Beschichtung
Glasbruch
UnsachgemaBe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassene Zubehérteile
Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fremdkorper
Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsche Netzspannung

Gerate, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigung beansprucht
wird, sind an uns sachgemaB verpackt, gereinigt, mit Fehlerangabe und einschlieBlich Kauf-
beleg einzusenden. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Garantieanspruch ist
nicht Ubertragbar und erlischt bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Zweckentfremdung, wenn
Reparaturen oder Eingriffe von dritter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhéngig
davon, ob die Beanstandung hierauf beruht. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlan-
gerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur
eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die Garantiefrist fur das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von uns abgelehnt oder
unzumutbar verzégert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garan-
tiezeit ab Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geliefert oder der Minderwert
vergUtet oder das Gerat gegen Erstattung des Kaufpreises zurickgenommen.

Weitergehende Ansprlche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstande-
ner Schaden sind ausgeschlossen.

Steba Elektrogerate GmbH & Co. KG

PointstraBe 2, D-96129 Strullendorf Zentrale: Tel.: 09543-449-0
Elektro@steba.com Fax: 09543-449-19

Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
www.steba.com Tel.: 09543-449-18

Irrtimer und technische Anderungen vorbehalten, keine Haftung fur Ubersetzungsfehler
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