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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-

anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten

und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

¢+ Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es

vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netz-
stecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den

Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie

den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Das Geréat und das Netzkabel missen regelmaRig auf

Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehr.
+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-

teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fur dieses Gerat

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel

ersetzen lassen.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
+ Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und 8 Jah-

ren benutzt werden.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber benutzt
werden, wenn sie standig beaufsichtigt werden.

+ Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie beaufsichtigt oder



bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger als
8 Jahre fernzuhalten.

* Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern durchgefuhrt werden.

+ Kochgerate sollten in einer stabilen Lage mit den Handgriffen (so-
fern vorhanden) aufgestellt werden, um das Verschutten der heilen
Flussigkeit zu vermeiden.

/\ ACHTUNG:
* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden.

» Veerschiedene Oberflachen kommen mit Speisen und Ol in Beriih-
rung. Beachten Sie die Anweisungen, die wir Innen im Kapitel ,Rei-
nigung“ dazu geben.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden wie beispielsweise
- in Personalkichen von Laden, Buros und anderen gewerblichen

Bereichen.
Es ist nicht bestimmt fUr die Anwendungen
- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- in FrUhstuickspensionen.

DEUTSCH

Lieferumfang Anwendungshinweise
1 Fritteuse Grundgerat )
1 Frittierkorb mit Griff £ WARNUNG: s e et
1 Deckel, abnehmbar . Verbrenpungsgefellhr. Fiillen Sie nicht ube.rdle MAX-
1 Gabelhalter Marke hinaus! Heifles Ol kann herausspritzen und Ihnen

6 Fonduegabeln Verletzungen zufiigen!
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/\ WARNUNG:

Verwenden Sie Frittierdle. Firttierole sind hitzebestandig.
Andere Ole/Fette beginnen bei niedrigen Temperaturen
zu rauchen. Es besteht die Gefahr der Selbstentz(in-
dung.

Verwenden Sie in einem Frittiergang nur das Ol einer
Sorte. Mischungen verschiedener Ole/Fette kénnen
schaumen. In diesem Fall kann heiles Ol unkontrolliert
Uberlaufen.

Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen
Fall die Flammen mit Wasser zu léschen. SchlieRen Sie
den Geratedeckel. Ersticken Sie die Flammen mit einem
feuchten Tuch.

Betreiben Sie das Geréat nur auf einer ebenen und hitzebe-
standigen Arbeitsflache.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Befrieb ist.
Fassen Sie das Gerat nur an den dafiir vorgesehenen
Griffen an.

Vermeiden Sie Spritzer. Fiillen Sie den Korb auRerhalb der
Fritteuse.

Frittieren Sie nur im Frittierkorb.

Wird das Gerét als Fritteuse verwendet, halten Sie den
Deckel geschlossen.

Elektrischer Anschluss
1.

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild am Gerét.

SchlieRen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmagig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme
1.

Entfernen Sie die Verpackung. In der Fritteuse befindet sich
der Frittierkorb mit dem Griff. Nehmen Sie alle Gegenstan-
de aus der Fritteuse. Der Griff Iasst sich an dem Frittierkorb
einstecken.

Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Gehéuse und
sémtliches Zubehdr, wie unter ,Reinigung* beschrieben, zu
séubern.

Hinweise fiir die Benutzung
1.

Entfernen Sie regelmaRig im Ol zuriick gebliebenes Frittier-
gut (z.B. Stlicke von Pommes frites). Nach 8-10-maligem
Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

Frittierfett muss hocherhitzbar sein. Verwenden Sie zum
Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder Frittierfett.
Bitte verwenden Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter.
Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie
schon bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln kénnen.
Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in stérkehalti-
gen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen,
beim Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C)
nicht zu tiberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit

mdglichst kurz zu halten und das Frittiergut maximal
goldgelb zu frittieren.

Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und bertick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts.

Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

Wenn Ol oder Fett noch heiR sind, diirfen Sie die Fritteuse
nicht tragen oder bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den Uberschiissigen Teig ab, und geben Sie die Stiicke
vorsichtig in das Ol.

Uberfilllen Sie den Frittierkorb nicht.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken
reiben.

Benutzung des Gerates

Frittieren

1.

2.
3.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist.

Offnen Sie den Deckel.

Entfernen Sie den Frittierkorb, und filllen Sie Ol oder Fett in
den Behélter (maximal 1,0 1). Der Fillstand muss zwischen
der Min- und Max- Markierung liegen.

/\ ACHTUNG:

+  Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke und legen Sie es auf den Boden des Frittier-
behalters.

+  Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

SchlieRen Sie den Deckel. Stecken Sie den Stecker in eine
Schutzkontaktsteckdose. Die Kontrolllampe ,POWER*
leuchtet auf.

Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte
Temperatur ein. Die Kontrolllampe ,HEAT* leuchtet auf.

Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die Lampe.
Befiillen Sie den Frittierkorb, bitte beachten Sie, dass der
Korb nicht Giber dem heilen Fett befillt wird.

Offnen Sie den Deckel und stellen Sie den Frittierkorb mit
dem Frittiergut vorsichtig hinein. Hangen Sie den Griff aus
dem Frittierkorb aus.

SchlieBen Sie den Deckel.

Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten finden Sie auf der
Verpackung der Lebensmittel oder im Rezept), 6ffnen Sie
vorsichtig den Deckel (Vorsicht, mdglicherweise wird heiler
Dampf freigesetzt). Entnehmen Sie nun mit dem Griff den
Frittierkorb.

10. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

Fondue

/\ ACHTUNG:

Das Gerét eignet sich nicht flir K&se- oder Schokola-
denfondue. Diese Zutaten kdnnten im Frittierbehalter
anbrennen oder tberkochen.



1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist.

2. Den Deckel kinnen Sie nach oben abziehen. Offnen Sie
ihn dazu und trennen Sie ihn am Schamier vom Gehéause.

3. Entfenen Sie den Frittierkorb, und filllen Sie Ol oder Fett in
den Behélter (maximal 1,0 1). Der Fiillstand muss zwischen
der Min- und Max- Markierung liegen.

/\ ACHTUNG:

+ Solite Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke und legen Sie es auf den Boden des Frittier-
behélters.

+ Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

4. Legen Sie den Gabelhalter auf.

5. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose.
Die Kontrolllampe ,POWER" leuchtet auf.

6. Stellen Sie den Temperaturregler auf ca. 130°C ein.
Die Kontrolllampe ,HEAT" leuchtet auf. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, erlischt die Lampe.
Mit einem Holzstab (z.B. Schaschlikspie®, oder Holzkoch-
6ffel) konnen Sie testen, ob die richtige Temperatur erreicht
ist: Beim Eintauchen ins Ol miissen leichte Luftbléschen
am Holzstab hochsteigen. Sie kdnnen jedoch ebenso ein
Stiick Ihres Frittiergutes in das heiRe Ol geben.

Bilden sich Blasen, so hat das Frittierfett die richtige Tem-
peratur erreicht.

7. SpieRen Sie mit den Fondue-Gabeln Fleischstiicke auf
und geben Sie diese in das Fett. Der Garungsprozess
dauert je nach GroRRe der Fleischstiicke ca. 4 — 7 Minuten.
Dies bedeutet, je kleiner Ihre Fleischstlicke oder andere
Lebensmittel sind, um so schneller werden diese gegart.

/\ ACHTUNG:

+ Geben Sie die Zutaten vorsichtig ins heiRe Ol.
Vorsicht, da Sie mit einem offenen Gefal frittieren,
sind Olspritzer nicht vermeidbar.

+ Trocknen Sie die Zutaten vorher mit einem Tuch ab.

8. Passen Sie die Temperatur mit dem Regler so an, dass ein
leichtes Brodeln erhalten bleibt.

Nach dem Gebrauch

Mdchten Sie den Betrieb beenden, stellen Sie zuerst den
Temperaturregler auf OFF (Aus) und ziehen dann den Stecker
aus der Steckdose.

Lassen Sie das Frittierdl langere Zeit abkuhlen. Prifen Sie, ob
die Temperatur ungefahrlich ist, bevor Sie mit dem gefiillten
Frittiertopf weiter umgehen.

Reinigung

2 WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und warten

Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Es konnte zu einem elekt-
rischen Schlag oder Brand fuhren.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+ GieRen Sie verbrauchtes Ol seitlich aus.

+  Abnehmbare Teile und Zubehtr, welches mit Speisen oder
Olin Verbindung gekommen ist, reinigen Sie von Hand in
einem Splilbad.

+  Reinigen Sie den Frittierbehalter mit einem feuchten Tuch
und Handsplilmittel.

+ Wischen Sie den Frittierbehalter von innen mit dem feuch-
ten Tuch aus.

+  Wischen Sie das Gehause von aulien mit dem feuchten
Tuch ab.

+ Den Deckel konnen Sie nach oben abziehen. Dies erleich-
tert die Reinigung.

+ Wischen Sie den Geratedeckel mit dem feuchten Tuch ab.

+  Um die Filter auszutauschen, ziehen Sie die Filterabde-
ckung im Deckel des Gerétes nach oben.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben und lassen Sie es
volistandig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeitraum
nicht benutzen méchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite von
Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.

DEUTSCH
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Technische Daten
Modell: ... FFR2916
SpanNUNGSVErSOrgUNG:......ceeeuueerersnreeesneeee 220 - 240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnanme:..........cooeeverceennereenseceeeeeeisseseeenns 840 W
SCHUIZKISSE: .....oovoooeei s |
Fullmenge: ..... ..ca. 1,0 Liter
Nettogewicht:. ...ca. 0,90 kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerét FFR 2916 in
Ubereinstimmung mit den grundiegenden Anforderungen der
europaischen Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/
EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertrags-
héndler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbe-
legs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgeméafer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen filr leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Geréat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verldngert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mag-
lichkeit der Reklamationsanmeldung iiber unser SLI - Internet-
Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online
Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden
nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket
per E-Mail tibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere Informati-
onen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer
Anmeldung per E-Mail an Sie ibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal www.
sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post

/ DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden
2. Einpacken

3. Abzur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienach-
weis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen Garantieleis-
tungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Innen weitere Leistun-
genan:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+  FAQss, die Ihnen Problemlésungen anbieten

+  Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiins-
tige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung

lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehéren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorge-
sehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum

Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-

und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

DEUTSCH
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Gebruiksaanwijzing

Bedankt voor het uitkiezen van ons product. We hopen dat u
veel plezier van het toestel heeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-

kenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongeval-

len en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene Opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de

binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de

machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de

voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik.

+  Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,

directe zonnestralen, vocht (in geen geval in viceistoffen
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-

toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt
of wanneer storingen optreden.

¢ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht

werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

*+ Hetapparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-

bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen

(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsvoorschriften voor dit toestel

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geauto-
riseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd
alleen door de fabrikant, onze technische dienst of een eender ge-
kwalificeerde persoon vervangen door een soortgelijke kabel.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen tussen de
Oen8jaar.

Dit apparaat kan uitsluitend worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, mits zij onder constant toezicht staan.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met een vermin-
derd fysiek, zintuiglijk of geestelijk vermogen of met een gebrek aan
ervaring en kennis, als zij onder toezicht staan of als zij instructies
hebben verkregen m.b.t. het gebruik van het apparaat op veilige



wijze en als zij zich bewust zijn van de gevaren die gepaard gaan
met het gebruik.

* Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jon-
ger dan 8 jaar.

* De reiniging en het gebruikersonderhoud dienen niet te worden
uitgevoerd door kinderen.

+ Pannen dienen in een stabiele positie te worden geplaatst, door ge-
bruik te maken van de handgrepen (indien aanwezig), om morsen
van hete vloeistoffen te voorkomen.

/\ LET OP:
+ Dit apparaat mag tijdens het schoonmaken niet in water worden
ondergedompeld.

* Verschillende opperviakken van het apparaat komen tijdens gebruik
in aanraking met voedsel en olie. Volg onze aanwijzingen beschre-
ven in het hoofdstuk “Reinigen”.

+ Gebruik het apparaat niet met een aparte timer of een aparte af-
standsbediening.

+ Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke
toepassingen zoals
- in personeelskeukens van winkels, kantoren, en andere werkplek-

ken.
Het is niet bedoeld voor gebruik
- door gasten in hotels, motels en andere accommodatie;
- logeerboerderijen;
- in bed-and-breakfast accommodatie.

NEDERLANDS

Leveringsomvang Gebruiksaanwijzingen

1 friteuse-apparaat

1 frituurmand met handvat ) . ’
1 afneembaar deksel + Voorkom brandwonden! Niet voorbij de markering MAX

1 vorkhouder vullen! Hete olie kan opspatten en verwondingen veroor-
6 fonduevorkjes zaken!

/\ WAARSCHUWING:
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/\ WAARSCHUWING:

Gebruik frituurolie. Frituurolie is hittebestendig. Andere
olie/vetten gaan roken bij lage temperaturen. Dit heeft het
risico van spontane ontbranding.

Gebruik één soort olie tijdens het frituren. Het mengen
van verschillende olie/vetten kan schuim veroorzaken.
Hierdoor kan de olie plotseling overlopen.

Als het apparaat vlam vat, niet proberen om de vlammen
met water te doven. Sluit het deksel van het apparaat.
Doof de viam met een vochtige doek.

Gebruik het apparaat op een vlakke en hittebestendige
ondergrond.

Het apparaat niet verplaatsen terwijl het in gebruik is.
Hanteer uitsluitend de daarvoor bedoelde handgrepen.
Vermijd spatten. Vul de frituurmand buiten de frituurpan.
Frituur voedsel alleen in de frituurmand.

Het deksel gesloten houden als het apparaat wordt
gebruikt om lang te frituren.

Electrische aansluiting

1.

Controleer of uw netspanning overeenkomt met de speci-
ficaties van het apparaat. U vindt de informatie hierover op
het typeplaatje op het apparaat.

Sluit het netsnoer aan op een correct geinstalleerde,
beveiligd stopcontact.

Ingebruikname

Vaor de eerste ingebruikname

1.

Verwijder de verpakking. In de frituurpan bevindt zich een
frituurmand met handgreep. Verwijder alle voorwerpen uit
de frituurpan. U kunt de handgreep aan de frituurmand
insteken.

Wij adviseren u, het deksel, de behuizing en het toebeho-
ren te reinigen zoals onder “Reiniging” beschreven.

Gebruiksaanwijzingen

1.

Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituur-
goed (bijv. stukjes van de frites). Na 8 tot 10 maal gebrui-
ken moet de olie vervangen worden.

Het frituurvet moet hoog kunnen worden verhit. Gebruik
voor het frituren kwalitatief goede frituurolie of frituurvet.
Vermijd het gebruik van margarine, olijfolie of boter.

Deze vetsoorten zijn niet geschikt voor de friteuse omdat
Zij reeds bij een lage temperatuur rook kunnen ontwik-
kelen. Ter ver-mindering van het acrylamidegehalte in
zetmeelhoudende levensmiddelen (aardappels, graan)
wordt aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel
175 °C) bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het
belangrijk de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te
frituren product maximaal goudgeel te bakken.

Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij reke-
ning met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als richtlijn
geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben een
hogere temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet
dragen of bewegen.

Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het
overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig in de
olie.

Maak de frituurmand niet te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

Bediening van het apparaat

Frituren

1.

2.
3.

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld.
Open het deksel.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan (maxi-
maal 1,0 I). Het vulniveau moet tussen de min- en max-
markering liggen.

/\ LETOP:

+ Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes te
snijden en op de bodem van de frituurbak te leggen.

+ Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Sluit het deksel. Sluit de steker aan op een correct gein-
stalleerde en geaarde contactdoos. Het controlelampje
“POWER’” brandt.

Stel de temperatuurregelaar in op de gewenste tem-
peratuur. Het controlelampje “HEAT” brandt. Zodra de
ingestelde temperatuur bereikt is, dooft de lamp.

Let bij het vullen van de frituurmand op dat de mand niet tot
boven het hete vet gevuld wordt.

Open nu het deksel en plaats de frituurmand met het te
frituren voedsel voorzichtig in de pan. Haak de handgreep
uit de frituurmand.

Sluit het deksel.

Open na afl oop van de frituurtijd (deze staat op de verpak-
king van de producten aangegeven) voorzichtig het deksel
(pas op, mogelijk komt hete damp vrij). Verwijder nu de
frituurmand met behulp van de handgreep.

10. Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

Fondue

/\ LET OP:

1.

Het apparaat is niet geschikt voor kaas- of chocoladefon-
due. Deze ingrediénten zouden in de frituurmand kunnen
aanbranden of overkoken.

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld.

U kunt het deksel naar boven verwijderen. Open het dek-
sel hiervoor en maak hem los aan het schamier van de
behuizing.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan (maxi-
maal 1,0 I). Het vulniveau moet tussen de min- en max-
markering liggen.



/\ LETOP:

+ Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes te
snijden en op de bodem van de frituurbak te leggen.

+  Plaats het vetin géén geval in de frituurmand!

Plaats de vorkhouder erop.

Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en geaar-
de contactdoos. Het controlelampje “POWER” brandt.

Stel de temperatuurregelaar in op ongeveer 130 °C. Het
controlelampje “HEAT” brandt. Zodra de ingestelde tem-
peratuur bereikt is, dooft de lamp.

Met een houten staafje (bijv. een sjasliekpin of houten
kooklepel) kunt u testen of de juiste temperatuur bereikt is:
wanneer u het houten voor-werp in de olie dompelt, moe-
ten kleine luchtblaasjes langs het hout opstijgen. U kunt
echter ook een stukje frituurgoed in de hete olie dompelen.
Wanneer zich blaasjes vormen, heeft het frituurvet de juiste
temperatuur bereikt.

7. Prik de fonduevork in een stukje vlees en houdt dit in het
vet. Al naargelang de grootte van de vleesstukjes duurt het
gaarproces ca. 4 - 7 minuten. Dit betekent: hoe kleiner de
stukjes viees of andere levensmiddelen zijn, hoe sneller zij
gegaard worden.

/\ LET OP:

+ Laat de ingrediénten voorzichtig in de hete olie
glijden. Voorzichtig: omdat u in een open pan frituurt,
zijn oliespatten onvermijdelijk.

+  Droog de ingrediénten tevoren af met een doek.

8. Pas de temperatuur met behulp van de regelaar zodanig
aan dat het vet licht blijft bruisen.

Na gebruik

Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatuurrege-
laar op OFF (uit) en trekt u de netsteker uit de contactdoos.
Laat de frituurolie gedurende een langere periode afkoelen.
Controleer of de temperatuur ongevaarlijk is voordat u verder
hanteert met de gevulde frituurpan.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:
» Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de contactdoos
en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

* Het apparaat niet in water onderdompelen. Dit zou een elektische
schok of branden kunnen veroorzaken.

/\ LET OP:

Gebruik géén draadborstel of andere schurende voor-
werpen.
Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Giet de gebruikte olie weg via de zijkant.

De afneembare onderdelen en accessoires die in contact
komen met voedsel of olie met de hand in een sopje
schoonmaken.

De frituurhouder met een vochtige doek en afwasmiddel
schoonmaken.

De binnenkant van de frituurhouder met de vochtige doek
afnemen.

De behuizing van het apparaat met de vochtige doek
afnemen.

U kunt het deksel naar boven trekken. Dit vergemakkelijkt
het schoonmaken.

Het deksel van het apparaat met de vochtige doek afne-
men.

De filterkap in het deksel naar boven trekken om de filters
te vervangen.

Opslaan

*  Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het drogen.

+ Wijraden aan het apparaat in de originele verpakking op te
bergen wanneer u het voor langere tijd niet gebruikt.

+  Berg het apparaat altijd op buiten bereik van kinderen en
op een droge, goed geventileerde plek.

Technische gegevens
Model: ... . . . FFR 2916
SPANNINGSLOBVOET: ......vvvveerevrrrresserrerssnnees 220 - 240 V/~, 50 Hz
Opgenomen vermogen . ...840W
Beschermingsklasse: . |
Vulhoeveelheid: ... ong. 1,0 liter
Nettogewicht: ong. 0,90 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-
den.

NEDERLANDS
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Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconstru-
eerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

)i

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektri-
sche apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de re-
cycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.



Mode d’emploi

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit. Nous espé-
rons qu'il vous apportera satisfaction.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulie-
rement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications

afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si
possible, le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si
vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec
son mode d‘emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants. N'utilisez
pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de l'eau atteignent I'appareil, débranchez
aussitdt le cable d'alimentation.

Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-

tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

Ne laissez jamais fonctionner appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d’endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene)
aleur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Ily a
risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét un techni-
cien qualifié. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer
le cable défectueux que par un cable équivalent et que par le fabri-
cant, notre service apres-vente ou toute personne de qualification

similaire.

+ Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.
+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants agés entre 0 et

8 ans.

+ Cet appareil peut s'utiliser par des enfants agés de 8 ans et plus s'ils
sont sous surveillance constante.

Cet appareil peut s'utiliser par des personnes aux capacités men-
tales, sensorielles ou physiques réduites ou manquant d’expérience

13
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et de connaissances si elles ont été informées sur l'utilisation de
I'appareil de maniére sécurisée et si elles comprennent les risques
encourus.

Eloignez I'appareil et son cordon de la portée des enfants de moins
de 8 ans.

Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas s'effec-
tuer par des enfants.

Le caquelon doit étre déposé en position stable a 'aide des poi-
gnées (si disponibles) pour éviter tout renversement du liquide
chaud.

/\ ATTENTION :
* Cet appareil n'est pas destiné a étre immergeé dans I'eau pendant

le nettoyage.

Plusieurs surfaces seront en contact avec des aliments et de I'huile.
Respectez nos consignes a cet égard dans le chapitre “Nettoyage”.
N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur ou une télécommande a
part.

Cet appareil est réservé a un usage familial et aux applications simi-
laires telles que :

- les cuisines de magasins, bureaux et d’autres sites commerciaux.
|l n’est pas destiné a étre utilise :

- par des clients dans des hotels, motels et autres logements ;

- dans des exploitations agricoles ;

- dans des chambres d’hotes.

Livraison Conseils d'utilisation
1 g:ii:sreé friture avec poignée A A\_IERTISSEMENT :
1 couvercle, amovible + Risque de brllure ! Ne dépassez pas la marque MAX !

1 support pour fourchette L'huile chaude pourrait éclabousser et blesser !
6 fourchettes a fondue



/\ AVERTISSEMENT :

Utilisez les huiles a friture. Les huiles a friture résistent a
la chaleur. D'autres huiles/matiéres grasses commencent
afumer a basse température. Il y a un risque de combus-
tion spontanée.

N'utilisez qu'une sorte d'huile a chaque friture, mélanger
plusieurs huiles/matiéres grasses peut produire de la
mousse. Dans ce cas, I'huile peut déborder de fagon
incontrolable.

Si I'appareil prend feu, n’essayez en aucun cas d'éteindre
les flammes. Fermez le couvercle de I'appareil. Eteignez
les flammes a I'aide d'un tissu humide.

N'utilisez 'appareil que sur une surface de travail stable et
qui résiste a la chaleur.

Ne déplacez pas 'appareil lors de son utilisation.

Ne tenez I'appareil qu'au niveau des poignées prévues.
Evitez d'éclabousser. Remplissez le panier en dehors de la
friteuse.

Ne faites frire qu'a lintérieur du panier a friture.

En cas d'utilisation de 'appareil comme friteuse, maintenez
le couvercle fermé.

Branchement électrique

1.

2.

Vérifiez que la tension électrique que vous souhaitez
utiliser corresponde a celle de 'appareil. Vous trouverez
les informations & ce sujet sur la plaque signalétique de
I'appareil.

Branchez le cable d'alimentation a une prise de contact de
protection correctement installée.

Mise en service

Avant la premiére utilisation

1.

Retirez 'emballage. Le panier a friture et sa poignée se
trouvent dans la friteuse. Sortez tous les éléments se
trouvant dans 'appareil. La poignée doit étre fixée sur le
panier a friture.

Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois
et les accessoires comme décrit dans * Nettoyage”.

Conseils d’utilisation

1.

Retirez régulierement les restes de fritures en suspension
dans I'huile (par exemple des morceaux de frites). Il est
conseillé de changer d'huile aprés 8 a 10 utilisations.

La graisse de friture doit pouvoir chauffer a de hautes
températures. Utilisez pour vos fritures une huile ou une
matiere grasse de bonne qualité. Evitez d'utiliser de la mar-
garine, de 'huile d'olive ou du beurre. Ces types de graisse
ne conviennent pas pour la friture car ils peuvent dégager
des fumées déja a de plus faibles températures. Afin de
réduire la teneur en acrylamide des féculents (pommes de
terre, céréales), il est conseillé de ne pas dépasser une
température de friture de 170°C (éventuellement 175°C).
De plus, le temps de friture doit étre le plus court possible

et les aliments doivent rester dans la friture jusqu'a avoir
une couleur dorée, pas plus.

Choisissez la température de friture appropriée en prenant
compte de la nature des aliments que vous voulez frire. En
regle générale, les produits alimentaire précuits requierent
une température plus élevée que les produits alimentaires
CrUS.

Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile
ou la matiére grasse est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits ali-
mentaires a base de pate, avant de les faire frire. Laissez-
les ensuite glisser tout doucement dans I'huile.

Ne remplissez pas excessivement le panier de friture.
Séchez les aliments humides au préalable avec un
torchon.

Utilisation de I'appareil

Friture

1.
2.
3.

10.

Assurez-vous que 'appareil est arrété et débranché.
Ouvrez le couvercle.

Sortez le panier a friture et remplissez le bac (1,0 litres

au maximum) d'huile ou de matiére grasse. Le niveau de
remplissage doit se frouver entre les marques Min et Max.

/\ ATTENTION :

+  Sivous utilisez de la graisse, coupez-la en petits
morceaux et placez-la au fond de I'appareil.

+  Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture !

Fermez le couvercle. Branchez le cable d'alimentation
dans une prise de courant. Le témoin lumineux “POWER”
sallume.

Réglez le thermostat sur la température désirée. Le témoin
lumineux “HEAT” s'allume. La lampe s'éteint des que la
température est atteinte.

Remplissez le panier a friture. Le panier ne doit pas étre
rempli au-dela du niveau de graisse se trouvant dans
I'appareil.

Ouvrez maintenant le couvercle et plongez doucement les
aliments placés dans le panier a friture dans 'huile. Faites
basculer la poignée du panier a friture vers 'extérieur.
Fermez le couvercle.

Lorsque le temps de cuisson est terminé (celui-ci figure sur
I'emballage des produits alimentaires ou dans les recettes)
vous pouvez ouvrir le couvercle avec précaution (atten-
tion, émanation possible de fumées chaudes !). Soulevez
maintenant le panier a friture a l'aide de la poignée.
Laissez vos aliments frits s'‘égoutter pendant un court
instant.

Fondue

/\ ATTENTION :

L'appareil n'est pas approprié pour les fondues au
fromage ou au chocolat. Ces aliments risquent de coller
au fond de la casserole ou de surchauffer.

FRANGAIS
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1. Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché.

2. Vous pouvez détacher le couvercle de I'appareil. Ouvrez
pour cela le couvercle et retirez-le des charniéres de
I'appareil.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (1,0 litres
au maximum) d'huile ou de matiére grasse. Le niveau de
remplissage doit se trouver entre les marques Min et Max.

/\ ATTENTION :

+Sivous utilisez de la graisse, coupez-la en petits
morceaux et placez-la au fond de I'appareil.

+  Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture !

4. Placez le couvercle a fourchettes sur I'appareil.

5. Branchez le cable d'alimentation dans une prise de cou-
rant. Le témoin lumineux “POWER” s'allume.

6. Positionnez le thermostat sur env. 130°C. Le témoin lumi-
neux “HEAT” s'allume. La lampe s'éteint dés que la tempé-
rature est atteinte. ous pouvez vérifier si la température est
atteinte a l'aide d'un ustensile en bois (p.ex. pic a brochette
ou cuillére en bois) : lorsque vous plongez 'ustensile en
bois dans I'huile des petites bulles d'air doivent se former.
Vous pouvez également plonger un des aliments dans
[huile.

7. Piquez des morceaux de viande a l'aide des fourchettes a
fondue et plongez-les dans I'huile. La cuisson dure selon
|a taille des morceaux de viande env. 4 a 7 minutes. Ce
qui signifi e que plus vos morceaux de viande ou autres
aliments sont petits, plus ils cuiront vite.

/\ ATTENTION :

+ Versez doucement les aliments dans I'huile.
Attention, le récipient dans lequel vous faites votre
friture est ouvert. Il est donc impossible d'éviter les
éclaboussures d'huile.

+  Séchez au préalable les aliments a l'aide d'un
torchon.

8. Adaptez la température de I'appareil de fagon a ce que
I'huile frémisse toujours légerement.

Aprés utilisation
Si vous souhaitez arréter I'appareil, tournez d'abord le variateur
de température sur OFF (Arrét) puis débranchez le cable
d'alimentation.
Laissez I'huile de friture refroidir pendant un long moment.
Vérifi ez que la température est sans danger avant de déplacer
la casserole remplie dhuile.

Nettoyage

A\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours l'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le

également refroidir.

+ N'immergez pas 'appareil dans I'eau ! Cela pourrait créer un choc

électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

+  Nutilisez jamais de détergent abrasif.

+ Videz 'huile usagée sur le coté.

+  Nettoyez les piéces et accessoires amovibles qui ont été
en contact avec les aliments ou I'huile a la main dans un
bain de ringage.

+ Nettoyez le récipient de la friteuse a I'aide d'un tissu
humide et d'un détergent pour vaisselle.

+  Essuyez le récipient de la friteuse avec le tissu humide de
lintérieur.

+  Essuyez le boitier avec le tissu humide de I'extérieur.

+ Vous pouvez retirer le couvercle vers le haut. Cela facilite
le nettoyage.

+  Essuyez le couvercle de 'appareil avec le tissu humide.

+ Pour remplacer les filtres, tirez le couvercle du filtre dans le
couvercle de 'appareil vers le haut.

Stockage

+  Conservez I'appareil comme il est décrit et laissez-le
sécher.

+ Nous vous recommandons de conserver 'appareil dans
son emballage d'origine si vous ne l'utilisez pas pendant
longtemps.

+ Conservez toujours I'appareil hors de portée des enfants
dans un endroit sec et bien aéré.

Données techniques

Modele : FFR 2916
Alimentation :......... 220-240 V/~, 50 Hz
Consommation : ... . ...840W
Classe de protection :.......... . . . |



Quantité de remplissage : approx. 1,0 litres

... approx. 0,90 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été contr6lé d'aprés toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concer-
nant la compatibilité électromagnétique et la basse tension.
Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour 'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de I'adminis-
tration de votre communauté.
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que disfrute
con el uso de este aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:

Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Observaciones generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el

fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional. No lo utilice al aire libre.

+ Nolo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de sol,

alahumedad (en ninglin caso sumerja el aparato en agua)
y alos cantos agudos. No utilice el aparato con las manos
humedas. En caso de que el aparato esté himedo o
mojado retire de momento la clavija de la caja de enchufe.

+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la

caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la

habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben

controlar regularmente para garantizar que no estén dafia-
dos. En caso de que se comprobara un dafio, no se podra
sequir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de

embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

I\ jAvisO!

No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

Instrucciones especiales de seguridad para el aparato

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento
autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por
uno de la misma calidad solamente por el fabricante, nuestro servi-
cio al cliente o una similar persona cualificada.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Este aparato no debe ser usado por nifios entre 0 y 8 afios de edad.

+ Si estan permanentemente controlados, los niflos mayores de

8 afos pueden utilizar el aparato.

+ Las personas con discapacidad fisica, sensorial 0 psiquica o con
falta de experiencia y conocimiento pueden utilizar este aparato si
se les supervisa o0 se les da instrucciones sobre el uso del aparato
de un modo seguro y si comprenden los peligros que ello implica.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores

., de 8 afos.



* Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento.
+ Los tenedores se deben sujetar en una posicion estable con las
asas (si tuviera) para evitar derramar liquido caliente.

/\ ATENCION:
+ Este aparato no se ha disefiado para ser sumergido en agua du-
rante la limpieza.

+ Varias superficies entraran en contacto con la comida y el aceite.
Siga las instrucciones adecuadas del capitulo de “Limpieza”.

* No utilice el aparato con un temporizador separado ni con un siste-
ma de control remoto separado.

+ Este aparato se ha disefiado para el uso en el hogar y en aplicacio-
nes similares, tales como
- cocinas para el personal en tiendas, oficinas y otras instalaciones

industriales.

NO se ha disefiado para ser utilizado
- por clientes en hoteles, moteles y otros tipos de alojamientos;
- engranjas;
- en pensiones.

ESPANOL

Contenido de la caja

1 una unidad bésica de freidora
1 cesta para freir con asa

1 tapa, desmontable

1 soporte para los pinchos

6 pinchos de fondue

I\ AVISO:

+  Sise enciende el aparato, en ningun caso intente apagar
las llamas con agua. Cierre la tapa del aparato. Apague
as llamas con un pafio mojado.

+  Utilice el aparato solo en una superficie de trabajo nivelada
y resistente al calor.

+ No mueva el aparato cuando esté en funcionamiento.

+  Coja el aparato solo por las asas proporcionadas.

+  Evite las salpicaduras. Llene la cesta fuera de la freidora.

+ Fria solo dentro de la cesta.

+  Sise utiliza el aparato a modo de freidora, mantenga la
tapa cerrada.

Notas de aplicacion

2\ AVISO:

*  jRiesgo de quemaduras! No rebase la marca de MAX. El
aceite caliente podria salpicar y causar lesiones.

+ Utilice aceites para freir. Los aceites para freir son
resistentes al calor. Otros aceites/grasas comenzaran
a producir mucho humo a temperaturas bajas. Existe el

Conexion eléctrica
1. Compruebe que la tensién de la red que va a utilizar conici-

riesgo de combustion espontanea.

+  Utilice un solo tipo de aceite para freir. Las mexclas de

diferentes aceites/grasas puede producir espuma. En
este caso, es posible que el aceite rebose el recipiente
de manera descontrolada.

de con la del aparato. Podra encontrar esta informacién en
la placa de especificaciones del aparato.

2. Conecte el cable de alimentacion a un enchufe de contacto

de proteccion instalado correctamente.
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Puesta en marcha

Antes del primer uso

1.

Aparte el embalaje. En la freidora se encuentra la cesta
con la asa. Retire todos los objetos de la freidora. Se
puede conectar la asa con la cesta.

Le recomendamos que limpie la tapa, la caja y todos los
accesorios como descrito en el capitulo “Limpieza”.

Indicaciones para el uso

1.

Aparte regularmente restos de alimentos (como por
ejemplo trozos de patatas fritas) del aceite. Debe cambiar
el aceite después de haberlo utilizado de 8 a 10 veces.

La grasa de freir tiene que ser resistente a altas temperatu-
ras. Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena. Evite
el uso de margarina, aceite de oliva o mantequilla. Estos ti-
pos de grasa no son los apropiados para freir, por producir
humo en temperaturas bajas. Para disminuir el contenido
de acrilamido en alimentos con fécula (patatas, cereales)
se recomienda, no sobrepasar al freir una temperatura de
170°C (quizés 175°C). Ademas se advierte de mantener
el tiempo de freidura muy corto y de freir los alimentos
solamente hasta que tengan un color amarillo dorado.

Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la
clase de alimento. Por norma: Alimentos precocinados
necesitan una mayor temperatura que alimentos frescos.
Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no debe
mover o desplazar la freidora.

Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe
quitar la masa sobrante e introducir los trozos cuidadosa-
mente en el aceite.

No sobrellene la cesta de freir.

Seque los alimentos humedos antes con un pafio.

Uso del equipo

Freir

1.

2.
3.

5.
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Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado.

Abra la tapa.

Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite 0
grasa (por lo méaximo 1,0 1). El nivel de relleno se tiene que
encontrar entre la marca Min- y Max-.

/\ ATENCION:

+ Encaso de que utilizara grasa para freir, corte ésta
en trozos pequefios y coloque la grasa en el fondo
del recipiente para freir.

+  iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de
freir!

Cierre la tapa. Conecte el enchufe con una toma de
corriente de proteccion. La ldmpara de control “POWER”
se ilumina.

Ajuste el regulador de temperatura a la temperatura desea-
da. La lampara de control “HEAT” se ilumina. Cuando

se haya alcanzado la temperatura ajustada, se apaga la
ldmpara de control.

6. Llene la cesta para freir, se ruega tener atencion de no
llenar la cesta sobre el aceite caliente.

7. Abra ahora la tapadera y ponga cuidadosamente los ali-
mentos a freir en la cesta de freir. Quite la asa de la cesta
de la freidora.

8. Cierre la tapadera.

9. Después del tiempo de fritura (el tiempo de fritura esta
indicado en el paquete del alimento o en la receta) abra
cuidadosamente la tapadera (jCuidado, puede salir vapor
caliente!). Entonces quite la cesta con la asa.

10. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

Fondue

/\ ATENCION:

+  Elequipo no es apropiado para fondue de queso o de
chocolate. Estos ingredientes podrian quemarse en la
freidura o salirse al hervir.

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado.

2. Latapa se abre al tirarla hacia arriba. Abrala y separala en
la bisagra de la caja.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite 0
grasa (por lo maximo 1,0 1). El nivel de relleno se tiene que
encontrar entre la marca Min- y Max-.

/\ ATENCION:

+ Encaso de que utilizara grasa para freir, corte ésta
en trozos pequefios y coloque la grasa en el fondo
del recipiente para freir.

+  iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de
freir!

4. Ponga la fi jacion de la horquilla.

5. Conecte el enchufe con una toma de corriente de protec-
cion. La lampara de control “POWER” se ilumina.

6. Ponga el control de la temperatura a aproximadamente
130°C. La lampara de control “HEAT” se ilumina. Cuando
se haya alcanzado la temperatura ajustada, se apaga la
lampara de control.

Con un palillo de madera (p.gj. un pincho o una cuchara de
madera) puede comprobar, si se ha alcanzado la tempe-
ratura correcta: Al sumergir el objeto en el aceite, deberian
subir picaduras por el palillo de madera. Puede introducir
también un trozo de su alimento en el aceite caliente.

7. Pinche los trozos de carne en los tenedores del fondue y
introduzcalos en el aceite. El proceso de coccidn dura de-
pendiendo del tamario de los trozos de came de aprox. 4 a
7 minutos. Esto signifi ca que cuanto mas pequefios sean
su trozos de came o alimentos, mas rapido se coceran.

/\ ATENCION:

+  Ahora afada cuidadosamente los alimentos en el
aceite caliente. Cuidado, al freir con un recipiente
abierto, no se podran evitar salpicaduras de aceite.

+  Primero seque con un pafio los ingredientes.

8. Adapte la temperatura con el regulador de tal forma, que
se mantenga un borboteo leve.



Después del uso

Si desea fi nalizar el funcionamiento, ajuste primero el regula-
dor de temperatura a la posicion OFF (desconexion) y refire la
clavija de la caja de enchufe.

Deje enfriar el aceite de freir durante un tiempo. Supervise,
si la temperatura ya no es peligrosa, para poder continuar
trabajando con la cazuela llena.

Limpieza

A\ AVISO:

+ Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere siempre

que el equipo se haya enfriado.

+ No sumerja el dispositivo en agua. Podria provocar una electrocu-

cion o incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice ningun cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+ No utilice detergentes agresivos o que rayen.

+  Extraiga el aceite usado vertiéndolo por un lado.

+  Limpie a mano las piezas y accesorios desmontables que
hayan entrado en contacto con comida o aceite, aclaran-
dolas después.

+  Limpie el contenedor de la freidora con una toallita humeda
y con detergente lavavajillas.

+  Limpie el contenedor de la freidora con la toallita himeda
por la parte interior.

+  Limpie la carcasa de la freidora con la toallita hdmeda por
la parte exterior.

+  Puede tirar de la tapa hacia arriba y extraerla. Esto facilita-
ra la limpieza.

+  Limpie la tapa del aparato con una toallita himeda.

+  Para cambiar los filtros, tire hacia arriba de la cubierta de
los filtros en la tapa del aparato.

Almacenamiento

+  Limpie el aparato tal como se describe y deje que se
seque.

+  Le recomendamos que guarde el aparato en el embalaje
original si no va a utilizarlo durante un largo periodo de
tiempo.

+ Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios en un lugar seco y bien ventilado.

Datos técnicos
Modelo: .......... . . e FFR 2916
Suministro de tension:... ...220-240 V~, 50 Hz
ConSUMO d& ENEIGIA: .....ouurveererreerreereseeeeeresesesseesessees 840 W
Clase de proteccion...... . . e |
Cantidad de llenado: ........cc.oceeeveeeveeeereeeeeeries aprox. 1,0 litros
Clase de proteccion...... aprox. 0,90 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segln las normativas actuales y
vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad
electromagnética y directiva de baja tension y se ha construido
segun las mas nuevas especificaciones en razén de la seguri-

dad.
_—

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacién, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo buon
divertimento nell'uso dellapparecchio.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso
Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati

appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-

ni, per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note Generali

prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal calore, nonché

dallesposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare lapparecchio e staccare sempre la spina dalla

relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando

il cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire 0 si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.

Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non

presentino tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparec-
chio non deve pili essere utilizzato.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.
+ Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per ['uso.

scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ Awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

2

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico
autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro servizio di assisten-
za tecnica o un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione
del cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

L'apparecchio non deve essere usato dai bambini dai 0 agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere usato dai bambini dagli 8 anni in su se
sono supervisionati costantemente.

L'apparecchio puo essere usato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali 0 con mancanza di esperienza e cono-
scenza se sono supervisionati o istruiti riguardo l'uso dell’apparec-
chio in modo sicuro e se queste comprendono i pericoli coinvolti.



* Tieni 'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini mino-
ri di 8 anni.

+ Lapulizia e la manutenzione dell’'utente non deve essere effettua-
ta dai bambini.

* Le pentole devono essere messe in posizione stabile usando i ma-
nici (se disponibili) per prevenire schizzi di liquidi bollenti.

/\ ATTENZIONE:

+ Non immergere 'apparecchio in acqua per pulirlo.

« Superfici diverse entrano in contatto con alimenti e olio. Seguire le
istruzioni contenute nel capitolo “Pulizia”.

+ Non far funzionare 'apparecchio con un timer separato in un siste-
ma di telecomando separato.

+ L'apparecchio deve essere utilizzato in ambito domestico o in appli-
cazioni simili come
- In grandi cucine di centri commerciali, uffici e altre aree industriali.
Non deve essere utilizzato
- Da ospiti in hotel, motel e altri luoghi del genere;
- In aree agricole;
- In bed & breakfast.

Contenuto N\ AWISO:

1 Gruppo base friggitrice profonda Utilizzare olio di un solo tipo durante la frittura. Una

1 Cestello friggitrice con impugnatura miscela di oli/grassi diversi pud provocare schiuma. In

1 Coperchio amovibile questo caso, l'olio pud traboccare in modo incontrollato.

1 Porta-posate +  Se I'apparecchio prende fuoco, non cercare di spegnere

6 Forchette per fonduta le fiamme con acqua. Chiudere il coperchio e spegnere
le fiamme con un asciugamano umido.

]
Avvertenze per 'uso « Utilizzare I'apparecchio su una superficie di lavoro uniforme
e resistente al calore.
A AWISO: + Non spostare I'apparecchio in movimento.

Pericolo di ustioni. Non riempire oltre il segno MAX. Lolio. . fferrare 'apparecchio soltanto per le relative impugnature.

ITALIANO

caldo puo schizzare e provocare lesioni.

+  Utilizzare olio per friggere. Gli oli per friggere sono
resistenti al calore, mentre gli altri oli/grassi sprigionano
fumo a bassa temperatura con pericolo di combustione
spontanea.

+  Evitare spruzzi. Riempire il cestello al di fuori della friggitri-

ce

+  Friggere soltanto nel cestello della friggitrice.
+  Seil dispositivo viene utilizzato in una friggitrice profonda,

tenere chiuso il coperchio.

23



ITALIANO

Collegamento elettrico

1. Controllare che la tensione di rete corrisponda a quella
dellapparecchio. Le informazioni sono riportate sulla
targhetta nominale dell'apparecchio.

2. Collegare il cavo di alimentazione a una presa con messa
a terra correttamente installata.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere limballaggio. Nella friggitrice si trova il cesto per
frittura con un manico. Togliere tutti gli attrezzi dalla friggitri-
ce. [lmanico & incastrabile.

2. Raccomandiamo di procedure con la pulizia del coperchio,
dellinvolucro ed altri accessori come descritto nel capitolo
“Pulizia”.

Avvertenze per I'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'clio (p.e. pezzi di patatine
fritte). Dopo 8 - 10 volte che avete usato la friggitrice,
dovreste cambiare l'olio.

2. Il grasso per la frittura deve essere altamente combustibile.
Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso per
friggere. Evitate di usare margarina, olio di oliva o burro.
Questi grassi non sono idonei alla friggitura perché posso-
no generare fumo gia a basse temperature. Per diminuire
il contenuto di amide acrilico in alimenti contenenti amido
(patate, cereali), si consiglia di non aumentare la tem-
peratura di frittura pit di 170°C (eventualmente 175°C).
Inaltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per un corto
periodo e al massimo fino a che non siano dorati.

3. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto
del tipo di cibo da friggere. La regola &: i generi alimentari
prefritti hanno bisogno di temperature piu elevate rispetto a
quelli crudi.

4. Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'olio o il
grasso sono ancora bollenti.

5. Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e met-
tete i cibi con cautela nell'olio.

6. Non riempire troppo il cesto.

7. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno
asciutto.

Utilizzo dell’apparecchio

Friggere

1. Accertarsi che la spina sia staccata e 'apparecchio spento.

2. Aprire il coperchio.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o grasso nel
contenitore (max. 1,01). Quando il cesto & pieno, il livello
dell'olio efo grasso deve essere tra le tacche indicanti min.
€ max.

/\ ATTENZIONE:
+ Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e metterlo
sul piano del contenitore da frittura.
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/\ ATTENZIONE:
+  Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da
frittural

4. Chiudere il coperchio. Insereire la spina in una presa a
contatto. Si accende la spia di controllo “POWER”.

5. Impostare il regolatore della temperatura sul valore desi-
derato. Si accende la spia di controllo “HEAT”. Quando la
temperatura desiderata € raggiunta, 'indicatore luminoso si
spegne.

6. Riempire il cestello di friggitura, ma non sopra il grasso
bollente.

7. Ora sollevate il coperchio ed inserite con cautela il cesto
per la friggitura con i relativi alimenti. Appoggiare il cesto
usando il manico.

8. Chiudere il coperchio.

9. Trascorso il tempo di friggitura (indicato sulla confezione
de-gli alimenti o nella ricetta), sollevate con cautela il coper-
chio (attenzione, probabilmente fuoriesce vapore bollente!).
Estrarre il manico dal cesto da frittura.

10. Ate sgocciolare ['olio dai cibi fritti.

Fondue

/\ ATTENZIONE:

+ L'apparecchio non ¢ idoneo per la fondue di formaggio
o di cioccolata. Questi ingredienti possono bruciarsi sul
fondo oppure traboccare dall’ orlo.

1. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio spento.

2. Il coperchio si apre tirandolo all’ insu. Aprirlo usando la
cerniera dell" involucro.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o grasso nel
contenitore (max. 1,01). Quando il cesto € pieno, il livello
dell'olio e/o grasso deve essere tra le tacche indicanti min.
€ max.

/\ ATTENZIONE:

+  Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e metterlo
sul piano del contenitore da frittura.

+  Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da
frittural

4. Appoggiare il sostegno per forchette.

5. Inserire la spina in una presa da contatto. La spia di con-
trollo “POWER” si illumina.

6. Regolare la temperature usando il regolatore su 130°C. La
spia di controllo “HEAT” si illumina. Quando la temperatura
desiderata € raggiunta, l'indicatore luminoso si spegne.
Con una stecca di legno (p.e. spiedino o mestolo da
cucina) si pud testare se la temperatura giusta € stata
raggiunta. Immergendola nell'olio devono salire delle lievi
bollicine sulla barra di legno. Si pud versare nell'olio bol-
lente anche un pezzo del cibo che si intende friggere. Se si
formano bollicine, il grasso per la friggitura ha raggiunto la
temperatura giusta.



7. Con le forchette per fonduta inforcare dei pezzi di came

ed immergerli nel grasso. Il processo di cottura dura, a
seconda delle dimensioni dei pezzi di came, ca.

4 — 7 minuti. Questo significa che quanto pit sono piccoli i
pezzi di carne o altro tanto pili rapidamente cuociono.

/\ ATTENZIONE:

+  Mettere gli ingredienti con cautela nell'olio bollente.
Attenzione, siccome si frigge con un recipiente
aperto, schizzi di olio sono inevitabili.

+  Asciugare gli ingredienti con un panno.

8. Adeguare la temperatura con il termostato in modo che il
grasso continui a gorgogliare leggermente.

Dopo l'uso

Quando si desidera porre termine al funzionamento, mettere
prima il regolatore di temperatura su OFF e poi staccare la
spina.

Lasciar raffreddare I' olio per un periodo prolungato. Verificare
che la temperatura non sia pericolosa prima di continuare con I
uso della pentola.

Pulizia

A AWVISO:
* Prima di procedere alla pulizia dellapparecchio, staccare sempre
la spina dalla presa di rete e attendere che I'apparecchio si sia

completamente raffreddato.

+ Non immergete il dispositivo in acqua! Potrebbe provocare scosse

elettriche o incendio.

/\ ATTENZIONE:

Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.
Non usare detergenti forti o abrasivi.

Versare fuori 'olio inclinando 'apparecchio.

Pulire le parti amovibili e gli accessori che sono venuti in
contatto con alimenti o olio lavandoli a mano in acqua.
Pulire il contenitore della friggitrice con un asciugamano
umido e un po’ di detersivo per piatti.

Asciugare il contenitore della friggitrice con un asciugama-
no umido dalllinterno.

Asciugare I'involucro con un asciugamano umido dall'ester-
no.

Per togliere il coperchio, tirarlo verso I'altro. Cio facilita la
pulizia.

Asciugare il coperchio dell'apparecchio con un asciugama-
no umido.

Per sostituire i filtri, tirare il coperchio del filtro del coperchio
dell'apparecchio verso l'alto.

Conservazione

Pulire 'apparecchio come descritto e lasciarlo asciugare.
Si consiglia di tenere il dispositivo nella confe-zione origina-
le se 'apparecchio non sara usato per lunghi periodi.
Tenere sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei bambini
in un luogo asciutto e ben ventilato.

Dati tecnici

Modello: . . . . FFR 2916
Alimentazione rete: . . 220-240 V~, 50 Hz
...840W
. |

appros. 1,0 litri
appros. 0,90 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed é stato costruito
confor-memente alle norme di sicurezza piti moderne.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.
Per ' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di

raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pili in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you enjoy using
the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. Itis
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This wams you of dangers to your health and indicates pos-
sible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE:
This highlights tips and information.

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

Special Safety Instructions for this Machine

+  The appliance is designed exclusively for private use and

for the envisaged purpose. This appliance is not fit for com-
mercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,

direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance

and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you

leave the room you should always tum the device off.
Remove the plug from the socket.

¢+ The device and the mains lead have to be checked regu-

larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

+ Use only original spare parts.
+Inorder to ensure your children’s safety, please keep all

packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.
/\ WARNING!

Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

ENGLISH

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. To avoid the exposure to danger, always
have a faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our
customer service or by a qualified person and with a cable of the

same type.

+ Children shall not play with the appliance.
+ This appliance shall not be used by children aged between 0 and

8 years.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and
above if they are constantly supervised.

+ This appliance can be used by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of
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ENGLISH

the appliance in a safe way and if they understand the hazards

involved.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children.
+ Cooking pots should be set down in a stable position using the han-
dles (if available) in order to prevent spilling of hot liquids.

/\ CAUTION:

* This appliance is not intended to be immersed in water during

cleaning.

+ Different surfaces will get into contact with food and oil. Observe our
instructions in this regard in the chapter “Cleaning”.
* Do not operate the appliance on a separate timer or a separate

remote control system.

+ This appliance is intended to be used in a household and in similar

applications such as

- in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas.

It is not intended for use

- by guests in hotels, motels, and other living arrangements;

- inagricultural estates;
- in'bed and breakfasts.

Scope of delivery

1 deep-fryer basic unit

1 frying basket with handle
1id, detachable

1 fork holder

6 fondue forks

Instructions

/\ WARNING:

+  Risk of buning! Do not fill past the MAX mark! Hot oil
may splatter out and cause injuries!
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/\ WARNING:

Use frying oils. Frying oils are heat-resistant. Other oils/
fats start smoking at low temperatures. There is the risk
of spontaneous ignition.

+ Only use oil of one kind in one frying process. Mixtures of

different oils/ fats can foam. In this case, oil may overflow
uncontrollably.

+ Ifthe appliance should catch fire, do not try to extinguish

the flames with water in any case. Close the appliance
lid. Extinguish the flames with a moist towel.

+ Only operate the appliance on a level and heat-resistant

work surface.

+ Do not move the appliance when it is in operation.
+ Only grab the appliance by the intended handles.



+ Avoid splattering. Fill the basket outside of the deep-fryer.
+ Only fry inside the frying basket.
+ Ifthe appliance is used as a deep-fryer, keep the lid closed.

Electrical connection

1. Check if the mains voltage that you want to use matches
the one of the appliance. You will find the information about
this on the type plate on the appliance.

2. Connect the power cord to a properly installed protective
contact socket.

Putting into use

Before using for the first time

1. Remove the packaging. The deep-fat frying basket with
handle is located in the deep-fat fryer. The handle can be
inserted into the deep-fat frying basket.

2. We recommend cleaning the lid, housing and all accesso-
ries as described under “Cleaning’.

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the ail (e.g. pieces of
French fries). Change the oil after using it 8-10 times.

2. Deep frying fat must be capable of being heated to high
temperatures. Use high quality frying oil or frying grease.
Do not use margarine, olive oil or butter: they are not fit
for frying, because they start to smoke already at low
temperatures. In order to reduce the acrylamide content of
food containing starch (potatoes, cereals) the temperature
during deep-fat frying should not exceed 170°C (or possi-
bly 175°C). Furthermore, the frying time should be kept as
short as possible and the food only fried until it tums golden
yellow.

3. Choose the right frying temperature and check the condi-
tions of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried
foods require a higher temperature than raw foods.

4. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is
still hot.

5. When frying dough-like foods scrape off the excess dough
and put the pieces carefully into the oil.

6. Do not overfill the frying basket.

7. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

Using the unit

Deep-Fat Frying

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched
off.

2. Open the lid.

3. Remove the frying basket and fill the container with oil or
grease (maximum 1.0 I). The filling level must be located
between the minimum and the maximum level.

/\ CAUTION:

+ Ifyou use fat, divide it up into small pieces and place
it on the floor of the deep frying vessel.

+ Under no circumstances should you place the fat in
the deep frying basket!

4. Close the lid. Insert the plug into a properly installed power
socket. The “POWER"” control lamp lights up.

5. Adjust the temperature control device to the desired tem-
perature. The “HEAT” control lamp lights up. Once the set
temperature is reached, the LED switches off.

6. Now fill the deep-fry basket. Please ensure that the basket
is not filled above the hot fat.

7. Open the lid and fill the frying basket with the food to be
fried. Remove the handle from the deep-fat frying basket.

8. Close the lid.

9. Atthe end of the frying time (the frying time is specified on
the package of the food or in the recipe) open carefully the
lid (Warning! Hot steam may be released!). Now remove
the deep-fat frying basket with the handle.

10. Let the oil drip from the food being fried.

Fondue

/\ CAUTION:

+ The device is not suitable for making cheese or chocolate
fondue. These ingredients could bumn or boil over in the
deep-fat frying vessel.

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched
off.

2. The lid can be removed by pulling upwards. In order to do
s0, open the lid and separate it from the hinge of the hous-
ing.

3. Remove the frying basket and fill the container with oil or
grease (maximum 1.0 I). The filling level must be located
between the minimum and the maximum level.

/\ CAUTION:

+ Ifyou use fat, divide it up into small pieces and place
it on the floor of the deep frying vessel.

+ Under no circumstances should you place the fat in
the deep frying basket!

4. Put the fork holder in place.

5. Insert the plug into power socket. The “POWER” control
lamp lights up.

6. Adjust the temperature control to approx. 130°C. The
“HEAT" control lamp lights up. Once the set temperature is
reached, the LED switches off.

With a wooden stick (e.g. shashlik spit or wooden cooking
spoon) you can test whether the correct temperature has
been reached. When this is inserted into the oil, small air
bubbles should rise up along the wooden stick. Alterna-
tively, you can place a piece of the food to be fried into the
hot al. If bubbles are formed, the frying fat has reached the
right temperature.
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7. Place the pieces of meat on the fondue forks and then dip
them into the oil. Depending on the size of the meat pieces,
the cooking process takes between 4 and 7 minutes, i.e.
the smaller the pieces of meat or other food are, the faster
they are cooked.

/\ CAUTION:

+  Place the ingredients carefully into the hot oil. Care is
required as you are frying in an open vessel and it is
not possible to avoid oil splashes.

+  Dry off the ingredients beforehand with a cloth.

8. Adjust the temperature with the regulator such that the oil
simmers.

After Use

To switch the device off, first turn the temperature regulator to
OFF and remove the plug from the socket.

Allow the frying oil a considerable time to cool down. Before
continuing to use the full frying pot, please ensure that it is no
longer at a dangerous temperature.

Cleaning

/\ WARNING:

« Always pull out the plug from the mains socket before cleaning and
wait until the unit has cooled down.
* Do not immerse the device in water! It could result in an electric

shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ Pour out the used oil to the side.

+  Clean removable parts and accessories that have come in
contact with food or ail by hand in a rinsing bath.

+ Clean the deep-fry container with a moist towel and dish-
washing detergent.

+ Wipe out the deep-fry container with the moist towel from
the inside.

+ Wipe out the casing with the moist towel from the outside.

+ You may pull off the lid upwards. This facilitates cleaning.

+ Wipe off the appliance lid with the moist towel.

+ Toreplace the filters, pull the filter cover in the lid of the
appliance upwards.

Storage

+  Clean the appliance as described and allow it to dry.

+ We recommend that you keep the appliance in the original
packaging if it will not be used for long periods.

+  Always store the appliance out of the reach of children in a
dry, well ventilated place.

Technical Data

Model: ............ . . S FFR 2916
Power supply: . s 220-240 V~, 50 Hz
Power CoNSUMPLION:..........crrverreeeereisseecesessisieseeenns 840 W
Protection class:............ . . s |
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Filling quantity: ... approx. 1.0 Litre
NEt WEIGN: ....vvvveececeeininee approx. 0.90 kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations

B

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on
the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed
of can be obtained from your local authority.



Instrukcja obstugi

Dzikujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z niego sprawi Panstwu przyjemnosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig¢ do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogodlne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac j wraz z kartg

gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng obstuga
tego urzadzenia

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzymac¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
diorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewdd).

JeZeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zakiocen, prosze
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wiyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wytaczac i wyciggac wtyczke sieciowq z
gniazda.

Nalezy regularie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczerstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzagdzenia samemu lecz
skorzystac z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd
zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢
wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

+ Dzieci nie powinny bawic sie tym urzadzeniem.

* Tego urzadzenia nie moga uzywac dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

+ Ztego urzadzenia mogq korzystac dzieci od 8 roku zycia, jesli znaj-

dujq sie pod statym nadzorem.
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JEZYK POLSKI

+ Ztego urzadzenia moga korzystac osoby z ograniczonymi fizycz-
nymi, czuciowymi oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane,
jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentualne
ryzyko.

* Trzymac urzadzenie wraz z przewodem z dala od dzieci ponize]
8 roku zycia.

+ Czyszczenie ani konserwacja dozwolona dla uzytkownika nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci.

+ Naczynia do gotowania nalezy ustawiaC w stabilnej pozycji za po-
mocg uchwytow (o ile sg dostepne), aby zapobiec wylewaniu sie
goracych ptynow.

/N UWAGA:

* Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie podczas czyszczenia.

+ Rdzne powierzchnie wehodzg w kontakt z zywnoscia i olejem.
Sprawdzac instrukcje w tym wzgledzie, jak opisano w czeSci
,Czyszczenie”.
* Nie postugiwac sie urzadzeniem z osobnym timerem lub osobnym
systemem zdalnego sterowania.
+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwie domo-
wym i do podobnych zastosowan, takich jak
- w kuchniach dla personelu w sklepach, w biurach i innych miej-
scach pracy;

Nie jest przeznaczone do wykorzystania

- przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach, gdzie przyj-
mowani g goscie;

- W gospodarstwach agroturystycznych;

- w placéwkach oferujgcych noclegi wraz ze $niadaniem.
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Opis dostawy

1 urzadzenie do gtebokiego smazenia
1 koszyk do smazenia z uchwytem

1 pokrywka, zdejmowana

1 pojemnik na widelce

6 widelcow fondue

Instrukcja obstugi

/\ OSTRZEZENIE:

Ryzyko oparzen! Nie przekracza¢ oznaczenia MAX!
Goracy olej moze pryska¢ i powodowac oparzenia!
Korzystac z olejow do smazenia. Oleje do smazenia sq
odporne na goraco. Inne oleje/ttuszcze zaczynajg palic
sie w niskich temperaturach. Istnieje ryzyko spontanicz-
nego zaptonu.

Podczas smazenia korzysta¢ wytacznie z oleju jednego
rodzaju. Mieszanki réznych olejow/ttuszczéw moga pie-
ni¢ sie. W tym przypadku olej moze wyptyng¢ w sposéb
niekontrolowany.

Jesli urzadzenie zapali sig, nie prébowac gasi¢ ptomieni
woda w zadnym przypadku. Zamkna¢ pokrywke urza-
dzenia. Gasic¢ ptomienie wilgotnym recznikiem.

Ustawi¢ i obstugiwac urzadzenie tylko na stabilnej i zarood-
pornej powierzchni.

Nie porusza¢ urzadzeniem, kiedy pracuje.

Chwyta¢ urzadzenie tylko za odpowiednie uchwyty.

Unika¢ rozchlapywania. Napetni¢ koszyk poza patelnia,
Smazy¢ wylgcznie wewnafrz koszyka.

Jesli urzadzenie jest uzywane jako patelnia do gtebokiego
smazenia, frzyma¢ pokrywke zamknieta,

Elektryczne potaczenie
1.

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, z ktérego chcemy
skorzystac pasuje do napiecia urzadzenia. Znajda Pafstwo
informacje o tym na plytce znamionowej na urzadzeniu.
Podtaczy¢ kabel zasilania do odpowiednio zainstalowane-
go ochronnego gniazdka.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem
1.

Prosze usuna¢ opakowanie. We frytownicy znajduje sie
kosz z uchwytem. Wyjmij z frytownicy wszystkie przedmio-
ty. Uchwyt mozna zatozy¢ do kosza frytownicy.

Radzimy czysci¢ pokrywe, obudowe i wszystkie akcesoria
wedtug opisu w punkcie ,Czyszczenie’.

Uwagi dotyczace eksploatacji
1.

Regulamie usuwac z oleju pozostajace w nim produkty (np.
pojedyncze frytki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu
nalezy wymieni¢ olej.

Thuszcz do frytkownicy musi sie dac rozgrzac do wysokiej
temperatury. Do smazenia nalezy uzywac jako$ciowo
bardzo dobrego oleju Iub tluszczu do glebokiego smazenia.

Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z oliwek lub
masta. Tego rodzaju tluszcze nie nadaja sie do glebo-
kiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperaturze
moga one zacza¢ sie dymi¢. Dla zmniejszenia zawartosci
akrylamidu w $rodkach spozywczych, zawierajacych skrobie
(ziemniaki, zboze) zaleca sig, by przy smazeniu nie prze-
kracza¢ temperatury 170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto
chodzi o to, by zachowywa¢ mozliwie krotki czas smazenia,
a zywnos$¢ smazy¢ najwyzej do koloru ztotozottego.
Ustawi¢ odpowiednia temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktow. Jednoczesnie
nalezy stosowac sie do zasady, ze produkty ktére byly juz
wstepnie smazone, wymagajg wyzszej temperatury niz
surowe artykuty spozywcze.

Jezeli olej lub tluszcz sq jeszcze gorace, nie wolno przeno-
si¢, ani tez przesuwac frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktow spozywczych
wykonanych z ciasta, nalezy usunag¢ z nich nadmiar ciasta
i ostroznie wkiada¢ pojedyncze sztuki do oleju.

Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy.

Wilgotne produkty zywno$ciowe nalezy wezesniej wytrze¢
do suchasciereczka,

Uzytkowanie urzadzenia

Smazenie

1.

2.
3.

Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wylaczone i odta-
czone od sieci.

Otworz pokrywe.

Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem
lub tuszczem (maksymalnie 1,0 1). Pojemnik powinien byé
napetniony do poziomu pomiedzy oznakowaniem minimum
a maksimum.

/\ UWAGA:

+  Jezeli uzywajg Panstwo tuszczu, to prosze rozdrob-
ni¢ go na mate kawatki i roztozy¢ na dnie pojemnika
frytkownicy.

+ W Zzadnym wypadku prosze nie kta¢ ttuszczu do
koszyka frytkownicy!

Zamknij pokrywe. Wi6z wtyczke do gniazda sieciowego
z zestykiem ochronnym. Zapali sie lampka kontrolna
,POWER".
Ustawi¢ wymagana warto$¢ temperatury. Zapali sig lampka
kontrolna ,HEAT*. Gdy osiagnieta zostanie ustawiona
temperatura lampka kontrolna zgasnie.
Prosze napetni¢ kosz do frytek i pamietac przy tym, by nie
robi¢ tego nad goracym tluszczem.
Prosze pamietac, aby uchwyt byt przekrecony do gory
i zablokowany, a kosz frytkownicy znajdowat sie nad
rozgrzanym tuszczem. Zdejmij uchwyt z kosza frytownicy.
Prosze zamkna¢ pokrywe.
Po uptywie czasu zapiekania (czas zapiekania podany jest
na opakowaniu zapiekanego produktu lub na przepisie)
prosze ostroznie otworzy¢ pokrywe (ostroznie, prawdopo-
dobnie z pojemnika bedzie wydobywata sie goraca para).
Za pomoca uchwytu wyjmij kosz.
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10. Pozwoli¢ na obciekniecie oleju ze smazonego produktu.

Fondue

/\ UWAGA:

1.

Urzadzenie nie nadaje sie do przyrzadzania fondue
serowego lub czekoladowego. Sktadniki te moga ulec
przypaleniu lub wykipie¢.

Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone i odtg-
czone od sieci.

Pokrywe mozna $ciagna¢ do gory. W tym celu otwérzina
zawiasach odtacz pokrywe od obudowy.

Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiorik olejem
lub tluszczem (maksymalnie 1,0 1). Pojemnik powinien by¢
napetniony do poziomu pomiedzy oznakowaniem minimum
a maksimum.

/\ UWAGA:

+  Jezeli uzywaja Panistwo ttuszczu, to prosze rozdrob-
ni¢ go na mate kawatki i roztozy¢ na dnie pojemnika
frytkownicy.

+ W Zadnym wypadku prosz¢ nie kia¢ tuszczu do
koszyka frytkownicy!

Zatoz uchwyt widelcowy.

Wioz wtyczke do gniazda sieciowego z zestykiem ochron-
nym. Zapali sie lampka kontrolna ,POWER".

Ustaw regulator temperatury na ok. 130°C. Zapali sie
lampka kontrolna ,HEAT". Gdy osiggnieta zostanie
ustawiona temperatura lampka kontrolna zgasnie. Przy

pomocy drewnianej pateczki (np. patyczek do szasztykow
lub drewniana tyzka) moga Panstwo sprawdzic, czy osia-
gnieta zostata wiasciwa temperatura: przy zanurzeniu w
oleju na drewnianej pateczce powinny pojawi¢ si¢ delikatne
pecherzyki powietrza. Moga Paristwo réwniez umiesci¢ w
goracym oleju maty sktadnik przygotowywanej potrawy.
Jezeli pojawia sie pecherzyki, tiuszcz do pieczenia osiagnat
wiasciwa temperature.

7. Proszg nabija¢ kawatki migsa na widelczyki fondue i
zanurzac je w oleju na ok. 4 — 7 minut. Oznacza to, ze im
mniejsze sa kawatki migsa, lub innej potrawy, tym predzej
beda one gotowe.

/\ UWAGA:

+  Prosze ostroznie umiesci¢ wszystkie sktadniki w
goracym oleju. Prosze uwazag, poniewaz smazenie
odbywa sie w naczyniu bez przykrycia, mozna
sparzy¢ sie pryskajacym olejem.

*  Przyprawy prosze wczesniej wysuszy¢ Sciereczka.

8. Prosze dopasowac temperature przy pomocy regulatora w
taki sposdb, aby zachowa¢ delikatne wrzenie.

Po uzyciu
Jesli chca Panstwo zakoniczy¢ uzycie, to najpierw prosze prze-
stawi¢ regulator temperatury na OFF (Wytaczone) i wyciagnat
wtyczke z gniazdka.Olej do smazenia prosze zostawi¢ na
diuzej, by ostygt. Zanim zajma sie Panstwo peinym gamkiem
do smazenia w oleju, prosze sprawdzi¢, czy jego temperatura
jest bezpieczna.

Czyszczenie

/A OSTRZEZENIE:
* Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggnat wtyczke z
gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze spowodowac porazenie

pradem lub wywota¢ pozar.

/\ UWAGA:
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Prosze nie stosowa¢ drucianej szczotki lub innych przed-
miotéw szorujacych.
Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych Srodkéw
czyszczacych.
Wyla¢ zuzyty olej z boku.
Wyczysci¢ wyjmowane czesci oraz akcesoria, ktore
zetknely sie z jedzeniem lub olejem recznie w umywalce.
Oczysci¢ pojemnik do gtebokiego smazenia wilgotnym
recznikiem oraz ptynem do mycia naczyn.

« Wytrze¢ pojemnik gtebokiego smazenia wilgotnym reczni-
kiem od wewnafrz.
Wytrze¢ obudowe wilgotnym recznikiem od zewnarz.
Mozna podnie$¢ pokrywke do géry. Utatwia to czyszczenie.
Wytrze¢ pokrywke urzadzenia wilgotnym recznikiem.

+ Aby wymienic filtry, wyciagna¢ obudowe filtra z pokrywki
urzadzenia do gory.



Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem i pocze-kac, az
wyschnie.

+  Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym
opakowaniu, jesli nie jest uzywane przez dluzsze okresy
czasu.

+  Zawsze frzymac urzadzenie poza zasiegiem dzieci, w
suchym i dobrze wentylowanym miejscu.

Dane techniczne

Model: ........... ... FFR2916
Napiecie ZasilajgCe: .........onwwrvrmrreenerririnnnns 220-240 V~, 50 Hz
Pobor mocy: .. N 840 W
Stopien ochrony: el
llo$¢ do napelnienia: ..... ... 0k.1,0 litry
Masa netto: ... ..0k. 0,90 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetia wymagania dyrektywy
niskonapigciowej i kompatybilnosci elektromagnetyczne.

Ogolne warunki gwarancji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sig takie, kiore nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiafowa.

Gwarancja nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemicz-
ne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak réwniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong
karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadze-
nia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawie-
sza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy
zdnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z
2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dabrowa

z

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosze oszczgdza¢ nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych wplyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzgtu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Parstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljtik, élvezni
fogja a készilék hasznélatat.

A hasznalati Gtmutatoban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kerjlk, mindenképpen tigyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkerlilie a baleseteket és a készilék
kérosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehet6ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készlilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznalati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban lévd bélésanyaggal egyltt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati utmutatot is
adja a kész(ilékhez.

Kizarolag személyi célra hasznalja a készliléket, és csupan
arra, amire valo! A késziilék nem ipari jellegli hasznélatra
késziilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne
hasznalja a készuléket vizes kézzel! Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnektorbdl!
Kapcsolja ki a késziiléket és mindig huzza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
huzza), ha nem hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel
fel r4, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikédtesse a késziléket feliigyelet nélkl! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza
ki a csatlakozot a dugaszold aljzatbol!

Akészlileket és a halozati kabelt rendszeresen ellenérizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérulést It rajta, a
készuléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

A\ FIGYELMEZTETES!

Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

A késziilékre vonatkozé specialis biztonsagi szabalyok

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a készUléket, ha-

nem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csat-
lakoz6 kabel, csak a gyartdtol, a vevészolgalatunktol vagy hasonlo
képzettségl személytdl kérjen helyette azonos értékli masik kabelt!

hasznéalhatjak.

A gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Akészlléket 0 és 8 év kozotti gyerekek nem hasznalhatjak.
Ezt a készlléket 8 éves és iddsebb gyerekek csak fellgyelettel

A készUléket csokkent fizikai, érzeékszervi vagy értelmi képességl

szemeélyek, illetve akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ahhoz, csak akkor hasznalhatjak, ha felligyelet alatt allnak vagy a
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készulék hiztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket és meger-

tették a kapcsolddd veszélyeket.

+ Akészlléket és kabelét tartsa 8 év alatti gyerekektdl tavol.
+ Atisztitast és felhasznal6i karbantartast nem végezhetik gyere-

kek.

+ Af6zbedényeket stabil helyzetbe kell elhelyezni a fogantyujuk segit-
ségével (ha van), hogy elkertilje a forrd folyadékok froccsenéseét.

/\ VIGYAZAT:

+ Akészulék a tisztitas soran nem merithetd vizbe.

+ KUlonboz6 feluletek érintkeznek az étellel és az olajjal. Ennek tekin-
tetében tartsa be a , Tisztitas” részben leirt utasitasokat.
+ Ne miikodtesse a késztleket kulonallo id6zitével vagy kulonalld

taviranyitd rendszerrel.

* Akészilék haztartasokban és hasonlo helyeken vald hasznalatra

alkalmas, mint példaul

- Uzletek, irodak és mas ipari teriletek személyzeti konyhajaban;
Nem alkalmas a kovetkezokben val6 hasznalatra:
- hotelek, motelek és egyéb szallaslehetbségek vendégei altal;

- mezbgazdasagi birtokokon;

- agyat és reggelit biztosito létesitményekben.

A csomag tartalma

1 rit6z alapegység

1 stit8kosar fogantyaval
1 fedél, levehetd

1 villatarto

6 fondue villa

Hasznalati utmutato

A FIGYELMEZTETES:
Egésveszély! Ne toltse a MAX jelzés 61! A forr6 olaj
kifrdccsenhet és sériléseket okozhat!

+  Sitdolajat hasznaljon. A siitéolajok halldak. Egyéb
olajok/zsirok alacsony hémérsékleteken elkezdenek
fiistdlni. Ongyulladas veszélye all fenn.

A FIGYELMEZTETES:

Csak egyfajta olajat hasznaljon egy-egy sutési folyamat-
hoz. Akuilonbdz6 olajok/zsirok keveréke habosodhat. Eb-
ben az esetben az olaj ellendrizhetetlentil tdlcsordulhat z
edény peremén.

+ Haa készlilek meggyullad, semmi esetre sem prébalja

vizzel eloltani a langokat. Zarja be a késziilék fedelét.
Egy nedves ruhaval oltsa el a langokat.

¢« Akésziiléket csak vizszintes és hdallo munkafellileten

miikddtesse.

+ Ne mozgassa a készuléket, amikor m(ikddik.
+  Csak az arra szolgalé fogantyuknal fogja meg a késziléket.
+  Kertlje a frdccsenést. A kosarat az olajsiitén kivill toltse

meg.

+  Csak a stit6kosarban siisson.
+ Haakészuléket fritdzként haszndlja, tartsa zarva a fedelet.
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Elektromos csatlakoztatas

1. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halozati feszliltség
megegyezik a készllék halozati feszliltségével. Err6l
informéaciokat a készlilék adattablajan talal.

2. Csatlakoztassa a tpkabelt egy megfelelen felszerelt
véddérintkez0s aljzatba.

Uzembehelyezés

Az elsé hasznalatvétel eldtt

1. Bontsa ki a csomagolast! A frit6z belsejében talélja a
sttékosarat a flilével egydtt. Vegyen ki mindent a frit6zbdl!
Akassza bele a fiilet a slitékosérbal

2. Afedelet, a fazékburkolatot és az dsszes tartozékot ajanla-
tos a , Tisztitas” cimszo alatt olvashaté mddon megtisztita-
ni.

Hasznalati utmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbél a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). 8-10
hasznélat utén cserélje az olajat!

2. Asiitéshez magas héfokra hevithet6 zsiradékot hasznal-
jon! Astitéshez jo minGségu stit6olajat vagy zsit hasznal-
jon. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek
a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mar
alacsony hémérsékleten flistdIni kezdhetnek. A keményito-
tartalm élelmiszerekben (krumpli, gabona) Iévé acrylamid
tartalom csokkentése érdekében nem ajanlatos a 170° C
(esetleg 175° C) siitési hémérsékletet tullépni. Tovabba a
stési id6 lehetéleg rovid legyen és a stitendd élelmiszert
maximum aranysargara szabad sitni.

3. Vaélassza meg a megfeleld fritirozasi hdmérsékletet. Ehhez
vegye fi gyelembe a siitni kivant élelmiszer sajatossagait.
Iranyelv: eléfritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van sziikség, mint nyers élelmiszereknél.

4. Amig az olaj vagy zsir még forr6, nem szabad a frit6zt
mozgatni vagy mashova vinni.

5. Tésztafélék fritrozasa esetén hizza le a tulcsordult tésztat,
és Gvatosan helyezze a darabokat az olajba.

6. Ne tdltse tul a stit6kosarat!

7. Anedves élelmiszert el6z8leg kendével tordlie szarazral

A késziilék hasznalata

Siités olajfiirdében

1. Gybzédjék meg rdla, hogy a készulék ki van-e kapcsolva,
és ki van-e hlizva a konnektorbol!

2. Nyissa ki a fedelet!

3. Vegye ki a sitkosarat, és t6ltson a tartalyba olajat vagy
zsirt (maximum 1,0 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max.
jel kdzott legyen.

[\ VIGYAZAT:

+ Ha zsirt hasznélna, vagja szét apré darabokra, és
helyezze az olajtartaly fenekére!

+  Semmi esetre se tegye a zsirt a stitkosarbal
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4. Csukja be a fedelet! Dugja a dugaszt érintésvédett konnek-
torba! A ,POWER" ellenérzd lampa kigyullad.

5. Allitsa be a hafokszabalyozét a kivant hémérsékletre! A
L,HEAT" ellenérzé lampa kigyullad. Amikor a késziilék elérte
a beallitott hémérsékletet, az ellendrzé lampa kialszik.

6. Toltse meg a slitbkosarat, ligyelve arra, hogy a forrd
zsiradék teljesen ellepje azt, amit beletdltott.

7. Most nyissa fel a fedét, és helyezze be 6vatosan a megsiit-
ni kivant élelmiszerrel megtoltott stit6kosarat. Akassza ki a
flilet a stit6kosarbol!

8. Zarjale afedelet!

9. Asiitésiidd eltelte utan (ezt megtalalja az adott élelmiszer
csomagolasan, vagy meg van adva a receptben) dvatosan
nyissa fel a fed6t (vigyazat: forré géz csapddhat kil). Ezutan
a flilénél fogva vegye ki a siitdkosarat!

10. Hagyja a fritirozott élelmiszerrél kissé lecsepegni az olajat.

Fondue

/\ VIGYAZAT:

+  Akésziilék sajt- vagy csokoladéfondue készitésére nem
alkalmas. Ezek az adalékok a siitétartalyban odaéghet-
nek, vagy f6zéskor kifuthatnak a tartalybol.

1. Gydzédjék meg rola, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva,
és ki van-e htizva a konnektorbol!

2. Afedél felfelé huzva levehetd. Ha le akarja venni, nyissa
fel, majd a zsanémal valassza le a fazékburkolatrol!

3. Vegye ki a siit6kosarat, és t6ltson a tartalyba olajat vagy
zsirt (maximum 1,0 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max.
jel kozott legyen.

/\ VIGYAZAT:

+ Hazsirt hasznélna, vagja szét apr¢ darabokra, és
helyezze az olajtartaly fenekeére!

+  Semmi esefre se tegye a zsirt a stitékosarbal

4. Helyezze fel a villatartot!

5. Dugja a dugaszt érintésvédett konnektorba! A ,POWER*
ellendrzg lampa kigyullad.

6. Allitsa a hofokszabalyozot kb. 130°C-ral A, HEAT* ellen-
6rz6 lampa kigyullad. Amikor a késziilék elérte a beallitott
hémérsékletet, az ellendrzd lampa  kialszik.

Vékony faruddal (pl. sasliknyarssal vagy fa f6zékanallal)
ellendrizheti, hogy az olaj elérte-e mar a megfeleld hémér-
sékletet: amikor a farudat az olajba martja, apro légbu-
borékoknak kell a rid mentén felszallniuk. De ugyanigy
beleteheti a slitnivalé egy darabjat is a forrd olajba. Ha
buborékok képz6dnek, a stitdolaj mar elérte a megfeleld
hémérsékletet.

7. Tizzén fel hisdarabokat a fondue-villakra, és tegye bele
ket a zsiradékbal Az elkészlilési id6 a husdarabok mére-
tétdl figgden kb. 4-7 perc. Ez azt jelenti, hogy minél kisebb
a huisdarab vagy mas siitni valo étel, annal gyorsabban
készil el.



/\ VIGYAZAT:

« Ovatosan tegye a belevalokat a forré olajbal
Vigyazat: minthogy fedetlen edényben sit, az olaj
kifrdccsenése elkertilhetetlen.

+ Ahozzavalokat elézetesen kenddvel tordlgesse
szérazral

8. Ugy allitsa be a szabélyozéval a hémérsékletet, hogy az
olaj allandé enyhe forrashan maradjon!

Hasznalat utan

Ha be akarja fejezni a mikodtetést, allitsa elészor a héfok-
szabalyoz6t OFF-ra (kikapcsolva), majd hizza ki a dugaszt a
konnektorbol!

Hagyja a siit6olajat hosszabb id6n at lehdlni! Mielébb barmit
is tenne a teli stitéfazékkal a tovabbiakban, ellenérizze, hogy
veszélytelen-e mar a hémérséklet.

Tisztitas

A FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas el6tt mindig huzza ki a haldzati csatlakozo dugot, és var-

jon, mig le nem hiil a készulék.

* Akésziléket soha se meritse vizbe. Ez aramitéshez vagy tlizeset-

hez vezethet.

/\ VIGYAZAT:
+  Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb strold eszkozt!
+ Ne hasznaljon maré vagy karcold hatasu tisztitoszert!

+ Ontse ki a hasznalt olajat a késziilékbdl.

+ Kézzel blitdvizben tisztitsa meg a kivehetd részeket és
tartozékokat, amelyek érintkeznek az étellel vagy az olajjal.

+  Egy nedves ruhaval és mosogatoszerrel tisztitsa meg az
olajstité tartalyt.

+  Beliilrdl tordlje ki egy nedves ruhaval az olajsiito tartalyt.

+  Kiviilrél torolje at egy nedves ruhaval a burkolatot.

+ Felfelé emelve leveheti a fedelet. Ez megkénnyiti a tiszti-
tast.

+  Egy nedves ruhaval tordlje at a késziilék fedelét.

+ Aszir6k cseréjéhez hiizza ki felfelé a szliréburkolatot a
késztilék fedelébdl.

Tarolas
+ Aleirtaknak megfelel6en tisztitsa meg a késziiléket, hagyja
teliesen megszaradni.
+Javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasban tartsa a készii-
léket, ha hosszabb ideig nem fogja hasznalni.
+ Mindig gyerekektdl tavol a térolja a készliléket, egy jol
szell6ztetett helyiségben.

Miiszaki adatok
Modell: . . . s FFR 2916
FeszUltsEgellAtas:.........vvvrrrrrrrrrrrrrrerrrernirnnenns 220-240 V~, 50 Hz
TeliesSHtmENYEIVELEL: ........oveeeerrceeeeee e 840 W
Védelmi osztaly: .......... . . et |
FeltoItési MeNNYiSEg:......conerverrreeernanerirenneens kérlbeldl 1,0 liter
NEHO SUIY: c.vvvvvvvevvvernssseeesssseeeeesessessssssessssnneens kortilbellil 0,90 kg

Amiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Europa Tanacs minden vonatkozd aktudlis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik, és a leg-
Ujabb biztonsagtechnikai el6irasok szerint készillt.

)i

Hulladékkezelés
A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje koryezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

MAGYARUL

Haszndlja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijelolt
gyljtéhelyeket, ot adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tébbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkertlhetdk legyenek azok
a hatésok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat
a kdmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kiéregedett elektromos és elektronikus készlilékek értékesité-
sének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készulékeket.
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YKPAIHCBKA

IHcTpyKUinA 3 ekcnnyaTavlii

[skyemo, Lo BuGpanm Haww npunag. Cnogisaemocs, Lo Bu
OyneTe 3a0BOMEH Or0 MOXIMBOCTAMMU.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii

Baxnugi BkasiBku st Batuoi 6e3nexu creLyjianbHo BigMideHi.
[ins 3anoGiraHHst HeLLaCcHX BINaKIB Ta NOLUKOMKEHb Npy-
nagy 060B'3K0BO NPUTPUMYATECH LIVX BKa3iBOK:

/\ NONEPEMKEHHS.
[Nonepemkye Npo 3arpoav Ans Baluoro 300poB's Ta Bkasye
Ha MOXIVBI PU3VKU TDABM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MoxmnvBi 3arpoau 4ns npurafy abo iHwmx npeg-
METiB.

i MPUMITKA.
Buainse nigkaskv Ta iHdhopmaLio ans Bac.

3aranbHi BigomocTi

[Nepen NPUIHATTAM B ekcnnyaTaLyio Liboro npumagy ayxe
YBaXHO YMTalTe IHCTPYKLtO 3 excrinyaTalyii Ta 3bepiraiite i

BuikopycTaiiTe npunag BUKITIO4YHO B MPVUBATHX LiinsX Ta 3a
nepeadayeHnM npusHadeHHam. Npunag He NpuaHayeHo
[AnS MPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTaHHS.

He BukopucToByiiTe 11oro Ha Bynuwy. Obepiraiite ioro Bia
CreKu, MPSIMOrO COHSMHOTO OMPOMIHIOBaHHS, BOMOTY (B
KO[HOMY pasi He OycKalTe y PiAuHY) Ta roCTPHX KyTiB.
He kopucTyiiTecs npunagom 3 Bonorimm pykamu. AKLo
npunag 3BONOXMBCS ab0 3MOKPIB, HEBIAKTAAHO BUTAMHITL
LUTENCernbHY BITKY.

BUMKHITb npunag; Ta 000B'A3k0BO BUTATHITL BUMKY 3 LLTEN-
CEMbHOI PO3ETKY (TAMHITB 3a LUTEKep, He 3a kabenb), konm
He KOpUCTYETECh NPUNaZaoM, abo MOHTYETE KOMMNEKTYHOMI
netarni, abo nig yac YnLenHs abo npu pedexTax.

He excnnyartyiite npunag 6e3 ornsay. O60Bs3k0BO
BV/MKHITb Mpvnag, KoMV BY NOKWAAETE MPUMILLIEHHS. Bu-
TATHITB LUTEMNCEMbHY BUIKY 3 LUTEMNCENbHOI PO3ETKU.
[Mpunag Ta kabenb XVBNEeHHs CIiA PerynsapHo 06eTexuT
Ha 03HaKV MOLLKOpKeHb. [py BUSIBNEHHI MOLUKOKEHb
npunapom 3abopoHEHO KOpUCTYBaTHC.

KopucTyiitecs BUKIIOHHO OpuriHambHIMI KOMMNEKTYBasTb-
HUMM eTansamu.

¢ [ins Ge3neku CBOIX AiTeit He 3anuLIaiiTe AOCTYMHUMM Naky-

BarbHi MaTepiany (NNacTUKOBI NakeTy, KapTOHHI Kopobky,
MeHonmnacT ToLwLo).

pa3oM 3 rapaHTiliHUM TarloHOM, KaCOBIMM YEKOM Ta, N0 Mipi
: . . MONEPEMKEHHSA!
MOXJIMBOCTI, 3 KaPTOHHOK KOPOBKOHO i BHYTPILUHBOH) YMaKoB- A y . .
koto. Y pasi, Lo npunias Byze nepeaaHo TpeTim ocobaw, crin He po3sonsiite Manum AiTaM rpaTuch i3 nnBKoi. IcHye
3arposa 3apyxu!

nepeaaBaTy oro pasoM 3 Liieto IHCTPYKLiiEto 3 excrnyaTallii.
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CneuianbHi npaBuna 6e3ne4Horo KOPUCTyBaHHA Ans
LbOro npunagy

He peMoHTyWTe npunag cami, ane 3BepHITLCA 0 aBTOPU30BAHOIO
haxiBLs. [ins 3anobiraHHs 3arpo3i NOLLKOMKEHWI Kabenb XMBIeH-
HS CIiJ 3aMIHUTY Ha EKBIBANEHTHUIN BUKITIOYHO BUPOBHMKOM, abo
HalLLIOK0 CEPBICHOI0 Cryx00t0 abo iHLLIOK KBanichikoBaHOK 0CO600.
LiTh He NOBUHHI rpaTUCs 3 MPUCTPOEM.

He nossonaute gitam Big 0 [0 8 pokiB KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM.
Llei npucTpiit MOXyTb BUKOPUCTOBYBATY AiTH 8 POKIB i CTapLL,
SIKLLIO 32 HAMW BeETbCS NOCTIMHUA HarnsA,

[pMCTpI MOXYTb BUKOPUCTOBYBATH 0COBYK 3 0BMEXEHUMM Di3nY-
HUMM, CEHCOPHUMM Y11 PO3YMOBUMI 30iBHOCTSIMIA, a0 0CObW, SIKi
He MatoTb OCBIfY Ta 3HaHb, SIKLLO 3@ HAMM BEAETLCA Harmsig Ym iM



HaAaHO BiAMOBIAHI BKa3iBK/ CTOCOBHO GE3MEYHOT0 BUKOPUCTaHHS
BUPOOY | BOHM 3p03yMirnin NOB’'A3aHy 3 HM Hebeaneky.

* TpumaiiTe NpUCTPIiA Ta Oro kaberb XVBIEHHS N03a 30HOK AOCSK-
HOCTI 4iTeN, MOMoALLIMX 8 POKiB.

* YnwieHHs i 06cnyroByBaHHSA NPUCTPOIO HE MatoTb BUKOHYBATH
OiTI.

* Kactpynbku cnig 06epexHo CTaBuUTM Ha MICLIE 3a AOMOMOTO0 Py4OK
(SIKLLO HasiBHi), LLIOB YHUKHYTY pO3BPU3KYBaAHHS rapsvol piavHK.

/\YBATA.,
* [laHui npunag, He NpuUsHaYeHnn 4515 3aHyPeHHS B BOAY Mg Yac
MUTTS.

* Pi3Hi noBepxHi Npunagy KOHTaKTYOTb 3 Xap4OoBUMM NPOAYKTaMu Ta
3 onieto. [JoTpumynTECH BINOBIAHWX IHCTPYKLA Y po3dana “HuiyeH-
H'.

* He BMUKaiiTe npunag Yepes oKpeMun TaluMep Yv CUCTEMY AUCTaH-
LiIHOrO KepyBaHHS.

* [lpunag NpusHa4YeHnn 418 BUKOPUCTaHHS BOOMA Ta B aHasorvHmX
yMOBaXx, Hanpukrag
- Y KyXHSIX /19 NepCcoHany MarasuHiB, 0iCiB Ta iHLLMX KoMepLin-

HUX YCTaHOB.
BiH He npu3HaveHn Ons BUKOPUCTaHHS
- MOCTOSAMNbLUAMM roTenis, MOTENIB Ta HLLIMX XUTIIOBUX MPUMILLEHD;
- Y CinNbCbKOrocrnogapcuKMX cropyaax;

- B YCTaHOBAX, L0 HAJAK0Tb HIYAIr Ta CHigaHOK.

KomnnekTHicTb IHdhopmauis ans KopucTyBauis

1 chpuTIOpHMLA A
. . MONEPEMXEHHS.
1 06CMaKyBanbHNI KOLLIMK i3 pYYKOH
oy Py +  Hebesneka onikis! He 3anoBHioiiTe BILLE NO3HAYKM

1 KpyLKa 3HIMHa g )
1 TPUMaY A1 BAZENOK MAX! F'szﬂqa Onisi MOXe BUMMECHYTUCA Ta CIPUYNHUTY
Tpaemm!

6 B1aenok ans oHato
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YKPAIHCBKA

/\ NOMEPEMKEHHS.

BuikopucToByiite onii Ans cmaxerHs. Onii Ans cva-
KEHHS CTiliKi A0 BUCOKWX TemnepaTyp. IHLui onii Ta

KVPY MOYMHAKOTb AUMITY 3 HU3BKVX Temneparyp. IcHye
Hebesrneka CaMoBINbHOTO 3aliMaHHs.

BukopucToByiiTe B 0AHOMY MpoLieci 06cMasyBaHHs
TALLE ORitO Y XKvp opHoro TUMy. CyMiLui PisHIX ONilt Yn
KVPiB MOXYTb NIHUTACS. Y TakoMy pasi MOXITMBII Camo-
BIMbHWI BIAMVB OTii.

kw0 npunag 3aropuThCs, Hi B SKOMY pasi He Hamaraii-
Tecs racuTv Nonym'st BOAOI0. 3aKpUInTe KPULLIKY Mpunagy
Ta racitb MOMyM'st MOKPUM PYLUHVKOM.

BmukaliTe npunag nuile Ha ropu3oHTanbHiN NOBEPXHI,
CTIlKil1 SO BUCOKWX TemMnepaTyp.

He nepewmilLyiiTe npunag, skui NpaLioe.

BepiTb npunag nuiue 3a npuaHayeHi Ans Usoro pyyky.

He ponyckaiite po3bpuakyBaHHs onii. HanoBHIoMTe KoLK
3a Mexamu PpUTIOPHILL.

CwmaxTe nuLue BcepeavHi 06CMaxyBanbHOro KoLLmka.
FAKWO Npunag BUKOPUCTOBYETLCS B SKOCTI (OPUTIOPHUL, HE
BiZKPMBAWTE KPULLIKY.

EnexTpuyHe nigkntoyeHHs

1.

[NepekoHaiiTecs, LLO Hanpyra [kepena X BneHHs Bignosi-
[Jae Hanpysi npunagy, sika 3a3HayeHa Ha 1oro nacnopTHin

Tabnmyu.

BcraBTe BUNKY KMBMEHHS! B HANEXHVM YMHOM BCTaHOBIE-
HY PO3ETKY 3 3aXVICHIM KOHTaKTOM.

BBeneHHA B eKcnnyarauiio

MepLu HiX BUKOPUCTOBYBATM NpuUnag ynepiue

1.

S3HimiTb ynakosky. OBCMakyBanbHuil KOLLMK i3 py4KO pos-
TaLLoBaHWI BCepeavHi hpuTiopHULY. Pydka BCTaBNSETLCA

B 06CMaxyBarnbHUA KOLLIK.

Kpwwky, kopnyc i Bce npunaast pekoMeHayeTbCs NoMUTH,
K OnMcaHo B po3gini “YnLeHHs’”.

KopucHi nopaam 3 BUKOpPUCTaHHSA

1.
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3aBxay BUAMANTE 3anuLLKV NPOLYKTIB, LLO 3anLIaloTbCs
B Onii (Hanpuknag, knanTuky kaptonni ¢pi). BukopucTas-
Lm onito 8-10 pasis, 3amiHioiTe ii.

OpuTIOPHIIA XM1P Mae BTV NPUAATHIIA NS HarpiBaHHS

[0 BUCOKOI TemnepaTypy. KopucTyiitecst BUCOKOSIKICHOO
(PpUTIOPHOIO OMiErD UM KMPOM. He kopucTyiiTecs Maprapu-
HOM, ONVIBKOBOIO OFTIE0 Y MacroM: BOHU HeNpUAaTHi Ans
CMaXEHHS1, OCKINbKIN NOYMHAIOTH AUMITU BXKE 38 HU3BKUX
Temneparyp. LL{o6 avieHLwMTY BMICT akpunamiy B Kpox-
ManeBMiCHIX MpoAyKTax (kapTonni, 3nakax), Temnepatypy
nig Yac obcmakyBaHHs y copuTiopi i, 0BMexyBaTy [0
170 °C (moxnmeo, go 175 °C). Kpim Toro, cnig [o Mikimy-
My 0BMeXyBaTV Yac CMax)eHHS: CMaxuTy MpOaYKTY Criif
nLLe A0 NOSIBY 30510TABOTO BATIHKY.

OBepiTb HanexHy TemnepaTypy 06CMaxyBaHHs Ta
nepesipTe CTaH 0BCMaxkyBaHVX NPOAYKTiB. Ak npasumo,
nonepenHb0 06CMaxeHi MPOAYKTI MOBMHHI MaTV BUALLY
Temneparypy, Hix cupi.

He nepeHocbTe 11 He pyxaiiTe hpUTIOPHHLIO, MOKV BOHA
MICTUTb rapsHy Onito Yu Xup.

OBcmakytoum TicTonoibHi MpoayKTy, 3abepiTh i3 HUX 3a-
/1B TICTO 11 0DEepeXHO NOKMaiTh iX B Oit0.

He nepenosHtoiTe obcMaxyBarnbHIIA KOLLVK.

[Nepen cmaxkeHHsM BUTUpaIITE BOMOT MPOAYKTI HACcyXo
TKaHWHOO.

KopuctyBanHs npunagom

0O6cmaxyBaHHs y dhpuUTiopi

1.

[NepekoHaiiTecs, LU0 npunag BUMKHEHIA, @ BUNKA XVBMEH-
HS BUTAHEHA 3 PO3ETKM.

Binkpuiite KpuLLky.

BuiimiTb oBcmayBanbHWI KOLUMK i 3aN0BHITb EMHICTb oni-
€10 M xupoM (Makcumym 1,0 11). PiBeHb 3anoBHEHHs Mae
©6yT1 po3TaLLOBAHMIA MiX MiHIMAMBHUM | MakCUMarnbHUM
3HAYEHHAMM.

/\ YBATA.

*  FAKWO BUKOPUCTOBYETE XUp, NOAPIOHITL i10ro Ha
MareHbki YacTUHKM i NOKMaAiTh Ha IHO 0BeMaxy-
BasbHOi EMHOCTI.

+  HiB oMy pasi He cnif knacTv xup B 0bcMaxyBanb-
HuiA KoLLWK!

3akpuiiTe KpuLLKy. BeTaBTe BIMKY B HANEXHIM YMHOM
BCTAHOBMNEHY PO3ETKy. 3aCBITUTLCS IHAMKATOP XKVBIEHHS.
BcraHoBITb pyyky perynstopa TeMneparypu Ha noTpioHe
3HaueHHsl. 3aropuTbCs iHaukaTop Harpisy. Konu Temnepa-
Typa [0CSTHe 3a[aHOr0 3Ha4eHHs!, BiH 3racHe.

[icns LpOro HanoBHITL 0BCMaxyBanbHA KOLKK. Hi B
SIKOMY pas3i He HaMOBHIONTE KOLUMK HAZ, rapsunm XUpOM.
BinkpuiiTe KpyLLKy Ta HanoBHITb 0GCMaXyBanbHUIA KOLLMK
npoaykTamu, siki cnig obcMaxuTy. Buiimite pyuky 3 06-
CMaXyBarbHOTO KOLLMKA.

3aKpuiiTe KpuLLKY.

Konw 3akiHunTbCs Yac obcMaryBaHHs (BiH 3a3Ha4eHmil Ha
yNaKoBLji MPOAYKTIB Yi B peLienTi), 06epexHO BigkpuiTe
kpuiuky (ObepexHo! Moxe Buxoguty rapsiya napa). Micns
LIbOro BUAMITb 0BCMaXyBanbHUI KOLLIMK PY4KOI.

10. 3ayexkaiite, noku onist cTede 3 06CMaxyBaHNX NPOAYKTIB.

DoHaro
/\ YBATA.

[pvnan HeNpUAATHWIA NS BUTOTOBMEHHS CUPY UM LLOKO-
nagy chorAo. Lli cknagHukv MOXyTb MPUrOPITA Y KUNITH
B 0OCMaXyBaribHii EMHOCTI.

[NepekoHaiiTecs, LU0 Npunag BUMKHEHINA, @ BUNKA XVBMEH-
HS BUTArHEHA 3 PO3eTKM.

3HSTW KPULLIKY MOXHA, NOTArHYBLLUM if Aoropu. [ns Lboro
BifIKpWIATE KPULLKY Ta BIAAINITH ii Bid 3aBicy kopnycy.



3. Buitmitb 0bcMaxkyBanbHIN KOLLMK | HAMOBHITH EMHICTB Ofi-
€10 4m xupom (Makcumym 1,0 ). PiBeHb 3anoBHeHHsS Mae
6yTv po3TaLLoBaHIi MK MiHIMaNbHAM | MaKCManbHIM
3HAYEHHAMU.

/\ YBATA.

*  SIKLLO BUKOPUCTOBYETE VP, NOAPIBHITH iOr0 Ha
ManeHbki YaCTIHKI | MOKNaAiTb Ha AHO 0beMaxy-
BasibHOi EMHOCTI.

+ HiB sxomy paai He crif KnacTu xup B 0bcMaxyBarb-
HIAM KOLLMK!

4. BcTaHoBITb Ha MicLie TpUMay s BUGENOK.

5. BcraBTe BUMKY B HaNeXHUM YMHOM BCTAHOBIEHY PO3ETKY.
3acBITUTBLCA IHAVKATOP XMBMEHHS.

6. BcraHoBiTb pyyKy perynstopa Temnepatypy npubnmnsHo
Ha 130 °C. 3aropuTbes iHaNKaTop Harpiy. Korm Temnepa-
Typa [OCATHE 3aaHOTO 3HAYEHHS, BiH 3racHe.
[lepeB’aHOK NanuyKoio (LLamMypoM ANS LWALLMKIB Yit
[AepeB SHOH JTOXKOK) MOoXHa crpobyBaTy, um Temnepa-
Typa CcsirHyna noTpibHoro 3HaueHHs. Konm ii BctaBuTi B
onito, Big Hei MatoTb NigHIMaTICA ManeHbki OynbbaLuky
noBiTpst. MoXHa Takox NMOKNacTyt B rapsyy Ofito KNnanTuk
MPOAYKTY, Sk cnif, 0bcmayBaTy. FAKLLO YTBOPIOOTHCS
BynbbatLky, TemMnepaTypa CsrHyna noTpibHOro 3HaYEHHsI.

7. Hactpomitb knanTuku M'sica Ans OHAK0 Ha BUGENK Ta

3aHypTe ix B Onito. B 3aneXHOCTi Bif BENMYMHM KNANTUKIB
M'ica, MPUrOTYBaHHS MOXe TPUBATY Bif 4 10 7 XBUIWH:
YMM MeHLLE KNanTuKi, TUM LUBWALLE BOHY By/1yTb roTOBI.

/\ YBATA.

+  bypabTe 0bepesxHi, kagyum pOAYKTY B rapsiyy onito.
OcobnmBy 06epexXHICTb Crig BUSBNSTY, OCKINbKMA
obcmaxyBaHHst BinDyBa€eTbCS B BiAKPUTIA EMHOCTI, i
6pu3iB onii He YHUKHYTU.

+  [lonepenHb0 BUTPITb CKMAAHNKY TKAHIHOIO.

BcraHoBITh perynsitopom Taky TemMnepartypy, Lob onis
MOBIMbHO KuMina.

Micnsa BUKopuCTaHHA

LLlo6 BMMKHYTV Npunag, croYaTky NepeBeiTb perynsrop
TemnepaTypu B NOMOXeHHS “BUMKHEHO” Ta BUMITL BUNKY 3
pO3eTKN.

3avexaliTe [OCTaTHBO Yacy, L6 obcMaxysanbHa onist
ocTvrna. MepLu Hix NMPOAOBXYBaTI BUKOPUCTOBYBATY MOBHY
0bCMaxy BanbHY EMHICTb, NEPEKOHANTECS, LLO ONisi BXXE HE
Mae Hebe3neyHoi Temneparypy.

YuwweHHs

A NMONEPEMKEHHA.

* Mepen YNLLIEHHSIM 3aBXON BUTATYIATE BUIKY 3 PO3ETKMN XKUBIEHHS

Ta YeKaute, Moku npunag ocTurHe.

* He 3aHyptoTe npunag y sogy! Lie moxe npu3BecTn 40 ypaxeHHs

eNEKTPUYHIM CTPYMOM Ui MOXKEXI.

/\ YBATA.

* He KopucTyitTecst ApOTSHOK LLITKOH UM iHLLWM abpasis-
HUMM MpeameTamm.

¢ He KopuCTyiiTECS XOAHUMI KUCTIOTHUMI 4 aBpasuBHI-
MV MUiAHAMM 3acobamm.

+ Bunwuitte BukopucTaHy onito.

+ BumwuitTe 3HimMHi feTani Ta npunaaas, Wo KOHTaKTyBamnm 3
NpOAyKTaMI Y OTi€t0, BPYYHY B EMHOCT 7151 OMONiCkyBaH-
HS1.

+ Bumwuitte oBcmaxkyBanbHy EMHICTb BOMOMOI0 TKAHMHOK 3
3ac060M Ans MATTS nocyay.

+  Burpitb 0BCMaxyBanbHy EMHICTb i3 CEpeamHM BOMOro0
TKaHVHOI.

BuTpiTb KOpMYC BOMOrOK TKAHWHOK) 330BHi.

FAKLO 3HATI KpULLKY, MUTI By e neriue.

BuTpITb KpuLLKY Npnagy BOMOrok TKAHMHOK.

LLIo6 3amiHUTK inbTpH, NIBHIMITE KPULLKY (INbTPIB KPULLILL
npunagy.

36epiraHHs

[MouncTbTe NPUCTPI BIGNOBIAHO [O OMMCAHOrO i AalTe
110MY BUCOXHYTH.

FAKLLO NpUCTPIlt HE BIMKOPUCTOBYBATUMETBLCS BMPOJOBXK
TpuBAroro Yacy, 3bepiraiite oro B opuriHarbHiil ynakosLyj.
3aBxau 3bepiraitte MpUCTPIli M03a 30HOK [LOCSKHOCTI
[iTeil B Cyxomy, 10Bpe NpoBiTpto-BaHOMY MiCLy.
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TexHiuHi napameTpu

Mopenb: . . . . FFR 2916
T1O[@HHS KUBIIEHHS: ......cvoovveeveverierieniens 220-240B~,50Ty
CnoXmBaHHS NOTY)XHOCTI:. ..840 BT
I'rpyna enektpobe3neyHocTi: . . . |
OB'EM BOAM: ..o seessss s seensenns npubn. 1,0 n
Bara HETTO: ..o sesessesseseininee npu6n. 0,90 kr

[MpaBo Ha TexXHIYHi 3MiHYW Ta 3MiHW Y Ay3aiiHi 30epiraeTbes npo-
[J0BX NpoLiecy po3pobkyv NpoayKTy.

Llei npunag 6yno nepesipeHo 3rigHO BCiX BiLMOBIAHMX,
akTyanbHUX anpektus CE, Hanpuknag Woao enekTpoMarHiTHol
CYMICHOCTi Ta HU3bKOBOMLTHOI AVPEKTUBM, Ta 30y0BaHO 3 a
HOBITHIMI MOMOXEHHSMM TEXHiKkN Ge3nexu.
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PyKOBOACTBO no 3KkcnnyaTtauuun

Cnacw6o 3a BbIOop HaLLero npogykTa. Hageemcs, Bam no-
HpaBMTCS 3KCTNyaTVPOBATb YCTPONACTBO.

CUMBONbI NPUMEHsieMbIe B ;AHHOM PYKOBOACTBE NOfb-
30Barens

BaxHble pekoMerpaLmn Ansi obecneyerms Balueit besonac-
HoCTU 0603HaueHbI Mo 0cobeHHoMy. ObsizaTensHo cneayiite
3TVM pPeKOMEHAALMSM, YTOBbI MPEOTBPATUTb HECYACTHBIIA
Cyyalt A NornoMKy U3Lenust:

/N PEOYMPEXEHVE:
MMpenynpexzaaeT 06 ONacHOCTY A4S 300POBbS 1 BOIMOXHOM
PUCKe nonyyeHna TpaBmbl.

/\ BHUMAHME:
YKasblaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb ANnA usgenuna n
LPYIUX OKpYXaroLLWX MpeaMeToB.

1 MPUMEYAHUS:
[laet coBeThbI 1 MHhopMALMIO.

0O6was uHopmaums

lMepen Hayanom akcnyatauun Npubopa BHAMATENBHO Mpo-
YuTaiiTe MpuraraeMyto HCTPYKLIIO MO SKCMyaTaLym 1 coxpa-
HUTE ee B HAAEXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM TarloHOM,
KacCOBbIM YEKOM U, 10 BO3MOXHOCTY, KapTOHHO KOpoGKoW ¢
YNaKoBOYHbIM MaTepuarnioM. Ecrv aaete komy-nnbo nonosb-
30BaThCs NPMBOPOM, 06513aTENBHO AaiTe Bpugady AaHHYO
VHCTPYKLMIO MO SKCTIryaTaLuu.

[Nonb3yiiTech Nprbopom TOMLKO YacTHbIM 0BPa3oM 1 o
HasHaueHwio. [Mpnbop He npeaHasHaveH Ans koMMepye-
CKOTO 1CrONb30BaHMs.

He nonb3yiitech npubopom nog oTkpbITbIM Hebom. Mpepo-
XpaHsiiTe Mprbop OT apbl, MPAMBIX COMHEYHbIX ITyyelt,
BINaXHOCTM (HW B KOEM CITy4ae He Morpyxalite ero B BOY)
1 yaapos 06 ocTpble yrmbl. He npukacariteck k npubopy
BNaXHbIMI pykami. Ecri nprbop yBRaxHUNCs Uin Hamok,
TYT e BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKN.

[Mocne akcnnyataLm, MOHTaXe NPUHAANEXHOCTEN,
4ncTke M nonomke nprubopa BeerAa BblHUMaNTe BUKY
113 PO3ETKY (TAHUTE 3a BUMKY, a He 3a kaberb).

He ocTaBnsiiTe BKIto4eHHbIE anekTponpubops! 6es
npucMoTpa. Bbixoas 3 nomeLLeHns Beeraa BbikmovaiTe
npubop. BbIHbTE LUTEKEp M3 PO3ETK.

[Mpubop 1 kabernb ceTeBoro MMTaHMs HeobXoaMMO pery-
nspHo 0berenoBath Ha Hanuyve CreaoB NOBPEXAEHHS.
[Tpv 0BHapyeHUn NOBPEXOEHNS MOMb30BaTLCS NPpVBo-
pOM 3arnpeLuseTcs.

Vcnonb3yiiTe TOMbKO OpurHanbHbIe 3anyacty.

13 coobpaeHuit 6e30nacHOCTY nst JeTelt He 0CTaB-
nATe nexarb ynakoBky (MracTVKOBbIE MELLKA, KAPTOH,
neHonnacrt v T.4.) 6e3 npucmotpa.

/A MPEOYMPEXOEHVE!

He nosBonsiiTe AETAM UrpaTh C MONMATUIIEHOBO
nneHkoit. OnacHocCTb yaywibs!

Cneuuaanble YKa3aHus no Oe3onacHocTH and 3Toro
npuoopa

* Hw B KOeM crnyyae He peMOHTUPYITE NPUBOP CaMOCTOSATESBHO, a
obpalLainTeck B TaKOM Cryyae 3a MOMOLLbIO K CreLManmcTy, MMeto-
LLleMy COOTBETCTBYHOLLMIA fonyck. V13 coobpaxkeHuin besonacHocTy,
3amMeHa CETEBOro LUHypa Ha paBHO3HAYHbIN JOMYCKAETCs TOMBbKO
Yepes 3aBOL-WU3rOTOBUTESb, HaLLy CEPBUCHYH MacTEPCKYH UK CO-
OTBETCTBYHOLLEr0 KBaNMULMPOBAHHOIO CrieLuanmcra.

* He no3gonsinTe geTam urpatb ¢ nprbopom.

* [Tpubop He aomkeH ucnonb3oBaTbes AeTbMu oT 0 o 8 neT.

* [pnbop MoryT MCronb30BaTh AETH CTapLUe 8 NET, eCAM OHW Haxo-
OATCA nog HabnoaeHneM B3poCsbiX.
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[Mprbop MOryT MCMOMb30BaTb NLA CO CHUKEHHBIMW (OU3NYECKM-
MW, CEHCOPHBIMU MM YMCTBEHHbIMM CMIOCOBHOCTSAMM 11 63 OMbITa,
€CI OHK ObIn NPOUHGOPMIPOBaHEI 0 BE30NACHOM UCNONb30Ba-
H1M Npubopa 1 0CO3HAIOT BO3MOXHbIE YrPO3bl.

XpaHuTe Nprbop 1 CETEBOW LLHYP BHE AOCTyNa AeTen Ao 8 ner.
UncTky n obcnyxmBaHme npubopa AETSM NPOBOANTb 3anpeLLEHO.
EMKOCTM ANnst npurotoBneHns hoHato OOIKHbI BbITb YCTAHOBMEHD!
B YCTOM4YMBOE NONOXEHWE NPU MOMOLLM PYYeK (€Cnn ecTb) BO 136e-
KaHve pa3niBa ropsnX XnoKocTen.

/\ BHUMAHME:
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[laHHbI# NprOOpP He NpeaHasHaYeH Ars NOrpyXKeHUs B BOLY BO
BPEMS! YHCTKU.

Pa3nuyHble NOBEPXHOCTY COMpUKacatoTCs ¢ NpoAyKTaMm 1 mac-

nom. B cBs3u ¢ aTum cobrtogante MHCTPYKLMK, NPUBEAEHHDIE B

rnase ““Yucrka’.

3anpeLLaeTcs 1Ucnosb3oBaTh NPMOOP € OTAENBHO YCTAHOBMEHHLIM

TalMepPOM Wi OUCTaHLMOHHON CUCTEMON YrpaBIeHNs.

[aHHbIn nprbop npeaHasHayeH Ans UCronb30BaHUs B JOMALLHUX

X0341CTBaX M NOAOOHOTO HasHaYeHus

- [lepcoHarnom B KyxHsiX MarasuHoB, 0HV1COB ¥ ApYrvX NPOMbILL-
TNEHHbIX 30HaX.

[prbop He NpeaHasHa4eH Ans UCromnb30BaHUS

- [ocTamu B 0TENSX, MOTESSX W APYTUX XUMbIX NMOMELLEHNSIX;

- B cenbCcKoxo3ancTBeHHbIX MOCTPOMKaX;

- B mecTax, rae npefocTaBnsoT ropsyee nutaHue 1 Houser.

0O6bem nocTaBku MHCTpyKuMa no akcnnyaraumm

1 6a30BbIN AMEMEHT PUTIOPHULBI
1 KOp31Ha A Xapku ¢ PyyKon

1 KpblILLKA, CbEMHas

1 nepxatenb BAMKA

6 BuUnkv Ans choHao

/N MPELYNPEXEHVE:

+ Puck nomyyerus oxoral 3anpeLlaercs 3anvsatb Macrno
BbiLe otMeTkv MAX (Makcumym)! Fopsiyee macno
MOXET pacnyeckaThesi U cTaTb MpU4MHOM oxoral



/N PEOYMPEXMEHVE:

Vcnonb3yitte Macno Ans xapeHus. Takue macna sens-
toTCs TennocTorkvMm. [pyrve Macna / Xupbl HaunHaoT
IbIMUTBCA NPY HI13KUX TemnepaTypax. CyLLecTByeT puck
CrIOHTaHHOTO BO3rOpaHMsi.

Bcerga vcnonb3yiite Macno 0gHoro copta Ans OaHOro
npoLiecca xapeHusi. Cmecy Macen / XvpoB MoryT
MEHUTLCA. B Takom Cryyae Macno MOXET nepenveaTsest
BECKOHTPOIBHO.

[pv Bo3ropaHuu npubopa H1 B KOEM Cly4ae He TyLUuTe
nnams BOJoM. 3akpoiiTe KpbiLLKy npubopa. 3aTylmre
OTOHb BAXHbIM MONOTEHLEM.

Bcerga ucnonb3ayiite npubop Ha pOBHOM 1 TEPMOCTONKOM
MOBEPXHOCTU.

3anpeLLaetcs nepeasuratb Nprbop BO BpeMs UCMONb30-
BaHUs.

[MogHumaiiTe npubop TOMbKO 3a cneLmanbHo NpeaHasHa-
UYeHHbIe 37151 3TOTO PyyKiA.

/136eraiiTe pa3dpbi3riBaHms. HanonHsiTe KopanHy 3a
npegenamu puUTIOPHNLI.

YKapuTb MOXHO TONMBKO BHYTPY KOP3UHbI ANIst Xapkyl.

[Mpu ncnonb3oBaHUM Nprbopa B ka4ecTae PpUTIOPHNLbI
KpblLLUKa JOMKHa BbITb 3aKpbITa.

AneKTpuyeckoe coeguHeHe
1.

MpoBepuTb, UTOBLI CETEBOE HAMPSHKEHIE, K KOTOPOMY

Bbl ByjeTe NoaKmioYaTbCs, COOTBETCTBYET HAMPSKEHMIO
npubopa. Bbl MOXeTe HailTi AaHHyto MH(opMaLMIo Ha
3aBofCKoi Tabnuyke npubopa.

BrntounTe CuroBoii LLHYP B PO3ETKY C 3aLLMTOM, YCTAHOB-
TEHHYI0 HaZnexalLmM 0bpasom.

MoarotoBka k padote

Mepen nepBbIM BKMOYEHUEM
1.

Ynanure ynakosky. Bo chputiope HaxoamTcs (hpuTIOpHbIN
kopo© ¢ pyuKoii. BbiHbTe BCe npeameTs U3 dpuTiopa.
Pyuka BcTaBnsieTcst B hpuTiopHbIi Kopob.
PekomeHzyeTcs NpoMbITb KpbILLIKY, KOPMYC W BCE MPUHAA-
NEXHOCTH, KaK 3TO ONCaHo B rnase “YucTka“.

YKazaHus no aKkcnnyaraumm
1.

PerynsipHo yaansiite octatkv muLLy 3 macna ( k npumepy
kapTochenbHyto conomky). Mocne 8- 10 pasa Heobxogumo
MEHSTb Macro.

YKvp ans chpuTiopa [OMKEH BbIAEPXVBATb BbICOKYIO TEM-
nepatypy. [ins nomkapusaHmus BO (pUTIOPE MpUMEHsATe
TOMBKO BbICOKOKaYECTBEHHOE MaCno Unm xup. V3beraiite
MPUMEHEHNS MaprapyHa, ONMBKOBOTO UM CIIMBOYHOTO
Macna. 3TV copTa Macna He NofXoasT Ans dpuTiopa, Tak
Kak OHW HauMHatoT AbIMUTb YK MPY HE3HAUNTENbHbIX TEM-
nepatypax. Ytobbl yaepxatb 0bpasoBaHe akpunamuaa B
KpaxmarnocofepalLyx npoayKTax nuTaHus (kapTodens,
Kpyrbl) Ha MUHMYME MK WX NOLpKapUBaHUN BO CHpUTIOpE

He pekoMeHAyeTcs npesbiaTh Temnepatypy 170° C (gon.
175° C). [lanee pekoMeHayeTCs yMeHblUaTb BpeMst Nof-
Xap1BaHus A0 MAHUMYMa 11 NOKapuBaTb MaKCUMarbHO
[0 3010THCTOrO LiBETA.

YCTaHoBITE NOAXOAALLYIO TEMNepaTypy, 00s3aTensbHO
Y4UTbIBaNTE NMpY 3TOM 0COBEHHOCTY NpoaykTa. [ins opu-
€HTVIPOBKM MOXHO MCTIOMb30BaTb CreyHoLLEe MPaBmo:
MPOLYKTbI, NPOLLEALINE NPefBapUTENbHOE 0BXapuBaHy-
€B0 puTiope, TPeOYIOT Gonee BbICOKVX TEMNepaTyp no
CPaBHEHIO C CbIPbIMI MPOAYKTaMK.

Ecrnn macro nnv xvp eLLe ropsuve, To Hi B KOEM CrTydae
He nepecTaBnsiiTe 1 He ABUraiTe pUTIop.

[Nepen Tem kak onycTUTb B Macro NpoAyKThl U3 Tecta
0bs13aTENBHO CPEXTE C HIUX TOPYaLLMe NOXMOTbS TecTa.
He nepenonHsiite ppuTIOPHYHO KOP3WHKY.

BraHble npofyKTbl HEO6XOANMO NOACYLLMTE, MPOMOKHYB
VX canceTKoi.

kcnnyartaums / nopsapok paboTbi

MomxapuBanue Bo hpuTiope

1.

YBeauTeCh B TOM, YTO NPUOOP OTKIHOYEH OT CETU U Bbl-
KIHOYeH.

OTKpOITE KPbILLKY.

BbIHbTE hpUTHOPHBI KOPOD U HAMOMHIUTE EMKOCTb PpUTIO-
pa Macrnom unm xmpom (Makcumym 1,0 n). YpoBeHb Macna
[OMKEH HaxoauTbesa Mexay MeTkamn "Min“ u "Max".

/\ BHUIMAHMVE:

+  Ecnu rotosuTe Ha Xupy, TO NOPEXbLTE ero cHavana
Ha ManeHbkue KyCoYKM, @ 3aTem pasfoxuTe X Ha
AHe dhpuTiopa.

*  Hu B Koem cryyae He KnaguTe Xup BO (PpUTIOPHbIN
kopob.

3akpoliTe KpbILLKy. BCTaBbTe CETEBYIO BUMKY B 3a3eMneH-
HYI0 PO3ETKY C HaMPshKeHEM ceTu. 3aropaeTest KOHTPOMb-
Has namnodka “POWER®.

OtperynupyiTe npu NOMOLLM perynstopa Heobxoaumyio
Temnepartypy. 3aropaeTcs KOHTPOMbHas namnoyka
“HEAT". Kak Tonbko ycTaHoBneHHast Temnepatypa Oyaet
[JOCTUTHYTa, KOHTPOMBHAS NaMMOYKa NOTYXHET.
HanonHuTe hpuTIOPHYIO KOP3WHKY, CrieauTe Npy 3ToM 3a
TeM, 4ToBbl HanonHeHMe He GbIno BbILLE YPOBHS ropsiyero
macra.

Tenepb OTKPOWATE KPbILLIKY 1 OCTOPOXHO OnycTUTE (pu-
TIOPHbIV kOpob ¢ MpogykTamu Bo chpuTtop. OTcoeanHuTe
PYuKy OT hpuTIOPHOrO KOpoba.

3akpoiiTe KpbILLIKY.

[0 OKOHYaHWM BPEMEHM NPUrOTOBNEHMS (BpeMs NOA-
XapVBaHWsi CTOUT Ha YNakoBKe NPOAYKTa WNK B peLienTe),
OCTOPOXHO OTKPOWTE KPbILLKY (ByabTe BHUMATENbHbI,
BO3MOXeH BbIGpOC ropsiyero napa!). BeiHbTe hpuTIOpHbIN
KOpOB Mpy NOMOLLY PyYKM.

10. [avite Macny cTeub C NOMKapeHHOro NpoayKTa.
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®ongto
/\ BHAIMAHME:

[laHHoe 13nenve He NpeaHasHayYeHo Ans MpUroToene-

HUS! CbIPHOTO UMK LLOKOMaHOrO POHA. STV MPOAYKThI
MOTYT BOCTTaMEHUTLCS BO (OPUTIOPE UMK BbIKNETb 13

Hero.

YBequTeCh B TOM, YTO MPMBOP OTKIIOYEH OT CETY 1 Bbl-
KIHOYeH.

KpblLuka CHUMaeTcs BBepX. [lns 3T0ro oTKpoiiTe ee 1
CHUMUTE C LUApHIpa Ha Kopryce.

BbiHbTe (ppuTIOPHBIN KOPOD 1 HAMOMHTE EMKOCTb (DPUTIO-
pa mMacrnom unu xvpom (makcimym 1,0 11). YposeHb Macna
[JOMKEH HaxoauTbCs Mexay MeTkamu "Min* n "Max.

/\ BHAMAHME:

+  Ecrv rotoBuTe Ha Xupy, TO MOpEXbTE ero cHavyana
Ha MarneHbKve KyCOYKM, a 3aTem pasroxuTe ux Ha
AHe dpuTiopa.

+  Hu B Koem cryyae He KnagwTe xup BO (DPUTIOPHBIN
Kkopob.

BcTaBbTe Aepxatenb BAMOYeX.

BcTaBbTe ceTeByto BUNKY B 3a3eMIEHHYHO PO3ETKY C
HanpspkeHneM CeTu. 3aropaeTcs KOHTPOMbHas nammnoyka
‘POWER".

[NoBepHuTe perynstop Temnepatypsl Ha 130°C. 3aropaer-
CS1 KOHTPONbHas nammnoyka “HEAT". Kak Tomnbko ycTaHos-
neHHas Temnepatypa byAeT AOCTUrHYTa, KOHTPONbHAs
Namrnoyka NoTyxHeT.

[Tpv NOMOLLY iepeBAHHOI NaMNoYkV (BEPEBSHHON NOXKY)
MOXHO MPOBEPUTb AOCTUTHYTA NN MpaBWmbHas Temnepary-
pa: Ha NOrPY)XEHHOI B MACM0 AePEBSHHON Narnoyke AoMK-
Hbl 06pa30BbIBATLCA 1 NOAHMMATLCS BBEPX MareHbkvie
BO3/IyLLHbIE My3bIPbK. Tatke MOXHO ONyCTUTL B Macro
KyCOYek NOAroTOBMEHHOTO npopykTa. Ecrv obpasytotcs
Ny3bIPbKK, TO MACTIO AOCTUITIO HY)KHOM TEMMEPaTYpbI.
HaHu3aiiTe Kycoukv Msca Ha BIMKI 1 OMyCTUTE WX B XKUp.
[NomxapuBarue AnNTCS okoro 4-7 MIHYT, B 3aBUCHMOCTH
OT TOMLLMHbI KyCOYKOB MSiCa. JTO 03Ha4aET, YeM MeHbLLe
KyCOYK, TEM DbICTPEE OHN MPOXapuBaIOTCS.

/\ BHUIMAHMVE:

+ OCTOpOXHO OMyCTUTE NOATOTOBNEHHbIE MPOAYKTHI B
macro. byfbTe 0CTOPOXHbI, Tak Kak Bbl pabotaeTe ¢
OTKPBITO KacTptonen 1 6pbI3rv Macro He NpeaoT-
BpaTMbI.

+  [InA Ha4yama nPOMOKHWTE BCe MPOAYKThI NONOTEH-
Lem.

8. [pv nomoLLm perynsitopa nogbepuTe Temnepatypy Tak,

4TOGb! KYCO4KM nopKapusanuncb C Nerkum KuneHuem.

Mocne paboTbl

Uto6bl BbIKIHOYMTL SNEKTPONPMBOP YCTaHOBUTE CHaYana
pyrynotop Temnepatypel B nornoxerne OFF/BbIKIL., a 3atem
BbIHBTE BUNKY M3 PO3ETKM.

®puTiopHoe Macno TpebyeT ANUTENBHOMO BPEMEHU Anst
oxnaxaeHws. [Nepen Tem kak pabotatb AanbLue ydeavrecs B
TOM, 4TO TeMneparypa Macna AocTura 6e30nacHoN rpaHmLbl.

Yuctka

A NPEAYNPEXOAEHUE:
* [lepep uncTKoM BCeraa BbIHMAWTe BUSKY U3 PO3ETKU U XauTe

rnoka npubop OCTLIHET.

* He norpyxaiTe npubop B BoAy! 3TO MOXET NPUBECTU K NOpaxe-
HUIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM M NoXapy.

/\ BHUMAHME:
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He npumeHsiiTe NPOBOMOYHbIE LETKN NN MPeAMEThI C
abpasiBHbIM MOKPbITHEM.

He npumeHsiiTe cumnbHble Unv abpasviBHble MOtOLLE
CcpeqcTsa.

Bbinelite ucnons3oBaHHOE Macno.

OumncTUTE ChEMHbIE feTanm 1 NpUCrocobneHis, KoTopble
COMPUKACAKTCS C MPOLYKTaMU 1 MacrioM, BPy4HYH0 B Mpo-
MbIBOYHOM BaHHOM.

OuuncTuTe KOHTEHEp OPUTIOPHULIBI BNIaXHBIM MOMOTEH-
L{eM 11 CPEACTBOM 7151 MbITbS OCYAbI.

[poTpuTe KOHTEHEP PPUTIOPHNLIBI U3HYTPW BRAXHBIM
MOMOTEHLEM.

[TpoTpuTe KopnyC (pUTIOPHULIbI CHAPYXKIA BNIaXHBIM MO-
TIOTEHLEM.

Bbl MOXeTE OTKMHYTb KPbILLKY BBEPX. OTO 06erimT npo-
L{ECC OUUCTKM.

[poTpuTe KPbILLKY NprBOpa BNaXHbIM NONOTEHLEM.
[ins1 3ameHb! hUrbTPOB NOTSHUTE BBEPX KPbILLKY (vnbTpa
B KpblLLKe npubopa.



XpaHeHue

+  [oumcTute yCTPOICTBO Kak OMM1CaHO B PyKO-BOACTBE, U
[aiiTe emy NOMHOCTbIO BbICOXHYTb.

+  PexomeHayeTcs XpaHuTb YCTPOCTBO B €0 OpUrMHasb-
HOI yNaKoBKe, ECIW OHO He UCTOMb-3yeTCs ANUTENbHOE
BpeEmS.

+ Bcerga xpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM, XOPOLLIO BEHTUMMPY-
€MOM MeCTe, He[JOCTYNHOM Anst AeTeil.

TexHuueckme gaHHble
Mogenk......... ... FFR 2916
OMEKTPOMUTAHME: ...ooveveeererirseeresseeresanns 220-240B~,50Ty
............................................ 840 BatT

S |
O6bem pesepsyapa npu6n. 1,0 nutpa
Bec HetTO: ..... . ST npu6n. 0,90 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKHE W KOHCTPYKLMOHHbIE 13-
MEHeHs B pamkax MpoLoKatoLLeiicsl pa3paboTki NpodykTa.

3T0 v3peneHe NpoLLIo BCe HEOOXOAMUMbIE U aKTyarbHble
MpOBEpPKY, MpeanucaHHble Anpextveoit CE, K npum. Ha anek-
TPOMArHWTHY0 COBMECTUMOCTb 1 COOTBETCTBME TPEOGOBaHMSIM
K H3KOBOITGTHOM TEXHHUKE, OHO BbIrNO TaKke CKOHCTPYMPOBaHO
11 IOCTPOEHO C Y4ETOM NMOCTieaHNX TpeGoBaHuI N0 TEXHUKE
6e30nacHoCTL.

49

PYCCKWK



Ayl

50

MA
_M\SJ‘_’A‘}‘J{&&EL:}M" Y e
_M\S;iﬁmélpg‘eﬁuﬂ\] .

Ladamgadindicylig b o

ol aladall Casa¥ 3 5 AU DU AL clialall g o) 3l Cals o
oasal) lgahaly s 5l

sl Jaut jetae sallie didiay Grendl panill ele il o

AllaAikie JAI a Gpaxd jpanilsle el o

Alledifiasz JAN eyl peasel o

cadanl Alee Jeun 13 oY elaall Cnnoli€ay o

Alledadia feall st mudl o

et 83 sa gall i el elae annd ol yall Jlagin o
PRSEPN

A
a8 5 ) sSaal sadll e leall i e
il aaladind are vie LoVl 4dlis 8 el pa g o o
Alsh
iy cila S 3 QLY Jlite e 1 Ly Jleall 05 o
) Gy sedl

Al e glaal)

S22 E - I S Ry
i 50 e <l 240-220 EWPRATEIN

bl g ) 3103840 oo ECIRE R

D shail (B 8 paranali s 48 il o) ) B Bl Ladins
Lilaii il

Jie clall 3 Al CF clali Y s flealloda sl
i LS bl gl Clgan 5y gunghlin  SIYI 481 3
AU i Enay



aleadl g elasll il (@l o) oY | Ao duniny cUaall A5 San 2
el ilad e

1.0 i) 2all) a0 sl ele sl edals a3l I3 3
a5 ) anl) (5 siusa (o Aaanil (5 sina 05 O o (S
|

Al A3l s 4

pSall Fliae (dans A Sl Gl (& (il a5 5
"POWER"

LB sieda 1130 Glo sl allda s B oSaill bl 6
ia 0 A dsaslama "HEAT" aSaill mluas (pass
4;“}““ CM‘Z:ALA:\M o guadlls ) yall
seb Aiala ol (5 i) LS o (Jia) Lndid 13 g0 ladily
Bl al a3 (Y J sl o3 38 S La 1) sl eliSey (Apedia
A sl el mny el ey 3 LNA e Ay gl
Aakad a5 iy e glilly, 2l pall Sk e b praall
3gh el el 13 AL a3l 3L srend 3l sall el
ERIES PR ERGROCTIEN N Oy

Grinn 3 (A Lt | o5 520 il A5 e palll lli a7
0553 Wi conlll wdf ans o U754 (Lo ghall dulee
S oV Akl e a5t (g g a8 junall aalll adad jians
EgTves

a3l e ol alata ladiulys el A dasl (8

AlAATLN day
ol 33155 A e Lok il « Sl sk ki

Lol

phainl Alal so A 2 50 (in Al e Ayt 33 58 ppeaill el i)
Bolada yn heasa s are (e S o ) SIS jeatlicle
boka

J Y cpall g a3l S 1) Ll 5 peaill sMie Jani Y 4
(s A il a5 01 31 BN (g Gl ecilanl) ppeatdie
Rtp]

Al edan Y

Jpandl) U8 (il Aty Ak ) AanlaY) el

3

~No

Baa gl) aladiad
Aanl) yranil) 53MEa B )
ol g 55 Sleall Jsndti e e Sl
eldaall il 2
1.0 =¥ aall) 0 ol il ele el 5 il e 3513
a5 53 aal) (5 sosa (o Raanill (5 siann 030 0 s ()

A 2 oy il 28l (o ol Jom Uil 3

"POWER" o8aill #luas (iap

Blallda nde lealls )l mda 0 (BaSadll Jladanial |
S Isadlayne "HEAT" sSaill rluas foaams Ay slhadl)
-@J‘A‘CM‘Z":L@“&M“J‘F‘&#)“

G5t aladl e pae (e U a5 aenll ppanill A s Jal ()
oAbl caall

el I3 o yand  jall pladally prenill Al edal g slasl) il

,é,gnad\ M‘U&C}A

Lslazll led

G dlehall s g e sane ppenil i 5) panill i g oLl vie

O (108l iz 5y 51 ) Aling ellai) el (a5

Gpanll panll s (ge il J

o pan i 53 ol (a3 531,10

N

[6,]

[e))

~

© o

gl

ol g 35 eall Jsdi B8 e Sl

. I. t.'x‘

-~




CulS 1Y) padiall Aladiuly jEiwe puia s 8 gl dae o) ada g any o
AL 3 ) Sl el (38 e

s N

bl lae ol olall o jarl panada je Jeall i e

o seadl 138 8 Lillagled i) g ) g alatall Zabis ol dans) Dl o
SCadasl Jaad 833 ) )

Seaiia 3 (e oS8 ol ol Juadio Cga Sleall Jaii ¥ o

Jie Alilaal) clipdaill 85 J yiall 8 ardie] aanae Jgadl 138 o
dgliiall Jasdl Sl 5 LSl 5 ecDlaall 8 i gl 4 5a A -
LS,)‘A-'S\ e\mmwﬁﬁhﬁ\
AREY) Sl (e Lyt g a3l e 53 DA e -
)y sl 8 -
adY) g Cuall a3l galsal 8 -

ol dasih asbeail) das
g (3o A2t 2y 55 Al s agad) ASLa 1) Bia5 1

Aty Brec yenizdlias
8352 sall g gill Ax gl o lldy Aslatiall e slaall aaias, Jleall OO o~

e URarBg e pasidla
Jeallaaels e Sl 145 ol
Aan sy ey o 5 i D JS Sy 2 iS58 s
ERPH JE PR L
RIECY]
5 30 Js¥ a5y S Chaglat]

3 Ja (bl dlianll jreaill 8MEeAlu a3 Calaill S5 1
Adyerl) jpenill DMEadles 8 pmall (S Sy Alenll jreaill
o058k 5 LS bl JS 5 g eolnal) Cadatty a i 2

s s A\

Sl Ae 3ay Sleadl e 5585 Y 1 5all pia yelll Jls

Sl s Jeibiba) Canay g AL i 38 IMAX aad)
3855 allde glia jpeaill gy ppeatll gy yardind o
RIFCRETFIRTIOR: B padl cila 3 aie BA (A saall /g i) e Canay

_@%M\&;a#gﬁ_w\
oreailldglee IS A preaill Gy j e dalgp 63 V) @225EY e
ol (A (g gle ) o oSil AbAal) ¢y ganll / o 3 daala (g3 8
e oSl (s ¥ Ay oy (3l A€ 2y s )
o i (sl sl gl olile) Jat ¥ Sl 3 yiml 13
Allie Aadie aladiuly Cglll ccalalSleall elae 3lel J1saY)

it (3 mmall Galaladl Jie) a3 (ga iial pladall Lila 2 AT 1
L8 50 10 - 8 (Mo awladind sy 5

Adlle 3l a a8 il B panill a2 058 oy 2
Gl 22308 Y Basall Mo jpend o 5l jpead )y s
e ¢ peailidndio ye ged a3l ol 0l s ¢l
& sina Jalii] Bmdiidll sl all sy 8 Jedlly Lgie 2

claall) Laal) e 3 gimall Aan T 83 s gl LDy ,SY)
A0 170 Lpenl £l 5 ) all s o 555 Vi oy (Gasend)
O g el Y Al (Uls sl siadn 52 175 5f) st
e i pladall jeats JSaY) y5 pcd preatliBae (5SS
(3 Jhal a3l

A Al s (e (BT s il enil 5 jm iy jidl

&Jd@muweﬁ‘éﬂlew\g%hbémﬁs.awg
Al Aenda¥) (g o5l 5a
52

Bl dia s s siase Joo gl o 5o 5] Jeall JatiY
Al i 13 Jleall Jany

A imai ) il e ) Jad) i Y
penl B3Mia A a5 Y ST ) il i
; el AL JA1 Y] Akl jea3 ¥
il plUnall (33 ¢ naniaDliaS axdind Sleall K1)



Y Jadh 41a 3 gl (a jall (alall aladindl aeias Jleall 1
(s il Sleadi 1 mliay

bas e s adaia) dus Al GSLYI 3 leall paadns Y
(sf (o8 lillaa duasi V) gl )l 5 piloall el Anl 535 )l
OSN3 Al el s Sleall aadins ¥ salall mlan) g (Ailu sale
sl e A 5eSl Gulill g 5 Slise o L el

e (po el g i 5 aliand B f eay 533 4l Jleal) Ciplaii vie
13) (G s syl 5 ety Gl el ) Ll S 5600 Ll
A8 ) cialal) 55 alaaia a8 Jleall oS Al

et GlE) oy 4815l a5 0 50 el Qi Y
Sl G o el ¢ 530 A8 53l 5 palie i Laila Slad)
PETPRS

LY AUty st 0la sall D 5 leall and g
oo gl iy (ol gl L) vie il ciladle A 3
el alasi

PRI I I U PREGW

uliall) JulSIL 3 gaall Jada a o cllabal 2aDlus lascal

Jishiie e tams (8 e 5 O s sl 5 ¢Balinall 5 AS a3

JPvRSY!

JRRVAN

B8 B8 A el U8 1L ) sany Jiall JilYl e Y
1gaay)

Claadaril) Jula
Jlead) alasiily wiaiss of Juls Latia dl il e @ll 1785
AT Cllaglal S5
e Blialllanad Adell o gladliods e cladle gl
Gl ga g 8 g uinil lalaill oded JEaY) (5 ) 5 pall (o i
leadl ali gl aie s
PRRYLY
s el s dlinaa el ALl e Je )l 13a & jiay
s el LS
sl el L ey 8 Aldine Hlaliedgas ) Se N a8yl
s Al el
:\-ha)hi
e shaall s milaaill e o sl el 13 il

Aale cillaadla
(o Lo el Tt 5 Sleal Juans B Sling Jaanitl ilales 3
e sima s G sriall (KAl 13 5 DY) Juay) 5 lacall ells

aee S o Al GalilY leall 1 lac) vie 3020015 sl

sl Cilagdes e s

S 13 dualdd) dadad) cilagtas
o mil il e i Ll Joad) iy Jleall pulal Jaiy
Gish oo dllyg QS g 5 ity s Calll) S Jlantiad Ll iy ¢l
8 5e (add 3k e o Ly dalall o Dlead) dadd (33 5k el caiaall

Sl 55 i g
Jleadl JEYI Cal axe Cany o

0 O pt lacl & o) i cpdll Jalall Ao 5 Slead) 138 aladiind axe Cany o

) b 8 g A

o el S il 5 8 ab yee iy 0l QWYY axsiy o Sy

- D) il agale al ,EY)

s Al dplanall )l (5 6 (alAiY) leadl 138 andivg of (Say o
Aaaiall il agS) ) sie 5 Al 38 yhay Jgad) aladiiad Cilales
& i 8 (53 Jiba¥) J it (g 1ams dg palal JSU 5 Sleadl Jagial o

i) Alua g Cagaully JlaY ald axe Cany

53

Ly









cCirc

ClAT:ONC

INTERNATIONAL GMBH
Internet: http://www.clatronic.de

Stand 09/13



