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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by

KENWOOD or an authorised KENWOOQOD repairer.

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by

the finger grip at the top, away from the cutting edge, both

when handling and cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break

resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet

whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;

o when not in use;

O before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the

pusher supplied.

Never fit the blade assembly to the power unit without the

blender or mini chopper/mill jar fitted.

Before removing the lid from the bowl, blender or mini chopper/mill from

the power unit:

O switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

O be careful not to unscrew the blender goblet or mini chopper/mill jar
from the blade assembly.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed

control.

This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see “service

and customer care”.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch

hot surfaces.

Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended

speed chart. 5



Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Misuse of your processor, blender or mill can result in injury.

The maximum rating is based on the attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw less power.

blender

DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the goblet or before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

mill attachments

Never fit the blade assembly to the power unit without the jar/lid fitted.
Never unscrew the jar/lid while the mill is fitted to your appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade assembly away from
children.

Never remove the mill until the blades have completely stopped.

The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

Do not process hot ingredients in the mill allow to cool down to room

temperature before processing.

mini chopper/mill

To ensure the long life of your mini chopper/mill, never run for longer than
30 seconds. Switch off as soon as you have got the right consistency.
The processing of spices is not recommended as they may damage the
plastic parts.
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grinding mill

To ensure the long life of your grinding mill, never run for longer than 60
seconds. Switch off as soon as you have got the right consistency.
Do not process turmeric root as it is too hard and may damage the

blades.
slicing/grating disc

Never remove the lid until the cutting disc has completely stopped.
Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance.

This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with
food.

before using for the first time

Remove the plastic blade covers from the knife blade.
Take care the blades are very sharp. These covers
should be discarded as they are to protect the blade during
manufacture and transit only.

Wash the parts see “care and cleaning”.

key
processor

CIIICICISISICIS)

pusher

feed tube

lid

bowl

detachable drive shaft
power unit
speed/pulse control
safety interlocks

cord storage (at back)

attachments

Not all of the attachments listed below may be included with
your food processor. Attachments are dependent upon the

model variant. Refer to “service and customer care” section

for information on how to buy an attachment not included in
pack.

blender (if supplied)

SISISISIE)

blade assembly
sealing ring
goblet

filler cap

lid

mini chopper /mill (if supplied)

@® blade assembly
sealing ring
@ jar

grinding mill (if supplied)

®@
®
@
%)
@
®
@

®

mill lid
grinding mill blade assembly

knife blade

dough tool (if supplied)

emulsifying tool

thick slicing/coarse grating disc

citrus juicer (if supplied)

thin slicing/fine grating disc (if supplied)

to use your food processor

—_

Fit the detachable drive shaft onto the power unit @.

Then fit the bow! by aligning the 8 on the bowl with the &
on the power unit, turn clockwise @ until it locks 8.

Fit an attachment over the bowl drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft/tool locates
into the centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor,
always use the on/off speed control.

Plug in, switch on and select a speed. (Refer to the
recommended speed chart).

The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right front hand corner.

Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for
as long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments
and bowl.

Always switch off and unplug before removing the
lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.
When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent
marking.



to use your blender (if supplied)

1

Fit the sealing ring @ into the blade assembly @ - ensuring
the seal is located correctly in the grooved area.

Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

Hold the underside of the blade assembly (9 and insert the
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it is secure
@. Refer to the graphics on the underside of the blade
assembly as follows:

@ - unlocked position
@ - locked position

The blender will not operate if incorrectly
assembled.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid onto the goblet and turn clockwise @ until it
clicks. Fit the filler cap.

Place the blender onto the power unit, align the & on the
blender with the & on the power unit and turn clockwise @
tolock ¥.

The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

Select a speed (refer to the recommended speed chart) or
use the pulse control.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except
the oil, into the blender. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the
lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping
down. If the mixture is difficult to process, add more liquid.
Ice crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

The appliance will not work if the blender is incorrectly fitted.
To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler
cap, then with the appliance running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.

Do not use the blender as a storage container. Keep it
empty before and after use.

Never blend more than 1.2 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.

to use your mini chopper/mill (if supplied)

Use the mini chopper/mill for processing nuts, coffee beans
and purées.

Put the ingredients into the jar @.

Fit the sealing ring @ into the blade assembly .

Turn the blade assembly upside down. Lower it into the jar,
blades down.

Screw the blade assembly onto the jar until finger tight

@. Refer to the graphics on the underside of the blade
assembly as follows:

@ - unlocked position

@ - locked position

Place the mini chopper/mill onto the power unit, align the &
on the mini chopper/mill with the & on the power unit and
turn clockwise @ to lock e

Switch onto maximum speed or use the pulse control.

hints

Herbs are best milled when clean and dry.

Baby food/purée - allow cooked food to cool down to room
temperature before processing in the mill.

For best results the main bowl is recommended when
chopping herbs.

grinding mill (If supplied)

Use the grinding mill for processing dry ingredients such as
coffee beans and for grinding spices such as:-

Black peppercorns, cardamom seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel seeds, fresh ginger root, garlic
cloves and fresh chillies.

to use your grinding mill

Place your ingredients into the blade assembly @.

Fit the lid @ and turn clockwise to lock @.

Place the mill onto the power unit and turn clockwise to lock
®.

Select a speed or use the pulse (P).

hints

For optimum performance when processing spices we
recommend that you do not process more than 50g at a
time in the mill.

Whole spices retain their flavour for a much longer time than
ground spices so it is best to grind a small quantity fresh at
a time to retain the flavour.

To release the maximum flavour and essential oils whole
spices are best roasted prior to milling.

Do not process turmeric root in the mill as it is too hard and
may damage the blades.

Cut ginger up into small pieces before processing.

For best results the main bowl is recommended when
chopping herbs.



recommended speed chart

. Recommended | Processing Maximum
Tool/attachment | Function speed time 3% capacities
Knife blade All'in one cake mixes 2 10 - 15 secs 1.2Kg/2lb 110z
Total weight
Pastry — rubbing fat into flour 2 10 secs 300g/110z Flour
weight
Adding water to combine pastry ingredients 1-2 10 - 20 secs
Chopping fish and lean meat 2 10 - 30 secs 400g/140z
Lean meat total
weight
Chopping vegetables Pulse 5-10 secs 250g/100z
Chopping nuts 2 30 - 60 secs 100g/40z
Puréeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 2 10 - 30 secs 500g/1Ib 20z
Blending in the bowl
Do not process hot ingredients.
Do not exceed the maximum mark on the bowl.
Thick soup mixes (450ml liquid to 750g 1.2 litre
ingredients)
Process vegetables with 200ml water 1-2 30 - 60 secs
until finely chopped.
Add the remaining water until 1 5 secs
incorporated.
Thin soup mixes (500ml liquid to 500g 30 - 60 secs 1 litre
ingredients) Start on 1 and
increase to 2
Milk and liquid recipes 15 - 30 secs 500 ml
Dough tool (if Yeasted mixes 2 60 secs 340g/120z Flour
supplied) weight
Emulsifying tool Cream 1-2 15 - 20 secs 250 ml
Mayonnaise 30 - 60 secs 300 g oil
Discs - slicing/ Firm food items such as carrots and hard 2 - Do not fill about the
grating cheeses maximum capacity
marked on the bowl
Softer food items such as cucumbers and 1 -
tomatoes
Citrus juicer (if Citrus fruits 1 - -
supplied)
Blender (if supplied) | Cold soups and drinks 2 60 secs 1.2 litre
Do not process hot ingredients
Mini chopper/mill (if | Herbs 2 10 secs 10g9/Y2 oz
supplied) Nuts 2 10 - 30 secs 50g/207
Coffee beans 2 30 secs 50g/20z
Uncooked meat (beef steak) cut into 2cm cubes 2 5 secs 100g/40z
Grinding mill (if Processing spices 2 50g/20z
supplied) — 30 - 60 secs
Grinding coffee beans 2 50g/20z
Chopping nuts Pulse - 50g/20z
Processing garlic cloves, fresh chillies and root Pulse - 30g/10z

ginger

& This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.




using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments.
The length of the processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping
raw and cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips,
pureeing soups and to also make crumbs from biscuits and
bread.

It can also be used for yeasted dough mixes if the dough
tool is not supplied.

hints

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/%in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the
feed tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/34in.cubes.

® Take care not to over-process.

@ dough tool (i supplied)
Use for yeasted dough mixes.

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid
down the feed tube whilst the machine is running. Process
until a smooth elastic ball of dough is formed this will take
60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

@ emulsifying tool

Use for light mixtures only e.g. cream, mayonnaise.

hints
® Ensure the bowl and tool are clean and free from grease
before use.

slicing/grating discs
To use the discs.

reversible slicing/grating discs - thick @), thin @

Use the grating side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,

cucumber, courgette, beetroot and onions.

to use the cutting discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft
with the appropriate side uppermost.

3 Fit the lid.

4 Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube.

hints

® Use fresh ingredients

® Do not cut food too small. Fill the width of the feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways
during processing.

® [Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

® There will always be a small amount of waste on the disc or
in the bowl after processing.

@ citrus juicer (i supplied)

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits
(e.g. oranges, lemons, limes and grapefruits).

@ cone
© sieve

to use the citrus juicer

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is
locked into position directly over the bowl handle.

3 Place the cone over the drive shaft turning until it drops all
the way down.

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto
the cone.

® The citrus juicer will not operate if the sieve is
not locked correctly.

® For best results store and juice the fruit at room temperature
and hand roll on a worktop before juicing.

® To help with juice extraction move the fruit from side to side
when juicing.

® \When juicing large quantities, empty the sieve regularly to
prevent the build up of pulp and seeds.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

¢ Handle the blade and cutting disc with care -
they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and will not harm the plastic or affect the flavour
of your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

® Do not immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back of the
power unit @.

blender and mini chopper/mill

1 Empty the goblet/jar, unscrew the blender blade assembly
by turning to the unlock position E to release.

2 Wash the goblet/jar by hand.

3 Remove and wash the sealing ring.

4 Do not touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade assembly in water.

5 Leave to dry upside down.



grinding mill

® Remove the lid from the blade assembly by turning in an
anticlockwise direction.

® \Wash the lid by hand.

® Do not touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade assembly in water.

® | cave to dry upside down.

all other parts
® Wash by hand, then dry.
® Alternatively they can be washed in your dishwasher.

item suitable for
dishwashing

main bowl, lid, pusher v

knife blade, dough tool

emulsifying tool

detachable drive shaft

discs

citrus juicer

blender goblet, lid, filler cap

grinding mill lid

X R[N ]|X

blade assembly and seal for blender
and mini chopper/mill

grinding mill blade assembly

spatula

service and customer care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty,
which complies with all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details of
your nearest authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your
Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and the
handle is situated towards the right front
hand corner.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the
bowl and lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit
breaker in your home.

Blender or mill will not operate.

Blender or mill not locked on correctly.

Blender or mill not assembled correctly.

The blender or mill will not operate if fitted
incorrectly to the interlock.

Check blade assembly is fully
tightened into the goblet/jar.

Processor stops during processing.

Processor overloaded/maximum
capacities exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended speed chart.

Check lid is locked correctly.

Blender or mini chopper/mill leaking from
blade assembly base.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal
see “service & customer care”.

Poor performance of tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

LLees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig

gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door

Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen

worden.

De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om.

Houd ze bij het hanteren en schoonmaken altijd bovenaan bij

de vingergreep en weg van het snijviak, vast.

Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem evenmin op

die manier; hierdoor kan het handvat aforeken, waardoor u letsel kunt

oplopen.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te

verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de

keukenmachine en de beker van de blender, wanneer deze op het lichtnet

is aangesloten.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact:-

O voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;

O als u het apparaat niet gebruikt;

O voor het reinigen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te duwen. Gebruik

altijd de meegeleverde stamper.

Bevestig het meselement nooit op het motorblok zonder de

beker van de blender of van de mini-hakker/molen.

V6or u het deksel van de kom haalt of de blender of mini-hakker/molen

van het motorblok verwijdert:

O zet het apparaat uit;

o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen;

O zorg dat u de beker van de blender of mini-hakker/molen niet van het
meselement losschroetft.

Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen, maar altijd de

aan/uit-knop.

Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het

vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd

en kan het letsel veroorzaken.

Haal de stekker altijd uit de keukenmachine wanneer u hem

niet gebruikt.

10



Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren:
zie ‘onderhoud en klantenservice'.

Laat het motorblok, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of in
aanraking komen met hete oppervlakken.

U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel wordt aangegeven,
niet overschrijden.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat
ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring
en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het geval
dat het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze instructies niet
worden opgevolgd.

Misbruik van de processor, blender of molen kan letsel veroorzaken

Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de grootste
hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken verbruiken misschien
minder energie.

blender

@ Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

KANS OP BRANDWONDEN: L aat hete ingrediénten altijd tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de beker plaatst of verwerkt.
Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het snijviak van
de messen bij het reinigen niet aan.

Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.

Gebruik de kan uitsluitend met de bijgeleverde messen.

De blender nooit leeg gebruiken.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen, mag u hem nooit
langer dan 60 seconden gebruiken.

Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn; breek de massa op voor u
hem aan de kan toevoegt.

11



molenhulpstukken

Sluit het meselement nooit aan op het onderstel zonder dat de beker of
het deksel zijn bevestigd.

Schroef de beker of het deksel nooit los als de molen aan de machine is
bevestigd.

Raak de scherpe messen niet aan — Houd kinderen uit de buurt van de
messen.

Verwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen.

De machine functioneert niet als de molen onjuist is bevestigd.

Verwerk nooit hete ingrediénten in de molen. Laat ze eerst tot
kamertemperatuur afkoelen.

mini-hakker/molen

Zorg ervoor dat de mini-hakker/molen lang meegaat door hem nooit
langer dan 30 seconden ononderbroken te gebruiken. Zet het hulpstuk uit
zodra u de juiste consistentie hebt verkregen.

Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat de kunststof
onderdelen beschadigd kunnen raken.

maalmolen

Zorg ervoor dat de maalmolen lang mee gaat door hem nooit langer dan
60 seconden ononderbroken te gebruiken. Zet het hulpstuk uit zodra u de
juiste consistentie hebt verkregen.

Verwerk nooit geelwortel omdat dit te hard is en de messen zal
beschadigen.

schijven voor snijden/raspen

Verwijder het deksel nooit voordat de schijf helemaal tot stilstand is
gekomen.

Wees voorzichtig met de snijschijven — ze zijn heel erg scherp.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning 1 Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt voorzichtig: de messen zijn erg scherp. Deze
aangegeven. beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging en
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met het vervoer te beschermen.
levensmiddelen in contact te komen. 2 Was de onderdelen, zie ‘'onderhoud en reiniging'.

12
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genda

keukenmachine

CISIICICISISIOIS)

stamper

vulopening

deksel

kom

verwijderbare aandrijffas
motorblok

snelheids- en pulseerknop
veiligheidsvergrendeling
snoeropslag (aan achterzijde)

hulpstukken

bl

®
O
®
®
@

Mogelijk zijn niet alle onderstaande hulpstukken met uw
keukenmachine meegeleverd. De hulpstukken die worden
meegeleverd hangen af van het machinemodel. Raadpleeg
het deel ‘onderhoud en klantenservice’ voor informatie over
de aankoop van een hulpstuk dat niet is meegeleverd.

ender (indien meegeleverd)

meselement
afsluitring
kan

vuldop
deksel

mini-hakker/molen (indien meegeleverd)

®
®
@

meselement
afsluitring
beker

maalmolen (indien meegeleverd)

@@

SISISESISLS)

molendeksel
meselement van de maalmolen

meslemmet

deeghulpstuk (indien meegeleverd)

emulgeerhulpstuk

schijf voor dik snijden/grof raspen

citruspers (indien meegeleverd)

schijf voor dun snijden/fijn raspen (indien meegeleverd)

gebruik van uw keukenmachine

-

Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het onderstel @.
Bevestig dan de kom door de 4 op de kom uit te lijnen met
de & op het onderstel. Draai de kom naar rechts @ om
hem te vergrendelen '}

Plaats een hulpstuk op de aandrijffas van de kom.

Zet de kom en het hulpstuk altijd op de keukenmachine
voordat u ingrediénten toevoegt.

Zet het deksel @ erop - zorg ervoor dat de bovenkant van
de aandrijfas/het hulpmiddel in het midden van het deksel
past.

U dient de keukenmachine niet met het deksel,
maar altijd met de aan/uit-knop te bedienen.
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Steek de stekker in het stopcontact, schakel het apparaat

in en selecteer een snelheid. (Raadpleeg de tabel met
aanbevolen snelheden.)

De machine functioneert niet als de kom of het
deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer of
de toevoerbuis en de komhendel zich rechtsvoor
bevinden.

Gebruik de pulseerknop (P) voor korte pulsen. De puls duurt
zolang als de knop ingedrukt gehouden wordt.

Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde
om het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.
Voor u het deksel verwijdert, dient u het apparaat
altijd uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te halen.

belangrijk

Deze keukenmachine is niet geschikt voor het verpulveren of
malen van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker
tot basterdsuiker.

Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels
toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.

gebruik van uw blender (indien meegeleverd)

1

Plaats de afsluitring @ in het meselement (@ - zorg ervoor
dat de afdichting goed in het gegroefde deel is geplaatst.
Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

Houd de onderkant van het meselement vast en

steek de messen in de beker — draai ze naar links, totdat
ze vastklikken @. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:

- onvergrendelde stand
8- vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij onjuist in elkaar is
gezet.

Plaats de ingrediénten in de kan.

Plaats het deksel op de kan en draai hem naar rechts @,
totdat hij vastklikt. Zet de vulndop op zijn plaats.

Plaats de blender op het motorblok. Leg de @ op de
blender op één lijn met de & op het motorblok. Draai de
blender naar rechts @ om hem te vergrendelen 8.

Het apparaat werkt niet als de blender onjuist
geplaatst is op de vergrendeling.

Selecteer een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulseerknop.

tips

Bij de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten,
met uitzondering van de olie, in de blender. Verwijder de
vuldop. Giet de olie vervolgens langzaam door de opening in
het deksel op het draaiende apparaat.

Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand
van de kom mogelijk schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt u meer vioeistof toe.
Verbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs
de gewenste consistentie bereikt heeft.

De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de
plastic onderdelen beschadigen.

Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.



® Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende
mes laten vallen. Houd uw handen over de opening. Voor
het beste resultaat dient u het apparaat regelmatig te legen.

® Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
de blender zowel voor als na het gebruik leeg is.

® Meng nooit meer dan 1,2 liter - of minder voor schuimende
vioeistoffen zoals milkshakes.

de mini-hakker/molen gebruiken (indien
meegeleverd)

Gebruik de mini-hakker/molen voor het verwerken van
noten, koffiebonen en purees.

1 Doe de ingrediénten in de beker .

2 Plaats de afsluitring ® in het meselement .

3 Draai het meselement ondersteboven. Laat het met de
messen naar beneden in het maatglas zakken.

4 Schroef het meselement vingervast op het maatglas @.
Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde van het
meselement, als volgt:

e onvergrendelde stand
- vergrendelde stand

5 Plaats de molen op het motorblok. Leg de @ op de molen
op één lijn met de & op het motorblok. Draai de molen naar
rechts @ om hem te vergrendelen g.

6 Kies de maximumsnelheid of gebruik d%
pulseerknoppulseerknop.
tips

® Kruiden worden het beste verwerkt wanneer ze schoon en
droog zijn.

® Babyvoeding/puree — laat de gekookte voeding tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u de molen gaat
gebruiken.

® Aangeraden wordt de grote kom te gebruiken voor het
fijnhakken van kruiden.

maalmolen (indien meegeleverd)

Gebruik de maalmolen voor het verwerken van droge
ingrediénten, zoals koffiebonen en voor het vermalen van
specerijen, zoals:

zwarte peperkorrels, kardemom-, komijne-, koriander- en
venkelzaadijes, verse gemberwortel, knoflookteentjes en
verse rode pepers.

de maalmolen gebruiken

1 Doe uw ingrediénten in het meselement (9.

2 Bevestig het deksel door het naar rechts vast te draaien
0.

3 Plaats de molen op het onderstel en draai hem naar rechts
vast @.

4 Kies een snelheid of gebruik de stroomstootknop (P).
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tips

Voor de beste prestaties bij de verwerking van specerijen
raden wij aan dat u nooit meer dan 50 g per keer in de
molen verwerkt.

Hele specerijen behouden hun aroma veel langer dan
gemalen specerijen. Daarom is het het beste om telkens een
kleine hoeveelheid verse specerijen te vermalen.

Als u de meeste smaak en essentiéle olién uit hele
specerijen wilt halen, wordt aangeraden de specerijen
voorafgaand aan het vermalen te roosteren.

Verwerk nooit geelwortel in de molen, omdat dit te hard is
en de messen zal beschadigen.

Snijd gember eerst in kleine stukjes.

Aangeraden wordt de grote kom te gebruiken voor het
fiinhakken van kruiden.



tabel met aanbevolen snelheden

verse gember verwerken

instrument/ functie aanbevelen verwer- maximum
hulpstuk snelheid kingstijd * capaciteit
Meslemmet Kant-en-klare taartmixen 2 10-15 sec 1,2 kg totaalgewicht
Gebaksdeeg — boter met bloem mengen 2 10 sec 300 g bloemgewicht
Water toevoegen om ingrediénten te mengen 1-2 10-20 sec
Vis en mager viees hakken 2 10-30 sec 400 g max mager
rundvlees
Groenten hakken Pulseren 5-10 sec 250 g
Noten hakken 2 30-60 sec 100 g
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte groenten 2 10-30 sec 500 g
pureren
In de kom mengen
Verwerk geen hete ingrediénten.
Vul de kom niet verder dan het aangegeven maximumniveau.
Dikke soep (450 ml vioeistof op 750 g 1,2 liter
ingrediénten)
Verwerk groente met 200 ml water, 1-2 30-60 sec
totdat de groente fijngesneden is.
Voeg het resterende water toe, totdat 1 5 sec
het is opgenomen.
Dunne soep (500 ml vioeistof op 500 g Start op 1 en 30-60 sec 1 liter
ingrediénten) verhoog de
Melk en vioeibare recepten snelheid naar 2 15-30 sec 500 ml
Deeghulpstuk Mengsels met gist 2 60 sec 340 g bloemgewicht
(indien
meegeleverd)
Emulgeerhulpstuk | Room 1-2 15-20 sec 250 ml
Mayonaise 2 30-60 sec 300 g olie
Schijven — Harde ingrediénten als wortelen, harde kaas 2 - Niet boven het op
snijden/raspen de kom aangegeven
Zachtere ingrediénten als komkommer, 1 - maximale
tomaten vulvermogen vullen
Citrusfruitpers Citrusvruchten 1 - -
(indien
meegeleverd)
Blender (indien Koude soep en dranken 2 60 sec 1,2 liter
meegeleverd) Verwerk nooit hete ingrediénten.
Mini-hakker/ Kruiden 2 10 sec 10g
molen (indien Noten 2 10-30 sec 509
meegeleverd) -
Koffiebonen 2 30 sec 50 g
Rauw vilees (biefstuk) in blokjes van 2 cm 2 5 sec 100 g
Maalmolen Specerijen verwerken 2 509
(indien - 30-60 sec
Koffiebonen malen 2 509
meegeleverd)
Noten hakken Pulseren - 509
Teentjes knoflook, verse Spaanse pepers en Pulseren - 30g

* Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die worden verwerkt.
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de hulpstukken gebruiken

Raadpleeg de tabel met aanbevolen snelheden voor elk
hulpstuk.

@0 meslemmet

Van alle hulpstukken is het meslemmet het meest
veelzijdige. De duur van de verwerkingstijd bepaalt de
verkregen textuur.

Voor een grovere textuur gebruikt u de pulseerknop.
Gebruik het meslemmet voor het maken van taart en gebak,
voor het fijinhakken van rauw of gekookt vlees, groenten,
noten, paté, dips, voor het pureren van soep en voor het
verkruimelen van koekjes en brood.

Het kan ook worden gebruikt om gegiste deegmengsels te
maken indien het deeghulpstuk niet is bijgeleverd.
tips

® Snij etenswaren zoals viees, brood en groente in blokjes van
2 cm, voordat u ze gaat verwerken.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en via de
vulopening worden toegevoegd, terwijl de machine draait.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks uit de koelkast
gebruikt, moet u de boter in blokjes van 2 cm snijden.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang gebruikt.

@) deeghulpstuk (indien meegeleverad)

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist deeg.

® Doe de droge ingrediénten in de kom en giet de vioeistof
door de vulopening, terwijl de machine draait. Meng de
ingrediénten totdat een gladde elastische deegbal ontstaat.
Dit duurt 60 seconden.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand. Kneed het deeg
niet in de kom, omdat de machine hierdoor instabiel kan
worden.

@ emulgeerhulpstuk

Wordt alleen gebruikt voor lichte mengsels, zoals room of
mayonaise.
tips

® Zorg ervoor dat de kom en het hulpstuk schoon en vetvrij
zijn, voordat u ze gaat gebruiken.

schijven voor snijden/raspen

De schijven gebruiken.
omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik @),
dun @
Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappelen en
voedingsmiddelen met een gelijksoortige textuur.
Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappelen, kool,
komkommer, courgette, bieten en uien.

de snijschijven gebruiken

1 Plaats de aandrijffas en de kom op het onderstel.

2 Houd de schijf aan de middengreep vast en plaats hem op
de aandriifas, met de juiste zijde naar boven gekeerd.

3 Zet het deksel op zijn plaats.

4 Doe de ingrediénten in de vulopening.

5 Zet de machine aan en duw de ingrediénten gelijkmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vulopening.
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tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Sniid de ingrediénten niet te klein. Vul de hele breedte van
de vulopening met de ingrediénten. Zodoende kunnen de
ingrediénten tijdens de verwerking niet zijwaarts schuiven.

® |ngrediénten die rechtop worden ingebracht worden korter
dan ingrediénten die horizontaal worden ingebracht.

® Er blijven altijd restjes aan de schijf of in de kom hangen na
de verwerking.

@) citruspers (indien meegeleverd)

Gebruik de citruspers om het sap uit citrusvruchten
te persen (bijv. sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits).

(@ perskegel
© zesf

de citruspers gebruiken

1 Plaats de aandriffas en de kom op het onderstel.

2 Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de hendel van de
zeef vlak boven de hendel van de kom vergrendeld is.

3 Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de kegel totdat hij
helemaal naar beneden valt.

4 Snijd het fruit door midden. Zet de machine aan en druk het
fruit op de kegel.

® De citruspers functioneert niet als de zeef niet
juist is vergrendeld.

® \/oor het beste resultaat gebruikt u vruchten op
kamertemperatuur en rolt u ze met de hand over een
werktafel, voordat u ze gaat persen.

® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen kunt u de vrucht
heen en weer bewegen.

® \Wanneer u veel vruchten perst, dient u de zeef regelmatig te
legen zodat er niet te veel vruchtvlees en pitjes in vast blijven
steken.

onderhoud en reiniging

® /et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.

® Wees voorzichtig met de snijschijven - ze zijn
heel erg scherp.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten.
Dit is normaal, levert geen schade op aan het plastic en
beinvioedt de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die licht bevochtigd
is met plantaardige olie.

motorblok

® Veeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer
of het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Dompel het motorblok niet in water onder.

® Berg extra snoer in het bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok @.

blender and mini-hakker/molen

Maak de beker of het maatglas leeg, schroef het
meselement van de blender los door hem naar de
onvergrendelde stand g te draaien.

2 Was de beker/het maatglas met de hand.

3 Verwijder en was de afsluitring.

-



4 Raak de scherpe messen niet aan — borstel ze schoon
met warm zeepsop en spoel ze goed onder de kraan af.
Dompel het meselement nooit onder in water.

5 Laat het ondersteboven opdrogen.

maalmolen

® Draai het deksel naar links van het meselement af.

® \Was het deksel met de hand.

® Raak de scherpe messen niet aan — borstel ze schoon
met warm zeepsop en spoel ze goed onder de kraan af.
Dompel het meselement nooit onder in water.

® | aat het ondersteboven opdrogen.

alle andere onderdelen

® Met de hand afwassen, dan afdrogen.

® /e kunnen ook in de afwasmachine worden
schoongemaakt.

Item geschikt voor
afwasmachine

Iltem

kom, deksel, stamper v

meslemmet, deeghulpstuk

emulgeerhulpstuk

verwijderbare aandrijffas

schijven

citrusfruitpers

blender, kan, deksel, vuldop

deksel van de maalmolen

X (S|IN [N (S]] KR

meselement en afdichting voor
blender en mini-hakker/molen

x

meselement van de maalmolen

spatel v

onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in
uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIUN BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken
van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om

een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te
verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking
van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op

het product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het motorblok
geplaatst.

Het deksel van de kom is niet juist
vergrendeld.

Controleer of de stekker in het stopcontact
zit.

Controleer of de kom goed op zijn plaats
zit en of de hendel naar rechtsvoor is
gedraaid.

Controleer of de dekselvergrendeling juist in
het handvatgebied geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet als
de kom en deksel onjuist geplaatst
zijn.

Als bovenstaande oorzaken geen van alle
van toepassing zijn, dient u de zekering/
stop in uw huis te controleren.

Blender of molen functioneert niet.

De blender of molen zit niet goed vast.

De blender of molen is niet goed
bevestigd.

De blender of molen functioneert niet als hij
niet goed in de vergrendeling is gestoken.

Controleer of het meselement goed in de
beker/het maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt tijdens de
verwerking van ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar belast/maximum
capaciteit overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer de maximum capaciteit die in de
tabel met aanbevolen snelheden vermeld
wordt.

Controleer of het deksel juist vergrendeld is.

De blender of mini-hakker/molen lekt via
het motorblok met het meselement.

De afsluitring ontbreekt.
De afsluitring is onjuist aangebracht.
De afsluitring is beschadigd.

Controleer of de afdichtring goed
aangebracht en onbeschadigd is.

Voor een vervangende afsluitring raadpleegt
u de informatie onder 'onderhoud en
klantenservice.

Slecht resultaat met apparaten en
hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf 'de hulpstukken gebruiken'. Controleer of de hulpstukken

goed zijn gemonteerd.
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Francais
Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Sile cordon est endommageé, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

® | es lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les avec
précaution. Tenez-les toujours par la partie supérieure prévue
a cet effet, a distance du bord tranchant, a la fois lors de
Putilisation et du nettoyage.

e Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

e \eillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée — celle-Ci
pourrait se briser et provoquer des blessures.

e \ellez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bal.

e (Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du gobelet
du blender lorsque I'appareil est branché sur I'alimentation électrique.

e FEteignez et débranchez I'appareil :-

o avant d’adapter ou de retirer des éléments;
o lorsqu’il n'est pas utilisé ;
O avant le nettoyage.

e N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec I'appareil.

o N’installez jamais 'unité porte-lames sur votre appareil sans
avoir installé le blender ou le bol du mini hachoir / moulin.

e Avant de retirer le couvercle du bol ou le blender/mini hachoir / moulin du
bloc d’alimentation :-

o éteignez I'appareil;

O assurez-vous que les accessoires / lames sont completement arrétés;

o veillez a ne pas dévisser le gobelet du blender ou le pichet du mini
hachoir / moulin de I'unité porte-lames.

e Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez
toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

e Cette machine sera endommagée et pourra provoquer des
blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une
force excessive.

e Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne
Putilisez pas.

e N'’utilisez jamais un accessoire non autoriseé.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

e N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le vérifier ou réparer : voir
« service apres-vente »,
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Ne mouillez jamais le bloc d’alimentation, le cordon d’alimentaiton ou la
prise.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan de
travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau des
vitesses recommandeées.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder
I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont

été formées et encadrées pour I'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
que les présentes instructions ne sont pas respectées.

Une mauvaise utilisation de votre appareil, blender ou moulin peut
provoquer des blessures.

Le chiffre maximum est basé sur I'accessoire qui utilise la plus grande
charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent demander moins
d’énergie.

blender

@ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.
RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir &
température ambiante avant de les verser dans le gobelet ou de les mixer.
Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.
Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I’ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre blender, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés qui
ont formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

accessoires du moulin

N’installez jamais I'unité porte-lames sur le bloc moteur tant que le bol/
couvercle n’est pas installé.

Ne dévissez jamais le bol/couvercle tant que le moulin est installé sur votre

appareil. 0



Ne touchez pas les lames tranchantes — Conservez I'unité porte-lames
hors de portée des enfants.

Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas completement a
I"arrét.

L’appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas correctement installé.
Ne passez pas des ingrédients chauds au moulin ; laissez-les refroidir a
température ambiante avant de les moudre.

mini hachoir / moulin

Pour prolonger la durée de vie de votre mini hachoir / moulin, ne
I'actionnez jamais continuellement pendant plus de 30 secondes.
Eteignez-le dés que vous avez obtenu la consistance souhaitée.
Il est déconseillé de moudre des épices car elles risqueraient
d’endommager les parties en plastique.

moulin 3 moudre

Pour prolonger la durée de vie de votre moulin a moudre, ne I'actionnez
jamais continuellement pendant plus de 60 secondes. Eteignez-le des
que vous avez obtenu la consistance souhaitée.

Ne mixez jamais des tubercules car ces aliments sont trop durs et
risqueraient d’endommager les lames.

disques rape / éminceur

Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe ne sont pas
compléetement arrétés.

Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont extrémement
tranchants.

avant de brancher Pappareil avant la premiére utilisation
® Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde 1 Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention,
a celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre les lames sont trés tranchantes. Ce cache doit étre
appareil. jeté, il est uniquement destiné a protéger la lame durant le
® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la processus de fabrication et de transport.
CE sur les matériaux et les articles destinés au contact 2 Nettoyez les éléments, voir « nettoyage et entretien ».
alimentaire.
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légende
robot

poussoir

tube d’alimentation

couvercle

bol

axe d’entrainement amovible

bloc moteur

sélecteur de vitesse / touche pulse
dispositifs de verrouillage de sécurité
range-cordon (a I'arriere)

®e

©OR0PO®®

accessoires

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous
ne soient pas inclus avec votre robot. Les accessoires
varient en fonction du modele de robot. Reportez-vous a la
section « service aprés-vente » pour connaitre les modalités
d’achat d'un accessoire non compris dans I’'emballage.

blender (si fourni)

unité porte-lames
@ joint d’étanchéité
@ gobelet

@@ bouchon

@ couvercle

mini hachoir / moulin (si fourni)

@® unité porte-lames
joint d’étanchéité
@ bol

moulin & moudre (si fourni)

couvercle du moulin
unité porte-lames du moulin a moudre

@) lame couteau

@ pétrin (si fourni)

@ accessoire a émulsifier

@ disques éminceur / rape épais

@ presse-agrumes (si fourni)

@ disque éminceur / rape fin (si fourni)

utilisation du robot

1 Fixez 'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @.

2 Ensuite, installez le bol en alignant le & sur le bol avec &
sur le bloc moteur, tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre @ jusqu’a ce qu'il soit en place .

3 Installez 'accessoire sur I'axe d’entrainement du bol.

® |nstallez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant
d’ajouter des ingrédients.

4 Installez le couvercle @ - en veillant & ce que le I'axe
d’entrainement / I'outil soit positionné au centre au
couvercle.

o N'utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner

le robot, utilisez toujours la commande de vitesse

marche / arrét.

Branchez I'appareil, mettez-le en marche et sélectionnez
une vitesse. (Référez-vous au tableau des vitesses
recommandées).

L’appareil ne fonctionne pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas correctement insérés et
verrouillés. Vérifiez que le tube d’alimentation et
la poignée du bol sont bien situés dans le coin
avant droit.

Utilisez la touche pulse (P) pour de petites impulsions. La
fonction pulse fonctionne tant que la touche est maintenue
en position.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires
et le bol.

Eteignez toujours P’appareil et débranchez-le
avant de retirer le couvercle.

important

Votre robot n'est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en
poudre.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux
préparations, évitez le contact avec le plastique car il risquerait
d’étre définitivement taché.

utilisation du blender (si fourni)

1

Installez la rondelle d’étanchéité @ dans I'unité porte-lames
— en prenant soin de positionner la rondelle correctement
dans I'espace rainuré.

Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

Retournez 'unité porte-lames et insérez les lames dans
le gobelet - tournez dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’elles soient fixées @. Référez-vous
aux graphiques présentés sous I'unité porte-lames comme
suit

E - position déverrouillée
ﬂ - position verrouillée

Le blender ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Mettez le couvercle sur le bocal et tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre @ jusqu’a le verrouiller. Fixez le
bouchon.

Placez le blender sur le bloc moteur, alignez le B surie
blender avec le & sur le bloc moteur et tournez dans le
sens des aiguilles d’une montre @ pour verrouiller 8.

L’appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est
pas correctement verrouillé.

Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des
vitesses recommandées) ou utilisez la fonction pulse.

conseils

Lorsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a I'exception de I'huile dans le blender. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil fonctionne,
ajoutez I'huile doucement par I'orifice du couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et les sauces,
peuvent nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mixer, ajoutez davantage de liquide.



Pour piler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

L'utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager
les piéces en plastique.

’appareil ne fonctionne pas si le blender n’est pas
correctement installé.

Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en
morceaux, retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.

N’utilisez pas le blender a des fins de stockage. Il doit rester
vide avant et aprés utilisation.

Ne mélangez pas plus de 1,2 litres - moins encore pour les
liquides mousseux comme les milkshakes.

utilisation du mini hachoir / moulin (si
fourni)

-

Utilisez votre mini hachoir / moulin pour moudre des noix ou
des grains de café et faire des purées.

Placez les ingrédients dans le bol @.

Installez la rondelle d’étanchéité dans I'unité porte-lames
®.

Retournez I'unité porte-lames. Mettez-le dans le bol, les
lames vers le bas.

Vissez I'unité porte-lames dans le bol et serrez bien @.
Reéférez-vous aux graphiques présentés sous I'unité porte-
lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

Placez le mini hachoir / moulin sur le bloc moteur, alignez le
@ sur le mini hachoir / moulin avec le & sur le bloc moteur
et tournez dans le sens des aiguilles d’une montre @ pour
le verrouiller @.

Réglez sur la vitesse maximum ou utilisez le controleur
d’impulsion

conseils

Les aromates se broient plus facilement s'ils sont lavés et
Secs.

Aliments pour bébé / purées - laissez les aliments cuits
refroidir a température ambiante avant de les passer au
moulin.

Pour de meilleurs résultats lorsque vous voulez hacher des
fines herbes, il est recommandé d'utiliser le grand bol.
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moulin @ moudre (si fourni)

Utilisez le moulin @ moudre pour moudre des ingrédients

secs tels que des grains de café et des épices des grains
de poivre noir, cardamome, cumin, coriandre, fenouil, du

gingembre frais, des gousses d’ail et des piments frais.

pour utiliser votre moulin a moudre

1 Insérez les ingrédients dans I'unité porte-lames @.

2 Installez le couvercle et tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller @.

3 Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre pour le verrouiller @.

4 Sélectionnez une vitesse maximum ou utilisez la fonction
pulse (P).
conseils

® Pour des performances optimales lorsque vous souhaitez
moudre des épices il est recommandé de ne pas moudre
plus de 50 g a la fois dans votre moulin.

® | es épices brutes conservent plus longtemps leurs saveurs
que les épices moulues ; il est donc préférable de moudre
les épices en petite quantité a chaque fois pour conserver
leurs saveurs.

® Pour libérer toute la saveur et les huiles essentielles des
épices brutes, il est recommandé de les griller avant de les
moudre.

® Ne passez pas des tubercules au moulin car ces aliments
sont trop durs et risqueraient d’endommager les lames.

® Coupez le gingembre en petits morceaux avant de le
moudre.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous voulez hacher des
fines herbes, il est recommandé d’utiliser le grand bol.



tableau des vitesses recommandées

Outil/accessoire | function vitesse durée de capacité
recommandée foncti. * maximale
Lame couteau Meélanges tout en un pour gateaux 2 10a1b6s 1,2Kg poids total
Pate — mélange de la matiere grasse avec la farine 2 10s 300g farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients de pate 1-2 10a20s
Pour hacher du poisson et de la viande maigre 2 10a30s 400g boeuf
maigre max.
Pour couper des légumes Pulse 5a10s 250g
Pour hacher des noix 2 30a60s 100g
Pour transformer en purée des fruits tendres, des 2 10a30s 500g
fruits cuits et des légumes
Mélanger dans le bol
Ne mixez pas des ingrédients chauds.
Ne dépassez pas le repére max indiqué sur le bol.
Mélanges pour soupes épaisses (450 ml de 1,2 litre
liquide et 750 g d’ingrédients)
Mixez les légumes avec 200 ml d’eau 1-2 30a60s
jusqu’a ce qu’ils soient finement hachés.
Ajoutez le reste d’eau jusqu’a 1 5s
incorporation compléte.
Mélanges pour soupes liquides (500 ml de liquide 30a60s 1 litre
pour 500 g d'ingrédient) Commencez sur
- — - 1 et passez & 2 N
Recettes a base de liquide et de lait 15a30s 500 ml
Pétrin (si fourni) Mélange a base de levurea 2 60s 340g farine
Accessoire a Creme 1-2 15a20s 250 ml
émulsifier
Mayonnaise 30a60s 300g d’huile
Disques - éminceur | Aliments durs — carottes, fromages a pates dures - Ne dépassez
/ répe pas la capacité
Aliments plus mous — concombres, tomates 1 - maximale
indiquée sur
le bol
Presse-agrumes (si | Agrumes 1 - -
fourni)
Blender (si fourni) Soupes froides et boissons 2 60 s 1,2 litre
Ne mixez pas des ingrédients chauds
Mini hachoir / Herbes aromatiques 2 10s 109
moulin (si fourni) Noix 2 10430s 50g
Grains de café 2 30s 50g
Viande crue (viande de boeuf) découpée en cubes 2 5s 100g
de 2 cm
Moulin & moudre (si | Mixer des épices 2 R 509
fourni) ; < 30a60s
Moudre des grains de café 2 5049
Moudre des noix Pulse - 5049
Hacher des gousses d’ail, des piments frais et du Pulse - 3049

gingembre frais

* Ces informations sont fournies a titre indicatif seulement et tout dépend de la recette appliquée et des ingrédients utilisés en cours

de traitement.
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utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

lame couteau

La lame couteau est I'accessoire le plus polyvalent de tous.
La texture que vous obtenez est déterminée par la durée de
mixage. Pour les textures plus granuleuses, utilisez le mode
de fonctionnement par impulsion (pulse).

Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateaux et
de pates a tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les
légumes, les noisettes, les pates, les pates a tartiner salées,
pour mixer les potages et aussi réduire les biscuits et le pain
en miettes.

Elle peut également servir pour la préparation de pétrin lorsque
I’accessoire blender n’est pas fourni.

conseils

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les
légumes en cubes de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la matiere
grasse sortie directement du réfrigérateur et coupez-la en
cubes de 2 cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

@ pétrin (si fourn
Utilisez pour les mélanges de péates a levain.

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une boule
de pate, et soit lisse d’apparence et élastique au touché
(cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé
de pétrir dans le bol car cela peut entrainer une certaine
instabilité du robot.

@ accessoire a émulsifier

Utilisez cet accessoire uniquement pour les préparations

légéres, comme par exemple des cremes, de la mayonnaise.

conseils

® \/eillez a ce que le bol et I'accessoires soient propres et ne
comportent aucune trace de gars avant utilisation.

disques rape / éminceur

Pour utiliser les disques.
Disques rape / éminceur réversibles - épais @),

fin ®

Utilisez le disque rape pour les fromages, carottes, pommes
de terre et aliments de texture similaire.

Utilisez le disque éminceur pour les fromages, carottes,
pommes de terre, choux, concombres, courgettes,
betterave et oignons.
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pour utiliser les disques de coupe.

1 Installez I'axe d’entrainement et le bol sur le bloc moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale, placez le
disque sur I'axe d’entrainement, face appropriée vers le
haut.

3 Fixez le couvercle.

4 Introduisez les aliments dans le tube.

5 Allumez I'appareil et exercez a 'aide du poussoir une
pression réguliere - n’insérez jamais vos doigts dans
le tube d’alimentation.

conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cbtés pendant le fonctionnement de I'appareil.

® | es aliments placés verticalement sont coupés plus courts
que ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque
ou dans le bol apres I'utilisation de I'appareil.

@ presse-agrumes (si fourni)

Utilisez le presse-agrumes pour extraire le jus des agrumes
(par exemple les oranges, les citrons, les citrons verts et les
pamplemousses).

@ cone
(© passoire

pour utiliser le presse-agrumes

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le bloc moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la
poignée de la passoire directement sur celle du bol.

3 Fixez le cone sur I'axe d’entrainement manche jusqu’a ce
qu’il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et
pressez le fruit sur le cone.

® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée,
le presse-agrumes ne fonctionnera pas.

® Pour de meilleurs résultats, conservez vos fruits a
température ambiante et faites les rouler sous la paume de
votre main sur un plan de travail avant de les presser.

® Pour optimiser I'extraction de jus, bougez le fruit d’un coté
et de 'autre lorsque vous le pressez.

® | orsque vous réalisez de grandes quantités de jus, videz
régulierement la passoire pour éviter I'accumulation de pulpe
et de grains.

nettoyage et entretien

® Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec
précaution - ils sont extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et
n’altére pas le golt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.



bloc-moteur
® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous

que la zone de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.
® Rangez 'excédent de cordon dans la zone de stockage
située a I'arriere du bloc d’alimentation

blender et mini hachoir / moulin

Videz le gobelet / bol, dévissez I'unité porte-lames du

blender tournant en position de déverrouillage & pour la

sortir.

2 Lavez le gobelet / bol a la main.

Retirez le joint d’étanchéité et lavez-le a la main.

4 Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
I'eau chaude et du savon pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans 'eau.

5 Laissez sécher a I'envers.

w

moulin a moudre

® Retirez le couvercle de I'unité porte-lames en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

® | avez le couvercle a la main.

® Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
I'eau chaude et du savon pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans 'eau.

® | aissez sécher a I'envers.

autres piéces
® | avez a la main et séchez soigneusement.
® |Is peuvent également passer au lave-vaisselle.

Article Articles pouvant
étre lavés au
lave-vaisselle

bol principal, couvercle, poussoir v

lame couteau, pétrin v

accessoire a émulsifier v

axe d’entrainement amovible v

disques v

presse-agrumes v

blender gobelet, couvercle, bouchon (4

couvercle du moulin & moudre v

unité porte-lames et joint X

d’étanchéité du blender et mini

hachoir / moulin

unité porte-lames du moulin a X

moudre

spatule v
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service apres-vente

Si vous rencontrez des problemes lors de I'utilisation
de votre appareil, reportez-vous a la section « guide de
dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service
apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des
détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD
le plus proche, veuillez consultez www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES

DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé
avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d’éviter les retombées négatives pour I'environnement et

la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d’'une
économie importante en termes d’énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.
Le bol n’est pas installé correctement sur

le bloc d’alimentation.

Le couvercle du bol n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.

Vérifiez si le bol est correctement
positionné et si la poignée est orientée
vers le coin avant droit.

Vérifiez si le dispositif de verrouillage du
couvercle est correctement positionné
dans la zone de la poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le
bol et le couvercle ne sont pas
installés correctement.

Si aucun des cas ci-dessus ne s’applique,
vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
habitation.

Le blender ou le moulin ne fonctionne
pas.

Le blender ou le moulin n’est pas
correctement verrovuillé.

Le blender ou le moulin n’est pas
correctement verrovuillé.

Le blender ou le moulin ne fonctionne pas
s’il n’est pas installé correctement.

Vérifiez que I'unité porte-lames est
compléetement serrée a I'intérieur du
gobelet / bocal.

Le robot s’arréte pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les capacités
maximales ont été dépassées.

Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum
indiquées dans le tableau des vitesses
recommandées.

Vérifiez si le couvercle est correctement
verrouillé.

Le blender ou le mini hachoir / moulin fuit
a la base du porte-lames.

Absence de joint d’étanchéité.
Joint d’étanchéité mal fixé.
Joint d’étanchéité endommagé.

Assurez-vous que le joint est correctement
mis en place et non endommagé. Pour
obtenir le remplacement d’un joint
d’étanchéité, consultez la section « service
aprés-vente ».

Mauvaise performance des outils/
accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie zur

spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Ein beschadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden von KENWOOD

oder einer autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Vorsicht - die Messer und Scheiben sind sehr scharf. Bei Gebrauch

und Reinigung immer oben am Fingergriff, weg von den

Klingen, anfassen.

KEINE hei3en Zutaten verarbeiten.

Die Klchenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der Griff kann

sonst abbrechen und zu Verletzungen fuhren.

Vor Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser herausnehmen.

Hande und Utensilien nicht in die Schissel oder den Mixbecher halten,

wahrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen ist.

Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen,

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,

o vor dem Reinigen.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Flllschacht dricken. Stets

den mitgelieferten Stopfer verwenden.

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mixbecher

oder Mahlaufsatz/Mahlbehilter auf die Antriebseinheit

schrauben.

Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schussel, des Mixers oder des

Mahlaufsatzes/der Gewurzmuhle von der Antriebseinheit:

O das Gerat ausschalten;

O warten, bis das Zubehorteil/die Messer vollig zum Stillstand gekommen
sind;

o auf keinen Fall den Mixbecher oder Mahlaufsatz/Mahlbehélter vom
Messereinsatz abschrauben.

Zum Betreiben der Kichenmaschine niemals den Deckel verwenden,

sondern stets den Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen

verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu

viel Kraftaufwand betatigt wird.

Stets den Netzstecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine

nicht in Gebrauch ist.

Niemals unzulassiges Zubehor verwenden.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.
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Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es Uberprifen oder
reparieren: siehe ,Kundendienst und Service*.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass werden lassen.
Uberschissiges Netzkabel nicht (iber die Tischkante oder Arbeitsplatte
herabhangen oder mit heifen Oberflachen in Berlhrung kommen lassen.
Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen Hochstmengen
Uberschreiten.

Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und
Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerét nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgemaBer Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Kiichenmaschine, Ihres Mixers oder lhres
Mahlaufsatzes kann zu Verletzungen fuhren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit der

groBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Mixer

KEINE heilen Zutaten verarbeiten.
VERBRUHUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten vor dem Einfiillen in den
Becher oder dem Verarbeiten auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.
Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und Reinigung sehr
vorsichtig damit um.
Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.
Den Mixbecher nur mit dem gelieferten Messereinszatz verwenden.
Den Mixer niemals leer laufen lassen.
Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers zu gewahrleisten, sollte er nie
langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen.
Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse zusammengefroren sind. Die Masse vor
dem Einflllen zerkleinern.

Mahlaufsatze
Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mahlbehélter/Deckel auf
die Antriebseinheit schrauben.
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Niemals den Mahlbehalter/Deckel abschrauben, solange der Mahlaufsatz
auf der Maschine sitzt.

Die scharfen Messer nicht bertihren — Messereinsatz von Kindern
fernhalten.

Mahlaufsatz immer erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum Stillstand
gekommen ist.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mahlaufsatz falsch aufgesetzt ist.
Keine hei3en Zutaten im Mahlaufsatz verarbeiten, immer erst auf
Raumtemperatur abkUhlen lassen.

Mini-Zerkleinerer/Mahlaufsatz

Um eine lange Lebensdauer |lhres Mini-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes zu
gewahrleisten, sollte er nie langer als 30 Sekunden ununterbrochen laufen.
Ausschalten, sobald |hr Mahlgut die gewlnschte Konsistenz hat.

Es wird davon abgeraten, GewUrze zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen konnen.

Gewiirzmiihle

Um eine lange Lebensdauer Ihrer Gewurzmuhle zu gewahrleisten, sollte
sie nie langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen. Ausschalten,
sobald Ihr Mahlgut die gewlinschte Konsistenz hat.

Die Gewurzmuhle nicht fUr Kurkumawurzel verwenden, da diese zu hart ist
und die Messer beschadigen konnte.

Raspel-/Schneidescheiben

Deckel erst abnehmen, nachdem die Schneidescheibe ganz zum Stillstand
gekommen ist.

Die Schneidescheiben mit Vorsicht handhaben, sie sind extrem scharf.

Vor dem Anschluss Vor dem ersten Gebrauch

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf 1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser.
der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt. Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum
Uber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, Schutz der Messer bei Herstellung und Transport dienen.
mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen. 2 Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung*.
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Schlissel

Kichenmaschine

Stopfer

Fullschacht

Deckel

Schissel

Abnehmbare Antriebswelle
Antriebseinheit
Geschwindigkeits-/Pulsregler
Sicherheitsverriegelungen
Kabelfach (hinten)

CIOIICICIOISXONS)

Zubehor

Es kann sein, dass nicht alle der unten aufgefihrten
Zubehorteile im Lieferumfang lhrer Klichenmaschine
enthalten sind. Dies hangt vom jeweiligen Modell ab.
Informationen zum Kauf von Zubehdr, das nicht im
Lieferumfang enthalten ist, finden Sie unter ,Kundendienst
und Service".

Mixer (wenn im Lieferumfang)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Einflllkappe
Deckel

SISISISIE)

Mini-Zerkleinerer/Mahlaufsatz (wenn im
Lieferumfang)

@® Messereinsatz
Dichtungsring
@ Mahlbehélter

Gewulrzmuhle (wenn im Lieferumfang)

MUhlendeckel
Messereinsatz fur Gewlrzmuhle

@O

Schlagmesser

Knetwerkzeug (wenn im Lieferumfang)
Emulsionsaufsatz

Raspel-/Schneidescheibe, grob

Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)
Raspel-/Schneidescheibe, fein (wenn im Lieferumfang)

SISISISISNS)

Verwendung lhrer Kichenmaschine

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit @.

2 Setzen Sie dann die Schussel auf, indem Sie @ an der
Schissel mit & an der Antriebseinheit ausrichten und die
Schiissel im Uhrzeigersinn drehen @, bis sie einrastet 8 .

3 Setzen Sie ein Zubehorteil auf die Antriebswelle der
Schissel.

® Setzen Sie immer die Schissel und das Zubehorteil auf die
Maschine, bevor Sie die Zutaten hinzugeben.

4 Setzen Sie den Deckel @ auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle bzw. des Zubehorteils in die Mitte
des Deckels greift.

® Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den
Deckel verwenden, sondern stets den Betriebs-/
Geschwindigkeitsschalter.

5 SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an das Netz an,
schalten Sie sie ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit.
(Lesen Sie dazu die Empfehlungstabelle.)

® Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht und
Schiisselgriff auf der Ecke vorne rechts befinden.

® \erwenden Sie die Pulsfunktion (P) fUr kurze, stoBweise
Mixvorgange. Die Pulsfunktion lauft, solange der Schalter in
der entsprechenden Position gehalten wird.

6 FUhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge
aus, um Schussel, Zubehorteile und Deckel zu entfernen.

® Das Gerdt vor dem Abnehmen des Deckels
immer ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Wichtig

® |hre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder
Mahlen von Kaffeebohnen oder grobem Zucker.

® Beim Hinzufligen von Mandelaroma oder anderen Aromen
moglichst vermeiden, dass diese auf den Kunststoff
gelangen. Sie kdnnten zu permanenten Verfarbungen
fUhren.

Verwendung lhres Mixers (wenn im
Lieferumfang)

1 Setzen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz @0 —
achten Sie darauf, dass der Ring korrekt in der Rille einliegt.

® Wenn die Dichtung beschidigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Fliissigkeit
auslaufen.

2 Halten Sie den Messereinsatz an der Unterseite
fest und setzen Sie ihn in den Mixbecher ein. Drehen
Sie ihn dann gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet
@. Richten Sie sich nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes: Verwenden Sie lhren Mini-
Zerkleinerer/Mahlaufsatz zum Verarbeiten von Nissen und
Kaffeebohnen sowie zum Purieren kleiner Mengen.

E - entriegelte Position
e - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.

3 Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

4 Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet. Bringen Sie die
Einflllkappe an.

5 Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit, richten Sie ]
am Mixer mit & an der Antriebseinheit aus und drehen Sie
den Mixer im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet 2

® Das Gerét funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

6 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle)
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.



Tipps

® F(Ur die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol'in den Mixer geben. Die Einfillkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerét das Ol langsam durch die Einflillsffnung
dazugieBen.

® Dickflissige Mischungen, z. B. Patés und Dips, missen
evtl. zwischendurch von den Seiten des Mixbechers nach
unten geschabt werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr Flissigkeit zugeben.

® Zerkleinern von Eis — verwenden Sie die Pulsfunktion
stoBweise, bis das Eis die gewlinschte Konsistenz hat.

® s wird davon abgeraten, Gewdirze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen kénnen.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch
aufgesetzt wurde.

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. klein scheiden,
EinfUllkappe abnehmen und nach und nach bei laufendem
Gerat hinzugeben. Ihre Hand tiber die Offnung halten. Fiir
optimale Ergebnisse regelméBig leeren.

® Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter verwenden. Er sollte
vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

® Niemals mehr als 1,2 Liter verarbeiten — weniger flr
schaumige FlUssigkeiten wie Milchshakes.

Verwendung Ihres Mini-Zerkleinerers/
Mahlaufsatz (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie lhren Mini-Zerkleinerer/Mahlaufsatz zum
Verarbeiten von Nussen und Kaffeebohnen sowie zum
Purieren kleiner Mengen.

1 Geben Sie die Zutaten in den Behélter @.

2 Legen Sie den Dichtungsring in den Messereinsatz @
ein.

3 Drehen Sie den Messereinsatz um. Flhren Sie ihn mit nach
unten weisenden Messern in den Mahlbehélter ein.

4 Schrauben Sie den Messereinsatz in den Mahlbehalter, bis
er handfest angezogen ist @. Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite des Messereinsatzes:

E - entriegelte Position

Q - verriegelte Position

5 Setzen Sie den Mini-Zerkleinerer/Mahlaufsatz auf die
Antriebseinheit, richten Sie @ am Mini-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz mit & an der Antriebseinheit aus und drehen
Sie den Mini-Zerkleinerer/Mahlaufsatz im Uhrzeigersinn @,
bis sie einrastet 8.

6 Wahlen Sie maximale Geschwindigkeit oder verwenden Sie
die Pulsfunktion.
Tipps

® Saubere trockene Krauter lassen sich am besten hacken.

® Babynahrung/Plrees — gekochte Zutaten vor dem
Verarbeiten im Mini-Zerkleinerer/Mahlaufsatz immer auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.

® Fir die besten Ergebnisse empfiehit es sich, zum Hacken
von Krautern die Hauptschissel zu verwenden.

32

GewUrzmuhle (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie die GewlUrzmUhle zum Verarbeiten trockener
Zutaten wie Kaffeebohnen und zum Mahlen von Gewdrzen
wie:

schwarze Pfefferkdrner, Kardamomkdrner, Kreuzklimmel,
Korianderkdrner, Fenchelkorner, frische Ingwerwurzel,
Knoblauchzehen und frische Chilischoten.

Verwendung Ihrer Gewurzmuhle

1 Geben Sie lhre Zutaten in den Messereinsatz @9.

2 Setzen Sie den Deckel @ auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 Setzen Sie die Mlhle auf die Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet @.

4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit oder verwenden Sie die
Pulsfunktion (P).

Tipps

® F(r eine optimale Leistung beim Mahlen von Gewdrzen
empfehlen wir, maximal 50 g pro Mahlvorgang zu
verarbeiten.

® Ganze Gewdlrze behalten ihr Aroma sehr viel langer als
gemahlene. Es empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.

® Um das volle Aroma und die essentiellen Ole von Gewdirzen
freizusetzen, sollten Sie diese vor dem Mahlen résten.

® Verwenden Sie die GewlrzmUhle nicht fir Kurkumawurzel,
da diese zu hart ist und die Messer beschadigen kénnte.

® Schneiden Sie Ingwerwurzel vor dem Mahlen in kleine
Stlicke.

® F(r die besten Ergebnisse empfiehlt es sich, zum Hacken
von Krautern die Hauptschissel zu verwenden.



Empfehlungstabelle

Werkzeug/ Funktion Empfohlene Verarbeitungs- Hochstmenge
Zubehor Geschwindigkeit zeit *
Schlagmesser Kuchenteige 2 10-15 Sek. 1,2 kg
Gesamtgewicht
Knetteig — Einarbeiten von Fett in Mehl 2 10 Sek. 300 g max. Mehl
Zugabe von Wasser fUr Teigzutaten 1-2 10-20 Sek.
Hacken von Fisch und magerem Fleisch 2 10-30 Sek. 400 g max.
mageres Rindfleisch
Hacken von Gemuse Puls 5-10 Sek. 250 g
Hacken von NuUssen 2 30-60 Sek. 100 g
Purieren von weichem / gekochtem Obst 2 10-30 Sek. 500 g
und GemUse
Mixen in der Schiissel
Keine heiBen Zutaten verarbeiten.
Nicht die Héchstmenge Uberschreiten (sieche Markierung in der Schissel).
Dicke Suppen (450 ml FlUssigkeit, 1,2 Liter
750 g andere Zutaten).
Gemiise mit 200 ml Wasser 1-2 30-60 Sek.
verarbeiten, bis es fein
zerkleinert ist.
Das restliche Wasser hinzufiigen, 1 5 Sek.
bis eine einheitliche Konsistenz
erreicht ist.
Dinne Suppen (500 ml Flissigkeit, ) 30-60 Sek. 1 Liter
500 g Zutaten) Mit 1 starten und
auf 2 erhdhen
Milch und flissige Rezepte 15-30 Sek. 500 ml
Knetwerkzeug (wenn | Hefeteig 2 60 Sek. 340 g max. Mehl
im Lieferumfang)
Emulsionsaufsatz Sahne 1-2 15-20 Sek. 250 ml
Mayonnaise. 30-60 Sek. 300 g Ol
Scheiben - Feste Zutaten wie z.B. Karotten, -
Schneiden/ Raspeln Hartkase Schissel héchstens
bis zur Maximum-
Weichere Zutaten wie z.B. Gurken, 1 - Markierung flllen
Tomaten
Zitruspresse (wenn Zitrusfriichte 1 - -
im Lieferumfang)
Mixer (wenn im Kalte Suppen und Getranke 2 60 Sek. 1,2 Liter
Lieferumfang) Keine heiBen Zutaten verarbeiten
Mini-Zerkleinerer/ Krauter 2 10 Sek. 109
Mahlaufsatz (wenn im Niisse o 10-30 Sek. 50 g
Lieferumfang)
Kaffeebohnen 2 30 Sek. 50g
Rohes Fleisch (Rindersteak) Wrfel von 2 5 Sek. 100 g
2.cm
GewlrzmUhle (wenn | Verarbeiten von GewUrzen 2 50 g
im Lieferumfang) 30 - 60 Sek.
Mahlen von Kaffeebohnen 2 50¢g
Hacken von Nissen Puls - 50g
Zerkleinern von Knoblauchzehen, frischen Puls - 30g

Chilischoten und Ingwerwurzeln

* Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tats&chliche Zeiten sind abhéngig vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten

Zutaten.
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Verwendung des Zubehdrs

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fir jedes Zubehdrteil.

Schlagmesser

Das Schlagmesser ist das vielseitigste aller Zubehorteile.

Die letztendliche Konsistenz ist abhangig von der
Verarbeitungsdauer.

Die Pulsfunktion empfiehlt sich fur ein groberes Ergebnis.
Verwenden Sie das Schlagmesser zum Zubereiten von Teig,
zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch, Gemise
und NUssen, zum Mixen von Patés und Dips, zum Pdrieren
von Suppen und Zubereiten von Keks- und Brotkrimeln.

Sie kann auch zur Herstellung von Hefeteigmischungen
verwendet werden, wenn der Knetwerkzeug nicht zur
Verfligung steht.
Tipps

® Schneiden Sie Zutaten wie Fleisch, Brot oder GemUse vor
dem Verarbeiten in ca. 2 cm groBe Stlicke.

® Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei laufendem Gerat
durch den Fullschacht zugegeben werden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem
KUhlschrank in ca. 2 cm groBen Stlicken zugeben.

® Fin zu langes Verarbeiten vermeiden.

@ Knetwerkzeug (wenn im Lieferumfang)

Fr Hefeteig.

® Trockene Zutaten in die Schissel geben und Flissigkeit
bei laufendem Gerat durch den Fullschacht zugeben.
Verarbeiten, bis eine glatte, geschmeidige Teigkugel
entsteht; dies dauert 60 Sekunden.

® \/on Hand nachkneten. Das Nachkneten in der Schissel
wird nicht empfohlen, da die Kiichenmaschine dabei ihren
sicheren Stand verlieren kénnte.

@ Emulsionsaufsatz

Nur fUr leichtes Mischgut, z. B. Sahne, Mayonnaise.

Tipps
® \/or Verwendung sicherstellen, dass Schissel und Zubehor
sauber und frei von Fettspuren sind.

Raspel-/Schneidescheiben

Verwendung der Scheiben

Doppelseitige Raspel-/Schneidescheiben - grob
@, fein @

Verwenden Sie die Raspelseite fur Kéase, Karotten, Kartoffeln
und Nahrungsmittel von &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneideseite fir Kase, Karotten,

Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, Rote Beete und Zwiebeln.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die
Antriebseinheit.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und setzen Sie sie
mit der gewiinschten Seite nach oben auf die Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

4 Geben Sie das Schnittgut in den Flllschacht.
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5 Schalten Sie das Gerat ein und drlicken Sie das Schnittgut
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht.

Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Die Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite des
Fullschachts ziemlich ausflllen. So wird verhindert, dass die
Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich wegrutschen.

® Senkrecht eingeflillites Schnittgut wird kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stlcke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste auf der
Scheibe oder in der Schissel zurlick.

@9 Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

Zum Entsaften von Zitrusfrlichten (z. B. Orangen, Zitronen,
Limetten und Grapefruit).

(@ Presskegel
® Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die
Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Gber dem Schuisselgriff einrastet.

3 Setzen Sie den Presskegel auf die Antriebswelle und drehen
Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht.

4 Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann das Gerét ein
und driicken Sie die Frucht auf den Presskegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das Sieb
ordnungsgemaB eingerastet ist.

® Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Friichte
bei Zimmertemperatur aufbewahren und verarbeiten und sie
vor dem Entsaften mit leichtem Druck auf der Arbeitsflache
rollen.

® Sie erhdhen die Saftausbeute, indem Sie die Frucht beim
Entsaften leicht hin und her bewegen.

® Beim Entsaften groBer Mengen sollten Sie das Sieb
regelmaBig leeren, damit sich nicht zu viel Trester und Kerne
ansammeln.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

® Vorsicht beim Umgang mit Messer und
Schneidescheibe - sie sind sehr scharf.

® Manche Zutaten kénnen den Kunststoff verfarben. Dies ist
vollig normal und hat keine Auswirkungen auf den Kunststoff
oder den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelrlickstanden ist.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

® (berschiissiges Kabel im Kabelfach auf der Rickseite der
Antriebseinheit verwahren ©).



Mixer und Mini-Zerkleinerer/Mahlaufsatz

Den Mixbecher/Mahlbehdlter entleeren und den

Messereinsatz zum Abschrauben auf die entriegelte Position

& drehen.

2 Mixbecher/Mahlbehalter von Hand spulen.

3 Den Dichtungsring entfernen und waschen.
Nicht die scharfen Messer berthren - in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber bilrsten und dann unter flieBendem
Wasser grundlich abspulen. Den Messereinsatz nicht
in Wasser tauchen.

5 Umgedreht trocknen lassen.

Gewiirzmiihle

® Den Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn vom
Messereinsatz abzunehmen.

® Den Deckel von Hand spilen.

® Nicht die scharfen Messer berthren — in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber birsten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspllen. Den Messereinsatz nicht
in Wasser tauchen.

® Umgedreht trocknen lassen.

Alle anderen Teile

® \/on Hand sptilen und abtrocknen.

® Andernfalls lassen sich die Teile auch in Ihrer Spulmaschine
reinigen.

Teil Fiir Spiilmaschine
geeignete Teile

Arbeitsschissel, Deckel, Stopfer v

Schlagmesser, Knetwerkzeug

Emulsionsaufsatz

Abnehmbare Antriebswelle

Scheiben

Zitruspresse

Mixbecher, Deckel, Einflllkappe

Deckel fur Gewlrzmuhle

LAANIANA VA SA A WAN

Messereinsatz und Dichtung
flr Mixer und Mini-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz

Messereinsatz flr Gewdrzmihle

x

Spatel

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb
lhres Gerats haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt
,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.
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® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman funktioniert
oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte zu einem
autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden Sie
es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE (WEEE)
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT

mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen Riicknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerats
vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das
Gerat hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von Haushaltsgeraten ist das
Gerat mit dem Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
gekennzeichnet.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht.

Kein Strom.

Schussel nicht richtig auf Antriebseinheit
angebracht.

Schusseldeckel nicht richtig eingerastet.

Prifen, ob der Stecker der
Klchenmaschine in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schissel richtig aufgesetzt ist
und Griff in die vordere rechte Ecke weist.

Prifen, ob Deckelverriegelung im
Griffoereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert
nicht, wenn Schiissel und Deckel
nicht korrekt angebracht sind.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: die
Sicherung(en) in Ihrer Wohnung prifen.

Mixer/Mahlaufsatz funktioniert nicht.

Mixer/Mahlaufsatz ist nicht richtig
eingerastet.

Mixer/Mahlaufsatz ist nicht richtig
zusammengesetzt.

Mixer/Mahlaufsatz funktioniert nicht, wenn
er falsch aufgesetzt wurde.

UberprUfen, dass der Messereinsatz fest
in den Becher/Behalter eingeschraubt ist.

Kichenmaschine bleibt wahrend der
Arbeit stehen.

Maschine Uberlastet / Hochstmengen
Uberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Héchstmengen in der Empfehlungstabelle
prufen.

Prifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Bei Mixer, Mini-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz, GewUrzmuhle tritt unten am
Messeereinsatz FlUssigkeit aus.

Dichtung fehit.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschédigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt
und intakt ist. FUr Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst
und Service".

Unzureichende Leistung von Werkzeugen/
Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehdrs®. Prifen, ob

Zubehorteile richtig angebracht sind.

36




Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro

riferimento.

Rimuovere la confezione € le etichette.

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser

sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza

KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Le lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli sempre con cura.

Tenere sempre la lama dall’appoggio per le dita in alto, mai

dal filo di taglio, sia per maneggiarla che per pulirla.

NON lavorare ingredienti caldi.

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che potrebbe rompersi e

causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina e

nella caraffa del frullatore se prima non si € tolta la spina dalla presa di

corrente.

Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente:-

O prima di montare o staccare qualunque componente;

O se non in uso;

O prima di pulire 'apparecchio.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.

Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

Non montare mai 'unita lame sul corpo motore senza aver

prima inserito il frullatore o la vaschetta del mini tritatutto.

Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta, il frullatore, il mini tritatutto

dal corpo motore dell’apparecchio:-

O spegnere I'apparecchio;

O attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

O fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la vaschetta del
mini tritatutto dal gruppo delle lame.

Non usare il coperchio per far funzionare I’'apparecchio, ma servirsi sempre

dell’interruttore di velocita on/off.

Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un

infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo

di blocco.

Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non

lo si utilizza.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.
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Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che
tocchi superfici calde.

Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo
nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericali.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se I’'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.
L’utilizzo scorretto del robot, frullatore 0 macinino pud provocare infortuni.
La potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il carico
maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno corrente.

frullatore

NON lavorare ingredienti caldi.
RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di metterli nella coppa o frullarli.
Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di toccare il filo di
taglio della lama durante la pulizia.
Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.
Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.
Non usare mai il frullatore a vuoto.
A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo continuamente per
oltre 60 secondi.
Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi dopo il
congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.

accessori tritatutto/macinino elettrico

Non montare mai I'unita delle lame sul corpo motore senza aver collocato
la caraffa/il coperchio.

Non svitare mai la caraffa/il coperchio mentre il macinino € montato
sull’apparecchio.

Non toccare le lame taglienti — tenere I'unita delle lame al di fuori della
portata dei bambini.
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Non rimuovere mai il macinino fintanto che le lame non siano
completamente ferme.

’apparecchio non funziona se il mini tritatutto / macinino € montato
scorrettamente.

Non lavorare ingredienti caldi nel macinino. Lasciarli prima raffreddare a
temperatura ambiente.

mini tritatutto

Per garantire la durata del vostro mini tritatutto, non azionare I'apparecchio
per piu di 30 secondi di seguito. Spegnere non appena si sia ottenuta la
consistenza desiderata.

Si sconsiglia di lavorare le spezie, poiché potrebbero danneggiare le parti
in plastica.

macinino elettrico

Per garantire la durata del vostro macinino elettrico, non azionare
I'apparecchio per piu di 60 secondi di seguito. Spegnere non appena si
sia ottenuta la consistenza desiderata.

Si sconsiglia di macinare la radice della curcuma perché & troppo dura e
puo danneggiare le lame.

dischi per affettare/sminuzzare

Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente prima di
rimuovere il coperchio.

Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto sono estremamente
taglienti.

prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica prima di usare per la prima volta
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la 1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare
stessa di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio. attenzione: le lame sono molto affilate. Le protezioni
® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. vanno gettate, in quanto servono solo a proteggere la lama
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti. durante la produzione e il trasporto.

2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’
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legenda
robot

spingitore

tubo di riempimento

coperchio

vaschetta

alberino motore rimovibile
corpo motore

controllo velocita/impulsi
dispositivi di blocco di sicurezza
avvolgicavo (posteriore)

®e

©0PO®®

accessori

E possibile che non tutti gli accessori elencati qui di seguito
siano forniti in dotazione con il vostro robot per alimenti. Gli
accessori dipendono dalla variante del modello posseduta.
Fare riferimento alla sezione “manutenzione e assistenza
tecnica” per informazioni su come acquistare accessori non
inclusi nella confezione.

frullatore (se in dotazione)

unita delle lame

anello di tenuta

caraffa

tappo riempitore
coperchio

SISISIaE)

mini tritatutto (se in dotazione)

@ unita delle lame
anello di tenuta
@ vaschetta

macinino elettrico (se in dotazione)

coperchio macinino
unita delle lame del macinino elettrico

lama

impastatore (se in dotazione)

accessorio per emulsioni

disco grosso per affettare/sminuzzare
spremiagrumi (se in dotazione)

disco fine per affettare/sminuzzare (se in dotazione)

@
%)
@
®
2)
®

uso del robot

e

Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore @.

Quindi, montare la vaschetta allineando il @ sulla vaschetta

con il & sul corpo motore e ruotare in senso orario @ fino

a quando non si blocca %

3 Montare un accessorio sull’alberino motore della vaschetta.

® Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.

4 Montare il coperchio @ - assicurandosi che la parte

superiore dell’alberino motore/I’accessorio si trovino al

centro del coperchio.

\S)
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Non servirsi del coperchio per azionare il robot;
utilizzare sempre il selettore acceso/spento della
velocita.

Inserire la spina nella presa elettrica, accendere e
selezionare una velocita. (Vedere la tabella delle velocita
consigliate).

Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo
di riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti, utilizzare il tasto
impulsi (P). L’apparecchio continua a funzionare fino a
quando il tasto rimane premuto.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

Spegnere Papparecchio ed estrarre sempre la
spina dalla presa elettrica prima di togliere il
coperchio.

importante

Questo apparecchio non & indicato per macinare caffé in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.
Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare
il contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare
macchie permanenti.

uso del frullatore (se in dotazione)

1

Inserire la anello di tenuta @ nell’unita delle lame @ —
assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

2 Tenendo I'unita delle lame per la parte inferiore inserire le

lame nella caraffa — ruotare in senso antiorario fino a quando
non si sente un click @. Si rimanda al’immagine sotto
I'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
ﬁ - posizione bloccata

Il frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.
Mettere gli ingredienti nella caraffa.
Fissare il coperchio sulla caraffa e ruotare in senso orario
@ fino a quando si sente un click. Fissare il tappo del
coperchio.
Collocare il frullatore sul corpo motore, allineare il @ del
frullatore al & del corpo motore e ruotare in senso orario @
per bloccare @.

A

L’apparecchio non funziona se il frullatore non é
inserito correttamente nel dispositivo di blocco.
Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

suggerimenti

Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I’apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio.

Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere piu liquido.



Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad
ottenere la consistenza desiderata.

Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.
Questo apparecchio non funziona se il frullatore & stato
montato in modo incorretto.

Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere

il tappo di introduzione, poi mentre il frullatore & gia in
funzione versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano
sopra I'apertura. Per i migliori risultati, svuotare regolarmente
la caraffa.

Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo
vuoto prima e dopo I'uso.

Non miscelare piu di 1,2 litri, meno per liquidi schiumosi
come i frappé.

per utilizzare il mini tritatutto (se in
dotazione)

Utilizzare il mini tritatutto per lavorare frutta secca, chicchi di
caffe e puree.

Inserire gli ingredienti nella caraffa @.

Inserire la anello di tenuta @ nell’unita delle lame @®.
Capovolgere 'unita delle lame e abbassarla nella caraffa con
le lame rivolte verso il basso.

Awvitare I'unita delle lame sulla caraffa a mano senza forzare
eccessivamente @. Si rimanda all’immagine sotto I'unita
delle lame:

G - posizione sbloccata
Q - posizione bloccata

Collocare il mini tritatutto sul corpo motore, allineare il @
sul mini tritatutto al & del corpo motore e ruotare in senso
orario @ fino a quando si blocca 8.

Accendere alla velocita massima o utilizzare il controllo
velocita + impulsi.

suggerimenti

Le erbe si macinano meglio se sono pulite e asciutte.
Alimenti per lattanti/puree - lasciare raffreddare gli alimenti
cucinati a temperatura ambiente prima di lavorarli nel
macinino.

Per un risultato ottimale, si consiglia di utilizzare la vaschetta
principale per sminuzzare le erbe.
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macinino elettrico (se in dotazione)

Utilizzare il macinino elettrico per lavorare ingredienti secchi
come chicchi di caffe e per macinare spezie come:-

grani di pepe nero, semi di cardamomo, semi di cumino,
semi di coriandolo, semi di finocchio, radice di zenzero
fresca, spicchi d’aglio e peperoncini freschi.

per utilizzare il macinino elettrico

-

Posizionare gli ingredienti sulle lame @9.

Mettere il coperchio e ruotarlo in senso orario fino a
quando non si blocca @.

Posizionare il macinino sul corpo motore e ruotare in senso
orario fino a quando non si blocca @.

Selezionare una velocita o utilizzare la modalita a
intermittenza (P).

suggerimenti

Per ottenere un risultato ottimale quando si lavorano le
spezie, si sconsiglia di lavorarne piu di 50 g alla volta nel
macinino.

Le spezie intere conservano il loro gusto per molto piu
tempo di quelle macinate quindi & meglio macinare una
piccola quantita di spezie fresche alla volta.

Per fare in modo che sprigionino la massima quantita di
sapore e di oli essenziali, € bene arrostire le spezie intere
prima di macinarle.

Si sconsiglia di lavorare la radice della curcuma nel macinino
in quanto & troppo dura e pud danneggiare le lame.
Tagliare lo zenzero a piccoli pezzi prima di triturarlo.

Per un risultato ottimale, si consiglia di utilizzare la vaschetta
principale per sminuzzare le erbe.



tabella delle velocita consigliate

utensile/ funzione velocita tempo di capacita
accessorio raccomandata | lavorazione massime
Lama Miscela per dolci tutto in uno 2 10-15 sec. Peso totale: 1,2 kg.
Pasta frolla/sfoglia — miscelare burro e farina 2 10 sec. Peso farina: 300 g
Aggiungere acqua per amalgamare gli 1-2 10-20 sec.
ingredienti
Tagliare pesce e carne magra 2 10-30 sec. 400 g max. manzo
magro
Tagliare verdura Tasto pulse 5-10 sec. 250 g
Tagliare frutta secca/noci 2 30-60 sec. 100 g
Passare frutta morbida, frutta e verdura cotta 2 10-30 sec. 500 g
Frullare nella vaschetta
Non frullare ingredienti caldi.
Non superare il livello massimo d’ingredienti indicato dal segno sulla vaschetta.
Miscele per minestre piu spesse (450 ml 1,2 litri
d’ingredienti liquidi con 750 g d’ingredienti
secchi)
Passare le verdure con 200 ml di 1-2 30-60 sec.
acqua fino a sminuzzarle finemente,
poi aggiungere il resto dell’acqua fino 1 5 sec.
ad amalgamarla completamente.
Miscele per minestre piu liquide (500 ml 30-60 sec. 1 litro
d'ingredienti liquidi con 500 g d'ingredienti Cominciare su 1 e
secchi) poi aumentare a 2
Ricette non dense e latte 15-30 sec. 500 ml
Impastare (se in Miscele con lievito 2 60 sec. Peso farina: 340 g
dotazione)
Accessorio per Crema 1-2 15-20 sec. 250 ml
emulsioni
Maionese 2 30-60 sec. 300 g d’olio
Dischi per affettare | Alimenti di consistenza solida come carote, 2 - . .
. . Non riempire oltre la
sminuzzare formaggio a pasta dura s )
capacita massima
. N . . , indicata sul ciotola
Alimenti piu soffici come cetrioli, pomodori 1 -
Spremiagrumi (se | Agrumi 1 - -
in dotazione)
Frullatore (se in Bibite e minestre fredde 2 60 sec. 1,2 litri
dotazione) Non lavorare ingredienti caldi.
Mini tritatutto (se in | Erbe 2 10 sec. 109
dotazione)
Frutta secca 2 10-30 sec. 509
Chicchi di caffe 2 30 sec. 50 g
Carne cruda (bistecca di manzo) tagliata a 2 5 sec. 100 g
cubetti di 2 cm
Macinino elettrico | Lavorazione delle spezie 2 30-60 50¢g
. ) -60 sec.
(se in dotazione) Macinare caffé in grani 2 50g
Tritare frutta secca Tasto pulse - 50g
Lavorare spicchi d’aglio, peperoncini freschi e Tasto pulse - 309

radice di zenzero

* Queste sono solo indicazioni e possono variare in base alla ricetta e agli ingredienti lavorati.
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utilizzare gli accessori

Si rimanda alla tabella delle velocita consigliate per ogni
accessorio.

@0 lama

La lama & I'accessorio piu versatile di tutti. La lunghezza
della lavorazione determinera la consistenza ottenuta.

Per consistenze meno omogenee, utilizzare I'interruttore a
impulsi.

Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, per macinare
carne cotta e cruda, verdure, frutta secca, preparare

pasticci, creme, zuppe cremose e sbriciolare biscotti e pane.

Utilizzarla inoltre per preparare impasti a lievitazione se la
lama per impastare non & in dotazione.

suggerimenti

® Prima di lavorare alimenti come carne, pane e verdura,
tagliarli in cubetti di circa 2cm pollici.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio & in funzione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto dal
frigorifero, tagliato in cubetti da 2cm pollici.

® Non esagerare con la lavorazione.

@) impastatore (se in dotazione)

Utilizzare per miscele d’impasto con lievito.

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella vaschetta e aggiungere
il liquido attraverso il tubo di riempimento mentre
I'apparecchio & in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a
ottenere una palla di impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di reimpastare
nella vaschetta per non compromettere la stabilita
dell’'apparecchio.

@ accessorio per emulsioni

Utilizzare per miscele leggere, per esempio solo crema,
maionese.

suggerimenti
® Assicurarsi che la vaschetta e I'accessorio siano puliti e
senza tracce di burro prima dell’utilizzo.

dischi per affettare/sminuzzare

Utilizzare i dischi.

Dischi per affettare/sminuzzare - grosso @),

fine ®

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

uso dei dischi affilati

1 Montare I'alberino motore e la vaschetta sul corpo motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino
di rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

4 Inserire gli alimento nel tubo di riempimento.
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5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione
uniforme con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo
di riempimento.

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni
eccessivamente ridotte. Riempire il tubo piu grande quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di
lato durante la lavorazione.

® Gl ingredienti inseriti verticalmente risulteranno tagliati piu
corti rispetto a quelli posizionati orizzontalmente.

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di
residui sul disco o nel recipiente.

@ spremiagrumi (se in dotazione)

Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni,
limoni verdi e pompelmi.

@& cono
® fitro

per usare lo spremiagrumi

Montare I'alberino motore e la vaschetta sul corpo motore.

2 Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi che il manico del
filtro sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico
del recipiente.

3 Applicare il cono sull’alberino motore rimovibile , ruotando
fino al completo inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul
cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é
bloccato correttamente.

® Per risultati ottimali conservare la frutta e spremerla a
temperatura ambiente e far rotolare a mano su un piano di
lavoro prima di spremere.

® Per facilitare I'estrazione del succo, spostare il frutto da un
lato all’altro durante la spremitura.

® Quando si utilizza I'estrattore per produrre grandi quantita

di succo, si consiglia di svuotare regolarmente il filtro per

evitare 'accumularsi di polpa e semi.

-

cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.

® Maneggiare lame e dischi affilati con cautela in
quanto sono estremamente taglienti.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Ciod rientra
nella noma e non danneggia la plastica né pregiudica il
gusto degli alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

corpo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

® Non immergere in acqua il corpo motore.

® Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo nell’apposita
rientranza dietro il corpo motore @.



frullatore e mini tritatutto

1 Svuotare la vaschetta /la caraffa, svitare I'unita delle lame
del frullatore ruotando nella posizione di sblocco @ per
sganciarla.

2 Lavare a mano la vaschetta /la caraffa.

Rimuovere e lavare la anello di tenuta.

4 Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto dell’acqua del rubinetto.
Non immergere mai l'unita delle lame in acqua.

5 Lasciare asciugare in posizione capovolta.

w

macinino elettrico

® Rimuovere il coperchio dall’unita delle lame ruotando in
senso antiorario.

® | avare il coperchio a mano.

® Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto dell’acqua del rubinetto.
Non immergere mai l'unita delle lame in acqua.

® | asciare asciugare in posizione capovolta.

tutti gli altri componenti
® | avare a mano, quindi asciugare.
® Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie.

Componente componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

vaschetta principale, coperchio, spingitore v

lame, impastatore v

accessorio per emulsioni v

alberino di rotazione rimovibile v

dischi v

spremiagrumi v

caraffa del frullatore, coperchio, tappo del (%4

coperchio

coperchio macinino elettrico (%4

unita delle lame e guarnizione per X

frullatore e mini tritatutto

unita delle lame del macinino elettrico X

spatola

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida alla risoluzione dei
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte
le disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio &
stato acquistato.
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® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese
di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI

DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI

DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la
salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette
di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone
a rotelle barrato.



Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita correttamente sul
corpo motore.

Coperchio della vaschetta inserito male.

Controllare che la spina dell’apparecchio
sia inserita nella presa elettrica.

Verificare che la vaschetta sia posizionata
correttamente e che il manico sia
posizionato verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del
manico.

Il robot non funziona se la
vaschetta e il coperchio non sono
inseriti in modo corretto.

Se anche dopo i controlli suddetti il
problema persiste, controllare il fusibile/
interruttore principale del circuito della
vostra abitazione.

Frullatore e mini tritatutto / macinino non
funzionano.

Frullatore o mini tritatutto / macinino non
bloccati correttamente in posizione.

Frullatore o mini tritatutto / macinino non
assemblati correttamente.

Il frullatore o il mini tritatutto / macinino
non funzionano se sono montati
scorrettamente sul dispositivo di
sicurezza.

Verificare che I'unita delle lame sia stretta
fino in fondo sulla coppa/caraffa.

Il robot si ferma durante I'uso.

Sovraccarico/superamento delle capacita
massime del robot.

Il coperchio non & ben chiuso.

Verificare le capacita massime indicate
nella tabella delle velocita consigliate.

Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Il frullatore/il mini tritatutto perde dalla
base del gruppo lame.

Manca la tenuta
La tenuta & inserita male
La tenuta € danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“manutenzione e assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori danno scarse
prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “utilizzare gli accessori”. Controllare di aver montato

correttamente gli accessori.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

seguranca

Leia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Caso o fio se encontre danificado, deverd, por motivos de seguranca, ser

substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

As laminas e os discos estdo muito afiados, manipule com cuidado.

Segure sempre aperto de dedo na parte de cima, afastando-

se das partes cortantes, quer quando manusear quer quando

limpar.

NAO processe ingredientes quentes.

N&ao levante ou transporte o processador pela pega — esta pode quebrar e

provocar ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taca.

Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo liquidificador do

processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.

Desligue no interruptor e da tomada:-

© Antes de colocar ou retirar pecas;

o Quando nao estiver a ser utilizado;

O Antes de limpar.

Nunca utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de

alimentacao. Utilize sempre o empurrador fornecido.

Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz

sem o copo liquidificador ou o jarro do moinho/mini

picadora.

Antes de remover a tampa da taca, liquidificador ou mini picadora/moinho

da unidade motriz:-

o desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

O tenha cuidado para nao desapertar o copo liquidificador ou o jarro do
moinho/mini picadora da lamina.

N&o utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize sempre o

botéao de velocidade on/off.

Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos

se o mecanismo de engate for submetido a uma forca

excessiva.

Desligue sempre o seu robot de cozinha da corrente

eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

Nao utilize acessdrios nao autorizados.

Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia quando estiver em funcionamento.

Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar: ver

“assisténcia e cuidados do cliente”.
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Nao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem molhados.
N&o deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma
mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir qgue nao brincam com o
electrodomeéstico.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.
Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem
0S riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood n&o se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrugcdes Nao sejam respeitadas.

O uso incorrecto do seu processador, liquidificador ou moinho pode
resultar em ferimentos.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.

liquidificador

NAO processe ingredientes quentes.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes quentes
até a temperatura ambiente antes de os colocar no copo ou antes de
liquidificar.
Tenha sempre cuidado quando manusear o0 conjunto da lamina e evite
tocar nas extremidades cortantes das ldminas quando as estiver a limpar.
N&o utilize o liquidificador sem a tampa colocada.
Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.
Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.
Para assegurar uma longa vida do seu liquidificador, nao o faga funcionar
mais de 60 segundos.
Receitas de smoothies — nunca misture ingredientes congelados que
tenham solidificado durante a congelacéo; esmague-os antes de 0s
adicionar no copo.

acessorios do moinho

Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz sem o jarro/
tampa colocado.

Nunca desenrosque o jarro/tampa enquanto 0 moinho estiver colocado
no seu aparelho.
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e Nao togue nas laminas afiadas — Mantenha o dispositivo de laminas
afastado das criangas.

® Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas nao estiverem completamente
paradas.

® O aparelho ndo funcionara se 0 moinho nao estiver correctamente
colocado.

® Nao processe ingredientes quentes no moinho, deixe-0s previamente
arrefecer até a temperatura ambiente.

mini picadora/moinho

® Para assegurar uma longa vida a sua mini picadora/moinho, nunca deixe
funcionar mais de 30 segundos seguidos. Desligue assim que obtiver a
consisténcia desejada.

® NAao se recomenda que processe especiarias uma vez que podem
danificar as partes plasticas.

moinho moedor

® Para assegurar uma longa vida ao seu moinho moedor, nunca o faga
funcionar mais de 60 segundos seguidos. Desligue-o assim que obtiver a
consisténcia desejada.

e N3o processe agafrao da India fresco, uma vez que é muito duro e pode
danificar as laminas.

discos de fatiar/ralar

e Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver
completamente parado.

e Manipule com muito cuidado o disco de corte porque esta extremamente
afiado.

antes de ligar a corrente antes de utilizar o aparelho pela primeira vez
® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar 1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina. cuidado porque as laminas estao muito afiadas.
® Este aparelho esté conforme com a Directiva n.° 1935/2004 Estas tampas de protec¢ao devem ser deitadas fora
da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para uma vez que servem apenas para protec¢ao durante a
estarem em contacto com alimentos. fabricagao e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”.
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le

genda

robd de cozinha

®e

©OR0PO®®

empurrador

tubo de alimentagéo

tampa

taca

veio accionador destacavel

unidade motriz

comandos de velocidade/impulsos
mecanismo de engate de seguranga
arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)

acessorios

Nem todos os acessorios da lista abaixo poderao estar
incluidos no seu robot de cozinha. Os acessoérios dependem
do modelo. Consulte a secgao “assisténcia e cuidados

do cliente” para obter informag¢des sobre como comprar
acessorios que ndo estao a partida incluidos.

liquidificador (se fornecido)

O
®
®
@

dispositivo de laminas
anel vedante

Copo

tampa de enchimento
tampa

mini picadora/moinho (se fornecido)

®
@

dispositivo de laminas
anel vedante
jarro

moinho moedor (se fornecido)

@@

SISISESISLS)

tampa do moinho
dispositivo de laminas do moinho moedor

unidade de laminas

utensilio para massas (se fornecido)
acessorio emulsionante

disco de fatiar/ralar grosso
espremedor de citrinos (se fornecido)
disco de fatiar/ralar fino (se fornecido)

utilizar o seu processador de alimentos

N —

Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz @.
Encaixe a taga alinhando & da taca com & da unidade
motriz e aire no sentido dos ponteiros do relégio @ até
prender A

Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.
Coloque sempre a taga e acessoério no processador antes
de colocar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - assegurando-se que 0 ¢imo do eixo
accionador/ferramenta esta localizado no centro da tampa.
Nao utilize a tampa para operar o processador,
utilizando sempre os botoes de controlo de
velocidade ON/OFF.
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Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione uma
velocidade. (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).

O robot nao funcionara se a taca ou a tampa
nao estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate. Confirme que o tubo de
alimentacao e a pega da taca estao posicionados
no canto direito da frente.

Utilize o botéo (P) para pequenos arranques. O botéo
funcionara enquanto o controlo for mantido na mesma
posicao.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para
retirar a tampa, o0s acessorios e a taga.

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.

importante

O robd n&o foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar agucar granulado em agucar mais
fino.

Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as
misturas, evite o contacto com as pegas de plastico pois tal
pode resultar em manchas permanentes.

utilizar o liquidificador (se fornecido)

1

Cologue o anel vedante @ no dispositivo de laminas -
assegurando-se de que esta correctamente colocado no
encaixe.

Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

Segure o dispositivo de laminas pela parte de baixo

e insira as laminas no copo - gire na direc¢éo contraria
dos ponteiros do reldgio até ficar seguro @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicdo aberta
e - posigao fechada

O liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

Introduza os ingredientes no copo.

Cologue a tampa no copo e gire na direcgdo dos ponteiros
do relégio @ até ouvir um clique. Coloque a tampa de
enchimento.

Encaixe o liquidificador na unidade motriz alinhando @ do
liquidificador com & da unidade motriz e gire no sentido
dos ponteiros do relégio @ até prender @.

O aparelho nao funcionara se o liquidificador
nao estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

Seleccione uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botdo de impulso
P

sugestoes

Quando confeccionar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o azeite no liquidificador. Remova a
tampa de enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite através da
tampa.

As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.



® Triturador de gelo — opere o botéo "P" em pequenos
arranques até que a trituragao tenha a consisténcia
desejada.

® Nao se recomenda o processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes plasticas.

® O aparelho néo funcionara se o liquidificador ndo estiver
correctamente colocado.

® Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedacos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedagos um a um. Mantenha as
maos longe da abertura. Para obter melhores resultados
esvazie com regularidade.

® Nao utilize o liquidificador como recipiente de
armazenamento. Mantenha-o vazio antes e depois de o
utilizar.

® Nao misture mais de 1,2 litros - quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos.

para usar 0 seu moinho/mini picadora
(se fornecido)

Utilize o moinho/mini picadora para processar nozes, graos
de café e fazer purés.

1 Coloque os ingredientes no jarro @.

2 Encaixe 0 anel vedante no dispositivo de laminas @.

3 Vire o dispositivo de laminas ao contrario. Coloque-o dentro
do jarro com as laminas para baixo.

4 Enrosque o dispositivo de laminas no jarro até estar bem
apertado @. Consulte as imagens que se encontram por
baixo do dispositivo de laminas, da seguinte forma:

@ - posicao aberta
@ - posicao fechada

5 Encaixe o moinho/mini picadora na unidade motriz
alinhando @ do moinho/mini picadora com & da unidade
motriz e gire no sentido dos ponteiros do relégio @ até
prender @.

6 Ligue na velocidade méaxima ou utilize o controlador de
impulso

sugestoes

® As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.

® Preparados para bebés - deixe arrefecer, até a temperatura
ambiente, os alimentos cozinhados antes de os processar
no moinho.

® Para obter melhores resultados, recomenda-se que utilize a
taga principal para picar as ervas.
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mMoinho Moedor (se fornecido)

Utilize o moinho moedor para processar ingredientes secos
como graos de café e para moer especiarias como pimenta
em grao, sementes de cardamomo, de cominhos, de
coentros, de funcho, raiz de gengibre fresca, dentes de alho
fresco e piri-piri fresco.

para usar 0 seu moinho moedor

-

Cologue os ingredientes no dispositivo de laminas (9.

2 Coloque a tampa (9 e gire na direcgdo dos ponteiros do
relégio para a prender ©.

3 Coloque o moinho na unidade motriz e gire na direcgéo dos
ponteiros do reldgio para prender @.

4 Seleccione uma velocidade ou utilize o controlo de impulso
P).
sugestoes

® Para obter um desempenho mais optimizado quando
processar especiarias, recomendamos que nao processe No
moinho mais de 50g de cada vez.

® A especiarias inteiras retém o sabor por mais tempo do
que as especiarias picadas ou moidas. E portanto melhor
processar pequenas quantidades de cada vez.

® Para obter 0 maximo de sabor € libertar os éleos essenciais,
as especiarias inteiras deveréo ser levemente torradas antes
de serem moidas.

® Nao processe no moinho, agafrao da india fresco, uma vez
que é muito duro e pode danificar as laminas.

® Corte 0 gengibre em pequenos pedacos antes de o
processar.

® Para obter melhores resultados, recomenda-se que utilize a

taga principal para picar as ervas.



quadro de velocidades recomendadas

utensilio/ funcao velocidade tempo de capacidades
acessorio recomendada processamento ¥ maximas
Unidade de laminas | Preparados completos para bolos 2 10 a 15 seg. 1,2Kg peso total
Massa — misturar a gordura com a farinha 2 10 seg. 300g farinha
Adicionar agua aos ingredientes da massa 1-2 10 a 20 seg.
Cortar peixe e carne magra 2 10 a 30 seg. 400g max. de
carne de vaca
magra
Cortar vegetais Impulso "P" 5a 10 seg. 2509
Picar nozes 2 30 a 60 seg. 100g
Fazer puré com frutos macios, frutos e 2 10 a 30 seg. 500g
vegetais cozinhados.
Misturar na taca
Nao processe ingredientes quentes.
Nunca ultrapasse a marca maxima marcada na taga.
Misturas para sopas grossas (450ml liquido 1,2 litro
para 750g de ingredientes).
Processe vegetais com 200 mi 1-2 30 a 60 seg.
de agua até estarem finamente
picados.
Adicione a restante agua até estar 1 5 seg.
misturada.
Mistura de sopas finas (500ml de liquido Comece na 30 a 60 seg. 1 litro
para 500g de ingredientes) velocidade 1 e
Leite e receitas liquidas aumente para 2 15 a 30 seg. 500 ml
Utensilio para Misturas levedadas 2 60 seg. 340g peso da
massa (se farinha
fornecido)
Acessorio Natas 1-2 15 a 20 seg. 250 ml
emulsionante
Maionese. 2 30 a 60 seg. 300g de azeite
Discos - fatiar/ralar | Alimentos consistentes como cenouras, - Nunca ultrapasse
queijo duro a capacidade
maxima marcada
Alimentos moles como pepinos, tomates 1 - na taga.
Espremedor Citrinos 1 - -
de citrinos (se
fornecido)
Liquidificador (se Sopas frias e bebidas 2 60 seg. 1,2 litro
fornecido) Nao processe ingredientes quentes
Mini picadora/ Ervas 2 10 seg. 109
moinho (se
fornecido) Nozes 2 10 a 30 seg. 50g
Gréos de café 2 30 seg. 50g
Carne de vaca crua - corte em cubos de 2 5 seg. 100g
2.cm
Moinho moedor (se | Processar especiarias 2 30260 50g
) a 60 seg.
fornecido) Moer grdos de café 2 509
Picar nozes Impulso "P" - 50g
Processar dentes de alho, piri-piri fresco Impulso "P" 30g

e raiz de

* Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a receita e os ingredientes utilizados.
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utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

@0 unidade de laminas

A unidade de laminas € a mais versatil de todos os
acessorios. O tempo de processamento determinara a
textura desejada.

Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.
Utilize a unidade de laminas para confeccionar bolos e
massa para bolos, picar carne crua e cozida, vegetais,
nozes, massas, patés, passar sopa e também para ralar
pao ou biscoitos.

Pode também ser utilizada para misturas com massas
levedadas quando o utensilio para massa nao é fornecido.
sugestoes

® Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 2cm antes de processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados
através do tubo de alimentagdo enquanto a maquina estiver
a funcionar.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize a gordura
(margarina, manteiga ou outra) directamente do frigorifico e
cortada em cubos de 2cm.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

@ utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

® Cologue na taga os ingredientes secos e adicione o liquido
através do tubo de alimentagdo enquanto a maquina estiver
a funcionar. Processe até obter uma bola de massa macia e
elastica que demorara cerca de 60 segundos a obter.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se aconselha que
misture novamente na maquina uma vez que esta pode ficar
instavel.

@ acessorio emulsionante

Usar apenas para misturas ligeiras como bater natas,
maionese.

sugestoes
® Certifiqgue-se que a taga e acessorio estéo limpos e sem
gordura antes de utilizar.

discos de fatiar/ralar

Para usar os discos

discos de fatiar/ralar reversiveis - grosso @),
fino ®

Utilize o lado para ralar com queijo, cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado para fatiar com queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

para usar os discos

1 Introduza o eixo accionador e a taga na unidade motriz.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco de corte
no eixo accionador com o lado apropriado virado para cima.

3 Cologque a tampa.
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4 Coloque os alimentos no tubo de alimentagao.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador
- nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo de
alimentacéo largo de forma razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados durante o processo.

® Os alimentos colocados verticalmente, saem mais pequenos
que os alimentos colocados na horizontal.

® [Existirda sempre uma pequena perda de alimentos que
ficardo no disco ou na taga depois de processados.

@9 espremedor de citrinos (se fornecido)

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de
citrinos (laranjas, limdes, limas e toranjas).

® cone espremedor
® coador

para utilizar o espremedor de citrinos

e

Introduza o eixo accionador € a taga na unidade motriz.

2 Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taga.

3 Coloque o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo.

4 Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos nao funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

® Para obter melhores resultados esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faga rodar o fruto com a méo numa
superficie plana antes de o cortar e espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os lados.

® Quando espremer grandes quantidades, esvazie

regularmente o coador para evitar demasiada acumulagéo

de polpa e sementes.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacao da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e os discos com cuidado -
estao extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e ndo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
oleo vegetal para recuperar a cor original.

unidade motriz

® [ impe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio ndo tem restos
de alimentos agarrados.

® NZo submersa a unidade motriz na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na area de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz @.

liquidificador e mini picadora/moinho

Esvazie o copo/jarro, desatarraxe o dispositivo de laminas
do liquidificador girando-o para a posigéo aberta @ para o
libertar.
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2 Lave o copo/jarro a mao.

Remova e lave o anel vedante.

4 Nao toque nas laminas afiadas — utilize uma escova com
agua com sabao e passe por agua debaixo da torneira.
Nao submerja em agua o dispositivo de laminas.

5 Deixe secar virado para baixo.

w

moinho moedor

® Remova a tampa do dispositivo de laminas girando na
direc¢édo contraria dos ponteiros do reldgio.

® | ave a tampa a méo.

® Nao toque nas laminas afiadas — utilize uma escova com
agua com sabao e passe por agua debaixo da torneira.
Nao submerja em agua o dispositivo de laminas.

® Deixe secar virado para baixo.

as restantes pecas
® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.
® Em alternativa podem ser lavados na sua maquina de lavar

acessorio acessorio

adequado
para ser

lavado em
maquina de
lavar loica

taga principal, tampa, empurrador v

unidade de laminas, utensflio para massas 4

acessorio emulsionante v

eixo amovivel v

discos v

espremedor de citrinos

copo liquidificador, tampa, tampa de v

enchimento

tampa do moinho moedor

dispositivos de laminas e anel vedante X

para liquidificador € mini picadora/moinho

dispositivo de laminas do moinho moedor X

espatula

louca.

assisténcia e cuidados do cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a sec¢ao “guia de
avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto esta abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposigoes
legais relativas a quaisquer disposi¢des sobre garantias e
com os direitos do consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informagdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais préximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA RELATIVA AOS RESiDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS
(REEE)

No final da sua vida Util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminagao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia
de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O robot n&o funciona.

Falta de energia.

A taga ndo esta correctamente colocada
na unidade motriz.

A tampa da taga n&o esta correctamente
presa.

Verifique se o robot esta ligado a
corrente.

Confirme que a taga esta correctamente
colocada e a pega esta posicionada no
canto direito da frente.

Confirme que o mecanismo de engate
da tampa esté correctamente na zona
da pega.

O processador nado funcionara se
a taca e tampa nao estiverem bem
colocadas.

Se ndo nada funcionar, confirme os
fusiveis ou disjuntor da sua casa.

O liquidificador ou moinho ndo funciona.

O liquidificador ou moinho ndo esta
correctamente preso.

O liquidificador ou moinho néo esta
correctamente montado.

O liquidificador n&o funcionara se ndo
estiver correctamente preso nos engates
de seguranca.

Verifique se o dispositivo de laminas esta
totalmente apertado dentro do copo/jarro.

O processador para durante o
funcionamento.

Excedida a capacidade maxima do
processador.

Tampa nao presa.

Consulte as capacidades maximas
mencionadas no quadro de velocidades
recomendadas.

Verifique se a tampa esta correctamente
presa.

O liquidificador ou 0 moinho/mini picadora
verte pela base da lamina.

Falta o anel vedante.
Anel vedante incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente instalado e ndo danificado.
Para obter um anel vedante de
substituicédo, ver “assisténcia e cuidados
do cliente”.

Mau desempenho dos utensilios/
acessorios.

Consulte as sugestdes na secgdo respectiva em “utilizar os acessorios”. Verifique se
0s acessorios estdo correctamente montados.
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

® Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser sustituido
por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

e | as cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con cuidado.

Al utilizar y limpiar el aparato, sujételo siempre por el asa
superior, por el lado contrario del borde cortante.

e NO procese ingredientes calientes.

e No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta podria romperse
y ocasionar alguna herida.

e Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

e No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador ni e
vaso de la licuadora cuando esté enchufado a la red eléctrica.

e Apague y desenchufe el aparato:-

O antes de colocar o quitar piezas;
© cuando no lo utilice;
O antes de limpiarlo.

e Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.
Utilice siempre el empujador que se suministra.

e Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de potencia
sin que la licuadora o la jarra de la minipicadora/molinillo
estén colocadas.

e Antes de quitar la tapa del bol o de retirar la licuadora o la minipicadora/
molinillo de la unidad de potencia:-

O desenchufe el aparato;

O espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora o la jarra de la
minipicadora/molinillo del conjunto de cuchillas.

e No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre el
control de velocidad de encendido/apagado.

e Este aparato se danara y podria causar heridas si se aplica
una fuerza excesiva al mecanismo de bloqueo.

o Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no
lo utilice.

e Nunca utilice un accesorio no autorizado.

e No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en funcionamiento.

e Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que la revisen o la reparen
consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

® Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el enchufe.
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No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona
de trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

No supere la capacidad maxima indicada en la tabla de velocidades
recomendadas.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifos.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades

fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion con
el uso del aparato de forma segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si

el aparato se somete a un uso inadecuado O si NO se siguen estas
instrucciones.

El uso incorrecto de su procesador, licuadora o molinillo puede producir
lesiones.

La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere la
mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos potencia.

licuadora

@ NO procese ingredientes calientes.

RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los ingredientes
calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos en el vaso
0 antes de mezclarlos.

Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.

Haga funcionar la licuadora unicamente con la tapa colocada en su sitio.
Utilice el vaso unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.

Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en marcha durante
mas de 60 segundos seguidos.

Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados que hayan
formado una masa solida, trocéelos antes de anadirlos al vaso.

accesorios del molinillo

Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de potencia sin que la
jarra/tapa estén colocadas.

Nunca desenrosque la jarra/tapa mientras el molinillo esté acoplado al
aparato.
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® No toque las cuchillas afiladas. Mantenga el conjunto de cuchillas fuera
del alcance de los ninos.

® Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se hayan parado
completamente.

® E| aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado correctamente.

® No procese ingredientes calientes en el molinillo, deje que se enfrien a
temperatura ambiente antes de procesarlos.

minipicadora/molinillo

® Para garantizar la vida util de su minipicadora/molinillo, nunca lo haga
funcionar durante mas de 30 segundos seguidos. Apaguelo tan pronto
como haya conseguido la consistencia adecuada.

® No se recomienda procesar especias ya que podrian danar las partes de
plastico.
molinillo triturador

® Para garantizar la vida util de su moalinillo triturador, nunca lo haga
funcionar durante mas de 60 segundos seguidos. Apaguelo tan pronto
como haya conseguido la consistencia adecuada.

® No procese raiz de curcuma ya que es demasiado dura y podria danar las
cuchillas.

discos rebanadores/ralladores

e Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya parado
completamente.

e Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya que estan muy
afilados.

antes de enchufar el aparato antes de utilizar el procesador de alimentos por
® AsegUrese de que el suministro de energia eléctrica sea primera vez

el mismo que el que se muestra en la parte inferior del 1 Retire las cubiertas de plastico de las cuchillas. Tenga

aparato. cuidado ya que las cuchillas estan muy afiladas.
® [ste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.° Estas cubiertas deben desecharse ya que sdlo sirven para

1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a proteger las cuchillas durante la fabricacion y envio del

entrar en contacto con alimentos. aparato.

2 Lave las distintas piezas; consulte “cuidado y limpieza”.
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descripcion del aparato

procesador de alimentos

CISIRICICISISIOIS)

empujador

tubo de entrada de alimentos

tapa

bol

eje motor desmontable

unidad de potencia

control de velocidad/accién intermitente
enclavamientos de seguridad
recogecables (parte trasera)

accesorios

Puede que su procesador de alimentos no incluya todos
los accesorios que se enumeran a continuacion. Los
accesorios dependen del modelo seleccionado. Consulte la
seccion “servicio técnico y atencion al cliente” para obtener
informacién sobre como comprar un accesorio no incluido
en el paquete.

licuadora (si se incluye)

SISISI&IE)

conjunto de cuchillas
anillo de cierre

vaso

tapdn de llenado
tapa

minipicadora/molinillo (si se incluye)

®
®
@

conjunto de cuchillas
anillo de cierre
jarra

molinillo triturador (si se incluye)

@@

SISISESIELS)

tapa del molinillo
conjunto de cuchillas del molinillo triturador

cuchilla

utensilio para amasar (si se incluye)

disco emulsionante

disco rebanador/rallador grueso
exprimidor de citricos (si se incluye)

disco rebanador/rallador fino (si se incluye)

para utilizar el procesador de alimentos

1

Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia @.

Luego acople el bol alineando el simbolo & en el bol con el
simbolo & en la unidad de potencia, gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede bloqueado ®.
Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.

Antes de afnadir ingredientes, acople siempre el bol y los
accesorios.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior

del eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa.

No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, hagalo siempre con el control de
velocidad de encendido/apagado.

Enchufelo, enciéndalo y seleccione una velocidad (consulte
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la tabla de velocidades recomendadas).

El procesador no funcionara si el bol o la

tapa no estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia la esquina derecha de la parte
delantera.

Utilice el botdn de accion intermitente (P) para que el
aparato funcione de forma intermitente. La accion del botén
intermitente funcionara mientras el botén se mantenga
apretado.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar
la tapa, los accesorios y el bol.

Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el
aparato.

importante

El procesador de alimentos no es apto para machacar o
moler granos de café ni para convertir azlcar granulado en
azUcar extrafino.

Si anade esencia de almendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que podrian
quedar manchas permanentes.

para utilizar la licuadora (si se incluye)

1

Acople el anillo de cierre @ al conjunto de cuchillas @0,
asegurandose de que el anillo esté colocado correctamente
en la zona ranurada.
Si el anillo de cierre esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del vaso
podria derramarse.
Sujete la parte inferior del conjunto de cuchillas e inserte
las cuchillas dentro del vaso; gire en sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto @. Consulte
los siguientes graficos que aparecen en la parte inferior del
conjunto de cuchillas:

E - posicién de desbloqueo

@ - posicion de blogueo
La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.
Coloque los ingredientes en el vaso.
Ponga la tapa en el vaso y gire en el sentido de las agujas
del reloj @ hasta que haga clic. Acople el tapén de llenado.
Cologue la licuadora sobre la unidad de potencia, alinee el
simbolo @ en la licuadora con el simbolo & en la unidad de
potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @ para
que quede bloqueada i

El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.
Seleccione una velocidad (consulte la tabla de velocidades
recomendadas) o utilice el control de accion intermitente.



consejos

® Al hacer mayonesa, aflada todos los ingredientes excepto
el aceite en la licuadora. Retire el tapdn de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha, vierta el aceite
lentamente a través del orificio de la tapa.

® | as mezclas espesas, por ejemplo, patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; raspe los
lados con una espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido.

® Picar hielo - accione el botdn de accion intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

® No se recomienda procesar especias ya que pueden danar
las piezas de plastico.

® E| aparato no funcionara si la licuadora no esta acoplada
correctamente.

® Para picar ingredientes secos, corte en trozos, retire el tapon
de llenado y, seguidamente, con el aparato en marcha, afada
los trozos uno a uno. Ponga la mano por encima del orificio.
Para obtener un mejor resultado, vacie el vaso regularmente.

® No utilice la licuadora para guardar liquidos. Manténgala
vacia antes y después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 litros; la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos
a base de leche.

para usar la minipicadora/molinillo (si se
incluye)

Use la minipicadora/molinillo para procesar frutos secos,
granos de café y purés.

1 Ponga los ingredientes en la jarra @.

2 Acople el anillo de cierre @ al conjunto de cuchillas @.

3 Gire el conjunto de cuchillas boca abajo. Coldquelo en la
jarra, con las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque el conjunto de cuchillas en la jarra a mano @.
Consulte los siguientes gréficos que aparecen en la parte
inferior del conjunto de cuchillas:

G - posicion de desbloqueo
e - posicion de bloqueo

5 Coloque la minipicadora/molinillo sobre la unidad de
potencia, alinee el simbolo @ en la minipicadora/molinillo
con el simbolo & en la unidad de potencia y gire en el
sentido de las agujas del reloj @ para que quede bloqueado

8.
A s . m e
6 Ponga a maxima velocidad o utilice el control de accion

intermitente.

consejos

® | as hierbas aromaticas se muelen mejor si estan limpias y
secas.

® Comida para bebés/puré - deje que los alimentos cocinados
se enfrien a temperatura ambiente antes de procesarlos en
el molinillo.

® Para obtener mejores resultados, se recomienda usar el bol
principal para picar hierbas aromaticas.
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molinillo triturador (si se incluye)

Utilice el malinillo triturador para procesar ingredientes secos
como, por ejemplo, granos de café y para triturar especias
como: granos de pimienta negra, semillas de cardamomo,
semillas de comino, semillas de cilantro, semillas de hinojo,
raiz fresca de jengibre, dientes de ajo y chiles frescos.

para usar el molinillo triturador.

1 Coloque los ingredientes en el conjunto de cuchillas @9.

2 Ponga la tapa (@9 y girela en el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien sujeta @.

3 Coloque el molinillo sobre la unidad de potencia y girelo en
el sentido de las agujas del reloj para que quede bien sujeto
®.

4 Seleccione una velocidad o utilice el control de accion
intermitente (P).

consejos

® Para obtener un resultado éptimo al procesar especias, le
recomendamos que no procese mas de 50 g a la vez en el
molinillo.

® | as especias enteras conservan su sabor durante mucho
mas tiempo que las especias molidas, por eso, es mejor
moler una cantidad pequena cada vez para conservar el
sabor.

® Es mejor tostar las especias enteras antes de molerlas para
que liberen el maximo sabor y los aceites esenciales.

® No procese raiz de curcuma en el molinillo ya que es
demasiado dura y podria dafiar las cuchillas.

® Corte el jengibre en trozos pequefios antes de procesarlo.

® Para obtener mejores resultados, se recomienda usar el bol
principal para picar hierbas aromaticas.



tabla de velocidades recomendadas

herramienta/ funcioén velocidad tiempo de capacidades
accesorio recomendada | procesamiento ¥ maximas
Cuchillas Preparados para tartas en un solo paso 2 10-15 seg. Peso total: 1,2 kg
Masa - mezclar mantequilla con harina 2 10 seg. Peso de la harina:
3009
Anadir agua para mezclar los ingredientes 1-2 10-20 seg.
Trocear pescado y carne magra 2 10-30 seg. Peso total de la
carne magra: 400 g
Cortar hortalizas y verduras Botdn de accion 5-10 seg. 250 g
intermitente
Picar frutos secos 2 30-60 seg. 100 g
Hacer puré con fruta blanda, hortalizas y 2 10-30 seg. 500 g
verduras y fruta cocidas
Mezclar en el bol
No procese ingredientes calientes.
No sobrepase la marca de nivel maximo en el bol.
Mezclas para sopa espesa (450 ml de 1,2 litros
liquido para 750 g de ingredientes)
Procese las verduras/hortalizas con 1-2 30-60 seg.
200 ml de agua hasta que estén
finamente cortadas.
Anada el agua restante hasta que 1 5 seg.
quede incorporada.
Mezclas para sppa Ilgera (500 ml de liquido Empiece en 1y 30-60 seg. 1 litros
para 500 g de ingredientes)
— aumente hasta 2
Recetas con leche y liquidos 15-30 seg. 500 ml
Utensilio para Mezclas con levadura 2 60 seg. Peso de la harina:
amasar (si se 340 g
incluye)
Disco emulsionante | Nata 1-2 15-20 seg. 250 ml
Mayonesa 2 30-60 seg. 300 g de aceite
Discos - rebanador/ | Alimentos duros como zanahorias 0 queso 2 - No llene el bol
rallador duro. por encima de la
capacidad méaxima
Alimentos mas blandos como pepinos o 1 - marcada en el mismo
tomates
Exprimidor de Citricos 1 - -
citricos (si se
incluye)
Licuadora (si se Sopas frias y bebidas 2 60 seg. 1,2 litros
incluye) No procese ingredientes calientes
Minipicadora/ Hierbas aromaticas 2 10 seg. 109
molinillo (si se Frutos secos 2 10-30 seg. 509
incluye) Granos de café 2 30 seg. 50 g
Carne cruda (bistec) cortado en dados de 100 g
2 5 seg.
2¢cm
Molinillo triturador (si | Procesar especias 2 30-60 seg. 509
se incluye) Moler granos de café 2 509
Picar frutos secos Botdn de accion - 5049
intermitente
Procesar dientes de ajo, chilis frescos y raiz | Botdn de accion - 3049
de jengibre intermitente

% Esto es solo una orientacion y variaré dependiendo de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.
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uso del accesorio

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada
accesorio.

@ cuchilla

La cuchilla es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de procesamiento.

Para obtener texturas mas gruesas, utilice el control de
accion intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocida, verduras, frutos secos, paté,
salsas, purés, sopas y también para rallar galletas y pan.

También puede utilizarla para hacer masas con levadura si
el aparato que ha adquirido carece de la herramienta para
amasar.

consejos

Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cértelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada de alimentos con el aparato en marcha.

Para hacer masa para pasteles, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

Tenga cuidado de no exceder el tiempo de procesamiento.

@ utensilio para amasar (si se incluye)

Use este accesorio para masas con levadura.

Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada el liquido
por el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha. Procese los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave; el proceso suele tardar 60 segundos.
El reamasado o la forma deben hacerse uUnicamente a
mano. No es aconsejable reamasar o dar forma en el bol,
ya que esta operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.

@ disco emulsionante

Utilicelo solamente para mezclas ligeras como nata o
mayonesa.

consejos
Antes de utilizar el bol y el utensilio asegurese de que estén
limpios y sin restos de grasa.

discos rebanadores/ralladores

Para utilizar los discos.

discos rebanadores/ralladores reversibles -
grueso @, fino @

Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias, patatas
y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias, patatas,
col, pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

para utilizar los discos de corte

1
2

3

Acople el eje motor y el bol en la unidad de potencia.
Sujetandolo por la parte central, coloque el disco sobre el
eje motor con el lado apropiado hacia arriba.

Coloque la tapa.

61

Cologue los alimentos en el tubo de entrada.

Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con
el empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

consejos

Utilice ingredientes frescos

No corte los alimentos en trozos demasiado pequefios.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba.
Asf evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla.

Los alimentos colocados en sentido vertical salen méas
cortos que los que se colocan en sentido horizontal.
Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequenos restos de comida en el disco o en el bol.

@ exprimidor de citricos (si se incluye)

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

@ cono
® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1
2

Acople el eje motor y el bol en la unidad de potencia.
Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion.

Coloque el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo.

Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Para obtener los mejores resultados, guarde y exprima la
fruta a temperatura ambiente y haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de exprimirla.

Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a
otro antes de exprimirla.

Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el
colador regularmente para impedir la acumulacién de pulpa
y semillas.

cuidado y limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

Maneje la cuchilla y el disco de corte con cuidado
ya que estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ningun dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

Limpiela con un trapo himedo y séquela a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestre
restos de comida.

No sumerija la unidad de potencia en agua.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la unidad de potencia @.



licuadora y minipicadora/molinillo

Vacie el vaso/jarra, desenrosque el conjunto de cuchillas de

la licuadora girando hacia la posicion de desbloqueo @ para

soltarlo.

2 Lave el vaso/jarra a mano.

Retire y lave el anillo de cierre.

4 No toque las cuchillas afiladas, limpielas con un cepillo
utilizando agua caliente con jabon y, a continuacion,
aclarelas bien debajo del grifo. No sumerja el conjunto
de cuchillas en el agua.

5 Podngalo boca abajo y déjelo secar.

w

molinillo triturador

® Quite la tapa del conjunto de cuchillas girandola en sentido
contrario a las agujas del reloj.

® | ave la tapa a mano.

® No toque las cuchillas afiladas, limpielas con un cepillo
utilizando agua caliente con jabdn y, a continuacion,
aclarelas bien debajo del grifo. No sumerja el conjunto
de cuchillas en el agua.

® Pongalo boca abajo y déjelo secar.

otras piezas
® | dvelas a mano y séquelas completamente.
® También se pueden lavar en el lavavajillas.

Articulo Articulo adecuado

para lavar en el
lavavajillas

bol principal, tapa, empujador v

cuchillas, utensilio para amasar v

disco emulsionante v

eje de transmision desmontable v

discos v

exprimidor de citricos v

vaso de la licuadora, tapa, tapon (4

tapa del molinillo triturador v

conjunto de cuchillas y anillo X

de cierre para la licuadora y la

minipicadora/molinillo

conjunto de cuchillas del molinillo X

triturador

espatula v
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servicio técnico y atencion al cliente

Si tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccién “gufa de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de
los consumidores vigentes en el pais donde se adquiri el
producto.

Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios
KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a
los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones municipales,
0 a distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud
derivadas de una eliminacion inadecuada, y permite reciclar
los materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil tachado.



guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona.

No hay corriente.

El bol no se ha acoplado correctamente
en la unidad de potencia.

La tapa del bol no se ha cerrado
correctamente.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol esté colocado
correctamente y que el asa esté situada hacia
la esquina derecha de la parte delantera.

Compruebe que el enclavamiento de la tapa
esté bien ubicado en la zona del asa.

El procesador no funcionara si
el bol y la tapa se han acoplado
incorrectamente.

Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el fusible/cortacircuitos
en su hogar.

La licuadora o el molinillo no
funciona.

La licuadora o el molinillo no se ha
ajustado correctamente.

La licuadora o el molinillo no se ha
ensamblado correctamente.

La licuadora o el molinillo no funcionara
si no esta acoplado correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que el conjunto de cuchillas esté
bien ajustado dentro del vaso/jarra.

El procesador se detiene cuando
esta en marcha.

Se ha sobrecargado el procesador/
superado la capacidad maxima.

La tapa no esta bien sujeta.

Compruebe la capacidad maxima
indicada en el gréfico de velocidades
recomendadas.

Compruebe que la tapa esté bien sujeta.

La licuadora o la minipicadora/
molinillo gotea por la base del
conjunto de cuchillas.

Falta el anillo de cierre.
Anillo de cierre incorrectamente colocado.
Anillo de cierre dafiado.

Compruebe que el anillo de cierre esté bien
colocado y sin dafiar. Consulte “servicio
técnico y atencion al cliente” para obtener un
anillo de cierre de recambio.

Bajo rendimiento de los utensilios/
accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “uso del accesorio” pertinente. Compruebe que los
accesorios estén correctamente ensamblados.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den i tilfeelde af, at du far

brug for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af

Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparateor.

Knive og skiver er meget skarpe og skal behandles forsigtigt. Hold dem

altid ved fingergrebet i toppen, bort fra skaeret, bade under

brug og rengoring.

Tilbered IKKE varme ingredienser.

Loft eller beer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i stykker, hvilket kan

medfare personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik aldrig heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens skal eller i

blenderglasset, mens de er tilsluttet stramforsyningen.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-

© inden dele seettes pa eller tages af;

O nar apparatet ikke anvendes;

o for rengaring.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug

altid den medfelgende nedstopper.

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden, uden at blenderen

eller minihakker/kvarnglasset er monteret.

For laget fiernes fra skalen, eller blenderen eller mininakker/kveern fra

motorenheden:-

O sluk maskinen;

o vent til tilbehar/knive star helt stille;

O pas pa ikke at skrue blenderkanden eller mininakker/kveern af
knivenheden.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den kombinerede

afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til

skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.

Traek altid stikket ud, nar kokkenmaskinen ikke er i brug.

Brug aldrig uoriginalt tiloeher.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: se under

‘service og kundepleje’.

Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over en bordkant, et skaerebraet el.lign.

Undga, at den rarer ved varme overflader.
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Overskrid ikke de maksimale maengder, der er angivet i tabellen over
anbefalede hastigheder.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Dette apparat mé ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og ledningen
utilgaengeligt for bern.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner eller mangel pé erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og
hvis de forstar de farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

Misbrug af din foodprocessor, blender eller kvaern kan medfore
personskade.

Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbehor, der krasver den
sterste belastning. Andet tilbeher kan kreeve mindre stram.

blender

@ Tilbered IKKE varme ingredienser.

SKOLDNINGSRISIKO: [ ad varme ingredienser kole ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset, eller fer der blendes.
Veer altid forsigtig nér du handterer knivenheden og undga at rere knivens
skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med knivenheden der medfelger.

Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kere laengere end 60 sekunder ad gangen for at
sikre, at den holder leengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som har formet
sig til en solid masse ved frysning. En sadan klump skal knuses, for den
tilfores glasset.

tilbehor til kvaern

Seet aldrig knivsenheden pa motorenheden uden pasat baeger/Iag.

Skru aldrig baegeret/laget af, mens kveernen sidder pa dit apparat.

Rer ikke ved de skarpe knive — hold knivsenheden utilgaengelig for barn.
Tag aldrig kveernen af, far knivene er stoppet helt.

Apparatet virker ikke, hvis kvaernen er sat forkert pa.

Tilbered ikke varme ingredienser i kveernen, lad dem afkele til
stuetemperatur for tilberedning.

minihakker/kvaern
For at sikre lang levetid for din minihakker/kvaern méa den aldrig kere
leengere end 30 sekunder. Sluk for den, sa snart du har opnéet den rette

konsistens.
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e Tilberedning af krydderier frarades, da de kan beskadige plastdelene.

kvaern

® For at sikre lang levetid for din kveern ma den aldrig kare laengere end 60
sekunder. Sluk for den, s& snart du har opnaet den rette konsistens.
e Tilbered ikke gurkemejerod, da den er for hard og kan beskadige knivene.

snitte-/riveplader

e Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
e Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er seerdeles skarpe.

for stikket saettes i stikkontakten

® Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som
den, der er vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.
for ibrugtagning

1 Fjern plastovertraek fra knivene. Pas pa - knivene er
meget skarpe. Disse overtraek bor kasseres — de er
kun beregnet til at beskytte knivene under produktion og
transport.

2 Vask delene, se under ‘pleje & rengering’

forklaring

[pprocessor

nedstopper

péfyldningstragt

1&g

skal

aftagelig drivaksel

motorenhed

hastigheds-/impuls- funktionskontrol
sikkerhedslase

ledningsopbevaring (bagpa)

CIOIICICISISIONS)

tilbehar

Ikke alt tilbeher beskrevet nedenfor felger med din
foodprocessor. Tiloeher afhaenger af modeltypen. Se
afsnittet "service og kundepleje”, og fa mere at vide om,
hvordan du keber et tilbeher, der ikke medfelger i pakken.

blender (hvis medieveret)

knivsenhed
teetningsring
blenderglas
midterprop
lag

SISISIS)S)

minihakker/kvaarn (nvis medleveret)

@® knivsenhed
teetningsring
@ baeger

kvaarn (hvis medieveret)

lag til kveern
knivsenhed til kvaern

@O

kniv

dejredskab (hvis medleveret)
emulgeringsredskab

tyk snitte-/grov riveplade

citruspresser (hvis medleveret)

tynd snitte-/fin riveplade (hvis medleveret)

SINISISISNES)

sadan bruges foodprocessoren

Sast den aftagelige drivaksel p& motorenheden @.

2 Seet derpé skélen pé ved at rette @ pa skélen ind efter &
p& motorenheden, drej med uret @), indtil den Iaser i

3 Seet et tilbeher ned over skalens drivaksel.

® Saot altid skal og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

4 Sast laget @ pa - se efter, at toppen af drivakslen/
redskabet er pa plads midt i laget.

® Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren;
brug altid teend/slukfunktionen.

5 Stik ledningen ind i stikkontakten, teend og veelg en
hastighedsindstilling. (Se tabel over anbefalede hastigheder).

® Foodprocessoren virker ikke, hvis skalen eller
laget ikke sidder korrekt i lasen. Kontrollér,
at pafyldningstragten og skalens handtag er
placeret i hgjre forreste hjorne.

® Brug impulsfunktionen (P) til korte blendninger.
Impulsfunktionen vil veere i funktion sé leenge
kontrolknappen trykkes ned.

6 Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reekkefelge af den
beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen og treaek stikket ud, inden
laget fjernes.
vigtigt

® Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller male
kaffebonner, eller til at lave stedt melis om til flormelis.

® Nar der tilsaettes mandelessens eller krydderier: Undga, at

de kommer i bergring med plastik. Det kan give misfarvning,

der ikke kan fiernes.
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sadan bruges blenderen (nvis medieveret)

1 Seet tastningsringen @ ind i knivsenheden @ - serg for, at
taetningen er placeret korrekt i omradet med indhak.

® Laekage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

2 Hold under knivsenheden @9, og indsaet knivene i
blenderglasset — drej mod uret, indtil den er fastgjort @. Se
grafikken pa undersiden af undersiden af knivsenheden som
felger:

@ - oplast position

@ -last position
Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.

3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Seet laget pa blenderglasset, og drej med uret @. indtil det
siger Klik. Sast pafyldningsdaekslet pa.

5 Anbring blenderen p& motorenheden, placér @ pa blenderen
ud for & pé motorenheden, og drej med uret @ for at lase

o IOAIIaskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

6 Veelg en hastighed (se tabel over anbefalede hastigheder)
eller brug impulskontrollen.
tip

® Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien,
i blenderen. Fjern midterproppen. Haeld langsomt olien ned
gennem hullet i laget, mens maskinen kerer.

® Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Sé&fremt blandingen er vanskelig at tilberede, tilferes der
mere vaede.

® |sknusning — brug impulsfunktionen i korte traek, indtil isen er
knust til den onskede konsistens.

® Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.

® Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.

® Blendning af terre ingredienser — skaer dem i mindre stykker,
fiern midterproppen og kom stykkerne i ét ad gangen, mens
maskinen kerer. Hold handen over dbningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

® Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Den skal veere
tom for og efter brug.

® Blend aldrig mere end 1,2 liter - mindre ved veesker, der
opskummes, f.eks. milkshake.
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sadan bruges minihakker/kvaern (hvis
medleveret)

Brug minihakkeren/kveernen til tilberedning af nedder,
kaffebonner og puré.

1 Kom ingredienserne i beegeret .
2 Sast teetningsringen @ ind i knivsenheden @ .
3 Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom den ned i
baegeret med knivene nedad.
4 Skru knivsenheden pé basgeret, til den er fingerstram @. Se
grafikken pa undersiden af knivsenheden som felger:
@ - oplast position
@ -last position
5 Placér minihakker/kveern pa motordelen, og drej med uret,

anbring @ pa minihakker/kvaern ud for & pé& motorenheden,
og drej med uret @ for at lase 8.

6 Skift til maksimal hastighed eller brug impulskontrol.
tip

® Urter kveernes bedst nér de er rengjorte og terre.

® Babymad/puré — lad varm mad afkele til stuetemperatur for
tilberedning i kvaernen.

® For at f& de bedste resultater anbefales skélen til hakning af
urter.

Kvaern (hvis medleveret)

Brug kveernen til at tilberede teringredienser som
kaffebanner og til at kvaerne krydderier sdsom:

Sorte peberkorn, kardemommefro, spidskommen,
korianderfro, fennikelfrg, frisk ingefeerrod, hvidlegsfed og
friske chilipebre.

sadan bruges kveernen

1 Kom dine ingredienser i knvsenheden @.

2 Péaseet laget 9, og drej med uret for at lase den @.

3 Saet kvaernen pa motorenheden, og drej med uret for at lase
den @.

4 Veelg en hastighed, eller brug impulskontrol (P).
tip

® For at fa optimal ydelse, nar du tiloereder krydderier,
anbefaler vi, at du ikke tilbereder mere end 50 g ad gangen i
kveernen.

® Hele krydderier bevarer smagen i meget leengere tid end
stedte krydderier, sa det er bedst at kvaerne en lile maengde
frisk ad gangen for at bevare smagen.

® For at frigive den maksimale smagsmeengde og eeteriske
olier er det bedst at riste hele krydderier inden kvaerning.

® Tilbered ikke gurkemejerod i kvaernen, da det er for hardt og
kan beskadige knivene.

® Skaer ingefeer i sma stykker fer tilberedning.

® For at fa de bedste resultater anbefales skalen til hakning af
urter.



tabel over anbefalede hastigheder

redskab/tilbehor funktion anbefalede | behandlingstid maximale
hastighed * mangder
Kniv Alt i et kageblandinger 2 10-15 sek. 1,2 kg samlede veegt
Butterdej — blanding af fedtstof i mel 2 10 sek. 300g melveaegt
Tilseetning af vand til blanding af 1-2 10-20 sek.
ingredienser
Snitning af fisk og magert ked 2 10-30 sek. 400g maks. magert
oksekod
Snitning af grensager Impuls 5-10 sek. 250g
Snitning af nedder 2 30-60 sek. 100g
Purering af blode frugter, kogte frugter 2 10-30 sek. 5009
0g grensager
Blendning i skalen
Tilbered ikke varme ingredienser.
Overskrid ikke maksimummeaerket pé skalen.
Legerede suppeblandinger (450 ml 1,2 liter
vaeske til 750 g ingredienser)
Tilbered grontsager med 200 ml 1-2 30-60 sek.
vand, til de er fint hakket.
Hezeld det resterende vand i, 1 5 sek.
indtil det er blevet optaget.
Tynde suppeblandinger (500 ml vaeske ; 30-60 sek. 1 liter
1il 500 g ingredienser) Startpa 1, og
ga op til 2
Opskrifter med meelk og veeske 15-30 sek. 500 ml
Dejredskab (hvis Geerdeje 2 60 sek. 340g melveegt
medleveret)
Emulgeringsredskab Flade 1-2 15-20 sek. 250 mi
Mayonnaise 2 30-60 sek. 300g olie
Plader - snitte/rive Faste madvarer, f.eks. guleredder, 2 -
faste oste Fyld ikke op over
meerket for maks.
Blodere madvarer, f.eks. agurker, 1 - kapacitet pa skalen
tomater
Citruspresser (hvis Citrusfrugter 1 - -
medleveret)
Blender (hvis medleveret) Kolde supper og drikke 2 60 sek. 1,2 liter
Tilbered ikke varme
ingredienser
Minihakker/kvaern (hvis Urter 2 10 sek. 109
medieveret) Nedder P) 10-30 sek. 50g
Kaffebenner 2 30 sek. 50g
Rat kad (befked) skaret i terninger pa 2 5 sek. 100g
2.cm
Kveern (hvis medleveret) Tiloeredning af urter 2 50g
30-60 sek.
Maling af kaffebenner 2 509
Hakning af nedder Impuls - 50g
Maling af hvidlegsfed, friske chilipebre Impuls - 30g

)

* Dette er alene vejledende og vil variere afhaengig af den opskriften og ingredienserne, der bruges.
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brug af tilbeher

Se tabel over anbefalede hastigheder tilbehor.

@) kniv

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug
start-/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat
og tilberedt ked, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere
supper og ogsa til at lave rasp af kiks og brad.

Den kan ogsa bruges til dejblandinger med gaer, hvis
&lteredskabet ikke medfelger.
tip

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern,
inden de forarbejdes.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og tilsaettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra keleskabet skéret i
2 cm temn.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.

@) dejredskab (hvis medleveret)

Anvendes til dejblandinger med geer.

® | 229 de torre ingredienser i skalen; tilsast vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen
kere, indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60
sekunder.

® Anden gang &ltes kun i handen. Det frarddes at eelte anden
gang i skélen, da maskinen kan komme ud af balance.

@ emulgeringsredskab

Anvendes kun til lette blandinger som f.eks. fede og
mayonnaise.
tip

® Sorg for, at skalen og redskabet er rene og fri for fedt, fer
brug.

snitte-/riveplader

brug af plader.

vendbare snitte-/riveplader - tyk @), tynd @
Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med
lignende konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleredder, kartofler, kal, agurk,
squash, redbeder og lag.

brug af skeerepladerne

1 Seast drivakslen og skélen pa motorenheden.

2 Hold pladen i grebet i midten, saet den ned over drivakslen
med den onskede side opad.

3 Seet laget pa.

4 Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik
aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.
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tip

® Brug friske madvarer

® Skeer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne
ma gerne have ca. samme sterrelse som bredden af
tilferselsreret. Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til
siden under blendning.

® |ngredienser der placeres i lodret position kommer ud i
mindre stykker, end ingredienser der placeres i vandret
position.

® Der vil altid vaere en lille smule spild pa skiven og i skalen
efter blendning.

@) citruspresser (hvis medieveret)

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter
(f.eks. appelsiner, citroner, lime og grapefrugter).

@ riflet kegle
® si

sadan bruges citruspresseren

1 Seet drivakslen og skélen pa motorenheden.

2 Saet sien ned i skalen - serg for, at siens handtag lases pa
plads lige over handtaget pa skalen.

3 Saet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder
helt ned pa plads.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten
ned over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er
last rigtigt fast.

® Det bedste resultat opnas ved at opbevare og presse frugt
ved rumtemperatur og handrulle dem péa kekkenbordet for
de presses.

® Beveeg frugten fra side til side, mens den presses for at
udvinde mest mulig saft.

® \/ed presning af store maengder skal sien temmes
regelmaessigt for at hindre ophobning af frugtfibre og kerner.

pleje og rengaering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres
ren.

® Handtér kniven og skzerepladen omhyggeligt -de
er sardeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt
og skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden.
Misfarvninger kan fiernes ved at gnide dem med en klud
dyppet i spiseolie.
motorenhed

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslasen er fri for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning | opbevaringsomradet pa
bagsiden af motorenheden @.

blender og minihakker/kvaern

1 Tom blenderglasset/baegeret, og skru blenderens
knivsenhed af ved at dreje den til oplast position @ for at
frigere den.

2 Vask blenderglasset/basgeret i handen.

3 Aftag og vask teetningsringen.



4 Rer ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand, og skyl dem derpa grundigt under vandhanen.
Laeg ikke knivsenheden i vand.

5 Leeg den pa hovedet, og lad den terre.

kvaern

® Tag laget af knivsenheden ved at dreje det mod uret.

® Vask laget i handen.

® Ror ikke ved de skarpe knive — barst dem rene med varmt
sasbevand, og skyl dem derpa grundigt under vandhanen.
Laeg ikke knivsenheden i vand.

® | 52g den pa hovedet, og lad den terre.

alle andre dele
® Vaskes i handen og terres af.
® Alternativt kan de vaskes i opvaskemaskinen.

Dele Dele, der
kan vaskesi

opvaskemaskinen

skal, lag, nedstopper v

kniv, dejredskab v

emulgeringsredskab (4

aftagelig drivaksel v

plader v

citruspresser v

blenderkande, &g, v

pafyldningsdaeksel

lag til kveern v

knivsenhed og teetning til blender X

og minihakker/kvaern

knivsenhed til kveern X

dejskraber

service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening
af dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjeelp,
se afsnittet "fejlsagningsguide” i manualen eller
besage www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som
overholder alle lovbestemmelser, vedrarende evt.
eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit neermeste autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet

ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det bor afleveres

pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en

forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed
for at genbruge de materialer det bestéar af, og dermed

opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nadvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en
mobil affaldsbeholder med et kryds.



fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke.

Ingen strom.

Skélen er ikke sat korrekt pa
motorenheden.

Laget til skalen er ikke last rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat
i en stikkontakt.

Kontrollér, at skalen er placeret korrekt,
og at handtaget er rettet mod hejre
forreste hjorne.

Serg for at lagets sikkerhedslas er
placeret korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte,
hvis skal og lag er sat forkert pa.

Hvis alt det ovenstéende er i orden, bor
du efterse dine sikringer/aforyder.

Blender eller kvaern fungerer ikke.

Blender eller kveern ikke last korrekt pa.

Blender eller kvaern ikke samlet korrekt.

Blenderen eller kvaernen fungerer ikke,
hvis monteret forkert i lasen.

Kontrollér, at knivsenheden er helt
sammenspaendt med blenderglasset/
baegeret.

Foodprocessor stopper, mens den er i
gang.

Foodprocessoren er overbelastet/de
maksimale maengder er overskredet.

Laget er last op.

Check de maksimale meengder, som
er angivet i tabellen over anbefalede
hastigheder.

Check, at laget er last korrekt fast.

Blender eller minihakker/kveern laekker fra
bunden af knivenheden.

Der mangler en teetningsring.
Tastningsringen er sat forkert pa.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder rigtigt
og ikke er beskadiget.

Se "service og kundepleje” for at fa
erstattet taetningsringen.

Redskaber/tilbeher virker ikke rigtigt.

Se tip i afsnittet "brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeharet er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerhet

LLas bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av Kenwood

eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Bladen och skivorna ar mycket vassa. Var forsiktig! Hall alltid i

greppet langst upp med eggen vind bortat nir du hanterar

eller rengor dem.

Bearbeta INTE heta ingredienser.

Lyft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du gor det kan

handtaget ga sdnder och orsaka skada.

Ta alltid bort kniven innan du tommer skélen.

Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerkannan nar kontakten

ar i.

Stang av den och dra ut sladden:-

O innan du monterar eller tar bort delar;

O nar den inte anvands;

o fore rengdring.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret. Anvand alltid

matstaven som medfdljer.

Montera aldrig knivsatsen pa drivenheten utan att mixern

eller minihackaren/kvarnen ar monterad.

Innan du tar bort locket pa skalen, mixern eller mininackaren/kvarnen fran

natdelen:-

O stanga av;

O vanta tills tillbehdren/knivbladen ar helt stilla;

o var forsiktig sé att du inte skruvar av minihackaren/kvarnen fran
bladenheten.

Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid

hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Denna apparat skadas och kan orsaka skada om

lasmekanismen utsiatts for alltfor stor kraft.

Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar matberedaren inte

anvands.

Anvand endast tillbehér som ar direkt avsedda for denna apparat.

Lamna aldrig apparaten obevakad nér den ar igang.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks eller repareras.

se ’service och kundtjanst’.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

Lat inte 6verflodig sladd hanga ner dver kanten pa bordet eller

arbetsbanken eller komma &t en het yta.
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Overskrid inte den maximala méngd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Barn far inte lov att leka med apparaten. LAmna dem inte ensamma med
den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom
rackhall for barn.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de 6vervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas
péa sakert satt och forstar de medfoljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt sétt eller om dessa
instruktioner inte fOljs.

Om du anvander matberedaren, mixern eller kvarnen pa fel satt kan det
resultera i skada.

Maxbeddmningen baseras pa det tillbehdr som kraver storst effekt. Andra
tillbehor kan vara mindre energikravande.

mixer

@ Bearbeta INTE heta ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: L&t alltid heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan du lagger dem i mixerkannan eller mixar dem.

Var alltid forsiktig nér du hanterar bladenheten och undvik att rora vid
bladens eggar vid rengoring.

Anvand mixern bara nér locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

Kor aldrig mixern nar den ar tom.

For att mixern ska hélla s& lange som majligt boér du aldrig kéra den langre
an 60 sekunder.

Recept pad smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt sonder den innan du lagger den i bagaren.

tillbehor till kvarnen

Montera aldrig bladenheten pa nétenheten utan att behallaren/locket &r
monterat.

Skruva aldrig bort behallaren/locket medan kvarnen sitter kvar pa
maskinen.

Vidror inte de vassa bladen — Forvara knivsatsen utom rackhall for barn.
Ta aldrig bort kvarnen férran bladen har stannat helt.

Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.

Bearbeta inte heta ingredienser i kvarnen, lat svalna till rumstemperatur
fore bearbetning.
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minihackare/kvarn

For att din minihackare/ kvarn ska halla lange bor du aldrig kdra den
langre an 30 sekunder. Stang av sé snart som du fatt ratt konsistens.
Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan skada

plastdelarna.
malningskvarn

For att din malningskvarn ska halla 1ange bor du inte kéra den langre &n
60 sekunder. Stang av sa snart som du fatt ratt konsistens.
Bered inte rotter fran gurkmeja eftersom de ar harda och kan skada

bladen.
skivnings/rivningsskivor

Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.
Var forsiktig nar du hanterar skarskivorna — de ar extremt vassa.

innan du sétter i kontakten

Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens
undersida.

Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.

fore anviandning

Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att
bladen ar mycket vassa. Dessa skydd bér slangas
eftersom de endast &r avsedda att skydda bladet under
tillverkning och transport.

Diska delarna, “se skotsel och rengéring”

forklaring till bilder

matberedare

CICINICIGISISICIS)

til

péforare

matarror

lock

skal

borttagbar drivaxel

drivenhet
hastighets/momentanreglage
sékerhetslas

sladdférvaring (baktill)

lbehor

Eventuellt medféljer inte alla tillbehdér som anges nedan din
matberedare. Tilloehdren beror pa vilken modell som képts.
Se "service och kundtjanst” for information om hur man kan
kopa ett tillbehdr som inte medfdljer.

MiXer (om sadan medfdlier)

SISISISIE)

bladenhet
tatningsringen
bagaren
péfyliningslock
lock
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minihackare/kvarn (om sadan medfdljer)

@® bladenhet
tatningsringen
@ behallaren

malningskvarn (om sédan medfélier)

lock till kvarnen
malningskvarnens bladenhet

@O

knivblad

degverktyg (om sadan medfoljer)
emulgeringsverktyg

grov skivnings/rivningsskiva

citruspress (om sadan medfélier)

fin skivnings/rivningsskiva (om sadan medfdljer)

SISISISISIS)

anvanda matberedaren

—-

Séatt pa den borttagbara drivaxeln pa natenheten @.

2 Montera skalen s att @ pa skélen kommer mot & pa
nétenheten och vrid medurs @ tills den lases fast 8.

3 Montera en tillsats pa skalens drivenhet. A

® Sitt alltid skalen och tilloehdret pa matberedaren innan du
tillsétter ingredienserna.

4 Sitt pa locket @), och se till att drivaxelns/tillsatsens évre
ande kommer in i mitten pa locket.

® Anvand inte locket for att anvanda matberedaren
utan anvind alltid pa/av-hastighetsreglaget.

5 Koppla in, sla pa och valj en hastighet. (Se tabell med
rekommenderade hastigheter.)

® Matberedaren fungerar inte om skalen eller
locket inte ir ordentligt fastlasta. Kontrollera att
matarroret och skalets handtag sitter i det héogra
hérnet pa framsidan.

® Anvand pulsknappen (P) for korta stotar. Pulskdrningen
pagar sa lange reglaget &r aktiverat.

6 Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skélen,
locket och tillbehdren.

® Sténg alltid av och koppla ur innan du tar bort

locket.



viktigt

® Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala
kaffebonor eller gbra strosocker till florsocker.

® Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med
plasten, eftersom det kan orsaka bestdende missfargningar.

anvanda mixern (om sadan medfdljer)

1 Montera tatningsringen @ pé knivsatsen @0 - se till att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.

® Lickage kan uppsta om titningsringen skadas
eller satts pa felaktigt.

2 Fatta tag i undersidan pa knivsatsen och sétt ner bladen
i bagaren- vrid moturs fér att lasa @. Se bilderna pé
undersidan av knivsatsen, med féljiande betydelser:

@ - &jlast lage

@ -last lage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.

3 L&agg ingredienserna i bagaren.

4 St pa locket pa bagaren och vrid medurs @ tills det
knapper till. Satt pa pafyliningslocket.

5 Placera mixern pa drivenheten s& att @ pa& mixern kommer
mot & pa drivenheten och vrid medurs @ for att lasa 2

® Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

6 Valj hastighet (se tabell med rekommenderade hastigheter)
eller anvand pulsreglaget.

tips

® Nar du gér majonnés ska du lagga i alla ingredienserna
utom oljan i mixern. Ta bort locket till pafyliningshalet. Hall
dérefter sakta i oljan genom hélet i locket medan apparaten
ar igéng.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska om blandningen ar svar att
bereda.

® [skrossning — anvand pulsen i korta stotar tills isen har
krossats till ©nskad konsistens.

® Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

® Apparaten fungerar inte om mixern sétts pa felaktigt.

® Mixa torra ingredienser — skar i bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen &ver 6ppningen. Resultatet
blir bast om du témmer apparaten med jamna mellanrum.

® Anvand inte mixern som forvaringskarl. Hall den tom fére
och efter anvandning.

® Mixa aldrig mer an 1,2 liter - mindre for skummande véatskor
som milkshake.
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anvanda minihackaren/kvarnen (om sadan
medfdljer)

Anvand minihackaren/kvarnen for att mala nétter, kaffebdnor
och puréer.

1 Placera ingredienserna i behallaren @.

2 Montera tatningsringen (8 pa knivsatsen (3.

3 Vand knivsatsen upp och ner. Satt den pa behallaren med
bladen nedat.

4 Skruva pa knivsatsen pa behdllaren s& hart det gér for hand
@. Se bilderna pé& undersidan av knivsatsen, med féliande
betydelser:

@ - ¢ last lage
@ - last lage
5 Placera minihackaren/kvarnen pé drivenheten sé att @ pa

pé minihackaren/kvarnen kommer mot & pa drivenheten
och vrid medurs @ for att 13sa 8.

6 Stall in hogsta hastighet eller anvand pulsreglaget.
tips

® Ortkryddor mals bast om de &r rena och torra.

® Barnmat/ puré — Iat tilagad mat svalna till rumstemperatur
innan du bereder den i kvarnen.

® Resultatet blir bast om du anvander den stora skélen nar du
hackar orter.

malningskvarn (om s&dan medfélier)

Anvéand malningskvarnen fér att behandla torra ingredienser
sésom kaffebonor och for att mala kryddor t.ex:-
Svartpepparkorn, kardemummafrén, kumminfron,
korianderfron, fankalsfron, farsk ingeféra, vitloksklyftor och
farsk chili.

anvanda malningskvarnen.

1 L&gg ingredienserna i bladenheten .

2 Satt pa locket @@ och vrid medurs tills det &r fastlést @.

3 Placera kvarnen péa néatenheten och vrid medurs tills det ar
fastlast @.

4 Valj en hastighet eller anvand pulsknappen (P).
tips

® Nar du bearbetar kryddor blir resultatet bast om du inte
bearbetar mer &n 50 g &t gangen i kvarnen.

® Hela kryddor behaller smaken mycket langre an malda
kryddor sa det &r bast att mala lite &t gangen for att behalla
smaken.

® Nér det galler att fa ut maximal smak och frigéra eteriska
oljor &r det bast att rosta hela kryddor innan man maler
dem.

® Bered inte rotter fran gurkmeja i kvarnen eftersom de ar
harda och kan skada bladen.

® Skar ingefara i sma bitar innan du bearbetar den.

® Resultatet blir bast om du anvander den stora skélen nar du
hackar orter.



tabell med rekommenderade hastigheter

verktyg/tillsats funktion rekommenderad | bearbetnings- | max mangder
hastighet tid *
Knivblad Allt-i-ett, kakmix 2 10-15 sek. 1,2Kg totalvikt
Pajdeg - finférdela fettet i mjolet 2 10 sek. 300g mjolvikt
Tillsétta vatten till pajdegen 1-2 10-20 sek.
Hacka fisk och magert kott 2 10-30 sek. 400g Max magert
kott
Hacka gronsaker Puls 5-10 sek. 2509
Hacka notter 2 30-60 sek. 100g
Puréa mjuk frukt, tillagad frukt och gronsaker 2 10-30 sek. 5009
Mixa i skalen
Bearbeta inte heta ingredienser.
Overskrid inte den maximala mangd som anges p& skalen.
Tjocka soppmixer (450 ml vatska till 750 g 1,2 liter
ingredienser)
Kor gronsakerna med 200 ml vatten 1-2 30-60 sek.
tills de ar finhackade.
Tillsédtt resten av vattnet och kor tills 1 5 sek.
allt har blandats.
Tunna soppmixer (500 ml vatska till 500 gr L . 30-60 sek. 1 liter
ingredienser) Borja pa 1 och oka
till 2
Mjolk och recept for flytande kost 15-30 sek. 500 mi
Degverktyg (om Jéstdegar 2 60 sek. 340g mijolvikt
sadan medfélier)
Emulgeringsverktyg | Gradde 1-2 15-20 sek. 250 ml
Majonnéas 30-60 sek. 300g olja
Skivor - skivning/ Fasta livsmedel sdsom motor, hard ost - Fyll aldrig mer an
rivning den maxkapacitet
Mijukare livsmedel sasom gurka, tomat som anges pa
1 - skalen.
Citruspress (om Citrusfrukter 1 - -
sadan medfélier)
Mixer (om sédan Kalla soppor och drycker 2 60 sek. 1,2 liter
medfdljer)
Bearbeta inte heta ingredienser
Minhackare/ Orter 2 10 sek. 10g
kvam (om sadan |16 2 10-30 sek. 509
medfdljer)
Kaffebdnor 2 30 sek. 50g
Ratt kott (notstek) skuret i 2 centimeters bitar 2 5 sek. 100g
Malningskvarn (om | Bearbeta kryddor 2 50 g
s&dan medfolier) . " 30-60 sek.
Malning av kaffebdnor 2 50 g
Hacka notter Puls - 509
Bereda vitloksklyftor, farsk chili och farsk Puls - 30g

ingeféra

* Detta ar enbart vagledande uppgifter och varierar beroende pa exat recept och vilka ingredienser som bearbetas.
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anvanda tillsatserna

Se tabell med rekommenderade hastigheter for de enskilda
tillsatserna.

@0 knivblad

Knivbladet &r det mangsidigaste av alla tillsatserna. Hur
lange du ska kora maskinen beror pa vilken konsistens du
vill ha. For grévre konsistenser anvander du pulsreglaget.
Knivbladet anvander du for att blanda till kakdeg och pajdeg,
hacka ratt och kokt kétt och réda och kokta gronsaker, hacka
notter, gbra pastejer och dipsaser, puréa soppor och gora
kex- och brédsmulor.

Den kan dven anvandas till jasdeg om du inte har nagon
degverktyg.
tips

® Skar livsmedel sdsom kott, brod och gronsaker i 2 cm
tarningar innan de kors.

® Bryt kex i bitar och slapp ner dem i matningsréret medan
maskinen gar.

® For pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen, skuret i 2 cm
tarningar.

® Var noga med att inte arbeta degen for mycket.

@) degverktyg (om sadan medfalier)

Anvands for jastdegar.

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och hall ner véatska i
matartuben medan maskinen géar. Kor blandningen tills den
blir till en jamn elastisk degklump. Det tar ca 60 sekunder.

® Gor den andra knadningen for hand. Att gora den andra
knadningen i skélen &r inte att rekommendera, eftersom
matberedaren da kan bli ostadig.

@ emulgeringsverktyg

Anvand detta bara for I&tta blandningar sdsom gradde eller
majonnas.
tips

® Se till att skalen och verktyget ar rena och fria fran fett innan
du anvander dem.

skivnings/rivningsskivor

Sa hér anvander du skivorna

vandbara skivnings/rivningsskivor - grov @J, fin &
Anvénd rivningssidan for ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skivningskivan for ost, morotter, potatis, vitkal,
gurka, zucchini, rédbetor och I6k.

anvanda skarskivorna

1 Montera drivaxeln och skélen pa natenheten.

2 Hall i handtaget i mitten och lagg skivan pé drivaxeln med
Onskad sida uppat.

3 Satt pa locket.

4 | agg livsmedlen i matarroret.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedien i jamn takt
med matarstaven — stoppa aldrig ner fingrarna i
matarroret.
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tips

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte i for sma bitar. Fyll stérre delen av matarroret.
P& sa satt forhindrar du att maten glider at sidorna under
bearbetningen.

® Om bitarna I&ggs i uppratt blir de kortare an om de laggs i
liggande.

® Det blir alltid lite skrép kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

@ Citruspress (om sadan medfdljer)

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter
(t.ex. apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
© sil

anvanda citruspressen

1 Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.

2 Passa in silen i skélen — kontrollera att handtaget pa silen ar i
last lage, direkt ovanfor handtaget péa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela
vagen ner.

4 Skér frukten i halvor. Sla sedan péa apparaten och tryck
frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar korrekt
fastlast.

® [or bast resultat ska frukten férvaras och pressas i
rumstemperatur och rullas fér hand pé en arbetsbank innan
den pressas.

® Flytta frukthalvan fran ena sidan till den andra under
pressningen for att fa ut all fruktsaften.

® Nar du pressar stora mangder juice ska du tdmma silen
regeloundet sé att fruktkdtt och kérnor inte ansamlar sig.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

® Var forsiktig nir du hanterar bladen och skivorna
- de @r mycket vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas
inte heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa
doppad i vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

drivenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att
det inte finns nagra matrester nara lasmekanismen.

® Sénk inte ned nétenheten i vatten.

® | inda upp sladden i forvaringsutrymmet pa strémdelens
baksida @.

mixer och minihackare/kvarn

Tém béagaren/behallaren och skruva loss mixerns knivsats

genom att vrida till upplasningsléage & for att frigéra den.

2 Diska bagaren/behéallaren for hand.

Ta ut och diska téatningsringen.

4 Vidrdr inte de vassa bladen — borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skdlj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

5 Lat torka upp och ned.

-
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malningskvarn

® Ta bort locket till bladenheten genom att vrida moturs.

Diska locket for hand.

® \/idror inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skélj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

® | 4t torka upp och ned.

alla dvriga delar
® Diska for hand och torka.
® Alternativt kan de diskas i diskmaskinen.

komponent komponenter
som kan
diskas i
diskmaskin
stor skal, lock, stot v
knivblad, degverktyg v
emulgeringsverktyg v
|6stagbar drivaxel for visp v
skivor v
citruspress v
mixerbégare, lock, pafyliningslock v
malningskvarnens lock v
bladenheten och tatningsringen for X
mixern och minihackaren/kvarnen
malningskvarnens bladenhet X
spatel v

service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om "problemsékning” i bruksanvisningen eller
pa& www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska
eller om du upptécker fel ber vi dig att 1amna eller skicka
in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om nédrmaste godk&nda KENWOOD-
servicecenter besok www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV
OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER
ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd &r 6ver far den inte sléangas i
hushéllssoporna. Den kan &verldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger
denna service.

Nar du avfallshanterar en hushéllsapparat pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljo och hélsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du majliggdr &ven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing
av energi och tillgangar.



problemsokning

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strom

Skélen har inte satts pa pa natenheten pa
réatt satt.

Skalens lock ar inte last pa ratt satt.

Kontrollera att matberedaren ar ansluten
till strdmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och att
handtaget sitter mot det hogra hornet pa
framsidan.

Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte
om skalen och locket siitts pa
felaktigt.

Om inget av ovanstaende géller ska du
kontrollera sékringen/strémbrytaren i
hemmet.

Mixern/ kvarnen startar inte

Mixern/ kvarnen &r inte last pa ratt satt.

Mixern/ kvarnen ér inte korrekt monterad.

Mixern/kvarnen startar inte om den inte ar
korrekt fastlast.

Kontrollera att knivsatsen ar tillrackligt hart
péskruvad i bagaren/behallaren.

Mixern stannar under beredningen

Mixern ar éverbelastad/maximal kapacitet
har dverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som
anges i tabellen med rekommenderade
hastigheter.

Kontrollera att locket lasts ordentligt.

Mixern/minihackaren/kvarnen lacker fran
knivsatsens bas.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte ratt.
Tatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och att
den inte &r skadad.

Se "service och kundtjanst” om du
behdver en ny tatningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte som
de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “anvanda tillsatserna”. Se till att tillsatserna har satts

ihop ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du

kan sl& opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner

erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Bladene og platene er veldig skarpe. Vaer forsiktig. Hold alltid i

fingergrepet overst, unna skjeerekanten, bade ved bruk og

rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

lkke loft eller beer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og fore til

skader.

Ta alltid ut kniven fer du teammer bollen.

Hold hender og verktay unna prosessorbollen og mikserglasset mens

strammen er koblet til.

Sla av strommen og ta stepselet ut av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler;

O nar den ikke er i bruk;

o for rengjaring.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i pafyllingstrakten. Du méa

alltid bruke stapperen som felger med.

Aldri fest bladenheten pa stromenheten uten at

hurtigmikseren eller minihakker-/kvernbegeret er satt pa.

For du tar lokket av bollen eller fierner hurtigmikseren eller minihakkeren/

kvernen fra stramenheten:

o sl& av maskinen;

o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp;

o veer forsiktig sa du ikke skrur las mikserglasset eller mininakker-/
kvernbegeret fra bladet.

Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader hvis

lasemekanismen blir utsatt for stort press.

Alltid koble fra matprosessoren nar den ikke er i bruk.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

lkke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se Service og

kundetjeneste.

La aldri stramenheten, ledningen eller stopselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller arbeidsbenken, eller

ligge inntil varme overflater.
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lkke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen over anbefalt
hastighet.

Barn méa ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilharende
ledningen utenfor barns rekkevidde.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebeerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

Feil bruk av processoren, hurtigmikseren eller kvernen kan fare til
personskader.

Maksimum kapasitet er basert pa tilboeheret som bruker mest strom. Annet
tilbehor bruker kanskje mindre strom.

hurtigmikser

@ Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: \arme ingredienser ma kjoles ned til romtemperatur for
du har dem i mikserglasset eller mikser dem.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a berore
skjeerekanten péa kniven nar du rengjer.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.

Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du ma aldri kjgre moseren nar den er tom.

For & serge for lang levetid for hurtigmikseren, kjorer du den aldri i mer
enn 60 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har stivnet til
en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes mikserglasset.

kverntilbehor

Du ma aldri sette knivenheten pa stromenheten uten at begeret/lokket er
satt pa.

Du ma aldri skru av begeret/lokket mens kvernen er satt pa apparatet.
lkke berar de skarpe knivene — hold knivenheten utenfor barns rekkevidde.
Du méa aldri ta av kvernen for knivene har stoppet helt.

Apparatet fungerer ikke hvis kvernen ikke er satt korrekt pa plass.

Du ma ikke behandle varme ingredienser i kvernen — la dem kjole seg ned
til romtemperatur far behandling.

minihakker/-kvern
For & sikre lengst mulig levetid for minihakkeren/-kvernen ma du aldri kjere
den i mer enn 30 sekunder. Sl& den av sa snart du har oppnadd onsket

konsistens.
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® Behandling av krydder anbefales ikke, da det kan skade plastdelene.

malekvern

® For a sikre lengst mulig levetid for malekvernen méa du ikke kjore den i mer
enn 60 sekunder. SIa den av sé& snart du har oppnadd ensket konsistens.
e Du ma ikke behandle gurkemeierot — den er for hard og kan skade

knivbladene.
skjaere-/strimleplater

e Aldri fiern lokket for skjeereplaten har stanset helt.
e \eer forsiktig med skjeereplatene - de er veldig skarpe.

for du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med
det som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004
om materialer og gjenstander som er bestemt & komme i
kontakt med naeringsmidler.

for forste gangs bruk
1 Fjern plastikkdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig
skarpe, sa vaer forsiktig. Disse dekslene bor kastes da
de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport.
2 For vask av delene ser du rengjering og vedlikehold.

deler
foodprocessor

stapper

matetrakt

lokk

bolle

avtagbar drivaksel

stromenhet
hastighetskontroll/pulsfunksjon
sikkerhetslaser

ledningsvikler (bak)

CICINICISISISICIC)

ekstrautstyr

Det er ikke sikkert at alt tiloeharet som star oppfert, felger
med matprocessoren din. Tilbeheret avhenger av modellen.
Se «service og kundetjeneste» for informasjon om hvordan
du kan Kjope tilbeher som ikke folger med i pakken.

hurtigmikser (hvis den medfelger)

knivenhet
@ tetningsring
@ mikserglass
@ péfylingslokk
@ lokk

minihakker/-kvern (hvis den medfelger)

@® knivenhet
tetningsring
@ beger
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malekvern (hvis den medfelger)

kvernlokk
knivenhet til malekvern

@) knivblad

@) deigkrok (hvis den medfalger)

@ emulgeringsverktoy

@ tykk skjeereplate/grov skjeereplate

@ sitruspresse (hvis den medfelger)

@ tynn skjaereplate/fin skjsereplate (hvis den medfelger)

bruk av foodprocessoren

1 Sett den avtagbare drivakselen pé stremenheten @.

2 Sett deretter pa bollen ved & sette g pa bollen pa linje med
A pa stremenheten og vri med klokken @ til den lases pa
plass

3 Fest efstrautstyr over bollens drivaksel.

® Sett alltid bollen og ekstrautstyret pa plass pa processoren
for du legger til ingredienser.

4 Fest lokket @ og serg for at toppen av drivakselen/
verktoyet festes i midten av lokket.

® |kke bruk lokket til & styre prosessoren, men bruk
alltid av/pa-hastighetskontrollen.

5 Koble til, sla pa og velg en hastighet. (Se i tabell over
anbefalt hastighet).

® Processoren fungerer ikke hvis bollen eller lokket
ikke er last korrekt pa plass i sikkerhetslasen.
Sjekk at matetrakten og bollehandtaket sitter
foran til hoyre.

® Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet. Pulsfunksjonen
fungerer sa lenge kontrollen holdes pa plass.

6 Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

® SI3a alltid av apparatet og dra ut kontakten for du
fjerner lokket.
viktig

® Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strosukker
(farin).

® Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger,
ma ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de
kan lage merker.



bruk av hurtigmikseren (hvis den medfelger)

1 Sett tetningsringen @ inn i knivenheten — pass pa at
ringen sitter pa plass i fordypningen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

2 Hold undersiden av knivenheten 0g sett knivbladene inn
i mikserglasset. Vri mot klokken til de sitter pé plass @. Se
illustrasjonen pa undersiden av knivenheten:

@ - ulast posisjon

@ - last posision
Hurtigmikseren fungerer ikke hvis den ikke er
korrekt montert.

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa mikserglasset og vri med klokken @ til det
Klikker pa plass. Sett pa fyllhetten

5 Plasser saftpressen pa stremenheten, plasser @ pa
saftpressen pé linje med & pa stremenheten og vri med
Klokken @ for & lase @.

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren ikke
er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

6 Velg en hastighet (se i tabell over anbefalt hastighet) eller
bruk pulskontrollen.
tips

® Nér du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt
olien i hurtigmikseren. Fjern pafyllingslokket. Mens apparatet
kjgrer heller du olien sakte gjennom hullet i lokket

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma kanskje skrapes
ned. Hvis blandingen er vanskelig & prosessere, skal du
tilsette mer veeske.

® |sknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt
onsket konsistens.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Apparatet vil ikke fungere hvis hurtigmikseren er montert feil.

® Nar du skal blande terre ingredienser, skjeerer du dem i
biter, fierner pafyllingslokket og legger i bitene én av gangen
mens apparatet kjgrer. Hold handen over pningen. For best
resultat temmer du den jevnlig.

® Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal
derfor alltid veere tom nar den ikke er i bruk.

® Ha aldri mer enn 1,2 liter veeske i hurtigmikseren. Maks.
mengde er noe mindre for luftige veeskeblandinger, som
milkshake.
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bruk av minihakkeren/kvernen (hvis den
medfelger)

Bruk minihakkeren/-kvernen til & behandle netter,
kaffebonner og puré/mos.

1 Legg ingrediensene i begeret .

2 Sett tetningsringen @ inn i knivenheten (3.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i begeret med
knivbladene ned.

4 Skru fast knivenheten i begeret til den sitter stramt @. Se
illustrasjonene péa undersiden av knivenheten:

@ - ulast posision
@ - last posisjon
5 Plasser minihakkeren/-kvernen pé stremenheten, plasser @
pé minihakkeren/-kvernen pa linje med & pa stremenheten
og vri med klokken @ for & lase @.
6 Bytt til maksimal hastighet eller bruk pulskontrollen.
tips
® Urter hakkes best nér de er rene og terre.
® Barnemat/mos: la varm mat kjole seg ned til romtemperatur
for du behandler den i kvernen.
® Du far best resultat hvis du bruker hovedbollen til hakking av
urter.

malekvern (hvis den medfelger)

Bruk malekvernen til & behandle terre ingredienser, som
kaffebenner, og til & male krydder, for eksempel:
pepperkorn, kardemommefrg, spisskummenfrg,
korianderfro, fennikel, fersk ingefeerrot, hvitloksfedd og
ferske chilipeppere.

bruk av malekvernen

1 Haiingrediensene i knivenheten @®.

2 Sett pa lokket @8 og vri det med klokken for & lase det pa
plass @.

3 Sett kvernen pé stremenheten og vri med klokken for & lase
den pé plass @.

4 Velg en hastighet eller bruk pulsfunksjonen (P).
tips

® Du far best mulig resultat ved behandling av krydder hvis du
ikke behandler mer enn 50 g samtidig i kvernen.

® Helt krydder beholder smaken mye lenger enn malt krydder,
sé det er bedre & male litt av gangen for a fa best mulig
smak.

® Du far mest mulig smak og oljer ut av helt krydder hvis du
steker det for du kverner det.

® |kke behandle gurkemeierot i kvernen — den er for hard og
kan skade knivbladene.

® Skjeer ingefeer i sma biter fer behandling.

® Du far best resultat hvis du bruker hovedbollen til hakking av
urter.



tabell over anbefalt hastighet

Verktoy/tilbehor Funksjon Anbefalt Behandlings- Maksimums-
hastighet tid * kapasitet
Knivblad Alt-i-ett-kakemiks 2 10-15 sek. 1,2 kg totalvekt
Butterdeig — smuldre smer i mel 2 10 sek. 300g melvekt
Tilsette vann for & binde ingrediensene il 1-2 10-20 sek.
butterdeig
Skjeere opp fisk og magert kjott 2 10-30 sek. 400g maks magert
storfekjott
Skjeere opp grennsaker Puls 5-10 sek. 250g
Hakke netter 2 30-60 sek. 100g
Mose myk frukt, kokt frukt og 2 10-30 sek. 500g
grennsaker
Miksing i bollen
Du mé ikke behandle varme ingredienser.
Du ma ikke ha i ingredienser til hgyere opp enn maks.-merket pa bollen.
Tykke suppeblandinger (450 ml vaeske 1,2 liter
til 750 g ingredienser)
Behandle gronnsaker med 200 1-2 30-60 sek.
ml vann til de er finhakket.
Ha i resten av vannet og kjor til 1 5 sek.
det er blandet inn.
Tynne suppeblandinger (500 ml veeske 30-60 sek. 1 liter
til 500 g ingredienser) Start p& 1 og ok til 2
Melke- og veeskeoppskrifter 15-30 sek. 500 ml
Deigkrok (hvis den Gjeerdeig 2 60 sek. 340g melvekt
medfelger)
Emulgeringsverktoy Flote 1-2 15-20 sek. 250 ml
Majones 30-60 sek. 300g olie
Plater - skjeere/strimle | Faste matvarer som gulretter, hard ost - Ikke fyll over
maksimal kapasitet
Mykere mat som agurker, tomater 1 - som er merket av
pa bollen
Sitruspresse (hvis den | Sitrusfrukter 1 - -
medfelger)
Hurtigmikser (hvis den | Kalde supper og drikker 2 60 sek. 1,2 liter
medfelger) Du ma ikke behandle varme
ingredienser
Minihakker/-kvern (hvis | Urter 2 10 sek. 10g
den medfelger) Netter 2 10-30 sek. 50g
Kaffebgnner 2 30 sek. 50g
Ratt kjott (storfebiff) skaret i terninger 2 5 sek. 100g
pa2cm
Malekvern (hvis den Behandling av krydder 2 5049
medfolger) 30-60 sek.
Male kaffebenner 2 509
Hakke natter Puls - 50g
Prosessere hvitlokklefter, fersk chili og Puls - 30g

fersk

* Dette er kun til veiledning og vil variere avhengig av neyaktig oppskrift og ingrediensene som behandles.
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bruke tilbehoret

Se i tabellen over anbefalt hastighet for hvert ekstrautstyr.

knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt ekstrautstyret.
Lengden pé behandlingstiden avgjer konsistensen som
oppnas.

For grovere konsistens bruker du pulskontrollen.

Bruk knivbladet til & lage kaker og bakverk, kutte ratt
og tilberedt kjott, grennsaker, netter, paté, dipper, lage
purésupper og til & lage smuler av kjeks og brad.

Kniven kan ogsa brukes til & lage gjeerdeig hvis du ikke har
eltekrok.
tips

® Skjeer opp matvarer som kjett, bred og grennsaker i
terninger pa omtrent 2 cm fer behandling.

® Kijeks kan brytes i biter og tilsettes i pafyllingstrakten mens
maskinen kjorer.

® Nér du lager bakverk bruker du fett rett fra kjoleskapet som
er skaret i terninger pa 2 cm.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

@) deigkrok (hvis den medfelger)

Bruk til gjeerdeigblandinger.

® Plasser de torre ingrediensene i bollen og tilsett vaesken i
pafyllingstrakten mens maskinen er i gang. Behandle til en
jevn elastisk deigklump, noe som tar 60 sekunder.

® Flte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at du elter pa nytt i
bollen siden det kan fere til at prosessoren blir ustabil.

@ emulgeringsverktay

Brukes bare til lette blandinger, f.eks. flate, majones.
tips
® Sorg for at bollen og verktayet er rene og fettfrie for bruk.

skjeere-/strimleplater

Bruke platene.

reversibel skjaere-/strimleplate - tykk @, tynn @
Bruk strimlesiden til ost, gulretter, poteter og mat med
lignende konsistens.

Bruk skjeeresiden til ost, gulretter, poteter, kal, agurk,
squash, beter og lok.

bruke skjeereplatene

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen pa drivakselen med
passende side overst.

3 Sett pa lokket.

4 Legg maten i pafyllingstrakten.

5 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i pafyllingstrakten.
tips

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjeer maten i for sma biter. Fyll traktens bredde ganske
full. Dette hindrer maten i & gli sidelengs under behandling.

® Mat som er plassert stdende kommer ut kortere enn mat
som er plassert liggende.

® Det vil alltid veere en liten mengde mat som gar til spille pa
platen eller i bollen etter behandling.

@ sitruspresse (hvis den medfolger)

Bruk sitruspressen til & klemme ut saften fra sitrusfrukter
(f.eks. appelsiner, sitroner, lime og grapefrukt).

(@ presse
® sil

bruke sitruspressen

-

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Fest silen i bollen og serg for at silhandtaket er l&st i posisjon
direkte over bollehandtaket.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til den faller helt
ned.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og presser frukten ned
i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke er
last skikkelig.

® For best mulig resultater oppbevarer og presser du frukten
i romtemperatur og handruller den pa en benkeplate for
pressing.

® For & bidra til saftutvinningen beveger du frukten fra side til
side nar du presser den.

® Nar du lager store mengder saft, ma du temme silen

regelmessig for & forhindre at det samler seg for mye

fruktkjett og fra.

rengjering og vedlikehold

® S|4 alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

® Vaer forsiktig nar du handterer knivbladet og
skjaereplaten - de er veldig skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fere til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker
heller ikke smaken p& maten. Fjern misfarging med en klut
fuktet i vegetabilsk olje.

stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr kiut.
Pése at det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

® |kke legg motordelen i vann.

® QOppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet bak pa
stromenheten @.

hurtigmikser og minihakker/-kvern

Tom mikserglasset/begeret og skru lgs knivenheten for

hurtigmikseren ved & vri til opplast stilling @ for a frigjere

den.

2 Vask mikserglasset/begeret for hand.

Ta ut og vask tetningsringen.

4 Ikke ta pa de skarpe knivbladene - rengjer dem med varmt
sdpevann og en berste, og skyll grundig i rennende vann.
Ikke legg knivenheten ned i vann.

5 La sta og terke opp ned.

—_

w



malekvern

® Ta lokket av knivenheten ved & vri mot klokken.

Vask lokket for hand.

® |kke ta pa de skarpe knivbladene - rengjer dem med varmt
sdpevann og en berste, og skyll grundig i rennende vann.
lkke legg knivenheten ned i vann.

® | a sta og terke opp ned.

alle andre deler
® Vask delene for hand, og terk av.
® Alternativt kan de vaskes i oppvaskmaskin.

del kan vaskes i
oppvaskmaskin
hovedbolle, lokk, stapper v
knivblader, deigkrok v
emulgeringsverktoy (%4
avtakbar drivaksel (%4
platene v
sitruspresse v
hurtigmikserglass, lokk, v
pafyllingslokk
lokk til malekvern (%4
knivenhet og tetningsring il X
hurtigmikser og minihakker/-
kvern
knivenhet til malekvern X
slikkepott

service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjiekke «feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

® \ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angéende eksisterende garanti-
og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du
finner defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et
autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-
servicesenter er, pa www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.
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VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING
AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET
OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig
avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller

til en forhandler som tilbyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en felge
av feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi
og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



feilsokingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke.

Ikke strom.

Bollen er ikke festet riktig til stramenheten.

Bollelokket er ikke last riktig.

Sjekk at stopselet pa prosessoren sitter i
kontakten.

Sjekk at bollen sitter riktig pa og at
handtaket sitter foran til hoyre.

Kontroller at lokklasen er riktig plassert i
handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere hvis
ikke bollen og lokket sitter som
de skal.

Hvis det ikke er noe av ovennevnte,
kontrollerer du sikringene/strembryteren
i huset.

Hurtigmikseren eller kvernen kjorer ikke.

Hurtigmikseren eller kvernen er ikke last
korrekt pa plass.

Hurtigmikseren eller kvernen er ikke
montert korrekt.

Hurtigmikseren eller kvernen fungerer
ikke hvis de ikke er satt riktig pa i
sikkerhetlasen.

Sjekk at knivenheten er strammet helt til i
mikserglasset/begeret.

Prosessoren stanser midt i prosessen.

Prosessoren er overfylt / maksimal
kapasitet overskredet.

Lokket er last opp.

Kontroller maksimal kapasitet i tabellen
over anbefalte hastigheter.

Kontroller at lokket er riktig last.

Lekkasje fra knivenheten pa
hurtigmikseren eller mininakkeren/
kvernen.

Tetningsringen er ikke satt pa.
Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at tetningsringen er satt riktig pa og
ikke er skadet.

Hvis du trenger en ny tetningsring, se
Service og kundetjeneste.

Redskapet/tiloeheret fungerer darlig.

Se tipsene i den relevante delen under «bruke tilbeheret». Sjekk at tilbeheret er satt

sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailytda ne mydbhempaa tarvetta varten.

® Pojsta pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava. Vaihtotyon
saa tehda Kenwood tai KenwoodIN valtuuttama huoltoliike.

e Terat ja levyt ovat hyvin teravia. Kasittele niita varovasti. Kun
kasittelet tai puhdistat, tartu aina ylaosan kohtaan, joka on
kaukana leikkuuterasta.

e ALA Kkisittele kuumia ainesosia.

e Al4 nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi sérkya, jolloin
voi aiheutua onnettomuus.

® |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén astiaan.

e Pida kadet ja keittidvalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja tehosekoittimen
astiasta, kun yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.

o Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta:-

O ennen osien asentamista tai irrottamista;
O kun laite ei ole kaytdssa;
© ennen puhdistusta.

e Ala koskaan paina ruokaa syottosuppiloon sormien avulla. Kayta aina
mukana toimitettua paininta.

e Ali kiinnita terdasetelmaa moottoriyksikkdon, jos
tehosekoitinosa tai pienoisleikkuri ei ole paikallaan.

® Ennen kannen irrottamista kulhosta tai tehosekoittimesta tai
pienoisleikkurin irrottamista moottoriyksikdsta:

O kytke virta pois;
O odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan;
O ala irrota tehosekoittimen astiaa tai pienoisleikkuri terista.

o Al pydrita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kéyta aina on/off-kytkinta.

e Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilévahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

o Kun yleiskonetta ei kaytetd, irrota sen pistoke
sahkopistorasiasta.

e Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

e Al4 koskaan jaté laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

e Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Ala kastele virtayksikkoa, sahkdjohtoa tai pistoketta.

e Varo, ettei virtajohto roiku podydan tai tydtason reunan alla tai kosketa
kuumiin pintoihin.

e Ala ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

® | apsia tulee pitaa siimalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
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Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti
ja he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytéon. Kenwood-
yhtio ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita
ei ole noudatettu.

Yleiskoneen, tehosekoittimen tai pienoisleikkurin vaarinkaytto voi aineuttaa
loukkaantumisen.

Suurin kuormitus méaaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

tehosekoitin

ALA Kkisittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava jaahtya
huoneenlampadisiksi ennen kulhoon asettamista tai sekoittamista.
Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.
Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.
Kayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.
Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Voit pidentaa tehosekoittimen ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia
kerrallaan.
Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden asettamista kannuun.
myllyn kiinnittaminen
Ala kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikkdon, jos astia tai kansi ei ole
paikallaan.
Ala irrota astiaa tai kantta, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.
Ala koske teraviin teriin. Pida terayksikko poissa lasten ulottuvilta.
Ala poista myllya, ennen kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.
Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.
Ala kasittele kuumia ainesosia myllyssa. Anna niiden jaahtya
huoneenlampadisiksi ennen kasittelemista.

pienoisleikkuri

Voit pidentaa pienoisleikkurin ikda kayttamalla sita korkeintaan 30 sekuntia
kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi rakenne on saavutettu.
Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne voivat vaurioittaa muoviosia.

jauhatusmylly
Voit pidentaa jauhatusmyllyn ikéa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia
kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi rakenne on saavutettu.

89



o Al kasittele kurkumajuurta, silld se on lian kovaa ja voi vahingoittaa teria.

viipalointi-/raastamislevyt

e Al poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan pysahtynyt.
e Kasittele levyja varoen — ne ovat hyvin teravia.

ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettdvan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttdd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

ennen kuin kdytat laitetta ensimmadista kertaa

1 Poista terdn muovisuojukset. Terat ovat erittain
terdvia, joten toimi varovasti. Tama suojukset on
heitettava pois, silla niiden tehtava on vain suojata teraa
valmistuksen ja kuljetuksen ajan.

2 Pese osat hoitaminen ja puhdistaminen -kohdassa kuvatulla
tavalla.

selite
yleiskone

syGttdpainike

sy6ttdsuppilo

kansi

kulho

irrotettava pyorityskappale
virtayksikko

nopeuskytkin ja sykdyspainike
turvalukitukset

virtajohdon lokero (takana)

CICISICIGIOISIVIS)

lisavalineet

Yleiskoneesi mukana ei ehka ole toimitettu kaikkia alla
lueteltuja varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin mukaan.
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa kerrotaan toimitukseen
sisaltymattémien varusteiden ostamisesta.

tehosekoitin (jos sisaltyy toimitukseen)

O
®
®
®@

tera
tiivisterengas
kannu
tayttokansi
kansi

pienoisleikkuri (jos sisaltyy toimitukseen)

® tera
tiivisterengas
@ astia

jauhatusmylly (os sisaltyy toimitukseen)

myllyn kansi
jauhatusmyllyn terdasetelma

hienonnustera

taikinan sekoitin (jos siséltyy toimitukseen)
tehosekoitustyokalu

paksu viipalointilevy / karkea raastamislevy
sitruspuserrin (jos siséltyy toimitukseen)

ohut viipalointilevy / hieno raastamislevy (jos sisaltyy
toimitukseen)

@
3)
@
®
2)
®
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yleiskoneen kayttd

—

Kiinnita irrotettava akseli moottoriosaan @.

2 Aseta kulho paikalleen kohdistamalla sen kohta g
moottoriosan kohtaan &. K&énna mydtapéivaan @, kunnes
se lukittuu %

3 Kiinnita Iait&ulhon akselin paalle.

® Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen yleiskoneeseen ennen
aineosien lisddmista.

4 Aseta kansi @ paikoilleen. Varmista, ettd kayttoakselin/
vélineen yldosa tulee kannen keskelle.

® Ali ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kiyti aina
nopeudensaadinta.

5 Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista laite ja valitse nopeus.
(Lis&tietoja on nopeussuositustaulukko.)

® Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
kunnolla paikallaan. Tarkista, etta syottoputki ja
kulhon kahva ovat oikealla puolella.

® Saat aikaan lyhyité sykayksia kayttamalla (P)-toimintoa.
Sykays toimii pitdessasi sdadinta paikoillaan.

6 Kansi, tydvalineet ja kulho irrotetaan painvastaisessa
jarjestyksessa.

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen kannen irrottamista.
tiarkeaa

® Yileiskoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuija tai
hienontaa palasokeria.

® Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etta

aine ei kosketa muoviosiin, silla siita jaa pysyvia jalkia.

tehosekoittimen kaytto (os sisaltyy
toimitukseen)

—_

Sovita tiivisterengas @ terdasetelmaan @. Varmista, ettd
tiiviste on urassa oikein.
® Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

2 Tartu terdasetelman pohjaan ja aseta terat astiaan.
Kiinnita kaantamélla vastapéivaan @. Lisatietoja on
terdasetelman pohjassa:

@ - avatussa asennossa

ﬂ - suljetussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.

3 Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

4 Sovita kansi astiaan ja lukitse k&d&nna myétéapéivaan @,
kunnes se napsahtaa. Kiinnita tayttdkansi paikoilleen.

5 Kiinnité tehosekoitin moottoriyksikkdéon. Kohdista sen kohta
@ moottoriosan kohtaan &. K&anna mystapaivaan @,
kunnes se lukittuu @.

® Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

6 Valitse nopeus (lisétietoja on nopeussuositustaulukko) tai
kayta sykayssaadinta.



vinkkeja

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota syéttokansi. Kun laite on
toiminnassa, kaada 6ljy hitaasti kannen aukon lapi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on
ehk& kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, liséa
nestetta.

Jaan murskaaminen: kayta lyhyité sykayksia, kunnes
jddmurska on haluamasi kaltaista.

Mausteiden kasittelemisté ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.
Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla
syottokannen ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen
kdydessa. Pida katesi aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Sailyta se tyhjillaan.
Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,2 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirtel®, maara on pienempi.

pienoisleikkurin kayttaminen (os sisaltyy
toimitukseen)

-

Pienoisleikkurin avulla voit kasitella pahkinéita ja
kahvinpapuja seka soseuttaa.

Laita aineosat astiaan @.
Kiinnita tiivisterengas @® terdasetelmaan @®.
Kéaanna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan terat
alaspain.
Kierra terdasetelma astiaan ja kiristd sormin @. Lisétietoja
on terdasetelman pohjassa:

@ - avatussa asennossa

ﬂ - lukitussa asennossa

Kiinnita pienoisleikkuri moottoriyksikkdon. Kohdista
pienoisleikkurin kohta @ moottoriosan kohtaan &. K&&nna
myotapaivaan @), kunnes se lukittuu 8.

Saada nopeus suurimmaksi tai kayté sykaystoimintoa.
vihjeita

Yrttien jauhaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat puhtaita
ja kuivia.

Vauvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan jaahtya
huoneenlampadiseksi ennen sen laittamista pienoisleikkuriin.
Parhaiden tulosten varmistamiseksi on suositeltavaa kayttaa
kulhoa, kun yrtteja hienonnetaan.
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jauhatusmylly (jos sisaltyy toimitukseen)

Kayta jauhatusmyllya kuiville aineosille, kuten kahvinpavut,
ja mausteiden hienontamiseen, kuten mustapippuri,
kardemumma, kumina, korianterin tai fenkolin siemenet,
tuore inkivaarinjuuri, valkosipulinkynnet ja tuoreet chilit.

jauhatusmyllyn kayttdminen

1

Aseta ainesosat terdasetelmaan @9.

2 Aseta kansi paikalleen. Lukitse kédantamalla mydtapaivaan

0.

Aseta mylly moottoriyksikkdon ja lukitse kdantamalla
mydtapaivaan @.

Valitse nopeus tai kayta sykaystoimintoa (P).

vihjeita

Mausteita hienonnettaessa on suositeltavaa hienontaa
myllyssa korkeintaan 50 grammaa kerrallaan.

Mausteiden aromi séilyy paljon paremmin niiden ollessa
kokonaisia, joten hienonna niita vain pieni maara kerrallaan
aromien sailyttamiseksi.

Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa ennen jauhamista,
jotta niiden aromi ja eteeriset 6ljyt vapautuvat parhaiten.
Ala kasittele kurkumajuurta tassa myllyssa, silla se on liian
kovaa ja voi vahingoittaa teria.

Leikkaa inkivaari pieniksi paloiksi ennen hienontamista.
Parhaiden tulosten varmistamiseksi on suositeltavaa kayttaa
kulhoa, kun yrtteja hienonnetaan.



nopeussuositustaulukko

Valine/lisdlaiter Toiminta nopeussuositus kasittelyaika Maksimi-
* kapasiteetit
Hienonnustera Valmiit leivontaseokset 2 10-15 sekuntia kokonaispaino
1,2Kg
Murotaikina — rasvan hierominen jauhoihin 2 10 sekuntia jauhojen paino
3009
Veden lisddminen murotaikina-ainesten 1-2 10-20 sekuntia
yhdistdmiseksi
Véharasvaisen lihan tai kalan 2 10-30 sekuntia 400g rasvatonta
hienontaminen naudanlihaa
Vihannesten pilkkominen Sykays 5-10 sekuntia 2509
Pahkindiden hienontaminen 2 30-60 sekuntia 100g
Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 2 10-30 sekuntia 5009
vihannesten soseuttaminen
Sekoittaminen kulhossa
Ala Kéasittele kuumia ainesosia.
Ala ylitd kulhoon merkittyd suurimman maaran merkkia.
Paksut keitot (450 ml nestetté ja 750 g 1,2 litraa
kuivia aineita)
Kasittele vihanneksia 200 1-2 30-60 sekuntia
millilitrassa vettd, kunnes ne on
hienonnettu.
Lisaa loppu vesi. 1 5 sekuntia
Ohuet keitot (5 dl nestetté ja 500 g Aloita nopeudella 30-60 sekuntia 1 litra
ainesosia) 1, ja nosta nopeus
Milk and liquid recipes tasolle 2. 15-30 sekuntia 500 ml
Taikinan sekoitin (jos Hiivataikinat 2 60 sekuntia jauhojen paino
siséltyy toimitukseen) 340g
Tehosekoitustydkalu Kermalle 1-2 15-20 sekuntia 250 mi
Majoneesille 30-60 sekuntia 300g dliya
Levyt: viipalointi ja Kovat ruoka-aineet, kuten porkkanat, 2 -
raastaminen kova juusto Ala ylita kulhoon
merkittyd suurinta
Pehmeammat ainekset, kuten kurkku, 1 - maaraa.
tomaatti
Sitruspuserrin (jos Sitrushedelmat 1 - -
siséltyy toimitukseen)
Tehosekoitin (jos Kylmét keitot ja juomat 2 60 sekuntia 1,2 litraa
siséltyy toimitukseen) Ali kisittele kuumia ainesosia.
Pienoisleikkuri (jos Yrtit 2 10 sekuntia 10g
sisaltyy toimitukseen) | paniinat 2 10-30 sekuntia 50g
Kahvinpavut 2 30 sekuntia 50g
Kypsentamaton liha (haudanpaisti) 2 5 sekuntia 100g
leikattuna 2 cm:n kuutioiksi
Jauhatusmylly (jos Mausteiden kasitteleminen 2 30-60 sekunti 50g
o . -60 sekuntia
siséltyy toimitukseen) Kahvipapujen jauhaminen 2 50g
Pahkindiden hienontaminen Sykays - 50g
Valkosipulinkynsien, tuoreiden chilien ja Sykéays - 30g

inkivaarinjuuren kasitteleminen

% Tama on vain suositus.

Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltdvien aineosien mukaan.
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varusteiden kayttd

Katso varusteiden kaytténopeus nopeussuositustaulukko.

hienonnustera

Tera on monikayttdisin varuste. Saavutettu koostumus
maéraytyy ruoka-aineiden tydston keston perusteella.

Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta pitokytkinta.
Voit kasitella teran avulla kakku- ja leivostaikinoita, hienontaa
raakaa tai kypsaa lihaa, vihanneksia tai pahkindita, soseuttaa
keittoja seka tehda pateetaikinoita, dippikastikkeita tai
korppujauhoja.

Sita voidaan kayttad myds hiivataikinoille, jos toimitus ei
sisalla hiivatydkalua.

vihjeitad

Kuutioi lihan, leivan ja vihannesten kaltaiset aineosat noin 2
cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen kasittelemista.

Keksit on murennettava ja lisattéava sy6ttdputkeen, kun laite
on toiminnassa.

Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut rasva ensin 2
cm:n kuutioiksi.

Varo késittelemésta ruoka-aineita liikaa.

@) taikinan sekoitin (jos sisaltyy toimitukseen)

Kaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisdé neste sy6ttdsuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa. Tydsta niin kauan, kunnes
kulhoon on muodostunut kimmoisa taikinapallo. Taméa
kestaa noin 60 sekuntia.

Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee se ainoastaan
kasin. Uudelleenvaivaaminen kulhossa ei ole suositeltavaa,
silld yleiskone voi sen vuoksi menettédd vakauttaan.

@ tehosekoitustydkalu

Kayta kevyille seoksille, kuten kermalle ja majoneesille.
vihjeita

Varmista ennen kayttoa, etta kulho ja tydkalu ovat puhtaita ja
rasvattomia.

viipalointi-/raastamislevyt

Levyjen kayttaminen

kaannettiivit viipalointi-/raastamislevyt: paksu @,
ohut ®

Raastamispuolta voidaan kayttaa juustolle, porkkanalle,
perunalle ja koostumukseltaan vastaaville ruoka-aineille.
Viipalointipuolta voidaan kayttaa juustolle, porkkanalle,
perunalle, kaalille, kurkulle, kesékurpitsalle, punajuurelle ja
sipuleille.

viipalointilevyjen kayttaminen

-

~

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea puoli
yléspain.

Aseta kansi paikalleen.

Aseta ainekset syottdputkeen.

Kaynnista ja paina tydntimell4 tasaisesti. Ald tyénna
sormiasi syottoputkeen.
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vihjeita

Kéayté tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta
syottdputki lahes tayteen. Tama estad aineksia likkumasta
sivusuunnassa.

Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos lyhyempina
kuin vaakasuunnassa asetetut.

Levyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

@) sitruspuserrin (os sisaltyy toimitukseen)

Sitruspusertimen avulla voit pusertaa mehua
sitrushedelmistd, kuten appelsiineista, sitruunoista, greipeista
ja limeteista.

@ Kartio
® sivia

sitruspusertimen kayttaminen

1
2

3

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

Kiinnitd siivild kulhoon. Varmista, etta siivildn kahva lukittuu
paikalleen kulhon kahvan paéalle.

Aseta kartio akselin paalle ja kddnna sité, kunnes se painuu
pohjaan saakka.

Puolita hedelm&. Kaynnista laite. Paina hedelma kartiota
vasten.

Sitruspuristin ei toimi, ellei siivild ole kunnolla
paikallaan.

Saat enemman mehua séailyttamalla hedelmat
huoneenlampdtilassa ja pydrittelemalla niitd poytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelméaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila valilla, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki sita.

hoitaminen ja puhdistaminen

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Terat ja levy ovat hyvin terdvia. Kasittele niita
varovasti.

Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia. Tama on
téysin normaalia eiké vahingoita muovia tai vaikuta ruoan
makuun. Poista vari hankaamalla kasvisotljyyn kastetulla
kankaalla.

virtayksikko

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

Ala koskaan upota moottoriyksikkdd veteen.

Voit séilyttad yliméaraisté johntoa moottoriyksikén @ takana.

tehosekoitin ja pienoisleikkuri

Tyhjenna astia/kannu. Irrota tehosekoittimen terdasetelma
kaantamalla se avattuun asentoon f@, jotta sen voi irrottaa.
Pese astia kasin.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia terid. Harjaa ne puhtaaksi kuumalla
saippuavedelld ja huuhtele hyvin juoksevalla vedella. Al
upota terdaasetelmaa veteen.

Anna kuivua ylésalaisin.



jauhatusmylly

® |rrota kansi terdasetelmasta kdantamalla vastapaivaan.

Pese kansi késin.

® Ala koske teravia teria. Harjaa ne puhtaaksi kuumalla
saippuavedelld ja huuhtele hyvin juoksevalla vedella. Ala
upota terdasetelmaa veteen.

® Anna kuivua yldsalaisin.

kaikki muut osat
® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.
® Ne voidaan pesta myds astianpesukoneessa.

Esine Voidaan pesta
astianpesukoneessa

kulho, kansi, tyénnin 4

hienonnustera, taikinan sekoitin v

tehosekoitustydkalu v

irrotettava akseli v

levyjen v

sitruspuserrin v

tehosekoittimen astian v

tayttokansi

jauhatusmyllyn kansi

terdasetelma seka X

tehosekoittimen ja

pienoisleikkurin tiiviste

jauhatusmyllyn terdasetelma X

kaavin v

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohijeista tai
siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairio, toimita tai Iaheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Léydat [ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittédd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan hévitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vadran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéali havitat kodinkoneen erillddn muista
jatteista. Nain myds kodinkoneen sisaltamat kierratettavéat
materiaalit voidaan keréta talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilidon merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on hévitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty moottoriyksikkdon
kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla paikoillaan.

Tarkista, etta yleiskoneen virtajohto on
seinén pistorasiassa.

Tarkista, etté kulho on kunnolla paikoillaan
ja ettd kahva osoittaa kohti cikeaa
etukulmaa.

Tarkista, ettd kannen lukitus on oikeassa
paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho
ja kansi eivat ole kunnolla
paikoillaan.

Jos nama tarkistukset eivat auta, tarkista
kodin sulake.

Tehosekoitin tai monitoimimylly ei toimi.

Tehosekoitin tai pienoisleikkuri ei ole
kunnolla paikoillaan.

Tehosekoitinta tai pienoisleikkuria ei ole
koottu oikein.

Tehosekaitin tai pienoisleikkuri ei toimi, jos
lukitus ei ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta terayksikkd on kiristetty
kannuun tai astiaan tiukasti.

Yleiskone pysahtyy kesken kaiken.

Yleiskone on ylikuormitettu tai suurin
kapasiteetti on ylitetty.

Kansi on auki.

Tarkista suurin kapasiteetti
nopeussuositustaulukosta.

Tarkista, etta kansi on kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitin tai pienoisleikkuri vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein paikallaan
eika se ole viallinen.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat heikosti.

Lue varusteiden kayttd kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, etté osat on asennettu

oikein.

95




Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfay ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Kablo hasar gormusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir

KENWOOD servisi tarafindan degistirilmelidir.

Bigaklar ve diskler ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve

temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak

uclarinizla tutun.

Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bicagi ¢ikartin.

Guc¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden ve

mikser kabindan uzak tutun.

Aleti kapatin ve fisini cekin:

O parcalar takmadan veya cikartmadan once;

o kullaniimadiginda;

© temizlemeden once.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Her

zaman saglanan iticiyi kullanin.

Bigak unitesini, blender haznesi veya mini dograyici/ogutiicli kabi

takil degilken asla gug¢ uUnitesine yerlestirmeyin.

Kapagi kaseden, blenderi veya mini dograyici/6gutictyl gug

unitesinden ayirmadan once :-

© cihazi kapatin;

© tim pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o blender kabini, mini dograyici/6guttcu sisesini kabini bigak
tertibatindan sokmemeye dikkat edin.

Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima a¢/kapat hiz ayar digmesini

kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asir yike maruz kaldiginda cihaz hasar

gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten gekin.

Asla onaylanmamis pargalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis

ve musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin

Islanmamasina 6zen gdsterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak

ylzeylere temas etmesini dnleyin.
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Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.
Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.
Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kigiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gézetim altinda
olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Mutfak robotunun, blender veya 6gutticinin hatali kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

Maksimum deger en buyuk yuku ¢ceken eklentiye baghdir. Diger
eklentiler daha az gug ¢ekebilir.

blender

) Sicak malzemeleri iSLEMEYiN.

HASLANMA RIiSKi: Sicak malzemeleri hazneye koymadan ya da
blenderden gecirmeden once oda sicakligina gelmelerini bekleyin.
Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bog c¢alistirmayin.

Mikserinizin uzun omurld olmasi igin 60 saniyeden fazla galistirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla
karigtirmayin, hazneye koymadan once Kirin.

ogutucu eklentileri

Bigcak Unitesini sise/kapak takili degilken asla glg¢ Unitesine takmayin.
Ogutucu cihaziniza takihyken sise/kapak asla ¢ikartilmamaldir.

Keskin bigaklara dokunmayin — Bigak Unitesini gocuklardan uzak tutun.
Bigaklar tamamen durmadan 6guticlyu gikartmayin.

Oguticl yanhs takildiysa, cihaz galismayacaktir.

Ogutucude sicak malzemeleri igslemeyin, islemeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

mini dograyici/ogutiicu

Mini dograyici/6guticunizin daha uzun émurlt olmasi igin asla 30
saniyeden uzun g¢alistirmayin. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti
kapatin.

Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri igin
onerilmemektedir.
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ogutucu

Ogiitiiciiniiziin daha uzun émiirlii olmasi icin asla 30 saniyeden uzun
calistirmayin. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti kapatin.
Cok sert oldugu ve bigcaklara zarar verebilecegi icin zerdecal kdklerini

islemeyin.
dilimleme/dograma diskleri

Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.
Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢ok keskindirler.

fise takmadan 6nce

Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin
aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile
ilgili EC 1935/2004 Ydnetmeligine uygundur.

ilk kullanimdan 6nce

Bigaktan plastik bigak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar ¢cok
keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bicag-1 sadece
Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atiimalidirlar.
Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim ve temizlik’.

parcalar

mutfak robotu

CICINICISIOISICIS)

itici

besleme borusu

kapak

kase

cikarilabilir kumanda mili

glc birimi

hiz/puls kumandasi

glvenlik Kilitleri

kordon sarma yuvasi (arkada)

ek parcalar

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda
olmayabilir. Ekler model gesidine gére degisir. Pakete dahil
olmayan eklentileri nasil satin alabileceginize iligkin bilgiler
icin servis ve misteri hizmetleri bolimiine bakin.

blender (saglanmissa)

SISISISIE)

bigak Unitesi
sizdirmaz halka
kabi

doldurma kabi
kapak

mini dograyici/6guticul (saglanmissa)

®
®
@

bigak Unitesi
sizdirmaz halka
kase
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o0gutucu (saglanmissa)

@O

SISISISISIS)

degirmen kapagi
o6gutucl bigak Unitesi

kesici bicak

hamur yogurucu (saglanmigsa)

emiulsiyon aracl

kalin dilimleme/kalin dograma diski

narenciye sikacagi (saglanmigsa)

ince dilimleme/ince dograma diski (saglanmissa)

mutfak robotunun kullanimi

1

Sékiilebilir mili giig Unitesi @ Uizerine yerlestirin.

2 Sonra kase lizerindeki (g ile giig tnitesi lzerindeki &

hizalayarak kaseyi yerlestirin ve kilittenene kadar B saat
yéniinde @ dondiiriin.

Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

Kapag: yerlestirin @ — tahrik milinin/aletinin Gstintn
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

Robotu calistirmak icin kapagi kullanmayin, daima
agmal/kapama hiz kontroliinii kullanin.

Fise takin, galistirin ve bir hiz segin. (Onerilen hiz tablosu
bakin).

Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda
mutfak robotu calismayacaktir. Besleme tiipiiniin

ve kase tutacaginin 6n sag kosesine yerlestirilip
yerlestirilmedigini kontrol edin.

Kisa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol bu
pozisyonda tutuldugu sirece calisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla yaritan.

Kapagi ¢ikarmadan dnce daima kapatin ve fisten gekin.
onemli

Mutfak robotunuz ile kahve 6gltlilemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem &zu ya da tatlandiric
eklerken bunlarin plastik pargalara degmesini 6nleyin. Aksi
halde kalici lekeler olusabilir.



blenderin kullanimi (saglanmissa)

1 Sizdirmazlik halkasini @ bigak iinitesine yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordiiyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bigak Unitesini altindan tutun ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilittemek igin yerine oturana kadar saat
yoniinin tersine gevirin @. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

E — kilit agik pozisyon
8- kilitli pozisyon

Blender yanhs yerlestirilirse caligmayacaktir.

3 Malzemelerinizi kabin igine koyun

4 Kapag haznenin uzerine yerlestirin ve kilitlemek igin klik
sesi duyulana kadar saat yéniinde gevirin @. Doldurma
kapagini takin

5 Blenderi gu¢ Unitesinin tzerine yerlestirin, blender
lizerindeki @ ile giic (initesi (izerindeki & hizalayin ve
kilittemek icin Saat yéniinde @ déndiiriin 2

® Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
calismayacaktir.

6 Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosu bakin) veya puls
kontroluind kullanin.

ipuclan

® Mayonez yaparken blenderin igine yag hari¢ butiin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini gikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yagi kapaktaki delikten yavasga ekleyin.

® Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

® Buz kirarken, kip seklinde 6 buz pargasi igin 15 ml (1 tath
kasi1) su ekleyin. Buz kirmak igin ¢alistirma diigmesini
kullanin.

® Baharatlarin islenmesi plastik pargalara zarar
verebilecekleri igin 6nerilmemektedir.

® Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz galismayacaktir.

® Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini gikarin sonra cihaz galigirken pargalari
teker teker atin. Elinizi agikliktan uzak tutun. En iyi
sonuglar igin diizenli olarak bosaltin.

® Blenderi, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Kab
kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

® 1,2 litre Gzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
kopUklU sivilar icin bu miktar daha az olmali.
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mini dograyici/6guticlyl (saglanmissa)

Mini dograyici/6gltlictiyt kuru yemisleri, kahve
cekirdeklerini ve pureleri iglemek igin kullanin.

1 Malzemeleri kaseye koyun @.

2 Sizdirmazlik halkasini bigak linitesine @ takin.

3 Bigak Unitesini ters gevirin. Ana Uniteyi bicaklar asadiya
gelecek sekilde hazneye dogru indirin.

4 Bigak Unitesini hazneye elle sikica @ vidalayin. Bigak
Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

E — kilit agik pozisyon
@ - «ilitli pozisyon
5 Mini dograyici/6gutlictiyl gu¢ Unitesinin Gzerine yerlestirin,
mini dograyici/6gutict Gzerindeki @ ile glig Unitesi
Uzerindeki & hizalayin ve kilitlemek igin saat yéninde @
déndiiriin @.

6 Maksimum hiza gegcin veya darbeli kontroll kullanin.

ipuclan

® Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken 6gdtilirler.

® Bebek mamasi/piresi — 6gutlicude islemeden 6nce
gidalarin oda sicakhgina gelmelerini bekleyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonug igin blylk kaseyi
kullanmaniz onerilir.

ogutucu (saglanmissa)

Ogiitiicliyli kahve gekirdekleri ve sunlar gibi diger
baharatlari 6gitmek igin kullanin:

Karabiber tohumu, kakule tohumu, kimyon tohumu, kisnis
tohumu, rezene, taze zencefil, sarimsak, taze biber veya
karanfil.

oguticundzun kullanimi

1 Malzemelerinizi bigak tnitesine (9 yerlestirin .

2 Kapagi takin ve kilitlemek igin saat yéniinde cevirin @.

3 Ogitiicliyli giic Unitesinin Ustiine takin ve kilitlemek igin
saat yoniinde gevirin .

4 Bir hiz segin veya puls (P) kontrolinu kullanin.

ipuclan

® Baharat iglerken optimum performans igin 6guticude bir
seferde 50g’dan fazla baharat islememenizi dneririz.

® [slenmemis baharatlar aromalarini gekilmis baharatlara
gore daha uzun stre korur, bu ylizden aromayl muhafaza
etmek igin her seferinde kiiclik miktarlar 6gatin.

® Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini birakmalari icin
6gutmeden dnce kavurun.

® Cok sert oldugu ve bigaklara zarar verebilecegi igin
zerdegal koklerini 6gutlicude islemeyin.

® Zencefili islemden 6nce kiglk pargalara dograyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonug igin buylk kaseyi
kullanmaniz &nerilir.



onerilen hiz tablosu

Arag/Aparat islevi onerilen hiz | iglem siiresi % Maksimum
kapasite
Kesici Bigak Hepsi bir arada kek karisimlari 2 10-15 saniye 1,2Kg toplam
agirlik
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 2 10 saniye 300g un agirhgi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su ekleme 1-2 10-20 saniye
Balik pargalama ve yagsiz kiyma 2 10-30 saniye 400g maks.
yagsiz et
Sebzeli pargalama Puls 5-10 saniye 2509
Kuruyemis pargalama 2 30-60 saniye 100g
Yumusak meyveleri, pismis meyve ve sebzeleri 2 10-30 saniye 500g
pure haline getirme
Blenderi kase iginde kullanma
Sicak malzemeleri islemeyin.
Kase Uzerindeki maksimum isaretini agmayin.
Koyu gorba karigsimlari (450ml sivi ile 7509 1,2 litre
malzeme)
Sebzeler iyice dogranana kadar 200ml su ile 1-2 30-60 saniye
igleyin.
Kalan suyu tamamen karisincaya kadar 1 5 saniye
ekleyin.
Yogun olmayan gorba karigimlari (500 ml sivi ile 1 ile calistirin 30-60 saniye 1 litre
500g mzaleme) ve 2'ye
Siit ve sivi tarifleri yikseltin 15-30 saniye 500 ml
Hamur yogurucu Mayali karigimlar 2 60 saniye 340g un agirhgi
(saglanmissa)
Emilsiyon araci Krema 1-2 15-20 saniye 250 ml
Mayonez 2 30-60 saniye 300g yag
Diskler — dilimleme/ | Havug, sert peynir gibi sert gidalar 2 - Kase Uzerinde
dograma isaretlenmis
Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar 1 - maksimum
kapasitesinin
Uzerinde
doldurmayin
Narenciye sikacagi | Narenciye mevyeler 1 - -
(saglanmigsa)
Blender Soguk gorbalar ve igecekler 2 60 saniye 1,2 litre
(saglanmissa) Sicak malzemeleri islemeyin
Mini dograyici/ Bitkiler 2 10 saniye 109
ogu}ucu Ceviz 2 10-30 saniye 50g
(saglanmigsa)
Kahve gekirdekleri 2 30 saniye 50g
Pisirilmemis et (biftek) — 2cm kiipler halinde 2 5 saniye 100g
kesilmis
Ogitict Baharatlari isleme 2 30.60 . 50g
& -60 saniye
(saglanmigsa) Kahve 6giitme 2 50g
Kuruyemis pargalama Puls - 50g
Sarimsak dislerini, taze cilileri ve kok zencefili Puls - 30g

isleme

* Bu sadece 0n fikir vermek igindir ve tam tarife ve islenen maddelere bagdh olarak degisecektir.
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ek pargalarin kullanimi

Her ek igin 6nerilen hiz tablosu bakin.

@) kesici bicak

Bigak tiim ekler iginde en gok yénlii olandir. isleme
sliresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.

Bicagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis et,
sebze, ceviz, patates dogramada, ¢orbalari plire yapmada
ve ayrica biskuvi ve ekmek ufalamada kullanin.

Bigagi ayrica hamur yogurucu yerine mayal hamur
karigimlari igin kullanabilirsiniz.

ipuclari

islemden gegirmeden 6nce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2cm ing kiipler halinde kesin.
Biskuiviler ufalanmali ve makine galigirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

Pasta yaparken buzdolabindan g¢ikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kipler halinde dograyarak kullanin.
Fazla karigstirmamaya dikkat edin.

@) hamur yogurucu (saglanmissa)

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi
malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Dlzgiin, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklasik 60
saniye surecektir.

Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkii bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol agabilir.

@ emllsiyon aracl

Sadece hafif karigimlar igin kullanin, érn. krema, mayonez.

ipuglari
Kullanmadan 6nce kasenin ve aracin temiz ve yagsiz
oldugundan emin olun.

dilimleme/dograma diskleri

Diskleri kullanmak igin.

cevrilebilir dilimleme/dograma diskleri -

kalin @), ince @

Disklerin dograma taraflarini peynir, havug, patates ve
benzer dokudaki gidalar igin kullanin.

Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak, salatalik,
sakiz kabagi, pancar ve sogan dilimlemek igin kullanin.

kesme disklerinin kullanimi

-

IS

Tahrik milini ve kaseyi gui¢ Unitesinin tzerine yerlestirin.
Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan Ustlerle tahrik
mili Gzerine yerlestirin.

Kapag yerlestirin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin icine sokmayin.
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ipuclan

Taze malzemeler kullanin

Yiyecekleri gok kuiglik kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu calisirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller.

Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten daha
kisa ¢ikar.

Calistirdiktan sonra diskin tUzerinde ya da ¢anagin iginde
her zaman kugik miktarda artik olacaktir.

@ narenciye sikacagi (saglanmissa)

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt
gibi).

@ sikma konisi
® slzgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1

Tahrik milini ve kaseyi gii¢ Unitesinin Gzerine yerlestirin.

2 Siizgeci kaseye takin — siizgeg tutamaklarinin kase

lizerindeki tutamaklara dogrudan kilitlendiginden emin olun
koniyi tamamen asagiya diisecek sekilde gevirerek tahrik
milinin Gzerine yerlestirin.

Meyveyi ikiye bolin. Galistirin ve meyveyi koni Gizerine
bastirin.

Siizgeg dogru kilitlenmedikge narenciye sikacagi
calismayacaktir.

En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda sicakliginda
saklayin be suyunu sikmadan 6nce tezgah Uzerinde
elinizle yuvarlayin.

Meyve suyu sikmaya yardimci olmak igin meyveyi bir
yandan digerine hareket ettirin.

Buylk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve gekirdek
birikimini dnlemek igin stizgeci duizenli araliklarla bosaltin.

bakim ve temizlik

Temizlige baglamadan énce daima cihazi kapatip figini
prizden gekin.

Bigaklari ve kesme disklerini dikkatli tutun — gok
keskindirler.

Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag strulmus bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

gli¢ birimi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Gig¢ Unitesini suya sokmayin.

Kablo fazlaligini giig Unitesi arkasinda yerde toplayin @.

blender ve mini dograyici/6gitiicii

Hazneyi/kaseyi bosaltin, blender bigak Unitesini kilit agik
pozisyona @ déndiirerek serbest birakin.

Kabi/kaseyi elde yikayin.

Conta bilezigini gikarin ve yikayin.

Keskin bigaklara dokunmayin — sicak sabunlu su
kullanarak firgalayin, sonra muslugun altinda iyice
durulayin. Bigak tertibatini suya batirmayin.

Ters gevirerek kurumaya birakin.



oguticii

® Saat yoninin tersine gevirerek kapagi bigak tertibatindan
cikartin.

® Kapag! elde yikayin.

® Keskin bigaklara dokunmayin — sicak sabunlu su
kullanarak firgalayin, sonra muslugun altinda iyice
durulayin. Bigak tertibatini suya batirmayin.

® Ters gevirerek kurumaya birakin.

tiim diger parcgalar
® Elle yikayip kurutun.
® Ya da bulasik makinesinde yikanabilir.

Parca Bulasik
makinesi igin
uygun parca

ana kase, kapak, itici 4

kesici bigak, hamur yodurucu v

emiulsiyon aracl v

ayrilabilir tahrik mili v

diskler v

narenciye sikacagi v

blender haznesi, kapak, doldurma 4

kapagdi

oguticl kapagi v

bigak Unitesi ve blender ve mini X

dograyici/6gitucu igin conta

o6guticl bigak tertibat X

kazima kasigi

servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu kilavuzdaki
“sorun giderme kilavuzu” bélimiine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Griin Grinin satildigr Glkedeki mevcut
tum garanti ve tiiketici haklari ile ilgili yasal mevzuata
uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urliniinliz arizalanirsa veya herhangi bir
kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin guincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimigtir.
® Cin'de uretilmistir.
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URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLISKIN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi
HAKKINDA ONEMLI BILGI (WEEE)

Kullanim émriiniin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti sadlayan bir saticiya géturilmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi gevre lizerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri dénusimini saglayarak 6nemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Coziim

Mutfak robotu galismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gug¢ unitesine dogru
yerlestiriimemis.

Kase kapagi dogru kilitlenmemisgtir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol
ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin
sag 6n tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Eger yukaridakilerden hig biri degilse
evinizdeki sigorta/devre kesicisini kontrol
edin.

Blender veya 6guttcl galismiyor.

Blender veya 6gutitci dogru sekilde
kilitlenmemistir.

Blender veya 6gutlict dogru sekilde
birlestiriimemis.

Blender veya 6guticu kilitleyiciye dogru
sekilde takilmadiginda galismayacaktir.

Bigak Unitesinin hazneye/kaseye tam
siki sekilde takildigindan emin olun.

Robot ¢alisma sirasinda duruyor.

Robot asir yiklenmistir/maksimum
kapasitesini agmistir.

Kapagin kilidi agildi.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Kapagin dogru kilitlenip kilittenmedigini
kontrol edin.

Blender veya mini dograyici/6gituci
bicak tertibati tabanindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru takil degil.
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarl degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarli Sizdirmazligin yedegini
elde etmek igin “servis ve misteri
hizmetleri’ne bakin.

Parga/ek pargalar iyi galismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimiine bakiniz ve faydal bilgilere géz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zac¢nete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschovejte ji pro budouci

pouZziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpecnostnich

dlvodu nutné nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo

od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

NozZe a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFi manipulaci

a ¢isténi je uchopte vzdy za rukojet pro prsty na jejich horni ¢asti,

ve vzdalenosti od ostré hrany.

NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

Mixér nezdvihejte ani nepfenasejte za rukojet — protoZe by se mohla

utrhnout a zpusobit zranéni.

Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji

vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani do poharu

mixéru ruce ani kuchynské potreby.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:

O prFed montazi nebo demontazi dilu;

© Kdyz pfistroj nepouzivate;

O pred Cisténim.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. VZdy pouZivejte

dodavany péchovac.

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni

nasazena nadoba mixéru nebo nadoba mini sekacku/mlynku.

Pfedtim, nez sundate viko z nadoby nebo nez odpojite mixér nebo mini

sekacek/mlynek ze zakladny stroje:

o spotrebi€ vypnéte;

o pocCkejte, az se nasazené doplriky/noze uplné zastavi;

o dbejte na to, abyste neodSroubovali pracovni nadobu mixéru nebo
mini sekacku/mlynku od jednotky s nozi.

K ovladani kuchynského robota nepouZzivejte viko, ale vzdy jen vypinac/

regulator otacek.

Pokud bude bezpeénostni mechanismus vystaven nadmérné sile,

dojde k poskozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte prisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

Pfistroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba®“.

Hnaci jednotka, pfivodni kabel a zastrCka nesmeéji pfijit do styku s
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Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo pracovni
plochy, nebo se dotykat horkych ploch.
Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce doporu€enych
rychlosti.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.
Tento spotfebi€¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebic€ a jeho kabel musi byt
mimo dosah déti.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o bezpe&ném pouZzivani spotiebiCe a chapou rizika, ktera jsou s
pouzivanim spojena.
Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadeé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrZzeny tyto pokyny.
Nespravné pouzivani robotu, mixéru nebo mlynku muze zpusobit
zranéni.
Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouziti
prislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni pfisluSenstvi mohou
odebirat energie méne.
mixér
@ NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.
NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience musite pfed umisté&nim do
nadoby nebo pred mixovanim nechat vychladnout na pokojovou teplotu.
Davejte pozor, kdyZ manipulujete s noZovym nastavcem a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.
Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.
Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.
Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.
Abyste zajistili dlouhou zivotnost vaseho mixéru, nepoustéjte jej na dobu
prekracujici 60 sekund.
Pfiprava ovocnych mlé¢nych koktailt — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je pred pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.
prislusenstvi mlynku
Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni nasazena
nadobalviko.
Nadobu/viku neodSroubovavejte, kdyz je mlynek nasazeny na pfistroji.
Nedotykejte se ostrych nozu — nozovou jednotku udrZujte mimo dosah
déti.
Mlynek nesundavejte, dokud se noze zcela nezastauvi.
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e Pokud neni mlynek spravné nasazeny, nebude spotfebi¢ fungovat.
® \/ mlynku nezpracovavejte horké ingredience, prfed zpracovanim je
nechte vychladnout na pokojovou teplotu.

mini sekacek/mlynek

® Abyste nezkracovali Zzivotnost mini sekacku/mlynku, nespoustéjte jej na
déle nez 30 sekund. Jakmile dosahnete spravné konzistence, vypnéte

jej.

e Nedoporucujeme zpracovavat kofeni, protoze miaze poskodit plastové

casti.
mleci nastavec

® Abyste nezkracovali zivotnost mleciho nastavce, nespoustéjte jej na
déle nez 60 sekund. Jakmile dosahnete spravné konzistence, vypnéte

jej.

® Nezpracovavejte kurkumovy koren, protoze je prilis tvrdy a mohl by

poskodit noze.
platkovaci/strouhaci kotouce

e Nesnimejte viko, dokud se kotou€ uplné nezastauvil.

pred zapojenim

® PresvédcCte se, Ze vaSe elektricka zasuvka odpovida
zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje.

® Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o
materialech a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.
pred prvnim pouzitim

1 Od noz( odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné,
protoze noze jsou velmi ostré. Kryty mizete zlikvidovat,
protoZe chrani noze pouze pfi vyrobé a prepravé.

2 Umyjte vSechny ¢asti - viz ,péce a Cisténi*.

popis
kuchynsky robot

péchovac

nasypka

viko

misa

oddélitelna ¢ast hnaciho hfidele

hnaci jednotka

ovladani rychlosti / pulzni rezim

bezpecnostni blokovani

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)

CISIICICISISICIS)

prislusenstvi
Vas kuchynisky robot nemusi v baleni obsahovat
veskeré nize uvedené prislusenstvi. PrisluSenstvi zavisi
na varianté modelu. Informace o tom, jak dokoupit

pFisluSenstvi, které neni soucasti baleni, najdete v ¢asti
,servis a udrzba“.

S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré.

MiXér (pokud je soudasti baleni)

nozova jednotka
tésnici krouzek
mixovaci nadoba
plnici vicko

viko

SISISISIS)

mini sekacek/mlynek (pokud je sougasti
baleni)

@ nozova jednotka
tésnici krouzek
@ nadoba

mleci nastavec (pokud je sougasti baleni)

vicko mleciho nastavce
nozova jednotka mleciho nastavce

@O

nastavec s nozovymi bfity

hnétaci nastavec na tésto (pokud je soucasti baleni)
emulgaéni nastroj

kotou¢ na krajeni tlustych platk( nebo hrubé strouhani
lis na citrusové plody (pokud je soucasti baleni)
kotou¢ na krajeni tenkych platkt nebo jemné strouhani
(pokud je soucasti baleni)

SISISISISIS)

jak pouzivat kuchynsky robot

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hridele na hnaci
jednotku @.

2 Pak nasadte misu tak, aby znacka @ na mise byla v
roviné se znackou & na hnaci jednotce, a otocte ve
sméru hodinovych rucicek @, dokud nezaklapne A



3 Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.

Misku a pfisluSenstvi namontujte vzdy predtim, nez do
pristroje vlozite ingredience.

4 Nasadte viko @ tak, aby vrchol hnaci hfidele/nastroje byl
uprostred vika.

Viko nepouzivejte ke spusténi pristroje, vzdy jej
zapinejte pomoci tlacitka zap/vyp.

5 Pristroj zapojte do sité, zapnéte a zvolte rychlost. (Vice
informaci naleznete v tabulka doporu€enych rychlosti.)
Pokud nejsou misa nebo viko spravné nasazeny a
zajistény, nebude pristroj fungovat. Zkontrolujte, zda
jsou nasypka a drzadlo misy umistény vpravo vpredu.
Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni rezim (P). Pfistroj
bude pracovat, dokud budete drzet ovladac v pfislusné
poloze.

6 Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfislusenstvi
postupujte opacné.

Pres sundanim vika vzdy pfistroj vypnéte a odpojte od
napajeni.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na
praskovy.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepnisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

jak pouzivat mixeér (pokud je soudasti baleni)

1 Vlozte t&snici krouzek @ do noZové jednotky (0 tak, aby

spravné zapad| do drazky.

Kdyz je tésnéni poSkozené nebo Spatné nasazené,

bude obsah unikat ven.

2 Uchopte spodni stranu noZové jednotky (9 a vlozte noze
do nadoby — zajistéte otocenim proti sméru hodinovych
rugicek @. Ridte se vyobrazenim na spodni strané nozové
jednotky:

G — nezajisténa pozice
@ - zajisténa pozice
V pripadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.
3 Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.
4 Nasadte viko na naddobu a otocte ve sméru hodinovych
rucicek @, dokud nezaklapne. Nasadte plnici vicko.
5 Nasadte mixér na hnaci jednotku, srovnejte symbol @ na
mixéru se symbolem & na hnaci jednotce a otoenim ve
sméru hodinovych rugicek @ zajistéte 8.

Pokud neni mixér spravné nasazen a zajistén, nebude
pfistroj fungovat.

6 Zvolte rychlost (viz tabulka doporuéenych rychlosti.) nebo
pouzijte pulzni rezim.

tipy

PFi vyrobé majonézy do pfistroje viozte vSechny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za
béhu pfistroje otvorem ve viku pomalu pfidavejte olej.

U hustych smési, jako jsou pastiky a pomazanky, je nékdy
nutné seskrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pfidejte vic tekutiny.

Drceni ledu — pomoci pulzniho rezimu led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

Nedoporucuje se mixovat tvrda kofeni, protoze by mohlo
dojit k poskozeni plastovych ¢asti.

Pristroj nebude fungovat, pokud mixér neni fadné
pfipevnén.
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® Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte
je na kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu
pfistroje vhazujte jeden kousek po druhém. Nestrkejte ruku
do otvoru. Nejlepsich vysledku dosahnete, pokud pfistroj
budete pravidelné vyprazdriovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po
pouZiti by méla byt Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejlu), tak jesté
méné.

pouzivani mini sekacku/mlynku (pokud

je soucasti baleni)

Mini sekacek/mlynek pouzivejte ke zpracovani ofechda,
kavovych zrn a pyré.

N

Vlozte suroviny do nadoby @.

Nasadte t&snici krouzek @® na noZovou jednotku (3.

3 Otocte nozovou jednotku vzhiru nohama. Nasadte ji na
nadobku tak, aby noze sméfovaly dolu.

NozZovou jednotku nasroubujte na nadobku a jemné
utahnéte @. Ridte se vyobrazenim na spodni strané
nozové jednotky:

N

- nezajisténa pozice
@ — zajisténa pozice
5 Umistéte mlynek na hnaci jednotku, zarovnejte symbol
& na mini sekacku/mlynku se symbolem & na hnaci
jednotce a oto&enim ve sméru hodinovych rugicek @
zajistéte @.
6 Prepnéte na maximalni rychlost nebo pouzijte pulzni rezim.
tipy
Bylinky musi byt pfed sekanim cisté a suché.
Détska vyziva / pyré — pfed zpracovanim v mlynku nechte
uvarené potraviny vychladnout na pokojovou teplotu.
® K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

mleci nastavec (pokud je sougasti baleni)

Pomoci mleciho nastavce muzete mlit suché ingredience
jako kavova zrna a koreni jako:

Cerny pepf, kardamom, kmin, koriandr, fenykl, zazvor,
Cesnek a chilli papricky.

pouzivani mleciho nastavce

1 Vlozte ingredience do nozové jednotky (9.

2 Nasadte vicko a zajistéte otocenim ve sméru
hodinovych rucicek @.

3 Nasadte mleci nastavec na hnaci jednotku a zajistéte

otoéenim ve sméru hodinovych ruéicek @.

Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni rezim (P).

tipy

Optimalnich vysledkd pfi mleti kofeni v mlecim nastavci

dosahnete, kdyz budete mlit maximalné 50 g najednou.

Celé kofeni si udrzuje chut a vini mnohem déle nez mleté

kofeni, proto je nejlepsi Cerstvé namlit malé mnozstvi, aby

se chut a viné zachovaly.

Nejvice chuti a esencialnich oleji se z celého kofeni

uvolni, kdyz ho pfed mletim oprazite.

Nezpracovavejte v mlecim nastavci kurkumovy kofen,

protoZe je pfili§ tvrdy a mohl by poskodit noze.

Zéazvor pfed zpracovanim nakrajejte na malé kousky.

K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.



tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/nastavec Funkce Doporucena Doba Maximalni
rychlost zpracovani ¥ kapacity
Nastavec s nozovymi | Smési na moucniky 2 10-15s 1,2 kg celkova
brity hmotnost
Pfiprava peciva— zpracovavani tuku do 2 10s 300 g hmotnost
tésta mouky
Pridavani vody do tésta na peceni 1-2 10-20 s
Sekani ryb a libového masa 2 10-30 s 400 g libového
hovéziho (max.)
Krajeni zeleniny Pulzni 5-10's 250 g
Sekani ofechu 2 30-60 s 100 g
Mixovani mékkého ovoce, vareného 2 10-30 s 500 g
ovoce a zeleniny
Mixovani v mise
Nezpracovavejte horké ingredience.
Neprekracujte maximalni mnozstvi vyzna¢ené na mise.
Husté polévkové smési (450 ml tekutiny 1,2 litru
na 750 g ingredienci)
Zeleninu mixujte s 200 ml vody, 1-2 30-60 s
dokud se nenaseka najemno.
Pridejte zbyvajici vodu a rozmixuijte. 1 5s
Ridké polévkové smési (500 ml tekutiny L 30-60 s 1 litr
na 500 g ingredienci) Zatnétena 1 a
zvyste na 2
Recepty z mléka a tekutin 15-30 s 500 ml
Hnétaci nastavec Kynuta tésta 2 60 s 340g hmotnost
na tésto (pokud je mouky
soucasti baleni)
Emulgaéni nastroj Slehacka 1-2 15-20 s 250 ml
Majonéza 2 30-60 s 300g oleje
Kotouce - platkovaci/ | Tvrdé potraviny, jako napfiklad mrkev 2 - . L
strouhaci nebo tvrdy syr. Neprekracujte
maximalni objem
M&kei potraviny jako napfiklad okurky 1 - vyznaceny na
nebo rajéata. nadobé
Lis na citrusové plody | Citrusové plody 1 - -
(pokud je soucasti
baleni)
Mixér (pokud je Studené polévky a napoje 2 60 s 1,2 litru
soucasti baleni) Nezpracovavejte horké ingredience
Mini sekacek/mlynek Bylinky 2 10s 1049
(pokud je soucasti N
balen) Orechy 2 10-30 s 50 g
Kéavova zrna 2 30s 50 g
Syrové maso (biftek) nakrajené na 2cm 2 5s 100 g
kosticky
Mleci nastavec (pokud | Mleti kofeni 2 3060 50g
. v s . . N S
e soucasti baleni) Mleti kavovych zrn 2 50 g
Sekani ofechu Pulzni - 50 g
Zpracovani ¢esneku, ¢erstvych chilli Pulzni - 30g

papri¢ek a zazvoru

% Hodnoty jsou pouze orientaéni a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim receptu a zpracovavanych ingrediencich.
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pouzivani nastavcu
Ridte se doporuéenych rychlosti pro jednotliva prislusenstvi
v tabulka.

@ nastavec s nozovymi biity

Nastavec s nozovymi bfity je z celého pfisluSenstvi
nejuniverzalnéjsi. Délka zpracovani ovlivni dosazenou
konzistenci.Pokud chcete dosahnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni rezim.

Nastavec s nozovymi bfity pouzivejte na pfipravu sladkého
tésta, sekani syrového a vareného masa, zeleniny, ofech(,
pfipravé pastiky, pomazanek, mixovani polévek a také k
vyrobé strouhanky ze suchard a peciva.

Neni-li soucasti vybavy hnéta¢, mizete nastavec s
nozovymi bfity pouzit i k pfipravé kynutého tésta.

tipy

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky velikosti asi 2 cm.

Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu plnicim
hrdlem.

PFi vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo z chladni¢ky
nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

@) hnétaci nastavec na tésto (pokud je
soucasti baleni)

Pouzivejte na kynuta tésta.

® Do misy vloZte suché suroviny a za chodu pfidejte plnicim
hrdlem tekutiny. Nechte zpracovavat asi 60 sekund, dokud
se nevytvofi vlaény poddajny kus tésta.

® DalSi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. DalSi hnéteni
v mise se nedoporucuje, protoZe robot by se mohl
prevrhnout.

@ emulgaéni nastroj
Pouzivejte pouze na jemné smési, napf. Slehacku, majonézu.
tipy

® Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou misa a nastroj Cisté a
nejsou mastné.

platkovaci/strouhaci kotouce
Pouzivani kotoucl
oboustranné platkovaci/strouhaci kotouée — hrubé @3,
jemné @
Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory a
podobné potraviny.
Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory,
zeli, okurky, cukety, Eervenou fepu a cibuli.

pouzivani kotoucu

1 Nasadte hnaci hfidel na hnaci jednotku.

2 Kotou€ uchopte za Uchytku uprostfed a nasadte jej n
hfidel pfislu§nou stranou nahoru.

3 Nasadte viko.

4 Prislusnou potravinu vlozte do plniciho hrdla.

5 Zapnéte a rovnomérné tlaéte péchovaéem — do plniciho
hrdla nestrkejte prsty.
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tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Sitka piniciho
hrdla by méla byt témér zaplnéna. Potraviny pak pfi
zpracovani nebudou sklouzavat na stranu.

® Potraviny krajené kolmo budou krat$i nez potraviny
krajené podélné.

® Po zpracovani zlstane na kotouc¢ich nebo v nadobé vzdy
malé mnozstvi odpadu.

@ lis na citrusové plody (pokud je
soucasti baleni)

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani stavy z
citrusovych plodu (napf. pomerancd, citron(, lunetek a
grapefruit().

® kuzel
© sitko

pouzivani lisu na citrusové plody

1 Nasadte hnaci hfidel na hnaci jednotku.

2 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zaji$téno
pfimo nad drzadlem misy.

3 Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel, dokud
nezapadne na doraz.

4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce
pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
citrusové plody fungovat.

® Abyste dosahli nejlepSich vysledku, ovoce skladujte a
lisujte pfi pokojové teploté a pred lisovanim povalejte po
pracovni ploSe.

® Abyste napomohli co nejlepSimu odstaveni, béhem
lisovani ovocem pohybuijte ze strany na stranu.

® P¥i lisovani vétSiho mnozstvi pravidelné vyprazdnuijte sitko,
aby nedochazelo k hromadéni duzniny a pecek.

péce a Cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel
vytadhnéte ze zasuvky.

® S nozovou jednotou a kotouci zachazejte opatrné —
jsou velmi ostré.

® Neékteré potraviny zpusobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. To je normaini, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

hnaci jednotka

® Otrete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Hnaci jednotku nikdy neponofujte do vody.

® Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte do uloZzného prostoru na
zadni stran& hnaci jednotky ®.

mixér a mini sekacek/mlynek

Vyprazdnéte nadobu/nadobku, odSroubujte nozovou
jednotku mixéru oto¢enim do odemcené polohy .
2 Nadobu/nadobku rué¢né umyjte.

3 Sundejte a umyjte tésnici krouzek.
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4 Nedotykejte se ostrych nozd — omyijte je v teplé vodé se
saponatem pomoci kartacku a pak dukladné oplachnéte
pod tekouci vodou. Neponorujte nozovou jednotku do
vody.

5 Nechte oschnout spodni stranou nahoru.

mleci nastavec

® Sundejte vicko z nozové sestavy otoenim proti sméru
hodinovych rucicek.

® Vicko umyjte rucné.

® Nedotykeijte se ostrych nozi — omyjte je v teplé vodé se
saponatem pomoci kartacku a pak dlkladné oplachnéte
pod tekouci vodou. Neponorujte noZzovou jednotku do
vody.

® Nechte oschnout spodni stranou nahoru.
ostatni dily

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® [ ze je umyt také v mycce.

Polozka Polozka
vhodna
pro myti
v mycce

hlavni misa, viko, péchovac (4

nastavec s nozovymi bfity, hnétaci nastavec v

na tésto

emulgacni nastroj v

snimatelna hnaci hridel v

kotoucl v

lis na citrusové plody v

nadoba mixéru, viko, plnici vicko (4

vi€ko mleciho nastavce (%4

nozova jednotka a tésnéni pro mixér a mini b 4

sekacek/mlynek

nozova jednotka mleciho nastavce b 4

roztérka (4

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebie narazite na jakékoli
problémy, pfed vyzadanim pomoci si prectéte cast
Lpravodce odstrariovanim problém(“ v navodu nebo
navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka,
ktera je v souladu se v§emi zakonnymi ustanovenimi
ohledné vSech existujicich zarucnich prav a prav
spotrebitelt v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj
Zjistite zavady, zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spoleé¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spolecnosti Kenwood ve Velké

Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICI O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace elektrospotrebicu se
pfedchazi vzniku negativnich dopad( na Zivotni prostiedi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoziuje se recyklace jednotlivych
materiall pfi dosaZeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



pruvodce odstraniovanim problémd

Problém

Pric¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napéjeni.

Misa neni spravné nasazena na
zékladnu.

Viko misy neni ve spravné poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda je misa spravné
umisténa a drzadlo sméruje dopredu
doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka vika
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Pokud nejsou misa a viko spravné
nasazeny, pristroj nebude fungovat.

Pokud se nejedna o Zadny z uvedenych
pfipadd, zkontrolujte pojistkyl/jisti¢ ve
vasem domé.

Mixér nebo mlynek nefunguje.

Mixér nebo mlynek neni spravné
zajistény.

Mixér nebo mlynek neni spravné
sestaveny.

Pokud je mixér nebo mlynek nespravné
zajistény, nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda je nozova jednotka v
nadobé/nadobce zcela utazena.

Robot se béhem provozu zastavi.

Robot pretizen/pfekrocena maximalni
kapacita.

Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte maximalni hodnoty uvedené
v tabulce doporucenych rychlosti.

Zkontrolujte, Ze viko je spravné
zajisténo.

Mixér nebo mini sekacek/mlynek na
nozové jednotce netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poSkozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a udrzba“.

Maly vykon nastroju anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynli v oddile ,pouzivani nastavcu®.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kozben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathaték legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késoébbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

Ha a hal6zati vezeték sérult, azt biztonsagi okokbadl ki kell cseréltetni

a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz

szakemberével.

A vagokések és a tarcsak nagyon élesek, évatosan kezelje 6ket. A

kezelés és tisztitas soran mindig a fogorésznél, fellil fogja meg

azokat, a vagééltél tavol.

Ne dolgozzon fel forré hozzavalékat.

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva — a

fogantyu eltérhet, ami sérulést okozhat.

Az edény kiuritése el6tt mindig vegye ki a vagokeést.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszk6zoket a robotgép edényétél és a

mixerpohartol, amikor a készulék csatlakoztatva van a haldzatra.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a halézati vezetéket is huzza ki a

konnektorbal:

O az alkatrészek szét- és O0sszeszerelése elbtt;

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az adagolécsdében. Mindig

hasznalja a tartozék tomdrudat.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a mixer vagy

a mini daralé/daraléedény nélkul.

Az edény fedelének leemelése vagy a mixer vagy mini daralé/daralé

meghajtéegységrol valo levétele elbtt:

© kapcsolja ki a készuléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leéallnak;

© Ugyeljen ra, hogy nehogy a keverépoharat vagy a mini daralét/
daraléedényt lecsavarja a késegysegrol.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozéval miikddtesse

a készuléket.

A késziilék megsérilhet és sérulést okozhat, ha a zarészerkezetet

tulzott erének teszik ki.

A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatbo6l, amikor nem

hasznalja.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

MUkodés kozben ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készuléket. Ellendrzés és javitas —

lasd: ,szerviz és vevészolgalat”.

A meghajtoéegyseéget, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt ovja

a nedvességtol. 112



Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne l6gjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forrod felllettel.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott maximalis
kapacitast.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készllékkel.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy
a készulékhez és zsinérjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell6
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznalatara vonatkozéan
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsol6do
veszélyekkel.

A készuléket csak a rendeltetésének megfelel§ haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a készlléket nem
rendeltetésszerien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

Az apritd, mixer vagy darald helytelen hasznalata balesetet okozhat.

A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikodé toldaton mulik.
A tobbi toldat esetleg kisebb teljesitményd.

mixer

NE dolgozzon fel forr6 hozzavalokat.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forro hozzavalok esetén, miel6tt a
keverbpoharba helyezné és 6sszekeverné azokat, varja meg, hogy
lehlljenek szobah&mérsékletre.
Mindig évatosan banjon a késegységgel, és tisztitas kdzben ne nyuljon
a vagoélekhez.
A mixert csak akkor mikodtesse, ha a fedél a helyén van.
Kizardlag a tartozék poharat és késegységet hasznalja.
Soha ne muikodtesse a mixert Uresen.
A mixer hosszu élettartamanak megérzése érdekében ne mikodtesse
azt 60 masodpercnél tovabb.
Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavalokat térje darabokra, miel6tt
a poharba tenné.

daralé tartozékok

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre az edény/fedél
nélkal.

Soha ne csavarja le a edényt/fedelet, amig a daralo fel van szerelve a
készllékre.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez. — A késegységet
gyermekektdl tartsa tavol.

Soha ne tavolitsa el a daralét addig, amig a kések teljesen le nem alltak.
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A készulék nem mukodik, ha a daralé nincs megfeleléen felszerelve.
Ne dolgozzon fel forr6 hozzavaldkat a daraléban, elébb varja meg, hogy
leh(iljenek szobah&mérsékletre.
mini daralo
A mini daralé hosszu élettartamanak meg6rzése érdekében soha ne
mukodtesse 30 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki, amint elérte a
megfelel6 konzisztenciat.
Fliszerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek karosithatjak a
mdanyag alkatrészeket.
daralo
A daral6 hosszu élettartamanak megérzése érdekében soha ne
mukodtesse 60 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki, amint elérte a
megfelel6 konzisztenciat.
Kurkumagyokeret ne 6roljon, mert tul kemeény, és karosithatja a késeket.
szeleteld/reszel6 tarcsak
Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagoétarcsa teljesen le nem
allt.
A vagotarcsak rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku korultekintéssel
kell banni.
csatlakoztatas el6tt ta rtozékok
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a halézati fesziiltség
megegyezik a késziilék aljan feltiintetett Gzemi Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék megtalalhaté a
fesziltséggel. robotgépe mellett. A tartozékok valasztéka a tipustodl fligg.
A készllék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien A csomagban nem talélhaté tartozékok megvasarlasaval
érintkezésbe kerlilé anyagokrol és targyakrol sz6ld kapcsolatban a ,szerviz és vevészolgalat” rész ad
1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek. tajékoztatast.
az els6 hasznalat elé6tt .
Tavolitsa el a miianyag késvédsket a vagokésral. A mixer (ha tartozék)
kések nagyon élesek, 6vatosan kezelje 6ket. Ezeket . .
a védbelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és kfast'ag’;’yst?’g"
széllitas soran szolgalnak a kés védelmére. © tom|to"g:1yun'1
Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és ©@ kever6pohar
tisztitas”. @ toltényilas kupakja
@ fedél

készllék részei - s ‘s )
mini daralé/darald (ha tartozék)

alapgep @ késegység
@ témérad tomitégydrd
@ tolcser @ edeny
® fedél
@ edény daralo (ha tartozék)
® levehet6 hajtotengely
® meghaijtéegység daral6 fedele
@ sebességszabalyozo/révid lizem gomb daralo késegysege
biztonsagi reteszek
© vezetéktarold (a hatlapon) @ vagokeés
@) dagaszté (ha tartozék)
@ emulgator eszkdz
@ vastagra szeleteld / durva reszeld tarcsa
@) citromfacsaré (ha tartozék)
@ vékonyra szeletel6 / finom reszeld tarcsa (ha tartozék)
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a robotgép hasznalata

1 lllessze a levehet6 hajtotengelyt a meghajtoegységre @.

2 Ezutéan szerelje fel az edényt Ggy, hogy az edényen
lathato @ jel egy vonalban legyen a meghajtéegyséaen
lathatd & jellel, majd jobbra elforditva @ rogzitse A

3 Szereljen egy tartozékot az edény hajtétengelyére.

® Mindig régzitse az edényt és a tartozékot a
meghajtéegységhez, miel6tt betenné a hozzavaldkat.

4 Helyezze fel a fedelet @ — a hajtétengely/eszkoz
csucsanak a fedél kdzéppontjaba kell illeszkednie.

® Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/
sebességszabalyozoval miikodtesse a késziiléket.

5 Csatlakoztassa, kapcsolja be, és valasszon sebességet.
(Lasd az ajanlott sebességek tablazatat.)

® Az aprité nem miikddik, ha az edény vagy a fedél
nincs megfeleléen felszerelve a rogzitészerkezetre.
Ellenérizze, hogy az adagolocsé és az edény
fogantyuja jobbra nézzen.

® A rovid tzem funkciot (P) csak rovid ideig hasznalja.
A rovid tzem funkcié addig mikddik, amig a gombot
lenyomva tartja.

6 A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell elvégezni.

® A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
késziiléket és huzza ki a csatlakozét.
fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara
vagy daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valo
eléallitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok
hozzaadasakor tgyelni kell arra, hogy ezek az anyagok
ne érjenek a mlanyaghoz, mert tartds elszinez6dést
okozhatnak.

a mixer hasznalata (ha tartozék)

1 Helyezze a tomitégydrit @) a késegységre @ — igyelien
arra, hogy a tdmités pontosan a horonyba kerdljon.

® Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
medfelelSen illeszkedik.

2 A késegységet (0 alul megfogva engedije le a
keverépoharba — majd balra elforditva régzitse @. Lasd a
késegység aljan lathat6 abrat:

@ — nyitott allas
@ —zartalas
A mixer nem miikoédik, ha rosszul van 0sszeszerelve.

3 Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze a fedelet a poharra, és az 6ramutaté jarasaval
megegyezden elforditva @ rogzitse. Helyezze fel a
toltényilas kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtbegységre ugy, hogy a
mixeren lathatd @ jel illeszkedjen a meghajtoegységen
lathato & jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig rogzl

L] kkészﬁlék nem miikodik, ha a mixer nincs
medfeleléen felszerelve a zarészerkezetre.

6 Valasszon sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat), vagy hasznalja a révid izem gombot.
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tanacsok

® Majonéz készitésekor helyezzen minden hozzaval6t
a mixerbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltényilas
kupakjat. Ezutan, a készllék miikodése kézben, lassan
adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztil.

® S(ir(i keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor eléfordulhat, hogy le kell kaparni az edény
oldalara tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

® Jégapritas — miikodtesse tobbszor kis ideig a rovid Gizem
funkciot, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

® A készulék nem mikddik, ha a mixer nincs megfeleléen
felszerelve.

® Szaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra a
hozzavaldkat, vegye le a toltényilas kupakjat, majd a
készilék mikddése kbzben egyenként dobalja be a
darabokat. Tartsa a kezét a nyilason. A legjobb eredmény
elérése érdekében rendszeresen Uritse az edényt.

® A mixer tarolasra nem hasznalhatd. A hasznalat el6tt és
utan tresen kell tarolni.

® Soha ne keverjen 1,2 liternél tdbb anyagot — és ennél is
kevesebbet habos folyadék (pl. tejturmix) esetén.

a mini daralé hasznalata (ha tartozék)

A mini daralé/daralé di6 és kavé daralasara és purésitésre
hasznalhaté.

1 Tegye a hozzavalokat az edénybe @.

2 Helyezze a témitégydirit (® a késegységre (3.

3 Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedje le az
edénybe, késekkel lefelé.

4 Csavarja a késegységet az edényre, és szoritsa meg,
amennyire kézzel lehet @. Lasd a késegység aljan lathatd
abrat:

@ - nyitott allas
8 —zart allas

5 Helyezze a mini daralét a meghajtéegységre ugy, hogy a
mini daralon lathato @ jel illeszkedjen a meghajtéegységen
lathato & jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig rogziil

A
6 Kapcsolja maximalis sebességre, vagy hasznalja a révid
tizem funkciot.

tanacsok

® A novényfélék tiszta és szaraz allapotban daralhatok a
legjobban.

® Bébiétel/plré — a daraléban valé feldolgozas el6tt varja
meg, hogy fétt étel leh(iljon szobahémérsékletre.

® Fliszerndvények apritdsahoz a f6 edényt célszer(
hasznalini.



daralo (ha tartozék) tanécsok
® Az optimalis eredmény elérése érdekében 50 g fliszernél

A daralo6 szaraz hozzavaldk, példaul kavé vagy a tobbet egyszerre ne 6réljon a daraléban.
kovetkezd fliszerek &rlésére hasznalhato: ® Az egész fliszerek sokkal hosszabb ideig megérzik az
fekete bors, kardamom mag, kéménymag, koriander mag, aromajukat, mint az 6rolt fliszerek, ezért célszer(, ha csak
édeskémeény, friss gydmbér, fokhagyma gerezdek, friss kis mennyiség fliszert 6rol meg egyszerre, hogy tovabb
csili. megdrizze az aromajat.
® Az izanyagok és illéolajok legjobb kinyerése érdekében
a darald hasznalata célszeri az 6rlés el6tt megpiritani a flszereket.
® Kurkumagyokeret ne 6roljon a daraléban, mert tul kemény,
1 Helyezze a hozzavalokat a késegységbe @. és karosithatja a késeket.
2 lllessze ré a fedelet @, és jobbra elforditva régzitse @. ® A gyémbért a feldolgozas elétt vagja fel apré darabokra.
3 Helyezze a daralot a meghajtoegységre, és jobbra ® Fiszerndvények apritasahoz a 6 edényt célszerd
elforditva régzitse @. hasznalni.

4 Valasszon sebességet, vagy hasznalja a rovid lizem
lehetéséget (P).

ajanlott sebességek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcio Ajanlott Feldolgozasi Maximalis
sebesség id6 * kapacitas
Vagokés Tésztaporok 2 10-15s 1,2 kg teljes suly
Tészta — margarin beledolgozasa a lisztbe 2 10s 300 g liszt suly

Viz hozzdadaséaval 6sszedolgozza a tészta

1-2 10-20 s
Hal és sovany hus apritasa 2 10-30 s 400 g max.
sovany marhahus
Z06ldség apritasa Rovid Gzem 5-10 s 250 g
Di6 apritasa 2 30-60 s 100 g
Puha gyimélcs, f6tt gyimolcs és z6ldség 2 10-30 s 500 g

purésitése

Keverés az edényben
Ne dolgozzon fel forré hozzavalokat.
Ne toltse meg az edényt a jelzett maximalis kapacitas folé.

Sdrl krémlevesek (450 ml folyadék, 750 g 1,2 liter

hozzavalo)

A zéldségeket 200 ml vizzel apritsa 1-2 30-60 s

finomra.

Ezutan adja hozza a maradék vizet, és 1 5s

keverje el.

Higabb krémlevesek (500 ml folyadék, 500 g Inditas 1-gyel 30-60 s 1 liter

hozzavald) majd 2-re

Tejes és egyeb italok novel 15-30 s 500 ml
Dagaszt6 eszkdz (ha | Elesztével készillt tésztak 2 60 s 340g liszt suly
tartozék)
Emulgéator eszkdz Tejszin 1-2 15-20 s 250 ml

Majonéz 2 30-60 s 300 g olaj
Tarcsak — szeletelés/ Szilard alapanyagok, példaul répa vagy 2 - Ne tdltse meg
reszelés kemény saijt az edényt a

. s jelzett maximalis

Lagyabb alapanyagok, példaul uborka vagy 1 — e s

paradicsom kapacitas folé
Citromfacsar6 (ha Citrusfélék 1 - -
tartozék)
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ajanlott sebességek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcié Ajanlott Feldolgozasi Maximalis
sebesség id6 * kapacitas

Mixer (ha tartozék) Hideg levesek and italok 2 60 s 1,2 liter
Ne dolgozzon fel forré6 hozzavalékat

Mini daralé (ha Fliszerndvények 2 10s 1049

tartozék) Di6 2 10-30 s 50 g
Szemes kavé 2 30s 50 g
Nyers hus (marhaszelet) 2 cm-es kockakra 2 5s 100 g
vagva

Daralé (ha tartozék) Flszerek 6rlése 2 50 g

30-60 s

Szemes kavé daralasa 50g
Di6 daralasa Révid lizem - 50 g
Fokhagymagerezdek, friss csili és Rovid Gzem - 30g
gyémbérgyokér feldolgozasa

* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttél és a feldolgozandé nyersanyagoktol.

tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozéan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

@ vagokés
Az Osszes tartozék kozil a vagokés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi
id6 hosszatdl fiigg. A durvabb szerkezet(i anyagok
feldolgozasahoz hasznalja a rovid Gizem funkciét.
A vagokés hasznalhaté torta és tészta készitéséhez, nyers
és f6tt hus, zoldség és di6 apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz és levesek purésitéséhez, valamint kekszbdl
és kenyérbdl morzsa készitéséhez.

Tésztakeverd hianyaban kelt tészta keverékekhez is
igénybe vehetd.
tanacsok

® A feldolgozas el6tt a hust, kenyeret és z6ldséget vagja fel
kb. 2 cm €l kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép miikodése kdzben
helyezze be az adagolécsévon keresztiil.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen a
hitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éll kockakra.

® Ugyelien arra, nehogy t0l sokaig végezze a feldolgozast.

@) dagasztd (ha tartozék)

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

® A szaraz hozzavalokat helyezze az edénybe, a folyadékot
pedig a gép miikddése kdzben toltse be az adagoldcsovon
keresztil. A tészta rugalmas golyéva valasaig folytassa a
keverést, ez kb. 60 masodpercet igényel.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a keveréedényben,
mert a robotgép karosodhat.
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@ emulgator eszkbz

Csak lagy keverékekhez hasznalhato (pl. tejszin,
majonéz).
tanacsok

® Ugyelien arra, hogy az edény és az eszkdz tiszta és
zsirmentes legyen.

szeletel6/reszel6 tarcsak

A tarcsak hasznalata:

megfordithaté szeletelS/reszel tarcsak — vastag @,
vékony @

A tarcsa reszel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz és hasonlé allagu éleimiszerekhez hasznalja.
A tarcsa szeletel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

a vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel a hajtétengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

2 A kozépso fogorésznél megtartva a megfelel6 oldalaval
felfelé helyezze a tarcsat a hajtétengelyre.

3 lllessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagoldcsébe.

5 Kapcsolja be a gépet, és a tdméraddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az
adagoldcsébe.

N

tanacsok

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® Ne vagja tul apréra a nyersanyagot. Toltse meg teljes
szélességben az adagolécsdvet. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran az étel oldaliranyban kicsusszon.

® A fliggblegesen elhelyezett darabok révidebbre lesznek
vagva, mint a vizszintesen elhelyezett darabok.

® A feldolgozas utan mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az edényben.




@) citrusfacsarod (ha tartozek)

A citrusfacsaré a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.

@ kap

(o szlré

a citrusfacsard hasznalata

1

2

Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

llessze be a szlirét az edénybe, ligyelve arra, hogy a
sz(r6 fogdja kdzvetlenil az edény fogoja folott legyen.
Helyezze ra, majd forgatva hlzza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre.

Vagja félbe a gyimolcsét. Kapcesolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyumolcsét a kupra.

A citrusfacsaré nem miikodik, ha a sz(iré nincs
megfeleléen rogzitve a helyén.

A legkedvezébb eredmény elérése érdekében
szobah6émérsékleten tarolja és facsarja a gyimdlcsét, és a
facsaras el6tt kézzel lenyomva gorgesse meg az asztalon.
Az ivolé kinyerésének elfsegitése érdekében facsaras
kdézben mozgassa a gylimolcsét oldaliranyban ide-oda.
Nagy mennyiségl lé készitésekor rendszeresen Uritse a
sz(rét, hogy ne halmozddjon fel benne a gyimoélcspép és
a mag.

karbantartas és tisztitas

N

w

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a halozati
dugaszt huzza ki a konnektorbdl.

A kés és a vagotarcsa rendkiviil éles, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet.
Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezddések névényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsélve eltavolithatok.

meghajtéegység

Elébb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zaroszerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtéegység
hatoldalan kiképzett taroldban @.

mixer és mini daralo

Uritse ki a keverdpoharat/edényt, és a nyitott allasba @
elforditva csavarja le a mixer késegységét.

Mossa el kézzel a keverépoharat/edényt.

Vegye le a tomitdgyr(t, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd foly6 viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.
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daralé

® A fedelet forditsa el balra, és vegye le a késegységrol.

A fedelet kézzel mossa el.

® A késeket meleg, mosogatdszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyo viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles vagdkésekhez. A
késegységet ne meritse vizbe.

® Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek
® Ezeket kézzel mosogassa el, majd tordlje szarazra.
® Ezek mosogatégépben is elmoshatok.

Tétel mosogatogépben
mosogathato tétel

f6 edény, fedél, tomérad 4

vagokések, dagasztd v

emulgator eszkdz v

levehetd hajtétengely v

tarcsak v

citromfacsar6 v

mixerpohar, fedél, toltényilas 4

kupakja

daralo fedele v

késegység és tomités a mixerhez X

és mini daraléhoz

daralé késegysége X

mianyag kanal

szerviz és veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készilék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati utasitas
yhibaelharitasi utmutatd” fejezetét vagy latogasson el a
www.kenwoodworld.com webhelyre, miel6tt segitséget

kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan el6irasnak, amely a garancidlis és a fogyasztoi
jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verzidjan.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készilt Kindban.



Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelése lehet6vé teszi a nem megfelelé
hulladékkezelésbdl adddé esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a
készulék alkotdanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén
jelent6s energia- és forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO
ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

szikségességére.

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem

szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgytijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd

keresked6knél adhato le.

athuzott kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készulékek szelektiv hulladékkezelésének

hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készilék nem indul el.

A készilék nincs fesziltség alatt.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a
meghajtéegységre.

Az edény fedele nem rogzul
megfeleléen.

Ellendrizze, hogy a héal6zati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellendrizze, hogy az edény a helyén
legyen, és a fogantyu jobbra nézzen.

Ellendrizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen rogzil-e a fogantyl mellett.

A késziilék nem miikodik, ha az edény
vagy a fedél nem megfeleléen van
felszerelve.

Ha a fentiek egyike sem hoz eredményt,
ellendrizze otthonaban a biztositékot.

A mixer vagy a daralé nem mukodik.

A mixer vagy a daral6 nincs megfeleléen
régzitve.

A mixer vagy a daral6 nincs megfeleléen
Osszeszerelve.

A mixer vagy a daralé nem mukodik,
ha nincs megfeleléen felszerelve a
régzitészerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység szorosan
rogzitve legyen a keverépoharon/
edényen.

A készilék leall hasznalat kozben.

A készuléket tulterhelte / tullépte a
maximalis kapacitast.

A fedél kioldodott.

Ellenérizze az ajanlott sebességek
tablazataban a maximalis kapacitast.

Ellendrizze, hogy a fedél megfeleléen
régzil-e.

A mixer vagy mini daralé/daralé a
zaroszerkezetnél szivarog.

Hianyzik a tomités.

A tomités nem megfelelden illeszkedik a
helyére.

A tomités megsériilt.

Ellenérizze a tomitést, hogy megfeleléen
illeszkedik-e és nem sérllt-e. A
cseretomités beszerzésérdl lasd:
LSzerviz és vevdszolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikddnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozékok hasznalata szerepl6 tanacsokat. Ellenérizze, hogy a
tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i zachowa¢ na wypadek

potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostac

wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego

przez firme KENWOOD zaktadu naprawczego.

Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowaé ostroznos¢. Podczas

obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wytacznie za uchwyt i nie

dotykac€ ostrzy.

NIE rozdrabnia¢ skladnikéw goracych.

Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ robota trzymajac za uchwyt — uchwyt

moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojs¢ do wypadku i

urazu ciata.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikdéw z miski nalezy zawsze

najpierw wyjac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota i dzbanka

blendera nie wolno wktadac rgk ani przyborow kuchennych.

WytaczyC urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci

o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami. Uzywaé wytgcznie

popychacza zatgczonego w zestawie.

Nie zaklada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostatl na nig zalozony blender lub pojemnik mini-rozdrabniaczal

miynka.

Przed zdjeciem pokrywy z miski, blendera lub mini-rozdrabniacza/

miynka z podstawy zasilajgce;j:

O wytgczyC urzgdzenie;

O zaczekac, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

o zachowac ostroznos$¢, by nie odkreci¢ dzbanka blendera lub
pojemnika mini-rozdrabniacza/mtynka z zespotu ostrzy.

Nie uzywaé pokrywy do wigczania urzgdzenia — stuzy do tego wytgcznie

regulator predko$ci/wigcznik.

Uzywanie nadmiernej sily podczas obstugi mechanizmu

blokujacego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w

konsekwencji spowodowaé wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odtaczy¢ od sieci, wyjmujac

wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.
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Wigczonego urzgdzenia nie wolno zostawiaé bez nadzoru.

Nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Przewdd sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktérym stoi
urzadzenie ani stykac sie z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikow, podanej w
tabeli zalecanych predkosci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Urzadzenie i przewdd
sieciowy nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg

z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje
dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadku i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukciji.

Stosowanie robota, blendera lub mtynka w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem ciata.
Maksymalna moc urzgdzenia odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem. Pobdér mocy innych nasadek moze by¢
mniejszy.

blender

NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw goracych.

RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;.

Wyjmujac i zaktadajac zespdt ostrzy nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac¢ krawedzi thgcych.

Blendera mozna uzywac wytgcznie z zatozong pokrywa.

Dzbanka uzywac wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w zestawie.
Nie wolno uruchamiac¢ blendera, jezeli dzbanek jest pusty.

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiggna¢ nie uzywajac
urzgdzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.
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® Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszaé sktadnikéw, ktére
zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.

nasadki mtynka

® Nie zaktadaC zespotu ostrzy na podstawe zasilajgca, jezeli nie zostat na
niej zamontowany pojemnik lub pokrywa.

® Nigdy nie odkrecac¢ pojemnika ani pokrywy w czasie, gdy mtynek jest
zamontowany na urzgdzeniu.

® Nie dotykaé powierzchni tngcych zespotu ostrzy — zespot ostrzy nalezy
przechowywacé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

o Miynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.

e Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli mtynek nie zostat poprawnie
zamocowany.

e \W mtynku nie wolno rozdrabnia¢ goracych sktadnikéw — nalezy je
najpierw ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.

mini-rozdrabniacz/mtynek

® Aby zadbaé o dtugi okres uzytkowania mini-rozdrabniacza/mtynka, nie
nalezy uzywac urzgdzenia przez czas dtuzszy niz 30 sekund ciggtej
pracy. Po uzyskaniu zgdanej konsystencji sktadnikdw natychmiast
wytaczy¢ urzadzenie.

® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz mogg one
spowodowac uszkodzenie plastikowych elementow.

miynek do kruszenia

e Aby zadbac o dtugi okres uzytkowania mtynka do kruszenia, nie nalezy
uzywac urzgdzenia przez czas dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.
Po uzyskaniu zgdanej konsystencji sktadnikow natychmiast wytaczyc¢
urzadzenie.

® Nie nalezy mieli¢ korzenia kurkumy, poniewaz jest on bardzo twardy i
moze uszkodzi¢ ostrza.

tarcze krojacel/trace

o Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie tarczy
tnace;j.

e Dotykajgc tarcz nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢ — sg bardzo
ostre.

przed podiaczeniem do sieci przed pierwszym uzyciem
® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym 1 Zdja¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowa¢ ostroznos¢,
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia. poniewaz sa bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspodlnoty — stuzg wytgcznie do ochrony ostrzy podczas produkcji i
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i przewozenia.
wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. 2 Umy¢ czesci — zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.
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oznaczenia

robot kuchenny

CISIICICISISICIS)

popychacz

podajnik

pokrywa

miska

wyjmowany wat napedowy

podstawa zasilajaca

regulator predko$ci/przycisk pracy przerywanej
blokady bezpieczenstwa

schowek na przewdd sieciowy (z tytu)

nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej zataczone sg
w zestawie z niniejszym robotem kuchennym. Rodzaj
nasadek zataczonych w zestawie zalezy od zakupionego
modelu. Informacje na temat tego, jak naby¢ nasadke
niezataczong w zestawie znajdujg si¢ w czesci pt. ,serwis i
punkty obstugi klienta”.

blender (jezeli zataczono w zestawie)

@)
®
®
@

zespot ostrzy

pierscien uszczelniajacy
dzbanek

zakrywka wlewu
pokrywa

mini-rozdrabniacz/mtynek (jezeli
zatgczono w zestawie)

®
@

zespot ostrzy
piersécien uszczelniajacy
pojemnik

miynek do kruszenia (jezeli zataczono w

zestawie)

@O

®® ® ® 06

pokrywka mtynka
zespot ostrzy mtynka do kruszenia

ostrze

koncoéwka do zagniatania ciasta (jezeli zataczono w
zestawie)

koncoéwka do taczenia niemieszajacych sie sktadnikow
ptynnych

tarcza do krojenia na grube plastry/tarcia na grube
widrka

wyciskarka do cytruséw (jezeli zataczono w zestawie)
tarcza do krojenia na cienkie plastry/tarcia na drobne
widrka (jezeli zatagczono w zestawie)
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obstuga robota

1

2

Na podstawie zasilajacej @ zamocowaé wyjmowany wat
napedowy.

Nastepnie zamocowac¢ miske, uktadajac oznaczenie @ na
misce réwno z oznaczeniem & na podstawie zasilajgcej, i
przekreci¢ miske zgodnie z ruchem wskazowek zegara @
do momentu, az zablokuje sie na swoim miejscu ®.

Na wale napedzajacym miski zamocowac¢ wybrang
nasadke.

Przed wiozeniem sktadnikow miske i nasadke nalezy
najpierw zamocowac¢ na podstawie zasilajace;.
Zamocowac pokrywe @ — sprawdzajac, czy gorna czescé
watu napedowego/nasadka wpasowata sie w $rodek
pokrywy.

Nie uzywa¢ pokrywy do wiaczania urzadzenia — stuzy
do tego wyltacznie regulator predkosci/wiacznik.
Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego, wiaczy¢
urzadzenie i ustawi¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych
predkosci).

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa
nie zostang prawidtowo osadzone w blokadach
bezpieczenstwa. Podajnik i raczka miski musza
znajdowac sie z przodu i by¢ skierowane na prawo.
Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku (P). W tym
trybie urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisniety
jest przycisk.

Aby zdjg¢ pokrywe, nasadki i miske, wykona¢ wyzej
opisane czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i
wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

uwaga

Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia
kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.

Dodajac olejek migdatowy lub substancje smakowe do
mieszanych skladnikéw nalezy uwazac, by nie zetknety
sie z plastikowymi elementami, poniewaz moze to
spowodowac trwate plamy.

obstuga blendera (jezeli zataczono w
zestawie)

1

2

Na zespét ostrzy (0 zatozy¢ pierscien uszczelniajacy

@, zwracajac uwage na to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.
Trzymajac zespot ostrzy za spodnig cze$¢ @0, wsungé
go do dzbanka i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do momentu, az zostanie
zabezpieczony na swoim miejscu @. Rysunki na spodzie
zespotu ostrzy wskazujg pozycje:

E — pozycja ,odblokowane”
8- pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziatac, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Na dzbanek zatozy¢ pokrywe i przekreci¢ jg zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara @ do momentu, az rozlegnie
sie kliknigcie. W otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke
wlewu.



Na podstawie zasilajacej umiesci¢ dzbanek, oznaczenie
@ na dzbanku ustawi¢ réwno z oznaczeniem & na
podstawie zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara @ do momentu, az sie zablokuje 2

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jesli blender nie
zostanie prawidtowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

Wybra¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych predkosci) lub
uzy¢ regulatora trybu pracy przerywanej.

wskazowki

Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyjaé zakrywke wlewu.
Nastepnie wtgczy¢ urzadzenie i przez otwor w pokrywie
powoli dodawac¢ ole;.

Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, moga
wymagac zgarniania skfadnikéw ze Scianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢, doda¢ wigksza ilo$é
sktadnikow ptynnych.

Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, az 16d
uzyska zadang konsystencje.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz
moga uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Urzadzenie nie bedzie dziatac¢, jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

Miksowanie suchych sktadnikéw — sktadniki pokroi¢ na
kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki przez otwér po jednym
kawatku na raz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne opréznianie dzbanka.
Nie uzywa¢ blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

Nie miksowa¢ wiecej niz 1,2 | badz mniej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.

uzytkowanie mini-rozdrabniacza/
miynka (jezeli zataczony w zestawie)

-

Mini-rozdrabniacz/mtynek (jezeli zostat zataczony
w zestawie) stuzy do mielenia orzechéw, kawy i do
przygotowywania przecierow.
Umiesci¢ sktadniki w pojemniku @.
Na zespole ostrzy @ umiesci¢ pierscien uszczelniajacy
@®.
Zespdt ostrzy odwréci¢ do gory nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wtozy¢ go do pojemnika.
Mocno przykrecié zesp6t ostrzy recznie do pojemnika @.
Rysunki na spodzie zespotu ostrzy wskazujg pozycje:
@ — pozycja ,odblokowane”
@ - pozycja ,zablokowane”

Na podstawie zasilajacej umiesci¢ mini-rozdrabniacz/
miynek, oznaczenie g na mini-rozdrabniaczu/na mtynku
ustawi¢ réwno z oznaczeniem & na podstawie zasilajgcej
i przekreci¢ go zgodnie z ruchem wskazowek zegara @
do momentu, az si¢ zablokuje

6 Ustawi¢ urzadzenie na maksymanq predkos¢ lub uzyé

przycisku trybu pracy przerywane;j.

wskazowki

Ziota najlepiej mieli¢, gdy sa czyste i suche.

Zywnos¢ dla niemowlat, przeciery — przed rozdrobnieniem
sktadnikéow gotowanych w mtynku nalezy odczeka¢, az
ostygng do temperatury pokojowej.

Najlepsze wyniki podczas siekania zi6t daje uzycie miski
gtéwnej.

miynek do kruszenia (jezeli zataczony w
zestawie)

Mtynka do kruszenia mozna uzywac¢ do mielenia suchych
sktadnikow, takich jak kawa, oraz przypraw takich jak:
pieprz czarny, nasiona: kardamonu, kminku, kolendry,
kopru wioskiego, a takze $wiezy imbir, czosnek i $wieze
papryczki chili.

obstuga mtynka

1

Sktadniki umiesci¢ w zespole ostrzy (9.

2 Zamocowac¢ pokrywe i przekreci¢ ja w kierunku

zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby jg zablokowac
0.

Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajgcej i zablokowaé
go, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara @.
Wybra¢ predko$¢ lub uzy¢ trybu pracy przerywanej (P).
wskazowki

Najlepsze wyniki uzyskuje sie, nie mielac za jednym razem
w mtynku wiecej niz 50 g przypraw.

Cate przyprawy znacznie diuzej zachowujg aromat niz
przyprawy zmielone, dlatego najlepiej jest mieli¢ niewielkg
ich ilo$¢ na raz.

Peten aromat i smak przyprawy mozna wydoby¢, prazac jg
w catosci przed zmieleniem.

W mtynku nie nalezy mieli¢ korzenia kurkumy, poniewaz
jest on bardzo twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.

Imbir nalezy przed zmieleniem pokroi¢ na mate kawatki.
Najlepsze wyniki podczas siekania ziét daje uzycie miski
gtéwnej.



tabela zalecanych predkosci

Koncowka/nasadka | Funkcja Zalecana Czas rozdra- | Maksymalna ilosé
predkosé bniania *
Ostrze Przygotowywanie ciast w proszku 2 10-15 sekund 1,2 kg (waga
catkowita)
Ciasta — wcieranie ttuszczu do maki 2 10 sekund 300 g (waga maki)
Dodawanie wody, aby potaczy¢ sktadniki ciasta 1-2 10-20 sekund
Siekanie ryb i chudego miesa 2 10-30 sekund 400 g chudej
wotowiny
(maksymalnie)
Siekanie warzyw tryb pracy 5-10 sekund 250 g
przerywanej
Siekanie orzechéw 2 30-60 sekund 100 g
Przecieranie migkkich owocéw, gotowanych 2 10-30 sekund 500 g

owocow i warzyw

Blendowanie w misce
Nie nalezy rozdrabnia¢ skfadnikéw goracych

Nie przekracza¢ znajdujacego sie na misce oznaczenia maksymalnej dozwolone; il

o$ci sktadnikow

Geste zupy (450 ml ptynu na 750 g sktadnikow) 1,21
Warzywa nalezy rozdrabnia¢, dodajac do 1-2 30-60 sekund
nich 200 ml wody, az zostana bardzo drobno
posiekane.
Dodac¢ pozostalq czes¢ wody i miksowac az 1 5 sekund
catkowicie potaczy sie z reszta sktadnikow.
Rzadki_e 2upy (500 ml ptynu na 500 g Rozpoczaé 30-60 sekund 11
sktadnikow) na predkosci
Mleko i przepisy z wykorzystaniem samych 1,a 15-30 sekund 500 ml
sktadnikéw ptynnych nastepnie
zwiekszy¢ ja
do predkosci
2
Koncéwka do Mieszanki na ciasto drozdzowe 2 60 sekund 340g (waga maki)
zagniatania ciasta
(jezeli zataczono w
zestawie)
Koncowka Smietany 1-2 15-20 sekund 250 ml
do faczenia
niemieszajacych sie Majonezu 2 30-60 sekund 300 g oleju
sktadnikéw ptynnych
Tarcze — krojace/ Twarde sktadniki, np. marchew, twarde sery 2 - Nie napetnia¢
trace miski powyzej
Skfadniki migksze, np. ogérki, pomidory 1 - znajdujacego sie
na niej oznaczenia
maksymalne;j
dozwolone;j ilosci
sktadnikow.
Wyciskarka do Owoce cytrusowe 1 - -
cytrusow (jezeli
zatgczono w
zestawie)
Blender (jezeli Zimne zupy i napoje 2 60 sekund 1,21

zatgczono w
zestawie)

Nie nalezy miksowa¢ sktadnikéw goracych
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tabela zalecanych predkosci

Koncoéwka/nasadka | Funkcja Zalecana Czas rozdra- | Maksymalna ilos¢
predkosé bniania *
Mini-rozdrabniacz/ Ziota 2 10 sekund 109
miynek (jezeli
zataczono w Orzechy 2 10-30 sekund 50 g
zestawie) Kawa 2 30 sekund 509
Surowe mieso (stek wotowy) pokrojone w 2 5 sekund 100 g
kostke wielkosci 2 cm
Mtynek do kruszenia | Mielenie przypraw korzennych 2 50 g
(jezeli zataczono w Mielenie k 5 30-60 sekund =
zestawie) lelenie kawy 9
Siekanie orzechéw tryb pracy - 509
przerywanej
Rozdrabnianie czosnku, $wiezych papryczek tryb pracy - 30g
chili oraz $wiezego imbiru przerywanej

* Wartosci te stuza jedynie za wskazowke i beda ré6zne w zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych

sktadnikow.
uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

ostrze

Ostrze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Dlugos$¢ czasu
rozdrabniania wptywa na osiggang konsystencje
sktadnikéw. Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje,
uzy¢ trybu pracy przerywane;j.

Ostrza mozna ozywa¢ do wyrabiania ciast, siekania
surowego i gotowanego miesa, warzyw, orzechow,
robienia pasztetow, soséw typu dip, miksowania zup, a
takze do mielenia suchego chleba i butek na butke tarta.

Jesli w zestawie nie ma zataczonego narzedzia do
wyrabiania ciasta, mozna uzy¢ do tego celu noza.

wskazowki

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2cm.

® Ciastka nalezy potamaé na mniejsze kawatki i wsypywac
przez podajnik podczas pracy urzadzenia.

® \Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego w
lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok. 2cm.

® Skiadnikéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

@) koncowka do zagniatania ciasta
(jezeli zataczona w zestawie)

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

® Suche skfadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie, podczas
pracy urzadzenia, przez podajnik doda¢ sktadniki ptynne.
Miksowa¢ do momentu, gdy z ciasta uformuje sie gtadka
kula o elastycznej konsystencji — zajmuje to zwykle ok. 60
sekund.

® Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy to zrobi¢
recznie. Nie zaleca sie ponownego zagniatania w misce,
poniewaz moze to spowodowac utracenie przez robot
stabilno$ci podczas pracy.
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@ koncowka do tgczenia
niemieszajacych sie sktadnikow
ptynnych

Koncoéwka nadaje sie wytgcznie do lekkich mieszanin, np.
$mietany, majonezu.

wskazowki
® Przed u zyciem sprawdzi¢, czy miska i koncéwka sa
czyste. Nie moga by¢ ttuste.

tarcze krojgcel/trace

Uzytkowanie tarcz

dwustronna tarcze krojace/trace — gruba @, cienka @
Strony do tarcia mozna uzywac¢ do tarcia sera, marchwi,
ziemniakéw i innych sktadnikéw o podobnej konsystenciji.
Strony do krojenia na plastry mozna uzywac¢ do krojenia
sera, marchwi, ziemniakow, kapusty, ogorkéw, cukinii,
burakéw i cebuli.

uzytkowanie tarcz krojgcych

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wat napedowy i
miske.

2 Trzymajgc tarcze za srodkowy uchwyt, umiescic tarcze na
watku napedzajacym, odpowiednig strong skierowang do
gory.

3 Zatozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

5 Wiaczyé urzadzenie i za pomoca popychacza
réwnomiernie popycha¢ sktadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

N

wskazowki

® Uzywane skfadniki powinny by¢ $wieze.

® Nie kroi¢ sktadnikdéw na zbyt mate kawatki. Duzy podajnik
w catosci wypei¢ sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu
sie sktadnikow na boki podczas rozdrabniania.

® Skfadniki umieszczone pionowo sg po pokrojeniu lub
rozdrobnieniu krétsze niz sktadniki umieszczane poziomo.

® Po skonczonej pracy, na tarczach krojacych/tarkujacych i
w misce zawsze pozostaje niewielka ilos¢ odpadow.




@ wyciskarka do cytrusow (jezeli
zatgczona w zestawie)

Whyciskarki do cytruséw mozna uzywa¢ do wyciskania
soku z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutéw).

(® wyciskacz
(o sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytruséw

1 Na podstawie zasilajacej zamocowa¢ wat napedowy i
miske.

2 Do miski zamocowac sitko — pamietajac, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wiasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski).

3 Stozek umiesci¢ na wale napedzajacym, przekrecajac go
do momentu, az catkowicie opadnie.

4 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wiaczy¢ urzadzenie, utozyé
owoc na stozku i nacisngg¢.

® Wyciskarka do cytruséow nie bedzie dziatac, jezeli sitko
nie zostanie prawidtowo zablokowane.

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku w temperaturze
pokojowej z owocow przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich reka po blacie przed
wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwac¢ owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej ilosci owocow, nalezy
regularnie opréznia¢ sitko, aby zapobiec gromadzeniu sie
W nim migzszu i pestek.

konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie wytaczy¢
i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Dotykajac ostrzy i tarczy krojacej, nalezy zachowaé
szczego6lng ostroznos¢ — sg bardzo ostre.

® Niektore sktadniki mogg spowodowacé przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatka
umoczong w oleju roslinnym moze pomaoc je usungg.
podstawa zasilajaca

® Wytrzeé wilgotng $ciereczka, a nastepnie wysuszy¢. W
razie koniecznosci oczysci¢ blokady bezpieczenstwa z
resztek jedzenia.

® Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.

® Niepotrzebng czes¢ przewodu sieciowego mozna

przechowywa¢ w schowku na przewdéd w tylnej czesci

podstawy zasilajacej @ .

blender oraz mini-rozdrabniacz/mtynek

Oproézni¢ dzbanek/pojemnik i odkreci¢ zespét ostrzy

blendera, przekrecajac go do pozycji ,odblokowane” g,

aby zwolni¢ blokade.

2 Dzbanek/pojemnik umyé¢ recznie.

3 Zdja¢ i wyptukaé pierscien uszczelniajacy.

4 Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczka i gorgcg wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie dokfadnie optuka¢ pod biezgcg woda. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

5 Pozostawi¢ do wyschniecia, kladgc do goéry nogami.

-
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miynek do kruszenia

® 7 zespotu ostrzy zdja¢ pokrywe, przekrecajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

® Pokrywe umy¢ recznie.

® Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczka i goraca woda z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optukaé pod biezaca woda. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

® Pozostawi¢ do wyschniecia, ktadac do géry nogami.
pozostate elementy

® Umyc¢ recznie, a nastepnie wysuszyc.

® Mozna je takze my¢ w zmywarce do naczyn.

element nadaje sie
do mycia w
zmywarce

miska gtéwna, pokrywa, popychacz v

ostrza, koncowka do zagniatania ciasta v

koncéwka do taczenia niemieszajgcych sie v

sktadnikéw ptynnych

wyjmowany watek napedzajacy 4

tarcze do krojenia i tarcia v

wyciskarka do cytruséw v

dzbanek blendera, pokrywa, zakrywka v

wlewu

pokrywa miynka do kruszenia

zespot ostrzy i uszczelka blendera i mini- X

rozdrabniacza/mtynka

zespot ostrzy mtynka do kruszenia X

topatka v

serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich probleméw z obstugg urzgdzenia
przed zwréceniem sie o pomoc nalezy zapoznac sie ze
wskazéwkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamieta¢, ze niniejszy produkt objety jest
gwarancja, ktéra spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczace wszelkich istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich usterek prosimy przesta¢ lub
dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na

temat najblizszych punktéw serwisowych firmy KENWOOD

znajdujq sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla
danego kraju.




® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala uniknaé
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatow,

z ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwenc;ji
znaczng oszczedno$¢ energii i zasobow naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika

na $mieci.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W
SPRAWIE ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |

ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucaé razem z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujacego sie segregacjg odpadéw lub

zakfadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana
na podstawie zasilajacej.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest podtaczony do
pradu.

Sprawdzi¢, czy miska jest poprawnie
zalozona, a uchwyt miski znajduje sie z
przodu po prawe;j stronie.

Sprawdzi¢, czy blokada bezpieczehnstwa
jest poprawnie zamocowana w okolicy
uchwytu.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska
i pokrywa nie zostaly prawidtowo
zamocowane.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci
nie rozwigzuje problemu, sprawdzié¢
bezpieczniki/ przerywacze w domowej
instalacji elektryczne;j.

Blender lub mtynek nie dziata.

Blender lub mtynek nie zostat poprawnie
zablokowany na miejscu.

Blender lub mtynek nie zostat poprawnie
ztozony.

Blender ani mtynek nie bedg dziata¢,
jezeli nie zostang prawidtowo
zamocowane w blokadzie
bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy zesp6t ostrzy jest mocno
dokrecony do dzbanka/pojemnika.

Robot zatrzymuje sie w czasie pracy.

Urzadzenie jest przecigzone/
przekroczono maksymalng pojemnosc.

Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢, ile wynosi maksymalna
dozwolona ilo$¢ sktadnikow w tabeli
zalecanych predkosci.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Blender lub mini-rozdrabniacz/mtynek
jest nieszczelny — sktadniki wyciekajg
przez podstawe zespotu ostrzy.

Uszczelka nie zostata zatozona.
Uszczelka zostata nieprawidtowo
zalozona.

Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢ zapasowg
uszczelke znajduja sie w czesci pt.
»serwis i punkty obstugi klienta”.

Koncowki/nasadki nie funkcjonujg
prawidfowo.

Zob. wskazowki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncéwki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.
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EAANviIKd

Npiv apxioete va SiaBadeTe Tig 0dnyieg, TapakaloUpe va EeSITTAWOETE TNV PITPooTIvi) oeAida n otroia epIAapBdver Tig
ATTEIKOVIOEI

ag@aAcia

AloBaote rpldexTika TG [dNyieg kKal QUAGETE TIG yia HEAALITIKN

avapLpa.

AQQIPETTE TN OUOKEUATIA KOl TUXOV ETIKETEG.

Lav TLkaAwdILExel uttLdTei BLHA peTel, yia AoyLl¢ aogpaAeiag, va

avtikataaTtadei amo Tnv KENWOOD n amo e€[baildinueviirexvikd tng

KENWOOD.

O1 Aetrideg kal o1 dioKoI KOTTNG €ival TTOAU KOQTEPA, VO TA XPNOIUOTTOIEITE

pe TTpocoxn. Kard Tn Xpion | Tov Kabapiouo, va Ta KPATATE TTAVTA

atrd Tn AaB 0TV KOPUPI KAl HOKPIA ATTO TO KOPTEPO AKPO.

MHN etre€epyaleoTe {eaTd UNIKA.

Mnv avaonKWVETE N HETAPEPETE TO WiCep atrd Tn Aafr], KaBwg PTTopEi va

OTTACEl KAl VO TTPOKANBEI TpAUPATIONOG.

AQ@aipeite TTAVTA TN AETTIOA KOTTAG TTPIV BYAAETE TA TTEPIEXOMEVA ATTO TO

MTTWA.

Mnv Badete Ta XEPIO OAG 1} OKEUN OTO UTTWA TOU MiEEP Kal OTNV KavAaTta

TOU PTTAEVTEP, EVOOW N OUOKEUN €ival ouvdedePEVN OTNV TTAPOXN

peUNATOC.

O£0Te eKTOG AEITOUPYIAG TN GUOKEUN KOl ATTOOUVOEDTE ATTO TO PEUMA:-

O TIPIV TIPOCAPUOCETE 1 APAIPETETE KATTOIA PEPN;

O OTav Oev XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN;

O TTIPIV aTTO TOV KaBapIouo.

MoTé PN XPNOIYOTTOIEITE Ta DAXTUAG 0OG VIO VA OTTPWEETE T TPOPIUA OTO

owAnva Tpogodoaiag. XpnaiularLikite mavra 1LY watpa b TTapexeTal.

Mot pnv rair@bereite TN pEvada pe g Aetrideg oTNV KEVTPIKA HEYada

Xwpic va €xete mpbdapudoel TRutAévTep N TEY pivi KOGETR/UUAR]

MpoToU agaipéoete To KATTAKI atro 1o UTTLA, TLuTTAEVTEP 1 TLY pivi

KOQTN/MUALIatrd TN Bacikr) yovada:-

O OPAOTE TN CUOKEUN;

O TTEPIMEVETE PEXPI VO OTAPATACOUV EVTEAWG OAQ Ta EQPTAMATA/AETTIOEG;

o MplLdegte va pnv EeRidwaeTe TNV kKavata T PTTAEVTEP 1) TO HivI
KOQTN/UUALIaTro Tn pl¥ada pe 1ig AeTrided.

Mn XpNOIKOTTOIEITE TO KATTAKI YIa VA AEITOUPYAOETE TOV ETTECEPYAOT)

TPOPIUWYV, XPNOILOTTOIEITE TTAVTA TOV €TTIAOYEQ TaXUTNTAG on/off.

AuTH n OUOKEUN UTTOPEI VA XOAAOEl KOl EVOEXETAI VA TPOAUHMATIOTEITE

€av aoknOei UTTEPBOAIKN) TTiEOT) OTO PNXAVIOHO EVOOACPAAEING.

Na amradruvdéere Travra TV ereéepyaoTn Tphdipwv amrd thlpevua étav

Oev TV xpnoipbirhikire.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE £V PN EYKEKPIPEVO £CAPTNHA.

Mnv a@rveTe TTOTE TN CUOKEUN XWPIG TTIBAEWN OTAV AEITOUPYEI.
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Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE TN CUCKEUN €AV £XEl uTTOOTEI BAGRN. PpovTioTe
vV ENEYXETE NV  €MOKEUALETE TIC BAGRBEG: OEITE TNV EVOTNT  «OEPPIG K |
eCUTTNPETNON TTEA TWV».

Mnv @AOETE TTOTE V. PP XEI N OUOKEUR, TO K AwdIO ] TO @IG.

Mnv @rvete 10 TTAeovAlov K AwdIO V. KPEWET | OTNV AKPN TOU TTAYKOU
EPY Oi ¢NAV  KOUPTTA O¢ CEOTEG ETTIPAVEIEG.

Mnv uTrepP iVETE TIG PEYIOTEG T XUTNTEG TTOU V. QEPOVT | OTOV TTiV K
OUVIOTWHEVWY T XUTATWV.

T m101&d 0 Tmpémer v Bpiokovt 1UTTd T p KOAoubnaon, £T01 WOTE V
01 o@ AileT 10611 Oev 1T iCOUV JE TN OUOKEUN.

AuTH n ouokeun dev TTPETTEI va XpnaoldoTroiital ammo TTaidid. PuldooeTe
TN OUOKEUN Kal TO KAAWdIO TNG PaKpIA atTo TTaidId.

Ol OUOKEUEG PUTTOPOUV VA XPNOIPOTTOIOUVTAI OTTO ATOMA PE PEIWHEVES
OWWATIKES, AITBNTNPIAKES I VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN TTEIPAG KAl
yvwang, Epoaov BpiokovTtal utto eTTiBAeWn fj Toug £xouv 600t 0dnyieg
yia TNV ao@aAn Xprnaon Tng CUOKEUNG Kal EQOTOV KATAVOOUV TOUG
OXETIKOUG KIVOUVOUG.

XPNOIYOTTOIEITE TN OCUCKEUR MOVO YIa TNV OIKIOKN XpHon yI TNV oTToi
TTpoopileT 1. H Kenwood &g @épel oTToIadATTOTE EUBUVN AV N GUOKEUN)
XPNOIYOTTOINBEI ye AavOaopévo TPOTTO | OE TTEPITITWON MN
OUMPMOPQWONG PE  UTEG TIG 0ONYiEG.

H Kakn Xpran Tou €TEEEPYATTH], TOU UTTAEVTEP 1] TOU MUAOU PTTOPEI VO
TTPOKOAETEI TPAUUATIOUO.

H péyiotn Tipn Baagiletal 0TO €CAPTNUA TTOU XEIPICETAI TO PMEYAAUTEPO
@opTio. AN €¢apTrpaTa EVOEXETAI VO KATAVAAWYOUV PIKPOTEPN ITXU.

MTTAéVTEP

MHN emre€epyaleaTe ZeaTd UAIKAL.

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TTpETTel va A@AVETE TO KAUTA UAIKG VO

KPUWOOUV £€wg 0Tou OAagouv ae Bepuokpaaia dwpartiou, TTPOToU TA

TOTTOBETACETE OTO KUTTEAAO N} T AVAEIEETE.

N €ioTe TTAVT TTPOCEKTIKOI OT V XEIPICeoTe TN OIAT &N AETTIOWV K 1V
TTOQEUYETE TNV ETT QA PE TNV IXUN TWV AeTTidWV OT VvV TIGK O pileTe.

O¢ETeTe TO UTTAEVTEP O€ AcIToUpyi HOVO Vv £XEl TOTTOBETNOEI TO K TTAKI.

XPNOIYOTTOIEITE TNV K VAT  POVO PE TN BIAT &n AeTTidwV TTOU T PEXET I.

MoTé unv BETETE O€ AciToupyi  TO PTTAEVTEP OT V €iv 1 AdElO.

M v €& o@ Aioete peyahn didpkel CwNGyl TO UTTAEVTEP O G, YNV TO
PAVveETE V. AciToupyei TTEPIOCOTEPO  TTO 60 SEUTEPOAETTT .

ZUVT YEG Yl smoothie — unv v PEIYVUETE TTOTE K TEWUYHEV  UAIKA TTOU

€XOUV OTEPEOTTOINBEI AOYyW TNG WYUENG, v T OTTATE O€ KOYUATI  TTPOTOU

T TIPOOBECETE OTNV K VAT .
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eCapTpara pUAou

[MoTE pnv TTPOCapPPOleTe TN dIATALN AETTIOWY TN HOVAdA POTEP, XWPIS va
EXETE TOTTOBETATEI TO DOXEIO/TO KATTAKI.

Mnv €eBIdWVETE TTOTE TO BOXEIO/TO KATTAKI, EVW O MUAOG gival
TTPOTOPUOCUEVOG OTN OUOKEUN 0AG.

Mnv ayyileTte TIC KOPTEPES AeTTiOEG — KpaTaTe Tn didTagn Aetridwv
MOKpPIG aTTo Ta TTaIdIA.

Mnv aQaIpEITE TTOTE TOV JUAO TTPOTOU Ol AETTIOEG OTAPATIIOOUV EVTEAWG
Va TTEPITTPEPOVTAL.

H guakeun dev Asitoupyei €av 0 JUAOG BeV gival OWAOTA TOTTOOETNHEVOG.
Mnv eTTegepyaleaTe CeOTA UAMIKA OTO JUAO, OAAG VO TO QQVETE VO
KPUWOOUV £wg OTOU pBATouv o€ Beppokpadia dwuartiou, TTPIV ATTO TV
emeepyaaia.

mivi KOPTNG/HUAOG

MNa va egao@alioete peyaAn diapkeia {wnS yia ToV Wivi KOQTN/PUAO, punv
Q@NVETE TTOTE TN TUOKEUN va AEITOUPYEI yIa TTEPITTOTEPO aTTO 30
OeuTepOAeTTTa. Na BETETE TN GUOKEUN €KTOC AEITOUPYIAC HOAIC TTETUXETE
TNV €MOUPNTA VPR

H emeCepyaaia Twv PTTaXapIKwy deV TUVIOTATAI, KABWG EVOEXETAI VO
TTPOKOAETOUV PBOPA OTA TTAACTIKA PEPN.

MUAOG aAéopaTog

MNa va egao@alioete peyaAn diapkeia {wng yia ToV JUAO AAETUATOG, PNV
QQNVETE TTOTE Tr) TUTKEUN VA AEITOUPYEI YIa TTEPITTOTEPO aTTO 60
OeuTepOAeTITa. Na BETETE TN GUOKEUN €KTOC AEITOUPYIaG PHOAIC TTETUXETE
TNV €MOUPNTA UQN.

Mnv etre€epyaleaTe piCa KOUPKOUMA, KABwG gival TTOAU okAnpn Kai
EVOEXETAI VA TTPOKOAETEI {NUIG OTIG AETTIOEG.

SioKOI KOWIHATOG/TPIYIHATOG

Mnv ByadeTe TTOTE TO KATTAKI EQV OEV £€XOUV OTAUATHTEI EVIEAWG Ol dITKOI
KOTTAG.

KpataTe Toug BiOKOUG KOTTHG YE TTPOTOXH — €ival ECAIPETIKA KOPTEPOI.

TIPOTOU GUVOETETE TN GUOKEUN OTNnV TPida TIPIV XPNOIUOTIOINOETE T CUCKEUN YIA TTPWTN QOopd
® BeBaiwBeite 0TI n TTAPOXN PEUHATOG gival idIa e auTr TToU 1 AgaipéoTe Ta TTAAOTIKA KOAUPUATO OTTO TIG AETTIOES.
aAvVaYPAPETAI OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG. Mpocooxn: ol Aemideg gival TTOAU kKo@TeEPEG. MpéTTel va
® AuTN n OUOKEUN GUPPOP@WVETAI pe Tov Kavoviapo EK ATTOPPIYETE Ta KAAUPUOTA, KABWG TTPoopifovTal yia va
1935/2004 OxeTIKA pPe T UNIKA Kal TO QVTIKEIMEVA TTOU TTPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG HOVO KATA TNV KATAOKEUR Kal
TTpoopifovTal va £€pBOUV OE ETTAPR HE TPOPIUA. ™ METaOpPA.

2 TMAOveTe Ta pé€Pn TNG GUOKEURAG, BA. «@povTida Kai
KaBapiopdo».
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eTMEEyNanN GUPBOAWV

emeCEPYOOTNG

CICICICISISICIS)

e&dpTnUa Tieang

owARvag Tpoodoaiag

KOTTAKI

MTTOA

QTTOOTTWHEVOG KIVNTAPIOG dgovag

povada kivntApa

BIOKATITNG TOXUTATWV/TTOAPIKAG Kivnong
£vO0aTPAAEIEG

XWPOG a1roBrKeuong kaAwdiou (oTo THIoW WEPOG)

eCapthpaTa

Aev ouptrepIAQPBAVOVTAI OTO TUYKEKPIMEVO HOVTEAO
€TTECEPYAATA TPOPiIYWYV OAa Ta EAPTAPATA TTOU
ava@épovTal TTapakaTw. Ta EEaPTAPATA ELAPTWVTAI ATTO TO
povTéAo. Ta TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TOV TPOTTO AYOPdg
TWV £APTNHATWY, AVATPEETE aTNV EVOTNTA «TEPPIG KAl
€EUTTNPETNON TTEAQTWVY.

MTTAEVTEP (edv TrapéxeTal)

SISISISIS)

diatagn AeTidwv

BaKTUAIOG epUNTIKOU KAEIOiOTOG
KUTTEAAO

WA pegoupa

KOTTAKI

MiVI KOQTNG/MUAOG (edv TrapéxeTa)

®
®
@

-

@©

SISISISISES)

diatagn AeTidwv
BakTUAIOG pUNTIKOU KAEICIATOG
doxeio

UAOG OAETUATOG (edv TapéxeTal)

KOTTAKI JUAOU
d1aTagn AETidwV HUAOU OAETPOTOG

AeTTida paxaipiou

epyaAeio UPNG (eav TTapEXETAI)

EPYOAEIO yIa KPEPEG

BioKOG KOWIPATOG/TPIWIHATOG — XOVTPOG
AEPOVOOTEIPTNG (EQV TTAPEXETAI)

BioKOG KOWIPATOG/TPIWIHATOG — AETITOG (EQV TTAPEXETAI)
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XPNan Tou TTeCEpYaaTr TPOYPIUWV

1 MpooappdaTe TOV ATTOTTIWHEVO KIVATHPIO dgova Kal TO
uTTOA 07N povada potép @.
2Tn guVEXEIa, TTIPOOAPUAOTE TO PTTOA €UBUYpapMifovVTag TO
@ TOU PTTOA PE TO & TNG HOVADAG HOTEP Kal OTPEYTE
de€100Tpopa @ £wg GTou agaliosl aTn B¢an Tou 8.
TomoBeTAOTE éva £§APTNHA TTAVW ATTO TOV AOVA TOU UTTOA.
ToTroBeTeiTe TTAVTA TO PTTWA KOl T €EQPTAMATA OTO WigEP,
TTPOTOU TTPOCBOECETE T CUCTATIKA.
TotoBeTaTE TO KaTrdki @ — kai BeBaiwBeite 6TI 0 G€ovag
€TTECEPYATTN/TO epyaleio BpigkeTal To KEVTPO aTTd TO
KOTTOKI.
Mnv XpnNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI YIO VA BETETE OE
A&iToupyia TO Mi§EP, XPNOIMOTTOIEITE TTAVTA TO KOUMTTI
€vepyoOTTOinONG/ATTEVEPYOTTOINONG.
BdAte Tn guokeun oTNV TIPIa, EVEPYOTTOINOTE Kal ETTIAESTE
TaxUTnTa. (AVaTPEETE OTOV TTIVOKAG GUVIOTWHEVWV
TAXUTATWV).
O emegepyaoTng TPOoPiUwy dev Ba AciToupynoel eav TO
MTTOA 1) TO KOTTAKI SeV €Xel AOPAAITEl CWOTG OTIG
evdoao@aleieg. EAEyETe edv 0 owArvag Tpogodoaiag kai n
AaBr) Tou PTTOA €ival OTpapEVEG TTPOG TN SeSIG TTAEUPAL
XpnoipotroliRoTe Tn Aeitoupyia TraApol (P) yia ouvTopn
avapergn UAIKWv oTtn péyiotn Taxutnta. H Aeiroupyia auth
EVEPYOTTOIEITAI G0N WPA TO KOUMTTIT EAEyxOU BpiokeTal OTN
6¢on autn.
AvTIOTPEWTE TNV TTAPATTAVW S1adIKATIA YIa VA AQAIPECETE
TO KATTAKI, TA EEOPTAKPOTA KOl TO PTTWA.
Na 8éTeTe TAvVTa EKTOG A€ITOUpyiag Kal va ByddeTe atrd
TNV PI{a TN CUOKEUN TTPOTOU OQUIPECETE TO KATTAKI.
ONUAVTIKO
O emegepyaoTng oag Oev gival KATAANAOG yia KOTTA 1
GAeopa KOKKWVY KOQE, 1 IO ETATPOTTH KPUOTAAAIKAG
gaxapng oe gaxapn axvn.
® Otav TTPooHETETE €0AVG I ApwHa aPuydAAoU o€ peiypaTa,
ATTOQUYETE TNV ETTAQRA HE TO TTAACTIKO YIOTI UTTOPEi Va
Onuioupynaoel pévipa onuddia.

XPNON TOU PTTAEVTEP (sdv TrapéxeTan)

1 TomoBetAaTe TO BakTUAIO aTeyavotroinang @ atn didragn
AETTIdWV Kol BeBaiwbeite 0TI 0 dAKTUAIOG
aTEYAVOTTOINONG £XEI TOTTOBETNOEI TWATA OTNV EYKOTTH.

® Edv o 5akTUAIOG OoTEYaVOTTOinONG UTTOOTEI POBOpPEG
dev Toro0eTNOEI CWOTA, Ba epavioTei Siappon.

2 Kparnate 1n didaragn Aemmidwy a1mo 1o KATW PEPOG Kal

TOTTOBETAOTE TIG AETTIOEG OTNV KAVATA — TIEPITTPEYTE TTPOG

Ta aPIOTEPA £wE 6TOU ag@aliosl atn Béon ng @.

AvaTpégTe aTa YPaIKa aTo KATW PEPOG TNG dIATagNG

AeTTidwv:

@ — 6¢on «Eekheidwrn»
@ - 9¢on «kAeidwpEVN»

To putrAévrep Sev AeIToupyei edv Bev TO €XETE

OuvapHOAOYOEl CWOTA.

MéoTte TNV ao@dAeia Tou KaTTakioU yia va €QapuOCEl aThV

KATW TTAEUPA TOU KATTOKIOU.

MpogappdaTe TO KATTAKI OTNV KAVATA KAl OTPEYTE TTPOG Ta

apiaTepd @ péxpig 6Tou ao@alioel atn BEan Tou.

MpooapudaTe To TTWHA-PECOUPA.



TOTTOBETATTE TO PTTAEVTEP TTAVW OTNV KEVTPIKR povada,
€UBUYPOUUIOTE TO @ TOU PTTAEVTEP PE TO & TNG KEVTPIKAG
povadag kal aTpéyTe de€i6aTpopa @ yia va ao@aliosl 2
H ouokeun dev AeiToupyei edv To HTTAEVTEP BeV gival
OWOTA TOTTOBETNUEVO OTO PHAVTOAO aCPaAEiag.
EmAEETe TaxUTnTa (QVaTPESTE OTOV TTIVAKOG GUVIOTWHEVWV
TOXUTATWY) A XPNOIUOTTOINCTE TO KOUUTTI SIOKEKOUUEVNG
AerToupyiag.

GUUBOUAEG

Ortav @TidyveTe payiovéda, pigte OAa Ta UAIKG OTO UTTAEVTED,
€KTOG OTTO TO AGSI. AQAIPEDTE TO TTWHA-PECOUPA. TN
OUVEXEIQ, EVW N OUCKEUR AEITOUpyEi, TTPooBEDTE TO AGDI
Oly&-o1ya JEoW TOU avoiydaTog OTO KOTTAKI.

Orav emegepyddeaTe TTaxUPPEUOTA PEIYPATA, OTTWG TTATE KAl
VTITT, iOWG XPEIOOTEI VO TA APAIPEITE ATTO TA TOIXWHATA TOU
pTTAéVTEP pE pIa oTTaTOUAA. Edv SuokoAeleaTe va
ETTECEPYAOTEITE TO PEIYHA, TIPOCOEGTE ETTITTAEOV UYPAL.
OpUPHATIOPOS TTAYOU — XPNOIYOTTOINATE TN AgIToupyia
TraApoU yia gOvTopn avapeign UAIKWY otn péyloTtn TaxitnTa
MEXPIG 6TOU O TTdyog BpuppaTioTei oTo BaBUO TToU BEAETE.
Aev ouvIOTATOI N ETTEEEPYATIA PTTAXAPIKWY, KABWG UTTOPET
va @Beipouv Ta TTAACTIKA PéEPN.

H ouokeur| dev Aeimoupyei e@v 10 PTTAévTEP eV TOTTOBETNOET
owaoTa.

MNa va avapeigete oTeyvd UAIKE, KOWTE Ta O€ KOPPATIA,
aQaIPECTE TO TIWHO-PECOUPA KAl EVW N OUCKEUR AEITOUPYEI,
pi€te Ta KOPpATIa £va-éva. KpaTroTe Ta xEpIa 0ag ETTAVW
atd 1o dvolypa. MNa KaAUTEpa atroTeAéopaTa, adeIGdeTe
TOAKTIKG TO TIEPIEXOMEVO.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG CUCKEUN QUAAENG. Oa
TIPETTEI VA TO KPATATE ADEIO TTPIV KAI HETA TN XProN.

Mnv avakaTeUeTe TTOTE TrapaTavw amo 1,2 Aitpa - Aiydtepo
Y10 appwdn po@ruaTa OTTwG PIAKCEIK.

XPAON Tou Hivi KOQETN/WUAOU (edv

TTApEXETA)

-

XPNGCIMOTTOINGTE TOV WiVl KOPTN/WMUAO yia va aAéTeTe Enpoug
KOPTTOUG, KOKKOUG KO@E Kal TTOUPE.
TomoBeThoTe Ta UNKA péda aTo doxeio @.
MpooapudaTe Tov dakTUAIO aTeyavotroinang 9 atn
diaragn Aetriswv .
lupiagTe T didtagn Aemidwv avdmoda. MNMAngIaoTe TNV 0T0
OOXEiO, PE TIG AETTIOEG OTPAPUEVEG TTPOG TA KATW.
BidwaTe tn didragn Aemidwyv eTavw aTo SOXEIO HEXPI VO
0Qicel KaAG @. AVaTpéETe OTA YPAPIKA OTO KATW PEPOC TNG
BIaTagng Aetmidwv:

@ - 8¢on «&exAeidwrn»

@ - 6éon «kAeidwpévn»
ToTToBEeTAOTE TOV Hivi KOPTN/UUAO ETTAVW OTNV KEVTPIKN
Hovada, euBUYPAUUIOTE TO @ TOU Wivi KOPTN/UUAOU HE TO &
NG KEVTPIKAG Povadag Kal aTpéyTe de€idaTpoga @ yia va
aogahios: 8
TupiaTe TO dIAKOTITN TN PéyIoTn TaxUTNTA R
XPNOIPOTTOINGTE TN AgIToupyia TTAAUIKAG Kivnang.
GUPBOUALG
Ta pupwdikd aAéBovTal TTIo €UKOAQ OTav gival KaBapiouEva
Kal gTeyVa.
Bpe@IKEG TPOPEG/TTOUPEG - APATTE TO HAYEIPEUEVO PayNTO
Va KPUWOEI JEXPI VO QTATEI OE Beppokpaagia dwuaTiou
TIPOTOU TO ETTECEPYATTEITE GTO PHUAO.
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® [Ma BEATIOTO OTTOTEAEOATA, XPNTIUOTIOINCTE TO KUPIWG
UTTOA OTaV TEPAYICETE HUPWDIKA.

MUAOG QAETHATOG (edv TapéxeTar)

XpNOIYOTTOIEITE TOV JUAO AAECHATOG YIa TNV €TTEEEPYQTia
OTEYVWV UNIKWYV, OTTWG ENPWV KAPTTWY KAl KOKKWYV KAPE,
KOBWG Kal yIa TO AAETUA UTTOXOPIKWY, OTTWG: - KOKKWwY
HAUPOTTITTEPOU, OTTOPWYV KAPSAUOU, OTTOPWY KUUIVOU,
aTTOpwWV KoAiavdpou, aTTopwv pdapabou, epéakou TEivigep,
OKEAIDWY TKOPDOU KAl PPETKWYV TTITTEPIWY TTiAl

XPron Tou JUAOU aAégpaTtog

1 TomoBetoTe Ta UNKG aTn Sidragn Asmidwv (9.

2 ToTroBETATTE TO KATTOKI KOl OTPEWTE TO DeCIGATPOPA Yyia
va aggahiosl gt 8éon Tou ©.

3 TomoBeTATTE TOV YUAO OTN HOVADA JOTEP KOl OTPEWTE

8e€160TpOPa yia va ac@aliosl atn Béan Tou @.

EmAEETE TAXUTNTA 1) XPNOIYOTTOINATE TN AEIToupyia

TTaAUIKAG Kivnang (P).

GUHBOUAEG

[a BEATIOTN aTTdBd00N KATA TNV ETTECEPYATIA UTTAXOPIKWY,

guvIagToUPE VO NV eTTECEPYACEaTE TTEPITTOTEPO aTTO 50 g

N @opda aTov PUAo.

Ta oAOKANpa PTrayapika diatnpouv Tn yelan Toug yia

TTOAU peyaAUTeEPO JIAOTNUA ATTO Ta AAETPEVA Kal,

ETTOUEVWG, Eival TTPOTIMOTEPO VO OAEBETE HIa PIKPR

TTO0OTNTA PPETKOU UAIKOU KABe @opd yia va diatnpeital n

yeuan.

MNa va avadeixBouv aTo £TTAKPo N yelon Kal Ta aifépia

€Aaiq, €ival TTPOTIMOTEPO VA KABOUPVTIZETE TO PTTAXAPIKA

TIPOTOU Ta OAETETE.

Mnv emegepyddeate pifa KOUPKOUPG aTOV HUAO, KaBWG

eival TTOAU OKANpPr) Kal EVOEXETAI VO TTPOKAAETEI {NUIG OTIG

AeTTiOEG.

Kowre 10 TCiviZep O€ PIKPA KOYPATIO TTPOTOU TO OAETETE.

Mo BEATIOTA aTTOTEAETUATA, XPNTIPOTTOINOTE TO KUPIWG

UTTOA OTaV TEPAYICETE HUPWDIKA.



TNVOKOG OUVIOTWHEVWY TAOXUTATWYV

epyaieio/e§aptnua AsiToupyia OUVIOTWHEVN Xpovog HEYIOTEG
TaXUTNTa emme€epyaoiag ¥ | TTOCOTNTEG
Aeida poxaipiov MeiypaTta yia KEIK PE aVAPEIEn OAWY TwV 2 10-15 deur. 1,2 Kg
UAIKWV padi OUVOAIKO
Bapog
ZaxapoTrAaoTIKr) — TTPoaBnAKn BouTtUpou g aAelpl 2 10 deur. 300 g Bapog
MpooBnkn vepoU yia TNV avauign Twv UNIKWY 1-2 10-20 deur. aAeupliou
{axapoTTAQOTIKAG
TePaxITPOG WapIou Kal ATTayXou KPEATOG 2 10-30 deur. 400 g
pey. ammaxo
BodIvo kpéag
TePaxITPOG AaXaVIKWY Aeiroupyia TTaAgou|  5-10 deur. 250 g
TePaXITPOG ENPWV KaPTTWV 2 30-60 deur. 100 g
MoATotroingn JaAakwy GPOUTWY, BPOATUEVWY 2 10-30 deur. 500 g
PPOUTWV KAl AAXAVIKWY
Avapeign aTo pTroA
Mnv emre€epyadeate CeaTd UNIKG.
Mnv utrepBaiveTe TN PEYIOTN TTOTOTNTA TTOU AVAYPOPETAI OTO UTTOA.
MeiypaTta yia Tayxupeuateg goUuTreg (450 ml uypda 1,2 Aitpa
yia 750 g uNikd)
AAéaTe Ta Aaxavikd pe 200 ml vepd £wg 6Tou 1-2 30-60 Beur.
TEYAXIOTOUV GE TTOAU AETITA KOPPAmQ.
MpooBéaTe 10 uTTOAOITTO VEPD EWG 6TOU 1 5 deur.
SnuioupynBei opoldUopPPO HeiyUa.
Msl\(una yia AsnTogpsuong gouTreg (450 ml ZexiviioTe e 1o 1 30-60 Beur. 1 Aitpo
uypd yia 500 g uAikd) .
ZuvTayEG pE YaAa Kal uypd UNIKG Kar augnare oo 2 15-30 deur. 500 ml
EpyaAegio ¢uung (eav Meiypata pe payid 2 60 deur. 340g ouvoAikd
TTAPEXETAI) Bapog
EpyaAeio yia kpépeg Kpépeg 1-2 15-20 deur. 250 ml
Mayiovéqa 2 30-60 beur. 300 g Aadi
Aiokol — koyiparog/ ZKANPEG TPOYEG OTTWG KAPOTA, OKANPO TUpi 2 - Mnv yepicete
TPIYIHOTOC 'IT('JV(:U aTTo
MaAaKATEPEG TPOPEG OTTWG ayyoUpId, VIOUATEG 1 - HevioTn
moodTNTA
TTOU
avaypageTal
OTO UTTOA
AepovoaTeipmg (edv Eotrepidoeidn 1 - -
TTAPEXETAI)
MTTAévtep (eav TTapéxetar) | Kpueg gouTreg Kal TroTa 2 60 deur. 1,2 Nitpa
Mnv emregepyadeoTe {eaTd UAIKA
Mivi k6¢pTNG/HUAOG Mupwdika 2 10 deur. 1049
(eav TapéxeTal) =npoi kapTroi 2 10-30 deur. 50 g
Kokkor Kagpe 2 30 deur. 509
Quo kpéag (Hoaxapiala UTTPICOAQ) KOMUEVO 2 5 deur. 100 g
e KUBoug Twv 2 cm
MuAog aAéapatog Eme€epyaagia prrayxapikwv 2 30-60 Beur. 50 g
(eav TrapéxeTan) AAeTpa KOKKWV KAPE 2 50 g
TePaXITPOG ENPWV KOPTTWV AeiToupyia TTaApoU - 50 g
Emegepyaaia ae okeAideg okdpdou, PPETKIEG Aeiroupyia TTaApoU - 30g

mTEPIEG TaiAI Kal TCiVTZEP

* AUTEG oI TTANPOPOPIES gival aTTAWG TUUBOUAEUTIKOU XapOKTAPA Kal TToIKIAAOUV avaAoya pe Tn guvTayr Kail Ta UAIKA TTou

eTeCEPYALETTE.
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Xpnon Twv e€apTnUaTwyV

AvaTpEETE OTOV TTIVAKOG CUVIOTWHEVWY TOXUTATWY YIa KAOE
egcapTnua.

@ AeTTida paxaipiou

H Aemmida paxaipioU gival To 1o XpnaTikd e§apTnua atr’
oAa. H uen Tng Tpo@ng egapTaTtal atd 1o Xpdvo
emegepyaaiag. Ma Mo XoVTpOoKOPPEVa PEiyaTa
XPNOIYOTTOIEITE TN AEITOUPYIa TTAAPIKAG Kivnang.
Xpnaiyotroigite TN AeTrida JaxaipioU yia TTAPACKEUH KEIK
Kal YAUKWYV, yia KOWIPO wHoU KOl HAYEIPEUEVOU KPEATOG,
AQXavIKwy, ENPWV KAPTTWY, TTATE, VTITT, TTOATOTTOINGN
goUTTag Kal €TTioNG yia Vo BpUPHOTICETE UTTITKOTA KAl Wwi.
Mrropei emriong va xpnaipotroindei yia piyparta {Upng pe
payid av dev TTOPEXETAI TO EPYAAEIO JUUWMATOG.
OUBOUAEG

® KOwTe TO TPOPIMA OTTWG KPEAG, Wwi, Aaxavikd g€ kKuBoug

TWV 2 K. TIPIV OTTO TNV £TTEEEPYaaial.

Oa TTPETTEl VO GTTACETE TA PTTIOCKOTA O€ KOUUATIO KOl VO TO

TIPOCTBETETE OTO TWARVA TPOPODOTIG EVW N TUOKEUR

AeIToupyei.

Otav QTIAYVETE YAUKA, XPNOIUOTTOINOTE BOUTUPO KaTeuBEiav

a1d TO Yuyeio g€ KUBOUG TwV 2 €K.

MpoagéxeTe Va PNV aPAOETE TOV ETTECEPYATTH VO AEITOUPYEI

TIEPICTOTEPO AT’ O,TI TIPETTEL

@ gpyaAeio CUPNG (sav Tapéxetar)
Xpnaiyotroigital yia U Pe payid.

ToTToBeTAOTE Ta ATEYVA UNIKA OTO PTTOA Kal TTPOCTBEaTE Tat
uypa a1rd To CWANRVA TPOPOBOTIag EVW N GUTKEUN
AeiToupyei. AQAROTE TO va AEITOUPYNTEI PEXPI Va
SnuioupynBei pia atraAr eAaaTikr) praAa {upng. O Xpovog
TT0U Ba XpelaaTei ival TTepiTTou 60 SEUTEPOAETTTA.
ZavadupwaTe povo pe 1o xépl. To EavadUuwpa aTo PTTOA
OEV QUVIOTATAI YIOTI O ETIEEEPYOTTAG PTTOPEI VA Yivel
aoTadng.

@ epyaheio yIa KPEYEG

XpnaiyoTtrolgital HOVOo yia eEAa@PIA peiypaTa, Tr.X. KPEUEG,
Jaylovéda.

OULBOUAES

Mpiv a1mo TN Xpnaon, BePaiwBeite 0TI TO YTTOA Kai TO
epyaAeio gival kaBapd Kal Xwpig Aitrn.

OigKOI KOWIPaTOG/TPIYIPATOG
Mo va xpnaipoTroInaeTe Toug SigKoUG.

avTioTpéyipol Siokol Koyiuarog/TpIwilarog — Xovipoi @3,
AetrToi €

XpnaiyotroinaTe 1o 3igKO TPIYWINATOG YIa TUPI, KapoTa,
TIATATEG KAl TPOPIPA TTOPOUOING UPAG.

XpnaiyotroinaTe 1o 3igKO KOWIMATOG yia TUpi, KapoTa,
TTATATEG, AdXavo, ayyoupl, KOAOKUBAKIa, TTavT{apia Kal
KPEUMPUDIA.
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Xprnon Twv dioKwvV KOTING

1 TMpooappoddTe TOV KIVATAPIO Ggova Kal TO YTTOA aTn povada
JoTEP.

2 KpatwvTag Tov atmo Tnv Kevipikn Aafr, TOTTOBETATTE TO
digko Tavw aTtov agova pe TNV KAaTdAANAn TTAsupa atrd
TAVW.

3 ToTroBeTATTE TO KATTAKI.

ToTmoBeTAOTE TO TPOPINA TO CWANVA TPOPOSOTIAG.

5 ©£0Te TN OUOKEUN O€ AgIToupyia Kal TTIECTE TO TPOPIPA UE

TO €LAPTNHO WONTNG OUOIGUOPPA TTPOG TA KATW — [N

Badere TTOTé TA SAXTUAA 0AG OTO GWARvVA TPOPOSoaiag.

GUPBOUAEG

Xpnaigotroinate @péaka UAIKA.

Mnv k6BeTe Ta TPOPIUA TTOAU PIKPA. [epioTe TO CWARVA

Tpogodoaiag axedov wg emavw. Me auto Tov TpdTTO, TA

UAIKa dev YAIGTpOUV aTo TTAGI KOTA TN DIGPKEIN TNG

eTECEPYQTiag.

Ta UAIKG TTou TOTTOBETOUVTAI KATOKOPUQA Byaivouv

HIKPOTEPQ OE PEYEDOG OE OXEQN WE TA UAIKG TTOU

TOTTOBETOUVTAI OPICOVTIWG.

Mavta Ba pével pia PIKPr TTOgOTNTA UTTOAEIUPATWY OTO

BigKO 1) OTO PTTOA PETA TNV ETTEEEPYQTIQ.

I

@) AepoVOOTEIPTNG (edv TrapéxeTar)

O AePovVOaTEIPTNG XPNTIPOTIOIEITAI YIA TO OTEIWIHO
€0TTEPIBOEIdWV (TT.X. TTOPTOKAAIQ, AEPOVIQ, KiTPA KAl
YKPEITTPPOUT).

@ Kwvog Tou aTuTn

{© agoupwthp!

XPran Tou AeJovoaTei@pTn

1 MpooapuodaTe Tov KIVATAPIO GEova Kal TO YTTOA aTn povada
JOTED.

2 ToTmroBeTATTE TO TOUPWTHPI GTO PTTOA — BeBaiwBeite 6TI N
AaBr) Tou goupwTnpiou £xel aoaligel aTn owaTh B¢an
aKPIBWG TTAVW aTro TN AARr TOU PTTOA.

3 ToTmoBeTATTE TOV KWVO aToV Agova yupilovTag Tov wg

OTOU QTATEI PEXPI KATW.

KowTte Ta @pouta atn Péan. OEaTe TN GUOKEUN O€

A&IToupyia Kal TECTE Ta GPOUTA GTOV KWVO.

O AepovooTeipTng Sev Ba AEITOUPYROEI AV TO TOUPWTIPI

Bev £xel ATPAAIOEI KAVOVIKA.

lNa KaAUTEPa aTTOTEAETPATA, VO OTTOONKEVETE KAl VO

oTeiReTe Ta PPOoUTA OE BepUoKpagia dwyatiou Kai va Ta

KUAGTE pE TO XEPI TTAVW OE HIA ETTIPAVEID EPYOTIAg TTPIV TA

OTEIYETE.

Ia eukoAOTEPO aTEiYIYO, TTIECETE TO GPOUTO aTT’ OAEG TIG

TIAEUPEG.

Orav oTeifeTe PEYAAEG TTOTOTNTEG, ADEIAETE TAKTIKA TO

JOoUPWTAPI YIa VA ATTOPEVUYETE TN TUCTWPEUAN TTOATOU Kal

KOUKOUTGIWV.



epITIda KOl KABAPITHOG

® [lavta oBrVeTE TN CUOKEUN Kal Byddete TNV atmé Tnv Tpida
TTPIV TO KaBdpIoa.

® Na xelpiCeote pe mphd@Xn T Aetida kai TV diokbkairmg —
eivan e§aIpeTIKA KEPTEPA.

® Mepikd TPOPIPA PTTOPET VA XPpWHATIOOUV TO TTAOTIKS. AuTd
gival amroAuta gualoloyikd. Agv Ba eTTnpedoel To TTAACTIKO
A TN yeuon Tou @ayntou oag. To kaBdpiopa pe £va Tavi
EUTTOTIOPEVO O€ QUTIKO AGdI BonBdel oTnv agaipeon Tou
XPWHOATOG.
Movdada KivnTApa

® T KOUTTIOTE PE éva UYPO TTavi Kal oTeyVWOoTe. BeBaiwBeite oI
Oev UTTAPXOUV UTTOAEiUpaTa gaynTol GTO UnXaviopé
aog@aliong.

® Mn BuBigete TN povada Tou PoTEP O€E VEPOD.

® Na a1moOnkKeUeTeE TO KOAWDIO TTOU TTEPIOTEUEI OTOV €I0IKO
XWPO TTiow atd TN povada NAEKTPIKOU PEUPATOG (D).

UTTAEVTEP K Hivi KOQPTNG/MUADS

1 [deidore TOKOTEANTI IS TKeilkan EeBidwaTte Tn Sidragn
Aemridwv LU ptrAévTep, aTpEé@¥ITAG TNV 0T Béan
«EEKAEIDWTN» @ YIO VO aTTaoQaAiTEl.

2 MAUvete TOKOTTEANDIS Ckei Cpe T0xEPI

3 Cpaipéoete kal TAUveTe TOV dakTUAICoTeyavarhong.

4 Mnv ayyiete Tig kKLpTEPEG AeTTidEG — KABAPITTE TIG
BMpToi¢¥TaG TIG o€ LeaTr) gam[Wvada kai EETTAUVETE TIG
ox[AaaTikd kaTw atmo T Bpuon. Mnv Bubigere Tn diaragn
Aemmidwv o€ vepo.

5 TOretrioTe TNV avarlda yia va oTEyVWAEL.

HOADS aréopartd

Cpaipéate Tkammakl atmd T diatagn Aemidwv, aTpép¥Tag

TCapiatepoatplda.

® [MAUvete TOkarmaki otCxépl.

® Mnv ayyilete Tig KLDTEPEG AeTTiIDEG — KABAPIOTE TIG
BMUpToi¢¥TAG TIG o€ eaTr) gam[vAada Kai EETTAUVETE TIG
ax[AaoTikd kaTw ammo 1 Bpuan. Mnv BuBiete Tn didTagn
Aetmidwv o€ vepo.

® T[Ir[BetrioTe TNV avarrda yia va aTEYVWUEL.

AANa pépn
® TTAUVETE T PE TO XEPI KOI PHETA OTEYVWOTE TA KOAA.
® VoaMakTika, prrCplbv va mAue v atCImAuvpiCmaTwy.

ZTolxeio oTolxEio
KatdAAnAo
yia TAUon

o€ mAuvtipio
MATWV

Kupiwg ptrlA, Kamraki, €EapTnUa wenang v

Aeideg paxaipi W, epyaieilIZuung v

epyaleillyia kpépeg v

QATTOOTIWHEVOG AEoVag Kivnong v

Siokd v

Aepy¥CdTeiprng 4

KQVATA PTTAEVTEP, KATTAKI, TTWHO-Pedlpa v

KOTTaKI UALD oAéoparld v

Siatagn Aemidwv kai dakTUAIL X

ateyavarfhong yia T0umAévTep Kai TV

Hivi KO@TN/MUAL]

diaragn Aetridwv PUALD aAéopary X

OTIGTOUAQ v
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O£PPIG Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV

® [&v avripetwriCete TpBARpaTa pe Tn Aeirfbpyia Tng
oguakeung aag, TpRLW ¢nmoete BHOeia avaTpétte atnv
evoTnTa «Bnydg avriyeTwmaong mpBAnudTwyy T
BIBAILD dnyiwv A emokepBeite TN diadiktuakn TETBeaia

www.kenwoodworld.com.

Exete utr’ owiv om TCmp oV kaAUTTITETON OTTO £yyUnan, n
GO eivarl gupewvn pe 0Aeg Tig vjlikég diatageig i
a@Lplhv TUXOV UPITTAREVN £yYUNON Kal SIKAIWHOTA
KatavoAwTwy atn xwpa otnv Or(x ayCpdoTtnke 1O
mp[ov.

Cov tCmp by Kenwood 1Ll éxete ayCpdael duaAeirlpyei
1 Bpeite TUXOV eAaTTwparta, aTeidte TOR Tapadwaorte Thoe
e¢[Wo10d OEnuévOEvrpOZepRig TNg KENWOOD. lNa
evnuepwpéva atlikeia axetikd pe TChmAngiéaTep

e¢[WoI D OnpévOEvpOzépRig TN KENWOOD,
emoke@Oeite T diadikTuakn TETDegia
www.kenwoodworld.com 1} Tn diadiktuakr) TOrBeoia
apLpd guykekpipéva TN XWwpa gag.

2xeDIAOTNKE KAl avatTTuxBnke ammd Tnv Kenwood oTo
Hvwpévo Baaikeio.
Kataokeudotnke otnv Kiva.

YHMANTIKEE NAHPQQOPIER MNAITH £Q¥TH ANCOPPIWH
TQY NPOIONTOE ZYMPQNAIMEITHN EYPQMAIKH
OAHMNAIZXET IKEIMEITAIEANOBAHTAIHAEKTPIKDY
HAEKTPONIKQYY EEQINAIZMQY (AHHE)

E1reALE Tng weéhiung Cwng T, TChrp v dev pémel va
amCppitrretan Ye Ta aoTikG amCppiypata.

Mpémel va amCppipBei ot 181ka kévtpa diapLpErlihpévng
guMOng amlppippdrwy T CHilbv [1dnpHkég apyég R
ot @lpeig W Tapéx v authiv Tnv utnpeaia. H xwpiaTn
amoppiyn piog CKIaKAG NAEKPIKAG CUTKEUNG ETTITPETTEI TNV
amChuyn moavwy apvnTIKWY GUVETTEIWY Yia TCTepIBAADLY
Kl TNV UYEia aTmo TNV aKATAAANAN atTOppIYyn Kal ETTITPETTEI
TNV avakUKAwaon Twv UAIKwy atro Ta Orli amFeAcitan wate
va eTmTuyxavetal anuavrikn e§Lk¥opunon evépyeiag kai
mopwv. MNa TNV EMOARPAvVAN TNG UTTLXPEWTIKAG XWPIOTAS
améppiwng Okiakwv nAekTpIKWY guakeuwy, TCImp oV @épel
T0onua 10 dioypappévil 1o} Chop b kad W
amCppippdTwy.



00NYyOG AVTIUETWTTIONG TTPORANUATWY

MpoBAnua

Artia

EmiAuon

O emegepyaoTig Oev TiBeTal o€ AeiToupyia.

Aev uttdipxel pevpa.

To utrwA dev TOTTOBETABNKE TWOTA.

To KAtk ToU PTTWA Jev €XEl aOQAAIOEI
OwoTa.

EAéyEre OTI 0 eTTECEPYQOTAG Eival
auvdedepEvog OTO PeUNQ.

EAéyETe £V TO UTTOA TOTTOBETABNKE
owatd kail €av n AaBn gival
TOTTOBETNUEVN TTPOG Ta DECIA.

EAéyEre edv n evdoao@aAcia Tou
KOTTaKIOU TOTTOBETABNKE OWATA TNV
Tepioxr g Aarig.

To pigep dev AeiToupyei edv 10
MTTWA KOl TO KOTTaKI Sev gival
OWOTA TOTTOBETNHEVA.

Edv dev oupBaiver Tirota amé Ta
TTAPATTAVW, EAEYETE TNV AOPAAEIQ/TOV
KEVTPIKSG BIOKOTITN TOU OTTITIOU 00G.

To PTTAéVTEP 1) O PUAOG BEV AEITOUPYEI.

To ptTAévTEP 1 0 PUAOG dev €xEl aa@aAiael
owaTd.

To putrAévTep 1 0 PUAOG dev
guvappoAoynBnke owaTd.

To ptrAévTep f 0 PUAOG dev Ba
AeIToupyei, edv dev TTPOCAPUOTTET
owaTd TNV £vO0aa@aAcia.

EAéyETe eav n diatagn Aetridwyv €xel
aigel evieAwg péoa atnv
Kavara/doxeio..

To pigep Travel va Aeiroupyei katd
N dIdpKEIa TNG ETTEEEPYATIAG.

‘Exete utrepPei TNV £VOEIEN UTTEPPOPTWONG
/TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG.

To KatTdKI aTTac@aAioTNKE.

EAEyETE TIG PéYIOTEG TTOOOTNTEG
TTOU QvVa@EPOVTal OTOV TTIVOKA
OUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

EAéyére €dv TO KATTAKI AOPANICTNKE
owoTd.

To ptrAévTep N O Yivi KOPTNG/MUAOG £XOUV
diappon atod Tn Bdon NG diaTtagng
AeTTidwv.

Aev uttdpxel SOKTUAIOG OTEYAVOTTOINDNG.
O BakTUAIOG aTeyavoTToinang Oev €xel
TTPOCAPHOOTEI OWOTA.

O dakTUAIOG OTEYAVOTTOINANG EXEI
utrooTei Bopa.

EAéyére 6T 0 dakTUAIOG
aTEYOVOTTOINONG £XEI TIPOCAPUOOTE]
owaoTA Kal dev £XEl UTTOOTEI POOPAE.
MNa va AaBete avTaAAaKTIKO
OaKTUAIO OTEYaVOTTOINGNG, avaTpégTe
oTnV evOTNTa «OEPRIG KAl
€CUTTNPETNON TTEAQTWVY.

XapnAn amdédoan epyaieiwv/eapTnUATWY.

ZUPPBOUAEUTEITE TIG TIPAKTIKEG CUPBOUAEG OTN OXETIKA EVOTNTA «XPAON TWV
eCapTnuaTwvy. EAEyETe OTI Ta e€apTApATa éxouv guvappoAoynBei cwaoTd.
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Slovenc¢ina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre buducu

potrebu.

Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju z bezpeénostnych pri€in

vymenit alebo opravit spoloénost KENWOOD alebo pracovnici

opravneni spolo¢nostou KENWOOD.

Noze a rezacie kotu€e su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne.

Nozové Cepele drzte pri manipulacii a pri Cisteni za drzadlo pre prst

umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

NESPRACOVAVAJTE hortce zlozky.

Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo rukovat

by sa mohla odlomit a zapriCinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby vyberte noZovu jednotku.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je

zariadenie zapojené do elektrickej siete.

Vypnite a odpojte z elektrickej siete:

o pred namontovanim alebo odmontovanim Casti;

O ked zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. VZzdy na to

pouZzivajte dodany posuvac.

Nikdy nezakladajte nozovu zostavu do pohonnej jednotky bez toho,

aby bol zalozeny mixér alebo nadoba mini sekaca/mlynceka.

Pred zloZzenim veka zo zaloZenej nadoby, mixéra alebo mini sekaca/

mlyn¢eka z pohonnej jednotky:

O vypnite zariadenie;

o pocCkajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

O nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby alebo
nadoby mini sekaca/mlynceka od nozovej zostavy.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota. Vzdy na to pouzivajte ovladac

zapinania/vypinania a rychlosti.

Ak zaistovaci mechanizmus zariadenia bude vystaveny nadmernej

sile, pokazi sa a méze zapri€init zranenie.

Ked’ kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrickej

siete.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v €innosti.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte

skontrolovat alebo opravit: pozrite si Cast ,servis a starostlivost.

Nikdy nevystavujte vlihkosti pohonnu jednotku, elektricki Snaru ani

zastréku.
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Nenechavaijte prebytocnu elektricku $nuru volne visiet cez hrany stola
alebo cez pracovnu dosku linky a nedovolte, aby sa dotykala horucich
predmetov.

Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v tabulke odporucanych
rychlosti.

Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku
Snuru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s
takymito zariadeniami malo skusenosti, m6zu toto zariadenie pouzivat
len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecénej obsluhe, pricom
musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel.
Spolo¢nost Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania
tychto instrukcii.

Nespravne pouzivanie tohto kuchynského robota, mixéra alebo
mlynéeka mbéze mat za nasledok zranenie.

Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava najvacsie
zatazenie. Iné prislusenstvo méze vyvolavat mensi vykon.

mixér

@ NESPRACOVAVAJTE hortce zlozky.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred vioZzenim do nadoby
alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich Cisteni sa vyhnite
dotyku s ich reznymi hranami.

Mixér pouZzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou noZovou zostavou.

Nikdy nepustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti mixéra ho nikdy nepustajte na
dobu dIhsiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte zamrznuté izlozky,
ktoré tvoria suvislu zamrznutd hmotu. Najskér ich rozdrvte na mensie
kusky pred ich pridanim do mixovacej nadoby.

prisluSsenstvo na mletie

Nikdy nezakladajte nozovu zostavu do pohonnej jednotky bez toho, aby
bola zalozena nadobal/veko.

Nikdy neodskrutkujte nadobu/veko, kym je mlynéek zaloZzeny do
zariadenia.
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® Nedotykajte sa ostrych nozov — noZovu zostavu drzte mimo dosahu
deti.

® Mlynéek nikdy nevyberajte zo zariadenia, kym sa noze upline
nezastavia.

o Ak mlyn¢ek nebude zaloZeny spravne, zariadenie nebude fungovat.

® \ mlynCeku nespracovavajte horuce zlozky — tie treba najprv nechat
vychladnut na izbovu teplotu.
mini sekaé/mlynéek

® Mini sekac/mlyn€ek nikdy nepustajte na dihSie nez 30 sekund bez
zastavenia, aby ste neznizovali jeho zivotnost. Po dosiahnuti spravnej
konzistencie obsahu ho hned vypnite.

® Spracovavanie korenin neodporu¢ame, lebo by mohli poskodit plastové
sucasti.
treci mlynéek

® Treci mlyncek nikdy nepustajte na dlhSie nez 60 sekund bez zastavenia,
aby ste neznizovali jeho zivotnost. Po dosiahnuti spravnej konzistencie
obsahu ho hned vypnite.

® Nespracovavajte korefn kurkumy, lebo ten je prilis tvrdy a mohol by
poskodit noze.
krajaci/struhaci kotué

e Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotuc uplne
nezastavi.

e S rezacimi kotu€mi manipulujte opatrne, lebo su mimoriadne ostré.
pred zapnutim zariadenia pred prvym pouzitim
® Overte si, ¢i vaSa elektricka siet ma také isté parametre, 1 Odstrarite vSetky plastové kryty nozov. Pocinajte si
aké su uvedené na spodnej strane zariadenia. opatrne, lebo rezné hrany s velmi ostré. Tieto kryty sa
® Toto zariadenie spifia poZiadavky nariadenia Eurépskeho musia odstranit, lebo slUzia len na ochranu poc¢as vyroby a
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materialoch a transportu.
predmetoch uréenych na styk s potravinami. 2 Poumyvaijte vSetky sucasti - pozrite si Cast ,0Setrovanie a

Cistenie®.
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legenda
kuchynsky robot

posuvac

plniaca trubica

veko

nadoba

odpojitelny pohonny hriadel

pohonna jednotka

ovladac rychlosti a pulzného chodu
bezpecnostny zaistovaci mechanizmus
priestor na ulozenie $nury (vzadu)

CISIICICISISICIS)

doplnky

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané vSetky druhy
nizSie uvedenych doplnkov. Zavisi to od variantu modelu.
V Casti ,servis a starostlivost o zakaznikov*” si precitajte
informacie o tom, ako mozno dokupit doplnky nezahrnuté
v baleni.

MIXEér (ak je dodany)

nozova zostava
tesniaci krazok
nadoba
plniaca zatka
veko

O
®
®
®@

mini sekac/mlyncek (ak je dodany)

@® nozova zostava
tesniaci kruzok
@ nadoba

treci mlyncek (ak je dodany)

veko mlynéeka
nozova zostava trecieho mlynceka

@O

nozova jednotka

nastroj na pripravu cesta (ak je dodany)
emulzifikaény nastroj

hruby krajaci/hruby strahaci kotu¢

lis na citrusové plody (ak je dodany)

tenky krajaci/jemny struhaci kotu¢ (ak je dodany)

SISISISIRIS)

pouzivanie kuchynského robota

1 Do pohonnej jednotky zalozZte odpojitelny pohonny hriadel

2 Potom zalozte nadobu tak, aby symbol g na nej licoval so
symbolom & na pohonnej jednotke. Potom riou otacajte v
smere hodinovych rugiciek @, kym sa nezaisti 8.

3 ZaloZte poZadovany doplnok na pohonny hriade?nédoby.

® Pred vkladanim zloZiek najskér na robot zalozte nadobu a
pozadovany doplnok.

4 Zalozte veko @ tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja
bol v jeho strede.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota. Vzdy na to
pouzivajte ovladac¢ zapinania/vypinania a rychlosti.
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5 Zapnite robot a zvolte rychlost. (Pozrite si tabulku
odporuc¢anych rychlosti.)

® Ak nadoba alebo veko nebudu spravne zalozené do
zaistovacieho mechanizmu, toto zariadenie nebude
fungovat. Plniaca trubica a rukovat nadoby sa musia
nachadzat smerom k pravému prednému rohu.

® Na kratke uvedenie do chodu pouzite ovlada¢ pulzného
chodu (P). Pulzny chod trva dovtedy, kym je ovladac v
prislusnej polohe.

6 Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupujte v
opac¢nom poradi.

® Zariadenie pred zloZzenim veka vypnite a odpojte z
elektrickej siete.
doélezité upozornenia

® Robot nie je vhodny na spracovavanie alebo mletie
zrnkovej kavy, ani na mletie krystalového cukru.

® Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do
zmesi sa treba vyhnut priamemu kontaktu s plastovymi
dielmi, lebo by to mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.

pouZzivanie mixéra (ak je dodany)

1 Do noZovej zostavy (0 zaloZte tesniaci kruzok @ tak, aby
spravne zapadol do prislusnej drazky.

® Ak tesnenie nebude zalozené spravne alebo bude
poskodené, dojde k presakovaniu mixovaného
obsahu.

2 Nozovu zostavu chytte za jej spodnu ¢ast a noze
vloZte do nadoby — noZzovou zostavou otacajte v
protismere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @. Riadte
sa touto grafikou nachadzajucou sa na spodku nozovej
zostavy:

@ - pozicia odistenia

ﬂ — pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.

3 Vlozte zlozky do nadoby.

4 Na mixovaciu nadobu zalozte veko a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek @, kym nezapadne do svojej pozicie.
Zalozte doni plniacu zatku.

5 Mixér zalozte na pohonnu jednotku tak, aby symbol @
na nom licoval so symbolom & na pohonnej jednotke
a otacajte nim v smere hodinovych rugiiek @, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie @.

® Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne
zalozeny do bezpe¢nostného uzaveru.

6 Zvolte rychlost (pozrite si odporu¢anych rychlosti v
tabulka) alebo pouzite ovlada¢ pulzného chodu.

rady

® Pri vyrobe majonézy vlozte do mixéra vSetky potrebné
zlozky, okrem oleja. ZlozZte plniacu zatku. Potom pocas
chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

® Drvenie ladu — pracujte s ovladacom pulzného chodu
v kratkych intervaloch maximalnej rychlosti, kym sa lad
nerozdrvi na pozadovanu konzistenciu.

® Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poSkodit
plastové diely.



Zariadenie nemo6ze pracovat, kym mixér nie je riadne
namontovany.

Pri mixovani suchych zloZiek rozrezanych na kusky, zlozZte
plniacu zatku, potom pocas chodu zariadenia vkladajte
dovnutra jednotlivé kusky jeden za druhym. Drzte ruku
nad otvorom. V zaujme dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti
ho udrziavajte prazdny.

Nikdy nemixujte viac nez 1,2 litra. MnozZstvo by malo

byt eSte mensie pri mixovani penivych tekutin, ako su
napriklad mlie¢ne kokteily.

pouzivanie mini sekaca/mlynceka (ak je
dodany)

=N

Mini seka¢/mlynéek sa pouziva na spracovavanie
jadrovych plodov, kavovych zfn a pyré.

Vlozte zlozky do nadoby @.

Do nozovej zostavy @ zalozte tesniaci kruzok .
NoZovu zostavu otoéte naopak. Nozmi nadol ju viozte do
nadoby.

NoZovl zostavu rukou pevne naskrutkujte na nadobu @.
Riadte sa touto grafikou nachadzajucou sa na spodku
nozovej zostavy:

@ - pozicia odistenia

Q — pozicia zaistenia
Mini seka¢/mlyncek zalozte na pohonnu jednotku tak, aby
symbol g na fiom licoval so symbolom & na pohonnej

jednotke a otagajte nim v smere hodinovych rugiciek @,
kym sa nezaisti do potrebnej pozicie &.

Zapnite na maximalnu rychlost alebo pouZitie pulzny chod.

rady

Bylinky sa najlepSie melu, ked' su Cisté a suché.
Dojc¢enska strava/pyré — uvarené potraviny najprv nechajte
vychladnuat na izbovu teplotu a az potom ich spracovavajte
v mlynéeku.

Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri sekani byliniek
odporu¢ame pouzivat hlavnui nadobu.
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treci mlyncek (ak je dodany)

Treci mlyn€ek sa pouziva na spracovavanie suchych
zloziek, ako su napriklad kdvové zrna, a na mletie réznych
korenin, ako su napriklad semena &ierneho korenia,
kardamonu, rasce, koriandra a fenikla, ¢erstvy korenovy
zazvor, struciky cesnaku a Cerstvé Cili papricky.

pouZzivanie trecieho mlynceka

1 Vlozte zlozky do noZovej zostavy (9.

2 Zalozte veko a pootocéte nim v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili ©.

3 Milyncek zaloZte na pohonnu jednotku a pootocte nim v
smere hodinovych rugiciek, aby ste ho zaistili @.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite pulzny chod (P).

rady

® Pre optimalny vykon tohto mlync¢eka pri spracovavani
korenin odpori¢ame naraz spracovavat maximalne 50 g.

® Celé koreniny udrzuju svoju chut ovela dlhSie nez pomleté
koreniny, a preto je najlepSie mliet si naraz len mensie
mnozstva korenin, aby sa ich chute zachovali.

® Aby celé koreniny uvolnili ¢o najviac chute a esencialnych
olejov, pred mletim ich oprazte.

® V mlynéeku nespracovavajte korer kurkumy, lebo ten je
prili$§ tvrdy a mohol by po$kodit noze.

® Zazvor nakrajajte pred jeho spracovavanim na malé kusky.

® Na dosahovanie najlepSich vysledkov pri sekani byliniek
odporu¢ame pouzivat hlavni nadobu.



tabulka odporucanych rychlosti

Nastroj/doplnok Funkcia Odporucana Cas Maximalna
rychlost spracovania ¥ kapacita
NozZova jednotka Zmesi na mucne kolace 2 10-15s. 1,2 kg - celkova
hmotnost
Vtieranie tuku do muky 2 10s. 300 g - hmotnost
muky
Pridanie vody na skombinovanie cestovych 1-2 10-20 s.
Zloziek
Sekanie ryb a chudého méasa 2 10-30 s. 400 g chudého
hovadziehomasa
(max.)
Krajanie zeleniny pulzny chod 5-10 s. 250 g
Sekanie orechov 2 30-60 s. 100 g
Mixovanie makkého ovocia, vareného ovocia 2 10-30 s. 500 g
a zeleniny
Mixovanie v nadobe
Nespracovavajte horlice zlozky.
Neprekracujte maximalne mnozstvo vyznacené na nadobe.
Husté polievkové zmesi (450 ml tekutiny a 750 1-2 30-60 s. 1,2 litra
g zloziek)
Zeleninu spracovavajte s 200 ml vody, kym 1 5s.
nebude najemno posekana.
Pridavajte ostatnt ¢ast vody, kym sa
nezapracuje.
Riedke p?!ievkové zmesi (500 ml tekutiny a najprv 1 a 30-60 s. 1 liter
500 g zloziek) potom zvysit
Mlie¢ne a tekuté recepty na2 15-30 s. 500 ml
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 2 60 s. 340 g - hmotnost
cesta (ak je dodany) muky
Emulzifikacny nastroj | Krém 1-2 15-20 s. 250 ml
Majonéza 2 30-60 s. 300 g - olej
Kotucov — krajanie/ Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 2 - Neprekracujte
struhanie maximalnu
Makké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky 1 - kapacitu vyznacenu
na nadobe.
Lis na citrusové plody | Citrusové ovocie 1 - -
(ak je dodany)
Mixér (ak je dodany) | Studené polievky a napoje 2 60 s. 1,2 litra
Nespracovavaijte horuce zlozky.
Mini seka¢/mlynéek Bylinky 2 10s. 1049
(ak je dodany) Jadrové plody 2 10-30 s. 50 g
Kavové zrna 2 30 s. 509
Neuvarené maso (hovadzie) nakrajané na 2 5s. 100 g
kocky velkosti 2 cm
Treci mlyncek (ak je Spracovavanie korenin 2 50 g
dOdan)’/) - i ) ) 30-60 s.
Mietie kavovych zfn 2 509
Sekanie jadrovych plodov pulzny chod - 509
Spracovavanie strucikov cesnaku, ¢erstvych pulzny chod - 30g

Cili papriciek a korefiového zézvoru

% Hodnoty su len orientacné a mdzu sa lisit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zlozZiek.
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pouzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplinkov si pozrite tabulku
odporucanych rychlosti.

@ nozova jednotka

NoZova jednotka je najvéestrannejsim doplnkom. Dizka
spracovavania urcuje dosiahnutd Struktiru zloziek. Na
dosiahnutie hrubsej Struktury pouzivajte pulzny chod.
NoZova jednotka sa pouziva na pripravu cesta na
kolace a sladké pecivo, na sekanie surového a vareného
masa, zeleniny a orechov, na mixovanie natierok, dipov
a polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva na
omrvinky.

Moze sa pouzivat aj na mieSanie kvaseného cesta, ak
balenie neobsahuje nastroj na pripravu cesta.

rady

Potraviny, ako si maso, chlieb a zelenina, najprv narezte
na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

Sladké pecivo treba najskér naldamat na kusky a potom za
chodu zariadenia vkladat do plniacej trubice.

Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky,
pricom ho narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie potravin
neprehnali.

@) nastroj na pripravu cesta (ak je
dodany)

Pouziva sa na mieSanie kvaseného cesta.

Do nadoby vlozte suché zlozky a za chodu zariadenia

do nej cez plniacu trubicu pridajte tekutinu. Zariadenie
nechajte v chode, kym sa nevytvori hladka elasticka gula z
cesta, €o trva priblizne 60 sekund.

Opakované premiesenie cesta robte uz len rukami.
Opakované premiesenie cesta zariadenim sa uz
neodporuca, lebo by mohlo znizit stabilitu zariadenia.

@ emulzifikacny nastroj

Pouziva sa len na pripravu lahkych zmesi, ako je
napriklad krém a majonéza.

rady
® Pred pouzitim sa uistite, Ze nadoba a nastroj su Cisté a nie
sU mastné.

krajacie/struhacie kotuce

Pouzivanie kotucov.

obojstranné krajacie/strihacie kotuée — hruby @3,
tenky @

Krajacia strana kotu¢a sa pouziva na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, cvikly a cibule.
Struhacia strana kotuca sa pouziva na strdhanie syra,
mrkvy, zemiakov a potravin podobnej Struktary.

pouzivanie rezacich kotucov

1 Do pohonnej jednotky zaloZte pohonny hriadel a nadobu.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zalozte ho na
pohonny hriadel prisluSnou stranou nahor.

3 ZaloZte veko.
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Vlozte zlozky do plniacej trubice.
5 Zariadenie zapnite a zlozky tlacte posuvacom rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte do plniacej trubice prsty.

rady

Pouzivajte Cerstvé potraviny.

Nerezte potraviny na prili§ malé kasky. Vyplite uplne
Sirku plniacej trubice. To zabrani potravindm v tom, aby sa
po&as spracovavania kizali po stranach.

Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie nez
potraviny vkladané horizontalne.

Na kotuci alebo v nadobe vzdy zostanu po spracovani
nejaké zvysky potravin.

@ lis na citrusové plody (ak je dodany)

Pouzivajte ho na vytlacanie Stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrony, limety a grepy).
@ vytlaény kuzel
© sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1 Do pohonnej jednotky zaloZte pohonny hriadel a nadobu.
2 Do nadoby zalozte sitko — pricom rukovat sitka musi
byt zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovatou
nadoby.
3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte
nim, kym nespadne celkom dolu.
Narezte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie
pritlacajte na vytlacny kuzelr.
Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis
na citrusové plody nebude fungovat.
Ak budete chciet dosiahnut najlepsie vysledky
odstavovania, ovocie ur¢ené na odstavovanie drzte a
odstavujte v izbovej teplote a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po stole.
Pri od$tavovani ovocia nim hybte zo strany na stranu, lebo
to pomaha vytlacat z neho Stavu.
Pri odStavovani vac¢sieho mnoZzstva ovocia sitko pravidelne
vyprazdriujte, aby sa neupchavalo duzinou a jadierkami.

oSetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

S nozovou zostavou a rezacim kotiéom manipulujte
opatrne, lebo si mimoriadne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,
aby priestor zaistovacieho mechanizmu bol ¢isty a bez
zvyskov potravin.

Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

Prebyto¢nu $nuru ulozte do priestoru v zadnej Casti
pohonnej jednotky @.

mixér a mini sekaé/mlynéek

Vyprazdnite nadobu a odskrutkujte noZzovd zostavu mixéra
jej pootoCenim do odistenej pozicie g, aby ste ju uvornili.
2 Ruéne umyte nadobu.

3 Vyberte a umyte tesniaci kruzok.

N



Nedotykajte sa ostrych nozov — ogistite ich kefkou a
horucou vodou s Cistiacim prostriedkom a potom ich
dokladne oplachnite pod te¢ucou vodou. NoZzovu zostavu
neponarajte do vody.

Obratte naopak a nechajte vyschnut.

treci mlynéek

Vyberte veko z noZovej zostavy jeho pooto¢enim v
protismere hodinovych ruciciek.

Ruéne umyte veko.

Nedotykajte sa ostrych nozov — ocistite ich kefkou a
hortcou vodou s Cistiacim prostriedkom a potom ich
dokladne oplachnite pod te¢ucou vodou. NoZzovu zostavu
neponarajte do vody.

Obratte naopak a nechajte vyschnut.

vSetky ostatné diely

Rukami ich poumyvajte a vysuste.

Eventualne ich mozno umyvat aj v umyvacke riadu.

cast robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke

hlavna nadoba, veko, posuvaé v

nozova jednotka, nastroj na pripravu v

cesta

emulzifikagny nastroj v

odpojitelny pohonny hriadel v

kotuce v

lis na citrusové plody (%4

mixovacia nadoba mixéra, veko, plniaca v

zatka

veko trecieho mlynéeka

nozova zostava a tesnenie pre mixér a X

mini sekac¢/mlyncek

nozova zostava trecieho mlynéeka X

Spachtla

servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké
problémy, pred vyzZiadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast
JrieSenie problémov“ v prirucke alebo navstivte webovu
lokalitu www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajicim sa akychkolvek zaruk
a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. NajblizSie autorizované
servisné centrum KENWOOD mézete najst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.
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® Navrhnuté a vyvinuté spolocnostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE
Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované
na triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto
sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich spotrebiCov sa predchadza
negativnym néasledkom na Zivotné prostredie a na zdravie
¢loveka, ku ktorym by mohlo dojst v désledku ich nevhodnej
likvidacie. Zaroven to umoznuje recyklaciu jednotlivych
materialov, vdaka ktorej sa dosahuje zna¢na Uspora energii
a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti oddelenej
likvidacie domacich spotrebicov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na doméci odpad.



rieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuije.

Robot nedostava elektricki energiu.

Nadoba nie je spravne zalozena na
pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do
elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
umiestnena a ¢i sa jej rukovat nachadza
smerom k pravému prednému rohu.

Skontrolujte, ¢i je zaistovaci
mechanizmus veka spravne umiestneny
do oblasti rukovati.

Robot nebude pracovat, ak nadoba a
veko nebudu zalozené spravne.

Pokial sa nepotvrdi Ziadna vysSie
uvedena pri¢ina, potom skontrolujte
poistky na domovom rozvode.

Mixér alebo mlynéek nepracuje.

Mixér alebo mlyncéek nie je spravne
zaisteny.

Mixér alebo mlynéek nie je spravne
zmontovany.

Mixér alebo mlynéek nebude fungovat,
ak nebude spravne zalozeny do
zaistovacieho mechanizmu.

Skontrolujte, ¢i je noZzova zostava pevne
priskrutkovana na nadobu.

Robot sa zastavil v priebehu ¢innosti.

Robot je pretazeny, prekrocila sa jeho
maximalna kapacita.

Veko nie je zaistené.

Skontrolujte maximalnu kapacitu
udvedenu v tabulke odporuc¢anych
rychlosti.

Skontrolujte, ¢i je veko spravne zaistené.

Cez zakladnu nozovej zostavy vyteka/
vypadava obsah mixéra alebo mini
sekaca/mlynceka.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne zalozené.
Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
zaloZené a Ci nie je poSkodené. Ak si
chcete objednat nahradné tesnenie,
pozrite si Cast ,servis a starostlivost o
zékaznikov".

Slaby vykon nastrojov alebo doplnkov.

Precitajte si prislu$né rady v €asti ,pouzivanie dopinkov“. Skontrolujte, ¢i su doplnky

spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKaMu

3 xoau be3neku

YB >KHO MPOYMT KTE IHCTPYKUito T 36epexiTb il Ans no4 NbLuoro
BUKOPUCT HHS.
3HiMIiTb YN KOBKY T BCi €TUKETKM.
[MOLIKOMKEHMI LLHYP XMBMEHHS i3 MeTo 6e3nekun nignsar € 3 MiHi H
nianpnemcts x oipmn KENWOOD 60 B BTOPU3OB HOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.
Nles T pauckum ayxe roctpi, Tomy ByabTte obepexHi. MNMig 4yac poboTun
abo0 yMLeHHSA 3aBXAWU TPMMaNTe HiX 3a PYyUKy 3Bepxy, sKkoMmora
Aani Big pisanbHoOro nesa.
HE TopkanTecs rapsiumx NoBepPXOHb.
He nigHim WTe T He nepeHoCbTe NpuUn 4, TPUM YU UOro 3 PYUKY —
Lie MOXe NOLUKOAUTE PYYKY T CAPUYMHUTU TP BMY.
3 BXOM 3HIM WTEe HiX nepea TUM, K H MOBHIOB TU Y LY.
He onyck nTe pyku 60 iHWe KyXOHHE Npun Aaay d wy mikcep 60
iHWi 4 Wi nig 4 ¢ poboTn KOMB KHY.
3 BXAW BUMUK WTe Npun A T BIiAKNKOY WTE NOro Big Mepexi
€NeKTPONnoCT Y HHS:
O nepen yct HOBKOK 60 3HIM HHAM OeT new;
O SAKLWO Npun 4 He BUKOPUCTOBYETLCH;
O nepepn YMLLEHHSAM.
Hikonu He NpoLITOBXYMUTE NPOAYKTU N NbUAMMU KPi3b MO B JIbHY
TPybKy. 3 BXOM KOPUCTYUTECH LUTOBX YEM 3 KOMMIEKTY.
Hikonn He BCTaHOBNIONTE HOXOBUN ONOK Ha eNeKTpoaABUIyH 6e3
Yawi Mmikcepa abo KOMNaKTHOI HacagKu ANA Hapi3KU/HaTUPaHHA.
[Mepea 3HIM HHAM KpUWKM 60 MiKcep /H C OKU ANA H Pi3KU/H TUP HHSA
i3 6NOKy eneKkTpoaABUryH :
O BUMKHITb Npun A,
O [O0YeK MTeCb NOBHOI 3YNMUHKU H C AKU/HOXOBOroO OSIOKY;
O cnigkynte 3 TuM, WO6 BMN LOKOBO HE BUKPYTUTU Y LY Mikcep /

H C OKY ONS H Pi3KW/H TUP HHA i3 HOXXOBOrO BIOKY.
He kepynte koMb MHOM 3 [OMOMOrOK KPULLKK. 3 BXAu
BUKOPUCTOBYINTE ANS LbOro perynarop weuakocTi on/off (yBiMKHYTW/
BUMKHYTW.).
HaamipHa Aois Ha mexaHi3M 6/10KyBaHHA MOXe NOWKOAUTU Nnpunaa
Ta CNPUYNHUTU TPaBMY.
3aBxau BUMMKaUTe KyXOHHUA KOMOGaWH Big Mmepexi, Konu BiH He
BUKOPUCTOBYETLCH.
He BMKOpUCTOBYITE H C [OKW, O HE NPU3H YeHi ANg uboro npun Aay.
He 3 nuw wnte npun 4, wo np ute, 6e3 H rnagy.
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He BukopucTOBYinTE NowKogKkeHu npun 4. lNepesBipk 60 peMOHT
30IMCHIOKTLCSA Y creli NIbHUX LUEHTP X: AMB. po3ain «O6cnyroByB HHSA
T PEMOHT».

He gonyck MTe non 4 HHSA BOMOrKM H OrOK enekTpoasuryH , WHyp 60
BUSKY.

Cnigkynte 3 TuMm, WOO LWIHYP HEe 3BUC B 3i CTOMY N HE TOPK BCSA I psAYol
NOBEPXHI.

He nepeBulynTe M KCUM FbHUX MOK 3HUKIB, 3 3H YEHUX y T Gnuui
PEKOMEHAO0B HUX LUBUAKOCTEWN.

He 3 nuw wnte giten 6e3 H rnsay i He 4O3BONANTE TM rp TUCA i3
npun LOOM.

Llen npun O He Npu3H YeHun Onst BUKOPUCT HHSA OiTbMU. Tpum nTe
npun 4 i WHyp nog ni Big aiten.

He pekoMeHOyeTbCA KOPUCTYB TUCSA UMM Npun oM ocob M i3
obmexeHnMn QisnYHUMM B0 MEHT NbHUMW MOXMBOCTAMU B0 TUM,
XTO M € HeJoCT THbO [OCBigY B MOro ekcnsnly T Uii. BuweH 3B HUM
0cob M O03BOBASIETLCA KOPUCTYB TUCHA NPUI AOM TiNbKK Nicns
NPOXOMKEHHA IHCTPYKT XY T Nig H rNagom OOCBIiAYEHOl NIOONHNY, |
AKLWO BOHW PO3YMIitOTb NMOB’A3 Hi 3 UMM PUSUKN.

Llei npyn g Npu3H YEeHU BUKIKOYHO AS151 BUKOPUCT HHA Y NOOYTi.
Komn Hig Kenwood He Hece BianoBig NbHOCTI 3 HeBiAnosigHe
BUKOPUCT HHA nNpun gy 60 nopyweHHsa np Bun ekcnny T ui,

BUKN OEHUX Y LN iIHCTPYKL,T.

Henp BunbHe 3 cTOCyB HHSA KOMO WH , 6rieHaep 60 noapibHioB Y
MOXXE NPU3BECTM OO TP BM.

M KCuUM nbHE CNOXWB HHS €NIEKTPOEHEpPrii BK 3 HO Ansa H MbinbLu
NOTYXXHOT H C AKW. |HWIi H C OKWU MOXYTb CMOXMB T MEHLLE eHepril.

MiKcep

@ He o6pobnaTtu rapsadi iHrpegieHTw.

BU PUSUKYETE OBBAPUTUCA: r psui iHrpedieHTn cnig oxonoantu
A0 KIMH THOT Temnep Typw, nepeLl HiX Kn ctm go 4y wi 60

3 MiWwyB TW.

ByaobTe obepexHi i3 HOXXOBMM BMOKOM, Ni4 Y4 C YMLLEHHSA HE TOPK MTECb
rOCTpuUX Nes3 pyk Mu.

Ekcnny T uia mikcep [O03BONAETHCA TiNbKN 3i BCT HOBMIEHOK KPULLKOHO.
Ekcnny T uia mikcep [03BONSETLCA TiNIbKK i3 HOXXOBUM BIIOKOM, LLO
BXOAWUTb 0O KOMIMMEKTY npun ay.

Hikonn He BMUK 1TE MOPOXHIK MiKcep.

LLlo6 nogosxutn TepmiH Ail mikcepy, 4 ¢ 1rioro 6eanepepBHOi poboTH He
NOBMHEH nepeBuyB T 60 cekyHn.
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@DpyKTOBI KOKTENS — HE NepeMillynTe 3 MOPOXEHi iHrpeaieHTun, Wwo
nepeTBOpPUINCA H TBEpAY M Cy Nig 4 ¢ 3 MOPO3KK. [MoapibHITb Lo
M CY H HEBENWKi UM TOYKM, MOTIM NOKM AiTb IX 40 Y LUi.

Mpunappa ana nogpioHoBa4va

Hikonn He BCT HOBMOWTE HOXi H  ONOK XMBMEHHS, SKLWO H HbOMY He
BCT HOBMEH Y LW /KPULLK .

Hikonn He 3HiIM 1Te Y LWYy/KPULLKY, KONM 40 NPUCTPOIO NPUEOH HWUNA
nogpibHioB .

36epir 1TEe HOXOBUIN BNOK B HEAOCTYMHOMY AN AiTen Micui.

Hikonu He 3HIM 1Te NoapiOHIOB Y 4O NOBHOI 3YNUHKM HOXIB.

Mpun g He Byde np UOB TW, AKLWO NOAPIGHIOB 4 BCT HOBNEHWUN
Henp BWITbHO.

He o6pobnaTtu r padi iHrpeieHTn y nogpibHioB Yi, 4 MiTe IM OXOSNOHYTU
00 KiMH THOI Temnep Typ nepeq ob6pobkoto.

KomnakTHa Hacagka ans Hapi3ku/HaTUpaHHA

LLlo6 nogoBXuTn TEPMIH eKCniy T Uil KOMMA KTHOI H C OKW AN H pisku/
H TUP HHS, 4 c 1 6e3nepepBHOi pobOTMN HE NOBUHEH nepeBulyB Th 30
CeKyHA. BUMKHITb npun A, Konu B1U OTPMM NN NOTPiIGHY KOHCUCTEHL,it0
NPOAYKTY.

He pekomeHnayeTbca 06pobnatu cneuii, [Axe Le MoXe NOLKOAUTM

na CTUKOBI AeT ni npun ay.

Hacapka-nogpibHioBa4y ana nomeny

LLlo6 nogoBxmntn TepmiH ekcnny T Uil nogpibHoB 4 , 4 C NOro
6esnepepBHOT pOOOTM He NOBUHEH nepeBulyB Tu 60 cekyHa. BUMKHITB
npun g, Konv BU OTPUM N NOTPIOHY KOHCUCTEHLI0 MPOAYKTY.

He o6pobnsaiite KOpPIHHA KypKyMW, OCKiflbKM BOHO 3 H ATO TBepae i
MO>X€e MOLLKOAUTU HOXI.

Ouckn ana Hapisku/HaTUpaHHA

He 3HiM 1Te KpULLIKY, OOKN Pi3 NbHUA OUCK HE 3YMUHUTBLCS MOBHICTIO.
Pi3 nbHi guckn gyxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi.

Mepepn nigknoYeHHsIM 40 Mepexi enekTponocTadyaHHA Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
® [lepekoH WTecs, WO H NpYyr enekTpoMepexiy B LIOMY 1 3HiIMiTb NN CTMKOBI 3 XUCHI NOKPUTTS i3 ne3 . ByabTe
OOMi BiAnoBig € MoK 3HWMK M, BK 3 HUM H 3BOPOTHIN obepexHi, BOHO Ayxe roctpe. He 36epir iite ue
Y CTWHI npun Aay. NOKPUTTS, OCKINbKM BOHO MPU3H YEHE TiNbKW AN 3 XWUCTY
® |leii npun g BignoBia € BuMor M ampektuem €C ne3 niA 4 C BUTOTOBMNEHHSI T TP HCMOPTYB HHS Npun ay.
1935/2004 cTtocoBHO M Tepi niB, Lo 6e3nocepeHbO 2 Bwmunte BCi AeT ni, AvB. po3ain dornsaa T uvweHHs

KOHT KTYHOTb 3 iXelo.
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MOK >X4YUK

KOMO 1iH

@ wrosx 4

@ H npamH  Tpy6K

® kpuwk

@ 4w

® 3iioMHMIA npuBiaHWA B N

® 6noKk eneKkTPOABMUIyH

@ perynatop WBUAKOCTI/IMAYNbCHUA PEXUM
3 XUCHE BIIOKYB HHSI

©® siacik 4ns 36epir HHA WHYpPY (No3 ay)

I

C OKu

He Bce 306p >eHe npun Aast MoXe BXOAUTU A0
KOMMMEKTY B LIOTO KYXOHHOro KOM6 WHY. H sIBHiCTb

npun Aas 3 nex Tb Big 06p Hoi mogeni. [ins oTpyM HHs
iHpopM LT Npo Te, sk KynUTK Npun Aas, sike He BXoAUTb
[0 KOMMNNEKTY, 3BepHiTbCst A0 po3ainy "O6cnyroByB HHs
T PemMoHT".

MIKCEp (npu H siBHOCTI)

HOXOBUI Bnok

YLWiNbHIOB NbHE KinbLe

4w

KOBM YOK 3 NWB JbHOr0 OTBOPY
KPULLIK

O
®
®
®

KOMMN KTH H C AK Ans H piskn/
H TWUP HHA (npu H sBHOCTI)

@® HoxoBWI 6rOK
YLWiMBbHIOB NbHE KinbLie
@ cknsHK

H C AK -nogpibHOB 4 aAnsa nomeny
(Mpn H sIBHOCTI)

KPUWK H C AKWU-NoApiOHIOB 4  Ans nomeny
HOXOBUWIM BNOK H C AKuU-nogpibHIOB 4  Ans nomeny

HiXK

H C AK ANS BUMILYB HHA TiCT (NpW H SIBHOCTI)
emynbcidik Top

OWUCK ANs TOBCTOI H Pi3KW/KPYNHOTO H TUP HHS
COKOBWUTUCK Y ANS LUTPYCOBUX (NPU H SIBHOCTI)
OWCK ANS TOHKOI H Pi3Kn/gpiGHOrO H TUP HHS (Npwn
H SIBHOCTI)

%)
@
®
2)
®

AK KOPUCTYB TUCHA KYXOHHUM
KOMO MHOM

1 BCT HOBITb 3HIMHMIA B N NpuBoAy H 6ok xueneHHs @.

2 BCT HOBiTb Y LWy, NOEAH BUM @ H Y wWi3 & H 6Gnoui
XVBMEHHS, | MOBEPHITb Y WY 3 TOAVHHWKOBOIO CTPINKOO
@, nokv BOH He 6yae 3 ikcoB H A

3 BCT HOBITbH C AKYH B N4 L.

® Y T HCAK M 0Tb ByT BCT HOBMEHi H npun g
nepeg TUM, ik 404 B TW iHrpedieHTu.
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4 BcT HOBITb KpUKy @ T K, W06 BEpXHA 4 CTUH npusoay/
iHCTpyMEHT ©6yn O LeHTPY KPULLKU.

® He kepyiTe KOMGaliHOM 32 AONOMOIO0 KPULLUKU.
3aBXau BUKOPUCTOBYNTE ANSA LbOro perynatop
weuakocTi on/off (yBiMKHYTU/BUMKHYTH).

5 TigkntoyiTe Npun A 40 MepexXi enekTponocT Y HHS,
YBIMKHIiTb 10ro T 06epiTb WBMAKiCTk. (AuBiTbcA T Gnnus
PEKOMEHZO0B HUX LUBUAKOCTEW).

® [pouecop He npauroBaTUMe, AKLWO Yawa abo Kpulika
BCTaHOBeHi HenpaBunbHo. MNepekoHaliTecs, Wo
nopaBsanbHa TPyOKa i pyyka Yawi 3HaxoaATbCA y
npaBoMy nepeAHLOMY KYTKY.

® BuyKOpUCTOBYIiTe iMNynbCHUIA pexuM (P) aAns Hegosrmx
iHTeHCMBHMX NepemiwyB Hb. Mpun g 6yae np uoB T,
AOKM B XiNMb NepemMunk 4 yTPUMYETLCS Y BiANOBiAHOMY
NOMOXEHHI.

6 TMoBTOPITE ONUC HY BULLE NpoLieaypy Y 3BOPOTHOMY
nopsaKy AN Toro, Wob 3HATU KPULLKY, H C AKU T Y LY.

® 3aBxAau BUMMKaWTe npunag Ta BigkntoyanTe mnoro
Big Mepexi enekTponocrayaHHA nepea TUM, siK 3HATU
KpMiuKy. YBara!

® Komb ViH He MOXe BMKOPUCTOBYB TWUCS ANS NOAPIOHEHHS
4u nomeny K BOBMX 3epeH, 60 Ans nepeTBOPEHHS LyKpy
H LyKpoBy nyapy.

® [lig 4 c oA B HHS Murg neBoi eceHuii 60 npucm ku
[0 CyMmiller, H M I WATecst He TOPK TUCH NN CTUKOBUX
OeT e, OCKinbKku iCHYe pu3uK CTiikoro nod poyB HHS.

AK KOPUCTYB TUCS MIKCEPOM (npu
H SIBHOCTI)

1 BCT HOBITb yLiNbHIOB NbHe Kinblie ) B HOxXOBMI 6ok
T KUM YMHOM, 06 BOHO Gyno Np BWUMbHO PO3T LUOB HE Y
*onobi.

® SKwo ywinbHOBa4 NowwKoAXXeHun abo noro 6yno
BCTaHOBJIEHO HEMPaBUIIbHO, Lie MOXe CPUYUHUTH
NPOTiKaHHA.

2 YTPUMYIOUM HWKHIO 4 CTUHY HOXOBOro 61oky BCT BTE
HOXIi B Y LY i NTOBEPHITb NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKK,
[10K1 BOHU He ByayTb 3 chikcos Hi @. AMBITLCA M NIOHKM
H 3BOPOTi HOXOBOro 610Ky:

@ — posbnokos H nosuis
@ -3 6GnokoB H noaus

Akwo mikcep 6yno 3i6paHo HenpaBUIbHO, BiH He
npautoBaTume.

3 TlMokn AiTb iHrpegieHTn 4o Y Lwi.

4 H KpuiTe Y LUy KPULLKOK T MNOBEPHITb 3 TOAVHHWUKOBOIO
cTpinkoo @ [0 KN L HHA.

5 TMoMicTiTb 4 Wy KOMEG WH H 6GrOK eneKTpPoaBUTYH |,
3icT BTe @ H 4 wikom6 iiHy 3 & H GrOKy, NOBEPHITL
3 rOAMHHMKOBOO CTpinko @, o6 3 6riokys Tu 2

® SKkwo mikcep 6yno BCTaHOBIEHO HeNpPaBUMbHO Y
MeXaHi3Mi 611oKyBaHHA, Nnpunaa He npauloBaTUMe.

6 O6epiTb NOTPIOHY WBKUAKICTb (AMBiTECA T GnnLUS
PEKOMEHOOB HUX LUBMAKOCTEN) 60 ckopucT KTecs
iMNYNbCHUM PeXUMOM.

KopwucHi nopagu

® [lig 4 Cc NpUroTyB HHA M KOHE3y, NOKN AiTb YCi
iHrpedieHTV Ao MiKcep , 3 BUHATKOM onii. BUTArHITL
KOBM YOK 3 NMB NbHOro otBopy. MoTim yBIMKHITL Npun g
T MOBINbHO A0A KTe ONito KPi3b OTBIP Yy KPULLILL.



® [lig 4 Cc NpUroTyB HHA rycTUX CyMillen, H Npukn A,
n wreTiB 60 COycCiB, MOXE TP MUTUCb H NINN HHS
NpOAYKTY H CTiIHKM 4 Wi. Y T KOMY BMN AKY NOTPiGHO
il ouncTuT. FAKWO iHrpeaieHTV Nor Ho 3MmilyTbes,
noa nte pignHw.

® [loapibHeHHs Nbody — BMUK WTe T BUMUK ITe
iMNYNbCHUIM PEXUM H  KOPOTKWIM 4 C, JOKN HEe OTPUM €Te
6 X Hy KOHCUCTEHL0

® He pekomeHOyeTbCA NepepobnsTy cneuii, mxe ue Moxe
NOLUKOAMTM NN CTUKOBI AeT ni.

® Ao mikcep 6yno BCT HOBMEHO HeNp BWMbHO, NPUN A He
np LUoB TUMeE.

® (1106 3miWw TV CyXi iHrpedieHTn, MOpiKTe IX H UM TOYKM,
BUTSArHITb KOBM YOK 3 NIMB NbHOrO OTBOPY, MOTIM
YBIMKHITb MpUn 4 T NOCNIAOBHO AOA B WTe Mo O4HOMY
LM TOYKY A0 Y LWi. Pyky TpM iTe H A OTBOPOM.
[nA OTPpUM HHA H WKP LWOro pesynbT Ty, perynspHo
BUMOPOXHSNTE Y LY.

® He BMKOPUCTOBYITE MIKCEP SIK EMHICTb Ans 36epir HHS.
BiH M € 3 nuw TUcA NOPOXHiIM Jo T nicnsi
BUKOPUCT HHSI.

® Hikonu He nepewmiwyiiTe GinbL, Hix 1,2 NITPIB piguHK;
nig 4 C 3MillyB HHS XONOOHMX CyMillel, H Npukn 4,
MOJIOYHUX KOKTEiiniB, PiavHN NOBMHHO BYTU Lle MeHLue.

Ak KOPUCTYB TUCA KOMI KTHOIO
H C AKOoK AnA H pi3KVI/H TUP HHA (npu
H SIBHOCTI)

BukopucToByiiTe KOMM KTHY H C AKy ANS H pi3ku/
H TUP HHSA Ans noapibHeHHs ropixie, K BU B 3€pH X i
BUrOTOBMEHHS Miope.

-

MomicTiTk iHrpegieHTM y 4 wy @ .

2 BCT HOBITb YLUiNbHIOB NbHE KinbLe H HOXOBWI 61OK
@®.

3 lNoBepHiTb HOXOBWIA Bok goropu AHoM. OnycTiTe 1Oro B
4 LWy, TPUM 104N 1e3 MU BHUS.

4 LinbHO H KPYTITh HOXOBWIM GMOK H 4 Wy @. OuBiTbCA

M TIOHKU H 3BOPOTi HOXOBOro 6roky:

G — po3bnokoB H Mno3uuis
Q — 3 GIOKOB H Mo3uuist

5 BcT HOBiTb H C AKy H 6IOK enekTpoaBUryH , 3icT BTe
CcUMBOM @ H H C Aui 3 cumBonom A H 6oy T
NOBEPHITb H C [KY 3 FOAMHHMKOBOIO CTpinkow @, o6
3 6nokys Tm . 8.

A

6 BkntoyiTb H M KCMM nbHY WIBUAKICTE 60
BMUKOPUCTOBYWTE IMNYNbCUBHUI PEXUM.
KopucHi nopagu

® H Vikp e noapibHIoB TW Cyxi YnCTi Tp BU.

® [InTsve X pyyB HHSA / NOpe — 3 NULITE NPUTOTOBMEHY XY
OXOJIOHYTW A0 KIMH THOI Temnep Typwu nepeg o6pobkoto y
noapibHioB ui.

® [INA JOCSATHEHHSI H WIKP WX pe3ynbT TiB PEKOMEHAYETbCA
KOPWUCTYB TUCSi OCHOBHOIO Y LUEK Af1si NOAPIOHEHH:A TP B.
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H ¢ ok -nogpibHioB 4 onsa nomeny
(Npy H SAABHOCTI)

BuikopucToByiiTe noapibHIoB 4 Ans 06pobku cyxumx
iHrpedieHTN, T KX SKK B B 3€pH X, i noapibHeHHs cneuii,
T KWUX SIK YOPHWIA NepeLb, H CiHHSA K P4 MOHY,KMUHY,

Kopi HAPY, EHXEN0, CBiXWUIA KOPiHb iMBMPY, Y CHUK
rBO3AMK i CBXXWIA Yumni.

BUKOPUCT HHA H C OKu-
nogpibHioB 4 Ang nomeny

1 TIOMICTiTb iHFpPeAieHTN y Y Wy 3 HOXOBUM Briokom 9.

2 BCT HOBITb KpULLKY i NOBEPHITb 3 rOAVHHUKOBOIO
CcTpinkoto, Wwob 3 dikcys Tn i @.

3 BcT HOBWUTBL NOApPIGHIOB Y H  BNOK XMBMEHHS | NOBEPHITb
3 TOOVMHHWKOBOI CTPIrKot, Wwob 3 ikcys Tu ioro @.

4 BubepiTb HEOOXigHY WBMAKICTb 60 BUKOPUCTOBYB T
iMnynbcHuiA pexum (P).

KopwucHi nopagu

® [1ns onTUM nbHOI 06pO6KM cneLjii pekoMeHAyeTbCs He
06po6nsATK Ginbly 50 rp MiB 0AHOY CHO.

® Ockinbku Uini cnewii 36epir 0Tb CBii poMm T AOBLUE,
Hi>XK MeneHi, Kp LWe Y cTile noapibHIoB TU HEeBenukKy
KifIbKiCTb, W06 36epert pom T.

® 1|06 oTpMm T BiA cnewin M KCUMYM CM Ky i edpipHMX
M cen, iX MOXH MiACM XUTK nepea NoapiGHEHHsIM.

® He 06po6nsiTM KOPeHs KypKyMU Yy MITUHI, OCKINIbKWU BOHO
3 H OTO TBepAe i MoXe MOLIKOAUTU HOXi.

® [lepen 06pobkoto 060B'A3KOBO NOpiKTE IMOUP H  OPIOHI
LM TOYKU

® [1N5 JOCATHEHHSI H WKP LMX pe3ynbT TiB peKOMEeHAYETbCA
KOPUCTYB TWUCS OCHOBHOIO Y L€ AN NOAPIOHEHHA Tp B.



T 6J'IVILI,9-I pekomeHaoB HUX LUBNOKOCTEN

iHCTpyMeHT/Hacaaka | npusHavyeHHA pekomeHaoBaHa yac MakcumarnbHe
WBUOKICTb 06pobku 3aBaHTaXeHHA
*

Hix YHiBepc nbHi CyMmilli Ans TOpTiB 2 10-15cek | 1,2Kr3 1 nNbH B T
KoHanTepcbki BUPO6GU — pO3TUP HHS XUPY i3 2 10 cek 300 r 6opoLuH
6OpOoLLHOM
[oa B HHA BOAW Y Pi3Hi iHrpedieHTy TicT  Ansa 1-2 10-20 cek
BUMIK HHS
L TkyB HHSt pubu T nicHoro m’sic 2 10-30 cek 400 r m Kc nicHe

M’sico
L TkyB HHS OBOuIB IMnynbcHUiA 5-10 cek 250 r

pexum

MoppibHeHHs ropixis 2 30-60 cek 100 r
MpurotyB HHsa mope i3 M'sknx 60 2 10-30 cek 500 r
NpUroToBneHnx pykTiB
3MiluyBaHHA B Yalli
He o6pobnatu r psavi iHrpedieHTw.
He nepeBuLLyiiTe NO3H YKy M KCUM JIbHOrO [403BONEHOro 06'emMy 360Ky Y Lui.
3miwyB HHSA ryctoro cyny (450 mn pignHu i 1,2 nitp
750 r iHrpeaieHTiB)
O6po6nsiTe oBoYi pasom 3 200 mn BoAw, 1-2 30-60 cek
AOKN BOHU He 6yayTb rapHo noapiGHeHi.
[AopnanTte BOAy, WO 3anuwuMnacs, i 1 5 cek
peTenbHO nNepemiwanTe.
3miwyB HHA pigkoro cyny (500 mn piguHm i MouHiTb 1 30-60 cek 1 nitp
500 r iHrpegieHTiB) LWIBMAKOCTI, NOTIM
PeLenTu 3 MONoOKoM i piguHoto nepenaitb H 2 15-30 cek 500 mn

H ¢ ok ansa [nsa opiopkoBOro TicT 2 60 cek 340 r 6opoLH

BMMILLYB HHS TiCT

(Npn H SBHOCTI)

Emynbcidik Top Coycu 1-2 15-20 cek 250 mn
M 1oHesn 2 30-60 cek 300rm cn

[nckn - H pisk / Tsepai NPoAyKTN — MOPKB , TBEPAWIA CUp 2 - He nepesuiyyinte

H TUP HHS 3 3H YeHi
GinbL M’sIKi NPOAYKTi — OripkK, TOM TN 1 - M KCUM JbHi

MoK 3HWKK
3 B HT >XEHHSA Y LWi.

CoKoBUTUCK Y Ansi Lintpycosi 1 - -

unTpycosmx (npu

H SIBHOCTI)

Bnengep (npu XonogHi cynu n H noi 2 60 cek 1,2 niTp

H SIBHOCTI) He o6po6nAaTu rapsavi iHrpepieHTn

KoMn KTH H C AK Tp BM 2 10 cek 10T

Ansi H - piskn/ opixu 2 10-30 cek 50 r

H TMP HHA (npy K BoBi 3epH 2 30 cek 50T

H SIBHOCTI) ; - -

Cupe m'sico (BipLutekc) H pi3 Tv KyBUK Mu 2 cm 2 5 cek 100 r

H ¢ gk -nogpi6HioB 4 | O6pobk cneuii 2 50r

30-60 cek
Ansi nomeny (npu lMomen Kk BOBWX 3epeH 2 50r
H siBHOCTi) Mopapi6HeHHs ropixis IMnynbcHUn - 50r
pexum
O6pobk 3yBuMKY Y CHUKY, CBXMUX Yumni T IMnynbcHuUiA - 30r
KOpEHIB iMGup pexum
% Y cBK 3 HO nvWwe ANsA NpWKN Ay — BiH MOXe 3MiHIOB TWUCb BIANOBIOHO A0 peuenTy T iHrpeaieHTIB.
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Bukopnct HHA H C Q0K

OuBuck T GnNUL0 PEKOMEHAOB HUX LUBUAKOCTEN AN KOXHOT

H C AKw.

@) Hix
Hix — H 1BinbL yHiBEPC NbH 3 YCiX H C AOK. TpuB micTb
06pOo6KM BM3H Y € KiHLIEBY CTPYKTYpY.
[ns oTpuM HHA rpyboi TEKCTYpU BUKOPUCTOBYMNTE
iMNYNBCUBHUIA PEXUM.
BukopucToByiiTe HiX ANs NPUroTyB HHSA NUPOriB T TiCT
pyOKU CUPOro i NPUrOTOBIIEHOTO M’AC , H Pi3KM OBOMIB,
ropixie, N LTETIB, NiANMBOK, CyniB-nope T Kp MOnoB. i3
GickBiTy i xnidy.
Moro T KoX MOXH BWKOPUCTOBYB TW ANS 3MilllyB HHSI
OPPKOXKOBOrO TIiCT , AKLO B KOMMSEKTi HEM € H C KKK
ONst BUMILLYB HHSI TicT
KopwucHi nopaau

® H pixte m’sico, xnib, oBoYi T noaibHi iHrpegieHTn
KyOuK Mu no 2 cm nepeg 06pobkoto.

® [leynBO cnig NOKPUWNTM T 3 cun T Yepes TpybKy y xomi
poboTK KOMG FiHY.

® Xvp ons TicT cnig H pi3 TV XONOAHUM H  Kybuku no 2
cM.

® Cnigkynte 3 TiMm, WO6 He niga B TW iHrpedieHTn
H AMIipHin 06pobu.

@ H ¢ OK AOns BUMILLYB HHS TicT
(Mpy H SAABHOCTI)

BukopucTtoByeTbCcs ANa APKIKOBOro TiCT

® PoaTowlyiiTe CyXi iHrpeaieHTM y 4 wui T goa B lTe
piauHy y npoueci poboTu npun Ay no Tpyo6ui.
MpopoBxyiiTe A0 TUX Mip NMOKU HE YTBOPUTLCS M AKWUIA
NPY>XHWUIA KOM TiCT , WO SIK Np BWro 3 WM € 60 cekyHa.

® [1oBTOPHO 3 MilLyB TW CAif TiNbkK pyk mu. He
PEeKOMEHAYETLCSH BUMOBHIOB TU MOBTOPHE 3 MilLyB HHSI
Yy Y Wwui, T K 5K e MOXe Npu3BeCcTn OO HecTinkoi poboTi
KOMO VHY.

@ Emynbcidik Top

BukopucToByiiTe Tinbku ANst NErKUX CyMilLen — SeYHUX
COycCiB, M 1iOHEe3I.
KopucHi nopagu

® [lepep BUKOPUCT HHAM pETENnbHO BUA NUTE YCi 3 MULLKK
XUPY i34 Wi T IHCTPYMEHTY.

Onckn ons H piskKU/H TUP HHSA

BukopucT HHS auckis

[BOCTOPOHHI AUCKM AN Hapi3KW/HaTMpaHHSA — TOBCTOI
@d, ToHkoi @

BukopucToBy#iTe CTOPOHY TEPTKM AN H TUP HHSA cupy,
MOPKBU, K pTOMAi T NOAIGHMX NpOJYyKTiB.
BuKOpUCTOBYITE CTOPOHY H Pi3KkM ANA CUPY, MOPKBY,

K pTonni, K NycTu, oripkiB, K 6 4kiB, Oypsiky T nyK .
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AK KOPUCTYB TUCSA OUCK MMW.

1 BcT HOBIiTb B 1 npuBoAy H  BrOK XMBNEHHS.

2 Tpum oun AepX K B LEHTPI, YCT HOBIiTb OUCK H
NPpUBIAHWIA B N BiANOBIAHOO CTOPOHOKO A0 BEPXY.

3 YCT HOBITb KPULLKY

Mokn AiTb iHrpedieHTn 40 H NPAMHOT TPYOKK.

5 YBIMKHITb MpUN A T NOBINbHO NPOLUTOBXYNTE iHFPEAIEHTH
3 [OMOMOrOH0 LUTOBX Y — HIKONW He onyckaWTe nanbLii
A0 HanpAMHOI TPy6Ku.

I

KopucHi nopaau

® BuKopuCTOBYWTE CBiXi MPOAYKTY.

® He KpuwiTb NpoayKTU. 3 NOBHANTE H NPSIMHY TPYyOKy
BEMKOro po3Mipy pPiBHOMIPHO MO BCii WwWupwuHi. Lie
[OMOMOXE YHUKHYTU 3MiLLEHHs npoAykTiB ybik nig 4 ¢
06po6KM.

® [poayKTu, Lo AOA HTbCS Y BEPTUK JIbBHOMY MOMNOXEHHI,
H pi3 IOTbCA H KOPOTLUI UM TOYKM, HiX Ti, WO A0A4 t0TbCsA
Y FOPU3OHT NbHOMY MOMOXEHHI.

® H aucky YW H Y Wi 3 BXAW 3 MU €TbCSI HEBENUK
KinNbKiCTb MPOAYKTIB Nicns 3 KiH4eHHs 0Bpobku.

@9 COKOBUTUCK Y ANA LIMTPYCOBUX (mpu
H SIBHOCTI)

[MpU3H YeHUn ANa BUXKMM HHS COKY i3 LUTPYCOBUX
(H Npukn A, i3 NenbCUHIB, NMUMOHIB, N AMY i
rpenndpyTis).

(@ KoHyc

© cuto

AK KOPUCTYB TUCS COKOBUTUCK YeEM
ANS UNTPYCOBUX

1 BCT HOBiTb B 11 npuMBOAY H BrOK XUBMEHHS.

2 YCT HOBITb CUTOH Y WY T K, WOOW Aepx K cut
3H XOAMBCH NPSIMO H [ AEPX KOM Y L.

3 YCT HOBITb KOHYC H [ NPUBIAHMM B 1IOM, MOBEPT tOun
0ro, AOKWN BiH HE OMNYCTUTLCS A0 KiHLA BHU3.

4 H pixTe dpykt H BMiN. MOTiM YBIMKHITE Npun 4 i
H TUCHITb PO3pi3 HOM MOMOBUHKOI (OPYKT H KOHYC.

® FAKwo cuto Byno BCTaHOBMEHO HENPaBUIbHO
y MeXxaHi3mi 611oKyBaHHA, COTOBMKMCKaY Ans
LMUTPYCOBUX HE MpaLjoBaTume.

® [1151 OTPUM HHSI ONTUM NbHUX pe3ynbT TiB OPYKTU chif
30epir TM T BWKMM TW NMPU KIMH THIl Temnep Typi.
Mepen BWXUM HHsIM NOK T WTe OPYKT PYKOO No
poboyomy MicLo.

® 1|06 MOKP LUMTK BKUM HHS, NOBEPT 1Te OPYKT H
KOHyCi 3 6oKy B Bik.

® [1ig 4 C BUrOTOBIIEHHSI BENUKOI KiNbKOCTi COKY, perynsipHo
OuMLLYITE CUTO, WOBG Y HBOMY HE H KOMWUYYB NUCA M'SKOTb
T H CiHHA.



[ornag T YMLeHHs

® 3 BXAW BUMWK IATe Npun 4 T BigKNtoY KTe 1oro Big
eneKkTpomepexi nepes YMLLEHHAM.

O6epexHO NoBoAbTeCS 3 HOXaMMU i PidXKy4UM AUCKOM —
BOHU HaA3BUYaAWHO rocTpi.

Oeski npogykTn MoXyTb 3HEG PBMIOB TWU M CTMKOBI

fet ni. Lle BB X €TbCSt HOPM NMbHUM SIBULLEM, HE
npu3BOAMTb A0 NOLUKOMKEHb N CTUKOBUX AT newn T

He BNMB € H CM K ixi. LLlo6 BnBecTn 3Heb pBnioB Hy
NNAMY, NOTPITb ii I HYIPKOID, 3MOYEHOIO Y POCANHHIN ofii.

6ok enekTpoaBUryHa

MpoTpiTe 6GnOK CNOY TKY BOMOrok,  MOTIM CyXO

r Huipkoto. Cnigkyite 3 Tum, Wwo6 30H nopsa 3

MeX Hi3MOM BnoKyB HHS He Byn 3 CMiYeH 3 NULWK MKW
i

He onyck iiTe 6nok enekTpoaBuryH y Boay.

36epir IiTe 3 By 4 CTWHY LWUHYP Y BiAcCiky ans

36epir HHSA, SIKMIA PO3T LUOB HO Y 3 AHi Y CTWHI Bnok
enektpoasuryd  ©.

OneHpep i KOMNakTHa Hacagka ANA Hapi3kKu/HaTUpPaHHA
OuncTiTe KyOOK/M Ly, 3HIMITb HOXOBUIA Briok Gnexaepy,
NOBEPHYBLUM Y BiAKPUTE MONOKEHHA @ .

2 Bumuiite KyboK/Y Ly BPY4HY.

3HIMIiTb | NPOMUIATE YLLINBHIOB fbHE KifbLie.

4 He TOpK NTECs rocTpux nes — OYUCTITb IX I pAYvoto
MWMBHOK BOAOHD, NOTIM PETENbHO NPOMUTU Nif CTPYMEHeM
Boau. He onyckaiTe HoxoBMil 6ok y Boay.

5 3 nuwTe 6NOK COXHYTW JOrOpU AHOM.

-

w

HacagKka-noapiGHoBaY Ans nomeny

® 3HiMiTb KPULLKY Bif HOXOBOro 6MoKy, MOBEPHYBLUM 0T
NpOTW rOANHHWUKOBOI CTPINKN.

® [TpomMuIATE KPULLIKY PYKOLO.

® He TOpK WTECH rocTpux Ne3 — OYUCTITb iX I PAYOL0
MWMBHOK BOAOHD, NOTIM PETENbHO NPOMUTM Nif CTpyMeHeM
Boau. He onyckaiiTe HoXxoBuiA 6nok y Boay.

® 3 nuwTe 610K COXHYTU AOrOPU AHOM.
IHwWi geTani

® [IpomuinTe BPYYHY, NOTIM NPOCYLLITh.

® T KOX NOro MOXH MUTi Y NOCYAOMWUIAHIN M LLUMHI.

DOeTtanb DeTtanb, AKy

MOXHa MUTKH Y
NoCyAOMUIHIN
MaLuHi

OCHOBH Y LU , KPWLLK , LUTOBX Y v

HOXi, H C OK AN BUMILLYB HHSA TiCT v

emMynbcidik Top v

3MOMHUK NPUBIOHWA B 1 v

OVCKN v

COKOBUTUCK Y ANS LUTPYCOBUX v

Y W MiKcepy, KPULLK , KOBM YOK v

3 NUB NbHOTO OTBOPY

KPUWK H C AKu-nogpibHioB 4  Ans v

nomeny

HOXOBWI GI10K i YLLiNbHIOB Y Ans X

6bneHgep iH C AK AN H piskn/

H TUP HHSA

HOXOBWI BNOK H C AKU-NoApiGHIOB Y X

ans nomeny

non TK v
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O6cnyroByB HHA T PEMOHT

® FAkwo B poboTi Npun Ay BUHUKNK Byab-siki HENON KK,
nepen 3BEPHEHHAM 0 CNyXOu NiATPUMKU NpoYuT iTe
po3ain «YCyHeHHs1 Hecnp BHOCTEN» B LibOMY NMOCIOHUKY

60 3 naitb H ¢ WT www.kenwoodworld.com.

M M'aT ATe, WO H NpWUN A NOLWMPIETLCA I P HTIS, WO
BiONOBIA4 € BCIM 3 KOHHWM MOMOXEHHSIM LLOAO iCHYIYOT
r p HTIiT nNp BCNOXvB Y B Till Kp THi, Ae npun g 6ys
npuab HWUNA.

Mpu BUHWKHEHHI Hecnp BHOCTI B poboTi npun Ay Kenwood
60 npu BUsiBNeHHi 6yab-sknx aedexTis, 6yab N cK ,

H Aiwnite 60 NpUHeCiTb Npyn 4 B BTOPU30B HWIA

cepsicHuii LeHTp KENWOOD. AKTY nbHi KOHT KTHi 4 Hi

cepsicHux LeHTpiB KENWOOD BM 3H ngete H C WTi

www.kenwoodworld.com 60 H ¢ WTi 4nNs B WOI Kp THW.

CnpoekToB HO T po3pobneHo komn Hieto Kenwood,
O6’eaH He KoponiscTBo.
3pobneHo B Kut .

BAXITMBA IHOOPMALIIS CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NIPOAYKTY 3rIAHO 13 AUPEKTOBOIO MPO
YTUNI3AUIKO ENEKTPUYHOIO TA EJIEKTPOHHOIO
OBNAOHAHHA (WEEE)
Micns 3 KiHYeHHSA TepMiHy ekcnny T Uil He BUKMA WTe uen
npun A 3 iHwWvmmn nobyToBUMM BiAXOA MMU.
BigHeciTb npun 4 oo micueBoro cneui nbHOro

BTOPW30B HOTO LeHTPY 36Mp HHsa Biaxoais 60 oo aunep
SAKWA MOXe H A4 TU T Ki nocnyru.
BigokpemneH yTtuni3 uisi nobytoBux npun gis
[03BOMSAE YHUKHYTU MOXIIMBUX HEM TUBHWX H CRigkiB
ONs H BKONMULIHBOrO CEPEAOBULL, T 340POB’S NMIOAWHM,
SIKi BUHVK 10Tb Y P 3i HENP BWMbHOI YTUNI3 Ui, T KOX
H [ € MOXNUBICTb NepepobuTn M Tepi nu, 3 akux Gyno
BWrOTOBMEHO A HWIA Npun 4, Wwo, B CBOK Yepry, 36epir €
eHeprito T iHwWi B xnmBi pecypcu. MNMpo HeobxigHicTb
BiJOKpeMneHoi yTuni3 Lji nobyToBux npun Ais H ragye
creui NMbH MO3H YK H MPOAYKTI y BUNSAI NepeKkpecneHoro
CMITHUKY H KOJlec X.



YCyHEHHS! Hecnp BHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHs

Kom6 IH He np Loe.

He nocT 4 €TbCs XMUBMEHHS.

Y w Henp BWNbHO BCT HOBMEH H
6noui enekTpoaBUIyH .

KpuLiky 4 Wi Henp BUIbHO
3 cpikcoB Ho.

MepekoH KTecs, Wo KomM6 iH Byno
NiAKNIOYEHO A0 enekTpoMepexi.

MepesBipTe, 4/ Np BWUNBbHO PO3T LUOB H
Y W, pyYk MOBUHH H XOAMTUCA Y
np BOMY MepeaHbOMy KyTKY.

MepekoH nTecs, WO (iKC TOP KPULLIKK
3H XOAMTbCH B 00N CTi pyyKu.

MNpunap He npauloBaTUMe, SKLWO
Yyawa Ta Kpuwka 6ynu BcTaHOBREHi
HenpaBuIbHO.

AKWO KOOH i3 BULLEH 3B HUX
nepeBipoK HE PO3KPUM  MPUYUHY

Hecnp BHOCTI, NepeBipTe N BKi

3 NOBDKHUKN Y BTOM TUYHWUIA BUMUK Y
y B LLOMY [OMi.

Bnenpep 60 nogpibHioB Y He
np LH0OTb.

Bnevpep 60 nogpibHioB 4 He
3 GrOKOB Hi.

Bnengep 60 noapi6HoB Y
Henp BWIbHO BCT HOBMEHI.

Bnenpep 60 nogpibHoB 4 He
np LOB TUME, SIKLO BOHU He
3 BnokoB Hi.

MepesipTe, 4n Np BUSbHO
BCT HOBMEHWIN HOXOBUI 6ok y KyBok/
4 wy.

Kom6 1iH 3ynuHseTbea nig 4 ¢ poboTu.

Kom6 ©H nepeB HT >xeHo/
3 B HT >XEHHS BULLE AONYCTUMOI HOPMMU.

Kpuwky He 3 cikcoB Ho.

[NepeBipTe M KCUM INbHi MOK 3HWUKMN
3 B HT XEHHs, siki 3 3H 4YeHi B T Gnuui
PEKOMEHAOB HWX LUBUOKOCTEN.

MepekoH WTecs, WO KPULLKY NP BUbHO
3 cpikcoB Ho.

Mikcep/noppi6HioB 4 NpOTUK € nig
OCHOBOIO HOXOBOTO 610K .

He M € ywinbHioB 4 .
YWinbHIOB 4 BCT HOBMEHO
Henp BWNbHO.

YLWiNbHIOB Y MOLLKOAXKEHO.

lMepekoH 1Tecs, WO YLUNbHIOB Y

BCT HOBMEHO NP BWIbHO, i BiH He

M € nowwKomkeHb. LLlobu np BUNbHO

3 MIHUTW YLLINbHIOB Y, AUBITLCA PO3AIN
«OBCnyroByB HHSI T PEMOHT».

He3 poBinbH po6oT iHCTpymeHTiB/
H C [OK.

[uBiTbCA NOp AW y BiANOBIAHOMY PO3AiMni «BUKOPUCT HHA H C OOK».
MepekoH WTecs, Wo H C AKkW Bynu BCT HOBMEHI NP BUIbHO.
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