SUPREI\/IECHEF@

Bei Modell MW 3391

Gebrauchsanweisung
Instruction for use

Mode d'emploi
Gebruiksaanwijzing
Istruzioni per l'uso

Odnyiec xpriong

Instrukcje uzytkowania
Hasznalati utasitas
NHCcTpyKumMA 3a nsnonssaHe
[HCTpyKUiA 3 ekcnnyaTauii

Brugsanvisning
Bruksanvisning

Kayttoohje

Manual De Instrucdes
Instrucciones para el uso
Navod k pouziti

Navod na pouzitie
Instructiuni de utilizare
NHCTpyKUMA No aKcnayaTaumm
‘l’tdgﬁe‘i’ U‘u@tﬁ‘e
KongaHy GoiblHLWA HyckayrblK

@uknecht

FUr mich und mein Zuhause



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir [hr Vertrauen in unsere Marke. Wir freuen uns, dass Sie sich fiir die Supreme Chef
Mikrowelle von Bauknecht entschieden haben.

Ihre neue 5in1 Multifunktionsmikrowelle vereint die Funktionen Mikrowelle, Grill, Hei8luft sowie
Crisp/CrispFry und Dampfgaren in nur einem Gerat und ist somit alles andere als eine herkémm-
liche Mikrowelle.

Die Grill-Funktion braunt Ihre Speisen mit Hilfe eines leistungsstarken XXL-Grills, der einen Grill-
oder Gratiniereffekt erzeugt und ist besonders geeignet zum Nachgaren, Briunen oder auch Uber-
backen.

Dank des leistungsstarken Heizelements mit HeiBluft-Funktion kdnnen lhre Speisen wie in einem
traditionellen Backofen zubereitet werden. Die 5°C-Temperaturschritte, Souffle garantieren lhnen
prazise Resultate beim Backen. Optimal fiir Speisen wie Riihr- und Biskuitkuchen oder Braten.

Die CrispFry-Funktion von Bauknecht ersetzt auch eine HeiB3luftfriteuse. Mit dieser Funktion be-
reiten Sie knusprige Kdstlichkeiten zu, ohne Zugabe von zusatzlichem Ol. z.B. Chicken Nuggets,
Pommes Frites, Fischstabchen und vieles mehr.

Durch die Crisp-Funktion und die mitgelieferte Crisp-Platte werden auch Ihre Hdhnchenschenkel
oder tiefgekiihlte Pizza in Minutenschnelle knusprig - ganz ohne Zugabe von Fett. Auch selbstge-
machte Pizza gelingt wie frisch aus dem Steinofen, auflen knusprig und innen herrlich saftig. Fir
einen luftigen und leckeren Kuchen in weniger als 10 Minuten benétigt man die Crisp-Backform.

Mit der schonenden Dampfgarfunktion wird gesunde Erndhrung kinderleicht - Nahrstoffe, Vita-
mine und Mineralien |hrer Lebensmittel bleiben beim Garen optimal erhalten, was ideal fir Gemdi-
se, Fisch oder Reis und Pasta ist.

Durch die zusatzlichen smarten Funktionen der Supreme Chef Mikrowelle kénnen Sie beispiels-
weise selbst Joghurt herstellen, lhren selbstgemachten Teig bei optimaler Temperatur gehen las-
sen, Gerichte und Teller dank der Warmhalte-Funktion bis zu einer Stunde bei Serviertemperatur
warmbhalten oder mit Hilfe der Schmelz-Funktion lhre Gédste mit einem leckeren Kése- oder Scho-
koladenfondue tiberraschen.

Unser empfohlenes Mikrowellen-Zubehor finden Sie unter www.bauknecht.de/zubehoershop

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Kochen!
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INSTALLATION

VOR DEM ANSCHLUSS

Stellen Sie die Mikrowelle in einem Abstand zu anderen Wér-
mequellen auf. Zur angemessenen Belliftung miissen Sie ei-
nen Abstand von mindestens 30 cm rund um die Mikrowelle
einhalten.

Die Mikrowelle sollte nicht in einem Schrank aufgestellt wer-
den. Diese Mikrowelle ist nicht fiir Aufstellung oder Einsatz auf
einer Arbeitsflache auf einer Hohe von weniger als 850 mm
Uber dem Boden vorgesehen. Achten Sie darauf, dass die lin-
ke Seite (von vorne gesehen) der Mikrowelle NICHT an einer
Wand steht!

* Entfernen Sie NICHT die Zuluftschutzplatten der Mikrowellen an der Seite der Garraumwand. Sie verhin-
dern, dass Fett und Lebensmittel in die Zuluftkanéle der Mikrowelle gelangen.

* Priifen Sie, ob die Spannung am Typenschild mit der Spannung Ihrer Stromversorgung lbereinstimmt.

* Stellen Sie die Mikrowelle auf einen soliden, ebenen Untergrund, der stabil genug ist, die Mikrowelle und
darin platzierte Utensilien zu tragen. Seien Sie bei der Handhabung entsprechend vorsichtig.

* Stellen Sie zur Gewahrleistung eines angemessenen Luftstroms gentigend Platz unter, Gber und rund um
die Mikrowelle sicher.

* Achten Sie darauf, dass das Geréat nicht beschadigt ist. Stellen Sie sicher, dass die Mikrowellentir richtig
schlieBt und die Tirdichtung nicht beschédigt ist. Leeren Sie die Mikrowelle und reinigen Sie den Gar-
raum mit einem weichen, angefeuchteten Tuch.

* Nehmen Sie dieses Gerét nicht in Betrieb, falls Netzkabel und/oder -stecker beschédigt sind, das Gerat
nicht richtig funktioniert, beschadigt wurde oder heruntergefallen ist. Tauchen Sie Netzkabel und -stecker
nicht in Wasser. Halten Sie das Kabel von heilen Flachen fern. Andernfalls drohen Stromschlag-, Brand-
und andere Gefahren.

* Vlerwenden Sie kein Verlangerungskabel: Falls das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem qualifi-
zierten Elektriker oder Servicetechniker eine Steckdose in der Nahe des Gerates installieren.

A\ WARNUNG:

* Bei unsachgemaBer Verwendung des Steckers mit Schutzkontakt setzen Sie sich der Gefahr
eines Stromschlags aus.

* Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker, falls Sie die Erdungsan-
weisungen nicht vollstindig verstehen oder unsicher sind, ob die Mikrowelle richtig geerdet ist.

0 HINWEIS:

Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Bedienfeld und die Kabelbinden vom Stromkabel vor der ersten An-
wendung der Mikrowelle.

NACH DEM ANSCHLUSS

* Die Mikrowelle lasst sich nur in Betrieb setzen, wenn ihre Tlr fest verschlossen ist.

* Wird die Mikrowelle in der Nahe eines Fernsehgerates, eines Radios oder einer Antenne aufgestellt,
kénnten Stérungen beim Fernseh- oder Radioempfang auftreten.

* Die Erdung dieses Elektrogerates ist zwingend erforderlich. Der Hersteller haftet nicht fiir Korperverlet-
zungen, Verletzungen von Tieren oder Sachschaden, die sich aus der Nichtbeachtung dieser Auflage
ergeben.

* Zudem haftet der Hersteller nicht fiir jegliche Probleme aufgrund einer Nichteinhaltung dieser Anweisun-
gen.



SICHERHEIT
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Sorgfaltig lesen und zum kiinftigen Nachschlagen aufbewahren

* Halten Sie die Gerétetiir geschlossen und schalten Sie die Mikrowelle aus, falls sich Material inner-
oder auBerhalb der Mikrowelle entziinden sollte oder Rauch entsteht. Ziehen Sie das Netzkabel
oder schalten Sie die Stromversorgung iiber die Sicherung oder einen Schutzschalter aus.

* Lassen Sie die Mikrowelle im Betrieb nicht unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Sie Papier, Kunst-
stoff oder andere brennbare Materialien beim Garvorgang verwenden. Beim Erhitzen von Lebens-
mitteln kann Papier verkohlen oder brennen und einige Kunststoffe konnen schmelzen.

A\ WARNUNG:

* Falls Tiir oder Tiirdichtungen beschadigt werden, darf die Mikrowelle erst nach Reparatur durch
einen qualifizierten Techniker wieder in Betrieb genommen werden.

A\ WARNUNG:

* Es ist gefahrlich, wenn eine nicht qualifizierte Person Wartungs- oder Reparaturarbeiten durch-
fuhrt, die das Entfernen einer Abdeckung zum Schutz vor einer Exposition von Mikrowellenener-

gie beinhaltet.
A\ WARNUNG:

* Fliissigkeiten und andere Lebensmittel diirfen nicht in abgedichteten Behaltern erhitzt werden, da
diese explodieren konnten.

A\ WARNUNG:

* Wenn das Gerit betrieben wird, sollten Kinder das Gerat aufgrund der erzeugten Temperaturen
nur unter elterlicher Aufsicht verwenden.

A\ WARNUNG:

* Wahrend des Betriebs erhitzen sich das Gerat und seine zuganglichen Teile. Achten Sie darauf,
keine Heizelemente in der Mikrowelle zu beriihren.

* Zugéngliche Teile konnen im Betrieb heif werden. Kinder unter 8 Jahren sollten ferngehalten
werden, sofern keine liickenlose Beaufsichtigung gewahrleistet ist.

* Die Mikrowelle ist zum Erhitzen von Lebensmitteln und Getranken vorgesehen. Beim Trocknen von
Lebensmitteln oder Kleidung sowie beim Erhitzen von Warmepolstern, Hausschuhen, Schwam-
men, feuchten Tiichern und dergleichen bestehen Verletzungs-, Entziindungs- und Brandgefahr.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Menschen mit eingeschréankten korperlichen oder
geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerates eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

* Reinigung und Nutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefiihrt werden, sofern sie nicht
mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden. Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen. Halten Sie das Gerat und das Kabel von Kindern unter 8 Jahren
fern.

* Verwenden Sie lhre Mikrowelle nicht zum Garen oder Aufwarmen von ganzen Eiern mit oder ohne
Schale, da diese selbst nach Erhitzen in der Mikrowelle noch explodieren konnten.
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A\ WARNUNG:

* Die Mikrowelle ist nicht geeignet zum Erhitzen von Speisen in luftdicht verschlossenen Behél-
tern. Der Druck im Behlter steigt und kann beim Offnen Schiden verursachen oder explodieren.

A\ WARNUNG:

* Tiirdichtungen und ihre umliegenden Bereiche miissen regelmaRig auf Schaden gepriift wer-
den. Falls diese Bereiche beschadigt sind, sollte das Gerét erst nach Reparatur durch einen
qualifizierten Servicetechniker wieder in Betrieb genommen werden.

@ HNwESS:

Die Geréte sind nicht fiir einen Betrieb mit einem externen Timer oder separaten Fernsteuerungssystem

vorgesehen. .

* Lassen Sie die Mikrowelle bei Verwendung groRer Mengen Fett oder Ol nicht unbeaufsichtigt, da sich dieses
Uberhitzen und einen Brand verursachen kann!

* Erhitzen oder verwenden Sie keine entflammbaren Materialien im Gerét oder in der Nahe des Geréts. Rauch
kann Brand- oder Explosionsgefahr bergen.

* Verwenden Sie Ihre Mikrowelle nicht zum Trocknen von Textilien, Papier, Gewlirzen, Krautern, Holz, Blumen
oder anderen brennbaren Materialien.Es kann ein Brand entstehen.

* Verwenden Sie keine korrosiven Chemikalien oder Dampfe in diesem Gerat. Dieser Mikrowellentyp wurde
speziell zum Erhitzen und Garen von Lebensmitteln entwickelt. Das Gerét ist nicht fir den Industrie- oder
Laboreinsatz vorgesehen.

* Hangen oder stellen Sie keine Gegensténde an die Tir, da andernfalls die Tirgelenke beschadigt werden
kénnten. Der Tiirgriff sollte nicht zum Aufhangen von Gegenstanden verwendet werden.

FEHLERBEHEBUNG

o HINWEIS:

Falls die Mikrowelle nicht funktioniert, sollten Sie vor Kontaktaufnahme mit dem Kundendienst folgende
Punkte priifen:

* Drehteller und Drehtellerstiitze sind richtig angebracht.

* Der Stecker ist richtig an die Steckdose angeschlossen.

* Die Tir ist richtig geschlossen.

* Priifen Sie Ihre Sicherungen und (iberzeugen Sie sich davon, dass die Stromversorgung funktioniert.
* Vlergewissern Sie sich (ber die angemessene Beliiftung der Mikrowelle.

* Warten Sie 10 Minuten, versuchen Sie dann noch einmal, die Mikrowelle in Betrieb zu nehmen.

* Offnen und schlieRen Sie die Tiir, bevor Sie es erneut versuchen.

Durch Uberpriifen der genannten Punkte verhindern Sie unnétige kostenpflichtige Anrufe.

Bitte geben Sie bei einem Anruf des Kundendienstes Seriennummer und Produktnummer der Mikrowelle an (sie-
he Etikett). Den Kundendienst erreichen Sie in Deutschland unter der Telefonnummer 0711/8888900 und in Os-
terreich unter 050/6700 (der Anrufertarif aus dem Fest- und Mobilfunknetz ist providerabhangig).

Weitere Informationen finden Sie in Ihrem Garantieheft.

Falls das Netzkabel ersetzt werden muss, sollte es durch ein Originalnetzkabel ersetzt werden, das (iber unse-
ren Kundendienst erhaltlich ist. Das Netzkabel darf nur durch einen qualifizierten Servicetechniker ersetzt werden.

WARNUNG:

* Entfernen Sie keine Abdeckungen.

* Reparaturen diirfen nur von einem qualifizierten Servicetechniker ausgefiihrt werden. Es ist
gefahrlich, wenn eine nicht qualifizierte Person Wartungs- oder Reparaturarbeiten durchfiihrt, bei
denen Abdeckungen entfernt werden miissen, die zum Schutz vor Mikrowellenstrahlen dienen.
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WARNHINWEISE

ALLGEMEINES

Dieses Gerit ist fiir den privaten Hausgebrauch und ahnliche Einsatzbereiche vorgesehen, wie:
* Personalkiichen in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen

* Bauernhéfe

* Durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnunterkiinften

* Pensionen

* Eine andere Benutzung (bspw. als Raumheizung) ist nicht erlaubt.

@ Hinwess:

* Das Gerat sollte im Mikrowellenbetrieb nicht leer (ohne Lebensmittel) laufen. Andernfalls kdnnte das Gerat
beschédigt werden.

* Die Beliiftungs6ffnungen an der Mikrowelle diirfen nicht abgedeckt werden. Durch blockierte Zu- oder
Abluftéffinungen konnte die Mikrowelle beschadigt und die Garergebnisse beeintrachtigt werden.

* Stellen Sie bei einem Testlauf der Mikrowelle ein Glas Wasser hinein. Das Wasser absorbiert die Mikro-
wellenenergie, damit die Mikrowelle nicht beschadigt wird.

* Lagern oder verwenden Sie dieses Geréat nicht im Freien.

* Verwenden Sie dieses Gerat nicht in der Nahe von Splilbecken, Schwimmbéadern usw. oder in feuchten
Kellern.

* Verwenden Sie den Garraum nicht zu Aufbewahrungszwecken.

* Entfernen Sie Metallverschliisse von Papier- und Plastikbeuteln, bevor Sie diese in die Mikrowelle geben.

* Verwenden Sie Ihre Mikrowelle nicht zum Frittieren, da die Temperatur von Ol nicht kontrolliert werden
kann.

* Nehmen Sie Behalter, Mikrowellenteile und Kochgeschirr nach dem Garen mit Topflappen oder Koch-
handschuhen aus dem Geréat, um Verbrennungen zu vermeiden.

Fliissigkeiten

* bspw. Getrénke oder Wasser. Fliissigkeiten konnen ohne Blasenbildung iiber den Siedepunkt hi-

naus erhitzt werden. Dies kann zu einem plotzlichen Uberkochen heier Fliissigkeiten fiihren.

Befolgen Sie zur Vermeidung solch einer Situation die nachstehenden Schritte:

* Verwenden Sie keine zylindrischen Behalter mit schmalem Hals.

* Verrihren Sie die Fliissigkeit, bevor Sie den Behalter in die Mikrowelle stellen.

* Lassen Sie die Flussigkeit nach dem Erhitzen kurze Zeit runen. Verrihren diese sie erneut, bevor Sie den
Behalter vorsichtig aus der Mikrowelle nehmen.

Vorsicht

Nach dem Erhitzen von Babynahrung, Fliissigkeiten in Babyflaschchen oder Glaschen immer zu-
erst umriihren und Temperatur priifen. Dadurch sorgen Sie fiir eine gleichmaRige Hitzeverteilung
und vermeiden die Gefahr von Verbriihungen und Verbrennungen.

Denken Sie daran, Deckel und Sauger vor dem Erhitzen zu entfernen!



ZUBEHOR UND WARTUNG
ZUBEHOR

* Auf dem Markt sind viele Zubehdrartikel erhaltlich. Stellen Sie vor dem Kauf sicher, dass diese fiir den Einsatz
in Mikrowellen geeignet sind.

* Achten Sie vor der Benutzung darauf, dass die von Ihnen vorgesehenen Utensilien mikrowellengeeignet und
mikrowellendurchlassig sind.

* Achten Sie darauf, dass Lebensmittel und Zubehdrteile nicht mit den Innenwéanden der Mikrowelle in Beriihrung
kommen.

* Dies betrifft insbesondere Zubehor, das aus Metall besteht oder Metallteile enthalt. Falls im Betrieb metallhal-
tiges Zubehor mit den Innenwanden der Mikrowelle in Beriihrung kommt, kdnnen Funken auftreten und die
Mikrowelle kann beschadigt werden.

* Beim Garen in der Mikrowelle diirfen keine metallischen Behélter fiir Lebensmittel und Getranke zum Einsatz
kommen.

* Achten Sie immer darauf, dass sich der Drehteller ungehindert drehen kann, bevor Sie die Mikrowelle starten.
Falls sich der Drehteller nicht ungehindert drehen kann, sollten Sie einen kleineren Behélter verwenden oder
die Drehtellerfunktion deaktivieren (z.B. bei groflen Behéaltern).

Zubehor HINWEIS

Verwenden Sie die Drehtellerstiitze unter dem Drehteller. Stel-
Drehtellerstitze len Sie keine anderen Utensilien auf die Drehtellerstiitze. Bringen
Sie die Drehtellerstiitze im Gerat an.

Verwenden Sie den Drehteller bei allen Garmethoden. Er sam-
melt heruntertropfende Flissigkeiten und Lebensmittelpartikel
auf, die andernfalls das Innere des Gerates verschmutzen wiir-
den. Stellen Sie den Drehteller auf die Drehtellerstiitze.

Drehteller aus Glas

Lebensmittel mit Sensorkontrolle dampfgaren. Stellen Sie den

e Giter Dualer Dampfgarer Dampfgarer immer auf den Drehteller.
Hoher Rost Verwenden Sie den hohen Rost beim Garen mit Grill- oder Kom-
bifunktion (Mikrowelle + Grill). Verwenden Sie den niedrigen Rost
Niedriger Rost beim Garen mit Heilluft- oder Kombifunktion (Mikrowelle + HeiR-

uft.

Geben Sie die Lebensmittel direkt auf die Crisp-Platte. Die
Crisp-Platte kann vor der Benutzung vorgeheizt werden (max. 3

@ Crisp-Platte Minuten). Stellen Sie die Crisp-Platte immer auf den Drehteller.
P Platzieren Sie keine Kochutensilien auf der Crisp-Platte, da die-

se in kurzer Zeit sehr heils wird, wodurch die Utensilien beschéa-
digt werden kdnnen.

. - Mit dem Crisp-Griff konnen Sie die Crisp-Platte aus dem Gerat
Crisp-Giriff nehmen.




WARTUNG UND REINIGUNG

* Wenn die Mikrowelle nicht sauber gehalten wird, kann dies zu einem Verschleill der Oberflache
filhren, was sich negativ auf die Lebensdauer des Gerates auswirken und potenzielle Gefahrensi-
tuationen verursachen kann.

* Verzichten Sie bei der Reinigung auf Stahlwolle, Scheuermittel, Scheuerschwamme, grobkérnige
Spiiltlicher usw., da diese das Bedienfeld sowie Innen- und AuBenflachen der Mikrowelle bescha-
digen konnen. Verwenden Sie ein Tuch mit einem milden Reinigungsmittel oder ein Papiertuch mit
Spriihglasreiniger. Tragen Sie den Glasreiniger auf das Papiertuch auf.

* Entfernen Sie regelmaRig (vor allem bei verschiitteten Lebensmitteln) Drehteller und Drehtellerstiit-
ze und wischen Sie den Boden der Mikrowelle sauber.

* Reinigen Sie die Innenflachen, die Vorder- und Riickseite der Tiir sowie die TUrdffnung mit einem
weichen, angefeuchteten Tuch.

* \lerwenden Sie zur Reinigung der Mikrowelle niemals einen Dampfreiniger.

* Das Gerat sollte regelmaRig gereinigt und von Lebensmittelresten befreit werden.

* Die Reinigung ist die einzige Wartungsarbeit, die normalerweise erforderlich ist. Vor der Reinigung
miissen Sie die Mikrowelle von der Stromversorgung trennen.

* Spriihen Sie Reiniger nicht direkt auf die Mikrowelle.

* Das Gerat ist auf den Betrieb mit Drehteller ausgelegt.

* Nehmen Sie die Mikrowelle nicht in Betrieb, wenn der Drehteller zur Reinigung entfernt wurde.

* Achten Sie darauf, dass sich weder Fett noch Lebensmittelpartikel rund um die Tir ablagern. Erhit-
zen Sie bei hartnackigen Verschmutzungen 2 bis 3 Minuten lang eine Tasse Wasser im Gerét. Der
Dampf weicht den Schmutz auf.

* Gerliche im Inneren des Geréates konnen Sie beseitigen, indem Sie Wasser mit einem Schuss Zitro-
nensaft in eine Tasse geben, diese auf den Drehteller stellen und einige Minuten erhitzen.

* Das Grillelement erfordert keine Reinigung, da die enorme Hitze jeglichen Schmutz verbrennt. Die
Decke muss jedoch méglicherweise regelmafig gereinigt werden. Verwenden Sie dazu ein wei-
ches, angefeuchtetes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel.

* Falls der Grill nicht regelmafig verwendet wird, sollten Sie ihn zum Verbrennen von Schmutz einmal
im Monat 10 Minuten laufen lassen. Dadurch verringern Sie die Brandgefahr.

HINWEIS:

* Wahrend dem Garvorgang kann Dampf/Kondensation entstehen. Dies beeinflusst nicht die
Zubereitungsqualitat und ist kein Fertigungsfehler.

Vorsichtige Reinigung:

* Die Crisp-Platte sollte mit Wasser und einem milden Reinigungsmittel gereinigt werden. Stark verschmutz-
te Flachen kdnnen mit einem Scheuertuch und einem milden Reinigungsmittel gereinigt werden.

* Lassen Sie die Crisp-Platte vor der Reinigung immer abkihlen.

* Wahrend die Crisp-Platte heiB ist, diirfen Sie diese weder in Wasser tauchen noch abspiilen. Durch die
rasche Abkuihlung kdnnte sie beschédigt werden.

* Vlerwenden Sie keine Stahlwolle, da diese die Oberflache zerkratzt.

Spiilmaschinengeeignet:

- Drehtellerstiitze - Rost * Crisp-Griff
- Drehteller aus Glas - Dampfgarbehalter
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Displaybeschreibung
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1) Textinformationen

2" Numerische Informationen zu Tempera-

tur/Gewicht/Mikrowellenleistung

3)  Symbol Grad Celsius/Kilogramm/

Gramm/Watt

4 Zeitinformationen

'5)  Mikrowellenfunktion

6) Schnellauftauen-Funktion
7) Schnellerwarmen-Funktion
‘8) Vorheizen-Funktion

9)  Grillfunktion

(10) Garzeit

(11) HeiRluft-Funktion

(12) Dual Crisp-Funktion

(13) Dual Dampfgaren-Funktion

(14) Wert erhdhen oder verringern

(15) Spezialmeni-Funktion

16) Chef Menii-Funktion

(17) Automatische Reinigungsfunktion

) Stunde: Minute: Sekunde
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BEREITSCHAFTSMODUS

*Wenn die Mikrowelle 15 Minuten lang nicht bedient wird, wechselt das Gerat in den Bereitschaftsmodus.
Zum Verlassen eine beliebige Taste driicken.

STARTSCHUTZ / KINDERSICHERUNG

* Die automatische Sicherheitsfunktion wird eine Minute nach Riickkehr in den Bereitschaftsmodus akti-
viert.
* Wenn die Sicherheitsfunktion aktiv ist, muss die Tir zum Starten eines Garvorgangs gedffnet und wieder

geschlossen werden. Andernfalls zeigt das Display:
OPEN THE DOOR

(O) GAREN ANHALTEN ODER BEENDEN

So halten Sie den Garvorgang an: )

+ Der Garvorgang kann zum Prtifen, Hinzugeben, Umrtihren oder Wenden von Lebensmitteln durch Offnen
der Tir angehalten werden.

+ Die Einstellungen werden 5 Minuten beibehalten.

So setzen Sie den Garvorgang fort:

« SchlieRen Sie die Tir und driicken Sie die Taste Schnellstart. Der Garvorgang wird an der Stelle weiterge-
fiihrt, an der er unterbrochen wurde.

Wenn Sie den Garvorgang nicht fortsetzen méchten, konnen Sie Folgendes tun:

+ Die Lebensmittel herausnehmen, die Tiir schliefen und die Taste Stop dricken.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist:

+ Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, wird 10 Minuten lang jede Minute ein Signalton ausgegeben.
Dies ist véllig normal und dient der Abkiihlung des Gerates.

+ Je nach Produkt konnten einige oder samtliche der folgenden Funktionen wahrend der Abkiihlung fortge-
setzt werden: Heifluft, interne Beleuchtung, Drehung des Drehtellers. Bei Bedarf kdnnen Sie den Signalton
abbrechen und die Abkiihlung beenden, indem Sie die Taste Stop driicken oder die Tiir 6ffnen.

+ Bitte beachten Sie, dass eine Verkiirzung oder Beendigung dieser programmierten Abkiihlung keine nega-
tiven Auswirkungen auf die Funktionsweise des Gerates hat.

Lebensmittel zugeben / umriihren / wenden

« Je nach ausgewahlter Funktion miissen Sie wahrend des Garvorgangs moglicherweise Lebensmittel zu-
geben / umrihren / wenden. In diesem Fall halt das Gerat den Garvorgang an und fordert Sie zur entspre-
chenden Aktion auf.

* Bei Bedarf sollten Sie:

* Die Tir 6ffnen.

* Lebensmittel zugeben, umriihren oder wenden (je nach Aufforderung).

* Die Tir schlieffen und den Garvorgang durch Betatigen der Taste Schnellstart fortsetzen.



@ Hinweise:

* Falls die Ttr nicht innerhalb von 2 Minuten nach Aufforderung zum Hineingeben von Lebensmitteln
geoffnet wird, ruft das Gerat den Bereitschaftsmodus auf.

* Falls die Tir nicht innerhalb von 2 Minuten nach Aufforderung zum Umriihren oder Wenden von
Lebensmitteln gedffnet wird, setzt das Gerat den Garvorgang fort (in diesem Fall erzielen Sie mdgli-
cherweise keine optimalen Ergebnisse).

Drehteller stoppen

« Fr optimale Ergebnisse sollte sich der Drehteller wahrend des Garvorgangs drehen.

+ Falls Sie jedoch sehr groRe Behélter benutzen miissen, die sich im Ofen nicht ungehindert drehen, kén-
nen Sie die Drehung des Drehtellers mit Hilfe der Drehtellerstoppfunktion stoppen.

Funktioniert nur bei den folgenden Garfunktionen:

* HeiBluft

* Kombi




EINSTELLUNG

Zeiteinstellungen
A Ad L i < (@]
\EI Mikrowelle Grill Heiluft Dual Crisp ChefMeni  Autom Reinigung CLOCK SEITII;GS
. | [>]
stop = ® 7 © A % L R ——

Schnellenwérmen  Schnelauftauen Kombi Dual Dampf Spezial-Meni  DrehtellerStap
356k ok

Sie konnen die Zeit einstellen, wenn Sie die Taste ,Drehteller Stop“ 3 Sekunden gedriickt halten oder das Gerat
zum ersten Mal (oder nach einem Stromausfall) einschalten. In diesem Fall ruft das Produkt automatisch den
Zeiteinstellmodus auf.

Wenn Sie die Zeit mit der Taste Drehteller Stop einstellen:
(1) Halten Sie die Taste Drehteller Stop 3 Sekunden gedriickt. Der Standardwert ist ,1“.
(2) Driicken Sie zum Bestatigen der Zeiteinstellung die Taste Bestatigung.
So stellen Sie die Zeit ein:
(1) Stellen Sie den Stundenwert mit dem Drehknopf ein.
(2) Driicken Sie die Taste Bestatigung. Der Minutenwert beginnt zu blinken.
(3) Stellen Sie den Minutenwert mit dem Drehknopf ein.

4 Driicken Sie zum Speichern der Einstellung die Taste Bestatigung.

Spracheinstellungen
EA Aad o o, < (@]
\EI Mikrowelle Gril HeiBluft Dual Crisp ChefMen Ao, Reinigung LANGUAGE §|ETTINGS
_ c [>]
Stop = % g/@ @ A @ d Schnellstart

Schnellerwamen  Schnellauftauen Kombi Dual Dampf SpeziakMeni  DrehtallerStap
©3Sak tickan

(1) Halten Sie die Taste ,Drehteller Stop* 3 Sekunden gedriickt und stellen Sie den Drehknopf auf die Zif-
- fer,2"ein.

(2) Driicken Sie zum Bestatigen der Spracheinstellung die Taste Bestatigung.
(3) Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Sprache (sighe nachstehende Tabelle).

(4') Driicken Sie zum Speichern der Einstellung die Taste Bestétigung.

Optionen| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Tsche-
chisch

Sprache | Englisch| Italienisch| Franzésisch| Deutsch| Spanisch| Schwedisch| Niederlandisch Ungarisch| Slowakisch Polnisch

O Tipps und Empfehlungen:

+ Wenn Sie wahrend der Uhreinstellung die Taste Stop driicken oder lange Zeit kein Bedienelement betati-
gen, beendet der Ofen den Einstellungsmodus und die Einstellung wird ungiiltig. Das Display zeigt ,12:00.
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SCHNELLSTART

7 A % <& < @]

EI Mikrowelle Gril HeiBluft Dual Crisp chetbtens  Avom einigeng | COOKING | " E’
- - = =

e _ JEE. D00

Stop < * & © ay % s

uftaven Kombi Dual Dampt Spezial-Meni  Drehteller Stop
©35ac aricon

Schnellstart

(1) Driicken Se die Taste Schnellstart.

*Wenn Sie die Taste Schnellstart driicken, wird die Mikrowellenfunktion 30 Sekunden lang auf maximale
Leistung ausgefiihrt. Durch jede weitere Betatigung der Taste Schnellstart erhdht sich die Garzeit um
30 Sekunden.

* Nach Beginn der Funktion konnen Sie die Garzeit auch mit dem Drehknopf erhdhen oder verringern.

O Tipps und Empfehlungen:

+ Wenn sich der Ofen im Bereitschaftsmodus befindet, kdnnen Sie die Schnellstart-Funktion auch benut-
zen, indem Sie den Knopf auf die Schnellstart-Dauer einstellen und zum Starten die Taste Bestatigung dr-
cken.



MIKROWELLE

Die Mikrowellenfunktion erméglicht schnelles Garen oder Wiedererwérmen von Lebensmitteln und Getrén-

ken.

(o]

Stop

S et & & < (@]
Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp ChofMoni  Autom Reiigung MCROWAVE: SELECT’F:OWER
T =]
y v e P A P 1 2w
& T& @ 7 2
N Z = — % d 21 schnelstart
chnalerwamen  Schnelautauen Kombi DualDampt SpezialMeni  Drehteler Stop

(1) Driicken Sie die Taste Mikrowelle. 750 W wird am Display angezeigt und das Wattsymbol beginnt zu

~ blinken.

(2) Stellen Sie den Leistungswert mit dem Drehknopf ein, driicken Sie dann die Taste Bestétigung

(3) Das Display zeigt die Standardgarzeit (30 Sekunden). Passen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf an.

(4) Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestatigung / Schnellstart.

Leistung EMPFOHLENER EINSATZ
Erhitzen von Getranken, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder Speisen mit hohem

Jet Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, wenn die Lebensmittel Eier
oder Sahne enthalten.

750 W Garen von Fisch, Fleisch, Gemlise usw.

650 W Garen von Gerichten, bei denen nicht umgertihrt werden kann.

500 W Sorgfaltiges Garen von zum Beispiel Soflen mit hohem Proteingehalt, Kase- und Eier-
gerichten. AbschlieRendes Garen von Aufldufen.

350 W Kdcheln von Auflaufen, Schmelzen von Butter.

160 W Auftauen.

QoW Weichmachen von Eiscreme, Butter und Kase.

o Tipps und Empfehlungen:

* Um die Mikrowellenfunktion mit maximaler Leistung zu verwenden, ist Ihr Gerat mit der Funktion “Schnell-
start” ausgestattet. Sie brauchen nur die Taste “Schnellstart” zu driicken, um die Funktion "Mikrowelle" mit
maximaler Leistung in Betrieb zu setzen. Mit jeder weiteren Betatigung der Taste Schnellstart erhdht sich die
Garzeit um 30 Sekunden. Weitere Einzelheiten zur Funktion Schnellstart finden Sie auf Seite 15.
+ Selbst wenn der Garvorgang bereits gestartet wurde, ist es noch maglich, die Leistungsstufe und die Garzeit
zu andern. Driicken Sie zum Andern der Leistungsstufe die Taste Mikrowelle und drehen Sie den Knopf, um
den Wert einzustellen. Drehen Sie zum Andern der Garzeit den Knopf oder erhéhen Sie die Garzeit mit jeder
Betatigung der Taste Schnellstart um 30 Sekunden.




(=] GRILL

Verwenden Sie diese Funktion, um einen Grill- oder Gratiniereffekt zu erzeugen. Mit der Grillfunktion kdnnen
Sie Lebensmittel, wie Kasetoasts, Sandwiches, Kroketten, Wiirstchen oder Gemiise, braunen.

Zugehdriges Zu-
. Hoher Rost
behér:
A -~ S, < (@]
\E’ Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp ChefMenii  Autom. Reinigung HIGH GRILL-USE HIG_? RACK ‘E’
Stop = * 7& G a @ 2 - Schnellstart

Schnellenwarmen  Schnellauftauen Kombi Dual Dampf Spezial-Menii ~ Drehtller Stop

(1) Driicken Sie die Taste Grill.

(2) Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Leistungsstufe (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle). Driicken
Sie dann zum Bestéatigen die Taste Bestétigung..

3) Stellen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf ein.

(4) Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestatigung / Schnellstart.

LEISTUNGSSTUFE
! Niedrig
c Mittel
E Hoch

0 Tipps und Empfehlungen:

+ Geben Sie Lebensmittel, wie Toasts, Steaks und Wiirstchen, auf den hohen Rost..

+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien hitzebesténdig sind.

+ Verwenden Sie beim Grillen keine Utensilien aus Kunststoff. Diese schmelzen. Gegenstande aus Holz
oder Papier sind ebenfalls ungeeignet.

+ Achten Sie darauf, die Garraumwand unterhalb des Grillelements nicht zu beriihren.

+ Sie kdnnen die Garzeit auch nach Beginn des Garvorgangs noch andern.

+ Drehen Sie zum Andern der Garzeit den Knopf oder erhohen Sie die Garzeit mit jeder Betatigung der
Taste Schnellstart um 30 Sekunden.



HEISSLUFT

Diese Funktion eignet sich fiir Ofengerichte. Mit einem leistungsstarken Heizelement und HeiBluft kdnnen Sie Ihre
Speisen wie in einem herkdmmlichen Ofen zubereiten. Verwenden Sie diese Funktion fiir Baisers, Geback, Ku-
chen, Soufflés, Gefliigel und Fleisch.

Vor dem Garprozess erfolgt eine Vorheizphase des Ofens, um das bestmégliche Garergebnis zu erzielen.

Zugehdriges
Zubehor:
Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp ChofMeni  Auom Rainigung | T ORCED AIRISELECT TEMPERATU
: -t
. e o 180 . | 2]
Sp - % Zs = e~ @ d L Schnellstart

Schnellorwamen  Schnelauftauen Kombi Dual Dampf Spezial-Meni  Dreteler Stop

(1) Driicken Sie die Taste HeiRluft.

(2) Stellen Sie die Vorheiztemperatur ein, indem Sie den Knopf drehen. Driicken Sie dann zum Bestétigen
die Taste Bestatigung. Die Vorheiztemperatur kann vor Erreichen der Solltemperatur durch Driicken der
HeiRluft-Taste und Drehen des Knopfes zwischen 40 und 200 °C eingestellt werden. Sobald die Temperatur
erreicht wurde, ertdnt ein Signal und Sie werden aufgefordert, Lebensmittel zuzugeben.

(3) Nach Hineingeben der Lebensmittel kénnen Sie iber den Drehknopf die Garzeit einstellen.
(4') Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestatigung / Schnellstart.

@ HiNvEs:

Sobald der Garvorgang begonnen hat:
*So stellen Sie die Garzeit ein: Drehen Sie den Drehknopf oder erhdhen Sie die Garzeit mit jeder Betatigung
der Taste Bestatigung / Schnellstart um 30 Sekunden.

0 Tipps und Empfehlungen:

+ Geben Sie Lebensmittel auf den niedrigen Rost, damit die Luft richtig um die Lebensmittel zirkulieren kann.
+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien ofenfest sind.

+ Sie kdnnen die Crisp-Platte als Backblech verwenden, wenn Sie kleine Gerichte, wie Platzchen und Muf-
fins backen. Stellen Sie die Platte auf den niedrigen Rost.



DUAL CRISP

Dual Crisp-Funktion:

Mit dieser exklusiven Dual Crisp-Funktion erzielen Sie eine perfekte Braunung und Knusprigkeit auf Ober- und Un-
terseite von Lebensmitteln. Durch die Dual Crisp-Funktion erreicht die Crisp-Platte schnell die richtige Temperatur
und beginnt mit dem Braunen der Lebensmittel.

Folgendes Zubehdr muss mit der Funktion Dual Crisp verwendet werden:

* CRISP-PLATTE

* CRISP-GRIFF ZUM ENTNEHMEN DER HEISSEN CRISP-PLATTE

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Pizzen, Quiches und andere teigbasierte Lebensmittel wiedererwdrmen und knus-
prig garen.Sie eignet sich auch zum Braten von Speck und Eiern, Wirstchen, Kartoffeln, Pommes frites, Hambur-
gern und anderen Fleischgerichten usw., ohne dass Sie (viel) Ol hinzugeben missen.

Zugehdriges — ]
Zugehér:g @ Crisp-Platte % Crisp-Griff

\

Hoher Rost
(Nur bei Dual Crisp Fry verfiigbar)

ve w a, R @)
@ Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp Chefttend Autom engung | DUAL CRISP "i’:NUAL \
Foy o]
5 e o 1%
Stop = * EA & ay @ ©90000000 Schnellstart

Schnellerwérmen  Schnellauftauen Kombi Dual Dampf Spezia-Man  Drohtoller Stop
©35aktiken

Dual-Crisp-Brot-Auftauen:

Mit dieser Funktion kdnnen Sie gefrorene Brétchen, Baguettes und Croissants schnell auftauen und erhitzen.
Folgendes Zubehdr muss mit dieser Funktion verwendet werden:

* Crisp-Platte

* Crisp-Griff zum Entnehmen der heilen Crisp-Platte

Dual-Crisp-Frittieren:

Mit der Dual Crisp Fry-Funktion werden Ihre Lebensmittel bei wenig Fett auen knusprig und innen zart. Die von
Mikrowelle, Grill und HeiRluft erzeugte Hitze sorgt fiir schnelleres Garen und gestindere Gerichte.

Folgendes Zubehdr muss mit der Funktion Dual Crisp Fry verwendet werden:

+ Crisp-Platte

+ Crisp-Griff zum Entnehmen der heien Crisp-Platte

* Hoher Rost

(1) Dricken Sie die Taste Dual Crisp.
(2)Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (siehe nachstehende Tabelle).
(3) Driicken Sie zum Bestatigen die Taste Bestatigung.

(4) Stellen Sie mit dem Drehknopf die Garzeit ein, wenn Sie P1 (manuelle Dual Crisp) wahlen. Driicken Sie
zum Starten des Garprogrammes die Taste Schnellstart.

(5)Passen Sie mit dem Drehknopf das Gewicht an, wenn Sie P2 (Dual-Crisp-Brot-Auftauen) und P3 bis P9
(Dual Crisp Fry) wahlen. Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Schnellstart.



DUAL CRISP

@ HiNvES:

Bitte verwenden Sie die mitgelieferte Crisp-Platte. Andere Crisp-Platten auf dem Markt erzielen bei Verwendung
dieser Funktion nicht die gewlinschten Ergebnisse.

OTipps und Empfehlungen:

+ Achten Sie darauf, dass die Crisp-Platte richtig in der Mitte des Drehtellers oder des hohen Rosts platziert ist.
* Gerat und Crisp-Platte werden bei Verwendung dieser Funktion sehr heif3.

+ Stellen Sie die heile Crisp-Platte nicht auf hitzeempfindliche Oberflachen.

+ Achten Sie darauf, die Garraumwand unterhalb des Grillelements nicht zu bertihren.

+ Nehmen Sie die heile Crisp-Platte mit Topflappen oder Ofenhandschuhen heraus.

+ Vor dem Garen von Lebensmitteln, die keine lange Garzeit erfordern (Pizza, Kuchen usw.), sollten Sie die
Crisp-Platte 2 bis 3 Minuten vorheizen.

Anleitung P1 bis P9:

Lebensmittelkategorie |  Garmethode | Gewicht oder Zeit HINWEIS
@] Gewiinschte Lebensmittel, wie Pizza, Qui-
P Dual Crisp Ma- Dual Crisp | Garzeit einstellen| ches und andere teigbasierte Lebensmittel
il wiedererwarmen und garen.
Gefrorene  Brotchen, Baguettes und
B 9&@ Croissants auftauen und erhitzen. Nach
Pl Crisp Brot Auf- Dual Crisp 50-500g | dem Vorheizen fordert der Ofen Sie auf|
tauen Lebensmittel hinzuzugeben; diese bei
Aufforderung durch den Ofen wenden.
- % Crisp-Platte leicht einfetten. Vor dem Garen
F3 Dual Crisp Fry 300-600g |mit Salz bestreuen. Bei Aufforderung wen-
Pommes frites den.
=% Dual Crisp Fry 200 - 600g Crisp-Platte leicht einfetten. Bei Aufforde
. rung wenden.
Chicken Nuggets
N : o :
c > . B Crisp-Platte leicht einfetten. Lebensmittel
= .. DN CLE 250500 bei Aufforderung wenden.
Panierter Fisch
or @ - B Hahnchenfliigel wiirzen. Crisp-Platte einfet-
o . ' Dual Crisp Fry 200 - 600g ten. Bei Aufforderung wenden.
Chicken Wings
20



DUAL CRISP

Lebensmittelkategorie | Garmethode | Gewicht oder Zeit HINWEIS

Kartoffeln schalen und in etwa 1,5 cm
SE7 breite Stiicke schneiden; mit Salz und Ol
i XD | Dual Crisp Fry 300-800g |wirzen. Die Crisp-Platte leicht einfetten
Kartoffelecken und die Kartoffelstlicke darauf verteilen. Bei

Aufforderung wenden.
Kichererbsen mit Petersilie, Salz, Pfef-
fer, gemahlenem Kreuzkimmel und Kori-
andersamen vermischen, etwa 30 Minuten
im Kihlschrank ruhen lassen, Mehl mit et-
fa! G : ; was frischem Wasser zu einer butteréhnli-
g 8, Dual Crisp Fry 4 Portionen chen Masse verriihren, Burger formen und in
Falafel den Mehlteig tauchen. AnschlieRend in Pa-
niermehl legen und auf der zuvor mit natir-
lichem Olivendl (2 Essldffel) besprenkeltem

Crisp-Platte platzieren.
Paniermehl, Paprika, Knoblauchpulver, Kur-
kuma, Salz und Pfeffer mit Eiklar in einer
0 &= : ] Schiissel vermengen, Kabeljaufilets mit ge-
& Wiirziger Pa- Dual Crisp Fry 4Portionen |\ iiztem Paniermehl bedecken und von
nierter Kabeljau Hand platt driicken. AnschlieRend Filets auf

der Crisp-Platte anordnen.

21



6TH SENSE SCHNELLERWARMEN

Diese Funktion eignet sich zum automatischen Wiedererwarmen Ihrer Gerichte. Die Mikrowelle berechnet die er-
forderliche Mikrowellenleistung und Garzeit automatisch zur schnellstméglichen Erzielung optimaler Ergebnisse.
Mit dieser Funktion konnen Sie bereits zubereitete Lebensmittel, die gefroren sind oder Zimmertemperatur ha-
ben, emneut erwérmen.

Geben Sie die Lebensmittel auf ein mikrowellengeeignetes, hitzebestandiges Geschirr.

ve = a, o 0
EI Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp ChefMens  Auom Reinigung | JET REHEAT
o ®
. - . Lo -]
stop = ® 7S - = & Schnellstart

Schnellenwamen  Schnelauftauen Kombi Dual Dampf Spezial-Men  Dreftoller Stop
@350k 4ncan

. 1,\ Driicken Sie die 6th Sense Taste Schnellerwarmen.

2 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestatigung / Schnellstart.

O Tipps und Empfehlungen:

+ Bei Verwendung dieser Funktion sollte das Nettogewicht 250 bis 600 g betragen.

+ Achten Sie zur Erzielung optimaler Ergebnisse darauf, dass das Gerat Zimmertemperatur hat, bevor Sie
diese Funktion verwenden.

+ Ordnen Sie dickere, dichtere Lebensmittel auBen auf der Platte und diinnere, weniger dichte Lebensmit-
tel in der Mitte der Platte an.

+ Diinne Fleischscheiben kdnnen (iberlappend platziert werden.

+ Dickere Scheiben, wie Leberkase und Wiirste, sollten nebeneinander platziert werden.

» Warten Sie 1 bis 2 Minuten, bevor Sie das wiedererwarmte Gericht servieren. Dadurch erzielen Sie bes-
sere Ergebnisse, vor allem bei gefrorenen Lebensmitteln.

+ Folie sollte mit einer Gabel angestochen werden, damit sich wéhrend des Garens darunter nicht zu viel
Dampf ansammelt.

2



SCHNELLAUFTAUEN

Mit dieser Funktion konnen Sie Lebensmittel schnell auftauen.
Verwenden Sie sie zum Auftauen von Fleisch, Gefliigel, Fisch, Gemise oder Brot.

S ~ % S < @)

Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp *MEAT [JET EEFROST]

=] e =,

Stop < X iy @ yay @ &0

Sehnellenwamen Dual Dampt

Schnellstart

Sehnellauftaven Kombi Spezial-Moni  Drshtalr Stop

(1) Driicken Sie die Taste Schnellauftauen.
(2) Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (siehe nachstehende Tabelle).
(3) Driicken Sie zum Bestétigen Taste Bestatigung und drehen Sie den Knopf zur Anpassung des Gewichts.

4 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestatigung / Schnellstart.

Lebensmittelkategorie GEWICHT | HINWEIS
o @ Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten. Bitte lassen Sig
- Fleisch 100 -2000g Fleisch nach dem Garen mindestens 5 Minuten ruhen.
oo { @5 Hihnchen, im Ganzen, Teile oder Filets. Lassen Sie Gefli-
e Hiihnchen 100 -2000g gel nach dem Garen etwa 5 bis 10 Minuten ruhen.
o3 { Y Fisch, im Ganzen, Teile oder Filets. Lassen Sie Fisch nach
- - 100-15009 | 4 Garen etwa 5 Minuten ruhen.
Fisch
=¥ %‘ 100-1500q | Cemischtes Gemiise, Blumenkohl, Mohren. Lassen Sie Ge-
. 9 | miise nach dem Garen etwa 5 Minuten ruhen.
Gemdise
f= = (@) 50 — 550 Gefrorene Brétchen, Baguettes und Croissants. Lassen Sie
- Brot 9 | Brot nach dem Garen etwa 3 Minuten ruhen.

0 Tipps und Empfehlungen:

« Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir, Lebensmittel direkt auf dem Boden des Garraums aufzutauen. Bei

Bedarf kann ein fiir die Mikrowelle geeigneter Behalter aus leichtem Kunststoff verwendet werden.

+ Gekochte Lebensmittel, Eintdpfe und FleischsoBen lassen sich besser auftauen, wenn sie wahrend des
Vorgangs verrlhrt werden.

+ Zerteilen Sie einzelne Stiicke, sobald sie allmahlich auftauen. Einzelne Stiicke oder Scheiben tauen schnel-
ler auf.

+ Wenden oder verriihren Sie grolRe Portionen nach der Halfte des Auftauvorgangs.
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KOMBI (MIKROWELLE + GRILL)

Die Funktion kombiniert Mikrowelle und Grill und ermdglicht Ihnen schnelleres Garen und Uberbacken.

Zugehdriges Zu-

o Hoher Rost
behdr:
P o o a, o ®)

EI Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp ChefMeni  Autom. Reinigung SELECT COMBI (GRI:.'L:MICR

|
D3 @
Stop - * A = 21 schnelstart
o

en Schnellauftauen Kombi Dual Dampt

(1) Driicken Sie die Taste Kombi.
(2)Das Display zeigt 1%, driicken Sie zum Aufrufen des Kombi-Grillmodus die Taste Bestatigung.

(3) Passen Sie mit dem Drehknopf die Leistungsstufe an (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle). Dri-
cken Sie dann zum Bestatigen die Taste Bestatigung.

(4) Stellen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf ein.

(5) Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestétigung / Schnellstart.

@ HiNvEs:

Sobald der Garvorgang begonnen hat:
Garzeit einstellen: Drehen Sie den Drehknopf oder driicken Sie zum Erhdhen der Garzeit um 30 Sekunden die
Taste Schnellstart.

HESTURE | EMPFOHLENER EINSATZ
650 W Gemiise
500 W Lasagne
350 W Geflligel und Fisch
160 W Fleisch
oW Uberbackenes Obst

O Tipps und Empfehlungen:

+ Lassen Sie die TUr nicht langere Zeit gedffnet, wenn der Grill in Betrieb ist. Andernfalls sinkt die Temperatur.
+ Wenn Sie grofie Auflaufe zubereiten, bei denen sich der Drehteller nicht drehen kann, sollten Sie das Ge-
richt nach etwa der Halfte der Garzeit von Hand drehen. Dadurch erzielen Sie eine Braunung der gesam-
ten Oberflache.

+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien ofenfest und hitzebestan-
dig sind.

+ Verwenden Sie beim Grillen keine Utensilien aus Kunststoff. Diese schmelzen. Gegenstande aus Holz oder
Papier sind ebenfalls ungeeignet.

+ Achten Sie darauf, die Garraumwand unterhalb des Grillelements nicht zu berihren.
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KOMBI (MIKROWELLE + HEISSLUFT)

Diese Funktion kombiniert Mikrowellenfunktion und HeiBluft, erméglicht Ihnen die schnellere Zubereitung von
Ofengerichten.

Mit Kombi (Mikrowelle + HeiRluft) kénnen Sie Gerichte, wie Fleisch, Geflligel, Folienkartoffeln, vorgegarte ge-
frorene Lebensmittel, Fisch, Kuchen und Heilluft, garen.

Zugehoriges Zubehar:
A = % B < @)
Mikrowelle Grill Heiluft Dual Crisp ChefMent Ao Reingung | SELECT COMBI‘ (FORCED AIR+
- ~
(o] “ I R & e | [
Stop = * A = = @ Al Schnellstart

Schnellrwarmen  Schnellauftauen Kombi Dual Dampf SpeziakMenis ~ Drehteller Stop
@50k cccan

(1) Driicken Sie die Taste Kombi.

(2) Stellen Sie den Drehknopf auf die Ziffer ,2* ein und driicken Sie zum Aufrufen des Kombi-HeiRluftmodus
die Taste Bestatigung.

(3) Stellen Sie mit dem Drehknopf die Temperatur ein. Driicken Sie dann zum Bestatigen die Taste Bestati-
gung.

(4)Passen Sie mit dem Drehknopf die Leistungsstufe an (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle). Dril-
~ cken Sie dann zum Bestétigen die Taste Bestatigung.

ff},\i Stellen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf ein.

(6) Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestatigung / Schnellstart.

@ HiNwES:

Sobald der Garvorgang begonnen hat:
Garzeit einstellen: Drehen Sie den Knopf oder driicken Sie zum Erhohen der Garzeit um 30 Sekunden die Tas-
te Schnellstart.

LEISTUNGS-
STUFE EMPFOHLENER EINSATZ

Geflugel, Folienkartoffeln, Lasag-
350w ne, Fisch und Fleisch

160 W Obstkuchen
90w Kuchen & Backwaren

0 Tipps und Empfehlungen:

+ Geben Sie Lebensmittel auf den niedrigen Rost, damit die Luft richtig um die Lebensmittel zirkulieren kann.
+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien mikrowellengeeignet und
ofenfest sind.



@3 6TH SENSE DUAL DAMPFGAREN

Mit dieser Funktion erhalten Sie durch Dampfgaren gesunde und natirlich schmeckende Speisen. Dampfgaren
Sie mit dieser Funktion Speisen wie Gemuse und Fisch.

Diese Funktion arbeitet in 2 Phasen.

+ Die erste Phase bringt das Wasser schnell auf Siedetemperatur. Die Garzeit wird vom Sensor berechnet.

+ Die zweite Phase passt die Temperatur automatisch so an, dass das Wasser nicht iiberkocht. Das Display zeigt
die vom Kunden eingestellte Dampfzeit an und z&hlt die Zeit herunter.

Zugehtriges &= Dualer Dampfgarer (doppel-
Zubehér: : schichtiger Dampfgarer)
s At % £ < @)
EI Mikrowelle Grill Heiluft Dual Crisp Chef Meni~ Autom. Reinigung DUAL STEA’!VLS:E:TEE:T'@‘DURZ EI
Stop - * Py © = 2] 4 T T Schnellstart

@ Driicken Sie die 6th Sense Taste Dual Dampf.

@ Stellen Sie mit dem Drehknopf die Garzeit ein. Der tatséchliche Countdown mit ausgewahlter Garzeit be-
ginnt nach Erreichen der Siedetemperatur.

(2 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestatigung / Schnellstart.

o Tipps und Empfehlungen:

+ Der Dampfgarer darf nur mit der Mikrowellenfunktion benutzt werden!

+ Aktivieren Sie bei Verwendung des mitgelieferten Dampfgarers keine andere Funktion.

+ Der duale Dampfgarer kann wahrend automatischer Reinigung, Mikrowellenfunktion und dualem Dampf-
garen verwendet werden. Andernfalls kdnnte der Dampfgarer beschédigt werden.

+ Stellen Sie den Dampfgarer immer auf den Drehteller.
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6TH SENSE DUAL DAMPFGAREN
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6TH SENSE DUAL DAMPFGAREN
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6TH SENSE CHEF MENU

Das 6th Sense Chef Meni ist eine einfache und intuitive Anleitung mit automatischen Rezepten, die jedes Mal
perfekte Ergebnisse erzielen.

Mit diesem Meni kdnnen Sie die in der folgenden Tabelle aufgelisteten Gerichte zubereiten. Wahlen Sie einfach
ein Rezept und befolgen Sie die am Display angezeigten Anweisungen: Das 6th Sense Chef Menti passt die Gar-
parameter automatisch optimal an.

N hd % Rl < @)
Mikrowelle Grill Heitluft Dual Crisp CretMens  Avom Reinigng | VEGETABLES
(2] | [>]
i d a0 -
Stop < X 7¢& [ ay @ ©0000 @ ol somnelistant

Schnellerwamen  Schnelauftauen Kombi Dual Dampt Spezial-Menll  Drefteller Stop
©35ak rictan

(=)

) Driicken Sie die 6th Sense Taste Chef Men.
/ Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (siehe nachstehende Tabelle).
/ Driicken Sie zum Bestatigen die Taste Bestatigung.

) Drehen Sie den Knopf zur Auswahl eines Rezepts und driicken Sie zur Bestatigung die Bestatigungstaste.

/ Passen Sie durch Drehen des Knopfes das Gewicht an und driicken Sie zum Starten des Garprogrammes
die Taste Bestatigung / Schnellstart.

O Tipps und Empfehlungen:

+ Beachten Sie, dass die Garzeiten Durchschnittswerte sind, die variieren konnen. Priifen Sie immer, ob die
Lebensmittel richtig durchgegart sind. Verlangern Sie die Garzeit bei Bedarf.

+ Einzelheiten zum Zugeben, Verrlihren und Wenden von Lebensmitteln finden Sie in der Tabelle auf Seite 12.
+ Bei Dampfgarrezepten im Chef Menu verwenden Sie bitte den einzelnen Dampfgarer (Deckel, unteres
Gitter und Boden). Bei Reis, Nudeln, Dinkel und Quinoa verwenden Sie den Dampfgarer bitte nur mit De-
ckel und Boden.

HINWEIS:

+ Wahrend dem Garvorgang kann Dampf/Kondensation entstehen. Dies beeinflusst nicht die
Zubereitungsqualitat und ist kein Fertigungsfehler.

ZUBEHOR
~ g ES—_— Luss 2
= = S [\t
Mikrowellengeeig- ~ Mikrowellen- und ofenge4  Crisp-Giriff und Dampfgarer (Boden mit
netes Geschirr eignetes Geschirr Crisp-Platte Zwischengitter und Deckel)

588
S (I LD
Dampfgarer (Boden und
Deckel des Dampfgarers) Niedriger Rost Hoher Rost
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6TH SENSE CHEF MENU

REZEPT MENGE | GARZEIT ZUBEHOR VORBEREITUNG
1 - Gemiise
@ 200 - — | Geeignet firr Kartoffeln: je 200 bis 300 g
P1 Ofenkartoffel 1000 6,5-18,5min :[ﬂ“ Abwaschen und einstechen. Bei Aufforde-
(Gebacken] 9 rung wenden.
@ 300 - . ~ 2 . . L
P2 Tomaten 800g 12-16min ~ @A Halbieren, wiirzen und mit Kase bestreuen.
[Gebacken]
& _ —\ Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und
P3| karot 51388 sensor W5 1100 mlin den Boden geben. Mit Deckel
[I;ar;pefgegarl] 9 verschlieRen.
@ _ —\ Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und
P4 . 10— | cansor M55 (100 mlin den Boden geben. Mit Deckel
Brokkol 500 J
[IZZO Of' q 9 verschlieRen.
ampfgega
150 — ~— |Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und
P5 | por el 500 | Sensor 5 1100 mlin den Boden geben. Mit Deckel
[Dampfgegart] verschlieRen.
@ _ — Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und
P6 | Gemiise Ge- ;gg sensor g 1100 mlin den Boden geben. Mit Deckel
froren g verschliefen.
[Dampfgegart]
2 - Hithnchen
t.? Crisp-Platte leicht einfetten. Filets wiirzen
p1 | 200~ | oaeminl = und hinzugeben, sobald Mikrowelle und
Hiihnchenfilet 1000 g e e Crisp-Platte vorgeheizt sind. Lebensmittel
[Gebraten] bei Aufforderung wenden.
&"f‘ 400 Hahnchenkeulen  wiirzen.  Crisp-Plat-
" ) - S te einfetten. Keulen zugeben, sobald die
P2 | Hiihnchenschen 1000 g 14,5-26,5min - S Crisp-Platte vorgeheizt ist. Bei Aufforde-
Fglebraten] rung wenden.
= ) NS @ @
Mikrowellengeeigne Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Dampfgarer Niedriger Rost Hoher Rost
tes Geschirr ofengeeignetes Crisp-Platte  (Boden mit Zwischengitter  (Boden und Deckel
Geschirr und Deckel) des Dampfgarers)
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6TH SENSE CHEF MENU

REZEPT MENGE | GARZEIT ZUBEHOR VORBEREITUNG
g’ _ —\ Wiirzen und auf das Dampfgarer-Gitter geben.
P3| Nihnchenfilet ggg sensor s 1100 ml Wasser in den Boden geben und mit
[Dlgmngf;ggla%] 9 dem Deckel verschlieen.
3 -Fleisch
Das Fleisch 30 Minuten vor dem Zubereiten
aus dem Kiihlschrank nehmen; mit Ol, Salz und
@ Pfeffer wiirzen, in ein mikrowellengeeignetes
: 800 - ; ~pa) | GefdR geben und in die kalte Mikrowelle
P1 | Rind 1500 g 24,9-41min m 1) stellen. Bei Aufforderung wenden. Nach
[Gerdstet] Abschluss des Garvorgangs das Fleisch vor
dem Servieren mindestens 15 Minuten lang
mit Alufolie bedeckt ruhen lassen.
Das Fleisch 30 Minuten vor dem Zubereiten
aus dem Kiihischrank nehmen; mit Ol, Salz und
ﬁ 1000 Pfeffer wiirzen, in ein mikrowellengeeignetes
- . ~na) | Gefal geben und in die kalte Mikrowelle
P2 Lamm 1500 g 32-40min m =8 stellen. Bei Aufforderung wenden. Nach
Gerbstet Abschluss des Garvorgangs das Fleisch vor
[Gerostet] dem Servieren mindestens 15 Minuten lang
mit Alufolie bedeckt ruhen lassen.
P3 ?ecote (1388; 14.9-25min .Q!]'b Egarecote wiirzen, bei Aufforderungen wen-
[Gegrillt]
% . & Fleisch zugeben, sobald die Crisp-Platte
P4 [S(?et?kt ] 50 - 150 g  7-10,5min 0 | yorgeheizt ist. Bei Aufforderung wenden.
ebraten
4 -Fisch /| Meeresfriichte
gﬂ _ —\ Wiirzen und auf das Dampfgarer-Gitter geben.
P1 | Fischfiet ;gg sensor s 1100 ml Wasser in den Boden geben und mit
Dampigegart] 9 dem Deckel verschlieRen.
=
! 200 — I Die Crisp-Platte leicht einfetten. Lebensmittel
P2 | Paniertes Filet 13-23min & | zugeben, sobald Crisp-Platte vorgeheizt ist.
600 :
Gefroren g Bei Aufforderung wenden.
[Gebraten]
@ 150 — Auf das Dampfgarer-Gitter geben. 100 ml
P3 500 | Sensor £55 & | Wasser in den Boden geben und mit dem De-
Garnelen Y U= | ckel verschlieBen.
[Dampfgegart]
= e W 5
Mikrowellengeeigne Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Dampfgarer Niedriger Rost Hoher Rost
tes Geschirr ofengeeignetes Crisp-Platte (Boden mit Zwischengitter  (Boden und Deckel
Geschirr und Deckel) des Dampfgarers)
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6TH SENSE CHEF MENU

REZEPT MENGE | GARZEIT ZUBEHOR VORBEREITUNG
L2 Panierte Riesengarnelen verwenden. Die Crisp-
"“o'%ff 200 — - Platte leicht einfetten. Speise hinzugeben,

P4 | *Panierte 600 9,5-18,5min | <y & | wenn die Crisp-Platte vorgeheizt ist. Wenden
Shrimps [Dual 9 ) Sie die Lebensmittel, wenn Sie die Mikrowelle
Crisp] dazu auffordert.

@ 150 - / Wiirzen und auf das Dampfgarer-Gitter geben.

P5 | Fioch Filet 500 | Sensor V5100 ml Wasser in den Boden geben und mit dem
[Dampfgegar] g Deckel verschlieRen.

150 Auf das Dampfgarer-Gitter geben. 100 ml Was-

P6 | Jakobs- 500 g | Sensor £45s X |serin den Boden geben und mit dem Deckel
muscheln 9 U= | verschlieRen.

[Dampfgegart]
5 - Pizza / Quiche
Teig aus 150 ml Wasser, 15 g frischer Hefe, 200
225 g Mehl, 1 TL Salz und 10 ml Ol zubereiten.
= 2 Stunden lang bei Zimmertemperatur mit
einem Tuch bedeckt gehen lassen. Auf der
Selbstgemach- . & eingefetteten  Crisp-Platte  ausbreiten  und

P1 te Pizza 850g | 14min 0 | einstechen.

[Dual Crisp] Den Belag aus 150 g TomatensoRe, 10 ml
P Olivendl und Salz zubereiten und auf dem Teig
verteilen. 100 g gehackten Mozzarella-Ké&se

dariiber streuen.
Den vorgefertigten Mirbeteig auf der Crisp-
Platte zusammen mit Backpapier ausrollen
&S] und einstechen. 4 Eier, 150 ml Sahne, 130
iche Lor- ; E—_— g geriebenen Kase (Gruyére oder &hnlich)

P2 g?r']ze o 900g | 16min WS | vermischen.

[Dual Crisp] 100 g gewiirfelten Speck auf dem Teig verteilen
und mit dem Belag bedecken. Mit schwarzem
Pfeffer und Muskatnuss wiirzen.
300 < Aus der Vi k h d auf die Cri
Dicke Pizza - la. : & us der Verpackung nehmen und auf die Crisp-
& [Dual Crisp] 700 g 9-12,5min W | Platte legen.
250 - Aus der Vi k h d auf die Cri
Diinne Pizza - a1 us der Verpackung nehmen und auf die Crisp-
P4 Gefroren 400 3-11min W | Platte legen.
[Dual Crisp]

— PV T Favmt Aam
= = % = w Uy 0~ |, {
Mikrowel\enggeigne Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Dampfgarer Niedriger Rost Hoher Rost
tes Geschirr ofengeeignetes Crisp-Platte  (Boden mit Zwischengitter  (Boden und Deckel
Geschirr und Deckel) des Dampfgarers)
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6TH SENSE CHEF MENU

REZEPT MENGE | GARZEIT ZUBEHOR VORBEREITUNG
Teig aus 150 ml Wasser, 15 g frischer Hefe,
200-225 g Mehl, 1 TL Salz und 10 ml Ol
zubereiten. Mindestens 2 Stunden lang bei
Zimmertemperatur mit einem Tuch bedeckt
gehen lassen. Auf der eingefetteten Crisp-
Selbstge- Platte ausbreiten und einstechen.
P5 |machte Pizza  900g | 19min (111} (28 |Den Belag aus 150 g TomatensoBe, 10 mi
Heiss|uft Olivendl und Salz zubereiten und auf dem Teig
[ ]
verteilen. 100 g gehackten Mozzarella-Kase
darlber streuen.
Sobald die Vorheizphase beendet st
Crispplatte auf der unteren Schiene in der
Mikrowelle platzieren.
6 - Pasta / Lasagne
Nach dem gewtinschten Rezept zubereiten.
Zunachst ein wenig Bechamelsole am
Boden der Form verteilen und dann eine
a0 Schicht Lasagne-Blatter darlber legen. Mit
P1 =~ 1200 28min m @ BechamelsoRe und dann mit FleischsoRe
Frische La- 9 0~1 &%) bedecken. Diesen  Vorgang  dreimal
sagne wiederholen.
Die letzte Schicht mit BechamelsoRe bedecken
und fir eine perfekte braune Kruste geriebenen
Kése dariber streuen.
i 7 ~ —
P2 | Gefrorene 1%%% g 22-44min m < §¥] | Aluminiumfolie entfernen.
Lasagne
1 bis 3 Portionen Nudeln auf dem Boden des
Dampfgarers platzieren, dabei sollte jede Por-
tion etwa 70 g entsprechen. Geben Sie Was-
ser bis zur der im Dampfgarer unter ,Nudeln +
i ; Wasser* angezeigten Markierung hinzu (1 = 1
P3 % 1 bis 3 Por- i g;gtgﬂl_n L\ Portion, 2 = 2 Portionen usw.).
Pasta tionen " __J  |Dampfgarer mit Deckel verschlieRen. Verwen-
[Kochen] zel den Sie nicht das mittlere Gitter des Dampfga-
rers.
Bei Aufforderung die Anzahl Portionen wahlen
(L1 =1 Portion, L2 = 2 Portionen usw.) Garzeit
manuell entsprechend der Verpackung wahlen,
= o U5 D a (D
Mikrowellengeeigne Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Dampfgarer Niedriger Rost Hoher Rost
tes Geschirr ofengeeignetes Crisp-Platte  (Boden mit Zwischengitter  (Boden und Deckel
Geschirr und Deckel) des Dampfgarers)
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6TH SENSE CHEF MENU

REZEPT MENGE | GARZEIT ZUBEHOR VORBEREITUNG
7 - Reis / Getreide
1 bis 4 Portionen Reis auf dem Boden des
Dampfgarers platzieren, dabei sollte jede
Portion etwa 100 g entsprechen. Geben
Sie Wasser bis zur der im Dampfgarer un-
/ ter ,Reis + Wasser" angezeigten Markierung
Lo, 25 bis 7 min hinzu (1 = 1 Portion, 2 = 2 Portionen usw.).
— 1 bis 4 Porti-| <2 5\ | SchlieRen Sie den Dampfgarer mit dem De-
P1 | Reis onen | Einstell- S |ckel.
[Kochen] zet Verwenden Sie nicht das mittlere Gitter des
Dampfgarers.
Bei Aufforderung die Anzahl Portionen wah-
len (L1 = 1 Portion, L2 = 2 Portionen usw.)
Garzeit manuell entsprechend der Verpa-
ckung wahlen.
100 g bis 400 g Dinkel in den Dampfgarer
g geben und fiir je 100 g jeweils 180 ml
P2 548 1 bis 4 Porti-| 20,5- Syg¢ v | Wasser und eine Prise Salz hinzugeben,
Dinkel onen | 50,5min U__J |gut vermischen und mit dem Deckel
[Kochen] verschlieBen. Verwenden Sie nicht das
Zwischengitter des Dampfgarers.
3 100 g bis 400 g Quinoa in den Dampfgaren
o% geben und fiir je 100 g jeweils 200 ml
P3 P 8% 1 bis 4 Porti- 29 5-42min i Wasser, eine Prise Salz und 20 g getrocknete
Quinoa onen ' \ f Tomaten hinzugeben, gut vermischen und
[Kochen] mit dem Deckel verschlieBen. Verwenden Sie
nicht das Zwischengitter des Dampfgarers.
8 - Desserts /| Geback
@ Die Crisp-Platte mit Teig auskleiden,
Hausgemach- . einstechen und mit  Semmelbroseln
P1 | ter Obstku- 1200g | 24min 53 & | bestreuen, um den Fruchtsaft aufzunehmen.
chen Mit Zucker und Zimt vermischte Apfelstiicke
[Dual Crisp] hineingeben.
275 bis 300 g Mehl, 10 g Backpulver, 4 g
) Salz, 50 g geschmolzene Margarine und 200
p 99, 5600 | 13.5min S ml Milch verriihren und zu einem Stiick mit
Teegeback 9 ' %< | einem Durchmesser von 20 cm formen. An
[Dual Crisp] schliefend auf die eingefettete Crisp-Platte
legen.
~ ~na SN IavY
= _o g L (Ul (N
Mikrowellengeeigne Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Dampfgarer Niedriger Rost Hoher Rost
tes Geschirr ofengeeignetes Crisp-Platte (Boden mit Zwischengitter  (Boden und Deckel
Geschirr und Deckel) des Dampfgarers)
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6TH SENSE CHEF MENU

REZEPT MENGE | GARZEIT ZUBEHOR VORBEREITUNG
In einer Rihrschiissel 170 g und 2 grofe
Eier bei hoher Geschwindigkeit verriihren,
& dann Geschwindigkeit reduzieren und 50 g
Kuchen i S weiche Margarine, 170 g weiBes Mehl, 10 g
P3 Dual Cris] 600g | 10min < | Backpulver und 100 ml Milch hinzufiigen.
P Crisp-Platte einfetten und Semmelbrosel
darauf verteilen. Den Teig auf die Crisp-
Platte gieRen.
P
) , B 2 R ., geben, sobald  Crisp-Platte
P4 |ostet 50-200g | 5,7-7,5min & | yorgeheizt ist. Bei Aufforderung wenden.

[Dual Crisp]

@ Schélen, in Stiicke schneiden und auf das

Frichte _ Lo Dampfgarer-Gitter geben. 100 ml Wasser in

P [Dampfge- 150 - 500 g sensor v den Boden geben und mit dem Deckel ver-
art schlieflen.

gart]

% 2509 Mehl, 15g Backpulver, 250g Zucker, 75

; JdDYEREE geschmolzene Margarine , 150 ml kaltes
P6 Rihrkuchen 900g | 46min (L) (28 Wasser und 185g Eier ohne Schale und in ei-
nen Behalter mit Backpapier geben.
170 g Margarine und 170 g Zucker schaumig rih-
D ren. 3 Eier schlagen. In 225 g gesiebtes Mehl mit 7,
“‘i‘"‘ll g Backpulver und 0,25 g Salz geben. 28 g der Mix
4 . tur in Papierformchen geben und gleichméaRig auf
P | Muffins 3%0g | 23min m X ) | der Platte verteilen.

[Heissluft] Nach dem Vorheizen mikrowellen- und ofengeeig-
netes Geschirr auf dem niedrigen Rost in die Mik-
rowelle geben.

250 g Mehl, 100 g Zucker und 1,5 g Salz verriih-
ren. Mit 125 g Margarine vermengen. 1 Ei auf{

@ schlagen und in die Mixtur geben. Alle Zutaten ver-

J rihren, jeweils 20 g zu einer Kugel formen, dann
P8 | Kekse 2509 18,5min .ﬂl_ll" X 13| | jede Kugel mit einer Gabel mit einem Kreuz ver-

[Heissluft] sehen.

Nach dem Vorheizen mikrowellen- und ofengeeig-

netes Geschirr auf dem niedrigen Rost in die Mik-

rowelle geben.

2 Eiweill und 80 g Zucker verrihren. Mit Vanille

und Mandelessenz wiirzen. In 10 bis 12 Stiicke tei-
P9 | Baiser 100g 39,5min "lll’ e len und auf ein mikrowellen- und ofengeeignetes

[Heissluft] i~1 & Geschirr geben. Nach dem Vorheizen Geschirr auf
dem niedrigen Rost in die Mikrowelle geben.

62 g Joghurt in 4 Keramiktassen (je 15,5 g) geben,
=) 125 ml Milch je Tasse hinzugeben (H-Milch bei
o0 | I " oy 4 |0h 7 |Z ) zmmertemperatur, Fettgenalt 3,5 %), Tassen mit

Joghurt 9 mikrowellengeeigneter Folie abdecken und kreis-

formig auf dem Drehteller verteilen.
3



AUTOMATISCHE REINIGUNG

Dieses automatische Reinigungsprogramm hilft bei der Reinigung des Garraums und der Beseitigung
unangenehmer Geriiche.

g N % & < e
Mikrowelle Grill HeiBluft Dual Crisp ChefMend  Autom. Reinigung AUTO CLElAul _I —
(o] ‘ o 13002 [>]
Stop & * & (2] ay MNSEC Schnellstart

Sehnellerwamen  Schnelauftauen Kombi Dual Dampt

Vor Programmstart:

(1) Geben Sie 250 ml Wasser bei Zimmertemperatur in einen mikrowellengeeigneten Behalter (beachten Sie
unsere Empfehlungen im nachstehenden Abschnitt , Tipps und Empfehlungen®).

(2) Stellen Sie den Behalter direkt auf den Drehteller.

Programm starten:

(1) Driicken Sie die Taste Autom. Reinigung und die Dauer des Reinigungsprogrammes wird im Display ange-
- zeigt.

(2) Driicken Sie zum Starten der Funktion die Taste Bestatigung / Schnellstart.
Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist:

(1) Driicken Sie die Taste Stop.
(2) Entnehmen Sie den Behélter.

(3) Reinigen Sie die Innenflache mit einem weichen Stoff- oder Papiertuch und einem milden Reiniger.

6 Tipps und Empfehlungen:

« Fir ein besseres Reinigungsergebnis sollten Sie einen Behélter mit einem Durchmesser von 17 bis 20 cm
und einer Hohe von weniger als 6,5 cm verwenden. Bei Modellen mit Dampfgarer kénnen Sie den Boden
des Dampfgarers verwenden.

+ Da der Behalter nach Abschluss des Reinigungsprogrammes heif ist, sollten Sie ihn mit einem Ofenhand-
schuh aus der Mikrowelle nehmen.

+ Geben Sie zur Verbesserung der Reinigungsleistung und zur Beseitigung unangenehmer Geriiche einen
Schuss Zitronensaft ins Wasser.

* Das Grillelement erfordert keine Reinigung, da die enorme Hitze jeglichen Schmutz verbrennt. Die Gar-
raumwand darunter muss jedoch mdglicherweise regelméaRig gereinigt werden. Verwenden Sie dazu ein wei-
ches, angefeuchtetes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel.



SPEZIAL-MENU

Uber die Taste Spezial-Menii kdnnen Sie auf verschiedene Funktionen zugreifen, die den Garvorgang unterstiit-
zen. Hiermit kdnnen Sie Teig aufgehen lassen, Butter, Eiscreme, Frischkase weichmachen und schmelzen usw.

EAS
Mikrowelle

(o]

Stop

Schnellerwarmen

4

Grill HeiBluft

*

Schnellaufauen

S
EA
Kombi

"

Dual Crisp

o}

Dual Dampf

Spozial-Meni

SELECT FOODCLASS

~
: o
@ Ap

Dreteller Stop
@30 i

Schnellstart

(1) Drlicken Sie die die Taste Spezial-Mend.

(2) Wéhlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle).
Driicken Sie dann zum Bestatigen die Taste Bestatigung.

'3) Passen Sie das Gewicht mit dem Drehknopf an.

4) Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Bestétigung / Schnellstart.

Lebensmittelkategorie Methode GEWICHT Hinweise
Fir Pizzateig 37 °C warmes Wasser di-
rekt in einen Behélter fiillen und die Hefe im
. oo 3 Wasser aufldsen. 250 g Mehl, 2 Essloffel
pr| == Teggenenias 250 - 500g Speisedl und 2 Teeloffel Salz hinzugeben
(Teig aufgehen) und griindlich kneten, bis ein Teig entsteht.
Eignet sich auch fiir andere Teigrezepte.
Keine Kunststoffbehalter verwenden.
N § Die Temperatur kann auf 60 bis 80 = C ein-
Pe = Warmhalten | Siehe Warmhaltetabelle| gestellt werden. Bitte beachten Sie nachste-
(Warmhalten) hende Tabelle fiir die empfohlenen Rezepte.
@ Aus dem Kiihlschrank nehmen, auspacken
P3 Weichmachen 50 - 5009 und in mikrowellengeeignetes Geschirr ge-
Butter ben.
o @ : Eiscremebehalter aus dem Tiefkiihlfach
" Ei Weichmachen 100 - 1000g nehmen und auf den Drehteller stellen.
iscreme
e @ . Aus .dem‘ Khlschrank pehmen, auspgcken
P3| Frischkase Weichmachen 50 - 5009 ggg in mikrowellengeeignetes Geschirr ge-
=T g Weichmachen 250 - 1000 g (hier ent- | Aus dem Tiefkiihifach nehmen, Deckel vom
Gefrorener Saft spricht 1 ml 1 g) Behalter entfernen.
- p Aus dem Kiihlschrank nehmen, auspacken
/1 Schmelzen 50 - 500g und in mikrowellengeeignetes Geschirr ge-
Butter ben. Zum Zeitpunkt des Signals verriihren.
~ & Bei Raumtemperatur in mikrowellengeeig-
FB Schmelzen 100 — 500g netes Geschirr geben. Zum Zeitpunkt des
Schokolade Signals verriihren.
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SPEZIAL-MENU

Lebensmittelkategorie Methode GEWICHT Hinweise
N Aus dem Kuhlschrank nehmen und in mik-
P Schmelzen 50 - 5009 rowellengeeignetes Geschirr geben. Zum
Kase Zeitpunkt des Signals verriihren.
o0 @ Schmelzen 100 - 500 Bei Raumtemperatur in mikrowellengeeig-
mrd Marshmallows 9 | netes Geschirr geben.
Warmhaltetabelle
Lebensmittelkategorie GEWICHT Temperatur Zeit BEHALTER
Pizza 300 - 800g 80C 30min Crisp-Platte
Gebratenes Fleisch 800 - 15009 80C 30min Ofenfestes Geschirr
Brot 100 - 500g 60 C 30min Crisp-Platte
Muffins 3369 (28gx12) 60C 30min Crisp-Platte
eller 220-620g 70C 30min Ofenfestes Geschirr
Keramikgeschirr 250-850g 70C 30min Ofenfestes Geschirr
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Umgebungshinweise

* Der Karton kann geméaR diesem Symbol vollstandig recycelt werden. Be-
folgen Sie die drtlichen Vorschriften zur Entsorgung. Potenziell gefahrli-
che Verpackung (Plastikbeutel, Styropor usw.) von Kindern fernhalten.

* Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der européischen Richtlinie zur Ent-
sorgung elekirischer und elektronischer Altgerate 2012/19/EU gekennzeichnet.
Durch Gewahrleistung einer sachgemaBen Entsorgung helfen Sie bei der Verhin-
derung moglicher negativer Auswirkungen auf Umwelt und menschliche Gesund-
heit, die bei unsachgeméaRer Entsorgung dieses Produktes auftreten kdnnten.

l5s

* Das Symbol am Produkt oder in den mit dem Produkt gelieferten Dokumenten zeigt an,
dass dieses Geréat nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben Sie es statt-
dessen an eine geeignete Sammelstelle fiir das Recycling elektrischer und elektronischer
Altgeréte. .

* Die Entsorgung muss in Ubereinstimmung mit den ortlichen Umweltrichtlinien zur Abfal-
lentsorgung durchgefihrt werden.

| >

* Weitere Einzelheiten (iber Handhabung, Wiederherstellung und Recycling die-
ses Produktes erhalten Sie von lhrer drtlichen Stadtverwaltung, lhrem Entsor-
gungsbetrieb oder in dem Laden, in dem Sie das Produkt erworben haben.

* Schneiden Sie vor der Entsorgung das Netzkabel ab, damit das Gerat nicht mehr an eine Steckdose
angeschlossen werden kann.

Entsorgung von Haushaltsgeraten

Fir Deutschland regelt das Elektrogesetz die Riickgabe von Elektrogeraten noch weitreichender.
Altgerate kdnnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemaéglichkeiten fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate
im Handel vor:
+ Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale Riicknahme ihres
Altgerates bei Anlieferung des neuen Geréates durch den Spediteur.
+ Riickgabe in Elektrofachmérkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400m2,
* Riickgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 800m?, wenn
diese regelmaRig Elektrogerate zum Kauf anbieten.
+ Ricknahmen Gber den Versandhandel.
Fir HaushaltsgroRgerate mit einer Kantenlange tber 25¢m gilt eine 1:1 Riicknahme — sie kénnen
bei Neukauf ein Altgerat der gleichen Art zurlickgeben. Fiir Kleingeréte mit einer Kantenlénge bis
25cm besteht auch eine 0:1 Riicknahmepflicht - die Rlickgabe von Geraten ist nicht an einen
Neukauf gebunden.
Bitte Ischen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentrégern, bevor sie das Gerat
entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und Akkumulatoren getrennt zu entsorgen,
sofern diese zerstérungsfrei aus dem Gerat entnehmbar sind. Sollten in ihrem Gerét Batterien und
Akkumulatoren enthalten sein, finden sie bitte weitere Details in der Bedienungsanleitung.
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GemaR IEC 60705, Ausgabe 4, 2010-04.

+ Die International Electrotechnical Commission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleistung ver-
schiedener Mikrowellen entwickelt. Wir empfehlen Folgendes fir dieses Geréat:

Test Menge Zeit ca. Leistungsstufe Behalter
(Eilfc'?é:ne) 1000g | 15-16 min 750 W Pyrex 3. 222-R
(Bi:liﬁém) 475¢ 7min30s 750 W Pyrex 3.827
(Lel)%?l{gse) 900¢ 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
Kooty | 12009 | 2526min Grll+ 500 W Pyrex 3827
(B1|zsl§u?t) 900¢ 43-44 min | HeiBluft 200 °C + 90 W Pyrex 3.827
(Haﬁ,;%fen) 1200 g 37-38 min | HeiRluft 200 °C + 350W Niedriger Rost
(Manue1ll3é?1ﬁauen) 509 e Ul i g]ur? giéﬁ&e}(rusgls;r?.me"er

Technische Daten

Datenbeschreibung MW 3391

Versorgungsspannung 220 bis 230 V Wechsel-
spannung, 50 Hz

Mikrowellenleistung 1650 W

Nenneingangsstrom 2000 W

Grill 1150-1250 W

Heifluft 1650-1750 W

AuBenabmessungen (HxB xT)  [373 x 490 x 540

Innenmafte (HxB x T) 225 x 395 x 370

Bauknecht ist ein eingetragenes Markenzeichen von Whirlpool, USA
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