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de Sicherheit

Sicherheit

Beachten Sie die Informationen zum Thema Sicherheit, um lhr Zu-
behor sicher gebrauchen zu kdénnen.

Allgemeine Hinweise

Hier finden Sie allgemeine Informationen zu dieser Anleitung.

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig. Nur dann konnen Sie das
Zubehor sicher und effizient bedienen.

Beachten Sie die Anleitung des Grundgeréts.

Diese Anleitung richtet sich an den Benutzer des Geréts.
Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise.
Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flr
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Prifen Sie das Zubehodr nach dem Auspacken. Verwenden Sie
das Zubehdr nicht bei einem Transportschaden.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Um das Zubehoér sicher und richtig zu benutzen, beachten Sie die
Hinweise zum bestimmungsgemaBen Gebrauch.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Klchenmaschine der Baureihe MUMS5.

m gemal dieser Gebrauchsanleitung.

= mit Originalteilen und -zubehor.

® zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

Sicherheitshinweise
Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

/A WARNUNG - Schnittgefahr!
Die Zerkleinerungsscheiben haben scharfe Messer und Kan-
ten.
» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.
» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen be-
rihren.



Sicherheit de

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
m Rotierende Antriebe, Werkzeuge oder Zubehorteile kdnnen zu
Verletzungen fuhren.
» Nicht in den Einflllschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
® UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen flhren.
» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausge-
stecktem Geréat aufsetzen und abnehmen.
» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand
verwenden.
» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposi-
tion verwenden.

/A WARNUNG - Gefahr von Gesundheitsschaden!
Verschmutzungen auf Oberflachen kénnen die Gesundheit ge-
fahrden.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berthrung kom-
men, vor jedem Gebrauch reinigen.



de Sachschaden vermeiden

Sachschaden vermeiden

Um Sachschaden an lhrem Gerat,
Zubehor oder Kiichengegenstanden
zu vermeiden, beachten Sie diese
Hinweise.

Generell

Beachten Sie diese Hinweise, wenn
Sie das Zubehdr verwenden.

ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Sachschaden fuhren.

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die
harte Bestandteile enthalten, z. B.
Knochen.

» Keine Gegenstande in den Einfull-
schacht oder das Geh&use ste-
cken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfull-
schacht und das Gehause auf
Fremdkdérper Gberprifen.

» Keinen groBen Druck mit dem
Stopfer austben.

Auspacken und Prifen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

Zubehor und Teile auspacken

1. Das Zubehor aus der Verpackung
nehmen.

2. Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.

3. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

4. Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

— Abb. €

Durchlaufschnitzler

BZ]  Zerkleinerungsscheiben'

Begleitunterlagen

' Je nach Geréteausstattung

Zubehor vor dem ersten Ge-
brauch reinigen

1. Das zusammengebaute Zubehor
auseinandernehmen.
— "Durchlaufschnitzler auseinan-
dernehmen”, Seite 12

2. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlhrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.
— "Reinigen und Pflegen”,
Seite 13

3. Die gereinigten und getrockneten
Teile flr die Verwendung bereitle-
gen.

Kennenlernen des Zube-
hors

Lernen Sie |hr Zubehor kennen.

Bestandteile

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile lhres Zubehors.
- Abb. A

Gehause

Scheibentrager

Deckel mit integriertem Einflllschacht

RN

Stopfer und Messbecher




Kennenlernen des Zubehdrs de

Wendeschneidscheibe

Wenderaspelscheibe

Reibscheibe, mittelfein

Kartoffelpuffer-Rosti-Scheibe

Asia-Gem(ise-Scheibe

olfeel|~flo o

Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Symbole auf lhrem Zubehor.

Bezeich- Verwendung
nung
Wende- Lebensmittel in grobe oder fei-

raspelschei- ne Sticke raspeln, z. B. Obst,
be Gemdise oder Kase, wie Gouda
oder Edamer.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Nissen oder
Hartkase, z. B. Parmesan.
Tipp: Raspeln Sie Weichkése
mit der groben Seite.

Symbol  Beschreibung

EE] Anweisungen in der Gebrauchsan-
leitung beachten.

@ Nicht in den Einflllschacht fassen.

Reibschei-  Lebensmittel mittelfein raspeln,
be, mittel-  z B. rohe Kartoffeln oder Hart-
fein kase, wie Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Weichkase
und Schnittkése.

A 4 Deckel aufsetzen

A Positionsmarkierung Gehause

Ubersicht der Zerkleinerungs-
scheiben

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Zerkleinerungsscheiben und deren

Kartoffelpuf- Rohe Kartoffeln reiben oder in
fer-Rosti- Scheiben schneiden.
Scheibe

Asia-Gem(- Lebensmittel in feine Streifen
se-Scheibe  schneiden, z. B. Obst und Ge-

@ muse.

Verwendungszweck.

Bezeich- Verwendung

nung

Wende- Lebensmittel in dicke oder din-

schneid- ne Scheiben schneiden, z. B.
scheibe Obst und Gemiise.
Hinweis: Nicht geeignet zur
@ Verarbeitung von Hartkase,
Brot, Brotchen oder Schokola-
de.
Tipp: Schneiden Sie gekochte

Kartoffeln erst nach dem Aus-
kihlen.

Markierung der Wendeschei-
ben

Die Seiten der Wendescheiben sind
mit Zahlen gekennzeichnet.

Markierung Verwendung

1 Wendeschneidscheibe, dicke
Schneidseite

3 Wendeschneidscheibe, diinne
Schneidseite

2 Wenderaspelscheibe, grobe
Raspelseite

4 Wenderaspelscheibe, feine Ras-
pelseite




de Vor dem Gebrauch

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert,
dass der Motor und andere Bauteile
durch eine zu hohe Belastung be-
schadigt werden.

Wenn der Durchlaufschnitzler Gber-
lastet oder blockiert wird, bricht die
Achse des Scheibentragers an der
daflr vorgesehenen Sollbruchstelle.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstel-
le sind nicht Bestandteil unserer Ga-
rantieverpflichtungen. Ein neuer
Scheibentrager ist unter der Bestell-
nummer 00630760 beim Kunden-
dienst erhaltlich.

Vor dem Gebrauch

Bereiten Sie das Grundgerat und das
Zubehor fur die Verwendung vor.

Grundgerat vorbereiten

Hinweis: Die abgebildete Kichenma-
schine kann in Form und Ausstattung
von lhrem Modell abweichen.

1. Das Grundgerat aufstellen, wie in
der Hauptanleitung beschrieben.

2. Die Entriegelungstaste drtcken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.
— Abb. H

3. Die Schussel in das Grundgerat
setzen.
— Abb. A

4. Die Schissel gegen den Uhrzei-
gersinn drehen, bis sie einrastet.
- Abb. H

5. Die Entriegelungstaste drlcken
und den Schwenkarm nach unten
dricken, bis er in Position 1 ein-
rastet.
— Abb. @

10

6. Den Schutzdeckel von Antrieb 2
an der Markierung = nach unten
dricken und abnehmen.

- Abb.

Durchlaufschnitzler zusam-
menbauen

/A WARNUNG

Schnittgefahr!

Die Zerkleinerungsscheiben haben

scharfe Messer und Kanten.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur
am Rand anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kan-
ten mit bloBen Handen berihren.

/\ WARNUNG

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Verletzungen fuhren.

» Das Zubehdr nie am Grundgerat
zusammenbauen.

1. Den Scheibentrager auf Hoéhe der

Flugel festhalten.

- Abb. H

Die beiden Kunststoffspitzen mus-
sen nach oben zeigen.

2. Die gewlnschte Zerkleinerungs-
scheibe am Rand fassen und mit
der bendtigten Seite nach oben
auf den Scheibentrager setzen.

- Einseitige Scheiben mit den
Messern oder den Erh6hungen
nach oben aufsetzen.

- Wendescheiben mit der ge-
wlnschten Markierung nach
oben aufsetzen.

— "Markierung der Wendescheil-
ben", Seite 9
— Abb. H
3. Den Scheibentrager mit der Zer-
kleinerungsscheibe in das Gehau-
se setzen.
— Abb. 1



4. Den Deckel auf das Gehause set-
zen.
— Abb. KH
Die Markierungen W und A miis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
5. Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen, bis er einrastet.
— Abb. EA
Die Markierungen @ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

Durchlaufschnitzler am
Grundgerat anbringen

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Verletzungen fuhren.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs und ausgestecktem Gerat
aufsetzen und abnehmen.

1. Den Durchlaufschnitzler wie abge-
bildet auf den Antrieb 2 setzen.
- Abb. EF

2. Den Durchlaufschnitzler nach un-
ten dricken und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.
- Abb. A
Der Durchlaufschnitzler muss fest
mit dem Grundgerat verbunden
sein.

Grundlegende Bedienung

Hier erfahren Sie das Wesentliche zur
Bedienung Ihres Zubehors.

Geschwindigkeitsempfehlun-
gen
Beachten Sie die Geschwindigkeits-

empfehlungen, um optimale Ergeb-
nisse zu erreichen.

Grundlegende Bedienung de

Hinweis: Je nach Gerateausstattung
ist Ihr Modell mit einem 4-stufigen
oder 7-stufigen Drehschalter ausge-
stattet. In dieser Gebrauchsanleitung
werden die Geschwindigkeitsempfeh-
lungen fur den 4-stufigen Drehschal-
ter jeweils in Klammern angegeben.

Einstel-  Verwendung

lung

7(4) Lebensmittel schneiden, raspeln
oder reiben.
= \Wendeschneidscheibe
= Reibscheibe, mittelfein
= Kartoffelpuffer-Rosti-Scheibe
m Asia-Gemiise-Scheibe

34 (2-3)  Lebensmittel mit der Wende-

raspelscheibe in grobe oder feine
Stlicke raspeln, z. B. Obst oder
Gemuse.

Lebensmittel mit dem Durch-
laufschnitzler verarbeiten

A WARNUNG

Verletzungsgefahr!

m Rotierende Antriebe, Werkzeuge
oder Zubehorteile kdnnen zu Ver-
letzungen flhren.

» Nicht in den Einfullschacht fas-
sen.

» Nur den Stopfer verwenden, um
Zutaten nachzuschieben.

®» UnsachgemaBer Gebrauch kann
zu Verletzungen flhren.

» Das Zubehor nur im komplett
zusammengebauten Zustand
verwenden.

» Das Zubehdr nur in der dafur
vorhergesehenen Arbeitspositi-
on verwenden.

Hinweis: Der Durchlaufschnitzler
l&sst sich nur mit korrekt eingesetzter
Schissel verwenden.

11



de Grundlegende Bedienung

Tipp: Um optimale Ergebnisse zu er-
halten, verarbeiten Sie dinnes
Schnittgut bundweise.

1. Die Lebensmittel vorbereiten.

GroBe Lebensmittel in Stlicke
schneiden, damit sie in den Einflll-
schacht passen.

2. Den Netzstecker einstecken.

3. Den Drehschalter auf die empfoh-
lene Geschwindigkeit stellen.
- Abb. EH

4. Die Lebensmittel in den Einfull-
schacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschie-
ben.
- Abb. Id

5. Die Verarbeitung beenden, wenn

- alle Lebensmittel verarbeitet
sind.

- die Lebensmittel in der Schissel
die Auslassoffnung des Durch-
laufschnitzlers fast erreicht ha-
ben.

6. Den Drehschalter auf O/off stellen.

Den Stillstand des Geréts abwar-
ten.

7. Den Netzstecker ausstecken.

Schiissel entleeren

Tipp: Sie kbnnen die Schissel wah-
rend der Verarbeitung entleeren, oh-
ne den Durchlaufschnitzler abzuneh-
men.

1. Den Drehschalter auf O/off stellen.
Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.

2. Die Entriegelungstaste drtcken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.

— Abb.

3. Die Schussel im Uhrzeigersinn dre-
hen und enthehmen.
- Abb. EH

4. Die Schussel entleeren.

12

Durchlaufschnitzler abneh-
men

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Verletzungen flhren.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des
Antriebs und ausgestecktem Geréat
aufsetzen und abnehmen.

1. Den Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er sich
[6st.

— Abb. EE1

2. Den Durchlaufschnitzler vom
Grundgerat abnehmen.

— Abb. Fil

Durchlaufschnitzler auseinan-
dernehmen

A\ WARNUNG

Schnittgefahr!

Die Zerkleinerungsscheiben haben

scharfe Messer und Kanten.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur
am Rand anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kan-
ten mit bloBen Handen berihren.

1. Den Deckel gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen.
— Abb. Bl
Die Markierungen ¥ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
2. Den Deckel abnehmen.
— Abb. FA
3. Den Scheibentrager an der Achse
fassen und mit der Zerkleinerungs-
scheibe aus dem Gehause neh-
men.
- Abb.
4. Die Zerkleinerungsscheibe am
Rand fassen und abnehmen.
— Abb.



Tipp: Reinigen Sie nach dem Ge-
brauch sofort alle Teile, damit die
RUckstande nicht antrocknen.

Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Zubehor lange funktionsfa-
hig bleibt, reinigen und pflegen Sie
es sorgfaltig.

Geschirrspulertauglichkeit

Erfahren Sie, welche Bauteile im Ge-
schirrspuler gereinigt werden kénnen.

ACHTUNG!

Einige Teile kdnnen bei der Reini-

gung im Geschirrspller beschadigt

werden.

» Nur geeignete Teile im Geschirr-
spuler reinigen.

» Nur Programme verwenden, die
das Wasser nicht Uber 60 °C erhit-
zen.

» Kunststoffteile nicht im Geschirr-

Fur den Geschirrspliler geeignet:
= (ehduse

Deckel

Stopfer

Scheibentrdger

spuler einklemmen.
[ V
¥

Nicht flir den Geschirrspiiler geeig- T‘T1
net: 28 A\
Zerkleinerungsscheiben

Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel
flr Ihr Zubehoér geeignet sind.

Reinigen und Pflegen de

ACHTUNG!

Gefahr eines Sachschadens. Durch

ungeeignete Reinigungsmittel oder

durch falsche Reinigung kann das

Zubehor beschadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tlucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Durchlaufschnitzler reinigen

/A WARNUNG

Schnittgefahr!

Die Zerkleinerungsscheiben haben

scharfe Messer und Kanten.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur
am Rand anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kan-
ten mit bloBen Handen berihren.

1. Die Zerkleinerungsscheiben mit
Spullauge und einer weichen Blrs-
te reinigen.

2. Alle anderen Teile mit Spillauge
und einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen.

Tipp: An den Kunststoffteilen kénnen
Verfarbungen entstehen, z. B. bei der
Verarbeitung von Karotten. Entfernen
Sie die Verfarbungen mit einem wei-

chen Tuch und einigen Tropfen Spei-
seol.

13



de Stdérungen beheben

Stérungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Zubehdr kdnnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie
die Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontak-

tieren. So vermeiden Sie unnétige Kosten.

Funktionsstérungen

Stérung Ursache

Stérungsbehebung

Verarbeitete Lebensmittel  Auslassoffnung oder Gehdu-
fallen nichtin die Schiissel.  se ist verstopft.

1.

2
3.

Beenden Sie die Verarbeitung und
stecken den Netzstecker aus.
Nehmen Sie das Zubehor ab.
Nehmen Sie das Zubehdr auseinan-
der und entfernen Sie die Verstop-
fung.

Zerkleinerungsscheibe dreht  Deckel ist nicht korrekt auf-
sich nicht, obwohl das gesetzt und eingerastet.
Grundgerat lauft.

>

Priifen Sie, ob der Deckel korrekt
montiert wurde.

— "Durchlaufschnitzler zusammen-
bauen", Seite 10

Zubehdr wurde (berlastet
und Achse des Scheibentré-
gers ist an der Sollbruchstel-
le gebrochen.

>

Sie konnen beim Kundendienst un-
ter der Bestellnummer 00630760

einen neuen Scheibentrager bestel-
len.

14



Safety en

Safety

Please read the safety information to ensure that you use your ac-
cessories safely.

General information

You can find general information for this instruction manual here.

® Read this instruction manual carefully. Only this will ensure that
you operate accessories safely and efficiently.

m Observe the instructions for the base unit.

® This manual is intended for the user of the appliance.

® Follow the safety instructions and warnings.

m Keep the manual and the product information in a safe place for
future reference or for the next owner.

m Check the accessories after unpacking. Do not use the ac-
cessories if they have been damaged in transit.

Intended use

Please read the information on intended use to ensure that you
use the accessories correctly and safely.

Only use the accessories:

= with a food processor from the same series MUMS.

m As specified in this instruction manual.

= \Vith genuine parts and accessories.

m for cutting up, shredding and grating food.

Safety instructions
Take note of the safety instructions.
/A WARNING - Risk of cutting!
The cutting discs have sharp blades and edges.

» Only take hold of the cutting discs by the edge.
» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

/A WARNING - Risk of injury!
m Rotating drives, tools or accessory parts may cause injury.
» Do not reach into the filling shaft.

15



en Safety

» Only use the pusher to push down ingredients.
® |mproper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has
stopped and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended oper-
ating position.

/A WARNING - Risk of harm to health!
Soiling on surfaces may be harmful to health.
» Follow the cleaning instructions.
» Clean surfaces which come in contact with food before
each use.

16



Preventing material dam-
age

Follow these instructions to prevent
material damage to your appliance,
accessories or other objects in your
kitchen.

General

Follow these instructions when using
the accessories.

ATTENTION!

Improper use may cause material

damage.

» Do not process food that contains
hard components, e.g. bones.

» Do not insert objects into the filling
shaft or housing, e.g. wooden
Spoons.

» Before use, check the filling shaft
and housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the
pusher.

Unpacking and checking

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

Unpacking the accessories
and parts

1. Take the accessories out of the
packaging.

2. Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

3. Remove any packaging material.

4. Remove any stickers or film.

Preventing material damage en

Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

- Fig. @

Continuous-feed shredder

IZ] Cutting discs'

Accompanying documents

' Depending on the appliance specifications

Cleaning the accessories be-
fore using for the first time

1. Take the assembled accessories
apart.
- "Dismantling the continuous
feed shredder”, Page 21

2. Clean all parts that come into con-
tact with food before using for the
first time.
— "Cleaning and servicing",
Page 21

3. Put the cleaned and dried parts
out ready for use.

Familiarising yourself
with the accessories

Familiarise yourself with your access-
ory.
Components

You can find an overview of the parts
of your accessories here.
- Fig. A

Housing

Disc holder

Lid with integrated filling shaft

RN

Pusher and measuring jug

17



en Familiarising yourself with the accessories

Reversible slicing disc

Reversible shredding disc

Designa-  Use
tion

@Grating disc, medium-fine

Potato fritter disc

olfeel|~flo o

Asian vegetable disc

Symbols

You can find an overview of the sym-
bols used on your accessories here.

Grating disc, Shredding food medium-fine,
medium-fine  e.g. raw potatoes or hard

. Cheese such as Parmesan.
Note: Not suitable for pro-
cessing soft cheese and cheese

slices.
Potato fritter Grating raw potatoes or cutting
disc into slices.

Symbol  Description

EE] Follow the instructions in the oper-
ating instructions.

@ Do not reach into the filling shatt.

A 4 Attach the lid

A Position marking housing

Overview of cutting discs

You can find an overview of the cut-
ting discs and their purposes here.

Designa-  Use

tion
Reversible  Cutting food into thick or thin
slicing disc  slices, e.g. fruit and vegetables.

Note: Not suitable for pro-
@ cessing hard cheese, bread,

rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked pota-

toes once they have cooled

down.

Reversible  Shredding food coarsely or
shredding  finely, e.g. fruit, vegetables or
disc cheese as Gouda or Edam.

=7 =~ Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard cheese,
e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the
coarse side only.

18

Asian veget-  For cutting food into thin strips,
able disc e.g. fruit and vegetables.

C>

Markings on the reversible sli-
cing discs

The sides of the reversible slicing
discs are marked with numbers.

Marking Use

1 Reversible slicing disc, thick sli-
cing side

3 Reversible slicing disc, thin sli-
cing side

2 Reversible shredding disc,
coarse shredding side

4 Reversible shredding disc, fine
shredding side

Overload protection

The overload protection system pre-
vents the motor and other compon-
ents from being damaged through
being overloaded.

If the continuous feed shredder is
overloaded or blocked, the disc
holder shaft will break at the prede-
termined breaking point.



Note: Spare parts with a predeter-
mined breaking point are not covered
by our warranty obligations. A new
disc holder is available from cus-
tomer service under order number
00630760.

Before using for the first
time

Prepare the base unit and the ac-
cessories for use.

Preparing the base unit

Note: The food processor shown in
the pictures may differ from your
model in terms of shape and fea-
tures.

1. Set up the base unit as described
in the main operating instructions.

2. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.

- Fig.

3. Place the bowl in the base unit.
- Fig. A

4. Turn the bowl anticlockwise until it
engages.
- Fig. H

5. Press the release button and push
the swivel arm down until it en-
gages in position 1.

- Fig. 3@

6. Press down the protective cover
for drive 2 at the marking = and
remove.

- Fig.

Before using for the first time en

Assembling the continuous
feed shredder

A\ WARNING

Risk of cutting!

The cutting discs have sharp blades

and edges.

» Only take hold of the cutting discs
by the edge.

» Never touch the sharp blades and
edges with bare hands.

A\ WARNING

Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories
on the base unit.

1. Grip the disc holder level with the
wings.
- Fig. H
The two plastic tips must point up.
2. Take hold of the required cutting
disc by the edge and fit onto the
disc holder with the side you re-
quire facing up.
- Fit single-sided discs with the
blades or serrations facing up.
— Fit reversible slicing discs with
the required marking facing up.
— "Markings on the reversible
slicing discs", Page 18
- Fig. H
3. Insert the disc holder with the cut-
ting disc into the housing.
— Fig. 1
4. Place the lid on the housing.
— Fig. K
Markings ¥ and A must match
up.
5. Rotate the lid clockwise until it en-
gages.
- Fig. iA
Markings @ and A must match
up.
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en Basic operation

Fitting continuous feed shred-
der onto the base unit

A WARNING

Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Only attach and remove accessor-
ies once the drive has stopped
and the appliance has been un-

plugged.

1. Place the continuous feed shred-
der on drive 2 as shown.
- Fig. EF

2. Push the continuous feed shredder
down and rotate clockwise until it
engages.
- Fig. A
The continuous feed shredder
must be securely connected to the
base unit.

Setting  Use

3-4 (2-3)  Shred food coarsely or finely us-
ing the reversible shredding disc,
e.g. fruit or vegetables.

Basic operation

You can find out everything you need
to know about operating your ac-
cessory here.

Recommended speeds

Observe the recommended speeds
for optimum results.

Note: Your model is equipped with a
4- or 7-level rotary switch depending
on the features of the appliance. The
recommended speeds for the 4-level
rotary switch are always shown in
brackets in these instructions for use.

Setting  Use

7(4) Slicing, shredding or grating food.
Reversible slicing disc

Grating disc, medium-fine
Potato fritter disc

Asian vegetable disc

20

Processing food with the con-
tinuous feed shredder

A WARNING
Rlsk of injury!
m Rotating drives, tools or accessory
parts may cause injury.
» Do not reach into the filling
shaft.
» Only use the pusher to push
down ingredients.
B |mproper use may cause injuries.
» Only use the accessories once
fully assembled.
» The accessories should only be
used in the intended operating
position.

Note: The continuous feed shredder

can only be used if the bowl is fitted

properly.

Tip: For optimum results, process

thin ingredients in bunches.

1. Prepare your food.

Cut large items of food into pieces

so they fit into the filling shaft.

Insert the mains plug.

3. Set the rotary switch to the recom-
mended speed.

— Fig. EH

4. Insert the food into the filling shaft
and press down with the pusher,
applying light pressure.

— Fig. @

5. Stop processing if

- all food has been processed.

- the food in the bowl almost
reaches the outlet opening of
the continuous shredder.

6. Set the rotary switch to O/off.

N



Wait until the appliance stops.
7. Pull out the mains plug.

Emptying the bowl

Tip: You can empty the bowl during
processing without removing the con-
tinuous feed shredder.

1. Set the rotary switch to O/off.

Wait until the appliance stops.

2. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.
- Fig.

3. Turn the bowl clockwise and re-
move.
- Fig. (&

4. Empty the bowl.

Removing the continuous
feed shredder

/A WARNING

Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Only attach and remove accessor-
ies once the drive has stopped
and the appliance has been un-

plugged.

1. Rotate the continuous feed shred-
der anticlockwise until it releases.
- Fig. EE1

2. Remove the continuous feed
shredder from the base unit.

- Fig. HFi

Dismantling the continuous
feed shredder

/A WARNING

Risk of cutting!

The cutting discs have sharp blades

and edges.

» Only take hold of the cutting discs
by the edge.

Cleaning and servicing en

» Never touch the sharp blades and
edges with bare hands.

1. Rotate the lid anticlockwise.
— Fig. El
Markings ¥ and A must match
up.

2. Remove the lid.
— Fig. B4

3. Take hold of the disc holder by the
shaft and take out of the housing
with the cutting disc.
- Fig. &

4. Take hold of the cutting disc by
the edge and remove.
— Fig. EA

Tip: Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

Cleaning and servicing

To keep your accessory working effi-
ciently for a long time, it is important
to clean and maintain it carefully.

Dishwasher-safe components

Find out here which components can
be put in the dishwasher.

ATTENTION!

Some parts may be damaged if they

are put in a dishwasher.

» Only put dishwasher-safe parts in
the dishwasher.

» Only use programmes that do not
heat the water above 60 °C.

» Do not wedge plastic parts in the
dishwasher.

Dishwasher-safe:

= Housing E‘\/
= |jd

= Pysher

= Disc holder
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en Cleaning and servicing

Not dishwasher-safe: TTT
Cutting discs

Cleaning products

Find out here what cleaning agents
are suitable for your accessories.

ATTENTION!

Risk of material damage. Using un-

suitable cleaning agents or incorrect

cleaning may damage the accessor-

ies.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

Cleaning the continuous feed
shredder

A WARNING

Risk of cutting!

The cutting discs have sharp blades

and edges.

» Only take hold of the cutting discs
by the edge.

» Never touch the sharp blades and
edges with bare hands.

1. Clean the cutting discs with deter-
gent solution and soft brush.

2. Clean all other parts with detergent
solution and a soft cloth or
sponge.

Tip: When processing food such as
carrots, plastic parts may become
discoloured. Remove discolouration
with a soft cloth and a few drops of
cooking oil.
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Troubleshooting en

Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshoot-
ing information before contacting our after-sales service. This will avoid unne-

cessary costs.

Malfunctions

Fault Cause troubleshooting

Processed food does not fall - Qutlet opening or housing is 1. Finish processing and unplug from
into the bowl. blocked. the mains.

2
3.

Remove the accessory.
Take the accessory apart and re-
move the blockage.

Cutting disc does not rotate  Lid is not fitted and engaged
although the base unit is run- properly.
ning.

v

Check whether the lid is fitted prop-
erly.

— "Assembling the continuous feed
shredder", Page 19

Accessory has been over-
loaded and the disc holder
shaft has broken at the pre-
determined breaking point.

>

You can order a new disc holder
from customer service under order
number 00630760.
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fr Sécurité
Sécurité

Respectez les informations relatives a la sécurité afin d’utiliser
votre accessoire en toute sécurité.

Indications générales

Vous trouverez ici des informations générales sur la présente no-

tice.

® | isez attentivement la présente notice. C’est la seule fagon d’uti-
liser votre accessoire correctement et en toute sécurité.

= Observez la notice de 'appareil de base.

m Cette notice d’utilisation s’adresse a l'utilisateur de I'appareil.

m Respectez les consignes de sécurité et les avertissements.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Contrélez I'accessoire aprés I'avoir déballé. N'utilisez pas I'ac-
cessoire s’il a été endommageé durant le transport.

Conformité d’utilisation

Pour utiliser 'accessoire correctement et en toute sécurité, res-
pectez les consignes d’utilisation conforme.

Utilisez uniquement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMb.

m en conformité avec la présente notice d’utilisation.

m gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

Consignes de sécurité

Respectez les consignes de sécurité.
/\ AVERTISSEMENT - Risque de coupure !
Les disques a réduire présentent des lames et arétes tran-

chantes.
» Ne saisir les disques a réduire que par leurs bords.
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Sécurité  fr

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les
mains nues.

/\ AVERTISSEMENT - Risques de blessures !

Les entrainements en rotation, les ustensiles ou accessoires

peuvent occasionner des blessures.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniquement le pilon poussoir pour rajouter des in-
grédients.

Une utilisation non conforme peut entrainer des blessures.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement apres im-
mobilisation de I'entrainement et débranchement de I'appa-
reil.

» Toujours assembler complétement 'accessoire avant de
I'utiliser.

» Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue a cet effet.

/A AVERTISSEMENT - Risque de préjudice pour la santé !

Les salissures en surface peuvent nuire a la santé.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les den-
rées alimentaires avant chaque utilisation.
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fr Prévention des dégats matériels

Prévention des dégats
matériels

Pour éviter des dommages sur votre
appareil, ses ustensiles ou d’autres
objets de la cuisine, respectez ces
consignes.

Généralités

Respectez les consignes suivantes
lorsque vous utilisez cet accessoire.

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser d’aliments conte-
nant des parties dures, par ex. des
0s.

» Ne jamais introduire d’objet dans
I'orifice d’ajout ou le boitier, par ex.
une cuillere en bois.

» S’assurer de I'absence de corps
étranger dans l'orifice d’ajout et le
boitier avant I'utilisation.

» Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon poussoir.

Déballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

Déballer I’accessoire et ses
composants

1. Retirer I'accessoire de son embal-
lage.

2. Sortir de 'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

3. Retirer les emballages.

4. Retirer les autocollants et les films
présents.
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Contenu de la livraison

Apres avoir déballé le produit, contro-
lez toutes les pieces pour détecter
d’éventuels dégéats dus au transport
et vérifiez si la livraison est compléte.
- Fig. @

Rapeur

B=) Disques aréduire’

Documents d’accompagnement

' Selon I'équipement de I'appareil

Nettoyer tous les accessoires
avant la premiére utilisation

1.

Démonter I'accessoire assemblé.
— "Démonter I'accessoire rapeur /
éminceur", Page 31

Avant la premiére utilisation, net-
toyer toutes les piéces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

— "Nettoyage et entretien”,

Page 31

Tenir les composants préalable-
ment nettoyés et séchés a disposi-
tion pour l'utilisation.

Présentation de I’acces-
soire

Apprenez a connaitre vos acces-
soires.

Composants

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des composants de votre ac-
cessoire.

- Fig. A

Boitier

Porte-disque




Présentation de I'accessoire fr

Couvercle avec ouverture pour ajout

Pilon poussoir et gobelet gradué

57 Disque réversible a émincer

I Disque réversible a raper

74| Disque araper, mi-fin

E Disque pour galettes de pommes de
terre

IE]  Disque ajulienne

Symboles

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des symboles sur vos acces-
soires.

Désigna-  Utilisation
tion
Disque ré-  Pour raper les aliments en pe-

versible a ra- tits et gros morceaux, p. ex. les
per fruits, les Iégumes ou le fro-

- mage.

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le par-
mesan.

Conseil : Ne raper le fromage
a pate molle qu'avec le coté de
rapage grossier.

Symbole Description

EE] Respecter les instructions figurant
dans la notice d’utilisation.

@ Ne pas introduire les doigts dans
I'ouverture d'ajout.

Disque ard-  Pour raper les aliments mi-fin,
per, mifin  p. ex. des pommes de terre
crues ou du fromage a pate
dure (p. ex. parmesan).
Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a pate
molle et le fromage en
tranches.

A 4 Mettre le couvercle en place
A Repére de positionnement sur le
boitier

Vue d’ensemble des disques
a réduire
Vous trouverez ici un apercu des

disques a réduire et de leurs utilisa-
tions.

Disque pour  Pour raper des pommes de

galettes de  terre crues ou les couper en
pommes de tranches.

terre

Disque aju-  Emincer les aliments en fines la-
lienne nieres, p. ex. fruits et légumes.

>

Désigna-  Utilisation

tion

Disque ré-  Pour émincer les aliments en
versiblea  tranches fines et épaisses,
émincer p. ex. fruits et légumes.

Remarque : Ne convient pas
@ pour couper le fromage a pate

dure, le pain, les petits-pains et

le chocolat.

Conseil : Ne couper les

pommes de terre cuites qu’une
fois qu’elles ont refroidi.

Repeére sur les disques réver-
sible

Les cbtés des disques réversibles
sont identifiés par des chiffres.

Repére Utilisation

1 Disque réversible a émincer, co-
té de coupe « épais »

3 Disque réversible a émincer, co-
té de coupe « mince »

2 Disque réversible a raper, coté

de rape « grossier »
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fr Avant I'utilisation

Repére Utilisation
4 Disque réversible a raper, coté
de rape «fin »

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche
que le moteur et d’autres compo-
sants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.

Si I'accessoire rapeur / éminceur est
surchargé ou bloqué, I'axe du porte-
disque se brise au niveau de la zone
de rupture programmeée prévue a cet
effet.

Remarque : Les piéces de rechange
a zone de rupture programmeée ne
sont pas couvertes par nos engage-
ments a garantie. Un nouveau porte-
disque est disponible auprés du ser-
vice apres-vente sous la réfé-

rence 00630760.

Avant I'utilisation

Préparez 'appareil de base et I'ac-
cessoire pour l'utilisation.

Préparer I’'appareil de base

Remarque : La forme et I'équipement
de votre modéle de robot culinaire
peuvent différer de celui illustré.

1. Mettre I'appareil de base en place
comme décrit dans la notice d’utili-
sation principale.

2. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce qu'il s’enclenche.

- Fig.

3. Placer le bol mélangeur sur I'appa-
reil de base.
- Fig. A
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4. Tourner le bol mélangeur dans le
sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce gu’il s’en-
clenche.

- Fig. H

5. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et abaisser le bras pivo-
tant progressivement jusqu’a ce
gu’il s’enclenche en position 1.

- Fig. @

6. Pousser le couvercle de protection
de I’entrainement 2 vers le bas au
niveau du repére = et le retirer.
- Fig.

Assembler I'accessoire ra-
peur / éminceur

& AVERTISSEMENT

Risque de coupure!

Les disques a réduire présentent des

lames et arétes tranchantes.

» Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords.

» Ne jamais toucher les lames et
arétes acérées avec les mains
nues.

A\ AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des blessures.

» Ne jamais assembler I'accessoire
sur I'appareil de base.

1. Tenir le porte-disque a la méme
hauteur que lailette.
- Fig. H
Les deux pointes en plastique
doivent étre orientées vers le haut.
2. Saisir le disque a réduire souhaité
par le bord et le placer sur le
porte-disque avec le coté requis
orienté vers le haut.

- Placer les disques unilatéraux
avec les lames ou les élévations
orientées vers le haut.



- Placer les disques réversibles
avec le repére souhaité orienté
vers le haut.

— "Repere sur les disques réver-
sible", Page 27

- Fig. &

3. Insérer le porte-disque avec le
disque a réduire dans le boitier.

— Fig. 1

4. Poser le couvercle sur le bottier.
— Fig. Ed
Les repéres ¥ et A doivent étre
situés I'un au-dessus de l'autre.

5. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a
ce gu’il s’enclenche.

- Fig. A

Les repéres @ et A doivent étre

situés I'un au-dessus de l'autre.

Poser ’accessoire rapeur /
minceur sur I'appareil de base

& AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des blessures.

» Mettre en place et retirer 'acces-
soire uniquement aprés immobili-
sation de I'entrainement et débran-
chement de l'appareil.

1. Placer I'accessoire rapeur / émin-
ceur sur I'entrainement 2 comme
représenté sur l'illustration.

- Fig. EF

2. Pousser 'accessoire rapeur /
éminceur vers le bas et le tourner
dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce gqu’il s’en-
clenche.

- Fig. A

L’accessoire rapeur / éminceur
doit tout d’abord étre solidement
attaché a I'appareil de base.

Utilisation de base fr

Utilisation de base

Cette section contient des renseigne-
ments essentiels sur la manipulation
de votre accessoire.

Recommandations de vitesse

Pour obtenir des résultats optimaux,
respecter les vitesses recomman-
dées.

Remarque : Selon le niveau d’équi-
pement, 'appareil est équipé d’un in-
terrupteur rotatif a 4 ou 7 niveaux.
Dans cette notice d’utilisation, les re-
commandations de vitesse pour l'in-
terrupteur rotatif a 4 niveaux sont
données entre parenthéses.

Réglage Utilisation
7(4) Pour émincer et raper les produits
alimentaires.
= Disque réversible a émincer
= Disque a raper, mifin
= Disque pour galettes de
pommes de terre
= Disque ajulienne

Raper avec le disque réversible
les aliments en morceaux fins ou
grossiers, p. ex. des fruits et 1¢-
gumes.

34 (2-3)

Traiter les aliments avec I'ac-
cessoire rapeur / éminceur

& AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

m | es entralnements en rotation, les
ustensiles ou accessoires peuvent
occasionner des blessures.

» Ne pas introduire les doigts
dans I'ouverture d’ajout.

» Ultiliser uniqguement le pilon
poussoir pour rajouter des in-
grédients.
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fr Ultilisation de base

= Une utilisation non conforme peut
entrainer des blessures.

» Toujours assembler compléte-
ment I'accessoire avant de I'utili-
ser.

» Ultiliser uniguement 'accessoire
dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

Remarque : L’accessoire rapeur /
éminceur ne peut étre utilisé que
lorsque le bol correspondant est mis
en place correctement.

Conseil : Pour obtenir des résultats
optimaux, travaillez les aliments fins
par bouquets.

1. Préparer les aliments.

Couper les aliments de grande
taille en gros morceaux afin gu’ils
passent dans l'orifice d’ajout.

2. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

3. Commuter I'interrupteur rotatif sur
la vitesse recommandée.
— Fig. EH

4. Introduire les aliments dans l'ori-
fice de remplissage et les faire
avancer en exercant une légére
pression avec le pilon poussoir.
- Fig. @

5. Mettre fin au mélange lorsque

- tous les aliments ont été traités.
- les aliments accumulés dans le
bol atteignent pratiquement I'ori-
fice de sortie de I'accessoire ra-
peur / éminceur.
6. Amener 'interrupteur rotatif sur
Oloff.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

7. Débrancher la fiche de la prise de
courant.
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Vider le bol

Conseil : Vous pouvez vider le bol
pendant le traitement, sans devoir en-
lever I'accessoire rapeur / éminceur.

1. Amener 'interrupteur rotatif sur
O/off.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

2. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce qu'il s’enclenche.
- Fig.

3. Tourner le bol mélangeur dans le
sens des aiguilles d’'une montre et
le retirer.

- Fig. E®@
4, Vider le bol mélangeur.

Retirer I’accessoire rapeur /
éminceur

/\ AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des blessures.

» Mettre en place et retirer 'acces-
soire uniguement aprés immobili-
sation de I'entrainement et débran-
chement de 'appareil.

1. Tourner I'accessoire rapeur / émin-
ceur dans le sens inverse des ai-
guilles d’une montre jusqu’a ce
gu’il se détache.

— Fig. K&

2. Retirer I'accessoire rapeur / émin-
ceur de 'appareil de base.
- Fig. Hl



Démonter I’accessoire ra-
peur / éminceur

A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure!

Les disques a réduire présentent des

lames et arétes tranchantes.

» Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords.

» Ne jamais toucher les lames et
arétes acérées avec les mains
nues.

1. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.
- Fig. Fl
Les repéres ¥ et A doivent étre
situés 'un au-dessus de I'autre.

2. Enlever le couvercle.
- Fig. P4

3. Saisir le porte-disque au niveau de
I’axe et le retirer du boitier avec le
disque a réduire.
- Fig.

4. Saisir le disque a réduire par le
bord et le retirer.
- Fig. P4

Conseil : Apres utilisation, nettoyer
immeédiatement toutes les pieces afin
d’éviter que les résidus ne se
séchent.

Nettoyage et entretien

Pour que votre accessoire reste long-
temps opérationnel, nettoyez-le et en-
tretenez-le avec soin.

Lavage au lave-vaisselle

Apprenez ici quels composants
peuvent étre nettoyés au lave-vais-
selle.

Nettoyage et entretien  fr

ATTENTION!

Certains composants peuvent étre

endommagés lors du nettoyage au

lave-vaisselle.

» Nettoyer au lave-vaisselle unique-
ment les composants adaptés.

» Ultiliser uniguement des pro-
grammes qui ne chauffent pas
'eau a plus de 60 °C.

» Ne pas coincer les piéces en plas-

tigue dans le lave-vaisselle.
X
hd

Conviennent au lave-vaisselle :
= Boitier

= Couvercle

= Pilon-poussoir

= Porte-disque

Ne conviennent pas au lave-vais- r::.—1
selle :
Disques a réduire

Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage conviennent a votre acces-
soire.

ATTENTION!

Risque de dommages matériels. Des

produits de nettoyage inappropriés

ainsi qu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager 'accessoire.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de 'alcool ou de l'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.
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fr Nettoyage et entretien

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure!

Les disques a réduire présentent des

lames et arétes tranchantes.

» Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords.

» Ne jamais toucher les lames et
arétes acérées avec les mains
nues.

1. Nettoyer I'accessoire rapeur /
éminceur avec du produit de net-
toyage et une brosse douce.

2. Nettoyer toutes les autres pieces
avec un produit de nettoyage et un
chiffon doux ou une éponge.

Conseil : Des décolorations peuvent
apparaitre sur les piéces en plas-
tigue, p. ex. lors du traitement des
carottes. Enlevez les décolorations
avec un chiffon doux et quelques
gouttes d’huile alimentaire.
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Dépannage fr

Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts sur votre accessoire. Li-
sez les renseignements de dépannage avant de contacter le service aprés-
vente. Vous vous épargnerez ainsi les dépenses inutiles.

Dysfonctionnements
Dérangement Cause Résolution de probléme
Les produits alimentaires ne  L'orifice de sortie ou le bol- 1. Terminez le traitement et brancher
tombent pas dans le bol. tier est obstrug. la fiche secteur.
2. Retirez I'accessoire.
3. Démonter 'accessoire et éliminer le
bourrage.
Le disque a réduire ne Le couvercle n’est pas cor-  » Vérifiez sile couvercle est correcte-

tourne pas alors que I'appa-  rectement placé et enclen-
reil de base est en marche.  ché.

ment monte.
— "Assembler I'accessoire rapeur /
éminceur", Page 28

L’accessoire a subi une sur-
charge et I'axe du porte-
disque est cassé au niveau
de la zone de rupture pro-
grammeée.

\Vous pouvez commander un nou-
veau porte-disque aupres du Ser-

vice apres-vente sous la référence
00630760.
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it Sicurezza

Sicurezza

Osservare le informazioni sul tema della sicurezza per poter utiliz-
zare l'accessorio in modo sicuro.

Avvertenze generali

Qui sono riportate le informazioni generali relative a queste istru-

zioni.

m | eggere attentamente le presenti istruzioni. Solo cosi sara pos-
sibile utilizzare I'accessorio in modo sicuro ed efficiente.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

m Queste istruzioni sono rivolte all'utente dell'apparecchio.

m Osservare le istruzioni di sicurezza e le avvertenze.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

m Controllare I'accessorio dopo averlo disimballato. Non utilizzare
l'accessorio se ha subito danni durante il trasporto.

Uso corretto

Per utilizzare I'accessorio in modo sicuro e corretto, osservare le
istruzioni per I'utilizzo conforme all'uso previsto.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMb.

m osservando queste istruzioni per |'uso;

® con gli accessori e le parti originali.

m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

Avvertenze di sicurezza

Osservare le avvertenze di sicurezza.
/A AVVERTENZA - Pericolo di taglio!
| dischi sminuzzatori hanno lame e bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo.
» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

34



Sicurezza it

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
m Gli ingranaggi, gli utensili o gli accessori rotanti possono cau-
sare lesioni.
» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.
m | 'utilizzo non conforme pud causare lesioni.
» Non assemblare mai 'accessorio sull’apparecchio base.
» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fer-
mo ed apparecchio scollegato.
» Utilizzare 'accessorio soltanto in stato di completo assem-
blaggio.
» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di la-
VOro.

/A AVVERTENZA - Rischio di danni alla salute!
La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute.
» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti
prima di ogni utilizzo.
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it Prevenzione di danni materiali

Prevenzione di danni ma-
teriali

Per prevenire danni materiali all'appa
recchio, agli accessori 0 agli oggetti
da cucina, osservare le presenti av-

vertenze.

In generale

Osservare le presenti indicazioni du-
rante 'utilizzo dell'accessorio.

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Non lavorare alimenti contenenti
parti dure, ad es. 0ssi.

» Non introdurre oggetti (es. cuc-
chiai) nel pozzetto di riempimento
o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il
pozzetto di riempimento e il corpo
dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione
con il pestello.

Disimballaggio e control-
lo

Di seqguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

Disimballaggio dell'accesso-
rio e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'acces-
sorio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. Rimuovere il materiale d'imballag-
gio
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4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricoprono l‘apparecchio.

Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

— Fig. @

Sminuzzatore continuo
I=) Dischi sminuzzatori

Documentazione di accompagnamen-
to

' In funzione dell'allestimento dell'apparec-
chio

Lavaggio dell'accessorio al
primo uso

1. Scomporre l'accessorio nelle sin-
gole parti.
— "Smontaggio dello sminuzzatore
continuo", Pagina 40

2. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.
— "Pulizia e cura", Pagina 41

3. Predisporre le parti pulite ed asciu-
gate per l'utilizzo.

Informazioni sugli acces-
sori

Prendete confidenza con gli accesso-
ri.

Componenti

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'accessorio.
- Fig. A

Corpo dell'apparecchio




Informazioni sugli accessori it

Portadisco

Coperchio con bocca di carico integra-
ta

Denomina- Utilizzo

Pestello e misurino

Disco di taglio

Disco sminuzzatore

Disco grattugia, medio-fine

Disco per rosti, frittelle di patate

olforlNflofforl|~ ol

Disco verdura Asia

zione
Disco smi-  Tagliare a julienne gli alimentiin
nuzzatore  fette spesse o sottili, ad es. frut-

ta, verdura o formaggio, come
Gouda o Edamer.

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di noci o formaggio duro,
ad es. Parmigiano.

Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato gros-
S0.

Simboli

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei simboli sull'accessorio.

Simbolo Descrizione

Disco grattu- Grattugiare gli alimenti mediofi-
gia, medio-fi- nemente, ad es. patate crude o
ne formaggio duro, come Parmi-
giano.

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di formaggio tenero e for-
maggio da taglio.

EE] Seguire le indicazioni del libretto
d’istruzioni.

@ Non introdurre le mani nel pozzet-
to di riempimento.

A 4 Applicazione del coperchio

Disco per ro- Grattugiare le patate crude o ta-
sti, frittelle di gliarle a fette.
patate

A Marcatura di posizione del corpo

Panoramica dei dischi smi-
nuzzatori
Qui ¢ riportata una panoramica dei

dischi sminuzzatori e del relativo am-
bito di applicazione.

Disco verdu- Tagliare gli alimenti in strisce
ra Asia sottili, ad es. frutta e verdura.

Denomina- Utilizzo
zione

Marcatura dei dischi reversi-
bili

| lati dei dischi reversibili sono nume-
rati.

Disco dita-  Tagliare gli alimenti a fette
glio spesse o sottili, ad es. frutta e

verdura.
@ Nota: Non idoneo per la lavora-

zione di formaggio duro, pane,
panini o cioccolato.
Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

Marcatura  Utilizzo

1 Disco di taglio, lato di taglio
Spesso

3 Disco di taglio, lato di taglio sot-
tile

2 Disco sminuzzatore, lato grattu-
gia grossa

4 Disco sminuzzatore, lato grattu-
giafine
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it Prima dell'utilizzo

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene
che il motore ed altri componenti
vengano danneggiati da un sovracca-
rico eccessivo.

Se lo sminuzzatore continuo viene
riempito eccessivamente oppure
ostruito, I'asse del portadisco sull'ap-
posito punto di rottura predetermina-
to si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura
predeterminato non rientrano nei no-
stri doveri di garanzia. E possibile or-
dinare un portadisco nuovo presso il
servizio assistenza clienti con il codi-
ce d'ordine 00630760.

Prima dell'utilizzo

Preparare I'apparecchio base e l'ac-
cessorio per l'uso.

Preparazione dell'apparec-
chio base

Nota: Il robot da cucina raffigurato
puo differire dal proprio modello per
forma e caratteristiche.

1. Installare I'apparecchio base come
descritto nelle istruzioni per I'uso
principali.

2. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

- Fig.

3. Inserire la ciotola nell'apparecchio
base.

- Fig. A

4. Ruotare la ciotola in senso antiora-
rio fino allo scatto.
- Fig. H
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5. Premere il pulsante di sblocco e
premere il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto in posizio-
ne 1.

- Fig. @

6. Premere verso il basso e rimuove-
re il coperchio dell'ingranaggio 2
sulla marcatura =
- Fig.

Assemblaggio dello sminuz-
zatore continuo

/\ AVVERTENZA

Pericolo di taglio!

| dischi sminuzzatori hanno lame e

bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo
dal bordo.

» Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti a mani nude.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare

lesioni.

» Non assemblare mai I'accessorio
sull’apparecchio base.

1. Fissare il portadisco all'altezza del-
le alette.
- Fig. B
Entrambe le estremita in plastica
devono essere rivolte verso l'alto.
2. Afferrare il disco sminuzzatore se-
lezionato dal bordo e inserirlo sul
portadisco con il lato desiderato ri-
volto verso l'alto.

— Inserire i dischi monolaterali con
le lame o i rialzi rivolti verso l'al-
to.

— Inserire i dischi reversibili con la
marcatura desiderata rivolta ver-
so l'alto.

— "Marcatura dei dischi reversi-
bili", Pagina 37
- Fig. &



3. Inserire il portadisco con il disco
sminuzzatore nel corpo.
- Fig. 1

4. Inserire il coperchio nel corpo.
— Fig. i
Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

5. Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all'arresto.
- Fig. A
Le marcature @ e A devono esse-
re allineate.

Montaggio dello sminuzzatore
continuo sull’apparecchio ba-
se

/\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare

lesioni.

» Applicare e rimuovere l'accessorio
solo ad ingranaggio fermo ed ap-
parecchio scollegato.

1. Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio 2 come indicato.
- Fig. EF

2. Premere lo sminuzzatore continuo
verso il basso e ruotarlo in senso
orario fino all'arresto.

- Fig.

Lo sminuzzatore continuo deve es-
sere connesso saldamente all'ap-
parecchio base.

Comandi di base

Qui sono fornite le informazioni es-
senziali sull'utilizzo degli accessori.

Consigli relativi alla velocita

Prestare attenzione ai consigli relativi
alla velocita per ottenere risultati otti-
mali.

Comandi di base it

Nota: In base all'equipaggiamento
dell'apparecchio, il modello & dotato
di una manopola a 4 o 7 velocita. Le
presenti istruzioni per l'uso indicano
tra parentesi le velocita suggerite per
la manopola a 4 velocita.

Imposta- Utilizzo
zione

7(4) Tagliare, grattugiare o sminuzzare
alimenti.
= Disco ditaglio
= Disco grattugia, medio-fine
= Disco per rosti, frittelle di pata-
te
= Disco verdura Asia

Tagliare a julienne gli alimenti con
I'apposito disco reversibile in fette
spesse o sottili, ad es. frutta o ver-
dura.

34 (2-3)

Lavorazione degli alimenti
con lo sminuzzatore continuo

A\ AVVERTENZA
Pericolo di lesioni!
® Gli ingranaggi, gli utensili o gli ac-
cessori rotanti possono causare le-
sioni.
» Non introdurre le mani nel poz-
zetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utiliz-
zare solo il pestello.
m [ 'utilizzo non conforme puo causa-
re lesioni.
» Ultilizzare 'accessorio soltanto in
stato di completo assemblaggio.
» Utilizzare l'accessorio soltanto
nell'apposita posizione di lavoro.

Nota: Lo sminuzzatore continuo puo
essere azionato soltanto con la cioto-
la correttamente inserita.

Consiglio: Per ottenere risultati otti-
mali, lavorare gli alimenti sottili legati
in mazzetto.

1. Preparare gli alimenti.
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it Comandi di base

Tagliare in pezzi gli alimenti di
grosse dimensioni per adattarli al
pozzetto di riempimento.

2. Inserire la spina di alimentazione.

3. Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.
- Fig. EH

4. Introdurre gli alimenti nella boc-
chetta di carico e spingere eserci-
tando una leggera pressione con il
pestello.
- Fig. A

5. Terminare la lavorazione quando

— tutti gli alimenti sono lavorati;

- gli alimenti nella ciotola hanno
quasi raggiunto I'apertura di
uscita dello sminuzzatore conti-
nuo.

6. Portare la manopola su O/off.
Attendere che |'apparecchio sia
fermo.

7. Staccare la spina di alimentazione.

Svuotamento della ciotola

Consiglio: E possibile svuotare la
ciotola durante la lavorazione senza
rimuovere lo sminuzzatore continuo.

1. Portare la manopola su O/off.
Attendere che |'apparecchio sia
fermo.

2. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

- Fig.

3. Ruotare la ciotola in senso orario e

rimuoverla.
- Fig. E®
4. Svuotare la ciotola.
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Rimozione dello sminuzzatore
continuo

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare

lesioni.

» Applicare e rimuovere l'accessorio
solo ad ingranaggio fermo ed ap-
parecchio scollegato.

1. Ruotare lo sminuzzatore continuo
in senso antiorario fino allo sgan-
cio.

- Fig. EE1

2. Rimuovere lo sminuzzatore conti-
nuo dall'apparecchio base.
- Fig. Fl

Smontaggio dello sminuzza-
tore continuo

/\ AVVERTENZA

Pericolo di taglio!

| dischi sminuzzatori hanno lame e

bordi taglienti.
» Afferrare i dischi sminuzzatori solo
dal bordo.

» Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti a mani nude.

1. Ruotare il coperchio in senso anti-
orario.
- Fig. Al
Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

2. Rimuovere il coperchio.
- Fig. P4

3. Inserire il portadisco sull'asse ed
estrarlo dal corpo con il disco smi-
nuzzatore.
- Fig. F&1

4. Afferrare il disco sminuzzatore dal
bordo e rimuoverlo.
- Fig. 214



Consiglio: Pulire tutte le parti subito
dopo l'uso per prevenire l'essicca-
mento dei residui.

Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio
in buone condizioni, sottoporlo a una
cura e a una manutenzione scrupolo-
se.

Idoneita per il lavaggio in la-
vastoviglie

Di seqguito sono indicati i componenti
che possono essere lavati in lavasto-
viglie.

ATTENZIONE!

Alcuni componenti possono essere

danneggiati se vengono lavati in lava-

stoviglie.

» Lavare in lavastoviglie soltanto i
componenti idonei.

» Utilizzare soltanto programmi che
non riscaldano 'acqua oltre 60 °C.

» Non incastrare componenti in pla-

stica in lavastoviglie.
L) V
hd

Lavabili in lavastoviglie:
Corpo dell'apparecchio

= Coperchio

= Pestello

= Portadisco

Non lavabili in lavastoviglie: T‘T1
Dischi sminuzzatori y

Detergenti

Di seqguito sono indicati i detersivi
adatti per I'accessorio.

Pulizia e cura it

ATTENZIONE!

Pericolo di danni materiali. L'accesso-

rio pud essere danneggiato se non

viene lavato correttamente o se viene

utilizzato un detergente non idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abra-
Sivi.

Pulizia dello sminuzzatore
continuo

/\ AVVERTENZA

Pericolo di taglio!

| dischi sminuzzatori hanno lame e

bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo
dal bordo.

» Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti a mani nude.

1. Lavare i dischi sminuzzatori con
detersivo e una spazzola morbida.

2. Lavare tutti gli altri componenti con
detersivo e un panno morbido o
una spugna.

Consiglio: Durante la lavorazione,
per es. di carote, sulle parti di plasti-
ca si possono formare macchie colo-
rate. Rimuovere le macchie con un
panno morbido e alcune gocce di
olio da cucina.
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it Sistemazione guasti

Sistemazione guasti

| guasti minori agli accessori possono essere eliminati autonomamente
dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei guasti prima di
contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non

necessari.

Anomalie di funzionamento

Anomalia Causa Eliminazione dell'anomalia
Gli alimenti lavoratinon ca-  Apertura di uscitao corpo 1. Terminare la lavorazione e scollega-
dono nella ciotola. ostruito. re la spina di alimentazione.

2
3.

Togliere gli accessori.

Rimuovere gli accessori ed elimina-
re l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non Coperchio non inserito né
ruota sebbene I'apparecchio agganciato correttamente.
base sia in funzione.

Verificare che il coperchio sia stato
correttamente montato.

— "Assemblaggio dello sminuzzato-
re continuo", Pagina 38

Gli accessori sono stati so-

vraccaricati e I'asse del por-

tadisco si & spezzato nel

punto di rottura prestabilito.

E possibile ordinare un portadisco
nuovo presso il servizio assistenza
clienti con il codice d'ordine
00630760.
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Veiligheid nl

Veiligheid

Houd de informatie omtrent veiligheid aan, zodat u het toebehoren
veilig kunt gebruiken.

Algemene aanwijzingen

Hier vindt u algemene informatie over deze gebruiksaanwijzing.

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt
u het toebehoren veilig en efficiént bedienen.

® Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Deze gebruiksaanwijzing is bestemd voor de gebruiker van het

apparaat.

Neem de veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen in acht.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-

ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Controleer het toebehoren na het uitpakken. Gebruik het toebe-
horen niet bij transportschade.

Bestemming van het apparaat

Om het toebehoren veilig en op de juiste manier te gebruiken
dient u de aanwijzingen over het correcte gebruik van het appa-
raat in acht te nemen.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS.

® volgens deze gebruiksaanwijzing.

= met originele onderdelen en accessoires.

= om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

Veiligheidsvoorschriften
Neem de veiligheidsvoorschriften in acht.

/A WAARSCHUWING — Gevaar voor snijwonden!
De fijnmaakschijven hebben scherpe messen en randen.
» De fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.
» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aan-
raken.
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nl Veiligheid

/A WAARSCHUWING — Gevaar voor letsel!

m Roterende aandrijvingen, hulpstukken of toebehoren kunnen

letsel veroorzaken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

Een ondeskundig gebruik kan tot letsels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basis-
apparaat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit
het stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwij-
deren.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand
gebruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand
gebruiken.

/A WAARSCHUWING - Gezondheidsrisico!
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Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezond-

heid schaden.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen,
voor elk gebruik reinigen.



Materiéle schade
vermijden

Ter voorkoming van materiéle scha-
de, aan het apparaat, de accessoires
of keukenvoorwerpen dient u de aan-
wijzingen in acht te nemen.

Algemeen

Neem deze aanwijzingen in acht als
u het toebehoren gebruikt.

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Geen levensmiddelen verwijderen
die harde bestanddelen bevatten,
bijv. beenderen.

» Geen voorwerpen in de vulschacht
of de behuizing steken, bijv. kook-
lepel.

» V6or het gebruik de vulschacht en
de behuizing op vreemde voorwer-
pen controleren.

» Geen grote druk met de stopper
uitoefenen.

Uitpakken en controleren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

Toebehoren en onderdelen
uitpakken

1. Het toebehoren uit de verpakking
nemen.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

Materiéle schade vermijden nl

Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

- Afb. @

Continue rasp- en snijapparaat
BZ] Fijnmaakschijven'
Begeleidende documenten

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Toebehoren voor het eerste
gebruik reinigen

1. Het gemonteerde toebehoren uit
elkaar nemen.
— "Doorloopsnijder uit elkaar ha-
len", Pagina 49

2. Alle onderdelen die met levens-
middelen in aanraking komen voor
het eerste gebruik reinigen.
— "Reiniging en onderhoud",
Pagina 50

3. De gereinigde en gedroogde on-
derdelen gereed leggen voor het
gebruik.

Het toebehoren leren ken-
hen

Leer uw accessoires kennen.

Onderdelen

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw toebehoren.
- Afb. A

Behuizing
Schijfhouder

Deksel met geintegreerde vulschacht

RN

Stopper en maatbeker
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nl Het toebehoren leren kennen

Snij-draaischijf

Aanduiding Gebruik

Rasp-draaischijf

Maalschijf, middelfijn

Schijf voor aardappelkoekjes/Rosti

olfeel|~flo o

Asia-groenteschijf

Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de
symbolen op uw accessoires.

Rasp-draai-
schijf

Levensmiddelen in grove of fij-
ne stukjes raspen, bijv. groente,
fruit of kaas, zoals Goudse of
Edammer kaas.

Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van noten of har-
de kaas, bijvoorbeeld Parme-
zaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de
grove zijde.

Symbool

Beschrijving

BH

Neem de aanwijzingen in de ge-
bruiksaanwijzing in acht.

®

Niet in de vulschacht grijpen.

v

Deksel plaatsen

Maalschiff,
middelfijn

Levensmiddelen middelfijn ras-
pen, bijvoorbeeld ongekookte
aardappelen of harde kaas, zo-
als Parmezaanse kaas.
Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van zachte kaas
en snijdbare kaas.

A

Positiemarkering behuizing

Overzicht van de fijnmaak-
schijven

Hier vindt u een overzicht van de fijn-

maakschijven en hun gebruiksdoel.

Schijf voor
aardappel-
koekjes/
Rosti

Ongekookte aardappelen ras-
pen of in plakjes snijden.

Aanduiding Gebruik

Snij-draai-
schijf

&

Levensmiddelen in dikke of
dunne plakken snijden, bijvoor-
beeld groente en fruit.
Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van harde kaas,
brood, broodjes of chocolade.

Tip: Snij gekookte aardappelen

pas nadat ze zijn afgekoeld.

Asia-groen-
teschijf

Levensmiddelen in fijne reepjes
snijden, bijv. fruit en groente.
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Markering van de draaischij-

ven

De zijkanten van de draaischijven zijn
aangegeven met cijfers.

Markering  Gebruik

1 Snij-draaischijf, dikke snijzijde

3 Snij-draaischijf, dunne snijzijde

2 Rasp-draaischijf, grove raspzij-
de

4 Rasp-draaischijf, fijne raspzijde




Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voor-
komt dat de motor en andere onder-
delen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

Wanneer de doorloopsnijder overbe-
last of geblokkeerd raakt, breekt de
as van de schijfhouder op het daar-
vOoor voorziene breekpunt.

Aanwijzing Vervangingsonderdelen
met ingebouwde breekpunten maken
geen deel uit van onze garantiever-
plichtingen. Een nieuwe schijfhouder
is onder bestelnummer 00630760
verkrijgbaar bij de servicedienst.

Voor het gebruik

Bereid het basistoestel en het toebe-
horen voor het gebruik voor.

Basisapparaat voorbereiden

Aanwijzing De afgebeelde keuken-
machine kan qua vorm en uitrusting
van uw model afwijken.

1. Het basisapparaat plaatsen zoals
is beschreven in de gebruiksaan-
wijzing.

2. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.

- Afb.

3. De kom op het basisapparaat
plaatsen.
- Afb. A

4. De kom tegen de klok in draaien
tot deze vastkliki.
- Afb. H

5. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omlaag drukken tot
deze in de stand 1 vastklikt.

- Afb. @

Véor het gebruik  nl

6. Het beschermdeksel van aandrij-
ving 2 bij de markering = naar
beneden duwen en eraf halen.

- Afb.

Doorloopsnijder in elkaar zet-
ten

/A WAARSCHUWING

Gevaar voor shijwonden!

De fijnmaakschijven hebben scherpe

messen en randen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de
rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en ran-
den met blote handen aanraken.

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot let-

sels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbou-
wen terwijl het op het basisappa-
raat is aangebracht.

1. De schijfhouder ter hoogte van de

vleugels vasthouden.

- Afb. H

De beide kunststof punten moeten
naar boven wijzen.

2. De gewenste fijnmaakschijf aan de
rand beetpakken en met de beno-
digde zijde naar boven op de
schijfhouder plaatsen.

- Eenzijdige schijven met de mes-
sen of de verhogingen naar bo-
ven plaatsen.

- Draaischijven met de gewenste
markering naar boven plaatsen.
— "Markering van de draaischij-
ven", Pagina 46

- Afb. E1

3. De schijfhouder met de fijnmaak-
schijf in de behuizing plaatsen.

- Afb. Hl
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nl De Bediening in essentie

4. Het deksel op de behuizing plaat-
sen.
— Afb. Ed
De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

5. Het deksel rechtsom draaien tot
het vastklikt.
- Afb. A
De markeringen @ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

Doorloopsnijder aanbrengen
op het basisapparaat

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot let-

sels veroorzaken.

» Het toebehoren alleen bij stilstand
van de aandrijving en uit het stop-
contact verwijderde stekker aan-
brengen en verwijderen.

1. De doorloopsnijder zoals afge-
beeld op de aandrijving 2 plaat-
sen.

- Afb. EH

2. De doorloopsnijder omlaag druk-
ken en met de klok mee draaien
tot hij vastklikt.

- Afb. A
De doorloopsnijder moet vast met
het basisapparaat verbonden zijn.

De Bediening in essentie

Hier komt u belangrijke zaken over
de bediening van uw accessoires te
weten.

Snelheidsadviezen

Houd u aan de snelheidsadviezen
om optimale resultaten te bereiken.
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Aanwijzing Afhankelijk van de uitrus-
ting van het apparaat is uw model
voorzien van een draaischakelaar
met 4 of 7 niveaus. In deze gebruiks-
aanwijzing worden de snelheidsad-
viezen voor de draaischakelaar met 4
niveaus telkens tussen haakjes aan-
gegeven.

Instelling Gebruik

7(4) Levensmiddelen snijden, raspen
of malen.
= Snij-draaischijf
= Maalschijf, middelfijn
= Schijf voor aardappelkoekjes/
Rosti
m Agsig-groenteschijf

Levensmiddelen met de raspschijf
in grove of fijn stukjes raspen, bijv.
groente of fruit.

34 (2-3)

Levensmiddelen verwerken
met de doorloopsnijder

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

m Roterende aandrijvingen, hulpstuk-
ken of toebehoren kunnen letsel
veroorzaken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om
ingrediénten toe te voegen.

®m Een ondeskundig gebruik kan tot
letsels veroorzaken.

» Het toebehoren alleen in com-
pleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Het toebehoren alleen in de
daarvoor bestemde werkstand
gebruiken.

Aanwijzing De doorloopsnijder kan
alleen met correct geplaatste kom
worden gebruikt.

Tip: Om optimale resultaten te verkrij-
gen verwerkt u dun snijgoed in bun-
dels.



1. De levensmiddelen voorbereiden.

Grove levensmiddelen in stukken
snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

2. De stekker in het stopcontact ste-
ken.

3. De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.
- Afb. EH

4. De levensmiddelen in de vul-
schacht doen en met lichte druk
met de stopper aandrukken.
- Afb. @

5. De verwerking beéindigen als

- alle levensmiddelen zijn ver-
werkt.

— de levensmiddelen in de kom
de uitloop-opening van de door-

loopsnijder bijna hebben bereiki.

6. De draaischakelaar op O/off zet-
ten.
Wachten tot het apparaat stilstaat.

7. De stekker uit het stopcontact ne-
men.

Kom leegmaken

Tip: U kunt de kom tijdens de ver-
werking leegmaken zonder de door-
loopsnijder eraf te halen.

1. De draaischakelaar op O/off zet-
ten.
Wachten tot het apparaat stilstaat.

2. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.
- Afb.

3. De kom met de klok mee draaien
en verwijderen.
- Afb. EH

4. De kom leegmaken.

De Bediening in essentie nl
Doorloopsnijder eraf halen

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot let-

sels veroorzaken.

» Het toebehoren alleen bij stilstand
van de aandrijving en uit het stop-
contact verwijderde stekker aan-
brengen en verwijderen.

1. De doorloopsnijder tegen de klok
in draaien tot hij losgaat.
— Afb. EE1

2. De doorloopsnijder van het basis-
apparaat af halen.
— Afb. Hil

Doorloopsnijder uit elkaar ha-
len

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor snijwonden!

De fijnmaakschijven hebben scherpe

messen en randen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de
rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en ran-
den met blote handen aanraken.

1. Het deksel tegen de klok in draai-
en.
— Afb. El
De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

2. Het deksel eraf halen.
- Afb. PA

3. De schijfhouder beetpakken aan
de as en met de fijnmaakschijf uit
de behuizing halen.
- Afb. &

4. De fijnmaakschijf aan de rand
beetpakken en eraf halen.
- Afb. P4
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nl Reiniging en onderhoud

Tip: Reinig direct na gebruik alle on-
derdelen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.

Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw accessoires
zorgvuldig om ervoor te zorgen dat
ze lang goed blijven werken.

Vaatwasserbestendigheid

In het navolgende leert u welke on-
derdelen in de vaatwasser kunnen
worden gereinigd.

LET OP!

Sommige onderdelen kunnen bij de

reiniging in de vaatwasser worden

beschadlgd
> Alleen vaatwasserbestendige on-
derdelen in de vaatwasser reini-
gen.

» Alleen programma's gebruiken die
het water niet tot boven 60 °C ver-
hitten.

» Kunststof onderdelen niet in de

Geschikt voor de vaatwasser:
Motorhuis

Deksel

Stopper

Schijfhouder

vaatwasser vastklemmen.
[ V
hd

Niet geschikt voor de vaatwasser: r?.l
Fijnmaakschijven 224

Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welk toebe-
horen geschikt is voor het apparaat.
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LET OP!

Gevaar voor materiéle schade. Het

toebehoren kan worden beschadigd

bij gebruik van ongeschikte reini-

gingsmiddelen of een ondeskundige

reiniging.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.

Doorloopsnijder reinigen

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor shnijwonden!

De fijnmaakschijven hebben scherpe

messen en randen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de
rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en ran-
den met blote handen aanraken.

1. De fijnmaakschijven reinigen met
zeepsop en een zachte borstel.

2. Alle andere onderdelen reinigen
met zeepsop en een zachte doek
of spons.

Tip: Aan de kunststof onderdelen
kunnen verkleuringen optreden, bij-
voorbeeld bij de verwerking van wor-
tel. Verwijder de verkleuringen met
een zachte doek en een paar drup-
pels spijsolie.



Storingen verhelpen nl

Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan uw accessoires kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voor-
dat u contact opneemt met de klantenservice de informatie over het verhelpen
van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

Functiestoringen
Storing Oorzaak Verhelpen van storingen
Verwerkte levensmiddelen  Uitlaat-opening of behuizing 1. Stop de verwerking en trek de stek-
vallen niet in de kom. is verstopt. ker uit het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en

verwijder de verstopping.

Fijnmaakschijf draait niet, Deksel is niet correct ge- » Controleer of het deksel correct is
hoewel het basisapparaat  plaatst en vastgeklikt. gemonteerd.
werkt. — "Doorloopsnijder in elkaar zet-

ten", Pagina 47
Het accessoire is overbelast  » U kunt bij de klantenservice onder

geraakt en de as van de bestelnummer 00630760 een
schijfhouder is op het breek- nieuwe schijfhouder bestellen.
punt gebroken.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

Overhold informationerne om temaet sikkerhed, sa du kan bruge
dit tilbehar sikkert.

Generelle henvisninger

Her findes generelle informationer om denne vejledning.

® [ s denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forud-
saetning for, at tilbehoaret kan betjenes sikkert og effektivt.

® | &=s vejledningen for motorenheden.

®= Denne vejledning retter sig til apparatets bruger.

® Overhold sikkerhedsanvisningerne og advarselshenvisningerne.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere
brug, og giv dem videre til en senere ejer.

= Kontrollér tilbehegret, nar det er pakket ud. Anvend ikke tilbehg-
ret i tilfeelde af transportskader.

Bestemmelsesmaessig brug

Overhold anvisningerne om formalsbestemt anvendelse, sa tilbe-
haret kan anvendes sikkert og korrekt.

Brug kun tilbehgaret:

® Med en kgkkenmaskine af typereekken MUMb.

® iht. denne brugsanvisning.

= med originale dele og tilbehgar.

m Til at skaere, raspe og rive fadevarer.

Sikkerhedsanvisninger

Overhold sikkerhedsanvisningerne.
/\ ADVARSEL - Fare for snitsar!
Finhakningsskiverne har skarpe knive og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhakningsskiverne.
» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
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Sikkerhed da

/A ADVARSEL - Fare for at komme til skade!
m Roterende drev, redskaber eller tilbehersdele kan medfare
personskader.
» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser 1.
m Forkert brug kan medfare skader.
» Tilbeher mé aldrig samles pa motorenheden.
» Tilbehgret méa kun saettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stremnettet.
» Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.
» Tilbehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdspo-
sition.

/A ADVARSEL - Fare for sundhedsskader!
Snavs pa overfladerne kan veere til fare for sundheden.
» Folg anvisningerne om renggring.
» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer,
far hver brug.
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da Undgéelse af tingsskader

Undgaelse af tingsskader

Overhold disse henvisninger for at
undga tingskader pa apparatet, tiloe-
har eller kgkkenredskaber.

Generelt

Overhold disse henvisninger under
brugen af tilbehgret.

OBS!

Forkert brug kan medfgre tings-

skader.

» Forarbejd ingen madvarer, som in-
deholder harde bestanddele,
f.eks. knogler.

» Stik ikke genstande i pafyldnings-
skakten eller huset, f.eks. gryde-
ske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og
huset for fremmedlegemer for
anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk pa stop-
peren.

Udpakning og kontrol

Lees her, hvad du skal veere opmeerk-
som pa i forbindelse med udpaknin-
gen.

Udpakning af tilbehor og dele

1. Tag tilbehgret ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfal-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4. Fjern klistermaerker og folier.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

- Fig. @
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Foodprocessor

B2} Finhakningsskiver'

Medfalgende dokumentation

' Afhaengigt af apparatets udstyr

Renger alt tilbehor, for de
tages i brug forste gang

1. Adskil det samlede tilbehgr.
— "Adskillelse af hurtigsnitteren”,
Side 58

2. Rengor alle dele, som kommer i
kontakt med fgdevarer, inden den
forste ibrugtagning.
— "Rengaring og pleje", Side 58

3. Leeg de rengjorte og tarrede dele
klar til anvendelsen.

Laer tilbehoret at kende

Leer tilbehoret at kende.

Bestanddele

Her kan du finde en oversigt over til-
beharets bestanddele.
- Fig. A

Hus

Skiveholder

L&g med integreret pafyldningsskakt

Stopper og malebager

Vendeskaereskive

Venderiveskive

Riveskive, middelfin

Kartoffelpandekage-/rostiskive

olforl[Nflofforlleoffoli

Asia-grant-skive




Symboler

Her kan du finde en oversigt over
symboler pa tilbeharet.

Symbol  Beskrivelse
EE] Folg instrukserne i brugsanvisnin-
gen.

@ Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

A 4 Set 13get pa

Leer tilbehoret at kende da

Betegnelse Brug

Kartoffel- Rivning af ra kartofler eller skae-
pandekage-/ ring af dem i skiver.
rostiskive

o)

Asia-grent-  Skeering af fadevarer i fine
skive strimler, f.eks. frugt og grent-

@ sager.

A Positionsmarkering for hus

Oversigt over finhakningsski-
verne

Her kan du finde en oversigt over fin-

Markering pa vendeskiverne

Vendeskivernes sider er markeret
med tal.

Markering  Brug

hakningsskiverne og deres anven- 1 Vendeskeereskive, tyk skasresi-

delsesformal. de

Betegnelse Brug 3 Vendeskzreskive, tynd skae-

Vendeska-  Skeering af fadevarer i tykke el- reside

reskive ler tynde skiver, f.eks. frugt og 2 Venderiveskive, grov raspeside
4 Venderiveskive, fin raspeside

grentsager.

@ Bemaerk: Ikke egnet til at forar-
bejde hérd ost, brad, rundstyk-
ker eller chokolade.

Tip: Skeer farst kogte kartofler,
nér de er kalet af,

Venderive-  Raspning af fedevarer i grove
skive eller fine stykker, f.eks. frugt,

. grontsager eller ost sdsom gou-
da eller edamer.
Bemeerk: Ikke egnet til at forar-
bejde nadder eller hard ost,
f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blad ost med den
grove side.

Riveskive,
middelfin

Middelfin raspning af fadevarer,
f.eks. rd kartofler eller hard ost
s&som parmesan.

Bemeerk: Ikke egnet til at forar-
bejde blgd ost og skeereost.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer,
at motoren og andre dele bliver be-
skadiget som fglge af en for hgj be-
lastning.

Hvis hurtigsnitteren overbelastes eller
blokeres, breekker skiveholderens ak-
sel pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Bemeerk: Reservedele med fast
brudsted er ikke bestanddel af vores
garantiforpligtelser. En ny skiveholder
kan kebes hos kundeservice under
bestillingsnummeret 00630760.
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da Inden den farste ibrugtagning

Inden den forste ibrug-
tagning

Forbered motorenheden og tilbehgret
til anvendelse.

Forberedelse af motorenhed

Bemeerk: Den viste kgkkenmaskine
kan variere fra din model i form og
udstyr.

1. Opstil motorenheden som beskre-
vet i den fulde brugsanvisning.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og loft
svingarmen, indtil den falder i hak.
- Fig.

3. Saet skalen i pa motorenheden.

- Fig. A

4. Drej skalen i retning mod uret, ind-
til den falder i hak.
- Fig. H

5. Tryk pa oplasningsknappen, og
tryk svingarmen nedad, indtil den
falder i hak i position 1.

- Fig. @

6. Tryk beskyttelseslaget til drev 2
ned pa markeringen =, og tag det
af.

- Fig.

Samling af hurtigsnitteren

/A ADVARSEL

Fare for snitsar!

Finhakningsskiverne har skarpe knive

og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhak-
ningsskiverne.

» Bergr aldrig de skarpe knive og
kanter med de bare fingre.

A\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

Forkert brug kan medfgre skader.

» Tilbehgr ma aldrig samles pa mo-
torenheden.
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1. Hold fast i skiveholderen pa hgjde

med vingerne.

- Fig. B

De to plastikspidser skal pege
opad.

2. Tag fat i kanten pa den gnskede
finhakningsskive, og anbring med
den nadvendige side opad pa ski-
veholderen.

— Anbring ensidede skiver med
knivene eller forhgjningerne
opad.

— Anbring vendeskiver med den
gnskede markering opad.

— "Markering pa vendeskiverne”,
Side 55

- Fig. &

3. Seet skiveholderen med finhak-
ningsskiven i huset.

— Fig. 1

4. Seet laget pa huset.

— Fig. Kd

Markering W og A skal veere

rettet mod hinanden.

5. Drej laget i retning med uret, indtil
det falder i hak.

— Fig. A

Markering @ og A skal veere rettet

mod hinanden.

Anbringelse af hurtigsnitteren
pa motorenheden

A\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

Forkert brug kan medfgre skader.

» Tilbehgret ma kun sasttes pa og
tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stremnet-
tet.

1. Seet hurtigsnitteren pa drev 2 som
vist.
- Fig. EF



2. Tryk hurtigsnitteren ned, og drej
den i retning med uret, indtil den
falder i hak.

- Fig. A
Hurtigsnitteren skal vaere fast for-
bundet med motorenheden.

Generel betjening

Her findes de vigtigste oplysninger
om betjening af tilbehgret.

Hastighedsanbefalinger

Overhold hastighedsanbefalingerne
for at opna optimale resultater.

Bemaerk: Afhaengigt af apparatets
udstyr er din model udstyret med en
4-trins- eller 7-trinsdrejekontakt. | den-
ne brugsanvisning angives hastig-
hedsanbefalingerne for 4-trinsdreje-
kontakten i parentes.

Indstil-  Anvendelse

ling

7(4) Skeering, raspning eller rivning af
fgdevarer.
= \endeskareskive
= Riveskive, middelfin
= Kartoffelpandekage-/rostiskive
® Asia-grgnt-skive

34 (2-3) Raspning af fedevarer i grove eller

fine stykker med venderaspeski-
ven, f.eks. frugt eller grantsager.

Forarbejdning af fadevarer
med hurtigsnitteren

/\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

m Roterende drev, redskaber eller til-
beharsdele kan medfare per-
sonskader.

» Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

Generel betjening da

» Brug kun stopperen for at skub-

be ingredienser i.
= Forkert brug kan medfgre skader.

» Tilbehgr ma kun benyttes, nar
det er helt samlet.

» Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposi-
tion.

Bemaerk: Hurtigsnitteren kan kun
anvendes med korrekt isat skal.

Tip: Forarbejd tynde fgdevarer i
bundter for at opna optimale resulta-
ter.

1. Forbered fegdevarerne.
Skeer grove fgdevarer i stykker, sa
de passer i pafyldningsskakten.
2. Seet netstikket i stikkontakten.
3. Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.
- Fig. EH
4. Kom fgdevarerne i pafyldnings-
skakten, og skub dem ned med et
let tryk pa stopperen.
- Fig. @
5. Afslut forarbejdningen, nar
— alle fgdevarer er forarbejdet
- fedevarerne i skélen nassten er
naet op til udgangsabningen pa
hurtigsnitteren.
6. Stil drejekontakten pa O/off.

Vent, indtil apparatet star stille.
7. Treek netstikket ud.

Tomning af skal

Tip: Skélen kan tammes under forar-
bejdningen uden at tage hurtigsnitte-
ren af.
1. Stil drejekontakten pa O/off.
Vent, indtil apparatet star stille.
2. Tryk pa oplasningsknappen, og loft
svingarmen, indtil den falder i hak.
- Fig.
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da Rengaring og pleje

3. Drej skalen i retning med uret, og
tag den ud.
- Fig. @

4. Togm skélen.

Aftagning af hurtigsnitteren

A\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

Forkert brug kan medfere skader.

» Tilboehgret ma kun seettes pa og
tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stremnet-
tet.

1. Drej hurtigsnitteren i retning mod
uret, indtil den lgser sig.
- Fig. EE1

2. Tag hurtigsnitteren af motorenhe-
den.
— Fig.

Adskillelse af hurtigsnitteren

A\ ADVARSEL

Fare for snitsar!

Finhakningsskiverne har skarpe knive

og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhak-
ningsskiverne.

» Bergr aldrig de skarpe knive og
kanter med de bare fingre.

1. Drej laget i retning mod uret.
— Fig. El
Markering ¥ og A skal vaere
rettet mod hinanden.

2. Tag laget af.
- Fig. FA

3. Tag fat i skiveholderen pa akslen,
og tag den ud af huset sammen
med finhakningsskiven.
— Fig. B4

4. Tag fat i kanten pé finhakningsski-
ven, og tag den af.
- Fig. E4
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Tip: Renger straks alle dele efter
brug, sa resterne ikke tarrer fast.

Rengering og pleje

Renger og plej tilbehgret omhygge-
ligt, s& det forbliver funktionsdygtigt
leenge.

Egnethed til opvaskemaskine

Lees hvilke dele, der kan rengeres i
opvaskemaskinen.

OBS!

Nogle dele kan blive beskadiget, hvis

de renggres i opvaskemaskinen.

» Rengar kun dele i opvaskemaski-
nen, der er egnet til det.

» Anvend kun programmer, der ikke
opvarmer vandet til over 60 °C.

» Klem ikke plastdele fast i opva-

Egnet til opvaskemaskine:
= Kabinet

Lag

Stopper

Skiveholder

skemaskinen.
Y

Ikke egnet til opvaskemaskine: r?1
Finhakningsskiver 2 A\

Rengoringsmiddel

Lees, hvilke rengeringsmidler der er
egnet til tilbehoret.

OBS!

Fare for en tingsskade. Tilbehgret

kan blive beskadiget ved brug af

uegnede renggringsmidler eller ved

forkert rengering.

» Brug ikke rengaringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.



» Der ma ikke anvendes skurrende
klude eller rengaringsmidler.

Rengoring af hurtigsnitteren

A\ ADVARSEL

Fare for snitsar!

Finhakningsskiverne har skarpe knive

og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhak-
ningsskiverne.

» Bergr aldrig de skarpe knive og
kanter med de bare fingre.

1. Renger finhakningsskiverne med
saebevand og en blad barste.

2. Rengar alle andre dele med saebe-
vand og en blgd klud eller svamp.

Tip: Der kan opsta misfarvninger pa
plastikdelene, f.eks. nar der forar-
bejdes guleragdder. Fjern misfarvnin-
gerne med en blgd klud og nogle
draber madolie.

Rengering og pleje da
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da Afhjeslpning af fejl

Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved tilbeharet kan afhjeelpes selv. Laes oplysningerne om fejlathjaelp-
ning, inden kundeservice kontaktes. Sddan undgas unadige omkostninger.

Funktionsfejl
Fejl i\rsag Afhjeelpning af fejl
Forarbejdede fadevarer fal- ~ Udgangsabningen eller hu- 1. Afslut forarbejdningen, og treek net-
der ikke ned i skalen. set er stoppet til. stikket ud.
2. Tag tilbeharet af.
3. Skiltilbehgret ad, og fjern tilstopnin-
gen.
Finhakningsskiven drejer ik-  Laget er ikke sat korrekt pd ~ » Kontrollér, om laget er monteret
ke, selvom motorenheden  og faldet i hak. korrekt.
karer. — "Samling af hurtigsnitteren’,
Side 56
Tilbeher blev overbelastet,  » Du kan bestille en nye skiveholder
0g skiveholderens aksel er hos kundeservice under bestillings-
breekket pa det faste brud- nummeret 00630760.

sted.

60



Sikkerhet no

Sikkerhet

Ta hensyn til informasjonen om temaet sikkerhet, slik at du kan
bruke tilbehgret trygt.

Generelle merknader

Her finner du generell informasjon om denne veiledningen.

® | es nagye gjennom denne veiledningen. Bare da kan du bruke
tilbeharet sikkert og effektivt.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

= Denne veiledningen er rettet mot brukeren av apparatet.

® Fplg sikkerhetsinstruksene og advarslene.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere
bruk eller for en senere eier.

= Kontroller tilbehgret etter at du har pakket det ut. Ikke bruk til-
behgret hvis det har transportskader.

Korrekt bruk

Folg merknadene om forskriftsmessig bruk for & bruke tilbehgret
trygt og riktig.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMS.

= | henhold til denne bruksanvisningen.

= med originaldeler og -tilbeher.

m {j| kutting, rasping og riving av matvarer.

Sikkerhetsinstrukser
Folg sikkerhetsinstruksene.

/\ ADVARSEL - Fare for kutt!
Kutteskivene har skarpe kniver og kanter.
» Grip kun tak i kutteskivene langs kanten.
» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hen-
der.

61



no Sikkerhet

/\ ADVARSEL - Fare for personskader!

62

m Roterende drev, verktgy eller tilbehgrsdeler kan fere til per-

sonskader.

» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stgteren for & skyve inn ingrediensene.

Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til personskader.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

ADVARSEL - Fare for helseskader!

Tilsmussing av overflater kan veere helseskadelig.

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares far hver bruk.



Unnga materielle skader

Folg disse merknadene for & unnga
materielle skader pa apparatet, til-
behgret eller kjgkkengjenstander.

Generelt

Folg disse instruksene nar du bruker
tilbeharet.

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til

materielle skader.

» |kke bearbeid matvarer som
inneholder harde komponenter,
f.eks. knokler.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv,
ned i pafyllingssjakten eller inn i
huset.

» Kontroller péafyllingssjakten og hu-
set med tanke pa uvedkommende
gjenstander, far de tas i bruk.

» |kke utgv stort press med stgteren.

Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du ma ta hen-
syn til under utpakkingen.

Pakke ut tilbehor og deler

1. Ta tilbeharet ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og falgepapirer
ut av emballasjen og hold dem
klar til bruk.

3. Fjern eksisterende forpakningsma-
teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

Unnga materielle skader no

Leveringsomfang

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

- Fig. @

Foodprosessor
IZ] Kutteskiver'

Ledsagende dokumenter
' Avhengig av apparatets utstyr

Rengjore tilbehor for forste
gangs bruk

1. Ta fra hverandre det monterte til-
behgret.
— "Ta fra hverandre gjennomlgps-
kutteren", Side 67

2. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig for forste bruk.
— "Rengja@ring og pleie”, Side 67

3. Legg de rengjorte og terkede
delene klar til bruk.

Bli kjent med tilbehoret
Gjer deg kjent med tilbehgret.

Komponenter

Her finner du en oversikt over til-
behgrets komponenter.
- Fig. A

Hus
Skiveholder

Lokk med integrert pafyllingssjakt

Steter og malebeger

o~ eoffol |

Vendbar kutteskive
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no Bli kjient med tilboeharet

Vendbar raspeskive

Riveskive, middels fin

Skive for potetkaker

olfel~lo

Asia grannsakskive

Symboler

Her finner du en oversikt over til-
behgrets symboler.

Symbol  Beskrivelse
D’\}] Falg instruksjonene i bruksanvis-
ningen.

@ lkke grip inn i pafyllingssjakten.

A 4 Sett pa lokket

A Posisjonsmerke hus

Oversikt over kutteskivene

Her finner du en oversikt over kutte-
skivene og deres bruksformal.

Betegnelse Bruk

Vendbar Skjeer matvarene i tykke eller

kutteskive  tynne skiver, f.eks. frukt og
grannsaker.

@ Merknad: Ikke egnet til be-
arbeidning av hard ost, brad,
rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med & skjaere kokte
poteter til de er blitt kalde.

Vendbar ras- Rasp matvarene i grove eller
peskive fine stykker, f.eks. frukt, grann-
saker eller ost, som gouda eller
edamer.

Merknad: Ikke egnet til be-
arbeidning av natter eller hard
ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den
grove siden.
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Betegnelse Bruk

Riveskive,
middels fin

Rasp matvarene middels fint,
f.eks. rd poteter eller har ost
som parmesanost.

Merknad: Ikke egnet til be-
arbeidning av myk ost og ost i
skiver.

Skive for Riv rd poteter, eller skjeer dem i
potetkaker  skiver.

Asia grenn-  Kutte matvarer i fine strimler,
sakskive f.eks. frukt og grennsaker.

Merke pa vendbare skiver

Sidene pa de vendbare skivene er
merket med tall.

Markering  Bruk

1 Vendbar kutteskive, tykk
skjeereside

3 Vendbar kutteskive, tynn
skjereside

2 Vendbar raspeskive, grov ras-
peside

4 Vendbar raspeskive, fin raspe-
side

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at
motoren og andre komponenter far
skader pa grunn av for hgy belast-
ning.

Hvis gjennomlgpskutteren overbelas-
tes eller blokkeres, brekkes akselen
pa skiveholderen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.



Merknad: Reservedeler med fastlagt
bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. En ny skiveholder
fades hos kundeservice under
bestillingsnummer 00630760.

For bruk

Klargjer basisapparatet og tilbeharet
til bruk.

Forberedelse av basisappara-
tet

Merknad: Den avbildete kjokken-
maskinen kan avvike fra din modell
bade med tanke pa form og utstyr.

1. Still opp basisapparatet som be-
skrevet i hovedbruksanvisningen.

2. Trykk inn utlgserknappen og loft
svingarmen til den gar i inngrep.
- Fig.

3. Sett bollen inn i basisapparatet.

- Fig. A

4. Drei bollen mot urviseren til den
gar i inngrep.
- Fig. H

5. Trykk pa utlgserknappen og press
svingarmen ned til den géar i inn-
grep i posisjon 1.

- Fig. 3@

6. Press beskyttelsesdekselet pa
drev 2 litt ned ved merket = og ta
det av.

- Fig.

Sette sammen gjennomlops-
kutteren

/\ ADVARSEL

Fare for kutt!

Kutteskivene har skarpe kniver og

kanter.

» Grip kun tak i kutteskivene langs
kanten.

Far bruk no

» Du ma aldri bergre skarpe kniver
og kanter med bare hender.

/\ ADVARSEL

Fare for personskader!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare til

personskader.

» Tilbehgret méa aldri settes sammen
pa basisapparatet.

1. Hold fast skiveholderen pa heyde
med vingene.
- Fig. B
De to plastspissene ma vende
opp.

2. Ta tak i kanten av gnsket kutteski-
ve 0g sett den péa skiveholderen
med ngdvendig side vendt opp.

— Sett skiver med bare en side
med knivene eller forhgyningene
vendt opp.

— Sett pa vendbare skiver med
gnsket merke vendt opp.

— "Merke pa vendbare skiver”,
Side 64
- Fig. H
3. Sett skiveholderen med kutte-
skiven inn i huset.
— Fig. 1
4. Sett lokket pa huset.

— Fig. Ed

Merkene W og A ma vaere innret-

tet pa hverandre.

5. Drei lokket med urviseren til det
gar i inngrep.

- Fig. A

Merkene @ og A ma vaere innret-

tet pa hverandre.
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no Grunnleggende betjening

Montere gjennomlopskutteren
pa basisapparatet

A\ ADVARSEL

Fare for personskader!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare {il

personskader.

» Tilboehgret ma kun settes pa og tas
av nar drevet og det frakoblede
apparatet star stille.

1. Sett gjennomlgpskutteren pa dre-
vet 2 som avbildet.
- Fig. EF

2. Trykk gjennomlgpskutteren ned og
drei den med urviseren til den gér i
inngrep.
- Fig. A
Gjennomlgpskutteren ma veere
koblet forsvarlig til basisapparatet.

Grunnleggende betjening

Her far du vite det viktigste om be-
tiening av tilbehgret.

Anbefalte hastigheter

Folg anbefalingene om hastigheter
for & oppnéa optimale resultater.

Merknad: Din modell er utstyrt med
4-trinns eller 7-trinns dreiebryter, av-
hengig av apparatets utstyr. | denne
bruksanvisningen angis anbefalt
hastighet for den 4-trinns dreie-
bryteren i parentes.

Inn- Bruk
stilling

7(4) Kutting, rasping eller riving av
matvarer.

Vendbar kutteskive

Riveskive, middels fin

Skive for potetkaker

Asia grannsakskive
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Inn- Bruk
stilling
3-4 (2-3)  Rasp matvarene, f.eks. frukt eller

grannsaker, i grove eller fine styk-
ker med den vendbare raspe-
skiven.

Bearbeide matvarer med
giennomlgpskutteren

/\ ADVARSEL

Fare for personskader!

m Roterende drev, verktay eller til-
behgrsdeler kan fare til personska-
der.

» |kke grip inn i pafyllingssjakten.
» Bruk kun stgteren for & skyve
inn ingrediensene.

m |kke forskriftsmessig bruk kan fgre
til personskader.

» Tilbehgret ma kun brukes i
komplett montert tilstand.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil
tiltenkt arbeidsstilling.

Merknad: Gjennomlgpskutteren kan
bare brukes nar bollen er satt korrekt
inn.
Tips: Bearbeid tynt materiale buntet
sammen for & f4 optimale resultater.
1. Forbered matvarene.
Skjeer grove matvarer i stykker, slik
at de passer ned i pafyllingssjak-
ten.
2. Sett i stgpselet.
3. Sett dreiebryteren pa anbefalt
hastighet.
- Fig. EH
4. Fyll matvarene pa pafyllingssjakten
og skyv dem ned med lett trykk
med stateren.
- Fig. @
5. Avslutt bearbeidningen hvis
— alle matvarer er bearbeidet.



- matvarene i bollen nesten har
nadd apningen til gjennomlgps-
kutteren.

6. Sett dreiebryteren pa O/off.

Vent til apparatet star stille.

7. Trekk ut stepselet.

Tomme bollen

Tips: Du kan temme bollen under be-
arbeidningen, uten a ta av gjennom-
lopskutteren.

1. Sett dreiebryteren pa O/off.

Vent til apparatet star stille.

2. Trykk inn utlaserknappen og laft
svingarmen til den gar i inngrep.
- Fig.

3. Drei bollen med urviseren og ta
den ut.

- Fig. E®
4. Tom bollen.

Ta av gjennomlopskutteren

A\ ADVARSEL

Fare for personskader!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare {il

personskader.
» Tilboehgret ma kun settes pa og tas
av nar drevet og det frakoblede
apparatet star stille.

1. Drei gjennomlgpskutteren mot
urviseren til den lgsner.
— Fig. EE1

2. Ta gjennomlgpskutteren av basis-
apparatet.
— Fig. HF

Rengjering og pleie no

Ta fra hverandre gjennom-
lopskutteren

A\ ADVARSEL

Fare for kutt!

Kutteskivene har skarpe kniver og

kanter.

» Grip kun tak i kutteskivene langs
kanten.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver
og kanter med bare hender.

1. Drei lokket mot urviseren.
— Fig. HEl
Merkene W og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

2. Ta av lokket.
- Fig. P4

3. Grip tak i akselen pa skivehol-
deren og ta den ut av huset
sammen med kutteskiven.
- Fig. |

4. Ta tak i kanten av kutteskiven og
ta den av.
- Fig. P4

Tips: Rengjor alle deler rett etter bruk
for & hindre at rester tgrker inn.

Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold tilbeharet om-
hyggelig, slik at det holder seg funk-
sjonsdyktig i lang tid.

Egnethet for oppvaskmaskin

Her far du vite hvilke komponenter
som kan vaskes i oppvaskmaskin.

OBS!

Noen deler kan bli skadet ved vask i

oppvaskmaskin.

» Vask kun egnede deler i opp-
vaskmaskinen.

» Bruk kun programmer som ikke
varmer opp vannet til over 60 °C.
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no Rengjgring og pleie

» |kke klem plastdeler fast i opp-

Kan vaskes i oppvaskmaskin:
Hylster

Lokk

Stater

Skiveholder

vaskmaskinen.
[ ./
b4

Kan ikke vaskes i oppvaskmaskin: TT1

Kutteskiver R

Rengjoringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjeringsmid-
ler som er egnet for tilbeharet.

OBS!

Fare for materielle skader. Tilbehgret

kan bli skadet ved bruk av uegnede

rengjaringsmidler eller pa grunn av

feil rengjaring.

» Ikke bruk rengjeringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |Ikke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjeringsmidler.

Rengjoring av gjennomlgps-
kutteren

A\ ADVARSEL

Fare for kutt!

Kutteskivene har skarpe kniver og

kanter.

» Grip kun tak i kutteskivene langs
kanten.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver
og kanter med bare hender.

1. Rengjor kutteskivene med
sdpevann og en myk bgrste.

2. Rengjer alle andre deler med
sapevann og en myk klut eller
svamp.
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Tips: Det kan oppsta misfarging av
plastdelene, f.eks. nar det bearbeides
gulratter. Fjern misfarging med en
myk klut og noen draper matolje.



Utbedring av feil no

Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa tilbehgret. Benytt deg av informasjonen om feil-
spking for du tar kontakt med kundeservice. P4 den maten unngér du ungdige
kostnader.

Funksjonsfeil
Feil Arsak Utbedring av feil
Bearbeidede matvarer faller  Utlapsdpning eller hus er til- 1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut
ikke ned i bollen. stoppet. stapselet.
2. Taavtilbeharet.
3. Tatilbeharet fra hverandre og fiern
tilstoppingen.
Kutteskiven roterer ikke, Lokket er ikke satt korrekt ~ » Kontroller om lokket er montert kor-
selv om basisapparateteri  pé og iinngrep. rekt.
gang. — "Sette sammen gjennomlgps-

kutteren", Side 65

Tilbeharet ble overbelastet ~ » Du kan kjegpe ny skiveholder hos
0g skiveholderens aksel er kundeservice under bestillingsnum-
brukket av i bruddstedet. mer 00630760.
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Sakerhet

Folj informationen om sakerhet sa att du kan anvanda tillbehoren
sakert.

Allmanna anvisningar

Har finns allmén information om bruksanvisningen.

® | 45 noga igenom bruksanvisningen. Forst darefter kan du han-
tera tillbehoren sakert och effektivt.

m F6lj bruksanvisningen fér motordelen.

® Denna bruksanvisning riktar sig till den som anvander appara-
ten.

m [6lj sdkerhetsforeskrifterna och varningstexterna.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Kontrollera tillbehdren efter uppackningen. Anvand inte tillbeho-
ren om de har transportskador.

Anvandning foér avsett andamal

For att kunna anvanda tillbehoren sékert och ratt méaste du folja
anvisningarna om avsedd anvandning.

Anvand tilloehoren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUM5.

® enligt denna bruksanvisning.

® med originaldelar och originaltilloehor.

m {Or att skara, strimla och riva matvaror.

Sakerhetsforeskrifter
Folj sakerhetsforeskrifterna.

/A VARNING - Risk for skirskador!
Sénderdelningsskivorna har vassa knivar och kanter.
» Fatta sonderdelningsskivorna enbart i kanten.
» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara han-
der.
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Sakerhet sv

/A VARNING - Risk for personskador!
m Roterande drivningar, verktyg eller tilloehor kan orsaka per-
sonskador.
» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
m Osakkunnig anvandning kan orsaka personskador.
» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.
» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och
natstickkontakten ar uttagen.
» Anvand tilloehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.
» Anvand tilloehdren enbart i det fér andamalet avsedda ar-
betslaget.

/A VARNING - Risk for hilsoskador!
Smuts pa ytor kan vara hélsofarligt.
» FOlj rengbringsanvisningarna.
» Rengdr fore varje anvandning de ytor som kan komma i
kontakt med matvaror.
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sv Forhindrande av sakskador

Forhindrande av sakska-
dor

Forhindra sakskador pa apparaten,.
tillbehdren eller kdksutrustningen ge-
nom att félja de har anvisningarna.

Generellt

Folj de har anvisningarna néar du an-
vander tillbehdren.

OBS.!

Felaktig anvandning kan orsaka sak-

skador.

» Bearbeta inte matvaror som har
harda bestandsdelar, t.ex. ben.

» Satt inte in foremal, t.ex. slevar, i
pafyliningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det
inte finns frammande féremal i pa-
fyllningsroret och holjet.

» Tryck inte hart pa pamataren.

Uppackning och kontroll

Har far du veta vad du maste tanka
pa vid uppackningen.

Uppackning av tillbehor och
delar

1. Ta ut tillbehéren ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfdl-
jande dokument ur forpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta forpackningsmateria-
let.

4. Ta bort dekaler och folier.

Medfoljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att
inga delar ar transportskadade och
att leveransen ar komplett.

— Figur &
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Gronsaksskérare
B2}  Riv-och skarskivor'

Medfbljande dokument

' Allt efter apparatens utrustning

Rengor tillbehoren fore den
forsta anvandningen

1. Ta isar sammansatta tilloehor.
— "Isdrtagning av grénsaksskéra-
ren”, Sida 76

2. Rengodr alla delar som kommer |
kontakt med matvaror innan du an-
vander dem forsta gangen.
— "Rengdring och skotsel”,
Sida 76

3. Lagg fram de rengjorda och torka-
de delarna sé att de &r klara att
anvanda.

Lar kanna tillbehoren
Lar dig tillbehoret.

Bestandsdelar

Har foljer en dversikt dver tillbeho-
rens bestandsdelar.
- Figur A

Holje
Skivhéllare

Lock med inbyggt matarror

Pamatare och matbagare

Vandskarskiva

Vandstrimlingsskiva

Rivskiva, medelfin

Potatisbull-rostiskiva

olferl~loffolf~ ol

Skarskiva for asiatiska ratter




Symboler

Har foljer en dversikt dver symboler-
na pa tillbehoren.

Foére anvandningen sv

Beteckning Anvéndning

Potatisbull-  Riv ré potatis eller riv den i ski-
rostiskiva vor.

Symbol  Beskrivning
EE] rF"OnlJ igr?truktionema | bruksanvis- Skdrskiva  Skdrning av matvaror i fina
g ~ — for asiatiska ~ strimlor, t.ex. frukt och gronsa-
@ Stoppa mie ned handen i péfyll ritter ker.
ningsroret.
A 4 Sétt pa locket @
A Lagesmarkering hélje

Oversikt dver finférdelnings-
skivor

Markning av vandbara skivor

Vandbara skivors sidor ar markta
med siffror.

Har foljer en Gversikt 6ver finfordel- Morkning _Anvandning
ningsskivorna och deras anvand- 1 Véndskérskiva, tjockskarnings-
ningsomraden. sida
Beteckning Anvéndning 3 Vandskarskiva, tunnskarnings-
Vandskar-  Skarning av matvaror i tjocka el- sida
skiva ler tunna skivor, t.ex. frukt och 2 Véndstrimlingsskiva, grovstrim-
gronsaker. lingssida
@ Anmarkning: Lampar sig inte 4 Véndstrimlingsskiva, finstrim-
for bearbetning av hardost, lingssida
brdd, smafranska eller choklad. B
Tips Skar inte kokt potatis forr- Overlastskydd

an den har svalnat.

Vandstrim-
lingsskiva

Strimling av matvaror i grova el-
ler fina bitar, t.ex. frukt, gronsa-
ker eller ost som Gouda eller
Edamer.

Anmérkning: Lampar sig inte
for bearbetning av notter eller
hardost, t.ex. parmesan.

Tips Strimla mjukost med den
grova sidan.

Rivskiva,
medelfin

Medelfin strimling av matvaror,
t.ex. ré potatis eller hardost som
parmesan.

Anmérkning: Ldmpar sig inte
for bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Overlastskyddet forhindrar att motorn
och andra komponenter skadas pa
grund av alltfér hog belastning.

Om groénsaksskararen blir 6verbelas-
tad eller igensatt bryts skivhallarens
axel av vid den for &ndamalet avsed-
da brottanvisningen.

Anmaérkning: Reservdelar med oOver-
belastningsskydd ingar inte i vara ga-
rantiataganden. En ny skivhallare
med bestéallningsnumret 00630760
kan bestéllas fran kundtjansten.

Fore anvandningen

Forbered apparaten och tilloehdren
for anvandning.
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sv Fdre anvandningen

Forberedelse av motordelen

Anmarkning: Den avbildade koksap-
paratens form och utrustning kan av-
vika fran din modell.

1. Stall upp motordelen enligt be-
skrivningen i huvudanvisningen.

2. Tryck pa frigéringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.
— Figur

3. Satt in skélen i motordelen.

- Figur &3

4. Vrid skélen moturs till den snépper
fast.

- Figur B

5. Tryck pa frigbringsknappen och
tryck ned svangarmen tills den
snapper fast i lage 1.

- Figur@

6. Tryck ned skyddslocket for driv-
ning 2 vid markeringen = och ta
av det.

- Figur

Hopsattning av gronsaksska-
raren

A\ VARNING

Risk for skarskador!

Sdnderdelningsskivorna har vassa

knivar och kanter.

» Fatta sonderdelningsskivorna en-
bart i kanten.

» Vidror aldrig de vassa knivarna
och kanterna med bara hander.

A\ VARNING

Risk for personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka

personskador.

» Montera aldrig tillbehdr pa motor-
delen.

1. Hall fast skivhallaren i hojd med
vingarna.
- Figur A
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De béada plastspetsarna ska vara
vanda uppat.

2. Fatta den 6nskade finfordelnings-
skivan i kanten och séatt den pa
knivhallaren med den sida som
ska anvandas uppat.

- Satt pa ensidiga skivor med kni-
varna eller upphojningarna upp-
at.

— Satt pa vandbara skivor med
den 6nskade markningen uppat.
- "Mé&rkning av vdndbara ski-
vor", Sida 73

- Figur &

3. Satt in skivhallaren med finférdel-
ningsskivan i holjet.

— Figur 1

4. Satt pa locket pa holjet.

- Figur KK

Markeringarna ¥ och A maste lin-

jera med varandra.

5. Vrid locket medurs tills det snap-
per fast.

- Figur A

Markeringarna @ och A maste lin-

jera med varandra.

Montering av gronssaksska-
raren pa motordelen

/A VARNING

Risk for personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka

personskador.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar
drivningen star stilla och natstick-
kontakten ar uttagen.

1. Satt gronsaksskararen pa drivning-
en 2 som figuren visar.
- Figur

2. Tryck ned gréonsaksskéararen och
vrid den medurs tills den snapper
fast.
- Figur 1
Gronsaksskéararen maste vara fast
férbunden med motordelen.



Anvandningsprincip

Har far du veta det vasentligaste om
hur du anvéander tillboehdret.

Hastighetsrekommendationer

F&lj hastighetsrekommendationerna,
sa far du optimala resultat.

Anmarkning: Beroende pa appara-
tens utrustning har din modell ett
vridreglage med 4 eller 7 steg. | den
har bruksanvisningen anges hastig-
hetsrekommendationerna for vridreg-
laget med 4 steg inom parentes.

Instéll-  Anvéandning
ning
7(4) Skarning, strimling eller rivning av
matvaror.
m andskéarskiva
m Rijvskiva, medelfin
= Potatisbull-rostiskiva
m Skdrskiva fOr asiatiska ratter
34 (2-3)  Strimla matvaror, t.ex. frukt eller

gronsaker, i grova eller fina bitar
med den vandbara strimlingsski-
van.

Bearbetning av matvaror med
gronsaksskararen

A\ VARNING
Risk for personskador!
m Roterande drivningar, verktyg eller
tillbehdr kan orsaka personskador.
» Stoppa inte ned handen i pafyll-
ningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att
trycka in ingredienser.
m Osakkunnig anvéndning kan orsa-
ka personskador.
» Anvand tillbehoren enbart i kom-
plett hopsatt tillstand.
» Anvand tilloehéren enbart i det
for &ndamalet avsedda arbetsléa-
get.

Anvandningsprincip sv

Anmarkning: Det gér bara att anvan-
da gronsaksskéararen om skalen ar
ratt insatt.
Tips For att f& optimala resultat bor
du bearbeta tunna varor som ska
skaras buntvis.
1. Forbered matvarorna.
Skér stora matvaror i bitar s& att
de far plats i pafyliningsroret.
2. Satt in natstickkontakten.
3. Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.
— Figur EH
4. Lagg matvarorna i pafyliningsroret
och skjut pd dem med ett latt tryck
pa pamataren.
- Figur 3
5. Avsluta bearbetningen nar
- alla matvaror har bearbetats,
— matvarorna i skdlen nastan nar
upp till grénsaksskararens ut-

loppsdppning.
6. Stall vridreglaget i lage O/off.
Vanta tills apparaten star stilla.
7. Ta ut natstickkontakten.

Tomning av skalen

Tips Du kan témma skalen under be-

arbetningen utan att ta av gronsaks-

skararen.

1. Stall vridreglaget i lage O/off.
Vanta tills apparaten star stilla.

2. Tryck pa frigdringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.
- Figur

3. Vrid skélen medurs och ta ut den.
- Figur E&

4. Tom skalen.
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sv Rengdring och skotsel

Borttagning av gronsaksska-
raren

A\ VARNING

Risk for personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka

personskador.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar
drivningen star stilla och natstick-
kontakten ar uttagen.

1. Vrid grénsaksskararen moturs tills
den lossnar.
— Figur EE1

2. Ta av gronsaksskéararen fran mo-
tordelen.
— Figur Eil

Isartagning av gronsaksska-
raren

A\ VARNING

Risk for skarskador!

Sonderdelningsskivorna har vassa

knivar och kanter.

» Fatta s6nderdelningsskivorna en-
bart i kanten.

» Vidror aldrig de vassa knivarna
och kanterna med bara hander.

1. Vrid locket moturs.
— Figur B
Markeringarna ¥ och A maste lin-
jera med varandra.

2. Ta av locket.
— Figur P4

3. Fatta skivhallaren i axeln och ta ut
den ur holjet tillsammans med fin-
férdelnngsskivan.
— Figur E¥1

4. Fatta finfordelningsskivan i kanten
och ta av den.
- Figur 1

Tips Rengdr alla delar direkt efter an-
vandningen sa att inga rester torkar
in.
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Rengoring och skotsel

Du maste rengora och skota om till-
behoret noga for att det ska fungera.

Maskindiskbarhet

Har far du veta vilka komponenter
som gar att maskindiska.

OBS.!

Vissa delar kan bli skadade om du

maskindiskar dem.

» Maskindiska bara delar som ar
lampliga for detta.

» Anvand bara program som inte
varmer vattnet till mer &n 60 °C.

» Klam inte fast plastdelar i diskma-

skinen.
=

Féljande delar far maskindiskas:
= Holje

= | ock

= Pamatare

= Skivhallare

Foljande delar bor inte maskindis- r?1
kas: 2 &\
Riv- och skarskivor

Rengoéringsmedel

Har far du veta vilka rengéringsmedel
som ar lampliga for tilloehoren.

OBS.!

Risk for sakskador. Olampliga reng6-

ringsmedel eller felaktig rengodring

kan skada tillbehoren.

» Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

» Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.



Rengoéring av gronsaksskara-
ren

A\ VARNING

Risk for skarskador!

Sdnderdelningsskivorna har vassa

knivar och kanter.

» Fatta sénderdelningsskivorna en-
bart i kanten.

» Vidrér aldrig de vassa knivarna
och kanterna med bara hander.

1. Rengor finférdelnngsskivan med
diskvatten och en mjuk borste.

2. Rengor alla dvriga delar med disk-
vatten och en mjuk trasa eller
svamp.

Tips Missféargningar kan uppkomma
pa plastdelarna, t.ex. vid bearbetning
av morotter. Ta bort missfargningarna
med en mjuk trasa och nagra drop-
par matolja.

Rengoéring och skotsel

SV
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sv Avhjalpning av fel

Avhjalpning av fel

Smafel pa tillbehoret kan du atgarda sjalv. Anvand informationen om felatgar-
der innan du kontaktar service. D& slipper du onodiga kostnader.

Funktionsfel
Fel Orsak Felavhjélpning
Bearbetade matvaror faller ~ Holjets utloppsdppning &r 1. Avsluta bearbetningen och ta ut
inte ned i skalen. igensatt. natstickkontakten.
2. Taavtillbehdren.
3. Taisdr tillbehdren och ta bort igen-
sattningen.
Finfordelningsskivan roterar  Locket har inte satts pd och  » Kontrollera att locket har monterats
inte fastdn motordelen &r - sndppt fast korrekt. korrekt.
gang. — "Hopséttning av gronsaksskéra-
ren", Sida 74
Tillbehoret har dverbelastats » Du kan bestdlla en ny skivhallare
och skivhéllarens axel har frdn kundtjansten med bestallnings-
brutits av vid brottanvisning- numret 00630760 .

en.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

Noudata turvallisuuteen liittyvia ohjeita, jotta varusteen kayttd on
turvallista.

Yleisia ohjeita

Tasta loydat tata ohjetta koskevia yleisia tietoja.

® | yue tama ohje huolellisesti. Vain silloin voit kayttaa varustetta
turvallisesti ja taloudellisesti.

®» Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

= Tama ohje on tarkoitettu laitteen kayttajalle.

= Noudata turvallisuusohjeita ja varoituksia.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Tarkasta varuste, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos
varusteessa on kuljetusvaurioita, ala kayta sita.

Maarayksenmukainen kaytto

Noudata maarayksenmukaista kayttoa koskevia ohjeita, jotta voit
kayttaa varustetta turvallisesti ja oikein.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS5 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

= taman kayttdbohjeen mukaisesti.

= valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m ¢lintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

Turvallisuusohjeet
Noudata turvallisuusohjeita.

/\ VAROITUS - Viiltohaavojen vaara!
Hienonnusterien terat ja syrjat ovat teravia.
» Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta.
» Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain
kasin.
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fi

Turvallisuus

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

m Pyodrivat kayttoliitannat, valineet tai varusteet voivat aiheuttaa

tapaturmia.

» Al4 laita sormia tayttéaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottépaininta.

Epaasianmukainen kayttd voi aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon.

» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt
ja laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

/A VAROITUS - Terveysvahinkojen vaara!
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Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.



Esinevahinkojen
valttaminen

Noudata naita ohjeita, jotta valtat
laitteen, lisdvarusteiden ja
keittidesineiden vahinkoja.

Yleista

Noudata naita ohjeita, kun kaytat
varustetta.

HUOMIO!

Epdasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim.
luita.

» Ala tydonna tayttdaukkoon tai
runkoon esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaraisia esineita.

» Syo6ttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Pakkauksesta
purkaminen ja tarkastus

Kerromme tassa, mita on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

Varusteiden ja osien
purkaminen pakkauksesta

1. Ota varusteet pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.

4, Poista tarrat ja muovit.

Esinevahinkojen valttaminen fi

Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

— Kuva @

Vihannesleikkuri
IZ] Hienonnusterat’

Mukana toimitetut asiakirjat

! Laitteen varustuksesta riippuen

Varusteen puhdistaminen
ennen ensimmaista
kayttokertaa

1. Irrota kootut varusteet toisistaan.
— "Vihannesleikkurin purkaminen
osiin", Sivu 85

2. Puhdista ennen kayttoa kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 85

3. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat

valmiiksi kayttéa varten.

Tutustuminen
varusteisiin

Tutustu lisavarusteisiin.

Osat

Téasta |0ydat yleiskuvan varusteen
osista.
- Kuva A

Runko
Teré&npidin

Kansi, jossa on integroitu
syottosuppilo
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fi Tutustuminen varusteisiin

Sy0ttopainin ja mitta-astia

Nimi

Kaytto

Kaannettava viipalointiterd

Kaannettava raastinterd

Raasteterd, keskihieno

Perunaraastinterd

olferl~flofforlf

Suikalointitera

Symboli
Téasta 16yd

t

at yleiskuvan varusteen

symboleista.

Kdannettava
raastinterd

Elintarvikkeiden, esim.
hedelmien, vihannesten tai
juuston kuten goudan tai edam-
juuston karkea tai hieno
raastaminen.

Huom: Ei sovellu pahkindiden
tai kovan juuston, esim.
parmesaanin viipalointiin.
Vinkki: Raasta pehmeéd
juustoa terdn karkealla puolella.

Symboli

Kuvaus

BH

Noudata kdyttdohjeita.

®

Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

Raasteterd,
keskihieno

Elintarvikkeiden, esim. raakojen
perunoiden tai kovan juuston
kuten parmesaanin
keskikarkea raastaminen.

Huom: Ei sovellu pehmeén

juuston tai juustoviipaleiden
késittelyyn.

v

Laita kansi paikalleen

A

Kohdistusmerkki rungossa

Yhteenv
Tasta 16yd

eto hienonnusterista

at yhteenvedon eri

hienonnusterista ja niiden
kayttotarkoituksesta.

Perunaraasti
nterd

Raakojen perunoiden
raastaminen tai viipaloiminen.

Suikalointite
ra

C>

Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmaét ja vihannekset,
ohuiksi suikaleiksi.

Nimi

Kayttdé

Kaannettdva

viipalointiter
3

&

Leikkaa elintarvikkeet, esim.
hedelmat ja vihannekset
ohuiksi tai paksuiksi viipaleiksi.
Huom: Ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai
suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat

vasta, kun ne ovat jaéhtyneet.

Kaannettavien terien
merkinnat

Kaannettavien terien puolet on
merkitty numeroin.

82

Merkinta Kéyttd
Kéannettava viipalointiterd,
paksuille viipaleille

3 Ké&annettava viipalointiterd,
ohuille viipaleille

2 Kaannettava raastinterd,
karkealle raasteelle

4 Kaannettava raastinterd,

hienolle raasteelle




Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian
suuren kuormituksen seurauksena.
Jos vihannesleikkuri ylikuormittuu tai
jumiutuu, teranpitimen akseli murtuu
suunnitellusta murtumiskohdasta.

Huom: Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.
Uuden teranpitimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00630760.

Ennen kayttoa

Valmistele peruslaite ja varusteet
kayttoa varten.

Peruslaitteen esivalmistelut

Huom: Kuvassa nakyvan yleiskoneen
muoto ja varustus voi poiketa
kaytéssasi olevasta mallista.

1. Sijoita peruslaite sen ohjeessa
kuvatulla tavalla.

2. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.

- Kuva

3. Aseta kulho peruslaitteeseen.
- Kuva &1

4, Kaanna kulhoa vastapaivaan,
kunnes se lukittuu.
- Kuva H

5. Paina avaamispainiketta ja paina
k&antyvaa vartta alas, kunnes se
lukittuu asentoon 1.

- Kuva @

6. Paina kayttoliitannan 2 suojakantta
merkinnan = kohdalta alas ja
poista se.

- Kuva

Ennen kayttéa fi

Vihannesleikkurin
kokoaminen

A vaRoITUS

Viiltohaavojen vaara!

Hienonnusterien terat ja syrjat ovat

teravia.

» Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

» Ala milloinkaan koske teraviin teriin
ja reunoihin paljain kasin.

A varoiTus

Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukainen kayttd voi

aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin
asennat sen laitteen runkoon.

1. Pida teranpitimesta kiinni
siivekkeiden korkeudelta.
- Kuva H
Muovipaiden on oltava yléspain.

2. Tartu haluamaasi hienonnusteraan
reunasta ja aseta se teranpitimen
paélle tarvittava puoli ylospain.

— Yksipuoliset terat asetetaan niin,
etta terapuoli tai koholla oleva
puoli on ylospain.

— Aseta kaannettavat terat
haluamasi merkinta yléspain.
— "Kdannettavien terien
merkinnat", Sivu 82

- Kuva Bl

3. Aseta teranpidin ja hienonnustera
runkoon.

- Kuva Hil

4. Aseta kansi rungon paalle.

— Kuva K&

Merkintojen ¥ ja A on oltava

kohdakkain.

5. Kierra kantta myotapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.

- Kuva A

Merkintdjen @ ja A on oltava

kohdakkain.
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fi Kaytdn perusteet

Vihannesleikkurin
kiinnittaminen
peruslaitteeseen

A varoITus
Loukkaantumisvaara!
Epdasianmukainen kaytté voi
alheuttaa tapaturmia.
» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun
kayttolutanta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

1. Aseta vihannesleikkuri
kayttolitannan 2 paalle kuvan
mukaisesti.

- Kuva

2. Paina vihannesleikkuria alaspain ja
kaanna sitd myotapaivaan, kunnes
se lukkiutuu.

- Kuva A
Vihannesleikkurin on oltava
tukevasti kiinni peruslaitteessa.

Kayton perusteet

Tasta naet tarkeimmat tiedot
lisdvarusteiden kaytosta.

Nopeussuositukset

Noudata nopeussuosituksia, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

Huom: Varustuksesta riippuen
laitteessa on 4- tai 7-nopeuksinen
kierrettava valitsin. Tassa
kayttoohjeessa 4-nopeuksisen
valitsimen nopeussuositukset
ilmoitetaan sulkeissa.

S&ato Kéytto

7(4) Elintarvikkeiden viipalointi tai
raastaminen.
m Kadnnettava viipalointiterd
m Raasteterd, keskihieno
m Perunaraastintera
= Suikalointiterd
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Saatd  Kaytté

3-4(2-3)  Elintarvikkeiden, esim. hedelmien
tai vihannesten karkea tai hieno
raastaminen kaannettavalla
raastinteralld.

Elintarvikkeiden kasittely
vihannesleikkurilla

A\ vARoITUS

Loukkaantumisvaara!

m Pyodrivat kayttoliitannat, valineet tai
varusteet voivat aiheuttaa
tapaturmia.

» Ala laita sormia tayttéaukkoon.

» Kun lisaat aineksia, kayta aina
sy6ttdpaininta.

m Epdasianmukainen kayttd voi
aiheuttaa tapaturmia.

» Kayta varustetta vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen
kKiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille
tarkoitetussa kayttbasennossa.

Huom: Vihannesleikkuria voi kayttaa
vain, kun sen kulho on asetettu
kunnolla kohdalleen.

Vinkki: Parhaan mahdollisimman
lopputuloksen saavuttamiseksi
kasittele ohuet ainekset nipuittain.

1. Valmistele elintarvikkeet.

Leikkaa isokokoiset elintarvikkeet
paloiksi, jotta ne sopivat
syottosuppiloon.

2. Liita pistoke pistorasiaan.

3. Kadanna kierrettava valitsin
suositeltuun nopeuteen.
- Kuva EH

4, Laita elintarvikkeet sydttosuppiloon
ja tydbnna ainekset sisdan
sybttdpainimella kevyesti painaen.
- Kuva 3

5. Lopeta kasittely, kun

— kaikki elintarvikkeet on kasitelty.



— elintarvikkeet ulottuvat kulhossa
l&hes vihannesleikkurin
ulostuloaukkoon.

6. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/off.

Odota, kunnes laite pysahtyy.
7. Irrota pistoke pistorasiasta.

Kulhon tyhjennys

Vinkki: Voit tyhjentaa kulhon
ké&sittelyn aikana irrottamatta
vihannesleikkuria.

1. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/off.

Odota, kunnes laite pysahtyy.

2. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.

- Kuva

3. Poista kulho myotapaivaan

kaantaen.
- Kuva &
4. Tyhjenna kulho.

Vihannesleikkurin
irrottaminen

A vARoITUS

Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukainen kaytto voi

aiheuttaa tapaturmia.

» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun
kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

1. Kédanna vihannesleikkuria
vastapaivaan, kunnes se irtoaa.
- Kuva EE1

2. Poista vihannesleikkuri
peruslaitteesta.

- Kuva Hi

Puhdistus ja hoito fi

Vihannesleikkurin
purkaminen osiin

A vaRoITUS

Viiltohaavojen vaara!

Hienonnusterien terat ja syrjat ovat

teravia.

» Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

» Ala milloinkaan koske teraviin teriin
ja reunoihin paljain kasin.

1. Kéanna kantta vastapaivaan.
- Kuva Hl
Merkintojen ¥ ja A on oltava
kohdakkain.

2. Ota kansi pois.
- Kuva P4

3. Tartu teranpitimen akseliin ja
poista se rungosta yhdessa
hienonnusteran kanssa.
- Kuva

4. Tartu hienonnusteraan reunasta ja
irrota se.
- Kuva 4

Vinkki: Puhdista kaikki osat kaytdn
jalkeen, jotta elintarvikkeiden jaanteet
eivat kuivu niihin kiinni.

Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida varusteita
huolellisesti, jotta ne pysyvat pitkdan
toimintakuntoisina.

Konepesuun soveltuvuus

Kerromme tasséa, mitka osat voi
pesta astianpesukoneessa.

HUOMIO!

Eraat osat voivat vioittua, jos ne

pestaan astianpesukoneessa.

» Pese astianpesukoneessa vain
konepesuun soveltuvia osia.
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fi Puhdistus ja hoito

» Kayté vain ohjelmia, joissa veden
lampotila ei ylita 60 °C:tta.

» Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa.

Soveltuvat pestaviksi ~ \/
astianpesukoneessa: b4

= Runko

= Kansi

= SyoOttdpainin
= Terdnpidin

Eivat sovellu pestaviksi T“T
astianpesukoneessa:
Hienonnusterat

Puhdistusaine

Kerromme tassa, mitka
puhdistusaineet soveltuvat
varusteelle.

HUOMIO!

Aineellisen vahingon vaara.

Epasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

varustetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -
karkisi& tai metalliesineita.

» Ala kaytad hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Vihannesleikkurin puhdistus

A vARoOITUS

Viiltohaavojen vaara!

Hienonnusterien terét ja syrjat ovat

teravia.

» Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

» Ala milloinkaan koske teraviin teriin
ja reunoihin paljain kasin.

1. Puhdista hienonnusterat
astianpesuaineliuoksella ja
pehmealla harjalla.
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2. Puhdista kaikki muut osat
astianpesuaineliuoksella ja
pehmealla liinalla tai sienella.

Vinkki: Muoviosiin voi tulla
varjaantymia, jos kasittelet
esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjaantymat pehmealla liinalla ja
tipalla ruokadljya.



Toimintahairididen korjaaminen fi

Toimintahairiéiden korjaaminen

Voit poistaa itse varusteen pienet toimintahairiét. Tutustu hairididen
korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat yhteyden huoltopalveluun.

Nain valtat turhia kustannuksia.

Toimintahairiot

Héirio Syy Héirion poisto

Késitellyt elintarvikkeet eivat  Poistoaukko tai runko on 1.

Lopeta kdsittely ja veda pistoke irti

putoa kulhoon. tukossa. pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Puravaruste osiin ja poista tukos.
Hienonnusteré ei pyori, Kansi ei ole oikein » Tarkista, onko kansi kiinnitetty
vaikka peruslaite on paikoillaan ja lukkiutunut. oikein.
kdynnissa. — "Vihannesleikkurin kokoaminen',

Sivu 83

Varuste on ylikuormittunutja  »
terdnpitimen akseli on
murtunut

murtumiskohdasta.

Voit tilata uuden terdnpitimen
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00630760.
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es Seguridad

Seguridad

Tener en cuenta la informacion sobre seguridad para poder utili-
zar el accesorio de forma segura.

Advertencias de caracter general

Aqui encontrara informacion general sobre estas instrucciones de

uso.

m | eer atentamente estas instrucciones de uso. Solo asi se puede
manejar el accesorio de forma segura y eficiente.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

m Estas instrucciones estan dirigidas al usuario del aparato.

® Tener en cuenta las indicaciones de seguridad y advertencia.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para posibles compradores posteriores.

®m Después de desembalar el accesorio, debe comprobarse su
estado. No utilizar el accesorio si ha sufrido danos durante el
transporte.

Uso conforme a lo prescrito

Es preciso tener en cuenta las indicaciones sobre el uso confor-
me a lo prescrito para utilizar el accesorio de forma correcta y se-
gura.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS.

m de acuerdo con estas instrucciones de uso.

® CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

Consejos y advertencias de seguridad

Ténganse en cuenta las advertencias de seguridad.
/A ADVERTENCIA - iPeligro de cortes!
Los discos picadores tienen cuchillas y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo por el borde!
» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
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Seguridad es

/A ADVERTENCIA - iPeligro de lesiones!
® | 0s accionamientos, las herramientas o los accesorios girato-
rios pueden causar lesiones.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente
los ingredientes.

m E| uso inadecuado puede provocar lesiones.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el acciona-
miento se haya detenido completamente y se haya extraido
el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo
prevista para ello.

/A ADVERTENCIA - jPeligro de dafios para la salud!
La suciedad en las superficies puede ser perjudicial para la
salud.
» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en
contacto con alimentos.
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es Evitar dafios materiales

Evitar danos materiales

Para evitar danos materiales en el
aparato, los accesorios o los objetos
de cocina deben tenerse en cuenta
estas indicaciones.

En general

Tener en cuenta estas indicaciones
al utilizar el accesorio.

{ATENCION!

El uso inadecuado puede provocar

danos materiales.

» No procesar alimentos que con-
tengan elementos duros, p. €j.
huesos.

» No introducir objetos en la boca
de llenado o la carcasa, p. €j. cu-
chara.

» Antes de utilizar el aparato, com-
probar que no haya objetos extra-
Aos en la boca de llenado ni en la
carcasa.

» No ejercer demasiada presion con
el empujador.

Desembalar y comprobar

Aqui se puede obtener mas informa-
cion sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

Desembalar el accesorio y las
piezas

1. Sacar el accesorio del embalaje.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacion adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.
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Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que las piezas no presenten dafos
ocasionados durante el transporte y
que el volumen de suministro esté
completo.

- Fig. @

Cortador-rallador

I} Discos picadores’

Documentacion adjunta

' Segun el equipamiento del aparato

Limpiar el accesorio antes del
primer uso

1. Desarmar el accesorio ensambla-
do.
— "Desarmar el cortador-rallador®,
Pagina 94

2. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.
— "Cuidados y limpieza",
Pdgina 95

3. Tener preparadas las piezas lim-
pias y secas para su utilizacion.

Familiarizandose con el
accesorio

Conozca su accesorio.

Componentes

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su accesorio.
- Fig. A

Carcasa
Soporte portadiscos
Tapa con boca de llenado integrada




Familiarizandose con el accesorio es

Empujador y vaso medidor

Disco reversible cortador

Disco reversible rallador

Disco rallador, semifino

Disco para rallar patatas a la suiza
(rosti)

Disco para cortar verduras al estilo
oriental

o[~ flon] )

Simbolos

Aqui encontrara un resumen de los
simbolos que aparecen en el acceso-
rio.

Simbolo Descripcion

D}] iObservar estrictamente las ins-
trucciones de uso!

@ No introducir las manos en la bo-

ca de llenado.
A 4 Colocar la tapa.
A La posicion de la marca

Resumen de los discos pica-
dores
Aqui encontrara un resumen de los

discos picadores y de sus usos pre-
vistos.

Denomina- Utilizacién

cion

Disco rever-  Cortar los alimentos en rodajas
sible corta-  gruesas o finas, p. €j,, frutas y
dor verduras.

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas co-
cidas solo una vez que se hayan
enfriado.

Denomina- Utilizacion

cion

Disco rever-  Rallar alimentos en trozos grue-
sibleralla-  sos o finos, p. €j., frutas, verdu-
dor ras 0 quesos, como gouda o
edam.

Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso cura-
do, p. &]., qQUeso parmesano.
Consejo: Rallar el queso blan-
do solo con la cara gruesa del
disco.

Discoralla-  Rallar en grosor mediano los
dor, semifi-  alimentos, p. ej., patatas crudas
no 0 queso curado, COMo queso

parmesano.
Nota: No adecuado para proce-
sar queso blandos 0 queso en
lonchas.

Disco para  Rallar las patatas crudas o cor-
rallar pata-  tarlas en rodajas.

tas ala suiza

(rosti)

Disco para  Cortar los alimentos en tiras fi-

cortar verdu- nas, p. ej., frutas y verduras.
ras al estilo
oriental

>

Marca de los discos reversi-
bles

Las caras de los discos reversibles
estan marcadas con numeros.

Marca Utilizacion

1 Disco reversible cortador, para
la cara mas gruesa

3 Disco reversible cortador, para
la cara mas delgada

2 Disco reversible rallador, para

la cara mas gruesa
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es Antes del uso

Marca Utilizacion

4 Disco reversible rallador, para
la cara mas fina

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita
que el motor y otros componentes se
dafien debido a una carga demasia-
do elevada.

Si el cortador-rallador ha sufrido una
sobrecarga o esta blogueado, se
rompe el eje del portadiscos en el
punto de ruptura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de
ruptura prescrito no estan cubiertos
por nuestro compromiso de garantia.
Un nuevo soporte portadiscos se
puede adquirir en el Servicio de Asis-
tencia Técnica con el n.° de pedido
00630760.

Antes del uso

Preparar la base motriz y el acceso-
rio para el uso.

Preparativos de la base mo-
triz

Nota: El robot de cocina que se
muestra en la imagen puede diferir
de su modelo en cuanto a disefno y
equipamiento.

1. Colocar la base motriz como se
describe en las instrucciones de
uso principales.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.

- Fig.

3. Colocar el recipiente de mezcla en
la unidad motriz.
- Fig. &
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4. Girar el recipiente de mezcla en
sentido antihorario hasta que en-
caje.

- Fig. A

5. Pulsar la tecla de desbloqueo y
presionar hacia abajo el brazo gi-
ratorio hasta que encaje en la po-
sicién 1.

- Fig. @

6. Presionar hacia abajo la tapa pro-
tectora del accionamiento 2 en la
marca =y retirarla.

- Fig.

Armar el cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de cortes!

Los discos picadores tienen cuchillas

y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo
por el borde!

» No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes con las manos.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar

lesiones.

» No armar nunca el accesorio so-
bre la base motriz.

1. Sujetar el soporte portadiscos a la

altura de las aletas.

- Fig. A

Las dos puntas de plastico tienen
que mirar hacia arriba.

2. Sujetar el disco picador deseado
por el borde y colocarlo con el la-
do necesario hacia arriba, en el
portadiscos.

— Colocar los discos de una sola
cara con las cuchillas o eleva-
ciones hacia arriba.



— Colocar hacia arriba los discos
reversibles con la marca desea-
da.

— "Marca de los discos reversi-
bles", Pdgina 91

- Fig. &

3. Colocar el portadiscos con el dis-
co picador en la carcasa.

— Fig. 1

4. Colocar la tapa sobre la carcasa.

— Fig. Kd

Las marcas ¥ y A deben estar

alineadas una sobre otra.

5. Girar la tapa en el sentido horario
hasta que encaje.

- Fig. &

Las marcas @ y A deben estar ali-

neadas una sobre otra.

Colocar el cortador-rallador
en la base motriz

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar

lesiones.

» Montar y desmontar el accesorio
solo cuando el accionamiento se
haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del apa-
rato de la toma de corriente.

1. Montar el cortador-rallador sobre
el accionamiento 2 tal y como se
muestra en la ilustracion.

- Fig. E®

2. Presionar hacia abajo el cortador-
rallador y girarlo en sentido horario
hasta que encaje.

- Fig. A
El cortador-rallador debe estar
bien unido a la base motriz.

Manejo basico es

Manejo basico

A continuacion se explican las pau-
tas esenciales para el manejo del ac-
cesorio.

Velocidades recomendadas

Prestar atencion a las velocidades re-
comendadas para obtener resultados
optimos.

Nota: Dependiendo del equipamiento
del aparato, su modelo esta equipa-
do de un mando giratoriode 4 0 7
velocidades. En estas instrucciones
de uso se indican entre paréntesis
las velocidades recomendadas para
el mando giratorio de 4 velocidades.

Ajustes  Utilizacion

7(4) Para cortar, moler y rallar alimen-

tos.

= Disco reversible cortador

= Disco rallador, semifino

= Disco para rallar patatas a la
suiza (rosti)

= Disco para cortar verduras al
estilo oriental

Moler los alimentos con el disco
reversible rallador en trozos finos
0 gruesos, p. ej., frutas o verduras.

34 (2-3)

Procesar los alimentos con el
cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

m | 0s accionamientos, las herra-
mientas o los accesorios giratorios
pueden causar lesiones.

» No introducir las manos en la
boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para
introducir posteriormente los in-
gredientes.
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es Manejo basico

®m E| uso inadecuado puede provocar
lesiones.
» Utilizar el accesorio solo com-
pletamente ensamblado.
» Ultilizar el accesorio Unicamente
en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

Nota: El cortador-rallador solo puede
utilizarse con el recipiente de mezcla
correctamente insertado.

Consejo: Para obtener resultados
optimos, procesar los alimentos finos

€en manojos.
1. Preparar los alimentos.

Cortar en trozos los alimentos de
gran tamano para que entren en la
boca de llenado.

2. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

3. Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.
- Fig. EH

4. Introducir los alimentos en la boca
de llenado y empuijar los ingre-
dientes ligeramente con el empuja-
dor.
- Fig. @3

5. Finalizar el procesamiento cuando

- se hayan procesado todos los
alimentos.

- los alimentos dentro del reci-
piente de mezcla casi hayan al-
canzado la abertura de descar-
ga del cortador-rallador.

6. Colocar el mando giratorio en la
posicion O/off.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

7. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.
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Vaciar el recipiente de mezcla

Consejo: Se puede vaciar el reci-
piente de mezcla mientras se proce-
sa sin tener que desmontar el corta-
dor-rallador.

1. Colocar el mando giratorio en la
posicion O/off.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo vy
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.

- Fig.

3. Girar el recipiente de mezcla en

sentido horario y retirarlo.
- Fig. (&
4. Vaciar el recipiente de mezcla.

Desmontar el cortador-ralla-
dor

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar

lesiones.

» Montar y desmontar el accesorio
solo cuando el accionamiento se
haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del apa-
rato de la toma de corriente.

1. Girar el cortador-rallador en senti-
do antihorario hasta que se suelte.
— Fig. EE1

2. Extraer el cortador-rallador de la
base motriz.

— Fig. HFil

Desarmar el cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de cortes!

Los discos picadores tienen cuchillas

y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo
por el borde!



» No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes con las manos.

1. Girar la tapa en sentido antihora-
rio.
- Fig. Bl
Las marcas ¥ y A deben estar
alineadas una sobre otra.

2. Retirar la tapa.
- Fig. P4

3. Sujetar el portadiscos por el eje y
retirarlo de la carcasa con el disco
picador.
- Fig.

4. Sujetar el disco picador por el bor-
de vy retirarlo.
- Fig. P4

Consejo: Limpiar todas las piezas di-
rectamente después de utilizarlas, a
fin de evitar que restos se sequen en
la superficie.

Cuidados y limpieza

Para que su accesorio conserve du-
rante mucho tiempo su capacidad
funcional, debe mantenerse y limpiar-
se con cuidado.

Componentes adecuados pa-
ra lavavajillas

Averiguar qué componentes pueden
lavarse en el lavavajillas.

{ATENCION!

Algunos elementos pueden dafarse

al lavarlos en el lavavajillas.

» Lavar en el lavavajillas solo las pie-
zas adecuados.

» Utilizar solo programas que no ca-
lienten el agua a mas de 60° C.

» No lavar las piezas de plastico en
el lavavajillas.

Cuidados y limpieza es

o .
b

Adecuado para lavavajillas:
= (arcasa

= Tapa

= Empujador

= Soporte portadiscos

No adecuado para lavavajillas: r?1
Discos picadores % &\

Productos de limpieza

Descubra aqui qué productos de lim-
pieza son adecuados para su acce-
sorio.

{ATENCION!

Peligro de danos materiales. El acce-

sorio podria dafiarse debido a una

limpieza incorrecta o a la utilizacion

de productos de limpieza inadecua-

dos.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta o metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

Limpiar el cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de cortes!

Los discos picadores tienen cuchillas

y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo
por el borde!

» No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes con las manos.

1. Limpiar cortador-rallador con agua
y jabdn y un cepillo suave.

2. Limpiar el resto de piezas con
agua con un poco de jabon y un
pafo 0 esponja suave.
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es Cuidados y limpieza

Consejo: Las piezas de plastico pue-
den adquirir un color rojizo, p. €j., al
procesar zanahorias. Eliminar las de-
coloraciones con unas gotas de acei-
te comestible y un pafo suave.
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Solucionar pequefias averias es

Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este acce-
sorio. Se recomienda utilizar la informacion relativa a la subsanacion de averi-
as antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-
te modo se evitan costes innecesarios.

Averias de funcionamiento

Averia Causa Solucion de averias
Los alimentos procesados  La abertura de descargaola 1. Finalizar el procesamiento y desen-
no caen el recipiente de carcasa esta obstruida. chufar.
mezcla. 2. Retirar el accesorio.
3. Desmontar el accesorio y retirar la
obstruccion.
El disco picador no gira a pe- La tapa no estd montada co- » Comprobar si se ha montado la ta-
sar de que la base motriz es- rrectamente y no encaja. pa correctamente.
ta en marcha. — "Armar el cortador-rallador”,
Pégina 92

El accesorio esta sobrecar-  » Se puede ordenar un nuevo soporte
gadoy el eje del soporte por-  portadiscos en el Servicio de Asis-
tadiscos se ha partido en el tencia Técnica con el n.° de pedido
punto de ruptura prescrito. 00630760.
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pt Seguranca

Seguranca

Observe as informacgdes sobre a seguranca, de modo a poder
usar o seu acessorio de forma segura.

IndicacOes gerais

Encontra aqui informacgdes gerais sobre este manual.

® | eia atentamente este manual. SO assim podera operar o0 seu

acessorio de forma segura e eficiente.

Respeite 0 manual do aparelho base.

Estas instru¢cbes destinam-se ao utilizador do aparelho.

Respeite as indicacdes de seguranca e de aviso.

Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto pa-

ra posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Examine o acessorio depois de o desembalar. Se detetar da-
nos de transporte, ndo utilize o acessorio.

Utilizacao correta

Para um uso seguro e correto do acessorio, respeite as indica-
coes relativas a utilizacao correta.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUM5.

® de acordo com este manual de instrugoes.

B COM pecas € acessorios originais.

® para cortar, ralar e raspar alimentos.

Indicacoes de seguranca

Respeite as indicacdes de seguranca.

A\ AVISO - Perigo de ferimentos por corte!
Os discos de triturar tém laminas e arestas afiadas.
» Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos.
» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
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Seguranca pt

A\ AVISO - Perigo de ferimentos!
m Acionamentos, ferramentas ou acessorios em rotacdo podem
provocar ferimentos.
» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.
m Uma utilizacdo incorreta pode provocar ferimentos.
» Nunca montar o acessorio no aparelho base.
» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o0 acionamento
imobilizado e o aparelho desligado da tomada.
» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.
» SO utilizar o acessorio na posicédo de trabalho prevista para
o efeito.

/A AVISO - Perigo de danos para a satde!
As impurezas nas superficies podem acarretar danos para a
saude.
» Ter em atencgao as indicagdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os ali-
mentos antes de cada utilizagao.
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pt Evitar danos materiais

Evitar danos materiais

Observe estas indicacdes, de modo
a evitar danos materiais no seu apa-
relho, nos acessoérios ou em utensili-
0s de cozinha.

Informacoes gerais

Respeite estas indicagdes sempre
que utilizar o acessorio.

ATENCAO!

Uma utilizac&o incorreta pode origi-

nar danos materiais.

» Nao processar alimentos que con-
tenham componentes rijos, p. ex.
0SS0S.

» Nao introduzir objetos no canal de
enchimento ou na caixa, p. ex. co-
Iher de cozinha.

» Antes da utilizacao, verificar o ca-
nal de enchimento e a caixa quan-
to a corpos estranhos.

» N&o exercer muita pressao com 0O
calcador.

Desembalamento e verifi-
cacao

Dizemos-lhe aqui o que deve ter em
atencao durante o desembalamento.

Desembalar os acessorios e
as pecas

1. Retire 0 acessoério da embalagem.

2. Retire todas as outras pecas e a
documentacédo de acompanha-
mento da embalagem e prepare-
as para a utilizacao.

3. Remova o material de embalagem
existente.

4. Remova os autocolantes e as peli-
culas existentes.
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Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas
quanto a danos de transporte € se o
material fornecido esta completo.

- Fig. @

Dispositivo para cortar e ralar

B} Discos de triturar’

Documentacéo de acompanhamento

' Conforme o equipamento do aparelho

Antes da primeira utilizacao
limpar os acessorios

1. Desmontar o acessdério montado.
- "Desmontar o dispositivo para
cortar e ralar", Pdgina 104

2. Limpe todas as pecas que entrem
em contacto com alimentos antes
da primeira utilizagao.

- "Limpeza e manutencao”,
Pdgina 105

3. Prepare as pecas limpas e secas

para a utilizacao.

Familiarizacao com os
acessorios

Familiarize-se com 0s acessorios.

Componentes

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu acessorio.
- Fig. A

Caixa

Suporte de discos

Tampa com canal de enchimento inte-
grado

Calcador e copo medida

~ el




Familiarizagdo com os acessorios  pt

Disco de corte reversivel

Disco ralador reversivel

Disco de raspar, médio-fino

Disco para panquecas de batata "Ros-
till

Disco para legumes asidticos

ofioff~lloffor

Simbolos

Aqui encontra uma vista geral dos
simbolos do seu acessorio.

Simbolo  Descri¢do

EE] Respeitar as indicacdes das ins-
trucdes de servigo.

Designa-  Utilizagdo

céo

Discorala-  Triture alimentos em pedacos
dor reversi-  grossos ou finos, p. ex. fruta, le-
vel gumes ou queijo, como Gouda

ou Edam.

Nota: Ndo adequado para pro-
cessar n0zes ou queijo rijo,

D. ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com 0
lado mais grosso.

Disco de
raspar, me-
dio-fino

Rale alimentos com espessura
média-fina, p. ex. batatas cruas
OU queijo rijo, como parmesao.
Nota: Ndo adequado para pro-
cessar queijo mole e fatiado.

@ N&o toque no canal de enchimen-

to.
A 4 Colocar a tampa
A Marca de posicionamento da casa

Vista geral dos discos de tri-
turar

Encontra aqui uma vista geral dos
discos de triturar e da respetiva finali-
dade.

Designa-  Utilizacéo
cdo
Disco de Corte os alimentos em rodelas

corte rever-  finas ou grossas, p. ex. fruta e
sivel legumes.

Nota: N&o adequado para pro-
@ cessar queijo rijo, pao, paezi-
nhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas
apenas depois de arrefecerem.

Disco para
panquecas
de batata

"Rosti"

Rale batatas cruas ou corte em
rodelas.

Disco para
legumes
asiaticos

Cortar alimentos em tiras finas,
p. ex. fruta e legumes.

Marca dos discos reversiveis

Os lados dos discos reversiveis es-
tdo identificados com numeros.

Marca Utilizagao

1 Disco de corte reversivel, lado
de corte mais grosso

3 Disco de corte reversivel, lado
de corte mais fino

2 Disco ralador reversivel, lado de
ralar mais grosso

4 Disco ralador reversivel, lado de

ralar mais fino
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pt Antes da utilizagdo

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impe-
de que o motor e outros componen-
tes figuem danificados devido a uma
carga demasiado elevada.

Se o dispositivo para cortar e ralar fi-
car sobrecarregado ou blogueado, o
eixo do suporte de discos parte no
ponto tedrico de rutura previsto para
o efeito.

Nota: Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de rutura ndo fazem
parte das nossas obrigacdes de ga-
rantia. Um novo suporte de discos
pode ser adquirido nos Nossos Servi-
¢os Técnicos com o numero de en-
comenda 00630760.

Antes da utilizacao

Prepare o aparelho base e 0 acesso-
rio para a utilizacéo.

Preparar o aparelho base

Nota: O rob6 de cozinha ilustrado
pode divergir do seu modelo em ter-
mos de formato e caracteristicas.

1. Instale o aparelho base conforme
descrito nas instrucdes de servico
principais.

2. Prima o botdo de desbloqueio e
levante o braco moével até engatar.
- Fig.

3. Coloqgue a tigela no aparelho ba-
se.

- Fig. A

4. Rode a tigela no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. H

5. Prima o botao de desblogueio e
pressione o brago movel para bai-
X0 até ele engatar na posicao 1.
- Fig. @
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6. Pressione a tampa de protecédo do
acionamento 2 na marca = para
baixo e retire-a.

- Fig.

Montar o dispositivo para cor-
tar e ralar

A Aviso

Perigo de ferimentos por corte!

Os discos de triturar tém laminas e

arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar ape-
nas pelos bordos.

» Nunca toque com as méaos nas la-
minas e arestas afiadas.

A aviso

Perigo de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provo-

car ferimentos.

» Nunca montar o acessorio no apa-
relho base.

1. Fixe o suporte de discos a altura

da asa.

- Fig. H

As duas pontas de plastico tém de
estar viradas para cima.

2. Segure no disco de triturar preten-
dido pelo bordo e coloque no su-
porte de discos com o lado neces-
sario para cima.

— Coloque os discos de face uni-
ca com as laminas ou os rele-
VOS para cima.

- Coloque os discos reversiveis
com a marca pretendida para
cima.

- "Marca dos discos reversi-
veis" Pdgina 101

- Fig. &

3. Cologue o suporte de discos com

o disco de triturar na caixa.

— Fig. 1

4. Cologue a tampa na caixa.

— Fig. Ed



As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

5. Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do relogio até engatar.
- Fig. A
As marcas @ e A tém de estar ali-
nhadas uma com a outra.

Colocar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho ba-
se

A aviso

Perigo de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provo-

car ferimentos.

» Cologue e retire o0 acessorio ape-
nas com o acionamento imobiliza-
do e o aparelho desligado da to-
mada.

1. Coloque o dispositivo para cortar
e ralar no acionamento 2 tal como
ilustrado.

- Fig.

2. Pressione o dispositivo para cortar
e ralar para baixo e rode no senti-
do dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. A

O dispositivo para cortar e ralar
tem de estar bem fixado ao apare-
Iho base.

Operacao base

Aqui obtém as informacdes essenci-
ais sobre a operacao dos acessori-
0s.

Velocidades recomendadas

Tenha em atencéo as velocidades re-
comendadas para obter resultados
ideais.

Operacao base pt

Nota: Dependendo do equipamento
do aparelho, o seu modelo estara
equipado com um seletor rotativo de
4 ou 7 niveis. Neste manual de ins-
trugdes, as velocidades recomenda-
das para o seletor rotativo de 4 ni-
veis sdo indicadas entre parénteses.

Regula-  Utilizacéo
céo
7(4) Cortar, ralar ou triturar alimentos.
= Disco de corte reversivel
m Disco de raspar, médio-fino
= Disco para panquecas de bata-
ta "Rosti"
= Disco para legumes asidticos
3-4 (2-3)  Triturar alimentos em pedacos

grossos ou finos com o disco rala-
dor reversivel, p. ex. fruta ou legu-
mes.

Processar alimentos com o
dispositivo para cortar e ralar

A aviso

Perigo de ferimentos!

m Acionamentos, ferramentas ou
acessorios em rotacdo podem
provocar ferimentos.

» Nao tocar no canal de enchi-
mento.

» Utilizar apenas o calcador para
adicionar ingredientes.

= Uma utilizacao incorreta pode pro-
vocar ferimentos.

» Utilizar o acessdrio apenas em
estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posi-
cao de trabalho prevista para o
efeito.

Nota: O dispositivo para cortar e ra-
lar s6 pode ser utilizado com a tigela
corretamente colocada.

Dica: Para obter resultados ideais,
processe 0s alimentos finos para
cortar enrolando-os num feixe.
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pt Operagéo base

1. Prepare os alimentos.

Corte os alimentos grandes em
pedacos, para que passem pelo
funil de enchimento.

2. Ligue a ficha a tomada.

3. Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.
- Fig. EH

4. Introduza os alimentos na abertura
de enchimento e empurre com o
calcador, sob ligeira presséo.
- Fig. @3

5. Termine o processamento, se

- todos os alimentos estiverem
processados.

— 0s alimentos na tigela estiverem
prestes a atingir a abertura de
saida do dispositivo de cortar e
ralar.

6. Cologue o seletor rotativo em

Ol/off.

Aguarde que o aparelho pare.
7. Retire a ficha da tomada.

Esvaziar a tigela

Dica: Pode esvaziar a tigela durante
0 processamento sem retirar o dispo-
sitivo para cortar e ralar.

1. Cologue o seletor rotativo em
Oloff.
Aguarde que o aparelho pare.

2. Prima o botdo de desbloqueio e
levante o brago movel até engatar.
- Fig.

3. Rode a tigela no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.
- Fig. E&

4. Esvazie a tigela.
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Retirar o dispositivo para cor-
tar e ralar

A aviso

Perigo de ferimentos!

Uma utilizacdo incorreta pode provo-

car ferimentos.

» Cologue e retire o acessorio ape-
nas com o acionamento imobiliza-
do e o aparelho desligado da to-
mada.

1. Rode o dispositivo para cortar e
ralar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até se soltar.
- Fig. EE1

2. Retire o dispositivo para cortar e
ralar do aparelho.

- Fig. HFil

Desmontar o dispositivo para
cortar e ralar

A aviso

Perigo de ferimentos por corte!

Os discos de triturar tém laminas e

arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar ape-
nas pelos bordos.

» Nunca toque com as mé&os nas |a-
minas e arestas afiadas.

1. Rode a tampa em sentido contra-
rio ao dos ponteiros do reldgio.
- Fig. Al
As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

2. Retire a tampa.
- Fig. P4

3. Segure o suporte de discos pelo
eixo e retire da caixa juntamente
com o disco de triturar.
- Fig.

4. Segure o disco de triturar pelo bor-
do e retire.
- Fig. 24



Dica: Limpe imediatamente todas as
pecas apos a utilizacao, para que os
residuos ndo sequem.

Limpeza e manutencao

Para que os acessorios se mante-
nham durante muito tempo operacio-
nais, deve proceder a uma limpeza e

manutencao cuidadosa dos mesmos.

Apto para maquina de lavar
loica

Fique a saber que componentes po-
dem ser lavados na maquina de la-
var loiga.

ATENCAO!

Algumas pecas podem ficar danifica-

das ao serem lavadas na maquina

de lavar loiga.

» Lave na maquina de lavar loica
apenas as pecas adequadas para
tal.

» Utilize apenas programas que nao
aquecam a agua acima de 60 °C.

» N&o prenda pecas de plastico na
maquina de lavar loica.

Indicado para a maquina de lavar loi-
G e

= (aixa

= Tampa

= (Calcador

= Suporte de discos

Ndo indicado para a maquina de la- r.?.l
var loica:
Discos de triturar

Produto de limpeza

Figue a saber que produtos de lim-
peza sao adequados para o seu
acessorio.

Limpeza e manutencdo pt

ATENCAO!

Perigo de danos materiais. Produtos

de limpeza inapropriados ou uma

limpeza incorreta podem danificar o

acessorio.

» Nao utilizar detergentes que conte-
nham alcool ou alcool etilico.

» N&o utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Limpar o dispositivo para cor-
tar e ralar

A aviso

Perigo de ferimentos por corte!

Os discos de triturar tém laminas e

arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar ape-
nas pelos bordos.

» Nunca toque com as mé&os nas |a-
minas e arestas afiadas.

1. Limpe os discos de triturar com
solucao a base de detergente e
uma escova suave.

2. Limpe todas as outras pegcas com
solucao a base de detergente e
um pano macio ou uma esponja.

Dica: Podem formar-se manchas nas
pecas de plastico, p. ex. ao proces-
sar cenouras. Remova as manchas
com um pano macio € algumas go-
tas de dleo alimentar.

105



pt Eliminar anomalias

Eliminar anomalias

As pequenas anomalias dos acessorios podem ser eliminadas pelo proprio uti-
lizador. Antes de contactar a Assisténcia técnica, consulte as informacdes so-
bre a eliminagcado de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

Falhas de funcionamento

Avaria Causa Resolugéo de avarias
Os alimentos preparados A abertura de saida oua cai- 1. Termine o processamento e retire a
ndo caem na tigela. xa estd entupida. ficha.

2. Retire 0 acessorio.

3. Desmonte 0 acessorio e elimine o
entupimento.

O disco de triturar ndo roda, A tampa nao esta bem colo- Verifique se a tampa foi montada

apesar de o aparelho base  cada e encaixada. corretamente.

estar em funcionamento. — "Montar o dispositivo para cortar
e ralar", Pdgina 102

0 acessorio foi sobrecarre-  » Pode encomendar um novo suporte
gado e 0 eixo do suporte de de discos nos Servicos Técnicos
discos esta partido no ponto com o nimero de encomenda
tedrico de rutura. 00630760.

v
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AochpaAeix

MpooekTe TIC TANPODOPIEC OXETIKA PE TO BEPOTA GOPAAEING, VIO
VO UTTOPEOCETE VO XPNOIUOTIOINOETE TO EQPTAUOTA OOC PE
aodaAela.

Fevikég unmodei&eig

Edw Ba Bpeite yevikee MAnpodopiec yI' auTeC TIC odnvieg.

® AloBGoTe TTPOOEKTIKA auTEC TIC 0dnyiec. Movo TOTe umopeite va
XEIPIOTEITE TO EEAPTHUOTO OlyOUPO KOI OTTOTEASOUOTIKA.

m [TpooelTe TIC 00nyiec TNC BACIKNC CUOKEUNC.

= AuTec ol odnyiec ameubuvovTal OTOV XPNOTN TNG OUOKEUNC.

m [1pooelTe TIC utodeifelc aodaAeiag KAl TIC TTPOEIOOTIOINTIKES
uttodei&elc.

m QuAaTe TIC 0dnyiec KaBwC Kal TIC TANPodopieC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XPNON 1) VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

= MeTd TNV adaipeon omd Tn CUOKEUQOoIa, eAeYETE Ta EEQPTALIOTOL.
Mn xonOoIYOTIOINOETE Ta EEQPTNHUOTA O TIEPITITWON (NUIGC KOTO
N HETADOPOA.

Xprion cUNPWVAX JE TOV OKOTTIO TIPOOPIGHOU

Mo vo xpnolpotioleite Ta eEapTAPOTA e aoPAAEIn KOl OWOTQ,
mpooexeTe TIC umodeielc yia Tnv evdedelyuevn xpnon.
Xpnoiyotoleite Ta eEapTAPOTA HOVO:

® e pio koudivounxovn TneG oeipac MUMS.

B oUpdWVa pe auTec TIC odnyiec xpnong.

= Me yvhola e€GpTNUO Kol TTPOCOPTHHATO.

® V|0 TNV KOTIM, TO EUOIPO Kol TO TRIWINO TPODIUWV.

Ymodei&eig aopaAeiag
MpooexeTe TIC UTTOOEIEEIC aoPaAeiag.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog KowipaTog!
O1 diokol KOTNC exouv KOPTEPG POXIPIO KOI OKUEC.
» [TidveTe TOuC BIOKOUC KOTING HOVO OTNV GKEN.
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A

AohaAein

» MnNV OKOUPTINOETE TTOTE TG KOPTEPG PHOXAIPIC KA TIC
KODTEPEC OKUEC PE YUUVA XEPIO.

MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTiopou!

m Q| epIoTPEPOUEVOI PNXAVIOUOI Kivnong, epyaAeia

108

eCapTHUOTO Pmopei va odnyrnoouv o€ TPAUPOTIOHOUC.

» Mnv mMAveTe oA 0TO OTOWIO TTANPWONG.

» Xpnolpotoleite povo To e€GPTNUA wONONG, YIa VA
EavooTTPWEETE UAIKOL.

H akoaTAANAN xprion pmopei va odnynoel oe TOQUUOTIOPOUG.

» Mn ouvoppoAoyeiTe Ta e€aPTAUOTA TTOTE OTN BOOIKN
OUOKeuUn.

» TommoBeTeiTe Kal adaipeite To EEAPTAPOTA HOVO e
OKIVNTOTIOINPEVO TOV PINXAVIOUO Kivnong Kal Je
armoouvOedepevn TN CUOKEUN).

» Xpnoipotroleite Ta e€0pTHHATO JOVO OE TIANPWC
OUVOPUOAOYNUEVN KOTOOTOON.

» Xpnolpotoleite Ta e€apTAPOTO HOVO 0TNV TTPORAETTOEVN VI’
auTO Beon epyaoiac.

MPOEIAONOIHZH - Kivduvocg BA&BNG TNG uyeiag!

H pumavon Twv emdaveiwv Yrmopei va 6€oel oe KivOuvo Thv

uyeia.

» [MpooexeTe TIC uTTodeitelc KaBapiopou.

» KaBopileTe TIC emMbAVEIES, TTOU £PXOVTOI OE emodr pe
TPODIUO, TIPIV OTIO KGBOE Xpnon.



Armrodpuyn UAIKwV ZnHiIwv

Mo va armopuyeTe CNUIEC OTN
OUOKEUN 00, OTO EEQPTHPATA ) OTO
KOUQIVIKG QvTIKEIpeva, TTpooelTe
auTeg TIc urrodeiteig.

Fevik&

[MpoogxeTe auTeC TIC UTTodEi&elc, oTav
XPNOILOTIOIEITE TO EEQPTAHOTO.

MPOZOXH!

H akaT&dAANAN xpnon pmopei va

oénvnoel o€ UNIKEG nuIEC.
» Mnv enelepydleoTe TpO(DIUO( Tou
TTEQIEXOUV OKANPG CUOTOTIKA, TT.X.
KOKKOAGL.

» Mn BadeTe Kaveva avTIKeiPevo (TT.X.

KOUTGIAG) HECOL OTO OTOUIO
TANPWONG 1 oTO TIEPIBANUAL.

» [lpiv TN xprion eAéyETe TO OTOUIO
TTANPWONC Kol TO TIEPIBANUA IO
TUXOV EEvar OWUOTAL.

» Mnv efaokeite pe To e€dpTNUO
wOnonc Kopio peyaAn Tieon.

Adaipeon oo Tn
OUCKEUXOIX KOI EAEYXOG

TI peTel va TTIPOOEEETE KATA TNV
adaipeon omo TN CUOKEUOOIA, TO
poBaivete €00.

Adaipeon amo Tn

CUCKEUXOIX TWV

eEXAPTNHATWV KXI TWV

CUCTOTIKWV HEPWV

1. Ad)O(IpéOTE? T e€opTAPOTA OTIO TN
OUOKEUOOIO.

2. AdaipeaTe ONO TO TTEPAITEQPW
eCOPTHUOTO KOl T OUVOOEUTIKY
eyypoda armd Tn CUCKeUaoia Kal
EXETE TO TTPOXEIPAL.

Amoduyn UNKwV nuiwv el

3. ATTOJOKPUVETE TO UTTAPXOVTO UAIKG
OUOKEUOOIOG.

4. AQaIPEDTE TO GUTOKOMNTO KOl TIC
HEUBPAVEC TTOU UTTOXOUV.

YAIk& maxpadoong

MeTd TO EemokeTOpIoOUa eAEYETE OAL
TO UEPN VIO evdexOUEvVES CNUIEG
HETOdOPAC KABWS Kal yIo TNV
TANPOTNTO TNG TTap&doonc.

- Ex. H

MoAUKOGTNC OUVEXOUG PONC

| B G

TUVODEUTIKA Eyypador

T Avohoyor e Tov eE0MNIGHO TG OUOKEUNC

Kx@apiopog Twv
EEAPTNUATWV TIPIV TV TIPWTN
Xpnon

1. ATTOOUVOIPHOAOYNOTE T
OUVOPLIOAOYNUEVD eEQPTHUATO.
— "AToouvapLIOAOYNon MOAUKOGTN
ouvexouc ponc" Zelida 114

2. KaBopileTe MPOOEKTIKA TIPIV TNV
TPWTN XPENOoN, OAC Ta eEXPTNHATA,
TTOU €PXOVTQI O€ EMAdI pe
TOOPIUAL.
- "KaBapiouoc kai ppovtida”,
2eANida 114

3. [MpoeTOIUGOTE T KOOAPIOUEVD KA
OTEYVWHEVA EEAPTALIOTO VIO TN
xenon.

MNvwpioTe T EEXPTHHATX

N'vwpioTe To e€QPTAPOTA OOC.
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el TvwpioTe Ta e€apTAUOTO

ZUOTOTIKX HEPN

Edw Ba Bpeite pia emoKOmNon vio To
OUOTATIKG PeEPN TwV eEapTNUATWV

Ovopoaoia  Xprion

Aiokog Ko Tpodipiwv o XovTpeg N
Komnc 0Uo  Aemmeg BETEC, Y. GPOUTO KAl
TAEUpWY AGYOVIKO,

Yrroder€n: AkordhnAayior Ty
@ enecepyoaio okAnpou Tuplou,

WWUIOU, PIKPQV YRUIWY N

OOKOAGTOC.

ZupBouhn: KoBete TiC

BpoopEVEC TIOTATEC HOVO OidhoU

KQUWOOUV.

0aC.

- Exk HA

MepiBAnpo

®opgoc diokou

KOmoK! e eVoRPOTWUEVO OTOHIO
mAfpwonc

EEGpmuo 08none Kai KUmeAho
H€TPNONG

- Aiokog Korn¢ dU0 TAeUpwY

Aiokoc Euaiporoc U0 MAeupwy

Aiokoc yio Tpipipo moroToc (Rosti)

)
[E]
Aiokoc TpipipaToc, PETPI0 TRIWIHO
[&]]
El

AIOKOC AOOVIKGV VIO TNV OOI0TIKI
Kou(iva

Aiokog ZU0IHO TPOIHWY OF YOVTPO N
fuoiporog  AemTé KopATIaL, TLY. DPOUTA,
dUO TIAEUPWY  ADQWVIKO 1) TUPI, OTTWC YKOUVTOL
. evTop.

Ynodeidn: AkoraMnAa yio T
enetepyooio Kopudiwy N
OKANP®Y TUPIWV, TLY. TIOPHECOVO.
ZupBouAn: ZUoTe TO HOAOKO
TUPI POVO e TV TAeUPG VIO
XovTpO EUoipo.

ZUMBOAX

Edw Oa Bpeite pia emoKkomnon Twv
OUHBOAWV OTO eEQPTNHOT OOC.

Z0pBolo Mepiypadn

Aiokog Nerro EUoIpo TPOQIpWY, T,
TPIYIHOTOC,  WUEC TOTATEC 1) OKANPO TUPI,
LETPIO OTWC moppeava.

TPiYIHO Yrodeién: AkoToMnAayior Ty
enetepyooion HOAOKWV TUPIGV.

EE] Mpo0SETe TIC UMODEIEEIC OTIC

00nyieg xpnong.

@ MnV TIAVETE PEGT OTO OTOHIO
AR PwWONC.

A 4 TomoBETHOTE TO KOOI

A MapKdpiopo 8€ang mepIBAHOTOC

Emokomnon Twv dickwv
KOTING

Edw Oa Bpeite pia emokomnon Twv
OloKWV KOTING KaI TOV OKOTIO XProng
TOUC.
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Aiokoc yior  TpiyTe TIC WUEC TIOTATEC 1) KOYTE
TpiYIHO TIC 08 PETEC.

TOTATOC

(Rosti)

Aiokoc Komn Toodiwy 0g AeTTeg
Aoxavikwv — Awpideg, LY. GpouTa Kol

VIO TV AGKOVIKGI,

QOIOTIKI

Kou(iva

>




Mapk&piopx Twv dickwv duo
oYewv

O1 mAeupec TV Biokwv dUO OYeWY
eival XapOoKTNPIOUEVEG e apIOpoUC.

Mapkapiopy Xprion
o

1 Aiokoc Komn¢ dU0 TAsUpwY,
HIEPIGL VIOt XOVTPO KOWIHO
3 Aiokoc Komn¢ duo TAsUpwY,
HEPIG VIO PIAD KOWILO
2 Aiokoc Euoipiomoc OUo MAEUPWY,
HePIG 10 XOVTPO TPIYIHO
4 Aiokoc Euoipomoc OUo MAsUPWY,
HEPIO IO PIAO TRIYILO
AcpaAeix UTTIEPHOPTWONG

H aoddieia uttepdopTwong eumodidel
TNV MPOKANGON ¢NUIWV GTOV KIVATAPO
Kol OoTOL MG e€apTHHOTO AOYW eVOC
TTOAU uynAoU popTiou.

OT1ov 0 TOAUKODTNC ouvexoUuc Pong
eival utrlepdoPTWHEVOC 1) UTTAOKAPEI,
omndel 0 &&ovac Tou Gopen dIoKWV
OTO TTPOKOIOOPICUEVO VIO QUTO ONpeio
Bpauvong.

Ymodei§n: AvTOMOKTIKS pe
TpokaBopiopevo onueio Bpavong dev
OTIOTEAOUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWV
HOIC OTO TAGIOIO TNG TTAPOXNC
eyyunonc. Evacg véog dopeac diokou
eival dlaBeolpoc otnyv unnpeoia
e&utNPETNONG TTEAGTWV KATW QO TOV
ap1Opo mapayyediog 00630760.

Mpiv Tn xpron
[MpoeToIuGOTE TN BOICIKI CUOKEUN KOl
TO eEQAPTHPOTA VIO TN XPrON.

Mpiv Tn xpnon el

MNposToIaoix TG BAGIKAG
CUOKEUNG

Ymodei&n: H ameikoviouevn
Koudivopunxovn pmopei otn popdn Kail
oTtov e€0TAIOHO VO oTToKAIvEl aTTd TO
HOVTEAO 0OG.

1. TommoOeTnOTE TN BOCIKN) CUCKEUN,
OTIWG TIEPIYPADETAI OTIC KUPIEC
odnyieg.

2. [MaTnoTe To MANKTPO amaodAdAIong
KOl ONKWOTE TOV TTEPIOTPEDOHEVO
Bpoxiova, pexpl va aodaioel.

- Ek. EF

3. TomoBeToTE TO UTTOA OTN BOOIKN
ouoKeun.
- Eik. A

4. TupioTe TO UTTOA CPIOTEPOOTPODA,
HEXPI VO aodaAioEl.

- Exk. H

5. MaTnoTe To MANKTPO amaoddAiong
KOl TTIEOTE TOV TIEPIOTPEDOPEVO
Bpoxiova TPOC Ta KATW, HEXPI VO
aodahioel otn 6€on 1.
=l 6 |

6. [i€oTe TPOC T KATW TO
TTPOOTOTEUTIKO KAAULILIO TOU
pNxoviopou Kivnong 2 oto
HOPKAPIOUTO = KOl adaIpeaTe TO.
- EIK.

ZuvapHoAdynon Tou
TMOAUKOTN oUVEXOUC PONG

/A NPOEIAONOIHEH

Kivduvog koyiparog!

O1 diokol Kot ¢ exouv KopTEP

UO(XO(IQIO( KOl OKHIEG.
» [lidiveTe Toug OIOKOUC KOTTNG HOVO
oTnVv AKEn.

» Mnv GKOUUTIHOETE TIOTE T
KODTEQO paxaiplar KAl TIC KOPTEPES
OKUEC PE YUUVA XEPIQL.
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el BaoOIKOG XeIpIopog

/A nPOEIAONOIHEH

Kivéuvog TpaXupaTiopoU!

H akaT&ANAN xprnon pmopei va

odnynoel 0 TPOULOTIOUOUG.

» Mn ouvoppoAoyeiTe Ta eE0PTHHOTO
TTOTE OTN BACIKI) CUCKEUN.

1. KpatroTe Tov popea dioKwv 0TO

UYOoG TV TITEPUYIWV.

- Eik. H

O1 MAGOTIKEG PUTEG TIPETTEN VO
Oeixvouv TIpOoG To TTAVQ.

2. [li&oTe Tov emOupnTo OioKO KOTING
omo TNV GKEN KaI TOTTOOETHOTE TOV
Je TNV amapaitnTn MAeup& TTPOG Tot
EMAVW TTAVW OTOV GOPED TWV
OloKwVv.

— TomoBetnoTe Toug OIOKOUC HIOG
OYewe Ye To poxaiplo ) To
eCOYKWUOTO TTPOC Tl ETTAVE.

- TomoBetnoTe Toug diokoug dUo
OYewv Pe To emOupnTO
HOOKAPIOUO TTPOG TG ETIAVW.

- "Mapkapioua Twv Oiokwv dUOo
owewv", ZeAida 111

- Eik. E1

3. TormoBeTroTE TOV POPED TWV
OioKwv pe Tov BioKO KOTINC OTO
mepiBANUQL.

- Eik. {1

4. TommoBeTNOTE TO KATTOKI TTAVW OTO
TepiBANUOL.

- Eix. i

Ta papkopiopora W Kol A TEETE!

VO eival HeETOEU Toug

€UBUYPOUUIOUEVA.

5. TupioTe TO KATMAKI TTIPOC TN GoPA
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU, HEXP! VO
aodaAioel.

- Eik. A

To papkopiopora @ kol A TEETE!

VO eival HETOEU TOUG

€UBUYPOUUIOUEVA.
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TonoBéTnon TOU TTOAUKOGTN
cuveyxoug AelToupylaq oTn
BXOIKN CUCKEUNR

A\ nPOEIAOMNOIHEH

Kivuvog TpaupaTiopou!

H akaT&dAANAN xpnon unopa o

odnynoel oe TPAUUOTIOUOUC.
» TomoBeTeiTe Kol adaipeite Ta
eCapTrHOTO HOVO pE
OKIVNTOTIOINUEVO TOV PUNXOVIOUO
Kivnonc Kai pe armoouvdedepevn Tn
ouoKeun.

1. TomoBeTNoTE TOV TTOAUKODTN
ouvexoUC POoNnc OTWC ATeIKoVICeTal
TTAVW OTOV PNXOVIOUO Kivnong 2.
- Eik. EE

2. [MieoTe TOV TOAUKODTN oUvVEXOUG
PONG TTPOC TG KATW KO OTPEWTE
TOV TIPOC TN GopP& TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU, pexpl vai aodaAioel.

- Eik. lA

O MOAUKOPTNG OUVEXOUG PONC
TIPETEl VO eivail oTaBepd
ouvdedepevoc pe Tn Baoikn
ouoKeun.

BXGIKOG XEIPIOHOG

Edw Ba pabete 1o ouoiwdn yia TOV
XEIPIOPO TWV eEXPTNUATWY OCC.

ZUOTHROEIG TAXUTNTOG

MpooegTe TIC OUCTAOEIC TOXUTNTOC
yIol TNV emTEUén 1I0aVIKWY
OTTOTEASOUATWV.

YiodeiEn: Avaloya pe Tov eEOTAIOUO
TNC OUOKEUNG, TO HOVTEAO OI0OETE!
evav eploTpedopevo dioKomTn 4 ) 7
BaBOuidwV AeIToupYIaG. e AUTEG TIC
odnyieg xpnonc avadpepovTal ol
OUOTAOEIC TOXUTNTOC VIO TOV



mepIoTPePOUEVO OIOKOTTN 4
BaBuidwv kK&Be dopd evidC
TapevOEoewWV.

Pubpion  Xprion

7(4) Konr] Sualpo Tpuwuo TPODIPVY.

= AioKoC Konr]c duo n)\supmv

= AigKOC TpIyipoTog, PETPI0
TRIYILO

= AIOKOC YI0 TRIWILO TIOTOTOC
(Rosti)

= AIOKOC AGYOVIKWY VIO TNV
aolamk koudiva

3-4(2-3)  =Uolpo Tpodipwy Le Tov BioKo
Euaiparoc dImANC dwnc o XovTpa
N ASTITO KOPUGTIOL, TLY. DPOUTOL N

AGKOVIKG.

Ene&epyaoix TPOPipwV pe
TOV MOAUKOGTN CUVEXOUC
pong

A\ nPOEIAONOIHEH
K|v6uvoq TPOUHOTIGHOU!

= O rrsplomscbousvm HNXOVIOLOI

Kivnong, epyoleia 1 e€aptnuaTa

prmopei va odnynoouv oe

TOOUUATIOHOUG.

» Mnv mAveTe Yeoa 0To OTOUIO
TTAf)PwWONC.

» Xpnolyortoleite pdvo T
eCapTnUo wBnong, yio va
EavaoTTPWEETE UAIKOAL.

B H akaTGANAN xpnon pmopsi va
odnynoel 0 TPAUPOTIOUOUC.

» Xpnolyotroleite Ta e€aPTHHOTO
HOVO o€ TIANPWC
OUVOPHOAOYNUEVN KOTGOTOON.

» XpnolyotroleiTe Ta eEPTHHOTO
povo oTnv mpoRAemouevn yI’
auTO B€0Nn epyooiag.

Yrodei&n: O moAukodTNG ouvexoug
pONC pmopei va xpnolpotoindei povo
HE OWOTA TOTTOOETNUEVO UTTOA.

Booikdg xelpiopog el

ZUMBOUAR: Mo TNV emiTeuEn 1IDOVIKWY
OTTOTEASOUATWY, ETEEEQYOOTEITE T
AeTITG ayaiOd VI KOWIUO O POTOGKIAL.

1.

7.

MpoeToIudoTe TO TPODIUG.
KoyTte Ta peyoia Tpodipa oe
KOUUGTIO, VIO VO XWPOUV OTO
OTOWIO TIANPWONC.

. BaAte 1O ¢I1c oTtnv mipico.
. ©coTe ToV TTEPIOTPEDOUEVO

OIOKOTITN OTN OUVIOTOUWEVN
TaXUTNTO.

- Eik. EH

B&oATe Ta T0OGIUOL OTO OTOUIO
TANPWONC Kol OTTPWETE TO UTTO
ehadp& mieon pe To eEdpTNU
winonc.

- Eik. ld

. TeppoTioTe TNV eneéepyaoia, OTavV

— exouv emelepyooTel OAG TO
ToOdIUO.

— TO TPODIUO OTO HITOA €XOUV
oxedodv GTAoEl TO AVOIYUO
eEOO0U TOU TTOAUKODTN
ouvexouc Pongc.

. ©¢oTe Tov TIepIoTPedOUEVO

dlokomTn oto O/off.

[MepipéveTe TNV OKIVATOTIOINON TNG
OUOKeUNG.

TpapA&Te TO PIg omd TNV Tpida.

AJEINGUO UTTOA

ZuppouAn: Mmopeite va adeltoeTe
TO UTTOA KoTd TN SIdPKEID TNC
eMeEepyaoiog, XwPIC va adaIpeECETE
TOV TTOAUKOPTN ouvexouc POong.

1.

©¢oTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
dlakomTn oto O/off.

MepiuéveTe TNV aKIvNTOTIOINON TNG
OUOKEUNG.

. [laTnoTe To MANKTPO amaodAAione

KOl ONKWOTE TOV TTEPIOTPEDOEVO
Bpoxiova, pexpl va aohaioel.
- EIK.

113



el Kabapiopog kar ppovTida

3. ['upioTe TO PMoA de€iboTPOdO KAl
adaipeoTe TO.
- Eik. &

4. ADeIBOTE TO UTTOA.

Adaipeon TOAUKOPTN
ouvexoUg pong

/A nPOEIAONOIHZH

Kivéuvog TpaupaTiopou!

H akaT&ANAN xpnon pmopei va

odnNynoel 0€ TPOUUOTIOUOUG.

» TomoOeTeiTe KAl adaipeiTe TA
eCapTHUOTO HOVO e
OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXOVIOUO
Kivnonc Kai pe amoouvdedepsvn Tn
OUOKeUm.

1. 2TpeYTe TOV TTOAUKODTN ouvexouc
PONG avTioTpoda MPOC TN dopd
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU, HEXQ! VO
AuBei.

- Eik. EEl

2. AdaIpEDTE TOV TTOAUKOPTN
ouvexoUuc ponc amod Tn BaoIkn
ouokeun.

- EIk.

AmocuvappoAoynon
TMMOAUKOPTN ouveXoUG pONg

/A nPOEIAONOIHEH

Kivéuvog koyiparog!

O1 BioKol KOTING €XOUV KOPTEPH

HOXaipIor KOl OKUEC.

» [Ni&veTe TOUG OIOKOUG KOTING HOVO
oTnv GKpen.

» Mnv QKOUWTAOETE TIOTE T
KODTEPO paxaiplar Kal TIC KOPTEPECS
OKHEC HE YUV XEPIQL.

1. 2TPEYTE TO KATIOKI QVTIOETO TTPOG
™ $op& Twv OEIKTWV TOU POAOVIOU.
- Eik. Hl
Ta papkopiopora W Kol A TTEETE!
va eival peTau Toug
EUOUYPOUUIOUEVO.
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2. AQaIpEDTE TO KATIOKI.
- Eik. PA

3. MMicoTe ToV Popea Twv OIOKWV OTOV
afova Kol adaipeote Tov podi pe
Tov OIOKO KOTIAG 1o TO TTEPIBANUL.
- Eik. 4

4. [hi&oTe Tov OloKOo KOTING o TNV
AKpN Kol adaipeoTe ToV.
- Eik. P4

ZupBouAR: KabapioTe apéows YeTa
TN Xpnon OAa Ta eCOPTHHOTA, VIO VO
eumodioeTe TNV &Npoavon TUXWV
UTTOAEIUPUOTWV.

Ka@apiopog Kai
dpovTidx

Mo Vol TTOPOILEVOUY TG eEQPTH AT
0OC VIO HEYGAO XPOVIKO dIdoTnHO
AeITOUPYIKS, KaBopileTe Kal
dPOVTICETE TG TTPOOEKTIKA.

KaraxAANAOTNTX YIx
TTAUVTRPIO TNIXTWV

Md&OeTe, TToia eEQPTHPOTO UTTOPOUV
Vo KOBapIoToUV OTO TAUVTIPIO
TMATWV.

MPOZOXH!

Mepik& e€apTnUoTa Pmmopei va

maOouv nNUIG, KATA TOV KABOPIoPO

OTO TTAUVTIPIO THATWV.

» Kobopilete povo KaATOAMNAS
eEOPTAUOTO OTO TIAUVTIPIO THIOTWV.

» Xpnolyotolgite POVO TTPOYPAUUOTO,
Ta omoiat Oe Beppaivouv To vepod
movw amd Toug 60 °C.

> Mn POYKQVETE TO TTAGOTIKG PEEN

Kom&AMnAot yioi To TAUVTR 10 THOTWY
= [TepiBAnpa

= KOmok

= ELapmuo wbnong

= Dopéoc DIoKWV

OTO TIAUVTTPIO TTIATWV.
. ./
¥




AKOTOMNAC Y10t TO TAUVTTPIO TIOTWY T‘TT
AigKol KOG m

YAIK& KxOaxpiopoU

Md&OeTe, Tmoia UANIKG KaiBapiopou eivail
KOTGAMNAQ vIor T eE0PTAPOTA 0OG.

MPOZOXH!

Kivouvocg piog UAIKNG CnUIaG. AOYw

AKOTOMNAWY UAIK@WV KaBopiopou N

A&Boc kabapiopoU, umopei To

eCopTNUOTO VO UTTOOTOUV CNUIA.

» Mnv XpnolUoTIoIEiTE KAOOPIOTIKA
TTOU TIEPIEXOUV GAKOOAN N
OIVOTIVEULIO,

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KOVEVD
KOPTEPO, AXUNEO N HETOAIKO
QVTIKEIUEVO.

» Mn xpnolgotioleite okANP& TavId f
OTTOPPUTIOVTIKA.

Kax@apIiopog moAukodTn
GUVEYXOUG PONG XWPIig UTTOA

A nPOEIAONOIHSH

Kivouvog koyiparog!

O1 dioKol KOTING €XOouV KopTepd

HOIXOIPICE KOl OKHIEC.

» [MiGveTe Toug BIOKOUC KOTING HOVO
oTNnV GKEN.

» MnVv OKOUUTINOETE TIOTE T
KOPTEPA HOXAIPIC KOl TIG KODTEPES
OKHEC HE YUV XEPIQL.

1. KoBapileTe Toug BioKOUC KOTING He
SIGAUPC OTTOPEUTTOVTIKOU TTIIATWV
KOl HIG HOAGKIO BOUPTOA.

2. KabopioTe OAa Tar UTTOAOITTOX
eCapThuoTa pe dIGAUO
OTTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl VOl
HOACKO TTavi 1 odouyyapl.

SuppouAn: Mmopei va
OnuioupynBoUv oAOIWOEIC TOU
XPWUOTIOUOU OTOl TAQIOTIKA PEPN, TTLX.
KOTA TNV emelepyaoia KapoTwy.

KoBapiopdg kol ppovtida el
ATTOPOKPUVETE TIC GAAOIWOEIC TOU

XPWUATIOHOU e &Vl HOAGKO TTaVI KOl
HEPIKEC oTOyoveC Aadiou daynTou.
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el AmnokartdaoTtoon BAaBov

AmmokaTaxoToon BAxBwv

Tic puikpOTEPEC BAGRBEC OTG EEAPTHUOTA OCC PTTOPEITE VO TIC OTTOKATAOTAOETE Ol
idlol. XpnoipotolnoTe TIC TTAnpodopiec yia TNV armokaTaoTaon BAGBwY, TTooToU
epBeTe oe emadr pe TNV urnpeocia eEutPETNONG TeAaTwy. ETol amodelyeTe

aokota €€00al.

AucAeiToupyieg
BAGBN Artia AnokaréoToon BA&PNG
Taene€epyoopeva ToodIua  To Gvolypo e€odou 1) To 1. Teppariote Tnv enegepyooio Kal
dev meGTOUV 0TO HMOA. mepiBAnpa £xouv amoouvdEeaTe 10 GIC omo TV Tpida.

dpakopiorel. 2. Aboupgare To eEapTNO.

3. AmoouvappohoynaoTe 1o EGpTNUa
KOl OmopoKPUVETE TO GPAcIpo.

0 diokoc Kot ¢ de To Komoiki 0ev £xel » EAEVETE, €0V TO KATOKI
oTpedeTo, TOPOAQ TToU N TomoBeTnBel Kot ooPoioel ouvappoAoYNBNKe 0WATE.

BooIkr oUOKEUN AeIToupyel.  06OTA.

— "SuvappoAdynaon Tou moAUKOPTN
ouvexouc poric", Sehida 111

To eCopnua
unepdOPTWONKE Kol 0
GEovoc Tou Gopéa BioKwy
£0Toiog 070 onueio
TpokaBopiopévne Bpauanc.

Mmopeite va mopoyyeiheTe otV
urmpeaior eEUNPETNONC MEACTQV
KOTG) OO TOV 0ipIBHO ToipoyyeAiag
00630760 evav vEo popea BioKwV.
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Emniyet tr

Emniyet

Aksesuarinizi guvenli olarak kullanabilmek igin, guvenlik
konusundaki bilgileri dikkate alin.

Genel uyarilar

Burada bu kilavuza iliskin genel bilgiler sunulmaktadir.

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyun. Sadece bu sekilde aksesuari
guvenli ve verimli olarak kullanabilirsiniz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

® Bu kilavuz cihazi kullanan kisiye yoneliktir.

® Guvenlik bilgilerini ve uyari bilgilerini dikkate alin.

m Kjlavuzu ve ardn bilgilerini, ileride kullanmak i¢cin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Ambalajindan ¢ikardiktan sonra aksesuari kontrol edin. Nakliye
hasari varsa aksesuari kullanmayin.

Amaca uygun kullanim

Aksesuari guvenli ve dogru bir sekilde kullanmak igin, amacina
uygun kullanim konusunda verilen bilgileri dikkate alin.
Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS5 serisi bir mutfak robotu ile.

= bu kullanma kilavuzuna goére kullanin.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak icin.

Guvenlikle ilgili uyarilar

Guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate alin.
A\ UYARI - Kesilme tehlikesi!
Dograma diskleri keskin bicaklara ve kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece kenardan tutun.
» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
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tr Emniyet

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

m Doner tahrikler, aletler veya aksesuar parcalari yaralanmalara
neden olabilir.
» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.
» Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

® Cihazin usullne uygun kullaniimamasi yaralanmalara yol
acabilir.
» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartiimis

durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuarl sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
» Aksesuari sadece ongorulen calisma konumunda kullanin.

/A UYARI - Saglik sorunlari tehlikesi!
YUzeylerdeki Kkirler saglik i¢in tehlike olusturabilir.
» Temizlik bilgilerini dikkate alin.
» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan
once temizleyin.
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Maddi hasarlarin
onlenmesi

Cihazinizda, aksesuarlarda veya
mutfak esyalarinda maddi hasarlari
onlemek icin bu uyarilar dikkate
aliniz.

Genel

Aksesuari kullanirken bu bilgileri
dikkate alin.

DIKKAT!

Cihazin usullne uygun
kullanilmamasi maddi hasarlara yol
acabilir.

» Orn. kemik gibi sert parcalar

iceren gida maddeleri kullanmayin.

» Dolum agzina veya govdeye
herhangi bir cisim sokmayin, érn.
kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda
ve gévdede yabanci cisim olup
olmadigini kontrol edin.

» Tikac ile cok fazla baski
uygulamayin.

Ambalajdan cikarma ve
kontrol

Cihazi ambalajindan cikartirken
nelere dikkat etmeniz gerektigini bu
bolimde bulabilirsiniz.

Aksesuarin ve parcalarin
ambalajdan cikartiimasi

1. Aksesuari ambalajindan ¢ikartin.

2. TUm diger parcalar ve
beraberindeki belgeleri
ambalajdan cikartin ve hazir tutun.

3. Mevcut ambalaj malzemesini
cikartin,

4. Mevcut etiketleri ve folyolar
cikartin,

Maddi hasarlarin énlenmesi tr

Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- SekilH

Dograyici

B2} Dograma diskleri

Birlikte teslim edilen belgeler
' Cihazin donanimina gére degisir

Aksesuarin ilk kez
kullanilmadan 6nce
temizlenmesi

1. Birlestirilmis olan aksesuari
pargalarina ayirin.
- "Dograyiciyi parcalarina ayirma’,
Sayfa 123

2. Gida maddeleri ile temas edecek
tim parcalari ilk kullanimdan énce
temizleyin.
- "Cihazi temizleme ve bakimini
yapma", Sayfa 123

3. Temizlenen ve kurutulan parcalari
kullanmak tzere hazir bulundurun.

Aksesuar bilgileri

Aksesuarlarinizi taniyiniz.

Yap! parcalari

Bu bdlimde, aksesuarinizin
parcalarini tanitan bir genel gériinim
yer almaktadir.

- SekilA

Govde
Disk mesnedi
Entegre doldurma agizh kapak
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tr Aksesuar bilgileri

Tikag ve dlgme kabi

Cevrilebilen kesme diski

Gevrilebilen rendeleme diski

Rendeleme diski, orta incelikte

Kizartiimis patates hamuru diski

olferl~flofforlf

Asya tirli sebze diski

Semboller

Bu bdlimde, aksesuarinizdaki
sembolleri tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

Tanim Kullanim

Cevrilebilen  Besinleri kaba veya ince

rendeleme  parcalar halinde rendeleyin,
orn. meyve, sebze veya Gouda

diski

ya da Edamer gibi peynir
cesitleri.

Uyari: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek icin
uygun degildir.

Ipucu: Yumusak peyniri kaba
taraf ile rendeleyin.

Rendeleme
diski, orta
incelikte

Besinleri orta incelikte
rendeleyin, orn. ¢ig patates
veya Parmesan gibi sert
peynirler.

Uyari: Yumusak peynir veya
dilim peynir islemek icin uygun
degildir.

Sembol  Aciklama

D}] Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyunuz.

@ Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

A 4 Kapag takin

A

GOvde pozisyon isareti

Dograma disklerine genel

bakis

Burada dograma disklerine ve
kullanim amaglarina iliskin bir genel
bakis bulabilirsiniz.

Kizartiimis
patates
hamuru
diski

Cig patatesleri rendeleyin veya
dilimler halinde kesin.

Asya tiirii
sebze diski

Ornegin meyve veya sebze gibi
yiyecekleri ince seritler halinde
kesme.

Tanim Kullanim
Cevrilebilen ~ Ornedin meyve ve sebze gibi
kesme diski  besinleri kalin veya ince dilimler

&

halinde kesin.

Uyari: Sert peynir, ekmek,
sandvig ekmegi veya cikolata
islemek icin uygun degildir.
Ipucu: Pismis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesin.
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Cevrilebilir disklerin isareti

Cevrilebilir disklerin taraflari
rakamlarla isaretlenmistir.

isaret Kullanim

1 Cevrilebilen kesme diski, kalin
kesme tarafi

3 Cevrilebilen kesme diski, ince
kesme tarafi

2 Cevrilebilen rendeleme diski,
kaba rendeleme tarafi

4 Cevrilebilen rendeleme diski,

ince rendeleme tarafi




Asin yuklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve
diger parcalarin ¢cok ylksek
yuklenme nedeniyle hasar
gdérmelerini Onler.

Dograyiciya asiri yik uygulandiginda
veya dograyici bloke edildiginde, disk
mesnedinin aksl 6ngorilen nominal
kirlilma noktasindan Kirilir.

Uyari: Onceden belirlenmis kirilma
noktasina sahip yedek parcalar
garanti sorumlulugumuz kapsamina
girmez. Yeni bir disk mesnedi,
musteri hizmetlerinden 00630760
siparis numarasi tzerinden temin
edilebilir.

Kullanmaya baslamadan
once

Ana cihazi ve aksesuari kullanim igin
hazirlayin.

Ana cihazin hazirlanmasi

Uyari: Resimdeki mutfak robotu
tasarim ve donanim agisindan sizdeki
modelden farkl olabilir.

1. Ana cihazi, ana kilavuzda
belirtildigi gibi kurun.

2. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar doner kolu
kaldirin.

- Sekil

3. Kapi ana cihaza yerlestirin.
- Sekil &1

4. Kap yerine oturuncaya kadar saat
dénids yoénunun tersine dogru
cevirin.

- SekilH

5. Kilit agma tusuna basin ve doner
kolu 1 pozisyonunda yerine
oturuncaya kadar asagiya dogru
bastirin.

- Sekil@

Kullanmaya baslamadan 6nce tr

6. Tahrikin 2 koruma kapagdini
isaretten = asaglya bastirin ve
cikartin.

- Sekil

Dograyiciyi birlestirme

A uvaRri

Kesilme tehlikesi!

Dograma diskleri keskin bicaklara ve

kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece
kenardan tutun.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla
ciplak elle dokunmayin.

A uvARI

Yaralanma tehlikesi!

Cihazin usuline uygun

kullanilmamasi yaralanmalara yol

acabilir.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz
Uzerinde monte etmeyin.

1. Disk mesnedini kanatlarin
yuksekliginde tutun.
- Sekil H
Iki plastik u¢ yukari bakmalidir.
2. Istediginiz dograma diskini
kenardan tutun ve gerekli olan
tarafi yukar gelecek sekilde disk
mesnedine yerlestirin.

- Tek tarafli diskleri, bicaklar veya
cikintilar yukari gelecek sekilde
yerlestirin.

- Cevrilebilen diskleri, istediginiz
isaret yukar gelecek sekilde
yerlestirin.

— "Cevrilebilir disklerin isareti",
Sayfa 120

- Sekil &

3. Disk mesnedini dograma diski ile
birlikte gévdeye yerlestirin.

— Sekil H

4. Kapag govdeye takin.

- Sekil EH
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tr Temel Kullanim

WV ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

5. Kapag yerine oturana dek saat
dénus yonunde gevirin.
- Sekil A
@ ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

Dograyiciyi ana cihaza takma

A uvaRri

Yaralanma tehlikesi!

Cihazin usuliine uygun

kullanilmamasi yaralanmalara yol

acabilir.

» Aksesuari sadece tahrik
duruyorken ve cihaz cikartiimis
durumdayken takin ve gikartin.

1. Dograyiclyl resimde gosterildigi
gibi tahrikin 2 Gzerine yerlestirin.
- Sekil E©

2. Dograyiclyl asaglya dogru bastirin
ve yerine oturana dek saat donus
yénunde ¢evirin.

- Sekil A
Dograyici, ana cihaz ile saglam
sekilde baglanmis olmalidr.

Temel Kullanim

Bu bélimde aksesuarmizin
kullanimina iliskin temel bilgiler
sunulmaktadir.

Onerilen hiz degerleri

En iyi sonuglar alabilmek i¢in
Onerilen hiz degerlerini dikkate alin.

Uyari: Cihaz donanimina bagl olarak
sahip oldugunuz modelde 4
kademeli veya 7 kademeli bir déner
salter donanimi mevcuttur. Bu
kullanim kilavuzunda 4 kademeli
doner salter icin olan hiz dnerileri de
parantez iginde belirtiimistir.
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Ayar Kullanimi
7(4) Besinleri kesme, rendeleme veya
dograma.

= Cevrilebilen kesme diski

= Rendeleme diski, orta incelikte

= Kizartilmis patates hamuru
diski

= Asya tirl sebze diski

3-4 (2-3)  Yiyecekleri cevrilebilir rendeleme
diski ile kaba veya ince parcalar
halinde rendeleme, 6rnegin

meyve veya sebze.

Yiyecekleri dograyici ile
isleme

A\ uYARI

Yaralanma tehlikesi!

= Doner tahrikler, aletler veya
aksesuar parcalarl yaralanmalara
neden olabilir.

» Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

» Malzemeleri eklemek igin
sadece tikaci kullanin.

m Cihazin usuliine uygun
kullanilmamasi yaralanmalara yol
agabilir.

» Aksesuarl sadece komple
monte edilmis sekilde kullanin.

» Aksesuarl sadece 6ngorllen
calisma konumunda kullanin.

Uyari: Dograyici sadece, kap dogru
sekilde yerlestiriimisse kullanilabilir.
ipucu: En iyi sonuglari elde etmek
icin ince kesilmis besinleri demetler
halinde isleyin.
1. Besinleri hazirlayiniz.
BlUyuk besinleri, doldurma agdzina
sigmalari icin parcalar halinde
kesin.
2. Elektrik fisini takin.



3. DoOner salteri dnerilen hiza
ayarlayin.
- Sekil EH

4. Besinleri doldurma deligine
doldurun ve tikag ile hafifce
bastirarak cihazin icine itin.
— Sekil 3

5. Asagidaki durumlarda islemi
sonlandirin:

- tim besinler islendiginde.

- kaptaki besinler, dograyicinin
cikis deligine ulasmak Uzere
oldugunda.

6. Doner salteri O/off konumuna
getirin.

Cihazin durmasini bekleyin.

7. Elektrik fisini gekin.

Kabin bosaltiimasi

Ipucu: isleme sirasinda dograyiciy!
¢clkartmadan kabi bosaltabilirsiniz.

1. Doner salteri O/off konumuna
getirin.

Cihazin durmasini bekleyin.

2. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar doner kolu
kaldirin.

- Sekil

3. Kabli saat dénis yonine dogru
cevirin ve ¢ikartin.
- Sekil EH

4. Kabi bosaltin.

Dograyiciyi ¢ikartma

A uvaRi

Yaralanma tehlikesi!

Cihazin usuliine uygun

kullanilmamasi yaralanmalara yol

acabilir.

» Aksesuari sadece tahrik
duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

1. Dograyicly yerinden ¢ikana dek
saat donis yondndn tersine
cevirin.

— Sekil EE

2. Dograyiclyl ana cihazdan cikartin.

- Sekil El

Dograyiciyi parcalarina
ayirma

A\ uYARI

Kesilme tehlikesi!

Dograma diskleri keskin bigaklara ve

kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece
kenardan tutun.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla
ciplak elle dokunmayin.

1. Kapagdi saat donis yoninidn
tersine cevirin.
- Sekil HEl
W ve A isaretleri ayni hizada
olmahdir.

2. Kapak cikartiimalidir.
- Sekil A4

3. Disk mesnedini akstan tutun ve
dograma diski ile birlikte gbvdeden
cikartin.
- Sekil

4. Dograma diskini kenarindan
tutarak c¢ikartin.
- Sekil 24

ipucu: Artiklarin kuruyarak
yapismasini engellemek icin tim
parcalarl kullandiktan hemen sonra
temizleyin.

Cihazi temizleme ve
bakimini yapma

Aksesuarinizin uzun stre igler
durumda kalmasini saglamak icin,
itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Bulasik makinesinde
temizlenebilirlik

Hangi parcalarin bulasik makinesinde
temizlenebilecedi konusunda bilgi
alin.

DIKKAT!

Bazi parcalar bulasik makinesinde

yikandiginda hasar gorebilir.

» Bulasik makinesinde sadece
uygun olan pargalari temizleyin.

» Sadece suyu 60 °C Uzerinde
Isitmayan bulasik makinesi
programlarini kullanin.

» Plastik parcalar bulasik
makinesine koymayin.

Bulasik makinesi igin uygun olanlar:
Govde

Kapak

Tikag

Disk mesned

=

Bulasik makinesi igin uygun TT1
olmayanlar:
Dograma diskleri

Temizlik malzemeleri

Aksesuariniz icin hangi temizleme
maddelerinin uygun oldugu
konusunda bilgi alin.

DIKKAT!

Maddi hasar tehlikesi s6z konusudur.

Uygun olmayan temizlik

malzemelerinin kullaniimasi veya

temizligin yanhs yapilmasi sonucunda

aksesuar hasar gorebilir.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik
cisimler kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya
temizleme maddeleri
kullanilmamaldir.
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Dograyicinin temizlenmesi

A\ uvYARI

Kesilme tehlikesi!

Dograma diskleri keskin bigaklara ve

kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece
kenardan tutun.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla
ciplak elle dokunmayin.

1. Dograma disklerini deterjanli su ve
yumusak bir firca ile temizleyin.

2. Diger tUm parcalari deterjanh su ve
yumusak bir bez veya stinger
temizleyin.

Ipucu: Plastik pargalarda, 6rnegin
havu¢ isleme sonucu renk
degisimleri olabilir. Renk
degdisimlerini yumusak bir bez ve
birkagc damla yemeklik yag ile
temizleyin.



Arizalar giderme  tr

Arizalar1 giderme

Aksesuarinizdaki klcuk arizalan kendiniz giderebilirsiniz. Musteri hizmetlerine
basvurmadan énce ariza gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu

sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

Fonksiyon arizalari

Ariza Sebep Arizalarin giderilmesi
Islenen besinler, kabinicine  Cikis deligi veya govde 1. Islemeyi sonlandirin ve elekrik figini
dismuyor. tikanmis. cekin,

2. Aksesuari gikartin.

3. Aksesuari parcalarina ayirin ve

tikanikhg giderin.

Ana cihazin calismasina Kapak dogru takiimamigve  » Kapagin dogru takildigini kontrol
ragmen dograma diski yerine dogru oturmamis. edin.
dénmiiyor. — "Dogdrayiciyi birlestirme”,

Sayfa 121

Aksesuara asiri yik
uygulandi ve disk
mesnedinin aksi, nominal
kirilma noktasindan kirildi.

Msteri hizmetlerinden 00630760
siparis numarasi (izerinden yeni bir
disk mesnedi siparis edebilirsiniz.
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uk bBesneka

Be3neka

LLlo6 kopucTyBatuca npunanaam 0es pnsnky, 3apaxanTte Ha
iHopMmaLito Wwoao 6esneku.

3aranbHi BKasiBKU

TyT BM 3HaWaeTe 3aranbHy iHPopMaLito NMPo L IHCTPYKLItO.

® YBa)XXHO NpoymMTanTe Ut iHCTPYKLUIitO. Jlnlwe 3a uiei ymOBKU BN 3MO-
xeTe 6e3MneyHo i epeKTUBHO KOPUCTyBaTUCA NpuAaaaam.

m Kepyntech iHCTPYKLIED OCHOBHOro 610Ka npunaay.

® | [A IHCTPYKUIA Npu3HaJYeHa /14 KopucTtyBava npwiagy.

® 3BaxanTe Ha npasBuia TEXHIKN Oe3neKn 1 nonepemkeHHA.

m 30epexiTb IHCTPYKLItO 1 iHbopMaLito Npo npwnag ana nisHiloro
KOpUcTyBaHHA abo A1Aa HACTYMHOrO BacHWKa npunagay.

= [lepeBipTe npunaana nicaa posnakyBaHHA. He KopucTtymnteca
npunagaam, AKWO MOro NowKoAnIo Nif Yac TpaHCNopTyBaHHA.

BuKopUcTaHHA 32 NpU3HaYEeHHAM

LLlo6 6e3neyHo 11 NpaBubHO KOPUCTYBaATUCA NPUIaaaaAMm,
3Ba)KanTe Ha BKAa3iBKW OO0 BUKOPUCTAHHA 3a MPU3HAYEHHAM.
KopucTtynteca npunagasam auule 3a Taknx YMOB:

B 3 KYXOHHUM KombanHom cepii MUMS.

® 3riQHO i3 UiEt0 IHCTPYKLUIELO.

B 3 OPUTriHa/IbHUMW YacTUHaMu 1 npuiaaaam.

B /17 Hapi3aHHA, WaTKyBaHHA N HATUPaHHA Xap4yoBUX NPOAYKTIB.

MpaBuna TexHiku 6e3nexu

[loTpumynTeca npasBui TEXHIKN ©e3neKu.
/A NOMNEPEOMEHHA — Hebe3neka nopisise!
MoapiBHIOBaNbHI ANCKK MatoTb FOCTPI HOXI 11 Kpal.

» [oapiGHIOBaNbLHI ANCKN MOXHa BpaTtu TilbKn 3a Kpai.
» Hikom He TopkKanTeca HOXIB i KpanoK ro/IMMu pyKamu.
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Besneka uk

A NONEPEOMXEHHA — Heb6e3neka TpaBMyBaHHA!
m O6epTOBi NpKBOAW, 3HAPAAAA a®0 Npuiaaaa MOXyTb CMPUYK-
HATN TPaBMMW.
» He npocoByWTe PyKy B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOPJIOBUHY.
» [1iaWTOBXYWTE IHFPEOIEHTN TiIbKN LUTOBXAYEM.
® HeHanexHe KOPUCTYBAHHA MOXE CMPUYUHUTA TPABMN.
» 3abopoHeHo 30mpaTtn npunaaas Ha OCHOBHOMY OOLi.
» [lpunagaa MoXHa BCTAHOB/AKOBATU | 3HIMATK TiSIbKK 3a HEPY-
XOMOroO NpuBOAa 1 yCTaHOBNEHOro npuaaay.
» BuKopucTOBYITE Npunanna TilbKn B NMOBHICTIO 3iOpaHoMy
CTaHi.
» BukopucToByIiTe Npunaaan Tinbku B nepeadadeHint podounii
no3ui.

/A NOMNEPEOXEHHA — Hebe3neka wkoan ans snopos'a!
Bpya Ha noBepxHAx Moxe OyTn Hebe3neuHnn 1A 300P0B'A.
» BUKOHYNTE BKA3IBKN 3 YULLEHHA.
> [1oBepXHI, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapuyoBUMW NPOAYKTaMU, CAifd
YNCTUTK Nepen KOXHUM KOPUCTYBaAHHAM.
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uk Ak yHuKaTu mMaTepiasibHOI WKOoau

AK yHMKaTH maTepianbHOI
LIKOAM

LLlo® yHMKaTh NOWKOMKEHHA npuna-
oy, NnpunagaA i KYXOHHOIrO HauMHHA,
BUKOHYWTE Li BKA3IBKMW.

3aranbHi BigomocCTi

KopucTytounch npunaaaam, Ke-
pynTECA UMK BKA3iBKAMMU.

YBATA!

HeHanexHe KOPUCTyBaHHA MOXe

CMPUYNHUTU MaTepianbHy LLKOAY.

» He o6pobnante npoaykTu, Wo
MICTATb TBEPAI CKNAAHUKN, AK-OT Ki-
CTKMW.

» He BcTtaBnAante npeameTu, Ak-0T
yepnaku, y 3aBaHTaXKyBaslbHy
ropsoBMHY abo Kopnyc.

» [lepen KopucTyBaHHAM MEPEBIPTE,
UM HEMAE B 3aBaHTaXKyBasIbHiIl
FOPIOBUHI 1 KOPMYCi CTOPOHHIX
npeaMeTiB.

» He TUCHITbL WTOBXaUYeM HaATO Cu-
NBHO.

P03ﬂaKOByBaHHF| ] nepe-
BipKa
TyT BW OiBHaeTeCA, AKX Npasui chifd

[OTPUMYBATUCH, PO3MaKOBYOUYM MPU-
nap.

Po3naxkoByBaHHA npunaaaa u
AeTanemu

1. BuimiTe npunanna 3 ynakoBKM.

2. BuiimiTb 3 ynakoBKW 11 NiAroTynTe
BCi O4ATKOBI geTani i cynpoBsiaHy
[OKyMeHTaLio.

3. 3HiMiTb HaABHMI NaKyBa/bHUI
marepias.

4. 3HiMIiTb HaABHI HaKNeENKM Ta NIiBKK.
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KomnneKT nocTtaBKK1

[licnAa posnakyBaHHA NepeBIpTe, Yn
KOMMIEKT MOBHWUI | Y/ HE MOLWKOAWIO
AKICb YaCTMHM Mia Yyac TpaHCcnopTyBa-
HHA.

- Man. @

HackpisHa WwarkiBHuLA

B=]  Nonpi6Hiosanchi ancki'
CynposiaHa AoKymeHTaLliA

' 3anexHo Bin KoMnnekTawii npunaay

UuweHHA npunagaa nepea
nepwumMm KOpUCTyBaHHAM

1. Po36epiTb 3ibpaHe npunaanas.
— "Po36bupaHHA HaCKPIi3HOI LaTki-
BHuui", Ctop. 132

2. Yci getani, AKi KOHTaKTYHOTb i3 Xxa-
PUYOBUMU MPOAYKTaMK, nepen
nepLnM KOPUCTYBaHHAM Chia
NOMUTU.
- "YyeHHAa Ta qorniaa", Crop. 133

3. Tigrotynte BUMUTI N BUCYLLIEHI
netani 0O 3aCTOCYBaHHA.

3HaunoMCTBO 3 npunag-
AAM

OsHalomTecA 3 Npuiaaaam.

CKnagHUKU

TyT MOXHa NO3HANOMUTNCA 3i
cknagHukamun npunaaan.
- Man. A

Kopnyc

[luckotprmay

KpuLLka 3 y6y/0BaHOI0 3aBaHTaxy-

B/IbHOO FOP/I0BUHOK)
LLIToBXay i MipHWiA CTaKaHUMK




3HanomcTBo 3 npunagaam  uk

[1BOGIYHNIA pi3aNbHMIA ANCK

[1BOGIYHNA LWIATKYBAHWIA INCK

[uck-TepTka, cepeHii

[IMCK ana HatupaHHa KapToni

[Inck anA HapisaHHA 0BOYIB A1A CTpaB
a3iaTCbKOI KYXHI

olfeel|~flo o

CumBonu

TyT HaBegeHoO OrnA4 CUMBONIB,
HaABHWX Ha Npuiaaai.

CumBon Onuc

EE] [loTpumyITECA BKAZIBOK IHCTPYKLI
3 ekcnnyaradii.

@ He npocoByliTe pyky B 3aBaHTaXYy-
Ba/IbHY FOP/IOBUHY.

A 4 YCTaHOBEHHA KPULIKY

A MosuuiiiHa nosHauKa Ha Kopnyci

Oornaa noapibHroBanbHUX
JAUCKIB
TyT HaBeaeHo ornaa NoapidHo-

Ba/IbHUX OMCKIB i ONUCAHO TXHE Npu-
3HAYEHHA.

HaitmeHy-  3acTocysaHHA

BaHHA

[1BoGiUHMIA  HapisaHHA NpoayKTiB, AK-0T
pi3anbHAA  OBOMI | (DPYKTU, TOBCTVMI 260

AUCK TOHKVMI CKIOKAM.
BkasiBka: He ninxoauTb, o0
@ 00po6nATY TBEPANIA CUP, XNI0,
Oy/I0UKM 1 LIOKONAL.
Mopapa: BapeHy kapton Mo-

XKHa Hapi3at, TiNbKK KON BOHA
OXOJI0HE.

HaitmeHy-  3acTocyBaHHA

BaHHA

[1BoGiuHMA  LLIaTKyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT
LaTky- 0BOYI, (hpyKT 60 cup (Hanpw-
Ba/IbHWN Knag, rayna abo eaam) Ha rpyoi

QNCK 200 APiOHI LUMATKK.

= BkasiBka: He ninxoauTs, 100
00po6nATY ropixi abo TBepaNN
CUp (Hanpuknagd, napMesaH).
Mopapa: M'akuii cup LuaTkyite
OOKOM 3 BE/IMKIMU OTBOPaMMU.

[lnck-Te- CepeaHe LatkyBaHHA

pTKa, MPOAYKTIB, HANPUKIaa CUpoi

CcepefHin KapTonni abo TBepAOro cupy
(AK-0T NapmMe3aH).

BkasiBka: He nigxoauTe, o0
00POONATI M’ AKWIA | HAPI3HNIA

cup.
[nck ana HatvpaHHa abo HapisaHHA cu-
HaTMpaHHA  POi KapPTOMIi.

Kaproni

[lvck ana HapisaHHAa npoayKTis, AK-0T
Hapi3aHHA  0BOUYI | OPYKTM, TOHKUMI CMY-
0BOYIBANA  KKAMW.

CTpas

asiarcuKoi

KYXHi

>

Mo3HauyKku Ha ABOBGIUHKX
AUCKaX

Bokn aBoGiUHMX AUCKIB MO3HAYEHI Ln-
dpamwu.

MosHauka 3acTocyBaHHA

1 [1BOOIYHMIA pisanbHWiA ANCK, OiK
QNA Hapi3aHHA TOBCTUMI CKIO-
Kamu

3 [1BOOIUHMIA pisanbHWiA AKCK, OiK
ANA Hapi3aHHA TOHKUMI CKIO-
Kamu

129



uk [lepen KOPWUCTYBaHHAM

MosHauka 3acTocyBaHHA

2 [1BOOIUHMIA LIATKYBANbHIIA
auck, 6ik ona rpyboro HatupaH-
HA

4 [1BOOIUHMIA LaTKyBANbHWIA
auck, 6ik 1na apibHoOro Hatpa-
HH#

3axucT Bia nepeBaHTaMeHHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHA 3anodi-
ra€ NOLWKOMKEHHIO ABUIMYHA W IHLWNX

YaCTuUH Yepes 3aBMCOKE HaBaAHTaXKEH-

HA.
Y pasi nepeBaHTaxeHHA ado O10KyY-
BaHHA HACKPI3HOI LWATKIBHULI BiCb
JVcKOoTpUMada namaeTbCA B creLli-
anbHO nependavyeHoMy MicLi.

BrasiBKa: Ha yactuHun 3 3agaHum
MiCLIEM 3/T0MY Halli rapaHTilHi
3000B’A3aHHA HEe MOLIMPIOTLCA.

HoBuii anckoTpmMMay Mo)KHa 3aMOBU-

TN B CepBiCHIil cnyx0i 38 HOMEpPOM
00630760.

Mepen KopucTyBaHHAM

MigroTyiTe OCHOBHUIA ©10K npunaay
N Npunanns Ao 3acTocyBaHHA.

MigrotoBKa OCHOBHOro 65okKa

BkasiBKa: [TokasaHuii Ha intocTpadii

KYXOHHWI KOMOalH MOXe Biapi3HATU-

cA Big BaLwol Moaeni 3a GOpPMOIO |
KOMMJIEKTALIELD.

1. YCTaHOBITb OCHOBHUIA OM0K, AK
onucaHo B FOMNOBHIW iIHCTPYKLUIT.

2. HaTucHITb po3610KyBasbHY KHOMKY

M NigHIMIT BIAKWAHWI KPOHLWTENH
no dikcadlii.
- Man.

3. YCTaHoBITb Yallly B OCHOBHMWIN ON10K

npwunazay.
- Man. A1
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. [1oBepHITb yally NpoTV roaNHHW-

KOBOI CTPINIKK A0 dikcallii.
- Man. H

. HaTucHiTb p03610KyBasbHY KHOMKY

M OMYCTiTb BIAKUAHNA KPOHLITENH
00 dikcauii B no3nuii 1.
- Man. 3@

. [1IPUTUCHITL 3aXUCHY KPULLKY

npuBoaa BHWU3 2, HATUCHYBLUM Ha
NO3HAUKY =, | 3HIMITb KPULLKY.
- Marn.

36MpaHHA HaCKpPIi3HOI LWaTKi-
BHULI

A\ NONEPEMMEHHA

He6esneka nopisis!
MoapiBHIoBaNbHI AUCKM MatoTb FrOCTPI
HOXI 1 Kpali.

>

>

MoapiBHIOBaNLHI ANCKM MOXHA
Opatu TiNbkK 3a Kpal.

Hikonu He TopkaiTeca HOXIB i Kpa-
NOK FrONnMMKN pyKamu.

/\ NONEPEMMEHHA
Hebe3neka TpaBMyBaHHA!
HenanexHe KOPWUCTYyBaHHA MOXeE
CMPUYNHWUTI TPaBMU.

>

3abopoHeHo 36upat npuiaaan
Ha OCHOBHOMY O/IOLIi.

. YTpumynTe ANCKOTPUMAY Ha PiBHi

Kpuneusb.
- Man. 3

O6uaea nNnacTMacoBi BiCTpA MatoTb
ByTn CnpAMOBaHi Bropy.

. BizbMiTb NoTpiOHMIA NoapidHto-

Ba/IbHWI OWCK 3a KpaM | BCTAHOBITb

Ha AUCKOoTpMMaY Tak, Wobd Baxa-

HUI Bik OyB 3ropu.

— OpaHOoOiYHI ANCKW BCTaHOBONWTE
Joropu Hoxamu abo BUCTynamu.

— J1BOOiuUHi ANCKK BCTAHOBIIONTE
[Oropu NoTpiBHOK MO3HAYUKOLO.
— "[lo3HayKu Ha ABOOIYHMX
anckax”, Crop. 129

- Man. &



3. YCTaHoBITb AMCKOTPpUMaY 3 no-
[OpPiBHIOBa/ILHUM ANCKOM Y KOPMyC.
- Man. il

4. YCTaHOBITb Ha KOPMYC KPULLKY.

- Man. i
MosHauka ¥ mMae posTallyBaTtucH
HaBMPOTW NO3HAUKN A

5. [10BEPHITb KPULLKY 3a FOAVHHN-

KOBOO CTPINIKOKO A0 hikcaLlii.

- Man. A

MosHauka @ mae poaTallysaTt1cs
HaBMPOTY MO3HAUKN A.

Po3mMilieHHA HaCKpi3HOI
WaTKiBHULI Ha OCHOBHOMY
onoui

/A NONEPEMKEHHA

Heb6e3neka TpaBMyBaHHA!

HeHanexHe KOPUCTyBaHHA MOXe

CMPUYNHUTI TPaBMMU.

» [lpnnagna MoXkHa BCTAHOBAOBATU i
3HIMaTW TiNbKN 32 HEPYXOMOIro
npuBoda 1 yCTaHOBNEHOro npuna-
ay.

1. YCTaHOBITb HACKPI3HY LWAaTKiBHULIO
Ha NpPuBOA 2, AK 300paXeHo.

- Man.

2. [TPUTUCHITb HACKPI3HY LATKIBHULIO
BHWN3 i MOBEPHITb 3a FOANHHNKOBOO
CTPINKOKO A0 hikcadlii.

- Man. i

HackpisHa waTkiBHMLA Mae OyTn
MiLHO 3’eAHaHa 3 OCHOBHUM
O/10KOM.

OcHOBHiI BigoOMOCTi Nnpo
KOPUCTYBaHHA
TyT BW 3HANOETE HANCYTTEBILWI Bi-

[IOMOCTi NPO KOPWUCTYBaHHA npunaz-
Oam.

OCHOBHI BiAOMOCTI NPO KOPUCTyBaHHA uk

PekomeHpauii woao wBua-
KOCTi

LLlo6 gocaraty ontumasibHuX pe-
3y/bTaTiB, 3BaXanTe Ha pekoMeHaauii
OO0 WBWUAKOCTI.

BKasiBKa: 3anexHo Bia KomnnekTauii
npunaay Balla Moaenb Moxe OyTu
ycTatkoBaHa 4- abo 7-nosuuiiHm
nepemukadem. Y Uil iHCTPYKLUIl
PEKOMEHAOBAHY WBWAKICTL ANnA 4-
NO3ULIINHOrO MOBOPOTHOIO NepemMmnKa-
ya 3aBxau HaBedeHO B Oy)KKax.

Hana- 3acTocyBaHHA
LITYBaH-
HA
7(4) Hapi3aHHa, watkyBaHHA abo HaTu-
PaHHA NPOAYKTIB.
= [IBOGIYHIIA pisaIbHUIA AUCK
= JINCK-TepTKa, CepeHi
= JIUCK ANA HATUPAHHA KapTonAi
= JIUCK AnA HapisaHHA 0BOUIB
Q19 CTPAB a3iaTChKOoi KYXHI
3-4(2-  LarkysaHHa NpoayKTis, AK-OT

3) 0BOYi 200 (DPYKTU, ABOOIYHIM
LIaTKyBa/IbHUM ANCKOM Ha rpyoi
200 ApiGHi LUMATKN.

O6po6Ka NpoAyKTIB HAaCKpi-
3HOMO LUATKIBHULEHO

A\ NonEPEAMEHHA
He6e3neKa TpaBMyBaHHA!
= ObepToBi NpuBOAN, 3HapALAA abo
npwnaana MoXyTb CTIPUYNHATY
TpaBMW.
» He npocoByiTe pyKy B 3aBaHTa-
YKYBasIbHY TOPSIOBUHY.
» [igWTOBXYNTE IHFPEAIEHTU TiSTbKM
LITOBXaYeM.
® HeHanexHe KOPUCTYBaHHA MOXe
CMPUYUHUTMI TPaBMU.
» BukopwucToByliTe npunagan Ti-
JIbKW B MOBHICTIO 3iBpaHomy
CTaHi.
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uk OCHOBHI BIIOMOCTI NPO KOPUCTYBaHHA

» BukopwucToByiTe npunananA Ti-
JbKK B nependayeHin podoumnii
nosuuii.

BrasiBKa: KopucTtyBatnca Hackpi-
3HOIO WAaTKIBHULIEIO MOXHa TiNbKK 3a
npaBW/IbHO BCTaB/IEHOT Yallli.

MNopapa: LLo6 nocaratu
onTUManbHUX PeaybTaTiB, TOHKI
NnpoAayKTW C/ia Hapi3aTn CTOCaMM.

1.

rigrotynTe NpoayKTu.

Benvki npoayktn nopixxre Ha
LWMaTKK, WoO BOHW NMPONMLLAN B
3aBaHTaXXyBasibHYy rOP/IOBUHY.

. BcTaeTe wrencensHy BUIKY B PO-

3EeTKY.

. Bubepitb pekomeHoBaHy LLBWUI-

KiCTb 32 JONMOMOTrot0 NMOBOPOTHOrO
nepemukava.

- Man. EH

3aBaHTaxTe NpoayKTu B rop/o-
BUHY, 31erka niawToBXyHoum
LLITOBXayeM.

- Man. @A

. 3aBepLiTb 00p0oOKY, KONu

— yci npoayKktn 06pobaeHo.

— NPOAYKTW B yalli MaiKe CArHyu
BUMYCKHOIO OTBOPY HACKPI3HOI
LIATKIBHNLL.

. [10BEPHITL NepeMmnkay y no3nLio

Oloff.
Jouekanteca synuHkn npunaay.

. BuimiTh WtencenbHy BUAKY 3 po-

3ETKWN.

CnopoMHeHHA vaLli

Mopana: Yaly MoxxHa CNOPOXHIO-
BaT Nia yac oOpodKK, He 3HIMaroun
HaCKpPI3HOI LWaTKiBHWLI.

1.

[ToBEPHITL NEPEMUKAY Yy MO3ULIIO
Oloff.

[ouekariteca 3ynuHku npuaaay.
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2. HaTucHITb po36/10KyBabHY KHOMKY
N NigHIMIT BIAKWAHWI KPOHLITENH
no dikcadii.

- Marn.

3. [loBepHITb yauly 3a rOANHHUKOBOO
CTPIIKOKO 1 BUIMITB il.

- Man. E8

4. CNopOXHITb yauly.

3HATTA HaCKPi3HOI LWATKiBHU-
i

A\ NOnEPEAEHHA

He6e3sneka TpaBMyBaHHA!

HeHanexHe KOPUCTYBaHHA MOXe

CMPUYMHUTY TPABMU.

» [Npunanasa MoXHa BCTAHOB/IOBATH |
3HIMaTU TiNbKK 3@ HEPYXOMOIO
npuBoaa 1 ycTaHOBMEHOrO npwna-
ay.

1. [loBepTalTe HaCKpPi3HY LWaTKiBHW-
L0 NPOTN FOAMHHWUKOBOI CTPINKMK,
[OKW BOHA He 3Bi/IbHUTLCA.

- Man. kBl

2. 3HiMiTb HACKpI3HY WAaTKiBHULIO 3
OCHOBHOro 6noka.

- Man. Fil

Po36upaHHA HaCKpi3HOI
WwaTKiBHULI

A\ NOnEPEAMEHHA

Hebe3neka nopisis!

MoapiBHIOBaNbLHI AUCKM MatoTb rOCTPI

HOXI 11 Kpai.

» [oapi®HOBasIbHI ANCKN MOXHA
OpaTu TiNbkn 3a Kpal.

» Hikonn He TopkanTeca HOXIB i Kpa-
MNOK FONMMN pyKamu.

1. [1OBEPHITb KPULLKY MPOTU FOAUHHU-
KOBOI CTPISTKN.
- Man. Bl
MNosnauka ¥ Mae poaTallyBaTucs
HaBMNPOTW NO3HAUKN A.



2. 3HiMITb KPULLKY.
- Man. A4

3. BisbMiTb AnCKOTPUMAaY 3a BiCb i BU-
MMiTb 3 KOpPMNyCy pasom 3 Mno-
OPIOHIOBaIbHUM VCKOM.
- Man. B

4. BizbMiTb NoapiOHIOBANBHUIA ANCK
3a Kpaw i 3HIMITb.
- Man. 4

Mopana: Oapasy nicnAa KopucTyBaH-
HA YNCTbTE BCI ueTani, LL106 Sa/INLLIKN
He npucunxanu.

UuweHHA Ta gornag

o6 npunaanA npadtosano 4OBro,
Cnia peTtenbHO YNCTUTK NOro 1 AO-
rnAagatu 3a HUM.

MpuaaTHiCcTb 4O MUTTA B
NOCYAOMUMHIN MaLLUUHI

[isnanTteca, aki getan npuiaagy MOxX-
Ha MUTK B NOCYAOMUIHIN MaLUUHI.

YBATA!

[eAki aetani BHacNigoOK MUTTA B MOCY-

JOMUIHIN MaLVHi MOXyTb OyTW No-

LLUKOKEHI.

» MwuiiTe B NOCYAOMUIHIN MaLIWHI Ti-
NbKY NpuaaTHi 4nA Uboro aetani.

» BukopucTtoByiTe TiNbkW Ti Npo-
rpamu, KOTpi HE HarpiBaroTb BOAY
noHan 60 °C.

» He 3atuckante nnactmacosi getani

B MOCYAOMWIHIN MaLVHI.
X
b4

[leTani, 1o MoXHa MITY B NOCY0-
MUAHIN MaLLVHI:

= Kopnyc

= Kpuiika

= |[[JToBXaY

= Tpumau anckis

[letani, 1o He MOXHA MUTK B MOCY- rT.I
AOMUIAHIA MaLLUHI: 2 A\
Monpi6HIOBAbHI ANCKM

YnweHHa ta gornaa  uk

UucTunbHi 3acobu

LisHanTecs, aki 3acodu npugaTHi Ans
UMLLIEHHA Npuaagan.

YBATA!

Hebesaneka maTepiasibHOI WKOOW.

HesignosigHi 3acobu Ana ouunLLeHHA

a00 HenpaBW/IbHE OUYMLLEHHA MOXYTb

NPU3BECTN [0 MNOLWKOMKEHHA Npunaa-

an.

» He BuKopucToByliTE 3ac0oBK A1A
OUULLIEHHA, LLO MICTATL CMUPT.

» He BMKOPUCTOBYIMTE 3aroCTPEHi
abo mMeTanesi npeameTu.

» He BUKOPUCTOBYIMTE XXOPCTKI raHui-
pkn abo 3acobu 419 OUMLLEHHA.

UuueHHA HaCKpPi3HOI LWaTKi-
BHUUI

/A NONEPEMMEHHA

Hebe3neka nopisie!

Moapi®HOBasIbHI AUCKU MatoTb rOCTpPI

HOXI 1 Kpai.

» [Noapi®HoBasIbHI ANCKN MOXHA
Opatu TiNbkKK 3a Kpal.

» Hikom He TopkanTecA HOXIB | kKpa-
NOK FrOUMU pyKamu,

1. Ymetutn noapiOHoBasIbHI ANCKK
cnia Ny>XHUM PO3YMHOM 3a
[OMOMOroK M AKOT LLITKN.

2. YCi iHWi oetani cniag YncTutn nyx-
HUM PO3YMHOM 3a AOMOMOrOH
M’AKOI raHuipku ado ryoku.

Mopapa: Ha nnactmacosux aetanAax
MOXYTb YTBOPKOBATNCA KO/TbOPOBI
naAMK, Hanpuknag, y pasi o0poodku
MOPKBUK. KO/IbOPOBI NAAMK MOXHa
npuénpat M’AKOID raHYipKoto 3a
[OMOMOrO KiNbKOX Kpanesnb Ofil.
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uk YCyHeHHA HecrnpaBHOCTEN

YCyHeHHsl HecnpaBHOCTeMN

HesHauHi HecnpaBHOCTI Npuaaana MoXHa ycyBaTn BnacHopyd. epLu Hix
3BepTaTncA [0 CepBiCHOI cny06u, cKkopucTanTeca BiOMOCTAMMU MPO YCYHEHHA
HecnpaBHOCTEN. TaK MOXHAa YHUKHYTW 3aBUX BUTPAT.

HecnpaBHocTi B po6oTi

HecnpasHicTb Moxnusa npuumHa YCyHeHHA HecnpaBHOCTI
00po6neHi NPoayKT! He BunyckHuii oTBip abo 1. 3aBepLuitb 00p0OKY i Bif'€AHalTE
nanaroTb y yatly. KOpMyc 3aCMiTuo. npunaa Bid eNeKTPOMEPEXi.

2. 3HiMiTb npunaaaa.

3. Po30epitb npunanaa i npuéepirb

3aCMIYEHHH.

Moapi6HIOBANbHWIA INCK HE  KPULLIKY HE BCTAHOBNEHO AK ~ »
00epTaeTheA, xoua cAin, i BOHa He 3ahikcoBaHa.
OCHOBHUI 010K NPALIoE.

lepeBipTe, U NPaBUILHO
BCTAHOB/MEHO KPULLIKY.

— "30UPaHHA HACKPIBHOI LWATKIBHY-
ui", Crop. 130

Mpunanna 6yno nepesaHra-  »
XEHe, i BiCb ANCKOTPMMaua
3n1amanaca B 3agaHoMy

MicLi.

HoBuit ancKoTpyMay MoxHa
3aMOBUTM B CEPBICHIN CyX0i 3a
Homepom 00630760.
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BesonacHoctb ru

Be3onacHocTb

Ina 6esonacHom aKcnnyataunv npuHaane)xxHoCTen cneaymnte ykasaHu-
AM no Teme «be3onacHoOCTb».

O6wme yKasaHua

3neckb npuBeaeHa obLiaA MHGopMaumnA O JaHHON UHCTPYKLMH.

= BHUMaTeNbHO NpoyTUTE 3TY MHCTPYKUMIO. OHa NOMOXKET Bam
HayunTbCcA 6e30nacHo U 3PPEKTUBHO NONL3OBATLCA NMPUHAANIEMHO-
CTAMM.

» CobnofanTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY BJIOKY.

= 3OTa MHCTPYKUMA NpeaHasHayeHa AnA nonb3oBartena npubopa.

» CneayWTe ykasaHUAM Mo TEXHWKe 6e30NacHOCTU U NpeaynperxxaeHu-
AM.

m CoXpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHPOpMaLmto 06 nsaenuv anAa AanbHewn-
LLUero MCNonb30BaHWA UK ANA Nepeayun cneayowemy BnaaensLy.

= Pacnakyite u 0CMOTpUTE NPUHAANIEXHOCTU. He ncnonbsyite npu-
HaANEXXHOCTU B criyyae 0OHapYXEHWA NOBPEKAEHUI, CBA3AHHbIX C
TPaHCMNOPTUPOBKOW.

Ucnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIO

[na 6e3onacHOro u Haanexawlero nob30BaHWUA NPUHALNEXHOCTAMM
cobntoaanTe npasuna UCMoNb30BaHUA MO HA3HAYEHWIO.

Mcnonb3yinte NpMHAANEIKHOCTH TOSBbKO:

® C KyXOHHbIM npubéopom cepur MUMS5;

® B COOTBETCTBMM C JAHHOW MHCTPYKLUMEN MO SKCnyaTauuu;

® C OpPUrMHaNbHLIMK YAacTAMU U NPUHALANEXKHOCTAMM.

® 718 PE3KM, LUMHKOBKM U NepeTMpaHuna NpoaYyKTOB;

YKasaHuA no TexHuKe 6eszonacHOCTH

Coémoname yKa3aHunA no TexHuKe 6e30nacHOCTH.
A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHOCTb nope3os!
\% .ﬂMCKOB-MSMeﬂbHMTeﬂeﬁ OCTPblE€ HOXXU U KpaA.

> JIMCKU-M3MENbUNTENN MOXKHO BpaTh TOMbKO 3a Kpas.
> He Tporaiite ocTpble HOXW U KPOMKM FOfbIMKU PyKaMMm.
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ru besonacHocTb

& NMPEOAYNPEXAEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
= BpauwlatoimMeca npuBoAbl, HaCaaK1 UNu NMPUHAANEXHOCTU MOTyT
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cTaTb NPUYUHON TPaBM.

> He onyckanTte pyku B 3arpy304Hbli CTBON.

» IlnA noATankMBaHUA MHIPEAUEHTOB UCMONb3YWTE TONIbKO TOMKa-
Tenb.

HekomMneTeHTHOE UCNONb30BaHME MOXET CTaTb NPUYMHON TPABM.

» Hu B KOEM criyyae He cobupanTe NPUHaANEIKHOCTU Ha OCHOB-
HOM OrokKe.

> [pUHaANEXHOCTU MOXKHO yCTaHaBIMBaTh M CHUMATb TOJIbKO Mo-
Crfle OCTaHOBKM NpuUBOAA U OTCOeANHEHUA Npubopa OT CeTU.

> [pUHaANEXHOCTU MOXKHO MCMNONb30BaTh TOMBKO B NMOMHOCTbLIO
cobpaHHOM BUAe.

> Ncnonb3yinTte NPUHAANEXHOCTH TOSIbKO B NPeayCMOTPEHHOM pa-
6oueM NonoXKEeHUH.

NMPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocTb AnA 340poBbA!

3arpAsHeHnA Ha NOBEPXHOCTAX MOryT NPeACTaBATb ONacHOCTb

AnfA 340pOBbA.

» CobntoaaiTte yKasaHWA Mo OYUCTKE.

> [1oBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMU NUTaHUA, cneay-
eT ouMLlaTb nepea KaxablM UCMosib30BaHUEM.



Bo usbexaHue maTepuanbHOro
ywepba

YUtobbl n3bexxatb noBpexkaeHui npubopa,
NPUHaANEXXHOCTEeN M NPeAMETOB KyXOHHOWM
mMebenu, cobnogaiTte npvBeaeHHbIE 34eCh
yKasaHuA.

O6wan nHpopmauus

Mpu Nonb30BaHUM NPUHALNEXHOCTAMM
cobntofanTe 3TM yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

HeKoMneTeHTHOe MCMOoNb30BaHNE MOXKET

NPUBECTU K MaTepuansHoMy yuiepoy.

» He nepepabartbiBaiiTe NpoayKTbl, CO-
AeprKallive TBepAble KOMMOHEHTI,
Hanpumep, KOCTH.

» He BBOAWTE Kakue-nMOO NpeameThl B
3arpy304Hblii CTBOJ UK KOPMYyC, Hanpu-
Mep, pasnMBaTeNbHYHO JIOXKY.

» [epea vcnonb3oBaHWeM NpoBepbTe 3a-
rPY304HbIA CTBOM M KOPMYC Ha Hanuuue
MOCTOPOHHUX NMPeAMETOB.

» He HagaBnuBamlTe Ha TONKaTesNb CRuLL-
KOM CHUIbHO.

PacnakoBbiBaHUE U KOHTPOJb

3necb NpUBOAUTCA UHOPMALMA, KOTOPYHO
HEoOX0AMMO y4YeCTb NPU pacrnakoBbIBa-
HUM.

PacnakoBbiBaHWe NpUHaANE K-
HOCTEeM U yacTteu

1. BbIiHbTE NPUHAANEMHOCTH U3 YNAKOBKM.

2. Bce ocTanbHble 4acT 1 CONpPOBOAW-
TeNbHYHO AOKYMEHTALUMIO BbIHbTE U3
YMaKOBKM U NONOXKUTE PALAOM.

3. Yaanute umeroLwmninca ynakoBoYHbIN Ma-
Tepwuarn.

4. Ynanurte UMeroLLIMecA HakNenkn u
NNEHKK.

Bo nsberkaHue matepuansbHoro yuepba ru

KomMmnnekT noctaBku

Mocne pacnakoBKu NpoBepbTe BCe AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMOPTHbLIX NOBPEMXae-
HUI N KOMMNEKTHOCTb MOCTaBKM.

- Puc. @

YHMBepcanbHas peska

l}] Jncku-namensumntenm'

ConpoBsoanTensHan A0KyMeHTa-
umA

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pYyA0BaAHUA MPU-

6opa

OuuncTKa npuHagneHOCTEH
nepen nepBbiM UCNOJSIb30BaHUEM

1. PasbepuTe cobpaHHble NPUHAANEKHO-
CTH.
— "Pasbopka yH1BepcasabHON pesKku”,
Crp.142

2. Bce petanu, conpukacatoLumeca ¢ npo-
LlyKTaMu, cneayeT O4UCTUTL Nepes nep-
BbIM UCMO/Ib30BAHWUEM.
— "Ounctka n yxoa", Ctp.142

3. OuMLLeHHble U MPOCYLLEHHbIE AeTanu
MONIOXKUTE HaroToBse AJ1A UCNOJb30Ba-
HUA.

O3HakoMneHue ¢ npuHaanexHo-
CTAMHU

Y3HaiiTte 6onblue o NpUHaAnNeXXHoCTAX.

CocTaBHble YacTH

3neck npuBeaeH 0630p COCTaBHbIX YacTen
NPUHAZNEXKHOCTEN.
- Puc.AA

Kopnyc
Jeparenb AUcKoB

KpbILLKa CO BCTPOEHHLIM 3arpy-
304YHBIM CTBOSIOM

137



ru O3sHakomneHue ¢ npuHaaneXxHoCTAMu

Tonkatenb 1 MepHbIA CTaKaH4YMK O6osHa-  [MpumeHeHune
- yeHue
BYCTOPOHHWUI AUCK-HOX
Aisyctop Oeycrto- LLInHKoBKa NpoAayKToB,
JBYCTOPOHHUI ANCK ANA LLUMHKOB- POHHHHI Hanpumep GPyKToB, 0BO-
KK OUCK ANA  LUeW v cbipa (TaKoro Kak

LLUMHKOBKK  rayaa, 34am) KpynHbIMU Unv
MEJSIKUMU KYCOUKaMM.
YkaszaHue: He noaxoaut
ana nepepaboTku opexoB

Junck-Tepka, ¢ oTBEpPCTUAMHU Cpea-
HEeW BENUYNHbI

Ouck ana kaptodenbHbIX onaanmn

o[/l o~

¥ ApaHnKoB WM TBEPAOrO Chbipa, TAKOro
J1cK anA Hapesku oBoLuen anA Kak napmesaH.
07110/ a3MaTCKON KyXHu CoBeT: MArkui cblp LUWH-
KyMTEe Ha CTOPOHE C KPYMHbI-
CumBoObI MU OTBEPCTUAMM.
Juck- CpeaHAnA LUMHKOBKa NpoAyK-

3necb nepe4yuncrneHbl CUMBOJbl, UMeKoLLIne-

CA Ha BalLUWX NPUHAANEXHOCTAX. Teépka, ¢ TOB, HANpUMep Cbiporo

0TBEpCTMA- KapTodena unv TBepAaoro

Cumeon OnucaHue MU cpel-  cblpa, TaKoro Kak napme-
D}] Cobntonaiite ykasaHua B Hei Be- 3aH.
MHCTPYKLMK MO IKChnyaTaumu. JIMYUHBI YkasaHue: He noaxoaut

AnA nepepaboTKu MArKoro 1

@ He onyckaiite pyku B 3arpy- Hapeors Cop

30YHbIA CTBOJI.

v YcTaHoBKa KPbILLUKK Iuvck anAa HaTVIpaHVIe Unn HapesaHue
v KapTo- NIOMTUKaMMU CbIPOro KapTo-
A CTaHOBOYHaA MeTKa — Kop- GENbHLIX  GOnA.
nyc onaavin u
. ZpaHUKoB
0630p AMCKOB-U3MenbUUTENEN
(2w

3aeck npuseaeH 0630p AMCKOB-U3MeESbUM- _

TENen U Ux HasHaqeHuA. Ouck ana Hapeska npoAyKToB, Hanpu-
0603Ha- MpumeHeHne Hapesku Mep OBoOLLEeN 1 GPYKTOB,
YeHHe oBolLLen TOHKMMM MONOCKaMM.

m ans 6noa
,EIByCTQ- apeska Mpo/yKTOB, Hanpw- a3MaTCKOM
POHHMI Mep GPYKTOB W OBOLLEH, KyXHMU

JUCK-HOXX  TOJNICTLIMW UM TOHKUMM
JIOMTUKaMM. @
@ YKkasaHue: He noaxoaut

AnA nepepaboTku TBEPAOro
Chipa, Xn166a, GyNIoYeK Wim MeTKn Ha ABYCTOPOHHWX AUCKAX

Lwokonaza. CTOpOHbI IBYCTOPOHHNX AMCKOB 0603Haue-
CoseT: BapeHniit kapTo- Hbl LMdPamK.

denb MOXHO HapesaTb JIOM-

TUKaMM TOMbKO MOChe oxna-

MASHMA.
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MeTka MpumeHeHue

1 [1BYCTOPOHHMI ANCK-HOX,
CTOpOHA ANA HapesKu Ha
TONCTbIE NIOMTUKK

3 [1BYCTOPOHHMI ANCK-HOX,
CTOpOHA ANA HapesKu Ha
TOHKME NTIOMTHUKM

2 [1BYyCTOPOHHMWI AnCK AnA
LLIMHKOBKMX, CTOpPOHa AnA
KPYMHOW LUMHKOBKM

4 J1BYyCTOPOHHMI AnCK AnA

LLMHKOBKMW, CTOpPOHa AnA
MEJIKOMN LLUMHKOBKM

3awuuTa oT neperpysku

3awmta oT neperpysku npenAaTcTByeT no-
BPEXAEHMWIO 3NEKTPOMOTOPA U APYIrMX
KOMMOHEHTOB BCIEACTBUE CIIULLKOM BbICO-
KOW Harpysku.

B cnyuvae neperpysku unu saeaaHuA yHu-
BepcasibHOM pe3kn ocb AeprKaTtena AUCKOB
nomaeTcA B cneunanbHO NpeayCMOTPeH-
HOM mecTe.

YKasaHue: Ha 3anacHble yactu ¢ 3aJ1aH-
HbIM MEeCTOM C/ioMa Hallu FapaHTMVIHbIe
obAszatesnbCcTBa He pacnpoCTPaHAOTCA.
HoBebli AeprkaTesnib AWCKOB MOXXHO NpPHo6-
PecT B CepBUCHO crny)xbe no Homepy
00630760.

Mepea ucnonb3oBaHMEM

MoarotoBbTE OCHOBHOW BNIOK W NPUHAA-
NEXXHOCTU K UCMOJIb30BaHUIO.

MoarotoBKka ocHOBHOro 6soKa

YKasaHue: M306parkeHHbI KyXOHHbI
np1OOpP MOXKET OTNIMYaTLCA OT Ballei Mo-
Zenn no GopmMe 1 OCHALLEHMIO.

1. YcTaHoBWTE OCHOBHOM BJIOK, KaK onuca-
HO B rnaBHOM MHCTPYKUHUKU NO BKcnnya-
Tauuu.

I'Iepea UCnonb3oBaHnemMm ru

2. Ha)kmuTe Ha KHOMKy pasbnoKkupoBaHua
¥ NOAHMMAWTE NOBOPOTHBIN KPOHLUTENH,
noKa OH He 3apuKcHpyeTcA.

- Puc. H

3. BcTaBbTe yally B OCHOBHOW 610K.

- Puc. O

4. [loBepHuTe Yally NPOTUB 4YacOBOM
CTpenKkun Jo Gurcaumm.
- Puc.H

5. Hakmute Ha KHOMKy pa3BnokupoBaHuA
U HaXKMMaNTe NMOBOPOTHLIA KPOHLUTENH
BHM3, NOKa OH He 3aduKCMpyeTcA B Mo-
NOXeHUn 1.

- Puc.@3@

6. MpWXMHUTE BHU3 3aALUMTHYHO KPBILLIKY
npMBOAA 2, HAXKAB Ha METKY =", U CHu-
MUTE ee.

- Puc.

C6opKa yHMBepcanbHOW pe3Ku

A NMPEAYNPEX OEHUE

OnacHocTb nopesos!

Y AWUCKOB-U3MeNbYMTENEH OCTPbIE HOXM U

Kpas.

> IMCKU-U3MEenbUMTENN MOXKHO BpaTb
TONbKO 3a Kpas.

» He Tporaiite ocTpble HOXW U KPOMKM ro-
NLIMKU PyKamu.

A NPEAYNPEXOEHUE

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

HekoMneTeHTHOe UCMOoNb30BaHUE MOXKET

cTaTb NMPUYMHOMN TPABM.

» Hu B Koem cniyyae He cobupaitte npu-
HaANEeXHOCTU HA OCHOBHOM OJIOKe.

1. YaepxvBaiite aepxxatenb AnA AUCKOB

Ha ypOBHE MIOCKUX BbICTYMOB.

- Puc.H

O6a nnacTmMaccoBbIX OCTPUA AOSKHbI
6bITb 0OpalLLieHbl BBEPX.

2. Bo3bMUTE HY)KHbIN AUCK-U3MESIbUYnTEND
3a KpaWi 1 ycTaHOBUTE Ha AepKaTenb
AnA AUCKOB Tpebyemow CTOPOHOM
BBEPX.
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ru CraHapTHoe ynpasfieHue

— OAHOCTOPOHHME ANUCKM YCTaHaBNK-
BaWTe HOXXaMu UK BbICTYNamm
BBEPX.

— J1BYCTOpPOHHWE AMCKM yCTaHaBV-
BaiiTe TaK, 4ToObl BBEPX Oblna 00-
palleHa COOTBETCTBYHOLLAA METKA.
— "MeTtku Ha ABYCTOPOHHMX AnCKax",
Crp.138

- Puc. Bl

3. YcTaHoBuTe AeprKartenb ANA AMCKOB C
ZMCKOM-M3MeNbYUTEeNEM B KOPMyC.
- Puc. 1

4. YcTaHOoBMTE Ha KOPMNYC KPbILLKY.
- Puc. Edl
Metkn W 11 A 10MKHbI BbiTb COBME-
LLEHbI.

5. [MoBopaunBaiTe KpbILLKY NO 4acOBOW
CTpesKe, NoKa oHa He 3adUKCHpyeTCA.
- Puc. A
MeTkn @ v A 10MKHbI BbITL COBMeLLe-
Hbl.

PasmelleHne yHuBepcanbHOH
pe3Ku Ha OCHOBHOM G1oKe

A NMPEAYNPEXAEHUE

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

HekoMneTeHTHOE UCNOoNb30BaHNE MOXKET

cTaTb MPUYMHON TPaBM.

> [puHaANEeXHOCTU MOXXHO yCTaHaBu-
BaTb M CHMMATb TOJIbKO MOCNE OCTaHOB-
Ky npuBOAa U OTCOeanHeHuA npubopa
OT CceTu.

1. YcTaHOBUTE YHMBEPCAaNbHYO PesKy Ha
MPWBOA 2, KaK MOKa3aHo Ha PUCYHKe.
- Puc.

2. [MpwXMHTE YHUBEPCATbHYIO PE3KY BHU3
¥ MOBEPHWTE MO YacOoBOW CTPESIKe 0
dukcauum.

- Puc. A

YHuBepcarnbHaa peska JomKHa ObiTb
NPOYHO coeanHEeHa C OCHOBHbIM 6110~
KOM.
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CrtaHgapTHoOe ynpaBneHue

3aechb Bbl y3HaeTe OCHOBHYHO MHbOpMa-
LMo 06 UCMONb30BaHMM NMPUHAANEXHO-
cTen.

PekoMeHaauuu nNo HacTporike
CKOpOCTH

Cobntoaaiite pekoMeHAauum no HacTpou-
Ke CKOpOCTV ANA AOCTMXEHUA ONTUMAaJib-
HbIX Pe3yNnbTaToB.

YKasaHue: B 3aBMCHMOCTM OT OCHALLEHMA
npubopa Baila Mozenb UMeeT 4-CTyneHya-
ThIK MW 7-CTyNeHYaTbii MOBOPOTHbIN
nepekntoyarens. B gaHHOM MHCTPYyKUMK no
3KCryaTaumMn pekoMeHaaLUmum no CKopocTu
AnA 4-cTyneHyaToro noBOPOTHOMO
nepeksoyarena NnpMBOAATCA COOTBET-
CTBEHHO B CKOBKax.

Ha- MpumeHeHue
CTpoWKa
7 (4) Hapeska, LUMHKOBKA M HaTupa-

HWe NPOAYKTOB.

= J1ByCTOPOHHWH ANCK-HOX

= Jluck-Tepka, C 0TBEPCTUA-
MU CpefHei BeNUYMUHbI

= Jluck AnA KapTodenbHbIX
onaauvn v ApaHuKoB

= Jluck AnA Hapes3Ku oBoLLen
AnA 6noA asMaTCcKomn KyxHu

KpynHO unu Menko LUMHKy1Te
3) NPoAyKTbl, HanpUMep GPYKTbI
MU OBOLLIX, C NMOMOLLIbIO [IBY-
CTOPOHHEro A1CKa.




MepepaboTka NPOAYKTOB YHU-
BepcanbHOW pe3Kon

A NMPEAYNPEX OEHUE
OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!
= Bpawarolmecs npuBoabl, HACaAKK Uu
NPUHAANEXXHOCTW MOrYT CTaTb NMPUYK-
HOM TpaBM.
» He onyckawTe pyku B 3arpy304HbIi
CTBON.
» [IInA noATanKkMBaHWA UHIPEAMEHTOB
MCMoNb3yWTe TONbKO TOMNKaTeNb.
= HeKomMneTeHTHOe UCNofb30BaHWe MO-
YEeT cTaTb NPUYMHOW TPaBM.
> [TpuHaANEeXXHOCTM MOXKHO UCMOSb30-
BaTb TO/IbKO B MOMHOCTbIO COBpaH-
HOM BMZe.
> Kcnonb3ynTe NPMHAANEIKHOCTU TOMb-
KO B NpeyCMOTPEHHOM paboyem
MONOXEHUMN.

YKasaHue: YHMBepcanbHY pe3Ky MOXHO
UCnonb30BaTb TONILKO C NPaBWUILHO yCTa-
HOBJIEHHOW Yallewn.

CoBeT: YTo6bl 10CTUYL ONTUMANbHBIX pe-
3yNbTaToOB, TOHKME NPOAYKTbl HY>XHO Ha-
pes3aTb CTONMKaMu.

1. MNoarotoBbTe NPOAYKTbl MUTAHKUA.

MoperkbTe BonblUMe NPOAYKTHI Ha Ky-
COUKM, YTOBbI OHU NPOLLSK B 3arpy3ou-
HbIM CTBO.

2. BcraBbTe BMIKY CETEBOTO LLUHYpa B PO-
3eTKy.

3. YcTaHOBWTE NOBOPOTHLIM Nepekstoya-
TeNb Ha PEeKOMeEHYEeMY CKOPOCTb.
- Puc. EH

4. 3arpysute NpoAayKThl ANA Pe3Ku B 3arpy-
304YHbIW CTBON U Clerka noAarankusanTe
UX TONKaTenem.

- Puc. 3@
5. 3aBepLlunte nepepaboTky, ecnu

— BCe NpoAayKTbl NepepaboTaHbi.

— MNPOAYKThLI B Yalle NnoyTu JOCTUIIM
BbINYCKHOIo OTBEPCTUA YHUBEPCaSlb-
HOM pesKMu.

CraHaapTHoe ynpas/ieHve ru

YcTaHoBHTE NOBOPOTHLIN NepeKtoya-
tens Ha O/off.

JoXanTech NosHOro octaHosa npuéo-
pa.

BblHbTE BUIIKY CETEBOrO LLUHYpa M3 po-
3EeTKW.

OnopoXHeHrue CMecUTeNbHON
yaiuu

CogeT: Bo BpemsA nepepaboTku yally
MOXHO OMOPOXHATb, HE CHUMAA YHUBEP-
CaJIbHON PE3KHK.

1.

4.

YcTaHoBMTE NMOBOPOTHbLIN NepeKoya-
tens Ha O/off.

JoxanTech nonHoro octaHosa npu6o-
pa.

Ha)kmuTe Ha KHOMKY pasbnoKkupoBaHuA
U nogHumauTe ﬂOBOpOTHbIVI KpOHLIJTeVIH,
MOKa OH He 3apUKCUpyeTCA.

- Puc.

MoBepHUTE yallly Mo YaCOBOW CTPESKE 1
CHUMMUTE ee.

- Puc. EH

OnopoXKHWTE YaLlly.

CHATHe YyHUBepCcanbHOW pe3Ku

/A NPEOYNPEXIOEHUWE
OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
HeKkomneTeHTHOe MCMOMIb30BaHNE MOXKET
cTaTb MPUUYUHON TPaBM.

> [NprHaANeXHOCTU MOXHO yCTaHaBu-

BaTb U CHUMATb TOJLKO MOCE OCTAHOB-
KW npuBoAa M 0TCOeAMHEHUA npubopa
oT CeTu.

. MNoBopauvBanTe yHMBEPCANbHYIO PE3KY

NMPOTHUB YaCOBOW CTPENKM, NMoKa OHa He
ocBoboautcA.

- Puc. EE1

CHWMUTE YHMBEpCasbHYO pesKy ¢
OCHOBHOrO 6s10Ka.

- Puc. Hil

141



ru OuuncTka un yxoa

Paz6bopKa yHUBepCanbHON pe3ku

/A NPEOYNPEXIEHUWE

OnacHocTb nope3sos!

Y AMCKOB-M3MenbunUTENEen OCTPbIE HOXM U

KpaA.

> [UCKK-U3MENBUUTENN MOXHO BpaTtb
TONBbKO 32 Kpas.

» He TporanTe oCTpble HOXM U KPOMKM ro-
NbIMKU pyKamMMU.

1. [ToBepHUTE KPbILLKY NPOTMB 4acOBOK
CTPESIKN.
- Puc. Al
Metkn W 1 A 10MHbI BbiTh COBME-
LLIEHbI.

2. CHUMMUTE KPBbILLIKY.

- Puc. FAA

3. BosbmuTe AepxkaTtenb AnA AMCKOB 3a
0Cb Y BblHbTE M3 KOpMyca BMeCTe C AUC-
KOM-U3MENbYUTENIEM.

- Puc.

4. Bo3bMWTE AMCK-M3MENbUMTENb 3a KpaK
¥ CHUMUTE ero.
- Puc. A

CogeT: Cpasy nocrne “cnosb30BaHWA 04u-
LanTe Bce YacTu npubopa, 4tobbl OCTaTKM
MPOAYKTOB HE NPUCHIXany.

OuucTKa 1 yxon

Jna fjonroBpemMeHHoit ucnpaBHoi paboTsi
npuHaaneXxHocTen TpedyeTcA TllaTenbHan
0YMCTKA U yXOa.

MpuroaHoCTb ANA MbITbA B NOCY-
JOMOEYHOMW MaLlUuHe

Hwke onucaHo, Kakue yact npubopa pas-
peLIaeTca MbiTb B NOCYA0MOEYHON MalLLik-
He.
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BHUMAHMUE!

HekoTopble yactv npubopa npu MbiThe B

NocyA0MOEYHOW MaLlMHe MoryT ObITb No-

BPEXAEHbI.

» B nocyaoMoeuHoW MallnHe MOKUTe TOMb-
KO NPWroZiHble Af1A 3TOro YacTu.

» Kcnonb3ynTe TONbKO NPOrpamMmel, He
HarpesatoLue oAy Boiwwe 60 °C.

» He 3a>kumaiiTe nnactMaccoBble YacTv B
NoCyZAOMOEYHOM MalLMWHe.

MpuroaHbl AnA MbITbA B NOCYA0- ﬁ/
MOEYHOMN MaLUUHE: bd
Kopnyc,

KpbILLKa,

= TONKaTesb,

= fepxaTtesib ANnA AUCKOB.

He npuroaHbl ANA MblTbA B NOCY- T‘ET
AOMOEYHOW MalluHe: L‘
Llwc«w-mmeanmenvl

Uuctawue cpeactea

Hwxke yKasaHbl YMCTALLME CPEACTBa, NpH-
rogHble AnA Balliux I'IpVIHa,Elﬂe)'KHOCTeVI.

BHUMAHMUE!

OnacHocTb MaTepuansHoro yuepba. Mpu

MCNONb30BaHWN HENOAXOAALLMX YNCTALLIMX

CPEeACTB MK NMPU HENPAaBUIbHOW OUYNUCTKE

BO3MOXXHO NOBPEXAEHUE NPUHALNEXHO-

cTen.

» He ucnonb3syiTte MoloLme cpeacTea,
coaep)alLlue ankoronb Un CnupT.

> He ucnonb3syiTte MeTaninyeckue u
OCTPOKOHEeYHble NpeAMEeThI, a TaKxe
npeamMeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMMU.

> He npumeHsiite rpy6yto TKaHb Unu
abpasvBHble YACTALLME CpeacTBa.

UucTKa yHMBepcanbHOW pe3Ku

A NMPEAYNPEXAEHUE

OnacHocTb nopesos!

Y AUCKOB-U3MeENbUUTENEN OCTPLIE HOXM U

Kpas.

> [IMCKU-U3MEenbUMTENN MOXKHO BpaTb
TONBKO 3a Kpas.



OuuncTka u yxoa

> He Tporaiite 0CTpbIe HOXM U KPOMKH ro-
NbIMU PyKamu.

1. JUCKKU-UBMENBYUTENN YNCTUTE MATKON
LLIeTKOM, CMOYEHHOM B MblSIbHOM
pacrtsope.

2. Bce ocTanbHble getany YuctuTe MArkom
TPANKOW Unu ryGKoii, CMOUYEHHOM B
MbIJIbBHOM pacTBOpE.

CoBeT: Ha nnactmaccoBbix AeTanax Mo-
YKET BO3HWKATb LBETHOW HaneT, Hanpumep,
npu nepepaboTke MopKoBu. Hanet yaana-
€TCA MArKOW TPAMKOM C NMOMOLLbIO Kanau
pacTuTenbHOro macna.

ru
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ru YcrtpaHeHue HeucrnpaBHOCTEN

YCTpaHeHMe HeMCI'IpaBHOCTeﬁ

Bbl MOXkeTe caMOCTOATENBbHO YCTPAHUTb HE3HAUUTESIbHBIE HEMCNPABHOCTU MPUHALNEMHO-
cTei. Bocnonb3yitecb MHpopMaurei U3 rnasbl «YCTpaHeHne HeucnpaBHoCcTeN» nepea 06-
paLlleHUeM B CEPBUCHYIO CNy>OBy. OTO NO3BONUT U3BeXKaTb AOMONHUTENBHBIX PACXOA0B.

Cbou B paborte

HeucnpasHocTb

MpuunHa

YCTpaHEHMe HeucnpaBHOCTHU

MepepaboTaHHbie Npo-
[yKTbl He NagatoT B va-
wy.

3acop BbINyCKHOro oT-
BEpPCTUA UK Kopnyca.

1. 3aBepLunTe nepepadoTKy U OT-

coeuHWTe NpUOOp OT INEKTPO-
ceTu.

CHumute NPUHaANEeXXHOCTb.

PasbepwuTe NpMHAANEXHOCTb U
ycTpaHuTe 3acop.

[ncK-n3menbunTens He
BpaLLaeTcA, XOTA OCHOB-
Hoii 6ok paboTaer.

KpbilwKa He ycTaHoBneHa
KaK cneayert v He 3aduK-
cMpoBaHa.

[MpoBepbTe, NPaBWUIBHO N1
yCTaHOBEHA KpblILLKa.

— "C60pKa yH1BEPCaIbHOM
peskn”, Ctp.139

MpuHaanexHocTb nepe-
rpy»<eHa, v ocb Aepxare-
nA ANA AUCKOB crioma-
nacb B 3aA4aHHOM MecTe.

HoBbI AeprkaTenb ANCKOB
MOX>XHO NpPUOBPECTH B CepBHUC-
HOM cny»6e no Homepy
00630760.
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Kayincizgik Kk

Kayincisgik

Kepek-kapaKTbl ceHimMAai Typae nanaanaHy yLwiH Kayincisaik Typansi
MoaniMeTTepAi eCKepiHI3.

Xannbl Hyckaynap

Ocbl 6enimae atanMbilL HYCKAybIK, Typasbl Xanmnbl aknapar

BepinreH.

® Byn HyCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIM LWbIFbIHBI3. TeK ocblAaH KeniH
KepeK-XapakTbl CeHiMAi »oHe Thimai 6ackapyra Gonaabl.

® Herisri KypbliFblHbIH HYCKayfblFbiHa Ha3ap ayaAapbiHbI3.

® Byn HycKaynbIK KypbIFbl ManaanaHyLbiCblHa apHanfFaH.

m Kayincisaik TeXHUKACbIHbIH HYCKaynapblHa XaHe eckepTynepre
Hasap ayAapblHbl3.

® HycKaynbIKTbl YXeHe eHIM MofiMeTTepPIH KeneLleKTe nanaanaHy
YLUiH caKTan KOMbIHbI3.

® Kepek-)KapaKTbl opaybIlTaH LWbIFApFaH COH TeKCepiHi3. Kepek-
YXapaKTbl TacbiManaayZaH TyblHAaraH 3aksiMaapsl 6ap 6onFaHaa
nanzganaHb6aHbI3.

MakcaTtbiHa can nanganaHy

Kepek-KapaKTbl CEHIMAI XXoHe AypbIC nanaanaHy yLwiH MakcaTtbiHa
cai nanaanaHy 6oMbIHLLIA HyCKaynapAbl ECKEPIHi3.
Kepek-»kapaKTbl TEeK TOMeHZeri Tanantapra cavi nanganaHblHbI3:
MUMS cepusanbl ac yit KOMOanHbLIMEH.

® OCbl ManaanaHy HycKaysblFbl OOMbIHLLA.

® TYNHYCKa GeseKTEPMEH XaHe KepeK-KapakTapmeH Bipre.

B ac eHiMAepiH Typay, Yry XeHe TasapTy YLLUiH.

Kayincisaik Hyckanapbl
Kayincisaik TexHUKacbIHbIH HYCKaynapbiHa Hasap ayAapblHbl3.

/A ECKEPTY - Kecy Kayib6i!
Manganarbll AUCKiNepAiH Nblwarbl MEH XXUeKTepi eTKIp.
» Maizaanarbil AUCKinepdi Tek OyripiHeH ycTaHbI3.
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kk Kayincisaixk

» E arganaa eTKip Nbillak NeH XXUeKTepre »kanaH KoMeH
TUMEHIS.

/A ECKEPTY - Xapakart any Kayioi!
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® AHanbIN TypFaH XXeTeKTep, Kypanaap HeMece Kepek-xapaxkrap

}apakar TUrisyi MyMKiH.

> TonTbipy HayacbiHa KO CyKMaHbI3.

» TanTtaybIWTbl TEK UHIPEANEHTTEPAI cany YLiH nanianaHbiHbI3.

Kate konaaHy >kapakar any KayniH TyAblpybl MYMKIH.

> KepeK-apakTbl eLlKallaH Herisri KypbiUiFblaa
KypacTblpMaHbl3.

> KepeKk-KapaKThbl XXeTeK TOKTaraH4a XXoHe Kypblifbl
LUblFAPbIIFAHAA FaHa eHridyre XaHe LWblFapbin anyra 6onaasl.

> KepeKk-KapaKTbl TEK TOJbIK KypacTblpbliFaH Kynae
nanganaHbiHbI3.

> KepeK-apakTbl TEK 63iHe TUICTI XYMbIC KyHiHAE
nanganaHbiHbI3.

ECKEPTY - [leHcaynbikKa KaTepni!

YcTiHri 6eTTepaiH nactaHybl AeHcaynblKKa 3UAH KenTipyi

MYMKIH.

> Tasanay GoMblHLLA HYyCKaynapFa Hasap ayaapblHbi3.

> Ac eHiMaepiMeH XaHacaTtbiH 6eTTepai op nanaanaHy
anablHAa Taszanay Kepek.



MaTepuanablk,
sauAaHaapAabiH angblH any

KypbuiFblaa, Kepek-Kapakrapaa
HemMece acym sarrapbiHaa
3aKbiMAApAbIH anfbiH any YLUiH oChbl
HYCKaynblKTapAbl OpbIHAAHbI3.

Xannb! aknapat

Kepek-xapakTbl nanaanaHy kesiHae
atanMbllL HYCKaynapAbl ECKepiHi3.

HA3AP AYAAPbIHbI3!
Kate KonaaHy martepvanaelk, sanan
TyAbIPYbl MYMKIH.

» CyiieKTep CUAKTLI KaTThbl Kypamaac
GernLieKTepai KAMTUTBIH ac
eHimaepiH eHaeyre 6onmManabl.

» TonTblpy HayacklHa Hemece
KOpMycKa ac KacblK CUAKTHI
ellKaHav 3aTTap canMaHbl3.

» ManpanaH6ac 6ypbiH TONTLIPY
Hayacbl MeH kopnycTa 6erae
3aTTapablH 6ap-XOFbIH TEKCepIn
LUbIFBIHbIS.

» TanTtayblLUNEH KaTtTbl KbICbIM
TYCIpMEH3.

OpaybIlTaH LUbIFapy XaHe
TeKcepy

OpayblliTaH LWbIFapy KesiHae eckepy
KaXKeT HycKaynap ocbl xepae
BepinreH.

Kepek-wapak neH
OenikTepai opayblliTaH
LUbIFapy

1. Kepek-»apaKTbl opayhbllUTaH
LbIFapbIHbI3.

2. Backa 6apnbik GenikTep MeH inecne
Tecemaepai opaybllTaH
LWbIFAPbIHbI3 XaHe AabiHaan
KOMbIHbI3.

Matepuanablk suaHgapasiH anasiH any  kk

3. bap opaybll MaTtepuanbiH anbin
TacTaHbl3.

4. bap »ancblpmanap MeH ynaipai
anbin TactaHbi3.

X eTKi3y MUHaFbI

XKeTkisin anFaH coH 6apnbik,
BenwekTepdi TacbiManay
3aKbIMZAPbIH YXaHE XWHaK, TONbIFbIHA
TEKCEPIHI3.

- Cyp. H

Ac yinik ManganarbiLu

IZ] Maiipanarbiw auckinep'

Inecne Kyartap
' Kypbinfbl xkababiKTanyslHa ca

Kepek-xapaKTbl anfaLu
peT nainganaHy angbiHAa
Tasanay

1. KypacTbipbinFaH KepeK-xapakTbl
BernLeKTeHis.
— "Ac yunik ManganarbiLLTel
benexrey", ber 152

2. Ac eHiMaepiMeH »aHacaTblH
OaprblK, GenikTepai anrai pet
nanganan6ac 6ypblH Tazanan
LUbIFBIHbI3.
— "Tasanay meHe kyty", ber 152

3. TasanaHraH »aHe KenTipinreH
GenikTepai nanganaryra gavbiHaan
KOMbIHbI3.

Kepek-mKapakTapmeH
TaHbICY

Kepek-»kapaKkTapMeH TaHbIChIM
LUBIFBIHBI3.

147



kk Kepek-»apakrapmeH TaHbICy

Kypamaac 6enwektep

Ocbl Bernimae KepeK-rkapaKTblH
Kypamaac benLiekTepiHe wony
GepinreH.

1
(@)
<
©
~

Ju1ck ycTarbiwbl

TonTblpy Hayachl KipiKTipinreH
KaKnak,

TanTayblL XXaHe enLweyilu
CTaKaH

ATtaysbl ManganaHbinybl
AiHanva XKemic neH KekeHic
nbl CUAKTBI ac eHiMAepiH
KecKiw KalblH HEMece >yKa
JAUCK ZIeHreneKTepre Kecy.

&

Hyckay: Kattbl ipiMLLUIK,
HaH, 6enke HaH HemMece
LLIOKONaAThl eHAeyre
apHanmaraH.

KeHec: MicipinreH
KapTonThbl TEK
CYbITKAQHHAH KeMiH
KECIHi3.

AMHanmMarnbl Keckil AUCK

AHanmanbl YKKiW AUCK

Yikenme auck, oprawia

KapTon KyriMmarbl-KyblpbliFaH
KapTon AWCKICi

A3u1A KeKeHic AUCKiCi

o|ficol{~lfoolfon -~ ol

Benrinep

Ochbl »xepae Kepek-kapakTarbl
Genrinepre IOy KENTipinreH.

AiHanwva
Nbl YKKiLW
ANCK

Ac eHiMAepiH, Mbicansl,
KOKOHICTI, YeMicCTi
HeMece rayaa/aaam
ipiMLUIri CMAKTBI iPIMLUIKTI
ipi Hemece LwaFbIH
Tinimaepre yry.

Hyckay: XXaHrakTbl
Hemece napmesaH
CUAKTBI KaTThl ipiMLUIKTI
oHAeyre apHaamaraH.
KeHec: XXymcak
iPIMLLIKTI YJIKEH YKaFbIMeH
YriHis.

Benri Cunartrama

ManaanaHy 6ombiHWA
HYCKaynbIKTaFbl
HycKaynapAbl OpbIHAAHbI3.

BH

TonTblpy HayacbiHa Ko

®

Yikenmve
JIUCK,
opTawa

Ac eHiMAepiH, Mbicansbl,
KapTonTbl HEMece
napmMesaH CUAKTbI KaTTbl
ipiMLLIKTI opTawa manga
yry.

Hyckay: XXymcak
iPIMLLIK NeH KeceKTi

CYKNaHbI3. ipiMLLIKTI eHOeyre
A 4 KaknakTbl opHaTy apHanMaraH.
A KopnycTarbl nosvuma KapTton LLInki kapTonTebl TazapTy
TaH6anamacsl KYMMarbl- Hemece JieHresiekrepre
_ ] ] KyblpbinFa Typay.
MauganafbiLll AUCKINnepadiH H KapTon
JAVUCKICI

LUONYbl

Ocbl Genimae Manaanareilw AUCKinep
MEH onapblH KonaaHy MakcatblHa
wony GepinreH.
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ATtaysl ManpganaHbinybl

A3sunA Ac eHiMZEepiH, Mblcansbl,
KOKeHiIC KOKBHIC NeH XeMicTi
JAVCKICi ycakTan Typay.

>

AvHanmanbl AUcKinepAiH
TaH6anamachbl

AltHanmansl avckinepaiH 6yripnepi
caHaapMeH GenrineHreH.

Tanb6ana MManganaHbinybl

ma

1 AMHanMarnbl Keckill AUCK,
KasblH KECKILL XKaFbl

3 AWHanmanbl Keckill JnCK,
YKIHILLKe KeCcKilll yKaFbl

2 ANHanManbl YKKiW AWUCK,
ipi YKKILL »KaFbl

4 ANHanManbl YKKiW AWCK,

LUafFblH YKKiLLI XarFbl

ApTbIK MYKTemeneH
KOpPFaHbIC

APTbIK XXYKTEMEAEH KOPFaHbIC
KO3FaNTKbILW NeH 6acka Kypamaac
GeniKTepAiH »KoFapbl XXYKTEMeAeH
3aKbiMAanyblHa on 6epmenai.

Ac ynnik manaanarbilKka apTbiK,
YKYKTEME TYCKEH Hemece on
OyFaTTanFaH )karaanaa, apHambl
KYbICTaFbl AWCK YCTaFbILLbIHbIH Giniri
CblHaAbl.

Hyckay: ApHaiibl Kybickl 6ap 6acka
Kocankbl BenwekTep BisaiH keningik
MiHAeTTeMenepiMisAiH aAcbiHa
Kipmenai. XXaHa AnCK yCTaFblLLbl
KbI3MET KepceTy opTablfbiHAA
00630760 TanchlpbiC HEMIpi BOMbIHLLIA
KOMKETIMA.

ManpanaHy anaeiHaa  kk

MaipanaHy angbiHAa

Heriari KypbInFbIHbI YX8HE Kepek-
YKapaKTbl navganaHyra anbiHAaHbI3.

Heri3ri KypbinfbiHbI
AauvbiHaay

Hyckay: CypeTte KepceTinreH ac yw
KoMOauHbI ciszeri ynriaeH niwiHi MeH
»kabablkTanybl 6oMbIHLLA ©3reLleneHyi
MYMKIH.

1. Heriari KypbinFbIHbl 6acThl
HyCKayfblKTa cunatranFaHaan
OpHaTbIHbI3.

2. KyneintaH 6ocarty TyimeciH 6acsir,
aiHanManbl TyTKaHbl TipenreHLe
KOTEPIHI3.

- Cyp.

3. blabICTbl Herisri KypblIFbIFa
casblHbI3.
- Cyp. B

4. blapbicTel caFart TiniHiH 6aFbITEIHA
Kapcol TipenreHie 6ypaHbI3.

- Cyp.H

5. KyneintaH 6ocarty TyimeciH 6aceir,
alHanManbl TYTKaHsbl
1 nosuumAckIHa TipenreHwe TeMeH
UTEPIHI3.

- Cyp. 3

6. 2-)KETEKTiH KOpFaHbILW KaknarbiH =
TaHOanamMacelHa TeMeH Kapam
6achbin, anbin TacTaHbI3.

- Cyp.

Ac ynnik manganarbiLUThbl
KypacTbipy

/A ECKEPTY

Kecy kayi6i!

Manaanarbill AUCKINepAiH Nbllarb

MEH YXMeKTepi eTKip.

» Manaanarbilw AvCKinepai Tek
OyWipiHeH ycTaHbI3.
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kk Heriari 6ackapy

» Ew »arganaa eTkip nbllak, nex

XUEKTepre xajiaH KOJIMeH TUMEH3.

/A ECKEPTY

Xapakart any Kayi6i!

Karte KonaaHy »apakart any KayniH

TYAbIPYbl MYMKIH.

» Kepek-apakTbl eLLKallaH Heriari
KYPbINFblAa KypacTbipMaHbI3.

1. JM1CK yCTarbllWbIH KanakLaHblH
OuWiKTIriHAE ycTan TYPbIHbIS.

- Cyp.H

MnacTuk yLwThiKTapablH exkeyi ae

YKOFapbl Kapan Typybl THIC.

2. KakeTTi manganarblll AUCKiHi
YKMEriHEH ycTan, KaXXeTTi )arFblMeH
YKOFapbl Kapan AUCK yCTarblLLbIHA
OpHaTbIHbI3.

- bBip »akTbl anckinepai,
MblLLaKTapblH HeMece AeHeC
YKEepepiH XoFapbl Kaparbirn,
OpPHAaTbIHbI3.

- ArHanmanbl AMCKinepai, KaxerTTi
TaHBanamaHbl *KoFapbl Kaparbir,
OpHAaTbIHbI3.

- "AdiHanmasbl AUCKINepaiH
TaH6anamacs!", bet 149

- Cyp. H

3. [IMcK ycTaFbllbIH Mainaanarbi

Z1CKiMeH Bipre KopnycKa casnbiHbl3.

— Cyp. {1

4. Kopnycka KaknakTbl OpHaTbIHbI3.
— Cyp.
WV xoHe A TaHbanamanapbiH 6ip-
BipiMeH Typanay Kepek.

5. KaknakTbl carar TiniHiH 6arbiTbIMeH
TipenreHwe GypaHhbI3.
- Cyp. A
@ xore A TaHbanamanapbiH 6ip-
BipiMeH Typanay Kepekx.
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Ac yunik mavaanarbILUTbl
Heri3ri KypbiNFbliFa opHaTy

/A ECKEPTY

Mapakart any Kayi6i!

Kate konaaHy »kapakar any kayniH

Tynb|pyb| MYMKIH.
» Kepek-kapaKkTbl »XeTeK ToKTaraHaa
YKSHE KYpPbINIFbl LbIFAPbINFAHAA
FaHa eHridyre XKoHe LUbIFapbIn anyra
6onaabl.

1. Ac yinik manganarbiWThl CypeTTe
KepCeTIIreHAen 2-KeTeKKe
KOMbIHbI3.

- Cyp. H

2. Ac yWnik manaanarblLTbl TOMEH
Kapai 6acein, carat TifliHiH
BarbITbIMEH TipenreHLle BypaHbI3.
- Cyp. A4
Ac ynnik ManaanarbiLThl HEri3ri
KypbinFbiFa 6epik GeKiTy KarkeT.

Herisri 6ackapy

Byn »xepaeH cis xababikTapabl
nanganaHyfra KaTbICTbl HEri3ri
aknapatTtapabl 6ine anachbis.

X bingamablik,
YCbIHbICTapbI

OHTannbl HaTKenepre KO XeTkisy
YLUIH XXbl1AaMAbIK, YCbIHbICTapbIH
nanganaHbiHbI3.

Hyckay: KypbiifFbiHbIH
KOMMJEKTaUMACKLIHA Kapan yriHis 4
AeHrenni Hemece 7 AeHrewni
aHanManbl axkblpaTKplLLNeH
»kabablkTanFaH. Atanmelll nanaanaqy
YOHIHAEr HyCKaynbikTa 4 AeHrenni
avHanMarbl aXXblpaTKbILLKa apHasFaH
XbINAaMAbIK, YCbIHbICTapbl XaKLa
iwiHae GepinreH.



Pettey [MManpanaHy

7 (4) Ac eHimzZepiH Typay, yry
Hemece TasapTy.
= AliHanmanbl KeCKilw AMCK
= YiikenmMe AuCK, opTailla
= KapTon Kynmarbl-
KyblpbliiFaH KapTon

ANCKICi
= A3uA KeKeHiC AUCKiICi
3-4 Ac eHiMZEepiH, MbIcansl,
(2-3) KOKEHIC HeMece XXeMicTi

anHanManbl YKKill AUCKIiHIH
KeMeriMeH ipi Hemece
LIaFbIH Tinimaepre yry.

Ac eHimaepiH ac ynnik
ManaanarbllUneH eHaey

/A ECKEPTY
Yapakar any Kayio6i!
= AlHanbIn TypFaH XeTekTep,

Kypanaap Hemece Kepek->kapaxrap

apakar TUrisyi MyMKiH.

» TonTbipy HayacblHa Kon
CYKNaHbI3.

» TanTayblWThl TEK
WHrpeaneHTTepai cany yLiH
nanaanaHblHbI3.

® KaTe KONZaHy )xapakar any KayniH

TyAbIpybl MYMKIH.

» Kepek-»apakTbl TeK TOMbIK,
KypacTblpbliFaH Kynae
nanaanaHblHbI3.

» Kepek-apakxTbl TeK 63iHe THICTi
YXYMbIC KyWiHAe nandanaHbiHbI3.

Hyckay: Ac yinik manganarbiLLTbl TEK
ZypbIC OpHaTbINFaH biabicneH Bipre
nanaanaHyra éonaasbi.

KeHec: OHTainbl HaTMXKENnepre Ko
YKETKI3y YLUIH XiHiLKe eHiMaepai 6yaa
GoMbIHLLIA OHAEHI3.
1. Ac eHiMAaepiH AavbliHAaHbIS.
Ipi ac eHiMAaepiH TONTLIPY HayacbiHa
cany MyMKiH 6onybl yLUiH, onapabl
Tinimaen TypaHbI3.

Herisri 6ackapy kk

2. Xeninik alwaHel po3eTkara
YKasFaHbl3.

3. AlHanManbl aX<blpaTKbILLThI
YCbIHbINIFAH XblnAaMablKKa
KOMbIHbI3.

- Cyp. H

4. Ac eHiMiH TONTBIPY HayacbiHa
canbin, TanTayblWneH asraHTam
KbICbIM KOMAaHbIN apbl
HBUDKbITBIHbI3.

- Cyp. 3

5. ©HAeydi MblHa XaFaavnapaa
afAKTaHbI3:

— GapnbIK ac eHiMAaepi
OHAENTeHHEH KeMiH.

- blABICTaFbl aC eHIMAEpI ac yniik
ManaanarbILUThIH LbIFbIC
CaHblnayblHa Xbl14am XeTKeHae.

6. AtHanMmanbl axkblpatkbiwTel O/off
NO3ULMACHIHA KOMbIHBI3.

KypbInFbl TOKTaFaHLa KyTiHi3.

7. Xeninik awaHbl CybIpbIM
LWbIFaPbIHbI3.

blabicTbl 60caTy

KeHec: blabicTel, ac ynnik
MarganarbilThl LUbIFApMaKn, eHaey
6apbicbiHAa Bocatyra 6onaaebl.

1. AliHanmanbl axblpaTkpiwtel O/off
NO3UUMACHIHA KOMbIHbI3.

KypbInFbl TOKTaFaHLa KyTiHi3.

2. Kynbintax 6ocarty TyimeciH 6aceir,
avHanmanbl TyTKaHbl TipenreHile
KeTepiHi3.

- Cyp.

3. blabicTbl caFar TiniHiH 6aFbITbIMEH
Oypan WblFapblHbI3.

— Cyp. H

4. blabicTel 60caTbiHbI3.
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kk Tasanay »aHe KyTy

Ac yunik mavaanarbILUTbI
LUbIFapy

/A ECKEPTY

Xapakart any Kayi6i!

Karte KonaaHy »kapakar any kayniH

Tynupyu MYMKIH.
» Kepek-kapaKTbl )XeTeK ToKTaraHaa
YKOHE KYpPbINIFbI LbIFAPbINFAHAA
FaHa eHridyre XoHe LUblFapbIn anyra
6onaabl.

1. Ac ynnik mavganarbllWThbl caFart
TiniHiH 6arbITbiHAa Kapcbl 6ocaraHLua
6ypaHbis.

- Cyp. HE

2. Ac yWnik manaanarbiLThl HEri3ri
KYPbINFbIAAH LbIFAPbIHbI3.

— Cyp. Hil

Ac ynnik manganasbiLUThl
OenLueKkTey

/A ECKEPTY

Kecy Kayib6i!

Manaanarbill AUCKiNepAiH Nbllarbl

MEH XXMEKTEepi OTKip.

» Maiganarbilw AvcKinepai Tex
OyWipiHeH ycTaHbI3.

» Ew xargaiaa eTkip nblwak, nex
YXMeKTepre »anaH KoMeH TUMEHI3.

1. KaknakTbl carar TiniHiH 6afFbiTbiHa
Kapcbl 6ypaHbla.
— Cyp. Hl
WV sxeHe A TaHGanamanapbiH 6ip-
BipiMeH Typanay Kepek.
2. KaknakTbl anbin TacTaHbI3.
- Cyp.

3. Ju1ck ycTarbiwblH GiniriHeH ycTan,
Mainaanarbilw AUCKiMeH Bipre
KOPMyCTaH LWbIFapbIHbI3.

- Cyp. FH

4. Maiganarbll AWUCKiHI XXHeriHeH
ycTan LWbiFapblHbI3.
- Cyp. 4
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KeHec: Kanabiktap Keyin kanmaybl
YLWiH, 6apsnbiK 6enikTepdi XXyMbIC
afAKTanFaH coH GipaeH Tasanan
LUBIFbIHBI3.

Tasanay XaHe KyTy

XababikTapablH y3aK yakbT 60ibl
AypbIC KbIBMET eTyi YLiH, onapfra
TUAHAKTBI KYTIM MEH TasasblK KaXkeT.

blabic yy maluMHacbiHAa
KyyFa MapamablibiFbl

blabic »Xyy malumHaceiHAa Kaw
Kypamaac 6eniktepai Tasanayra
6onatblHbIH 6ifin anbiHbI3.

HA3AP AYJIAPbIHbI3!
Keibip Geniktep biAbIC Xyy
MallMHacbliHAa Tasanay KesiHae
3aKkpiMAaanybl MYMKIH.

» TeK kaHa xapamabl Geniktepai
bIABIC XYY MalLMHaCcbIHAA
TasanaHbl3.

» Tek cyabl 60°C wamacbiHaH
YKOFapbl Temneparypara AeuiH
bINbITNaWTEIH GaFaapnamanapasi
nanaanaHbiHbI3.

» nactuk BenikTepai biabiC Xyy
MallMHacbklHa GeKiTneHis.

blabic-anak, xyy
MalluHacbliHAa Tasanayra
apamabl:

= Kopnyc

Kaknak,

TanTaybiw

JucK ycTarbiwebl

blabic-ank xyy r=1
MallMHacblHAa Tasanayra
yapamchbil3:

Manganarbi auckinep




Tasanay »aHe KyTy

Tasanarbiwl Kypangap

Kepek-xapak yLiH Kain TazanarbiLu
Kypanaap »apamabl eKeHairiH 6inin
anbiHbI3.

HA3AP AYAAPbIHbI3!
Matepuvanablk 3anan Tyabipy Kayni
6ap. XXapamcbl3 Tasanarbi
KypanmeH TasanaHFaH Hemece
THiciHLWe TasanaHbaraH Kepek-apak,
3aKbiMAanybl MyMKIH.

» KypamblHaa cnupT Hemece
ankorosb 6ap Tasanay KypanaapbiH
navaanaHbaHbI3.

» OTKip, yLITBIK HEMece MeTanasbl
3aTTapabl nanganaHbéaHbI3.

» EwkaHaal Kplproilw Wwybepektepai
Hemece Tasanarblll Kypangapasl
navaanaH6aHbI3.

Ac yunik mavaanarbILUTbI
Tasanay

/A ECKEPTY

Kecy Kayi6i!

Mavganarblw AMCKINepAiH nbiwarbl

MEH XXUeKTepi oTKIp.

» Manaanarbilw AMCKinepai Texk
OyWipiHeH ycTaHbI3.

» Ew »xarganaa eTkip nbllak, nex
YXMEKTepre »anaH KONMeH TUMEH3.

1. Manganarblw guckinepai cinti
epiTiIHAICIMEH aHe XXyMcaK,
LWyBepeKneH TasanaHbi3.

2. bapnbik 6acka BenwekTtepai cinTi
epiTIHAICIMEH XaHe XXyMcaK,
LwybepeKneH HEMECE bICKbILLINEH
TasanaHbl3.

KeHec: Cabi3 cuAKTLI eHIMAEPAI
OHAEreH Kesze, NnacTuk BeniexkTep
BoAnbin KeTyi MyMKiH. BoAnFaH
Kepnepai Xymcak, LyBepeKneH aHe
TaraMZblK 6CiMAIK MarblHbIH BipHeLle
TaMLUbICbIMEH TasaaHbl3.

kk
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kk Axaynapasbl ot

Axaynapnabl oo

YKababikrapabiH Gonmallbl akaynapbiH e3 6eTiHisle eHaen anackis. Mywenep
Kbl3MeTiHe xabapriacy anablHAa akaysblKTbl KO YLUiH ManiMeTTepai
navaanarbiHbia. Ocbinaiila KarkeTcis WbiFbIHAAPAbIH anfbliH anachbis.

DYHKUMANBIK aKaynbiKTap

Axay Cebebi AxaynbiKTapAabl }OH
©HgaenreH ac eHimaepi  LLbiFbic caHbinay 1. ©OHAeyai aAKTaHbI3 XaHe
blALICKA TYCNEnA. Hemece Kopnyc YeniniK awaHbl cyblpbin
BitenreH. anbiHbI3.
2. Kepek-apakTbl ansin
TacTaHblI3.

3. Kepek-»apaktbl 6erniiexrern,
GiTenyai KeTipiHis.

Heriari Kypbinifbl Kaknak TuiciHwe » KaknakTblH TUIiCiHLLE
YXYMBbIC iCTen Typca Aa, OpHaTbiIMaraH XaHe opHaTbIfIFaHbIH TEKCepIn
Manganarbill AUCK BeKiTinmereH. LWbIFbIHBI3.

anHanman Typ. — "Ac YK ManganarbiLLTh

Kypacteipy", bet 149

Kepek-»apakKa apTblk, » YXaHa AUCK yCTaFblllbIH

YKYKTEMeE TYCTi KaHe KbI3MET KepceTy
AVCK YCTarblLbIHbIH optanbifbiHaH 00630760
Biniri KybicTa CblHAbI. TancelpbiC HEMIipi BOMbIHLLA

cartblin anyfra 6onabl.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

¢ Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

« Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
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