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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope that you get the best
resulls lrom your producl which has been manufaclured wilh high qualily
and slale-ol-lhe-arl lechnology. Therelore, please read Lhis enlire user
manual and all other accompanying documents carefully before using the
product and keep it as a reference for future use. If you handover the product
lo someone else, give lhe user manual as well. Follow all warnings and
informalion in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models.
Differences hetween models will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughoul Lhis user manual Lhe [ollowing symbols are used:

Important in“arrmation ar use-ul
hints about usage.

Warning cf hazardcus situaticns
with regard to life and property.

Warning o* electric shock.

Warning of risk o fire,

Warning o® hot surtaces.
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n Important instructions and warnings
for safety and environment

This secticn contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
Injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and
persons with reduced
physical, sensory cr mental
capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning
and user maintenance
shall not be made by
children without
supervision.

The appliance is not to be
used by persons lincluding
children] with reduced

physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been
given supervision or
Instruction.

Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

If the product is handed
over to someone else for
personal use or second-
hand use purposes, the
user manual, product
labels and other relevant
documents and parts
should be also given.
Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for
damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons
which may also void the
warranty. Before
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installation, read the
instructions carefully.

Do not operate the product
if it is defective or has any
visible damage.

Ensure that the product
function knobs are

switched off after every use.

Electrical safety

If the product has a failure,
it should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection
as specified in the
“Technical specifications”.
Have the grounding
installation made by a
qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising
due to the product not
being earthed Iin
accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water
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onto it! There is the risk of
electric shock!

The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

If the power connection
cable for the product is
damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be
provided by a switch built
into the fixed electrical
installation, according to
construction regulations.
Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out
by authorised and qualified
persons.

In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the
mains. To do this, turn off
the fuse at home.



Make sure that fuse rating
Is compatible with the
product.

Product safety

WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avold touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless
continuously supervised.
Never use the product
when your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates
at high temperatures and
may cause fire since it can
ignite when it comes into
contact with hot surfaces.
Do not place any
flammable materials close
to the product as the sides
may become hot during
use.

Keep all ventilation slots
clear of obstructions.

Do not use steam cleaners
to clean the appliance as

this may cause an electric
shock.

WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous
and may result in fire.
NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch
off the appliance and then
cover flame e.qg. with a lid
or a fire blanket.
CAUTION: The cooking
process has to be
supervised. A short term
cooking process has tc be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.
WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.
In case of hotplate glass
breakage : Immediately
shut off all burners and any
electrical heating element
and isolate the appliance
from the power supply. Do
not touch the appliance
surface. Do not use the
appliance.

The appliance is not
intended to be operated by
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means of an external timer
or separate remote-control

system.

e Vapour pressure that build

up due to the moisture on
the hob surface or at the
bottom of the pot can
cause the pot to move.
Therefore, make sure that
the oven surface and
bottom of the pots are
always dry.

e WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the
cooking appliance or
indicated by the
manufacturer of the
appliance in the
instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible

fire risk!

e Ensure all electrical
connections are secure
and tight to prevent risk of
arcing.

* Do not use damaged

cables or extension cables.
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* Ensure liquid or moisture
Is not accessible to the
electrical connection point.

Intended use

* This product is designed
for domestic use.
Commercial use will void
the guarantee.

* This appliance is for
cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example
room heating.

e The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

Safety for children

* WARNING: Accessible
parts may become hot
during use. Young children
should be kept away.

* The packaging materials
will be dangerous for
children. Keep the
packaging materials away
from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.

* FElectrical products are
dangerous to children.
Keep children away from



the product when it is
operating and do not allow
them to play with the
product.

* Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product camplies with EU
WEEE Direclive (2012/19/EU]. This
producl bears a classilicalion
symbol for waste electrical and
electronic equipment (WEEE].
This producl has been
manulaclured wilh high qualily
parts and materials which can be
reused and are suitable for
recycling. Do nol dispose of Lhe
wasle producl with narmal

domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
colleclion cenler [or lhe recycling of
eleclrical and eleclronic equipmenl.
Please consult your local
authorities to learn about these
colleclion cenlers,

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU. I does nol conlain
harmlul and prohibiled malerials
specified in the Directive.

Package information

¢ Packaging malerials of Lhe
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance wilh our Nalional
Environmenl Regulalions. Do
not dispose of the packaging
materials together with the
domeslic or olher wasles. Take
them Lo Lthe packaging malerial
collection points designated by
the local authorities,
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EGeneral information

Overview

1 Warming plate 5 Dual-circuit coaking plate
2 Exlended cooking plale &  Basecover

3 Single-circuil coaking plale 7 Burnerplale

4 Assembly clamp 8  Single-circuit cooking plate

_Technical specifications




P & Y cchnical specilicalions may be "o Yvalues slaled on Lhe producl
changed withaut prior notice to o labels or in the documentation
“—improve the quality of the ~—accompanying it are obtained in
product, laboralory condilions in

accordance wilh relevanl
slandards. Depending on
operational and environmental
canditions of the product, these

Figures in this manual are
schematic and may not exactly
malch your producl.

values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a
qualified person in accordance with
the regulalions in lorce. The
manulaclurer shall nol be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unaulhorized persons which may
also void the warranly.

Freparalion of localion and
Jdelectrical installation for the
product is under customer’s
responsioilily,

//'\ DANGER:

s % The product must be installed
in accordance wilh all local
eleclrical regulalions.

::DANGER:

Pricr to installation, visually check
it the precduct has any de‘ects on it
I* 50, do not have it installed.
Damaged producls cause risks
lor your salely.

Before installation
The hob is designed for installation
inlo commercially available work
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tops. A safety distance must be left

between the appliance and the

kilchen walls and furnilure. See

figure [values in mm).

s |t can alsobe usedin afree
standing position. Allow a
minimurm dislance of 750 mm
above Lhe hob surface.

» [*]If a cooker hood is to be
installed above the cooker, refer
lo cooker hood manulaclurer’
inslruclions regarding
installation height [min 650 mm]

* Remove packaging materials
and lransportl locks.

¢ Surlaces, synlhelic laminales
and adhesives used must be
heat resistant (100 °C
minimum).

¢ The worklop musl be aligned
and fixed horizontally.

s Cut aperture for the hob in
worklop as per inslallalion
dimensions.



k2

* o Minimum heighl Lo exlraclor as
recommend in extractor
instruction manual

Minimum dislance belween
cabinelry musl be equal Lo widlh
of hab

Installation and connection

s The product must be installed in
accordance wilh all local gas
and eleclrical regulalions.

* ok

Y00 nol inslall lhe hob on places
f+ith sharp edges or carners.
There is the risk of breaking for
glass ceramic surlace!

Electrical connection

Connect the product to a grounded
oullelline prolecled by a luse of
suilable capacily as slaled in Lhe
"Technical specifications” table.
Have the grounding installation
made by a qualilied eleclrician
while using the producl with ar
without a transformer. Our
company shall not be liable for any
damages Lhal will arise due Lo using

MN =

Fhimin

e,

Lhe producl wilhoul grounding
inslallation in accordance with Lhe
local reqgulations.

/'\ DANGER:
/_a N\The product must be connected to

the mains supply cnly by an
authorised and qualified persan,
The product’'s warranty periad
starts only a*ter correct
installaticn.

Manulaclurer shall nol be held
responsible for damages
arising from praocedures carried
aut by unauthorised persans.

::DANGER:

X The power cable must nct be
‘clarmnped, bent or trapped or come
inta contact with hot parts o® the
preduct.

A damaged power cable musl
be replaced by a qualified
electrician. Otherwise, there is
risk ol eleclric shock, shorl
circuil or fire!

¢ Conneclion musl comply wilh
national regulations.
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* The mains supply data must
correspond to the data specified
on Lhe lype label of lhe producl.
Type label is al Lhe rear housing
of the product.

s Power cable of your product
musl comply wilh Lhe values in
"Technical specilicalions” lable.

ANGER:

Befare starting any work on the
electrical installation, disconnect
the preduct frem the mains supply.
There is Lhe risk ol eleclric
shock!

Connecting the power cable

hile perfarming the wiring,

au must apply with the
nalional/local eleclrical
regulalions and musl use Lhe
appropriale sockel oullel/line
and plug for aven. In case of the
product’s pawer limits are out
al currenl carrying capabilily of
plug and sockel oullel/line, Lhe
product must be connected
through fixed electrical
inslallalion direclly wilhaul
using plug and sockel
autlet/line.

1. IliLis nol possible lo disconnecl
all poles in Lhe supply power, a
disconnection unit with at least 3
mm contact clearance [fuses,
line salely swilches, conlaclors]
musl be connecled and all Lhe
poles of this disconnection unit
must be adjacent to [not above)
Lhe producl in accordance wilh
IEE direclives. Failure lo obey
this instruction may cause
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operational problems and
invalidate the product warranty.
Addilional proleclion by a residual
currenl circuil breaker is
recommended.
If a cable is supplied with the
product:

Fe 1 i
IR E

2. For single-phase connection,
connecl lhe wires as idenlilied
below:

Brown/Black cable = L [Phase]
Blue/Grey cable = N [Neutral]
Greenfyellow cable = (E] =
(Ground)

» or

Grey/Black cable = L [Phase]
Blue/Brown cable = N [Neutral)
Greenfyellow cable = (E] =
(Ground)

. For double-phase connection,
connect the wires as identified
below:

¢  Brown cable = L1 (Phase 1)

* Black cable = L2 [Phase 2]

* Blue/Grey cable = N [Neutral)

e Green/yellow cable = [E) =

(Ground)

»or

*» Black cable=L1[Phase 1)

* Greycable = L2 [Phase 2)

%]



» Blue/Brown cable = N [Neutrall

» Green/yellow cable = [E] =
(Ground]

Installing the product

1. Turning the hob upside down,
place it on a flat surface.

2. The sealing gaskel provided in
Lhe package musl be applied on
the lower casing bend around

the hob as shown In the figure,
ing | ' Lhe hob.

3. Place the hob on lhe counler and
align It.

4. Using the installation clamps
secure lhe hob by filling through
Lhe holes on Lhe lower casing.

this section must be covered with a
wooden plate.

1
H .
E% e [ ko ; Y

* min. 15 mm
Rear view (connection holes)

T

/N DANGER:

/e SMaking conneclions Lo dillerent
holes is not a goed practice in
terms of safety since it can
damage the gas and electrical
syslemn,

When inslalling lhe hob anlo a
Jdcabinel, a shell musl be
installed in order to separate
the cabinet fram the haob as
illuslraled in lhe ahove ligure.
This is nol reguired when
installing onto a built-under
aven.

For example, if it is possible to
louch Lhe bollom of the praducl
since ilis inslalled onlo a drawer,

:DANGER:

\There are gas and electrical

& -

componenls conlained wilhin
Lhis hab, therelare when [illing
the mounting springs/clamps
anly attach the supplied fixings
lo lhe conneclion holes shawn
in Lhis manual. Failure Lo
ohserve Lhis advise may lead Lo
life and property safety

Final check

1. Connecl lhe power cable and
switch on the product’s fuse.

2. Check the functians.
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Future Transportation

» Keep lhe producl’s original
carlon and lransporl Lthe
product in it. Follow the
instructions on the carton. If you
do nol have the original carlon,
pack Lhe producl in bubble wrap
or thick cardboard and tape it
securely.

WCheck the general appearance
ol your producl Tor any
damages Lhal mighl have
accurred during transpartation.
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Preparation

Tips for saving energy

The following information will help

you lo use your appliance in an

ecological way, and lo save energy:

s Defrost frozen dishes before
cooking them.

» Use pols/pans wilh cover [or
cooking. Il there is no cover,
energy consumption may
increase 4 times.

*  Selecl the burner which is
suilable for the bollom size of
the pot to be used. Always
select the correct pot size for
your dishes. Larger pols require
more energy.

s Pay attention to use flat bottom
pots when cooking with electric
hobs.

Pols wilh thick bollom will

provide a better heat conduction.

You can obtain energy savings
up lo 1/3.

» Vessels and pols musl be
compatible with the cooking
zones. Bottom of the vessels or
pols musl nol be smaller Lhan
Lhe holplale.

* Keep the cooking zones and
bottom of the pots clean. Dirt
will decrease Lhe heal
conduclion belween Lhe cooking
zone and bottom of the pot.

For long cookings, turn off the
cooking zone 5 or 10 minutes
belore Lhe end of cooking lime.
You can oblain energy savings
up to 20% by using the residual
heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged

K. goy some delergenls or cleaning

malerials.

Do nol use aggressive
detergents, cleaning
pawders/creams or any sharp
ahjecls during cleaning.

Do nol use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door
glass since lhey can scralch Lhe
surface, which may resull in
shattering of the glass.

1.
2. Wipe Lhe surfaces of Lhe

Rernove all packaging malerials,

appliance with a damp cloth or
sponge and dry with a cloth.

Initial heating

L B Ja couple of hours during Lhe

Smoke and smell may emit for
| ]

inilial operalion. This is quile
narmal. Ensure that the room is
well ventilated to remave the
smoke and smell. Avoid direclly
inhaling Lhe smaoke and Lhe
smell that emits.
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E How to use the hob

General information about
cooking

FAY Never fill the pan with cil mcre
ﬁ than ane third o® it. Do not leave
. the heh unattended when

heating oil. Overheated cils
bring risk of “ire. Never attempt
to extinguish a possible fire
with water! When oil catches
fire, cover itwith a “ire blanket
ar damp cloth, Turn of* the hob
i“itis sa‘e tc do so and call the
fire department.

» Belore [rying loods, always dry
thern well and genlly place inlo
the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before
(rying.

» Do nol cover Lhe vessel yau use
when heating oll.

s Place the pans and saucepans
in a manner so thal Lheir
handles are nol over the hob Lo
prevent heating of the handles.
Do not place unhalanced and
easily lilling vessels on Lhe hob.

» [Donol place emply vessels and
saucepans on cooking zones
that are switched on. They
mighl gel damaged.

» Uperaling a cooking zone
without a vessel or saucepan on
it will cause damage to the
producl. Turn ofl lhe cooking
zones aller lhe cooking is
complete,
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As the surface of the product
can be hot, do not put plastic
and aluminum vessels on il
Clean any melled such
materials on the surface
immediately.

Such vessels should nol be used
lo keep [oods eilher.

Use flat bottomed saucepans or
vessels only.

Pul appropriale amounl of ood
in saucepans and pans. Thus,
you will not have to make any
unnecessary cleaning by
prevenling Lhe dishes [rom
overflowing.

Do not put covers of saucepans
or pans on cooking zones.
Place Lhe saucepans in a
manner so lhal Lhey are
centered on the cooking zone.
When you want to move the
saucepan onlo anolher cooking
zone, lill and place il anlo Lhe
cooking zone you want instead
of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

Class ceramic surface is
heatproof and is not affected by
big temperature differences.
Do nol use Lhe glass ceramic
surface as a place of slorage or
as a cutting board.

Use anly the saucepans and
pans wilh rachined bollormns,
Sharp edges creale scralches
on the surface.



s Do not use aluminum vessels
and saucepans. Aluminum
darnages lhe glass ceramic
surface,

Spills may damage
the glass ceramic
surace and cause
fire.

Do not use vessels
with cocncave or
convex bottoms.

Use cnly the
saucepans and
pans with flat
bottoms. They
ensure easier haat
trans’er.

If the diameter of
the saucepan is tcc
small, energy will
be wasted.

5  Single-circuit cooking plate 16-18

cm s lisl ol advised diameler of
pols Lo be used on relaled
burners.

‘DANGER:

0o nct allow any ohject to drop on
the hah, Even small ebjects such as
a saltshaker may damage the hob.
Da nat use cracked hobs. Water
may leak through these cracks
and cause shorl circuil,

In case of any kind of damage
on the surface [eq., visible
cracks], switch off the product
immedialely lo minimize Lhe
risk ol eleclric shock.

P o YUuick healing glass-ceramic
Ahobs emil a brightl lighl when
Lhey are swilched on. Do nol

stare at the bright light.

)

1 Warming plate 12-14/20-22cm
2 Extended cooking plate 14-16/25-

27 cm

3 Single-circuit cooking plate 14-
T6cm

4 Dual-circuil cooking plale 12-
14/21-23 cm
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Control panel

Specifications

- .....m|||||||IIIIII||||l||||||||”””“”"””“”|||||||+

Adjustrent area [for ternperature level
and time setting]

Light indicating that the
relevant key is “unctioning

€ On/ O key

(.l Keylock key

@ Multi-segrmented Cooking
Zane Selection key

() Timer Activaticn /
Deactivation key

1{1&&{ Ouick Heating key / Booster
key

“ Stop key

Memory key

Cooking zane selectian
cantrols

Graphics and figures are for
informalional purposes only.
Aclual displays and Tunclions
may vary according ta the
model of your hob.

Cooking zone display
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1 Temperalure Indicalor
(ternperature setting 0 . 19]

Cooking zone light

Coaking Zone Seleclion key
Keep Warm Function symbol [*)
Timer symbol

Multi-segmented Cocking Zone
symbal (*]

* Varies according la Lhe maodel.

Lo ) = T R LS

This device is conlrolled wilh a
touch cantrol panel. Each
operation you make on your
touch cantrol panel will be
canlirmed by an audible signal.

Always keep the cantral panel
clean and dry. Having damp and
soiled surface may cause
problems in the functions.

Turning on the hob

1. Touch "M©" key on the control
panel.

Lighl of the "®" key lurns on. The

hob is ready lor use.



4!l no operalion is performed

within 20 seconds, the hab
“will automatically return to
Slandby mode,

YWhen any key ('8 keyl is
pressed for a long time, the
product automatically turns
oll Tor salely reasons.

Turning off the hob

1. Touch "®©" key on the control
panel,

The hob will lurn off and relurn Lo

Standby mode.

Y'H" or "h" and then “-"
symhols Lhal appear on Lhe
cooking zone display after
the hob is turned off
indicales Lhal Lhe cooking
cong is slill hol. Do nol louch
cooking zones.

Residual heat indicator

"H" and then "-" symbols that
appear on lhe cooking zone display
indicates that the hob is still hot and
may be used ta keep a small
amounl of food warm. This symbaol
will soon lurn Lo "h" and "-" symbol
meaning less hot.

"o QWhen power is cul off, residual
o heat indicator will nat light up
) and does not warn the user
againsl hal caoking cones.
IT power ails and reslores
helore Lhe cooking zones coal
down, "-" appears an the
relevant caooking zone display.
This symbol will disappear il Lhe
relevanl cooking cone is
operated.

Turning on the cooking zones

1. Touch "D

2. Touch the selection key of the
cooking zone you want to turn on.

"0" appears on Lhe cooking zone

display and the light of the relevant

cooking zone illuminales.

4 f no operatian is performed

Zwithin 20 secands, the hob
will aulomalically relurn lo
Slandby mode,

Setting the temperature level
By touching the adjustment area or
by sliding your linger acrass lhe
area, adjusl lhe lemperalure level
between "0" and "19",

Turning off the cooking zones:
A cooking zone can be turned off in
3 different ways:
1. By dropping the temperature
level to "0”
You can turn the cooking zone
off by dropping the temperature
level lo "0,
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2. By using the turning off through
the timer option for the desired
cooking zone
When Lhe lime is over, Lhe limer
will turn off the cooking zone
assigned to it. "0" or "00" will
appear on all displays. The "@"
symbol on the hob display will
disappear.

When Lhe lirme is over, an
audible alarm will sound. Touch
any key on the control panel to
silence Lhe audible alarm.

3. By touching the relevant
cooking zone symbol for 3
seconds.

Touch the symbol of Lhe cooking
zone thal you wanl lo lurn aff
for about 3 seconds.

High Power [Booster) Function
For rapid healing, you can use
boosler [unclion. However, Lhis
function is not recommended for
cooking a long time. Booster
[unclion may nol be available in all
cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch "®" key to turn on the hob.

2. Selecl Lhe desired cooking zone
by louching Lhe Cooking Zone
Selection keys.

3. Touch the "#" key.

Selecled cooking zone will operale

al Lhe maxirnum power and 3 lighls

will flash on the cooking zone
display respectively. When booster
lime ends, cooking zone lurns off.
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Selecting Booster when cooking

zone is active:

1. Touch "#" after cooking zone
has operated at least 20 seconds
on a cerlain level,

Coaking zone should
4complete cperating for at
leasl 20 seconds on Lhe
selecled level.

2. Selecled cooking zone will
operate at the maximum power
and 3 lights will flash on the
cooking zone display respeclively.
Once Lhe Boosler period is over,
the cooking zone switches to the
set temperature level and only
the selecled lemperalure value
is displayed.

Turning off Booster function

prematurely:

Touch %" Lo lurn ol boosler any

time you want.

Quick heating

Qucik healing is a funclion which
facilitates cooking. All cooking
zones are equipped with Quick
healing funclion. This lunclion can
be operaled by selling lemperalure
level beforehand.

“Wuick healing lunclion can be
dsel wilhin 20 seconds aller
caoking zane is switched on.

Selecting Quick heating
function:




1. Touch "®" key to turn on the i £
hoh. s 43

2. Selecl lhe desired cooking zone &2 2
by louching Lhe Cooking Zone
Selection keys. Turning off Quick heating

3. Adjust the desired temperature function:
level by louching the adjustmenl  Touch "#&" key to turn off the Quick
area or by sliding your linger healing lunclion whenever you wanl.
across the area. .

4. Touch the "#" key.
The cooking zone you have
selecled will operale al
maximum power for a certain
period of time. 3 lights and the
sel lemperalure value will

appear on Lhe cooking zone Turning on multi-segmented
display respectively. cooking zones

5. Once the Quick heating periodis ¢
over, lhe cooking zone swilches
lo Lhe sel lemperalure level and
only the selected temperature
value Is displayed.

Table: Quick Healing Operalion

Times

If the Quick heating function
4has been activated by selecting
lhe lemperalure level, Lhe
coaking cone will canlinue
operating at the set
temperature level when "#" is
pressed.

1. Touch "“®" key to turn on the hob.

2. Selecl the mulli-segrnenled
cooking zone by louching Lhe
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature
level by louching Lhe adjuslment
area or by sliding your linger
across the area.

4. Touch "©" key on the control
panel lo lurn on the mulli-
segmenl of Lhe cooking zone,

"@" symbol appears on the display

of the relevant cooking zone.
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Y The mulli-segmenl will be

activated only if a
“temperature level between
1" and "19" is sel lor Lhe
main segmenl of lhe cooking
zone.

Turning off multi-segment
cooking zones
1. Touch "©@" key on Lhe conlrol
panel Lo lurn oll the mulli-
segment of the cooking zone.
"©" symbol on the display of
relevanl cooking zone disappears
and mulli-segmenl of Lhe cooking
zone turns off. The main segment of
the relevant cooking zone goes on
operaling al Lhe sel lemperalure.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents
operation of all keys on the control
panel for 20 seconds lo allaw Lhe
user lo make a shorl cleaning while
the hob is inuse.

Activating the cleaning lock

1. When the hob is in On mode,
press and hold "&" key until a
single signal sound is heard.

Cleaning lock lighl will illuminale

and the clock display of the hob will

start to count down from 20. None

ol the keys on Lhe conlrol panel will

be funclional throughoul Lhis period

except " key.
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Deactivating the cleaning lock
You do nol have lo press any key lo
deaclivale lthe cleaning lock. The
hob will give an audio signal after
20 seconds, keylock light will turn
oll and Lhe cleaning lock is
aulormnalically deaclivaled.

W you wanl lo deaclivale Lhe
cleaning lock earlier, press and
hald the "@" key until two
intarmittent signal sounds are
heard.

Child Lock

When the hob is in Standby mode,
you can prolecl lhe hob wilh child
lock Lo prevenl children lrom
turning on the cooking zones. Child
Lock can be activated or deactivated
in Slandby mode only.

Activating the Child Lock

1. When the hob is in Standby
model, press and hold "®" key
unlil two signal sounds are
heard.

The Child Lock will be activated and

the light of the " " key will turn off.

If any key is pressed when
Jthe Child Lock is active, the

light of the "&" key llashes.

Deactivating the Child Lock

1. When Lhe Child Lock is aclivaled,
press and hold "®" key unlil a
single signal sound is heard.

» Child Lock will be deactivated and

Lthe lighl of Lhe 8" key will lurn aff.




Keylock

You can aclivale the keylock lo avaid
changing lhe funclions by mislake
when the hob Is operating.

Activating the keylock

1. Touch and hold Lhe "®" key [or a
long Lime Lo lock the conlrol
panel.

Only one signal sound will be heard

lirsl. In Lhis case, your hob is

swilched lo Cleaning Lock. Then,

keep on touching without Lifting

your finger until you hear two

successive signal sounds.

The light of Lthe "&" key will llash

and all cooking zones will be locked.

§vou can activate the keylock in
operalion mode only. When
keylock is aclivaled, only Lhe
" key will be Tunclional,
When you louch any olher key,

the light of the "&" key will
flash ta indicate that the
keylock is active,

ITyou lurn Lhe hob ofl when Lhe
keys are locked, Lhe keylock
must be deactivated to turn the
hab on again.

Deactivating the keylock

1. Keep "®" key pressed [or 2
seconds.

The operation is confirmed with an

audible signal. The light of the "&"

key lurns of and Lhe conlrol panel

is unlocked.

Economic timer function

¥ & Y1he timer can only be set
L 1 hetween 0-99 minutes.

When the timer is set you will not
need to continually maonitor the
pans on Lhe hob. Cooking zone will
be lurned ofl aulornalically al Lthe
end of the time you have selected.
While cooking with this function,
your hob will adjusl lhe power
aulormnalically lowards Lhe end of
cooking and allow power savings by
using the residual heat.

Activating the timer

1. Touch "®" key lo lurn on lhe hob.

2. Select the desired cooking zone
by touching the Cooking Zone
Seleclion keys.

3. Adjusl Lhe desired lemperalure
level by touching the adjustment
area or by sliding your finger
across lhe area.

L4

4. Touch @ key Lo aclivale Lhe
timer.

"00" appears on the limer display

and "©" symbol starts flashing on

Llhe cooking zone display.

5. Adjusl Lhe desired Lime period by
touching the adjustment area or
by sliding your finger across the
area.

Aller [lashing lor a cerlain period of

time, the "®" symbol lights up

permanently. Lighting up of "©"
syrbol conlinuously indicales Lhal

Lhe lunclion is aclivaled.

" o Y1he limer cay only be sel [or Lhe
Jcooking zones already in use.
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¥ » YRepeal lhe above procedures
-. 1 for the other coaking zones far

“which you wish to set the timer.

limer cannol be adjusled
Junless the cooking zone and the
temperature value for the
coaking cone are selecled.

\When the timer is activated,
only lhe sel lime [or Lhe
selecled cooking cone will
appear on the limer display.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob

will automatically turn off and give
an audible warning.

Press any key lo silence Lhe audio
warning.

Turning off the timers earlier
[l you lurn oll Lhe limer earlier, lhe
hob will carry an operaling al Lhe

set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off in two

dilferenl ways:

1-Turning off the timer by dropping

its value down to "00";

1. Selecl Lthe cooking zone you wanl
to turn off.

2. Tauch @ key to select the
Limer ol Lhe relevanl cooking
zone.

3. Decrease the value until "00"
appears on lhe limer display by
louching the adjuslmenl area ar
by sliding your finger across the
area.

"@" symbol (lashes on Lhe cooking

zone display lor a cerlain lime

period and then it turns off
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permanently and the timer is

canceled.

2-Turning off the timer by pressing

timer key for 3 seconds:

1. Select the cooking zone you want
to turn off.

2. Touch @ key Lo selecl Lhe
timer of the relevant cooking
zone,

3. Touch @ key [or aboul 3
seconds.

@ symbol flashes on the cooking

zone display lor a cerlain lime

period and Lthen il lurns aff

permanently and the timer is

canceled.

Stop function

Using Lhis funclion, you may slop all
functions operating on the hob
(except timer) for a certain period of
Lime.

AIf the timer is set far any
caoking zane, timer will
“conlinue operaling during
sloppage.

1. Touch the "II" key when your hob
Is operating.

All active cooking zones will stop.

2. Touch "II" key again Lo reslarl all
slopped cooking zones wilh
previous settings.

Memory function

Your hob can save a cerlain cooking
lernperalure and Lime in Lthe
memory. Thanks to this function,
you can store the cooking



temperature and time of a dish you
enjoyed.

4 Only 1 setting can be stared in
lhe memory. As each saved
“—Tselling will be overwrillen on
the previous one, the last

setting you have saved will
remain in the memary.

—=

2. Selecl Lhe desired cooking zone
by louching Lhe Cooking Zone
Selection keys.

3. Adjust the desired temperature
by louching Lhe adjuslmenl area
or by sliding your linger across
the area.

4. Adjust the desired time as well,

b. Aller adjusling lhe lemperalure
and lime, louch Lthe "M" symbol
until you hear two warning
sounds.

The "M" symbol will light up and the

sel lemperalure and lime are saved

into memary.

Using the settings in the memory
1. Selecl Lthe desired cooking zone
by louching Lhe Cooking Zone

Selection keys.

2. When the temperature value is
"0", louch "M" key unlil you hear
a single warning sound.

The selected cooking zone will be

sel lo Lhe lemperalure and lime in

the memory, and commence
operating with these settings.

Warming Zone function [if any)
Warming zone [unclion helps Lo
keep the food warm by selecting an
additional temperature level

. Touch "@" key to turn on the hob.

belween 0 and 1. Touch"=#" key lo
aclivale Warming zone.

Then, %#®" LED flashes. Touch “®"
key again Lo deaclivale warming
zone.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an
operalion lime limil. When one or
more cooking zones are lell on, lhe
cooking zone will automatically be
deactivated after a certain period of
lime [see Table-1). Il there iz a
Limer assigned lo lhe cooking zone,
the timer display will also turn off
later.

Operalion lime limil depends on Lhe
selecled lemperalure level,
Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be reslarled
by Lhe user aller il is lurned ofl
automatically as described above.
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Table-1: Operation time constraints

Error messages
Table-2:Error codes and error

Overheating protection

Your hob is equipped with some

sensors ensuring protection against

overhealing. Following may be

observed in case ol averhealing:

* Active cooking zone may be
turned off.

»  Selecled level may drop.
However, this condilion cannol
be seen on the indicator.
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SOUrces
Cause of error | Indicator Display
Twe ar more “E" symbol | Coaking
keys are flashes zone
pressed display
Heb overheated | "H” symbol | Cooking
flashes zone
display
FTC short "Fo" Timer
circuit symbol display
lights up
FTC open "F1" Timer
circuit symbol display
lights up
Touch-key “F2" Timer
sensitivity error | symbaol display
lights up
Comrunicaticn | "F3" Timer
errcrin touch | symbaol display
cantral lights up
Inducticn "EX" Cecking
hardware error | symbol zone
flashes display

WFor Turlher informalion aboul

derror messages Lhal may

appear on the touch contrel
panel, see Table-2.

Wl the surface of the touch

cantral panel is exposed to

intense vapor, entire control

syslem may become

deaclivaled and give error

signal.

YHeep lhe surface of Lhe louch
cantral panel clean. Erroneaus

operation may be observed.




B Maintenance and care

General information
Service life of the product waill
exlend and Lhe possibilily of
problems will decrease il Lhe
product is cleaned at regular
intervals,
A\ DANGER:
Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance
and cleaning warks,
There is the risk of electric
shock!

\::DANGER:

Allcw the preduct to cool down
beore you clean it.

Hal surfaces may cause burns!

» Clean the producl tharoughly
after each use. In this way it will
be possible to remove cooking
residues more easily, lhus
avoiding Lhese [rom burning Lhe
next time the appliance is used.

* No special cleaning agents are
required lor cleaning Lhe
producl. Use warm waler wilh
washing liquid, a soft cloth or
sponge to clean the product and
wipe il wilh a dry clolh,

» Always ensure any excess liquid
is thoroughly wiped off after
cleaning and any spillage is
immedialely wiped dry,

»  [Donoluse cleaning agenls Lhal
contain acid or chloride to clean
the stainless or inox surfaces
and lhe handle. Use a soll clolh
wilh a liguid delergent [nol
abrasive) to wipe those parts

clean, paying attention to sweep
in one direction.

4T he surface might get damaged
by some delergenls or cleaning
malerials.

Do not use aggressive
detergents, cleaning
powdars/creams or any sharp
ahjecls during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers Lo clean Lhe oven door
glass since lhey can scralch Lhe
surface, which may resull in
shattering of the glass.

0o rol use sleam cleaners Lo
4clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface
using a piece of cloth dampened
wilh cold waler in a manner as nol
lo leave any cleaning agenl an il
Ory with a soft and dry clath.
Residues may cause damage on the
glass ceramic surface when using
Lhe hob [or the nexl lime.

Dried residues on the glass ceramic
surface should under no
circumslances be scraped wilh
hook blades, sleel wool or similar
toals.

Remove calcium stains [yellow
slains) by a small amounl of lime
rermnover such as vinegar or lemon
juice. You can also use suitable
commercially available products.
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If the surface is heavily soiled, apply
the cleaning agent on a sponge and
wail unlil il is ahsorbed well. Then,
clean the surface ol Lhe hob wilh a
damp cloth.

Sugar-hased [oods such as
thick cream and syrup musl he
cleaned promptly without
waiting the surface to cool
down. Otherwise, glass ceramic

surface may be damaged
permanenlly.

Slight color [ading rmay occur on
coatings or other surfaces in time.
This will not affect operation of the
producl.

Color lading and slains on Lhe glass
ceramic surface is a normal
condition, and not a defect.
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Troubleshooting

_g_?_g_?_g_?_gg_gg_g_g%g&g;_ ..g
* The vapour that arises during cooking can condense and form water
droplels when il hils cold surfaces of the producl. >—>—> 7Thisis nol a

fault.

» When Lhe melal parls are healed, lhey may expand and cause
noise. —>—=—> fhisis not a faull.
Product does not operate:
* The mains fuse is defective or has tripped. >—— Check fuses in the
luse box. Il necessary, replace or reset them.
*  Produclis nol plugged inlo Lhe [grounded] sockel. S>> Check the
plug connection.
* |f the display does not light up when you switch the hob on
again. >——> Disconnect the appliance al the circuil breaker. Wail 20
seconds and then reconnec! il.
» Thisis nol alaull. Cooling lan will conlinue operaling unlil Lhe
eleclronics in lhe hob cools down Lo a suilable lemperalure.
[i]Conqu lhe Aulhorised Service
Agent or technician with licence
or the dealer where you have
purchased Lhe producl il you
can nal remedy Llhe lrouble
although you have implemented
the instructions in this section.

Never allempl lo repair a
deleclive producl yoursell.

30/EN



whwan g undic.oom




Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrle Kundin, sehr geehrler Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Grundig-Produktes. Wir hoffen, dass dieses
Produkt, das mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt
wurde, besle Ergebnisse erziell. Daher bille die gesamle
Bedienungsanleilung und alle beiliegenden Dokurnenle aulmerksam
durchlesen und zum zukunftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen.
Alle Warnungen und Informalionen in der Bedienungsanleilung einhallen.
Bille beachlen, dass diese Bedienungsanleilung [Ur unlerschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen
werden naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

| Wichtige In“orrnationen ader
niitzliche Tipps zum Gebrauch.

S Warnung var gefahrlichen
A Situationen, in denen es zu
* Werletzungen oder Sachschaden
kcrmmen kann,

//6\ Warnung vor Stromschlagen.
& Warnung vor Brandge®ahr.

.' Warnung vor heiflen Flachen.
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nWichtige Sicherheits- und

Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die
Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen
unerlasslich sind. Diese
Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder
Sachschaden kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samtliche Garantieanspruche.

Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren]
oder Personen bedient
werden, die unter
korperlichen, sensorischen
oder geistigen
Einschrankungen leiden
oder denen es an der
notigen Erfahrung und
Wissen im Umgang mit
solchen Geraten mangelt,
wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und,
zuvor grundlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerates vertraut gemacht
wurden und sich der damit

verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen
von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefuhrt
werden.

Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an
der notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen
Geraten mangelt.
Ausnahmen sind nur dann
moglich, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden oder grundlich
uber den richtigen Umgang
mit dem Gerat aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur Kinder.

Kinder missen stets
beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.
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Falls das Produkt an
Jemand anderen zur
personlichen oder
Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und
andere relevante
Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben
werden.

Installation und
Reparaturen mussen
grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen;
zudem kann dadurch die
Garantie erlgschen. Vor
der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgema3
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.
Nach jeder Benutzung
prufen, ob die
Funkticnsknopfe des
Produktes ausgeschaltet
sind.
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Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es
bis zur Reparatur durch
einen autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter
.Technische

Daten” entsprechen.
Lassen Sie durch einen
qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet
nicht fur Probleme, die
durch ein nicht
entsprechend den
ortlichen Richtlinien
geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder
schitten! Es besteht
Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur



nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung
von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbar
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so
installiert sein, dass es
vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker
oder einen in der festen
elektrischen Installation
eingebauten Schalter
ermoglicht werden.
Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und
gualifizierten Personen
ausgefuhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus,
unterbrechen Sie die
entsprechende
Stromversorgung.

Schalten Sie dazu die
Sicherungen im Haus ab.

» Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit
dem Produkt kompatibel
sind.

Produktsicherheit

* WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Telle
werden wahrend des
Betriebs heif3. Keine
Heizelemente berihren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

¢ Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermaogen
oder Koordination durch
Alkohol und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

¢ Beialkoholischen
Getranken in den Gerichten
entsprechend vorsichtig
sein. Alkohol verdampft bei
hohen Temperaturen und
kann durch Entzinden bei
Kontakt mit heiflen
Oberflachen Feuer
verursachen.

¢ Keine brennbaren
Materialien in der Nahe
des Produktes aufstellen,
da die Seiten wahrend des
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Gebrauchs heil3 werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Beluftungsschlitze
blockiert werden.

Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls

besteht Stromschlaggefahr.

WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen
auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann
gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
statidessen das Gerat

abschalten und Flammen z.

B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke
abdecken.

VORSICHT: Das Gerat
muss beim Kochen im
Auge behalten werden.
Auch bel kurzen
Zubereitungen muss das
Gerat standig im Auge
behalten werden.
WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.
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WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher
Stromschlaggefahr
abschalten.

Falls das Glas der
Herdplatte springt:
Schalten Sie umgehend
alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
bertUhren! Gerat nicht
benutzen.

Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder
separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.
Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder
an der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht,
kann dazu fUhren, dass
sich das Kochgeschirr
bewegt. Daher muss
sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache
und Unterseite des



Kochgeschirrs immer
trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckung
en, die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller
in der Anleitung als
geeignet angegeben sind,
bzw. die mit dem Gerat
gelieferten
Kochfeldschutzabdeckung
en. Die Nutzung nicht
geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen
des Produktes:

Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder

abgeschnittenen Kabel bzw.

Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.
Beim Anschlief3en des
Produktes sicherstellen,
dass sich keine Flussigkeit
oder Feuchtigkeit an der

elektrischen Verbindung
befindet.

Bestimmungsgemale
Verwendung

Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine
gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient
ausschliefllich der
Zubereitung von Speisen.
Es darf nicht zu anderen
/wecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht
fur Schaden, die durch
unsachgemafien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs
heil3. Daher kleine Kinder
vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fir
Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
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auflerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.

e Elektrische Produkte
konnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Kinder
im Betrieb daher unbedingt
vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

* Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen konnen.

Altgerdte entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben

zur Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkl erfGlLL die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive
(2012/19/EU]. Das Produkt wurde
mil einem Klassilizierungssymbol
[Ur eleklrische und eleklronische
Altgerate [WEEE] gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus
hochwerligen Malerialien
hergeslelll, die wiederverwendel
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und recycelt werden konnen.
Entsorgen Sie das Gerat am Ende
seiner Einsalzzeil nichl mil dem
reguldren Hausmill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle
zur Wiederverwertung von
eleklrischen und eleklronischen
Allgeralen ab. [hre Sladlverwallung
informiert Sie gerne uber geeignete
Sammelstellen in Threr Nahe,

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkl
erfullt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2011/65/EU]. Es enthalt
keine in der Direklive angegebenen
geldhrlichen und unzulédssigen
Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

* Die Verpackung des Gerates
besteht aus wiederverwertbaren
Malerialien. Enlsorgen Sie diese
vorschrifllsgemall und
entsprechend sortiert.
Entsorgen Sie solche
Malerialien nichl mil dem
normalen Hausmull.



EAllgemeine Informationen

Gerateubersicht

T

4 58
7 4 8
1 Warmhalteplatte 5 Daoppelkachplatte
2 Erweilerle Kochplalle & Basisabdeckung
3 Einzelkochplalle 7 Brennerplalle
4 Montageklermme 8  Einzelkochplatte

__Technische Daten
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F o {Im Zuge der "o Y4ngaben am Produkl oder in
-. __ Qualitatsverbesserung kéinnen _ N Jder hegleitenden

sich technische Daten ohne == Dokumentation wurden unter
VYoranklndigung andern. Labarbedingungen unler

' Oie Abbildungen in dieser Berucksmhhgu.ng d.erf
Anleit di ledialich d culrellenden Richllinien

' MLEItUng dienen tedighich der ermittelt. Solche Werte kinnen

“=Veranschaulichung und kinnen
elwas vom lalsachlichen
Aussehen des Gerdtes
abweichen.

je nach Einsatzumgebung und
Nulsungsweise des Gerales
abweichen.

11/DE



E Installation

Gerat vom nachstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemafl
gulligen Beslimmungen inslallieren
lassen. Andernlalls erlischl die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht
fur Schaden, die durch Aktivitaten
nichl aulorisierler Personen
enlslehen; zudemn kann dadurch die
Garantie erloschen.

‘o QUie Yarbereilung des
Aulslellungsarles und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

::GEFAHR:

¢Die Installation des Gerites
muss in Ubereinstimmung mit
samllichen sulrellenden
Vorschrillen cur
Eleklroinslallalion erlfolgen.

}/'\ GEFAHR:
" a \Geratvor der Installation au”

eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls De‘ekte
vorliegen, dar® das Gerat nicht
installiert werden.
Beschadigte Gerdte missen
grundsatzlich als
Sicherheilsrisiko belrachlel
werden,

Vor der Installation
Das Kochfeld ist fur den Einbau in

eine handelstbliche

Kuchenarbeitsplatte vorgesehen.

Zwischen Gerat und angrenzenden

Kichenwéanden und -mobeln muss

ein Sicherheilsabsland verbleiben.

Siehe Abbildung auf der nachsten

Seite [Angaben in mm].

¢ Das Kochleld kann auch
[reislehend benulzl werden.
Achten Sie auf einen minimalen
Abstand van 750 mm oberhalb
des Kochleldes.

¢  Wenn eine Dunslabzugshaube
uber dem Herd installiert
werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herslellers
zur Inslallalionshohe
[mindestens 650 mm Abstand).

* Verpackungsmaterial und
Transporlsicherungen
enllernen.

* (Oberflachen, Kunststoffbelage
und verwendete Kleber miissen
hilzebesléndig sein [bis
mindeslens 100 °C).

s Die Kuchenarbeitsplatte muss
waagerecht ausgerichtet und
[ixierl sein.

¢ [ie Kichenarbeilsplalle
entsprechend den Einbaumafien
ausschneiden.
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¥ Minimale Abzugshdhe gemarn
Empfehlungen der zugehdrigen
Anleitung

** o Minimaler Absland «u Mébeln
muss der Breile des Kochleldes
entsprechen

Einbauen und Anschliefien
* [ie Installation des Gerates
muss in Ubereinslimmung mil
samllichen zulrellenden
Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.
@Insta[[ieren Sie das Kochfeld
nichl in der Nahe van scharlen
Ecken oder Kanlen aul.
Glaskeramik kann bei

unsachgemafier Handhabung
brechen!

Elektrischer Anschluss
Schlief3en Sie das Gerat an eine
geerdele

Schulzkonlaklsleckdose/Leilung an,

die mit einer Sicherung passender
Stromstarke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnill
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.Technische DaLen Laszen Sie die
Erdung in jedem Fall von einem
qualifizierten Elektriker vornehmen
oder uberprufen. Der Hersteller
hallel nichl bei Schaden, die durch
den Einsalz des Geréles ohne
vorschriftsmafiige Erdung
entstehen.

§§§GEFAHR:

\Das Gerdt dar® nur von einer
autcrisierten Fachkratan das
Stromnetz angeschlossen werden,
Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch Aklivildlen
nichl aulorisierler Driller
entstehen.




o aiii:

'\ GEFAHR:
o LUas Metzkabel darf nicht

eingeklernmt, geknickt ader
gequetscht werden und dar® nicht
mit heiffen Geréteteilen in
Berithrung kornmen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen cugelassenen
Eleklriker ausgelauschl
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschldgen, Kurzschlissen
und Branden kommen!

Der Anschluss muss gemaf3
nalionalen Richllinien erfolgen.
Der Nelzslecker muss nach der
Installation frei zuganglich
bleiben, das Netzkabel darf
jedoch nichl tber das Geral
hinweg verlegl werden.
Verwenden Sie nur Netzkabel,
die den Angaben im Abschnitt
.Technische

Dalen” enlsprechen.

f,’\ GEFAHR:

/ _» ¢ Trennen Sie das Gerat vallstandig

von der Strarmversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es beslehl Slromschlaggelahr!

Netzkabel anschliefien

1.

Falls der Netzanschluss nicht
vollslandig gelrennl werden
kann, muss ein Trennschaller
[Sicherung, MNetzschalter oder
dergleichen] mit mindestens 3
mrm Konlaklabsland
zwischengeschallel werden. Die
einschlagigen
Installationsvorschriften [in
Deulschland VDE 0100) sind
dabei einzuhallen. Bei

Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstorungen und zum
Erléschen der Garanlie kornrnen.
Wir emplehlen eine zusalzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter [FI-
Schulzschaller],
Netzanschluss am Gerat :

KUM£RBILECHE
L

El-T-

W_=z - H
FEN 132 St
goﬂu ;5 R
= od 2 ]
Do e d - Wg
oE g EES 2
n =8 gﬁﬁ ER
CoZy 53 -

LS it
5415 mmd 515 mm* 25 '
T4V B Y Y

[

. Bei Einphasenanschluss erfolgt
der Anschluss der Kabel wie
lolgl:

* Braunes/Schwarzes Kabel = L

(Phase)
* Blaues/graues Kabel =N

(Nullleiler)

* Grunes/gelbes Kabel = (E]
=IErdel

» oder

*» Graues/Schwarzes Kabel = L
(Phase])

¢ Blaues/braunes Kabhel = N
(Nullleiter)

* Grunes/gelbes Kabel = [E]
== (Frde)

. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt
der Anschluss der Kabel wie
lolgl:

Braunes Kabel = L1 [Phase 1]
Schwarzes Kabel = L2 [Phase 2]

%]
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* Blaues/graues Kahel = N

(Nullleiter]

»  Grines/gelbes Kabel = (E]
=(Erde)

» oder

s  Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e  Graues Kabel = L2 [Phase 2]

* Blaues/Braunes Kabel = N
(Nullleiter]

»  Grunes/gelbes Kabel = (E]
= (Erde)

Gerat installieren

1. Drehen Sie das Kochfleld herum;
platzieren Sie es auf einem
flachen Untergrund.

2. Tragen Sie die beim Produkl
milgelielerle Dichlung an den
Kanten des unteren
Kochfeldgehauses auf, welche
die Arbeilsplalle berihren (vgl.

3. Zenlrieren Sie das Produkl aul
der Arbeitsplatte.

4. Fixieren Sie das Kochfeld durch
die Aussparungen im Unlerleil
hindurch mil den
Montageklemmen.
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"o YBeidernslallalion des
Kochfeldes in einem Mobel
==muss ein Einlegeboden
inslallierl werden, damil das
Mdhel vam Kochleld gelrennl
wird [vgl. Abbildung oben]. Dies
ist bel der Installation eines
integrierten Ofens nicht
erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite
des Produktes berihren konnen, da
dieses Uber einer Schublade
inslalliertisl, muss dieser Bereich
mit einer Holzplatte abgedeckt
werden,.

* Minimum 15 mm
Riickansicht (Anschlusséffnungen]

f |

i i

“'GEFAHR:

Der Anschluss Uber mehrere

Ornungen sollle vermieden
werden, da es unter Umsténden
zu Beschadigungen des Gas-
und elektrischen Systems
kormmen kann.




GEFAHR:

Das Kochleld enlhall
Kampanenten, die mit Gas und
Strom arbeiten. Aus diesemn
Grund darf das Kochfeld nur
durch die Belesligungsldcher
unler ausschliefilichem Einsal:
der mitgelieferten
Befestigungselemente und
Schrauben und enlsprechend
den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte
hefestigt werden. Andernfalls
beslehl eine Gelahr [Ur Leib,
Leben und Eigenlum.

Transport

Bewahren Sie den
Originalkarlon aul, falls Sie das
Gerat kunftig transportieren
mussen. Halten Sie sich an die
Hinweise aul dem Karlon. Falls
Sie den Originalkarlon nichl
mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerat in
Lullpolslerfolie oder slarken
Karlon, anschliefend gul mil
Klebheband sichern.

Endkontrolle

1. Schalten Sie die entsprechende
Sicherung ein.

2. Prifen Sie die Funklion.

WUberpriifen Sie das Ger3l nach
ddem Transporl genau,
“berzeugen Sie sich davon,
dass es nicht zu
Beschadigungen gekommen isl.
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Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinwelsen

nulzen Sie Ihr Geréal

urmnwellbewussl und
energiesparend:

* Tauen Sie gefrorene Gerichte
vor der Zubereilung aul.

*  Kochen Sie mil Deckel. Beim
Kochen ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das
Vierlache ansleigen,

*  Wihlen Sie slels die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende

Kochslelle. Enlscheiden Sie sich
immer [Ur Kochgeschirr in der

passenden Grof3e. Grofleres

Kochgeschirr verbraucht mehr

Energie.

* Achlen Sie daraul, beim Kochen
mit Elektroherden grundsatzlich

Kochgeschirr mit flachem
Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mil dickern Boden

leitet die Warme besser und

speichert diese eine Weile. Auf

diese Weise kdnnen Sie bis zu
ein Drillel Energie einsparen.
* Die Grof3e des Kochgeschirrs
muss grundsatzlich zur
Kochzone passen. Der Baden
des Kochgeschirrs darf nichl

kleiner als die Kochstelle sein.
* Halten Sie das Kochfeld und den

Boden des Kochgeschirrs
sauber. Verschmulzungen
verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
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Kochfeld und
Kochgeschirrboden.

Wenn die Zubereilung elwas
langer dauerl, schallen Sie die
Kaochzone 5 - 10 Minuten vor
Ablauf der Garzeit ab. Durch
Ausnulzung der Reslwarme
konnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

F » Y0urch beslimmle
A dReinigungsmillel kénnen die

= Oberflachen des Gerates
heschadigt werden.
Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmillel,
keine Scheuermillel und keine
scharfen ader spitzen
Gegenstande bei der Reinigung.

1. Entfernen Sie samtliches

Verpackungsmalerial.

2. Gerdleoberllachen mil einem

feuchten Tuch oder Schwamm
abwischen und mit einem Tuch
lrocknen.

Erstaufheizung

Bei der ersten Inbetriebnahme
dwann es idber mehrere Slunden

U Rauch- und
Geruchsenlwicklung kammen.
Dies ist vdllig normal. Liften
Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerlche schnell
abziehen kdnnen. Almen Sie die
Dampfe méglichst nicht ein.




E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

' Fillen Sie Kechgeschirr
@ maxirnal bis zu einem Drittel
d b mit Ol Lassen Sie das Kochfeld

niemals unbeausichtigt, wenn
Sie mit heifiern Ol arbeiten,
Uherhitzte Qle und Mette
konnen Brande verursachen.
Versuchen Sie niemals,
Fettbrande mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette
Feuer fangen, ersticken Sie die
[armmen mit einer
Lischdecke, notfalls mit einerm
leicht feuchten Tuch. Trennen
Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
ge“ahrlcs méglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

Vor dem Frillieren lrocknen Sie
die Lebensmillel grindlich und
lassen sie langsam in das heifle
Ol hinab. Achten Sie darauf,
dass gelrorene Lebensmillel
vor dem Frillieren resllos
aufgetaut sind.

Decken Sie das Kochgeschirr
beim Frillieren nichl ab.
Plalzieren Sie das Kochgeschirr
so auf dem Kochfeld, dass
dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochslellen erhilzl
werden. Slellen Sie keine
Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

Slellen Sie kein leeres
Kochgeschirr aul eingeschallele

Wenn Sie eine Kochzone
verwenden, ohne Kochgeschirr
darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerat.
Schallen Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.

Da sich die Oherflache des
Gerates erhitzt, legen Sie
niemals Gegenslande aus
Kunslsloll oder Aluminium
darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Ruckslande solcher Malerialien
solorl von der Oberflache.
Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsatzlich nicht in solchen
Gel&fBen gelagerl werden,
Verwenden Sie ausschliefilich
Kochgeschirr mit flachem
Boden.

Geben Sie die richlige Menge an
Lebensmilleln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich
unnolige Reinigungsarbeil
durch Uberlaulende Speisen.
Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kaochzonen ab.

Slellen Sie Kochgeschirr so aul
das Kochleld, dass es exakl in
der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur nachslen
bewegen mdochlen, heben Sie
das Kochgeschirr an, anstatt es
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Uber das Kochfeld zu schieben,
da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik komml.

Tipps zu Glaskeramik-
Kochfeldern

Glaskeramik isl hilzelesl und
beslandig gegen slarke
Temperaturdifferenzen.
Misshrauchen Sie die
Glaskeramik nichl als Ablage
oder als Schneidbrell.
Verwenden Sie ausschliellich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeilelem Boden. Scharle
Kanlen verursachen Kralzer aufl
der Oberflache.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr
aus Aluminiurm. Aluminium
beschadigl die Glaskeramik.

Uberlau®ende
Speisen kinnen die
Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen,

Kein Kcchgeschirr
mit gewtlbtem
Boden verwenden.

Ausschlieflich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
varwenden,
Dadurch wird die
Hitze cptimal
ibertragen.

Bei Kachgeschirr
mit zu geringem
Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.
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Kochfeld verwenden

3 2 1

5

Warmhalteplatte 12-14/20-22cm
Erweilerle Kochplalle 14-16/25-
27 cm

Einzelkochplatte 14-16cm
Dappelkochplalle 12-14/21-23
cm

Einzelkochplalle 16-18 cm isl
eine Lisle mil [Ur die jeweiligen
Brenner emplohlenen
Geschirrdurchmessern.

NLassen Sie keine Gegenstande au®

das Kechteld fallen. Selbst kleine
Gegenstinde wie Salzstreuer
konnen das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine
Kachfelder, die gesprungen
sind. Ourch die Springe kann
Wasser eindringen und einen
gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik [« B. sichlbare
Sprunge) bemerken solllen,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es
nichl cu Slromschlagen kamml.




' » XGlaskeramik-
! 1 Schnellkochstellen leuchten
“=hach dem Einschalten hell auf.
Michl in das helle Lichl
schauen.

Bedienfeld

Spezifikationen

Einstellbereich [Temperaturstufe und
Zeit]

Die Leuchte zeigt an, dass die
Jeweilige Taste aktiv ist,
Ein-/Austaste

Tastensperre

Mehrsegment-Kachzone-
Taste

Tirmer-Taste [zum Ein- und
Abschalten]
Schnellheizen/Turboheizen-
Taste

Stopptaste

Speicher-Taste

Steuerung der
Kochzenenauswahl

» OO |

L o — A

Temperaturanzeige (0 - 19]
Kocheonenlichl

Kochzanenauswahltaste
Warmhallen-Symbaol (*]
Timer-Symbol
Mehrsegment-Kachzane-Symbol
(*)

* Je nach Modell unlerschiedlich.

o O o o —

‘& Yoamtliche Abbildungen dienen
lediglich der
Veranschaulichung. Das
Aussehen Ihres Kochleldes
kann je nach Modell etwas
abweichen.

V & QDas Gerdtwird dber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bel
jeder Berlhrung der
Sensorlaslen hiren Sie einen
kurzen Quittungston.

V &« YHallen Sie das Bedienleld slels
sauber und lrocken. Ein
feuchtes und/oder
verschmutztes Bedienfeld kann
Funklionssldrungen

verursachen.
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Kochfeld einschalten
1. Beriihren Sie die "®"-Tasle am
Bedienleld.

Die Lichl der "@"—Tasle leuchlel aul.

Ihr Kochleld isl jelzl einsalzbereil,

Falls innerhalb 20 Sekunden
Jkeine Tasten betdtigt
werden, wechselt das
Kochleld aulomalisch
wieder in den
Bereitschaftsrmodus.

. Wenn langere Zeil keine
Taslen heldligl werden,
“schaltet sich das Geréat aus
Sicherheitsgriinden von

selbsl ab.
Kochfeld abschalten
1. Beriihren Sie die "®"-Tasle am
Bedienleld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und
wechselt in den
Bereilzschallamodus.

Yralls H bzw. h und dann das
Symbol - nach Abschallen
des Kochleldes aul der
Kocheanenanseige
erscheinen, ist die Kochzone
immer noch heil.
Kochsonen nichl berihren!

Restwarmeanzeige

Wenn H und dann - angezeigt
werden, ist die jewellige Kochstelle
noch heifl und kann zum
Warmhallen kleinerer Speisen
verwendel werden. Dieses Symbol
wird kurze Zeit spater durch h und -
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abgelost; dies zeigt an, dass die
Kochstelle jetzt weniger heild ist.

‘WBei unterbrochener
M gSlromversorgung leuchlel die

“CReslwirmeanceige nichl, warnl
also auch nicht var heillen
Kachstellen.
Wenn vor dem Abklhlen der
Kochsonen ein kurzer
Slromauslall aullrill, erscheinl
- auf der jeweiligen
Kachzonenanzeige. Dieses
Symbol wird ausgehlendel,
wenn die enlsprechende
Kochzone bedient ist.

Kochzonen einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit
der Tasle "@" ein.

Z2. Berihren Sie die Auswahllasle
der Kochzone, die Sie
einschalten mochten.

Das Symbol 0 erscheinl aul der

Kochzonenanzeige, die

Anzeigeleuchte der jeweiligen

Kachzone leuchlel aul.

Falls innerhalb 20 Sekunden

Jieine Tasten betatigt

werden, wechselt das

Kochleld aulomalisch

wieder in den

Bereitschaftemodus.

Temperaturstufe einstellen
Durch Beriihren des
Einstellbereiches und indem Sie mit
dem Finger daruber streichen,



wahlen Sie eine Temperaturstufe
zwischen 0 und 19 aus.

Kochzonen abschalten:
Kochzonen lassen sich auf drei

unlerschiedliche Weizen abschallen:

1. Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf 0
Sie konnen eine Kochzone
abschallen, indem Sie deren
Ternperalurslule aul 0
einslellen.

2. Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewéhlten
Kochzone
Nach Ablaul der vorgegebenen
Zeil schallel der Tirner die ihm
zugewilesene Kochzone
selbsttatig ab. 0 oder 00
erscheinen auf allen Anzeigen.
Das Symbol "®" verschwindet
aus dem Display.

Nach Ablaul der Zeil erklingl ein
Signalton. Zum Abstellen des
Signaltons beruhren Sie einfach
eine beliebige Tasle am
Bedienleld.

3. Durch 3 Sekunden langes
Beriihren des jeweiligen
Kochzonensymbols
Berihren Sie elwa 3 Sekunden
lang das Symbol der Kochzone,
die Sie abschalten maochten.

Turboheizen-Funktion

Die Turboheizen-Funklion nulzen
Sie, wenn es einmal schnell gehen
muss. Wir raten davon ab, diese
Funklion langere Zeil zu nulzen. Die
Turboheizen-Funklion kann

eventuell nicht bei samtlichen
Kochzonen genutzt werden.

Turboheizen direkt auswiahlen:

1. Schallen Sie das Kochleld mil
der Taste "©" ein.

2. Wahlen Sie die gewunschte
Kochzone durch BerGhren der
Kochzonenauswahllaslen.

3. Berihren Sie die Taste "&".

Die ausgewahlte Kochzone arbeitet

nun mil maximaler Leislung, 3

Leuchlen blinken in der

Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der

Turboheizen-Zeit schaltet sich die

Kochzone ab.

Turboheizen bei aktiver

Kochzone auswahlen:

1. Beruhren Sie die Tasle "é&",
nachdern die Kochzone
mindestens 20 Sekunden lang
eingeschaltet war.

Die jeweilige Kachzone
dzollte zuvar mindestens 20
= Sekunden lang mil einer
heslimmlen Leislungsslule
arbeiten.

2. Die ausgewdhlle Kochzone
arbeilel nun mil maximaler
Leistung, 3 Leuchten blinken in
der Kochzonenanzeige. Nach
Ablaul der Turboheizen-Zeil
schallel die Kochzone aul die
zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurtick, die
ausgewahlle Temperalurslule
wird angezeigl.
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Turboheizen-Funktion vorzeitig
abschalten:

Durch Berlhren der Taste "&"
konnen Sie die Turboheizen-
Funklion jederzeil abschallen.

Schnellheizen

Die Schnellheizen-Funktion sorgt
dafur, dass sich die Kochzonen
besonders schnell aulheizen.
Samlliche Kochzonen sind mil der
Schnellheizen-Funktion
ausgestattet. Diese Funktion
konnen Sie nulzen, indem Sie die
gewlnschle Leislungsslule zuvor
auswahlen.

Die Schnellheizen-Funklion
ldssl sich ersl 20 Sekunden
nach dem Einschalten der
Kochzone auswihlen.

Leistung. In der
Kochzonenanzeige leuchten 3
Leuchlen und die eingeslellle
Temperalurslule aul.

3. Nach Ablauf der Schnellheizen-
Zeit schaltet die Kochzane auf
die zuvor eingeslellle
Temperalurslule zuriick, die
ausgewahlte Temperaturstufe
wird angezeigt.

Tabelle: Schnellheizen-

Belriebszeilen

Schnellheizen-Funktion
auswahlen:

LGB AT S

1. Schallen Sie das Kochleld mil
der Tasle "@" ein.

2. Wahlen Sie die gewtnschte
Kochzone durch Berlhren der
Kochzonenauswahllaslen.

3. Slellen Sie die gewlnschle
Temperaturstufe ein, indem Sie
den Einstellbereich beridhren
oder mil dern Finger dariber
slreichen.

4. Berihren Sie die Taste ™",
Die ausgewahlte Kochzone
arbeilel nun eine beslimmle
Zeil lang mil maximaler

23/DE

Schnellheizen-Funktion
abschalten:

Mit der Taste ™¥" schalten Sie die
Schnellheizen-Funktion zu jedem
beliebigen Zeilpunkl ab.



F' & Yoolerndie Schnellheicen-
Funktion durch Auswahl der
“—Temperaturstufe eingeschaltet
wurde, arbeilel die Kochzone
mil der cuvar eingeslelllen

Temperalurslule weiler, wenn
Sie die Taste "#1" betitigen.

Mehrsegment-Kochzonen
einschalten

1. Schallen Sie das Kochfeld mil
der Tasle "@" ein.

2. Wahlen 5ie die Mehrsegment-
Kochzone durch Beruhren der
Kochzonenauswahllaslen.

3. Slellen Sie die gewlnschle
Temperaturstufe ein, indem Sie
den Einstellbereich berihren
oder mil dern Finger dariber
slreichen.

4. Zum Einschalten des
zusatzlichen Segments der
Kochzone beriihren Sie die Tasle
"@" am Bedienleld.

Das Symhbol "O" erscheint auf der

Anzeige der Jeweiligen Kochzaone,

Die Mehrsegment-Kochzone
ird nur dann eingeschallel,

wenn die Temperalurslule

des Hauptsegmentes auf

einen Wert zwischen 1 und
19 eingeslelll wurde.

Mehrsegment-Kochzonen

abschalten

1. Zum Ausschallen des
zusatzlichen Segments der

Kachzone berihren Sie die Taste

"@" am Bedienfeld.
Das Symbol "@" aul der Anzeige
der jeweiligen Kochzone
verschwindet, das Mehrsegment
wird abgeschaltet. Das
Hauplsegmenl der Kochzone
arbeilel mil der zuvor eingeslelllen
Temperaturstufe weiter.
Reinigungssperre
Die Reinigungssperre selzl 20
Sekunden lang sdmlliche Taslen
am Bedienfeld aufler Kraft - eine
praktische Funktion, wenn Sie im
laulenden Belrieb einmal kurz iiber
das Bedienleld wischen machlen.

Reinigungssperre einschalten

1. Beieingeschallelern Kochleld
halten Sie die Taste "®" so lange
beruhrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton héren,

Das Taslensperre-Symbol leuchlel

auf, Uber dem Uhrensymbol zahlt

ein Countdown von 20 abwarts. Mit

Ausnahme der Tasle "®" sind die

Taslen am Bedienfeld wahrend

dieser Zeit nicht verfugbar.

Reinigungssperre aufheben
Zum Aulheben der
Reinigungssperre miussen Sie keine
Tasten betatigen. Nach 20
Sekunden erklingt ein Tonsignal,
die Taslensperre-Leuchle schallel
sich ab, die Reinigungssperre wird
danach automatisch aufgehoben.
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I @ ¥Falls Sie die Reinigungssperre
vorzeitig aufheben machten,
~—®halten Sie die Taste "&"
berlihrl, bis Sie zwei Signaltone

haren.

Kindersicherung

Im Bereitschaftsmodus konnen Sie
das Kachleld gegen unerwiinschles
Einschallen durch Kinder sperren.
Die Kindersicherung lasst sich nur
im Bereitschaftsmodus ein- und
ausschallen.

Kindersicherung einschalten

1. Halten Sie im
Bereitschaftsmodus die Taste
"&" 5o lange berlhrl, bis Sie zwei
Signaltdne horen.

Die Kindersicherung schaltet sich

ein, die Anzeigeleuchte der Taste

"@" leuchlel aul.

YFalls bei aktiver
Kindersicherung Taslen
beldligl werden, blinkl die
Anzeigeleuchte der Taste

g

Kindersicherung ahschalten

1. Bei akliver Kindersicherung
hallen Sie die Tasle "®" so lange
beruhrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton haren.

» Die Kindersicherung schallel sich

aus, die Anzeigeleuchle der Tasle

"B erlischt

Tastensperre

Mit der Tastensperre konnen Sie
das Kachleld im Belrieb gegen
unabsichlliche Bedienung sperren.
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Tastensperre einschalten
1. Zum Sperren des Bedienleldes
hallen Sie die Tasle "®" lingere
Zelt gedruckt.
Zuerst erklingt ein einzelner
Signallon. Nun isl die
Reinigungssperre eingeschallel.
Halten Sie die Taste weiter beriihrt,
bis Sie zwei Signaltone
hintereinander héren. _
Die Anzeigeleuchle der Tasle "8"
blinkl, sémlliche Kochzonen
werden gesperrt.

"Wlie Taslensperre ldssl sich nur
im Belrigb einschallen. Bei
aktiver Tastensperre reagiert
das Kochfeld nur noch aufdie
Taste "(U". Falls andere Tasten
berihrlwerden, blinkl die __

Anceigeleuchle der Tasle ol
und zeigt damit an, dass die
Taslensperre aklivisl.

Falls Sie das Kochleld bei
aktiver Tastensperre
abschalten, missen Sie die
Taslensperre zum Einschallen
des Kochleldes wieder
aufheben.

Tastensperre ausschalten

1. Halten Sie die Taste "®" 2
Sekunden lang gedruckt.

Ein Signallon erklingl zur

Beslaligung. Die Anzeigeleuchle

der Taste "8 erlischt, das

Bedienfeld ist wieder freigegeben.

Okonomische Timerfunktion
Diese praklische Funklion nimml
lhnen ein bisschen Kocharbeil ab.
Sie mussen bei der Zubereitung
nicht standig in der Nahe des



Kochfeldes bleiben. Die Kochzone
schaltet sich am Ende der von
[hnen ausgewahllen Zeil
aulomalisch aus.

YWenn Sie mit dieser Funktion
kochen, passt der Herd die Leistung
zum Ende des Garens aulomalisch
an und sparl durch Nulzung der
Restwarme etwas Energie.

Timer einschalten

1. Schallen Sie das Kochleld mit
der Tasle "" ein.

2. Wahlen Sie die gewlnschte
Kochzone durch Berlhren der
Kochzonenauswahllaslen.

3. Slellen Sie die gewlnschle
Temperaturstufe ein, indem Sie
den Einstellbereich beridhren
oder mil dern Finger dariber
slreichen.

4. Berihren Sie zum Aktivieren des

@

Timers die Tasle "€,

00 erscheint auf der Timeranzeige,

das Symbol "©" blinkl aul der

Kochzonenanzeige.

5. Stellen Sie die gewunschte Zeit
ein, indern Sie den
Einslellbereich herthren oder
mit dem Finger daruber
streichen.

Nach einer Weile leuchlel das

bisher blinkende Symbol "®"

permanent. Sobald das Symbol "@"
dauerhaft leuchtet, ist die Funktion
akliv.

Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzanen verwendet
werden.

"o YNiederholen Sie die chigen
_ N Jschritte bei Bedarf mit weiteren
== Kachzonen, fir die Sie ebenfalls

einen Timer einslellen
machlen.

Der Timer kann erst dann
eingesLeLLl werden, wenn suvar
' Kochzone und Temperalurslule
ausgewdhlt wurden.

Bei aklivern Timer wird lediglich
ddie Tur die jeweilige Kochzone
eingestellte Zeit auf der
Timeranzeige dargestellt.

Timer ausschalten

Nach Ablaul der eingeslelllen Zeil
schallel sich das Kochleld
automatisch ab, ein Signalton
erklingt.

Den Signallon kdnnen Sie durch
Berthren einer beliebigen Tasle
abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeiliger Abschallung des

Timers arbeilel das Kochleld mil

der zuvor eingestellten

Temperaturstufe bis zum

Abschallen weiler.

Der Timer lassl sich aul zwei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1 - Timer durch Nullstellen

( 00 )der Timerdauer abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abschallen méchlen.

2. Wahlen Sie den Timer der
Kochzone durch Berihren der

Tasle @

3. Vermindern Sie den Wert, indem
Sie den Einstellbereich beridhren
oder mil dem Finger dariber
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streichen, bis Q0 auf der
Timeranzeige erscheint.
Das Symbol "@" blinkl eine Weile
aul der Kochzonenanzeige,

anschlieflend erlischt es vollstandig:

Der Timer ist aufgehoben.

2 - Timer durch 3 Sekunden langes

Beriihren der Timertaste

abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abzschallen méichlen.

2. Wahlen Sie den Timer der
Kochzone durch Berlhren der

Tasle @

3. Berihren Sie die Tasle @
elwa 3 Sekunden lang.

Das Symhol "@" blinkt eine Weile

auf der Kochzonenanzeige,

anschlieflend erlischt es vollstandig:

Der Tirner isl aulgehoben.
Stoppfunktion

Mil dieser Funklion konnen Sie
samlliche laulenden Funklionen
des Kochfeldes (mit Ausnahme des
Timers) eine bestimmte Zeit lang
unlerbrechen.

F @ ¥Falls Timer gestartet wurden,
L | Jlaufen diese auch beim Stopp
~—Tunbeeinllussl weiler

1. Berthren Sie im laufenden

Belrieb die Tasle "II".
Samlliche akliven Kochzonen
werden vorubergehend
abgeschaltet.

2. Durch erneules Berthren der

Tasle "H" werden samlliche
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abgeschalteten Kochzonen
wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einslellungen bleiben
dabei erhallen.
Speicherfunktion
Ihr Kochleld kann sich eine
Kombinalion aus Temperalurslule
und Zeit .merken”. Dank dieser
Funktion kdnnen Sie eine
besonders gelungene Kombinalion
aus Temperalur und Zeil
problemlos festhalten.

AEs kann nur eine
Einstellungskombination
““gespeichert werden. Da beim
Speichern einer neuen
Kombinalion die cuvor
gespeicherle beschriehen wird,
merkl sich das Kochleld
grundsatzlich nur die zuletzt
gespeicherte Kombination.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit
der Tasle "@" ein.

2. Wahlen Sie die gewlinschle
Kachzone durch Berlhren der
Kaochzonenauswahltasten.

3. Slellen Sie die gewtinschle
Temperalurslule ein, indem Sie
den Einstellbereich bertdhren
oder mit dem Finger daruber
slreichen.

4. Slellen Sie auch die gewinschle
Zeit ein.

3. Nach der Einstellung von
Temperalurslule und Zeil hallen
Sie das Symbol "M* berihrl, bis
Sie zwei Signaltdne horen.

Das Symbol "¥" leuchtet auf,

eingeslellle Temperalurslule und




eingestellte Zeit werden

gespeichert.

Einstellungen aus dem Speicher

abrufen

1. Wahlen Sie die gewtnschte
Kochzone durch Beruhren der
Kochzonenauswahllaslen.

2. Wahrend 0 als Temperalurslule
ausgewahll isl, hallen Sie die
Tasle "M" beriihrl, bis Sie einen
einzelnen Signalton horen.

Nun werden die gespeicherte

Temperalurslule und die

gespeicherle Zeil aus dermn Speicher

abgerufen, die Kochzone arbeitet
|etzt mit den gespeicherten Werten.

Warmbhaltezone (je nach Modell)

Mit der Warmhaltezone-Funktion

konnen Sie Speisen warm halten,

indern Sie eine zusélzliche

Leislungsslule zwischen 0 und 1

auswahlen. Berihren Sie zum

Aktivier_gl_n der Warmhaltezone die

Tasle "+8",

13

berhren Sie die Tasle "a-8"
einmal.
Betriebszeitbegrenzung
Ihr Kochleld izl mil einer
praklischen
Betriebszeitbegrenzung
ausgestattet, die zur Sicherheit
beilrdgl und auch gehdrig Energie
sparen kann. Wenn Sie bei einer
oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten,
werden die Kochzonen nach Ablaul

einer bestimmten Zeit [siehe
Tabelle 1] automatisch abgeschaltet.
Falls die Kochzone mil einem Timer
arbeilel, wird auch die
Timeranzeige mit abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von
der ausgewahllen Temperalurslule
abhangig. Die maxirmale
Betriebszeit wird bei dieser
Temperaturstufe angewandt.
Nachdem eine Kochzone aul diese
Weise abgeschallel wurde, kann sie
naturlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Belriebszeilbegrenzung

5

Uberhitzungsschutz
Ihr Kochleld isl mil einigen
Sensoren ausgestattet, die einen
guten Schutz gegen Uberhitzung
bielen. Folgendes gill bei
Uberhilzung:
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e Aktive Kochzonen kannen
abgeschaltet werden.
» Die Temperalurslule kann

qWeilere Hinweise «u méglichen

Fehlermeldungen finden Sie in
“Tabelle 2.

verringerl werden. Dies wird
allerdings nicht angezeigt.

Fehlermeldungen

WFalls das Bedienfeld slarkem
4Dampf ausgesetzt wird, kann
sich das Bedienfeld abschalten,

Tabelle 2:Fehlermeldungen und ein Fehlersignal erldnl.

Ursachen

I« ¥Halten Sie die Oberfliche des

Bedienfeldes sauber.

“Andernfalls kann es 2u
Funklionssldrungen kammen,

29/DE




B Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmafliges Reinigen
verlangern Sie die
Lebenserwarlung lhres Gerales und
beugen Fehlfunktionen vor.

/N GEFAHR:
/A

e Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bever Sie es
reinigen.

Es beslehl Slromschlaggelahr!

/'\ GEFAHR:
o NLassen Sie das Gerdt vor dem

Reinigen grindlich abkihlen.
Verbrennungsgelahr durch
heifle Fléchen!

Reinigen Sie das Gerél nach
jedem Gebrauch grundlich.
Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen
und konnen beirm ndchslen
Einsalz des Geréles nichl
einbrennen.

* /Zur Reinigung benctigen Sie
keine Spezialreiniger.
Verwenden Sie am beslen
warmes Wasser mit etwas
herkommlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschlieBend mil
einem Tuch trocknen.

* Achten Sie stets darauf,
Uberschissige und verschiillele
Flussigkeilen nach der
Reinigung grundlich ab- bzw.
aufzuwischen.

*»  Wenn Sie Edelslahl und Grille

reinigen verzichlen Sie aul

Reinigungsmittel, die Sauren

oder Chlor enthalten. Reinigen
Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und elwas
Flussigreiniger [kein
Scheuermittel]: wischen Sie
dabei am bhesten nurin eine
Richlung.

" & Jourch bestimmte
. JReinigungsmittel konnen die

=T 0berllachen des Gerdles
heschadigl werden.
Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel,
keine Scheuermillel und keine
scharlen oder spilzen
Gegenstande bei der Reinigung.

Nulsen Sie keine Damplreiniger
d<ur Reinigung des Gerdles - es
heslehl Slromschlaggelahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit
einermn mil warme Wasser
angeleuchlelen Tuch sauber,
Anschlieffend mit einem weichen
Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dazs keine Rucksldnde aul der
Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei
der nachsten Nutzung beschadigt
werden.

Versuchen Sie niemals, Rickslande
mit Messern, Stahlwolle und
ahnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu enllernen.
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Entfernen Sie Kalkflecken [beige his
gelbe Flecken] mit etwas
Kalkenllerner; Essig oder

Zilronensall lunklionieren ebenfalls.

Alternativ konnen Sie
entsprechende handelstbliche
Produkle verwenden.

Bei harlnédckigen Verschmulzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit

einem Schwamm auf und warten ab,

bis das Millel richlig in den
Schmulz eingezogen isl.
Anschliefiend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit
einem leuchlen Tuch sauber.
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"o Yolark cuckerhallige
Lebensmittel missen sofort
= entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkuhll,
Andernlalls kann die
Glaskeramik dauerhall

heschadigt werden.

Mil der Zeil kann es zu leichlen
Farbveranderungen der
Glaskeramik und der Markierungen
kommen. Die Funktion des Gerates
wird dadurch nichl beeinlrachligl.
Farbveranderungen und sonslige
leichte optische Veranderungen
sind bei Glaskeramik normal; es
handell sich nichl um einen Delekl.




Problemlosungen

* Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wasserlrdplchen bilden, wenn er mil den kdlleren Flachen des
Gerales in Berihrung kemml. >—>— Dies ist kein Fehler.

Beim Aofheizen:und Abkihien sind metallische Gerdusche zu
haren:
»  Wenn sich die Temperalur von Melallleilen &nderl, dehnen sich diese
aus oder ziehen sich zusammen - dabel entstehen Gerdusche. >>—
Lies /st kein Fehler.

QBQEEEKBBEQHMKHQRIEK!E{H&W

* Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >—>— Kontroliieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Bes Bedarf austauschen
oder zurilickselzen.

» Das Geralisl nichl richlig an die [geerdele] Sleckdose
angeschlossen. >—>— Uberpmfen Sre die Steckerverbindung.

* Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht
aul. >—=>-> Trennen Sie das Gerdl vollsidndig von der
Stromversorgung (Nelzstecker ziehen oder Sicherung abschallen]. 20
Sekunden abwarten, anschiiefend wieder anschirefen.

Der Kihlungstifter arbeitet, abwohit das Kochteld abigeschaltet
ist.

» Dies ist kein Fehler. Der Lifter l3uft weiter, bis die Elektronik im Herd
auf eine akzeptable Temperatur abgekuhlt ist.

' Falls sich ein Problem nicht mit
den abigen Hinweisen losen

' lassen sollle, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Geral
gekaull haben. Versuchen Sie
niemals, ein delekles Geral
selbst zu reparieren.
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