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Verwendung dieser Anleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fur den Kochfeld von SAMSUNG entschieden haben.

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Information zur Sicherheit sowie Anweisungen,
die Ihnen bei der ordnungsgemaen Benutzung und Wartung lhres Gerates helfen sollen.
Sie sollten sich unbedingt die Zeit nehmen, diese Anleitung in Ruhe zu lesen, bevor Sie den
Ofen in Betrieb nehmen. Bewahren Sie sie bitte zum spateren Nachschlagen auf.

Die folgenden Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung
verwendet:

Gefahren oder unsichere Praktiken, die zu schweren Verletzungen, Tod und/oder
Sachschaden fihren konnen.

Gefahren oder unsichere Praktiken, die zu Verletzungen und/oder Sachschaden fihren
konnen.

Praktische Tipps, Empfehlungen oder Informationen, die Nutzern bei der Bedienung des
Produktes helfen.
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Sicherheitshinweise

Die Sicherheitsaspekte dieses Gerates stimmen mit allen akzeptierten
technischen und Sicherheitsstandards uberein. Doch als Hersteller sind
wir auch der Uberzeugung, dass es unsere Verantwortung ist, Sie mit
den folgenden Sicherheitshinweisen vertraut zu machen.

Wichtige Sicherheitshinweise

Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlielich Kindern) bedient
werden, die uber eingeschrankte physische, sensorische oder geistige
Fahigkeiten verfugen oder denen es an Erfahrung und Wissen mangelt;
es sei denn, dass diese Personen von einer verantwortlichen Person
beaufsichtigt und grundlich in die Bedienung des Gerates eingewiesen
werden.

Kinder sollten grundsatzlich beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder

einem Mangel an Erfahrung und Wissen bedient werden, sofern

sie beaufsichtigt werden oder in der sicheren Benutzung des

Gerates unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Nutzerwartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden, sofern
diese nicht beaufsichtigt werden.

Die Netztrennvorrichtung muss in Ubereinstimmung mit den ortlichen
Installationsnormen in die feste Elektroinstallation integriert sein.
Diese Vorrichtung muss nach der Installation zur Trennung von der
Stromversorgung zuganglich sein. Eine Trennung durch einen leicht
zuganglichen Stecker oder die Integration eines Schalters in die
Festverdrahtung entsprechend den Verdrahtungsregeln ist moglich.
Falls das Netzkabel beschadigt sein sollte, muss es vom Hersteller,
einer seiner Kundendienstniederlassungen oder einer ahnlich
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Sicherheitshinweise

qualifizierten Fachkraft instandgesetzt werden, damit es nicht zu
Gefahrdungen kommen kann.
Die angegebene Befestigungsmethode darf nicht auf Klebebandern
beruhen, da diese nicht als zuverlassiges Befestigungsmittel gelten.
WARNUNG: Sollte die Oberflache springen, schalten Sie das Gerat
zur Vermeidung potentieller Stromschlaggefahr sofort ab.
Wahrend der Benutzung wird das Gerat heils. Achten Sie darauf, keine
Heizelemente im Kochfeld zu berUhren.
WARNUNG: Zugangliche Teile konnen wahrend der Nutzung heiB
werden. Halten Sie kleine Kinder fern.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel durfen
nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da diese heil
werden konnen.
Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung uber das Bedienelement
ab; vertrauen Sie nicht allein auf die Kochgeschirrerkennung.
Das Gerat ist nicht darauf ausgelegt, Uber externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben zu werden.
ACHTUNG: Die Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzfristiger Garvorgang muss standig Uberwacht werden.
Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen nicht hinter einer
dekorativen Tur installiert werden.
WARNUNG: Das Gerat und seine erreichbaren Teile werden wahrend
der Benutzung heiB. Achten Sie darauf, keine Heizelemente zu
berUhren. Kinder unter 8 Jahren mussen ferngehalten werden, sofern
sie nicht unter kontinuierlicher Beaufsichtigung stehen.
WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein und Feuer verursachen.

Versuchen Sie NIEMALS, ein solches Feuer mit Wasser zu loschen:
schalten Sie stattdessen das Gerat ab und ersticken Sie die Flamme
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bspw. mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf den Kochflachen.
WARNUNG: Verwenden Sie nur vom Hersteller des Gerates
entwickelte oder vom Hersteller des Gerates in den Anweisungen

als fur den Einsatz geeignet angezeigte bzw. im Gerat integrierte

Schutzelemente. Ungeeignete Schutzelemente konnen zu Unfallen

fohren.

Die Oberflachen konnen wahrend der Nutzung heils werden.

Reinigung und Nutzerwartung durfen nur von Kindern durchgefuhrt

werden, die alter als 8 Jahre sind und beaufsichtigt werden.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel von Kindern unter 8 Jahren fern.
ACHTUNG: Lassen Sie das Gerat von einem qualifizierten Techniker
sachgemag installieren und erden.

Das Gerat darf nur von qualifiziertem Servicepersonal gewartet

werden. Von unqualifizierten Personen ausgefuhrte Reparaturen

konnen Verletzungen oder ernsthafte Fehlfunktionen verursachen.

Wenden Sie sich an Ihren lokalen Kundendienst, falls Ihr Gerat repariert

werden muss. Bei Nichteinhaltung dieser Anweisungen konnen

Schaden auftreten. AuRerdem erlischt die Garantie.

BUndig montierte Gerate durfen erst nach Installation in Schranken

und Arbeitsplatten, die mit den relevanten Standards ubereinstimmen,

betrieben werden. Dies stellt gemal wesentlichen Sicherheitsstandards
einen angemessenen Schutz vor dem Kontakt mit Elektrogeraten
sicher.

Falls Ihr Gerat nicht richtig funktioniert, Risse, Bruchstellen oder

Splitter aufweist:

« Alle Kochzonen abschalten.

« Kochfeld von der Stromversorgung trennen.

« Lokalen Kundendienst kontaktieren.

Falls das Kochfeld gesprungen ist, schalten Sie das Gerat zur
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Sicherheitshinweise

Vermeidung potentieller Stromschlaggefahr ab. Verwenden Sie Ihr
Kochfeld erst wieder, nachdem die Glasoberflache ersetzt wurde.
Verwenden Sie das Kochfeld nicht zum Erhitzen von Alufolie, in
Alufolie eingewickelten Lebensmitteln oder in Alu-Kochgeschirr
verpackten Tiefkuhlprodukten.

FlUssigkeit zwischen dem Boden des Kochgeschirrs und dem Kochfeld
kann Dampfdruck erzeugen, durch den das Kochgeschirr kleine
Sprunge machen konnte.

Achten Sie immer darauf, das Kochfeld und Boden des Kochgeschirrs
trocken sind.

Die Kochzonen werden wahrend des Garens heif3.

Halten Sie kleine Kinder grundsatzlich vom Gerat fern.

Bewahren Sie samtliche Verpackungsmaterialien auRerhalb der
Reichweite von Kindern auf, da Verpackungsmaterialien fur Kinder
gefahrlich sein konnen.

Dieses Gerat ist nur fur das normale Garen oder Braten im Haushalt
vorgesehen. Es dient nicht dem kommerziellen oder industriellen
Einsatz.

Verwenden Sie das Kochfeld niemals als Raumheizung.

Seiten Sie vorsichtig, wenn Sie Elektrogerate an Steckdosen in der
Nahe des Kochfeldes anschlieRen. Die Netzkabel durfen das Kochfeld
nicht beruhren.

Uberhitztes Fett und Ol kann rasch Feuer fangen. Lassen Sie das
Gerat bei der Zubereitung von Lebensmitteln in Ol oder Fett niemals
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach der Benutzung aus.

Halten Sie die Bedienfelder immer sauber und trocken.

Platzieren Sie niemals brennbare Gegenstande auf dem Kochfeld. Sie
konnten Feuer fangen.

Bei unvorsichtiger Benutzung birgt das Gerat Verbrennungsgefahr.
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Kabel von Elektrogeraten durfen keine heif3en Flachen des Ofens oder
heies Kochgeschirr berthren.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht zum Trocknen von Kleidunag.
Menschen mit Schrittmachern und aktiven Herzimplantaten

mussen ihren Oberkorper mindestens 30 cm von eingeschalteten
Induktionskochzonen entfernt halten. Wenden Sie sich im Zweifelsfall
an den Hersteller Ihres Gerates oder Ihren Arzt. (Nur bei Modellen mit
Induktionskochfeld)

Versuchen Sie nicht, das Gerat eigenhandig zu reparieren, zu
demontieren oder zu modifizieren.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus.

Reinigen Sie das Kochfeld entsprechend den Reinigungs- und
Pflegeanweisungen in dieser Anleitung.

Halten Sie Haustiere vom Gerat fern, da sie auf die Bedienelemente des
Gerates springen und dadurch Fehlfunktionen verursachen konnten.

VERPACKUNGSMATERIAL ENTSORGEN

WARNUNG

Alle zur Verpackung des Gerates verwendeten Materialien sind
vollstandig recyclingfahig. Papier- und Hartschaumteile sind entsprechend
gekennzeichnet. Bitte entsorgen sie Verpackungsmaterialien und Altgerate
aus Sicherheits- und Umweltschutzgrunden ordnungsgemal.

ALTGERAT ANGEMESSEN ENTSORGEN

WARNUNG

Machen Sie Ihr Altgerat vor der Entsorgung betriebsunfahig, damit es
keine Gefahr darstellt. Lassen Sie das Gerat dazu von einem qualifizierten
Techniker von der Stromversorgung trennen und das Netzkabel entfernen.
Das Gerat darf nicht uber den Hausmull entsorgt werden.
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Sicherheitshinweise

Informationen uber Sammeldaten und offentliche Entsorgungsstellen
erhalten Sie von Ihrer Ortlichen Stadtverwaltung.

CE-Konformitatserklarung
Wir erklaren, dass unsere Produkte die geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die in den genannten Standards
gelisteten Anforderungen erfullen.
Dieses Gerat wurde ausschlieRlich zum Erhitzen von Speisen zuhause

entwickelt. Jeglicher sonstige Einsatz (z. B. als Raumheizung) ist bestimmungswidrig und
gefahrlich.

@ Diese Bedienungsanleitung gilt fur mehrere Geratemodelle. Daher werden Sie eventuell
leichte Unterschiede zwischen dieser Anleitung und Ihrem Gerat feststellen.

Altgerate entsorgen

Dieses Symbol am Produkt oder auf seiner Verpackung zeigt an, dass dieses
i Produkt nicht mit dem regularen Hausmull entsorgt werden darf. Stattdessen muss
[ ]

es bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden. Durch die ordnungsgemane
Entsorgung dieses Gerates helfen Sie, potentielle negative Auswirkungen auf
Umwelt und Gesundheit zu vermeiden, die ansonsten durch seine unsachgemafe Entsorgung
entstehen konnen. Detailliertere Informationen zum Recycling dieses Produktes erhalten Sie
von lhrer Stadtverwaltung, Ihren lokalen Entsorgungsunternehmen oder im Geschaft, in dem
Sie das Produkt gekauft haben.
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Installation

Warnung: Der elektrische Anschluss

dieses Gerates sollte von einer
autorisierten Fachkraft oder einem
gualifizierten Elektriker ausgefuhrt
werden; dabei sind die Anweisungen in
dieser Anleitung sowie die zutreffenden
Richtlinien zu beachten.

« Eine fehlerhafte Installation kann

zu Verletzungen und Sachschaden
fuhren, fUr welche der Hersteller keine
Verantwortung Ubernimmt. AuBerdem
kann dadurch die Garantie erloschen.

« Uberzeugen Sie sich vor der Installation,
dass ortliche Stromversorgung und
Einstellung des Gerates aufeinander
abgestimmt sind. Die technischen
Betriebsvoraussetzungen dieses Gerates
sind auf dem Typenschild angegeben.

« Die gultigen Gesetze, Vorschriften
und Richtlinien des Landes, in dem das
Gerat genutzt wird, mussen eingehalten
werden (z. B. Sicherheitsbestimmungen,
sachgerechte Entsorgung usw.).

Sicherheitshinweise fir den Installateur

Entfernen Sie zunachst samtliches
Verpackungsmaterial vom Gerat

und von seinen Zubehorteilen und
Uberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht beschadigt ist. Falls Sie jegliche
Beschadigungen feststellen oder auch nur
vermuten, benutzen Sie das Gerat nicht,
sondern setzen Sie sich sofort mit dem
autorisierten Kundendienst oder einem
gualifizierten Techniker in Verbindung.

Bei der Auswahl des richtigen Platzes fUr
lhr Gerat sollten Sie darauf achten, dass

sich keine entzundlichen oder explosiven
Materialien in unmittelbarer Umgebung
befinden; dies kdbnnen Vorhange, olige
Tucher und ahnliche Materialien sein, die
schnell Feuer fangen.

Die das Gerat umgebenden Mobel
mussen aus hitzebestandigen Materialien
bestehen, die Temperaturen von mehr als
100 °C aushalten.

Wird eine Abzugshaube oder ein
Schrank Uber dem Gerat installiert,
muss der weiter unten angegebene
Sicherheitsabstand zwischen Kochfeld
und daruber befindlichem Element
eingehalten werden.

e

Haube)
Haube)

Min. 65 cm (mit

Min. 70 cm (ohne

Min. 42 cmi 1 Min. 42 cm
[ KOCHFELD |
[ | | ]
| Ll 1l |

/

Das Gerat sollte nicht direkt Uber
Geschirrspulern, Kuhlschranken,
Kuhltruhen, Waschmaschinen oder
Waschetrocknern installiert werden.

Anschluss an die Stromversorgung

Prufen Sie vor dem Anschluss, ob die am Typen-
schild angegebene Nennspannung des Gerates
mit der verfugbaren Versorgungsspannung
Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet sich
an der Gehauseunterseite des Kochfeldes.

Schalten Sie den Stromkreis ab, bevor Sie Kabel
an den Stromkreis anschlieen.

Die Spannung des Heizelements betragt 230 V
Wechselspannung. Das Gerat arbeitet auch in
alteren Netzwerken mit 220 V Wechselspan-
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Installation

nung reibungslos.

Verbinden Sie das Gerat Uber eine Vorrichtung,
die mit einer Kontaktoffnungsweite von min-
destens 3 mm eine Trennung vom Netzstrom an
samtlichen Polen erlaubt, z. B. automatische Lei-
tungsschutzunterbrechung, Erdschluss-Schutz-
schalter oder Sicherungen.

Als Netzkabel muss ein Kabel vom Typ HO5VV-F
oder besser verwendet werden.

Nennstrom des Nenn-Ka-
Gerates (A) belquer-
schnittsfla-
che (mmz)
IN~ >25 und £32 |>4 und <6
2N~ >10 und <16 |>1,5 und <
2,5

Der Anschluss muss entsprechend der Abbildung
durchgefuhrt werden. Die Anschlussverbin-
dungen mussen entsprechend dem geeigneten
Anschlussdiagramm befestigt werden.

Der Erdleiter wird mit der Klemme verbunden.
Der Erdleiter muss langer sein als die stromfuh-
renden Leiter.

Die KabelanschlUsse mussen entsprechend den
Vorschriften hergestellt werden. Ziehen Sie die
Anschlussschrauben sicher fest.

Das Anschlusskabel muss mit der Zugentlas-
tungsklemme gesichert werden. Drucken Sie
die Abdeckung sicher fest (sodass sie einrastet).
Vor erstmaligem Einschalten muUssen samtliche
Schutzfolien und Aufkleber von der Glaskera-
mik-Oberflache entfernt werden.

Sobald das Kochfeld an die Netzstrom-

versorgung angeschlossen ist, sollten
Sie alle Kochzonen prufen, indem Sie sie
kurz bei maximaler Einstellung einschal-
ten.

Warnung: Der elektrische Anschluss
dieses Kochfeldes sollte von einer
autorisierten Fachkraft oder einem
gualifizierten Elektriker ausgefuhrt
werden; dabei sind die Anweisungen in
dieser Anleitung sowie die zutreffenden
Richtlinien zu beachten.

Warnung: Dieses Gerat muss geerdet
sein.

PrUfen Sie vor Anschluss des Gerates an
die Stromversorgung, dass diese mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gera-
tes Ubereinstimmt. Die Kabelquerschnitte
mussen fur den hohen Stromverbrauch
des Gerates (ebenfalls auf dem Typen-
schild angegeben) ausreichen.

Achten Sie bei der Installation darauf,
ausschlieBlich sachgemal isolierte Kabel
zu verwenden. Durch unsachgemaf aus-
gefuhrte Verbindungen konnte Ihr Gerat
beschadigt werden. Ein beschadigtes An-
schlusskabel sollte nur von einem qualifi-
zierten Fachmann ausgetauscht werden.

Verwenden Sie keinerlei Adapter, Mehr-
fachsteckdosen und/oder Verlangerungs-
kabel.

Das Netzkabel muss von den Kochplatten
des Gerates ferngehalten werden. Es darf
nicht geknickt oder eingeklemmt werden.
Andernfalls kann das Kabel beschadigt
werden und einen Kurzschluss verursa-
chen.

«  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

« Das Gerat ist fUr eine Stromversorgung




von 220 bis 240 V Wechselspannung
und 380 bis 415 V Drehstrom
ausgerustet. Hat Ihre Stromversorgung
andere Werte, wenden Sie sich an

eine autorisierte Fachkraft oder einen
gualifizierten Elektriker.

Das Stromkabel (HO5VV-F) muss mit
so viel Spielraum installiert werden,
dass das angeschlossene Gerat aus
dem Einbauschrank herausgenommen
werden kann.

Stellen Sie sicher, dass alle Anschlusse
fest angezogen sind.

Fixieren Sie das Anschlusskabel in der
Zugentlastung und schlieen Sie deren
Abdeckung.

Der Anschlussklemmen befinden sich
im Anschlusskasten.

Die Installation des grun-gelben
Erdungskabels sollte wie abgebildet
mit Hilfe der Schraube und
Unterlegscheibe im Dokumentenbeutel
erfolgen. Eine zuverlassige Erdung
sollte unbedingt bei der Installation
des Ofens hergestellt werden.

Die Installation des grun-gelben
Erdungskabels sollte wie abgebildet
mit Hilfe der Schraube und
Unterlegscheibe im Dokumentenbeutel
erfolgen. Eine zuverlassige Erdung

sollte unbedingt bei der Installation
des Ofens hergestellt werden.

Mutter
b Erdungskabel d

Unterlegscheibe

Schraube

Warnung: Beachten Sie die Zuweisung
von Phase und Nullleiter zu Hausan-
schluss und Gerat (Anschlussdiagramme).
Andernfalls konnen Komponenten bescha-
digt werden.

Die Garantie deckt keine Schaden auf-
grund von unsachgemaRer Installation ab.

In der Arbeitsplatte installieren

Diese Gerate werden mit einem
Installationskit geliefert und konnen
in Arbeitsplatten mit ausreichenden
Abmessungen montiert werden. Die
Abmessungen fur den Ofen finden Sie
weiter unten.

« Die gultigen Gesetze, Vorschriften
und Richtlinien des Landes, in
dem das Gerat genutzt wird,
mussen eingehalten werden (z.

B. Sicherheitsbestimmungen,
sachgerechte Entsorgung usw.).
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Installation

s

N

/

Montageabmessungen fur das

Glaskeramik-Kochfeld

Montageabmessungen fur den Ofen
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e A Die Dicke der Arbeitsplatte, die Abstande

L v zwischen dem Kochfeld und dem Ofen
e A S -- i i
+ﬁ 3 mussen den Angaben in den Abbildungen
L b fur die Luftzirkulation entsprechen.
Q
25 49
5
\_ J

Vor Installation des Gerates;

-

J

7
O ﬁt@

Schrauben Sie die 8 Arbeitsplattenklemmen an die
Seitenflachen des Gerats. ‘ ‘

Warnung:

> o . L .
Halten Sie die Halterung, wahrend Sie die Schrauben festziehen.
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Installation

4 )

( N\
Kleben Sie das einseitig klebende Dichtband um die
Unterkante des Kochfeldes herum an. Dehnen Sie das
Band nicht.

\\§ J

3V JN Warnung:
Achten Sie darauf, dass die Halterung nicht Uber das

) — Dichtband ragt.

— AT A

O ——

J
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Teile und Merkmale

Kochzonen und Bedienfeld

Einzelne Kochzone 1200 W

Kasserole-Kochzone 1800 W

Einzelne Kochzone

Restwarmean- 1200 W
zeige
Doppelte Kochzone 1700 W
Ofentemperatur-Leuchte Timer Kochfeld-Kochzonenleuchte

Bedienknopf Einstellknopf

Einstellknopf

8 & |'0 g © O+ O -
-Kochfeld Ofenfunktion- Ofentemperatur- -Kochfeld

Bedienknopf
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Teile und Merkmale (Fortsetzung)

Lieferumfang

Glaskeramik-Kochfeld Selbstklebendes Montageklemme (4+4)
Dichtband
ST3,5x 19,5 Bedienungs- und Installations-
Montageklemme anleitung
Schraube (8)

Wesentliche Funktionen und Merkmale Ihres Gerates

« Glaskeramik-Kochflache: Das Gerat hat eine Glaskeramik-Kochflache mit vier schnell
ansprechenden Kochzonen. Die leistungsstarken kreisformigen Heizelemente des
Kochfeldes verkurzen die zum Erhitzen der Zonen benotigte Zeit erheblich.

« Einfache Reinigung: Der Vorteil von Glaskeramik-Kochflache und Kontrollsensoren ist
ihre leichte Zuganglichkeit bei der Reinigung. Die glatte, flache Oberflache lasst sich
muhelos reinigen.

« Restwarmeanzeige: Falls die Kochzone noch so heiB ist, dass Verbrennungsgefahr be-
steht, erscheint ein Restwarmesymbol im Display.

- Doppelte Kochzone: Die Kochflache verfugt Uber eine doppelte Kochzone. Damit erhalt
das Gerat eine Kochzone variabler GroRe, bspw. zum Garen mit kleinerem Kochge-
schirr. Dadurch lasst sich Energie einsparen.

« Mehrzweckkochzone: Das Kochfeld verfugt Uber eine Mehrzweck- / Kasserole-Koch-
zone. Je nach Einstellung kann sie als runde oder ovale Kochzone bspw. zum Kochen
mit ovalen Schmortopfen oder zum Warmhalten von Gerichten oder Lebensmitteln
verwendet werden.

@ WICHTIG: Ihr Gerat wird Uber die Knopfe am Bedienfeld des Einbauofens gesteuert.
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« Kochfeld-Bedienknopf: Knopf mit 4 Positionen, der jede Kochzone des Kochfeldes
steuert. Drehen Sie den Knopf zur Auswahl der gewunschten Heizstufe auf das ent-
sprechende Symbol.Einzelheiten zu den verschiedenen Funktionen finden Sie unter

Kochfeld verwenden®,

- Kochfeld-Kochzonenleuchte: Eine Betriebsanzeige am Bedienfeld zeigt an, dass die
Keramik-Heizelemente in Betrieb sind.

- Ofenfunktion-Einstellknopf: Steuert den Garraum des Ofens. Drehen Sie den Knopf zur
Auswahl der gewunschten Garfunktion auf das entsprechende Symbol.

« Timer: Sie konnen Tageszeit und akustische Warnung einstellen und die Garzeit pro-
grammieren.

Ofentemperatur-Einstellknopf: Steuert den Garraum des Ofens. Drehen Sie den Knopf
zur Auswahl der gewUnschten Garfunktion auf das entsprechende Symbol.

« Ofentemperatur-Leuchte: Die Ofentemperatur-Leuchte leuchtet, wenn das Thermostat
eingeschaltet ist, um den Ofen aufzuheizen oder seine Temperatur zu halten.
Restwarmeanzeige (falls vorhanden)

Wenn das Kochfeld nach dem Einsatz abgeschaltet wird, bleibt die Glaskeramik noch
einige Zeit heild - dieser Effekt wird Restwarme genannt. Ist die Restwarme hoher als
+60 °C, bleibt die Restwarmeanzeige fur die entsprechende Kochzone aktiv.
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Bevor Sie beginnen

Reinigung vor der Verwendung

Wischen Sie die Glaskeramik-Oberflache mit einem feuchten Tuch und einem fur
Glaskeramik geeigneten Reiniger ab.

Wichtig: Verwenden Sie keine atzenden oder scheuernden Reiniger. Die Oberflache
konnte beschadigt werden.

Kochfeld verwenden

Geeignetes Kochgeschirr verwenden

Besseres Kochgeschirr erzeugt bessere Ergebnisse.

« Sie erkennen gutes Kochgeschirr an seinem Boden. Der Boden sollte so dick und flach
wie nur moglich sein.

« Achten Sie beim Kauf neuen Kochgeschirrs insbesondere auf den Durchmesser des
Bodens. Hersteller geben oftmals nur den Durchmesser des oberen Rands an.

« Kochgeschirr mit Aluminium- oder Kupferboden kann metallische Verfarbungen auf
der Glaskeramik-Oberflache verursachen. Solche Verfarbungen lassen lasst sich nur
schwer oder gar nicht entfernen.

« Verwenden Sie kein Geschirr aus Gusseisen oder mit beschadigtem Boden, wie rauen
Kanten oder Dellen. Dauerhafte Kratzer konnen auftreten, falls dieses Kochgeschirr
Uber die Oberflache geschoben wird.

« Wenn Kochgeschirr kalt ist, wolbt sich der Boden normalerweise leicht nach innen
(konkav). Er darf sich niemals nach auBen wolben (konvex).

« Bitte beachten Sie die Anweisungen des jeweiligen Herstellers, falls Sie eine besonde-
re Art von Kochgeschirr, wie beispielsweise einen Schnellkochtop oder Wok, verwen-
den mochten.

Energiespartipps

Durch Einhaltung der nachfolgenden Punkte konnen Sie wertvolle Energie einsparen.

Right!

Wrong!
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« Setzen Sie Topfe und Pfannen immer
schon auf, bevor Sie die Kochzone ein
schalten.

« VVerschmutzte Kochzonen und Koch
geschirrboden erhohen den Stromver
brauch.

« Positionieren Sie die Deckel nach Mog
lichkeit fest auf den Topfen und Pfan
nen, um sie vollstandig zu verschlieRen.

» Schalten Sie die Kochzonen vor Ablauf
der Garzeit aus, um die Restwarme zum
Warmhalten oder Auftauen zu verwen-
den.

« Der Boden des Kochgeschirrs sollte die
gleiche GroRe haben wie die Kochzone.

« Ein Dampfkochtopf reduziert die Garzei
ten um bis zu 50 %.

Kochfeldregler

Jede Kochzone wird uber einen Knopf
mit 6 Positionen am Bedienfeld des
Einbauofens bedient.

Damit stellen Sie die gewunschte
Kochstufe ein. Ein Symbol in der Nahe
jedes Einstellknopfes zeigt an, welche
Kochzone damit geregelt wird. Eine
Betriebsanzeige am Bedienfeld zeigt an,
dass die Keramik-Heizelemente in Betrieb
sind.

An jedem Knopf werden die Heizstufen
durch Zahlen angezeigt. Die Funktionen
jeder Positionsnummer werden in der
nachstehenden Tabelle erlautert.

Knopfposition Funktion

Aus-Position

Warmhalten

Aufwarmen bei
geringer Hitze

Kochen und Braten

Dual- oder Oval-Kochzonen

Dual- oder Oval-Kochzonen haben zwei
Heizzonen. Drehen Sie den Einstellknopf
zum Aktivieren der AuRBenzone der Dual-
oder Oval-Kochzone in die Stellung ©
CO. Beide auBere Zonen schalten sich
ein. Drehen Sie den Einstellknopf zum
Ausschalten der AuRenzone der Dual-
oder Oval-Kochzone in die Aus-Stellung.
Beide aullere Zonen schalten sich aus.

Hinweise und Tipps

Wichtig: Werden Keramikkochzonen bei
hoher Leistungsstufe betrieben, sehen Sie
womaoglich,  dass sich die Kochzonen
sporadisch ein- und ausschalten. Das liegt
an einer Sicherheitsvorrichtung, die ver-
hindert, dass sich das Glas Uberhitzt. Dies
ist bei hohen Temperaturen normal, damit
das Kochfeld nicht beschadigt wird. Die
Garzeiten konnen sich dadurch ein wenig
verlangern.
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Wartung

Reinigung und Pflege

Kochfeld
Wichtig: Reinigungsmittel durfen
nicht mit einer erhitzten Glaskeramik-
Oberflache in Beruhrung kommen:
Samtliche Reinigungsmittel mussen nach
der Reinigung mit einer angemessenen
Menge sauberen Wassers entfernt
werden, da sie eine atzende Wirkung
entfalten konnen, wenn die Oberflache
heil® wird. Verwenden Sie keine
aggressiven Reiniger, wie Grill- oder
Ofensprays, Scheuerschwamme oder
scheuernde Topfreiniger.

Reinigen Sie die Glaskeramik-Oberflache
nach jeder Benutzung, wahrend sie

noch lauwarm ist. Dadurch brennen

sich verschuttete Lebensmittel nicht

ein. Entfernen Sie Kalk, Wasserflecken,
Fettspritzer und metallische Verfarbungen
mit einem handelsublichen Glaskeramik-
oder Edelstahlreiniger.

Leichte Verschmutzung

1.Wischen Sie die Glaskeramik-Oberflache
mit einem angefeuchteten Tuch ab.

2.Reiben Sie die Oberflache mit einem
sauberen Tuch trocken. Reste von
Reinigungsmitteln durfen nicht auf der
Oberflache zuruckbleiben.

3.Reinigen Sie die gesamte Glaskeramik-
Kochflache einmal pro Woche mit einem
handelsUblichen Glaskeramik- oder
Edelstahl-Reiniger.

4. Wischen Sie die Glaskeramik-
Oberflache mit einer geeigneten Menge
sauberen Wasser ab und trockenen Sie sie
mit einem sauberen, fusselfreien Tuch.

Hartnackige Verschmutzung

1.Entfernen Sie eingebrannten Zucker,
geschmolzenen Kunststoff, Alufolie und
andere Materialien umgehend - und
solange sie noch heiR sind - mit einem
Glasschaber.

Wichtig: Sie konnten sich verbrennen,
wenn der Glasschaber auf einer heien
Kochzone verwendet wird:

2.Reinigen Sie das Kochfeld wie gewohnt,
sobald es sich abgekuhlt hat.

Wenn sich die Kochzone, auf der etwas
geschmolzen ist, abgekuhlt hat, erwarmen
Sie sie zur Reinigung erneut.

Kratzer oder dunkle Flecken auf

der Glaskeramik-Oberflache, die
beispielsweise durch ein Kochgeschirr
mit scharfen Kanten verursacht
wurden, lassen sich nicht entfernen.
Sie beeinflussen jedoch nicht die
Funktionsweise des Kochfeldes.

\

Kochfeldrahmen

Wichtig: Verwenden Sie keinen Essig,
Zitronensaft oder Entkalker auf dem
Kochfeldrahmen; andernfalls entstehen




matte Flecken.

1.Wischen Sie den Rahmen mit einem
feuchten Tuch ab.

2.Feuchten Sie eingetrockneten Schmutz
mit einem feuchten Tuch an. Wischen Sie
darUber und trocknen Sie die Stelle.

So vermeiden Sie Schaden an Ihrem Gerat

« Verwenden Sie das Kochfeld nicht als
Arbeitsflache oder zur Lagerung.

« Nehmen Sie eine Kochzone nicht in
Betrieb, falls sich kein Kochgeschirr
darauf befindet oder das Kochgeschirr
leer ist.

Glaskeramik ist sehr robust und
widerstandfahig gegenuber
Temperaturschocks. Es ist allerdings
nicht unzerbrechlich. Es kann
beispielsweise beschadigt werden,
wenn besonders scharfe oder harte
Gegenstande auf die Kochflache fallen.

Verwenden Sie kein Geschirr aus
Gusseisen oder mit beschadigtem
Boden, wie rauen Kanten oder Dellen.
Kratzer kodnnen auftreten, falls dieses
Kochgeschirr Uber die Oberflache
geschoben wird.

Stellen Sie kein Kochgeschirr auf den
Kochfeldrahmen. Andernfalls konnte

die Oberflache verkratzt und beschadigt
werden.

Verschutten Sie keine saurehaltigen
FlUssigkeiten, wie Essig,

Zitronensaft oder Entkalker, auf dem
Kochfeldrahmen, da diese matte Flecken
verursachen koénnen.

Falls Zucker oder eine zuckerhaltige
Speise mit einer heiten Kochzone in
Beruhrung kommt und schmilzt, sollte

die Kochzone umgehend mit einem
Kuchenschaber gereinigt werden,
solange sie noch heiR ist. Falls Sie sie
abkuhlen lassen, konnte die Oberflache
beim Entfernen des Zuckers beschadigt
werden.

Halten Sie alle Gegenstande und
Materialien, die schmelzen konnten, wie
Kunststoff, Alufolie und Ofenfolie, von
der Glaskeramik-Oberflache fern. Falls
derartiges auf dem Kochfeld schmilzt,
muss es umgehend mit einem Schaber
entfernt werden.
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Garantie und Service

Wenn Sie sich aufgrund eines Bedienfeh-
lers an den Kundendienst wenden, konn-
ten selbst wahrend des Garantiezeitraums
Kosten fur den Besuch eines Kunden-
diensttechnikers anfallen.

Service

Bitte prUfen Sie den Abschnitt ,Fehlerbe-
hebung", bevor Sie sich an den Kunden-
dienst wenden.

Befolgen Sie die nachstehenden Anwei-
sungen, falls Sie weiterhin Hilfe benoti-
gen.

Liegt ein technischer Fehler vor?

Wenden Sie sich in diesem Fall an Ihren
Kundendienst.

Bereiten Sie sich vor dem Gesprach im-
mer vor. Dies vereinfacht die Diagnose
des Problems und die Entscheidung, ob
ein Besuch des Kundendiensts wirklich
erforderlich ist.

Bitte halten Sie folgende Informationen
bereit.

« Welcher Art ist das Problem?
« Unter welchen Umstanden tritt das Pro-
blem auf?

Bitte halten Sie beim Anruf Modell und
Seriennummer lhres Gerates bereit. Die
Informationen finden Sie wie folgt auf

dem Typenschild:

« Modellbeschreibung
« S/N-Code (15-stellig)

Wir empfehlen Ihnen, die Informationen
zum einfachen Nachschlagen hier aufzu-
zeichnen.

Modell:

Seriennummer:

Wann treten selbst wahrend des Garantie-
zeitraums Kosten auf?

« Wenn Sie das Problem selbst mit Hilfe
der AbhilfemaRnahmen im Abschnitt
,Fehlerbehebung"” hatten 16sen konnen.

« Falls der Kundendiensttechniker mehr-
mals kommen muss, da ihm vor sei-
nem Besuch nicht samtliche relevanten
Informationen bereitgestellt wurden und
folglich Ersatzteile fehlen. Halten Sie fur
lhren Anruf die oben beschriebenen In-
formationen bereit, um derartige Kosten
einzusparen.




Fehlerbehebung und Transport

Fehlerbehebung

Probleme konnen durch kleinere Fehler auftreten, die Sie mit Hilfe der folgenden

Anweisungen muhelos selbst beheben konnen. Versuchen Sie nicht, weitergehende

Reparaturen durchzufuhren, falls die folgenden Anweisungen in lhrem jeweiligen Fall

nicht weiterhelfen. Wenden Sie sich an einen lokalen Samsung-Kundendienst, falls sich das

Problem so nicht beheben lasst.
Warnung: Reparaturen am Gerat durfen nur von einem qualifizierten
Servicetechniker durchgefuhrt werden. Unsachgemafe Reparaturen konnen den
Nutzer erheblichen Gefahren aussetzen. Bitte wenden Sie sich an Ihren
Kundendienst, falls Ihr Gerat repariert werden muss.

Problem

Mdgliche Ursache

Losung

Kochfeld oder
Kochzonen konnen
nicht eingeschaltet
werden.

Keine
Stromversorgung.

Prufen Sie die Sicherung des Gerates.
Schalten Sie andere Elektrogerate ein,
um zu prufen, ob ein Stromausfall
vorliegt.

Prufen Sie die Kabelverbindung
zwischen Kochfeld und Ofen.

Was soll ich tun,
falls die Kochzonen
nicht funktionieren?

Prufen Sie, ob

Folgendes zutrifft.

Das Gerat ist richtig eingeschaltet.
Die Betriebsanzeigen am Bedienfeld
leuchten.

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Kochzonen sind auf die
gewunschten Hitzeeinstellungen
eingestellt.

Die Sicherung im Sicherungskasten
ist intakt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Elektriker, falls die
Sicherungen mehrmals ausgelost
werden.

Was soll ich tun,
wenn sich die Koch-
zonen nicht ein-
schalten?

Prufen Sie, ob

Folgendes zutrifft.

Zwischen Betatigung der Kochfeld-
Bedienknopf und dem Einschalten der
gewunschten Kochzone sind mehr als
10 Sekunden vergangen.
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Problem Maégliche Ursache

Lésung

Was soll ich tun,
wenn nach Abschal-
tung der Kochzonen Prufen Sie, ob

Display angezeigt

keine Restwarme am Folgendes zutrifft.

Die Kochzone wurde nur kurz
verwendet und wurde daher nicht hei
genug. Falls die Kochzone heiR ist,
wenden Sie sich an den Kundendienst.

nicht rot leuchtet?

wird?
Die ausgewahlte Temperatur der
Kochzone wird durch einen Sensor,
der die Zone ein- und ausschaltet,
s becetetes, |- prnsiecn | SeUSL DS el de fosone
wenn der Brenner Folgendes zutrifft. ] g g

Hitzeeinstellung wahlen, schaltet sich
die Zone haufiger ein und aus als bei
einer hoheren Einstellung. Die Zone
schaltet sich auch bei der hochsten
Einstellung ein und aus.

Transport

Falls das Gerat transportiert werden muss, sollten Sie es in der Originalverpackung verpacken
und transportieren. Halten Sie sich an die Transporthinweise auf der Verpackung. Fixieren
Sie alle beweglichen Teile des Gerates mit Klebeband, um Beschadigung beim Transport zu

vermeiden.

Falls Sie die Originalverpackung nicht mehr haben, verwenden Sie eine Transportkiste, damit
das Gerat, insbesondere die Oberflachen (Glas- und Lackoberflachen) des Ofens, vor aueren

EinflUssen geschutzt sind.
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Anhang

GeratemaRe

Breite 590 mm
Tiefe 520 mm
Hohe 46 mm

MaBe der Aussparung in der Arbeitsplatte
Breite 560 mm

Tiefe 490 mm

Eckradius 3 mm

Garringe
Position Durchmesser Leistung
Vorne links 120/190 mm 700/ 1700 W
Hinten links 155 mm 1200 W
Hinten 155/260 mm 1000 / 1800 W
rechts
vorne 155 mm 1200 W
rechts
Anschlussspannung 230V~/400V 3N~
Maximale Leistung der verbundenen Last 5,9 kKW
Gewicht: Netto 7.5 Kkg
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Produktdatenblatt

Name des Lieferanten

Samsung Electronics co. Ltd.

messer der nutzbaren Oberflache je elektrisch er-
hitzter Kochzone (@)

Modellidentifizierung NZ64R3525CK
Kochfeldart Eingebaut
Heiztechnologie Strahlenformige Kochzonen
Anzahl Kochzonen und/oder -bereiche 4

Bei kreisrunden Kochzonen oder -bereichen: Durch- Dual: 19,0 cm

Einzel: 15,5 cm

Oval: 15,5 x 26,0 cm

Energieverbrauch je Kochzone oder -bereich be-
rechnet pro kg (Energieverbrauch beim elektrischen
Garen)

Dual
(vorne
links)

:194.3 Wh/kg

Einzel
(vorne
rechts)

:192.3 Wh/kg

Einzel
(hinten
[inks)

:199.1 Wh/kg

Oval
(hinten
rechts)

:193.3 Wh/kg

Energieverbrauch des Kochfeldes berechnet pro kg
(Energieverbrauch des elektrischen Kochfeldes)

194,8 Wh/Kg

* Daten wurden entsprechend dem Standard EN 60350-2 und der Verordnung der Kom-

mission (EU) Nr. 66/2014 ermittelt.

Energiespartipps

« Setzen Sie Topfe und Pfannen immer schon auf, bevor Sie die Kochzone einschalten.

« Verschmutzte Kochzonen und Kochgeschirrboden erhohen den Stromverbrauch.

« Ein Dampfkochtopf reduziert die Garzeiten.
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SAMSUNG

FRAGEN ODER ANREGUNGEN?

LAND RUFEN SIE UNS AN ODER BESUCHEN SIE UNS ONLINE
UNTER
DEUTSCHLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support

52268598



