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EN

Dear Customer,

Thank you for choosing this SMEG product.

We ask you to read the instructions in this booklet very carefully as this will allow you to get the best
results from using it.

KEEP THE DOCUMENTATION OF THIS PRODUCT FOR FUTURE REFERENCE.

Always keep the instruction manual handy. If you lend the appliance to someone else give them
the manual as well!

The user manual is also available for download at www.smeg.com

DE

Sehr geehrter Kunde,

Danke dass Sie sich fir dieses SMEG Gerat entschieden haben.

Wir bitten Sie, die in diesem Heft enthaltenen Anweisungen aufmerksam durchzulesen,die helfen Ihnen,
bei der Nutzung Ihres Gerétes die besten Ergebnisse zu erzielen. )

BEWAHREN SIE DIE DOKUMENTATION DIESES GERATES AUF, UM KUNFTIG IN IHR
NACHSCHLAGEN ZU KONNEN.

Halten Sie die Gebrauchsanleitung immer griffbereit. Falls Sie das Gerat Dritten Gberlassen, stellen Sie
ihnen auch die entsprechende Betriebsanleitung zur Verfigung!

Die Gebrauchsanweisung ist auch auf unserer Homepage verfligbar www.smeg.com

ES

Estimado Cliente,

Gracias por haber elegido este producto SMEG.

Solicitamos una lectura atenta de las instrucciones que constan en este libro, que le permitiran obtener
un mejor resultado en la utilizacion del producto.

CONSERVE LA DOCUMENTACION DE ESTE PRODUCTO PARA CONSULTAS FUTURAS.

Tenga el manual de instrucciones siempre a mano. jSi cede el aparato a terceros, entrégueles
también el correspondiente manual!

El manual del usuario también esta disponible para su descarga en www.smeg.com

PT

Prezado cliente,

Obrigado por escolher este produto SMEG.

Pedimos-lhe que leia atentamente as instrucées deste manual, pois isto permitir-lhe-4 obter os
melhores resultados com o seu aparelho.

GUARDE A DOCUMENTACAO DESTE APARELHO PARA CONSULTAS FUTURAS.

Mantenha este manual sempre a mao. Caso ceda o aparelho a terceiros, entregue-lhes também
as respetivas instrucoes!

Este manual de instrucoes também se encontra disponivel em www.smeg.com



http://www.smeg.com/
http://www.smeg.com/
http://www.smeg.com/
http://www.smeg.com/

Inhaltsverzeichnis

I 10 =T = 27
1.1. SicherheitsinformatioNen ... 27
I o Lo T o 11 o T TP 32
1.3. Dieses Bedienungshandbuch ..................ooo e 32
1.4. Wie man dieses Bedienungshandbuch lesen muss...............cccccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicieeeene, 32

P2 = 1=T= o 3T =] o LW 4T 33
2.1. Allgemeine BesSChreibUNG...............ooo e 33
2.2. BedienbIende....... ..o e e e rr e e 34
PR T A V| =1 5 T T PRSPPI 34
2.4. FUNKtionsSbesSChIreibDUNG ... 35

B 1= o - 1 ' 3 36
3.1. Die Vorteile der MIikrowelle ............. ... 36
R 7 o 11 01T 1 = 37
3.3. Welches Geschirr kann verwendet werden?...............ccooiiiiiiiii e 37
3.4, Erster GebraUCK ... 39
3.5. Gebrauch des OfEns............oo e 39
B - g {1 o1 4 £ o 1Y o R 40
3.7. Sonderprogramme undautomatische Programme ..................ccccooiiiii e 42
3.8. Wahrend des Betrebs... ... 45

4. Reinigung UNA WartUNQ ....coueeeeeeeeiimriinnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmmsssssssssssssssssssnnnsnsssssns 46
T N I o 11 01T L - OO 46
4.2. Reinigung der OberflaChen........... ..o 46
4.3. Tagliche ReINIGUNG.........oooo e e e e e e e e e e as 46
4.4. Flecken oder SpeiserUCKStande ... 46
4.5. GEFAt FEINIGEN .. ...ttt e oo ettt e e e e e e e s bbb e e e e e e e e e e e e s nnnreeeeeeaeas 46
4.6. Was tun bei STOrUNGENT? ... ... e e e e e e e e eeeaaeas 47

LT 453 = 1| 1 1o 48
5.1. LeistungsbesChreibUNg ...............oo e 48
5.2. InstallationSanI@itung ..o 48

26 / DE



Hinweise A

1.1. Sicherheitsinformationen

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Gerats sorgfaltig
die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht far
Verletzungen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte Montage
entstehen. Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

SICHERHEIT VON KINDERN UND SCHUTZBEDURFTIGEN
PERSONEN

WARNUNG! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

e Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen ohne bisherige Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten bedient werden, wenn sie dabei
von einer Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
beaufsichtigt werden.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

e WARNUNG: Halten Sie Kinder vom Gerat fern, wenn es in
Betrieb oder in der AbkUlhlphase ist. Berihrbare Teile sind heiss.

e Falls |hr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten. Kinder unter 3 Jahren durfen
sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Gerats aufhalten.

e Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht erfolgen.

ALLGEMEINE SICHERHEIT

e Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt und &hnliche
Zwecke vorgesehen, wie z.B:
— Personalkiichenbereiche in Geschéaften, Bliros und anderen
Arbeitsumfeldern
— Bauernhofe
— FUr Gaste in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen
— Pensionen und vergleichbaren Unterbringungsmaoglichkeiten.

. Der Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heil3. Berlhren
Sie nicht die Heizelemente im Gerateinnern. Verwenden Sie zum
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A Hinweise

Anfassen des Zubehdrs und der TOpfe warmeisolierende
Handschuhe.

e« WARNUNG: Erwarmen Sie keine Flissigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behéltern. Sie konnten
explodieren.

e Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

e Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder Papier
erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam, da die
Maoglichkeit einer Entflammung besteht.

e Achtung! Das Gerat darf nicht benutzt werden, falls
- die TUr nicht richtig schlief3t,

- die Scharniere der Tir beschadigt sind,

- die Kontaktflachen zwischen der Tur und der Stirnseite
beschadigt sind,

- die Glasscheibe der Tar beschéadigt ist,

- im Inneren haufig ein Lichtbogen auftritt, ohne dass
irgendwelche metallischen Gegenstande vorhanden sind.

Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, nachdem es von einem

Kundendiensttechniker repariert worden ist.

e Das Gerat ist zum Erwarmen von Speisen und Getranken
vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungssticken und das
Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tulchern o.A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Entflammungen oder Branden fuhren kann.

e Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, schalten Sie das Gerat aus
oder trennen Sie es vom Stromnetz, und halten Sie die Tuir
geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw. bereits
bestehende Flammen zu ersticken.

e Das Erwarmen von Getranken in der Mikrowelle kann zu einem
verzdgerten Uberkochen flhren. Seien Sie bei der Handhabung
des Behalters vorsichtig.

e Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeridhrt oder geschuittelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu vermeiden.
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Hinweise A

e Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier dirfen in dem
Gerat nicht erwarmt werden, da sie auch nach Abschluss der
Erwarmung explodieren kdnnen.

e Achtung! Erwadrmen Sie keinen reinen Alkohol und keine
alkoholischen Getranke in der Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

e Vorsicht! Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr erhitzt
wird oder sich entzlndet, ist es sehr wichtig, weder lange
Zeitraume noch zu hohe Leistungsstufen zu wahlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum Beispiel kann Brot nach
3 Minuten brennen, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt wird.

e Nutzen Sie die Grillfunktion zum Toasten, Uberwachen Sie
standig das Geréat. Falls Sie eine kombinierte Betriebsart zum
Toasten verwenden, kann das Brot innerhalb einer sehr kurzen
Zeit verbrennen.

e Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer elektrischer Gerate in die
heiBe Geratetlr ein. Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.

Kurzschlussgefahr!

e Vorsicht beim Erwarmen von Flussigkeiten!

Wenn Flassigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch, usw.) innerhalb
des Gerates den Siedepunkt fast erreicht haben und plotzlich
herausgezogen  werden, kbOnnen sie  Uberschwappen.
VERLETZUNGS- UND VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teelbffel oder ein Glasstidbchen in das Gefaf,
um derartige Situationen zu vermeiden, wenn Sie Fllssigkeiten
erhitzen.

INSTALLATION
e Die Elektronik muss mit einer Einrichtung zur Abschaltung
ausgestattet sein, womit das Gerat sich von jedem Pol vom Netz
ausschalten lasst und die vollstandige Trennung unter der
Uberspannungskategorie Il bietet.
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A Hinweise

« Wenn ein Stecker flr die elektrische Verbindung verwendet wird,
dann muss er nach der Installation zuganglich sein.

« Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den Einbau
gewabhrleistet sein (Erdung).

« Achtung: Das Gerat muss unbedingt geerdet werden.

REINIGUNG

e Das Gerat muss regelmafig gereinigt und
Lebensmittelablagerungen entfernt werden.

« Wird das Gerat nicht regelmafBig gereinigt, kbnnen die
Oberflachen beschadigt werden; dies kann sich nachteilig auf die
Lebensdauer des Gerats auswirken und zu gefahrlichen
Situationen fthren.

« Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Metallschwammchen zum
Reinigen der Ofenglastir; sie kOnnen die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der Scheibe flhren.

« Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen Dampfreiniger

« Die Kontaktflachen der Tur (Stirnseite des Garraums und
Innenseite der Tar) missen sehr sauber gehalten werden, um die
einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

« Bitte beachten Sie die Hinweise bezlglich der Sauberkeit unter
dem Punkt “Reinigung und Wartung des Gerates".

WARTUNG

« WARNUNG: Trennen Sie vor Wartungsarbeiten das Gerat von
der Stromversorgung.

« WARNUNG: Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei denen
die Abdeckung, die vor der Strahlungsenergie der Mikrowellen
schutzt, entfernt werden muss, dirfen nur von Fachpersonal
durchgefihrt werden.

« WARNUNG: Sind die Tar oder die Turdichtungen beschadigt,
darf das Gerat erst nach der Reparatur durch autorisiertes
Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, ist es vom Hersteller, von
autorisierten Vertretern oder von fir diese Aufgabe qualifizierten
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Hinweise A

Technikern zu ersetzen, um gefahrliche Situationen zu
vermeiden. Denn dazu sind Spezialwerkzeuge notwendig.

e Reparaturen und Wartungsarbeiten, besonders an unter Strom

stehenden Teilen, dirfen nur durch vom Hersteller autorisierten
Technikern ausgefthrt werden.

Wenn Sie den Hinweisen gemaB vorgehen, dann vermeiden Sie
Schaden am Gerat und sonstige gefahrliche Situationen:

Setzen Sie das Gerat nicht ohne das Kupplungsstick, den
Rollring und den entsprechenden Drehteller in Betrieb.

Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie kann Uberlastet
und beschadigt werden, wenn sich in ihr keine Speisen befinden.
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um dessen
Programmierung zu testen. Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerat wird nicht beschadigt.

Verdecken oder verstopfen Sie die Bellftungslocher und -schlitze
nicht.

Benutzen Sie nur far die Mikrowelle geeignetes Geschirr. Vor
Verwendung von Geschirr und GefaBen in der Mikrowelle,
Uberprifen Sie deren Eignung (siehe Abschnitt Gber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an der Decke des
Innenraumes nicht ab. Diese Abdeckung verhindert, dass Fett
und Speisereste den Mikrowellengenerator beschadigen.
Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstdnde im Gerat auf,
denn diese kOnnen sich entzinden, wenn Sie das Gerat
einschalten.

Nutzen Sie das Gerét nicht als Speisekammer.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Olbad zu frittieren, da es
unmoglich ist, die Temperatur des Oles unter Einwirkung von
Mikrowellen zu kontrollieren.

Der Drehteller und die Roste halten einer Hochstbelastung von 8
kg stand. Uberschreiten Sie diese Belastung nicht, um Schaden
zu vermeiden.
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1.2. Entsorgung

Verpackungsentsorgung @

Die Verkaufsverpackung tragt den Griinen Punkt.
Zur Entsorgung aller Verpackungsmaterialien wie
Pappe oder Folien dienen die entsprechenden
regionalen Wertstoff- Sammelbehalter. Dadurch ist
die Verwertung der Packstoffe sichergestellt.

Entsorgung von Elektroaltgeraten ﬁ

GemalR der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro - und Elektronik-Altgerate (WEEE)
durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate muissen separat gesammelt
werden, um die Wiederverwertung und das
Recycling der beinhalteten Materialien zu
optimieren und die Einflisse auf die Umwelt und
die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
,2durchgestrichene Miulltonne“ auf jedem Produkt
erinnert Sie an |hre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
massen.

Endverbraucher kénnen sich an Abfallamter der
Gemeinden wenden, um mehr Informationen Uber
die korrekte Entsorgung ihrer
Elektrohaushaltsgerate zu erhalten.

Bevor Sie Ihr Geréat entsorgen, machen Sie es
vorher unbrauchbar. Deshalb Netzstecker ziehen,
Netzkabel abschneiden und beseitigen.

1.3. Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist ein

fester Bestandteil des Gerates und ist

deshalb fiir die ganze Lebensdauer des Gerates

sorgfaltig und in Reichweite aufzubewahren.

e Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerates sorgfaltig durchlesen.

32/ DE
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1.4. Wie man dieses

Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden die
folgenden Konventionen verwendet:
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Hinweise

Allgemeine Informationen Uber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung..
Beschreibung

Beschreibung des Gerates und der
Zubehorteile..

Gebrauch

Informationen Uber den Gebrauch
des Gerétes und der Zubehorteile,
Ratschlage zum Garen

Reinigung und Wartung

Anweisungen zur richtigen
Reinigung und Wartung des
Gerates.

Installation

Informationen fir den qualifizierten
Techniker: Installation,
Inbetriebsetzung und
Abnahmeprifung.

Sicherheitshinweise

Information

Empfehlung



2.1. Aligemeine Beschreibung
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Tur mit Sichtfenster
Sicherheitsverriegelung
Quarzgrill
Glimmerdeckel
Bedienblende
Drehteller-Antriebsachse
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2.2. Bedienblende
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1. Drehteller-

FOhrungsring
2. Drehteller-Mitnehmer
3. Drehteller
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Beschreibung

i

Display (Anzeige)
Programmtaste

Dauertaste

Leistungs- /
Gewichtstaste

Starttaste

Uhrtaste

Stop- /
Verriegelungstaste

Minus-Taste

Plus-Taste

Taréffnungstaste

Bei einigen Modellen sind nicht alle
Zubehorteile im Lieferumfang enthalten.



2.4. Funktionsbeschreibung

Beschreibung

Symbol Beschreibung Leistungsstufe Anwendung

Schonendes Auftauen empfindlicher Speisen,

L 160W Warmhalten
Schwaches Fortkochen, Ausquellen von Reis

R 320W s hnelles Auftauen
Schmelzen von Butter

P03 ---------- 480W .

Mikrowelle Erwdrmen von Babynahrung

Garen von Gemuse und Lebensmitteln
Schonendes Garen und Erhitzen,

e A 640w Erhitzen und Garen von kleinen Mengen
Erwarmen von empfindlichen Speisen
Schnelles  Garen  und Erhitzen  von

P05 ----ooe- 700W Flussigkeiten und fertigen Gerichten,

=X 0} [— 95w  Uberbacken von Toast

P02 - 135W Girillen von Gefligel und Fleisch

Mikrowelle + Grill. P 03 -—---——-—- 170W Garen von Auflaufen und Gratins
P04 -—----m--- 200W Zubereiten von Hackbraten
P 05 -----mmn-- 230W Kartoffelgratin

Grill

Speisen grillen

Auftauen

Nach Zeit auftauen

Nach Gewicht auftauen

AUTO -3

=
iZEE
M

Automatisches
Kochen

Kartoffel kochen

Fritiertes und Eintépfe

Kartoffelplree
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3.2. Die Vorteile der Mikrowelle

Im konventionellen Klichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von aufB3en nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht
bei der Erwarmung der Luft, der Bauteile des
Herdes und der GefaBe ein groBer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von
den Esswaren selbst erzeugt, das heil3t, die
Warme geht von innen nach auBBen. Es ergibt sich
keinerlei Warmeverlust durch die Luft, die Wande
des Innenraumes und die GefaBe (falls diese fir
Mikrowellengerate geeignet sind), das heil3t, es
werden lediglich die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

1. Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Verhaltnis zum
konventionellen Kochvorgang.

Lebensmittel,
Gefahr der

2. Superschnelles Auftauen der
dadurch  Verringerung  der
Bakterienbildung.

3. Energieersparnis.

4. Beibehaltung des Néhrwertes der Lebensmittel
dank der Verkirzung der Kochzeit.

5. Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elekiroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elekiromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefihrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Keramikbodenplatte
verteilt.

Im Inneren des Gerates breiten sich die
Mikrowellen in samtliche Richtungen aus, werden
von den metallischen Wanden reflektiert und
dringen gleichm&Big in die Speisen ein.

Warum die Lebensmittel warm werden.

Der gréBte Teil der Nahrungsmittel enthalt
Wasser, dessen Moleklle durch die Wirkung der
Mikrowellen in Schwingung versetzt werden.
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Gebrauch

Die Reibung zwischen den Molekllen erzeugt
Warme, die die Temperatur der Lebensmittel
erhéht, sie auftaut, sie gart oder warm halt.

Da die Warme im Inneren der Nahrungsmittel
entsteht:

e konnen sie ohne oder mit wenig FlUssigkeit
oder Fett zubereitet werden,

e verlauft das Auftauen, Erhitzen oder
Zubereiten im Mikrowellengerat schneller als
in einem konventionellen Herd,

e Dbleibpen die Vitamine,
Né&hrstoffe erhalten,

Mineralien und

e Aandert sich weder die natlrliche Farbe noch
das Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas,
Pappe oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie
deshalb im Mikrowellengerat keine MetallgefaBe
oder GefaBe, die Metallteile aufweisen.

Die Mikrowellen werden vom Metall reflektiert,

ru

~

.. durchdringen Glas und Porzellan ...

.. und werden von den Lebensmitteln
absorbiert.

\SE et/



Gebrauch |
3.2. Hinweise geeignet. Wird es jedoch sehr heiB oder

Hohe Temperatur im Inneren
des Ofens bei der Verwendung

Brand- oder Explosionsgefahr

e Keine Spray-Produkte in der Nahe des Ofens
verwenden.

e Keine brennbaren Materialien in der Nahe des
Ofens aufbewahren bzw. benutzen.

e Kein Geschirr oder Behélter aus Plastik zum
Garen von Speisen verwenden (mit Ausnahme
der Mikrowellenfunktion).

e Keine geschlossenen Dosen oder Behélter im
Ofen verwenden.

e Den Ofen wahrend des Garvorgangs von
Speisen, die Fette oder Ole abgeben kénnen,
nicht unbeaufsichtigt lassen.

e Bei der Verwendung des Ofens alle nicht
verwendeten Backbleche und Roste aus dem
Backraum entfernen.

3.3. Welches Geschirr kann verwendet
werden?

Mikrowellenbetrieb

Beim Mikrowellenbetrieb muss beachtet werden,
dass Mikrowellen von metallischen Flachen
zurlckgeworfen  werden. Glas, Porzellan,
Keramik, Kunststoffe, Papier dagegen lassen die
Mikrowellen ungehindert durch.

Deshalb sind Kochtépfe und Kochgeschirr aus
Metall oder GefaBe mit Metallteilen und -dekor
fir den Mikrowellenbetrieb nicht geeignet.
Auch Glas und Keramik mit metallischen
Verzierungen und Bestandteilen (z.B.
Bleikristall) darf nicht verwendet werden.

Ideal fir das Mikrowellengaren sind feuerfestes
Glas, Porzellan, Keramik und hitzebestéandige
Kunststoffe. Es ist empfehlenswert, sehr feines
und empfindliches Glas und Porzellan nur zum
Auftauen und kurzzeitigen Erwa@rmen von bereits
gegarten Lebensmitteln zu verwenden.

Mikrowellengeschirrtest

Stellen Sie Ihr Geschirr leer ca. 20 Sek. in das
Gerat bei héchster Einstellung. Bleibt das
Geschirr kalt oder wird es nur handwarm, ist es

entstehen Funken, ist es nicht geeignet.

Erhitzte Speisen geben Wéarme an das Geschirr
ab. Es kann dadurch sehr heil3 werden. Benutzen
Sie deshalb immer Topflappen!

Grillbetrieb

Fir den Grillbetrieb muss das Geschirr
temperaturbestandig bis mindestens 250°C sein.

Kunststoffgeschirr ist nicht geeignet.

Kombibetrieb

Fir die Kombi-Betriebsarten muss das Geschirr
sowohl! fir den Mikrowellen- als auch fir den
Grillbetrieb geeignet sein.

Aluminiumschalen/Alufolie

Fertiggerichte in Aluschalen oder Alufolie kénnen
im Mikrowellengerat ohne Bedenken eingesetzt
werden, wenn folgende Punkte beachtet werden:

e Die Hersteller-Empfehlungen auf der
Verpackung sind zu beachten.

e Die Aluschalen dirfen nicht héher als 3 cm
sein und durfen die Garraumwand nicht
berihren (Abstand mind. 3cm). Aludeckel
mussen entfernt werden.

e Die Aluschale direkt auf den Drehteller
stellen. Bei Verwendung der Roste, die
Aluschale auf einen Porzellanteller stellen.
Die Schale nie direkt auf den Rost stellen!

e Die Garzeit verlangert sich um einige
Minuten, da die Mikrowellen nur von oben in
die Speisen eindringen kdnnen. Im
Zweifelsfall deshalb in
mikrowellengeeignetes Geschirr umfllen.

e Alufolie kann gezielt eingesetzt werden, um
die Mikrowellen beim Auftauen
abzuschirmen. Empfindliche Lebensmittel
wie Gefliigel oder Rinderhack kdénnen so
durch Abdecken der Fligelenden oder der
Randteile vor dem Uberhitzen geschutzt
werden.

e Wichtig: Die Alufolie darf die Garraumwand
nicht berlhren, das es sonst zu
FunkenUberschlag kommen kann.
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Deckel

Gebrauch

Es empfiehlt sich die Benutzung von Glas- oder
Kunststoffdeckeln bzw. Plastikfolie, denn:

1. Sie verhindern (ObermaBigen
(besonders bei langen Garzeiten);

Dampfaustritt

2. Der Garungsprozess wird beschleunigt;

3. Das Austrocknen der Speisen wird verhindert;

4. Das Aroma bleibt erhalten.
Geschirrtabelle

Deckel miissen mit Offnungen ausgestattet sein,
damit kein Druck entstehen kann. Plastiktlten
muUssen ebenfalls dber Offnungen verfligen.
Babyflaschen und Glaser mit Babybrei sowie
ahnliche Behaltnisse dirfen nur ohne Deckel bzw.
Verschluss erwdrmt werden,- sie kdnnen sonst

platzen.

Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick, welches
Geschirr fir welche Anwendung geeignet ist

: Mikrowellenbetrieb
Betriebsart —_——— Grillbetrieb = Kombibetrieb
Geschirrart Erwirmen Garen
Glas und Porzellan 1)
haushaltstiblich, nicht feuerfest, ja ja nein nein
spulmaschinenfest
Glaskeramik ja ja ja ja
feuerfestes Glas und Porzellan
Keramik, Steingut 2) ja ja nein nein
ohne metallhaltige Glasuren
Tongeschirr 2)
glasiert ja ja nein nein
nicht glasiert nein nein nein nein
Kunststoff-Geschirr 2)
hitzebestandig bis 100°C ja nein nein nein
hitzebestandig bis 250°C ja ja nein nein
Kunststoff-Folien 3)
Frischhaltefolie nein nein nein nein
Mikrowellenfolie ja ja nein nein
Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein
Metall
Alufolie ja nein ja nein
Aluschalen 5) nein ja ja ja
Zubehorteile ja ja ja ja

Mikrowellenfolie nur

zum  Abdecken

1. Ohne Gold- und Silberrand, kein Bleikristall.
2. Herstellerangaben beachten!

verwenden.

4. Keine Wachs-Pappteller.
3. Keine Metallclipse zum VerschlieBen von

Beuteln verwenden, Beutel anstechen, 5. Nur flache Aluschalen ohne Deckel, Alu

darf Garraumwand nicht berihren.
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3.4. Erster Gebrauch

1. Eventuelle Schutzfolien auf den
AuBenflachen oder im Inneren des Gerates
einschlieB3lich des Zubehors entfernen.

2. Eventuelle Etiketten (mit Ausnahme des
Schildes mit den technischen Daten) von

3. den Zubehdrteilen oder im Ofen selbst
entfernen.

4. Alle Zubehorteile des Gerates entfernen
und waschen (siehe 4 Reinigung und
Wartung).

5. Den noch leeren Ofen auf die hdchste
Temperatur aufheizen (mit traditioneller
Funktion), um eventuelle Ruckstande des
Herstellungsprozesses zu beseitigen.

Beim ersten Aufheizen sollte ein
y traditionelles Programm und nicht das
Mikrowellenprogramm gewahlt werden.

3.5. Gebrauch des Ofens

Betriebszustande

Stand-by: Wenn keine Funktion ausgewabhlt ist,
zeigt das Display die aktuelle Uhrzeit.

ON: Wenn eine beliebige Funktion gestartet
wurde, zeigt das Display die eingestellten
Parameter, aktuelle Uhrzeit, Gardauer und
Mikrowellenleistung.

12:30 microwave

< 01m 40s

800W

-3

Einstellung der Uhrzeit

Beim ersten Gebrauch oder nach einem
Stromausfall erscheinen auf dem Display die

blinkenden Zeichen m Um einen beliebigen
Garvorgang starten zu kdnnen, muss zunéchst die
Uhrzeit eingestellt werden.

1. Dricken Sie die UHRTASTE (6)
Stundenziffern blinken.

bis die

2. Geben Sie den Zeitwert mit der Taste “—" oder
“+” Tasten (8/9).

3. Dricken Sie erneut die UHRTASTE (6) und
stellen Sie die Minuten ein.

4. Geben Sie den Wert der Minute durch Driicken
der Taste “—” oder “+” Tasten (8/9).

5. Driicken Sie zum Schluss nochmals die Taste
UHRTASTE (6).

y Die Uhrzeit kann nicht abgeandert
= | werden, wenn der Ofen auf ON steht.

Sicherheitssperre

Der Betrieb des Gerates kann gesperrt werden
(um zum Beispiel dessen Benutzung durch Kinder
zu verhindern), hierzu:

1. Halten Sie die STOP- /
VERRIEGELUNGSTASTE (7) drei Sekunden
lang gedrlckt. Danach wird ein akustisches
Signal ausgegeben und das Geréat ist gesperrt.

2. Die Uhrzeit wird weiterhin angezeigt. Die
Verriegelungsanzeige  leuchtet auf dem
DISPLAY (1) auf.

3. Zur Freigabe des Mikrowellengerates halten Sie
erneut die STOP- / VERRIEGELUNGSTASTE
(7) drei Sekunden lang gedrtckt. Danach wird
ein akustisches Signal ausgegeben und die
Anzeige der Sicherheitssperre schaltet aus.
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-3

3.6. Garfunktionen
Mikrowelle

12:30

Funktion QUICK START Mikrowelle

|1| Die Funktion QUICK START

. ermoglicht, die Mikrowellen auf

Mcrowave schnelle Weise zu aktivieren, um kleine
Mengen an Flissigkeiten oder Speisen

1. Im Ruhestand driicken Sie die

aufzuwarmen.

< 01m 40s

p—
——

® 800W

. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).
Die Anzeige fir die Funktion MIKROWELLE

leuchtet auf dem DISPLAY (1) auf.

. Bestatigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (2) driicken.

3. Drlcken Sie die DAUERTASTE (3).

4. Geben Sie die gewlnschte Betriebszeit der

Taste “=" oder “+”"Tasten (8/9).

. Richtungen drehen. Driicken Sie erneut

DAUERTASTE (3). um zu bestatigen.

. Zur Veranderung der Leistung der Mikrowelle

(Standby)
STARTTASTE (5). Das Gerat setzt sich sofort
in Betrieb fir 30 Sekunden in der
Mikrowellenfunktion  bei der maximalen
Leistung.

. Wenn Sie die Dauerzeit erhbhen mochten,

driicken Sie wieder die STARTTASTE (5).
Jedes Mal, wenn die STARTTASTE (5)
gedrtickt wird, wird die Laufzeit in 30 Sekunden
erhoht.

Kombiniertes Garen

Unter kombiniertem Garprogramm
versteht sich ein traditioneller
Garvorgang, der mit einem
Mikrowellenprogramm kombiniert ist.

i

Mikrowelle + Grill

driicken Sie die LEISTUNGS- /
GEWICHTSTASTE (4). (Ohne Betéatigung dieser
Taste funktioniert das Gerat mit maximaler
Leistung.)

Die Verwendung des Girills erzeugt
eine perfekte Braunung der
Oberflache der einzelnen Speisen.
Die Wirkung der Mikrowellen
ermoglicht hingegen ein schnelles
Garen des Speiseninnerens.

7. Geben Sie die gewiinschte Leistung der Taste
“=" oder “+” tasten (8/9).

8. Richtungen drehen. Dricken Sie erneut die
LEISTUNGS- / GEWICHTSTASTE (4) um zu
bestatigen.

9. Dricken Sie die STARTTASTE (5). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Bei Offnen der Tir, wird die
f Garfunktion unterbrochen. Nach

=— | SchlieBen der Tir den Funktionsknebel

driicken, um den Garvorgang erneut zu

starten.
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. Bestétigen Sie

Gebrauch

12:45

mw-+grill

< 10m 45s
® 600W

Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).

. Wahlen Sie die Funktion MIKROWELLE +

GRILL E=A durch Driicken der Taste “=" oder
“+” Tasten (8/9).

indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (2) dricken.

4. Dricken Sie die DAUERTASTE (3).

5. Geben Sie die gewilnschte Betriebszeit der

. Richtungen

. Driicken

Taste “—" oder “+”"Tasten (8/9).

drehen. Dricken Sie erneut
DAUERTASTE (3) um zu bestatigen.

. Zur Veranderung der Leistung der Mikrowelle

drliicken Sie die LEISTUNGS- /
GEWICHTSTASTE (4). (Ohne Betétigung dieser
Taste funktioniert das Gerat mit maximaler
Leistung.)

. Geben Sie die gewlinschte Leistung der Taste

“=" oder “+” tasten (8/9).

Sie erneut die LEISTUNGS- /
GEWICHTSTASTE (4) um zu bestatigen.

10. Drucken Sie die STARTTASTE (5). Die

A\

Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.
UnsachgemaBe Verwendung
Gefahr von Schaden an dem Gerat

Keine Kombi-Programme zum Erwarmen oder
Kochen von Flissigkeiten verwenden.

. Richtungen

7. Dricken Sie die

-3

Traditionelle Garfunktionen
Grill

Die vom Grillwiderstand stammende
Warme ermdglicht, besonders bei
mittleren bis diinnen Fleischstlcken
ausgezeichnet zu grillen. Er
ermdglicht, am Ende des
Grillvorgangs eine gleichmaBige
Braunung zu erzielen. Ideal far
Wirstchen, Koteletts und Speck.

Diese Funktion erlaubt ein
gleichmaBiges Grillen von grofB3en
Speisenmengen, besonders beim
Fleisch.

12:30
< 05m 40s

. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P>» (2).
. Wihlen Sie die Funktion GRILL I durch

Dricken der Taste “=” oder “+” Tasten (8/9).

. Richtungen drehen. Bestatigen Sie indem Sie

PROGRAMMTASTE «P» (2)

erneut die.
drlicken.

4. Driicken Sie die DAUERTASTE (3).
. Geben Sie die gewilinschte Betriebszeit der

Taste “=” oder “+” Tasten (8/9).

drehen. Dricken Sie erneut
DAUERTASTE (3) um zu bestétigen.

STARTTASTE (5). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.
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3.7. Sonderprogramme
undautomatische Programme

Auftauen nach Zeit (Manuell)

12:45 defrost tm

< 10m 30s

Dieses Programm ermdglicht, die

|1| Speisen nach einstellbarer Zeit mittels
des Mikrowellenprogramms
aufzutauen.

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).
2. Wahlen Sie die Funktion AUFTAUEN NACH

LY

ZEIT E=R durch Driicken der Taste “—” oder “+”
Tasten (8/9).

3. Richtungen drehen. Bestéatigen Sie indem Sie

erneut die PROGRAMMTASTE «P» (2)
dricken.

4. Dricken Sie die DAUERTASTE (3).

5. Geben Sie die gewlinschte Betriebszeit der
Taste “—" oder “+”"Tasten (8/9).

6. Driicken Sie erneut DAUERTASTE (3) um zu
bestatigen.

7. Dricken Sie die STARTTASTE (5). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

8. Abhéngig von der Gesamtgarzeit ertént nach
einer bestimmten Zeit ein Signalton. Das
Auftaugut kann nun umgerthrt oder gewendet
werden. Zum Fortsetzen des Betriebes die
Mikrowellentlr schlieBen und die STARTTASTE
(5) dricken.

Liegt die fUr die Auftaustufe
f ausgewahlte Zeit Gber 5 Minuten, sollte

=— | die Speise im Innern des Garraums
gedreht werden.
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Auftauen nach Gewicht (Automatisch)

. Diese Funktion ermdglicht, die Speisen
l je nach Gewicht und Art der

aufzutauenden Speise mittels des
Mikrowellenprogramms aufzutauen.

defrost by weight

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).

2. Funktion AUFTAUEN NACH GEWICHT H&
durch Driucken der Taste “=" oder “+” Tasten
(8/9).

3. Sie indem Sie erneut die. PROGRAMMTASTE

«P» (2) driicken. Das Programm «PR-01»
blinkt (standarmapig)

4. At vom Lebensmittel (Programm) durch

Dricken der Taste “=" oder “+” Tasten (8/9).
(siehe Tabelle unten). (Wenn Sie nicht driicken
Sie die “~" oder “+” Tasten «PR-01».
standardmapig ausgewahlt.)

5. Dricken Sie die LEISTUNGS- /

GEWICHTSTASTE (4) um zu bestatigen.

6. Auf dem DISPLAY (1) blinken das Gewicht

(z.B. «0.1» standardmapig) und die
Gewichtsanzeige «kg».

7. Geben Sie das Gewicht des Lebensmittels (z.B.

“* ”

«1,2 kg») durch Driicken der Taste oder

“+” Tasten (8/9).



Gebrauch |

8. Driicken Sie erneut die LEISTUNGS- / ]
GEWICHTSTASTE (4). um zu bestatigen. Das Sonderfunktion

von lhnen ausgewahlte Programm (z.B.: «<PR- Auto 1 ( 500g Kartoffel kochen)

01») beginnt wieder zu blinken. 6. Legen Sie die Kartoffel (ca. 500 g) mit ein wenig

Wasser in ein Mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr ein, und stellen Sie es auf den
Glasteller ins Gerat.

7. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).

8. Wahlen Sie die Funktion «AUTO 1» durch
Drucken der Taste “=” oder “+” Tasten (8/9).

9. Driicken Sie die STARTTASTE (5). Die 9. Bestdtigen Sie indem Sie "erneut die.
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt. PROGRAMMTASTE «P» (2) driicken.

10.Wenden Sie die Speisen sobald die Mikrowelle
ein akustisches Signal erklingt und auf den
DISPLAY (1): «TURN» blinkt. SchlieBen Sie
die Tir und driicken Sie die STARTTASTE (5).

automatic programs

AUTO-1

(3 0,1 Kg ,'k 10.. Dricken Sie die STARTTASTE (5). Das
Gerat ist nun in Betrieb und das Display zeigt
die noch verbleibende Restzeit an.

12:45 defrost wg

PR-01

y Fiir ein optimales Ergebnis sollte die im 12:45 AUTO-1

Innern des Garraums befindliche
=— | Speise wahrend der Auftaustufe 2 10m 30s

gedreht werden.

Die nachfolgende Tabelle beschreibt die
hinterlegten Programme der Funktion Auftauen
nach Gewicht, mit Angabe der Gewichtsintervalle,
Auftauzeitintervalle und Wartezeiten (um eine
einheitlichere Temperatur des Auftaugutes zu
gewahrleisten).

Lebens

mittel Gewicht Zeit Wartezeit

Programm

PR-01 | Fleisch | 0,1—2,5 | 93m00s—| 20-30

1h15m min
. 03m00s—| 20-30
PR-02 Gefllgel | 0,1-2,5 1h15m min

03m20s—-| 20-30

PR-03 Fisch | 0,1-2,5 01h23m min

02m36s 5-10

PR-04 Obst | 0,1-10 | e 00s|  min

02m25s 5-10

PR-05 Brot 01-15|_ 36m15s min
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1.

Auto 2 (Brat-/Schmorgerichte) Auto 3 (Kartoffelauflauf)

Geben Sie das Brat-/Schmorgericht (zum 1. Kartoffelauflauf von 1000 g rohen Kartoffeln.Den
Beispiel: Kohl, geschmortes Hahnchen) in ein Auflauf in eine Schllissel geben (Durchmesser
Behaltnis, decken Sie dieses ab und stellen Sie ca. 25-26 cm) und auf den Glasteller ins Gerat
es auf das Backblech. stellen.

2. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2). 2. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).
3. Wahlen Sie die Funktion «AUTO 2» durch 3. Wahlen Sie die Funktion «AUTO 3» durch

. Wenden Sie die Speisen sobald die Mikrowelle

Drucken der Taste “=" oder “+” Tasten (8/9). Drucken der Taste “=" oder “+” Tasten (8/9).

. Bestatigen Sie indem Sie erneut die. 4. Bestdtigen Sie indem Sie erneut die.

PROGRAMMTASTE «P» (2) driicken. PROGRAMMTASTE «P» (2) driicken.

automatic programs automatic programs

AUTO- 2 AUTO- 3

. Dricken Sie die STARTTASTE (5). Das Gerat 5 b 0en Sie die STARTTASTE (5). Das Gerit

ist nun in Betrieb und das DISPLAY (1) zeigt

die noch verbleibende Restzeit an. ist nun in Betrieb und das DISPLAY (1) zeigt die

noch verbleibende Restzeit an.

ein akustisches Signal erklingt und auf den

DISPLAY (1): «TURN» blinkt. SchlieBen Sie
die TUr und driicken Sie die STARTTASTE (5).

44 /| DE



Gebrauch

Funktion Speicher

Mit dieser Funktion, «MEM>», lassen sich haufig
verwendete Parameter speichern (Dauer und
Leistung). Diese kann aber nur mit den
Hauptfunktionen Mikrowelle, Grill und
Mikrowelle + Grill benutzt werden.

Speichern

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).

2. Wahlen Sie die gewilinschte Funktion (z.B.
Mikrowelle) durch Driucken der Taste “—” oder
“+” Tasten (8/9).

3. Sie indem Sie erneut die. PROGRAMMTASTE
«P» (2) driicken.

4. Stellen Sie die gewlnschten Parameter (Dauer
und  Leistung) ein, sowie in  den
Grundfunktionen beschrieben.

5. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2)
bis ein Signalton zu héren ist und das
DISPLAY (1) das Wort «MEM» zeigt.

12:30 microwave

< 01m 40s

® 800W
MEM

Verwendung des Speichers
1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (2).

2. Wahlen Sie die Funktion «MEM» durch
Dricken der Taste “—" oder “+” Tasten (8/9).

3. Bestatigen Sie indem Sie erneut
PROGRAMMTASTE «P» (2) driicken.

4. Driicken Sie die STARTTASTE (5). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

12:30

die.

microwave

< 01Tm 40s

® 800W
MEM-01

-3

Léschen des Speichers:
1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P» (1).

2. Wahlen Sie die Funktion «MEM» durch
Driucken der Taste “=" oder “+” Tasten (8/9).

3. .Bestatigen Sie indem Sie erneut
PROGRAMMTASTE «P» (2) driicken.

4. Dricken Sie die STOP/ SICHERHEITSTASTE
(7) bis Sie ein Signalton héren. Der Ofen gelingt
wieder in den Ruhestand (Standby).

3.8. Wahrend des Betriebs...

Sie kénnen wahrend der Zubereitungsdauer der
Speisen die TUr jederzeit 6ffnen, in diesem Fall:

e WIRD DIE MIKROWELLENERZEUGUNG
SOFORT UNTERBROCHEN.

e Der Grill wird abgeschaltet und verbleibt auf
hoher Temperatur.

die.

e Die Zeitschaltuhr wird angehalten und zeigt
die verbleibende Funktionsdauer an.

Falls gewiinscht kénnen Sie dann:

1. Die Speisen wenden oder umrihren, um einen
gleichmapigeren Garvorgang zu erreichen.

2. Die Leistung der Mikrowelle mit den Tasten “~”

oder “+” verandern.

3. Mit den Funktionstasten eine andere Funktion
einstellen.

4. Die restliche Funktionsdauer, durch Drlcken
der Taste “=” oder “+” Tasten (8/9).

SchlieBen Sie die Tir erneut und drlicken Sie die
Taste START. Das Gerat wird damit wieder in
Betrieb gesetzt.

Unterbrechung der Funktion

Soll das Programm vor dem vollstdndigen Ablauf
unterbrochen werden, driicken Sie auf die STOP-
Taste oder 6ffnen Sie die Tur des Gerates.

Wenn Sie den Garvorgang vorzeitig abbrechen
md&chten, schlieBen Sie wieder die Tir und
driicken erneut die STOP-Taste. Ein Signal ertdnt
und auf dem Display erscheint die Uhrzeit.

Programmende

Nach dem Programmablauf wird 3 x ein
akustisches Signal abgegeben und das Display
zeigt “End” an. Die Signale erténen im Abstand
von 30 Sekunden bis die Tir gedffnet wird bzw.
ein Tastendruck auf “STOP” erfolgt.
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4.1. Hinweise
Hohe Temperatur im Inneren
des Ofens nach der
Verwendung

Verbrennungsgefahr

e Die Reinigung erst vornehmen, wenn das

Gerat vollstandig ausgekihlt ist.
A Gefahr von Schéaden an den
Oberflachen

Das Gerat nicht mit einem Dampfstrahl reinigen.

Bei der Reinigung von Stahlteilen oder

Metallflachen (z.B. eloxierte, mit Nickel behandelte

oder verchromte Flachen) keine chlor-, ammoniak-

oder bleichmittelhaltige Produkte verwenden.

e Keine scheuernden oder atzenden Reinigungsmittel
fir die Reinigung der Teile aus Glas verwenden
(z.B. Scheuerpulver, Fleckenentferner oder
Metallschwamme).

e Keine raue oder scheuernde Materialien bzw.
Scharfkantige Metallschaber verwenden.

¢ Eine nicht vorgenommene Reinigung des
Garraums kann die Lebensdauer des Gerates
beeintrachtigen und eine Gefahr darstellen.

e Immer alle Speiserlickstdnde aus dem Garraum

entfernen.
Explosions-

A /Verbrennungsgefahr

e Keine Reinigungsmittel mit hohem Alkoholgehalt
oder die entziindbare Dampfe ablassen kénnen
verwenden. Ein UbermaBiges Erhitzen kann eine
Explosion im Innern des Garraums verursachen.

BEVOR SIE DAS

y MIKROWELLENGERAT REINIGEN,
= VERGEWISSERN SIE SICH, DASS
DER STECKER AUS DER
STECKDOSE HERAUSGEZOGEN IST.

UnsachgemaBer Gebrauch

UnsachgemaBe Verwendung

4.2. Reinigung der Oberflachen

Um die Oberfl&dchen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach AuskUhlung, nach jedem
Gebrauch regelmdaBig gereinigt werden.

4.3. Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine sGurehaltigen
Substanzen auf Chlorbasis enthalten.
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Reinigung und Wartung

Das Produkt auf einen feuchten Lappen geben
und auf die Fidchen auftragen. Sorgfdltig spulen
und mit einem weichen Tuch oder Lappen aus
Mikrofaser abtrocknen.

4.4. Flecken oder Speiserickstande

Auf keinen Fall Putzschwamme aus Metall oder
scharfe Schaber verwenden, die die Oberflachen
beschadigen kénnen.

Normale und nicht scheuernde
Reinigungsprodukte und gegebenenfalls
Materialien aus Holz oder Kunststoff verwenden.
Sorgféltig abspilen und mit einem weichen
Lappen oder einem Mikrofasertuch trocknen.

4.5. Gerat reinigen
Aupenflachen

1. Reinigen Sie die AuBenflachen mit einer
lauwarmen Spilmittellauge und einem feuchten
Tuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das
Innere des Gehauses gelangt.

Garraum

1. Reinigen Sie die Innenwdnde nach jedem
Gebrauch mit einem feuchten Wischtuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Liftungsoéffnungen der Geratevertiefung gerat.

3. Sollte seit der letzten Reinigung bereits eine
geraume Zeit verstrichen und die
Gerateinnenflachen verschmutzt sein, stellen
Sie ein Glas Wasser auf das Backblech und
lassen das Mikrowellengerdt 4 min. lang auf
Hochststufe laufen. Der freigesetzte Dampf
weicht die  Verschmutzungen auf, die
anschlieBend mit einem weichen Tuch entfernt
werden kdnnen.

— Wichtig! Das Gerat darf nicht mit einem
HeiBdampf- oder Dampfstrahlreiniger gereinigt
werden. Der Dampf kann an
Spannungsfiihrende Teile des
Mikrowellengerates gelangen und einen
Kurzschluss auslésen.

— Starkere Verschmutzungen der
Edelstahlflachen kdnnen mit einem

Edelstahlputzmittel entfernt werden.

— AnschlieBend sollte
warmem Wasser
trockengerieben werden.

jedoch grindlich mit
nachgewischt und



Reinigung und Wartung

4. Zubehorteile nach jeder Benutzung reinigen.
Bei starker Verschmutzung empfiehlt sich ein
Einweichen in Spllwasser und anschlieBende
Reinigung mit Bdrste und Schwamm. Die
Zubehorteile  sind  Spullmaschinengeeignet.
Achten Sie darauf, dass der Drehteller und der
Rollenring immer sauber sind.

Tir, Tarscharnier und Geratvorderseite

1. Diese Teile missen immer sauber sein,
besonders die Kontaktflachen zwischen der
Tur und der Geratevorderseite, damit die
Abdichtung des Gerates gewahrleistet ist.

2. Benutzen Sie eine lauwarme Spilmittellauge
und ein weiches Tuch zum Trocknen.

Glimmerdeckel

Die Glimmerdeckel missen immer sauber
gehalten werden. Speisereste an den Deckeln
kdnnen durch Verbrennung zu einer Verformung
fihren oder Funken auslésen. Bitte deshalb die
Glimmerdeckel regelmaBig reinigen, jedoch nicht
mit scheuernden Putzmitteln oder spitzen
Gegenstanden behandeln. Die Deckel nicht
abnehmen, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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4.6. Was tun bei Stérungen?

Das Gerét arbeitet nach beschriebener
Einstellung nicht:

e Steckt der
Steckdose?

e st die Tur vollig geschlossen? Die TUr muss
horbar einrasten.

Netzstecker richtig in der

e Befinden sich Fremdkérper zwischen Tir
und Rahmen?

Die Speisen werden zu oder

tberhaupt nicht heiB3:

langsam

e Verwenden Sie versehentlich Metallgeschirr
im Mikrowellenbetrieb?

e Haben Sie Betriebszeit und Leistungsstufe
korrekt gewahlt?

e Haben Sie eine groBere Menge oder kéltere
Speisen als sonst in das Mikrowellengerat
gestellt?

Die Speise ist Uberhitzt, ausgetrocknet oder
verbrannt:

e Haben Sie Betriebszeit und Leistungsstufe
korrekt gewahit?
Das Display zeigt "HOT"!

e Die Temperatur in den Komponentenraum
hat die Sicherheitsgrenze erreicht.
Uberprifen Sie die Installationsbedingungen.

Das Gerat arbeitet
Nebengerauschen:

mit ungewohnten

e Springen im Garraum Funken zu Metallteilen
dber?

e Berlihrt das Geschirr die Garraumwand?
e Berlhren sich lose Gegenstande wie
FleischspieBe oder Loffel im Garraum?

Die Innenbeleuchtung schaltet sich nicht ein:

e Falls das Gerat weiter funktioniert ist es
moglich das die Lampe nicht mehr in
Ordnung ist. Sie kénnen das Gerat weiterhin

nutzen.

e Dieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst  ausgeftihrt  werden, da
Spezialwerkzeuge eingesetzt werden
mussen.

Der Stromversorgungskabel ist zerstort:

e Dieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst  ausgefiihrt  werden, da
Spezialwerkzeuge eingesetzt werden

mussen.

Bei allen anderen Stérungen den
Servicedienst verstandigen.

IN

Reparaturen diirfen nur von einem
geschulten Kundendienst-Techniker
durchgefiuhrt werden.
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5.1. Leistungsbeschreibung

Wechselspannung Typergsséﬁngj
Sicherung 8A/250V
Eingangsleistung 1200 W
Grillleistung 1000 W
Mikrowellenausgangsleistung 850 W
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz
AuBenabmessungen 595 x 390 x 340
(BxHxT) mm
Innenabmessungen (BxHxT) 305 x 210 ?norg
Fassungsvermdgen 18 |
Gewicht 18.6 kg

5.2. Installationsanleitung

Mit der Turo6ffnungstaste bzw. durch Ziehen an der
Tar, die TUr 6ffnen und alles Verpackungsmaterial
entnehmen. Danach den Garraum und die
Zubehorteile mit einem feuchten Tuch reinigen
und Trockenwischen. Keine Scheuermittel und
keine Starkriechenden Mittel verwenden.

Uberpriifen Sie den
folgender Teile:

e TUr und Scharniere
e Geréatefront
e |nnen- und AuBenflachen des Geréates

Sollten Sie einen Defekt an einem dieser Teile
feststellen, BENUTZEN SIE DAS GERAT NICHT
und wenden Sie sich an den Teka-Kundendienst.
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und
gewichtsstabile Oberflache.

Den Drehteller-FUhrungsring in die Mitte des
Garraums geben und den Drehteller aufsetzen bis
er einrastet. Drehteller  und Drehteller-

einwandfreien Zustand

FOhrungsring muissen bei jeder Betriebsfunktion
im Geréat bleiben. Der Drehteller dreht sich sowohl
als

im  Uhrzeigersinn auch den

Uhrzeigersinn.

gegen

Achtung! Das Gehause des Mikrowellengeréates
kann mit einer Schutzfolie versehen sein. Ziehen
Sie diese Folie sorgfaltig vor der ersten
Inbetriebnahme ab, indem Sie an der unteren
Randseite beginnen.
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Installation

Zur Gewabhrleistung einer guten Kiihlung des
Gerates wird empfohlen, den Rahmen auf der
richtigen Weise zu installieren. Bitte beachten
Sie die folgenden Bilder:

;"I-‘»—
13
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Achten: Sie bei der Installation des
Mikrowellengerates darauf, dass das Netzkabel
nicht mit der Rickseite des Gerates in
Beriihrung kommt, die auftretenden hohen
Temperaturen kdnnen das Kabel beschadigen.

Werden Mikrowellengerat und Elektroherd
tibereinander installiert, darf das
Mikrowellengerat nicht unterhalb des
Elektroherdes angeordnet werden, da es sonst
in diesem zur Bildung von Kondenswasser
kommen kann.

In der elektrischen Installation ist eine Einrichtung
vorzusehen, die es ermdglicht, das Gerat mit einer
Kontaktéffnungsweite von mind. 3 mm allpolig vom
Netz zu trennen. Als geeignete Trennvorrichtung
gelten  z.B. LS  Schalter,  Sicherungen
(Schraubsicherungen sind aus der Fassung
herauszunehmen), FI-Schalter und Schitze. Diese
Installation muss den geltenden Vorschriften
entsprechen.

Wenn die elektirische Verbindung dber einen
Netzstecker erhalten bleibt und dieser nach der
Montage =zugéanglich ist, dann ist es nicht
erforderlich, die genannte Vorrichtung
bereitzustellen.

Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den
Einbau gewéahrleistet sein (Erdung).

Achtung: Das Gerdt muss unbedingt geerdet
werden.

Das Gerat sollte nicht in unmitteloarer Nahe von
Heizkérpern, Rundfunk- und Fernsehgeraten
eingebaut werden.

Fabrikant und Handler lassen Beanstandungen im
Stérungsfall oder bei Personen-Unfallmeldungen
nicht gelten, wenn diese auf die Nichtbeachtung
der Installationsanleitung zurlickzufthren sind.
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