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UBERSETZUNG DER ORIGINALBETRIEBSANLEITUNG

Wir empfehlen Ihnen, dieses Bedienungshandbuch sorgfaltig durchzulesen. Hier finden Sie
wichtige Hinweise, um die Asthetik und Funktionalitét Ihres Gerétes erhalten zu kénnen.

Weitere Informationen zu den Produkten finden Sie auf der Internetseite www.smeg.com
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1 Hinweise

1.1 Allgemeine

Sicherheitshinweise

Personenschaden

Das Gerét und seine
zugdnglichen Teile erhitzen sich
stark wahrend des Gebrauches.

Die Heizelemente wdahrend des
Betriebs nicht berihren.

Niemals versuchen, eine Flamme
oder einen Brand mit Wasser zu
l6schen. Das Gerdat ausschalten
und die Flamme mit einem Deckel

oder einer L&schdecke abdecken.

Dieses Gerat darf von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen
verwendet werden, die keine
Erfahrung im Umgang mit
Flekirogeraten haben, sofern
diese von Erwachsenen, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen oder beaufsichtigt
werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich
nicht in der N&he des Gerdates
aufhalten, wenn sie nicht
beaufsichtigh werden.

Wéhrend des Betriebs Kinder
unter 8 Jahren nicht in der Nahe
des Gerdtes lassen.
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Hinweise

* Die Reinigung und Wartung

durfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder erfolgen.

Denken Sie daran, dass die
Kochzonen sich sehr schnell
erwarmen. Das Erwarmen von
leeren Topfen vermeiden:
Uberhitzungsgefahr.

Fette und Ole kénnen Feuer
fangen, wenn sie Uberhitzt
werden. Sich wéhrend der
Zubereitung von &l- oder
fetthaltigen Speisen nicht
entfernen. Brennende Ole oder
Fette niemals mit Wasser |&schen.
Den Deckel auf den Topf setzen
und die entsprechende Kochzone
ausschalten.

Die Funktionen Booster und
Double Booster nicht zum
Aufwarmen von fefligen oder
sligen Speisen verwenden:
Brandgefahr.

Der Garvorgang muss immer
Uberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss immer und
stéindig Uberwacht werden.

Weéhrend des Betriebs keine
Gegensténde aus Metall wie
Geschirr oder Besteck auf das
Kochfeld legen, denn sie kénnten
sich Uberhitzen.

Keine spitzen Gegenstande aus
Metall (Besteck oder
Kichenhelfer) in die Offnungen

einfuhren.



Hinweise

Keine entflammbaren Materialien
in der Néhe des Gerdtes oder
direkt unter dem Kochfeld
aufbewahren bzw. benutzen.

KEINE SPRAYDOSEN IN DER
NAHE DIESES GERATES
VERWENDEN, WAHREND
DIESES IN BETRIEB IST.

Das Gerét nach dem Gebrauch
ausschalten.

KEINE VERANDERUNGEN AM
GERAT VORNEHMEN.

Vor jedem Eingriff auf das Gerét
(Installation, Wartung, Aufstellung
oder Versetzung) missen immer
persénliche Schutzausristungen
grifibereit sein.

Vor jedem Eingriff auf das Gerét
den Hauptstromschalter
ausschalten.

Die Installation und die
Wartungseingriffe miissen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Bericksichtigung der
geltenden Normen
vorgenommen werden.

Niemals versuchen, das Gerat
ohne den Eingriff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

Ist das Netzkabel beschéadigt,
muss unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden,
der dasselbe austauschen wird.

A

Schaden am Gerat

Keine scheuernden oder
gtzenden Reinigungsmittel fir die
Reinigung der Teile aus Glas
verwenden (z. B. Scheuverpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwamme).

Keine heien Pfannen und Topfe
auf der Bedienblende abstellen.

Eventuell Kochbesteck aus Holz
oder Kunststoff verwenden.

Es ist verboten, sich auf das Gerdat
ZU setzen.

Das Kochfeld nicht als Ablage
benutzen.

Offnungen, Liftungsschlitze und
Wédrmeauslasse nicht abdecken.

Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Das Gerat wéhrend
Garvorgdngen, bei denen Fette
oder Ole freigegeben werden
kénnen, nicht unbeaufsichtigt
lassen, da sich diese durch
Uberhitzung entzinden kénnen.
Besonders vorsichtig vorgehen.

Brandgefahr: keine Gegensténde
auf den Kochfléchen
aufbewahren.

DIESES GERAT DARF NICHT ALS
RAUMHEIZER BENUTZT
WERDEN.

Die KochgeféBe oder
Grillpfannen missen sich
innerhalb des Umrisses des

Kochfeldes befinden.



A Hinweise

* Alle KochgeféBe missen einen
flachen und ebenen Boden
aufweisen.

e Bei Uberlaufen des Inhalts muss
die Flussigkeit unverziglich vom
Kochfeld entfernt werden.

e Darauf achten, dass keine
sgurehaltigen Substanzen wie

Zitronensaft oder Essig auf das
Kochfeld fallen.

e Beim Kochen keinen Zucker oder
stfe Mischungen auf das
Kochfeld schitten.

* Keine Materialien oder
Substanzen, die schmelzen
kénnen (Papier, Kunststoff oder
Alufolie), wéhrend des
Garvorgangs darauf ablegen.

* Die Topfe direkt auf die
Kochfléche aus Glaskeramik
stellen.

* Keine leeren Tépfe oder Plannen
auf die eingeschalteten
Kochzonen stellen.

e Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw. scharfkantigen
Metallschaber verwenden.

* Bei der Reinigung von Stahlteilen
oder Metallfléchen (z. B.
eloxierte, mit Nickel behandelte
oder verchromte Fléchen) keine
chlor-, ammoniak- oder
bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.
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Installation

DIESES GERAT DARF NICHT
AUF BOOTEN ODER IN
WOHNWAGEN INSTALLIERT
WERDEN.

Das Gerdt mithilfe einer anderen
Person in den Schrank
einschieben.

Sicherstellen, dass das Material
des Schranks hitzebesténdig ist.

Sicherstellen, dass der Schrank
ber die notwendigen Offnungen
verfugt.

Um mégliche Uberhitzungen zu
vermeiden, darf das Gerét nicht
hinter einer dekorativen Tir oder
einer Platte installiert werden.

Der Stromanschluss darf nur von
zugelassenem technischem
Personal ausgefihrt werden.

Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und ist unter
Einhaltung der Sicherheitsnormen
fur elekirische Anlagen
vorzunehmen.

Nur Kabel verwenden, die gegen
eine Temperatur von mindestens

Q0°C besténdig sind.

Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,5-2 Nim
entsprechen.

Die Installation und ein eventueller
Austausch des Stromkabels darf
ausschlieBlich von autorisiertem
technischem Personal
durchgefuhrt werden.



Hinweise

Fiur dieses Gerat

Bei Rissen, Springen oder
Briichen des
Glaskeramikkochfeldes, ist das
Gerdt sofort auszuschalten.
Sofort die Stromzufuhr
unterbrechen und sich an den
technischen Kundendienst
wenden.

Unbedingt vermeiden, dass feste
und schwere Gegensténde auf
die Kochfléche fallen.

Das Kochfeld nicht benutzen,
wenn ein eventuell darunter
installierter Backofen einen
Pyrolyse-Vorgang durchfihrt.

Die Oberfléichen des Kochfeldes
wdahrend des Betriebs oder
solange die Kontrolllampen der
Restwérme eingeschaltet sind,
nicht berthren oder reinigen.

Bei Anwesenheit von Kindern
oder Haustieren, die das
Kochfeld erreichen kénnen, die
Bediensperre einschalten.

Nach dem Gebrauch die
Kochzonen ausschalten, die eine
gewisse Zeit lang sehr heil
bleiben, auch wenn sie
ausgeschaltet sind. Die
Oberfléchen des Kochfeldes

nicht berihren.

Nach dem Gebrauch die Platten
ausschalten. Sich niemals nur auf
den Topfdetektor verlassen.

e Kinder sind immer zu

beaufsichtigen, da sie die
Anzeige der Restwdrme nur
schwer sehen kénnen. Nach der
Verwendung bleiben die
Kochzonen eine gewisse Zeit
lang sehr heil3, auch, wenn sie
abgeschaltet sind. Verhindern,
dass Kinder mit dem Kochfeld in
Kontakt kommen.

Die Oberfléiche aus Glaskeramik
ist schlagfest. Jedoch keine festen
oder harten Gegensténde auf die
Kochflache fallen lassen, denn
dies kannte bei spitzen
Gegensténde zum Bruch der

Oberflache fohren.

Das Kochfeld aus Glaskeramik
darf nicht als Abstellfléche
benutzt werden.

Gegebenenfalls Flussigkeiten wie
Kondenswasser vom
Garvorgang vom Deckel
entfernen.

Vor dem Schliefen des Deckels

das Kochfeld abkihlen lassen.

Personen mit Herzschrittmachern
oder dhnlichen Gerdten sollten
sich vergewissern, dass die
Funktionsweise dieser Gerdate
vom Induktionsfeld nicht
beeintréchtigt wird
(Frequenzbereich zwischen 20

und 50 kHz).

A




A

* Gemah den Richtlinien zur
elekiromagnetischen
Vertraglichkeit gehért das
Kochfeld mit elekiromagnetischer
Induktion der Gruppe 2 und der
Klasse B an (DIN EN 55011).

* Dieses Gerdt entspricht den
derzeit gultigen Normen und
Richtlinien zur Sicherheit und
elekiromagnetischen
Vertréglichkeit. Es wird jedoch
empfohlen, dass Benutzer von
Herzschrittmachern einen
Mindestabstand von 20-30 cm
zwischen dem in Betrieb
befindlichen Gerat und dem
Herzschrittmacher einhalten. Fir
weitere Informationen wenden
Sie sich bitte an den Hersteller
des Herzschrittmachers.

1.2 Zweck des Gerdtes

e Das Geratist zum Garen von
Speisen in Privathaushalten
bestimmt. Jeder andere
Gebrauch wird als zweckwidrig
angesehen.

e Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder
mit Fernbedienungssystemen
vorgesehen.

Hinweise

1.3 Haftung des Herstellers

* Der Hersteller haftet nicht fir
Personen- und Sachschéden, die
auf die folgenden Ursachen
zurickzufthren sind:

* die zweckwidrige Verwendung
des Gerdtes;

* die Nichtbeachtung der
Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

e unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gerdtekomponenten;

e die Verwendung von
Nichtoriginalersatzteilen.

1.4 Typenschild

Das Typenschild enthalt technische
Daten sowie die Seriennummer und
das Prifzeichen. Das Typenschild auf

keinen Fall entfernen.

1.5 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende
Bedienungshandbuch ist ein fester
Bestandteil des Gerdtes und ist
deshalb fur die ganze Lebensdauer
des Gerdtes sorgfaltig und in
Reichweite aufzubewahren.

* Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdtes sorgféaltig
durchlesen.



1.6 Entsorgung

E Dieses Gerdt entspricht der
<= | evropaischen WEEE-Richtlinie
(2012/19/EU) und muss
nach Ablauf seiner Lebensdauer von
anderen Abféllen getrennt enfsorgt
werden. Dieses Gerét enthalt,
gemah der giltigen europdgischen
Richtlinien, keine nennenswerte
Menge an gesundheits- und
umweltsch&dlichen Stoffen.

Um das Gerét zu entsorgen:

¢ Das Netzkabel abschneiden und
es zusammen mit dem Stecker
entfernen.

* Das Gerdét bei geeigneten

Sammelstellen fir elektrische und
elekironische Abfélle abgeben,
oder es beim Kauf eines
gleichwertigen Gerétes im
Verhdltnis eins zu eins an den
Handler zurickgeben.

Die Verpackung unserer Produkte ist
aus recyclingféhigem und
umweltfreundlichem Material
gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei
geeigneten Sammelstellen
abgeben.
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1.7 Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden
die folgenden Konventionen verwendet:
Hinweise

Allgemeine Informationen tber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

Beschreibung

E Beschreibung des Gerdtes und der
\E Zubehéorteile.
Gebrauch

B nformationen Uber den Gebrauch
% des Gerdtes und der Zubehorteile,
Ratschlage zum Garen.

Reinigung und Wartung
Anweisungen zur richtigen Reinigung
und Wartung des Gerdtes.
Installation

Informationen fur den qualifizierten
Techniker: Installation,
Inbetriebsetzung und
Abnahmeprifung.

1. Reihenfolge von
Bedienungsanweisungen.

* FEinzelne Bedienungsanweisung.
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Beschreibung

2 Beschreibung
2.1 Allgemeine Beschreibung

60 cm

S— (IS‘X‘IC‘NI ‘T IT‘WI

80 cm (A) 80 cm (B)

90 cm

SX = Llinke Kochzonen 1 = Mittlere hintere Kochzone
CNT = Mittlere Kochzonen 2 = Kochzone vorne rechts
DX = Rechte Kochzonen



Beschreibung

2.2 Bedienblende

4 56

1 Tasten der Sonderprogramme 4 Cleitleiste
2 Display des Minutenzdhlers 5 On/Off-Taste
3 Display der Kochzonen 6 Taste Auto-Vent 2.0-Funktion

Tabelle der maximalen Leistungsaufnahmen

Modelle von 60 cm, 80 cm (A) und 90 cm:

Aoissaungen Stufe 9 Booster Double Booster
H x B (mm)
Sl 180 x 240 2100 W 2500 W 3000 W
Kochzone
Multizone 360 x 240 3000 W 3700 W -
Zone 1 200 x 200 2300 W 3000 W -
Zone 2 160 x 160 1400 W 1850 W 2100 W
Modell von 80 cm (B):
A SICEIELY Stufe 9 Booster Double Booster
H x B (mm)
Sl 180 x 200 2100 W 2500 W 3000 W
Kochzone
Multizone 360 x 200 3000 W 3700 W -

* die Leistungen sind nur richtweise angegeben und kénnen je nach verwendetem Kochgefé oder den
eingestellten Werten variieren.



Beschreibung

Vorteile des Induktionskochens

o | Das Gerdt ist mit einem
1 Induktionsgenerator fir jede

Kochzone ausgestattet. Jeder
Generator unter der Kochflache
aus Glaskeramik erzeugt ein
elekiromagnetisches Wechselfeld,
das Hitze direkt im Boden des
Topfes erzeugt. In der
Induktionskochzone wird die
Waérme nicht mehr tbertragen,
sondern direkt von den
Induktionsstrémen im Inneren des
KochgefaBes erzeugt.

Energieeinsparung im Vergleich zum
traditionellen elektrischen Garvorgang
dank der direkten Energietibertragung
auf den Topf (es ist besonderes
Kochgeschirr aus speziellem,
magnefisierbarem Material erforderlich).

Mehr Sicherheit, da die Energie nur auf
das Kochgefah tbertragen wird, das
auf dem Kochfeld steht.

Hohe Energieausbeute bei der
Ubertragung von der
Indukfionskochzone auf den Topfboden.

Schnelle Erwérmung.

Geringere Verbrennungsgefahr, da die
Kochflache nur am Topfboden erwdrmt
wird; Ubergekochte Speisen brennen
nicht an.

Leistungssteuerung

Das Kochfeld verfugt tber ein spezielles
Modul zur Leistungssteverung, das den
Stromverbrauch reduziert bzw. optimiert.
Wenn die Summe der eingestellten
Leistungsstufen die zul@ssige Hochstleistung
Uberschreitet, steuert die Platine die
Leistungsabgabe der Kochplatten
automatisch.

Das Modul versucht, die Héchstleistungen
beizubehalten. Auf dem Display werden
die von der automatischen
Leistungssteuerung eingestellten
Waeérmeleistungen angezeigt.

/ * Die Prioritét gilt der lefzten
£ eingestellten Kochzone.

e Das Modul zur
Leistungssteuerung hat keinen
Einfluss auf den
Gesamtstromverbrauch des
Gerdtes.
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3 Gebrauch

3.1 Hinweise




Gebrauch

3.2 Vorhergehende Eingriffe

Um die wéhrend der Werkverarbeitung
eventuell entstandene Feuchtigkeit zu
entfernen und die vollkommene
Funkfionstichtigkeit der elekironischen
Kreislgufe und der Bedientastatur zu
garantieren, mussen folgende Vorgénge
durchgefuhrt werden:

1. Die Schutzfolie von den AuBenfléchen
des Gerdtes und den Zubehorteilen
entfernen.

2. Eventuelle Etiketten entfernen (mit
Ausnahme des Kenndatenschildes).

3.3 Gebrauch des Kochfeldes

Alle Bedien- und Konfrollvorrichtungen des
Gerdtes befinden sich auf der
Bedienblende. Das Induktionskochfeld wird
ber die Touch-Control Sensortasten
bedient. Eines der Symbole auf der
Glaskeramikfléche leicht berihren. Jede
korrekte Berthrung wird durch einen
Signalton bestatigt.

Erste Inbetriebnahme

e | Wahrend des ersten Anschlusses
1 an das Stromnetz wird eine
automatische Kontrolle
durchgefihrt, bei der alle
Kontrolllampen einige Sekunden
lang aufleuchten.

Bei der ersten Inbetriebnahme wird nach
dem ersten Anschluss an das Stromnetz das

blinkende Symbol angezeigt. Dies

dient dazu, um auf das technische Meni
des Gerdtes zuzugreifen und ist nur fur den
Technischen Kundendienst bestimmt.

I-a
Liste der Symbole
@ On-/Off-Taste: Schaltet das Kochfeld

ein oder aus.

% Taste Auto-Vent 2.0-Funktion: Akfiviert

die Kommunikation zwischen dem
Kochfeld und der dariber liegenden
Abzugshaube.

Pause-Taste: Unterbricht den
Garvorgang.

Taste zur Bediensperre: Verhindert die

ungewollte Berthrung der
Bedienelemente.

Taste Grill-Funktion: Akfiviert die Grill-
Funktion

I Toste VWarming-Funktion: Aktiviert die
Funktion Temperatur halten.

Cleitleiste: Erhsht oder vermindert die
Leistungsstufe einer Kochzone.

Display der Kochzonen

In diesem Bereich befinden sich die Tasten
for die Auswahl der Kochzonen und die
Symbole des Minutenzahlers tber jeder
einzelnen Zone.

Display des Minutenz&hlers

= = =
In diesem Bereich befinden sich die
Bedienelemente zur Einstellung des

Unobhdngigen Minutenzdhlers und des
Minutenzéhlers fir die Kochzonen.
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-2 Gebrauch

-

Empfohlener Mindestdurchmesser der
Kochgeféafle

Sicherstellen, dass die Topfe fur beide
Konfigurationen einen Mindestdurchmesser
aufweisen, der dem in der folgenden
Tabelle angefthrten entspricht.

Konfiguration . 2
min. (cm) (cm)
omore | 18
Multizone 19 20* - 22
Zone 1 11 20
Zone 2 Q 16

*Empfohlener Durchmesser fir Modelle von

80 cm (B).

Folgendes muss bericksichtigt werden:

* Die Linien mit den KochgeféBen nicht
berschreiten.

* Die Bedienblende nicht verdecken.

* Sich nicht den Randem der Glasfléche
annéhern.

* Wird ein KochgefaB mit einem kleineren
Durchmesser als dem in der Spalte
,Mindest-@ (cm)" angegebenen
verwendet, wird es moglicherweise nicht
erkannt.

Tabelle der Mindest- und HochstmaBe fir
die Verwendung einer Grillpfanne in der
Multizone-Konfiguration (cm):

Model N rineen  Abmossonger

60 cm 19x 19 22 x 36
80 cm (A) 19x19 22 x 36
80 cm (B) 19x 19 20 x 36

90 cm 19x 19 22 x 36

e | Die Multizone-Funkfion kann nur fir

l Zonen mit der Bezeichnung ,SX",
,CNT" und ,DX" akfiviert werden -

siche ,Allgemeine Beschreibung”.

Fir das Induktionskochen geeignete
Kochgefafle

Die KochgefdBe, die auf dem
Induktionsfeld benutzt werden sollen,
missen aus Mefall und magnetisch sein,
der Boden muss einen ausreichenden
Durchmesser aufweisen.

Geeignete Kochgefafle:

* KochgefaBe aus emailliertem Stahl mit
dickem Boden.

* KochgeféBe aus Gusseisen mit
emaillierrem Boden.

* KochgeféBe aus mehrschichtigem
Edelstahl, rostfreiem ferritischem Stahl
und Aluminium mit Spezialboden.

Ungeeignete KochgefaBe:
* KochgeféaBe aus Kupfer, Edelstahl,

Aluminium, feuerfestem Glas, Holz,
Keramik und Ton.

Um zu Uberprifen, ob der Topf geeignet ist,
einfach einen Magneten an den Boden
anndhern: Falls er angezogen wird, ist der
Topf fir das Induktionskochen geeignet.
Falls kein Magnet vorhanden ist, etwas
Wasser in das KochgefdB geben und
dieses auf eine Kochzone stellen. Die
Kochplatte einschalten.



Das Symbol . auf dem Display zeigt an,

dass der verwendete Topf ungeeignet ist.

Begrenzung der Gardauer

Das Kochfeld verfugt iber eine
automatische Vorrichtung zur Begrenzung
der Befriebsdauer.

Sofern die Einstellungen der Kochzone
nicht abgedndert werden, ist die maximale
Betfriebsdauer einer jeden Kochzone von
der ausgewdhlten Leistungsstufe abhangig.

Wenn die automatische Vorrichtung zur
Begrenzung der Betriebsdauer aktiviert
wird, schaltet sich die Kochzone aus, ein
kurzer Signalton ertént und solange die
Kochzone noch warm ist, erscheint im

Display die Anzeige .

=3

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1%
7 1%
8 1%
Q 1%
Uberhitzungsschutz

Wird das Kochfeld tber léngere Zeit bei
voller Leistung benutzt, kann die Elekironik

bei hoher Raumtemperatur Schwierigkeiten

beim Abkihlen haben.

Wenn die Temperatur der internen

Elektronik die Sicherheitsschwelle

Uberschreitet, wird das Gerét automatisch

LER21" (siehe ,Fehlercodes”).

Ratschlage zur Energieeinsparung

ausgeschaltet und es erscheint die Anzeige

* Der Durchmesser des Topfbodens darf
nicht Uber die Breite der aufgedruckten

Kochzone hinausragen.

* Die Topfe durfen nicht auberhalb des
Kochfeldrandes und auf die vorderen

Bedienelemente positioniert werden.
* Beim Kauf eines neuen Topfes

kontrollieren, ob sich der Durchmesser
auf den Boden oder den oberen Rand

des KochgefdBes bezieht, denn
Letzterer ist fast immer gréBer als der
Bodendurchmesser.




=3

Wenn Gerichte mit langen Garzeiten
zubereitet werden sollen, kann man
durch die Verwendung eines
Dampfkochtopfes Zeit und Energie
sparen und gleichzeitig die in den
Lebensmitteln enthaltenen Vitamine
erhalten.

Sicherstellen, dass ausreichend
Flussigkeit im Dampfkochtopf ist, denn
ein Uberhitzen aufgrund fehlender
Flussigkeit konnte Topf und Kochzone
beschadigen.

Die Tépfe maglichst mit einem
passenden Deckel bedecken.

Einen Topf wéhlen, dessen Grofe der
Menge des Kochguts entspricht. Ein
groBer, aber halbleerer Topf bedeutet
Energieverschwendung.

132

Leistungsstufen

Die Leistung der Kochzone kann auf
verschiedene Stufen eingestellt werden. In
der Tabelle finden Sie die Angaben fur die

unterschiedlichen Zubereitungsarten.

0 OFF - Stellung

Kochen kleiner Speisemengen

12 (niedrigste Leistung)

3-4 Garvorgang

5.6 Kochen groer Speisemengen,
Braten groBerer Sticke

7-8 Braten, mit Mehl anbraten

Braten

Q
Braten/Schmoren, Kochen (hochste
P/ Leistung)*

* Siehe Funktion Booster und Double Booster

Ein-/ Ausschalten des Kochfeldes
Zum Akfivieren des Kochfelds die On-/Off-

Taste mindestens 1 Sekunde lang

gedrickt halten. Zum Deaktivieren diesen
letzten Vorgang wiederholen.




Gebrauch

Automatisches Einschalten der Kochzone

e | Das Kochfeld ist mit einem

1 Kochgefaherkennungssystem
ausgestattet, das automatisch die
Bereiche auswdahlt, auf denen eine
geeignete Pfanne oder Topf steht;
diese Funktion ist standardméiBig
aktiv und kann tber das
Benutzermeni deaktiviert werden.

Nach Einschalten des Kochfeldes:

1. Einen (fur das Induktionskochen
geeigneten und nicht leeren) Topf auf die
zu verwendende Kochzone stellen.

* Das Display, das der Kochzone des
KochgeféBes entspricht, schaltet sich

automatisch ein, zeigt an und die

Gleitleiste wird beleuchtet.
Wenn die automatische Erkennung der

KochgefaBe deaktiviert ist, zeigen beim
Einschalten des Gerdits alle Anzeigen der

Kochzonen das Symbol mit dem

blinkenden Punkt in der rechten unteren
Ecke: um die Zonen zu aktivieren, sind
diese Uber die jeweiligen Anzeigen
auszuwdahlen und es ist die gewinschte
Leistungsstufe einzustellen.

Einstellung der Kochzone

Nach Auswahl einer Kochzone:

1. Einen Finger links von der Gleitleiste der
zu verwendenden Kochzone anlegen.

0

Nun ist der angezeigte Leistungswert gleich

3

2. Den Finger auf der Gleitleiste bis zur

Auswahl einer Leistung von n bis

nach rechts oder links verschieben oder
die Booster-Funktion akfivieren (siche
,Booster-Funktion”).

EFFTTITI
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Das Display der verwendeten Kochzone
zeigt den Wert der eingestellten Leistung
an.

Ausschalten der Kochzone

1. Den Finger bis zum Ende der Gleitleiste
der auszuschaltenden Kochzone nach
links verschieben.

Das Display der ausgewdhlten Kochzone

zeigt den Wert m an.

Um alle Kochzonen gleichzeitig zu

_/ deaktivieren, die On-/Off-Taste

mindestens 2 Sekunden lang
gedrickt halten.
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Schnellauswahl Nach Einschalten des Kochfelds und
Auswahl einer Kochzone:
e | Mit dieser Funkfion kénnen die 1. Einen Finger links von der Gleitleiste
1 Platten schnell auf die gewiinschte anlegen.
Leistungsstufe eingestellt werden.

Nach Einschalten des Kochfelds und m

Auswahl einer Kochzone:
1. Den Finger etwa an die gewinschte
Leistungsstufe der Gleitleiste anlegen.
S g Das Display der verwendeten Kochzone

schaltet sich ein: Der angezeigte
Leistungswert ist gleich n
m 2. Den Finger auf der Cleitleiste bis zur
Auswahl der Booster-Funktion nach
rechts verschieben.

2. Den Finger nach rechts oder links m
verschieben, um die gewiinschte ' ' .

Leistungsstufe auszuwdihlen.

Booster-Funktion Das Display der verwendeten Kochzone
UnsachgemédBer Gebrauch zeigt den Wert ﬁ an.
Verbrennungsgefahr

* Die Funkfionen Booster und Double
Booster nicht zum Aufwdarmen von
Fetten oder Olen verwenden, da diese
Feuer fangen kannen.

e | Mit dieser Funktion kann die

1 Héchstleistung der Kochzone
verwendet werden, um groPe

Wassermengen zum Kochen zu

bringen.
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Die Booster-Funktion kann auf schnelle

Weise aktiviert werden.

* Nach Einschalten des Kochfeldes und
Auswahl der Kochzone einen Finger an
die rechte Seite der Gleitleiste der zu
verwendenden Kochzone anlegen.

et

Die Booster-Funkfion bleibt
hochstens 5 Minuten lang aktiv,
danach wird die Leistungsstufe
automatisch auf @
zurickgeschaltet.

7

Double Booster-Funktion

Die Double Booster-Funktion ermaglicht es,
hohere Leistungen als die Booster-Funktion
zu erhalten.

Nach Aktivierung der Booster-Funkfion fur

eine Kochzone das Symbol ,P" an der
rechten Seite der Gleitleiste driicken; die

m und E werden in der

Reihenfolge angezeigt.

Symbole m,

3

Multizone-Funktion

e | Mithilfe dieser Funktion kann man
1 gleichzeitig zwei (vordere
und hintere) Kochzonen

bedienen, um Tépfe wie Fisch-
Dinster oder rechteckige
KochgefaBe zu verwenden.

Nach Einschalten des Kochfeldes:

1. Einen Finger gleichzeitig auf die Tasten
von zwei, vertikal angeordneten
Kochzonen anlegen.

-

-

Nach einem kurzen akustischen Signal
erscheint auf der Héhe der Taste der

hinteren Kochzone das Symbol fg#g: nun ist
die Funktion Multizone aktiviert.
2. Aut die linke Gleitleiste einwirken, um die

gewinschte Garleistung einzustellen.

EFFTTITI
< ) =




Gebrauch

Auf beiden Kochzonen werden dieselben
Parameter eingestellt.

4

el o

jl o

Die Multizone-Funktion kann nur
zwischen vertikal verbundenen
Zonen (mit der Bezeichnung ,SX",
,CNT" und ,DX" siche
,Allgemeine Beschreibung”)
aktiviert werden.

Diese Funktion steuert automatisch
eine gleichmabige
Leistungsverteilung auf beide
betreffenden Platten.

Wenn die Multizone-Funktion aktiv
ist, ist es nicht moglich, die Double
Booster-Funktion ?Ur die
entsprechenden Kochzonen zu
aktivieren.

Bei Verwendung eines grofen, ovalen oder
sehr langen Topfes muss sichergestellt
werden, dass er in der Mitte der Kochzone

steht.

Beispiel einer korrekten Positionierung des Topfes

Beispiel einer NICHT korrekten Positionierung des
Topfes

Beispiel der Positionierung der Grillpfanne

Zum Deaktivieren der Funktion Multizone:

Cleichzeitig die Tasten der in Multizone

aktivierten Kochzone driscken. Das Symbol
wird ausgeblendet und die beiden

Kochzonen kénnen separat eingestellt
werden.



Kochtabelle

In der nachstehenden Tabelle sind die
einstellbaren Leistungswerte mit Angabe
der jeweiligen Gerichte aufgefthrt. Diese
Werte kénnen je nach Menge oder
individuellem Geschmack angepasst

werden.

1-2

Aufwérmen von Speisen,
Beibehaltung des
Siedepunktes bei geringer
Wassermenge, Schlagen von
Saucen mit Butter oder Eigelb.

Aufwérmen von festen und
flussigen Speisen, Kochen von
Wasser, Auftauen von
Tiefkihlprodukten, Omelette
mit 2-3 Eiern, Obst- und
Gemisegerichte,
verschiedene Garvorgénge.

Schmoren von Fleisch, Fisch
und Gemise, Gerichte, die mit
unterschiedlichen
Wassermengen zubereitef
werden, Marmeladen usw.

8-9

Braten oder Bratfisch, Steaks,
Leber, Anbraten von Fleisch
und Fisch, Eier usw.

Booster und
Double Booster

Fritieren von Kartoffeln usw.,
schnelles Aufkochen von
Wasser.

Restwdrme

Solange die Kochzone nach dem
Abschalten noch warm ist, wird im Display

das entsprechende Symbol

Sobald die Temperatur unter 60°C liegt,
erlischt das Symbol.

angezeigt.

3.4 Sonderprogramme

Pause-Funktion

Zur Akfivierung der Pause-Funktion:
1. Mindestens eine Kochzone akfivieren.

2. Die Pause-Taste gedrickt halten. Im

Display aller Kochzonen erscheint das
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Zum Deaktivieren der Pause-Funktion:

1. Die Taste

soeben gedrickte Pause-Symbol
beginnt zu blinken.

gedrickt halten. Das

2. Eine beliebige Taste dricken, mit
Ausnahme der Pause-Taste.

3. Nun ist die Pause-Funktion deakfiviert
und die zuvor eingestellten Funkfionen
werden wiederhergestellt.

/ * Waehrend der Pause-Funktion

& bleiben die Begrenzung der
Garzeit, die Symbole der
Restwdrme und die
Bediensperre akfiv.

* Bei Stromausfall und nach
Wiederherstellung der
Stromversorgung wird die
Pause-Funkfion deakfiviert.

Bediensperre
Diese Funkfion ist bei Reinigungsarbeiten
wahrend des Gerétebetriebs nitzlich.

Um die Bediensperre zu akfivieren, muss
das Gerat mindestens eine akfive Zone
haben oder die Funktion Pause muss aktiv
sein.

* Die Taste mindestens eine Sekunde
lang driicken.
Alle Tasten sind gesperrt, mit Ausnahme der

Tasten @ und .

Zum Deaktivieren der Bediensperre:

1. Die Taste erneut mindestens eine

Sekunde lang driicken.

/ * Bei Stromausfall und nach

£ |  Wiederherstellung der
Stromversorgung wird die
Bediensperre deakiiviert.

¢ Beim Ein- und Ausschalten des
Gerdts bleibt die Bediensperre
aktiv.

Grill-Funktion

e | Diese Funkiion erméglicht es, die
1 Funktion Multizone nur fur die

linken Kochzonen automatisch zu
aktivieren. Dient zum Grillen mit
Grillpfanne oder zum Garen mit
langlichen Topfen.

Zur Aktivierung der Grill-Funktfion:
1. Eine Grillpfanne oder einen langlichen

Topf auf die linke Kochzone stellen.
2. Die Taste driicken, die daraufhin zu
blinken beginnt.

Im Display der vorderen Kochzone

erscheint das Symbol &l in dem der

hinteren Kochzone hingegen das Symbol

. Die Gleitleiste stellt sich automatisch

auf die Stufe 8 ein. (Vorheizphase)

Nach zwei Minuten Betrieb wird auf die
Stufe 6 herunter geschaltet.

Die Taste dricken und auf die

Cleitleiste einwirken, um die Leistungsstufe
jederzeit abzuéndem.



Warming-Funktion

Zum Aktivieren der Warming-Funkfion nach
Einschalten des Kochfeldes:

1. Eine Kochzone auswdhlen.

2. Die Taste !drUcken, um die Funktion
zu akfivieren. Das Display der

ausgewdhlten Kochzone zeigt das

Symbol .on.

Zum Deaktivieren der Warming-Funktion:

1. Die Kochzone mit der aktfiven Funktion
auswdhlen.

2. Die Taste . dricken.

3.5 Auto-Vent 2.0-Funktion

Die Auto-Vent 2.0-Funktion ist
standardmaBig deaktiviert, kann aber tber
das Benutzermeni aktiviert werden. Einmal

aktiviert, leuchtet die Taste . immer

schwach.

=3

Diese Funktion hat einen automatischen und

einen manuellen Modus:

¢ Der automatische Modus, der
standardmaBig akfiviert isf, passt die
Abzugsgeschwindigkeit der Haube an
die Gesamtleistung des Gerdts an (siehe
,Benutzermeni” - Option U8)

* Der manuelle Modus erméglicht die
Einstellung der Abzugsgeschwindigkeit

durch Dricken der Taste -

Nach dem Einschalten der Kochzone, den
manuellen Modus wie folgt aktivieren:

1. Die Taste

aufleuchtend zu blinken beginnt.

dricken, die voll

2. Jeder einzelne aufeinanderfolgende
Druck erhsht die Abzugsgeschwindigkeit
der Haube nach einem zyklischen
Ablauf mit 5 Einstellstufen, von O (aus) bis
4 (maximale Geschwindigkeit).

Um in den automatischen Modus
zuriickzukehren, ist es notwendig, das
Gerat aus- und wieder einzuschalten.
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3.6 Zusatzfunktionen

Kindersperre

Diese Funktion ist sinnvoll, um ein
versehentliches Einschalten (z. B. durch
Kinder) zu verhindern.

Um die Kindersperre zu akfivieren, muss
das Gerdt eingeschaltet sein, die
Kochzonen missen ausgeschaltet sein:

1. Das Display einer beliebigen Kochzone
gedrickt halten.

¢ |n der Gleitleiste wird eine Animation
angezeigt.

2. Den Finger vom Display nehmen und die
Leiste von links nach rechts scrollen.

Die Kindersperre ist aktiv und die
Kochzonendisplays zeigen das Symbol E

Zum Deaktivieren der Kindersperre, bei
eingeschaltetem Gerdt:

1. Das Display einer beliebigen Kochzone
gedrickt halten.

* In der Cleitleiste wird eine Animation
angezeigt.

2. Den Finger vom Display nehmen und die
Leiste von rechts nach links scrollen.

/ * Bei Stromausfall und nach

£ | Wiederherstellung der
Stromversorgung bleibt die
Kindersperre akfiviert.

e Einmal deaktiviert, kann die
Kindersperre nicht wieder
aktiviert werden: dazu muss das
Gerat aus- und wieder
eingeschaltet werden.

Schnellerwérmung

e | Diese Funkfion ist fur die
1 Leistungsstufen 9, Booster und
Double Booster nicht verfigbar.

Die Funktion Schnellerwarmung erméglicht
es, eine Kochzone fir eine begrenzte Zeit
auf Hochststufe zu erwdrmen, um dann den
Garvorgang mit der eingestellten
Leistungsstufe fortzusetzen.

Nach Auswahl einer Kochzone:
* FEine Leistungsstufe (von 1 bis 8)

mindestens 3 Sekunden lang gedrickt
halten.

* Das Display der Kochzone zeigt das

Symbol m an.

* Nach Ablauf der Erwarmungszeit stellt
sich die Kochzone erneut auf die zuvor
ausgewdhlte Leistungsstufe ein.

Diese Funktion kann deaktiviert werden,
indem die eingestellte Leistungsstufe 3
Sekunden lang gedriickt gehalten oder
eine niedrigere Stufe ausgewdhlt wird.

Minutenzdhler

e | Mit dieser Funktion kann ein

1 Minutenzahler eingestellt werden,
der nach Ablauf der
voreingestellten Zeit ein
akustisches Signal aussendet.

Nach Aktivierung des Kochfelds, ohne
Auswahl einer Kochzone:

1. Innerhalb des Displays des
Minutenzéhlers driicken.
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2. Mittels der Tasten + und - die
gewinschte Zeit auswdhlen.

=R =N =
* Die erste linke Ziffer wahlt die Stunden,

die mittlere die Zehner-Minuten und die
rechte die einzelnen Minuten.

e | Beim Einschalten des Gerdates das
1 Display des Minutenzahlers

innerhalb von 3 Sekunden
berihren, andernfalls wird er
deaktiviert und das Gerdat muss
neu gesfartet werden.

3. Nach einer Wartezeit von 10 Sekunden
beginnt der Minutenzéhler mit der
Ruckwartszéhlung.

4. Nach Ablauf der Zeit werden akustische
Signale ausgeldst, die durch Dricken
einer beliebigen Taste deakfiviert
werden kénnen.

Es ist méglich, eine Einstellung bis
zu einem Maximum von @ Stunden
und 59 Minuten vorzunehmen.

Betrieb der Kochzonen nicht,
sondern macht den Benutzer nur
darauf aufmerksam, dass die
eingestelllen Minuten abgelaufen

sind.

1
/ Der Minutenzahler unterbricht den

Anderung und Deaktivierung des
Minutenz&hlers

Zur Anderung oder Deaktivierung des
Minutenzéhlers wahrend der
Rickwartszéhlung:

3

1. Die On-/Off-Taste @ driscken, um

das Kochfeld zu akfivieren (sofern es sich

im Standby befindet).

* Das Display des Minutenzdhlers zeigt
die Minuten an, die anfénglich
eingestellt wurden.

2. Auf die Tasten + und - einwirken, um die
Zeit des Minutenzahlers zu éndern oder
ihn auf Null zu stellen.

3. Nach einer Wartezeit von 10 Sekunden
beginnt der Minutenzahler mit der neuen
Ruckwartszéhlung oder wird deakfiviert.

Zeitgesteuerter Garvorgang

e | Mit dieser Funktion kann die

l Abschaltautomatik fur jede
einzelne Kochzone programmiert
werden, die nach Ablauf der
gewinschten Zeit ausgeldst wird.

Zum Aktivieren der Funktion Zeitgesteuerter
Garvorgang nach Einschalten mindestens
einer Kochzone:

1. Eine Leistungsstufe auswahlen.

2. Innerhalb des Displays des
Minutenzéhlers dricken.

¢ Uber dem Display der Kochzone erscheint

das blinkende Symbol .

3. Mittels der Tasten + und - die
gewinschte Zeit auswdhlen.
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4. Der zeitgesteverte Garvorgang startet
wenige Sekunden nach der letzten
Auswahl.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeit wird
der Benutzer durch ein akustisches
Alarmsignal darauf aufmerksom gemacht.
5. Zur Deaktivierung des akustischen
Alarms eine beliebige Taste dricken.

Abdnderung oder Deaktivierung des
zeitgesteuerten Garvorgangs

Zur Abanderung des zeitgesteuerten
Garvorgangs wéhrend der
Rickwdértszahlung:

1. Die On-/Off-Taste @ driicken, um

das Kochfeld zu aktivieren (sofern es sich
im Standby befindet).

. Die Displaytaste der zeitgesteuerten
Kochzone driicken.

N

* Das Display des Minutenzdhlers zeigt
die Minuten an, die anfénglich
eingestellt wurden.

3. Auf die Tasten + und - einwirken, um den
Minutenzéhler abzuéndern oder auf
Null zu stellen.
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4. Nach einer Wartezeit von 10 Sekunden
beginnt der Minutenzahler mit der neuen
Ruckwartszéhlung oder wird deakfiviert.

Recall-Funktion

Bei ungewolllem Ausschalten missen
folgende Vorgénge innerhalb von 6
Sekunden ausgefihrt werden:

1. Das Gerdt einschalten.

* Die Taste . beginnt zu blinken.
2. Gleich darauf die Taste Pause .

driicken, um die zuvor aktivierten
Funktionen wiederherzustellen.
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3.7 Benutzermeni

Das Benutzermeni ermaglicht die Anderung
der Betriebseigenschaften des Gerdites.

Man verfigt insgesamt iber 9
abénderbare Optionen. Jede Option ist auf
dem Display mit dem Buchstaben ,U",
abwechselnd mit einer progressiven
Nummer gekennzeichnet.

Menipunkt Eigenschaft

uo Maximale Gesamtleistung (Kw) -
Anderung nur durch Installateur

Ul Obption deaktiviert

U2 Lautstérke der Tasten
Lautstéirke des Minutenzahler-

U3 .

Signalgebers
U4 Display-Helligkeit
us Animation des Minutenzéhlers

Ué Automatische Erfassung der Topfe

Dauer des Minutenzéhler-

u7 Signalgebers

us Konfiguration des
Abzugshaubengebléses

ue Auto-Vent 2.0-Funkfion

Zugriff auf das Benutzermenii
1. Das ausgeschaltete Kochfeld mit der On-

/Off-Taste

2. Unmittelbar danach @ erneut dricken,

um es auszuschalten. Die Taste m
beginnt zu blinken.

3. m dricken und gedrickt halten.

einschalten.

4. Bei Gedrickthalten von

der Kochzonen erscheinen einige
Symbole, die in der Reihenfolge
gedrickt werden missen, um auf die
Optionen des Menis zuzugren(en

m im Display

3

Alle Tasten der Kochzonen nacheinander
im Uhrzeigersinn dricken, beginnend bei
der vorderen linken Kochzone. Jede
korrekte Berthrung wird durch ein
akustisches Signal bestétigt.

Modelle von 60 und 80 cm (A):

h M

&

cll
4 |

Modelle von 80 cm (B) und

ol
g ¢

/ Bei falscher Reihenfolge der Tasten
wird das Kochfeld ausgeschaltet

und der Vorgang fir den Zugiff auf
das Meni muss wiederholt werden.

5. Die Taste m loslassen.

Das Benutzermeni ist akfiv und das Display
der Kochzonen zeigt im oberen Bereich

das Symbol m, abwechselnd mit der

Nummerm, an.

/ Diese Option ist ausschlieBlich

& | dem Installateur vorbehalten (siehe

— ,Vorgang zur
Leistungsbeschrénkung (nur fur den
Installateur)”).

0
o
0o
3

ool
< e

cll
|

143




=3

6. Das Symbol

Auswahl der Optionen zuriickzukehren.
Es erscheint die Cleitleiste, auf der jedes
Segment einer Option des Menis
zugeordnet ist.

driicken, um zur

7. Die Segmente der Cleitleiste dricken
(mit Ausnahme der ersten zwei), um die
verfigbaren Optionen auszuwdhlen.

U1 U2 U8 U4 Us Us U7 U8 UP

XXV VIS

Die Option U2 ermaglicht es, die Lautstérke
der Tastenténe zu éndern. Verfugbar sind 4
Einstellstufen, die mit der Gleitleiste
ausgewdhlt werden kénnen.

e Wert 0: Min. Lautstarke.
o Wert 3: Max. Lautstarke.
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Die Option U3 erméglicht es, die Lautstérke
der akustischen Signale des abgelaufenen
Minutenzéhlers auf 4 Einstellstufen zu
andern.

e Wert 0: Min. Lautstérke.

* Wert 3: Max. Lautstérke.

Die Option U4 erméglicht es, die Helligkeit
des Displays auf 10 Einstellstufen zu
andern.

* Wert 0: Max. Helligkeit.
e Wert 9: Min. Helligkeit.

Die Option U5 ermaglicht es, die
Rickwartszéhlung der Sekunden des
Minutenzéhlers und des zeitgesteuerten
Garvorgangs von 59 bis O Sekunden

anzuzeigen.

* Wert O: Animation deakfiviert.
* Wert 1: Animation akfiviert.



Die Option U6 ermaglicht es, die

automatische Erfassung der Tépfe zu

akfivieren oder zu deakfivieren. (siehe

,Automatisches Einschalten der Kochzone”)

* Wert 0: Automatische Erfassung
deaktiviert.

* Wert 1: Automatische Erfassung akfiviert.

Die Option U7 erméglicht es, die Dauer

des Signalgebers des abgelaufenen

Minutenzéhlers Gber 3 Einstellstufen

festzulegen:

* Wert 0: Daver des Signalgebers 120
Sekunden.

* Wert 1: Daver des Signalgebers 10
Sekunden.

* Wert 2: Signalgeber deakfiviert.

Mit der Option U8 kann der automatische
Modus der Auto-Vent 2.0-Funktion in 8
Einstellstufen akfiviert werden. Die folgende
Tabelle zeigt die méglichen Einstellungen:

0 off
1

off

on off

Geschwi Geschwi
ndigkeits ndigkeits
stufe 2

2-4-6 on off

stufe 1

Geschwi Geschwi Geschwi
ndigkeifs ndigkeits ndigkeits
stufe 1 | stufe 2 stufe 3
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Je nach Leistungsbegrenzung des Gerdts
den am besten geeignefen Wert anhand
der nachstehenden Tabelle auswdéhlen:

2-3 bis 4 kW
4-5 von 4 bis 5 kW
6-7 von 5 bis 11.1 kW

Die Option U9 aktiviert bzw. deaktiviert die
Auto-Vent 2.0-Funktion.

* Wert O: Funkfion deakfiviert.
* Wert 1: Funktion aktiviert.

Das Benutzermeni verlassen

Das Benutzermeni kann auf zwei Arten
verlassen werden:

1. Die Taste ! driicken. Jede Anderung

wird ausgeschlossen und das Kochfeld
wird ausgeschaltet.

Oder
2. Die On-/OH-Tosted@ mindestens 2

Sekunden lang gedrickt halten. Die
Anderungen werden gespeichert und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
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3.8 Fehlercodes

Im Falle von Betriebsstérungen oder
anomalen Verhalten zeigt das Gerét den
zugeordneten Fehlercode in den Displays
der Kochzonen an.

u

Die Fehlercodes beginnen immer mit ,E
oder ,Er..", gefolgt von einer Ziffer.
Nachfolgend sind die Fehlercodes
aufgelistet, die ohne Eingriff des
Technischen Kundendienstes verwaltet
werden konnen.
* Er03: Eventuelle Materialien oder Topfe
aus dem Bereich der vorderen
Bedienelemente entfernen.

* E2: Sicherstellen, dass die Topfe fir das
Induktionsgaren geeignet und nicht leer
sind. Das Gerat auskihlen lassen.

Andere Fehlercodes méglichst aufschreiben
und den Technischen Kundendienst
kontakfieren.
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4 Reinigung und Wartung

4.1 Hinweise

4.2 Reinigung der Oberfléchen

Um die Oberfléchen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelmébig gereinigt
werden.

4.3 Wéchentliche Reinigung

Das Kochfeld einmal pro Woche mit einem
handelsublichen Glasreiniger reinigen und
pflegen. Dabei immer die
Herstellerhinweise beachten. Das in diesen
Produkten enthaltene Silikon bildet einen
flussigkeits- und schmutzabweisenden
Schutzfilm. Alle Flecken bleiben auf dem
Schutzfilm und kénnen leicht entfernt
werden. Die Oberflache anschlieBend mit
einem sauberen Tuch trocken wischen.
Darauf achten, dass keine
Reinigungsmittelreste auf dem Kochfeld
zuriickbleiben, denn sie kdnnten bei
Erwdrmung aggressiv wirken und die
Oberfléche angreifen.

4.4 Flecken oder Speiseriickstande

Eventuelle helle Spuren, die durch den
Gebrauch von Tépfen mit Aluminiumboden
verursacht werden, kénnen mithilfe eines mit
Essig angefeuchteten Lappens entfernt
werden.

Etwaige Verkrustungen nach dem
Garvorgang entfernen, mit Wasser
nachspilen und mit einem sauberen Lappen
frocknen.

Sandkérnchen, die vielleicht beim Saubemn
von Salat oder Kartoffeln auf das Kochfeld
gefallen sind, kénnten dieses zerkratzen,
wenn die Tépfe verschoben werden.

Daher gegebenenfalls die Kérnchen sofort
vom Kochfeld entfernen.



Farbliche Verénderungen haben keine
Auswirkungen auf die Funkfionstichtigkeit
und Widerstandsfghigkeit des Glases.
Dabei handelt es sich nicht um
Materialverénderungen des Kochfeldes,
sondern lediglich um Rucksténde, die nicht
entfernt wurden und daher verkohlt sind.

Es kénnen sich auch glanzende Stellen
bilden, die auf die Reibung der Topfbaden
und die Verwendung nicht geeigneter
Reinigungsmittel zurickzufthren sind. Es ist
schwierig, die Verunreinigungen mit einem
gblichen Reinigungsmittel zu entfernen. Es
kann nétig sein, den Reinigungsvorgang
mehrmals zu wiederholen. Die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel oder die
Reibung der Topfbaden kénnen im Laufe
der Zeit das Dekor auf dem Kochfeld

abreiben und zur Fleckenbildung beitragen.

4.5 Was tun, wenn...
Das Kochfeld nicht funktioniert:
o Sicherstellen, dass das Kochfeld

angeschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

¢ Sicherstellen, dass sich keine
Stromausfélle ereignen.

e Sicherstellen, dass die Sicherung nicht
durchgebrannt ist. Die durchgebrannte
Sicherung ggf. austauschen.

¢ Sicherstellen, dass der Schutzschalter
der Hausanlage nicht ausgelsst wurde.
Den Schalter ggf. emeut aktivieren.

Reinigung und Wartung

Die Kochergebnisse nicht zufrieden stellend

sind:

e Sicherstellen, dass die Gartemperatur
nicht zu hoch oder zu niedrig ist.

Das Kochfeld qualmt:

* Das Kochfeld abkihlen lassen und nach
erfolgter Garung reinigen.

* Sicherstellen, dass keine Speisen
tbergekocht sind und ggf. einen
groBeren Topf verwenden.

Die Sicherungen oder der Schutzschalter

der Hausanlage wiederholt auslésen:

* Sich an den Kundendienst oder einen
Elekiriker wenden.

Das Kochfeld Risse oder Spriinge aufweist:

* Das Gerdt sofort auszuschalten, den
Stromstecker herausziehen und
unverziglich den Kundendienst
kontakfieren.
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5 Installation

5.1 Elektrischer Anschluss
Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr

¢ Der Stromanschluss darf nur von

zugelassenem technischem Personal
ausgefuhrt werden.

* Persénliche Schutzausristungen
bereitstellen.

* Der Erdungsanschluss ist obligatorisch
und ist unter Einhaltung der
Sicherheitsnormen fir elektrische
Anlagen vorzunehmen.

* Die Stromzufuhr unterbrechen

¢ Den Stecker niemals durch Ziehen am
Kabel vom Stromnetz trennen.

* Nur Kabel verwenden, die gegen eine
Temperatur von mindestens 90°C
besteindig sind.

* Das Anziehmoment der Schrauben der
Speiseleitungen der Klemmleiste muss
1,5-2 Nm entsprechen.

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass sich die Eigenschaften
des Stromnetzes fur die Daten auf dem
Typenschild eignen.

Das Typenschild mit den technischen Daten,
der Seriennummer und dem Prifzeichen
befindet sich gut sichtbar am Gerét.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.
Fir den Erdungsanschluss ein Kabel
benutzen, das mindestens 20mm lénger als
die anderen Kabel ist.

Das Gerdt kann je nach Modell auf
folgende Arten angeschlossen werden:

Modelle von 60 cm - 80 cm (A):
e 220-240V / 380-415V 2N~

LT L2 L3 N1 N2 ©
PEEIEEE

Sechspoliges Kabel 6 x 1,5 mm2.
L1 L2 L3 NI N2 ©
PR &

L___J

Dreipoliges Kabel 3 x 6 mm2.

Modelle von 80 ¢cm (B) und 90 cm:
e 380-415V 3N~

LT L2 L3 N1 N2 ©
ﬁH@U@UC@ 3@‘@?

[
)

Finfpoliges Kabel 5 x 2,5 mm2.
e 220-240V 3~/ 380-415V 2N~

LT L2 L3 N1 N2 ©

@i@“ﬁ“

Vierpoliges Kabel 4 x 4 mm?2.



X

* 220-240V 1N~
L1 12 13 N1 N2 @
PP () (P

C__J

Finfpoliges Kabel 5 x 4 mm2.

/ Fur jeden Anschluss muss die im
& | lieferumfang enthaltene Bricke
verwendet werden.

Fixer Anschluss

An der Versorgungsleitung einen allpoligen
Trennschalter gemdf den
Installationsrichtlinien vorsehen. Der
Trennschalter muss sich an einer gut
erreichbaren Stelle in Gerdtendhe

befinden.

/ Das Netzkabel an der Rickseite

der Mabels entlangfihren. Darauf
achten, dass es nicht mit der
unteren Schutzabdeckung des
Kochfeldes oder mit einem
moglicherweise unter dem
Kochfeld eingebauten Backofen in
Berthrung kommt.

elekirischer Gerdte ist Vorsicht
geboten. Die Anschlusskabel
dirfen nicht mit den heifden
Kochzonen in Berhrung kommen.

/ Beim Anschluss zusatzlicher

Abnahmeprifung

Nach erfolgter Installation eine kurze
Prifung vornehmen. Wenn das Geréit nicht
ordnungsgemal funktioniert, das Gerdit
vom Stromnetz frennen und das
nachstliegende autorisierte
Kundendienstzentrum zu Rate ziehen.
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5.2 Fiir den Installateur

* Das Stromkabel niemals biegen oder
einklemmen.

* Das Gerat muss gemaf den
Installationsplanen installiert werden.

* Bei nicht korrekt funkfionierendem Gerét
und nach Durchfihrung aller erforderlichen
Uberprifungen muss das fur Ihr Gebiet
zusténdige Kundendienstzentrum
kontaktiert werden.

* Nach der sachgemdben Installation des
Cerdites sollte der Benutzer in den
korrekten Gebrauch eingewiesen werden.

5.3 Vorgang zur
Leistungsbeschrénkung (nur fir
den Installateur)

Zur Anderung der maximalen
Leistungsaufnahme des Gerdtes muss auf
das Benutzermeni zugegriffen werden
(siehe ,Benutzermeni”). Nach dem Zugriff
auf das Benutzerment, wird die erste
verfugbare Option, die mit dem Code ,U0"
gekennzeichnet ist, angezeigt (siehe
Maximale Gesamtleistung). Man verfugt
insgesamt iber 10 abé&nderbare Optionen.
Jede Option ist auf dem Display mit dem
Buchstaben ,U”, abwechselnd mit einer
progressiven Nummer gekennzeichnet.
1. Nach dem Aufrufen des Benutzermenis
wird im Display der Kochzonen das

Symbol m abwechselnd mifm

angezeigt.

2. Das Display des Minutenzéhlers zeigt
hingegen die werkseitig eingestellte
Leistung an (Wert je nach Modell in kW
ausgedricki):

EEEHEE

3. Das Display des Minutenzéhlers
drucken, um die Leistungscnderung zu
aktivieren.



4. Die linke Seite der Cleitleiste driicken,
um die Leistung zu verringern, und die
rechte Seite, um sie zu erhdhen.

Dank der Funktion Eco-Logic Advance,

erhdht und verringert sich der Leistungswert in

Schritten von 0,1 Kw bei jeder Berihrung.

Zum Abbrechen des Benutzermenis kann
man:

1.@ mindestens 2 Sekunden lang
gedrickt halten, um die Anderungen zu

speichern.

2. !drﬂcken, um die Anderungen zu
oschen.

In beiden Fallen schaltet sich das Kochfeld

aus und muss erneut eingeschaltet werden.

Tabelle der Leistungsaufnahmen

60cm
80 cm (A) 24 7.4
80 cm (B)

90 cm 2,4 11,1

5.4 Sicherheitshinweise

Fumierungen, Klebstoffe oder
Kunststoffverkleidungen der angrenzenden
Mébel mussen hitzebesicndig sein (>90 °C),
andernfalls kénnen sie sich im Laufe der Zeit
verformen.

Der Mindestabstand zwischen
Abzugshaube und Kochflache muss
mindestens dem in der Montageanleitung
der Abzugshaube angegebenen Abstand
entsprechen.

Auch fur die Aussparungen des Feldes auf
der Rickseite ist wie auf den
Montageabbildungen angegeben der
Mindestabstand einzuhalten.

5.5 Aussparung auf der Arbeitsplatte

Eine Aussparung mit den angegebenen
Abmessungen (mm) in die Arbeitsplatte
einarbeiten.

L
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Halbbindiger Einbau

800 (A) 730 +750 480 + 490
800 (B) 750 490
Q00 860 490
min. min. min. . min.
50 | 460 | 750 ‘ 207601 50
Kochfelddichtung

Um das Eindringen von Flussigkeiten
zwischen dem Rahmen des Kochfeldes und
der Arbeitsplatte zu verhindern, muss die
beigefigte Dichtung vor der Montage des
gesamten Kochfeldrandes enflang
angebracht werden.
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Bindiger Einbau

Diese Art von Kochfeld erfordert eine
zusditzliche Frasung der Einrastéffnung,
wenn das Kochfeld bindig mit der
Arbeitsplatte eingebaut werden soll.

600 | 560 @ 480 = 604 | 514
730 =
8OO (Al "Sc, | 480 | 804 | 514
800 (B]| 750 @ 490 = 804 @ 514

00 860 490 Q04 514

min. min. min. min.

50 460 750 50

Nach dem Aufiragen der selbstklebenden
Dichtung (A] auf der Glasoberflache und
dem Positionieren sowie Befesfigen des
Kochfeldes, missen die Rénder mit Silikon
(B) ausgefllt und bei einem Ubertreten
gesdubert werden.
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Im Bedarfsfall das Kochfeld entfernen und
das Silikon mit einem Messer schneiden,
bevor versucht wird, es zu entfernen (C).

2,

Auf eingebautem Backofen

5.6 Einbau

/ Falls das Kochfeld tber einem

Backofen installiert wird, muss
dieser mit einem Kihlgebldse
ausgestattet sein.

Der Abstand zwischen dem Kochfeld und
den Kichenmébeln oder Einbaugerdten
muss eine ausreichende Luftzirkulation
gewdhrleisten. Bei der Installation ber
einem Backofen einen Abstand zwischen
der Unterseite des Kochfeldes und dem
darunter installierten Gerét lassen.
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Mit Offnung auf dem Boden
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Mit Offnung auf dem Boden und auf der
Riickseite

Auf neutralem Hohlraum oder
Schubladen

Falls sich andere Mobelstiicke (Seitenwande,
Schubladen usw.), Geschirrspiler oder
Kihlschrank unter dem Kochfeld befinden,
muss in einem Mindesfabstand von 20 mm
von der Unterseife des Kochfeldes ein
doppelter Holzboden installiert werden, um
zuféllige Berthrungen zu vermeiden. Der
doppelte Boden darf nur mit speziellem
Werkzeug zu entfernen sein.

Mit Offnung auf dem Boden




Mit Offnung auf der Riickseite

Liftung

Im Folgenden werden zwei
Installationsbeispiele mit korrekter Liftung
und eines mit einer fehlerhaften und zu
vermeidenden Liftung dargestellt.

IRA
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Befestigungsklemmen

Fir eine optimale Befestigung und
Zentrierung missen die Federn wie folgend
beschrieben angebracht werden:

1. Die Federn durch leichten Druck
horizontal in die dafur vorgesehene
Aussparung einsetzen.

7

2. Die Federn dann nach oben drehen, um
sie endgiiltig einrasten zu lassen.

\;\~\



