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READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE

LES ALLE ANVISNINGER F@R BRUK

LAS IGENOM ALLA INSTRUKTIONER INNAN PRODUKTEN ANVANDS

LAS ALLE VEJLEDNINGER INDEN BRUG
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LESEN SIE DIE ANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH GRUNDLICH DURCH

LEES VOOR GEBRUIK ALLE INSTRUCTIES
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PRENEZ CONNAISSANCE DE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO

LEATODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Please read this manual carefully before operation
and save it for future reference.

Do not fill water over the MAX mark of the pump
housing.

Unplug the immersion heater before removing it
from the liquid

Ifthe sousvidestickfallsintothe water,immediately
unplug it from the AC power outlet, then allow it
to fully dry before reuse.

Unplug the sous vide stick from the power source
when not in use. Never unplug the unit by pulling
the power cord. Always pull the plug.

After unplugging, the heating element will remain
hot and should not be touched or placed on
combustible surfaces.

Do not touch the device or the power cord with
wet hands.

Before plugging the unit into a power outlet,
ensure that the outlet provides the same type and
level of power required by the device.

Do not use power extension cords. Always plug
the sous vide stick directly into a nearby, grounded
AC power outlet.



This device uses a grounded power cord and
requires a ground connection for safe operation.
Ensure that the power source has a proper ground
connection. Do not modify the plug or use a
.Ccheater” plug to bypass the ground connection.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate remote-
control system.

If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This sous vide stick has no user serviceable parts.
Do not attempt to open, service, or modify this
device.

The cooking container, appliance and the food
bags all get hot during use. Allow them to fully
cool before emptying the water.

Do not expose this sous vide stick to excessively
high temperatures. Do not place it in, on, or near
heat sources, such as a stove or leave it in direct
sunlight.

This appliance can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning




use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made
by children.

Use only sous vide sealed zip bags or sous vide
vacuum bags when cooking. Do not use plastic
wrap.

The sous vide stick requires a 11cm deep pot or
container with a minimum capacity of 10 liters.

The product shall only be used in metal pots,
metal container or hard plastic container. If
plastic container is used it must be suitable for
temperatures up to 95 degrees Celsius.



INTRODUCTION

This sous vide stick heat and circulates water to cook/heat food contained in
plastic zip or vacuum bags. Sous vide stick is a slow cooking method, which
ensures that the food is cooked evenly and that it retains its natural moisture.
The sous-vide method prevents overcooking the exterior surface of the food
and produces food that is particularly fresh and tasty.

PRODUCT OVERVIEW

Temp setting
Start/stop

Time setting
Increase button
Decrease button
Adjustable ring clip
Pump housing

Noabkwh =




SETUP
CHANGING TEMPERATURE UNITS

Press and hold the start/stop button for about 3 seconds to switch between
Fahrenheit and Celsius temperature units.

SETTING THE TIMER

1. Press the timer button on the control panel, then press the increase button (+)
to set the hours.

2. Press the timer button to save the hours value, then press the increase button
(+) or decrease button (-) to set the minutes.

3. Press the start/stop button to save the minutes value. The timer button will
blink for about 3 seconds, indicating that your timer is properly set. Once
the temperature reaches the target temperature, the timer will start the
countdown.

SETTING THE FLOW DIRECTION

The sous vide stick can circulate water in a clockwise or counterclockwise
direction. Additionally, it can be set to direct the output of the pump into the
side of the container, to protect delicate foods, such as eggs or salmon, or to
prevent the water jet from being blocked by food.

1. Twist the pump housing clockwise to unlock it from the main unit.

2. Position the openings in the side of the pump housing, as desired. Insert the
retaining tabs into the slots, then turn the cap counterclockwise to lock it in
place.

CALIBRATING THE TEMPERATURE

The temperature sensor on the sous vide stick is extremely accurate and is
calibrated at the factory. However, if you want the readings on the sous vide stick
to match that of your thermometer, perform the following steps to re-calibrate
the sous vide stick.

1. Determine the difference between the temperature reading on the sous vide
stick and the temperature reading on your thermometer. You can change the
sous vide stick’s reading by up to +9.9°C.

2. Press and hold the temp button for about 5 seconds. The display will show
0.0°.
3. Press increase button or decrease button to add or subtract up to 9.9°C.

4. Press the temp button to save the set value.



OPERATION

. Ensure that the sous vide stick is unplugged from the power source.

. Install the adjustable ring clip on the side of your pot or container, then clamp

it firmly in place.

. Insert the sous vide stick into the adjustable ring clip.
. Fill the pot with water to some level between the MIN and MAX lines on the

side of the pump housing.

. Place the pot/container near an AC power outlet. Ensure that it is not on a

stove or other heat source.

6. Plug the sous vide stick into the nearby AC power outlet.

. Press the temp button on the control panel, then press increase button or

decrease button to set to target temperature.

8. Press the start/stop button to begin cooking.
9. When cooking is complete, press the start/stop button to stop the sous vide
stick.

CLEANING

1. Turn the pump housing clockwise to unlock it from the main unit, then
remove it.

2. Clean the pump housing in soapy water in the sink.

3. Cleaning the metal parts, use dish soap and a soft toothbrush, then rinse
under running water. Ensure that only the metal parts are exposed to water.
Be careful with the propeller. Do not expose the upper part of the sous vide
stick to water.

4. Allow all parts to fully dry before reassembly.

DESCALING

Depending on how hard the water is, we recommend descaling the sous vide
stick regularly. Descale the sous vide with the same regularity and with the

same method as used for other products that need descaling, like electric water
kettles. Use a commercially available descaling agent intended for kitchen
products. See the manufacturer’s instructions for the exact procedure.



TROUBLESHOOTING

Problem

The sous vide stick is emitting a
whistling noise.

The sous vide stick is emitting a
grinding noise.

The sous vide stick is emitting a
hissing noise.

The sous vide stick is making a
bubbling and/or swishing noise.

The sous vide stick damages fish fillets
or cracks eggs.

The lights on the sous vide stick
control panel or main body flicker
during operation.
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Solutions

This is caused by the motor, propeller,
and cooling fan, and is normal.

The pump housing is loose. Turn off
the sous vide stick, wait until it cools
down, then secure the pump housing
in place.

Check that the water level is between
the MIN and MAX marks. Refill the pot
if necessary.

Check that the water level is between
the MIN and MAX marks. Refill the pot
if necessary.

Re-position the pump housing to
direct the water jet into the side of the
pot, away from the food.

This is normal.



SPECIFICATIONS

Minimum Temperature
Maximum Temperature
Temperature Stability
Minimum Water Depth
Minimum Bath Size
Maximum Bath Size

Pump Volume

+20°C
+95°C
+=1%

11 cm
10 liters
30 liters

8.5 liters/minute

11




GUARANTEE

Wilfa issues a 5 year guarantee on this product from the day of purchase is
done. The guarantee covers production failure or defects that arise during
the guarantee period. Your purchase receipt works as proof towards retailer if
claiming your guarantee.

The guarantee is valid only for products that are bought and used in private
households. The guarantee is not valid if the product is used commercially.
The guarantee is not valid if the product is misused, used by negligence, if not
following instructions given by Wilfa, if modified or if unauthorized reparation
is done. The guarantee is also not valid for normal wear of the product, misuse,
lack of maintenance, use of wrong electrical voltage or:

¢ Qverloading of product
e Parts which are normally worn down

e Parts you can expect being replaced regularly (e.g. filter, battery etc.)
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PRODUCT SPECIFICATIONS
220V~240V~50Hz, 1200 W

SUPPORT AND SPARE PARTS

For support please visit us at wilfa.com, and see our customer service/support
page. Here you will find frequently asked questions, spare parts, tips and tricks
and all our contact information.

RECYCLABILITY
E This marking indicates that this product should not be disposed with

other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
BN ccycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return and
collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmentally safe recycling free of charge.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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VIKTIG SIKKERHETSVEILEDNING

Les denne bruksanvisningen neye for du tar
apparatet i bruk, og ta vare pa det til senere bruk.

lkke fyll vann over MAX-merket pa pumpehuset.

Trekk stapselet til produktet ut fer du fjerner den
fra vaesken

Hvis produktet faller i vannet, ma du trekke
stopslet ut med det samme og la den ligge og
torke for den brukes igjen.

Trekk stepslet til produktet ut av kontakten nar
den ikke er i bruk. Trekk aldri ut stegpselet etter
stremledningen. Trekk alltid ut selve stgpselet.

Nar du har trukket stgpselet ut av kontakten, vil
varmeelementet fortsette med & veere varmt og
ma ikke bergres eller plasseres pa brennbart
materiale.

lkke kom bortig enheten eller streamledningen
med vate hender.

For du setter stgpslet i kontakten, ma du sjekke
om strgmnettet er kompatibelt med produktet.

Du ma ikke bruke skjoteledninger. Stgpslet til
produktet ma settes direkte i kontakten.

16



Dette produktet bruker jordet stremledning og
jordstapslet og krever en jordet kontakt. Sjekk
at stremkilden er ordentlig jordet. lkke endre pa
stopslet eller bruk en skjgteplugg for & unnga
jordingen.

Apparatet skal ikke brukes med en ekstern timer
eller et eget fjernkontrollsystem.

Hvis stramledningen er gdelagt, ma den skiftes
av produsenten, en servicetekniker eller lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Denne sous vide sirkulatoren har ingen deler som
du kan reparere selv. lkke forsgk a apne, reparere
eller endre noe pa denne enheten.

Kokebeholderen, apparatet og matposene blir
varm under bruk. La dem kjgle helt av for du
temmer ut vannet.

lkke la produktet utsettes for meget haye
temperaturer. lkke plassere den i, pa eller i
neerheten av varmekilder, som f.eks. en komfyr
eller direkte sollys.

Dette produktet kan brukes av personer med
nedsatte fysiske, sansemessige eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kunnskap, hvis
de er under tilsyn av eller har fatt anvisninger om

17



sikker bruk av apparatet og er klar over farene

forbundet med bruk.

lkke la barn leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal ikke utferes av
barn.

Bruk kun sous vide poser med glidelas eller sous
vide vakuumposer ved matlaging. Bruk ikke
plastfolie.

Sous vide sirkulatoren krever en 11 cm dyp
kasserolle eller beholder pa minst 10 |.

Produktetmakunbrukesikasserollerogbeholdere
avmetall elleribeholdere av hard plast. Beholdere
som brukes, ma tale opptil 95 grader.

18



INTRODUKSJON

Denne sous vide sirkulatoren varmer og sirkulerer vannet slik at det koker/
varmer maten som er i poser med glidelas eller vakuumposer. Sous vide
sirkulatoren er en langsom kokemetode, som sikrer at maten kokes jevnt og

at den beholder sitt naturlige vaeskeinnhold. Sous vide-metoden forhindrer
overkoking av matens overflate, noe som resulterer i ekstra frisk og smakfull mat.

PRODUKTOVERSIKT

Temperaturinnstilling
Start/stopp
Tidsinnstilling
Dke-knapp
Senke-knapp
Regulerbare ringklemme
Pumpehus

Noabkwh =
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NO

OPPSETT

ENDRE TEMPERATURENHET
Trykk og hold inne start-/stopp-knappen i 3 sekunder for & skifte mellom
Fahrenheit og Celcius.

INNSTILLE TIMER

1. Trykk pa timer-knappen pa kontrollpanelet og deretter pa ske-knappen (+) for
a stille timene.

2. Trykk pa timer-knappen for & lagre timeverdien. Deretter trykker du pa gke-
knappen (+) eller senke-knappen (-) for & stille minuttene.

3. Trykk start/stopp-knappen for & lagre minuttverdien. Timer-knappen vil
blinke i ca. 3 sekunder, for a vise at timeren er innstilt. Nar temperaturen nar
maltemperaturen, vil timeren begynne nedtellingen.

INNSTILLING AV STROMMERETNING

Sous vide sirkulatoren kan sirkulere vannet med eller mot urvisernes retning. Den
kan ogsa innstilles til &8 pumpe mot sidene av beholderen, a beskytte delikat mat,
f.eks. egg eller laks, og forhindre at vannstralen blokkeres av mat.

1. Drei deksel til pumpehuset med urviserne til det lases av hovedenheten.

2. Plassere dpningene pa siden av pumpehuset som ensket. Sett lasefanene inn i
apningen og drei deretter hetten mot urviserne for a lase den.

KALIBRERE TEMPERATUREN

Temperatursensoren pa sous vide sirkulatoren er ekstremt nayaktig og er
kalibrert pa fabrikken. Men hvis du vil at sous vide sirkulatorens malinger skal
matche termometermalingene, kan du gjere falgende for a rekalibrere sous vide
sirkulatoren.

1. Finn forskjellen mellom temperaturavlesningen pa sous vide sirkulatoren og
temperaturavlesningen pa termometeret. Du kan endre avlesningen pa sous
vide sirkulatoren med opptil £ 9,9 °C.

2. Trykk og hold nede temperatur-knappen i 5 sekunder. Displayet vil vise
0,0°C.

3. Trykk pa gke- eller senke-knappen for a legge til eller trekke fra grader (opptil
9,9 °C).

4. Trykk temperatur-knappen for a lagre innstillingene.

20



BRUK

1. Serg for at sous vide sirkulatoren ikke er er koblet til stremnettet.

2. Installere den justerbare ringklemmen pa siden av kasserollen eller
beholderen og klem den deretter fast.

3. Sett sous vide sirkulatoren i den justerbare ringklemmen.

4. Fyll kasserollen med vann til et sted mellom MIN- og MAX-linjene pa siden av
pumpehuset.

5. Plassere kasserollen/beholderen neer et stramuttak. Den ma ikke sta pa en
komfyr eller andre varmekilder.

6. Sett stgpslet til sous vide sirkulatoren i kontakten.

7. Trykk pa temperatur-knappen pa kontrollpanelet og trykk deretter gke- eller
senke-knappen for a stille maltemperaturen.

8. Trykk pa start/stopp-knappen for a begynne a koke.

9. Nar kokingen er ferdig, trykker du start/stopp-knappen for a stoppe sous vide
sirkulatoren.

RENGJORING

1. Drei pumpehuset med urviserne for & lgsne det fra hovedenheten.
2. Rengjer dekselet til pumpehuset med sapevann i vasken.

3. Vask metalldelene med oppvaskemiddel og en myk tannbarste og skyll
deretter under rennende vann. Serg for at bare metalldelene er utsatt for
vann. Veer forsiktig med propellen. lkke utsett den gverste delen av sous vide
sirkulatoren for vann.

4. La samtlige deler terke helt for montering.

AVKALKING

Avhengig av hvor mye kalk som vannet inneholder, anbefaler vi at sous vide
sirkulatoren avkalkes jevnlig. Avkalk souse vide sirkulatoren like ofte og pa
samme mate som andre produkter som krever avkalking, som vannkjeler

og kaffetraktere. Bruk et kommersielt tilgjengelig avkalkingsmiddel for
kjgkkenprodukter. Se produsentens instruksjoner om hvordan du skal ga frem.

21
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PROBLEMLGSNING

Problem

Det kommer en vislelyd fra sous vide
sirkulatoren.

Det kommer en slipende lyd fra sous
vide sirkulatoren.

Det kommer en hvesende lyd fra sous
vide sirkulatoren.

Det kommer en boblende og/eller

raslende lyd fra sous vide sirkulatoren.

Sous vide sirkulatoren skader
fiskefileter eller knuser egg.

Lyset pa sous vide sirkulatoren
kontrollpanel eller hoveddel blinker

under bruk.

22

Lasninger

Lyden skyldes motor, propell og
kjgleviften. Det er normalt.

Pumpehuset sitter last. Sla av sous
vide-kolben, vent til den kjales av
og fest den deretter slik at den sitter
ordentlig.

Kontrollere at vannivaet er mellom
MIN- og MAX-linjene. Fyll kasserollen
med vann hvis nadvendig.

Kontrollere at vannivaet er mellom
MIN- og MAX-linjene. Fyll kasserollen
med vann hvis ngdvendig.

Snu pumpen slik at den fgrer
vannstralen mot sidene av kasserollen
og ikke mot maten.

Dette er normalt.



SPESIFIKASJONER

Minimumtemperatur
Maksimaltemperatur
Temperaturstabilitet
Minste vanndybde
Minste vannvolum
Maksimalt vannvolum

Pumpevolum

+20 °C
+95°C
+1%
11 cm
10 liter
30 liter

8,5 liter/minuttet

23
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GARANTI

Wilfa gir 5 ars garanti pa dette produktet fra kjspsdatoen. Garantien dekker
produksjonsfeil eller defekter som oppstar i garantiperioden. Kjegpskvitteringen
fungerer som bevis overfor forhandleren ved eventuelle garantikrav.

Garantien er kun gyldig for produkter som er kjgpt og brukt i privathusholdning.
Garantien gjelder ikke hvis produktet brukes kommersielt. Garantien er ikke
gyldig hvis produktet misbrukes, ved uaktsom bruk eller hvis du ikke felger
instruksjonene fra Wilfa, eller ved uautoriserte modifiseringer og reparasjoner.
Garantien dekker heller ikke normal bruksslitasje pa produktet, misbruk, mangel
pa vedlikehold, bruk av feil elektrisk spenning eller:

e Overbelastning av produktet
¢ Vanlige slitedeler

e Deler som ma skiftes ut regelmessig (f.eks. filter, batteri osv.)
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PRODUKTSPESIFIKASJONER
220 V~240 V~50 Hz, 1200 W

SUPPORT OG RESERVEDELER NO

For support, besgk oss pa wilfa.no, og se var kundeservice/supportside.
Her finner du vanlige sparsmal, reservedeler, tips og triks, samt all
kontaktinformasjon.

GJENVINNING
E Dette merket betyr at produktet ikke ma deponeres med vanlig

husholdningsavfall i E@S-omradet. For & unnga skade pa miljg og

mennesker, er det viktig at dette produktet gjenvinnes. Lever produktet
B {j| en miljgstasjon eller ta kontakt med butikken der du kjepte det.

De kan ta seg av produktet for gjenvinning helt kostnadsfritt.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norge
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Las noga igenom den har bruksanvisningen fore
anvandning och spara den for framtida referens.

Fyll inte pa vatten over pumphusets MAX-
markering.

Dra ut stickkontakten ur eluttaget innan du lyfter
upp sous-vide-cirkulatorn ur vatskan.

Om sous-vide-cirkulatorn faller ner i vattnet, dra
genast ut stickkontakten ur eluttaget och lat
apparaten torka helt innan du anvander den igen.

Nar sous-vide-cirkulatorn inte anvands - dra
ut dess stickkontakt ur eluttaget. Dra aldrig ut
stickkontakten genom att dra i natkabeln. Fatta
alltid tag i sjalva stickkontakten.

Nar du har dragit ut stickkontakten ur eluttaget
forblir sous-vide-cirkulatorn het och far inte
vidroras eller placeras pa brannbara ytor.

Ta aldrig i apparaten eller satt i eller dra ut
stickkontakten nar dina hander &r fuktiga.

Innan du satter in stickkontakten i eluttaget —
sakerstall att eluttagets spanning ar korrekt for
apparaten.
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Anvand inte forlangningssladdar. Anslut alltid
sous-vide-cirkulatorns  stickkontakt  till  ett
narbeldget, jordat eluttag.

Den har apparaten har en jordad natkabel och ett
jordat eluttag kravs for saker drift. Forsakra dig
om att eluttaget ar korrekt jordat. Modifiera inte
stickkontakten eller anvdnd en "skarvkontakt”,
"skarvuttag” eller liknande for att forsoka koppla
forbi den jordade anslutningen.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med extern
timer eller separata fjarrstyrningssystem.

Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes servicecombud eller
motsvarande behorig person for att undvika risker.

Denna sous-vide-cirkulator har inga delar som
anvandaren sjalv kan reparera/underhalla. Forsok
inte att ta isar, reparera eller andra apparaten.

Kokkarlet/kantinen, apparaten och pasen med
livsmedel i blir heta under anvandning. Lat dem
svalna helt innan du tommer ut vattnet.

Utsatt inte sous-vide-cirkulatorn for extremt hoga
temperaturer. Placera den inte i, pa eller nara
varmekallor som exempelvis en spis eller i direkt
solljus.
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Denna apparat kan anvandas av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller som saknar kunskap om eller erfarenhet
av apparaten, under forutsattning att detta sker
under dverinseende av en ansvarig vuxen personer
som forstar riskerna och ger instruktioner om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt.

Lat aldrig barn leka med apparaten.
Rengdring och underhall far inte utforas av barn.

Anvand endast aterforslutningsbara sous-vide-
forseglade pasar eller sous-vide-vakuumpasar vid
tillagningen av livsmedel. Anvand inte plastfolie.

Sous-vide-cirkulatorn kraver ett kokkarl med
ett djup pa 11 cm eller en kantin med en
minimikapacitet pa 10 liter.

Produkten far endast anvandas i metallkastruller,
eller kokkarl/kantiner i metall eller hardplast. Vid
anvandning av kokkarl/kantiner i hardplast maste
de tala temperaturer upp till 95 grader Celsius.
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INTRODUKTION

Den hér sous-vide-cirkulatorn varmer upp och cirkulerar vatten for tillagning/
uppvarmning av livsmedel férpackade i aterférslutningsbara férseglade pasar
eller vakuumpasar. Sous-vide-cirkulatorn ar en metod fér lagtemperaturs-
tillagning som sékerstaller att livsmedlet blir jamnt tillagat och att dess naturliga
fukt bevaras. Sous-vide-metoden férhindrar att ytan blir dverkokt/fér hart
tillagad och gor att det som tillagas kanns extra frascht och smakrikt.

PRODUKTOVERSIKT

Temperaturinstallning
Start/stopp
Timerinstéllning
Knapp for dkning
Knapp fér minskning
Justerbar ringkldmma
Pumphus

Noabkwh =
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FORBEREDELSE

ANDRA TEMPERATURENHETER.
Tryck pa och hall ner start/stopp-knappen i ca 3 sekunder for att byta visad
temperaturenhet: Fahrenheit eller Celsius.

INSTALLNING AV TIMER

1. Tryck pa timerknappen pa kontrollpanelen och sedan pa knappen fér dkning
(+) for att stalla in antal timmar.

2. Tryck pa timerknappen for att spara vérdet och sedan pa knappen fér 6kning
(+) for att stélla in antal minuter.

3. Tryck pa start/stopp-knappen for att spara vardet. Timerknappen blinkar
i ungefér 3 sekunder vilket indikerar att timern ar korrekt installd. Nar
temperaturen nar instélld maltemperatur, paborjar timern nedrékningen.

INSTALLNING AV FLODESRIKTNING

Sous-vide-cirkulatorn kan cirkulera vattnet medurs eller moturs. Dessutom
kan den stéllas in sa att utflodet fran pumpen riktas mot kanten av kantinen i
syfte att skydda 6mtaliga livsmedel som dgg eller lax eller for att forhindra att
vattenstralen blockeras av livsmedlet.

1. Vrid pumphuset medurs fér att lossa det fran huvudenheten.

2. Rikta dppningarna pa sidan av pumphuset at 6nskat hall. Satt in sparrpiggarna
i halen och vrid sedan kdpan moturs for att sparra den pa plats.

KALIBRERA TEMPERATUREN

Temperatursensorn péa sous-vide-cirkulatorn ar extremt exakt och kalibreras pa
fabriken. Men om du vill att avlasningen pa sous-vide-cirkulatorn ska matcha din
termometer, utfor féljande steg for att omkalibrera sous-vide-cirkulatorn.

1. Faststall skillnaden mellan temperaturavldsningen pa sous-vide-cirkulatorn
och temperaturavldsningen pa din termometer. Du kan &ndra sous-vide-
cirkulatorns avlasning med upp till £ 9,9 °C.

2. Tryck pa och hall ner temperaturknappen i cirka 5 sekunder. | displayen visas
0.0°.

3. Tryck pa knappen for &kning eller knappen fér minskning fér att lagga till eller
dra ifran upp till 9,9 °C.

4. Tryck pa temperaturknappen for att spara instéllt varde.
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ANVANDNING

1. Se till att sous-vide-cirkulatorns stickkontakt inte &r ansluten till eluttaget.

2. Montera den justerbara ringklamman pa sidan av kokkérlet eller kantinen och
kldm fast den ordentligt sa att den sitter stadigt pa plats.

3. Sétt i sous-vide-cirkulatorn i ringklamman.

4. Fyll kastrullen med vatten upp till en niva mellan MIN- och MAX-markeringen
pa sidan av pumphuset.

5. Stall kokkéarlet/kantinen néra ett jordat eluttag. Sakerstéall att detta inte &r nara
en spis eller nagon annan véarmekalla.

6. Sé&tt in sous-vide-cirkulatorns stickkontakt i det jordade eluttaget.

7. Tryck pa temperaturknappen pa kontrollpanelen, sedan pa knappen for
okning eller pa knappen f6r minskning for att stélla in maltemperaturen.

8. Tryck pa start/stopp-knappen for att tillagningen.

9. Nér tillagningen har slutforts, tryck pa start/stopp-knappen for att sténga av
sous-vide-cirkulatorn.

RENGORING

1. Vrid pumphuset medurs for att ta loss det fran huvudenheten och lyft sedan
bort det.

2. Rengdr pumphuset i diskhon, med varmt vatten och milt diskmedel. Rengor
metalldelarna med diskmedel och en liten mjuk borste/tandborste. Skdlj
sedan under rinnande vatten. Sakerstéll att endast metalldelarna exponeras
for vatten. Var forsiktig med propellern. Utsétt inte den 6vre delen av sous-
vide-cirkulatorn for vatten.

3. Lat alla delar torka helt innan du monterar pumphuset igen.

AVKALKNING

Vi rekommenderar att du avkalkar sous-vide-cirkulatorn regelbundet. Exakt

hur ofta beror pa hur hart vattnet &r dér den anvénds. Som regel bér du dock
avkalka sous-vide-cirkulatorn lika ofta och med samma metod som du anvénder
fér andra produkter som behdver avkalkas, till exempel elektriska vattenkokare.
Anvand avkalkningsmedel som finns att kdpa i butiken, avsett for kéksprodukter.
Se tillverkarens anvisningar for exakt tillvdgagangssatt.
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FELSOKNING

Problem

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
visslande ljud.

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
gnisslande ljud.

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
vasande ljud.

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
bubblande och/eller prasslande ljud.

Sous-vide-cirkulatorn skadar fiskfiléer
eller har sénder &gg.

Lamporna pa sous-vide-cirkulatorns
kontrollpanel eller huvudenhet kan

blinka under drift.
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Atgard

Detta orsakas av motorn, propellern
och kylflakten och &r normalt.

Pumphuset sitter |6st. Sténg av sous-
vide-cirkulatorn, vant tills den svalnar
och sparra sedan pumphuset pa plats.

Kontrollera att vattennivan ar mellan
MIN- och MAX-markeringarna. Fyll pa
kokkarlet vid behov.

Kontrollera att vattennivan &r mellan
MIN- och MAX-markeringarna. Fyll pa
kokkarlet vid behov.

Andra ldge p& pumphuset for att rikta
vattenstralen mot kanten av kokkéarlet,
bort fran det som tillagas.

Detta ar normalt.



SPECIFIKATIONER

Minimitemperatur
Maxtemperatur
Temperaturstabilitet
Minimivattendjup
Kokkarlets minimivolym
Kokkarlets maxvolym

Pumpvolym

+20 °C
+95°C
+1%
11 cm
10 liter
30 liter

8,5 liter/minut
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GARANTI

Wilfa ger en garanti pa fem (5) ar pa denna produkt fran och med inképsdatum.
Garantin tacker tillverkningsfel eller defekter som uppstar under garantiperioden.
Ditt inkdpskvitto fungerar som bevis gentemot aterforséljaren om du dberopar
garanti.

Garantin galler endast produkter som kdps och anvénds for privat bruk, for
normala hushallsandamal. Garantin galler inte om produkten anvénds for
kommersiella &ndamal. Garantin galler inte om produkten anvénds felaktigt
eller oaktsamt, om du underlater att f6lja Wilfas anvisningar, om produkten

har modifierats eller om reparation har utforts av en icke auktoriserad person/
verkstad. Garantin omfattar vidare inte fel som uppstar till f6ljd av normalt
slitage, felaktig anvdndning, bristande underhall eller felaktig elektrisk spanning
eller:

e Overbelastning av produkten
e Delar som normalt slits

e Delar som du kan férvénta dig ska bytas ut regelbundet (t.ex. filter, batteri)
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PRODUKTSPECIFIKATIONER
220 V~240 V~ 50 Hz, 1200 W

SUPPORT OCH RESERVDELAR

For support besdk oss pa wilfa.com och se var kundservice-/supportsida.
Har hittar du svar pa vanliga fragor, reservdelar, tips och tricks och all var
kontaktinformation.

ATERVINNINGSBARHET

Denna markning anger att produkten inte far kastas med vanligt

E hushallsavfall inom EU. For att férhindra skador pa miljé och manniskor
ska produkten lamnas in och atervinnas i enlighet med géllande

EEE j|jobestammelser. Den uttjanta produkten kan ldmnas pa angivna
atervinningsanlaggningar eller Iamnas till din lokala aterforsaljare.

Dér kan du lamna produkten for miljévanlig atervinning gratis.

Wilfa Sverige AB Traktorvagen 6B 4 trp., 226 60 Lund, Sverige
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Lees denne vejledning omhyggeligt inden brug,
og gem den til fremtidig reference.

Fyldikke vandiover MAX-meerket pa pumpehuset.

Traek stikket til sous vide-staven ud af kontakten,
inden du tager den op af vaesken

Hvis sous vide-staven falder ned i vandet, skal du
straks tage stikket ud af kontakten, og lade den
tarre helt, inden du bruger den igen.

Tag stikket til sous vide-staven ud af stramkilden,
nar den ikke er i brug. Tag aldrig stikket ud ved at
treekke i ledningen. Traek altid i stikket.

Nar du har trukket stikket ud, vil varmeelementet
stadig veere varmt, og du bgr derfor ikke rgre ved
det eller placere det pa et breendbart underlag.

Undga at rgre ved apparatet eller ledningen med
vade heender.

Inden du seetter enheden i en stikkontakt, skal
du sikre dig, at stikkontakten passer til den
stramstyrke, apparatet kreever.

Brug ikke forleengerledninger. Saet altid stikket til
sous vide-staven direkte i en stikkontakt med jord
i nzerheden.
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Dette apparat bruger en stremledning med jord
og kraever en forbindelse med jord for sikker brug.
Stremkilden skal have en egnet jordforbindelse.
Du ma ikke aendre stikket eller bruge et “snyde”-
stik til at komme udenom jordforbindelsen.

Apparatet er ikke beregnet til brug sammen

med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, en fagmand eller en
lignende kvalificeret person for at undga farlige
situationer.

Denne sous vide-stav har ingen dele, der kan
serviceres af brugeren. Du ma ikke forsgge at
abne, servicere eller zendre dette apparat.

Beholder, apparat og poser bliver alt sammen
varmt under brug. Lad dem kele helt af, inden du
heelder vandet ud.

Udsaet ikke denne sous vide-stav for overdrevne
hoje temperaturer. Placer den ikke pa, eller i
naerheden af varmekilder som ovn eller i direkte
sollys.
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Dette apparat kan benyttes af personer med
begreensede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og viden, hvis
de har faet vejledning eller instruktion i brug af
apparatet pa en sikker made og forstar risikoen.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages
af barn.

Brug kun sous vide-forseglede poser eller sous
vide-vakuumposer til tilberedning. Brug ikke
plastfilm.

Sous vide-staven kraever en 11 cm dyb gryde eller
beholder med en minimum kapacitet pa 10 liter.

Produktet ma kun anvendes i metalgryder,
metalbeholdere eller beholdere i hard plast. Hvis
plastbeholder anvendes, skal den veere egnet til
temperaturer pa op til 95 grader Celsius.
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INDLEDNING

Denne sous vide-stav opvarmer og cirkulerer vand for at tilberede/opvarme
fedevarer i en forseglet plastpose eller vakuumpose. En sous vide-stav er en
langsom tilberedningsmetode, der sikrer, at fadevarerne tilberedes ensartet
og fastholder sin naturlige saft. Sous vide-metoden hindrer overtilberedning af
fedevarernes overflade, og giver fadevarer, der er seerlig friske og smagfulde.

PRODUKTOVERSIGT

Temperaturindstilling
Start/stop
Timer-indstilling
Plus-knap
Minus-knap
Justerbar ringclip
Pumpehus

Noabkwh =
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OPSATNING

SKIFT AF TEMPERATURENHED
Tryk pa start/stop-knappen, og hold den nede i ca. 3 sekunder for at skifte
mellem Fahrenheit og Celsius.

INDSTILLING AF TIMER

1. Tryk pa timerknappen pa kontrolpanelet og derefter pa plus-knappen (+) for
at indstille timer.

2. Tryk pa timerknappen for at gemme timeveerdien, tryk derefter pa plus-
knappen (+) eller minus-knappen (-) for at indstille minutter.

3. Tryk pa start/stop-knappen for at gemme minutveerdien. Timerknappen
blinker i ca. 3 sekunder for at vise, at din timer er indstillet korrekt. Nar
temperaturen nar det gnskede niveau, vil timeren begynde at teelle ned.

INDSTILLING AF CIRKULATIONSRETNING

Sous vide-staven kan fa vandet til at cirkulere med uret eller mod uret. Derudover
kan den indstilles til at rette udlgbet af pumpen ind mod siden af beholderen for
at beskytte sarte fodevarer som zg eller laks, eller for at hindre at vandstralen
bliver blokeret af fadevarerne.

1. Drej pumpehuset med uret for at lase det af hovedenheden.

2. Placer dbningerne i siden af pumpehuset efter gnske. Indseet lasetapperne i
rillen, og drej derefter deekslet mod uret for at lase dem pa plads.

KALIBRERING AF TEMPERATUREN

Temperatursensoren pa sous vide-staven er ekstremt preecis og kalibreret pa
fabrikken. Men hvis du ensker, at afleesningerne pa sous vide-staven skal matche
dit eget termometer, kan du kalibrere sous vide-staven igen ved at felge disse
trin.

1. Find forskellen mellem temperaturaflaesningen pa sous vide-staven og
temperaturafleesningen pa dit termometer. Du kan esendre sous vide-stavens
afleesning med op til 9,9 °C.

2. Tryk pa temperaturknappen, og hold den nede i ca. 5 sekunder. Displayet
viser 0,0°.

3. Tryk pa plus-knappen eller minus-knappen for at leegge til eller traekke fra op
til 9,9 °C.

4. Tryk pa temperaturknappen for at gemme den indstillede vaerdi.
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BETJENING

1. Stikket til sous vide-staven skal veere taget ud af stremkilden.

2. Monter den justerbare ringclip pa siden af din gryde eller beholder, og tryk
den godt fast.

3. Indsaet sous vide-staven i den justerbar ringclip.

4. Fyld gryden med vand til et niveau mellem MIN og MAX-niveauerne pa siden
af pumpehuset.

5. Placer gryden/beholderen teet pa en stikkontakt. Den ma ikke sta pa en ovn
eller en anden varmekilde.

6. Seet stikket til sous vide-staven i en stikkontakt i neerheden.

7. Tryk pa temperaturknappen pa kontrolpanelet, tryk derefter pa plus-knappen
eller minus-knappen for at indstille den gnskede temperatur.

8. Tryk pa start/stop-knappen for at starte tilberedningen.

9. Nar tilberedningen er feerdig, trykker du pa start/stop-knappen for at slukke
for sous vide-staven.

RENGORING

1. Drej pumpehuset med uret for at lase det af hovedenheden, og tag det af.

2. Renger pumpehuset i seebevand i vasken.

3. Renger metaldele med opvaskemiddel og en blgd tandberste, og skyl efter
under rindende vand. Det er kun metaldelene, der m& komme i forbindelse
med vand. Veer omhyggelig med propellen. @verste del af sous vide-staven
ma ikke komme i forbindelse med vand.

4. Lad alle dele tarre helt, inden du samler dem igen.

AFKALKNING

Afheengig af vandets hardhed anbefaler vi afkalkning af sous vide-staven
jeevnligt. Afkalk din sous vide med samme intervaller og samme metode, som
du bruger til andre produkter, der kreever afkalkning, som fx elkedler. Brug
afkalkningsmiddel beregnet til kakkenprodukter. Se producentens vejledning for
den ngjagtige procedure.
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FEJLFINDING

Problem

Sous vide-staven udsender en
flajtelyd.

Sous vide-staven udsender en
skurende lyd.

Sous vide-staven udsender en
hvislende lyd.

Sous vide-staven udsender en
boblende og/eller susende lyd.

Sous vide-staven beskadiger
fiskefileter eller knaekker zg.

Lyset pa sous vide-stavens
kontrolpanel eller hoveddel flimrer
under brug.
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Lasninger

Den kommer fra motor, propel og
kalevinge og er normal.

Pumpehuset er lgst. Sluk for sous
vide-staven, vent til den kaler af, og
monter pumpehuset rigtigt.

Kontroller, at vandstanden er mellem
MIN og MAX-maerkerne. Efterfyld om
nadvendigt.

Kontroller, at vandstanden er mellem
MIN og MAX-maerkerne. Efterfyld om
nedvendigt.

Placer pumpehuset, s& vandstralen
peger ind i siden af gryden, veek fra
fedevarerne.

Det er normalt.



SPECIFIKATIONER

Minimum temperatur
Maksimum temperatur
Temperaturstabilitet
Minimum vanddybde
Minimum beholderstarrelse
Maksimum beholdersterrelse

Pumpevolumen

+20 °C
+95°C
=1 %
11 cm
10 liter
30 liter

8,5 liter/minut
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GARANTI

Wilfa yder 5 ars garanti pa dette produkt fra kebsdatoen. Garantien daekker
produktionsfejl eller mangler, der opstar i garantiperioden. Din kvittering
fungerer som dokumentation over for forhandleren, hvis du gnsker at benytte din
garanti.

Garantien geaelder kun for produkter, der er kabt til og bruges i private
husstande. Garantien geelder ikke, hvis produktet bruges kommercielt. Garantien
geelder ikke, hvis produktet er misbrugt, forsemt, vejledningen fra Wilfa ikke

er fulgt, produktet er eendret, eller der er foretaget uautoriseret reparation.
Garantien geelder heller ikke for normalt slid pa produktet, misbrug, manglende
vedligeholdelse, brug af forkert spaending eller:

¢ Overbelastning af produktet
e Dele, der normalt bliver slidt

e Dele, der kan forventes udskiftet regelmaessigt (f.eks. filter, batteri osv.)
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PRODUKTSPECIFIKATIONER
220V~240V~50Hz, 1200 W

SUPPORT OG RESERVEDELE

Hvis du har brug for support, kan du finde vores kundeservice/supportside pa
Wilfa.com. Her finder du ofte stillede spargsmal, reservedele, tips og tricks og
alle vores kontaktoplysninger.

GENANVENDELIGHED

Denne mzerkat angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen DK
E med andet husholdningsaffald nogen steder i EU. For at undga
potentiel skade pa miljget eller menneskers sundhed pga. ukontrolleret
BN |)ortskaffelse af affald, skal produktet genanvendes ansvarligt for at
fremme baeredygtig genanvendelse af materielle ressourcer. Brug retur-
og indsamlingssystemerne til genanvendelse af den brugte enhed, eller kontakt
den forhandler, hvor du kegbte produktet. De kan tage dette produkt til en

miljgvenlig genanvendelse uden beregning.

Wilfa Danmark A/S Havneholmen 29 (BDO), 1561 Kagbenhavn, Danmark

49



50



SISALTO

52
55
55
56
57
57
57
58
59
60
61
61
61

TURVALLISUUSOHJEET
JOHDANTO
TUOTTEEN KUVAUS
MAARITYS

KAYTTO
PUHDISTUS
KALKINPOISTO
VIANMAARITYS
TEKNISET TIEDOT
TAKUU
TUOTETIEDOT
TUKI JA VARAOSAT
KIERRATYS

51




TURVALLISUUSOHJEET

Lue tama kayttoopas huolellisesti ennen laitteen
kayttoa ja saasta se vastaisuuden varalle.

Veden pinta eisaa ylittaa pumppukotelossa olevaa
MAX-merkkia.

Irrota  sirkulaattori pistorasiasta ennen sen
nostamista pois nesteesta.

Jos sirkulaattori putoaa veteen, irrota se
valittdmasti pistorasiasta ja anna sen kuivua
kokonaan ennen seuraavaa kayttokertaa.

Irrota sirkulaattorivirtalahteesta, kunsita ei kayteta.
Ala ikina irrota laitetta pistorasiasta virtajohdosta
vetamalla. Tartu aina pistokkeeseen.

Pistorasiasta irrottamisen jalkeen [ammitysvastus
on yha kuuma, eika sita saa koskettaa tai asettaa
syttyville pinnoille.

Al3 koske laitteeseen tai virtajohtoon marill3
kasilla.

Ennen laitteen yhdistamista pistorasiaan varmista,
etta pistorasian tyyppi ja virtataso vastaavat
laitteen vaatimuksia.

Ala kaytd jatkojohtoja. Yhdistd sirkulaattori
aina suoraan lahelld olevaan maadoitettuun
pistorasiaan.
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Laitteessa on maadoitettu virtajohto, ja sen
turvallinen  kayttd  edellyttdd  maadoitettua
liitantda. Varmista, etta virtaldhde on maadoitettu
kunnolla. Ald muuta pistoketta tai yritd ohittaa
maadoituskytkentaa.

Al3 liita laitetta erilliseen ajastimeen tai kauko-
ohjausjarjestelmaan.

Jos virtajohto on vahingoittunut, se on vaaran
valttamiseksi vaihdatettava valmistajalla,
valmistajan valtuuttamassa huoltokorjaamossa tai
valtuutetulla ammattilaisella.

Tassa sirkulaattorissa ei ole osia, jotka kayttdja
voisi itse huoltaa. Ala yrita avata tai huoltaa tata
laitetta tai tehda siihen muutoksia.

Astia, laite ja pussit kuumenevat kaikki kayton
aikana. Anna niiden jaahtya kunnolla ennen veden
kaatamista pois.

Ala  altista sirkulaattoria  erittdiin  korkeille
lampéatiloille. Ala aseta sitd lieden kaltaisten
lammonlahteiden sisaan, paalle tai lahelle alaka
jata sita suoraan auringonvaloon.

Fyysisesti, henkisesti, aisteiltaantaitietamykseltaan
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot voivat
kayttaa laitetta, jos heita valvotaan tai jos heita
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on neuvottu kayttamaan laitetta turvallisesti ja he
ymmartavat kayttamiseen liittyvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta.

Kayta kypsentamisessa ainoastaan suljettavia
sous vide -pusseja tai sous vide -tyhjiopusseja. Ala
kayta muovikelmua.

Sirkulaattori edellyttaa 11 cm syvaa kattilaa tai
astiaa, jonka tilavuus on vahintaan 10 litraa.

Tuotetta saa kayttda ainoastaan metallisissa
kattiloissa ja astioissa tai kovasta muovista
valmistetuissa astioissa. Muoviastiaa kaytettaessa
astian on kestettava vahintaan 95 celsiusasteen
lampotilaa.
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JOHDANTO

Sirkulaattori lammittaa ja kierrattaa vetta, mika kypsentéa suljettavassa sous

vide -pussissa tai tyhjidpussissa olevat ruoka-aineet. Sirkulaattori kypsent&a
ruoka-aineet sous vide -menetelméllé vesihauteessa. Menetelmé varmistaa
ruoka-aineiden tasaisen kypsennyksen ja sdilyttda niiden luonnollisen kosteuden.
Sous vide -menetelman ansiosta ruoka-aineiden ulkopinta ei kypsy liikaa.
Menetelmélla valmistetut ruoat ovat erityisen raikkaita ja maukkaita.

TUOTTEEN KUVAUS

Lampétilan asetus
Kaynnistys/pysaytys
Aika-asetus
Lisdyspainike
Vahennyspainike
Saadettava kiinnike
Pumppukotelo

Noabkwh =
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MAARITYS

LAMPOTILAYKSIKON MUUTTAMINEN
Vaihda lampétilayksikkéa (Fahrenheit tai Celsius) pitdmalla kaynnistys-/
pysaytyspainiketta painettuna noin kolmen sekunnin ajan.

AJASTIMEN ASETTAMINEN

1. Paina ohjauspaneelissa olevaa ajastinpainiketta ja valitse jalkeen tunnit
painamalla lisdyspainiketta (+).

2. Tallenna tuntiarvo painamalla ajastinpainiketta. Valitse sen jalkeen minuutit
painamalla lisdyspainiketta (+) tai véhennyspainiketta (-).

3. Tallenna minuuttiarvo painamalla kdynnistys-/pysaytyspainiketta.
Ajastinpainike vilkkuu noin kolmen sekunnin ajan osoittaen, ettd ajastin
on asetettu. Ajastin kdynnistda laskennan sitten, kun tavoiteldmpdtila on
saavutettu.

VIRTAUKSEN SUUNNAN ASETTAMINEN

Sirkulaattori voi kierrattaa vettd myotapaivaan tai vastapaivaan. Lisdksi se
voidaan asettaa siten, ettd pumpun teho suuntautuu kohti astian seinda. Talla
tavalla voidaan suojata herkkia ruoka-aineita kuten munia ja lohta, seka valttaa
vesisuihkun tukkeutuminen ruoka-aineiden vuoksi.

1. Irrota pumppukotelo rungosta kdantamalla sitd myotapaivaan.

2. Asemoi pumppurungon sivussa olevat aukot haluamallasi tavalla.
Tyénna kielekkeet paikoilleen ja lukitse runko paikalleen k&éntamalla sita
vastapaivaan.

LAMPOTILA-ANTURIN KALIBROINT]

Sirkulaattorin [&mpdtila-anturi on ddrimmaéisen tarkka ja kalibroitu tehtaalla.

Jos kuitenkin haluat, ett3 sirkulaattorin lukemat vastaavat oman lampdmittarisi
lukemia, voit kalibroida sirkulaattorin uudelleen suorittamalla seuraavat vaiheet.

1. M&arita ero sirkulaattorin lampd&tilalukeman ja oman [&mpdmittarisi
l&mpétilalukeman vélilla. Sirkulaattorin lukemaa voi muuttaa jopa £9.9 °C.

2. Pida lampadtilapainiketta painettuna noin viiden sekunnin ajan. Naytolla nékyy
0.0°.

3. Lisda tai vdhenna lampdtilaa (korkeintaan 9,9 °C verran) painamalla lisdys- tai
véhennyspainiketta.

4. Tallenna asetettu arvo painamalla lampé&tilapainiketta.
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KAYTTO

. Varmista, ettd sirkulaattori on irrotettu virtalahteesta.
. Kiinnit& kiinnike kattilan tai astian reunaan ja lukitse se paikoilleen.
. Tydnna sirkulaattori kiinnikkeen sisaan.

A w NN =

. Lisaé kattilaan vetta niin ettd vedenpinta on pumppukotelon MIN- ja MAX-
merkkien valilla.

5. Aseta kattila/astia Idhelle pistorasiaa. Varmista, etta se ei ole liedella tai muun
lammonlahteen paélla.

6. Yhdista sirkulaattori 1&hellé olevaan pistorasiaan.

7. Paina ohjauspaneelissa olevaa lampdtilapainiketta ja valitse sitten
tavoitelampdtila painamalla liséys- tai véhennyspainiketta.

8. Aloita kypsentédminen painamalla kdynnistys-/pysaytyspainiketta.

9. Kun ruoka-aineet on kypsennetty, pysayta sirkulaattori painamalla kdynnistys-/
pysaytyspainiketta.

PUHDISTUS

1. Irrota pumppukotelo rungosta kaantamalla sitd myotapaivaan.
2. Puhdista pumppukotelo saippuavedessa pesualtaassa.

3. Puhdista metalliosat astianpesuaineella ja pehmealld harjalla. Huuhtele sen
jalkeen juoksevan veden alla. Varmista, ettéd ainoastaan metalliosat joutuvat
kosketuksiin veden kanssa. Ole varovainen propellin kanssa. Al altista
sirkulaattorin yldosaa vedelle.

4. Anna kaikkien osien kuivua kokonaan ennen laitteen kokoamista uudelleen.

KALKINPOISTO

Suosittelemme sirkulaattorin kalkinpoistoa sdannéllisesti. Kalkinpoistokertojen
vélinen aika riippuu veden kovuudesta. Suorita sirkulaattorille kalkinpoisto
samoin aikavélein ja samalla menetelmalld kuin muiden kalkinpoistoa tarvitsevien
tuotteiden kohdalla (esimerkiksi vedenkeittimet ja kahvinkeittimet). Kéyta
keittidlaitteille tarkoitettua kaupoista saatavilla olevaa kalkinpoistoainetta ja
seuraa valmistajan tarkempia ohjeita aineen kaytosta.
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VIANMAARITYS

Ongelma

Sirkulaattori tuottaa viheltavaa aanta.

Sirkulaattori tuottaa kirskuvaa danta.

Sirkulaattori tuottaa sihisevaa aanta.

Sirkulaattori tuottaa kuplivaa ja/tai
kahisevaa danta.

Sirkulaattori vaurioittaa kalafileita tai
rikkoo munia.

Sirkulaattorin ohjauspaneelin tai
rungon valot valkkyvat kayton aikana.
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Ratkaisut

Aézni johtuu moottorista, propellista ja
tuulettimesta ja on normaalia.

Pumppukotelo on irti. Sammuta
sirkulaattori. Odota, kunnes se on
jaahtynyt, ja kiinnita sen jalkeen
pumppukotelo paikalleen.

Varmista, ettd vedenpinta on MIN- ja
MAX-merkkien valissa. Tarvittaessa
lisaa astiaan vetta.

Varmista, ettd vedenpinta on MIN- ja
MAX-merkkien vélissa. Tarvittaessa
lisaa astiaan vetta.

Muuta pumppukotelon asentoa niin,
ettd vesisuihku suuntautuu kohti
kattilan reunaa ruoka-aineiden sijaan.

Tama on normaalia.



TEKNISET TIEDOT

Alin lGmpétila

Ylin ldmpétila
Lampatilatarkkuus
Pienin veden syvyys
Pienin nesteen tilavuus
Suurin nesteen tilavuus

Pumppausteho

+20 °C
+95°C
=1 %
11 cm
10 litraa
30 litraa

8,5 litraa/minuutti
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TAKUU

Wilfa myontaa talle tuotteelle viiden (5) vuoden takuun ostopaivéamaarésta
alkaen. Takuu kattaa valmistusvirheet ja takuuaikana ilmenevat viat. Ostokuitti
toimii todisteena jalleenmyyjélle takuuvaatimusten esittdmisen yhteydessa.

Takuu koskee ainoastaan yksityiskdyttoon ostettuja ja yksityiskdytossa olleita
tuotteita. Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on kaytetty kaupallisesti. Takuu ei
ole voimassa, jos tuotetta on kaytetty vaarin, huolimattomasti tai Wilfan antamien
ohjeiden vastaisesti tai jos tuotetta on muutettu tai korjattu valtuuttamattomalla
tavalla. Takuu ei koske mydsk&an tuotteen normaalia kulumista, vaarinkayttoa,
huollon puutetta, vaaran séhkojénnitteen kayttda eika:

¢ Tuotteen ylikuormittamista
* Normaalisti kuluvia osia

e Osia, jotka pitaakin vaihtaa sdanndllisesti (esim. suodatin, paristo jne.)
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TUOTETIEDOT
220V ~ 240V ~ 50 Hz, 1200 W

TUKI JA VARAOSAT

Tukiasioissa kéy osoitteessa wilfa.fi ja tutustu asiakaspalvelu- ja tukisivuumme.
Sieltd |6ydat usein kysytyt kysymykset, varaosat, vinkit ja neuvot seka kaikki
yhteystietomme.

KIERRATYS

Tama merkki osoittaa, ettd laitetta ei saa havittaa EU:n alueella
E talousjatteen mukana. Laite tulee kierrattda vastuullisesti ja kestavan
kehityksen periaatteiden mukaisesti, jottei ympéristolle ja ihmisten
BN tcrveydelle aiheudu haittaa. Kierratd kaytetty laite viemalla se
kerdyspisteeseen tai palauttamalla se tuotteen jalleenmyyijalle.
Talldin se kasitelladn ympariston kannalta turvallisesti.

Oy Wilfa Suomi Ab Piispansilta 11 C, FI-02230 Espoo, Suomi
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor
Verwendung des Gerats grindlich durch und
bewahren Sie sie auf.

Fillen Sie Wasser nur hochstens bis zur MAX-
Markierung im Pumpengehause ein.

Ziehen Sie den Stecker des Heizgerats heraus,
bevor Sie ihn aus der Fllssigkeit nehmen.

Falls der Sous-Vide-Stick ins Wasser fallt, ziehen
Sie sofort den Stecker aus der Steckdose und
lassen ihn vollstandig abtrocknen, bevor Sie ihn
wieder verwenden.

Ziehen Sie den Sous-Vide-Stick aus der Steckdose,
wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist. Ziehen Sie
den Stecker niemals heraus, indem Sie am Kabel
ziehen. Ziehen Sie immer am Stecker.

Nach dem Trennen von der Steckdose ist das
Heizelement immer noch hei3 und darf nicht
berlhrt oder auf brennbaren Flachen abgelegt
werden.

BerUhren Sie das Gerat oder das Stromkabel
niemals mit nassen Handen.

Bevor Sie das Geréat an eine Steckdose stecken,
versichern Sie sich, dass die Steckdose die fir das
Gerat geeignete Stromstarke und Stromart liefert.
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Verwenden Sie keine  Verlangerungskabel.
Stecken Sie den Sous-Vide-Stick immer direkt in
eine nahegelegene, geerdete Steckdose.

Dieses Geratverwendet ein geerdetes Stromkabel
und verlangt eine geerdete Verbindung fir
einen sicheren Betrieb. Sorgen Sie daflr, dass
die Stromquelle eine sachgemaB geerdete
Verbindung hat. Verandern Sie den Stecker nicht
und verwenden Sie keinen Eurostecker, um die
geerdete Verbindung zu umgehen.

Das Gerat ist nicht zur Bedienung Uber eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem vorgesehen.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, seiner Servicestelle oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Geféhrdung auszuschlieBen.

Dieser Sous-Vide-Stick hat keine vom Benutzer zu
wartenden Teile. Versuchen Sie nicht, das Gerat
zu Offnen, zu warten oder zu modifizieren.

Der Kochbehalter, das Gerat und die Vakuumbeutel
werden wahrend der Verwendung heif3. Lassen Sie sie
vollstandig abkdhlen, bevor Sie das Wasser entleeren.

Setzen Sie den Sous-Vide-Stick nicht tbermalig
heiBen Temperaturen aus. Legen Sie das Gerat
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nicht in, auf oder in die Nahe von Warmequellen
wie etwa einen Herd oder lassen es in direktem
Sonnenlicht liegen.

Die Nutzung des Gerats durch Personen mit
verminderten korperlichen, sensoriellen oder
geistigen Fahigkeiten bzw. ohne ausreichende
Erfahrung und Wissen ist untersagt, sofern sie
nicht beaufsichtigt werden, eine Einweisung zur
sicheren Nutzung der Gerate erhalten haben und

die damit verbundenen Gefahren verstanden
haben.

Das Gerat ist kein Spielzeug fir Kinder.

Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
ausgeflhrt werden.

Verwenden Sie nur Vakuumiertiten oder
Vakuumbeutel beim Sous-Vide-Garen. Verwenden
Sie keine Frischhaltefolie.

Fir den Sous-Vide-Stick ist ein 11 cm tiefer Topf
oder ein Behalter mit einer Mindestkapazitat von
10 Litern erforderlich.

Das Produkt darf nur in Metalltopfen oder
Behéltnissen aus Metall oder Hartkunststoff
verwendet werden. Wenn  Kunststofftopfe
verwendetwerden, mussendiesefir Temperaturen
bis 95 Grad geeignet sein.
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EINLEITUNG

Dieser Sous-Vide-Stick erhitzt und zirkuliert Wasser zum Garen/Erhitzen von
Speisen, die in Vakuumiertiten oder Vakuumbeuteln enthalten sind. Das Sous-
Vide-Garen ist eine langsame Kochmethode, bei der die Speisen gleichmaBig
gegart werden und ihren natirlichen Geschmack bewahren. Die Sous-Vide-
Methode verhindert ein Zerkochen der duBeren Oberflachen der Speisen und
erzeugt Speisen, die besonders frisch und aromatisch sind.

PRODUKTUBERSICHT

Temperatureinstellung
Start/Stopp
Zeiteinstellung
Plustaste

Minustaste
Verstellbare Ringklemme
Pumpengehause

Noabkwh =
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EINRICHTUNG

ANDERUNG DER TEMPERATUREINHEIT
Halten Sie den Start-/Stopp-Knopf etwa 3 Sekunden gedrickt, um zwischen den
Temperatureinheiten Celsius und Fahrenheit zu wechseln.

EINSTELLUNG DES TIMERS

1. Drlcken Sie die Timertaste auf dem Bedienfeld und stellen Sie dann die
Stunden mit der Plustaste ein.

2. Dricken Sie die Timertaste, um den Stundenwert zu speichern, und stellen Sie
dann die Minuten mit der Plus- oder Minustaste ein.

3. Drlcken Sie den Start-/Stopp-Knopf, um den Minutenwert zu speichern. Die
Timertaste blinkt etwa 3 Sekunden lang, um anzuzeigen, dass |hr Timer richtig
eingestellt ist. Wenn die Temperatur die Zieltemperatur erreicht, startet der
Timer den Countdown.

EINSTELLUNG DER FLUSSRICHTUNG

Der Sous-Vide-Stick kann Wasser in zwei Richtungen zirkulieren: im und gegen

den Uhrzeigersinn. Zusétzlich kann er so eingestellt werden, dass die Leistung

der Pumpe gegen die Wande des Behalters gerichtet wird, um empfindliche

Speisen wie Eier oder Lachs zu schitzen oder zu verhindern, dass der

Wasserstrahl von Speisen blockiert wird.

1. Drehen Sie das Pumpengehéause im Uhrzeigersinn, um es von der
Haupteinheit zu |6sen.

2. Richten Sie die Offnungen in der Seite des Pumpengehauses nach Wunsch
aus. Setzen Sie die vorstehenden Laschen in die Schlitze und drehen Sie die
Kappe dann gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verriegeln.

KALIBRIEREN DER TEMPERATUR

Der Temperatursensor am Sous-Vide-Stick ist duBerst genau und vom Werk

kalibriert. Wenn Sie aber mochten, dass die Messwerte am Sous-Vide-Stick

genau zu lhrem Thermometer passen, kalibrieren Sie den Sous-Vide-Stick mit

Hilfe der folgenden Schritte neu.

1. Bestimmen Sie die Differenz zwischen dem Temperaturmesswert am Sous-
Vide-Stick und dem Temperaturmesswert an lhrem Thermometer. Sie kénnen
die Messwerte des Sous-Vide-Sticks um bis zu +9,9 °C andern.

2. Die Temperaturtaste etwa 5 Sekunden lang gedriickt halten. Die Anzeige
zeigt 0,0° an.

3. Auf Plus- oder Minustaste drlicken, um bis zu 9,9 °C zu ergénzen oder
abzuziehen.

4. Die Temperaturtaste dricken, um den eingestellten Wert zu speichern.
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BEDIENUNG

1. Stellen Sie sicher, dass der Sous-Vide-Stick aus der Steckdose herausgezogen
ist.

2. Bringen Sie die verstellbare Ringklemme an der Seite Ihres Topfes oder
Behalters an und klemmen sie fest.

3. Fihren Sie den Sous-Vide-Stick in die verstellbare Ringklemme.

4. Fillen Sie den Topf mit Wasser auf ein Niveau zwischen den MIN- und MAX-
Markierungen an der Seite des Pumpengehauses.

5. Stellen Sie den Topf/Behéalter in die N&he einer Steckdose. Achten Sie
darauf, dass es nicht ein Stromanschluss fir einen Herd oder eine andere
Warmequelle ist.

6. Stecken Sie den Sous-Vide-Stick in die nahegelegene Steckdose.

7. Dricken Sie auf dem Bedienfeld auf die Temperaturtaste und dann auf die
Plus- oder Minustaste, um die Zieltemperatur einzustellen.

8. Drlicken Sie auf den Start-/Stopp-Knopf, um das Garen zu starten.

9. Wenn das Garen abgeschlossen ist, driicken Sie auf den Start-/Stopp-Knopf,
um den Sous-Vide-Stick zu stoppen.

REINIGUNG

1. Drehen Sie das Pumpengehause im Uhrzeigersinn, um es von der
Haupteinheit zu |6sen, und nehmen Sie es ab.

2. Séubern Sie das Pumpengehause mit Spulmittel im Spulbecken.

3. Reinigen Sie die Metallteile unter Verwendung von Spulmittel und einer
weichen Spulbirste und spllen sie unter flieBenden Wasser ab. Achten
Sie darauf, dass nur die Metallteile Wasser ausgesetzt werden. Seien Sie
vorsichtig mit dem Propeller. Setzen Sie nicht den oberen Teil des Sous-Vide-
Sticks Wasser aus.

4. Lassen Sie alle Teile vollsténdig trocknen, bevor Sie sie wieder
zusammensetzen.

ENTKALKEN

Je nachdem wie hart das Wasser ist, empfehlen wir ein regelmaBiges Entkalken
des Sous-Vide-Sticks. Entkalken Sie den Sous-Vide-Stick in derselben
RegelmaBigkeit und mit derselben Methode wie bei anderen Produkten, die
entkalkt werden missen, wie zum Beispiel elektrische Wasserkocher. Verwenden
Sie einen handelslblichen Entkalker, der fir Kiichenprodukte gedacht ist. Die
genaue Vorgehensweise finden Sie in der Anleitung des Herstellers.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Der Sous-Vide-Stick gibt ein
pfeifendes Gerdusch ab.

Der Sous-Vide-Stick gibt ein
Schleifgerdusch ab.

Der Sous-Vide-Stick gibt ein
fauchendes Gerausch ab.

Der Sous-Vide-Stick gibt ein
blubberndes und/oder rauschendes
Gerausch ab.

Der Sous-Vide-Stick beschadigt
Fischfilets oder bricht Eier auf.

Die Leuchten am Bedienfeld des
Sous-Vide-Sticks flackern wahrend des
Betriebs.
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Lésungen

Dies wird durch Motor, Propeller
und Kihlgeblése verursacht und ist
normal.

Das Pumpengehéuse ist locker.
Schalten Sie den Sous-Vide-Stick aus,
warten Sie, bis er abgekihlt ist, und
schrauben Sie das Pumpengehause
fest.

Kontrollieren Sie, dass das
Wasserniveau zwischen den MIN- und
MAX-Markierungen ist. Fillen Sie bei
Bedarf Wasser nach.

Kontrollieren Sie, dass das
Wasserniveau zwischen den MIN- und
MAX-Markierungen ist. Fillen Sie bei
Bedarf Wasser nach.

Richten Sie das Pumpengehéause
anders aus, um den Wasserstrahl auf
die Wande des Topfes, weg von den
Speisen, zu richten.

Das ist normal.



TECHNISCHE DATEN

Mindesttemperatur
Hochsttemperatur
Temperaturstabilitat
Mindestwassertiefe
MindestgroBe des Behélters
HochstgroBe des Behélters

Pumpvolumen

+20 °C

+95°C

=1 %

11 cm

10 Liter

30 Liter

8,5 Liter/Minute

71




GARANTIE

Wilfa gewahrt auf dieses Produkt 5 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die Garantie
deckt Produktionsfehler oder Mangel ab, die wahrend der Garantiezeit auftreten.
lhr Kaufbeleg dient als Nachweis gegenlber dem Handler, wenn Sie lhre
Garantie in Anspruch nehmen.

Die Garantie gilt nur fir Produkte, die fur Privathaushalte gekauft und dort
verwendet werden. Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt gewerblich
verwendet wird. Die Garantie gilt nicht bei unsachgeméaler oder fahrlassiger
Verwendung, Nichtbefolgung der Anleitungen von Wilfa oder falls das Gerét
modifiziert oder eine nicht-autorisierte Reparatur daran vorgenommen wird. Die
Garantie gilt auch nicht fir normalen Verschlei3 und Abnutzung des Produkts,
fehlerhafte Verwendung, mangelhafte Pflege, Verwendung einer falschen
elektrischen Spannung oder:

¢ Uberlastung des Produkts
e Teile, die normal abgenutzt sind

e Teile, bei denen ein regelmaBiger Austausch zu erwarten ist (z. B. Filter,
Batterie usw.)
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TECHNISCHE DATEN
220 V~240V ~50 Hz, 1200 W

SUPPORT UND ERSATZTEILE

Support erhalten Sie auf wilfa.com und auf unserer Kundenservice-/Support-
seite. Dort finden Sie Antworten auf hdufig gestellte Fragen, Ersatzteile, Tipps
und Tricks sowie alle unsere Kontaktdaten.

RECYCLINGFAHIGKEIT
E Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass das Produkt in der

EU nicht Uber den Hausmll entsorgt werden darf. Um mogliche
Schaden flr die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch
mm nkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie das Gerét
verantwortungsvoll. Sie férdern so die nachhaltige Wiederverwendung
von Materialressourcen. Um Ihr Altgerét zurlickzugeben, nutzen Sie bitte eines
der Rickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler,
bei dem das Produkt gekauft wurde. Dort kann das Produkt kostenlos fir ein
umweltfreundliches Recycling zurickgenommen werden.

Wilfa Germany GMBH Feldbergst. 27-29, 61440 Oberursel, Germany
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het product gebruikt en bewaar deze voor
toekomstige raadpleging.

Bij het met water vullen de markering MAX op de
pompbehuizing niet overschrijden.

Neem de stekker van de dompelaar uit het
stopcontact voordat deze uit de vloeistof wordt
genomen

Als de sous vide stick in het water valt, neem dan
direct de stekker uit het stopcontact en laat de stick
volledig drogen voordat u deze nogmaals gebruikt.

De stekker uit het stopcontact nemen als de sous
vide stick niet wordt gebruikt. Trek nooit aan het
netsnoer wanneer u de stekker uit het stopcontact
haalt. Trek altijd aan de stekker.

Nadat de stekker uit het stopcontact is genomen,
zal het verwarmingselement warm blijven en mag
het niet worden aangeraakt of op een brandbaar
oppervlak worden geplaatst.

Het apparaat of het netsnoer niet met natte
handen aanraken.

Voordat de stekker van de eenheid in het
stopcontact wordt gestoken, dient gecontroleerd
te worden of de stroomvoorziening overeenkomt
met de vereisten van de betreffende apparatuur.
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Geen verlengsnoeren gebruiken. Steek de
stekker van de sous vide stick altijd in het meest
dichtstbijzijnde, geaarde stopcontact.

Het apparaat is voorzien van een geaard netsnoer
en moet voor een veilige werking aangesloten
worden op een geaard stopcontact. Controleer
of de voedingsbron is voorzien van de juiste
aardaansluiting. De stekker niet aanpassen of een
stekker gebruiken waarmee de aardaansluiting
wordt omzeild.

Het apparaat is niet bestemd om in combinatie
met een externe timer of afstandsbediening te
worden gebruikt.

Als het snoer is beschadigd, dient het door de
fabrikant, de servicetechnicus of soortgelijke,
gekwalificeerde personen vervangen te worden,
zodat gevaarlijke situaties worden voorkomen.

Deze sous vide stick bevat geen onderdelen die
door de gebruiker onderhouden kunnen worden.
Probeerditapparaatniette openen, onderhouden
of te veranderen.

Het kookreservoir, het apparaat en de zakjes voor
de gerechten worden tijdens gebruik allemaal
heet. Laat deze volledig afkoelen voordat het
water wordt afgegoten.

Deze sous vide stick niet blootstellen aan extreem
hoge temperaturen. Plaats deze niet op of bij
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warme oppervlakken zoals een fornuis. Ook mag
de stick niet in direct zonlicht staan.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen
met een fysieke, zintuiglijke of geestelijke
beperking en door mensen die een gebrek aan
ervaring of kennis hebben als zij het apparaat
onder toezicht gebruiken of instructies hebben
gekregen over de veilige manier waarop het
apparaat moet worden gebruikt en de hieraan
gerelateerde gevaren hebben begrepen.

Kinderen dienen het apparaat niet als speelgoed
te gebruiken.

Kinderen mogen het apparaat niet reinigen en
onderhouden.

Alleen gesealde sous vide zipzakjes of sous vide
vacutimzakjes gebruiken voor het koken. Geen
plastic folie gebruiken.

De sous vide stick vereist een reservoir met een

diepte van 11 cm, met een minimale inhoud van
10 liter.

Het product alleen in een metalen kan, metalen
reservoir of een bak van hard plastic gebruiken.
Als een plastic bak wordt gebruikt, dient deze
geschikt te zijn voor temperaturen tot 95 graden
Celsius.
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INLEIDING

Deze sous vide stick verwarmt en circuleert water om voeding in een plastic
zipzakje of vacuiimzakje te koken/verwarmen. Sous vide stick is een methode
voor slow cooking. Deze methode zorgt ervoor dat de voeding gelijkmatig
wordt gekookt en de natuurlijke vochtigheid wordt behouden. Deze sous
vide methode voorkomt dat de buitenkant van het gerecht niet te lang wordt
gekookt en zorgt ervoor dat het gerecht uiterst vers en smaakvol is.

PRODUCTOVERZICHT

Instelbare ringvormige klem
Pompbehuizing

1. Temperatuurinstelling
2. Start/stop

3. Tijdinstelling

4. Knop Verhogen

5. Knop Verlagen

6.

7.

79

NL



NL

OPSTELLING

WIJZIGEN VAN DE TEMPERATUUREENHEDEN

Druk op de Start/stop-knop en blijf deze gedurende 3 seconden ingedrukt
houden om de temperatuureenheden te wijzigen van Fahrenheit naar Celsius en
vice versa.

INSTELLEN VAN DE TIMER

1. Druk op het bedieningspaneel op de Timer-knop, druk vervolgens op de
knop Verhogen (+) om de uren in te stellen.

2. Druk op op de Timer-knop om de ingestelde uren op te slaan, druk
vervolgens op de knop Verhogen (+) of op de knop Verlagen (-) om de
minuten in te stellen.

3. Druk op de Start/stop-knop om de ingestelde minuten op te slaan. De Timer-
knop zal ca. 3 seconden knipperen, hetgeen aangeeft dat de Timer op de
juiste manier is ingesteld. Zodra de temperatuur de doeltemperatuur bereikt,
zal de Timer aftellen.

INSTELLEN VAN DE STROOMRICHTING

De sous vide stick kan het water zowel naar rechts als naar links circuleren. Ook
kan de stick worden ingesteld om de uitvoer van de pomp te leiden naar de
zijkant van het reservoir om gevoelige voedingsmiddelen, zoals eieren of zalm,
te beschermen of om te voorkomen dat de watertoevoer door het voedsel wordt
geblokkeerd.

1. Draai de pompbehuizing naar rechts om deze te ontgrendelen uit de
hoofdeenheid.

2. Positioneer de openingen in de zijkant van de pompbehuizing zoals u dat wilt.
Plaats de bevestigingslipjes in de sleuven, draai vervolgens het deksel naar
links om het te vergrendelen.

KALIBREREN VAN DE TEMPERATUUR

De temperatuursensor op de sous vide stick is uiterst accuraat en werd in de
fabriek gekalibreerd. Als u echter wilt dat de uitlezingen op de sous vide stick
overeenkomen met die van uw thermometer, dient u de volgende stappen te
volgen om uw sous vide stick opnieuw te kalibreren.

1. Bepaal het verschil tussen de uitlezing van de temperatuur op de sous vide
stick en de uitlezing op uw thermometer. U kunt de uitlezing van de sous vide
stick wijzigen tot £9,9 °C.

2. De knop Temp indrukken en ca. 5 seconden ingedrukt houden. Het display zal
0,0° aangeven.

3. Druk op de knop Verhogen of op de knop Verlagen om maximaal tot 9,9 °C
op te tellen of af te trekken.

4. Druk op de knop Temp om de ingestelde waarde op te slaan.
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WERKING

1. Controleer of de stekker van de sous vide stick uit het stopcontact is
genomen.

2. Plaats de instelbare ringvormige klem aan de zijkant van uw container en klem
deze vervolgens goed vast.

3. Plaats de sous vide stick in de instelbare ringvormige klem.

4. Vul het reservoir met water tot een niveau tussen de markeringen MIN en
MAX, zoals aangegeven aan de zijkant van de pompbehuizing.

5. Plaats het reservoir in de buurt van een stopcontact. Controleer of het niet op
of bij een fornuis of andere warmtebron staat.

6. Steek de stekker van de sous vide stick in het meest dichtstbijzijnde
stopcontact.

7. Druk op het bedieningspaneel op de Start/stop-knop, en druk vervolgens op
de knop Verhogen of de knop Verlagen om de doeltemperatuur in te stellen.

8. Druk op de Start/stop-knop om het kookproces te starten.

9. Als het kookproces is voltooid, drukt u op de Start/stop-knop om de sous vide
stick stop te zetten.

REINIGEN

1. Draai de pompbehuizing naar rechts om deze te ontgrendelen uit de
hoofdeenheid en verwijder de pompbehuizing.

NL

2. Reinig de pompbehuizing in een sopje in de gootsteen.

3. Reinig de metalen onderdelen, gebruik hiervoor een sopje en een zachte
tandenborstel, vervolgens onder stromend water afspoelen. Zorg ervoor dat
alleen de metalen onderdelen met water in contact komen. Wees voorzichtig
met de propeller. De bovenkant van de sous vide stick niet met water in
contact laten komen.

4. Laat de onderdelen volledig drogen voordat het geheel weer in elkaar wordt
gezet.

ONTKALKEN

Afhankelijk van de hardheid van het water, adviseren wij om de sous vide

stick regelmatig te ontkalken. Ontkalk de sous vide stick net zo regelmatig

en op dezelfde manier zoals voor andere producten die ontkalkt moeten
worden, zoals elektrische waterkokers. Gebruik een in de handel verkrijgbaar
ontkalkingsmiddel dat geschikt is voor keukenproducten. Zie de instructies van
de fabrikant voor de exacte procedure.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

De sous vide stick maakt een fluitend
geluid.

De sous vide stick maakt een knarsend
geluid.

De sous vide stick maakt een sissend
geluid.

De sous vide stick maakt een
pruttelend en/of suizend geluid.

De sous vide stick beschadigt visfilets
of breekt eieren.

De lampjes op het bedieningspaneel
van de sous vide stick of de
hoofdbehuizing knipperen tijdens de
werking.
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Oplossingen

Dit wordt veroorzaakt door de motor,
propeller en koelventilator. Dit is
normaal.

De pompbehuizing zit los. Schakel
de sous vide stick uit, wacht tot
deze is afgekoeld en bevestig de
pompbehuizing vervolgens op de
juiste positie.

Controleer of het waterniveau tussen
de markering MIN en MAX staat.
Indien nodig, het reservoir bijvullen.

Controleer of het waterniveau tussen
de markering MIN en MAX staat.
Indien nodig, het reservoir bijvullen.

Verplaats de pompbehuizing zodanig
dat de waterstraal tot in de zijkant
van het reservoir wordt geleid, uit de
buurt van het voedsel.

Dit is normaal.



CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S

SPECIFICATIES

Minimumtemperatuur +20 °C
Maximumtemperatuur +95°C
Temperatuurstabiliteit +1%
Minimale waterdiepte 11 cm
Minimale inhoud 10 liter
Maximale inhoud 30 liter

Pompinhoud

8,5 liter/minuut
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GARANTIE

Wilfa biedt voor dit product een garantie van vijf jaar. Deze periode start op

de dag van de aankoop. De garantie dekt storingen of defecten die tijdens de
garantieperiode in het product optreden. Uw aankoopbon is uw garantiebewijs
voor de verkoper als u aanspraak maakt op de garantie.

De garantie is uitsluitend geldig voor producten die voor huishoudelijke
toepassing gekocht en gebruikt werden. De garantie is niet geldig als het
product voor commerciéle doeleinden gebruikt wordt. De garantie is niet geldig
als het product onjuist of nalatig gebruikt werd, als de Wilfa-instructies niet
opgevolgd zijn, als het apparaat gewijzigd werd of als er een ongeoorloofde
reparatie uitgevoerd werd. De garantie is ook niet geldig voor normale slijtage
van het product, verkeerd gebruik, gebrekkig onderhoud, gebruik van onjuiste
elektrische spanning, of:

¢ Overbelasting van het product
e Onderdelen die normaal versleten zijn

¢ Onderdelen die regelmatig vervangen moeten worden (zoals filters, batterijen
enz.)
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PRODUCTSPECIFICATIES
220V ~ 240V ~ 50 Hz, 1200 W

ONDERSTEUNING EN RESERVEONDERDELEN

Ga voor ondersteuning naar wilfa.com en raadpleeg onze klantenservice-/
ondersteuningspagina. Hier vindt u veelgestelde vragen, reserveonderdelen, tips
en trucs en al onze contactgegevens.

RECYCLING
E Deze markering geeft aan dat u dit product in de gehele Europese

Unie niet met ander huishoudelijk afval mag meegeven. Om mogelijke
schade aan het milieu of de gezondheid van mensen als gevolg
BN \an ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, dient het
product op een verantwoorde manier gerecycled te worden om
duurzaam hergebruik van materialen te stimuleren. Gebruik de retour- en
inzamelingssystemen om uw gebruikte apparaat in te leveren, of neem contact
op met de winkel waar u het product hebt gekocht. De winkel kan dit product in
ontvangst nemen om het op veilige en milieuverantwoorde wijze te recyclen.

NL

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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INSTRUKCJA OBStUGI - SOUS VIDE
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SPIS TRESCI
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

e Przed uzyciem uwaznie przeczytaj niniejsza
instrukcje obstugi i zachowaj jg na przysztoscé.

e Nie napetniaj woda powyzej oznaczenia MAX na
obudowie pompy.

e (Odfacz grzatke zanurzeniowa przed wyjeciem jej
z ptynu.

e Jesli cyrkulator sous vide wpadnie do wody,
natychmiastwyciggnijjego przewddz gniazdasieci
elektrycznej, nastepnie poczekaj az urzadzenie
catkowicie wyschnie przed ponownym uzyciem.

e (Qdtgcz cyrkulator sous vide od zrédfa zasilania,
kiedy nie jest uzywany. Nigdy nie odfaczaj
urzadzenia, ciaggnac za przewdd zasilajgcy. Zawsze
ciggnij za wtyczke.

e Po odfgczeniu zasilania element grzejny jest nadal
goracy i nie nalezy go dotykac ani ktas¢ na palnych
powierzchniach.

e Nie dotykaj urzadzenia ani przewodu zasilajgcego
mokrymi dtormi.

e Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazda
zasilania sprawdz, czy parametry sieci elektryczne;
sg zgodne z wymaganymi przez urzadzenie.

e Nie uzywaj przedtuzaczy. Zawsze podtaczaj
cyrkulator sous vide bezposrednio do pobliskiego
uziemionego gniazda sieci elektrycznej.
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To wurzadzenie uzywa przewodu zasilajgcego
z uziemieniem i do bezpiecznego dziatania
wymaga podtaczenia do gniazda z uziemieniem.
Dopilnuj, aby zrodto zasilania miato odpowiednie
potaczenie uziomowe. Nie modyfikuj wtyczki,
ani nie uzywaj rozgateziacza (,ztodziejki”) w celu
ominiecia pofgczenia uziomowego.

Urzagdzenie nie jest przeznaczone do obstugi
przy uzyciu zewnetrznego timera ani osobnego
systemu zdalnego sterowania.

Jesli przewdd zasilajgcy zostanie uszkodzony,
musi zostaé wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub osoby o podobnych
kwalifikacjach, aby uniknac zagrozenia.

Ten cyrkulator sous vide nie ma zadnych czesci
wymienianych przez uzytkownika. Nie probuj
otwierad, naprawia¢ ani modyfikowac urzadzenia.

Pojemnik do gotowania, urzadzenie i torebki na
zywnos$¢ stajg sie gorgce podczas korzystania z
urzadzenia. Poczekaj az catkowicie ostygng przed
wylaniem wodly.

Nie narazaj tego cyrkulatora sous vide na
nadmiernie wysokie temperatury. Nie ustawiaj
go na zrédtach ciepta, takich jak kuchenka ani
w ich poblizu, a takze unikaj bezposredniego
nastonecznienia.
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Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z
niepetnosprawnoscig fizyczng, sensoryczng i
umystowa oraz brakiem doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem zapewnienia nadzoru lub
udzielenia instrukcji dotyczacych korzystania
z urzadzenia w bezpieczny sposdb oraz pod
warunkiem, ze taka osoba zdaje sobie sprawe z
ewentualnych zagrozen.

Dzieci nie moga uzywac urzgdzenia do zabawy.

Czynnos$ci  zwigzane z  czyszczeniem  oraz
konserwacjg w zakresie uzytkownika nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci.

Podczas gotowania uzywaj tylko torebek
zamykanych lub prézniowych do sous vide. Nie
uzywaj folii spozywcze;.

Cyrkulatorsousvidewymaga garnka lub pojemnika
o gtebokosci 11 cm i pojemnosci co najmniej 10
litréw.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie w
garnkach i pojemnikach z metalu lub pojemnikach
z twardego tworzywa sztucznego. Pojemnik z
tworzywa musi wytrzymywacé temperatury do 95
stopni Celsjusza.
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WSTEP

Cyrkulator sous vide stuzy do podgrzewania i mieszania wody w celu gotowania/
podgrzewania zywnoséci zapakowanej w zamykane lub prézniowe torebki ze
specjalnej folii. Cyrkulator sous vide to urzadzenie do wolnego gotowania, ktére
zapewnia rbwnomierne ugotowanie zywnosci i zachowanie przez nig naturalnej
wilgoci. Metoda sous-vide zapobiega rozgotowaniu zewnetrznej powierzchni
produktow zywnosciowych i pozwala uzyskac potrawy, ktére sa wyjatkowo Swieze
i smaczne.

OPIS OGOLNY PRODUKTU

Ustawianie temperatury
Start/stop

Ustawianie czasu

Przycisk zwiekszania

Przycisk zmniejszania
Regulowany klips na pierscieniu
Obudowa pompy

Noabkwh =
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KONFIGURACJA

ZMIANA JEDNOSTEK TEMPERATURY
Nacisnij przycisk start/stop i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy, aby przetgczac
miedzy stopniami Fahrenheita i Celsjusza.

USTAWIANIE TIMERA

1. Nacisnij przycisk timera na panelu kontrolnym, a nastepnie nacis$nij przycisk
zwiekszania (+), aby ustawi¢ godziny.

2. Nacisnij przycisk timera, aby zapisac liczbe godzin, nastepnie nacisnij przycisk
zwigkszania (+) lub przycisk zmniejszania (-), aby ustawié minuty.

3. Naciénij przycisk start/stop, aby zapisa¢ liczbe minut. Przycisk timera bedzie
migac przez okoto 3 sekundy, sygnalizujac prawidtowe ustawienie timera.
Kiedy temperatura osiggnie ustawiong warto$é, timer zacznie odliczanie.

USTAWIANIE KIERUNKU PRZEPLYWU

Cyrkulator sous vide moze generowac obieg wody zgodnie z ruchem wskazdwek

zegara lub przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara. Dodatkowo mozna skierowad

wylot z pompy na éciane pojemnika, aby chroni¢ delikatne produkty, takie jaja

lub mieso fososia, albo aby uniknagé blokowania strumienia wody przez gotowane

produkty.

1. Obré¢ obudowe pompy zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby odtgczyé
ja od gtéwnego korpusu urzadzenia.

2. Ustaw otwory z boku obudowy pompy w odpowiednim potozeniu. Wtéz
wktadki utrzymujgce do szczelin, nastepnie obréé pokrywke przeciwnie do
ruchu wskazdéwek zegara, aby je zablokowaé w miejscu.

KALIBROWANIE TEMPERATURY

Czujnik temperatury w cyrkulatorze sous vide jest niezwykle doktadny i jest
kalibrowany fabrycznie. Jesli jednak chcesz uzgodni¢ odczyty temperatury ze
swoim termometrem, wykonaj ponizsze czynnosci, aby ponownie skalibrowaé
cyrkulator sous vide.

1. Okredl réznice miedzy wskazaniami temperatury na cyrkulatorze sous vide i
na termometrze. Mozesz zmieni¢ odczyt temperatury w cyrkulatorze o maks.
*9,9°C.

2. Naciénij przycisk temperatury i przytrzymaj przez okoto 5 sekund. Na
wyswietlaczu pojawi sie wartosc 0,0°.

3. Naciénij przycisk zwiekszania lub zmniejszania, aby odpowiednio zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ odczyt o maksymalnie 9,9°C.

4. Naciénij przycisk temperatury, aby zapisaé ustawiong wartosc.
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OBSEUGA

1. Sprawdz, czy cyrkulator sous vide jest odtagczony od zasilania.

2. Zamocuj regulowany pierscien z klipsem do $ciany garnka lub pojemnika,
zaciskajac go odpowiednio na miejscu.

3. Witéz cyrkulator sous vide do regulowanego pierscienia z klipsem.

4. Napetnij garnek woda do poziomu pomiedzy liniami MIN i MAX z boku
obudowy pompy.

5. Ustaw garnek/pojemnik w poblizu gniazda sieci elektrycznej. Pamietaj, aby
wybrac miejsce z dala od kuchenki i innych zrodet ciepta.

6. Podtacz cyrkulator sous vide do pobliskiego gniazda sieci elektryczne;.

7. Nacisnij przycisk temperatury na panelu kontrolnym, a nastepnie nacisnij
przycisk zwigkszania lub zmniejszania, aby ustawié¢ temperature docelowa.

8. Nacisnij przycisk start/stop, aby rozpoczaé gotowanie.

9. Po zakonczeniu gotowania nacisnij przycisk start/stop, aby wytaczy¢
urzadzenie.

CZYSZCZENIE

1. Obré¢ obudowe pompy zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby odtaczy¢ jg
od gtébwnego korpusu urzadzenia, a nastepnie odtacz ja.

2. Umyj obudowe pompy w wodzie z mydtem w zlewie.

3. Do czyszczenia czesci metalowych uzywaj ptynu do mycia naczyn i miekkiej
szczoteczki do zebdw, nastepnie optucz pod biezacg woda. Uwazaj, aby tylko
czesci metalowe miaty kontakt z woda. Uwazaj na $rube napedowa. Nie mocz
gornej czesci cyrkulatora sous vide.

4. Przed ponownym zmontowaniem poczekaj az wszystkie czesci catkowicie
wyschna.

USUWANIE KAMIENIA

Zalecamy regularne usuwanie kamienia z cyrkulatora sous vide z czestotliwoscig
zalezng od twardosci wody. Usuwanie kamienia z cyrkulatora nalezy
przeprowadzac tak samo czesto i tymi samymi metodami, jak w przypadku innych
urzadzen wymagajacych usuwania kamienia, takich jak elektryczne czajniki na
wode. Uzywaj dostepnego w handlu srodka do usuwania kamienia do urzadzen
kuchennych. Stosuj sie do instrukcji producenta tego $rodka.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Pracy cyrkulatora sous vide towarzysza
odgtosy gwizdania.

Pracy cyrkulatora sous vide towarzysza
odgtosy zgrzytania.

Pracy cyrkulatora sous vide towarzyszy
syczenie.

Pracy cyrkulatora sous vide towarzyszy
bulgotanie i/lub $wistanie.

Cyrkulator uszkadza filety rybne lub
rozbija jajka.

Kontrolki na panelu kontrolnym
cyrkulatora sous vide lub na korpusie
migaja podczas pracy urzadzenia.
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Rozwigzanie

Te odgtosy sg powodowane przez
silnik, $rube napedowa i wentylator
chtodzacy i sg zjawiskiem normalnym.

Obudowa pompy jest poluzowana.
Whytacz cyrkulator sous vide, poczekaj
az ostygnie, a nastepnie dobrze
zamocuj obudowe pompy do korpusu
urzadzenia.

Sprawdz, czy poziom wody znajduje
sie miedzy oznaczeniami MIN i MAX.
W razie potrzeby dolej wody do
garnka.

Sprawdz, czy poziom wody znajduje
sie miedzy oznaczeniami MIN i MAX.
W razie potrzeby dolej wody do
garnka.

Przestaw obudowe pompy w taki
sposdb, aby kierowata strumien wody
na $ciane garnka, a nie na gotowane
produkty zywnosciowe.

To normalne.



CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S

SPECYFIKACJA

Temperatura minimalna +20°C
Temperatura maksymalna +95°C
Stabilno$é temperatury +1%
Minimalna gteboko$é¢ wody 11 cm
Minimalna objeto$¢ ptynu 10 litrow
Maksymalna objeto$é ptynu 30 litréw
Wydajnos¢ pompy 8,5 I/min

95



GWARANCJA

Firma Wilfa obejmuje ten produkt 5-letnig gwarancja od daty zakupu.
Gwarancja obejmuje wady produkcyjne lub usterki wynikte w okresie gwarancji.
W przypadku roszczen z tytutu gwarancji dowodem dla sprzedawcy jest paragon
lub inny dokument potwierdzajacy zakup.

Gwarancja obejmuje wytagcznie produkty zakupione i uzywane na potrzeby
indywidualnych gospodarstw domowych. Komercyjna eksploatacja produktu
powoduje uniewaznienie gwarancji. Gwarancja zostanie uniewazniona w
przypadku niewtasciwego uzywania produktu, niedbatosci, postepowania
niezgodnego z instrukcjami podanymi przez firme Wilfa, a takze w przypadku
modyfikacji produktu lub jego nieautoryzowanej naprawy. Gwarancja nie
obejmuje ponadto normalnego zuzycia, uzycia niezgodnego z przeznaczeniem,
braku konserwacji, podtaczenia do nieprawidtowego napiecia elektrycznego
oraz:

® Przecigzenia produktu
o Czesci, ktore zuzywaja sie w wyniku normalnej eksploatacji

o Czesci, ktore nalezy regularnie wymieniac (np. filtr, akumulator itp.)

96



DANE TECHNICZNE PRODUKTU
220-240 V~ 50 Hz, 1200 W

POMOC TECHNICZNA | CZESCI ZAMIENNE

Aby uzyskac¢ pomoc techniczng, odwiedz strone obstugi klienta/pomocy
technicznej w naszej witrynie wilfa.com. Znajdziesz tam czesto zadawane pytania,
listy czesci zamiennych, porady i wskazoéwki oraz wszystkie dane kontaktowe.

MOZLIWOSC RECYKLINGU

Ten znak wskazuje, ze w Unii Europejskiej to urzgdzenie nie moze byé
E wyrzucane wraz z odpadami z gospodarstw domowych. Aby zapobiec

mozliwemu skazeniu $rodowiska lub zagrozeniom dla zdrowia ludzi z
BN | \agi na niekontrolowana utylizacje odpaddw, nalezy odpowiedzialnie

przekaza¢ je do recyklingu w celu promocji zrébwnowazonej gospodarki
zasobami materiatowymi w zakresie ponownego uzycia. Aby pozby¢ sie
urzadzenia po okresie eksploatacji, nalezy skorzystaé z wtasciwego punktu
zbiorki lub skontaktowac sie ze sprzedawca, od ktérego kupiono produkt. W ten
sposob produkt zostanie bezptatnie przekazany do recyklingu bezpiecznego dla
$rodowiska.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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MANUEL D'INSTRUCTIONS - SOUS VIDE
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CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lire intégralement ce manuel et le conserver pour
consultation ultérieure.

Ne pas remplir d’eau au-dela du niveau « MAX »
du logement de la pompe.

Débrancher le thermoplongeur avant de le retirer
du liquide

Sile baton du cuiseurtombe al'eau, le débrancher
immédiatement de la prise de courant, puis
le laisser sécher compléetement avant de s’en
resservir.

Débrancher le baton du secteur lorsqu'il est hors
dutilisation. Ne jamais débrancher |'appareil en
tirant par le cordon d'alimentation. Toujours tirer
par la fiche.

Une fois I'appareil débranché, I'élément chauffant
restera trés chaud et ne doit étre ni touché, ni
placé sur une surface combustible.

Ne pas toucher I'appareil ni le cordon
d'alimentation les mains mouillées.

Avant de brancher I'appareil au secteur, s'assurer
que le courant fourni est de méme type et de
méme niveau que ce que |'appareil nécessite.
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Ne pas utiliser de rallonge. Brancher le baton du
cuiseur directement dans une source électrique
proche, correctement mise a la terre.

Cet appareil est doté d'un cordon d'alimentation
mis a la terre et nécessite une mise a la terre pour
assurer son fonctionnement adéquat. Veiller a
ce que la source bénéficie d'une mise a la terre
adéquate. Ne pas apporter de modification a la
prise ni utiliser d'adaptateur de prise pour faire
I'impasse sur la mise a la terre.

Cet appareil nest pas prévu pour étre commandé
par un minuteur externe ou un systeme
télécommandé séparé.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, le
faire remplacer par le fabricant, un technicien de
service ou une autre personne de compétences
similaires pour éviter tout danger.

Ce baton de cuiseur n'est doté d'aucune piece
remplacable par ['utilisateur. Ne pas tenter
d’ouvrir, de réparer ou de modifier cet appareil.

Le récipient de cuisson, |'appareil et les sacs a
aliments deviennent trés chauds durant utilisation.
Les laisser complétement refroidir avant de vider
I'eau.
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Ne pas exposer le baton a des températures
extrémement élevées. Ne pas placer |'appareil a
I"intérieur, sur le dessus ou a proximité sources de
chaleur, comme un four chaud, ni le laisser exposé
a un rayonnement solaire direct.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
en situation de handicap physique, mental ou
sensoriel ou encore manquant de connaissances
et d’'expérience, si elles sont surveillées ou ont
recu des instructions sur |'utilisation sdre de la
machine, et si elles ont conscience des risques
inhérents.

Interdiction aux enfants de jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas procéder au nettoyage
ni a la maintenance de |'appareil.

Pour la cuisson, utiliser uniquement des sacs a zip
scellés ou des sacs sous vide. Ne pas utiliser de
film étirable.

Le cuiseur nécessite un récipient d'une profondeur
de 11 cm ou d'une capacité minimale de 10 litres.

Les produits doivent uniquement étre introduits
dansdesrécipientsenmétal ouenplastiquerigide.
Tout récipient plastique utilisé doit supporter une
température pouvant atteindre 95 degrés Celsius.
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INTRODUCTION

Le baton du cuiseur peut faire chauffer et tourbillonner I'eau pour faire cuire/
chauffer la nourriture contenue dans des sacs plastiques ou sous vide. Il s'agit
d'une méthode de cuisson lente, qui assure la cuisson uniforme des aliments et
la conservation de leur humidité naturelle. Cette méthode évite la surcuisson de
la surface extérieure des aliments, pour obtenir une nourriture particuliérement
fraiche et savoureuse.

DESCRIPTION DES PIECES

Réglage de la température
Marche/arrét

Réglage heure

Bouton d'augmentation
Bouton de réduction

Clip de I'anneau ajustable
Logement de la pompe

Noabkwh =

103

FR



FR

CONFIGURATION
MODIFICATION DES UNITES DE TEMPERATURE

Maintenir enfoncé le bouton marche/arrét pendant environ 3 secondes, pour
passer du mode Celsius a Fahrenheit ou inversement.

REGLAGE DU MINUTEUR

1. Appuyer sur le bouton minuteur du panneau de commande, puis sur le
bouton d'augmentation (« + ») pour régler les heures.

2. Appuyer sur le bouton minuteur pour enregistrer les heures, puis appuyer sur
le bouton « + » ou le bouton « - » pour régler les minutes.

3. Appuyer ensuite sur le bouton de « marche/arrét » pour enregistrer les
minutes. Le bouton minuteur clignotera pendant environ 3 secondes,
indiquant que le minuteur est correctement réglé. Dés que la température
atteint le niveau désiré, le minuteur démarre le compte a rebours.

REGLAGE DE LA DIRECTION DE L'ECOULEMENT

Le baton du cuiseur peut faire tourbillonner I'eau dans le sens des aiguilles
d'une montre ou dans le sens inverse. En outre, il peut étre réglé pour diriger
I'écoulement de la pompe sur le c6té du récipient, en vue de protéger les
aliments délicats, comme les ceufs ou le saumon, ou encore pour éviter une
obstruction du jet par des aliments.

1. Tourner le logement de la pompe dans le sens des aiguilles d'une montre
pour le déverrouiller de la base de I'appareil.

2. Placer les ouvertures latérales du logement de la pompe de la maniére
désirée. Insérer les pattes de retenue dans les fentes, puis tourner le
capuchon dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre afin de le maintenir
en place.

ETALONNAGE DE LA TEMPERATURE

Le capteur de température du baton de cuiseur est extrémement efficace, et a
été étalonné en usine. Toutefois, pour obtenir des mesures de température du
baton du cuiseur correspondant a son propre thermométre, suivre les étapes
suivantes pour étalonner de nouveau le baton du cuiseur.

1. Calculer la différence entre la température mesurée affichée sur le baton et
celle du thermomeétre. Il est possible de modifier la mesure de température
du cuiseur de £9,9 °C.

2. Maintenir enfoncé le bouton « Température » pendant environ 5 secondes.
« 0,0 » sera affiché.

3. Appuyer sur « + » ou « - » pour modifier la température, de plus ou moins
9,9 °C au maximum.

4. Appuyer ensuite sur le bouton « Température » pour enregistrer la valeur
modifiée.
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FONCTIONNEMENT

1. S'assurer que le baton du cuiseur est débranché du secteur.

2. Installer le clip de I'anneau ajustable sur le coté du récipient, puis le clipser
fermement en place.

3. Insérer le baton du cuiseur directement dans le clip de I'anneau ajustable.

Remplir le récipient d'eau a un niveau situé entre les repéres « MIN » et
« MAX » sur le c6té du logement de la pompe.

5. Placer le récipient prés d'une prise secteur. Vérifier qu'il ne se trouve pas sur
une plaque de cuisson ni sur aucune autre source de chaleur.

Brancher le baton du cuiseur directement dans la prise secteur la plus proche.
7. Appuyer sur le bouton « Température » du panneau de commande, puis sur le
bouton « + » ou « - » pour obtenir la température souhaitée.
8. Appuyer sur le bouton « marche/arrét » pour démarrer la cuisson.

Une fois la cuisson terminée, appuyer sur le bouton « marche/arrét » pour
mettre a I'arrét le baton du cuiseur.

NETTOYAGE

1. Tourner le logement de la pompe dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour le déverrouiller de la base de 'appareil, puis le retirer.

2. Nettoyer le logement de la pompe a I'eau savonneuse dans |'évier.

3. Nettoyer les pieces métalliques avec du liquide vaisselle au moyen d'une
brosse a dents douce, puis les rincer a I'eau courante. S'assurer que seules les
pieces métalliques sont exposées a I'eau. Faire attention a I'hélice. Eviter tout
contact de la partie supérieure du baton du cuiseur avec |'eau.

4. Laisser toutes les pieces sécher complétement avant de les assembler de
nouveau.

] FR
DETARTRAGE

Selon la dureté de I'eau, nous recommandons un détartrage régulier du baton
du cuiseur. Le détartrage du baton du cuiseur doit toujours avoir lieu aux mémes
intervalles, suivant la méthode employée pour détartrer les autres produits
comme les bouilloires électriques. Utiliser un détartrant du commerce, prévu
pour les appareils de cuisine. Consulter la notice du fabricant pour connaitre la
procédure exacte.

105



FR

MANUEL D'INSTRUCTIONS - SOUS VIDE

GUIDE DE DEPANNAGE

Probléeme

Solutions

Le baton de cuiseur émet un
sifflement.

Ce bruit est normal il est provoqué
par le moteur, I'hélice et le ventilateur
de refroidissement.

Le baton du cuiseur émet un
grincement.

Le logement de la pompe est mal fixé.
Eteindre le baton du cuiseur, le laisser
refroidir, puis bien fixer le logement
de la pompe en place.

Le baton du cuiseur émet un
sifflement.

Vérifier que le niveau de I'eau se
trouve entre les repéres « MIN »

et « MAX ». Remplir a nouveau le
récipient si nécessaire.

Le baton du cuiseur émet un bruit de
barbotage et/ou de chuintement.

Vérifier que le niveau de I'eau se
trouve entre les repéres « MIN »

et « MAX ». Remplir a nouveau le
récipient si nécessaire.

Le baton du cuiseur endommage les
filets de poisson ou fissure les ceufs.

Repositionner le logement de pompe
pour orienter le jet d'eau vers le coté
du récipient, a I'écart de la nourriture.

Les lumiéres du panneau de
commande du baton du cuiseur ou de
la base clignotent durant utilisation.

Cela est normal.
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CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S

SPECIFICATIONS

Température minimale +20 °C
Température maximale +95°C

Stabilité de la température +1%
Profondeur d’eau minimale 11 cm

Capacité d'immersion minimale 10 litres
Capacité d'immersion maximale 30 litres

Volume de la pompe 8,5 litres/minute
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GARANTIE

Wilfa offre une garantie de 5 ans sur ce produit a compter de la date d'achat.
La garantie prend en charge les anomalies ou défauts de production survenant
durant la période de garantie. Le recu d'achat constitue votre preuve d'achat
pour le revendeur en cas de recours a la garantie.

La garantie n'est valide que sur les produits achetés et utilisés pour un usage
domestique. Elle n‘est pas valide en cas d'utilisation commerciale du produit.
La garantie ne s'applique pas en cas de mauvaise utilisation du produit,

de négligence, de non-respect des consignes de Wilfa, de modification ou
de réparation non autorisée. La garantie ne s'applique pas non plus en cas
d'usure naturelle du produit, de mauvaise utilisation, de défaut d'entretien ou
d'utilisation d'une tension électrique non adaptée ou :

¢ En cas de surcharge du produit
e Aux piéces concernées par une usure naturelle

* Aux piéces devant étre remplacées régulierement (par exemple, filtre, pile,
etc.)
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT
220 V~ 240 V~50 Hz, 1200 W

ASSISTANCE ET PIECES DETACHEES

Pour toute demande d'assistance, consulter le site wilfa.com et la page de notre
service client/d’assistance. Cette page propose des réponses aux questions

les plus fréquentes, des informations sur les piéces détachées, des conseils et
astuces ainsi que toutes nos coordonnées.

RECYCLAGE

Ce marquage indigue que I'élimination de ce produit avec les déchets
E ménagers est proscrite dans toute I'Union européenne. Pour éviter tout

impact négatif sur I'environnement ou la santé humaine en raison d'une
BN ¢|imination inadéquate des déchets, recycler I'appareil de maniére

responsable, afin d’encourager la réutilisation durable des ressources
matérielles. Pour retourner I'appareil usagé, recourir aux systéemes de retour et
de collecte, ou contacter le revendeur auprés duquel le produit a été acheté.
Celui-ci pourra reprendre le produit pour un recyclage gratuit, respectueux de
I'environnement.

FR

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente il presente manuale prima
dell'uso e conservarlo per consultazioni future.

Non versare acqua oltre il segno MAX
dell’alloggiamento della pompa.

Scollegare il riscaldatore a immersione prima di
rimuoverlo dal liquido

Se l'asta per sous-vide cade in acqua, scollegarla
immediatamente dalla presa di corrente CA
e lasciarla asciugare completamente prima di
riutilizzarla.

Scollegare l'asta per sous-vide dalla fonte di
alimentazione quandononeinuso.Nonscollegare
mail’unitatirandoil cavo dialimentazione. Estrarre
sempre la spina.

Dopo aver scollegato la spina, I'elemento
riscaldante rimarra caldo e non deve essere
toccato o posizionato su superfici combustibili.

Non toccare il dispositivo o il cavo di alimentazione
con le mani bagnate.

Prima di collegare I'unita a una presa di corrente,
assicurarsi che la presa fornisca lo stesso tipo e
livello di alimentazione richiesti dal dispositivo.
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Non utilizzare prolunghe. Collegare sempre I'asta
per sous-vide direttamente a una presa elettrica
CA vicina dotata di messa a terra.

Questodispositivoutilizzauncavodialimentazione
con messa a terra e richiede un collegamento
a terra per il funzionamento sicuro. Assicurarsi
che la fonte di alimentazione sia dotata di un
collegamento a terra adeguato. Non modificare
la spina né utilizzare una spina “cheater” per
bypassare il collegamento a terra.

Non azionare |'apparecchio con lausilio di un
timer esterno o di un sistema di controllo remoto
separato.

Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato,
la sostituzione spetta al produttore, a un suo
addetto allariparazione o auntecnico ugualmente
qualificato al fine di evitare pericoli.

'asta per sous-vide non contiene parti riparabili
dall'utente. Non tentare di aprire, riparare o
modificare questo dispositivo.

Il contenitore di cottura, I'apparecchio e le buste
per alimenti si riscaldano durante |'uso. Lasciarli
raffreddare completamente prima di svuotare
I'acqua.
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Non esporre |'asta per sous-vide a temperature
troppo elevate. Non posizionarla all'interno, sopra
o vicino a fonti di calore, ad esempio un fornello,
né lasciarla alla luce diretta del sole.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali,
mentali, o prive di esperienza o della necessaria
conoscenza, purché siano sorvegliate o
abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro
dell’apparecchio e ne comprendano i pericoli.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non devono essere
effettuate da bambini.

Durante la cottura, utilizzare esclusivamente
sacchetti con chiusura ermetica per sous-vide o
sacchetti sottovuoto per sous-vide. Non utilizzare
pellicola alimentare.

'asta per sous-vide richiede una pentola o un
contenitore profondi 11 cm con una capacita
minima di 10 litri.

Il prodotto deve essere utilizzato esclusivamente
in pentole di metallo, contenitori di metallo
o contenitori di plastica dura. Se si utilizza un
contenitore di plastica, deve essere adatto a
temperature fino a 95 °C.
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INTRODUZIONE

Questa asta per sous-vide riscalda e fa circolare 'acqua per cuocere/riscaldare
gli alimenti contenuti in sacchetti di plastica con chiusura ermetica o per
sottovuoto. L'asta per sous-vide rappresenta un metodo a cottura lenta, che
assicura una cottura uniforme del cibo e mantiene la sua naturale umidita. I
metodo sous-vide impedisce la cottura eccessiva della superficie esterna del
cibo e permette di ottenere cibi particolarmente freschi e gustosi.

PANORAMICA DEL PRODOTTO

Impostazione temp.
Awvio/arresto
Impostazione ora
Pulsante Aumenta
Pulsante Riduci

Clip ad anello regolabile
Alloggiamento pompa

Noabkwh =
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CONFIGURAZIONE
MODIFICA DELL'UNITA DI MISURA DELLA TEMPERATURA

Tenere premuto il pulsante di avvio/arresto per circa 3 secondi per passare dalla
unita di misura della temperatura Fahrenheit a Celsius e viceversa.

IMPOSTAZIONE DEL TIMER

1. Premere il pulsante del timer sul pannello di controllo, quindi premere il
pulsante di aumento (+) per impostare le ore.

2. Premere il pulsante del timer per salvare il valore delle ore, quindi premere il
pulsante di aumento (+) o il pulsante di diminuzione (-) per impostare i minuti.

3. Premere il pulsante di avvio/arresto per salvare i minuti. Il pulsante del
timer lampeggia per circa 3 secondi, per indicare che il timer & impostato
correttamente. Quando la temperatura raggiunge il valore target, il timer
inizia il conto alla rovescia.

IMPOSTAZIONE DELLA DIREZIONE DEL FLUSSO

L'asta per il sous-vide pud far circolare I'acqua in senso orario o antiorario.
Inoltre, puo essere impostata per dirigere |'uscita della pompa verso il lato del
contenitore, per proteggere gli alimenti delicati, come uova o salmone, o per
evitare che il getto d'acqua venga bloccato dagli alimenti.

1. Ruotare l'alloggiamento della pompa in senso orario per sbloccarlo dall’unita
principale.

2. Posizionare le aperture sul lato dell’alloggiamento della pompa, come
desiderato. Inserire le linguette di fissaggio nelle fessure, quindi ruotare il
cappuccio in senso antiorario per bloccarlo in posizione.

TARATURA DELLA TEMPERATURA

Il sensore di temperatura sull'asta per sous-vide & estremamente preciso e viene
tarato in fabbrica. Tuttavia, se si desidera che le letture sull’asta per sous-vide
corrispondano a quelle del termometro, eseguire i sequenti passaggi per ritarare
I'asta.

1. Determinare la differenza tra la lettura della temperatura sull’asta per sous-
vide e la lettura della temperatura sul termometro. E possibile modificare la
lettura dell’asta per sous-vide fino a £9,9 °C.

2. Tenere premuto il pulsante della temperatura per circa 5 secondi. Sul display
viene visualizzato 0.0°.

3. Premere il pulsante di aumento o diminuzione per aggiungere o sottrarre fino
a9,9°C.

4. Premere il pulsante della temperatura per salvare il valore impostato.
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CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S

FUNZIONAMENTO

1. Assicurarsi che |'asta per sous-vide sia scollegata dalla fonte di alimentazione.

2. Installare la clip ad anello regolabile sul lato della pentola o del contenitore,
quindi bloccarla saldamente in posizione.

3. Inserire 'asta per sous-vide nella clip ad anello regolabile.

4. Riempire la pentola con acqua fino a un livello compreso tra le linee MIN e
MAX sul lato dell’alloggiamento della pompa.

5. Posizionare la pentola/il contenitore vicino a una presa di corrente CA.
Assicurarsi che non si trovi su un fornello o su un’altra fonte di calore.

6. Collegare |'asta per sous-vide alla presa di corrente CA nelle vicinanze.

7. Premere il pulsante della temperatura sul pannello di controllo, quindi
premere il pulsante di aumento o diminuzione per impostare la temperatura
target.

8. Premere il pulsante di avvio/arresto per iniziare la cottura.

9. Al termine della cottura, premere il pulsante di avwvio/arresto per arrestare
I'asta per sous-vide.

PULIZIA

1. Ruotare I'alloggiamento della pompa in senso orario per sbloccarlo
dall’'unita principale, quindi rimuoverlo.

2. Pulire I'alloggiamento della pompa in acqua saponata nel lavandino.

3. Pulire le parti metalliche, utilizzare sapone per piatti e uno spazzolino
morbido, quindi risciacquare sotto acqua corrente. Assicurarsi che solo le
parti metalliche siano esposte all’acqua. Prestare attenzione all’elica. Non
esporre la parte superiore dell’asta per sous-vide all’acqua.

4. Lasciare asciugare completamente tutte le parti prima di rimontare.

DECALCIFICAZIONE

A seconda della durezza dell’acqua, si consiglia di decalcificare regolarmente
I'asta per sous-vide. Decalcificare il sous-vide con la stessa regolarita e con lo
stesso metodo utilizzato per altri prodotti che necessitano di decalcificazione, T
come i bollitori elettrici dell’acqua. Utilizzare un prodotto anticalcare disponibile
in commercio per prodotti da cucina. Consultare le istruzioni del produttore per
la procedura esatta.
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MANUALE DI ISTRUZIONI

SOUS VIDE

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Soluzione

'asta per sous-vide emette un fischio.

Cio & causato dal motore, dall’elica e
dalla ventola di raffreddamento ed &
normale.

'asta per sous-vide emette un rumore
stridulo.

L'alloggiamento della pompa &
allentato. Spegnere |'asta per sous-
vide, attendere che si raffreddi, quindi
fissare I'alloggiamento della pompa in
posizione.

'asta per sous-vide emette un sibilo.

Controllare che il livello dell’acqua
sia compreso tra i segni MIN e MAX.
Rabboccare la pentola, se necessario.

L'asta per sous-vide emette un
gorgogliamento e/o un fruscio.

Controllare che il livello dell’acqua
sia compreso tra i segni MIN e MAX.
Rabboccare la pentola, se necessario.

L'asta per sous-vide danneggia i filetti
di pesce o rompe le uova.

Riposizionare I'alloggiamento della
pompa per dirigere il getto d'acqua
verso il lato della pentola, lontano dal
cibo.

Le luci sul pannello di controllo
dell’asta per sous-vide o sul corpo
principale sfarfallano durante il
funzionamento.

Cio & normale.
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CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S

SPECIFICHE

Temperatura minima +20 °C
Temperatura minima +95°C
Stabilita della temperatura +1%
Profondita minima acqua 11 cm
Quantita minima di acqua per I'immersione 10 litri
Quantita massima di acqua per I'immersione 30 litri

Volume della pompa

8,5 litri/minuto
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GARANZIA

Wilfa rilascia una garanzia di 5 anni su questo prodotto a partire dal giorno
dell'acquisto. La garanzia copre i guasti o i difetti di produzione che si verificano
durante il periodo di garanzia. La ricevuta d'acquisto funge da prova nei
confronti del rivenditore in caso di richiesta di garanzia.

La garanzia e valida solo per i prodotti acquistati e utilizzati in ambiente
domestico. La garanzia non ¢ valida se il prodotto viene utilizzato per scopi
commerciali. La garanzia non e valida se il prodotto viene utilizzato in modo
improprio o negligente, se le istruzioni fornite da Wilfa non vengono rispettate,
se viene modificato o se viene effettuata una riparazione non autorizzata.

La garanzia non ¢ valida anche in caso di normale usura del prodotto, uso
improprio, mancanza di manutenzione, uso di tensioni elettriche errate o:

e Sovraccarico del prodotto
e Parti normalmente usurate

e Componenti di cui si prevede la regolare sostituzione (ad es. filtro, batteria,
ecc.)
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CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S

SPECIFICHE DEL PRODOTTO
220 V~240 V~50 Hz, 1200 W

ASSISTENZA E RICAMBI

Per ricevere assistenza, visitare il sito wilfa.com e consultare la nostra pagina
dedicata all'assistenza clienti. In questa sezione & possibile trovare domande
frequenti, ricambi, consigli, suggerimenti e tutte le nostre informazioni di
contatto.

RICICLABILITA

Questo marchio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme
E ad altri rifiuti domestici nell'intera area UE. Al fine di evitare possibili
danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dallo smaltimento
BN ncontrollato dei rifiuti, riciclare in modo responsabile allo scopo di
promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per restituire un
dispositivo dismesso, servirsi dei sistemi di restituzione e raccolta o contattare il
rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Questo prodotto pud
essere smaltito presso un centro di riciclaggio ecologico gratuito.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Lea detenidamente este manual antes de utilizar
el aparato y guérdelo para futuras consultas.

No Ilene de agua el dispositivo por encima de la
marca MAX de la carcasa de la bomba.

Desenchufe el calentador de inmersidn antes de
retirarlo del liquido.

Si la varilla al vacio cae dentro del agua,
desenchufela inmediatamente de la toma de CA
y deje que se seque del todo antes de volver a
utilizarla.

Desenchufe la varilla al vacio de la fuente de
alimentacion cuando no la esté utilizando. No
desenchufe nunca la unidad tirando del cable de
alimentacion. Desenchufela siempre agarrando
del enchufe.

Después de desenchufarlo, el elemento calefactor
permanecera caliente y no debe tocarse ni
colocarse sobre superficies combustibles.

No toque el dispositivo ni el cable de alimentacién
con las manos mojadas.

Antes de conectar la unidad a una toma de
corriente, asegurese de que la toma proporcione
el mismo tipo y nivel de alimentacién que necesita
el dispositivo.
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No utilice alargadores. Enchufe siempre la varilla
al vacio directamente a una toma de CA cercana
conectada a tierra.

Este dispositivo utiliza un cable de alimentacion
con conexion a tierra y requiere una conexion a
tierra para un funcionamiento seguro. Asegurese
de que la fuente de alimentacidon tenga una
conexion a tierra adecuada. No modifique el
enchufe ni utilice un enchufe tipo «falso» para
evitar la conexion a tierra.

El aparato no estd disenado para funcionar
mediante un temporizador externo ni con un
sistema de control remoto independiente.

Si el cable de alimentacién estd danado, debe
sustituirlo el fabricante, su representante de
servicio u otras personas cualificadas para evitar
cualquier riesgo.

Esta varilla al vacio no contiene piezas que pueda
reparar el usuario. No intente abrir, poner a punto
ni modificar este dispositivo.

El recipiente de coccidn, el aparato y las bolsas
de comida se calientan durante el uso. Deje que
se enfrien del todo antes de vaciar el agua.
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No exponga esta varilla al vacio a temperaturas
excesivamente altas. No la coloque dentro o
sobre fuentes de calor, como una estufa, ni cerca
de ellas, ni la deje expuesta a la luz directa del sol.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
discapacidad fisica, sensorial o mental, o falta de
experiencia y conocimientos, si se les supervisa o
se les instruye sobre el uso seguro del aparato y si
entienden los peligros.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento no deben ser
realizados por nifos.

Cuando cocine, use solo bolsas cerradas con
cremallera al vacio o bolsas de vacio. No utilice
envoltorios de plastico.

La varilla al vacio requiere una cazuela de 11 cm
de profundidad con una capacidad minima de
10 litros.

El producto solo debe utilizarse en cazuelas
metalicas, recipientes metdlicos o recipientes
de plastico duro. Si se utiliza un recipiente de
plastico, debe ser adecuado para temperaturas
de hasta 95° C.
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INTRODUCCION

Esta varilla al vacio calienta y hace circular el agua para cocinar/calentar los
alimentos contenidos en bolsas de plastico con cremallera o al vacio. La varilla
de cocinar al vacio es un método de coccidn lento que garantiza que los
alimentos se cocinen de manera uniforme conservando su humedad natural.

El método al vacio evita que la superficie exterior de los alimentos se cocine en
exceso y produce alimentos especialmente frescos y sabrosos.

VISTA GENERAL DEL PRODUCTO

Ajuste de la temp.
Arranque/parada
Ajuste del tiempo
Botén de aumentar
Botén de disminuir
Clip de anillo ajustable
Carcasa de la bomba

Noabkwh =
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CONFIGURACION
CAMBIO DE LAS UNIDADES DE TEMPERATURA

Mantenga pulsado el botén de arranque/parada durante unos tres segundos
para alternar entre las unidades de temperatura Fahrenheit y Celsius.

CONFIGURACION DEL TEMPORIZADOR

1. Pulse el botdn del temporizador en el panel de control y, a continuacién,
pulse el botdn de aumentar (+) para configurar las horas.

2. Pulse el botdn del temporizador para guardar el valor de las horas 'y, a
continuacién, pulse el botén de aumentar (+) o el botdn de disminuir (-) para
configurar los minutos.

3. Pulse el botdn de arranque/parada para guardar el valor de los minutos.
El botdn del temporizador parpadeara durante unos tres segundos, lo que
indica que esté correctamente ajustado. Cuando la temperatura alcance la
temperatura fijada, el temporizador iniciara la cuenta atrés.

CONFIGURACION DE LA DIRECCION DEL FLUJO

La varilla al vacio puede hacer circular el agua en el sentido de las agujas del

reloj o en el sentido contrario a las agujas del reloj. Ademas, se puede configurar

para dirigir la salida de la bomba hacia el lateral del recipiente, para proteger

alimentos delicados, como huevos o salmén, o para evitar que el chorro de agua

quede blogueado por los alimentos.

1. Gire la carcasa de la bomba en el sentido de las agujas del reloj para
desbloquearla de la unidad principal.

2. Coloque las aberturas en el lateral de la carcasa de la bomba, segin se
desee. Introduzca las lenglietas de sujecion en las ranuras y, a continuacién,
gire la tapa en el sentido contrario a las agujas del reloj para bloquearla.

CALIBRACION DE LA TEMPERATURA

El sensor de temperatura de la varilla al vacio es extremadamente preciso y
viene calibrado de fébrica. Sin embargo, si desea que las lecturas de la varilla al
vacio coincidan con las del termémetro, realice los siguientes pasos para volver a
calibrar la varilla al vacio.

1. Determine la diferencia entre la lectura de la temperatura de la varilla al vacio
y la lectura de la temperatura en el termémetro. Puede cambiar la lectura de
la varilla al vacio hasta 9,9 °C.

2. Mantenga pulsado el botdn de la temperatura durante unos cinco segundos.
La pantalla mostrara 0.0°.

3. Pulse el botdn de aumentar o disminuir para afadir o restar hasta 9,9 °C.

4. Pulse el botén de la temperatura para guardar el valor configurado.
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FUNCIONAMIENTO

1. Asegurese de que la varilla al vacio esté desconectada de la fuente de
alimentacion.

2. Instale el clip de anillo ajustable en el lateral de su cazuela o recipiente y, a
continuacién, engéanchelo firmemente en su lugar.

3. Introduzca la varilla al vacio en el clip de anillo ajustable.

Llene la cazuela de agua hasta cierto nivel entre las lineas MIN y MAX del
lateral de la carcasa de la bomba.

5. Coloque la cazuela/el recipiente cerca de una toma de CA. Aseglrese de que
no esté sobre una estufa ni otra fuente de calor.

Enchufe la varilla al vacio a la toma de CA cercana.

7. Pulse el botdn de la temperatura del panel de control y, a continuacidn, pulse
el botdn de aumentar o disminuir para configurar la temperatura deseada.

8. Pulse el botdn de arranque/parada para empezar a cocinar.

Una vez finalizada la coccién, pulse el botdn de arranque/parada para detener
la varilla al vacio.

LIMPIEZA

1. Gire la carcasa de la bomba en el sentido de las agujas del reloj para
desbloquearla de la unidad principal y, a continuacién, retirela.

2. Limpie la carcasa de la bomba con agua jabonosa en el fregadero.

3. Limpie las piezas metalicas. Utilice jabdn lavavaijillas y un cepillo con cerdas
suaves y, a continuacién, enjldaguelas con agua corriente. Asegurese de
que solo las piezas metélicas estén expuestas al agua. Tenga cuidado con la
hélice. No exponga la parte superior de la varilla al vacio al agua.

4. Deje que todas las piezas se sequen del todo antes de volver a montarlas.

DESCALCIFICACION

Dependiendo de la dureza del agua, se recomienda descalcificar la varilla

al vacio con regularidad. Descalcifique la varilla al vacio con la misma
regularidad y con el mismo método utilizado para otros productos que
necesiten descalcificacion, como los hervidores de agua eléctricos. Utilice un
descalcificador comercial para productos de cocina. Consulte el procedimiento
exacto en las instrucciones del fabricante.
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DETECCION Y RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

La varilla al vacio emite un silbido.

La varilla al vacio emite un ruido como
de trituracién.

La varilla al vacio emite un siseo.

La varilla al vacio hace un sonido
burbujeante y/o un zumbido.

La varilla al vacio dafa los filetes de
pescado o rompe los huevos.

Las luces del panel de control de la
varilla al vacio o del cuerpo principal
parpadean durante el funcionamiento.
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Solucién

Esto lo provoca el motor, la hélice y
el ventilador de refrigeracion, y es
normal.

La carcasa de la bomba esté floja.
Apague la varilla al vacio, espere
hasta que se enfrie y, a continuacion,
fije la carcasa de la bomba en su sitio.

Compruebe que el nivel de agua esté
entre las marcas MIN y MAX. Rellene
la cazuela si es necesario.

Compruebe que el nivel de agua esté
entre las marcas MIN y MAX. Rellene
la cazuela si es necesario.

Compruebe que el nivel de agua esté
entre las marcas MIN y MAX. Rellene
la cazuela si es necesario.

Se trata de algo normal.



CREEK SIRKULATOR - SVS-1200S

ESPECIFICACIONES

Temperatura minima +20 °C
Temperatura maxima +95°C
Estabilidad de la temperatura +1%
Profundidad minima del agua 11 cm
Tamafo minimo de bafo 10 litros
Tamarfio méximo de bafio 30 litros

Volumen de la bomba

8,5 litros/minuto
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GARANTIA

Wilfa ofrece una garantia de 5 afnos para este producto desde el dia de la
compra. La garantia cubre los fallos o los defectos de fabricacion que surjan
durante el periodo de garantia. Su recibo de compra sirve de prueba para el
minorista en caso de reclamacién de la garantia.

La garantia solo es vélida para productos comprados y utilizados en el hogar. La
garantia perdera su validez si el producto se utiliza comercialmente. La garantia
perderé su validez si se hace un mal uso del producto, se utiliza de forma
negligente, no se siguen las instrucciones de Wilfa, se modifica o se realizan
reparaciones no autorizadas. La garantia tampoco cubre el desgaste normal del
producto, si se hace un mal uso del producto, la falta de mantenimiento, o el uso
de una tensién eléctrica incorrecta o en caso de:

¢ Sobrecarga del producto
® Piezas que se desgastan normalmente

e Piezas que se deben sustituir con regularidad (por ejemplo, filtro, bateria, etc.)
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ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO
220 V~240 V~50 Hz, 1200 W

ASISTENCIA'Y REPUESTOS

Si necesita asistencia, visite wilfa.com y consulte nuestra pagina de asistencia/
atencién al cliente. Aqui encontraré preguntas frecuentes, repuestos, consejos y
trucos, asi como nuestra informacién de contacto.

RECICLADO

Esta marca indica que el producto no debe eliminarse junto con otros
E residuos domésticos en toda la UE. Para evitar posibles dafios en el

medio ambiente o la salud por la eliminacién incontrolada de residuos,
B ccicle de forma responsable para fomentar la reutilizacion sostenible

de los recursos materiales. Para devolver el producto usado, utilice los
sistemas de devolucion y recogida o péngase en contacto con el distribuidor
donde lo adquirié. Ellos podran llevar este producto a un punto de reciclaje
seguro para el medio ambiente de forma gratuita.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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PYKOBOACTBO MO 3KCIMJIYATALMW - SOUS VIDE
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BAXHbIE MHCTPYKUWW MO TEXHWNKE BE3OMNMACHOCTU

BHMMaTeNnbHO NpoYTUTE aHHOEe PYKOBOACTBO MNe-
pea Havanom paboTbl M COXpaHUTe ero gns ganb-
HenLwero ncnosib3oBaHUA.

He HanuBalite Boay Bbile otMeTkKn MAX Ha Kop-
nyce Hacoca.

I'Iepe,u, n3B/1Ie4eHNEM MNOrpy>XHoOro HarpeBartend
N3 XNOKOCTWN OTK/TIOYNTE €ero OoT CeTu

Ecnn TepmocTat gns cy-eug ynan B Boay, Hemen-
NTEHHO OTK/OYMTE €ero OT CeTu 1 faiite emy non-
HOCTbIO BbICOXHYTb Nepen NOBTOPHbLIM UCMOMb30-
BaHMEM.

OTkntovante YCTPOWUCTBO OT UCTOYHUKA MUTAHUA,
€C/In OHO HEe UCMNOJIb3YyeTCH. Hukorga He oTKnto-
yanTe YyCTPOMUCTBO OT CeTU, BbITArMBAA BUMIKY 3a
LUHYP NMNTaHUA. Bcerpga taHuTe 3a BUJKY.

Mocne OTKMOYEHUS OT CeTU HarpeBaTeslbHbIN
3/1IeMEHT OCTaeTCs ropsaAYnMm, ero Henb3a TporaTb
W CTaBUTb Ha /IErKO BOCMaMeHsLWnecsa no-
BEPXHOCTMU.

He npukacantecb MOKpPbIMU pyKamMu K YCTPONCTBY
AU WHYPY NUTaHUA.

[Nepen noakntvYeHNEM yCTpOVICTBa K a1eKTpunye-
CKOWN ceTun y6eﬂ,MTer, YTO TUM PO3ETKN N YPOBEHbDb
MOLLHOCTN COOTBETCTBYIOT TpeboBaHUAM, YKa3aH-
HbIM NpouU3BOAUTENEM YCTPOMNCTBA.
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He wcnonb3ynte snekTpuyeckue YyanmHUTENN.
TepmocTtat ansg cy-Bug cnegyert Bcerga noaknto-
4YaTb HENOCPEACTBEHHO K OnmxXKallen 3a3eM/eH-
HOW pO3€eTKe NepeMEeHHOro Toka.

B oaHHOM YyCTpPOMCTBE MCMNONb3YyEeTCA 3a3eM/IEH-
HbIM WHYP NUTaHuUs, U gna obecneyeHnsa 6e30-
nacHon paboTbl HEOOXOAMMO 3a3eM/ieHune. Yoe-
AVUTECb, YTO UCTOYHMK MUTAHUA UMEET HageXHOoe
3a3eMnieHne. He nepegensiBante BUIKY U HE UC-
NOMb3ynTe cneunanbHble BUAKU, NpegHa3HayvyeH-
Hble /151 BO3MOXHOCTM paboTbl 6€3 NCMO/b30Ba-
HUA KOHTYpa 3a3eM/ieHNns.

YCTpoicTBO He npegHa3HayeHo Ans paboTbl C
BHELIHMM TaliMepoM WU OTAEeNIbHOW CUCTEMBI
ANCTaHLNOHHOIO YNpaBneHus.

Bo n3bexaHne BO3HMKHOBEHWSA OMacHOW CUTya-
LMW B Cllyyae NoBpeXAeHUs CeTeBOro LWHypa ero
3aMeHa [O0/1XKHa OCYLEeCTBAATbCH npousBoauTte-
1eM, ero CepBUCHbIM areHToM Unu nuuamu, odna-
AAoLWMMM COOTBETCTBYIOLWEN KBaNnUdukaumen.

[aHHbIi TepMocCTaT 4119 Cy-BU HE UMEEeT YacTen,
KOTOpPble MOXHO OOC/MyXNBaTb CAMOCTOATE/IBHO.
He nbiTaiiTecb OTKpbIBaTb, 0GCMYXNBATb UMK U3-
MEHATb KOHCTPYKLMIO JAHHOIO YCTPOMCTBA.

EMKOCTb ANS NPUrOTOBMEHUS MULLN, YCTPOWCTBO
M NakeTbl AN19 NUWEBbLIX NPOAYKTOB HarpeBatoTCs
BO BPeMs Ucnonb3oBaHus. Nepea tem, Kak CnunTb
BOAY, AaWTe UM MOMTHOCTbIO OCThITh.
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He nopgBeprante paHHOe YCTPOWCTBO BO3[eMl-
CTBMIO C/IMLLKOM BbICOKUX Temnepatyp. He nome-
LanTe ero B, Ha UM PAaoOM C UICTOYHMKaMM Tenna,
TaKVMN KaK KYXOHHas nauTa, U He octaBnsnTe ero
noA NPSIMbIMU COTHEYHbBIMU fly4aMu .

[aHHbIM YCTPOMCTBOM MOIYT MNO/Ib30BAaTLCA N0AN
C OrpaHuM4YeHHbIMU (U3NYECKUMU, CEHCOPHbLIMU
NN YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMM WUN C Hepo-
CTATOYHbIM OMbITOM M 3HAHUAMM, €C/IN OHU Haxo-
AATCA noa HabntogeHNneM nnm NPONHCTPYKTUPOBa-
Hbl OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro NUCMo/Ib30BaHUS
YCTPOWCTBA M MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TMM Ornac-
HOCTMW.

He pa3peluainte oetam nrpatb C YCTPOUCTBOM.

[eTtam 3anpeLleHo NpoM3BOANTb OUNCTKY U TEX-
HUYyeckoe o6CyXXnBaHNe yCTPONCTBA.

Mpy NPUroTOBMEHUU MULLN UCMNONb3YNTE TONBbKO
NakeTbl C 3aMKOM UMW BaKyyMHble NakeTbl A1 Cy-
BMA. He ncnonb3yiite NULLEBYIO M/IEHKY.

[na tepmocTaTta cy-Bua Heobxoamma KacTpronsd
NN KOHTEMHep rnyounHomn 11 cm 1 o6 beMOM He Me-
Hee 10 nuTpoB.

YCTpoWCTBO CriegyeTr WCnosb30BaTb TO/bKO B
MeTan/IM4YeCKnX  KacTpronsgax,  MeTanIMyecKmnx
KOHTENHEepax WUan >XXeCTKMUX MNI1acTMaCcCOBbIX KOH-
TenHepax. Ecnm ncnonbayerca nnacTUKOBbIA KOH-
TenHep, OH AO/IKEH BblAepXMBaTb Temneparypy
no 95 rpagycos Llenbcua.
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BBEAEHWE

[aHHbIi TepMOCTaT ANSA Cy-BUA HarpeBaeT U o6ecneynBaeT UMPKYISaLUmo
BOAbI ANS NMPUrOTOBNEHNSA/pa3orpeBa NuLK, HaXOASLWENCa B NIaCTUKOBbLIX
nakeTax c repMeTMYHbIM 3aMKOM W/IM B BaKyyMHbIX NakeTax. Micnonb3oBaHue
TepMocTaTa Ans Cy-BuA — 3TO MeTo4 MesIEHHOrO NMPUIrOTOBIEHNS MULLK,
KOTOPbI 06ecrneunBaeT paBHOMEpPHOE NMPUroTOB/IeHME MULLM U COXPaHeHue
ee eCcTeCTBeHHOV BnaxHocTh. MeToa cy-Bua npeaotepallaeT YpesmepHoe
o6>apuBaHue BHellHel NOBEePXHOCTU MPOAYKTOB 1 AenaeT nx oco6eHHO
CBEXMMU N BKYCHbIMM.

OB30OP NMPOAYKTA

YcTaHoBKa Temnepartypbl
Craprt/cTon

HacTtporika BpemeHu

HacTtpolika BpemeHu

KHoMka ymeHbLleHns
Perynupyemblii KOnbLEBOW 3aXnM
Kopnyc Hacoca

Noabkwh =
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HACTPOWMKA

N3MEHEHWE EOVNHNL MSMEPEHWA TEMIMEPATYPbI

[Ons nepeknoyenns Mexay eanHnuLamMmm namepeHns TemnepaTypbl No
®dapeHrelity n Llenbcuto HaxmuTe n yaepxmnBante kHonky «CtapT/cTon» B
TeyeHne NPUMEpPHO 3 CEKYHA.

HACTPOWKA TAUMEPA

1. HaxmuTe KHOMKy TariMepa Ha naHenu ynpasieHus, 3aTeM HaXXMUTE KHOMKY
yBeMYeHus (+), 4To6bl YCTaHOBUTL KOSIMYECTBO YacoB.

2. HaxmuTe KHOMKy Tarimepa, 4ToObl COXPaHUTb 3HA4YEHWEe YacoB, 3aTeM
HaXXMUTE KHOMKY YBENYEHNS (+) NN YMEHbLUEHUS (-), YTOObI YCTAaHOBUTL
KOIMYECTBO MUHYT.

3. Haxmute kHonky «CrapT/cTon» , 4UTOObl COXPaHWUTb 3Ha4YeHne MUHYT. KHornka
Tarimepa 6yAeT Muratb NPUMEPHO B TedeHne 3 CeKyH[, YKa3blBas Ha To,
4YTO TalMep yCTaHOB/IEH NPaBu/IbHO. Kak To/IbKO Temnepartypa AOCTUrHeT
3a4aHHOro 3Ha4YeHus, TaMep Ha4YHeT OOpaTHbIA OTCYET.

YCTAHOBKA HATPABJIEHNA MOTOKA

TepmocTaT Ans cy-BMa MOXeT ob6ecneunBaTtb LUMPKYSUMIO BOAbI MO YAaCOBOW nn
MPOTUB YaCoBOW CTpenkn. Kpome Toro, ero MOXHO HaCTPOUTb TaKMM 06pas3om,
4TOGbl HAaNPaBUTb MOTOK BOAbI M3 HAaCcOCa Ha BOKOBYIO CTEHKY KOHTenHepa

ONA 3aWnThl Ae/IMKATHbBIX MPOAYKTOB, TAKUX Kak siiua Uam nocock, nnm ans
npefoTBpaLLeHnsa 6NTI0KMPOBKU CTPYM BOAbI MPOAYKTaMU NUTAHNUSA.

1. ToBepHUTE KOPMYC Hacoca No 4YaCoBOW CTpesike, YTOObl OTCOEANHUTb ero ot
OCHOBHOro 6/10Ka.

2. PacnonoxuTte oTBepcTs B GOKOBOM YacTu KOopryca Hacoca TpeGyeMbiM
o6pa3oM. BctaBbTe hukcupytoLime BbICTyMbl B Nasbl, @ 3aTeM NOBEPHUTE
KPbILLIKY MPOTVB 4YaCOBOM CTPEsiKK, YTOGbI 3ahNKCHPOBaTb €€ Ha MecTe.

KAJTIMBPOBKA TEMIEPATYPbI

[atuuk Temnepatypbl Ha TepMocTaTe AN Cy-BUA OTIMYAETCS BbICOKOM
TOUYHOCTBIO U KanmopyeTcs Ha 3aBofe. OfHaKo, eC/n Bbl XOTUTE, YTOObI
rokasaHus Ha TepMocTaTe Asi Cy-BuA COOTBETCTBOBA/N NMOKa3aHWAM Ballero
TEPMOMETPa, BbIMOSIHUTE criefylolne AeNCTBUS 415t MTOBTOPHON KanMopoBKu
TepmocrTara.

1. Onpepenute pasHOCTb MeXay NnokasaHUsMK TemnepaTypbl Ha TepMocTaTte
ONS Cy-BuA 1 NokasaHuaMKM TeMnepaTypbl Ballero rTepmomeTpa. Bel MoxeTte
KOPPEKTUPOBATh NMoKal3aHua Cy-Bua TepMocTaTta B npegenax 9,9 °C.

2. Haxmute n ygepxuBarite KHOMKY Temnepatypbl B MPUMEPHO B TedeHne 5
cekyHa. Ha gucnnee oto6pa3ntca 3HadeHume 0,0°.

3. HaxmuTe KHOMKY yBeNMYEHUS NN YMEHbLLUEHUs, YToObl 4O6aBUTb UK
YMEeHbLUNTb NoKalaHuns B npegenax 9,9 °C.

4. Haxmute KHOMKY TeMnepartypbl, 4TOObl COXPaHUTb YCTaHOB/IeHHO€E 3Ha4eHune.
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SKCMNNYATALUNA

1. Y6eputechb, 4TO TEPMOCTAT AN Cy-BUA OTK/IIOYEH OT UCTOYHMKA MUTAHMUS.

2. YcTtaHOBUTE perynmpyemblii KonbLeBOW 3aXnM Ha 6OKOBYO CTOPOHY
KaCTpIONN NIW KOHTENHepa 1 HaJeXXHO 3aKpenute ero.

3. BcraBbTe TepMoCTaT A8 CY-BUA B PETYIMPYEMbIA KOMbLEBON 3aXUM.

4. 3anonHuTe KacTproo BOAOW A0 ypoBHA mexay otmeTkamu MIN n MAX Ha
60OKOBOIi CTOPOHE KOpryca Hacoca.

5. MNMomecTnTe KacTPIoo/KOHTENHEP PAAOM C PO3ETKOW CETU NEePEeMEHHOro TOKa.
Y6eanTech, YTO OH HE HAaXOAMTCS Ha NIUTE UK APYroM UCTOYHKKE Ternna.

6. MopkntounTte TEPMOCTAT AN15 Cy-BUA K OG/IMXKaLLEen 31eKTpUYecko poseTke
rnepeMeHHoro Toka.

7. Haxmute KHOMKy TemMnepaTypbl Ha NaHenu yrnpasfieHns, 3aTeM HaxXMuTe
KHOMKY YBENUYEHUS UK YMEHbLUEeHUs, YTOObl yCTaHOBUTL TpebyeMyto
Temneparypy.

8. Haxmute kHonky «CtapT/cTon» , 4ToObl Ha4YaTb NPUrOTOBNEHNE.

9. lNo 3aBepLIEHUN NPUTOTOBNEHMS HAaXMUTE KHOMKY «CTapT/cTon» Ang
OCTaHOBKM TepMocTaTa.

O4YNCTKA

1. lMoBepHUTE KOPMyC Hacoca Mo 4YacoBO CTPesike, YTOGbl OTCOEANHUTL ero oT
rMaBHOro 6/10Ka, Noc/e Yero CHUMUTE ero.

2. TlpomoiiTe Kopnyc Hacoca B PakOBUHE C MblfIbHOW BOAOA.

3. [Ang ounctku meTansimyeckmx getanen ncnosib3ymte Xo03anCcTBEHHOE MbIIO
1 3yBOHYIO LLETKY C MAMKOW LLETMHOW, MOCNe Yero NpoMOnTe Nx NPOTOYHOM
Bogon. Cnegute 3a Tem, 4TOoObI B BOAY Nonaganu TOMbKO MeTasi/indeckmne
petanun. Cobnogaite OCTOPOXHOCTb NMpu obpaLleHnn ¢ BUHTOM. He
[onyckanTte nonagaHnsa BOAbl Ha BEPXHIOK YacTb TepMocTaTa ans cy-sma.

4. Tlepepn cbopkon gante BCeM getansim NOTHOCTbIO OOCOXHYThb.

YOATTEHWE HAKUTN

PekomeHayeTcs perynspHo yaanaTb Hakumb, 06pasyioLLyocs B TepMocTaTe,

C YYETOM XECTKOCTU UCNOoNb3yemoli BoAbl. [pon3BoanTe yaaneHne Hakunum B
TepMocTaTe ANns Cy-BUA C TOW Xe PerynspHOCTbIO U C MOMOLLBIO TeX XXe MeToaoB,
KOTOpble MPUMEHSIIOTCS AN APYTUX YCTPOWCTB, TPEOYIOLWMX YAATeHUS HaKu1Mu,
TaKMX KakK 3/1eKTpuyeckme YainHukn. Micnonbayiite 4OCTYyMHbIE XUMUYECKNEe
CpeAcTBa, NpeAHasHaYeHHble Ana yaaneHns Hakunu Ha KyXoHHOi nocyae

W MPUHAANEXHOCTSX. TOUYHYO npoueaypy CMOTPUTE B COOTBETCTBYIOLLMX
WHCTPYKLMSAX MPOU3BOAUTENS.
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MOWNCK N YCTPAHEHWE HEMCMPABHOCTEM

Mpobaema

TepmocTat ans cy-Bua nsgaet
CBUCTSALLNNA 3BYK.

TepmocTat ans cy-Bua nsgaet
CKpeXelLLyLni 3BYK.

TepmocTat anga cy-sua nsgaet
LINNSLWMA 3BYK.

TepmocTat ang cy-sua nsgaet
OynbKaloLWmii U/vnn WypLuaLnin 3ByK.

TepmocTat Ang cy-Bua nospexagaet
pbi6HOE hune nnn pasbusaeT anua.

Bo Bpemsa paboTbl 3aropatoTcs
WHAMKaTOPbI HA CEHCOPHOW NaHenu
ynpaBfeHns UM Ha OCHOBHOM
kopnyce.
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PeweHua

DTOT 3BYK M3aaeTca
anekTpoaBuraTenem, BUHTOM 1
BEHTUIATOPOM OXNaXAEHUS U 3TO
HOpPMasbHO.

Kopnyc Hacoca He 3akpernseH.
Bblkntounte TepMocTaT Ans cy-Bug,
NoAOXANTE, NOKA OH OCTLIHET, @ 3aTeM
3aKpenuTe Koprnyc Hacoca.

Y6egutecn, 4TO YpOBEHb BOAbI
HaxoguTca mexay otmetkamn MIN n
MAX. Mpn Heob6xogmMMocTn gonenTte
>KMAKOCTb B KACTPIOAIO.

Y6eputecn, 4To YpOBEHb BOAbI
HaxoguTca mexay otmetkamn MIN n
MAX. Mpn Heob6xoaMMocTn gonenTte
>KMAKOCTb B KACTPIOAIO.

CHoOBa yCTaHOBWTE KOPMYC Hacoca
Tak1M 06Pa3oM, YTOGbI CTPYS BOAbI
Gblfia HanpasneHa B 6OKOBYIO Y4acTb
KacCTpIo/in, B CTOPOHY OT NMPOAYKTOB
nuTaHuA.

ST0 HOpMarsbHoO.



TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKHN

MuHMManeHasa Temnepatypa +20 °C
MakcumanbHas TemnepaTtypa +95 °C
TepMocCTabunbHOCTb +1%
MuHMansHasa rnyouHa Boabl 1Mcm
MuHMManbHbI 06BEM EMKOCTU 10 nuTtpoB
MakcrmanbHbI 06BEM EMKOCTU 30 nutpoB
O6bemHada nogaya Hacoca 8,5 n/MuH
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FAPAHTUA

Komnanusa Wilfa npegoctaBnsaeTt 5-neTHO rapaHTmio Ha AaHHOe nsgenue co
[OHS NOKYNKKW. FapaHTUA pacnpoCcTpaHsaeTCs Ha aKCr/lyaTauMOHHbIe He40CTaTKM
NN geeKTbl, BOSHMKAOLWMe B TeYeHne rapaHTuiHoro nepuoda. KeutaHums
0 MOKYMKe ABNAeTCs 4oKa3aTeIbCTBOM Mpu NpeabaBAeHUN rapaHTUiHbIX
npeTeH3nin npoaasLy.

rapaHTMﬂ OENCTBYET TOMTbKO B OTHOLUEHWUN U3AEMNN, KYNNTEHHBIX Y UCMOMb3YEMbIX
B YaCTHbIX XO3ANCTBax. KOMMepHeCKOG MCNo/sib3oBaHWe nUsgenna aHHynupyert
rapaHTuio. I‘apaHTvm HegelncTBUTENbHA B C/lydae Henpasu/IbHOMO 1N
He6pe)KHOI'O MNCMNONb30BaHNA U34ENNA, HeCobaAeHNS MHCTPYKLNNI

komnaHun Wilfa, BHeCEHNA N3MEHEHWI B KOHCTPYKUMIO UMK BbINOTHEHUA
HecornacoBaHHOro peMoHTa. rapaHTMﬂ TakK>XXe He pacrnpocCcTpaHdeTCca Ha
HOPMarbHbIN N3HOC U3AENNSA, HeNMpPaBUIbHOE UCNO/b30BaHMe, HeJOCTaTOYHOoEe
OﬁCl’Iy)Kl/lBaHllle, MCnosib3oBaHue npn HenoaxogdllemM snekKTpn4yeckom
HanpgaXeHuun, a Takxe Ha:

« neperpysky usgenus
- U3HalIMBaeMble AeTanu

« Ha TpebyloLme perynsapHoi 3aMeHbl geTanu (Hanp., huibTp, 3/IEMEHTbI
MUTaHUa 1 T. n.)
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TEXHUNYECKWE XAPAKTEPUNCTUKW N3 OETNA
220 B%240B"50 'y

MOAAEPXKA N 3AMACHbBIE HACTU

[ns nonydeHns noaaepxku nocetute Haw se6-cant wilfa.com n nepengure Ha
CTpaHuLy cny>xO6bl NOAAEPXKKN KINMEHTOB. 34eCb NPMBEAEHbI OTBEThI Ha 4acTo
3a4aBaeMble BOMPOChI, CMMCOK 3anacHbIX YacTen, COBETbI U peKoMeHaauun, a
TakKXe Hallla KOHTaKTHasa nHhopmaums.

NMPUTOAHOCTDb K NMEPEPABOTKE

[aHHas MapKMpoBKa ykasblBaeT Ha TO, 4To B npepenax EC nspgenve
E 3anpeLaeTcs yTmnamsnpoBaTtb BMeCTe C APYrnMu ObITOBbIMU OTXOAaMM.

Bo nsbexaHrne BO3MOXHOI0 Bpefa OKpyxXatoLlen cpege n 34opoBbio
EEEN yefi0BeKa B pesy/ibTaTte HEKOHTPONMPYEMO YyTUAN3aLUmMmn 0TX040B

OTBETCTBEHHO NMOAX0ANTE K nepepaboTke n3genuns, CnocoocTBys
yCTOMYMBOMY NMOBTOPHOMY MCMO/Ib30BaHMIO MaTepuranbHbix pecypcoB. Ana
BO3BpaTa UCMO/Ib30BaHHOIO YCTPOMCTBA BOCMNOb3YHTECH CETU MYHKTOB
pa3aenbHOro c6opa OTXOAOB UMM CBAXKMTECH C KOHKPETHBIM NPOAaBLOM
n3genus. MNpogasubl MOryT 6ecnaaTtHO yTUNM3MpoBaTb JaHHOe ulgenuve 6e3
yuwepba ansa okpyxxatoLlen cpeabl.

AS Wilfa Nydalsveien 24, 0484 Oslo, Norway
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