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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besak nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utdkade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dina tillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pagina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Aien-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIBQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To €EOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiIOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHNM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA niv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUOOPE W NPUHALNEXHOCTAX.
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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Verrthren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmit-
teln und Flussigkeiten.

= zum Kneten von weichem Teig.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

m f{r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-

sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen

und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zUglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Nie das Grundgerat, sondern nur den Schnellmixstab in das Mix-
gut tauchen.

8



Sachschéden vermeiden de

» Nie ein beschadigtes Geréat betreiben.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt brin-
gen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs
abwarten.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

» Nie das Gerat eingeschaltet lassen, wenn die Stromzufuhr unter-
brochen wird. Das Geréat lauft nach der Unterbrechung der
Stromzufuhr selbststandig wieder an.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berthren.

» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.

» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder we-
niger abkuhlen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berlhrung kommen, vor
jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden El  Kunststoff Mixbecher!
» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben. Schnellmixstab'
» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle Universalzerkleinerer' 2

oder im Backofen verwenden.

' Je nach Modell

Ubersicht 2 separate Gebrauchsanleitung
— Abb. | Hinweis: Wenn ein Zubehdr nicht im Liefer-
Schalter umfang enthalten ist, kénnen Sie es (iber
den Kundendienst bestellen.
Auswurftaste
Entriegelungstasten Bedienelemente
Offnungen (mit Verschluss) zum Auswurftaste
Einsetzen der Werkzeuge Zum Abnehmen der Werkzeuge.
SelbstschlieBende Hecksffnung Hinweis: Die Auswurftaste lasst sich nur
@ Rinb Fine C - betétigen, wenn der Schalter auf O steht.
unrbesen Tine reamer SelbstschlieBende Heckéffnung
Knethaken Zum Einsetzen von Zubehér, z. B. dem
El  Deckel Schnellmixstab.
Den Verschluss nur in Schalterposition 0

' Je nach Modell

2 . offnen.
separate Gebrauchsanleitung



de Werkzeuge

Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des Zubehdrs von der
Heckoéffnung.

Schalter

Symbol Funktion

0 ausgeschaltet

1 niedrigste Drehzahl

5 hochste Drehzahl

M Momentschaltung (héchste

Drehzahl) nach links driicken
und festhalten

Hinweis: Bei gedffneter Heckoffnung ist die
Stufenschaltung 1bis 5 nicht in Funktion.

Werkzeuge

Riithrbesen

Die Ruhrbesen eignen sich fir folgende

Anwendungen:

= FEiweiB oder Sahne schlagen

= |eichte Teige wie z. B. Biskuitteig, Rihr-
teig, Pfannkuchenteig herstellen

Empfehlungen fir optimale Ergebnisse:

= Sahne mit mindestens 30 % Fettgehalt
und 4-8 °C verwenden

= Sahne oder Eischnee in einem weiten
GefaB aufschlagen

Hinweis: Zum Zubereiten von Mayonnaise
den Schnellmixstab verwenden.

Knethaken

Die Knethaken eignen sich zur Herstellung
verschiedener Teige wie Hefeteig, Pizza-
teig, Strudelteig, Brotteig oder Mirbeteig.

Hinweis: Die maximale Verarbeitungsmen-
ge betragt 500 g Mehl und Zutaten.

Lebensmittel mit den Werkzeugen
verarbeiten

Hinweise

= Nur gleiche Werkzeuge paarweise ver-
wenden.

= Die Form der Kunststoffteile an den
Werkzeugen beachten, um Verwechs-
lung der Werkzeuge zu vermeiden!

10

= Die Werkzeuge einzeln nacheinander
einsetzen, um ein Verhaken zu vermei-
den.

- Abb. A-H

Schnellmixstab
Der Schnellmixstab ist nicht geeignet fiir
die Zubereitung von Plrees, die alleine aus
Kartoffeln oder Lebensmitteln &hnlicher
Konsistenz bestehen.
Der Schnellmixstab eignet sich fiir folgende
Anwendungen
Getranke mixen
= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen
und Babynahrung zubereiten
m Gekochte Lebensmittel pirieren, z. B.
Obst, GemUse, Suppen

Schnellmixstab verwenden

Hinweise

m Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung
zerkleinern und weichkochen, z. B. Apfel,
Kartoffeln oder Fleisch.

m Zum Zerkleinern von rohen Lebensmit-
teln ohne Flissigkeitszugabe, wie z. B.
Zwiebeln, Knoblauch oder Krauter, den
Universalzerkleinerer verwenden.

= Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

- Abb. Hl - Kid

Beispielrezept Mayonnaise

= 1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

Salz und Pfeffer nach Belieben

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

= Mayonnaise kann mit dem Schnellmix-
stab nur aus ganzen Eiern (Eiwei3 und
Eigelb) zubereitet werden.



= \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, ver-
hindert Luft unter dem Schnellmixstab ei-
ne gute Bindung. Um ein optimales Er-
gebnis zu erreichen, lassen Sie die Luft
entweichen, bevor Sie mixen.

- Abb. EE - FA

Aufbewahrung

» Das Kabel nie um das Gerat wickeln!
- Abb. FE1

Reinigungsiibersicht
Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der

Tabelle angegeben.
- Abb. P4

Anwendungsbeispiele
Beachten Sie unbedingt die Maximalmen-

gen und Verarbeitungszeiten in der Tabelle.
- Abb. P

Hinweis: Bei den in der Rezepttabelle mit
(*) gekennzeichneten Rezepten das Gerat
nach jedem Betriebszyklus auf Raumtem-
peratur abkihlen lassen!

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Aufbewahrung de

Dieses Gerat ist entspre-
chend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fur eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

2

Garantiebedingungen

Sie haben flr |hr Gerat Anspruch auf Ga-
rantie gemai nachfolgender Bedingungen.
Flr dieses Gerat gelten die von unserer je-
weils zustandigen Landesvertretung her-
ausgegebenen Garantiebedingungen des
Landes, in dem das Geréat gekauft wurde.
Sie kdnnen die Garantiebedingungen jeder-
zeit Uber Inren Fachhéandler, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben oder direkt bei un-
serer Landesvertretung anfordern. Die Ga-
rantiebedingungen flr Deutschland finden
Sie am Ende des deutschen Sprachteils.
Die Adressen finden Sie auf den letzten Sei-
ten dieses Hefts. Darlber hinaus sind die
Garantiebedingungen auch im Internet un-
ter der genannten Web-Adresse hinterlegt.
Fur die Inanspruchnahme von Garantieleis-
tungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

11



de Garantiebedingungen

DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Mo-Fr: 8.00-18.00 Unr erreichbar)

Stand: Januar 2021 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oger unter

Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die =i
Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem bOSCh InfOteam@bShg'com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. Nur fur Deutschland gdiltig!

Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR den nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MalRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Méngel am Geréat, die
nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material-
oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.
Ebenfalls ausgenommen sind Teile, die einem gebrauchsbedingten oder sonstigen natirlichen Verschleil
unterliegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fiir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden, die
hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder Zubehor-
teilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen.
Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Gber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten Garantie-
zeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Gerateportfolio geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir Gerate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden. Werden Geréate
in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die technischen Voraus-
setzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das Zielland aufweisen und die fiir die jeweiligen
Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebe-dingungen des Ziellandes, soweit wir in diesem Land
ein Kundendienstnetz haben.

Diese kénnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander auRerhalb

der EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfligung.

BSH Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company

07/21
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Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

= \\ith genuine parts and accessories.

m for stirring, beating and mixing soft foods and liquids.

® {0 knead soft dough.

® |n private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= Up to an altitude of max. 2000 m above sea level.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to

assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it

must always be disconnected from the mains.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cable.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Never immerse the base unit in the food to be blended, only the
quick-mixing rod.

» Never operate a damaged appliance.

13



en Avoiding material damage

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be
dragged over sharp edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» After switching off, wait until the drive has come to a complete
standstill.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Never leave the appliance switched on if the power supply is in-
terrupted. The appliance will automatically start up again follow-
ing the interruption in the power supply.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Process hot food carefully.

» Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before pro-
cessing.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each
use.

Avoiding material damage High-speed hand blender'
» Do not operate the appliance at no-load. Universal cutter' ?
» Never use the blender jug in the mi- " Depending on the model

Crowave or oven. 2 geparate operating instructions
Overview Note: If an accessory is not included in the
- Fig. @ scope of supply, it can be ordered from

- customer service.
Switch
Ejector button Operatlng elements
Release buttons Ejector button
- - - For removing the tools.

Apertures (with lock) for inserting

Note: The ejector button can only be actu-

the tools ; S "
ated if the switch is position 0.

Sglf-c|03|ng rear apgture . Self-closing rear aperture
@ 'Fine Creamer" stirring whisks for inserting accessories, e.g. high-speed
Kneading hooks hand blender. o

— Only open the lock when the switch is in po-
Bl Ld sition 0.
E Plastic blender jug1 Release buttons
' Depending on the model For removing the accessories from the rear
2 separate operating instructions aperture.

14



Switch
Symbol Function
0 switched off

lowest speed

highest speed

1

5

M Instantaneous switching
(highest speed) press to
the left and hold in place

Note: When the rear aperture is open, the
selector switch will not function between
levels 1and 5.

Tools

Beating whisks

The beating whisks are suitable for the

following applications:

= peat egg whites or cream

= make light dough such as e.g. sponge
mixture, cake mixture, pancake batter

Recommendations for optimum results:

= Use cream with a fat content of at least
30% and when at 4-8 °C

= \Whip cream or beat egg whites in a wide
jug

Note: To make mayonnaise, use the high-

speed hand blender.

Kneading hooks

The kneading hook is suitable for making
different doughs like yeast dough, bread

dough, pizza, strudel or shortcrust pastry.

Note: The maximum processing quantity is
500 g flour and ingredients.

Processing food with the tools

Notes
= Only use tools of the same type in pairs.
= Note the shape of the plastic parts
on the tools to avoid mixing up the tools!
= |nsert the tools one after the other to pre-
vent them from becoming entangled.

- Fig. A-H

Tools en

High-speed hand blender

The high-speed hand blender is not suitable

for preparing purées consisting solely of

potatoes or foods with a similar consist-

ency.

The high-speed hand blender is suitable for

the following applications:

= Mixing drinks

= Making pancake batter, mayonnaise,
sauces and baby food

= Puréeing cooked food, e.g. fruit, veget-
ables, soup

Using the high-speed hand blender

Notes

= Solid foods should always be cut up and
cooked until soft before processing, e.g.
apples, potatoes or meat.

= Use the universal cutter for cutting up
raw food without adding liquid, e.g.
onions, garlic or herbs.

= Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

- Fig. I -
Sample recipe Mayonnaise

= 1 egg (egg yolk and egg white)
1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar
200-250 ml oll

Salt and pepper to taste

Making mayonnaise

Notes

= \When using the high-speed hand
blender, mayonnaise can only be made
with whole eggs (egg white and egg
yolk).

= \When making mayonnaise, air under-
neath the high-speed hand blender pre-
vents the ingredients from blending to-
gether well. To achieve an optimum res-
ult, check that the air can escape before
you start mixing.

- Fig. K8 - FA

15



en Storage

Storage

» Never wind the cord round the appli-
ancel!
- Fig. P¥1

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. P

Application examples

Always observe the maximum quantities
and processing times in the table.

- Fig. FA

Note: For the recipes marked with (*) in the
recipe table, let the appliance cool down to
room temperature after each operating
cycle.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

B

Warranty conditions

You can make warranty claims for your ap-
pliance under the following conditions.

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was pur-
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chased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under
the terms of this guarantee.



Sécurité  fr

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniguement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour mélanger, battre et mixer des aliments tendres et des li-
quides.

® pour pétrir de la pate molle.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® 3 une hauteur maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la
mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonte, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de ['utilisation de l'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de 'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et 'utilisation de 'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.
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fr Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Ne jamais plonger l'unité principale dans le produit a mixer, mais
uniguement le pied mixeur rapide.

» Ne jamais utiliser un appareil endommage.

» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur
avec des pieces chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

» Apres l'arrét, attendez que I'entrainement s'arréte complétement.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.

» Ne jamais laisser l'appareil allumé quand I'alimentation élec-
triqgue est interrompue. L’appareil se remet en marche automati-
quement apres l'interruption de I'alimentation électrique.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniquement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

» Traiter des aliments chauds avec prudence.

» Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli
avant de les mixer.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégéts matériels Orifice arriére a fermeture automa-
> Ne jamais faire tourner I'appareil a vide. tique ' .
» Ne jamais utiliser le bol mixeur dansun @ Fouet mixeur « Fine Creamer »
four micro-ondes ou traditionnel. Crochets pétrisseurs
Apercu [El  Couvercle'
- Fig. @ [El Bol mixeur en plastique’
Interrupteur Mixeur-batteur rapide’
Touche d’éjection Mini-hachoir' 2
Touches de déverrouillage ' Selon le modéle
2 H y HH H A
Orifices (avec fermeture) pour Notice d'utilisation a part
mettre en place les ustensiles Remarque : Si un accessoire n‘a pas été li-
' Selon le modéle vré d‘origine, vous pouvez le commander
? Notice d'utilisation & part auprés du Service apres-vente.
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Eléments de commande

Touche d’éjection
Elle sert a détacher les ustensiles.

Remarque : La touche d’éjection est inopé-
rante si 'interrupteur ne se trouve pas sur 0.

Orifice arriére a fermeture automatique
Orifice ou introduire des accessoires
comme le mixer-batteur rapide.

N’ouvrir le couvercle que lorsque l'interrup-
teur se trouve en position 0.

Touches de déverrouillage
Pour retirer un accessoire de 'orifice ar-
riere.

Interrupteur

Symbole Fonction

0 désactivée

1 vitesse minimale

5 vitesse maximale

M Pour la marche momentanée

(vitesse maximale), pousser
interrupteur vers la gauche et
le maintenir en position.

Remarque : Lorsque I'orifice arriére est ou-
vert, les positions de I'interrupteur 1a 5 sont
inopérantes.

Ustensiles

Fouet mélangeur

Les fouets mixeurs sont adaptés pour les

applications suivantes :

= battre les blancs d’ceuf et la créeme

m préparer des pates légéres comme de la
génoise, de la pate levée, de la pate
pour crépes

Recommandations pour des résultats

optimaux :

= Utiliser de la créme d’une teneur en ma-
tieres grasses d’au moins 30 % et a une
température comprise entre 4 et 8 °C

= Fouetter la creme ou le blanc d‘ceuf
dans un grand bol

Remarque : Pour préparer de la mayon-
naise, utiliser le mixeur batteur rapide.

Eléments de commande fr

Crochets pétrisseurs

Les crochets pétrisseurs permettent de pré-
parer différentes pates, pate levée, pate a
pizza, pate a strudel, pate a pain ou pate
sablée.

Remarque : Quantité maximale que permet
de traiter I'appareil 500 g de farine plus les
ingrédients.

Traiter les ingrédients avec les usten-
siles

Remarques

= Utiliser uniguement des ustensiles de
méme type par paire.

= Tenir compte de la forme des pieces en
plastique des ustensiles pour éviter
toutes confusions !

= Mettre les ustensiles en place I'un aprés
I’autre pour gu’ils ne coincent pas.

- Fig. A-E1

Mixeur batteur rapide
Le mixeur-batteur rapide n‘est pas adapté
pour la préparation de purées constituées
uniqguement de pommes de terre ou d‘ali-
ments de consistance similaire.
Le mixeur batteur rapide convient pour les
applications suivantes :
= Mixer des boissons
= Préparer de la pate a crépes, de la
mayonnaise, des sauces et de la nourri-
ture pour bébés
= Réduire en purée les aliments cuits,
p. ex. fruits, légumes, soupes

Utiliser le mixeur batteur rapide

Remarques

= Couper en petits morceaux ou faire cuire
les aliments durs tels que les pommes,
les pommes de terre ou la viande avant
de les mixer.

= Pour broyer les aliments crus sans ajou-
ter d‘eau (oignons, ail, herbes aroma-
tiques), utiliser le mini-hachoir.

= Avant de mettre les aliments dans une
casserole, retirez la casserole du foyer.

— Fig. K1 - Kiid
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fr Rangement

Exemple de recette de mayonnaise

= 1 ceuf (jaune et blanc)

1 c. as. de moutarde

1 c. as. dejus de citron ou de vinaigre
200-250 ml d’huile

Sel et poivre a convenance

Préparer une mayonnaise

Remarques

= | a mayonnaise peut étre préparée avec
le mixeur batteur rapide uniquement a
partir d‘ceufs entiers (blanc et jaune).

m | ors de la préparation de mayonnaise,
|‘air accumulé sous le mixeur batteur ra-
pide empéche une bonne émulsion. Afin
d‘obtenir un résultat optimal, laisser I‘air
s‘échapper avant de mixer.

- Fig. KA - A

Rangement

» Ne jamais enrouler le cordon autour de
I'appareil !
- Fig. PX1

Guide de nettoyage
Nettoyez les différents composants comme

indiqué dans le tableau.
- Fig. P21

Exemples d’utilisations
Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau.

- Fig. FA

Remarque : Pour les recettes marquées
d‘un (*) dans le tableau des recettes, lais-
ser |‘appareil refroidir a température am-
biante aprés chaque utilisation !

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de

votre revendeur spécialisé ou de "admi-
nistration de votre commune/ville.
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Cet appareil est marqué se-
lon la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
niques usagés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

2

Conditions de garantie

Les conditions de garantie de votre appa-
reil sont les suivantes.

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans
le pays ou a été effectué I'achat. Le reven-
deur chez qui vous vous étes procuré I'ap-
pareil fournira les modalités de garantie sur
simple demande de votre part. En cas de
recours en garantie, veuillez toujours vous
munir de la preuve d’achat.



Sicurezza it

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

®m per mescolare, montare e frullare alimenti morbidi e liquidi.

® per lavorare impasti morbidi.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

= fino a un'altitudine di massimo 2000m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-

trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-

gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali 0 con conoscenze e/0 espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’'uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con 'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’'utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Non immergere mai nel prodotto da frullare tutto I'apparecchio di
base ma soltanto il frullatore ad immersione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.
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it Prevenzione di danni materiali

» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con
componenti caldi né tirarlo su spigoli vivi.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

» Dopo lo spegnimento, attendere l'arresto completo dell'aziona-
mento.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

» Non lasciare mai acceso l'apparecchio se viene interrotta I'ali-
mentazione elettrica. L'apparecchio riprenderebbe a funzionare
automaticamente una volta ripristinata 'alimentazione elettrica.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Lavorare gli alimenti caldi con particolare attenzione.

» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una
temperatura di 70 °C o inferiore.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima
di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali Gancio impastatore
» Non mettere mai I'apparecchio in funzio- [ 8 | Coperchio’

ne a vuoto. R [l Bicchiere frullatore in plastica’
» Non utilizzare mai il bicchiere frullatore —

nel forno a microonde o nel forno. Asta frullatore rapido

. 11 Mini tritatutto’ 2

Panoramica 1-
- Fig. @ A seconda del modello

2 |struzioni per I'uso separate

Interruttore

Nota: Se un accessorio non & fornito in do-

Pulsante di espulsione tazione, & possibile ordinarlo contattando il
Tasti di sblocco servizio assistenza.
Aperture (con chiusura) per 'inse-  Elementi di comando

rimento degli utensili . .
, . Pulsante di espulsione
Apertura posteriore a chiusura au-  Per rimuovere gli utensili.
tomatica

. Nota: Il pulsante di espulsione puo essere
[ Fruste "Fine Creamer" attivato solo se l'interruttore & disposto sullo

' A seconda del modello 0.
2 |struzioni per I'uso separate
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Apertura posteriore a chiusura
automatica

Per inserire accessori, ad es. l'asta frullato-
re rapido.

Aprire la chiusura soltanto con l'interruttore
in posizione 0.

Tasti di sblocco

Per rimuovere l'accessorio dall’apertura po-
steriore.

Interruttore

Simbolo Funzione

0 Disattivato

1 Velocita minima

5 Velocita massima

M Funzionamento «pulse» (velo-

cita massima), premere l'inter-
ruttore verso sinistra e mante-
nerlo premuto

Nota: Quando I'apertura posteriore & aper-
ta, il selettore velocita da1a 5 non & in fun-
zione.

Utensili

Fruste

Le fruste sono adatte per le seguenti

applicazioni:

= Montare gli albumi o la panna

m | avorare paste leggere, ad es. pasta bi-
scotto, impasto di base per dolci, pastel-
la per pancake

Suggerimenti per risultati ottimali:

= Utilizzare panna con una percentuale di
grasso di almeno il 30% e a una tempe-
ratura di 4-8 °C

= Montare la panna o gli albumi in un reci-
piente largo

Nota: Per preparare la maionese utilizzare
|'asta frullatore rapido.

Ganci impastatori

| ganci impastatori sono adatti per impasta-
re diversi impasti (lievitati, pizza, strudel, pa-
ne o pasta frolla).

Nota: La massima quantita di lavorazione &
500 g di farina e ingredienti.

Utensili it

Lavorazione degli alimenti con gli
utensili

Note

m Utilizzare solo coppie di utensili uguali.

m Per evitare scambi di utensili, osservare
la forma delle parti in materiale sintetico
degli utensili!

= Per evitare un blocco degli utensili, inse-
rirli uno per volta consecutivamente.

- Fig. A-E1

Asta frullatore rapido

|'asta frullatore rapido non & adatta per la

preparazione di puré costituiti solo da pata-

te o alimenti con simile consistenza.

L'asta frullatore rapido & adatta alle

seguenti applicazioni:

= frullare bevande

® preparare pancake, maionese, salse e
alimenti per bambini

® passare alimenti cotti, ad es. frutta, ver-
dura, zuppe

Utilizzo dell'asta frullatore rapido

Note

® Sminuzzare ed ammorbidire alimenti so-
lidi prima della lavorazione, ad es. mele,
patate o carne.

= Per sminuzzare alimenti crudi senza ag-
giunta di liquido, quali ad es. cipolle,
aglio o erbe aromatiche, utilizzare il mini
tritatutto.

= Prima di lavorare gli alimenti in una pen-
tola, spostarla dalla zona di cottura.

— Fig. K01 - Kiid

Esempio di ricetta: maionese

= 1 uovo (albume e tuorlo)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o aceto
200-250 ml d'olio

Sale e pepe a piacere

Preparazione della maionese

Note

= | a maionese puo essere preparata con
I'asta frullatore rapido solo con uova inte-
re (albume e tuorlo).
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it Conservazione

= Durante la preparazione della maionese,
|'aria sotto l'asta frullatore rapido impedi-
sce una buona amalgamazione. Per otte-
nere un ottimo risultato, far fuoriuscire
I'aria prima di frullare.

- Fig. K8 - PA

Conservazione

» Non avvolgere mai il cavo intorno all'ap-
parecchio!
- Fig. X1

Panoramica per la pulizia
Pulire i singoli componenti come indicato

nella tabella.
- Fig. P14

Esempi d’impiego

Osservare assolutamente le quantita massi-
me e i tempi di preparazione riportati nella
tabella.

- Fig. FA

Nota: Per le ricette contrassegnate da (*)
nella tabella, far raffreddare I'apparecchio a
temperatura ambiente dopo ogni ciclo di
utilizzo!

Rottamazione di un apparec-

chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.
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Questo apparecchio dispo-
ne di contrassegno ai sensi
della direttiva europea
2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elet-
tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto |l
territorio dell’Unione Euro-
pea.

2

Condizioni di garanzia
L'apparecchio € coperto da garanzia alle
condizioni seguenti.

Per questo apparecchio sono valide le con-
dizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita. Il ri-
venditore, presso il quale € stato acquistato
’apparecchio, &€ sempre ben disposto a for-
nire a richiesta informazioni a proposito.
Per I'esercizio del diritto di garanzia e co-
mungue necessario presentare il documen-
to di acquisto.



Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® met originele onderdelen en accessoires.

= voor het roeren, kloppen en mixen van zachte voedingsmiddelen
en vloeistoffen.

= voor het kneden van zacht deeg.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

m tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig

is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd

van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Nooit het basisapparaat, maar alleen de snelmixstaaf in het pro-
duct onderdompelen.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.
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nl Materiéle schade voorkomen

» Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen
of over scherpe randen trekken.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» Het apparaat nooit ingeschakeld laten, wanneer de stroomtoe-
voer wordt onderbroken. Het apparaat gaat na onderbreking van
de stroomtoevoer zelfstandig weer draaien.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Hete levensmiddelen voorzichtig verwerken.

» Kokende levensmiddelen vooér verwerking tot 70 °C of minder la-
ten afkoelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor
elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen El  Kunststof mengbeker'

» Het apparaat nooit onbelast laten draai- Staafmixer'
en. Universele fijnsnijder’ 2

» De mixkom nooit in de magnetron of

bakoven gebruiken. ' Afhankelijk van het model

2 Aparte gebruiksaanwijzing

OverZ'Cht Opmerking: Een accessoire dat niet stan-

- Fig. @ daard wordt meegeleverd, kunt u via de

Schakelaar klantenservice bestellen.

Uitwerptoets Bedieningselementen

Ontgrendeltoetsen Uitwerptoets

Openingen (met sluiting) voor het Voor het verwijderen van de hulpstukken.
aanbrengen van hulpstukken Opmerking: De uitwerptoets kan alleen

Zelfsluitende achteropening worden bediend wanneer de schakelaar op

, 0 staat.

Bl Garde 'Fine Creamer Zelfsluitende achteropening

Kneedhaken Voor het aanbrengen van toebehoren, bijv.

EJ  Deksel de staafmixer.

- - De sluiting alleen in schakelaarpositie 0

Afhankelijk van het model openen.

2 Aparte gebruiksaanwijzing
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Ontgrendeltoetsen
Voor het verwijderen van het toebehoren uit
de opening in de achterzijde.

Schakelaar
Symbool Functie

0 uitgeschakeld

laagste toerental

hoogste toerental

1

5

M Momentschakeling (hoogste
toerental) naar links drukken
en vasthouden

Opmerking: Wanneer de opening in de
achterzijde geopend is, werkt de standen-
schakeling 1tot 5 niet.

Hulpstukken

Garden

De garden zijn geschikt voor de volgende

toepassingen:

= Fjwit of room kloppen

= | icht deeg zoals biscuitdeeg, roerdeeg,
pannenkoekendeeg maken

Aanbevelingen voor optimale resultaten:

= Room met minstens 30% vetgehalte en
met een temperatuur van 4-8 °C gebrui-
ken

= Room of eiwit opkloppen in een grote
kom

Opmerking: Voor het bereiden van mayo-
naise de staafmixer gebruiken.

Kneedhaken

De kneedhaken zijn geschikt voor het berei-
den van verschillende soorten deeg zoals
gistdeeg, pizzadeeg, strudeldeeg, brood-
deeg of zandtaartdeeg.

Opmerking: De maximale verwerkingshoe-
veelheid bedraagt 500 g bloem en ingredi-
énten.

Levensmiddelen met de hulpstukken
verwerken

Opmerkingen
= Alleen gelijke hulpstukken paarsgewijs
gebruiken.

Hulpstukken nl

= Op de vorm van de kunststofdelen van
de hulpstukken letten om verwisseling
van de hulpstukken te vermijden!

= De hulpstukken na elkaar aanbrengen
om aaneenhaken te voorkomen.

- Fig. A-E1

Staafmixer

De staafmixer is niet geschikt voor de berei-

ding van puree die uitsluitend uit aardap-

pels of levensmiddelen met een vergelijk-

bare consistentie bestaat.

De staafmixer is geschikt voor volgende

toepassingen:

= Dranken mixen

= Pannenkoekendeeg, mayonaise, sauzen
en babyvoeding bereiden

m Gekookte levensmiddelen pureren, bijv.
fruit, groente, soepen

Staafmixer gebruiken

Opmerkingen

= Harde levensmiddelen voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken, bijv. ap-
pels, aardappels of vlees.

= Voor het fijnsnijden van rauwe levens-
middelen waaraan u geen vloeistof toe-
voegt, bijv. uien, knoflook of kruiden, de
universele fijnsnijder gebruiken.

= De kookpan van de kookplaat nemen
voordat u de levensmiddelen in de pan
verwerkt.

— Fig. Kl -
Voorbeeldrecept mayonaise
= 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie
Zout en peper naar smaak

Mayonaise bereiden

Opmerkingen

= Met de staafmixer kan alleen mayonaise
uit hele eieren (eiwit en eigeel) worden
bereid.
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nl Opbergen

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht
onder de staafmixer een goede binding.
Laat voor het mixen de lucht ontsnappen
om een optimaal resultaat te bereiken.

- Fig. K8 - PA
Opbergen

» De kabel nooit rond het apparaat wikke-

len!
- Fig. PRl

Reinigingsoverzicht
Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in

de tabel is aangegeven.
- Fig. P4

Toepassingsvoorbeelden

Neem de maximum hoeveelheden en ver-
werkingstijden uit de tabel beslist in acht.
- Fig. FA

Opmerking: Bij de in de recepttabel met (*)
gemarkeerde recepten het apparaat na el
ke gebruikscyclus tot kamertemperatuur la-
ten afkoelen!

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt
in overeenstemming met de
Europese richtlijn 2012/19/
EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.

B

Garantievoorwaarden

U heeft voor het apparaat recht op garantie
volgens de volgende voorwaarden.
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Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw aan-
koopbewijs nodig.



Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehgar.

m Apparatet er egnet til at rare, piske og blende blade fadevarer
0g vaesker.

= Til &ltning af dej, f.eks.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

m {j| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret

anvendt, nar det ikke er under opsyn, fer apparatet samles, adskil-

les eller rengares samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengaring og brugervedligeholdelse méa ikke udferes af barn.

Apparatet mé ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Dyp ikke motorenheden, men kun blenderstaven i madvarerne.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Nettilslutningsledningen méa aldrig komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
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da Forhindring af materielle skader

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.

» Hold heender, har, taj og andre genstande vaek fra roterende de-
le.

» Lad aldrig apparatet forblive i teendt position, hvis stramforsynin-
gen bliver afbrudt. Efter stremafbrydelsens opher starter appara-
tet automatisk driften.

» Tilbehgret ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Beror aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Forarbejd varme fadevarer forsigtigt.

» Lad kogende fadevarer afkgle til mindst 70 °C fer forarbejdning.

» Fglg anvisningerne om rengaring.

» Rengar overflader, som kommer i kontakt med fgdevarer, for
hver brug.

Forhindring af materielle Bemzerk: Folger et tilbeher ikke med leve-
kader ringen, kan det bestilles via kundeservice.
S
» Brug aldrig apparatet i tomgang. Betlenmgselementer
> Blenderbaegeret ma aldrig komme i mi-  ydkastningsknap
krobglgeovnen eller ovnen. Til fiernelse af redskaberne.
Oversigt Bemaark: Udkastningsctastuen kan kun betje-
~ Fig. A1 nes, hvis kontakten star pa 0.
Selvlukkende haekabning
Kontakt Til iseetning af tilbehar f.eks. hurtigblender-
Udkastningsknap stav.
Sikkerhedstaster ?Ein l;andkt:(n abnes i kontaktposition 0.
Y PR , ikkerhedsknapper
fé%rglzgggr(med las) til iseetning af Til fiernelse af tilbeharet fra haekabningen.
Selvlukkende haekabning Kontakt
B} Roreris "Fine Creamer" Symbol  Funktion
[Eltekrog 0 Slukket
B L 1 Laveste hastighed
[l Blenderbaeger af plast' ° Hojeste hastighed
- ] M Kortvarig drift (hgjeste hastig-
Hurtlgblen?ezrstav hed), tryk kontakten mod ven-
11 Minihakker stre, og hold den fast
; Afhzengigt af model Bemaerk: Er haek&bningen &ben, fungerer
separat brugsanvisning trinfunktion 1til 5 ikke.
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Redskaber

Roreris

Rareriset egner sig til falgende

anvendelser:

= Piskning af eeggehvider eller flade

=» Fremstilling af lette deje som f.eks. lag-
kagedej, rort dej eller pandekagedej

Anbefalinger til optimale resultater:

= Brug flade med mindst 30 % fedtindhold
og 4-8 °C

= Pisk flade eller eeggehvider i en stor be-
holder

Bemeerk: Brug hurtigblenderstaven til tilbe-
redning af mayonnaise.

FEltekrog

FfEltekrogene egner sig til fremstilling af for-
skellige deje sasom geerdej, pizzadej, stru-
deldej, breddej eller mordej.

Bemaerk: Den maksimale forarbejdnings-
meengde er 500 g mel og ingredienser.

Forarbejdning af fodevarer med red-
skaberne

Bemaerkninger

= Anvend kun samme redskaber parvist.

= Vaer opmaerksom pa plastdelenes form
péa redskaberne for at undgé forveksling
af redskaberne!

m Szt hvert enkelt redskab i enkeltvist, sa
de ikke seetter sig fast.

- Fig. A-H

Hurtigblenderstav
Hurtigblenderstaven egner sig ikke til tilbe-
redelse af puréer, som kun bestar af kartof-

ler eller fadevarer med lignende konsistens.

Hurtigblenderstaven egner sig til falgende

anvendelser:

= Blanding af drikke

= Tilberedning af pandekagedej, mayon-
naise, sovs og babymad

= Purering af kogte fadevarer, f.eks. frugt,
grent, supper

Redskaber da

Anvendelse af hurtigblenderstav

Bemaerkninger

m Skeer faste fadevarer, f.eks. aebler, karto-
fler og ked, i sma stykker, og kog dem
blade, far de forarbejdes.

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra
fadevarer, f.eks. lag, hvidlag eller kryd-
derurter, uden tilseetning af veeske.

m For fgdevarerne forarbejdes i en gryde,
skal gryden tages af kogezonen.

— Fig. KO -
Opskrifteksempel mayonnaise

= 1 g (eeggeblomme og aeggehvide)
1 spsk. sennep

1 spsk. citronsaft eller eddike
200-250 ml olie

Salt og peber efter behag

Tilberedning af mayonnaise

Bemaerkninger

= Mayonnaise kan kun tilberedes af hele
&g (eeggehvide og a2ggeblomme) med
hurtigblenderstaven.

= Nar der tilberedes mayonnaise, forhin-
drer luft under hurtigblenderstaven en
god binding. Lad luften slippe veek, for
der blandes, for at opna et optimalt re-
sultat.

- Fig. (8 - PA

Opbevaring

» Vikl aldrig kablet omkring apparatet!
- Fig.

Renggringsoversigt

Rengar de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

- Fig. P4

Eksempler pa brug

Overhold altid de maksimale mangder og
tilberedningstider i tabellen.

- Fig. P4

Bemeerk: Ved opskrifter, der er markeret
med (*) i opskrifttabellen, skal apparatet ka-
le af til stuetemperatur efter hver anven-
delsescyklus!
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Bortskaffelse af udtjent apparat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret

iht. det europeeiske direktiv

2012/19/EU om affald af
]

elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and
electronic equipment - WE-
EE).

Dette direktiv angiver ram-
merne for indlevering og re-
cycling af kasserede appara-
ter geeldende for hele EU.

Garantibetingelser

Du har krav pa garanti for dit apparat iht. de
efterfglgende betingelser.

P4 dette apparat yder Bosch 2 ars reklama-
tionsret. Kgbsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne an-
skes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfalger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning. Indsen-
delse til reparation Skulle Deres Bosch ap-
parat ga i stykker, kan det indsendes til vort
serviceveerksted: BSH Hvidevarer A/S, Te-
legrafvej 4, 2750 Ballerup, tlf. 44 89 88 10.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

® tjl rgring, pisking og blanding av myke naeringsmidler og veesker.

m til elting av myk deig.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stremkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Grunnapparatet méa aldri dyppes i de varene som skal mikses.
Det er kun hurtigmiksstaven som skal dyppes i dem.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» La aldri stremkabelen komme i kontakt med varme deler eller
dra den over skarpe kanter.
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no Unngé materielle skader

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme over-
flater.

» Etter at du har slatt av apparatet, ma du vente til drivverket er
kommet helt til ro.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» La aldri apparatet forbli slatt pa etter at stremtilfarselen er brutt.
Apparatet starter igjen av seg selv nar stramtilfarselen er
gjenopprettet.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Du ma aldri berare knivbladene med bare hender.

» Varme matvarer ma bearbeides forsiktig.

» Kokende matvarer ma kjoles ned til 70 °C eller mindre far de be-
arbeides.

» Falg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal
rengjeres fer hver bruk.

o - . . 1
Unnga materielle skader Hurtigmiksestav
» Apparatet ma aldri brukes ubelastet. Universalkutter' ?
» Miksebegeret ma aldri brukes i " Avhengig av modell

mikrobglgeovn eller stekeovn. 2 separat bruksanvisning
Oversikt Merk: Dersom et tilbeher ikke harer med il
- Fig. @ leveringsomfanget, kan du bestille dette
hos kundeservice.
Bryter
Utkastknapp Betjeningselementer
Frigjeringsknapper Utkastknapp
—— - , , For & ta av verktgyene.
Apninger (med las) for innsetting

Merk: Utkastknappen kan bare betjenes

av verktg . . o
v Voriay nar bryteren star pa 0.

Selvlul.<kendel bakapning Selvlukkende apning bak
A Rerepinne "Fine Creamer" For & sette inn tilbeher, f.eks. hurtigmikse-
Eltekrok stav. ) . _ -

; Lokket ma bare apnes i bryterstilling 0.
E Lokk L

: - Frigjoringstaster

El  Miksebeger av plast For & ta av tilbeheret fra bakapningen.
; Avhengig av modell Bryter

separat bruksanvisning Symbol _Funksjon
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Symbol Funksjon
0 Slatt av

Laveste turtall
Hayeste turtall

1

5

M Trykk momentkoplingen
(heyeste turtall) mot venstre
og hold fast

Merk: Nar dpningen bak er apen, er trinn-
koblingen 1til 5 ikke i funksjon.

Verktoy

Rorepinne

Rarepinnen passer for falgende bruk:

= Pisk eggehvite eller flate

m | ag lette deiger eller rgrer som f.eks.
deig for tebrad, formkake, pannekake

Anbefalinger for optimale resultater:

= Bruk kremflate med minst 30 % fett og
4-8 °C

= Pisk kremflate og eggehvite i en bred
beholder

Merk: Bruk hurtigmiksestaven for tilbered-
ning av majones.

Eltekrok

Eltekroken passer til & lage forskjellige dei-
ger slik som gjeerdeig, pizzadeig, strudel-
deig, braddeig eller mardeig.

Merk: Den maksimale arbeidsmengden
er 500 g mel og ingredienser.

Bearbeiding av mat med verktayet

Merknader

= Bruk kun like verktgy i par.

= Ta hensyn til formen pa kunststoffdelene
pa verktayet, slik forskjellig verktgy ikke
forveksles!

= Verktgyet mé settes inn etter hverandre
slik at det ikke henger seg fast.

- Fig. A1-E1

Hurtigmiksestav

Hurtigmiksestaven er ikke egnet for til-
beredning av mos som bare bestar av pote-
ter eller andre matvarer med liknende kon-
sistens.

Verktgy no

Hurtigmiksestaven er egnet for fglgende

bruk:

= Miksing av drikker

= Tilberedning av pannekakedeig, majo-
nes, sauser og babymat

= Mosing av kokte matvarer, f.eks. frukt,
grgnnsaker, supper

Bruk hurtigmiksestav

Merknader

= Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller
kjott, m& kuttes opp og kokes myke for
de bearbeides.

® Bruk universalkutteren til kutting av ra
matvarer uten tilsetning av vaeske, f.eks.
lak, hvitlgk eller urter.

® Ta gryten bort fra kokesonen fgr du be-
arbeider matvarer i en kasserolle.

— Fig. KOl -

Eksempel pa majonesoppskrift

= 1 egg (eggeplomme og eggehvite)
1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper

Tilberedning av majones

Merknader

= Med hurtigmiksestaven kan det kun la-
ges majones av hele egg (eggehvite og
eggeplomme).

= Nar du lager majones, forhindrer luft
under hurtigmiksestaven en god binding.
La luften slippe ut far du mikser, slik at
du oppnar et optimalt resultat.

- Fig. i8 - PA
Oppbevaring

» Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!
- Fig.

Oversikt over rengjoring
Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.
- Fig. P21
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no Eksempler pad bruk

Eksempler pa bruk

Det er veldig viktig & overholde den
maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene i tabellen.

- Fig. PR

Merk: Ved oppskriftene som er merket med
(*) i oppskriftstabellen, méa apparatet avkjo-
les til romtemperatur etter hver driftssyklus!

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifi-

sert i henhold til det europe-

iske direktivet 2012/19/EU
]

om avhending av elektrisk-
og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Garantibetingelser

Du har krav pa garanti i samsvar med vilka-
rene nedenfor.

For dette apparatet gjelder de garantibetin-
gelser som er oppgitt av var representant i
de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt ap-
paratet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall n@dvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av appara-
tet.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten:

= med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr blandning, vispning och mixning av mjuka matvaror och vats-
kor.

= f3r knadning av mjuk deg.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstem-
peratur.

® med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt féorekommer i hushall.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-

der uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller rengéring och vid

fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental féormaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengoring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Stick bara ned snabbmixern i det du ska mixa, aldrig motorde-
len.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.
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sv Undvika sakskador

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar
och dra den inte dver vassa kanter.

» Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Vanta tills drivningen star helt stilla efter avstangning.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerdd komma i narhe-

ten av roterande delar.

» Enheten far aldrig vara pa nar strommen bryts. Enheten fortsatter

att ga nar strommen bryts.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nér drivningen star stilla och nat-

stickkontakten ar uttagen.

» Vidror aldrig klingorna med bara hander.
» Bearbeta varma matvaror forsiktigt.
» Lat kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fore bearbet-

ningen.
» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Anvand aldrig mixerb&garen i mikro-
vagsugnen eller bakugnen.

Minihackare' 2

Oversikt

- Fig.

Kontakt

Utkastarknapp

Frigéringsknappar

Oppningar (med 1&s) for inséttning

av verktygen

Sjalvstangande bak&ppning

Growvisp "Fine Creamer"

Degkrok

Lock'

Mixerbégare av plast’

—
Sl el

Snabbmixerstav’

! Beroende p& modell
% separat bruksanvisning

Notera: Om ett tilloehor inte ingar i leveran-
sen kan du bestéalla det fran kundtjansten.

Mandéverorgan

Utkastarknapp
For att ta av verktygen.

Notera: Du kan bara trycka pé lossnings-
knappen om reglaget star pa 0.

Sjélvstangande bakre 6ppning

For att satta fast tillbehdr t.ex. snabbmixer-
staven.

Du far bara 6ppna locket nar strombrytaren
starilage 0.

Frigoringsknappar

For att ta av tillbehoret fran bakoppningen.

Kontakt

Beroende pa modell
separat bruksanvisning

o=
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Symbol Funktion
0 avstangd
1 Lagsta varvtal




Symbol Funktion
5 Hogsta varvtal
M Tryck momentkopplingen

(hogsta varvtal) at vanster och
hall fast den

Notera: Nar bakdppningen ar 6ppen funge-
rar inte stegkopplingen 1till 5.

Verktyg

Grovvisp

Grovvisparna ar lampliga for féljande

anvandningssatt:

® vispa aggvita eller gradde

® planda smet, t.ex. mordeg, sockerkak-
smet och pannkakssmet

Rekommendationer for optimala resultat:

= Anvand gradde med minst 30 % fett och
temperatur 4-8 °C

m Hall gradden eller &ggvitan i ett brett karl

Notera: Anvand snabbmixerstaven for
tilagning av majonnas.

Degkrok

Degkrokarna ar lampliga for att blanda oli-
ka degar, t.ex. jasdeg, pizzadeg, strudel-
deg, bréddeg och mdrdeg.

Notera: Den stdrsta bearbetningsmangden
ar 500 g mjol plus 6vriga ingredienser.

Bearbetning av matvaror med verkty-
gen

Anmérkningar

= Anvand bara likadana verktyg parvis.

m Kontrolleranoga plastdelarnas form vid
verktygen for att férhindra férvaxling av
verktygen!

® Séttin verktygen ett i sdnder sa att de in-
te krokar fast i varandra.

- Fig. A-H

Snabbmixerstav

Snabbmixerstaven ar inte lamplig for tillag-
ning av puréer som bara bestar av potatis
eller matvaror med liknande konsistens.
Snabbmixerstaven ar lamplig for foljande
anvandningssatt:

= Blandning av drinkar

Verktyg sv

= Tillagning av pannkakssmet, majonnas,
saser och barnmat

m Puréer av kokta matvaror, t.ex. frukt,
groénsaker, soppor

Anvéndning av snabbmixerstaven

Anmarkningar

= Finférdela matvarorna fére bearbetning-
en eller koka dem mjuka, t.ex. applen,
potatis eller kétt.

= Om du ska finfordela raa matvaror, t.ex.
[0k, vitlok eller Orter, utan att tillsatta vats-
ka bor du anvanda minihackaren.

= |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull
maste du ta av kastrullen fran kokplattan.

- Fig. Nl -
Receptexempel majonnés

= 1 4gg (gula och vita)

1 msk senap

1 msk citronsaft eller attika
200-250 ml olja

salt och peppar efter behag

Tillagning av majonnas

Anmarkningar

= Med snabbmixerstaven kan du bara laga
till majonnéas av hela &gg (vita och gula).

= Né&r du lagar till majonnas héller den inte
ihop bra om det finns luft under snabb-
mixerstaven. Om resultatet ska bli opti-
malt maste du slappa ut luften innan du
borjar mixa.

- Fig. (8 - FPA

Forvaring

» Linda aldrig kabeln kring apparaten!
- Fig.

Rengoringsoversikt
Rengor de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.
- Fig. P21

Anvandningsexempel
F&lj ovillkorligen maximimangderna och be-

arbetningstiderna i tabellen.
- Fig. P4
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sv Omhéandertagande av begagnade apparater

Notera: For de recept som ar markta med
(*) i recepttabellen maste du lata apparaten
svalna till rumstemperatur efter varje driftcy-
kell

Omhandertagande av begagna-
de apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.

Denna enhet ar markt i en-

lighet med der europeiska

direktivet 2012/19/EU om
]

avfall som utgdrs av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

Garantivillkor

Du har ratt till garanti f6r din apparat enligt
féljande villkor.

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

= valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

» pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden sekoittamiseen ja
vatkaamiseen.

® pehmean taikinan vaivaamiseen.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m enintaan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,

sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai

puhdistusta seké hairidtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon [&hettyvilta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eikd pesta
astianpesukoneessa.

» Ala upota peruslaitetta sekoitettavaan tuotteeseen, vaan vain
pikasekoitin.

> Ala kayta viallista laitetta.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

» Varmista, ettéd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, alaka

veda sita teravien reunojen yli.

» Ald koskaan aseta laitetta kuumien pintojen péaélle tai

l&heisyyteen.

» Odota laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen, ettd moottori on

pysahtynyt kokonaan.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.

» Al4 jat4 laitetta paalle, kun virransaanti keskeytyy. Laite
kaynnistyy virransaannin keskeytyksen jalkeen taas itsestaan.

» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

laite irrotettu pistorasiasta.

» Ald milloinkaan koske teriin paljain kasin.
» Kasittele kuumia elintarvikkeita varovasti.
» Anna kiehuvien elintarvikkeiden jaahtya ennen sekoittamista

70 °C:seen tai sen alapuolelle.

» Noudata puhdistusohijeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Ala koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Ala koskaan kayta sekoituskulhoa
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

Yleiskatsaus

- Kuva Kl

Virtakytkin

Vapautuspainike
Avaamispainikkeet

Sulkimella varustetut kiinnitysreiat

varusteiden kiinnittamiseen

Automaattisesti sulkeutuva
kiinnitysreikd kantaosassa

I3 Vispila »Fine Creamer«

Taikinakoukku

El Kansi'

El  Muovikulho'

' Mallista riippuen
2 erillinen kayttéohje
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Sauvasekoitin'

Minileikkuri' 2

' Mallista riippuen
2 erillinen kayttdohje

Huomautus: Jos jokin lisavaruste ei kuulu
laitteen vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

Kayttéelementit

Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen.

Huomautus: Vapautuspainiketta voi painaa
vain, kun kytkin on asennossa 0.

Automaattisesti sulkeutuva
kiinnitysreiké kantaosassa
Lisavarusteiden, esim. sauvasekoittimen,
Kiinnittamiseen.

Avaa suljin vain, kun kytkin on asennossa 0.
Avaamispainikkeet

Varusteiden irrottamiseen kantaosan
Kiinnitysreiasta.



Virtakytkin

Symboli Toiminto

0 Kytketty pois paalta

1 Alhaisin kayttbnopeus
5 Suurin kaytténopeus
M Pitoasento (suurin

kayttonopeus): tydnna valitsin
vasemmalle ja pida kiinni

Huomautus: Nopeusasennot 1-5 eivat
toimi, jos kantaosan kiinnitysreika on auki.

Varusteet

Vispilat

Vispilat soveltuvat seuraaviin

kayttotarkoituksiin:

= Valkuaisvaahdon tai kerman
vatkaaminen

= Kevyiden taikinoiden kuten
sokerikakkutaikinan, kakkutaikinan,
ohukaistaikinan valmistaminen

Suosituksia optimaalisen lopputuloksen

aikaansaamiseksi:

= Kaytd kermaa, jonka rasvapitoisuus on
vahintdan 30 % ja lampdtila 4-8 °C

= Vatkaa kerma tai valkuaisvaahto
levedssa astiassa

Huomautus: Kayta majoneesin
valmistamiseen sauvasekoitinta.

Taikinakoukku

Taikinakoukku soveltuu erilaisten
taikinoiden kuten hiivataikinan,
pizzataikinan, struudelitaikinan,
leipataikinan tai murotaikinan
valmistamiseen.

Huomautus: Suurin sallittu kasittelymaara
on 500 g jauhoja ja lisdaineksia.

Elintarvikkeiden késittely varusteilla

Huomautukset

m Kayta pareittain vain samanlaisia
varusteita.

= Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
jotta ne kiinnittyvat oikeisiin kohtiin!

= Kiinnita varusteet yksitellen, jotta ne eivat
takerru toisiinsa.

- KuvaA-El

Varusteet fi

Sauvasekoitin

Sauvasekoitin ei sovellu sellaisten soseiden

valmistukseen, jotka siséltavat ainoastaan

perunaa tai muita koostumukseltaan

samankaltaisia elintarvikkeita.

Sauvasekoitin soveltuu seuraaviin

kayttotarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

m | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden
ja vauvanruoan valmistaminen

= Keitettyjen elintarvikkeiden, esim.
hedelmien/marjojen, kasvisten ja
keittojen soseuttaminen

Sauvasekoittimen kaytt6é

Huomautukset

= Kijinteét elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on pilkottava ja keitettava
pehmeiksi ennen kasittelya.

m Kayta minileikkuria raakojen
elintarvikkeiden, esim. sipulin,
valkosipulin tai yrttien, hienontamiseen
ilman nestetta.

m Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa,
nosta kattila sivuun keittolevylta.

— Kuva Nl - Eid

Reseptiesimerkki: majoneesi

= 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)
1 rkl sinappia

1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
200-250 ml éljya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

= Majoneesin voi valmistaa
sauvasekoittimella vain kokonaisista
kananmunista (munanvalkuainen ja -
keltuainen).

= Sauvasekoittimen alle jdava ilma estaa
majoneesin kunnollisen emulgoitumisen.
Optimaalisen lopputuloksen
saavuttamiseksi paasta ilma poistumaan
ennen kuin aloitat sekoittamisen.

- Kuva H - FA
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fi Sailytys

Sailytys
» Al4 koskaan kierra johtoa laitteen

ympaérille!
- Kuva

Puhdistusohjeet
Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen

mukaan.
- Kuva PA

Kayttoesimerkkeja

Noudata ehdottomasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja.

- Kuva 3

Huomautus: Reseptitaulukossa tahdella (*)
merkittyja resepteja valmistaessasi anna
laitteen jadhtya huonelampdtilaan jokaisen
kayttdjakson jalkeen!

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahké- ja

elektroniikkalaitteita (waste
]

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kéaytettyjen laitteiden
palautus- ja Kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.

Takuuehdot

Sinulla on oikeus takuuseen seuraavassa
mainittujen ehtojen mukaisesti.

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset
takuuehdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet
ostanut laitteen. Takuutapauksessa on
naytettava ostokuitti.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® Para remover, batir y mezclar alimentos blandos y liquidos.

® Para amasar masas blandas.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
doméstico.

® hasta a una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavaijillas.

» No sumergir nunca la base motriz, sino solo la varilla de mezcla
rapida, en los alimentos.
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es Evitar dafios materiales

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafnado.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes o bordes afilados.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

» Una vez desconectado el aparato, esperar a que el acciona-
miento se detenga completamente.

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

» No dejar nunca el aparato conectado si se interrumpe el sumi-
nistro eléctrico. El aparato vuelve a iniciarse automaticamente
después de que se interrumpa el suministro eléctrico.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Procesar cuidadosamente los alimentos calientes.

» Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta
una temperatura minima de 70 °C antes de procesarlos.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-
to con alimentos.

Evitar dafios materiales A  Varilla mezcladora «Fine Creamer»
» No poner nunca en marcha el aparato Garfios amasadores

en vacio. El Tapa'
» No utilizar nunca el vaso de la batidora - —

en el microondas ni en el horno. [l Vaso de la batidora de plastico

; [l Batidora'
Vista general I B , —
- Fig. i Accesorio picador universal

' En funcion del modelo
Interruptor 2 instrucciones de uso separadas
Tecl | . .
ecla de desblogueo Nota: Si su aparato no incluye alguno de
Teclas de desblogueo los accesorios descritos, puede solicitarlos
Bocas (con cierre) para insertar al servicio de asistencia técnica.
Igs aoces?rlgs — Mandos
oca posterior con autocierre

- — P Tecla de desbloqueo

En funcion del modelo Para retirar los accesorios acoplados.

2 instrucciones de uso separadas
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Nota: La tecla de desblogueo solo puede
accionarse si el interruptor se encuentra en
0.

Boca posterior con autocierre

Para acoplar accesorios, por ejemplo la ba-
tidora.

Abrir el cierre solo con el interruptor en la
posicion 0.

Teclas de desbloqueo

Para retirar el accesorio de la boca poste-
rior.

Interruptor

Simbolo Funcién

0 desconectado

1 velocidad minima

5 velocidad maxima

M Desplazar el accionamiento

momentaneo (velocidad maxi-
ma) hacia la izquierda y man-
tenerlo accionado con la ma-
no

Nota: Cuando la boca posterior esta abier-
ta, el interruptor de posiciones 1a 5 no fun-
ciona.

Accesorios

Varilla mezcladora

Las varillas mezcladoras son adecuadas

para las siguientes aplicaciones:

= Montar claras de huevo o preparar nata

= FElaborar masas ligeras, como masa de
bizcocho, masa batida o masa para bu-
Auelos

Recomendaciones para resultados

perfectos:

= Utilizar nata con min. 30 % de contenido
de grasay 4-8 °C

= Montar la nata o las claras a punto de
nieve en un recipiente ancho

Nota: Para preparar mayonesas, utilizar la
batidora.

Accesorios es

Garfio amasador

El garfio amasador es apropiado para pre-
parar diferentes masas, como masa de le-
vadura, para pizza, de hojaldre, de pan o
quebrada (pastaflora).

Nota: Maxima cantidad de procesamiento:
500 g de harina e ingredientes.

Procesar alimentos con los acceso-

rios

Notas

= Utilizar unicamente accesorios del mis-
mo tipo y por parejas.

m ;Prestar atencion a la forma de las pie-
zas de plastico de los accesorios para
evitar confusiones!

= |ntroducir los accesorios uno a uno, de
forma sucesiva, para evitar que se en-
ganchen.

- Fig. A-E1

Batidora

La batidora no es adecuada para preparar

purés que solo contengan patatas o ali-

mentos de consistencia similar.

La batidora es adecuada para las

siguientes aplicaciones:

= Batir bebidas

® Preparar masa para crepes, mayonesas,
salsas y alimentos para bebés

= Triturar los alimentos cocidos, p. €j., fru-
tas, verduras, sopas

Utilizar la batidora

Notas

= Antes de procesar alimentos sélidos co-
mo manzanas, patatas o carne, trocear-
los y cocerlos hasta que estén blandos.

® Para picar alimentos crudos (cebolla,
ajo, hierbas aromaticas...) sin afadir li-
quido, debera usarse el accesorio pica-
dor universal.

= Antes de procesar los alimentos en una
cacerola, retirarla de la placa de la coci-
na.

- Fig. E -
Ejemplo de receta de mayonesa
= 1 huevo (yemay clara)
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es Guardar el aparato

1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limoén o
vinagre

200-250 ml de aceite

Sal y pimienta al gusto

Preparar mayonesa

Notas

= Con la batidora, las mayonesas solo se
pueden elaborar con huevos enteros
(yemay clara).

= Al preparar mayonesa, el aire debajo de
la batidora impide que se ligue bien. Pa-
ra conseguir un resultado éptimo, dejar
que salga el aire antes de batir.

- Fig. KA - A

Guardar el aparato

» iNo enrollar nunca el cable alrededor del
aparato!
- Fig. P¥1

Vista general de la limpieza
Limpie todas las piezas como se indica en

la tabla.
- Fig. P21

Ejemplos practicos

Observe estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion
de los alimentos indicados en la tabla.

- Fig. P4

Nota: En las recetas marcadas en las ta-
blas con un asterisco (*), es preciso dejar
enfriar el aparato a temperatura ambiente
después de cada ciclo.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.
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Este aparato estd marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

=y

Condiciones de garantia

Usted tiene derecho a recibir prestaciones
para su aparato en concepto de garantia
siempre que se cumplan las siguientes
condiciones.

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de for-
ma gratuita durante un periodo de 24 me-
ses, a partir de la fecha de compra por el
usuario final, las piezas cuyo defecto o falta
de funcionamiento obedezca a causas de
fabricacion, asi como la mano de obra ne-
cesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usua-
rio al taller del Servicio Técnico Autorizado
por Bosch. En el caso de que el usuario so-
licitara la visita del Técnico Autorizado a su
domicilio para la reparacion del aparato,
estara obligado el usuario a pagar los gas-
tos del desplazamiento. Esta garantia no in-
cluye: lamparas, cristales, plasticos, ni pie-
zas estéticas, reclamadas después del pri-
mer uso, ni averias producidas por causas
ajenas a la fabricacién o por uso no do-
méstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de fun-
cionamiento producidas por causas no im-
putables al aparato (manejo inadecuado
del mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones. Para la efecti-



Condiciones de garantia

vidad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario y ante el
Servicio Autorizado de Bosch, la fecha de
adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA que el usuario
acompanfara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado. La intervencion en
el aparato por personal ajeno al Servicio
Técnico Autorizado por Bosch, significa la
pérdida de garantia. GUARDE POR TANTO
LA FACTURA DE COMPRA. Todos nues-
tros técnicos van provistos del correspon-
diente carnet avalado por ANFEL (Asocia-
cién Nacional de Fabricantes de Electrodo-
meésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

es

49



pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para mexer, bater e misturar alimentos macios e liquidos.

® para amassar massas macias.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domésticos a tem-
peratura ambiente.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® 3 uma altitude de 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacao, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-
das sobre 0s perigos inerentes.

As criancgas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
coes na placa de caracteristicas.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Nunca mergulhar o aparelho base no produto a misturar, mas
apenas a vareta de mistura rapida.

» Nunca operar um aparelho danificado.
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Evitar danos materiais pt

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pecas quentes nem

O puxar sobre arestas vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-

ficies quentes.

» Apds o desligamento, aguardar que o acionamento esteja com-

pletamente parado.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

» Nunca deixar o aparelho ligado quando ocorrer uma falha de
energia. O aparelho volta a arrancar por si proprio apos a falha

de energia.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Processar os alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos an-

tes do processamento.

» Ter em atencao as indicacdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize o aparelho em vazio.
» Nunca utilize o copo misturador no mi-
cro-ondas ou no forno.

Vista geral
- Fig. ©

Interruptor

Tecla de ejecao

Teclas de destravamento

Aberturas (com tampa) para colo-
cacao das ferramentas

Abertura posterior que fecha auto-
maticamente
I3 Vara para massas leves «Fine Cre-

amer»

! Conforme o modelo
% Instrucéo de servico separada

Vara para massas pesadas

Tampa'

Copo misturador em pléastico’

Varinha rapida’

EEEaS

Picador universal' ?

' Conforme o modelo
% Instrucdo de servico separada

Nota: Se um acessodrio ndo estiver incluido
no fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servigo Assisténcia Técnica.
Elementos de comando

Tecla de ejecao
Para retirar a ferramenta.

Nota: Nao é possivel acionar a tecla de eje-
¢éo, se o interruptor n&o estiver em 0.
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pt Ferramentas

Abertura posterior que fecha
automaticamente

Para colocagéo de acessorios, p. ex. vari-
nha rapida.

So abrir a tampa com o seletor na posicao
0.

Teclas de destravamento
Para retirar o acessorio da abertura posteri-
or.

Interruptor

Simbolo Funcéao

0 desligado

rotacdo minima

rotacdo maxima

1

5

M Ligacdo momentanea (rotacdo
maxima) premir para a esquer-
da e manter premido

Nota: Com a abertura posterior aberta, a li-
gacéo das fases 1a 5 ndo funciona.

Ferramentas

Vara para massas leves

As varas para massas leves sao

adequadas para as seguintes aplicagoes:

= Bater claras ou natas em castelo

® criar massas leves, como p. ex. diferen-
tes massas para bolos, massas para
crepes

Recomendacdes para resultados ideais:

= Utilizar natas com um min. de 30% de
gordurae a 4-8 °C

m Bater as natas ou claras em castelo num
recipiente largo

Nota: Utilizar a varinha rapida para fazer
maionese.

Vara para massas pesadas

As varas para massas pesadas sao ade-
quadas para fazer diferentes massas como
massa levedada, massa para pizza, massa
de folha fina, massa de p&o ou massa que-
brada.

Nota: A quantidade maxima a trabalhar é
de 500 g de farinha e ingredientes.
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Processar alimentos com as ferra-
mentas

Notas

m Utilizar apenas pares de ferramentas
iguais.

= Ter em atencédo a forma das pecas de
plastico nas ferramentas para n&o se en-
ganar ao inseri-las no aparelho!

m Colocar as ferramentas, uma de cada
vez, para evitar que enganchem uma na
outra.

- Fig. A-E1

Varinha rapida

A varinha rapida nao pode ser utilizada pa-

ra processar purés exclusivamente de ba-

tata ou de outros alimentos com consistén-

cia semelhante.

A varinha rapida é adequada para as

seguintes utilizacoes:

= Misturar bebidas

®m Preparar massa para crepes, maionese,
molhos e comida para bebé

= Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex.
fruta, legumes, sopas

Utilizar a varinha rapida

Notas

= Antes de processar alimentos solidos, p.
ex. macgas, batatas ou carne, pica-los e
cozinha-los até ficarem moles.

m Para picar alimentos crus sem adicionar
liquidos, como p. ex. cebolas, alhos ou
ervas aromaticas, utilizar o picador uni-
versal.

= Antes de preparar os alimentos numa
panela, retirar a panela do bico do fo-
géo.

- Fig. O -

Dica de receita Maionese

= 1 ovo (gema e clara)

= 1 colher de sopa de mostarda

m 1 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre
200-250 ml de ¢leo
Sal e pimenta a gosto



Preparar maionese

Notas

» Com a varinha rapida s6 se pode fazer
maionese com ovos inteiros (clara e ge-
ma).

= Ao preparar maionese, 0 ar por baixo da
varinha rapida impede uma boa liga. Pa-
ra obter um resultado ideal, deixar o ar
sair antes de misturar.

- Fig. A - FA

Arrumacao

» Nunca enrolar o cabo em torno do apa-
relho!
- Fig. X1

Vista geral da limpeza
Limpar cada uma das pec¢as, como indica-

do na tabela.
- Fig. P4

Exemplos de utilizacao

Respeitar impreterivelmente as quantida-
des maximas e os tempos de preparagao
indicados na tabela.

- Fig. FA

Nota: Nas receitas identificadas na tabela
de receitas com (*), deixar o aparelho arre-
fecer a temperatura ambiente apds cada ci-
clo de funcionamento!

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servigos Municipais da sua zona.

Arrumagéo pt

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criagcéo de
um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unido
Europeia.

2

Condicoes de garantia

Tem direito a garantia para o seu aparelho,
de acordo com as seguintes condicoes.
Para este aparelho vigoram as condicdes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for ad-
quirido. O representante onde comprou o
aparelho podera darlhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestacao de
qualquer servigo dentro da garantia €, no
entanto, necessaria a apresentacao do do-
cumento de compra do aparelho.
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el Aocddieia

AopaAeix

= AIOBAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC odnYieg.

® QuAacTe TIC 08Nnyiec KABWC Kal TIC TANPodOoPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITO XONON 1 VIO TOV EMOPUEVO KATOXO TNC OUOCKEUNC.

XPnNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

= Me yvrolia eEApTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

B VI avadeUON, XTUTTNHO KOI AVAHEIEN HOAGKWY TPOPIHWY KAl
UYPWV.

B V|0 TO CUPHWPO HOAGKNC CUPNG.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIO KO 08 KAEIOTOUC XWPEOUG TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0 BepuoKpaoia dWUOTIOU.

® [0 TTOOOTNTEC Kol XpOVOUC emegepyaoiog, ouvhnBelc yia To
VOIKOKUPIO.

m pexpl eva uwog oo 2000 m mavw omo Tnv emdaveia TNS
BGAa000C.

H ocuokeur) peta oo K&Oe Xpron, o€ TIEPITTWOon N €mTrnENoNG,

TPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV GTTOCUVAPHOAOYNoN 1 TOV

KoOopIopO KOl 0g TTEPIMTWon OPOAUATOC TIPETIEI VO ATTOOUVOEETA

avToTE OTO TO OIKTUO TOU PEUUOTOC.

AUTH N OUOKEUN PTTOPE! va XpnolpoToindei oo ATopa pe

TTEPIOPIOPEVEC DUOIKEC, AICONTAPIEC N TIVEUUOTIKEC IKOAVOTNTEC N HE

QVETTIOIPKI EUTIEINIO KO/ T QVETTOPKEIC YWWOEIC, OTAV ETITNEOUVTAI N

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA pe TNV aodaAr Xprnon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KOTOVONOE!I TOUC MOOVOUC aTtd TN XPrnon TNG CUOKEUNC

KIvOUVOUC.

Toa maudid dev emMTPEMETAI VO TIACOUV e TN CUOKEUN).

O KaBapIopOC KOl N ouvTAPNoN omo TO xpNoTn OgV EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal ammo maidIa.

H ouokeur dev eMTPEMETAI VO XpNnOoIdoTToleiTal oo maidid. KpataTe

TO TTAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUTN Kail TO KOAwOIO ouvdeoNnC.

» >UvOEOTE KOl XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO OULPWVD e T
OTOIXEIO TTOU avaPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» EGv TOo KoAwdI0 ouvdeong 0To BIKTUO TOU PEUPOTOC GUTAC TNG
OUOKEUNC umooTel (nuId, TTPETIEI VO QVTIKATOOTOOEI OO TOV
KOTOIOKEUQOTN N TNV UTINpeoia e€umnpeTnonc MEAGT®WY TOU 1) armod
EVA OVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOMO, VIO TNV OTTOPUYH EMKIVOUVWYV
KOTOOTOOEWV.
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Amoduyn Twv UAIKoV ¢nuiwv el

» H ouokeur Kail To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUOTOC

dev emTpemovTal Vo BubidovTal TTOTE HEOCO OE vEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIATWV.

Mn BuBileTe MOTE TN BOCIKI CUOKEUT, GAAG HOVO TO
TOXUUTIAEVTEP XEIPOC, HEOO OTON QVOHIYVUOUEVD TPODIHO.

Mn AEITOUPYEITE TTOTE PIO OUOKEUN TTOU €Xel uttooTel {nuId.

Mnv adrveTe moTe T0 KaAWdIo ouvdeoncg va £pBel oe emadn pe
KOUTO JepN N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN TTOTE ETTAVW I KOVTA O KOUTEC
emdaveleC.

MeTO TNV ammevepyoToinon, TePIPEVETE TNV TTANPN OKIVATOTIOINON
NG Kivnong.

KpoTaTte Ta XEPIO, TO HOANIG, T POUXO KO GAAG QVTIKEIJEVDL
HOKPIG OTTO TO TTEPIOTPEPOUEVD HEPN.

Mnv adrveTe TN CUOKEUT TIOTE evepyoToinuevn, OTav OIOKOTIE N
TTOPOXMN PEUPATOC. 2€ TIEPITMTwon dIGKOTINC TNC TTAPOXNG
peUpPaTOoC, N ouokeun &ekivael Eava armd povn TNC.

TomoBeTeiTe Kal adalpeite To eERPTAPOTO HOVO UE
OKIVNTOTIOINHEVO TOV PUNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn
TN OUOKEUN.

Mnv ayyileTe TTOTE TIC AeTTIOEC PE YUPVG XEPIQ.

EmelepyaoTeite T (EOTO TPOPIUO PE TTOOOOXN.

Adnnete Ta TpOdIUG TTOU Bpadouv TIPIV TNV eneéepyaoia va
Kpuwoouv otouc 70 °C n xaunAoTepO.

[MpooexeTe TIC uTTodEIEEIC KOBOPIoUOU.

KaBapileTe TIC emMPAVEIEC, TTOU EPXOVTAI O€ eTTOdr HE TPODIUA,
TPV om0 KAOE Xpnon.

Amro¢uyr TwV UAIK@V InHIOV Alakommng
> Mn ASITOUPVEITE TIOTE TN OUOKEUH XWPIC MARKTPO amoPPIYPNG
ToOdIPO (Kevh AeiToupyiar). MARKTOO amTaodANIONC
» Mn xpnolporolroeTe TOTE TO OXEIO - .
ovapEIENG oTov GoUPVO PIKPOKUPATWY 1) (4 AvoiyLaTal (Le KAEIOTPO) Vior TNV
OTOV NAEKTPIKO HOUPVO. TOTOBETNON TWV EPYOAEIV
, Miow GVOIYUG PE BUTOUOTO
ETTIGKOT"'IGI'I KAeioIpo
~Ex. [ 6 | AvadeuTnpac "Fine Creamer"

T AvAAoya e TO HOVTENOD
? EexwploTég odnyieg xpnong
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el ZToixeia XxeIpiopou

ZUupwTnel

Komaki'

MAooTIKO Soxeio avapeiEng’

ToXUUTIAEVTED XEIPOC!

=N | =Y
BERAS

Kodtne vevikng xprong' 2

' Av&Aovya LE TO HOVTENOD
? EexwploTég 0dnyieg xprong

InUEiwoN: 2 TTEPITITWON TIoU &va eEApTNUA
Oev repIAapBaveTal oTol UNKG TTaipadoong,
UTTOPEITE VO TO TTOPOYYEIAETE PHEOW TNG
uTINPEeoiac eEUTTNPETNONG TTEACTWV.

ZTOIXEIX XEIPIGHOU

MARKTPO amoppPIYng

Mo TNV adaipeon TWV epyaieinv.
Inueinon: To MANKTPO amdppiwng dev
pmopel va mornOei, 6Ttav o diakomTng dev
eival otn 8éon 0.

MNiocw &voIyPX HE AUTOUXTO KAEICIHO
Mo TNV TommoBeTNOoN e€aPTNUATWY, T1. X. TNC
PGROOU PMAEVTED.

AvoiyeTe TO KAgiOTPO UOvVOo OTn Beon
diokormn 0.

NARKTPX AMXGPEAIONG

Mo TV adaipeon Twv e€apTNUATWY OTTO TO
mow Avolyua.

AlxkonTng

ZupBolo AesiToupyic

0 arrevepyoToinuevn

1 XOUNAOTEPOC GPIBUOC
oTpodwv

5 UPnAOTEPOC OPIBUOC OTPODWY

M MieEoTe TN oTiyHIaiar AsIToupyia

(UupnAGTEPOC CPIBUOC
oTPOodWV) TTPOC TA APIOTEP
KOl KOOTNOTE TN

Inueiwon: Me avoIxTd To Mow AvVoIyua, N
CeVEN Twv Bodpuidwy Tpegxpr 5 dev eival os
AeIToupyia.
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EpyaAeia

AvadeUThHPOG

O1 avadeuTnEEC eival KATAMNAOI VIG TIC

aKOAOUOEC EHAPUOVEC:

= XTUTINUG GOTTRABIWV GUYWV I OOVTIVIC

= [lopaokeun eAadpwv CUPOV OTTWG TT.X.
CUun PmokoTou, CUUN KEIK, CUun VIO
KPETTEC

SUOTAOEIC VIC IOAVIKA OMOTEAECUATAL:

= XpNOIUOTIOINOTE KPEUO UE TOUAGXIOTOV
30 % Amapa kail 4-8 °C

= XTUTTNOTE COVTIYi I HOPEYKO O €V EUPU
doxeio.

Znueiwon: MNa TNV MTapaoKeun Joyioveldog

XPNOIUOTIOINOTE TO TOXUUTTAEVTED XEIPOC.

ZupwThpeI

Ta CUPWTAPIO Eival KATGAMNAG yial TNV

mapoaokeun dIadopwv UV OTWE CUUNG

goyiag, uung yia mtoa, CUung yio

oTPOUVTEA, CUUNC VIO Wwui N UPNG TAPTOC.

Inueinon: H péyiotn mooodTnTa

enefepyaoioc avepxetal oe 500 yp. aAeUpl

KOl UNIKO.

EneEepyxoix TwV TPOPINWV HE TX
epyaieia

Yrodeigeig

= Xpnolyotoleite povo Ceuyn idiwv
epyoAinv.

= [1p00CEETE TO OXMNHUO TWV TTAAOTIKWV HEPWYV
OTO EPYOAEIa, VIO VO aTTodeuxOei To
UTTEPDEUT TWV EPYOAEIWV!

= TomoBeTOTE TO epyaASial EEXWPIOTA TO
Vol UETG TO AN, VIO VO TTOPUYETE EVO
HAYKWUOL.

- Exk. A-H

TAXUHUTTAEVTEP XEIPOG

To TaxuuTAEVTEP XEIPOC Bev gival
KOTGAANAO VIG TNV TTOPOOKEUN TTOUPE, TIOU
amoTeAeiTal HOVO Ao TIATATEC N TPODIPG
TTAPOUOIOC OUVEKTIKOTNTOC.

To TaXUUTIAEVTEP XEIPOC eival KOATAAMNAO VIa
TIG OKOAOUBEC ePOPUOYEG:

= AvapeiEn popnuaTwv



= [lapaokeur) CUUNG VIO KPETTEC,
poy1ovedac, OOATOWY Kal TTIOIKWY
Toodwv

= [loAtomoinon Bpoopevwy TPODILWY, TT.X.
dpouTa, AaxaviK®, oouTreg

Xprion TOU TAXXUUTIAEVTEP XEIPOG

Ymodeigeiq

. TepoxiCete TO 0TEPEN TPODILA, OTIWG
UNAG, TTOTATEG 1 KPEOC, TTPIV ATTd TNV
enefepyoaoia Kal BPAleTe T PEXQI VO
HUOAOKWOOUV.

= [0 TOV TEUOXIOUO VWV TRPODILWY XWPIC
TTPOOONKN VEPOU, OTIWG TI.X. KPEUHUAIQ,
OKOPOO I GPWHATIKG GUTA,
Xpnolgoroleite Tov KOGTN YEVIKNG
Xpnong.

= [lpoTou enefepyaoTeite To TPODILG O
HIC KATOGPOAQ, adaIpEDTE NV
KOTOOPOAC OTIO TNV EOTIA HOYEIPEUATOC.

- Eix. H -

Nap&deiypa cuvtayng Maylovela

= 1 auyo (KPOKOC Kol aoTTpaidl)

1 KOUTOAIG pouoTapda

1 KOUTOAIG XUPOC Aepioviou 1) Eudl

200-250 ml Aadi

ANGTI Kol TITTeP1 Komd BouAnon

Nxpacokeun payiove(og

Ymodeigeiq

= Me TO TOXUUTIAEVTED XEIPOC UTTOPEITE VA
TTOPOOKEUAOETE LOayIOVECH HOVO OO
OANOKANPO QUYL (BOTTRAD! KO KPOKOG).

= OTav TapOoKeualeTe payiovela,
epmodidel 0 aEPaC KATW ammd TO
TOXUUTIAEVTEQ XEIPOC WO KOAR oUvoXn.
Mo TNV emTeuén evoc 1I0aVIKOU
OTTOTEAEOPOTOC, GPrOTE TOV OEQD VO
Sladuyel, TpoToU EekIvAoeTE Pe TNV
avapelgn.

= 18 B 22|

dUAEN

» Mnv TUAiyeTe TOTE TO KOAWOIO YUPW OO
Tn ouokeun!
= 23|

duAagn el

Emokomnnon Kxaxpiopou
KabBapilete Ta EexwploTh e€apTALOTA, OTTWC
avodEPETAI OTOV THIVOKO.

- Eix. P4

NaxpadeiypaTax epaxppoywv
MpooéxeTe oMWOdNTOTE TIC YEYIOTEC
TTOOOTNTEC KOI TOUC XPOVOUC ETEEEpyaoiag
TOU TTIVOKO.

- Eik. P&

ZnNUEIGCN: 2TIC XOPOKTNPIOUEVEG OTOV
TMVOKO OUVTOYWVY pE (*) ouvTayeg, adnveTe
TN CUOKeUTM PETA OTTO KAOE KUKAO
AEITOUPVIOIC VO KOUWVEI OTN BEPLOKPOTIO
nepIBaMovToc!

Amooupon MAIXG GUCKEUNG

» AMooUPETE TN cUOKeur oUUPWVD JE TOUG
KOVOVEC TTPOOTOCIOG TOU TEPIBAAOVTOC.
[MAnpodopIEC OXETIKA IE TOUC ETTIKAIPOUG
TPOTIOUC amodouponcg Ba Bpeite oTo
€I0IKO KOTAOTNUO ) OTNV appOdIa TOTIIK
AnpoTikr) Apxr 0oC.

B

AUTH n cuokeun
XOPOKTNPICETOI CUPPWVO PE
TNV eUpWMAikr odnyia
2012/19/EE nepi
NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWY
ouokeuwv (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGIOIO VIO PIot amOoupon
Kail aglomoinon Twv oAV
OUOKEUWVY e 10XU 0" OANn TNV
EE.

Opoi gyyunong

ExeTe yIo TN OUOKeUr 00G JIKAIWUO
eyyunong ouPdwva pe Toug akdAoubouc
opouc.
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el Opoleyyunong
'Opo1 Eyyunong

1. H eyydnon kaAng A€moupyiag Twv TTPOIOVIWY Pag TTAPEXETAI YIa XPOVIKO dIdoTnua kool TeEaadpwy (24)
HNVWV atré TNV NUEPOMNVIa TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypdgeTal oTn Bewpnuévn amodeign ayopds. MNa v
TIAPOXM TNG £YYUNONG OTTITEITAN N €TTIOEIEN TNG Bewpnuévng aTTODEIENG AYOPAG OTNV OTToIa avaypAPETal O TUTTOG
Kal TO JOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H eTaipgia péoa oTa avwTEPW XPOVIKG OPIa, O TTEPITITWON TTANUPEAOUG AEITOUPYIAG TNG GUOKEUNG, OVAAOM-
Bavel TNV uTTOXPEWGN TNG ETTAVOPOPAG TNG OE OPAAR AEIToUpYia Kal TNG avTIKATAoTAaoNG KABE TuXOV EAATTWHO-
TIKOU PEPOUG (TTANV TWV OVAAWOCIKWY Kal TwV EUTTABWY, 6TTWG Ta YUAAIVA, AaUTITAPES KATT.). ATTapaitntn Tpol-
600N yia va IoxUel N eyyunaon gival n un AeIToupyia TNG GUOKEUNRG va TIPOEPXETal OTTO TNV TTANUMEAN KATAOKEUR
NG Kai 6x1 €1 TTapadeiypatt amd Kok xprion, AavBaopévn eykardaTtaon, un TAPNCN Twv odnyiwv XPAong Tng
OUOKEUAG, akatdAANAn cuvTipnon atéd Tpdowta un egouciodotnuéva atéd Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n a1d €§WYEVEiG TTAPAYovVTEG OTTWG SIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A SIPOPOTTOINGNG TNG TAGNG KATT.

3. ZTnv TTePITITwOon TTou To TTPoidV dev AEIToupyei CWOTA AOYw TNG KOTAOKEUNG TOU Kal EQOTOV N TTANPUEAAG
Aermoupyia ekdNAWBNKE KaTa TNV TTEPIOdO £yyunang, N govada ZEpPIg () To egouaiodoTnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiokég Zuokeuég A.B.E. Ba To eTTIOKEUADEI JE OKOTTO TN XPrON YIO TNV OTTOI KATOOKEUGOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwan yia avTaAAaKTIKG ) TV epyaaia.

4. Aev kaAUTITOVTOI ATTO TNV €YYUNON OI KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT HETAPOPE TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
OTOV METATTWANTA ) TTPOG TNV povada Z£pPIS (1 TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. epooov dev TrpaypatotroiotvTal ammé Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. i atmé egouaiodotnuévo atr’
QAUTAV TTIPOCWTTO.

5. OAeg o1 €TMOKEUEG TNG €yyUnong TIPETTEN va yivovTal atré 1o E¢ouciodotnuévo ZEpRIg (A To e€ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KAAUTITEl KQvEVa TTPOIGV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TIEPAV TWV TTPOdIAYPAPUWV YIa TIG OTTOIEG KATA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyylinon kaARG A&IToupyiag TTou TTaPEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTaUEl av atrokoAANBouv, aAAoiwBoulv
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIODNTIOTE TPATTO Ol TAIVIEG ATPAAEITG 1 OI EIBIKEG DIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avVayPAPETal 0 apiBUdG OeIPdG iy N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H eyyunon ev KOAUTITEL
— Emiokeuég, petatpotrég i kabapiopolg TTou éhapav xwpa o€ KEvTpo ZEPRIG PN £E0UCIodOTNUEVO aTTd TNV
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
— N\&Bog xpnaon, utrepBoAiki XpAan, XEIPIOPO 1 AeIToupyia Tou TTPOIGVTOG KATG TPOTIO PN CUUQWVO UE TIG
odnyieg TToU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIO XPONG KAI/f OTA OXETIKA £yYpa@a XPrang, CUMTTEPIAAUBaVOPEVWIV
NG TTANUPEAOUG GUAAENG TNG OUCKEUNG, TNG TITWONG TNG CUOKEUNG KATT.
— lMpoiévta pe ducavdayvwaTo apiBud GeIpag.
— Znpi€g TTou TrpokaAoUvTal EVOEIKTIKA aTTO aoTPaTTEG, VEPO I UYPATia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOCIEG AVATAPAXEG,
A&Bog TGOEIG TOU BIKTUOU TTAPOXAG PEUMATOG, i} OTTOI0NTTOTE AGYO TTOU Eival TTépav atré Tov €Aeyxo Tou
KATOOKEUAOTH 1) €50UCIOD0TNUEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTIkaTdoTOON TNG GUOKEUNG YiveTal povo epooov dev gival duvaTr| n mdidpOwaon Tng KATOTTIV TTIOTOTT0INONG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E¢ouciodotnuévo ZEpRIS (1} To eEouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kdaBe €mOKEUN A N AVTIKATAOTOGN EAATTWHATIKOU JEPOUG DEV TTaPaTEIVEl TOV XPAOVO £yyUNONG TOU TIPOIOVTOG.
11. E§apmparta kar UANIKG TTou avTIKaBIoTWVTAI KATd T SIGPKEIA TNG £yyUNONG ETTIOTPEPOVTAI GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAu EBvikAg 000U ABnvwv - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, Abriva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYNMHPETHZHZ NEAATQN
AbBAva 17° xAu EBvikAg 0000 ABnvwyv — Aapiog & Motapou 20,145 64 Kneioia

Bgolvikn. ...086¢ Xahkng, Matpiapxiké MuAaiag, 570 or MuAaia, T.6. 60017 Bépun
Narpa.... . XapaAauTn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAgio — KpATNG ........ Acw@. EBVIKAG AvTioTdoewg 23 & Kahaud, 713 06 HpdikAeio
KUTTPOG....ceiirerserenseranaens Apx. Makapiou I" 39. 2407 Eykwun Acukwoia, Kitrpog

18182 ... 24 wpeg / 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEWON KARONG TTPOG €BVIKA SikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNHPETHZHZ MEAATQN
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Guvenlik tr

Giivenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

= gvilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi igin.

® yumusak hamur yogurmak icin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degilken, parcalarini

ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil

durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin guvenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim calismalari cocuklar

tarafindan yapiilmamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletilmelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elekirik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Asla ana cihazi degil, sadece hizl karistirma cubugunu
karistirilacak malzemenin igine daldiriniz.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 59



tr Maddi hasarlarin énlenmesi

» Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas
ettirmeyiniz veya keskin kenarlar Uzerinden gcekmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin izerine veya yakinina
koymayiniz.

» Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger Kisisel esyalarinizi
doner parcalardan uzak tutun.

» Elektrik beslemesi kesilmisken asla cihazi ¢calisma konumuna
getirmeyiniz. Cihaz, elektrik kesintisi bittiginde kendiliginden
calismaya baslar.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartimis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Bicak aglizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Sicak besinleri dikkatli bir sekilde isleyin.

» Kaynayan yiyecekleri islemeden 6nce bunlarin 70 °C'ye veya
daha fazla sogumasini bekleyiniz.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan énce
temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi [l Cirpma teli "Fine Creamer”

» Cihazi kesinlikle malzemesiz Hamur yogurma aparati
calistirmayin. o EJ  Kapak'

» Karigtirma kabini hi¢gbir zaman - ;
mikrodalga firnda veya normal firinda El  Plastik kanstirma kabi
kullanmayin. Hizli karstirma ¢ubugu’

Genel bak|§ Genel dograyici' 2

- Sek. @l ' Modele bagl

Salter 2 ayrica verilen kullanma kilavuzu

Not: Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer
- almiyorsa, bu aksesuari musteri
GOzme tuslar hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

Disarl atma tusu
(Kapatma diizenli) aletlerin Kumanda elemanlari

takilmasi icin delikler
Disari atma tusu
Aletleri cihazdan ¢ikarmak icin.

Not: Cikarma tusuna ancak salter 0
konumunda oldugunda basilabilir.

Kendiliginden kapanan arka
bosluk

' Modele bagli
2 ayrica verilen kullanma kilavuzu
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Kendiliginden kapanan arka delik
Hizli karistirma cubugu gibi aksesuari
yerlestirmek ic¢in kullanihr.

Kapagi, sadece salter 0 konumunda
oldugunda aciniz.

Cozme tuslan
Aksesuarin arka bosluktan alinmasi icin.

Salter
Sembol Fonksiyon
0 kapatildi

en dusuk devir sayisi

en ylksek devir sayisi

1

5

M Tork devresi (en ylksek devir),
salter sola sola bastiriimall ve
sabit tutulmalidir

Not: Arka bosluk agikken kademe salteri 1
ile 5 arasinda calismaz.

Aletler

Cirpma teli

Cirpma telleri asagidaki uygulamalar igin

uygundur:

= Yumurta aki veya krema ¢irpma

m Biskivi hamuru, basit hamur, kaygana/
krep hamuru gibi hafif hamurlar
hazirlama

En iyi sonuglari elde etmek igin Oneriler:

= En az %30 yag oranina sahip ve 4-8 °C
sicakliginda olan krema kullaniniz

= Kremay! veya yumurta akini genis bir
kapta ¢irpiniz

Not: Mayonez hazirlamak icin hizh

karistirma cubugunu kullaniniz.

Yogurma kancasi

Yogurma kancasi 6rn. mayall hamur, pizza
hamuru, meyveli turta hamuru, ekmek
hamuru veya tuzlu tart hamuru gibi ¢esitli
hamurlari hazirlamak igin uygundur.

Not: Azami isleme miktari, 500g un ve
diger malzemelerdir.

Besinlerin aletler ile islenmesi
Notlar

= Sadece ayni aletleri ¢ift olarak kullaniniz.

Aletler tr

m Aletlerdeki plastik parcalarin sekline
dikkat ederek, aletlerin yanlslikla
birbirine karismasini énleyiniz!

= Birbirlerine takilmalarini 6nlemek igin
aletleri teker teker sirayla yerlestiriniz.

- Sek. A-H

Hizh karistirma cubugu

Hizl karistirma cubugu; patates veya

sadece benzer gidalardan olusan purelerini

hazirlamak igin uygun dedgildir.

Hizli karistirma gubugu asagidaki

uygulamalar icin uygundur:

= jcecek karistirma

= Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek
mamasi hazirlama

= Haslanmis yiyecekleri pire haline
getirme, 6rn. meyve, sebze, corba

Hizli karistirma cubugu kullanimi

Notlar

= Katl besinleri islemeden dnce dograyiniz
ve yumusayana kadar haslayiniz, érn.
elma, patates veya et.

= Ornegdin sogan, sarmsak veya otsu
baharatlar gibi ¢ig besinleri sivi
eklemeden dogramak icin genel
dograyiciyi kullaniniz.

= Besinleri bir pisirme tenceresinde
islemeden dnce tencereyi ocaktan aliniz.

~ Sek. kI - KA

Ornek tarif Mayonez

= 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

1 corba kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag

istege gbre tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

= Hizl karistirma ¢cubugu ile mayonez
sadece butlin yumurta (yumurta aki ve
yumurta sayisi) kullanilarak hazirlanabilir.
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tr Muhafaza edilmesi

= Mayonez hazirlarken, hizli karistirma
cubugunun altinda kalan hava,
mayonezin iyi bir sekilde karismasini
Onler. En iyi sonucu elde etmek igin
karistirmadan 6nce havayi tahliye ediniz.

- Sek. EH -4

Muhafaza edilmesi

» Kabloyu kesinlikle cihazin etrafina
sarmayiniz!
- Sek. FE1

Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

- Sek. 1

Kullanim 6rnekleri
Tabloda verilen azami miktarlara ve isleme

surelerine mutlaka dikkat ediniz.
- Sek. P4

Not: Tarif tablosunda (*) ile isaretlenmis
tariflerde her calisma déngusinden sonra
cihazin oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz!

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
GUlncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.
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Bu Urtn T.C. Cevre ve
Sehircilik Bakanligi
tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontrolu
Yonetmeligi”’nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri
icermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Urdn, geri dontsumli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet
omrinin sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
doénisimd icin bir toplama
noktasina géturdn. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimig drinleri
geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimei olun. Uriini
atmadan 6nce ¢ocuklarin
gUvenligi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma
getirin.

=y

Garanti kosullar

Cihaziniz icin asagidaki kosullara gére
garanti hakkiniz vardir.

Bu cihaz igin, yurt disindaki
temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
sartlari gegerlidir. Bu hususta daha detayli
bilgi almak i¢in, cihazi satin aldiginiz
saticlya bas vurunuz. Garanti stresi



icerisinde bu garantiden yararlanabilmek

icin, cihazi satin aldiginizi gésteren fi si veya

faturayr goéstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli kullanabilmeniz

icin:

= Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima uygun
degildir.

= (Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine
baglayip galistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi

Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.

No:51

Garanti kosullari  tr

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel: 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99
99

Uretici Firma : Robert Bosch Hausgerate
GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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Garanti kosullari

Bosch Cagn
Merkezi

L
/24 hizmet

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Uzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayith oldugunuz GSM operatorin(in tarifesi Gzerinden deretlendirme yapilmaktadir,

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS )
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch'u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, iiriiniiniizd iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.
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KUCUK EV ALETLER

BELGES.I

. g;?(a.zmuz; kullanma i.;llaiuz&ndagﬁsllerild_l'i rellulds Ifuilamlm:lm \c\&y\gtk:lilklgj_a_'l_rnlz tEanik sgr\ﬁ_s eliemﬁrjlarl digindaki sa.hl&llar wa_fanl;}a{
Kim, onanm veya baska bir nedenle mu a.Ea-lEe edilmemis olmasi yla bitin parcalan dahil olmak Gzere tamamen malzeme, isgili

vie Uretim hatalarina kars 2 (IKI) YIL SIERE GARANTi ESF ! R

Bu garanti belgesinde yar alan sartlar, Turkuilz'ne satilan drunler icin geceriidir,

Anzalann giderimesi konusunda uygulanacak teknik yonteméerin mspﬁi ile degistirilacek parcalann saptanmas tamamen firmamiza aittir

Malin tesiiminden sonraki yuklema, bn?‘arrmaw. sevkiyat aninda meydana gelecek anzalar garanti kapsami digindadir,

Kullanma hat, ana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetieri garanti kapsami digindadir,

Wolta] dusikiogn veya fazlalig), hatal elektrik tesisat), Grun etiketinde yazil voltajdan farkh veltajda kullanma nedenlerindan

meydana gelen hasar ve anzalar garanti kapsam digindadir, :

. oo(gai afetler (Deprem -Sel baskini v.b.} yangin ve yildinm dusmesinden meydana gelecek arjzalar ve hasarlar garanti kapsami digindadir

Belge tizerine tahrifat yapildid, cihazin zerindeki orjinal sen numaras: kaldinidig) veya tannifat yapildig) takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI ) . -
. Garanti suresl, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir,
2. Malin bitun pargalan dahil olmak Uzere tamam garantisi kapsamindadir,
ST Mahn ayph oldugunun anlasiimas durumda Liketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inc: maddesinde yer
alan;

a-Stzlesmeden donme,

b-Satis bedelinden indirim isteme,

c-Ucretsiz onanlmasin me,

d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kulianabilir, aos -
4, Tiketicinin bu haklarindan Gcretsiz onanm hakkini secmesi durumunda sabics; scilik masraf, dngtlrI!en parga bedeli ya da bagka
herhangi bir ad altinda higbir ucret talep etrmeksizin malin onanmin {ggmak veya yaptirmakla yakumludur, .
Tuketici ucretsiz onanm hakkin Uretic veya ithalatgrya kargi da kulfanilabilir, Satci, Uretici ve ithalatgr tuketicinin bu halkdan kullanmasindan
muteselsilen sorumludur,
5. Tuketicinin, Gicretsiz onarm hakkini kullanmas: halinde malin:
- Garanti suresi icinde tekrar anzalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami sdrenin asimas:,
- Tamirimin mbmkin U]Fﬂadlqlﬂlﬂ wetkili servis istasyonu, N i
satici, Uretici veya ithatatg arafindan bir raporia Marka Urtin Ismi
belirlenmesi durumlannda;

tuketici malin bedel jadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinas)
g:;lmnl\]rja'{gg malin ay _&;rl‘;\éfjl:;ja degi lirilrlrebs_ini s.ztn:lgg{_l talep edilir Bosch Dilim Kesici
tict, cinin talebini emez. Bu talebin yerine getirimemesi b el
durumunda satici, Greticive ithalatr miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fﬁnﬁnﬁ emez. Bu stre, nti strest icerizinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arzanin Yetkili Servis istasyonung veya saticiya bildinmi tarhinde, Bosch Miksar
aranti 5_(]re|5{ d@;}da ise malin ‘ﬁ_}kl“ EIVIS Istas_yodnunéte_slim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baglar. Malin anzasinin 10 is gund igerisinde gideriememesi .
halinde, Gretici veya ithalatei, malin !;amiri tamamianincaya kadar benzer Bosch '?""h"'e [_j egirmen
ozelliklers sahip bagka bir mali taketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosch ost Makinas
Malin garanti suresi igerisinde anzalanmas: durumunda, tamirde gecen sine Bosch Kiyma Makinas:
aranti suresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin L(rullanlm klk:}vuzu nda yg alan htéh L;s'var.aaykurl kullanimasindan Bosch Baskil
naklanan anzalar garanti kapsami chsindadr, ; - .
ﬁtﬂtlci, ﬁaramiden Dgan ha_kraflnln kullarimasi ile (igill olarak cikabilecek Elo5ch RafiElS0plged
uyugmazliklarda yerlegim yerinin bulundugu Bosch Utd
ugkz;tiuketacu jsleminin vapiidig yerdeki Toketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tuketici Mahkemesine basvurabilir. Bosch Sag Sekillendirme clhaz
8, %ZLUEI t_a{ahn_(lg_an bu %:!kinml h#m \.I:Eril(r;\ornosl dumrgn_;nda, tGﬂbéntic_i F Bosch Meyva Sikacagi
umruk ve Ticaraet I8 TU nin Korunmast ve Piyasa Gézetimi s -
Genel Madrligane basvurabilic Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Bosch Masaj Aletieri
Bu iiriin Bosch igin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan d )

imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.§. )

Fatih Sultan Mehmet Mah, Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 52891 88



Garanti kosullari

Degerli Miisterimiz

Bosch Cagr Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 gin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi gevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Gagn Merkezimize ayrica www.besch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimdnde bulunan
Muisteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize agsagida yazili internet adreslerinden veya ¢agr merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimei olmamzi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriindnizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet igin gelen teknisyene "BOSCH YETKILI SERVIS™ kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik kart, 18 yasindan kiigik
elemanlara verilmemektedir,

4, Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islernden sonra size servis figini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIKKAT
Garanti siresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvan

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta :
E-posta :boschcagrimerkezi@hshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.$. Firmanin Kagesi
MALIN

Cinsi C KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi s 2YIL

Azami tamir siiresi : __ 201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :

tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

m Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do mieszania, ubijania i miksowania miekkich produktéw spo-
zywczych oraz ptynow.

® do zagniatania miekkiego ciasta.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

® do wysokosci 2000 metrow nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem

czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osob lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzagdze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest
koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

» Nigdy nie zanurza¢ w miksowanych produktach korpusu urzg-
dzenia, a jedynie koncowke miksujaca.

» Nigdy nie wtgczac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-
cymi czesciami i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie ustawiac urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

» Po wytgczeniu urzgdzenia zaczekac, az naped catkowicie sie za-
trzyma.

» Nie zbliza¢ do obracajgcych sie czesci rgk, wtosow, czesci
odziezy oraz innych utensyliow.

» Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia w przypadku wy-
stgpienia przerwy w doptywie pradu. Urzgdzenie uruchamia sie
samoczynnie po przywroceniu zasilania.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nigdy nie dotykac¢ ostrzy nozy gotymi rekami.

» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarza¢ bardzo ostroznie.

» Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do tem-
peratury co najmniej 70°C.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed
kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate- A  Otwory (z zaslepkami) do moco-

rialnym wania narzedzi

» Nigdy nie wigczacd pustego urzadzenia. Samozamykajacy otwdr dolny

» Nigdy nie uzywac pojemnika miksera w A Koncéwka do mieszania "Fine Cre-
kuchenkach mikrofalowych lub piekarni- amer"
kach. Hak do zagniatania

Przeglad El  Pokrywa'

- Rys. K [l  Pojemnik do miksowania z tworzy-

1

Przetacznik wa sztucznego

Przycisk.wyrzutowy | ﬁci)l?scoov\\,/v;rﬁaqo szybkiego

Przyciski odblokowujace Rozdrabniacz uniwersalny' 2

, W zaleznosai od madelu ' W zaleznosci od modelu

2 oddzielna instrukcja obstugi )

oddzielna instrukcja obstugi
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pl Elementy obstugi

Uwaga: Jezeli element wyposazenia nie na-
lezy do zakresu dostawy, mozna go zamo-
wi¢ za posrednictwem serwisu.

Elementy obstugi

Przycisk wyrzutowy

Do wyjmowania koricowek.

Uwaga: Przycisk wyrzutowy daje sie naci-
snac tylko, gdy przetacznik znajduje sie
w pozycji 0.

Samozamykajacy otwor doiny

Do mocowania przystawek, np. koncowki
do szybkiego miksowania.

Zamek otwierac tylko przy przetgczniku
ustawionym w pozycji 0.

Przyciski odblokowujace

Do wyjmowania przystawek z tylnego otwo-
ru.

Przetacznik

Symbol Funkcja

0 urzadzenie wytgczone

1 najnizsza predkosc¢ obrotowa
5 najwyzsza predkos$¢ obrotowa
M praca impulsowa (z najwyzsza

predkoscig obrotowa) - naci-
snac¢ w lewo i przytrzymywac

Uwaga: Gdy tylny otwor jest otwarty, prze-
tacznik stopniowy 15 nie dziata.

Narzedzia

Koncowka do mieszania

Koncowki do mieszania sg przystosowane

do nastepujgcych zastosowan:

= ybijanie jaj lub biatka

= przygotowywanie lekkich ciast, takich jak
np. ciasto biszkoptowe, ciasto ucierane,
ciasto na nalesniki

Jak uzyskad optymalny rezultat:

= Uzywac smietany o zawartosci ttuszczu
co najmniej 30% i o temperaturze 4-8°C

= Ubi¢ smietane lub biatka jaj w szerokim
naczyniu

Uwaga: Do przygotowywania majonezu na-

lezy uzywac koncowki do szybkiego mikso-

wania.
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Hak do zagniatania

Haki do zagniatania nadajg sie do przygoto-
wywania réznych ciast, takich jak ciasta
drozdzowe, ciasto na pizze, ciasto na struc-
le, ciasto chlebowe czy ciasta kruche.

Uwaga: Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych
artykutéw wynosi 500 g maki i sktadnikow.

Przetwarzanie artykutéw spozyw-

czych przy uzyciu narzedzi

Uwagi

= Uzywac tylko tych samych narzedzi para-
mi.

= Zwracac uwage na ksztatt plastikowych
elementdw, aby unikng¢ pomylenia na-
rzedzi!

= Narzedzia wktadac po kolei, aby unie-
mozliwi¢ ich sczepienie.

- Rys.A-H

Koncowka do szybkiego mik-

sowania

Koncowka do szybkiego miksowania nie

nadaje sie do przygotowywania puree z sa-

mych ziemniakow lub z artykutéw spozyw-

czych o podobnej konsystencji.

Koncowka do szybkiego miksowania jest

przystosowana do nastepujgcych

zastosowan:

= miksowanie napojow

= przygotowywanie ciasta na nalesniki,
majonezu, sosow i pozywienia dla nie-
mowlat

= miksowanie gotowanych artykutéw spo-
zywczych, np. owocow, warzyw, zup na
puree

Uzywanie koncowki do szybkiego
miksowania

Uwagi

= Twarde artykuty spozywcze, takie jak
jabtka, ziemniaki czy mieso, nalezy przed
miksowaniem rozdrobnic.

= Do rozdrabniania surowych artykutow
spozywczych bez dodatku ptynu, np. ce-
buli, czosnku lub zidt, stosowac rozdrab-
niacz uniwersalny.



Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutow spozywczych w garnku nalezy
zdjac¢ garnek z ptyty grzewczej.

- Rys. 1 -
Przyktadowy przepis na majonez

1 jajo (zottko i biatko)

1 £S musztardy

1 kS soku cytrynowego lub octu
200-250 ml oleju

Sol i pieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu
Uwagi

Przy uzyciu koncowki do szybkiego mik-
sowania mozna przygotowywac¢ majonez
tylko z petnych jaj (biatka i zéttka).

Podczas przygotowywania majonezu po-
wietrze znajdujgce sie pod koncéwka do

Przechowywanie pl

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-

sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

szybkiego miksowania utrudnia dobre
potaczenie sktadnikéw. W celu uzyska-
nia optymalnego rezultatu przed rozpo-
czeciem miksowania zaczekac na ulot-
nienie sige powietrza.

- Rys. @A - A
Przechowywanie

» Nigdy nie owijac¢ kabla dookota urzadze-

nia!
- Rys. P4

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys. A

Przyktady zastosowania
Stosowacd sie $cisle do podanych w tabeli
maksymalnych ilosci i czasow przetwarza-
nia.

- Rys. A

Uwaga: W przypadku przepisdw oznaczo-
nych w tabeli symbolem gwiazdki (*) po
kazdym cyklu pracy urzgdzenie musi osty-
gna¢ do temperatury pokojowej!

To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejskg 2012/09/UE oraz
polska Ustawag z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wyni-
kajacych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

B

Warunki gwarancji
Posiadane urzadzenie jest objete gwaran-
cja na podanych nizej warunkach.
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pl Warunki gwarancji

Urzadzenie objete gwarancjg. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa Domo-
wego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwarancji:
24 miesigce od wydania rzeczy pierwsze-
mu kupujgcemu. Terytorialny zasieg ochro-
ny gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowdd
zakupu. Uprawnienia przystugujgce kupuja-
cemu: usuniecie wady fizycznej, a jezeli to
nie jest mozliwe — dostarczenie rzeczy wol-
nej od wady. Gwarancja nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kKu-
pujgcego wynikajacych z przepiséw o rekoj-
mi za wady rzeczy sprzedanej. Dalsza tres¢
oswiadczenia gwarancyjnego (wraz z wyta-
czeniami z napraw gwarancyjnych) dostep-
na na stronie internetowej: www.bosch-ho-
me.pl/gwarancja. Gwarant udostepni tresé
oswiadczenia gwarancyjnego rowniez na pi-
Smie lub e-mailem — w tym celu oraz w celu
skorzystania z uprawnien z gwarancji prosi-
my o kontakt z infolinig: +48 42 271 5555
(optata wg. stawek operatora).
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Besneka uk

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOYnUTanTe Lt IHCTPYKLUIO.

m 30epexiTh IHCTPYKLItO 11 iIHbopMaLlito Npo npwiaa Ana ni3Hiloro
KOpUCTyBaHHA abo A1a HAaCTYNHOro BAacHMKa npunaay.

KopucTynteca npunaaom Anie 3a Taknx YMOB:

® 3 OpUriHANIbHUMW YaCcTUHaAMK i NPpUNaaaAM.

® 1717 3aMillyBaHHA, 30MBaHHA Ta NepeMillyBaHHA M AKMUX XapuyoBUX
NPOAYKTIB | PiaNH.

® /1714 3aMillyBaHHA M’AKOro TicTa.

® y pUBATHUX JOMOrOCNOAaPCTBAX i B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX
noByTOBOro NPU3HaJYeHHnA 3a KiMHaTHOI TeMnepartypu.

® 1178 00p0OKN NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI | 3 TPUBAICTIO, 3BUYANHUMMY
01A JoMallHbOro rocnoaapcTaa.

® Ha BMCOTI woHanbinbwe 2000 m Haa piBHEM MOPS.

O60B’A3KOBO BiAK/IOYaNTe Npunaa Bia eNeKTPoOMepexi B Takhx BU-

nagkax: nicna KOXHOro BUKOPUCTaHHA; nepes cknaaaHHAM, po3ou-

paHHAM abo OUULLEHHAM; AKLLIO BUHMUKIA HECMNPaBHICTb abo BW nna-

HyeTe 3anuwnTy npunan 6es3 HarnAaay.

Ocobu 3 Qi3nYHMMK, CEHCOPHUMKN a0 MeHTabHMK Bagammn ado

ocobu, AKnM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaATUCH

npwunagom nuwe nia HarnAagoMm ado AKLLIO BOHW NPOWLLAM Miaro-

TOBKY 3 6€3MNe4YHOro KOPUCTYBaHHA NPUIAA0M Ta PO3YMitOTb MOX-

NMBY Hebe3nekxy.

[itTam 3aB0pOHEHO rpaTnca 3 npuiazgom.

[iTAM 3a00POHEHO UMCTUTK 1 0OCYroByBaTW Npwiaa.

[iTAam 3a60pPOHEHO KOpUCTyBaTUCA UMM npunaaom. MNMpunag i

Kabesnb XXMUBNEHHA cia 6eperTu Bia AiTen.

» [punag 403BONEHO MiAKAOYATK 0 €/1EKTPOMEPEXI N eKCnya-
TyBaTV AnLLE BIAMNOBIAHO A0 AAHWX, 3a3HAYEHNX HA 3aBOACHKIl
Tadnuuui.

» 3a00pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NPUMILLEHHAX, Ae
enekTpuyHa Mepexa He obBnaaHaHa 3a3emtoBaIbHUM
NPOBOAOM.

> LLlo6 YHUKHYTK Hebe3nek, y pasi NoWKOMKEHHA Kabento XnBNeH-
HA LbOro npuaagy noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTN BUPOOHNK,
cepBicHU LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOMO KBaslidikaLlieto.
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uk AK yHUKHYTK MaTepianbHuX 30UTKIB

» Hikonn He 3aHyproiTe Hi npunaa, Hi Kabenb XUBAEHHA Y BoAY 1
HEe MUNTE B MOCYAOMUIMHIN MaLLUHI.

» 3aHyptonTe y NoapiOHEHyY CyMilll TiNbKM Hacaaky An1Aa 3MillyBaH-
HA, B XKOAHOMY pasi He OCHOBHWI OOK.

» HikOn HE KOPUCTYMUTECA NOLWKOMKEHUM MPUIAL0M.

» He gonyckante KOHTaKTy Kabento XUBMEHHA 3 rapAYMMM YacTu-
HaMW 11 He Knaaitb Kabenb Ha rocTpi Kpai.

> Y KOOHOMY pasi He cTaBTe npunaa Ha rapadi noBepxHi abo no-
ONn3y HUX.

» [licnA BUMKHEHHA 3auyekanTe, NoKn nNpueoa NOBHICTIO 3yMNUHK-
ThbCA.

» PykKn, BOOCCA, OAAM TOWO CAia TpumMaT Ha 6e3neyHin BiacTaHi
Bi[l YaCTUH npunaay, Wwo odepTatoTbCA.

» Hikonn He 3anuuwante npunan YBIMKHEHWM, AKLLO NepepBaHo
nogady enekTpoXxmBneHHs. Micna 3000 eNeKTPOXUBIEHHA Npu-
nan aBToOMaTUYHO nepesarnyCKaeTbCA.

» [punanasa MoXXHa BCTAHOB/IOBATK | SHIMATK Ti/IbKW 3a HEPYXOMO-
ro NpmMBoda 1 YyCTaHOB/IEHOIO NMpuiady.

» Hikonnm He TopKanTeca n1e3 roaipyu.

Fapayi NpoaykTn o6podnante oOepexxHo.

» [MpoayKTK, WO Kuninu, nepen 0OpoOKO MatoTb OXOJIOHYTK Xoua
6 0o 70 °C.

» BUKOHYNTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHA.

> [ToBepPXHI, AKI KOHTAKTYIOTb 3 Xap4yOBMMUM NPOAYKTAMW, C/ia Yu-
CTUTU Nepe KOXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

v

AK YHUKHYTU MmaTepianbHUX 1 OtBopy (3 KPULWKOIO) ANIA BCTABNE-

36MTKiB HHA 3HapAdb

» 3a60pOHEHO BMMKATU NOPOXHIl Npuna. 2:5(')’:\'/"’;:;5"% LLIO 3a4MHAETLCA

» Hikonu He HarpisaiiTe yally 6neHaepa B : _ :
MIKPOXBW/ILOBIN nedi abo ayxoBLi. A  Binuuok-miwanka «Fine Creamer»

Oornang [aukn anAa 3amiwyBaHHA

- Mas. @ El  Kpuuwka'

Mepemukau [El Tnactmacosa vawa énexgepa’

KHorka Bukuay 3aHypHuit Gnerpep’

KHOMKN pO3G0OKYBaHHA YHiBepcansHnin noapiéHiosau' ?

3anexHo Biag Mmoaeni
OKpema iHCTPYKLIiA 3 ekcnayaTadii

o=

' BanexHo Bia moaeni
2 okpema iHCTPyKLiA 3 ekcrnyaradii
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3ayBaMeHHA: AKLWO NpuiaaanA BiACYTHE B
KOMMEKTI, MOr0 MOXHa 3aMOBUTU Yepe3
CEPBICHWI LEHTP.

EnemeHTH ynpasniHHA

KHonka BuKuay
[na BuiMaHHA Hacadok.

3ayBaMeHHA: HatncHyT\ KHONKY Bifg'eaHaH-
HA MOXXHa, TiNIbKW KOJIM NepemMukay y noso-
XeHHi 0.

3aaHin oTBip, O 3aUMHAETLCA
aBTOMaTU4YHO

[nA BCTAHOBNEHHA NpuUNaaan, AK-0T 3aHy-
pHoro 6neHaepa.

BigunHATA KPULLKY MOXHA, Ti/TbKW KON
nepemunkad y nosoxeHHi 0.

KHoNKu po36noKyBaHHsA
LLlo6 3Himat npunanasa 3 3a4HLOr0 OTBOPY.

MepemuKay

CumBon PyHKuUiA

0 BUMK.

1 HaliHW»K4Ye uncno odepTis
5 HalBuLle uncio oBepTiB
M MOMEHTa/IbHE BBIMKHEHHA

(HavBmLLe uncno obepTis):
HaTWUCHITb YiBO 1 yTpUMyITE

3ayBameHHA: Konn 3aaHiin oTBip Bia4m-
HEeHWI, WBNAKOCTI -5 Bubpatu He MoXHa.

3Hapaaan

BiHMuYOK-miwanka

Miwankv npuaaTHi 4na Takmx Linew:

m 36vBaHHA AeuHMX BiNkiB ado BEpLLKiB

= [IpuUroTyBaHHA 1ErKOro TicTa, Hanpuknam
6icKBITHOr0, 3000HOI0 | M/IMHLEBOIO

PekomeHaaLii Ana oTpumaHHA onTUManbHUX

pesy/ibTartiB:

5 BYKOPUCTOBYWNTE BEPLUKN XUPHICTIO He
MeHLe Hix 30 % i TemnepaTypoto 4—
8 °C

= 30uBaliTe BepLllKy ado OiNIKK B LUNMPOKIN
NOCYAWHI

3ayBameHHA: MaioHes cnif rotyBatu 3a
[I0NOMOroto 3aHypHoro 6neHaepa.

EnemeHTy ynpasniHHA  uk

lFayok anA samiwyBaHHA

3amillyBasibHUA rayok NpuUsHayYeHui, Woo
roTyBaTy Taki pidHOBMAM TiCTa, AK APi-
XIKoBe, XNNibHe aBo NicoyHe, TICTO Ha nilly i
WTpyAaes.

3ayBameHHA: MakcumanbHa KifbKicTb
NpoayKTiB cTaHoBUTL 500 r GopolHa i
IHLWWX iHTPEeaieHTIB.

O6pobKa iHrpeaieHTIB 3HapAAAAMU

BKasiBKHu

= ByKOPUCTOBYBATM NOMapHO MOXHa NunLLe
O[lIHaKOoBI 3HapAAAA.

= [llo6 He nepennyTatn 3HapAaaA,
3BaxanTe Ha popmy iXHiX N1acTMacoBux
netanein!

® BcraBnante sHapAanna no yepsi, wod
BOHM He 34enuanca.

- Man. A-H

3aHypHui GneHgep AnA WBWA-

KOro 3MmillyBaHHA

3aHypHUM B1eHAePOM HEe MOXHa roTyBaTtu

ntope TiNbKK 3 KapTonai ado iHWKX Xa-

PYOBKX NPOAYKTIB NOAIOHOT KOHCUCTEHLLI.

3aHypHuii 6eHaep NpuaaTHWUA AnA Takux

lineu:

= 3MiyBaHHA HaMoiB

= [lpuroTyBaHHA TiCTa Ha MANHL, Ma-
NOHe3y, COYCIiB i ANTAYOro Xxap4yyBaHHs

= [IpuroTyBaHHA NMtOPe I CyniB-ntope 3
BapEHWX NPOAYKTIB, HANPWKAAA OBOYIB |
bpyKTiB

3acTocyBaHHA 3aHypHOro 6neHgepa

BKasiBKHU

= TBepai XxapuoBi NPOAYKTU, AK-OT AONYKa,
kapTon/to abo M’'Aco, nepe 00poOKo0
NOTPIBHO NOAPIOHNUTU 1 PO3BAPUTW.

= [llo6 noapiGHoBaTV cUpi NpoaykTn 6e3
pianHW, Hanpuknag unbysnto, YyacHuk ado
3e/1eHb, BUKOPUCTOBYNTE YHIBEPCA/IbHNN
noapiéHosau.

= [lepu HiXX 06p0BAATU NPOAYKTU B
KacTpyni, 3HIMITb il 3 manTu.

- Ma. 1 - Kid
MpuKknaa peuenty MaMoHe3y
= 1 Aliue (KOBTOK i 6iNOK)
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uk 306epiraHHna

= 1 CT. 1. ripundi

= 1 CT. 1. IMMOHHOIO COKY abo ouTy
= 200-250 mn onii

= Cinb Ta nepeub 3a CMakom

MpurotyBaHHA MaloHe3y

BKasiBKH

= 3a J0NOMOrolo 3aHypHoro 6neHaepa
MOXXHa roTyBaTh ManoHe3 Ti/bKK 3 Li-
NbHUX AEUb (BINOK i XXOBTOK).

= [loBiTpA nig 61eHaepom He Jae Ma-
NoHeay Ak cnia 3arycHytu. LLo6 aocarTu
onTUMaIbHOro peaynsTaTy, BUMYCTiTb
MOBITPA, NePLL HK 3aMilllyBaTu.

- Mas. B8 - A

36epiraHHA

» 3abopoHeHo oOMOTyBaTV Kabesb HaBKo-
no npunaay!
- Man. E&

Ornan YuLLeHHA

YnctbTe OKpeMI geTani, AK yKasaHo B Ta-
énuui.

- Mas. P4

I'Ipuunanu 3aCcToCcyBaHHA
HeoamiHHO 3BaxkalTe Ha MakCUMasibHy Ki-
JIbKICTb | uac 00poOKHK, yKazaHi B TabauLi.
- Mas. EA

3ayBameHHA: [1nA peuenTis, NO3HaYEHUX y
Tabnuui peuenTis 3ipoukoto (*), naBanTe
npwunaay OxXos0oHyTU A0 KiMHATHOI
TemnepaTypu nicna KOXXHOro poBoyoro Lu-
Kny!

YTunisauifa ctapux npunanis

> YTunisyiite npunaa eKoaoriyHnm
crnoco6om.
IHchopmaLito Woao akTyanbHKX cnocobis
yTuaisauii MoxHa oTpumatin y npoaasLA
npunaay abo opradis MiCLIEBOro
camoBpALyBaHHSA.
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Llen npunan mapkipoBaHo
3riAHO NOMIOXEHb
eBponencbkoi npeKkTuen
2012/19/EU cTtocoBHO
E€EKTPOHHMX Ta eNeKTPo-
npwnaais, wWo 6ynm y Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). dnpekTtnsoto Bu-
3HaYaTbCA MOXJIMBOCTI, AKi
€ OINCHUMMN Yy Mexax
€BPONENCHKOro Cokay, LWo-
[0 NPUNHATTA Hasaa Ta yTu-
nisauii yBLINX Y BUKOPW-
CTaHHI npwiagis.

YMmoBH rapaHTii

[lnA Baworo npunaay Oit0Tb HAaBeOEHI HUX-
ye rapaHTiliHi yMOBMW.

CTOCOBHO LIbOro npuiaay AitoTe YMOBU ra-
paHTii, Wo6 Oynu onydnikoBaHi HalWWUMm
KOMMETEHTHUM NPEeACTaBHULTBOM B KpaiHi,
B AKii By npuadanun npunan. Bu moxeTte B
Oyab-AKWIA Yac ofepKaTi YMOBU rapaHTii y
cneuianisoBaHoOMy mMarasuHi, B AKOMy Bu
npuadanv npwnaa, abo 6esnocepeaHbo B
Hawomy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMmoBW rapanTii 4nAa HimeuyunHu Ta agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPLOX
cTopiHKax Liei 6poLuypu. Kpim Toro, ymoBu
rapaHTii po3MilLeHi TaKoX i B IHTEpHeTI 3a
3a3HayeHoo aapecoto. [na KopnuctyBaHHA
rapaHTinHUMK Nocyramu HeoOxiaHo B
Oynb-AKOMY BMMaAKy NoKasaTu KBUTaHLLLO
npo onnary.

Bupo6Hruk: "PobepT Bow Xayasrepete MoX"
By/n. Kapn-Bepi-LUtpace, 34, M. MiOHXeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MNoByToBa TexHika"
Byn. Paanwesa, 10/14 kopn.b, m. Knis,
YkpaiHa



BesonacHoctb ru

Be3onacHocTb

® BHMMaTenbHO NpoynTanTe JaHHOEe PYKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHPOopMaLMto 0 npubope AnA AanbHelle-
ro MCMONb30BaHUA UK ANA Nepezayv cneayollemMy Bnaaenbuy.

Ucnonbayite Nnpubop TONbKO:

B C OpUrMHanNbHbIMK YaCTAMU U MPUHAANIEXKHOCTAMM.

= A51A NepemMeLuvMBaHuA, B3bMBaHUA U CMELUMBAHUA MAMKUX MPOAYKTOB
MUTaHWUA U XKUOKOCTEN.

® 1119 3aMeLLMBaHUA BO3YLLHOro TecTa.

® B ObITOBbIX YCIOBUAX W B 3aKPbITLIX MOMELLEHWUAX A0MALLHUX XO-
3AWNCTB NPV KOMHATHOM Temneparype.

= 1514 nepepaboTKu KonmMyecTBa NPOAYKTOB U BpeMeHn 06paboTKu, xa-
PaKTEePHbIX AN1A AOMAaLLHEro X03ANCTBa;

= Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOPA.

Mocne ka)xaoro NPMMEHeHWA, BO BPeEMA 0Tbe3aa, nepea cOopKon, pas-

BOPKOW UM OYUCTKOM, a TAKXKE B Clyyae HencnpaBHOCTU 06A3aTENbHO

0TCOeANHUTE NpUBop OT CETH.

OT10T NprbOP MOryT UCMOMBL30BATb LA C OrPaHUYEHHBIMU GUBUYECKK-

MM, CEHCOPHbLIMMU UM YMCTBEHHbLIMW CNOCOOHOCTAMM UM HE UMEIOLLIN-

MW AOCTaTOYHOrO ONbITa UK 3HAHWUM, €CNIM OHU HAXOAATCA NOA NPUCMOT-

POM MK MOCE NONYYEHUA YKa3aHWi No 6€30MacHOMY UCMONIb30BaHMIO

npubopa v nocrne Toro, Kak OHW 0CO3HASIM ONACHOCTH, CBA3AHHbIE C He-

npaBuibHBIM UCNOSTb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ Npubopom.

OumncTKy 1 obcnyrkuBaHue npubopa 3anpeLlaeTca BbiMOMHATL AETAM.

Mpubop Henb3A ucnonb3oBath AeTAM. He gonyckaiTte aeten K npubopy

W ero ceTeBoMy NpoBoAay.

» Mpu noakntoyeHnn npubopa v ero aKcnayataumm cobnoganTte aax-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA GUPMEHHOM TabnnYKe.

> Bo nsbexxaHne onacHoOCTeN 3aMeHa NoBPEXAEHHOIO CeTeBOro Kabe-
NA AaHHOro npubopa MOXKET ObiTb BbINOMHEHA TONIbKO NPOU3BOAM-
TEeNIEM WSIM aBTOPU30BAHHOW UM CEPBUCHOM cny»6or nnbo nuuom,
MMEIOLLMM aHaNOTMYHYHO KBaNMOUKALMIO.

> KaTeropuyecku sanpeLiaerca norpy»artb npubop B BoAy Unv nome-
LaTb ero B MOCYyZAIOMOEYHYO MaLLUHY.

> [Morpy»xaiTe TONbKO HacaAKy AnA BLICTPOro 3aMeLLUMBaHuWA, a He 6ok
ABUrartesniAa B Maccy ANA U3MENbYEHUA.
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ru [NpeaoTepalleHre matepuansHoro yulepba

» KaTteropuyecku sanpeLlaeTca aKcnnyatMpoBaTb NOBPEXKAEHHbIN NPU-
6op.

» Kateropuyecku sanpeLleH KOHTaKT ceTeBoro kabens ¢ ropAYMMHU Ya-
CTAMM USIM OCTPLIMU KPpaAMMU.

» Hukoraa He cTaBbTe NpUbOP Ha ropAYMe NOBEPXHOCTU UMK PAAOM C
HUMM.

> [Mocne BbIKMOYEHUA A0 ANUTECH NOSTHOM OCTAHOBKM NpMBoOAA.

» He nonyckanTe KOHTaKTa pyK, BOSIOC, OAeXAbl ¥ APYruX NnpeaMeToB C
BpaLlaoLWmnMUCcA AeTanfaMu.

» Hukorza He octaBnAnTe NPUMOOP BKITKOYEHHBIM NMPU OTKITOUYEHUK SNEK-
TponuTaHuA. lNMocne Bo30OHOBNEHUA NOAAUM SNEKTPOIHEPTMK Nprbop
3arnycKaeTcA CaMOCTOATENbHO.

> [MprHaANEeXXHOCTU MOXHO yCTaHaBNUBaTb U CHUMATb TOJIbKO Mocne
OCTaHOBKM NpMBOAA U OTCOeAUHEHUA Npubopa OT CeTy.

» He TporaunTte nes3sus rofisiMu pyKamu.

» Cobntogainte 0CTOPOXKHOCTb NpU NepepaboTke ropAaYMX NPOAYKTOB.

> Mepen nepepaboTKon KUMALLMX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb XOTA Obl
no 70 °C.

» CobntoaaiTte yKasaH1aA No OYUCTKE.

> [ToBEpPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLUKUE C NPOAYKTaMU NUTaHKA, crneayet
ouMLlaTb Nepea KaXkablM UCMOSIb30BaHUEM.

npeno-erau_leHMe MaTepuanbHo- ABTOMaTMYECKM 3aKpblBatoLleecn
oTBEpCTHE B 3azHel yactv npudopa
ro ywepb6a :
. I  BeHuuk ana nepemelunsanua «Fine
» Hukoraa He BKtouaitTe Npudop BXONO-
Creamer»
cTyto.
» 3anpeLleHo ncnonb3oBaTb CTakaH MecunbHble Hacazku
6neHaepa B MUKPOBOJTHOBOM Meun Ui Bl Kpoiwka'
ZlyXOBOM LUKaQy.

[E] Crakan 6neHaepa us nnactmaccsi’
0630p Morpy>«Hoi 6neHaep anA BbICTPOro
- Puc.dl cMeluuBaHun’

Mepekntouarens YHuBepcanbHbli usmenbuntesns' 2
KHonka Bbi6poca ! B 3aBucCUMOCTH OT MOAEMNM
2
OTAE/bHaA MHCTPYKLMA MO SKCyaTaumum
KHOMKK pasBnoknpoBKu A pyKu yarau
" 3ameTKa: Ecnv ogHa 13 npuHaanexHocTen
OtBepcTHA (C KPLILLKOKW) AnA ycTa-

He BXOAWT B KOMIJIEKT MOCTaBKU, €e MOXXHO

HOBKM HacaZioK -
3aKasarb B CEPBUCHOW cnyrkbe.

' B 3aBMCMMOCTH OT MOAENM
2 oTAenbHaA MHCTPYKUKA MO 3KCnnyaTtaumu
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dnemeHTbI ynpaBneHus

KHonka Bbi6poca
JJJ'IH CHATUA HaCcaAoK.

3ameTKa: KHomKy BeIOpoca MOXKHO HayKaTb,
TONbKO KOrAa NnonsyHoK yctaHosneH Ha 0.

ABTOMaTUUYECKU 3aKpbiBaroLLieeca
oTBepcTHe B 3aAHel YacTu npubopa

JnA ycTaHOBKM NPUHAANEXHOCTEN, HANpK-
Mep norpy>kHoro 6reHzaepa.

OTKpbIBaTh 3aTBOP MOXXHO TOSIbKO NpH Nosio-
»keHuu nepekntouarena 0.

KHonku pa36nokupoBKu
ﬂﬂﬂ CHATUA NPUHAANEXXHOCTU C OTBEPCTUA B
3aaHen yacTtu npubopa.

Mepexkntoyatennb

CumBon DyHKUMUA

0 BbIK/HOYEH

1 camoe H13Koe uncio o6opoToB

5 camMoe BbICOKOE UMcio 060po-
TOB

M MomeHTanbHoe BKIoYeHWe

(camoe BbicoKoe u1cno o6opo-
TOB); HA)XaTb BNEBO U YAEPIKU-
BaTb

3ameTKa: [py OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3a4-
Hel uacTu npubopa ckopocTH ¢ 1no 5 Hego-
CTYMHbI.

Hacaaku

BeHuuK Ans nepemeLUMBaHUA

BeHunKM anA nepemMeLLMBaHuA NpUrofHsbl

ANA CneaytoLmx saaau:

= B3buBaHue AWYHBIX OENKOB MU CIIMBOK

= [puroToBNEHMWE NEFKOro TecTa, Hanpumep
OUCKBUTHOrO, CA0BHOr0 M BIMHHOTO

PekomeHaauuu ana nonyyeHun

ONTUMaSbHbIX PEe3yNbTaToB:

= Mcnonb3oBaTh CMBKU C XKUPHOCTLIO He
mMeHee 30 % v Temneparypomn 4—8 °C

= B36uBaTh CIIMBKM UK BENKU B LUMPOKOA
€MKOCTH

3ameTKa: [0TOBWUTL ManoHes cneayer ¢ no-
MOLLIbIO MOrpy»«kHoro énexaepa andA ébicTpo-
ro CMeLLMBaHuA.

OnemeHThI ynpaeneHna ru

MecunbHafa HacagKa

MecunbHble HacaAKU NPUroAHbI ANA NPUro-
TOBNEHWA PasfiMyHbIX BUAOB TECTA, TAKUX KakK
LpOXOKeBoe, xnebHoe 1 NecoyHoe TecTo, Te-
CTO ANA NUUUbI U LWITPyAenA.

3ameTKa: MakcumanbHoe nepepabarbiBae-
Moe Konudectso coctasnaeT 500 r MyKu v
APYTrUX UHIPEeAUEHTOB.

MepepaboTka NPOAYKTOB C no-
MOLLbIO HAacafoK

MpumeuaHun

= Kcnonb3yinte NonapHo TONbKO OANHA-
KOBbIe HacazKu.

= Y1006kl HE NEpenyTaTh Hacaaku, obpartute
BHUMaHUe Ha GOPMY MX NIACTMaCCOBbIX
Aetanen!

= BcraBnanTe HacaaKuM No OTAebHOCTH,
yTOObl OHW HE CLEeNUNCH.

- Puc.A-H

MorpyxHou 6neHgep ans 6bi-

CTporo cmewuuBaHufA

Morpy>kHoi 6neHaep anA BbICTPOro CMeLLy-

BaHUA He roAWTCA ANA NPUroTOBNIEHNA Nope,

COCTOALLIEro TONbKO M3 KapTodenA unu npo-

LlyKTOB @HaN0rMYyHOM KOHCUCTEHLMH.

Morpy»kHoi 6neHaep anA 6bICTporo

CMeLLUBaHWA NpUroAeH AnA cneayoLmx

3ajau:

= CMmelUvBaHWe HanuTKOB

= [purotoBneHue 6IMHHOIO TecTa, ManoHe-
33, COyCOB W I€TCKOr0 NMUTaHMUA

= [lpuUroToBnEHWe MopPe 1 CynoB-Mnope 13
BapeHbIX NPOAYKTOB, HanpumMep GpyKToB
v oBOLLIEH

Ucnonb3oBaHWe NOrpyHOro
6neHaepa anAa ObICTPOro cme-
LUMBaHUA

MpumeyvaHua

= TBepable NPOAYKThI, HANPUMep ABNOKMU,
KapTodenb unu MAco, nepea nepepa-
60TKOI CreslyeT U3MENbYMTb U pasBapuTh.

= [1nA M3MeNbYEHWA ChipbIX MPOAYKTOB 6e3
n06aBNEeHUA XKUAKOCTH, HanpUMep nyKa,
UECHOKa UMK TpaB, HY>KHO UCMOMb30BaThb
YHUBEpCasbHbIA U3MENbUYUTENb.
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ru XpaHeHue

= [Ipexxae yem nepepabdatbiBaTh NPOAYKTHI
B KacTptose, ee HyXHO CHATb C MJUTbI.

— Pyc. 1 - K

Mpumep peuenta MannoHes

= 1 AlUO (KenToK 1 Benok)

= 1 CT. /. ropyubl

= 1 CT. N. IMMOHHOIO COKa M/n yKcyca
= 200-250 mn pactuTenbHoOro macna
= COJlb U MepeL Mo BKyCy

MpuroToBneHue manoHesa

MpumeyaHua

= C NOMOLLbIO NOrpy»Horo 6neHaepa ans
ObICTPOro CMeLLUBaHUA MOYXHO rOTOBUTb
MaiioHe3 TONbKO M3 LiefbHbIX ANLL (6eoK U
YEJTOK).

= [Tpu NpUroToBNEHNM ManoHesa Hanmune
BO34yXa NoA norpy»HsiM 6neHaepom and
6bICTPOro CMELLMBaHUA NPENATCTBYET XO-
poLlemMy 3arycTteHuto. Utobbl nonyunts
onTUManbHbIA pesynbTar, nepea nepemMe-
LUMBaHWEM crieayeT BblMyCTUTb BO3AYX.

- Puc. 8 - FA
XpaHeHue

» Hu B Koem cnyyae He oBmarTbiBaiTe Ka-
6enb BoKpyr npubopal
- Puc.

0630p UMCTKHU

OTﬂ.eﬂbH ble AeTaJin HACTATCA COrmacHoO T1a-
6nuue.

- Puc. P23

Mpumepbl uCNONb30BaHUA

O6na3zatenbHO cobnoaaTtb yKazaHHOE MaKcH-
ManbHOE KONIMYECTBO MHIPEANEHTOB U Bpe-
MA nepepaboTku B Tabnuue.

- Puc. 3
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3ameTKa: [1nAa peuenToB, 0603HAYEHHbIX B
Tabnuue peLenToB 3Be304KOM (*), Hy>KHO
ZaBatb Npubopy OCTbITb 40 KOMHATHOMN TeM-
nepatypbl nocne kaxaoro paéoyero uvknal

YTunusauua ctaporo 6b1IToBoro
npubopa

> YTunusupyiTe npubop B COOTBETCTBUM C
3KOMOrMYECKUMU HOPMaMK.
CBezieHnA 0 BO3MOXXHbIX crnoco6ax yTuiu-
3aLIMM MOXXHO MOJy4YUTb B CreLUanusnpo-
BaHHOM TOProBOM NPEANpPUATAX, a TaKkkKe
B PaMOHHbIX UM FOPOLCKMX OpraHax
yrnpaBneHus.

LaHHbli npubop nmeer oT-
METKY O COOTBETCTBUU €BPO-
nenckum Hopmam 2012/19/
EU ytunusauum anextpuue-
CKUX 1 3NEKTPOHHBIX Nprbo-
pos (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

JaHHble Hopmbl onpeaenatoT
[lefCTBYIOLLIME Ha TEPPHUTO-
pvu EBpocotosa npasuna
BO3Bparta v yTunusauuu cra-
pbIX NP1MBOpPOB.

lFapaHTUiHbIE ycnoBuUA

Bbl UMeeTe nNpaBo Ha rapaHTUiiHoe 06Cny K-
BaHwWe BaLLero npubéopa B COOTBETCTBUM CO
CneayroLMMM YCIIOBUAMM.

MonyuunTb McuepnbiBatoLLyo MHGOPMaLIMIO
006 ycnoBuAX rapaHTUHOro 0BCy)XMBaHWA
Bbl MoXeTe B Baluem 6nvxaiiuem aBTopu-
30BaHHOM CEPBWCHOM LIEHTpe, UK B cep-
BWCHOM LieHTpe oT npoussoautena OO0
«BCX BbiTOBaA TexHUKa», nu B CONPOBOAK-
TENbHON JOKYMEHTaLMUM.



["apaHTUiHbIE yCnoBuA

VIchopmau,un U3roToBuUTENA O rapaHTMﬁHOM U CepBUCHOM OGCHy)KVIBaHMM

KpyrnocyTouHbiit TenedioH cnyx6bl noaaepxku*: 8 (800) 200-29-61
OdmumnanbHbii canT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Appeca POB, a TaKe BCA MHd: no y AOCTYNHAa Ha otuLManbHOM

caute B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru.
PekomeHayeM Bam nonb30BaTheA YCNyraMmu TONbKO aBTOPH30BAHHBIX CEPBUCHBIX LEHTPOB.

OpHriHanbHble akceccyapbl M CPEACTBA NO yXoAy ANA 6bIToBO#H TexHUkH Bosch Bbl MoxeTe B HaweMm d
mara3suHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnosuamu 3aka3a, onnatbl u Bbl MOXeTe bCA Ha caiiTe. Takxke OerMHaanhle
aKceccyapbl U cpeacTBa no yxoay Bbl moxere 6 B

1. Uspenue 2. Mogenb

MyHKTbI 1-2 3aNONHAKTCA TONMbKO B CNyyae, €CAW 3TH AaHHble He COePXaTCA B JOKYMEHTax O MoKynke U3fenua (KaccoBbIi Uek u/unu
TOBAPHbI UeK, TOBApHaA HaKnaaHan).

3. [laHHan MHOpMaUKA PacpoCTPaHAETCH Ha Manble BbiToBbIE NPUBOPLI ToBAPHOTO 3Haka Bosch: Kotheapky, KodeMalLHbl, KOEMONKH, BECh,
KyXOHHbIE KOMBaiHbl, MUKCEPbI, MbINECOCI, PE3KH, TOCTEPbI, YTIOrH, heHbl, PaCPAMMUTENH ANA BONOC, SNEKTPOUAMHUKM, COKOBBIKUMANKK, U3menb-
unTenu, 6neHaepsl, raaunbHbe JOCKH, BaHHOUKM, HaMOMbHbIE BECHI, YTIOTH, NapOBble CTaHLMH, MaiuNbHbIE JOCKM W aHANOrUuHble UM U3AENUA.

B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM OCYLLECTBNACTCA B hopMe 06A3aTeNbHO CepTUdMKaLMM U JeKNapUPOBaHHA COOTBETCTBHA.
WHdbopmaumio 06 06A3aTenbHOM NOATBEPKAEHNM COOTBETCTBUA HaLKX NPUBOPOB, B TOM YMCE JaHHbIE O HOMEPE CepTUdhrKaTa cooT-
BETCTBMA ([eKnapalnu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) aeicTauA Bbl MoxeTe nonyunts B8 000 «bCX BuiToBble Mpubopbi».
Halwa npoayKu1A NPOWU3BOAWTCA NOA KOHTPONEM TpaHCHaLMOHanbHoi Kopnopauun «bCX Xaycrepere m6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739
MtionxeH, Kapn-Bepu Ltpacce 34, Fepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
OpraHu3auueii, BbINONHAKLLEN HYHKLUMM MHOCTDAHHOTO U3rOTOBUTENA, YIONHOMOUEHHOM U3rOTOBUTENEM Ha OCHOBaHMU [IOrOBOPa C HUM, ABNA-
etca 000 «bCX Beitosbie Mpubopbi», 198515, CankT-Metepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nut. A, unuan 8 r. Mocksa, 119071, yn.
Manas Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKUX XapakTepucTuKax npwﬁopa npveedeHbl Ha TMNOBOI Tabnuuke npwﬁopa MNW Ha ero aTMKeTKe W/unu
B COHpOED,ElMTeI'IbHOh AOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxoay

[nA be3ynpeuHoro (hyHKLMOHUPOBAHUA Balueit TEXHUKK M yXOAa 3a Hell NPOM3BOAUTENb PEKOMEHAYET UCMONb30BaTh TONBKO OPUIMHANbHbIE
aKceccyapbl ¥ CPeAcTBa Nno yxofy. OpuUriHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl IPOU3BOAUTENEM, OHM AEaNbHO NOAXOAAT MMEHHO AnA Bawero
npubopa. OpHrMHanbHbIe akceccyapbl U CPEACTBa NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKUM TpeboBaHMAM KauecTsa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOJICKHE MCMbITAaHWA ANA 0DeCneueHUA MakCHManbHOI HaflexHoCTH B pabore. Mo BceM BOnpocaM, CBA3aHHbIM C akceccyapamm
1 CpeacTBaMu no yxofly AnA Bauweli 6bIToBOM TeXHUKM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPHU30BaHHbIE CEPBUCHBIE LIEHTPbI MK NO TenetoHy cyxObl
noaAepXKH.

7. I'apaH'run U3roToBuTena

®upMa U3roToBUTENb NPeAOCTaBNAET Ha NpUObpeTeHHbI Bamu B Poccuiickoit defepauny 6bITOBOM NPUBOP rapaHTUio B COOTBETCTBUM C AGHC-
TBYHOLUM 3aKoHoAATeNbCTBOM PO cpokom 1 roa. Ha npuobpetenHbiit B Pecnybnuke Benapyck 6biToBOM NPUBOP, K KOTOPOMY Npu NOKynKe Bbin
BbIJJaH rapaHTUiHBIA TaNoH, AEACTBYIOT rapaHTHitHbIe YCNOBHA, He NPOTMBOPeYallue 3akoHoaaTenbeTey Pecnybnuku Benapyce.

8. BHumaHue! Baxknasa uHdopmauua ansa notpeburenen

[laHHblit NpUBOP NpeaHasHaueH ANA UCMIONb30BAHMA UCKMIOUMTENBHO ANA MUUHbIX, CEMEMHDBIX, AOMALIHMX M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHbIX C OCY-
LieCTBNEHWeM NPeAnpHUHUMATENbCKON AEATENHOCTH NGO YAOBNETBOPeHUeM BbITOBbIX NOTPeBHOCTE! B Odhuce NPEANPUATHA, YUPEXACHHA NN
opraéwsauwm, McnonbaoBakue npubopa B LENAX, OTNMUHbIX OT BblLEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLIEHUeM NPaBUN Hanexallel sKcnnyaraunn
npubopa.

Hanuuue hpMeHHOM 3aBOACKON TUNOBOM TabnuukK Ha npubope obasatenbHo! Moxanyicta, ybeanTech B ee HaNUUMK 1 COXPaHUTE ee Ha Npu-
6ope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. Yaanexue Tabnuukn Beget k 0beannuernio npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLLEHWUAM NpaBuUn ero
3KCNAyaTayuu.

M3roToBUTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HeaoCTaTku B anGope, ecnu CepBMCHOIZ Cﬂy}KﬁO;i 6yﬂeTﬂOKa3aHD, 4TO OHM BO3HUKNHK NOCne nepeaayu
npubopa notpebutento BCNE/CTBUE HAPYLIEHWA UM NPABUN NONb30BAHNA, TPAHCMIOPTUPOBKH, XPAHEHUA, [LeNUCTBUIM TPETBUX UL, HEMPEOAONUMOM
cunbl (noxapa, NPUPOAHOM KaTaCTpodel MT.M.), NonagaHus BbITOBbIX HACEKOMBIX U FPbI3YHOB, BO3AEHCTBUA UHBIX TOCTOPOHHUX (PaKTOPOB, a TakKe
BCNE/CTBUE CYILLECTBEHHbIX HAPYLLEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLIMK MO SKCNyaTaUuM, B TOM YMCNE HECTaBUNbHOCTH
napameTpoB 3NeKTPOCeTH, ycTaHoBNeHHbIX TOCT 32144-2013.

[InA noATBePXAEHNA AaTbl MOKYMKM NPUBOPa NPU rapaHTUMHOM PEMOHTE MMM NPEABABNEHUN MHBIX NPEAYCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHHit
y6enuTensHo NpociM Bac COXpaHATL OKYMEHTBI 0 NOKYNIKE (4eK, KBUTAHLMIO, HHble AOKYMEHTSI, NOATBEPXKAAIOLLME AATY U MECTO MOKYNKH).
Cob) e peko 1 yKa3aHu#, ¢ CA B UHCTPYKLIMU N0 IKCNYyaTauuu (NpaBunax Nonb3oBaHMA), NOMOXET nabexarb npobnem
B SKCTINYaTaLyH NPHBOPA M €r6 0BCAYXHBAHUN.

HeucnpasHble y3nbl NpubopoB B rapaHTUitHbIA Nepuoa BecnnatHo PeMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBBIMU. PelleHe Bonpoca o Lienecoob-
Pa3HOCTK UX 3aMeHbl UNTM PEMOHTA OCTAeTCA 3a Cﬂy)’(ﬁaMM cepsuca.

9. UHchopmauus o cepsuce

B nepuoz 1 nocne UCTeUeHMUA rapaHTUItHOro CpoKa Halla Cnyxba Cepsuca, a Takxe MacTepckue Hallux NapTHEpOB BCErAa roToBbl NPeANnoXHuTL
Bam cBou ycnyr. CAMCOK afipecoB YNONHOMOUEHHbIX M3rOTOBMTENEM MYHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBUCHOTO OBCNYXMBAHUA HAXOQMUTCA Ha
ocuuransHom caiTe B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxBbl Manbix 6bIToBbIX MPUBOPOB (KPOME KyXOHHBIX KOMBAHOB K MbINecocoB) cocTasnser 2 ropa. Cpok cnyxBbl KyXoHHbIX Kombai-
HOB W MbINECOCOB COCTaBNAET 5 neT. CpOK Cﬂy)K6bI U30enuA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro NOKYNKH, nnbo NpU HEBO3MOXHOCTK ee OnpefeneHus, c
AaTbl U3rOTOBNEHWUA U3aENUA, HaHeCeHHOW Ha TUNOBYHO Ta6nwu<y uapenua. B cootsetcTBUHM CO CTaHAApPTOM U3roTOBUTENA AaTa U3roTOBNEHUA
mapkupyetca FD [TMM, rge [T - rog uarotosnexus Munyc 1920, a MM — mecAl u3rotonexus. [ins onpeneneHus roga uarotosneHus npubopa
Heobxoanumo k 1920 npubasuTb uncno IT.

[ H [ 4. YBaxaemble Aambl ¥ rocnoaa, coobiyaem Bam, uto NoATBEPKAEHHE COOTBETCTBUA Halel NPOAYKLUMM 0bA3aTeNbHEIM TpeboBaHHAM

* BecnnarHbii pr!’ﬂOCyTO\‘IHbIﬁ TenecdhoH ANA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AAA XH3HM

ru
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WUHdopmaumsa o 6bIToBOM TeXHUKE, MPOM3BeAeHHON No4 KOHTPOeM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'M6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C Tpe6oBaHMAMM 3aKOHOAATENbCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuM 1 3aKOHOAATeNbCTBa O 3awuTe NpaB noTpeduTtenen
Poccuickon ®epepauumn

MpoaykuusA: KyXoHHble KOMbGalHbl, ToBapHbIN 3Hak: Bosch
KYXOHHble MallMHbI, MUKCEPbI, U3MeNbYUTENN

BHVUMAHWE! ACCOPTUMEHT NPOAYKLMM NOCTOSIHHO OBGHOBMSIETCS. TEeXHUYECKNe XapaKTepUCTUKA NPOAYKLMM, B TOM YMCre SHeproaddekTUBHOCTH,
NOCTOSIHHO COBEPLUEHCTBYIOTCS. MPOAYKLMS perynsipHo NpoxoauT 06s3aTenbHyto NpoLieaypy NOATBEPXAEHNS COOTBETCTBUS COMMACHO AeNCTBYIOLLE-
My 3aKoHOaTenNbCTBY. MH(OPMAaLIMIO O peKBIU3NTaX aKTyarnbHbIX CEPTUGMKATOB COOTBETCTBUS M CPOKaX X JeNCTBUS, MH(OPMAaLMIO 06 akTyanbHOM
aCCOPTUMEHTE MPOAYKLIM MOXHO MOMyY T Y OpraHu3aLvm, BbINOMHSIOLLEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO U3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin de-
nepauun OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaxkT-MNetepbypr, . MNeteprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nut.A, dounuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, caxc (495) 737-2798.
KomnaHusi OO0 «BCX BeiTosble Mpubopel», 198515, CaxkT-MNeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nuT.A, dounuan B r. Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 oCyLLECTBNSET CBOIO AESATENBHOCTb MO NOATBEPXAEHWIO COOTBETCTBUS
NpOoAYKUMM OT MMEHW NPOM3BOAUTENS HA EAUHON TAMOXEHHOMN TepPUTOPUM EBPa3MACKOro SKOHOMUUECKOTO COK3a B COOTBETCTBUM C EMCTBYIOLLIMMA
TEXHNYECKMMM PEramMeHTaMm, B KayecTBe YMoTHOMOYEHHOTO M3roTosuTenem nuua, a Takke BbINOMHAET TpeGoBaHWSA, NPeayCMOTPEHHbIE 3aKOHOM
P® Ne184-®3 «O TeXHU4ECKOM perynmpoBaHuv» Ans ML, BbIMOMHSIOWETO (YHKLIUM MHOCTPAHHOTO N3rOTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
nepauuu.
MmnopTepom B Poccuiickylo deaepaumio Npoaykummn, cepTudMLMpOBaHHON B KavecTBe cepuitHo npoussoaumon, sensetca OO0 «BCX BbiTosble
Mpun6opsbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut.A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manasi Kanyxckas A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusauuein, ykasblBaeMoii Ha NPOAYKUMW B LENsiX naeHTUdMUKaumm npoayKuum U ocyLeCcTBNSIOWEN NepBuiHOe pa3melleHne Npoaykumm Ha
pblHke EBponelickoro cotosa, siBnsieTcst Pobept boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
tOpranyeckum nMLOM (M3roTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOWNM OT CBOEr0 UMEHW M3IOTOBNEHUE MPOAYKLUWW M OTBETCTBEHHBIM 3a €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, siensetcs BCX Xaycrepete Mm6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpu nepeBo3ke, NOrpyske, pasrpy3ke 1 XpaHeHUN NPOAYKLMM CreayeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXEHHBIX B MHCTPYKLIMM MO 3KCMnyaTtauum,
cneayloMMn TpeGoBaHUAMM:
« BanpelyaeTcs noaBepraTb NPOAYKLUMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKVM HarpyskaM, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K NOBPEXAEHWUI0 MPoayKUMN n/nunn

HapyLLEHMo ee yNaKkoBKU.
+ Heobxoanmo uaberatb nonaaaH1s Ha ynakoBKy NpoayKLMM BOAb! W APYTX KUAKOCTEN.
Mepen nepeBo3ko UNW Nepeaadelt Ha xpaHeHue GbiBLUEN B AKCMyaTaumun NpoAyKLMK NpU oTpuULliaTensHoN TeMneparype Heobxoammo y6eanTbes B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMK BOAI.
Mpoaykums NpeaHasHadeHa K UCNONb30BaHMIO B YCTOBUSIX TeMNepaTypbi Bbille 0°C 1 OTHOCUTENbBHOI BNAXHOCTY, He NpeBsbiluatoLen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyataLum NPoAyKLMK, ANUTENbHOE BPEMSsi HaXOAMBLUENCS Nof, BO3AECTBMEM OTpULIATENbHON TeMNEepaTypbl, HEOBXOANUMO Bbi-
Aepxatb ee B yCnoBusx KOMHaTHOW Temnepartypbl HECKONbKO 4acoB.
MpaBuna peanuaauny NpoAyKLUMM ONPeAensioTCA NPeAnPUATUSMU PO3HNYHOI TOPrOBMM B COOTBETCTBUM C TPEBGOBaHMAMM [1EICTBYIOLLIETO 3aKOHO-
[faTenbCcTBa.
YKazaHusi No yTUNn3aLm1 NpoayKLUM COepXarcsi B MHCTPYKLMK NO SKCTyaTaluy U MOryT GbiTb YTOYHEHbI Y MyHULMNANbHBLIX OPraHOB MCMOMHM-
TenbHoi BNacTu.
[ns npoaykuuu, peann3oBaHHO U3roTOBUTENEM B TEYEHUE CPOKa AENCTBUS cepTudmkaTa COOTBETCTBUSA, ATOT cepTdUKaT AeCTBUTENEH Npu ee
nocTaBke, NPOAAXE W UCMOMNb30BaHUM (MPUMEHEHIN) B TEYEHIE CPOKa CryXGbl, YCTAHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO CTaTbeli 18 3akoHa P® o sawute
npae notpebuteneii. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO YKka3aH NpousBoanTenem B nuctoBke «MHdbopmMauus N3roToBUTENs O rapaHTURHOM U CEPBUCHOM
obCnyxuBaHUm».
Mpoaykumst MOXeT GbiTb MAEHTUMULMPOBaHa N0 MofenbHOMY oGo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHoMy Tuny (none «Type») u TOBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeCeHHbIM Ha NPoAyKLMIO, YNaKoBKy W (MNn) COAepXalUUXCsl B AKCMNyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX. B COOTBETCTBUN C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM WU3roToBUTENS GbITOBAs TEXHUKA AEHTU(NLIMPYETCA NO CReAyHoLLeil cxeme:

E-Nr. <matepuarnbHblii HoMep> / <UHAEKC CEPBUCHOM CIyX6bl>

MatepuanbHbiii HoMep npeacTaensieT coboii GykeeHHO-LMdPoBOe 0GO3HaYEHNEe MPOAYKLUMN AnUHON He Gonee 10 CMMBOMOB, WUCMONb3yemoe npu
npogaxe (MMeHyemoe MoaerbHbIM 0603HaYeHnemM unu mogensto BeiTosoro npubopa) Toprosoi Mapku Bosch. MatepuansHbiii Homep (Moaens)
yKa3blBaeTCsi MeXAay KofloBbIM CIIOBOM «E-Nr.» 1 kocoii uepToit «/».
MHaeKe cepBUCHOM CryxGbl — ABy3HaYHOE LthpoBoe 0603HaYeHe, NPUCBaNBaEMoe eAMHMLIE NPOAYKLWM B NPOLiecce NpOU3BOACTBA U UCMONb3ye-
MOE€ CepBUCHOI CyX601.
BKennyaTaumoHHble JOKYMEHTbI pa3pabaTbiBaloTCst B YHUGULIMPOBaHHO hopme Ans LUMPOKOTo acCOPTUMEHTa NPOAyKLWM, MOSTOMY U3roToBUTENEM
npeayCMOTPEHO yka3aHne TOProBoro 0603HaueHNs NpuGopa B aKCMyaTaLMOHHBIX [JOKYMEHTaX Kak NOMHOCTBIO, TaK W YaCTUYHO, MPY YCHIOBUM, YTO
3TO NO3BOSISAET ONPEeAenUTL NPUHAANEKHOCTb JaHHOTO SKCMIYaTaLMOHHOTO [JOKyMeHTa K GbITOBOMY NpuGopy, CONPOBOXAAEMOMY 3TUM JKCnnyaTaLu-
OHHBIM [JOKYMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B MPOLIECCE MAEHTUMDMKALIMM COOTBETCTBISA XapaKTepPUCTUK GbITOBOTO Npubopa NONOXeHUsIM, coiepXalluMcs B
npunaraeMbix K HEMY 3KCTNyaTaLMOHHbIX [JOKYMEHTaX, MPOBOAUTCS NyTEM aHanuaa MHAOPMaLMK, U3MNOKEHHOI B 3KCTINyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX.
B cocTaB aKCMnyaTaLMoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbBIX U3rOTOBUTENEM AMsi NMPOAYKLWM, MOTYT BXOAUTL HACTOSILLAs MH(OPMALUS, MHCTPYKLUS
(PyKOBOZICTBO) MO 3KCMTyaTaLmMu, MHGOPMaLs 06 YCIIOBUAX rapaHTUITHOTO 1 CEPBUCHOTO OBCITYXMBAHMS.
MapkupoBaH1e NpoayKLMK OCYLLECTBIISIETCS M3rOTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnuuke Npnubopa, Ha ynakoBOYHOW STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe MpuBopa, a Takke MOXET NPOM3BOAUTLCS UHBIMM CriocoGamu, 0becneumBaloLLMMM JOCTYMHOE W HarMsAHOe NpeAcTaBneHne HAopMaLuumn o
npubope B MecTax npoAax.

0O COK3a U/MNU TEXHUYECKUX pernameHToB EBPHSMIZCKOI'O 3KOHOMUYECKOro COot03a, MapkupyeTcsa eAnHbIM 3HakoMm OGPaLLleHMﬂ npoaykuuui

I'Ipo;:(ykumﬂ, KoTopas npoLuna npoueaypy NoATBepXAeHUS COOTBETCTBUSA COrMacHoO TpeGOEaHMﬂM TEeXHU4eCKUX perrameHToB TamoxeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TamoxeHHoro cotosa (EBDZSMVICKDI'D 9KOHOMU4YEeCKoro co»oaa).

MpoayKumMsi COOTBETCTBYET CREAYHLNM TEXHUHECKUM perniameHTam TaMOXEHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 OrnekTpomarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 06OPYAOBaHNS

« TP EASC 037/2016 OG6 orpaHuM4eHun NpUMEHeHNsi ONacHbIX BELLECTB B U3AENUAX ANEKTPOTEXHWUKW U PaANO3NEKTPOHUKN

JKcnnyaTaunoHHble AOKYMEHTbI Ha NPOAYKLMIO BBIMOMHSIOTCA Ha PYCCKOM si3blke. JKCMNyaTaLMOHHbIe AOKYMEHTbI Ha rocyAapCTBEHHbIX A3blkax
rocyaapcTe-UneHoB EBPa3ninckoro 3KOHOMUYECKOTO COl03a, OTIINYHBIX OT PYCCKOTO, NPY HanU4un COOTBETCTBYIOLNX TpeGoBaHUI B 3aKOHOAATENbC-
TBE MOXHO 6€3B03ME3[IHO NONY4NTL Y TOPryloLLEN OpraH13aLMu-pPEe3nAEHTa COOTBETCTBYIOLLENO rOCYAapCTBa-UnieHa EBpasunitckoro SkOHOMU4ECKOro
coto3a.

MHdopmauums o KomMnnekTaLumn NpoayKLuMn NpeacTaBneHa B TOProBbIX 3arax, MoXeT GbiTh 3anpoLueHa no TenetoHy 6ecnnarHoil «ropsueit AN
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHa B UHTEPHeTe Ha caiTe npoussoauTens http://www.bosch-home.ru.
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p i CepTudmkar cootBeTcTBUA _ ‘ CrpaHa- Hu, B HH™, Ty | HM™, Br
oGo3HaueHne ™n Per. Homep ‘ Data Boigaun | [deicTeyeT oo ‘ nsrotoBuTeNb
m =
MC812M865 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosetus 50/60 220-240 1250
MC812S814 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusa 50/60 220-240 1250
MC812W501 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MC812W620 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1100
MC812wW872 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1250
MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 800
MCM3110W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MCM3200W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosetus 50/60 220-240 800
MCM3401M CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusa 50/60 220-240 800
MCM3501M CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 800
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 700
MCM4100 CNCM20 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 800
MUM4406 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexuns 50/60 220-240 500
MUM4426 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 500
MUM44R1 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 500
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosetus 50/60 220-240 550
MUM4855 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusa 50/60 220-240 600
MUM4856 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 600
MUM4875EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 600
MUM4880 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 600
MUM48SL CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexuns 50/60 220-240 600
MUM52120 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 700
MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 900
MUM54G00 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosetus 50/60 220-240 900
MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusa 50/60 220-240 900
MUMS54P00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexuns 50/60 220-240 900
MUMS54Y00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 900
MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUM58231 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUM5824C CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosetus 50/60 220-240 1000
MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusa 50/60 220-240 1000
MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM5E8920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUM58B00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexuns 50/60 220-240 1000
MUMS58K20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59343 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
ML CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusa 50/60 220-240 1000
MUMS5XW10 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUMS5XW20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM5XW40 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUM9A32S00 CNUMB60A C-DE.Af46.B.77956 21.12.2016 20.12.2021 Cnosexuns 50/60 220-240 1200
MUM9Y35512 CNUM60B C-DE.Af46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHus 50/60 220-240 1500
MUM9YX5S812 CNUM61B C-DE.Af46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHus 50/60 220-240 1500
MUMP1000 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 600
Mukcepbl, u3mensuuTenu
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosexuns 50/60 220-240 375
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 375
MFQ2210K CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Crnosetus 50/60 220-240 375
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 375
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400
MFQ2520B CNHR30C C-DE.Af46.B.88695 22.10.2018 21.10.2023 Cnosenusa 50/60 220-240 500
MFQ2600G CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosexus 50/60 220-240 375
MFQ2600W CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 375
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 300
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Crnosetus 50/60 220-240 350
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 350
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.A746.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 400
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36470 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosexuns 50/60 220-240 450
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ4030K CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Crnosetus 50/60 220-240 500
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A746.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 500
MFQP1000 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 300
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.Af46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 Cnosenusa 50/60 220-240 400
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.Af46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 Cnosexuns 50/60 220-240 550
MMRP1000 CNCM13ST1 C-DE.Af46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400

HH — HomuHanbHoe HanpskeHve unn

B BonsTax

oro

HY — HoMMHanbHas YacToTa MNK AnanasoH HOMUHAMbHBIX HacTOT NepeMeHHOro Toka nuTatower cetn B Mepuax

*** HM — HoMMHanbHas noTpebnaemas MOWHOCTL UK AMaNasoH HOMMHaNbHLIX NOTpebnAembIX MowHocTeNn B BatTax
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Service world-wide

Service world-wide
Central Service Contacts

AE United Arab Emirates, 4 ! < )
saaiall
BSHHome Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel AliFree Zone-Dubai
Tel.: 048814401
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu 8amto 5pm (exclude public holi-
days)

BY Belarus, benapych

000 "BCX bbiToaATeXHIMKA"
1en.:495737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

AM AM Armenia, 3wjwuinwu
ZIGZAGLLC
Charencistr. 25
Yerevan 375025
Tel.:010556010
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

CH Schweiz, Suisse, Svizzera, Switzerland

BSH Hausgeréte AG

Bosch Hausgerate Service
Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkteinformationen Tel.: 0848 888
200

mailto:ch-service@bshg.com
mailto:ch-spareparts@bshg.com
www.bosch-home.ch

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante

Parque Empresarial PLAZA, C/ Manfredo-
nia, 6

50197 Zaragoza

Tel.:976 305713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréte Gesellschaft mbH
Werkskundendienst flir Hausgerate
Quellenstrasse 2a
1100 Wien
Online Reparaturannahme, Ersatzteile und
Zubehbr und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen Tel.: 0810 550
511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wirsindan 365 Tagenvon 07:00 bis
22:00 Uhr fiir Sie erreichbar.

CY Cyprus, Kumpoc, Kibris

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel..: 77778007

Fax: 022658128
mailto:EGO-CYCustomerSer-
vice@bshg.com

Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. Kigtik Giltlik
Lefkosa

Tel.:02284070
mailto:argas.teknik@yar-group.com

Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad.no 17

Girne

Tel.:081604 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

FI

Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

[talahdenkatu 18 A,PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207510705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiintedstd verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69
snt/min.

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168
Tel.: 1300369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mon-Fri 24 hours

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSHHome Appliances S.A.-N.V.
Rue Picard 7, box 400, Picardstraat 7, box
400
1000 Bruxelles-Brussel
Tel.:024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt flir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Niirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-Konfig-
urator undviele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkt-Informationen: Tel.: 091170440
040

mailto:Kleingeraete@bshg.com

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

26 ave Michelet-CS 90045

93582 SAINT-OUEN cedex

Service interventions adomicile: 0140
101100

Service Consommateurs:

0892 698 010
Service Pieces Détachées et Accessoires:
0892 698 009

mailto:serviceconsommateur.fr@bosch-
home.com
www.bosch-home.com/fr

Service 0,40 €/min
+ prix appel

Service 0,40 €/min
+ prix appel

BH Bahrain, ¢l ik
Khalaifat Est.
BLD898,R533, TASHAN 405
Manama
Tel.:017400553*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7amto 5pm (exclude public holi-
days)

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej4

2750 Ballerup

Tel. 44898018
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

GB Great Britain

BSHHome Appliances Ltd.

Grand Union House, Old Wolverton Road,
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

Toarrange anengineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit www.bosch-home.co.uk Or call
Tel.:0344 8928979

*Callsare charged atthe basic rate, please
check withyour telephone service provider
forexact charges.

86

GR Greece, EMaC

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17kmE.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAédwvo: 2104277 500,-701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr




Service world-wide

IE

Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park, Ballymount Road Up-

per, Walkinstown

Dublin 12

Toarrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
productadvice please call Tel.: 01450
2655*

www.bosch-home.ie

*Callsare charged atthe basicrate,
please check with your telephone service
provider for exact charges

NL Nederland, Netherlands

BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.:088424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

Iceland

Smith &Norland hf.
Noatuni4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
WWW.Sminor.is

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.. 22660554
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

SA Kingdom Saudi Arabia, 4 21l 4Sledl)

A2l

Abdul Latif Jameel Electronics and Air-
conditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 0ld Makkah
Road (Nextto Toyota), Jamiah Dist., P.O.
Box7997

Jeddah21472

Tel.:800 1279999
mailto:ALJECC8@ALJ.COM
www.aljelectronics.com.sa

*Sat-Thu 8amto 11pm (exclude public
holidays)

Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)
Tel.02412678100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

JO Jordan, o2,

Diab Qawasmi & Sons Co.

Khaled Ben A-Waleed Street, Jabal Al
Hussein (11121)

P.0.Box212292, Amman

Tel.:06 465 8505,-2650
Tel.:791103430
mailto:boschjo@yahoo.com

NZ New Zealand

BSHHome Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building, Smales Farm
Business Park, 74 Taharoto Road, Taka-
puna

Auckland 0622

Tel..+64 0800245 700"
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mon-Fri 8.30amto 5pm (exclude public
holidays)

SE Sverige, Sweden

BSHHome Appliances AB
Landsvdgen 32

16929 Solna

Tel.:0771 197000
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

LB Lebanon, ot

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth, P.0. Box
90449

Jdeideh 12022040

Tel.:01255211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa Domowego
Sp.zo.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa
Tel..+48422715555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

SG Singapore, ¥ N3

BSHHome Appliances Pte. Ltd.

38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.:67515000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg
*Mon-Fri9amto 6pm, Sat: 9amto 1pm
(exclude public holidays)

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15,ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

PT Portugal
BSHP Electrodomésticos, Sociedade Uni-

pessoal Lda.

Rua Alto do Montijo,n° 15
2790-012 Carnaxide
Tel.:214250730
mailto:bosch.electrodo-
mesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt

TR Tiirkiye, Turkey

BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi, Balkan
CaddesiNo: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:02164446333*
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan ara-
manin bedeli sehirigi Gicretlendirme, Cep
telefonlarindanise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14
Tel.:021442334
www.oxfordhouse.com.mt

RU Russia, Poccus

000 «bCX boitosble Mpnbopbl»
CepBuc 0T NpoK3BOAUTENA
Ten.:8(800)2002961
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB"BCX Mo6yToBa TexHika"
Ten..0800300 152"
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua
*BeskoLuTosHa IHho-iHia MH-M139.00
1018.00

ZA South Africa

BSHHome Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand-Johannesburg
Tel.:086 0026724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

+ Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

+ Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 O A United Kingdom
8001226019 (011216)
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