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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Baekao dankt lhnen, dass Sie sich fir das Produkt entschieden halben. Wir stellen Ihnen
dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitdt und Technologie hergestellt wurde, um
lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen
mitgelieferten Dokumentationen sorgféltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden,
und bewsahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter
BerUcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und
Warnungen.

Beachten Sie ale Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kdnnen,
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandizuch enthélt die folgenden Symbole:

A-Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.
HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
flhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiffen Oberflachen zu Verbrennungen flhren kann.

o Wichtige Informationen oder nutzliche Anwendungstipps.

™)
. Bitte lesen Sia das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi Ne:2-6
34445 Sutiice/lstanbul / TURKEY

c € Meade in TURKEY
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E Hinweise zu lhrer Sich

+ In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafir sorgen scllen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommit.

« Vergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation —
alsc Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente — und Teile
mitzugeben, falls Sie das
(Gerat an jemand anderen
weitergeben.

« Unser Unternehmen haftet
nicht fur jegliche Schéaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.

« Ubrigens erldschen samtliche
Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.

« &l assen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« AVerwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehdr.
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« #&\Versuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrielben
wird.

« & Verzichten Sie auf
gigenméchtige technische
Veranderungen des Gerétes.

AVer\t\arendungszweck

« Dieses Produkt ist fur den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fur die kemmerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
perscnalklichen in
Geschaften, Bluros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
solite nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fur andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.




« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln verwendet
werden.

« Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Authangen von
Handtuchern cder Kleidung
zum Trocknen am Griff
verwendet werden.

A-Besondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

« Das Gerét darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
kérperlichen cder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Gerétes und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch flr samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geréaten noch nicht
auskennen.

« Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten dlrfen
nur dann von Kindern erledigt

werden, wenn sie dabei stets
unter Aufsicht stehen.

« Das Gerat sollte nicht von

Menschen bedient werden,
die unter kdrperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leidlen, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grundlich mit der
Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden.,
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.

« Kinder sollten stets

beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

« Elektrogerate kénnen immer

gine Gefahr fUr Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerét spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.

« Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.

« WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.

« Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial so auf,
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dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der
gediineten Backofentur ab,
lagsen Sie Kinder nicht darauf
sitzen. Der Backofen kann
umkippen, die Turscharniere
kénnen beschadigt werden.

« Schneiden Sie den
Netzstecker albs, sorgen Sie
dafir, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
gencmmen werden kann,
wenn Sie das Gerat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft auBerst erfinderisch sein
kénnen!

A-Sicherheitshinweise zu

Elektrogerden

« SchlieBen Sie das Gerédt an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
Sie das Gerat nicht ohne
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ordnungsgemalke Erdung
gemal naticnalen Richtlinien.
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben - allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle maéglich
sind, scllte ein allpcliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
glektrotechnischen Vorgaben
entspricht und naturlich gut
erreichbar sein sollte.

Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umstellen/Verrucken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte cder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verdlte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
Flussigkeiten kommen



kénnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.

Beruhren Sie den
Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reien oder €s zum
Kabelbruch kommit.

Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls
kénnen Funken Uberschlagen,
es besteht Brandgefahr.
SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerét. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie

dirfen keine heiBen Stellen
berthren.

Vergessen Sie nicht, dass
sich die Ruckwand des
Ofens im Betrieb ebenfalls
erhitzt. Netzkabel durfen
daher nicht die Ruckwand
berthren; die Isclierung kann
schmelzen, Kurzschlusse
oder Stromschlage sind in
diesem Fall vorprogrammiert.
Achten Sie darauf, dass
Versorgungskabel nicht in der
Ofentlr eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht Gber
heiBe Stellen. Falls die
Isolierung schmilzt, kann es
schnell zu Kurzschlussen,
damit auch zu Branden
kommen.

Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschéadigten oder
Verlangerungskabel.

Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommt.
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« WARNUNG: Trennen Sie das
Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker cder
schalten Sie die zugehdrige
Sicherung ab.

ASicherheit beim

Transport

« Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

« Das Gerat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

« Missbrauchen Sie die Tur
und den Turgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerétes.

« Legen Sie keine Fremdkérper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Geréat aufrecht.

« Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen} cder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
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entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerétes
groBzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.
« Prlfen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

A.Sicherheitshinweise zur

Installation

« Prufen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Geréat nicht.

« Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmeguellen
(z. B. Heizungen, Heizdfen
und dergleichen} auf.

« Halten Sie samitliche
BelUftungsdifnungen am
Gerat frei.

« Verzichten Sie auf eine
Aufstellung hinter Dekoturen,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

« Denken Sie daran, das Gerat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.



« Benutzen Sie das Gerat nicht,

falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« Benutzen Sie das Gerat nicht

ohne Turglasscheibe,
naturlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

« Nutzen Sie das Geréat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispigl,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen cder Sie
unter Alkchol- cder
Drogeneinfluss stehen.

« Brennbare Gegenstande
Garraum kénnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

« Der Backofengriff mag dazu
verfuhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine Handticher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge darltber.

« Die Scharniere an der Tur

bewegen und schlieBBen sich,
wenn Sie die Tur offnen oder
schlieBen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder SchlieBen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

A.Warnhinweise zu hohen
Temperaturen
« WARNUNG: Das Gerat

erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beruhren Sie keine hei3en
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
gingeschalteten Geréates
gelassen werden.

Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
cen Seiten des Gerates kann
&s im Betrieb heil3 werden.
Halten Sie beim Offnen der
Ofentlr Abstand, da heil3er
Dampf aus der Tur austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbruhen.
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« Das Gerét erhitzt sich

naturlich im Betrieb. Berlhren

Sie keine heilen Stellen,
fassen Sie vor allem nicht an
die Wande des Garraums,
die Heizelemente und alles,
was sich ebenfalls stark
erhitzt.

« Zichen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heilen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZu beha

« Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschiben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
,Zubehor verwenden®,

o Zubehdr im Garraum kann
das Glas der Ofentur beim
SchlieBen beschadigen,
wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer kemplett in den
Garraum.

ASic:herheit beim Kochen

« Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkchol Acht.
Alkchol verdampft schon bei

relativ geringen Temperaturen,

kann sich beim Kontakt mit

heiBen Stellen entzinden und,
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damit natUrlich Brande
verursachen.

Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in unmittelbarer
Nahe kdnnen Feuer fangen.
Entfernen Sie sclche
Verunreinigungen vor der
nachsten Nutzung.
Lebensmittelvergiftungsgefah
r: Lassen Sie Speisen nicht
lénger als etwa eine Stunde
vor und nach der Zubereitung
im Ofen. Manche
Lebensmittel verderben sehr
schnell und eine
Lebensmittelvergiftung kann
die Folge sein.

Erhitzen Sie Speisen nicht in
geschlossenen Dosen,
Konserven cder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen
aus, kénnen den Behalter
sprengen — teilweise mit
einiger Wucht!

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie Uberschissiges
Backpapier, das Uber den
Rost, das Blech oder den



Behalter hinausragt, damit
das Backpapier nicht an die
Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fur die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann sich
ein Hitzestau bilden, der den
Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.
Halten Sie die Ofentir beim
Grillen geschlossen. Man

kommit leicht an heiBe Stellen.

Verbrennungsgefahr!
Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kdnnen sich
entzUnden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kréftigen
Griltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand

der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht die
groBte Hitze, daher kdnnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASicherheitshinweise Zum
Reinigen und Pflegen
« Lassen Sie das Gerat vor

dem Reinigen immer
grundlich abkUhlen. Man
kommt leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungen bereiten

keine Freude!

« Waschen Sie das Gerat nicht

mit Wasser ab, bespruhen
Sie das Gerét nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Geréat nicht

mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fUhren.

« Verzichten Sie beim Reinigen

cler BackofentUr und der
Turscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
Solche Dinge kdnnen die
Glasflachen zerkratzen und
anderweitig beschadigen.
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B Hinweise zum Umweltsc

Richtig entsorgen
Erfullung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeréten

Dieses Produkt erfullt die
Vorgaben der EU-WEEE-
== Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbaol flr
elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE)

gekennzeichnet.

Dieses Gerdt wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am
Ende seiner Einsatzzait nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bel einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in |hrer
Nahe.

Durch eine ordnungsgemalie
Entsorgung gebrauchter Geréte kdnnen
mdégliche negative Folgen flr die Umwalt
und die menschliche Gesundheit
vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erflllt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
{2011/65/EU). Es enthélt keine in der
Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.
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Verpackungsmaterialien

entsorgen

* Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmuill,

Tipps zum Energiesparen

Die folgenden Vorschlage sollen lhnen

helfen, Ihr Gerat besonders

wirtschaftlich und energiesparend zu
benutzen,

* Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

* Benutzen Sie im Ofen moglichst
dunkles oder emailliertes Kochgeschirt,
das Hitze besonders gut leitet.

* Schalten Sie das Gerdt 5 - 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdohnlich bis zum Abschluss.
So kénren Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht ndtig ist.

* Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im
Rezept oder in der Anleitung
angegeben ist. Verzichten Sie auf
haufiges Offnen der Ofentr.

* Versuchen Sie, méglichst mehrere
Gerichte auf einmal im Ofen
zuzubereiten. Dazu stellen Sie
baispielsweise gleich zwei Behalter auf
den Rost. Obendrein: Wenn Sie zwal
Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie natdrlich auch Energie, da
der Ofen seine Warme nicht verliert.
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Bedienfeld

Lampe™

Drahtregale™

Luftermotor (hinter Stahlplatte)
Durch

Handhabung

Bodenheizung {untere Stahlplatte)
Regal-Positionen

Oberheizung
BelUftungsGiinungen

wHE

Das hangt vom Modsll akb.
Méglicherweise ist Ihr Produkt nicht
mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe
kdnnen von der Abbildung
abweichen.

Das hangt vorm Modell ab. hr
Produkt kann ohne Drahtregale
sein. In der Abbildung sind
Drahtregale als Beispiele dargestelit.
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sig, welche Funktionen das Bedienfeld lhres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbkildungen und einige Funktionen kdnnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Ofen-Steuerung

1 Funktionsauswahl-Knopf

2 Zeitschaltuhr

3 Temperatur knopf

Wenn Ihr Produkt dber Drehknebel
gesteuert wird, konnen diese in der Blende
versenkt sein und kommen durch Dricksn
heraus. Fir Einstellungen, die mit den
Kndpfen vorgenommen werden sollen,
dricken Sie zuerst den entsprechenden
Knopf und ziehen Sie ihn dann heraus.
Nachdem Sie Ihre Einstellung
vorgenommen haben, driicken Sie ihn
wieder hinein.
Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf konnen Sie
die Betrigbsfunktionen des Ofens
auswahlen. Drehen Sig von der Aus-
{oberen) Position aus nach links/rechts,
um auszuwahlen.

Temperatur knopf

Mit dem Temperatur-Knopf kénnen Sie die
Temperatur wahlen, mit der Sie kochen
mochten. Drehen Sie zur Auswahl von der
Aus- {oberen} Position aus im
Uhrzeigersinn.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens konnen Sie anhand des
Temperatursymbcls auf dem Display
ablesen. Das Temperatur Symbol
erscheint auf dem Display, wenn der
Garvorgang heginnt, und das
Temperatursymbaol verschwindet, wenn
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eingestellte Temperatur errsicht ist. Wenn
die Temperatur im Inneren des Ofens
unter die eingestellts Temperatur fallt,
erscheint wieder das Temperatur symbaol.
Zeitschaltuhr

Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung

Taste Verringern

Erhohen-Taste

Taste Einstellungen

Taste fUr Tastensperre
nzeiga-Symbole
: Kochzeit-Symbol
: Symbal fUr die Endzeit des
Kochens”
: Alarm-Symbaol
: Helligkeits-Symibol
: Schllissel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol
- Volumen-Symbaol
i : Thrschloss-Symbol

ie variiert je nach Produktmodell.
Maoglicherweise ist es auf lhrem Produkt
nicht verflgbar.
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Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt hnen die unterschiedlichen Funktionen lhres Ofens,
zuséizlich Minimal- und Maximaltemperatur zur jewsiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an lhrem

Gerdt Ubereinstimmen

*0 Auftausn

Der Ofen wird nicht beheizt,
Lediglich der LOfter an der
Rickwand schaltet sich ain.
Gefrorene Speisen werden
schonend bel Zimmertemperatur
aufgetaut, heille Speisen
abgekihlt.

Ober-
—— /Unterhitze

Die Speisen werden gleichzeitig
von oben und unten gegart
{Oberhitze/Unterhitze). Flr Kuchen
und Auflaufe in Backformen, auch
fur andere Kuchen und Geback.
Beim Garen wird nur ein einziges
Blech verwendet.

— Unterhitze

Nur das untere Heizelement wird
aktiv (Unterhitze).Fur Speisen , die
etwas mehr Hitze an der Unterseite
hendtigen.

Diese Funktion empfiehlt sich auch
bai der Dampfreinigung.

g Umnluft

Die Hitze der oberen und unteren
Heizelemente wird durch den
Lufter schnell und gleichmaéBig im
Ofen verteilt, Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verweandet.

® HeiBluft

Die Hitze des Ringheizkérpers wird
durch den Lifter schnell und
gleichméBig im Ofen verteilt,
Empfehlenswert flrs Garen mit
mehreren Blechen in
unterschiedlichen Einschiben
Zugleich.
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Oberas Heizelement, unteres
Heizelement und HeiBluft werden
aktiv. Die Speisen werden schnell

3D-Funition und gleichmaBig gegart. Beim
(Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.
YYYY) Das groBe Grillelement an der
Gofiflachengrill ” Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen
gréBerer Portichen.,
Die Hitze des kleinen Grillelementes
544 . . wird durch den Lufter schnall und
% Grill + Umluft

gleichméfig im Ofen verteilt. Zum
Grillen Kleiner Mengen.

* |hr Ger&t arbeitet mit der ausgewahlten Temperatur.
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Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehér fUr |hr Ger&t. In diesern Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehdr und wie man es richtig benutzt. Je nach
Gerdtemodell wird unterschiedliches Zubehér angeboten. Eventuell ist nicht
s&mtliches in dieser Anleitung beschriebene Zubehdr flr lhr Gerdt erhéltlich.

HINWEIS : Das Zubehdr in hrem Produkt kénnen durch den Einfluss der
Temperatur verformt werden. Dies hat keing Auswirkung auf die Funktion. Die
Verformung verschwindet, wenn das Zubehér abkuhlt.

Standard-Tablett
Flr Gebéack, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groBer Taile.

Tiefes Tablett

Flr Geback, zum Braten oder Backen
groBer Stlcke, fur sehr saftige
Lebensmittel sowie zum Fettauffangen
beim Grillen.

&’?af.}/(- .' %;%;
Sl Draht-Grill

Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.
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Verwendung von
Produkizubehdr
Seitengitter

Die Seitengitter haben flnf
Einschubebenen. Sie kénnen die
Nummer der Einschubebene auch an
den Zahlen auf dem Frontrahmen des
Ofens sehen,

Modelle mit Drahtfachbdden

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschiben platziert ist. Der Rost
sollte mit dem offenen Teil des Rostes
nach vorne in die gewlnschte Ebene
geschoben werden. Fur eine gute
Backleistung sollte der Rost so platziert
warden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
tbersprungen werden und der Rost darf
nicht an der RUckwand des Ofens
aufliegen.
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Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den EinschUben platziert ist. Der Rost
hat eine Richtung, wenn es auf das
Regal gestellt wird. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Roster nach vorne
in die gewlnschte Ebene geschoben
werder.

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Mcdelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschuben platziert
werden.

Das Backblech sallte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
Fur eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es
an der Sperre anschlagt. Die Sperre
sollte nicht Ubersprungen werden und
das Backblech darf nicht an der
Rickwand des Ofens aufliegen.



Modelle ohne Drahtregale:
Es ist wichtig, dass die Backkleche
korrekt in den Einschlben platziert
werden. Das Backblech hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestallt
wird. Das Backblech sollte so im
Einschub platziert werden, dass die
Form, die zum Halten gestaltet wurde,

h i@' i

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindem. Mit dieser
Funktion kénnen Sie Inr Essen einfach
und sicher entnehmen. Wenn Sie den
Rost herausnehmen, kdnnen Sie ihn
nach vorne ziehen, so dass er an der
Sperre anschlagt. Sie mussen die
Sperre Uberspringen, um ihn vollstandig
zu entnshmen.

Modelle mit Drahtfachbdden

Backblech Sperrfunktion - Modelle
mit Drahtfachhoden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einachub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, Uberspringen
Sie die hintere Sperre des Backblechs
und ziehen Sie es zu sich, so dass es in
die vordare Sperre einrastet. Um as
volstandig zu entnehmen, missen Sie
die vordere Sperre Uberspringen.
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Richtige Platzierung des Rostes
und des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachbdéden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kénnen
Girillroste oder Backhleche einfach
eingesetzt und entnommen werden, Bai
der Verwendung der Grillroste oder
Backbleche mit der Teleskopachiene
sollte darauf geachtet werden, dass die
Stifte an der Vorder- und Rlckseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostes und
des Backblechs anliegen.
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Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen 565 mm/594 mm/567 mm

{Hohe/Breite/ Tiefe)

Einbaumaie des Ofens 520 oder 800 mm/560 mm/min. 550
{Hohe/Breite/Tiefe) mim

Spannung / Freguenz 220-240 V~; B0 Hz

Verwendster Kabeltyp und -querschnitt /. 2

geeignet flr die Ver\yavzndunqqim Produkt """ HOBVV-FG 8 x 1,5 mm

Gesamte Leistungsaufnahme 2.6 kW

Ofen typ Multifunktionsofen

" Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen
warden gemanl der Norm EN 80350-1 / IEC 603850-1 gemacht. Diese Werte
warden unter Standardlast bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb {falls
vorhanden) ermittelt,
Die Energieeffizienzklasse wird gemél3 der folgenden Pricrisierung bastimmt, je
nachdem, cb die relevanten Funkticnen auf dem Produkt verhanden sind cder
nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze,

4P Technische Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert
¥ werden, um die Qualitdt des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesern Handbuch sind schematisch und entsprechen
maglicherweise nicht genau lhrem Produkt,

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokurmentation angegebenen
' Werte werden unter Laborbedingungen in Ubersinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieran.
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I Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie lhr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erstmaliges Einstellen

 Stellen Sie immer die Tageszeit
P cin, bevor Sie lhren Ofen
benutzen. Wenn Sie ihn nicht
einstellen, kénnen Sie in einigen
Ofen modellen nicht kochen.

1.Wenn der Ofen zum ersten Mal an den
Strorm angeschlossen wird, blinken
das Stundenfeld fur "12:00" und das
Symbol £ auf der Anzeige.
2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Bertihren von &/ ein.

3.Berlhren Sie die Taste (& oder £ um
das Minutenfeld zu aktivieren

i _f IR
A

4.Stellen 8|e die Mmute des Tages

|2l H,J

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Berlhren der Taste {3 oder &

22/DE

» Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol O verschwindet auf dem
Bidschirm.

Wenn das erste Mal nicht
eingestallt ist, blinken die Symbaole
"12:00" und & weiterhin und Ihr
Ofen startet nicht. Damit Ihr Ofen
funktioniert, missen Sie die
Tageszeit bestatigen, indem Sie
die Tageszeit einstellen oder die
Taste 4 berlihren, wenn sie auf
"12:00" steht, Sie kdnnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andern, wie im Abschnitt
"Einstellungen” beschrigben.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
geléscht. Sie muss neu justiert
werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmatetial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehdr
aus dem Ofen.

3.Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach
wieder ab. Auf diese Weise werdan
Rlckstande und
Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabsi kann es
etwas riechen.

4.5tellen Sie die héchste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente hres Gerdtes
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt , Ofenfunktionen” an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie Ihren neusn Ofen bedienen.

5.Warten Sie ab, bis der Ofen abgekuhlt
ist.




6.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerdtes mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit ginem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehérteile (im

Garraum geliefert) mit Wasser, etwas

Geschirrspllmittel und einem weichen

Schwamm.

HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen
die Oberflache
baschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reainigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS Bei der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur eine
gute Beldftung, um es zu
entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und Gerlchen, die
sich bilden.
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E dlienung des Backofer

Allgemeine Informationen
zum Ofen

Kiihigeblése

lhr Gerat ist mit einem Kihlgeblase
ausgestattet. Das Kihlgebldse schaltet
sich bei Bedarf von selbst ein, Kuhlt
dabei das Gerat und die Médbel in
unmittelbarer Nahe. Dags Geblase
schaltet sich automatisch ab, sobald
seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tur

stromt heiBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese Beluftungsdfihungen mit nichts

ab. Andernfalls kann sich der Ofen
Uberhitzen.

Das Klhlgeblase |auft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem
Abschalten noch etwa 20 — 30 Minuten

lang nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit

Timer programmieren, schaltet sich das
Kihlgebldse zum Ablauf der Garzeit

zusammen mit allen anderen Funkticnen

ab. Das Kuhlgeblase 4sst sich nicht
manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewollt,

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die
Beleuchtung wahrend des gesamten
Garens, bei anderen Modellen schaltet
sie sich nach einer bestimmten Zeit ab.
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So nutzen Sie die

Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise zu den
Bedienglementen

Die maximal einstellbare Zeit bis
" 2dm Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausfallen wird die
aktuelle Betriebeart aufgehoben.
Sie mussen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wahrend Sie Einstallungen
vornehmen, blinken die
entgprechenden Symbole auf
dem Digplay. Es sollte eine kurze
Zeit gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn eine Kocheinstellung
vorgenommen wurde, kann die
Tageszeit nicht eingestellt werden,

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingesteallt wird, wird die
verbleibende Zeit auf dem
Bildschirm angezeigt.

In Fallen, in denen eine Garzeit
cder Garendezeit eingestellt ist,
kénnen Sie durch langes
Berlhren der Taste (&
automatisch ablbrechen.

B o
5 HHH

1 Alarm-Taste
2 Taste zur Zeiteinstellung



Taste Verringermn
Erhéhen-Taste

Taste Einstellungen
Taste flr Tastenspetre
Anzeige-Symbole

[ 9200 ) RN )

& : Kochzeit-Syrmbol

: Symbol fur die Endzeit des
D Kochens™

£ ; Alarm-Symbol

(B : Helligkeits-Symibal

A : Schltssel Schloss-Symbaol
& : Temperatur-Symbol

i : Volurmen-Symbol

I : TUrschloss-Symbol

* Sie variiert je hach Produktmodell.
Mdoglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verfligbar,

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswah! knopf
eine Betriebsfunktion auswéahlen, die Sie
kochen méchten, und mit dem
Temperaturknopf eine bestimmte
Temperatur einstellen, beginnt der Ofen
zu arbasiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kénnen den Ofen ausschalten,
indem Sie den Funktionsauswahl Knopf
und den Temperaturknopf in die Aus-
Fosition {hach oben) drehen.
Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der
Betriebsfunktion des Ofens

Sie kénnen die fur Ihr Gericht
gewlnschte Temperatur und Heizart
selbst einstellen und den Vorgang ohne
Einstellung einer Garzeit manuell
kontrollieren.

Ein Beispiel;

1.Wahlen Sie mit dem
Funktichswahlknopf die
Betriebsfunktion, die Sie kochen
wollen,
2.5tellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen mochten, mit dem
Temperaturknopf ein.
» |hr Ofen wird sofort mit der gewdahlten
Funktion und Tempetratur in Betrisb
genommen und d§ erscheint auf dem
Bildschirm. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symboal i . Der Ofen schaltet sich
nicht automatisch ab, da manuell gegart
wird, ohne die Garzeit sinzustellen. Sie
mussen das Kochen selbst kontrollieren
und ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, schalten Sie den
Ofen aus, indem Sie den
Funktionswahlknopf und den
Temperaturknopf in die Stellung Aus
{oben) drehen.
Kochen durch Einstellen der
Garzeit;
Sie kinnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem
Sie die Temperatur und die
Betriebsfunktion speziell fir hr
Lebensmittel wahlen und die Garzeit am
Timer einstellen.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion flr
das Kochen,
2.BerUhren Sie {3 bis das Symbol & fur
die Garzeit auf dem Display erscheint.
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-Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch

direktes Ber(ihren der Taste (® die

Garzeit fir 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten H4/C die Zeit
andermn.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten

Die Garzeit erhdht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

4,Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein,
» |hr Ofen wird sofort mit der gewéhlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzait
beginnt riickwérts zu zahlen und 0
erscheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
verschwindet das Symbol § .
5.Nachdem die eingestellte Garzait
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbal & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab

6.Die Warnung ertGnt zwsi Minuten lang.

Drucken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.
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So stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs auf einen spateren
Zeitpunkt ein;(8Sie variiert je nach
Produktmodell. Moglicherweise ist
es auf lhrem Produkt nicht
verfiigbar.)
Durch die Auswahl der fOr Ihre Mahlzeit
spezifischen Temperatur und
Betriebsfunktion kénnen Sie die Garzeit
und die Garendezeit auf einen spéateren
Zeitpunkt einstellen, so dass der Ofen
audtomatisch gestartet und
ausgeschaltet werden kann.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion flr
das Kochen.
2.Berlihren Sie (3 bis das Symbol & fur
die Garzeit auf dem Display erschemt

> OO

Nach der Einstallung der
‘Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch
direktes Beriihren der Taste & die
Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten &/Q die Zeit
andern.

3.5tellen Sie die Garzeit mit den Tasten
&5 ein.

h Die Garzeit erhdht sich in den
‘ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
wird das Symbol £ sténdig auf dem
Bildschirm angezeigt.



4.Berthren Sie {Y bis das Symbol & auf
dem Display TUr die Endzeit des
Garens erschaint,

5.5tellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs mit den Tasten (/C
ein.

© T
S o I 3

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
erscheinen auf dem Display sténdig das
Symbol €3 und das Symbol <5 mit dem
Zeitperioden symbal. Sobald das
Kochen beginnt, verschwindet das
Symbol &5 .
6.5tellen Sie lhr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» Die Garzeit berechnet die Zeit fir
den Garbeginn, indem sie die Garzeit
von der von Ihnen eingestellten
Garendzeit subtrahiert. Wenn der
Garstartzeitpunkt kommt, wird die
gewdhlte Funktion aktiviert und der Ofen
haizt auf die eingestellte Temperatur auf.
Die eingestellte Garzeit beginnt
rickwirts zu zahlen und 4 erscheint auf
dem Digplay. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestelite
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol § .
7.Nachdem de eingestelte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton alz

8.0ie Warnung ertdnt zwei Minuten lang.
Cricken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.

Wenn am Ende der akustischen

¥ Warnung eine beliebige Taste
gedruckt wird, beginnt der Ofen
wieder zu arbeiten. Um zu
verhindern, dass der Ofen am
Ende der Wamung wieder in
Betrieby genommen wird, bringen
Sie den Temperaturknopf und den
Funktionsknopf in die "0" Position
(aus) und schalten Sie den Ofen
aus.

Einstellungen

Aktivieren der Tasten sperre

Sie kénnen verhindern, dass in die

Steuereinheit eingegriffen wird, indem

Sie die Tastensperrfunktion aktivieren.

1.BerUhren Sie & bis das symbol & auf
der Anzeige erscheint,

» Das symbol & erscheint und der
Countdown 3-2-1 beginnt auf der
Anzeige. Wenn der Countdown
abgelaufen ist, wird die Tasten sperre
aktiviert. Wenn bei singestellter Tasten
sperre eine beliebige Taste berlhrt wird,
ertént ein akustisches Signal und das
symbaol @ blinkt.

Wenn Sie authtren, die Taste X zu
erlhren, evor der Countdown
endst, wird die Tasten sperre
nicht aktiviert. tippen, bevor der
Countdown endet, wird die
Tasten gperre nicht aktiviert.
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P Die Timer-Tasten kénnen nicht
' verwendet werden, wenn die
Tasten sperre eingeschaltet ist.
Die Tasten sperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1.Bertihren Siel, bis das Symbol fil auf
der Anzeige verschwindet.

» Das symbol i verschwindet und die

Tasten sperre wird auf dem Display

deakiiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen den Timer des Produkts

auch fur alle Warnungen oder

Erinnerungen auBer zum Kochen

verweanden,

Der Wecker hat keinen Einfluss auf die

Betriebsfunktionen des Ofen. Wird fur

Warnzwecke verwendet. Beigpielsweise

kénnen Sie den Wecker verwenden,

wenn Sie das Essen zu einer

bestimmten Zeit im Ofen wenden wollen.

Sobald die von |hnen eingestellte Zait
abgelaufen ist, gibt hnen die Uhr ein
akustisches Wamsignal.
Die Alarmfunktion kann auf
= maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingesteallt werden.
1.Berlhren Sie £} bis das symbol O auf
der Anzeige erscheint,

2.3 Stellen Sie die Weckzeit mit den
Tasten /2 ein.
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» Nach der Einstellung der Alarmzeit

bleilzt das symizol 22 weiterhin eleuchtet

und die Alamnzeit startet den

Countdown der Anzeige. Wenn die

Weckzeit und die Garzeit gleichzeitig

eingestellt sind, wird die klrzere Zeit auf

dem Display angezsigt.

3.Nachdem die Weckzeit abgelaufen ist,
beginnt das symbal zu blinken und
gibt lhnen ein akustisches Warmsignal.

Ausschalten des Weckers

1.Am Ende der Alarmperiode ertént der
Warnton flr zwei Minuten. BerlUhren
Sie eine beliebige Taste, um den
Warnton zu stoppen.

» Der Wamton stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1.BerUhren Sie 2 bis das symbol £ auf
der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zurlickzusetzen. Berlhren
Sie die Taste &, bis "00:00" angezeigt
wirdh.

2.0 kénnen Sie den Alarm auch durch

langes Dricken der Taste abbrechen.

Andern des Lautstirkepegels
1.Berlihren Sie die Taste i, bis das

Q.Stellen Sie die gewlinschte Ebene mii
den Tasten &/C ein. ("b-1"-"b-2"-"b-
3")



oo 1)
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3.Berlhren Sie die Taste & zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, chne eine Taste zu
berlhren.

Einstellung der

Bildschirmhelligkeit

1.Bertihren Sie die Taste B, bis das
Symbol ¢ auf der Anzeige erschemt

2 Stellen Sie die gevwnschte He|||gke|t
mit den Tasten &/& ein. (d-01-d-02-
d-03)

» Berlhren Sie die Taste % zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, chne eine Taste zu
berlhren.

Andern der Tageszeit
An lhrem Ofen: zum Andern der zuvor
eingestellten Tageszait,
1.Berlihren Sie #* bis das symbol (& auf
der Anzeige erscheint,
2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Beriihren von @/ ein.

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Berlhren von &/Cein.

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Berlhren der Taste & ader

» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol £ verschwindet auf dem

Bildschirm.
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E lgemeine Hinweise zi

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen lhres Essens
beschrieben.

Dardber hinaus finden Sie einige

bhewéhrte Zubereitungsempfehlungen

mitsamt den besten Einstellungen fur
diese Speisen. Zusétzlich geben wir
auch an, welches Zubehdr sich am
besten eignet.

Allgemeine {(Warn-) Hinweise

zum Backen, Braten und

Grillen

¢ Beim Offnen der Ofentlr kann beim
Garen und auch noch eine Weile
spéter heiBer Dampf entweichen. Der
Dampf kann Hande, Gesicht und
Augen verbrihen. Halten Sie beim
Offnen der Ofentir also etwas
Abstand.

* Beim Garen kann sich Feuchtigksit an
den Innen- und AuBenflachen des
Ofens niederschlagen. Dies ist vdllig
normal, und kein Fehler,

s Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.

* Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehdr aus dem Ofen zu nehmen,
evor Sie mit dem Garen beginnen.
Unnétiges Zubehdr im Ofen kann
bewirken, dass lhre Speisen nicht
richtig gelingen.

* YWann Sie gerne nach ganz eigenan
Rezepten kochen, kénnen Sie sich
grob an den Tabellenangaben fur
dhnliche Speisen orientieren.

s Das mitgelieferte Zubehdr wurde
speziell fUr Ihr Gerét gefertigt und
sorgt gewdhnlich flr eine besonders
gute Garleistung. Beachten Sie
grundsatzlich samtliche Informationen
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und Wamungen des Herstellers, wenn
Sie Zubehdr oder Kochgeschirr
anderer Anbister verwenden.

s Schneiden Sie Backpapier immer auf
die jeweilige Grdbe des Kochgeschirrs
zu. Uberstehendes Backpapier kann
sich entzinden. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die fur
das Backpapier angegebenen Werte
Ubersteigt.

* Yerwenden Sie stets den empfohlenan
Einschulz flr Ihre Speisen, damit alles
wie erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere

Ofengerichte

Allgemeine Hinweise

* Wir empfehlen das Originalzubehdr zu
nutzen, damit lhr Gerét immer seine
beste Leistung erbringt. Achten Sie
hei hinzugekauftem Kochgeschirr
darauf, dass es maglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und natlrlich
hochgradig hitzebestandig ist.

* Sofern Vorheizen in der
Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

s Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost
stellen, stellen Sie dieses mdglichst in
die Mitte, nicht in die Nahe der
Rickwand.

* Samitliche Zutaten soliten frisch sein
und méglichst Zimmertemperatur
hahen.

* Die Garzeiten der Speisen hidngen von
der jewsiligen Menge, aber auch von
der Gré3e des Kochgeschirrs ab.

* Die Angaben in der
Zubereitungstabelle wurden bei
Versuchen in unserem Labor ermittelt.
Daher sind Abweichungen von den




Angaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause modglich,

* Wahlen Sie den in der
Zubereitungstabelle empfohlenen
Einschub fir die Speisen. Dabai
betrachten wir den untersten Einschub
des Ofens als Einschub Nummer 1.

Tipps zum Kuchenbacken

* Falls Kuchen zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur um 10 °C und
backen etwas klrzer.

* Wenn Kuchen beim Anschneiden
innen noch feucht ist, verwenden Sie
etwas weniger Flussigkeit oder
vermindern die Temperatur um 10 °C.,

s Falls die Oberseite des Kuchens
verbrennt, wéhlen Sie ainen
niedrigeren Einschub, vermindem die
Termperatur ein wenig und gleichen
dies mit einer stwas |&ngeren Backzeit
aus.

* Wann Kuchen gut gelingen, aber
auBen klebzrig bleiben, verwenden Sie
weniger Flissigkeit, vermindern die
Temperatur, aber verédngern die
Backzeit daflr ein wenig.

Kochtisch fiir Gebidck und Backofen

Tipps fir die Zubersitung von Gebick

* Falls Geback zu trocken wird,
vermindern Sie die Temperatur um
10 °C und backen etwas klrzer.
Bestreichen Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und etwas
Joghurt.

+ Falls Geback sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Gebick zu Uberladen.

s Falls Geback an der Oberseite
gebraunt wird, der Boden aber nicht
richtig durchgebacken wird, achten
Sie darauf, den Boden nicht oder nur
wenig mit Fltissigkeit zu bestreichen.
Achten Sie zur gleichméaBiigen
Braunung darauf, die Flissigkeit oder
Glasur méglichst gleichméaBig
aufzutragen.

* Halten Sie sich bei der Auswahl des
richtigen Einschubs und der
passenden Temperatur an die
Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim nachsten
Mal fir einen Einschub weiter unten.

kuchen im Einzelnas Standard- Cher-
Tablett Tablett Tablett’ MUntertitze 150 3040
kuchen in Einzelnes  kuchenfarm auf o -
Farm Tablett Drahtarill” Heifilir 2 180 3040
Einsalnas Slarndard- Char- - . a o
Tablell Tahlell Anlerhile 2 160 25 ... 35
Maodelle mit
Eineeines  Slandard- A Drah"a_";‘b"de” 150 S —
+ + =11 Iy r
Tatlall Tabilell Modelle chne
Kleina Kuchan Crahtregale: 2
. Modslle mit
2 —Slancard- Modelle mit Drahtfachbiden
! Drahtfachbéden .
2 Tablett HeiFiuTl z_4 150 $25 ... 40
Tabletts 4 —Giebdck- i Mo d-eII;a-ohne Modelle chne
Tablell* Drahtregale:

Crahtregale: 140 a0 an
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Flunde
kuchentform, 28

Einsalnas Tl Char- - . - )
Tablell  Durchmesser  /Unlerhilee 2 160 90 ... 40
mil Klermrmes aul
. ) Cirahterill,
Biskuilkushien Tiunde
kuchentform, 28
Einzelnss cm ’ y . .
Tatdall Curchrmessar Heibhft ‘ 180 90...40
mil Klermrmes aul
Cirahterill,
Einselnas u . Chzar- - - o ae
Tablatt Gebick-Tablett AUnterhitza 3 140 25 .. 80
FSeS Gebhick-Tablet Heluf g 140 20 ... 840
kekse = _Slandard-
2 Tablett’ . - e
Tabels 4 —Cebdck- Heifiufl -4 170 25...35
Tablell*
Einzelnas Standard-
| n
Tatall Tablell Lrrilull 2 200 a0 40
- = -
Binzeines  Standard el 2 180 35..45
Telggebtick Tatlall Tablell*
e 1 —Standard-
2 Tabilell® . . P
Tablells 4 Gebyick- HelBlft 14 180 . do
Tablett
Einselnas Slangdard- Chzar- - R e
Tablett Tablett’ Untertitze ‘ 200 20 .30
Einsalnas Slarndard- . - - ;
Fieichhaltiges _Tablett Tablett’ HelBlft ¢ 180 0. 30
Sebiack 2 —Slandard-
2 Tablett’ o - -
Tabkts 4 —Coebdcke Heifiufl -4 180 20...30
Tablett’
Einzelnas Standard- Cher- -
. o Tatlall Tablell* ALnlarhiles 3 240 3040
Ganes Brol Einzelnes Standard
o ard- e n
Tablett Tablett’ Heifilir 3 200 3040
Flachteckige
Einsalnas Gusslonmm aus Char- - e -
Lasagna Tablell  GlasMelallauf  AUnlerhilee 2 oder 3 200 0. 40
Crrahlorill.*
Munde sohwearza
Eieirios “’191"1”5;;'“’ 20 Cher- ) - o
Tablall Alnlarhiles e
Durchrmessar
auf Drabtgril."
fptelkuchen Runde schwarze
Einzeines hdelalllarm, 20
T Heifilir 2 170 50,70
Tablett
Durchrmessar
auf Draftgril."
) Einzelnas Standard- Cher- -
Pz Tablett Tablett /Unterhitze . 20 220 ... 20

Yorwarmen wird 10r alle Lebensmittel empfablen.
* Diesas Zubehdr ist méglicheryeise nicht im Lisferumfang thres Pradukts enthalten.
** Digges Zubahdr isl nichl im Liglerumlang hres Produkls enlhallan. Es handall sich urmoim Handsl arhdllliches Zubetite.
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Fleisch, Fisch und Gefliigel * | assen Sie Fleisch nach Ablauf der

Wichtiges zum Roésten Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
« Wirzen Sie Geflligel und groBere Ofen. So vertallt sich der Fleischsaft
Fleischportionen zuvor mit etwas besser im Fleisch, lauft auch beim
Zitronensaft und Pfeffer, spateren Schneiden nicht in Strdmen
s Fleisch mit Kncchen braucht etwa 15 aus.
- 30 Minuten langer zum Garen als * Fisch gelingt auf einem
Fleisch ohne Knochen. hitzebeastandigen Taller auf den
s Setzen Sie pro Zentimeter mittleren bis unteren Einschiben am
Fleischdicke etwa 4 — 5 Minuten besten.

Garzait an.
htisch fii

i min
Sleak (gans) 7 Eineslnes Slandard- ’ 250 max, ’ -
Eralen {1 kg Tablell Tablell” Umbtt e nach 180 . 0. 80
140
Lammhaxe Einzelnes Standard- 18 min
, - = - Ll 3 250 max, MO 120
.5 - 2.0ky Tahlell Tablell” "
nach 1/0
Crahl-rill* 15 i
Einzelnes Stelen Sie ein Ll 2 2RO MEn, 60 ... 80
Tablett Tablett auf =in nach 190
urileres Megal
Drabt-Grill*
Sebratenas . o
- Eirnzaines Slallen Sie ain . e .
Huhr:(q 8-2 Tabiell Tablell aur sin Heiluft 2 200 .., 220 G0 .. 80
o unteres Flegal
Crahl-rill* 15 rmin
Einzelnes Stelen Sieein - ape £ tion 2 20 MEn, 60 ... 80
Tablett Tablett auf =in )
e nach 1490
urileres Megal
2 min
Eirnzaines Slandard- 250/ ma, e e
Tablell Tablell” Umbtt 1 nach 180 . 190210
Truthahn (9. 190
kg 25 rmin
Einzelnes Standard- e 290/max, - -
Tablett Tablett- LA0¢-Funklion 1 rech 180 150 . 210
160
Drabt-Grill*
Einzelnes Stelen Sie ein . e -
Tablell Tablell auf ir Umbtt e 2 20..30
urileres Megal
Fisit CrahL-Gril*
Eineslnes Slallen Sie ain . A
e a
Tablett Tablett auf gin A0 -FurnikLion 2 200 20030

unteres Flegal
Yorwarmen wird 10r alle Lebensmittel empfablen.
* Digzes Zubehdr ist moglicherweize nicht im Lisferumifang hres Fradukts enthalten.
** Digges Zubahdr isl nichl im Ligleramlang hres Produkls enlhallan. Bs handall sich armim Handsl arhallliches
Zubiehir.
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Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Geflligel werden

beim Grillen schnell lecker gebraunt,

bekommen eine knackige Kruste und
bleiben dabei schén saftig. Insbesondere
flache Stlicke, FleischspisBs, Wirstchen
sowie saftiges Gemulse {wie Tomaten,

Zwiebeln und dergleichen) eignen sich

besonders gut zum Grillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

» Speisen, die sich nicht zum Grillen
eignen, konnen sich entzunden und
Brande verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die hohen
Grilltemperaturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen gewissen
Abstand der Speisen zur Rlckwand des
Ofens. Dort entsteht die groBte Hitze,
daher kinnen stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

*» Halten Sie die Ofentir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
gedfineter Ofantir. Man kommt leicht
an heiBe Stellen, Verbrennungsgefahr!

Grilltisch

Wichtiges zum Grillen

* Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht méglichst hnlich
sind.

* | egen Sie das Grillgut auf den Rost oder
den Rost mit Blech darunter, verteilen
Sie die Speisen moglichst gleichmaBig,
ohne dabei den Rost zu Uberladen.

» Die in der Tabelle angegebenen
Garzeiten konnen anhand der Menge
und Dicke des Grilgutes etwas variieren.

* Schieben Sie den Rost oder den Rost
mit Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost benutzen,
schieben Sie das Backblech zum
Auffangen von Fett und anderen
Fllssigkeiten in den unteren Einschuls,
Das Blech sollte dabei nattrlich zur
GroBe des Rostes passen, nicht kleiner
sein. Eventusll wird ein solches Blech
nicht mitgeliefert. Geben Sie ein wenig
Wasser in das Blech, damit es sich
spater leichter reinigen lasst.

i5cl I I
Hahnzhen-Stiicke Ciraht-Girill 4-8
Fleisshklof
Rindfleisch} - 12 Diraht-Girill 250 20 .. 30
Stlicke
Lamnrmkatelett Dirait-Giil 4 250 20..25
ety Drat-Giril 4- 250 25 .30
Kalhskolsalall Cirahl-Carill 4 250 25 ... 30
Gernllsegratin Diraht-Gril 4 220 20,380
Taasthrot Corah =il 2540 1..3

Es wird emplahlen, [Hrale gaarillan Speisen & Minulen vorassinmesn.
Wenden Sie Lebensmittelstiicks nach 172 der gesamten Grillzeit.

Grill + Umluft

Fisch Drahl-¢ril Gril + Umiull 4 200
Hahnchen- Drahl-Gril Grill + Uit 4 250 25 .. 35
Sliicks
Fleischklar
{Mindleisch) - 12 Drahl-Gril Grill + Uit 4 250 30 ... 40
Sliicks
. . DrahL-Grill .
o ’
Steak iganz) Slellen Sigain Tablell  Gril + Urniufl 3 Tomin 250, an.. 110
Braten (1 kgl . ) nach 180 ... 150
auf &in unteres Hegal
Michil 1r alle gzorilllan Speisen aul disssm Grillissh vorbie zen.
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Tesltspeisen

Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle wurden geman der Norm EN 60350-1 zur
Gerdteprifung durch Prifinstitute zubereitet.

Kochtisch f

Testnah

ttel

. 8-
Binzelnes o daraTaielr AUnlerhil 3 140 0.3
Tablett
7
Modslle mit
Mirbegeback Eircalngs Drahtfachbbde
slGer Keks) o Standard-Taklett” Heilluft 3 140 15 .. 25
Tabilell
Maodelle ohne
Drahtregale: 2
. Z-Slanctard-Tablall” . . . o
2 Takletts A-GGeback-Tablell® Heil3lut Z2-4 140 15 .. 25
Einzelnes Ohsr-
- Slandard-Takbdlall” fLnlarhil 3 160 2h...05
Tablett o
Maodelle mit
- . Drahtfachbbde
Bielnes o rdard-Tablett™  HelBluft n:s 150 2.5
Tabilell
Kleina Kuchan Modelle ohne
Drahtregale: 2
Modelle mit Modelle mit
Drahtfachbtide Drahtfachbéde
Z-Slandard-Tablall” ; n: 15 n: 25 .40
=Ty E] Z -
2Tabells y Geback-Tabletr T 2-4 Modelle ohne  Modelle ohne
Drahtregale: Drahtregale:
144 A ]
Runde Kushenform,
Eineslnes 26 cm Durchmassar "LEJ)nt;:rrHit 2 160 an _4n
Tabilell mil Klermrmes aul !
s Cirahterill, =
Biskuitkuchen Funide Kushenlorm,
Einzelnes 26 cm Durchrmesser - - -
Tablett mit Klernrme aut Hairtlull 2 160 30 .40
Dirahtoril. '
Flunde schwarze
Eirnzaines M:elall [earm, EvO Tl "LEJ)nt;:rrHit o 180 50 0
Tatlell Durchmessar aul ! e et
Drahilgril.
fptelkuchen Runds schwarse
Eineslnes halallorm, 20 cm ;
' 1 = 7 [ 7
Tablett Durchrmessar auf Heiflull < 74 o070

Dirahtgrill. "

Yorsarmen wird [r alle Lebensmillal emplahlan.
* Diesas Zubehdr ist méglicheryeise nicht im Lisferumfang thres Pradukts enthalten.
** Digses Zubahir isl nichl im Liskrumlang lhres Produkls enlhallen. Bs handell sich urm im Handel erhalllishes Zubeticr,

Grillen

Toasltrol Crrat L-GGrill 4 1.3
Flaisohklof
Rindnsigch} - 12 Drabil-Crill 4 251 20 .30
Stilcke

Wanden Sie das Grillgul nach 172 dar gesamilan Grillzail.
Es wird empfahlen, fiir alle gegrilten Speisen b Minuten vorzuwarnmen.
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I Reinigung und Wartun

Allgemeine Hinweise zur

Reinigung

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

* Lassen Sie das Gerdt vor dem
Reinigen immer grindlich abkohlen.
Verbrennungsgefahr durch heife
Flachen!

* Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fuhren.

* Das Gerdt muss nach jedem Vorgang
grindlich gereinigt und getrocknet
warden. Deshalb mlissen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Rickstande zu
verhindern sein, wenn das Gerat
spater wieder verwendet wird.
Deshallb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Frobleme werden
verringert,

s Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel,

* Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen die
Oberflache beschédigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
schauernden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegensténde.

* Nach jedem Gelzrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spllmittel, warmem Wasser
und einerm weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.

* Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FllUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen
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Sie Speisereste am besten gleich
baim Kochen,

* Waschen Sie keine Bestandteile lhres
Gerétes in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile

* Yerwanden Sie keine siure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstan!
oder Inox zu reinigen.

s Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
k&nnen mit der Zeit ihre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betriels mit einem
Reinigungsmittel, das flir Oberfldchen
aus Edelstahl oder Inox gesignet ist.

* Reinigen Sie sie mit einem weichan
Seifentuch und einem flussigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

* Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glascberflachen,
urmgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Oberflachen

* Reinigen Sie die Emailoberflachen
nach jedem Gelarauch mit Splimittal,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen
Sie sie mit einem trockenen Tuch alz

* YWenn |hr Gerat mit der ,Einfache
Dampfreinigung”-Funktion
ausgestattet ist, kédnnen Sie leichte
Verschmutzungen bescnders beguem
besaitigen. (Schauen Sie sich dazu
den Abschnitt ,Einfache
Dampfreinigung” an.)

s Sie kénnen die Quick&Shine-
Reinigungsmittel fur die Innenrdume
und Grils des Ofens und den nicht
kratzenden Scheuerdraht verwenden,




die auf emaillierten Oberflachen
verweandst werden und vom
autorisierten Kundendienst flr

anhaltende Flecken empfohlen werden.

Verwenden Sie keine minderwertigen
Reinigungsmmittel.

* 7Zum Reinigen muss das Gerat
komplett albgekuhlt sein. Beim
Reinigen heifer Teile besteht
Brandgefahr, zusétzlich kénnen die
Emaillecherflachen Schaden nehmen.

Katalytische Oberfléichen

* Die Wande des Ofeninnenraums sind
mit Emalille cder einer speziellen
katalytischen Schicht vergehen. Dies
ist je nach Modeall unterschiedlich.

s Katalytische Wande erkennen Sie an
einer matten, lsicht pordsen
Oberflache. Katalytische Wande
sallten nicht gereinigt werden.

* Die katalytischen Flachen nehmen
dank ihrer pordsen Oberflache im
Laufe der Zeit Fett auf. Wenn diese zu
glanzen beginnen, ist die Oberflache
mit Fett geséttigt. Wir empfehlen,
diese Teile auszutauschen.

Glasflachen

s Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sclehe Hilfamittel
kénnen das Glas zerkratzen oder blind
machen,

* Reinigen Sie das Gerat mit Spllmittel,
warmem Wassser und einem
Mikrofasertuch speziell fur
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

* Falls nach dem Reinigen Rlckstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem VYasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelrickstande kdnnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

» \erguchen Sie unter keinen
Umsténden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,
Stahlwelle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

s Kalkflecken {gewdhnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlichy am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelsUblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln,

* Wenn de Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funkticniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch,

« Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal,

Kunststoff- und lackierte Teile

* Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spllmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

s \erzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel, Andernfalls kénnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

* Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Gerats nicht so feucht und mit
Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors
Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das
Produktzubehér nicht in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Bedienfeld reinigen

* Wischen Sie die Panele und die
Knépfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
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einem trockenen Tuch. Entfernen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um
das Reinigen zu erleichtern. Das
Bedienfeld und die Kndpfe kénnen
beschadigt werden.

* Varwenden Sie baim Reinigen der
Inox-Bedienfelder mit Knopfregler
keine Inox-Reinigungsmittel um die
Knépfe. Die Anzeigen um die Knopfe
kénnen geldscht werden.

* Reinigen Sie die Sensaorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewoliten
Ausltsen verschiedener Funktionen
kormmen.

Reinigung der Innenseite

des Ofens (Garraum)

Befolgen Sie die im Abschnitt
"Allgermeine Hinweise zur Reinigung”
beschriebenen Rainigungsschritte
entgprechend den Oberflachentypen in
lhrem Ofen.

Reinigung der Seitenwiande des
Ofens

Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell.
Wenn eine katalytische VWand vorhanden
ist, finden Sie Informaticnen im
Abschnitt "Katalytische Wands",

Wenn |hr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfemen Sie diese
bevor Sie die Seitenwénde rainigen.
Fihren Sie dann die Reinigung, wie im
Abschnitt "Allgemeine Hinweise zur
Reinigung" beschrieben, entsprechend
der Art der Seitenwénde durch.
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Entfernen der Seitengitter :

1.Nehmen Sie das Vorderteil des
Gestells heraus, indem Sie es von der
Seitenwand wegziehen.

2.7Ziehen Sie das Gestell komplett nach
vorne heraus.

3.Zum Einbau gehen Sie in umgekehrtr
Reihenfolge vor.

Einfache Dampfreinigung
Diese Funktion gewahrleistet eine
ainfache Reinigung, da Schmutz {der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenfldchen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie s&mtliches Zubehdr aus
dem Garraum.
2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.




3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 *C 15 Minuten laufen.

4.0ffnen Sie sofort die Tiir und wischen
Sie die Innenfiachen das Ofens mit
einem feuchten Schwamm oder Tuch
ab. Beim Offnen der TUr entweicht
Dampf. Dies kann zu Verbrennungen
fuhren. Seien Sie vorsichtig beim
Offnen der Cfentdr.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnédckigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkémmlichem Reiniger, €in weiches
Tuch oder einen Schwamm und ain
Tuch zum Trockenreiben.

R VVahrend des

- Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum
Aufweichen von
Verschmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf
das Blech gegeben wurde,
Dadurch entsteht eine
beabsichtigie Kondensation im
Garraum und am Innenglas der
Ofentlr. Dadurch kann Wasser
heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentur éffhen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tir
grundlich trocken.

8.Sie variiert je nach Produktmaodell.
Méglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar. Durch die so
erzeugte Kondensation im Ofen kann
sich Wasser oder Feuchtigkeit im
Auffangkanal unter dem Ofen
ansammeln. Reinigen Sie diesen
Poolkanal hach Gebrauch mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie ihn
anschlieRend ab.

E
Reinigung der Ofentir

 Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentdr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle cder
Bleichmittel.

Sie kénnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Tlren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentlr" und "Entfernen der
Innenscheibben der Tar" erklart. Reinigen
Sie die TUrinnenschaiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspllmittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.

Entfernen der Ofentiir

1.0ffnen Sie die Ofentilr.

2.Offnen Sie die Clips im
Scharniergehause der Vordertlr
rechts und links, indem Sie wig in der

Abbhildung gezeigt nach unten dricken.
e 1 R

Scharmnier verschluss- geschlossene
Position
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Sclhamier varschluss - offéne Position
_S.Oﬁnen Sie die Ofentur zur Halfte,

4.Ziehen Sie die halb gedffnete TUr nach
cben, um sie aus dem rechten und
linken Scharnier und zu entfernen.

i Der Einbau der TUr erfolgt in

' umgekehrter Reihenfolge. Achten
Sie beim Einbau der Tur darauf,
dass die Clips am
Scharmiergehiuse wieder
geschlossen werden.

Entfernen der

Innenscheiben der Tur

Das Innenglas der Ofentdr des Produkts
kann zum Reinigen entfernt werden.
1.0ffnen Sie die Ofentur.
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2.7Ziehen Sie das oben auf die Vordertlr
montierte Kunststoffteil zu sich, indem
Sie auf die Druckpunkte auf beiden
Seiten des Teils dricken und
entfernen Sie das Kunststoffteil.

3.Entfernen Sie, wie in der Abhildung
gezeigt, das innerste Glas (1), indem
Sie es leicht in Richtung 'A' anheben
und in Richtung 'B' herausziehen.

1 Innerste Glasschaibe

2 Innere Glasscheibe (Es ist
méglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.}

4 Wenn Ihr Produkt Uber ein inneres
(Glas {2) verflgt, wiederholen Sie den
gleichen Vorgang, um das innere Glas
{2) zu entfernen.

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der TUr hesteht
darin, das innere Glas (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschrégte Ecke des Glases so,
dass sie mit der abgeschragten Ecke
der Kunststofffassung Ubereinstimmt,
{Wenn Ihr Produkt Uber ein inneres
Glas verflgt). Das innere Glas (2)
muss in die Kunststofffassung nahe



dem innersten Glas (1) installiert
werden.

6.Beim Instalieren des innersten Glases
{1y muss darauf geachtet werden,
dass die bedruckte Seite des Glases
zum inneren Glas zeigt. Es ist wichtig,
dass die untere Ecke des innersten
Glases (1) s0 angeordnet sind, dass
sie den unteren Kunststofffassungen
entsprechan.

7.Drucken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.

Ofenbeleuchtung reinigen
Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit
verschmutzt, beseitigen Sie die
Varschmutzung mit einem weichen Tuch
oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spulmittel. AnschlieBend raiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
grundlich trocken. Falls die
Ofenlzeleuchtung einmal ausfallen sollte,
konnen Sie das Leuchtmittel anhand der
nachstehenden Schritte selbst
auswechsaln,

Ofenbeleuchtung austauschen

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

* Bevor Sie die Ofenbelauchtung
auswechsaln, sorgen Sie daflr, dass
das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung und komplett
ahgekuhlt ist. Ansonsten drohen
Varbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heife
flachen.

* Als Leuchtmittel wird eine spezialle
Glihkime verwendet, die flr
Temperaturen bis 300 ° ausgeleat ist.
Passende Leuchtmittel erhalten Sie
vom autorisierten Kundendienst.

* Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der
Abbildung ubereinstimmen,

s Dasgin lhrem Gerdt verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
reguldren Zimmerbeleuchtung. Der
Zweck dieser Lampe besteht ginzig
und allein darin, dass Sie baim Garen
sehen kdnnen, was im Inneren des
Ofens geschight.

s Die mit lhrem Gerét verwendeten
Leuchtmittel missen hohe,
Temperaturen Uber 50 °C aushalten
kdnnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Beleuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstdndig von
der Stromversorgung.

2. dsen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.,

3.Wemn Ihre Ofenlzeleuchtung dem Typ
Ain der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel sin. Wenn Ihr
Gerét Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wig in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.
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4.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer

viereckigen Beleuchtung

ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromverscrgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der

Anleitung beschrieben heraus.
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3.Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem
Schraubendreher an.

4 Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ
Ain der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerdt Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

5.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.



B lemlésung

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen I6sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerédt gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren.

s Wihrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. »>> Dies ist kein Fehler.

* Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wassertropfchen kilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerétes in
Berihrung kommt. »>> [Xes ist kain Fehler.

s Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder

Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.
¢ Das Gerét ist nicht richtig an die {geerdete) Steckdose angeschlossen. >>x>
Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.
* Die Tasten/Kndpfe am Badienfeld funktionieren nicht, »=> Wenn thr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattef ist, ist mogficherwelise die Tastensperre, Die
Tastensperre st eventuel aktiv. Bitte abschalten

s Das Leuchtmittel ist defekt. »»> Tatschen Sie das Letchimitfel aus.

« Die Stromversorgung wurde unterbrochen. =>»> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrolieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bel Bedarf austauschen oder zuiticksetzen

s Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. »>= Sfellen Sie den
Cfen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

* Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. == Steffen
Ste die richtige Zeit ein.

« Die Stromversorgung wurde unterbrochen. =>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrolieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bef Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

* Es gab ainen Stromausfal. >>> Steffen Sfe die axtuelle Uhizeit ein, schaften Sie
das Gerdt aus und anschiieBend wieder ein.
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GARﬁ g%T?EﬁUR KUNDE
Osterreich

FUr unsers efate Ubsrreimen wir die Larantie 71 den mtﬁfmg@ﬂﬁi Eﬂ%@éﬁl?’sﬂéﬁ Bagingungen:

1. beho gewdlut eine Larantie von 24 Monaten, gerechnet vom Tag der Lieferungan den

Endverataucher Der Kaufbaleg diant ais Machwais. Blase Garantiezimage gt pur
gegentber Endabnatimam, dip Erstkaufer dos Produktes verm Handler sing.

2. Durch disse Garantie ist die sesetzliche Gewdhrisistungapllicht nicht eingeschednkl.

3, innernath der Garantiezeit werden Mangel am Gerat, die nachweislich auf Material- oder
Femgungﬁfemaf mrnckzxéfumm sind, pach U%:aei’p:ﬁfﬁng der'Ver?aéimism&ngel behoben.
Gararie deck die fiir die B@s&sngamg das Maﬁgezs ;anfa tenden Koster fir Arbelrszeit wnd
Material

4. Faliven unsachgemaBer Handhabung ung S oder Missachtung der Auf-und
Einbauwvorschrften, bel Transpertschiden, Bruchschiaden und Springen spezie! an Teilen
aus Glas oder Kunstsioff, sowie Tir Verbrauchs- und VerschieiBieile, wie 2 B. Filter,
Lampan, Rigmen, Kohleblrsien oic., sowie Schaden, die gurch abnorme Bedingungen in
ger Strom- Ung Wasserzufuhr ader durch hithere Gewalt verursacht werden, kann keine
(arandeleistung erfolgen, Schaden auBerhiaib des Gerdios, sowie Sch3den durch Eingriffe
bz, Reparaturen von Personen, die picht durch bebe ermdohigr wurden, sind von der
Garatielelstung ausgaschiossen. o

5. Garandepfiichige Mangs! sind enverzighch dem balkn kundendiens under vorlage des
Kaufbelegs 7u: melden.

B Erweiterie Garandieversprechen, die sich aut spezifische Teile des Produktes wie Motaren,
Kompressoren, Pumpan o1C. beziehen, bainhalten ausschiieBich die ¥osten das
baschiiebanen Bauteis. Eveniualie Anfahrts- und/oder Arbeitszeitkastern die fiir den
Austauseh eines sodchen Telles anfalien kinnan, sind indieser Garantie nicht gedecky.

7. Durch Garantisleistungen wird die Darantiefrst des Gerdias nidht verldngert. Bitte
tberprifen Sie gas Gardt sofort nach Ubemnahme und melden Sie evantuets Mangel
inneshath van 14 Tagen.

wiel Frevded
Servicehotiine: +43 126 76 (02
Email: sapporti@elekirabregenz. com

hiintat bako comd
Elekira Bragenz A5

Fiarrgasce 77T
1223 Wien

44/DE



beko

——

Ugradbena pecnica
Uputstvo za upotrebu

OO
OO

+ 4+ 4+

BS



Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, proé[tajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju uginkovitost. Da biste to postigli, paZzljivo procitajte
avaj priruénik | svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda |
sauvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, pricZite i
OVO Uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva cbraéajudi paznju na sve informacije |
Upozorenja navedena U uputstvu za upotrebu,

Obratite peznju na sve informacije | upozorenja U uputstvu za upotrebu. Na ta] nadin
Cete zastititi sebe i svo] proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacduvate uputstvo za upotrebu. Ako ova ureda predate trecem licu, priloZite | ovo
uputstvo za upoctrebu.

Korlsniéki prirudnik sadré sliedece simbole:

AOpasnost koja moze za rezultat imati smirt i ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moZe za rezultat imati materijainu Stetu na proizvodu ili
okolini.

Opasnost koja mozZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povriinama.

o Vazne informacije ili korisni savieti za upotrebu.

™)
. Proéitajte uputstvo za upctrebul

Argelik A.S.
Karaagog caddes: No:2-6
34445 Sifliice/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY



SARRZAY

ﬂ Sigurnosna uputstva 4
NAIMJENE. e e 4
Sigurnost djece, ugroZenih oscba i kuénih
UBITIACA ..o e 4
Elektricna sigurnost ...o.ocoe v 5
Sigurnost U transporu ..o 7
Sigurnost priugradnjic......c.ccoceeeen 7
Sigurnost upatrebe... 7
Upczorenja o termpearaturi..........ooo a8
Upcraba dodataka ..o a8
SiguMost KUvanja... e, 8
Sigurnost pri odrzavanju i €iScenju............ 3

E Uputstva za zastitu okoliga10

Propis o odlaganju otpada.....ooooeeen 10
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda.... 10

Cdlaganje materijala za pakovanje.......... 10
Preporuke za Stednju energije ................ 10
E Vas proizvod 11
Predstavijanje proizvoda ........cccee e, 11
Fredstavljanje | uporaba Kontrolne table
PrOZVOAa . e 12
Kontrola reme... e 12
Radne funkciie rermea..coooe e, 13
Dodaci Uredaa. ....ooceveee e, 14
Kariscenie dodataka uredaja.................. 15
Tehnitke specifikacije..........coo v veeeiee 18
ﬂ Prva uporaba 19
Prvo postavijanje vremena .........oocoeevee, 19

Prvo SIBCEMIE. oot 19

E Kako rukovati peénicom 21

Opde informacije o uporabi rerme............ 21
Rad kontrolne jedinice retne............. .. 21
Postavke. ..o 24

@ Opce informacije o
spremanju hrane 27

Opca upozorenja o spremanju hrane u rerni

FPecivaihranaizrermne ..o 27
Meso, riba i meso od peradi.............30
Grila1

Testna jela. e, 32
E_Odriavanje i njega 34
Opde informagije o SIBCeniU...vvvviver e 34
Ciscenje dodataka. ......ocoeeeeiee s, 35
Cigcanje kontrolne table....oovvev e, 35
Cigcanje unutradnjosti rerne {povrdina za
spremanie hrang) .......ooooeeeeeiens e, 36
Jednostavno parcciscenie..........ccooe . 56
Ciséenje Wrata rerne. ...ooveeieiee s, 37
Skidanje unutarnjeg stakla sa vrata rerne. 37
Cigcenie sialice Uremi oo e, 38

!'! Rjesavanje problema 40

3/BS



« Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od fjelesnih ozljeda
ili ostecenja imovine.

« AkC je proizved prenesen na
drugu cscbu ili polovni ureda;
dat na keriscenje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

« Nasa kompanija ne sncsi
odgovornost za stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.

« AkG se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilc koja garancija
bi¢e ponistena.

« & Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodad,
ovlasceni servis li lica koja je
imenovao uvoznik.

« £ Koristite samo originalne
rezervne djelove i dedatke.

« &Ne pokusavajte popraviti |
mijenjajti nijednu komponentu
proizvoda ako 1o nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

« & Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvedu.
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ANamjena

« Ovaj proizved je dizajniran za
kuénu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

« Ne koristite proizvod u
bastama, na balkenima ili
drugim okruZenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upctrebu u
kuhinjskim i kué¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim ragdnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
Za spremanije hrane. Ne treba
ga koristiti u razlicite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

« Pecnica se moze Koristiti za
odmrzavanje, pecenje,
prZzenje i grilovanje hrane.

« Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grijanje,
zagrijevanje tanjura, kacenje
ru¢nika ili cdjece na rucki za
potrebe susenja.

ASigurnost djece,

ugroznih osoba i kuénih

ljubimaca

« Ovaj proizved mogu koristiti
djeca sa 8 i vise godina




starosti i oscbe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i cscbama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukolike su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata |
moguce opasnost.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste | odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle csobe.

Ovaj proizved ne smiju
koristiti oscbe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (Ukljuujuci
diecu}, osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

Elektri¢ni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Dieca i kuéni ljlubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenjal

« Kada su vrata otvorena, ne
stavljgjte teske predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvali prevrtanje ili
ostecenje Sarki na vratima
rerne.

« Zbog sigurnosti djece,
iskljuCite utikaC i onemogudite
rad proizvoda prije nego ga
odlozite.

AElektrit‘éna sigurnost

« Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizved bez
uzemljenja u skladu sa
lckalnim/nacicnalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mijestu {ha koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
prikljucen mora postojati
mehanizam (osigurac,
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prekidac, sklopka, itd.}, u
skladu s propisima kaji
ureduju napaanje elektrinom
energijom i cdvajanje svih
polova od mreze.

« Proizvod se ne smije prikljuditi
u uti¢nicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

« Ne prikljucujte proizvod u
uti¢nicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prijava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primijer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

« Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal Ne vucite za
kabl kada iskljucujete uredaj
iz struje, uvjek vucite za
utikag.

« Provjerite dali je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uti¢nicu da se izbjegne
stvaranje luka.

« Ukljucite proizvod u
uzemlienu utiCnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj naljepnici.

« Ne gurajte kabl za napajanje
isped ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelamai ne smije da
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dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

« Dok rerna radi, i njena

straznja povrsina se zagrijeva.
Kablovi za napajanje ne smiju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetit,

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara uslied nastanka
kratkog spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjeceng li
ostecene kablove ili produzne
kablove.

« Ako je kabl za napajanje

ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodad, ovladceni servis
ili csoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijecile moguce
opasncsti.

UPOZORENJE: Prije
zamjene sijalice u rerni,
iskljucite proizvod sa
napajanja da biste izbjegli
opasncst od strujnih udara.
Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac u kutiji s
osiguracima.,



ASigurnost u transportu

« Prije transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
osobe.

« Ne koristite vrata i/ili ru¢ku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

« Ne stavijajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

« Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalijepite.
U&vrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
ostecenja uklonijivih i
pokretnih djelova proizvoda ili
samog proizvoda.

« Pogledaijte cijeli preizved da
bi utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji

« Prije ugradnje proizvoda,
provijerite da li ima ostecenja.
Ak je proizved ostecen,
nemaojte ga ugradivati.

« Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
stednjak i sl.}.

« Drzite sve ventilacione kanale
gtvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprijedili
pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

ASigurnost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

« AkO preizved ne Koristite
duze vrileme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan i
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektritne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite oviasceni
servis.

« Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili pelomljenim
staklima prednijih vrata.

« Ne penjite se na proizved da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

« Ne koristite proizvod u
situacijama koje megu
utjecati na vaSe rasudivanje,
kao sto su koriséenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.
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« Zapaljivi predmeti cstavlieni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrudju za pripremu hrane.

« Rucka rerne nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili sli¢an tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomijeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite dic sa Sarkama.

AUpozorenja 0

temperaturi

« UPOZORENUJE: Dok
proizved radi, izloZzeni dielovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grijace elemente.
Dijeca mlada od 8 gedina ne
smiju se priblizavati proizvodu
bez cdrasle osobe.

« Ne stavijgjte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« Buduci da para moze izadi iz
reme, drzite se na propisngj
udaljencsti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotineg na rukama, licu i/ili
ocima.
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« Proizvod moze biti vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
zagrijane odjeljke, unutrasnje
dielove rermne, grijace
elemente itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvjek
koristite rukavice otporne na
toplinu.

AUpo raba dodataka

« Vazno je da metalna reSetka i
pleh budu prepisne
postavljeni na njinova
predvidena mjesta. Za
detaline informacije
pogledajte edjeljak "Uporaba
dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

ASigurnost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izloZen vrucim
povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

s Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije



spremanija hrane uklonite
krupnije nedistoce.

® Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u rermni duze
od sat vremena prije i posle
pripreme. U suprotnem
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

* Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu {pleh,
zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrijanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka li
posude kako biste izbjegli
dodir s grijacim elementima
rerne. Nikada ne koristite papir
za pecenje na temperaturi U
rerni vecoj od maksimalne
temperature korigcenja
navedene na papiru za
pecenje koji koristite. Nikada
ne stavljajte papir za pecenje
na dno rerne.

* Pleh za pecenje, tanjure |li
aluminijumsku foliju ne
postavljgjte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu rerme.

& /a vrijeme grilovanja zatvorite
vrata rerme. Vruce povrine
mogu izazvati opekotine!

« Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja opasnost
od nastanka pozara. Grilujte
samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode,
hranu ne stavljajte predaleko u
zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

ASigurnost pri odrzavanju

i @€enju

* Sacekajte da se uredaj ohladli
prije gi¥cenja. Viuce povrdine
maogu izazvati opekotine!

® Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

® Ne cistite proizvod
parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.

* 7a gidcenje stakla prednijih
vrata rerne/{ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za &idcenje, metalne
strugace, zicanu vunu ili
sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenin
povrsina.
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B Uputstva za zas 4

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda
Ovaj proizvod je u skladu sa
EU WEEE Direktivom

= (2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduje klasifikacijski
simbaol za otpadnu elektriénu
i elektroniGku opremu
(WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova kdji se mogu ponovo
upotrijekiti | koji su pogodni za
recikliranje. Nemgjte odlagati otpadni
proizvod s obiénim kuénim i drugim
otpadima ¢iji je vijeka trajanja proZac.
Odnesite ta] otpad nha odlagalidte za
reciklazu elektriéne i elektroniCke
opreme. Molimo vas posavietujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.
Odgovarajuée odlaganje koristenih
uredaja pomaze u sprefavan]u
potencijalnih negativnih posliedica na
okolig | zdravje ljudi.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Froizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivomn {201 1/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne | zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za

pakovanje
* Materijal za pakovanje predstavija

opasnost po djecu. Cuvajte materijal
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za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizveda napravjeni su od
reciklirajuéeg materijala. Pravine ih
odlczite | sortirgjte ih U skladu sa
Uputstvima za reciklezu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obicnim kucnim otpadom.

Preporuke za stednju

energije

Sliededi prijediozi ce vam pomocdi da

svoj proizvod upotrebljiavate na ekoloski

i energetski ucinkovit nadin:

s Zamrznutu hranu odmirznite prije
spremanja.

* | remi koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

* |skljucite proizved 5 do 10 minuta prie
isteka vremena za produZeno kuhanje.
Sada moZete ustedeti do 20%
alektriéne energije upotrebom topline.

s Ako je navedeno U receptu ili uputstvu
za upotrebu, uviek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Gesto tijgkom pripreme hrane.

* PokuZajte da istovemeno pecete vise
jela u rerni. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dvije
posude za pedenje na metainu
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to e udtedjet]
energilu jer rerna nece izgubiti na
svyojo] toplini.




E vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

= - 1
10
9
a4
8
7
5
ik s,
...... 6
1 Kontrolna tabla © Zavisi od modela. Va8 proizvod
2 Sialica® mozda nema sijalicu ili se vrsta i
3 Zidane police™ Iolkacija sijalice mogu razlikovati od
. NV . slike.
4 Motor ventilatora {iza Celi¢ne plode) o . y
= Zavisi od modela. Mozda vag
b Vrata . o .
. proizvod nema zicane police. Na
8 Rucka slici, Zidane police su prikazane kao
7 Doniji grijag {donja celiéna ploca) primjeri.
8 Pozicije polica
9 Gornji grijad
10 Ventilacioni otvori
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Predstavljanje i uporaba kontrolne table proizvoda
U ovom odjeljku r"rjoiete pronaci pregled | osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
Kontrola rerne

1 Dugme za izhor funkcije

2 Tejmer

3 Dugme za temperaturu

Ako vas proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomaodu kojeg se njime
upravija, to dugme se moze uvuel u
plodu i izadi van nakon pritiska na isto
kod nekih medela. Da biste izvrili
postavke pomocu ovih dugmadi, prvo
pritisnite odgovarajuce dugme i ono ée
se pojaviti van. Nakon postavke,
pritisnite ga ponove | vratite dugme u
prvobitni polozaj.

Dugme za izbor funkcije

Poemocu dugmeta za izbor funkcile
mozete odabrati radne funkeije rerne.
Birati mozete okretanjem ulijevo/udesno
od podetnog (gornjeg) poloZaja.
Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na Koj
Zelite da spremate hranu, Ckrenite u
smjeru kazaljke na satu od podstnog
{gornjeq) poloZaja da biste izabrali.
Indikator temperature

Simbol temperature na zaslonu vam
pokazuje nivo temperature unutar rerme.
Simbal temperature pojavijuje se na
zaslonu kada zapoéne spemanje hrane,
a simbol temperature nestaje kada
dostigne postavijenu temperaturu. Kada
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temperatura u rerni padne ispod
postavijene temperature, simbal
temperature se ponove pojavijuje.
Tajmer

Tipka za alarm
Tipka za podesSavanje vremena
Tipka za smanjenje
Tipka za povedanje
Tipka za postavke
Tipka za zakljucavanje tipki
imboli na zaslonu
: Simbaol za vrijeme pedenja
: Simbol za kraj vremena
petenja”
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvietlienja
: Simbaol zakljuéavanja tipki
: Simbol temperature
: Simbal jacine zvuka
: Simbol zakljuGavanja vrata®
" Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vadeg modela.

[V ey ) NN Sw N VI
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Radne funkcije rerne

Na takeli funkeija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remi i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
nrikazanih rezima rada maoze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvedu.

Had sa
ventilatorom

Ferna se ne zagrigva. Radi samo
ventilator {na zadnjoj strani). Odgovara
za otapanje zamrznute hrane, spore i
na sobnol temperaturi | za rashladivanje
pedene hrane.

Gornji i donji
grijac

Hranu zagrijevaju gornji | donji grijad
istovremeno. Pogodno za kolade |
gulage u kalupima za pedenje il Kolace i
peciva. Petenje U samo jednom plehu.

Donji grijaé

Ukljuéen je samo donji grijac. Pogodan
je za hranu kojg| je potrebno da malo
potamni sa donje stranse.

Owvu funkeiju treba koristiti | za

jednostavno parodidéenje.

Gornji i doniji
grijaé +
ventilator

Vruci vazduh zagrijan gornjim i donjim
grijadima rasporeduje se ravhomjernc i
brzo kroz rernu pomodu ventilatora.,
Pefenje U samo jednom plehu.

Grijanje s
ventilatorom

Vruci vazduh zagrijan toplim
ventilatorom rasporeduje se
ravnomijerns | brzo kroz rermu pomodu
ventilatora. Pogodan je za spremanje
hrane u vi&e posuda na razliditim
nivoima polica.

Gornji grija&, donji grijad i topli
ventilator. Svi dielovi proizvoda se

Funkeija "3D" o SV Jas

ravnomijernc | brzo peku. Pedenje u
samoe jednom plehu.

hiidd Buni aril Veliki gril na gornjem dijelu rerne radi.

g Pogodan je za grilovanje velikin kolidina.

Vru¢ vazduh zagrijan tokom funkeije

he4 Niski gril + malog grila brzo se ragporeduje u rerni

% ventilator ventilatorom. Pogodan je za grilovanje

malih kclidina.

" Va§ proizved radi u temperaturnom opsegu navedenom na okruglom dugmetu za

temperatury.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovomn odjeliku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog korigcenja. Dodaci koji se dostavijaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. MoZzda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upctrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformirati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu |
velike komade pedenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pedenja, sodna jelaill za sakupljanje
masnoce tijekom grilovanja.

Zidani gril

Korigti se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prztiili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.
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Korisé¢enje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postaji & nivoa poloZaja polica u
prostory za pripremu hrane. Redoslied
polica je ocznaden brojevima na
prednjem okviru rerne.,

Modeli sa Zi¢anim policama

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znataja pravino
postaviti Zicu za gril na bolne ZiCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani. Za bolje rezultate pecenja, Zica za
gril mora biti prigvr&cena granidnikom na
Zicang] polici. Ne smije mimoidi taj
graniénik i dodirivati straznji zid rerne.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Kljuéno je da Zicu za gril propisno
postavite na boéne police. Zica za gril se
u samo jednom smieru moZe postaviti
na policu. Dok postavijate Zicu za grilna

policu, otvoreni dic mora biti na prednjo
strani.

Postavljanje pleha na police za
peéenje

Moedeli sa ZiGanim policama;
Takode je od presudnog znadaja
praviino postaviti plehove na Zi¢ane
boéne police.

Dok postavijate pleh na Zeljenu policy,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti ckrenuta sa prednje strane.

Za haolje rezultate pedenja, pleh maora biti
pridvricen grani¢nikom za Zidanu palicu.
Ne stmije mimoidi taj graniénik i dodirivati
straznji zid rerne.
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Modeli bez Zi¢anih polica:
Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na boéne
police. Pleh se u same jednom smijeru
moZe postavitl na policu. Dok
postavijate pleh na zeljenu policy,
njegova strana dizanirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprjedava prevrtanje Zice za gril sa
Zi¢ane palice. Ovom funkcijom lako |
bezbjedno mozete izvaditi hranu. Dok
Uklanjate Zicu za gril, moZete je povugi
prema naprijed dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko grani¢nika
da biste ga potpuno izvukli.
Modeli sa Zi¢anim pclicama
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Medeli bez ZiGanih polica

Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zicanim
policama

Postaji | funkeija graniénika kaji
spriecava ispadanje pleha sa zi¢ane
paolice. Prikom uklanjanja pleha,
otpustite ga sa zapreke sa zadnje strane
i povucite prema sebi dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko graniénika
da histe ga potpuno izvukl.




Pravilno postavljanje Zzi¢ane police
i pleha na teleskopske Sine-Modeli
sa zicanim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske dine vam omogudavaju da
lako postavite | izvadite Zicanu policu i
pleh. Kada postavijate pleh il zidanu
policu U teleskopske Sine, provierite da i
suU ispupéenja na prednjem i zadnjem
dijelu gine praviino postavijena na ivice
Zi¢ane palice ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spdine dimenzije proizvoda
{visina/8irina/dubina)

Dimenzije za ugradnju rerne {visina /
&irina / dubina)

585 mm/534 mm/S567 mm

530 ili 800 mm/S80 mm/min. 550 mm

Napon / frekvencija 220-240 V~; B0 Hz

Tip i presiek kabla koji se koristi / min. HOBVV-FG 3 x 1.5 mm?
adekvatan za upotrebu U proizvodu '
Ukupnha potrognja elekiricne energiie 2.6 KW

Vrsta rerne Multifunkcionalha rerna

" Osnove: Ihformacije o energetekoj naljepnici elekiriénih rerni date su u skladu sa

standardom EN 80350-1 /IEC 80350-1. Ove vrijednosti su odredens sa
standardnim opteredenjem sa donjim | gornjim grijacem i sa grijanjemn pormocu
ventilatora (ako postojil.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljededim prioritetima u
zavishosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju il ne: 1-Eko
grijanje s ventilatorom, 2-Grijanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gomji
i donji grijaé.

4P Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
¥ poboljSanja kvaliteta uredaja.

; Slike u ovom uputstvu su Sematske | moZda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedens na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
" Ureds) su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.
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4] 1 uporak

Priie nego sto pocénete da Koristite svoj
proizvod, preporuduje se da uradite
kako je navedeno u odjelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

. Uvijek podesite doba dana prije
P Upotrebe pednice. Ako ga ne
postavite, ne moZete kuhati u
nekim modelima pecénica.

1.Kad prvi put ukljucite uredaj, na
zaslonu ce treptati polje za sate
»12:00% i simbol (3.

2.Podesite tacno vrijeme dodirom na @®

G

3.Dadirnite tipku £ i %% da biste
_akfivirali polje za minute

& § "%I [

4, Podesrte minute dana dodirom na &

5 Potvrdite postavke dedirem na tipku
Grili i,

» Tacno vrijpme je postavljeno i simbaol

{9 nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
", 12:00¢ | simbaoli €& nastavljaju da
trepte | rerna nece podeti raditi.
Da bi vada rerna radila, morate da
potvrdite tatno wileme dana tako
$ta cete podesiti tadno wrijeme Il
dodirmuti tipku &2 kada tacno
vrijeme bude ,,12:00". Kasnije
mozete promijeniti postavku
taénog vremena, kao sto je
opisano u odjeljku ,Postavka®.

 Postavke tadnog vremena se
otkazuju u sluéaju nestanka struje.
Isto je potrebno opet podesiti.

Prvo &iScenje

1.Skinite svu ambalazu.

2.lzvadite sve dodatke iz rerne
isporucene uz proizvod.

3.Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nadin ¢e sagoreti
i o&istiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u rerni tokom proizvodnje.

4. Kada uklucite proizvod, odalzerite
najvidu temperatury i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijadi u vaSem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkeije
rerne". U sliedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti rernu.

5H.Sacekajte da se rerna chladi.

8.0brisite povriine proizvoda viaznom
krpom il sunderom i osuSite krpom.

Prije upoirebe dodataka;

Odistite dodatke koje izvadite iz rermne

vodom sa deterdientom i mekanim
sunderom za &idcenje.
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NAPOMENA Neki deterdzenti |
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materijali za &iscenje
mogu izazvati
ostedenja na povréini.
Nemaojte koristiti
agresivne deterdzente,
pradkove/kreme za
giscenje ili bilo kakve
ostre predmete dok
Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se

javiti tokom nekaoliko
sati prilikom inicijainog
pustanja u rad. To je
sasvim normalno.
Osigurajte da je
prostorija dobro
ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
lzbjegavajte direkino
inhaliranje dima i mirisa
kaji se ispusta.



SEricHILIIeLY

kovati pecnicc

B Kako ru

Opce informacije o uporabi
rerne

Ventilator

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda | namjestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrdi. Viruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte nidim pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrijati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne il nakon iskljucivanja
rerne {otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristedi programiranje
tajmera rerng, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljuduje
se sa svim funkeijama. Korisnik ne moze
odrediti wijeme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u rerni

Sijalica reme se ukljucuje kada rema
pocne da pede. U nekim je modelima
sijalica upaljena tijekom pedenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.

Rad kontrolne jedinice rerne

Opéta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksmalno vrijeme koje moze biti
podeseno za kraj kuhanjaje 5
sata i 59 minuta.

Program ¢e hiti ponisten u slucaju
prekida u napajanju. Morate
pohovo programirati pednicu.

Prilikom bilo kakve postavke,

¥ odgovarauci simbali trepere na
zaslonu. Salekajte nakratko da se
postavke saduvaju.

Ako je izvr&ena neka postavka
¥ spremanja hrane, tacno vrijeme se
ne moze podesiti.

0 Ao je vriieme spremanja hrane
postavijieno, kada zapodne
spremanje hrane, preostalo
vrijeme se prikazuje na zaslonu.

B L sluajevima kada je postavijeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavr8etka spremanja hrane;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na tipku 3.

Tipka za alarm

Tipka za podesSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povedanje

Tipka za postavke

[ ) N s A
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6 Tipka za zakljudavanje tipki
Simbeli na zaslonu

) : Simibzol za vriieme petenja
o : Simbol za kraj vremena

Y pecenia’

£ : Simbol alarma

B : Simizol nivoa osvjetljenja

i : Simbzol zakljuéavanja tipki
3 : Simbol temperature

i : Simbdl jadine zvuka

: Simbal zakljudavanja vrata®

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. “Mozda nije dostupno kod
vadeq modela.

Ukljuéivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
#elite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite ocdredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rerna podinje da radi.
Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
poloZaj iskljuceno” (gorel.
Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MozZete spremati hranu tako Sto cete
izvrSitl manuelnu kontrolu (pod vagom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane cdakirom temperature

i radne funkcije specifiéne za vasu hranu.

Primjer:
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1.lzaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah poéeti da radi na
izabranoj funkeiii i temperaturi, a l ée se
pojaviti na zaslonu. Kada temperatura u
rerni dostigne postavljenu temperatur,
simbol d nestaje. Rerna se ne iskljuduje
automatski jer se ruéno spremanje hrane
obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati spremanje hrane i iskdjuditi
rernu. Kad je spremanje hrane zavr8eno,
iskljucite rermu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i ckruglog
dugmeta za temperaturu u poloza)
Jskluceno® (goral.
Spremanje hrane postavkom
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuditi po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifiéne za vadu hranu |
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.
1.lzaberite funkciju rada za spremanije
hrane.
2.Dodimite € dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (& za vrijeme spremanja




B Makon sto podesite funkciju rada i

¥ tomperaturu, moZete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto cete direkino
dodirnuti tipku & za brzu
postavku vremena spremanja
hrane i promijeniti vrijeme pomocu
tipkiE/2,

3.Podesdite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki &/0.

o vrijeme spremanja hran

povecava se za 1 minut u prvih 15
minuta, nakon 15 minuta
povecava se za b minuta.,

4. Stavite hranu u rermnu | podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

» Vada rerna ce odmah podeti da radi na

izabrano] funkciii | temperaturi.

Postavljenc vrijeme spremanja hrane

pocine odbrojavati | § pojavijuje se na

zaslonu. Kada temperatura u rerni
dostigne postavljenu temperaturuy,
simbol it nestaje.

5.Nakaon isteka vremena postavijenog za
spremanie hrane, na zaslonu ¢e se
pojaviti "End" i simbol & treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal

6.Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
taéno vrijeme.

Da vrijeme zavr§etka spremanja
hrane podesite na odloZzeno;
{Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *MoZda nije
dostupno kod vaseg modela.)
odabirom temperature i radne funkcije
specifiéne za vasde jelo, mozete podesiti
vrijeme spremanja hrane i wijeme
spemanja hrane na odloZzeno vrijema,
omogucavajuci rerni da se automatski
pokrene i iskijudi,
1.lzaberite funkciju rada za spremanije
hrane.
2.Dodimite €& dok se na zaslonu ne
pojavi simbol £ za vrijeme spremanja

“hrane
= oo

F Nakon Sto podesite funkeiju rada i

=¥ temperaturu, moZete postaviti
wijeme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direkino
dedirnuti tipku @& za brzu
postavku vremena spremanja
hrane | promijeniti vrijeme pomocu
tipkic/ .

3.Podesite vrijeme spremanja hrane
pomaocu tipki /0,

0 vrijeme spremanja hrane

¥ ovecava se za 1 minut u prvin 15
minuta, naken 15 minuta
poveéava se za b minuta.
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» Nakon sto je postavljeno vrijeme

spremanja hrane, simbol & neprekidno

se prikazuje na zaslonu,

4.Dodirnite 3 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 3 da biste ponovno
postavill wijeme zawdetka.

5.Podesite vrique zav[ée_tka spremanja
hrane pomodu tipki &/2.

O

» Nakon &to je postavijeno vrijeme
zavréetka spremanja hrane, simbol & i
simbol &9 sa simbolom vremenskog
perioda ce se neprekidno pojavijivati na
zaslonu. Cim zapodne spremanie hrane,
simbol 2 nestaje.
6.Stavite hranu U rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vrijeme rerne automatski izratunava
vtijeme podetka spremanja hrane
oduzimajuci vrijleme spremanja hrane
od vremena zavrietka spremanja
hrane koje ste podesili. Kada se
dostigne vrijeme pocetka spremanja
hrane, aktivirana je odabrana funkcija i
rerna se zagrijeva do zadane
temperature. Postavijeno wrijeme
spremanja hrane podinje odbrojavati 18
pojavijuje se na zaslonu. Kada
temperatura u rerni dostigne postavijenu
temperaturu, simbal # nestaje.
7.Nakon isteka vvemena postavljenog za
spremanje hrane, na zaslonu ¢e se
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pojaviti "End" i simbal & treperi dok
tajmer ispusta zvuéni signal

8.Upozorenje se oglaZava dva minuta.
Fritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje, Upozorenje se
Zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
tacno vrieme.

Ako se na kraju zvuénog
upozorenja pritisne bilo koja tipka,
rerna ce ponovno podeti raditi. Da
biste gsprijedili da rerna ponovne
radi na kraju upozorenja, vratite
okruglc dugme za temperatury i
ckruglo dugme za cdabir funkdija
na poziciju ,0° {iskljucenoc) i
iskljudite remu.

Postavke

Ukljuéivanje zakljucavanja tipki

MaoZete sprijeediti ometanja na

upravijacko] jedinici aktiviranjem funkcije

zaklju€avanja tipki.

1.Dodimite i dok se na zaslonu ne
pojavi simbol &,

» Pojavi se simbol & i na zaslenu podinie
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zawsi, aktivira se
zakljuéavanije tastera. Kada se dedirme
bilo koja tipka dok je postavka
zakljucavanje tipki, taimer daje zvucni
signal i simbol & treperi.



Ako prestanete da dodirujete

: tipku X prije nego sto
odbrojavanie zavrsi, zakludavanje
tipki se nece aktivirati, Ako
prestanste da dedirujete tipku
prije zavrietka odbrojavanja,
zakljudavanje tipki se nece
aktivirati.

Tipke za tajmer se ne mogu
koristiti kada je zaklju€avanje tipki
aktivirano. Zakljudavanje tipki se
nece otkazati u sludaju nestanka
struje.

Deaktiviranje zakljuéavanja tipki

1.Dodirnite @ dok sa zaslona ne nestane

simbol f,

» Simbol (& nestaje | zakljucavanje tipki je

onemoeguceno na zaslonu,

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da
koristite za bilo kakvo upczorenje i
podgetnik koji se ne odnosi same na
spremanje hrane.

Sat sa alarmom nema utjecaja na
funkcije rerne. Koristi se za upozorenje.
Na primjer, alarm moZete da koristite
kada Zelite da okrenete hranu u remi u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrieme
koje ste postavil, sat vam daje zvucno

upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
“hiti 23 sata i 59 minuta.

1.Dodirnite &2 dok se na zaslonu ne

» Nakon postavke vremena alarma,
simbol £} ostaje upaljen i viijeme alarma
podinje da ocdbrojava. Ako su vrijeme
alarma i vrijeme kuhanja postavijeni
istovremeno, na zaslonu se prikazuje
krace vrijeme.

3.Po isteku vremena alarma, simbol L&

podinje da treperi | daje vam zvutno

upozorenije.

Iskljuéivanje alarma
1.Na kraju wremena alarma, zvuk

upozorenija traje dva minuta. Dodirmite
bilo koju tipku da histe zaustavili zvuk

upozorenija.

» Upozorenje se zaustavlja i na zaslonu
se prikazuje tacno vrijeme.

Ako Zelite da otkaZete alarm;
1.Dodirnite 22 dok se na zaslonu ne

pojavi simbol 2t da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirujte tipku
& dok ne prikaze ,00:00".

2.} takode mozete otkazati alarm

dugim pritiskom na tipku.

Promjena jacine zvuka
1.Dodirmite tipku ¥ dok se na zaslonu

ne pojavi simbol &,

pojavi simbol L.

M|
%I L |

2.Podesite Zelieni nivo pomocu tipki (2

2. Podesite alarm pomocu /2 tipki.

/2. {,b-1%- ,b-2"-b-3%)
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3.Dodirnite tipku € da biste potvrdili, il
Ce se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Postavka osvijetljenosti zaslona

1.Dodirnite tipku (B dok se na zaslonu

ne pojavi simbal <,

2.Podedite Zeljeni nivo osvijetljienosti
pomocu tipki @42, (d-01-d-02-d-03

» Dodimite tipku €& da biste potvrdili, il
¢e se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki,

Promjena taénog vremena

na vaso| remi; da promijenite deba dana

koje ste prethodno podesili,
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1.Dodirmite & dok se na zaslonu ne
pojavi simbol &,
2.Podssite ta¢no vrijeme dodirom na &

3.Dodimite tipku & ili 46 da biste
aktivirali polie za minute.

/0,

5.Potvrdite postavke dodirom na tipku
(3l 4,

» Taéno vrijeme je postavljenc i simizol

S nestaje sa zaslona.
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spremanju:hran

Ovaj odjeljak sadrzi saviete za pripremu i

petenje hrane.

Pored toga, mozete pronaéi i neka od

jela koje je testirac proizvodad i

najprikladnije postavke za ta jela. Takode

su havedena odgovarajuc'e postavke
rerne | dodataka za ta jela.

Opéa upozorenja o

spremanju hrane u rerni

s Dok ctvarate vrata rerne za wrijeme |li
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekoting na rukama, licu ifili o8ima.
Kada ctvarate vrata rerne, stanite na
propisnu udaljencst

* Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vods na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rermme i na
gornjim dielovima namjesdtaja zbog
temperatume razlike. To je normalna i
fizidka pojava.

* Temperatura | vtijeme spremanja
hrane predvideni za izvjesno jelo mogul
varirati U zavisnosti od recepta |
kalid¢ine. 1z tog razloga, ove wijednosti
su date ckvirno.

* Uyjek izvadite neupotrijebliens
dodatke iz rerne prile nego sto
zapo&nete sa spremanjem hrane.
Dodaci kgji ostanu u rerni mogu
osujetiti pripremu vaseg jela
korigéenjem predvidenih vrijednosti.

* 7a jela koja pripremate prema
sopstvencm receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

s |Upotreba isporuéenih dedataka
osigurava najlzolje udinke u pripremi.
Uviek se pridrzavajte upozorenja |
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.,

* |zreZite papir za petenje koji cete
koristiti u pripremi na velidinu koja je
odgovarajuca za posudu U kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od poZara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za peenje kgji
cete koristiti u navedenom
temperaturmom opsegu.

s 7a dobar udinak pripreme stavite
hranu na preporudenuy ispravnu policu.
Ne mijenjajte poloZaj palice tijekom
pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opcée informacije

¢ Da histe postigli dobre performanse
pecenja preporudujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite
vanjski pribor za spremanje jela,
preferirgite tamno posude Kkoje se ne
ljiepi i koje je otporno na toplinu.

s Ako je U tabeli za pecenje
preporuceno prethodno zagrijavan)e,
obavezno stavite hranu U rernu nakon
prethodnog zagriavanja

* Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zidanoj polici, posudu
stavite na sredinu Zi¢ane palice, a ne
blizu straznjeg zida.

* Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svjeZi i na
sobnoj temperaturi.

+ Status spremanja proizvoda moZe
varirati U zavisnosti od koli¢ine hrane i
velidine posuda.

* Vriijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nadim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrijednosti.
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« Stavite hranu na odgovaragucu policu
koja se preporucuje u tabeli za

spremanje hrane. Polica br. 1. je donja

polica rerne.

Savieti za pedenje kolada )

* Ako je kolad previSe suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrieme
pedenija.

* Ako je kolad nepeden, koristite malu
koliginu teénosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

* Ako je vrh kolada izgoreo, stavite ga
ha donju policu, smanjite temperaturu
i produZite vrijeme pedenja.

s Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je liepljiv, koristite manju koliinu
te¢nosti, smanjite temperatury |
produZite vrijeme pedenja.

Savjeti za petenje peciva

* Ako je pecivo previSe suvo, povedajte
temperaturu za 10°C i skratite wijeme
petenja. Navlazite slojeve testa
prelivom od milieka, ulja, jaja i jogurta.

* Ako se pecivo predugo pede, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude
vaca od dubine pleha.

s Ako povréina peciva potamni, ali donji
dio nije peden, vodite raduna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravnomjermo
rasporedite prelivizmedu slojeva
tijesta i preko povréine peciva da biste
postigl ravnomjernc tamnu boju
peciva.

* Pacite tijesto u poloZaju i na
temperaturi prema vrijednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pedenja.

Stol za kuhanje peciva i hrane u peénici

Slandardni

Garnji i donj

Koladi u plehu Jedan pleh bleh’ 3 180 a0 .., 40
= Kalup 2a -
Kalagi u . Grijanie s .. i - )
kalupiu Jedan plen iiéiﬁlc?;eanﬂu" warilialorom 2 18U 20...40
Jedan pleh Smglgﬁfd”' Garni i donji 3 160 25 .35
Modeli sa
ZiGanim
Slandardni Grijani s pollcama: 3 e P
Jedan pleh flest® vanlialorom Modeli bez 160 2585
Figarlh pollca:
Sitni kaladi 2
Modeli sa Modeli sa
2 —Slanciardni ZEanim ﬁ?g:::;l_
5 Lieha pleh® Grifanie & - policama; 150 p2:3 Prs
F 4 —Plah za verlilalerom WMadell bez Mo dla.lll boz
lijesla 2I63ni:14gollca: sigarin polica:
i AR}
Chrugl kalup
za kalade,
Biskittorta  Jecenplen  PrENKAss o idony o 160 a0 ... 40
stezalkam na
Zi&anarm grilu’
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Chrugl kalup
28 kolade,
prednika 26

Grijania 5

Jedan pleh . 2 160 30... 40
om sa ventilatorom
stezalkam na
Zidanam gril®”
Jedanplen oy jester GO i doni 3 170 25 .35
orijad
Jedanpleh o Ly ljestyr Sillanie s 3 170 20..30
Keksici ventilatorom
2 —Standardni
pleh’ Grijanie 5 3 -
2 pleha 4 —Plab 2a war lilalorom 2-4 170 25... 30
liizsla
. Garnji i donj
Jestan pleh Standardni i + 2 200 a0 .. 40
pleh .
ventilator
Slanctardni Grijang s . N e 1
Pasiva Jedan plen pleh® arililalorem £ 180 95 45
1 —Standardni
. pleh’ Grijanie s _ - -
2 plehia 4 —Pleh za ventiatorom 1-4 150 35 .45
liizsla
Standardni Garnji i donji .. e e
Jedan pleh Dl i 2 200 20,30
Standardni Grijanie 5 - - e
Funjena Jedan plen pleh® arililalorem 2 180 0. 80
Py 2 —Standardni
pleh Grijang & _ .
2 pleha 4 —Plab 2a war lilalorom 2-4 180 20..30
tijesta:
Jedan pleh blanda{'dnl {anr'nJ|“| fvjorm g 2010 an 40
— pleh arijad
Gl fiets Slandarcini Grijania s
Jeddan pleh sancar AN & 3 200 a0 ...40
pleb ventilatorom
Slaklani /
mietalni
Lacarije Jectan pleh pravokutni Gorni | donj 23 200 30 .40
kalup na ariias
ragielki o
Fice™!
Okrugl ormi
mizlalni kalugp, W "
Jedan pleh presnikazn oo i doni z 180 5070
rijpds
cm na
. . ZESANICm il
Piia od jabuka Chrugli crni
miatalni kalup, [
Jedanpleh  preénika 20 Grlane 5 2 110 B0 L. 70
war lilalorom
cm na
FiZanom grilu’
Pizea Jedan pleh Standardni - Garni i donji z 200 .. 220 10,20
pleh arilad

Prethodno zagrijavanie s preporuduje za svu hranu.
* i dodaci mozda nisu ukljudeni u vad proizvod.
** i dodas nisu ukludeni w wad proievod. Oni su komargijaing doslupni dodac.
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Meso, riba i meso od peradi
Kljuéne tacke pecenja reb
* Pedenje cijelog pileta, curke i velikin pecenja.

komada rmesa sa dresingom poput

s 7a gvaki centimetar debline mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

s Nakon isteka vremena pedenja,

limuncvog soka i crnog bibera koji se ostavite mese U rerni cko 10 minuta.
stavlja prije pecenja, poboliace

performanse pedenja

Sokovi se bolje raspereduju kroz
meso | ne cure kada se meso sijece.

« Potrebno je 16 do 30 minuta duZe za * Ribu postavite u sredinu Zicane paolice
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostalnoj posudi.
pedenje iste kolidine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe

eradi

Gornii i doni 15 min.

3 el Slandardni o 250z ’ -
bl?k f:L,ueIu Jedan pleh Lvllnd’ujdnl i | g 250 e, &0 80
Przeni (1 ka pleh S nakon 180 ..

war Likalor -
160
U 1. s Garnji | donji 1 min.,
JANSCA PIBCKA. o e Slandardni A | a on0irnax, 110...120
M.5- 2.0 kg pleh ¥
ventilator nakon 190
Sﬁiﬁg'.g{ggu Gorrii i dori 15 min.
Jadan pleh )tm'.-u dlu na ariiad 2 290/ rmax, &L B0
,§ L';I';jl | po :l . ventilator nakon 150
Zitani gril
Frizna pilelina . Slavils jednu Grijang 5 - - — -
[.82 kg Jzrdan pleh pasudy na ventiatorom z 200 .. 220 Gl 8D
donju policu
Zitani gril* 15 mint
Jedan pleh S;iﬂfij'ﬁ'}' Furkciia "30" 2 m0ima, 80 ... 80
oo policu nakon 150
. W 25 mir.
A g Sarnji i donji iy
Jedar pleh ‘L’l’mlf“h'“,d”' i + 1 ‘;O’ e 150 . 210
Pie varililalor nakor I
Gurka (5.5 kg 190
o 2 min.
Standardni — 290/ rmax,
Jadan pleh plgh® Funkcia "30 1 naken 150 180 .. 210
190
Zitani gril e
Slavile jadny ool donii . . L
Jadan pleh posucu na il 1 ] 200 200,030
Fika donju policu ventiator
- Zitani gril
Jeddan pleh Sg:jﬂhe d'ﬁg“ Funkcia "30" 3 200 3 ...30

oo policu

Prethodno zagrijavanie s preporuduje za svu hranu.
* (i dodach modoa nisu ukljudeni uovad proiaead.

** i dodas nisu ukludeni w wad proievod. Oni su komargijaing doslupni dodac.
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Gril

Kada grilujete meso, ribu ili perad, ona

brzo potamni, ima lijgpu koericu ine

isusuje se. Fileti mesa, komadiéi mesa |
kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crhog
luka.

Opsta upozorenja

* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavija opasnost od nastanka
pozara. Griujte samo hranu koja se
smije ohradivati na temperatur za
intenzivno griovanje. Takode, hranu
ne stavlajte predaleko u zadnji dio
grila. Ovo je najtopliie podrucje |
masna hrana se moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povriine mogu izazvati opekotinel

Stol za rostiljanje

Kljucne tacke grila

s Pripremite hranu giéne debljine i tezine
&to je vie moguce za grilovanje.

s Rasporedite komade koji ¢e se
grilovati na Zi¢anu policu il u pleh za
pedenje sa zidanom policom tako da
povréina hrane nije veda od povréine
grijaca.

s | zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

s Ubacite zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na Zidano] polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako ki prikuplac
masnocu. Pleh koji cete ubaciti trebalo
bi da bude velidine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda hije prilozen uz proizved.
DCodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciicenja.

llel=]

1CEN ol

Fileting 1 komadima Zigani gril 250
Gulle funeling; - 12 Fisani gri 4 250 20 .30
kamadici
Janjadi kolel Zitari ril 4-5 250 200 .. 25
Crdrasak - {resani; Zidsani gril 4-5 200 25 .30
Takdi kalleli Figani ril 4-5 25( 25 .30
Gratinirana povrce Zigani gril 4-45 220 20..30
Tostirani hleb Zigani oril 4 250 1.3

Freporuduje se prathodna sagripvanja 5 minula 2 svu hrano kaja s2 griluje.
Kormade hrane akrenite nakon 142 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Flitba Zigani ari Miski gril 1 ventilatar 200 30,35
Plelna u Zizanigri Niski gril 1 ventlator 4 250 2o . 8
karmadima o Sl o - e

Culle jjunaling - e R E—— o - .
12 kormadici JiZani gri Miskd gril 1 wventilatar 4 20 A0 .40
Zigani gril o
Stek(ieli/  Stavhe jeeu 15 min. 250,
PR A . Miski gril + wanlilalar 3 ke 180 .. 90 . 110
Freni (1 kg pasudu na donju 190

policu

Memojte prethodna zagrijewati hranu za grilavanie prikazanu u owvaj tabeli za grilovanie.
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Testna jela
Jela u ovoj tabeli pripremljiena su U skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se
olakZalo testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.,

Jectan plsh Slandardni pleh® Gori 1 3 140 20 A0
donj grijad
Modeli sa
Ziganim
policama:
Pasive islalki . s Grijang 5 3
hoidich Jedan plsh Standardni pleh el Modoll 140 15 .25
ez
ZiGanih
polica: 2
] Z-Slandardni pleh® Grijang & . ]
2 pleha 4-Pleh 24 lijsla” venlialorom 2% 140 1525
Jedan pleh Slandarcini pleh® Goni i 3 160 25 .25
dunj grijas
Modeli =a
ZEanim
pollcama:
Jectan pleh Slandardni plah® Vé:t'dz?éf;m Mo::’je“ 150 5 ... 35
ez
Sitni kolagi Fﬁg;':hz
Maodell sa
Maodell sa Sitanim
ZiGanim palicama:
2 pleha Z-Standardlji pleh’ Gri_janje 5 5.4 policama: 150 25,40
4-Pleh £a liggsla” venlilalaram Modeli bez Modeli bez
Si¢anlh polica: figanih
140 pollea: 30 ..
45
Okrugl kalap za kalade,
Jectan plat precnika 26 m sa Gorni i z 160 30 .40
stezalkom na ZiZanom donji grifed
i oriu
Biskal lorla Chrugl kalup za kalage,
arednika 26 om sa Grijange s . -
Jedan pieh slézaljktm] NA ZESANCGIm venldakj)orom ‘ 160 9. 40
o’
Chruglh croi malalni kalugp, Gornj i
Jedan pleh prednika 20 cmona rmrfji ariias Z 180 S0, 00
Fita od Zizanom grilu’ i =
jAabuka Charugli crni rmalalni kalugp, Grifanke s
Jeddan plsh pracnika 20 om na N 2 1740 W)L T0

ZEsaricm gl

venlilalararm

Prethodno zagrijavanie s preporuduje za svu hranu.
* (i dodaci moida nisu ukludeni o vad proiood.
** i dodas nisu ukludeni w wad proievod. Oni su komargijaing doslupni dodac.
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4
Zigani Aril 4 25] 20 .30

Zigani oril

Cufte juneting; - 12
kamadici
Hranu okrenite nakan 1/2 ukupnog vremena spremania hrane.
Freporuduje se prathodna sagripvanja 5 minula a svu hrano kaja s2 griluje.

33/BS



ooooooooooo

I Odrzavanie i njega

Opce informacije o ¢iscenju

AOpéta upozorenja

s Sadekajte da se ureda] chladi prije
gidcenja. Vruce povrgine mogu izazvati
opekoting!

s Ne keristite deterdzente izravno na
vruce povrsine. To moZe
prouzrokovati trajne mrlje.

* Uredaj treba temeljito ofistiti | osu3iti
nakon svakog postupka. Na taj nadin
cete lak3e ukloniti ostatke hrane, dime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sliedede upotrebe uredsja. Stoga se
vijek trajanja uredaja produZava |
problemi s kojima se éesto sucdavate
se smanjuju.

* Ne Kkoristite sredstva za parodiscenje
za Cidcenje uredaja.

* Neki deterdZenti ili sredstva za
giscenje mogJ odtetiti povrdinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, pragke
za &idcenje, kreme za dicenie,
sredstva za &isdenje kamenca ili ostre
predmete tokom &iscenja.

* Prilikom iscenja nakon svake
upotrebe nije potrebno koristiti
poselno sredstvo za Cicenje. Ureda)
odistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vedom | mekom
krpom il sunderom i osusite suvom
krpom od mikrovakana.

e Obavezno nakon diécenja potpuno
obrisite preostalu tenost i cdmah
odistite hranu isprskanu ckolo tijgkom
pedenija.

s Ne perite nijednu komponentu uredaja
u madini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

s Ne koristite sredstva za &idéenje koja
sadrZe Kiselinu ili hlor za giscenje
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povréina od nerdajuceg Selika ili
inoksa i rucica.

* Nerdgjuca il povrSina od inoksa moZe
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
odistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrsinu od inoksa.

* Za Ciscenje koristite meku krpu sa
tednim deterdzentom (neabrazivnim)
pogodnim za povrsine od inoksa,
obratite paznju da bridete samo u
jednom pravecu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba, milijeka i proteina sa povriina
od incksa bez mrlja i staklenih
povréina bez odlaganja. Mrlie mogu
zardati nakon duze vremena.

Emajlirane povrsine

s Nakon svake upctrebe, povrdine od
emajla odistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osugite suvom
krpom.

* Ako vas proizvod ima funkeiju lakog
gidcenja parom, moZete izvriti lako
&i&cenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. {(Pogledajte
odigljak ,Jednostavno &icenje parom®)

* Sredstva za Ciscenje Quick&Shine
mozete koristiti za unutragnjost
pacnice i reSetke i Zica za rilbanje bez
ogrebotina, a Koriste se na emajliranim
povréinama i preporuéuju od strane
ovlastenog servisa, za trajne mrlje. Ne
koristite neko drugo sredstvo za
gicenje reme u tom sluéaju.

* Da biste odistill prostor predviden za
spremanje hrane, morate sadekati da
se remna ohladi. Cidcenje wudh
povréina izazvade | opasnost od
poZara | ostecenja emajlirane povriine.



Kataliticke povrSine

s Bodéne strane U prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivens samo
emajliranim il katalitiékim zidovima.
Navedeno zavisi od modeala.

s Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrdinu. Katalitiéki zidovi
rerne se ne smiju Sistiti,

s Kataliticke povréine apsorbuju Ulje
zahvaljujuci svojo] porozno] struktur |
pocinu sjajiti kada je povréina
zasicena ullem, u tom sludaju
preporuéuje se zamjena dielova.

Staklene povrsine

* Pri &iscenju staklenih povrsina ne
koristite strugade od tvrdog metala i
abrazivne materijale za Siscenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrainu.

* Uredaj ofistite deterd?entom za pranje
posuda, toplom vodom i krppom od
mikrovlakana narodito namijenjenu za
staklene povrsine | osusite suvom
krpom od mikrovakana.

« Ako poslile digcenja ima ostatka
deterdzenta, obridite ga hladnom
vodom i osuSite &istom | mekom
krpom od mikroviakana. Preostali
ostaci deterdzenta mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

s Ni pod kojim uslovima ostatke
osugene na staklenoj powréini ne treba
Gistiti nazubljenim noZzevima, Zicanom
vunorn ili sliénim alatima za grebanje.

* Mrlie od kalcijuma (Zute mrlje) moZete
ukleniti sa staklene povrdine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

s Ako je povréina jako zaprljiana,
nanesite sunderom sredstvo za
giscenje na mriju i satekajte duZe
vremena da isto adekvatno odreaguje.
Zatim odistite staklenu povrsinu
viaznom krpom.

s Promijene boje | mrlie na stakleng
povrsini normalna su pojava i ne
predstavijaju greSku.

Plastiéni djelovi i obojene povrSine

« Ocistite plastiéne dielove | chojene
povriine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom il sunderom i osuSite suvom
krporm.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala
| abrazivna sredstva za digcenje.
Navedeno moze ostetiti povréine.,

+ Yodite racuna da spojevi
komponenata uredaja ne ostanu vlazni
i da na istima ne ostane deterdzenta.
U suprotnom moZe dodi do korozie
na tim spojevima.

Ciscenje dodataka

AKo U uputstvu za upotrebu nije

drugadije navedeno, dodatke

isporucene uz uredaj ne perite u perilici
za sude.

Ciscenje kontrolne table

* Prilikom &igcenja tabli s kontrolnim
gumbima, obriite tablu | gumbe
viaznom mekom krpom i osuSite
suvom krpom. Ne uklanjajte gumbe |
zaptivke ispod da biste odistili tablu.
Na taj nacin moZete ostetiti kontrolnu
tablu i gumbe.

* Prilikom &iScenja nehrdajuce plode s
kentrolnim gumbima, nemojte oko
gumba koristiti sredstva za &idéenje
nehrdajudih povréina {od inoxa).
Indikatori oko gumiba mogu se izbrisati,

s Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dadir vlaZznom mekom krpom | osusite
suvom krpom. Ako vag proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljudavanie tipki prije Siscenja
kontrolne table. Ako postupite
drugaije, tipke maoZete pogreino
odabrati.
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Ciscenje unutrasnjosti rerne

{povrsina za spremanje

hrane})

Slijledite korake &iscenja opisane u

adjaliku ,Opste informacije o

gigcenju” prema tipovima povring u

vagoj rerni.

Ciicenje stranica rerne

Botne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim il katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima kataliti¢ku stranicu, pogledajte

informacije u odielku , KatalitiCki zidowvi®,

Ako je vas proizvod model sa Zi¢anim

policama, uklonite Zi¢ane police prie

gigcenja bodnih zidova. Zatim zavr3ite

&igcenje kako je opisano u odjeljku

,Opéte informacije o gigcenju® prema

vrati bodhog zida.

Da biste uklonili boéne Ziéane

police:

1.Uklonite prednji dio zidane police
poviadenjem na boéni zid u
supretnom smjeru.

2.Povucite zidanu policu prema sebi da

’ histe je potpuno skinuli.

3.Da bistnovo postavili police,
chavite iste korake kao tokom
skidanja, ali chrnutim redosljedom.

Jednostavno parocisc¢enje

Omogucava jednostavno &iscenje jer
prljavitinu (koja nije tvrdokornal
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omek&ava para koja se formira unutar
rerne i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutradnjim povriinama rerna.
1.1zvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme i
stavite pleh na 2. nivo police u rerni.

3.Podesite rernu na rezim jednostavnog
parodiScenja | ukludite je na 100°C
tokom 15 minuta.
4.0dmah otvorite vrata i obrisite
unutarnju povrdinu rerne viaznim
sunderom ili krpom, Kada otvorite
vrata, para ce izacl. Ovo maZe stvoriti
rizik od opeketina. Budite oprezni
prilikom otvaranja vrata rerne.
5.Koristite toplu vodu sa teénim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
gicenje tvrdokorne prijavitine |
obrisite je suvom krpom.
Tokom rezima jednostavnog
‘parodiScenja, voda koja se stavi u
posudu za omekSavanje manjin
koligina cstataka/prjavatine unutar
rerne igparava i kendenzuje se u
unutrasnjosti reme ina
unutrasnjem staklu vrata reme, pa
voda moZe kapati kada se vrata
reme otvore. Obridite
kondenzovanu vodu &im se otvore
vrata rerne.

6.Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vadeg modela. Nakon kondenzacie u
rerni, u dielu Zeba ispod rerne moze



biti vode il viage. Nakon upotrebe,
ovaj kanal bazena ofistite vlaznom
om, a zatim ga osu3ite.

CGiséenje vrata rerne.

P Da biste odistili vrata i stakla rerne
' nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢icenje, metalne
strugace, Zi¢anu vunu ili sredstva
za bijelienje.
MoZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objagnjeno je u odjelicima
~sKidanje vrata rerne” i, Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerme".
MNakon &to skinete unutradnje staklo na
vratima, odistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
il sunderom i osudite suvom Krpom.
Skidanje vrata rerne
1.Otvorite vrata rerne.
2.0tvorite klipse na arkama sa desne |
ljgve strane na vratima tako sto ih
pritisnete kao 8to je prikazano na slici.

Brava sa sarkama - zatvoreni poloZa)

Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerne u poluzatvoren

4 Skinite vrata tako 3to éete ih izvudi
naviZe da biste ih oslobodili iz lijgve |
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
" korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljiedom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada watite vrata.

Skidanje unutarnjeg stakla

sa vrata rerne

Unutarnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe &iséenja.
1.Otvorite vrata rerne.
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2.Povucite plasticni dio pridvricen na
gormjem dijelu ulaznih vrata prema
sebi istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obje strane dijelai izvadite

3.Kao &to je prikazano na slici, malo

podignite staklenu plodu s unutamie
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povliadenjem prema ,B*.

1 Staklena ploa s unutrasnje strane

2" Unutradnja staklena plo¢a ("MoZda
ne postoji kod vadeg modela.)

4. Ako va8 proizvod ima unutarnje staklo
(2}, ponovite isti postupak da biste ga
skinuli {2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovnc postavijanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakodeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutragnje staklo). Unutragnje
staklo {2) mora biti pridvrécenc na
plastiéni prorez najbliZi stakleng) plodi
8 Unutarnje strane (1).

6.Prilikem ponovnog postavijanja
staklene plode s unutarnje strane (1)
provierite da li tampana strana stakla
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lezi licem prema unutarnjem stakiu.
Od Kljuénog je znacaja da donji uglovi
staklene plo€e s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plastiéne proreze.
7.Gurnite plastiéni dio prema okviru dok
ne éujete zvuk ,klik®.
Ciscéenje sijalice u rerni
U slucaju da se staklena povriina sijalice
U rerni postane zaprlja; odistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom |
osusite suvom krpom. U sluéaju kvara
sijalice u remi, moZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sliededem
odjeljku.
Zamjena sijalice u rerni

.ﬁOpéta upozorenja

s Prije mijenjanja sijalice provierite da li je
uredaj isklju€en sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbjedli rizik od struinog
udara. Vruce povrine mogu izazvati
opekoting!

* Sijalica u rerni je posebna elektriéna
sijalica koja moZe podnijeti
temperature do 300°C. Sijalice za
rernu mozete kupiti od ovlascenog
servisera.

* PoloZa) sijalice moZe se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.

s Sijalica koja se koristi U ovomn
proizvodu nije adekvatna za upctrebu
u domadinstvu za osvietliavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne kotisniku da vidi
prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste U ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao 5to su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.



2.uklonite zatitno staklo okrecuci ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

fiisrsdittes
ERAsedeees

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A
prikazana na donjoj slicl, okrenite
sijalicu rerme kao 8to je prikazanoc na
slici | zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B}, izvucite je kao §to je

prikazano na slici | zamijenite je novom,

4 Vratite zaStitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu
sijalicu,

1.iskljudite uredaj iz struje.
2.Uklonite zi¢ane pdlice kao &to je
opisano.

S.érafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4. Ako je sijalica vage reme tipa {A)
prikazana na donjoj slici, ckrenite
sijalicu rerne kao &to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
maodel tipa (B), izvucite je kao sto je
prikazano na slici i zamijenite je novom.

Zi¢ane police.

39/BS



E Riesavanie problema

Konsultujte ovia&éenog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavijada ked koga
ste kupili uredaj ako ne moZete da rijesite problem iako ste primijenili instrukcije u

] |
kaplice vode kada dode u dodir sa hladnim povréinama uredaja. »>>> Ovo hijfe
kvar.

» Kada se metalni dielovi griju, Sire se i izazivaju zvukove, >»> Ovo nije kvar.

s Osigurac je pokvaren ili je iskoio. »>>> Provierfte asiguraée u razvadngf kuliii. Ako

je neophodno, zamifenite b il resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuéen u uzemljenu utiénicu. === Provierite gdfe je ukiiuden strujnf
kabl.

¢ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolngj tabli ne funkcionisu. >>> Aka je
vas proizvod opremifen funkc:}‘pm zakfjucavanfa tipki, moZda je ormnogucenc

* Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamijenite sffaficu u rerni,
s Nema struje. »== Pravietite ima i strufe. Pravierite osigurace u razvodnof kuti
Ako je pofrebno, zamijenite i resefujte osigurade

s MoZda nije podedena na odredenu funkceiju za spremanje hrane ifili
temperaturd. »=> Podesite remiu na odredent funkciiu za spremanfe hrane Vil
femperaturn.

* Kod maodela kgji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podeden. =»> Podesite
viijerme.

* Nema struje. »>> Frovierite ima ff strufe. FProvierite osigurace u razvodngf kutif.
Ako je potrebno, zamiienite i resetujte osiqurale

* Dodlo je do prethodnog prekida napajanja elektriénom energijom. =»»> Podesife
vriferneiskiiucite proizvod | ponovo ga uklucite.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fUr den Kauf eines Beko-Produktes, Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamite Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zuklnftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informaticnen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung far unterschiedliche Modelle
geschrisben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole;

o Wichtige Informationen oder nitzliche Tipps zum Gebrauch.

A\Namung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.
&Wamung vor Brandgefahr,

Warnung vor heifen Hachen.

Arcelik A.S.
Koraagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul / TURKEY

Ce Made in TURKEY
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Wichti ich

inweis

NW

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen cder
Sachschaden kommit.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samitliche Garanticanspruche.
Allgemeine Sicherheit

» Dieses Geréat darf von

Kindern (ab acht Jahren) oder

Personen bedient werden,
die unter kérperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden cder
denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geréaten
mangelt, wenn sclche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grandlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.

Kinder durfen nicht mit dem
Geréat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen

4/DE

von Kindern nicht chne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
notigen Erfahrung im
Umgang mit sclchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann moglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Gber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
ubergeben wird, soliten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.

« Installation und Reparaturen

mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fir
Schéaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

» Ger&t nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgemal
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

« Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknéple des
Produktes ausgeschaliet sind.,

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, solite es bis
zur Reparatur durch einen
auterisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrielb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen
Sie durch einen gualifizierten
Elektriker eine Erdung

vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fOr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den &rilichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
clarauf verteilen oder schitten!
Es besteht
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
ginem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.
Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermdéglicht werden.
5/DE



« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von

autorisierten und gualifizierten

Personen ausgefUhrt werden.

» Schalten Sie das Gerat bei
Schéaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

» Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerét und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil. Keine
Heizelemente beruhren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

» Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hchen
Temperaturen und kann
durch Entzunden bei Kontakt

&/DE

mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

« Keine brennbaren Materialien
in cler Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heil
werden konnen.

« Darauf achten, dass keine
Beltftungsschlitze blockiert
werden.

« Zur Reinigung des Gerétes
keine Dampireiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
ginem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu [6schen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den



Kochoberflachen
aufbewahren.

+ WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerét zur Vermeidung
moglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerét von der
Stromversorgung.
Geréatecberflache nicht
berthren! Gerét nicht
benutzen.

» Kochfeld nach dem Einsatz
uber den Regler abschalten
und nicht auf
Kochgeschirrdetektor
verlassen.

» Metallische Objekte, wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel, sollten nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden,
da sie heil3 werden kdnnen.

« Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

« Dampidruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an

der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fUhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Daher
muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.
Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das
sowohl Zeit- als auch
Kosteneinsparungen
bedeutet, muss mit zum
Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden;
andernfalls funktionieren die
Kochfelder nicht. Siehe.

Allgemeine Hinwelse zum Kocher,
Seite 12, Kochgeschirrauswahl,
Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fur Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen
oder Herzschrittmacher
verwenden, gefahrlich sein.
Stellen Sie keine
elektronischen Geréate wie
Mobiltelefone, Tabletten,
Computer auf den Kocher.,
lhre Gerate kénnen
beschadigt sein.
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+ WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geréatehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

«» Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskalel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

» Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgeméBe

Verwendung

» Dieses Gerat wurde fUr den
reinen Hausgebrauch
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entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zulassig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

« Der Hersteller haftet nicht for
Schaden, die durch
unsachgemaben Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs heil3.
Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

« Elektrische Produkte kdonnen
eine Gefahr fUr Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

« Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen konnen.



Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeriiten:

Dieses Produkt erfullt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbaol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerdt wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am
Ende seiner Eingatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elekirischen und
elektronischen Altger&ten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in lhrer
Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von Ihnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgalzen der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthalt keine in der

Direklive angegebenen gefahrlichen und
unzul&assigen Materialien,

Verpackungsmaterialien

entsorgen

* Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull,

Transport

* Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kiinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Criginalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerat in Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlieBend gut mit
Klebeband sichem.

Uberpriifen Sie das Gerét nach
dern Transport genau,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.
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Inform

B Allgemei:

Geratelibersicht

1 Induktionskochplatte
2 Montageklemme

Technische Daten

T

Glaskeramikkochfeld
Basisabdeckung

N h]

Spannung/Frequenz 1N-- 220-240 V/2N--380-415 V; 50 Hz
Leistungsaufnahme gesamt max. 7200 W
Kabeltyp/Kabelguerschnitt MinimumHOBVAV2-F 4 x 2,5 mm®
AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe) | 52 mm/E80 mm/510 mm
Einbaumale (Breite/Tiefe) 560 {(+2) mm/480 (+2) mm
Kochzonen

Hinten links Induktionskochplatte
Abmessungen 180 mm

Leistung 2000/2300 W

Vome links Indukticnskochplatte
Abmessungen 180 mm

Leistung 2000/2300 W

Vome rechits Induktionskochplatte
Abmessungen 145 mm

Leistung 1600/1800wW

Hinten rechts Indukticnskochplatte
Abmessungen 210 mm

Leistung 2000/2300 W

Im Zuge der Qualitatsverbesserung
kénnen sich technische Daten ohne
VorankUndigung &ndarn.

Cie Abbildungan in dieser Anleitung
dienen lediglich der Veranschaulichung
und kdnnen etwas vom tatsachlichen
Aussehen des Gerdtes abweichen.
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Angaben am Produkt oder in der
bagleitanden Dokumantation wurden
untar Laborbedingungan unter
Bertcksichtigung der zutreffendan
Richtlinisn ermittelt. Solche Werte
k£nnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerites abweichen.




E Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen * Die Grohe des Kochgeschirrs muss

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie grundsatzlich zur KOChZOHPT passen.
Ihr Gerat umweltbewusst und Der Boden des Kochgeschirrs darf

energiesparend: nicht kleiner als die Kochstelle seain.

» Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der * Halten Sie das Kochfeld und den
Zubereitung au. Boden des Kochgeschirrs sauber.

* Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen Ve:rschmutzungen versphlechtem die
ohne Deckel kann der Warmelibertragung zwischen

Energieverbrauch auf das Vierfache Kochteld und Kochgeschirrboden.
ansteigen. Erste Inbetriebnahme

» YWihlen Sie stets die zum Erstreinigung des Gerites
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle,
Entscheiden Sie sich immer flr
Kochgeschirr in der passenden GriBe.
GriBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

* Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerdtes baschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keina
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstdnde bei der

Kochgeschirr mit flachem Boden zu F%e|n|gun.g. _—
verwenden. 1.Entfernen Sie samthches
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet Verpackungsmaterial

2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknan,

die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise kdnnen
Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.
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Il Bedienung Kachfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

A Flllen Sie Kochgeschirr

223 maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu ldschen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
ainar Loschdacks, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch,
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos maglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr,

» Vor dem Frittieren trocknen Sie die

Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieran nicht al.

Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Griffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behélter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.
Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
chhe Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerét. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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* Da sich die Oberflache des Gerates

arhitzt, legen Sie niemals
Gegenstdnde aus Kunststoff oder
Alurminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmalzene
Rlckstande solcher Materialien sofort
von der Oberflache.

Ubrigens soliten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen Gefdlen
gelagert werden,

Verwenden Sie ausschlieBlich
Koechgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kaechgeschirr; nicht Gberflllen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbsit durch uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen méchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
anscnsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen
* (Glaskeramik ist hitzefest und

bastandig gegen starke
Temperaturdifferanzen.

* Missbrauchen Sie die Glaskeramik

nicht als Ablage oder als Schneidbrett,

* Verwenden Sie ausschlieflich

Koechgeschirr mit entsprechend
bearbeitetern Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.




Uberlaufende
Speisen kdnnen
die Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewdlbtem
Boden
verwenden.
Ausschlieflich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
varwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
ubertragen.

Das Kochverhalten kann je nach Art und
GriBe des Topfes sowie GroBe der
Kochzone variieren. FUr ein
gleichmabigeres Kochverhalten sollte
eine etwas gréBere Kochzone als der
Topf verwendet werden. Das
Verwenden einer gréeren Kochzone
hat bei Induktionskochfeldern keine
Auswirkungen auf den Energieverbrauch,
da die Hitze nur im Topflboden generiert
wird.
Verwenden Sie bei Induktionsherden
nur Kochgeschirr, das zum Kochen
mit Induktion geeignet ist.
Kochgeschirr testen
Prifen Sie anhand folgender Methoden,
ol Ihr Kochgeaschirr mit dem
Indukticnskochfeld kompatibel ist.
1.1hr Kechgeschirr ist kemppatibal, wenn
an dessen Unterssite ein Magnet
haften bleibt.
2.lhr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn
"I nicht blinkt, sobald Sie |hr
Kochgeschirr auf der Kochzone
abstellen und das Kochfeld
eingchalten.

Sie kénnen Kochgeschirr aus Stahil,
Teflon oder Emallle mit spezieller
magnetischer Unterseite verwenden, an
denen sich Angaben befinden, die
darauf hinweisen, dass das
Kochgeschirr zum Kochen mit Induktion
aingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgaschirr sowie Topfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne
magnetische Unterseite knnen nicht
verwendet werden.
Kochgeschirrerkennungssystem
Baim Kochen mit Induktion wird nur der
Bereich aktiviert, der auf der
entsprechenden Kochzone durch das
Kochgeschirr albbgedeckt ist. Die
Unterseite des Kochgeschirrs wird vom
System erkannt; ausschlieBlich dieser
Bereich wird autornatisch erhitzt. Die
Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Koechgeschirr von der Kochzone
heruntergenomrmmen wird. Die
ausgewahlte Kochzone und das "=V~
Symbol blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen
Temperaturenstufen, wenn Sie ain
antihaftbeschichtetes (Teflon)
Koechgeschirr chne bzw. mit nur wenig
Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen
Gegensténde, wie z. B. Gabeln, Messer
oder Deckel von Kochgeschirr auf der
Kochstelle; andernfalls werden diese
erhitzt.

Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls
Aluminiumfolie. Platziersn Sie niemals in
Aluminiumfclie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

13/CE



Falls sich unter Ihrem Kochfeld ein
Ofen befindet und dieser in
Betrieb ist, kdnnen die Sensoren
des Kochfeldes die Kochstiufe

Halten Sie Gegensténde mit
magnetischen Eigenschaften (z.

B. Kreditkarten oder Kassetten)
vom Kochfeld fern, sclange dieses

verringern oder das Kochfeld
ausschalten.

in Betrieb ist.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wihlen

GroBe Kochzone

2 28-32
@ 24 cm @ 21 em

906

Normale Kochzone
@18 cm

Kleine Kochzone
314,515 em

GroBe Kochzone

* Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.

* Varteilt die Leistung ideal.

* Bietet perfekte Hitzeverteilung.
Ideal zur Zubereitung voen
Gerichten, wie z. B. grof3en
Pfannenkuchen, bzw. zum
leichten Anbraten von grofen

MNormale Kochzone

» Passt sich
automatisch an das
Kochgeschirr an.

* Verteilt die Leistung
ideal.

» Bictet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal
bei allerlei Gerichte,

Kleine Kochzone

* |deal zum
langsamen Erhitzen
(Saucen,
Rahmsaucen)

* |deal zur Zubereitung
kleiner Portionen
bzw. einer geringen
Anzahl an Portionen.

Fischen.

Bedienfeld

Kochfeld verwenden

Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegensténde wie
Salzstreuer kinnen das Kochfeld
baschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Springe kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss

§peZ|f|kat|onen

verursachen. % Ein-/Austaste

Falls Sie Beschadigungen der Temperaturstufe/Timer
Glaskeramik (z. B. sichtbare {steigend)

Springs) hemerken soliten, e Temperaturstufe/Timer
unterbrechen Sie sofort die {fallend)
Stromversorgung, damit es nicht Tastensperre

zu Stromschldgen kommt. v Timer de-/aktivieren

Kochzonenauswahltaste:
Vorne links
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U Kochzonenauswahltaste:
Hinten links

= Kochzonenauswahltaste;
Hinten rechts

) Kochzonenauswahltaste;

Vorne rechts

Samtliche Abbildungen dienen
lediglich der Veranschaulichung.
Das Aussehen lhres Kochfeldes
kann je nach Modell etwas
abweichan.

Das Produkt wird Uber ein
Sensorbedienfeld baedient. Bei
jeder Berlhrung der Sensortasten
horen Sie einen kurzen
Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein feuchtes
und/oder verschmutzies
Bedienfeld kann
Funkticnsstérungen verursachen.

Kochfeld einschalten

1.Beriihren Sie die Ein-/Austaste "@)"
am Bedienfeld.

Das Symbol , 0" erscheint auf allen

Kochzonenanzeigen.,

Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betétigt werden, wechselt
das Kochfeld autormatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus,

Kochfeld abschalten
1.Berlihren Sie die Ein-/Austaste "(®"
am Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und
wechselt in den Bersitschaftsmodus.

Wenn das Symbaol ,H* oder ,h" in
der Kochzonenanzeige erscheint,
bedeutet dies, dass die jewsilige
Kochzone noch heild ist.
Kochzonen nicht berthren!

Restwarmeanzeige
Das Symbol H* in der
Kochzonenanzeige signalisiert, dass die
jeweilige Kochstelle noch heil3 ist und
zum Warmbhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim Abkuhlen
verwandelt sich das Symbol in ein
kleines ,h",
Bei unterbrochener
Stromversorgung leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht, warnt
also auch nicht vor heifen
Kochstellen.

Kochzonen einschalten

1.5chalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "D" ein.
2.Berlhren Sie die Auswahltaste der
Kochzone, die Sie sinschalten
médchten,
Das Symbol ,0° erscheint in der
Kochzonenanzeige, die entsprechende
Anzeige leuchtet heller auf.
Falls innerhallb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.
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Temperaturstufe einstellen

Bai den Stufen 1 bis 7 konnte das
Kochen von Wasser oder Ol im
Topf starten cder stoppen. Dies
konnte dazu fuhren, dass der
Nutzer denkt, dass sich das
Produkt abwechsalind ein- und
ausschaltet. Dies tritt vor allem bei
giner geringen Menge Wasser
oder Ol auf und ist kein Fehler,
sondern lediglich durch die
Betriebhsweise des Produkies
badingt.

Stellen Sie die Temperatur mit den

Tasten @ / ‘:Tj auf ,1" bis

L3 bzw. 9" bis ,1" ein.
Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern Ihr
Gerat mit einer solchen
ausgestattst ist) wird nur dann
aktiv, wenn das auf die Kochzone
gestellte Kochgeschirr die
Kochzone komplett abdeckt und
eine Leistungsstufe Uber 8
gewdahlt wird.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drai

unterschiedliche Weisen abschalten;

1.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf O
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten,
indem Sie deren Temperaturstufe auf
0 einstellen.

2.0urch langeres Berllhren des
entsprechenden Kochzonensymbols

Schalten Sie die Kochzone ein, indem

Sie das entsprechende Symbaol Pj
" gedrickt halten, bis der
Temperaturwert auf ,,0 fallt.

3.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewsahlten
Kochzone
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Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die ihm
zugewissene Kochzone selbstiatig akb.
0 oder 00 erscheinen in den
entsprachenden Anzeigen.

Nach Ablauf der Zeit erlklingt ein
Signalton. Zum Abstellen des
Signaltons kerthren Sie einfach sine
heliehige Taste am Bedienfeld.

Hochleistung (Turbo)

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei lhrem Modell mdglicherweise nicht

vorhanden.)

Die Schnellheizen-Funktion (P} nutzen

Sie, wenn es einmal schnell gehen muss.

Wir raten davon ab, diese Funktion

l&ngere Zeit zu nutzen. Die Turbcheizen-

Funktion kann eventuell nicht bei

samtlichen Kochzonen genutzt werden.

Hochleistung einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste D" ein.

2. Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone
durch Berlhren der
Kochzonenauswahltasten.

3.5Stellen Sie zundchst die
Leistungsstufe 9 mit den Tasten @

g
oder """ ain

4 Sobald die Kochzene bel Stufe 8% ist,
stallen Sie die Temperatur der
Kochzone durch einmaliges Berlhren

von ,@' auf ,P* ein.
Hochleistung abschalten:
s Zum Abschalten der Hochleistung-

et
Funktion berlhren Sie "'\__J“' und stallen

die Leistung auf Stufe 9 ein.



Die Hochleistung-Funkticon der
Kochzone wird aufgehoben, die
Kochzone arbeitet mit der Stufe 9
weiter,

* Nun kénnen Sie die Leistung durch
Beruhren von "2 vermindern oder
die Kochzone komplett abschalten,
indern Sie die Leistungsstufe auf O
einstallen.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kénnen Sie das

Kochfeld im Betrieb gegen

unabsichtliche Bedienung spetren.

Tastensperre einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "O" ein.

2.Berlhren Sie zum Akfivieren der

Tastensperre gleichzeitig ,@
Holj“"

und

» Die Tastensperre wird aktiviert, der
3
Punkt im Symbal leuchtet auf,

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver
Tastensgperre abschalten, bleibt
die Tastensperre auch beim
nachsten Einschalten des
Kochfeldes aktiv. Sie missen die
Tastensperre zur Bedienung des
Kochfeldes autheben.

Tastensperre ausschalten
1.Wenn die Tastensperre aktiv ist,
drlcken Sie gleichzeitig die Tasten

,III{DIIII und ,IHO[J““_
» Die Tastensperre wird deaktiviert, der

Punkt im Symbal verschwindet.,

Kindersicherung

Sie kdénnen das Kochfeld vor
unbeabsichtigtem Betrieb schitzen und
dadurch z. B. verhindern, dass Kinder
die Kochzone(n) aktivieren. Dig
Kindersicherung 1&sst sich nurim
Bereitachaftsmodus ein- und
ausschalten,

Die Kindersicherung wird bei
Stromausfal aufgehoben.

Kindersicherung aktivieren

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste " ain.

2.Berthren Sie gleichzeitig @ und
G‘), nach dem Signalton berdhren
Sie zum Aktivieren der
Kindersicherung @

» Die Kindersicherung wird aktiviert und

das Symbol ,L* erscheint in allen

Kochzonenanzeigen

Kindersicherung ausschalten

1.Wenn die Kindersicherung akdtiv ist,
berthren Sie zum Einschalten des
Kochfeldes @

2 .BerUhren Sie gleichzeitig ,@ und
f?fj hach dem Signalton berdhren
Sie zum Deaktivieren der
Kindersicherung o3

» Die Kindersicharung wird deaktiviert

und das Symbal ,L" verschwindet aus

allen Kochzonenanzeigen.

Timerfunktionen

Diese praktische Funktion nimmt lhnen

ein bisschen Kocharheit ab. Sie miissen

bei der Zubereitung nicht standig in der
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Nahe des Kochfeldes bleiben. Die
Kochzone schaltet sich am Ende der
von lhnen ausgewdéhlten Zeit
automatisch aus.

Timer einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "(D" ein.

2.Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone
durch BerGhren der
Kochzonenauswahltasten.

3.5tellen Sie die gewlinachte
Leistungsstufe mit den Tasten D
" @ ein
4.Schalten Sie den Timer mit der Taste
<5 gin,
Das Symbaol 00 leuchtet in der
Timeranzeige, der Dezimalpunkt
erscheint in der ausgewahlten
Kochzonenanzeige

Wenn der Timer aktiv ist, dienen
die Anzeigen der hinteren rechten
und hinteren linken Kochzone als

Timeranzeige.
5.Stellen Sie die_gewﬂnschte Zeit mit
'
den Tasten "M ain,
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Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.

Wiederholen Sie die ohigen

Schritte bei Bedarf mit weiteren
Kochzonen, fur die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen machten.

Der Timer kann erst dann
eingestellt werden, wenn zuvor
Kochzone und Temperaturstufe
ausgewdhlt wurden.

Bei Auswahl der Kochzong, deren
Timer eingestellt ist, kénnen Sie
durch erneutes Beruhren der

Taste '~ (D die Restzeit
anzeigen.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingesteliten Zeit

schaltet sich das Kochfeld automatisch

ab, ein Signalton erklingt.

Den Signalton kénnen Sie durch

Berlhren einer beliebigen Taste

abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bai vorzeitiger Abschaltung des Timers

arbeitet das Kochfeld mit der zuvor

eingestellten Temperaturstufe bis zum

Abschalten weiter,

1.Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abschalten mdchten.

2.Schalten Sie den Timer mit der Taste

" ein.

3.Stellen Sie den auf 00" ein, indem Sie
die Taste KT) “ dricken; die
Timeranzeige zeigt schlieflich ,00" an.

Das punktférmige Licht in der

entsprachenden Kochzonenanzeige

eflischt vollstandig, nachdem es eine

bastimmte Zeit geblinkt hat; der Timer

wird abgebrochen.



Induktionskochzonen sicher und
effizient verwenden
Funktionsweise: Als Merkmal seiner
Funktionsweise erhitzt das
Induktionskochfeld das Kochgeschirr
selbst. Daher bietet es im Vergleich zu
anderen Kochfeldarten verschiedene
Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich
nicht.

Indukticnskochfelder sind mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen
ausgestattet, die beim Einsatz maximale
Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180 und
210-280 mm ausgestattet. Per
Induktion wird automatisch
erkannt, auf welcher Kochzone
Kochgeschirr platziert wurde.
Energie wird nur dort erzeugt, wo
das Kachgeschirr mit der
Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewdahrleistet.

Betriebszeitbegrenzung

lhr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriehszeitbegrenzung ausgestattet,
die zur Sicherheit beitragt und auch
gehdrig Energie sparen kann. Wenn Sie
bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden
die Kochzonen nach Ablauf einer
bestimmten Zeit {siehe Tabelle 1}
automatisch abgeschaltet. Falls die
Kochzone mit einem Timer arbeitet, wird
auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
Die Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewdhlten Temperaturstufe
abhéngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe
angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese
Weise abgeschaltet wurde, kann sie
naturlich auch wieder eingeschaltet
werden,

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

calca

el Bl Bl 5 1920 1921 031 (07 [ o]

A

20-30 Minuten

oo~ ||| LN | =T

5-10 Minuten

{Schnellheizen)

{*} Nach 5 Minuten schaltet das Kochfeld
auf Stufe 9 zurlick.

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren

ausgestattet, die einen guten Schutz

gegen Uberhitzung bieten. Folgendes
gilt bel Uberhitzung:

s Aktive Kochzonen kénnen
abgeschaltet werden.

* Die Temperaturstufe kann verringert
werden. Dies wird allerdings nicht
angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem

Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet.

Falls Uberlaufende Speisen auf das

Bedienfeld gelangen, trennt das System

umgehend die Stromversorgung und

das Kochfeld schaltet sich aus.

Wahrenddessen erscheint die YWamung

F auf dem Display.

Prazise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist,

dass das Induktionskochfeld umgehend
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auf die Befehle reagiert. Es andert die
Leistungseinstallungen sehr schnell,
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass
Speisen in einem Kochgeschirr (Wasser,
Milch etc.) Uberkochen; selbst wenn
dies kurz bevorsteht.

Gerdusche

Der Benutzer kann beim Kochen
Gerdusche horen

Wahrend der Benutzung des Kochfeldes
konnen je nach Basismaterial der Topfe
Gerdusche auftreten. Diese Gerdusche
sind ein normaler Bestandteil der
Induktionstechnik. Es ist kein Mangel.
Mégliche Gerduschursachen und -
typen:

Laftergerdusche

Das Kochfeld verflugt Uber einen Llfter,
der sich je nach Temperatur des
Produkts autormatisch aktiviert. Der
Lifter hat verschiedene Fahrstufen und
wird je hach Temperatur in
varschiedenen Stufen aktiviert.
Geringe Brummagerausche wis beim
Betrieb von Transfonmatoren

Das liegt in der Natur der
Indukticnstechnik. Da die Warme direkt
auf den Kochgeschirrboden ubertragen
wird, kann es je hach Material des
Kochgeschirrs zu einem solchen
Brummen kemmen. Dadurch kann der
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Benutzer mit verschiedenen
Kochgeschirren verschiedene
Gerausche héren,

Knistem

Beim Kochen kann es zu knisternden
Gerduschen komrmen. Dies liegt an dem
Material und der Konstruktion des
Kochgeschirrs, Wenn das Kochgeschirr
aus verschiedenen Schichten mit
unterschiedlichen Materialien besteht,
kann es zu knisternden Gerduschen
kommen,

Pfeifgerdusche

Beim Kochen von zwei Kochplatten auf
der gleichen Seite des Kochfeldes mit
unterschiedlichen Kochstufen kann es
zu Pfeifgerduschen kommen.

Leerer Topf

Bei der Erwérmung eines leeren Topfes
sind Gerausche zu horen. Wenn Sie
Wasser oder Essen hineinlegen, wird
dieses Gerdusch verschwinden.

Falls das Bedienfeld starkem
Dampf ausgesetzt wird, kann sich
das Bedienfeld abschalten, ein
Fehlersignal ertént.

Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber. Andemfalls
kann es zu Funktionsstdrungen
kommen.



{ Wartun

ﬁ Remigung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangerm
Sie die Lebensarwartung Ihres Gerétes
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerdt vor dem
Reinigen grindlich abkinlen.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

* Reinigen Sie das Gerdt nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste lsichter entfernen und
kdnnen heim néchsten Einsatz des
Gerdtes nicht sinbrennen.

* Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkérmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch cder einen Schwarmm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

» Achten Sie stets darauf,
Uberschlssige und verschittete
Fllissigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

* Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
varzichten Sie auf Reinigungsmittal,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel};
wischen Sie dalzei am besten nurin
eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keina
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstdnde bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerétes — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlickbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Riickstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andemfalls
kann das Kochfeld bei der ndachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstande mit
Messern, Stahlwele und ahnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen,
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flacken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft,

Bei harthdckigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist, AnschlieRend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber,
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Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abklhlt.,
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
heschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbverdnderungen der Glaskeramik
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und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.



B lemidsunge

ooooooo

* Wenn gich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder
ziehen sich zusammen — dabel entstehen Gerausche. >»» Dies ist kefn Fehler,

Das Garat fuhktioniert nicht.

* Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. === Kontroffferen Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

» Das Gerdt ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen, =>x
Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

» Dis Anzeige leuchtet beim emeuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>>
Trennen Sfe das Gerdt vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen
ader Sicherung abschalten). 20 Sekunden abwarten, anschiieBbend wieder
anschiieBen.

» Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

* Das Kochgeschirr ist nicht gesignet. >>= Prifen Sie lhr Geschirr.

* Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >
Priifen Sig, ob sich ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet,

* |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. »>= Prifen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

» Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. »>= Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

* Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. »>>> Lassen Sie sie abkuhlen.

Dic ausgewihite Kochzone schattet sich iny Betrieb plotilich ab.

» Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen, =>> Sie kdnnen
den Timer neu einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale
Weise wieder einschalten.

» Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

* Mdoglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den
stérenden Gegenstand vom Badienfeld herunter,

Das Kochygeschirr:wird nicht gleichmatig warns, wenn die Kochzone

» |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. =>> Prifen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibal ist.

* Das Kachgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fiir die Kochzone. =>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den chigen Hinweisen losen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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GARﬁ g%T?EﬁUR KUNDE
Osterreich

FUr unsers efate Ubsrreimen wir die Larantie 71 den mtﬁfmg@ﬂﬁi Eﬂ%@éﬁl?’sﬂéﬁ Bagingungen:

1. beho gewdlut eine Larantie von 24 Monaten, gerechnet vom Tag der Lieferungan den

Endverataucher Der Kaufbaleg diant ais Machwais. Blase Garantiezimage gt pur
gegentber Endabnatimam, dip Erstkaufer dos Produktes verm Handler sing.

2. Durch disse Garantie ist die sesetzliche Gewdhrisistungapllicht nicht eingeschednkl.

3, innernath der Garantiezeit werden Mangel am Gerat, die nachweislich auf Material- oder
Femgungﬁfemaf mrnckzxéfumm sind, pach U%:aei’p:ﬁfﬁng der'Ver?aéimism&ngel behoben.
Gararie deck die fiir die B@s&sngamg das Maﬁgezs ;anfa tenden Koster fir Arbelrszeit wnd
Material

4. Faliven unsachgemaBer Handhabung ung S oder Missachtung der Auf-und
Einbauwvorschrften, bel Transpertschiden, Bruchschiaden und Springen spezie! an Teilen
aus Glas oder Kunstsioff, sowie Tir Verbrauchs- und VerschieiBieile, wie 2 B. Filter,
Lampan, Rigmen, Kohleblrsien oic., sowie Schaden, die gurch abnorme Bedingungen in
ger Strom- Ung Wasserzufuhr ader durch hithere Gewalt verursacht werden, kann keine
(arandeleistung erfolgen, Schaden auBerhiaib des Gerdios, sowie Sch3den durch Eingriffe
bz, Reparaturen von Personen, die picht durch bebe ermdohigr wurden, sind von der
Garatielelstung ausgaschiossen. o

5. Garandepfiichige Mangs! sind enverzighch dem balkn kundendiens under vorlage des
Kaufbelegs 7u: melden.

B Erweiterie Garandieversprechen, die sich aut spezifische Teile des Produktes wie Motaren,
Kompressoren, Pumpan o1C. beziehen, bainhalten ausschiieBich die ¥osten das
baschiiebanen Bauteis. Eveniualie Anfahrts- und/oder Arbeitszeitkastern die fiir den
Austauseh eines sodchen Telles anfalien kinnan, sind indieser Garantie nicht gedecky.

7. Durch Garantisleistungen wird die Darantiefrst des Gerdias nidht verldngert. Bitte
tberprifen Sie gas Gardt sofort nach Ubemnahme und melden Sie evantuets Mangel
inneshath van 14 Tagen.

wiel Frevded
Servicehotiine: +43 126 76 (02
Email: sapporti@elekirabregenz. com

hiintat bako comd
Elekira Bragenz A5

Fiarrgasce 77T
1223 Wien
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Molimo prvo proditajte ovaj priruénik za korisnika!l

Fostovani Korisnice,

Hvala vam sto ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da cete uZivati u najboljim
rezultatirma vaseg proizvoda Koji je proizveden pomodcu najmodernije tehnologije visoke
kvalitete. Stoga, molime vas paZijivo procitajte ovaj cijeli prirucnik za korisnika i sve
druge pratec¢e dokumente prije upotrebe proizvoda i Suvajte ih kao referencu za
buducu upoterbu. Ako urudite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/jo) predajte i

ova) priruénik za korisnika. Slijedite sva upozorenja i informacije u ovom prirucniku za
korishika.

Zapamtite da se ovaj priruénik za korisnika maZe primijeniti | za nekoliko drugih modela.
Razlike izmedu modela ée biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola
Sliededi simbali su koridteni u ovom priruéniku za korisnika:

o VaZne informacije ili korisni savieti za upotrebu,

A Upozorenje za opashne situacije po pitanju zivota i imovine.

Upczorenje U vezi rizika od pozara.

Upozorenje na vruce povrSine.

Arcelik A.S.
Koraagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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WIIEIIIIIINIIIY

E Vaz utstva i upoz

nja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigumosna
uputstva koja ¢e vam pomodi

da se zastitite od rizika od liéne

povrede ili ostecenja imovine.

Ne pridrzavanje ovih uputstava

¢e ponistiti svaku garanciju.

Opcée mjere sigurnosti

» Ovaj uredaj mogu koristiti
djeca dobi od 8 godina i
starija kao i cscbe sa
reduciranim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostimaili
sa nedostatkom iskustva i
znanja ukolikc im je
obezbijeden nadzor il
uputstvo u vezi upotrebe
uredaja na bezbijedan nacin i
razumijevanja cpasnosti koje
mogu biti ukljucene.

Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju cbhavljati radnje cko
CiSCenja i odrzavanja.

» Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba
(UkljuCujuci djecu) sa
smanjenim fizickim, osjetilnim
ili mentalnim sposcbnostima
ili s nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instruirani
PO pitanju upotrebe uredaja.
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Djeca koju nadgledate ne
smiju se igrati s uredajem.

« Ako je proizvod urucen
nekom drugom za licnu
upctrebu ili da se koristi kao
rablieni proizvod, takode
treba uruciti prirucnik za
korisnika, cznake proizvoda |
druge relevantne dokumente
kao i dijelove proizvoda .

« Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvediti
ovlasteni serviseri.
Proizvodac se nece drzati
odgovormim za ostecenja
nastala uslied procedura koje
su izvodile neovlastene osobe
sto takode moze
prouzrokovati da garancija
bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

« Nemojte koristiti uredaj
ukoliko je u kvaru ili ako na
njemu ima vidljivih ostecenja.

« Uvjerite se da su funkcijske
tipke proizvoda iskljucene
nakon svake upotrebe.

Elektricna sigurnost

« Ukoliko proizvod ima gresku,
ne bi trebalo njim rukovati
dok se greska ne popravi od
strane zastupnika iz




ovlastenog servisa. Postoji
rizik od elektro sokal

» Proizvod spojite samo na
uzemlieni izlaz/vod s
naponom i zastitc kao sto je
specificiranc u odjeljku
"TehniCke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrsi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod koristi sa ili bez
transformatora. Nasa
kompanija nece biti
odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga
sto proizved nije bio uzemlien
u skladu sa lokalnim
regulativama.

« Nikada ne perite proizvod
polievanjem ili posipanjem
vode po njemu! Postoji rizik
od elektro sokal

» Proizvod mora biti iskopCan
za vrijeme ugradnje,
odrZavanija, Ciscenja i
popravke.

» Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda
ostecen, isti se mora
zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog
zastupnika ili sli¢nih
kvalifikovanih oscba da bi se
izbjegli nezeljeni rizici.

» Uredaj mora biti ugraden
tako da se moze u

potpuncsti iskopcati sa
mreze. Separacija mora biti
cbezbijedena bilo pomaocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
glektri¢nu instalaciju, u skladu
sa konstrukcionim propisima.

« Sve radove na elektricngj
opremi i sistemima trebaju
izvoditi samo ovlastene |
kvalificirane osobe.

« U slucaju bilo kakvog
ostecenja, iskljucite uredaj |
iskopcCajte ga sa napajanja.
Da biste ovo uradiili, iskljucite
osigurac u kudi,

« Provjerite da je jacina
osiguraca kompatibilna sa
vasim proizvodom.

Sigurnost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi destupni dijelovi
postaju vreli za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnin elemenata.
Djecu mladu od & godina
treba drzati dalie od uredaja
ukeliko nisu ped stalnim
nadzorom.

« Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga
ne smiju koristiti ureda.
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» Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol isparava na
visckim temperaturama |
moze izazvall pozar jer se
zapali kada stupi u kontakt sa
vrucim povrsinama.

Nemgjte stavljati nikakve
zapaljive materijale u blizini
proizvoda jer i bocne strane
mogu postati vruce tokom
upotrebe.

Drzite sve otvore za
ventilaciju ocis¢enim od
prepreka.

Nemgjte koristiti Cistace na
paru da cistite uredaj jer bi to
moglo prouzrckovati strujni
udar.

UPOZORENJE: Kuhanje bez
nadzora na ploc¢i za kuhanje
sa masnocom il uliem moze
biti opasno i moZe izazvati
pozar. NIKADA ne
pokusavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite uredaj
i potom pokrifte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.
OPREZ: Proces kuhanja se
mora nadgledati. Kratkotrajni
proces kuhanja se mora
neprestano nadgledati.

» UPOZORENJE: Opasnost
od pozara: Nemojte ostavljati
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stvari na povrsinama za
kuhanje.

« UPOZORENJE: Ako je

povrsina napuknuta, iskljucite
uredaj kako biste izbjedli
mogu¢nost strujnog udara.

U slu¢aju napuknuca stakla
na ploci za kuhanje: Odmah
zatvorite sve gorionike | sve
glektricne grijace elemente i
iskljucite napajanje na uredaju.
Nemoje dodirivati povrsing na
uredaju. Nemojte koristiti
uredaj.

Nakon upotrebe, iskljuCite
element ploCe za kuhanje
pomodu njenih kontrolnih
tipki i ne cslanjajte se na
detektor posuda.

Metalni predmeti poput
nozeva, viljuski, kasika i
poklcpaca se ne bi trebali
ostavljati na povrSini ploce za
kuhanije jer mogu postati
vruci.

Uredaj nije namijenjen za
rukovanje sredstvima nekog
eksternog programatora ili
posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

Pritisak isparavanja koji
nastaje uslied vlazncsti na
povrsini ploce za kuhanje li
na dnu posude moze



prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga, vodite racuna
da je povrsina pecnice i dno
posuda uvijek suho.

Ploce za kuhanje (kola) su
opremliene sa "indukcicnom”
tehnologijom. Vasa
indukcijska ploca za kuhanje
koja obezbjeduje ustedu
vremena i novca mora
koristiti odgovarajuce posude
za indukcijsko kuhanje; u
suprotnom ploeca za kuhanje

(kola) nece raditi. Pogledajte.
Opste informacife o kuhanju,

Stranica 11, odabir posuda.
Kako indukgcijska plo¢a za
kuhanje stvara magnetno
polie, cna moze
prouzrckovati Stetan uticaj za
jude koji koriste uredaje
poput pumpice za inzulin ili
pejsmejkera.

Ne stavijajte elekironske
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, raCunara na
indukcijski stednjak. Vasi
proizvodi mogu biti osteceni.
UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike ploce za
kuhanje dizajnirane od strane
proizvodaca uredaja za
kuhanje ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u

uputstvima za upotrebu kao
pogodne za stitnike ploce za
kuhanje, ugradene u uredaj.
Koristenje neadekvatnih
stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

Za sigurnost od pozara na

proizvodu;

« Provjerite da li utikac
odgovara uticnici kao i to da
ne uzrokuje iskrenje.

« Ne upotrebljavajte cstecen li
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

« Budite sigurni da tecnost ili
vlaga na uticnici ne dospiju u
proizvod preko utikaca.

Predvidena upotreba

« Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domadinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

« OPREZ: Ovaj uredaj je samo
za kuhanje. On se ne smije
koristiti u druge svrhe, na
primjer grijanje prostorije.

« Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greskama pri rukovanju.

Sigurnost za djecu

« UPOZORENJE: Pristupacni
dijelovi mogu postati vruci

7/BS



tokom upotrebe. Malu djecu
treba drzati dalje ¢d uredaja.

«» Ambalazni materijali mogu
predstavijati cpasncst za
djecu. Drzite ambalazne
materijale dalje ¢d dohvata
diece. Molimo odlczite sve
dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloskim propisima.

« Elektriéni proizvodi
predstavijaju opasnost za
djecu. Drzite djecu dalje od
proizvoda kada je on u
funkgciji i nemojte dozvoliti
djeci da se igraju s tim
proizvodom.

» Ne ostavijajte iznad uredaja
bilo kakve predmete koje
dieca mogu dosegnuti.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda:

Owvaj proizved je U skladu sa EU WEEE
Direktivom (2012/1%/EU). Ovaj proizvod
posjeduje klasifikacijski simbol za
otpadnu elektriénu i elektronicku opremu
(WEEE).

Owvaj proizved je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijehiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadhni
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proizvod & chiénim kuénim i drugim
otpadima ciji je vileka trajanja prosao,
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektriéne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavijetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista,

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Froizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom {(2011/656/EU). Onne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi,

Odlaganje materijala za

pakovanje

s Materijal za pakovanje predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata diece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
reciklirajuéeg materijala. Pravilno ih
odloZite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklezu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
abiénim kuénim otpadom.

Odlaganje starog proizvoda.
s Saduvajte originalnu kutiju u koju je
proizvod hio upakovan i transportujte
proizvod U isto). Slijedite uputstva na
kutiji. Ukoliko nemate originalnu kutiju,
Upakujte proizved u zastitnu folju sa
zra&énim mijehuriéima ili debelu
kartonsku amizalazu i Svrsto omotajte
lieplivom trakom.
Provjerite generalno izgled vageg
proizveda radi bilo kakih
oétedenja koja su se mogla desiti
tokom transporta.



B Opde informacije

Pregled

1 Indukcijska ploca za kuhanje
2 Spgjnica za sklapanje

Tehni¢ke specifikacije

3 Vitrokeramicka pavrsina
4 Doklopac dna

Napon/frekvencija

1N- 220-240 VW/2N--380-415 V; B0 Hz

Ukupna patrosnja elektriCne energije

maks. 7200 W

Vrsta kabla/popreini presjek

min.HOBV2V2-F 4 x 2,5 mm”~

Vanjske dimenzije [visina/Sirina/dubina)

52 mm/580 mm/S10 mm

Dimenzije za ugradnju (Sirina/dubina)

560 (+2) mm/480 (+2} mm

Gorionici

Straznii lijgvi Indukcijska plo€a za kuhanje
Dimenzije 180 mm

Snaga 2000/2300 W

Prednji lijgvi Indukcijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 180 mm

Snaga 2000/2300 W

Prednjii desni Indukcijska plofa za kuhanje
Dimenzije 145 mm

Snaga 1600/1800W

Straznji desni Indukcijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 210 mm

Snaga 2000/2300 W

Tehnicke specifikaciie su podloZne
izmjenama baz prethodne obavijesti
kako bi se poboljSao kvalitet uredaja.

Slike u ovom prirugniku su shamatske i
maguce je da se N2 poducaraju tagno s
vasim uredajem.

vrijednaosli prikazans na naligonicama

o uredaja ili u prilozenoj dekumentaciji
postignuts su u laberatorijskim wvjstima
u skladu sa relevantnim stancardima.,
Owvisnao o uvjstima okcling i rada uredaja,
ove vrijednosti mogu varirati.
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Savjeti za ustedu energije
Sljedece informacije ¢e vam pomodi da
koristite vas uredaj na ekolodki nadini
da Stedite energiju:

* (Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

» Koristite Serpe/tave sa poklopcima za
kuhanje. Ukoliko nema poklopea,
potrodnja energije se moZe uvecati 4
puta.

» (daberite gorionik koji je prikladan za
vali€¢inu dna posude koju ¢ete koristiti
za kuhanje. Uvijek odaberite ispravno
vali€¢inu posude za spremanje vasdin
jela. Vede posude zahtijevaju vise
enargie.

* Vodite raCuna o tome da koristite
posude sa ravnim dnom kada kuhate
na elektriéngj plo¢i za kuhanje.
Posude sa debelim dnom ¢e
omoguciti bolju provod|jivost toplote.
Mozete postidi ustedu energije i do
1/3.
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s Posude za kuhanje moraju biti
kompatikilne sa zonama kuhanja. Dno
posude ne smije biti manje nego Sto je
kolo ha kojem ¢e se Kuhati.

* OdrZavajte zone kuhanja | dna posuda
&istim. Prljavétina ¢e umaniiti
provodljivost toplote izmedu zona
kuhanja i dna posude.

Prva upotreba
Prvo Eiséenje uredaja
Neki deterdZenti | materijali za
didcenje mogu izazvati ostedenja
na povrsini.
Nemaojte koristiti agresivne
deterdzente, pragkoveskreme za
giscenje ili bilo kakve odtre
predmete dok gistite.
1.Uklonite sve materijale koridtene za
pakovanje
2.0brigite povrdine uredaja viaznom
krpom il spuZzvom | posusite krpom.




B Kako koris loéu za

kuhanj

Opste informacije o kuhanju
Nikada nemojte puniti tavu uliem
vige od jedne trecine. Ne
ostavljajte plocu za kuhanje bez
nadzora kada se zagrijava ulg.
Pregrijano ulje predstavija rizik

od poZara. Nikada nemojte

pokuSavati gasiti mogudi

poZar vodomlKada je ulie

zahvacena vatrom, pokrifte ga

protivoozarnim éebetom il

vlaznom krpom. Iskljucite plocu

za kuhanje ako je bezbjedno da
se to uradi | pozovite vatrogasnu
sluzbu.

¢ Prije przenja hrane, wijek ju dobro
posusite | njezno stavite u vrelo ulie.
Osigurajte da se smrznuta hrana u
potounosti otopi prie przenja.

* Nemojte pokrivati posude koje koristite
kada zagrijevate Uljs.

* Postavite tave | dubokes tave na nadin da
njihove rucke ne budu iznad ringle kako
biste sprijecili grijanje rudki. Nemojte
stavljati na ringle posude koje nisu
balansirane i koje se lako naginju.

¢ Ne stavljajte prazne posude i duboke
tave na zone kuhanja koje su uklucene.
Mogle b se ostetiti.

* Ako ukljucite zone kuhanja da rade bez
posude ili duboke tave na njima to moze
prouzrokovati odtecenja na proizvodu.
Iskljusite zone kuhanja nakon zavrsetka
kuhanja.

¢ Obzirom da povrdine na proizvodu
mogu biti vruce, ne stavijajte plasticne |
aluminijske posude na njih.

Odmeh ofistite svaku otopinu od tih
materijala sa povrsine.

Takve posude se ne bi trebale koristiti
niti za Suvanje hrane.

» Koristite tave ili druge posude samo sa
ravnim dnorm.

* Stavite odgovarajucu kolicinu hrane u
duboke tave ili drugo posude. Stoga

necete trebati Ciniti bilo kakva
nepotrebna Ciscenja jer cete time
sprieiti da jela kipe van,

Ne stavljajte poklopce tava ili drugog
posuda na zone kuhanja.

Stavite tave tako da su one centrirans
na zoni kuhanja. Kada zelite premjestiti
posudu na drugu zonu kuhanja,
podignite je i postavite na zonu kuhanja
koju odaberete, nemojte je vuci po
POVISInI.

Odabir duboke tave

» Staklokeramicka povrdina je otporna na
toplotu i velike temperaturne razlike ne
uticu na nju.

» Nemoijte koristiti staklokeramidku
povrsinu kac miesto za skladistenje ili
kao plodu za rezanje.

» Koristite samo tave | drugo posude sa
masinski cbradenim dnom. Ostre ivice
izazivaju cgrebotine na povisini,

Frosipanje moze

ostetiti

staklokeramicku

povrsinu i

prouzrokovati

poZar.

Nemojte koristiti

posude sa

izbodenim il

udubljenim dnom.

Koristite samo tave

i drugo posude sa

ravnim dnom. One

osiguravaju laksi
prenos toplote.

Nacin kuhanja moze varirati ovisno o

vrstama lonca, velidini lonca i velidini zone

za kuhanje, a za homogen nacin kuhanja
moze se upotriebiti za jedan korak veds
zone kuhanja. Koristenje vece zone za
kuhanje nema negativhog utjecaja na
potrodnju energije na indukcijskim

plocama, jer se toplina stvara samo u

odgovarajudem podrudju posude.”
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Za indukcijske ploée za kuhanje,

koristite samo posude pogedno za

indukcijsko kuhanje.

Testiranje duboke tave

Koristite sliedece metode da testirate da i

je vada duboka tava kompatibina sa

indukcijskom plocom ili nije.

1.Vasa dubcka tava je kompatibilna ako
njeno dno sadrzi magnet.

2.Vasa duboka tava je kompatibilna ako
"I ng treperi kada stavite vasu duboku
tavu na zonu Kuhanja i ukljucite plodu za
kuhanije.

MoZete karistiti Selicne, teflonske ili

aluminijske dubcke tave sa specijalnim

magnetnim dnom koje sadrze naliepnicu ili

upozorenje Koje Ukazuje na to da je

duboka tava kompatibiina za indukcijsko

kuhanje. Staklens i keramicke posude,

videvi | posudes od nerhdajuceg Celika sa

ne-magnetnim aluminijskim dnom se ne bi

trebale koristiti.

Sistem prepoznavanja-fokusiranja

duboke tave

Kod indukcijskog kuhanja, samo podrucie

koje je pokriveno posudom na

odgovarajucgj zoni kuhanja je pobudeno.

[Cno posude je prepoznato od sistema |

samo ovo podrudje se zagrijava
automatski. Kuhanje prestaje ako se
posuda u kojoj se kuha podigne sa zone
kuhanja tokom kuhanja. Odabrana zona
kuhanja i =l simbol trepere naizmjenicno.
Sigurna upotreba

Nemojte odabrati jake nivoe zagrijavanja
kada koristite ne prijanjajucu (teflon) tavu
bez ulja il s vrlo malo ulja.

Ne stavljajte metalne stvari kao 5to su
viluske, nozevi ili poklopci tava na vasu
plocu za kuhanje jer se oni mogu zagrijati.
Nikada ne koristite aluminijsku foliju za
kuhanje. Nikada ne stavljajte prehrambens
artikle upakovane u aluminijsku foliju na
zonu kuhanja.

Ako se ispod vade ploce za kuhanje
nalazi pecnica i ona je ukljucena,
senzori na plodi za kuhanjs mogu
umanijiti nivo kuhanja il iskljuditi
pechnicu.

Kada ploca za kuhanje radi, drzite
stvari sa magnetnim svojstvima kao
sto su kreditne kartice ili kasete
dalje od plote za kuhanje.

Odabir zone za kuhanje pogodne za posudu

Velika zona kuhanja Normalna zona Mala zona kuhanja
kuhanja
@ 28-32 @18 cm 2 14,5-15 cm
@ 24 cm g 21 em
Velika zona kuhanja Normalna zona Mala zona kuhanja
» Automatski odgovara dubokoj kuhanja » Koristi se za sporo
tawi, ¢ Automatski odgovara kuhanje {umaci,
* |dealno distribuira energiju. dubokoj tavi. kreme)
¢ Obezhjeduje savrdenu distribuciju | ¢ Idealno distribuira s Koristi se za
toplote. Koristi se za kuhanje jela energiju. pripremanje mealih
kao sti su velike "crepes” {mali * Obezbjeduje porcija ili porcija
vrlo tanki palacinci) il velike ribe savréenu distribuciju baziranih na broju
razriiedene ili veoma razriiedene. toplote. Koristi se za oscba.
sve vrste kuhanja.
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Upotreba ploc¢e za kuhanje

Ne dozvolite da bilo kakvi
predmeti padnu na ploéu za
kuhanje. Cak i mali predmeti kao
Sto je solnica mogu ostetiti plodu
za kuhanje.

Nemojte koristiti napuknutu ploéu
za kuhanje. VYoda moZe prolaziti
kroz te pukotine i prouzrokovati
kratak spoj.

U sludaju bilo kakve vrste
ostecenja na povrsini (npr. vidljive
pukotine), odmah iskljudite uredaj
da histe minimizirali rizik od
elekiro soka.

Upravljacka ploc¢a

Specifikacije
Tipka za UKI./iskl].
PodeZavanje

temperature/programator
za povecavanje
Podegavanje
temperature/programator

Za smanjenje
ZakljuGavanje tipki

1

-
LS

£ Aktivacija/deaktivacija
programatora

5l Tipka za odabir prednje
lijeve zone kuhanja

= Tipka za odabir straznje
lijeve zone kuhanja

= Tipka za odabir straznje
desne zone kuhanja

7 Tipka za odabir prednje

desne zone kuhanja

Grafika i slike su samo za
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkeije se mogu razlikovati u
skladu sa modelom vase plode za
kuhanje.

Owvaj proizved je kontrolisan
pomocu upravijacke ploce
osjetljive na dodir. Svaka operacija
koju izvrSite na vaso] upravljadkoj
jedinici osjetljivoj na dodir biti ée
potvrdena zvuénim signalom.
Livijek odrZavajte upravijatku
plodu Sistorm i suhom. Vlazna i
zaprljana povrsina moze
uzrokovati probleme sa
funkcijama.

Ukljuéivanje ploée za kuhanje

1.Dodirnite " tipku na upravljackoj
plodi.

"0" ikonica se pojavijuje na svim

prikazima zona kuhanja.

Ako se nikakva operaciia ne
pokrene U roku 20 sekundi, ploda
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" {&ekanje} mod.
Iskljuéivanje ploée za kuhanje.
1.Dodimite "@® tipku na upravijackoj
ploci,
Floda za kuhanje de se iskljuditi | vratiti u
"Standy" mod.

o "H" ili "h" simboali koji se pojavijuju
na prikazu zone kuhanja
oznacavaju da je zona kuhanja jos
viuca. Nemojte dodirivati zone
kuhanja.
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Indikator preostale toploie
"H" simbal koji se pojavijuie na prikazu
zone kuhanja oznaCava da je ploCa za
kuhanje jos vruéa i da moze biti
upotrijebliena za odrzavanje manje
koligine hrane toplom. Ovaj simbol ée se
uskaoro pretvoriti u "h" simbal 8to ée
znaciti manje vruce.
Kada se napon iskljudi, indikator
preostale toplote nece svijetliti niti
Upozoravati kerisnika na vrude
zone kuhanja.

Ukljuéivanje zona kuhanja

1.Dodirnite "O" tipku da ukljucite plocu
za kuhanje,

2.Dodirnite tupku za odabir zone
kuhanja koju Zelite ukljuditi.

"0" simbzol se pojavijuje na prikazu zone

kuhanja a odgovarajudéi ekran svijetli jade.

AKo se nikakva operacija ne
pokrene U roku 20 sekundi, ploca
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" (ekanje) mod.

PodeSavanje nivoa temperature

Na niveima od 1 do 7, voda li ulje
U posudi mogu kljucati il prestati s
Kliucanjem. Te moZe navesti
korishika da pomisli da se
proizvod naizmjeniéno ukljuduje i
iskliucuje. Oval slucaj, koji se
primjecuje naroéito kada ima malo
vode ili Ulja, nije kvar, radi se
jednostavno o nadinu na koji
proizvod funkcionige.
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Dodirmnite @ ili GJ tipke da podessite
nivo temperature na vrijednost izmedu
gt limet i,
Vanjski dio zone za kuhanje od
280 mm indukcijske ploce za
kuhanje {ako je vas proizved
opremljen sa zonom za kuhanje
od 280 mm indukgcijske plote za
kuhanje} aktivira se samo u
sluéaju kada se na zonu kuhanja
postavi posuda koja je dovolino
velika da pokrije zonu kuhanja i
kada je temperatura podedena na
nivo koji je visi od 8.
Isklju¢ivanje zona kuhanja:
Zona kuhanja se moze iskljuditi na 3
razli¢ita nacina;
1.8manjivanjem nivoa temperature do
IIOII
MoZete iskljuciti zonu kuhanja tako §to
Gete smanjivati nivo temperature do
"Q",
2.Dodirom na odgovarajudi simbol
zone kuhanja P tokom
cdredenog vremena
Uklju&ite zonu kuhanja pritiskom na

odgovarajudi simbol P tokom
odredenog vremena da smanjite
vrijednost temperature do"Q".
3.Koristedi opciju iskljutivanja na
programatoru za Zeljenu zonu
kuhanja
Kada je vrieme isteklo, programator
ce iskljuciti dodlijelienu mu zonu
kuhanja. "Q" il "00" ¢e se pojaviti na
odgovarajudim prikazima.
Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se
zvuéni signal. Dodirnite bilo koju tipku
na upravijackol plodi da utidate zvucni
signal.
Velika snaga {Booster)
{Ova funkgija je opcionalna. Ona se
moZda nece nalaziti na vasem
proizvodu.)



Za brzo grijanje, mozete koristiti booster

funkeiju "P". Medutim, ova funkcija se

ne preporuéuje za kuhanje tokom duzeg

vremena. Booster funkcija mozda nede

hiti dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljuéivanje velike snage

(Booster):

1.Dodirnite " tipku da ukljudite plodu
za kuhanje,

2.0daberite zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

3.Dodirnite @ li S‘ tipku prvo da

dostignate nivo "

4.Kada je zona kuhanja na nivou "8",
dodimite @ tipku jednom da
podesite temperatury zone kuhanja na
"P".

Iskljuéivanje velike shage (Boost-

er):

* Da histe onemoguéili Booster funkciju,
dodirnite (9 i podesite temperaturu
nanivo "9",

Zona kuhanja napusta booster |
nastavlja raditi na niovu "g",

* MozZete smanijiti nivo temperature
dodirom na @ il mozete iskljuditi
zonu kuhanja u potpunosti smanjujudi
nivo temperature do "0".

Zakljuéavanje tipki

Mozete aktivirati zakljucavanje tipki kako

biste izbjegli promjenu funkcija greskom

kada ploéa za kuhanje radi.

Aktiviranje zakljuéavanja tipki

1.Dodirnite " tipku da ukljudite plodu
za kuhanje,

2.Dodimite "€ i "C 7 tipke
istovremenoc da aktivirate zakljuCavanje
tipki.

» Zakljudavanije tipki ée biti aktivirano i
taika na simbolu " ce zasvijetliti,
Ako iskljuéite plodu za kuhanje
kada su tipke zakljuéane, funkcija
zakljucanih tipki ¢e biti aktivirana
kada glijeded put ponovo ukljudite
plodu za kuhanje. Funkcija
zakljucanih tipki se mora
deaktivirari da bi se moglo
rukovati ploéom za kuhanje,
Deaktiviranje zakljuéavanja tipki
1.Kada je zaklljuéavanje tipki aktivno,
dodirnite (f? i O{__] tipku istcvremenc.
» ZakljuCavanje tipki ¢e biti aktivirano i
tacka na simbolu ¢e nestati.
Zastita od djece
Flodu za kuhanje moZete zastiti od
mogucnosti da se njom rukuje
nenamjerno kako biste sprijedili diecu da
ukliuée zone kuhanja. Brava za djecu se
moze aktivirati | deaktivirati samo u
"Standby" modu.

Zakljuéavanje deteta ¢e se
otkazati u sluéaju nestanka struje.
Aktiviranje zastite od djece
1.Dodirnite " tipku da ukljucite ploéu
za kuhanje.
-
2.Dodirnite "2 i (D tipke istovremeno.
Naken zvuénog signala "bip" dodirnite

@ da aktivirate zastitu od djece.
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» Zaitita od djece ¢e biti aktivirana i "L"
simbaol se pojavijuie na svim prikazima
zona kuhanja.

Deaktiviranje zastite od djece

1.Kada je zakljugavanje tipki aktivho,
dodirite "O" tipku da ukljucite ploéu
za kuhanje,

2.Dodirnite @ i ‘?3 tipke istovremenc.

Nakon zvuénog signala "bip" dodimite

@ da deaktivirate zastitu od djece.
» Zaktita od djece <e biti deaktivirana i
"L" simizol nestaje na svim prikazima
zoha kuhanja.
Funkcija programatora
Ova funkcija vam clakSava kuhanje.
Nece biti neophodno da nadzirete
pecnicu tokom cijelog perioda kuhanja.
Zona kuhanja ¢e biti iskljuéena
automatski po isteku vremena koje ste vi
odabrall.
Aktiviranje programatora
1.Dodirnite "M tipku da ukljuite plodu
za kuhanje,
2.0daberite Zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

s
3.Dadirnite "B il " tioku da
podesite Zeljeni nivo temperature.
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4.Dodimite 3" tioku da ukljudite
programator,

"00" simbal ¢e svijetliti na ekranu

programatora | decimalne tatke e se

pojaviti na prikazu odalkrane zone

kuhanja

Straznji desni i straznii lijevi prikaz
zone kuhanja sluZi kao prikaz
programatora kada je
programator aktivan.

5.Dodirnite ‘?3 li @ tipke da
podesite Zeleno vrijeme.
Programator se moZe podesiti
samo za zone kKuhanja koje su ved
U upatrebi.

Ponovite gornje procedure za
druge zone kuhanja za koje Zelite
da podesite programator.

Programator se ne moZe podesiti
ukeliko zona kuhanja i vrijednost
temperature za tu zonu kuhanja
nisu odakbrani.

Kada je odabrana zona kuhanja
za koju je programator podaSen,
moZete vidjeti preostalo wijeme
dodirom na KTX} tipku ponove.

Deaktiviranje programatora
Jednom kada je podeieno vrijeme
isteklo, ploéa za kuhanje ce se
automatksi iskljuciti | odaslati zvuéno
Upozorenje.

Pritisnite bilo koju tipku da utidate

ZVUEho Upozorenje.



Iskljuéivanje programatora ranije

Ako ranije iskljucite programator, ploca

za Kuhanje ¢e nastaviti s radem na

podeSeno] temperaturi sve dok se ne

iskljudi.

1.0daberite zonu kuhanja koju Zelite da
iskljucite.

2. Dodirnite 2" tipku da ukljucite
programator,

3.Kada se "00" pojavi na ekranu

programatora, dodirnite "2 da

podesite vrijednost na "00".
Svjetlo u obliku tackica na prikazu
cdgovarajuce zone kuhanja se iskljuéuje
potpuno naken treperanja tokom
odredencg perioda | programator je
otkazan.
Koristenje indukcijskih zona ku-
hanja na siguran i efikasan naéin
Principi rada: Indukcijska plo¢a za
kuhanje zagrijava direktno posudu u
kojoj se kuha kao jedno od svojstava
nienih principa rada. Stoga, to ima razne
prednosti kada se poredi sa drugim
tipovima ploga za kuhanje. Cna radi
efikasnije | povréina plo¢e za kuhanje se
ne zagrijava.
Indukgcijska ploéa za kuhanje je
opremljena sa vrhunskim sistemom koji
¢e vam obezbijediti maksimalnu
sigurnost prilikom koristen]a.

Vada ploca za kuhanje moze biti
opremljena sa indukcijskim
zonama kuhanja pre¢nika od 145,
180, 210-280 mm Sto zavisi od
modela. Sa indukcijskim
svojstvom, svaka zona kuhanja
otkriva precnik svake posude koja
se stavi na nju. Energija se
ustnjerava samo tamo gdje se
ostvaruje kontakt izmedu posuds i
zone kuhanja, te stoga je
postignut minimalan utrodak
energie.

Ograniéeno vrijeme rada

Plo¢a za kuhanje je opremljena sa
ograniéenim vremenom rada. Kada
jedna ili vise zona kuhanja ostanu
ukljuéene, zona kuhanja ¢e automatski
biti deaktivirana nakon odredenog
vremenskog pericda (vidi Tabela-1). Ako
ie programator dodijelien zoni kuhanja,
ekran programatora ¢e se takoder
kasnije iskljudit.

Ogranieno vrijeme rada zavisi od
odabrancg nivoa temperature,

Maksimalno vrijeme rada se primjenjuje
na ovom nivou temperature,

Zona kuhanja moze biti ponovo
pokrenuta od strane korisnika naken
automatskog iskljuéivanja kao §to je
gore opisano.

Tabela-1: Ograni€enc vrijeme rada

20-30 minuta

0
1
2
3
4
5
6
7
3
9
P

{Booster) 5-10 minuta {*)

") Ploda za kuhanje ée smanijiti na
nivo & nakon & minuta

Zastita od pregrijavanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

senzorima Koji osiguravaju zadtitu od

pregrijavanja. Slijedede se moZe opaziti

U sluéaju pregrijavanja:

s Aktivna zona kuhanja moze biti
iskljucena.
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* Odabrani nivo moze opasti. Medutim,
ovaj uslov se ne moZe vidieti na
indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja

VaZa plota za kuhanje je opremljena sa

sigurnosnim sistemom kod prelijevania.

Ako ima prelijevanja koje se prosulo na

upravljacku plotu, sistem ce prekinuti

doved napena odmah i iskljuditi vasu
ploéu za kuhanje. "F" upozorenje se
pojavijuje na ekranu tokom ovog perioda.

Precizno podesavanje energije

Indukcijska plo€a reaguje na komande

odmah gto je osobina njenih principa

rada. Ona mijenja pode3avanja energije
vaoma brzo. Stoga, moZete sprijeCit]
posudu za kuhanje (koja sadrzi viodu,
milijeko itd.} da se prelijeva ¢ak i kada do
toga samo 3to nije dodlo.

Sumovi

Korishik mozZe &uti Sumove tijekom

kuhanja

Prilikom koritenja ploce za kuhanje

mogu se Suti odredeni 8umovi ovisno o

osnovnom materijalu lonaca. Ovi sumovi

su normalni dio indukgijske tehnologije.

To nije nedostatak.

Mogudi uzroci i tipovi Sumova:

Sum ventilatora

Plo¢a za kuhanje ima ventilator koji se

automatski ukljucuje prema termperaturi

proizvoda. Ventilator ima razlicite nivoe
rada | prema temperaturi se aktivira na
razliditim nivoima.
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Nizak zvuk zujanja kac §to je rad
transformatora
To je priroda indukcijske tehnologije.
Fosto se toplota direkino prenosi na
bazu posuda, moZe dodi do takvog
ZUjanja u zavisnosti od materijala posude
za kuhanje. Stoga korisnik moze Suti
razliCite zvukove s razli¢itim posudama.
Pucketanje
Tokom kuhanja moZe dodi do
pucketanja. To je zbog materijala i izrade
baze posude za kuhanje. Ako je posude
napravijeno od razli¢itih slojeva sa
razli¢itim materijalima, moze se &uti zvuk
pucketanja.
Zvizdanje
MoZe dodi do zvizduka pri kuhanju na
dvije ringle na istoj strani ploce sa
razligitim nivoima kuhanja.
Prazna posuda
Buka se moze &uti ako se zagrijava neka
prazna posuda. Kada stavite vodu li
hranu u nju, ovaj zvuk ¢e iI8Ceznuti.
Ako je powrdina upraviacke ploce
osjetljive na dodir izloZzena
intenzivnoj pari, ditav kontrohi
sistem se moZe deaktivirati |
odaslati signal gregke.

Odrzavajte povrinu upravijacke

plode osjetljive na dodir Cistom.
Pogredan rad moze biti opazen.



B odrzavanjei s

Opste informacije

Zivotni vilek proizvoda ¢e biti produzen, a
ucestali problemi e se smanjiti ukolko se
proizved Cisti u redovnim intervalima.

IskljuGite uredaj s glavnog napajanja
prije zapodinjanja aktivnosti oko
odrzavanja i Ciscenja.

Postoji rizik od elektro Soka!
Sacekajte da se uredaj ohladi prije
Giscenja.

Vruce povrdine mogu izazvati
opekotine!

* Odistite temeljito proizvod nakon svake
upotrebe. Na taj nadin ¢g biti moguce
lakse Lklanjanje ostataka kuhanja, te oni
nece gorjeti prilkom narednog koristenja
uredaja.

* /a Ciscenje uredaja nisu potrebna
posebna sredstva za Ciscenje. Koristite
toplu vodu s teCnosdcu za pranje,
mekanu krpu ili spuzvu da odistite
proizvod i zatim ga prebrisite suhom
krpom.

* Uvijek osigurajte da bilo kakav visak
teénosti bude temeljiito cbrisan naken
Giscenja i sve 5to je prolievenc da se
odmah posusi brisanjem.

¢ Nemojte koristiti sredstva za ¢is¢enje
koja sadrze kiseling ili hlorid da biste
cistili povrsing od nehrdajudeg materijala
il od inoksa niti za Ciscenje rucke.
Kaoristite mekanu krpu sa teénim
deterdzentom (ne abrazivnim) da
prebrisete te dijelove, obratite paznju da
brigete U jednom smijeru.

Neki deterdzenti | materijali za
Ciscenje mogu izazvati ostecenja na
POVISInI.

Nemoijte karistiti agresivneg
deterdzente, praskove/kreme za
Cigcenje ili bilo kaloe ostre
predmete dok distite.

Nemaojte koristiti Sistade na paru da
Gistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

Ciséenje ploce za kuhanje.
Staklo-keramicka povrsina

Obrisite staklo-keramicku povriinu
{vitrokeramika) hladnom vodom,
ohracajudi paznju da ne ostavljate cstatke
sredstva za Ciscenje, a potom osusite
mekancm krpom. Ostaci mogu
prouzrokovati ostecenja na staklo
keramicko] povrsini kada se plota koristi
prilikom slijedeceg kuhanja.

Osusene ostatke na staklo-keramickoj
povrsini {vitrokeramika) ni pod kalkyvim
okolnostima ne bi trebalo strugati ostrim
predmetima, ¢elicnom vunom ili slicnim
alatima.

QOdstranite mrlie cd kalcija {zute mrlig)
pomocu komercijaline dostupnih
odstranjivaca vapna il manjorm koli¢inom
odstranjivaca vapna poput octa ili soka od
limuna.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za Ciscenje na spuzvu i sacekajte
da se dobro upije. Zatim ofistite povréinu
ploce za kuhanje viaznom krponn.

Hrana na bazi Secera kao sto su
jake kreme i sirupi mora se odmah
ocistiti, bez cekanja da se povrsina
ohladi. U protivnom, staklo-
keramicka povréina se moze trajno
ostetiti.
Blago blijiedenje boje se moze pojaviti na
premazima ili drugim povisinama tokom
vremena. Ovo ne utice na rad proizvoda.
Bliedenje baoje i mrlie na staklo keramickoj
povrsini je normalna pojava, nije greska.
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[ Riesavanje problema

Proizvod odasilje: metalne zvukove dok se zagrijavai- hladi

* Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti | praviti zvukove, »=> Nije rfec
a kvaril.

Proizvad ne radi.

» Osigural napajanja je pokvaren ili je pregorio. »>> Provierfte osiguraCe u kutifi s
osfguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih i vratite u pocetni poloZaj,

* Proizvod nije ukljuéen u (uzemlien) utinicu, == Provierite utikad na kabiu,

* Ako ekran ne svijetli kada ponovo ukljusite ploéu za kuhanje. »>» Iskijucife uredaf
na automatskom prekidacu, Sadekafte 20 sekundi | zatim ponovo ukijudite.

* Zadtita od pregrijavanja je aktivha. »=> Dopustite da se vasa ploda za kuhanfe
ohladi.

» Posuda za kuhanje nije odgovarajuca > Prowenre vasu ,oosudu

» Niste postawh posudu na aknvnu Zonu kuhanja > PrOVJente dali je posuda na
zoni kuhanja.

* VaZa posuda nije kompatibiina sa indukeijskim kuhanjem =>> Provierite da li je
vaga posuda za kuhanje kompatibiina sa indukcijskom plofom za kuhanje.

» Posuda za kuhanje nije ispravno postavliena na sredinu ili dno povrdine posude

nije dovolino Siroko za datu zonu kuhanja. >=>> |zaberite dovoljne Siroku posudu i

postavite je na sredinu Zone kuhanja

» I\/Iozda je vrijeme Kuhanja za odabranu zonu kuhanja zavrseno, > Mozete
podesiti novo vrijeme kuhanja ili zavrsiti kuhanje,

* Zadtita od pregrijavanja je aktivha. === Dopustite da se vada ploda za kuhanje
ohladi.

* Moguce da neki predmet prekriva kontrolnu tablu osjetlivu na dedir. =>> Uklonite
ta predmet satable,

Posida se ne sagrijava Bak i kada je zona kuhanja ukljuéena;

* Vada posuda nije kompatibilna sa indukcijskim kuhanjem >>> Provierite da li je
vaZa posuda za kuhanje kompatibina sa indukcijskom ploom za kuhanje.

» Posuda za kuhanje nije ispravno postavliena na sredinu ili dno povriine posude
nije dovolino Siroko za datu zonu kuhanja. >=>> |zaberite dovoljne Siroku posudu i
postavite je na sredinu zone kuhanja.

Ukoliko ne mozete ukloniti
problem &ak iako ste
implementirali uputstva iz ovog
odjeljka, posavijetujte se sa
ovlaStenim serviserom ili trgovcem
kod kojeg ste kupili vas proizvod.
Nikada ne pokusavajte sami
popravijat neispravan proizvod.
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